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Benvinguts a AEG! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

~ Consells d'Us, catalegs, instruccions per a la resolucié de problemes, informacio
@ sobre servei i reparacions:
www.aeg.com/support
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesio que sigui el resultat d'un Us o una
instal-lacio incorrectes. Manteniu sempre les instruccions en
un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat infantil i per a persones vulnerable

* Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre |'us segur de 'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anysi les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
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mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.

Cal supervisar els infants per assegurar-vos que no juguin
amb l'aparell .

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
guan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domeéstic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
allotjaments similars quan aquest us no superi els nivells
(mitjans) d'us domestic.

La instal-lacié d’aquest aparell i la substitucio del cable
només poden anar a carrec d’'una persona qualificada.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

Abans de dur a terme qualsevol manteniment,
desconnecteu 'aparell del subministrament eléctric.

Si el cable d’alimentacio esta danyat, el fabricant, el centre
de servei autoritzat o bé una persona qualificada I'haura de
substituir per evitar qualsevol perill eléctric.

AVIS: Comproveu que I'aparell estigui apagat abans de
canviar el llum per evitar que es produeixin possibles
descarregues eléctriques.
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AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant I'Us.

Tingueu cura i eviteu tocar els elements d’escalfament o la
superficie de la cavitat de I'aparell.

Utilitzeu sempre guants de forn per retirar o introduir
accessoris o recipients al forn.
Per retirar els suports de la reixeta, separeu de les parets

laterals la part del davant del suport de la reixeta primer i,
després, la part posterior. Instal-leu els suports de la reixeta

en ordre invers.

No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.
No feu servir detergents abrasius agressius ni rascadors

metal-lics esmolats per netejar la porta de vidre, ja que
podrien ratllar la superficie i fer que el vidre es trenqués.

2.

2.1 Instal-lacid

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

/\ Avis!

La installacio d'aquest aparell I'ha de dur
a terme només un técnic qualificat.

Retireu tot I'embalatge de l'aparell.

No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

Seguiu les instruccions d'instal-lacié
subministrades amb l'aparell.

Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calgat tapat.

No intenteu moure I'aparell tirant del
manec.

Instal-leu I'aparell en un lloc segur i
adequat, d'acord amb els requisits
d'instal-lacié.

Mantingueu la distancia minima en relacié
amb els altres aparells i unitats.

Abans de muntar I'aparell, comproveu que
la porta de 'aparell s’obre sense
problemes.

L'aparell esta equipat amb un sistema de
refredament eléctric. S'ha de fer servir
amb subministrament eléctric.
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Algada minima de la cavitat 590 (600) mm
(algada minima a sota la

taula de treball)

Amplada de la cavitat 560 mm
Fondaria de la cavitat 550 (550) mm
Algada de la part frontal de 594 mm
I'aparell

Algada de la part posterior 576 mm
de I'aparell

Amplada de la part frontal 595 mm
de l'aparell

Amplada de la part del dar- 559 mm
rere de l'aparell

Fondaria de I'aparell 569 mm
Fondaria d'encastatge de 548 mm
I'aparell

Fondaria amb la porta 1022 mm
oberta

Espai minim de ventilacio 560x20 mm
Espai minim de ventilacié a

la part posterior, a sota

Llargada del cable d'ali- 1500 mm

mentacio. El cable és I'ex-
trem dret del darrere de I'a-
parell




Cargols d'instal-lacié 4x25 mm

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

» Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un técnic qualificat.

» L'aparell ha d'estar connectat a terra.

» Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.

» Feu servir sempre un socol antixoc
correctament instal-lat.

» No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

» Assegureu-vos no danyar el cable
d'alimentacio ni I'endoll. La substitucié del
cable d'alimentacio I'ha de dur a terme el
nostre centre de servei autoritzat.

* No deixeu que el cable d'alimentacio6 toqui
o entri en contacte amb la porta de
I'aparell o la part inferior de la cavitat on
heu instal-lat I'aparell, especialment quan
esta en funcionament o la porta és
calenta.

» Totes les peces que asseguren la
proteccié contra descarregues eléectriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

*  Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

» Siel socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

* No estireu el cable d'alimentacié per
desconnectar I'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

» Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

» Lainstal-lacio eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu

d'aillament ha de tenir una separacié
minima entre contactes de 3 mm.

* Aquest aparell se subministra amb un
endoll principal i un cable principal.

Tipus de cables de recanvi o utilitzables a
la instal-lacié d’Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Per saber la secci6 del cable a utilitzar,
vegeu la poténcia total indicada a la placa de
caracteristiques. També podeu consultar la
taula:

Poténcia total (W) Seccio del cable

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

El cable a terra (cable verd/groc) ha de ser
2 cm més llarg que els cables neutres de
fase marro i blau.

2.3 Utilitzacio

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
eléctriques o explosio.

* No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

« Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatées durant el
funcionament.

» Desactiveu l'aparell després de cada Us.

« Teniu cura si obriu la porta de I'aparell
quan estigui en funcionament. Podria
sortir-ne aire calent.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

* No apliqueu pressio a la porta oberta.

* No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

* Obriu la porta de I'aparell amb cura. L'Us
d’ingredients amb alcohol pot provocar
una barreja d’alcohol i aire.
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* No deixeu que les espurnes o flames
entrin en contacte amb I'aparell quan obriu
la porta.

* No col'loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de I'aparell.

/\ Avis!
Risc de danys a l'aparell.

» Per evitar danys o decoloracions a
I'esmalt:

— no poseu estris de forn ni altres
objectes directament a la part inferior
de l'aparell.

— no cobriu la base interior de I'aparell
amb paper d'alumini.

— no introduiu aigua directament a
I'aparell calent.

— no deixeu plats i aliments humits a
I'aparell després d’acabar la coccid.

— aneu amb compte quan retireu o
instal-leu els accessoris.

» El descoloriment de I'esmalt o I'acer
inoxidable no té cap efecte sobre el
rendiment de I'aparell.

» Feu servir una safata fonda per coure
pastissos humits. Els sucs de fruites
deixen taques que poden ser permanents.

» Cuineu sempre amb la porta del forn
tancada.

» Sil'aparell esta instal-lat al darrere del
plafé d’algun moble (p. ex., una porta),
assegureu-vos que la porta no quedi mai
tancada mentre funciona I'aparell. Al
darrere d’un plafé de moble que estigui
tancat, s’hi poden acumular calor i humitat
provocant danys a I'aparell, al mateix
mobiliari o a terra. No tanqueu el plaf6 del
moble fins que I'aparell s’hagi refredat
després d'utilitzar-lo.

2.4 Cura i neteja

¢ Substituiu immediatament els plafons de
vidre de la porta si es fan malbé. Poseu-
vos en contacte amb el Centre
d’assistencia autoritzat.

* Aneu amb compte en treure la porta de
I'aparell. La porta pesa molt.

* Netegeu I'aparell regularment per evitar la
deterioracio del material de la superficie.

* Netegeu I'aparell amb un drap humit suau.
Feu servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

» Si utilitzeu un esprai per a forns, seguiu
les instruccions de seguretat de I'envas.

2.5 lI-luminacio interior

/\ AVis!
Risc de descarregues electriques.

* Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomeéstics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions doméstiques.

* Aquest producte incorpora una font de
llum d’eficiéncia energeética de classe G.

* Feu servir exclusivament bombetes amb
les mateixes especificacions .

2.6 Manteniment i reparacié

e Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
« Utilitzeu sempre recanvis originals.

2.7 Eliminacio

/\ Avis!

/\ Avis!

Risc de lesid, incendi o danys a l'aparell.

Risc de lesié o asfixia.

» Abans de fer el manteniment, desactiveu
I'aparell i desconnecteu I'endoll de la
xarxa eléctrica.

» Assegureu-vos que l'aparell esta fred. Hi
ha risc que els plafons de vidre es puguin
trencar.

6 CATALA

« Poseu-vos en contacte amb les vostres
autoritats municipals per saber com
eliminar l'aparell.

« Desconnecteu l'aparell de la xarxa
eléctrica.



» Talleu el cable d'alimentaci6 arran de « Retireu la fixacié de seguretat de la porta
I'aparell i tireu-lo. per evitar que els infants o animals quedin
atrapats en I'aparell.

3. INSTAL-LACIO

/\ AVis! 3.1 Instal-lacié a

Consulteu els capitols de seguretat. u v www.youtube.com/electrolux
ouTube

www.youtube.com/aeg
How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

3

I
|
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3.2 Assegurar el forn al moble

4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Visi6 general

-
[T
B éHH

4.2 Accessoris

* Graella metal-lica
Per a estris de cuina, motlles de
pastissos, rostits.

+ Safata combi
Per a pastissos i galetes. Per enfornar i
rostir o com a paella per recollir greix.

8 CATALA
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Tauler de control

Botd per a les funcions d'escalfament
Pilot/simbol de potéencia

Pantalla

Selector de control (per a la temperatura)
Indicador/simbol de temperatura
Element d’escalfament

Llum

Ventilador

Buit d'encastament : contenidor de neteja
Aqua

Suport de prestatge, desmuntable
Posicions del prestatge

Guies telescopiques

Amb els corredors telescopics es pot
posar i treure els prestatges més
facilment.



5. TAULER DE CONTROL

5.1 Botons retractils

Per fer servir I'aparell, premeu el selector. El

selector surt.

5.2 Camps del sensor/botons

—_ Per ajustar el temps.

Per ajustar funcions del rellotge.

_|_ Per ajustar el temps.
5.3 Pantalla
A B A. Funcions del rellotge
| B. Temporitzador
Q gogoo ©
- |

6. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Abans del primer uUs

El forn pot emetre fum i despendre olor mentre s'escalfa. Assegureu-vos que la sala esta ben

ventilada.

Pas 1

—

X =

Pas 2 Pas 3

Ajustar el rellotge

Netejar el forn Preescalfar el forn buit
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1. + ~: premeu per ajustar el
temps. Al cap d'uns 5 segons
es para el parpelleig i la panta-
lla indica el temps.

Retireu tots els accessorisiles 1.

graelles de suport laterals ex-
traibles del forn.
Netegeu el forn i els accessoris

només amb un drap de microfi- 2
bra, aigua tébia i un detergent
suau.

3.

Ajusteu la temperatura maxima

de la funcié: E\
Temps: 1 h.
Ajusteu la temperatura maxima

de la funcio: ‘il
Temps: 15 min.
Ajusteu la temperatura maxima

de la funcio: .

Temps: 15 min.

Apagueu el forn i espereu fins que es refredi. Poseu els accessoris i els suports amovibles dels prestatges a dins

el forn.

7. US DIARI

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

fame

7.1 Com ajustar: Funcié
d'escalfament

nt

Funcié d’escal-

Aplicacié

Pas 1

Gireu el selector de les funcions d'es-
calfament per seleccionar una funcio.

Pas 2 Gireu el selector de control per selec-
cionar la temperatura.
Pas 3 Per apagar el forn, gireu els selectors

fins a la posicié d'apagat (OFF).

Al

Coccié Turbo Plus

Aquesta funcié esta dissenyada
per estalviar energia durant la
coccié. Quan la feu servir, la
temperatura dins la cavitat pot
ser diferent de la que heu esta-
blert. Es pot reduir la poténcia
d’escalfament. Per a obtenir
més informacid, vegeu el capitol
«Us diari», Notes a: Cocci6 Tur-
bo Plus.

7.2 Funcions d'escalfament

Per fer pastissos amb base crui-
xent i per conservar aliments.

Funci6 d’escal- Aplicacio

fament

0

El forn esta apagat.

Posicié apagada

Graella rapida

Calor inferior
R Per fer a la graella trossos prims
de menjar i per torrar pa
Grill
—_— Per fer trossos prims de menjar
v

a la graella en grans quantitats i
per torrar pa

N
M

Per encendre el llum

¥

Graella turbo

Per rostir trossos grossos de
carn o aviram amb o0ssos en un
sol nivell Per gratinar o daurar.

@)|5

Aire calent

per coure al forn en un maxim
de tres nivells al mateix temps i
deshidratar aliments:

reduiu la temperatura entre 20 i
40 °C menys que per a Coccio
convencional,

Fu

¥

ncio pizza

Per coure pizza. Per daurar bas-
tant i per a bases cruixents.
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Funcié d’escal- Aplicacio
fament

— Per coure al forn i rostir aliments
en un sol nivell.

Vegeu «Manteniment i neteja»
per a més informacié relaciona-
da amb: Aqua Clean.

Coccié convencio-
nal / Aqua Clea-
ning

7.3 Notes sobre: Coccié Turbo Plus

Aquesta funcié s’utilitzava per complir amb la
classe d’eficiéncia energética i els requisits

8. FUNCIONS DE RELLOTGE

8.1 Funcions del rellotge

de disseny ecologic (d’acord amb EU
65/2014 i EU 66/2014). Proves de conformitat
amb: IEC/EN 60350-1.

La porta del forn ha de romandre tancada
durant la coccié perque la funcié no
s’interrompi i el forn funcioni amb el maxim
nivell d’eficiencia energética possible.

Per consultar les instruccions de coccid,
vegeu el capitol «Consells i trucs», Coccid
Turbo Plus. Per obtenir recomanacions
generals d’estalvi d’energia, consulteu el
capitol «Eficiéncia energética», Estalvi
d’energia.

Funci6 de rellotge Aplicacio
@ Per ajustar, canviar o comprovar I'hora del dia.
Hora del dia
|9| Per ajustar la durada de funcionament del forn.
Durada
Q Per establir un compte enrere. Aquesta funcio no té cap efecte sobre el

Comptaminuts

funcionament del forn. Podeu ajustar aquesta funcié en tot moment, fins i
tot amb el forn apagat.

8.2 Com ajustar: Funcions del rellotge

Com ajustar: Hora del dia

@ parpelleja quan es connecta el forn al subministrament eléctric, quan hi ha un tall de corrent o quan el tempo-

ritzador no esta ajustat.

+, ~: premeu per ajustar el temps.

Al cap d'uns 5 segons es para el parpelleig i la pantalla indica el temps.

Com canviar: Hora del dia

Pas 1

@: premeu repetidament per canviar I'hora del dia. @: comenga a parpellejar.

Pas 2 —_ .
as + : premeu per ajustar el temps.

Al cap d'uns 5 segons es para el parpelleig i la pantalla indica el temps.

CATALA 11



Com ajustar: Durada

Pas 1 Seleccioneu una funcié i la temperatura del forn.
Pas 2
as @: premeu repetidament. |_)I comenga a parpellejar.
P —_ .
as 3 + : premeu per ajustar la durada.
A la pantalla apareix: I_)l
|_)I: parpelleja quan el temps establert s’acaba. Sona un senyal i el forn s’apaga.
Pas 4 Premeu qualsevol simbol per aturar el senyal.
Pas 5 Gireu els selectors a la posicié d'apagat (OFF).

Com ajustar: Comptaminuts

Pas 1
S @: premeu repetidament. Q: comenga a parpellejar.

Pas 2 —_ .
+, : premeu per ajustar el temps.
La funci6 s'inicia automaticament després de 5 segons.
Quan s’arriba al temps establert, sona un senyal.

Pas 3 Premeu qualsevol simbol per aturar el senyal.

Pas 4 Gireu els selectors a la posicié d'apagat (OFF).

Com cancel-lar: Funcions del rellotge

Pas 1 @: premeu repetidament fins que el simbol de funcié del rellotge comenca a parpellejar.

Pas2 Mantingueu premut: — .

La funcio de rellotge s’apaga després d’uns segons.

9. US DELS ACCESSORIS

" també eviten que es puguin bolcar. La vora
A\ Avis! exterior realgada de la graella és un
Consulteu els capitols de seguretat. dispositiu especial per evitar el lliscament
dels utensilis de la lleixa.

9.1 Insercidé d’accessoris

Una petita ranura situada a la part superior
augmenta la seguretat. Aquestes ranures
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Graella metal-lica:

Introduiu el prestatge entre les guies de les grae-
lles de suport laterals i assegureu-vos que els
peus apuntin cap avall.

Safata fonda:
Empenyeu la safata entre les barres de guia del
suport lateral.

10. FUNCIONS ADDICIONALS

10.1 Ventilador de refrigeracio

Quan l'aparell esta en funcionament, el
ventilador de refrigeracio s’activa
automaticament per tal de mantenir les
superficies de I'aparell fredes. Si desactiveu
el forn, el ventilador de refrigeracio seguira
funcionant fins que I'aparell es refredi.

10.2 Termostat de seguretat

L'0s incorrecte del forn o la preséncia de
components defecuosos pot provocar un

11. CONSELLS | TRUCS

®

Consulteu els capitols de seguretat.

11.1 Recomanacions de coccio
El forn té cinc nivells.

Compteu les posicions dels nivells des de la
part inferior del forn.

sobreescalfament perillés. Per evitar aquest
problema, el forn incorpora un termostat de
seguretat que interromp el subministrament
eléctric. El forn s'activa de nou

automaticament quan la temperatura baixa.

Es possible que el forn cogui o rosteixi de
forma diferent al forn que tenieu abans.

Enfornar pastissos

No obriu la porta del forn abans que hagi
transcorregut 3/4 del temps de coccid
programat.

Si utilitzeu dues safates de forn al mateix
temps, deixeu un nivell buit entre totes dues.
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Cuinar carn i peix

Utilitzeu una safata profunda per als aliments
més greixosos per evitar tacar el forn
permanentment.

Deixeu reposar la carn uns 15 minuts abans
de tallar-la per conservar els sucs.

Per evitar que es formi massa fum al forn
durant el rostit, afegiu una mica d’aigua a la
safata fonda. Per evitar que el fum es
condensi, afegiu aigua cada vegada que
s’assequi.

Temps de coccid
El temps de coccié depen del tipus de
menjar, la seva consistencia i volum.

Inicialment, vigileu el rendiment durant la
coccio. Trobeu els ajustaments ideals (nivell
d’escalfor, temps de coccio, etc.) per la
vostra bateria de cuina, receptes i quantitats
en fer servir aquest aparell.

11.2 Coccioé Turbo Plus: accessoris recomanats

Feu servir recipients i motlles foscos, no reflector. Absorbeixen millor I'escalfor que els

materials de colors foscos i reflectors.

Paella per a pizza

Ramequin

Motlle de flam

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

Fosc, no reflector
26 cm de diametre

Ceramica
8 cm de diametre,
5 cm d'algada

Fosc, no reflector
28 cm de diametre

11.3 Coccioé Turbo Plus

Per a millors resultats, seguiu les indicacions
de la taula seglent.

¥ o= B I
\ uuru
(°C) (min)

Rotlles dolgos, 12 pe- safata d'enfornar o safata pro- 175 3 40 - 50

ces funda

Panets, 9 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 35-45
funda

Pizza, congelada, graella metal-lica 180 2 45 -55

0,35 kg

Swiss roll safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Brownie safata d'enfornar o safata pro- 170 2 45 -50
funda

Suflé, 6 peces olles de ceramica damunt una 190 3 45 -55

graella metal-lica
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¥ = 5 Ik O

(°C) (min)

Base de flam espon-  motlle de flam damunt graella 180 2 35-45

josa metal-lica

Pastis Victoria plat d'enfornar damunt de 170 2 35-50
graella metal-lica

Peix escumat, 0,3 kg  safata d'enfornar o safata pro- 180 2 35-45
funda

Peix sencer, 0,2 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 25-35
funda

Filet de peix, 0,3 kg safata per a pizza damuntde 170 3 30-40
graella metal-lica

Carn escumada, safata d'enfornar o safata pro- 180 3 35-45

0,25 kg funda

Shashlik, 0,5 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 3 40 - 50
funda

Galetes, 16 peces safata d'enfornar o safata pro- 150 2 30-45
funda

Macaroons, 20 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 2 45 -55
funda

Muffins, 12 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Pasta salada, 16 pe- safata d'enfornar o safata pro- 170 2 35-45

ces funda

Galetes de pasta safata d'enfornar o safata pro- 150 2 40 - 50

trencada, 20 peces funda

Pastissets, 8 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 2 30-40
funda

Verdures, escalda- safata d'enfornar o safata pro- 180 2 35-45

des, 0,4 kg funda

Truita vegetariana safata per a pizza damuntde 180 3 35-45
graella metal-lica

Verdures mediterra-  safata d'enfornar o safata pro- 180 4 35-45

nies, 0,7 kg funda

11.4 Informacio pels organismes de proves i assaigs

Proves segons la norma IEC 60350-1.
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¥ B = k E
\ C] oru
(°C) (min)
Pastissos Coccié con- Safata de 3 170 20-35 -
petits, 20 vencional pastisseria
per safata
Pastissos Aire calent Safata de 3 150 - 160 20-35 -
petits, 20 pastisseria
per safata
Pastissos Aire calent Safata de 2i4 150 - 160 20-35 -
petits, 20 pastisseria
per safata
Pastis de Coccié con- Graellame- 2 180 70-90 -
poma, 2 vencional tallica
motlles de
20 cm de
diametre
Pastis de Aire calent Graellame- 2 160 70-90 -
poma, 2 tal-lica
motlles de
20 cm de
diametre
Bescuit Coccié con- Graellame- 2 170 40 - 50 Preescalfeu el forn du-
sense vencional tallica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Bescuit Aire calent Graellame- 2 160 40 - 50 Preescalfeu el forn du-
sense tal-lica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Bescuit Aire calent Graellame- 2i4 160 40 - 60 Preescalfeu el forn du-
sense tal-lica rant 10 min.
greix, mot-
lle de pas-
tis de
26 cm
Short bread Aire calent Safata de 3 140 - 150 20-40 -
(galetes es- pastisseria
coceses)
Short bread Aire calent Safata de 2i4 140 - 150 25-45 -
(galetes es- pastisseria
coceses)
Short bread Coccid con- Safata de 3 140 - 150 25-45 -
(galetes es- vencional pastisseria

coceses)
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\/ == P « E
\ C] o

(°C) (min)
Torrades, Grill Graellame- 4 max. 1-5 Preescalfeu el forn du-
4-6 unitats tallica rant 10 min.
Hambur- Grill Graellame- 4 max. 20-30 Col-loqueu la graella
guesa de tal'lica, safa- metal-lica al quart ni-
bou, 6 pe- ta escorredo- vell i la safata al tercer
ces, 0,6 kg ra nivell del forn. Gireu

els aliments a la mei-
tat del temps de coc-
cio.

Preescalfeu el forn du-
rant 10 min.

12. CURA I NETEJA

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

12.1 Notes sobre la neteja

<

Netegeu la part davantera de I'aparell amb un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i un
detergent suau. Netegeu i comproveu la junta de la porta del marc de la cavitat.

Feu servir una solucié de neteja per netejar superficies de metall.

Productes de ne-
teja

Netegeu les taques amb un detergent suau.

=

Netegeu la cavitat després de cada Us. L'acumulacié de greix o altres residus pot provocar
un incendi.

[

La humitat es pot condensar dins del forn o als panells de vidre de la porta. Per disminuir la
condensacio, poseu en marxa l'aparell durant 10 minuts abans de la coccié6. No emmagat-
zemeu menjar a I'aparell durant més de 20 minuts. Eixugueu la cavitat amb un drap de mi-

Us diari crofibra després de cada Us.
N Netegeu tots els accessoris després de fer-los servir i deixeu-los eixugar. Feu servir només
*, un drap de microfibra mullat amb aigua tébia i detergent suau. No netegeu els accessoris al
W rentavaixella.
No netegeu els accessoris antiadherents amb un producte de neteja abrasiu o amb objectes
. afilats.
Accessoris

12.2 Com treure’l: Suports laterals

Per netejar el forn, retireu els suports laterals.
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Pas 1

Apagueu el forn i espereu fins que es
refredi.

Pas 2

Agafeu la part davantera del suport
de la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral.

Pas 3

Agafeu la part posterior del suport de
la reixeta i tireu-lo cap a fora fins a
treure’l de la paret lateral i retireu-lo.

Pas 4

Instal-leu els suports de la graella en
ordre invers.

Els perns de retencio de les guies te-
lescopiques han d’apuntar cap a la
part davantera.

12.3 Com utilitzar: Aqua Cleaning

Aquest procediment de neteja utilitza la Pas 3 Ajusteu la temperatura a 90 °C.
humitat per eliminar les particules de greix i Pas 4 Deixeu el forn en marxa durant 30 min.
menijar del forn.
) Pas 5 Apagueu el forn.
Pas 1 Aboqueu aigua a la cavitat repujada: Pas 6 Espereu fins que el forn es refredi. As-
300 ml. sequeu la cavitat amb un drap suau.
Pas 2

Seleccioneu la funcié: E

12.4 Com extreure i instal-lar: Porta

La porta del forn té dos plafons de vidre. La porta del forn i els panells de vidre interns es
poden retirar per netejar-los. Llegiu I'apartat «Desmuntatge i muntatge de la porta» abans de
retirar els plafons de vidre.

/N\ PRECAUCIO!

No feu servir el forn sense els plafons de vidre.

Pas 1

Obriu la porta completament i subjecteu
ambdues frontisses.
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Pas 2 Aixequeu i estireu les baldes fins que facin
clic.
Pas 3 Tanqueu la porta del forn a mig cami fins a
la primera posici6 d’obertura. Després aixe-
queu i tireu per retirar la porta del suport.
Pas 4 Col-loqueu la porta sobre un drap suau so-
bre una superficie estable.
Pas 5 Agafeu 'embellidor (B) a la vora superior de
la porta pels dos costats i empenyeu cap a
dins per alliberar el segell del clip. /
Pas 6 Tireu I'embellidor cap endavant per retirar-lo. A\
B N
Pas 7 Subjecteu el vidre de la porta pel marge su-
perior i estireu cuidadosament. Assegureu-
vos que el vidre surt completament dels su-
ports.
Pas 8 Netegeu els panells de vidre amb aigua i sabd. Eixugueu els plafons de vidre amb cura. No nete-
geu els plafons de vidre al rentavaixelles.
Pas 9 Quan acabi el procés de neteja, col-loqueu el plafé de vidre i la porta del forn.

Si la porta s’ha instal-lat correctament, sentireu un clic en tancar les baldes.

La serigrafia ha de mirar cap a l'interior de la porta.
Després de la instal-lacié, assegureu-vos que la su-
perficie del marc del plafé de vidre de les serigrafies
no sigui aspra al tacte.

Si esta ben instal-lat, el revestiment de la porta fa un

clic.

Assegureu-vos de col-locar correctament el panell de
vidre intern a la seva posicio.

CATALA
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12.5 Com substituir-lo: Llum

/\ Avis!

Risc de descarregues electriques.
La bombeta pot estar calenta.

Subjecteu sempre la bombeta haldgena amb
un drap per evitar que es cremin restes de

greix a la bombeta.

Abans de substituir el llum:

Pas 1

Pas 2

Pas 3

Apagueu el forn. Espereu fins que el
forn es refredi.

Desconnecteu el forn de la xarxa
eléctrica.

Col-loqueu un drap a la part inferior

de la cavitat.

Llum posterior

Pas 1 Feu girar la coberta de vidre per retirar-la.

Pas 2 Netegeu la coberta de vidre.

Pas 3 Substituiu la bombeta per una d’adequada resistent a la calor a 300 °C.
Pas 4 Colloqueu la coberta de vidre.

13. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

13.1 Que fer si...

Si el vostre cas no s’inclou en aquesta taula,
poseu-vos en contacte amb un centre de
servei autoritzat.

Problema

Comproveu que...

La junta de la porta esta
feta malbé.

No utilitzeu el forn. Posi’s
en contacte amb el servei
autoritzat més proper.

A la pantalla apa-
reix “12.00”.

Hi ha hagut una interrup-
ci6 del subministrament
eléctric. Estableix I'hora
del dia.

Problema Comproveu que...

El llum no funciona.

El llum s’ha fos.

El forn no s’escalfa. El fusible s'ha fos.

13.2 Dades per a la reparacié

Si no podeu solucionar el problema, poseu-vos en contacte amb el vostre distribuidor o amb

un centre de servei autoritzat.

Les dades necessaries per al centre de servei s'indiquen a la placa d’identificacio. La placa de
dades tecniques esta situada al marc davanter de la cavitat de I'aparell. No retireu la placa

d’identificacio de la cavitat de I'aparell.

Us recomanem que anoteu les dades aqui:

Model (MOD.)
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Us recomanem que anoteu les dades aqui:

Numero de producte (PNC)

Numero de série (S.N.)

14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informacié de producte i full d’informacié de producte d’acord amb la
normativa de disseny ecologic i etiquetatge energetic de la UE

Nom del proveidor

AEG

Identificacié de model

BES331111M 949496150

Escala d’eficiéncia energetica

95.3

Classe d’eficiéncia energeética

A

Consum energétic amb carrega normal i mode convencional

0.93 kWh(cicle

Consum energétic amb carrega normal i mode amb ventilacio

0.81 kWh(/cicle

Nombre de cavitats

1

Font de calor

Electricitat

Volum

721

Tipus de forn

Forn integrat

Massa

27.0 kg

IEC/EN 60350-1: Aparells eléctrics de cocci6 d’ds doméstic - Part 1: Gammes, forns, forns de vapor i graelles:

Metodes de mesura del rendiment.

14.2 Estalvi d’energia

L’aparell inclou funcions que us poden
ajudar a estalviar energia en la coccié
diaria.

Assegureu-vos que la porta de I'aparell
estigui tancada quan I'aparell funcioni. No
obriu sovint la porta de I'aparell durant la
coccio. Manteniu la junta de la porta neta i
assegureu-vos que esta ben fixada al seu
lloc.

Feu servir estris de cuina metal-lics per
estalviar energia.

Sempre que us sigui possible, no preescalfeu
I'aparell abans de la coccio.

Deixeu passar el minim de temps possible
entre coccions si heu de coure més d'un plat
alhora.

Coccié amb ventilador
Sempre que pugueu, feu servir funcions de
coccié amb ventilador per estalviar energia.

Calor residual

Quan la durada de la cocci6 sigui superior a
30 minuts, reduiu la temperatura de I'aparell
a un minim de 3 a 10 minuts abans d’acabar
la coccid. La calor residual a l'interior de
I'aparell continuara cuinant.

Feu servir I'escalfor residual per escalfar
altres plats.

Per mantenir els aliments calents
Escolliu la temperatura més baixa possible
per utilitzar I'escalfor residual i mantenir els
aliments calents.
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Coccié Turbo Plus
Funcio dissenyada per estalviar energia
durant la coccio6.

15. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

. . s A i & i
Recicleu els materials amb el simbol £.0. les escombraries domestiques els aparells

Dipositeu I'embalatge en contenidors amb el simbol & . Porteu el producte a les
adequats per al seu posterior reciclatge. instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut en contacte amb la seva oficina municipal.

humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells electrics i electronics. No llenceu a
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KaAwoopiocate otnv AEG! EuxapioToUE TToU €IAEEATE TN CUOKEUR
HagG.

6 Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cupBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANHATWY,
@ TTANPOoQoOpieg TEPPIG KAl ETTIOKEUNG:
www.aeg.com/support

YTrokeman ag aAAayEG Xwpig TTPoEIdTToINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'A THN AZOAAEIA

Mpiv a1Td TNV €yKATAOTACHN KAl TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBACTE TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMUEVES 00nYies. O
KGTGOK&UGOTI’]Q OV gival UTTEULBUVOG VIO TUXOV Tpaupanopoog
N anag TTOU gival chrOTa)\sopa Aaveaopavng syKaTaoTaong N
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QOQANEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaCN YIa HEAAOVTIKI) ava@opd.

1.1 Ac@dAsia TTaISIwWV KAl EUTTAOWYV ATOHWV

* H guokeur autr ptmopei va xpnaigotroinBei arro Taidia
NAIKIOG 8 ETWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKEG ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWONG, €AV ETIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME AT@OAN
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TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATTNPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWCG.

Ta TaIdIG TTPETTEI VO ETTOTITEUOVTAI WATE VA dlIag@aAifeTal
ot &gv TTaiouv e TN TUOKEUN.

QuAdaoeTe OAa Ta UNIKG CUOKEUATIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadBACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnaon. Kparare ta aidid kai ta
KaTolkidla {wa PJakpId atTrd TN GUOKEUn OTav TNV
XPNOIMOTTOIEITE KOl OTAV WPUXETA.

Edv n guokeun diaBEtel diatagn ag@aAeiag yia Taidid, 6a
TTPETTEI VA EIVAI EVEPYOTTOINMEVN.

Ta maidia dev TTPETTEI va EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 evikéG TTANPOYPOPIES VIO TNV AC@PAAEIA

AuUTH N guoKeur TTPOOPICETAI KOVO VIO JAYEIPIK XPHON.

H guokeun auTtr) €xel oxedIaaTEI JOVO YIA OIKIOKH XpPrnon o€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth putropei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAA
TTAPOMOIO KATAAUMATA OTTOU TETOIO XPHon &gV UTTEPPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAG XPHONG.

H eykardaTaon autng TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTAON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTITPEVO ATOWO.

Mnv XpnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATATTATETE
aTnNV EVOWUATWHEVN dOUN.

[MpIv atTd OTToI0dNTTOTE EPYATia UVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPICA.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuévo Kevtpo ZEPPIG N Eva KaTaAAnAa
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2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

MPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N gugkeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.
MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPoadBACIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU

TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV OQAIPEITE I

Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

Mo va aQaIpegETe Ta OTNPIYHMOTA OXaPWYV, TPARNAETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUNAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T GTNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTaPATTAvW dIadikaagia PE TNV

avTioTpoPn CEIPAa.

Mn xpnaolJoTToIEiTE ATOKABAPIOTH YIa TOV KABApITUO TNG

OUOKEUNRG.

Mn xpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA 1 QIXUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUAAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va Xapagouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

2.1 EykardoTaon

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

H gykaraaoTaon autrg TNG GUGKEUNG
TTPETTEI VO EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KOTOPTITUEVO ATOWO.

AgpaipéaTe OAa Ta UNIKA TNG TUOKEUATIAG.
Edv n guokeun €xel uttoaTei {NUIG, pnv
TTpoREiTe g€ eykaTAaTaOn n Xpnon mg.
AKkoAouBeiTe TIG 0dnyieg eykaTATTATNG TTOU
TTAPEXOVTQI E TN GUOKEUN).

MavTa va TTPOTEXETE OTAV ETOKIVEITE TN
guakeun kabwg gival Bapid. Na

XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPaAEiag
KaI KAEIOTA TTaTTOoUTaIA.

Mnv TpaBaTte TN guakeur atrd Tn Aafn.
TomroBeTAATE TN CUOKEUN O€ KATAAANAO Kal
ATQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
eykardaTaong.

Tnpeite TNV EAGXIOTN ATTOCTAC OTTO AAAEG
OTUOKEUEG KOl HOVADEG.

[Mpiv TOTTOBETATETE T GUOKEUN, EAEYETE av
n TTOPTA TNG GUOKEUNG AVOiYEl XWPIG
TIEPIOPITHO.

H guakeun eival eE0TTAITPEVN PE NAEKTPIKO
aluaTtnua Yugng. MpEtel va Aeitoupyei e
TNV NAEKTPIKR TTaPOXN).
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EAdyioTo Uyog viouAaTTiou 590 (600) mm
(EAdayioTo Uwog vrouAattiol
KATW 0176 TOV TTAYKO)

MAdTOG vTouAaTTioU 560 mm
B&Bog vrouAaTriou 550 (550) mm
YWog PTTpoaTIivou péPOUg 594 mm
TNG CUOKEUNG

Yyog Tiow péPoug TNG au- 576 mm
OKEUNG

MAdTOG PTTPOCTIVOU PEPOUG 595 mm
TNG OUOKEUNG

MAdTOG TTiow pépoug TNG 559 mm
OUOKEUNG

B&Bog Tng guakeung 569 mm
Bd&Bog evToixiopou TG au- 548 mm
OKEUAG

BaBog pe avoiyn TopTa 1022 mm
EAdyioTo péyebog avoiypa- 560x20 mm

T0G €§agpIopoU. Avolypa
aTO KATW PEPOG TNG TTHIOW
TTAEUPAG

Mnkog KaAwdiou NAekTpI- 1500 mm
KNG Tpo®odoaiag. To KaAw-

810 €ival TOTTOBETNPEVO OTN

Oe€Ia ywvia aTnv TTiow

TAEUPA

Bideg ToTroBéTnaNg 4x25 mm

2.2 HAekTpIKN o0V3eon

/\ MPOEIAONMOIHEH!
KivOuvog tTrupkayidg kai NAEKTPOTTANEIaG.

»  'OAgG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHUATOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO
NAeKTPOAOYO.

* H ouokeun TPETTEl va gival YEIwWPEVN.

*  BeBaiwBeite 011 oI TTOPAUETPOI OTNV
TTVaKi®a TEXVIKWY XAPAKTNPICTIKWY Eival
OUMBOTEG PE TIG OVOUOATTIKEG TIUEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
PEUPATOG.

*  XpNnOIYOTTOIEITE TTAVTA CWATA
€YKATETTNMEVN TTPICA PE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

*  Mn xpnaigoTrolgite TTOAUTTPICO Kall
MTTaAQVTECEG.
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* [poagéxeTe va pnv TTPOKANBEi {nUIG aTO QIG
Tpo®odoaiag Kal To KAAWdIO TPOPodoaiag.
>€ TTEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
QVTIKATOOTOBEI TO KAAWDIO TPOoPodoaiag
TNG GUOKEUNG, N QVTIKATAGTACN TTPETTEI VO
yivel atmo 1o E€ouaiodotnuévo Kévipo
ZEpPIG pag.

e Mnv emTpémreTe g€ KAAWDIA TPOPODOTIag
va BpigkovTal KOVTaA 1 va €pXovTal g€
ETTOQPH YE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG I YE
TNV €00XNA KATW OTTO TN GUTKEUN, I1IDIaiTEPA
oTav BpigkeTal ge AeIToupyia ) n TTOPTA
eival ZeaTn.

* H mpoaTaaia atmmd nAekTpoTrAngia Twv UTrd
TAON N HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI JE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n aQaipean TG Xwpig
epyaAeia.

*  2UvdEaQTE TO QIG TPOPOdOTiag aTnv Tpida
Hoévov agouU €xel OAOKANPwOE N
eykaraaTaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTPOaRaan
aTo PIG TPOPOBOTiag.

* Ed&v n mpiCa gival xahapr, Pn guvoEETE TO
@IS TPOPODOTiaG.

*  Mnv Tpaparte To KaAwdIo TpoPodoaiag yia
va armroguvOETETe T auakeun. Tpapare
TIAVTA TO QIG TPOPODOTiag.

¢ XPNOILOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKES
OI0TALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(B1IOWTEG AOPAANEIEG APAIPOUPEVEG ATTO TV
utTod0XN), DIOKOTITEG DIAQUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

*  2TNV NAEKTPIKA EYKATAOTAON TNG CUTKEUNG
TIPETTEI VA TTPORAETTETAI OVWTIKA SIATaEN
TTOU VO ETTITPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTd TO JiKTUO PEUNIATOG ATTO
6Aoug Toug TTOAOUG. H povwrikr diatagn
TTPETTEI VA £XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAQWV.

e AUTN N GUOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdIo TpoPodoaiag.

KardAAnAoi T01rol KaAwdiou yia eyKaTdoTa-
on N avTikatdoTaon yia Tnv Eupwtrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 1o TUAPA Tou KaAwdiou avaTpEéSTe aTn
TUVOAIKN 10XV TNG TTIvakidag. MTropeite
ETTIONG VA avaTpECETE OTOV TTIVOKAQ:



2uvoAikn 100G (W)  TpRpa kaAwdiou

(mm?)
péyiato 1380 3x0.75
péyiaoto 2300 3x1
péyiaTto 3680 3x1.5

To kaAwdio yeiwang (TTPAaivo / KiTpIvo
KOAWDIO) TTPETTEI VA €ival KOTA 2 cm
MAKPUTEPO ATTO TO KAPE KAAWDIO GAaNG Kal
TO UTTAE OUBETEPO KAAWDIO.

2.3 Xprion

/\ MPOEIAONMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, EyKAUPATWY Kal
nAekTpoTTANEiag r €kpnéng.

* Mnv aAAadeTe TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

+  ®povrioTe Ta avoiypata agpiopou va givai
eAeUBepa aTTO EPTTODIA.

*  Mnv a@rveTe TN OUCKEUN XWPIG ETTITAPNAN
KOTA TN A€ITOUpYia.

*  ATTEVEPYOTTOINDTE TN CUOKEUR META OTTO
KaBe xpnan.

» TIpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUR T€ AeiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

* Mnv AEITOUPYEITE T TUOKEUN PE BPEYUEVA
XEpIa N OTaV €ival g€ ETTAQPN PE VEPO.

* Mnv aokeite Triean aTNV AVOIXTH TTOPTA.

* Mn XPNOIUOTTOIEITE TN TUTKEUN WG
ETTIPAVEIN EPYOTIAG 1 WG ETTIPAVEIT
QTTOBNKEUONG AVTIKEIMEVWV.

* AvO0iTe TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG
TIPOCEKTIKA. H Xprian ouaTaTikwy U
OAKOOAN PTTOPEI VO dNUIOUPYRTEl Eva
peiypa aAkoOANG pe agpa.

e Mnv a@AveTe OTTIOES 1 YUPVEG PAOYES VO
£€pOouv g £TTOQN PE TN TUOKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

*  Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA N
aTolxeia TTou gival Bpeypéva e EUPAEKTA
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA ) TTAVW OTN
OUOKEUR.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnNang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

» Tia Tnv ammouyn BAARNS R
QATTOXPWHATIOPOU GTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAQ
QVTIKEIPEVO JETA OTN TUOKEUR
aTTeEUBEInG OE ETTOPN PE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QTTEUBEING OE ETTAQN WE TO KATW PEPOG
TOU ECWTEPIKOU TNG GUOKEUNG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTreuBEiag peaa
aTn (eaTr) GUOKEUN.

— pnv dIaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOPIUO
TN OUOKEUN aQOU TEAEIWTETE TO
payeipepa.

— TTPOCEXETE OTAV APAIPEITE N
TOTTOBETEITE T agegoudp.

¢ O amoXpWHATIONOG TNG EUAYIE ETTIPAVEING
1 TNG EMQAVEING ATTO AVOEEIdDWTO aTTAAI
Oev £TTNPeddel TNV amdédoan TNG CUOKEURG.

*  Xpnaipotroinate éva Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 XUpoi @pOoUTWYV TTPOKaAOUV
AEKEDEG TTOU UTTOPEI VA Eival HOVIUOL.

* Na PayeIpeUueTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TG
OUOKEUNG KAEIOTA.

* AV n OUOKEUNR €Xel EYKATOOTOBE! TTiIoW aTTd
£€va TTAQigIo eTTITTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)
QPOVTIATE N TTOPTA VA YNV €ival TTOTE
KAEIOTH 600 N OUOKEUN BPioKeTal O€
AgiToupyia. MTTopei va guaowpeuTEi
BeppdTNTA KOI UYPATia g€ Eva KAEIOTO
TTAQiglo eTTITTAOU KaIl va TTPOKANBEi {nuIc
aTn GUOKEUN, TNV Katoikia 1) 1o ddmedo.
Mnv kAgiveTe TO TTAQiGIO TOU ETTITTAOU
TTPOTOU N GUTKEUN KPUWOEI HETA TN
xpran.

2.4 QpovTida ka1 KaBApIoHA

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, TTUpKAYIAg, i
BAGBNG TNG TUTKEUNG.

* Tpiv o106 TNV TTPAYUATOTTOINGN
guvTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
GUOKEUN Kal ATTOTUVOETTE TO PIG
Tpoodoaiag ard Tnv Tpida.

*  BeBaiwbeite 0TI n guakeun gival Kpua.
Y1apyel kivduvog Bpauang Twv T(apIwv.

¢ AVTIKOTOOTAOTE ApeTa Ta TCApIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI CnIdL.
Emikoivwvnate pe 1o E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépBIG.
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* ATaiteiTal TTPOCOXN KATA TNV aQaipean Tng
TOpTaG a1 TN guakeun. H opTa gival
Bapia!

»  KaBapileTe TAKTIKA T GUOKEU YA va
QTTOTPATTEI N PBOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

»  KaBapiaTe TN ouakeun Pe éva uypod
MaAaKo Travi. XpnaoiyoTrolgite povo
0oUBETEPQ OTTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOIUOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTA,
J@OUYYAPAKIO TTOU XapAaagoouv, dIaAUTEG N
METOAAIKG QVTIKEIYEVA.

* Av xpnaipoTrolgite aTTpél KaBapIguoU yia
QOoUpPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dnyieg
a0g@aAgiag aTn guagkeuaaia.

2.5 EoWwTEPIKOG QWTIONOG

TTpoopPiovTal yIa Xpran g€ AAAEG
€QAPHOYEG Kal BV gival kKat@AAnAol yia Tov
PWTITHO OIKIOKWY XWPWV.

To TPOoIOV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVH) TTNYT TNG
TAgNG evepyelakng atmodoang G.
XpnoiyoTrolgiTe HOVO AAUTITAPEG ME TIG idIEG
TTPOJIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

A TNV €TMIOKEUR TNG TUOKEUNG,
€TMIKOIVWVNAOTE pe To E€ouaiodoTtnuévo
Kévrpo ZEpPIg.

XpNOIYOTIOoIEITE HOVO YVATIA AVTOAAOKTIKA.

2.7 ATroppiyn

/\ NMPOEIAOMOIHEH
Kivduvog nAektpotrAngiag.

/\ MPOEIAOIMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTiopou 1 ag@ugiag.

o IXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIGVTOG Kl TOUG
QVTOAAQKTIKOUG AQUTTTHPEG TTOU TTWAOUVTAI
EexwpIaTa: AUTOi Ol AQUTTTAPES
TTPOOPICOVTAI WAOTE VA AVTEXOUV OE
€CAIPETIKG OUTKOAEG TUVONKEG TE OIKIAKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATiEG,
OOVATEIG, uypaadia ) TTPoopifovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG TXETIKA WE TN
AEITOUPYIKA KATAGTAON TNG CUOKEUNG. Agv

3. EFTKATAXTAZH

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
AgpdAcia.
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ETTIKoIVWVATTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNG TG YIA TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUCKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN GUOKEUR OTTO TNV TTAPOXNA
peUUATOG.

KoéwTte 10 KOAWdIO TPOPOod0Tiag KOVTA aTn
JUOKEUN Kal aTToppiyTE TO.

AQaIpETTE TO HAVTAAO TNG TTOPTAG YIA VA
QATTOTPATTEI O EYKAEITUOG TTAIBIWY 1 {Wwv
UETQ TN CUOKEUN.

3.1 EvroiXiopog

v T b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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3.2 Z1epéwaon Tou oupvou OTO
VTOUAATTI
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4. MEPIFPA®H MPOIONTOZ

4.1 leviKA €mMIOKOTTNON

BEN

B
(=]

4.2 Ageocoudp

*  MeTaAAIKAq oxdapa
o payeipikd okeln, QOPUES YIa KEIK,
wnra.

* Tayi ToAAaTTAWV XpRoEWV
MNa KEIK Kal PImoKoTa. MNa 10 WAaIPo 1 wg
£€va OKEUOG yia TN GuAAoyr| Tou AiTTouG.

5. [MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

5.1 BuBi{opevol SI0KOTITEG

Mo va XpnOIUOTIOINTETE TN GUOKEUN, TTIETTE

TOV JIaKOTITN. O JIaKOTITNG TTETAYETAI TTPOG TA

£CWw.

5.2 MNedia apng / Kouptrida

Mivakaa xeipiaTnpiwy

AIaKOTITNG TTPOYPAUHATWY BEpUavang
Noptrmrpa / aUpBoAo Asitoupyiag
086vn

AlakoTITNG Acitoupyiag (yia Tn
Beppokpaaia)

A Evdeién / aupBolo Beppokpaaiag

E¢aptnua CeaTaparog

B Naummpag

Bl Avepiompag

AvVAyAUQO TURUA ECWTEPIKOU TOU
@oupvou - Aoxeio yia Tov KaBapIoPo e
vEPO

ZTpIEN PaQIou, agaipoUuEVn

Otasic pagiol

¢ TnAeokoTriKoi Bpayioveg
Me Toug TNAEOKOTTIKOUG BPaxioveg,
UTTOPEITE VA TOTTOBETEITE KAl VO AQOIPEITE
TIG OXAPEG EUKOAQ.

— MNa puBuiIon TNG WpPaAg.

@ Ma puBuion TNG AeiIroupyiag poAoyiou.

_I_ Ma puBuiIon TNG WpPaAg.
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6. MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV

Ag@aAcia.

6.1 Mpiv TNV TpWTN XPAON

A. Aeimoupyieg poAoyiou
B. XpovodiakotTng

ATTO TOV OUPVO PTTOPE va avadubei Pia ogpr Kal KAaTrvog KaTtd Tn SIGPKEIQ TNG TTPpoBépuavang.
BeBaiwBeite 0TI TO dwpaTIo agpideTal.

BAua 1

R

BAua 2

—

BAua 3

PuBpioTe To poAsI

KaBapioTe Tov poUpvo

MpoBeppdvere Tov ddelo PoUupvo

1. +_ - METTE yIa va pubpioe-
Te TNV WpPA. MeTd atrd TrepitTou
5 deuT., n €vdeign atapaTtdel va
avaBoaBryvel kai aTnv 08ovn
€PPAVICETAI N WPA.

A@aipéaTe OAa Ta agegoudp Kal
Ta apAIPOUPEVA aTNPIYHATA
aYOAPWY aTTd TOV GOUPVO.
KaBapiaTe Tov poupvo Kal Ta
agegoudp pe Eva Travi PIKPoi-
vwv, {eaTo vepo, Kal éva RTTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

1.

PubpioTe tn péyioTn Beppokpa-

aia yia Tn Agitoupyia: E]
Qpa: 1w

2. PuBpioTe Tn péyioTn Beppokpa-

aia yia Tn Acitoupyia:
Qpa: 15 A.

3. PuBpioTe Tn péyiotn Beppokpa-

aia yia Tn Aeitoupyia: .
Qpa: 15 A.

>BA0TE TOV POUPVO Kal TIEPIPEVETE VA KPUWOEL. TOTTOBETATTE TA EEAPTAPATA KAl TA ATTOTTIWHEVA TTNPIYHATA OX0-

pwv aTov eoupvo.

7. KAOGHMEPINH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIQ TXETIKA IE
AoggdAcia.

7.1 Tpomog pubuiong: NMpdéypappa

mv
n BAua 1

ZTPEWTE TOV OIAKOTITN TTPOYPAUPATWY
yia va eTAEEETE éva TTPOYPAPT.
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BAua 2 ZTPEYTE TOV DIAKOTITN AEITOUPYIaG VI VO Mpoypappa Eg@appoyn
€MAEEETE TN Beppokpaaia .

— Mo Wraipo aTo YKPIA AETITWV
BrApa 3 Orav 10 payeipepa oAokAnpwoei, oTpEY- vy KOUMOTIGV @ayNTOU O€ HEYAAEG
TE TOUG JIAKOTITEG OTN B€0N aTEVEPYO- TTOTOTNTEC KABLIC KAl YIo PPUYG-
TT0INONG YIO VO ATTEVEPYOTTOINTETE TOV pryopo MkpiA VIOUO YWwHIoU.
PoupVo.
— Mo wAagipo peydAwv pepidwv
. . KPEQTOG 1} TTOUAEPIKWV HE KOKO-
7.2 I'Ipoypappam GEPIJUVC"‘IQ Y ~ haoe yia 6¢an oxdpag. MNa
TKPIA pe @EpPO  yKpaTIvAPIoHA KAl YIa POSIOHA.
Aépa
LT TRCTT Egapuovi o d MNa wnaoipo Titaag. MNa evrariko
O @OUPVOG EiVal ATTEVEPYOTTOIN- i podiopa kal payavr Baon.
0 Hévog. -
Aerroupyia Mitaa
Oscprgzé\rl]sgpvo —_— MNa wnaoipo og pia 6éan axdpag.
AvaTpégTe aTo kepaAaio «Ppo-
[0 EVEPYOTIOiNaN TOu AQPTITHPA. =) vrida kai kaBapiopa» yia TEPIO-
-O- Mavw/Katw O¢p-  géTepeg TTANPOPOPIEG TXETIKA HE
! Havan / KaBapl-  to: KaBapiopdg pe Nepo.
dwrigudg Golp- OpoG pe Nepod
vou
MNa ynaoigo péxpr Kar o€ TpeIg Bg- 7.3 Znuilﬁucilg yia: YVP°§ agpag
JEIG TXOPWY TAUTOXPOVA KAl Yia META@OPAG
&npavan gaynrou. , . ,
Oepydg Aépag  PuyioTe T Bepjiokpasia Kard AUTA N AeiToUpyia XPNOIHOTIOINBNKE Yia
20-40°C xapnAotepa atmd 0,1 yia OUPHPOPOWAN PE TNV TAEN EVEPYEIKNG
™ Aerroupyia Mavw/Karw ©¢p- a1rddoang Kai TIG aTTAITATEIG YIa TOV
pavan. 0IKOAOYIKO OXeDIOOHO (OUPQwva pe EU

AUTA 1) AEITOUQYIa OXEBIATTKE 65/2014 ka1 EU 66/2014). Aokipég aUPQWVa
VIO VO EE0IKOVOLIEITE EVEPYEIT KO- pe 1o: IEC/EN 60350-1.

9= Té T0 YARolipo. OTav xpnaiyo- . . . .
YYpoG aEpag PETa-  mroieire qutr T Aeitoupyia, n Bep- | [ TTOPTA TOU @oUpvou Ba TrpeTrel va eival

&

@opdg HOKPOTIG OTO ECWTEPIKG TOU KAEIOTA KATA TN SIAPKEIA TOU PAYEIPEHATOG,
@oUPVOU UTTOPEI va SIaQEPE! €701 WATE N AeIToupyia va pn SIOKOTITETAI KAl O
ammé TN pUBLIoHEVN BeppoKpa- POUPVOG VO AEITOUPYEI PE TNV UYNnAOTEPN
oia. H 8eppavikn 10XUG HTTopEi duvarr eVEPYEIQKT amred0ar).
va Pelwbei. MNa TepIoToTePES
TANPOPOPIES, avaTpégTe OTO Ke- la 11g 0dnyieg payeipépaTog avaTpeETe aTO
9Ahaio «Kabnpepiviy xpnan», KEQPAAQIO «YTTODEIEEIC Kal GUPBOUAEC, YypdG

ZNUEIWTEIG TXETIKA pE: YYPOG

atpac PETOpopdc. 0£PAG HETAPOPAG. M YEVIKEG OUTTATEIG

€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO

Mg 1o YRGILO KEIK UE Tpayavn Ke@aAaio «Evepyelakr) ATrodoan,
Baon kai TN guvTPNON TPOYI- E¢oikovounon Evépyeiag.
HwV.
Katw Oéppavan
vvv MNa YAaIpo aTto YKPIA AETTTWV
KOMMOTIWV @aynToU Kabwg Kal

Y10 @pUyAvIgua WwpioU.
FKpIA
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8. AEITOYPIIEZ POAOTIOY
8.1 Aeitoupyieg poAoyiou

AeiToupyia poAoyiou Xpnon
@ MNa puBpion, aAAayn A €Aeyxo TNG WPAG.
Qpa
I_)l MNa puBuion Tng diApKeIag AeIToupyiag Tou poupvou.
Aidpkeia
Q MNa va puBpigete avrioTpoen péTpnan. Autn n Acitoupyia dev €xel eTTidpaan

aTn Aeiroupyia Tou oUpvou. MTropeite va puBpigeTe auTr TN puUBUIoN

Xpovopetpntig OTTOIABNTTOTE OTIYMA, ETTIONG OTAV O POUPVOG EiVAI ATTEVEPYOTTOINPEVOG.

8.2 Tpémrog pubuiong: Asitoupyieg poAoyioU

Tpo1og pubuiong: Qpa

@ - avaBoafrvel 6Tav GUVOETETE TOV POUPVO OTNV TPOPodOoaia PeUUATOG, OTAV UTTAPEE BIAKOTTT) PEUPATOG 1) OTaV
Oev £X€I PUBUIOTEI O XPOVODIAKOTITNG.

+,_ - METTE IO VO pUBUITETE TNV Wpa.
MeTd atré mrepitrou 5 BeuT., n €vOEIEn aTapaTtdel va avaBoaBrvel Kal atnv 086vn eugavideTal n wpa.

Tpoémog aAAayng: Qpa

Bipa 1 @ - METTE ETTAVEIANPUEVA Yia va aAANGEETE TNV Wpa. @ - apxigel va avaBoaBrvel.

BAua 2 + —_ . . ,
nka ,~ - TMEDTE yIa va PUBPICETE TNV WPA.
Metd atrd epitTou 5 deuT., n EvOEIEn aTaPATAEl va avaBoaBrvel Kal aTnv 086vn epgavieTal n wpa.

Tpo1og pubuiong: AidpKeia

Brpa 1 PuBpioTe Tn Acitoupyia Kai Tn BepUOKPaTia TOU GoUpPVou.

Bina 2 @ - MEQTE ETTAVEIANUUEVA. I_)l - apxidel va avaBoaBAvel.

BAua3 + , T - METE yia va puBpIoETE TN SIAPKEIQ.
2V 086vn ep@avidetal n Evaeign: I_)l
|9 - avaBoaPrivel 6Tav 0AOKANPwEEI 0 PUBLITHEVOG XPOVOG. AKOUYETAI TO OAHA KAl O OUPVOG
QTTEVEPYOTTOIEITAN.

BApa 4 MEaTE OTTOI0OATTOTE KOUUTTI yIa VO OTAPOTATTE TO NXNTIKO ORa.

BAipa 5 ZTPEYETE TOUG SIOKOTITEG OTN BE€aN OTTEVEPYOTTOINDNG.
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Tpotog pUuBHIoNG: XpOVOUETPNTAG

Bpat @ - MEQTE ETTAVEIANUPEVA. Q - apyidel va avaBoaBrvel.
Biina 2 +_ - METTE IO VO pUBUITETE TNV WPA.

H Aeimoupyia gekivd autdpata Yetd armod 5 deur.

MOAIG TTapEABeI 0 pUBUITUEVOG XPOVOG, AKOUYETAI EVa ORMA.
BApa 3 MEQTE OTTOIOOATTOTE KOUWTTI YIA VO OTAPOTATTE TO NXNTIKO TRja.
BAua 4 ZTPEYETE TOUG BIOKOTITEG OTN BEaN aTTEVEPYOTTOINDNG.

Tpo1og akUpwaong: AeiToupyieg poAoyioU

BApa 1

@ - mMEQTE ETAvEIANPUEVa péEx Pl To aUPBOAO TNG AsIToupyiag poAoyioU va apxioel va avaBoaBrvel.

Biipa 2 Migote Taparerapéva: — .

H Aeiroupyia poAoyioU aTrevepyoTToIEiTal PETA OTTO PEPIKA OEUTEPOAETTTA.

9. XPHZH TQON EZAPTHMATQN

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

9.1 Eicaywyn ageocoudp

Mia PIKPr EYKOTIF) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV ag@dAeia. O1 eyKoTTEG AITOUPYOUV ETTIONG

WG ATPAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUWWHEVO
TTAQiTI0 YUPW OTTO TN OXAPO OTTOTPETTEI TNV
oAigBnan TwV PAYEIPIKWY OKEUWY ATTO QUTHV.

MeTaAAIki oxdpa:

IPWETE TN axdpa avaueaa aTig pdRdoug odryn-
ang Tou aTNPiYMATOg TNG oXApag Kal BeBaiwBeite
OTI TO TTOIA EiVAl TPAPUEVA TTPOG TA KATW.
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Ba6u Tayi:
ZTPWETE TO TOWi avapeaa aTig paBdoug odrynang
TOU OTNPIYHATOG OXOPWV.

—

10. MPOXOETEZ AEITOYPIIEX

10.1 AvepIOTAPOS YUENG

Orav n guogkeun BpiokeTal g€ AeItoupyia, o
avePIoTAPOG WUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOMOTA
yla va d1atnpnBouv WuxXpES o1 ETTIPAVEIEG TNG
JUOKEUNG. EAv atTevepyoTTOINTETE TN
JUOKEUN, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI va
guveXiTel va AEITOUPYEI PEXPI VO KPUWOEI N
JUOKEUN.

10.2 OgppooTdTnG aoPaAciog

H ea@aApévn Aeiroupyia Tou @oupvou n Ta
eAaTTWUATIKA ESOPTAMATA UTTOPOUV VO

TTPOoKaAégouv eTikivduvn utrepBéppavan. MNa
vVa ATTOTPATTEI KATI TETOIO, O OUPVOG OIABETEI
BeppoaTdTn Aog@aAEiag, o OTToIog SIOKOTITEI
TNV TTapoxn peupaTog. O poUupvog
EVEPYOTTOIEITAI VA QUTOMOTA HOAIG PEIWBEI N
Bepuokpaaia.

11. YMNOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

®

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

11.1 ZuoTdoeig HAYEIPEUATOG
O @oUpVOG £XEI TTEVTE BETEIG OXOPWV.

MeTtpnaTe TIG BETEIG TWV OXapwv apxiCovTiag
aTro TO KATW PEPOG TOU POUPVOU.

O @oUpVvOG Tag UTTOPEi VO WHVEI PE
OIAPOPETIKO TPOTTO OE OXEQN PE TOV POUPVO
TTOU €ixaTe.

YARoIpo KEIK

Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TOU YOUPVOU TTPIV
TePAToUV Ta 3/4 TOU XPOVOU HAYEIPEUATOG
TTOU €XETE OpPITEL.

Edv xpnaipotroigite U0 TaWIA YnaiyaTog
TAUTOXPOVA, OQNOTE EVA KEVO PAQI PETAEU
TOUG.

Mayeipepa KpéaTog Kal yapiol
Xpnaigotroinate éva Babu Tayi yia kaBe
NITTOPO TPOPIUO VIO VO ATTOPUYETE AEKEDES
TTOU YTTOPEI Va yivouv poviyol.

AQRaOTE TO KPEQG VO «EEKOUPATTEI» YIa
TEPITTOU 15 AETTTA TTPIV TO KOWETE, YIa VA PNV
XAoel Ta uypd Tou.

o va atro@UyeTe TOV UTTEPRBOAIKO KATTVO GTOV
@oUpPVO KATA TO YAJIKO, TTPOTBEDTE VEPO OTO
BaBu Tayi. MNa va atroQUYETE TN GUPTTUKVWON
TOU KATTVOU, TTPOCBETETE VEPO KABE POPA TTOU
egaTpiceTal.

Xpovog payeipEPaTog
O XPOVOG PaYEIPEUATOG EEAPTATAI ATTO TOV
TUTTO @aynTOU, TN oUACTACH TOU Kal TOV OYKO.

ApxIkd, TrTapakoAouBnaTe Tnv amrodoan otav
payelpeveTe. OTAV XPNTIUOTTOIEITE AUTHV TN
OUOKEUR, BPEITE TIG KAAUTEPES PUBICEIG
(pUBUION BeppOTNTAG, XPOVOG PAYEIPEUATOG,

EAAHNIKA 35



K.ATT.) yIO TQ JOYEIPIKA TOG OKEUN, TIG
OUVTAYEG Kal TIG TTOOOTNTEG.
11.2 Yypog aépag HETAPOPAG - TTPOTEIVOUEVA ageTOoUdp

XpnalyoTrolgite aKoUpa Kail pn avakAaaTika Babid Tawid/edpueg Kai doxeia. Exouv KaAUTepn
aTTOPPOPNACN BEPPOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA Kal AVAKAATTIKA GKeUN.

Kepapikd @opud-

Tayi TiToag Kial Ba00 Tayi/péppa Baong
TApTAG
>koUpo, Un avakAaaTIKO >koUpo, Un avakAaaTIkO K.£ PAHIKO 2koUpo, Un avakAaaTikd
. y Alapérpou 8 cm, .
Alapétpou 28 cm AidpeTpog 26 cm . Alapétpou 28 cm
uyoug 5 cm
11.3 Yypog aépag HETAPOPAS
MNa kaAUTEpa aTTOTEAETPATA, AKOAOUBNATE TIG
TTPOTACEIG TTOU AVAYPAPOVTAl GTOV TTOPOKATW
TTivaKa.
¥ o= 5k
\ Lru
(°C) (AeTr.)
FAukd ywpakia, 12 Tawi Yynaiparog 1 Tayi yia Ta 175 3 40 - 50
KOPpATIO AiTTN
Ywpdkia, 9 koppdTia  Tawi ynaiparog r Tayi yia Ta 180 2 35-45
NiTTn
Mitoa, katewuypévn,  PETAANIKR aXapa 180 2 45-55
0,35 kg
Kéik Koppog TaWi WnaipaTog ) Tayi yia Ta 170 2 30-40
Nitrn
Kéik brownie TaWi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 170 2 45 - 50
Nitrn
ZOUQAE, 6 KopudTia MIKPEG KEPAUIKEG POPUES OE 190 3 45-55
METAAAIKA axapa
Baon taprag amo Babu Tayi/popua Baong Tap- 180 2 35-45
a@paTn ¢uun TG g€ PETAAAIKR oXapa
KEIK «advTouITG» OKEUOG YNoiaTog ae PeTali- 170 2 35-50
Kr axapa
WYapi moaé, 0,3 kg TaWi WynaipaTog ) Tayi yia Ta 180 2 35-45
Nitrn
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¥ o= I
\ Lru
(°C) (Aemr.)

Wapi oAdkAnpo, 0,2 TaWi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 180 3 25-35

kg Nitrn

Yapi @iAéTo, 0,3 kg Tayi Titgag g peTalAikn oxa- 170 3 30-40
pa

Kpéag moaé, 0,25 kg  Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 3 35-45
NiTTn

ZouBAakia, 0,5 kg TaWi WnaipaTog ) Tayi yia Ta 180 3 40 - 50
NiTTn

MmmiokdTta, 16 kopua-  Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 150 2 30-45

Tia Nitrn

Makapdv, 20 kogpd-  Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 2 45 -55

Tia Nitrn

Kéik Muffins, 12 kop-  Tayi ynaiparog A Tayi yia Ta 170 2 30-40

péma NiTTn

ANJUPG APTOOKEUG-  TAWi YNOiPaTOG 1) TOWI yia Ta 170 2 35-45

gpata, 16 KouudTa NiTTn

MmmiokdTa BouTtUpou,  Tawi wnaiparog A Tayi yia Ta 150 2 40 - 50

20 koppaTia NiTTn

Taptdkia, 8 KOPPATIA  TAWi YNOipaTOG A TAWI yia Ta 170 2 30-40
Nitrn

Aaxavikd, mooé, 0,4  Tawi ynaipatog A Tayi yia Ta 180 2 35-45

kg AiTTN

XopTtogaylkf) opeAETA  TaWi TTiTOOG O€ peTAAAIKN oxa- 180 3 35-45
pa

Megoyeiakd Aaxavikd, Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 4 35-45

0,7 kg

NiTTn

11.4 NMAnpo@opicg yia 1IdpUpaTa SOKIPWV

Aokipég aupewva pe 1o TTpotutro IEC 60350-1.

¥ B = E O ®
N
~ B e
(°C) (Aem)
Mikpd kéik,  Mavw/Katw Toayi ynai- 3 170 20-35 -
20 tepaxia/  ©¢ppavaon parog
Tayi
Mikpd k€K, Oepupog Aépag  Tawi wnai- 3 150 - 160 20-35 -
20 Tepayia/ partog
Tawi
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (Aer)
Mikpd kéik, Oepuog Aépag  Tayi ynai- 2 kal 4 150 - 160 20-35 -
20 Tepayial parog
Tawi
MnAomita,  Mavw/Karw MeTaAAIKA 2 180 70-90 -
2 podppeg O¢ppavan axapa
@20 cm
MnAommita,  ©epuog Aépag  MeTahAikn 2 160 70-90 -
2 @OppEg oxdpa
@20 cm
Agpato Navw/Katw MeTaAAIkn 2 170 40 - 50 MpoBeppdveTe TOV
KEIK Xwpig  Oépuavan axapa @oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapa,
@épua yIa
KEIK D26
cm
Agpato Oeppog Aépag  MetaAAikA 2 160 40 - 50 MpoBeppdveTe TOV
KEIK XWpig axapa @oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapa,
@épua yia
KEIK D26
cm
Agpato Oeppog Aépag  MetaAAikn 2 kol 4 160 40 - 60 MpoBeppdveTe TOV
KEIK XWpig axapa @oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapd,
@épua yia
KEIK D26
cm
Mmmiok. Oeppog Aépag  Tayi wnai- 3 140 - 150 20-40 -
Z0p. Kou- parog
pou
Mrmiok. Oepuods Aépag  Tayi wnai- 2 kal 4 140 - 150 25-45 -
Z0p. Kou- parog
pou
Mrmiok. Mavw/Katw Tawi ynai- 3 140 - 150 25-45 -
ZOp. Kou-  O¢éppavan parog
pou
Toaot,4-6  TkKpIA MeTaAAIKA 4 HEy. 1-5 MpoBeppudverte ToV
TEPAYIA axapa @oupvo yia 10 Aetr.
Moaoyxapigio TkpIA MeTaAAIkA 4 HEY. 20-30 TotroBeTraTE TN METOA-
PTTIQTEKI, 6 axapa, Aeka- AIKA gxdpa aTo TETap-
Tepayia, 0,6 vn guMoyng TO ETTITTEDO KOl TO TAWI
kg yia Ta AiTTn gTo TPITO

€TTITTESO TOU POUPVOU.
TupiaTe TO PayNTO HO-
NIG TTEPATEI O HITOG
XPOVOG HAYEIPEUATOG,.
MpoBeppdveTe TOV
@oupvo yia 10 Aetr.
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12. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOCMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV

AgpdAcia.

12.1 Znueiwoeig yia Tov Kabapiopo

<

Mpoiévra Kaba-
pIoUOU

KaBapiaTe TNV TpoooWn TNG CUGKEUAG P’ £va TTavi MIKPOIVWY pE (eaTd VEPO Kal Eva NTTIO
aTTOPPUTTAVTIKG. KaBapioTe kal EAEyETE TO AGOTIXO TNG TTOPTAG YUPW aTTd TO TTAQICIO TOU E0W-
TEPIKOU TOU (pOUPVOU.

XpnaiyotroinaTte éva SIGAUPa KABAPITPOU YIa va KaBapigeTe TIG HETAAAIKEG ETTIQAVEIEG.

KaBapioTe Toug AekéDEG PE £va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

=

KaBapideTe To E0wTEPIKO TOU POUPVOU PETE aTTO KABE Xpron. H auaowpeuan Aitroug 1 aA-
AWV UTTOAEIMPATWY PTTOPE] Va TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

[

Kabnuepivi Xpi-

Mtropei va axnuaTigTouv udpaTuoi aTn GUOKEUN A aTa YUdAIva TTAVEA TnG TTOpTaG. Ma va
HEIWTETE TN CUPTTUKVWON UDPOTUWY, AQATTE TN GUOKEUN va AeiToupynael yia 10 AeTrTa Tpiv
aTo To payeipepa. Mnv arobnkeUeTe @aynTd GTN GUOKEUN YIa TIEPITOOTEPO ATTO 20 AETTTA.
S KOUTTIOTE TO ETWTEPIKO P’ £va TTavi aTTO PIKPOIVEG JETA aTTO KABE XpAon.

on
Y KaBapidete OAa Ta agegoudp PETE aTTO KABE XPAON KAl AQrVETE T VO OTEYVWOOUV. XpNalJo-
2+, TIOIEITE POVO TTaVi aTTd PIKPOiVEG Pe EATO VEPO Kal £va ATTIO aTroppuTTavTIKO. Mnv kabapideTte
W Ta ageooudp g€ TTAUVTAPIO TTIATWV.
Mnv kaBapilete Ta avTIKOAANTIKG aETOUAp XPNOIMOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPIaTIKA A aixunpd
. QVTIKEIMEVQ.
Aegooudp

12.2 TpOTTOG AQPAipECNG:
ZTNPiyHaTa OXAPpWV

AQaIpETTE TA ATNPIYUOTA OXAPWY YIa VO
KaBapigeTE TOV POUPVO.

Brpa 1 ZBAaTE TOV QOUPVO KAl TIEPIUEVETE VA
KPUWOEL. 3

BApa 2 TpaBAETe TO PTTPOCTIVO TUAKA TOU

aTNPIYHOTOG OXAPWY YIa va TO OTTo- 7\
gTaoeTe atd T TAQIVO ToiXwpa. @il

EAAHNIKA 39



BApa 3 Tpapngte To Tiow AKPo Tou aTnPiyHa-
TOG OXOPWV a1Td TO TTACIVE ToiXWHA
Kal aQaIPETTE TO.

Brpa 4 ToTTOBETATTE TO ATNPIYHATA TXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatdvw diadi-
KOgia hE TNV avTioTpo®n OeIpa.
O TTEipol gUYKPATNONG OTOUG TnAe-
OKOTTIKOUG Bpaxioveg TTPETTEI va gival
OTPAMPEVOI TTPOG TA EUTTPOG.

12.3 Tpotrog xpnong: Kabapiopog

ME Napo Bripa 3 PubBpioTe Tn Beppokpaaia atoug 90 °C.
Autn n diladikaagia KaBapIoPoU XPNOILOTTOIE Brpa 4 A@ROTE TOV QOUPVO va AEITOUPYHTE! yia
uypaaia yia TNV dQaipean UTTOAEIMPATWY 30 Aerr.
AiTroUg Kal TPOPWY ATTG TOV YOUPVO. Bipa 5 ATTEVEPYOTTOINTTE TOV POUPVO.

BAipa 6 MepIpéVeTe va KPUWOEI O POUPVOG.

BApa 1 ToTroBeTATTE VEPO OTO AVAYAUPO TUAMA

TOU EGWTEPIKOU TOU PoUpvoU: 300 ml. SKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO TOU QOUPVOU HE

£€va JaAaKO TTavi.

Bina 2 PuBpiaTe Tn Aeitoupyia: E

12.4 TpoTrog agaipeong kai TorroBéTnong: NMoépra

H 1mopTa Tou oupvou diabeTel duo TCapIa. MTTOPEITE va AQAIPETETE TNV TTOPTA TOU (POUPVOU KAl
TO E0WTEPIKO TCAI YIa KABapITPO. AlaBAaTe OAOKANPEG TIG OONYIEG TXETIKA PE TNV «AQaipean
KOl EYKATAOTACN TNG TTOPTAGY, TIPOTOU QPAIPETETE TA TCAMIA.

/\ MPOZOXH!
Mn xpnOIYOTTOIEITE TOV OUPVO XWPIG Ta TCAMIA.

BAua 1 AvoiTe EVTEAWG TNV TTOPTA KAI KPATAOTE KAl
TOUG OUO PEVTETEDEG.

BApa 2 AvaonkwaTe kal TPaRETE Ta pavdala péxpl
VA KOUUTTIWOOUV PE KAIK.

40 EAAHNIKA



BApa 3

KAeigTe TNV TTOPTA TOU QOUPVOU PEXPI TN pé-
an atnv TpwTn B¢an avoiyparog. £Tn ouv-
£XEIQ, OVATNKWOTE KOl TPORAETE TNV TTOPTA
YIO VA TNV 0QaIpETETE aTTO TNV UTTOd0XN TNG.

BAua 4 ToTTOBETAOTE TNV TTOPTA ETTAVW TE €V ATTA-
AO TTavi kal gg aTaBepr) ETIQAvEIQ.
BApa 5 Kparnate 1o Aaioio Tng mopTag (B) ato ma-
VW GKPO TNG TTOPTAG OTIG dUO TTAEUPEG Kall
OTTPWETE TTPOG TA PETA YIA VA OTTACPANIOTE
TO KAITT.
BApa 6 Tpafngte To TACiTIO TNG TTOPTAG TTPOG T
EUTTPOG YIA VO TO OPAIPETETE.
BAua 7 KpatAoTe 10 T{ApI TNG TTOPTAG ATTO TNV €TTA-
VW TTAEUPA TOU Kal TPARAETE TO TTPOTEKTIKA
TTPOG Ta £§w. BePaiwBeite &TI TO T¢AUI OAI-
g0aivel eVIEAWG EKTOG TWV TTNPIYHATWY.
BAua 8 KaBapioTe Ta T¢Apia Ye vePO Kal gaTToUVI. ZKOUTTIOTE TIPOTEKTIKA Ta T¢apIa. Mnv kaBapileTe Ta 14A-
Hia aTO TTAUVTAPIO TTIATWV.
BAua 9 Metd Tov KaBapigpd, TOTroBETAATE TO T{AKI KAl TNV TTOPTA TOU POoUPVOU.

Edv n mopta €xel Toro0eTNOEi OWOTA, B OKOUTETE €va XOPAKTNPIOTIKO KAIK OTAV KAEIVETE Ta pAvOaAa.

H ekTuTTWPEVN VN TTPETTEN Va gival OTPAUPEVN TTPOG
TNV ECWTEPIKNA TTAEUPA TNG TTOPTAG. BeBaiwbeite oI,
META TNV EYKOTATTAAN, N €TTIPAVEIQ TOU TTAQIGIOU TOU
T¢apIoU OTIG EKTUTTWHEVEG {veG dev gival ypla aTnv
uen oTav TNV ayyideTe.

Orav T0o1m00eTNBOUV OWATA, TO TTAGITIO TNG TTOPTAG
Kavel KAIK KaBwg ag@aAidel atn B€an Tou.
BeBaiwBeite OTI €XETE EYKATAOTATEI TO ECWTEPIKO TCAMI
OTIG UTTODOXEG TWOTA.

A
L~

12.5 TpéTTOG AVTIKATACTAONG:
AaptrTipag

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AouTmpag ptropei va gival (eaTog.

MidveTe TTAVTA TOV AQUTITAPO GAOYOVOU E €Eva
TTavi, yIa VO oTTOTPEWETE TO KAWIUO
UTTOAEIMPATWY AITTOUG ETTAVW OTOV AQUTITAPA.
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MpoToU aVTIKOTOOTAOETE TOV AQUTITRPA:

Bripa 1

BAipa 2

Bripa 3

ATrevepyoTToinaTte Tov goupvo. lMepi-
HEVETE VO KPUWOEI 0 POUPVOG.

AmoguvdéaTe Tov oUpVo aTTd TO
pelpa.

TOTTOBETAOTE £Va TTAVI OTO KATW pé-
POG TOU ECWTEPIKOU TOU PoUPVOU.

Miow Aaptrmpag

BAua 1 ZTPEWTE TO YUAAIVO KAAUPUA VIO VO TO OQPAIPETETE.

BApa 2 KaBapiaTe To YUdAivo KGAUPpa.

BAua 3 AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA PE €vav KATAAANAO AauTrTipa avBekTIKO ae Beppokpaaieg €éwg 300 °C.
Brpa 4 ToTroBeTATTE TO YUAAIVO KAAUPA.

13. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA HE TNV
Ag@aAcia.

13.1 T1 va KAVETE avV...

Ma mepImTwaoelg Tou 8ev TepIAapPBAvovTal g€
QUTOV TOV TTIVOKQ, ETTIKOIVWVACJTE E TO
E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo Z€pRig.

MpoBAnpa EAéygre dv...
O @oUpvog dev TTpoBep-  'Exel kaegi N ag@aAeia.
paiveTal.

13.2 Aedopéva oépfig

Mpo6BAnpa

EAéySTe €dv...

To AdaTixo aTeyavotroin-
ang TNG TTOPTAG EXEl UTTO-
arei ¢nuid.

Mn xpnaipoTrolgite Tov
@oupvo. EmkoivwvnoTe
ue éva E§ouaiodotnpévo
Kévtpo ZépPig.

>Tnv 08dvn gppavidetal n
£vdeign "12.00".

YTpée pia diakoTrr peU-
parog. PuBpioTe Thv wpa.

O Aaptrmpag dev Aeitoup- O AQUTITAPAG €XEI KAE.

YEi.

Edv dev ptropeite va avTIETWTTIOETE TO TIPOBANKA POVOI TAG, ETTIKOIVWVAJTE E TOV
QVTITTPOOWTTO pag ) To E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRig.

Ta atmapaitnTa aToIXEIR YIa TO KEVTPO TEPPRIG BpiokovTal aTNV TTIVOKIOO TEXVIKWY
XAPOKTNPIOTIKWY. H TTIVaKIda TEXVIKWY XOPAKTNPICTIKWY BPIOKETAI GTO UTTPOCTIVO TTAQICIO TOU
€0WTEPIKOU TNG TUOKEUNG. MnVv a@aipeite TNV TTIVOKIOA TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY OTTO TO

E0WTEPIKO TNG CUCKEUNG.

ZuvIOoTOUUE VO YPAWETE Ta dedopéva edw:

MovTtého (MOD.)

Kwdikog Mpoiovtog (PNC)

Zelplakdg apiBpog (S.N.)
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14. ENEPTEIAKH AMOAOZH

14.1 TIAnpo@opieg TPoidvTog Kai PUAAO TTANPOPOPIWYV TIPOIOVTOG
oUp@wva pe Toug Kavoviopoug repi 0IKoAoyIkoU oXedIaouoU Kal

Evepyelakig emionuavong tng EE,

Ovopa TpounBeuTh

AEG

TautotnTa PoVTéAOU

BES331111M 949496150

AeikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG 95.3

T&&n evepyelakng amodoang A

KaravaAwan evépyelag Ye Baaikd @oprtio, aupBarTiki AciToupyia 0.93kWh/kUkAo
chmvd)\wqr] evépyelag Pe Baaikd goprio, Asitoupyia pe uttoBornn-  0.81kWh/kUkAo

an avepioThpa

ApIBpdG KOINOTATWY 1

Mnyn BeppotnTag HAeKTPIKN eVEpyEIQ
‘Evraon 72|

TuTTOG YPoUpvoU EvToIXI1OpEVOG POUpPVOG
Mada 27.0kg

IEC/EL 60350-1 - OIkiakég NAEKTPIKEG TUTKEUEG PAYEIPEPATOG - MEPOG 1: ZeIpEG, PoUpvol, POUPVOI aTHOU Kal

YKpPIA - MéBodol p€Tpnang Tng amodoang.

14.2 ESoikovOuNoN EVEPYEIQG

H guakeun d1aBéTel duvaTdTNTEG TTOU
gupBaAAouv aTnv g€oikovounan
EVEPYEIOG KATA TN DIAPKEIQ TOU

KOBNUEPIVOU PAYEIPEUATOG.

BeBaiwBeite 011 N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N GUOKEUN BPioKeTal O€
Aeiroupyia. Mnv avoiyeTe TNV TOPTA TNG
OUOKEUNG auXVva KaTtd Tn dIGPKEIQ TOU
payeipéuatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTixo
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO OTN BETN TOU.

XpnaiyoTtrolgite PETAAAIKA payelpiké okeun yia
va BEATIWOETE TNV €EOIKOVOUNON EVEPYEIAG.
Orav eival eQIKTO, PNV TTPOBEPUAIVETE TN
TUOKEUR TTPIV TO HAYEipEUQ.

Otav payelpeVeTE PEPIKA QayNnTd TN QOopd, Pnv
a@nveTe va TTAPEABEI peydAo XpoviKO
S1daTnua PETAEU TOU YNaipaTog TOUG.

Mayeipepa pe aépa

Orrote gival eQIKTO, XPNOIMOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG POYEIPEPATOG PE QEPA VIO VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BepudTnTa

Ortav n SIAPKEIQ PAYEIPEUATOG Eival
peyaAUTepn a1rd 30 AETTTA, PEIWOTE TN
BepuoKkpaaia TNG GUOKEUNG OTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpoTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEV BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNOIYOTTOINTTE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA
yia va {eaTtaveTte AAAa eaynTa.

Alatipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAEEETE TN XapNAOTEPN duvaTrh puUBUIoN
BeppoKpaaTiag yia va XpnNOIPOTTOINTETE TNV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KAl VO DIOTNPATETE
CeaTo TO QaAyNTO.

Yypog aépag YETAPOPAG
A&iToupyia TTou oXedIATTNKE YIO VO
€COIKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO PAYEIPEUQ.
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15. NMEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO

gupBoAo L/:) TotroBeTraTE TO UNIKG
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia
avoKUKAwWGON. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTATIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TNG AVOPWTTIVNG UYEIaG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG Kall
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE
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TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU

@Epouv To aUMBOAO E EmaTpéyTe TO
TIPOIOV OTNV TOTTIKN) 0AG Hovada
QAVOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAAJTE PE TN SNUOTIKA
apxn.



Bem-vindo(a) a AEG! Obrigado por escolher o nosso aparelho.

A Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
@ assisténcia e reparagoes:
www.aeg.com/support

Sujeito a alteragbes sem aviso prévio.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalagcao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instrugcoes em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Segurancga de criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
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idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Mantenha as criangas e 0s animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencgao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangcas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritorios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hdspedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizagao doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentag&o antes de
realizar qualquer manutencao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, este
deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
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» AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade

de choque elétrico.

» AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&o. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.

« Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

« Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

* Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o

aparelho.

* Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGA

2.1 Instalagao

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

* Retire a embalagem toda.

* Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

» Siga as instrugdes de instalagéo
fornecidas com o aparelho.

» Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

N&o puxe o aparelho pela pega.

» Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalagao.

* Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se a
porta do aparelho abre sem limitagdes.

+ O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a alimentagao elétrica.

Altura minima do armario 590 (600) mm
(altura minima do armario

debaixo do balcao)

Largura do armario 560 mm
Profundidade do armario 550 (550) mm
Altura da parte da frente do 594 mm
aparelho

Altura da parte de tras do 576 mm
aparelho

Largura da parte da frente 595 mm
do aparelho

Largura da parte de tras do 559 mm
aparelho

Profundidade do aparelho 569 mm
Profundidade de encastre 548 mm

do aparelho
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Profundidade com a porta 1022 mm

aberta

Dimensao minima da aber- 560x20 mm
tura de ventilagdo. Abertura
localizada na parte inferior

traseira

Comprimento do cabo de 1500 mm
alimentacao elétrica. O ca-
bo sai pelo canto traseiro

direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

« disjuntores de protecc¢ao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

* Ainstalagdo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

» Este aparelho ¢ fornecido com ficha e
cabo de alimentagao.

2.2 Ligagao elétrica

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao
ou substituicdo para a Europa:

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagOes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

* O aparelho tem de ficar ligado a terra.

» Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sdo
compativeis com as caracteristicas da
alimentagao eléctrica.

» Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.

* N&o utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que nao danifica a ficha e
o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentagao, esta operacao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

» Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

» As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.

» Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagado. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

+ Se atomada eléctrica estiver solta, néo
ligue a ficha.

* Nao puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para a seccao do cabo, consulte a poténcia
total na placa de caracteristicas.Também
pode consultar a tabela:

Poténcia total (W) Seccao do cabo

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

O cabo de ligagéo a terra (cabo verde/
amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do
que os cabos de fase castanho e neutro azul

2.3 Utilizacao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos, queimaduras,

choque elétrico ou explosao.

* Nao altere as especificagoes deste
aparelho.

» Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.

» Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

« Desative o aparelho apo6s cada utilizagao.

e Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.




* Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

+ Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

» Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagéo de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

» Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

» Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

2.4 Manutencgao e limpeza

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio e danos no
aparelho.

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

» Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— nao coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
hdmidos no aparelho apés acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.

» A eventual descoloragéo do esmalte ou do
aco inoxidavel ndo afeta o desempenho
do aparelho.

» Utilize uma assadeira profunda para bolos
hdmidos. Os sumos de fruta provocam
manchas que podem ser permanentes.

» Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

» Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta
ficar fechada, podera ocorrer acumulagéo
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os méveis ou o piso. Ndo
feche a porta do armario enquanto o
aparelho nao tiver arrefecido
completamente apds utilizagao.

Antes de qualquer acao de manutencao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta é pesada!

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregoes, solventes ou objetos metalicos.
Se utilizar um spray para forno, siga as
instru¢des de seguranga da embalagem.

2.5 lluminagao interna

/\ AVISO!
Risco de choque elétrico.

Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e ndo se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagdes.
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2.6 Assisténcia técnica

Para reparar o aparelho, contacte o

Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.

2.7 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

3.

INSTALACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
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Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

Desligue o aparelho da alimentacao
eléctrica.

Corte o cabo de alimentacao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimacéao fiquem
presos no aparelho.

3.1 Encastre

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

N

(*mm)

a
— N
w
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(*mm)

523
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4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Visao geral

BEN

B
(=]

4.2 Acessorios

* Prateleira em grelha
Para tachos, formas de bolos, assados.

* Assadeira
Para bolos e biscoitos. Para cozer e assar
ou como tabuleiro para recolher gordura.

5. PAINEL DE COMANDOS

5.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botao. O
botao fica saliente.

5.2 Campos/Botdes do sensor

Painel de comandos

Botao para os tipos de aquecimento
Luz/simbolo de poténcia

Visor

Botao de controlo (para a temperatura)
Simbolo/indicador de temperatura
Elemento de aquecimento

Lampada

Ventilador

Baixo relevo da cavidade— Recipiente de
limpeza com agua

Apoio para prateleira, amovivel
Nivel das prateleiras

BEERREEOENE

—_
—

* Calhas telescopicas
Com as calhas telescopicas, pode colocar
e remover as grelhas mais facilmente.

—_ Para definir o tempo.

@ Para selecionar uma fungao de relégio.

+ Para definir o tempo.
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5.3 Visor

A B

A. Funcdes de relogio
B. Temporizador

gA

g

]

6. ANTES DA PRIMEIRA

UTILIZACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Antes da primeira utilizagao

O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento.

espaco é ventilado.

Certifiqgue-se de que o

Passo 1

R

Passo 2

—

Passo 3

Acertar o relégio

Limpeza do forno

Pré-aquecer o forno vazio

1. +_ - prima para definir o
tempo. A luz intermitente para
depois de cerca de 5 segundos

. 2.
e o visor mostra a hora.

Remova todos os acessorios e
apoios para prateleiras amovi-
veis do forno.

Limpe o forno e os acessorios
apenas com um pano de micro-
fibra, &gua morna e um deter-
gente suave.

1.

Regule a temperatura maxima

para a fungao: Z]
Tempo: 1 h.
Regule a temperatura maxima

para a fungéo: E‘
Tempo: 15 min.
Regule a temperatura maxima

para a funcéo: .

Tempo: 15 min.

Desligue o forno e aguarde até estar frio. Coloque os acessérios e apoios de prateleiras amoviveis do forno.

7. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
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7.1 Como definir: Tipo de

aquecimento Tipo de aqueci- Aplicagao
mento
Passo 1 Rode o botéo para as fungdes de aque- vvv Para grelhar alimentos finos e
cimento para selecionar uma fungdo de tostar p&o.
aquecimento.
Grelhador
Passo 2 Rode o botao de controlo para selecio- - -
nar a temperatura . — Para grelhar alimentos finos em
grandes quantidades e tostar
Passo 3 Quando a cozedura terminar, rode os o péo.
botdes para a posigao off (desligado) Grelhador rapido
para desligar o forno.
— Para assar pegas de carne gran-
. . ¥ des ou aves com 0ssos huma
7.2 TIpOS de aqueCImentO ) posicéo da prateleira. Para fazer
Grelhador ventila-  gratinados e alourar.
do
Tipo de aqueci- Aplicagao vvw Para cozer pizza. Para um tosta-
mento Y do intenso e uma base crocante.
0 O forno esta desligado. Fung&o Pizza
- . —_— Para cozer e assar alimentos
Posicéo de desli- numa posicéo de prateleira.
gado — Consulte o capitulo "Manuten-
- N Aquecimento con-  ¢3o e limpeza" para mais infor-
A Para ativar a lampada. vencional / Limpe- magges sobre: Limpeza com
~N za com agua agua.
Luz
Para cozer om até és posicoes 7.3 Notas sobre:Ventilado com
de prateleira ao mesmo tempo e Resisténcia

) . para secar alimentos.
Ventilado + Resis- Defina a temperatura do forno

téncia Circ entre 20 °C - 40 °C a menos do
que para Aquecimento conven-
cional.
I I Esta funcdo foi concebida para
Y poupar energia durante o cozi-
) nhado. Quando utilizar esta fun-
Ventilado com Re-  ¢3o, a temperatura na cavidade
sisténcia pode diferir a temperatura defini-
da. A poténcia do aquecimento
pode ser reduzida. Para mais in-
formagées consulte o capitulo
“Utilizagao diaria”, notas sobre:
Ventilado com Resisténcia.

Para cozer bolos com bases es-
taladigas e conservar alimentos.

Aquecimento infe-
rior
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Esta fungao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe de eficiéncia energética
e design ecologico (de acordo com as
normas EU 65/2014 e EU 66/2014). Testes
de acordo com:IEC/EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungéo nédo seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

Para instrugbes de cozedura, consulte o
capitulo “Sugestodes e dicas”, Ventilado com
Resisténcia Para recomendagdes gerais
sobre poupancga de energia, consulte o
capitulo "Eficiéncia Energética", Poupanca de
Energia.



8. FUNCOES DE RELOGIO

8.1 Funcgoes de relégio

Funcao de relégio Aplicacao
@ Para definir, alterar ou verificar a hora do dia.
Hora
I_)l Para definir o tempo de funcionamento do forno.
Duragéao
Q Para definir uma contagem decrescente. Esta fungao nao afeta o funcio-

Conta-minutos com o forno desligado.

namento do forno. Pode regular esta fungéo a qualquer momento, mesmo

8.2 Como definir: Fungodes do relégio

Como definir: Hora

@ - fica a piscar quando ligar o forno a corrente elétrica depois de uma falha de corrente ou se o temporizador

nao estiver configurado.

+ , - premir para definir a hora.
A luz intermitente para depois de cerca de 5 segundos e o visor mostra a hora.

Como alterar: Hora

P 1
asso @ — premir repetidamente para alterar a hora do dia. @ — comega a piscar.

Passo 2 + , - premir para definir a hora.

A luz intermitente para depois de cerca de 5 segundos e o visor mostra a hora.

Como definir: Duragao

Passo 1 Selecionar a fungéo do forno e a temperatura.

P. 2
asso @ — prima repetidamente. |_)| — comega a piscar.

Passo 3 + ,~_ — premir para definir a duragéo.

O visor mostra: Iel

|9| — pisca quando o tempo definido terminar. O sinal soa e o forno desliga.
Passo 4 Premir qualquer botéo para parar o sinal.
Passo 5 Rodar os botdes para a posicéo de desligado.

Como definir: Conta-minutos

Passo 1 @ — prima repetidamente. 0 - comega a piscar.
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Como definir: Conta-minutos

Passo 2 + , - premir para definir a hora.

A fungéo comega automaticamente ap6s 5 segundos.

E emitido um sinal sonoro quando o tempo definido terminar.
Passo 3 Premir qualquer botéo para parar o sinal.
Passo 4 Rodar os botbes para a posicéo de desligado.

Como cancelar: Fungées do relégio

Passo 1 @ — premir repetidamente até o simbolo da fungéo do relégio comegar a piscar.

Passo 2 Manter premido: — .

A fungao do relégio desliga apds alguns segundos.

9. UTILIZAR OS ACESSORIOS

também dispositivos anti-inclinagao. A
& AVISO! armacao elevada a volta da prateleira impede
Consulte os capitulos relativos a que os recipientes deslizem para fora da
seguranca. prateleira.

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranga. Os entalhes sao

Prateleira em grelha:

Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras e certifique-se de que os
pés de apoio ficam para baixo.
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Tabuleiro para grelhar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.

10. FUNCOES ADICIONAIS

10.1 Ventoinha de arrefecimento

Quando o aparelho esta a funcionar, a
ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.

10.2 Termoéstato de seguranga

Se o forno for utilizado incorretamente ou
tiver alguma anomalia, pode ocorrer um

11. SUGESTOES E DICAS

®

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

11.1 Recomendacgobes para cozinhar
O forno possui cinco posi¢des de prateleira.

Conte as posicdes de prateleira a partir do
fundo do forno.

O seu forno pode cozer ou assar de forma
diferente do forno que utilizava
anteriormente.

Cozer bolos
Nao abrir a porta do forno antes de ter
decorrido 3/4 do tempo de cozedura definido.

Se utilizar dois tabuleiros para assar em
simultadneo, manter um nivel vazio entre eles.

sobreaquecimento perigoso. Para evitar isso,
o forno possui um terméstato de seguranga
que corta a alimentacgéo elétrica. O forno
volta a ativar-se automaticamente quando a
temperatura baixar.

Cozinhar carne e peixe

Utilizar um tabuleiro para grelhar para
alimentos muito gordurosos para evitar que o
forno fique com manchas que podem ser
permanentes.

Deixar a carne repousar durante cerca de 15
minutos antes de a cortar, para que o sumo
nao escorra.

Para evitar demasiado fumo no forno durante
o assado, adicionar alguma agua no tabuleiro
para grelhar. Para evitar a condensacgéao do
fumo, adicionar agua toda a vez que esta
secar.

Tempos de cozedura
Os tempos de cozedura dependem do tipo de
alimento, da sua consisténcia e volume.

Inicialmente, controle o desempenho quando
cozinha. Quando utilizar este aparelho,
encontrar as melhores definigoes (grau de
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aquecimento, tempo de cozedura, etc.) para
0s seus tachos, receitas e quantidades.

11.2 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e nao refletores. Tém melhor absorgao do calor do
que a loiga de cor clara e refletora.

 _~

Forma para pizza

Formas individu-
ais

Forma com base para
flan

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

Escuro, nao refletor
26 cm de diametro

Vitroceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Escuro, nao refletor
28 cm de diametro

11.3 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as
sugestodes indicadas na tabela abaixo.

¥ = B
AN Ly
(°C) (min.)

Pastéis doces, 12 tabuleiro para assar ou tabu- 175 3 40 - 50

unidades leiro para recolha de gorduras

Pastéis, 9 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-45
leiro para recolha de gorduras

Pizza, congelada, prateleira em grelha 180 2 45 -55

0,35 kg

Torta suica tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40
leiro para recolha de gorduras

Brownie tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 45 -50
leiro para recolha de gorduras

Soufflé, 6 unidades formas pequenas de ceramica 190 3 45 -55
na prateleira em grelha

Base flan massa lev. forma de base de flan na pra- 180 2 35-45
teleira em grelha

Bolo Victoria assadeira na prateleira em 170 2 35-50
grelha

Peixe escalfado, 0,3  tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-45

kg leiro para recolha de gorduras

Peixe inteiro, 0,2 kg tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 25-35

leiro para recolha de gorduras
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¥ = I
\ o
(°C) (min.)
Filete de peixe, 0,3 kg forma de piza na prateleiraem 170 3 30-40
grelha
Carne escalfada, 0,25 tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-45
kg leiro para recolha de gorduras
Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 40 - 50
leiro para recolha de gorduras
Biscoitos, 16 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 150 2 30-45
des leiro para recolha de gorduras
Macarons, 20 unida-  tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 45 -55
des leiro para recolha de gorduras
Queques, 12 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40
des leiro para recolha de gorduras
Pastelaria salgada, tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 35-45
16 unidades leiro para recolha de gorduras
Biscoitos de massa fi- tabuleiro para assar ou tabu- 150 2 40 - 50
na, 20 unidades leiro para recolha de gorduras
Tarteletes, 8 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40
des leiro para recolha de gorduras
Legumes, escalfados, tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-45
0,4 kg leiro para recolha de gorduras
Omeleta de legumes  forma de piza na prateleira em 180 3 35-45
grelha
Legumes mediterrani- tabuleiro para assar ou tabu- 180 4 35-45

cos, 0,7 kg

leiro para recolha de gorduras

11.4 Informacgao para institutos de teste
Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.

X B

= ¥k @

D

®

(°C) (min)
Bolos pe- Aquecimento  Tabuleiro pa- 3 170 20-35 -
quenos, 20 convencional  ra assar
por tabulei-
ro
Bolos pe- Ventilado + Tabuleiro pa- 3 150 - 160 20-35 -

quenos, 20 Resisténcia ra assar

por tabulei- Circ
ro
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)

Bolos pe- Ventilado + Tabuleiro pa- 2e4 150 - 160 20-35 -
quenos, 20 Resisténcia ra assar
por tabulei- Circ
ro
Tarte de Aquecimento  Prateleiraem 2 180 70-90 -
maga, 2 convencional  grelha
formas, @
20 cm
Tarte de Ventilado + Prateleiraem 2 160 70-90 -
maga, 2 Resisténcia grelha
formas, @ Circ
20 cm
Pao-de-l6  Aquecimento  Prateleiraem 2 170 40 - 50 Pré-aqueca o forno
sem gordu- convencional  grelha durante 10 min.
ra, forma
do bolo de
@26 cm
PZo-de-l6  Ventilado + Prateleira em 2 160 40 - 50 Pré-aquega o forno
sem gordu- Resisténcia grelha durante 10 min.
ra, forma Circ
do bolo de
@26 cm
Péo-de-l6  Ventilado + Prateleiraem 2e4 160 40 - 60 Pré-aquega o forno
sem gordu- Resisténcia grelha durante 10 min.
ra, forma Circ
do bolo de
@26 cm
P&o peque- Ventilado + Tabuleiro pa- 3 140 - 150 20-40 -
no Resisténcia ra assar

Circ
P&o peque- Ventilado + Tabuleiro pa- 2e4 140 - 150 25-45 -
no Resisténcia ra assar

Circ
P&o peque- Aquecimento  Tabuleiro pa- 3 140 - 150 25-45 -
no convencional  ra assar
Tosta, 4 -6 Grelhador Prateleira em 4 max. 1-5 Pré-aquega o forno
unidades grelha durante 10 min.
Hambur- Grelhador Prateleiraem 4 max. 20-30 Coloque a prateleira
guer de va- grelha, tabu- em grelha no quarto
ca, 6 pe- leiro de reco- nivel e o tabuleiro de
cas, 0,6 kg Iha de gordu- recolha de gorduras

ras no terceiro nivel do

forno. Vire os alimen-
tos a meio do tempo
de cozedura.
Pré-aqueca o forno
durante 10 min.
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12. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a

seguranga.

12.1 Notas sobre a limpeza

<

Agentes de lim-
peza

Limpe a parte da frente do aparelho apenas usando um pano de microfibras com agua mor-
na e um detergente suave. Limpe e verifique a junta da porta em torno da moldura da cavi-
dade.

Utilize uma solugéo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.

—<r

Limpe a cavidade apds cada utilizagdo. A acumulagdo de gordura ou outros residuos pode
provocar incéndios.

[

Utilizagao diaria

Pode ocorrer condensagao de humidade no aparelho ou nos painéis de vidro da porta. Para
diminuir a condensacgao, deixe o aparelho funcionar durante 10 minutos antes da cozedura.
Nao guarde alimentos no aparelho durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade apenas
usando um pano de microfibras apés cada utilizagéo.

e,
c24

Acessorios

Limpe todos os acessorios apds cada utilizagéo e deixe-os secar. Utilize um pano de micro-
fibras com agua morna e um detergente suave. N&o lave os acessorios na maquina de lavar
loiga.

Nao limpe acessorios antiaderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.

12.2 Como remover: Apoios para

prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar

o forno.

Passo 1 Desligar o forno e aguardar até estar

frio.

Passo 2 Puxe a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede late-

ral.
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Passo 3 Puxe a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral
e retire-o.

Passo 4 Instale os apoios para prateleiras na
sequéncia inversa.
Os pinos de fixagao das calhas tele-
scopicas devem ficar virados para a
frente.

12.3 Como utilizar: Limpeza com

agua Passo 2 Selecione a fungdo: |Z|

Este procedimento de limpeza utiliza

. . Passo 3 Defina a temperatura para 90°C.
humidade para remover gordura e particulas
de alimentos do forno. Passo 4 Deixe o forno funcionar durante 30 min.
Passo 5 Desligue o forno.
Passo 1 Verta agua para o baixo relevo da cavi-
dade: 300 ml. Passo 6 Aguarde até que o forno esteja frio. Se-

que a cavidade com um pano macio.

12.4 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem dois painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e o painel de vidro
interno para os limpar. Leia todas as instrugoes sobre "Remocgéo e instalagao da porta" antes
de remover os painéis de vidro.

/\ CUIDADO!
Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1 Abra completamente a porta e segure em
ambas as dobradigas.

Passo 2 Levante e puxe os trincos até ouvir um cli-
que.
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Passo 3 Fechar a porta do forno até a primeira posi-
¢ao de abertura (a meio). Depois, levante e
puxe a porta e retire-a dos encaixes.
Passo 4 Colocar a porta sobre um pano macio numa
superficie estavel.
Passo 5 Segure no friso da porta (B) no rebordo su-
perior da porta, nos dois lados, e pressione
para dentro para soltar o fecho de encaixe.
Passo 6 Puxe o friso da porta para a frente para o re-
mover.
Passo 7 Segure na extremidade superior do painel
de vidro da porta e puxe-o para fora com
cuidado. Certifique-se de que o vidro desliza
totalmente para fora dos suportes.
Passo 8 Limpe os painéis de vidro com agua e sabdo. Seque os painéis de vidro com cuidado. N&o lave os
acessorios na maquina de lavar loica.
Passo 9 Apds a limpeza, instale o painel de vidro e a porta do forno.

Se a porta estiver instalada corretamente, ouvird um estalido quando fechar os trincos.

A zona com a impresséo em relevo tem de ficar volta-
da para o lado interior da porta. Certifique-se de que,
apos a instalagao, a superficie da moldura do painel
de vidro nas zonas com a impressao em relevo néo &
rugosa.

Quando instalado corretamente, o friso para porta
emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro interno
corretamente nos respetivos alojamentos.

12.5 Como substituir: Lampada

/\ AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Segure sempre a lampada de halogéneo com
um pano para evitar a queima de residuos de
gordura na lampada.
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Antes de substituir a lampada:

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o  Desligue o forno da corrente elétri-

forno esteja frio.

ca.

Coloque um pano no fundo da cavi-

dade.

Lampada posterior

Passo 1 Rode a protecao de vidro para a retirar.

Passo 2 Limpe a cobertura de vidro.

Passo 3 Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.

Passo 4 Instale a cobertura de vidro.

13. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

Problema

Verificar se...

A junta da porta esta da-
nificada.

13.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos nao incluidos nesta
tabela, contacte um centro de assisténcia
autorizado.

Na&o utilize o forno. Con-
tacte um Centro de Assis-
téncia Técnica Autoriza-
do.

O visor apresenta
"12.00".

Houve um corte de ener-
gia. Definir a hora do dia.

A lampada néo funciona.

A lampada esta fundida.

Problema Verificar se...

O forno ndo aquece. O fusivel esta fundido.

13.2 Dados de assisténcia técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugao para o problema, contacte o seu fornecedor ou um

Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.

Os dados necessarios para o centro de assisténcia técnica encontram-se na placa de
identificagao do aparelho. A placa de caracteristicas esta na moldura frontal da cavidade do
aparelho. Nao remova a placa de caracteristicas da cavidade do aparelho.

Recomendamos que escreva os dados aqui:

Modelo (MOD.)

Numero do produto (PNC)

Numero de série (S.N.)
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14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informacgédo do produto e folheto de informagao do produto de acordo
com os Regulamentos de Ecodesign e Rotulagem de Energia da UE

Nome do fornecedor

AEG

Identificagdo do modelo

BES331111M 949496150

indice de Eficiéncia Energética 95.3

Classe de eficiéncia energética A

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional  0.93kWh/ciclo
Consumo de energia com uma carga padréo, modo de ventilagdo  0.81kWh/ciclo
forgada

Numero de cavidades 1

Fonte de calor Eletricidade
Volume 72

Tipo de forno

Forno encastrado

Massa

27.0kg

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-

dores - Métodos para medir o desempenho.

14.2 Poupanca de energia

O aparelho possui fungdes que ajudam a
poupar energia nos cozinhados de todos
os dias.

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confegdo. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posigao correta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupancga de energia.

Sempre que possivel, ndo pré-aquega o
aparelho antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,

reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual

Quando a duragéo da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter uma
refeicdo quente, seleccione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.
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15. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle oimaterlals que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo E
simbolo TF. Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Ajude | Coloque o produto num ponto de recolha
a proteger o ambiente e a saude publica para reciclagem local ou contacte as suas
através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.

eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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Le damos la bienvenida a AEG. Gracias por elegir nuestro aparato.

~ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
@ reparacion:
www.aeg.com/support

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

 Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 ainos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
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comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
ninos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso doméstico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.
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ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo
de descarga eléctrica.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacion, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese
aficos.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacién « Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.
/\ ADVERTENCIA! « El aparato esta equipado con un sistema
i . . . de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
Saélo un técnico cualificado puede instalar con la fuente de alimentacion eléctrica.
el aparato.
+ Retire todo el embalaje. Altura minima del armario 590 (600) mm

(Altura minima del armario

No instale ni utilice un aparato dafnado. debajo de Ia encimera)

Siga las instrucciones de instalacion

suministradas con el aparato. Ancho del armario 560 mm
Tenga cuidado al mover el aparato, Profundidad del armario 550 (550) mm
porque es pesado. Utilice siempre

guantes de proteccioén y calzado cerrado. Altura de la parte frontal del 594 mm
No tire nunca del aparato sujetando el aparato

asa. Altura de la parte trasera 576 mm
Instale el aparato en un lugar seguro y del aparato

adecuado que cumpla los requisitos de

instalacion. Anchura de la parte frontal 595 mm

. . . - del aparato
Respete siempre la distancia minima P

entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.
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Anchura de la parte trasera 559 mm
del aparato

Fondo del aparato 569 mm
Fondo empotrado del apa- 548 mm
rato

Fondo con la puerta abierta 1022 mm
Tamafo minimo de la aber- 560x20 mm
tura de ventilacion. Abertu-

ra situada en la parte trase-

ra inferior

Longitud del cable de ali- 1500 mm
mentacion. El cable esta en

la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

« Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

« Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

* Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

« Lainstalacioén eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

« El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.

» Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

* Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.
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Tipos de cables aplicables para su instala-
cion o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para ver la seccion del cable, consulte la
potencia total indicada en la placa de
caracteristicas.También puede consultar la
tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.




No cambie las especificaciones de este
aparato.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.
Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.
No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones, incendios o

danos al aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Podria danar el aparato.

Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

La pérdida de color del esmalte o el acero

inoxidable no afecta al rendimiento del

aparato.

Utilice una bandeja honda para pasteles

humedos. Los jugos de las frutas

provocan manchas permanentes.

Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté

* Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

* Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

« Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén danados.
Pdéngase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

* Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

« Limpie peridodicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

* Limpie el aparato con un pafno suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

« Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 lluminacion interna

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

« En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
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aplicaciones y no son adecuadas para la

iluminacioén de estancias domésticas.
Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.6 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.

3. INSTALACION

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

2.7 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

« Contacte con las autoridades locales para
saber como desechar correctamente el
aparato.

« Desconecte el aparato de la red.

» Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

« Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los nifios o las mascotas queden
atrapados en el aparato.

3.1 Empotrado
www.youtube.com/electrolux
uvouTuhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Y

(*mm)

/.
\
P
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523
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4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general

Panel de control

Mando de las funciones de coccién
Piloto/simbolo de alimentacion
Pantalla

Mando de control (para la temperatura)
Indicador/simbolo de temperatura
Resistencia

Bombilla

Ventilador

BEN

BEERREEOENE

B
(=]

Relieve de la cavidad- Contenedor de
limpieza con agua

Soporte de parrilla extraible
Posiciones de las parrillas

B
=

4.2 Accesorios « Carriles telescépicos
Con los carriles telescépicos es mas facil

 Parrilla colocar y quitar los estantes.

Para utensilios de cocina, moldes de
pasteleria, asados.

* Bandeja combi
Para bizcochos y galletas. Para hornear y
asar o como bandeja para grasa.

5. PANEL DE CONTROL

5.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El
mando sale del alojamiento.

5.2 Sensores / botones

— Para ajustar la hora.

@ Para ajustar una funcion de reloj.

_|_ Para ajustar la hora.
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5.3 Pantalla

-

6. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Antes del primer uso

A. Funciones del reloj
B. Temporizador

El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala

esté ventilada.

Paso 1

X

Paso 2

—

555

Paso 3

Ajuste el reloj

Limpie el horno

Precaliente el horno vacio

1. -pulse +_ para ajustar la
hora. Después de unos 5 se-
gundos, el parpadeo cesa y la

pantalla indica la hora ajustada.

Retire todos los accesorios del 1.
horno y carriles laterales extrai-
bles del horno.

Limpie el horno y los acceso-

2.
rios solo con un pafio de micro-
fibra humedecido en agua tibia
y detergente suave.

3.

Seleccione la temperatura ma-

xima para la funcién: E]
Tiempo: 1 h.

Seleccione la temperatura ma-
xima para la funcion: E
Tiempo: 15 min.

Seleccione la temperatura ma-

xima para la funcion:
Tiempo: 15 min.

Apague el horno y espere a que esté frio. Coloque los accesorios y carriles de apoyo extraibles en el horno.

7. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Cémo ajustar: Funcion de
coccion
Paso 1 Gire el mando del horno para seleccio-
nar una funcién de coccion.
Paso 2 Gire el mando de control para seleccio-
nar la temperatura .
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Paso

3

Al term

inar la coccion, gire los mandos

hasta la posicién de apagado para apa-
gar el horno.

7.2 Funciones de coccion

Funcion de

cocc

ion

Aplicacion

0

Posicién de apa-

gado

El horno esta apagado.

.Q.

Luz

Para encender la luz.

Aire caliente

Para hornear en hasta tres posi-
ciones de parrilla a la vez y para
secar alimentos.

Ajuste la temperatura entre 20 y
40 °C menos que para Coccién
convencional.

&

Horneado humedo

+ ventil.

Funcién disefiada para ahorrar
energia durante la coccion.
Cuando se utiliza esta funcion,
la temperatura del horno puede
diferir de la temperatura progra-
mada. La potencia calorifica
puede reducirse. Para mas infor-
macién, consulte el capitulo
“Uso diario”, Notas sobre: Hor-
neado humedo + ventil..

Ca

lor inferior

Para hornear pasteles con base
crujiente y conservar alimentos.

v

Grill

Para asar al grill alimentos de
poco espesor y tostar pan.

8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Funciones del reloj

Funcion de Aplicacion
coccion
— Para asar al grill pequefias can-

tidades de alimentos en grandes
cantidades y tostar pan.

Grill Rapido
— Asado con aire caliente para
Y piezas de carne mas grandes o
- aves con hueso en un nivel. Pa-
Girill turbo ra gratinar y dorar.
vvv Para hornear pizza. Para obte-
Y ner un dorado mas intenso y

— una base mas crujiente.
Funcion pizza

Para hornear y asar alimentos

en una posicion de parrilla.

. Consulte el capitulo "Manteni-

Coccion conven-  miento y limpieza" para obtener

cional / Limpieza  mas informacion sobre: Limpie-
con agua za con agua.

7.3 Notas sobre la funcién Moist
Fan:Horneado humedo + ventil.

Esta funcién se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecoldgico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun: IEC/EN 60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcion y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

Consulte las instrucciones de coccion en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventil..Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, Ahorro energético.

funcion de reloj

Aplicacion

)

Hora

Ajustar, modificar o comprobar la hora.
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funcion de reloj Aplicacién

I_)l Programar la duracion del funcionamiento del horno.
Duracién
Q Para configurar una cuenta atras. Esta funcién no influye en el funciona-

Avisador si el horno esté apagado.

miento del horno. Puede ajustar esta funcion cualquier momento, incluso

8.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

@ - parpadea al conectar el horno a la corriente eléctrica si ha habido un corte de corriente o si no esta ajusta-
do el temporizador.

+ , - pulsa para ajustar la hora.
Después de unos 5 segundos, el parpadeo cesa y la pantalla indica la hora ajustada.

Coémo cambiar: Hora

Paso 1

@ - pulsa repetidamente para cambiar la hora del dia. (‘D - empieza a parpadear.

Paso 2

+ , - pulsa para ajustar la hora.
Después de unos 5 segundos, el parpadeo cesa y la pantalla indica la hora ajustada.

Como ajustar: Duracion

Paso 1 Programa una funcion y una temperatura del horno.
P 2 ) )
aso @ - pulsa repetidamente. |_)| - empieza a parpadear.
P 3 — . y
aso + - pulsa para fijar la duracion.
La pantalla muestra: I_)l
|9| - parpadea cuando termina la hora ajustada. La sefial suena y el horno se apaga.
Paso 4 Pulsa cualquier tecla para detener la senal.
Paso 5 Gira los mandos a la posicién de apagado.

Coémo ajustar: Avisador

Paso 1 @ - pulsa repetidamente. O - empieza a parpadear.
Paso 2 + , - pulsa para ajustar la hora.

La funciéon empieza automaticamente tras 5 segundos.

Al finalizar el tiempo programado, sonara la sefial acustica.
Paso 3 Pulsa cualquier tecla para detener la sefial.
Paso 4 Gira los mandos a la posicion de apagado.

ESPANOL

77



Instrucciones para cancelar: Funciones de reloj

P 1 ) . ” ) ’
aso @ - pulsa repetidamente hasta que el simbolo de la funcion de reloj empiece a parpadear.

Paso 2 Mantén pulsado: — .

La funcion de reloj se apaga después de unos segundos.

9. USO DE LOS ACCESORIOS

. también son dispositivos antivuelco. El borde
/\ ADVERTENCIA! elevado que rodea la bandeja evita que los
Consulte los capitulos sobre seguridad. utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

9.1 Insercion de accesorios

Una pequefa muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril y asegu-
rese de que las hendiduras apuntan hacia abajo.

Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.

10. FUNCIONES ADICIONALES

10.1 Ventilador de refrigeracion de enfriamiento puede seguir funcionando

. . . hasta que se enfrie.
Cuando el aparato esta en funcionamiento, el q

ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
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10.2 Termostato de seguridad

El funcionamiento incorrecto del horno o los
componentes defectuosos pueden provocar
sobrecalentamientos peligrosos. Para
evitarlo, el horno dispone de un termostato

11. CONSEJOS
@

Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Recomendaciones de coccion
El horno tiene cinco niveles.

Cuente los niveles de las parrillas desde
abajo hacia arriba.

El horno puede hornear o asar de forma
diferente al horno que tenia antes.

Hornear pasteles

No abra la puerta del horno antes de que
transcurran 3/4 del tiempo de coccion
programado.

Si utiliza dos bandejas al mismo tiempo,
mantenga un nivel vacio entre ellas.

Cocinar carne y pescado
Utilice una bandeja honda cuando cocine
alimentos muy grasos para evitar que

de seguridad que interrumpe la alimentacion.
El horno se vuelve a encender
automaticamente cuando desciende la
temperatura.

posibles derrames o salpicaduras manchen
el horno de forma permanente.

Deje reposar la carne unos 15 minutos antes
de cortarla para que el jugo no se escurra.

Para evitar un exceso de humo en el horno
durante el asado, aflada un poco de agua a
la bandeja honda. Para evitar la
condensacion de humo, afnada agua cada
vez que se seque.

Tiempos de coccion

Los tiempos de coccion dependen del tipo de
alimento, ademas de su consistencia y
volumen.

Al principio, esté pendiente del avance la
coccion. Averiglie los mejores ajustes
(temperatura, tiempo de coccion, etc.) para
sus utensilios de cocina, recetas y cantidades
cuando utilice este aparato.

11.2 Horneado himedo + ventil. - accesorios recomendados
Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de

color claro y brillantes.

Bandeja para pizza

Bandeja para hornear

Ramequines
Molde para base

Oscuro, mate
26 cm de diametro

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Ceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
28 cm de didametro

11.3 Horneado humedo + ventil.

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.
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(°C) (min)
Rollitos dulces, 12 bandeja o bandeja honda 175 3 40 - 50
piezas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 35-45
Pizza congelada, parrilla 180 2 45-55
0,35 kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Brownie bandeja o bandeja honda 170 2 45 -50
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre parri- 190 3 45 -55

lla
Base de masa brisé molde de base sobre parrilla 180 2 35-45
Tarta Victoria bandeja de hornear sobre pa- 170 2 35-50
rrilla

Pescado pochado, bandeja o bandeja honda 180 2 35-45
0,3 kg
Pescado entero, 0,2  bandeja o bandeja honda 180 3 25-35
kg
Filete de pescado, molde para pizza sobre parrilla 170 3 30-40
0,3 kg
Carne pochada, 0,25 bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda 180 3 40 - 50
Galletas, 16 piezas bandeja o bandeja honda 150 2 30-45
Mostachones de al- bandeja o bandeja honda 180 2 45 -55
mendra, 20 piezas
Magdalenas, 12 pie-  bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
zas
Tarta salada, 16 pie- bandeja o bandeja honda 170 2 35-45
zas
Galletas crujientes de bandeja o bandeja honda 150 2 40 - 50
masa quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Verduras pochadas,  bandeja o bandeja honda 180 2 35-45
0,4 kg
Tortilla vegetariana molde para pizza sobre parrilla 180 3 35-45
Verduras mediterrd-  bandeja o bandeja honda 180 4 35-45

neas, 0,7 kg
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11.4 Informacion para institutos de pruebas
Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60350-1.

%

—
——
uru

(°c)

O ®

(min)

Pastelillos, Coccién con-

20 unida-
des por
bandeja

vencional

Bandeja

170

20-35 -

Pastelillos, Aire caliente

20 unida-
des por
bandeja

Bandeja

150 - 160

20-35 -

Pastelillos, Aire caliente

20 unida-
des por
bandeja

Bandeja

150 - 160

20-35 -

Tarta de
manzana

Coccién con-
, 2 vencional

moldes, @

20 cm

Parrilla

180

70 -90 -

Tarta de
manzana

Aire caliente
,2

moldes, @

20 cm

Parrilla

160

70-90 -

Bizcocho
sin grasa
molde pa
bizcocho
@26 cm

Coccién con-
s vencional
ra

Parrilla

170

40 - 50 Precaliente el horno
durante 10 min

Bizcocho

Aire caliente

sin grasa,

molde pa
bizcocho
@26 cm

ra

Parrilla

160

40 - 50 Precaliente el horno
durante 10 min

Bizcocho

Aire caliente

sin grasa,

molde pa
bizcocho
@26 cm

ra

Parrilla

2y4

160

40 - 60 Precaliente el horno
durante 10 min

Manteca-
dos

Aire caliente

Bandeja

140 - 150

20-40 -

Manteca-
dos

Aire caliente

Bandeja

2y4

140 - 150

25 - 45 -

Manteca-
dos

Coccién con-
vencional

Bandeja

3

140 - 150

25-45 -

Tostadas
- 6 trozos

, 4 Grill

Parrilla

max.

1-5 Precaliente el horno
durante 10 min
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(°C) (min)
Hambur- Grill Parrilla, ban- 4 max. 20-30 Coloque la parrilla en
guesa de deja de go- el cuarto nivel y la gra-
vacuno, 6 teo sera en el tercer nivel
piezas, 0,6 del horno. De la vuelta
kg a la comida a la mitad

del tiempo de coccion.
Precaliente el horno
durante 10 min

12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Notas sobre la limpieza

<

Agentes limpia-
dores

Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafo de microfibra humedecido en agua tibia
y detergente suave. Limpie y compruebe la junta de la puerta alrededor del interior.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Limpie las manchas con un detergente suave.

=

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros residuos puede
provocar un incendio.

[

Uso diario

Puede aparecer condensacion por humedad en el aparato o en los paneles de cristal. Para
reducir la condensacién ponga en funcionamiento el horno 10 minutos antes de cocinar. No
guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio de
microfibra después de cada uso.

s,
c24

Accesorios

Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.

Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.

12.2 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de

apoyo.
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Paso 1 Apague el horno y espere a que esté
frio.

Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared late-
ral.

Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de
apoyo para separarlo de la pared y
extraigalo.

Paso 4 Instale los carriles de apoyo en el or-
den inverso.

Los pasadores de retencion de los ca-
rriles telescopicos deben apuntar ha-
cia delante.

12.3 Instrucciones de uso: Limpieza
con agua

Este procedimiento de limpieza utiliza
humedad para eliminar las particulas de
grasa y alimentos restantes en el horno.

Paso 1 Vierta agua en el relieve del interior.
300 ml.

12.4 Como quitar e instalar: Puerta

Paso 2 Seleccione la funcion: ‘z]

Paso 3 Ajuste la temperatura a 90 °C.

Paso 4 Deje funcionar el horno 30 minutos.
Paso 5 Apague el horno.

Paso 6 Espere hasta que el horno esté frio. Se-

que el interior con un pafio suave.

La puerta del horno tiene dos paneles de cristal. Puede retirar la puerta del horno y el panel
interno de cristal para limpiarlo. Lee enteramente las instrucciones de "Extraccién e instalacion
de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

/\ PRECAUCION!
No utilices el horno sin los paneles de cristal.

Paso 1 Abra completamente la puerta y sujete las
dos bisagras.
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Paso 2 Levanta y tira de los pestillos hasta que ha-
gan clic.

Paso 3 Cierre la puerta del horno hasta la primera
posicion de apertura (a mitad de camino). A
continuacién, levanta y tira de la puerta para
extraerla de su sitio.

Paso 4 Coloque la puerta sobre un pafio suave en
una superficie estable.

Paso 5 Sujete el marco de la puerta (B) por el borde
superior de la puerta por ambos lados y em-
puje hacia dentro para soltar el cierre.

Paso 6 Tire del borde del acabado de la puerta ha-
cia delante para desengancharla.

Paso 7 Sujete el panel de la puerta de cristal por el
borde superior y extraigalo con cuidado.
Asegurese de que el cristal se desliza com-
pletamente fuera de los soportes.

Paso 8 Limpie los paneles de cristal con agua y jabdn. Seque cuidadosamente los paneles de cristal con
cuidado. No limpies los paneles de cristal en el lavavajillas.

Paso 9 Después de la limpieza, instala el panel de cristal y la puerta del horno.

Si la puerta esta instalada correctamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.

La zona serigrafiada debe estar orientada hacia el la- A
do interior de la puerta. Después de la instalacion, l:\
asegurate de que la superficie del marco del panel de )
cristal de las zonas serigrafiadas no esté aspera al e
contacto.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la puerta
hace clic.

Asegurese de que coloca correctamente el panel de
cristal interno en los puntos de sujecién adecuados.
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12.5 Como cambiar: Bombilla Coja siempre la bombilla halégena con un
pano para evitar quemar los residuos de

/\ ADVERTENCIA! grasa.

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un pafio en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

Problema Compruebe que...

La junta de la puerta estd  No utilice el horno. Pén-

. . dafada. gase en contacto con el
13.1 Qué hacer si... servicio técnico autoriza-
. . . do.
En cualquier caso no incluido en esta tabla, °
por favor contacte con un Centro de Servicio La pantalla muestra Se ha producido un corte
Autorizado. “12.00". de corriente. Ajuste la ho-
ra.
Problema Compruebe que... La bombilla no funciona.  La bombilla se ha fundi-
do.

El horno no se calienta. Ha saltado el fusible.

13.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
aparato. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del aparato.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD):
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Se recomienda escribir los datos aqui:

Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)

14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacion del producto y ficha de informacion del producto
conforme a la normativa de la UE sobre etiquetado energético y disefio

ecolégico

Nombre del proveedor

AEG

Identificacion del modelo

BES331111M 949496150

indice de eficiencia energética

95.3

Clase de eficiencia energética

A

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

0.93kWh(/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador  0.81kWh/ciclo
forzado

Numero de cavidades 1

Fuente de energia Electricidad
Volumen 721

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

27.0kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Cocinas, hornos, hornos de vapor y grills -

Métodos de medida del rendimiento.

14.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccion. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.
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No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccioén con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.



Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible.

Horneado humedo + ventil.
Funcion disefiada para ahorrar energia
durante la coccion.

15. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C/:)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No

deseche los aparatos marcados con el

simbolo E junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o péngase en contacto con su
oficina municipal.
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