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1. A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Installati-
on und Verwendung des
Gerats sorgfaltig die mitge-
lieferten Anweisungen
durch. Bei Verletzungen
oder Schéaden infolge nicht
ordnungsgemaler Monta-
ge oder Verwendung Uber-
nimmt der Hersteller keine
Haftung. Bewahren Sie die
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Anleitung zum Nachschla-
gen an einem sicheren und
zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von
Kindern und
schutzbediirftigen
Personen

* Das Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-



sonen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfah-
rung/mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn sie
durch eine fur ihre Sicher-
heit zustandige Person be-
aufsichtigt werden oder
von dieser Person Anwei-
sungen erhalten haben,
wie das Gerat sicher zu be-
dienen ist und welche Ge-
fahren bei nicht ordnungs-
gemaler Bedienung beste-
hen. Kinder unter 8 Jahren
und Personen mit schwe-
ren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung soll-
ten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt wer-
den.

Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Halten Sie samtliches Ver-
packungsmaterial von Kin-
dern fern und entsorgen
Sie es sachgemal.
WARNUNG: Das Gerat
und die zuganglichen Ge-
rateteile werden wahrend
des Betriebs heild. Halten
Sie Kinder und Haustiere
wahrend der Nutzung und
Klhlung fern.

Aktivieren Sie die Kinder-
schutzvorrichtung, falls ver-
flgbar.

Kinder durfen das Gerat
nicht ohne Aufsicht reini-
gen oder pflegen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum
Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den
hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen
konzipiert.

Dieses Gerat darf in Blros,
Hotelzimmern, Gastezim-
mern in Pensionen, Bau-
ernhofen und anderen ahn-
lichen Unterklnften ver-
wendet werden, wenn die-
se Nutzung das (durch-
schnittliche) Nutzungsni-
veau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

Verwenden Sie das Gerat
nicht, bevor es in den Ein-
bauschrank gesetzt wird.
Vor Wartungsarbeiten ist
das Gerat von der elektri-
schen Stromversorgung zu
trennen.

Wenn das Netzkabel be-
schadigt ist, muss es von
dem Hersteller, seinem au-
torisierten Servicezentrum
oder einer gleichermalien
qualifizierten Person aus-
getauscht werden, um Ge-
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2.

fahren durch elektrischen
Strom zu vermeiden.

Zur Vermeidung von mogli-
chen Gefahren muss das
Bedienfeld so an den
Backofen angeschlossen
werden, dass die Farben
der AnschllUsse Uberein-
stimmen.

Die Mittel zum Trennen
mussen gemal den Ver-
drahtungsregeln in die fes-
te Verkabelung integriert
werden.

WARNUNG: Vergewissern
Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor
Sie die Lampe austau-
schen, um einen Strom-
schlag zu vermeiden.
WARNUNG: Das Gerat
und die zuganglichen Ge-
rateteile werden wahrend
des Betriebs heil}. Es ist
darauf zu achten, die Heiz-

SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Installation

/N WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

4

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.
Befolgen Sie die Montageanleitung auf
unserer Website.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat
bewegen, da es schwer ist. Tragen Sie
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elemente oder die Oberfla-
che des Garraums nicht zu
berUhren.

Verwenden Sie stets Topf-
handschuhe, um Zubehor
oder Geschirr herauszu-
nehmen oder zu verstauen.
Ziehen Sie die Einhange-
gitter zuerst vorne und
dann hinten von den Sei-
tenwanden weg. Setzen
Sie die Einhangegitter in
umgekehrter Reihenfolge
ein.

Reinigen Sie das Gerat
nicht mit einem Dampf-
strahlreiniger.

Benutzen Sie zum Reini-
gen der Glastir keine
scharfen Scheuermittel
oder Metallschwammchen;
sie kdnnten die Glasflache
verkratzen und zum Zer-
splittern der Scheibe fiih-
ren.

Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.
Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Installationsvorschriften entspricht.

Das Kiichenmdbel und die Einbaunische
mussen die passenden Abmessungen
aufweisen.

Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.

Vor der Montage des Gerats vergewissern
Sie sich, dass es waagerecht steht und
sich die Tur ungehindert 6ffnen lasst.
Einige Teile des Gerats sind
stromfiihrend. Das Kiichenmdbel muss



auf allen Seiten mit dem Gerat
abschlie3en, um einen Kontakt mit
stromfiihrenden Teilen zu vermeiden.

» Das Gerat ist mit einem elektrischen
Klhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

Bevor Sie das Gerat einbauen, montieren Sie
das entsprechende Kochfeld.

2.2 Elektrischer Anschluss

/N WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

» Alle elektrischen Anschliisse miissen von
einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

» Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Stromversorgung
Ubereinstimmen.

» Das Gerat muss geerdet sein. Verwenden
Sie immer eine korrekt installierte
Schutzkontaktsteckdose.

* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

* Vermeiden Sie es, den Netzstecker und
das Kabel zu beschadigen. Sollte ein
Austausch erforderlich sein, muss dieser
von unserem autorisierten Servicezentrum
durchgefiihrt werden.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetlr oder den unteren Bereich des
Geréates nicht beriihrt oder in der Nahe
dieser Komponenten vorbeigefuhrt wird,
insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil} ist.

* Der StoRschutz von stromflihrenden und
isolierten Teilen muss sicher befestigt
werden und darf ohne Werkzeug nicht
entfernbar sein.

» Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie nach der Installation den
Zugang zum Netzstecker sicher.

*  Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf
der Netzstecker nicht eingesteckt werden.

» Trennen Sie das Gerat nicht, indem Sie
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer
am Netzstecker.

* Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen:
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus
der Halterung entfernte
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schiitze.

* Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerét allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann, mit einer Kontaktéffnungsbreite von
mindestens 3 mm.

* Das Gerat wird ohne Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

* Das Kochfeld wird tiber Buchsen fir die
Kochzonen und die Erdung an
Steckdosen oben im Herdschrank
angeschlossen.. Jeder Steckverbinder ist
so konstruiert, dass er nur in die
dazugehdrige Buchse passt, wodurch
falsche Verbindungen verhindert werden.

Bei abweichender Netzspannung sind die
Steckbrucken auf der Klemmleiste umzuste-
cken (siehe Anschlussplan unten). Verbinden
Sie das Erdungskabel mit der Klemme. Nach-
dem Sie das Netzkabel an die Klemmleiste
angeschlossen haben, befestigen Sie es mit
einer Verbindungsklemme.

Anschluss an die Klemmleiste

Das Gerat verflgt tber eine sechspolige Klem-
menleiste. Die Jumper (Briicken) sind fir den
Betrieb an einem 400-V-Drehstrom mit einem
Neutralleiter eingestellt.

L 1 -2 -3 = Phasenkabel
N 4 = Nullleiter

@ = Erdungskabel

3N 2N~ 230V ~

Fpweray | Fppersray | g

PE L1 L2L3 N PEL1T L2 N PE L1 N

©

®

QE ©

On ©

O\ ©
356618739

Einsetzbare Kabeltypen fiir Einbau oder Aus-
tausch in Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F
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Fir den Kabelabschnitt siehe die Gesamtleis-
tung auf dem Typenschild.

2.3 Verwendung

/N WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-, Strom-
schlag- oder Explosionsgefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerat vor.

* Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

» Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

» Seien Sie vorsichtig, wenn Sie wahrend
des Betriebs die Geratetlr 6ffnen, da
heiRe Luft und brennbare Gemische aus
Alkoholbestandteilen austreten kdnnen.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.

» Uben Sie keinen Druck auf die offene Tlr
aus.

* Verwenden Sie das Geréat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

» Halten Sie Funken und offene Flammen
vom Gerat fern, wenn die Tlr geoffnet ist.

* Verwenden Sie fiir das Einkochen
ausschlieBlich zugelassene Glaser und
Gefale.

» Stellen Sie keine entflammbare Produkte
in die Nahe des Geréats.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

+ Um Beschéadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie keine Backformen oder
Gegenstande direkt auf den Boden
des Hohlraums.

— Legen Sie keine Aluminiumfolie direkt
auf den Boden des Hohlraums.

— Fdllen Sie kein Wasser in das heile
Gerat.

— Lassen Sie nach dem Kochen keine
feuchten Gerichte oder Lebensmittel
im Gerat zurtick.

— Seien Sie vorsichtig beim Entfernen
oder Anbringen von Zubehor.

» Verfarbungen des Email oder Edelstahls
beeintrachtigen die Leistung des Gerats
nicht.
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Verwenden Sie fiir saftige Kuchen eine
tiefe Backform, da Fruchtsafte dauerhafte
Flecken verursachen kénnen.

Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

Bezliglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen tber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fur den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.
Verwenden Sie nur Lampen mit denselben
Spezifikationen.

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an das autorisierte
Servicezentrum. Dabei dlrfen
ausschlieBlich Originalersatzteile
verwendet werden.

2.4 Reinigung und Pflege

/N WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder Be-
schadigung des Gerats.

Schalten Sie vor der Wartung das Gerat
aus und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat kalt ist,
um Glasbruch zu vermeiden. Wenn die
Tarverglasungen beschadigt sind, wenden
Sie sich an das autorisierte
Servicezentrum, um Ersatz zu erhalten.
Seien Sie beim Herausnehmen der Tir
aus dem Gerat vorsichtig.

Reinigen und trocknen Sie das Gerat,
seinen Hohlraum und das Zubehér nach
jedem Gebrauch, um Dampfkondensation,
Korrosion und
Oberflachenverschlechterung zu
verhindern.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
und des Zubehdrs ein Mikrofasertuch,
warmes Wasser und neutrale
Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine
Schleifmittel, Pads, Losungsmittel,
scharfkantige oder metallische
Gegenstande.

Beachten Sie die Sicherheitshinweise auf
der Verpackung, wenn Sie ein
Backofenspray verwenden.



2.5 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

» Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

nA 8o

‘0olo 0 90
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Bedienfeld

Einstellknopf fur die Ofenfunktionen
Display

Einstellknopf (flir die Temperatur)
Kochfeld-Einstellknopfe
Heizelement

Lampe

Ventilator

Garraumvertiefung - Behalter fir Aqua-
Reinigungsfunktion

Einschubschienen, herausnehmbar
Einschubebenen

HE CENREOBENE

—

Je nach Modell kann das Bedienfeld Tempe-
ratur- oder Leistungsanzeigen enthalten.

3.2 Bedienfeld

—+

Einstellen der Zeit.

® Einstellen einer Uhrfunktion.

* Trennen Sie das Gerat von der
Netzversorgung, trennen Sie das
Stromkabel und entsorgen Sie es
anschlieRend.

-l

A. Uhrfunktionen
B. Timer

C. Aufheiz-Anzeige (nur ausgewahlte Model-
le)

Einschalten des Gerits:

1. Dricken Sie die Knopfe. Die Knopfe
kommen heraus (nur bei ausgewahlten
Modellen).

2. Drehen Sie den Knopf fiir die
Ofenfunktionen zur Auswahl einer
Funktion.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Einstellungen zu andern.

Ausschalten des Gerats: Drehen Sie den

Knopf fur die Ofenfunktionen in die Aus-Posi-
tion 0.

3.3 Kochzonen-Einstellknopfe

Sie kdnnen das Kochfeld mit den Einstell-
knopfen fiir die Kochzonen bedienen.

Weitere Informationen finden Sie in der Be-
dienungsanleitung des Kochfelds.

3.4 Kochstufen

0 Aus-Position
1-9 Kochstufen

1. Drehen Sie den Knopf auf die
erforderliche Kochstufe.

2. Drehen Sie den Knopf in die Aus-
Position, um den Garvorgang
abzuschliellen.

DEUTSCH 7



3.5 Verwendung der Zweikreis-
Kochzone (falls zutreffend)

Falls das Kochfeld Uber eine eigene Bedien-
oberflache mit Sensorfeldern verfiigt, wird die
Funktion vom Kochfeld gesteuert. Weitere In-
formationen finden Sie in den Taglicher Ge-
brauch Kapiteln in der Bedienungsanleitung
des Kochfelds.

1. Um die Zweikreiskochzone zu aktivieren,
drehen Sie den Knopfim Uhrzeigersinn 9.

Drehen Sie ihn nicht tber die STOPP-
Position.

2. Drehen Sie den Knopf langsam , bis Sie
ein Klicken horen. Die beiden Kochzonen
sind eingeschaltet.

3. Informationen zum Einstellen der
erforderlichen Kochstufe finden Sie unter
,Kochstufen®“.

4. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

4.1 Einstellen der Uhrzeit

Warten Sie nach dem ersten Anschluss an
die Stromversorgung, bis das Display Folgen-
des anzeigt: "00:00" oder "12:00" (je nach
Modell).

1. + — —zum Einstellen der Zeit driicken.

2. Bestatigen Sie mit © oder warten Sie 5
Sekunden, bis die eingestellte Tageszeit
automatisch gespeichert wird.

4.2 Erstaufheizen und Reinigung

1. Heizen Sie das leere Geréat auf, um
eventuelle Geriiche zu entfernen. Liften
Sie den Raum.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

5.1 Ofenfunktionen

Beleuchtung: Backofenlampe

[¥]  Feuchte Umluft: Backen

Ober-/Unterhitze / Aqua Reinigung:
Traditionelles Backen, Knusprigkeit,
gléanzende Kruste / Reinigung

|

Unterhitze: Einkochen von Lebensmit-

teln
rI:|(§3iitl‘s::l)th)tr:reGnleichméifl)iges Backen, Zart-
&) Grillstufe 2: Toasten, Grillen
=) HeiBluftgrillen: Braten von Fleisch,
x Zubereitung von Gratin, Braunen
@) Pizzastufe: Backen von Pizza
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2. Entfernen Sie alle Zubehorteile und die
Einhangegitter.

3. Jede Funktion auf maximale Temperatur
einstellen und das Gerat fir bestimmte

Dauer arbeiten lassen: !Z] 1 Std, 15

Min, & 15 Min. Siehe Taglicher
Gebrauch.

4. Schalten Sie das Gerat aus und lassen
Sie es abkihlen.

5. Reinigen Sie es mit einem
Mikrofasertuch, warmem Wasser und
mildem Spdlmittel. Tauschen Sie Zubehor
und Einhangegitter aus.

Auftauen: Auftauen

5.2 Einstellen einer Ofenfunktion

1. Drehen Sie den Backofen-Einstellknopf
auf eine Ofenfunktion.

2. Drehen Sie den Einstellknopf, um die
Temperatur auszuwahlen.

3. Drehen Sie nach Beendigung des
Garvorgangs die Knopfe in die Aus-
Position, um das Geréat auszuschalten.

5.3 Timer

1. Dricken Sie © mehrmals, um eine
Uhrfunktion auszuwahlen:

@ Uhrzeit: Stellen Sie die Uhrzeit ein, an-
dern Sie sie oder Uberpriifen Sie sie.



g Dauer: Stellen Sie die Betriebszeit ein.
Verfligbar nach Auswahl einer Ofenfunktion
und der Temperatur. Das Gerat schaltet sich
automatisch aus, wenn die eingestellte Uhr-
zeit abgelaufen ist.

D Kurzzeit-Wecker: Einstellen eines Count-
downs.

2. + — - zum Einstellen der Zeit driicken.

3. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt
der Signalton. Driicken Sie eine beliebige
Taste.

4. Drehen Sie den Knopf in die Aus-
Position, sofern erforderlich.

Um eine Uhrfunktion abzubrechen, driicken

Sie © wiederholt, bis das Symbol blinkt. —

gedriickt halten, bis das Display 00:00 an-
zeigt.

5.4 Zubehor

chendes Zubehor erhaltlich.
! Scannen Sie den QR-Code,
¢ um zu Uberprifen, wie das
e mit Ihrem Geréat gelieferte

g Zubehor verwendet wird. Op-

tionales Zubehor konnen Sie

separat bestellen. Wenden Sie sich bitte flir
weitere Informationen an Ihren Handler vor
Ort.

Eine kleine Vertiefung oben erhéht die Si-
cherheit und bietet Neigungsschutz. Durch

6. HINWEISE UND TIPPS

6.1 Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den Ta-
bellen dienen nur als Richtwerte. Sie hdngen
von den Rezepten sowie der Qualitat und
Menge der verwendeten Zutaten ab. Finden
Sie fur ein bestimmtes Rezept keine konkre-
ten Einstellungen, orientieren Sie sich an ei-
nem ahnlichen Rezept.

Die Ebenen werden vom Boden des Back-
ofens aus gezahit.

In den Tabellen verwendete Symbole:
5§
=

Lebensmittelart

Ofenfunktion

°C  Temperatur

den umlaufend erhdhten Rand des Rosts ist
das Kochgeschirr gegen Abrutschen vom
Rost gesichert.

Fihren Sie das Zubehor (Kombirost / Back-
blech) zwischen die Fihrungsschienen der
Einhangegitter ein. Achten Sie darauf, dass
der Rost die Ruckseite des Ofeninnenraums
beriihrt und die FiiRe nach unten zeigen.

Wenn Ihr Backblech eine Neigung hat, positi-
onieren Sie es zur Riickseite des Ofeninnen-
raums hin.

Wenn das Zubehor mit einer Aufschrift verse-
hen ist, achten Sie darauf, dass sie zu Ihnen
hin zeigt.

Wenn Sie ein Backblech mit Léchern verwen-
den, legen Sie das Backblech / die Pfanne
darunter, um abtropfende Flissigkeiten auf-
zufangen.

|E| Einschubebene

M  Garzeit (Min)

@ Weitere Informationen

6.2 Feuchte Umluft

Beachten Sie fur beste Ergebnisse die unten
in der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen.

& cH © ®

Brétchen, sif3, 12

Stiick 175 3

40-50 1)

Brotchen, 9 Stlick 180 2 3545 1)

DEUTSCH 9



£, cH © ®
Eézza, gefroren, 0,35 180 2 4555 2
Biskuitrolle 170 2 3040 1
Brownie 170 2 45-50 1)
Soufflé, 6 Stlick 190 3 45-55 3
Biskuitboden 180 2 3545 4

Englischer Sandwich-
kuchen a la Victoria 170 2 35-50

5)

6.3 Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemal IEC 60350-1.

= °C S @

Tortchen, 20 pro Blech

O 3 170 20-35 1)

3 150-160 20-35 1)

2und4 150-160 20-35 1)

Apfelkuchen, 2 Backformen a @ 20 cm

Fisch, pochiert, 0,3kg 180 2 3545

1)

Fisch, ganz, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
Fischfilet, 0,3 kg 170 3 30-40 9
Fleisch, pochiert, 0,25

kg 180 3 3545 1)
Schaschlik, 0,5 kg 180 40-50 1

Platzchen, 16 Stick 150

30-45

1)

1)

3

2
Makronen, 20 Stiick 180 2 45-55

2

O 2 180 70-90 2

2 160 70-90 2
Fettfreier Biskuit, Kuchenform @ 26 cm

c 2 170 40-50 293

2 160 40-50 23

2und 4 160 40-60 23

Murbeteiggeback

3 140-150 20-40 1

2und4 140-150 25-45 1)

Muffins, 12 Stlick 170 3040 M
glﬁejigkgebéck, pikant, 16 170 2 35-45 1)
I\S/Itil_]jré)keteigplétzchen, 20 450 2 40-50 1)
Tortchen, 8 Stiick 170 2 3040
OG"Z’ESS& pochiert, 180 2 35-45 1)

Vegetarisches Omelett 180 3 35-45

6)

Mediterranes Gemise,
0,7 kg 180 4 35-45

1)

7. REINIGUNG UND PFLEGE

1) Backblech oder tiefes Blech verwenden.

2) Verwenden Sie den Kombirost.

3) Keramikférmchen auf Kombirost verwenden.
4) Tortenbodenform auf Kombirost verwenden.
5) Backform auf Kombirost verwenden.

6) Pizzapfanne auf Kombirost verwenden.

7.1 Hinweise zur Reinigung

Verwenden Sie eine Reinigungsldsung flr

Metalloberflachen.

10 DEUTSCH

O 3 140-150 25-45 1)
Toast
5 4 Max. 1-5 23

1) Verwendung Backblech.
2) Verwendung Kombirost.
3) Gerat 10 Minuten aufheizen.

* Reinigen und uberpriifen Sie die
Tardichtung um den Garraumrahmen.

» Feuchtigkeit kann im Gerat oder auf den
Turglasscheiben kondensieren. Um die
Kondensation zu verringern, lassen Sie



das Gerat 10 Minuten vor dem Kochen
arbeiten. Bewahren Sie Lebensmittel nicht
langer als 20 Minuten im Gerat auf.

» Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im
Geschirrspliler.

7.2 Entfernen der Einhangegitter

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekuhlt ist.

2. Ziehen Sie das Einhangegitter vorne von
der Seitenwand weg.

3. Ziehen Sie das Einhangegitter hinten von
der Seitenwand weg und nehmen Sie es
heraus.

4. Setzen Sie die Einhangegitter wieder in
ihre urspriingliche Position ein.
Wiederholen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge.

Wenn die Teleskopschienen mitgeliefert wer-
den, mussen ihre Haltestifte nach vorne zei-
gen.

7.3 Aqua Reinigung

Bei dieser Reinigungsfunktion werden mithilfe
von Feuchtigkeit Fett- und Speisereste aus
dem Gerat entfernt.

8. FEHLERBEHEBUNG

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen
kénnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum. Die
Servicedetails sind auf dem Typenschild am
vorderen Rahmen zu finden. Es ist bei ged-
ffneter TUr sichtbar. Das Typenschild darf
nicht entfernt werden.

Die Tiirdichtung ist beschadigt. — Benutzen
Sie das Gerat nicht. Wenden Sie sich an ein
autorisiertes Servicezentrum.

9. ENERGIEEFFIZIENZ

9.1 Produktinformationsblatt und
Produktinformationen gemaR (EU)
Nr. 65/2014 und (EU) Nr. 66/2014

1. Fdlllen Sie Wasser in die
Garraumvertiefung: 300 ml.

2. Stellen Sie die Funktion (] ein.

3. Stellen Sie die Temperatur auf 90 °C ein.

4. Lassen Sie das Gerat 30 Min lang
arbeiten.

5. Schalten Sie das Gerat aus.

6. Warten Sie, bis das Gerat kalt ist.
Trocknen Sie den Garraum mit einem
weichen Lappen.

7.4 Austauschen der Lampe

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und
warten Sie, bis es kalt ist.

Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeigne-
te, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.

Hintere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung und
nehmen Sie sie ab.

2. Reinigen Sie die Glasabdeckung.

3. Ersetzen Sie die Lampe.

4. Bringen Sie die Glasabdeckung an.

Die Lampe funktioniert nicht. — Die Lampe
ist durchgebrannt. Ersetzen Sie die Lampe.
Das Display zeigt "00:00" oder "12:00". -
Es gab einen Stromausfall. Stellen Sie die
Uhrzeit ein.

Energieverbrauch mit einer

Name des Lieferanten AEG

Modellbezeich- GUSAE21SM 949723484
nung OUSAE20SK 949723477
OUSAE20SM 949723480

Energieeffizienzindex 81.2

Energieeffizienzklasse A+

0.93 kWh/
S dinbaning, Uron, Q0K
Modus
Anzahl der Garrdume 1
Warmequelle Strom
Volumen 721
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Untereinbau-

Art des Backofens Backofen

Masse GUSAE21SM  28.8 kg
OUSAE20SK  27.9kg
OUSAE20SM  26.7 kg

Gerat getestet gemaf: EN IEC 60350-1.

9.2 Informationsanforderungen
gemaR (EU) Nr. 2023/826

Leistungsaufnahme im Bereitschafts-
zustand 08w

Maximale Zeit, die das Gerat beno-

tigt, um automatisch den entsprech- 20 Min
enden Energiesparmodus zu errei-

chen

Gerat getestet gemaf: EN 50564.

9.3 Tipps zur Energieeinsparung

* Halten Sie die Tir beim Kochen
geschlossen und vermeiden Sie es, sie oft
zu Offnen.

» Halten Sie die Turdichtung sauber und
stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der
richtigen Position befindet.

* Verwenden Sie Metall oder dunkles, nicht
reflektierendes Kochgeschirr.

» Uberspringen Sie das Aufheizen, es sei
denn, es ist notig.

* Minimieren Sie Pausen zwischen dem
Backen mehrerer Gerichte.

* Verwenden Sie nach Mdglichkeit die
Kochfunktionen mit Geblase, um Energie
zu sparen (nur ausgewahlte Modelle).

¢ Nutzen Sie Restwarme, um das Essen
warm zu halten. Reduzieren Sie die
Geratetemperatur auf mindestens 3 bis
10Min, bevor das Kochen beendet ist.

« Schalten Sie die Lampe wahrend des
Kochens aus, sofern sie nicht bendtig
wird.

* Feuchte Umluft (nur ausgewahlte Modelle)
- diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklassen- und
Umweltdesignanforderungen (gemaR EU
65/2014 und EU 66/2014) verwendet.
Tests gemal: IEC/EN 60350-1. Die
Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit
die Funktion nicht unterbrochen wird. So
wird gewahrleistet, dass der Backofen mit
der hdchsten Energieeffizienz arbeitet. Die
Backofenlampe wird wahrend dieser
Funktion automatisch ausgeschaltet. Bei
einigen Modellen dauert es 30 Sek.

* Aus Sicherheitsgrinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Ofenfunktion
aktiv ist und keine Einstellungen geéandert
werden. Wenn Sie eine Ofenfunktion fir
eine Dauer verwenden mochten, die die
automatische Abschaltzeit Gberschreitet,
stellen Sie die Garzeit ein.

- 12,5 Std: 30-115°C
— 8,5 Std: 120-195 °C
— 5,5 Std: 200-245 °C
— 3 Std: 250-maximal °C

10. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Ra-
dern gekennzeichnet. Das Gerat darf deshalb
nur getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
gesammelt und zuriickgenommen werden, es
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darf also nicht in den Hausmull gegeben wer-
den. Das Gerét kann z. B. bei einer kommu-
nalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Ver-
treiber (siehe zu deren Ricknahmepflichten
unten) abgegeben werden. Das gilt auch fiir
alle Bauteile, Unterbaugruppen und Ver-
brauchsmaterialien des zu entsorgenden Alt-
gerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und Altakkumulato-
ren vom Altgerat getrennt werden, die nicht
vom Altgerat umschlossen sind. Das gleiche
gilt fir Lampen, die zerstérungsfrei aus dem
Altgerat entnommen werden kénnen. Der
Endnutzer ist zudem selbst daftr verantwort-



lich, personenbezogene Daten auf dem Alt-
gerat zu Idschen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien, insbeson-
dere Verpackungen, nicht im Hausmdll son-
dern Uber die bereitgestellten Recyclingbe-
halter oder die entsprechenden ortlichen
Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheits-
schutz auch elektrische und elektronische
Geréte.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Ge-
rateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Ge-
samtverkaufsflache von mindestens 800 m?,
die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und
auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertrei-
ber miissen zudem auf Verlangen des End-
nutzers Altgerate, die in keiner aueren Ab-
messung groRer als 25 cm sind (kleine Elekt-
rogerate), im Einzelhandelsgeschaft oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zu-
rickzunehmen; die Ricknahme darf in die-
sem Fall nicht an den Kauf eines Elektro-
oder Elektronikgerates geknupft, kann aber
auf drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die

Abholung des Altgerates fiir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von Fern-
kommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber
Lager- und Versandflachen fir Elektro- und
Elektronikgerate bzw. Gesamtlager- und -ver-
sandflachen fiir Lebensmittel vorhalten, die
den oben genannten Verkaufsflachen ent-
sprechen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber
auf Warmeubertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die Bild-
schirme mit einer Oberflache von mehr als
100 cm? enthalten, und Geréate beschrankt,
bei denen mindestens eine der aulReren Ab-
messungen mehr als 50 cm betragt. Fur alle
Gbrigen Elektro- und Elektronikgerate muss
der Vertreiber geeignete Ruckgabemaoglich-
keiten in zumutbarer Entfernung zum jeweili-
gen Endnutzer gewabhrleisten; das gilt auch
fur kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnut-
zer zurtickgeben will, ohne ein neues Gerat
zu kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und

andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der Re-

gion Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfiillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet, Alt-
gerate, die in keiner aulReren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Ricknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhéngig ge-
macht werden.

Die Rucknahme von Elektro- und Elektronik-
geraten kann auch auf Containerplatzen oder
zugelassenen Recyclinghofen erfolgen. Fir
weitere Informationen wenden Sie sich bitte
an lhre Gemeindeverwaltung.
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