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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'a-
parell, llegiu detingudament
les instruccions subministra-
des. El fabricant no es fa res-
ponsable de cap lesié o dany
provocat per una instal-lacié
0 Us incorrectes. Guardeu les
instruccions en un lloc segur i
accessible per a futures con-
sultes.

1.1 Seguretat dels infants
i de les persones
vulnerables

* Els nens majors de 8 anys i
les persones amb capaci-
tats fisiques, sensorials o
mentals reduides o manca
d'experiéncia i coneixe-
ments poden fer servir
aquest aparell només si es-
tan supervisats o han rebut
instruccions sobre |'Us se-
gur de l'aparell i si compre-
nen els perills als quals
s'exposen. Els infants de
menys de 8 anys i les per-
sones amb discapacitats
greus i complexes s'han de
mantenir allunyats de I'apa-
rell, tret que se'ls supervisi
continuament.

» Els nens han d'estar vigilats
per a assegurar-vos que no
juguin amb l'aparell .

* Mantingueu tots els enva-
sos lluny de I'abast dels
nens i elimineu-los correc-
tament.

* AVIS: L'aparell i les parts
de contacte s’escalfen du-
rant I'is. Mantingueu els
nens i les mascotes allu-
nyats durant I'Us i la refrige-
racio.

» Activeu el dispositiu de se-
guretat infantil, si esta dis-
ponible.

» Els infants no han de nete-
jar ni mantenir I'electrodo-
meéstic sense supervisio.

1.2 Seguretat general

* Aquest electrodomeéstic no-
més té finalitats culinaries.

* Aquest aparell esta disse-
nyat per a us domestic indi-
vidual en interiors.

* Aquest aparell es pot fer
servir en oficines, habitaci-
ons d’hotels, habitacions
d’hostals, cases rurals i al-
tres allotjiaments similars
quan |'us no superi els ni-
vells (mitjans) de I'is do-
méstic.

* AVIS: Perill d'incendi: No
deseu objectes sobre les
superficies de coccio.
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PRECAUCIO: El procés de
coccid ha de ser supervisat
(incloses les funcions de
coccio automatiques). Cal
supervisar en tot moment
els processos de coccio
curts.

AVIS: La coccio sense su-
pervisié en una placa amb
greix o oli pot ser perillosa i
pot provocar un incendi.
AVIS: L’aparell i les parts
de contacte s’escalfen du-
rant I'Us. Aneu amb compte
a I'’hora de tocar zones que
puguin estar calentes.

El fum indica un sobrees-
calfament. No feu servir
mai aigua per apagar el foc
de la cuina. Apagueu l'apa-
rell i cobriu les flames amb,
per exemple, una tapa o
una coberta a prova de foc.
AVIS: No alimenteu I'apa-
rell a través d’un dispositiu
de commutacio extern, com
ara un temporitzador, ni el
connecteu a un circuit que
s’encengui 0 apagui regu-
larment a través d’un servei
public.

No col-loqueu objectes me-
tal-lics, com ara ganivets,
forquilles, culleres i tapes,
sobre la superficie de la
placa, perque es podrien
escalfar.
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No feu servir I'aparell abans
d'instal-lar-lo a la seva es-
tructura integrada.

No feu servir polvoritzadors
ni vapor per netejar l'apa-
rell.

Després de I'us, apagueu
la placa amb el comanda-
ment; no us refieu només
del detector de cassoles.
AVIS: Si la superficie té al-
guna esquerda, apagueu
I'aparell per evitar la possi-
bilitat de descarregues
eléctriques. Si I'aparell esta
connectat al corrent eléctric
amb una caixa de conne-
Xio, extraieu el fusible per
desconnectar I'aparell del
subministrament eléctric.
En qualsevol dels dos ca-
S0S, poseu-vos en contacte
amb el centre de servei au-
toritzat.

Si el cable d’alimentacio
esta fet malbé, el fabricant,
el Centre de servei autorit-
zat o bé una persona quali-
ficada I'haura de substituir
per evitar qualsevol perill
eléctric.

AVIS: Feu servir exclusiva-
ment protectors de fogons
dissenyats pel fabricant de
I'aparell o els protectors
que indiqui el fabricant en
el manual d’'us, o bé els
que inclogui l'aparell. L'us



de protectors inadequats
pot provocar accidents.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacié

/\ AVis!

La installacié d’aquest aparell ha d’anar
a carrec d’un tecnic qualificat.

/\ Avis!
Risc de lesions o d’espatllar I'aparell.

Retireu tot I'embalatge de l'aparell.

No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

Consulteu el manual d’instal-lacié per a
les instruccions detallades del muntatge.
Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.

Aneu amb compte a I'hora de moure
I'electrodomestic, ja que pesa molt. Feu
servir guants de seguretat i calgat tancat.
Segelleu les superficies tallades de
I'armari amb un segellador per evitar que
s'inflin amb la humitat.

Protegiu la part inferior de I'aparell del
vapor d'aigua i la humitat.

No instal-leu I'aparell al costat d’'una porta
ni sota una finestra per evitar que els
estris de cuina calent puguin caure de
I'aparell quan s’obri la porta o la finestra.

Cada aparell porta integrats ventiladors de
refrigeracio a la part inferior.

Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un
calaix:

— No hi guardeu objectes petits ni
papers que puguin danyar els
ventiladors de refrigeracio o afectar el
sistema de refrigeracio.

— Manteniu una distancia minima de 2
cm entre la part inferior de I'aparell i el
contingut del calaix.

Retireu els plafons de separacio instal-lats
a l'armari sota l'aparell.

2.2 Connexio eléctrica

/\ AVis!
Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un electricista qualificat .

L’aparell s’ha de connectar a terra.
Desconnecteu 'aparell del
subministrament eléctric abans de
qualsevol operacio.

Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les classificacions
eléctriques de la xarxa eléctrica.

Els cables o endolls de la xarxa solts o
incorrectes poden provocar un
sobreescalfament del terminal.

Feu servir el cable de xarxa adequat.

No deixeu que el cable de la xarxa
s’emboliqui.

Assegureu-vos que hi hagi instal-lada una
proteccid contra descarregues electriques.
Feu servir la pinga d’alleujament de la
tensioé al cable de la xarxa.
Assegureu-vos que el cable de xarxa o
I'endoll (si és el cas) no toquin superficies
calentes.

No utilitzeu adaptadors de connexio
multiple ni allargadors.

Eviteu danyar I'endoll i el cable de xarxa.
Si cal substituir-los, els han de substituir el
nostre Centre de Servei Autoritzat o un
electricista qualificat.

La protecci6 contra descarregues de les
parts actives i aillades s’ha de fixar de
manera segura i no ha de ser extraible
sense eines.

Connecteu I'endoll de xarxa a la presa de
corrent només al final de la instal-lacio.
Assegureu-vos que es pot accedir a
I'endoll de xarxa després de la instal-lacio.
Si la presa de corrent no esta ben fixada,
no hi connecteu I'endoll de I'aparell.

No desconnecteu I'electrodomestic
estirant el cable d’alimentacio.
Desconnecteu-lo sempre traient I'endoll.
Feu servir només dispositius d’aillament:
tallacircuits amb proteccio, fusibles
(fusibles tipus caragol extrets del
portafusibles), interruptors i

contactors diferencials.

La instal-lacié eléctrica ha de disposar
d’un dispositiu d’aillament que
desconnecti I'aparell de la xarxa en tots
els pols, amb una amplada d'obertura de
contacte d’almenys 3 mm.
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» Siapareix el codi E3, desconnecteu
I'aparell i comproveu la connexio eléctrica
i la tensio de la xarxa.

2.3 Us

/\ AViS!

Risc de lesio, cremades i descarregues
electriques.

* No canvieu les especificacions de
I'electrodomestic.

» Retireu tot I'embalatge, les etiquetes i la
pel-licula protectora (si n’hi ha) abans del
primer Us.

»  Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu l'aparell desates durant el
funcionament.

» Apagueu la zona de coccid després de
cada Us.

» No poseu coberts ni tapes de cassola a
les zones de coccio, ja que es poden
escalfar.

* No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb l'aigua.

» No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

+ Sila superficie de I'aparell esta
esquerdada, desconnecteu
immediatament I'aparell de la font
d'alimentacié per evitar descarregues
electriques.

» Els usuaris amb marcapassos han de
mantenir una distancia minima de 30 cm
de les zones de coccid per induccio quan
I'aparell estigui en funcionament.

» Poseu els aliments amb precaucié a l'oli
calent, perqué poden esquitxar.

* No poseu paper d’alumini ni altres
materials entre la superficie de coccio i els
estris de cuina que feu servir, tret que ho
hagi autoritzat el fabricant de I'aparell.

* Feu servir només accessoris recomanats
pel fabricant en aquest aparell.

/\ AViS!
Risc d'incendi i explosio.

» Els greixos i els olis, quan s’escalfen,
poden alliberar vapors inflamables.
Manteniu les flames i els objectes calents
allunyats.

» Els vapors de I'oli calent poden provocar
una combustié espontania.

» L’oli utilitzat amb restes d’aliments es pot
encendre a temperatures més baixes.
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* No poseu productes inflamables a prop de
I'aparell.

/\ AViS!
Risc d’espatllar I'aparell.

* No poseu estris de cuina calents sobre el
tauler de control per evitar riscos de
cremades.

* No poseu cap paella calenta a la
superficie de vidre de I'aparell.

» No deixeu bullir els recipients sense liquid.

« Eviteu que objectes o recipients de cuina
caiguin sobre I'aparell per evitar danys a
la superficie.

* No activeu les zones de coccié amb
recipients de cuina buits o sense
recipients.

» Els estris de cuina fabricats amb ferro
colat o amb un fons fet malbé poden
causar ratllades al vidre/vitroceramica.
Aixequeu sempre els recipients de cuina
quan els hagiu de moure a la superficie de
coccio.

* Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: Aquests llums estan pensats per
a suportar condicions fisiques extremes
en els electrodomeéstics, com ara de
temperatura, vibracions, humitat, o per a
indicar informacio sobre I'estat de
funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
sén indicades per a la il-luminacio
d'habitacions domeéstiques.

* Perreparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.

2.4 Cura i neteja

* Netegeu l'aparell regularment per evitar el
deteriorament de la superficie.

« Apagueu l'aparell i deixeu que es refredi
abans de netejar-lo.

* Netegeu I'aparell amb un drap suau. Feu
servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics, tret que s’indiqui el contrari.

2.5 Eliminacio

/\ AViS!
Risc de lesions o ofegament.
* Poseu-vos en contacte amb els

organismes locals corresponents per
saber com llencar I'aparell.



» Desconnecteu l'aparell de la xarxa
eléectricai, a continuacio, talleu i desfeu-
vos del cable eléctric.

3. MUNTATGE

3.1 Abans de la instal-lacio

Per a futures consultes, localitzeu la placa de
caracteristiques situada a la part inferior de la
placa de cocci6 i anoteu el nUmero de sé-

M€ weveeeeceeeeeeeeeeeens

3.2 Muntatge de la placa de coccié

@ Per a les dimensions d'instal-lacio i la
guia visual, consulteu els diagrames d'ins-
tal-lacié que es troben a les primeres pagi-
nes del manual d'usuari.

Manipuleu I'aparell amb compte durant la ins-
tal-lacio per evitar doblegar o fer malbé el
marc.

Si instal-leu la placa sota una campana, con-
sulteu les instruccions d'instal-lacio de la
campana per a la distancia minima entre els
aparells.

Si heu instal-lat I'aparell a sobre d'un calaix,
durant el procés de coccio la placa de ventila-
cio pot escalfar els objectes que hi hagiu de-
sat.

3.3 Cable de connexid

/\ Avis!

Les connexions eléctriques les ha de fer
un tecnic qualificat.

* La placa se subministra amb un
cable de connexioi.

» Per substituir el cable d’alimentacio
danyat, feu servir el tipus de cable:
HO5V2V2-F que resisteixi una
temperatura de 90 °C o superior. Un cable
Unic ha de tenir una seccié transversal
minima d’acord amb la taula seguent.
Poseu-vos en contacte amb el servei
tecnic més proper. El cable de connexio
només el pot substituir un electricista
qualificat.

» Es prohibeixen les connexions mitjangant
endolls de contacte, la perforacié o la
soldadura dels extrems dels cables i la
connexio del cable sense funda
protectora.

Connexié monofasica

1. Traieu la coberta de la punta dels cables
negre i marro.

2. Traieu una part de la coberta d’aillament
dels extrems dels cables marré i negre.

3. Connecteu els extrems dels cables negre
i marro.

4. Apliqueu una nova coberta d'extrem a

I'extrem compartit de cada cable (es
necessita una eina especial).

400V2N~ 220-240V~
(SR R )
g m— —— .~
LY we ]
> —-

Connexio bifasi- Connexié monofasica:

ca: 400 V2N~ 220 - 240 V~
(5x1,5 mm? or 4x2,5 (5x1,5 mm? or 3x4
mm?) mm?)

Verd - groc @—)
Blau i blau N

Negre i marré L

@—) Verd - groc
N Blau i blau
L1 Negre
L2 Marré

3.4 Limitacié de poténcia

Limitacié de poténcia defineix quanta poten-
cia utilitza la placa en total, dins dels limits
dels fusibles de la instal-lacié de casa. La pla-
ca esta configurada per defecte al nivell de
poténcia més alt possible. Assegureu-vos
que la poténcia seleccionada s'ajusti als fusi-
bles d'instal-lacio de la llar.

Si la poténcia és igual o inferior a 2,000 W no
és possible activar SenseBoil® / SenseFry.

Per reduir o augmentar el nivell de potén-
cia:
1. Entreu al menu: pitgeu i

mantingueu pitgeu ® durant 3 segons. A
continuacio, pitgeu i mantingueu pitgeu

a.
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2. Pitgeu O al temporitzador frontal fins que
aparegui P.

3. Per navegar entre les configuracions,
pitgeu™/ + al temporitzador frontal.

4. Pitgeu ® per sortir.

Nivells de poténcia:

P73 -7,350 W, P15 - 1,500 W, P20 - 2,000
W, P25 - 2,500 W, P30 - 3,000 W, P35 -
3,500 W, P40 - 4,000 W, P45 - 4,500 W, P50
- 5,000 W, P60 - 6,000 W

4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Distribucié de la superficie de
coccio

Zona de cocci6 per induccio
Tauler de control

4.2 Simbols del tauler de control i
de la pantalla

Simbol/indicador

(D Actiu / Desactivat

5. US DIARI

5.1 Us de la placa

Pitgeu i mantingueu pitjat ©) per activar o de-
sactivar la placa. Poseu I'estri de cuina en
una zona de coccio i trieu el nivell d’escalfor
a la barra de control. Per desactivar una zona
de coccid, pitgeu 0.

Temporitzador Eco

Per estalviar energia, la zona de coccid es
desactiva poc abans que s'aturi el temporitza-
dor.

5.2 Bateria de cuina

La base de I'estri ha de ser com més gruixu-
da i plana millor. Netegeu-lo i eixugueu-lo
abans de posar I'estri de cuina al foc. No feu
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Simbol/indicador

|| Pausa

QD' -|— /— Temporitzador

SenseFry

SenseBoil®

Bridge

Hob2Hood

PowerBoost

@ | || | & | G

Bloqueig/Dispositiu de seguretat
infantil

Hi ha algun problema de funcio-

E + digit nament.

(3,E),[0) optiHeat Control

lliscar ni fregar I'estri de cuina a les vores i
cantonades de la placa de vidre per evitar pi-
car o danyar-ne la superficie. No col-loqueu
estris de cuina calents sobre el tauler de con-
trol per evitar danys a les peces electroni-
ques.

Assegureu-vos que l'estri de cuina sigui com-
patible amb induccié (és a dir, un imant s’ad-
hereix a la seva base). Per a una transferen-
cia de calor optima, utilitzeu estris de cuina
amb un diametre inferior similar a la mida de
la zona de coccié. Si I'estri té un diametre
més petit podria escalfar-se més lentament,
mentre que un estri de cuina amb un diame-
tre més gran podria sobreescalfar-se i fer
malbé el tauler de control.



Material dels estris de cuina

* acceptats: ferro fos, acer, acer esmaltat,
acer inoxidable, base multicapa (amb la
marca correcta del fabricant).

* no acceptats: alumini, coure, llauto, vidre,
ceramica, porcellana.

Sorolls durant el funcionament

Els sorolls poden variar en funcié del material
dels estris de cuina i dels ajustos actuals de
temperatura. Aixo és normal i no significa que
hi hagi alguna anomalia de funcionament.

» soroll de cruixit: I'estri de cuina esta fabri-
cat amb materials diferents (construccio ti-
pus sandvitx).

* so de xiulet: s’ha ajustat una temperatura
alta i I'estri de cuina esta fabricat amb ma-
terials diferents (fabricacio tipus sandvitx).

* brunzit: s’ha ajustat una temperatura alta.

» clicant: es produeix un canvi eléectric.

* Xiuxiueig, brunzit: el ventilador de refrige-
racio funciona.

 soroll ritmic: s’ha detectat I'estri de cuina.

5.3 Deteccio d'estris de cuina

Aquesta funcio indica la preséncia d'estris de
cuina a la placa i desactiva les zones de coc-
cio si no es detecta cap estri de cuina a dins

120 s.

5.4 Desconnexié automatica

Com a mesura de seguretat, la placa s'apaga
automaticament en determinades condicions
(per exemple, quan totes les zones de coccid
estan desactivats, quan no s'ha seleccionat
cap nivell de calor després de l'activacié o
quan els recipients de cuina s'assequen).

5.5 G)=)(] OptiHeat Control
(Indicador de calor residual de
3 passos)

L’indicador mostra que una zona de coccio
encara esta calenta. Mentre I'indicador esti-
gui visible, hi ha perill de cremar-vos amb
I'escalfor residual. L'indicador desapareix
quan la zona de cocci6 s'ha refredat.

5.6 Gestio d’energia

Si la placa arriba al limit de poténcia maxima
disponible, la potencia de les zones de coccio
es reduira automaticament per protegir les fu-
sibles de la instal-lacié de casa. Per a les zo-
nes de coccid que tinguin una potencia redui-
da, la barra de control parpelleja i mostra els
nivells d’escalfor maxims possibles.

5.7 P PowerBoost

Permet activar el nivell maxim d’escalfor du-
rant un temps limitat. Podeu utilitzar-lo per
bullir aigua més rapidament.

Premeu P per activar. Un cop acabat el
temps limitat, la zona de coccio torna a I'ajust
de temperatura més alt. Per desactivar la fun-
cio: canvieu I'ajust de temperatura.

580 Temporitzador

Permet especificar quant de temps ha de fun-
cionar una zona de coccio.

Seleccioneu primer un nivell d’escalfor per a
la zona de coccid @ Seleccioneu el temps

fent servir+ /=, i confirmeu amb @ Quan
s’acaba el temps establert, la zona de coccio
es desactiva. Per cancel-lar el temporitzador,
pitgeu @ i després pitgeu — fins que 00
aparegui a la pantalla.

També podeu utilitzar la funcié com a avisa-
dor minuter quan la placa esta encesa pero
cap de les zones de coccio esta funcionant.

Pitgeu Oi ajusteu el temps amb +/—.

5.9 || Pausa

La funcié estableix totes les zones de coccio
actives a la potencia més baixa.

La funcié no atura cap temporitzador actiu.

Per activar/desactivar, pitgeu || .

5.10 & Bloqueig/Dispositiu de
seguretat infantil

Permet bloquejar / desbloquejar el tauler de
control segons calgui.

Permet bloquejar/desbloquejar breument el

tauler de control durant la coccid: pitgeu i3]
una vegada. Pitgeu de nou per desbloquejar.
Per evitar el funcionament accidental de la

placa: pitgeu i mantingueu pitjat @ durant 3
smentre es desactiven totes les zones, i apa-
gueu la placa. La funcio es manté activa
quan desactiveu la placa. Per desactivar la
funcid, engegueu la placa i mantingueu pitjat

& per a 3 s, i apagueu-la després.

5.11 =) Bridge

Aquesta funcié connecta dues zones de coc-
ci6 perqué funcionin com una de sola. Podeu
utilitzar-la per cuinar amb estris grans (per
exemple, planxa). Assegureu-vos que l'estri
de cuina cobreixi els centres de les dues zo-

CATALA 9



nes de coccid. Si es col-loca I'estri de cuina
entre els centres de les zones, no s’activara
la funcio.

1. Ajusteu el nivell d'escalfor per a una de
les zones.

2. Pitgeu =].

3. Canvieu I'ajust de temperatura segons
sigui necessari.

Per desactivar la funcio: pitgeu =].

5.12 1" SenseBoil®

Per ajustar automaticament la temperatura
de l'aigua perqué no continui bullint un cop
arribi al punt d'ebullicio.

1. Poseu una olla plena d'aigua freda a la
zona de coccid sense calor residual.

2. Pitgeu Gt

Un cop l'aigua arriba al punt d'ebullicio, la
temperatura disminueix automaticament.

Per desactivar la funcio, pitgeu 00.
Consells:

» Aguesta funcio6 és la més adequada per a
bullir aigua i cuinar patates senceres i
sense pelar.

» Per evitar que vessi I'aigua en bullir, dei-
xeu buits 4 cm des de la vora de l'olla.

» Feu servir entre 1i5 | d'aigua.

+ Afegiu sal només quan s'arribi al punt d'e-
bullicié.

+ No utilitzeu la funcié amb estris de cuina
buits.

» La funcié no s’activa amb estris de cuina
antiadherents.

» No és possible activar Bridge mentre la
funcié funciona.

513 & SenseFry

Per fregir amb nivells d’escalfor controlats au-

tomaticament, especifics per a diversos tipus

d'aliments. La placa manté la temperatura du-
rant la coccié sense necessitat d'ajustar-la

manualment, evitant que el menjar s'escalfi i

es cremi.

1. Pitgeu ="
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2. Canvieu el nivell per defecte escalfar

pitjant & repetidament.

3. Poseu olii el menjar dins la paella només
quan els senyals de la placa indiquin que
ha assolit la temperatura desitjada. Feu
servir només estris de cuina de fons pla
en fred.

Per desactivar-ho, pitgeu %"
Consells:

» Nivell de temperatura baix: truita, ous fer-
rats, patates fregides (crues)

» Nivell de temperatura mitja: ous ferrats, fi-
let de peix, barretes de peix, marisc, ham-
burguesa, mandonguilles, llonza, pit de
pollastre, pit de gall dindi, escalopa, filet,
bistec (al punt / molt fet), embotits fregits,
patates rosses, verdures

» Nivell de temperatura alt: bistec (poc fet),
carn picada.

Per comprovar si la paella és adequada, po-
seu-la cap avall. Poseu un regle a la base de
la paella i mireu d’inserir una moneda de 1, 2
0 5 céntims d'euro (o qualsevol moneda amb
un gruix similar) entre el regle i la base de la
paella. La paella sera adient si no aconseguiu
inserir la moneda entre el regle i la paella.

5.14 = Hob?Hood

La funcié connecta la placa amb la campana
mitjangant un comunicador de senyal infra-
roig. La campana ajusta la velocitat del venti-
lador en funcié de la temperatura de la zona
de coccié. També podeu fer funcionar el ven-
tilador de la campana manualment.

@ Perala majoria de campanes, la funcio
esta activada per defecte. Per a més infor-
macio, consulteu el manual d'usuari de la
campana.

Mode automatic

El mode automatic ofereix diverses opcions
de velocitat (HO - cap a H6 - intens). Per can-
viar l'opcio per defecte (H5) introduiu la confi-
guracio d'usuari. Consulteu "Estructura del
menu".

Per a opcions H1 — H6 El llum de la campana
s'activa automaticament quan enceneu la
placa.

Quan apagueu la placa, el ventilador de la
campana pot continuar funcionant durant un
temps per eliminar les olors persistents des-
prés de cuinar. Després d'aquest temps, el
ventilador es desactiva automaticament.



Mode manual

Engegueu la placa i pitgeu g El mode auto-
matic es desactiva. Ajusteu la velocitat del

ventilador pitjant 'E repetidament.

@ Per activar el mode automatic, apagueu
la placa i torneu-la a engegar.

Consells i trucs

* No interrompeu el senyal entre la placa i
la campana extractora (per exemple,
tapant el panell de control de la placa).

» Protegiu el panell de la campana de la
llum solar directa i de la llum halogena.

* No feu servir altres aparells controlats a
distancia mentre la funcio esta en
funcionament, ja que podrien bloquejar el
senyal.

5.15 Estructura de ment

Simbol Parametre
b So
P Limitacié de poténcia

6. GUIA DE cocclo

Les dades de la taula son orientatives.

Simbol Parametre
H Mode automatic del ventilador
E Historial d’alarmes/errors

Per entrar als parametres de I'usuari: man-
tingueu pitjat ® durant 3 s. A continuacio,
pitgeu i mantingueu pitgeu @,

Navegacio pel menu: el menu consta del
simbol de parametre i un valor. Per navegar

entre les configuracions, pitgeu® al temporit-
zador frontal. Per canviar el valor ajustat, pit-

geu + o — al temporitzador frontal. Per sor-
tir del menu: pitgeu @.

5.16 ZConsells d'estalvi d'energia

* Quan escalfeu aigua, utilitzeu només la
quantitat que necessiteu.

« Si és possible, cuineu sempre amb els
recipients de cuina tapats.

« Utilitzeu la calor residual per mantenir els
aliments calents o per fondre’ls.

Per a més informacid, consulteu "Eficiencia
energetica".

Calor Feu servir per a:

Temps (min)

. . . - quan sigui

1 Mantenir els aliments cuits calents. Tapeu el recipient. necessari
Salsa holandesa, fondre: mantega, xocolata, gelatina. Barregeu de tant en

1-2 tant 5-25

2 Solidificar: truites esponjoses, ous al forn. Cuineu amb una tapa posada. 10-40
Feu coure a foc lent els plats a base de llet i escalfeu els plats ja preparats.

2-3 Afegiu com a minim el doble de liquid que d'arrds, remeneu els plats a base 25 - 50
de lactis a la meitat del procés.

3.4 Estofeu verdures, peix, carn. Afegiu unes quantes cullerades d'aigua. Com- 20 - 45
proveu la quantitat d'aigua durant la coccié.

4.5 Patates al vapor i altres verdures. Ompliu 'olla amb 1-2 cm d'aigua. Com- 20 - 60
proveu el nivell de l'aigua durant la cocci6. Mantingueu la tapa posada.

4-5 Per coure grans quantitats d'aliments, estofats i sopes. Fins a 3 Ide liquid 60 - 150
meés ingredients.
Sofregiu a foc suau escalopa, Cordon Bleu de vedella, costelles, patates uan siqui

6 -7 emmascarades, salsitxes, fetge, roux, ous, creps, donuts. Doneu-li la volta ﬁecessgri
quan calgui.

7.8 Fregiu en oli abundant les patates, els filets de llom i els bistecs. Doneu-li la 5.15

volta quan calgui.
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Calor Feu servir per a:

Temps (min)

9 Bullir aigua, coure pasta, daurar carn (gulash,

estofats), fregir patates.

P Bullir molta d’aigua. PowerBoost esta activat.

7. CURA | NETEJA

7.1 Neteja superficie de vidre de la
placa .

» Netegeu la placa després de cada Us.

» Feu servir sempre bateria de cuina que
tingui la base neta.

* No deixeu bullir els estris de cuina ni ¢
assolir temperatures excessivament altes.

» No feu servir estris de cuina fets de
materials incompatibles amb la induccio. °
Aquests materials poden danyar la
superficie de la placa o dificultar-ne la
neteja.

» Lesratllades o les taques fosques a la °
superficie del vidre no afecten el
rendiment de la placa.

* No utilitzeu ganivets ni altres eines
metal-liques afilades per a netejar la
superficie del vidre.

» Feu servir un rascador recomanat només
com a eina addicional després de la
neteja estandard. °

« Espereu fins que la placa es refredi i
netegeu la superficie amb un drap suau i
un detergent de rentar plats amb aigua
tebia. Netegeu-la amb moviments
circulars i pressié moderada. Eixugueu la
superficie amb un drap de microfibra.

» Per netejar el perfil, feu servir només un
detergent de vaixella amb aigua calenta.
Eixugueu-lo després amb un drap.

* No feu servir crema netejadora
lleugerament abrasiva, detergents
polidors, raspalls o la capa dura d'un
fregall per netejar el perfil.

» El buit entre la superficie de vidre i el perfil
pot acumular bruticia i petites particules
d'aliments.

Feu servir un escuradents de fusta per
netejar-ho.

» No feu servir eines metal-liques afilades
per netejar el buit, ja que poden eixamplar
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el buit i danyar la superficie de vidre o el
perfil.

No feu servir el classic fregall groc i verd,
ja que les particules d'alumini de la capa
dura poden danyar i decolorar la
superficie de vidre.

L'us d'eines diferents de les recomanades
és ineficag i pot danyar o decolorar la
superficie de vidre.

Retireu immediatament: plastic fos, film
de plastic, sal, sucre i menjar amb sucre.
Feu servir una espatula i aneu amb
compte per evitar cremades.

Retireu quan la placa estigui prou
freda: marques de calg, marques d'aigua,
taques de greix i pérdua de brillantor de
peces metal-liques. Netegeu la superficie
tal com s'ha descrit anteriorment. Per
eliminar la decoloracié metal-lica brillant,
feu servir un drap suau i una solucié
d'aigua i vinagre.

Per eliminar marques i taques
persistents: per obtenir els millors
resultats, feu servir MATT CARE
netejador de vitroceramica, especific per a
aquest tipus de superficie, o qualsevol
altra crema de neteja lleugerament
abrasiva (p. ex. Cif®, Viss®, Jif®, Vim®).
No feu servir netejadors de plaques
estandard per a superficies brillants (per
exemple, VitroCare®). Apliqueu el
producte de neteja a la superficie tacada i
deixeu-lo actuar durant 5 min. Fregueu
suaument la superficie amb una esponja
comuna que no ratlli i un fregall (en
general, blau). Repetiu fins que les taques
ja no siguin visibles. Traieu qualsevol
residu de detergent de la superficie i
eixugueu-la amb un drap de microfibra.



8. RESOLUCIO DE PROBLEMES

@ Si no trobeu una solucio al problema se-
glient, poseu-vos en contacte amb un cen-
tre de servei autoritzat.

No podeu activar/fer funcionar la placa.

« Comproveu si la placa esta correctament
connectada al subministrament eléctric.

» Assegureu-vos que el fusible sigui la cau-
sa del mal funcionament. Si el fusible es
fon repetidament o si sentiu un pip cons-
tant, poseu-vos en contacte amb un elec-
tricista qualificat perqué revisi la instal-la-
cio.

» Assegureu-vos que el tauler de control es-
tigui net i no estigui obstruit per estris de
cuina/objectes estranys.

La placa s'apaga sola al cap d'una estona.

* No és cap mal funcionament. En determi-
nades situacions, la placa s'apaga auto-
maticament per garantir la seguretat. Con-
sulteu “Desconnexié automatica”.

El nivell maxim d'escalfor per a una de les
zones de coccio no esta disponible o can-
via continuament entre dos nivells.

* No és cap mal funcionament. Consulteu
“Gestio d’energia”.

* Reduiu el nivell d’escalfor de les altres zo-
nes de coccid connectades a la mateixa
fase.

Hob?Hood no funciona.

» Assegureu-vos que res no cobreixi el pa-
nell de control ni bloquegi el senyal.

9. DADES TECNIQUES

9.1 Placa de caracteristiques

Model PI8001S60F

Typ 62 B3A 02 AA

Induccio

NUmero de Serie .......cccevvveevcereennne
AEG

* Moveu els recipients a una zona de coccié
diferent o canvieu la campana extractora
al mode manual.

SenseBoil®/SenseFry no funciona.

* Feu servir recipients de cuina freds en una
zona de cocci6 sense calor residual.

« Ajusteu el nivell de potéencia de la placa a
un valor més alt. Assegureu-vos que la
poténcia seleccionada s'ajusti als fusibles
d'instal-lacié de la llar. Consulteu “Limita-
cio de potencia”.

Ei apareix un digit.

» Apagueu la placa de coccid, espereu uns
minuts i torneu-la a engegar. Si el proble-

ma persisteix, poseu-vos en contacte amb
un centre de servei autoritzat.

El tauler de control parpelleja.

« Feu servir estris de cuina amb un diame-
tre inferior semblant a la mida de la zona
de coccid.

* Assegureu-vos que els recipients siguin
aptes per a la induccio.

Fi 23 apareixen alhora.

* Assegureu-vos que els recipients complei-
xin els requisits de la funcié. Consulteu
“SenseBoil®”.

* Assegureu-vos que els recipients estiguin
plens amb la quantitat adequada d'aigua.

» Eviteu fer servir la funcié amb liquids que
no siguin aigua.

PNC 949 598 711 00
220-240V/400V 2N, 50 Hz
Fabricat a: Alemanya

7.35 kW

cex

9.2 Especificacio de les zones de coccid
La poténcia de les zones de coccid pot diferir lleugerament de les dades indicades a continua-
cio, segons el material i les dimensions de l'estri de cuina.
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Poténcia nominal

Zona de coccio [ L PowerBoost [W] rada maxima

temperatura maxi-

PowerBoost du- ... 1 0tre de I'estri

de cuina [mm]

ma) [W] [min]
gsétug?r\;antera 2300 3200 10 125 -210
cF]’S\(;trrr;osterior €s- 5300 3200 10 125 -210
Rart davantera 4800 / 3500 2800 / 3700 10710 1802451245~

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informacioé del producte segons (UE) num. 66/2014
Els consums energeétics de I'area de cocciod s'identifiquen amb les marques de les zones de

coccid corresponents.

Identificacio de model PI18001S60F
Tipus de placa Fogons integrats
Nombre de zones de coccid 3

Tecnologia de calefaccio Induccié

Diametre de les zones de coccio6 circulars ()

Part davantera esquerra 21.0 cm
Part posterior esquerra  21.0 cm
Part davantera dreta 28.0cm

Consum energétic per zona de coccié (EC
electric cooking)

Part davantera esquerra 189.4 Wh/kg
Part posterior esquerra  180.8 Wh/kg
Part davantera dreta 178.1 Wh/kg

Consum energétic de la placa (EC electric hob) 182.8 Whlkg
Aparell provat d’acord amb:EN IEC 60350-2.

10.2 Requisits d'informacié segons (UE) nim. 2023/826

Consum energétic en mode apagat 0.3W
Temps maxim necessari perqué I'aparell arribi de forma automatica al 2 min

mode de baix consum

Aparell provat d’acord amb:EN 50564.

11. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

Recicleu els materials amb el simbol Cfb Po-
seu I'embalatge als contenidors adients al
posterior reciclatge. Ajudeu a protegir el medi
ambient i la salut humana i a reciclar les dei-
xalles procedents d'aparells eléctrics i elec-
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tronics. No llenceu els aparells marcats amb

el simbol E amb les deixalles domeéstiques.
Porteu el producte a les instal-lacions de reci-
clatge locals o poseu-vos en contacte amb la
vostra oficina municipal.



1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD....15
2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD....... 17

3. MONTAUE ..o 19
4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO........... 21
5. USO DIARIO.....oeeieeeeeeeeeeeeeereereeenen 21
6. GUIA DE COCCION.......ooveieeieeen. 24

Salvo modificaciones.

7. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO.............. 25
8. SOLUCION DE PROBLEMAS................. 26
9. DATOS TECNICOS.......oooeieeeeeeeenn. 26
10. EFICIENCIA ENERGETICA................... 27

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES......27

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el
aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El
fabricante no se hace respon-
sable de lesiones o danos
producidos como resultado
de una instalacion o un uso
incorrectos. Conserve siem-
pre estas instrucciones en lu-
gar seguro y accesible para
futuras consultas.

1.1 Seguridad de nifos y
personas vulnerables

 Este aparato puede ser uti-
lizado por niflos de 8 anos
en adelante y personas cu-
yas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales es-
tén disminuidas o que ca-
rezcan de la experiencia y
conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre
que cuenten con las ins-
trucciones o la supervision
sobre el uso del electrodo-
méstico de forma segura y

comprendan los riesgos. Es
necesario mantener aleja-
dos del aparato a los nifos
de menos de 8 anos, asi
como a las personas con
minusvalias importantes y
complejas, salvo que estén
bajo supervision continua.
Es necesario vigilar a los
nifos para que no jueguen
con el aparato.

Mantenga el material de
embalaje fuera del alcance
de los nifios y deséchelo de
forma adecuada.
ADVERTENCIA: El aparato
y sus piezas accesibles se
calientan mucho durante el
funcionamiento. Mantenga
a los ninos y mascotas ale-
jados mientras esté utili-
zando el aparato y cocinan-
do.

Active el dispositivo de se-
guridad para nifos si esta
disponible.
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* Los nifos no deben limpiar
ni encargarse del manteni-
miento del aparato sin su-
pervision.

1.2 Instrucciones
generales de seguridad

» Este aparato esta disefiado
exclusivamente para coci-
nar.

Este aparato esta disefiado
para uso doméstico en inte-
riores.

Este aparato se puede utili-
zar en oficinas, habitacio-
nes de hotel, habitaciones
de Bed&Breakfast, casas
de campo y otros aloja-
mientos similares donde di-
cho uso no exceda en pro-
medio los niveles de uso
domeéstico.
ADVERTENCIA: Peligro de
incendio: No guarde obje-
tos sobre las superficies de
coccion.
PRECAUCION: El proceso
de coccidn debe hacerse
bajo supervision (incluso
con las funciones de coc-
cion automatica). El proce-
so de coccion breve debe
ser supervisado permanen-
temente.

ADVERTENCIA: Cocinar
con grasa sin estar presen-
te puede resultar peligroso,
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ya que podria ocasionarse
un incendio.
ADVERTENCIA: El aparato
y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el
funcionamiento. Preste
atencion para no tocar los
elementos térmicos.

El humo es una indicacion
de sobrecalentamiento. No
utilice nunca agua para
apagar el fuego de coccion.
Apague el aparato y cubra
las llamas del aparato con
una manta ignifuga o una
tapa.

ADVERTENCIA: El aparato
no se debe alimentar a tra-
vés de un dispositivo de
conmutacion externo, como
un temporizador, ni conec-
tarse a un circuito que se
encienda y apague regular-
mente por un servicio publi-
co.

No coloque objetos metali-
cos, como cuchillos, tene-
dores, cucharas o tapade-
ras sobre la superficie de la
placa, ya que podrian ca-
lentarse demasiado.

No utilice el aparato antes
de empotrarlo.

No utilice agua pulverizada
ni vapor para limpiar el
aparato.

Después de su uso, apa-
gue la placa mediante su



control y no confie en el de-
tector de ollas.
ADVERTENCIA: Si la su-
perficie esta agrietada,
apague el aparato para evi-
tar la posibilidad de descar-
ga eléctrica. Si el aparato
esta conectado directamen-
te a la red eléctrica median-
te una caja de empalmes,
quite el fusible para desco-
nectarlo de la alimentacion
eléctrica. En cualquier ca-
S0, pongase en contacto
con el servicio técnico auto-
rizado.

Si el cable de alimentacion
presenta algun dano, el fa-

bricante, su centro de servi-
cio técnico autorizado o un
profesional tendran que
cambiarlo para evitar ries-
gos.

 ADVERTENCIA: Utilice ex-
clusivamente protecciones
para la placa de coccion di-
senadas por el fabricante
del aparato o aquellas indi-
cadas en sus instrucciones
de uso como apropiadas, o
bien las protecciones inclui-
das con el aparato. El uso
de protectores inadecuados
puede provocar accidentes.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Installation

/N ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o danar el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafado.
Consulte el folleto de instalacion para
obtener instrucciones de montaje
detalladas.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Tenga cuidado al mover el aparato, ya
que es pesado. Utilice guantes de
proteccion y calzado cerrado.

Proteja las superficies cortadas del
armario con un material sellante para
evitar que la humedad las hinche.
Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

* No instale el aparato junto a una puerta o
debajo de una ventana para evitar que los
utensilios de cocina calientes caigan del
aparato cuando la puerta o la ventana
estén abiertas.

« Cada aparato tiene ventiladores de
refrigeracion en la base.
< Si el aparato se instala sobre un cajon:

— No almacene objetos pequefios o
papel que puedan danar los
ventiladores de refrigeracion o afectar
el sistema de refrigeracion.

— Mantenga una distancia minima de 2
cm entre la parte inferior del aparato y
el contenido del cajon.

* Retire los paneles separadores instalados
en el armario por debajo del aparato.

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas eléctri-
cas.
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» Todas las conexiones eléctricas deben
dejarse en manos de electricistas
cualificados .

» Hay que conectar el aparato a tierra.

» Desconecte el aparato del suministro
eléctrico antes de hacer cualquier
operacion.

» Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

» Un cable o un enchufe de alimentacién
sueltos o incorrectos pueden provocar el
sobrecalentamiento del terminal.

» Utilice el cable de alimentacion correcto.

» No deje que el cable de alimentacién se
enrede.

» Asegurese de que haya instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.

+ Utilice la abrazadera de alivio de tensién
del cable de alimentacion.

» Asegurese de que ni el cable ni el enchufe
de alimentacion (si procede) toquen
superficies calientes.

* No utilice adaptadores multiples ni cables
prolongadores.

» Evite dafar el cable o el enchufe de
alimentacion. Si hace falta sustituirlos,
debe hacerlo nuestro centro de servicio
técnico autorizado o un electricista
cualificado.

+ La proteccioén contra descargas eléctricas
de las piezas con corriente y aisladas
debe fijarse de forma que no se pueda
retirar sin herramientas.

» Conecte el enchufe de alimentacioén a la
toma de corriente Unicamente cuando
haya terminado la instalacion. Asegurese
de que se pueda acceder al enchufe de
alimentacion después de la instalacion.

» Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de alimentacion. Tire siempre del
enchufe.

+ Utilice unicamente dispositivos de
aislamiento correctos: proteccion contra
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que se
retiran del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que desconecte
todos los polos del aparato de la red, con
una distancia de aislamiento de al menos
3 mm.

» Siaparece el codigo E3, desconecte el
aparato y compruebe la conexion eléctrica
asi como la tension de la red eléctrica.
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2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y des-
cargas eléctricas.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Retire todo el embalaje, las etiquetas y la
pelicula protectora (si corresponde) antes
del primer uso.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estén bloqueadas.

No deje el aparato desatendido mientras
esté funcionando.

Apague la zona de coccion después de
cada uso.

No coloque cubiertos ni tapas de
cacerolas en las zonas de coccion, ya que
pueden calentarse.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

Si la superficie del aparato esta agrietada,
desconecte inmediatamente el aparato del
suministro eléctrico para evitar una
descarga eléctrica..

Los usuarios que tengan marcapasos
implantados deberan mantener una
distancia minima de 30 cm de las zonas
de coccidén por induccion cuando el
aparato esté en funcionamiento.

Coloque los alimentos en aceite caliente
con cuidado, ya que puede salpicar.

No ponga papel de aluminio ni otros
materiales entre la superficie de coccién y
el utensilio de cocina, a menos que el
fabricante de este aparato indique lo
contrario.

Utilice inicamente en este aparato
accesorios recomendados por el
fabricante.

/N\ ADVERTENCIA!
Riesgo de incendio y explosion.

Las grasas y aceites calentados pueden
liberar vapores inflamables. Mantenga las
llamas y objetos calientes alejados.

Los vapores de aceite caliente pueden
causar combustion espontanea.

El aceite usado con restos de alimentos
puede encenderse a temperaturas mas
bajas.

No coloque productos inflamables cerca
del aparato.



/N ADVERTENCIA!
Riesgo de dafos en el aparato.

» No dejes utensilios de cocina calientes
encima del panel de control para evitar el
riesgo de quemarse.

* No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de vidrio del aparato.

* No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.

» Evite que objetos o utensilios de cocina
caigan sobre el aparato para evitar danos
en la superficie.

» No encienda las zonas de coccién con
utensilios de cocina vacios ni sin
utensilios de cocina.

* Los utensilios de cocina de hierro
fundidoo que tengan la base dafnada
pueden causar arafiazos en el vidrio o la
ceramica de vidrio. Levante siempre los
utensilios de cocina cuando tenga que
moverlos por la superficie de coccion.

» En relacion con la(s) lampara(s)
contenidas en este producto y las
lamparas de repuesto a la venta por
separado: Estas lamparas estan previstas
para soportar condiciones fisicas
extremadas en aparatos de uso
domeéstico, como temperatura, vibracion o
humedad, o para ofrecer informacion
sobre el estado operativo del aparato. No

3. MONTAJE

3.1 Antes de la instalacion

Para futuras consultas, busque la placa de
caracteristicas técnicas situada en la parte in-
ferior de la placa de coccioén y anote el nime-
ro de Seri€......ccccevcveeriunennnnn. .

3.2 Montaje de la placa de coccién

@ Para ver las dimensiones de la instala-
cién y orientacion visual, consulte los dia-
gramas de instalacion disponibles en las

primeras paginas del manual del usuario.

Manipule el aparato con cuidado durante la
instalacion para evitar doblar o danar el mar-
co.

Si instala la placa de coccion debajo de una
campana, consulte las instrucciones de insta-
laciéon de la campana para ver la distancia
minima que hay que dejar entre los aparatos.

estan previstas para su uso en otras
aplicaciones y no son aptas para
alumbrado en viviendas.

» Para reparar el aparato, péngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

2.4 Limpieza y mantenimiento

* Realice una limpieza regular del aparato
para evitar el deterioro de la superficie.

* Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo.

« Limpie el aparato con un pafno suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal, a menos que se indique lo
contrario.

2.5 Eliminacioén

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

« Contacte con las autoridades locales para
saber coémo desechar correctamente el
aparato.

* Desconecte el aparato de la alimentacion
principal, después corte y deseche el
cable eléctrico.

Si se instala el aparato encima de un cajén,
la ventilacion de la placa de coccion puede
calentar el contenido del cajon durante el pro-
ceso de coccion.

3.3 Cable de conexion

/\ ADVERTENCIA!

Todas las conexiones eléctricas deben
dejarse en manos de electricistas cualifi-
cados.

« La placa de coccién se suministra con un
cable de conexion.

« Para sustituir el cable de alimentacion
danado, utilice este tipo de cable:
HO5V2V2-F los cuales soportan una
temperatura de 90 °C o mas. Cada
conductor del cable debe tener una
seccion transversal minima de acuerdo
con la tabla siguiente. Péngase en
contacto con el centro de servicio técnico
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local. Solo un electricista cualificado
puede sustituir el cable de conexion.

» Esta prohibido establecer conexiones
mediante enchufes de contacto, taladrar o
soldar los extremos de los conductores y
conectar el cable sin el manguito de su
extremo.

Conexion monofasica

1. Retire el manguito del extremo de los
conductores negros y marrones.

2. Retire parte del aislamiento del extremo
de los conductores marrones y negros.

3. Conecte los extremos de los conductores
negros y marrones.

4. Cologque un manguito nuevo compartido
en los extremos de todos los conductores
(se necesita una herramienta especial).

400V2N~ 220-240V~
© ]| [ e D
N L
L1

g ——-

Conexion bifasica:

Conexion monofasica:

400 V2N~ 220 - 240 V~
(5x1,5 mm? or 4x2,5 (5x1,5 mm? or 3x4
mm?) mm?)
@ Verde - amari- Verde - ama- @
llo rillo
N Azul y azul Azul y azul N
L1 Negro Negro y ma- L

rrén
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Conexion bifasica: Conexion monofasica:

400 V2N~ 220 - 240 V~
(5x1,5 mm? or 4x2,5 (5x1,5 mm? or 3x4
mm?) mm?)

L2 Marrén

3.4 Limitacion de potencia

Limitaciéon de potencia define cuanta energia
consume la placa de coccion en total, dentro
de los limites de los fusibles de la instalacion
doméstica. La placa de coccién se ajusta por
defecto en su nivel de potencia mas alto posi-
ble. Asegurese de que la potencia seleccio-
nada se adapta a los fusibles de la instala-
cion doméstica.

Si el nivel de potencia es inferior o igual a
2000 W, no es posible activarSenseBoil® /
SenseFry.

Para reducir o aumentar el nivel de poten-

cia:

1. Acceda al menu y mantenga pulsado ®
durante 3 segundos. A continuacion,
mantenga pulsado &,

2. Pulse @ en el temporizador frontal hasta
que aparezca P

3. Pulse —/ + en el temporizador
delantero para pasar de un ajuste a otro.

4. puse® para salir.

Niveles de potencia:

P73 - 7350 W, P15 - 1500 W, P20 - 2000 W,
P25 - 2500 W, P30 - 3000 W, P35 - 3500 W,
P40 - 4000 W, P45 - 4500 W, P50 - 5000 W,
P60 - 6000 W



4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de
cocciéon

Zona de coccion por induccion
Panel de control

4.2 Simbolos del panel de control y
la pantalla

Simbolo / indicador

@ Encendido / Apagado

5. USO DIARIO

5.1 Uso de la placa de cocciéon

Mantenga pulsado (D para activar o desacti-
var la placa de coccion. Coloque el utensilio
de cocina en una zona de coccion y elija la
temperatura en la barra de control. Para de-
sactivar una zona de coccion, pulse 0.

Eco Timer

Para ahorrar energia, la zona de coccion se
desactiva un poco antes de que el temporiza-
dor se pare.

5.2 Utensilios de cocina

La base de los utensilios de cocina debe ser
lo mas gruesa y plana posible. Limpie y se-
que la placa de coccion antes de colocar los
utensilios de cocina. No deslice ni frote el
utensilio de cocina en los bordes y esquinas
del vidrio para evitar que se astille o dafe la
superficie. No coloque utensilios de cocina
calientes sobre el panel de control para evitar
danos en los componentes electronicos.

Simbolo / indicador

|| Pausa
O, 4 /— Temporizador
A SenseFry
SenseBoil®
al Bridge
g’ Hob?Hood
P PowerBoost
& g;%qggroaltr)]ii%%c;sitivo de seguri-
e+ digito Hay un fallo de funcionamiento.

84640

OptiHeat Control

Asegurese de que los utensilios de cocina
sean compatibles con la induccién (es decir,
que un iman se adhiera a su base). Para una
transferencia éptima del calor, utilice utensi-
lios de cocina cuya base tenga un diametro
similar al de la zona de coccién. Los utensi-
lios de cocina con un diametro mas pequefo
podrian calentarse mas lentamente, mientras
que los de un diametro mas grande podrian
sobrecalentarse y danar el panel de control.

Materiales aptos de los utensilios

« Correcto: hierro fundido, acero, acero es-
maltado, acero inoxidable y con bases for-
madas por varias capas (indicados por el
fabricante como aptos para induccién).

* Incorrecto: aluminio, cobre, latén, vidrio,
ceramica y porcelana.

Ruidos durante el funcionamiento

Los ruidos pueden variar segun el material de
los utensilios de cocina y la temperatura que
se ajuste. Son normales y no indican fallo al-
guno.
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» Chasquidos: El utensilio de cocina esta fa-
bricado con distintos tipos de materiales
(construccioén por capas).

» Silbidos: Se ha ajustado una temperatura
alta y el utensilio de cocina esta hecho de
diferentes materiales (una construccién
por capas).

* Zumbidos: Se ha ajustado una temperatu-
ra.

* Clics: Se ha producido un cambio eléctri-
co.

+ Siseos o ronroneos: El ventilador esta en
funcionamiento.

» Sonido ritmico: Se ha detectado un utensi-
lio de cocina.

5.3 Deteccion de recipientes

Esta funcion indica la presencia de un utensi-
lio de coccidn sobre la placa de coccién y de-
sactiva las zonas de coccion si no se detecta
ninguno durante 120 seg.

5.4 Desconexion automatica

Como medida de seguridad, la placa de coc-
cién se apaga automaticamente en determi-
nadas condiciones (por ejemplo, cuando to-
das las zonas de coccion estan desactivados,
cuando no se ha seleccionado ninguna tem-
peratura después de la activacion, o cuando
el utensilio de cocina hierve hasta quedarse
sin liquido).

5.5 G OptiHeat Control
(indicador de calor residual de 3
pasos)

El indicador sefala que una zona de coccion
sigue caliente. Mientras el indicador esté en-
cendido, existe riesgo de quemaduras por el
calor residual. El indicador desaparece cuan-
do la zona de coccion se enfria.

5.6 Gestion de energia

Si la placa de coccion alcanza la potencia
maxima disponible, la potencia de las zonas
de coccidn se reducira automaticamente para
proteger los fusibles de la instalacion domés-
tica. La barra de control parpadea y muestra
las temperaturas maximas posibles de las zo-
nas de coccion que tienen una potencia redu-
cida.

5.7 P PowerBoost

Para activar la temperatura maxima durante
un tiempo limitado. Puede utilizarla para her-
vir agua mas rapidamente.

Pulse P para activarla. Una vez que se agote
el tiempo, la zona de coccién vuelve a la tem-
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peratura mas alta. Para desactivar la funcion,
ajuste otra temperatura.

580 Temporizador

Para especificar cuanto tiempo debe funcio-
nar una zona de coccion.

Ajuste una temperatura en la zona de coc-
cién y pulse @ Ajuste el tiempo con + /=,

luego confirme con . cuando se agota el
tiempo ajustado, la zona de coccion se de-
sactiva. Para cancelar el temporizador, pulse

O y luego pulse — hasta que aparezca 00.

También puede utilizar la funcién como avi-
sador cuando la placa esta encendida, pero
ninguna de las zonas de coccion funciona.

Pulse O y ajuste la hora con + /.

5.9 || Pausa

Esta funcién ajusta todas las zonas de coc-
cion encendidas a la temperatura mas baja.

Esta funcién no detiene ningun temporizador
que esté activo.

Para activar / desactivar, pulse Il

5.10 & Bloqueo/Dispositivo de
seguridad para nifios

Para bloquear/desbloquear el panel de con-
trol seguin sea necesario.

Para bloquear brevemente el panel de control

durante la coccion: pulse @ una vez. Pulse
de nuevo para desbloquear. Para evitar que
la placa de coccidn se ponga en funciona-
miento de manera accidental, mantenga pul-

sado el simbolo & durante 3 seg mientras
todas las zonas estan desactivadas y, a con-
tinuacioén, apague la placa. La funciéon perma-
nece activa cuando apaga la placa. Para de-
sactivar la funcion, encienda la placa de coc-

cion, mantenga pulsado @ durante 3 segy
apague la placa.

5.11 a! Bridge

Puede conectar dos zonas de coccion del
mismo lado y que funcionen como una sola
para cocinar con utensilios de cocina de gran
tamano (por ejemplo, una plancha). Asegure-
se de que el utensilio de cocina cubra el cen-
tro de ambas zonas de coccioén. Si se coloca
el utensilio de cocina entre los centros de las
zonas, la funcion no se activara.

1. Ajuste la temperatura de una de las
zonas.



2. Pulse =].

3. Cambie la temperatura seguin sea
necesario.

. . |
Para desactivar esta funcion, pulse ml.

5.12 " SenseBoil®

Para ajustar automaticamente la temperatura
del agua a fin de que no hierva una vez al-
canzado el punto de ebullicion.

1. Coloque la cacerola con agua fria en una
zona de coccion sin nada de calor
residual.

2. Pulse .

Una vez que el agua haya alcanzado el punto
de ebullicion, la temperatura bajara automati-
camente.

Para desactivar la funcion, pulse 00.
Consejos y sugerencias:

» Esta funcion es la mas adecuada para
hervir agua y cocinar patatas enteras y sin
pelar.

» Para evitar que hierva en exceso, deje 4
cm hasta el borde del recipiente.

» Utilice entre 1y 51 de agua.

* Anada sal solo cuando se haya alcanzado
el punto de ebullicion.

* No utilice la funcién con utensilios de coci-
na vacios.

+ La funcién no se activa si se usan utensi-
lios de cocina antiadherentes.

» No es posible activar Bridge mientras la
funcion esté activada.

5.13 & SenseFry

Para freir con niveles de temperatura contro-

lados automaticamente, especificos de varios

tipos de alimentos. La placa de cocciéon man-
tiene la temperatura durante toda la coccion,
sin necesidad de ajustarla manualmente. Es-
to evita que la comida se caliente en exceso

0 se queme.

1. Pulse &

2. Cambie la temperatura predeterminada

pulsando & repetidamente.

3. Coloque el aceite y los alimentos en el
utensilio de cocina solo cuando la placa
de coccidn indique que el utensilio ha
alcanzado la temperatura deseada.
Utilice inicamente utensilios de cocina
frios con fondo plano grueso.

. ih
Para desactivarlo, pulse <.
Consejos:

» Nivel bajo: tortilla, huevos fritos y patatas
fritas (crudas)

* Nivel medio: huevos revueltos, filete de
pescado, barritas de pescado, mariscos,
hamburguesa, albéndigas, chuleta, pechu-
ga de pollo, pechuga de pavo, escalope,
solomillo, filete (medio/muy hecho), salchi-
chas fritas, porciones de patatas fritas y
verduras

« Nivel alto: filete (poco hecho) y carne pica-
da

Para comprobar si el utensilio es adecuado,
coléquelo boca abajo. Coloque una regla en
la base del utensilio e intente colocar una
moneda de 1, 2 o 5 de euro (o cualquier mo-
neda con un grosor similar) entre la regla y el
utensilio. El utensilio no es adecuado si la
moneda cabe entre la regla y el utensilio.

5.14 = Hob?Hood

La funcién conecta la placa de coccién con la
campana a través de un comunicador de se-
fal infrarroja. La campana ajusta el nivel de
velocidad del ventilador en funcién de la tem-
peratura de la zona de coccién. También
puede poner en funcionamiento el ventilador
de la campana manualmente.

® Para la mayoria de las campanas la fun-
cion se activa por defecto. Para mas infor-
macion, consulte el manual de instruccio-
nes de la campana.

Modo automatico

El modo automatico ofrece varias opciones
(HO - de apagado a H6 - intenso). Para cam-
biar la opcion por defecto (H5), introduzca
sus propios ajustes. Consulte «Estructura del
menu».

En el caso de las opciones H1 — H6, la luz se
activa automaticamente cuando se enciende
la placa de coccion.

Cuando apague la placa de coccion, el venti-
lador de la campana podria seguir funcionan-
do durante un cierto tiempo para eliminar
cualquier olor persistente después de coci-
nar. Transcurrido ese tiempo el ventilador se
desactiva automaticamente.
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Modo manual

. v =2
Encienda la placa de coccién y pulse =. El
modo automatico se desactiva. Cambie la ve-

locidad del ventilador pulsando g repetida-
mente.

@ Para activar el modo automatico, apa-
gue la placa de coccion y enciéndala de
nuevo.

Consejos

» No interrumpa la sefial entre la placa de
coccion y la campana (por ejemplo,
cubriendo el panel de control de la placa
de coccion).

* Proteja el panel de la campana de la luz
solar directa y de la luz halégena.

» No utilice otros aparatos controlados a
distancia mientras la funcién funcione, ya
que pueden bloquear la senal.

5.15 Estructura del ment

Simbolo Ajuste
b Sonido
P Limitacion de potencia

6. GUIA DE COCCION

Los datos de la tabla son valores orientativos.

Simbolo Ajuste
H Modo automatico del ventila-
dor
E Historial de alarmas / errores

Para introducir sus propios ajustes, man-
tenga pulsado ® durante 3 seg. A continua-
cion, mantenga pulsado )

Navegar por el menu: El menu consta del
simbolo del ajuste y un valor. Para pasar de

un ajuste a otro, pulse O en el temporizador
delantero. Para cambiar el valor del ajuste,

pulse + 0 — en el temporizador delantero.
Para salir del menu, pulse @

5.16 ¥] Consejos para ahorrar

energia

« Cuando caliente agua, use solo la
cantidad que necesite.

« Sies posible, coloque siempre las tapas
en los utensilios de cocina.

« Utilice el calor residual para mantener la
comida caliente o para fundirla.

Para obtener mas informacion, consulte «Efi-
ciencia energética».

Tem-
peratu-Usar para: Tiempo (min)
ra
. . i, : segln sea
1 Mantener calientes los alimentos. Tapar los utensilios de cocina. necesario
1. Salsaholandesa, fundir mantequilla, chocolate o gelatina. Mezcla de vezen ¢
cuando.
2 Solidificar tortillas esponjosas y hervir huevos. Cocina el plato con una tapa. 10 - 40
Arroces y platos cocinados con leche y calentar comidas preparadas. Aia-
2-3 daal menos el doble de liquido que de arroz y remueva los platos con le- 25-50
che a media coccion.
3.4 Verduras al vapor, pescado, carne. Afiada unas cucharadas de agua. Com- 20 - 45
pruebe la cantidad de agua durante la coccion.
4.5 Patatas al vapory otras verduras. Llene la olla con 1-2 cm de agua. Com- 20 - 60
pruebe el nivel del agua durante la coccion. Mantenga la tapa puesta.
4-5 Cocinar grandes cantidades de alimentos, estofados y sopas. Hasta 3 | de 60 - 150

liquido mas los ingredientes.
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Tem-
peratu-Usar para:
ra

Tiempo (min)

Fritura ligera de escalopes, cordon bleu de ternera, chuletas, hamburgue-

segun sea

6-7 sas, salchichas, higado, rebozados, huevos, tortitas y rosquillas. Dele la necesario
vuelta cuando sea necesario.

7.g Fritura fuerte de hash browns, filetes de lomo y bistecs. Dele la vuelta cuan- 5.15
do sea necesario.

9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), patatas fritas.

P Hervir grandes cantidades de agua. Se activa PowerBoost.

7. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

7.1 Limpieza de la superficie de
vidrio de la placa de coccion

Limpie la placa de coccion después de
cada uso.

Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

No deje que los utensilios de cocina
hiervan sin agua o alcancen temperaturas
excesivamente altas.

No utilice utensilios de cocina fabricados
con materiales incompatibles con la
induccion. Estos materiales pueden dafar
la superficie de la placa de coccion o
hacerla mas dificil de limpiar.

Los arafiazos o las manchas oscuras en
la superficie del vidrio no afectan al
rendimiento de la placa de coccion.

No utilice cuchillos ni ninguna otra
herramienta metalica afilada para limpiar
la superficie vitroceramica.

Utilice un rascador recomendado solo
como herramienta adicional después de la
limpieza estandar.

Espere a que la placa de coccion termine
de enfriarse y realice a la limpieza de la
superficie con un pafo suave y un
detergente de lavavajillas con agua tibia.
Realice una limpieza con movimientos
circulares y una presion moderada. Por
ultimo, acabe de limpiar la superficie
vitroceramica con un pano de microfibra.
Para limpiar el marco, utilice solo un
detergente para vajillas con agua tibia.
Séquelo después con un pafo.

No utilice limpiadores ligeramente
abrasivos, abrillantadores, raspadores ni
la cara aspera de una esponja para
limpiar el marco.

En el espacio entre la superficie de vidrio
y el marco se puede acumular suciedad y
pequenas particulas de alimento.

Utilice un palillo de madera para limpiarlo.
No utilice herramientas metalicas afiladas
para limpiar ese espacio, ya que podria
ensancharlo y dafar la superficie de vidrio
o el marco.

No utilice la clasica esponja salvaunas
amarilla y verde, ya que las particulas de
aluminio que lleva la cara aspera pueden
dafiar y decolorar la superficie de vidrio.
El uso de herramientas distintas a las
recomendadas sera ineficaz y podria
danar o decolorar la superficie de vidrio.
Retirar inmediatamente: plastico
fundido, plastico alimentario, sal, azucar y
alimentos con azucar. Utilice un raspador
y tenga cuidado de no quemarse.

Retirar cuando la placa de coccion esté
lo suficientemente fria: anillos de cal,
anillos de agua, manchas de grasa, restos
de comida quemada y marcas metalicas
brillantes debidas a la decoloracion.
Limpie la superficie como se ha descrito
anteriormente. Para eliminar las marcas
metalicas brillantes debidas a la
decoloracion, utilice un pafio suave y una
solucion de agua y vinagre.

Eliminar marcas y manchas
persistentes: para obtener los mejores
resultados, utilice el limpiador de placas
de coccion MATT CARE, especifico para
esta variedad de superficies, o cualquier
otro producto de limpieza ligeramente
abrasivo (por ejemplo, Cif®, Viss®, Jif® o
Vim®). No utilice limpiadores estandar de
placas de coccion para superficies
brillantes (p. ej., VitroCare®). Aplique el
producto de limpieza sobre la superficie
manchada y déjelo durante 5 min. Frote
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suavemente la superficie con una esponja
comun que no raye con un estropajo
(generalmente azul). Repita hasta que las

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

@ Si no logra subsanar el problema indica-
do abajo, pédngase en contacto con un cen-
tro de servicio técnico autorizado.

La placa de coccion no se enciende o no
funciona.

» Compruebe que la placa de coccion esté
correctamente conectada a la red eléctri-
ca.

+ Asegurese de que el fusible sea la causa
del fallo de funcionamiento. Si el fusible se
funde repetidas veces o si oye un pitido
constante, pdngase en contacto con un
electricista cualificado para que inspeccio-
ne la instalacion.

» Asegurese de que el panel de control esté
limpio y no lo obstruya ningun utensilio de
cocina o cualquier otro objeto.

La placa de coccion se apaga sola al cabo
de un tiempo.

» Esto no es un mal funcionamiento. En de-
terminadas circunstancias la placa de coc-
cién se apaga automaticamente para
mantener la seguridad. Consulte «Desco-
nexiéon automatica.

Una de las zonas de coccién no se puede
poner a su temperatura maxima o cambia
constantemente entre dos temperaturas.

» Esto no es un mal funcionamiento. Con-
sulte «Gestion de energia».

* Reduzca la temperatura de las otras zo-
nas de coccion conectadas a la misma fa-
se.

Hob?Hood no funciona.

9. DATOS TECNICOS

9.1 Placa de datos técnicos

Modelo PI18001S60F
Tipo 62 B3A 02 AA
Induccién
Numero de serie
AEG

9.2 Especificaciones de las zonas de

manchas ya no sean visibles. Elimine el
detergente residual de la superficie y
séquela con un pafio de microfibra.

« Asegurese de que nada cubra el panel de
control o bloquee la sefal.

* Mueva el utensilio de cocina a otra zona
de coccidén o active el modo manual de la
campana.

SenseBoil®/SenseFry no funciona.

* Coloque un utensilio de cocina frio en una
zona de coccion sin calor residual.

« Ajuste la placa de coccion a un nivel de
potencia mas alto. Asegurese de que la
potencia seleccionada se adapta a los fu-
sibles de la instalaciéon doméstica. Consul-
te «Limitacién de potenciay.

£ aparece y un digito.

* Apague la placa de coccion, espere unos
minutos y vuelva a encenderla. Si el pro-
blema contintia, pongase en contacto con
un centro de servicio técnico autorizado.

El panel de control parpadea.

« Utilice utensilios de cocina cuya base ten-
ga un diametro similar al tamafo de la zo-
na de coccion.

» Asegurese de que el utensilio de cocina
admite coccion por induccion.

F y 23 aparece simultaneamente.

« Asegurese de que el utensilio de cocina
cumpla los requisitos de la funcion. Con-
sulte «SenseBoil®».

* Asegurese de que el utensilio de cocina
contenga la cantidad de agua correcta.

« Evite usar esta funcion con liquidos distin-
tos del agua.

Numero de producto (PNC) 949 598 711 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz

Fabricado en: Alemania

7.35 kW

cex

coccion

La potencia de las zonas de coccién podria diferir ligeramente de las indicadas abajo, depen-
diendo del material y las dimensiones de los utensilios de cocina.
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Potencia nominal PowerBoost du- Diametro del uten-
Zona de coccion (temperatura maxi- PowerBoost [W] racion maxima silio de cocina

ma) [W] [min] [mm]
Delantera izquier- 530 3200 10 125 - 210
Trasera izquierda 2300 3200 10 125-210
Parte del. der. 1800/ 3500 2800 / 3700 10710 18572451245~

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informacion del producto segun (UE) No 66/2014
Las mediciones de energia referidas al area de coccion se identifican mediante las marcas de

las zonas de cocciodn respectivas.

Identificacion del modelo PI18001S60F
Tipo de placa Placa empotrada
Numero de zonas de coccién 3
Tecnologia de calentamiento Induccién

‘e P Delantera izquierda 21.0cm
I(Déa)\metro de las zonas de coccion circulares Trasera izquierda 51.0 om

Parte del. der. 28.0 cm

Consumo energético por zona de coccion (EC Dﬁ:gé?;aiziéﬂ?é%ga 1282’ wn;tg
electric cooking) Parte del. der. 178.1 Whikg
Consumo energético de la placa (EC electric hob) 182.8 Whikg

El aparato ha sido sometido a pruebas segun: EN IEC 60350-2.
10.2 Requisitos de informacién segun (UE) No 2023/826

Consumo de energia en modo apagado 0,3W

Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente 2 min
el modo de bajo consumo aplicable

El aparato ha sido sometido a pruebas segun: EN 50564.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . . ™, 5Nicos. _
Recicle los materiales con el simbolo . Co- electronicos. No deseche los aparatos mar

loque el embalaje en los contenedores co- cados con el simbolo i con los residuos do-
rrespondientes para reciclarlo. Ayude a prote- | mésticos. Lleve el producto a su centro de re-
ger el medioambiente y la salud publica reci- ciclaje local o pongase en contacto con su
clando los residuos de aparatos eléctricos y oficina municipal.
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