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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kulastage meie veebisaiti, kust leiate

61 nduandeid, brosuure, tdrkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.electrolux.com/shop
KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdordumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

& Hoiatused / Ettevaatusabinéud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.
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Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
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paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.
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OHUTUSINFO

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

- See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

. Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kédgimodblisse
sisse ehitatud.
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OHUTUSJUHISED

Enne mis tahes hooldustdid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kltteelemente ei puutuks.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kilgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

A HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
+ Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage tédkindaid ja kinnisi
jalanousid.
+ Arge tbmmake seadet kiepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
» Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja modbliesemetest.
Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.
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OHUTUSJUHISED

« Seade on varustatud elektrilise jahutussilisteemiga. See tuleb Gihendada
elektritoitestisteemiga.
* Integreeritud seade peab vastama standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 578 (600) mm
minimaalne korgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa korgus 594 mm
Seadme tagaosa korgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 567 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 546 mm
Sligavus avatud uksega 1027 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kiljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektriiihendus

& HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvdrgu
naitajatele.

+ Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi seadme all
olevas nisis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.
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OHUTUSJUHISED

Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I6puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. Votke alati kinni pistikust.

Kasutage ainult igeid isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi plahvatuse oht!

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

Olge seadme td6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk véib vabaneda.
Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.

Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Arge pange tuleohtlikke véi tuleohtliku ainega mérgunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse ega peale.

/i HOIATUS!

Seadme vigastamise v6i kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme podhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise [6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei méjuta seadme t66d kuidagi.
Mahlasemate kookide puhul kasutage sligavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pisivad.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
t66tamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral v6ib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, modblit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli vdi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist taielikult maha jahtunud.
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2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lllitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.
* Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!
* Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

+ Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiilrimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Aurukiipsetus

HOIATUS!
Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

» Eralduv aur voib pdhjustada poletust:
— Olge tootava seadme ukse avamisel ettevaatlik. Aur vaib vélja paiskuda.

— Parast auruklpsetust olge ukse avamisel ettevaatlik.

2.6 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutdavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete aarmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on mdeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
moeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke tGihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase kdrvaldamise kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja visake ara.
» Eemaldage uksesulgur, et véltida laste voi lemmikloomade seadmesse I6ksu jadmist.
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TOOTE KIRJELDUS

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

-
1 O

[ h\@_ﬁ
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3.2 Lisatarvikud

Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.

Kiipsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva
kogumiseks.

Katlakivieemaldi aravoolutoru

Riiulitugi, eemaldatav

Juhtpaneel

Ekraan

Veesahtel
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement

E Lamp

Ventilaator

8]

0]

Riiuli asendid

\\\\
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AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

Toidusensor

Toidu sisetemperatuuri méotmiseks.

Teleskoopsiinid

Klpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.

Aurukomplekt

Uks augustamata ja iiks augustatud toidunéu.
Aurukomplekti abil eemaldatakse kipsetuse ajal
kogunev kondensvesi nérgumise teel. Kasutage
seda juurvilja, kala voi kanarinna kupsetamiseks.
See ei sobi toitude puhul, mida peab vees
valmistama, nt riis, polenta, pasta.

4. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

4.1 Juhtpaneel

1
mEA

|
LT

El | SEES/VALJIAS

Vajutage ja hoidke ahju sisse ja valja lulitamiseks.

H | Menid

Kuvab ahjufunktsioonid.

Lemmikud

Kuvab lemmikseaded.
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AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

B | Ekraan

Naitab ahju praegusi satteid.

H | Lambi liliti

Lambi sisse ja valja lulitamiseks.

Kiirkuumutus

Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.

Vajutage

«)~>

Liikuge

@35

Vajutage ja hoidke

Puudutage pinda sérmeotsa-

Libistage sdérmeots lle pinna.

Puudutage pinda 3 sekundit.

ga..
4.2 Ekraan
. Parast sisselllitamist kuvatakse ekraanil pohi-
12:30 " TS .
vaade kupsetusreZiimide ja vaiketemperatuuri-
o dega.
150°C ’
O START
Kui te 2 minuti jooksul ahju kasutama ei hakka,
|&heb ekraan ootereziimi.
O
12:30 Toiduvalmistamise ajal naitab ekraan seatud
’ funktsioone ja teisi saadaolevaid valikuid.
3 150°C
L) Nmin e STOP
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ENNE ESIMEST KASUTAMIST

0
1230
A285°C 150°C
LD Tsmin © START
F E D C B

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
Kellaaeg

START/STOPP

Temperatuur

Kupsetusreziimid

Taimer

Toidusensor (ainult valitud mudelitel)

mmoow>

Ekraani indikaatorid

Pohiindikaatorid — ekraanil liikumiseks.

<

9 »

OK Mendds ‘fhe Viimase toimin- - . R
. .. T taseme vorra o . Funktsioonide sisse ja val-
Valiku voi seade kinnitamiseks. e . gu tdhistami- e
tagasi liilkumi- seks ja ltlitamiseks.
seks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud kiipsetusaeg I6peb, kdlab signaal.

Funktsioon on sees.

STOP
D Funktsioon on sees. Z
Klpsetamine peatub automaat-

Helisignaal on valjas.
selt.

Taimeri indikaatorid

S

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus.

(%)

Seade tiihistamiseks.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/I HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Esmane puhastamine

[g
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ENNE ESIMEST KASUTAMIST

1. samm

2. samm

3. samm

Eemaldage ahjust koik tarvi-
kud ja eemaldatavad resti-

Puhastage ahju ja tarvikuid
pehme lapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendi-

Pange tarvikud ja eemaldata-
vad restitoed ahju.

toed.

ga.

5.2 Esmakordne iihendamine

Péarast esmakordset Uhendamist kuvab ekraan tervitussénumi.
Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus, Vee
karedus, Kellaaeg.

5.3 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust kdik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
samm
2. . : ioonile: I—)
Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: /.
samm Laske ahjul 1 h tdétada.
3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .
samm

Laske ahjul 15 min té6tada.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

5.4 Kuidas seada: Vee karedus

Ahju vooluvorku Ghendamisel tuleb valida vee kareduse tase.
Kasutage aurukomplektiga kaasnevat testriba.

A
ﬁ «
3. samm

K9

4. samm

& X

1. samm 2. samm

Parast 1 minuti moo-
dumist kontrollige

Pange testriba um-
bes 1 sekundiks vet-

Raputage testriba, et
ligne vesi eemalda-

Valige vee karedus:
Menli / Seaded / Sea-

te. Arge pange tes- da. vee karedust tabeli distamine / Vee kare-
triba jooksva vee al- abil. dus.
la!
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

testi 16ppu.

@ Testriba vérvid jatkavad muutumist. Arge kontrollige vee karedust hiliem kui 1 minut parast

Veekareduse satteid saate muuta menlus: Seaded / Seadistamine / Vee karedus.

Juuresolevast tabelist leiate vee kareduse tasemed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja vee
kehtiva klassifikatsiooniga. Reguleerige vee kareduse taset vastavalt tabelile.

Vee karedus Testriba Kaltsiumi sa- Kaltsiumi sa- Vee klassifi-
de (mmol/l) de (mg/l) katsioon
Tase dH
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 pehme
2 8-14 El 1,4-2,5 51-100 mdoodukalt
kare
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 kare
4 =22 m 23,9 =151 vaga kare

Kui kraanivee karedus on 4, taitke veesahtel gaasita pudeliveega.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/I HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

6.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lulitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekulpsetusreziim.

2. samm Vajutage kipsetusreziimi simbolit, et siseneda alammenddisse.

3. samm Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK. Ekraanil kuvatakse: temperatuur.

4. samm Seatud: temperatuur. Vajutage: OK.

5.samm | \/5ijtage: START
Toidusensor — toidutermomeetri voite sisse lUlitada igal ajal enne kipsetamist voi
kiipsetamise kaigus.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

STOP - vajutage, et kiipsetusreziim valja liilitada.

6. samm Lilitage ahi valja.

Kasutage otseteed!
> O) > \:|>> °C >>START>

6.2 Veesahtel

Kaas

Lainemurdja

Sahtel

Vee lisamise avaus
Skaala

Eesmine kate

Tmoow>

6.3 Kuidas kasutada: Veesahtel

1. Likake veesahtli eesmist katet.

samm

2. Taitke veesahtel maksimumtasemeni. Seda saate teha kahel viisil:

samm
A: Jatke veesahtel ahju ja valage sinna B: Eemaldage veesahtel ahjust ja taitke
vett anumast. see kraani all.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

3. Selleks, et vesi Ule aare ei loksuks,

samm kandke sahtlit horisontaalses asendis. = S “ /

4. Veesahtli sisestamisel hoidke seda sa-

samm mas asendis, mis vee taitmise ajal. Va-
jutage eesmist katet, kuni veesahtel on "/ ?Q
ahjus. @;

5. Pérast iga kasutuskorda kallake veesahtel tiihjaks.

samm

A ETTEVAATUST!

Arge asetage veesahtlit kuumale pinnale.

6.4 Kuidas seadistada: Steamify — Aurukiipsetusreziim

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m Valige kiipsetusreziimi simbol ja vajutage seda, et siseneda alammenilsse.

i; sam Vajutage nuppu . Seadke aurukipsetuse reziim.

z; sam Vajutage: OK . Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.

4. sam Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tlilip oleneb seatud temperatuu-
m rist.

Aur (aurutamiseks)
50-100 °C

Kddgiviljade, teraviljade, kaunviljade, mereandide,
terriinide ja vaikeste magustoitude aurutamiseks.

Aur (hautamiseks)
105-130°C

Hautatud ja mooritud liha voi kala, leiva ning linnuli-
ha, samuti juustukookide ja vormiroogade valmista-
miseks.

Aur (tulemus drnalt krobe)
135-150 °C

Liha, vormiroogade, taidetud kddgiviljade, kala ja gra-
téaani valmistamiseks. Auru ja kuumuse kombinat-
siooni tulemusel kiipseb liha mahlaseks ja 6rnaks
ning omandab krébeda pinna.

Taimeri seadmisel lulitub grilli funktsioon automaat-
selt sisse toiduvalmistamise protsessi vimasel minu-
til, et anda roale ornalt krébe pind.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Aur (kiipsetuseks ja rostimiseks) Réstitud ja klpsetatud liha, kala ja linnuliha, taidetud
155-230 °C lehttaignakipsetiste, lahtiste kookide, muffinite, gra-

taanide, kddgiviljade ja pagaritoodete valmistami-
seks.

Taimeri seadmisel ja toidu asetamisel esimesele ta-
sandile ltlitub alumine kiipsetusreziim automaatselt
sisse toiduvalmistamise protsessi viimasel minutil, et
anda roale ornalt krobe pind.

5. sam Vajutage: OK.

m

6. sam Veesahtli avamiseks ja valjavotmiseks vajutage sahtlikatet.

m

7. sam Taitke veesahtel kiilma veega kuni maksimumtasemeni (umbes 950 ml). Vett jatkub

m ligikaudu 50 minutiks.
HOIATUS! )
Kasutage ainult kilma kraanivett. Arge kasutage filtreeritud (demine-
raliseeritud) ega destileeritud vett. Arge kasutage muid vedelikke.
Arge kallake veesahtlisse suttivaid voi alkoholi sisaldavaid vedelikke.

Jalgige veesahtlil olevat skaalat.

8. sam Vajadusel piihkige veesahtli valispinda pehme lapiga. Liikkake veesahtel oma kohale.

m

9. sam Vajutage: START .

m Aur tekib ligikaudu 2 minuti parast. Kui ahi saavutab seatud temperatuuri, kélab sig-

naal.

Samm Kui veesahtlis saab vesi otsa, kdlab signaal. Taitke sahtel uuesti veega.

10 Klpsetuse 16pus podrleb jahutusventilaator auru eemaldamiseks kiiremini.

Samm Lilitage ahi vélja.

11

Samm Tlhjendage veesahtel parast kiipsetuse 16ppu.

12

Samm Jaakvesi voib kondenseeruda ahjuseintele. Parast kipsetamise 16ppu avage ettevaat-

13 likult uks. Kui ahi on jahtunud, kuivatage sisemust pehme lapiga.
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Kasutage otseteed!

2028 ) C Y& psm) O ) )

6.5 Kuidas seadistada: SousVide-kiipsetamine

1. sam Lllitage ahi sisse.

m Valige kiipsetusreziimi simbol ja vajutage seda, et siseneda alammenudusse.

2. sam Vajutage: m

m

% sam Vajutage: OK . Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.

?1; sam Seadke temperatuur ja vajutage: OK.

i sam Vajutage nuppu @ Ekraanil kuvatakse taimeri satted.

?'; sam Seadke taimer ja vajutage: OK.

;Ir;sam Vajutage: START .

8. sam Jaakvesi voib koguneda vaakumkottidele ja ahjuddnsusse. Parast kiipsetamise 16ppu
m avage ettevaatlikult ahju uks. Kasutage parast toiduvalmistamist vaakumkottide valja-

votmiseks kandikut ja kddgiratti. Kui ahi on maha jahtunud, eemaldage vesi ahju poh-
jalt kédsnaga. Kuivatage ahjuddnsus pehme lapiga.

Kasutage otseteed!

XDEDXDEDELY

6.6 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammend(us oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Mbdningate roogade puhul vbite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.

» Kaaluautomaatika

» Toidusensor

Toidu kiipsetamiskraad:
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

» Vahekips voi Vahem
+  Keskmine
» Taisklps vdi Rohkem

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam : —_
Vajutage: —.

m ajutage

3. sam

Vajutage: ‘/\9 Sisestage: Juhendatud kiipsetamine.

4. sam Valige toit voi toidu tlup.

z; sam Vajutage: START .

Kasutage otseteed!

XDEDED XD LLY,

6.7 Kiipsetusreziimid

TAVALINE
Kiipsetusreziim Kasutamine

vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill
v Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide rostimiseks thel ahjutasandil.
?? Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.

Turbogrill

Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
@ ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
i mine kuumutus.
P66rdohk
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IGAPAEVANE KASUTAMINE

Kiipsetusreziim

Kasutamine

v

*

Kiilmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.

Ulemine + alumine
kuumutus

Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

)

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

MUU

Kiipsetusreziim

Kasutamine

E

Hoidistamine

Kédgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

)

Kuivatamine

Viilutatud puuviljade, kdogiviljade ja seente kuivatamiseks.

]

Jogurtifunktsioon

Jogurti valmistamiseks. Selle funktsiooni puhul on valgustus véljas.

—
—
uru

Noude soojenda-
mine

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

XYy

Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soltub kilmutatava
toidu kogusest ja suurusest.

Gratineerimine

Sulatamine
Selliste toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligratdan. Gratineerimiseks ja
54§
~onnny pruunistamiseks.

Soojashoidmine

»LOC Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.
Kiipsetamine ma-
dalal t°
{ Toidu soojashoidmiseks.

N

Funktsioon kiipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.

o ‘ o Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet
Niiske kiipsetus o . . o ha e .
e 1~ leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Markused: Niiske kupsetus
poéordohuga i
pdordéhuga.
AURUTATUD

Kipsetusreziim

Kasutamine

<&

Kasutage auru aurutamiseks, moorimiseks, érna krébeduse saavutami-
seks, kupsetamiseks ja rostimiseks.

Steamify
(n) Funktsiooni nimi viitab meetodile, kus kiipsetamine toimub vaakumkinnitu-
\I7 sega plastist kottides madalal temperatuuril. Lisateabe saamiseks vaada-
v ke allolevat jaotist SousVide-kiipsetamine ja klipsetustabeleid sisaldavat
SousVide-kiipseta- | .~ . /at Jac! = et s p J P
mine jaotist ,Vihjeid ja ndpunaiteid"”.

<t

Kuumutamine au-
ruga

Toidu auruga soojendamine hoiab &ra pinna kuivamise. Kuumus levib &r-
nalt ja Uhtlaselt, vdimaldades maitsete ja I6hna esiletoomist sarnaselt &s-
javalminud toidule. Selle funktsiooni abil saate toitu soojendada ka otse
taldrikul. Korraga saate soojendada ka mitu taldrikutéit, kui kasutate erine-
vaid ahjutasandeid.
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust —
krébedust, kaunist varvi ja laikivat koorikut.

DN

Taina kergitamine

Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist
ja hoiab selle elastsena.

E:_-;)

FUL
Tugev aurutus

-

Kédgiviljade, lisandite, kala aurutamiseks

8

I}
HIG

Korge niiskus

=

Funktsioon sobib horkude toitude nagu piimakreemide, puuviljatortide, ter-
riinide ja kala kiipsetamiseks.

>

\I/
MED

Keskmine niiskus

Funktsioon sobib liha aurutamiseks ja hautamiseks ning saia- véi magu-
sate parmitainatoodete valmistamiseks. Tanu auru ja kuumuse kombinat-
sioonile kiipseb liha 6rnaks ja mahlaseks ning kiipsetised omandavad kro-
beda ja laikiva pinna.

G

o)

H

Madal niiskus

5

Funktsioon sobib lihale, linnulihale, ahju- ja vormiroogadele. Tanu auru ja
kuumuse kombinatsioonile kiipseb liha 6rnaks ja mahlaseks, kuid oman-
dab kroébeda pinna.

6.8 Markused: Niiske kiipsetus poordéhuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lulitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,Nouanded ja napunaited®, Niiske klipsetus
poorddhuga. Uldiseid energiasdastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus* alajaotisest

Energiasaast.

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella funktsioon

Kasutamine

Klpsetusaeg

Kipsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.
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Kella funktsioon Kasutamine

Tegevuse |6pp Maarata, mis juhtub siis, kui taimer |6petab minutite lugemise.

Viitkaivitus Algusaja ja/voi klipsetusaja 16pu edasillikkamiseks.

Klpsetusaja pikendus Klpsetusaja pikendamiseks.

Meeldetuletus P&o6rdloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funkt-
sioon ei mojuta ahju t66d.

Uptimer Jalgib funktsiooni kestust. Uptimer — saate selle sisse ja valja lUlitada.

7.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. sam Vajutage: Kellaaeg
m

2. sam Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kuidas seada kiipsetusaega

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: (\D

3.sam

m Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kasutage otseteed!

DOmE.) T » O »smr )
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Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: @

m

3. sam Seadke kiipsetusaeg.

m

4. sam Vajutage: ® @ @

m

5. sam Vajutage: Tegevuse I6pp

m

6. sam Valige eelistatud: Tegevuse 16pp

m

;’r;sam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub pdhikuva.

Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

1. sam Seadke kilipsetusreziim ja temperatuur.
m

2. sam Vajutage: @

m

3. sam Seadke kiipsetusaeg.

m

4.sam Vajutage: ® © @

m

5. sam Vajutage: Viitkaivitus

m

6. sam Valige vaartus.

m

;Ir;sam Vajutage: OK. Korrake toimingut, kuni ilmub pdhikuva.
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Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui klipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, voite aega pikendada. Sa-
muti voite muuta kiipsetusreziimi.

Kulpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

:‘; sam Vajutage: @

2. sam Seadke taimerivaartus.

?'; sam Vajutage: OK

Klpsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

8. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

8.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Kdérged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.

Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele.

25/312



KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va- Nﬂ
hele.

Traatrest, Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

8.2 Toidusensor

Toidusensor—- moddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C A

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C). Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema — mitte kasutada vedelate | — klpsetamise ajal peab see olema
toatemperatuuril. toitude puhul. toidu sees.

Ahi arvutab vélja kiipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud funktsioonist
ja temperatuurist.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Lilitage ahi sisse.
m

2. sam Seadke kiipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.
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3. sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala Vormiroog

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos- Sisestage.Toidusensor ots tapselt vormiroa kes-
sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi- kossa. Toidusensor peaks Upsemise ajal plisima

dusensor oleks vahemalt 3/4 ulatuses toidu Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-

sees. kemat koostisainet. Kasutage klipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kiipsetus-
ndu pdhja.

4. sam Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.
m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.
i sam /’? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
6. sam ® ® o _ jjutage, et seada sobiv valik:
m « Helisignaal — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab signaal.
* Helisignaal ja kipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab signaal
ja ahi peatub.
:; Sam | Tehke valik ja vajutage jarjest: OK, et likuda pahikuvale.
?r.lsam Vajutage: START .

Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Vdite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.
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9. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

A HOIATUS!
Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui
selle valja votate ja toidu seest eemaldate.

Kasutage otseteed!

D EDED D EDTL)

9. LISAFUNKTSIOONID

9.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Voite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks kiipsetusreziimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. sam Lulitage ahi sisse.
m

2. sam Valige sobiv seade.

3. sam Vajutage: —. Valige: Lemmikud.

4. sam Valige: Salvesta praegused seaded.

5. sam

m Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage nuppu OK.

k') — vajutage, et seade lahtestada.
0 — vajutage, et seade tiihistada.

9.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. sam Ldlitage ahi sisse.
m
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2. sam Seadke klpsetusreziim
m
>>
3. sam 793 H — vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lulitada.

m

Funktsiooni valjalilitamiseks korrake 3. sammu.

9.3 Automaatne valjalilitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mone aja parast valja, kui kiipsetusreziim tootab ja te Ghtegi satet

ei muuda.
(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Automaatne valjalllitus ei td6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Ldpp,
Klpsetamine madalal t°.

9.4 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lilitades vdib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

10.1 Soovitused s66givalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need sdéltuvad retseptist

ning kasutatava tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tldpi

toitude temperatuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia méne retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Taiendavaid kipsetussoovitusi leiate meie veebilehel olevatest kiipsetustabelitest. Kliipsetussoovi-
tuste leidmiseks otsige Ules seadme PNC-number, mis asub andmeplaadil ahjuédnsuse esikdljel.

10.2 Niiske klipsetus pdéoérdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)
Magusad rullid, kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35
16 tUkki pann
Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 15-25
pann
Terve kala, 0,2 kipsetusplaat voi rasva- 180 3 15-25
kg pann
Klpsised, 16 kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
tukki pann
Makroonid, 24 kipsetusplaat voi rasva- 160 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tikki | kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
pann
Soolased kondii- | kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
tritooted, 20 tik- pann
ki
Muretaignakup- kiipsetusplaat voi rasva- 140 2 15-25
sised, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 15-25
tukki pann

10.3 Niiske kiipsetus poordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

 ~

Pitsapann

Kupsetusnou

Portsjonindu

Pirukavorm
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Keraamiline
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv 8 cm labi- Tume, mittepeegelduv
28 cm labimdoduga 26 cm labimdoduga mdoduga, 5 28 cm labimdoduga
cm korged

10.4 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.

%KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsetamine vormides

s = O |
N =
(°C) (min)
Rasvatu keeks P&6rdohk 140 - 150 35-50 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine 160 35-50 2
kuumutus
Ounakook, 2 vormis @ P&6rdohk 160 60 - 90 2
20 cm
Ounakook, 2 vormis @ Ulemine + alumine 180 70-90 1
20 cm kuumutus

@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsised

Kasutage kolmandat tasandit.

5 O

>R |

(°C) (min)
LiivakUpsised / Taignaribad P&6rdohk 140 25-40
Liivaklpsised / Taignaribad, | Ulemine + alumine kuu- 160 20 -30

tdhja ahju eelkuumutamine mutus
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@KUPSETAMINE UHEL TASANDIL. Kiipsised

Kasutage kolmandat tasandit.

>R |

plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine

mutus

(°C) (min)
Vaikesed koogid, 20 tk Po6rdohk 150 20-35
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Vaikesed koogid, 20 tk Ulemine + alumine kuu- 170 20 - 30

@KUPSETAMINE MITMEL TASANDIL. Kiipsised

\/\

(°C) (min)
Liivakupsised / Taignari- P&6rdéhk 140 25-45 1/4
bad
Vaikesed koogid, 20 tk P&6rdéhk 150 23-40 1/4
plaadil, tihja ahju eelkuu-
mutamine
Rasvatu keeks P&6rdéhk 160 35-50 1/4
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@GRILLIMINE

Eelsoojendage tiihja ahju 5 minutit.

H))
Grill maksimaalse temperatuuriseadega.

¥ O

(min)
Réostleib/-sai Grill 1-3 5
Biifsteek, pédrake poole val- Grill 24 - 30 4

mistusaja méddudes

Teave testimisasutustele

Funktsioonid testimiseks: Tugev aurutus.
Testid vastavalt standardile IEC 60350.

Seadke temperatuur tasemele 100 °C.

¥ = g |E O ®
\

Mahuti (Gas- | (kg) (min)

tronorm)
Brokkoli, tiihja | 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Pange kupse-
ahju eelkuu- reeritud tusplaat esime-
mutamine sele tasandile.
Brokkoli, tihja | 1 x 2/3 perfo- max 3 10-11 Pange kipse-
ahju eelkuu- reeritud tusplaat esime-
mutamine sele tasandile.

33/312




PUHASTUS JA HOOLDUS

Seadke temperatuur tasemele 100 °C.

s B |k O O
A —
Mahuti (Gas- | (kg) (min)
tronorm)
Herned, kiil- 2 x 2/3 perfo- 2x15 2ja4 Kuni tem- Pange kupse-
mutatud reeritud peratuur tusplaat esime-
koige kul- sele tasandile.
memas
kohas
jouab
85 °C-ni.

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\  HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Juhised puhastamiseks

<

Puhastusva-
hendid

Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.
Katlakivi eemaldamiseks puhastage ahjuéonsust veidikese dadikaga.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

[

Igapdevane
kasutamine

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
kaasa tuua suttimise.

Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasuta-
mist ahju sisemust pehme lapiga.
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224

Parast iga kasutuskorda puhastage k&ik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
kuid ndudepesumasinas.

Tarvikud

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi
teravate esemetega.

11.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. sam Lilitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtunud.
m
2. sam Témmake restitoed ettevaatli-
m kult Ules ja eesmisest fiksaato-
rist valja.
3. sam Tdémmake ahjuriiuli tugede
m esiosa kilgseina kiiljest lahti.
4. sam Témmake toed ettevaatlikult ta-
m gumisest fiksaatorist valja.

Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

11.3 Kuidas kasutada: Puhastamine auruga

Enne alustamist:

Lilitage ahi valja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Eemaldage koik tarvikud ja ee-
maldatavad restitoed.

Puhastage ahju sisemus ja si-

semine ukseklaas soojas vees

ja drnas pesuvahendis niisuta-
tud pehme lapiga.

1. Taitke veesahtel maksimumtasemeni.
samm
2. Valige ekraanil: Men(i / Puhastamine.
samm
Funktsioon Kirjeldus Kestus
Puhastamine auruga Kerge puhastus 30 min
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Puhastamine auruga Tavaline puhastamine 75 min
Pluss Pihustage ahju pesuvahendit.
3. Vajutage START . Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.
samm Puhastuse I16ppedes kdlab helisignaal.
4. Vajutage ménda simbolit, et signaal valja lilitada.
samm

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pdle.

Kui puhastamine I6peb:

Lilitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage see | Jatke ahjuuks lahti ja oodake,
pehme lapiga. kuni sisemus on Kuiv.
Eemaldage veesahtlist sinna jaa-
nud vesi.

11.4 Puhastamise meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Puhastamine auruga Pluss.

11.5 Kuidas puhastada: Veesahtel

1. Votke veesahtel ahjust valja.
samm
2. Eemaldage veesahtli kaas. Tdstke
samm kaant vastavalt sahtli tagaosas ole-
vale valjaulatuvale osale.
3. Votke ara "lainemurdja". Témmake
samm seda sahtli kiljest, kuni see valja
hippab. \
4. Peske veesahtli osad ndudepesuvahendiga puhtaks. Arge kasutage abrasiivset §vam-
samm mi ega pange veesahtlit nudepesuvahendisse.
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5. Asetage veesahtel tagasi oma koha-

samm le.

6. Pange "lainemurdja" oma kohale.

samm Likake see veesahtli korpusesse.

7. Pange kohale kaas. Kdigepealt vaju-

samm tage eesmine kldpsuga detail sisse
ja suruge see vastu sahtlit.

8. Sisestage veesahtel.

samm

9. Vajutage veesahtlit ahju poole, kuni

samm see kohale kinnitub.

11.6 Kuidas kasutada: Katlakivi eemaldamine

Enne alustamist:

Lilitage ahi vélja ja oodake, Eemaldage koik tarvikud. Veenduge, et veesahtel on tuhi.
kuni see on jahtunud.

Esimese osa kestus: ca 100 min

1. sam Pange stigav pann esimesele restitasandile.
m

2. sam Kallake veesahtlisse 250 ml katlakivieemaldit.
m

3.sam Taitke veesahtel lilejaanud ulatuses veega kuni maksimumtasemeni.

4. sam Valige: Mendiu / Puhastamine.

5. sam Lulitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.

m Kaivitub katlakivieemalduse esimene jark.
6. sam Kui esimene jark on I6petatud, kallake vesi pannist vélja ja pange pann tagasi esime-
m sele tasandile.

Esimese osa kestus: ca 35 min
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7. sam Taitke veesahtel veega. Veenduge, et veesahtlisse pole jaanud katlakivieemaldi jaa-
m ke. Sisestage veesahtel.

8. sam Kui funktsioon 16peb, votke stuigav pann valja.

m

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pdle.

Katlakivieemalduse I6ppedes:

Lulitage ahi valja. Kui ahi on jahtunud, kuivatage Jatke ahjuuks lahti ja oodake,
sisemust pehme lapiga. kuni sisemus on Kkuiv.
Eemaldage ulejaanud vesi
veesahtlist.

@ Kui ahju jaab péarast puhastamist endiselt katlakivi, ilmub naidikule teade, et toimingut tuleks
korrata.

11.7 Katlakivi eemaldamise meeldetuletus

Ahju katlakivieemalduse labiviimiseks tehakse kaks meeldetuletust. Katlakivieemalduse
meeldetuletusi valja lilitada ei saa.

Tiiip

Kirjeldus

Rahulik meeldetuletus | Soovitab katlakivieemaldust Iabi viia.

Range meeldetuletus Kohustab katlakivieemaldust |abi viia. Kui te parast ,ranget” meeldetule-

tuse ilmumist ahju katlakivieemaldust 1abi ei vii, ei saa te aurufunktsioo-
ne kasutada.

11.8 Kuidas kasutada: Loputus

Enne alustamist:

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtu- Eemaldage koik tarvikud.
nud.
1. sam Pange stigav pann esimesele restitasandile.

38/312




PUHASTUS JA HOOLDUS

2. sam Taitke veesahtel veega.

m

3. sam Valige: Menuil / Puhastamine / Loputus.

m Kestus: ligikaudu 30 min

4. sam Lilitage funktsioon sisse ja jargige naidikul kuvatavaid juhiseid.
m

5. sam Kui funktsioon I6peb, votke stigav pann valja.

m

@ Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei pole.

11.9 Kuivatamise meeldetuletus

Parast kiipsetamist aurufunktsiooniga kuvatakse ekraanil sobnum palve ahi kuivatada.
Ahju kuivatamiseks vajutage nuppu JAH.

11.10 Kuidas kasutada: Kuivatus
Kasutage seda parast aurufunktsiooni vdi aurupuhastust, et ahi kuivatada.

1. Veenduge, et ahi oleks maha jahtunud.
samm

2. Eemaldage koik tarvikud.

samm

3. Valige menul: Puhastamine / Kuivatus.
samm

4. Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.
samm

11.11 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide arv oleneb
konkreetsest mudelist.

A

HOIATUS!

Uks on raske.

A

ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib puruneda.
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1. sam Sulgege uks korralikult.
m
2. sam Tostke Ules ja suruge taieli-
m kult sisse kinnitushoovad (A),
mis paiknevad kahel uksehin-
gel.
3. sam Sulgege ahjuuks esimesse avamisasendisse (ligikaudu 70° nurga all). Hoidke ust mo&-
m lemalt poolt ja tdmmake see llespoole suunatult ahjust eemale. Pange uks, valiskilg
allpool, pehmele ja tasasele pinnale.
4. sam Vajutage ukse Ulemises ser-
m vas olevat ukseliistu (B) kum-
maltki kuljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.
5. sam Eemaldamiseks tommake uk-
m seliistu ettepoole.
6. sam Hoidke ukse klaaspaneele
m Ulaservast thekaupa kinni ja
tdbmmake need, suunaga
Ules, juhikust valja.
7. sam Puhastage klaaspaneeli see-
m biveega. Kuivatage klaaspa-
neeli hoolikalt. Arge peske
klaaspaneele ndudepesuma-
sinas.
8. sam Parast puhastamist korrake
m eeltoodud samme vastupidi-
ses jarjestuses.
9. sam Pange esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel suurem ja siis uks.
m Veenduge, et tagasipaigutatavad klaasid on &igetpidi, vastasel korral véib ukse pind
Ule kuumeneda.
11.12 Kuidas asendada: lamp

A

HOIATUS!
Elektril6dgi oht!
Lamp voib olla kuum.
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Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku-
ni ahi on jahtunud.

Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju p&hjale riie.

Ulemine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake
m seda.
=
2. sam Eemaldage metallrdngas ja puhastage klaaskate.
m
3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
m
4. sam Kinnitage metallréngas klaaskattele ja kinnitage see.
m
Kiiljelamp
1. sam Lambile ligipddsemiseks eemaldage vasak riiulitugi.
m
2. sam Kasutage katte eemaldamiseks ristpea-kruvikeerajat nr 20.
m
3.sam Eemaldage metallraam ja tihend ning puhastage need éra.
m
4. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
m
5. sam Paigaldage metallraam ja tihend tagasi oma kohale. Pingutage kruvid.
m
6. sam Paigaldage vasakpoolne riiulitugi.
m

41/312



VEAOTSING

12. VEAOTSING

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattkke.

12.1 Mida teha, kui...

.
i Abhi ei lilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik pohjus

-V

= Korvaldamise abinou

Abhi ei ole elektrivorku Ghendatud véi on valesti
Uhendatud.

Kontrollige, kas ahi on digesti elektrivorku
Uhendatud.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell; Uksikasjalikumat teavet leiate
jaotisest "Kella funktsioonid", Kuidas seadista-
da: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pdhjustas kaitse.
kui probleem tekib uuesti, p66rduge elektriku
poole.

Ahju lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Meni", alammentl: Funktsioonid.

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

-V

= Korvaldamise abinou

Lamp on labi pélenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus
ja hooldus", Kuidas asendada: Lamp.
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=
Veesahtel ei toimi korralikult

@ Kirjeldus

@ Voimalik pohjus

1'%

Korvaldamise abinou

Abhi ei hoia veesahtlit parast
selle sissellkkamist kinni.

Te ei vajutanud veesahtli kor-
pust taielikult.

Likake veesahtel I6puni ahju.

Vesi valgub veesahtlist valja.

Veesahtli kaas voi lainemurdja
ei ole korralikult kinnitatud.

Paigutage veesahtli kaas voi
lainemurdja korralikult uuesti.

&

Probleemid puhastustoiminguga

@ Kirjeldus

@ Voimalik pohjus

v

< Korvaldamise abinou

Veesahtlit on raske puhasta-
da.

Kaant ja lainemurdjat pole ee-
maldatud.

Eemaldage kaas ja lainemurd-
ja.

Parast katlakivi eemaldust ei

ole grill-/klipsetuspannis vett.

Veesahtel ei olnud taidetud
maksimumtasemeni.

Kontrollige, kas veesahtlikor-
puses oli katlakivieemaldajat/
vett.

Parast katlakivieemaldust on
ahjuddnsuses musta vett.

Grill-/kiipsetuspann on valel
ahjutasemel.

Eemaldage ahju pdhjast sinna
jaénud vesi ja katlakivieemal-
di. Jargmisena pange grill-/
kipsetuspann esimesele ah-
juasandile.

Parast katlakivieemaldust on
ahjuddnsuses liiga palju vett.

Panite enne puhastuse alusta-
mist ahju liiga palju puhastus-
vahendit.

Jargmine kord pihustage ahju-
seintele Uhtlaselt 6huke kiht
puhastusvahendit.

Puhastustoiming ei andnud
soovitud tulemust.

Alustasite puhastamist, kui ahi
oli veel kuum.

Oodake, kuni ahi on jahtunud.
Korrake toimingut.

Enne puhastamist ei eemalda-
nud te ahjust koiki tarvikuid.

Eemaldage ahjust koik tarvi-
kud. Korrake toimingut.

Elektrikatkestus peatab alati puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral korrake

puhastustoimingut.
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12.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratérge, kuvatakse ekraanil vastav térkekood.
Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega voite ise hakkama saada.

@ Kood ja kirjeldus

-V

= Lahendus

F111 — Toidusensor ei ole korralikult pessa si-
sestatud.

Sisestage Toidusensor korralikult pessa.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei toota oi-
gesti.

Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puute-
véljadel ei oleks mustust.

F908 — ahjusiisteem ei loo Uhendust juhtpa-
neeliga.

Lulitage ahi vélja ja sisse.

Kui mdni nendest torketeadetest kuvatakse ekraanil korduvalt, thendab see, et rikkis
alamslisteem voib olla valja lilitatud. Sel juhul p66rduge edasimuija voi volitatud
parandustodkoja poole. Kui ilmneb méni nendest térgetest, jatkavad llejadnud ahjufunktsioonid

oma tavaparast t66d.

@ Kood ja kirjeldus

%

= Lahendus

F131 — aurusensori temperatuur on liiga korge.

Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see on jahtu-
nud. Lulitage ahi uuesti sisse.

F144 — Veesahtel sensor ei suuda veetaset
mdota.

Tilhjendage Veesahtel ja taitke see uuesti.

F508 — Veesahtel ei todta korralikult.

Lulitage ahi vélja ja sisse.

12.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimiitja voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)
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13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus KOABS39X 944032071
Energiatdhususe indeks 61.9

Energiatdhususe klass A++

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.99 kWh/tstikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re-
ziim

0.52 kWh/tstikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 701

Ahju taup Integreeritud ahi
Mass 38.0 kg

ja B.
Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.
Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed - 1. osa: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse mé6tmise meetodid.

13.2 Energia kokkuhoid

toiduvalmistamisel.

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad saasta energiat igapaevasel

Veenduge, et ahjuuks on ahju tdétamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage ahju enne kiupsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke need ahju panna véimalikult Iihikeste vahedega.
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Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdohuga klpsetusreziime.

Jadakkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga Kestus vdi Loppaeg ja kui kiipsetusaeg ei lleta 30
minutit, llituvad kuumutuselemendid méne ahjufunktsiooni puhul automaatselt varem valja.
Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kipsetusaja
16ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jddkkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim véimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator vdi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kiipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus poordohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel llitub lamp automaatselt 30 sekundi pérast valja. Lambi vdib
soovi korral sisse lilitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

14. MENUU STRUKTUUR

14.1 Meniii

Vajutage, =et avadaMendid.

Meniiii-iiksus Kasutamine

Juhendatud kipsetamine Kuvab automaatprogrammid.

Puhastamine Kuvab puhastusprogrammid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

Funktsioonid Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.

Seaded Seadistamine Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.
Hooldus Kuvab tarkvara versiooni ja konfigu-

ratsiooni.
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14.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammentiii

Kasutamine

Kuivatus

Toiming ahju sisemuse kuivatamiseks kondensveest, mis
koguneb ahju parast aurufunktsioone.

Puhastamine auruga

Kerge puhastamine.

Puhastamine auruga Pluss

Pdhjalik puhastamine.

Katlakivi eemaldamine

Auru genereerimise susteemi puhastamine katlakivist.

Loputus

Auru genereerimise slisteemi puhastamine. Parast sage-
dast auruga klpsetamist kasutage loputamist.

14.3 Alammeniii: Funktsioonid

Alammentiii

Kasutamine

Sisevalgustus

Lilitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Ennetab ahju juhuslikku sisselulitamist. Kui see valik on ak-
tiivne, kuvatakse ekraanile tekst ,Lapselukk® siis, kui ahi IUli-
tatakse sisse. Véimaldamaks ahju kasutamist, valige koodi
tahed tahestikulises jarjekorras. Sisselllitatud lapseluku
korral on saadaval juurdepaas taimerile, kaugjuhtimisele ja
lambile.

Kiirkuumutus

Luhendab soojendusaega. See on saadaval ainult méne
ahjufunktsiooniga.

Puhastamise meeldetuletus

Lulitab meenutuse sisse ja valja.

Aja naitamine

Lulitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.
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14.4 Alammeniii: Seadistamine

Alammentiii Kirjeldus

Keel Seab ahju keele.

Ekraani heledus Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lilitab puuteekraani toonid sisse ja valja. Tooni ei saa vai-

gistada valikuga: (D

Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.
Vee karedus Seab vee kareduse.
Kellaaeg Seab praeguse kellaaja ja kuupaeva.

14.5 Alammeniii: Hooldus

Alammeniiii Kirjeldus

Demoreziim Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468
Tarkvaraversioon Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded Lahtestab tehaseseaded.

15. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Ekraani hele-

Keel dus

Nuputoonid Helitugevus Vee karedus Kellaaeg

Jatke meelde juhtpaneelil ja ndidikul olevad pohiikoonid:

® ) E * @ /? START /
SEEJSA/SVAL- Meniid Lemmikud Taimer Toidusensor STOP
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Alustage ahju kasutamist

Kiirkaivitus Lilitage ahi sis- 1. samm

se ja alustage
kipsetamist, ka-
sutades funkt- @
siooni vaiketem- | ke all: \2/.
peratuuri ja -ae-
ga.

2. samm 3. samm

Vajutage ja hoid- | O] .

. —valige Vajutage:
sobiv funktsioon. | START .

Kiirvaljaliilitus Lilitage ahi vélja
Ukskoik millal,
iga naidikukuva
voi teate puhul.

(D — vajutage ja hoidke, kuni ahi lUlitub valja.

Alustage kiipsetamist

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
0) 0 °C oK START
-svi:{;uetlez]?i?a?nhi{u - valige kiipse- -Seadke tempe- | - vajutage kinni- s-e\t/:#: ::SZIE:E_
tusreziim. ratuur. tamiseks. .
seks. miseks.

Auruga kiipsetus — Steamify

Seadke temperatuur. Auruga kuumutuse funktsiooni tiilip oleneb seatud temperatuurist.

Aur (aurutamiseks)

Aur (hautamiseks)

Aur (tulemus 6rnalt | Aur (kiipsetuseks ja
krobe) rostimiseks)

50-100°C

105-130°C

135-150 °C 155-230°C

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:

Juhendatud 1. samm 2. samm

kiipsetamine

3. samm 4. samm

Vajutage: @ Vajutage:

= Vajutage: ¥ gu- | Valige toit

hendatud kipse-
tamine.
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Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg

10% lopuabi Kulpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu
Kasutage 10% I6puabi, et lisada aega, kui kiip- | +1min.
setusaega on jarel 10%.

Puhastage ahju aurupuhastusfunktsiooniga

1. samm 2. samm 3. samm

Vajutage: —— | Vajutage: rrrr/ Valige reziim:

Puhastamine auruga Kergeks puhastuseks.

Puhastamine auruga Pluss Pdhjalikuks puhastuseks.

Katlakivi eemaldamine Auru genereerimise slisteemi puhastamiseks katlakivist.

Loputus Auru genereerimise slisteemi loputamiseks ja puhastamiseks
parast mitut aurufunktsiooni kasutamist.

16. KASUTAGE OTSETEED!

Siit leiate koik kasulikud otseteed. Otseteede kohta leiate infot ka kasutusjuhendi vastavatest
peatukkidest.

Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

> ©® »OE.) C ) smer )

Kuidas seadistada: Aurutamine — kiipsetamine aurutusfunktsiooniga

2O 2B ) C e psm) O ) &)

Kuidas seadistada: SousVide-kiipsetamine

X DEDXDEDELY

Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

XDEDED XD LLY,
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Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

>OE.) T ) © Yswr )

Kuidas edasi liikata: kiipsetamise algus- ja Iopuaeg

DR

Kuidas tiihistada: taimeri seadistus

)0 ) @)

Kuidas kasutada: Toidusensor

D EEDED YD XD ES

17. JAATMEKAITLUS

2%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaétmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p6érduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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SATURS

MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvélgjusies produktu, kas jau vairakus gadu
desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits, nemot véra
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat but drosi, ka sasniegsiet izcilus rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

remonta informaciju:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

originalas rezerves dalas:
www.electrolux.com/shop

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:

modelis, PNC, sérijas numurs.
STt informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/N Uzmanibu / drosSibas informacija
@® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saisfita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmanto$anas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotné.
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1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietosanas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

. Siierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu humurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

54/312



DROSIBAS NORADIJUMI

UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tinsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/N BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

leverojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilsto$a vieta, kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam iericém piemeérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties, ka bis iesp&jams brivi atvért cepeskrasns durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.
leblvétajau iericei jaatbilst standarta DIN 68930 stabilitates prasibam.

Skapi$a minimalais augstums (skapi$a zem darba 578 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
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Skapisa dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priekSpuses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzilums 546 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1027 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja stari

Montazas skraves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificetam elektrikim.

» lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

» Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi piek|at.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmér velciet aiz
kontaktspraudna.

+ Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrvéjami drosSinataji), zeméjuma nopludes automatslédzi un savienotaiji.
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» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabat vismaz 3 mm.
« Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

» Nemainiet ST produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

+ lzslédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izpliSana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

» Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

» Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

+ Emaljas vai nerlis€josa térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

» Mitram kukam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmer gatavojiet partiku ar aizveértam ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika $is durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébe|u panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, ieblvétas méebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdeg$anas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

« Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!
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» Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.
» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzek|us.

priekSmetus.
» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Gatavosana ar tvaiku

/N BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices bojajumu risks.

+ IzplUstosais tvaiks var izraisit apdegumus:
— Atverot ierices durvis, kad ir aktivizéta funkcija, rikojieties uzmanigi. Var izplust tvaiks.

— Péc gatavoSanas ar tvaiku atveriet ierices durvis piesardzigi.

2.6 lekséjais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

» Informacija par $aja produkta esoSo lampu (lampam) un atseviSki nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.7 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai nosmaks$anas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz€jiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot ierice.
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3. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparéjs parskats

T

3.2 Papildpiederumi

Restots plaukts

GatavoSanas traukiem, kiku formam, cepesSiem.

Cepama Paplate
Kikam un biskvitiem.

Grila/lcepama panna
Lai apbrininatu un ceptu, vai ka paliktnis tauku
savaksanai.

Atkalko$anas izvadcaurule

Plaukta atbalsts, iznemams

Vadibas panelis

Displejs

Udens atvilktne
Termozondes kontaktligzda
Sildelements

ﬂ Lampa

Ventilators

8]

0]

Plauktu imeni

=

1

59/312
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Termozonde
Temperatlra mérisanai €diena iek$puseé.

Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un restoto
plauktu.

Komplekts gatavosanai ar tvaiku

Viena partikas tvertne bez perforacijas un viena ar
perforaciju.

Gatavojot ar tvaiku, komplekts gatavosanai ar
tvaiku lauj novadit no €diena kondensacijas
rezultata guto tdeni. Izmantojiet darzenu, zivs,
vistu kratinu pagatavo$anai. Komplekts nav
piemérots édienam, kas jagatavo adent (piem.,
risiem, polentai, makaroniem).

4. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

4.1 Vadibas panelis

&
T))

B —

mn

g

E - ospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégti cepeskrasni.
a IESLEGT / 1Z N diet un turiet tu, | legt leégt k
SLEGT
H | 1zvélne Uzskaita cepeskrasns funkcijas.

Izlase

Uzskaita iecienitakos iestatijumus.
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Displejs

Rada cepeskrasns pasreizéjos iestatijumus.

Lampas slédzis

Lai ieslégtu un izslégtu lampu.

Atra uzsilSana

Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsildana.

N\,

Piespiediet

«(N)~+>

Pavirziet

@35

Nospiediet un turiet no-
spiestu

Pieskarieties virsmai ar pirksta

Slidiniet pirksta galu pari virs-

Pieskarieties virsmai uz 3 se-

galu. mai. kundém.
4.2 Displejs
12:30 Péc ierices ieslégsSanas displeja ir redzams gal-
’ venais ekrans ar karsésanas funkciju un noklu-
o s€éjuma temperatdru.
150°C
O START
Ja nelietojat cepeskrasni 2 minutes, displejs
parslédzas gaidstaves rezima.
O
12:30 GatavoSanas laika displejs att€lo iestafitas
’ funkcijas un citas pieejamas iespéjas.
8 150°C
[ TImin e STOP
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0
1230
A285°C 150°C
LJ Tsmin © START
F E D C B

Displejs ar galveno funkciju kopu.

mmoow>

Diennakts laiks

SAKT/PARTRAUKT

Temperatura

Karsésanas funkcijas

Taimers

Termozonde (tikai atseviSkiem modeliem)

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.

<

k)

oK IzvéIné at-
|zvéles/iestatijumu apstiprina- griezties vie- Pédéjas darbi-
Sana. nu limeni at- bas atcelSana.
pakal.

lespéju ieslégSana un iz-
slégSana.

nas signals.

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavoSanas laikam, atskan ska-

Q

Funkcija ir ieslégta.

STOP

~ Funkcija ir ieslégta.
Ediena gatavosana beidzas au-
tomatiski.

i

Skanas signals ir izslégts.

Taimera indikatori

@

Funkcijas iestatiS8ana: Atliktais starts.

%)

lestatijuma atcel$ana.

5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

A
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5.1 Sakotnéja tiriSana

=

e

Z24

1. solis

2. solis

3. solis

Iznemiet no cepeskrasns vis-
us piederumus un nonema-
mos plauktu balstus.

Notiriet cepeskrasni un piede-
rumus ar mikstu dranu, siltu
Udeni un maigu tirisanas lidz-
ekli.

levietojiet cepeskrasni piede-
rumus un iznemamos plauktu
balstus.

5.2 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc pirmas savienos$anas. _
lestafiSana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Udens

cietiba, Diennakts laiks.

5.3 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietosanas.
1. solis Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepesSkrasns.
2. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: Z]
Laujiet cepeSkrasnij darboties 1 stundu.
3. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .
Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minutes.

telpa ventilaciju.

@ lepriekSejas uzkarséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dumi. NodroSiniet

5.4 lestatiSana Udens cietiba

Pieslédzot cepeskrasni elektrofiklam, jums ir jaiestata tdens cietibas pakape.

Izmantojiet tvaika aprikojuma komplekta ieklauto testa strémeli.

&

&

A
W
4

K9

1. solis

2. solis 3. solis

4. solis
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levietojiet testa stre-
meli Gdent uz aptu-
veni 1 sekundi. Ne-

Nopuriniet no testa
strémeles lieko tdeni.

Péc 1 minutes nosa-
kiet tdens cietibas
pakapi, izmantojot

lestatiet dens cietibas
pakapi: I1zvélne / lesta-
fijumi / Uzstadisana /

novietojiet testa Udens cietiba.
stréemeli zem tekosa

udens.

turpmak sniegto ta-
bulu.

@ Testa strémeles krasas turpina maintties. Parbaudiet Gdens ciefibu ne vélak ka vienu minati
péc testa veikSanas.

Jis varat mainit Gdens cietibas pakapi izvélné: lestatijumi / Uzstadidana / Udens cietiba.

Turpmak esos$aja tabula ir noradits tdens cietibas diapazons (dH) ar atbilstoSo kalcija nogulSnu
lfmeni un tdens kvalitates klasifikaciju. Korigéjiet Gidens ciefibas pakapi saskana ar tabulu.

Udens cietiba Testa stre- Kalcija no- Kalcija no- Udens klasi-
mele gulsnes gulsnes fikacija
Pakape dH (mmol/l) (mg/)
1 0-7 |:] 0-1,3 0-50 miksts
2 8-14 E 1,4-2,5 51-100 vidéji ciets
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 ciets
4 222 m 23,9 > 151 loti ciets

Ja Udens cietibas pakape ir 4, piepildiet Gdens atvilktni ar negazétu pudelés pilditu tdeni.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama noklus€juma karséSanas funkcija.
2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu, lai atvértu apaksizvelni.
3. solis Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestatito temperataru.
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4. solis Temperatiras iestatiSana. Nospiediet OK,

5. solls Nospiediet START .
Termozonde — varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms édiena gatavoSanas vai
tas laika.

STOP - nospiediet, lai izslégtu karsésanas funkciju.

6. solis Izslédziet cepeskrasni.

lzmantojiet saisni!
> O) > \:|>> °C >>START>

6.2 Udens atvilktne

A. Vaks
B. Vilnlauzis
A C. @tvilktne
F D. Udens uzpildes atvere
k E. Skala
F. Prieks€jais parsegs
T ~—B
\ C
E D
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6.3 Izmantosana: Udens atvilktne

1. solis Nospiediet uz tdens atvilktnes prieks-
pusé esosa vacina.
2. solis Piepildiet udens atvilktni lidz maksimalajam limenim. To var izdarit divéjadi:
A: atstajiet Gdens atvilktni cepeskrasni B: iznemiet Gdens atvilktni no cepes-
un ielejiet tdeni no tvertnes. krasns un uzpildiet to no udens krana.
3. solis Nesiet idens atvilktni horizontala sta-
Vvokli, lai izvairitos no Gdens iz$lakstiSa- =
nas. A D “ /
4. solis Péc tdens atvilktnes piepildisanas ie-
vietojiet to atpakal. Nospiediet priek$€jo {?Q
vacinu, lidz tdens atvilktne ir atpakal ?&;
cepeskrasni. B
5. solis IztukSojiet tdens atvilktni péc katras lietoSanas reizes.

A

UZMANIBU!
Netuviniet tdens atvilktni karstam virsmam.

6.4 lestatiSana. Steamify- Tvaika karsésanas funkcija

1. solis leslédziet cepeskrasni.
Atlasiet karséSanas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvelne.

2. solis Nospiediet . lestatiet tvaika karsésSanas funkciju.

3. solis Nospiediet: OK. Displeja bus redzami temperattras iestafijumi.

4. solis lestatiet temperaturu. Karsésanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestatitas
temperaturas.
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Tvaiks tvaicésanai Darzenu, graudaugu, pakSaugu, juras velSu, terinu
50-100 °C un pusskidro desertu tvaicésanai.

Tvaiks sautéSanai Sautétas un sutinatas galas, zivju, maizes un putnu
105-130 °C galas, ka ari siera kuku un sautéjumu gatavoSanai.
Tvaiks vieglai grauzdésanai Galai, sautéjumiem, pilditiem darzeniem, zivim un sa-
135-150 °C cepumiem. Pateicoties tvaika un karstuma kombina-

cijai, gala klust miksta un suliga un tai izveidojas
krauks$kiga garozina.

lestatot taimeri, grila funkcija ieslédzas automatiski
gatavo$anas procesa pédéjas minutés, lai nodrosina-
tu édienam maigu garozinu.

Tvaiks cepsanai un grauzdéesanai Ceptiem édieniem, galai, zivij, putna galai, pilditiem
155-230 °C

kartainas miklas izstradajumiem, tartém, mafiniem,

sacepumiem, darzeniem un maizes izstradajumiem.
lestatot taimeri un novietojot €dienu pirma plaukta I1-
ment, karséSanas no apaksas funkcija ieslédzas au-
tomatiski gatavoSanas procesa pédéjas minutés, lai
nodroSinatu édienam kraukSkigu apaks€jo garozinu.

5. solis Nospiediet OK.
6. solis Nospiediet idens atvilkines parsegu, lai atvértu un iznemtu to.
7. solis Piepildiet idens atvilktni ar aukstu Gdeni lidz maksimalajam limenim (aptuveni
950 ml). Udens padeve pietiks apméram 50 minatém.
A BRIDINAJUMS!
Izmantojiet tikai aukstu krana Gdeni. Neizmantojiet filtrétu (no mine-
ralvielam attiritu) vai destilétu adeni. Neizmantojiet citu veidu Skidru-
mus. Neiepildiet idens atvilktné uzliesmojosus vai spirtu saturoSus
Skidrumus.
Izmantojiet Gdens atvilktné esoSo skalu.
8. solis NepiecieSamibas gadijuma noslaukiet idens atvilkines arpusi ar mikstu dranu. levieto-
jiet Gdens atvilktni tas sakotnéja pozicija.
9. solis Nospiediet START .
Péc aptuveni 2 minutém paradas tvaiks. Cepeskrasnij sasniedzot iestatito temperatu-
ru, atskan skanas signals.
10. so- Ja Udens atvilktné beidzas udens, atskan skanas signals. Uzpildiet Gdens atvilktni.
lis GatavoSanas beigas dzesésanas ventilators darbojas atrak, lai izvaditu tvaiku.
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11. so- Izsleédziet cepeskrasni.

lis

12. so- Péc gatavoSanas iztukSojiet tdeni no atvilktnes.

lis

13. so- Cepeskrasns iekSpusé var uzkraties atlikusa udens kondensats. Péc gatavoSanas uz-
lis manigi atveriet cepeskrasns durvis. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, nosusiniet tas ieks-

pusi ar mikstu dranu.

Izmantojiet saisni!

2O 2B )C Y& psm) ) L)

6.5 lestatiSana. SousVide rezims

1. solis leslédziet cepeskrasni.
Atlasiet karséSanas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvélné.
2. solis. | Nospiediet: ().
3. solis Nospiediet: oK. Displeja bus redzami temperaturas iestatijumi.
4. solis lestatiet temperatlru un nospiediet OK.
5. solis. Nospiediet Q') Displeja tiek atteloti taimera iestatijumi.
6. solis lestatiet taimeri un nospiediet: OK.
7.solis | \ospiediet: START .
8. solis | AtlikuSais tdens var uzkraties uz vakuuma maisiniem un cepeskrasns iekSpusé. Péc

gatavoSanas uzmanigi atveriet cepeskrasns durvis. Iznemiet vakuuma maisinus, iz-
mantojot 8Kivi un dvieli. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, savaciet tdeni cepeskrasns
apaksa, izmantojot sukli. Nosusiniet cepeskrasns iekSieni ar mikstu dranu.

lzmantojiet saisni!

XDEDXDEDELY
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6.6 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram édienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperattra. Jus varat mainit laiku un
temperatdru.

Dazus édienus var gatavot art ar:

* Automatisks svars

* Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:

» Pusjéls vai Mazak

+ Videjs

» Labiizcepts vai Vairak

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis Nospiediet: =—.

3. solis Nospiediet: % levadiet: GatavoSanas paligs.

4. solis Atlasiet édienu vai édiena veidu.

5. solis Nospiediet START .

Izmantojiet saisni!

XDEDED XD LLY,

6.7 Karsésanas funkcijas

STANDARTS
Karsésanas funk- LietoSana
cija
vvv Planu produktu grilesanai un maizes grauzdésanai.
Grils
vvw Lielakus cepeSa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena
Y plaukta limeni. Sacepumu pagatavoS$ana un apbrininasana.
Infratermiska grilé-
Sana
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Karsésanas funk-

LietoSana

)

Karsésana ar ven-
tilatoru

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltésanai lidz pat tris plauktu limenl. les-
tatiet temperatiiru par 2040 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsée-
Sana.

*

Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
ditas pankucinas) panaksanai.

Augs./Apakskarsée-
Sana

Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.

2

Picas funkcija

Picas cepSanai. Kartigai apbrininasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Apakskarsésana

Kuku ar krauk$kigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

SPECIALIE

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

=

Konservésana

Darzenu konservésanai (piem., marinéti darzeni).

Skeles sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltésanai.

Jogurta funkcija

Jogurta pagatavoSanai. Apgaismojums Sai funkcijai ir izslégts.
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Karsésanas funk-
cija

LietoSana

[ —
~r
uru

Trauku uzsildisana

Skivju uzsildidanai pirms &diena pasniegsanas.

YY)

Atkausésana

Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). Atkausésanas laiks ir atkarigs no
sasaldétas partikas daudzuma un izméra.

§§4
oy
Sacepums

Tadiem edieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagata-
vo$ana un apbrininasana.

V°C

Léna gatavosana

Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvoSana.

§

Siltuma uzturéesa-
na

Ediena uzturé$ana siltuma.

A
Ventilatora kars. ar
mitrumu

Si funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. Izmantojot
So funkciju, temperatira cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestatitas
temperatiras. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas jaudu var sa-
mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “Ikdienas lietoSana” snieg-
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

TVAIKS

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

@

Steamify

Izmantojiet tvaiku tvaicé$anai, sauté$anai, maigai grauzdésanai un cepS$a-
nai.

SousVide rezims

Funkcijas nosaukums attiecas uz gatavoSanas metodi vakuuma (noslég-
tos plastmasas maisinos) zema temperatira. Lai uzzinatu vairak, skatiet

turpmak sadalu “GatavoSana SousVide reZima” un nodalu “Padomi un ie-
teikumi” ar tajas sniegtajam gatavoSanas tabulam.
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Karsésanas funk-
cija

LietoSana

G

Ediena uzsildisana
ar tvaiku

Edienam, kas tiek atkartoti uzsildits ar tvaiku, virséja karta neklist sausa.
Karstums izplatas Iéni un vienmérigi, laujot tam iegut tadu garSu un smar-
u, ka tikko pagatavotam &dienam. So funkciju var izmantot &diena uzsil-
diSanai tiesi uz Skivja. JUs varat vienlaikus atkartoti uzsildit vairakus $kiv-
jus, izmantojot dazadus plauktu limenus.

4

Maizes ceps$ana

Izmantojiet $o funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala
konditora izpildijumam pielidzinamu kraukSkigumu, krasu un garozas spi-
dumu.

IE

Miklas raudzésana

Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novérs rauga miklas virspu-
ses izzuSanu un saglaba miklas elastigumu.

<

FULL
Tikai tvaicésana

Darzenu, piedevu un zivju tvaicésana

Gp

HIGI
Augsts mitrums

=
X

Si funkcija ir piemérota tadu maigu &dienu gatavosanai, ka vanilas olu
meérces, apgrieztie piragi, terines un zivis.

Vidéjs mitrums

Si funkcija ir piemérota sutinatas un sautétas galas, ka arf maizes un sal-
das rauga miklas gatavoSanai. Tvaika un karséSanas kombinacija padara
galu mikstu un suligu, nodrosinot kraukskigu virsmu, savukart rauga mi-
klas produktiem — kraukskigu un spidigu virsmu.

G

Low
Zems mitrums

Si funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns édienu un sauté-
jumu teriné pagatavoSanai. Tvaika un karséSanas kombinacija padara ga-
lu suligu un mikstu, ar krauk$kigu garozinu.

6.8 leslégtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

§1 funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN

60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam cepS$anas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iesp&jamo energoefektivitati.

Izmantojot $o funkciju, lampa automatiski izsleédzas péc 30 sekundém.

GatavosSanas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupi$anas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.
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7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena funkcija LietoSana

GatavoSanas laiks Ediena gatavo$anas ilguma iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st.
59 min.

Darbibas beigas Darbibu iestatiS8ana péc taimera laika atskaites beigam.

Atliktais starts Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika reguléSana Gatavo$anas laika pagarinasana.

Atgadinajums Laika atskaites iestatisana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST
funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

Laika skaitiSana Uzrauga, cik ilgi darbojas funkcija. Laika skaifiSana — jus varat to ie-
slégt un izslégt.

7.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Pulkstena iestatiSana

1. solis Nospiediet: Diennakts laiks.

2.solis. | |estatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavo$anas laika iestatisana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.

2. solis. Nospiediet: O.

3.solis | |ogtatiet laiku. Nospiediet: OK.

lzmantojiet saisni!

DOE.) T » © )smr )
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Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperatdru.

2. solls. Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4.solis | Nospiediet ® @ ©

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lldz displeja ir redzams galvenais ekrans.
GatavosSanas sakuma atlikSana

1. solis Karsésanas funkcijas un temperatiras iestafiSana.

2. solis Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4.solis | Nospiediet ® @ ©

5. solis Nospiediet Atliktais starts.

6. solis Atlasiet vértibu.

7. solis Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, l1dz displeja ir redzams galvenais ekrans.
Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavo$anas laika un édiens vél neSkiet gatavs, jus varat pagarinat gatavo-

Sanas laik

u. Tapat ir iesp&jams mainit karséSanas funkciju.

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavosanas laiku.
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Taimera iestatijumu mainiSana

1.solis | \ospiediet: ©.

2. solis lestatiet taimera vértibu.

3. solis Nospiediet: OK,

lestatito laiku ir iesp&jams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.

8. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

8.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspusé palielina drosibu. Sis iedobes arf palidz novérst sasvérsanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.
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Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-
pama panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug-
stak esoSajiem vadotnes stieniem.

8.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas

funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperaturas:

C

Cepeskrasns temperatiiru: minimala — 120 °C

”?

Ediena iek$&jo temperatiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabit is-
tabas temperatura.

Neizmantojiet to Skidru
édienu pagatavoS$anai.

Gatavo$anas laika tam ir japaliek
ediena.

Cepeskrasns aprékina aptuveno gatavosSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperaturas.

Funkcijas Termozonde izmantosana

1. solis lesleédziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperatiru.
3. solis levietoSana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis

Sautéjums teriné

levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen-
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Gada-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos
ediena.

levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-

tra. Ceps$anas laika Termozonde jabut stabili no-

vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to

cieta édiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-

zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-

ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaksai.
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4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizé€ja temperatira: Termozonde.
5. solis. /‘? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperaturu.
6. solis ® ® ® _ospiediet, lai iestafitu vélamo iespéju:
« Skanas signals — édienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskan skanas sig-
nals.
« Skanas signals un partraukt gatavot — €dienam sasniedzot iestatito temperaturu,
atskan skanas signals un cepeskrasns beidz darboties.
7. solis Atlasiet iespéju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.
8. solis Nospiediet: START .
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.
9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €édienu no cepeskrasns.

A BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no €diena.

lzmantojiet saisni!

> © »TE.Y C » AR » T »sme)
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9. PAPILDFUNKCIJAS

9.1 Saglabasana: Izlase

Varat saglabat savas izlases iestatijumus, pieméram, karséSanas funkciju, gatavo$anas laiku,
temperaturu vai firisanas funkciju. Varat saglabat 3 izlases iestafijumus.

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis Izvélieties veélamo iestatijumu.

3. solis Nospiediet E Atlasiet: 1zlase.

4. solis Atlasiet Saglabat pasreiz€jos iestatijumus.
5. solis

Nospiediet +, lai pievienotu iestatijumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK.

k) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.
0 — nospiediet, lai atceltu iestatijumu.

9.2 Funkciju blokéSana

ST iespéja novérs nejausas izmainas karsésanas funkcija.

1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis lestatiet karséSanas funkciju.
3. solis

*, ﬂ» — nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslegtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

9.3 Automatiska izslegSanas

DroSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5
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Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks, Léna gatavoSana.

9.4 DzeseésSanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. lzsledzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeSkrasns
atdziest.

10. PADOMI UN IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cepSanas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu kvalitates un daudzuma.

Jusu cepeskrasns var cept un gatavot édienu savadak neka jusu iepriek$éja cepeskrasns. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie temperaturas, gatavoSanas laika un plauktu poziciju ies-
tatijumi noteiktiem €dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, meklgjiet tai lidzigu.

Sikakus gatavoSanas ieteikumus skatiet gatavoSanas tabulas, kas pieejamas musu vietné. Lai
atrastu Gatavo$anas padomus, parbaudiet izstradajuma numuru uz ierices datu plaksnites cepes-
krasns iekSienes priekSpuse.

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata glisanai ievérojiet laikus, kas uzskaititi tabula.

¥ = (B <
\ Ly
(°C) (min.)
Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 25-35
16 gabali panna
Rulete cepama paplate vai dzila 180 2 15-25
panna
Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 15-25
kg panna
Cepumi, 16 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 20 -30
bali panna
Makaruni, 24 ga- | cepama paplate vai dzila 160 2 25-35
bali panna
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¥ = B = O
\ uru
(°C) (min.)
Mufini, 12 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30
panna
Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 20 -30
gabali panna
SmilSu miklas cepama paplate vai dzila 140 2 15-25
cepumi, 20 ga- panna
bali
Tartletes, 8 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 15-25
bali panna

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojosiem traukiem.

.~

Podini

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Keramika
Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojosa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

10.4 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.
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@CEPéANA VIENA LIMENI. Cep$ana formas

%

=
LJ

O

(°C) (min.)
Biskvitkiika bez taukvie- Karsésana ar venti- 140 - 150 35-50 2
lam latoru
Biskvitkiika bez taukvie- | Aug$./Apakskarse- 160 35-50 2
lam Sana
Abolu pirags, 2 veidnes Karsésana ar venti- 160 60 - 90 2
@20 cm latoru
Abolu pirags, 2 veidnes Augs./Apakskarse- 180 70-90 1

@20 cm

$ana

%CEPéANA VIENA LIMENI. Cepumi

Izmantojiet treSo plaukta limeni.

>R |

(°C) (min.)
SmilSu mikla / Miklas loks- Karsésana ar ventilatoru 140 25-40
nes
Smilsu mikla / Miklas loks- Augs./Apakskarsésana 160 20-30
nes, uzkarséjiet tuksu ce-
peskrasni
Kicinas, 20 paplate, uzkar- Karsésana ar ventilatoru 150 20-35
s€jiet tukSu cepeskrasni
Kucinas, 20 paplate, uzkar- Augs./Apakskarsésana 170 20-30

séjiet tukSu cepeskrasni
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@CEPéANA DAUDZOS LIMENOS Cepumi

L Y = &«

\ )

(°C) (min.)

Smilsu mikla / Miklas Karsé$ana ar ventilato- 140 25-45 1/4
loksnes ru
Kicinas, 20 paplate, uz- Karsésana ar ventilato- 150 23-40 1/4
karsé€jiet tukSu cepeskras- | ru
ni
Biskvitkuka bez taukvie- Karsésana ar ventilato- 160 35-50 1/4
lam ru

@G RILS

leprieks uzsildiet tukSu cepeskrasni 5 minates.

H))
Grils ar maksimalas temperaturas iestatijjumu.

R

laika vidu apgrieziet

(min.)
Karstmaize Grils 1-3 5
Liellopa steiks, gatavosanas Grils 24 - 30 4

Informacija parbaudes iestadém

Parbaudita funkcija: Tikai tvaicéSana.
Parbaudes saskana ar IEC 60350.
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lestatiet temperatiiru uz 100 °C.

%

=7

O

®

Tvertne (kg) (min)
(Gastro-
norm)
Brokoli, uz- 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Novietojiet ce-
karsé€jiet tuk- réts pamo paplati
$u cepeskras- pirma plaukta
ni limen.
Brokoli, uz- 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10-11 Novietojiet ce-
karsé€jiet tuk- réts pamo paplati
$u cepeskras- pirma plaukta
ni limen.
Zirni, saldéti 2 x 2/3 perfo- 2x1,5 2un4 Lidz tem- Novietojiet ce-
réts peratira pamo paplati
aukstaka- pirma plaukta
ja punkta limen.
sasniedz
85 °C.

11. KOPSANA UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tiriSanu

Tirisanas
lidzekli

Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemérkta silta Gdent ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.

Nofiriet kalkakmens paliekas no cepeskrasns iekSpuses apak$as ar daziem pi-
lieniem etika.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firisanas skidumu.

Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
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[
X

i

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréeku.

Neuzglabajiet édienu cepeskrasni ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepes-

LietoSana ik- | ;355 ieksieni ar mikstu dranu péc katras lietoganas reizes.

rumi

224

Papildpiede-

diena
Y Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lie-
,i/ tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.

Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdrosos papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem
vai asiem priekSmetiem.

11.2 IznemsSana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepesSkrasni.

1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lldz ta atdziest.
2. solis Uzmanigi, velkot plauktu bal-
stus uz augsu, izceliet tos no
priek$€ja fiksatora.
3. solis Pavelciet plaukta atbalsta
priek$€jo galu prom no sanu
sienas.
4. solis Izvelciet balstus no priek$€ja

fiksatora.

Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

11.3 Izmantosana: TiriSana ar tvaiku

Pirms sakt:
Izsledziet cepeskrasni un Iznemiet visus piederumus un Tiriet tilpnes apaksu un durvju
nogaidiet, lidz ta ir atdzisu- plauktu balstus. iekS€jo stiklu ar mikstu drani-

nu, kas iemérkta silta adenrt ar

si.
mazgasanas lidzekli.

1. solis

Piepildiet tdens atvilktni lidz maksimalajam limenim.
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2. solis Atlasiet: 1zvélne / Tirsana.

Funkcija Apraksts Darb. laiks
TiriSana ar tvaiku Viegla tiriSana 30 min.
Tvaika tiriSanas Plus Normala tirisana 75 min.
Izsmidziniet tilpni ar mazgasanas
lidzekli.

3. solis Nospiediet START . levérojiet displeja redzamas norades.

Atskan skanas signals, kad tiriSana biedzas.

4. solis Nospiediet jebkuru simbolu, lai izslégtu signalu.

@ Kad §i funkcija darbojas, lampa ir izslégta.

TiriSanai beidzoties:

Izslédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir auksta, notiriet Atstajiet cepesSkrasns durvis
iekSieni ar mikstu dranu. vala un gaidiet, lidz tilpne ir
Izlejiet atlikuSo Gdeni no tdens at- sausa.
vilktnes.

11.4 Tirisanas atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama firiSana.

Izmantojiet funkciju Tvaika firisanas Plus.

11.5 Ka tirit: Udens atvilktne

1. solis Iznemiet tdens atvilktni no cepeskrasns.
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2. solis Nonemiet tdens atvilktnes vaku. Pa-
celiet parsegu atbilsto$i aizmuguré-
jam izvirzijumam.
3. solis Nonemiet vilnlauzi. Pavelciet to
prom no atvilktnes korpusa, lidz ta
atveras. \
4. solis Mazgajiet udens atvilktnes detalas ar ideni un ziepém. Neizmantojiet abrazivus su-
klus un nemazgajiet idens atvilkini trauku mazgajama masina.
5. solis Samonteéjiet tdens atvilktni.
6. solis Nofiks€jiet vilnlauzi. lebidiet to at-
vilktnes korpusa.
7. solis Samontgjiet vaku. Vispirms ievieto-
jiet priekS€jo aizdari un tad spiediet
to pret atvilktnes korpusu.
8. solis levietojiet tdens atvilktni.
9. solis Spiediet Gdens atvilktni cepeSkrasns

virziena, lidz ta nofikséjas.

11.6 lerices lietoSana. AtkalkoSana

Pirms saks$anas:

Izslédziet cepeskrasni un uz-
gaidiet, lldz ta atdziest.

Iznemiet no cepeskrasns Parbaudiet, vai Gdens atvilktne ir
visus piederumus. tukSa.

Pirma posma ilgums: aptuveni 100 min.

1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta limenr.

2. solis lelejiet Gdens atvilktné 250 ml atkalko$anas lidzekla.

3. solis Piepildiet atlikuSo Gdens atvilktnes dalu ar tdeni lidz maksimala lmena atzimei.
4. solis Atlasiet: I1zvelne / TinSana.
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5. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.
Sak darboties atkalko$anas procesa pirmais posms.

6. solis IztukSojiet dzilo cepeSpannu péc Sis pirma posma beigadm un ievietojiet to atpakal ieri-
cé pirma plaukta pozicija.

Otra posma ilgums: aptuveni 35 min.

7. solis Piepildiet tdens atvilktni ar Gdeni. Gadajiet, lai idens atvilktné nebiutu saglabajusas
atkalkos$anas lidzekla paliekas. levietojiet tidens atvilktni ierice.

8. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

Kad atkalkosanas process ir beidzies:

Izslédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, Atstajiet cepeskrasns durvis
notiriet tas iekSpusi ar mikstu atvértas un uzgaidiet, lidz tas
dranu. iekSpuse izzust.

Iztuk$ojiet atlikuso Gdeni no
udens atvilktnes.

@ Ja péc atkalkoSanas procesa cepeskrasni saglabajas kalkakmens nogulsnes, displeja paradi-
sies noradijums atkartot proceduru.

11.7 AtkalkoSanas atgadinajums

Ir divi atgadinajumi, kas aicina atkalkot cepeskrasni. AtkalkoSanas atgadinajumu nevar izslégt.

Veids Apraksts
Nestingrs atgadina- lesaka atkalkot cepesSkrasni.
jums

Stingrs atgadinajums Obligati jaatkalko cepeskrasns. Ja jus neveicat cepeSkrasns atkalko$a-
nu, kad darbojas stingrais atgadinajums, tvaika funkcija tiek atslégta.
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11.8 LietoSana SkaloSana

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta at- Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
dziest.

1. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.

2. solis Piepildiet idens atvilktni ar tdeni.

3. solis Atlasiet: 1zvélne / Tirisana / Skalo$ana.
llgums: aptuveni 30 min.

4. solis leslédziet funkciju un izpildiet displeja sniegtos noradijumus.

5. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepeSpannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

11.9 Zavésanas atgadinajums

Péc gatavoSanas ar tvaika funkciju, displejs vedina izzavét cepeskrasni.
Spiediet JA, lai izzavétu cepeskrasni.

11.10 Izmanto$ana: Zavésana

Izmantojiet to péc tvaika karséSanas funkcijas vai tirfisanas ar tvaiku, lai izzavétu cepeskrasni.

1. solis Parliecinieties, ka cepeskrasns ir auksta.

2. solis Iznemiet visus piederumus.

3. solis Izvélieties izvéIni: Tiri$ana / Zavésana.

4. solis levérojiet ekrana redzamas norades.

11.11 1znemsana un uzstadiSana: Durvis

Lai nofiritu durvis un iek§€jos stikla panelus, jus varat tas atvienot no ierices. Dazadiem ierices
modeliem ir atSkirigs stikla panelu skaits.

& BRIDINAJUMS!
Durvis ir smagas.

/N UZMANIBU!
Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo pasi priek$€ja panela malu tuvuma. Stikls var
saplist.
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. solis

Atveriet durvis idz galam.

. solis

Paceliet un piespiediet abu
durvju engu stiprinajuma svi-
ras (A).

. solis

Aizveriet cepeSkrasns durvis lldz pirmajai atvérSanas pozicijai (aptuveni 70° lenki).
Satveriet durvis no abam pusém un pavelciet tas augSup virziena no cepeskrasns.
Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu sa-

skartos to arpuse.

. solis

Turiet durvju augsdala esoSo
apmali (B) no abam pusém
un bidiet to iekSup vérsta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna
blivi.

. solis

Pavelciet durvju apmali uz
prieksu, lai to izceltu.

. solis

Turiet durvju stikla panelus
aiz to augs$éejas malas un vel-
ciet tos ara no vadotném vie-

nu péc otra virziena uz augsu.

. solis

Notiriet stikla panelus ar Gde-
ni un ziepém. Uzmanigi nosu-
siniet stikla paneli. Nemazga-
jiet stikla panelus trauku maz-
gajamaja masina.

. solis

Péc tiriSanas veiciet ieprieks
minétas darbibas apgriezta
seciba.

. solis

Vispirms uzstadiet mazako paneli, péc tam lielako paneli un durvis.
Parliecinieties, ka stikli ir ievietoti pareizi — pretéja gadijuma durvju virsma var par-

karst.

11.12 Ka nomainit: Lampa

A

BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.
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Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgai-
diet, ldz cepeSkrasns ir atdzi-
Susi.

Atslédziet cepeskrasni no
elektrotikla.

leklajiet uz tilpnes gridas dra-
nu.

Augseéja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iz-
nemtu. %{ﬂ—.
Nz
Z &5 S/

N =
2. solis Nonemiet metala gredzenu un notfiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepeSkrasns lampu ar piemeérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis Nostipriniet metala gredzenu uz stikla apvalka un uzstadiet to.

Sanu lampa

1. solis Lai iegUtu piekluvi lampai, iznemiet kreisas puses plaukta balstu.
2. solis Lai nonemtu apvalku, izmantojiet 20. izméra krustina skravgriezi.
3. solis Nonemiet un notiriet metala korpusu un blivi.
4. solis Nomainiet cepeSkrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
5. solis. | Uzstadiet metala korpusu un blivi. Pievelciet skrives.
6. solis Uzstadiet kreiso plaukta balstu.

12. PROBLEMRISINASANA

/N BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

90/312




PROBLEMRISINASANA

12.1 Ka rikoties, ja...

.
ﬁ Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

v

= Risinajums

Cepeskrasns nav pieslégta elektrotiklam vai ta
ir pieslégta nepareizi.

Parbaudiet, vai cepeskrasns ir pareizi pieslégta
stravas piegadei.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni; detalizéta informacija pieeja-
ma nodalas “Pulkstena funkcijas” sadala “Ka
iestatit: Pulkstena funkcijas.

Durvis nav aizvértas pareizi.

Aizvért durvis lldz galam.

Izdedzis drosinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums
nav saistits ar droSinataju. Ja probléma atkarto-
jas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Ir ieslegta cepeskrasns Bérnu drosibas funkci-
ja.

Skatiet nodalas “Izvélne” apaksSizvelni: lespée-
jas.

Y
Detalas

@ Apraksts

%

= Risinajums

Spuldze ir izdegusi.

Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pie-
ejama nodalas “Kop$ana un tirisana" sadala
“Ka nomainit: lampu”.

=
Udens atvilktne nedarbojas pareizi

@ Apraksts

v
@ lespéjamais célonis = Risinajums

Péc udens atvilktnes ievieto-
$anas Udens nepaliek cepes-
krasnt.

Udens atvilktnes tvertne nav
pilniba ievietota.

Pilniba ievietojiet Gdens at-
vilktni cepeskrasni.
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=
Udens atvilktne nedarbojas pareizi

@ Apraksts

@ lespéjamais célonis

1'%

= Risinajums

No tdens atvilktnes tek ara
tdens.

Nepareizi samontéts Udens
atvilktnes vaks vai vilnlauzis.

Veélreiz samontéjiet idens at-
vilktnes vaku un vilnlauzi.

X .

Problémas ar tiriSanas kartibu

@ Apraksts

@ lespéjamais célonis

v

L Risinajums

Sarezditi iztirit Gdens atvilktni.

Netika iznemts vaks un viln-
lauzis.

Iznemiet vaku un vilnlauzi.

Péc atkalkoSanas grila / ce-
peSpanna nav udens.

Udens atvilktne nebija uzpildi-
ta idz galam.

Parliecinieties, ka udens at-
vilktné ir atkalkoSanas lidzek-
lis/udens.

Péc atkalkoSanas cepe$-
krasns tilpnes apaksa atrodas
netirs udens.

Grils/cepeSpanna atrodas ne-
pareiza plaukta limen.

Saslaukiet cepeskrasns
apaks$a esosas Udens atliekas
un atkalkoSanas lidzekli. Na-
kamreiz novietojiet grilu / ce-
peSpannu pirmaja cepSanas
liment.

Péc cepeskrasns tiriSanas tilp-
nes apaksa ir parak daudz
adens.

Pirms tiriSanas sakuma ce-
peskrasni tika ieliets parak
daudz mazgasanas lidzekla.

Nakamreiz uzklajiet mazgasa-
nas [lidzekli plana karta uz tilp-
nes sienam.

Neapmierinoss tirisanas rezul-
tats.

Jus uzsakat tirfiSanas procesu,
kad cepeskrasns bija par
karstu.

Uzgaidiet, ldz cepeskrasns

atdziest. Atkartojiet tiriSanu.

Pirms tiriSanas visi papildpie-
derumi nebija iznemti no ce-
peskrasns.

Iznemiet no cepeskrasns vis-
us piederumus. Atkartojiet tiri-
Sanu.

Stravas padeves partraukums vienmer aptur tirisanu. Atkartojiet tiriSanu, ja noticis elektribas

padeves partraukums.

12.2 Ka parvaldit: Kladu kodi

Rodoties programmaturas kludai, displeja paradas kludas zinojums.
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PROBLEMRISINASANA

Saja sadala atradisiet sarakstu ar problémam, kuras pats varat novérst.

v

@ Kods un apraksts = Risinajums

F111 - Termozonde nav pareizi ievietots ligz- Pilniba iespraudiet Termozonde ligzda.
da.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz
pareizi. skarienlaukiem nav netirumu.

F908 - cepeskrasns sistéma nevar savienoties | leslédziet un izslédziet cepeskrasni.
ar vadibas paneli.

Ja kads no §im k|Gdas zinojumiem turpina paradities displeja, tas nozimé, ka k|udaina
apakssistéema var but atspejota. Sada gadijuma sazinieties ar tirgotaju vai pilnvarotu servisa
centru. Ja rodas kada no Sim kltidam, paré€jas cepeskrasns funkcijas turpinas darboties ka
parasti.

v

@ Kods un apraksts = Risinajums

F131 - tvaika ierices sensora temperatira ir Izslédziet cepeskrasni un nogaidiet, lidz ta at-
parak augsta. dziest. Atkal ieslédziet cepeSkrasni.

F144 - Udens atvilktne sensors nevar izmérit IztukSojiet Udens atvilktne un piepildiet to.
udens limeni.

F508 - Udens atvilktne nedarbojas pareizi. leslédziet un izslédziet cepeskrasni.

12.3 Servisa dati

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar ierices izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priekSé€ja ramja. Nenonemiet cepeskrasns
iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD) | e

Izstradajuma Nr. (PNC) | e

Sérijas numurs (S.IN.) s

93/312



ENERGOEFEKTIVITATE

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija KOABS39X 944032071
Energoefektivitates indekss 61,9
Energoefektivitates klase A++

Energopatérins$ pie standarta jaudas slodzes tradicionala- | 0,99 kWh/cikla
jarezima

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu 0,52 kWh/cikla
ventilatora rezima

Kameru skaits 1

Siltuma avots Elektriba

Skalums 701

Cepeskrasns veids lebuvéjama cepeskrasns
Svars 38.0 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-
kums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika
cepeskrasnis un grili — veiktspéjas méerisanas metodes.

13.2 Elektroenergijas taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
malfites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabut aizvértam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive batu fira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupisanu.
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IZVELNES STRUKTURA

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas nollika izmantojiet gatavo$anas funkcijas.
Atlikusais siltums

Dazu cepeSkrasns funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta programma ar funkciju Darbibas laiks vai
Beigu laiks un gatavoSanas laiks parsniedz 30 minutes, karséSanas elementi automatiski
izslédzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties. Izsledzot cepesSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu, lai uzturétu €dienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 mindtes pirms gatavoSanas laika beigam. CepeSkrasni atlikusais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperaturas iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatira tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns apgaismojumu

GatavosSanas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

St funkcija paredzéta energijas taupiSanai gatavosanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jus varat to
iesléegt atkartoti, tacu 1 darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

14. 1IZVELNES STRUKTURA

14.1 Izvélne

Nospiediet ==, lai atvertu Izvélne.

lzvélnes elements lzmantosSana

GatavoSanas paligs Uzskaita automatiskas programmas.

Tinsana Uzskaita tiri§anas programmas.

Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

lespéjas Cepeskrasns konfiguracijas iestatisa-
na.

lestatijumi UzstadiSana Cepeskrasns konfiguracijas iestatisa-
na.

Servisa izvélne Rada programmaturas versiju un

konfiguraciju.
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14.2 ApaksSizvélne: TiriSana

Apaksizvélne

LietoSana

Zavésana

Kartiba, kada tvertne tiek zavéta, lai likvidétu kondensatu,
kas rodas péc tvaika funkciju lietoSanas.

Tiri$ana ar tvaiku

Viegla tirisana.

Tvaika firnsanas Plus

Padzilinata tirisana.

AtkalkoSana

Tvaika generatora kontra tiriSana, lai likvidétu kalkakmens
nogulsnes.

Skalosana

Tvaika generatora kontiira tiri$ana. P&c biezas gatavosa-
nas ar tvaiku aktivizéjiet skalo$anas ciklu.

14.3 ApaksSizvélne: lespéjas

Apaksizvélne

Izmantos$ana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu drosSibas funkcija

Noveérs nejausu cepeskrasns ieslégSanu. Ja iespéja ir ie-
sléegta, iesleédzot cepeskrasni, displeja paradas teksts “Bér-
nu droSibas funkcija”. Lai varétu lietot cepesSkrasni, ievadiet
koda burtus alfabétiska seciba. Péc Bérnu droSibas funkci-
jas aktivizéSanas piekluve taimerim, talvadibas darbibai un
lampai ir pieejama.

Atra uzsilsana

Saisina uzkarsésanas laiku. lesp€ja pieejama tikai dazam
cepeskrasns funkcijam.

TiriSanas atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.
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14.4 ApaksSizvélne: UzstadiSana

Apaksizvélne

Apraksts

Valoda

lestata cepeskrasns saskarnes valodu.

Displeja spilgtums

lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iespéjams iz-
slégt Sadu skanu: @

Skanas signala skalums

lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Udens cietiba

lestata udens cietibas pakapi.

Diennakts laiks

lestata pasreizéjo laiku un datumu.

14.5 Apaksizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvélne

Apraksts

Demonstracijas rezims

AktivizéSanas/deaktivizéSanas kods: 2468

Programmaturas versija

Informacija par programmaturas versiju.

Nodzést visus iestatijumus

Atjauno rupnicas iestatijumus.

15. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Valoda D!spleja Taustinu Skanas signa- Odens cietiba D|en_nakts
spilgtums skana la skalums laiks
lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:
© = . START |
IESLEGT/ IZ\Ene Iz?fse Tai(r?ers Term/o‘z>onde
IZSLEGT STOP
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Saciet lietot cepe

Skrasni

Atra ieslégsana

leslédziet cepes-
krasni un saciet
gatavot édienu,
izmantojot funk-
cijas nokluséju-
ma temperatlru
un laiku.

1. solis 2. solis 3. solis
No.spiediet.un . 0. _ atlasiet Nospiediet:
turiet nospiestu: vélamo funkciju. START .

0)

Atra izslégsana

Izslédziet cepes-
krasni jebkura
darbibas posma
un jebkuras
ekrana pozicijas
vai zinojuma de-
monstréSanas
laika.

Nospiediet un turiet nospiestu @ lidz cepeskrasns izslé-

dzas.

Saciet gatavot ed

ienu

1. solis

2. solis

3. solis

4. solis

5. solis

O]

— nospiediet, lai
ieslegtu cepes-
krasni.

..

— atlasiet karsé-
§anas funkciju.

’C
— iestatiet: tem-
peratiru .

OK
— nospiediet, lai
apstiprinatu iz-
veli.

START
— nospiediet, lai
uzsaktu édiena
gatavoSanu.

Ediena gatavos$ana ar tvaiku — Steamify

ratiiras.

lestatiet temperatiiru. KarséSanas ar tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no iestatitas tempe-

Tvaiks tvaicésanai

Tvaiks sautésanai

Tvaiks vieglai
grauzdésanai

Tvaiks cepsSanai un
grauzdésanai

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Uzziniet, ka atri pagatavot edienu

iestatljumus:

Izmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma
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Uzziniet, ka atri pagatavot édienu

Gatavosanas
paligs

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
Nospiediet (. Nospiediet =. | Nospiediet 3¥ | Atlasiet édienu.
GatavoS$anas
paligs.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu ediena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist”

Izmantojiet funkciju “10% Finish Assist”, lai pa-
garinatu laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavo-

Sanas laika.

Lai pagarinatu édiena gatavosanas laiku, no-
spiediet +1 min.

Cepeskrasns tiriSana, izmantojot tiriSanu ar tvaiku

1. solis
Nospiediet:

2. solis
Nospiediet:

wl

3. solis
Atlasiet rezimu:

Tiri$ana ar tvaiku

Viegla tiriSana.

Tvaika tirisanas Plus

Padzilinata tirisana.

Atkalkosana

Tvaika generatora kontira tiriSana, lai likvidétu kalkakmens at-

liekas.

Skalosana

Tvaika generatora kontiira skalo$ana un firfiSana péc biezas

tvaika funkciju izmanto$anas.

16. IZMANTOJIET SAISNI!

Seit atradisiet visas noderigas saisnes. Tas var atrast ar attiecigajas lietotaja rokasgramatas

sadalas.

lestatiSana Karsésanas funkcijas

> © YOE.) T ) smer )

99/312



IZMANTOJIET SAISNI!

lestatiSana Steamify funkcija — gatavosana ar tvaika karsésanas funkciju

2028 ) C Y& psm) O ) )

lestatiSana SousVide gatavosana

X DEDXDEDLLY

lestatiSana Gatavosanas paligs

XDEDEDEDTL)

lestatiSana Gatavosanas laiks

DOmE.) T » O »swr )

AtlikSana. Gatavosanas sakums un beigas

DX

Atcel$ana Taimera iestatiSana

DY,

Izmantosana. Termozonde

) © pEE) C )2 ) T pom)

17. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar $o simbolu g kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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TURINYS

MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumeéte, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo
rezultato.

Sveiki atvyke i ,Electrolux® pasaul.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag

ir remonta:

www.electrolux.com/support
g Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
a/ www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
% www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

[spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA.........c.cccrrrneenne 102 2.8 ISmetimas........ccccevveeeiieeniiecenn
1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy 3. GAMINIO APRASYMAS.........coeoeerereunne.
SAUJ@..cceiiieeeiiieiiiie e 103 3.1 Bendroii ap3val
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 103 3'2 Pﬁgdra(i)“ apzvalga

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS...........ccevvueenne 104 4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 109
2.1 [rengimas........cceeeeveeeeeiveeeeeennenn 104 4.1 Vald .

L . ymo skydelis...........cccceennenne 109

2.2 Elektros prijungimas ................... 105 4.2 Valdymo skydeliS........................ 110

2.3 Naudojimas.......cccceeeeevreeeeecnneeenns

2.4 PrieziGra ir Va|ymas 5. PRlEé NAUDODAMI PlRMA KARTA ..... 111
2.5 TroSkinimas garuose.................. 107 5.1 Pirminis valymas ..........cccoceveeees 111
2.6 Vidinis ap$vietimas...................... 107 5.2 Pirmasis prijungimas................... 112
2.7 Paslauga. ... 107 5.3 Pirminis paildymas................ 112
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SAUGOS INFORMACIJA

5.4 Kaip nustatyti: Vandens kietumas112

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS...........ccoeueene 113
6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 113
6.2 StalCius vandeniui...........ccccccenne. 114

6.3 Kaip naudoti: StalCius vandeniui..115
6.4 Kaip nustatyti: Steamify - Kaitinimo
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
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SAUGOS INFORMACIJA

Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Butina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

- DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

. §j prietaisg galima naudoti biuruose, vie§bugiy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. Sj prietaisg jrengfti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.
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Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

DEMESIO: Pasirtpinkite, kad prie$ keigiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite SiurkSCiu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirSiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\  ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.
Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.
» Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.
Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.
PrieS montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.
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+ Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

* |montuojamasis prietaisas privalo atitikti standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 578 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekines dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1027 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés desSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laidg, tai turi padaryti musy jgaliotasis techninés priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebty arti prietaiso dureliy arba nisos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.
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» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. [sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStuka blty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

» Noredami iSjungti prietaisa, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kiStuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), Zeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

+ Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

/\  ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smigio arba sprogimo pavojus.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

» Pasirpinkite, kad ventiliacinés angos nebiity uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

* Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

» Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

» Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

+ Atidarydami dureles pasirupinkite, kad Salimais nebuty kibirk§¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

A ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

+ Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:
— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

Nepilkite vandens tiesiai | jkaitusj prietaisa.

Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.
— Bukite atsargus montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

« Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie gali
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pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziuira ir valymas

A ISPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

» Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kiStuka i$
elektros tinklo lizdo.

+ Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstes.

» Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités j jgaliotajj
techninés priezilros centrg.

» Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirSiy nuo nusidévejimo.

» Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamyjy produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotes pateikty saugumo nurodymy.

2.5 Troskinimas garuose

/N ISPEJIMAS!
Galite nusideginti arba sugadinti prietaisa.

» |Ssiverze garai gali sukelti nudegimus:
— Veikiant Siai funkcijai, bukite atsargus atidarydami prietaiso dureles. Garai gali iSsiverzti.
— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles po troskinimo garuose.

2.6 Vidinis apSvietimas

A |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. $io gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-es) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines sglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatura, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apSviesti.

+  Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.7 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\  ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisa, susisiekite su atitinkama savivaldybés
|staiga.
» |Straukite maitinimo laido kiStukg i$ maitinimo tinklo lizdo.
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» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.
» Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar naminiai gyvinai nejstrigty prietaiso viduje.

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

D‘
42
=l

Valdymo skydelis

Valdymo skydelis (ekranas)

StalCius vandeniui

Maisto termometro lizdas

Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

a$éaﬁ

Kalkiy nuosédy Salinimo vamzdis

A

N
\V

Lentynos atrama, iSimama

~
B BB ENANE

Vietos lentynoje

3.2 Priedai

Vieliné lentynélé
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Kepimo padéklas

Pyragams ir sausainiams kepti. @

Grilio / kepinimo prikaistuvis
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
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KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

Maisto termometras
Temperaturai matuoti maisto viduje.

Teleskopiniai bégeliai
Skardoms ir groteléems lengviau jdeti ir iSimti.

Garinimo rinkinys

Vienas maisto indas su angomis, kitas be.
Gaminant valgj garuose garinimo rinkinys padeda
iSgarinti maiste besikondensuojantj vanden;.
Naudokite jj darzovéms, Zuviai ir vistienos
kratinélei ruosti. Rinkinys netinka maistui, kuris turi
bati mirkomas vandenyje, pvz., ryziai, kukurizy
kruopos, makaronai.

4. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

4.1 Valdymo skydelis

&
T))

1
mEA

g

n lijungta / ISjungta Palaikykite nuspaude, kad jjungtuméte ir iSjungtuméte orkaite.
ﬂ Meniu Pateikiamas orkaités funkcijy sgrasas.
Mégstamiausios Pateikiamas mégstamiausiy nuostaty sarasas.
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(4] Valdymo skydelis
(ekranas)

Parodo orkaités nuostatas.

Lemputés jungiklis

Lemputei jungti ir iSjungti.

@ | Greitas jkaitinimas

Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.

Laikykite nuspaude

«)~>

Perkelti

@35

Paspauskite ir palaikykite
nuspaude.

Palieskite pavirsiy pirstu.

Braukite pirStu per pavirsiy.

Lieskite pavirsiy 3 sekundes.

4.2 Valdymo skydelis
1230 liunge pagrindiniame valdymo skydelio ekrane
’ pamatysite pasirinktg kaitinimo funkcijg ir nu-
o matytajg temperaturg.
150°C
O START
Jeigu orkaites nenaudosite 2 minutes, jsijungs
budéjimo rezimas.
O
12:30 Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
’ pasirinktas funkcijas ir kitas galimas parinktis.
8 150°C
[ TImin e STOP
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PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

A Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
! A. Paros laikas
12:30 B. PRADETI/SUSTABDYMAS
C. Temperatira
#085°C /ISOOC D. Kaitinimo funkcijos
E. Laikmatis
©) 15min @ START F. Maisto termometras (ne visuose modeliuo-
| | | | i se)
F E D C B

Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

oK < 9

Sugrizti meniu Panaikinti pa-

vienu lygiu at- skutinj veiks-
gal. ma.

Patvirtinti pasirinkimg / nustaty-
ma.

»
Parinktims jjungti ir iSjung-
ti.

|spéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijos indikatoriai — pasibaigus nustatytam laikui

suveikia garsinis signalas.

D STOP
L Funkcija jjungta.
Funkcija jjungta. Kepimas sustabdomas automa-
tiskai.

i

|spéjamasis signalas pasi-
baigus laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

S

Jei norite nustatyti funkcijg: Atidétas paleidimas. AtSaukti nustatyma.

(%)

5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pirminis valymas
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1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas
|Slm|.(lt9'.ls orkaités visus prie- O_rkavlte ir jos prl_e(:IHS V?|yk|t§ |dékite priedus ir iSimamas
dus ir iSimamas lentyny atra- minksta Sluoste ir Siltu Svelniu ) .
. ) : lentyny atramas | orkaite.
mas. plovikliu skiestu vandeniu.

5.2 Pirmasis prijungimas

Pirma karta prisijunge ekrane matysite pasveikinimo pranesima.
Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, |[spéjamo signalo
garsas, Vandens kietumas, Paros laikas.

5.3 Pirminis pasildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2'?: Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: E

velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

3-i'a:(s Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .

‘:a'ss' Palikite orkaite veikti 15 min.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir diimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirlpinkite, kad patalpa
baty védinama.

5.4 Kaip nustatyti: Vandens kietumas

Prijunge orkaite prie elektros tinklo turite nustatyti vandens kietumo lygj.
Naudokite garinimo rinkinyje esantj tikrinimo lapelj.

& % k9

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas
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|kiskite tikrinimo la-
peli mazdaug 1 sek.
| vandenj. Nekiskite
tikrinimo lapelio po
tekanciu vandeniu.

Papurtykite tikrinimo

lapelj, kad pasalintu-

méte vandens pertek-
liy.

Palaukite 1 min., pa-
tikrinkite vandens
kietumg pagal toliau
pateiktg lentele.

Nustatykite vandens
kietumo lygj: Meniu /
Nustatymai / Pasirinki-
mas / Vandens kietu-
mas.

@ Tikrinimo lapelio spalva ir toliau keisis. Vandens kietumg matuokite praéjus ne daugiau nei

1 min. po testo.

Gallite pakeisti vandens kietumo lygio nustatymg Siame meniu: Nustatymai / Pasirinkimas / Van-

dens kietumas.

Toliau lenteléje matysite vandens kietumo lygio intervalg (dH), atitinkamag kalkiy nuosédy lygj ir
vandens kokybe. Pakeiskite vandens kietumo lygio nustatymg vadovaudamiesi lenteléje

pateiktais duomenimis.

Vandens kietumas Tikrinimo la- | Kalcio nuosé- | Kalcio nuosé- | Vandens kla-
pelis dos (mmol/l) dos (mg/l) sifikacija
Lygis dH
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 minkstas
2 8-14 El 1,4-2,5 51-100 vidutiniSkai
kietas
3 15-21 @ 2,6-3,8 101-150 kietas
4 222 m 239 2151 labai kietas

Jei vandens kietumo lygis 4, j stalCiy vandeniui jpilkite buteliuose parduodama minkstg

geriamajj vanden;.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!

A

Zr. saugos skyrius.

6.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

1-as
veiksmas

liunkite orkaite. Valdymo skydelyje matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
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2-as Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj, kad atidarytuméte papildomg meniu.
veiksmas
3-i_as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite tem-
veiksmas =
peraturg.
4-as . = 1o OK
Nustatyti t tara. P kit .
veiksmas. ustatyti temperatirg. Paspauskite
5?; Paspauskite: START .
Velksmas. | Maisto termometras — termometrg galite prijungti bet kada, pries ruosiant maistg ar
ji ruosdami.

STOP - paspauskite, kad i§jungtuméte kaitinimo funkcija.

6-as ISjunkite orkaite.
veiksmas

Pasinaudokite nuoroda!

> ® YOE.) T » s )

6.2 Stalcius vandeniui

A. Dangtis
B. Bangolauzis
A C. StalCius
F D. Vandens jpylimo anga
k E. Skalé
F. Priekinis dangtis
z 1B
\ C
E D
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6.3 Kaip naudoti: Stal€ius vandeniui

1-as Paspauskite vandens stal€iaus priekinj

veiks- dangtj.

mas

2-as Pripildykite vandens stalCiy iki maksimalaus lygio. Tai galima padaryti dviem budais:

veiks-

mas A. Palikite vandens stalCiy orkaitéje ir B. Isimkite vandens stalCiy i$ orkaités ir
pilkite vandenj i$ talpyklos. pripildykite jj i$ vandens Ciaupo.

3-ias Neskite vandens stal€iy horizontalioje

veiks- padétyje, kad neislietuméte vandens. =

mas A D “ /

4-as Kai pripildote vandens stal€iy, jdékite jj

veiks- toje pacioje padetyje. Spauskite priekinj f?

mas dangtj, kol vandens stal€ius atsidurs or- ?&;
kaitéje. =

5-as Po kiekvieno naudojimo iStustinkite vandens stalCiy.

veiks-

mas

DEMESIO

Saugokite vandens stalCiy nuo karsty pavirsiy.

6.4 Kaip nustatyti: Steamify - Kaitinimo garuose funkcija

1-as liunkite orkaite.

veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildomg me-
mas niu.

3:;:5 Paspauskite . Nustatykite kaitinimo garuose funkcija.

mas
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3:::5 Paspauskite: OK, Valdymo pultelyje matysite temperatiros nuostatas.

mas

4-as Nustatykite temperatiirg. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos
veiks- temperaturos.

mas.

Garai virimui
50-100 °C

Darzovéms, kruopoms, pupoms, juros géerybéms, vy-
niotiniu ir vieno $auks$to desertams virti garuose.

Garai troskinimui
105-130 °C

Mésai ar zuviai troskinti, duonai ir paukstienai, surio
pyragams ir troSkiniams gaminti.

Garai lengvam apkepimui
135-150 °C

Mésai, troskiniams, jdarytoms darzovéms, zuviai ir
apkepams. Dél gary ir kar§¢io mésa taps minksta ir
sultinga, o jos pavirSius apskrus.

Jeigu nustatysite laikmatj, grilio funkcija jsijungs auto-
matiskai paskutinéms gaminimo proceso minutéems,
kad patiekalas Svelniai apskrusty.

Garai kepimui ir skrudinimui
155-230 °C

Mésos, zuvies, paukstienos patiekalams, sluoksniuo-
tos teslos kepiniams su jdaru, tortams, keksiukams,
apkepams, darzovems ir kepiniams kepti.

Jeigu nustatysite laikmatj ir padésite patiekalg pirma-
me lentynos lygyje, apatinio kaitinimo funkcija jsi-
jungs automatiskai paskutinems gaminimo proceso
minutéms, kad patiekalo pagrindas tapty traskiu.

5-as Paspauskite: OK.

veiks-

mas.

6-as Norédami atidaryti stal€iy vandeniui ir jj iSimti, paspauskite jo dangtelj.

veiks-

mas

7-as Pripilkite | vandens stal€iukg didziausig leisting Salto vandens kiekj (mazdaug 950 ml).

veiks- Vanduo bus tiekiamas mazdaug 50 min.

mas A\ ISPEJIMAS!
Naudokités tik Saltu vandentiekio vandeniu. Nenaudokite filtruoto
(demineralizuoto) arba distiliuoto vandens. Kity skysciy nenaudokite.
| stal€iy vandeniui nepilkite degiy skysciy arba alkoholiniy gérimy.

Naudokités stal€iaus vandeniui svarstyklémis.
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8-as Jeigu reikia, nuvalykite stal€iaus vandeniui iSor¢ minksta Sluoste. [stumkite vandens
veiks- stalCiukg j pradine jo padétj.
mas
9'?:: Paspauskite START .
veiks- Garai pasirodys mazdaug po 2 min. Orkaitei pasiekus nustatytg temperatira, pasigirs
mas :
signalas.
10-as Kai stalCiuje vandeniui baigsis vanduo, pasigirs signalas. Papildykite stal€iy vandeniui.
veiks- Maisto gaminimo proceso pabaigoje ausinimo ventiliatorius veiks greiciau, kad pasa-
mas linty garus.
11-as ISjunkite orkaite.
veiks-
mas
12-as Baige gaminti maistg iSpilkite vandenj i$ stalCiaus vandeniui.
veiks-
mas
13-as Likes vanduo gali kondensuotis orkaités viduje. Baige gaminti maistg atsargiai atidary-
veiks- kite orkaités dureles. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vidy minksta Sluoste.
mas

Pasinaudokite nuoroda!

2O 2B YC Y& pwi) © ) &)

6.5 Kaip nustatyti: Kepimas vakuume ,,SousVide*“

1-as liunkite orkaite.

veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildomg me-
mas niu.

2-as Paspauskite: )

veiks-

mas

3-eiiakss Paspauskite: OK, Valdymo pultelyje matysite temperatiros nuostatas.

mas
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4-as : P +o OK
Nustatykite t t kit .
veiks- ustatykite temperatirg ir paspauskite
mas.
5-as . @ . . ) "
veiks Paspauskite \_. Valdymo skydelyje matysite laikmacio nuostatas.
mas.
6-as : ’ . 4. OK
Nustatykite laikmat kite: .
veiks- ustatykite laikmatj ir paspauskite
mas
7-as Paspauskite: START .
veiks-
mas
8-as Likes vanduo gali kauptis ant vakuumavimo maiseliy ir orkaités viduje. Baige gaminti
veiks- maista atsargiai atidarykite orkaités dureles. Baige gaminti, rank$luosciu iSimkite va-
mas kuuminius maiselius ir sudékite j I€kSte. Orkaitei atvésus, kempine surinkite orkaités

vidaus dugne susikaupusj vanden;. ISdZiovinkite vidy minksta Sluoste.

Pasinaudokite nuoroda!

XDEDXDEDLLY

6.6 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperattra.
Galite koreguoti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:

« Pagal svorj

* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

* Lengvai iSkeptas arba Maziau

* VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as
veiks-
mas

ljunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: ——.
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3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: % |veskite: Kepimo vadovas.

4-as
veiks-
mas.

Pasirinkite patiekalg arba maisto tipg.

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: START .

Pasinaudokite nuoroda!

XDEDEDEDTL)

6.7 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Terminis kepintu-

vas

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.
Grilis

vov Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

Karsto

)

oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperatirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms

bulvytems ar rytietiSkiems suktinukams).

119/312



KASDIENIS NAUDOJIMAS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

2

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

SPECIALIOS FU

NKCIJOS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

=

Konservavimas

Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.

)

DzZiovinimas

Dziovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

g

Jogurto funkcija

Skirta jogurtui ruosti. Naudojant Sig funkcijg lemputé bus iSjungta.

~r
—
uru

Léks¢iy pasildy-
mas

Skirta I€kStéms pasildyti pries patiekiant maista.

XYy

Atitirpinimas

Atitirpinti maistg (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz-
Saldymo maisto kiekio.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

§§9
ooy

Apkepas "Au Gra-
tin"

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C

Kepimas zemoje
temperatiiroje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaiky-
mas

Palaikyti Siltg maista.

Al

Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija ruodiant maistg padeda taupyti energijg. Naudojantis $ia funk-
cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas®, Pastabos apie: Drégnas konvek. kepi-
mas.

GARAI

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

G

Steamify

Virimui garuose, troskinimui, Svelniam skrudinimui, kepiniy ir kepsniy kepi-
mui naudokite garus.

Kepimas vakuume
»SousVide“

Funkcijos pavadinimas — tai maisto kepimas sandariuose vakuuminiuose
plastikiniuose maiseliuose, zemoje temperatiroje. Daugiau informacijos
rasite skyriuose ,SousVide gaminimas* ir ,Naudingi patarimai“, maisto ga-
minimo lentelése.

G

Pasildymas garais

pasiskirsto, todél sukuriamas ka tik pagaminto maisto skonis ir kvapas.
Sig funkcijg galima naudoti maistui Sildyti tiesiog Iékstéje. Naudodamiesi
skirtingomis groteliy padétimis vienu metu galite Sildyti daugiau nei vieng
|ékste.

Z

Duona

Naudokite $ig funkcija traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus
duonai ir bandeléms kepti.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

IE

Teslos kildinimas

iSlieka elastinga.

Darzovems, garnyrui ir zuviai kepti garuose
<
FULL’
Kepimas garuose
(100)
(n) Funkcija tinkama kepti skanius patiekalus, pvz., saldZius kremus, vaisinius
\I/ apkepus, vyniotinius ir Zuvj.
HIGH
Drégmeé didelé
o Si funkcija tinka mésos trokinimui bei duonai ir saldziai mielinei teslai
u}:lalo ruosti. Dél gary ir kars¢io mésa pasidaro sultinga ir minksta, o mielinés

Drégmeé vidutiné

teSlos kepiniai — traskus ir blizgus.

@

Low
Drégmé maza

Funkcija tinkama mésai, paukstienai, orkaités patiekalams ir troskiniams
ruosti. Dél gary ir kars¢io mésa pasidaro minksta ir sultinga, o jos pavir-
Sius apskrunda.

6.8 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klasg ir atitikimag ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebaty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai i$sijungs po 30 sekundziy.
Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas®, ,Energijos taupymas"“.

7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Kepimo laikas

Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Didziausia trukmé 23 val. 59 min.

Nutraukti veiksma

Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laikmaciui baigus veikti.

Atidétas paleidimas

Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.
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Laikrodzio funkcija Paskirtis
Laiko pratgsimas Pratesti gaminimo laika.
Priminimas Nustatyti atgalinés laiko atskaitos laika. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si

funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.

Laikmatis Stebima, kiek laiko veikia funkcija. Laikmatis — galite jg jjungti ir iSjung-
ti.

7.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

1-as Paspauskite: Paros laikas.
veiks-
mas

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK.

Kaip nustatyti gaminimo trukme

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.
veiks-
mas

2'?5 Paspauskite: O,
veiks-

mas

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK.

Pasinaudokite nuoroda!

SE) € ) o Y
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Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.
veiks-
mas

2-as Paspauskite: O,
veiks-

mas

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiks-
mas

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® © @

5-as Paspauskite: Nutraukti veiksma.
veiks-
mas.

6-as Pasirinkite norimg Nutraukti veiksma.
veiks-
mas

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK . Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9a.

Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatura.
veiks-
mas

2-as Paspauskite: O,
veiks-

mas

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiks-
mas

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® © @
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Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: Atidetas paleidimas.

6-as
veiks-
mas

Pasirinkite reikSme.

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK . Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
ga.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laikg nebus paruostas, galite pratesti
gaminimo laikg. JUs taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laikg.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as
veiks-
mas

Paspauskite: @

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikmacio rodmenj.

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: OK.

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nustatytg laika.

8. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

8.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.
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Vieliné lentynélé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

)/

Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-
lus prikaistuvis:

|stumkite padéklig tarp lentynos laikikliy ir
ant jy uzdétos vielinés lentynélés.

\\w////////////////////

\

8.2 Maisto termometras

Maisto termometras — maisto temperattrai matuoti. Galite naudoti su kiekviena kaitinimo
funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

C M

Orkaités temperatira: nuo 120 °C. Temperatira patiekalo viduje.
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Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi buti - nenaudokite skystiems
kambario temperaturos. patiekalams.

- gaminant jis turi bati patiekalo vi-
duje.

Orkaité apskaiciuoja apytikri maisto gaminimo pabaigos laikg. Jis priklauso nuo maisto kiekio,
nustatytos orkaités funkcijos ir temperatiros.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as
veiks-
mas

liunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.

3-ias
veiks-
mas

|dékite: Maisto termometras.

meésa,

paukstieng ar zuvj

Uzkepélés

Jeigu

galg storiausioje mésos gabalo ar Zuvies da-
lyje. Pasirupinkite, kad bent 3/4 Maisto ter-

jmanoma, jkiskite Maisto termometras |kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j tro$kinio
vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi islik-
ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-
mometras buty patiekalo viduje. kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-
le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

|kiSkite Maisto termometras j lizda, esantj orkaités priekyje.
Valdymo pultelyje matysite dabartine temperattrg: Maisto termometras.
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‘51:::5 /'? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatirg.
mas.
6'?:: ® ® ® _ haspauskite, kad pasirinktuméte norimag parinktj:
veiks- * |spéjamasis signalas pasibaigus laikui — pasiekus pasirinktg temperattrg pasigirs
mas signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui — pasiekus pasirink-
tg kepimo temperatirg pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.
\71;:;;3 Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: OK, kad sugriztumeéte j pagrindinj meniu.
mas
8'{‘; Paspauskite: START .
velks- Pasiekus nustatytg temperaturg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto
mas ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
9-as IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.
velks | A\ ISPEJIMAS!
Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kiStuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-
sargus.

Pasinaudokite nuoroda!

) O pBEE) C )2 )T peom)

9. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

9.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas, pavyzdziui, kaitinimo funkcijg, maisto gaminimo trukme,
temperatirg arba valymo funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas nuostatas.

1-as lijunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Pasirinkite norima nuostata.
veiks-
mas
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3-as
veiks-
mas

Paspauskite ——. Pasirinkite: Megstamiausios.

4-as
veiks-
mas.

Pasirinkite: ISsaugoti esamus nustatymus.

5-as
veiks-
mas

Paspauskite + ir pridékite nuostatg | sgrasg: Mégstamiausios. Paspauskite OK,

k) — paspauskite nuostatai atkurti.
0 — paspauskite nuostatai atSaukti.

9.2 Funkcijy uzraktas

Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.

1-as
veiks-
mas

liunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcija.

3-ias
veiks-
mas

7«'\(, H» — paspauskite vienu metu, kad jjungtuméte funkcija.

Noredami i§jungti funkcija, pakartokite 3-Cig veiksma.

9.3 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija

veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°C)

@ (val.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5
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Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto
termometras, Pabaiga, Kepimas Zemoje temperaturoje.

9.4 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirsiai iSlikty
veésis. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvésta.

10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo receptuy,
naudojamy produkty kokybeés ir kiekio.

Jusy orkaité gali kepti ar skrudinti kitaip negu anksciau turéta orkaité. Toliau pateikiamos reko-
menduojamos temperaturos, gaminimo trukmeés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patie-
kalams.

Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy rasite musy interneto svetaingje maisto gaminimo lente-
lése. Norédami rasti maisto gaminimo patarimy, patikrinkite PNC numerj, esantj techniniy duome-
ny ploksteléje, ant orkaités priekinio rémo.

10.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.

¥ = 1 O
\ uru

(°C) (min.)
Kavos bandelés, | kepamoji skarda ar su- 180 2 25-35
16 vnt. renkamoji skarda
Biskvitinis vynio- | kepamoji skarda ar su- 180 2 15-25
tinis renkamoji skarda
Visa zuvis, 0,2 kepamoiji skarda ar su- 180 3 15-25
kg renkamoji skarda
Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
vnt. renkamoji skarda
Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 160 2 25-35
niai, 24 vnt. renkamoji skarda
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min.)
Keksiukai, 12 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
vnt. renkamoji skarda
Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
Sméliniai sau- kepamoiji skarda ar su- 140 2 15-25
sainiai, 20 vnt. renkamoji skarda
Tarteletés, 8 vnt. | kepamoji skarda ar su- 180 2 15-25
renkamoji skarda

10.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai
Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

.~

Indeliai atski-
roms valgio

Picos kepimo skarda Kepimo indas porcijoms pa- Apkepo skarda
ruosti
Keraminé
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 cm skers- Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens mens, 5 cm 28 cm skersmens
aukscio

10.4 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija patikros jstaigoms
Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.
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@KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Kepimas skardose

%

o=
—]

L]
(°C) (min.)

Biskvitinis pyragas be Karsto oro srautas 140-150 35-50 2
riebaly
Biskvitinis pyragas be Apatinis + virSutinis 160 35-50 2
riebaly kaitinimas
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Karsto oro srautas 160 60-90 2
mo formos @20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepi- | Apatinis + virsutinis 180 70-90 1

mo formos @20 cm

kaitinimas

%KEPIMAS VIENAME LYGYJE. Sausainiai

Naudokite trecia lentynos padét;.

>R |

(°C) (min.)
Trapios teSlos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-40
smelio juostelés
Trapios teslos kepiniai / Apatinis + virSutinis kaiti- | 160 20-30
smelio juostelés, jkaitinkite nimas
tuscig orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srautas 150 20-35
deékle, jkaitinkite tuscig or-
kaite
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSutinis kaiti- | 170 20-30

dekle, jkaitinkite tuscig or-
kaite

nimas
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@KEPIMAS KELIAIS LYGIAIS. Sausainiai

%

=]
—

O

baly

L)
(°C) (min.)

Trapios teSlos kepiniai / Karsto oro srautas 140 25-45 1/4
smelio juostelés
Pyragaiciai, 20 vienety Karsto oro srautas 150 23-40 1/4
padeékle, jkaitinkite tuscig
orkaite
Biskvitinis pyragas be rie- | Karsto oro srautas 160 35-50 1/4

@GRILIS

=]

Kaitinkite tuscia orkaite 5 minutes.

H))
Grilis nustacius didziausig temperatiira.

\/f'

séjus apverskite

(min.)
Skrebutis Grilis 1-3 5
Jautienos kepsnys, laikui jpu- Grilis 24-30 4

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai, skirti funkcijai: Kepimas garuose (100).

Bandymai pagal IEC 60350 standarta.
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Nustatykite 100 °C temperatura.

3¢ & | [0 [®
A —
Talpyklé (kg) (min.)
(Gastro-
norm)
Brokoliai, jkai- | 1 x 2/3 perfo- 0,3 3 8-9 Padékite kepi-
tinkite tuscig ruota mo padeklg
orkaite pirmoje lenty-
nos padetyje.
Brokoliai, jkai- | 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10-11 Padékite kepi-
tinkite tuscig ruota mo padeklg
orkaite pirmoje lenty-
nos padétyje.
Zirniai, $aldyti | 2 x 2/3 perfo- 2x1.5 2ir4 Kol tem- Padékite kepi-
ruota peratira mo padeklg
Sal€iausio- | pirmoje lenty-
je vietoje nos padétyje.
pasieks
85 °C.

11. VALYMAS IR PRIEZIURA

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo prie-
monés

Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.
Keliais lasais acto valykite ertmés apacig, kad pasalintuméte kalkiy liku€ius.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.
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Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
sukelti gaisrg.

[
X

i

Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo i$-

Kasdienis $luostykite ertme minksta $luoste.
naudojimas
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
4 , minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaplovéje plauti

W negalima .

o Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy
Priedai daikty.

11.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atves.
veiks-

mas

2-as Lentyny atramas atsargiai ist-
veiks- raukite j virSy i$ priekiniy laikik-
mas liy.

3-as Atitraukite lentynos atramos
veiks- priekine dalj nuo Soninés siene-
mas lés.

4-as IStraukite atramas i$ galiniy lai-
veiks- kikliy.

mas

Padékly laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

11.3 Kaip naudoti: Valymas garais

Prie$ pradédami:

ISjunkite orkaite ir palauki- | I8imkite visus priedus ir iSimamas | Orkaités apadig ir vidinj dureliy
te, kol atves. lentyny atramas. stiklg valykite minksta Sluoste
ir Siltu vandeniu su $velniu plo-

vikliu.
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1-as Pripildykite vandens stal€iy iki maksimalaus lygio.
veiks-
mas
2-as Pasirinkite: Meniu / Valymas.
veiks-
mas
Funkcija ApraSas Trukmé
Valymas garais Lengvas valymas 30 min.
Intensyvus valymas garais |prastas valymas 75 min.
ISpurkskite ertme plovikliu.
3-i.aks Paspauskite START . Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.
veiks- Kai valymas baigiamas, girdisi signalas.
mas
4-as Paspauskite bet kokj simbolj ir iSjunkite signala.
veiks-
mas

@ Veikiant Siai funkcijai, lemputé nesviecia.

Kai valymas baigiasi:

ISjunkite orkaite.

Kai orkaité atvésta, nusausinkite
ertme Svelnia Sluoste.
I1Spilkite i$ vandens stalCiaus visa li-
kusj vandenj.

Palikite orkaités dureles ati-
darytas ir palaukite, kol ertmé
iSdzius.

11.4 Priminimas apie valyma

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti valyma.

Naudokite funkcijg: Intensyvus valymas garais.

11.5 Kaip valyti: Stal€ius vandeniui

veiks-
mas

1-as ISimkite vandens stalCiy i$ orkaités.
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2-as Nuimkite vandens stalCiaus dangtelj.
veiks- Atidenkite dangtel; ties gale esancia

mas iSkysa.

3-ias ISimkite bangolauzj. Traukite jj i$

veiks- stalCiaus korpuso, kol jis atsilaisvins.

mas \
4-as Vandens stal€iaus dalis plaukite vandeniu ir muilu. Nenaudokite Sveic¢iamuyjy kempiniy
veiks- ir neplaukite vandens stalCiaus indaplovéje.
mas

5-as Vél surinkite vandens stalCiy.

veiks-

mas

6-as [taisykite bangolauzj. |kiSkite jj j stal-
veiks- Giaus korpusa.

mas

7-as Uzdékite dangtelj. Pirmiausiai jkiSki-

veiks- te priekinj spaustuka, tada uzspaus-

mas kite jj ant stal€iaus korpuso.

8-as |dékite vandens stalCiy.

veiks-

mas

9-as Stumkite vandens stalCiy orkaités

veiks- link, kol jis uzsifiksuos.

mas

11.6 Kaip naudoti: Kalkiy nuosédy salinimas

Pries pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite,
kol ji atves.

ISimkite visus priedus i$ or-
kaites.

Patikrinkite, ar vandens stalCius
tuscias.

Pirmosios dalies trukmé: mazdaug 100 min.

1-as Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.

veiks-
mas
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2-as | stal€iy vandeniui jpilkite 250 ml kalkiy nuosédy Salinimo priemonés.
veiks-

mas

3-ias Likusig stalGiaus vandeniui dalj uzpildykite vandeniu iki maksimalaus lygio.
veiks-

mas

4-as Pasirinkite: Meniu / Valymas.

veiks-

mas

5-as liunkite funkcijg ir vadovaukites tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.
veiks- Paleidziamas pirmasis kalkiy nuosédy Salinimo ciklas.

mas.

6-as Pirmajam ciklui pasibaigus istustinkite gily kepimo inda ir vel jdékite jj pirmoje lentynos
veiks- padétyje.

mas

Antrojo ciklo trukmé: mazdaug 35 min.

7-as | stal€iy vandeniui pripilkite vandens. Pasirupinkite, kad stalCiuje vandeniui nelikty kal-
veiks- kiy nuosédy Salinimo priemonés. |dékite stal€iy vandeniui.

mas

8-as Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.

veiks-

mas

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nesviecia.

Pasibaigus kalkiy nuosédy salinimo ciklui:

ISjunkite orkaite. Orkaitei atvésus nusausinkite

jos vidy minksta Sluoste.
I$ stalCiaus vandeniui iSpilkite
likusj vanden;.

Palikite orkaités dureles atida-
rytas ir palaukite, kol vidus i$-
dzius.

@ Jeigu po kalkiy nuosedy Salinimo ciklo orkaitéje lieka kalkiy, valdymo pultelyje matysite ragina-
ma ciklg pakartoti.

11.7 Priminimas Salinti kalkiy nuosédas

Du priminimai primena apie tai, kad reikia Salinti kalkiy nuosédas i$ orkaités. Priminimo Salinti
kalkiy nuosédas isjungti negalima.
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Tipas

Aprasas

Negrieztas priminimas

Rekomenduoja pasalinti kalkiy nuosédas i$ orkaites.

Grieztas priminimas

Privaloma pas$alinti kalkiy nuosédas i$ orkaités. Jeigu nepasalinsite i$
orkaités kalkiy nuosédu, kai rodomas grieztas priminimas, gary funkcijos
bus neaktyvios.

11.8 Kaip naudoti:

Gary sistemos praplovimas

Prie$ pradedant:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atveés. ISimkite visus priedus i$ orkaités.
1-as Gily kepimo indg jdekite pirmoje lentynos padétyje.
veiks-
mas
2-as | stal€iy vandeniui pripilkite vandens.
veiks-
mas
3-ias Pasirinkite: Meniu / Valymas / Gary sistemos praplovimas.
veiks- Trukmeé: mazdaug 30 min.
mas
4-as liunkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais nurodymais valdymo skydelyje.
veiks-
mas
5-as Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
veiks-
mas.

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nesviecia.

11.9 Dziovinimo priminimas

Po maisto ruo$imo naudojant kaitinimo garuose funkcijg, ekrane paraginama isdziovinti orkaite.
Spauskite TAIP orkaitei iSdZiovinti.

11.10 Kaip naudoti: Orkaités dziovinimas

Naudokite jg po maisto ruoSimo naudojant kaitinimo garuose funkcijg arba valymo garais ertmei

iSdziovinti.
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1-as Patikrinkite, ar orkaite atvésusi.
veiks-
mas

2-as ISimkite visus priedus.
veiks-
mas

3-ias Pasirinkite meniu: Valymas / Orkaités dziovinimas.
veiks-
mas

4-as Vykdykite ekrane pateikiamas instrukcijas.
veiks-
mas

11.11 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo ploksciy
skaiCius gali skirtis.

A ISPEJIMAS!
Durelés yra sunkios.

/A DEMESIO
Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac prie priekinés plokstés briauny. Galite jskelti
arba sudauzyti stikla.

1-as Iki galo atidarykite dureles.
veiks-
mas

2-as Pakelkite ir prispauskite su-
veiks- verziamasias svirtis (A) prie
mas abiejy dureliy vyriy.

3-as Priverkite orkaités dureles iki pirmos padéties (mazdaug 70° kampu). Laikykite suéme
veiks- dureles uz abiejy krasty ir traukite jas j virSy ir tolyn nuo orkaités. Padékite dureles
mas iSorine puse ant minksto audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto pagrindo.
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4-as Laikydami dureliy apdailg (B)

veiks- abiejuose krastuose paspaus-

mas kite jg j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.

5-as Patraukite dureliy apdailg |

veiks- save, kad nuimtuméte.

mas

6-as Po vieng suimkite dureliy stik-

veiks- lo plokstes uz virsutinés

mas briaunos ir iStraukite i$ Soni-
niy kreiptuvy.

7-as Stiklo plokstes plaukite van-

veiks- deniu ir muilu. Atsargiai nu-

mas sausinkite stiklo plokstes. Ne-
plaukite stiklo ploks¢iy inda-
plovéje.

8-as ISvale pasiruoskite sudéti

veiks- plokstes atgal ta pacia tvarka.

mas

9-as Pirmiausia jdékite mazesne plokste, po to didesne ir dureles.

veiks- Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote plokstes, kitaip dureliy pavirSius gali perkaisti.

mas

11.12 Kaip pakeisti: Lemputé

/\  ISPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.

Lemputé gali bati karsta.

Prie$ keisdami lempute:

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol
orkaité atves.

Atjunkite orkaite nuo maitini-
mo tinklo.

Ertmés apacioje patieskite
skudurelj.
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VirsSutiné lemputeé

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite
veiks- ji. ﬁ@
rl
mas X
R\ [ /

N =
2-as Nuimkite metalinj Ziedg ir iSvalykite stiklinj gaubtelj.
veiks-
mas
3-as Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.
veiks-
mas
4-as |kiSkite metalinj ziedq | stiklinj gaubtelj ir jj jtaisykite.
veiks-
mas

Soniné lemputeé

1-as ISimkite kairigjg lentynéle, kad pasiektuméte lempute.
veiks-
mas

2-as Gaubteliui nuimti naudokite , Torx* 20 atsuktuva.
veiks-
mas

3-as Nuimkite metalinj remelj bei tarpine ir iSplaukite juos.
veiks-
mas

4-as Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.
veiks-
mas

5-as |dekite lemputés metalinj rémelj ir tarpine. Priverzkite varztus.
veiks-
mas.

6-as Sumontuokite kairés lentynélés atrama.
veiks-
mas
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12. TRIKCIY SALINIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Ka daryti, jeigu...

=
i Orkaité nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

-V

= Veiksmai

Orkaité neprijungta arba netinkamai prijungta
prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar orkaité tinkamai prijungta prie
elektros tinklo.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Laikrodzio funkcijos®. Kaip nustatyti:
Laikrodzio funkcijos.

Nevisiskai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedi-
mo pasalinti nepavyksta, kreipkités | kvalifikuo-
tg elektrikg.

liungtas orkaités apsaugos nuo vaiky uzraktas.

Zr. skyriy ,Meniu*. Papildomas meniu: Parink-
tys.

Y
Komponentai

® Aprasymas

v

= Veiksmai

Perdege lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Valymas ir prieziura“. Kaip pakeisti:
Lemputé.
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AA

l_J Netinkamai veikia vandens stal€ius

@ Aprasymas

@ Galima priezastis

1'%

= Veiksmai

Vandens stal€ius orkaitéje ne-
silaiko.

Nepakankamai jstuméte van-
dens stalCiy.

Pabandykite vandens stalciy
ikisti giliau.

I$ vandens staléiaus teka van-
duo.

Netinkamai uzdétas vandens
stal€iaus dangtelis arba netin-
kamai jdétas bangy slopintu-
vas.

Tinkamai uzdékite vandens
stalCiaus dangtelj ir tinkamai
jdékite bangy slopintuva.

R

Valymo procediros triktys

@ Aprasymas

@ Galima priezastis

%

= Veiksmai

Sunku iSvalyti vandens stal-
Ciy.

Nenuéméte dangtelio arba ne-
iSéméte bangy slopintuvo.

Nuimkite dangtelj ir iSimkite
bangy slopintuva.

Po kalkiy $alinimo procediros
grilio / kepimo inde neliko van-
dens.

Vandens stalcius nebuvo pil-
nai pripildytas.

Patikrinkite, ar vandens stal-
Ciuje yra kalkiy Salinimo prie-
monés / vandens.

Po kalkiy Salinimo procediros
viduje liko neSvaraus van-
dens.

Grilio / kepimo indg jdejote ne-
tinkamame aukstyje.

Pasalinkite likusj vandenj ir
kalkiy $alinimo priemone i$ or-
kaités. Kitg kartg grilio / kepi-
mo indg dékite | pirmajg lenty-
na.

Po valymo proceduros viduje
lieka per daug vandens.

Orkaités valymui panaudojote
per daug ploviklio.

Kitg kartg tolygiai paskirstykite
ploviklj ant orkaités vidiniy sie-
neliy.

Prasti plovimo rezultatai.

Pradéjote valymo procediirg
orkaitei neatvesus.

Palaukite, kol orkaité atves.
Pakartokite valymo procedura.

Prie§ valymo proceddra neis-
émeéte i$ orkaités visy priedy.

ISimkite i$ orkaités visus prie-
dus. Pakartokite valymo pro-
cedura.

Atjungus maitinimg valymo procedura visada sustabdoma. Jeigu valymo procedira buvo

nutraukta, pradékite jg i$ naujo.
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12.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.
Siame skyrelyje rasite problemy, kurias galite iSspresti patys, sgrasa.

@ Kodas ir aprasas

-V

= Atitaisymo budas

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jkis-
tas j lizda.

VisiSkai jkiskite Maisto termometras j lizda.

F240, F439 - tinkamai neveikia ekrano jutikli-
niai laukai.

Nuvalykite ekrano pavirSiy. |sitikinkite, kad ant
jutikliniy lauky néra nesvarumy.

F908 - orkaités sistemos negalima prijungti
prie valdymo skydelio.

ISjunkite ir jjunkite orkaite.

Kai ekrane rodomas vienas Siy klaidos praneSimuy, reiSkia, kad sugedusi posistemé galéjo bati
atjungta. Tokiu atveju kreipkités | savo prekybos atstovg arba jgaliotgjj techninés priezituros
centra. Jeigu jvyksta viena Siy klaidy, likusios orkaités funkcijos toliau veiks jprastai.

@ Kodas ir aprasas

'

= Atitaisymo budas

F131 — per auks$ta troskintuvo jutiklio tempera-
tara.

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol jis atvés. Vél
jjlunkite orkaite.

F144 — StalCius vandeniui jutiklis negali iSma-
tuoti vandens lygio.

IStustinkite StalCius vandeniui ir vél jj pripildyki-
te.

F508 — StalCius vandeniui tinkamai neveikia.

ISjunkite ir jjunkite orkaite.

12.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés priezilros centra.

Duomenys, kuriuos btina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio orkaités angos rémo. Nenuimkite

orkaitéje pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)
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13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

Modelio identifikatorius KOABS39X 944032071
Energijos efektyvumo rodykle 61,9

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A++

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovg | 0,99 kWh/ciklas
ir rezimg

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova | 0,52 kWh/ciklas
ir ventiliatoriaus rezimg

Angy skaicius 1

Silumos $altinis Elektra

Signalo garsumas 701

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
Masé 38.0 kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G prieda; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés or-
kaités ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios kiekvieng dieng ruo$iant maistg padeés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maistqg orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prieS gamindami orkaités i§ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
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Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu pasirinksite nustatytos trukmés arba numatytos pabaigos laiko programg, kurios maisto
gaminimo trukme ilgesné nei 30 min., kai kuriy orkaités funkcijy atveju kaitinimo elementai
automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatirg iki minimumo. Dél likusiojo orkaités karscio maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo karscio indikatoriy arba temperattira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima

Gamindami maistg apsSvietimg iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.

14. MENIU STRUKTURA
14.1 Meniu

Paspauskite E kad atvertuméte Meniu.

Meniu elementas

Paskirtis

Kepimo vadovas

Pateikiamas automatiniy programy
sgrasas.

Valymas

Pateikiamas valymo programy sara-
Sas.

Mégstamiausios

Pateikiamas megstamiausiy nuosta-
ty sagrasas.

Parinktys

Orkaités konfigUracijai nustatyti.

Nustatymai Pasirinkimas

Orkaités konfiguracijai nustatyti.

Aptarnavimas

Rodo programinés jrangos versijg ir
sgranka.
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14.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu Paskirtis

Orkaités dZiovinimas Viduje po gaminimo garuose likusio kondensato dziovinimo
procedura.

Valymas garais Lengvas valymas.

Intensyvus valymas garais Intensyvus valymas.

Kalkiy nuosédy Salinimas Gary generatoriaus sistemoje likusiy kalkiy nuosédy valy-
mas.

Gary sistemos praplovimas Gary generatoriaus sistemos valymas. Jei daznai gaminate
garuose, naudokite skalavimo funkcija.

14.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu Paskirtis
Orkaités apSvietimas liungia ir iSjungia lempute.
Vaiky saugos uzraktas Apsaugo nuo atsitiktinio orkaités jjungimo. Kai $i funkcija

jjungta, ekrane jjungus orkaite jsijungia tekstas: ,Vaiky sau-
gos uzraktas“. Norédami naudotis orkaite, pasirinkite kodo

raides. Laikmatj, nuotolinio valdymo funkcijas ir apSvietimg
galite valdyti, net kai jjungtas vaiky saugos uzraktas.

Greitas jkaitinimas Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai ku-
riomis orkaités funkcijomis.

Priminimas apie valymg liungiamas ir iSjungiamas priminimas.
Laiko rodmuo liungiamas ir iSjungiamas laikrodis.
Laikrodzio stilius Pakeicia rodomo laiko formata.
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14.4 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu

Aprasymas

Kalba

Nustato orkaités kalba.

Ekrano rySkumas

Nustato ekrano rySkuma.

Mygtuky tonai

dyti negalima: (D

liungia ir i§jungia mygtuky garsus. Siy funkcijy signaly nutil-

[spéjamo signalo garsas

Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Vandens kietumas

Nustato vandens kietuma.

Paros laikas

Nustato esamg laika ir datg.

14.5 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu

Aprasas

Demonstracinis rezimas

Aktyvavimo / iSjungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija

Informacija apie programinés jrangos versija.

Atkurti visus nustatymus

Atkuriamos gamyklinés nuostatos.

15. TAI PAPRASTA!

Pries naudodami pirma karta, turite nustatyti:

Kalba Ekrano rys- Mygtuk_q to- |spéjamo sig- Vandens kie- Paros laikas
kumas nai nalo garsas tumas
Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:
(D —_ 7«'\( @ /‘? START /
liungta / 1~ - Mégstamiau- . . Maisto ter-
jungta Meniu sios Laikmatis mometras STOP
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Pradéti naudoti orkaite

Spartusis palei-
dimas

liunkite orkaite ir
pradékite gamin-
ti, naudodami
funkcijos numa-
tytajg temperatu-
ra ir laika.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

Paspauskite ir
palaikykite nus-

paude (D

E ... —pasi-

rinkite norimg
funkcija.

Paspauskite:
START .

Spartusis iSjun-
gimas

ISjunkite orkaite
bet kada, neprik-
lausomai nuo to,
kas parodyta
ekrane.

(D — paspauskite ir palaikykite nuspaude, kol orkaité iSsi-

jungs.

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.

O]

— paspauskite,
kad jjungtuméte
orkaite.

O...
— pasirinkite kai-
tinimo funkcija.

C
— nustatyti tem-
peratlra.

OK
— paspauskite,
kad patvirtintu-
méte.

START
— paspauskite,
kad pradétuméte
gaminti.

Maisto ruoSimas garuose — Steamify

peraturos.

Nustatykite temperatiira. Kaitinimo garuose funkcijos tipas priklauso nuo nustatytos tem-

Garai virimui

Garai lengvam ap-

Garai troskinimui

kepimui

Garai kepimui ir
skrudinimui

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

Suzinokite, kaip greitai paruosti maista

tujy nuostaty:

Naudokite automatines programas, kad greitai paruostuméte patiekalg nekeisdami numaty-

Kepimo va-
dovas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

Paspauskite: CD

Paspauskite: ——.

Paspauskite ‘/\"
Kepimo vado-
vas.

Pasirinkite patie-
kala.
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Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparcigsias funkcijas

»10 % Finish Assist“ Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite
Naudokite ,10% Finish Assist* funkcijg, kad pri- | +1 min.

détuméte papildomo laiko, kai iki pabaigos lie-
ka 10 % viso laiko.

ISvalykite orkaite naudodamiesi valymo garais funkcija.

1-as veiks- 2-as veiks- 3-ias veiksmas
mas mas Pasirinkite rezima:
Paspauskite Paspauskite

= wl

Valymas garais Lengvam valymui.

Intensyvus valymas garais Kruop$éiam valymui.

Kalkiy nuosédy Salinimas Likusioms gary generatoriaus sistemos kalkiy nuosedoms va-
Iyti.

Gary sistemos praplovimas Gary generatoriaus sistemos plovimui ir valymui po dazno ga-

ry funkcijy naudojimo.

16. PASINAUDOKITE NUORODA!

Cia rasite visas naudingas nuorodas. Jas taip pat rasite atitinkamuose naudotojo vadovo
skyriuose.

Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

> ©® »OE.Y C ) s )

Kaip nustatyti ,,Steamify* — maisto ruoSimas naudojant kaitinimo garuose funkcija

2O 2B PC Y& psm) O ) L)

Kaip nustatyti ,,SousVide“ ruoSimas

XDEDXDEDLLY
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Kaip nustatyti Kepimo vadovas

XDEDED XD LLY,

Kaip nustatyti Kepimo laikas

SEe) € ) o Y

Kaip atidéti laika: Maisto gaminimo pradzia ir pabaiga

DR

Kaip atSaukti: Nustatyti laikmatj

)0 ) @)

Kaip naudoti: Maisto termometras

) O pBEE) C )2 )T peom)

17. APLINKOS APSAUGA

A
Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamg
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji baty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg
ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu :E
pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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MYSLIMY O TOBIE

Dzigkujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesigcioleci doswiadczen
i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnosc uzyskania wspaniatych efektow.

Witamy w $wiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

urzgdzenia:
www.electrolux.com/shop

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowej:

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac¢ oryginalnych czesci zamiennych.
Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze dane:

Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.
AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa

@® Ogolne informacje i wskazowki

Informacje dotyczace $rodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA......coooeerrreerrererrereanens 154

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i os6b o

ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub umystowych......... 155
1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa.. 155

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA.......c.ocoverererrernessresnenns 157

2.1 Instalacja......cccceeeveeeeeiciieeee.
2.2 Podtgczenie elektryczne
2.3 Sposoéb uzywania..........cccceeennee.

2.4 Konserwacja i czyszczenie.......... 159
2.5 Pieczenie parowe..............cee.....

3. OPIS URZADZENIA..........oreerrrcneereeennns 161
3.1 Ogdlne informacje............c........... 161
3.2 AKCESOrA...ceeeiieeeeeeeeecciiieeeee 161
4. WLACZANIE | WYLACZANIE
PIEKARNIKA
4.1 Panel sterowania......................... 162
4.2 Wyswietlacz.........cccceeeevveeeaennnn. 163

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM.............

5.1 Czyszczenie wstepne
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5.2 Pierwsze pofgczenie.................... 165
5.3 Wstepne nagrzewanie................. 165
5.4 Jak ustawi¢: Twardosé wody....... 165
6. CODZIENNA EKSPLOATACJA.............. 166
6.1 Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia... 166
6.2 Szuflada na wode.........cccceeenneee. 167
6.3 Sposob uzycia: Szuflada
NA WOAE.....eiieiiiiieeeeiiieeeeeee e 168
6.4 Jak ustawi¢: Steamify — funkcja
pieczenia parowego.........c.cceeeeernnnnn. 168
6.5 Jak ustawi¢: Tryb
gotowania SousVide...........ccceeenneen. 170
6.6 Jak ustawié:
Gotowanie wspomagane................... 171
6.7 Funkcje pieczenia.............c.......... 171

6.8 Uwagi dotyczace funkgiji:
Termoobieg wilgotny................c........

7. FUNKCJE ZEGARA..........coceererieenes
7.1 Opis funkcji zegara

7.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara........ 175
8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA............. 177
8.1 Wktadanie akcesoriow................. 177
8.2 Termosonda.........cccceeevuveeeeannnnnn. 178
9. DODATKOWE FUNKCJE...........ccceccumrnnen 180
9.1 Jak zapisac¢ ustawienia: Ulubione 180
9.2 Blokada panelu...........c.cceeeeneee. 180
9.3 Automatyczne wytgczanie........... 180
9.4 Wentylator chtodzacy................... 181
10. WSKAZOWKI | PORADY...........cccorennee 181
10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia.. 181
10.2 Termoobieg wilgotny.................. 181
10.3 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria........cccouoveeviieeennnn. 182

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkéw przeprowadzajgcych testy. 183

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE....... 186

11.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 186
11.2 Sposdb wyjmowania: Prowadnice

blach .....cceiiii 187
11.3 Sposoéb uzycia:

Czyszczenie parowe.............ccveeeennes 187
11.4 Przypomnienie o czyszcz.......... 188
11.5 Sposéb czyszczenia: Szuflada

NA WOAE.....eiieiiiieeeeeiiiee e 188
11.6

Obstuga urzadzenia: Odkamienianie. 189
11.7 Przypomnienie o odkamienianiu190
11.8 Obstuga urzadzenia: Ptukanie... 190
11.9 Przypomnienie o osuszeniu....... 191
11.10 Sposodb uzycia: Osuszanie...... 191
11.11

Sposob demontazu i montazu: Drzwi 191
11.12 Sposéb wymiany: Oswietlenie. 192

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW....... 193

12.1 Co zrobi¢, gdy......ccovvvveeriircennn. 193
12.2 Jak postepowac: Kody btedow.. 195
12.3 Dane Serwisowe...........ccccceeenee 196
13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.....197
13.1 Informacje o produkcie i karta
Produktu™......cooveiiiiieeie e 197
13.2 Oszczedzanie energii................ 197
14. STRUKTURA MENU...........cccceirirrnnnne 198
141 MeNU....oeieiiieeeee e 198
14.2 Podmenu: Czyszczenie............. 199
14.3 Podmenu: Opcje.........ccceevuvrnne 199
14.4 Podmenu: Konfiguracja............. 200
14.5 Podmenu opcji: Serwis.............. 200
15. TO PROSTE!....ccsiiirreriiennrennesnnne 200
16. MOZNA UZYC SKROTUL..........cccoceuu.... 202
17. OCHRONA SRODOWISKA................... 203

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacii
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac¢ instrukcje obstugi w
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania
W przyszto$ci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzagdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zbliza¢ sie urzadzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
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gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamia¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pragdem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementow grzejnych.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

- Aby wymontowa¢ prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Srodkdw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowacé powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie wykwalifikowana osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.

» Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowac urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktore spetnia wymagania
instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

» Urzadzenie do zabudowy musi spetnia¢ wymogi dotyczgce stabilnosci DIN 68930.

Minimalna wysokos$c¢ szafki (minimalna wysoko$¢ 578 (600) mm
szafki pod blatem)

Szeroko$¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysoko$¢ tylnej czesci urzgdzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$c tylnej czesci urzadzenia 559 mm
Gtebokos$¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos¢ czesci urzadzenia do zabudowy 546 mm
Gtebokos$¢ z otworzonymi drzwiami 1027 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugos¢ przewodu zasilajacego Przewdd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu
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Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

»  Wszystkie potaczenia elektryczne powinien wykona¢ wykwalifikowany elektryk.

* Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

» Upewnic sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

» Nalezy uzywac wylgcznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikdw ani przediuzaczy.

* Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokona¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

» Zarowno dla elementoéw znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposob, aby nie mozna
go byto odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.

» Podtagczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

+ Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtagcza¢ do niego wtyczki.

» Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagnac za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggngc
za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikow obwodu zasilania: wytgcznikéw
automatycznych, bezpiecznikdw topikowych (typu wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

+ W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac wytgcznik obwodu umozliwiajacy odtaczenie
urzagdzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykow wynoszace minimum 3 mm.

» Urzgdzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Spos6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych urzadzenia.

+ Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢ do
uwolnienia gorgcego powietrza.

» Nie wolno obstugiwa¢ urzgdzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
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* Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

+ Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych alkohol moze
powodowaé zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie wolno dopuszcza¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszczac¢ produktow tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzgdzeniu.

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczac naczyn ani innych przedmiotow bezposrednio na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyh ani potraw w urzadzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoridow nalezy zachowac¢ ostroznosé.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.

» Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi drzwiczkami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknigtego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewni¢ sie, ze urzagdzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w drzwiach
urzadzenia.

+ Jesli szyba peknie, nalezy ja niezwtocznie wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowa¢ ostroznos¢. Drzwi sg ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

+ Czysci¢ urzadzenie za pomoca wilgotnej szmatki. Stosowaé wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywac produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujac aerozol do piekarnikdw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem urzadzenia.

» Woydostajaca sie para moze wywota¢ poparzenia:
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— Gdy funkcja jest wigczona, nalezy zachowa¢ ostrozno$c¢ przy otwieraniu drzwi
urzgdzenia. Moze dojs¢ do uwolnienia pary.
— Po zakonczeniu pieczenia parowego otworzy¢ drzwi z zachowaniem ostroznosci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

» Informacja dotyczgca o$wietlenia w urzadzeniu i elementow oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy o$wietleniowe sa
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos$é) w urzadzeniach domowych lub sa przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzadzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczeh domowych.

» W ten produkt wbudowano Zrédto $wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.7 Serwis

+ Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowa¢ sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
* Nalezy stosowac wytagcznie oryginalne czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

* Odtgczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

» Odcig¢ przewaod zasilajgey blisko urzadzenia i odda¢ do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia
w urzgdzeniu.
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3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogodlne informacje

-
1 O
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3.2 Akcesoria

Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha

Do pieczenia migsa i migsa lub do zbierania

ttuszczu.

~
B BB ENBENE

Panel sterowania
Wyswietlacz

Szuflada na wode

Gniazdo termosondy
Grzatka

Lampa

Wentylator

Otwor rury odkamieniajacej

Prowadnice blach, wyjmowane

Poziomy umieszczania potraw
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Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

Zestaw do gotowania na parze

Jeden nieperforowany i jeden perforowany
pojemnik na zywnos¢.

Podczas gotowania zestaw do gotowania na
parze odprowadza skraplajgcg sie pare wodng od
potraw. Do przyrzgdzania warzyw, ryb, piersi
kurczaka. Zestawu nie nalezy uzywa¢ do
gotowania potraw, ktére muszg znajdowac sie w
wodzie np. ryz, polenta, makaron.

4. WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA

4.1 Panel sterowania
-
I “
mEA B 516

n Wigczone / Wytg- Nacisngc i przytrzymac, aby wtgczy¢ lub wytgczy¢ piekarnik.

czone
H | Venu Wyswietlenie listy funkgcji piekarnika.
Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych ustawien.
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n Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia piekarnika.

Przetacznik oswiet- | Wigczanie i wytaczanie oswietlenia.
5 lenia

E Szybkie nagrzewa- | Wigczanie i wytgczanie funkcji: Szybkie nagrzewanie.

nie
|
“n- ke @35
Naciskaj przycisk Przesuniecie Nacisna¢ i przytrzymac
Dotknaé powierzchni placem. Przesunqp palcem po po- Dotknaé powierzchni przez 3
wierzchni. sekundy.
4.2 Wyswietlacz
12:30 Po wigczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu po-

jawia sie ekran gtowny z funkcjg pieczenia i do-

/ISOOC mysing temperatura.
© START

Jesli uzytkownik nie wykona zadnej czynnosci
przez 2 minuty, wyswietlacz przetaczy sie w

1234 tryb czuwania.

. Podczas pieczenia wyswietlacz pokazuje usta-
12:30 ; S ;
wione funkcje i inne dostepne opcje.

B 150°C

L) NMmin e STOP
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0
1230
A285°C 150°C
LJ Tsmin © START
F E D C B

Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi funk-
cjami.
Aktualna godzina
START/STOP
Temperatura

Funkcje
Timer

pieczenia

Termosonda (tylko wybrane modele)

Wskazniki na wyswietlaczu

Podstawowe wskazniki — stuzg do obstugi wyswietlacza.

<

OK Powrét do po-
Potwierdzenie wyboru lub us- przedniego
tawienia. poziomu me-
nu.

b)

Anulowanie os-
tatniej czyn-

nosci.

Wigczanie i wytgczanie
opgji.

Wskazniki Alarm dzwiekowy — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie sygnat

dzwiekowy.
Q STOP g
o ~ Funkcja jest wigczona. Alarm dzwigkowy jest wy-
Funkcja jest wigczona. Pieczenie konczy sie automa- laczony.
tycznie.

Wskazniki timera

&
Aby ustawi¢ funkcje: Uruchomienie z opdznie-
niem.

(%)

Anulowanie ustawienia.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.
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5.1 Czyszczenie wstepne

= < =3r

= = s

=~ g
Vel

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Umy¢ piekarnik i akcesoria
Wyija¢ z piekarnika wszystkie miekka szmatkg zwilzong
akcesoria i prowadnice blach. cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmo-
wane prowadnice blach w pie-
karniku.

5.2 Pierwsze potaczenie

Po podtagczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie wiadomos¢é
powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnos¢ wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnos$¢ sygnatu,
Twardo$¢ wody, Aktualna godzina.

5.3 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.
Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.
Krok 2

Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgiji: @
Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: @

Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

5.4 Jak ustawi¢: Twardos¢ wody

Po podtgczeniu piekarnika do gniazda zasilania nalezy ustawi¢ twardo$¢ wody.
Uzy¢ paska testowego dotgczonego do zestawu do gotowania na parze.

& R k9

N
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Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 4

Zanurzy¢ pasek tes-
towy w wodzie na
ok. 1 sekunde. Nie

Strzasnagc¢ z paska
testowego nadmiar
wody.

Po uptywie 1 minuty
sprawdzi¢ twardos¢
wody w ponizszej ta-

Ustawic¢ twardo$é wo-
dy: Menu / Ustawienia /
Konfiguracja / Twar-

umieszczac paska beli. dos¢ wody.
testowego pod bie-

z3cg woda.

@ Kolory na pasku testowym beda w dalszym ciggu sie zmienia¢. Nie sprawdzac twardosci po-
Zniej niz w ciggu 1 minuty od wykonania testu.

Ustawienie twardosci wody mozna zmieni¢ w menu: Ustawienia / Konfiguracja / Twardos¢ wody.

Tabela przedstawia zakres twardosci wody (dH) odpowiadajgcy zwartosci wapnia i klasyfikacji
wody. Ustawi¢ twardo$¢ wody zgodnie z tabela.

Twardos¢ wody Pasek testo- Zawartos¢ Zawartosc¢ Klasyfikacja
wy wapnia wapnia (mg/l) wody
Poziom dH (mmol/l)
1 0-7 |:| 0-1,3 0-50 miekka
2 8-14 EI 1,4-2,5 51-100 $rednio twar-
da
3 15-21 |E 2,6-3,8 101-150 twarda
4 222 @ 239 2151 bardzo twar-
da

Jesli twardos¢ wody wynosi 4, nalezy napetnia¢ szuflade na wode wodg butelkowana.

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

6.1 Jak ustawic¢: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik. Na wyswietlaczu pojawi sie domysina funkcja pieczenia.

Krok 2 Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia, aby przej$¢ do podmenu.
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Krok 3 Wybra¢ funkcje pieczenia i nacisnac: OK. Na wys$wietlaczu pojawi sie¢ wskazanie
temperatury.

Krok 4 Ustawi¢: temperature. Nacisng¢: OK,

Krok 5 Nacisngé: START .

Termosonda — termosonde mozna podigczy¢ w dowolnej chwili przed lub po roz-
poczeciu pieczenia.

STOP — nacisnaé, aby wytgczy¢ funkcje pieczenia.

Krok 6 Wytaczy¢ piekarnik.

Mozna uzy¢ skrétu!
> 0 > E>> C >>START>

6.2 Szuflada na wode

Pokrywa

Pochtaniacz fal

Szuflada

Otwoér do wlewania wody
Podziatka

Przednia pokrywa

TmMoow>
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6.3 Sposob uzycia: Szuflada na wode

Krok 1

Nacisng¢ przednig pokrywe szuflady na
wode.

Krok 2

Napetni¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu. Mozna to zrobi¢ na dwa spo-
soby:

A: pozostawic szuflade w piekarniku i B: wyja¢ szuflade na wode z piekarnika i
nala¢ wode z pojemnika. napetni¢ jg z kranu.

Krok 3

Przenosi¢ szuflade na wode w pozio-
mym potozeniu, aby unikng¢ rozlania =
wody. = 0 “ \/

Krok 4

Napetniong szufladg na wode nalezy

umiesci¢ w takim samym potozeniu. 4?2
Docisng¢ przednig pokrywe, az szufla- @&;

da na wode znajdzie sie wewnatrz pie- =

karnika.

Krok 5

Oprozniac szuflade na wode po kazdym uzyciu.

UWAGA!
Trzymac szuflade na wode z dala od gorgcych powierzchni.

6.4 Jak ustawic: Steamify — funkcja pieczenia parowego

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.
Wybraé symbol funkcji pieczenia i nacisna¢ go, aby przejs¢ do podmenu.
Krok 2 Nacisng¢ . Ustawi¢ funkcje pieczenia parowego.
Krok 3 Nacisngc¢: OK. Na wyswietlaczu pojawig sie ustawienia temperatury.
Krok 4 Ustawi¢ temperature Rodzaj funkgji pieczenia parowego zalezy od ustawionej tempe-

ratury.

168/312




CODZIENNA EKSPLOATACJA

Para do gotowania na parze Do gotowania na parze warzyw, produktow zbozo-

50-100 °C wych i stragczkowych, owocéw morza, terrin i legumin.

Para do duszenia Do przyrzadzania potrawek i duszonego migsa lub

105-130 °C ryb, pieczenia chleba i drobiu, a takze sernikow i cas-
serole.

Para do zapiekania Do pieczenia migsa, casserole, faszerowanych wa-

135-150 °C rzyw, ryb i zapiekanek. Dzieki potgczeniu dziatania

pary i gorgcego powietrza migso zyskuje delikatng i
soczystg konsystencje, a jednoczes$nie chrupigca
skorke.

Ustawienie timera spowoduje, ze na ostatnie minuty
pieczenia wtaczy sie automatycznie grzatka grilla,
aby delikatnie przyrumienic potrawe.

Para do pieczenia Do pieczenia dan migs, ryb, drobiu, wypiekow ciasta
155-230 °C francuskiego z nadzieniem, tart, babeczek, warzyw
oraz innych wypiekow.

Ustawienie timera i umieszczenie potrawy na pierw-
szym poziomie piekarnika spowoduje, ze na ostatnie
minuty pieczenia wtgczy sie automatycznie dolna
grzatka, aby potrawa miata chrupigcy spod.

Krok 5 Nacisngc: OK.

Krok 6 Nacisng¢ pokrywe szuflady na wode, aby jg otworzy¢ i wyjgé.

Krok 7 Napeti¢ szuflade na wode zimng wodg do maksymalnego poziomu (okoto 950 ml).
Taka ilos¢ wody wystarcza na okoto 50 minut.

A OSTRZEZENIE!
Uzywacé wytgcznie zimnej wody z kranu. Nie uzywac filtrowanej (zde-
mineralizowanej) ani destylowanej wody. Nie uzywac innych ptynow.
Nie wlewac¢ do szuflady na wode tatwopalnych cieczy ani cieczy za-
wierajgcych alkohol.

Skorzysta¢ z podziatki na szufladzie na wode.

Krok 8 W razie potrzeby wytrze¢ szuflade z zewnatrz miekkg szmatka. Wsung¢ szuflade na
wode do pierwotnego potozenia.

Krok 9 Nacisngé: START .

Para pojawi sie po uptywie ok. 2 min. Gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature,
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
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Krok 10 | Gdy w szufladzie konczy sie woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy. Ponownie napetic
szuflade.
Po zakonczeniu pieczenia wentylator chtodzacy pracuje z wigkszg predkoscig w celu
usuniecia pary.

Krok 11 | Wytgczy¢ piekarnik.

Krok 12 | Po zakonczeniu pieczenia oprozni¢ szuflade na wode.

Krok 13 | W komorze moze skropli¢ sie para wodna. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otwo-

rzy¢ drzwi piekarnika. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ komore migkkg szmatka.

Mozna uzy¢ skrétu!

2O 2B ) C Y& psm) O ) &)

6.5 Jak ustawic¢: Tryb gotowania SousVide

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.
Wybraé symbol funkcji pieczenia i nacisna¢ go, aby przejs¢ do podmenu.
Krok 2 Nacisnac: [@
Krok 3 Nacisngc¢: OK. Na wyswietlaczu pojawig sie ustawienia temperatury.
Krok 4 Ustawi¢ temperature i nacisngc: OK.
Krok 5 Nacisng¢ Q) Na wyswietlaczu pojawig sie ustawienia timera.
Krok 6 Ustawic timer i nacisngc¢: OK,
Krok 7 Nacisngé: START .
Krok 8 Na woreczkach prozniowych i w komorze moze skropli¢ sie para wodna. Po zakon-

czeniu pieczenia ostroznie otworzy¢ drzwi piekarnika. Wyja¢ woreczki prézniowe po-
stugujgc sig talerzem i recznikiem. Po ostygnieciu piekarnika usung¢ wode z dna ko-
mory za pomocg gabki. Osuszyé komore miekkg $ciereczka.

170/312




CODZIENNA EKSPLOATACJA

Mozna uzy¢ skrétu!
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6.6 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Mozna zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektérych potraw mozna rowniez uzy¢ funkgciji:

» Automatyka wag.

+ Termosonda

Stopien wypieczenia potrawy:

» Lekko wypieczone albo Mniej

+  Srednio wypieczone

» Dobrze wypieczone albo Wiecej

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 —

Nacisna¢:

Krok 3 Nacisngé¢: % Wprowadzi¢: Gotowanie wspomagane.

Krok 4 Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

Krok 5 Nacisngé: START .

Mozna uzy¢ skrétu!

XDEDED XD ELY

6.7 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

Funkcja pieczenia Zastosowanie

v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.

Grill
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z kosémi na jednym po-

Goérnal/dolna grzat-
ka

yov
Y ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
@ ci. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla funkcji Gérna/dolna
Termoobieg grzatka.
End Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
i kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac im chrupkosc.
Potrawy mrozone
—_— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

)

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
chrupigcym spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos-
Ci.

SPECJALNE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

=

Pasteryzowanie

Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

99

Do suszenia krojonych owocéw, warzyw i grzybow.

Suszenie
Do przygotowywania jogurtu. Oswietlenie piekarnika w funkcji jest wytg-
ﬁ czone.
Funkcja Jogurt
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

—
—
uru

Podgrzewanie tale-
rzy

Do wstepnego ogrzewania talerzy przed podaniem potraw.

YY)

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnos$ci (warzyw i owocow). Czas rozmrazania zalezy
od ilosci i wielko$ci zamrozonej zywnosci.

§§9
e
Zapiekanki

Do potraw takich jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrza-
dzania zapiekanek i przyrumieniania.

°C
Termoobieg (niska
temp.)

Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.

§

Podtrzymywanie
temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw.

Al

Termoobieg wil-
gotny

Funkcja zapewnia oszczednos$c¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
wania tej funkcji temperatura w komorze moze sie roézni¢ od temperatury
ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastapi¢ zmniej-
szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
dzienna eksploatacja”, Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny.

PAROWE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

@

Steamify

Do gotowania na parze, duszenia, delikatnego opiekania oraz pieczenia
ciast i mies.

Tryb gotowania
SousVide

Nazwa funkcji odwotuje sie do metody gotowania potraw w szczelnych
woreczkach prozniowych w niskiej temperaturze. Wiecej informacji znaj-
duje sie w czesci , Tryb gotowania SousVide” ponizej oraz w tabelach pie-
czenia w rozdziale ,Wskazowki i porady”.
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

G2

Regeneracja

Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary zapobiega wysychaniu ich powierz-
chni. Ciepto rozprowadzane jest delikatnie i rownomiernie, dzieki czemu
smak i aromat potraw sg takie same jak potraw $wiezo przyrzadzonych.
Tej funkcji mozna uzy¢ do odgrzewania potraw bezposrednio na talerzu.
Mozna jednoczes$nie odgrzewac potrawy na wiecej niz jednym talerzu, na
réznych poziomach piekarnika.

Z
Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki
czemu zyskajg chrupigcg skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjo-
nalnej piekarni.

i)

=

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysycha-
niu powierzchni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

Gotowanie na pa-
rze

Do gotowania na parze warzyw, przystawek lub ryb

Gp

HIGH
Duza wilgotnos¢

Funkcja stuzy do gotowania delikatnych potraw, takich jak krem, tarty, ter-
riny i ryby.

G

Funkcja jest przeznaczona do duszenia migsa, a takze do pieczenia chle-
ba i stodkich ciast drozdzowych. Dzigki potgczeniu dziatania pary i gora-

Mata wilgotnos¢

< MED® cego powietrza migso jest delikatne i soczyste, a wypieki z ciasta droz-
Srednia wilgot- . B . i
nosé dzowego zyskuja ISnigcg, chrupigca skorke.
(n) Funkcja jest przeznaczona do pieczenia migsa, drobiu, potraw z piekarni-
L})l‘lN ka i typu casserole. Dzieki potgczeniu dziatania pary i gorgcego powietrza

mieso jest delikatne i soczyste, a jednoczesnie chrupiace na zewnatrz.

6.8 Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wilgotny

Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen UE 65/2014 i
UE 66/2014, dotyczacych klasy efektywnosci energetycznej i ekoprojektu. Testy zgodne z

normg EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscia energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazowki dotyczgce pieczenia znajdujg sie w rozdziale ,Wskazdéwki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
+Efektywnosc¢ energetyczna”, Oszczednosé energii.
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7. FUNKCJE ZEGARA
7.1 Opis funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

Czas pieczenia Ustawianie czasu pieczenia Maksymalna warto$c¢: 23 godz. i 59 minut

Zakoncz dziatanie Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania przez zegar

l'Jr.uchomienie Z opo- Opdznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia

Znieniem

Wydtuzenie czasu Wydtuzenie czasu pieczenia

Przypomnienie Ustawianie odliczania Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funk-
cja ta nie ma wptywu na dziatanie piekarnika.

Stoper Monitoruje czas dziatania funkcji. Stoper — mozna wigczy¢ i wytgczyc.

7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Ustawianie zegara

Krok 1 Nacisng¢: Aktualna godzina.

Krok 2 Ustawi¢ czas. Nacisng¢: OK.

Jak ustawi¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisna¢: @
Krok 3 Ustawic¢ czas. Nacisna¢: OK.

Mozna uzy¢ skrétu!

SE) € ) o Y
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Wybor opcji zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Nacisngc: QD

Krok 3 Ustawic czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: © © @

Krok 5 Nacisng¢: Zakoncz dziatanie.

Krok 6 Wybraé preferowane: Zakoncz dziatanie.

Krok 7

Nacisng¢: OK. powtarza¢ te czynnos¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak ustawi¢ opo6znienie rozpoczecia pieczenia

Krok 1 Ustawic¢ funkcje pieczenia i temperature.
Krok 2 Nacisngc: QD

Krok 3 Ustawi¢ czas pieczenia.

Krok 4 Nacisngé: © © @

Krok 5 Nacisng¢: Uruchomienie z op6znieniem.
Krok 6 Wybraé wartos¢.

Krok 7

Nacisng¢: OK powtarzaé¢ te czynnos$¢ do czasu wyswietlenia sie ekranu gtéwnego.

Jak wydtuzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pie-
czenia. Mozna réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia.

Nacisng¢ +1 min, aby wydtuzy¢ czas pieczenia.
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Jak zmieni¢ ustawienia timera

Krok 1 Nacisna¢: @
Krok 2 Ustawi¢ warto$c¢ dla timera.
Krok 3

Nacisna¢: OK.

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili zmieni¢ ustawienie czasu.

8. SPOSOB UZYCIA: AKCESORIA

8.1 Wkladanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie
naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw.

Blacha do pieczenia ciasta / Gteboka

blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-

chy.
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boka blacha:

Zszym poziomie.

Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta / Gle-

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-
chy, a ruszt miedzy prowadnice na wy-

8.2 Termosonda

Termosonda— mierzy temperature wewnatrz potrawy. Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji

pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

C

Temperatura piekarnika: minimum 120°C.

”?

Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mieé¢ tem-
perature pokojowa.

Nie uzywac¢ do potraw
ptynnych.

Podczas pieczenia musi pozostaé
w potrawie.

Piekarnik oblicza przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od iloci potrawy,
ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.

Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiescié: Termosonda.

Mieso, dréb i ryby

Zapiekanki
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Wiozy¢ koncowke Termosonda w srodek Umiesci¢ koncowke Termosonda doktadnie w
miesa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrub- Srodkowej czesci casserole. Termosonda powin-
szg czes¢. Upewni¢ sie, ze co najmniej 3/4 na by¢ stabilna podczas pieczenia. Mozna w tym

Termosonda znajduje sie w potrawie. celu wykorzystac¢ sktadnik potrawy o statej kon-

systencji.Za pomoca krawedzi naczynia do pie-
czenia podpierac silikonowy uchwyt Termosonda.
Koncéwka Termosonda nie powinna dotyka¢ dna
naczynia.

Podtaczyé Termosonda do gniazda znajdujgcego sie z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5

/? — nacisna¢, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.

Krok 6

® ® ® __ nacisnac, aby wybrac preferowang opcje:

« Alarm dzwiekowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiong war-
tos¢, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

« Alarm dzwiekowy i wylgczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie us-
tawiong wartosc, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i piekarnik wytgczy sie.

Krok 7

Wybraé opcje i kilkakrotnie nacisng¢: OK, aby przejs¢ do ekranu gtéwnego.

Krok 8

Nacisngé: START .

Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Mozna
wytaczy¢ piekarnik lub kontynuowaé pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wy-
pieczenia potrawy.

Krok 9

Wyciagna¢ wtyczke Termosonda z gniazda i wyjgc potrawe z piekarnika.

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, poniewaz Termosonda staje
sie gorgca. Nalezy zachowacé ostrozno$é podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.
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Mozna uzy¢ skrétu!
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9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione

Mozna zapisac¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisa¢ 3 ulubione ustawienia.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Wybraé preferowane ustawienie.

Krok 3 Nacisna¢: E Wybra¢: Ulubione.

Krok 4 Wybraé opcje: Zapisz aktualne ust..

Krok 5 Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do listy: Ulubione. Nacisng¢ przycisk OK.

k) — nacisngg, aby zresetowac ustawienie.
0 — nacisngg, aby anulowac ustawienie.

9.2 Blokada panelu

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie funkcji pieczenia.

Krok 1 Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia.

Krok 3 793 H» — nacisna¢ jednoczesnie, aby wigczy¢ funkcje.

Aby wytaczyé funkcje, nalezy powtérzy¢ krok 3.

9.3 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.
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(°C) @ (godz.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec, Termoobieg (niska temp.).

9.4 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby utrzymywac
powierzchnie piekarnika w niskiej temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika wentylator chtodzacy
dziata do czasu ostygniecia piekarnika.

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majg wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg
one od przepiséw oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywany. W ponizszych wskazéwkach podano
zalecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajéw
potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobne;j
potrawy.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest dostepnych w naszej witrynie internetowej. Aby zna-
lez¢ odpowiednie wskazowki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC) pod-
any na tabliczce znamionowej umieszczonej na obramowaniu komory piekarnika.

10.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

D24 = O

(°C) (min)

Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia cias- 180 2 25-35
szt. ta lub gteboka blacha
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)
Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 180 2 15-25
towa ta lub gteboka blacha
Cata ryba, 0,2 blacha do pieczenia cias- | 180 3 15-25
kg ta lub gteboka blacha
Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 20 -30
ta lub gteboka blacha
Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- 160 2 25-35
szt. ta lub gteboka blacha
Babeczki, 12 blacha do pieczenia cias- 180 2 20-30
szt. ta lub gteboka blacha
Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- 180 2 20-30
20 szt. ta lub gteboka blacha
Kruche ciastecz- | blacha do pieczenia cias- | 140 2 15-25
ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 15-25
ta lub gteboka blacha

10.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

7

. Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, ma- (?erarmcz.ne W ciemnym kolorze,
Srednica: 8
matowa towa oM. Wysokosé: matowa
$rednica: 28 cm Srednica: 26 cm ’ 5ycm ’ $rednica: 28 cm
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10.4 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych

testy

Informacje dla osSrodkéw przeprowadzajacych testy
Testy zgodnie z norma: EN 60350, IEC 60350.

%PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Pieczenie w formach

%

D

(]

m

(°C) (min)
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 140 - 150 35-50 2
Beztluszczowy biszkopt Gorna/dolna grzatka 160 35-50 2
Szarlotka, 2 foremki @20 | Termoobieg 160 60 - 90 2
cm
Szarlotka, 2 foremki @20 | Gorna/dolna grzatka 180 70-90 1

%PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Ciasteczka

Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

>R | [

B O
(°C) (min)

Butka maslana / Paski cias- | Termoobieg 140 25-40
ta
Butka maslana / Paski cias- | Gorna/dolna grzatka 160 20-30
ta, wstepnie nagrza¢ pusty
piekarnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, | Termoobieg 150 20-35
wstepnie nagrzac pusty pie-
karnik
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@PIECZENIE NA JEDNYM POZIOMIE. Ciasteczka

Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

>R |

()

(min)

Ciastka, 20 sztuk na blasze,
wstepnie nagrzac pusty pie-
karnik

Gornal/dolna grzatka

170

20-30

%PIECZENIE NA KILKU POZIOMACH. Ciasteczka

\/3/

(°C) (min)
Butka maslana / Paski Termoobieg 140 25-45 1/4
ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg 150 23-40 1/4
sze, wstepnie nagrzaé
pusty piekarnik
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg 160 35-50 1/4
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Nagrzewac wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.

H))
Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury.

%

potowy czasu

(min)
Tosty Grill 1-3
Befsztyk, obréci¢ po uptywie Grill 24 - 30

Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy funkcji: Gotowanie na parze.
Testy zgodne z normg IEC 60350.

Ustawi¢ temperature na 100°C.

%

7

1O

®

Naczynie (kg) (min)
(Gastro-
norm)
Brokuty, 1x2/3 perfo- | 0.3 3 8-9 Umiesci¢ bla-
wstepnie na- rowana che do piecze-
grzac pusty nia na pierw-
piekarnik Szym poziomie
piekarnika.
Brokuty, 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10 - 11 Umiesci¢ bla-
wstepnie na- rowana che do piecze-
grzac pusty nia na pierw-
piekarnik szym poziomie
piekarnika.
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Ustawi¢ temperature na 100°C.

Y @ |k O @
A pw—
Naczynie (kg) (min)
(Gastro-
norm)
Groszek, mro- | 2x2/3 perfo- | 2x1,5 2i4 Az tempe- | Umiescic¢ bla-
zony rowana ratura w che do piecze-
najzim- nia na pierw-
niejszym szym poziomie
miejscu piekarnika.
osiggnie
85°C.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Srodki czy-
szczace

Umy¢ przéd piekarnika migkka Sciereczkg zwilzong ciepta wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Wyczysci¢ dno komory, uzywajac kilku kropel octu, aby usung¢ osad z kamie-
nia.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usuna¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.

[

Codzienne
uzytkowanie

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sig ttuszczu lub innych za-
brudzehn moze skutkowaé pozarem.

Nie pozostawia¢ gotowych potraw w piekarniku na dtuzej niz 20 minut. Po kaz-
dym uzyciu osuszy¢ komore miekka Sciereczka.
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e
c24

Wyposazenie

Po kazdym uzyciu akcesoriéw nalezy wyczysci¢ je i pozostawi¢ do wyschniecia.
Do czyszczenia nalezy uzyé migkkiej $ciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodat-
kiem tagodnego detergentu. Nie myc¢ akcesoriow w zmywarce.

dziach.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtoka zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
uzywac sciernych srodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-

11.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az ostygnie.
Krok 2 Ostroznie pociggnaé¢ prowadni-

ce blach w gére i zdjg¢ z przed-

niego zaczepu.
Krok 3 Odciagna¢ przedniag czes¢ pro-

wadnic blach od bocznej $cian-

ki.

Krok 4 Wyciagna¢ prowadnice z tylne-

go zaczepu.

Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej kolejnosci.

11.3 Sposéb uzycia: Czyszczenie parowe

Przed rozpoczeciem:

Wyltaczy¢ piekarnik i za-
czekac, az ostygnie.

Wyja¢ wszystkie akcesoria i wy-
jmowane prowadnice blach.

Umy¢ dno komory i wewnetrz-
ng szybe drzwi miekkg szmat-
kg zwilzong cieptg wodg z do-
datkiem ftagodnego detergen-

tu.
Krok 1 Napetni¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu.
Krok 2 Wybraé: Menu / Czyszczenie.
Funkcja Opis Czas
Czyszczenie parowe Lekkie czyszczenie 30 min
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Czyszczenie parowe plus Standardowe czyszczenie

Spryska¢ komore detergentem.

75 min

Krok 3 Nacisngé START . Postepowaé zgodnie ze wskazéwkami na wyséwietlaczu.
Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.
Krok 4 Nacisng¢ dowolny symbol, aby wytgczy¢ sygnat.

@ Gdy dziata funkcja, oswietlenie jest wytaczone.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytgczy¢ piekarnik. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢

komore migkkg szmatka.
Usuna¢ pozostatg wode z pojemni-
ka na wode.

Pozostawi¢ otwarte drzwi pie-
karnika do czasu wyschniecia
komory.

11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie czyszczenie.

Uzy¢ funkcji: Czyszczenie parowe plus.

11.5 Sposoéb czyszczenia: Szuflada na wode

ani nie my¢ szuflady na wode w zmywarce.

Krok 1 Wyjac¢ szuflade na wode z piekarnika.
Krok 2 Zdja¢ pokrywe szuflady na wode.
Unies¢ ostone zgodnie z wycieciem
w tylnej czesci.
Krok 3 Wyjac rozbijacz fal. Wyja¢ go catko-
wicie z korpusu szuflady.
Krok 4 Umy¢ elementy szuflady woda z dodatkiem detergentu. Nie uzywaé szorstkich gabek
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Krok 5 Zmontowac szuflade na wode.

Krok 6 Wiozy¢ rozbijacz fal. Umiesci¢ go w
korpusie szuflady.

Krok 7 Zatozy¢ pokrywe. Najpierw wcisng¢
przedni zatrzask, a nastepnie dosu-
naé pokrywe do korpusu szuflady.

Krok 8 Wstawi¢ pojemnik na wode.

Krok 9 Wsuna¢ szuflade na wode w kierun-

ku piekarnika, az do zatrzasniecia.

11.6 Obstuga urzadzenia: Odkamienianie

Przed rozpoczeciem:

Wytgczy¢ piekarnik i zacze- Wyja¢ wszystkie akcesoria. Upewnic¢ sie, ze szuflada na wo-
kac¢, az ostygnie. de jest pusta.

Czas trwania pierwszej czesci: ok. 100 min

Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.

Krok 2 Wila¢ 250 ml srodka do usuwania kamienia do szuflady na wode.

Krok 3 Napetni¢ pozostatg czes¢ szuflady na wode do maksymalnego poziomu.

Krok 4 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie.

Krok 5 Wiaczy¢ funkcje i postepowaé zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.
Rozpocznie sie pierwsza czes$¢ procedury odkamieniania.

Krok 6 Po zakonczeniu pierwszej czesci procedury nalezy opréznic¢ gteboka blache i ponow-

nie umiescic jg na pierwszym poziomie piekarnika.

Czas trwania drugiej czesci: ok. 35 min

Krok 7 Wila¢ wode do szuflady na wode. Upewni¢ sie, ze w szufladzie na wode nie pozostaty
resztki Srodka do usuwania kamienia. Wiozy¢ szuflade na wode.
Krok 8 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytgczone.
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Po zakonczeniu odkamieniania:

Wytaczy¢ piekarnik.

Gdy piekarnik ostygnie, osu- Pozostawi¢ otworzone drzwi
szy¢ komore miekkg szmatka. | piekarnika do czasu wyschnig-
Wyla¢ pozostatg wode z szu- cia komory.

flady na wode.

@ Jesli po przeprowadzeniu procedury odkamieniania w piekarniku pozostanie jeszcze kamien,
na wyswietlaczu pojawi sie wskazéwka, aby powtoérzy¢ procedure.

11.7 Przypomnienie o odkamienianiu

Piekarnik wyswietla dwa rodzaje przypomnien o odkamienianiu. Przypomnienia o
odkamienianiu nie mozna wytaczy¢.

Typ

Opis

Wstepne przypomnie-
nie

Informuje o zalecanym odkamienieniu piekarnika.

Wiasciwe przypom-
nienie

Informuje o wymaganym odkamienieniu piekarnika. Jesli po wyswietle-
niu wtasciwego przypomnienia piekarnik nie zostanie odkamieniony, na-
stapi wytaczenie funkcji parowych.

11.8 Obstuga urzadzenia: Plukanie

Przed rozpoczeciem:

Wylaczy¢ piekarnik i zaczekac, az ostygnie. Wyjaé wszystkie akcesoria.

Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.

Krok 2 Wila¢ wode do szuflady na wode.

Krok 3 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie / Ptukanie.

Czas trwania: okoto 30 minut

Krok 4 Wiaczy¢ funkcje i postepowac zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.

Krok 5 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, oswietlenie jest wytaczone.
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11.9 Przypomnienie o osuszeniu

Po zakonczeniu pieczenia parowego na wyswietlaczu pojawi sie podpowiedz, aby osuszy¢

piekarnik.

Nacisng¢ TAK, aby osuszy¢ piekarnik.

11.10 Sposéb uzycia: Osuszanie

Umozliwia osuszenie komory piekarnika po zakonczeniu pieczenia parowego lub czyszczenia

parowego.
Krok 1 Upewnic¢ sie, ze piekarnik ostygt.
Krok 2 Wyjac¢ wszystkie akcesoria.
Krok 3 Wybraé menu: Czyszczenie / Osuszanie.
Krok 4 Postepowaé zgodnie ze wskazéwkami wyswietlanymi na ekranie.

11.11 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu ich wyczyszczenia. Liczba szyb rézni sie
w zaleznosci od modelu.

A OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

/A UWAGA!
Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami, uwazajgc zwtaszcza na krawedzie przedniej
szyby. Szkto moze pekngc.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi.
Krok 2 Unies$é i docisng¢ dzwignie
zaciskowe (A) na obu zawia-
sach drzwi.
Krok 3 Przymknaé drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto 70°). Chwyci¢

drzwi po obu stronach i odciggnac¢ je pod katem do gory od piekarnika. Umiesci¢ drzwi
zewnetrzng strong w dot na miekkim i stabilnym podtozu.
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Krok 4

Chwycic¢ listwe drzwi (B) za
gorng krawedz drzwi po obu
stronach i nacisng¢ do $rod-
ka, aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 5

Pociggnac¢ listwe drzwi do
przodu, aby jg zdjac.

Krok 6

Przytrzymujac pojedynczo
szyby w goérnej krawedzi, wy-
ciagnac¢ je z prowadnicy.

Krok 7

Umy¢ szybe wodg z dodat-
kiem mydta. Ostroznie wy-
trze¢ szybe do sucha. Nie
my¢ szyb w zmywarce.

Krok 8

Po zakonczeniu czyszczenia
wykonaé powyzsze czynnosci
w odwrotnej kolejnosci.

Krok 9

Zamontowac najpierw mniejszg szybe, a nastgpnie wiekszg oraz drzwi.
Wkitadajac szyby, nalezy upewnic sie, ze znajdujg sie one w prawidlowym potozeniu —
w przeciwnym razie moze doj$¢ do przegrzania si¢ drzwi piekarnika.

11.12 Sposéb wymiany: Oswietlenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wytaczy¢ piekarnik. Odcze-
kaé, az piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasila-

nia.

Umiesci¢ sciereczke na dnie
komory.
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Oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go —
zdjaé. T
Z &5 S/
N =
Krok 2 Zdja¢ metalowy pierscien, a nastepnie wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymienic¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.
Krok 4 Zamocowac metalowy pierscien do szklanego klosza i zamontowac go.

Lampa boczna

Krok 1 Wymontowac¢ prowadnice blach po lewej stronie, aby uzyskac dostep do lampy.
Krok 2 Do demontazu ostony uzy¢ Srubokreta z koncowkag Torx 20.

Krok 3 Zdjac¢ i wyczysci¢ metalowa rame i uszczelke.

Krok 4 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.

Krok 5 Zamontowac¢ metalowa rame i uszczelke. Dokrecic¢ wkrety.

Krok 6 Zamontowac prowadnice blach po lewej stronie.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

B
ﬁ Piekarnik nie wlacza si¢ lub nie nagrzewa sie

v

@ Mozliwa przyczyna *__J Srodek zaradczy

Piekarnika nie podtgczono do zasilania lub Sprawdzi¢, czy piekarnik podtgczono prawidto-
podtgczono nieprawidtowo. wo do zasilania.
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B
i Piekarnik nie wiacza sie lub nie nagrzewa sie

@ Mozliwa przyczyna

1'%

*__J Srodek zaradczy

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawi¢ aktualny czas. Szczegdtowe informa-
cje znajduja sie w rozdziale ,Funkcje zegara”.
Jak ustawi¢: Funkcje zegara.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Domkna¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy problem nie jest zwigzany

z bezpiecznikiem. Jesli problem wystgpi po-
nownie, nalezy skontaktowa¢ sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

Wigczona jest blokada uruchomienia piekarni-
ka.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opcji: Opcje.

Y
Podzespoty

@ Opis

v

*__JSrodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke os$wietlenia; szczegdtowe
informacje znajdujg si¢ w rozdziale ,Konserwa-
cja i czyszczenie”, Sposéb wymiany: Lampa.

AA

l_J Szuflada na wode nie dziata prawidiowo

® Opis

@ X
Mozliwa przyczyna = Srodek zaradczy

Po wiozeniu szuflada na wode
nie pozostaje na swoim miejs-
cu.

Nie wsunieto catkowicie szu-
flady na wode do piekarnika.

Wsuna¢ catkowicie szuflade
na wode do piekarnika.

Z szuflady na wode wylewa
sie woda.
fal.

Zatozono nieprawidtowo po-
krywe szuflady lub rozbijacz

Zatozy¢ prawidtowo pokrywe
szuflady i rozbijacz fal.
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X

Problemy z procedurg czyszczenia

@ Opis

@ Mozliwa przyczyna

1'%

*__J Srodek zaradczy

Szuflade na wode trudno wy-
czyscic.

Nie zdjeto pokrywy i rozbija-
cza fal.

Zdjac¢ pokrywe i rozbijacz fal.

Po zakonczeniu procedury od-
kamieniania w gtebokiej bla-
sze nie ma wody.

Nie napetniono szuflady na
wode do maksymalnego po-
ziomu.

Sprawdzi¢, czy w korpusie
szuflady na wodeg znajduje sie
srodek do usuwania kamie-
nia / woda.

Po zakonczeniu procedury od-
kamieniania na dnie komory
znajduje sie brudna woda.

Gteboka blacha znajduje sie
na nieodpowiednim poziomie
piekarnika.

Usuna¢ resztki wody i $rodka
do usuwania kamienia z dna
komory piekarnika. Nastep-
nym razem umies$ci¢ na pierw-
szym poziomie piekarnika gte-
bokg blache.

Po zakonczeniu procedury od-
kamieniania na dnie komory
znajduje sie zbyt duzo wody.

Przed rozpoczeciem czy-
szczenia w komorze rozpro-
wadzono zbyt duzo detergen-
tu.

Nastepnym razem rozprowa-
dzi¢ rownomiernie na $cian-
kach komory cienkg warstwe
detergentu.

Efekty czyszczenia nie sg za-
dowalajace.

Rozpoczeto czyszczenie, gdy
piekarnik byt jeszcze zbyt go-
racy.

Odczekac, az piekarnik ostyg-
nie. Powtoérzy¢ czyszczenie.

Przed przystgpieniem do czy-
szczenia nie wyjeto z piekarni-
ka wszystkich akcesoriow.

Wyja¢ wszystkie akcesoria z
piekarnika. Powtorzy¢ czy-
szczenie.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtdérzyé czyszczenie, jesli
zostato przerwane na skutek przerwy w zasilaniu.

12.2 Jak postepowaé: Kody btedow

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.
W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigzaé¢ samodzielnie.

@ Kod i opis

%

*__J Srodek zaradczy

czona do gniazda.

F111 — Termosonda nie jest prawidtowo podtg-

Podtaczy¢ doktadnie Termosonda do gniazda.
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@ Kod i opis

-V

*__J Srodek zaradczy

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu
nie dziatajg prawidtowo.

Woyczysci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upew-
ni¢ sie, ze na polach dotykowych nie ma zabru-
dzen.

F908 — uktad elektroniczny piekarnika nie mo-
ze nawigzac potgczenia z panelem sterowa-
nia.

Wytgczy¢ i ponownie wigczy¢ piekarnik.

Jesli jeden z powyzszych komunikatow nadal pojawia sie na wyswietlaczu, oznacza to, ze
mogto nastgpi¢ wytgczenie uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg urzgdzenia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli
wystapi jeden z wymienionych btedéw, pozostate funkcje piekarnika bedg dziata¢ normalnie.

@ Kod i opis

'

*__J Srodek zaradczy

F131 — temperatura czujnika pary jest zbyt wy-
soka.

Wytgczy¢ piekarnik i zaczekac, az ostygnie. Po-
nownie wigczyé piekarnik.

F144 — czujnik w Szuflada na wode nie moze
zmierzy¢ poziomu wody.

Oprozni¢ Szuflada na wode napetni¢ ja ponow-
nie.

F508 — Szuflada na wode nie dziata prawidto-
wo.

Wyitaczyé i ponownie wigczy¢ piekarnik.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)
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13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu KOABS39X 944032071
Wskaznik efektywnosci energetycznej 61.9

Klasa sprawnosci energetycznej A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb kon-
wencjonalny

0.99 kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wy-
muszonej wentylacji

0.52 kWh/cykI

Liczba komor

Zrodta ciepta

Elektrycznosé

Pojemnos¢

701

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

38.0 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.

Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Rosiji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — czgs¢ 1: Gamy, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w funkcje umozliwiajace oszczedzanie energii podczas

codziennego pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzic, czy jego drzwi sg prawidtowo zamknigte. Nie otwiera¢
zbyt czesto drzwi piekarnika podczas pieczenia. Dbac, aby uszczelka drzwi byta czysta i
prawidtowo umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzac energie.
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Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skracac przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii nalezy korzystac¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

W ramach niektorych funkcji piekarnika, jesli wybrano program z wyborem czasu (Czas lub
Koniec), a czas pieczenia przekracza 30 min, grzatki wytaczajg sie wczesniej.

Wentylator i oswietlenie beda nadal dziata¢. Po wytgczeniu piekarnika na wyswietlaczu pojawia
sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature piekarnika do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu wewnatrz piekarnika
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystaé ciepto resztkowe i
podtrzymacé temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylaczonym oswietleniem

Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wtaczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczednos$c¢ energii.

14. STRUKTURA MENU

14.1 Menu

Nacisngé E aby otworzy¢ Menu.

Pozycja menu Zastosowanie

Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy programéw auto-
matycznych.

Czyszczenie Wyswietlenie listy programow czy-
szczenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych usta-
wien.

Opcje Ustawianie konfiguracji piekarnika.
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Pozycja menu

Zastosowanie

Ustawienia Konfiguracja

Ustawianie konfiguracji piekarnika.

Serwis

Wyswietlanie informacji o wersji op-
rogramowania i konfiguraciji.

14.2 Podmenu: Czyszczenie

Podmenu

Zastosowanie

Osuszanie

Procedura osuszania komory z pozostatosci skroplonej pa-
ry wodnej po uzyciu funkcji parowych

Czyszczenie parowe

Lekkie czyszczenie

Czyszczenie parowe plus

Doktadne czyszczenie

Odkamienianie

Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego ka-
mienia

Ptukanie

Czyszczenie obwodu generatora pary Stosowaé ptukanie
po czestym korzystaniu z funkcji gotowania parowego.

14.3 Podmenu: Opcje

Podmenu

Zastosowanie

Oswietlenie piekarnika

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.

Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu wigczeniu piekarnika. Gdy ta
opcja jest wigczona, po wigczeniu piekarnika na wyswietla-
czu pojawia sie wskazanie ,Blokada uruchomienia”. Aby ko-
rzystaé z piekarnika, nalezy wybrac litery kodu w kolejnosci
alfabetycznej. Dostep do timera, funkcji zdalnego sterowa-
nia i oSwietlenia mozliwy jest z wigczong opcjg Blokada uru-
chomienia.

Szybkie nagrzewanie

Skrécenie czasu nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko
dla niektérych funkcji piekarnika.

Przypomnienie o czyszcz.

Wigczanie i wytgczanie przypomnienia.
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Podmenu

Zastosowanie

Wskazanie czasu

Wiaczanie i wytgczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara

Zmiana formatu wyswietlanego wskazania czasu.

14.4 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu

Opis

Jezyk

Ustawia jezyk piekarnika.

Jasnosc¢ wyswietlacza

Ustawia jasnos$¢ wyswietlacza.

Dzwieki przyciskow

wytgczenie sygnalizacji dzwigkowej dla: @

Wiacza i wytgcza dzwiek pol dotykowych. Nie jest mozliwe

Gtosnosc¢ sygnatu

Ustawia gtosnos¢ dzwieku przyciskéw i sygnatow.

Twardo$¢ wody

Ustawia twardo$¢ wody.

Aktualna godzina

Ustawia aktualng godzing i date.

14.5 Podmenu opcji: Serwis

Podmenu

Opis

Tryb demonstracyjny

Kod witgczenia/wytgczenia: 2468

Wersja oprogramowania

Informacje na temat wersji oprogramowania.

Zresetuj wszystkie ustawienia

Przywraca ustawienia fabryczne.

15. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jasnos¢ wy-

Jezyk Swietlacza

Dzwigki przy-
ciskow

Gtosnos¢ syg- | Twardos¢ wo-
natu dy

Aktualna go-
dzina
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Zapoznac¢ sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

Wl = * O ” START
gczone ) )
Wytaczone Menu Ulubione Timer Termosonda STOP
Rozpoczecie uzytkowania piekarnika
Szybkie uru- Wiaczy¢ piekar- Krok 1 Krok 2 Krok 3
chomienie nik i rozpocza¢
pie<’:|zeni9 z (?[0- Nacisnag i przy- 0 wy Nacisnac¢:
my$Inymi usta- e T WY
wi):aniaymi tempe- | trzymac: @. bra¢ preferowa- START .
ratury i czasu nq funkcje.
dla danej funkciji.
Szybkie wyla- Wytgczenie pie- . ’ . P .
czenie kamnika przy jo (D nacisng¢ i przytrzymac, az piekarnik sie wytgczy.

kimkolwiek ekra-
nie lub komuni-
kacie

Rozpoczecie pieczenia

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
O 0. °C oK START
— nacisnag¢, aby brac funk » . ¢ ab — nacisnag¢, aby
wlaczyé piekar- | —_ Wypraclunk - ustawic tempe- | — nacisnac, aby rozpoczaé pie-
nik cje pieczenia. rature. potwierdzic. czenie

Gotowanie na parze — Steamify

Ustawi¢ temperature. Rodzaj funkcji pieczenia parowego zalezy od ustawionej temperatu-

ry.

Para do gotowania

na parze

Para do duszenia

Para do zapiekania

Para do pieczenia

50 - 100°C

105 - 130°C

135 -

150°C

155 - 230°C
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Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca si¢ korzystanie z programéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z
wykorzystaniem domysinych ustawien:

Gotowanie Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
wspomaga-
ne -_ 2
Nacisngc: (D Nacisng¢: =—. Nacisngc¢: % Wybrac potrawe.
Gotowanie
wspomagane.

Korzystanie z szybkich funkcji do ustawienia czasu pieczenia

10% — wykonczenie potrawy Aby wydtuzy¢ czas pieczenia, nalezy nacisna¢
Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozli- +1 min.

wia wydtuzenie czasu pieczenia, gdy do zakon-
czenia pieczenia pozostato 10% ustawionego
czasu.

Czyszczenie piekarnika z wykorzystaniem funkcji czyszczenia parowego

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Nacisng¢: = | Nacisna¢: rrrr/ Wybraé tryb:

Czyszczenie parowe Czyszczenie lekkich zabrudzen

Czyszczenie parowe plus Doktadne czyszczenie.

Odkamienianie Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego kamienia
Ptukanie Czyszczenie obwodu generatora pary po czestym korzystaniu

z funkcji parowych

16. MOZNA UZYC SKROTU!

Ponizej przedstawiono wszystkie przydatne skroty. Mozna je rowniez znalez¢ w odpowiednich
rozdziatach instrukcji obstugi.

Jak ustawi¢: Funkcje pieczenia

> ® YOE.) C ) s )
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Jak ustawic: Steamify — funkcja pieczenia parowego

2028 ) C Y& psm) O ) )

Jak ustawic: Tryb gotowania SousVide

X DEDXDEDLLY

Jak ustawié: Gotowanie wspomagane

XDEDEDEDTL)

Jak ustawi¢: Czas pieczenia

DOmE.) T » O »swr )

Jak ustawi¢ opoznienie: Rozpoczecie i zakonczenie pieczenia

DX

Jak anulowac¢: Ustawianie timera

DY,

Obstuga urzadzenia: Termosonda

) © pEE) C )2 ) T pom)

17. OCHRONA SRODOWISKA

2%
Materiaty oznaczone symbolem Lo nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sig z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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COOEP>XAHUE

Mbl AYMAEM O BAC

Bnarogapvm Bac 3a npuobpeTteHune npubopa Electrolux. Bbl BeiOpanu nsgenve, 3a KoTopbimM
CTOSIT AECATUNETUS NPOPECCUOHANBHOMO OMbITa M UHHOBALMIA. YHUKANbHOE U CTUMBHOE, OHO
co3faBarnock ¢ 3aboToli o Bac. [oaTomy korfa 6bl Bbl HA BOCMONb30BanMCh UM, Bbl MOXETE
ObITb YBepeHbI: pe3ynbTaTtbl Bcerga 6yayT NpeBOCXOAHBIMM.

[o6po noxanosaTtk B Electrolux.

MoceTute Haw BebG-caliT, Ha KOTOPOM Bbl MOXETE:!

Gl Havitn pekomeHaaLum No NCNOMb30BaHNIO U3AENUIA, PYKOBOACTBA MO 3KCnyaTauum,
@ MacTep yCTpaHeHUsi HeNCNpPaBHOCTEN, MHADOPMALMIO O TEXHNYECKOM 0BCNYXMBaHUM 1
pEMOHTE:

www.electrolux.com/support
g 3apernctpupoBaTb CBOW NPOAYKT, YTOObI NONb30BaTbCH PACLLUMPEHHBIMU
a/ BO3MOXHOCTSMU 0BCNYXUBAHWS:

www.registerelectrolux.com

MprobpecTn akceccyapbl, pacxodHble MaTepuarnsl U (PUpMeHHbIE 3anacHble YacTu
% Ansi cBoero npudopa:

www.electrolux.com/shop

NOOAOEPXKA KITMEHTOB U OBCITY XUBAHUE

Bceraa vcnonb3ynte opurnHanbHbIE 3anyacTtu.

Mpu obpalLieHnn B cepBUC-LIEHTP crneayeT UMETb Mo PYKOW CrieaytoLlyo nHpopmaumio:
Mogenb, npoaykToBbIi Homep (PNC), cepuiiHbIli HOMEP.

[aHHas nHdopmaumsa npveeaeHa Ha Tabnmyke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHbIMK.

A BHuMaHue / BaxHble cBefeHus no TexHuke 6e3onacHocTu
@ O6uwas nHdopmaums 1 pekoMmeHaaumm
MHdopmauusi no oxpaHe oKpyxatoLLen cpeabl

MpaBo Ha U3MEHEHUS COXPaHAETCS.

COOEP>XXAHUE

1. CBEOEHUA NO TEXHUKE 2.7 CEPBUC.....eeeeeeeiieee e 211
BE3OMACHOCTMW.........ccoeeeererrecereeeeee 205 2.8 YTUNUBAUMS. ... 212
1.1 Be3onacHocTb geTen n nuy ¢ 3. OMUCAHUE NPUBOPA..............ccccennaee 212
OrpaHMyeHHbIMY BO3MOXHOCTAMM..... 206 3.1 OBt
. (TT1717 Wolok:To] o JONNRRRR 212
1.2 OBwan 6e30MACHOCTb......ccvvvvee 207 3.2 AKCECCYAPDbI..cccevireeeeiieeeeeiieeeenns 212
2. YKA3AHUA NO BE3ONACHOCTM........208 4 gynioyEHUE U BLIKMIOYEHMKE......... 213
2.1 YCTAHOBKA. ......uvvvveieeeeeeeeeeeeeiiiinns 208
4.1 MNaHenb yrnpaBneHns.................... 21
2.2 [NogkntoYeHne K aNeKTpoceTH. ... 209 4.2 ujgsj:lle:ﬁynpaanewﬂ 212
2.3 /Icnonb30BaHUe. ..........ccveeeenn. 210 R
2.4 YXOQ VN YNCTKA .. 211 5.MEPEQ NEPBbIM
2.5 MpuroToBreHne Ha napy............. 211 WUCNOJNb3OBAHUEM..........

2.6 BHyTpeHHee ocBeLleHme.............. 211 5.1 Mepsas YMCTKa ...
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5.2 [NepBoe nogkntoyeHne
5.3 lNepBbIvi pa3orpes...............
5.4 Cnocob HacTponku: XKecTkocTb

6.1 Cnocob HacTpoku: Pexunmel

HAMPEBA. ..ccci i it 218
6.2 BbiaBwkHOW pesepByap Ans
BOODBI.ccevtieeeeiiie e e e e 218
6.3 NpumeHeHne: BoigsumxHON
pesepByap ANS BOObL.........c.cceeeeuennnne 219
6.4 Cnocob HacTpouku: Steamify -
PexvmMbl Harpesa € Napom................ 219

6.5 Cnocob HacTpouku: SousVide.....221
6.6 Cnoco6 HacTporiku: MNomoLb B

[TPUTrOTOBAEHUN. ... 222
6.7 PeXXnMbl HarpeBa.............coeuvee.n. 222
6.8 NpumeyaHusa k pyHkunK: BnaxHas
KOHBEKLIMS. ...ceiiieeeiiiiiiiiieeee e 226
7. DYHKUUN YACOB..........ccerrrrnerieene 226
7.1 OnucaHne yHKUNUIA Yacos.......... 226
7.2 Cnocob HacTpowku: PyHKUMM
HACOB. ...eeeerieetee ettt 226
8. NIPUMEHEHUE: AKCECCYAPbI............ 228
8.1 YcTaHoBKa npuHaanexHocTen.....228
8.2 TEPMOLLYM..coe e 229

9. AOMNONHUTEJNIbHBLIE ®YHKLUUM.......... 231

9.1 CoxpaHeHue: Jltobrmble

MPOTPAMMBL. ....eeeeieieeeeeiieeeeannieeee e 231
9.2 BrOKMPOBKA KHOMOK.........vvveeenees 231
9.3 ABTOMaTUYECKOE OTKIIYEHNE.....232
9.4 BeHTUNATOP OXNaXaeHus............ 232
10. NONE3HbIE COBETDI.........ccccviueeneee 232
10.1 PekomeHgaumm no
MPUTOTOBIEHMIO. ..cceevieeeaeiiieee e 232
10.2 BnaxHasi KOHBEKLUS. ................. 232
10.3 BnaxHas koHBeKLMa —
pekomeHayeMble akceccyapbi........... 233
10.4 Tabnuubl NpUroToBNEHNS ANs
TECTUPYIOLLUX OpraHnsauui.............. 234

11. YXOO U OUYUCTKA......c.ooeereceeeenen 237
11.1 MpumevaHne oTHOCUTENBHO
OUUCTRM .ttt 237
11.2 CHaTne: Hanpaenstowme gns
MPOTUBHEW . .....eeeee e 238
11.3 MpumeHeHune: OuncTka napom...238
11.4 HanomuHanune O YucTke........... 239
11.5 OuncTka: BbiaBwkHOW pe3epByap
Pl L2 = To Y [ TN 239
11.6 MpumeHeHne: YoaneHve
HAKUMA. s 240
11.7 HanomunHaHne o HeobxoaMMocCTH
YOANEHUS HAKUMW. ... 241
11.8 MpumeHeHune: OnonackmeaHue..242
11.9 HanomunHaHwue o cyllke.............. 242
11.10 MpumeHeHue: Cywwika............... 242
11.11 Vi3BneyeHne n yctaHoBKa:
[BEPLA. ... 243

11.12 3ameHa namnbl OCBELLEHUS.... 244

12. MOUCK U YCTPAHEHUE
HEUCMPABHOCTEM........coecovrreerrecrrecnnes 245

12.1 Y10 penatb, €CNU..................... 245
12.2 Ynpasnenue: Kogpl OWMOOK...... 247
12.3 [1aHHbIE O TEXHNYECKOM

OBCNYKUBAHUM. ... 248
13. QHEPFETUYECKAA
QDPEKTUBHOCTD........ccevererrereeeeees 249

13.1 Vindbopmauus 06 nsgenuu n
TexHu4Yeckuin NUCT MHpopmaumm ob

UBOEIMM™ oo 249
13.2 DKOHOMWUSI ANEKTPOIHEPTUM. ...... 249
14. CTPYKTYPA MEHHO............ccrrrreeeeenn. 250
141 MEHIO ..., 250
14.2 MoameHto ans: OuucTka............ 251
14.3 MogmeHrto ans: Onyumum............... 251
14.4 MopmeHo ans: HacTtpowika........ 252
14.5 Moamerio ans: Cepsuc.............. 252
15. MPOLWLE NPOCTOIO!......cceeeeereeeeines 253
16. MPOBYUTE!.....coeerrereeeerereeeeeeeennsenns 254
17. OXPAHA OKPYXXAIOLLEW CPEQbI.....256

1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTH

Mepen ycTaHOBKOW K aKcnnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTECb C HacTosALeNn VIHCTpyKLMEN No SKcnyaTaumu.
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CBEOEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTHU

N3rotoBnTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTbL 3a Kakme-nnbo
TpaBMbl N yLep6, BO3HUKLUME BCreacTBUE HEMPaBUIIbHOW
yCTaHOBKW UNnu akcnnyaTtauun. Bceraa xpaHute aTty
MHCTpyKLMIO Nog pyKon B HAAEXHOM MecTe Ans
NocneayLWero NCnonb3oBaHus.

1.1 Be3onacHoCTb AeTen U NUL C OrpaHNYeHHbLIMU
BO3MOXHOCTAMM

OTOT NpMBOP MOXKET UCMNOSb30BaTLCA AETbMU CTapLue
BOCbMU NET U NNULAMWN C OrpaHUYEHHbIMUN U3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU UM YMCTBEHHbBIMU CNOCOBHOCTAMM U C
He4oCTaTOYHbIM OMbITOM UITN 3HAHUAMMW TOMBKO NPU
YCIMOBUWN HaxoXaeHns nog npucMoTpom nuua,
oTBevaroLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UK Nocre NonyyYeHus
COOTBETCTBYHOLMX UHCTPYKLMIA, NO3BOSIAIOLLMX UM
BGesonacHo akcnnyaTMpoBaTb Usgenve u garowmx um
npencrtasneHMe 06 onacHOCTU, CBA3aHHOW C ero
akcnnyaTauuen. etam mnagwe 8 net v nuyam ¢ Sipko
Bblpa)X€HHbIMW U KOMMEKCHBbIMU HapyLUEeHNAMN 300P0BbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbcsa psiaom ¢ npubdopom 6e3
NOCTOSIHHOrO NPUCMOTpA.

- [leTn fomkHbl HaxoaMTbCAa No4 NPUCMOTPOM AJ1S
HegonyLweHnst Urp ¢ npnbopom.

- XpaHuTe BCe YyNakoBOYHbIE MAaTepUarnbl BHE JOCAraeMOCTH
aeTten n yTunusnpymnTe nx Hagnexawmm odpasom.
BHVMAHWE! IMNpnbop n ero oTkpbITble 3NEMEHTbI CUINbHO
HarpeBarTCsa BO BpeMs aKkcnnyaTtaumu. He nognyckavrte
AeTten N JoOMallHUX XUBOTHbIX K Mpnbopy BO BpeMs ero
MCNoNb30BaHNSA, a TaKkKe Korga npmbop elle He ycnen
OCTbITb.

Ecnn npubop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl ETEN, ero
cnegyet BKIHOYMUTD.

OuuncTKka 1 AOCTYNHOE NOSfb30BaTENO TEXHMYECKOE
obcnyxnBaHme npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OETbMU
6e3 npucmoTpa.
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CBEOEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTHU

1.2 O6wan 6e3onacHoOCTb

- [aHHbI Npubop NpegHasHa4YeH UCKMOYNTENBHO ANs
NPUrOTOBMEHNS MULLMW.

- [aHHbIn npubop NpegHasHaveH Anga 6bITOBOro NpUMeEHeHNA
B OTAENIbHOM JOMOXO3SCTBE.

- [JaHHbIN Npnbop MOXHO UCnonb3oBaTb B odmcax,
FOCTUHUYHbIX HOMEpPax, MMHU-FOCTUHULAX TUNa «Ho4ner u
3aBTpaK», CebCKUX XUMNbIX ZOMaX N APYrMX aHaNOrm4yHbIX
XUIbIX NOMELLLEHUAX, FOe Takoe UCMONb30BaHNe He
npeBsbllaeT (CpeaHero) YpoBHA BbITOBOro NCMNOMb30BaHUA.

- YcTaHoBka npubopa n 3ameHa kabens A0MKHbI
BbIMOMHATLCS TOMBbKO KBaNMMuUuMpoBaHHbIM CNeLnanmcTom
N 3aMeHuTe Kabenb.

He akcnnyatupynTe npubop A0 ero ycTtaHOBKU BO
BCTPOEHHYO Meberb.

Mepen npoBeaeHnem nobon onepauun No ob6CNyKMBaHUIO
OTKIIOYMNTE NPUOOP OT CETU NUTAHUSI.

Bo nsbexaHve Hec4HacTHOro cny4yasi, 3ameHy
NoBpeXaeHHOro kabens NUTaHusa SOMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTESNb, aBTOPU3OBAHHbIA CEPBUCHbLIN LIEHTP UMK
cneunanucT ¢ aHanornyHom Kkeanudukaumen.

BHUMAHWE! MNpexae yem NpuUctTynuTb K 3aMeHe NamMnoydku,
BbIKITHOUMTE NPUBOP, YTOOLI N3bexaTb NopaKeHUs
SNEKTPUYECKNM TOKOM.

BHMUMAHWE! Mpunbop 1 ero oTKpbITbl€ 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBalTCsa BO BpeMSA aKcnnyatauuu. byabte oCTOPOXHbI!
He npukacanTech K HarpeBaTefbHbIM 3fIEMEHTaM.

Bcerga ncnonbayinte KyXOHHblE pykaBuubl 45151 YCTaHOBKM
NI U3BMNEYEeHNs akceccyapoB NN Nocyabl U3 4yxXoBOro
Lwkada.

Ncnonb3yinTe TONbKO TepmoLLyn (4aTynk TemnepaTypbl
BHYTPW npubopa), peKoOMeHLOBaHHbIN ANs AaHHOro
npubopa.
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YKA3AHUA MO BE3OINMACHOCTHU

- YT0ObI M3BNEYL HanpasenswLwme NPOTUBHSA, CHavana
NOTAHUTE NEPESHIO0 YaCTb HanNpasnsLen, a 3aTem
3aJHI0I0 4YacTb OT BOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOMHAETCA B 06paTHOM nopsigke.

- He ucnonbayiite gns ounctku npnbopa napooynNCTUTENb.

- He ucnonbaynte ons o4NCTKU CTEKNAHHOM ABEpLbl XXeCTKMe
abpasunBHble YnCTALME cpeacTBa UM ocTpble
MeTannmyeckmne ckpebkn, Tak Kak UMM MOXHO nouapanaTtb
NOBEPXHOCTb CTEKNA, B pe3ynbTaTe Yero OHO MOXeT
NOMNHYThb.

2. YKA3AHUA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

A BHUMAHUE!
YcTaHoBka npnbopa JoMmKHa OCYLLECTBASTLCSA TONBbKO KBanNUMULMPOBaHHbLIM
cneyumanuctom!

* YpanuTe BClO YNaKkoBKy.

* He yctaHaBnmBanTe n He NoaknoyantTe npubop, MMELLMIA NOBPEXOAEHUS.

+ Cnegyvite MHCTPYKLUSIM MO YCTaHOBKE, BXOASALLMM B KOMMMEKT npubopa.

» Bcerga 6yabTe oCTOpOXHbI MU NepemelLieHun npubopa, NockorbKy OH Tsbkenblil. Becerga
MCMoNb3yiTe 3alMUTHLIE NEPYATKM U 3aKpbITYO 00YBb.

+ [pu nepemeLleHnn npubopa He TAHUTE 3a Ero pyuyKy.

+ PasmecTtute npubop B 6e3onacHom MecTe, oTBeYarLLeM TPeGoBaHMSM YCTaHOBKN.

» (ObecrneybTe HaNM4Me MMHUMAarnsHO O0MyCTUMbIX 3a30POB MeXay coceaHUMu np|/|6opaM|/| n
npeameTamm mebenu.

» [epepn ycTaHoBkow npubopa ybeautecs, YTO ABEpLIA AyXOBOro Lkadga cBo6oAHO
OTKpbIBaETCS.

* [lpnbop ocHalleH aneKkTpu4eckon cuctemoi oxnaxaeHusi. OHa paboTtaeT oT ceTn
3NEeKTPONUTaHMS.

+ TpeboBaHus K yCTONYMBOCTU BCTPOEHHOrO Npnbopa A0MKHbI COOTBETCTBOBATL CTaHAAPTY
DIN 68930.

MuHMmanbHas BeicoTa Wwkada (MMHMManbHas Bbl- 578 (600) mm
coTa Wkadha nog cToneLHuLen)

LLinprHa wkada 560 mm
'mybuHa wkada 550 (550) mm
BbicoTa nepeaHeli cTopoHbl npubopa 594 mm
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YKA3AHWUA MO BE3OINACHOCTH

BbicoTa 3agHelt cTOpoHbl npubopa 576 mm
LLinprHa nepepnHen cTopoHbl Nnpubopa 595 mm
LLinpuHa 3agHew cTopoHbl Npubopa 559 mm
ny6uHa npubopa 567 Mm
[nybuHa BcTpamBaHusi npubopa 546 Mm
'my6uHa c oTKpbITOW ABEpLEel 1027 mm
MuHuUManbHbI pa3mep OTBEPCTUS NS BEHTUMSA- 560x20 mm
umn. OTBEpCTME C3aAMN B HDKHEN YacTn

OnuHa kabens anektponutaHus. Kabenb HaxoamT- 1500 mm
CS B NpaBOM Yriy c3aamn

BuHTbI KpenneHus 4x25 mm

2.2 MNMopgkKnro4yeHue K INeKTpoceTun

A BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT pUCK noxapa v NopakeHUs 3NeKTPUYECKUM TOKOM.

+ Bce anekTpuyeckune NogknioYeHUs JOMKHbI MPOM3BOANUTLCS KBAaNNMULMPOBaHHBLIM
NEKTPUKOM.

* Tpubop fomkeH ObITb 3a3eMIEH.

+ YBegwuTecb, YTO NapameTpbl, yKasaHHble Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMU SaHHBIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTEPUCTMKAM 3NEKTPOCETU.

+ Bkniovarite npubop TONbKO B NPaBUIIbHO YCTAHOBIEHHYIO SMIEKTPUYECKYIO PO3ETKY C
KOHTaKTOM 3a3eMreHus.

* He nonb3yntecb TPONHUKaMU U YANNHUTENSMU.

» Cnepwute 3a TeMm, 4TOGbI He NOBPEAUTb BUIKY CETEBOTO LUHYpa U ceTeBol kabenb. B cnyyae
HeobX04MMOCTIN 3aMeHbl CETEBOrO LUHypa obpaTuTech B HaLL aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHbI
LeHTp.

* He ponyckainTte kOHTaKTa ceTeBbIX kabenen nnu nx npubnmkeHns K aAesepue npubopa unu
HuLwe nog npnbopom, ocobeHHo ecnu ABepLa CUrbHO HarpeTa.

+ [etanu, 3awmuiatoLiye TOKOBEAYLUME NN U3ONMPOBaHHbIE YacTu npubopa, JOMKHb! OblTh
3aKpenneHbl Tak, 4To6bl X BbINO HEBO3MOXHO yAanuTb 6e3 cnelnanbHbIX MHCTPYMEHTOB.

+ BcraBnsite BUnKky ceteBoro kabens B po3eTKy TONMbKO B KOHLE YCTAHOBKM npubopa.
Y6enutech, 4To nocne ycTaHOBKM Npubopa K BUSIKE CETEBOrO LUHYpa eCTb CBOOOAHbIN
[ocTyn.

* He nogkniovarite npubop K po3eTke SNEKTPONUTaHNUs, EClN OHa NIIOX0 3aKpenneHa unm
€Cnu BUIKa HEeNnoOTHO BXOAUT B PO3ETKY.

+ [ns oTkno4eHus npnbopa OT ANEKTPOCETU He TAHMTE 3a Kabenb anekTponuTaHus. Becerga
BGepuTech 3a BUMKY CETEBOrO LUHYpa.
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YKA3AHUA MO BE3OINMACHOCTHU

CnepyeT Ucnonb3oBaTh NOAXOAsILLME pa3MblKatoLLMe YCTPOMCTBA: aBTOMATUYECKME
BbIKIIOYaTENU, NPefoXpaHUTENM (pe3bboBble NNaBkue NpeaoXpaHUTenn cneayet
BbIKpyunBaTb 13 rHesaa), Y30 1 KOHTaKTopbl.

MprGop pomkeH BbiTb NOAKIOYEH K NIEKTPOCETH Yepe3 YCTPOWCTBO Af1s U30NsLmu,
NO3BONSIIOLLLEE OTCOEAUHSATDL OT CETU BCE KOHTAKTbI. YCTPOWCTBO ANt U30NSALMUN AOITHKHO
obecneunBaTb 3a30p MeXAy Pa3OMKHYTbIMU KOHTakTamy He MeHee 3 MM.

[aHHbI NpnbOop NOCTaBNAETCS C CETEBBIM LUHYPOM U BUIKOMN.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\  BHUMAHME!

CyLLl,eCTByeT PUCK TpaBMbl, OXOra 1 nopaxKeHus 3reKTpuy4eCcKkMm TOKOM nnm
B3pbiBa.

He BHOCUTE U3MEHEHNSA B KOHCTPYKLMIO AaHHOro npubopa.

Y6eamTech, YTO BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS He 3aBNOKMPOBaHbI.

He ocTaBnsiite npnbop 6e3 npucMoTpa Bo BPeEMSs ero paboThbl.

BblkntoyanTe npubop nocne kaxgoro UCnosib3oBaHus.

CobntofaiiTe 0OCTOPOXHOCTb MPY OTKPbIBAHWUK ABEpLbl Nprbopa BO BpemMs ero paboTbl.
MoxeT npon3onTn BbIOPOC ropsyero Bo3ayxa.

Mpu ncnonb3oBaHUM Npubopa He kacaruTecb ero MoKpbIMU pykamu. He kacanteck npubopa,
€Cnu Ha Hero nonana Boga.

He HapaBnuBaiTe Ha OTKPbITYIO ABEPLY.

He ncnonbayiiTe Npubop Kak CTONEeLHMLY UK NOACTaBKy AN Kakux-nnbo npeameTos.
OTkpbiBanTe ABepLy npubopa, cobnogas oCTOPOXKHOCTb. Vicnonb3oBaHue
cnupTocoaepKalnx MHrpeaneHToB MOXET NPMBECTU K 06pa3oBaHMio CNMPTOBbLIX NapoB B
BO34yXe.

He ponyckanTte KOHTaKTa UCKP UMK OTKPbLITOro MnamMeHy ¢ npubopomM npu OTKpbIBAHUM
asepupl.

He cTtaBbTe Ha Npubop MnNn psSaoOM C HUM NErkoBOCMNaMEHSLWMECS MaTepurarnb! Unu
NponuTaHHbIE UMY NPeaMEeTbI.

/\  BHUMAHME!

CyLyecTByeT p1ck noBpexaeHus npuéopa.

[na npegynpexaeHns NOBpexXaeHns 1 U3MeHeHNs LBeTa aManm.

— He knapute B npubop nocyay v Apyrve npeamMeTbl HeNMOCPEACTBEHHO Ha AHO.

— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO Npubopa antoMUHUEBYO ONbrY.

— He 3anuBaiite Bogy HeNocpeaCcTBEHHO B ropsiunii npnbop.

— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B npnbope nocne oKOHYaHWs NpUroToBNEHUS.

— Cobntogaiite 0CTOPOXXHOCTb NPU CHATUM UMW YCTaHOBKE aKkCeccyapoB.

M3ameHeHWe LBeTa amanv unv HepxxaseroLLen ctanu He BnuseT Ha 3 EKTUBHOCTb paboTsl
npubopa.

[ns npuroToBneHns KOHANTEPCKMX U3LENWI U BbINEYKU, cogepxalumx 6onbLioe
KONM4eCTBO Bnaru, Ucnonb3yinTe rnyboknii aManmpoBaHHbIi MPOTUBEHb. PPYKTOBbLIE COKM
OCTaBMSAOT NATHA, KOTOPbIE CIIOXHO YAanuTb.

Bcerpga rotoBbTe npu 3akpbiTol ABepLe npubopa.

B cnyyae yctaHoBku npubopa 3a mebenbHON naHenbo (Hanpumep, Asepuei) no3aboTbTecb
0 TOM, 4TOGbI BO BpeMs paboTsl npubopa ABepLia HU B KOEM CrlyYae He okasbiBanach
3akpbiTol. Tenno n Bnara, o6pasytoLmecs 3a 3akpbiTon ABepLel unvm mebensHOn naHenbo,
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YKA3AHWUA MO BE3OIMNACHOCTH

MOTYT NMPMUBECTU K nocrneayruiemMmy noBpexaeHunro np|/|60pa, MecCTa ero yCtTaHoBKM unm nona.
He 3aKprBal7ITe nBsepuy mebenv 4O NOMHOro OCTbIBaHMSA an6opa nocrne ncnosib3oBaHu4.

2.4 Yxopq v UncTtka

& BHUMAHMUE!
CyLecTByeT pUCK TpaBMbl, NOXapa Unu nospexaeHunst npubopa.

+ [lepepn BbINOMNHEHNEM onepaLuii Mo O4YMUCTKE W YXO4y BblkIounUTe Npubop v n3snekute
BUMNKY ceTeBoro kabens n3 poseTku.
+ Y6eauTech, 4TO NpUBOP OCTbIN. B NPOTUBHOM cryyae CTeKMNsiHHbIe NaHenn MoryT TPECHYTb.

+ TloBpexAaeHHble CTEKNSIHHBIE NaHenu criegyeT 3aMeHsATb HedameanuTensHo. O6paTutech B
ABTOPU30BaHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP.

»  Cobnopante oCTOPOXHOCTb NPU CHATMU ABepLbl ¢ Npubopa. [Bepua — Tshkenas!

* Bo nsbexaHne noBpexaeHns NoOKpbITUS Npubopa NPoM3BOANTE €ro PErYNSPHYH OYMCTKY.

*  Ounwante npnbdop MArkom BNaKHOM TPSANKOW. VIcnonb3yiiTe TONbKO HEWTpanbHble MotoLme
cpeactea. He ncnonbayinte abpasmBHble cpecTBa, LapanatLume rybku, pacTBOpUTENMN UK
MeTannuMyeckue npegmeTbi.

* B cnyvae vcnonb3oBaHusa cnpesi Ans O4YMCTKM crnefyiTe MHCTPYKLUMKM Nno 6e3onacHoCcTyM Ha
€ro ynaKkoBKe.

2.5 MpurotoBneHne Ha napy

& BHUMAHMUE!
CyLecTByeT pUCK MOMyYeHnsi OXOroB 1 NMoBpexaeHus npubopa.

* BbicBOGOXOaEMbIV NAp MOXET NPUBECTM K MOMYYEHNIO OXOrOB:
— Cobntoparite 0CTOPOXHOCTb, OTKpPbIBasA ABepLy npubopa npu BKIKOYEHHON OYHKLMN.
MoxeT npoun3oiiT BbicBOOOXAEHWE Napa.

— Cobniogainte 0CTOPOXKHOCTL NpY OTKPbIBAHWUK ABepLbl NpuBopa nocrne NpUroToBNeH1s
Ha napy.

2.6 BHyTpeHHee ocBellueHune

A BHUMAHMUE!
CyLecTByeT onacHOCTb NOPaXKEHUS 3MEKTPUYECKUM TOKOM.

» O namnax BHyTpu npubopa v namnax, NpoaaBaembiX OTAENbHO B Ka4ecTBe 3anacHbIX
YyacTeil: AaHHble Namnbl paccynTaHbl Ha PaboTy B GbITOBLIX NPpMGOpax B UCKMIOUYUTENBHO
CINOXHbIX TEMMNepaTypHbIX, BUGPALMOHHBIX U BIIAXXHOCTHbIX YCMOBUSIX UM NPeaHa3HaYeHbI
Ons nepeaayy uHcgopmauum o pabodem coctosiHin npubopa. OHW He NpeAHa3HaveHbl AN
“cnonb3oBaHus B Apyrux npubopax v He NOAXOAAT ANs OCBELLEHNS GbITOBbIX NMOMELLEHWIA.

»  [laHHbIN NPOOYKT COAEPXNUT MCTOYHUK CBETAa Knacca aHeproadektnsHoctn G.
* Vcnonb3ynTe TONbKO Namnbl TONW e cneyudukayun.
2.7 CepBuc

» [1na pemoHTa npubopa obpaTnTech B aBTOPU3OBAHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP.
* lMcnonb3yiTe TONbKO OpUrMHanbHble 3anacHble YacTu.
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OMMUCAHUE MNMPUBOPA

2.8 YTunusauusa

A BHUMAHMUE!
CyLiecTByeT onacHOCTb TPaBMbl UMK yaYLLbS.

 [ns nony4yeHus MHopMaLmm o Haanexatlen yTunusauum npubopa obpaTutecs B MECTHbIE
MYHULMNanbHbIE OpraHbl BNacTu.

+  OTkntoynTe Nprbop OT CETU INEKTPONUTAHMS.
+  O6pexbTe kabenb aNeKTPONMTaHNs Kak MOXHO Gnvbke kK npubopy v yTUnusnpyiiTe ero.

*  YpanwuTe 3aluenky ABepLpl, 4TOObl 4ETU UM AOMALLHME XUBOTHbIE HE OKa3anucb
3a6noKMpOBaHHLIMY B NpUGOpeE.

3. ONMMNCAHUE NMPUBOPA
3.1 O6wunm 0630p

—
]

MaHenb ynpaBneHns

Oucnnewn

BbiaBvxHOW pesepByap Ans Bogbl

@

"He3no Ana nogknoYeHns TepmMmoLlyna

HarpeBaTtenbHbiii anemeHT

Jlamna ocBeLueHus

m_éllél an

BeHTunsatop

Bbixoa Tpy6kM ANsa yaaneHus Hakvnm

CbemMHas onopa npoTUBHS

~
B BB NANE

[MonoxeHns NpoTNBHSA

3.2 Akceccyapbl

PeweTka
[ina ncnonb3oBanWsa ¢ Nnocyaon, dopmamu Ans
BbINEYKM, a TaKkke Npu NPUroTOBNEHUN XapKOro.

'

AManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
[nsi NpUroToBNeHNs KOHAUTEPCKUX U3AENNA 1
neyvyeHbs.
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BKINIOYEHUE U BbIKITIOYEHUE.

Fny6okun amanupoBaHHbIW NPOTUBEHBb AN
rpuns

[lns BbINEKaHWs U NPUrOTOBIIEHUSI XKapKoro, a
TaKke B kKa4ecTBe NogfoHa Ans cbopa xupa.

Tepmowyn
VismepeHune TemnepaTypbl BHYyTPU NPOAYKTOB.

Teneckonuyeckue HanpaBnsoLme
ObneryeHne yCTaHOBKU 1 U3BNEYEHMUS MPOTUBHEN
N peLLeToK.

HaGop npoTuBHeN Ansi NPUroToBNeHns Ha
napy

OpauH KOHTEViHep Ans NpoAyKToB 6e3 0TBEPCTUIA 1
OMH KOHTEHEP C OTBEPCTUSIMMU.

Habop npoTuBHel Ans NPUroToBreHNs Ha napy
ncnonb3yeTcs Ans céopa KOHAEeHCUpyoLLencs
BOAb! 13 MPOAYKTOB BO BPEMsi MPUrOTOBNEHUS Ha
napy. lMogxoguTt Ans NpUroToBNEHUS OBOLLEN,
pbIObl, KypUHOW rpyaku. [aHHbIi Habop He
NOAXOAMT ANSA NPOAYKTOB, KOTOPbIE FOTOBATCH C
nobaBrneHvem Bofbl, HanpuMep puca, NoNeHThl,
MaKapOHHbIX U3AENUIA.

4. BKINIOYEHUE U BbIKITIOYEHUE.

4.1 NaHenb ynpaBrneHus
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BKINIOYEHUE U BbIKITIOYEHUE.

BKI1/BbIKI HaxmuTe n yaepxusante Ana BKMIOYEHNS U BbIKITIOYEHUS [yXOBO-
ro wkada.
Menio Cnuncok pexxMMoB Ayx0BOro Lwkada.

JTiobumble npo-
rpammbl

B N =

Cnuncok nobrMbIx HacTpoekK.

Owucnnen

OT0GpaxkeHne TeKyLLUMX HaCcTpoeK AyXOBOro Lwkada.

Bbikntovatens
namnbl

BkntoveHme 1 BbIKINoYeHMe namrbl OCBELLEHNS.

BbicTpbIi nporpes

BkritoueHve 1 BbIkItOYEHME pexxuma: BbiCTpbIii nporpes.

N/
S «@~ @3
HaxumanTte kHonky MepemecTtute HaxmuTe u yaepxusante
KocHuTecb NoBepXHOCTU KOH- MpoBeauTe KOHYMKOM NanbLa KocHutecb noBepxHOCTY U
YMKOM nanbLa. Mo NOBEPXHOCTH. yaepxuBanTe 3 cekyHAabl.

4.2 Oucnnen

150°C
O

12:30

START

Mocne BKkMOYEHUSI Ha AUCNNel BbIBOAUTCS
rNaBHbIN 3KPaH C PEXUMOM Harpesa 1 3agaH-
HOW N0 YMON4YaHuio TeMnepaTypon.

12:34

Ecnu He Bocnonb3oBaTbCA AyXOBbIM LLKAOM
B T€YEHMEe 2 MUHYT, OUCNIIEN NEPEXOAUT B pe-
XUM OXKnaaHus.
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NEPEQ NEPBbIM UCTNOJIb3OBAHUEM

12:30 B xoge npurotoBneHnsi Ha gUCnnen BbIBOAST-
’ €A1 3aaHHble PYHKUMU 1 Apyrue OOCTYMHble
E] /I 5 OOC onyum.
L) Nmin e STOP
A Oucnneri ¢ HA6OPOM KHOMOK.
| A. YcraHoska Bpemenu CyTok
1230 B. MYCK/CTOMN
C. Temnepatypa
085°C 1500C D. Pexumbl Harpesa
E. Tanmep
O 15min @ START F. Tepmoulyn (Tonbko B psiae Moaenen)
| | | | |
F E D (o3 B

NHaukaTopbl, oToGpaxaeMbie Ha gucnnee

OCHOBHbIe UHOUKATOPbI — HaBuUrauusa no gucnreto.

OK

MopTBepxaeHune Boibopa / na-
pameTpa HaCTPOWKN.

< 9

BosBpart Ha OTmeHa no-
OLVH YPOBEHb | CnegHero Aen-
B MEHIO. CTBUSL.

»

BkntoyeHve v BbiknoYe-
HMe onuui.

MHavkaTopbl hyHKLMM 3BYKOBOM CUrHanM. — Mo UCTEYEHUM YCTaHOBMEHHOIO BPEMEHW NPUroTo-

BlieHUA pasaaeTca 3ByKOBOl7I curHan.

Q

DYHKUMA BKIOYEHA.

STOP
DYHKUMA BKIIOYEHA.
MpuUroToBreHne aBToMaTUHECKN
npekpatiaeTcs.

i

3ByKOBaF| curHanumsauyma
OTKNK4eHa.

UHpukaTopbl TaiMepoB

@

YcraHoBka dyHKuun: OTNOXEHHBI 3anyck.

OTMeHa HacTpOWiKK.

%)

5. NEPEA NEPBbLIM UCINOJIb3OBAHUEM

/\  BHUMAHME!

Cwm. rnaeebl, cogepxawme CeeneHns no TexHuke 6e3onacHocTu.
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NEPEA NEPBbLIM UCTOJIb3OBAHUEM

5.1 MNepBas 4ncTka

=

e

Z24

LWar 1

LWar 2

M3BnekunTe BCe NpuHaanex-

HOCTW 1 CbeMHble Hanpas-

nswoLwye Ans NpoTuBHeR 13
[yXOBOro Lkada.

Mcnonb3yinte MArkyto TkaHb,
CMOY€EHHY0 B TENNOW BoAe C
fobasneHnem MArkoro Moto-
LL|ero cpeacTsa, ANs O4UCTKM
AyXOBOro LiKada v npuHaa-

[MomecTuTe B AyxoBOn LwKad

BCE MPVHaANEXHOCTU 1 ycTa-

HOBUTE CbEMHbIE HanpaBsnsto-
Lme AN NPOTUBHEN.

NEXHOCTEN.

5.2 lNepBoe nogknoyeHne

[Mocne nepBoOro NOAKMOYEHMA Ha gucniee oTobpaxaeTcs NPUBETCTBEHHOE COObLLeHNe.
Heobxoanmo HacTpouTb: BeibpaTh A3bik, ApkocTb ancnnes, ToHbl KHonok, MpomMkocTb
curHana, XXecTtkocTb Boabl, YcTaHoBKka BpemeHun CyTok.

5.3 MNepBbIN pasorpes

=
Mepen nepBLIM MCMONb30BaHMEM NyCTOM AyXOBOW WKad cneayeT npeaBapuTenLHO
paszorpeTb.

MyHkT 1 | V3Bnekute 13 fyxoBoro Likada Bce akceccyaphbl M CbeMHbIE HanpaBnsoLwme Ans
NPOTUBHEN.

MyHir 2 Beibepute cyHKLm0 |:] 1 3apaiTe ANs Hee MakcuMarnbHyto Temneparypy.
[ante gyxoBomy wkady nopabotats 1 yac.

Mynkr 3 Bbibepute dyHKLMIO 1 3afjanTe ons Hee MakCcMMarbHy0 Temneparypy.
[HanTte oyxoBomy Lwkady nopabotatb 15 MUH.

@ Bo BpemMa npeaBapuTesibHOro pasorpesa u3 yxosoro Lun(acba MOTyT NOABUTLCA HENPUATHbIE
3anaxv nnu abim. MosaboTbTeck 0 BEHTUNTMPOBAHNN NOMELLEHUA.

5.4 Cnocob HacTpounku: XKecTKoCTb BoAbl

Mpy NOAKMHYEHUMN AYXOBOTrO LWKada K CeTW aneKTponuTaHus HeobxoaMmo 3a4aTth YpoBeHb
KECTKOCTW BOABbI.
Mcrnonb3ayiTe MHAMKATOPHYHO NOMOCKy 13 Habopa NPOTUBHER AN NPUrOTOBMEHWS Ha napy.

216/312



EXXEOHEBHOE UCIMOJIb3OBAHUE

2

(s

EY

LWar 1

LWar 2

Lar 3

Lar 4

MorpysuTte nHanka-

TOPHYHO MOJIoCKy B

BOAY NPUMEPHO Ha

1 cekyHay. He no-

MeLLanTe Nonocky

Nof, NPOTOYHYHO BO-
ay.

CTpﬂXHVITe C Nonockn
JINLLHIOK BOAY.

Yepes 1 MUHYTY npo-
BepbTE XEeCTKOCTb
BOAb! No Tabnuue

HMXe.

3apaiiTe XecTKoCTb
BoAbl: MeHto /
HacTtporikun /

Hactporika / Kect-

KOCTb BOZbI.

@ LiBeTa MHAMKaTOPHOM MONOCKU MPOAOIKAOT MEHATLCS. He cBepsaTech ¢ Hel Ans NpoBepKu

XKEeCTKOCTU BOAbl CNyCTA 1 MWHYTY NOCIne Ha4Yana npoBepKn.

I3MeHWTb XeCTKOCTb BOAbI MOXHO B MeHto: HacTtporiku / HacTporka / XKecTkocTb BOAbI.

B Tabnuue onuckiBaeTca AnanasoH xxectkoctn Boael (dH) ¢ COOTBETCTBYIOLLMM YPOBHEM
cofepXaHus kanbums u knaccudmvkaumm sBogbl. OTperynvpyinte ypoBeHb XXeCTKOCTU BOAbI

cornacHo Ta6nmu,e.

XecTkocTb BoAbI UHpukaTtop- CopepxaHue CopepxaHue Knaccudm-
Has nonocka Kanbuus Kanbuus Kaumsa BoAbl
YpoBeHb dH (Mmonb/n) (mr/n)
1. 0-7 |:] 0-1,3 0-50 Msrkas
2 8-14 E 1,4-2,5 51-100 YMEPEHHO
xecTtkas
3 15-21 E 2,6-3,8 101-150 KecTkasa
4 222 IEI 239 > 151 OY€EHb XEeCT-
Kasi

Ecnu BogonpoBoaHas Boaa UMEET XXECTKOCTb «4», HAaNonHsITe BbIABUKHON pe3epByap Ans
BOAbl 6y TMNMPOBaHHON HEra3npoBaHHOW BOAOMN.

6. EXXEQHEBHOE UCIMNOJIb3OBAHUE

BHUMAHME!

A

Cwm. rnaeebl, cogepxawme CeeaeHns no TexHuke 6e3onacHocTu.
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6.1 Cnocob HacTpomnku: Pexxumbl HarpeBa

LWar 1 BkntounTe gyxoBoli wkad. Ha gucnnee otobpasnTcs pexumM Harpesa no ymonya-
HUO.

LLar 2 [ins BXxoAa B NOAMEHIO HAXXMUTE CUMBOST PEXUMa Harpesa.

Liar 3 BbibGepuTe pexum Harpeea u HaxmuTe: OK. Ha aucninee oTobpaxaeTcs Temnepa-
Typa.

Wiar 4 YcTtaHoB: Temnepatypa. HaxvuTe OK,

Liar 5 Haxmute: START |

TepmoLLyn — Lyn MOXHO NOAKMOYNTL B NGOV MOMEHT Kak A0, Tak U B TeYeHne
npoLecca nNpuroToBneHus.

[ns BbikloYeHns pexxuma Harpesa Haxmnte STOP

Llar 6 Bblikntounte ayxoBow wkad.

> ®.> 08 ) C ) st )

6.2 BbiaBuxxHOW pe3epByap AnsA BoAbl

Kpbliwka

BonHoracutenb

Awmk

OTBeEpCTUA Ans 3anuBa BoAbl
LLkana

MepenHas Kpbiluka

Tmoow>
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6.3 NMpumeHeHne: BbiaBUXXHOM pe3epByap Ans BoAbl

MyHkT 1 | HaxmuTe Ha nepeHIoo KPbILLKY Bbl-
ABWKHOTO pe3epByapa Anst BOAb.

MyHKT 2 | HanonHuTe BbIABWXHOW pe3epByap Ans BOAbl 4O MaKCUManbHON OTMETKU. OTO MOX-
HO caenatb AByMSA cnocobamu:

A OcTaBuTb BbIABWXHOW pe3epByap B: /3Bneyb BbIABWXHOW pe3epByap Ans
ANs BoAbl B AYXOBOM LuKadpy 1 HamuTb BOAbI 13 AyXOBOrO LuKada 1 HanuTb B He-
BOZY U3 KOHTElHepa. ro BOAy M3-nofd KpaHa.

MyHkT 3 | Bo nsbexaHve pasbpbi3rnBaHns BoAbl

nepemelLaiite pesepsyap, CoxpaHsis =
€ro B ropM30HTanbHOM MOMOXEHUN. = J

MyHkT 4 | 3anue BoAy B pe3epByap, yCTaHOBUTE
ero Ha MecTo. HaxxmuTte Ha nepeaHion fﬂ
KPbILLKY, YTOObI BCTAaBUTb BblABVXKHOM @;
pesepByap Ans BOAbl BHYTPb AyXOBOro =
Lkada.

nyHKT 5 OI'IOpO)KHFIIZTe BbIOBWKHON pesepByap Anda BOAbl NOCHEe KaXaoro Ncnosib30BaHUA.

NPEAYNPEXOEHUE
He ocTaBnsiiTe BbIABWMKHON pe3epByap Ansi BoAbl PSAOM C FOpsYMMy NOBEPX-
HOCTSIMW.

6.4 Cnoco6 HacTpouku: Steamify - Pexxumbl HarpeBa ¢ napom

LWar 1 BkntounTte gyxosoli wkad.
BbibepuTte cMMBON pexnuma Harpesa U HaXXMUTe ero Ans Bbi30Ba NOAMEHIO.

Liar 2 HaxmuTe . BbibepuTe pexum Harpesa c napom.

War 3 Haxwmure: OK. Ha avcnnee oTobpasaTcs HacTPONKM TemnepaTypsil.
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LLar 4 YcTtaHoBuTe TemnepaTypy. Tun pexvma Harpeea napom 3aBUCUT OT 3a4aHHOW Temne-

paTypsbl.

Ha napy
50-100°C

[ns npuroToBneHns Ha napy OBOLLE, 3epHOBbIX, 60-
60BbIX, MOPENPOAYKTOB, TEPPUHOB U AECEPTOB Ha
TOXKE.

TyweHue (c napom)
105-130°C

[MpurotoBneHne NpunyLLEHHOTO 1 TYLLEHOrO Msica
unu pbibbl, xneba n NTULbl, @ TaKkkKe YN3KENKOB U 3a-
nekaHoK.

3anekaHue (c napom)
135-150°C

[ns msica, 3anekaHok, dhapLuMpoBaHHbIX OBOLLEN,
pbIGbl U rpaTeHoB. Bnarogaps coveTaHuto napa u Ha-
rpeBa MsiCo NpYoBpeTaeT HEXHYIO U COYHYIO TEKCTY-
pY, @ TakKe XPYCTALLYH KOPOUKY.

Mpn ncnonb3oBaHns Tanmepa yHkUMa « punb» as-
TOMaTUYECKU BKMIOYAETCS B MOCHEAHNE MUHYTbI MPO-
Liecca NpUroToBneHus, YTobbl NpuaaTte 6nogy Hex-
HYIO KOPOUKY.

XKapka u Bbineyka (c napom)
155-230°C

>Kapka u Bbineyka msica, pblbbl, NTULLI, U30enuii n3
CMOEHOro TecTa, OTKPbITbIX MMPOXHBLIX, MaddPUHOB,
rpaTeHoB,0BOLLEl U BbINEYHbIX 6mtog,.

[Mpu ncnonb3oBaHun Tanmepa n pasMmeLleHnn Npo-
OYKTOB Ha HWXHEM ypOBHE (PYHKUMSA « HWKHWUIA Ha-
rpeB» aBTOMaTUYECK/ BKIOYAETCH B NOCNEAHNE MU-
HYTbI NpoLiecca NPUroToBMeHUs!, YTobbI NpuaaTh
6104y XPYCTALLYIO HUXHIO KOPOYKY.

liar 5 Haxwmure: OK.

LLlar 6 Haxmute Ha KPbILLKY BbIABUXHOIO pe3epByapa Ana BoAbl, 4YTOObI OTKPbITb €€e.

LWar 7 HanonHute BbIABMXHON pe3epByap ANs BOAbl XONOA4HOW BOAOW A0 MaKCUMarbHOM OT-

meTkuM (okono 950 mn). [loctaToyHasi nogaya BoAdbl B Te4eHne NpumepHo 50 MUHYT.

A BHUMAHME!
Vcnonb3ynTe TONbKO XONOAHY0 BOAOMPOBOAHYI0 BoAy. He ncnonb-
3yliTe PUNbTPOBAHHYIO (AEMUHEPANM30BaHHY) U AUCTUMNMPO-
BaHHylo BoAy. He ucnoneayiite apyrne xuakoctu. He sanusaiite B
BbIJBVKHOW pe3epByap ANs BOAbl BOCMNAMEHSAOWMNECS U CNupTo-
cofepxallme XnakocTu.

Bocnonb3yntech LWkanon Ha pesepsyape Ans BoAbl.

Lllar 8 [Mpn HeOBXOAMMOCTN NPOTPUTE HAPYXKHYIO MOBEPXHOCTb BbIABWXKHOIO pe3epByapa

CTO.

AN BOAbI BNAXXHOW TPAMNKOW. YCTaHOBUTE BbIABMKHOMN pesepByap And BoAbl Ha Me-
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War 9 Haxmute START .
[Map HayHeT nocTynaTb NPUMEPHO Yepe3 2 MUHYTbI. Korga BHyTpu AyXoBOro wkada
OyaeT JocTurHyTa 3agaHHas TemnepaTypa, pasgactcs 3ByKOBOW curHarn.

LWar 10 Korga B BblABMXHOM pe3epByape A5t BOAbl 3akaHYMBaEeTCsl BOAA, BblAaeTCs 3BYKO-
BOWM curHan. HanonHuTe BbIABWXHOW pesepByap.
[0 OKOHYaHMM NPUTOTOBMEHNS BEHTUNATOP OXNaXAeHUst HaunHaeT paboTaTtb Obl-
cTpee Ans yaaneHus napa.

LWar 11 Bbikntounte gyxoBown wkad.

Lar 12 [0 OKOHYaHMM NPUTOTOBIEHMS ONMOPOXHUTE pe3epByap A5l BOAbI.

LWar 13 Bo BHyTpeHHel kamepe npnbopa MOXeT KoHAEHCUpoBaThbCs Bnara. [ocne npuroto-
BMNEHNSI OCTOPOXXHO OTKPOMTE ABEpLYy AyXOBOro wkada. [locne ocTbiBaHMsA OyXOBOro
LwKadha NPOTPUTE BHYTPEHHIOW KamMmepy MSITKOi TKaHbHO.

MpooGynTe!

2O 2B P C Y psm) O ) L)

6.5 Cnocob6 HacTpouku: SousVide

LWar 1 BkntounTte gyxoBoii wkad.
BbiGepuTe cMMBON pexuMa HarpeBa U HaXKMUTE ero Ansi Bbl30oBa NOAMEHH.
War 2 Haxmute m
War 3 Haxmure: OK. Ha aucnnee oTobpasaTcs HAaCTPOWKN TemnepaTypbl.
War 4 Bbibepute Temnepatypy 1 HaxMmuTe . OK.
War 5 Haxmute @ Ha gucnnee otobpassitcsi HACTPONKK Tamepa.
War 6 3apaiiTe TaimMep 1 HaOXXMUTE . OK.
LWar 7

Haxwmute: START .
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Lar 8 Mo3XeT UMeTb MeCTO OCaXXAEHWE BOAbBI HA BaKyyMHbIX MakeTax v BHyTPU Kamepbl Npu-
6opa. MNMocre NpUroToBNEHNS OCTOPOXKHO OTKPOMTE ABEpLlY AyXOBOro wwkada. Ans us-
BIleYEHWsi BaKyyMHbIX MaKeTOB UCMONb3yiTe Taperky 1 nonoTeHue. Korga oyxosoi
Lkad OCTbIHET, yAanuTe Boay € AHa Kamepbl AyXOBOro Lwkada npy NoMOLLM ryGKu.
BbITpUTE BHYTPEHHIOK KaMepy HACyX0 MSIrKo TPSINKOW.

Mpo6ynTe!

XDEDXDEDELY

6.6 Cnoco6 HacTpouku: Nomowb B lNMpurotoBneHun

[n§a kaxgoro 6ntofa B 4aHHOM MOAMEHIO NPeayCcMOTpeHa pekoMeHaoBaHHas MYHKLUUS U
Temnepatypa. 3T Bpemsi U TemnepaTypy MOXHO U3MEHUTb.

[ns pspga 6nrog Takke MOXHO BblOpaTb METOA NPUrOTOBIEHUS:

* [lo Becy

* Tepmoluyn

CTeneHb rotToBHOCTU Gntoga:

* C Kposbto unu MeHbLue

* CpegHss

» XopoLuo npoxapeHHasa unun bonblue

LWar 1 BkntounTe ayxosow Lwkad.

Liar 2 HaxmuTe E

War 3 Haxmute ‘/3 Beegute: MNMomouyb B MNpurotoBneHuu.
LWar 4 BbiGepuTe TN Gnitoga unm npoaykTa.

Lar 5

Haxwmute: START .

CpexbTe nyTb!

XDEDED XD LLY,

6.7 PexxumMmbl HarpeBa
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CTAHOAPTHBIE

Pexum HarpeBa MpumeHeHne
v MpuroToBneHne Ha rpune TOHKUX NPOAYKTOB U TOCTOB.
Fpunb
vov >Kapka KpynHbIX KyCcKOB Msica Unu NTULbI C KOCTSMU Ha OQHOM YPOBHE.
ﬁ? MpuroToBneHve rpaTeHOB 1 OOXapuBaHue.

Typ6o-rpunb

OpHoOBpeEMEHHOE BbiNekaHue, xapka U BbiCyLUMBaHNE NMPOAYKTOB Ha Tpex
@ YypPOBHSX. YcTaHoBuTe Temnepatypy Ha 20—40 °C Huxe, Yem ons pexvma
TpaanumnoHHOe NpUroToBREHNE.

Fopsiunn Bo3ayx

vvv MpurotoBnexune nonydabprkaToB (Hanpumep, kapTodens dpwu, kKapTo-
* dens No-AepeBEeHCKV UK CIPUHI-PONIIoB) ¢ 0bpazoBaHMeM XpycTsLen
KOPOYKM.
3aMoOpoOXeHHble p
NpoAyKTbI
—_— [Ins BbINEKaHUS 1 Xapku NPOAYKTOB Ha OLHOM YPOBHE.
TpaauumoHHoe
NpUroToBrieHne
(Y) Bbineyka nuuubl. IHTEHCMBHOE NOAPYMSHUBAHWUE U XPYCTALLAs HUXKHAS
KOpOoYKa.
Muuyua

BbinekaHve NporoB ¢ XPyCTSALLEN HUXKHEN KOPOUKOM 1 KOHCEPBUPOBaHWE

J— NpOAYKTOB.
HwxHun HarpeB
OCOBbIE
Pexum HarpeBa MpumeHeHune
E KoHcepBMpoBaHWe 0BOLLEN (HanpUMep, MapUHOBAHHbIX OrypLIOB).
KoHcepBupoBaHue
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Pexum HarpeBa

MpumeHeHune

349

BbicywimBaHue

BbicyluinBaHme Hape3aHHbIX TOMTUKaMM (OPYKTOB, OBOLLEN U rpnbOB.

W]

WorypT

MpurotoBneHwue orypTa. Jllamna ocBeLeHnst AaHHOW PYHKLUM BbIKITHOYE-
Ha.

—
—
uru

MoporpeB Tapenok

I'Ipe,qaapMTeanblﬁ nogorpes Tapenok nepeq nogadyen Ha cTor.

XYy

PasmopaxunBaHue npoaykToB (oBoLel 1 ppykToB). Bpems pasmopaxu-
BaHUS 3aBUCUT OT ob6bema 1 pasmepa 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB.

Pa3mopaxuBaHue
45 [nsa Takux 6ntoA, kKak nasaHbs UK kapTodenbHas 3anekaHka. [NpuroTto-
ey BEHVe rpaTeHoB 1 0bxapuBaHue.
IpaTeH

V°C

HuskoTemnepaTtyp-
HOe MpuroToBre-
Hue

MpUroToBnNEHNe HEXXHOrO Y COYHOTO 3KaPKOTO.

§

MoppepxaHue Ten-
na

CoxpaHeHme nULKM B TENJTIOM COCTOAHUN.

Al

BnaxHas KOHBEK-
ums

[aHHas dyHKuMa cneumansHo paspaboTaHa ans obecneyeHns SKOHOMUM
3neKTpoaHepruu. Mpu ncnonb3oBaHWM AaHHOW PyHKLMK TemnepaTtypa
BHYTPW Kamepbl MOXET OTNMYaTbCA OT 3a4aHHoN TemnepaTtypsbl. cnons-
3yeTcsl OCTaTOYHOE TEMo. YPOBEHb MOLLHOCTM MOXET ObITh CHUXEH.
Moapo6Hee cMm. yka3aHus Ha Temy: B rnaBe «ExxeqHeBHOe ncnonb3oBa-
Hue». BnaxkHas KoHBeKUMS.
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MNAP

Pexum HarpeBa

MpumeHeHune

@

Map ncrnonb3yeTcs Ans NPUroTOBIIEHUsI HA Napy, TyLUeHKs!, 6epexHoro
npyaaHns XpyCTsiLLE KOPOYKY, BbINEKaHUsi U MPUrOTOBIIEHNS KapKOro.

Steamify
oy HasBaHue hyHKLMN OTHOCUTCSA K METOAY MPUrOTOBIEHNS B FEPMETUYHO
;l‘i 3aKpbITbIX MNACTUKOBBIX MaKeTax npu HU3KMX Temnepatypax. [NogpobHee
SousVide cM. pasgen «SousVide» Hke, a Takke rnaBy «YKas3aHusa U pekoMeHaa-

Umu», rae npuseeHbl Tabnuubl Ans NPUTOTOBIIEHNUS MULLK.

G

PereHepauus

PasorpeB NpofyKToB C MOMOLLbIO Napa NpeaoTBpaLLaeT NoAckixaHue no-
BEPXHOCTU. Msirkoe 1 paBHOMEPHOE pacrpefeneHve Harpesa nos3sonseTt
pacKpbITh BKYC 1 apomat NpOAYKTOB Tak, kak 6yATO OHW Gbinu TOMBKO YTO
NpUroToBneHbl. [JaHHas (yHKUMSI MOXET UCMONb30BaTLCS ANt pasorpesa
NpoAYyKTOB HEMOCPEACTBEHHO Ha Taperike. MoxHO pasorpeBaTb OAHOBpe-
MEHHO HECKOIbKO Brtofl, UCMOIb3ysi pasHble NMONOXKEHWS MPOTUBHEN.

Mcnonbayiite AaHHy0 dYHKLWIO A8 NpUrotoBneHus xneba n bynovex,
KaK y 04eHb XopoLunx NpodeccmoHanoB, ¢ brnecTsLern n pyMsHON Xpy-
CTALLEN KOPOYKOW.

D~ iR

MogroroBka Tecta

YckopeHve NoaHATUS ApoxokeBoro Tecta. He [O0nyCKaeT BbICbIXaHUA Te-
CTa N COXpaHAET ero a3ylaCTU4YHOCTb.

53)

-

ULl
BnaxHbi nap

=

[lns NpUroToBneHnsi OBOLLEN, rAPHUPOB MK pbibbl Ha Napy

>

\IJ

z
]
I

WUHTEeHCUBHBLIN nap

PYHKLMA NOAXOAUT AN NPUrOTOBMNEHUSA TakUX CIOXHbIX Ontof, Kak 3aBap-
HOI KpeM, draHbl, TEpPUHbI U pbiba.

>

\I/
MED

Fopsaumn nap
(35%)

®YHKUMA NOAXOAUT AN NPUTOTOBMNEHWS MPUMNYLLIEHHOTO U TYLLEHOTO MSi-
ca, a Takke xneba 1 NPoAYKTOB M3 CAOGHOrO ApOXKeBoro Tecta. bnaro-
[apsi coyeTaHUIo napa v Harpesa MsICO MPUOBpeTaeT HEXHYIO Y COYHYIO
TEKCTYpY, a BbiNeyka U3 ApOXIKEeBOro TecTa — XPYCTALLYHO U BGrnecTsLLyto
NOBEPXHOCTb.

G

LOW
Fopsiunn nap
(25%)

[JaHHas pyHKUMS NoAX0AUT ANs NPUroTOBNEHWS MsCa, NTULbI, 3aneyeH-
HbIX 6ntof v 3anekaHok. bnarogaps coyeTaHWio napa u Harpesa MsiCo
nprobpeTaeT HEXHYIO N COYHYIO TEKCTYPY, a TaKKe XPYCTSILLYIO KOPOYKY.
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6.8 lNMpumeyaHus Kk pyHKuMKU: BnaxxHaa kKoHBeKLUA

[aHHasa dyHKUMSA ncnonb3oBanack B COOTBETCTBUM C TpeboBaHUsAMM No
3HEProadpeKTMBHOCTA 1 akoam3anHy B cooTBeTcTBum ¢ EU 65/2014 n EU 66/2014.
WcnbiTanns cornacHo EN 60350-1.

Bo Bpems npurotoBneHus nuLum Asepua AyxoBoro wkada gomkHa 6biTb 3aKkpbiTa, YTo He
npepbIBaeTCcs U QyXOBOW LWkad paboTaeT ¢ MakCMMarnbHOW SHEProaPEKTUBHOCTbLIO.

Mpu ncnonb3oBaHUK AaHHOM hyHKLMM Nnamna aBTomMmaTnyecku BoiknovaeTcs Yepes 30 cekyHA.
WHCTpyKLUmMM No NpMroToBneHuto npveedeHsl B [NaBe «Yka3aHusa n pekoMeHaauumy, BnaxHas
KoHBekuusi. ObLme pekomeHaaummn No aHeprocoepexeHuto npueeaeHsl B nase
«QHeprocbepexeHney, «QHepreTmyeckas apheKTUBHOCTbY.

7. DYHKUMUN YACOB

7.1 OnucaHune pyHKUUN YacoB

Yachbl MpumeHeHune

Bpems NpuroToBneHnst | YcTaHoBKa NPOAOMKUTENBHOCTU NPUroTOBMEHMS. Makeumym 23 4 59

MWH.

3aBepLwmnTb AeNCTBY BbiGop aencTemsa no okoH4YaHUM paboTbl Tarimepa.

OTNOXEHHbIV 3anyck OTcpoyka BpeMeHn Hayana u/vnm oKoHYaHWs MPUroTOBREHNS.
Koppekuusi BpemeHm YBenuyeHve 3agaHHOro BpEMEHN NPUroToBREHNS.
HanomuHaHune YcTtaHoBka ob6paTtHoro otcyeta. Makcumym 23 4 59 MuH. [JaHHas

YHKUUS He BNMSieT Ha paboTy AyxOBOro wwkada.

Tarimep npsimoro oT- KoHTponb BpemeHu paboTbl dpyHKLMKW. Tarimep npsimoro otcyeta —
cyeta MO>XHO BKITHOUUTb W BbIKIOYUTD.

7.2 Cnoco6 HacTponku: DyHKLUM YacoB

HacTtpoiika yacoB

LWar 1 Haxmute YcrtaHoBka Bpemenu CyTok.

War 2 YcraHoBuTe Bpemsi. Haxmute OK.

YcTtaHoBKa BpeMeHU NpUuroToBrieHus

LWar 1 BbiGepuTte pexum Harpesa 1 3agaiite Temneparypy.
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YcTtaHoBKa BpeMeHU NpUuroToBsrieHus

War 2 Haxmute @
War 3 YcraHoBuTe Bpems. Haxmute OK.
MpoGywTe!

YOE.) T » © ) s )

Bbl60p onumMu OKOH4YaHUsA NPUroToBIeHUA

LWar 1 BbibGepuTte pexum Harpesa u 3afjaite Temneparypy.

War 2 Haxmute @

LWar 3 3apaiiTe Bpemsi NpUroToBnNeHUs.

War 4 Haxmure: © © ©

LWar 5 HaxmuTe: 3aBepwnTb AENCTBY.

Llar 6 BbibepuTte Tpebyemoe 3HaveHns napameTpa: 3aBepLunTb AENCTBU.

War 7 Haxmure: OK. MoBTOpsINTE AaHHOE OEelCTBME, NOKa Ha Aucniee He oTobpasnTcst
rNaBHbIN 3KPaH.

YcTaHOBKa OTNOXEHHOro 3anyckKa npurotoBrieHus

LWar 1 BbiGepuTe pexum Harpesa u 3agaite TemnepaTtypy.
War 2 HaxmuTe @

Lar 3 3apaliTe BpeMS NPUroTOBMEHWS.

War 4 Haxmvure: © © @

Lar 5 HaxmunTe: OTNnoXeHHbIV 3anyck.
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YcTaHOBKa OTIOXKEHHOro 3anycKa npUroToBreHust

Lar 6

BbiGepuTte Tpebyemoe 3HaveHue.

LWar 7

Haxmure: OK. MoBTOpsINTE AaHHOE AeNCTBKE, NoKa Ha Aucniee He oTobpasnTcs
rMaBHbIN 3KpaH.

YBenuuyeHue 3afaHHOro BPpeMeHU NPUroToBMeHus

Ecnun 0o okoH4YaHWs BpeMeHu NpUroToBieHnst octaeTcs 10 %, a 6ntofo He BbIrNSANUT rOTOBbIM,
MOXHO YyBEJTIM4YNTb BPEMS NMPUroTOBIIEHUA. Tarke MOXHO U3MEHUTb pexum Harpesa.

[ns yBenuyeHns BpeMeHn NpUroToBNEHNS HAXMUTE 3HAYOK +1min.

M3meHeHue HacTpoek Tanmepa

War 1 Haxmute @
Lar 2 3apanTte 3HadeHue Tarimepa.
LWar 3

Haxmure OK.

3agaHHoe BpeMsA MOXHO NU3MEHUTb BO BpeMs NPUroTOBIIEHUA B No6ON MOMEHT.

8. NTPUMEHEHUE: AKCECCYAPbDI

8.1 YcTaHOBKa npuHagnexHocTen

HebonbLuol BbICTYN HAaBepXY NoBbIWaeT 6e30nacHOCTb. BbICTyNbI Takke crnyaT 3awuTon oT
onpokvAapiBaHUs. Bbicokuii 06040k MO NEPUMETPY PELLETKN CIY>XUT ANs NpefoTBpaLleHns
COCKanb3bIBaHNsA NOCyAbl C PELLETKN.

Mu,.

PeweTka:
BcTaBbTe peLueTky Mexay HanpasnsitoLm-
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NMPUMEHEHUE: AKCECCYAPbDI

BeHb AN XXapKu:

OmanupoBaHHbI NpoTuBeHb / MpoTu-

BcraBbTe NpOTUBEHb MeXAYy HanpaBnAto-
MMM NNaHKaMy OyXoBoro Lm(acba.

npaBndawLLnX BblLle.

PelweTka, AManupoBaHHbIN
npoTtuBeHb / poTMBEHb ANA XapKu:
BcTaBbTe NpoTMBEHb MEXAy HanpaBnso-
MMM NSt NPOTUBHS U peLLeTKon Ha Ha-

8.2 Tepmolyyn

TepmoLLyn- u3mepsieT Temnepatypy BHyTpy npogykta. MoXHO UCMonb30BaTe COBMECTHO C

NObIM PEXNMOM Harpesa.

Heo6xoanmo YCTaHOBUTb ABa 3Ha4YeHUs TeMnepaTtypbi:

C

TemnepaTypa Ayx0OBOro LWkada: MUHUMYM
120°C.

TemnepaTypa BHyTPM NpoaykTa.

”?

Onsa nony4yeHUsa Hamny4wux pes3ynbTaToB:

WHrpeaneHTbl AOMKHbI
MMEeTb KOMHaTHYtO Temnepa-
Typy.

He vcnonb3yiite npu npu-
rOTOBMNEHUM XUOKNX
6ntog.

Bo BpemMdA NpuroToBreHna OOIMKEeH
0OCTaBaTbCA B NPOAYKTE.

[JyxoBoii wkad paccunToiBaeT NPUMEPHOE OKOHYaHWE BpemMeHU NpurotossieHns. OHO 3aBuUCUT
OT KONMYecTBa NPOAYKTOB, BbIGPAHHOrO peXxrma Harpesa 1 3afaHHoi TemnepaTtypbl.

MpumeHeHue: Tepmoluyn

LWar 1 BkntounTe ayxoBow wkad.

Lar 2 3apaiTe pexum Harpesa v npyv HeO6XoAMMOCTU TemnepaTypy AyX0OBOro Lwkada.
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NMPUMEHEHUE: AKCECCYAPbDI

Lar 3 BcrasbTe: Tepmouyn.
Msico, nTuua m pbiba 3anekaHkun
BcTaBbTe HakoHeYHUK TepMoLLyn B LLEHTP BcraBbTe HakoHEYHUK TepMoLLyn TOYHO B LIEHTP
Kycka msica unm pbibbl, N0 BO3MOXHOCTU Bbl- 3anekaHku. Bo Bpems 3anekanusi Tepmolyn He
6GpaB camyto TONCTYH ero YacTb. Ybeautecs, [OIMKEH MEHATH CBOETO MOMOXeHUs B 6noae.
YTO Kak MUHUMYM 3/4 TepmoLLyn HaxoauTcs [nsa aToro 3achmnkcmpyrite ero Npu NOMOLLM O4HO-
BHYTpW 6rnitoga. ro n3 6onee TBepAbIX MHrpeaneHToB. [ns duk-

cauum CUMMKOHOBOW py4kn Tepmoluyn. KoHe,
TepmolLyn He JOMKHa KacaTbCsa AHMULLA NOCyabl
NS 3anekaHus.

LWar 4 BcTaBbTe Bunky ceteBoro WwHypa TepmoLlyn B rHE340, PacrnonoXeHHoe cnepeaun ay-
XOBOro Lkada.
Ha pmcnnee otobpasutcs Tekyluas Temnepatypa: TepmoLuyn.

Liar 5 [ina yctaHOBKM TemnepaTypbl BHyTPY NPOAyKTa HaXMuTe /? .
Lilar 6 Haxmute ® ® @ nng goibopa HyXHOM OMNUmN:
»  3BYKOBOW CUrHas. — No AOCTWMXXEHUW 3aJaHHON TemnepaTypbl BHYTPU NPoayKTa
BblaeTCs 3BYKOBOW CUrHan.
»  3BYKOBOW CUrHan u OTKM0YeHNe — No AOCTMXKEHUW 3aJaHHON TemnepaTypbl BHYT-
pv NpoayKTa BblAaeTcs 3BYKOBOW CUrHan v AyxOBOW Lukad npekpalyaet paboTy.
LWar 7

BbibepuTe onumio n Heckonbko paa HaxmuTe: OK ans nepexona Ha rnasHbii akpat.

Llar 8 Haxmute: START |

Korpa npopyKT AOCTUrHET 3agaHHo TemnepaTypbl, byaeT BoliaaH curHan. Mocne ato-
ro Bbl CMOXETe 3aBepLUNTb NMPUrOTOBMEHVE U NPOAOIKUTL €ro, A0BeAsA NPOAYKTbI
[0 NOMHOW NPOXapeHHOCTU/MponeKaHus.
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Lar 9

BbiHbTe WTekep Tepmollyn u3 rHes3ga n goctaHbTe 6040 M3 AyxXoBoro wkada.

A BHUMAHUE!
CyuiecTtByeT onacHocTb oxora TepmMollyn HarpeBaeTcs. byabTe oc-
TOPOXXHbI NPY U3BMEYEHNM LUTEKEPA M3 THE3Aa U HaKoHeYHuKa 13
npoAaykTa.

OencTByiTe akKypaTHO!

) © pEB) C )2 ) T pom)

9. AONOJNNIHUTEJIbHbIE ®YHKLUWU

9.1 CoxpaHeHue: J1iobmMblie nporpaMmmbl

B namatu npuGopa MOXHO COXPaHUTb U3BpaHHble HAaCTPONKU, HAaNPUMEP: PEXUM Harpesa,
BPEMs MPUrOTOBMEHNS], TEMMNEpPaTypy Unu YHKLUMIO o4ncTku. B namsaty npubopa MoxHO
COXpaHUTb TpY U36paHHbIe HAaCTPOMKU.

LWar 1 BkntounTe ayxosow Lwkad.

Lar 2 BbibepuTe Heo6Xxo0aMMYyH0 HACTPOMKY.

War 3 Haxmure: E BbiGepute: JTlobumbie nporpammebl.

Lar 4 Bbibepute: CoxpaHuUTb TEKYLLME HACTPOWKN.

Lar 5 HaxmuTe +, 4Tobbl fO6aBUTL HACTPONKY B cnucok: JTlobumble nporpammel. Haxmute

OK,

k) — HaxkmuTe Ansa cépoca HaCTPOMKM.

Q _ awwure ANsi OTMeHbI BbIGOpa HACTPOWKM.

9.2 BnokMpoBKa KHOMOK

OTa yHKUMS NpeaoTBpaLlaeT cryyanHoe U3MeHeHe pexrma Harpesa.

LWar 1 BkntounTte gyxosoli wkad.
Lar 2 HacTtpolika pexvma Harpesa.
LWar 3

>>
72?, 8’ — awwmre O[HOBPEMEHHO, YTOObI BKITOUNTL 3TY DYHKLMIO.
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YUT0o6bI BKMOYUTL (DYHKLMIO, MOBTOPUTE Liar 3.

9.3 ABTOMaTU4yecKoe OTKI4YeHune

B uensix 6e3onacHOCTM Oyx0BOW Likad BbIKMOYaeTca Yepes onpeaeneHHoe BpeMsi B Cryvae,
€CNnn Kakor-nmbo pexunm Harpesa NpoAoKaeT BbIMONHATLCH, @ UBMEHEHUS KakuX-nmbo
HaCcTpoek nonb3oBaTenemM He NPOVU3BOAUTCS.

(°C) @ (vac)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

ABTOMaTMYECKOE BbIKIIOYEHWE He paboTaeT co crneayrowmumi dyHkuuami: OcselleHue,
Tepmoluyn, OkoH4aHve, HuskoTemnepaTypHoe NpUroToBIEHNE.

9.4 BeHTUNATOpP oXnaxaeHus

Bo Bpemsi paboThbl AyXOBOro Likaga BEHTUIIATOP aBTOMAaTUYECKN BKIOYAETCs, YTOObI
oxnaxaaTb NOBEPXHOCTM AyX0BOro Lkada. [Mpy BbIKMYEHUN QyXOBOTO Lkada BEHTUNATOP
npofoskaeT paboTaTtb 40 Tex nop, noka npuGop He OCTbIHET.

10. NOJIE3HbIE COBEThI

10.1 PekomeHaaumm no npuUroToBrIeHUIO

®

MprBeaeHHble B Tabnuvuax 3HavyeHns TemnepaTtypbl U BpEMEHW NPUTOTOBIEHWS SBMSIOTCA OPUEH-
TUPOBOYHbIMU. OHU 3aBUCAT OT peLenTa, a Takke OT KayecTBa U KONMYeCTBa NCNONb3yeMbIX NH-
rPeaneHToB.

Bawu gyxoBoi Lwkad MOXeT OTNNYaTLCS XapakTepoM NPUroToBMEHNS BbINEYKU W KapKoro oT
npeabiayLiero. B pekomeHaaumax Huxe NpMBOASTCS pekoMeHAyeMble HacTPOLKM TemnepaTypel,
BPEMEHM MPUrOTOBINEHNS 1 NMOMOXEHUS NPOTUBHEN ANS onpefeneHHbIX BUAOB NPOAYKTOB.

Ecnu HaiTu ycTaHOBKM ANS KOHKPETHOTO peLenTa He yAaeTcs, NoULLMUTE NOXOXUIA peLenT.

Bonee noapobHble pekoMeHaaummn No NPpUroToBNEHWIO Bbl HaKAeTe B Tabnuuax npuroToBneHns
nuLy Ha Hawem BebcarTe. [Ansa Belibopa kH1rn peuentos nposepbTe kogd PNC Ha Tabnuyke ¢ Tex-
HUYECKUMW AaHHBIMW Ha NepefHen paMKe BHYTPEHHEN kaMepbl AyXOBOro wkada.

10.2 BnaxHasa KOHBeKLUUSs

[na goctuwkeHna onTuMarnbHbIX pe3ynbTaTtoB BOCFIOJ'Ib3yl7ITer pekomMeHgaumnamu,
npmeeaeHHbIMU B Ta6n|/|ue HUXe.
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NOJNIE3HbLIE COBETbI

¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (MuH)

Cnagkue 6ynoy- | amanvMpoBaHHbIA NPOTU- 180 2 25-35
Kn, 16 wr. BEHb UNN NoaaoH
LLiBeninapckuin AManuMpoBaHHbIA NPOTH- 180 2 15-25
pynet BeHb N NOAA0H
Pbi6a, uenvkom, | amManuMpoBaHHbIA NPOTU- 180 3 15-25
0,2 kr BEHb U1 NoaL0H
[NeyeHbe, 16 WT. | aManMpoBaHHbIA NPOTU- 180 2 20-30

BEHb MUNW NOAA0H
MakapoHnu, 24 3ManuMpoBaHHbI NPOTU- 160 2 25-35
LT, BEHb MUNN NOAA0H
MadduHbl, 12 3ManupoBaHHbIN NPOTU- 180 2 20-30
LT, BEHb N NOAA0H
Hecnagkue ns- 3ManupoBaHHbIA NPOTU- 180 2 20-30
nenus, 20 wr. BEHb UNN NoaaoH
[MeyeHbe n3 ne- 3ManvpoBaHHbIN NPOTU- 140 2 15-25
COYHOro TecTa, BEHb MNu NoaaoH
20 wr.
Taptanetku, 8 AManuMpoBaHHbIA NPOTH- 180 2 15-25
LUT. BeHb MNu NOAA0H

10.3 BnakHaA KOHBeKLUA — peKoMeHAyeMble aKkceccyapbl

Vcnonb3yiTe TeMHbIE U HeOTpaxatoLwme OpMbl U KOHTeHepbl. OHW Nyylle NornoLwaoT
TEnmno, YeM eMKOCTM CBETIIbIX LIBETOB 1 OTpaxaroLlas nocyaa.

 ~

CkoBopoaa ons nuu-
ubl

EMKOCTb ons 3anekaHus

Fopoyku

®dopma ansa ¢pnaHa
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NMOJIE3HbIE COBETDI

TemHas, HeoTpaxato-

was
avameTp 28 cm

TemHas, HeoTpaxatoLas
avameTp 26 cm

Kepamuka
anameTp 8 cwm,
BbicOoTa 5 c™m

TemHas, HeoTpaxato-

was
anameTp 28 cm

10.4 Tabnuubl NPUroTOBNEHUA ANA TECTUPYIOLWMUX OpraHM3auun.

UHdopmaumsa ansa TecTUpPYHOLWMUX OpraHn3auum
WcnbiTanns cornacHo EN 60350, IEC 60350.

@BHHEKAHME HA OJHOM YPOBHE. BbinekaHue B hopmax

¥ = O | E
\ =
(°C) (MMH)

HexupHbIi Gucksut "opsuunn Bo3gyx 140 - 150 35-50 2
HexvpHbIi GucksuT TpagvunonHoe npu- | 160 35-50 2

roToBneHune
ABnoyHbIN Nupor, ABe "opsiumin Bo3gyx 160 60 - 90 2
dopmbl F20 cm
ABnoyHbIN Nupor, ABe TpagvunonHoe npu- | 180 70-90 1
dopmbl F20 cm roToBneHne

%BHHEKAHME HA OOHOM YPOBHE. Buckeut

I/IcnonbayﬁTe TpeTbe NnosfoXXeHne NPpoTUBHA.

XX |

()

(MuH)

CKM 13 TecTta

[Neco4yHoe neyeHbe / lNMono-

[opsaunn Bo3ayx

140

25-40
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@BHHEKAHME HA OJHOM YPOBHE. Bucksut

MCﬂOﬂb3yﬁTe TpeTbe nosnoxeHne NPpoTUBHA.

XX | [

= D
(°C) (MuH)
[Meco4yHoe neveHbe / Mono- TpaguynoHHoe npuroto- | 160 20-30
CKv 13 TecTa, npeaBapu- BreHve
TenbHbI Pasorpes NycToro
OyX0BOro wkadga
Menkoe neyeHbe (20 WT Ha [opsaynn Bos3ayx 150 20 -35
NPOTUBHE), NpeaBapuTenb-
HbI pa3orpes NycToro ay-
XOBOro LWKada
Menkoe neyeHbe (20 wT Ha | TpaguuymnoHHoe npuroto- | 170 20 -30
NpOTVBHE), MpeABapuTenb- BreHve
HbI pa3orpes NycToro ay-
XOBOro LWKada
@BHHEKAHME HA HECKOJIbKUX YPOBHSX. BuckBut
| Y = &«
\ L]
(°C) (MUH)
MecouHoe neyeHbe / MNo- "opsumi Bo3gyx 140 25-45 1/4
NOCKM 13 Tecta
Menkoe neveHbe (20 wT ["opsumi Bo3gyx 150 23-40 1/4
Ha NpPOTUBHE), NpeaBapu-
TenbHbI pasorpes nycro-
ro AyxoBoro wkada
HexunpHbIi GuckeuT [opsauunn Bo3ayx 160 35-50 1/4
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@HPMFOTOBHEHME HA rPUNE

PasorpenTte nycTon oyxoBo# wkad B Te4eHne 5 MUHYT.

>
H Mpu NnpuroToBneHnn Ha rpune BoiGUpanTe MakcCUMarnbHbIA YPOBEHb TeMMepaTypbl

%

I

no ncrte4vyeHun NonoBuHbI Bpe-
MEHU NpUroToBneHna

(MuH)
TocTbl punb 1-3 5
[oBspKMIA CTelik, nepeBepHyTb | punb 24 - 30 4

UHdopmaumsa gnsa TeCTUPYHOLWMUX OpraHn3auum

VcnbiTanns gnsa ator yHKUuun: BnaxHein nap.

McnbitaHusa cornacHo IEC 60350.

YcrtaHoBuTe Temnepartypy 100°C.

%

=7

®

ro AyXoBOro
wkada

KoHTtelHep (xr) (MuH)

(Gastronorm

)
Bpokkonu, 1x2/3cnep- | 0.3 3 8-9 YcTaHosuTe
npeasapu- copauunen amManupoBaH-
TenbHbIV pa- HbI NPOTK-
30rpeB nycro- BEHb Ha nep-

Bbli YPOBEHb.

236/312




yXog U OMUCTKA

YcraHoBuTte Temnepartypy 100°C.

s ® |k O ®
X —
KoHTenHep (kr) (MuH)
(Gastronorm
)
Bpokkonu, 1x2/3cnep- | makc 3 10-11 YcTtaHoBuTe
npegsapu- dopauuen amanvpoBaH-
TenbHbIV pa- HbI NPOTU-
30rpeB nycro- BeHb Ha nep-
ro yxoBoro BbliA YPOBEHb.
Lwkada
["opox, 3amo- 2 x 2/3 c nep- 2x1,5 2n4 [Moka Tem- | YcrtaHoBuTe
POXXEHHbIV dopauuen nepartypa amanvpoBaH-
B cCamom HbI NPOTK-
XONOAHOW | BEHb Ha nep-
obnactn Bbli YPOBEHb.
He Oo-
CTUTrHET
85°C.

11. YXOO U O4YUCTKA

/\  BHUMAHME!
Cwm. rnassbl, cogepxatime CeefeHns No TexHuke 6e3onacHoCTy.

11.1 NMprmeyaHne OTHOCUTESNIbHO OUYUCTKU

Yucrawume
cpeacTBa

MepepnHtoto YacTb Npubopa NPoTUPaNTe MArkov TKaHb, CMOYEHHOW B TEMMOM
BOAE C MSATKMM MOIOLLMM CPeACTBOM.

[ns yganeHus Hakunu ¢ gHa BHYTPEHHEN KaMepbl NCMONb3ynTe napy Kanenb
yKcyca.

[nsi YNCTKM MeTannnyecKkmx NOBEPXHOCTEN NCMONb3YNTe YUCTSLLEee CPeacTBO.

OLIVILU'aI7ITe NATHa MATKMM MOKOLLKM CpeaCTBOM.
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yXxXog U OMUCTKA

BHyTpeHHI00 kamepy Heob6X0AMMO MbITb NOCHE KaXA0ro ncnons3osaHus. Ha-
KOMMeHne Xupa unu Apyrux oOTNOXEHWNIn MOXET NPUBECTU K BO3ropaHuio.

[
X

i

ExxeqHeBHOE He gepxuTe npoaykTbl B MUKPOBOMHOBOM neyn gonblue 20 MuHyT. Mocne ka-
ucnonb3oBa- | *KOOroO UCMOMb30BaHWS BbITUPAWTE KAMepPy HACyX0 MATKON TPSIMKOMN.

Hue
Mocne Kaxgoro NCnonb3oBaHUS BCe akceccyapbl MUKPOBOSTHOBOW Neyun cre-
S OyeT O4UCTUTb 1 NpocyWwnTb. icnonb3ayiiTe ANs 3TOro MArkyto TpSAnKy, CMOYeH-
;—/ HYI0 B TENSION BOAE C MSrKMM MOOLMM cpeacTBoM. He mMoliTe akceccyapbl B
W NocyOMOEYHOW MaLLVHeE.

Akceccyapbl | He ucnonbayiiTe Ans MbiTbs aKCecCyapoB C aHTUNPUrapHLIM NOKPbITUEM abpa-
31BHblE YUCTSILLME CPEACTBa UMW NpeaMeTbl C OCTPbIMU KpasiMu.

11.2 CHATue: HanpaBnsawLwue ans npoTuBHen

Ons ouncTkM [yxoBOro Likadha U3BMeKUTe HanpasnsoLlme Ans NPOTUBHEN.

LWar 1 Bblikntounte ayxoBow Wwkad 1 ganTe emy ocTbiTb.

Lar 2 OCTOPOXHO NPUNOAHUMUTE Ha-
npasnsoLme Ana NpoTUBHEN
BBEPX U CHUMUTE UX C nepe-
[AHero gepxarens.

Lar 3 [MoTaHWTe nepeaHIoo YacTb Ha-
npaBnstoLLen ANa NPOTUBHS B
CTOPOHY OT HOKOBOW CTEHKM.

Lar 4 [NoTsHUTe HanpaBnsawLme Ha
cebs 1 n3BnekuTe U3 3agHero
aepxaTtens.

YcTaHoBKa HanpasnsitoLwyX BbINONHAETCS B 06paTHOM Mopsiike.

11.3 NMpumeHeHue: O4ucTka napom

I'Ipe)K.qe YeM HavaTb:

BbikntounTte ayxoBoi M3BneknTe BCe akceccyaphbl 1 OuncTuTe 4HO Kamepbl AyXo-
wkad n faiite emy oc- CbeMHbIe HanpasnsoLwme ans BOrO LUKadha 1 BHYTPEHHIO
TbITb. NPOTUBHEN. CTEKNSAHHYIO NaHenb Msrkomn
TPSANKOW C MSITKOM MOLLIMM

CpeACTBOM.
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MyHkT 1 | HanonHute BbIABMXHOW pe3epByap ANs BOAbl A0 MakCUMarnbHOM OTMETKM.
MyHkT 2 | BbiGepute MeHto / OuncTka.
DyHKLMA Onucanwue MpoponxuTenbHOCTL
Ounctka napom Jlerkas oumcTka 30 MyH
QOunctka napom, nnc HopmanbHas ounctka 75 MUH
Ob6paboTaliTe kKamepy ouYMLLAOLLIM
crnpeem.
MyHKkT 3 | osmmre START . CrepyiTe ykasaHusM Ha aucnnee.
Mo okoH4aHWM o4ncTkM ByaeT BblAaH 3BYKOBOM CUrHan.
MyHKT 4 | [INS OTKMIOYEHUst cUrHana HaxmuTe Ha moboi CMMBON.

®Bo Bpemsi paboTbl AaHHOW (hYHKLMM NamMna OCBeLLEeHNUsI He FopuT.

Mo ncreyeHnmn BpeMeHUN O4YUCTKMU:

BbikntounTte gyxosow
wikad.

Mocne ocTbiBaHNUA AyXOBOrO LUKa-
da BbITPUTE BHYTPEHHIOO Kamepy
MSITKOWN TPSNKOMN.
Ypanute 13 BbIABUKHOIO pesep-
Byapa 45191 BOAbl OCTaBLUYOCS B
Hem Bogy.

[ns okoH4YaTenbHOWN Npocy-
LUK OCTaBbTe ABepLy AyXO-
BOro LKada OTKPbITON.

11.4 HanomunHaHue O Yuctke

PeKOMeH,CI.yeTCFl BbIMNOJIHUTb OYUCTKY NPU NOABNEHUN COOTBETCTBYHOLLETrO HANOMUHaHUA.

Mcnonb3ayiite dyHkumo: OuncTka napom, nwc.

11.5 OuucTka: BelgBuXKHOM pe3epByap Ans BoAbl

MyHkT 1

M3BnekuTe 13 gyxoBoro Lwkada BblABWKHON pe3epByap Ans BoAbl.
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MyHKT 2

CHUMUTE KPbILLKY BbIABWXHOIO pe-
3epByapa Ans BoAbl. [ogHuMuTe
KPbILLKY C Y4ETOM BbICTYNa B 3agHEN
YyacTu.

MyHkT 3

CHumuTe BonHoracuternb. MNoTtaHuTe
ero u3 Kkoprnyca pesepByapa, noka
OH HE BbILLEJIKHETCS.

N

MyHkT 4

BbimMoliTe AeTanu BbIABUXKHOIO pe3epByapa BOAoN C MbiloM. He npumeHsiiTe abpa-
3MBHbIE NYOKM 1 HEe MOWTE BbIABWXHOW pe3epByap Ans BoAbl B NOCY4OMOEYHOWN Ma-

LnHe.

MyHKT 5

CobGepute BbIABMKHON pe3epByap
Ans BOAbI.

MyHKT 6

YcTaHoBWTE BOMHOracuTenb Ha Me-
CTO A0 Wenyka. 3aaBuHbTE ero B
Kopnyc pesepsyapa.

MyHkT 7

YcTaHoBWTE KpbILWKY Ha MecTo. CHa-
Yarna 3auenuTe nepeaHuil BLICTYM, a
3aTeM HaXMUTe Mo HanpasneHuto K
Koprnycy pesepsyapa.

MyHkT 8

BcTaBbTe BbIABWXHOW pe3epByap
ONsi BOAbI.

MyHkT 9

BcTaBbTe BbIABWXHOW pe3epsyap
[ONs1 BOAbI BHYTPb AyXOBOro LWkada,
HaxaB [0 LWenyka.

11.6 NMprmeHeHue: YaaneHne HakKmnum

I'Ipe)lq:e YeM HavaTb:

Bblkntounte gyxoBown wkad un
favite emy oCTbITb. HOCTMW.

M3Bnekute Bce NnpuHagnex- Y6eamTecs B TOM, YTO BbIABUX-

HoVi pe3epByap AN BOAb! NyCT.

MpoponmxutenbHOCTb NepBoro atana — okono 100 MuH

LWar 1

YcTaHOBWTE COTEWHWK Ha NEPBbIV YPOBEHb.

LWar 2

HaneiTe B BbIABWKHONM pesepByap Ans BoAdbl 250 Mn cpeAcTBO ANS YAaneHUs Haku-

nn.
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LWar 3 [onenTte BOAy B BbIABWXHOM pe3epByap Ans BoAbl 4O MaKCUMarbHOW OTMETKN.

Lar 4 Bbibepute: MeHto / OuuncTka.

LWar 5 BkntounTe dyHKUMIO U cneayrTe MHCTPYKUMAM Ha gucnnee.
HauHeTcs BbINONHEHME NepBoro atana npoueaypbl yaaneHus Hakvunu.

Lar 6 Mo oKoHYaHUK NepBoro aTana ONMopoXHUTE COTEWHWK U YCTaHOBUTE €ro Ha NepBbIi
YPOBEHb.

MpoaonXkutenbHOCTb BTOPOro aTana — oKono 35 MuH

LWar 7 3aneliiTe Boady B BbIABWXKHON pe3epByap Ans BoAbl. Y6eanTech B TOM, YTO B BbIABUX-
HOM pe3epByape Ans BoAbl HE OCTanocb CpeacTBa ANs yaaneHus Hakunu. BetaBbTe
BbIABV/XXHOI pe3epByap Ans BOAb.

LLar 8 Mo okoH4aHUM paboTbl PYHKLUM N3BMEKUTE COTENHUK.

@ Bo Bpems paboTbl AaHHON PyHKUMM Namna OCBELLEHUS HE TOPUT.

Mo okoH4YaHUn yAarieHUsa Hakmnu:

BbikntounTe gyxoBow Lwkad. [Mocne ocTbiBaHMA AyXOBOro [ns okoHYaTenbHOWN Npocy-

Lwkada BbITPUTE BHYTPEHHIOW | LUKV OCTaBbTe ABepLly AyXOBO-
Kamepy MArkovi TPSMNKOW. ro wkada oTKPbITON.

Ypanute 13 BbIABUKHOTO pe-

3epByapa Ans BOAbl OCTaB-
LUylOCS B HEM BOAY.

® Ecnm nocre YAANeHUs Hakumnu B lyXOBOM LUKadpy OCTAaHETCSl HEKOTOPOE KONMYECTBO Hakunu,
Ha aucnnee NosSIBUTCS NpurialleHre noBTopuTb npoleaypy.

11.7 HanomuHaHmne 0 HeO6XOAMMOCTHU yAaNeHUA HaKUNu

VimeeTcsa ABa Buaa HanoMmHaHui o HeobxoanmocTun yoaneHua Hakunu. BoamoxHOCTb
OTKMOYNTb HanoMyHaHue o HeobxoanmMocTn yoaneHua Hakmnu oTCcyTCTBYyeT.

Tun OnucaHue
HeHaBs3unBoe Hano- PekomeHayeT npov3BecTu yaaneHne Hakmnm n3 oyxoBoro Lkada.
MUHaHue
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Tun OnucaHue

HactosatenbHoe Hano- | O6si3biBaeT NPOM3BECTY yaaneHue Hakunm n3 yxosoro wkada. Ecnu
MUHaHWe He NPOU3BECTM yAarieHne Hakunm B yXOBOM LUkady Npu NosiBNEHWN
HacTOSATENIbHOrO HAaNOMWHaHUSA, (PYHKLIMM NPUrOTOBIIEHNS Ha napy 6y-
YT BbIKIMOYEHDI.

11.8 NMpumeHeHue: OnonackuBaHue

ﬂpe)x.qe YeM HavaTb:

BeikntounTte gyxoBoli wkad n gavite emy oc- M3BneknTe BCe NpuHaanexHocTu.
ThITb.
LWar 1 YcTaHoBWTE COTEWHWK Ha NEPBbIV YPOBEHb.
Lar 2 3aneiiTe Boady B BbIABWXHON pe3epByap Ans BOAbI.
Lar 3 Bbibepute: MeHio / Ounctka / OnonackmBaHue.

[MpoponmkmnTenbHOCTb: okono 30 MUH

Lar 4 BkntounTe yHKUMIO U cneaynTe MHCTPYKUMAM Ha gucnnee.

Lar 5 Mo okoH4aHUM paboTbl PYHKLUM N3BMEKUTE COTENHUK.

@ Bo Bpems paboTbl AaHHOM PyHKUMM Namna OCBELLEHUS HE TOPUT.

11.9 HanomuHaHue o cyLuke

[Mocne NpuroToBneHMs pexuma Harpeea ¢ Napom Ha AUCnsel BoIBOAUTCA HanoMMHaHue o
Heo6X0AMMOCTM MPOCYLUNTL AYXOBOW LKad.
HaxmunTe «A», 4TOObI NPOCYLLNTL AYXOBOM LWKad.

11.10 NMpumeHeHune: Cywka

VlCI'IOJ'IbSyeTCH ANA CyLKU OyxoBoro LLIKaCba nocrne npuroToBlieHNUA C UCNOoJIb30OBaHUEM peXxunma
HarpeBa C NapoM WY NMocre NapoBOW OYUCTKN.

MyHkT 1 Y6eputech, 4TO AyXOBOW LWKad OCTbIN.

MyHKT 2 | W3BnekuTe BCe akceccyapsbl.

MyHkT 3 | Bbibepute meHto Ounctka / Cyuika.

MyHkT 4 | CneayiiTe aKpaHHbIM MHCTPYKLMSM.
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11.11 U3Bne4yeHune u yctaHoBKa: [iBepua

Mo>XHO CHUMaTb ABEPLY ¥ BHYTPEHHUE CTEKMNsIHHbIE NaHenu Anst oumcTku. KonnyecTtso
CTEKIAHHBIX NaHenemn 3aBnCnT OT MOAENM.

A BHUMAHME!
[Bepua nmeeT GonbLUOW BEC.

/N\  MPEAYNPEXAEHWE
Ob6palyanteck co cTeknom 6epexHo. ATo 0cobeHHO KacaeTcst 30Hbl KPOMOK.
CTekno MoxeT pa3butbcs.

LWar 1 [onHoCTLIO OTKpOWTE ABEP-
y.
LWar 2 MNogHMMUTE N HAXXMUTE CTO-

nopHble pblyaru (A) Ha AByx
neTnsix ABepupl.

Lar 3 MpukponTte ABepLy A0 NEPBOrO (PMKCMPYEMOro NonoXxeHus (MpUbnusnTensHO Ha yron
70°). Bo3bmuTeCh 3a ABEpPLY C 06eMX CTOPOH 1 NOTSHUTE ee OT AyXOBOro wwkada nog
yrnom Beepx. MNonoxuTe ABepLy Hapy>XHOW CTOPOHOW BHU3 Ha MATKYH TKaHb Ha yC-
TONYMBON NOBEPXHOCTMU.

Lar 4 BosbmuTech 3a ABEpHYO
nnaHky (B) Ha BepxHel Kpom-
Ke ABepLbl C AByX CTOPOH U
HaXXMUTEe BHYTPb, YTOObI OC-
B0OOANTL 3aLLenky.

Lar 5 YT06bI CHATL ABEPHYIO NNaH-
Ky, NOTSHWTE ee Bnepen.

Llar 6 Bepsicb 3a BepxHUii kpan Ka-
XOOW CTEKNAHHONM NaHenu,
OCTOPOXHO BbITALLMTE KX MO
O[HOI BBEPX M3 HanpaBsnsio-
LLIeW.
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[OMOEYHOW MalLVHe.

LWar 7 OumncTnTEe CTEKNAHHYIO Na-
Hernb BOAON C MbISIOM.
POXXHO BbITPUTE CTEKISIHHYIO
naHenb gocyxa. He monte

CTEKNsAAHHbIE NaHenu B Nocy-

QOcro-

yCcTaHoBUTE ABEpLly.

LLar 8 BbinonHute nepeyncneHHbie
BblLLE OElCTBUS B 0GpaTHOM
nocnefoBaTenbHOCTU.
Lar 9 BcTaBbTe cHavana MeHbLUyto NaHernb, 3aTem naHenb 6onbluero pasmepa, nocne 4ero

Y6eautech, YTO CTeKrNa BCTaBleHbl NPaBUibHO; B MPOTUBHOM CrlyYae NoBEepXHOCTb
ABepLibl MOXeT NeperpeBaTthCs.

11.12 3ameHa namMmnbl ocBeLyeHUus

/I BHUMAHME!

CyLuecTByeT ONacHOCTb MOPaXKEHUST SNEKTPUHECKMM TOKOM.
Jlamna MoxeT ObITb ropsiven.

Mepen 3aMeHoOMN Namnbl:

LWar 1

LWar 2

LWar 3

BbikntounTte gyxoBoWi Lukad.
[loxauTtechb ocTbiBaHWUSA AyXO-
BOro LKkada.

OTkntoyMTe AyXOBOK WKad oT
CEeTU NEeKTPONUTaHWUS.

[MonoxwuTte TKaHb Ha AHO BHYT-
peHHel Kamepbl.

BepxHaa namna

LWar 1 Y7106kl CHATL NNadoH, NOBEpHUTE
ero.

Lar 2 CHVMMUTE MeTannuyeckoe KonbLo 1 04UCTUTE NIadhoH OT 3arpsi3HEHWA.

Lar 3 3ameHuTe namny OCBeLLeHWS AyXOBOro wkada Ha aHanornyHyto, € >KapoCTOMKOCTbHO
300 °C.

Lar 4 MpukpennTe MmeTannmnyeckoe KomnbLo K NnadoHy 1 yCTaHOBUTE ero.
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BokoBasa namna

LWar 1 CHUMUWTE NeBYIO HamnpaBsioLLYO A5 NPOTUBHS, YTOBbI NOMy4YMTb AOCTYN K Namne
oCBeLLEeHUS.

Lar 2 CHMMUTE NnadgoH C NMOMOLLIbIO OTBEPTKM C LUECTUrpaHHo ronoskoi 20.

Lar 3 CHUMUWTE 1 O4UCTUTE METANMNYECKYIO PaMKy U YNIIOTHUTENb.

Lar 4 3ameHuTe namny ocBeLLeHWS AyXOBOro wkada Ha aHanornyHyto, ¢ >kapoCTOMKOCTbIO
300 °C.

Lar 5 YcTaHoBWTE METaNMUYECKy0 PaMKy 1 YMNOTHUTENb. 3aTGHUTE BUHTbI.

LLar 6 YcTaHoBWTE NeBYO HanpaBnsioLLy Ans NPOTUBHS.

12. NTOUCK U YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEMN

& BHUMAHUE!

Cwm. rnaseil, coaepxawme CsefeHns no TexHynke 6e30nacHoCTy.

12.1 Yto penartb, ecnu...

.
i OyxoBo# Wwkad He BKMOYAETCS UMW He HarpeBaeTcs

@ Bo3moxHasa npuunHa

v

= Cnoco6 ycTpaHeHusi

[yxoBoW WwKkad He NOAKIMIOYEH K CETU 3NEKTPO-
NUTaHWSA, UMW NOOKTHOYEHNE BbIMOTHEHO He-
BEPHO.

[MpoBepbTe NPaBUNbLHOCTL NOAKIIOYEHUS ayxo-
BOro LUKaCba K CETN 3IEeKTPONUTaHuA.

He yctaHoBneHo Bpewmsi.

YcTtaHoBuTe Tekyllee Bpemsi. [ogpobHee cm.
rnasy «®PyHKUMM YacoB», pasgen «HacTtponka
PyHKUUM» OYHKLNM YacoB.

[Bepua He 3akpbiTa Kak criegyer.

[MonHocTblo 3akporiTe ABepLy.

Cpabotan npegoxpaHuTerb.

MpoBepbTe, He ABNSAETCA NW NpeAoXpaHUTenb
NPUYNHOM HeucnpaBHoCTU. B cnyyae nosTop-
HOro BO3HUKHOBEHWS HEUCNpaBHOCTH obpaT-
UTeCh K KBanuuLumpoBaHHOMY SNEKTPUKY.

BkntoveHa dyHkums gyxoBoro wkada «3awm-
Ta OT feTen».

Cwm. rnaBy «MeHto», noagmeHto: Onumu.
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Y
KoMnoHeHTbI

@ OnucaHue

1'%

= Cnoco6 ycTtpaHeHus

Jlamna neperoperna.

3amenute namny. MNogpo6Hee cm. rnasy
«YXxop v ouncTkar», pasgen «3ameHa namnbiy».

AA

l_] BbIABMXHON pe3epByap Ans BoAbl He paboTaeT Hagnexawmum o6pasom

@ OnucaHue

@ Bo3moxHasa npuinHa

v

= Cnoco6 ycTpaHeHusi

YCTaHOBMNEHHbIV BbIABUXKHOM
pesepByap Ans BoAbl He 3a-
(hVKCMPOBaH B IyXOBOM LLUKa-

dy.

Bbl He Haxanu go ynopa Ha
KOpnycC BblIABUXXHOIO pe3ep-
Byapa Aand sofbl.

[MonHoCTbo 3a4BUHLTE Bbl-
OBWKHOWN pe3epByap Ans BO-
Obl B yXOBOW LUKad.

M3 BbIABWKHOMO pesepByapa
[N BOAbl BbITEKAET BofA.

HenpasunbHo yCTaHOBJ€Ha
KpbILWKa BblABUXHOIo pesep-
Byapa Ansd soAbl WX BOJTHO-
racurtenb.

YCTaHOBUTE KPbILLKY BbIABUX-
HOro pesepByapa aJisi Boabl 1
BOJTHOTaCUTENb HaAnexalimm
obpasom.

R

HeucnpaBHoCTU, CBAA3aHHbIE C NPOLIeAYPON OUUCTKMN

@ OnucaHue

@ BoamoxxHas npuyinHa

%

= Cnoco6 ycTtpaHeHus

BbiaBvxHOW pesepsyap Ans
BOZbl CMIOXXHO OYUCTUTD.

He CHATBLI KpbILLKa 1 BONHOra-
cuTenb.

CHumunTe KPbILLUKY 1 BOJSIHOra-
cuTenb.

Mocne npoueaypbl yaanexus
HaKuMm1 B rny6oKom amarnmpo-
BaHHOM MPOTMBHE OIS rpuns
OTCyTCTBYET BOAA.

BblaBvxxHOW pesepsyap Ans
BOAbl He Obln HanonHeH 0o
MakcUMaribHOW OTMETKN.

Y6eauTtech, YTO B BbIABUXKHOWN
pesepByap Ans Bogbl 3anvTa
BoAa/pobaBneHo cpeacTBo
ONst yoaneHus Hakunu.
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X

HeucnpaBHoOCTH, CBA3aHHbIE C NPOLIEAYPON OUUCTKMN

@ OnucaHue

@ Bo3amoxxHas npuyinHa

1'%

= Cnoco6 ycTtpaHeHus

Mocne uvkna yaaneHus Haku-
nu Ha QHEe Kamepbl ocTanacb
rpsisHasi Boaa.

BbiGpaH HeBepHbIN ypoOBEHb
Onst yCTaHOBKW rny6oKoro am-
anvpoBaHHOrO NPOTUBHS Ans
rpuns.

Ypanute octaTtku BoAbl 1
cpeacTBa Ans yaaneHus Ha-
KWMKW CO AiHa Kamepbl AyX0BO-
ro wkada. B cnegyrowmn pas
ycTaHaBnusanTe rinybokui
3ManupoBaHHbIi NPOTUBEHb
ANSA rpUns Ha NepBbIi ypo-
BEHb.

CnuwKomM MHOTO BOAb! Ha AHe
Kamepbl nocne npoueaypsbl
OYMCTKMU.

[Ons 04nCTKM Kamepbl [yXOBO-
ro wkada Mcnornb30BaHo Chn-
LLIKOM GOSbLLIOE KOTMYECTBO
MotoLLEero cpeacTaa.

B cnepytownii pas pacnpege-
nuTe MotoLLiee CpeacTBO paB-
HOMEPHO MO CTEeHKaM BHYT-
peHHel KaMmepbl TOHKUM
cnoem.

HeynosnetBopuTenbHbie pe-
3ynbTaTbl OUNCTKU.

Mpoueaypa o4nctka 6bina Ha-
yara, korga 4yxoBoM Lwkad
ObIn CIMLLKOM FOpsiYnMm.

[loxanTtech oCTbiBaHWSA AyXO-
BOro Lukada. NosTopuTte npo-
Lieaypy O4MCTKM.

[Mepen npoBeaeHNEM OYUCTKM
13 OyxoBoro Lwkada He Gbinm
N3BreYeHbl Bce NpuHaanex-
HOCTW.

M3BnekunTe Bce NpuHaanex-
HOCTM U3 AyXOBOro Lkada.
MoBTOpUTE NpoLleaypy O4UCT-
Ku.

Mepebowu B anekTponuTaHnM BCErAa npepbiBatoT npoLedypy ouncTkv. Ecnv npoueanypa
ouncTky Bbina npepBaHa B pesynbTaTte nepebosi B aNeKTpOnUTaHum, MoBTOpUTE NpoLeaypy

OYUCTKHN.

12.2 YnpaBneHue: Koabl olunbok

B cnyyae ownbku nporpammHoro obecneyeHuns Ha gucnnee otobpaxaeTcsi coobLleHne 06

oLwnbke.

B naHHoMm pasaene Bbl HargeTe CnmMcok HeVICI'IpaBHOCTeVI, C KOTOPbIMU Bbl CMOXETe

CnpaBnUTbCA CaMOCTOATENbHO.

@ Kop n onucanue

'

= peweHune

F111 - TepmoLLyn HenpaBWbHO BCTaBIEH B

rHe3o0.

rHesno.

MonHoCTbIo BCTaBbTe LWTekep TepMoLlyn B
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@ Koa u onucaHme

-V

peweHue

F240, F439 - ceHcopbl gucnnes He dyHKLMO-
HUPYIOT Hagnexawimm obpasom.

OunctuTe noBepxHocTb ancnnes. Yoeautecs,
YTO Ha CeHcopax He OcTanoch rpsiau.

F908 - He yoaeTcsa yCTaHOBUTL COeAUHEHNE
Mexay NaHenblo ynpaBneHus U yXOBbIM LKa-

dom.

BbIknounTe 1 CHOBa BKMOUMTE AyXOBOW LKad.

Ecnu ogHo 13 3Trx coobLLeHMI NpodokaeT NosBASATLCS Ha AUCiee, 3TO 03HaYaeT, YTo
HeucnpaBHas noacucTemMa, BO3MOXHO, Obina oTkmoyeHa. B Takom cnyyae obpaTuTech B
mMarasuH, B KOTOPOM OblIsl KyrnneH ToBap, 1N B aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHbIN LEHTP. B cnyyae
BO3HWKHOBEHWS OOHOW U3 3TUX HEWUCTPABHOCTEN OCTarnbHble PYHKLMM OyXOBOroO Lkada

npogormkarT paboTtaTtb Kak 06bI4YHO.

@ Kop 1 onucanue

'

= pelwweHune

F131 - npeBbIweHne TemnepaTtypbl JaTynka
naporeHeparopa.

BbikntounTe ayxoBow Wwkad n gante emy oc-
TbiTb. CHOBa BKMIOYMTE AYXOBOW LuKad.

F144 - patumky BeligBmkHON pesepByap Ans
BOAbl HE yAaeTCcs M3MepuTb YPOBEHb BOAbI.

Bbinevite Bogy n3 BeiaBuxHOW pe3epByap Ans
BOAb! W HAMOMHWTE ero CHoBa.

F508 - owmbka yHKLMOHNpOoBaHNs BbliaBuk-
HOW pesepByap Ans BoAbl.

BbIknounTe 1 CHOBA BKMKOYMTE AYyXOBOW LUKad.

12.3 [laHHble O TeXHUYECKOM 0bCnyXnBaHUn

Ecnu camocTosTensHO cnpaBuTbCs ¢ NpobnemMoi He yaaeTcs, obpaTuTech B MarasvH, B
KOTOPOM Obin NpuobpeTeH Npnbop, UM B aBTOPU30BaAHHbIV CEPBUCHbIV LEHTP.

[aHHble onsi CEPBUCHBIX LEHTPOB HAXOAATCS HA TabnMyKe ¢ TEXHUYECKUMU OAHHBIMU.
Tabnuuka ¢ TEXHUYECKUMU AaHHBIMU HAXOAMTCS Ha nepeaHeli pamke kKamepbl AyXOBOro
wkadpa. He ynansiite Tabnmuky ¢ TeXHUYECKUMU AAHHBIMU U3 BHYTPEHHEN Kamepbl 4yXOBOro

wkada.

PeKomeHnyeM 3anucaTtb UX 3gechb:

HassaHue mogenu (MOD.)

MpopykToBbin Homep (PNC)

CepuiiHblii Homep (S.N.)
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13. QHEPTETUYECKAA 3PPEKTUBHOCTb

13.1 Unpopmauusa o6 nsgenum n TexHMYeckumn NUCT MHdopmaummn

00 usgenun*

ToproBbl 3HaK Electrolux

Mopenb KOABS39X 944032071
MHpekc aHepreTuyeckoli acpdpektnHocTn (EElcavity) 61.9

Knacc sHepreTuyeckon ahpekTMBHOCTH A++

MoTpebneHune aHeprun B CTaHAAPTHOM peXnume
(ECelectric cavity)

0.99 kBT-y/umkn

MoTpebneHune aHeprun B pexxmme ¢ NpUHYAUTENbBHOM
unpkynsauuen sosgyxa, ecnu nmeetcs (ECelectric cavity)

0.52 kBT1-y/umkn

Konnyectso kamep

McTouHuk Harpesa

OnekTpoaHeprusi

O6bEém kamepsbl (V)

70 n

Twn gyxosoro wkada

BcTpoeHHbIn AayxoBow Lukad

Macca (M)

38.0 kr

Mpunoxennsa A n B.
[ns YkpauHbl B cooTBeTCTBUM € 568/32020.

* Onsa EC B cootBeTcTBUM C [NonoxeHusamn 65/2014 n 66/2014.
Onsa Pecny6nukm Benapyce B cootBetcTBum ¢ CTB 2478-2017, Mpunoxenue I'; CTB 2477-2017,

Knacc sHepreTuyeckor ahekTMBHOCTM He NpuMeHnmM ans Poccuu.

TENbHOCTWU.

EN 60350-1 - BbITOBblE anekTpuyeckue npubopbl ANst TPUroToBneHust nuwm — Yactb 1: KyxoHHble
NAnTbI, 4yXOBble LUKadbl, NapoBble AyXOBble Likadbl U rpunv — MeToabl M3MepeHus Nnponssoan-

13.2 DKOHOMMUSA 3NEKTPOIHEPTUMU

NpuUroToBneHuA.

[lyxoBoi WwKkap MMeeT yHKLMUU AN S3KOHOMUU SNIEKTPOIHEPTUM BO BPeMS

Mo3aboTbTeck 0 ToM, YTOOLI ABEpLUa BO BpeMsi paboTbl AyxX0OBOro Lwkada Obina ninoTHo
3akpbiTa. Bo Bpemsi npuroToBeHNst He OTKpbIBaliTe ABepLY CAULWKOM YacTo. Cnegute 3a
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YNCTOTON YNNOTHUTENS ABEPLbI U 3a TeM, YTOObI OH OblN Kak crieqyeT 3akpensieH Ha CBOeEM
mecrTe.

[ins noBbILWeHnst 3HeprocbepexeHnst Cnonb3yTe MeTanIM4eckyto nocyay.

[Tpn BO3MOXHOCTU HEe NPOM3BOAUTE NpeaBapUTeNbHbIVM pa3orpes AyXOBOro Lkada nepes
NPUrOTOBNEHNEM.

Bo Bpemsi npuroToBneHnst HECKOMbKUX Ot 3a pa3 cCBOAUTE NepepbIBbl MEXAY BbINeYKow/
XKapKow K MUHUMYMY.

MpurotoBneHune ¢ UCNofib30BaHUEM BEHTUNATOPA

Mo BO3MOXHOCTM BbIOMpPaNTe PyHKLUM NPUTOTOBIEHUS, B KOTOPbIX UCMOMNb3YEeTCA BEHTUNATOP,
4TOObI COEpPEYb ANEKTPOIHEPTMIO.

OcTaTo4Hoe Tenno

B psige dyHKumiA oyxoBoro wkada npy Mcnosb3oBaHuM Nporpamm, Anst KoTopbix Obina
BblbpaHa onuusa «MpogomkutensHOCTb» nnu « OKoHYaHue», a Bpemsi paboTbl 6onee 30 MUHYT,
HarpeBaTesbHble 3fIeMEHTbl aBTOMATUYECKMN BbIKIYaOTCA HEMHOMO paHbLUe.

BeHTunatop n namna ocelyeHust npogomkatoT pabotaTtb. [ocne BbIKMOYEHUS yXOBOro
wkada Ha gucnnee otobpaxkaeTcst oOcTaToMHOE Tenno. ATO TEMNO MOXHO MCNONb30BaTb AN
nogaepxaHus 6nto4 B TEMNOM COCTOSIHUMN.

Ecnu gnutensHOCTb NpUroToBneHus npesbiaeT 30 MUHYT, yMEHbLUUTE TemnepaTypy
OyX0BOro wkadga 4o MMHUManbHou 3a 3-10 MUHYT 4O OKOHYaHUSA NPUrOTOBIEHNUS.
MpoAoMKMNTCSA NPUrOTOBIIEHME OCTAaTOYHOIO TEMMa BHYTPY AYXOBOroO Lukada.

Vicnonb3yiiTe ocTaToMHOE TEMMO ANs pa3orpesa apyrux 6ntoa.

CoxpaHeHue NpoAyKTOB TensbIMU

[na ncnonb3oBaHWsA OCTATOYHOrO Temnna Ans COXPaHEeHUS NULLM B TEMNIOM COCTOSIHUN
BblbMpariTe MakCMManbHO HU3KOe 3HaYeHne TemnepaTypbl U coxpaHaiTe 6ntogo B Tenne. Ha
avcnnee byaeT otobpaxaTbCs MHAMKaLMSA OCTAaTOYHOro Tenmna Unu Tekyllas TemnepaTypa.
MpurotoBneHune ¢ BbIKNOYEHHOW NaMNoOn OCBELUEHUSA

BelkntounTe namny Ha Bpemsi NpuMroToBneHus. BknioyarnTte ee TonNbko Npu HEOGXOANMOCTH.
BnaxHasa KOHBeKLusi

[aHHasa dyHKumMA cneymansHo paspaboTaHa Ansa obecnevyeHns 3KOHOMUUN I1EKTPOIHEPTUN.
Mpun ncnonb3oBaHUM AaHHOW yHKUMK namna BbikntovaeTcs Yepes 30 cekyHA. JTamny MoxHO
BKIMOYNTb CHOBA, HO AJAaHHOE AEeNCTBUE COKPaTUT OXmnaaeMbli 3heKT OT IKOHOMUU
3MEKTPO3HEPTUN.

14. CTPYKTYPA MEHIO

14.1 MeHi0

HaxmuTte ==, 4T0ObI OTKPbITb MeHto.

AnemMeHT MeHIo MpumeHeHne

MomoLub B MpurotosneHnn Cnmncok aBToMaTU4ECKMX Nporpamm.
Ounctka Cnuncok nporpamm O4UCTKW.
JTiobumble nporpammel Cnncok NtobuMbIX HAaCTPOEK.

Onuumn BbiGop HacTpoek oyxoBoro Lwkada.
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AnemMeHT MeHI

Hactporiku

MpumeHeHne
Hactporika Bbibop HacTpoek gyxoBoro wkada.
Cepsuc OTobpaxeHue Ha gucrnnee Bepcun u

KOHChMrypaumm nporpammHoro obec-
neyeHusl.

14.2 NMNogmeHto ana: OuncTka

MoameHto

MpumeHeHne

Cyuika

Mpouenypa Ans yoanexnus Boabl, o6pa3oBasLueiics n3-3a
KOHAEHCaLMK NOCne NCMOoNb30BaHUA PEXVMOB C UCMOSb30-
BaHVeM napa.

Ounctka napom

Ilerkasi ouncTka.

OuuncTka napom, nntoc

TwaTenbHasa o4yncTKa.

YpaneHue Hakunun

[nsi 04MCTKM KOHTYpa NnaporeHepawmmn oT M3BECTKOBbIX OT-
TIOXKEHWI.

OnonackuBaHue

OuncTtka KOHTypa naporeHepauun. Micnonb3ynTte NpoMbIBKY
nocne YacToro NPUMeHeHUs MYHKLUN NPUroTOBNEHUS Ha

napy.

14.3 NMoameHro ana: Onuuun

MogmeHro

MpumeHeHune

OcseleHune

BkntoueHne v BbIkNoYeHNE namnbl ocBelleHus.

BawwTa geten

Ota byHKUMA NnpegoTepaLLaeT CrnyyanHoe BKIYeHne ay-
X0Boro wkada. Ecnu gaHHas onuusi BbibpaHa, npu BkIoYe-
HUK QyXOBOro LKada Ha aucnnee NosBNSeTCs coobLyeHne
«3almTa ot AeTen». UTobbl BOCMONL30BaTLCA AYXOBbIM
wkadom, BBeanTe OykBbI KOoAa B andaBMTHOM Nnopsiake.
[ocTyn K Tanmepy, yaaneHHOMY peXumMy 1 namrne BO3mo-
>KEH NpU BKIOYEHHOW PyHKUMM «3awuta ot geTemn».
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MoameHo

lMpumeHeHue

BbIcTpbIl nporpes

YMeHbLUEHNe BpeMeHu pa3orpeBa. [JaHHas (pyHKuua [o-
CTYMHa TONbKO B psiie PEXXMMOB QyXOBOTO Lukaca.

HanomuHanne O Ynctke

BkntoueHne u BbIkIoYEHNE HAaNOMUHAHUS.

NHavkaums BpemeHn

BkrtoyeHne 1 BbIKNoYeHNEe YacoB.

Bua anekTpoHHbIX YacoB

Vi3ameHeHne chopmaTta uHAMKaLum BpeMeHu.

14.4 NMoagmeHro gna: HacTtpowka

MoameHo

OnucaHue

BeibpaTtb Asbik

Bri6op si3blka Ans AyxoBoro wkada.

ﬂpKOCTb gucnnea

Beibop sipkoctu gucnnes.

ToHbl KHonok

BkntoyeHne u BbIkNoYeHne 3BYKOBOro conpoBoxaeHunsa npu
Ha)XaTuh CEHCOPHbIX KHOMOK. HeBO3MOXHO OTKIIOUNTL 3BYy-

KOBOE COMPOBOXAEHWE Ansi: @

['pomMKoCTb curHana

Bbl60p FPOMKOCTW TOHA KHOMOK W1 3BYKOBbIX CUTHaNoB.

XKecTkocTb BOAbI

HacTtpolika XeCTkoCcTu BOAbI.

YcrtaHoBka BpemeHu CyTok

YcTaHoBKa TeKyLlen aTbl U BDEMEHN.

14.5 NMopmeHio ana: CepBuc

MogmeHro

OnucaHue

Oemopexum

Kop BkntoueHus / oTknoueHus: 2468

Bepcwus MO (nporpammHoro obec-

nevyeHus)

CepneHus o Bepcumn nporpaMmmHoro obecneyeHus.

3aBopckue YCTaHoBKM

BoccTtaHoBneHne 3aBOACKNX YCTaHOBOK
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15. MPOLUE MNMPOCTOIO!

I'Iepe.q nepBbIM UCNOJIb3OBaHUEM Heo6xoauMo HacTpoOUThb:

YcTaHoBka
Beibpatb ApkocTb "pomkoCTb KecTtkocTb
ToHbl KHonok Bpemenn
Asbik avennes curHana BOAbI
CyTok
O3HaKOMbTeCb C OCHOBHbLIMW 3Ha4kKaMW Ha NaHenu ynpaBneHus U Ha gucnnee:
0 = ¥ © o) START /
BKI/ BbIKI Metio Tiobumeie Taiime Tepmoyn STO
nporpammbl P pmoLLy TOP
MpuctynuTte K MCNONb30BaHUIO AyXOBOrO LWKada
BbicTpbIf nyck Bkntouute gyxo- | LWar1 LWar 2 LWar 3
BOW WKad 1 Ha-
YHUTE rOTOBUTD, :
HCrIONbays! aHaL Ha;m;(v;:ag-re- O... - sube- Haxmure:
yhep ) pute Tpebye- START .

YeHusi Temnepa-
Typbl U BpeMe-
HW, 3aQaHHbIE B
JaHHOM pexume
no YMOMYaHuIo.

0)

MY (DYHKLMIO.

BbicTpoe BbI-
KnioveHue

BblkntoyeHme
OYXOBOTO LUKa-
ha B noboe
Bpemsi He3aBu-
CMMO OT cogep-
KUMOro 3KpaHa
1N BblgaBae-
MbIX coobLue-
HWIA.

HaxmuTe n yoepxusarite @ [0 Tex nop, noka AyxoBoW

LwKad He BbIKMTIOYUTCS.

HauHute npuroToBsieHne

LWar 1 LWar 2 LWar 3 LWar 4 LWar 5
® 0 °C OK START
- HaxmuTe Ans - HaxmuTe Ans - HaXmuUTe, YTO-
- BoIBepuTe pe- — ycTaHoBUTE
BKITIOYEHNA ay- noaTeepxae- 6bl HaYaTh Npy-
XM Harpesa. Temnepartypy .
XOBOrO WkKada. HUSA. roTOBMEHVeE.
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MpurotoBneHue Ha napy — Steamify

pbl.

YcTaHoBuUTe TeMnepaTypy. Tun pexxuma HarpeBa NapoM 3aBUCUT OT 3aJaHHOW TeMneparty-

Ha napy

TyweHwue (c napom)

3anekaHue (c na-
pom)

Xapka v Bbineyka (c
napom)

50-100°C

105-130°C

135-150°C

155-230°C

BbICTPO OCBOITE NPUrOTOBIIEHME

[lns 6bICTPOro NpUroToBneHns 64 ¢ HaCTPoMKamMM NO YMOJT4aHUIO BOCMNONb3yNTeCh aB-
TOMaTU4eCKMMU NporpaMmmamMmu:

MomoLwb B Mpu-
FOTOBMEHWN.

Momouws B LWar 1 Lar 2 LWar 3 LLar 4

Mpurotosne-

HUK — ]
Haxunre O. Haxmure: ——. HaxmuTe: ¥& Bbi6epute 6nto

ao.

Mpwu nomolum hyHKLMI GbICTPOro BbINOMHEHUS 3aAakTe BPEMS NPUroTOBNEHWS.

MeHMN.

NocnepHuit wrpux 10%

VMcnonb3ynte dyHKumio «ocnegHuii LWTpnx
10%» onst nobaBneHus BpeMeHwu, koraa oo
OKOH4YaHus1 NpurotoBneHns octaetcst 10% Bpe-

Ons yBenm4yeHna BpemMeHu npuroToBrieHna Ha-

XMUTe 3Ha4yoK +1min.

OuucTKa Napom AyXoBoro wkada

LWar 1 LWar 2 LWar 3

Haxmute: == | Haxmure: rrrr/ Bui6epuTe pexum:
OuuncTtka napom [nsi nerkon o4ncTKu.
OumcTKa napom, ninkoc [nsa TwaTenbHON OYUCTKU.

YpaneHue Hakunu

XKEHUMN.

[na 04nMCTKN CUCTEMBI naporeHepaTtopa OT U3BECTKOBbIX OTIO-

OnonackuBaHue

pa.

[Ins ononackMBaHWsi U OYUCTKN CUCTEMbI NaporeHepaTopa no-
CIle 4acToro ncnonb3oBaHUA pexnmMmoB C UCNOJ1Ib3OBaHUEM MNa-
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16. MPOBYUTE!

3aeck nokasaHbl BCe MonesHble Sprbiki. Bbl Takke HakaeTe Ux B COOTBETCTBYHOLLMX rfaBax
VHCTPYKLMM MO SKCyaTauum.

Cnocob HacTpouku: PexxnmMbl HarpeBa

> © YOE.) T sty

Cnoco6 HacTpouku: Steamify — npuroroBneHue ¢ UCnNonb3oBaHMEM pexuma HarpeBa c
napom

2O 2B ) C Y psm) O ) L)

Cnocob HacTpouku: SousVide

X DEDXDEDLLY

Cnoco6 HacTpouku: NMomowb B NMpurotoBneHuun

XDEDED XD ELY,

Cnoco6 HacTpouku: Bpemsa npuroroBneHus

>OE.) T ) © Yswr )

YcTtaHoBKa OTCPOYKU HaYyasna u OKOH4YaHuUA NnpuroToBrieHUsA

DR

OTMeHa ycTaHOBNEHHOrO Tanmepa

)0 ) @)
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MpumeHeHue: Tepmolyyn

) © pEB-) C )R ) T pow)

17. OXPAHA OKPYXAIOLLEWN CPE[bI

MaTepwuanbl ¢ CUMBOIOM {.\3 crnefyet caaBaTb Ha nepepaboTky. MonoxuTe ynakoBky B
COOTBETCTBYIOLLME KOHTEHEPbI ANnsi c6opa BTOPUYHOTO Cbipbs. MNpuHMMas yyacTue B
nepepaboTke cTaporo anekTpobbIToBoro o6opyaosaHusi, Bl nomoraeTe 3awutuTb
OKpY>KaloLLlyt0 cpeay U 340poBbe YernoBeka. He BbiGpackiBaiiTe BMecTe ¢ GbITOBLIMM OTXO4aMM

ObITOBYIO TEXHMKY, MOMEYEHHYIO CUMBOIIOM S Mpubop cnepyeT AOCTaBUTL B MECTO
pa3fenbHOro HakonneHns n cbopa oTxo4oB NOTPeGNeHns unu B NyHKT céopa 1cnonbL30BaHHOM
GbITOBOI TEXHUKW AN NOCMEAYIOLWEN YTUNMU3aLmuu.
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3MICT

MU OYMAEMO MNMPO BAC

Osikyemo, wo npuadanu npunag Electrolux. O6panunii Bamy BMpiG CTBOPEHO HA OCHOBI

©araTopiuyHoro npodecinHoro goceigy Ta iHHoBauin. OpuriHanbHURA | CTUNBHWUIA — AOTO
CKOHCTPYOBaHO 3 AYMKOIO MO Bac. TOMy Mif 4ac 1oro BUKOPUCTaHHS BM MoxeTe ByTn
BMEBHEHI B TOMY, LLIO LLlOpady OTpUMyBaTtuMeTe BiMiHHI pe3ynbTaTti.

JlackaBo npocumo fo Electrolux.

BiggiganTe Haw Beb-canT, Wo6:

OTpumatn nopaam 3 BUKOPUCTaHHS, BpOoLLYypu, IHCTPYKLIT 3 yCyHEHHSI HECNpaBHOCTEN,

iHdbopMmaLLito LLOAO CepBiCy Ta PEMOHTY:
www.electrolux.com/support
g B3apeecTpyBaT CBil NPOAYKT ANs KpaLoro o6CcnyroByBaHHs:
a/ www.registerelectrolux.com

MpuabaTtun akcecyapu, BUTpaTHI MaTtepianu i opuriHanbHi 3an4yacTvHV A4S BaLoro
% npunaay:

www.electrolux.com/shop

AOMNMOMOrA KNIEHTAM TA OBCJTYTOBYBAHHA

BukopucToBy#TE NuLLEe opuriHanbHi 3anacHi YaCcTUHW.

3BepTaKymnch 40 HaLOro aBTOPM30BAHOrO CEPBICHOMO LIEHTPY, HEOOXiAHO MaTh Taky
iH(bopMmaLito: mogenb, Homep BUPODY, CepiltHWUIA HOMEP.

IHbopMmaLjito MOXHa 3HaNTW Ha TabnuyLi 3 TEXHIYHUMK AaHUMU.

AN MonepemxeHHs / Baxnuea iHdopmauis npo 6e3neky
® 3aranbHa iHpopmaLia Ta pekomeHaauii
IHbopMmaLis LWoao 3aXMCTy HAaBKOMULLHLOTO CEpeaoBHULLA

Moxxe 3miHMTUCS 6e3 OnoBiLLEeHHS.

3MICT

1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKM BE3MEKMWU.... 258 3. ONNC BUPOBY....................

1.1 besneka giten i Bpasnmeux ocib..259 3.1 3aranbHuii ornsag
1.2 3aranbHa 6e3neka..........cccceeueeee 259 3.2 AKCECYAPM. ...

2. IHCTPYKU|i 3 TEXHIKU BE3MEKM........ 261 4. YBIMKHEHHSI TA BUMKHEHHSA OYXOBOI
2.1 BCTAHOBMEHHS . ..o 261 LHA®MU.......iiirien s e 266
2.2 lMig’eaHaHHA Jo enekTpomepexi..262 4.1 MaHenb KEPYBAHHS.........cccvvueee.n. 266
2.3 KOpUCTYBaAHHS.......eveeeeeiieee e 4.2 [INCINEN...eeveeeiiie e 267
2.4 lornsin i YNLIEHHS...... 5. NEPE[ NEPLUMM BUKOPUCTAHHSIM. 268
2.5 MpuroTyBaHHA Ha Napi................. 264
2.6 BHyTpiluHA nigceiTka 5.1 [epBUHHE OYULLEHHS ........c........ 269
2.7 CEpBIC....cceueunnn... 5.2 [NepLue NigkmoYeHHS............c...... 269
2.8 YTunisaujs 5.3 NonepegHe NporpiBaHHs. ............ 269

5.4 HanawTtyBaHHs: XKopcTKicTb
BOOM.ceveieeeiieeee e 269
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6. WOAEHHE KOPUCTYBAHHA................ 270
6.1 HanawTtyBaHHs: ®yHkuii Harpisy. 270
6.2 JIOTOK ANSA BOAN......ceeeeeeeeeeeeeee 271
6.3 Cnocib BuKkopucTaHHs: JloTok ans
1= L0717 R 272
6.4 HanawTtyBaHHs: Steamify - dyHkuisa
HarpiBaHHS NMAPOH0..........eveereeeeeeeneeee. 272
6.5 HanawTtyBaHHs: FO0TyBaHHSA
SouSVide......coooiiiiiiiiieieeee e 274
6.6 HanawTtyBaHHs: [Jonomora npu
TOTYBAHHI..ceeeeiiieeeeeiiieeesieae e 275
6.7 OyHKUiT HarpiBaHHS...................... 275
6.8 MNpwumiTkn go: Bonora koHBekwis.. 278
7. ®YHKUIT FOOUHHUKA............coeeeereee 279
7.1 Onuc oyHKLi TOOVHHKKA............ 279
7.2 HanawtyBaHHsA: PyHKLUiT
TOAMHHUKA. .....cceeeieieeeeeee e 279
8. CNOCI6 BUKOPUCTAHHA:
AKCECYAPMW.......ceiirinrerre s 281
8.1 BcTaHoBnEHHs akcecyapis.......... 281

8.2 TEPMOLLYM..coeeiiiiieeeiiiee e
9. IOAATKOBI ®YHKLIT

9.1 Ak 36epertn: YnobneHe.............. 284
9.2 BnokyBaHHA MYHKUT.................... 284
9.3 ABTOMaTUYHE BUMUKAHHS............ 284
9.4 OxonomxyBanbHWUi BeHTUNATOP..285
10. MOPAQW | PEKOMEHDALII................. 285
10.1 Pekomergauii wono
MPUTOTYBAHHS. ..o 285
10.2 Bonora KOHBEKUiSA.........eeerruveenn. 285
10.3 Bonora KOHBeKLis - peKkOMeHA0BaHi
E= (o110 V2T o SRR 286
10.4 Tabnwuui npuroTyBaHHs ixi onsa
OOCNIOHNUBKMX YCTAHOB. ....ccccvvveeeenn. 287
11. QOrNALO TA YACTKA.......ccceereeee 290
11.1 MMpuUMITKM WOJO YULLEHHS. ......... 290

11.2 Ak 3HaTN: ONOPHI PENKM ........... 291
11.3 Ak kopucTtyBaTUCA: YunLLEHHA
(R E= T T0 o SRR 291
11.4 HaragyBaHHSA Npo OYnLLEHHS.... 292
11.5 Ak ynctutu: Jlotok Ans Boaw.....292
11.6 Cnoci6 BukopucTaHHs: BuganeHHs
HAKUMY ..t eieeee e 293
11.7 HaragyBaHHA Npo BuAaneHHs
HAKUMY .. eee e neeee e 294
11.8 Cnoci6 BMKOPUCTaHHS:
[TONOCKAHHS. ... 294
11.9 HaragyBaHHS Npo CyLUiHHS........ 295
11.10 Cnocib BMKOpUCTaHHS:
CYLUIHHS. et 295
11.11 Ak 3HSTN Ta BCTaHOBUTHU:
OBEPLATA. .eeveiiiiee e 295
11.12 Ak 3aminnTi: Nlamna................ 296
12. YCYHEHHA MPOBJEM..........ccceiiennee 297
12.1 [lii B pasi BUHUKHEHHS Npobnem 298
12.2 Ak kepyBaTtun: Kogn nomunok..... 300
12.3 [aHi wo[o TexHiYHoro
OBCNYrOBYBaAHHS......eveeeiniiieeeaiiieeeanns 300
13. EHEPTOE®EKTUBHICTb...........ccceneee 301

13.1 IHdbopmauisa npo Bupib Ta
IHbopmaLiiHWin NNCTOK BUPOOY™....... 301
13.2 EHepro3bepexeHHst

14. CTPYKTYPA MEHHO.......cccoverrirrnrnenne

14.1 MEHIO ...
14.2 MigmeHto gns: OUULLEHHS. ........ 303
14.3 MigmeHto ansa: Onyii........ce.e..... 303
14.4 NigmeHto ansa: YcTtaHoBKa.......... 304
14.5 MigmeHto gns: Cepsic................ 305
15. LE NIETKOL!.......eeerreeeee e 305
16. OBEPITb HAMNErLUWKA CNOCIB!.......307
17. OXOPOHA OOBKIMNA..............oee 308

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

Mepen ycTaHOBKOW Ta ekcnnyartauieto npunagy cnif yBaxHo
npoYnTaTh IHCTPYKLUitO KopuctyBaya. BupobHuk He Hece
BiANoOBiganbHOCTI 3a TpaBMm abo 36UTKM Yepes3 HenpaBuIibHe
BCTaHOBJIEHHS ab0 BMKOPUCTAHHA. IHCTPYKUiT 3 ekcnnyaTauii
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IHOOPMALUIA 3 TEXHIKU BE3IMNEKWU

cnig 36epiratv B 6e3ne4yHoMy i JOCTYMHOMY MiCLi 3 METOHO
KOPUCTYBaHHSA B ManbyTHbOMY.

1.1 Be3neka giTen i Bpaanneux oci6b

- [itTn Big 8 pokiB Ta ocobu 3 obMeEXEHUMN Pi3NYHUMMU,
CEHCOPHNUMM ab0 NCUXIYHUMU MOXKITUBOCTAMM YK
HeOoCTaTHIM A0CBIAOM i 3HAHHAMM MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
LUUM Npunagom nuwe nig Harnsgom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKLUi 3 6e3neyvHoro
KOPUCTYBaHHSA NpunagoM Ta po3yMiHHS MOB’A3aHUX 3 LM
puaukis. [itn oo 8 pokiB Ta ocobu 3 BaXKKO Ta
KOMMEKCHOK HeNpaue3aaTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nmsy npunagy nuue 3a yMoBU, AKLLO 3HAaX0OATbCS Mig,
6e3nepepBHUM CMOCTEPEKEHHSAM.

CnigkynTte 3a Tum, abu aitn He 6aBunucsa 3 npunNagom .
TpumanTe yci nakyBanbHi MaTepianu nogani Big giten ta
YTUNI3yWUTE 1X HANEXHUM YUHOM.

MOMEPEOXXEHHA! Mpunag i oro BigkpuTti NoBEpPXHi
HarpiBatoTbCs Mig Yac BUKOpUCTaHHA. He gonyckanTte giten
Ta QOMaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHSA Ta OXOSTOPKEHHS.

- AKWwo npunag ocHaweHo 3acobamu 3axmcTy Big OOCTyny
AiTen, IX HeobXigHO akTUByBaTMW.

UneHHs abo obcnyroByBaHHS npunagy 4itbMu
AO03BONAETLCA NULLE Nif HArnsa0M.

1.2 3aranbHa 6e3neka

Llen npunag npMsHa4yeHo BUKINKOYHO AS1S NPUroTyBaHHS DXi.
Ller npunag npnsHavyeHn 4nst BAKOPUCTAHHA B AOMALLHIX
YMOBaX Y MPUMILLLEHHI.

Llen npunag moxHa BUKOpUCTOBYBATU B Ochicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-roTensx, NPUMILLEeHHAX aAns depmepcbKoro
TYpU3My Ta iHWKUX NOZIGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHS LbOro npunagy He nepesuLlye (cepenHiin)
piBEHb NOBYTOBOrO KOPUCTYBAHHS.
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- YcTtaHoBnoBaTtu Uen npunag i 3amiHioBatn kabernb NoBUHEH
nuwe kBanigikoBaHun goaxiseLb.

He kopuctynTecs npunagom, 4OKK 1oro He byae
BCTAHOBMEHO Y BOyAOBaHy KOHCTPYKLHO.

[MepLl, HX BUKOHYBaTK onepaLii 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHHS, Big’egHanTe npunag Big axepena
XUBMNEHHS.

- Y pasi NoWKoaXKEHHA eNEKTPUYHOro kaberntw noro mae
3aMiHUTN BUPOBHUK, NOrO aBTOPU3OBAHUI CEPBICHWNIA LLEHTP
abo iHWIi aHanoriyHo kBanigikoBaHi 0cobu 3aa19 YHUKHEHHS
YPaXXeHHSA eNneKTpUYHUM CTPYMOM.

MOMEPEOXXEHHA: LL06 YHUKHYTU ypaXKeHHS eNeKTPUYHUM
CTPYMOM, MepLL HK NOYUHATU MIHATK namny,
nepekoHanTecs, LWo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXXEHHA: Mpunag i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBaroTbCA Nig Yac BUKOpUCTaHHA. HeobxigHo
NoOBOAMTUCL 0BEpPEXHO, LWo6 He TOpKaTUCS HarpiBanbHUX
ernemMeHTIB.

3aBXan KOPUCTYUTECH KYXOHHUMWN PyKaBULAMM, KOS
BUTAraeTe Ta BCTaBMIAETE akcecyapn 4m nocys.
BukopucTtoByiiTe TiNbkyM TEpMOLLYN (JaT4YnK TemnepaTypu B
TOBLLi NPOAYKTY), PEKOMEHLOBaHUI ANg LbOro npunagy.
LLloBun 3HATM onopw NOANYOK, CroYaTKy NOTArHITE NEPEeHto
YacTMHY OMOpW NOJSIMYKK, a NOTIM 1T 3aHI0 YaCTUHY B
CTOPOHY Bifg 6i4HMX cTiHOK. LLlobn BCTaHOBUTK onopu
NONIMYOK, BUKOHAWUTE HaBedeHY BULLE npouenypy y
3BOPOTHIN MNOCNIAOBHOCTI.

He BukopuctoByinTe napooyuilyBay ass OUYULLEHHSA
npunaay.

He BMKopucTOBYNTE ANS OYULLEHHSA CKISIHOI MOBEPXHI
ABEpUAT XOopCTKi abpasnBHi 3acobu 4ym meTanesi LWKpebku,
OCKINbKN Le MOXe Npu3BecTn A0 NosiBU TPILKWH Ha CKNi, WO
MOXe CMPUYNHUTU PYNHYBAHHSA CKIa.
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2. IHCTPYKUIi 3 TEXHIKW BE3MNEKU

2.1 BcTtaHOBRNEeHHSA

A NONEPEMXEHHA!
YcTaHoBnoBaTy Len npunaa NoBMHEH nuiie kBanicikoBaHui daxiseLb.

+ TTOBHICTIO 3HIMITb YNaKOBKY.

* He BcTaHoBMONTE i HE BUKOPUCTOBYINTE NMOLLKOMXKEHWUI Npunag.

* [loTpumyWTecs iIHCTPYKLi 3i BCTAHOBMEHHS, L0 NOCTa4aloTbCa Pa3oMm i3 Mpunagom.

* byabTe 06epexHi nig Yac nepemileHHs npunagy, OCKinbku BiH BaXkuii. BukopucTtoByiTe
3aXWUCHI PyKaBUYKM Ta B3YTTH, WO NOCTA4aETLCA B KOMMIEKTI.

* He TarHiTh Npunag 3a pyuky.

+ BcraHoBntoiiTe npunag y 6e3neyHomMy nigxoasLwomy Micli, Lo BianoBigae BUMoram 3i
BCTaHOBMEHHS.

* [loTpumyWnTecs BUMOT LLOAO MiHIManbHOI BiACTaHi 4O iHWWX Npunagis Yn npegmeTis.

* [lepep BCTaHOBMEHHAM Npunagy nepekoHamTecs, Wo ABepusita AyxoBoi wadm
BigKpuBatoTbCca 6e3 nepeLukoa.

* [lpunag ocHaleHOo eNEKTPUYHOK CUCTEMOK OXONOMKEHHA. BiH NOBUHEH npautoBaTty Big
pKeperna XuBMeHHs.

« BO6ypoBaHwii Nnpunag NOBMHEH Bignoeigatn BuMmoram Lwopao crabinsHocti DIN 68930.

MiHimanbHa BucoTa wadwu (MiHimanbHa BucoTa 578 (600) mm
wadwm nig pobo4oto NOBEPXHEID)

LLvpwvHa wadwm 560 mm
mMmbuHa wadu 550 (550) mm
BucoTa nepegHboi YacTuHn npunagy 594 mm
BucoTta 3agHboi YacTuHu npunagy 576 mm
LLinpuHa nepeaHbOI YacTuHW npunagy 595 mm
LLinpnHa 3agHbOT YacTuHW npunagy 559 mm
mnbwvHa npunagy 567 Mm
B6ynosaHa rnubuHa npunagy 546 mm
mMnbuHa 3 BigkpnTUMKN ABEpLATaMUN 1027 mm
MiHiManbHuin po3mip BeHTUNsLinHoro oteopy. OT- 560x20 Mmm
Bip pO3TalLlOBaHO BHU3Y 3a4HbOiI CTOPOHU
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IHCTPYKUII 3 TEXHIKU BE3IMNEKU

[HosxuHa kabento xuBneHHs. Kabenb po3milyeTb- 1500 mm
Cs1 B NPaBOMY KyTi 3a[jHbOI CTOPOHU

KpinunbHi rBuHTH 4x25 mm

2.2 lNip’eaHaHHA [o enekTpomMepexi

MNONEPEOXEHHA!
ICHYE PU3MK 3aliMaHHs Ta YPaXeHHs ENeKTPUYHUM CTPYMOM.

* Yci poboTu 3 nig’egHaHHA [0 eNeKkTpoMepexi MarTb BUKOHYBATUCS KBanidhikoBaHUM
€NeKTPUKOM.

+ [punag noBuHeH GyTW 3a3eMneHUM.

* [lepekoHanTecs B TOMY, L0 NapamMeTpu Ha Tabnuyuli 3 TEXHIYHUMW aHUMW CYMICHI 3
enNeKTPUYHNMMN NapameTpaMu enekTPOXUBIEHHS Bid Mepexi.

+ 3aBxau BUKOPUCTOBYITE NPaBUIIbHO BCTAHOBIEHY NPOTUYAAPHY PO3ETKY.

* He BukopucToBynTe posranyxxyBadi, NnepexigHvKu 1 NogoBXyBaui.

* byabTe 06epexHi, abu He NOLKOAUTU LUTENCENbHY BUIKY Ta kabenb. AKwo kabenb
XMBMEHHSA NOoTpebye 3aMiHN, 3BEPHITLCA A0 HALLOMO CePBICHOIO LIEHTPY.

* [MunbHyiiTe, WO6 kabenb XUBNEHHS He TopkaBcsa abo He OyB HaATO HabNMKeHUA A0
asepuat npunagy abo Hiwi nig npunagom, ocobnmneo konu BiH Npautoe abo ABepuaTa
rapsi.

* EnemeHTM 3axuCTy Bif YpaKeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM Ta i30oNnsuisi MatoTb OyTu
3akpinneHi Tak, abu ix He moxxHa 6yno 3HATK 6e3 cnewljianbHOro IHCTpyMeHTa.

+ BcraBnsavite wrencensbHy BUMKY B PO3ETKY €NEKTPOXMBAEHHSA NuLLe NIiCNs 3aKiHYeHHS
yCTaHOBKW. NepekoHanTecs, WO Nicns yCTaHOBKMN € BINIlbHUA AOCTYN 40 PO3ETKU
€NEeKTPOXKMBMNEHHS.

* He BcTaBnsanTe BUNKy B pO3€eTKy, sika HEHaAiHO 3akpinneHa.

* He TarHiTh 3a Kabernb XMBMNEHHS, OO BigKNOUNTM Npunag 3 Mepexi. 3aBxan BuMukanTe,
BUTAraloYn LUTENCENbHY BUMKY.

*  BUWKOPUCTOBYITE NKLLE HaNEXHi i30MNt0K0Yi NPUCTPOI, a came: NiHiiHI po3’eaHyBadi,
3anobikHUKM (TBMHTOBI 3aMOBDKHUKX CNif BUKPYTUTK 3 MATPOHAa), pene 3axucTy Big
3aMVIKaHHSI Ha 3EMITI0 Ta KOHTaKTOPW.

+ EnektpoobnagHaHHs mae ByTn OCHALLEHWNM i3051H0H04YNUM NPUCTPOEM AS151 MOBHOrO
BiKMIOYEHHS Bif, enekTpoMepexi. 3a30p Mixk KOHTaKTaMu i30M1H0HYOro NPUCTPOID Mae
CTaHOBUTU HEe MeHLLEe 3 MM.

+ Llen npunag ocHalleHo enekTpu4HNM kabenem i3 BUMKOH.

2.3 KopuctyBaHHA

NMONEPEOXEHHA!
IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHS, ONiKiB, YPaXKEHHS €NEeKTPUYHUM CTPYMOM i BUOYXY.

* He 3miHONTE TeXHIYHI cneymdikauii Lboro npunagy.

+ [lepekoHariTecs B TOMY, O BEHTUMSALIVHI OTBOPW He 3aONOKOBaHO.
* [lig yac poboTu npunagy He 3anuwarite noro 6e3 Harnsagy.

*  Bumwukarite npunag nicns KOXXHOro BUKOPUCTAHHS.

* BbyabTe 0b6epexHi, BioUMHAYM ABepuaTa npunagy nig yac roro pobotn. Moxnmee
BMBINbHEHHS raps4oro noBiTps.
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He npautorite 3 npunagom, SKLLO BaLli Pykn MOKpPi abo SKLLO BiH KOHTAKTYe 3 BOAOHO.

He HaTuckawnTe Ha BiguMHeHi aBepusaTa.

He BukopucToBYy#iTE Npunag sik pobo4vy NoBepxH0 abo sk NOBEPXHIO Ans 36epiraHHs peyen.
O06epexHo BioYMHANTE ABepusiTa npunaay. BukopuctaHHs iHrpegieHTiB 3i CMpToM MoOXe
NPU3BECTN A0 YTBOPEHHS CyMiLli CMPTY i NOBITPS.

BigunHsatoun aBepusTa, nunbHyliTe, Wobu nopsy, i3 NpucTpoem He Byno oKepen yTBOPEHHS
iCKOp Ta BiAKPUTOro BOTHHO.

He knagite ycepeavHy npunagy, nopsg ia HAM abo Ha HbOro Nerko3anMncTi PeHOBUHM YK
npeameTy, 3MOY€EHi B NErko3anMmcTUX pevoBuHax.

MNONEPEOXEHHA!
ICHY€E PU3MK MOLIKOMKEHHS mpunagy.

LLlo6 3anobirTu nolukoaeHHto abo 3HebapBneHHo eMarni, JOTPUMYITECS Takux

pekoMmeHaaLin:

— He cTaBTe nocypn abo iHwWi npeameTy 6e3nocepefHbO Ha AHO Npunagy;

— He Knagitb antoMiHieBy conbry 6esnocepeaHb0 Ha OHO Kamepu npunaay;

— He cTaBTe nocyn i3 Bogot 6e3nocepenHbO B po3irpituin npunag;

— He 3anuwianTe B Npunagi cTtpasu i NPOAYKTN 3 BUCOKUM BMICTOM BOMOrK nicns
3aBEPLUEHHSI NPUroTyBaHHS iXi;

— ©OyabTe obepesxHi, BUiimaroum abo BCTAHOBIIOKYM akcecyapu.

3HebapBneHHsa emarni abo HepXxaBiloyoi cTani He BNvMBae Ha epekTUBHICTb poboTH

npunagy.

BukopuctoBynte rnmboke Aeko ANs BUMNikaHHA TOPTIB i3 BeNMKUM BMicToM Bororu. Cik, Wwo

BUAINSETLCA i3 PPYKTIB, MOXE 3anvLiaTti CTiNKi NNaMu.

3aBxau roTyvite i3 3a4nHEeHUMK ABepuUsaTaMu npunagy.

Ao npunag po3millieHo no3agy mebnesoi naHeni (Hanpuknaa, ABEPUAT), NepeKkoHanTecs,

Lo ABepuATa BiAKPUTO Nig Yac poboTu npunagy. XKap i Bornora MoxyTb yTBOptOBaTUCS

no3agy 3akpuToi MebneBoi naHeni, CNpPUYMHSAIYM NoAanbLUe NOLUKOMKEHHS Npunaay,

kopnycy abo nignorn. He 3akpuBarite mebneBy naHesnb, JOKM Npunag NOBHICTIO HE OXOSOHE

nicnsi BUKOPUCTaHHS.

2.4 Nornsag i YMLeHHs

NONEPEMXEHHA!
ICHye pU3uK OTPUMaHHS TpaBM, NOXexXi abo NOLIKOMKEHHS Npunagy.

[Mepen noyaTkom pemMoHTy npunag Tpeba Big'eAHaTH Bif eNekTpoMepexi, 3HABLIN
3an06iKHMK ab0 BUTSATHYBLUM LUHYP XMUBIIEHHS 3 PO3ETKN.

[avite npunagy OXonoHyTW. ICHY€e pM3NK TOrO, LLIO CKISHI NaHerni MOXYTb TPICHYTU.

Y pasi NOLWKOAXEHHS CKNAHUX NaHenewn ABepuaT cnig oapasy 3aMiHUTU naHeni. 3BepHiTbCA
[0 aBTOPU30BaHOro CEPBICHOMO LEHTPY.

BynbTte obepexHi, 3HiMatoum ABepusaTa 3 npunagy. [iBepusara Baxki!

PerynspHo ounwyrite npunag, wo6 3anobirti NoLWKO4KEHHIO MaTepiany NoBepXHi.
MpoTpiTe Npunag BONOrow M’AKOK raHYipKoto. 3aCTOCOBYWTE NULLE HEWTPanbHi MUIOYI
3acobu. He BukopucToByiiTe abpa3nBHi 3acobu, KOPCTKI CEPBETKUN OIS OUULLEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi NpeameTn.

SAKLLO BM KOPUCTYETECS aepo30namMu ANs YMLLEHHS AyXOBKX wad), 060B’s1I3KOBO
OOTpUMYIMTECS IHCTPYKLiN i3 6e3nekn, HaBe4eHNX Ha YNakoBLi.
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2.5 MNpurotyBaHHA Ha napi

NONEPEMXEHHA!
€ p13NK OTPMMaHHsI onikiB abo NOLUKOKEHHS npunagy.

» [lapa Moxe CnpUYMHUTM ONiKK:
— byabTe obepexHi, BiguMHaUM ABepuUsTa Npunaay, Konv akTnBoBaHa Ls yHKLis.
Moxnuswuii Buxig napu.
— BigkpuBaiite gBepuaTa npunagy o6epexHo nicns roTyBaHHsA Ha napi.

2.6 BHyTpiwHA niacBiTKa

& MNONEPEOXEHHA!
HeGesneka BpaKEHHSI €NIEKTPUYHIM CTPYMOM.

+ CToCOBHO namn BcepeauHi Liboro Bupoby Ta 3anacHux nam, Lo npoaatoTecs okpemo: Lli
namnu npusHayeHi Ans BUKOPUCTaHHA Y NOBYTOBMX Npunagax 3 eKcTpemManbHUMm
disnyHUMKM ymoBamu, TakMMm ik Temneparypa, Bibpauis, Bonoricte, abo npusHaveHi gns
HagaHHSA iHopmauii npo cTtaH poboTu npunagy. BoHn He NpusHayeHi Ans BUKOPUCTaHHA 3
iHLLIOIO METOI0 Ta He NpUAATHI AN OCBITNEHHS NOOYTOBMX NPUMILLEHb.

* Y upomy BUpODGi € Axkeperno cBiTna knacy eHeproedekTmeHocTi G.

* BukopucToByiiTe nuile NamnoYkm 3 TaKUMU X TEXHIYHUMU XapaKTepUCTUKaMM .

2.7 Cepgic

» [na pemMOHTY npunagy 3BepTaiTecs 4O aBTOPM30BAHOrO CEPBICHOMO LIEHTPY.
* BuKOpUCTOBYITE NULLE OpUriHanbHi 3anacHi YacTUHU.

2.8 YTunisauis

NONEPEMXEHHA!
IcHye Hebe3neka 3ayLUeHHs.

+ [Mo iHdopMmaLilo 3 HaNeXHOT yTunisauii npunagy 3BepHiTbCSA 4O OpraHiB MyHiLMnanbHoI
Bragw.

* Big'egHanTe npunag Big enekTpomepexi.

* BigpixTe kabenb eneKkTpuYHOro XXMBNeHHst 6rn3bKo 40 Npunagy Ta yTunisynTe 1noro.

+ TpubepiTb dikcaTop ABEPUAT, LWOO YHEMOXINBUTY iX 3aUMHEHHS, SKLLO AiTV, abo AoMaLLHI
TBapWHWU ONWHATLCA BCepeanHi npunaay.

Lleri npogykT no BMiCTy HeGe3neyHnx pevyoBMH BiANOBIAae BUMOram TeXHIYHOro pernameHTy

0OMEXEHHS! BUKOPUCTaHHS AeSKUX HEOE3NEYHNX PEYOBUH B €NIEKTPUYHOMY Ta €IEKTPOHHOMY
obnagHaHHi (noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpis Ykpainn Ne139 Big 10 6epesnsa 2017p.)
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onmc BuPoby

3. Ornnuc BUPOBY

3.1 3aranbHuu ornsag
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3.2 Akcecyapum

KombGiHoBaHa peliTka
[ina nocyny, hopm Ans BUNIYKKU, CMaXEHHS.

Oeko Ans BUNIYKK
[nsi BUNiKaHHst TOPTiB | BiCKBITIB.

Oeko ansa rpunsi/cMaxeHHsA
[1nsi BUNiKaHHs Ta cMaxkeHHs1 abo Ak geko ans
30MpaHHs Xupy.

~
B BB ENBENE

MaHenb kepyBaHHSA

Oucnnewn

JloTok ons Boau

["Hi3go Tepmolyyna
HarpiBanbHuin enemeHT
Namna

BeHtunsitop

OTBip ANs BUAANEHHS Hakuny

OnopHa peiika, 3HiMHa

PiBHi monuub
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Tepmowyn
[ns BUMiptOBaHHA TemnepaTypu BCepeamnHi
NpoaYyKTY.

TeneckoniyHi cnpsAsMoByBaui
[Ins nonerweHHsa BCTaBNeHHs Ta AicTaBaHHS ek
Ta peLiTku.

MapoBuit KOMNIEeKT

OpauH KoHTeliHep Ansa npoaykTie 6e3 nepdopadii
Ta 0AvH NepopOBaHNN KOHTENHED.

MMig yac roTyBaHHS Ha napi NapoBWin KOMNIEKT
BiABOAUTb KOHAEHCOBaHY BOAY Bif NPOAYKTIB.
BuikopucToBy#iTe 1i0ro Anst NpuroTyBaHHsA OBOMIB,
pubu, kypsivoi rpyaku. KomnnekT He nigxoautb

Ona cTpas, Wo MakTb NornnHaTn Boay, AK-0T pUC,
noneHTa, nacra.

4. YBIMKHEHHA TA BAMKHEHHA OYXOBOI LUA®U

4.1 MNMaHenb KepyBaHHSA

o3 :
H

1
mEA o)

n YBimMK. / Bumk. HaTucHITb | yTpumyiiTe Ans YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS yXOBO1
wadw.

H | Meno Mepenik dyHKLil AyX0BOi LWadwu.

Ynio6nexe Mepenik ymobeHnx HanawTysaHsb.
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A | Avcnneii

[Mokasye NOTOYHI HanawTyBaHHA AyXOBOI Ladu.

H | Nepemukay namnm

YBIMKHEHHS! | BUMKHEHHS namnu.

LBmakuin Harpis

YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS dyHKUiT: LLBMAKWIA HarpiB.

HatucHitb

«)~>

MepemicTiTh

@35

HatucHiTb i yTpumyite

TOpPKHITECA NOBEPXHi Nanb-

MepemilwyriTe naneyps no-

TOPKHITbCA NOBEPXHi NPOTS-

uem. BEPXHEI. rom 3 CeKkyHA.
4.2 Oncnnen
12:30 [Micnsa BBIMKHEHHSI Ha aucnneil BijoGpaxaeTbes
’ rOfIOBHUN eKpaH i3 yHKLiEo Harpisy Ta TeM-
o nepaTypoto 3a MPOMOBYaHHSIM.
150°C
O START
Akwo ayxosa wada He BUKOPUCTOBYETHLCS
NPOTArom 2 XBUIVH, AUCMNEN NEPEXOaNTb Y
1234 PEXUM OYiKyBaHHS.
O
12:30 Mig yac rotyBaHHS Ha gucnnei BigobpaxatoTb-
’ €S BCTaHOBMeEHi YHKLT Ta iHLWi 4OCTYNHI onuji.
3 150°C
L) Nmin e STOP
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A [vcnne i3 BCTAHOBNEHUMU OCHOBHUMU (DYHK-
| Lismu.
1230 A. Yac pobu
B. TOYATOK/3YNNHKA
#085°C /ISOOC C. Temnepatypa
D. ®yHkuii HarpiBy
® 15min © START E. Taiimep
| | | | i F. Tepwmoliyn (nuwe ans gesknx Moaenemn)
F E D C B

lHaukaTopu aucnnen

Bas3oBi iHgukaTopu — ansa Hasirauii Ha gucnner.

) »
OK Mepexig Ha k)
MipTBEpXeHHs BUGopy/Hana- OIVH piBEHb CkacyBaHHs BVMKHEHHSI Ta BBIMKHEHHS
LUTYBaHHS. Hasag y me- OCTaHHbOI Aii. onujin.
Ht0.

3BYKOBUI cuUrHan iHankaTopu PYHKLT — nicnsa 3akiH4eHHs] BCTAHOBIIEHOMO Yacy roTyBaHHS Nny-
Hae curHan.

o) 2 i

o ) ) DyHKLjto BBIMKHEHO. 3BYKOBUIA CUrHaN BUMKHeE-
YHKUIIO BBIMKHEHO. [O0TyBaHHS NPUNUHAETLCA aBTO- HO.
MaTUYHO.

IHaMKaTOpPM TaMepa

S %)

LLlo6 ycTaHoBMTU dDyHKLtO: BigknageHuin 3anyck. CkacyBaHHs1 HanalTyBaHHS.

5. NEPEAQ NEPWLUUAM BUKOPUCTAHHAM

A NMONEPEOXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHchopmaluieto LWoao TexHiku 6esneku.
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5.1 lNepBMHHE OUYNLLEHHA

=

e

Z24

Kpok 1

Kpok 2

Kpok 3

BuiimiTb i3 AyxoBoi wadwm BCi
akcecyapwu 11 3HIMHI OMOpPHiI pe-
KN,

OunctbTe gyxoBy wady i ak-
cecyapu 3a JONOMOro M’SKOi
raH4ipkv, 3MOYEeHOI B Tennin
BOAi 3 A0AaBaHHAM M'SIKOro
3acoby Ans YWLLEHHS.

BcTaBTe akcecyapw 11 3HIMHI
onopw MONNYOK y AyXOBY Lua-

dy.

5.2 MNepwe NigKNO4YeHHs

[Micns neploro nigknioyYeHHs Ha aucnnei BigobpaxaeTbcs NoBiQOMIEHHS 3 NPUBITAHHAM.
MoTpibHo BCcTaHoBMTU: MoBa, AckpaBicTb Ancnneto, CurHanm KHonok ynpaen., PiBeHb ry4HoCTi,

YKopcTkicTb Boau, Yac nobw.

5.3 NMonepenHe nporpiBaHHA

i)

Mepen nepMM KOPUCTYBaHHAM NPOrpiiTe NycTy AyXoBy Lwady.

Kpok 1 BuiimiTb 3 gyxoBoi Wwadwm BCi akcecyapu 1 3HIMHI OMOPHi Penku.

Kpok 2 BcTaHoBITb MakcumanbHy TemnepaTypy Ans yHkuii: E]
BanuwTe gyxosy Wady npawosBaT NPOTAroM 1 roanHu.

Kpok 3 BcTaHoBITE MakcumanbHy TemnepaTypy Ans yHKLii: .
3anuwTe Ayxosy wady npautoBaty NpoTarom 15 XBUAKH.

@ 3 fyxoBoi Wwadw nig yac nonepegHLOro NporpiBaHHS MoXe BUAINATUCS 3anax i Aum. MNepeko-
HanTecs B TOMY, O NPUMILLEHHS JOBpe NPOBITPIOETLCS.

5.4 HanawTtyBaHHA: XXopcTKicTb Boaun

Micns nigkntoyeHHs ayxoBoi Wwadv 0o enekTpomMepexi HeobXigHO BCTAHOBUTU PiBEHb

)KOpCTKOCTi BOAOMN.

BukopucToBymnTe TecT, SKuiA NOCTa4aeTbCa pa3oMm i3 MapoBUM KOMMIIEKTOM.

&

(an

N
Y

Ny

el
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Kpok 1

Kpok 2

Kpok 3

Kpok 4

MomicTiTb TecToBUiA
nanipeub y Bogy
npubnusHo Ha 1 ce-
KyHay. He po3wmi-
LyWTe TecT nig npo-
TOYHOIO BOAOH.

CTpyciTb TecToBUiA
nanipeub Ans BMaa-
TNEHHS HaNULLKY BO-

an.

Yepes 1 xBunuHy ne-
peBipTe XOPCTKICTb
BOAM 3rifHO 3 Tabnu-
Leto HuxKYe.

YcTaHoBITb piBeHb
YKOPCTKOCTi BOAM:
MenHto /
HanawTyBaHHs /
YcraHoBka / XXopcT-
KiCTb BOAMW.

@ Konbopu TecToBOro nanipus NpoAoBXyTb 3MiHIOBaTUCS. He nepeBipsainTe »OopCcTKiCTb BOAM
nigHiwe, HX Yepes 1 XBUNWUHY NiCnsa NPOBEAEHHS TECTY.

PiBeHb )OpPCTKOCTi BOAN MOXHA 3MiHUTU B MeHI0: HanawTysaHHs / YcTtaHoBka / XopcTkicTb Boau.

Y Tabnuui BkazaHo gianasoH xopcTkocTi Boau (dH) 3 BignoBiaHUM piBHEM BigknageHHs
KanbLito Ta Knacudikalieto Boan. HanawTyinTe piBeHb XXOPCTKOCTi BOAM BiANOBIAHO 40 Tabnuui.

XopcTkicTb BoAn TecToBUMN BipknageHHs BiaknapeHHs Knacudika-
nanipeub Kanbuito Kanbuito uis Bogn
PiBeHb dH (Mmonb/n) (mr/n)
1 0-7 |:| 0-1,3 Mm'aKa
2 8-14 EI 1,4-2,5 51-100 nomipHo
XopcTka
3 15-21 |E 2,6-3,8 101-150 KOpCTKa
4 >22 @ 23,9 Oy>Xe KopCT-
Ka

AKLO piBEHb XOPCTKOCTi BOAOMPOBIAHOI BOAM CTAHOBUTL 4, 3anOBHIONTE NIOTOK ANsi BOAU
HerazoBaHOK BOAOK 3 MIISLLOK.

6. UIOOAEHHE KOPUCTYBAHHA

NMONEPEMXXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHchopmauieto Woao TexHikn 6esneku.

6.1 HanawTtyBaHHA: PyHKLUiT HarpiBy

Kpok 1
YaHHAM.

YBiMKHITb AyxoBy wady. Ha avucnnei BinobpaxaeTbes yHKLis Harpisy 3a NpomMoB-
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Kpok 2 HaTucHiTb cumBon oyHKLiT HarpiBy Ans Bxogy B MiAMEHIO.

Kpox 3 BubepiTb hyHKLjto HarpiBy M HAaTUCHITb: OK Ha aucnnei 6yae BigobpaxeHo Tem-
neparypy.

Kpok 4 3apaniTe TemnepaTtypy. HatucHite: OK.

Kpok 5 Hatuchite: START |

TepmoLLyn — TepMOoLLyn MOXHa BCTaBUTU B OyAb-sKMIA Yac Ao noyaTky abo nig vac
npoLecy rotyBaHHs:.

STOP — HaTucHITb, WOo6 BUMKHYTU GYHKLjO Harpisy.

Kpok 6 BumkHiTE gyxoBy Lwady.

O6epiTb Hannerwwumn cnocio!
> 0) > IZ|>> °C >>START>

6.2 Jlotok ona Boaun

Kpuiika

XBunepi3

Awmk

OTBip Ansa Habopy Boan
Lkana

MepenHs kpuLuka

mTmoow>
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6.3 Cnoci6 BukopucTtaHHa: JloTok onsa sogu

Kpok 1

HaTtucHiTb NepeaHto KpULLKY noTka Ansi
BOAM.

Kpok 2

3anoBHiTb NOTOK ANst BOAM A0 NMO3HAYKM MakcUManbHOro piBHs. Lie MoxHa 3pobuTu
Le ABoma crocobamu:

A: 3anuwmnTn NoToK ANs BOAW Bcepe- B: BuiiHATK NOTOK ANst BOAM 3 AYXOBOI
[OVIHI AyXOBOI Wadu Ta HanuTy Boay 3 Lwadm Ta HaMnoBHUTK MOro BOAOIO 3 KpaHa.
KOHTeliHepa,

Kpok 3

TpumaiiTe NOTOK B rOPU3OHTaNbHOMY

MOMOXEeHHI, o6 He po3nuTu Body. 7 S I /

Kpok 4

[icnst HAaNOBHEHHS BO4OK BCTAHOBITh
NOTOK NS BOAM B Te came micue. Hatu-

ckaliTe nepeHIo KPULLIKY, [OKW MOTOK 4?2
ans Boau He 6yae BCTaBMNEHO 10 AyXO- @ A\

BOI Wwadw.

Kpok 5

Bunuearite BOAY 3 NI0TKa AnA BoaAu NiCns KOXXHOMO BUKOPUCTAHHS.

A

YBATA
TpvmanTe NOTOK ANA BOAW Ha BiACTaHI Bif rapsiiynx NOBEPXOHb.

6.4 HanawrTyBaHHsA: Steamify - ®yHkKUisA HarpiBaHHA napoto

Kpok 1 YBIMKHITb AyX0oBY Lwady.

O6epiTb cumBON YHKLiT HAarpiBaHHS | HATUCHITB ii ANS BXOAY B NiAMEHHO.
Kpok 2 HatucHitb . BcTaHoBITb (OyHKLit0 HarpiBaHHsi Napoto.
Kpok 3

Hatucnite: OK. Ha gucnnei sigo6paxatotbes HanawTyBaHHs TeMnepaTypu.
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Kpok 4 YcTaHoBiTb Temnepatypy. Tun gyHKLii napoBOro Harpisy 3anexwuTb Bif yCTaHOBMNEHOI

Temnepatypu.

Mapa ana napoBapku
50-100 °C

[ns npuroTyBaHHs Ha napi oBouiB, 3nakis, 6060BuX,
MOpPENPOAYKTIB, TEPPUHIB Ta AecepTiB, AKi iAATb NOX-
KOH0.

Mapa AnA TylWKyBaHHA
105-130 °C

[nst npuroTyBaHHs TyLLUKOBAHOro M’sica uv pubu, xni-
0a i NT1i, a TaKoX Yi3KEMKIB Ta 3arnikaHoK.

Mapa ans XpycTKoi CKOPUHKU
135-150 °C

[nsa m’sica, 3anikaHoK, dpapLUMpPOBaHUX OBOYIB, pUbMK i
rpateHy. 3aBAsikv NOEOHAHHIO Napu i Tenna m’sico
HabyBae HiXXHOT 1 COKOBUTOI TEKCTYPU 3 XPYMKOHO
CKOPWHKOHO.

Akwo BcTaHOBMEHO TariMep, MYHKLiS rpuns BMu-
KaeTbCsl aBTOMAaTUYHO B OCTaHHI XBUIUHU NpoLecy
roTyBaHHS NS Nerkoro 3apyM'siHioBaHHsS CTpaBy.

Mapa ansa 3anikaHHA M'Aca Ta BUMIYKK
155-230 °C

[ns cmaXkeHHs i 3anikaHHA M’sica, pubu, NTuLi, BUPO-
6iB i3 NMMCTKOBOrO TicTa 3 HAYMHKOLO, MUPOTiB, KEKCIB,
3anikaHoK, OBOYIB Ta BUMIYKM.

AKWwo BCTaHOBMNEHO TariMep i CTpaBy PO3MILLEHO Ha
nepLUIoMy pPiBHIi, PYHKLIS HUKHLOrO HarpiBaHHs BMU-
KaeTbCSl aBTOMATUYHO B OCTaHHI XBUIMHU MpoLiecy
roTyBaHHs 4151 3apyM'siHOBaHHSI HA3Y CTPaBMu.

Kpok 5 Harucits: OK.

Kpok 6 HaTuCHITb KpULLKY, o6 BiAKPWUTY NOTOK AN BOAM | 3HATM OrO.

Kpok 7 Hanuite xonogHy Bogy y NOTOK ANs BOAW A0 MaKCUManbHOro pPiBHs (NpnbnusHo
950 mn). 3anacy Boau Buctavae npubnusHo Ha 50 XBUMUH.

A NONEPEMXKEHHA!
BrkopucToyiiTe nuile XonogHy Body 3 BOAOroHy. He BMkopucTo-
BYITe (biNnbTPOBaHy (AemiHepanizoBaHy) abo AUCTUNLOBAaHY BOAY.
He BrkopucTOBYWTE iHWI piavHKU. He 3anuBanTe 3anmmcti abo cnup-
TOBMICHI PiAWHN Yy NOTOK AN BOAW.

CkopucTanTecs LWKanow Ha NoTKy Ans BOAW.

Kpok 8 3a notpebu NpoTpiTh 30BHILLHIO MOBEPXHIO NOTKA ANs BOAWU M'SIKOKO TKaHMHO. BeTa-
HOBITb NOTOK AN BOAW B MOYATKOBE MOMOXEHHS.

Kpok 9 HatucHit: START .

Mapa 3'aButbca NpnbnuaHo Yepes 2 xBunuHK. Mpu 4OCArHEHHI AyXoBoto Wwadoto 3a-
OaHoi TemnepaTypu Npo3ByYUTb CUTHAr.
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Kpok 10 | Konu B noTky 3akiH4yeTbCsl BOAA, NyHae curHan. [Jonuinte Bogy B NOTOK Afsi BOAMW.
HanpukiHLi roTyBaHHS BEHTUNSTOP OXONOAXKEHHS NpaLtoe WBUALLE ANS BUAANEHHS
napu.

Kpok 11 | BumkHiTb gyxoBy Liady.

Kpok 12 | licnsa 3akiH4eHHSA roTyBaHHA 3NMNTE BOAY 3 f10TKa ANs BOAM.

Kpok 13 | Y kamepi oyxoBoi Wwadun Moxe KOHAEHCYBaTUCS 3anuLukoBa BoAa. [licns npurotyBaH-

Hsi 06epexHo BiakpuBanTe ABepusTa AyxoBoi wadu. Konn gyxosa wada oxonoHe,
NPOTPITb BHYTPILLHIO KAMePy M’'SIKOK TKaHUHOH.

O6GepiTb Hanunerwumn cnocioc!

2O 2B ) C Y& psm) O ) &)

6.5 HanawrTtyBaHHsA: N'oTyBaHHA SousVide

Kpok 1 YBIiMKHITb AyxoBy wwady.
O6epiTb cuMBON YHKLT HAarpiBaHHS i HATUCHITB ii ANs BXOAY B NiMEHHO.
Kpok 2 HaTucHiTb: @
Kpok 3 Hatucrits: OK. Ha avcnnei BigobpaxatTbCs HanalTyBaHHs TeMrepaTypu.
Kpoxk 4 BcTaHoBITL TemnepaTtypy i HAaTUCHITb: OK.
Kpok 5 HaTtucHiTb QD Ha gucnneli BUBOASTLCSA HanawTyBaHHSA Tanumepa.
Kpox 6 BcTaHoBITb Tanmep i HAaTUCHITb: OK.
Kpok 7 Hatuchite: START |
Kpok 8 Y BaKyyMHMX MilLKax Ta B Kamepi AYXOBKM MOXeE HaKOMu4yBaTUCS 3anuLiKoBa BOAA.

Micna npurotyBaHHs obepexHo BigKkpuBanTe ABepLUsaTa AyXoBoi wadu. ButsrHits Ba-
KYYMHi MiLLKM 32 JONOMOTO0 Tapifiku Ta pyLuHuka. Konv gyxosa wada oxomnoHe, 3a
Aornomoroto rybku Buaanite Bogy 3 AHMWLLA BHYTPILLHLOT kamepu. MNpoTpiTe BHYTPILLHIO
KaMepy M’SIKOK TKaHUHOHO.
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O6epiTb Hannerwumn cnocio!

XDEDXDEDLLY

6.6 HanawTyBaHHA: [JlonomMmora npuv rotyBaHHi

[ns KOXXHOT CTpaBu B LibOMY MigMEHIO 3anponoHOBAHO (OYHKLi0 Ta TemnepaTtypy. Yac i
TemnepaTtypy MOXHa perynoBaTu.

[ns peskux cTpaB TakoX MOXHa roTyBaTy 3:

+ 3BaxyBaTu aBTOMaTUYHO

* Tepmoluyn

CTyniHb NPUroTyBaHHS CTpaBu:

* HenpocmaxeHun abo MeHLe

» CepepgHint

» [lo6pe npocmaxeHun abo binbLue

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBy Lwady.

Kpok 2 —

HaTtucHiTb:

Y . .
Kpox 3 HaTtucHiTb: /\9 Beepgitb: [lonomora npu rotyBaHHi.

Kpok 4 BuGepitb cTpaBy 4 TUM NPOAYKTY.

Kpok 5 HatucHite: START .

OGepiTb Hannerwun cnocioc!

XDEDED XD ELY

6.7 PyHKUIT HarpiBaHHSA

CTAHOAPTHA
®DyHKLiA HarpiBy Hopartok
vov [Ins roTyBaHHS Ha rpuii TOHKUX CMY>XOK NPOAYKTIB, @ TaKOX AN CMaXeH-
Hs1 xniba.
Fpunb
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DyHKLiA HarpiBy

DopaTtok

¥

Typ6o-rpunb

[nsi cMa)KeHHs1 BENMUKMX LUMATKIB M’sica Y LOMALUHBOT NTULi 3 KicTKaMu
Ha ogHOMYy piBHI monuui. MpuroTyBaHHA 3anikaHOK i 3apyM'AHIOBaHHS.

)

BeHTunaTtop

[Ins ogHO4acHOro BUMiKaHHS Ha TPbOX PIBHAX MONWLb i NiACYLLYBaHHAM
npoaykTis. BctaHosiTh Temnepatypy Ha 20-40 °C Hwuxkye, Hix ansa Tpagu-
LiiHe roTyBaHHs.

v

*

3amopoxeHi npo-
BYKTH

[nst HagaHHa XpycTKOCTi HaniBdabpukaTam (Hanpuvknag, kaptonni dpi,
KapTonni no-censiHcbkn abo pynetam).

TpaauuiniHe roty-
BaHHsA

BunikaHHsA Ta cMaXXeHHsi Ha OgHOMY PiBHI NonwL.

2

®yHkuia «Miga»

[nsa BunikaHHA nium. [na oTpuMaHHs GinbLu pym'sitHOT CKOPUHKM Ta XpYCT-
KO OCHOBMW.

HwxHin HarpiB

BunikaHHSA TOPTIB i3 XpyCTKOK OCHOBOK Ta KOHCEPBYBaHHSA NPOAYKTIB.

CNEUIANBbHI CTPABH

®DyHKLUiA HarpiBy

OopaTtok

=l

KoHcepByBaHHsA

[Ina KoHcepBYBaHHSA OBOYIB (Hanpuknag, oripkis).

49

CywiHHsA

[Insa cywiHHS HapizaHux cknbodkamu pyKTiB, OBOYIB | rpubiB.

]

DyHKUIA KorypTy

[na npurotyBaHHs norypty. MMiacBiTKy Ans Liel dyHKLUii BUMKHEHO.
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DyHKLiA HarpiBy

DopaTtok

—
—
uru

MigirpiBaHHsa Tapi-

[nsi HarpiBaHHS Tapinok nepen nogaBaHHAM CTPaB.

nokK
Po3mopoxyBaHHs npoaykTiB (0BoYIB i hpykTiB). Hac po3amopoxKyBaHHs 3a-

) NeXnTb Bif KiNbKOCTI Ta PO3Mipy 3aMOPOXEHUX NPOAYKTIB.
Po3mopoxyBaHHA

45 [Ins npuroTyBaHHs Takmx CTpaB, sik NasaHbs abo kapTonnsHa 3anikaHka.

i, MpuroTyBaHHSA 3anikaHOK i 3apyM'stHIOBaHHS.

CTtpaBu y naHipoB-

ui

V°C
MoBinbHe rotyBaH-
HA

ﬂ]‘lﬂ NPUroTyBaHHA HiDKHMX | COKOBUTUX CMaXKEHUX CTpas.

§

MigTpumaHHA Ten-
M

MigTpuMaHHs CTpaBu TEMMOL0.

Al

Bonora KoHBeKLUiA

Lo cbyHKUito NpusHayYeHo ANns 3aollazKeHHs eHeprii nig yac rotyBaHHs.
Mig yac BukopucTaHHs Ui€i MyHKLiT TemnepaTypa B kamepi MOXe Biapi3-
HSATUCS Bif, BCTAHOBMEHOI. BukopnctoByeTbCs 3anuiikose Tenso. MoTyx-
HICTb HarpiBy MoxkHa 3meHWuTH. [ins goaaTkoBoi iHdopmalLlii AvB. po3ain
«WoaeHHe kopucTyBaHHSA», MpumiTkn 4o: Bornora KoHBeKLs.

NAPA

®DyHKLUiA HarpiBy

HopaTtok

G

BukopucToByiiTe napy Ans NPUroTyBaHHs Ha napi, TyLIKyBaHHS, narigHoro
3apyM'AHIOBaHHS, BUMiKaHHS Ta 06CMaXKyBaHHS.

Steamify
((3 HasBa ui€ei yHKLii CTOCyeTbCA MeToAy NPUrOTYBaHHS Y BakyyMHUX rep-
g\l/ METUYHMX MNAcTMKOBKX Milleykax 3a Hu3bKol Temnepatypu. LLlobn otpu-
FoTyBaHHs matu BinbLue iHdopmauii, Ame. po3ain «oTyBaHHA SousVide» HUXYe Ta
SousVide po3gin «Mopagn Ta pekomeHaaLii» 3 TabnuUsMU NPUroTyBaHHS.
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DyHKLiA HarpiBy

DopaTtok

G

PereHepauis na-
poto

PosirpiBaHHsi cTpaB napoto 3anobirae BUCYLLYBaHHIO iXHbOI MOBEPXHI.
Tenno po3noginseTbCs NOBIMbHO Ta PIBHOMIPHO, LLIO Aa€ 3MOry BiAHOBUTH
CMak i apomat CTpaBu, Hibu ii WworHo 6yno npurotoBneHo. Lo dyHkuito
MOXHa BMKOPVCTOBYBATU AN MOBTOPHOrO HarpiBaHHA cTpasu 6e3noce-
penHbo Ha Tapinui. MoxHa ogHOYacHO NOBTOPHO HarpiBaTh Aekinbka Tapi-
JI0K Ha Pi3HUX PIBHAX NONULb.

%

BunikaHHsa xniby

BuikopucToByiiTe Lo yHKLi0 Ans NpuroTyBaHHs xniba Ta 6ynovok Ans
OTPUMaHHS Ayxe o6poro npodeciiHoro pesynbTaTty 3 NOrnsay XpycTko-
CTi, KONbOPY Ta BrUCKY4Oi CKOPUHKM.

BucToroBaHHA Ti-
cTa

[Insi npuckopeHHs nigHiMaHHA Apika)oBoro Ticta. 3anobirae BUCMXaHHIO
NOBEepXHi TicTa Ta 3bepirae TiCTo enacTUYHUM.

MpurotyBaHHA Ha napi oBouiB, rapHipis abo pnbu

Bucoka Bonorictb

Lis dbyHKUisA nigxoauTb ANs NpUroTyBaHHS AenikaTHMX CTpas, sik-OT 3aBap-
HWUIA KpeM, conaH, TeppiHn Ta puba.

G

CepepHs Bon-
oricTb

=
m
o

Lis coyHKUiA NigxoauTb Anst NPUroTyBaHHA TYLLUKOBAHOMO M'sica, a TakoxX
xniba Ta BUpoGIB i3 CONOAKOro APiKAKOBOro TicTa. 3aBAsKN NOEQHAHHIO
napw 1 nigirpisy m'sco HabyBae COKOBUTOI Ta HiXKHOI TEKCTYpW, @ BUPOGK
i3 ApiXKOXKOBOro TiCcTa BUMIKaTbCS 3 OTPUMaHHSAM XPYCTKOT Brncky4oi cko-
PVIHKM.

(@]

LOW
Husbka Bonorictb

Lis dyHKUia nigxoanTb Ans m'aca, NTuLi, cTpas AN AYXOBKU Ta CTpas i3
CVIPHOIO CKOPUHKOI. 3aBASKN NOEAHAHHIO Mapu 1 Nigirpisy M'aco Habysae
HDKHOI 1 COKOBUTOI TEKCTYPU 3 XPYMKOK CKOPUHKOHO.

6.8 MNMpumiTkn go: Bonora KoHBeKLiA

Lis dyHKuUia BUKopucToByBanacs Ans 3abesneyeHHs BiANOBIAHOCTI knacy eHeproedeKTMBHOCTI
Ta BMMOram ekoamusariHy, 3rigHo 3 nonoxeHHamu ctrangaptie EU 65/2014 i EU 66/2014.
Bunpo6ysaHHs BignosigHo Ao Bumor ctaHaapTty EN 60350-1.

IMig yac npuroTyBaHHs ABepuUATa OyXOBOI Wadv MatoTb OyTn 3a4mHeHi, abu npoueaypa He
Oyna nepepBaHa, a Takox Ans 3abesneyeHHs MakcMarbHOT eHeproeeKTUBHOCTI AyX0OBOT

wadm.

Mpwn BMKOpUCTaHHI Liei dyHKLiT namna BUMUKAETbCst aBTOMaTUYHO Yepe3 30 cekyHa.
IHCTPYKUiT WoA0 NpUroTyBaHHA AMBITLCA B po3aini «opaaw n pekomeHnaadii», Bonora
KOHBeKUis1. [Insi 03HAaNOMIEHHS i3 3aranbHMMK peKOMEHAALISIMU LLOA0 eHepro3bepeXeHHs
OMBITbCS po3ain «EHeproedekTUBHICTEY, NYHKT « EHepro3bepexeHHs».
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7. DYHKUIT rTOOUHHUKA

7.1 Onuc cyHKLUiN roagMHHUKa

®DyHKLUiA rogMHHUKa OopaTtok

TpwBanictb NpuroTy- YcTaHoBneHHS TpuBanocTi roTyBaHHs. Makcumym 23 rog 59 xs.

BaHHSA

3akiH4yeHHs Aii BusHaueHHs Ain nicnsa 3aBepLUeHHs BiAniKy Yacy TainMepom.

BigknageHuin 3anyck BigknagaHHsA noyaTky Ta/abo 3aBepLUEHHSI TOTyBaHHS.

[opaTtkoBuin 4ac [NofgoBXeHHS Yacy roTyBaHHS.

HaragyBaHHsa HanawTyBaHHs Yacy 3BOPOTHOro Bianiky. Makcumym cTtaHoBUTb
23 rog 59 xB. List yHkuUist He BNnuBae Ha poboTy Ayx0BOi Ladu.

Talimep npsimoro Bigni- | Bigctexye TpuBanictb poboTu dyHkuii. Tarimep npsimoro Bianiky -

Ky MOXHa YBIMKHYTU | BUMKHYTU.

7.2 HanawTtyBaHHA: ®yHKUIT roAMHHUKA

HaﬂaLUTyBaHHil roguHHUKa

Kpok 1 HatucHitb: Yac gobw.

Kpok 2 BcraHogiTh yac. Hatuchits: OK.

BctaHoBneHHs Yyacy rotyBaHHsA

Kpok 1 O6epiTb PyHKLito HarpiBy Ta BCTAHOBITb TeMneparypy.

Kpoxk 2 HaTtucHiTb: @

Kpox 3 BcraHosiTb yac. Hatuchite: OK.

O6GepiTb Hanunerwwun cnocioc!

DOE.) T » © )smr )
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Ak obpaTm onuito 3aKiHYeHHsA

Kpok 1 O0epiTb (hyHKLilO HarpiBy Ta BCTAHOBITb TEMNepaTypy.

Kpok 2 HaTucHiTb: QD

Kpok 3 BcTaHoBITL Yac npurotyBaHHs.

Kpox 4 HaTucHite: © @ @

Kpok 5 HatucHiTb: 3akiH4yeHHs aii.

Kpok 6 O6epiTb GaxaHi Aii: 3akiHyeHHs ail.

Kpok 7 Hatucnits: OK. [MoBTOPITL Lo Aito, AOKM Ha Anchnei He BiaobpasnTbCs ronoBHe Me-

HIO.

BcTaHoBRneHHs BiaknaaeHoro 3anycKy rotyBaHHs

Kpok 1 BcTaHoBITb (OyHKLiO HarpiBy Ta Temneparypy.
Kpok 2 HaTucHiTb: @

Kpok 3 BcTaHOoBITbL Yac NpUroTyBaHHS.

Kpok 4 HatucHite: © © @

Kpok 5 HatucHiTb: Bigknagexui 3anyck.

Kpok 6 O6epiTb 3HAYEHHS.

Kpok 7

Hatucnite: OK, [MoBTOpPITL U0 Ail0, 4OKM Ha Anchnel He Biao6pasnTbCs ronoBHe Me-
HIO.

Ak nogoBXUTK Yac roTyBaHHA

Konu 3anuwaetbea 10 % Yacy rotyBaHHs, a CTpaBa 34a€TbCs HEe AOCTAaTHLO FOTOBOD, MOXHA Mo-
AOBXUTUN Yac roTyBaHHSA. TakoX MOXHa 3MiHUTU PyHKLito Harpisy.

LLlo6v nogoBXMTY Yac roTyBaHHS, HAaTUCHITL +1 XB.

280/312




CNnocClib BUKOPUCTAHHA: AKCECYAPU

3MiHa HanawTyBaHb Tanmepa

Kpok 1 HaTtucHiTh: (\D
Kpok 2 BcTaHoBITL 3Ha4YeHHs Tanmepa.
Kpox 3 Harucnits: OK.

BcTanoBneHuii yac MoxHa 3MiHUTU B OyAb-SKMIn MOMEHT NPOLeCy roTyBaHHS.

8. CNOCI6 BUKOPUCTAHHA: AKCECYAPU

8.1 BcTaHOBneHHsA akcecyapis

Hesenvka 3arnnbuHa Bropi nokpatlye 6e3neky. Kpim Toro, 3arnnbuHm 3anobiratoTb
nepeknaaHHo. Bucokuii 06iaok HaBKpyry NONUYKN He Aae NOCyay 3iCKOB3HYTU 3 MOMNYKM.

Kom6GiHoBaHa peLiTka:
[pocyHbTE peLliTky MiXX HanpAMHUMUK
nnaHkamMmu onopHUX pemnox .

Oeko ana Buniuku / FMMboke aeko:
[MpocyHbTe AeKo MiXX HaNPSMHUMW NNaH-
KaMu OMOPHUX PENOK.
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Kom6iHoBaHa pewiTka, leko onsa Buniy-
ku | Fmnboke geko:

[MocTaBTe AeKo MiXk HaNPAMHUMK Ha Ono-
PHili peiiLi, a KoMBIHOBaHY PeLLiTKY Ha Ha-
NPsSMHi — 3BEPXYy.

8.2 Tepmolyyn

TepmoLLyn- BUMIpIOe TemnepaTypy BcepeanHi npoaykTy. MoxHa BUKOPUCTOBYBATU 3 KOXHOHO
dYHKLi0 HarpiBaHHS.

Heo6xiaHO BCTaHOBUTY ABa 3HA4Y€HHSA TeMnepaTtypu:

Temnepatypa AyxoBoi wadm: mMiHimym 120 °C.

C

”?

TemnepaTtypa BcepeuHi NpoayKTy.

[ins HaKpaLloro pe3ynbTaTy roTyBaHHA:

IHrpeaieHTN NOBUHHI MaTn He BukopuctoByiTe Ans
KIMHaTHy Temnepartypy. pigkMx cTpas.

Mig yac NpuroTyBaHHS BiH NOBUHEH
3anvwarucs BcepeanHi ctpasu.

[yxoBa Wwada po3paxoBye NpMOBNN3HMIA Yac 3akiHYeHHSA NpoLecy roTyBaHHS. BiH 3anexuTb Big
KiNbKOCTi MPOoAyKTiB, BUBpaHoi dyHKLii AyXOBOI Wadu Ta TemnepaTypu.

Cnocib BukopuctaHHsa: Tepmoluyn

Kpok 1 YBIiMKHITb AyxoBy wwady.
Kpok 2 YcTaHoBITb (OYHKLiIO HarpiBy Ta, AKLO NOTPIGHO, TeMnepaTypy AyX0Boi Lwadwu.
Kpok 3 YctaBTe: TepmoLyyn.

M’sico, AoMallHA NTUUA Ta puba

3anikaHka
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BcrasTe kiHuMK TepmoLlyn B LIeHTp M’sca, BcrasTe KiH4vK TepmoLLyn TOYHO MO LeHTPY 3a-
punbu, 3a MOXNUBOCTI B HANTOBLLYY 10r0 Ya- nikaHku. Mg Yac BUMikaHHS NOTPIGHO 3aKpINUTK
cTuHy. [NepekoHalnTecs B TOMY, LLO HE MEHLU TepmoLuyn, wo6 BiH He pyxascs. [Ins Lboro cko-
3/4 poBxuHM TepmoLLyn 3HaxXoanTbCS Y pucTantTecsa TBepauMm iHrpegieHTom.B sikocTi ono-

CTpasi. pv ANst CUMIKOHOBOT pyykn TepmoLLyn BUKOpU-

cTanTte kpaw hopMu Ans 3anikaHHA. KiHumk
TepmoLLyn He NOBWMHEH TopKaTUCs AHa hopmu
A8 3anikaHHS.

Kpok 4 BcTasTe wWtekep TepMmoLlyn y rHi3ao cnepeny AyxoBoi wadu.
Ha amcnnei BigobpaxkaeTbCa NoToYHa TemnepaTtypa: TepMoLLyn.
Kpok 5 /? — HaTUCHITb, W06 yCTaHOBUTY TeMnepaTypy BCEpeanHi MPOaYKTY.
Kpox 6 ® ® & __ ,aTnCHITb, WOB yCTaHOBUTM BaxaHy onujo:
*  3BYKOBWIA CUrHamn — KON CTpaBa [4OCSArae BCTAHOBMIEHOI BHYTPILLHbOI TEMNepaTy-
pw, nyHae curHan.
*  3BYKOBWI CMrHan Ta 3ynvHKa NpUroTyBaHHS — KOMW CTpaBa [oCArae BCTaHOBIe-
HOI BHYTPILLUHBOI TEMMNepaTypu, NyHae curHan i gyxosa wwada npunuHsie poboTy.
Kpok 7 Bubepitb onuito 1 Kinbka pasiB HAaTUCHITb: OK, LWo6 NepeniTn Ha rofIOBHUIN eKpaH.
Kpox 8 Hatuchite: START |
Konwu ctpaBa gocsarae BCTaHOBMEHOI TemnepaTypu, NyHae curHan. MoxHa 3ynuHuTu
poboTy AyxoBoi wadu abo NPOAOBXKUTY roTyBaHHS ANst 4OOPOro NPOCMaXKeHHs cTpa-
BU.
Kpok 9 BuTArnite wrekep TepmoLLyn i3 rHi3ga Ta BUAMITE CTpaBy 3 AyXOBOi Wadw.

MONEPEOXEHHA!
ICHy€e pu3uk onikiB, ockinbkn Tepmolyn rapsyuin. Byabte obepexHi
nig Yac BiOgKNIOYEHHNA Ta BUOaneHHs aaTymka 3 ixi.
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O6epiTb Hannerwumn cnocio!

) © pEB-) C )R ) T pow)

9. AOOATKOBI ®YHKLIT

9.1 Ak 36eperTu: YnobneHe

Bu moxeTe 36epirati cBoi ynobneHi HanawTyBaHHS, SK-0T YHKLiS HarpiBy, yac
NpUroTyBaHHs, Temnepartypa abo yHKList oumLieHHs. MoxHa 36epertu Tpu ynooneHi
HanalTyBaHHS.

Kpok 1 YBIiMKHITb AyxoBy wwady.

Kpok 2 OO0epiTb GaxkaHe HanalTyBaHHS.

Kpok 3 HaTtucHitb: E O6epiTb: YntobneHe.

Kpok 4 Bnbepitb: 36epert NOTOYHI HanaLTyBaHHS.

Kpok 5 HatucHiTb +, Wobu gogatn HanawTyBaHHA A0 nepeniky: YnwbneHe. HatucHitb OK.

k) — HaTUCHITb, LIJ,06VI CKMHYTU HanawTyBaHHA.
0 — HaTUCHITb, LIJ,06VI CKacyBaTuy HanawTyBaHHA.

9.2 bnokyBaHHA PyHKLUii

List dyHkuis 3anobirae BUNaakoBivi 3miHi chyHKLii Harpisy.

Kpok 1 YBIiMKHITb AyxoBy wwady.

Kpok 2 YcTaHoBITb YHKLO Migirpisy.

Kpok 3 * ﬂ» — HaTUCHITb OAHOYACHO, LLOG YBIMKHYTU DYHKLtO.

LLlo6v BUMKHYTM (DYHKLIitO, MTOBTOPHO BUKOHANTE KPOK 3.

9.3 ABTOMaTU4YHE BUMUKAHHSA

3 mipkyBaHb 6e3neku nepegbadeHo, LWo AyxoBa Wwada BUMUKAETLCS Yepes Aesikuii Yac y pasi,
AKLWO (PYHKUIA HarpiBy aKkTMBOBaHa, ane HanalwTyBaHHsi HE 3MiHIOIOTbCS.
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(°C) @ (rom.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 5.5

ABTOMaTWYHE BUMUKaHHS HE CripaLboBYe Npu HAacTynHUX pexumax: Migceitka, Tepmoluyn,
Tanmep 3akiH4eHHs1, [oBinbHe roTyBaHHs.

9.4 OxonopxXyBanbHUA BEHTUNATOP

MMig yac po6oTn AyxoBOI WAy 0XONOAXKYBANBHUA BEHTUNATOP aBTOMaTUYHO BMUKAETLCA ANst
NiATPYMKN NOBEPXOHb AYXOBOI WWadu NPOXONOAHUMU. AKLO BUMKHYTU OyXOBY wwady,
BEHTUNSATOP NPOAOBXYyBaTUME NpaLtoBaTh, JOKM AyXOBa Lada He OXOSIoHe.

10. NOPAOW | PEKOMEHOALLI

10.1 PekomeHpauii Wwoao npurotyBaHHA

®

Y Tabnuusix ykazaHo OpiEHTOBHI 3HAYEHHS TeMnepaTypu Ta 4Yacy nNpurotyBaHHs. BoHn 3anexaTtb
Bifl peLenTy, a TakoX AKOCTi Ta KiMbKOCTi iHrpeaieHTiB, L0 BUKOPUCTOBYIOTHLCS.

Y BaLlin AyxoBin wadi MoxHa BUMNiKaTK Ta CMaXuTu CTpaBu Ha BiAMIHY Bif nonepegHboi moaeni
OYXOBKW. HaBefeHi Hbkye BKa3iBKM MiCTATb pEKOMEHAOBaHI HanalwTyBaHHSA TemMnepaTypu, Yyacy
roTyBaHHS Ta MOMNOXEHHS NONULi ANS NeBHUX TUNIB NPOAYKTIB.

SAKLLIO BU HE MOXeTe 3HaWTV HanalwTyBaHHS ANt NeBHOro peLenTy, CKopUcTakTecs HanalTyBaH-
HSMUW NS @aHanoriYyHoro peuenty.

[opaTkoBi pekoMeHAaaLii LWoA0 NPUroTyBaHHS i HaBedeHi B TabnMusx roTyBaHHS Ha HaLLoOMy
Beb-canTi. LLlo6 3HanTu nopaau Woao roTyBaHHs, 3BipTecsi 3 Homepom PNC Ha Tabnuuui 3 TexHiu-
HUMUW JaHMMK, PO3MILLIEHI Ha NepeaHi paMi kamepu AyxoBoi Wwadu.

10.2 Bonora KoHBeKLUis

[ns oTpMMaHHs Harikpalux pesynbTaTiB AOTPUMYNTECS pekoMeHAaLin, 3a3HavYeHnX y Tabnuui
HUXYeE.

24 = O

(°C) (xB.)

Conogpki 6ynoy- [eKo Ans BunikaHHs abo 180 2 25-35
Kn, 16 wr. rnnboka xxapoBHsI
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (xB.)
Pyner i3 gpxe- [eko Ans BunikaHHa abo 180 2 15-25
MOM rnnboka xxapoBHsI
Llina puba, 0,2 [eKo Ansa BuMikaHHa abo 180 3 15-25
K rnnboka >xapoBHsI
MNeunBo, 16 wWrT. [eKo Ansa BuMikaHHs abo 180 2 20-30
rnvboka >kapoBHS
MwurganbHi Ti- [eKo Ansa BunikaHHs abo 160 2 25-35
cTeyka, 24 wr. rnnboka >xapoBHsI
MadpiHn, 12 wr. [eKo Ans BunikaHHs abo 180 2 20-30
rnnboka >xapoBHsI
ConoHa Bunivyka, | Aeko Ans BumnikaHHsA abo 180 2 20-30
20 wr. rnMboka >xapoBHS
[MeynBo 3 nicou- OeKo Ans BunikaHHa abo 140 2 15-25
Horo TicTa, 20 rnnboka xxapoBHs
L.
Taptanetku, 8 [eKo Ansa BuMikaHHa abo 180 2 15-25
LT, rnnboka >xapoBHsI

10.3 Bonora KOHBeKLifl - peKoOMeHAOBaHi akcecyapu

BukopucToByiite TemHi maToBi dhopmu Ta nocyd. BoHu kpalle nornuHatoTb TENO, HX CBITNWI
Konip Ta 6nuckyunii nocya.

 ~

. ] DopMOUKHu
Aeko ans niun [eko Ansa BUNikaHHA ®dopma ana nupora
Kepamika
TemHe, maToBE TemHe, maToBe . TemHe, maToBE
niameTp 28 cm niameTp 26 cm piamep 8 cwm, niameTp 28 cm
BMcoTa 5 cm
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10.4 Tabnuui npurotyBaHHA iXi ANa AOCNIAHMLbKMX YCTaHOB

IHdbopmauia ana gocniagHULbLKMX YyCTaHOB

Tectw 3rigHo 3: EN 60350, IEC 60350.

%BMI‘IIKAHHH HA OJHOMY PIBHI. BunikaHHs B cpopmax

¥ B O
N =
(°C) (xB.)
HexupHuii GicksiT BeHTtunsartop 140 - 150 35-50 2
HexvpHuii GicksiT TpagwuinHe roty- 160 35-50 2
BaHHS
A6nyyHui nupir, 2 dop- | BentunsaTtop 160 60 - 90 2
My @20 cm
A6nyyHuin nupir, 2 op- | TpaguuinHe roTy- 180 70-90 1
My @20 cm BaHHS

%BMI’IIKAHHFI HA OQJHOMY PIBHI. lNMeunBo

CrtaBTe nocypA Ha TpeTi piBeHb NONUYKM.

>R |

Ha NiaaoH, NnonepeaHbLo
NPOrpinTe NOPOXHIO AyXOBY
wady

(°C) (xB.)
MicoyHi xni6o6ynoyHi BeHTunsitop 140 25-40
BMpOGYK / BuneyeHi nannykm
MicoyHi xni6obynoyHi TpaguuinHe rotyBaHHS 160 20 -30
BMpOOYK / BuneyeHi nanny-
Kv, nonepegHbo nporpinite
MOPOXHIO AyXoBY Lady
ManeHbki TicTeuka, 20 wTyk | BeHnTunatop 150 20-35
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@BMI’IIKAHHH HA OQJHOMY PIBHI. lNMeunBo

CrtaBTe nocypA Ha TpeTiv piBeHb NOJNUYKK.

>R |

()

(xB.)

ManeHbki TicTeudka, 20 wTyK
Ha NiaaoH, nonepeaHbLo
NpOrpinTe NOPOXHIO AyXOBY
wady

TpaguuinHe rotyBaHHS

170

20-30

@BMI’IIKAHHH HA OEKINIbKOX PIBHAX. Meuneo

LY — «
\ L]
(°C) (xB.)
[Micoyni xni6obynoyHi BeHTunsTtop 140 25-45 1/4
BUpo6u / BuneyeHi na-
NNYKM
ManeHbki TicTeuka, BeHTunatop 150 23-40 1/4
20 wTyK Ha nigaoH, none-
peAHbO NPOrpinTe NOpPoX-
HI0 AyxoBy Lwady
HexupHuii GicksiT BeHTunatop 160 35-50 1/4
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MNMonepeaHbLO NporpiiTe NOPOXHIO AyXOBY Wady BNPOAOBX 5 XBUINMUH.

>
H FoTyiiTe Ha rpuni NpU MakCUManbLHOMY HanawTyBaHHI TeMnepaTypu.

%

I

(xB.)
["piHKN punb 1-3
Bicuteke, nepeBepHiTb No punb 24 - 30

3aBepLUEHHi NOMIOBMHK Yacy

IHdopmauia ana gocniagHULLKUX yCTaHOB

TecTyBaHHs yHKUii: MoBHa napa.
TecTyBaHHs BignosigHo go ctaHgapty IEC 60350.

YcTaHoBiTb Temnepatypy Ha 100 °C.

¥ @ E O @
X —

EMHicTb (kr) (xB.)

(Gastronorm

)
Bpokoni, no- 1x2/33nep- | 0.3 3 8-9 YcTaHoBiTb fe-
nepegHbLo copauieto KO ANS BUMIYKK
nporpinte no- Ha piBHi nep-
POXHIO AyXO- LIOT nonuu,.
BY Wwady
Bpokoni, no- 1x 2/3 3 nep- MaKc. 3 10 - 11 YcTaHoBiTb fe-
nepeaHbLo copauieto KO ANSA BUNIYKM
nporpinte no- Ha piBHi nep-
POXHIO AyXO- Lo nonuui.
BY Wiady
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YcTaHoBiTbL TemnepaTtypy Ha 100 °C.

%

=7

O

®

EMHicTb (xB.)
(Gastronorm
)
[opoLwok, 3a- 2 x 2/3 3 nep- 2x1,5 2T1a4 [oku Tem- | YcTaHOoBITb ae-
MOPOXEHWN copauieto nepartypa KO ANs BUMIYKK
B Halxo- Ha piBHi nep-
nopHiwwo- LIOT monunw,.
My MicLj
He Jocsr-
He 85 °C.

11. gornaa TA YHACTKA

A NMONEPEOXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHhopmauieto Woao TexHikn 6esneku.

11.1 MPUMITKM WOAO YMLLEHHSA

3acobu ans
YMLLEHHS

OuncTbTe NUUBOBY NaHenb AyX0BOi Wadwu 3a AONOMOrol M'sIKOi raH4ipku, 3Mo-
YeHoi B Tennivi BoAi 3 4oAaBaHHSIM M'SIKOro 3acoby Ans YMLLEHHS.

[nsa o4nLeHHs AHA BHYTPILLHBOI KamMepy AyXOBKM Bif, HAKUMy BUKOPUCTOBYITE
[ekinbka kpanenbs ouTy.

MeTanesi noBepxHi cnig YACTUTK 3a [OMOMOrOK PO3YMHY AN YULLIEHHS.

BukopucToByiiTe HearpecuBHWI 3acib AN YWLLEHHS NsM.

[

LLlogeHHe Ko-
pUCTyBaHHSA

OunwynTe Kamepy OyXOBOI Wadu MiCns KOKXHOro BUKOPUCTaHHSA. HakonnyeHHs
XKUPY 1 iHLWMX 3anULLKIB Ki MOXe CMPUYUHUTU 3aropsiHHS.

He 3anuwanTe rotosi cTpasu y AyxoBi wadi goswe 20 xsunuH. MpoTupaiite
BHYTPILLHIO KaMepy M’SIKOKO TKaHWHOIO NiCMSA KOXHOIO BUKOPUCTaHHS.
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[icna KoXXHOro BUKOPUCTaHHS MUITE Ta NPOCYLUYITE BCi akcecyapu. Bukopu-
e CTOBYWTE M'SIKY raH4ipKy, 3MOYeHyY B Tensivi BOAi 3 4OAABaHHSIM HearpecuBHOIro

W‘ 3acoby Ans oumneHHs. He muiiTe akcecyapu y NOCYAOMUIAHIN MaLUHI.
AKcecyapu 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM 3aBOPOHAETLCSH MUTU 3 BUKOPUCTaH-
Akcecyapu HAM arpecuBHUX 3acoBiB Y1 roCTPUX NpeaMeTiB.

11.2 Sk 3HATU: ONOpPHI penkun

[ns ouneHHsa ayxoBoi Wwadu BUAMITL ONOpY NOSIMYOK.

Kpok 1

BumKkHITE AyxoBy Ladyy 1 3ayekaliTe, JOKM BOHA OXOJIOHE.

Kpok 2

O6epexHOo NOTArHITL onopu Mno-
FIMYOK Bropy i 3HiMiTb iX 3 nepe-
OHbOrO KPInneHHs.

Kpok 3

[MoTArHITE NepeaHio YacTuHy

CTiHKW.

OMOpPHOI peliku Big 6okoBoT

Kpok 4
KpinmeHHs.

BuTArHiTE onopwu i3 3agHbOro

HOCTI.

LLlo6Gy BCTAHOBWTM OMOPM MOSIMYOK, BUKOHAlTe HAaBEAEHY BULLE NPOLIEAYPY Y 3BOPOTHIi nocnigos-

11.3 Ak kopuctyBaTUCA: YnweHHA naporo

MNepepn noyaTkom po6oTu:

BumkHiTE AyxoBy wady n
3a4yekalite, AOKM BOHa
OXOIOoHe.

BuimiTb yci akcecyapu Ta 3HiMHI
onopu Ans nonuup.

MomwuiiTe AHO Kamepw OyXOBOI
wadv Ta BHYTPILLHE CKMO
[OBEPLST TEMMO BOAOI 3 He-
arpecuBHMM 3acoboM Ans Yu-
LLEHHS 3a AOMNOMOrok M’SKOI

raHyipKu.
Kpok 1 3anoBHiTb NOTOK A BOAW 40 MaKCUMarnbHOMO PiBHS.
Kpok 2 Bubepitb: MeHto / OunieHHs.
PyHKUiOHaNbHICTb Onuc TpuBanicTtb
YueHHst napoto Jlerke ounLeHHs 30 xB

291/312



aornag TA YACTKA

YuLeHHs napoto nmoc 3BMYaNHE OYNLLIEHHS 75 xB
[Mo6pwuskaliTe 3acobomM ANst YNALLEHHS
BCEpeAVHi Kamepu AyxoBoi wadwu.

Kpok 3 Hatuchite START . BukoHyiite iHCTpyKLii, L0 3'9BNSIOTHCS Ha Avcnnei.

[Micns 3aBepLUEHHsT OYMLLIEHHS NyHae SByKOBMVI curHan.

Kpok 4 HaTucHiTb Byab-sIKMil CUMBON ANt BUMKHEHHS! CUrHarny.

@ Mig yac BUKoHaHHS Liel dyHKLiT MiACcBiTKa BUMUKAETBCS.

Micna 3aBepLIEHHA OUYMLLEHHSA:

BumkHiTE AyxoBy wady. Konu gyxoBa wwada oxonoHe, npo- 3anuwTe ABepuATa Big4MHe-
TPiTb BHYTPILLHIO KAMepy M’SIKOKO HUMW | 3a4ekanTe, JOKN BHYT-
TKaHUHOIO. PiLLHS Kamepa BUCOXHE.
Buvganitb 3 notka ans Boau 3a-
NULLIKV BOAM.

11.4 HarapyBaHHSA Npo o4ULLEHHA

Konu 3'aButbcs HaragyBaHHA, peKOMEeHAYETbCA BUKOHATU OYUCTKY.

BukopucToByriTe yHKL0: YULLEHHS Napoto NItoc.

11.5 Ak ynctuTK: JloTOoK ANA BOAU

Kpok 1 BuiimiTe noToK ANst BOAM 3 AyXOBOI LLAU.

Kpok 2 3HIMITb KPULLKY NOTKa AMsi BOAMW.
MigHIMITE KPULLIKY BiANOBIAHO A0 BU-
CTyny B 3aJHi/i YaCTUHI.

Kpok 3 3HiMiTb XBUneracHuk. MoTArHiTL 1o-
ro Bif KOpnycy SLuKa, NOKK BiH He
Big'eaAHaeTbCS.

N

Kpok 4 [MomwuiiTe YacTMHM NOTKY ANs BOAM BOAOK 3 MuroM. He BMKOpMCTOBYITE abpasuBHi
MoYarnku Ta He MUITe NOTOK ANS BOAM Y MOCYAOMUIAHIA MaLUWHI.
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Kpok 5 3HoBY 36epiTb NOTOK AN BOAMN.

Kpok 6 MpuenHaiiTe xBuneracHuk. BctaHo-
BiTb Oro B KOPMyC fnoTKa.

Kpok 7 Mpuearaiite kpuwky. Cnovatky
BCTaBTe NepeaHini 3axeart, a noTim
MOCYHbTE VIOro B CTOPOHY KOpMycy
notka.

Kpok 8 BcTaBTe noTok Ans Boau.

Kpok 9 [MocyHbTe NOTOK ANS BOAW B AYXOBY

wady A0 KnauaHHS.

11.6 Cnoci6 BukopuctaHHa: BupaneHHsa Hakuny

MNepen noyatkom poboTu:

BumkHiTE AyxoBY Wwady 1 3a- BuimiTb yci akcecyapu. [MNepekoHawnTecs, LWo NOToK Ans
YyekanTe, JOKM BOHA OXOSIoHE. BOAM NMOPOXHIN.

TpuBanicTb nepLoi YacTuHu: npménunsHo 100 xB

Kpok 1 MocTaBTe rMmnboke Aeko Ha NepLUnii piBEHb NMONWUL.
Kpok 2 Hanuwnte 250 mn 3acoby Ans BUOaneHHst Hakumy B NOTOK A5t BOAMW.
Kpok 3 3anoBHITb BOAOK NOTOK AN BOAW A0 MaKCUManbHOro PiBHS.
Kpok 4 Bubepitb: MeHto / OunLyeHHs.
Kpok 5 YBIMKHITb PYHKLitO 11 AOTPUMYWTECS IHCTPYKLi Ha gucnnei.
MounHaeTbCa nepLua YacTMHa npoueaypy BUAANEHHS Hakumy.
Kpok 6 [Micnsa 3akiH4eHHst NepLIoi YaCTUHU CMOPOXHITb rMMBOKe AeKo Ta 3HOBY BCTAHOBITL 1O-

ro Ha NepLUni piBEHb NOAUL.

TpuBanicTb gpyroi YacTtuHu: NpubnnsHo 35 xB

Kpok 7 Hanuite Bogy B noTok Ans Bogu. lNepekoHarTecs, WO B NOTKY AN BOAM He 3anuvLm-
BCS 3acib Ans BUAaneHHs Hakvny. YcTaBTe NOTOoK Ans BOAM.
Kpok 8 Micnsa 3aBepLueHHsT po60TH YHKLiT BUAMITE rMMboke AeKOo.
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@ Mig yac po6oTu uiei dyHKLUii NiACBIYYBaHHA BUMUKAETLCS.

Micna 3aBepLleHHsA BuaaneHHs Hakuny:

BumkHiTE AyxoBy wady.

Konun gyxoBa wada oxonoHe,
NPOTPITh BHYTPILLHIO Kamepy
M’SIKOO TKaHWHOIO.
Buaanite 3anuwiku Boam 3
notka Ansi BOAM.

3anuwTe ABepusaTa Big4MHe-
HUMU 1 3a4eKkanTe, JOKU BHYT-
PiLLHS Kamepa BUCOXHE.

@ AkLLo micna npoueaypv BUAaneHHs Hakuny B AyXOBil Wwadi BCe e 3anuwaeTbCa BanHAHUN
HaniT, Ha gucnnei 3'sBUTbCS NOBIAOMIIEHHS NPO HEOOXIAHICTL NOBTOPEHHS NpoLieaypu.

11.7 HarapyBaHHA npo BUAAneHHs Hakuny

MepenbayeHo nBa HaragyBaHHs, SKi NOBIAOMIIAOTL NPO HEOOXIAHICTbL BUAANEHHS HaKMMY 3
OyX0BOi Wacdu. HaragyBaHHs Npo BUAANEHHS HAKUMY HEMOXITUBO BUMKHYTM.

Tun

Onuc

M'sike HaragyBaHHsi

PekomeHaye Buganut Hakvn 3 QyxoBoi wadw.

HA

)KOpCTKe HaragyBaH-

30608B's3ye BUAANMTK Hakun 3 4yxoBoi wadu. Y BUnaaky He3nincHeHHs
BUAANEHHs HaKuMy, KOy akTMBOBAHO XOPCTKEe HaragyBaHHS, (OyHKLT 3
BMKOPUCTAHHSAM Napw BiAKNOYaTLCA.

11.8 Cnoci6 BukopucraHHs: NMonockaHHsA

lMepea noyatkom po6oTu:

BuMKHITE AyxoBY Wady v 3avekanTe, JOKM BOHA

OXO0noHe.

BuiimiTb yci akcecyapw.

Kpok 1 MocTaBTe rMnboke Aeko Ha NepLUnii piBEHb NMONUL.
Kpok 2 Hanuite Bogy B NMOTOK AnNst BOAM.
Kpok 3 Bubepitb: MeHto / OuniieHHs / MonockaHHs.
Tpueanictb: npubnusHo 30 xB
Kpok 4 YBIMKHITb OyHKLitO 11 AOTPUMYWTECS IHCTPYKLiA Ha gucnnei.
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Kpok 5 [Micna 3aBepLueHHsT pO6OTU YHKLT BUAMITL rIMboke Aeko.

@ Mig yac po6oTu uiei dyHKLUii NiACBIYYBaHHA BUMUKAETLCS.

11.9 HarapgyBaHHA Npo CyLWiHHA

[Micnsa roTyBaHHS 3 (PyHKLiE HarpiBaHHA 3 BUKOPUCTAHHAM Napu Ha gucnnei 3'aBnseTbes
MOBIAOMIEHHS NPO HEOOXIAHICTb MPOCYLUNTU AYyXOBY Luady.
HaTtucHite «TAK», 06 BUCYLLNTM JYXOBKY.

11.10 Cnoci6 BukopuctaHHsA: CyluiHHA

BukopucToByiiTe nicns rotyBaHHsi 3 yHKLIE HarpiBaHHA 3 BUKOPUCTaHHSAM napu abo
OYMLLIEHHS Napoto, LWOB NPOCYLINTI BHYTPILLHIO Kamepy AyXOBOi wadwu.

Kpok 1 MepekoHanTecs, Wo AyxoBa wada XonoaHa.

Kpok 2 BuimiTb yce npunapas.

Kpok 3 O6epitb MeHto: OunieHHs / CyLuiHHS.

Kpok 4 [oTpumyiiTech IHCTPYKLi Ha ekpaHi.

11.11 Sk 3HATM Ta BCcTaHOBUTU: [1BepuATa

[BepusaTa Ta BHYTPILLHIO CKNAHY NaHEeNb MOXETE 3HATU, LWO6 ouncTuTu. KinbKicTb CKNsIHNX
naHenew Bi4pi3HAETLCA 3anexHo Big Moaeni.

A NONEPEMKEHHA!
[BepusiTa BaxKki.

/N YBATA
[MoBoabTecs 3i cknom obepexHo, 0coONMBO Ha kpasix nepefHbOol naHeni. Ckno
MOXe TPICHYTW.

Kpok 1 [MoBHicTIO BigYMHITL ABEPLS-
Ta.

Kpok 2 MigHIMIiTb | HATUCHITL cTONOP-
Hi Baxkeni (A) Ha ABOX 3aBicax
ABepLSAT.
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Kpok 3 3akpuiiTe aBepudaTa A4yxoBoi lwadun 40 NepLuioro ikcoBaHOro NonoxeHHs (npubnms-
Ho nig kyTom 70°). Tpumatoun aBepusATa pykamu 3 060x 6OKiB, 3HIMITb iX Yy HAaNpPsAMKy
HaBckocu Bropy. NoknaaiTe ABepusTa AyX0BOI Wadu 30BHILLUHbOK YaCTUHOK BHW3 Ha
PiBHY MOBEPXHIO, 3acTeNeHy M’SAKOI TKaHWHOIO.

Kpok 4 BisbMmiTbcst 32 03000nEHHS
aBepusT (B) Ha BepxHbOMY
Kpai aBepuAT 3 060X BOKIB i
HaTUCHITb y HanpsiMKy Bcepe-
AVHY, o6 BMBINbHUTY Npo-
KnagKy.

Kpok 5 MoTArHiTL 030006NEHHs
[ABEPLUST Y HanpsiMky Brepen,
06 3HATYM 1i0ro.

Kpok 6 Mo uepsi 6epiTb cknsHi naHe-
Ni ABEPUAT 3a BEPXHIN Kpal i
BUTAryWTe iX i3 HANPSAMHOI B
HanpsiMKy Bropy.

Kpok 7 MpomuiiTe cknsiHy naHenb
Tennot BoAo 3 Munom. Pe-
TenbHO BUTPITb CKISHY na-
Henb Hacyxo. He mwuiite ckns-
Hi maHeni B NOCyOMWIHIN Ma-
LUVHI.

Kpok 8 Micna o4nLeHHs BUKOHaNTe
3a3HaveHi BuLLe Aii y 3BOpOT-
HilA NOCNIAOBHOCTI.

Kpok 9 YCTaHOoBITb CNoYaTKy MEHLLY naHernb, a NoTiM GinbLuy Ta ABepusTa.
[MepekoHanTecs, WO CKNSHI NaHeni BCTaBNeHO NPaBUbHO — iHAKLLE NMOBEPXHSA
OBEepuUaT MOXe neperpitucs.

11.12 Ak 3amiHuTK: Jlamna

/N NONEPEMXEHHS!
He6e3neka BpaxeHHs! eneKTPUYHNM CTPYMOM.
Jlamna moxe ByTu rapsiyoto.

Mepen 3amiHotO Namnu:

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
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Mepen 3amiHolo Namnu:

BumkHiTE gyxoBy wady. 3a- BigkntouiTe AyxoBy wady Big MoknagiTe pyLWHWK Ha AHO Ka-
YekawnTe, AOKMN AyxoBa wada eneKkTpoMepexi. Mepu AyXOBOi Lwadwm.
OXOrOHe.

BepxHa namna

Kpok 1 [MoBepHiTb CKNsAHWIA NnadoH, o6
3HATU KAOTO.
N : : /
Kpok 2 3HiMiTb MeTaneBe KifbLie ¥ OYUCTITb CKMAHUIA NNadoH.
Kpok 3 3aMmiHiTb namny BiANOBIAHO XapOCTINKOK Namnoto, Ska BUTPUMYE HarpiBaHHs A0
300 °C.
Kpok 4 MNpuegHanTe meTanese KinbLe 40 nnadoHa i BCTaHOBITh 1Oro.

BiyHa namna

Kpok 1 3HimiTb NiBY onopy Ans NOnuYoK, Wwob gictaTicsa namnu.

Kpok 2 3HiMITb KPULLKY 3a JONOMOrot BUKpYTKM Torx 20.

Kpok 3 3HIMITb | MOYNCTITb MeTaneBy pamKy 1 yLUiNbHIOBaY.

Kpok 4 3amiHiTb namny BiANOBIAHO XapOCTINKOK Namnoto, Ska BUTPUMYE HarpiBaHHS A0
300 °C.

Kpok 5 BcTaHoBITE MeTaneBy pamKy 1 yuinbHoBaY. 3aTArHiTb rBUHTU.

Kpok 6 YcTaHoBITb NiBy ONopy AN NOAUYOK.

12. YCYHEHHA NMPOBJIEM

NONEPEMXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHpopmaujieto Woao TEXHIKM Be3neku.
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12.1 [ii B pa3i BAHUKHEHHA nNpobnem

.
ﬁ OyxoBa wacpa He BMUKAETLCS abo He po3irpiBaeTbcA

@ MoxnuBa npuunHa

v

= Cnoci6 BupilleHHs

[yxoBy wady He nig'egHaHo [0 eneKkTpoMepe-
xi abo nig'egHaHO HenpaBUIIbHO.

MepekoHanTecs, wo gyxosy wady 6yno npa-
BWIbHO Mia'eQHaHO 4O eNeKTPOMEpEXi.

"OAVMHHWK He BCTaHOBMEHO.

BcTaHoBITbL rOAVHHKUK, AVB. AeTanbHy iHdop-
Madii B po3gini «PyHkuii rogMHHuKay, BetaHo-
BreHHs: OYHKUiT FOAMHHMKA.

[OBepusiTa 3a4MHEHO HEMPaBUIIbHO.

[MoBHICTIO 3a4nHITL ABepuATa.

3anobixHuK neperopis.

[MepekoHanTecs, Wo 3anobiXKHUK € NPUYNHOD
npobnemu. Ao npobnemMa BYHWUKaE 3HOBY,
3BEPHITBCA 0 KBanidikoBaHOro enekTpuka.

YBIMKHEHO 3axuCT Big AOCTYNy AiTen QyX0BOi
wadu.

[us. po3gin «MeHto», nigmeHto ans: Onuii.

Y
KoMnoHeHTH

@ Onuc

%

= Cnoci6 BupilieHHs

Jlamnoyka neperopina.

3amiHiTb namny, AetaneHy iHpopmaliito AuB. B
po3aini «Jornsg Ta oYMLLEHHS», AK 3aMiHUTK:
Jamna.

l—J
NoTtok ansa Boau He npauyroe HareXHUM YNHOM

® ome

v
@ MoxnuBa npuynHa = Cnoci6 BupileHHA

[yxoBa wada He yTpumye no-
TOK AN BoAW nicns Moro
BCTaBMEHHS.

Bwv He go KiHUSA HaTUCHYNM Ha
Kopnyc noTka Ans BOAM.

[NoBHiCTIO BCTaBTE NOTOK AN1s
BOAM B AyXOBY Lady.
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AA

l—J JNoTok ans Bogu He npauyre HarexHUM YNHOM

® one

@ MoxnuBa npuunHa

1'%

= Cnoci6 BupilueHHs

I3 noTka ons Boau BUTIKae BO-
na.

Bu HenpaBunbHo 3i6panu
KPULLIKY NOTKa ans Bogm abo
XBUNEracHuK.

MoBTOpHO 36epiTb KPULLKY
NoTKa Ans BOAM Ta XBUnerac-
HUIK.

X

MNMpo6nemu 3 NnpoLeaypord OYMULLEHHS

® ome

@ MoxnuBa npuunHa

-V

d Cnoci6 BupileHHs

J10TOK ANst BOAM BaXKO OYM-
LyBaTtu.

KpuLuKy Ta XBUneracHuk He
BUMHATO.

3HiMITb KpULLKY Ta xBUnerac-
HUK.

Micna BuganeHHs Hakvny B
AeKo Ansa rpunsa/cMaxeHHs
Hemae Boau.

JloTok ansa Bogu He Byno 3a-
NMOBHEHO 40 MaKCMMarnbHOro
piBHS1.

[MepeBipTe, un € 3aci6 ansi Bu-
JaneHHs Hakvny abo Boda B
Kopnyci NoTka Ans BoAu.

Micnsa BuganeHHs Hakuny Ha
OHi IYXOBKM 3anuLLaeTbecs
6pyaHa Boaa.

[eko onsa rpunga/cmaxeHHs
pO3TaLlOBaHO Ha HEMpaBUIb-
HOMY PiBHi MONNYKN.

Buaanite 3anuwkn Boan Ta
3acib ong BuganeHHs Hakuny
3 HWXKHbOI YaCTUHU OyXOBOI
wadm. HactynHoro pasy
BCTaHOBIONTE AEKO Ans rpu-
ns/CMaXeHHs Ha nepLUIoOMy
PiBHi MOMNYKM.

Micna ounweHHs Ha aHi oy-
XOBKW 3anuaeTbes 3abarato
BOAW.

Bw popanu 3anagTo 6araTto
MUIOHOro 3acoby B AyXoBYy
wadpy nepeq no4aTkoM o4ym-
LLIeHHS.

HactynHoro pasy HaHeciTb
MUIOYNIA 3acib piBHOMIPHO
TOHKVM LLIAPOM Ha CTiHKW Ka-
Mepu.

PesynbTaT oumnLleHHs He3a-
[OOBINbHUNA.

Buv po3snoyanu ounLLEeHHs, KO-
nn gyxoBa wadpa byna 3aHag-
TO rapsiya.

3ayekaiite, 4OKM AyXOBa LWa-
a oxonoHe. MoBTOPITb O4M-
LLIEHHSI.

Bu He BuiHANM BCi akcecyapu
3 AyxoBol wacdwu nepes no-
YATKOM OYMLLIEHHSI.

BuiimiTb yci akcecyapu 3 ay-
X0BOI Wadw. MoBTOpPITE 04K~
LLIeHHS.

BigkntoueHHsi enekTponocTayaHHs 3ynuHsie NpoLec oUnLLeHHS. MoBTOPITE MPOLEC OYMLLIEHHS,
AKLLO 1oro 6yno nepepBaHO BHACMIAOK BiAKMIOYEHHST €NeKTpoeHeprii.
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12.2 Ak kepyBaTu: Koan nommunok

Y BMnNagKy NOMWUIKX NPorpaMHoro 3abesneyveHHst Ha avcnnei BigobpaxaeTbCca NOBiAOMMNEHHS

npo MOMUIIKY.

Y uboMy po3aini npeacTaBneHo nepernik Nnpobnem, ki BU MOXETe BUPILLNTU CAMOCTIAHO.

@ Kopg i onuc

'

= BupiweHHs

F111 - TepmoLLyn HenpaBunbHO BCTAHOBIIEHO
y THi3go.

BcTasTe nosHicTio BUNKY TepMoLlyn y rHi3go.

F240, F439 - ceHCOpHi nonsa Ha gucnnei He
npauoTb HANEXHUM YMHOM.

OunCTiTb NepeaHto NoBepxHio gucnneto. Mepe-
KOHaMTECH, 1|0 HA CEHCOPHUX MOMSX HEMae

Gpyay.

F908 - cucrema gyxoBoi Wwadwm He Moxe nia-
KMYUTUCH A0 NaHeni ynpaBniHHS.

BVMKHITE Ta yBIMKHITb AyXOBKY.

AKWo oaHe 3 LMx NoBiAOMIIEHb NPO NOMUIIKY NPOAOBXYE 3'ABMNATUCS Ha AMCHNeEl, Le o3Havae,
LLIO HecnpasHy NiACUCTEMY MOXHa BUMKHYTW. Y TakoMy BUNAAKy 3BEPHITLCA A0 Aunepa abo B
aBTOPU30BaHWIA CEPBICHUIN LIeHTP. AKLLIO BUHMKAE OHa 3 LIX NOMUIOK, iHLWi OYHKLT AYXOBKM

NpOAOBXKYBaTVMYTb NPaLIOBATU Y 3BUHANHOMY PEXMMI.

@ Kopg i onuc

%

= BupiweHHs

F131 - Temnepatypa gatyvka naporeHeparo-
pa 3aHaATo BUCOKA.

BuMKHITE AyxoBY LWady Ta 3ayekarite, 4OKU BO-
Ha OXornoHe. YBIMKHITb AyXOBY Liady 3HOBY.

F144 - patyuk B JTOTOK ANst BOAW HE BUMIPHOE
piBEHb BOAM.

CnopoxHiTb JTOTOK Anst BOAW i HANOBHITb KO0
3HOBY.

F508 - JloTok gnsi BoAW He NpaLtoe HanexHum
YUHOM.

BUMKHITb Ta YBIMKHITb JyXOBKY.

12.3 [aHi woao0 TexHiYHOro o6¢cnyroByBaHHA

Axkwo By He moxeTe BUPILLIMTY NpobrnemMy caMOCTiliHO, 3BEPHITLCS 40 3aknaay, Ae Bu
npuabanu npunag, abo 4O aBTOPM3OBAHOrO CEPBICHOMO LIEHTPY.

[aHi, noTpi6Hi ANs cepBiCHOro LEHTPY, BKkasaHi Ha Tabnuyyi 3 TexHIYHMMK AaHnmu. MNacnopTHa
Tabnuyka po3TalloBaHa Ha NepeaHbOMY Kpai AyxoBoi wadun. He 3HimarTe nacnopTHy

Tabnuyky 3 AyxX0BOI Wadu.

PeKOMeH,ﬂyCMO 3anucaTtu AaHi TYyT:

Mopenb
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PekomeHayemo 3anucatu gaHi TyT:

Kopa Bupoby

CepiliHnii Homep

13. EHEPITOE®EKTUBHICTb

13.1 IHcpopmauisa npo BMpi6 Ta IHdbopmauinHum NnMcTok BUpooGy*

Hasea noctavanbHuka Electrolux
laeHTngikaTop mogeni KOABS39X 944032071
IHOekc eHeproeeKTUBHOCTI 61.9

Knac eHeproedeKkTuBHoCTI A++

CroXunBaHHS eHeprii Mpy CTaHAapPTHOMY 3aBaHTaXeHHi,
TpaanLiiHUI peXnm

0.99 kBTeroa/kr

CroxunBaHHS eHeprii Mpy CTaHAapPTHOMY 3aBaHTaXeHHi,
PeX1M NPUMYCOBOrO BUKOPUCTaHHSA BEHTUNSATOPA

0.52 kBTeroa/kr

KinbkicTb kamep

[xepeno HarpiBaHHs

EnextpoeHepris

['y4HicTb

70n

Tun gyxoBoi wadu

B6ygosaHa gyxoBa wada

Maca

38.0 kr

*[na €sponencbkoro Coto3dy BignosigHo Ao nonoxeHb €C 65/2014 i 66/2014.
Ons Pecny6niku bBinopyce BignosigHo go CTb 2478-2017, Jopatok [; CTB 2477-2017, Jopatkm

Aib.
Ona Ykpainm BignosigHo go 568/32020.

Knac eHepreTnyHoi e(heKTUBHOCTI He 3acTocoByeTbCA Anst Pocii.

EN 60350-1 - EnektpunyHi no6GyToBi Nnpunaaun Angd rotyBaHHA ixi — yactuHa 1: MNnuTu, ayxosi wa-
(v, NapoBi AyxoBi Wwadw Ta rpuni — cnocobu BUMIpOBaHHS! NPOAYKTUBHOCTI.

301/312




CTPYKTYPA MEHIO

13.2 EHepro3sbepexeHHs

[yxoBa wadpa mae yHKLUii, Lo gonomaratoTb 30epirat enekTpoeHeprito nig Yac
LLIOAEHHOrO FOTyBaHHS.

[MepekoHariTecsa y Tomy, LWO Nig Yac poboTu ABepuATa AyxX0BOi Wadwm 3a4mHeHo. He
BiAKpvBaliTe ABepuaTa OyX0Boi Wadu 3aHaaTo YacTo nig vac rotyBaHHs. MigTpumyite
UMCTOTY YLUiNbHIOBaYa ABEPUAT i NepekoHanTecs, Lo MOoro HaneXxHM YMHoOM 3adikcoBaHo.
KopucTyiiTeca meTaneBnmM nNocyaoM AN NOKPALLEHHS! eHepro3bepexeHHs.

Konn moxnueo, He posirpiBainTte AyxoBy wady nepes roTyBaHHSAM.

£AKLLO BM NOCNIQOBHO roTyeTe Kinbka cTpaBs, 3BediTb NepepBu MiXX HAMU A0 MiHIMyMY.
FoTyBaHHS 3 BUKOPUCTaHHSIM BEHTUNATOpPA

Konn moxnuBo, BUKOPUCTOBYITE (DYHKLiT FOTYBaHHSA 3 BEHTUNATOPOM ONsA 30epexXeHHst
erneKkTpoeHepril.

3anuwkose Tenno

Akwo akTMBOBaHa NporpamMa 3 BUG0OPOM Yacy (TpMBanicTb, KiHL,. Yac), i Yac rotyBaHHs
nepesuye 30 XBUNWH, HarpiBasbHi €NeMeHT aBTOMaTUYHO BUMKHYTBCS paHille B AeAKNX
dYHKLisIX AyxoBoi wadu.

BeHTunaTop i namna npogoBxyoTb NnpautoBaTtu. [Npn BUMKHEHHI AyXOBOI WwWadw gucnnen
nokasye 3anuLikoBe Tenno. 3anuLiKkoBe Tenno MOXHa BUKOPUCTOBYBaTU ANS NiATPUMaHHS
CTpaBu TENOl0.

Akwo TpuBanicTb rotyBaHHsa nepesullye 30 XBUMKH, ONYCTiTb TEMNepaTypy B AyXOBil wadi 4o
MiHiMyMy 3a 3-10 XBUIMH A0 3aBepLUeHHst roTyBaHHsA. OCcTaHHi eTanu roTyBaHHsA cTpasu 6yayTb
BMKOHaHI 3a paxyHOK 3anuLIKOBOro Tenna.

BukopucToByinTe 3anuKoBe TENMO ANSA PO3irpiBaHHS iHLWMX CTPaB.

MiaTpMMmyBaHHA cTpaBu Tennoro

BubepiTb HanHWxX4y TemnepaTtypy 3 MOXIMBUX, OO BUKOpUCTATK 3anmLIKOBE TEMMOo ANs
36epexeHHs ixi Tennot. Ha gucnnei 3'aBnseTbcst iHAMKaTop 3anuwkoBoro Tenna abo
TemnepaTypum.

FoTyBaHHSA 3 BUMKHEHOIO namnoro

BuMKHITE mamny nig Yac roTyBaHHsA. Bmukaiite 1i nuwe 3a notpebu.

Bonora KoHBeKUif

DyHKLiA, npu3HaveHa anst 36epexxeHHs eHeprii nig Yac rotTyBaHHs.

Mpwn BMKOpUCTaHHI Liel dyHKLiT namna BUMMKaeTbCst asTomaTuyHo Yepes 30 cekyHa. Bu
MOXeTe BBIMKHYTV namny 3HOBY, ane us Ais npusBeae A0 3HWKEHHS OYiKyBaHOI e(peKTUBHOCTI
30epeXXeHHs1 eHeprii.

14. CTPYKTYPA MEHIO

14.1 MeHro

HaTucHiTb E o6 Biakputn MeHto.
IMyHKT MeHIo OopaTtok
[lonomora npw roTyBaHHi Mepenik aBTOMaTUYHMX Nporpam.
OunLeHHs Mepenik nporpam o4nLLEHHS.
YniobneHe Mepenik ynobneHrx HanawwTyBaHb.
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[yHKT MeHI0

DopaTtok

Onuji

HanawuTtyBaHHs koHdirypadii gyxo-
BOI Wadw.

HanawTyBaHHsA YcTaHoBka

HanawTtyBaHHs koHdirypadii gyxo-
BOI Wadw.

Cepsic

BinobparxeHHs Bepcii Ta koHdirypa-
Lji nporpaMHoro 3abeaneyeHHs.

14.2 NigpmeHo ana: OuynweHHNA

MiameHro

OopaTtok

CyLiHHSA

Mpoueaypa CyLiHHA BHYTPILLHBOI Kamepu AyXOBOI wadun
[ONs BUAaneHHs koHgeHcarty, LWo 3anuwmBes Micns BUKOpU-
CTaHHS NapoBuX PYHKLIN.

UnieHHst napoto

Ilerke ounLLeHHS.

YuLeHHs napoto nic

PeTenbHe ounLeHHs.

BuganeHHs Hakuny

OuneHHs cuctemmn naporeHepalii Big BanHAHMX Bigkna-
OeHb.

[NonockaHHs

OuneHHs cuctemn naporeHepalii. Bukopucrosyiite pe-
YKMM MOMOCKaHHSA MiCMs YacToro roTyBaHHs Ha napi.

14.3 NigmeHo ana: Onuii

MigmeHro

LOopaTtok

Migceitka

YBIMKHEHHS! | BUMKHEHHS namnu.
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MigmeHto

LOopaTtok

3axucT Big goctyny aiten

3anobirae BMNagkoBOMy YBIMKHEHHIO AyxoBoi wadw. [Micns
akTmBauii uiei onuii nig Yyac yBiMKHEHHs1 yXOBOI Wwadun Ha
aucnnei 3'asnsetbcsa Hanue «Child Lock» (3axucT Big go-
cTyny aiten). [ina yBiMKHEHHS AyxoBoi wadu o6epiTb nite-
pv koay B andasiTHOMY nopsaky. Konv 3axvcT Big goctyny
[iTel akTMBOBaHO, Yy Bac 36epiraeTbCs MOXMUBICTb KOPW-
CTyBaTUCH TaNMepoM, AUCTaHLiINHUM KEPYBAHHSAM i nam-
noto.

LBmakun Harpis

CKOpO4y€eTbCA Yac posirpiBaHHs. [JocTynHO nuile Ans Aes-
KMX PYHKLiN AyxoBoi Lwadu.

HaranyBaHHﬂ Npo OYULLEHHA

YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS HaragyBaHHA.

IHavkauyia vacy

YBIMKHEHHSI Ta BUMUKAHHS TOANHHMKA.

LindppoBuii cTunb rognHHMKa

3miHa dhopmarty iHguKauii Yacy, Wo BigobpaxaeTbcs.

14.4 MNMigpmeHo ana: YcTtaHOBKa

MigmeHro

Onwuc

MoBa

BcraHoBneHHst MOBM yXOBOI Wwadwm.

AckpaBicTb gucnnero

BcTaHoBneHHs ackpaBoCTi gucnnes.

CurHanu KHormok ynpasii.

YBIMKHEHHS | BAMKHEHHS! 3BYKY HATUCKaHHSI CEHCOPHUX KHO-

nok. Hemoxnmeo BUMKHYTW 3BYK ONA: (D

PiBeHb ryyHocTi

BcTaHOBREHHS ry4HOCTi 3BYKY HATUCKaHHSI KHOMOK Ta CUrHa-
ni..

>KopcTkicTb Boan

BcTaHoBneHHs piBHSA XXOPCTKOCTI BOAM.

Yac gobu

BcTaHoBneHHs noTo4yHoro vacy n gatu.
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14.5 MNigmeHto gna: Cepsic

MiameHro

Onuc

[eMoHCTpauinHni pexxnum

Kop aktuBauii/geaktusauii: 2468

Bepcist nporpamHoro 3abesneyeH-

HA

IHbopMmaLis Npo Bepcito NporpaMHoOro 3abeaneyeHHs.

CKWHYTM BCi HanawTyBaHHS

BigHoBntoe 3aBOACHKI HanalTyBaHHS.

15. LIE JIET'KO!

Mepen nepLMM BUKOPUCTAHHSAM NOTPIGHO BCTAHOBUTM TaKi mapaMeTpu:

HAckpasicTb Curranm PiBeHb ryyHo- XKopcTkicTb
Moga p KHOMOK Y- Y P Yac nobu
auenneto cTi BOAM
paBn.
O3HanoMTecsi 3 OCHOBHMMU CUMBOJIaMM Ha NMaHeni kepyBaHHSA Ta Aucnnei:
O) — e ® M START /
YBiMK. / . o
BUMK. MeHto YnobneHe Talimep Tepmoluyn STOP
MoyaTok KOpUCTyBaHHA AyXOBOO Wwadoro
LLiBnAkun 3a- YBIMKHITb AyXO- Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3
nyck BY Liady # no-
YHITb roTyBaTH, HaTucHiTb i yT- HaTucHiTb:
BUKOPUCTOBYHO- 5 J |:' -+- — Bube-
pumyiiTe: @. piTb NOTPIGHY START .

4n TemnepaTypy
Ta vac, ycTaHo-
BreHi Anst pyHk-
Lii 32 npomoB-
YaHHAM.

yHKLU,HO.

LLiBuake BUM-
KHEHHSA

BumkHeHHSs ay-
XOBOI WwWadv B
Oyab-sIKMiA Yac,
He3anexHo Big
aKTUBHOTO BikHa
abo nosigo-
MIEHHS.

KHETbCA.

(D — HaTUCHITb i yTpMMyITe, 4OKM AyXOBa wada He BUM-
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lMoyaTok rotyBaHHA

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5
O, a.. °C OK START
— HaTUCHITb, — BubGepITh — BCTAHOBIT — HaTUCHITb, — HaTUCHITb,
1106 YBIMKHYTK dyHKLUi0 Harpi- Temnenar o6 nigTBEpan- o6 posnoyaTu
ayxoBy Lady. BY. parypy. ™. roTyBaHHS.

MpuroryBaHHA Ha napi — Steamify

YcTaHoBiTbL TemnepaTypy. Tun ¢yHKUii NnapoBoro HarpiBy 3anexuTb Bifi yCTaHOBMNEHOI TeM-

nepatypu.

Mapa ana naposap-
KM

Mapa Ansa Tywky-
BaHHA

Mapa ansa xpycTkoi
CKOPUWHKMU

Mapa ansa 3anikaHHA
M'sica Ta BUNIYKKN

50-100 °C

105-130 °C

135-150 °C

155-230 °C

LisHanTecsA, K roTyBaTu WBUAKO

BukopucToByiTe aBTOMaTU4Hi Nporpamu, Wo6 WBUAKO NPUroTyBaTu CTpaBy 3 yCTaHOBIe-
HMMM 32 NPOMOBYAHHAM HanalwTyBaHHAMM:

[onomora Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4

npuv rotyBaH-

Hi —_ ;
HaTtucHiTb: (D HatucHite: =—. HaTtucHiTb: % BubepiTb cTpasy.

roTyBaHHi.

[onomora npwu

BukopucToByiTe (OyHKLii LUIBUAKOro A4OCTYNY AN BCTAHOBMNEHHS Yacy roTyBaHHsA

Oonomora 3a 10% [o 3aBepLUEeHHS

BukopucToByiite dyHkuito «[onomora 3a 10%
[0 3aBepLUeHHsA», Wob AoaaTtn yac, konv 3anu-

wmnocs 10% Yacy rotyBaHHs.

+1 xB.

LLlo6 NnogoBXMTH Yac roTyBaHHs, HATUCHITb

YuueHHA ayxoBoi wadum napoto

Kpok 1 Kpok 2

HaTtucHiTb:

HaTucHiTb: mr/

Kpok 3

Bnbepitb pexum:
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LLE JIEFKO!

YniwieHHA ayxoBoi wadum napoto

YuweHHs napoto [Ins nerkoro ounLLEHHS.

YuiweHHA napoto nntoc [N peTenbHOro OYULLEHHS.

BupaneHHsa Hakuny [ns o4mLLEHHst cuCTeMM NaporeHepadii Big BanHsAHWUX Bigkna-
AeHb.

MonockaHHsa [N NONOCKaHHS M OYULLEHHS CUCTEMM NaporeHepadii nicns
4aCcTOro BUKOPUCTaHHA DYHKLii NPUroTyBaHHA Ha napi.

16. OGEPITb HAWNEILLUW CMNOCIB!

TyT npeacTaBneHo BCi KOPUCHI CUMBOMNK. TaKoX iX HaBeAEHO Y BiANOBIOHWX po3ainax iHCTpyKLii
3 ekcnnyaTtauii.
HanawTtyBaHHA: ®yHKLUIiT HarpiBy

> © »OE.Y) C ) smer)

HanawTyBaHHA: Steamify — FoTyBaHHA 3 ¢hyHKLUi€l0 HarpiBy 3 BUKOPUCTaHHAM napu

2O 2B P C YY) O ) L)

HanawTyBaHHA: N'oTyBaHHA SousVide

XDEDXDEDLLY

HanawTyBaHHA: [lonomMora npu rotyBaHHi

XDEDED XD LLY,

HanawTyBaHHA: TpuBanicTb NnpurotyBaHHsA

>OE.) C ) © Yswr )
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OBEPITb HAUNEILUWA CNOCIB!

Ak BigknacTu: NoyaTok Ta 3aBepLUEHHS FOTYBaHHA

DR

Ak ckacyBaTtu: BctaHoBneHun Tanmep

) O ) e)

Cnoci6 BukopuctaHHs: Tepmoluyn

) © )BB-)C ) A )T pem)

17. OXOPOHA OOBKUJIA

3paBaiTe Ha NOBTOPHY NepepobKy MaTepianu, No3HaYveHi BignoBiAHMM CYMBOOM C/.\l-)
Bukunpgante ynakoBky y BignoBigHi KOHTEMHEPW AN BTOPUHHOT CUPOBUHU. [JONOMOXITb
3aXMCTUTU HaBKOMULLHE CepefoBuLLE Ta 340POB’A HLLNX Moger | 3a6e3neynt BTOPUHHY
nepepobky eneKkTpPUYHUX | ENEKTPOHHUX Npunagis. He BukuaanTe npunaau, no3HayeHi

BifNOBIAHUM CUMBOIIOM E pasoM 3 iHWXM AOMaLUHIM CMITTSM. [TOBEpHITL NPOAYKT 40 3aBOAY
i3 BTOPUHHOI NepepobKuM y BaLlin MicLLeBOCTi ab0 3BEPHITLCA A0 MiCLEBUX MYyHILMMNANbHUX
opraHiB Bnagu.
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