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Components

FEHTTINENR

G
A Door D Air Outlet G Pizza Stone J Detachable
B Handle E Air Inlet H Pizza Peel Handle
C Control Panel F Power cord I Air Fry Tray K Pizza Cutter
and plug

Top TOP
Deck: DECK

Napoletana Romana  Siciliana Fries Wwings Steak Grill

Roast  Bake @

Bianca Calzone Manual Veg. Fish Bread Reheat Dry ‘Warm

Preheat: TEMP
TIME

D>

(oven )

( Pizza )
Ready N~——

Top Indicator 8. Top / Deck Selection 13. AirFry Preset Indicators
. Deck Indicator Button 14. Oven Button
. Ready Indicator 9. TEMP / TIME Selection 15. Oven Preset Indicators
Button 16. Start/Stop Button

. Temperature Display
. Timer Display

1.

2

3

4. Preheat Indicator

5

6

7. Adjustment Buttons (+/-)

10. Pizza Button
11. Pizza Preset Indicators
12. AirFry Button

. Power On/Off Button
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Pre-set Functions
@) e, BT D7 Puw
v & VG @ - - ®—=
Upper: 380°C
Napoletana 2.5min 180~-380°C 30sec~5min 0
Lower: 350°C
Upper: 320°C
Romana 3min 180~380°C 30sec~30min 0
Lower: 300°C
Upper: 230°C 5 min
Siciliana prebaking 180-380°C 30sec~30min 0
Lower: 210°C | +5min baking
Upper: 280°C
Bianca 3min 180~380°C 30sec~30min o
Lower: 250°C
Upper: 250°C
Calzone 7min 180~380°C 30sec~30min 0
Lower: 220°C
Upper: 200°C
Manual 5min 180-380°C 30sec~30min 0
Lower: 180°C
Upper: 200°C
Fries 25min 80~260°C 1~60min 0
Lower: N/A
Upper: 230°C
Wings 13min 80~260°C 1~60min
Lower: N/A
Upper: 200°C
Steak 8min 80~300°C 1~60min
Lower: N/A
Upper: 190°C
Veg. 12min 80~260°C 1~60min 0
Lower: N/A
Upper: 190°C
Fish 12min 80~260°C 1~60min
Lower: N/A
Upper: 180°C
Bread 18min 80~300°C 1~60min 0
Lower: N/A
Upper: 250°C
Grill 5min 40~300°C 1~90min
Lower: N/A
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Upper: 300°C

Roast S5min 40~300°C 1~90min 0
Lower: N/A
Upper: 170°C
Bake 20min 40~220°C 1~90min Q
Lower: N/A
Upper: 160°C
Reheat 8min 40~220°C 1~90min
Lower: N/A
Upper: 80°C
Dry 5h 40~100°C 1~5h
Lower: N/A
Upper: 70°C
Warm 60min 40~100°C 1~90min

Lower: N/A
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A Door D AirOutlet G Pizza Stone J Detachable

B Handle E Airinlet H Pizza Peel Handle

C Control Panel F Powercord and I AirFryTray K Pizza Cutter
plug

1. Top Indicator 8. Top/ Deck Selection 13. AirFry Preset Indicators

2. Deck Indicator Button 14.Oven Button

3. Ready Indicator 9. TEMP/TIME Selection 15. Oven Preset Indicators

4. Preheat Indicator Button 16. Start/Stop Button

5. Temperature Display 10. Pizza Button 17. Power On/Off Button

6. Timer Display 11. Pizza Preset Indicators

7. Adjustment Buttons (+/-) 12. AirFry Button

\ J

Before first use

1. Afterunpacking, remove all accessories from the top molded pulp. Then lift out the unit and
remove the plastic bag.

2. Openthe door and remove the protective packaging and the air fry tray inside. The air fry tray
is packaged in a box. Dispose of the packaging materials.

3. Cleanthe pan and grid with warm water and dish soap. Wipe inside and outside of the
appliance with a soft cloth.

4. Itis normal for a new unit to emit odors the first few times it is operated. Run the empty
appliance at Pizza mode for 40 minutes before first use to avoid that.

Causion

Do not place the appliance near open flames.
Do not block the airinlet or air outlet of the appliance.
Do not place the air fry basket on the pizza stone, as this may damage the coating.
Place the appliance on a flat and level surface
Do not place the appliance on an uneven surface.
. Do notuse a pizza peel to carry or move the pizza stone and air fry basket

Usage

Mode selection

SoeNOoO

1. Follow below step to select different modes.
1. Press the power on/off button to turn on the unit.
2. Pressthe Pizzq, AirFry or Oven button to select the desired mode. The selected mode will
flash slowly and the other mode will be disapprear.
Note: Each mode has different preset temperature and time. Detailed settings can be found in the
Presetting Selection.

Temperature adjustment

12. Follow below step to adjust setting temperature

1. Press the Power button to turn on the unit

2. Pressthe Pizza, Air Fry, or Oven button to select the desired mode.

3. Pressthe TOP/DECK button to select the Top or Deck temperature for adjustment.

4. Pressthe"+"or"-"buttons to adjust the temperature.
Note: The temperature range varies by mode. For some modes, only the Top temperature can be
adjusted.



Timer adjustment

13. Follow below step to adjust setting temperature
1. Pressthe Power button to turn on the unit.
2. Pressthe Pizzaq, Air Fry, or Oven button to select the desired mode.
3. Pressthe TEMP/TIME button to select the timer display. When the timer display is selected,
it will flash slowly.
4. Pressthe"+"or"-"buttons to adjust the timer setting.
Note: The timer range varies by mode.

Pizza stone

14. When cooking Pizzq, put the pizza stone into the unit, before starting preheat

15. Important: The two sides of the pizza stone are different The top side has a smooth, glossy
surface and is intended for food contact The bottom side has a rough surface and is not
intended for food contact

Preheat feature

16. Formodes with a preheating function, place food inside affter the preheating completed.
Press the Start/Stop button to start the preheating process.
During preheating, the temperature display shows the actual temperature inside the unit, and
the preheat indicator will turn on.

Note: During the preheating, the time display continues to show the set time. The preheating

process takes approximately 20 minutes.

17. Once preheating is complete, the unit will beep and stop heating. And the ready indicator will
turn on.

18. Open the door and put food inside.

19. Close the door, then press the Start/Stop button to begin cooking. The timer display will start
counting down the remaining time.

Note: Hot surfaces. Use caution, do not touch the door glass, top glass panel, or the interior of the

unit, as these areas may become very hot during operation.

Siciliana only feature

20. For Siciliana mode, the unit will emit a beep 5 minutes before the end of the set cooking time
to remind you to add additional ingredients.

Shake reminder

21. For Fries or Veg. mode, the unit will beep halfway through the set cooking time to remind the
user to turn the food.

22. After cooking is complete, the unit will emit a series of beeps as a reminder.

23. Do not stand too close to the door when opening it to avoid burns from hot steam.
Do not touch the door glass, the top glass panel, or the interior of the unit, as these areas may
become very hot during operation.

Neapolitan only feature

24. For Neapolitan mode, afterthe dooris closed the unit will start preheating again. This mode
is specifically designed for quickly baking pizzas in succession. In this mode, we have preset
a control logic for 4 consecutive rounds of pizza baking.

1. Pressthe "Pizza" button to select "Neapolitan" mode, then press the "Start/Pause" button
to begin preheating.

2. Once preheating is complete and the ready icon is illuminated, open the door and place
the pizza inside.

3. Close the door, then press the "Start/Pause" button again to start the timer.

4. When the timer finishes, open the doorto remove the pizza. The appliance will
automatically return to preheating mode once the door s closed.

5. Repeat steps 2-4to cook the next pizza.



Key Notes for Neapolitan Mode

- This mode supports consecutive baking of up to 4 pizzas. After the fourth pizza is cooked, the
appliance will automatically exit this mode.

. To continue baking more pizzas, it is recommended to cool down the product for 5 minutes,
then restart it and reselect the "Neapolitan" mode.

- You can exit this mode directly by pressing the power button at any time.

+ While cooking in Neapolitan mode, opening and closing the door will trigger the preheating
process automatically.

Usage of detachable handle

25. Checkthat the retaining ring is in the correct position.

26. Release the locking clip.

27. Squeeze the handle and insert the front end of the handle into the connecting slots on the Air
Fry Tray or Pizza Peel.

28. Reattach the locking clip.To remove the handle, first release the locking clip, then squeeze the
handle to disengage the handle head from the connector.

Note: When using the Air Fry Tray, remove the handle before closing the door.

CARE & CLEANING

General Cleaning

29. To avoid electric shock, remove the plug from the outlet before performing any cleaning or
maintenance. Cleaning should be done with a cold appliance.

30. Allow the unit and accessories to cool completely before cleaning.

31. Use only a damp cloth to clean the outside of the appliance and its electrical cable.

32. Use a soft-bristled brush to gently sweep crumbs or flour from around the elements—do not
apply pressure or scratch the surface.

33. Forthe accessories (excluding the pizza stone), use a soft sponge and mild detergent and
rinse thoroughly to clean the accessories.

34. Air fry tray and Detachable handle can be cleaned in a dishwasher.

Pizza Stone Cleaning

+  Allow the pizza stone to cool completely before cleaning.

+  Use asoft brush, soft sponge, or dry cloth to remove loose food particles and crumbs.
«  Use soft sponge to gently remove food residue and stains.

Note:

«  Some staining and color changes are normal and are not considered defects.

« Do notuse sharp or hard cleaning tools to scrape the pizza stone, as they may damage the
surface coating.

+  You canrinse the stone with water if needed but DO NOT submerge the stone in water. Make
sure the stone is completely dry before using again in the appliance. Wet or damp stones can
crack when heated.

« Do not cool the stone with water or use it when damp.

Almportant

35. Do not put Pizza stone, Pizza peel, Pizza cutterin a dishwasher.
36. Do not use harsh cleaning agents.
37. Do notuse steel wool to clean the pizza stone, pizza peel or air fry tray.



What to do if...

Use this guide to help with common issues that may interfere with the performance of the product
If this does not help improve the issue, please contact Customer Service.

Problem

Possible Cause

Solution

Appliance doesn’t
work.

Appliance not plugged in.

Plug the mains plug into an earthed wall
socket

Start button not pressed.

Press the start/power button after
setting temperature and time.

Fried ingredients
are undercooked.

Too many ingredients in the
basket

Cook ingredients in smaller batches (for
more even frying).

Settemperature too low.

Adjust to the required temperature.

Ingredients fry
unevenly.

Certain ingredients need
shaking halfway through
cooking.

Shake ingredients stacked/crossed (e.g.,
fries) halfway through cooking.

Fried snacks lack
crispiness.

Used snacks meant for
traditional deep fryers.

Use oven - suitable snacks.

Can't slide the
basket properly.

Too many ingredients in the
basket

Don't fill beyond the “MAX"” mark on the
basket

White smoke
comes out of the
appliance.

Preparing greasy
ingredients.

The oil released when splash on the
heating white smoke. This is normal.

Grease residues left in the
basket from previous use.

White smoke is caused by the

heated grease residues in the basket
Thoroughly clean the basket after each
use.

Fresh fries are fried
unevenly.

Using the wrong type of
potato.

Use fresh potatoes and ensure they
remain firm during frying.

Insufficient rinsing of potato
sticks before frying.

Properly rinse the potato sticks to
remove the starch from their surface.




KoMnoHeHTH
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A Bpatnika D WNa3xop 3a Bb3gyxa G Kambk 3a nuua J TMNoaBwxHa ApbxKa
B [Opbxka E Bxopg 3a Bb3agyx H Jlonata 3a nuua K Peszauka 3a nuua
C KoHTporneH naHen F 3axpaHBaw kaben | TaBa 3a ebp dpait
n wencen

1. WHpwmkaTop 3a ropeH HarpeBaten 9. ByToH 3a usbop Ha 14.ByTOH 3a hypHa
2. VHpvkatop 3a foneH Harpesaren Temneparypa / Bpeme 15.HavkaTopu 3a
3. WHankatop “fotoBo” 10.ByToH 3a nuua npeaBapuTernHu
4. lugukaTop 3a 1. Hpgukatopm 3a HacTpoviku 3a cypHa

npeaBapuTernHo 3arpsiBaHe npensapuTenHu Hactporkn  16.byToH 3a Ctapt/CTon
5. [ncnnen 3a Temneparypa 3anuua 17. ByToH 3a BkniouBaHe/
6. Oucnnen 3a Tanmep 12.ByTOH 3a ebp hpar MakntouBaHe Ha
7. ByToHm 3a HacTpoika (+/-) 13.HavkaTopum 3a 3axpaHBaHeTo
8. ByToH 3a n36op Ha ropeH / npeaBapuTeriHN HaCTPONKM

[orneH HarpesaTen 3a ebp ppan

\ J

Mpeau pa usnonspare 3a NbPBU NbT

1. Cnep pa3onakoBaHe M3BaJeTe BCUYKU akcecoapw OT ropHaTa chopMoBaHa Lienynosa. Cnep tosa
NMOBAMIHETE ypeaa U OTCTpaHeTe HanoHoBaTa Topbuyka.

2. OrTBopeTe BpaTuykaTta 1 13BafeTe 3allMTHaTa OnakoBKa 1 TaBaTa 3a ebp paii oTBbTpe. TaBaTa
3a ebp hpalt e onakoBaHa B KyTusi. MI3xBbprieTe onakoBbYHWUTE MaTepuarny.

3. TMouncTeTe TaBMuKaTa 1 peLleTkaTa c Tonna Boga U npenapar 3a MueHe Ha cbaoBe. M36bpLuete
BbTPELLUHOCTTA ¥ BLHLUHOCTTA Ha ypeaa ¢ Meka Kbpna.

4. HopwmarnHo e HOB ypeq Aa UsnbyBa MUPU3MU NMPU MbPBUTE HAKOMKO U3nonaeaHus. [ycHeTe
npasHusa ypes 3a nuua 3a 40 MyHyTY Npeau Aa ro M3nonaeare 3a MbpBu MbT.

BHumMaHue

5. He nocraBsiiiTe ypena 6nunso 4o OTKPUT Niambk.

6. He BnokupaiiTe Bxofa 3a Bb3ayX Unu n3xoaa 3a Bb3adyx Ha ypeaa.

7. He noctaBsnTe KowHMUaTa 3a ebp pan BbpXy KaMbka 3a nuua, Thbil KaTo TOBa MOXe Aa
noBpeamn NoKpUTUETO.

8. TllocTaBeTe ypena BbpXy paBHa U XOPU3OHTasHa NOBbPXHOCT.

9. He noctassnTe ypega BbpXy HEpaBHN NOBbPXHOCTHU.

10. He usnonseanTe nonata 3a nuua, 3a Aa npeHacaTe unm MecTnTe kambka 3a nuua 1 KowHuuata
3a ebp pan.

Ynortpeba

N360p Ha pexum

11. CnepBaWiTe CTbMKUTE NO-A0MY, 3a Aa n3bepeTe pasnuyHn pexmmu.
1. HaTtucHete ByToHa 3a BKMOYBaHE/M3KIIOYBAHE Ha 3axpaHBaHETO, 3a Aa BKIYUTE ypeaa.
2. HartucHete 6yToHa 3a Nuua, Ebp dpan unu dypHa, 3a Aa nsdepeTte XKenaHnus pexnm.
M36paHusT pexum e mura 6aBHO, a OCTaHanNUTe PEXUMY Liie U34e3HaT OT AUCTes.
3abenexka: Bcekn pexum nma pasnuyHa npeaBapuTenHo 3agafgeHa TemMneparypa u Bpeme.
Moapo6Hu HacTpoiku Morat Aa 6baaT HaMmepeHn B pasaen “V3bop Ha npeaBapuTENHU HAaCTPOWKK”.

Hactpoika Ha TeMnepaTtypaTa

12. CnegBanTe CTbMKUTE NO-4ONY, 3a Aa HACTPOUTE XxenaHaTta Temneparypa.
1. HaTtucHete ByToHa 3a 3axpaHBaHe, 3a Aa BKIo4MTe ypeaa.
2. HatucHete 6yToHa 3a Nuua, Ebp dpai unu ®ypHa, 3a Aa nsbeperte KenaHus pexmnm.
3. HatucHete 6yToHa 3a MopeH/JoneH, 3a Aa n3bepeTe TemnepatypaTta Ha FOpPHUS UK JOSNHUS
HarpeBaTen 3a HacTpouka.
4. HatucHete 6yToHMTe “+” unu “—”, 3a Aa perynuparte Temneparypara.



3abenexka: TemnepaTypHUAT AnanasoH ce pasnuyasa B 3aBUCUMOCT OT pexuma. [Npu Hakom
pexvmu Moxe fia ce perynupa caMmo TemrnepaTypaTa Ha ropHusl HarpesaTern.

HacTtpoiika Ha Tanmepa

13. CnepBaiiTe CTbNKMTE NO-40MY, 3a Aa HAacCTPOUTE XKenaHoTo BpeMe.
1. HatucHete ByToHa 3a 3axpaHBaHe, 3a Aa BknouuTe ypeaa.
2. HatucHete 6yToHa 3a MNuua, Ebp dpaii unu OypHa, 3a fa nsbepere xenaHus pexum.
3. HartucHete 6yToHa 3a Temnepatypa/Bpeme, 3a aa nsbepete gucnnes Ha Tanmepa. Korato e
n3bpaH AMcnnesT Ha Taumepa, ToN Le mura 6aBHo.
4. HatucHete ByToHWTE “+” unu “~”, 3a Aa HacTpouTe BPEMETO.
3abenexka: [Jnana3oHbT Ha TanMepa Bapupa Cropes pexuva.

Kamtbk 3a nuua

14. Tpu NpUroTBsiHe Ha NMuLia NOCTaBeTe KaMbka 3a Nvua B ypeaa npeau Aa 3arnovyHete
NpeaBapuUTESHOTO 3arpsiBaHe.

15. BaHo: [IBeTe CcTpaHu Ha kKaMbka 3a nuua ca pa3nuyHu. [opHaTta cTpaHa uMa rnagka, nbckasa
NMOBBLPXHOCT 1 € NpefHa3HayYeHa 3a KOHTaKT ¢ XpaHa. [lonHaTa cTpaHa e rpanaea U He e
npefHasHayeHa 3a KOHTaKT C XpaHa.

DYHKUUA 3a NpeABapuUTenHO 3arpsiBaHe

16. 3a pexumun ¢ yHKUMA 3a NpegBapuTENHO 3arpsiBaHe NOCTaBeTe XpaHaTa BbTpe crnef kato
npeaBapuTENHOTO 3arpsiaHe npukoun. HatucHete 6yToHa 3a Ctapt/CTon, 3a Aa cTaptupare
npoueca Ha npefBapuTenHo 3arpsisaHe. [1o Bpeme Ha npeABapuTENHOTO 3arpsiBaHe AUCINenT
3a TemnepaTypa nokassa AelCcTBUTENHATa Temnepatypa BbTpe B ypeaa, a MHAUKaTopbT 3a
npeaBapuTenHo 3arpsiBaHe cBeTBa.

3abenexka: o Bpeme Ha NpefBapuTENHOTO 3arpsiBaHe AMCMNEAT 3a BpeMe npoabiikasa fAa

nokassa 3afafeHoTo Bpeme. [pouechT Ha NpeaBapuUTENHO 3arpsiBaHe oTHeEMa NpubnuauTenHo 20

MUHYTU.

17. Cnep kaTo NpeaBapuTESIHOTO 3arpsiBaHe MPUKoYK, YypeabT Le u3aaae 3ByKoB CcUrHan u Lue
cnpe aa Harpsisa. iHaukaTopbT 3a [OTOBO e CBETHE.

18. OTBOpeTe BpaTtnykaTa 1 noctaBeTe xpaHaTta BbTpe.

19. 3aTBOpeTe BpaTM4kaTa, crneg koeTo HatucHeTe 6yToHa 3a Ctapt/CTton, 3a Aa 3arnoyHe
rotBeHeTo. [UCnnesT Ha Talimepa Lie 3anovHe Ja oTOposiBa OCTaBaLLOTO BpeME.

Babenexka: MoBbpxHOCTUTE ca ropeLn. bbaete BHUMATENHW - He AOKOCBaTe CTHKIOTO Ha

BpaTnyKaTta, ropHUsl CTbKIIeH NaHen Unu BbTPELLUHOCTTa Ha ypeda, Thii KaTo Teaun YacTi mMoraT aa

cTaHaT MHOrIO ropeLly no BpemMe Ha paboTta.

dyHKuma camo 3a Siciliana

20. Mpwu pexum Siciliana ypeabT Lie n3gane 3ByKOB curHan 5 MUHYTU Npeam Kpasi Ha 3agafeHoTo
BpeMe 3a rotTBeHe, 3a [ja B HanoMHu Aa fobaBnte AOMbIHUTENHN CbCTaBKy.

HanomHsiHe 3a pa3knaliaHe

21. Mpwn pexum Fries nnu Veg. ypeabT Lie usgage 3ByKOB CUrHan no cpegarta Ha 3afageHoTo Bpeme
3a roTBeHe, 3a A4a HaMoMHW Ha noTpebutens ga obbpHe xpaHaTa.

22. Cnep npukroyBaHe Ha rOTBEHETO ypeabT LWe u3fane cepusi oT 3ByKOBM CUTHANM KaTo
HanoMHsiHe.

23. He ctonte TBbpAE 61130 A0 BpaTMykaTa nNpu oTBapsiHe, 3a Aa usberHete narapsHus ot ropeLua
napa. He gokocBariTe CTbKIOTO Ha BpaTuyKaTa, FopHUs CTHKIIEH NaHen Ui BbTPELUHOCTTa Ha
ypeaa, Tbil KaTo Te3n YacTu MoraT a CTaHaT MHOTO ropeLLym no Bpeme Ha paboTa.

®dyHKuMAa camo 3a Neapolitan

24. Mpwu pexxum Neapolitan, cren 3aTBapsiHe Ha BpaTuykaTta ypeabT aBTOMATUYHO 3arnoYvBa HOBO
npeaBapuTenHO 3arpsiBaHe. To3u pexum e crneumanHo NpoekTMpaH 3a 6bp3o M3nnyaHe Ha
HSIKONKO NULM nocnegoBaTenHo. B To3n pexum e 3agageHa norvka 3a KOHTpon, no3sonsealla 4
nocrnefoBaTeniHu LMKbna Ha neveHe.

1. HatucHete 6yToHa “lMuua”, 3a ga nsbepete pexum “Neapolitan”. HatucHete 6ytoHa “Ctapt/
Maysa”, 3a Aa 3ano4yHe NpeaBapuUTENHOTO 3arpsiBaHe.

2. Cnep kaTo NpegBapuTENHOTO 3arpsiBaHe NPUKIHYY U MHAMKATOPBLT 3a [0TOBO CBETHE,
OTBOpETe BpaTuykaTta 1 noctaBeTe nuuata BbTpe.



3. BaTBoperte BpaTuykarta n HatucHeTe byToHa “CtapT/llays3a”, 3a ga ctapTupare TanmMepa.

4. KoraTto TanmepbT NPUKIIOYM, OTBOPETE BpaTUykarta 1 nssagete nuuarta. YpeabT
aBTOMaTUYHO LU Ce BbpHe KbM NpeaBapuTenHO 3arpsBaHe crep 3atBapsiHe Ha BpaTuykara.

5. TloBTopeTe CTbNkM 2—4 3a crnegBalyarta nuua.

BaxHu 6enexku 3a pexxum Neapolitan

«  To3su pexum nogabpxa nocrnefoBaTenHo usnuyaHe Ha Ao 4 nuun. Crnea nsnuyaHeTo Ha
YeTBbpTaTa NULa ypeabT aBTOMaTUYHO U3Nn3a OT pexunMa.

- 3a pa npogbrmxkute ¢ NEYEHETO Ha NoBeye NuuwW, NpenopbyBa ce Aa ocTaBuTe ypeda Aa ce
oxnagm 3a 5 MUHyTH, cnef KoeTo a ro pectapTuparte U 0THOBO Aa u3bepete pexum “Neapolitan”.

- Moxete fa n3neserte OT TO3M PEXMM MO BCSKO BPEME, KaTo HAaTUCHeTe ByToHa 3a 3axpaHBaHe.

- [Mo Bpeme Ha roTBeHe B pexxum Neapolitan, oTBapsiHeTO 1 3aTBapsiHETO Ha BpaTuykata
aBTOMaTUYHO 3afeNCTBa NpoLeca Ha NpeaBapuUTeriHoO 3arpsiaHe.

M3nonsBaHe Ha noABMXHaTa ApbXKa

25. lMpoBepeTe Aanu QUKCUPALLUAT NPBLCTEH € B NMpaBuUiHaTa nosvums.

26. OcBobopeTe 3aknoyBaLLus KIuc.

27. CTucHeTe gpbXKKaTta 1 NocTaBeTe NpegHaTa v vyacT B CBbP3BallMTe OTBOPU Ha TaBaTa 3a ebp
pan unu nonarata 3a nuua.

28. 3akpeneTe OTHOBO 3aksto4BaLLMs KNUMC. 3a fa NpemMaxHeTe ApbXkkaTta, MbpBo ocBoboaeTe
Knurca, crnep ToBa CTUCHETe ApbXkaTa, 3a a 0cBoGoauTe rnaeata 1 OT KOHeKTopa.

3abenexka: Mpu n3non3saHe Ha TaBaTa 3a ebp Ppan gpbxkaTa TpsabBa Aa 6bae NnpemaxHata

npeauv 3aTBapsiHe Ha BpaTuukaTa.

MPVXA U NMOYUCTBAHE

O6wWo noyncTeaHe

29. 3a pa nsberHeTe enekTpUYecKn yaap, U3KMYeTe ypeaa oT KOHTakTa npean noYncTeaHe unm
nopgapbxka. MNMoynctBaHeTo TpsibBa Aa ce U3BbPLLBA, KOraTo ypeabT € CTYAEH.

30. OcTaBeTe ypena u akcecoapute Aa U3CTUHAT HambITHO.

31. Manonseaiite caMo BnaxHa kbprna 3a BbHLUHATa YacT 1 kabena.

32. WNanon3galiTe YeTka C MeKM BriakHa, 3a Aa OTCTpaHUTe TPOXU UK GpallHO OKOMo HarpeeaTtenuTe
- 6e3 HaTucK 1 6Ge3 HagpackeaHe.

33. 3a akcecoapuTe (C U3KNOYEHME Ha KaMbka 3a NuLa) n3nonseanTe Meka rb6a 1 Mek npenapar,
cnep Koeto usnnakHeTe gobpe.

34. TaBaTta 3a ebp hpait 1 noaBmKHaTa ApbXKKA MoraT Aa ce MUSIT B CbAOMUSINTHA MaLUMHa.

MouncrtBaHe Ha KaMbka 3a nuua

. Mpeon nouncTBaHe ocTaBeTe kaMbka 3a NULa Aa U3CTUHE HaMbIIHO.

- W3nonseaiiTe Meka YeTka, Meka rb6a unm cyxa kbpna, 3a ja NpemMmaxHeTe ocTaTbLy U TPOXMU.
- W3nonsgaiite meka ro6a 3a BHUMATENHO NpeMaxBaHe Ha OCTaTbLM OT XpaHa 1 NeTHa.
3abenexka:

«  [pomeHu B LBeTa 1 NeTHa ca HOpMarHu 1 He ce cunTaT 3a AedekT.

+  He n3nonssaiiTe ocTpy Unu TBbPAN MHCTPYMEHTY 3@ OCTBbPrBaHe, Thil KaTo MoraT Aa noBpeasT
NMOKPUTMETO.

+ Moxe ga nsnnakHeTe kambka ¢ Bofa, Ho HE ro notansinTe. YBepeTe ce, Ye € HambHO CyX
npeav cnegpawa ynorpeba. Mokbp KaMbk MOXe [Aa ce Hanyka npu HarpsiBaHe.

+  He oxnaxpanTe kambka C BOAA M He ro U3Mon3BavnTe, KoraTo € BaXeH.

ABa)KHO

35. He nocraBsiiiTe kambka 3a nuua, nonatarta 3a nuua unu pesadkara 3a nuua B CbAoMusIHa
MaLluvHa.

36. He nsnonseante arpecuBHM NOYUCTBALLM NpenapaTu.

37. He nsnonseanTte TeneHa 4YeTka 3a Kambka, fionaraTta unv taBaTa 3a ebp dpan.



KakBo ga HanpaBuTte, ako...

M3nonaBaiTe ToBa pbKOBOACTBO 32 YECTO CpeLlaHu Npobrnemu, KOUTo MoraT Aa NoBRUSSAT Ha
pabotata Ha ypefa. Ako NpobneMbT NpoabIkaBa, CBbPXETE Ce C OTAerNa 3a obCnyXBaHe Ha

KIMNEeHTW.

Mpobnem

Bb3moxHa npuymHa

PewweHue

YpenwbT He pabotu

YpenbT He e BKIoYeH.

BkntoyeTe Lwencena B 3a3eMeH KOHTaKT.

ByToHbT 3a CTapT He e
HaTUCHart.

HatucHete 6yToHa 3a CtapT nnu
3axpaHBaHe cnep 3agaBaHe Ha
Temneparypa 1 Bpeme.

MbpxennTe TBbpAe MHOrO NPOAYKTYN B [oTBeTe Ha no-marnkv nopumu (3a no-
npoAayKTn ca KoLHMuaTa. paBHOMEPHO MbpXeHe).
HeJOMbPXEeHM.

HacTtpoeHara Temnepartypa Hactporite Ha HeobxoanmaTa

e TBbpAe H1cKa. Temneparypa.
[Mpoayktute Hsakon npoayktu TpsibBa fa Pasknatete/o6bpHeTE NpoAyKTUTE (Hanp.
ce n3nbpxBaT ce pasknawar rno cpegata [MbpxeHn kapTodu) no cpegaTa Ha
HepaBHOMEPHO. Ha roTBeHeTo. rOTBEHETO.

MbpXKeHUTE 3aKyCcKu
He ca Xpynkasu.

M3nonssaHu ca 3akycku 3a

TPaAULMOHHU (PPUTIOPHULIA.

M3nonsBaiiTe 3aKycku NOAXOAALLM 3a
dypHa.

KowHuuaTa He ce
nib3ara NpaBuUIHO.

TBbpAEe MHOTO NPOAYKTY B
KOLIHMUaTa.

He HapgBuwasavite mapkmpoBkata “MAX”.

OT ypena nanusa
6an gum.

[oTBEHe Ha MasHu npoayKTH.

MacnoTo, koeTo ce oTaens u nonaga
BbpXYy HarpeBaTtens, NpuunHsaBa 6an gum.
ToBa e HopMarsHo.

OcTarbum OT Ma3HMHa
ocTaHanu B KollHuuara ot
NPEAMULLHOTO FrOTBEHE.

Benuar OUM Ce NPpUYnHABa OT HarpaTute
OCTaTbUM OT Ma3HMHa B KOLWHMLATA.
MouncteawnTe KowHMuata fobpe cneq
BCsika ynotpeba.

MpecHuTe KapTochun
ce mbpxar
HepaBHOMEPHO.

Henopxoaswy copT kapTodu.

M3nonaeanTe npecHu kaptodwu, 3a
[a ocTaHarT Te TBbpAu No BPeEME Ha
MbPXXEHETO.

HepocTaTbyHO n3nnakHaTtu
KapTOCbeHI/I npwv4ynun npean
NbPXEHETO.

MannakHeTe fobpe kapTodheHute
npbYMLY, 33 Aa NPeMaxHeTe HULLECTETO
OT MOBBbPXHOCTTA UM.




Components

~

A Porta E Entrada d'aire G Pedraperapizza J Manec
B Mdanec F Cable H Pala pera pizza desmuntable
C Panell de control d'alimentacio i | Saofatadela K Tallador de pizza
D Sortida d'aire endoll fregidora d'aire
1. Indicador superior 8. Boto de seleccio 13.Indicadors dels
2. Indicador inferior Superior/Inferior programes preestablerts
3. Indicador de preparat 9. Boto de seleccio TEMP/ de la fregidora d'aire
4. Indicador de TIME 14.Boto del forn
preescalfament 10.Boto de pizza 15.Indicadors dels
5. Pantalla de temperatura 11. Indicadors dels programes preestablerts
6. Pantalla del programes preestablerts del forn
temporitzador de pizza 16.Boto d'inici/aturada
7. Botons d'ajust (+/-) 12.Boto de fregidora d‘aire 17. Boto d'engegar/apagar

\

Abans del primer Us

1. Després de desembalar l'aparell, retireu tots els accessoris de la safata superior de pasta
modelada. A continuacié, traieu l'aparell i retireu la bossa de plastic.

2. Obriula porta i retireu I'embalatge de proteccié i la safata de la fregidora d'aire de l'interior.
La safata de la fregidora d'aire estd empaquetada dins d'una capsa. Traieu els materials
d'embalatge.

3. Netegeu la safata i la reixeta amb aigua tébia i detergent per a plats. Netegeu l'interiori
I'exterior de I'aparell amb un drap suau.

4. Esnormal que un aparell nou emeti olors les primeres vegades que es faci servir. Abans
del primer Us, feu funcionar l'aparell buit en mode «Pizza» durant 40 minuts per evitar que
desprengui olors.

Precaucidé

5. No col-loqueu l'aparell a prop de flames obertes.

6. No obstruiu I'entrada ni la sortida d'aire de l'aparell.

7. No colloqueu la cistella de la fregidora d'aire sobre la pedra per a pizza, ja que es podria
danyar el revestiment.

8. Colloqueu l'aparell sobre una superficie plana i anivellada.

9. No colloqueu l'aparell sobre una superficie irregular.

10. No utilitzeu la pala per a pizza per transportar o moure la pedra per a pizza ni la cistella de
la fregidora d'aire.

Seleccié del mode
1. Seguiu els passos segUents per seleccionar els diferents modes.
1. Premeu el botd d’engegar/apagar per engegar l'aparell.
2. Premeu el botd de «Pizza», «Fregidora d'aire» o «Forn» per seleccionar el mode que
vulgueu. El mode seleccionat parpellejard lentament i els altres desapareixeran.

Nota: Cada mode té una temperatura i un temps preestablerts diferents. La configuracio
detallada es troba a l'apartat «Seleccid dels programes preestablerts».

Ajustar la temperatura

12. Seguiu els passos segUents per ajustar la temperatura.
1. Premeu el botd d'engegar per engegar l'aparell.
2. Premeu el botd de «Pizza», «Fregidora d'aire» o «Forn» per seleccionar el mode desitjat



3. Premeu el botd «SUPERIOR/INFERIOR» per seleccionar la temperatura superior o inferior
que voleu ajustar.
4. Premeu els botons «+» 0 «-» per ajustar la temperatura.
Nota: L'interval de temperatura varia segons el mode. En alguns modes només es pot ajustarla
temperatura superior.

Ajust del temporitzador

13. Seguiu els passos segUents per ajustar el temporitzador.
1. Premeu el botd d'engegar per engegar l'aparell.
2. Premeu el botd de «Pizza», «Fregidora d'aire» o «Forn» per seleccionar el mode desitjat
3. Premeu el botd «TEMP/TIME» per seleccionar la pantalla del temporitzador. Quan la
pantalla del temporitzador estigui seleccionada, parpellejard lentament
4. Premeu els botons «+» 0 «-» per gjustar el temps.
Nota: L'interval del temporitzador varia segons el mode.

Pedra per a pizza

14. Quan cuineu pizza, col-loqueu la pedra per a pizza dins de l'aparell abans d'iniciar el
preescalfament

15. Important: Les dues cares de la pedra per a pizza sén diferents. La cara superior té una
superficie llisa i brillant i estd destinada a estar en contacte amb els aliments. La cara inferior
té una superficie rugosa i no esta destinada a estar en contacte amb els aliments.

Funcié de preescalfament

16. En els modes amb funcid de preescalfament, introduiu els aliments un cop finalitzat el
preescalfament Premeu el boto «Inici/Aturar» periniciar el procés de preescalfament. Durant
el preescalfament, la pantalla de temperatura mostra la temperatura real de l'interior de
'aparellis'encén l'indicador de preescalfament

Nota: Durant el preescalfament, la pantalla del temporitzador continua mostrant el temps

establert El procés de preescalfament dura aproximadament 20 minuts.

17. Quan fAinalitzi el preescalfament, I'aparell emetrd un senyal acustic i deixara d'escalfar.
S'encendrd l'indicador de preparat.

18. Obriu la porta i introduiu-hi els aliments.

19. Tanqueu la porta i, a continuacid, premeu el botd «Inici/Aturars per comencar la coccid. La
pantalla del temporitzador iniciard el compte enrere del temps restant.

Nota: Superficies calentes. Aneu amb compte. No toqueu el vidre de la portq, el panell de vidre

superior ni l'interior de l'aparell, ja que aquestes zones poden arribar a temperatures molt altes

mentre es fan servir.

Funcié exclusiva del mode «Sicilia»

20. En el mode «Sicilia», I'aparell emetra un senyal acustic 5 minuts abans que finalitzi el temps
de coccio establert per recordar-vos que heu d'afegir ingredients addicionals.

Recordatori de remenar

21. En el mode «Patates fregides» o «Verdures», I'aparell emetrd un senyal acustic quan hagi
transcorregut la meitat del temps de coccio establert per recordar-vos que heu de girar els
aliments.

22. Quan finalitzi la coccio, 'aparell emetrd una série de senyals acustics com a recordatori.

23. No us situeu massa a prop de la porta quan l'obriu per evitar cremades provocades pel
vapor calent. No toqueu el vidre de la porta, el panell de vidre superior ni l'interior de l'aparell,
ja que aquestes zones poden assolir temperatures molt elevades durant el funcionament

Funcié exclusiva del mode «Napolita»

24. En el mode «Napolita», un cop es tanqui la porta, I'aparell tornard a iniciar el preescalfament
Aquest mode estd dissenyat especificament per coure pizzes de manera consecutiva i
rapida. En aquest mode, hem preestablert una ldgica de control per a 4 cicles consecutius
de coccio de pizza.

1. Premeu el botd «Pizza» per seleccionar el mode «Napolita» i, a continuacio, premeu el
botd «Inici/Aturar» per iniciar el preescalfament.



2. Quan el preescalfament hagi finalitzat i s'encengui l'indicador de preparat, obriu la porta
i introduiu la pizza.

3. Tanqueu la porta i, a continuacio, torneu a prémer el botd «Inici/Aturar» periniciar el
temporitzador.

4. Quan finalitzi el temporitzador, obriu la porta per treure la pizza. L'aparell tornara
automaticament al mode de preescalfament quan es tanqui la porta.

5. Repetiu els passos del 2 al 4 per coure la pizza segient

Notes importants sobre el mode «Napolita»

+  Aqguest mode permet coure fins a 4 pizzes de manera consecutiva. Després de preparar la
quarta pizza, l'aparell sortird automaticament d’‘aquest mode.

«  Percontinuar coent més pizzes, es recomana deixar refredar I'aparell durant 5 minuts; a
continuacio, reinicieu I'aparell i torneu a seleccionar el mode «Napolitéa».

+  Podeu sortir d‘aquest mode directament en qualsevol moment prement el botd d’energia.

- Durantla coccié en mode «Napolita», en obriritancar la porta s‘activard automaticament el
procés de preescalfament

Us del manec desmuntable

25. Comproveu que l'anell de retencio estigui en la posicio correcta.

26. Allibereu el clip de bloqueig.

27. Premeu el manec iintroduiu-ne I'extrem davanter a les ranures de connexio de la safata de
la fregidora d'aire o de la pala per a pizza.

28. Torneu a fixar el clip de bloqueig. Per retirar el manec, primer allibereu el clip de bloqueig i, a
continuacio, premeu el manec per desencaixar-ne el capg¢al del connector.

Nota: Quan utilitzeu la safata de la fregidora d'aire, retireu el manec abans de tancar la porta.

MANTENIMENT | NETEJA

Neteja general

29. Perevitardescarregues electriques, desendolleu el cable de la presa de corrent abans de fer
qualsevol feina de neteja o manteniment La neteja s’ha de fer quan I'aparell esta fred.

30. Deixeu que l'aparell i els accessoris es refredin completament abans de netejar-los.

31. Feu servirnomés un drap humit per netejar la part exterior de I'aparell i el cable eléctric.

32. Utilitzeu un raspall de pues suaus per retirar delicadament les molles o la farina del voltant
dels elements calefactors; no hi feu pressid ni en ratlleu la superficie.

33. Pernetejar els accessoris (excepte la pedra per a pizza), utilitzeu una esponja suau i un
detergent suau i, després, esbandiu-los bé.

34. La safata de la fregidora d'aire i el manec desmuntable es poden rentar al rentaplats.

Neteja de la pedra per a pizza

« Deixeu que la pedra per a pizza es refredi completament abans de netejar-la.

«  Utilitzeu un raspall suau, una esponja suau o un drap sec per eliminar les restes de menjari
les molles.

«  Utilitzeu una esponja suau per eliminar delicadament els residus d'aliments i les taques.

Nota:

. Esnormal que apareguin taques i canvis de color, i no es consideren defectes.

- No utilitzeu eines de neteja dures ni esmolades per raspar la pedra per a pizza, ja que
podrien danyar-ne el revestiment superficial.

«  Sical, podeu esbandirla pedra amb aigua, perd NO la submergiu en aigua. Assegureu-vos
que la pedra estigui completament seca abans de tornar-la a utilitzar a l'aparell. Les pedres
mullades o humides es poden esquerdar quan s'escalfen.

- Norefredeu la pedra amb aigua ni la utilitzeu mentre estigui humida.

Almportqnt

35. No poseu la pedra pera pizza, la pala per a pizza ni el tallador de pizza al rentaplats.

36. No utilitzeu productes de neteja agressius.

37. No utilitzeu fregalls metallics per netejar la pedra per a pizzag, la pala per a pizza ni la safata
de la fregidora d'aire.



Queé fer si...

Feu servir aquesta guia si necessiteu ajuda amb problemes comuns que poden interferiramb
el rendiment de I'aparell. Si aixd no millora el problema, poseu-vos en contacte amb el servei
d'atencid al client.

Problema Possible causa Solucio
L'aparell no Laparell no estd endollat Endolleu l'aparell a una presa de
funciona. corrent amb connexidé a terra.

No s'ha premut el boto
d'inici.

Després d'ajustar la temperaturai el
temps, premeu el botd d'inici o engegar.

Els aliments fregits
no queden prou
cuits.

Hi ha massa aliments a la
cistella.

Cuineu els aliments en quantitats més
petites (per aconseguir una coccid més
uniforme).

La temperatura
configurada és massa
baixa.

Ajusteu la temperatura requerida.

Els aliments es
fregeixen de
manera desigual.

Alguns aliments s'han de
sacsejar a mitja coccid.

Sacsegeu els aliments que estiguin
amuntegats o superposats (per
exemple, les patates fregides) a mitja
coccio.

Els aliments S'han utilitzat aliments Utilitzeu aliments aptes per al forn.
fregits no queden pensats per a fregidores

cruixents. convencionals.

No es pot Hi ha massa aliments a la No ompliu la cistella per sobre de la

introduir la cistella
correctament

cistella.

marca «MAX».

Surt fum blanc de
I'aparell.

S'estan preparant aliments
amb molt de greix.

L'oli que desprenen els aliments, en
esquitxar sobre I'element calefactor,
provoca fum blanc. Aixo és normal.

Han quedat residus de
greix ala cistella d'un Us
anterior.

El fum blanc és provocat pels residus
de greix escalfats que han quedat a la
cistella. Netegeu bé la cistella després
de cada Us.

Les patates
fregides fresques
es fregeixen de
manera desigual.

S'esta utilitzant un tipus de
patata inadequat

Feu servir patates fresques i assegureu-
vos que es mantinguin fermes durant la
coccio.

Les tires de patata no s'han
esbandit prou abans de
fregir-les.

Esbandiu bé les tires de patata per
eliminar-ne el mido de la superficie.




TEILE

s \

A TOr D Luftauslass G Pizzastein J Abnehmbarer Griff
B Griff E Lufteinlass H Pizzaschaufel K Pizzaschneider
C Bedienfeld F Netzkabel und I AirFry-Schale

-stecker
1. Anzeige Oben 8. Auswahltaste Oben/ 13. Anzeige
2. Anzeige Unten Unten Voreinstellungen AirFry
3. Anzeige Bereit 9. Auswahltaste TEMP./ ZEIT  14.Ofentaste
4. Anzeige Vorheizen 10.Pizzataste 15.Anzeige
5. Temperaturanzeige 11. Anzeige Voreinstellungen Voreinstellungen Ofen
6. Zeitanzeige Pizza 16. Start-/Stopp-Taste
7. Einstellungstasten (+/-) 12. AirFry-Taste 17. Ein-/Aus-Taste

L J

Erste Inbetriebnahme

1. Entnehmen Sie nach dem Auspacken sadmtliches Zubehdr aus der oberen Verpackungsform.
Nehmen Sie dann das Gerdt heraus und entfernen Sie die Kunststofftite.

2. Offnen Sie die TUr und entfernen Sie die Schutzfolie und die AirFry-Schale im Inneren. Die
AirFry-Schale ist in einem Karton eingepackt Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial.

3. Reinigen Sie die Pfanne und den Résteinsatz mit warmem Wasser und Geschirrreiniger.
Wischen Sie die Innen- und AuBenseite des Gerdts mit einem weichen Tuch ab.

4. Esistnormal, dass ein neues Gerdt beim ersten Betrieb riecht. Lassen Sie das leere Gerat vor
dem ersten Betrieb im Pizzamodus fUr 40 Minuten laufen, um das zu vermeiden.

Vorsicht

5. Stellen Sie das Gerdt nicht in der Ndhe von offenen Flammen auf.

6. Blockieren Sie weder den Lufteinlass noch den Luftauslass des Gerdts.

7. Stellen Sie den Air-Fry-Korb nicht auf den Pizzastein, da dies die Beschichtung beschddigen
koénnte.

8. Stellen Sie das Gerdt stets auf eine ebene und waagerechte Oberflache.

9. Stellen Sie das Gerat nicht auf eine unebene Oberfldche.

10. Verwenden Sie zum Tragen oder Verschieben des Pizzasteins und des AirFry-Korbs nicht die
Pizzaschaufel.

Verwendung

Modus-Auswahl

1. Befolgen Sie die folgenden Schritte, um verschiedene Modi auszuwdhlen.

1. DrUcken Sie die Ein/Aus-Taste, um das Gerdt einzuschalten.

2. Dricken Sie die Pizza-, AirFry- oder Ofentaste, um den gewinschten Modus
auszuwdhlen. Der ausgewdhlte Modus blinkt langsam und der andere Modus wird
ausgeblendet

Hinweis: Jeder Modus verfigt Uber unterschiedliche voreingestellte Temperaturen und Zeiten.
Detaillierte Einstellungen finden Sie in der Voreinstellungsauswahl.

Einstellung der Temperatur

12. Befolgen Sie die folgenden Schritte, um die Temperatur einzustellen
1. DrUcken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Gerat einzuschalten.
2. Dricken Sie die Pizza-, AirFry- oder Ofentaste, um den gewiUnschten Modus
auszuwdhlen.
3. Dricken Sie die Taste OBEN/UNTEN, um die Ober- oder Unterhitzetemperatur zur
Einstellung auszuwd&hlen.
4. Dricken Sie die Tasten “+” oder “-”, um die Temperatur einzustellen.
Hinweis: Der Temperaturbereich variiert je nach ausgewdahltem Modus. Bei einigen Modi kann nur
die Temperatur fir oben eingestellt werden.



Zeiteinstellung

13. Befolgen Sie die folgenden Schritte, um die Zeit einzustellen
1. Dricken Sie die Ein-/Aus-Taste, um das Gerdlt einzuschalten.
2. Dricken Sie die Pizza-, AirFry- oder Ofentaste, um den gewiUnschten Modus
auszuwdhlen.
3. Dricken Sie die Taste TEMP./ZEIT, um die Zeitanzeige auszuwdhlen. Wenn die
Zeitanzeige ausgewdhlt ist, blinkt sie langsam.
4. Dricken Sie die Tasten “+” oder “-”, um die Zeit einzustellen.
Hinweis: Der Zeitbereich variiert je nach ousgewohltem Modus.

Pizzastein
14. Legen Sie beim Backen von Pizza den Pizzastein in das Gerdt, bevor Sie mit dem Vorheizen
beginnen.

15. Wichtig: Die beiden Seiten des Pizzasteins sind unterschiedlich. Die obere Seite hat eine
glatte, glénzende Oberfldche und ist fir den Kontakt mit Lebensmitteln vorgesehen. Die
untere Seite hat eine raue Oberflache und ist nicht fir den Kontakt mit Lebensmitteln
vorgesehen.

Vorheizfunktion

16. Bei Modi mit Vorheizfunktion sollten Sie die Speisen erst nach Abschluss des Vorheizens in
den Ofen geben. Dricken Sie die Start-/Stopp-Taste, um den Vorheizvorgang zu starten.
Wahrend des Vorheizens zeigt die Temperaturanzeige die aktuelle Temperaturim Inneren des
Gerdts an und die Anzeige Vorheizen leuchtet auf.

Hinweis: Wahrend des Vorheizens zeigt die Zeitanzeige weiterhin die eingestellte Zeit an. Der

Vorheizvorgang dauert etwa 20 Minuten.

17. Sobald der Vorheizvorgang abgeschlossen ist, gibt das Gerat einen Signalton ab und stellt
das Aufheizen ein. Und die Anzeige Bereit leuchtet auf.
18. Offnen Sie die Tir und legen Sie die Speisen hinein.

19.  SchlieBen Sie die Tur und dricken Sie anschliebend die Start-/Stopp-Taste, um den
Garvorgang zu starten. Die Zeitanzeige fangt an, die verbleibende Zeit herunterzuzdhlen.
Hinweis: Heie Oberfladchen. Seien Sie vorsichtig und berUhren Sie weder die TUrscheibe noch die
obere Glasscheibe oder das Innere des Gerdts, da diese Bereiche wéhrend des Betriebs sehr heiB

werden kénnen.

Nur bei Siciliana

20. Im Siciliana-Modus gibt das Gerat 5 Minuten vor Ablauf der eingestellten Garzeit einen
Signalton ab, um Sie daran zu erinnern, weitere Zutaten hinzuzufigen.

Schittel-/Wendeerinnerung

21. Im Pommes- oder GemiUse-Modus gibt das Gerdt nach der Hdalfte der eingestellten Garzeit
einen Signalton ab, um den Benutzer daran zu erinnern, die Speisen zu wenden.

22. Nach Abschluss des Garvorgangs gibt das Gerdt zur Erinnerung eine Reihe von Signalténen
ab.

23. Stehen Sie beim Offnen der TUr nicht zu nah daran, um Verbrennungen durch heiBen Dampf
zu vermeiden. BerUhren Sie weder die TUrscheibe noch die obere Glasscheibe oder das
Innere des Gerdts, da diese Bereiche wdhrend des Betriebs sehr hei werden kdnnen.

Nur bei Neapolitaner

24. Im neapolitanischen Modus beginnt das Ger&dt nach dem SchlieBen der TUr erneut mit dem

Vorheizen. Dieser Modus wurde speziell dafUr entwickelt, Pizzen schnell nacheinander

zu backen. In diesem Modus haben wir eine Steuerung fUr vier aufeinanderfolgende

Durchgdnge beim Pizzabacken voreingestellt.

1. DruUcken Sie die Pizzataste, um den Modus neapolitanisch auszuwdéhlen, und dricken Sie
anschliebend die Start-/Pausetaste, um das Vorheizen zu starten.

2. Sobald derVorheizvorgang abgeschlossen ist und das Symbol Bereit leuchtet, 6ffnen Sie
die TUr und legen Sie die Pizza hinein.

3. SchlieBen Sie die TUr und dricken Sie dann erneut die Taste “Start/Pause”, um die Zeit
neu zu starten.



4. Offnen Sie die Tur, sobald die Zeit abgelaufen ist, um die Pizza herauszunehmen. Sobald
die TUr geschlossen ist, kehrt das Gerdt automatisch in den Vorheizmodus zurick.
5. Wiederholen Sie die Schritte 2 bis 4, um die n&chste Pizza zu backen.

Wichtige Hinweise zum neapolitanischen Modus

+ Indiesem Modus kdnnen bis zu 4 Pizzen nacheinander gebacken werden. Sobald die vierte
Pizza fertig gebacken ist, beendet das Gerdt diesen Modus automatisch.

+ Um weitere Pizzen zu backen, empfiehlt es sich, das Gerat 5 Minuten lang abkihlen zu lassen,
es anschlieBend neu zu starten und erneut den neapolitanischen Modus auszuwdhlen.

- Sie kénnen diesen Modus jederzeit direkt beenden, indem Sie die Ein-/Aus-Taste dricken.

. Beim Garen im neapolitanischen Modus wird durch das Offnen und Schlieben der Tur
automatisch der Vorheizvorgang ausgelost

Die Verwendung des abnehmbaren Griffs

25. Vergewissern Sie sich, dass sich der Sicherungsring in der richtigen Position befindet.

26. Losen Sie den Sicherungsclip.

27. Dricken Sie den Griff zusammen und stecken Sie das vordere Ende des Griffs in die
Verbindungsschlitze an der AirFry-Schale oder an der Pizzaschaufel.

28. Befestigen Sie den Sicherungsclip wieder. Um den Griff zu I8sen, I16sen Sie zun&chst
den Sicherungsclip und dricken Sie dann den Griff zusammen, um den Griffkopf vom
Verbindungstick zu |6sen.

Hinweis: Wenn Sie die AirFry-Schale verwenden, entfernen Sie vor dem SchlieBen der Tur den Giriff.

PFLEGE & REINIGUNG

Grundreinigung

29. Um einen Stromschlag zu vermeiden, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie
das Gerdt reinigen oder warten. Die Reinigung sollte bei abgekUhltem Gerdt durchgefUhrt
werden.

30. Lassen Sie das Gerdt und das Zubehdr vor der Reinigung vollstdndig abkihlen.

31. Verwenden Sie nur ein feuchtes Tuch, um die AuBenseite des Gerdts und das Stromkabel zu
reinigen.

32. Entfernen Sie Krimel oder Mehl rund um die Heizelemente vorsichtig mit einer weichen Birste
- Uben Sie dabei keinen Druck aus und zerkratzen Sie die Oberfldche nicht

33. Verwenden Sie zur Reinigung des Zubehdrs (mit Ausnahme des Pizzasteins) einen weichen
Schwamm und ein mildes Reinigungsmittel und spulen Sie es anschlieBend grindlich ab.

34. Die AirFry-Schale und der abnehmbare Griff sind spUlmaschinenfest

Reinigung des Pizzasteins

+  Lassen Sie den Pizzastein vor der Reinigung vollstandig abkihlen.

«  Entfernen Sie lose Speisereste und Krimel mit einer weichen Birste, einem weichen
Schwamm oder einem trockenen Tuch.

«  Entfernen Sie Speisereste und Flecken vorsichtig mit einem weichen Schwamm.

Hinweis:

« Leichte Flecken und Farbverdnderungen sind normal und gelten nicht als Mangel.

- Verwenden Sie keine scharfen oder harten Reinigungsutensilien, um den Pizzastein
abzukratzen, da diese die Oberfldchenbeschichtung beschdadigen kdnnten.

- Sie kdnnen den Stein bei Bedarf mit Wasser abspulen, dirfen ihn jedoch NICHT in Wasser
eintauchen. Vergewissern Sie sich, dass der Stein vollsténdig trocken ist, bevor Sie ihn wieder
im Gerat verwenden. Nasse oder feuchte Steine kdnnen bei Erwd&rmung Risse bekommen.
KUhlen Sie den Stein nicht mit Wasser ab und verwenden Sie ihn nicht, wenn er feucht ist

Achhtlg

5. Pizzastein, Pizzaschaufel und Pizzaschneider diUrfen nicht in die SpUlmaschine gegeben
werden.
36. Verwenden Sie keine scharfen Reinigungsmittel.
37. Verwenden Sie zum Reinigen des Pizzasteins, der Pizzaschaufel oder der AirFryer-Schale
keine Stahlwolle.



Was tun, wenn...

Dieser Leitfaden hilft Ihnnen bei allgemeinen Problemen, die die Leistung des Produkts
beeintrachtigen kdnnen. Wenn das Problem dadurch nicht behoben wird, wenden Sie sich bitte

an den Kundendienst

Problem

Mogliche Ursache

Lésung

Das Gerat
funktioniert nicht

Gerdt nicht angeschlossen.

Stecken Sie den Netzstecker in eine
geerdete Steckdose.

Start-Taste nicht gedrickt

Dricken Sie nach der Einstellung von
Temperatur und Zeit die Start- und Ein-/
Aus-Taste.

Die frittierten
Zutaten sind nicht

gar genug.

Zu viele Zutaten im Korb.

Die Zutaten in kleineren Portionen
frittieren (damit sie gleichmaBiger
garen).

Eingestellte Temperatur zu
niedrig.

Auf die gewinschte Temperatur
einstellen.

Die Zutaten werden

ungleichmaBig
frittiert.

Bestimmte Zutaten miUssen
nach der Halfte der Garzeit
geschuttelt werden.

Schitteln Sie die Ubereinander oder
kreuzweise angeordneten Zutaten (z.
B. Pommes frites) nach der Halfte der
Garzeit durch.

Den frittierten
Snacks fehlt es an
Knusprigkeit

Es wurden Snacks
verwendet, die fUr
herk&mmliche Fritteusen
bestimmt sind.

Verwenden Sie den Backofen -
geeignete Snacks.

Der Korb I@sst
sich nicht richtig
schieben.

Zu viele Zutaten im Korb.

FUllen Sie den Korb nicht Uber die
“MAX”-Markierung hinaus.

Weiber Rauch
kommt aus dem
Gerat

Zubereitung fettiger
Zutaten.

Das Ol, das beim Aufspritzen auf die
Heizung austritt, erzeugt weiken Rauch.
Das ist normal.

Fettrickstande, die vom
vorherigen Gebrauch im

Korb zurickgeblieben sind.

WeiBer Rauch entsteht durch die
erhitzten Fettrickstande im Korb.
Reinigen Sie den Korb direkt nach jeder
Anwendung.

Frische Pommes
frites sind
ungleichmabig
frittiert

Verwendung einer
ungeeigneten
Kartoffelsorte.

Verwenden Sie frische Kartoffeln
und achten Sie darauf, dass sie beim
Frittieren bissfest bleiben.

Kartoffelstdbchen wurden
vor dem Frittieren nicht
ausreichend abgespult

Spulen Sie die Kartoffelstdbchen
grundlich ab, um die Stérke von ihrer
Oberfldche zu entfernen.




Komponenter

~

A Lége D Luftudtag G Pizzasten J Aftageligt

B Hd&ndtag E Luftindtag H Pizzaspade héndtag

C Kontrolpanel F Stregmledning og I Luftfriturérbakke K Pizzaskaerer
stik

1. Topindikator 9. TEMP/TIME-valgknap 14.0vnknap

2. Deskindikator 10.Pizza-knap 15.Indikatorer for ovnens

3. Klarindikator 11. Indikatorer for pizza- forudindstillinger

4. Forvarmningsindikator forudindstillinger 16. Start/Stop-knap

5. Temperatur-display 12. Luftfriturér-knap 17. TAND/SLUK-knap

6. Timer-display 13.Indikatorer for Luftfriturér-

7. Justerings-knapper (+/-) forudindstillinger

8. TOP/DAK-valgknap

\

For ferste brug

1. Né&rdu har pakket ud, skal du flerne alt tilbeher fra den averste formstebte papirmasse. Loft
derefter enheden ud, og tag plastikposen af.

2. Abnl&gen, og tag beskyttelsesemballagen samt Iuftfriturérbakken indeni ud.
Luftfriturérbakken er pakket i en kasse. Bortskaf emballagematerialerne.

3. Renggrpande og rist med varmt vand og opvaskemiddel. Ter apparatet af indvendigt og
udvendigt med en blgd klud.

4. Deternormalt, at en ny enhed afgiver lugt de farste gange, den anvendes. Kgr det tomme
apparat i pizzatilstand i 40 minutter fer farste brug for at undgd dette.

Forsigtig

Apparatet mé ikke placeres i naerheden af dben ild.

Luftindtaget og luftudtaget p& apparatet mé ikke blokeres.

Laeg ikke luftfriturkurven pd& pizzastenen, da dette kan beskadige belaegningen.

Stil apparatet pé& en plan og jeevn overflade.

Apparatet mé ikke placeres pé& en ujeevn overflade.

. Brug ikke en pizzaspade til at baere eller flytte pizzastenen og luftfriturkurven.

Brug

Tilstandsvalg

1. Felg nedenstdende trin for at veelge forskellige tilstande.
1. Tryk pdteend/sluk-knappen for at teende enheden.
2. Tryk p& knappen "Pizza", "Luftfriturér" eller "Ovn" for at veelge den @nskede tilstand. Den
valgte tilstand vil blinke langsomt, og den anden tilstand vil forsvinde.
Bemaerk: Hvertilstand har forskellige forudindstillede temperaturer og tider. De detaljerede
indstillinger findes under "Valg af forudindstilling".

goeNo O

Justering af temperatur

12. Folg nedenstdende trin for at justere indstillingstemperaturen

1. Tryk péteend/sluk-knappen for at teende enheden.

2. Tryk pd knappen "Pizza", "Luftfriturér" eller "Ovn'" for at vaelge den enskede tilstand.

3. Tryk pd TOP/DAK-knappen for at veelge, om temperaturen pé toppen eller pd& deskket

skal justeres.

4. Tryk pd& knapperne "+" eller "-" for at justere temperaturen.
Bemeerk: Temperaturomradet varierer afheengigt af tilstand. | visse tilstandene kan kun den
toppen temperatur indstilles.



Justering af tid

13. Folg nedenstéende trin for at justere timerindstillingen
1. Tryk pd teend/sluk-knappen for at taeende enheden.
2. Tryk p& knappen "Pizza", "Luftfriturér" eller "Ovn" for at veelge den enskede tilstand.
3. Tryk p&d TEMP/TIME-knappen for at veelge Timer-displayet. Nartimer-displayet vaelges, vil
det blinke langsomt.
4. Tryk pd& knapperne "+" eller "-" for at justere timerindstillingen.
Bemeerk: Timerens indstillingsomrdade varierer afhaengigt af tilstanden.

Pizza stone

14. Ndér du skal bage pizza, skal du saette pizzastenen ind i ovnen, inden du starter
forvarmningen.

15. Vigtigt: Pizzastenens to sider er forskellige. Oversiden har en glat, blank overflade og er
beregnet til kontakt med fadevarer. Undersiden har en ru overflade og er ikke beregnet til
kontakt med fadevarer.

Forvarmnings-funktion

16. Ved tilstandene med forvarmnings-funktion skal du ferst seette maden ind, ndr
forvarmningen er afsluttet Tryk p& Start/Stop-knappen for at starte forvarmningen. Under
forvarmningen viser temperatur-displayet den aktuelle temperatur inde i apparatet, og
forvarmningsindikatoren lyser.

Bemeerk: Under forvarmningen fortseetter tids-displayet med at vise den indstillede tid.

Forvarmningsprocessen tager cirka 20 minutter.

17. Nar forvarmningen er feerdig, afgiver enheden et bip og stopper opvarmningen. Og
klarindikatoren vil lyse.

18. Abn l&gen og laeag maden ind.

19. Lukl&gen, og tryk derefter p& Start/Stop-knappen for at starte tilberedningen. Timer-displayet
begynder at taelle ned til den resterende tid.

Bemaerk: Varme overflader. Veer forsigtig - rer ikke ved I&dgeglasset, det everste glaspanel eller

enhedens indvendige dele, da disse omréder kan blive meget varme under drift.

Kun til Siciliana-funktion

20. | Siciliana-tilstand afgiver apparatet et bip 5 minutter fer den indstillede tilberedningstid er
slut for at minde dig om at tilseette yderligere ingredienser.

Pdmindelse om at ryste

21. ltilstanden "Pommes frites"” eller "Grantsager" afgiver apparatet et bip halvvejs gennem den
indstillede tilberedningstid for at minde brugeren om at vende maden.

22. Ndrtilberedningen er feerdig, afgiver apparatet en raekke biplyde som en pdmindelse.

23. Stdikke forteet pd& ldgen, nar du dbner den, for at undgd at blive forbreendt af den varme
damp. Undgd at rere ved ldgeglasset, det @verste glaspanel eller enhedens indvendige dele,
da disse omrader kan blive meget varme under drift.

Kun til Neapolitan-funktion

24. | den Neapolitan-tilstand vil apparatet genoptage forvarmningen, ndr Idgen er lukket. Denne
tilstand er specielt udviklet til hurtigt at bage pizzaeri reekkefglge. | denne tilstand har vi
forudindstillet en styringslogik til 4 p& hinanden felgende runder med pizzabagning.

1. Tryk pd knappen "Pizza" for at veelge tilstanden "Neapolitan', og tryk derefter p&
knappen "Start/Pause" for at starte forvarmningen.

2. Narforvarmningen er feerdig, og ikonet for "klar" lyser, skal du &bne Idgen og sette
pizzaen ind.

3. Luklagen, og tryk derefter pd knappen "Start/Pause" igen for at starte timeren.

4. Nartimeren er gdet ud, skal du dbne Idgen og tage pizzaen ud. Apparatet skifter
automatisk tilbage til forvarmningstilstand, sé& snart Idgen lukkes.

5. Gentag trin 2-4 for at bage den naeste pizza.



Vigtige bemezerkninger til den Neapolitan-tilstand

Denne tilstand understatter bagning af op til 4 pizzaeri traeek. N&r den flerde pizza er
tilberedt, vil apparatet automatisk forlade denne tilstand.

For at kunne bage flere pizzaer anbefales det at lade apparatet kale af i 5 minutter, derefter
starte detigen og vaelge tilstanden "Neapolitan" igen.

Du kan til enhvertid afslutte denne tilstand ved at trykke pé teend/sluk-knappen.

Nér dertilberedes mad i den Neapolitan-tilstand, vil &bning og lukning af ldgen automatisk
udlgse forvarmningsprocessen.

Anvendelse af aftageligt héndtag

25. Kontroller, at 1&seringen sidder i den rigtige position.

26. Losn laseklipsen.

27. Tryk hGndtaget sammen, og szt hdndtagets forende ind i fastgerelsesslidserne p&
Luftfriturérbakken eller pizzaspaden.

28. Seetldseklipsen pd plads igen. For at flerne héndtaget skal du ferst Iesne I&seklipsen og
derefter trykke hdndtaget sammen for at Iesne h&ndtagshovedet fra koblingen.

Bemaerk: Né&r du bruger Luftfriturérbakken, skal du flerne hdndtaget, inden du lukker I&dgen.

PLEJE & RENGO@RING

Generel rengering

29. Foratundgd elektrisk stod skal du tage stikket ud af stikkontakten, fer du udferer rengering
eller vedligeholdelse. Rengering ber ske med et koldt apparat

30. Lad apparatet og tilbehoret kale helt af, far du renger det.

31. Brug kun en fugtig klud til at rengare apparatets yderside og det elektriske kabel.

32. Brug en barste med blgde barstehdrtil forsigtigt at ferne krummer eller mel omkring
varmeelementerne - undgd at trykke for hdrdt eller ridse overfladen.

33. Tiltilbehearet (eksklusive pizzastenen) skal du bruge en blad svamp og et mildt
rengoringsmiddel, og skyl grundigt for at rengare tiloeharet.

34. Luftfriturérbakken og det aftagelige hdndtag kan vaskes i opvaskemaskinen.

Rengering af pizzasten

Lad pizzastenen kgle helt af, fer den rengares.
Brug en blad barste, en blad svamp eller en tgr klud til at flerne I@se madrester og krummer.
Brug en bled svamp til forsigtigt at flerne madrester og pletter.

Bemeerk:

En vis misfarvning og farvesendringer er normale og betragtes ikke som fejl.
Brug ikke skarpe eller harde rengeringsredskaber til at skrabe pizzastenen, da de kan
beskadige overfladebelsegningen.
Du kan skylle stenen med vand, hvis det er nedvendigt, men du md IKKE nedsaenke stenen
i vand. Serg for, at stenen er helt tar, for den bruges i apparatet igen. Vade eller fugtige sten
kan revne, nér de opvarmes.

- Stenen md ikke afkeles med vand eller bruges, ndr den er fugtig.

AVigtigt

35. Pizzasten, pizzaspade og pizzaskeerer md ikke kommes i opvaskemaskinen.
36. Brug ikke skrappe renggringsmidler.
37. Brug ikke staluld til at rengere pizzastenen, pizzaspaden eller luftfriturérbakken.



Hvad skal man gere hvis...

Brug denne vejledning til at hjaelpe med almindelige problemer, der kan forstyrre produktets
ydeevne. Hvis dette ikke hjeelper p& problemet, bedes du kontakte kundeservice.

Problem

Mulig drsag

Lasning

Apparatet virker
ikke

Apparatet erikke tilsluttet
stremmen.

Seet stikket i en jordforbundet
stikkontakt.

Start-knappen erikke
trykket ned.

Tryk pa start- eller teend/sluk-knappen,
ndr du har indstillet temperatur og tid.

De stegte
ingredienser er ikke
gennemstegte.

Der erformange vareri
kurven.

Tilbered ingredienserne i mindre
portioner (for at sikre en mere jeevn
stegning).

Temperaturen erindstillet
forlavt

Indstil til den gnskede temperatur.

Ingredienserne
steges ujeevnt

Visse ingredienser skal
rystes halvvejs gennem
tilberedningen.

Rystingredienserne, derliggerilag eller
pd& kryds (feks. pommes frites), halvvejs
gennem tilberedningen.

De stegte snacks
mangler spredhed.

Brugte snacks beregnet til
traditionelle frituregryder.

Brug ovnen - passende snacks.

Kurven kan ikke
skubbes ordentligt.

Der erformange vareri
kurven.

Fyld ikke mere end til "MAX"-maerket p&
kurven.

Der kommer hvid

reg ud af apparatet.

Forberedelse af
fedtholdige ingredienser.

Den olie, der frigives, nér den sprajter
pé& varmeelementet, afgiver hvid reg.
Det er helt normailt

Fetrester, derertilbage i
kurven fra tidligere brug.

Den hvide reg skyldes de opvarmede
fedtresterikurven. Renger kurven
grundigt efter hver brug.

Friske pommes
frites bliver ikke
stegtjaevnt

Brug af den forkerte
kartoffelsort

Brug friske kartofler, og serg for, at de
forbliver faste under stegningen.

Kartoffelsticksene er ikke
skyllet grundigt nok inden
stegningen.

Skyl kartoffelsteengerne grundigt for at
flerne stivelsen fra overfladen.




Componentes

A Puerta E Entrada de aire G Piedra para pizza J Mango

B Mango F Cable de H Pala para pizza desmontable

C Panel de control alimentaciény | Bandejade K Cortadorde pizza

D Salida de aire enchufe freidora de aire

1. Indicador superior 8. Boton de seleccion 13. Indicadores de los programas

2. Indicador inferior Superior/Inferior preestablecidos de freidora de

3. Indicadorde preparado 9. Botdn de seleccion aire

4. Indicador de TEMP/TIME 14.Boton de horno
precalentamiento 10.Boton de pizza 15. Indicadores de los programas

5. Pantalla de temperatura  11. Indicadores de preestablecidos del horno

6. Pantalla del los programas 16.Botdn de Iniciar/Parar
temporizador preestablecidos de pizza  17.Botdn de Encendido/

7. Botones de ajuste (+/-) 12.Botdn de freidora de aire Apagado

\ J

Antes del primer uso

1. Después de desembalar el aparato, se deben retirar todos los accesorios de la bandeja
superior de pulpa moldeada. A continuacién, saque el aparato y retire la bolsa de pldstico.

2. Abrala puerta y retire el embalaje protectory la bandeja de freidora de aire del interior.
La bandeja de freidora de aire estd embalada dentro de una caja. Retire los materiales de
embalaje.

3. Limpie la bandeja y la rejilla con agua tibia y detergente para platos. Limpie el interiory el
exterior del aparato con un pano suave.

4. Esnormal que un aparato nuevo emita olores las primeras veces que se utiliza. Antes del
primer uso, haga funcionar el aparato vacio en modo «Pizza» durante 40 minutos para evitar
que desprenda olores.

Precaucion

5. No coloque el aparato cerca de llamas abiertas.

6. No obstruya la entrada ni la salida de aire del aparato.

7. No coloque la cesta de la freidora de aire sobre la piedra para pizza, ya que podria danarse
el revestimiento.

8. Coloque el aparato sobre una superficie planay nivelada.

. No coloque el aparato sobre una superficie irregular.

10. No utilice la pala para pizza para transportar o mover la piedra para pizza ni la cesta de la

freidora de aire.

Uso

Seleccién del modo
1. Sigalos pasos siguientes para seleccionar los distintos modos.
1. Pulse el botén de «encendido/apagado» en la unidad para encender el aparato.
2. Pulse el botodn «Pizzay, «Freidora de aire» o «<Horno» para seleccionar el modo deseado.
El modo seleccionado parpadeard lentamente y los demds desaparecerdn.
Nota: Cada modo tiene una temperatura y un tiempo preestablecidos diferentes. La
configuracion detallada se encuentra en el apartado «Seleccion de los programas
preestablecidos».
Ajuste de la temperatura
12. Sigalos pasos siguientes para ajustar la temperatura.
1. Pulse el botédn de encendido para encender el aparato.
2. Pulse el botoén «Pizzan, «Freidora de aire» o «<Horno» para seleccionar el modo deseado.
3. Pulse el botén «SUPERIOR/INFERIOR» para seleccionar la temperatura superior o
inferior que desea ajustar.
4. Pulse los botones «+» 0 «-» para ajustar la temperatura.



Nota: El intervalo de temperatura varia segun el modo. En algunos modos solo puede ajustarse

la temperatura superior.

Ajuste del temporizador

13. Siga los pasos siguientes para ajustar el temporizador.

1. Pulse el botdén de encendido para encender el aparato.

2. Pulse el botdn «Pizzaw, «Freidora de aire» o «Horno» para seleccionar el modo deseado.

3. Pulse el botédn «TEMP/TIME» para seleccionar la pantalla del temporizador. Cuando la
pantalla del temporizador esté seleccionadaq, parpadeard lentamente.

4. Pulse los botones «+» 0 «-» para ajustar el tiempo.

Nota: El intervalo del temporizador varia segun el modo.

Piedra para pizza

14. Cuando cocine pizzq, coloque la piedra para pizza dentro del aparato antes de iniciar el
precalentamiento.

15. Importante: Las dos caras de la piedra para pizza son diferentes. La cara superior tiene una
superficie lisa y brillante y estd destinada al contacto con los alimentos. La cara inferior tiene
una superficie rugosa y no estd destinada al contacto con los alimentos.

Funcién de precalentamiento

16. Enlos modos con funcién de precalentamiento, introduzca los alimentos una vez
finalizado el precalentamiento. Pulse el botdn «Iniciar/Parar» para iniciar el proceso de
precalentamiento. Durante el precalentamiento, la pantalla de temperatura muestra la
temperatura real del interior del aparato y se enciende el indicador de precalentamiento.

Nota: Durante el precalentamiento, la pantalla del temporizador sigue mostrando el tiempo

establecido. El proceso de precalentamiento dura aproximadamente 20 minutos.

17. Cuando finalice el precalentamiento, el aparato emitird una seial acustica y dejard de
calentar. Se encenderd el indicador de preparado.

18. Abra la puerta e introduzca los alimentos.

19. Cierre la puerta y, a continuacion, pulse el botdn «Iniciar/Parar» para comenzar la coccion.
La pantalla del temporizador iniciard la cuenta atrds del tiempo restante.

Nota: Superficies calientes. Tenga cuidado. No toque el cristal de la puerta, el panel de cristal

superior ni el interior del aparato, ya que estas zonas pueden alcanzar temperaturas muy

elevadas durante el funcionamiento.

Funcion exclusiva del modo «Siciliana»

20. En el modo «Siciliana», el aparato emitird una sefial acustica 5 minutos antes de que finalice
el tiempo de coccion establecido para recordarle que debe anadiringredientes adicionales.

Recordatorio para remover

21. En el modo «Patatas fritas» o «Verduras», el aparato emitird una sefial acustica cuando haya
transcurrido la mitad del tiempo de coccion establecido para recordar le que debe darla
vuelta a los alimentos.

22. Cuando finalice la coccion, el aparato emitird una serie de sefiales acusticas como
recordatorio.

23. No se situe demasiado cerca de la puerta al abrirla para evitar quemaduras provocadas
por el vapor caliente. No toque el cristal de la puertq, el panel de cristal superior ni el interior
del aparato, ya que estas zonas pueden alcanzar temperaturas muy elevadas durante el
funcionamiento.

Funcién exclusiva del modo «Napolitano»

24. En el modo «Napolitano», una vez cerrada la puerta, el aparato volvera ainiciar el
precalentamiento. Este modo estd disefiado especificamente para hornear pizzas de forma
rdpida y consecutiva. En este modo se ha preestablecido una légica de control para 4 ciclos
consecutivos de coccioén de pizza.

1. Pulse el botdn «Pizza» para seleccionar el modo «Napolitano» y, a continuacion, pulse
el boton «Iniciar/Pausa» para iniciar el precalentamiento.

2. Cuando haya finalizado el precalentamiento y se encienda el indicador de preparado,
abra la puerta e introduzca la pizza.

3. Cierre la puerta y, a continuacion, vuelva a pulsar el botén «Iniciar/Pausa» para iniciar el
temporizador.



4. Cuando finalice el temporizador, abra la puerta para sacar la pizza. El aparato volverd
automdticamente al modo de precalentamiento cuando se cierre la puerta.

5. Repitalos pasos del 2 al 4 para cocinar la siguiente pizza.

Notas importantes sobre el modo «Napolitano»

«  Este modo permite cocinar hasta 4 pizzas de forma consecutiva. Después de preparar la
cuarta pizza, el aparato saldrd automdticamente de este modo.

«  Para seguirhorneando mds pizzas, se recomienda dejar enfriar el aparato durante 5
minutos; a continuacion, reinicie el aparato y vuelva a seleccionar el modo «Napolitano».

«  Puede salirde este modo directamente en cualquier momento pulsando el botén de
encendido.

- Durante la coccion en modo «Napolitano», al abriry cerrar la puerta se activara
automdticamente el proceso de precalentamiento.

Uso del mango desmontable

25. Compruebe que el anillo de retencion esté en la posicion correcta.

26. Libere el clip de bloqueo.

27. Apriete el mango e introduzca el extremo delantero en las ranuras de conexion de la
bandeja de freidora de aire o de la pala para pizza.

28. Vuelva a fijar el clip de bloqueo. Para retirar el mango, primero libere el clip de bloqueo y, a
continuacion, apriete el mango para desencajar el cabezal del conector.

Nota: Cuando utilice la bandeja de freidora de aire, retire el mango antes de cerrar la puerta.

CUIDADO Y LIMPIEZA

Limpieza general

29. Para evitar descargas eléctricas, desenchufe el cable de la toma de corriente antes de
realizar cualquier trabajo de limpieza o mantenimiento. Es necesario realizar la limpieza
cuando el aparato esté frio.

30. Deje que el aparato y los accesorios se enfrien completamente antes de limpiarlos.

31. Use solamente un pano humedo para limpiar la parte exterior del aparato y el cable
eléctrico.

32. Utilice un cepillo de cerdas suaves para retirar cuidadosamente las migas o la harina de
alrededor de las resistencias; no ejerza presion ni raye la superficie.

33. Para limpiar los accesorios (excepto la piedra para pizza), utilice una esponja suave y un
detergente suave y, a continuacion, acldarelos bien.

34. La bandeja de freidora de aire y el mango desmontable pueden lavarse en el lavavaijillas.

Limpieza de la piedra para pizza

+ Deje que la piedra para pizza se enfrie completamente antes de limpiarla.

«  Utilice un cepillo suave, una esponja suave 0 un pafo seco para eliminar los restos de
alimentos y las migas.

«  Utilice una esponja suave para eliminar cuidadosamente los restos de alimentos y las
manchas.

Nota:

«  Esnormal que aparezcan manchas y cambios de color, y no se consideran defectos.

- No utilice herramientas de limpieza duras o afiladas para raspar la piedra para pizza, ya que
podrian danar el revestimiento superficial.

- Siesnecesario, puede aclarar la piedra con agua, pero NO la sumerja en agua. Asegurese
de que la piedra esté completamente seca antes de volver a utilizarla en el aparato. Las
piedras mojadas o humedas pueden agrietarse al calentarse.

- No enfrie la piedra con agua ni la utilice mientras esté humeda.

Almportqnte

35. Nointroduzca la piedra para pizza, la pala para pizza ni el cortador de pizza en el
lavavdijillas.

36. No utilice productos de limpieza agresivos.

37. No utilice estropajos metdlicos para limpiar la piedra para pizza, la pala para pizza nila
bandeja de freidora de aire.



Qué hacer si...

Use esta guia para ayudar con problemas comunes que pueden interferir con el rendimiento
del aparato. Si esto no mejora el problema, pédngase en contacto con el servicio de atencion al
cliente.

Problema

Posible causa

Solucion

El aparato no
funciona.

El aparato no esta
enchufado.

Enchufe el aparato a unatoma de
corriente con conexion a tierra.

No se ha pulsado el botén
de inicio.

Después de ajustar la temperatura y
el tiempo, pulse el botdn de inicio o
encendido.

Los alimentos
fritos no quedan
suficientemente
cocinados.

Hay demasiados alimentos
enla cesta.

Cocine los alimentos en cantidades
mads pequefas (para conseguir una
coccion mads uniforme).

La temperatura ajustada es
demasiado baja.

Ajuste la temperatura requerida.

Los alimentos se
frien de forma
desigual.

Algunos alimentos deben
agitarse a mitad de la
coccion.

Agite los alimentos que estén
amontonados o superpuestos (por
ejemplo, las patatas fritas) a mitad de
la coccion.

Los alimentos
fritos no quedan
crujientes.

Se han utilizado alimentos
destinados a freidoras
convencionales.

Utilice alimentos aptos para horno.

No se puede
introducir la cesta
correctamente.

Hay demasiados alimentos
en la cesta.

No llene la cesta porencima de la
marca «MAX».

Sale humo blanco
del aparato.

Se estan preparando
ingredientes grasos.

El aceite que desprenden los alimentos,
al salpicar sobre el elemento calefactor,
provoca humo blanco. Esto es normal.

Han quedado residuos de
grasa en la cesta de un uso
anterior.

El humo blanco estd provocado porlos
residuos de grasa calentados que han
quedado en la cesta. Limpie bien la
cesta después de cada uso.

Las patatas fritas
frescas se frien de
forma desigual.

Se estd utilizando un tipo
de patata inadecuado.

Utilice patatas frescas y asegurese de
que permanezcan firmes durante la
coccion.

Las tiras de patata no se
han enjuagado lo suficiente
antes de freirlas.

Enjuague bien las tiras de patata para
eliminar el almidon de su superficie.




Komponentit
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A Ovi D limanpoistoaukko G Pizzakivi J Irrotettava

B Kahva E limanottoaukko H Pizzalasta kahva

C Ohjauspaneeli  F Virtajohto ja I limakypsennysalusta K Pizzaleikkuri

pistoke

1. YlGdosan merkkivalo 8. Yldosan / Kannen 13.1lmakypsennys-

2. Kannen merkkivalo valintapainike esiasetusten merkkivalot

3. Valmiusmerkkivalo 9. LAMPOTILA/ AIKA 14.Uunin painike

4. Esilammityksen -valintapainike 15.Uunin esiasetusten
merkkivalo 10.Pizzapainike merkkivalot

5. Lampdtilan nayttd 11. Pizzan esiasetusten 16.K&ynnistys-/Pysdytys-

6. Ajastimen nayttd merkkivalot painike

7. Saatépainikkeet (+/-) 12.liImakypsennys-painike 17. Virtapainike

\ J

Ennen ensimmaista kayttéa

1. Kun olet purkanut pakkauksen, poista kaikki lisévarusteet yldosassa olevasta muovattua
paperimassaa olevasta osasta. Nosta sitten laite ulos ja poista muovipussi.

2. Avaa ovija poista suojapakkaus sekd sen sisdllé oleva ilmakypsennysalusta.
IImakypsennysalusta on pakattu laatikkoon. Havita pakkausmateriaalit

3. Puhdista pannu ja ritila lédmpimdalla vedelld ja astianpesuaineella. Pyyhi laitteen sisa- ja
ulkopinnat pehmedlld liinalla.

4. Onnormaaliq, ettd vusi laite tuottaa hajua ensimmaisten kayttdkertojen aikana. Kaynnista
tyhj& laite “Pizza”-tilassa 40 minuutin ajaksi ennen ensimmaistd kayttokertaa tdman
valttamiseksi.

Varo

Al& sijoita laitetta avotulen lahelle.
Ald tukki laitteen ilmanotto- tai iimanpoistoaukkoa.
Al& aseta iimakypsennyskoria pizzakiven pédille, sillé se voi vahingoittaa pinnoitetta.
Aseta laite tasaiselle ja vaakasuoralle alustalle.
Al& aseta laitetta epdtasaiselle alustalle.
. Al& kayta pizzalastaa pizzakiven tai iimakypsennyskoria kantamiseen tai siirtdmiseen.

ayttd

Tilan valinta

SoeNOoO

1. Valitse eri tilat seuraavien ohjeiden mukaisesti.
1. Kaynnist& laite painamalla virtapainiketta.
2. Paina Pizza-, limakypsennys- tai Uunin-painiketta valitaksesi haluamasi tilan. Valittu tila
vilkkuu hitaasti, ja toinen tila katoaa ndkyvista.
Huomautus: Jokaisella tilalla on erilaiset esiasetetut I&Gmpdtila- ja aika-arvot Yksityiskohtaiset
asetukset 16ytyvat esiasetusten valikosta.
Lampdatilan saaté
12. Seuraa alla olevia ohjeita ldmpdtilan sGatamiseksi
1. Kytke laite p&dlle painamalla virtapainiketta.
2. Paina Pizza-, limakypsennys- tai Uunin-painiketta valitaksesi haluamasi tilan.
3. Paina YLAOSAN/KANNEN -painiketta valitaksesi saadettavaksi yla- tai kansilémpdtilan.
4. S&ada lampétilaa painamalla “+”- tai “-”-painikkeita.
Huomautus: Ldmpétila-alue vaihtelee kayttétilan mukaan. Joissakin kayttotiloissa voidaan
sAdtad vain yldosan lampdtilaa.



Ajastimen saato

13. Seuraa alla olevia ohjeita ajastimen sa&tamiseksi
1. Kytke laite p&dlle painamalla virtapainiketta.
2. Paina Pizza-, limakypsennys- tai Ovi-painiketta valitaksesi haluamasi tilan.
3. Paina LAMPOTILA/AIKA-painiketta valitaksesi ajastimen néytén. Kun ajastimen nayttd
on valittuna, se vilkkuu hitaasti.
4. S&8da& ajastimen asetusta painamalla “+”- tai “-"-painikkeita.
Huomautus: Ajastimen asetusalue vaihtelee kayttotilan mukaan.

Pizzakivi

14. Kun valmistat pizzaag, aseta pizzakivi laitteen ennen esilémmityksen aloittamista.

15. Tarke&d: Pizzakiven molemmat puolet ovat erilaiset Yldpuoli on siled ja kiiltdva, ja se on
tarkoitettu elintarvikekdyttodn. Alapuoli on karhea, eikd sitd ole tarkoitettu elintarvikkeiden
kanssa kosketukseen joutumiseen.

Esildmmitystoiminto

16. Malleissa, joissa on esilémmitystoiminto, laita ruoka vuniin vasta, kun esildmmitys
on p&dattynyt Kaynnistd esildmmitys painamalla Kaynnistys-/Pysdytys-painiketta.
Esil@dmmityksen aikana IGmpotilandyttd ndyttad laitteen sisdlla vallitsevan todellisen
lampétilan, ja esildmmityksen merkkivalo syttyy.

Huomautus: Esildmmityksen aikana ajanayttd nayttad edelleen asetettua aikaa.

Esilémmitysprosessi kestdd noin 20 minuuttia.

17. Kun esildmmitys on valmis, laite antaa ddanimerkin ja lopettaa [Gmmittamisen. Ja
valmiusmerkkivalo syttyy.

18. Avaa ovi ja laita ruokaa sisadn.

19. Sulje ovi ja paina sitten Kaynnistys-/Pysdytys-painiketta aloittaaksesi kypsennyksen.
Ajastimen ndytdssé alkaa jdljelld olevan ajan laskenta.

Huomautus: Kuumat pinnat Ole varovainen, &l& kosketa oven lasia, ylGdosan lasipaneelia tai

laitteen sisdosiaq, silld nGmé& alueet voivat kuumentua erittdin kuumiksi laitteen ollessa kdynnissé.

Vain Siciliana -ominaisuus

20. Siciliana-tilassa laite antaa @animerkin 5 minuuttia ennen asetetun kypsennysajan
padattymistd muistuttaakseen sinua lis@dmdaadn muita ainesosia.

Ravista-muistutus

21. “Fries”- tai “Veg.”-tilassa laite antaa ddnimerkin asetetun kypsennysajan puolivalissd
muistuttaakseen kayttdjad kaantdmadan ruoan.

22. Kun ruoanlaitto on valmis, laite antaa muistutuksena sarjan ddnimerkkejé.

23. Alé seiso liian 1&helld ovea, kun avaat sen, jotta valtét kuuman hdyryn aiheuttamat
palovammat Ald kosketa oven lasia, yldosan lasipaneelia tai laitteen sisdosia, silld nGma
osat voivat kuumentua erittdin kuumiksi laitteen ollessa kaynnissa.

Vain Neapolitan -ominaisuus

24. Neapolitan-tilassa laite aloittaa esilémmityksen vudelleen, kun ovi on suljettu. Tdmé tila on
suunniteltu erityisesti pizzojen nopeaan perdkkdiseen paistamiseen. Tassa tilassa olemme
asettaneet valmiiksi ohjauslogiikan neljdlle perdkkdiselle pizzan paistokierrokselle.

1. Paina “Pizza”-painiketta valitaksesi “Neapolitan”-tilan ja paina sitten “Kaynnist&/
Keskeytd”-painiketta aloittaaksesi esildmmityksen.

2. Kun esilammitys on valmis ja valmiuskuvake syttyy, avaa ovi ja laita pizza uuniin.

3. Sulje ovija paina sitten uudelleen “Kaynnistd/Keskeyta”-painiketta kaynnistadksesi
ajastimen.

4. Kun ajastin on pdadattynyt, avaa vunin ovi ja ota pizza vunista. Laite siirtyy automaattisesti
takaisin esildmmitystilaan, kun ovi suljetaan.

5. Toista vaiheet 2-4 seuraavan pizzan paistamiseksi.



Neapolitan-tilan tarkeimméat huomautukset

- Tassatilassa voi paistaa perdkkdin jopa 4 pizzaa. Kun neljds pizza on paistunut, laite poistuu
automaattisesti tasta tilasta.

« Jos haluat jatkaa pizzojen paistamista, on suositeltavaa antaa laitteen jadhtyd 5 minuuttia,
k&ynnist&d se uudelleen ja valita uudelleen “Neapolitan”-tila.

«  Voit poistua tasta tilasta milloin tahansa painamalla virtapainiketta.

+  Kun kypsenndt napolilaisessa tilassa, oven avaaminen ja sulkeminen kdynnistad
esildmmityksen automaattisesti.

Irrotettavan kahvan kaytté

25. Tarkista, ettd kiinnitysrengas on oikeassa asennossa.

26. Vapauta lukituskiinnike.

27. Purista kahvasta ja aseta kahvan etupdd ilmakypsennysalustan tai pizzalastan liitantdurien
sisadn.

28. Kiinnitd lukituskiinnike takaisin paikalleen. Kahvan irrottamiseksi vapauta ensin lukituskiinnike
ja purista sitten kahvasta, jotta kahvan pd&a irtoaa liittimesta.

Huomautus: Kun kaytat liImakypsennysalusta, irrota kahva ennen oven sulkemista.

HOITO JA PUHDISTUS

Yleinen puhdistus

29. Sahkoiskun valttémiseksi irrota pistoke pistorasiasta ennen puhdistusta tai huoltoa. Puhdistus
on tehtava kylmalla laitteella.

30. Anna laitteen ja lisGvarusteiden jadhtyd kokonaan ennen puhdistusta.

31. Puhdista laitteen ulkopuoli ja séhkdjohto vain kostealla liinalla.

32. Poista murut tai jauhot Idmmityselementtien ympdriltd varovasti pehmedlld harjalla - &la
paina liian kovaa tai naarmuta pintaa.

33. Puhdista lisavarusteet (pizzakived lukuun ottamatta) pehmedlla sienelld ja miedolla
pesuaineella ja huuhtele ne huolellisesti.

34. limakypsennysalusta ja irrotettava kahva voidaan pestd astianpesukoneessa.

Pizzakiven puhdistus

+  Anna pizzakiven jadhty& kokonaan ennen puhdistamista.
«  Poistairtonaiset ruokaja&dmat ja murut pehmedlld harjalla, pehmedlld sienelld tai kuivalla

liinalla.
«  Poista ruokajaamat ja tahrat varovasti pehmedlla sienell@.
Huomautus:

« Joitakin varjaymia ja varimuutoksia esiintyy normaalisti, eikd niitd pideta virheind.

. Alg kaytd terdvid tai kovia puhdistusvdlineitd pizzakiven raaputtamiseen, sillé ne voivat
vahingoittaa pinnan pinnoitetta.

. Voit huuhdella kiven vedelld tarvittaessa, mutta ALA upota kived veteen. Varmista, etta
kivi on taysin kuiva, ennen kuin laitat sen takaisin laitteeseen. Marat tai kosteat kivet voivat
halkeilla kuumennettaessa.

- Alg jaahdyta kived vedelld tai kaytd sité kosteana.

‘l Tarkeda

35. Ald laita pizzakived, pizzalastaa tai pizzaleikkuria astianpesukoneeseen.
36. Ala kayta voimakkaita puhdistusaineita.
37. Ala kayta terdsvillaa pizzakiven, pizzalastan tai llmakypsennysalustan puhdistamiseen.



Mita tehdq, jos...

Kayta tata opasta apuna tavallisissa ongelmissa, jotka voivat haitata tuotteen suorituskykyd. Jos
tdma ei auta ratkaisemaan ongelmaa, ota yhteyttd asiakaspalveluun.

Ongelma

Mahdollinen syy

Ratkaisu

Laite ei toimi

Laitetta ei ole kytketty
pistorasiaan.

Kytke verkkovirtajohto maadoitettuun
pistorasiaan.

Kaynnistyspainiketta ei ole
painettu.

Kun olet asettanut I&dmpétilan ja ajan,
paina kdynnistys- tai virtapainiketta.

Paistetut ainekset
ovat raakoja.

Koriin on laitettu liian
monta ainesosaa.

Paista ainekset pienemmissd erissa
(jotta paistuminen on tasaisempaa).

Lampdtila on asetettu liian
matalaksi.

SAaada laite haluttuun ladmpétilaan.

Ainekset paistuvat
epdtasaisesti.

Tietyt ainekset on
ravistettava kypsennyksen
puolivalissa.

Ravista padllekkain tai ristikk&in
asetettuja aineksia (esim. ranskalaisia)
kypsennyksen puolivalissa.

Paistetuista
vdlipaloista puuttuu
rapeus.

Kaytetyt valipalat, jotka
on tarkoitettu perinteisiin
friteerauskeittimiin.

Kaytd vunia - sopivia valipaloja.

Koria ei voi liv'uttaa
kunnolla.

Koriin on laitettu liian
monta ainesosaa.

Alé tayta koria yli “MAX” -merkin.

Laitteesta tulee
valkoista savua.

Rasvaisten ainesosien
valmistelu.

L&dmmityksen yhteydessd roiskunut
Oljy tuottaa valkoista savua. Tdmd& on
normaalia.

Aiemmasta kdytdstd koriin
jadneet rasvajaégmat

Valkoinen savu johtuu korissa olevista
kuumentuneista rasvajadmistd. Puhdista
kori huolellisesti jokaisen kayttokerran
jalkeen.

Tuoreet perunat
ovat paistuneet
epdtasaisesti.

Vadarénlaisen perunan
kaytto.

Kayta tuoreita perunoita ja varmista,
ettd ne pysyvat kiinteing paistamisen
aikana.

Perunalastujen huuhtelu
ennen paistamista on
puutteellista.

Huuhtele perunatikkuja huolellisesti,
jotta niiden pinnalta poistuu tarkkelys.




Composants
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A Porte D Sortie d'air G Pierre & pizza J Poignée amovible
B Poignée E Entrée d'air H Pelle & pizza K Coupe-pizza
C Panneaude F Cordon d'alimentation | Plateau de friture
commande et fiche a l'air
1. Voyant Haut 9. Bouton de sélection TEMP  14.Bouton Four
2. Voyant Bas / MINUTEUR 15.Indicateurs de
3. Voyant prét 10.Bouton Pizza préréglage pour four
4. Voyant de préchauffage 11. Indicateurs de préréglage  16.Bouton Démarrer/
5. Affichage de la température pour pizza Arréter
6. Affichage du minuteur 12.Bouton de friture & l'air 17. Bouton Marche/Arrét
7. Boutons d'ajustement (+/-) 13.Indicateurs de préréglage
8. Bouton de sélection Haut / Bas pour friture & l'air
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Avant la premiére utilisation

1. Une fois le colis déballé, retirez tous les accessoires du plateau supérieur en pdte moulée.
Retirez ensuite I'appareil et enlevez le sac en plastique.

2. Ouvrez la porte et retirez I'emballage de protection ainsi que le plateau de friture & l'air qui se
trouve & l'intérieur. Le plateau de friture & I'air est emballé dans une boite. Jetez les matériaux
d'emballage.

3. Nettoyez la poéle et la grille & I'eau chaude et au liquide vaisselle. Essuyez l'intérieur et
I'extérieur de I'appareil avec un chiffon doux.

4. Il est normal qu'un nouvel appareil dégage des odeurs lors des premiéeres utilisations. Pour
éviter celq, faites fonctionner l'appareil en mode Pizza pendant 40 minutes avant la premiere
utilisation.

Attention

5. Neplacez pas I'appareil & proximité d'une flamme nue.

6. Ne bloguez pas les entrées ou sorties d'air de l'appareil.

7. Ne placez pas le panier de friture & I'air sur la pierre & pizza, car cela pourrait endommager
son revétement.

8. Placez I'appareil sur une surface plane et horizontale.

9. Ne placez pas l'appareil sur une surface instable.

10. N'utilisez pas de pelle & pizza pour transporter ou déplacer la pierre a pizza et le panier de
friture & l'air.

Utilisation

Sélection de mode

1. Suivez les étapes ci-dessous pour sélectionner les différents modes.
1. Appuyez sur le bouton marche/arrét pour allumer I'appareil.
2. Appuyez surle bouton Pizza, Friture a I'air chaud ou Four pour sélectionner le mode
souhaité. Le mode sélectionné clignotera lentement et les autres modes disparaitront
Remarque : Chaque mode dispose de réglages prédéfinis différents en termes de température et
de durée. Vous trouverez les réglages détaillés dans la section Sélection des préréglages.

Réglage de la température

12. Suivez les étapes ci-dessous pour régler la température de consigne
1. Appuyez surle bouton d'alimentation pour allumer I'appareil.
2. Appuyez surle bouton Pizza, Friture & I'air chaud ou Four pour sélectionner le mode
souhaité.
3. Appuyez sur le bouton HAUT/BAS pour sélectionner la température Haut ou Bas &
ajuster.
4. Appuyez surlestouches + ou - pour ajuster la température.



Remarque : La plage de température varie selon le mode. Dans certains modes, seule la
température Haut peut étre réglée.

Réglage du minuteur

13. Suivez les étapes ci-dessous pour régler la durée du minuteur
1. Appuyez surle bouton d'alimentation pour allumer I'appareil.
2. Appuyez surle bouton Pizza, Friture & I'air chaud ou Four pour sélectionner le mode
souhaité.
3. Appuyez sur le bouton TEMP/MINUTEUR pour sélectionner l'affichage du minuteur.
Lorsque l'affichage du minuteur est sélectionnég, il clignote lentement
4. Appuyez surles touches + ou - pour ajuster le réglage du minuteur.
Remarque : La plage de minuteur varie selon le mode.

Pierre a pizza

14. Lorsque vous préparez une pizza, placez la pierre & pizza dans I'appareil avant de lancer le
préchauffage.

15. Important: Les deux faces de la pierre & pizza sont différentes. La face supérieure présente
une surface lisse et brillante et est destinée & entrer en contact avec les aliments. La face
inférieure présente une surface rugueuse et n'est pas destinée & entrer en contact avec des
aliments.

Fonction de préchauffage

16. Pourles modes dotés d'une fonction de préchauffage, placez les aliments & l'intérieur
une fois le préchauffage terminé. Appuyez sur le bouton Démarrer/Arréter pour lancer le
préchauffage. Pendant le préchauffage, I'affichage de la température indique la température
réelle & l'intérieur de I'appareil, et le voyant de préchauffage s'allume.

Remarque : Pendant le préchauffage, l'affichage de I'heure continue d'indiquer I'heure réglée. Le

préchauffage dure environ 20 minutes.

17. Une fois le préchauffage terminé, I'appareil émettra un bip et cessera de chauffer. Et le voyant
Prét s'allumera.

18. Ouvrez la porte et mettez la nourriture & l'intérieur.

19. Fermez la porte, puis appuyez sur le bouton Démarrer/Arréter pour lancer la cuisson.
L'affichage du minuteur commencera & afficher le compte & rebours du temps restant

Remarque : Surfaces chaudes. Soyez prudent : ne touchez pas la vitre de la porte, le panneau

vitré supérieur ni l'intérieur de l'appareil, car ces zones peuvent devenir tres chaudes pendant le

fonctionnement.

Fonction Sicilienne uniquement

20. En mode Sicilienne, l'appareil émettra un bip 5 minutes avant la fin du temps de cuisson
programmeé pour vous rappeler d'ajouter des ingrédients supplémentaires.

Rappel de secouer

21. En mode Frites ou Légumes, I'appareil émettra un bip & mi-parcours du temps de cuisson
programmeé pour rappeler & l'utilisateur de retourner les aliments.

22. Une fois la cuisson terminée, l'appareil émettra une série de bips pour vous le signaler.

23. Ne vous tenez pas trop prés de la porte lorsque vous l'ouvrez afin d'éviter toute brllure
causée parla vapeur chaude. Ne touchez pas la vitre de la porte, le panneau vitré
supérieur ni l'intérieur de I'appareil, car ces zones peuvent devenir tres chaudes pendant le
fonctionnement

Fonction Napolitain uniquement

24. En mode Napolitain, une fois la porte fermée, l'appareil recommencera & préchauffer. Ce
mode est spécialement congu pour cuire rapidement des pizzas les unes aprés les autres.
Dans ce mode, nous avons prédéfini une logique de contrdle pour 4 cycles consécutifs de
cuisson de pizzas.

1. Appuyez surle bouton « Pizza » pour sélectionner le mode « Napolitain », puis appuyez
surle bouton « Démarrer/Pause » pour commencer le préchauffage.

2. Une fois le préchauffage terminé et I'icbne « Prét » allumée, ouvrez la porte et placez la
pizza & l'intérieur.

3. Fermez la porte, puis appuyez & nouveau sur le bouton « Démarrer/Pause » pour lancer
le minuteur.



4. Lorsque le minuteur s'arréte, ouvrez la porte pour sortir la pizza. Lappareil repassera
automatiquement en mode préchauffage dés que la porte sera fermée.
5. Répétez les étapes 2 a 4 pour cuire la pizza suivante.
Notes importantes pour le mode Napolitain

- Ce mode permet de cuire jusqu'a 4 pizzas & la suite. Lorsque la quatrieme pizza est cuite,
'appareil sort automatiquement de ce mode.

«  Pour continuer & cuire d'autres pizzas, il est recommandé de laisser refroidir 'appareil
pendant 5 minutes, puis de le redémarrer et de sélectionner & nouveau le mode « Napolitain ».

- Vous pouvez quitter ce mode directement & tout moment en appuyant sur le bouton
d'alimentation.

- Lorsque vous cuisinez en mode Napolitain, le processus de préchauffage est déclenché
automatiguement quand vous ouvrez et fermez la porte.

Utilisation de la poignée amovible

25. Vérifiez que la bague de retenue est bien en place.

26. Dégagez le clip de verrouillage.

27. Appuyez surla poignée et insérez l'extrémité avant de celle-ci dans les fentes de fixation du
plateau de friture & I'air ou de la pelle & pizza.

28. Remettez le clip de verrouillage en place. Pour retirer la poignée, commencez par dégager
le clip de verrouillage, puis appuyez sur la poignée pour dégager la téte de la poignée du
connecteur.

Remarque : Lorsque vous utilisez le plateau de friture & I'air, retirez la poignée avant de fermerla

porte.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Nettoyage général

29. Pour éviter tout risque d'électrocution, débranchez la fiche de la prise de courant avant de
procéder au nettoyage ou & I'entretien. Vous devez effectuer le nettoyage avec un appareil
froid.

30. Laissez l'appareil et ses accessoires refroidir completement avant de les nettoyer.

31. Utilisez uniguement un chiffon humide pour nettoyer l'extérieur de I'appareil et son céble
electrique.

32. Utilisez une brosse a poils souples pour balayer délicatement les miettes ou la farine autour
des éléments. N'appuyez pas et ne rayez pas la surface.

33. Pourles accessoires (hormis la pierre & pizza), utilisez une éponge douce et un détergent
doux, et rincez abondamment pour nettoyer les accessoires.

34. Le plateau de friture a I'air et la poignée amovible peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

Nettoyage de la pierre a pizza

«  Laissez la pierre & pizza refroidir completement avant de la nettoyer.

. Utilisez une brosse douce, une éponge douce ou un chiffon sec pour éliminer les particules
alimentaires et les miettes.

- Utilisez une éponge douce pour éliminer délicatement les résidus alimentaires et les taches.

Remarque :

«  Certainestaches et certains changements de couleur sont normaux et ne sont pas
considérés comme des défauts.

- N'utilisez pas d'ustensiles de nettoyage tranchants ou durs pour gratter la pierre a pizza, car
ils pourraient endommager le revétement de surface.

« Vous pouvezrincer la pierre & l'eau si nécessaire, mais veillez & NE PAS la plonger dans l'eau.
Assurez-vous que la pierre est parfaitement seche avant de la réutiliser dans l'appareil. Les
pierres mouillées ou humides peuvent se fissurer lorsqu'elles sont chauffées.

- Ne refroidissez pas la pierre avec de l'eau et ne I'utilisez pas lorsqu'elle est humide.

Almportont

35. Ne mettez pas la pierre a pizza, la pelle & pizza ni le coupe-pizza au lave-vaisselle.

36. N'utilisez pas de produits nettoyants agressifs.

37. N'utilisez pas de laine d'acier pour nettoyer la pierre & pizza, la pelle & pizza ou le plateau
de friture a I'air.



Que faire si...

Ce guide vous aidera & résoudre les problémes courants susceptibles d'entraver les
performances du produit. S'il ne permet pas d'améliorer le probleme, veuillez contacter le service

clientéle.

Probléme

Cause possible

Solution

L'appareil ne
fonctionne pas

Lappareil n'est pas
branché.

Branchez la fiche secteur dans une prise
murale avec mise & laterre.

Le bouton Démarrer n'est
pas enfonce.

Appuyez sur le bouton de démarrage
ou d'alimentation aprés avoir réglé la
température et la durée.

Les ingrédients frits
ne sont pas assez
cuits.

Il'y atrop d'ingrédients
dans le panier.

Faites cuire les ingrédients en petites
quantités (pour une cuisson plus
uniforme).

La température est réglée
trop bas.

Réglez la température souhaitée.

Les ingrédients
ne cuisent pas
uniformément.

Certains ingrédients
doivent étre mélangés a
mi-cuisson.

Secouez les ingrédients empilés/croisés
(par exemple, les frites) & mi-cuisson.

Les casse-croltes
frits manquent de
croustillant.

Casse-croUtes usagés
destinés aux friteuses
traditionnelles.

Utilisez le four - casse-croOtes adaptés.

Impossible de
faire glisser
correctement le
panier.

Il'y atrop d'ingrédients
dans le panier.

Ne remplissez pas le panier au-dela du
repére « MAX ».

De la fumée
blanche s'échappe
de l'appareil.

Préparation des ingrédients
gras.

L'huile projetée surla résistance
chauffante produit une fumée blanche.
C'est normal.

Résidus de graisse laissés
dans le panier lors de
|'utilisation préceédente.

La fumeée blanche est causée parles
résidus de graisse chauffés dans le
panier. Nettoyez soigneusement le
panier apres chaque utilisation.

Les frites fraiches
sont frites de
maniére inégale.

Utilisation d'un mauvais
type de pomme de terre.

Utilisez des pommes de terre fraiches
et veillez & ce gqu'elles restent fermes
pendant la cuisson.

Ringcage insuffisant des
bétonnets de pommes de
terre avant la friture.

Rincez correctement les batonnets de
pommes de terre pour éliminer I'amidon
de leur surface.




ESapTipara

A TlépTa E Eicodog aépa H ZmdrouAa mitoag  J  AtrooTtwpevn Aafn

B Aapn F KaAwdio I Aiokog wnoipatog K KogTng mitoag

C TMivakag eAéyxou TPo@odoaiag Kal PIg oTov agpa

D 'E¢odog aépa G TéTpa miToag

1. 'Evdeign emavw TUAUATOG 9. KoupTri emAoyng 14.KoupTri poupvou (Oven)

2. 'Evdeign KATw TUAPOTOG OEPMOKPAZIAZ/XPONQY  15.Evdeieig TpoetmiAoyng

3. 'Evdeign «Ready» (EToipo) 10.KoupTri Titoag (Pizza) (poupvou

4. ‘Evoeign mpobépuavong 1. Ev&eigeig rpoetmAoyng 16.KoupTri Start/Stop

5. MpoBoAr Bepuokpaaiag miToag (Evap&n/AiakoTrh)

6. MpoBoAnA xpovodiakdTTn 12. KoupuTri ynaoiyatog atov 17. KoupTri Aermoupyiag

7. Koupmmd mrpoocapuoyng (+/-) aépa (AirFry) (Evepyotroinon/

8. KoupTri etmAoyng eTTavw 13.Ev&eieig rpoetmAoyng AtrevepyoTtroinon)
TUAMOTOG/KATW TUAMATOG Wnaoiyarog oTov agpa

I'Iplv aT1ré TRV TPWTN XPHROoN

MeTd TNV aTTooUCKeUaaia, agaipéaTe OAA Ta EEAPTAPATA ATTO TOV ETTAVW XUTEUMEVO XAPTOTTOATO.
‘ETreITa onkwoTe Kal ByGATE TN povada Kal apalpéoTe TNV TTAACTIKI) GAKOUAQ.

2. Avoigte TNV TTOPTA KAl AQAIPECTE TO TIPOCTATEUTIKO UAIKO OUCKEUQTIOG Kal Tov 8iOKO ynainaTog
oTov aépa atd 10 e0wTePIKS. O SiIOKOG YnaOiPaTog OToV aépa €ival CUOKEUAOUEVOG G€ KOUTI.
ATroppiyTe Ta UNKG GUOKEUOTIAG.

3. KaBapioTe To TOWI KaI TN OXAPa Pe (0TS vePS KAl GATTOUVI YIA TTIATA. ZKOUTTIOTE TO ECWTEPIKO Kal
TO ECWTEPIKO TNG CUOKEUNG WE £va JaAakS TTavi.

4. Eival uoioAoyIkd va UTTApYEl OOUA OTTO HIa VEQ GUOKEUN TIG TIPWTEG POPES XPHRONG.
NeIToupyAoTE TNV AdEI0 CUOKEUNR OTN AgIToupyia TiToag yia 40 AETTTA TTpIV aTrd TNV TTPWTN XPAON,
YIO va TO OTTOQUYETE QUTO.

Mpoooxn

5. Mnv TOTTOBETEITE TN OUOKEUN KOVTA O€ EKTEBEINEVEG PAOYEG.

6. Mn @palete TNV €i00d0 A TNV £€£000 AP TNG CUCKEUNG.

7.  Mnv TOTTOBETEITE TO KOAGD! YNOIUATOG OTOV A€Pa ETTAVW TNV TTETPA TTITOAG, KABWS auTd PTTopEi
va TTPOKAAETEN CnuIG OTNV ETTIOTPWOT.

8. TotroBeteiTe TN CUOKEUN O€ €TTITTEDN ETTIPAVEIQ.

9. Mnv TOTTOBETEITE TN CUCKEUT O€ QVOUOIOUOP®N ETTIPAVEIQ.

10. Mn XpnOIUOTIOIEITE TN OTIATOUAQ TTITOAG YIO VA PHETAPEPETE I VA PETAKIVACETE TNV TTETPA TTHTOOG
Kal To KAA&O! ynaoiyatog aTov aépa.

Xpnon
EtiAoyn Aeitoupyiag
11. AKOAOUBAOTE Ta TTAPAKATW BrPATA YIa va ETTIAECETE OIAPOPETIKEG AEITOUPYIEG.
1. MatAoTe To KouuTri AsiToupyiag (Evepyotroinon/ATrevepyoTroinan) yia va eVEPYOTIOINOETE TN
yovada.
2. TatAoTe To KoupTri Pizza, AirFry i Oven (Mitoa, Wnaoipo otov aépa r Poldpvog) yia va
€MAEEETE TNV €MOUMNTA AciToupyia. H emAeyuévn Aeitoupyia Ba avaoofroel apyd kai n
AGAAN Aermoupyia Ba e€agavioTei.
Znueiwon: KaBe Asitoupyia €xel DIaQOPETIKA TTPOETTIAEYUEVN Beppokpaaia kal xpdvo. MTTopeite va
Bpeite TIg AeTrTOPEPEIG PUBiCEIG TNV ETTIAOYT TTPOETTIAOY V.
PUBuion Beppokpaciag
12. AKOAOUBAOTE Ta TTAPAKATW BrPATA yia va puBuiceTe TN pUBJIOT BepPokpagiag
1. TMaTAoTE TO KOUUTTI AEITOUPYIAG yIO va EVEPYOTTIOINCETE T Jovada.
2. TatnoTe 1o KoupTri Pizza, Air Fry § Oven (Mitoa, WYAoipo otov aépa A Poupvog) yia va
€MAEEETE TNV €mMOUPNTA AciToupyia.
3. TMarAoTe 10 KoupTTi TOP/DECK (ETTavwn/Kdatw TPARKa) yia va eTIAEEETE TN BEpUoKpaacia Tou
ETMAVW 1 KATW TUAMATOG YIa TTPOCAPHOYA.
4. TlaTAOTE TA KOUPTTIA «+» i} «-» I va pubuioeTe Tn Bepuokpaaia.



>nueiwon: To e0pog Beppokpaaiwy dlapEpel ava Acitoupyia. MNa KATTOIEG AeITOUpPYiEG, UTTOPET va

pubuioTel uévo n BepPOKPATia TOU ETTAVW TUAPATOG.

PUBpion XpovodiakoeTTn

13. AkoAouBnoTe Ta TTapaKATW BAPATA yIa VO pubuioeTe TN pUBUION XPOVOBIAKOTITN
1. TMoTAoTe TO KOUPTTT AEITOUPYIAG YIO VO EVEPYOTTOINCETE TN Yovada.

2. MatroTe 10 KOUPTT Pizza, Air Fry r) Oven (Mitoa, WAoipo otov aépa | ®olpvog) yia va
€MAEEETE TNV €MOUPNTA AgIToupyia.

3. TMatnoTe 10 KoupTri Bepuokpaaciag/xpovou (TEMP/TIME) yia va emAECETE TNV TTPOBOAN
XPOovodIaKOTITN. OTav €xel €TTIAEXDEI N TTPOBOAN XpOovodIOKOTITH, Ba avaBoofrivel apyd.

4. TlaTAOTE T KOUPTTIA «+» i} «-» YIO VO TIPOCAPUOCETE TN pUBUIGN XPOVOJIaKATITN.

>nueiwon: To e0pog XpovodiakdT TN dlagépel ava Asitoupyia.

MNérpa mitoag

14. Otav YrveTe TTOA, TOTTOBETACTE TNV TTETPA TTTOAG YECQ OTN HOVADA TIPIV EEKIVAOETE TNV
TTpoBépuavaon.

15. ZnuavTiké: O1 dUo TTAEUPEG TNG TTETPOG TTITOAG dlapEpouv. H eTTavw TTAeUpd €€l Agia, yuaAioTepn
EMPAVEIA KAl TIPOOPIZETAI YIa ETTAPNA ME TA TPOPIPA. H KATW TTAEUPA €xEl TPAXIA ETTIQAVEIQ KAl
Oev TTPOOPICETAI YIa ETTAPRA UE TA TPOPIUA.

AcgiToupyia TpoBépuavong

16. Na 1poTTOUG AciToupyiag pe AeiToupyia TTPOBEPUAvVONG, TOTTOBETAOTE TO paynTé Yéoa agoul
oAokAnpwOei N TTpoBEpuavan. MatioTe To KoupTri Start/Stop (Evapgn/AiakoTms) yia va gekivroel
n diadikagia TpoBEépuavong. Katd tn didpkeia TG TTpoBEpuavang, n TTPoBoAR Bepuokpaciog
OeiXVel TNV TTPAyHATIKr) BEPUOKPATIa OTO ECWTEPIKO TNG Hovadag Kai n £vOeign Tpobépuavong Ba
avapel.

2nueiwon: Kard mn didpkeia TnG TpoBEpuavang, n TPoRoAr xpdvou cuvexilel va deixvel TovV

pubuiopévo xpovo. H diadikacia Tpobépuavong diapkei TTepitrou 20 AETTTA.

17. MOANig n TTpoBéppavaon oAokANpwoEi, n yovada Ba eKTTEPWEI Evav XAPAKTNPIOTIKO AXO (UTTITT) Kal
Ba oTapatroel Tn Bépuavaon. Kai n €voeign «Ready» (EToiyo) Ba avawel.

18. Avoi¢te TNV TTOPTA KAl TOTTOBETHOTE HECA TO GAYNTO.

19. KAeioTte TV TTOpTA Kau £TTeITa TTaTroTe TO KouuTTi Start/Stop (Evapgn/Aiakotrh) yia va EeKIVATEI
TO payeipepa. H TTpofoAr xpovodiakdTrTn Ba apxioel va HETPAE! AVTIOTPOPA TOV UTTOAEITTONEVO
XpPOvo.

>nueiwon: Kautég em@aveieg. Na €i0Te TTIPOCEKTIKOI, Unv ayyieTe TO T{AUI TNG TTOPTAG, TO ETTAVW

YUGAIVO TTAQICIO 1 TO ECWTEPIKO TNG HOVAdAG, KABWG auTd Ta PEpn PTToPEi va Beppaveolv

uTTEPBOAIKA KATA TN AgIToupyia.

Movo Asitoupyia Siciliana (Zig1AIdvikn)

20. Na n Aermoupyia Siciliana (ZioIAIGvIKN), N povada Ba eKTTEPWEN EVaV XAPAKTNPIOTIKO AXO (UTTITT)
5 AemrTd TpIv atréd TN AN Tou puBUICHEVOU XPOVOU PAYEIPEPATOG VIO VO 00G UTTEVOUIoE! va
TIPOOBEoETE ETTITTAEOV UAIKA.

Y1revlopion avakivhiong

21. Na ™ Aeiroupyia Fries A Veg. (Tnyavitég TTatdreg r) Aaxavikd), n Jovada Ba ekTTépyel Evav
XAPAKTNPIOTIKG AXO (MTTITT) OTA YIGE TOU PUBUICUEVOU XPOVOU JOYEIPEPATOG VIO VA UTTEVOUIOEI
OTOV XPAOTN Va yupioel To @aynTo.

22. A@ou 10 payeipepa 0AOKANPWOEN, N povada Ba eKTTEPWEL PIa OEIPE XOPOKTNPIOTIKWY AXWY (UTTITT)
wg uTTeEVOUpION.

23. Mn oTékeaTe TTOAU KOVTA 0TV TTOPTA OTAV TNV AVOIVETE, YIA TNV ATTOQPUYH EYKAUPATWY a1t KAUuTo
atpd. Mnv ayyiZete 1o T(AKI TNG TTOPTAG, TO ETTAVW YUGAIVO TTAQICIO A TO ECWTEPIKO TNG PovAadag,
KOBwWG auTd Ta pépn uTTopei va BeppavBolv uttepBoAIKG KaTd Tn Aeimoupyia.

Movo Asitoupyia Neapolitan (NatroAirévikn)

24. Na ™ Aeiroupyia Neapolitan (NatroAit@vikn), agouU KAgioel n TopTa, n povada Ba apxioer Lava
TNV TPoBEpuavan. AuTr n Aeitoupyia éxel oxedlaoTei e18IKA yia S1adoXIKO YPryopo WHOIPO
TTO0G. X€ auTr TN AsiIToupyia, £Xoupe TTPOPUBUIcE! pia AOYIKI EAEYXOU Yia 4 cuVEXOUEVOUG
yUpoug ynaiyaTtog Tritoag.

1. Mamote 10 KoupTTi «Pizzax (Mitoa) yia va emAEEETE TN AciToupyia «Neapolitan»
(NatroAiITdvikn) kai €TTerma TraTioTe 1o KoupTri «Start/Pause» (Evapgn/Madon) yia va
&exivijoel n TpoBéppavan.

2. MOAig n TpoBépuavaon oAokAnpweei kai 1o eikovidio «Ready» (EToipo) avapel, avoigre Tnv
TOPTA KAl TOTTOBETAOTE TNV TITOA OTO ECWTEPIKO.



3. KAegioTe TNV TOPTA Kai ETTEITA TTOTAOTE {avd To KoupTri «Start/Pause» (Evapén/lMauon) yia va
EEKIVAOEI O XPOVOBIOKAOTITNG.
4. Otav o xpovodiakoTTTnG A&el, avoifTe TNV TTOPTA yia va aaipéCETe TNV TTiToa. H ouokeur Ba
ETMIOTPEWEI AUTOPATA OTN AeIToupyia TTPOBEPUAVONG MOAIG N TTOPTA KAEIOEL.

5. EmavoAdBeTe Ta BApaTa 2-4 yia va YACETE TNV ETTOPEVN TTTOA.

Bacn(sg onpeiwoelg yia Tn Asitoupyia Neapolitan «NatroAiravikn»
AuTA n Asitoupyia uttooTnPiCel B1AdOXIKO WHOIUO £wg Kal 4 TIToWV. AQoU WnBei n T€TapTn TiToaA,
n ouokeun Ba Byel autdépaTa aTrd auTr TN AsiIToupyia.
MNa va ouvexioeTe va WrVETE TTEPICCOTEPEG TTITOEG, TTPOTEIVETAI VA APFOETE TO TTPOIOV VA
KPUWOEI yIa 5 AETTTA, £TTEITA va TO ETTAVEKKIVIOETE Kal ETTIAEGETE Eava Tn AeiToupyia «Neapolitan»
(NatroAIravikn).
Mrropeite va Byeite ammd auth Tn AciIToupyia aTreudeiag, TTATWVTAG TO KOUNTTI AEIToupyiag
OTTOIOdATIOTE OTIYUN.
‘Ooo payeipevete otn Aeitoupyia Neapolitan «NatroAITdvikn», 1o dvolyda Kai To KAEoIJo TG
TépTag Ba evepyoTroIfoel autépaTa Tn diadikacia TTpobEpuavaong.

XpAon Tng arooTTwHevng AaBng

25. EAéy&re 6T 0 SaKTUAIOG GUYKPATNONG €ival 0Tn owaoTr B€aon.

26. AtreAeuBepwoTe TO KAITT Ao@ANIONG.

27. MiéoTe TN AaPr) Kal elI0ayAyeTe TO UTTPOCTIVO AKPO TNG AABrG OTIG EYKOTTEG oUVOEDTNG OTOV BioKO
Ynoipatog oTov aépa A Tn OTIGTOUAA TTITOAG.

28. EmavacuvdéoTe 1o KAITT ac@dAiong. MNa va agaipéoete Tn Aafn, TTpwTa ameAeuBepwoTE TO
KAITT ao@AaAIong Kai ETTEITa TMECTE TN AABK yIa va aTTOOECUEUTEI N KEQPAAN TNG Aafng atTd Tov
ouvdeapo.

>nueiwaon: Otav xpnoIYOTToIEiTE TOV BiOKO WNOiNaATog aToV aépa, apaipEéaTe Tn AaRr TTPoToU KAEioETE

TNV ToPTA.

OPONTIAA KAI KAGAPIZMOZ

Fevik6g KaBapIouog

29. Ta Tnv atmo@uyn NAEKTPOTTANGIaG, apaIpéaTe TO PIG ATTO TNV TTPICA TTPOTOU EKTEAECETE TUXOV
kaBapiopo f ouvtipnon. O KaBapIoudg Ba TTPETTEI VA TTPAYUOTOTTOIEITAI G€ KPUO GUOKEUN.

30. AgrioTe TN povada Kal Ta EEQPTAPATA VO KPUWOOUV EVTEAWG TTPIV ATTO TOV KABapPIGHO.

31. Xpnaoipotroifote pévo uypo Travi yia va KaBapioeTe TO EWTEPIKG TNG CUCKEUNG KAl TO NAEKTPIKO
KOAWSdIO TNG.

32. Xpnaoiyotroifote BoupToa Pe HAAAKEG TPIXES VIO VO OKOUTTIOETE ATTAAG WixoUuAa 1 aAeUpl yOpw
ATTO TO OTOIXEI - PNV QOKEITE TTHIECN KOI N YPATOOUVATE TNV ETTIPAVEIQ.

33. TNa Ta egapmpata (e§aipoupévng TNG TTETPAG TTTOAG), XPNOIMOTTOINCTE €va HOAOKO OPOUYYAp! Kal
ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO Kal EETTAUVETE TTPOCEKTIKA YIa va KABapioeTe Ta EEAPTANATA.

34. O diokog wnoiuatog aTov aépa Kal N atmooTTwuevn Aafh utropolv va TTAUBoUv GTO TTAUVTHPIO
TATWV.

KaBapiopog mérpag mitoag
A@noTe TNV TTETPA TTITOAG VO KPUWOEI EVTEAWG TTPIV OTTO TOV KOBAPIoHO.
XpNno1PoTroINoTE pia HaAaKr BoupTod, HaAakd o@ouyydpl i OTEYVO TTAvi I VO OTTOPAKPUVETE
XaAapd KOPPATIO TPOPiIUWY KOl WiXOUAQ.
XpNoIPOTIoINGTE HOAOKO GQOUYYAPI VIO VO AQAIPECETE OTTOAG UTTOAEIMPATO TPOPIUWY KOl AEKEDEG.

analwor]
KdTmolog xpwpaTiopog kal ahAayEg oTo XpwHa gival QualoAoyikd Kal dev BewpouvTal EAATTWHOTA.
Mn xpnoipoTrolgite aixunped r okAnpd epyaAgia kaBapiopou yia va EUCETE TNV TTETPA TTITOAG,
KOBWG PTTOPE] va TTPOKAAECOUV {NuIG OTNV ETTICTPWON TNG ETTIPAVEIAG.
Av xpeldetal, UTTOpEiTe va EETTAUVETE TNV TTETPA PE vEPO, aAAG MH BuBiCeTe TnVv TTETpa o€ vePO.
BeBaiwBeite 0TI N TTETPA £XEI OTEYVWOEI EVIEAWG TTPIV TN XPNOIPOTTOINOETE Eavd oTn cuokeur). Ol
BpeyuEéveg ) uypEg TTETPEG UTTOPOUV va payicouv éTav BepuavBouyv.
Mnv WUxeTe TNV TIETPA PE VEPS KAl PNV T XPNOIUOTIOIEITE &Tav €ival UypH.

AanavnKo

5. Mnv ToTroB€TEITE TNV TTETPA TTTOAG, TN OTIATOUAA TTITOOG, TOV KOQTN TTITOAG O€ TTAUVTHPIO TTIATWV.
36 Mn xpnoipoTrolgite GKANPA KaBapIoTIKE TTPOoIoVTA.
37. Mn xpnoiyoTroleite aToGAIVO GUPMA yIa va KaBapioeTe TNV TTETPA TTTOAG, TN OTIATOUAQ TTITOOG I
TOV BiOKO WNnGiuaTog oTov agpa.



TiI va KAVETE aV...

XpnoipoTtroifoTe autov Tov 0dnyo yia BorBeia e KoIva TTPORARUATA TTOU UTTOPET VO ETTNPEACOUV TNV
amédoon Tou TTPoidvTog. Av auto dev BonBroel oTn BeATIWoN Tou TTPOBAANATOG, ETTIKOIVWVHOTE PE
tnv E§uttnpétnon MeAaTwv.

Mpo6BAnpa

MoéavA aitia

Aoon

H ouokeur) dev

H ouokeun dev gival

2UVOEOTE TO PIG OE IO YEIWPEVN ETTITOIXIO

OUOTATIKA BEV €XOUV
MOyeIpEUTET KOAQ.

KOAGO!I.

Aermoupyei ouvdedepévn otnv TTpida. pida.
Agv éxel TTatnBgi To KOUpTTi MarAoTe 10 KOUpTTi Start | Power
«Start» (Evapgn). ‘Evapén 1 Aeitoupyia apou pubuiceTe Tn
Beppokpaaia Kal Tov Xpovo.
Ta Tnyavita Mdapa ToAAG UAIKG OTO Mayelp€wTe Ta UAIKA O€ PIKPEG PEPIDES

(y1a 110 OpoIGHOP®PO TNYAVIoUQ).

H pubuiopévn Bepuokpacia
€ivar TTOAU XaunAn.

MpocapudoTe OTNV aTTAITOUUEVN
Bepuokpaaia.

Ta cuoTarikd
Tnyavidovtai
avopoIopop@a.

Opiopéva UNIKG xpeiadovTal
avakivnon oTo HEco Tou
HayEIPEPATOG.

AvakiviioTe Ta UAIKG oToIBayuéva/
OTAUPWTA (TT.X. TNYOVITEG TTATATEG) OTO
UEOCO TOU PayEIPENATOG.

Ta Tnyavitéd ovak
Oev gival Tpayavd.

XpnaoipoTroinénkav ovak
TTOU TTPoOopPIfoVTal YIa
TTaPadOCIOKEG PPITECEG.

XpNoIYOTIoINOTE GVAK KATAAANAQ yia
@oupvo.

To kaAGBI dev
oupeTal yéoa
owoTa.

Mépa ToAAG UAIKG GTO
KOAGOI.

Mn yepiCete Tdvw atmd Tnv €voeign
«MAX» 01O KaAGOI.

Byaiver Aeukog
KATTVOG a1 TN
OUOKEUN.

MposToipacia AITTapwv
UAIKWV.

To AGdI TTou aTTeAEUBEPLIVETAI
TIPOKAAEI AEUKO KOTTVO OTAV TTITOIAGEI
o710 BepuavTikd oToixeio. AuTo eival
QUGIOAOYIKO.

‘Exouv peivel uTtoAgippaTa
AiTToug 0TO KaAGB! aTrd
TTPONYoULEVN Xpron.

O Aeukdg Katrvég TTpoKaAgiTal atré Ta
Beppacpéva uTtoAgiypaTta AiTToug oTo
KaAdGO1. KaBapioTe To KaAGB! TTPOCEKTIKG
HETG aTrd KABe xprion.

O1 TNyavITéG TTATATEG
Tnyavidovtai
avopoIopop®a.

XpnoiyoTrolgital AdBog
TUTTOG TTATATAG.

XPNOIMOTIOINOTE PPECKEG TTATATEG KAl
BePaiwbeite 6T TTAPapPEvouV OTABEPEG
KATA TO TNYAVIOUA.

AVETTOPKES TTAUCIUO TWV OTIK
TTATATAG TTPIV TO TNYAVIOHA.

[MAUVETE TTPOTEKTIKG TA OTIK TTATATAG
VIO VO aTTOPOKPUVOET TO dpuAo atrd Tnv
EMPAVEIX TOUG.




Componenti
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A Sportello D Uscita aria G Pietra refrattaria J Manico rimovibile
B Manico E Ingresso aria H Pala perpizza K Taglia pizza
C Pannello di F Cavo e spina di I Vassoio per frittura
controllo alimentazione ad aria
1. Indicatore superiore 8. Pulsante di selezione 13.Indicatori preimpostati
2. Indicatore inferiore superiore/inferiore frittura ad aria
3. Indicatore pronto 9. Pulsante di selezione 14.Pulsante forno
4. Indicatore di TEMP/TIME 15.Indicatori preimpostati
preriscaldamento 10.Pulsante Pizza forno
5. Display temperatura 11. Indicatori preimpostati 16.Pulsante Avvio/Arresto
6. Display timer pizza 17. Pulsante Accensione/
7. Pulsanti di regolazione (+/-) 12.Pulsante frittura ad aria Spegnimento

L J

Prima del primo utilizzo

1.  Dopo averdisimballato l'apparecchio, rimuovere tutti gli accessori dalla parte superiore
in polpa di cellulosa stampata. Quindi, sollevare I'apparecchio e rimuovere il sacchetto di
plastica.

2. Aprire lo sportello e rimuovere I'imballaggio protettivo e il vassoio per frittura ad aria
all'interno. Il vassoio per frittura ad aria & imballato in una scatola. Smaltire i materiali di
imballaggio.

3. Pulire lateglia e la griglia con acquatiepida e detersivo per piatti. Pulire l'interno e l'esterno
dell'apparecchio con un panno morbido.

4. E normale che un'unita nuova emetta odori durante le prime volte che viene utilizzata. Prima
del primo utilizzo, far funzionare l'apparecchio vuoto in modalitd Pizza per 40 minuti per
evitare questo problema.

Avvertenza

5. Non posizionare l'apparecchio vicino a iamme libere.

6. Non ostruire la ingresso aria o I'uscita aria dell'apparecchio.

7. Non posizionare il cestello per frittura ad aria sulla pietra refrattaria, poiché cio potrebbe
danneggiare il rivestimento.

8. Posizionare l'apparecchio su una superficie piana e stabile.

9. Non posizionare I'apparecchio su una superficie irregolare.

10. Non utilizzare una pala per pizza per trasportare o spostare la pietra refrattaria e il cestello
per frittura ad aria.

Uso

Selezione modalita

1. Seguire i passaggi seguenti per selezionare le diverse modalita.
1. Premere il pulsante accensione/spegnimento per accendere l'apparecchio.
2. Premere il pulsante Pizza, Frittura ad aria o Forno per selezionare la modalita desiderata.
La modalita selezionata lampeggerd lentamente e le altre modalitd scompariranno.
Nota: Ogni modalitd ha temperature e tempi preimpostati diversi. Le impostazioni dettagliate
sono disponibili nella sezione Selezione preimpostazioni.

Regolazione della temperatura

12. Seguire i passaggi seguenti per regolare la temperatura impostata.
1. Premere il pulsante di accensione per accendere l'apparecchio.
2. Premere il pulsante Pizzaq, Frittura ad aria o Forno per selezionare la modalitd desiderata.
3. Premere il pulsante TOP/DECK per selezionare la temperatura della parte superiore o
inferiore del forno.



4. Premere i pulsanti temperatura "+" o "-" perimpostare la temperatura di preparazione.
Nota: L'intervallo di temperatura varia a seconda della modalita. In alcune modalitd, & possibile
regolare solo la temperatura della parte superiore.

Regolazione del timer

13. Seguire i passaggi seguenti per regolare il timer impostata.
1. Premere il pulsante di accensione per accendere I'apparecchio.
2. Premere il pulsante Pizza, Frittura ad aria o Forno per selezionare la modalita desiderata.
3. Premere il pulsante TEMP/TIME per selezionare la display timer. Quando si seleziona la
display timer, lampeggerad lentamente.
4. Premereipulsanti"+" o "-" perregolare lI'impostazione del timer.
Nota: L'intervallo del timer varia a seconda della modalita.

Pietra refrattaria

14. Quando si cuoce la pizzaq, inserire la pietra refrattaria nellapparecchio prima di avviare il
preriscaldamento.

15. Importante: | due lati della pietra refrattaria sono diversi. Il lato superiore ha una superficie
liscia e lucida ed é destinato al contatto con gli alimenti. Il lato inferiore ha una superficie
ruvida e non e destinato al contatto con gli alimenti.

Funzione di preriscaldamento

16. Perle modalitd con funzione di preriscaldamento, inserire il cibo all'interno dopo che il
preriscaldamento é terminato. Premere il pulsante Avvio/Arresto per avviare il processo di
preriscaldamento. Durante il preriscaldamento, il display temperatura mostra la temperatura
effettiva all'interno dell'apparecchio e l'indicatore di preriscaldamento si accende.

Nota: Durante il preriscaldamento, il display tempo continua a mostrare il tempo impostato. ||

processo di preriscaldamento richiede circa 20 minuti.

17. Una volta completato il preriscaldamento, I'apparecchio emetterd un segnale acustico e
smettera di riscaldare. Lindicatore pronto si accendera.

18. Aprire lo sportello e inserire il cibo all'interno.

19. Chiudere lo sportello, quindi premere il pulsante Avvio/Arresto per iniziare la cottura. Il
display timerinizierd il conto alla rovescia del tempo rimanente.

Nota: Superfici calde. Prestare attenzione, non toccare il vetro dello sportello, il pannello

superiore in vetro o l'interno dell'apparecchio, poiché queste aree potrebbero diventare molto

calde durante il funzionamento.

Funzione esclusiva per la modalita Siciliana

20. In modalita Siciliana, 'apparecchio emetterd un segnale acustico 5 minuti prima della fine
del tempo di cottura impostato per ricordarti di aggiungere altri ingredienti.

Promemoria agitazione

21. In modalita Patatine fritte o Verdure, I'apparecchio emetterd un segnale acustico a meta del
tempo di cottura impostato per ricordarti di girare il cibo.

22. Altermine della cottura, 'apparecchio emetterd una serie di segnali acustici di promemoria.

23. Non avvicinarti troppo allo sportello quando lo apri per evitare ustioni da vapore caldo.
Non toccare il vetro dello sportello, il pannello superiore in vetro o l'interno dell'apparecchio,
poiché queste aree potrebbero diventare molto calde durante il funzionamento.

Funzione esclusiva per la modalita Napoletana

24. In modalitd Napoletana, dopo la chiusura dello sportello, 'apparecchio riprenderd il
preriscaldamento. Questa modalita e specificamente progettata per cuocere rapidamente
pizze in successione. In questa modalitd, abbiamo preimpostato una logica di controllo per
4 cicli consecutivi di cottura della pizza.

1. Premere il pulsante "Pizza" per selezionare la modalitd "Napoletana", quindi premere il
pulsante "Avvio/Pausa" periniziare il preriscaldamento.

2. Una volta completato il preriscaldamento e illuminata l'icona "Pronto", aprire lo sportello
e inserire la pizza.

3. Chiudere lo sportello, quindi premere nuovamente il pulsante "Avvio/Pausa" per avviare
il timer.



4. Altermine del timer, aprire lo sportello per estrarre la pizza. Lapparecchio tornerd
automaticamente in modalita preriscaldamento una volta chiuso lo sportello.
5. Ripetere i passaggida 2 a 4 per cuocere la pizza successiva.

Note importanti per la modalitad Napoletana

+  Questa modalitd consente di cuocere fino a 4 pizze consecutive. Dopo la cottura della
quarta pizza, l'apparecchio uscird automaticamente da questa modalita.

«  Percontinuare a cuocere altre pizze, si consiglia di lasciare raffreddare I'apparecchio per 5
minuti, quindi riavviarlo e selezionare nuovamente la modalitd "Napoletana®.

«  Puoi uscire da questa modalita premendo il pulsante di accensione in qualsiasi momento.

«  Durante la cottura in modalitd Napoletana, I'apertura e la chiusura dello sportello
attiveranno automaticamente il processo di preriscaldamento.

Utilizzo della manico rimovibile

25. Verificare che I'anello di fissaggio sia nella posizione corretta.

26. Sganciare la clip di bloccaggio.

27. Premere la manico e inserire I'estremita anteriore del manico negli appositi alloggiamenti sul
vassoio per frittura ad aria o sulla pala per pizza.

28. Riagganciare la clip di bloccaggio. Per rimuovere la manico, sganciare prima la clip di
bloccaggio, quindi premere la manico per sganciare la testa della maniglia dal connettore.

Nota: Quando si utilizza il vassoio per frittura ad aria, rimuovere la manico prima di chiudere lo

sportello.

MANUTENZIONE E PULIZIA

Pulizia generale

29. Perevitare scosse elettriche, rimuovere la spina dalla presa prima di eseguire qualsiasi
pulizia o manutenzione. La pulizia deve essere eseguita con l'apparecchio freddo.

30. Lasciare raffreddare completamente l'apparecchio e gli accessori prima di pulirli.

31. Utilizzare solo un panno umido per pulire l'esterno dell'apparecchio e il suo cavo elettrico.

32. Utilizzare una spazzola a setole morbide per rimuovere delicatamente briciole o farina
intorno alle resistenze; non esercitare pressione né graffiare la superficie.

33. Pergli accessori (esclusa la pietra refrattaria), utilizzare una spugna morbida e un detergente
delicato e risciacquare abbondantemente.

34. |l vassoio per frittura ad aria e il manico rimovibile possono essere lavati in lavastoviglie.

Pulizia della pietra refrattaria

«  Lasciare raffreddare completamente la pietra refrattaria prima di pulirla.

« Utilizzare una spazzola morbida, una spugna morbida o un panno asciutto per rimuovere
residui di cibo e briciole.

«  Utilizzare una spugna morbida per rimuovere delicatamente residui di cibo e macchie.

Nota:

- Alcune macchie e variazioni di colore sono normali e non sono considerate difetti.

- Non utilizzare strumenti di pulizia affilati o duri per raschiare la pietra refrattaria, poiché
potrebbero danneggiare il rivestimento superficiale.

- Senecessario, & possibile sciacquare la pietra con acqua, ma NON immergerla
completamente. Assicurarsi che la pietra sia completamente asciutta prima di riutilizzarla
nell'apparecchio. Le pietre bagnate o umide possono rompersi se riscaldate.

- Non raffreddare la pietra con acqua né utilizzarla quando & umida.

Almportqnte

35. Non lavare la pietra refrattaria, la pala per pizza o la taglia pizza in lavastoviglie.

36. Non utilizzare detergenti aggressivi.

37. Non utilizzare pagliette d'acciaio per pulire la pietra refrattaria, la pala per pizza o il vassoio
per frittura ad aria.



Cosa fare se...

Utilizzare questa guida perrisolvere i problemi comuni che potrebbero interferire con le
prestazioni del prodotto. Se il problema persiste, contattare il Servizio Clienti.

Problema

Possibile causa

Soluzione

L'apparecchio non
funziona

Lapparecchio non &
collegato alla presa di
corrente.

Collegare la spina a una presa a muro
con messa aterra.

Il pulsante di avvio non &
stato premuto.

Premere il pulsante di avvio o
accensione dopo aver impostato
temperatura e tempo.

Gli ingredienti fritti
SONO POCO cotti.

Troppi ingredienti nel
cestello.

Cuocere gliingredienti in piccole
quantita (per una frittura piv uniforme).

Impostare la temperatura
troppo bassa.

Regolare la temperatura desiderata.

Gliingredienti
friggono in modo
non uniforme.

Alcuni ingredienti
necessitano di essere
agitati a meta cottura.

Agitare gli ingredienti impilati/incrociati
(ad esempio, le patatine fritte) a metd
cottura.

Gli snack fritti non
sono croccanti.

Utilizzo di snack adatti alle
friggitrici tradizionali.

Utilizzare snack adatti al forno.

Il cestello
non scorre
correttamente.

Troppiingredienti nel
cestello.

Non riempire oltre il segno "MAX" sul
cestello.

Dall'apparecchio
fuoriesce fumo
bianco.

Preparazione di ingredienti
grassi.

L'olio fuoriesce quando schizza sul
cestello riscaldato producendo fumo
bianco. E normale.

Residui di grasso rimasti
nel cestello dall'uso
precedente.

Il fumo bianco é causato dai residui
di grasso riscaldati nel cestello. Pulire
accuratamente il cestello dopo ogni
utilizzo.

Le patatine fritte
sono fritte in modo
non uniforme.

Utilizzo del tipo di patata
sbagliato.

Utilizzare patate fresche e assicurarsi
che rimangano sode durante la frittura.

Risciacquo insufficiente
delle patatine fritte prima
della frittura.

Sciacquare accuratamente le patatine
fritte per rimuovere I'amido dalla
superficie.




Onderdelen
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A Deur D Luchtuitlaat G Pizzasteen J Afneembare

B Handgreep E Luchtinlaat H Pizzaschep handgreep

C Bedieningspaneel F Stroomkabel en I Airfry-bakplaat K Pizzasnijder

stekker

1. Boven-indicator 7. Instellingsknoppen (+/-) 13.Voorinstellingsindicatoren

2. Dek-indicator 8. Boven-/Dek-selectieknop AirFry

3. Klaar-indicator 9. TEMP/TID selectieknop 14.0venknop

4. Voorverwarmings- 10.Pizzaknop 15. Voorinstellingsindicatoren
indicator 11. Voorinstellingsindicatoren Oven

5. Temperatuurdisplay Pizza 16. Start-/stopknop

6. Timerdisplay 12. AirFry-knop 17. Aan/uit-knop

L J

Voor het eerste gebruik

1. Verwijder na het uvitpakken alle accessoires uit de bovenste verpakkingsmal van papierpulp.
Til het apparaat er daarna uit en haal de plastic zak eraf.

2. Opende deuren haal de beschermende verpakking en de airfry-bakplaat eruit. De airfry-
bakplaat zit verpakt in een doos. Gooi het verpakkingsmateriaal weg.

3. Reinig de pan en het rooster met warm water en afwasmiddel. Veeg de binnen- en buitenkant
van het apparaat af met een zachte doek.

4. Hetis normaal dat een nieuw apparaat de eerste paar keer dat het wordt gebruikt een geur
afgeeft Laat het lege apparaat voor het eerste gebruik 40 minuten in de Pizza-stand draaien
om dat te voorkomen.

Voorzorg

5. Plaats het apparaat niet in de buurt van open vuur.

6. Zorg dat de luchtinlaat en -uitlaat van het apparaat niet worden geblokkeerd.

7. Plaats de airfry-mand niet op de pizzasteen, want dit kan de coating beschadigen.
8. Plaats het apparaat op een viak en waterpas oppervlak.

9. Plaats het apparaat niet op een oneffen opperviak.

o

. Gebruik niet de pizzaschep om de pizzasteen en de airfry-mand te dragen of te verplaatsen.

Gebruik

Stand-selectie

1. Volg de onderstaande stappen om verschillende standen te kiezen.
1. Druk op de aan/uit-knop om het apparaat in te schakelen.
2. Druk op de Pizza-, AirFry- of Ovenknop om de gewenste stand te kiezen. De gekozen
stand gaat langzaam knipperen en de andere stand wordt niet meer weergegeven.
Opmerking: Elke stand heeft een andere vooraf ingestelde temperatuur en tijd. De volledige
instellingen vindt u onder Vooraf ingestelde selectie.

Temperatuur instellen

12. Volg de onderstaande stappen om de temperatuur aan te passen

1. Druk op de aan/uit-knop om het apparaat in te schakelen.

2. Druk op de Pizza-, Airfry- of Ovenknop om de gewenste stand te kiezen.

3. Druk op de BOVEN-/DEK-knop om de temperatuur van de bovenkant of het dek te

selecteren en aan te passen.

4. Druk op de knoppen “+” of “-” om de temperatuur aan te passen.
Opmerking: Het temperatuurbereik verschilt per stand. Voor sommige standen kunt u alleen de
bovenste temperatuur instellen.



Timer instellen

13. Volg de onderstaande stappen om de timer in te stellen
1. Druk op de aan/uit-knop om het apparaat in te schakelen.
2. Druk op de Pizza-, Airfry- of Ovenknop om de gewenste stand te kiezen.
3. Druk op de TEMP/TIID-knop om het timerdisplay te selecteren. Als het timerdisplay is
geselecteerd, gaat het langzaam knipperen.
4. Druk op de knoppen “+” of “-” om de timerinstelling aan te passen.
Opmerking: Het bereik van de timer verschilt per stand.

Pizzasteen

14. Plaats bij het bakken van pizza de pizzasteen in het apparaat voordat u begint met
voorverwarmen.

15. Belangrijk: De twee zijden van de pizzasteen zijn verschillend. De bovenzijde is glad en
glanzend en is bedoeld voor contact met voedsel. De onderzijde heeft een ruw opperviak en
is niet bedoeld voor contact met voedsel.

Voorverwarmingsfunctie

16. Bij standen met een voorverwarmingsfunctie plaatst u het gerecht pas in het apparaat nadat
het voorverwarmen is voltooid. Druk op de start-/stopknop om het voorverwarmingsproces
te starten. Tijdens het voorverwarmen geeft het temperatuurdisplay de actuele temperatuur
in het apparaat weer en gaat de voorverwarmings-indicator branden.

Opmerking: Tijdens het voorverwarmen blijft het tijddisplay de ingestelde tijd weergeven. Het

voorverwarmen duurt ongeveer 20 minuten.

17. Zodra het apparaat is voorverwarmd, klinkt er een pieptoon en stopt het verwarmen.
Vervolgens gaat de klaar-indicator branden.

18. Open de deur en plaats het eten in het apparaat

19. Sluit de deur en druk vervolgens op de start-/stopknop om het bereiden te starten. Het
timerdisplay begint de resterende tijd af te tellen.

Opmerking: Hete oppervlakken. Wees voorzichtig en raak het glas van de deur, het bovenste

glazen paneel of de binnenkant van het apparaat niet aan, omdat deze delen tijdens het gebruik

zeer heet kunnen worden.

Alleen bij de Siciliaanse stand

20. Inde Siciliaanse stand geeft het apparaat 5 minuten voor het einde van de ingestelde
bereidingstijd een pieptoon om u eraan te herinneren extra ingrediénten toe te voegen.

Herinnering om te schudden

21. Inde stand Friet of Groenten piept het apparaat halverwege de ingestelde bereidingstijd om
de gebruiker eraan te herinneren het voedsel om te draaien.

22. Nadat het bereiden voltooid is, laat het apparaat een reeks pieptonen horen als herinnering.

23. Ga niet te dicht bij de deur staan wanneer u deze opent, om brandwonden door hete stoom
te voorkomen. Raak het glas van de deur, het bovenste glazen paneel of de binnenkant van
het apparaat niet aan, omdat deze delen tijdens het gebruik zeer heet kunnen worden.

Alleen bij de Napolitaanse stand

24. In de Napolitaanse stand begint het apparaat opnieuw voor te verwarmen zodra de deur

is gesloten. Deze stand is speciaal ontworpen om snel achter elkaar pizza’s te bakken. In

deze stand hebben wij een besturingslogica ingesteld voor 4 opeenvolgende rondes pizza’s

bakken.

1. Druk op de knop “Pizza” om de “Napolitaanse” stand te selecteren en druk vervolgens
op de knop “Start/Pauze” om het voorverwarmen te starten.

2. Zodra het voorverwarmen is voltooid en het gereed-pictogram brandt, opent u de deur
en plaatst u de pizza in het apparaat

3. Sluit de deur en druk vervolgens nogmaals op de knop “Start/Pauze” om de timerte
starten.

4. Wanneer de timer afloopt, opent u de deur om de pizza eruit te halen. Het apparaat keert
automatisch terug naar de voorverwarmingsstand zodra de deur wordt gesloten.

5. Herhaal stap 2-4 om de volgende pizza te bakken.



Belangrijke opmerkingen voor de Napolitaanse stand

Deze stand ondersteunt het achtereenvolgens bakken van maximaal 4 pizza’s. Nadat de
vierde pizza gebakken is, sluit het apparaat deze stand automatisch af.

Om verder te gaan met het bakken van pizza’s, adviseren wij u het apparaat 5 minuten te
laten afkoelen, het vervolgens opnieuw te starten en de stand “Napolitaanse” opnieuw te
selecteren.

U kunt deze stand op elk moment direct verlaten door op de aan/uit-knop te drukken.
Wanneer u in de stand “Napolitaanse” kookt, wordt het voorverwarmingsproces automatisch
gestart zodra u de deur opent of sluit.

Gebruik van de afneembare handgreep

25. Controleer of de borgring zich in de juiste positie bevindt

26. Maak de vergrendelingsklem los.

27. Knijp in de handgreep en steek het voorste uiteinde van de handgreep in de
bevestigingsgleuven op de Airfry-bakplaat of de pizzaschep.

28. Bevestig de vergrendelingsklem weer. Om de handgreep te verwijderen, maakt u eerst de
vergrendelingsklem los en knijpt u vervolgens in de handgreep om de handgreepkop los te
maken van de bevestiging.

Opmerking: Wanneer u de Airfry-bakplaat gebruikt, dient u de handgreep te verwijderen voordat

u de deur sluit.

VERZORGING EN REINIGING

Algemene reiniging

29. Om elektrische schokken te voorkomen, moet u de stekker uit het stopcontact halen voordat
u reinigings-of onderhoudswerkzaamheden uitvoert Reinig het apparaat alleen wanneer het
is afgekoeld.

30. Laat het apparaat en de accessoires volledig afkoelen voordat u ze reinigt.

31. Gebruik voor het reinigen van de buitenkant van het apparaat en het netsnoer uitsluitend een
vochtige doek.

32. Gebruik een borstel met zachte haren om kruimels of bloem voorzichtig rondom de
verwarmingselementen weg te vegen — oefen geen druk uit en krab niet aan het opperviak.

33. Gebruik voor de accessoires (met vitzondering van de pizzasteen) een zachte spons en een
mild reinigingsmiddel en spoel deze grondig af om de accessoires schoon te maken.

34. De Airfry-bakplaat en de afneembare handgreep kunnen in de vaatwasser worden
gereinigd.

Reiniging van de pizzasteen

Laat de pizzasteen volledig afkoelen voordat u deze reinigt.
Gebruik een zachte borstel, een zachte spons of een droge doek om losse voedselresten en
kruimels te verwijderen.
Gebruik een zachte spons om voedselresten en viekken voorzichtig te verwijderen.
Opmerking:
Enige verkleuring en kleurveranderingen zijn normaal en worden niet als gebreken
beschouwd.
Gebruik geen scherpe of harde schoonmaakmiddelen om de pizzasteen af te schrapen,
omdat deze de coating van het opperviak kunnen beschadigen.
U kunt de steen indien nodig met water afspoelen, maardompel de steen NIET onderin
water. Zorg ervoor dat de steen volledig droog is voordat u deze opnieuw in het apparaat
gebruikt Natte of vochtige stenen kunnen barsten wanneer ze worden verwarmd.
+  Koel de steen niet af met water en gebruik deze niet wanneer deze vochtig is.

ABqungrijk

35. Doe de pizzasteen, pizzaschep en pizzasnijder niet in de vaatwasser.

36. Gebruik geen agressieve reinigingsmiddelen.

37. Gebruik geen staalwol om de pizzasteen, pizzaschep of de Airfry-bakplaat van de
heteluchtfriteuse schoon te maken.



Wat te doen ais...

Gebruik deze handleiding om veelvoorkomende problemen op te lossen die de prestaties van
het product kunnen beinvlioeden. Als dit het probleem niet verhelpt, neem dan contact op met de
klantenservice.

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Het apparaat werkt
niet

Het apparaat is niet
aangesloten op het
stopcontact

Steek de stekker in een geaard
stopcontact

De startknop is niet
ingedrukt.

Druk op de start- of aan/uit-knop
nadat u de temperatuur en de tijd hebt
ingesteld.

De gefrituurde
ingrediénten zijn
niet gaar genoeg.

Er zitten te veel

ingrediénten in het mandje.

Bereid de ingrediénten in kleinere
porties (voor een gelijkmatiger
bakresultaat).

De temperatuuris te laag
ingesteld.

Stel de gewenste temperatuurin.

De ingrediénten
worden
ongelijkmatig
gefrituurd.

Sommige ingrediénten
moeten halverwege de
bereidingstijd worden
geschud.

Schud de opgehoopte/over elkaar
liggende ingrediénten (bijv. frietjes)
halverwege de bereidingstijd even door
elkaar.

De gefrituurde
snacks zijn niet
knapperig genoeg.

Er worden snacks gebruikt
die bedoeld zijn voor
traditionele friteuses.

Gebruik snacks die geschikt zijn voor de
oven.

Het mandje kan
niet goed worden
verschoven.

Er zitten te veel

ingrediénten in het mandje.

Vul de mand niet verder dan de
“MAX"+.-markering.

Er komt witte rook
uit het apparaat

Er worden vette
ingrediénten bereid.

De olie die vrijkomt bij het spatten op
de verwarmingselementen veroorzaakt
witte rook. Ditis normaal.

Er zitten nog vetresten in
het mandje van eerder
gebruik.

Door de verhitte vetresten in de mand
ontstaat witte rook. Reinig de mand na
elk gebruik grondig.

Verse frietjes
worden
ongelijkmatig
gebakken.

Gebruik van de verkeerde
aardappelsoort.

Gebruik verse aardappelen en zorg
ervoor dat deze tijdens het frituren
stevig blijven.

Onvoldoende spoelen van
aardappelsticks voor het
frituren.

Spoel de aardappelsticks goed af
om het zetmeel van het opperviak te
verwijderen.




Komponenter

~

\

A Dor D Luftutiep G Pizzastein J  Avtakbart hdndtak
B Hd&ndtak E Luftinntak H Pizzaspade K Pizzaskjeerer
C Kontrollpanel F Stregmledning og I Airfry-brett
stopsel
1. Indikator for @vre kammer 8. Valgknapp for @vre/nedre  13.Indikatorer for AirFry-
2. Indikator for nedre kammer forh&dndsinnstillinger
kammer 9. TEMP-/TID-valgknapp 14.0vnknapp
3. Klar-indikator 10.Pizzaknapp 15.Indikatorer for
4. Indikator for forvarming 11. Indikatorer for ovnforh&ndsinnstillinger
5. Temperaturvisning pizzaforhd&ndsinnstillinger  16.Start-/stoppknapp
6. Tidtakervisning 12. AirFry-knapp 17. Strem av/pd-knapp
7. Justeringsknapper (+/-)

For forste bruk

1.

2.

er pakket i en eske. Kast emballasjematerialene.
3.

og utvendig med en myk klut
4,
Advarsel
5. lkke plasser apparatet i naerheten av dpenild.
6. Ikke blokker apparatets luftinntak eller luftutiap.
7.
8. Plasser apparatet pd et flatt og jevnt underlag
9. Ikke plasser apparatet pd et ujevnt underlag.
10.

Bruk

Modusvalg

1.

Folg trinnene nedenfor for & velge mellom ulike moduser.

Trykk strem p& av/pd&-knappen for & slé pd& enheten.

Etter at du har pakket ut innholdet, mé& du flerne alt tilbeher fra den overste stepte
pappformen. Laft deretter enheten ut og flern plastposen.
Apne daren og ta ut beskyttelsesemballasjen og airfry-brettet som ligger inni. Airfry-brettet
Rengjer pannen og risten med varmt vann og oppvaskmiddel. Terk av apparatet innvendig

Det er normalt at en ny enhet avgir en lukt de farste gangene den brukes. Kjer det tomme
apparatet i «Pizza»-modus i 40 minutter for forste bruk for & unngd dette.

Ikke plasser airfry-kurven pd pizzasteinen, da dette kan skade belegget.

Ikke bruk en pizzaspade til & beaere eller flytte pizzasteinen og airfry-kurven.

2. Trykk p& knappen «Pizza», «AirFry» eller «Oven» for & velge ensket modus. Den valgte

modusen vil blinke sakte, mens den andre modusen vil forsvinne.
Merk: Hver modus har forskjellige forhdndsinnstilte temperaturer og tider. Du finner detaljerte
innstillinger under «Valg av forh&ndsinnstilling».

Temperaturjustering

12. Folg trinnene nedenfor for & justere innstillingstemperaturen
Trykk pé& stremknappen for & sl@ p& enheten.

pd nedre kammer.

2. Trykk p& knappen «Pizza», «Air Fry» eller «Oven» for & velge @nsket modus.
3. Trykk pé& «TOP/DECK»-knappen for & velge om du vil justere temperaturen p& avre eller

4. Trykk pd «+»- eller «-»-knappene for & justere temperaturen.

Merk: Temperaturomrédet varierer avhengig av modus. | enkelte moduser kan kun den gverste
temperaturen justeres.




Justering av tidtakeren

13. Felg trinnene nedenfor for & justere tidtakerinnstillingen
1. Trykk pd stremknappen for & sl& p& enheten.
2. Trykk p& knappen «Pizza», «Air Fry» eller «Oven» for & velge @nsket modus.
3. Trykk p& «TEMP/TIMEx»-knappen for & velge tidtakervisningen. Ndr tidtakervisningen er
valgt, vil det blinke sakte.
4. Trykk pd «+»- eller «-»-knappene for & justere tidtakerinnstillingen.
Merk: Tidtakersinnstillingsomrédet varierer avhengig av modus.

Pizzastein

14. Naér du skal bake pizza, md du sette pizzasteinen inn i ovnen fer du starter forvarmingen.

15. Viktig: Pizzasteinens to sider er forskjellige. Oversiden har en glatt, blank overflate og er
beregnet pd& kontakt med mat Undersiden har en ru overflate og er ikke beregnet pé& kontakt
med mat

Forvarmingsfunksjon

16. Formoduser med forvarmingsfunksjon skal maten settes inn etter at forvarmingen er fullfert.
Trykk pé& Start/Stopp-knappen for & starte forvarmingsprosessen. Under forvarmingen viser
temperaturvisningen den faktiske temperaturen inne i enheten, og Indikatoren for forvarming
tennes.

Merk: Under forvarmingen viser tidtakervisningen fortsatt den innstilte tiden.

Forvarmingsprosessen tar omtrent 20 minutter.

17. Narforvarmingen er fullfert, vil enheten avgi et pip og stoppe oppvarmingen. Deretter vil
«klar»-indikatoren tennes.

18. Apne deren og legg maten inn.

19. Lukk deren, og trykk deretter pé Start/Stopp-knappen for & starte tilberedningen.
Tidtakervisningen begynner & telle ned den gjenvaerende tiden.

Merk: Varme overflater. Veer forsiktig - ikke bergr dorglasset, det averste glasspanelet eller

innsiden av enheten, da disse omrddene kan bli sveert varme under drift.

Kun Siciliana-funksjonen

20. | «Siciliana»-modus vil apparatet avgi et pip 5 minutter fer den innstilte tilberedningstiden er
over, for & minne deg pé & tilsette flere ingredienser.

Ristepdminnelse

21. | «Fries»- eller «Veg.»-modus vil enheten avgi et pip halvveis gjennom den innstilte steketiden
for & minne brukeren om & snu maten.

22. Nartilberedningen er fullfart, vil apparatet avgi en rekke pipelyder som en pdminnelse.

23. lkke sté for neer deren ndr du dpner den, for & unngd @ bli brent av varm damp. Ikke bergr
derglasset, det @verste glasspanelet eller innsiden av enheten, da disse omrddene kan bli
sveert varme under drift.

Napolitansk funksjon

24. | napolitansk modus vil enheten starte forvarmingen pd nytt etter at deren er lukket. Denne
modusen er spesielt utviklet for & bake pizzaer raskt etter hverandre. | denne modusen har vi
forhandsinnstilt en styringslogikk for fire p&felgende runder med pizzabaking.

1. Trykk pé& «Pizza»-knappen for & velge «Neapolitan»-modus, og trykk deretter p& «Start/
Pause»-knappen for & starte forvarmingen.

2. Narforvarmingen er fullfert og «klar-ikonet lyser, dpner du deren og setter pizzaen inn.

3. Lukk deren, og trykk deretter p& «Start/Pause»-knappen igjen for & starte tidtakeren.

4. Nartidtakeren er ferdig, dpner du deren for & ta ut pizzaen. Apparatet gér automatisk
tilbake til forvarmingsmodus s& snart deren lukkes.

5. Gjenta trinn 2-4 for & steke den neste pizzaen.



Viktige punkter om den napolitanske modusen

Denne modusen stetter pafelgende baking av opptil 4 pizzaer. N&r den flerde pizzaen er
ferdigbakt, gér apparatet automatisk ut av denne modusen.

For & fortsette & bake flere pizzaer, anbefales det & la apparatet avkjeles i 5 minutter, deretter
starte det p& nytt og velge «Neapolitan»-modus igjen.

Du kan ndr som helst avslutte denne modusen ved & trykke pé& stramknappen.

Nar du steker i napolitansk modus, vil &pning og lukking av dgren automatisk utlgse
forvarmingsprosessen.

Bruk av avtakbart handtak

25. Kontroller at I&seringen sitter i riktig posisjon.

26. Losne ldseklipsen.

27. Trykk sammen hd&ndtaket og sett den fremre enden av hdndtaket inn i festespaltene p&
AirFry-brettet eller pizzaspaden.

28. Settlaseklipsen pd plass igjen. For & flerne hdndtaket maé du ferst Izsne I&seklipsen og
deretter trykke sammen hé&ndtaket for & Iesne h&ndtakshodet fra koblingen.

Merk: Nar du bruker AirFry-brettet, mé& du fierne h&ndtaket fer du lukker deren.

VEDLIKEHOLD OG RENGJ@RING

Generell rengjering

29. For & unngd elektrisk stat, ta stepselet ut av stikkontakten fer du utferer rengjering eller
vedlikehold. Rengjering ber gjeres pd et kaldt apparat.

30. La enheten og tilbehegret avkjeles helt fer du rengjor dem.

31. Bruk kun en fuktig klut til & rengjere utsiden av apparatet og den elektriske kabelen.

32. Bruk en berste med myke berstertil & forsiktig feie bort smuler eller mel rundt
varmeelementene - ikke trykk for hardt og ikke skrap opp overflaten.

33. Fortilbehgret (unntatt pizzasteinen) ber du bruke en myk svamp og et mildt vaskemiddel, og
skylle grundig for & rengjere tilbehoret.

34. Airfry-brettet og det avtakbare hédndtaket kan vaskes i oppvaskmaskinen.

Rengjering av pizzasteinen

La pizzasteinen avkjgles helt fgr du rengjer den.
Bruk en myk barste, en myk svamp eller en terr kiut til & flerne l@se matrester og smuler.
Bruk en myk svamp til & flerne matrester og flekker forsiktig.

Merk:

En viss flekkdannelse og fargeendringer er normalt og regnes ikke som feil.
Ikke bruk skarpe eller harde rengjeringsredskaper til & skrape pizzasteinen, da disse kan
skade overflatebelegget
Du kan skylle steinen med vann om ngdvendig, men IKKE senk steinen ned i vann. Serg for at
steinen er helt tarr for du bruker den i apparatet igjen. Vate eller fuktige steiner kan sprekke
ndr de varmes opp.

- lkke avkjel steinen med vann, og ikke bruk den nér den er fuktig.

AViktig

35. Ikke sett pizzastein, pizzaspade eller pizzaskjaerer i oppvaskmaskinen.
36. lkke bruk sterke rengjeringsmidler.
37. Ikke bruk stalull til & rengjere pizzasteinen, pizzaspaden eller airfry-brettet.



Hva gjer du hvis ...

Bruk denne veiledningen til & hjelpe med vanlige problemer som kan forstyrre ytelsen til produktet.
Hyvis dette ikke hjelper med & forbedre problemet, vennligst kontakt kundeservice.

Problem

Mulig arsak

Lasning

Apparatet fungerer
ikke

Apparatet er ikke koblet til
strgmnettet

Sett strempluggen inni en jordet
stikkontakt.

Startknappen er ikke trykket
inn.

Trykk pé startknappen eller
stramknappen etter at du har stilt inn
temperatur og tid.

De stekte
ingrediensene er
ikke gjennomstekte.

Det erformange
ingredienser i kurven.

Stek ingrediensene i mindre porsjoner
(for & f& en jevnere steking).

Temperaturen er satt for
lavt

Still inn @nsket temperatur.

Ingrediensene
stekes ujevnt.

Noen ingredienser md ristes
halvveis i tilberedningen.

Ristingrediensene som liggerilag eller
pd kryss (f.eks. pommes frites) halvveis
gjennom tilberedningen.

De stekte
snacksene mangler
sprohet

Brukte snacks beregnet p&
tradisjonelle frityrkokere.

Bruk ovn - passende snacks.

Det gdrikke an
& skyve kurven
ordentlig.

Det er for mange
ingredienseri kurven.

Ikke fyll mer enn til <kMAX»-merket p&
kurven.

Det kommer
hvit reyk ut av
apparatet.

Forberedelse av fete
ingredienser.

Oljen som slippes ut nar den spruter pd
varmeelementet, avgir hvit rgyk. Dette
ernormalt.

Fettrester som erigjeni
kurven etter tidligere bruk.

Hvit reyk skyldes oppvarmede fettrester
i kurven. Rengjer kurven grundig etter
hver bruk.

Ferske pommes
frites blir ikke stekt
jevnt.

Bruk av feil potettype.

Bruk ferske poteter, og serg for at de
holder seg faste under stekingen.

Potetstengene ble ikke
skyllet grundig nok far
steking.

Skyll potetstengene grundig for & flerne
stivelsen fra overflaten deres.




Componentes

A Porta E Entradade ar H Pa& de piza J Pega amovivel

B Pega F Cabo elétricoe | Tabuleiro de fritar K Cortadorde piza

C Painel de controlo ficha a arquente

D Saidadear G Pedra de piza

1. Indicadordo 8. Botdo de seleg¢do 13.Indicadores das
compartimento superior superior/ inferior predefinicdes de fritara

2. Indicadordo 9. Botdo de sele¢do de arquente
compartimento inferior TEMP /TEMPO 14.Botdo de forno

3. Indicador de preparado 10.Botdo de piza 15.Indicadores das

4. Indicadorde 11. Indicadores das predefinicdes de forno
preaquecimento predefinicdes de piza 16.Botdo de Iniciar/ Parar

5. Visorda temperatura 12.Botdo de fritara ar 17. Botdo de Ligar/

6. Visor do temporizador quente Desligar

7. Botdes de ajuste (+/-)

Antes da primeira utilizacdo

1.  Depois de desembalar, retire todos os acessorios da embalagem de polpa moldada
superior. Em seguida, levante a unidade e retire o saco de pldstico.

2. Abraa porta e retire a embalagem protetora e o tabuleiro de fritar a ar quente no interior.
O tabuleiro de fritar a ar quente vem embalado numa caixa. Elimine os materiais de
embalagem.

3. Limpe afrigideira e a grelha com dgua morna e detergente da louca. Limpe o interiore o
exterior do aparelho com um pano macio.

4. Enormal que uma unidade nova liberte odores nas primeiras utilizacdes. Deixe funcionar o
aparelho vazio no modo de Piza durante 40 minutos antes da primeira utilizagdo.

Cuidado

5. Nado coloque o aparelho proximo de chamas abertas.

6. Nado bloqueie a entrada de ar, nem a saida de ar, do aparelho.

7. Nado coloque o cesto de fritar a ar quente sobre a pedra de piza, pois pode danificar o
revestimento.

8. Coloque sempre o aparelho sobre uma superficie lisa e nivelada.

9. Nd&o coloque o aparelho sobre uma superficie irregular.

10. Ndo utilize uma pd de piza para transportar ou mover a pedra de piza e o cesto de fritara ar
quente.

Utilizacdo
Selecdo do modo

1. Siga os passos abaixo para selecionar diferentes modos.
1. Prima o botdo de ligar/ desligar para ligar o aparelho.
2. Prima o botdo de Piza, Fritar a ar quente ou Forno para selecionar o modo pretendido.
O modo selecionado pisca de forma lenta e o outro modo desaparece.
Nota: Cada modo tem uma temperatura e um tempo diferentes predefinidos. Pode encontrar as
definicdes detalhadas na Sele¢do das Predefini¢des.

Regulag¢do da temperatura

12. Siga os passos abaixo para regular a definicdo da temperatura
1. Prima o botdo de Alimenta¢do para ligar o aparelho.
2. Prima o bot&o de Pizq, Fritar a ar quente ou Forno para selecionar o modo pretendido.
3. Prima o botdo de SUPERIOR / INFERIOR para selecionar a definicdo da temperatura
Superior ou Inferior.
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4. Prima os botdes “+” ou para ajustar a temperatura.
Nota: O intervalo de temperatura varia de acordo com o modo. Em alguns modos, apenas &
possivel ajustar a temperatura superior.

Regulag¢do do temporizador

13. Siga os passos abaixo para regular a definicdo do temporizador
1. Prima o botdo de Alimenta¢&o para ligar o aparelho.
2. Prima o botdo de Piza, Fritar a ar quente ou Forno para selecionar o modo pretendido.
3. Prima o botdo de TEMP/TEMPO para selecionar o visor do temporizador. Quando o
visor do temporizador estiver selecionado, ird piscar lentamente.
4. Prima os botdes “+” ou “-” para ajustar a definicdo do temporizador.
Nota: O intervalo do temporizador varia de acordo com o modo.

Pedra de piza

14. Quando cozinharuma Piza, coloque a pedra de piza na unidade, antes de iniciar o
preaquecimento.

15. Importante: Os dois lados da pedra de piza sdo diferentes. O lado superior tem uma
superficie lisa e brilhante, destinando-se ao contacto com os alimentos. O lado inferior tem
uma superficie irregular, nGo apta para o contacto com os alimentos.

Funcionalidade de preaquecimento

16. Nos modos com a fun¢cdo de preaquecimento, coloque os alimentos no interior apenas
quando o preaquecimento terminar. Prima o botdo de Iniciar/ Parar para comecgar o
processo de preaquecimento. Durante o preaquecimento, o visor da temperatura mostra a
temperatura real no interior da unidade e o indicador de preaquecimento ird acender-se.

Nota: Durante o preaquecimento, o visor do tempo continua a apresentar o tempo definido. O

processo de preaquecimento demora cerca de 20 min.

17. Quando o preaquecimento estiver concluido, a unidade emite um sinal sonoro e para o
aquecimento. E o indicador de preparado ird acender-se.

18. Abra a porta e coloque comida no interior do aparelho.

19. Feche a porta e, em seguida, prima o botdo de Iniciar/ Parar para comegar a cozinhar. O
visor do temporizador comeg¢a a contar o tempo restante.

Nota: Superficies quentes. Tenha cuidado, ndo toque no vidro da porta, no painel de vidro

superior ou no interior da unidade, dado que estas dreas podem atingir temperaturas muito

elevadas durante o funcionamento.

Funcionalidade de Apenas Siciliana

20. No modo Siciliana, a unidade emite um sinal sonoro 5 minutos antes do fim do tempo de
cocc¢do definido para ndo se esquecer de adicionar os outros ingredientes.

Aviso para Agitar

21. No modo de Batatas Fritas ou Vegetais, a unidade emite um sinal sonoro a meio do tempo
de cocg¢do definido para ndo se esquecer de virar a comida.

22. Quando a cocg¢do estiver concluida, a unidade emite uma série de bipes como lembrete.

23. Ndo fique demasiado préoximo da porta quando a abrir para evitar queimaduras por vapor
quente. N&o toque no vidro da porta, no painel de vidro superior ou no interior da unidade,
dado que estas dreas podem atingir temperaturas muito elevadas durante o funcionamento.

Funcionalidade de Apenas Napolitana

24. No modo Napolitano, apds o fecho da porta, a unidade volta a iniciar o preaquecimento.
Este modo foi concebido especificamente para cozinhar pizas, de forma rapida e
sequencial. Neste modo, predefinimos uma légica de controlo para 4 rondas consecutivas
de cocgdo de piza.

1. Prima o botdo “Piza” para selecionar o modo “Napolitano” e, em seguida, prima o
botdo “Iniciar/ Pausar” para comegar o preaquecimento.

2. Quando o preaquecimento terminar e o icone de Preparado se acender, abra a porta e
coloque a piza no interior.

3. Feche aporta e, em seguida, prima novamente o botdo “Iniciar/ Pausar” para iniciar o
temporizador.



4. Quando o temporizador terminar, abra a porta para retirar a piza. O aparelho regressa
automaticamente ao modo de preaquecimento, logo que a porta seja fechada.
5. Repita os passos 2 a 4 para a cocgcdo da piza seguinte.

Principais notas para o Modo Napolitano

. Este modo permite a coc¢cdo consecutiva de até 4 pizas. Apds a coc¢do da quarta piza, o
aparelho sai automaticamente deste modo.

«  Para continuar a cozer mais pizas, deve deixar que o produto arrefe¢ca durante 5 minutos e,
em seguida, voltar a liga-lo e selecionar o modo “Napolitano”.

+  Pode sairdeste modo diretamente carregando no bot&o de alimenta¢do em qualquer
momento.

+ Ao cozinhar no modo Napolitano, abrir e fechar a porta inicia automaticamente o processo
de preaquecimento.

Utilizagdo da pega amovivel

25. Verifique se o anel de retencdo estd na posigdo correta.

26. Solte o clipe de bloqueio.

27. Aperte a pega e introduza a extremidade frontal da pega nas ranhuras de ligagdo do
Tabuleiro de fritar a ar quente ou da P& de piza.

28. Volte a montar o clipe de bloqueio. Para remover a pega, primeiro liberte o clipe de bloqueio
e, em seguidaq, aperte a pega para desengatar a cabeca da pega do conector.

Nota: Quando utilizar o Tabuleiro de fritar a ar quente, retire a pega antes de fechar a porta.

MANUTENCAO E LIMPEZA

Limpeza geral

29. Para evitar choques elétricos, retire a icha da tomada antes de efetuar a limpeza ou a
manutencdo. A limpeza deve ser efetuada quando o aparelho estiver frio.

30. Deixe que a unidade e os acessorios arrefecam completamente antes de limpar.

31. Utilize apenas um pano humido para limpar o exterior do aparelho e o cabo elétrico.

32. Utilize uma escova de cerdas macias para varrer com cuidado as migalhas ou a farinha &
volta dos elementos; ndo aplique pressdo, nem risque as superficies.

33. Para limpar os acessorios (excluindo a pedra de piza), utilize uma esponja macia e um
detergente neutro, enxaguando-os cuidadosamente.

34. O Tabuleiro de fritar a ar quente e a Pega amovivel podem ser lavados na mdaquina de lavar
louca.

Limpeza da pedra de piza

«  Deixe que a pedra de piza arrefeca completamente antes de limpar.

«  Utilize uma escova macia, uma esponja macia ou um pano seco para remover as particulas
de comida e as migalhas.

«  Utilize uma esponja macia para remover com cuidado os residuos de alimentos e as
manchas.

Nota:

- Algumas manchas e alteragdes de cor s&o normais, ndo sendo consideradas defeitos.

- Ndo utilize ferramentas de limpeza afiadas ou rigidas para raspar a pedra de piza, dado
que podem danificar o revestimento superficial.

. Pode enxaguar a pedra com agua, se for necessdrio, mas NAO a mergulhe em agua.
Certifique-se de que a pedra estd completamente seca antes de voltar a utilizar no aparelho.
As pedras molhadas ou humidas podem partir quando sdo aquecidas.

- Nd&o arrefeca a pedra com dgua, nem a utilize quando estiver humida.

Almportqnte

35. Nd@o coloque a pedra de piza, a pd de piza, nem o cortador de piza na mdaquina de lavar
louca.

36. N&o utilize produtos de limpeza agressivos.

37. Na&o utilize palha de a¢o para limpar a pedra de piza, a pd de piza ou tabuleiro de fritar a ar
quente.



O que fazer se...

Utilize este manual para obter ajuda nos problemas comuns que podem afetar o desempenho
do produto. Se ndo conseguir resolver o problema, contacte o Servico de Apoio ao Cliente.

Problema

Causa possivel

Resolucdo

O aparelho ndo
funciona

O aparelho n&o esta
ligado & tomada elétrica.

Ligue a ficha de alimenta¢do a uma
tomada com ligacdo & terra.

O botdo de iniciar ndo foi
premido.

Prima o botdo de iniciar ou alimentag¢do
depois de definir a temperatura e o
tempo.

Os ingredientes
fritos ndo est&o
bem cozinhados.

Demasiados ingredientes
no cesto.

Cozinhe menos ingredientes de cada
vez (para fritarem de modo mais
uniforme).

Temperatura definida
demasiado baixa.

Ajuste para a temperatura pretendida.

Os ingredientes
fritam de forma
irregular.

Certos ingredientes devem
ser agitados a meio da
cocgdo.

Agite os ingredientes empilhados /
amontoados (p. ex, batatas fritas) a
meio da cocgdo.

Os snacks fritos ndo
ficam estaladigos.

Os snacks utilizados
destinam-se a fritadeiras
convencionais.

Utilize snacks adequados para o forno.

Nd&o é possivel
deslizar o cesto
corretamente.

Demasiados ingredientes
no cesto.

N&o encha para além da marca “MAX”
no cesto.

O aparelho liberta
fumo branco.

Preparagdo de
ingredientes gordurosos.

O dleo, quando salpica para o
elemento de aquecimento, pode
provocar um fumo branco. Isto é
normal.

Residuos de gordura que
ficaram no cesto desde a
utilizagdo anterior.

O fumo branco é provocado pelos
residuos de gordura que aquecem
demasiado no cesto. Limpe o cesto
imediatamente apds cada utilizagdo.

As batatas sdo
fritas de forma
irregular.

Utilizagdo da variedade
errada de batata.

Utilize batatas frescas e certiique-se de
que se mantém firmes durante a fritura.

Enxaguamento insuficiente
dos palitos de batata antes
de fritar.

Enxague devidamente os palitos de
batata para remover o amido da sua
superficie.




Komponenter

s \

A Dorr D Luftuttag G Pizzasten J Avtagbart

B Handtag E Luftintag H Pizzaspade handtag

C Kontrollpanel F Ndatsladd och I Air Fry-bricka K Pizzask&rare
kontakt

1. Toppindikator 8. Topp- /Hall-valsknapp 13.Indikatorer for AirFry-

2. Hallindikator 9. TEMP/TID-valsknapp forinstalining

3. Redo-indikator 10.Pizzaknapp 14.Ugnsknapp

4. Forvarmningsindikator 11. Indikatorer for 15.Indikatorer for

5. Temperaturdisplay pizzaférinstalining Ugnsférinstallning

6. Timerdisplay 12. AirFry-knapp 16. Start/Stopp-knapp

7. Justeringsknappar (+/-) 17. PA/AV-knapp

L J

Innan férsta anvdandning

1. Tabort allatillbehor frdn den Gvre formade pappersmassan efter uppackning. Lyft sedan ut
enheten och ta bort plastpésen.

2. Oppna dérren och ta bort skyddsfdrpackningen och AirFry-brickan inuti. AirFry-brickan &r
forpackad i en I&da. Slang férpackningsmaterialet.

3. Rengdrpannan och gallret med varmt vatten och diskmedel. Torka av insidan och utsidan av
apparaten med en mjuk trasa.

4. Det drnormalt att en ny enhet avger lukt de férsta géngerna den anvdnds. Kér den tomma
apparaten i Pizzaldge i 40 minuter fore férsta anvandning for att undvika det.

Forsiktighet

5. Placerainte apparaten ndra dppen eld.

6. Blockera inte apparatens Iuftintag eller luftuttag.

7. Placerainte Air Fry-korgen pd pizzastenen, eftersom det kan skada beldggningen.
8. Stall apparaten pd en plan och jamn yta.

9. Placera inte apparaten pd en ojédmn yta.

10. Anvénd inte pizzaspaden for att bdra eller flytta pizzastenen och Air Fry-korgen.
Anvdndning

Lagesval

1. Folj nedanstdende steg for att valja olika lagen.
1. Tryck p& PA/AV-knappen fér att sl& p& enheten.
2. Tryck pd Pizza, AirFry eller Ugn for att valja dnskat Iage. Det valda laget kommer att
blinka I&ngsamt och det andra Idget kommer att férsvinna.
OBS: Varje lIage har olika férinstalld temperatur och tid. Detaljerade inst&liningar finns i
Forinstaliningsval.

Temperaturjustering

12. Folj nedanstdende steg for att justera temperaturinstaliningen
1. Tryck pd stromknappen for att sld p& enheten.
2. Tryck pd Pizza, Air Fry eller Ugn for att valja dnskat lage.
3. Tryck p& TOPP-/HALL-knappen for att valja topp- eller halltemperatur fér justering.
4. Tryck pd& "+" eller "-" f6r att justera temperaturen.
OBS: Temperaturomr&det varierar beroende pd ldge. For vissa ldgen kan endast
topptemperaturen justeras.



Timer adjustment

13. Folj nedanstdende steg for att justera timerinstdliningen
1. Tryck pé& stromknappen for att slé pd enheten.
2. Tryck pd Pizza, Air Fry eller Ugn for att valja 6nskat Iage.
3. Tryck p&d TEMP/TID-knappen for att valja timerdisplay. Nar timerdisplayen vdljs kommer
den att blinka I&ngsamt.
4. Tryck pd& "+" eller "-" for att justera timerinstaliningen.
OBS: Timeromrédet varierar beroende pd lage.

Pizzasten

14. Nd&rdu bakar pizza ladgger du pizzastenen i enheten innan du bérjar férvdrma.

15. Viktigt: Pizzastenens tva sidor &r olika. Ovansidan har en slét, blank yta och &r avsedd for
kontakt med livsmedel. Undersidan har en grov yta och drinte avsedd fér kontakt med
livsmedel.

Férvarmningsfunktion

16. Sdatti maten efter att forvarmningen slutforts i Idgen med férvarmningsfunktion. Tryck p&
Start/Stopp-knappen for att starta férvarmningsprocessen. Under forvdrmningen visar
temperaturdisplayen den faktiska temperaturen inuti enheten och férvérmningsindikatorn tands.

OBS: Under férvérmningen fortsatter tidsdisplayen att visa den installda tiden. Férvarmningen tar

cirka 20 minuter.

17. Nar férva@rmningen slutférts kommer enheten att pipa och stoppa uppvéarmningen. Och
Redo-indikatorn tands.

18. Oppna dérren och lagg in mat

19. Sténg doérren och tryck sedan pé Start/Stopp-knappen for att boérja tillagningen.
Timerdisplayen borjar rdkna ner kvarvarande tid.

OBS: Heta ytor. Var forsiktig och rér inte dorrglaset, den &vre glaspanelen eller insidan av

enheten, eftersom dessa omraden kan bli mycket heta under drift.

Enbart Siciliana-funktion

20. | Siciliana-laget kommer enheten att avge ett pip 5 minuter fére slutet av den instéllda
tillagningstiden for att pdminna dig om att Idggattill ytterligare ingredienser.

Skakningspdminnelse

21. |l&égena Pommes frites eller Veg. kommer enheten att pipa halvvégs genom den instéllda
tillagningstiden for att pdminna anvéndaren om att véinda p& maten.

22. Nartillagningen slutforts kommer enheten att avge en serie pip som en pdminnelse.

23. Stdinte for nara dérren ndr du dppnar den for att undvika brannskador av varm dnga. Ror
inte dorrglaset, den 6vre glaspanelen eller insidan av enheten, eftersom dessa omrdden kan
bli mycket heta under drift.

Enbart Napolitansk funktion

24. | Napolitanskt Idge kommer enheten att bérja férvérmningen igen efter att dérren sténgts.
Detta lage &r specifikt utformat for att snabbt baka pizzori foljd. | detta Idge har vi forinstalit
en kontrollogik fér 4 pd& varandra féljande omgdangar av pizzabakning.

1. Tryck pd& knappen "Pizza" for att valja Idget "Napolitansk" och tryck sedan p& knappen
"Start/Paus" for att starta férvarmningen.

2. Narférvarmningen slutférts och Redo-ikonen ténds dppnar du ddrren och placerar
pizzan inuti.

3. Stang dorren och tryck sedan p& knappen "Start/Paus" igen for att starta timern.

4. Nartimern d@rklar 6ppnar du dorren for att ta ur pizzan. Apparaten atergdr automatiskt till
forvarmningsldge nér dorren stangs.

5. Upprepa steg 2-4 for att baka ndsta pizza.



Viktiga anmdrkningar for Napolitanskt Iage

Det harlaget stoder bakning av upp till 4 pizzori foljd. Efter att den fijdrde pizzan tillagats
kommer apparaten automatiskt att gé ur detta lage.

For att fortsatta baka fler pizzor rekommenderas det att I&ta produkten svalna i 5 minuter,
sedan starta om den och dter vélja "Napolitanskt" Iage.

Du kan avsluta detta Iége direkt genom att trycka pé stromknappen nér som helst.
Undertillagning i Napolitanskt IGdge utléser &ppning och st&ngning av ddrren automatiskt
férvarmningsprocessen.

Anvdndning av avtagbart handtag

25. Kontrollera att I&sringen ar i ratt position.

26. Lossa pd IasklGmman.

27. Tryck p& handtaget och forin den frémre delen av handtaget i anslutningsspéren pé Air Fry-
brickan eller Pizzaspaden.

28. FastI&sklamman igen. For att ta bort handtaget lossar du forst pd I&skldmman och trycker
sedan pd& handtaget fér att lossa handtagshuvudet frén anslutningen.

OBS: Ta bort handtaget innan du stdnger dérren ndr du anvander Air Fry-brickan.

VARD & RENGORING

Allmé&n rengoring

29. Foratt undvika elektriska stotar, dra ur kontakten innan rengéring eller underhdll. Rengoéring
b&r ske nér apparaten ar helt avsvalnad.

30. L&t enheten och tillbehdren svalna heltinnan rengéring.

31. Anvand endast en fuktig trasa for att rengdra apparatens utsida och dess elkabel.

32. Anvand en mjuk borste for att forsiktigt sopa bort smulor eller mjol kring elementen -
applicerainte tryck eller repa ytan.

33. Fortillbehoren (exklusive pizzastenen) anvdnder du en mjuk svamp och milt rengéringsmedel
och skdljer noggrant for att rengdra tillbehdren.

34. Air Fry-bricka och avtagbart handtag kan rengéras i diskmaskin.

Pizzastensrengéring

L&t pizzastenen svalna helt innan rengéring.
Anvénd en mjuk borste, mjuk svamp eller torr trasa for att ta bort [6sa matbitar och smulor.
Anvénd mjuk svamp for att forsiktigt ta bort matrester och fléckar.

OBS:

Vissa fargningar och fargférandringar &r normala och anses inte vara defekter.
Anvand inte vassa eller harda rengoéringsverktyg for att skrapa pizzastenen, eftersom de kan
skada ytbeldggningen.
Du kan skolja stenen med vatten om det behdvs, men sénk INTE ner stenen i vatten. Se till att
stenen @r helt torrinnan du anvdander den igen i enheten. Vata eller fuktiga stenar kan spricka
vid uppvarmning.

+  Kylinte stenen med vatten eller anvand den ndr den dr fuktig.

AViktigt

35. L&agg inte Pizzastenen, Pizzaspaden, Pizzaskararen i diskmaskinen.
36. Anvand inte hdrda rengéringsmedel.
37. Anvand inte stalull for att rengdra pizzastenen, pizzaspaden eller Air Fry-brickan.



Vad man ska géra om...

Anvand den har guiden for att f& hjdlp med vanliga problem som kan péverka produktens
prestanda. Om den inte hjalpertill att forbattra problemet, var god kontakta kundtjéanst

Problem

Majlig orsak

Loésning

Apparaten fungerar
inte

Apparaten drinte
inkopplad.

Anslut ndtkontakten till ett jordat
végguttag.

Startknappen @rinte
intryckt.

Tryck pé start- eller stromknappen efter
instalining av temperatur och tid.

Friterade
ingredienser ar
ddligttillagade.

Foér ménga ingredienser i
korgen.

Tillaga ingredienserna i mindre satser
(for jamnare stekning).

Installd temperatur for 1&g.

Justera till nskad temperatur.

Ingredienser friteras
ojamnt

Vissa ingredienser behdver
skakas halvvags genom
tillagningen.

Skaka staplade/dverlappande
ingredienser (tex. pommes frites)
halvvégs genom tillagningen.

Friterade snacks
saknar krispighet

Anvant snacks avsedda for
traditionella fritdser.

Anvand ugnsldmpade snacks.

Kan inte skjuta in
korgen ordentligt

For ménga ingredienseri
korgen.

Fyll inte dver "MAX"-markeringen pé&
korgen.

Det kommer ut vit
rok ur apparaten.

Tillagning av feta
ingredienser.

Oljan som frigdrs vid tillagning

av vissa livsmedel kan sténka p&
vdrmeelementet och producera vit rok.
Detta &rnormalt.

Fettrester kvarikorgen frén
tidigare anvéandning.

Vit rok orsakas av de uppvarmda
fettresterna i korgen. Rengér korgen
noggrant efter varje anvandning.

Farska pommes
frites friteras ojamnt

Anvdander fel typ av potatis.

Anvand farskpotatis och se till att de
forblir fasta under friteringen.

Otillracklig skdljning av
potatispinnarna fére
fritering.

Skolj potatispinnarna ordentligt fér att
avlagsna starkelsen fran ytan.
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@ Concerne la France uniquement :

. A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ses accessoires W SEEEAN
et cordons oo oy
se recyclent I

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez Ia réparation ou le don de votre appareil !
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