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1. A OHUTUSTEAVE

Enne seadme paigaldamist ja

kasutamist lugege kaasaso-

lev juhend tahelepanelikult |a-

bi. Tootja ei vastuta kehavi-
gastuste ega varalise kahju
eest, mis on tingitud paigal-
dus- vOi kasutusnduete eira-

misest. Hoidke kasutusjuhen-

dit kindlas ja kattesaadavas
kohas, et saaksite seda vaja-
dusel vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate
inimeste turvalisus

« Vahemalt 8-aastased ja va-

nemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi
vaimsete voimete voi va-
heste kogemuste ja tead-

mistega isikud tohivad seda

seadet kasutada jareleval-

ve all voi kui neid on opeta-

tud seadet ohutul viisil ka-

sutama ja moistma kaasne-

vaid ohte. Lapsed vanuses
kuni 8 aastat ning raske voi

vaga keerulise puudega isi-

6. NOUANDED JA SOOVITUSED............... 12

7. PUHASTAMINE JA HOOLDUS

8. TORKEOTSING. ....c.coevrreririirranes

9. ENERGIATOHUSUS.................

10. KESKKONNAASPEKTID............ccc.c......

kud tuleks hoida seadmest
eemal, kui neil ei saa pide-
valt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei
mangiks seadmega ja ra-
kendust sisaldavate mobiil-
seadmetega.

Hoidke pakendimaterjal las-
tele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see nduete-
kohaselt.

HOIATUS! Seade ja selle
juurde kuuluvad osad lahe-
vad kasutamise ajal kuu-
maks. Hoidke lapsed ja
lemmikloomad kasutamise
ja jahtumise ajal eemal.
Aktiveerige laste kaitsesea-
de, kui see on olemas.
Lastel ei ole lubatud seadet
iseseisvalt puhastada voi
hooldada.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud
ainult toidu valmistamiseks.
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See seade on ettenahtud
kasutamiseks kodumajapi-
damise siseruumides.
Seda seadet voib kasutada
kontorites, hotellide kulalis-
tetubades, hommikusdogi-
ga kullalistetubades, talu-
majapidamistes ja muudes
sarnastes majutusruumi-
des, kui selline kasutamine
ei Uleta (keskmist) koduma-
japidamise kasutuskoormu-
Si.

Arge kasutage seadet en-
ne, kui see on k66gimoo-
blisse sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustoid
uhendage seade vooluvor-
gust lahti.

Kui toitejuhe on kahjusta-
tud, laske see elektriohutu-
se tagamiseks valja vaheta-
da tootja, selle volitatud
teeninduskeskuse voi vas-
tavat kvalifikatsiooni omava
isiku poolt.

HOIATUS: Elektril6dgi tek-
kimise valtimiseks veendu-
ge, et seade on enne lambi
vahetamist valja lUlitatud.
HOIATUS! Seade ja selle
juurde kuuluvad osad lahe-
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vad kasutamise ajal kuu-
maks. Tuleb olla ettevaatlik,
et valtida kutteelementide
vOi pinna puudutamist
seadme sisemuses.
Tarvikute voi ahjundude ee-
maldamiseks voi sisestami-
seks kasutage alati ahjukin-
daid.

Kasutage ainult selle sead-
me jaoks soovitatud toidu-
termomeetrit (sisetempera-
tuuri andurit).
Ulekuumenemise valtimi-
seks arge paigaldage seda
seadet katteukse taha.
Ahjuriiuli tugede eemalda-
miseks tdmmake esmalt
riiulitoe esiots ja seejarel ta-
gumine ots kulgseina kul-
jest lahti. Asetage ahjuresti
toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

Arge kasutage seadme pu-
hastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage klaasukse
puhastamiseks abrasiivpu-
hastusvahendid voi teravad
metallkaabitsad, sest need
voivad klaasi pinda kriimus-
tada, mille tagajarjel voib
see puruneda.



2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitsee-
ritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige meie veebisaidil olevaid
paigaldusjuhiseid.

Olge seadme liigutamisel ettevaatlik, kuna
see on raske. Kasutage alati kaitsekindaid
ja kinniseid jalandusid.

Arge tommake seadet kaepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist veenduge, et
see on loodis ja uks avaneb ilma
takistusteta.

Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektril6ogioht.

Koik elektritodd peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriparameetrid vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

Seade peab olema maandatud. Kasutage
alati nduetekohaselt paigaldatud
porutuskindlat pistikupesa.

Arge kasutage harupistikuid ega
pikendusjuhtmeid.

Valtige toitepistiku ja -kaabli kahjustamist.
Kui osa vajab valja vahetamist, peab selle
tegema meie volitatud teeninduskeskus.
Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

Isoleeritud ja pingestatud osad peavad
olema kinnitatud kindlalt nii, et neid ei
saaks ilma tooriistadeta eemaldada.
Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast seda, kui paigaldamine on

|6petatud. Veenduge, et toitepistikule
sailib parast paigaldamist juurdepaas.
Kui seinakontakt logiseb, arge sisestage
sellesse toitepistikut.

Arge eemaldage seadet vooluvdrgust
kaablist tommates. Témmates hoidke alati
kinni toitepistikust.

Kasutage ainult nduetekohaseid
isolatsiooniseadmeid: kaitseliliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), lekkevoolu kaitsmeid
ja kontaktoreid.

Elektripaigaldisel peab olema
eraldusseade, mis lahutab seadme
toitevorgu koigist poolustest ja mille
kontaktivahe on vahemalt 3 mm.
Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektril6ogi voi plah-

vatuse oht!

Arge muutke seda seadet.

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke tootavat seadet jarelevalveta.
Lilitage seade parast kasutamist valja.
Olge seadme t606 ajal ukse avamisel
ettevaatlik, kuna sellest voib eralduda
kuuma 6hku ja alkoholi koostisosadest
parinevaid tuleohtlikke segusid.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.
Arge kasutage seadet t00- ega
hoiupinnana.

Hoidke sddemed ja lahtine leek seadmest
eemal, kui selle uks on avatud.
Kasutage hoidistamisel ainult selleks ette
nahtud klaase ja purke.

Arge pange seadme ldhedale sittivaid
tooteid.

Arge oma Wi-Fi parooli jagage.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

- Arge asetage ahjundusid ega esemeid
otse ahjuédnsuse pohja.
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— Arge asetage alumiiniumfooliumi otse
ahju pohja.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— Arge jatke parast kiipsetamist niiskeid
ndusid ja toitu seadmesse.

— olge lisatarvikute eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

+ Emaili vi roostevaba terase varvimuutus
ei mojuta seadme joudlust.

* Mabhlaste kookide puhul kasutage siigavat
panni, kuna puuviljamahlad véivad jatta
pusivaid plekke.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade on paigaldatud mooblipaneeli
taha, arge sulgege paneeli kasutamise
ajal ega enne, kui seade on taielikult
jahtunud, et valtida kuumuse ja niiskuse
tekitatud kahjustusi.

» Teave selles seadmes oleva lambi
(lampide) ja eraldi mitdavate varulampide
kohta Need lambid taluvad koduste
majapidamisseadmete darmuslikke
keskkonnatingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni ja niiskust, voi on ette nahtud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole ette nahtud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

+ Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

» Kasutage vaid lampe, millel on samad
spetsifikatsioonid.

+ Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega. Kasutage
ainult originaalvaruosi.

2.4 Puhastamine ja hooldus

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

» Enne hooldust lulitage seade vélja ja
eemaldage vooluvorgust.

» Klaasi purunemise valtimiseks veenduge,
et seade oleks kilm. Kui ukse
klaaspaneelid on kahjustatud, votke nende
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asendamiseks Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

¢ Olge seadme ukse eemaldamisel
ettevaatlik, kuna see on raske.

« Puhastage ja kuivatage seade, selle
sisemus ja tarvikud parast iga
kasutuskorda, et valtida auru
kondenseerumist, korrosiooni ja pinna
halvenemist.

« Kontrollige toodet regulaarselt kulumis- ja
kahjustusmarkide suhtes, mis voivad
muuta selle toiduga kokkupuuteks
sobimatuks, nagu praod, mullid,
delaminatsioon (kihtide eraldumine),
kokkutdombumine, kleepuvus, korrosioon
voi muud ndhtavad muudatused tekstuuris
voi valimuses. Jargige toote halvenemise
valtimiseks puhastus- ja hooldusjuhiseid.

« Seadme ja tarvikute puhastamiseks
kasutage mikrokiudlappi, sooja vett ja
neutraalseid pesuvahendeid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, padjakesi,
lahusteid, teravate servadega voi metallist
esemeid.

* Ahjupuhastussprei kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

Auruga toiduvalmistamine
« Valja lastud aur voib pohjustada poletusi:
— Kui funktsioon on aktiveeritud, olge
seadme ukse avamisel ettevaatlik.
Valja vdib paiskuda kuuma auru.
— Parast aurutamist avage seadme uks
ettevaatlikult.

2.5 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi [ambumisoht.

» Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

* Lahutage seade vooluvdrgust , seejarel
|6igake elektrikaabel Iabi ja kdrvaldage
see.



3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade.

Riiuli asendid

3.2 Ekraan

Kuva on taielikult interaktiivne ja keritav. See
on jagatud selgelt maaratletud sektsiooni-
deks, mis pakuvad juurdepaasu erinevatele
toiduvalmistamisfunktsioonidele ja roogadele.
See naitab ka praegust tdoolekut. Vasakul voi
paremal navigeerimiseks voite libistada lle
ekraani.

=]~ HE

Vajutage ja hoidke, et seade sisse ja valja
lilitada.

O)

B®  Funktsioonide sisse ja valja lilitamiseks.
' Praeguste seadete salvestamine kohas:
m Lemmikud.
Juhtpaneel &  Seade on lukus.
Ekraan % Wi-Fi Gihendus on sisse liilitatud.
Veepaak
Toidutermomeetri pesa ﬁ Kaugjuhtimine on sisse lllitatud.
Kuumutuselement L] Veepaak on tihi.
A Lamp
Ventilaator I:I Veepaak on pooltais.
B Katlakivieemaldi dravoolutoru [™]  Veepaak on tiis.

Riiuli tugi, eemaldatav

4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

4.1 Juhtmevaba iihendus
Seade voimaldab Wi-Fi-vorgu ja mobiilsead-

5. Vajutage sisse- ja valjalulitamiseks: Wi-Fi.
Seadme WiFi-moodul kaivitub 90 s jooksul.

me Uhendamist. Selle funktsiooni abil voite
saada teateid ning juhtida ja jalgida seadme
t66d oma mobiilseadmetest.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Sagedus
Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

Seadme Uhendamiseks vajate jargmist:

Interneti-ihendusega WiFi-vorku.
Samasse juhtmevabasse vorku Uhendatud
mobiilseade.

2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
Maksimaal- (100 mWw)

ne véimsus

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)

Rakenduse allalaadimiseks skannige QR-

Protokoll 2.4 GHz WLAN : IEEE 802.11bgn

kood, mis asub kasutusjuhendi
tagakaanel. Rakenduse saate alla laadida
ka otse rakenduste poest.

Jargige rakenduse kaivitamise juhiseid.
Lilitage seade sisse.

Menll avamiseks vajutage_.< ja nipsake
vasakule. Valige: Seaded / Uhendused.
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@ Kui seade on iihendatud rakendusega,
vOib see saada olulisi tarkvarauuendusi.
Need uuendused voivad tuua kaasa uusi ja
taiustada olemasolevaid funktsioone ja
ikoone, korvaldada véimalikke probleeme
ning parandada tarkvara tldist jdudlust.
Installitud tarkvaraversiooni kontrollimiseks
minge seadete kaardile.

4.2 Tarkvaralitsentsid

Selle toote tarkvara sisaldab komponente,
mis pdhinevad tasuta ja avatud lahtekoodiga
tarkvaral. Electrolux tunnustab avatud tarkva-
ra- ja robootikakogukondade panust arendus-
projektis.

Juurdepaasu saamiseks selliste tasuta ja
avatud lahtekoodiga tarkvarakomponentide
|ahtekoodile, mille litsentsitingimused ndua-
vad avaldamist ning nende téieliku autoridigu-
se teabe ja kohaldatavate litsentsitingimuste-
ga tutvumiseks kulastage: http://electro-
lux.opensoftwarerepository.com (kaust NIU6).

4.3 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tlihja seadet enne selle esma-
kordset kasutamist. Seade vbib eraldada
ebameeldivat I6hna ja suitsu. Ohutage ruum
korralikult.

1. Eemaldage kdik tarvikud ja restitoed.

2. Avage menul ja valige
kipsetusfunktsioon.

3. Ekraanile kuvatakse hupiksdnum
eelkuumutamise alustamiseks.

4. Kinnitage alustamine ja jargige ekraanil
kuvatavaid juhiseid.

5. Lulitage seade vélja ja laske ahjul
jahtuda.

6. Puhastage ahju sisemust
mikrokiudlapiga, sooja vee ja 6rna

5. IGAPAEVANE KASUTAMINE

5.1 Meniiii

Menuu avamiseks vajutage < ja nipsake va-
sakule.

Toidud

Funktsioonid

Lemmikud

Hooldusprogrammid

Seaded
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pesuvahendiga. Pange tarvikud ja
restitoed tagasi.

4.4 Kellaaeg

1. Lulitage seade sisse.

2. Vajutage: Seaded / Seadistamine /
Kellaaeg.

3. Seadke kellaaeg.
4. Vajutage: OK.

4.5 Vee karedus

Seadme vooluvdrku thendamisel tuleb sea-

distada vee kareduse tase. Vee karedustase-

me kindlakstegemiseks kasutage testriba voi

poorduge vee-ettevotte poole.

1. Pange testriba umbes 1 s-ks kraanivette.
Arge kasutage voolavat vett.

2. Uleliigse vee eemaldamiseks raputage
testpaberit.

3. Parast 1 min mé6dumist kontrollige vee
karedust tabeli abil.

4. Valige vee kareduse tase: Seaded /
Seadistamine / Vee karedus.

Testriba varvid jatkavad muutumist. Kontrolli-
ge vee karedust 1 min jooksul parast testi-
mist.

Vee kareduse tase Testriba

1 - pehme

]
LT I
LLL I

2 — mdddukalt kare

3 —kare

4 — vaga kare

5.2 Funktsioonid

Tavaliste kiipsetusvajaduste standardseadis-
tused, sealhulgas tlemine ja alumine kuumu-

tus E grillimine [ﬂ pdorddhuga kipsetami-

ne ﬁjm. Voite oma roogasid valmistada ka
traditsioonilisel viisil. Lisateabe saamiseks
vaadake ekraani kirjeldust voi vaadake raken-
dust.



Funktsioonide loend voib olenevalt tarkvara-
versioonist erineda.

1. Avage mendd ja valige: Funktsioonid.

2. Valige kupsetusfunktsioon ja kohandage
seadeid.

3. Alustage kipsetamist ja jargige ekraanil
kuvatavaid juhiseid. Toidusensori saab
Uhendada igal ajal enne kiipsetamist voi
kipsetamise ajal (kui see on olemas).
Vaadake Igapaevane kasutamine,
»1oidutermomeeter*.

4 N

— vajutage seadete muutmiseks

kipsetamise ajal.

aw
».

Aur
Katkematu aur maitsva ja tervisliku toidu val-
mistamiseks.

()

Soojendamine
See funktsioon soojendab Ulejaagid érnalt au-
ruga ules.

)

Grill
Grillige v6i pruunistage Uhtlaselt kddgivilju voi
liha. Sobib hasti ka leiva rostimiseks.

Taina kergitamine
Optimaalne temperatuur kiireks kerkimiseks.

ed | 0

Varskendamine
Annab Uhepaevasele leivale vdi kiipsetisele
tagasi varske I6hna ja sisemise pehmuse.

(|

Ulemine
Intensiivne kuumus kiireks pruunistamiseks
peal.

k

Sulatamine
Tasane sulatus enne toidu valmistamist.

Alumine

Pruunistage pohi Uihtlaselt. Sobib pitsade voi
pirukate, aga ka kookide voi lahtiste pirukate
valmistamiseks. Eelkuumutage ahju ja kasu-
tage madalaimat riiulitasandit.

S

Hautamine
Valmistage 6rnad ja mahlased hautised, hau-
tades koiki koostisaineid koos.

Kuum 6hk )
Seadke madalam temperatuur kui Ulemine ja
alumine puhul.

12

Praad
Kipsetage liha, linnuliha voi kddgiviljad val-
jast krobedaks ja seest pehmeks.

Ulemine ja alumine

Igapaevaseks toiduvalmistamiseks Ghel ta-
sandil. Sobib kdikidele toitudele, nagu vormi-
road ja kupsetised.

GG

Leib

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite
professionaalset tulemust — krébedust, kau-
nist varvi ja laikivat koorikut.

Po66rdohk ja iilemine kiittekeha

Réstige suuremaid lihatiikke ja kondiga linnu-
liha érna tulemuse ja krébeda pealispinna
saamiseks.

Toiduvalmistamine madalal temperatuuril
Aeglane toiduvalmistamine pikendab valmis-
tusaega, kuid saate parema tulemuse. Enne
liha ahju panemist niisutage seda.

Po6o6rdohk ja alumine kiittekeha
Kipsetage tainast Uhtlaselt krobeda kooriku
saamiseks. Sobib pitsade, lahtiste pirukate,
korvikeste voi pirukate jaoks.

Sailitamine

Valmistage madalal temperatuuril konservee-
ritud mahlaseid puu- ja kédgivilju. Asetage
kuumakindlad konservipurgid veega taidetud
kiipsetusplaadile.

Kuum o6hk, ulevalt ja alt

(

Noude soojendamine.
Taldrikute soojendamiseks enne toidu servee-
rimist.

~
=
=

[

Soojashoidmine

Toitude soojas hoidmine enne serveerimist.
Pange tahele, et méned toidud vdivad kiipse-
mist jatkata ja soojas hoidmise ajal kuivada.
Vajadusel katke toiduained.

] See funktsioon sobib ideaalselt valmistoitude-
le.
Steamify

| Sobitab valitud temperatuuriga dige koguse
auru.
ProSteam

% Auru ja kuumuse kombinatsiooniga tagate or-

nad tulemused ja krébeda pealispinna. Sobib
kddgiviljade, vormiroogade ja liha jaoks.

Niiske kiipsetus p66rdohuga

Annab kupsetamisel kerged ja kohevad tule-
mused. Hoidke ahju uks suletuna, et hoida
niiskus ahjus.

Kuivatage

Kuivatage puuvilju, Urte ja kédgivilju Ghtlaselt
madalal temperatuuril. Kuivatustulemuse pa-
randamiseks avage uks aeg-ajalt kuivatamise
ajal.

AirFry Plus

Kombineerib aurutamise ja kuumadhufrittdri-
mise krobedate, mahlaste ja tervislikumate
roogade saamiseks.
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Monede kiipsetusfunktsioonidega voib lamp
alla 80 °C temperatuuri puhul automaatselt
valja lulituda.

5.3 Auruga kiipsetamise
funktsioonid

Need funktsioonid véimaldavad kasutada
kuumust ja auru, et hoida toidud krobedad ja
mahlased. Kasutage neid aurutamiseks,
moorimiseks, orna krobeduse saavutamiseks,
klipsetamiseks ja réstimiseks.

Aurufunktsioonide abil toidu valmistamiseks
on kaks voimalust: temperatuuri seadmine voi
auru taseme seadmine.

Steamify / () Aur — maarake tempera-
tuur. Auru taset reguleeritakse automaatselt.

e ProSteam — maarake auru tase. Kuvatak-
se sobiv temperatuur.

AirFry Plus — aurutaseme méaaramine.
Kuvatakse sobiv temperatuur.

1. Avage mendid ja valige: Funktsioonid.

2. Seadistage auruga kiipsetamise
funktsioon. Ekraanil kuvatakse
saadaolevad seaded.

3. Valige temperatuur ja auru tase, kui see
on olemas.

4. Vajutage START ja jargige ekraanil
kuvatavaid juhiseid.

5. Veesahtli avamiseks vajutage sahtlikatet.

6. Taitke veepaak kuni maksimumtasemeni
(ligikaudu 950 ml) kiilma kraaniveega,
kuni kostub helisignaal v&i ekraanil
kuvatakse vastav teade. Arge kasutage
muid vedelikke.

Arge taitke veepaaki Ule
maksimumtaseme. Vesi voib vélja
valguda ja modoblit kahjustada.

7. Likake veesahtel oma algsele kohale.

Aur tekib ligikaudu 2 min parast. Kui seade
saavutab seatud temperatuuri, kdlab signaal.

8. Kui veepaagis saab vesi otsa, kdlab
signaal. Taitke veepaak.

9. Tuhjendage veepaak.

Vt jaotist Puhastamine ja hooldus , Veepaagi
tihjendus.

10. Parast kiipsetamise 16ppu avage
ettevaatlikult uks. Jadkevesi voib ahju
sisemuses kondenseeruda.

11. Lulitage seade vélja.

12. Kui ahi on jahtunud, kuivatage ahju
sisemust pehme lapiga.
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5.4 Toidud ¥

Juhendatud kiipsetamine soovitab erinevate
roogade seadistusi, sealhulgas samm-sam-
mult juhiseid, temperatuuri ja kiipsetusaega.
Saate toiduvalmistamise ajal seadeid muuta
ja valida endale meelepéarase kipsetusuviisi,
sealhulgas toiduanduri kasutamise. lga valiku
olemasolu oleneb valitud roast.

1. Sisestage menii ja valige ¥

2. Valige toidu tlup ja roog ning jargige
ekraanil kuvatud samme.

Kui funktsioon I8peb, kontrollige, kas toit on

valmis. Pikendage kipsetusaega vastavalt

vajadusele.

5.5 Eelkuumutamise lisavalikud [}

Seade sisaldab optimaalsete klpsetustule-
muste tagamiseks mitmeid eelkuumutamise
ja Ulessoojendamise lisavalikuid.

* Haaletu — seadme eelkuumutamise
tavaparane viis. See on vaikimisi seatud ja
saadaval kdigi kiipsetusfunktsioonide
jaoks. Eelistust saab muuta mdnele teisele
eelkuumutamise tuubile.

* Nutikas - aitab optimeerida
energiakasutust ahju kuumenemise ajal,
kui kasutada vordluseks Kiire.

« Kiire - luhendab kuumenemisaega.
Saadaval ainult méne funktsiooni puhul.

5.6 Taimer O
1. Valige kiipsetusfunktsioon ja seadke
temperatuur.

2. Vajutage: Taimer.

3. Maarake kestus. Eelistatud tegevuse 16pu
saate valida, vajutades uhte suimbolitest.

4. Vajutage: OK kinnitamiseks ja
pohiekraanile naasmiseks.

Tegevuse I6pp.

Q Helisignaal — pdordloenduse seadmiseks. Kui
taimer jéuab nulli, kdlab signaal.

Heli ja Iopetamise aeg. — pédrdloenduse
Q,l seadmiseks. Kui taimer jouab nulli, kostab sig-
naal ja kipsetamine peatub.

V Ainult hiipikaken. - kui aeg saab tais, ilmub
A ekraanile teade.

Taimerit saab kasutada iseseisvalt, isegi kui
ahi ei tdota.

Méoned kella funktsioonid ei pruugi olla teatud
kiipsetamisfunktsioonidega saadaval.



Klpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu
+5 min.

Viitkaivitus G

Teil on voéimalik kiipsetamise algus- ja/voi 16-

puaega edasi likata.

1. Valige kipsetusfunktsioon ja reguleerige
seadeid.

2. Vajutage ***

Vajutage: Viitkaivitus.

4. Kerige soovitud algusaja maaramiseks ja
vajutage: OK .

5. Selle sammu vahelejatmiseks voite nuud
madarata soovitud Lopp voi vajutada OK.

6. Vajutage: OK pohikuvale naasmiseks.

d

Taimeri satete muutmine

Klpsetamise ajal voite seatud aega alati
muuta.

1. Vajutage /™ / Taimer.

2. Maarake uus taimeri vaartus. Vajutage:
OK.

5.7 Lemmikud €@

See funktsioon on saadaval ainult valitud mu-
delitel.

Voite salvestada kuni 20 lemmikseadistust,
naiteks kuumutusfunktsiooni ja toidu.

Seadistuse salvestamiseks valige eelistatud
suvand ja vajutage Q.

5.8 Lisatarvikud

val lisatarvikud. Skannige
QR-kood, et kontrollida, kui-
¢ das kasutada seadmega
. kaasasolevaid lisatarvikuid.
| isatarvikuid saate eraldi tel-
lida. Lisateabe saamiseks
poorduge kohaliku edasimidja poole.

Sisestage tarvik (traatraam/kandik) riiuli toe
juhikute vahele. Veenduge, et rest puudutaks
ahju sisemuse tagakulge . Vaike stivend
Ulaosas suurendab ohutust ja pakub kaitset
kaldumise eest. Resti imber olev aaris hoiab
ara kodgitarvete libisemise riiulilt.

Kui teie kupsetusplaadil on kalle, paigutage
see ahju sisemuse tagaosa poole.

Kui teie traatrestil on aste, asetage see ahju
sisemuse esiosa poole.

Kui lisatarvikul on kiri, veenduge, et see oleks
teie poole suunatud.

Kui kasutate kiipsetusplaati, mille all on au-
gud, asetage selle alla kipsetusplaat/pann til-
kuvate vedelike kogumiseks.

5.9 Toidutermomeeter 2
See moddab toidu sisetemperatuuri.
Saadaval on kaks temperatuurisatet:

. C- ahju temperatuur. See peaks olema
vahemalt 25°C kdrgem kui toidutermo-
meetri temperatuur.

« AR _toidutermomeetri temperatuur.

1. Valige menliust kipsetusfunktsioon:
Funktsioonid v6i moni roog mendiust:
Toidud.

2. Seadistage vajaduse korral ahju
temperatuur ja kiipsetusaeg.

3. Kinnitage seaded ja alustage
toiduvalmistamist.

4. Suruge toidutermomeetri ots liha vdi kala
keskele, voimalusel kdige paksemasse
ossa. Vormiroogade puhul asetage
toidutermomeetri ots tapselt keskele,
tahke koostisosa sisse stabiliseerituna.
Veenduge, et ots ei puudutaks
kipsetusndu pohja.

5. Pange ettevalmistatud toit ahju.
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6. Sisestage toidutermomeetri anduri pistik

seadme kulgseinal olevasse pistikupessa.

Vt jaotist Toote kirjeldus.

Ekraan naitab simbolit ja praegust toiduter-
momeetri temperatuuri.

7. N —vajutage seadete kohandamiseks.

8. Valige kaart Toidutermomeeter, et
seadistada anduri tuumtemperatuur voi
seadistada eelistatud valik:

» Helisignaal — kui toit saavutab
sisetemperatuuri, kdlab signaal.

* Heli ja Iopetamise aeg. — kui toit
saavutab sisetemperatuuri, kdlab
signaal ja kiipsetamine peatub.

9. Kinnitage seaded.

10. Kui toit saavutab seatud temperatuuri,
kostab helisignaal. Kontrollige kas toit on

6. NOUANDED JA SOOVITUSED

6.1 Soovitused

valmis. Pikendage kipsetusaega
vastavalt vajadusele.

11. STOP - vajutage, et kiipsetusfunktsioon
valja lilitada.

12. Eemaldage toidutermomeetri pistik
pistikupesast ja tdstke toit ahjust valja.

5.10 Lapselukk

See funktsioon takistab seadme juhuslikku

kaitamist. Seda saab aktiveerida igal ajal.

1. Avage menud.

2. Valige: Seaded / Eelistused / Lapselukk.

Lapselukk on sisse lulitatud. Seadme kasuta-

mise voimaldamiseks vajutage kooditahti ta-
hestikulises jarjekorras.

e s . 385 9
soogivalmistamiseks = cC B O
Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetu- Magusad rullid, 16 tk 180 2 25-35
sajad on ainult soovituslikud. Need s6ltuvad Rullbiskviit 180 2 15.25
retseptist ning kasutatava tooraine kvalitee-
dist ja kogusest. Kui te ei leia mone retsepti Terve kala, 0.2 kg 180 3 15-25
jaoks tapseid seadeid, kasutage sarnaste toi- —
tude omi. Kiipsised, 16 tk 180 2 20-30
Ahjutasandeid loetakse altpoolt lles. Makroonid, 24 tk 160 2 25-35
Tabelites kasutatud siimbolid: Muffinid, 12 tk 180 2 20-30

i} Toiduaine tiiii Soolased kondiitritoo-

= P ted. 20 tk 180 2 20-30

5]  Kipsetusfunktsi

upsetusiunktsioon Muretainakipsised, 140 2 15-925
20 tk

°C Temperatuur
Koogikesed, 8 tk 180 2 15-25

O  keal(kg) 6.3 Teave katseasutustele

B  riiasend Katsed kooskdlas standarditega EN 60350-1,

Klpsetusaeg (min)

@ Lisateave

IEC 60350-1.

Kasutage funktsiooni: ProSteam, tase: Tugev
aurutus.

6.2 Niiske kiipsetus poordohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoo-
dud tabelis olevaid soovitusi.
Kasutage kipsetusplaati voi pritsmepanni.
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O B C O© ®

Brokoli
0,3 3 100 8-9 1)2)3)
max 3 100 10-11 2) 3) 4)




O B C © ®

B B *C O ®

Herned, kilmutatud

2x15 2ja4 100 - 5) 3) 6)

1) Kasutage perforeeritud 2/3 Gastronorm aurukom-
plekti.

2) Eelkuumutage seadet kuni maaratud temperatuu-
rini, kasutades seadistust: Eelkuumutus / Haéletu.
Arge kasutage: Eelkuumutus / Kiire ja Nutikas.

3) Asetage kiipsetusplaat esimesele riiulitasandile
niimoodi, et see jaab kaldu ahju tagakilje suunas.
4) Kasutage perforeeritud konteinerit vastavalt stan-
dardile IEC 60350-1.

5) Kasutage perforeeritud 2 x 2/3 Gastronorm auru-
komplekti.

6) Kupsetage, kuni temperatuur kdige kilmemas ko-
has jéuab tasemeni 85 °C.

Taiendavad aururetseptid

B BH € O ®

Kombineeritud aurutamisroog (2 portsjonit)

iy 1) 1jad 100 402  3)4)5)

Karamellipuding (6 portsjonit)

g 6) 2 90  35-45 7)

Munahuiive

g 1) 2 85 35-45 8)

gy 11) 2 200 60-70 12)13)

1) Maarake tase: Tugev aurutus.

2) 40 min kartulite jaoks; 8 - 10 min I5he jaoks; 10 -
12 min brokoli jaocks

3) Kartulite ja brokoli jaoks kasutage 1/2 Gastronormi
aurutuspanni (perforeeritud) ja I6he jaoks 1/2 Gas-
tronormi aurutuspanni (perforeerimata).

4) Asetage I6he 2. tasemele, kartulid ja brokoli 4. ta-
semele.

5) Asetage koostisained teineteise jarel Gigel ajahet-
kel ahju nii, et kdik toiduained saaks valmis samal
ajal. Saate valmistada kaks portsjonit korraga.

6) Maarake tase: Kdrge niiskus.
7 Ummargused portselanndud traatrestil.

8) Kasutage perforeerimata 1/2 Gastronormi auru-
komplekti.

9) Kasutage ahju tagakilje suunas kaldu olevat kip-
setusplaati.

10) Maarake tase: Madal niiskus. Kasutage funkt-
siooni ProSteam ainult siis, kui funktsioon Leib pole
saadaval.

1) Maarake tase: Madal niiskus.
12) Kasutage Traatrest.
13) Asetage esimesele tasandile kiipsetusplaat rasva

kogumiseks.
6.4 Teave katseasutustele

Katsed kooskdlas standarditega EN 60350-1,
IEC 60350-1.

Sai

B °C 8 B &

[an)
(o)

2 180 40-50 9)
iy 10)

Vaikesed koogid, 20 tk plaadil

Kana

160 25-35 3 1)2)

£ 160 25-35 3 1)

150 30-40 2 f 12)3)
Rasvatu keeks

160 40-55 2 219

O 180 25-35 1 24

160 45-55 A e
Ounakook

160 70-90 3 49

O 180 80 - 100 3 49
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°C @ EH @
Réstleib/-sai
O] 230 1-5 4 247

1) Asetage kiipsetusplaat kaldega ukse poole.

2 Eelkuumutage seadet kuni maaratud temperatuuri
saavutamiseni seadistusega: Eelkuumutus / Haéle-
tu. Arge kasutage: Eelkuumutus / Kiire ja Nutikas.
3) Kasutage universaalpanni neljandal ahjutasandil.
4 Kasutage Traatrest.

5) Kasutage allpool nimetatud traatresti ja kiipsetus-
plaati. Asetage kiipsetusplaat kaldega ukse suunas.
6) 2 kiipsetusvormi on asetatud diagonaalselt (@ 20
cm). Parempoolne tuleb paigutada vasakpoolsest
rohkem ettepoole.

7) Vastavalt: IEC 60350-1:2016 ja IEC
60350-1:2023.

Lisaretseptid

= °C o @
Beseed

O 3 100 90-180  1)2)3)

3 100 90-180  1)2)3)

1) Asetage kipsetusplaat kaldega ukse poole.
2) Kasutage kipsetuspaberit.

3) Eelkuumutage seadet kuni maaratud temperatuuri
saavutamiseni seadistusega: Eelkuumutus / Haéle-
tu. Arge kasutage: Eelkuumutus / Kiire ja Nutikas.

7. PUHASTAMINE JA HOOLDUS

7.1 Markused puhastamise kohta

Kasutage metallpindadele méeldud
puhastuslahust.

Kangekaelsete plekkide korral kasutage
spetsiaalset ahjupuhastusvahendit.
Katlakivijagkide eemaldamiseks kasutage
tootja soovitatud
katlakivieemaldusvedelikku.

Arge hoidke toitu seadmes kauem kui 20
minutit.

Arge peske tarvikuid ndudepesumasinas.

7.2 Restitugede

1.
2,

3.

4,

5.

Veenduge, et seade on kilm.

Tdmmake restitoed ettevaatlikult Ules ja
eesmisest fiksaatorist valja.

Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kulgseina kuljest lahti.

Tdmmake toed ettevaatlikult tagumisest
fiksaatorist vélja.

Pange riiulitoed tagasi algasendisse.
Korrake samme vastupidises jarjekorras.

Paigaldatud teleskoopsiinide kinnitustihvtid
peavad olema suunatud ettepoole.

7.3 Hooldusprogrammid

See programm puhastab seadme, kui

Puhastamine see on veidi maardunud. Aur pehmen-

auruga

dab rasva voi jadke, muutes puhasta-
mise lihtsamaks.
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Katlakivi ee-  Auru genereerimise ststeemi puhas-
maldamine tamine katlakivist.
Veepaagi Toiming glell|gse vee eemald§m|§eks
o veepaagist parast aurufunktsioonide
tiihjendus p

kasutamist.

Toiming ahju sisemuse kuivatamiseks
Kuivatus kondensveest, mis koguneb ahju pa-

rast aurufunktsioone.

Auru genereerimise slsteemi loputa-
Loputus miseks ja puhastamiseks parast mitut

aurufunktsiooni kasutamist.

7.4 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

1. Veenduge, et seade on kulm.
2. Sulgege uks korralikult.

3. Vajutage kahel uksehingel paiknevaid
kinnitushoobasid A.

4. Sulgege uks osaliselt, kuni see peatub, ja
tostke see seejarel hingedelt maha. Olge
ettevaatlik, uks on raske.



5. Asetage uks pehmele kangale
Uhetasasele pinnale.

6. Hoidke ukse Ulemises servas olevat
ukseliistu B kummaltki kiljelt ja vajutage
sissepoole, et vabastada klamberkinnitus.

7. Eemaldamiseks tommake ukseliistu
ettepoole.

8. Tostke iga klaaspaneeli Gilemisest servast
ja eemaldage see juhikust. Olge klaasi ja
esipaneeli servade kasitsemisel
ettevaatlik. Klaas voib puruneda.

9. Puhastage klaaspaneeli seebiveega.
Kuivatage klaaspaneeli hoolikalt. Arge
peske klaaspaneele ndudepesumasinas.

Parast puhastamist korrake eeltoodud sam-
me vastupidises jarjestuses.

Veenduge, et klaaspaneelid oleksid diges
asendis, vastasel korral voib uksepind Ule
kuumeneda.

8. TORKEOTSING

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust lei-
da, siis votke hendust edasimiilja voi tee-
ninduskeskusega. Teenindusandmed on mar-
gitud esiraamil asuvale andmeplaadile. See
nahtav ukse avamaisel. Arge eemaldage
andmeplaati.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis
ei leidu, lilitage seadme taaskaivitamiseks
maja kaitse vélja ja sisse. Kui veakood ilmub
uuesti, poorduge volitatud teeninduskeskuse
poole.

Te ei saa seadet aktiveerida ega kaitada. —
Seade ei ole vooluvérguga voi on ihendatud
valesti.

Seade on sisse liilitatud, kuid ei soojene.

Kell ei ole seatud.

Nuppude lukustus on sisse lulitatud.
Automaatne valjalUlitus on aktiveeritud.
Lapselukk on sisse lilitatud.
Demoreziim on aktiveeritud —
deaktiveerimise kood: 2468.

Lamp ei toota. - Lamp on labi pdlenud.
Asendage lambipirn uuega.

7.5 Lambi vahetamine

Uhenda seade vooluvérgust lahti ja oodake,
kuni see on kulm.

Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

Ulemine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. Eemaldage metallrongas ja puhastage
klaaskate.

3. Asendage lamp.

4. Kinnitage metallréngas klaaskattele ja
kinnitage see.

Kiljelamp

1. Lambile ligipadsemiseks eemaldage
vasak riiulitugi.

2. Kasutage katte eemaldamiseks ristpea-
kruvikeerajat nr 20.

Puhastage klaaskate.
Asendage lambipirn uuega.

5. Paigaldage metallraam ja tihend tagasi
oma kohale. Pingutage kruvid.

6. Paigaldage vasakpoolne riiulitugi.

Ll

Lamp on vilja liilitatud. — Niiske kipsetus
poordéhuga on aktiveeritud.

@ Elektrikatkestus peatab alati puhastustoi-
mingu. Elektrikatkestuse korral korrake pu-
hastustoimingut.

Probleem traadita vorgu signaaliga. —
Kontrollige, kas teie mobiilseade on ihenda-
tud traadita vorku. Kontrollige juhtmevaba
vorku ja ruuterit. Taaskaivitage ruuter.

Paigaldatud on uus ruuter v6i on ruuteri
seadistusi muudetud. — Konfigureerige sea-
de ja mobiilseade uuesti.

Traadita vorgu signaal on ndrk. — Liigutage
ruuter seadmele voimalikult Iahedale.

Wi-Fi signaal on tokestatud seadme lahe-
dal asuva teise mikrolaineahju tottu. — Luli-
tage mikrolaineahi vélja. Valtige mikrolai-
neahju ja seadme kaugjuhtimispuldi sa-
maaegset kasutamist. Mikrolained hairivad
Wi-Fi signaali.
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F102 - uks ei ole taielikult suletud vdi ukse-
lukk on katki. Sulgege uks. Lulitage seade
sisse ja valja.

F111 - Toidutermomeeter ei ole korralikult
pistikupessa sisestatud. Sisestage Toiduter-
momeeter korralikult pessa.

F240, F439 - ekraani puutealad ei td6ta
nouetekohaselt. Puhastage ekraani pinda.
Vaadake, et puutevaljadel ei oleks mustust.
F601 - probleem Wi-Fi signaaliga. Kontrollige
vorguuhendust. Vt jaotist Enne esimest kasu-
tamist, Juhtmevaba ihendus.

9. ENERGIATOHUSUS

9.1 Toote teabeleht ja toote teave
vastavalt (EL) nr 65/2014 ja (EL) nr
66/2014

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus EOB9S3XH 944032174
EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176
LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182

Energiatdhususe indeks 61.9

Energiatéhususe klass At++

Energiatarve standardse koor-

1.09 kWh/tslikkel
musega, tavareziim

Energiatarve standardse koor-

: . e 0.52 kWh/tslikkel
musega, ventilaatoriga reziim

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 701

Ahju taap Integreeritud ahi

Mass EOB9S3XH 35.5kg
EOB9S3XT 36.0 kg
KOBAS3XH 36.0 kg
KOBAS3XT 36.0 kg
LOB9S3XZ 35.5kg
Y9SOB3XH 36.0 kg

Seadet on testitud vastavalt: EN IEC
60350-1.

F604 - esimene Wi-Fi Gihendus ebadnnestus.
Lulitage seade vélja ja proovige siis uuesti. Vt
jaotist Enne esimest kasutamist, Juhtmevaba
Uhendus.

F908 - seadme slsteem ei saa luua Uhendust
juhtpaneeliga. Lulitage seade sisse ja valja.

F602, F603 - Wi-Fi ei ole kattesaadav. " Liili-
tage seade sisse ja vélja.

9.2 Teabenouded vastavalt
maarusele (EL) nr 2023/826

OotereZiimis tarbitav voimsus 0,8 W

Véimsustarve vdrgu-ootereziimis 20w

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel au-
tomaatselt kohaldatavale vaikese energia- 20 min
tarbega reziimini jbudmiseks

Seadet on testitud vastavalt: EN 50564, EN
63474.

Juhtmeta vorguliihenduse aktiveerimise ja
deaktiveerimise juhiste saamiseks vaadake
peatikki Enne esimest kasutamist.

9.3 Optimeerimisnduanded

* Hoidke uks kipsetamise ajal suletuna ja
arge avage seda sageli.

« Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

» Kasutage metallist v6i tumedaid,
mittepeegeldavaid koogindusid.

« Jata eelsoojendamine vahele, kui see pole
vajalik.

* Minimeerige pause mitme roa
kipsetamise vahel.

« Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
poodrddhuga kiipsetusfunktsioone (ainult
valitud mudelid).

« Kasutage toidu soojas hoidmiseks
jadksoojust. Vahendage seadme
temperatuuri enne keetmise |6ppu
miinimumini 3-10 min.

« Kui lamp pole kiipsetamise ajal vajalik,
lUlitage see vélja.

* Niiske kipsetus pdoérdohuga (ainult valitud
mudelid) — seda funktsiooni kasutati
energiaklassi ja 6kodisaini nduete

1) Kui ilmneb méni nendest torgetest, jatkavad Ulejadnud seadmefunktsioonid oma tavaparast toimimist.
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jargimiseks (vastavalt EU 65/2014 ja EU
66/2014). Katsed kooskdlas: IEC/EN
60350-1. Klipsetamise ajal tuleb ahjuuks
sulgeda, et funktsioon ei katkeks ja ahi
tootaks optimaalsetes tingimustes. Selle
funktsiooni kasutamisel llitub lamp
automaatselt valja. Mone mudeli puhul
kulub selleks 30 s.

» Voimaluse korral lllitage Wi-Fi valja. Vt
jaotist Enne esimest kasutamist.

* Automaatne valjalilitamine — kui
kiipsetusfunktsioon on aktiivne ja seadeid

10. KESKKONNAASPEKTID

Ringlussevéttu tuleb saata materjalid, millel

a%
on simbol &. Ringlussevdtuks pange pa-
kend vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ning suu-
nake elektri- ja elektroonikaseadmete jaat-

ITALIANO

1. INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA....17
2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA................... 19
3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO........... 21

4. PRIMA DI UTILIZZARE
L’APPARECCHIATURA PER LA PRIMA

Con riserva di modifiche.

ei muudeta, lUlitub seade ohutuse huvides
teatud aja méddudes automaatselt valja.
Et kiipsetusfunktsiooni kauem kasutada,
maarake kupsetusaeg.

12,5 h: 30-115 °C

8,5 h: 120-195 °C

5,5 h: 200-245 °C

3 h: 250-maksimum °C

med ringlusse. Arge visake &ra seadmeid,

mis on tahistatud simboliga E majapidamis-
jaatmete hulka. Viige seade kohalikku jaat-
mesortimispunkti voi poérduge abi saamiseks
kohalikku omavalitsusse.

5. USO QUOTIDIANO.........ccocueiiiiiiiiine 23
6. CONSIGLI E SUGGERIMENTI................ 27
7.CURAEPULIZIA........cocooiiiiiiiiiiie, 29
8. RISOLUZIONE DEI PROBLEMIL.............. 30
9. EFFICIENZA ENERGETICA.................... 31

10. CONSIDERAZIONI SULL’AMBIENTE... 32

1. A INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA

Leggere attentamente le
istruzioni fornite prima di in-
stallare e utilizzare I'apparec-
chiatura. | produttori non so-
no responsabili di eventuali
lesioni o danni derivanti da
un'installazione o un uso
scorretti. Conservare sempre
le istruzioni in un luogo sicuro
e accessibile per poterle con-
sultare in futuro.

1.1 Sicurezza di bambini
e persone vulnerabili

* Quest’apparecchiatura puo
essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da
adulti con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate
O con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso del-
I'apparecchiatura, solamen-
te se sorvegliati o se istruiti

ITALIANO 17



relativamente all’utilizzo in
sicurezza dell’'apparecchia-
tura e se hanno compreso i
rischi coinvolti. | bambini
che hanno meno di 8 anni e
le persone con disabilita
diffuse e complesse vanno
tenuti lontani dall’elettrodo-
mestico, a meno che non vi
sia una supervisione conti-
nua.

» Sorvegliare i bambini per
assicurarsi che non giochi-
no con I'apparecchiatura e
con i dispositivi mobili con
I'app.

* Tenere I'imballaggio lonta-
no dalla portata dei bambini
e smaltirlo correttamente.

« AVVERTENZA: L’elettrodo-
mestico e le parti accessibi-
li si riscaldano molto duran-
te 'uso. Tenere lontani
bambini e animali domestici
durante l'uso e il raffredda-
mento.

« Attivare il dispositivo di si-
curezza per bambini, se di-
sponibile.

* | bambini non devono pulire
o effettuare la manutenzio-
ne dell'apparecchiatura
senza supervisione.

1.2 Avvertenze di
sicurezza generali

» L’apparecchiatura & desti-
nata solo alla cottura.
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Quest’apparecchiatura é
progettata per un uso do-
mestico singolo in un am-
biente interno.
Quest’apparecchiatura puo
essere utilizzata in uffici,
camere d’albergo, camere
di bed & breakfast, alloggi
in agriturismi e altre siste-
mazioni simili in cui tale uti-
lizzo non superi i livelli di
utilizzo domestico medio.
Non utilizzare I'apparec-
chiatura prima di installarla
nella struttura a incasso.
Prima di ogni operazione di
manutenzione, scollegare
I'apparecchiatura dall’ali-
mentazione elettrica.

Se il cavo di alimentazione
€ danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da
un centro di assistenza tec-
nica autorizzato o da una
persona qualificata per evi-
tare situazioni di pericolo
elettrico.

AVVERTENZA: Assicurarsi
che I'elettrodomestico sia
spento prima di sostituire la
lampadina per evitare la
possibilita di scosse elettri-
che.

AVVERTENZA: L’elettrodo-
mestico e le parti accessibi-
li si riscaldano molto duran-
te 'uso. Prestare attenzio-
ne a non toccare le resi-



stenze o la superficie della
cavita dell’'apparecchiatura.

 Utilizzare sempre guanti da
forno per rimuovere o inse-
rire accessori o pirofile.

» Usare esclusivamente la
termosonda (sensore tem-
peratura al centro) consi-
gliata per questa apparec-
chiatura.

* Non installare I'apparec-
chiatura dietro a porte de-
corative al fine di evitare |l
surriscaldamento.

» Per rimuovere i supporti del
ripiano, tirare prima la parte

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installation

/N AVVERTENZA!

L’installazione dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale qualificato.

* Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

* Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se & danneggiata.
Seguire le istruzioni di installazione
disponibili sul nostro sito web.

Prestare attenzione quando si sposta
I'apparecchiatura, poiché & pesante.
Utilizzare guanti di sicurezza e calzature
adeguate.

Non tirare I'apparecchiatura per la
maniglia.

Installare I'apparecchiatura in un luogo
sicuro e adeguato che soddisfi i requisiti di
installazione.

* E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

* Prima di montare l'apparecchiatura,
assicurarsi che sia in piano e che la porta
si apra senza limitazioni.
L'apparecchiatura € dotata di un sistema
di raffreddamento elettrico. Quest'ultimo
funziona a corrente elettrica.

anteriore del supporto del
ripiano e poi I'estremita po-
steriore lontano dalle pareti
laterali. Installare i supporti
ripiani seguendo al contra-
rio la procedura indicata.

* Non utilizzare vaporelle per
pulire I'elettrodomestico.

* Non utilizzare detergenti
abrasivi o raschietti di me-
tallo per pulire il vetro dello
sportello per non rigare la
superficie e causare la rot-
tura del vetro.

2.2 Collegamento elettrico

/\ AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elettrica.

e Tuttii collegamenti elettrici devono essere
realizzati da un elettricista qualificato.

« Assicurarsi che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con i valori nominali
dell’alimentazione della rete elettrica.

» L’apparecchiatura deve essere collegata a
terra. Utilizzare sempre una presa con
contatto di protezione correttamente
installata.

* Non utilizzare prese multiple e prolunghe.

« Evitare di danneggiare la spina e il cavo di
alimentazione. Se & necessaria la
sostituzione, questa deve essere
effettuata dal nostro Centro di assistenza
tecnica autorizzato.

* Non lasciare che i cavi di alimentazione
tocchino o si avvicinino allo sportello
dell'apparecchiatura o alla nicchia
sottostante, soprattutto quando € in
funzione o lo sportello & caldo.

« La protezione contro gli urti delle parti
sotto tensione e isolate deve essere
fissata saldamente e non deve essere
rimovibile senza attrezzi.
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Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine del processo di
installazione. Assicurarsi di accedere alla
spina dopo l'installazione.

Se la presa di alimentazione ¢ allentata,
non collegare la spina.

Non scollegare I'apparecchiatura tirando il
cavo di alimentazione. Staccare sempre la
spina di alimentazione.

Utilizzare esclusivamente dispositivi di
isolamento appropriati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a vite devono
essere rimossi dal portafusibili), salvavita
con messa a terra e contattori.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che scollega
I'apparecchiatura dalla rete elettrica a tutti
i poli, con una larghezza di apertura dei
contatti di almeno 3 mm.

La dotazione standard
dell'apparecchiatura al momento della
fornitura prevede una spina e un cavo di
rete.

2.3 Utilizzo

/N AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, ustioni, scosse elettri-
che o esplosioni.

Non modificare questa apparecchiatura.
Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano ostruite.

Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

Spegnere I'apparecchiatura dopo ogni
utilizzo.

Prestare attenzione quando si apre lo
sportello dell'apparecchiatura durante il
funzionamento, poiché potrebbero
fuoriuscire aria calda e miscele
infammabili provenienti dagli ingredienti
alcolici.

Non accendere I'apparecchiatura con le
mani bagnate o quando € a contatto con
'acqua.

Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

Tenere lontane scintille e fiamme libere
dall'apparecchiatura quando lo sportello &
aperto.

Utilizzare esclusivamente barattoli e
contenitori in vetro approvati per le
marmellate/conserve.

Non posizionare prodotti infiammabili
vicino all'apparecchiatura.
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* Non condividere la password della propria
rete Wi-Fi.

/N\ AVVERTENZA!

Vi € il rischio di danneggiare I'apparec-
chiatura.

« Per evitare danni o lo scolorimento dello
smalto:

— Non posizionare oggetti da forno o altri
oggetti direttamente sul fondo della
cavita.

— Non posizionare il foglio di alluminio
direttamente sul fondo della cavita.

— Non versare acqua direttamente
all'interno dell’elettrodomestico caldo.

— Non lasciare piatti e alimenti umidi
nell'apparecchiatura dopo la cottura.

— Prestare attenzione durante la
rimozione o l'installazione degli
accessori.

* Lo scolorimento dello smalto o dell'acciaio
inossidabile non influisce sulle prestazioni
dell'apparecchiatura.

« Si consiglia di utilizzare una teglia
profonda per torte umide, poiché i succhi
di frutta potrebbero causare macchie
permanenti.

» Eseguire sempre la cottura con lo
sportello dell'apparecchiatura chiuso.

» Se l'apparecchiatura & installata dietro un
pannello di un mobile, non chiudere il
pannello durante I'uso o fino a quando
I'apparecchiatura non si € completamente
raffreddata, al fine di evitare danni causati
dal riscaldare e dall'umidita.

» Informazioni relative alla lampadina (o
lampadine) allinterno di questo prodotto e
alle lampadine di ricambio vendute
separatamente: queste lampadine sono
progettate per resistere a condizioni
fisiche estreme negli elettrodomestici,
come temperatura, vibrazioni, umidita o
sono destinate a segnalare informazioni
sullo stato operativo dell’elettrodomestico.
Non sono destinate all’'uso in altre
applicazioni e non sono idonee per
l'illuminazione di ambienti domestici.

* Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

« Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

« Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato. Utilizzare solo ricambi
originali.



2.4 Cura e pulizia

/N AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, di incendio o di danni
all'apparecchiatura.

Spegnere e staccare la spina
dell’apparecchiatura prima di eseguire la
manutenzione.

Assicurarsi che I'apparecchiatura sia
fredda per evitare la rottura del vetro. In
caso di danni ai pannelli di vetro della
porta, contattare il centro di assistenza
tecnica autorizzato per la sostituzione.
Prestare attenzione durante la rimozione
dello sportello dall’apparecchiatura: pesa.
Pulire e asciugare l'apparecchiatura, la
sua cavita e gli accessori dopo ogni
utilizzo per evitare la condensa di vapore,
la corrosione e il deterioramento della
superficie.

Controllare regolarmente il prodotto alla
ricerca di segni di deterioramento che
potrebbero renderlo inadatto al contatto
con gli alimenti, come crepe, bolle,
delaminazione, restringimento,
appiccicosita, corrosione o altri
cambiamenti visibili nella consistenza o
nell'aspetto. Seguire le istruzioni di pulizia
e manutenzione per evitare il
deterioramento.

Utilizzare un panno in microfibra, acqua
tiepida e detersivi neutri per la pulizia

dell'apparecchiatura e degli accessori.
Non utilizzare prodotti abrasivi, spugne,
solventi, oggetti con bordi taglienti o
metallici.

« Seguire le istruzioni di sicurezza sulla
confezione quando si utilizza uno spray
per forno.

Cottura a vapore

« |l vapore che fuoriesce puo provocare
ustioni:

— Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell’elettrodomestico
quando la funzione é attiva. Pud
essere rilasciato vapore.

— Aprire con cautela lo sportello
dell'apparecchiatura dopo la cottura a
vapore.

2.5 Smaltimento

/\ AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

« Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.

« Disconnettere I'apparecchiatura
dall'alimentazione di rete, quindi tagliare e
smaltire il cavo elettrico.

3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Panoramica generale

]~ HE

Pannello dei comandi
Display

Serbatoio dell'acqua

Presa per la termosonda
Resistenza

Lampadina

Ventola

Uscita tubo di decalcificazione
Supporto ripiano, rimovibile

)] Posizioni ripiano

BEERENEREDHE

3.2 Display

Il display & completamente interattivo e scor-
revole. E suddiviso in sezioni chiaramente
definite che forniscono accesso a varie fun-
zioni di cottura e ricette. Mostra anche lo sta-
to operativo attuale. E possibile scorrere sullo
schermo per navigare a sinistra o a destra.
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Tenere premuto per accendere e spegnere
I'apparecchiatura.

©

Per attivare o disattivare le opzioni.

riti.

. Per salvare le impostazioni correnti in: Prefe-

L'apparecchiatura & bloccata.

Wi-Fi la connessione & attiva.

Operazione da remoto € acceso.

Il serbatoio dell'acqua & vuoto.

Il serbatoio dell'acqua & mezzo pieno.

OQIEIC|D| 9

Il serbatoio dell'acqua & pieno.

4. PRIMA DI UTILIZZARE L’APPARECCHIATURA PER LA

PRIMA VOLTA

4.1 Connessione wireless

L’apparecchiatura abilita la connessione alla
rete Wi-Fi e il collegamento del dispositivo
mobile. E possibile ricevere notifiche, control-
lare e monitorare I'apparecchiatura dal pro-
prio dispositivo mobile.

Per collegare I'apparecchiatura occorre:

* Rete wireless con connessione a Internet.
» Dispositivo mobile connesso alla stessa
rete wireless.

1. Per scaricare I'app, scansionare il codice
QR che si trova sul retro del manuale
d’uso. Puoi scaricare I'app anche
direttamente dall’app store.

2. Segui le istruzioni per l'integrazione
dell’'app.

Accendere |'apparecchiatura.
4. Premere < e scorrere verso sinistra per

accedere al menu. Selezionare:
Impostazioni / Connessione.

5. Premere per attivare o disattivare: Wi-Fi.

Il modulo wireless dell’apparecchiatura si av-
via entro 90 sec.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frequenza

Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
Potenza (100 mWw)
massima

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)
Protocollo 2.4 GHz WLAN : |[EEE 802.11bgn
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® Quando I'apparecchiatura & connessa
all'app, potrebbe ricevere importanti aggior-
namenti software. Questi aggiornamenti
possono introdurre nuove funzionalita, per-
fezionare le funzioni e le icone esistenti, af-
frontare potenziali problemi e migliorare le
prestazioni complessive del software. Per
controllare la versione software installata,
andare alla scheda impostazioni.

4.2 Licenze software

Il software contenuto in questo prodotto inclu-
de componenti basati su un software libero e
open source. Electrolux riconosce il contribu-
to delle comunita open source e di robotica al
progetto di sviluppo.

Per accedere al codice sorgente dei compo-
nenti software gratuiti e open source, le cui
condizioni di licenza richiedono la pubblica-
zione, e per visualizzare le informazioni com-
plete sul copyright e i termini di licenza appli-
cabili, visitare: http://electrolux.opensoftware-
repository.com (cartella NIU6).

4.3 Preriscaldamento iniziale e

pulizia

Preriscaldare I'apparecchiatura prima di utiliz-

zarla per la prima volta. L’apparecchiatura

pud emettere odore sgradevole e fumo. Aera-

re bene 'ambiente.

1. Rimuovere tutti gli accessori e i supporti
per ripiani.

2. Accedere al menu e selezionare la
funzione di cottura.

3. Il display visualizza un messaggio pop-up
per avviare il processo di
preriscaldamento.

4. Confermare per avviare e seguire le
istruzioni sul display.



5. Spegnere l'apparecchiatura e lasciarla
raffreddare.

6. Pulire l'interno del forno utilizzando un
panno in microfibra, acqua calda e un
detersivo delicato. Sostituire accessori e
supporti per i ripiani.

4.4 Imposta ora

1. Accendere I'apparecchiatura.

2. Premere: Impostazioni / Configurazione /
Imposta ora.

3. Impostare l'ora.
4. Premere: OK.

4.5 Durezza dell acqua

Quando si collega I'apparecchiatura alla rete
elettrica & necessario impostare il livello di
durezza dell'acqua. Utilizzare la carta di pro-
va o contattare il fornitore dell'acqua per con-
trollare il livello di durezza dell'acqua.

1. Immergere la carta di prova nell’acqua di
rubinetto per circa 1 sec. Non utilizzare
acqua corrente.

5. USO QUOTIDIANO

5.1 Menu

Premere < e scorrere verso sinistra per ac-
cedere al menu.

* Piatti
*  Funzioni
* Preferiti

* Programmi di manutenzione
* Impostazioni

5.2 Simbolo Funzioni

Funzioni di cottura standard per le tipiche esi-
genze di cottura al forno, tra cui resistenza in-

feriore e superiore C] grill E] cottura ventila-

ta " e altro. Puoi preparare i tuoi piatti in
modo tradizionale. Per maggiori informazioni,
consultare la descrizione sul display o fare ri-
ferimento all'app.

L’elenco delle funzioni puo variare a seconda
della versione software.

1. Accedere al menu e selezionare:
Funzioni.

2. Selezionare la funzione di cottura e
regolare le impostazioni.

2. Agitare la carta di prova per rimuovere
I'eventuale acqua residua.

3. Attendere 1 min e controllare la durezza
dell'acqua con la seguente tabella.

4. Impostare il livello di durezza dell’acqua:
Impostazioni / Configurazione / Durezza
dell acqua.

| colori della carta di prova continuano a cam-
biare. Controllare la durezza dell’acqua entro
1 min dopo il test.

Livello di durezza del-

Pacqua Carta di test

1 - dolce

]

2 - moderatamente dura

]

3 -dura

LI T I

4 - molto dura

[LLL]

3. Iniziare la cottura e seguire le istruzioni
sul display. E possibile collegare il
sensore di temperatura in qualsiasi
momento prima o durante la cottura (se
disponibile). Fare riferimento a Uso
quotidiano, "Sensore di temperatura”.

4.  -premere per regolare le impostazioni

durante la cottura.

Ii] Parte superiore
Calore intenso per una doratura rapida.

Parte inferiore

Fai dorare uniformemente il fondo del cibo.
Q Ottimo per pizze o crostate e per ultimare tor-

te o quiche. Preriscaldare il forno e utilizzare il

ripiano al livello piu basso.

Aria calda
Impostare una temperatura inferiore rispetto a
per Parte superiore e inferiore.

Parte superiore e inferiore

‘z] Per cucinare tutti i giorni su un unico livello.
Ottimo per tutte le pietanze, come sformati e
prodotti da forno.

__ Aria calda & parte superiore
Arrostisci carni grandi e pollame con ossa per
pietanze tenere e superficie croccante.
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Aria calda & parte inferiore

Cuoci I'impasto in modo uniforme per ottene-
re una superficie croccante. Ottimo per pizze,
quiche, crostate o torte.

Aria calda, parte superiore e inferiore
Questa funzione & ideale per i pasti pronti.

Steamify

] Abbinare il giusto livello di Vapore/Umidita
con la temperatura selezionata.
SteamPro

% Ottieni pietanze tenere e superfici croccanti

grazie alla combinazione di vapore e calore.
Ottimo per verdure, sformati e carne.

Cottura ventilata umida

Per una cottura leggera e soffice. Lo sportello
deve restare chiuso per mantenere I'umidita
all'interno del forno.

aw
»

Vapore
Cottura solo vapore per cibi sani e gustosi.

®

Riscaldamento
Questa funzione riscalda delicatamente gli
avanzi al vapore.

Grill
Griglia o rosola uniformemente le verdure o la
carne. Ottimo anche per tostare il pane.

Lievitazione pasta
Temperatura ottimizzata per lievitazione velo-
ce.

Refresh

Ridona il profumo fresco e la morbidezza al-
l'interno di pane o prodotti da forno vecchi di
un giorno.

k

Scongelamento
Scongelamento delicato per ulteriori prepara-
zioni.

a8

Stufato
Ottieni stufati teneri e succulenti facendo stu-
fare gli ingredienti tutti insieme.

R

Arrosto
Ottieni I'esterno croccante e I'interno tenero
con la carne, il pollame o le verdure.

GG

Cottura Pane

Utilizzare questa funzione per preparare pane
e panini con risultati simili a quelli professio-
nali in termini di croccantezza, colore e bril-
lantezza della crosta.

Cottura lenta

La cottura lenta aumentera il tempo di cottura,
ma oftterrai un risultato migliore. Prima di met-
tere la carne in forno, farla rosolare.
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Conservazione

Mantieni la frutta succosa e la verdura in sca-
@ tola a bassa temperatura. Mettere i barattoli

resistenti al calore su una lamiera dolci piena

d’acqua.

Riscaldamento piatti
Per pre-riscaldare i piatti prima di servire in
tavola.

(

Mantieni caldo

Mantiene in caldo i piatti prima che siano ser-
W viti. Si prega di nota_re che alcupi piat_ti posso-
no continuare a cucinare e asciugarsi mentre
vengono tenuti al caldo. Coprire i piatti se ne-
cessario.

Essiccazione

Essicca uniformemente frutta, erbe e verdure
con una temperatura bassa. Aprire occasio-
nalmente la porta durante I'essiccazione per
migliorare il risultato dell’essiccazione.

AirFry Plus
Vapore e cottura ad aria per piatti croccanti,
succosi e sani.

[t

La lampada si potrebbe spegnere automati-
camente ad una temperatura inferiore a 80
°C durante alcune funzioni di cottura.

5.3 Funzioni di cottura a vapore

Queste funzioni consentono di utilizzare calo-
re e vapore per mantenere i pasti croccanti e
succosi. Usarli per cuocere a vapore, stufare,
ottenere una gratinatura leggera, cuocere al
forno e arrostire.

Esistono due modi per preparare il cibo utiliz-
zando le funzioni vapore: impostando la tem-
peratura o il livello vapore.

Steamify / @ Vapore - impostare la tem-
peratura. |l livello vapore verra regolato auto-
maticamente.

"o SteamPro - impostare il livello vapore.
Verra mostrata la temperatura adatta.

AirFry Plus - impostare il livello di vapore.
Verra mostrata la temperatura adatta.

1. Accedere al menu e selezionare:
Funzioni.

2. Impostare la funzione di cottura a vapore.
Il display mostra le impostazioni
disponibili.

3. Impostare la temperatura e il livello
vapore, se disponibile.

4. Premere: START e seguire le istruzioni
sul display.



5. Premere il coperchio del serbatoio
dell’acqua per aprirlo.

6. Riempire con acqua fredda il serbatoio
dell’acqua fino al livello massimo (circa
950 ml), finché non viene emesso un
segnale acustico o il display non mostra
un messaggio. Non utilizzare altri liquidi.
Non riempire il serbatoio dell’acqua fino
alla capienza massima. Esiste il rischio di
perdite d'acqua, riempimento eccessivo e
danni ai mobili.

7. Premere per riportare il serbatoio
dell’acqua nella posizione iniziale.

Il vapore appare dopo circa 2 min. Quando
I'apparecchiatura raggiunge la temperatura
impostata, viene emesso un segnale acusti-
co.

8. Quando I'acqua presente nel serbatoio si
esaurisce, viene emesso un segnale
acustico. Riempire il serbatoio dell’acqua.

9. Svuotare il serbatoio dell'acqua

Fare riferimento a Cura e pulizia, Svuotamen-
to serbatoio.

10. Dopo la cottura, aprire la porta del forno
con cautela. L'acqua residua puo formare
condensa all'interno del forno.

11. Spegnere I'elettrodomestico.

12. Quando 'apparecchiatura & fredda,
asciugare l'interno del forno con un
panno morbido.

5.4 Simbolo Piatti >

La cottura guidata suggerisce impostazioni
per diversi piatti, incluse istruzioni passo do-
po passo, temperatura e tempo di cottura. E
possibile modificare le impostazioni durante
la cottura e selezionare il metodo di cottura
preferito, incluso I'utilizzo del sensore di tem-
peratura. La disponibilita di ogni opzione di-
pende dal piatto selezionato.

) (Y
1. Accedere al menu e selezmnare/\@.

2. Scegliere un tipo di cibo e un piatto e
seguire i passaggi a schermo.
Al termine della funzione, controllare se il ci-

bo & pronto. Prolungare il tempo di cottura, se
necessario.

5.5 Opzioni di preriscaldamento I

L'apparecchiatura include diverse opzioni di
preriscaldamento per garantire risultati di cot-
tura ottimali.

* Nessuno - modo convenzionale di

preriscaldare |'apparecchiatura. E
impostata come predefinito e disponibile

per tutte le funzioni di cottura. La
preferenza puo essere modificata in un
altro tipo di preriscaldamento.

+ Intelligente - aiuta a ottimizzare I'uso di
energia durante il riscaldamento del forno
rispetto a Rapido.

» Rapido - riduce il tempo di riscaldamento.
E disponibile solo per alcune delle
funzioni.

5.6 Simbolo Timer ©

1. Selezionare la funzione di cottura e
impostare la temperatura.

2. Premere: Timer.

3. Impostare la durata. E possibile
selezionare I'operazione finale preferita
premendo uno dei simboli.

4. Premere OK per confermare e tornare
alla schermata principale.

Operazione finale

Allarme - impostare un conto alla rovescia.
Q Allo scadere del timer, viene emesso un se-
gnale acustico.

Allarme e termine cottura - impostare un
Q,l conto alla rovescia. Quando il timer termina, il
segnale suona e la cottura si ferma.

Informazione display - quando il tempo &
ZS scaduto, il messaggio viene visualizzato sul
display.

Il timer pu0 essere utilizzato in modo indipen-
dente, anche quando il forno non & in funzio-
ne.

Alcune funzioni dell'orologio potrebbero non
essere disponibili con alcune funzioni di cot-
tura.

Premere +5 min per prolungare il tempo di
cottura.

Partenza ritardata ©
E possibile posticipare 'avvio e/o la fine della
cottura.

1. Scegliere la funzione di cottura e regolare
le impostazioni.

N

Premere **°.
Premere: Partenza ritardata.

4. Scorrere per impostare I'ora di inizio
desiderata e premere: OK
5. Ora & possibile impostare il valore

desiderato Ora fine o premere OK per
saltare questo passaggio.

6. Premere OK per tornare alla schermata
principale.

d
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Modifica delle impostazioni timer

Sara possibile impostare il tempo modificato
in fase di cottura, in qualsiasi momento.
1. Premere ™ / Timer.

2. Impostare un nuovo valore del timer.
Premere: OK.

5.7 Preferiti @

Questa funzionalita € disponibile solo per al-
cuni modelli.

E possibile salvare fino a 20 delle impostazio-
ni preferite, come funzioni di cottura e di ricet-
ta.

Per salvare un'impostazione, selezionare
I'opzione preferita e premere Q.

5.8 Accessori

H 5.4- E Accessori disponibili a se-
conda del modello. Scansio-
nare il codice QR per verifi-
care come utilizzare gli ac-
- cessori forniti con I'apparec-
1 chiatura. E possibile ordinare
gli accessori opzionali sepa-
ratamente. Per maggiori informazioni, contat-
tare il fornitore locale.

Inserire I'accessorio (griglia metallica / vas-
soio) tra le guide del supporto. Assicurarsi
che il ripiano tocchi la parte posteriore dell'in-
terno del forno. Il piccolo incavo nella parte
superiore aumenta la sicurezza e offre una
protezione antiribaltamento. Il bordo intorno
alla griglia impedisce alle pentole di scivolare
fuori.

=

Se la teglia € inclinata, posizionarla verso la
parte posteriore dell’interno del forno.

Se il ripiano a filo ha un gradino, posizionarlo
verso la parte anteriore dell'interno del forno.

Se € presente un’iscrizione sull’accessorio,
assicurarsi che sia rivolto verso di sé.
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Se si utilizza una lamiera dolci perforata, po-
sizionare la lamiera dolci/leccarda al di sotto,
per raccogliere i liquidi che gocciolano.

5.9 Simbolo Termosonda &
Misura la temperatura all'interno del cibo.
Le due temperature da impostare sono:

[}

C la temperatura del forno. Dovrebbe es-
sere almeno 25°C superiore alla tempera-
tura del sensore di temperatura.

«  AZ_.il sensore di temperatura.

Selezionare una funzione di cottura dal
menu: Funzioni o un piatto dal menu:
Piatti.

2. Impostare la temperatura del forno e il
tempo di cottura, se necessario.

3. Confermare le impostazioni e avviare la
cottura.

4. Inserire la punta del sensore di
temperatura al centro della parte piu
spessa della carne o del pesce. Per le
casseruole, posizionare la punta del
sensore di temperatura esattamente al
centro, stabilizzata in un ingrediente
solido. Assicurarsi che la punta non
tocchi il fondo della teglia.

— <
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5. Inserire il cibo preparato nel forno.

6. Inserire la termosonda nella presa
all'interno dell’apparecchiatura. Fare
riferimento a Descrizione del prodotto.

Sul display appare il simbolo la temperatura
attuale del sensore alimenti.

7. - premere per regolare le
impostazioni.

8. Selezionare la scheda Termosonda per
impostare la temperatura interna del
sensore o impostare I'opzione preferita:

» Allarme- quando I'alimento raggiunge
la temperatura al centro, viene
emesso un segnale acustico.

» Allarme e termine cottura - quando
I'alimento raggiunge la temperatura
interna, viene emesso un segnale
acustico e la cottura si arresta.



Confermare le impostazioni.

. Quando l'alimento raggiunge la
temperatura impostata viene emesso un
segnale acustico. Controllare se il cibo &
pronto. Prolungare il tempo di cottura, se
necessario.

STOP - premere per spegnere la
funzione di cottura.

Estrarre la spina del sensore alimenti
dalla presa e rimuovere il piatto
dall'apparecchiatura.

1.

12.

6. CONSIGLI E SUGGERIMENTI

6.1 Consigli di cottura

La temperatura e i tempi di cottura specificati
nelle tabella sono solo indicativi. Dipendono
dalle ricette, dalla qualita e quantita degli in-
gredienti utilizzati. Qualora non si trovino le
impostazioni per una ricetta specifica, cercar-
ne una simile.

Contare le posizioni della griglia dal basso del
forno.

Simboli utilizzati nelle tabelle:
5§

Tipo di alimento

h =24
Funzione di cottura
°C Temperatura

Peso (kg)

|

Posizione ripiano

Tempo di cottura (min)

®

6.2 Cottura ventilata umida

Per ottenere i risultati migliori, attenersi ai
suggerimenti elencati nella tabella sottostan-
te.

Usare teglia per dolci o leccarda.

Ulteriori informazioni

)
&L, cC B O
Roll dolci, 16 pz. 180 2 25-35
E‘otolo con marmella- 180 P 15-25
Pesce intero, 0,2 kg 180 3 15-25

5.10 Sicurezza Bambini

Questa funzione impedisce il funzionamento
accidentale dell'apparecchiatura. Pud essere
attivata in qualsiasi momento.

1. Accedere al menu.

2. Selezionare: Impostazioni / Preferiti /
Sicurezza Bambini.

Sicurezza Bambini & attivato. Per abilitare I'u-

so dell'apparecchiatura, premere le lettere del
codice in ordine alfabetico.

&L, C 4 O
Dolcetti, 16 pz. 180 2 20-30
Meringhe, 24 pz. 160 2 25-35
Muffin, 12 pz. 180 2 20-30
Pasta saporita, 20 pz. 180 2 20-30
Egsggfti di pasta frolla, 140 2 15-925
Tartellette, 8 pz. 180 2 15-25

6.3 Informazioni per gli istituti di
test

Test conformi a EN 60350-1, IEC 60350-1.

Utilizzare la funzione: SteamPro, livello: Cot-
tura a vapore.

| = °C O ®
Broccoli

0,3 3 100 8-9 1)2)3)

max 3 100 10-11 2) 3) 4)
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O B C © ®

B B *C O o

Piselli, surgelati

2x15 2e4 100 - 5) 3) 6)

gy 11) 2 200 60-70 12)13)

1) Utilizzare il set di vapore Gastronorm 2/3, perfora-
to.

2) preriscaldare I'apparecchiatura fino al raggiungi-
mento della temperatura impostata utilizzando I'ap-
posita impostazione: Preriscaldamento / Nessuno
Non utilizzare:Preriscaldamento / Rapido e Intelli-
gente.

3) Mettere la lamiera dolci sulla prima posizione del
ripiano, con la pendenza verso il retro dell'interno del
forno.

4) Utilizzare un contenitore forato secondo IEC
60350-1.

5) Utilizzare 2 set di vapore Gastronorm 2/3, perfora-
ti.

6) Cucinare fino a quando la temperatura nel punto
piu freddo raggiunge 85°C.

Ricette al vapore aggiuntive

B BH € O ®

Piatto a vapore combinato (2 porzioni)

iy 1) 1e4 100 402 345
Budino al caramello (6 porzioni)
g 6) 2 90  35-45 7)
Crema pasticcera cotta
g 1) 2 85 35-45 8)
Pane bianco
o
>
2 180 40-50 9)
iy 10)
Pollo
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1) Imposta livello: Cottura a vapore.

2) 40 min per le patate; 8 - 10 min per il salmone; 10
- 12 min per i broccoli

3) Utilizzare una teglia di vapore Gastronorm 1/2
(perforata) per le patate e il broccolo, e una teglia di
vapore Gastronorm 1/2 (non perforata) per il salmo-
ne.

4) posizionare il salmone sul livello 2, le patate e i
broccoli sul livello 4.

5) Mettere gli ingredienti nel forno uno dopo l'altro
nel momento idoneo, in modo che tutti i componenti
vengano cotti contemporaneamente. E possibile pre-
parare due porzioni contemporaneamente.

6) Imposta livello: Umidita alta.
7) Piatti rotondi in porcellana sulla griglia in metallo.

8) Utilizzare il set di vapore Gastronorm 1/2, non per-
forato.

9) Usare la lamiera dolci con la pendenza verso la
parte posteriore dell’interno del forno.

10) Imposta livello: Umidita bassa. Utilizzare la fun-
zione SteamPro solo se la funzione Cottura Pane
non é disponibile.

1) Imposta livello: Umidita bassa.

12) Utilizzare Ripiano a filo.

13) posizionare la lamiera dolci sulla prima posizione
del ripiano per raccogliere il grasso che gocciola.

6.4 Informazioni per gli istituti di
test

Test conformi a EN 60350-1, IEC 60350-1.

B °C 8 B &

Tortine, 20 per teglia

160 25-35 3 1)2)
£ 160 25-35 3 12
150 30- 40 28 2

Pan di Spagna senza grassi

160 40-55 2 24
O 180 25-35 1 24
160 45 - 55 e 2

Torta di mele americana

160

70-90 3 4)6)




B °C O =2 @

O 180 80 - 100 3 49
Toast
O] 230 1-5 4 247

1) Usare la teglia dolci con la pendenza verso lo
sportello.

2) preriscaldare I'apparecchiatura fino a raggiungere
la temperatura impostata utilizzando I'impostazione:
Preriscaldamento / Nessuno. Non utilizzare: Preri-
scaldamento / Rapido e Intelligente.

3) Utilizzare la teglia universale sul quarto ripiano.

4) Utilizzo Ripiano a filo.

5) Utilizzare il ripiano a filo e la lamiera dolci sotto-
stanti. Collocare la teglia dolci con la pendenza ver-
so lo sportello.

6) 2 stampi posizionati in diagonale (@ 20 cm). Quel-
lo destro va posizionato piu in avanti di quello sini-
stro.

7) In base a: IEC 60350-1:2016 e IEC 60350-1:2023.

7. CURA E PULIZIA

7.1 Note sulla pulizia

» Utilizzare una soluzione detergente di
pulizia per superfici metalliche.

* Per le macchie ostinate, utilizzare uno
speciale detergente per forno.

» Perrimuovere i residui di calcare utilizzare
il prodotto disincrostante liquido
consigliato dal produttore.

* Non conservare gli alimenti
nell'apparecchiatura per piu di 20 minuti.

* Non lavare gli accessori in lavastoviglie.

7.2 Rimozione dei supporti ripiano

1. Assicurarsi che l'elettrodomestico si sia
raffreddato.

2. Estrarre il supporto ripiano, tirando con
delicatezza verso l'alto.

3. Sfilare dapprima I'estremita anteriore del
supporto del ripiano dalla parete laterale.

4. Estrai i supporto per ripiano dal fermo
posteriore.

5. Riportare i supporti del ripiano nella
posizione iniziale. Ripetere tutte queste
operazioni in ordine inverso.

Se vengono fornite le guide telescopiche, i re-
lativi perni di fissaggio devono essere rivolti in
avanti.

Ricette aggiuntive

B H *C O ®

Meringhe
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180 1)2)3)

1) Usare la teglia dolci con la pendenza verso lo
sportello.

2) Utilizzare la carta forno.

3) Preriscaldare I'apparecchiatura fino a raggiungere
la temperatura impostata utilizzando I'impostazione:
Preriscaldamento / Nessuno. Non utilizzare: Preri-
scaldamento / Rapido e Intelligente.

7.3 Programmi di manutenzione

Questo programma pulisce I'apparec-

Pulizia a va-  chiatura quando & leggermente spor-
pore ca. Il vapore ammorbidisce grasso o

residui, facilitando la pulizia.

Decalcifica- ~ Pulizia del circuito di generazione del
zione vapore dal calcare residuo.

Svuotamento
serbatoio

Processo per la rimozione dell’'acqua
residua dal relativo serbatoio dopo
aver utilizzato le funzioni vapore.

Processo per asciugare la cavita dalla

Asciugatura  condensa residua dopo l'uso delle

funzioni vapore.

Risciacquo

Processo per il risciacquo e la pulizia
del circuito di generazione vapore do-
po un utilizzo frequente delle funzioni
vapore.

7.4 Rimozione e installazione della

porta

1. Assicurarsi che l'elettrodomestico si sia
raffreddato.

2. Aprire completamente la porta.

3. Premere completamente le leve di blocco

A sulle due cerniere della porta.
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4. Chiudere parzialmente la porta finché non
si ferma, quindi sollevarla dai cardini.
Fate attenzione, la porta &€ pesante.

5. Appoggiare la porta su un panno morbido
su una superficie stabile.

6. Tenere il rivestimento della porta B sul
bordo superiore della porta da entrambi i
lati e spingere verso l'interno per
sbloccare la guarnizione a clip.

7. Rimuovere il rivestimento tirandolo in
avanti.

8. Sollevare ciascun pannello di vetro dal
bordo superiore e rimuoverlo dalla guida.
Maneggiare con cura il vetro, in
particolare intorno ai bordi del pannello
frontale. Il vetro pud rompersi.

9. Pulire il pannello in vetro con acqua e
sapone. Asciugare con cura il pannello in

vetro. Non pulire i pannelli in vetro in
lavastoviglie.
Dopo la pulizia, eseguire i passaggi di cui so-
pra nella sequenza opposta.
Assicurarsi che i pannelli in vetro siano inseri-
ti nella posizione corretta, altrimenti la super-
ficie della porta potrebbe surriscaldarsi.
7.5 Sostituzione della lampadina

Scollegare I'apparecchiatura dalla rete elettri-
ca e attendere che sia fredda.

Sostituire la lampadina con una resistente al
calore fino a 300 °C.

Lampadina superiore

1. Girare il rivestimento di vetro per toglierlo.

2. Rimuovi I'anello metallico e pulisci il
coperchio in vetro.

3. Sostituire la lampadina.

4. Montare I'anello in metallo sulla calotta di
vetro e installarlo.

Lampadina laterale
1. Rimuovere il supporto per il ripiano
sinistro per accedere alla lampadina.

2. Utilizzare un cacciavite Torx 20 per
rimuovere il coperchio.

3. Pulire il coperchio in vetro.
4. Sostituire la lampadina.

5. Installare il telaio metallico e la
guarnizione. Serrare le viti.

6. Installare il supporto per il ripiano sinistro.

8. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Qualora non sia possibile trovare una soluzio-
ne al problema, contattare il rivenditore o un
Centro di assistenza autorizzato. | dettagli
dell'assistenza tecnica sono reperibili sulla
targhetta, situata sul telaio anteriore. E visibi-
le quando si apre lo sportello. Non rimuovere
la targhetta.

Il display mostra un codice di errore non pre-
sente sotto, disattivare e riattivare il fusibile
domestico e riavviare I'apparecchiatura. In
caso di ricomparsa del codice di errore, con-
tattare il Centro di assistenza autorizzato.

Non é possibile attivare o utilizzare I'appa-
recchiatura. - L'apparecchiatura non & con-

30 ITALIANO

nessa a una fonte di alimentazione elettrica o
€ connessa in modo errato.

L'elettrodomestico non si riscalda.

« L'orologio non & impostato.

* Blocco tasti & attivato.

* Lo spegnimento automatico & attivato.

* Sicurezza Bambini & attivato.

* La modalita demo ¢ attiva - codice di
disattivazione: 2468.

La lampada non funziona. - La lampada e
bruciata. Sostituire la lampadina.

La lampada é spenta. - Cottura ventilata
umida é attivata.



® Interrompere la pulizia in caso di interru-
zioni di corrente. Ripetere 'operazione di puli-
zZia se viene interrotta da un guasto di corren-
te.

Problemi con segnale di rete wireless. -
Controllare se il dispositivo mobile &€ connes-
so alla rete wireless. Controllare la rete e il
router wireless. Riavviare il router.

Nuovo router installato o configurazione
del router modificata. - Configurare nuova-
mente |'apparecchiatura e il dispositivo mobi-
le.

Il segnale della rete wireless & debole. -
Spostare il router il piu vicino possibile all'ap-
parecchiatura.

Il segnale wireless é disturbato da un for-
no a microonde nelle immediate vicinanze
dell’apparecchiatura. - Spegnere il forno a
microonde. Evitare di usare un altro forno a
microonde e I'Operazione da remoto dell’ap-
parecchiatura contemporaneamente. | mi-
croonde disturbano il segnale Wi-Fi.

F102 - |la porta non € chiusa completamente
o la chiusura porta € rotta. Chiudere la porta.
Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

9. EFFICIENZA ENERGETICA

9.1 Scheda informativa del prodotto
e informazioni sul prodotto
secondo le normative (UE) n.
65/2014 e (UE) n. 66/2014

F111 - Termosonda non ¢ inserita corretta-
mente nella presa. Collegare la spina Termo-
sonda completamente alla presa.

F240, F439 - i campi touch sul display non
funzionano correttamente. Pulire la superficie
del display. Verificare che non ci sia sporcizia
sui campi touch.

F601 - c’e un problema col segnale Wi-Fi.
Verificare la connessione di rete. Fare riferi-
mento a Prima di utilizzare I'apparecchiatura
per la prima volta, Connessione wireless.

F604 - il primo collegamento a non & andato
a buon fine Wi-Fi. Spegnere e riaccendere
I'apparecchiatura e riprovare. Fare riferimento
a Prima di utilizzare I'apparecchiatura per la
prima volta, Connessione wireless.

F908 - il sistema dell'apparecchiatura non si
puo collegare al pannello di controllo. Accen-
dere e spegnere dell'apparecchiatura.

F602, F603 - la Wi-Fi non & disponibile. " Ac-
cendere e spegnere dell'apparecchiatura.

Fonte di calore Elettricita

Volume 701

Tipo di forno Forno da incasso

Nome del fornitore Electrolux Massa EOB9S3XH 35.5 kg
Identificazione mo- EOB9S3XH 944032174 EOB9S3XT 36.0 kg
dello EOB9S3XT 944032178

KOBAS3XH 944032175 KOBAS3XH 36.0kg

KOBAS3XT 944032176

LOB9S3XZ 944032153 KOBAS3XT 36.0kg

Y9SOB3XH 944032182 LOB9S3XZ 35.5 kg
Indice di efficienza energetica  61.9 Y9SOB3XH 36.0 kg
Classe di efficienza energetica A++

Consumo energetico con cari-
co standard, modalita tradizio-
nale

1.09 kWh/ciclo

Consumo di energia con un ca-
rico standard, modalita a circo-
lazione d'aria forzata

0.52 kWh(ciclo

Numero di cavita 1

Apparecchiatura testata in conformita a: EN
IEC 60350-1.

1) Qualora si verifichi uno di questi errori, il resto delle funzioni dell'apparecchiatura continuera a funzionare in

modo normale.
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9.2 Requisiti informativi ai sensi del

regolamento (UE) n. 2023/826

Potenza elettrica assorbita in standby 0,8W

Potenza elettrica assorbita in standby di

2,0W
rete

Tempo massimo necessario al dispositivo
per raggiungere automaticamente la mo- 20 min
dalita a bassa potenza applicabile

Apparecchiatura testata in conformita a: EN

50564, EN 63474.

Per indicazioni su come attivare e disattivare
la connessione wireless alla rete, consultare

Prima di utilizzare I'apparecchiatura per la pri-

ma volta.

9.3 Suggerimenti per
I'ottimizzazione

» Tenere la porta chiusa durante la cottura
ed evitare di aprirla spesso.

» Tenere pulita la guarnizione della porta e
assicurarsi che sia ben fissata nella
posizione corretta.

» Utilizzare pentole in metallo o di colore
scuro e non riflettente.

« Saltare il preriscaldamento a meno che
non sia necessario.

* Ridurre al minimo le pause tra la cottura di

piu piatti.

* Quando possibile, utilizzare le funzioni di
cottura con ventola (solo su alcuni
modelli).

« Utilizzare il calore residuo per mantenere il
cibo caldo. Ridurre la temperatura
dell'apparecchiatura al minimo 3 - 10 min
prima della fine della cottura.

* Spegnere la lampada durante la cottura, a
meno che non sia necessaria.

« Cottura ventilata umida (solo modelli
selezionati) - questa funzione ¢ stata
utilizzata per conformarsi alla classe di
efficienza energetica e ai requisiti di
ecodesign (secondo EU 65/2014 e EU
66/2014). Test conformi a: IEC/EN
60350-1. La porta del forno dovrebbe
essere chiusa in fase di cottura, in modo
che la funzione non venga interrotta e il
forno operi in condizioni ottimali. Quando
viene usata questa funzione la luce si
spegne. In alcuni modelli ci vogliono 30
sec.

* Quando possibile, spegnere il Wi-Fi. Fare
riferimento a Prima di utilizzare
'apparecchiatura per la prima volta.

* Spegnimento automatico: per motivi di
sicurezza, se la funzione di cottura ¢ attiva
e non vengono modificate impostazioni,
I'apparecchiatura si spegnera
automaticamente dopo un certo periodo di
tempo. Per utilizzare una funzione di
cottura pit a lungo, impostare il tempo di
cottura.

- 12,5h: 30-115°C
- 8,5h:120-195 °C
— 5,5h:200-245 °C
— 3h:250-max°C

10. CONSIDERAZIONI SULL’AMBIENTE

2
Riciclare i materiali con il simbolo L. Smalti-
re 'imballaggio negli appositi contenitori per il

riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e
la salute umana riciclando rifiuti derivanti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i uzytkowa-
niem urzgdzenia nalezy do-
ktadnie zapoznac sie z dota-
czong instrukcjg. Producent
nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowa-
ne nieprawidtowg instalacjg
lub eksploatacjg produktu.
Nalezy zachowac instrukcje
obstugi w bezpiecznym i fat-
wo dostepnym miejscu do
wykorzystania w przysztoSci.

1.1 Bezpieczenstwo
dzieci i os6b

0 ograniczonych
zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub
umystowych

» Urzgdzenie mogg obstugi-
wac dzieci po ukonczeniu
6smego roku zycia oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umysto-
wych, a takze nieposiadaja-
ce odpowiedniej wiedzy lub
doswiadczenia, jesli bedg
one nadzorowane lub zos-
tang poinstruowane w za-
kresie bezpiecznego ko-
rzystania z urzadzenia i be-
dg Swiadome zwigzanych z
tym zagrozen. Dzieci w

wieku ponizej 8 lat i osoby
0 znacznym stopniu niepet-
nosprawnosci nie powinny
zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem ani smartfo-
nami i tabletami z tg aplika-
cja.

Przechowywaé opakowanie
W miejscu niedostepnym
dla dzieci lub zutylizowac je
odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas
dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy na-
grzewajg sie do wysokiej
temperatury. Podczas uzyt-
kowania i schtadzania nie
pozwalac¢ dzieciom i zwie-
rzetom domowym zbliza¢
sie do urzgdzenia.

* Wigczy¢ zabezpieczenie

przed dzie¢mi, jesli jest do-
stepne.

» Dzieci nie mogag czyscic ani

konserwowac urzgdzenia
bez odpowiedniego nadzo-
ru.
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1.2 Ogodlne zasady
bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przezna-
czone wytgcznie do stoso-
wania w kuchni.
Urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego
w pomieszczeniach za-
mknietych.

Urzgdzenie mozna uzytko-
wac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach

w pensjonatach, domach
dla gosci w gospodar-
stwach rolnych i innych
podobnych miejscach, gdy
intensywnos$¢ uzytkowania
nie wykracza poza typowe
uzytkowanie w gospodar-
stwie domowym.

Nie uruchamiac¢ urzadzenia
przed zainstalowaniem go
w zabudowie.

Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnoéci
konserwacyjnych nalezy
odtgczy¢ urzadzenie od za-
silania.

Jesli przewdd zasilajgcy
ulegt uszkodzeniu, nalezy
Zleci¢ jego wymiane produ-
centowi urzgdzenia, autory-
zowanemu centrum serwi-
sowemu lub tez innej kom-
petentnej osobie, aby unik-
ngc niebezpieczenstwa.
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OSTRZEZENIE: Przed
przystapieniem do wymiany
zaréwki nalezy upewnic sie,
ze urzgdzenie jest wytgczo-
ne, aby unikng¢ porazenia
pradem elektrycznym.
OSTRZEZENIE: Podczas
dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy na-
grzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwa-
zac, aby nie dotkng¢ grza-
tek ani powierzchni komory
urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfada-
nia akcesoridw i naczyn na-
lezy zawsze uzywac reka-
wic kuchennych.

Nalezy stosowac wytgcznie
termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.
Aby unikngc¢ przegrzania
urzgdzenia, nie wolno in-
stalowac go za drzwiami
dekoracyjnymi.

Aby wymontowaé prowad-
nice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig
czes¢, a nastepnie odcigg-
nac¢ tylng od Scianek bocz-
nych. Zamontowac prowad-
nice blach w odwrotnej ko-
lejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia
nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w
drzwiach nie uzywac Scier-



nych srodkow czyszcza-
cych ani ostrych, metalo-
wych myjek, poniewaz mo-

gg one porysowac powierz-
chnieg, co moze skutkowac
peknieciem szkta.

2. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowaé i podtg-
czy¢ wytgcznie wykwalifikowana osoba.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji
na naszej witrynie internetowe;.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze zaktada¢
rekawice ochronne i nosi¢ obuwie
zakrywajagce cate stopy.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowaé urzgdzenie w bezpiecznym
i odpowiednim miejscu spetniajgcym
wymagania instalacyjne.

Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed montazem nalezy upewnic sie, ze
urzgdzenie jest wypoziomowane i ze drzwi
otwierajg sie bez zadnych przeszkdd.
Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i poraze-

niem pradem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne musi
wykona¢ wykwalifikowany elektryk.
Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.
Urzadzenie nalezy uziemic. Uzywac
wytgcznie prawidtowo zainstalowanego
gniazdka z uziemionym stykiem
ochronnym.

Nie stosowac rozgateziaczy ani
przedtuzaczy.

Unika¢ uszkodzenia wtyczki i kabla
zasilajacego. W razie koniecznosci
wymiany wtyczki i kabla zasilajacego,

wymiang musi przeprowadzié¢
autoryzowane centrum serwisowe.

* Przewody zasilajgce nie mogq dotykaé ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

« Ostona przed porazeniem przez czesci
pod napieciem i czesci izolowane musi
by¢ zamocowana w taki sposoéb, aby nie
mozna bylo jej usung¢ bez uzycia
narzedzi.

» Podtgczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Zapewni¢ dostep do wtyczki po
zainstalowaniu.

» Jesli gniazdko jest poluzowane, nie nalezy
podtaczaé wtyczki przewodu zasilajgcego.

* Nie odtgczac urzadzenia, ciggnac za
przewodd zasilajgcy. Zawsze ciggnac za
wtyczke.

« Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania, jak wytaczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu wykrecanego
— wyjmowane z oprawki), wytgczniki
réznicowopradowe oraz styczniki.

« Instalacja elektryczna musi by¢
wyposazona w wytgcznik odtgczajacy
urzgdzenie od zasilania na wszystkich
biegunach, o odlegtosci izolacyjnej migdzy
stykami co najmniej 3 mm.

» Urzadzenie wyposazono w przewoéd
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzytkowania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, opa-
rzeniem, porazeniem pragdem lub wybu-
chem.

» Urzadzenia nie nalezy modyfikowac.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

* Zachowacé ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi urzadzenia w trakcie pracy,
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poniewaz moze doj$¢ do uwolnienia
gorgcego powietrza i fatwopalnych
mieszanek zawierajgcych alkohol.

Nie wolno obstugiwac¢ urzgdzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Nie zbliza¢ sie do urzadzenia ze zrédiem
iskier ani otwartego ognia, gdy drzwi sg
otwarte.

Do pasteryzowania uzywac wytacznie
zatwierdzonych naczyn szklanych

i stoikow.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
w poblizu urzgdzenia.

Nie nalezy udostepniac¢ innym osobom
hasta do swojej sieci bezprzewodowej Wi-
Fi.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— nie umieszcza¢ naczyn ani
przedmiotéw bezposrednio na dnie
komory piekarnika.

— nie umieszczac folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
piekarnika.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— nie pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani
zywno$ci w urzadzeniu po
zakonczeniu gotowania.

— zachowac ostroznos¢ podczas
zdejmowania lub montowania
akcesoriow.

* Przebarwienia emalii lub stali nierdzewnej
nie wptywajg na dziatanie urzadzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzywac
gtebokiej formy, poniewaz soki owocowe
moga powodowac trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi
drzwiami urzgdzenia.

+ Jesli urzadzenie jest zainstalowane za
Sciankg meblowa, nie zamykac $cianki
podczas uzytkowania ani do momentu
catkowitego ostygniecia urzgdzenia, aby
zapobiec uszkodzeniom od ciepta
i wilgoci.

+ Informacja dotyczaca oswietlenia
w urzgdzeniu i elementéw
oswietleniowych sprzedawanych osobno
jako czesci zamienne: Lampy te sg
przeznaczone do pracy w ekstremalnych
warunkach panujacych w urzgdzeniach
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gospodarstwa domowego, jak
temperatura, drgania, wilgotnos¢, lub sg
przeznaczone do sygnalizowania
informacji o stanie pracy urzadzenia. Nie
sg one przeznaczone do innych
zastosowan i nie nadaja sie do os$wietlania
pomieszczen domowych.

* Ten produkt zawiera zrodto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Nalezy uzywa¢ wytgcznie zaréwek o
takich samych parametrach.

* Aby naprawi¢ urzagdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowac
wylgcznie oryginalne czesci zamienne.

2.4 Pielegnacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, poza-
rem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Wytaczy¢ i odigczy¢ urzadzenie przed
konserwacja.

Upewnic¢ sig, ze urzadzenie jest zimne,
aby unikng¢ pekniecia szyby.

W przypadku uszkodzenia szyby

w drzwiach nalezy skontaktowa¢ sie

z autoryzowanym serwisem w celu
wymiany.

Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas
zdejmowania drzwi z urzgdzenia,
poniewaz sg one ciezkie.

Po kazdym uzyciu czysci¢ i osuszac
urzgdzenie, jego komore oraz akcesoria,
aby zapobiec skraplaniu sie pary, korozji
i pogorszeniu stanu powierzchni.

Nalezy regularnie sprawdza¢, czy

w produkcie wystgpity pekniecia,
pecherze, rozwarstwienie, kurczenie sie,
lepkos$¢, korozja lub inne widoczne zmiany
tekstury lub wygladu, ktére mogtyby
uniemozliwi¢ jego dopuszczenie do
kontaktu z zywnoscig. Aby zapobiec
takiemu pogorszeniu jakosci, nalezy
przestrzegac instrukcji czyszczenia

i pielegnacji.

Do czyszczenia urzadzenia i akcesoriow
uzywac sciereczki z mikrofibry, cieptej
wody oraz detergentéw o odczynie
obojetnym. Nie uzywac srodkéw
Sciernych, gabek, rozpuszczalnikéw ani
ostrych lub metalowych przedmiotéw.
Postepowac zgodnie z instrukcjami
bezpieczenstwa zamieszczonymi na
opakowaniu podczas stosowania sprayu
do piekarnika.



Gotowanie na parze:

»  Wydostajgca sie para moze wywotac
poparzenia:

— Zachowac ostrozno$¢ podczas
otwierania drzwi urzadzenia, gdy
funkcja jest wigczona. Moze zostaé
uwolniona para.

— Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia
po gotowaniu na parze.

2.5 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

3. OPIS PRODUKTU

3.1 Informacje ogélne

ONE AN

Panel sterowania

Wyswietlacz

Zbiornik na wode

Gniazdo termosondy

Grzatka

Oswietlenie

Wentylator

Otwor rury odkamieniajacej
Prowadnice blach, wyjmowane

EENROOENE

* Aby uzyskac¢ informacje dotyczace

prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

» Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania

sieciowego, a nastepnie odcigé
i zutylizowaé kabel.

Poziomy umieszczania potraw

3.2 Wyswietlacz

Na interaktywnym wyswietlaczu mozna prze-
wija¢ wyswietlane tresci. Ekran jest podzielo-
ny na czesci z dostepem do réznych funkc;ji
gotowania i potraw. Pokazuje réwniez aktual-
ny stan dziatania urzadzenia. Mozna przesu-
wac palcem po ekranie, aby poruszac sie

w lewo lub w prawo.

(D Nacisna¢ i przytrzymac, aby wigczy¢ lub wy-
faczy¢ urzadzenie.

o Wigczanie i wytaczanie opciji.
. Zapisuje biezace ustawienia w: Ulubione.
ﬁ] Urzgdzenie jest zablokowane.
% Potaczenie Wi-Fi jest wigczone.
ﬁ Operacje zdalne jest wit.
L]  Zbiornik na wode jest pusty.
e  Zbiornik na wode jest wypetniony do potowy.
m Zbiornik na wode jest peiny.
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4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

4.1 Polgczenie bezprzewodowe

Urzadzenie umozliwia potgczenie z siecig Wi-
Fi i ze smartfonem lub tabletem. Mozna od-
biera¢ powiadomienia, a takze sterowa¢ urza-
dzeniem i monitorowac je ze swojego smart-
fona lub tabletu.

Do podtaczenia urzgdzenia potrzebne sa:

» Siec¢ bezprzewodowa z dostepem do Inter-
netu.

* Smartfon potgczony z tg sama siecig bez-
przewodowa.

1. Aby pobra¢ aplikacje, nalezy zeskanowaé
kod QR znajdujacy sig na tylnej oktadce
instrukcji obstugi. Aplikacje mozna
réwniez pobraé bezposrednio ze sklepu
z aplikacjami.

2. Postepowaé zgodnie z instrukcjg
w aplikaciji.

Wigczy¢ urzgdzenie.

4. Nacisngé < i przeciggna¢ w lewo, aby
przejs¢ do menu. Wybrac: Ustawienia /
Potgczenia.

5. Nacisngé, aby wigczy¢ lub wytaczyé: Wi-
Fi.

Modut bezprzewodowy urzgdzenia urucho-

mi sie w ciagu 90 sek.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Czestotli-

wosce Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
(100 mw)

Maks. moc
Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protokot 2.4 GHz WLAN : |[EEE 802.11bgn

@ Po potaczeniu urzadzenia z aplikacjg
moze ono otrzymywaé wazne aktualizacje
oprogramowania. W ramach aktualizacji
mogg by¢ wprowadzone nowe funkcje,
udoskonalone obecne funkcje i ikony, roz-
wigzane potencjalne problemy i poprawio-
na ogolna wydajnos¢ oprogramowania. Za-
instalowang wersje oprogramowania moz-
na sprawdzi¢ na karcie ustawien.

4.2 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie w tym produkcie zawiera
komponenty oparte na wolnym i otwartym op-
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rogramowaniu. Electrolux docenia wkfad spo-
tecznosci zajmujacych sie otwartym oprogra-
mowaniem i robotykg w projekt rozwojowy.
Aby uzyska¢ dostep do kodu zrédtowego tych
bezptatnych i otwartych elementéw oprogra-
mowania, ktérego warunki licencji wymagajg
publikacji oraz by uzyska¢ wglad w petne in-
formacje dotyczgce praw autorskich i warun-
kow licencji, nalezy przej$¢ na strone: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (folder
NIUB).

4.3 Wstepne nagrzewanie
i czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem nalezy rozgrza¢

puste urzadzenie. Urzadzenie moze emito-

wac nieprzyjemny zapach i dym. Przewie-

trzy¢ pomieszczenie.

1. Wyja¢ wszystkie akcesoria i prowadnice
blach.

2. W menu wybra¢ funkcje gotowania.

3. Wyswietlacz pokazuje komunikat
0 rozpoczeciu procesu nagrzewania.

4. Nalezy go potwierdzi¢ i postepowac
zgodnie z wyswietlanymi instrukcjami.

5. Wylgczyé urzadzenie i pozwoli¢ mu
ostygnac.

6. Wyczysci¢ wnetrze piekarnika Sciereczka
z mikrofibry, cieptg wodg i tagodnym
detergentem. Wymienic¢ akcesoria
i prowadnice blach.

4.4 Aktualna godzina

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢ Ustawienia / Konfiguracja /
Aktualna godzina.

3. Ustawié czas.
4. Nacisng¢ OK.

4.5 Twardos¢é wody

Po podtgczeniu urzgdzenie do gniazdka zasi-
lania nalezy ustawi¢ poziom twardosci wody.
Twardos$¢ wody mozna sprawdzi¢ za pomocg
paska testowego lub zapyta¢ w zaktadzie wo-
dociggowym.
1. Zanurzy¢ pasek testowy w wodzie
z kranu na ok. 1 sek. Nie uzywac biezacej
wody.

2. Potrzasna¢ paskiem testowym, aby
usungg¢ resztki wody.



3. Po uptywie 1 min, nalezy sprawdzic¢
twardo$¢ wody w ponizszej tabeli.

4. Ustawi¢ twardos¢ wody: Ustawienia /
Konfiguracja / Twardo$¢ wody.

Kolory na pasku testowym nadal bedg sie
zmienia¢. W ciagu 1 min po zakonczeniu tes-
tu nalezy sprawdzic¢ twardo$¢ wody.

Stopien twardosci wo-

dy Pasek testowy

[ ]
]

1 - migkka

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

5.1 Menu

Nacisnaé < przeciagna¢ w lewo, aby prze-
j$¢ do menu.

* Potrawy

* Funkcje

* Ulubione

* Programy konserwacji

» Ustawienia

5.2 Funkcje

Standardowe funkcje gotowania dla typowych
produktéw, w tym grzatka gérna i dolna |,
grillowanie E] gotowanie z uzyciem termoo-

biegu i inne. Potrawy mozna przygotowy-
wac w tradycyjny sposéb. Wiecej informacji
na ten temat podanych jest na wyswietlaczu
lub w aplikacji.

Lista funkciji jest zalezna od wersji oprogra-
mowania.

1. Przej$¢ do menu i wybraé: Funkcje.

Wybrac¢ funkcje gotowania i dostosowac
ustawienia.

3. Rozpoczaé gotowanie i postepowac
zgodnie z poleceniami na wyswietlaczu.
Termosonde mozna podigczy¢
w dowolnej chwili przed lub w trakcie
gotowania (jesli funkcja ta jest dostepna).
Patrz Codzienne uzytkowanie,
,rermosonda”.

4. ” -nacisnac¢, aby dostosowac
ustawienia w trakcie gotowania.

Stopien twardosci wo-

dy Pasek testowy

2 - $rednio twarda lII

4 - bardzo twarda m

Gora
Intensywne nagrzewanie do szybkiego przy-
rumieniania od gory.

Dot
Roéwnomiernie zarumienia spod potraw. Do-

Q skonate do pizzy lub plackéw oraz wykancza-
nia ciast lub quiche. Rozgrza¢ wstepnie pie-
karnik i piec na najnizszym ruszcie.

Termoobieg

Ustawi¢ temperature nizsza niz dla Géra i dét.

(W]

Gora i dot

Do codziennego przyrzadzania positkdw na
jednym poziomie. Dobre do wszystkich po-
traw, jak zapiekanki i wypieki.

(=1

Termoobieg i gora
Wieksze kawatki miesa i dréb z kosémi — deli-
katne i z chrupiagca skorka.

<]

Termoobieg i dot

Roéwnomierne wypiekanie ciasta z chrupigca
skorkg. Doskonate do pizzy, quiche, tarty oraz
plackow.

=l

Termoobieg, gora i dét
Ta funkcja idealnie nadaje sig¢ do podgrzewa-
nia gotowych positkow.

D)

Steamify
Dopasowanie wtasciwej ilosci pary do wybra-
nej temperatury.

ProSteam

taczac pare z wysoka temperaturg mozna
uzyskac¢ chrupiacg skorke i delikatne wypieki.
Dobre do warzyw, zapiekanek i migsa.

Termoobieg wilgotny

Lekkie i puszyste wypieki. Drzwi powinny by¢
zamkniete, aby utrzyma¢ odpowiednig wilgot-
nos$¢ w piekarniku.
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Para
@ Pieczenie parg umozliwia przyrzadzanie zdro-
wych i smacznych dan.

AirFry Plus
Laczy pare i smazenie bez ttuszczu, zapew-
niajgc chrupkie, soczyste i zdrowe dania.

Odgrzewanie
@ Funkcja ta pozwala delikatnie podgrzewaé
parg wczesniej przygotowane potrawy.

Grill

E] Roéwnomiernie grilluje lub zarumienia warzy-
wa lub mieso. Dobre réwniez do opiekania
pieczywa.

Wyrastanie ciasta
Optymalna temperatura umozliwia szybkie
wyrastanie ciasta.

0~

Regeneracja para
Pozwala przywrécic¢ $wiezy zapach i migk-
kos$¢ wczorajszemu pieczywu lub wypiekom.

Rozmrazanie
Delikatne rozmrazanie produktéw do dalszej
obrobki.

k

Duszenie
Pozwala uzyskac delikatne, soczyste gulasze,
wolno gotujgc wszystkie sktadniki razem.

a8

Opiekanie
Pozwala uzyskac chrupiacg skorke i delikatne
wnetrze miesa, drobiu lub warzyw.

2

Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku chleba

i butek, dzigki czemu zyskajg chrupigcq skor-
ke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjonal-
nej piekarni.

GG

Termoobieg (niska temp.)

Wolne pieczenie wydtuza czas przyrzadzania,
@ ale daje lepszy efekt pieczenia. Przed wioze-

niem migsa do piekarnika nalezy je obsma-

zy¢.

Pasteryzowanie

Pozwala uzyskac¢ soczyste owoce i warzywa
zawekowane w niskiej temperaturze. Umies-
ci¢ odporne na ciepto stoiki na blasze do pie-
czenia wypetnionej woda.

@

Podgrzewanie talerzy
Do podgrzewania talerzy.

(

Podtrzymywanie temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw. Nalezy
pamietaé, ze niektére potrawy moga nadal
gotowac sie i wysychaé w cieple. W razie po-
trzeby nalezy przykry¢ naczynia.

Suszenie

Roéwnomierne suszenie owocéw, ziét i wa-
rzyw w niskiej temperaturze. Podczas susze-

nia nalezy od czasu do czasu otwiera¢ drzwi,

aby poprawic¢ efekt suszenia.
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Podczas dziatania niektorych funkcji gotowa-
nia o$wietlenie moze wytgczy¢ sie automa-
tycznie przy temperaturze ponizej 80°C.

5.3 Funkcje gotowania na parze
Funkcje te pozwalajg uzy¢ ciepto i pare, aby
potrawy byty chrupiace i soczyste. Do goto-
wania na parze, duszenia, delikatnego opie-
kania oraz pieczenia ciast i mies.

S3 dwa sposoby przyrzadzania potraw za po-
mocg funkcji parowych — poprzez ustawienie
temperatury lub poprzez ustawienie poziomu
pary.

Steamify / () Para - ustaw temperature.
Poziom pary bedzie dostosowany automa-
tycznie.

g i i
"o ProSteam - ustaw poziom pary. Zostanie
wys$wietlona odpowiednia temperatura.

AirFry Plus - ustawianie poziomu pary.
Zostanie wy$wietlona odpowiednia tempera-
tura.

1. Przejs¢ do menu i wybra¢ Funkcje.

2. Ustawic¢ funkcje gotowania na parze. Na
wysSwietlaczu pojawig sie dostepne
ustawienia.

3. Ustawi¢ temperature i poziom pary, jesli
jest dostepny.

4. Nacisng¢ START i postepowac zgodnie
z instrukcjami na wyswietlaczu.

5. Nacisng¢ pokrywe zbiornika na wode,
aby jg otworzyc.

6. Napetnic¢ zbiornik na wode zimng wodg
z kranu do maksymalnego poziomu (ok.
950 ml), az rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy lub na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat. Nie nalewa¢ innych
cieczy.

Nie przekracza¢ maksymalnej
pojemnosci zbiornika na wode. Grozi to
wyciekiem wody, jej rozlaniem

i uszkodzeniem mebli.

7. Wsung¢ zbiornik na wode do pierwotnego
potozenia.

Para pojawi sie po uptywie ok. 2 min. min.

Gdy piekarnik osiagnie ustawiong temperatu-

re, rozlegnie sig sygnat dzwiekowy.

8. Gdy w zbiorniku na wode konczy sie
woda, rozlega sig sygnat dzwiekowy.
Napetnic¢ zbiornik na wode.



9. Oproézni¢ zbiornik na wode.

Patrz Pielggnacja i czyszczenie, Oprdznianie
zbiornika.

10. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie
otworzy¢ drzwi piekarnika. We wnetrzu
piekarnika mogg skrapla¢ sie resztki
wody.

11. Wytaczy¢ urzadzenie.

12. Gdy urzadzenie ostygnie, oczysci¢ jego
wnetrze wilgotna, miekkg szmatka.

5.4 Potrawy ¥

Funkcja gotowania wspomaganego proponu-
je ustawienia do gotowania réznych potraw,
w tym instrukcje krok po kroku, temperature

i czas gotowania. Ustawienia mozna zmie-
niaé¢ podczas gotowania i wybiera¢ prefero-
wany sposéb gotowania, w tym uzycie termo-
sondy. Dostepnos¢ kazdej opcji zalezy od
wybranej potrawy.

1. Wej$¢ do menu i wybraé ¥

2. Nastepnie nalezy wybrac¢ rodzaj potrawy
i postepowac zgodnie z zaleceniami
wyswietlanymi na ekranie.

Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po za-
konczeniu funkcji. W razie potrzeby wydtuzy¢
czas pieczenia.

5:5 Opcje wstepnego nagrzewania

Urzadzenie wyposazono w kilka funkcji
wstepnego nagrzewania i podgrzewania za-
pewniajgcych optymalne efekty gotowania.

» Brak - konwencjonalna metoda wstepnego
nagrzewania urzadzenia. Jest ona
ustawiona jako domysina i dostepna dla
wszystkich funkcji pieczenia. Mozna jg
zmieni¢ na inng funkcje wstepnego
nagrzewania.

+ Smart - pomaga zoptymalizowaé zuzycie
energii podczas nagrzewania piekarnika
w poréwnaniu do funkcji Szybki.

» Szybki - skraca czas nagrzewania. Opcja
ta jest dostepna tylko dla niektérych
funkgciji.

5.6 Timer ©
1. Wybra¢ funkcje gotowania i ustawié¢
temperature.

2. Nacisng¢ Timer.

3. Ustaw czas trwania. Mozna wybraé¢
preferowane zakohczenie dziatania
naciskajgc jeden z tych symboli.

4. Nacisng¢ OK, aby potwierdzi¢ i powrdéci¢
do ekranu gtéwnego.

Zakoncz dziatanie

Alarm dzwigkowy - ustawianie odliczania
Q czasu. Gdy timer zakonczy odliczanie czasu,
stychac¢ sygnat dzwiekowy.

Alarm dzwigk. i wyt. - ustawianie odliczania
[  czasu. Gdy zakonczy sie odliczanie czasu,
=l rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i funkcja goto-
wania wylgczy sie.

V Tylko powiadomienie - po uptywie czasu na
A wyswietlaczu pojawi sie komunikat.

Timer moze by¢ uzywany niezaleznie, nawet
gdy piekarnik nie pracuje.

Niektore funkcje zegara moga by¢ niedostep-
ne w niektérych trybach gotowania.

Nacisng¢ +5 min, aby wydtuzy¢ czas gotowa-
nia.

A A oy

Uruchomienie z opéznieniem G

Mozna opdzni¢ rozpoczecie i/lub zakonczenie

gotowania.

1. Wybraé funkcje gotowania i dostosowac
ustawienia.

2. Nacisnag¢ **" .

Nacisng¢ Uruchomienie z opdznieniem.

4. Przewina¢, aby ustawic¢ wybrany czas
rozpoczecia i nacisng¢: OK.

5. Mozna teraz ustawi¢ zgdang wartosé
Godzina zakonczenia lub nacisng¢ OK,
aby poming¢ ten krok.

6. Nacisng¢ OK, aby powrdci¢ do ekranu
gtéwnego.

d

Zmiana ustawien

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmieni¢ ustawienie czasu.
1. Nacisng¢ ™ / Timer.

2. Ustaw nowg wartos¢ timera. Nacisnac:
OK.

5.7 Ulubione @

Ta funkcja jest dostepna tylko dla wybranych
modeli.

Mozna zapisa¢ do 20 ulubionych ustawien,
np. funkcje gotowania i potrawy.

Aby zapisac ustawienie, nalezy wybraé prefe-
rowang opcje i nacisng¢ Q.
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5.8 Akcesoria

nosci od modelu. SkanUJac
ot kod QR mozna sprawdzic,
¢ jak stosowac akcesoria do-
wr starczone do urzadzenia. Ak-
T3:' cesoria opcjonalne mozna
zamawia¢ oddzielnie. Wiecej
informacji mozna uzyskac¢ u miejscowego do-
stawcy.

Wsuna¢ ruszt lub blache do pieczenia miedzy
prowadnice blach. Ruszt musi dotykac tylnej
czesci piekarnika. Niewielki wystep na gorze
poprawia bezpieczenstwo i stanowi zabezpie-
czenie przed przechyleniem. Krawedz wokot
rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego na-
czyn.

i%
=

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawic jg
z tytu wnetrza piekarnika.

Jesli ruszt ma stopien, nalezy ustawic go
w kierunku przodu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewni¢ sie,
ze jest on bezposrednio widoczny.

Pod blachg perforowang umiesci¢ dodatkowg
blache, aby zebrac kapigce ptyny.

5.9 Termosonda 2

Mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:
C- temperatura piekarnika. Powinna byc¢
co najmniej 25°C wyzsza niz temperatura
termosondy.

A temperatura termosondy.

1. Wybra¢ funkcje gotowania w menu:
Funkcje lub potrawe w menu: Potrawy.

2. W razie potrzeby ustawi¢ temperature
piekarnika i czas pieczenia.

3. Potwierdzi¢ ustawienia i rozpoczac
gotowanie.

4. Wiozy¢ koncowke termosondy w srodek
najgrubszej czesci miesa lub ryby. Gdy
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przygotowuje sie zapiekanke nalezy
umiesci¢ koncéwke czujnika temperatury
doktadnie w $rodku, w statym sktadniku.
Upewni¢ sie, ze koncéwka nie dotyka dna
naczynia do pieczenia.

5. Wiozy¢ przygotowang potrawe do
piekarnika.

6. Wiozy¢ wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzadzenia. Patrz Opis
produktu.

Na wyswietlaczu pojawi sie ten symbol
i obecna temperatura termosondy:

7.  -nacisng¢ , aby dostosowac
ustawienia.

8. Wybrac karte Termosonda, aby ustawi¢
temperature czujnika wewnatrz potrawy
lub ustawi¢ preferowang opcje:

» Alarm dzwigkowy — gdy temperatura
wewnatrz produktu osiagnie ustawiong
wartos¢, rozlegnie sie sygnat
dzwigekowy.

+ Alarm dzwigk. i wyl. — gdy
temperatura wewnatrz produktu
osiggnie ustawiong warto$c, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i pieczenie
wytaczy sie.

Potwierdzi¢ ustawienia.

10. Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy. Sprawdzi¢, czy potrawa jest
gotowa. W razie potrzeby wydtuzy¢ czas
pieczenia.

11. STOP - nacisnag¢, aby wytgczy¢ funkcje
gotowania.

12. Wyciggna¢ wtyczke termosondy
z gniazda i wyjac potrawe z urzadzenia.

5.10 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu wia-

czeniu tego urzadzenia. Mozna jg wigczy¢

w dowolnym momencie.

1. Wejdz do menu:

2. Wybra¢ Ustawienia / Preferencje /
Blokada uruchomienia.



Blokada uruchomienia jest wt. Aby korzystaé
z urzgdzenia, nalezy nacisna¢ litery kodu
w kolejnosci alfabetycznej.

6. WSKAZOWKI | PORADY

6.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatura i czasy pieczenia podane w ta-
belach majg wytacznie charakter orientacyj-
ny. Zalezg one od przepisow oraz jakosci

i ilosci uzytych skfadnikéw. Jesli brakuje usta-
wien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢
ustawienia dla podobnej potrawy.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Symbole uzyte w tabelach:

Rodzaj potrawy

p =24

Funkcja gotowania

°C Temperatura
Masa(kg)

Poziom umieszczania potraw

Czas pieczenia (min)

© Ol

Informacje dodatkowe

6.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy prze-
strzegac zalecen z ponizszej tabeli.

Uzy¢ blache do pieczenia ciasta lub gtebokg
blache

6.3 Informacja dla instytuciji
wykonujacych testy
Testy zgodnie z EN 60350-1, IEC 60350-1.

Uzy¢ funkcji: ProSteam, poziom: Gotowanie
na parze.

O H C O© ®

Brokuty

0,3 3 100 8-9 1)2)3)

maks. 3 100 10- 11 2)3)4)
Groszek mrozony

2x15 2i4 100 - 5) 3) 6)

1) Nalezy zastosowa¢ perforowane naczynie parowe
w rozmiarze Gastro-Norm GN 24 (355 x 325 mm).

2 Rozgrza¢ urzadzenie do ustawionej temperatury
za pomocg ustawienia: Wstepne nagrzewanie /
Brak. Nie uzywac¢: Wstepne nagrzewanie / Szybki

i Smart.

3) Umiesci¢ blache do pieczenia na pierwszym po-
ziomie, z nachyleniem ku tytowi wnetrza piekarnika.
4) Stosowac perforowany pojemnik zgodnie z norma
IEC 60350-1.

5) Nalezy zastosowaé perforowane naczynie parowe
2 x Gastro-Norm GN %3 (355 x 325 mm).

6) Az temperatura w najzimniejszym miejscu osiag-
nie 85°C.

Dodatkowe przepisy z uzyciem pary

B BH *C O ®

Potfaczone danie do gotowania na parze (2 porcje)

g 1) 1i4 100 402  3)4)5)
Flan karmelowy (6 porcji)

Ty 6) 2 9  35-45 7)
Krem jajeczny

W 1) 2 85  35-45 8)
Biaty chleb

&L, C g O
Stodkie butki, 16 szt. 180 2 25-35
Rolada biszkoptowa 180 2 15-25
Cata ryba, 0,2 kg 180 3 15-25
Ciastka, 16 szt. 180 2 20-30
Makaroniki, 24 szt. 160 2 25-35
Babeczki, 12 szt. 180 2 20-30
géass;? pikantne, 180 2 20-30
g(l;usczrle ciasteczka, 140 2 15-25
Tartletki, 8 szt. 180 2 15-25
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B B *C O o

B °C O =2 ®

% Beztluszczowy biszkopt
2 180 40-50 9)
- 2)4

T 10 160 40-55 2 )4)
Kurczak O 180 25-35 1 2)4)

T 1) 2 200 60-70 12)13) 160 45-55 113 2)5)

1) Ustawi¢ poziom: Gotowanie na parze. Amerykanska szarlotka

2) 40 min do ziemniakéw; 8 - 10 min do fososia; 10 -

12 min do brokutéw 160 70- 90 3 49

3) Zastosowaé perforowane naczynie parowe w roz-

miarze Gastro-Norm GN %2 do ziemniakow i broku- \z\ 180 80 - 100 3 4)6)

téw oraz nieperforowane naczynie parowe Gastro-

Norm GN % do tososia. Tosty

4) Umiescic tososia na poziomie 2, a ziemniaki i bro-

kuty na poziomie 4. Ijl 230 1-5 4 2)4)7)

5) Umies¢ sktadniki w piekarniku jeden po drugim

i w odpowiednim momencie, tak aby wszystkie byty
pieczone w tym samym czasie. Mozna przygotowaé
dwie porcje jednoczesnie.

6) Ustawic poziom: Duza wilgotnos$¢.

7) Okragte naczynia porcelanowe na ruszcie

8) Nalezy zastosowaé nieperforowane naczynie pa-
rowe w rozmiarze Gastro-Norm GN % (325 x 265
mm).

9) Umiescic¢ blache do pieczenia tak, aby strona po-
chylona znajdowata sie z tytu wnetrza piekarnika.

10) Ustawic poziom: Mata wilgotnos¢. Z funkcji ProS-
team nalezy korzystaé tylko wtedy, gdy funkcja
Chleb nie jest dostgpna.

1) Ustawic poziom: Mata wilgotnosc.

12) Uzy¢ Ruszt.

13) Umiescié blache do pieczenia na pierwszym po-
ziomie, aby zebrac¢ ociekajacy tluszcz.

6.4 Informacja dla instytucji
wykonujacych testy
Testy zgodnie z EN 60350-1, IEC 60350-1.

1) Wiozy¢ blache do pieczenia ciasta, nachylong

w strone drzwi.

2) Rozgrzaé urzadzenie do ustawionej temperatury
za pomoca ustawienia: Wstepne nagrzewanie /
Brak. Nie uzywa¢ Wstepne nagrzewanie / Szybki
oraz Smart.

3) Umiesci¢ uniwersalng blache na czwartym pozio-
mie.

4) Uzyé Ruszt.

5) Uzyé ruszt i blache do pieczenia ciasta ponizej.
Wiozy¢ blache do pieczenia ciasta, nachylong

w strone drzwi.

6) 2 formy umieszczone ukosnie (@ 20 cm). Prawg
nalezy ustawi¢ bardziej z przodu niz lewa.

7) Zgodnie z: IEC 60350-1:2016 i IEC 60350-1:2023.

Dodatkowe przepisy

B &H € O o

Bezy

B °C O H ®

O 3 100

90-180 1)2)3)

Mate ciastka, 20 sztuk na blasze

3 100

90-180 1)2)3)

160 25-35 3 1)
O 160 25-35 3 12
150 30-40 204 123
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1) Wiozyé blache do pieczenia ciasta, nachylong

w strone drzwi.

2) Nalezy uzy¢ papier do pieczenia.

3) Rozgrzaé urzadzenie do ustawionej temperatury
za pomocg ustawienia Wstgpne nagrzewanie / Brak.
Nie uzywa¢ Wstepne nagrzewanie / Szybki oraz
Smart.



7. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

7.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

+ Stosowac srodek czyszczacy
przeznaczony do powierzchni
metalowych.

» Uporczywe zabrudzenia nalezy usuwaé
specjalnym srodkiem do czyszczenia
piekarnikéw.

* Aby usung¢ pozostatosci osadzonego
kamienia, zastosowac srodek
odkamieniajgcy w ptynie zalecany przez
producenta.

» Nie nalezy przechowywa¢ zywnosci
w urzgdzeniu dtuzej niz 20 minut.

» Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

7.2 Wyjmowanie prowadnic blach

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.

2. Ostroznie pociggna¢ prowadnice blach
w gore i zdja¢ z przedniego zaczepu.

3. Odciggnac przednig cze$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

4. Wyciggnaé prowadnice blach z tylnego
zaczepu.

5. Z powrotem wstawi¢ prowadnice blach
w potozeniu poczgtkowym. Wykonaé
opisane czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.
Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,
ich sworznie ustalajgce muszg by¢ skierowa-
ne do przodu.

7.3 Programy konserwacji

Ten program czysci urzadzenie, gdy

Czyszczenie jest lekko zabrudzone. Para zmigkcza

parowe tluszcz lub pozostato$ci, utatwiajac
czyszczenie.
Odkamienia- Czyszczenie obwodu generatora pary
nie z osadzonego kamienia
Obréznianie Proces usuwania pozostato$ci wody
prozf z pojemnika na wode po uzyciu funkcji
zbiornika h
gotowania na parze.
Proces osuszania komory z pozosta-
Osuszanie tosci skroplonej pary wodnej po uzyciu
funkgji parowych
Proces czyszczenia obwodu genera-
Ptukanie tora pary po czestym korzystaniu

z funkcji parowych

7.4 Zdejmowanie i zaktadanie drzwi

1. Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.

2. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

3. Docisng¢ do oporu dzwignie zaciskowe A
na obu zawiasach drzwi.

4. Zamkna¢ drzwi czesciowo, az do oporu,
a nastepnie zdjg¢ je z zawiasow.
Zachowac ostroznos$¢, poniewaz drzwi sg
ciezkie.

5. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg tkanina.

6. Chwycic¢ listwe drzwi B za gorng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

7. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjac.

8. Podnie$¢ kazdg szybe za gorng krawedz
i wyjg¢ z prowadnicy. Ostroznie
obchodzi¢ sie z szybami, uwazajac
zwlaszcza na krawedzie przedniej szyby.
Szyba moze pekngc¢.

9. Umy¢ szybe wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie wytrze¢ szybe do
sucha. Nie nalezy my¢ szyb w zmywarce.

Po zakonczeniu czyszczenia wykonac po-
wyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.
Wktadajgc szyby nalezy upewnic¢ sie, ze znaj-
duja sie one w prawidtowym potozeniu —

w przeciwnym razie moze doj$¢ do nadmier-
nego nagrzewania sie¢ powierzchni drzwi pie-
karnika.
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7.5 Wymiana zrédta swiatta

Odtgczyé urzadzenie od zasilania i zaczekac,
az ostygnie.

Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na tem-
perature 300°C.

Oswietlenie

1. Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjac.

2. Zdjg¢ metalowy pierscien, a nastepnie
wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zarowke.
4. Zamocowa¢ metalowy pierscien do
szklanego klosza i zamontowac¢ go.

Lampa boczna
1. Wymontowa¢ prowadnice blach po lewej
stronie, aby uzyskac dostep do lampy.

2. Do demontazu ostony uzy¢ srubokreta
z koncowka Torx 20.

Wyczysci¢ szklany klosz.

Wymieni¢ o$wietlenie.

5. Zamontowaé metalowg rame i uszczelke.
Dokreci¢ wkrety.

6. Zamontowac prowadnice blach po lewej
stronie.

o

8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym za-
kresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac
sie ze sprzedawca lub z autoryzowanym
punktem serwisowym. Szczegoty serwisowe
znajdujg sie na tabliczce znamionowej, umie-
szczonej na przedniej ramie. Jest widoczna
po otworzeniu drzwi. Nie nalezy usuwac tab-
liczki znamionowe;j.

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, nie
podany ponizej, nalezy wytgczy¢ i ponownie
wigczy¢ bezpiecznik domowy, aby ponownie
uruchomi¢ urzadzenie. Jesli kod btedu pojawi
sie ponownie, nalezy skontaktowac sie z au-
toryzowanym centrum serwisowym.

Nie mozna wiaczy¢ ani obstugiwa¢ urza-
dzenia. - Urzgdzenie nie jest podtgczone do
zasilania elektrycznego lub jest podtgczone
nieprawidtowo.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

* Nie ustawiono aktualnego czasu.

» Blokada panelu jest wi.

» Uruchomiona jest funkcja samoczynnego
wytgczenia.

» Blokada uruchomienia jest wt.

» Tryb demonstracyjny jest wigczony — kod
wytgczajgcy: 2468.

Lampa nie dziala. - Lampa jest przepalona.

Wymieni¢ o$wietlenie.

Lampa jest wylgczona. - Aktywowany jest

Termoobieg wilgotny.

@ Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje
przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ czy-
szczenie, jesli zostato przerwane na skutek
przerwy w zasilaniu.

Problem z sygnatem sieci bezprzewodo-
wej. - Sprawdzi¢, czy smartfon jest potgczony
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z siecig bezprzewodowg. Sprawdzi¢ sie¢ bez-
przewodowsg i router. Uruchomié ponownie
router.

Zainstalowano nowy router lub zmieniono
konfiguracje routera. - Skonfigurowac po-
nownie urzadzenie oraz smartfon.

Sygnat sieci bezprzewodowej jest staby. -
Ustawic¢ router jak najblizej urzadzenia.

Kuchenka mikrofalowa znajdujaca sie

w poblizu urzadzenia zakiéca sygnat sieci
bezprzewodowej. - Wytgczy¢ kuchenke mi-
krofalowg. Unikac¢ jednoczesnego korzystania
z kuchenki mikrofalowej i zdalnego sterowa-
nia urzadzeniem. Mikrofale zakiocajg sygnat
Wi-Fi.

F102 - drzwi nie sg catkowicie zamkniete lub
blokada drzwi jest uszkodzona. Zamkngc¢
drzwi. Wigczyé i wytgczy¢ urzadzenie.

F111 - Termosonda nie jest prawidtowo wio-
zone do gniazdka. Podtgczy¢ Termosonda
doktadnie do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu
nie dziatajg prawidtowo. Wyczysci¢ powierz-

chnie wyswietlacza. Upewni¢ sie, ze pola do-
tykowe sg czyste.

F601 - wystgpit problem z sygnatem Wi-Fi.
Sprawdzi¢ potgczenie sieciowe. Patrz: Przed
pierwszym uzyciemPotgczenie bezprzewodo-
we

F604 - nie powiodta sie pierwsza préba na-
wigzania potaczenia z Wi-Fi. Wytgczy¢ i wia-
czy¢ urzgdzenie i sprobowac¢ ponownie.
Patrz: Przed pierwszym uzyciemPotgczenie
bezprzewodowe



F908 - uktad elektroniczny urzadzenia nie
moze nawigzac potaczenia z panelem stero-
wania. Wigczy¢ i wytgczy¢ urzadzenie.

F602, F603 - Wi-Fi nie jest dostepne. 1) Wig-
czy¢ i wytaczy¢ urzadzenie.

9. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

9.1 Karta informacyjna produktu
i informacja o produkcie zgodnie
z rozporzadzeniem (UE) nr 65/2014
i rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014

Nazwa dostawcy Electrolux

EOB9S3XH 944032174
EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176
LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182

Dane identyfikacyj-
ne modelu

Wskaznik efektywnosci energe- 61.9
tycznej ’

Klasa sprawnosci energetycz-

A++
nej

Zuzycie energii przy standardo-
wym obcigzeniu, tryb konwen-
cjonalny

1.09 kWh/cykl

Zuzycie energii przy standardo-
wym obcigzeniu, tryb wymu-
szonej wentylacji

0.52 kWh/cykI

Liczba komor 1

Zréda ciepta Elektrycznosé

Pojemnos$¢ 701

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabu-

dowy
Masa EOB9S3XH 35.5kg
EOB9S3XT 36.0 kg
KOBAS3XH 36.0 kg
KOBAS3XT 36.0 kg
LOB9S3XZ 35.5 kg
Y9SOB3XH 36.0 kg

Urzadzenie testowane zgodnie z: EN IEC
60350-1.

9.2 Wymagania informacyjne
zgodnie z rozporzadzeniem (UE) nr
2023/826

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czu-

! 0,8 W
wania
Zuzycie energii elektrycznej w trybie czu- 20W
wania przy potgczeniu z siecig ’
Maksymalny czas potrzebny na automa-
tyczne przejscie urzadzenia do odpowied- 20 min

niego trybu niskiego poboru mocy

Urzadzenie testowane zgodnie z: EN 50564,
EN 63474.

Wskazéwki dotyczgce wigczania i wytgczania
potaczenia z siecig bezprzewodowg podano
w rozdziale Przed pierwszym uzyciem.

9.3 Optymalne pieczenie

« Podczas pieczenia zamyka¢ drzwi i unika¢
ich czestego otwierania.

« Dba¢, aby uszczelka drzwi byta czysta
i prawidtowo umieszczona.

« Stosowac metalowe lub ciemne naczynia
pochtaniajgce ciepto .

« Poming¢ podgrzewanie, chyba ze jest to
konieczne.

* Zminimalizowac przerwy pomiedzy
pieczeniem réznych potraw.

* W miare mozliwosci nalezy korzystac
z funkgcji termoobiegu (tylko wybrane
modele).

*  Wykorzystac ciepto resztkowe, aby
utrzymac ciepto potrawy. Zmniejszy¢
temperature urzgdzenia do minimum 3-10
min przed koncem gotowania.

*  Wytaczy¢ o$wietlenie podczas pieczenia,
jesli nie jest to konieczne. .

* Termoobieg wilgotny (tylko wybrane
modele) - funkgji tej uzyto w celu
potwierdzenia zgodnosci z wymogami
rozporzadzen w zakresie efektywnosci
energetycznej i ekoprojektu (zgodnie z EU
65/2014 i EU 66/2014). Testy zgodnie
z: [EC/EN 60350-1. Drzwi piekarnika
powinny by¢ zamkniete podczas pieczenia
tak, aby dziatanie funkcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat optymalnie.

1) Jesli wystapi jeden z tych btedéw, pozostate funkcje urzadzenia beda nadal dziataé normalnie.
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Podczas korzystania z tej funkcji
oswietlenie automatycznie sie wytgcza.

W niektorych modelach potrzeba 30 sek.
W miare mozliwosci wytaczy¢ Wi-Fi. Patrz
Przed pierwszym uzyciem.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, jesli
funkcja gotowania jest aktywna i nie
zmieniono zadnych ustawien, urzadzenie
wylgczy sie automatycznie po uptywie

10. OCHRONA SRODOWISKA

2%
Segreguj materiaty oznaczone symbolem T,
Umie$¢ opakowanie w odpowiednich pojem-
nikach do recyklingu. Chroni¢ $rodowisko
i zdrowie ludzi poprzez recykling odpadéw
elektrycznych i elektronicznych. Nie wyrzucaj

TURKGE
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2. GUVENLIK TALIMATLARL.......corrrreeennnn. 50
3. URUN ACIKLAMASL.......vveooeereveer 52
4. iLK KULLANIMDAN ONCE..........ovvccon...... 52
5. GUNLUK KULLANIM.......veeooerrver. 53
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okreslonego czasu. Aby diuzej korzystac
z funkcji gotowania, nalezy ustawi¢ czas
przygotowania potrawy.

— 12.5 godz: 30-115 °C

— 8.5godz: 120-195 °C

— 5.5 godz: 200-245 °C

— 3 godz: 250 — maksimum °C

urzadzen oznaczonych symbolem E do od-
padow komunalnych. Nalezy oddac produkt
do miejscowego zaktadu przetwarzania odpa-
dow lub skontaktowac sie z miejscowym
urzedem miasta.

7. BAKIM VE TEMIZLIK.....cooveiveieirieiienen.

8. SORUN GIDERME................

9. ENERJI VERIMLILIGI

10. DIKKATE ALINMASI GEREKEN
CEVRESEL FAKTORLER........cccocvvrenee. 62

Onceden haber verilmeksizin degisiklik yapma hakki saklidir.

1. A GUVENLIK BILGILERI

Cihazin montaji ve kullani-
mindan 6nce, verilen talimat-
lar1 dikkatlice okuyun. Uretici,
yanlis kurulum veya kullanim-
dan kaynaklanan yaralanma
ya da hasarlardan sorumlu
deqildir. Talimatlari, ileride
kullanabilmeniz i¢in her za-
man guvenli ve kolay ulasila-
bilir bir yerde tutun.

48 TURKCE

1.1 Cocuklarin ve

savunmasiz kisilerin

guvenligi

* Bu cihaz, gozetim altinda
bulunmalari veya cihazin
guvenli sekilde kullanimi ve
olusabilecek tehlikeler hak-
kinda bilgi verilmesi kaydiy-
la 8 yas ve Uzeri gocuklar
ile fiziksel, duyusal veya zi-
hinsel kapasitesi dusUk ya
da bilgi ve deneyimi olma-
yan kisiler tarafindan kulla-



nilabilir. 8 yasindan kuguk
cocuklar ve ileri duzey zi-
hinsel ile fiziksel engellere
sahip kisiler gozetim altinda
bulunmadiklari muddetce
bu Urinu tek basina kullan-
mamalidir.

Cocuklarin cihazlarla ve uy-
gulamanin yuklt oldugu
mobil cihazlarla oynama-
diklarindan emin olun.

Tum ambalajlari gocuklar-
dan uzak tutun ve uygun
sekilde bertaraf edin.
UYARI: Cihaz ve erisilebilir
parcalari kullanim sirasinda
Isinir. Kullanim ve sogutma
sirasinda ¢ocuklari ve evcil
hayvanlari uzak tutun.
Varsa ¢ocuk guvenlik ciha-
zini etkinlestirin.

Cocuklar cihazi gozetim ol-
madan temizlememeli veya
bakimini yapmamalidir.

1.2 Genel Gilivenlik

Bu cihaz sadece pisirme
amaclidir.

Bu cihaz tek bir evde kapali
bir ortamda ev i¢i kullanim
icin tasarlanmistir.

Bu cihaz; ofislerde, otel mi-
safir odalarinda, oda-kah-
valtl misafir odalarinda, gift-
lik konukevlerinde ve bu tur
kullanimin (ortalama) ev igi
kullanim seviyelerini asma-

digi diger benzer konakla-
ma yerlerinde kullanilabilir.
Cihazi, uygun ankastre
montaji yapmadan kullan-
mayin.

Herhangi bir bakim islemin-
den 6nce cihazin fisini priz-
den cekin.

Elektrik kablosunun zarar
gbrmesi durumunda elektrik
nedeniyle bir tehlike olus-
masina engel olmak i¢in bu
kablo; Uretici, yetkili servis
veya benzer nitelikteki kali-
fiye bir kisi tarafindan de-
gistirilmelidir.

UYARI: Elektrik carpmasi
olasiligini ortadan kaldir-
mak igin, lambay! degistir-
meden Once cihazi mutlaka
kapayin.

UYARI: Cihaz ve erisilebilir
parcalari kullanim sirasinda
Isinir. Isitma elemanlarina
veya cihaz boslugunun yu-
zeyine dokunmaktan kagi-
nin.

Aksesuarlari veya firin kap-
larini ¢ikarirken veya yerine
koyarken mutlaka firin eldi-
veni kullanin.

Yalnizca bu cihaz i¢in dne-
rilen yemek olcer sensoru-
nd (merkez sicaklik senso-
rd) kullanin.

Asiri iIsinmayi onlemek igin
bu cihazi dekoratif bir ka-
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pak arkasina monte etme-
yin.

» Raf desteklerini gcikarmak
icin once raf desteklerinin
on kismini, sonra arka ucla-
rini yan duvarlardan ¢ekin.
Raf desteklerini islemin ter-
sini uygulayarak takin.

» Cihazi temizlemek icin bu-
harli temizleyici kullanma-

yin.
2. GUVENLIK TALIMATLARI

2.1 Installation

/N UYARI!

Cihazin montaji yalnizca kalifiye bir kisi
tarafindan yapilmalidir.

* Tdm ambalajlari ¢ikarin.

» Hasarl bir cihazi monte etmeyin ya da
kullanmayin.

*  Web sitemizde bulunan kurulum
talimatlarini uygulayin.

» Cihazi hareket ettirdiginizde dikkatli olun,
cihaz agirdir. Koruyucu eldiven ve
koruyuculu ayakkabi kullanin.

» Cihazi kulpundan tutarak cekmeyin.

» Cihazi, kurulum gerekliliklerini karsilayan
glivenli ve uygun bir yere yerlestirin.

» Diger cihazlar ve Uniteler arasinda olmasi
gereken minimum mesafeyi koruyun.

» Cihazi monte etmeden 6nce, cihazin diiz
oldugundan ve kapinin herhangi bir
kisittlama olmadan agildigindan emin olun.

» Cihaz bir elektrikli sogutma sistemi ile
donatiimistir. Elektrik gii¢ kaynagdi ile
calistinimalidir.

2.2 Elektrik baglantisi

/N UYARI!
Yangin ve elektrik garpmasi riski.

» Tum elektrik baglantilar kalifiye bir elektrik
teknisyeni tarafindan yapilmalidir.

+ Bilgi etiketindeki parametrelerin ana gli¢
kaynaginin elektrik giicine uygun
oldugundan emin olun.
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Cam kapiyi silmek igin sert,
asindirici temizleyiciler ve-
ya keskin metal kaziyicilar
kullanmayin. Bu tip malze-
meler ylzeyi gizebilir ve bu-
nun neticesinde cam kirila-
bilir.

Cihaz topraklanmalidir. Daima dogru
takilmis darbeye dayanikh bir priz kullanin.
Coklu fis adaptorleri ve uzatma kablolari
kullanmayin.

Elektrik fisini ve kablosunu hasara
ugratmaktan kacinin. Degisim yapilmasi
gerekiyorsa mutlaka Yetkili Servisimize
yaptiriimahdir.

Sebeke kablolarinin, ézellikle galisirken
veya kapak sicak oldugunda, cihazin
kapagina veya altindaki yuvanin yakinina
temas etmesine veya yanmasina izin
vermeyin.

Canli ve yalitimh pargalarin sok korumasi
glvenli bir sekilde baglanmali ve aletsiz
sokulmeyecek sekilde olmahdir.

Fisi sebeke prizine sadece kurulum
tamamlandiktan sonra takin. Kurulumdan
sonra elektrik fisine erisebildiginizden
emin olun.

Eger elektrik prizi gevsekse, elektrik fisini
baglamayin.

Cihazin fisini elektrik kablosundan gekerek
cekmeyin. Daima sebeke fisinden cekin.
Sadece dogru yalitim cihazlarini kullanin:
Hat koruyucu devre kesiciler, sigortalar
(yuvasindan ¢ikarilan vida tipi sigortalar),
toprak kacagi kesicileri ve kontaktorler.
Elektrik tesisatinda, cihazi tim
kutuplardan sebekeden ayiran, kontak
acikhigr en az 3 mm olan bir yalitim cihazi
bulunmalidir.

Bu cihazin paket igeriginde bir elektrik fisi
ve bir elektrik kablosu bulunmaktadir.



2.3 Kullanim

/N UYARI!

Yaralanma, yanma ve elektrik garpmasi
veya patlama riski vardir.

» Bu cihazda degisiklik yapmaya
galismayin.

» Havalandirma deliklerinin kapali
olmadigindan emin olun.

» Calisir durumdayken cihazi denetimsiz
birakmayin.

» Her kullanimdan sonra cihazi kapatin.

» Calisma sirasinda cihazin kapisini
acgarken dikkatli olun, zira sicak hava ve
alkol bilesenlerinden gikan yanici
karisimlar disari ¢ikabilir.

» Cihazi islak elle veya cihaz suyla temas
ettiginde ¢alistirmayin.

* Aclik kapagin Gizerine baski uygulamayin.

» Cihazinizi bir calisma yuzeyi veya
saklama yUlzeyi olarak kullanmayin.

» Kapi acgikken kivilcimlari ve acik alevleri
cihazdan uzak tutun.

» Sadece onayl cam konserve
kavanozlarini kullanin.

» Cihazin yakinina yanici Uriinler koymayin.

* Wi-Fi sifrenizi paylasmayin.

/\ UYARI!
Cihazin zarar gérme riski s6z konusudur.

* Emaye kaplamanin zarar gérmesini veya
renginin solmasini énlemek igin:

— Firin gereglerini veya nesneleri
dogrudan tabandaki boslugun tzerine
koymayin.

— Aliminyum folyoyu dogrudan
tabandaki boslugun tzerine koymayin.

— cihaz sicakken igine dogrudan su
koymayin.

— Pisirme sonrasinda nemli yemekleri ve
yiyecekleri cihazin iginde birakmayin.

— Aksesuarlari ¢gikarirken veya takarken
dikkatli olun.

* Mineye veya paslanmaz celik renk
degisikligi cihazin performansini
etkilemez.

+ Islak kek i¢in derin bir kap kullanin, zira
meyve suyu kalici lekelere neden olabilir.

» Pisirme sirasinda cihazin kapagi daima
kapali olmalidir.

» Cihaz bir mobilya panelinin arkasina
monte edilmisse, isitma ve nem hasarini
Onlemek igin cihaz tamamen soguyana
kadar paneli kapatmayin.

* Bu Urinin igindeki lamba(lar) ve ayri
satilan yedek parga lambalar ile ilgili
olarak: Bu lambalarin sicaklik, titresim,
nem gibi ev aletlerindeki anormal fiziksel
kosullara dayanmasi ya da cihazin
c¢alisma durumu hakkinda bilgi vermesi
amagclanmistir. Baska uygulamalarda
kullanim amagli olmayip, ev odasi
aydinlatma igin uygun degillerdir.

«  Bu Urtin, enerji verimliligi sinifi G olan bir
1sik kaynagi igerir.

* Yalnizca ayni 6zelliklere sahip lambalari
kullanin.

» Cihazi onarmak icin yetkili bir Servis
Merkezine basvurun. Yalnizca orijinal
yedek parcalar kullanin.

2.4 Bakim ve temizlik

/N UYARI!

Yaralanma, yangin veya cihazin zarar
gorme riski s6z konusudur.

« Bakim isleminden 6nce cihazi kapatin ve
fisini gekin.

« Camin kiriimasini énlemek icin cihazin
soguk oldugundan emin olun. Kapi cam
panelleri hasar gorirse degistiriimesi igin
yetkili servis merkezi ile irtibata gegin.

« Kapiyi cihazdan gikarirken dikkatli olun,
agirdir.

» Her kullanimdan sonra cihazi, boslugunu
ve aksesuarlarini temizleyip kurutarak
buhar yogunlasmasini, korozyonu ve
ylzeyin bozulmasini énleyin.

« Urtnd duzenli olarak yiyecekle temas igin
uygun olmayacak hale getirebilecek
catlaklar, kabarciklar, soyulmalar, cekme,
yapisma, korozyon veya dokuda veya
gbérinimdeki diger gozle gorulebilir
degisiklikler gibi bozulma isaretleri
acgisindan kontrol edin. Bozulmalari
oOnlemek igin temizleme ve bakim
talimatlarini takip edin.

« Cihazi ve aksesuarlari temizlemek igin
noétr deterjan ve 1lik su ile 1slatilmis bir
mikro fiber bez kullanin. Asindirici Grtnler,
bezler, ¢oziculeri keskin kenarli metal
cisimler kullanmayin.

« Firin spreyi kullanirken ambalaj tzerindeki
glvenlik talimatlarina uyun.

Buharh Pisirme

« Cihazdan ¢ikan Buhar yaniklara neden
olabilir:

— Bu fonksiyon etkinlestirildiginde
cihazin kapagini agarken dikkatli olun.
Cihazin igindeki buhar disari
salinabilir.
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— Cihazin kapisini buharli fonksiyonlar
pisirdikten sonra dikkatlice agin.

2.5 Elden Cikarma

/\ UYARI!
Yaralanma ve bogulma riski.

3. URUN AGIKLAMASI

3.1 Genel bakis

ONE AN

Kontrol paneli
Gosterge Ekrani
Su haznesi
Yemek Olger Sensérii icin soket
Isitma elemani
@A Lamba

Fan

Bl Kirec g6zme sistemi hortum ¢ikisi
El Raf destegi, cikarilabilir

4.

ILK KULLANIMDAN ONCE

4.1 Kablosuz baglant:

Cihaz, Wi-Fi ag baglantisini ve mobil cihaz
baglantisini etkinlestirir. Mobil cihaziniz Gze-
rinden bildirimler alabilir ve cihazinizi kontrol
edebilir ve izleyebilirsiniz.

Cihazi baglamak igin sunlar gerekir:

+ internet baglantili kablosuz ag.
* Mobil cihaziniz ayni kablosuz aga bagh ol-
malidir.
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« Cihazin nasll elden ¢ikarilacagi hakkinda
bilgi almak icin yerel kurumlarla iletisime
gegin.

« Cihazin sebeke ile baglantisini kesin,
ardindan elektrik kablosunu gikarin.

Raf konumlari

3.2 Gosterge ekrani

Gosterge ekrani tamamen etkilesimlidir ve
kaydirilabilir. Cesitli pisirme fonksiyonlarin ve
yemeklere erisim saglayan acik¢a tanimlan-
mis bolimlere ayrilmistir. Ayrica mevcut ga-
lisma durumunu gosterir. Sola veya saga git-
mek icin ekrani kaydirabilirsiniz.

(D Cihazi agmak ve kapatmak igin basih tutun.

> Secenekleri agmak ve kapatmak igin.
. $uradaki gegcerli ayarlar kaydetmek icin: Fa-
voriler.
&)  Cihaz kilitii.
% Wi-Fi baglantisi agik.
ﬁ Uzaktan Kontrol agik.
L) Suhaznesibos.
e  Su haznesi yariya kadar dolu.
7] Suhaznesi dolu.

—

Uygulamayi indirmek igin kullanim
kilavuzunun arka kapaginda bulunan QR
kodunu tarayin. Uygulamayi dogrudan
uygulama magazasindan da
indirebilirsiniz.

2. Uygulama kurulum talimatlarini izleyin.
Cihazi galistirin.

4. Menuye girmek igin < tusuna basin veya
sola kaydirin. Ayarlar / Baglantilar segin.

5. Ac¢mak veya kapatmak igin basin: Wi-Fi.



Cihazin kablosuz ag moduili 90 sn iginde et-
kinlestirilir.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frekans
Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm

Maksimum (100 mW)

Giig Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protokol 2.4 GHz WLAN : |[EEE 802.11bgn

@ Cihaz uygulamaya baglandiginda,
onemli yazihm glincellemeleri alabilir. Bu
glncellemeler yeni 6zellikler sunabilir, mev-
cut fonksiyonlari ve simgeleri iyilestirebilir,
olasi sorunlari giderebilir ve genel yazilim
performansini artirabilir. Kurulan yazihm
surdmunu kontrol etmek icin ayarlar kartina
gidin.

4.2 Yazihm lisanslan

Bu Urtindeki yazilim Ucretsiz ve agik kaynakli
yazilimlar tzerine kurulmus bilesenler iger-
mektedir. Electrolux agik yazilimlarin ve robo-
tik topluluklarinin bu gelistirme projesine kat-
kilarini kabul etmektedir.

Lisans kosullari, yayinlanmalarini gerektiren
bu Ucretsiz ve acik kaynak yazilimlarin bile-
senlerinin kaynak kodlarina erismek ve telif
haklari bilgilerinin ve yururltkteki lisans kosul-
larinin tamamini gérmek igin litfen su adresi
ziyaret edin: http://electrolux.opensoftwarere-
pository.com (klasér NIUG).

4.3 ilk 6n 1sitma ve temizleme

ilk kullanimdan &nce cihazi bos bir sekilde
onceden isitin. Cihaz hos olmayan koku ve
duman yayabilir. Odayi havalandirin.

1. Tum aksesuarlari ve raf desteklerini
cikarin.

2. Menlye girin ve pisirme fonksiyonunu
segin.
3. On isitma islemini baslatmak igin

gOsterge ekraninda bir agilir pencere
mesaji gosterilir.

5. GUNLUK KULLANIM

5.1 Menii

Menuye girmek igin < tusuna basin veya so-
la kaydirin.

*  Yemekler

4. Baslatmak igin onaylayin ve goésterge
ekranindaki talimatlari takip edin.

5. Cihazi kapatin ve sogumasini bekleyin.

6. Firinin igini yumusak deterjanli ilik su ile
islatilmis bir mikro fiber bez ile temizleyin.
Aksesuarlari ve raf desteklerini degistirin.

4.4 Giiniin Saati

1. Cihazi galstirin.

2. Ayarlar / Kurulum / Glnin Saati tusuna
basin.

3. Sdreyi ayarlayin.

4. OK tusuna basin.

4.5 Su Sertligi

Cihazi sebekeye bagladiginizda su sertligi

seviyesini ayarlamaniz gerekir. Test kagidini

kullanin veya su sertligi seviyesini kontrol et-

mekK icin su tedarikginizle iletisime gegin.

1. Test kagidini yaklasik 1 sn suya koyun.
Akan su kullanmayin.

2. Kalan suyu gidermek icin test kagidini
sallayin.

3. Bir dk sonra su sertligini asagidaki
tablodan kontrol edin.

4. Su sertligi seviyesini ayarlayin: Ayarlar /
Kurulum / Su Sertligi.

Test kagidinin rengi degismeye devam eder.
Testten sonra 1 dk iginde su sertligini kontrol
edin.

Su sertlik seviyesi Test kagidi

1 - yumusak

]
L L I
LI T I

2 - orta derecede sert

3 -sert

4 - cok sert

Fonksiyonlar
Favoriler

Bakim Programlari
Ayarlar
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5.2 Fonksiyonlar

Ust ve alt pisirme E] 1zgara E fanli pisirme

ve daha fazlasi dahil tipik pisirme ihtiyag-
lari igin standart 1sitma fonksiyonlari. Yemek-
lerinizi geleneksel sekilde hazirlayabilirsiniz.
Daha fazla bilgi igin ekran agiklamasina bakin
veya uygulamaya bakin.

islevlerin listesi yazilim siirimiine bagli ola-
rak degisebilir.

1. Menuye girin ve secin: Fonksiyonlar.

2. Pisirme fonksiyonunu segin ve ayarlari
yapin.

3. Pisirmeye baslayin ve ekrandaki
talimatlari takip edin. Yemek Sensoriini
pisirme 6ncesi veya pisirirken (varsa)
istediginiz zaman takabilirsiniz. Ginlik
kullanim, "Food Sensor" bélimiine bakin.

4 N

- Pisirme sirasinda ayar yapmak igin

bu tusa basin.

Sicak Hava Nemli

Pisirme sirasinda hafif ve yumusak sonuglar
elde edin. Firindaki nemi tutmak igin kapiy!
kapali tutun.

aw
».

Buharh fonksiyonlar
Saglikli ve lezzetini kaybetmeyen yemekler
icin stirekli buhar fonksiyonu

®

Tekrar Isitma
Bu fonksiyon, kalan yemeklerinizi hassas ola-
rak buharda tekrar isitir.

lzgara

Sebzeleri veya eti 1zgarada esit bir sekilde pi-
sirin veya kizartin. Ekmek kizartmak igin de
uygundur.

0-

Hamur Kabart
Hizl kabarma icin optimize edilmis isi.

Tazele

Onceki giinden kalma ekmek ve hamur isleri-
nin taze bir kokuya ve yumusak bir dokuya
tekrar sahip olmasini saglayin.

O

Ust
Ustiini hizlica kizartmaniz igin yodun isi.

Alt

Yiyeceklerin alt kismini esit sekilde kizartin.
Pizza veya turtanin yani sira kek veya kis pi-
sirmek icin de uygundur. Firini énceden isitin
ve en algak raf seviyesini kullanin.

=]

Sicak Hava
Ust ve Alt igin kullanilandan daha disuk bir
sicaklik ayarlayin.

1

Ust ve Alt

Tek seviyede glnlik pisirme icin kullanilir.
Guvegler ve hamur isleri gibi glnlik olarak pi-
sirilen yiyecekler igin uygundur.

Buz Gozme

%%|  Pisirme 6ncesi donmus yiyeceklerin nazikge
buzunu gozer.
Hasla

@/} Malzemeleri birlikte kaynatarak yumusak ve
sulu yahniler pisirin.
Rosto

g Disi citir ¢itir, igi yumusak et, kiimes hayvan-
larl veya sebzeler pisirin.
Ekmek
Bu fonksiyonu citirlik, renk ve yuizey parlakhgi

% bakimindan profesyonel sekilde firinda pisiril-

mis gibi ekmek ve sandvi¢ ekmegi yapmak
icin kullanin.

&

Sicak hava & Ust

Buytlk et pargalarini ve kemikli kimes hayva-
ni etlerini i¢i yumusak, disi ¢itir olacak sekilde
kizartin.

Yavas pisir

Yavas pisirme, slreyi artirir ancak iyi pisirme
sonucu elde edersiniz. Eti firna koymadan
6nce kavurun.

1=

Sicak hava & Alt
Hamuru disi ¢itir olacak sekilde esitge pisirin.
Pizza, kis, tart veya turta i¢in uygundur.

Konserve yap

Sulu meyveleri ve sebzeleri diisik bir sicak-
likta konserveleyin. Isiya dayanikl kutu kava-
nozlarini suyla dolu bir pisirme tepsisine ko-
yun.

Sicak hava, Ust ve Alt

Tabak isitma.
Servis 6ncesinde tabaklari isitmak igin

£ Bu fonksiyon hazir yemekler icin idealdir.
Steamify

]  Secilen sicakliga uygun olarak ideal buhar
miktarini ayarlar.
ProSteam

% Buhar ve i1sitma fonksiyonlarini bir arada kul-

lanarak ici yumusak, disi ¢itir sonuglar elde
edin. Sebzeler, giivegler ve et igin uygundur.

Sicak Tutma

Yiyecekleri servise hazir olarak sicak tutar.
Bazi yemekleri sicak tutarken pismeye devam
edebilecegini ve kuruyabilecegini unutmayin.
Gerekirse tabaklarin tizerini kapatin.
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Kurut

Meyveleri, otlari ve sebzeleri disuk sicaklikta
esit bir sekilde kurutun. Kurutma sonucunu

iyilestirmek icin kurutma sirasinda kapagi ara

sira agin.

AirFry Plus
Citir, sulu ve daha saglikli yemekler igin bu-
har ve sicak havayla kizartma.

Bazi pisirme fonksiyonlari kullanilirken lamba,
80°C’nin altinda otomatik olarak sénebilir.

5.3 Buharh pigirme fonksiyonlan

Bu fonksiyonlar, yemekleri ¢itir ¢itir ve iglerini
sulu tutmak icin 1s1 ve buhar kullanmanizi
saglar. Buharla pisirme, glivegleme, hafif ¢i-
tirlastirma, pisirme ve kizartma igin bu fonksi-
yonlari kullanabilirsiniz.

Buhar fonksiyonlarini kullanarak yemek hazir-
lamanin iki yolu vardir: sicakligi ayarlayarak
veya buhar seviyesini ayarlayarak.

Steamify / () Buharh fonksiyonlar - si-
cakligi ayarlayin. Buhar seviyesi otomatik ola-
rak ayarlanacaktir.

"o ProSteam - buhar seviyesini ayarlayin.
Uygun sicaklik gosterilecektir.

AirFry Plus - buhar seviyesini ayarlayin.

Uygun sicaklik gosterilecektir.

1. Meniye girin ve sunu segin:
Fonksiyonlar.

2. Buharli pisirme fonksiyonunu ayarlayin.
Gosterge ekraninda kullanilabilir ayarlar
gOsterilir.

3. Sicakhgi ve varsa buhar seviyesini
ayarlayin.

4. START tusuna basin ve ekrandaki
talimatlari takip edin.

5. Su haznesini kapagina basarak agin.

6. Su haznesini sinyal gelene ya da ekranda
mesaj gosterilene dek soguk musluk
suyuyla maksimum seviyeye (yaklasik
950 ml) kadar doldurun. Baska sivilar
kullanmayin.

Su haznesini maksimum kapasitesinin
Uizerinde doldurmayin. Su kagagi, tasma
ve cihazin iginde bulundugu mobilyaya
hasar verme riski vardir.

7. Su haznesini ilk konumuna getirin.

Buhar, yaklasik 2 dk sonra gorinir. Firin
ayarlanan sicakliga eristiginde bir uyari sesi
duyulur.

8. Su haznesindeki su bittiginde sinyal sesi
duyulur. Su haznesini yeniden doldurun.

9. Su haznesini bosaltin.
Bkz. Bakim ve temizlik, Su tanki bosaltiliyor.

10. Pisirmeden sonra firinin kapagini
dikkatlice agin. Firinin iginde yogusma
nedeniyle su kalabilir.

11. Cihazi kapatin.

12. Cihaz sogudugunda, cihazin tabanini
yumusak bir bezle kurulayin.

5.4 Yemekler 3¢

Yardimli pisirme 6zelligi, adim adim talimat-
lar, sicaklik ve pisirme siresi de dahil olmak
Uzere farkli yemekler igin ayarlar énerir. Pisir-
me sirasinda ayarlari degistirebilir ve yemek
sensorundn kullanimi da dahil olmak Uzere
tercih ettiginiz pisirme yontemini segebilirsi-
niz. Her segenegin kullanilabilirligi, secilen
yemege baglidir.

1. Mendlye girin ve ¥ simgesini segin.

2. Bir yemek tlrl ve yemek segin ve
ekrandaki adimlari izleyin.

Fonksiyon sona erdiginde yemegin hazir olup
olmadigini kontrol edin. Gerekirse pisirme si-
resini uzatin.

5.5 On 1sitma segenekleri }

Cihaz, optimum pisirme sonuglarini elde et-
mek icin ¢esitli 6n 1sitma ve 1sitma segenekle-
ri igerir.

« Kapal - Cihazi isitmanin konvansiyonel
yontemi. Varsayilan olarak ayarlanmistir
ve tim pisirme fonksiyonlari igin
kullanilabilir. Tercih baska bir 6n 1sitma
tipine degistirilebilir.

* Akilli - Firinin 1sinmasi sirasinda enerji
kullanimini optimize etmeye yardimci
olur.Hizli .

* Hizli - Isitma suresini kisaltir.. Yalnizca
bazi fonksiyonlar icin kullanilabilir.

5.6 Zamanlayici1 O

1. Pisirme fonksiyonunu segin ve sicakligi
ayarlayin.

2. Zamanlayici tusuna basin.

3. Bir sire ayarlayin. Sembollerden birine
basarak tercih ettiginiz son islemi
segebilirsiniz.

4. Onaylamak ve ana ekrana dénmek igin
OK tusuna basin.
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islemi Sonlandir

Sesli Uyar - geri sayim siiresini ayarlayin.
Q Zamanlayici sona erdiginde sinyal sesi duyu-
lur.

Pisirme sonunda Sesli Uyan - geri sayim si-
Q,I resini ayarlaym. Timer sona erdiginde, sinyal
duyulur ve pisirme durur.

V Bilgi mesajini goster - siire doldugunda ek-
A randa mesaj gorindr.

secgenegini isaretleyin. Zamanlayici, firin ¢a-
lismadiginda bile bagimsiz olarak kullanilabi-
lir.

Bazi saat fonksiyonlari belirli pisirme fonksi-
yonlarinda kullanilamayabilir.

Pisirme suresini uzatmak igin +5 dk segenegi-
ne basin.

Gecikmeli baglatma C

Pisirmenin baslangicini ve/veya bitisini ertele-

yebilirsiniz.

1. Pisirme fonksiyonunu segin ve ayarlari
yapin.

2. """ tusuna basin.

Gecikmeli baslatma tusuna basin.

4. Istediginiz baslangic zamanini ayarlamak
icin kaydirin ve OK tusuna basin.

5. Artik istediginiz Bitis zamani ayarini
yapabilir veya bu adimi atlamak OK igin
tusuna basabilirsiniz.

6. Ana ekrana donmek i¢in OK tusuna
basin.

d

Zamanlayici ayarlarinin degistirilmesi
Pisirme sirasinda, istediginiz zaman ayarla-
nan sureyi degistirebilirsiniz.

1. ” /Zamanlayici tusuna basin.

2. Yeni zamanlayici deg@erini ayarlayin. OK
tusuna basin.

5.7 Favoriler @

Ell.l islev yalnizca belirli modellerde kullanila-
ilir.

Isitma fonksiyonu ve yemek gibi en sevdiginiz

20 ayardan birini kaydedebilirsiniz.

Bir ayari kaydetmek icin tercih ettiginiz sece-

negi secin ve O tusuna basin.
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5.8 Aksesuarlar

Modele bagli olarak mevcut
aksesuarlar. Cihazinizla bir-
likte verilen aksesuarlarin
nasil kullanilacagini 6gren-
o mek icin QR kodunu tarayin.
kT Istege bagli aksesuarlari ay-
rica siparis edebilirsiniz. Da-
ha fazla bilgi icin litfen yerel tedarikginizle ile-
tisime gegin.

Aksesuari (tel raf / tepsi) raf desteginin kila-
vuz gubuklar arasina yerlestirin. Rafin firinin
i¢c kisminin arkasina temas ettiginden. Ust ki-
simdaki kigtk girinti gtivenligi artirir ve egil-
meye karsi koruma saglar. Rafin etrafindaki
kenar, pisirme kaplarinin raftan diismesini en-
geller.

i%\
=

Tepsinizde egim varsa egimli bolimu, firnin
i¢ kisminin arkasina dogru yerlestirin.

Tel rafinizda bir basamak varsa firinin i¢ 6n
kismina dogru yerlestirin.

Aksesuar uzerinde bir yazi varsa size bakti-
gindan emin olun.

Delikli bir tepsi kullaniyorsaniz damlayan sivi-
lari toplamak igin tepsiyi / kabi altina yerlesti-
rin.

5.9 Yemek Sensorii %

Yemegin i¢ sicakligini dlger.

Ayarlanacak iki sicaklik vardir:

- C-Finn sicakligi. Yemek sensoériiniin si-

cakhgindan en az 25°C derece daha yik-
sek olmaldir.

. AR yemek sensoru sicakligr.

1. Menuden bir pisirme fonksiyonu:
Fonksiyonlar veya menuden bir yemek:
Yemekler segin.

2. Gerekirse firin sicakhgini ve pisirme
suresini ayarlayin.

3. Ayarlari onaylayin ve pisirme islemini
baslatin.



4. Yemek sensoriniin ucunu etin veya
bahgin en kalin yerinin ortasina batirin.
Gliveg yemekleri icin, yemek sensoriiniin
ucunu tam ortaya, kati bir malzemenin
icine sabitleyerek yerlestirin. Ug kisminin
firin kabinin dibine degmemesine dikkat
edin.

5. Hazirlanan yemegi firina koyun.

6. Yemek Olger Sensoriinii cihazin iginde
bulunan sokete takin. Bkz. Urlin
aciklamasi.

Ekranda simge ve Yemek Sensoriiniin mev-
cut sicakligi gérintilenir.

7. 7 -ayar yapmak igin basin.
8. Sensorln i¢ sicakhgini veya tercih edilen

secgenegdi ayarlamak igin Yemek Sensori
kartini segin:

6. IPUCLARI VE ONERILER

6.1 Pigirme onerileri

Tablolarda verilen sicakliklar ve pisirme sure-
leri sadece bilgi amaglidir. Gergek pisirme si-
releri, tariflere ve kullanilan malzemelerin ni-
teligine ve miktarina baghdir. Belirli bir yemek
tarifi icin ilgili ayarlari bulamadiginiz takdirde,
benzer bir tarife bakiniz.

Raf konumlarini firnin alt kismindan baslaya-
rak sayiniz.

Tablolarda kullanilan semboller:

» Sesli Uyari - yiyecek i¢ sicakhga
ulastiginda sesli uyari sesi duyulur.

» Pisirme sonunda Sesli Uyari - yiyecek
i¢ sicakliga ulastiginda sesli uyari sesi
duyulur ve pisirmeyi durdurur.

9. Ayarlari onaylayin.

10. Yiyecek ayarlanan sicakliga ulastiginda
sesli uyari sesi duyulur. Yiyecegin hazir
olup olmadigini kontrol edin. Gerekirse
pisirme suresini uzatin.

11. STOP - pisirme fonksiyonunu kapatmak
icin buna basin.

12. Yemek Olger Sensériiniin fisini soketten
cikartin ve yemegi firrndan alin.
5.10 Cocuk Kilidi

Bu fonksiyon, cihazin kazara galismasini 6n-
ler. Istediginiz zaman etkinlestirebilirsiniz.

1. Meniye girin.
2. Ayarlar / Tercihler / Cocuk Kilidi segin

Cocuk Kilidi etkin. Cihazi kullanabilmek igin
kod harflerini alfabetik siraya gore segin.

G  Exbilgi

6.2 Sicak Hava Nemli

En iyi sonucu almak igin asagidaki tabloda
listelenen onerileri takip edin.

Pisirme veya damlalik tepsisini kullanin.

<  Yiyecek tipi
Pisirme fonksiyonu
°C  Stcakik

Agirlik (kg)

Raf konumlari

o

Pisirme siresi (dk)

&L, C B O

Zggl top ekmekler, 16 180 2 2535
isvigre Rulosu 180 2 15-25
Butlin Balik, 0,2 kg 180 3 15-25
Kurabiyeler, 16 adet 180 2 20-30
Makaron, 24 adet 160 2 25-35
Muffin, 12 adet 180 2 20-30
Tuzlu hamur isi, 20 180 2 20-30
adet
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& C H O

B B *C O o

Kurabiye hamurlu bis- 140 2

kiiviler, 20 adet 15-25

Minik tartlar, 8 adet 180 2 15-25

6.3 Test kuruluslarina yénelik
bilgiler
EN 60350-1. IEC 60350-1. uyarinca testler:

ProSteam fonksiyonunu ve Tam buhar sevi-
yesini kullanin.

O H C O© ®

Brokoli

0,3 3 100 8-9 12)3)

maks. 3 100 10-11 2) 3) 4)

Bezelye, dondurulmus

2x1,5 2ved 100 - 5) 3) 6)

1) 2/3 Gastronorm buhar seti, delikli kullanin.

2) Su ayari kullanarak cihazi ayarlanan sicakliga ula-
sana kadar 6nceden isitin: Tava Isitma / Kapali. Kul-

lanmayin: Tava Isitma / Hizli ve Akilli.

3) Pisirme tepsisini, egimi firinin i¢ kisminin arkasina

gelecek sekilde, ilk raf konumuna yerlestirin.

4) IEC 60350-1 standardina uygun delikli kap kulla-
nin.

5) 2 x 2/3 Gastronorm buhar seti, delikli kullanin.

6) En soguk noktadaki sicaklik 85°C'ye ulasincaya
kadar pisirin.

Ek buharh pigirme tarifleri

iy 11) 2 200 60-70 12)13)

1) Ayar seviyesi: Tam buhar.

2) patates icin 40 dk; somon igin 8 - 10 dk; brokoli
icin 10 - 12 dk

3) Patates ve brokoli igin 1/2 Gastronorm buhar tava-
si (delikli) ve somon icin 1/2 Gastronorm buhar tava-
sI (deliksiz) kullanin.

4) Somonu seviye 2'ye, patates ve brokoli seviye 4'e
yerlestirin.

5) Malzemeleri firina uygun zamanda birbiri ardina
yerlestirin, bdylece tim malzemeler ayni anda pise-
cektir. Ayni anda iki porsiyon hazirlayabilirsiniz.

6) Ayar seviyesi: Yiksek buhar.

7) Tel rafta yuvarlak porselen tabaklar.

8) 1/2 Gastronorm buhar seti, deliksiz kullanin.

9) Pisirme tepsisini, egimi firinin i¢ kisminin arkasina
gelecek sekilde kullanin.

10) Ayar seviyesi: Duslik buhar. ProSteam fonksiyo-
nunu yalnizca Ekmek fonksiyonu kullanilamiyorsa
kullanin.

1) Ayar seviyesi: Diisiik buhar.

12) Tel raf kullanin.

13) Damlayan yagi toplamak icin pisirme tepsisini ilk
raf konumuna koyun.

6.4 Test kuruluslarina yonelik
bilgiler
EN 60350-1. IEC 60350-1. uyarinca testler:

B °C 8 B &

Kuglk kekler, bir tepside 20 adet

B BH *C O ®

Bugulama yemegi (2 porsiyon)

g 1) 1ve 4 100 402  3)4)5)

Karamelli puding (6 porsiyon)

g 6) 2 90 35-45 7)

Yumurta muhallebisi

g 1) 2 85 35-45 8)

Beyaz ekmek

>
[an)

2 180 40-50 9)
iy 10)

Tavuk

160 25-35 3 1)2)

O 160 25-35 3 1

150 30-40 2“1’5 12)3)
Yagsiz siinger kek

160 40-55 2 24

O 180 25-35 1 24

160 45 - 55 ¥ 29
Elmal turta

160 70 - 90 3 4)6)

O 180 80 - 100 3 49
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B °C O

Tost

O] 230

1) Pisirme tepsisini kapaga dogru egimli olacak sekil-
de kullanin.

2) Tava Isitma / Kapali ayarini kullanarak cihazi
ayarlanan sicakliga ulasana kadar énceden isitin.
Tava Isitma / Hizli ve Akilli ayarlarini kullanmayin.

3) Dérdiinc raf pozisyonunda evrensel tavay kulla-
nin.

4) Tel raf kullanin.

5) Asagidaki tel raf ve pisirme tepsisini kullanin. Pi-
sirme tepsisini kapaga dogru egimli olacak sekilde
yerlestirin.

6)2 kalip ¢apraz olarak yerlestirilmis (& 20 cm). Sag-
daki, soldakinden daha 6ne yerlestiriimelidir.

7) Suna gére: IEC 60350-1:2016 ve IEC
60350-1:2023.

=2 ®

1-5 4 2)4y7)

7. BAKIM VE TEMIZLIK

7.1 Temizleme ile ilgili notlar

* Metal ylzeyler igin temizleme sollsyonu
kullanin.

* Inatci lekeler igin 6zel bir firin temizleyici
kullanin.

» Kireg kalintilarini gidermek igin Uretici
tarafindan onerilen sivi kire¢ ¢ozicuyu
kullanin.

* Yiyecekleri cihazda 20 dakikadan fazla
tutmayin.

» Aksesuarlari bulasik makinesinde
yikamayin.

7.2 Raf desteklerini gikarma

1. Cihazin sogumus oldugundan emin olun.

2. Raf destegini dikkatli bir sekilde yukari
cekerek 6n askidan gikarin.

3. Raf desteginin 6n ucunu yan duvardan
uzag@a cekin.
4. Destekleri arka askidan ¢ekin.

5. Raf desteklerini ilk konumuna geri getirin.
Adimlari ters sirada tekrarlayin.

Teleskobik raylar tedarik edilmisse, sabitleme
pimleri 6ne donlk olmalidir.

7.3 Bakim Programlan

Ek tarifler

B H *C O ®

Bezeler
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180  1)2)3)

1) Pisirme tepsisini kapaga dogru egimli olacak sekil-
de kullanin.

2) pisirme kagidi kullanin.

3) Tava Isitma / Kapali ayarini kullanarak cihazi
ayarlanan sicakliga ulasana kadar énceden isitin.
Tava Isitma / Hizli ve Akilli ayarlarini kullanmayin.

Buhar Uretim devresinin kire¢ kalintila-

Bu program, hafif kirlendiginde cihazi
temizler. Buhar, yag veya kalintilari
yumusatarak temizlemeyi kolaylastirir.

Buharla Te-
mizleme

Kireg Gozme rindan temizlenmesi.

Buhar fonksiyonlarinin kullaniminin
Su tanki bo- )

ardindan su haznesinden artik suyu
saltihyor - )

alma islemi.

Buhar fonksiyonlarinin kullanilmasinin
Kurutma ardindan firin boslugunu kurutma isle-

mi.

Buhar fonksiyonlarinin siklikla kullanil-
Durulama masinin ardindan buhar Gretim devre-

sini durulama ve temizleme islemi.

7.4 Kapagin ¢ikanilmasi ve takilmasi

1. Cihazin sogumus oldugundan emin olun.
2. Kapagi tamamen agin.

3. ki kapak mentesesinin (istiindeki baglanti
kollarina A sonuna kadar bastirin.
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4. Kaplyi durana kadar kismen kapatin,
sonra menteselerinden kaldirin. Dikkatli
olun, kapi agirdir.

5. Kapiyl yumusak bir bez ve diz bir yuzey
Uizerine koyun.
6. Kapi kenarini B kapagin (st kenarindan

iki taraftan tutun ve klipsli contayi serbest
birakmak igin igeri dogru itin.

7. Kapi kenarhigini 6ne dogru gekerek
cikarin.

8. Her cam paneli tst kenarindan kaldirin ve
kilavuzdan gikarin. Cami, 6zellikle 6n
panelin kenarlarindan dikkatlice tutmaya
dikkat edin. Cam kirilabilir.

9. Cam paneli sabunlu suyla temizleyin.
Cam paneli dikkatlice kurulayin. Cam
panelleri bulasik makinesinde yikamayin.

Temizlik sonrasi, yukaridaki adimlari tersine
sirayla izleyin.

Cam panellerin dogru konumda takildigindan
emin olun, aksi takdirde kapak ylzeyi asiri
1sinabilir.

8. SORUN GIDERME

Soruna kendiniz bir ¢6zim bulamadiginiz tak-
dirde, saticiniza veya bir Yetkili Servis Merke-
zine basvurun. Servis detaylari 6n gergevede
bulunan bilgi etiketinde yer almaktadir. Kapa-
g1 actiginizda gorundr. Bilgi etiketini ¢gikarma-
yin.

Ekran, asagida gosterilmeyen bir hata kodu-
nu gosteriyorsa cihazi yeniden baslatmak igin
evin ana sigortasini kapatip agin. Hata kodu
yeniden olusursa Yetkili Servis Merkezi ile ile-
tisime gegin.

Cihaz acilmiyor veya ¢calismiyor. Cihaz,
elektrik hattina baglanmamistir ya da elektrik
baglantisi dogru sekilde yapiimamistir.

Cihaz isinmiyor.

» Saat ayarlanmamistir.

* Fonksiyon kilidi etkin.

» Otomatik kapanma etkinlestirilmis.
* Cocuk Kilidi etkin.
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7.5 Lambanin degistirilmesi

Cihazin elektrik sebekesi baglantisini kesin
ve sogumasini bekleyin.

Bozulan lambayi 300 °C isiya dayanikli yeni
bir lamba ile degistirin.
Ust lamba

1. Cikarmak igin cam kapagdi dondarin.

2. Metal halkayi gikarin ve cam kapagi
temizleyin.

3. Lambayi degistirin.
4. Metal halkayl cam kapagin uizerine takin

ve sabitleyin.

Yan lamba

1. Lambaya erismek igin sol raf destegini
cikarin.

2. Kapagi ¢ikarmak igin Torx 20 tornavida
kullanin.

3. Cam kapag! temizleyin.

4. Lambayi degistirin.

5. Metal gerceveyi ve contayi takin. Vidalari
sikin.

6. Sol raf destegini takin.

Demo Modu etkinlestirildi - devre disi
birakma kodu: 2468.

Lamba ¢cahsmiyor. - Lamba yanmistir. Lam-
bayi degistirin.

Lamba yanmyor. - Sicak Hava Nemli etkin-
lestirilir.

@ Elektrik kesintisi temizleme islemini her
zaman durdurur. Elektrik kesintisinden dolayi
ara verdiyseniz temizleme islemini yeniden
yapin.

Kablosuz ag sinyaliyle ilgili sorun. - Mobil
cihazinizin kablosuz aga bagli oldugunu kon-
trol edin. Kablosuz aginizi ve modeminizi
kontrol edin. Modemi yeniden baslatin.

Yeni modem kurulmus veya modem yapi-
landirmasi degismistir. - Cihazi ve mobil ci-
hazi yeniden yapilandirin.

Kablosuz ag sinyali zayif. - Modemi mim-
kiin oldugunca cihaza yaklastirin.



Cihazin yanina bir mikrodalga finnn konma-
s1 kablosuz sinyali olumsuz etkiler. - Mik-
rodalga firini kapatin. Mikrodalga firin ile ci-
hazinizin Uzaktan Kumanda fonksiyonunu
ayni anda kullanmaktan kaginin. Mikrodalga-
lar Wi-Fi sinyalini olumsuz etkiler.

F102 - firin kapagi tam kapanmamis ya da
kapak kilidi arizali. Kapagi kapatin. Cihazi ka-
patin ve tekrar agin.

F111 - Yemek Sensorii soket yuvasina dogru
sekilde takilmamistir. Yemek Sensori sokete
tam olarak takin.

F240, F439 - Ekrandaki dokunma alanlari
diizgln galismiyor. Ekranin ylizeyini temizle-

9. ENERJi VERIMLILIGI

9.1 (AB) No 65/2014 ve (AB) No
66/2014’e gore Uriin Bilgi Sayfasi ve
Uriin Bilgisi

Tedarikgi adi Electrolux

EOB9S3XH 944032174
EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176
LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182

Model tanimlamasi

Enerji Verimliligi Endeksi 61.9

Enerji verimliligi sinifi At++

Standart yUkli, geleneksek

mod enerji tiiketimi 1.09 kWsalcevrim

Standart yukld, fanli modda en- 0.52 kWsa/gevrim

erji tiketimi

Firin boslugu sayisi 1

Is1 kaynagi Elektrik

Hacim 701

Firin tipi Ankastre Firin

Kitle EOB9S3XH 35.5kg
EOB9S3XT 36.0 kg
KOBAS3XH 36.0 kg
KOBAS3XT 36.0 kg
LOB9S3XZ 35.5kg
Y9SOB3XH 36.0 kg

yin. Dokunma alanlarinda kir olmadigindan
emin olun.

F601 - Wi-Fi sinyalinde bir sorun var. Ag bag-
lantinizi kontrol edin. Bkz. Ik kullanimdan 6n-
ce, Kablosuz baglanti.

F604 - Wi-Fi ile ilk baglanti yapilamadi. Ciha-
z1 kapatip acin ve tekrar deneyin. Bkz. Ik kul-
lanimdan 6nce, Kablosuz baglanti.

F908 - cihaz sistemi kontrol paneline bagla-
namiyor. Cihazi kapatin ve tekrar agin.

F602, F603 - Wi-Fi mevcut degil. V Cihazi ka-
patin ve tekrar agin.

Cihaz asagidaki standartlara gore test edil-
mistir: EN IEC 60350-1.

9.2 (AB) No 2023/826’ya gore bilgi
gereksinimleri

Bekleme modunda gli¢ tiiketimi 0,8 W
Ag tabanli bekleme modunda glig tiketimi 2,0 W
Ekipmanin otomatik olarak uygun disuk

glic moduna ulasmasi igin gereken maksi- 20 dk

mum sire

Cihaz asagidaki standartlara gore test edil-
mistir: EN 50564, EN 63474.

Kablosuz ag baglantisinin nasil etkinlestirile-
cegi ve devre disi birakilacagi hakkinda bilgi
icin llk kullanimdan 6nce bélimiine bakin.

9.3 Optimizasyon ipuglan

» Pisirme sirasinda kapagi kapali tutun ve
sik sik agmaktan kaginin.

» Kapak contasini temiz tutun ve yerine
iyice sabitlendiginden emin olun.

* Metal veya koyu, yansitma yapmayan
pisirme kaplari kullanin.

« Gerekirse 6n 1sitmayi atlayin.

« Birden fazla yemek pisirirken yemekler
arasindaki bosta bekleme siresini en aza
indirin.

* Mumkinse, fanli pisirme fonksiyonlarini
kullanin (yalnizca belirli modellerde).

* Yiyeceginizi sicak tutmak icgin atil sicakligi
kullanin. Pisirme bitmeden 6nce cihazin
sicakligini minimum 3 - 10 dk
disurebilirsiniz.

» Gerekmedikge pisirme esnasinda lambayi
kapatin.

1) Bu hatalardan biri meydana gelirse cihaz fonksiyonlarinin geri kalani normal sekilde ¢alismaya devam eder.
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Sicak Hava Nemli (sadece belirli
modellerde bulunur) - Bu fonksiyon, eneriji
verimliligi sinifi ve gevreci tasarim
gereksinimlerine (EU 65/2014 ve EU
66/2014 uyarinca) uymak igin
kullaniimistir. IEC/EN 60350-1 uyarinca
testler. Fonksiyonun aksamamasi ve
firnin en uygun kosullarda galismasi igin
pisirme sirasinda firin kapisi kapali
kalmalidir. Bu fonksiyonu kullandiginizda
lamba otomatik kapanir. Bazi modellerde
30 sn sdrer.

Mdmkin oldugunda Wi-Fi'yi kapatin. Bkz.
Ik kullanimdan 6nce.

Otomatik kapanma - Guvenlik 6nlemi
olarak, pisirme fonksiyonu etkinse ve
higbir ayar degistiriimemisse, cihaz belirli
bir stire sonra otomatik olarak kapanir.
Pisirme islevini daha uzun siire kullanmak
icin pisirme suresini ayarlayin.

- 12,5sa:30-115°C

- 8,5sa:120-195 °C

- 5,5sa:200-245 °C

— 3 sa: 250 - maksimum °C

10. DIKKATE ALINMASI GEREKEN GEVRESEL FAKTORLER

Uzerinde semboli bulunan malzemeleri geri

A%
dénlstime génderin &O. Ambalaji geri donus-
tirmek icin ilgili kaplara koyun. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin atiklarini geri dénusture-
rek gevreyi ve insan sagligini korumaya yar-
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dimei olun. Ustii cizili tekerlekli ¢dp kutusu

sembolii & evsel atiklarla atmayin. Uriini
bulundugunuz bdélgedeki geri donisim tesisi-
ne gotlrin veya belediye yetkilileriyle iletisi-
me gegin.






\

%ﬁ%

701138815-A-352026



	PAIGALDAMINE / INSTALLAZIONE / INSTALACJA / KURULUM
	1.  OHUTUSTEAVE
	1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus
	1.2 Üldine ohutus

	2. OHUTUSJUHISED
	2.1 Paigaldamine
	2.2 Elektriühendus
	2.3 Kasutamine
	2.4 Puhastamine ja hooldus
	2.5 Kõrvaldamine

	3. TOOTE KIRJELDUS
	3.1 Üldine ülevaade.
	3.2 Ekraan

	4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST
	4.1 Juhtmevaba ühendus
	4.2 Tarkvaralitsentsid
	4.3 Esialgne eelkuumutus ja puhastamine
	4.4 Kellaaeg
	4.5 Vee karedus

	5. IGAPÄEVANE KASUTAMINE
	5.1 Menüü
	5.2 Funktsioonid
	

	5.3 Auruga küpsetamise funktsioonid
	5.4 Toidud
	5.5 Eelkuumutamise lisavalikud
	5.6 Taimer
	Viitkäivitus
	Taimeri sätete muutmine

	5.7 Lemmikud
	5.8 Lisatarvikud
	5.9 Toidutermomeeter
	5.10 Lapselukk

	6. NÕUANDED JA SOOVITUSED
	6.1 Soovitused söögivalmistamiseks
	6.2 Niiske küpsetus pöördõhuga
	6.3 Teave katseasutustele
	6.4 Teave katseasutustele

	7. PUHASTAMINE JA HOOLDUS
	7.1 Märkused puhastamise kohta
	7.2 Restitugede
	7.3 Hooldusprogrammid
	7.4 Ukse eemaldamine ja paigaldamine
	7.5 Lambi vahetamine
	Ülemine lamp
	Küljelamp


	8. TÕRKEOTSING
	9. ENERGIATÕHUSUS
	9.1 Toote teabeleht ja toote teave vastavalt (EL) nr 65/2014 ja (EL) nr 66/2014
	9.2 Teabenõuded vastavalt määrusele (EL) nr 2023/826
	9.3 Optimeerimisnõuanded

	1.  INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA
	1.1 Sicurezza di bambini e persone vulnerabili
	1.2 Avvertenze di sicurezza generali

	2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA
	2.1 Installation
	2.2 Collegamento elettrico
	2.3 Utilizzo
	2.4 Cura e pulizia
	2.5 Smaltimento

	3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
	3.1 Panoramica generale
	3.2 Display

	4. PRIMA DI UTILIZZARE L’APPARECCHIATURA PER LA PRIMA VOLTA
	4.1 Connessione wireless
	4.2 Licenze software
	4.3 Preriscaldamento iniziale e pulizia
	4.4 Imposta ora
	4.5 Durezza dell acqua

	5. USO QUOTIDIANO
	5.1 Menu
	5.2 Simbolo Funzioni
	

	5.3 Funzioni di cottura a vapore
	5.4 Simbolo Piatti
	5.5 Opzioni di preriscaldamento
	5.6 Simbolo Timer
	Partenza ritardata
	Modifica delle impostazioni timer

	5.7 Preferiti
	5.8 Accessori
	5.9 Simbolo Termosonda
	5.10 Sicurezza Bambini

	6. CONSIGLI E SUGGERIMENTI
	6.1 Consigli di cottura
	6.2 Cottura ventilata umida
	6.3 Informazioni per gli istituti di test
	6.4 Informazioni per gli istituti di test

	7. CURA E PULIZIA
	7.1 Note sulla pulizia
	7.2 Rimozione dei supporti ripiano
	7.3 Programmi di manutenzione
	7.4 Rimozione e installazione della porta
	7.5 Sostituzione della lampadina
	Lampadina superiore
	Lampadina laterale


	8. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
	9. EFFICIENZA ENERGETICA
	9.1 Scheda informativa del prodotto e informazioni sul prodotto secondo le normative (UE) n. 65/2014 e (UE) n. 66/2014
	9.2 Requisiti informativi ai sensi del regolamento (UE) n. 2023/826
	9.3 Suggerimenti per l'ottimizzazione

	1.  INFORMACJE DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	1.1 Bezpieczeństwo dzieci i osób o ograniczonych zdolnościach ruchowych, sensorycznych lub umysłowych
	1.2 Ogólne zasady bezpieczeństwa

	2. INSTRUKCJE DOTYCZĄCE BEZPIECZEŃSTWA
	2.1 Instalacja
	2.2 Podłączenie elektryczne
	2.3 Sposób użytkowania
	2.4 Pielęgnacja i czyszczenie
	2.5 Utylizacja

	3. OPIS PRODUKTU
	3.1 Informacje ogólne
	3.2 Wyświetlacz

	4. PRZED PIERWSZYM UŻYCIEM
	4.1 Połączenie bezprzewodowe
	4.2 Licencje na oprogramowanie
	4.3 Wstępne nagrzewanie i czyszczenie
	4.4 Aktualna godzina
	4.5 Twardość wody

	5. CODZIENNE UŻYTKOWANIE
	5.1 Menu
	5.2 Funkcje
	

	5.3 Funkcje gotowania na parze
	5.4 Potrawy
	5.5 Opcje wstępnego nagrzewania
	5.6 Timer
	Uruchomienie z opóźnieniem
	Zmiana ustawień

	5.7 Ulubione
	5.8 Akcesoria
	5.9 Termosonda
	5.10 Blokada uruchomienia

	6. WSKAZÓWKI I PORADY
	6.1 Zalecenia dotyczące pieczenia
	6.2 Termoobieg wilgotny
	6.3 Informacja dla instytucji wykonujących testy
	6.4 Informacja dla instytucji wykonujących testy

	7. PIELĘGNACJA I CZYSZCZENIE
	7.1 Uwagi dotyczące czyszczenia
	7.2 Wyjmowanie prowadnic blach
	7.3 Programy konserwacji
	7.4 Zdejmowanie i zakładanie drzwi
	7.5 Wymiana źródła światła
	Oświetlenie
	Lampa boczna


	8. ROZWIĄZYWANIE PROBLEMÓW
	9. EFEKTYWNOŚĆ ENERGETYCZNA
	9.1 Karta informacyjna produktu i informacja o produkcie zgodnie z rozporządzeniem (UE) nr 65/2014 i rozporządzeniem (UE) nr 66/2014
	9.2 Wymagania informacyjne zgodnie z rozporządzeniem (UE) nr 2023/826
	9.3 Optymalne pieczenie

	1.  GÜVENLİK BİLGİLERİ
	1.1 Çocukların ve savunmasız kişilerin güvenliği
	1.2 Genel Güvenlik

	2. GÜVENLİK TALİMATLARI
	2.1 Installation
	2.2 Elektrik bağlantısı
	2.3 Kullanım
	2.4 Bakım ve temizlik
	2.5 Elden Çıkarma

	3. ÜRÜN AÇIKLAMASI
	3.1 Genel bakış
	3.2 Gösterge ekranı

	4. İLK KULLANIMDAN ÖNCE
	4.1 Kablosuz bağlantı
	4.2 Yazılım lisansları
	4.3 İlk ön ısıtma ve temizleme
	4.4 Günün Saati
	4.5 Su Sertliği

	5. GÜNLÜK KULLANIM
	5.1 Menü
	5.2 Fonksiyonlar
	

	5.3 Buharlı pişirme fonksiyonları
	5.4 Yemekler
	5.5 Ön ısıtma seçenekleri
	5.6 Zamanlayıcı
	Gecikmeli başlatma
	Zamanlayıcı ayarlarının değiştirilmesi

	5.7 Favoriler
	5.8 Aksesuarlar
	5.9 Yemek Sensörü
	5.10 Çocuk Kilidi

	6. İPUÇLARI VE ÖNERİLER
	6.1 Pişirme önerileri
	6.2 Sıcak Hava Nemli
	6.3 Test kuruluşlarına yönelik bilgiler
	6.4 Test kuruluşlarına yönelik bilgiler

	7. BAKIM VE TEMİZLİK
	7.1 Temizleme ile ilgili notlar
	7.2 Raf desteklerini çıkarma
	7.3 Bakım Programları
	7.4 Kapağın çıkarılması ve takılması
	7.5 Lambanın değiştirilmesi
	Üst lamba
	Yan lamba


	8. SORUN GİDERME
	9. ENERJİ VERİMLİLİĞİ
	9.1 (AB) No 65/2014 ve (AB) No 66/2014’e göre Ürün Bilgi Sayfası ve Ürün Bilgisi
	9.2 (AB) No 2023/826’ya göre bilgi gereksinimleri
	9.3 Optimizasyon ipuçları


