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KaAwg opicare otnv Electrolux! EuxapioToUpe TTou emAéSaTe TN
OUOKEUN HOG.

TTANPOoQoOpieg TEPPIG KAl ETTIOKEUNG:

@ Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cupBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANHATWY,
www.electrolux.com/support

YTrokeman ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTTOINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00Nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOG YIA TUXOV TPAUPATIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng EyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaAN yia JEAAOVTIKR avag@opa.

1.1 Ao@dAsia TTaIdIwWV Kal EUTTA0WYV ATOPWYV

* H guokeur) autr) 4TTopEi va XpnaiyoTroinBei atro Taidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG dUVATOTNTEG
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
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NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dIAa@aAIlETal
ot dgv TTaiCOUV JE TN TUCKEUN.

duAaagoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUQTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdId
Kl aTTOPPIYTE Ta KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKG HEPN TNG
Beppaivovtal Kata Tn Xpnaon. Kpatdre ta maidid kai ta
KaTolKidla {wa PakpId atrd T CUOKEUNR OTAV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

Edv n ouokeun diabeTel diatatn acealeiag yia aidia, 6a
TTPETTEI VA EiVAl EVEPYOTTOINUEVN.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPIOUO Kal TN
guVvTAPNON TTOU EKTEAEI O XPrOTNG OTN GUOKEUN XWPIG

ETTIBAEWN.

.2 [eVIKEG TTANPOYPOPIES VIO THV ACPAAEIQ

AuUTI N ouOoKeun TTPOOPICETAI UOVO VIO PAYEIPIKE XPNan.

H guokeur autn £xel oxediaaTei JOVO yia OIKIOKH Xpran g€
ETWTEPIKO TTEPIBAAAOV.

H guokeur auTh PtTopei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
dwpaTia gevodoxeiwv, EEVWVEG, aypoIKiEG Kal AAAa
TTAPOPOIa KATOAUPATA OTTOU TETOIO XPRan Ogv UTTEPRAIVEI TO
emmireda TNG (METNC) OIKIAKNS XPAONG.

H eykaTaoTaon auTthg TNG GUOKEUNG KAl N QVTIKATAOTOON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOPTIOPEVO ATOWO.

Mnv XpNOIPOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV €YKATOOTATETE
aTNV EVOWUATWPEVN doun.

[Mpiv a1Td OTTOIOOATTOTE EPYATIA TUVTAPNONG, ATTOOUVOEETE
TN OUOKEUN a1t TNV TTPICQ.

Edv To KaAwdIo TpoPodoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatdAAnAa
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KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

MPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N gugkeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.
MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPoadBACIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV OQAIPEITE I
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

Mo va aQaIpegETe Ta OTNPIYHMOTA OXaPWYV, TPARNAETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUNAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T GTNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTaPATTAvW dIadikaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPAa.

Mn xpnaolJoTToIEiTE ATOKABAPIOTH YIa TOV KABApITUO TNG
OUOKEUNRG.

Mn xpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA 1 QIXUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUAAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va Xapagouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoTaon .

Mnv TpaBaTte TN guakeun atro Tn Aafn.
¢ TomoBeTAATE TN CUOKEUN O€ KATAAANAO Kal

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Movo £va €EEIBIKEUPEVO ATOUO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTNV TN CUOKEUN.

A@aipEaTe OAa Ta UAIKG TNG CUOKEUOTIAG.
Edv n ouakeun éxel utroartei {nuId, pnv
TTPOREiTe O€ eyKATAOTAON i XPHON TNG.
AkoAouBnaTe TIG 0dnyieg EyKATAATAONG
TT0U JIOTIOEVTAI OTOV IGTOTOTTO HOG.
MavTa va TTPOgEXETE OTAV UETAKIVEITE TN
oguakeun kabwg eival Bapid. Na
XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPaAEiag
Kal KAEIoTd TTOTTOUTOlA.

QATQOAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
€YKATAOTAONG.

Tnpeite TNV EAAXIOTN ATTOOTACN ATTO AAAEG
OUOKEUEG KOl HOVADEG.

[Mpiv TOTTOBETATETE TN GUOKEUN, EAEYETE av
n TTOPTA TNG GUOKEUNG AVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

H guakeun gival eE0TTAICUEVN PE NAEKTPIKO
auaTtnua Yugng. MNpetel va Aeitoupyei e
TNV NAEKTPIKR TTAPOXT).
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2.2 HAekTpIKA OUVOEON

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kai nAekTpoTTANngiag.

OAeG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

H guakeun TTpETTel va gival yelwpévn.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAUETPOI ATAV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBATEG ME TIG OVOUOTTIKEG TIPEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNAG
PEUPATOG.

XpnaoiyoTroigiTe TTAVTA CWAOTA
EYKATETTNMEVN TTPICA PE TTPOCTATIA KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaiyoTtrolgite TTOAUTTPICA KAl
MTTOAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TPokANnBei {nuId aTo PIG
TPO®OdOTiag Kal TO KAAWSIO TPOPOdoaiag.
>€ TIEPITITWAN TTOU TTPETTEl VA
avTIKaTaaToBei To KAAWDIO TPOPOdOTiag
TNG OUCKEUNG, N QVTIKATAOTOON TIPETTEI VO
yivel atro 1o E€ouaiodotnuévo Kevipo
ZEPPIg pag.

Mnv emiTpémeTe o€ KOAWDIA TPOPOdOTiag
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal o€
£TTAPN PE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG I HE
TNV €E00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIQITEP
otav BpiokeTal ge AeIToupyia A n TTOPTA
gival ¢ean.

H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON | HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
€ival duvaTr n aQaipear) TNG Xwpig
epyaAcia.

ZUVOEQTE TO PIG TPOYOBOTiag aTnV TTPida
pOVoV agouU éxel ONOKANPWOEN N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTpooaan
aTo QIG TPOPODOTiag.

Eav n mpica ival xahapr, pn guvOEeTe TO
@IG TPOPOdOTiag.

Mnv TpaBaTe To KaAWDIO TPOPOSOTiag Via
vVa atmroguvOETETE TN aguakeur. Tpapdare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIiAG.
XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWATEG POVWTIKEG
OIATAEEIG: ATPANEIODIOKOTITEG, ATPANEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUUEVES ATTO THV
uTT0d0X1), SIOKOTITEG DIAPUYNG PEULATOG
KOl PEAE.

6 EAAHNIKA

e TNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TIPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKA BIATAEN
TTOU VO ETTITPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTd TO JiKTUO PEUATOG ATTO
OAoug Toug TTOAOUG. H povwTikn diatagn
TIPETTEI Va €XEI EAAXITTN ardéaTaon 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

* AUTA N GUOKEUN TTAPEXETAI HE QIG KAl
KaAwdIo TpoPodoaiag.

KatdAAnAoi TUTTOoI KOAWSiou yia eyKaTAoTA-
on f avrikardoTtaon yia Tnv Eupwrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 1o TUAPA Tou KaAwdiou avaTpeSTe aTn
OUVOAIKN I0XU TNG TTIvakidag. Mrropeite
ETMIONG VO QVATPEEETE GTOV TTIVOKA:

ZuvoAikn 1oXUg (W)  TpRpa kaAwdiou

(mm?)
péyiato 1380 3x0.75
péyioTo 2300 3x1
péyiato 3680 3x1.5

To kaAwdlo yeiwang (Trpaadivo / Kitpivo
KOAWSI0) TTPETTEN Va gival KaTd 2 cm
MaKPUTEPO ATTO TO KAME KAAWDIO GACNG KAl
TO UTTAE OUBETEPO KAAWDIO.

2.3 Xpnon

/\ MPOEIAOCMOIHEH!

KivBuvog TpaupaTiopou, EYKAUPATWY Kal
nAekTpoTTANSiag r €kpnéng.

¢ Mnv aAAaZeTe TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG
OJUOKEUNG.

*  @povrioTe Ta avoiypaTa agpiopou va givai
eAeUBepa aTTO EPTTODIAL.

*  Mnv a@AVeTE TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNON
KaTd TN AgiToupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINATE TN QUOKEUN UETA ATTO
KaBe xpron.

* TlpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AelToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

e Mnv AeIToupyeiTe TN GUOKEUN pE Bpeypéva
XEPIA N OTav €ival ge ETTAQPN PE VEPO.

* Mnv aOKeiTe TTiEGN ATV AVOIXTH TTOPTA.



Mn XPNOIHOTTOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMIPAVEIQ EPYATIAG ) WG ETTIPAVEIT
QTTOBNKEUTNG QVTIKEIUEVWV.

AVO0IETE TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H XpRan cuaTaTikwy e
OAKOOAN PTTOPEi VO dNUIoUPYNaEl Eva
Meiypa aAKOOANG Pe aépal.

Mnv a@rvete aTTiBeg 1 YUUVEG PAGYEG va
£€pBouv g ETTAPN € TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

XpnaoiyoTtroigite yuahi kai BAa eyKeKPIPEVA
yla guvTrpnan.

Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA
aTolxEia TTou gival BPeyHEVA e EUPAEKTO
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA R TTAVW OTN
OUOKEUN.

2.4 Opovrida ka1 KaBdapIoHa

Kivduvog TpaupaTiopou, wTIAg,
BAGBNG aTn guokeun.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

Ma v ammouyn BAGBNS N
QTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— Wnv TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAQ
QVTIKEIPEVA ETQ TN CUOKEUR
ATTEUBEING OE ETTAQPN HE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO
aTTEUBEING OE ETTAQPN YE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG CUTKEUNG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PETQ
aTtn eaTr) OUOKEUN.

— pnv dIaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOPIUA
aTn OUOKEUR apoU TEAEIWTETE TO
payeipgpa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE 1
TOTTOBETEITE TA AgETOUAP.

O aTTOXPWHATIONOG TNG EPAYIE ETTIPAVEIAG

I TNG ETTIPAVEING ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI

Oev €1TNPeAdel TNV aTOd0AN TNG GUOKEUNG.
Na payeipeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUCOKEUNG KAEITTN.

Av n gugkeun éxel eykataaTabei TTiow ammo
£€va TTAQiCIO ETTITTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)
PPOVTIOTE N TTOPTA VO PNV €ival TTOTE
KAEIOTA 600 N CUOKEUN BPigKeTal O€
AciToupyia. MTTopei va ouagowpeuTEi
BeppdTNTa KOI UYPATia O€ Eva KAEIOTO
TTAQigI0 ETTITTAOU KOl VO TTPOKANBEi {npIc
0Tn GUOKEUN, TNV KaToIKia ) To datTedo.

Mnv kAgiveTe To TTAQiGIO TOU ETTITTAOU

TTPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PHETA TN
Xpnon.

Mpiv atd TNV ekTEAEON Epyaaiag
guvTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
COUOKEUR KOl OTTOTUVOETTE TO QIG
Tpo®odoaiag atd TNV Tpila.
BeBaiwBeite 0TI N guakeun gival Kpua.
Y1apyel Kivduvog Bpauang Twv TCapiwy.
AVTIKOTOOTACTE APeaa Ta TCAIO TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI CnHIdL.
Emikoivwvnate e 1o E€oualiodotnuévo
Kévrpo ZEpPIg.

ATTQuTEITAI TTPOTOXN KATA TNV 0paipeEan TNG
TTOPTAG OTTO TN GUTKEUN. H TTopTa €ival
Bapia!

KaBapilete TOKTIKA TN GUTKEUN YIa VO
arroTpaTtei n eBopd Tou UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

KaBapiaTe Tn guakeur pe uypo PaAaKo
TTavi. XpNOIPOTIOIEITE HOVO OUBETEPT
ATTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNCIYOTTOIEITE
AEIQVTIKG TTPOIOVTA, TYOUYYAPAKIO TTOU
Xapaagagouv, SIGAUTEG ) HETOAAIKG
QVTIKEIPEVO.

Av xpnalpoTrolgite aTTpél KaBapiauou yia
POUPVOUG, OKOAOUBEITE TIG 0BNYieg
a0g@aAgiag aTn ougkeuaaia.

2.5 EoWwTEPIKOG QWTIOHOG

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITAPO/AQUTTTHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTaAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAOUVTAI
EexwpiaTa: AuToi ol AQuTTTHPES
TTPOOPIOVTAI WATE VA QVTEXOUV OF
eCAIPETIKA OUTKOAEG TUVONKEG TE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnaeig, uypaaia r TpoopifovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA WE TN
AEITOUPYIKA KOTAOTACN TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopiovTal yia Xpran g€ AAAEG
£QAPHOYEG Kal BV gival kataAAnAol yia Tov
PWTITHO OIKIOKWY XWPWV.

To TPOoIOV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVH) TTNYT TNG
TA¢NG evepyelakng ammodoang G.
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+  XpNnOIYOTTOIEITE HOVO AQUTITAPEG WE TIG idIEG | ¢ ETTIKOIVWVAOTE PE TIG ONMOTIKEG APXES TNG

TTPOdIaYPAPES. TIEPIOXNG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
) TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUTKEUNG.
2.6 ZépBig »  ATTOOUVOEDTE T OUOKEUN OTTO TNV

NAEKTPIKN TPOYodoaia.
*  Kowrte To KaAwdIo Tpo@odoaiag Kovtd aTtn
TUOKEUR KOl ATTOPPIYTE TO.

» Tla TNV €MOKEUR TNG TUOKEUNG,
€TMIKOIVWVAATE pe To E¢ouaiodoTtnuévo
Kevrpo ZEpPig.

*  XPNOIUOTTOIEITE HOVO YVNTIA AVTAAAQKTIKA.

2.7 Aréppiyn

/\ MPOEIAOCMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou 1 ag@ugiog.

3. MEPIFPA®H NMPOIONTOZ

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON AlakdTITNG AsiToupyiag (yia T
Beppokpaaia)

?? ql ?? A Evoeign / oUpBolo Beppokpaaiag

| 1 BEPUAVTIKO TTOIXEID
e B Nopmmipag

El Avepiompag

AvAayAuQo TUAPA ECWTEPIKOU TOU
@oupvou - Aoxeio yia Tov KaBapIouo pe
VEPO

ZpIgn oXApaAg, agaipoUpEvn

OtagIg axapag

é ol ~f~

3.2 Ageocoudp

m «  MeTaAAIKR oXGpa
o OPUES KEIK, TTUPIPAXA TTIATA, TTIATA VIO
Mivakag xelpiaTnpiwv WAOIPO, POYEIPIKA OKEUN / TTIATA.
. : : *  EmimrAéov BabU Tawi
A 0
IGKOTT,mg Trpo’vpaupava spHavong MNa va @TidgeTe pouaaka.
Aautrmpag / aupBoAo Asitoupyiag
06ovn

4. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

4.1 EvepyoTtroinon Kai 3. Z1péyrTe TOV SIOKOTITN EAEYXOU YIa va
ATTEVEPYOTTOINON TG CUOKEUNRG TTPOCAPUPOTETE TIG PUBpITEIG.
Mo va aTTevEPYOTTOINTETE TN GUOKEUNR:
aTPEWTE TOV DIOKOTITN YIO TA TTPOYPAUMaTA
1. Ti€aTte Toug dlakoTTeG. O JIOKOTITEG o Béon Off. @
Byaivouv TTpog Ta £Ew.
2. ZTpEYTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUUATWY Yid
va eTTIAEEETE TN AeIToupyia.

la va evepyoTTOINTETE TN CUOKEUN:

8 EAAHNIKA



4.2 MNedia agrig / Kouptrid

J— Ma puBuion TN wpag.

@ Ma puBuian TG Acitoupyiag poAoyioU.

+ MNa puBuian TG WPAG.

4.3 006vn

A ;
L Hoao 9
o |

A. Aeiroupyieg poAoyiou
B. XpovodiakotTng

5. MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpéETe aTA KEQAAAIO OXETIKA LE TNV
AgpdAcia.

5.1 PUOuion TG wpag

MeTa a1Td TNV TTPWTN GUVOETN OTNV NAEKTPIKA
TTAPOX, TIEPIUEVETE EWG OTOU aTnV 08dvn va
EPPaVIaTOUV Ol eVOEICEIG: «12:00%.

1. +_ - TMEQTE VIO VO PUBUITETE THV WpA.

2. O_meorne yia va eTTIRERAIWTETE TN
pUBUIaN, SIaQOPETIKA N PUBUION WpPag Ba
aTroBnKeUTEI auTOPaTa PETA ATTO 5
OEUTEPOAETTTA.

5.2 ApxIKA TTpoBépuavon Kal
KaOapIopog

MpoBepudveTe TNV AdEI TUTKEUN TTPIV OTTO

TNV TTPWTN XPNAON KaI TNV ETTAPH YE TPOPIUA.
H guaokeur) ptropei va avaduel SuaapeaTeg

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

OOPEG Kal KOTTVO. AgpiaTe TO SWHATIO KATA TNV
TTpoBEépuavan.

1. A@aipéaTte OAa Ta aegoudp Kal TA
QATTOOTTWHEVA OTNPIYHOTA OXAPWY aTTo TN
OUOKEUN.

2. PubBuiate Tn Acitoupyia E PuBuioTe Tn
MEYIOTN Beppokpaaia. AQrOTE TN GUOKEUN
va Asitoupynael yia 1 w.

3. Pubuiate Tn Aciroupyia @) PuBuioTe Tn
MEYIOTN Beppokpaadia. AQraTe TN GUTKEUN
va Asitoupynael yia 15 Aer.

4. PuBuioTe Tn Aeitoupyia i} PuBuioTe Tn
MEYIOTN Beppokpaaia. AQHOTE TN GUOKEUN
va Asitoupynael yia 15 Aer.

5. ATTevepyOTTOINGTE TN GUOKEUN Kal
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

6. KabBapiaTe Tn guagkeun kal Ta afeaoudp Pe
€Va TTAVi PIKPOIVWYV, XAIapo vepo Kal Eva
MTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

7. TomoBetnaTte Ta aegoudp Kal Ta
QATTOOTTWHEVA OTNPIYHATA OXAPWY OTNV
apXxIKn Toug BEan.

6.1 MpoypdpuaTa

PwTiop6g Polpvou
- MNa gvepyoTtroinan Tou AauTrTrpa.
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lﬁ Yypog aépag METAQOPAG

¢ AuTn n AeIToupyia axedIAATNKE yIa va €0I-
KOVOUEITE EVEPYEID KOTA TO Whgiyo. Otav
XPNOIPOTTOIEITE auTH TN AeIToupyia, n Bep-
HMOKPOQTia OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU
pTTopEi va dlagépel atrd T pUBUITHEVN
Beppokpaaia. H BeppavTikr 1I0XUG UTTOpEI
va peIwBei. MNa TepIgaoTepeg TTANPOPo-
pieg, avaTpéLte aTo KeEPAAaio «Kabnuepivh
XPAON», ZNUEIWOEIG OXETIKA WE: YYPOG OE-
pag PETAPOPAG.

[j Navw/Katw Oéppavon / Kabapiopdg ue
Nepo
MNa wnaoipo og pia Béan axdpag.
AvaTpégTe aTo ke@aAaio «Ppovrida Kai Ka-
BdpIopa» YO TIEPICTOTEPESG TTANPOPOPIES
OXETIKG pe To: KaBapiapdg pe Nepd.

Kdtw Oépuavon
o 1o YAOIPOo KEIK P Tpayavh Baan Kai Tn
gUVTAPNON TPOPIHWV.

Oeppog Aépag
MNa wnaoipo kpéarog kal KEIK. PuBpiaTe xa-
UNAGTEPN BeppoKpATia aTro 6,1 YIa TN Agl-
Toupyia Mavw + Katw O¢ppavan kabwg o
QAVEUIOTAPOG JlavEPEl T BEPUOTNTA OPOIO-
Hop®a OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

m FkpIA

Mo WYAa1po aTo YKPIA AETITWV KOPPOTIWY
@aynTou KaBwg Kal yia ¢puydaviopa yw-
Hiou.

@ Fpriyopo MkpiA
o WAGIPo aTo YKPIA AETITWY KOPHATIWY
@aynToU a€ PEYAAEG TTOTOTNTEG KABWG Kal
yia @puydvigua ywpiou.

F'kpIA pe Oeppod Aépa
MNa ynaoipo peydAwv Pepidwy KpéaTog
TIOUAEPIKWY pPE KOKOAa O€ pia Béan axd-
pag. MNa ykpaTivapigpa kai yia podigua.

7.NMPOZOETEZ AEITOYPIIEZ

7.1 AvepioTAPOG YUENG

Orav n guokeun BpiokeTal g€ Aeitoupyia, o
QAVEPIOTAPAG WYUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOHATA
yla va dlatnpnBouUv WuxXpES o1 ETTIPAVEIEG TNG
OUOKEUNG. EAv atrevepyoTroIngeTe TN
JUOKEUNR, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI va
guvexioel va AEITOUPYEi PEXPI VO KPUWOEI N
JUOKEUN.

10 EAAHNIKA

AsiToupyia Mitoa
MNa wnaoipo Titaag kal GAwV TIATwy TTou
QTTAITOUV TTEPICTOTEPN BEPUOTNTA ATTO KO-
Tw.

6.2 ZnNUEIWOEIG OXETIKA JE: YYpOS
AEPOG METAPOPAG

AuTn n AsiToupyia xpnaidoTToInenke yia
TUUHOPOWAN HE TNV TAEN EVEPYEIOKAG
arodoang Kal TIG ATTAITAJEIG YIA TOV
OIKOAOYIKO OXedIOTPO (GUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AoKIpEG gUPQWVa
pe To: IEC/EN 60350-1.

H 1épTa TOu PoUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTA KATA TN OIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG,
£T01 WATE N AcIToupyia va pn dIOKOTITETAI KAl O
@OoUPVOG va AeIToupyei Pe TNV UWnAGTEPN
duvaTn EvEPYEIOKH atTOd0aN.

Ma 11 0dnyieg HAYEIPEPATOG AVATPEETE OTO
KEPAAQIO «YTTODEIEEIG KOl TUMBOUAEGY, Yypog
aépag PeTagopag. lMNa yevikég auaTdaelg
€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyeiakn ATTddoan», CUPBOUAEG
yia E€oikovounan Evépyeiag.

6.3 PUOpION £VOG TTPOYPANHATOG

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAUUATWY Yid
va eTMAEEETE Eva TTPOYPAULA.

2. ZT1péYTe TOV DIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
€MAEEETE TN Beppokpaaia.

3. Ortav 10 payeipepa ohokAnpwOei, aTpéwTe
Toug diakoTrTeG aTn B€an Off yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUN).

7.2 OgppooTdTng ao@aAgiag

H eag@aApévn Aeitoupyia Tou poUpvou n Ta
eAATTWHATIKA EEOPTAPATA UTTOPOUV VO
TTPOKaAEégouv eTikivduvn utrepBEppavan. MNa
Va aTTOTPATTEN KATI TETOIO, O POUPVOG dIABETEI
BeppoaTdTn ag@aAciag, o OTToiog SIOKOTITE
TNV TTapoxn peupaTog. O poupvog
EVEPYOTTOIEITAI OVA QUTOMOTA POAIG PEIWBEI N
Bepuokpaaia.



8. AEITOYPI'IEXZ POAOTIOY

8.1 Mivakag AeiToupyiwv poAoyiou

@ Qpa

MNa puBpion, aAayn A €Aeyxo TNG WPAG.

I_)l Aidpkeia
[a puBuIan TNG dIAPKEIOG AeIToupyiag TG au-
OKEUNG.

Q XpovoueTpnTAg
Ma va puBpioeTe avtiaTpo@n pETpnan. H Aei-
Toupyia auTr dev éxel kapia £TTidpaan atn Ael-
Toupyia NG guakeung. MTopeite va puBpioeTe
auTh TN A&IToupyia oTToIadATTOTE OTIYUN, ETTi-
ang OTAV N GUOKEUN €ival OTTEVEPYOTTOINUEVN.

8.2 PUBuion: Qpa

O _meore €TTAVEIANUPEVA YIA VO
aAAageTe TNV wpa. D avaBoaBrvel.

2. +— - MEQTE VIO VO PUBUITETE TV WPA.
MeTd atrd Trepitrou 5 deuT, N £VOEIEN TTAUOTA
va avaoaBrvel kai aTnv 08ovn epavidetal n
wpa.

D. avaBoaPrvel 6Tav cUVOETETE T OUOKEUN
aTtnv Tpo@odoaia PEUPATOG, OTAV UTTAPEE
OIAKOTIA PEUMOTOG i OTAV OEV OPITTNKE O

XPOVOJIOKOTITNG. + - METTE yIa va

pubpigeTe TNV WpA.

8.3 PUBuion: Aidpkeia

1. PuBpigTte £va Tpoypappa Kal Tn
Bepuokpaaia.

2. O - meore emavennupéva. 21
avapBoaPnvel.

3. + ~ - TMETTE yIA VA pUBPIOETE TNV:
Aldpkeia.

2tnv 008ovn ep@avietal n voeign |_)| [~1-

avaBoarvel otav TapéABel 0 KaBoPITPEVOG

XPOVOG. AKOUYETAI TO GHUA KAI N GUOKEUN

QTTEVEPYOTTOIEITAL.

4. TliEaTe OTTOIOdNTTOTE KOUUTTI yIa val
JTAUOTATTE TO NXNTIKO ONpa.

5. XZTpéyeTe TOUG DIOKOTITEG OTN BEON
QTTEVEPYOTTOINGNG.

8.4 PUBuion: XpovoueTpnTAg

@ - MEQTE ETTAVEIANUPEVQ. Q
avapBoaBrvel.

2. + - MEQTE YIa VO pueplosTs mv wpa.

H Aerroupyia ekivd autdpaTta YeETa ammo 5

OeuT. MOAIG TTaPEABEI O PUBUITUEVOG XPOVOG,

OKOUYETAI £vVa arua.

3. Ti€aTe OTTOIOOATTOTE KOUWTTI yIa Val
OTOPATATTE TO NXNTIKO Gnpa.

4. XZTpéyeTe TOUG OIOKOTITEG OTN B€aN
QATTEVEPYOTTOINANG.

8.5 AkUpwon: AsiToupyieg poAoyioU

. TMEQTE ETTAVEIANUUEVA PEXPI TO
agupBoAo TNG Aeiroupyiag poAoyiou va
apxioel va avaBoaBrvel.

2. ThEQTe TTOPATETAPEVA TO
H Aeitoupyia poAoyioU aTTEVEPYOTTOIEITAI PETA
aTTO PEPIKA OEUTEPOAETTTA.

9. TONOOGETHXH TQN A=EZOYAP

/I\ MPOEIAOCMOIHZH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
Ag@aAcia.
9.1 Eicaywyn ageocoudp

Mia pIKpr €YKOTTH) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV ao@dAeia. O yKoTTEG AsiToupyoUv eTTiong
WG ATPAAEIEG AvVaATPOTING. TO UTTEPUWWHEVO

TTAQiTI0 YUPW OTTO TN OXAPO OTTOTPETTEI TNV
oAigBnan TWV PAYEIPIKWY OKEUWY ATTO QUTHV.
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Eigdyete Tn oxdpa avapeaa aTig papdoug
0dAynNang Tou aTNPiyUaTog TNG aXapag Kal
BeBaiwBeite OTI Ta TTOdIA Eival OTPAPPEVA
TTPOG TO KATW.

Ba0U Tayi

—

ZpwéTe TO TAWi avdpeaa aTig paBdoug
0dynang Tou aTNPiyHATOg OXOPWV.

10. YNOAEI=ZEIZ KAl ZYMBOYAEZ

10.1 ZuoTdoEIg HOYEIPEMATOG

O1 TIpEG BepoKPATiag Kal XpOvou
HayEIPEPATOG OTOUG TTIVAKEG €ival HOVO
eVOEIKTIKEG. EEapTwvTal atrd TIG gUVTaYEG,
KOBWG Kal atréd TNV TToIOTNTA KAl TTOoOTNTA
TWV UAIKWV TTOU XPNCIUOTTOIoUVTAl.

H oguakeun gag ptropei va wiver pe
OIAPOPETIKO TPOTTO OE OXETN ME TN GUOKEUN
TTou eixare. O1 TTapakaTw uTTodEigelg deixvouv
TIG TUVIOTWHEVEG PUBITEIG BepPoKpaaTiag,
XPOVOUG HayeIpEUATOG Kal BEan axapag yia
TUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG GaynToU.

MEeTPNOTE TIG BETEIG TWV TXAPWV ApXiCovTag
Q1o TO KATW HEPOG TOU GOUPVOU.

Edv dev ptropeite va Bpeite TIG pubuioeIg yia
MIO GUYKEKPIYEVN auvTayr, avalnTnaTte pia
TTAPOHOIQ.

Mo guPPBOUAEG EC0IKOVOUNONG EVEPYEIAG,

avaTtpegTe aTo Ke@aAaio «Evepyeiakn
amoedoany.

ZUpBoAd TTOU XPNOIUOTTOIOUVTAl OTOUG
TiVOKEG:

gy TUTOg aynTou

Mpoypappa

12 EAAHNIKA

°C Oeppokpaaia

Ageooudp

E ©¢an axapag
O

Xpdvog payeipEPaTog (ATT)

10.2 YypOg aépag HETAPOPAS -
mpOoTEIVOUEVA afeooudp

XpnaoiyoTrolgite akoUpa Kal N avakAAoTIKA
BaBia Tayia/pdppeg kKal doxeia. Exouv
KaAUTEPN OTTOPPOPNAN BEPUOTNTAG OTTO TA
AVOIXTOXPWHA Kal aVOKAQGTIKA TKEUN.

*  Tayi mitToag - gKoUPO, Pn avakAagaTIKo,
dlapéTpou 28cm

* ZkeUOGg YnoigaTog - oKoupo, Un
QAvVAKAQGOTIKO, SIapETPOU 26cm

*  Kepapikd QOpHAKIO - KEPAUIKO,
SlapETpou 8cm, Uwoug 5 cm

* Babu Tayi/péppa Baong TapTag -
gkoupa, Un avakAaaTIkr, SlapéTpou 28cm

10.3 Yypo6g aépag HeTa@POPAg

MNa kaAUTepa atroTEAETUATA, AKOAOUBNATE TIG
TTPOTACEIG TTOU avayPAPOVTAl GTOV TTAPAKATW
TivoKa.
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FAuka ywpdkia, 12 Tayi ynaipaTog ) Tayi yia Ta 175 40 - 50

TEPAxIA NiTTn

Ywpdkia, 9 Tepayia Tawi Wynaiparog r Tayi yia Ta 180 35-45
NiTTn

Mitoa, katewuypévn,  PETAANIKR aXapa 180 45 -55

0,35 kg

Kéik Koppog TaWi WynaipaTog ) Tayi yia Ta 170 30-40
Nitrn

Kéik brownie Tayi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 170 45 - 50
Nitrn

ZOUPAE, 6 TepaxIa MIKPEG KEPAMIKEG POPUES TE 190 45-55
peTOAAIKA oxdpa

Baon taptag amo BabU Tayi/pdppa Baong Tap- 180 35-45

aepaTn ¢uun Tag og PETAAAIKR axdpa

KEIK «advTouITG» OKEUOG YNOiUATOG a€ PETAAAI- 170 35-50
Kr axapa

Yapi moaé, 0,3 kg TaWi WynaipaTog ) Tayi yia Ta 180 35-45
Nitrn

Wapi oAdkAnpo, 0,2 Tayi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 180 25-35

kg AiTTN

Yapr @iATo, 0,3 kg Tayi TiToag g€ PETAAAIKY OXA- 170 30-40
pa

Kpéag mogé, 0,25 kg  Tawi wnaiparog A Tayi yia Ta 180 35-45
NiTTn

ZouBAakia, 0.5 kg TaWi WnaipaTog ) Tayi yia Ta 180 40 - 50
NiTTn

MmmiokdTta, 16 Tepdixia  Tawi wnaiparog A Tayi yia Ta 150 30-45
Nitrn

Makapdv, 20 Tepaxia  Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 45-55
AiTTN

Kéik Muffins, 12 Tepd-  Tawi wnaipatog f Tayi yia ta 170 30-40

Xl NiTTn

AAJUPG APTOOKEUG-  TAWi YNOiPaTOG N TOWi yia Ta 170 35-45

gpara, 16 Tepdyia NiTTn

MmmiokdTa BouTtUpou,  Tawi Ynaiparog A Tayi yia Ta 150 40 - 50

20 Tepaxia Nitrn

TapTakia, 8 Tepaxia TaWi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 170 30-40
Nitrn

Aaxavikad, mogé, 0,4  Tawi ynaipatog A Tayi yia Ta 180 35-45

kg Nitrn

XopTo@ayiKr OUEAETA  Tawi TTOAG O€ PETAAAIKN OXA- 180 35-45
pa
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Meooyeiakd Aaxavikg, Tayi wnaipatog f Tayi yia Ta 180 35-45
0,7 kg Nitrn
10.4 NMAnpo@opieg yia 1I5pUpaTa SOKIPWV

Aokipeg auppwva pe To IEC 60350-1.
= - o,
&L, = =l C O

Mikpd KEIK, 20 Tepayia/ Mavw/Katw O¢ppavan Tayi ynai- 3 170 20-35

Tawi paTog

Mikpd KéIK, 20 Tepayia/ Oepuog Aépag Tayi ynai- 3 150 - 160 20-35

Tawi parog

Mikpa KéIk, 20 Tepdyia/ Oeppog Aépag Tayi ynai- 2 kal 4 150 - 160 20-35

ToWi HaTog

MnAotiTa, 2 @oppeg F20  Mavw/Katw O¢ppavan MeTaAAIkn 2 180 70-90

cm axdpa

MnAotmiTa, 2 @oppeg F20 Oeppog Aépag MeTaAAikn 2 160 70-90

cm axapa

A@paTo KEIK xwpig Airapd,  Mavw/Kdatw Oéppavaon MeTaAAIKr 2 170 40 - 50

PoOppa yIa KEIK P26 cm 1) axapa

AQpaTo KEIK Xwpig Aimrapd, Oeppog Aépag MeTaAAIKA 2 160 40 - 50

@oppa yia kéik 926 cm 1) oxapa

A@paTo KEIK Xwpig AIrrapd,  Oeppog Aépag MeTaAAikn 2 ka1 4 160 40 - 60

@OpUa yia KEIK P26 cm 1) oxapa

Mtmiok. ZUp. Koupou Oepuog Aépag Tayi ynai- 3 140 - 150 20-40
paTog

Mtmiok. ZUp. Koupou Oeppog Aépag Tawi ynai- 2 kal 4 140 - 150 25-45
parog

Mmmigk. Zup. Koupou Mavw/Katw O¢puavan Tayi ynai- 3 140 - 150 25-45
paTog

Toort 1) TkpIA MeTaAAikn 4 HEY. 1-5
axdpa

1) MpoBepudverte Tn cuokeun yia 10 AeTTTd.

11. DPONTIAA KAl KAGAPIZMA

*  KabapigTe TNV TpOTOWN TNG GUOKEUNG |’
€Va TTOVi JIKPOIVWV PE CETTO VEPO KAl £V
nmo amroppuTravTikd. KabapiaTe kal
eAEYETE TO AACTIXO TNG TTOPTAG YUPW ATTO
TO TTAQCIO TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.
XpnaoiyotroinaTe éva didAupa KaBapigpuou
yIO VO KOBapIgeTe TIG HETAANIKEG
ETTIPAVEIEG.

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AggdAcia.

11.1 Inpaiwosig yia Tov Kabapioud .

Mpoiévra KaBapiopolu
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+  KabBapioTe Toug AekEDEG PE Eva ATTIO
OTTOPPUTTAVTIKO.
KaBnpepivi XpRon

»  KaBapiaTe TO ETWTEPIKO TNG CUOKEUNG
META atTo KABE Xprion. H ougowpeuan
AiITTOUG | GAAWV UTTOAEIMPATWY PTTOPEI Val
TTPOKOAETEI TTUPKAYIA.

*  Mrtropei va axnuatioTouv udpaTyoi aTtn
JUCOKEUN 1 aTa YUAAIVa TTAVEA TNG TTOPTOG.
Mo va YEIWTETE TN GUPTTUKVWON
UdPATUWY, AQATTE TN CUTKEUN Va
Aeitoupynael yia 10 AeTTTa TTPIV AT TO
payeipepa. Mnv atroBnKkeUeTE GaynTO OTN
QUCJKEUN YIa TTEPITTOTEPO aTTod 20 AETTTA.
ZTEYVWATE TO ECWTEPIKO TNG GUOKEUNG
MOVO PE TTaVi HIKPOIVWWV ETA OTTO KABE
xenon.

Ageooudp

+  KabBapilete OAa Ta aegoudip YETA aTTO
KABe xpan Kal a@rveTé Ta va
OTEYVWOOUV. XPNTIUOTTOIEITE PHOVO TTaVi
aTrO MIKPOIVEG PE CEOTO VEPO Kal £V ATTIO
aTTOPPUTTAVTIKO. MnVv TTAEVETE Ta aeaoudp
g€ TTAUVTPIO TTIATWV.

*  Mnv koBapilete Ta AVTIKOAANTIKG ageaoudp
XPNOIPOTTOIWVTAG ITXUPA KABOPITOTIKA 1
aIXuNPA avTIKEipEVa.

11.2 A@aipeon Twv OTNPIYHATWY
oxapwv

AQaIpETTE TA ATNPIYHOTA OXAPWY YIa VO
KOBOPIgETE TN GUOKEUN).

1. ATevepyOTTOINATE TN CUOKEUN Kal
TTEPIYEVETE PEXPI VO KPUWOEL.

2. TpaBngre To uTTPOCTIVO TUAKA TOU
aTNPIyMaTOG OXOPWY YId va TO
QATTOOTTACETE ATTO TO TTACIVO TOIXWA.

3. TpaBnére To TTiIoCW AKPO TOU GTNPIYUATOG
gXOapWV aTTo TO TTAdIVO ToiXWHA Kal
APAIPETTE TO.

——
[ S

4. TomoBeTATTE TA OTNPIYUATA OXAPWY,
aKoAoUBwWVTAG TNV TTapATTAvVW dIadIKagia
JE TNV avTiaTpO®n CEIPd.

11.3 KaBapiopodg pe Nepéd

Autn n Siadikagia KaBapIGHOU XPNTIUOTTOIE
uypaaia yia TNV a@aipean UTTOAEIMPATWY
NITTOUG Kal TPOQWV aTTd T GUOKEUN.

1. TomoBeTAaTE VEPS OTO AVAYAUPO TUAKA
TOU E0WTEPIKOU Tou poupvou: 300 ml.

PubpioTe Tn Aeitoupyia ]

PuBuioTe Tn Beppokpaaia atoug 90 °C.
AQNOTE TN GUOKEUR va AEITOUPYNTEL Yia
30 Aetr.

ATTEVEPYOTTOINTTE TN GUTKEUN).
MePIPEVETE PEXPI VO KPUWOEI N GUOKEUN.
2 KOUTTIOTE TO ECWTEPIKO TOU QPOUPVOU UE
€va JOAQKO TTOVi.

hpON

oo

11.4 A@aipegon Kal eyKardoTaon Tng
mopTag

H 1épTa Tou poupvou diabETel dUo TCapIa.
MTTopEiTE Va aQaIpETETE TNV TTOPTA TOU
@OoUPVOU Kal TO EGWTEPIKO TCAMI YIa
KaBapigpo. AlaBaaTe OAOKANPEG TIG 0dnyieg
OXETIKA PE TNV «AQQipETN KAl EYKATAGTACN
NG TTOPTAG», TTPOTOU APAIPETETE TA TCAMIAL.

/\ MPOZOXH!

Mn xPnOIYOTTOIEITE TOV POUPVO XWPIG Ta
T¢apIa.

1. Avoi€te evTeEAWG TNV TTOPTA KAl KPATAAOTE
KaIl TOUG dUO PEVTETEDEG.

2. Avaonkware kal Tpapnére Ta pavoaia
MEXP! VO KOUUTTWOOUV HE KAIK.

3. KAeigTe TV TOPTA TOU POUPVOU PEXPI TN
JETN TNV TTPWTN B€0N AvoiypaTog. TN
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QUVEXEIQ, OVOONKWATE Kal TPARAETE TNV
TOPTA YIA VA TNV AQAIPETETE ATTO TV
utrodoxn TNnG.

ATTAgPANITTE TO KAITT.

ToTmoBeTATTE TNV TTOPTA ETTAVW T€ E£Va
amraAO TTavi Kal g€ aTaBEPn ETMIPAVEIQ.

KpatriiaTe To Aaiaio Tng optag B ato
TTavw AKPO TNG TTOPTAG OTIG BUO TTAEUPES
KOl OTTPWETE TTPOG TA JETA YIa VO

TpaBn&re To TTAQITIO TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIA VA TO QPAIPETETE.

KpataTe 1o 1¢auI TG TTOPTAG AT TNV
ETTAVW TTAEUPA TOU Kal TPABAETE TO
TIPOCEKTIKA TTPOG Ta £Ew. BeBaiwBeite OTI
10 TCAMI ONIoBaivEl EVTEAWG EKTOG TWV
aTNPIYHATWV.

9.

KaBapiaTe Ta T¢ApIa YE VEPO KAl GOTTOUVI.

Y KOUTTIOTE TTPOTEKTIKA Ta T¢ApIA. Mnv
KaBapileTe Ta TCAMIA OTO TTAUVTAPIO
TATWV.

MeTd Tov KaBapIgUO, TOTTOBETNTTE TO
1AM KOl TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

Edv n mopTa £xel TOTTOBETNOE oWaTd, Ba
QAKOUQJETE €Va XAPOKTNPIOTIKO KAIK OTOV
KAEIVETE TO HAVOOAQ.

16 EAAHNIKA

H ektuttwpévn wvn TTPETTE va gival
OTPAPPEVN TTPOG TNV ECWTEPIKI TTAEUPA TNG
TOPTAG. BeBaiwBeite OTI, PETA TNV
€YKOTAOTACN, N ETTIPAVEIA TOU TTAQITIOU TOU
TCapIOU OTIG EKTUTTWHEVEG CWVEG OEV gival
aypia aTnv uer otav Tnv ayyideTe.

Orav ToroBeTnBoUV OCWATA, TO TTAQITIO TG
TOPTAG KAVEI KAIK KABWG aag@aAilel atn B€an
TOU.

BeBaiwBeite 0TI £XETE EYKATATTATEI TO
€0WTEPIKO TZAUI A OTIG UTTODOXEG OWATA.

I R

11.5 AvTIKOTAOTOON TOU AQUTITHPO

/\ MPOEIAOMOIHEZH!
Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.

O AaptrTpag PTropei va gival eaTog.

1. ATTEVEPYOTTOINATE T GUOKEUN Kal
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEIL.

2. ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV
NAEKTPIKN TPOYodoaia.

3. TomoBetraTe 1O TTavi aTn BAan Tou
poupvou.

/N\ MPOZOXH!

MadveTe TTAvVTa TOV AQUTITAPO aAOyOVOU
ME €va TTavi, yIO VO OTTOTPEWETE TO KAWIUO
UTTOAEIPUATWY AITTOUG ETTAVW OTO

AauTIThpa.

Miow Aaptrmpag

1. Z1pé€WTe TO YUAAIVO KGAUMKO YIa va TO
APAIPETETE.

2. KoBapiaTe 10 YUGAIVO KAAUPMQ.

3. AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA PE £vav
KATAAANAO AQUTTTPa avOEeKTIKO O€
Beppokpaaieg €éwg 300 °C.

4. ToToBeTATTE TO YUAAIVO KAAUUQ.




12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOCMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV

AgpdAcia.

12.1 Ti va KAVETE QV...

MNa epimTwaelg Tou dev TTepIAaPBAavovTal og
auTtdv TOV TTiVAKQA, ETTIKOIVWVIOTE JE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpBIG.

Mpo6BAnpa

AITia Kol aTTOKATA-
oTaon

H guokeur) dev TTpobep-
Jaiveral.

‘Exel kagi n agpdAeia. Be-

BaiwBeite 6T N ag@aAeia
€ival n aimia NG duaAel-
Toupyiag. Eav To TTpoBAn-
MO TTAPAUEVEL, ETTIKOIVW-
VAOTE PE ETTAYYEAUOTIO
NAeKTPOAOYO.

To AdaTixo aTeyavoTroin-
ang TNG TTOPTAG £XEI UTTO-
atei {nuia.

Mn xpnaigoTrogite Tn gu-
okeuny. EmmkoivwvnaTe pe
éva E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépPig.

21NV 006vn gppavidetal n
€voeign "12.00".

YT pge pia dIakoTTr peU-
parog. PuBpiaTte Tnv wpa.

O Aaptrripag Sev Asitoup-
YEi.

O AapTITAPAg £XEI KAEi.
AVTIKATaOTAOTE TOV AQp-
TTApa. AvaTpégte atnv
evoTnTa «PpovTida Kai
KaBapIgpOG», AvTiKaTa-
aTaon Tou AapTITAPA.

13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

13.1 ®UAAO TTANPOPOPIWV TTPOIOVTOG KAl TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUH@WVaA PNE TOUG KAVOVIOHOUG TTEPi OIKOAOYIKOU OoXeBIOOHOU Kal
EVEPYEIOKNG €mMICAMavong TnG EE

12.2 Aedopéva oépfig

Edv dev pTTopeiTe va avTIMETWTTIOETE TO
TTPORANUO HOVOI OAG, ETTIKOIVWVHOTE UE TOV
QVTITTPOCWTTO Hag ) To E€ouaiodoTnuévo
Kévtpo Z€pBIg.

Ta ammapaitnTa aToIXEia yIa TO KEVTPO TEPPRIG
BpiokovTal aTnV TMIVOKIdA TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIvVakida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI GTO UTTPOATIVO
TTAQicIo TNG ouakeung. PaiveTal OTAv AVOIYETE
NV TOPTA. MNnV a@aipeite TNV Tvakida
TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY ATTO TO ETWTEPIKO
TNG CUOKEUNG.

ZUVIOTOUME VO YPAWETE Ta Sedopéva edw:

MovTého (MOD.) :

Kwdikog TTpoidvtog
(PNC):

Ze1piokodg apiBpog (S.N.):

Ovopa TpounBeuTth Electrolux

TautétnTa poVTéAOU EOF3H40X 949496269
AgikTngG EvEPYEIOKNG ATTOd00NG 95.3

T&&n evepyelakng amodoang A

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd @opTio, cuppaTikn Aeitoupyia

0.93 kWh/kUkAo
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KaravaAwan gvépyeiag pe Baaikd goprtio, Aeitoupyia pe utroBonon-

an aveuIoTAPa

0.81 kWh/kukho

Ap1Bu6G KolhoTATWY

1

Mnyn BeppoTtnTag HAekTPIKR evEpyEIa
‘Evtaon 721

Tutrog poupvou EvToix1¢opEvog poupvog
Mada 27.4 kg

IEC/EL 60350-1 - OIkiakég NAEKTPIKEG TUOKEUEG HayelipépaTog - Mépog 1: Zeipég, poupvol, oUpvol aTHOU Kal

YKPIA - MéBodoI péTpnang Tng atmodoang.

13.2 NMAnpo@opicg TTPOIGVTOG yia TNV KATAVAAWGT 10XU0G KAl TOV JEYIOTO
Xpovo eTriTeuéng TG KAaTadAAnAng Asitoupyiag XapnAng 1o0x0og

KaravaAwan 10xU0g g€ KaTdaTaan avapovig

0.8W

MéyioTOG XPOVOG TTOU OTTAITEITAI WATE 0 £OTTAICUOG va ETTITUXEI auTOUATA TNV KATAAANAN AgiToupyia

XAHNArg 1oxU0g

20 Aetr

13.3 ZupBoulég e§oikovounong
evépyelag

O1 TrapakaTw oupBouAég Ba aag Bonbrigouv
va €EOIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TN XPNAON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N GUOKEUN BPioKeTal O€E
AgiToupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG
TUOKEUNG OUXVA KATA TN SIGPKEIQ TOU
payelipépaTog. Alatnpeite KaBapo To AdaTIXo
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO aTN BEan Tou.

XpnaiyoTroigite PETAAAIKA PayEIPIKA TKEUN Kal
OKOUPOXPWHA, IN aVAKAQOTIKA TaWIA Kal
POPUEG, VIO va auénaEeTe TNV £€0IKOVOUNTN
EVEPYEIQG

Mnv TTpoBepUaiVETE TN GUTKEUN TIPIV ATTO TO
HayEipEUa, EKTOG av auTd GUVIATATAI PNTA.

Otav payelpeUeTe PEPIKA QayNnTd TN Qopd, Unv
QAPRVETE VA TTOPEABEI HEYAAO XPOVIKO
SIG0TNHA PETAEU TOU WNUiPATOG TOUG.
Mayeipepa pe aépa

OTroTe gival €QIKTO, XPNOIUOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPA YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQL.

18 EAAHNIKA

YT1roAgimropevn BepudéTnTa

Ortav n SIGpKEIA HAYEIPEPATOG Eival
peyaAUTepn atro 30 AETITA, PEIWATE TN
BeppoKkpaaia TNG GUOKEUNG OTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOHEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel TO payeipepa.

XPNOIYOTTOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA,
yla va dioTnpeite To eaynTo (eaTtd 1 va
CeaTaiveTe GAAQ QaynTaA.

AlatApnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAéyeTe TN XapnAdTEPN duvaTr PUBUION
Bepuokpaaia, yia va XpnNOILOTIOIEITE THV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA Kal Va JIOTNPEITE
{eaTO TO PAYNTO.

Yypog aépag METAPOPAG
AeiToupyia TTou oXeSIATTNKE YIa VO
€COIKOVOEITE EVEPYEIT KATA TO PAYEIpEUQ.



14. TIEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU
auupBoAo L’B ToTroBeTAaTE TA UNIKG @Epouv To aUMBOAO E EmoTtpéyTte 1O
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia TIPOIOV OTNV TOTTIKN) 0AG Hovada
QVOKUKAWGT. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTACIA TOU | OVOKUKAWGNG ) ETTIKOIVWVAOTE UE TN ONUOTIKN
TEPIBAAAOVTOG KA TNG AVOPWTTIVNG UYEIaG apxn.

QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG Kall

NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE

EAAHNIKA 19



Bem-vindo a Electrolux! Obrigado por escolher o nosso aparelho.

assisténcia e reparagoes:

@ Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
www.electrolux.com/support

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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9. UTILIZAR OS ACESSORIOS.......ccocoiiiiii e 28
10. SUGESTOES E DICAS ...t 29
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14. PREOCUPAGOES AMBIENTAIS.......oiiiieiiiieieieieeeieie et 35

1. /A INFORMAGOES DE SEGURANGCA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por
quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalacdo ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instrugcées em local
seguro e acessivel para consultar no futuro.

1.1 Seguranca de criangas e pessoas vulneraveis

 Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8 anos
de idade ou mais velhas e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
instruidas no que respeita a utilizagdo do aparelho de uma
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos. E
necessario manter as criangas com menos de 8 anos de
idade e pessoas com incapacidades muito extensas e
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complexas afastadas do aparelho, a menos que sejam
constantemente vigiadas.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagdo. Mantenha as criangas e os animais
domésticos afastados do aparelho quando estiver a ser
utilizado e durante o arrefecimento.

Se o aparelho tiver um dispositivo de segurancga para
criancas, recomendamos que o ative.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criangas sem supervisao.

.2 Segurancga geral

Este aparelho destina-se apenas a ser utilizado para
cozinhar.

Este aparelho foi concebido unicamente para utilizagao
doméstica num ambiente interior.

Este aparelho pode ser utilizado em escritérios, quartos de
hospedes de hotéis, quartos de héspedes de pousadas,
casas de hospedes de turismo rural e outros alojamentos
semelhantes onde tal utilizacdo ndo exceda os niveis de
utilizacdo doméstica (médios).

Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho
e substituir o cabo.

N&o use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.

Desligue o aparelho da fonte de alimentacao antes de
realizar qualquer manutencao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, este
deve ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.
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» AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade

de choque elétrico.

» AVISO: O forno e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizag&o. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias ou na superficie da cavidade do aparelho.

« Utilize sempre luvas de forno para retirar ou inserir
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

« Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente do apoio para prateleiras e depois a
extremidade traseira das paredes laterais. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

* Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor para limpar o

aparelho.

* Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e quebrar o vidro.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGA

2.1 Instalagao

/\ AVISO!

A instalagao deste aparelho tem de ser
efetuada por uma pessoa qualificada.

+ O aparelho esta equipado com um
sistema de arrefecimento elétrico. E
necessario utilizar a alimentagao elétrica.

2.2 Ligagao elétrica

* Retire a embalagem toda.

* Nao instale nem utilize o aparelho se
estiver danificado.

» Siga as instrugdes de instalagéo
disponiveis no nosso website.

» Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protegao e calgado
fechado.

N&o puxe o aparelho pela pega.

» Instale o aparelho num local seguro e
adequado que cumpra com os requisitos
da instalagao.

* Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
unidades.

Antes de montar o aparelho, verifique se a
porta do aparelho abre sem limitagdes.
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/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

* Todas as ligagOes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

* O aparelho tem de ficar ligado a terra.

« Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacéao eléctrica.

« Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.

* Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

» Certifique-se de que nao danifica a ficha e
o cabo de alimentagao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de
alimentacgao, esta operagao deve ser



efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

» Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

» As protecgdes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a ndo poderem ser
retiradas sem ferramentas.

+ Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

+ Se atomada eléctrica estiver solta, néo
ligue a ficha.

* Na&o puxe o cabo de alimentagao para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

» disjuntores de protecgéao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

» Alinstalagéo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que Ihe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

» Este aparelho é fornecido com ficha e
cabo de alimentagéo.

2.3 Utilizagao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras,
choque elétrico ou explosao.

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao
ou substituicao para a Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

* Nao altere as especificacoes deste
aparelho.

« Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo ndo ficam obstruidas.

* Nao deixe o aparelho sem vigilancia
durante o funcionamento.

* Desative o aparelho ap6s cada utilizagao.

« Tenha cuidado quando abrir a porta do
aparelho com o aparelho em
funcionamento. Pode sair ar quente.

* Nao utilize o aparelho com as maos
molhadas ou quando ele estiver em
contacto com agua.

* Nao aplique pressao sobre a porta aberta.

* Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

* Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagao de ingredientes com alcool pode
provocar uma mistura de alcool e ar.

« Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

» Utilize sempre vidro e frascos aprovados
para fins de conservagéo.

* Nao coloque produtos inflamaveis, nem
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

Para informagoes sobre a secgao do cabo,
consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a
tabela:

/\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Poténcia total (W) Secgao do cabo

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

O cabo de ligagao a terra (cabo verde/
amarelo) tem de ser 2 cm mais comprido do
que os cabos de fase castanho e neutro azul

« Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo do aparelho.

— nao coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— nao coloque agua diretamente no
aparelho quente.

— nao mantenha pratos e alimentos
hdmidos no aparelho ap6s acabar de
cozinhar.

— tenha cuidado quando remover ou
montar os acessorios.
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A eventual descoloracao do esmalte ou do
aco inoxidavel ndo afeta o desempenho
do aparelho.

Cozinhe sempre com a porta do aparelho
fechada.

Se o aparelho ficar instalado atras de uma
porta de armario, nunca feche a porta com
o aparelho em funcionamento. Se a porta
ficar fechada, podera ocorrer acumulagéo
de calor e humidade que podem danificar
o aparelho, os méveis ou o piso. Ndo
feche a porta do armario enquanto o
aparelho nao tiver arrefecido
completamente apds utilizagao.

2.4 Manutencgao e limpeza

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, incéndio ou danos
no aparelho.

Antes de qualquer acdo de manutengao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta € pesada!

Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregdes abrasivos, solventes ou objetos
metalicos.

Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranca da embalagem.
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2.5 lluminagao interna

/\ AVISO!
Risco de choque elétrico.

Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacgao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicacdes e nao se adequam a
iluminacao de espagos domésticos.

Este produto contém uma fonte de luz da
classe de eficiéncia energética G.

Utilize apenas lampadas com as mesmas
especificagoes.

2.6 Assisténcia técnica

Para reparar o aparelho, contacte o
Centro de Assisténcia Técnica Autorizado.
Utilize apenas pegas sobressalentes
originais.

2.7 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

Contacte a sua autoridade municipal para
saber como descartar o aparelho
corretamente.

Desligue o aparelho da alimentagéo
elétrica.

Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.




3. DESCRICAO DO PRODUTO

3.1 Visao geral

_—

é!l!EH

Painel de commandos
Botao para os tipos de aquecimento
Luz/simbolo de poténcia

4. PAINEL DE COMANDOS

4.1 Ligar e desligar o aparelho
Para ligar o aparelho:

1. Prima os botdes. O botéao fica saliente.

2. Rodar o botao de fungdes de
aquecimento para selecionar uma
funcao.

3. Rode o botdo de controlo para ajustar as
definigoes.

Para desligar o aparelho: rode o botao para

os tipos de aquecimento para a posigao

desligado [}

4.2 Campos/Botdes do sensor

J— Para definir o tempo.

Visor

Botao de controlo (para a temperatura)
Simbolo/indicador de temperatura
Elemento de aquecimento

Lampada

Ventilador

Relevo da cavidade - Recipiente da
limpeza com agua

Apoio para prateleira, amovivel
Nivel das prateleiras

Slofel~fofo)

3.2 Acessorios

* Prateleira em grelha
Para formas de bolo, pratos refratarios,
pratos assados, tachos/lougas.

* Tabuleiro extra fundo
Para fazer moussaka.

@ Para selecionar uma fungao de relégio.

_|_ Para definir o tempo.

4.3 Visor
A i
I
B =l
Q Hooo 9
) |

A. Fungoes do relogio
B. Timer
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5. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Acertar a hora

Depois de fazer a primeira ligagao a corrente
elétrica, aguarde até o visor apresentar:
"12:00".

1. + — - premir para definir a hora.

2. O. prima para confirmar ou a hora do
dia definida sera guardada
automaticamente apds 5 segundos.

5.2 Pré-aquecimento inicial e
limpeza

Pré-aqueca o aparelho vazio antes da
primeira utilizagao e do contacto com
alimentos. O aparelho pode emitir odores e

6. UTILIZAGAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Fungodes de aquecimento

Luz

Para ligar a lampada.

lﬂ Ventilado com Resisténcia

¢ Esta fungao foi concebida para poupar
energia durante o cozinhado. Quando utili-
zar esta fungao, a temperatura no interior
do aparelho pode diferir a temperatura de-
finida. A poténcia do aquecimento pode
ser reduzida. Para mais informagdes con-
sulte o capitulo “Utilizagdo diaria”, notas
sobre: Ventilado com Resisténcia.
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fumos desagradaveis. Ventile a divisao
durante o pré-aquecimento.

1. Remova todos os acessorios e apoios
para prateleiras amoviveis do aparelho.

2. Selecione a fungao @ Defina a
temperatura maxima. Deixe o aparelho
funcionar durante 1 h.

3. Selecione a fungéo @ Defina a
temperatura maxima. Deixe o aparelho
funcionar durante 15 min.

4. Selecione a fungao E] Defina a
temperatura maxima. Deixe o aparelho
funcionar durante 15 min.

5. Desligue o aparelho e aguarde até que
esteja frio.

6. Limpe o aparelho e os acessorios apenas
com um pano de microfibra, &gua morna
e um detergente suave.

7. Cologue os acessorios e 0s suportes
amoviveis da prateleira novamente na
sua posigao inicial.

\:\ Aquecimento convencional / Limpeza
com agua
Para cozer e assar alimentos numa posi-
¢éo de prateleira.
Consulte o capitulo "Manutengéo e limpe-
za" para mais informacdes sobre: Limpeza
com agua.

I;] Aquecimento inferior
Para cozer bolos com bases estaladigas e
conservar alimentos.

Ventilado + Resisténcia Circ

Para assar carne e cozer bolos. Regule
uma temperatura mais baixa do que para
Cozedura convencional, uma vez que a
ventoinha distribui o calor uniformemente
no interior do forno.

Grelhador
Para grelhar alimentos finos e tostar pao.

)

If] Grelhador rapido
Para grelhar alimentos finos em grandes
quantidades e tostar pao.




Grelhador ventilado
Para assar pegas de carne grandes ou
aves com 0ssos numa posicao da pratelei-
ra. Para cozer gratinados e dourar.

Funcgéo Pizza
= Para cozer pizza e outros pratos que ne-
cessitem de mais calor por baixo.

6.2 Notas sobre: Ventilado com
Resisténcia

Esta funcao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe eficiente energética e
design ecolégicoEU 65/2014 (de acordo com
as normas e EU 66/2014). Testes de acordo
com: IEC/EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungdo nao seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

7. FUNCOES ADICIONAIS

7.1 Ventoinha de arrefecimento

Quando o aparelho esta a funcionar, a
ventoinha de arrefecimento liga-se
automaticamente para manter as superficies
do aparelho frias. Se desligar o aparelho, a
ventoinha de arrefecimento pode continuar a
funcionar até o aparelho arrefecer.

7.2 Terméstato de seguranga

Se o forno for utilizado incorretamente ou
tiver alguma anomalia, pode ocorrer um

8. FUNCOES DE RELOGIO

8.1 Tabela das fungodes de relégio

@ Hora

Para definir, alterar ou verificar a hora.

I_)l Duragdo
Para definir o tempo de funcionamento do
aparelho.

Para obter as instrugoes de cozedura,
consulte o capitulo “Sugestdes e dicas”,
Ventilado com Resisténcia. Para
recomendacoes gerais sobre poupancga de
energia, consulte o capitulo "Eficiéncia
Energética", sugestdes de poupanca de
energia.

6.3 Definir um tipo de aquecimento

1. Rode o botéo para as fungdes de
aquecimento para selecionar uma fungao
de aquecimento.

2. Rode o botao de controlo para selecionar
a temperatura.

3. Quando a cozedura terminar, rode os
botdes para a posigéo off (desligado)
para desligar o aparelho.

sobreaquecimento perigoso. Para evitar isso,
o forno possui um terméstato de seguranga
que corta a alimentagao elétrica. O forno
volta a ativar-se automaticamente quando a
temperatura baixar.

Q Conta-minutos
Para definir uma contagem decrescente. Es-
ta funcéo néo afeta o funcionamento do apa-
relho. Pode regular esta fungéo a qualquer
momento, mesmo com o aparelho desligado.

8.2 Definigao: Hora

1. O. prima repetidamente para alterar a
hora do dia. @ esta intermitente.
2. + — - premir para definir a hora.
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A luz intermitente para depois de cerca de 5
seg e o visor mostra a hora.

Quando ligar o aparelho a alimentagao
elétrica, apo6s uma falha de corrente ou se o
temporizador nao estiver configurado, o

indicador @ fica intermitente. + — - premir
para definir a hora.

8.3 Definigdo: Duragdo

1. Defina a fungéo de aquecimento e a
temperatura.

2. O _ prima repetidamente. | esta
intermitente.

3. + — - premir para definir: Durag&o.

O visor apresenta 2. [2] - pisca quando o

tempo definido termina. E emitido um sinal

sonoro e o aparelho desliga-se.

4. Premir qualquer botao para parar o sinal.

5. Rodar os botdes para a posi¢ao de
desligado.

9. UTILIZAR OS ACESSORIOS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

9.1 Inserir acessorios

Um pequeno entalhe na parte inferior
aumenta a seguranga. Os entalhes séo
também dispositivos anti-inclinagao. A
armacao elevada a volta da prateleira impede
que os recipientes deslizem para fora da
prateleira.

Prateleira em grelha
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8.4 Definigao: Conta-minutos

1. O- prima repetidamente. [3 esta
intermitente.

2. + — - premir para definir a hora.

A funcdo comecga automaticamente apds 5

seg. E emitido um sinal sonoro quando o

tempo definido terminar.

3. Premir qualquer botédo para parar o sinal.

4. Rodar os botdes para a posi¢ao de
desligado.

8.5 Cancelamento: Fungées do

relégio

1. O- premir repetidamente até o simbolo
da fungao do reldégio comecar a piscar.

2. Prima continuamente —.
A funcao do relégio desliga apos alguns
segundos.

Introduza a prateleira entre as barras-guia
dos apoios para prateleiras e certifique-se de
que os pés de apoio ficam para baixo.

Tabuleiro para grelhar

—

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do
apoio para prateleiras.



10. SUGESTOES E DICAS

10.1 Recomendagdes para cozinhar

A temperatura e os tempos de cozedura
indicados nas tabelas sdo apenas valores de
referéncia. Dependem das receitas, da
qualidade e quantidade dos ingredientes
utilizados.

O seu aparelho pode cozer ou assar de
forma diferente do seu aparelho anterior. As
sugestdes abaixo exibem as definigdes
recomendadas para temperatura, tempo de
cozedura e posi¢des da prateleira para tipos
especificos de alimentos.

Conte as posicdes de prateleira a partir do
fundo do forno.

Se nao encontrar as regulagdes para alguma
receita especifica, procure uma semelhante.

Para sugestdes sobre poupanga de energia,
consulte o capitulo "Eficiéncia energética".

Simbolos utilizados nas tabelas:

Acessorio

E| Nivel da grelha

@ Tempo de cozedura (min)

Jcﬁ, Tipo de alimento

Tipo de aquecimento

°C Temperatura

10.2 Ventilado com Resisténcia -
acessorios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e
nao refletores. Tém melhor absorgéo do calor
do que a loiga de cor clara e refletora.

» Frigideira de pizza - escura, ndo-
refletora, diametro 28cm

« Tabuleiro - escuro, nao-refletor, diametro
26cm

* Ramequins - ceramica, diametro 8cm,
altura 5 cm

* Forma base para pudim - escura, néo-
refletora, didametro 28cm

10.3 Ventilado com Resisténcia

Para os melhores resultados, siga as
sugestoes listadas na tabela abaixo.

555 —

°C = O

= ferr

Pastéis doces, 12 tabuleiro para assar ou tabu- 175 3 40 - 50

unidades leiro para recolha de gordura

Pastéis, 9 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-45
leiro para recolha de gordura

Pizza, congelada, prateleira em grelha 180 2 45 - 55

0,35 kg

Torta suica tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40
leiro para recolha de gordura

Brownie tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 45 - 50
leiro para recolha de gordura

Soufflé, 6 unidades ramekins ceramicos na prate- 190 3 45 - 55
leira em grelha

Base flan massa lev.  forma com base para flan na 180 2 35-45

prateleira em grelha
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555

e

°C

=24
Bolo Victoria tabuleiro de assar na pratelei- 170 35-50
ra em grelha
Peixe escalfado, 0,3  tabuleiro para assar ou tabu- 180 35-45
kg leiro para recolha de gordura
Peixe inteiro, 0,2 kg tabuleiro para assar ou tabu- 180 25-35
leiro para recolha de gordura
Filete de peixe, 0,3 kg forma de pizza na prateleira 170 30-40
em grelha
Carne escalfada, 0,25 tabuleiro para assar ou tabu- 180 35-45
kg leiro para recolha de gordura
Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou tabu- 180 40 - 50
leiro para recolha de gordura
Biscoitos, 16 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 150 30-45
des leiro para recolha de gordura
Macarons, 20 unida-  tabuleiro para assar ou tabu- 180 45-55
des leiro para recolha de gordura
Queques, 12 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 170 30-40
des leiro para recolha de gordura
Pastelaria salgada, tabuleiro para assar ou tabu- 170 35-45
16 unidades leiro para recolha de gordura
Biscoitos de massa fi- tabuleiro para assar ou tabu- 150 40 - 50
na, 20 unidades leiro para recolha de gordura
Tarteletes, 8 unida- tabuleiro para assar ou tabu- 170 30-40
des leiro para recolha de gordura
Legumes, escalfados, tabuleiro para assar ou tabu- 180 35-45
0,4 kg leiro para recolha de gordura
Omeleta de legumes  forma de pizza na prateleira 180 35-45
em grelha
Legumes mediterrani- tabuleiro para assar ou tabu- 180 35-45
cos, 0,7 kg leiro para recolha de gordura
10.4 Informacao para institutos de teste
Testes de acordo com IEC 60350-1.
= - o,
L, = =l C O
Bolos pequenos, 20 por Aquecimento convencio- Tabuleiro 3 170 20-35
tabuleiro nal para assar
Bolos pequenos, 20 por Ventilado + Resisténcia Tabuleiro 3 150 - 160 20-35
tabuleiro Circ para assar
Bolos pequenos, 20 por Ventilado + Resisténcia Tabuleiro 2e4d 150 - 160 20-35
tabuleiro Circ para assar
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= - o,
L, B = = C O

Tarte de maga, 2 formas,  Aquecimento convencio- Prateleira 2 180 70-90

@20 cm nal em grelha

Tarte de maga, 2 formas, Ventilado + Resisténcia Prateleira 2 160 70 -90

@20 cm Circ em grelha

P&o-de-l6 sem gordura, Aquecimento convencio- Prateleira 2 170 40 - 50

forma do bolo de @26 cm  nal em grelha

1)

P&o-de-l6 sem gordura, Ventilado + Resisténcia Prateleira 2 160 40 - 50

forma do bolo de @26 cm  Circ em grelha

1)

P&o-de-l6 sem gordura, Ventilado + Resisténcia Prateleira 2e4 160 40 - 60

forma do bolo de @26 cm  Circ em grelha

1)

P&o pequeno Ventilado + Resisténcia Tabuleiro 3 140 - 150 20-40
Circ para assar

P&o pequeno Ventilado + Resisténcia Tabuleiro 2e4 140 - 150 25-45
Circ para assar

P&o pequeno Aquecimento convencio- Tabuleiro 3 140 - 150 25-45
nal para assar

Tosta 1) Grelhador Prateleira 4 max. 1-5

em grelha

1) Pré-aqueca o aparelho durante 10 minutos.

11. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

11.1 Notas sobre a limpeza
Agentes de limpeza

+ Limpe a parte da frente do aparelho
apenas usando um pano de microfibras
com agua morna e um detergente suave.
Limpe e verifique a junta da porta em
torno da moldura da cavidade.

» Utilize uma solugéo de limpeza para
limpar as superficies metalicas.

* Limpe manchas com um detergente
suave.

Utilizagao diaria

Limpe o interior do aparelho apés cada
utilizagdo. A acumulagao de gordura ou
outros residuos pode provocar incéndios.
Pode ocorrer condensagéao de humidade
no aparelho ou nos painéis de vidro da
porta. Para diminuir a condensagao, deixe
o aparelho funcionar durante 10 minutos
antes da cozedura. Nao guarde alimentos
no aparelho durante mais de 20 minutos.
Seque o interior do aparelho apenas com
um pano de microfibras apos cada
utilizagao.

Acessorios

Limpe todos os acessorios apos cada
utilizagao e deixe-os secar. Utilize um
pano de microfibras com agua morna e
um detergente suave. Ndo lave os
acessorios na maquina de lavar loiga.
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» Nao limpe acessorios anti-aderentes
utilizando detergentes abrasivos ou
objetos afiados.

11.2 Remover os apoios para
prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar
o aparelho.

1. Desligue o aparelho e aguarde até que
esteja frio.

2. Puxe a parte da frente do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral.

3. Puxe a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral e

retire-o.
(0)
1
\u— N~

4. |Instale os apoios para prateleiras na
sequéncia inversa.

11.3 Limpeza com agua

Este procedimento de limpeza utiliza
humidade para remover gordura e particulas
de alimentos do aparelho.

1. Verta agua para o baixo relevo da
cavidade: 300 ml.

Defina a fungao Z]

Defina a temperatura para 90 °C.
Deixe o aparelho funcionar durante 30
min.

Desligue o aparelho.

Aguarde até que o aparelho esteja frio.
Seque a cavidade com um pano macio.

poON

oo

11.4 Remover e instalar a porta

A porta do forno tem dois painéis de vidro.
Pode remover a porta do forno e o painel de
vidro interno para os limpar. Leia todas as
instrugdes sobre "Remocgao e instalagao da
porta" antes de remover os painéis de vidro.

/\ CUIDADO!

Nao utilize o aparelho sem os painéis de
vidro.
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1. Abra completamente a porta e segure em
ambas as dobradigas.

clique.

3. Fechar a porta do forno até a primeira
posicéo de abertura (a meio). Depois,
levante e puxe a porta e retire-a dos
encaixes.

4. Colocar a porta sobre um pano macio
numa superficie estavel.

5. Segure no friso da porta B no rebordo
superior da porta, nos dois lados, e
pressione para dentro para soltar o fecho
de encaixe.

6. Puxe o friso da porta para a frente para o
remover.



7. Segure na extremidade superior do
painel de vidro da porta e puxe-o para
fora com cuidado. Certifique-se de que o
vidro desliza totalmente para fora dos
suportes.

8. Limpe os painéis de vidro com agua e
sabado. Seque os painéis de vidro com
cuidado. Nao lave os acessorios na
magquina de lavar loiga.

9. Ap0s a limpeza, instale o painel de vidro
e a porta do forno.

Se a porta estiver instalada corretamente,

ouvira um estalido quando fechar os trincos.

A zona com a impressao em relevo tem de

ficar voltada para o lado interior da porta.

Certifique-se de que, apos a instalagao, a

superficie da moldura do painel de vidro nas

zonas com a impressao em relevo nao é

rugosa.

Quando instalado corretamente, o friso para
porta emite um clique.

Certifiqgue-se de que instala o painel de vidro

interno A corretamente nos respetivos
alojamentos.

11.5 Substituir a lampada

/\ AVISO!

Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

1. Desligue o aparelho e aguarde até que

esteja frio.

2. Desligue o aparelho da alimentagao

elétrica.

3. Cologue o pano no chao do forno.

/\ CUIDADO!

Segure sempre a lampada de halogénio
com um pano, para evitar que residuos
de gordura queimem sobre a lampada.

Lampada posterior

1. Rode a protegao de vidro para a retirar.

2. Limpe a cobertura de vidro.

3. Substitua a lampada por uma lampada
adequada, resistente ao calor até 300 °C.

4. Instale a cobertura de vidro.

12. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

Problema

Causa e solugao

12.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos nao incluidos nesta
tabela, contacte um centro de assisténcia
autorizado.

O aparelho néo aquece.

O fusivel esta fundido.
Certifique-se de que o fu-
sivel é a causa da ano-
malia. Se o problema per-
sistir, contacte um eletri-
cista qualificado.

A junta da porta esta da-
nificada.

Na&o utilize o aparelho.
Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Auto-
rizado.

O visor apresenta
"12.00".

Houve um corte de ener-
gia. Definir a hora do dia.
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identificagao do aparelho. A placa de

Problema Causa e solugio caracteristicas esta na moldura frontal da
cavidade do aparelho. E visivel quando abre
A lampada ndo funciona. A lampada esta fundida. a porta. Ndo remova a placa de

Substitua a lampada.

Consulte “Manutencéo e caracteristicas do aparelho.

limpeza”, Substituir a Recomendamos que escreva os dados
lampada. aqui:
qui:
12.2 Dados de assisténcia técnica Modelo (MOD.) -
Se néo conseguir encontrar uma solugao NUmero do produto
para o problema, contacte o seu fornecedor (PNC):
ou um Centro de Assisténcia Técnica

Autorizado. Numero de série (S.N.):

Os dados necessarios para o centro de
assisténcia técnica encontram-se na placa de

13. EFICIENCIA ENERGETICA

13.1 Informacéo do produto e folheto de informacao do produto de acordo
com os Regulamentos de Rotulagem de Energia e Ecodesign da UE

Nome do fornecedor Electrolux

Identificagdo do modelo EOF3H40X 949496269
indice de Eficiéncia Energética 95.3

Classe de eficiéncia energética A

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional  0.93 kWh/ciclo

Consumo de energia com uma carga padrao, modo de ventilagdo  0.81 kWh/ciclo

forgada

Numero de cavidades 1

Fonte de calor Eletricidade
Volume 721

Tipo de forno Forno encastrado
Massa 27.4 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparelhos de cozinha elétricos domésticos - Parte 1: Fogdes, fornos, fornos a vapor e grelha-
dores - Métodos para medir o desempenho.

13.2 Informagodes do produto para consumo de energia e tempo maximo
para alcangar o modo de baixa poténcia aplicavel

Consumo de energia no modo de espera 0.8 W
Tempo maximo necessario para que o forno atinja automaticamente o modo de baixa poténcia 20 min
aplicavel
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13.3 Dicas para poupar energia

As seguintes sugestdes abaixo ajudarao a
poupar energia quando utilizar o seu
aparelho.

Certifique-se de que a porta do aparelho esta
fechada quando o aparelho funcionar. Nao
abra a porta do aparelho muitas vezes
durante a confe¢éo. Mantenha a junta da
porta limpa e certifique-se de que esta bem
fixa na posicao correta.

Utilize tachos de metal e latas e recipientes
escuros e nao refletores para melhorar a
poupanga de energia

Nao pré-aquega o aparelho antes de
cozinhar, a menos que seja especificamente
recomendado.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre confegdes.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Aquecimento residual

Quando a duragéo da cozedura for superior a
30 min, reduza a temperatura do aparelho
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da
cozedura. O calor residual no interior do
aparelho continuara a cozinhar.

Utilize o calor residual para manter os
alimentos quentes ou aquecer outros pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter os
alimentos quentes, selecione a regulagao de
temperatura mais baixa possivel.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

14. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo L/:) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem. Ajude
a proteger o ambiente e a saude publica
através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electronicos. Nao elimine os

aparelhos que tenham o simbolo E
juntamente com os residuos domésticos.
Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.
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jLe damos la bienvenida a Electrolux! Gracias por elegir nuestro
aparato.

reparacion:

@ Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
www.electrolux.com/support

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafnos producidos como resultado
de una instalacién o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

» Este aparato puede ser utilizado por ninos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
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comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
ninos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para nifos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifios sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso doméstico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.

ESPANOL 37



« ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo

de descarga eléctrica.

« ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

 Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

 Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacion, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden

inverso.

* No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

* No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese

anicos.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

* Retire todo el embalaje.
No instale ni utilice un aparato dafado.

» Siga las instrucciones de instalacion
disponibles en nuestro sitio web.

* Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre

guantes de proteccioén y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

» Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

* Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.
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Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.

El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

2.2 Conexion eléctrica

/N\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.




» Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexidn a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.

» Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

* Los mecanismos de proteccién contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

« Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalaciéon. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

+ Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

» Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

» Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marron y neutro azul.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de lesiones, quemaduras y

descargas eléctricas o explosiones.

Tipos de cables aplicables para su instala-
ciéon o cambio para Europa:

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.

* Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

« No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

« Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

* No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

« Utilice siempre vidrio y recipientes
homologados para conservar.

* No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de dafios en el aparato.

Para la seccion del cable, consulte la
potencia total de la placa de caracteristicas.
También puede consultar la tabla:

« Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:
— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.
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— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

» La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

» Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

+ Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

estropajos duros, disolventes ni objetos de
metal.

« Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 lluminacién interna

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafios en el
aparato.

+ Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

» Asegurese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

» Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén dafados.
Pongase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

» Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

» Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

» Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
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* En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domeésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacién sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

» Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energeética G.

« Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.6 Asistencia tecnica

» Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

« Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.7 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

« Contacte con las autoridades locales para
saber como desechar correctamente el
aparato.

« Desconecte el aparato de la red eléctrica.

» Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.



3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

_—

é!l!EH

Panel de control
Mando de las funciones de coccion
Piloto/simbolo de alimentacion

4. PANEL DE CONTROL

4.1 Encendido y apagado del
aparato

Para poner en marcha el aparato.

1. Pulse los mandos. Los mandos
sobresalen.

2. Gire el mando para seleccionar la funcion
de coccion.

3. Gire el mando de control para hacer los
ajustes.

Para apagar el aparato: gire el mando de las

funciones de coccion hasta la posicion [}

4.2 Sensores / botones

—_ Para ajustar la hora.

5. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

Pantalla

Mando de control (para la temperatura)
Indicador/simbolo de temperatura
Resistencia

Bombilla

Ventilador

Relieve de la cavidad - Contenedor de
limpieza con agua

Soporte de parrilla extraible
Posiciones de las parrillas

Slofel~fofo)

3.2 Accesorios

« Parrilla
Para moldes de pastel, platos aptos para
horno, platos de asado, utensilios de
cocina/platos.

« Bandeja honda extra
Para preparar moussaka.

@ Para ajustar una funcién de reloj.

_|_ Para ajustar la hora.

4.3 Pantalla
A i
I
B =l
Q Hooo 9
) |

A. Funciones de reloj
B. Temporizador

5.1 Ajuste de la hora

Después de la primera conexion, espere
hasta que en la pantalla aparezca: "12:00".
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1. + — - pulse para ajustar la hora.

2. @: pulse para confirmarlo o se guardara
automaticamente la hora actual tras 5
segundos.

5.2 Precalentamiento y limpieza
iniciales

Precaliente el aparato en vacio antes del
primer uso y de que tenga contacto con
alimentos. El aparato puede emitir olores y
humo desagradables. Ventile la habitacion
durante el precalentamiento.

1. Retire todos los accesorios y carriles
laterales extraibles del aparato.

2. Seleccione la funcion E Seleccione la
temperatura maxima. Deje que el aparato
funcione durante 1 h.

6. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

Seleccione la funcién @l Seleccione la
temperatura maxima. Deje que el aparato
funcione durante 15 min.

Seleccione la funcién |i| Seleccione la
temperatura maxima. Deje que el aparato
funcione durante 15 min.

Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

Limpie Unicamente el aparato y los
accesorios con un pafio de microfibra
humedecido en agua tibia y detergente
suave.

Vuelva a poner los accesorios y los
soportes extraibles del estante en su
posicion inicial.

6.1 Funciones de calentamiento

Aire caliente

Para asar carne y hornear pasteles. Ajuste
una temperatura inferior a la de la coccion
convencional, ya que el ventilador distribu-
ye el calor uniformemente en el interior del
horno.

Luz

Para encender la luz.

lfl Horneado humedo + ventil.

y Esta funcion esta disefiada para ahorrar
energia durante la coccion. Cuando se uti-
liza esta funcion, la temperatura en el inte-
rior del aparato puede diferir de la tempe-
ratura programada. La potencia calorifica
puede reducirse. Para mas informacién,
consulte el capitulo “Uso diario”, Notas so-
bre: Horneado humedo + ventil..

Grill
Para asar al grill alimentos de poco espe-
sor y tostar pan.

Grill Rapido

Para asar al grill pequefas cantidades de
alimentos en grandes cantidades y tostar
pan.

E] Coccién convencional / Limpieza con
agua
Para hornear y asar alimentos en una po-
sicion de parrilla.
Consulte el capitulo “Mantenimiento y lim-

Grill turbo
Para asar con aire caliente piezas de car-
ne mas grandes o aves con hueso en un
nivel de parrilla. Para gratinar y dorar.

Funcién Pizza

Para hornear pizzas y otros platos que re-
quieren mas temperatura desde abajo.

pieza” para obtener mas informacién so-
bre: Limpieza con agua.

Q Calor inferior
Para hornear pasteles con base crujiente
y conservar alimentos.
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6.2 Notas sobre: Horneado hiimedo
+ ventil.

Esta funcion se utilizé para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun: IEC/EN 60350-1.



La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcion y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

Consulte las instrucciones de coccién en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
ventil.. Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, ahorro energético.

7. FUNCIONES ADICIONALES

7.1 Ventilador de refrigeracion

Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.

7.2 Termostato de seguridad

El funcionamiento incorrecto del horno o los
componentes defectuosos pueden provocar

8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Tabla de funciones del reloj

@ Hora

Para ajustar, cambiar o comprobar la hora.

Iel Duracion
Para programar el tiempo de funcionamiento
del aparato.

Q Avisador

Para ajustar una cuenta atras. Esta funcién
no afecta al funcionamiento del aparato. Pue-
de programar esta funcién cualquier momen-
to, incluso si el aparato esta apagado.

8.2 Ajuste: Hora

1. O. pulsa repetidamente para cambiar la
hora del dia. @ - parpadea.

2. + — - pulse para ajustar la hora.
Después de unos 5 seg, el parpadeo cesa y
la pantalla indica la hora ajustada.

6.3 Ajustar una funcién de coccién

1. Gire el mando del horno para seleccionar
una funcién de coccion.

2. Gire el mando de control para seleccionar
la temperatura.

3. Al terminar la coccioén, gire los mandos
hasta la posicién de apagado para
apagar el aparato.

sobrecalentamientos peligrosos. Para
evitarlo, el horno dispone de un termostato
de seguridad que interrumpe la alimentacion.
El horno se vuelve a encender
automaticamente cuando desciende la
temperatura.

@: parpadea al conectar el aparato al
suministro eléctrico si ha habido un corte de
corriente o si el temporizador no esta

ajustado. + ~: pulse para ajustar la hora.

8.3 Ajuste: Duraciéon

1. Ajuste una funcion de coccion y la
temperatura.

2. - pulse repetidamente. 2| -
parpadea.

3. + — - pulse para ajustar: Duracion.

La pantalla indica I=L. 2 parpadea al
finalizar el tiempo. La sefial suena y el
aparato se apaga.
Pulsa cualquier tecla para detener la
sefal.
5. Giralos mandos a la posicion de
apagado.

8.4 Ajuste: Avisador
1. @ - pulse repetidamente. Q - parpadea.
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2. + — - pulse para ajustar la hora.

La funciéon empieza automaticamente tras 5

seg. Al finalizar el tiempo programado,

sonara la sefial acustica.

3. Pulsa cualquier tecla para detener la
sefal.

4. Giralos mandos a la posicién de
apagado.

9. USO DE ACCESORIOS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

9.1 Insercion de accesorios

Una pequena muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras
también son dispositivos antivuelco. El borde
elevado que rodea la bandeja evita que los
utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

Parrilla

10. CONSEJOS

10.1 Recomendaciones de coccion

La temperatura y los tiempos de coccién de
las tablas son meramente orientativos.
Dependen de las recetas y de la calidad y
cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma
diferente del aparato que tenia
anteriormente. Las siguientes sugerencias
muestran los ajustes recomendados para la
temperatura, el tiempo de coccién y la
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8.5 Cancelacion: Funciones de reloj

1. O. pulsa repetidamente hasta que el
simbolo de la funcion de reloj empiece a
parpadear.

2. Mantenga pulsado —.
La funcién de reloj se apaga después de
unos segundos.

Inserte la parrilla entre las guias del carril y
asegurese de que las patas apuntan hacia
abajo.

Bandeja honda

—

Empuje la bandeja entre las guias del carril
de apoyo.

posicién de los estantes para tipos de
alimentos concretos.

Cuente los niveles de las parrillas desde
abajo hacia arriba.

Si no encuentra los ajustes para una receta
concreta, busque otra similar.

Para ver consejos sobre el ahorro de
energia, consulte el capitulo "Eficiencia
energética".



Simbolos utilizados en las tablas:

§§9 Tipo de comida

=
Funcién de coccién
o,

Temperatura

Accesorio

B Posicion de la parrilla
@ Tiempo de coccion (min)

10.2 Horneado humedo + ventil. -
accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y no
reflectantes. Ofrecen mejor absorcién del

calor que los platos de color claro y
reflectantes.

Bandeja de pizza: oscura, no reflectante,

diametro 28 cm

Plato de hornear: oscuro, no reflectante,

diametro 26 cm

Ramekin: ceramico, diametro 8 cm, altura

5cm

Molde para flanes:oscuro, no reflectante,

diametro 28 cm

10.3 Horneado humedo + ventil.

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

— (<)
&L, = C O
Rollitos dulces, 12 bandeja o bandeja honda 175 40 - 50
piezas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda 180 35-45
Pizza congelada, parrilla 180 45 - 55
0,35 kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 170 30-40
Brownie bandeja o bandeja honda 170 45 - 50
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre parri- 190 45 -55
lla
Base de masa brisé molde de base sobre parrilla 180 35-45
Tarta Victoria bandeja de hornear sobre pa- 170 35-50
rrilla
Pescado pochado, bandeja o bandeja honda 180 35-45
0,3 kg
Pescado entero, 0,2  bandeja o bandeja honda 180 25-35
kg
Filete de pescado, molde para pizza sobre parrilla 170 30-40
0,3 kg
Carne pochada, 0,25 bandeja o bandeja honda 180 35-45
kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda 180 40 - 50
Galletas, 16 piezas bandeja o bandeja honda 150 30-45
Mostachones de al- bandeja o bandeja honda 180 45 - 55

mendra, 20 piezas
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°C

=24
Magdalenas, 12 pie-  bandeja o bandeja honda 170 30-40
zas
Tarta salada, 16 pie- bandeja o bandeja honda 170 35-45
zas
Galletas crujientes de bandeja o bandeja honda 150 40 - 50
masa quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 piezas bandeja o bandeja honda 170 30-40
Verduras pochadas,  bandeja o bandeja honda 180 35-45
0,4 kg
Tortilla vegetariana molde para pizza sobre parrilla 180 35-45
Verduras mediterrd-  bandeja o bandeja honda 180 35-45

neas, 0,7 kg

10.4 Informacion para institutos de pruebas
Pruebas segun IEC 60350-1.

= - o,

=N = = C O
Pastelillos, 20 unidades Coccién convencional Bandeja 3 170 20-35
por bandeja
Pastelillos, 20 unidades Aire caliente Bandeja 3 150 - 160 20-35
por bandeja
Pastelillos, 20 unidades Aire caliente Bandeja 2y4 150 - 160 20-35
por bandeja
Tarta de manzana, 2 mol-  Coccién convencional Parrilla 2 180 70 -90
des, @20 cm
Tarta de manzana, 2 mol-  Aire caliente Parrilla 2 160 70-90
des, @20 cm
Bizcocho sin grasa, molde  Coccién convencional Parrilla 2 170 40 - 50
para bizcocho @26 cm 1)
Bizcocho sin grasa, molde Aire caliente Parrilla 2 160 40 - 50
para bizcocho @26 cm 1)
Bizcocho sin grasa, molde Aire caliente Parrilla 2y4 160 40 - 60
para bizcocho @26 cm 1)
Mantecados Aire caliente Bandeja 3 140 - 150 20-40
Mantecados Aire caliente Bandeja 2y4 140 - 150 25-45
Mantecados Coccion convencional Bandeja 3 140 - 150 25-45

Grill Parrilla 4 max. 1-5

Tostadas 1)

1) Precaliente el aparato 10 minutos.
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11. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

11.1 Notas sobre la limpieza
Agentes limpiadores

» Limpie la parte frontal del aparato solo con
un pano de microfibra humedecido en
agua tibia y detergente suave. Limpie y
compruebe la junta de la puerta alrededor
del interior.

» Utilice un producto de limpieza para
limpiar las superficies metalicas.

» Limpie las manchas con un detergente
suave.

Uso diario

» Limpie el interior del aparato después de
cada uso. La acumulacion de grasa u
otros residuos puede provocar un
incendio.

» Puede aparecer condensacion por
humedad en el aparato o en los paneles
de cristal. Para reducir la condensacion
ponga en funcionamiento el horno 10
minutos antes de cocinar. No guarde
comida en el aparato mas de 20 minutos.
Seque el interior del aparato solo con un
pafio de microfibras después de cada uso.

Accesorios

» Limpie todos los accesorios después de
cada uso y déjelos secar. Use solo un
pano suave humedecido en agua tibia y
detergente suave. No lave los accesorios
en el lavavajillas.

» No limpie los accesorios no adherentes
utilizando un limpiador abrasivo ni objetos
afilados.

11.2 Extraccion de los carriles de
apoyo

Para limpiar el aparato, retire los carriles de
apoyo.

1. Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

2. Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared lateral.

3. Tire del extremo trasero del soporte del
estante para separarlo de la pared y
extraigalo.

| P
1 oz <
\H—'<\'

4. |Instale los carriles de apoyo en el orden
inverso.

11.3 Limpieza con agua

Este procedimiento de limpieza utiliza
humedad para eliminar las particulas de
grasa y alimentos restantes en el aparato.

1. Vierta agua en el relieve del interior. 300
ml.

Ajuste la funcién ]

Ajuste la temperatura a 90 °C.

Deje que el aparato funcione durante 30
min.

Apague el aparato.

Espere hasta que el aparato esté frio.
Seque el interior con un pafo suave.

hpON

oo

11.4 Extraccion e instalacion de la
puerta

La puerta del horno tiene dos paneles de
cristal. Puede retirar la puerta del horno y el
panel interno de cristal para limpiarlo. Lee
enteramente las instrucciones de "Extraccion
e instalacion de la puerta" antes de retirar los
paneles de cristal.

/\ PRECAUCION!

No utilice el aparato sin los paneles de
cristal.

1. Abra completamente la puerta y sujete
las dos bisagras.
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2. Levantay tira de los pestillos hasta que
hagan clic.

3. Cierre la puerta del horno hasta la
primera posicion de apertura (a mitad de
camino). A continuacion, levanta y tira de
la puerta para extraerla de su sitio.

M —

4. Coloque la puerta sobre un pafio suave
en una superficie estable.

5. Sujete el marco de la puerta B por el
borde superior de la puerta por ambos
lados y empuje hacia dentro para soltar el
cierre.

6. Tire del borde del acabado de la puerta
hacia delante para desengancharla.

7. Sujete el panel de la puerta de cristal por
el borde superior y extraigalo con
cuidado. Asegurese de que el cristal se
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desliza completamente fuera de los
soportes.

8. Limpie los paneles de cristal con agua y
jabon. Seque cuidadosamente los
paneles de cristal con cuidado. No
limpies los paneles de cristal en el
lavavaijillas.

9. Después de la limpieza, instala el panel
de cristal y la puerta del horno.

Si la puerta esta instalada correctamente,

oiras un clic al cerrar los pestillos.

La zona serigrafiada debe estar orientada

hacia el lado interior de la puerta. Después

de la instalacién, asegurate de que la
superficie del marco del panel de cristal de
las zonas serigrafiadas no esté aspera al
contacto.

Si se instalan correctamente, se oye un clic
en el ribete de la puerta.

Asegurese de que coloca correctamente el

panel de vidrio interno A en los puntos de
sujecion correspondientes.

L~

e B

11.5 Cambio de la bombilla

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

1. Apague el aparato y espere hasta que se
enfrie.

2. Desconecte el aparato de la red eléctrica.

3. Coloque el paio en la parte inferior del
horno.



/\ PRECAUCION!

Sujete siempre la bombilla halégena con
un pano para evitar que la grasa queme.

Bombilla trasera

1. Gire la tapa de cristal para extraerla.

12. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!

Consulte los capitulos sobre seguridad.

2. Limpie la tapa de cristal.

3. Cambie la bombilla por otra apropiada
termorresistente hasta 300 °C.

4. Instale la tapa de cristal.

Problema Causa y solucion

12.1 Qué hacer si.

En cualquier otro caso no mencionado en
esta tabla, le rogamos en ponga en contacto
con un Centro de Servicio Autorizado.

La bombilla se ha fundi-
do. Cambie la bombilla.
Consulte "Mantenimiento
y limpieza", Sustitucion
de la lampara.

La bombilla no funciona.

Problema

Causa y solucion

El aparato no se calienta.

Ha saltado el fusible.
Asegurese de que el fusi-
ble es la causa del fallo
de funcionamiento. Si el
problema persiste, pon-
gase en contacto con un
electricista cualificado.

La junta de la puerta esta
dafada.

No utilice el aparato. Pén-
gase en contacto con el
Servicio técnico oficial.

La pantalla muestra
“12.00".

Se ha producido un corte
de corriente. Ajuste la ho-
ra.

12.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de
servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se
encuentra en el marco delantero del aparato.
Es visible al abrir la puerta. No retire la placa
de caracteristicas del aparato.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD.) :

13. EFICACIA ENERGETICA

13.1 Ficha de informacion del producto e Informacion del producto
conforme a la normativa sobre Etiquetado energético y la Directiva de
Ecodiseno de la UE

Numero de producto
(PNC):

Numero de serie (S.N.)

Nombre del proveedor Electrolux
Identificacion del modelo EOF3H40X 949496269
indice de eficiencia energética 95.3
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Clase de eficiencia energética

A

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador

forzado

0.81 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

721

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

27.4 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de cocciodn - Parte 1: Cocinas, hornos, hornos de vapor y grills -

Métodos de medida del rendimiento.

13.2 Informacion de producto sobre consumo de energia y el tiempo
maximo para alcanzar el modo de bajo consumo aplicable

Consumo de energia en modo de espera

0.8W

Tiempo maximo necesario para que el equipo alcance automaticamente el modo de bajo consumo

aplicable

20 min

13.3 Consejos para ahorrar energia

Los siguientes consejos le ayudaran a
ahorrar energia cuando utilice su aparato
electrodoméstico.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces
durante la coccion. Mantenga limpia la junta
de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal y
también moldes y recipientes no reflectantes
para mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar a
menos que se recomiende concretamente
hacerlo asi.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.
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Calor residual

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para mantener
caliente la comida o para calentar otros
platos.

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener caliente la comida, seleccione el
ajuste de temperatura mas bajo posible.

Horneado humedo + ventil.
Funcién disefada para ahorrar energia
durante la coccion.



14. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , ™
Recicle los materiales con el simbolo To. deseche los aparatos marcados con el

Coloque el material de embalaje en los simbolo & junto con los residuos
contenedores adecuados para su reciclaje. domeésticos. Lleve el producto a su centro de
Ayude a proteger el medio ambiente y la reciclaje local o pédngase en contacto con su

salud publica, asi como a reciclar residuos de | oficina municipal.
aparatos eléctricos y electrénicos. No
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