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1. A OHUTUSTEAVE

Enne seadme paigaldamist ja
kasutamist lugege kaasaso-
lev juhend tahelepanelikult 1a-
bi. Tootja ei vastuta kehavi-
gastuste ega varalise kahju
eest, mis on tingitud paigal-
dus- voi kasutusnduete eira-
misest. Hoidke kasutusjuhen-
dit kindlas ja kattesaadavas
kohas, et saaksite seda vaja-
dusel vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate
inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja va-
nemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi
vaimsete voimete voi va-
heste kogemuste ja tead-
mistega isikud tohivad seda
seadet kasutada jareleval-
ve all voi kui neid on dpeta-
tud seadet ohutul viisil ka-
sutama ja moistma kaasne-
vaid ohte. Lapsed vanuses
kuni 8 aastat ning raske voi
vaga keerulise puudega isi-
kud tuleks hoida seadmest

Jaetakse digus teha muutusi.

6. NOUANDED JA SOOVITUSED............... 12
7. PUHASTAMINE JA HOOLDUS
8. TORKEOTSING. ....c.coovvvreciriiirenes
9. ENERGIATOHUSUS.......coovvrieineiriincncines
10. KESKKONNAASPEKTID............cccocuc.e.

eemal, kui neil ei saa pide-
valt silma peal hoida.

* Tuleb jalgida, et lapsed ei
mangiks seadmega.

* Hoidke pakendimaterjal las-
tele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see nduete-
kohaselt.

* HOIATUS! Seade ja selle
juurde kuuluvad osad lahe-
vad kasutamise ajal kuu-
maks. Hoidke lapsed ja
lemmikloomad kasutamise
ja jahtumise ajal eemal.

+ Aktiveerige laste kaitsesea-
de, kui see on olemas.

» Lastel ei ole lubatud seadet
iseseisvalt puhastada voi
hooldada.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud
ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettenahtud
kasutamiseks kodumajapi-
damise siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada
kontorites, hotellide kulalis-
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tetubades, hommikus6o6gi-
ga kulalistetubades, talu-
majapidamistes ja muudes
sarnastes majutusruumi-
des, kui selline kasutamine
ei Uleta (keskmist) koduma-
japidamise kasutuskoormu-
Si.

- Arge kasutage seadet en-
ne, kui see on k66gimoo-
blisse sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid
uhendage seade vooluvor-
gust lahti.

 Kui toitejuhe on kahjusta-
tud, laske see elektriohutu-
se tagamiseks valja vaheta-
da tootja, selle volitatud
teeninduskeskuse voi vas-
tavat kvalifikatsiooni omava
isiku poolt.

« HOIATUS: Elektril6dgi tek-
kimise valtimiseks veendu-
ge, et seade on enne lambi
vahetamist valja lUlitatud.

 HOIATUS! Seade ja selle
juurde kuuluvad osad lahe-

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitsee-
ritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige meie veebisaidil olevaid
paigaldusjuhiseid.

4 EESTI

vad kasutamise ajal kuu-
maks. Tuleb olla ettevaatlik,
et valtida kutteelementide
vOi pinna puudutamist
seadme sisemuses.
Tarvikute voi ahjundude ee-
maldamiseks voi sisestami-
seks kasutage alati ahjukin-
daid.

Ahjuriiuli tugede eemalda-
miseks tdmmake esmalt
riiulitoe esiots ja seejarel ta-
gumine ots kulgseina kul-
jest lahti. Asetage ahjuresti
toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

Arge kasutage seadme pu-
hastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage klaasukse
puhastamiseks abrasiivpu-
hastusvahendid vai teravad
metallkaabitsad, sest need
voivad klaasi pinda kriimus-
tada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Olge seadme liigutamisel ettevaatlik, kuna
see on raske. Kasutage alati kaitsekindaid
ja kinniseid jalandusid.

* Arge tbmmake seadet kaepidemest.

Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnouetele.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist veenduge, et
see on loodis ja uks avaneb ilma
takistusteta.



+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussusteemiga. See tuleb hendada
elektritoitestisteemiga.

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrilddgioht.

»  Koik elektritddd peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriparameetrid vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

» Seade peab olema maandatud. Kasutage
alati nduetekohaselt paigaldatud
porutuskindlat pistikupesa.

» Arge kasutage harupistikuid ega
pikendusjuhtmeid.

» Valtige toitepistiku ja -kaabli kahjustamist.
Kui osa vajab valja vahetamist, peab selle
tegema meie volitatud teeninduskeskus.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade to6tab voi uks on kuum.

» |soleeritud ja pingestatud osad peavad
olema kinnitatud kindlalt nii, et neid ei
saaks ilma tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast seda, kui paigaldamine on
I6petatud. Veenduge, et toitepistikule
sailib parast paigaldamist juurdepaas.

» Kui seinakontakt logiseb, arge sisestage
sellesse toitepistikut.

» Arge eemaldage seadet vooluvorgust
kaablist tdommates. Tdommates hoidke alati
kinni toitepistikust.

» Kasutage ainult nduetekohaseid
isolatsiooniseadmeid: kaitseliliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), lekkevoolu kaitsmeid
ja kontaktoreid.

» Elektripaigaldisel peab olema
eraldusseade, mis lahutab seadme
toitevorgu koigist poolustest ja mille
kontaktivahe on vahemalt 3 mm.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Koguvéimsus (W) Kaabli ristldige (mm?)

max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Kaablitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, H0O5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andme-
sildil ndidatud koguvdimsusele. Vt ka tabelit:

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja sini-
ne neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/N HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi plah-
vatuse oht!

+ Arge muutke selle seadme tehnilisi
omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

* Arge jatke tdotavat seadet jarelevalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme t606 ajal ukse avamisel
ettevaatlik, kuna sellest v3ib eralduda
kuuma 6hku ja alkoholi koostisosadest
parinevaid tuleohtlikke segusid.

« Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

» Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Hoidke sddemed ja lahtine leek seadmest
eemal, kui selle uks on avatud.

« Kasutage hoidistamisel ainult selleks ette
nahtud klaase ja purke.

* Arge pange seadme lahedale sittivaid
tooteid.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

« Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— Arge asetage ahjundusid ega esemeid
otse ahjuédnsuse pdhja.

— Arge asetage alumiiniumfooliumi otse
ahju pohja.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— Arge jatke parast kiipsetamist niiskeid
ndusid ja toitu seadmesse.

— olge lisatarvikute eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili voi roostevaba terase varvimuutus
ei mojuta seadme joudlust.
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Mahlaste kookide puhul kasutage sligavat
panni, kuna puuviljamahlad véivad jatta
pusivaid plekke.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.
Kui seade on paigaldatud moodblipaneel
taha, arge sulgege paneeli kasutamise
ajal ega enne, kui seade on taielikult
jahtunud, et valtida kuumuse ja niiskuse
tekitatud kahjustusi.

Teave selles seadmes oleva lambi
(lampide) ja eraldi miiidavate varulampide
kohta Need lambid taluvad koduste
majapidamisseadmete darmuslikke
keskkonnatingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni ja niiskust, voi on ette nahtud
edastama infot seadme td6oleku kohta.
Need pole ette nahtud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatohususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage vaid lampe, millel on samad
spetsifikatsioonid.

Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega. Kasutage
ainult originaalvaruosi.

2.4 Puhastamine ja hooldus

/N HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

Enne hooldust lilitage seade valja ja
eemaldage vooluvorgust.

Klaasi purunemise valtimiseks veenduge,
et seade oleks kilm. Kui ukse
klaaspaneelid on kahjustatud, votke nende
asendamiseks Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

Olge seadme ukse eemaldamisel
ettevaatlik, kuna see on raske.
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Puhastage ja kuivatage seade, selle
sisemus ja tarvikud parast iga
kasutuskorda, et valtida auru
kondenseerumist, korrosiooni ja pinna
halvenemist.

Kontrollige toodet regulaarselt kulumis- ja
kahjustusmarkide suhtes, mis voivad
muuta selle toiduga kokkupuuteks
sobimatuks, nagu praod, mullid,
delaminatsioon (kihtide eraldumine),
kokkutdombumine, kleepuvus, korrosioon
voi muud ndhtavad muudatused tekstuuris
voi valimuses. Jargige toote halvenemise
valtimiseks puhastus- ja hooldusjuhiseid.
Seadme ja tarvikute puhastamiseks
kasutage mikrokiudlappi, sooja vett ja
neutraalseid pesuvahendeid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, padjakesi,
lahusteid, teravate servadega voi metallist
esemeid.

Ahjupuhastussprei kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

Auruga toiduvalmistamine

Valja lastud aur voib pohjustada poletusi:

— Arge aurukilpsetuse kasutamise ajal
seadme ust avage.

— Parast aurutamist avage seadme uks
ettevaatlikult.

2.5 Korvaldamine

/N HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Lahutage seade vooluvorgust , seejarel
|6igake elektrikaabel labi ja korvaldage
see.



3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade.
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Juhtpaneel
Kupsetusreziimide nupp
Ekraan
Juhtnupp
Veepaak
Kuumutuselement
Lamp
Ventilaator

Riiuli tugi, eemaldatav
Aravoolutoru

Vee valjalaskeklapp
Riiuli asendid

Auru valjalaskeava

AENNEEEEREOENE

3.2 Juhtpaneel

OK Valiku kinnitamiseks vajutage.

Ekraani indikaatorid

Seade on lukus.

Alammenui: Juhendatud kupsetami-
ne.

Alammeni: Puhastamine.

Alammen(il: Seaded

Kiirkuumutus on sisse lulitatud.

Veemahuti on tihi. Taitke paak.

Veemahuti on pooltais.

Veemahuti on tais.

o|0|E|C|y| 2| |

Auruga kiipsetamine on aktiveeritud.

Minutilugeja on sisse lulitatud.

Ahjuddnsus - Vesipuhastuse konteiner

DD

%
=
o
o

Klpsetusaeg on sisse lulitatud.

Viitkaivitus on sisse lilitatud.

@

Uptimer on sisse lulitatud.

Edenemisriba — naitab visuaalselt, kui
seade saavutab valitud temperatuuri
voi kui kiipsetusaeg [6peb.

Taimeri funktsioonide seadmiseks va-

@ jutage nuppu.

H» Funktsiooni sisse lulitamiseks vajuta-
ge ja hoidke: Kiirkuumutus.

& Vajutage seadme lambi sisse- ja valja-

|0litamiseks.

EI Funktsiooni sisse lulitamiseks vajuta-

ge ja hoidke: Lukk.

Seadme sisseliilitamiseks:

1.

2,

3.

Vajutage nuppudele. Nupud tulevad vélja

(ainult valitud mudelid).

Funktsiooni valimiseks keerake
kuumutusreziimide nuppu.

Seadete reguleerimiseks pdorake
juhtnuppu.

Seadme valjalulitamiseks keerake kuumutus-
funktsioonide nupp valjas-asendisse 0.

EESTI
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4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

4.1 Kellaaja seadmine

Esmakordsel vooluvorku tihendamisel ooda-
ke, kuni ekraanile ilmub: "00:00" voi "12:00"
(olenevalt mudelist).

1. Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.
2. Vajutage nuppu OK.

4.2 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

1. Lohna eemaldamiseks eelsoojendage
tihja seadet. Ohutage ruum korralikult.

5. IGAPAEVANE KASUTAMINE

5.1 Kiipsetusfunktsioonid

Po&6rdohk: Uhtlane kiipsetamine, 6rn
tulemus, kuivatamine

(]

Ulemine + alumine kuumutus / Vesi-
puhastus: Traditsiooniline kiipsetami-
ne / Puhastamine

W

Madal niiskus (aurufunktsioon): Liha,
W linnuliha, ahjuroad, vormiroad

F Killmutatud toiduained: Friikartulid,
= kartuliviilud, kevadrullid

Pitsa funktsioon (aurufunktsioon kuni

230°C): Pitsa kiipsetamine

Alumine kuumutus: Kookide kiipseta-
mine

0

Niiske kiipsetus p66rdéhuga: Kup-
setamine

O =

Grill: Rostimine, grillimine

Turbogrill: Liha kiipsetamine, pruunis-
tamine

[

Méoénede ahjufunktsioonidega voib lamp tem-
peratuuridel alla 80°C automaatselt valja lili-
tuda.

5.2 Seaded: Kiipsetusreziimid

1. Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri seadmiseks keerake
juhtnuppu.

8 EESTI

2. Eemaldage koik tarvikud ja restitoed.

Seadistage koik funktsioonid
maksimaalsele temperatuurile ja laske
seadmel ettendhtud aja jooksul to6tada:

@ 1h, 15 min. Vt jaotist Igapaevane
kasutamine.

4. Lilitage seade valja ja laske ahjul
jahtuda.

5. Puhastage mikrokiustlapi, sooja vee ja
orna puhastusvahendiga. Pange tarvikud
ja restitoed tagasi.

H» Kiirkuumutus — vajutage ja hoidke kuumu-
tusaja luhendamiseks. See on saadaval mo-
ne kipsetusreziimi jaoks. Ventilaator voib au-
tomaatselt sisse lilituda.

5.3 Taimer

1. Kuumutusreziimi valimiseks ja vajaduse
tekkimisel temperatuuri seadistamiseks
keerake nuppe.

Vajutage QD kuni ekraanil kuvatakse
soovitud taimerifunktsioon:

Q Minutilugeja: Po6rdloenduse seadmi-
seks. Kui taimer jouab nulli, kblab signaal.

sior Kiipsetusaeg: Pdordloenduse seadmi-
seks. Kui taimer jouab nulli, kostab signaal ja
kipsetamine peatub.

& Viitkaivitus: Algusaja ja/voi kiipsetusaja
I6pu edasilikkamiseks. Kui taimer jéuab nulli,
kostub signaal ja kiipsetamine peatub.

3. Aja seadmiseks keerake juhtnuppu.
4. Vajutage OK,

5. Kui aeg I6peb, vajutage OKja keerake
nupud asendisse Valjas, kui see on
vajalik.

5.4 Auruga toiduvalmistamine aw

1. Veepaagi avamiseks vajutage seda.

2. Taitke veepaak kuni maksimumtasemeni
kilma kraaniveega. Arge kasutage muid
vedelikke.



Veenduge, et te ei lletaks aurustisteemi
maksimaalset mahutavust (umbes 350 ml
tiihjana). Kui paak on tais, ilmub ekraanile

= ja kostub helisignaal.
3. Lukake veesahtel oma algsele kohale.
4. Auru kiipsetamist saab seadistada kahel
viisil:
» Keerake kipsetusfunktsioonide nup-
pu, et valida , ja keerake juhtnuppu,

et valida temperatuur.
* Keera ki]psitusfunktsioonide nupp

asendisse =, ja keerake juhtnuppu,

et valida CP. Vajutage OK. Keerake
juhtnuppu, et valida funktsioon (S1 -
S...) ja vajadusel maarake tempera-

tuur. Vajutage kaks korda OK.

5. Eelkuumutage seadet enne toidu
sisestamist. Kui veepaagiindikaator
naitab, et paak on tihi, taitke veepaak
toiduvalmistamise ajal uuesti.

6. Parast kiipsetamise 16ppu keerake
kiipsetusfunktsioonide nupp ahju
valjalilitamiseks valjas-asendisse. Avage
ettevaatlikult uks. Eralduv aur voib
pohjustada nahapdletust.

7. Tlhjendage veepaak alati parast iga
auruga toiduvalmistamist, et valtida
katlakivi teket ja talitlushéireid, naiteks
auru valjalaskeavast vee pritsimist.
Oodake enne tiihjendamist vahemalt 60
min.

Alammeniiii: Auruga toiduvalmistamine

Funktsioon Kirjeldus

Kasutab krobedate, mah-
laste ja tervislikumate roo-
gade valmistamiseks auru-
tamist ja kuumadhufritidri-
mist.

S1  AirFry Plus

See funktsioon soojendab

Kuumuta-  jaake ornalt auruga (110-
S2 mine au- 130°C - niiske Ulessoojen-
ruga damine, 130-200°C - kro-
bedam Ulessoojendamine).
S3 Leib Leiva kiipsetamiseks.

5.5 Veepaagi tithjendamine

Veepaagi indikaator

] Paak on tais.

M Paak on pooltais.

Veepaagi indikaator

|_] Paak on tiihi. Taitke paak.

1. Lulitage seade vélja ja veenduge, et
seade on maha jahtunud.

2. Uhendage tiihjendustoru C
véljalaskeventiiliga A lle konnektori B.

3. Jarelejaanud vee kogumiseks hoidke toru
otsa A-tasemest madalamal ja vajutage
mitu korda B.

4. Eraldage C ja B ning kuivatage ahju
sisemus pehme kasnaga.

5.6 Meniiii —

Juhendatud kipsetamiseks ja seadete avami-
seks avage menuu.

1. Keerake ktﬁetusfunktsioonide nupp
asendisse —.

Ekraanil kuvatakse ‘/f, rrrr/ @ (ﬂ’

2. Pdorake juhtnuppu ja valige
alammendisse sisenemiseks ikoon.

Vajutage OK.

5.7 Seaded: Juhendatud
kiipsetamine ¥

Juhendatud kiipsetamine alamenii koosneb
spetsiaalsete toitude jaoks méeldud program-
midest. Programmid algavad sobiva seadistu-
sega. Kupsetamise ajal saate reguleerida ae-
ga ja temperatuuri.

1. Keerake @mutusfunktsioonide nuppu,
et valida —.

2. Keerake juhtnuppu, et valida .
Vajutage OK,

3. Roa numbri valimiseks keerake juhtnuppu
(P1-P...). Vajutage OK.
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4,

5.
6.

Keerake juhtnuppu, et seada kaal. Valik
on saadaval valitud roogadele. Vajutage

oK.

Asetage toiduained ahju. Vajutage OK,

Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit
on valmis. Pikendage kipsetusaega
vastavalt vajadusele.

Alammeniiii: Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Kaalu reguleerimine on saadaval.

\I/

SAn

Auruga kupsetamiseks taitke veesahtel
veega.

=)

Enne kiipsetamist eelkuumutage sea-
det.

=

Riiuli tasand. Vt jaotist Toote kirjeldus.

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida
saate tabelist kontrollida.

P9

Veisefilee, va-

hekiips™ 0,5-1,5 kg; 5-6 cm paks

P10

2; kiipsetusplaat
Praadige liha paar mi-
nutit kuumal pannil. Si-

Veisefilee,
poolkiips?

P11

Veisefilee, sestage seadmesse.

kiips"

P12

Rostitud vasikaliha (nt abatlkk),
0,8-1,5 kg; 4 cm paks

2; rostimisndu on traatrestil
Lisage vedelikku. Rostpraad, kaetud.

P13

Rostitud seakael voi abatiikk, 1,5-2 kg

\II El 1; réstimisnou on traatrestil
Pdorake liha poole kiipsetusaja méodu-
des.

P14

Rebitud sealiha, 1,5-2 kg 1

E 2; kiipsetusplaat

P&orake liha poole kipsetusaja méodu-
des, et saavutada Uhtlane pruunistumi-
ne.

P15

Sea seljafilee,varske, 1- 1,5 kg; 5-6 cm
paks
E 2; rostimisndu ontraatrestil

Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
Sisestage seadmesse.

P16

Sealiha ribid, 2-3 kg; kasutada tooreid,
2-3 cm 6huke

3; sligav pann
Lisage vedelikku, et katta ndu péhi. P66-
rake liha poole kipsetusaja moddudes.

P17

Lambakoot kontidega, 1,5-2 kg; 7-9 cm
paks

E| 2; rostimisndu on kiipsetusplaadil
Lisage vedelikku. Pddrake liha poole
kupsetusaja méodudes.

P18

Terve kana, 1-1,5 kg; varske

2; haudepott on kiipsetusplaadil
Pdorake kana poole kiipsetusaja moddu-
des, et saavutada Uhtlane pruunistumi-
ne.

P19

Pool kana, 0,5-0,8 kg
E 3; kiipsetusplaat

P1 Rostbiif, va-
hekiips 1-1,5 kg; 4-5 cm paks
Rostbiif, l- 2; kiipsetusplaat
P2 o> Ol poo Praadige liha paar mi-
kips ! R
nutit kuumal pannil. Si-
P3 Rostbiif, tdis- sestage seadmesse.
kiips
Steik, poolkiips 180-220 g tuki kohta; 3
cm paks
P4 [1][=]3; Rostimisndu on traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
Sisestage seadmesse.
Veisepraad / hautatud (ribiliha, 1&bikas-
vanud), 1,5-2 kg
P5 2; réstimisndu on traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pannil.
Lisage vedelikku. Sisestage seadmesse.
Rostbiif, va-
P6 S )
hekiips 1-1,5 kg; 4-5 cm paks
Rostbiif, pool- E 2; kiipsetusplaat
P7 ) Praadige liha paar mi-
kiips ’ Lo
nutit kuumal pannil. Si-
Rostbiif, tiis- sestage seadmesse.
P8 1)
kiips
10 EESTI

P20

Kana rinnafilee 180-200 g tiki kohta

2; haudepott on traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pannil.

P21

Kanakoivad, varsked

E| 3; kiipsetusplaat

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad,
seadke temperatuur madalamaks ja kup-
setage neid kauem.




Terve part, 2-3 kg

Kroketid, kiilmutatud, 0,5 kg

P37
P22 2; rostimisndu on traatrestil 3 =l 3; kiipsetusplaat
Pange liha réstimispannile. Pédrake parti - - —
poo|e kUpsetusaja moodudes. P38 Ertullpalllkesed, kulmutatud, 0,75 kg
Terve hani, 4-5 kg 3; kiipsetusplaat
[1[=2; siigav pann Liha-/kéégiviljalasanje kuivadest pas-
P23 pange liha siigavale kiipsetusplaadile. P39 talehtedest, 1-1,5 kg
Pgrake hane poole kipsetusaja mao- &> = 1; haudepott ontraatrestil
udes.
Kartuligratéan (toored kartulid) 1-1,5 k
Pikkpoiss, 1 kg =4 ( ulid) 9
P24 ) P40 W 1; haudepott ontraatrestil
2; traatrest Podrake toitu poole kiipsetusaja méodu-
Terve kala, grillitud, 0,5-1 kg kala kohta des.
P25 El 2; kiipsetusplaat Varske pitsa, 6hukesel pohjal
Taitke kala voiga ning kasuta oma lem- P41 (ﬁ) E| 2; kiipsetusplaat vooderdatud
mikvdrtse ja -Urte. kiipsetuspaberiga
P26 Kalafilee Virske pitsa, paksul pohjal
Sl = 3; haudepott on traatrestil P42 W 2; kiipsetusplaat vooderda-
Juustukook tud kipsetuspaberiga
P27 E 2, 28 cm lahtikaiv koogivorm on P43 Quiche
traatrestil ar =2 kiipsetusvorm on traatrestil
P28 %mato"rt Bagett/ciabatta/sai, 0,8 kg
3; kiipsetusplaat i 5] 2; kiipsetusplaat vooderdatud
Bunakook P44  iipsetuspaberiga
29 Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem ae-
P OE . .
\Ir 2; koogivorm traaraamil ga.
Ounapirukas Taisteraleib / rukkileib / must leib, 1 kg
P30 P [=)1; D 22 cm koogivorm traatraa- P45 2; kiipsetusplaat vooderdatud
mil kipsetuspaberiga / leivavorm on traa-
= trestil
P31 Sokolaadikoogikesed, 2 kg tainast 5
. el Madalal temperatuu-
IEI 3; sligav pann ril kipsetamine.
Muffinid 58 M . Seaded &
P32 [ 3; muffini kiipsetusplaat on traatres- -8 Muutmine: Seade o
til 1. Keerake kuumutusfunktsioonide nuppu,
P33 Pirmitainast kook et valida =.
2; leivavorm on traatrestil 2. Keerake juhtnuppu, et valida {3,
Kiipsetatud kartulid, 1 kg Vajutage OK
P34 [H]2; kiipsetusplaat 3. Sétte valimiseks pd6rake nuppu.
Kasutage terveid koorega kartuleid. Vajutage oK
Viilud, 1 kg 4. Vaartuse reguleerimiseks keerake
P35 setl?s; k;ibpesriet:splaat vooderdatud kip- juhtnuppu. Vajutage OK
Léigaﬁe kar?ulid tikkideks. 5. Keerake kuumutusfunktsioonide nupp
— — valjas-asendisse, et valjuda Menuu.
Grillitud koogiviljasegu, 1-1,5 kg
P36 3; kuipsetusplaat vooderdatud kup-

setuspaberiga
Loigake kdogiviljad tukkideks.
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Alammeniiii: Seaded

Seadistus Vaartus
01 Kellaaeg Muuda
02 Ekraani heledus 1-5

1 - Piiks, 2 - KIikk,

03  Nuputoonid 3 - Heli on valjas

04  Helitugevus 1-4
05 Uptimer Sees / Valjas
06  Sisevalgustus Sees / Valjas

07 Kiirkuumutus Sees / Valjas

08 Demoreiim Aktiveerimiskood:

2468
09 Tarkvaraversioon Kontrollida
10 gggsta tehasesea- Jah/ei
5.9 Lukk &

See funktsioon hoiab dra seadme funktsiooni
kogemata muutmise.

Kui see aktiveeritakse seadme kasutamise
ajal, lukustatakse juhtpaneel, et tagada kiip-
setusseadete katkematu jatkumine.

Kui see aktiveeritakse, kui seade on valja lUli-

tatud, hoitakse juhtpaneel lukustatuna, et val-
tida seadme tahtmatut sisselllitamist.

&E- vajutage ja hoidke all, et funktsioon sisse
ja valja lulitada.

Kostab signaal. EI —vilgub 3 x, kui lukustus
on sisse lulitatud.

5.10 Lisatarvikud

val lisatarvikud. Skanmge
o1 QR-kood, et kontrollida, kui-
¢ das kasutada seadmega
4 kaasasolevaid lisatarvikuid.
t: Lisatarvikuid saate eraldi tel-
lida. Lisateabe saamiseks
pdorduge kohaliku edasimidja poole.

Sisestage tarvik (traatraam/kandik) riiuli toe
juhikute vahele. Veenduge, et rest puudutaks
ahju sisemuse tagakulge ja jalad oleksid suu-
natud allapoole. Vaike slivend lilaosas suu-
rendab ohutust ja pakub kaitset kaldumise
eest. Resti imber olev aaris hoiab ara koogi-
tarvete libisemise riiulilt.

= =

Kui teie kupsetusplaadil on kalle, paigutage
see ahju sisemuse tagaosa poole.

Kui lisatarvikul on kiri, veenduge, et see oleks
teie poole suunatud.

Kui kasutate kiipsetusplaati, mille all on au-
gud, asetage selle alla kiipsetusplaat/pann til-
kuvate vedelike kogumiseks.

6. NOUANDED JA SOOVITUSED

6.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetu-
sajad on ainult soovituslikud. Need soltuvad
retseptist ning kasutatava tooraine kvalitee-
dist ja kogusest. Kui te ei leia mdne retsepti
jaoks tapseid seadeid, kasutage sarnaste toi-
tude omi.

Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.
Tabelites kasutatud siimbolid:

555

< Toiduaine tlip
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Kupsetusfunktsioon

Temperatuur

Riiuli asend

Klpsetusaeg (min)

@O M |

Lisateave

6.2 Niiske kiipsetus pé6rdéhuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoo-
dud tabelis olevaid soovitusi.



§§§ °
M d‘SIIyd 16 tlk < El @ ® = cH OO0
- ke

kiagusa ruiie, 1ot 180 2 20-30 1 Vahemerepéarased 180 4 25-30 1)

koogiviljad, 0,7 kg
Rullid, 9 tukki 180 2 3040 1 1 . P ;

Kasutage kipsetusplaati voi pritsmepanni.

Pitsa, kilmutatud, 0,35 . 2 2) Kasutage ahjuresti.
kg 220 2 10-15 2 3) Kasutage traatrestil keraamilisi portsjonivorme.
Rullbiskviit 170 2 25-35 1) 4) Kasutage traatrestil tordipdhjaalust.

5) Kasutage traatrestil kiipsetusndud.
Sokolaadikook 175 3 25-30 1) 6) Kasutage traatriiulil pitsapanni.
Suflee, 6 tiikki 200 3 25-30 3 | 6.3 Teave katseasutustele
Biskviittainast pohi 180 2 1525 4 Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

= o,
Victoria véileib 170 2 4050 5 = C O ®
Poseeritud kala, 0.3kg 180 3 20-25 1 | Vaikesed koogid, 20 tk plaadi
Terve kala, 0.2 kg 180 3 25-35 1) = 3 150-170 35-40 12
Kalafilee, 0.3 kg 180 3 25-30 ) 3 140-160 35-40 12
g%%efgt“d liha, 200 3 35-45 1) 2ja4  130-150 45-50 12
Saslokk, 0.5 kg 200 3 2530 1 Ounakook, 2 vormis @ 20 cm

- 3
Kipsised, 16 tikki 180 2 20-30 1 O 2 180 70-90 3
Makroonid, 24 tiikki 180 2 2535 1) 2 160 70-90 3
Muffinid, 12 tikki 170 2 30-40 1 Rasvatu biskviitkook, @ 26 cm koogivorm
Soolased kondiitritoo- @ 2 170 40-50 3)
ted, 20 takki 180 2 2530 1
- 3)2

Muretainakipsised, 20 150 5 o5 35 1) 2 170 45-50 9
Ok 1ja3 170 50-60 32
Koogikesed, 8 tikki 170 2 20-30 1 -

Muretaigen
Kodgiviljad, poseeritud,
0.4 kg 180 3 3545 1 3 140-150 20-40 1
Vegan-omlett 200 3 25-30 ) 2 ja 4 140 - 150 25 -45 1)

O 3 140-150 25-45 1)

Rostleib/-sai

™ 4 max 1-5 32

1) Kasutage Kipsetusplaat.
2) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
3) Kasutage Traatrest.
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7. PUHASTAMINE JA HOOLDUS

7.1 Markused puhastamise kohta

» Kasutage metallpindadele méeldud
puhastuslahust.

» Kontrollige ja puhastage ahjuédnsuse
raami Umber olevat ukse tihendit.

+ Katlakivijadkide eemaldamiseks kasutage
tootja soovitatud
katlakivieemaldusvedelikku.

+ Niiskus v6ib kondenseeruda seadmesse
vOi ukse klaaspaneelidele.
Kondensatsiooni vahendamiseks laske
seadmel enne kipsetamist 10 minutit
tootada. Arge hoidke toitu seadmes
kauem kui 20 minutit.

» Arge peske tarvikuid ndbudepesumasinas.

7.2 Restitugede

1. Veenduge, et seade on kilm.

2. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kuljest lahti.

3. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kuljest lahti ja eemaldage.

4. Pange riiulitoed tagasi algasendisse.
Korrake samme vastupidises jarjekorras.

Paigaldatud teleskoopsiinide kinnitustihvtid

peavad olema suunatud ettepoole.

7.3 Vesipuhastus

See puhastusprotseduur kasutab niiskust, et

eemaldada ahjust sinna kogunenud rasv ja

toidujaagid.

1. Kallake vesi ahju pdhjas olevasse
stivendisse: 300 ml.

2. Valige Menui E / Puhastamine rrrr/

3. Vajutage OK.

Kestus: 30 min

Kui puhastamine I6peb, kostab helisignaal.
Seade lilitub valja.

4. Oodake, kuni seade jahtub. Kuivatage
ahjuddnsus pehme lapiga.
7.4 Puhastamine auruga

See puhastusprotseduur kasutab seadmesse
kogunenud rasva ja toidujaakide eemaldami-
seks auru.

1. Veenduge, et seade on kilm.
2. Eemaldage koik lisatarvikud.

3. Puhastage ahju sisemust ja ukse sisemist
klaasi kuiva pehme lapiga.
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4. Keerake k[]psetusfunktsicg\ide nupp
sisenemiseks asendisse — Mendi.

5. Valige juhtnuppu keerates m'r/ja vajutage
OK.

6. Taitke veepaak kuni maksimumtasemeni
kilma veega (ligikaudu 350 ml).

7. Vajutage OK. Kui puhastamine algab, siis
lamp kustub.

Kestus: 30 min

Kui puhastamine 16peb, kostab helisignaal.

Seade lilitub valja.

8. Oodake, kuni seade jahtub. Kuivatage
ahjuédnsus pehme lapiga.

7.5 Veepaagi puhastamine

See puhastusprotseduur eemaldab aurusis-
teemist katlakivi ja takistab selle kogunemist.

1. Tuhjendage veepaak. Vt jaotist
Igapaevane kasutamine, Veepaagi
tihjendamine.

2. Valage 250 ml tootja soovitatud vedelat

katlakivieemaldajat veepaaki.

Oodake 60 min. Tuhjendage veepaak.

4. Valage paagi loputamiseks 350 ml vett
veepaaki. Tuhjendage veepaak.

5. Puhastage tihjendustoru sooja vee ja
lahja pesuvahendiga.

Katlakivi eemaldamise sagedus soltub vee
karedusest ja auruga kiipsetamise sagedu-
sest.

Vee karedustaseme kindlakstegemiseks
poorduge vee-ettevotte poole.

d

Puhastage
veepaaki
Vee(l:fa'-rlt)adus Auru kasutamine ajavahemiku
moodumisel
(kuud):
Sageli
0-15 (21 kord nada- 12
(pehme kuni las)
keskmine) Harva 4

(=1 kord kuus)




Puhastage
veepaaki

eelkajedus Auru kasutamine ajavahemiku

s mooddumisel
(kuud):
Sageli
>16 (21 kord nada- 6
(kare kuni vé&- las)
ga kare) Harva 12

(=1 kord kuus)

7.6 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmised
klaaspaneelid eemaldada. Arge kasutage ah-
juilma klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja hoidke molemast
uksehingest kinni.

2. Tostke ja tdommake sulguritest, kuni need
lahti kiépsatavad.

3. Sulgege ahjuuks poole peale esimeses
avatud asendis. Seejarel tostke ja
tdmmake ust, et see oma kohalt
eemaldada.

4. Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.

5. Vajutage ukse Ulemises servas olevat
ukseliistu A kummaltki kiljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.

8. TORKEOTSING

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust lei-
da, siis votke Uhendust edasimija voi tee-
ninduskeskusega. Teenindusandmed on mar-

6. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

7. Hoidke ukse klaaspaneele llaservast
Uhekaupa kinni ja tdommake need,
suunaga Ules, juhikust valja. Jalgige, et
klaas libiseks hoidikutest taielikult valja.

4

(]

8. Puhastage klaaspaneele seebi ja veega.
Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult.
Arge peske klaaspaneele
ndudepesumasinas.

9. Parast puhastamist paigaldage
klaaspaneelid ja ahjuuks.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid tagasi 0i-
ges jarjekorras. Kontrollige, kas klaaspaneeli
kiljel on simbol / pealetriikk. Printimisala B
(kui see on olemas) peab olema suunatud
ahju sisemuse suunas. Kui uks on digesti pai-
galdatud, kuulete sulgurite kinnitamisel klop-
satust.

7.7 Lambi vahetamine

Uhenda seade vooluvérgust lahti ja oodake,
kuni see on kilm.

Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

Tagumine lamp

1. Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp.

4. Paigaldage klaaskate.

gitud esiraamil asuvale andmeplaadile. See
nahtav ukse avamaisel. Arge eemaldage
andmeplaati.
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Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis
ei leidu, lUlitage kaitse valja ja sisse, et seade
taaskaivitada. Kui veakood ilmub uuesti,
pdorduge volitatud teeninduskeskuse poole.
Te ei saa seadet aktiveerida ega kaitada. —
Seade ei ole vooluvorguga vdi on Ghendatud
valesti.

Seade on sisse liilitatud, kuid ei soojene.

* Lukk on sisse lilitatud.

» Automaatne valjalilitus on aktiveeritud.
Lamp ei toota. - Lamp on labi pdlenud. Va-
hetage lamp.

Lamp on vaélja liilitatud. — Niiske kiipsetus
p6orddhuga — on aktiveeritud.

Ukse tihend on kahjustatud. - Arge seadet
kasutage. Votke Uhendust volitatud teenin-
duskeskusega.

Auruava juurest lekib vett. - Veepaagis on

liiga palju vett. Vt jaotist Igapaevane kasuta-
mine, Veepaagi tuhjendamine.

9. ENERGIATOHUSUS

9.1 Toote teabeleht ja toote teave
vastavalt (EL) nr 65/2014 ja (EL) nr
66/2014

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus KOCDH76X 949494268
Energiatdhususe indeks 81.2
Energiatdhususe klass A+

Energiatarve standardse

koormusega, tavareziim 0.93 kWhitsiikkel

Energiatarve standardse

koormusega, ventilaatoriga 0.69 kWh/tsuikkel

reziim

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721

Ahju taip Integreeritud ahi
Mass 32.6 kg

Seadet on testitud vastavalt: EN IEC
60350-1.
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L Tiihja veepaagi indikaator péleb. - Paa-
gis pole vett. Taitke veepaak. Kui indikaator
ikka veel poleb, vaadake Puhastamine ja
hooldus , Veepaagi puhastamine.

Auruga kiipsetamine ei toota. — Auru valja-
laskeavasse on kogunenud katlakivi — Vee-
paagi puhastamine (vt Puhastamine ja hool-
dus ) voi kui paagis pole vett — taitke vee-
paak.

Veepaagi tilhjendamine votab kauem kui
kolm minutit voi auru véljalaskeavast lekib
vett. - Veepaagis on katlakivijadke. Vaadake
jaotist Puhastamine ja hooldus , Veepaagi
puhastamine.

Ekraanile on kuvatud "00:00". — Toimunud
on elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

9.2 Teabenouded vastavalt
maarusele (EL) nr 2023/826

Ootereziimis tarbitav voimsus 0,8 W
Maksimaalne aeg, mis kulub sead-
mel automaatselt kohaldatavale vai- 20 min

kese energiatarbega reziimini joud-
miseks

Seadet on testitud vastavalt: EN 50564.

9.3 Energiasaastu napunaited

* Hoidke uks kipsetamise ajal suletuna ja
arge avage seda sageli.

« Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

« Kasutage metallist voi tumedaid,
mittepeegeldavaid k6dgindusid.

« Jata eelsoojendamine vahele, kui see pole
vajalik.

* Minimeerige pause mitme roa
klpsetamise vahel.

« Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga kiipsetusfunktsioone.

« Kasutage toidu soojas hoidmiseks
jaéksoojust. Vahendage seadme
temperatuuri enne keetmise |6ppu
miinimumini 3—10 min.

« Kui lamp pole kiipsetamise ajal vajalik,
lUlitage see valja.

* Niiske kiipsetus pdoérdohuga (ainult valitud
mudelid) - Seda funktsiooni kasutati



energiaklassi ja 6kodisaini nduete
jargimiseks (vastavalt EU 65/2014 ja EU
66/2014). Katsed kooskdlas: IEC/EN
60350-1. Ahjuuks peab kipsetamise ajal
olema suletud, et valtida kasutatava
funktsiooni katkestamist ja tagada ahju
to6tamine voimalikult suure
energiatdhususega. Selle funktsiooni
kasutamisel lUlitub lamp automaatselt
vélja. Méne mudeli puhul kulub selleks 30
s.

» Automaatne valjalilitamine — kui
kiipsetusfunktsioon on aktiivne ja seadeid

10. KESKKONNAASPEKTID

Ringlussevottu tuleb saata materjalid, millel

on simbol C/:l) Ringlussevotuks pange pa-
kend vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ning suu-
nake elektri- ja elektroonikaseadmete jaat-

ei muudeta, lUlitub seade ohutuse huvides
teatud aja méddudes automaatselt valja.
Et kiipsetusfunktsiooni kauem kasutada,
maarake kupsetusaeg. Automaatne
valjalllitus ei kehti funktsiooniga
Viitkaivitus vai siis, kui lamp poleb.

- 12,5h:30-115°C

- 8,5h:120-195°C

- 5,5h:200-245 °C

— 3 h: 250-maksimum °C

med ringlusse. Arge visake dra seadmeid,

mis on tahistatud simboliga g majapidamis-
jaatmete hulka. Viige seade kohalikku jaat-
mesortimispunkti voi pdérduge abi saamiseks
kohalikku omavalitsusse.
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1. A\ DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms ierices uzstadiSanas un
lietoSanas rupigi izlasiet pie-
vienotos noradijumus. Razo-
tajs neatbild par savainoju-
miem un bojajumiem, kas ra-
dusies ierices nepareizas uz-
stadisanas vai lietoSanas re-
zultata. Vienmér glabajiet Sis
instrukcijas drosa, pieejama
vieta, lai tas varétu izmantot
nakotneé.

1.1 Bérnu un
neaizsargatu personu
drosiba

- So ierici drikst izmantot bér-
ni no 8 gadu vecuma un cil-
véki ar ierobezotam fizi-
skam, sensoram vai gari-
gam spéjam vai pieredzes
un zinasanu trakumu atbil-
digas personas uzraudziba
vai, ja tie ir informéti par ie-
rices drosu lietoSanu un iz-
prot potencialos riskus.
Bérniem no lidz 8 gadu ve-
cumam un personam ar |oti
plasu un sarezgitu invalidi-
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tati jaliedz piekluve iericei,
ja vien tos nepartraukti ne-
uzrauga.

» Bérni jauzrauga, lai vini ne-
rotalatos ar ierici.

» Sargiet no bérniem iepako-
jumu un utilizejiet to pareizi.

* BRIDINAJUMS! lerice un
tas pieklustamas detalas
lietoSanas laika sakarst.
LietoSanas un atdziSanas
laika nelaujiet ierices tuvu-
ma atrasties bérniem un
majdzivniekiem.

* leslédziet bérnu drosSibas
sistému, ja tada ir pieeja-
ma.

* Bérni nedrikst tirit vai ap-
kopt ierici bez uzraudzibas.

1.2 Vispareja drosiba

« Siierice paredzéta tikai
édiena gatavosSanai.

» Stierice ir izstradata tikai
izmanto$anai majas apsta-
klos un telpas.

» So ierici var izmantot biro-
jOs, viesnicu numuros,



naktsmitnés, lauku viesu
majas un citas lidzigas uz-
turésanas vietas, kur ta ne-
tiek lietota intensivak ka pa-
rasta majsaimnieciba.
Nelietojiet ierici pirms tas
iebuvésanas.

Pirms visu veidu apkopes
veik§anas atvienojiet ierici
no elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats,
tas janomaina razotajam,
pilnvarotam servisa cen-
tram vai citam ldzigi kvalifi-
cétam specialistam, lai iz-
vairitos no elektribas trie-
ciena riska.

BRIDINAJUMS! Pirms spul- | e

dzes nomainas parliecinie-
ties, ka ierice ir izslégta, lai
izvairitos no stravas triecie-
na iespéjamibas.
BRIDINAJUMS! lerice un
tas pieklistamas detalas
lietoSanas laika sakarst.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/N BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti specia-
listi.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet instalacijas noradijumus, kas
pieejami musu timekla vietné.

Parvietojiet ierici uzmanigi, jo ta ir smaga.
Izmantojiet aizsargcimdus un slégtus
apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Nepieskarieties sildelemen-
tiem un ierices iekSienes
virsmai.

* Vienmér izmantojiet cim-

dus, lai iznemtu vai ievieto-
tu papildpiederumus vai ga-
tavoSanas traukus.

* Lai iznemtu plauktu balstus,

vispirms pavelciet nost no
sanu sienam plauktu balsta
priekSpusi, un tad aizmugu-
réjo dalu. Uzstadiet plauktu
atbalstus, veicot iepriekSmi-
nétas darbibas pretéja seci-
ba.

* lerices firiSanai neizmanto-

jiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju fi-
rsanai neizmantojiet raup-
jus, abrazivus tinsanas lidz-
eklus vai asus metala
skrapjus, jo tie var saskra-
pét virsmas, un tadéjadi
stikls var saplist.

Uzstadiet ierici drosa un piemérota vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka ta stav taisni un durvis atveras bez
ierobezojumiem.

lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

2.2 Pieslegums elektrotiklam

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!
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» Elektroapgades pieslégums javeic
sertificétam elektrikim.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

» lerice ir jasazemé. Vienmér izmantojiet
pareizi uzstaditu un droSu elektrotikla
kontaktligzdu.

* Neizmantojiet vairaku kontaktspraudnu
adapterus un pagarinatajus.

* Nebojajiet stravas kabeli un spraudni. Ja
kabelis vai spraudnis janomaina, tas
jadara musu pilnvarotaja servisa centra.

» Nelaujiet elektrotikla kabeliem pieskarties
ierices durvim vai vietai zem ierices, it
Tpasi tad, kad ta darbojas vai kad durvis ir
karstas.

» Spriegumvado$o un izoléto detalu
triecienaizsardzibas sistémai ir jabuat droSi
nostiprinatai, un to nav iespéjams nonemt
bez instrumentiem.

+ levietojiet stravas spraudni kontaktligzda
tikai uzstadiSanas beigas. NodroSiniet, ka
péc uzstadiSanas stravas kontaktdaksai
var piek|at.

» Ja kontaktligzdai ir valigs savienojums,
nepieslédziet tai kontaktspraudni.

» Neatvienojiet ierici, velkot aiz stravas
kabela. Vienmer turiet stravas
kontaktdaksu.

* |zmantojiet tikai atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzus, droSinatajus (no
turétajiem izskrivéjamus droSinatajus),
zeméjuma nopludes automatslédzus un
savienotajus.

» Elektroinstalacija jabut uzstaditai izolacijas
iericei, kas atslédz ierici no elektrotikla
visos polos; kontaktu atvéruma platumam
jabat vismaz 3 mm.

» Silierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemérotie
kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu plaksni-
tes kopjaudas sadala. Tapat jus varat aplukot
tabulu:

Vada Skérsgriezums

Kopeéja jauda (W) (mm?)

maksimali 1,380 3x0.75

maksimali 2,300 3x1

maksimali 3,680 3x1.5

20 LATVIESU

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabat par 2 cm garakam neka brina-
jam fazes un zilajam neitralajiem kabeliem.

2.3 LietoSana

/N BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet Sis ierices specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ventilacijas atveres nav
nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« lerices durvis tas darbibas laika atveriet
uzmanigi, jo no ierices var izplust karsts
gaiss un uzliesmojosi alkoholu saturoSu
sastavdalu gazu maisijumi.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice saskarusies ar tdeni.

» Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

» Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» NodroSiniet, ka durvju atvérSanas laika
ierices tuvuma nav dzirkstelu un atklatas
liesmas.

« Konservésanai izmantojiet tikai
apstiprinatus stikla traukus un burkas.

* Nelietojiet uzliesmojosus produktus ierices
tuvuma.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

« Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu atcerieties talak noradito.

— Nenovietojiet cepeSpannas vai
priekSmetus tiesi uz tilpnes pamatnes.

— Nelieciet aluminija foliju tiesi uz tilpnes
pamatnes.

— nelejiet Gdeni karsta ierice.

— Péc gatavoSanas neatstajiet iericé
mitrus traukus un €dienu.

— Papildpiederumus iznemiet un
uzstadiet uzmanigi.

« Emaljas vai nerlisé€josa térauda krasas
maina neietekmeé ierices darbibu.

* Mitram kikam izmantojiet dzilu pannu, jo
auglu sulas var izraisit nenotiramus
traipus.

* Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela,
ierices lietoSanas laika un kamer ierice



nav pilniba atdzisusi, neaizveriet paneli, lai
noveérstu siltuma un mitruma izraisitus
bojajumus.

+ Attieciba uz lampu(-am), kas atrodas §t
izstradajuma iekSpuseé, un rezerves dalu
lampam, ko pardod atseviski: $is lampas ir
izstradatas, lai izturétu arkartéjus fiziskus
apstaklus sadzives tehnika, pieméram,
temperaturu, vibraciju, mitrumu, vai ir
paredzétas informacijas signalizé$anai par
ierices darbibas stavokli. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

» Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai spuldzes ar tadam pasam
specifikacijam).

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru. Izmantojiet tikai originalas
rezerves dalas.

2.4 Apkope un tiriSana

/N BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet iericiun
atvienojiet to no stravas.

» Parliecinieties, ka ierice ir atdzisusi, lai
izvairitos no stikla sapli$anas. Ja durvju
stikla paneli ir bojati, sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru, lai tos nomainitu.

* lznemot durvis no ierices, ievérojiet
piesardzibu, jo tas ir smagas.

+ Péc katras lietoSanas reizes iztiriet un
izslaukiet ierici, tas tilpni un

3. PRODUKTA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats
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papildpiederumus, lai noverstu tvaika
kondensaciju, koroziju un virsmas
bojajumus.

* Regulari parbaudiet, vai iericei nav
nolietoSanas pazimju, kas to varétu
padarit nepiemérotu saskarei ar partiku,
pieméram, plaisu, pusliSu, materialu
atslanos$anas, saraus$anas, lipiguma,
korozijas vai citu redzamu izmainu
tekstlra vai izskata. Lai noverstu
bojajumus, ieverojiet firiSanas un
kop$anas noradijumus.

« lerices un papildpiederumu firisanai
izmantojiet mikroSkiedras dranu, siltu
Udeni un neitralus mazgasanas lidzeklus.
Nelietojiet abrazivus [idzeklus, stklus,

. LletOJot cepeskrasns tifisanas aerosolu,
ieverojiet uz iepakojuma sniegtos drosibas
noradijumus.

Gatavosana ar tvaiku

* lzplustoSais tvaiks var radit apdegumus:

— GatavoSanas ar tvaiku darbibas laika
neveriet vala ierices durvis.

— Péc gatavoSanas ar tvaiku ierices
durvis veriet vala uzmanigi.

2.5 Utilizacija
/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektrotikla, péc tam
nogrieziet elektribas kabeli un to izmetiet.

Vadibas panelis

KarséSanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators

Udens tvertne

Sildelements

Lampa

Ventilators

Cepeskrasns tilpnes reljefs — Tvertne
finSanai ar udeni

Plaukta atbalsts, iznemams
Novadcaurule

Udens izvades varsts

BENEEOBENE
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Plauktu Tmeni
Tvaika izvade

3.2 Vadibas panelis

Udens tvertne ir dalgji pilna.

Udens tvertne ir pilna.

O

Nospiediet, lai iestatitu taimera funkci-
jas.

S

GatavoSana ar tvaiku aktivizéta.

H))

Nospiediet un turiet nospiestu, lai ies-
tafitu funkciju: Atra uzsilSana.

Ir aktivizéts Laika atgadinajums.

DD

%
=
o
o

Ir aktivizéts GatavoSanas laiks.

Ir aktivizéts Atlikta starta laiks.

B Nospiediet, lai ieslégtu un izslégtu ieri-

ces apgaismojumu.

El Nospiediet un turiet nospiestu, lai ies-
tatitu funkciju: BlokéSana

OK Nospiediet, lai apstiprinatu savu atlasi.

Gl @

Ir aktivizéts Laika skaitiSana.

Displeja indikatori

Progresa josla: vizuali norada, kad ie-
ricé sasniegta iestatita temperatira
vai pagajis gatavosanas laiks.

lerice ir blokéta.

%

Apaksizvélne: GatavoSanas paligs.

wl

Apaksizvélne: Tirisana.

S

Apaksizvelne: lestatijumi

>»>

Ir aktivizéts Atra uzsildana.

L

U_dens tvertne ir tuk$a. Uzpildiet tvert-
ni.

Lai
1.

2,

3.

Lai
ciju

4. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS,

41

Laika iestatiSana

Péc ierices pirmas pieslégSanas elektrofi-
klam, uzgaidiet, lldz displeja paradas:
"00:00" vai "12:00" (atkariba no modela).

1. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu

laiku.
2. Nospiediet OK.
4.2 lepriekSéja karsésana un
tinsana
1. Uzsildiet tukSu ierici, lai likvidétu visus
aromatus. Védiniet telpu.

22 LATVIESU

2,

3.

4,
5.

ieslegtu ierici:

Nospiediet parslégu pogas. Pogas
izbidas uz aru (tikai atseviskiem
modeliem).

Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu funkciju.

Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
iestatijumus.

izslégtu ierici, pagrieziet karséSanas funk-

parslégu pozicija “izslégts” 0.

Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus un plauktu balstus.

lestatiet katru funkciju uz maksimalo
temperatiru un |aujiet iericei darboties
noteiktu laiku: (=) 1 st, (€] 15 min. Skatiet
sadalu Ikdienas lietoSana.

Izslédziet ierici un laujiet tai atdzist.
Iztiriet ar mikroSkiedras dranu, siltu Gdeni
un maigu mazgasanas lidzekli. levietojiet
atpakal piederumus un plauktu balstus.



5. IKDIENAS LIETOSANA

5.1 Gatavosanas funkcijas

Karsésana ar ventilatoru: Vienmériga
cepsana, saudzigums, kaltéSana

@

Augs./Apakskarsésana / TiriSana ar
tdeni: Tradicionala cepSana / TiriSana

[

Zems mitrums (tvaika funkcija): Gala,

putnu gala, cepeskrasns édieni, saute-
jumi
| Saldéta partika: Fritéti kartupeli, kartu-

pelu kroketes, pilditie rulliSi

Picas funkcija (tvaika funkcija lidz
230°C): Picas cepSana

Apakskarsésana: Kiku cep$ana

Ventilatora kars. ar mitrumu: CepSa-
na

O ® N0 B

Grils: Grauzdésana, grileSana

Infratermiska griléSana: Galas cep-
Sana, apbrininasana

&

Dazu cepeskrasns funkciju darbibas laika,
kad temperatira nokrit zem 80°C, apgaismo-
jums var automatiski izslégties.

5.2 lestatijums: KarséSanas
funkcijas

1. Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu,
lai atlasitu karséSanas funkciju.

2. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
temperattru.

H» Atra uzsildana: nospiediet un turiet no-
spiestu, lai saisinatu karséSanas laiku. lespée-
ja pieejama dazam karséSanas funkcijam.
Ventilators var ieslégties automatiski.

5.3 Taimeris

1. Pagrieziet parslégus, lai atlasitu
gatavosanas funkciju un iestatitu
temperatiru, ja nepiecieSams.

2. Spiediet @ lidz displeja paradas vélama
taimera funkcija:

D Laika atgadinajums: Laika atskaites ies-
tatiSana. Beidzoties iestatitajam laikam, at-
skan skanas signals.

stor Gatavosanas laiks: Laika atskaites iesta-
fisana. Kad taimeri iestatitais laiks beidzas,
atskan signals un gatavoS$ana tiek partaukta.

@ Atlikta starta laiks: Ediena gatavo3anas
sakuma un/vai beigu atlikSana. Kad taimeri
iestatitais laiks beidzas, atskan signals un ga-
tavoSana tiek partraukta.

3. Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu
laiku.

4. Spiediet OK.

Kad laiks beidzies, nospiediet OK yn, ja
nepiecieSams, pagrieziet parslégus
izslégta pozicija.

5.4 Gatavo$ana ar tvaiku G

1. Piespiediet Udens tvertni, lai to atvertu.

2. Uzpildiet Gdens tvertni ar aukstu krana
Udeni lidz maksimala limena atzimei.
Neizmantojiet citu veidu Skidrumus.

Parliecinieties, ka netiek parsniegta tvaika
sistémas maksimala ietilpiba (aptuveni 350
ml, kad ta ir tuk§a). Ja tvertne ir pilna, displeja

paradas simbols I:I un atskan signals.

3. levietojiet Udens tvertni tas sakotnéja
pozicija.

4. GatavoSanu ar tvaiku var iestatit divos
talak minétajos veidos.

» Pagrieziet gatavoSanas funkciju par-
slégu, lai atlasitu , un grieziet vadi-
bas parslégu, lai iestatitu temperatdru.

+ Pagrieziet gatavosanas funkciju par-
sléegu uz == un grieziet vadibas par-

slégu, lai atlasitu Cﬁ) Spiediet OK,
Grieziet vadibas parslégu, lai izvélétos
funkciju (S1-S...), un, ja nepiecie-
Sams, iestatiet temperatdru. Divreiz

nospiediet OK.

5. Pirms €diena ievietoSanas uzkarséjiet
ierici. Ja gatavoSanas laika tdens
tvertnes indikators rada, ka tvertne ir
tukSa, uzpildiet to.

6. Kad gatavoSana beigusies, pagrieziet
gatavoSanas funkciju parslégu izslégta
pozicija, lai izslegtu ierici. Uzmanigi
atveriet durvis. No cepeSkrasns
izplustoSais mitrums var izraisit
apdegumus.
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7. Péc katras gatavoSanas ar tvaiku vienmer
iztukSojiet idens tvertni, lai novérstu
kalkakmens uzkrasanos un darbibas
traucéjumus, pieméram, tdens izliSanu
no tvaika izvades atveres. Pirms
iztukSoSanas nogaidiet vismaz 60 min.

Apaksizvéelne: Gatavosana ar tvaiku

Funkcija Apraksts

Apvieno tvaiku un cep$anu
ar karsto gaisu, lai iegutu
kraukskigus, suligus un ve-
seligakus édienus.

S1  AirFry Plus

7 funkcija saudzigi uzsilda
parpalikumus ar tvaiku

Ediena uz- - :
e (110-130 °C — mitram uzsil-
s2 ts\;ladilkssna ar ditajam édienam, 130-200
°C - krauk$kigam uzsildita-
jam édienam).
S3 yeﬂggf]a Maizes cep$anai.

5.5 Udens tvertnes iztukSosana

Udens tvertnes indikators

=

Tvertne ir pilna.

e

Tvertne ir daléji pilna.

L

Tvertne ir tukSa. Uzpildiet tvertni.

1. lzslédziet ierici un parliecinieties, ka ta ir
atdzisusi.

2. Pievienojiet novadcauruli C izvades
varstam A, izmantojot savienotaju B.

3. Raugieties, lai caurules gals atrastos
zemak neka A, un spiediet B atkartoti, lai
savaktu atlikuSo tdeni.

4. Atvienojiet C un B un nosusiniet
cepeskrasns iekSpusi ar mikstu sukli.
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5.6 Izvélne =

Atveriet Izvélni, lai pieklitu gatavo$anas pali-
ga édieniem un iestatijumiem.

1. PagLieziet gatavosanas funkciju parslégu
uz —.

Displeja redzams ‘/f rrrr/ @ (ﬁb

2. Pagrieziet vadibas grozampogu un
atlasiet ikonu, lai ieklitu apakSizvélné.
Spiediet OK.

5.7 lestatijums: Gatavosanas paligs
W

GatavoSanas paligs apakSizvelné atrodamas
programmas, kas paredzétas ipasiem €die-
niem. Programmas sakas ar piemérotiem ies-
tatjumiem. Jus varat pielagot laiku un tempe-
ratiru gatavos$anas laika.

1. Pag_rieziet karséSanas funkciju parslégu

uz—.
2. CGrieziet vadibas pogu, lai atlasitu ¥
Spiediet OK.

3. Pagrieziet vadibas grozampogu, lai
atlasitu &dienu (P1 - P...). Spiediet OK.

4. Pagrieziet vadibas pogu, lai pielagotu
svaru. Atseviskiem édieniem pieejamas

iespéjas. Spiediet OK.
5. levietojiet &dienu iericé. Spiediet OK.

6. Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet,
vai édiens ir gatavs. Pagariniet
gatavoSanas laiku péc nepiecieSamibas.

ApaksSizvélne: Gatavosanas paligs

Apziméjumi

Pieejama svara pielagosana.

Uzpildiet Gdens atvilktni ar udeni gatavo-
Sanai ar tvaiku.

S |

\I/

Pirms édiena gatavoSanas uzsildiet ieri-
ci.

=]

E Plaukta limenis. Skatiet sadalu Produkta
apraksts.

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimé
édienu, kuru varat parbaudit tabula.



P1

Rostbifs, pus-

Ciukas muguras gabals, svaigs, 1-1,5
kg; 5-6 cm biezuma

jéls r1n_é11 ,5 kg; 4-5 cm biezu-
pa Rostbifs, vi- Ha2 cepama paplate
déjiizcepts  paris mindtes apcepiet
- - lu karsta panna. le-
Rostbifs, labi galu karsta par
P3 izcepts vietojiet iekarta.
Steiks, vidéji izcepts, 180-220 g gab.;
3 cm biezuma
P4 = 3; cepamtrauks uz restota plauk-
ta
Paris mindtes apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet iekarta.
Cepta/sautéta liellopa gala (augstaka
labuma ribas, biezs sana gabals), 1,5-2
kg
P5 = 2; cepamtrauks uz restota plauk-
ta
Paris minutes apcepiet galu karsta pan-
na. Pievienojiet Skidrumu. levietojiet ie-
karta.
Rostbifs, pus-
P6 jels? P 1-1,5 kg; 4-5 cm biezu-
ma
py Rostbifs, v [=]2; cepama paplate
déji izcepts"  Paris mindtes apcepiet
: —— galu karsta panna. le-
pg Rostbifs, labi yigtojiet iekarta.
izcepts
P9 I;:fslzglr;a:)flleja,
0,5-1,5 kg; 5-6 cm bie-
Liellopa fileja, zuma
P10 V'd191' izcep- [ 2; cepama paplate
ta? Paris miniites apcepiet
. . galu karsta panna. le-
Liellopa fileja, isiniat iakarts
P11 pilniba izcep- vietojiet iekarta.
ta?
Tela galas cepetis (piem., plecs), 0,8—
1,5 kg; 4 cm biezuma
P12 2; cepamtrauks uz restota plauk-
ta
Pievienojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.
Cikas kakla vai lapstinas cepetis,
1,5-2 kg
P13 aw (=l 1; cepamtrauks uz restota plauk-
ta
GatavoSanas laika vidi apgrieziet galu
otradi.
Plucinata cikgala, 1,5-2 kg !
P14 2; cepama paplate

GatavoSanas laika vidl apgrieziet galu
otradi, lai ta iegutu vienlidzigu branumu.

P15 (2. cepamtrauks uz restota plaukta
Paris minates apcepiet galu karsta pan-
na. levietojiet iekarta.

Cikas ribas, 2-3 kg; jélas, 2-3 cm bie-
zuma

P16 =l 3; dzila panna
Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas
apaksu. GatavoSanas laika vidu apgrie-
ziet galu otradi.

Jéra kaja ar kaulu, 1,5-2 kg; 7-9 cm
biezuma

P17 E 2; cepamtrauks uz cepamas papla-
tes
Pielejiet Skidrumu. Gatavo$anas laika vi-
di apgrieziet galu otradi.

Vesela vista, 1-1,5 kg; svaiga
2; sacepuma trauks uz cepamas

P18 paplates
Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu
otradi, lai ta iegutu vienlidzigu branumu.
Puse vistas, 0,5-0,8 kg

P19 - =

3; cepama paplate
Vistas kratina, 180-200 g gab.
2; sacepuma trauks uz restota

P20 plaukta
Paris minates apcepiet galu karsta pan-
na.

Vistu kajas, svaigas
3; cepama paplate

P21 Ja vistas kajinas ir iepriek$ marinétas,
iestatiet zemaku temperattru un gatavo-
jiet tas ilgak.

Vesela pile, 2-3 kg
2; cepamtrauks uz restota plauk-

P22 1 P P
levietojiet galu cepamaja trauka. Gatavo-
Sanas laika vidu apgrieziet pili otradi.
Vesela zoss, 4-5 kg

P23 2; dzila panna
levietojiet galu cepamaja paplaté. Gata-
vosanas laika vidu apgrieziet zosi otradi.
Viltotais zakis, 1 kg

P24 .

2; restotais plaukts
Vesela zivs, griléta, 0,5-1 kg katra
P25 E| 2; cepama paplate

Pildiet zivi ar sviestu, garSvielam un gar-
Saugiem.
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Zivs fileja

Pica, svaiga, plana

P26 c\rlb E] 3; sacepuma trauks uz restota P41 @) E 2; cepama paplate, izklata ar ce-
plaukta pamo papiru
Siera kiika Pica, svaiga, bieza
P27 [H2. & 28 cm savelkama forma uz Pa2 [v] qp[H2; cepama paplate, izklata ar
restota plaukta cepamo papiru
Abolkiika Salais pirags
P28 - _ P43 -
3; cepama paplate \II 2; cepamforma uz restota plauk-
— ta
Abolu tarte - -
P29 [l 2; piraga forma uz restota plauk- Bagete/Cabata/baltmaize, 0,8 kg
ta P44 aw = 2; cepama paplate, izklata ar ce-
— — pamo papiru
Abolu pirags Baltmaizei nepiecie$ams ilgaks laiks.
P30 pE1. T 22em pirdga forma uz : —
= Pilngraudu/rudzu/rupja maize, 1 kg
restota plaukta
- P45 [E IEI 2; cepama paplate, izklata ar ce-
P31 Brauniji, 2 kg miklas pamo papiru / maizes forma uz restota
3; dzila panna plaukta
Kéksini 1) Gatavosana zema
P32 T _ temperatara.
3; kéksinu panna uz restota plaukta
Kékss 5.8 MainiSana: lestatijumi <
P33 E] 2: maizes forma uz restota plaukta 1. Pagrieziet karsé$anas funkciju parslégu
Krasni cepti kartupeli, 1 kg uz—.
P34 [H2. cepama paplate _ 2. Grieziet vadibas parslégu, lai atlasttu 5.
Izmantojiet veselus kartupelus ar mizu. Spiediet oK.
Daivinas, 1 kg 3. Pagrieziet vadibas parsl&gu, lai atlasttu
P35 3; cepama paplate, izklata ar cepa- iestatijumu. Spiediet OK.
mo papiru
SagFr)iegiet kartupelus gabalinos. 4. Pagrieziet vadibas parslégu, lai pielagotu
Griléti dazadi darzeni, 1-1,5 kg vértibu. Spiediet OK. o
P36 IEI 3; cepama paplate, izklata ar cepa- 5. Pag_rlgglet k?rsesa!'?s. funkciju p_arslegu
mo papiru pozicija Izslégts, lai izietu no Izvélne.
Sagrieziet darzenus gabalinos.
9 s 9 . ApaksSizvélne: lestatijumi
p37 Kroketes, saldétas, 0,5 kg
3 3; cepama paplate lestatijums Vertiba
P38 Kartupelu salmini, saldéti, 0,75 kg 01 Diennakts laiks Mainit
3; cepama paplate 02 Displeja spilgtums 1-5
Galas/darzenu lazanja ar sausajam ) 1 — pikstiens, 2 -
P39 makaronu plaksném, 1-1,5 kg 03 Taustinu skana klikskis, 3 — skana
Cﬁ) E] 1; sacepuma trauks uz restota izslegta
plaukta 04 |Skar)as signala ska- 1.4
Kartupelu sacepums (svaigi kartupeli), ums
1-1,5 kg 05 Laika skaifi$ana lesl&gt/Izslégt
P40 aw =l 1; sacepuma trauks uz restota

plaukta
Gatavo$anas laika vidu apgrieziet €die-
na otradi.
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06 Apgaismojums (lam-

pa) leslégt/Izslégt

07  Atra uzsilsana leslégt/lzslegt




lestatijums Vertiba

08 Demonstracijas re-  Aktivizacijas
Zims kods: 2468

09 Programmataras ver- Parbaude
sija

10 Nodzést visus iestati- J5/Né

jumus

5.9 Blokésana (@)

ST funkcija novérs nejausu ierices funkcijas
parslégsanu.

Aktivizejot ierices lietoSanas laika, vadibas
panelis tiek blokéts, nodrosinot ka netiek ie-
tekméti paSreizéjie gatavoSanas iestafijumi.
Aktivizejot laika, kad ierice netiek lietota, vadi-
bas panelis ir blokéts, lai ierice netiS$am netik-
tu ieslégta.

E- nospiediet un turiet, lai ieslégtu un
izslégtu funkciju.

Atskan signals. EI —nomirgo 3 reizes, kad
blokésana ir ieslégta.

5.10 Papildpiederumi

Piederumi pieejami atkariba
no modela. Skengjiet QR ko-
o' du, lai parbauditu, k3 lietot
¢ ierices komplektacija ieklau-
ke tos piederumus. Varat pasu-
s {1t papildpiederumus atsevis-
ki. Lai iegutu papildinformaci-
ju, lGdzu, sazinieties ar savu vieté€jo tirgotaju.

6. IETEIKUMI UN PADOMI

6.1 Gatavosanas ieteikumi

Tabulas noradita temperatura un cepSanas
laiki ir tikai orient€joSi. Tie ir atkarigi no recep-
tém un izmantoto sastavdalu kvalitates un
daudzuma. Ja nevarat atrast iestatijumus
konkrétai receptei, meklgjiet tai lidzigu.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Tabulas izmantotie simboli:

&, Ediena veids

Gatavos$anas funkcija

°C  Temperatira

levietojiet piederumu (stieplu rezgi/paplati)
starp plauktu balsta vadotném. Parliecinie-
ties, vai plaukts pieskaras cepeskrasns ieks-
puses aizmugurei un kajinas ir vérstas uz le-
ju. Neliels padzilinajums augsSpuseé palielina
dro$ibu un nodroSina aizsardzibu pret apga-
Sanos. Plaukta apmale nelauj édiena gatavo-
§anas traukiem no ta noslidét.

Ja jusu paplatei ir slipums, novietojiet to ce-
peskrasns iekSpuses aizmugures virziena.

Ja uz piederuma ir uzraksts, parliecinieties,
ka tas ir versts pret jums.

Ja izmantojat paplati ar caurumiem, novieto-
jiet paplati/pannu zem tas, lai savaktu piloSus
Skidrumus.

(= Plaukta imenis

@ Gatavo$anas laiks (min)

@ Papildinformacija

6.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

& cH O ®

Smalkmaizites, 16 ga-
bali

180 2 20-30 "

Maizites, 9 gabali 180 2 3040 1
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6.3 Informacija testéSanas iestadem

§5 o
= ce © & Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.

Pica, saldéta, 0,35 kg 220 2 10-15 2 |E| = @ @
Rulete 170 2 25-35 1) = C
- Kdicinas, 20 viena paplaté
Sok. kékss ar riekstiem 175 3 25-30 1)

O 3 150-170 35-40 12
Sufle, 6 gabali 200 3 25-30 3

- - 1)2
Biskvitkikas PIraga pa- 150 o 15.25 4 8 140-160 35-40 1
matne 2un4  130-150 45-50 12
Biskvitkuka ar pildiju- -
mu 170 2 40-50 9 Abolu pirags, 2 veidnes @20 cm
Varita zivs, 0,3 kg 180 3 20-25 1) O 2 180 70-90 3
Vesela zivs, 0,2 kg 180 3 25-35 1) 2 160 70 - 90 3)
Zivs fileja, 0,3 kg 180 3 2530 9 | "Biskvitkika bez taukvielam, kikas veidne @
Varita gala, 0,25 kg 200 3 3545 1 | 26¢m
- - 3
Sasliks, 0,5 kg 200 3 25-30 1) = 2 170 40-50 9
Cepumi, 16 gabali 180 2 20-30 1 2 170 45-50 32
Makaruni, 24 gabali 180 2 25-35 1) 1un3 170 50-60 32
Keéksini, 12 gabali 170 2 3040 1 Smildu miklas cepumi
Sala mikla, 20 gabali 180 2 25-30 1) 3 140-150 20-40 1)
Smilsu miklas cepumi,
20 gabali 150 2 25-35 1) 2un4 140-150 25-45 1)
Tartletes, 8 gabali 170 2 20-30 1 C 3 140-150 25-45 1)
Darzeni, variti, 0,4 kg 180 3 3545 1) Karstmaize
Vegetara omlete 200 3 25-30 © ™ 4 maks. 1-5 3)2)
gigl‘ll(sjﬂras darzeni, 180 4 25-30 1) 1) Izmantojiet Cepama paplate.
7 kg 2) |eprieks sakarséjiet ierici 10 mindtes.

1) Izmantojiet cepamo paplati vai dzilo pannu.

2) ietojiet rezgi.

3) Izmantojiet keramikas cepamtraucinus uz restota
plaukta.

4 Izmantojiet piraga pamatni uz restota plaukta.

5) Izmantojiet cepamtrauku uz restota plaukta.

6) |zmantojiet picas pannu uz restota plaukta.

7. APKOPE UN TIRISANA

7.1 Piezimes par tiriSanu

* Metala virsmu firi§anai izmantojiet
tirnSanas skidumu.

* Notiriet un parbaudiet durvju blivi ap
cepeskrasns ietvaru.
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3) Izmantojiet Restots plaukts.

* Kalkakmens atlikumu nonems$anai
izmantojiet razotaja ieteikto Skidro
kalkakmens nonems$anas lidzekli.

« lericé vai uz durvju stikla paneliem var
uzkraties mitrums. Lai mazinatu
kondensésanos, pirms gatavosanas laujiet



iericei darboties 10 minites. Neglabajiet
partikas produktus ierice ilgak par
20 minutém.

* Nemazgajiet papildpiederumus trauku
mazgajamaja masina.

7.2 Plauktu balstu

1. Parbaudiet, vai ir ierice ir atdzisusi.

2. Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo daju
nost no sanu sienas.

3. Pavelciet plaukta balsta aizmuguréjo dalu
nost no sanu sienas un iznemiet to.

4. levietojiet plauktu balstus atpakal
sakotnéja stavokli. Atkartojiet darbibas
apgriezta seciba.

Ja komplekta ieklautas teleskopiskas vadot-

nes, to stiprinajuma tapam jabut vérstam uz

prieksu.

7.3 TiriSana ar udeni

§i tif$anas procediira izmanto mitrumu, lai
nofiritu no ierices tauku un partikas atlikumus.

1. lelejiet cepeSkrasnt tdeni: 300 ml.
2. Atlasiet Izvéine =/ Tirisana m’

3. Spiediet OK.

ligums: 30 min
Beidzoties tiriSanas ciklam, atskan signals.
lerice izslédzas.

4. Uzgaidiet, dz ierice atdziest. Nosusiniet
cepeskrasns iekSieni ar mikstu dranu.
7.4 Tirisana ar tvaiku

Saja tirisanas procedira tiek izmantots tvaiks,
lai no ierices iztiritu tauku un partikas atliku-
mus.

1. Parbaudiet, vai ir ierice ir auksta.

2. Iznemiet visus papildpiederumus..

3. Notiriet cepeskrasns iekSpusi un iek$€jo
durvju stiklu ar sausu, mikstu dranu.

4. Pagrieziet gatavoSanas funkciju parslégu
uz ==, lai ieietu Izvélne.

5. Pagrieziet vadibas parsléegu, lai atlasitu
al un nospiediet OK.

6. Uzpildiet tGdens tvertni ar aukstu krana
udeni lidz maksimala imena atzimei (lidz
350 ml).

7. Spiediet OK. Kad tiek sakta tirisana,
apgaismojums ir izslégts.

ligums: 30 min

Beidzoties tiriSanas ciklam, atskan signals.

lerice izslédzas.

8. Uzgaidiet, ldz ierice atdziest. Nosusiniet
cepeskrasns ieksieni ar mikstu dranu.

7.5 Udens tvertnes tirisana

&7 tirfiéanas procedira nodrosina kalkakmens

nonemsanu un ta veidoSanas novérsanu tvai-

ka sistema.

1. IztukSojiet Gdens tvertni. Skatiet Ikdienas
lietoSana, Udens tvertnes iztukSoSana.

2. Udens tvertné ielejiet 250 ml razotaja
ieteikta skidra atkalkoSanas lidzekla.

3. Uzgaidiet 60 min. IztukSojiet udens
tvertni.

4. lelejiet 350 ml Gdens tvertné, lai to
izskalotu. IztukSojiet Gdens tvertni.

5. lztiriet novadcauruli ar siltu Gdeni un
maigu mazgasanas ldzekli.

AtkalkoSanas biezums ir atkarigs no Gdens

cietibas un gatavos$anas ar tvaiku biezuma.

Sazinieties ar savu Udensapgades uznému-

mu, lai parbauditu Gdens cietibas pakapi.

_ Iztiriet
Udens cietiba o udens tvert-
(°fH) Tvaika lietoSana ni ik péc
(ménesiem):
BiezZi 12
0-15 ( 21 reizi nedéla)
(miksts idz vi- -
deji ciets) Reti 24
(21 reizi ménesi)
Biezi 6
216 ( 21 reizi nedéla)
(ciets lidz loti -
ciets) Reti 12

(21 reizi ménesi)

7.6 Durvju nonemsana un

uzstadiSana

Durvju un iek$€jos stikla panelus var iznemt,

lai nofiritu. Nelietojiet cepeskrasni bez stikla

paneliem.

1. Atveriet durvis lidz galam un turiet abas
enges.

2. Paceliet un velciet aizslégus uz
aizmuguri, dz tie nokliksk.
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3. Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta
stavokli lldz pirmajai atvérSanas pozicijai.
Tad paceliet un pavelciet, lai izceltu ara
durvis.

4. Novietojiet durvis uz stabilas virsmas, kas
parklata ar mikstu dranu.

5. Turiet durvju augSdala esosSo apmali A no

abam pusém un bidiet to uz iek$pusi, lai
atbrivotu spraudna blvi.

6. Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to
izceltu.

7. Turiet durvju stikla panelus aiz to
augséjas malas un velciet tos ara no
vadotném vienu péc otra virziena uz
augsu. Parliecinieties, lai stikls izslidéetu
ara no balsta pilniba.

8. TRAUCEJUMMEKLESANA

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ieri-
ces izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Informacija par servisu ir noradita tehnisko
datu plaksnite, kas atrodas ramja priekSpuse.
Ta ir redzama, kad atverat durvis. Nenone-
miet tehnisko datu plaksniti.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts
klidas kods, izsledziet majokla elektrosiste-
mas drosinataju un atkartoti ieslédziet ierici.
Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sa-
Zinieties ar autorizéto servisa centru.

lerici nevar ieslégt vai darbinat. — lerice nav
pievienota elektrotiklam vai ir tam pievienota
nepareizi.

lerice neuzsilst.

* Ir aktivizéts Blokésana.
» Aktivizéta automatiska izslegsanas.
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8. Notiriet stikla panelus ar Gdeni un ziepém.
Uzmanigi nosusiniet stikla panelus.
Nemazgajiet stikla panelus trauku
mazgajamaja masina.

9. Peéc finSanas uzstadiet stikla panelus un
cepeskrasns durvis.

NodroSiniet, ka stikla paneli tiek ievietoti pa-
reiza seciba. Samekléjiet simbolu / apdruku

uz stikla panela malas. Apdrukatajai zonai B
(ja tada ir) jabut vérstai uz cepeskrasns ieks-
pusi. Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot

aizslégus, jus dzirdésiet klikski.

7.7 Spuldzes maina

Atvienojiet ierici no elektrotikla un nogaidiet,
lidz ta ir atdzisusi.

Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu
300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.

Aizmugures lampa

1. Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet lampu.

4. levietojiet stikla parsegu.

Spuldze nedeg. — Spuldze ir izdegusi. No-
mainiet spuldzi.

Spuldze nedeg. - leslégta funkcija Ventilato-
ra kars. ar mitrumu.

Durvju blive ir bojata. — Nelietojiet ierici. Sa-
zinieties ar pilnvarotu servisa centru.

No tvaika izvades vietas noplust tidens. —
Udens tvertné ir parak daudz tdens. Skatiet
Ikdienas lietoSana, Udens tvertnes iztuk$osa-
na.

|_| Deg tuksas Gdens tvertnes indikators.
— Tvertné nav tdens. Uzpildiet Gdens tvertni.

Ja indikators joprojam deg, skatiet Apkope un
finsana, “Udens tvertnes firnsana”.

Nedarbojas gatavosanas ar tvaiku funkci-
ja. — Tvaika iepludes atvere ir uzkrajies kal-



kakmens. — Iztiriet Gdens tvertni (skatiet Ap-
kope un fir$ana) vai, ja tvertné nav ddens,
piepildiet to.

Udens tvertnes iztuk$o$ana aiznem vairak
neka tris minates vai no tvaika izplides
atveres plust tdens. — Udens tvertné ir uz-

9. ENERGOEFEKTIVITATE

9.1 Produkta informacijas lapa un
produkta informacija saskana ar
Regulu (ES) 65/2014 un (ES) 66/2014

Piegadataja nosaukums

Modela identifi-

kacija KOCDH76X 949494268

Energoefektivitates indekss 81.2

Energoefektivitates klase A+

Energopatérins pie stan-
darta jaudas slodzes tradi-
cionalaja rezima

0.93 kWh/cikla

Energopatérin$ pie stan-
darta jaudas slodzes pie-
spiedu ventilatora rezima

0.69 kWh/cikla

Kameru skaits 1
Siltuma avots Elektriba
Skalums 721

leblvéjama ce-

Cepeskrasns veids peskrasns

Svars 32.6 kg

lekarta parbaudita saskana ar standartiem:
EN IEC 60350-1.

9.2 Informacijas prasibas saskana
ar Regulu (ES) 2023/826

Jaudas patérin$ gaidstaves rezima 0,8 W
Maksimalais laiks, kas nepiecie-
§ams, lai aprikojums automatiski 20 min

sasniegtu attiecigo zemas jaudas re-
Zimu

lekarta parbaudita saskana ar standartiem:
EN 50564.

9.3 Leteikumi elektroenergijas
taupisanai

» Gatavosanas laika turiet durvis aizvertas
un biezi tas neviriniet.

krajies kalkakmens. Skatiet Apkope un firi$a-
na, “Udens tvertnes tirisana”.

Displeja redzams "00:00". — Bijis stravas
padeves partraukums. lestatiet diennakts lai-
ku.

* Raugieties, lai durvju blive bitu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

* lzmantojiet metala vai tumsu,
neatstarojoSu édiena gatavoSanas trauku.

* |zlaidiet iepriek$éju uzkarsésanu, ja ta nav
vajadziga.

« Saisiniet laiku starp vairaku édienu
cepSanu.

» Jaiespéjams, elektroenergijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavoSanas funkcijas
(tikai atseviskiem modeliem).

* lzmantojiet atliku$o siltumu, lai uzturétu
edienu siltu. 3-10 min pirms gatavosanas
beigam samaziniet ierices temperaturu
lildz minimalajai.

» GatavoSanas laika izslédziet ierices
apgaismojumu, ja tas nav vajadzigs.

» Ventilatora kars. ar mitrumu (tikai
atseviSkiem modeliem) — $1 funkcija tika
izmantota, lai atbilstu energoefektivitates
klases un ekodizaina prasibam (saskana
ar EU 65/2014 un EU 66/2014). Testi
saskana ar: IEC/EN 60350-1.
Cepeskrasns durvim jabdt aizvértam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu
partraukta un cepesSkrasns darbotos ar
vislielako iesp&jamo energoefektivitati.
Izmantojot $o funkciju, lampa izsleédzas
automatiski. Dazos modelos tas notiek
péc 30 s.

* Automatiska izslégSanas — droSibas
nolUkos, kad gatavo$anas funkcija ir
ieslegta un nekadi iestatijumi netiek
maintti, ierice péc noteikta laika
automatiski izslégsies. Lai gatavoSanas
funkciju izmantotu ilgak, iestatiet
gatavosSanas laiku. Automatiska
izslegSanas neattiecas uz funkciju Atlikta
starta laiks vai ieslégtu apgaismojumu.

- 12,5st: 30-115°C
- 8,5st:120-195 °C
- 5,5st:200-245 °C
— 3st: 250 — maks. °C
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10. AR VIDI SAISTITI APSVERUMI

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

A%
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai par-
stradei. Palidziet aizsargat vidi un cilvéku ve-
sellbu, nododot elektrisko un elektronisko ie-
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kartu atkritumus parstradei. Neizmetiet ieri-

ces, kas apzimétas ar simbolu E kopa ar
majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet ierici
vietéja parstrades uznémuma vai sazinieties
ar savu pasvaldibu.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami
§j prietaisa, atidziai perskaity-
kite pateiktg instrukcijg. Ga-
mintojas neatsako uz suzalo-
jimus ar nuostolius, patirtus
del netinkamo prietaiso jren-
gimo ar naudojimo. Instrukci-
ja visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad pri-
reikus galétuméte ja pasinau-
doti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy
Zmoniy sauga

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir
asmenys, turintys fiziniy, ju-
timiniy arba protiniy sutriki-
muy, arba asmenys, kuriems
truksta patirties ar ziniy, Sj
prietaisg gali naudoti tik pri-
zitrimi kity arba gave nuro-
dymus, kaip saugiai naudo-
tis prietaisu, jei jie supranta
su prietaiso naudojimu su-
sijusius pavojus. Mazesniy
nei 8 mety vaiky ir asmenuy,
turinCiy labai sunkig ir su-
détingg negalig, negalima

Galimi pakeitimai.

6. NAUDINGI PATARIMAL...........covvmnnne... 42
7. VALYMAS IR PRIEZIORA..........c.cc..c....... 44
8. GEDIMU SALINIMAS.........ccovoveierernnns 46
9. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS................. 46
10. APLINKOS APSAUGA.........cocooeemeeen.. 47

be prieziuros leisti bati Salia
prietaiso.

Vaikus butina nuolat priziu-
réti ir uztikrinti, kad jie ne-
Zaisty su buitiniais prietai-
sais.

Pakuote laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje ir
tinkamai jg iSmeskite.
ISPEJIMAS. Prietaisas ir jo
pasiekiamos dalys naudo-
jant jkaista. Naudojimo ir
ausinimo metu laikykite vai-
kus ir naminius gyvunus
atokiau nuo jo.

[junkite vaiky saugos jtaisa,
jei toks yra.

Vaikai neturi valyti ar priziu-
réti prietaiso be priezilros.

.2 Bendroji sauga

Sis prietaisas yra skirtas tik
maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skir-
tas naudoti patalpose, vie-
nam Seimos UKkiui.

Sj prietaisg galima naudoti
biuruose, viesbuciy kamba-
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riuose, nakvynés ar sveciy
namuose ir kitoje panasioje
aplinkoje, kur prietaiso nau-
dojimo intensyvumas nevir-
Sija jprasto buitinio.
Nesinaudokite prietaisu, kol
jis néra visiSkai jmontuotas.
Pries vykdydami techninés
prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.
Pasirtpinkite, kad pazeistg
maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto tech-
ninés priezitros centro dar-
buotojai arba atitinkamos
kvalifikacijos specialistai —
kitu atveju gali kilti elektros
smugio pavojus.
ISPEJIMAS: Pasirtpinkite,
kad pries$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, ki-
taip galimas elektros smu-
gis.

2. SAUGOS INSTRUKCIJA

2.1 Montavimas

/A ISPEJIMAS!
§j prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités musy svetainéje pateikta
montavimo instrukcija.

Bukite atsargus perkeldami prietaisg, nes
jis sunkus. Muvékite apsaugines pirstines
ir avékite uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.
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ISPEJIMAS. Prietaisas ir jo
pasiekiamos dalys naudo-
jant jkaista. Bukite atsargus
ir nelieskite kaitinimo ele-
menty ar prietaiso ertmés
pavirsiy.

* Pagalbinius reikmenis arba

indus i$ orkaités traukite ir |
ja dékite muvédami karsciui
atsparias pirstines.

+ Jei norite iSimti padékly lai-

kiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikikliy
priekj, o po to galg. |[dekite
lentynéles atvirkscia tvarka.

* Nenaudokite garintuvo prie-

taisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite

SiurkscCiu SveiCiamuoju va-
likliu ar astriomis metaliné-
mis grandyklémis, nes gali-
te subraizyti pavirSiy ir dél
to stiklas gali suduZti.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisa, jsitikinkite,
kad jis stovi lygiai ir kad durelés lengvai
atsidaro.

Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

2.2 Elektros prijungimas

/A ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

Visus elektros darbus turi vykdyti
atitinkamos kvalifikacijos specialistas.
|sitikinkite, kad techniniy duomeny
plokstelés parametrai yra suderinami su



elektros tinklo maitinimo Saltinio elektros
techniniais duomenimis.

» Prietaisg bitina jzeminti. Visada naudokite
taisyklingai jrengta ir jZemintg elektros
lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy kistukuy,
jungikliy ir ilginimo laidy.

» Stenkités nepazeisti maitinimo kistuko ir
kabelio. Jei reikia pakeisti juos, tai turi
atlikti masy jgaliotasis technines prieziros
centras.

* Neleiskite maitinimo kabeliams liestis prie
prietaiso dureliy ar zemiau esancios nisos
arba bati arti jy, ypac kai jis veikia arba
durelés yra karstos.

+ |tampos turingiy ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugio turi bati tvirtai pritvirtinta ir
negali buti nuimama be jrankiy.

+ |kiskite maitinimo laido kiStukg j lizda tik
kai montavimas baigtas. Po montavimo
uztikrinkite prieigg prie maitinimo laido
kistuko.

» Jeigu elektros lizdas nestabilus, nejunkite
elektros kistuko.

* Neatjunkite prietaiso traukdami uz
maitinimo kabelio. Visada traukite
maitinimo kabelio kistuka.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is$ jy laikiklio), jZeminimo
jtampos atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktus.

» Elektros instaliacija turi turéti izoliacijos
jrenginj, kuris atjungia prietaisg nuo
elektros tinklo visuose poliuose, o
kontakty atidarymo plotis turi bati ne
mazesnis kaip 3 mm.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietai-
so vardinéje lenteléje nurodytg galig. Taip pat
atitinkama informacijg rasite lenteléje:

Laido skerspjuvis

Bendroji galia (W) 0z

ne daugiau kaip 1380 3x0.75

ne daugiau kaip 2300  3x1

ne daugiau kaip 3680 3x1.5

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas neut-
ralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smigio
arba sprogimo pavojus.

* Nekeiskite prietaiso techniniy savybiy.

« |sitikinkite, kad ventiliacijos sistemos
angos néra uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

« Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Bukite atsargUs atidarydami prietaiso
dureles, kai jis veikia, nes gali iSsiskirti
karstas oras ir degus alkoholio ingredienty
misiniai.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba, jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

« Kai prietaiso durelés atidarytos, laikykite jj
atokiai nuo kibirksciy ir atviros liepsnos.

« Konservavimui naudokite tik sertifikuotus
stiklinius indelius ir stiklainius.

» Nedékite degiy produkty Salia prietaiso.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

« Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedékite orkaitéms skirty indy ar
daikty tiesiai ant orkaités dugno.

— Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant
orkaités dugno.

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Baige gaminti nepalikite prietaise
drégny indy ir maisto.

— Bukite atsargus nuimdami arba
montuodami priedus.

» Emalio ar nertdijanciojo plieno spalvos
pasikeitimas neturi jtakos prietaiso
veikimui.

« Drégniems pyragams naudokite gily
kepimo inda, nes vaisiy sultys gali palikti
ilgalaikiy démiy.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

» Jei prietaisas sumontuotas uz baldo
plokstés, neuzdarykite plokstés, kai
naudojate prietaisg arba kol jis visiSkai
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neatves, kad iSvengtumete karscio ir
drégmés padarytos Zalos.

» Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputes: Sios lemputes turi atlaikyti
ekstremalias buitiniy prietaisy salygas,
pavyzdziui, auksta temperatirg, vibracija,
drégme ir yra skirtos informuoti apie
prietaiso veikimo biseng. Jos néra skirtos
naudoti kitoms paskirtims ir netinka
patalpoms apSviesti.

+ Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik tomis pagiomis techninémis
charakteristikomis pasizymincias
lemputes.

» Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezidros centrg. Naudokite tik
originalias dalis.

2.4 Valymas ir prieziiira

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir suga-
dinti prietaisa.

» Pries atlikdami priezitra, iSjunkite ir
atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.

» Siekiant iSvengti stiklo skilimo, uztikrinkite,
kad prietaisas buty Saltas. Jei dureliy
stiklo plokstés pazeistos, kreipkites |
jgaliotajj techninés priezitros centrg dél
pakeitimo.

* ISmontuodami prietaiso dureles bikite
labai atsargus, nes jos yra sunkios.

» Po kiekvieno naudojimo iSvalykite ir
iSdziovinkite prietaisa, jo ertme ir priedus,

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga
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kad iSvengtumete gary kondensacijos,
korozijos ir pavirSiaus nusidévéjimo.

* Reguliariai tikrinkite gaminj, ar néra
nusidévéjimo pozymiuy, dél kuriy gaminys
gali tapti netinkamas liestis su maistu,
tokiy kaip jtrikimai, puslés, medziagos
sluoksniy atsiskyrimas, susitraukimas,
lipnumas, korozija ar kiti matomi tekstros
ar iSvaizdos pokyciai. Laikykites valymo ir
priezidros instrukcijy, kad iSvengtuméte
pernelyg ankstyvo nusidévejimo.

» Naudokite mikropluosto Sluoste, Siltg
vandenj ir neutralius ploviklius prietaisui ir
priedams valyti. Nenaudokite abrazyviniy
produkty, kempinéliy, tirpikliy, astriy ar
metaliniy daikty.

* Naudodami orkaités purskiklj, laikykités
pakuotéje pateikty saugos instrukcijy.

Maisto ruosSimas garuose
* Garai gali nudeginti:
— Neatidarykite prietaiso dureliy, kai
veikia ruosimo garuose funkcija.
— Baige gaminti garuose, atsargiai
atidarykite prietaiso dureles.

2.5 Salinimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

« Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo, tada
nupjaukite ir iSmeskite elektros kabelj.

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenéle
Ekranas

Valdymo rankenélé

Vandens indas

Sildymo elementas

Lempute

Ventiliatorius

Orkaités vidaus jduba —
vandeniu

ISimama lentynos atrama
ISleidimo vamzdelis
Vandens isleidimo voztuvas
Vietos lentynoje

EENEEOEN

Indas valymui

ENEBE



Gary i8leidimo anga

3.2 Valdymo skydelis

O

Paspauskite, kad nustatytuméte laik-
macio funkcijas.

H))

Paspauskite ir palaikykite, kad jjungtu-
meéte funkcijg: Greitasis jkaitinimas.

Vandens bakelis pusiau pilnas.

Vandens bakelis pilnas.

lijungta ruosimo garuose funkcija.

S

Laikmatis - jjungta.

DD

A Paspauskite, kad jjungtuméte ar is- . . "

6 jungtuméte prietaiso lempute. STOP Kepimo laikas — jjungta.
Paspauskite ir palaikykite, kad jjungtu- Ty Ty i f i

E| méte funkeija; Uzrakias. C/ Atidéto paleidimo laikas - jjungta.

OK Paspauskite mygtuka, kad patvirtintu- Q) Laikmatis — jjungta.

mete pasirinkima.

Ekrano indikatoriai

Prietaisas yra uzrakintas.

Progreso juosta rodo, kada prietaisas
pasiekia nustatytg temperaturg arba
kada baigiasi maisto gaminimo truk-
me.

Submeniu: Kepimo vadovas.

Submeniu: Valymas.

Submeniu: Nustatymai

)) Greitas jkaitinimas — jjungta.

Vandens stalCius tuscias. Pripildykite
bakelj.

Kad jjungtuméte prietaisa:
1. Spustelékite reguliatorius. Rankenélés
iSlenda (tik pasirinktiems modeliams).

2. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle, kad
pasirinktumete.

3. Pasukite valdymo reguliatoriy, kad
pakeistuméte nustatyma.

Norédami iSjungti prietaisg, pasukite kaitinimo

funkcijy rankenéle j iSjungimo padetj 0.

4. PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

41

Laiko nustatymas

Pirma karta prijunge prietaisg prie elektros
maitinimo Saltinio palaukite, kol valdymo sky-
delyje pamatysite: "00:00" arba “12:00" (pri-
klauso nuo modelio).

1. Pasukite reguliatoriy, kad nustatytuméte
laikg.

2. Paspauskite OK.

4.2 Pirminis iSankstinis jkaitinimas

ir valymas

1. |kaitinkite tuscig prietaisa, kad

paSalintumeéte visus kvapus. Gerai
iSvédinkite patalpa.

2. ISimkite visus priedus ir lentyny atramas.

3. Nustatykite kiekvieng funkcijg iki
maksimalios temperaturos ir leiskite

prietaisui veikti nurodyta laika: C] 1 val,
15 min. Zr. Kasdienis naudojimas.
4. |Sjunkite prietaisg ir leiskite jam atvésti.

5. ISvalykite vidy Siltu vandeniu ir Svelniu
plovikliu sudrékinta mikropluosto Sluoste.
Atgal jstatykite lentyny atramas ir
sudekite priedus.
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5. KASDIENIS NAUDOJIMAS

5.1 Gaminimo funkcijos

Karsto oro srautas: Tolygus kepimas,
mink$tumas, dZiovinimas

@

Apatinis + virSutinis kaitinimas / Va-
lymas vandeniu: Tradicinis kepimas /
Valymas

W

Drégmé maza (gary funkcija): Mésa,

paukstiena, orkaitéje kepti patiekalai,
troskiniai

__ Saldytas maistas: Gruzdintos bulvy-

*| tés, keptos bulvytes, azijietiSki suktinu-
kai

Picos programa (gary funkcija iki

230°C): Picos kepimas

Apatinis kaitinimas: Pyragy kepimas

=

Drégnas konvek. kepimas: Kepimas

Grilis: Skrudinimas, kepimas grilyje

Turbo grilis: Mésos kepinimas, skrudi-
nimas

Pasirinkus kai kurias orkaités funkcijas, lem-
puté gali iSsijungti automatiskai temperaturai
nukritus zemiau 80°C.

5.2 Nustatymas: Kaitinimo funkcijos

1. Noredami pasirinkti kaitinimo funkcija,
pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.

2. Valdymo rankenéle nustatykite
temperaturg.

H» Greitas jkaitinimas — paspauskite ir palai-
kykite, kad sutrumpintuméte kaitinimo laika.

Galima su kai kurioms kaitinimo funkcijoms.

Ventiliatorius gali jsijungti automatiskai.

5.3 Laikmatis

1. Pasukite rankenéles, kad pasirinktuméte
gaminimo funkcijg ir, jei reikia,
nustatytumeéte temperatira.

2. Spauskite @ kol pasirodys
pageidaujama laikmacio funkcija:

D Laikmatis: Nustatykite atgalinj skaiciavi-
ma. Laikui pasibaigus isgirsite signala.

stor Kepimo laikas: Nustatykite atgalinj skai-
Giavima. Kai laikmatis baigiasi, pasigirsta sig-
nalas ir gaminimas sustoja.
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@ Atidéto paleidimo laikas: Nustatyti jjun-

gimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika. Kai

laikas baigiasi, pasigirsta signalas ir gamini-

mas sustoja.

3. Pasukite reguliatoriy, kad nustatytumeéte
laikg.

4. Paspauskite OK.

5. Pasibaigus laikui paspauskite OKir, jei
reikia, pasukite rankenéles | padétj
JSjungta®.

5.4 Maisto ruosSimas garuose qaw

1. Paspauskite vandens talpykla, kad ja
atidarytuméte.

2. |pilkite | vandens talpykla Salto
vandentiekio vandens iki maksimalaus
lygio. Kity skys¢iy nenaudokite.

|sitikinkite, kad nevirSijate maksimalaus gary

sistemos pajegumo (mazdaug 350 ml, kai
tuscia). Jei talpykla pilna, ekrane pasirodo

simbolis = ir pasigirsta signalas.

3. |stumkite vandens rezervuarg j pradine jo
padet;.

4. Gaminima garuose galite nustatyti dviem
budais:

» Norédami pasirinkti , pasukite gami-
nimo funkcijy rankenéle, tada pasukite
valdymo rankenéle, kad nustatytuméte
temperatura.

» Pasukite gaminimo funkcijy rankenéle

ties ==, tada pasukite valdymo ranke-
néle, kad pasirinktumete @) Pa-

spauskite OK. Pasukite valdymo ran-
kenéle, kad pasirinktumeéte funkcijg
(S1-S...), ir, jei reikia, nustatykite tem-

peratura. Du kartus paspauskite OK.

5. PrieS dédami maista, jkaitinkite prietaisg.
Jei vandens talpyklos indikatorius rodo,
kad talpykla tuscia, gamindami jpilkite
vandens | talpykla.

6. Baige gaminti pasukite gaminimo funkcijy
rankenéle j iSjungimo padétj, kad
iSjungtumeéte prietaisa. Létai atidarykite
dureles. Staiga iSsiverze garai gali
nudeginti!

7. Visada ispilkite vandenj i$ vandens
talpyklos po kiekvieno gaminimo garuose,



kad iSvengtumete nuosédy kaupimosi ir
gedimy, pvz., vandens iSsiliejimo i$ gary
iSleidimo angos. Pries iSpildami vandenj
palaukite bent 60 min.

Submeniu: Maisto ruoSimas garuose

Funkcija Aprasymas

Gaminimas garuose ir kars-
tame ore norint paruosti
traskius, sultingus ir svei-
kesnius patiekalus.

S1  AirFry Plus

Si funkcija $velniai pasildo
maisto liku¢ius garuose

s2 PaSildymas (110-130°C - pasSildymas

garais iSlaikant dréegme, 130-
200°C - pasildymas, kad
maistas buty traskus).

S3 Duona Kepti duona.

5.5 Vandens rezervuaro
iStustinimas

Vandens talpos indikatorius

[:] Vandens bakelis pilnas.

|:] Vandens bakelis pusiau pilnas.

u Vandens bakelis tuscias. Pripil-
dykite bakelj.

1. I$junkite prietaisg ir jsitikinkite, kad jis
atveéses.
2. Vandens iSleidimo vamzdelj C sujunkite

su iSleidimo voztuvu A naudodami jungtj
B.

3. |sitikinkite, kad vamzdelio galas yra
Zemiau A, ir spauskite B pakartotinai, kad
buty surinktas likes vanduo.

4. Atjunkite C ir B, tada nusausinkite
orkaités vidy mink&ta kempine.

5.6 Meniu —

Atverkite meniu, kad galétuméte pasirinkti ke-
pimo vadovg ar nustatymus.

1. Past&ite gaminimo funkcijy rankenéle
ties =.
Ekrane rodomas ‘/3 rrrr/ @ (ﬁ)

2. Norédami atverti submeniu, valdymo
rankenéle pasirinkite jo piktograma.

Paspauskite OK.

5.7 Nustatymas: Kepimo vadovas ¥

Kepimo vadovas Papildomg meniu sudaro
programos, skirtos specialiems patiekalams.
Programos paleidziamos su atitinkamai pa-
rinktais nustatymais. Gaminimo metu galite
keisti programos laikg ir temperatura.

1. Pasukite kaitinim_o funkcijy valdymo
rankenéle ties —.

2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktumete Y. Paspauskite OK.

3. Valdymo rankenéle pasirinkite patiekalg
(pvz., P1). Paspauskite OK,

4. Valdymo rankenéle pasirinkite svorj. Si
parinktis galima tik su tam tikrais

patiekalais. Paspauskite OK,
5. Sudékite maista j prietaisa. Paspauskite
OK.

6. Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar
maistas tinkamai paruostas. Jei reikia,
prateskite maisto gaminimo trukme.

Submeniu: Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Galima svorio korekcija.

Jei norite naudoti ruoSimo garuose funk-
I° cijg, pripildykite vandens stalCiuka.

S|

\

Prie$ pradédami gaminti maistq prietai-
sg jkaitinkite.

=]

B Lentynélés lygis. Zr. Gaminio aprasy-
mas.

Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj
rasite lenteléje.
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Jautienos

P13

Kiaulienos sprandinés arba mentés
kepsnys, 1,5-2 kg

C\'ﬂ) 1; kepimo indas ant groteliy
Praéjus pusei maisto gaminimo laiko,
mésg apverskite.

P14

Plésyta kiauliena, 1,5-2 kg 1

2; kepimo skarda
Praéjus pusei maisto gaminimo laiko,
mésg apverskite, kad vienodai paskrus-
ty.

P15

Kiaulienos menté, Sviezia, 1-1,5 kg; 5-
6 cm storio

2; kepimo indas ant groteliy
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuvéje. |dékite | prietaisa.

P16

Kiaulienos Sonkauliukai, 2-3 kg; nau-
dokite Sviezius, 2-3 cm storio

E 3; gilus kepimo indas

|pilkite skyscio, kad padengty patiekalo
apacia. Praéjus pusei maisto gaminimo
laiko, mésg apverskite.

P17

Eriuko koja su kaulais, 1,5-2 kg; 7-9
cm storio

2; kepimo indas ant kepimo skardos
|pilkite skyscio. Praéjus pusei maisto ga-
minimo laiko, mésg apverskite.

P18

Visas viscéiukas, 1-1,5 kg; SvieZias

Ij El 2; troskinimo indas ant kepimo
skardos

Praéjus pusei maisto gaminimo trukmes,
paukstieng apverskite, kad vienodai pa-
skrusty.

P19

Pusé viséiuko, 0,5-0,8 kg
3; kepimo skarda

P20

Vistienos kritinélé, 180-200 g vienas
gabalas

(4] [H 2; troskinimo indas ant groteliy
Mésag kelias minutes pakepkite kaitintoje
keptuvéje.

P1 kepsnys,
lengvai iSkep-
tas 1-1,5 kg; 4-5 cm storio
Jautienos 2; kepimo skarda
kepsnys, vi-  Mésa kelias minutes
P2 o eniis.  pakepkite ikaitintoje
keptas keptuveje. |dekite | prie-
taisg.
Jautienos
P3  kepsnys, ge-
rai iSkeptas
Jautienos kepsnys, vidutiniSkai iSkep-
tas, 180-220 g vienas gabalas; 3 cm
P4 storio
E El 3; kepimo indas ant groteliy
Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuvéje. |dékite | prietaisa.
Jautienos kepsnys / troskinta jautiena
(antrekotas, storasis paslépsnis) 1,5-2
kg
P5 [H2 kepimo indas ant groteliy
Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje
keptuvéje. |pilkite skyscio. |dékite | prie-
taisa.
Jautienos
kepsnys,
Pé lengvai iSkep-
tas? 1-1,5 kg; 4-5 cm storio
Jautienos 2; kepimo skarda
kepsnys, vi- Mesag kelias minutes
P7  dutinidkai is- pakepkite ikaitintoje
keptas?) keptuvéje. |dekite | prie-
taisa.
Jautienos
P8  kepsnys, ge-
rai iSkeptas
Jautienos filé,
P lengvai iSkep-
9 ta1)g P 0,5-1,5 kg; 5-6 cm sto-
rio
Jautienos file, 5. kepimo skarda
P10 vidutiniskai  \gsg kelias minutes
iSkepta?) pakepkite ikaitintoje
Jautienos filé, {(aeig;uveje. |dékite j prie-
P11 gerai iSkep- ’
ta"
VerSienos kepsnys (pvz., mente), 0,8—
P12 1,5 kg4 cm storio
|j E 2; kepimo indas ant groteliy
|pilkite skysé&io. Uzdengtas kepsnys.
40 LIETUVIY

P21

Vistienos Slaunelés, Sviezios

3; kepimo skarda
Jei visCiuko Slaunelés uzmarinavote, pa-
sirinkite Zemesne temperaturg ir kepkite
ilgiau.

P22

Antis, visa, 2-3 kg

2; kepimo indas ant groteliy
|dékite mésg | kepimo indg. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo trukmeés, antj ap-
verskite.




P23

Zasis, visa, 4-5 kg

|j El 2; gilus kepimo indas

|dékite mésg | gilig kepimo skardg. Praé-
jus pusei maisto gaminimo laiko, zasj ap-
verskite.

P24

Mésos vyniotinis, 1 kg
2; grotelés

P25

Visa zuvis, kepta ant groteliy, 0,5-1 kg
viena Zuvis

2; kepimo skarda
| Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite
prieskoniais bei Zolelémis.

P26

Zuvies filé
<|7> E] 3; troskinimo indas ant groteliy

P27

Varskés pyragas

2, J 28 cm kepimo forma su nuima-
mais Sonais ant groteliy

P28

Obuoliy pyragas
3; kepimo skarda

P29

Obuoliy tartaleté

(Gb E 2; pyrago kepimo forma ant kepi-
mo groteliy

P30

Obuoliy pyragas

wEl1; D 22 cm pyrago kepimo for-
ma ant kepimo groteliy

P31

Sokoladiniai pyragaiéiai, 2 kg teslos
3; gilus kepimo indas

P32

Keksiukai

IEI 3; keksiuky kepimo skarda ant grote-
liy

P33

Keksas
2; duonkepé ant groteliy

P34

Keptos bulvés, 1 kg

2; kepimo skarda
Naudokite nepjaustytas bulves su odele.

P35

Skilteléemis pjaustytos keptos bulvés,
1 kg

El 3; kepimo skarda, iSklota kepimo
popieriumi

Supjaustykite bulves skiltelémis.

P36

Ant groteliy kepamos jvairios darzo-
vés, 1-1,5 kg

3; kepimo skarda, iSklota kepimo
popieriumi
Supjaustykite darzoves.

Kroketai, Saldyti, 0,5 kg

P37 E 3; kepimo skarda

P38 Gruzdintos bulvytés, Saldytos, 0,75 kg
E| 3; kepimo skarda
Mésos / darzoviy lazanija su sausais

P39 makarony lakstais, 1-1,5 kg
@) El 1; troSkinimo indas ant groteliy
Bulviy plokstainis (zaliy bulviy), 1-1,5
kg

P40 > [E)1; troskinimo indas ant groteliy
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmeés,
patiekalg apverskite.
Sviezia pica, plona

P41 dp 2. kepimo skarda, isklota kepimo
popieriumi
Sviezia pica, stora

P42 aw =2 kepimo skarda, isklota ke-
pimo popieriumi
Kisas

P43 dp 2. kepimo forma ant kepimo gro-
teliy
PranciiziSkas batonas / ¢iabata / balta
duona, 0,8 kg

P44 2; kepimo skarda, isklota kepimo
popieriumi
Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
Viso griudo / ruginé / juoda duona, 1
kg

P45 [E IEI 2; kepimo skarda, isklota kepi-

mo popieriumi / duonkepé ant groteliy

1) Kepimas zemoje
temperaturoje.

5.8 Kei¢iama: Nustatymai i}

1. Pasukite kaitinim_o funkcijy valdymo
rankenéle ties —.

2. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktuméte @ Paspauskite OK.

3. Norédami pasirinkti nustatyma pasukite
valdymo rankenéle. Paspauskite OK,

4. Pasukite valdymo rankenéle, kad
sureguliuotuméte reikSme. Paspauskite

oK.

5. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle |
iSjungimo padetj, kad iSeituméte iS Meniu.
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Submeniu: Nustatymai

Nustatymai Reiksmeé
01 Paros laikas Pakeisti
02  Ekrano rySkumas 1-5

1 - signalas, 2 -
spragteléjimas,

03  Mygtuky tonai 3 garso i&jungi-

mas
|spéjamo signalo _

04 garsas 1-4

05  Laikmatis ljungti / iSjungti

06  Orkaités apSvietimas |jungti/ iSjungti

07  Greitas jkaitinimas liungti / iSjungti

08 Demonstracinis rezi- Aktyvavimo ko-

mas das: 2468

Programinés jrangos 1 . ..
09 versija Tikrinti
10 Atkurti visus nustaty- Taip / ne

mus

5.9 Uzraktas (&

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso
funkcijos pakeitimo.

Jei jjungsite, kai prietaisas naudojamas, val-
dymo skydelis uzsirakins, kad pasirinkti nus-
tatymai islikty nepakite.

Jei jjungsite, kai prietaisas iSjungtas, valdymo
skydelis liks uzrakintas, kad atsitiktinai
nejjungtumeéte prietaiso.

&- paspauskite ir palaikykite nuspaude, kad
jjungtuméte arba isjungtumeéte funkcija.

Suveiks garsinis signalas. &- sumirksi 3
kartus, kai uzraktas jjungtas.

6. NAUDINGI PATARIMAI

6.1 Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperaturos ir ruoSimo
laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybés ir kie-
kio. Jei nerandate konkretaus recepto nusta-
tymy, vadovaukités panasiais receptais.

Lentyny padétys skai€iuojamos nuo orkaités
dugno.
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5.10 Priedai

nuo modelio. Nuskaitykite
o' QR kodg ir patikrinkite, kaip
¢ naudoti su prietaisu pateiktus
wlr priedus. Papildomy priedy
e galite uzsisakyti atskirai. Jei
norite daugiau informacijos,
susisiekite su vietiniu tiekéju.

|statykite priedg (kepimo groteles ir (arba)
skarda) tarp groteliy atramos kreipianciyjy
strypu. [sitikinkite, kad grotelés lieCiasi su or-
kaités vidaus galine dalimi, o kojelés yra nu-
kreiptos zemyn. Maza jduba virSuje padidina
sauguma ir apsaugo nuo pasvirimo. Lentynos
krastas uztikrina, kad gaminimo indai nenus-
lys nuo groteliy.

i%
=

Jei jusy skarda turi nuolydi, jis turi bati orkai-
tés gale.

Jei ant priedo yra uzrasas, jsitikinkite, kad jis
yra nukreiptas j jus.

Jei naudojate skardg su skylutémis, padékite
skardg arba keptuve po ja, kad surinktuméte
lasancius skyscius.

Lentelése naudojami simboliai:

< Maisto tipas
Gaminimo funkcija
°C  Temperatira

M

Lentynos padétis




@ Maisto gaminimo trukmé (min)

2, CH O ®

@ Papildoma informacija

6.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomen-
dacijy, kad gautuméte geriausius rezultatus.

VidurZzemio juros dar-

zoves, 0,7 kg 180 4 25-30 1)

1) Naudokite kepimo skarda arba riebaly surinkimo
indag.
2) Naudokite groteles.

3) Naudokite keraminius indelius ant lentynélés su
grotelémis.

§§§ O
= cH O ® 4) Naudokite trapios teslos pagrindo forma ant lenty-
K lés. 1 nélés su grotelémis.
Vr?:[Yos bandeles, 16 180 2 20-30 1 5) Naudokite kepimo indg ant lentynélés su grotele-
mis.
Bandelés, 9 vnt. 180 2 3040 1 6) Naudokite picos kepimo indg ant lentynélés su
grotelémis.
Pica, Saldyta, 0,35 kg 220 2 10-15 2 .
6.3 Informacija bandymy
Biskvitinis vyniotinis 170 2 25-35 ) laboratorijoms
?;)ikoladiniai sausainé- 1,5 3 53y 1) | Bandymaiatlikti vadovaujantis [EC 60350-1.
= o,
Suflé, 6 vnt. 200 3 25-30 3 = C O ®
—— - Pyragaiciai, 20 vienety padékle
Biskvitinis pagrindas 180 2 15-25 4
3 150-170 35-40 12
Viktorijos sumustinis 170 2 40-50 9 =
Zuvis, virta ant nedide- 3 140-160 35-40 12
SoVIS, ¥ 180 3 20-25 1
lés ugnies, 0,3 kg
2ir4 130-150 45-50 12)
Visa zuvis, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
" Obuoliy pyragas, 2 kepimo formos & 20 cm
Zuvies filé, 0,3 kg 180 3 25-30 )
Y ERS——— O 2 180 70-90 3
ésa virta ant nedide-
! : 200 3 3545 1)
lés ugnies, 0,25 kg 2 160 70 - 90 3)
Sas - 1
Saslykas, 0,5 kg 200 3 25-30 Biskvitinis pyragas be riebaly, @ 26 cm pyrago
Sausainiai, 16 vnt. 180 2 20-30 " forma
Migdoly sausainiai, 24 c 2 170 40-50 3)
vnt. 180 2 25-35 1)
— 2 170 45-50 32
Keksiukai, 12 vnt. 170 2 3040 1
T 1ir3 170 50-60 32
Pikantiski teslainiai, 20 10 o 2530 1)
vnt. - . -
Trapios tesSlos sausainiai
Sméliniai sausainiai,
20 vnt. 150 2 2585 1 3 140-150 20-40 1
Tarteletés, 8 vnt. 170 2 20-30 1 2ird  140-150 25-45 1)
Darzovés, virtos ant
nedidelés ugnies, 0,4 180 3 3545 1) B 3 140-150 25-45 1
kg
Vegetariskas omletas 200 3 25-30 9
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= °’C o ®

= °’C O ®

Skrebutis

7. VALYMAS IR PRIEZIORA

7.1 Pastabos dél valymo

» Naudokite metaliniams pavirSiams skirtg
valymo tirpala.

+ ISvalykite ir patikrinkite dureliy tarpine
aplink ertmés réma.

» Kalkiy nuosédoms pasalinti naudokite
gamintojo rekomenduojamg skystg
nuosédy Salinimo priemone.

» Prietaise arba ant dureliy stiklo ploksciy
gali kondensuotis drégmé. Norédami
sumazinti kondensacija, prie§ gamindami
leiskite prietaisui veikti 10 minuciy.
Nelaikykite maisto prietaise ilgiau nei
20 minudiy.

* Neplaukite priedy indaplovéje.

7.2 Lentyny atramy

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés.

3. Lentynos atramos galine dalj patraukite
nuo Soninés sienelés ir iStraukite.

4. Sudékite lentyny atramas atgal j jy
pradines padétis. Pakartokite veiksmus
atvirkstine tvarka.

Jei yra iStraukiami bégeliai, tokiu atveju jy at-

raminiai kaiSc€iai turi bati atsukti j prieki.

7.3 Valymas vandeniu

Valymo proceduros metu dréegmé naudojama

i$ prietaiso pasalinti riebalus ir maisto liku-

cius.

1. |pilkite vandens | orkaités vidaus jduba:
300 ml.

2. Pasirinkite Meniu — / Valymas m(’

3. Paspauskite OK.

Trukmeé: 30 min
Valymo ciklui pasibaigus iSgirsite signalg.
Prietaisas iSsijungia.
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™ 4 maks. 1-5 32

1) Naudokite Kepimo skarda.
2) pakaitinkite orkaitg 10 minuciy.
3) Naudokite Vieliné lentynéle.

4. ISjunkite prietaisg ir palaukite, kol jis
atves. ISsausinkite vidy minksta Sluoste.

7.4 Valymas garais

Valymo procediros metu garai naudojami rie-

balams ir maisto liku€iams i$ prietaiso pasa-

linti.

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

2. ISimkite visus priedus.

3. Orkaités vidy ir vidinj dureliy stiklg
valykite sausa minksta Sluoste.

4. Pasukite kaitinimo funkcijy valdymo

rankenéle ties ——, kad patektuméte |
Meniu.

5. Pasukite valdymo rankenéle, kad
pasirinktuméte rrrr/ ir paspauskite OK.

6. Pripilkite j vandens talpyklg Salto
vandentiekio vandens iki maksimalaus
lygio (iki 350 ml).

7. Paspauskite OK. Prasidéjus valymo ciklui
apSvietimas iSsijungs.

Trukmé: 30 min

Valymo ciklui pasibaigus iSgirsite signala.

Prietaisas iSsijungia.

8. ISjunkite prietaisg ir palaukite, kol jis
atvés. I1$sausinkite vidy minksta Sluoste.

7.5 Vandens rezervuaro valymas

Si valymo procediira pasalina kalkiy nuosé-

das gary sistemoje ir neleidzia joms kauptis.

1. I8pilkite vandenj i$ vandens talpyklos. Zr.
.Kasdienis naudojimas*, ,Vandens
bakelio iStustinimas®.

2. | vandens talpyklg jpilkite 250 ml
gamintojo rekomenduojamos skystos
kalkiy nuosédy Salinimo priemonés.

3. Palaukite 60 min. ISpilkite vandenj i$
vandens talpyklos.



4. | vandens talpyklg jpilkite 350 ml
vandens, kad iSskalautumeéte talpykla.
ISpilkite vandenj i$ vandens talpyklos.

5. Siltu vandeniu ir $velniu plovikliu
iSplaukite vandens iSleidimo vamzdel;.
Kalkiy nuosédy Salinimo daznumas priklauso
nuo vandens kietumo ir gaminimo garuose

daznumo.

Norédami patikrinti vandens kietumo lygj,

kreipkites | vandens tiekéja.

Valykite
Vandens kietu- - vandens tal-
mas (°fH) Gary naudojimas pykla kas
(ménesiai):
Daznai
(21 kartg per 12
0-15 savaite)
(nuo minksto -
iki vidutinio) Retai
(=1 kartg per 24
menes;j)
Daznai
(21 kartg per 6
216 savaite)
(nuo kieto iki -
labai kieto) Retai
(21 kartg per 12
ménesj)

7.6 Dureliy iSémimas ir jdéjimas

Gallite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo

dalis, kad iSvalytumeéte. Nenaudokite orkaités

be visy stiklo ploksciy.

1. VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite
abu lankstus.

2. Pakelkite ir patraukite sklastis, kol
iSgirsite spragteléjima.

3. Praverkite orkaités dureles iki pirmosios
padéties (pusiau). Tada kilstelekite
dureles ir patraukite | save, kad
iSimtumete.

4. Paguldykite dureles ant minksto audinio,
pakloto ant stabilaus pavirSiaus.

5. Laikydami dureliy apdailos elementg A
abiejuose krastuose paspauskite jg j vidy,
kad atsilaisvinty tarpiné.

6. Patraukite dureliy apdailg j save, kad
nuimtuméte.

7. Po vieng suimkite dureliy stiklo plokstes
uz virSutinés briaunos ir iStraukite iS
Soniniy kreiptuvy. |sitikinkite, kad stiklas
bty visiSkai iStrauktas i$ atramy.

l/\B

8. Nuplaukite stiklo dalis vandeniu ir muilu.
Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
stiklo ploksciy indaplovéje.

9. Baige valyti, jdékite stiklo dalis ir orkaités
dureles.

Pasirtpinkite, kad stiklo dalis atgal sudétume-
te tinkama eilés tvarka. Spaudos Zenklo ie§-
kokite stiklo plokstés Sone. Spausdinimo zo-
na B (jei yra) turi bti nukreipta j orkaités vi-
dy. Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare
sklgstis iSgirsite spragtelejima.

7.7 Lemputés keitimas

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo ir palau-
kite, kol jis atvés.

Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
300 °C temperaturai atsparia lempute.
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Galiné lemputé

1. Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
2. ISvalykite stiklinj gaubtelj.

8. GEDIMY SALINIMAS

Jeigu patiems problemos pas$alinti nepavyks-
ta, kreipkités j prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés priezitros centrg. Techninés prie-
ziuros informacija pateikiama techniniy duo-
meny ploksteléje, esancioje ant priekinio ré-
mo. Jj pamatysite atidare dureles. Nepasalin-
kite techniniy duomeny plokstelés.

Jeigu valdymo skydelyje matote klaidos koda,
kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunki-
te elektros saugiklj, kad veél jjungtuméte prie-
taisg. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités
i igaliotajj aptarnavimo centra.

Negalite jjungti arba valdyti prietaiso. —
Prietaisas neprijungtas prie elektros tinklo ar-
ba prijungtas neteisingai.

Prietaisas nejkaista.

» Uzraktas - jjungta.

 |jungta automatinio iSsijungimo funkcija.
Lemputé neveikia. - Lemputé perdegusi.
Pakeiskite lempute.

Lemputé isjungta. — Drégnas konvek. kepi-
mas — yra aktyvuotas.

Dureliy tarpiné yra pazeista. — Nenaudokite
prietaiso. Kreipkités | jgaliotajj techninés prie-
ziuros centra.

9. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

9.1 Produkto informacijos lapas ir
produkto informacija pagal
Reglamentg (ES) Nr. 65/2014 ir
Reglamenta (ES) Nr. 66/2014

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
Modelio identifi-

Katorius KOCDH76X 949494268
Energijos efektyvumo ro-

dykle 81.2

Energijos vartojimo efekty- A+

vumo klasé
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3. Pakeiskite lempute.
4. Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

Yra vandens nuotékis i$ gary iSleidimo
angos. — Vandens talpykloje yra per daug
vandens. Zr. ,Kasdienis naudojimas®, ,Van-
dens bakelio iStustinimas®.

L Svieéia vandens talpyklos indikato-
rius. — Néra vandens talpykloje. Pildyti van-
dens bakelj. Jei indikatorius vis dar Sviecia,
zr. Valymas ir priezidra, Vandens talpyklos
valymas.

Neveikia gaminimo garuose funkcija . -
Gary jleidimo angoje yra kalkiy likuc¢iy — ,Van-
dens talpyklos valymas* (zr. Valymas ir prie-
ziura). Jei talpykloje néra vandens, jpilkite |
talpyklg vandens.

Uztrunka ilgiau nei tris minutes ispilti van-
denj i$ vandens talpyklos arba vanduo te-
ka i$ gary iSleidimo angos. — Vandens tal-
pykloje yra kalkiy likuciy. Zr. Valymas ir prie-
Zidra, Vandens talpyklos valymas.

Ekrane rodoma "00:00". — Buvo nutrukes
elektros energijos tiekimas. Nustatykite paros
laika.

Suvartojamos energijos
kiekis taikant standartine
apkrova ir rezimg

0.93 kWh(/ciklas

Suvartojamos energijos

eds iakant sandarint 0.0 iz
rezimag

Angy skaicius 1

Silumos $altinis Elektra

Signalo garsumas 721

Integruotoji orkai-

Orkaités tipas te

Masé 32.6 kg




Prietaisas iSbandytas vadovaujantis: EN IEC
60350-1.

9.2 Informacijos reikalavimai pagal
Reglamenta (ES) 2023/826

Energijos sgnaudos budéjimo rezimu 0,8 W

Laikas, per kurj automatiskai pasie-
kiamas taikomas mazos galios rezi-
mas

20 min

Prietaisas iSbandytas vadovaujantis: EN
50564.

9.3 Energijos taupymo patarimai

* Gamindami laikykite dureles uzdarytas ir
venkite jas daznai atidaryti.

» Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir
tinkamai uzfiksuotas.

* Naudokite metalinius arba tamsius,
neatspindincCius indus.

» Jei nereikia, praleiskite iSankstinj
jkaitinima.

« Sutrumpinkite pertraukas tarp keliy
patiekaly kepimo.

» Kai jmanoma, naudokite gaminimo
funkcijas su ventiliatoriumi, kad
taupytumeéte energijg (tik tam tikri
modeliai).

* Naudokite likutine kaitrg, kad maistas
iSlikty Siltas. Prie$ baigdami gaminti,

10. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

/2%
simboliu &P. I3meskite pakuote | atitinkamag
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty per-
dirbta. Tausokite aplinkg ir zmoniy sveikatg —
tinkamai rasiuokite elektros ir elektronikos

sumazinkite prietaiso temperatirg iki bent
3-10 min.

« Gamindami iSjunkite lempute, nebent tai
buty batina.

« Drégnas konvek. kepimas (tik tam tikri
modeliai) — $i funkcija buvo naudojama
siekiant atitikti energijos vartojimo
efektyvumo klasés ir ekologinio
projektavimo reikalavimus (pagal EU
65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti
pagal IEC/EN 60350-1. Gaminant maistg
orkaités durelés turi bati uzdarytos, kad
funkcija neblty nutraukta ir veikty
efektyviausiai. Kai naudojate $ig funkcija,
lemputé automatiskai iSsijungia. Kai
kuriuose modeliuose ji i$sijungia po 30
sek.

* Automatinis iSjungimas — saugumo
sumetimais, jei gaminimo funkcija yra
aktyvi ir nustatymai nekeiciami, prietaisas
po tam tikro laiko automatiSkai iSsijungs.
Norédami, kad gaminimo funkcija veikty
ilgiau, nustatykite gaminimo laika.
Automatinio i§jungimo funkcija neveikia,
kai Atideto paleidimo laikas funkcija arba
lemputé yra jjungta.

- 12,5val: 30-115 °C

8,5 val: 120-195 °C

— 5,5 val: 200-245 °C

3 val: ne daugiau kaip 250 °C

prietaisy atliekas. Prietaisy nemeskite kartu
su buitinemis atliekomis, jei jie pazyméti zen-
klu E . Priduokite $j gaminj vietiniame atlieky
surinkimo punkte arba susisiekite su savival-
dybés atstovais dél papildomos informacijos.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i uzytkowa-
niem urzgdzenia nalezy do-
ktadnie zapoznac sie z dotg-
czong instrukcjg. Producent
nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowa-
ne nieprawidtowg instalacjg
lub eksploatacjg produktu.
Nalezy zachowac instrukcje
obstugi w bezpiecznym i tat-
wo dostepnym miejscu do
wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo
dzieci i oséb

0 ograniczonych
zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych lub
umystowych

Urzgdzenie mogg obstugi-
wac dzieci po ukonczeniu
0smego roku zycia oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umysto-
wych, a takze nieposiadaja-
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ce odpowiedniej wiedzy lub
doswiadczenia, jesli bedg
one nadzorowane lub zos-
tang poinstruowane w za-
kresie bezpiecznego ko-
rzystania z urzadzenia i be-
dg swiadome zwigzanych z
tym zagrozen. Dzieci w
wieku ponizej 8 lat i osoby
0 znacznym stopniu niepet-
nosprawnosci nie powinny
zblizac¢ sie urzadzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym
nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby
dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .
Przechowywac opakowanie
w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub zutylizowac je
odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas
dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy na-
grzewajq sie do wysokiej
temperatury. Podczas uzyt-
kowania i schtadzania nie



pozwalac dzieciom i zwie-
rzetom domowym zbliza¢
sie do urzgdzenia.

+ Wiaczy¢ zabezpieczenie
przed dzieémi, jesli jest do-
stepne.

+ Dzieci nie mogg czyscic ani

konserwowac urzgdzenia
bez odpowiedniego nadzo-
ru.

1.2 Ogodlne zasady
bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przezna-
czone wylacznie do stoso-
wania w kuchni.

* Urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego
w pomieszczeniach za-
mknietych.

* Urzgdzenie mozna uzytko-
wac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach
w pensjonatach, domach
dla gosci w gospodar-
stwach rolnych i innych
podobnych miejscach, gdy
intensywnosc¢ uzytkowania
nie wykracza poza typowe
uzytkowanie w gospodar-
stwie domowym.

* Nie uruchamiaé urzadzenia
przed zainstalowaniem go
w zabudowie.

* Przed przystgpieniem do
jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy

odtgczy¢ urzadzenie od za-
silania.

Jesli przewdd zasilajacy
ulegt uszkodzeniu, nalezy
zleci¢ jego wymiane produ-
centowi urzgdzenia, autory-
zowanemu centrum serwi-
sowemu lub tez innej kom-
petentnej osobie, aby unik-
ngc niebezpieczenstwa.
OSTRZEZENIE: Przed
przystapieniem do wymiany
zaréwki nalezy upewnic sie,
ze urzadzenie jest wytgczo-
ne, aby unikng¢ porazenia
pradem elektrycznym.
OSTRZEZENIE: Podczas
dziatania urzgdzenia jego
nieostonigte elementy na-
grzewajq sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwa-
zac, aby nie dotkngc¢ grza-
tek ani powierzchni komory
urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktada-
nia akcesoridéw i naczyn na-
lezy zawsze uzywac reka-
wic kuchennych.

Aby wymontowaé prowad-
nice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig
czes¢, a nastepnie odciag-
nac¢ tylng od Scianek bocz-
nych. Zamontowac prowad-
nice blach w odwrotnej ko-
lejnosci.
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* Do czyszczenia urzadzenia

nie wolno uzywacé sprzetow
czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w

drzwiach nie uzywacé Scier-
nych srodkow czyszcza-

cych ani ostrych, metalo-
wych myjek, poniewaz mo-
gg one porysowac powierz-
chnieg, co moze skutkowac
peknieciem szkta.

2. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowaé i podtg-
czy¢ wytgcznie wykwalifikowana osoba.

Usunac¢ wszystkie elementy opakowania.
Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji
na naszej witrynie internetowe;.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze zaktada¢
rekawice ochronne i nosi¢ obuwie
zakrywajagce cate stopy.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowaé urzgdzenie w bezpiecznym
i odpowiednim miejscu spetniajgcym
wymagania instalacyjne.

Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed montazem nalezy upewnic sie, ze
urzgdzenie jest wypoziomowane i ze drzwi
otwierajg sie bez zadnych przeszkdd.
Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i poraze-

niem pradem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne muszg
by¢ wykonane przez wykwalifikowanego
elektryka.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.
Urzadzenie nalezy uziemi¢. Uzywaé
wytgcznie prawidtowo zainstalowanego
gniazdka z uziemionym stykiem
ochronnym.
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Nie stosowac rozgateziaczy ani
przediuzaczy.

Unika¢ uszkodzenia wtyczki i kabla
zasilajgcego. W razie koniecznosci
wymiany wtyczki i kabla zasilajgcego,
wymiane musi przeprowadzi¢
autoryzowane centrum serwisowe.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiegaé w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Ostona przed porazeniem przez czesci
pod napieciem i czesci izolowane musi
by¢ zamocowana w taki sposob, aby nie
mozna bylo jej usunaé bez uzycia
narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakohczeniu
instalacji. Zapewnic dostep do wtyczki po
zainstalowaniu.

Jesli gniazdko jest poluzowane, nie nalezy
podtgczaé wtyczki przewodu zasilajacego.
Nie odigczac urzgdzenia, ciggnac za
przewdd zasilajgcy. Zawsze ciggnac za
wtyczke.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgczniki automatyczne,
bezpieczniki topikowe (typu wykrecanego
— wyjmowane z oprawki), wytgczniki
réznicowopragdowe oraz styczniki.
Instalacja elektryczna musi by¢
wyposazona w wytgcznik odigczajgcy
urzadzenie od zasilania na wszystkich
biegunach, o odlegtosci izolacyjnej miedzy
stykami co najmniej 3 mm.

Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.



Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, H0O5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroéj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sig z tabela:

Przekroj przewodu
[mm?]

3x0.75

Moc catkowita [W]

maksymalnie 1,380

maksymalnie 2,300 3x1

maksymalnie 3,680 3x1.5

Przewod uziemiajgcy (zielono-zotty) musi byé
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu fazo-
wego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposéb uzytkowania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, opa-
rzeniem, porazeniem pragdem lub wybu-
chem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

» Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostroznos$¢ podczas otwierania
drzwi urzadzenia w trakcie pracy,
poniewaz moze dojs¢ do uwolnienia
gorgcego powietrza i fatwopalnych
mieszanek zawierajgcych alkohol.

» Nie wolno obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Nie zbliza¢ sie do urzadzenia ze zrédiem
iskier ani otwartego ognia, gdy drzwi sg
otwarte.

» Do pasteryzowania uzywac¢ wytgcznie
zatwierdzonych naczyn szklanych
i stoikow.

» Nie umieszcza¢ produktéw tatwopalnych
w poblizu urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— nie umieszczaé naczyn ani
przedmiotéw bezposrednio na dnie
komory piekarnika.

— nie umieszcza¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
piekarnika.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— nie pozostawia¢ wilgotnych naczyn ani
zywnosci w urzadzeniu po
zakonczeniu gotowania.

— zachowac ostroznosc¢ podczas
zdejmowania lub montowania
akcesoriow.

¢ Przebarwienia emalii lub stali nierdzewnej
nie wpltywajg na dziatanie urzadzenia.

* Do pieczenia wilgotnych ciast uzywac
gtebokiej formy, poniewaz soki owocowe
mogg powodowac trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi
drzwiami urzadzenia.

« Jesli urzagdzenie jest zainstalowane za
Sciankg meblowa, nie zamykac $cianki
podczas uzytkowania ani do momentu
catkowitego ostygniecia urzagdzenia, aby
zapobiec uszkodzeniom od ciepta
i wilgoci.

« Informacja dotyczaca o$wietlenia
w urzgdzeniu i elementéw
os$wietleniowych sprzedawanych osobno
jako czesci zamienne: Lampy te sg
przeznaczone do pracy w ekstremalnych
warunkach panujgcych w urzadzeniach
gospodarstwa domowego, jak
temperatura, drgania, wilgotnosg¢, lub sg
przeznaczone do sygnalizowania
informacji o stanie pracy urzadzenia. Nie
sg one przeznaczone do innych
zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

* Ten produkt zawiera zrodto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

* Nalezy uzywac wytgcznie zaréwek o
takich samych parametrach.

« Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym. Nalezy stosowacé
wytacznie oryginalne czesci zamienne.

2.4 Pielegnacja i czyszczenie

/N OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen, poza-
rem lub uszkodzeniem urzadzenia.
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*  Wylgczyc i odtgczy¢ urzadzenie przed
konserwacja.

» Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne,
aby unikng¢ pekniecia szyby.

W przypadku uszkodzenia szyby

w drzwiach nalezy skontaktowac sie
z autoryzowanym serwisem w celu
wymiany.

» Zachowac ostroznos$¢ podczas
zdejmowania drzwi z urzgdzenia,
poniewaz sg one ciezkie.

» Po kazdym uzyciu czysci¢ i osuszaé
urzadzenie, jego komore oraz akcesoria,
aby zapobiec skraplaniu sie pary, korozji
i pogorszeniu stanu powierzchni.

» Nalezy regularnie sprawdzac¢, czy
w produkcie wystgpity pekniecia,
pecherze, rozwarstwienie, kurczenie sie,
lepkos¢, korozja lub inne widoczne zmiany
tekstury lub wygladu, ktére mogtyby
uniemozliwi¢ jego dopuszczenie do
kontaktu z zywnoscia. Aby zapobiec
takiemu pogorszeniu jakosci, nalezy
przestrzegac instrukcji czyszczenia
i pielegnaciji.

» Do czyszczenia urzadzenia i akcesoriow
uzywac sciereczki z mikrofibry, cieptej
wody oraz detergentéw o odczynie
obojetnym. Nie uzywa¢ srodkow

3. OPIS PRODUKTU

3.1 Informacje ogélne
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Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterowania

Zbiornik na wode

Grzatka

Lampa
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Sciernych, gabek, rozpuszczalnikow ani
ostrych lub metalowych przedmiotdw.

* Postepowac zgodnie z instrukcjami
bezpieczenstwa zamieszczonymi na
opakowaniu podczas stosowania sprayu
do piekarnika.

Gotowanie na parze:

* Wydostajgca sie para moze wywotac
poparzenia:

— Nie otwiera¢ drzwi urzgdzenia
podczas pieczenia parowego.

— Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia
po gotowaniu na parze.

2.5 Utylizacja

/N OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

* Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania
sieciowego, a nastepnie odcigé
i zutylizowac kabel.

Wentylator

Wneka komory — zbiornik systemu
czyszczenia wodg

Prowadnice blach, wyjmowane
Rurka odptywowa

Zawor spustowy wody
Poziomy umieszczania potraw
Wylot pary

RENEH

3.2 Panel sterowania

QD Nacisng¢, aby ustawi¢ funkcje timera.

ﬂ» Nacisngc i przytrzymacé , aby ustawic¢
funkcje: Szybkie nagrzewanie.

A Nacisngc, aby wtaczy¢ lub wytgczyé
oswietlenie urzadzenia.

El Nacisngc i przytrzymac , aby ustawi¢
funkcje: Blokada.

OK Nacisna¢, aby potwierdzi¢ wybor.




Wskazniki na wyswietlaczu

Urzadzenie jest zablokowane.

Podmenu: Gotowanie wspomagane.

Podmenu: Czyszczenie.

Podmenu: Ustawienia
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v

Szybkie nagrzewanie jest wi.

Zbiornik na wode jest pusty. Napei¢
zbiornik.

Zbiornik na wode jest uzupetniony
w potowie.

Zbiornik na wode jest petny.

Pieczenie parowe jest wigczone.

=
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D

Minutnik jest wi.

Czas pieczenia jest wi.

Uruchomienie z op6znieniem jest wi.

CICIE

Stoper jest wi.

Pasek postepu — wskazuje, kiedy
urzgdzenie osiggnie ustawiong tempe-
rature lub czas pieczenia dobiegnie
konca.

Aby wiaczy¢ urzadzenie:

1. Nacisng¢ te pokretta. Pokretta wysuwajg
sie (tylko w wybranych modelach).

2. Obracié¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybraé funkcje.

3. Obraci¢ pokretto sterowania, aby
wyregulowac ustawienia.

Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia

w potozenie wylgczenia, aby wylgczyé urza-

dzenie 0.

4. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

4.1 Ustawianie godziny

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania nalezy zaczekac, az na wyswiet-
laczu pojawi sie wskazanie: "00:00" lub
"12:00" (w zaleznosci od modelu).

1. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
godzine zakonczenia.

2. Nacisng¢ przycisk OK.

4.2 Wstepne nagrzewanie
i czyszczenie

1. Rozgrzac¢ puste urzadzenie, aby usunaé
wszelkie zapachy. Przewietrzy¢
pomieszczenie.

5. CODZIENNE UZYTKOWANIE

5.1 Funkcje gotowania

Termoobieg: Rownomierne pieczenie,
uzyskanie delikatnej konsystencji, su-
szenie

Pieczenie tradycyjne / Czyszczenie
woda: Tradycyjne pieczenie / Czy-
szczenie

=

2. Wyjac wszystkie akcesoria i prowadnice
blach.

3. Ustawi¢ kazdg funkcje na maksymalng
temperature i pozwoli¢ urzadzeniu
pracowac przez okreslony czas: E]

1 godz, 15 min. Patrz Codzienne
uzytkowanie.

4. Wytgczy¢ urzadzenie i pozwoli¢ mu
ostygnac.

5. Czysci¢ sciereczka z mikrofibry, cieptg
wodg i tagodnym detergentem. Ponownie
wiozy¢ akcesoria i prowadnice blach.

Mata wilgotnos¢ (funkcja pary): Mie-

dp|  so, drob, potrawy z piekarnika, casse-
role

Potrawy mrozone: Frytki, cwiartki

— ziemniaczane, butki

Funkcja Pizza (funkcja pary do

230°C): Pieczenie pizzy
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Dolna grzatka: Pieczenie ciast

Pieczenie konwekc. wilgotne: Pie-
czenie

O ® |0

Grill: Opiekanie, grillowanie

Turbo grill: Pieczenie migsa, przyru-
mienianie

Podczas korzystania z niektorych funkcji pie-
karnika lampa moze wytaczy¢ sie automa-
tycznie, jezeli temperatura spadnie ponizej
80°C.

5.2 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji
pieczenia, aby wybraé funkcje pieczenia.

2. Obraci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic
temperature.

' Szybkie nagrzewanie — nacisnac i przy-
trzymac, aby skroci¢ czas nagrzewania. Op-
cja ta dostepna jest z niektérymi funkcjami
pieczenia. Wentylator moze wigczy¢ sie auto-
matycznie.

5.3 Timer

1. Obroci¢ pokretta, aby wybrac funkcje
gotowania i w miarg¢ potrzeb ustawic¢
temperature.

2. Nacisng¢ i przytrzymac @ azna
wys$wietlaczu pojawi sie wybrana funkcja
timera:

Q Minutnik: Ustawi¢ odliczanie. Gdy timer
zakonczy odliczanie czasu, stycha¢ sygnat
dzwiekowy.

stor Czas pieczenia: Ustawic odliczanie. Gdy
timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i funkcja gotowania wy-
taczy sie.
& Uruchomienie z opéznieniem: Opdznie-
nie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.
Gdy zakonczy sie odliczanie czasu, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i funkcja gotowania wy-
taczy sie.
3. Obraci¢ pokretto sterowania, aby ustawic
godzine zakonczenia.

4. Nacisnagé OK.
5. Po uplywie ustawionego czasu nacisnaé¢

OK i w miare potrzeb obrdci¢ pokretta do
potozenia wytgczenia.
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5.4 Gotowanie na parze: (P

1. Nacisng¢ zbiornik na wode, aby go
otworzyc.

2. Napetnic zbiornik na wode zimng wodg
do maksymalnego poziomu. Nie nalewac
innych cieczy.

Nie przekracza¢ maksymalnej pojemnosci

systemu pary (okoto 350 ml po opréznieniu).

Jesli zbiornik jest petny, na wyswietlaczu po-

jawia sie symbol =i emitowany jest sygnat
dzwiekowy.

3. Wsunag¢ zbiornik na wode do pierwotnego
potozenia.

4. Funkcje gotowania na parze mozna
ustawi¢ na dwa sposoby:

» Obrdci¢ pokretto funkcji gotowania,

aby wybra¢ W i obrécic¢ pokretto regu-
lacyjne, aby ustawic¢ temperature.
*  Ustawi¢ pokretto funkcji gotowania na

—— i obroci¢ pokretto regulacyjne, aby

wybrac C\?’ Nacisnaé OK. Obréci¢ po-
kretto regulacyjne, aby wybrac funkcje
(S1-S...) i wrazie potrzeby ustawic
temperature. Dwukrotnie nacisng¢

oK.

5. Przed wlozeniem potrawy nalezy
rozgrza¢ urzadzenie. Podczas gotowania
uzupetni¢ zbiornik na wode, jesli
wskaznik poziomu wody wskazuje, ze
zbiornik jest pusty.

6. Po zakonczeniu pieczenia obrécic
pokretto funkcji pieczenia do pozycji
wylaczenia, aby wytaczy¢ urzgdzenie.
Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wydostajgca
sie para moze wywotac¢ poparzenia.

7. Po kazdym gotowaniu na parze nalezy
zawsze oprozni¢ zbiornik na wode, aby
zapobiec gromadzeniu sie kamienia
i unikng¢ awarii, na przyktad wycieku
wody z wylotu pary. Przed opréznieniem
nalezy odczekaé¢ co najmniej 60 min.



Podmenu: Gotowanie na parze:

Funkcja Opis

taczy pare i smazenie bez
ttuszczu, zapewniajac
chrupkie, soczyste i zdrowe
dania.

S1  AirFry Plus

Ta funkcja delikatnie od-
grzewa pozostatosci potraw
za pomoca pary (110-
S2 Eggenera- 130°C - wilgotne odgrzewa-
] nie, 130-200°C - odgrze-
wanie, po ktérym potrawy
sg bardziej chrupigce).

S3 Chleb Do pieczenia chleba.

5.5 Opréznianie zbiornika na wode

Wskaznik zbiornika na wode

=

Zbiornik jest petny.

Zbiornik jest napetniony w poto-
wie.

|

Zbiornik jest pusty. Napeic
zbiornik.

LJ

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i upewnic sie, ze
ostygto.

2. Podtaczy¢ rure odptywowg C do zaworu
wylotowego A przez ztgcze B.

3. Utrzymywac koniec rury pod poziomem A
i nacisng¢ kilkakrotnie przycisk B, aby
zebraé pozostatg wode.

4. Odiaczyc¢ C oraz B i wytrze¢ wnetrze
piekarnika do sucha migekkg gabka.

5.6 Menu —

Otworzy¢ Menu, aby przej$¢ do ustawien
i potraw z gotowaniem wspomaganym.

1. Ustawié pokretto wyboru_funkcji
gotowania w potozeniu —.

Na wyswietlaczu pojawiaja sie symbole: \/\9,

o, 5, QP

2. Obrdci¢ pokretto sterowania i wybra¢
ikone, aby przejs¢ do podmenu. Nacisngé
OK.

5.7 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane ¥

Gotowanie wspomagane zawiera programy
przeznaczone do przygotowywania konkret-
nych dan. Programy rozpoczynajg sie z odpo-
wiednim ustawieniem. Podczas pieczenia
mozna ustawi¢ czas i temperature.

1. Ustawi¢ poer_tlo wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu —.

2. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby wybraé
. Nacisna¢ OK.

3. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
potrawe (P1-P...). Nacisna¢ OK.

4. Obréci¢ pokretto sterowania, aby ustawi¢
ciezar. Opcja dostepna jest dla

wybranych potraw. Nacisngé¢ OK.

5. Wiozy¢ do urzadzenia. Nacisngé OK.

6. Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po
zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby
wydtuzyé¢ czas pieczenia.

Podmenu: Gotowanie wspomagane

Legenda

Dostepna regulacja ciezaru.

Do pieczenia parowego nalezy napetni¢
I wodg szuflade na wode.

S | O

\

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wstepnie nagrza¢ urzadzenie.

=]

E Poziom umieszczania potraw. Patrz
Opis produktu.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz
numer dania, ktére mozna sprawdzi¢ w tabe-
li.
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Pieczen woto-

P14

Szarpana wieprzowina, 1,5-2kg "

2; blacha do pieczenia ciasta
Aby uzyskac¢ réwnomierne przyrumienie-
nie, obréci¢ mieso po uptywie potowy
czasu pieczenia.

P15

Schab wieprzowy, swiezy, 1 - 1,5 kg;
rubosc: 5-6 cm
2; brytfanna na ruszcie
Podsmazy¢ migso przez kilka minut na
rozgrzanej patelni. Umiesci¢ w urzgdze-
niu.

P16

Zeberka wieprzowe, 2 - 3 kg; surowe,
grubosc: 2 -3 cm

E 3; gteboka blacha

Dodac ptyn, aby zakry¢ dno naczynia.
Obroci¢ migso po uptywie potowy czasu
pieczenia.

P17

Udziec jagniecy z kosémi, 1,5 - 2 kg;
grubosc: 7 -9 cm

E 2; brytfanna na blasze

Dodac¢ ptyn. Obréci¢ mieso po uptywie
potowy czasu pieczenia.

P18

Caly kurczak, 1 - 1,5 kg; Swiezy

2; naczynie zaroodporne na bla-
sze do pieczenia
Obroci¢ kurczaka po uptywie potowy
czasu pieczenia, aby uzyskac réwno-
mierne przyrumienienie.

P19

Potowka kurczaka, 0,5 - 0,8 kg
E| 3; blacha do pieczenia ciasta

P20

Piers z kurczaka, 180 - 200 g na sztuke

2; naczynie zaroodporne na
ruszcie
Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na
rozgrzanej patelni.

P21

Udka kurczaka, swieze

E 3; blacha do pieczenia ciasta
Jesli najpierw zamarynowano udka

z kurczaka, ustawi¢ nizszg temperature
i smazyc je dtuzej.

P1  wa, lekko wy- 1-1,5kg; grubosc: 4 -
pieczona 5cm
Pieczen woto- [H2; blacha do pie-
P2 wa, $rednio czenia ciasta
wypieczona ~ Podsmazy¢ migso
przez kilka minut na
Pieczen woto- rozgrzanej patelni.
P3  wa, dobrze Umiesci¢ w urzadzeniu.
wypieczona
Stek, srednio wysmazony, 180 - 220 g
na sztuke; grubosc¢: 3 cm
P4 3; brytfanna na ruszcie
Podsmazy¢ mieso przez kilka minut na
rozgrzanej patelni. Umiesci¢ w urzadze-
niu.
Pieczen wotowa / duszona (zeberka,
gruba fata) 1,5 - 2 kg
P5 2; brytfanna na ruszcie
Podsmazy¢ migso przez kilka minut na
rozgrzanej patelni. Dodaé wode. Umies-
ci¢ w urzadzeniu.
Pieczen woto-
P6  wa, lekko wy- 1 _1 5kq: grubosé: 4 -
pieczona®) 5cm
Pieczen woto- = 2; blacha do pie-
P7 wa, $rednio gzznia ciasta
; 1) Podsmazy¢ mieso
wypleczona przez kilka minut na
Pieczen woto- rozgrzanej patelni.
P8 wa, dobrze Umiesci¢ w urzadzeniu.
wypieczona )
Filet wotowy,
P9  lekko wypie- 5.1 5kg: grubosé:
czony 5-6cm
Filet wotowy, 2; blacha do pie-
P10 s$redniowy-  czenia ciasta
; 1) Podsmazy¢ mieso
pieczony przez kilka minut na
Filet wolowy, rozgrzanej patelni.
P11 dobrze wypie- Umiesci¢ w urzadzeniu.
czony "
Pieczen cieleca (np. topatka), 0,8 - 1,5
kg; grubosc¢: 4 cm
P12 .
2; brytfanna na ruszcie
Doda¢ wode. Pieczen przykryta.
Karczek wieprzowy lub topatka, 1,5 -
2 kg
P13 Gp[Hy; brytfanna na ruszcie

Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu
pieczenia.

P22

Kaczka, cata, 2 - 3 kg

2; brytfanna na ruszcie
Umiesci¢ migso na brytfannie. Obrécié
kaczke po uptywie potowy czasu piecze-
nia.
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P23

Ges, cala, 4 - 5 kg

2; gteboka blacha
Umiesci¢ mieso na gtebokiej blasze do
pieczenia. Obroci¢ ges po uptywie poto-
Wy czasu pieczenia.




P24

Klops, 1 kg
2; ruszt

P25

Catla ryba grillowana, 0,5 - 1 kg na rybe

2; blacha do pieczenia ciasta
Nadzia¢ rybe mastem, przyprawami
i ziotami.

P26

Filet rybny

\Il 3; naczynie zaroodporne na
ruszcie

P27

Sernik
E 2;J 28 cm tortownica na ruszcie

P28

Szarlotka
E| 3; blacha do pieczenia ciasta

P29

Tarta jabtkowa
(ﬁ) E 2; forma do ciasta na ruszcie

P30

Amerykanska szarlotka

<T|7> E 1; & 22 cm forma do ciasta na
ruszcie

P31

Brownie, 2 kg z ciasta
B 3; gteboka blacha

P32

Babeczki
E 3; taca na babeczki na ruszcie

P33

Keks
E 2; forma keksowa na ruszcie

P34

Pieczone ziemniaki, 1 kg

2; blacha do pieczenia ciasta
Uzy¢ catych ziemniakéw ze skorka.

P35

Cwiartki, 1 kg

El 3; blacha do pieczenia ciasta wyto-
zona papierem do pieczenia

Pokroi¢ ziemniaki na kawatki.

P36

Grillowane warzywa mieszane, 1- 1,5
kg

IEI 3; blacha do pieczenia ciasta wyto-
zona papierem do pieczenia

Pokroi¢ warzywa na kawatki.

P37

Krokiety mrozone, 0,5 kg
E| 3; blacha do pieczenia ciasta

P38

Frytki mrozone, 0,75 kg
3; blacha do pieczenia ciasta

P39

Lazania migsna/warzywna z ptatami
suchego makaronu, 1-1,5kg

<ﬁ7> E 1; naczynie zaroodporne na
ruszcie

Zapiekanka ziemniaczana (surowe
ziemniaki) 1 - 1,5 kg

P40 C\Tp E 1; naczynie zaroodporne na
ruszcie
Obroci¢ naczynie po uptywie potowy
czasu pieczenia.

Pizza swieza, cienka

P41 [ 2; blacha do pieczenia ciasta
wytozona papierem do pieczenia

Pizza swieza, gruba

P42 (4] qp[=]2; blacha do pieczenia cias-
ta wylozona papierem do pieczenia

Quiche
(ﬁ’ E 2; forma do pieczenia naruszcie

Bagietka / Ciabatta / Biaty chleb, 0,8

P43

kg

P44 [ 2: blacha do pieczenia ciasta
wytozona papierem do pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.

Chleb pelnoziarnisty / zytni / ciemny,
1kg

P45 (1] [=]2; blacha do pieczenia ciasta
wytozona papierem do pieczenia / forma
keksowa na ruszcie

1) Pieczenie w niskiej
temperaturze.
5.8 Zmiana: Ustawienia
1. Ustawié pokretio wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu —.
2. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
@}. Nacisngé OK.
3. Obrdci¢ pokretto, aby wybra¢ ustawienie.
Nacisng¢ OK.
4. Obréci¢ pokretto sterujgce, aby ustawié
wartos¢. Nacisnaé OK.

5. Obraci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu wytgczenia, aby wyjsé
z Menu.

Podmenu: Ustawienia

Ustawienie Wartos¢

01 Aktualna godzina Zmien

Jasnos¢ wyswietla-
02 ] 1-5
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Ustawienie Wartos¢
1 - Sygnat dzwie-
Al ke kowy,2 - Kliknig-

03  Dzwieki przyciskow 4 e.3 - Dzwiek
wyt.

04  Glo$nosé sygnatu 1-4

05  Stoper Wi / Wiyt

06 kOaéwietlenie piekarni- WE / Wy,

07  Szybkie nagrzewanie Wt / Wyt.

08  Tryb demonstracyjny ggggaktywacyjny:

09  Wersja oprogramo-

wania Sprawdzanie

10 Wyzeruj wszystkie

ustawienia Tak / Nie

5.9 Blokada (&

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzadzenia.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest uzytkowa-
ne, panel sterowania blokuje sig, co zapew-
nia nieprzerwang kontynuacje gotowania przy
obecnych ustawieniach.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest wytgczone,
panel sterowania pozostaje zablokowany, co
zapobiega przypadkowemu wigczeniu urza-
dzenia.

EI - nacisngg¢ i przytrzymac, aby wigczy¢ lub
wytgczyc¢ funkcje.

Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. &- miga
3 razy, gdy wigczona jest blokada.

6. WSKAZOWKI | PORADY

6.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatura i czasy pieczenia podane w ta-
belach majg wytacznie charakter orientacyj-
ny. Zalezg one od przepisow oraz jakosci

i ilosci uzytych sktadnikéw. Jesli brakuje usta-
wien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢
ustawienia dla podobnej potrawy.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Symbole uzyte w tabelach:

g Rodzaj potrawy

Funkcja gotowania
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5.10 Akcesoria

nosci od modelu. SkanUch
41 kod QR mozna sprawdzic,
¢ jak stosowac akcesoria do-
wlr starczone do urzadzenia. Ak-
T cesoria opcjonalne mozna
zamawia¢ oddzielnie. Wiecej
informacji mozna uzyskac¢ u miejscowego do-
stawcy.

Wsuna¢ ruszt lub blache do pieczenia miedzy
prowadnice blach. Ruszt musi dotykac tylnej
czesci piekarnika, a nézki muszg byc¢ skiero-
wane w doét. Niewielki wystep na gorze popra-
wia bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie z niego naczyn.

i%
=

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawic jg
z tytu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewnic sie,
ze jest on bezposrednio widoczny.

Pod blacha perforowang umiesci¢ dodatkowa
blache, aby zebrac¢ kapigce ptyny.

o

Temperatura

Poziom umieszczania potraw

Czas pieczenia (min)

SlEen

Informacje dodatkowe

6.2 Pieczenie konwekc. wilgotne

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy prze-
strzegac zalecen z ponizszej tabeli.



& cH O ®

6.3 Informacja dla instytuciji
wykonujacych testy

Stodkie butki, 16 szt. 180 2 20-30 M )
Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

Butki, 9 szt. 180 2 30-40 1 — S
Pizza, mrozona, 0,35 220 2 10-15 2 El C @ @
kg Mate ciastka, 20 sztuk na blasze
Rolada biszkoptowa 170 2 25-35 1) O 3 150-170 35-40 12

i - 1
Brownie 175 3 25-30 1 3 140-160 35-40 12
Suflet, 6 szt. 200 3 25-30 3 2ia 130-150 45-50 02

| - -
Biszkoptowy spod tarty 180 2 15-25 4 -
Szarlotka, 2 foremki @20 cm
Biszkopt krolowej Wik-
torii 170 2 40-50 9 B 2 180  70-90 3
Gotowanaryba, 0,3kg 180 3 20-25 1) 2 160 70 - 90 3)
Cataryba, 0,2 kg 180 3 25-35 1 Beztluszczowy biszkopt, foremka do ciasta
Filet z ryby, 0,3 kg 180 3 25-30 6 26 cm
Migso zwody 025 kg 200 3 35-45 1) = 2 170 40-50 3
Szasziyk, 0,5 kg 200 3 25-30 1 2 170 45-50 32
Ciastka, 16 szt. 180 2 20-30 M 1i3 170 50-60 32
Makaroniki, 24 szt. 180 2 25-35 1) Kruche ciasteczka
Babeczki, 12 szt. 170 2 30-40 1 3 140-150 20-40 1)
Stasto pikantne, 180 2 25-30 1 204  140-150 25-45 1)
Kruche ciasteczka, E 3 140-150 25-45 1)
20 szt 150 2 25-35 1)
- Tosty
Tartletki, 8 szt. 170 2 20-30 1 |i|
4 maks. 1-5 3)2)
Warzywa, z wody, 0,4 180 3 35-45 1)
kg 1) Uzy¢ Blacha do pieczenia ciasta.
Omlet wegetarianski 200 3 25-30 6 2) Nagrzewac wstepnie urzadzenie przez 10 minut.
S 3) Uzyé Ruszt.

Warzywa $rédziemno- 404 4 o5.30 1)

morskie, 0,7 kg

1) Uzy¢ blache do pieczenia ciasta lub gteboka bla-
che

2) Uzyé ruszt.

3) Umiescic sze$¢ ceramicznych kokilek na ruszcie
4 Uzy¢ formy do tarty na ruszcie

5) Uzy¢ naczynia do pieczenia na ruszcie

6) Uzy¢ blache do pieczenia pizzy na ruszcie
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7. PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

7.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

+ Stosowac srodek czyszczacy
przeznaczony do powierzchni
metalowych.

»  Wyczysci¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi
wokoét obramowania komory.

» Aby usung¢ pozostatosci osadzonego
kamienia, zastosowaé srodek
odkamieniajgcy w ptynie zalecany przez
producenta.

»  Wilgo¢ moze skraplac sie w urzadzeniu
lub na szklanych panelach drzwi. Aby
ograniczy¢ skraplanie, nalezy pozostawi¢
urzadzenie wtgczone na 10 minut przed
gotowaniem. Nie nalezy przechowywac
zywnosci w urzadzeniu diuzej niz
20 minut.

+ Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

7.2 Wyjmowanie prowadnic blach

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.

2. Odciggna¢ przednig czes$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

3. Odciagna¢ tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej scianki i wyjgc je w catosci.

4. Z powrotem wstawi¢ prowadnice blach
w potozeniu poczagtkowym. Wykonaé

opisane czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

Jesli w zestawie sg prowadnice teleskopowe,
ich sworznie ustalajace musza by¢ skierowa-
ne do przodu.

7.3 Czyszczenie wodg

W procesie czyszczenia wykorzystuje sie wo-
de do usuwania pozostatosci ttuszczu i re-
sztek zywnosci z piekarnika.

1. WIa¢ wode do wneki komory: 300 ml.
2. Wybra¢ Menu = | Czyszczenie al

3. Nacisnaé OK,

Czas trwania: 30 min

Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy. Wytacza urzadzenie.

4. Odczekac¢, az urzgdzenie ostygnie.
Osuszy¢ komore miekkg $ciereczka.

7.4 Czyszczenie parowe

W procesie czyszczenia wykorzystuje sie pa-
re do usuwania pozostatosci ttuszczu i re-
sztek zywnosci z piekarnika.
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1. Upewnic sig, ze urzadzenie jest zimne.
Wyja¢ wszystkie akcesoria.

3. Wytrze¢ komore piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi suchg miekkg szmatka.

4. Ustawi¢ pokreio wyboru funkcji pieczenia
w potozeniu ==, aby wprowadzi¢ Menu.

5. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby wybraé
al i nacisngc¢ OK.

6. Napetnic zbiornik na wode zimng wodg
do maksymalnego poziomu (okoto
350 ml).

7. Nacisngé OK. po rozpoczeciu
czyszczenia oSwietlenie sie wytacza.

Czas trwania: 30 min
Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy. Wytgcza urzgdzenie.

8. Odczekac, az urzadzenie ostygnie.
Osuszy¢ komore migkkg $ciereczka.

7.5 Wyczyscié¢ zbiornik na wode.
Czyszczenie usuwa kamien i zapobiega jego
osadzaniu sie w uktadzie parowym.

1. Oproznic zbiornik na wode. Patrz rozdziat

Codzienne uzytkowanie, Oprdznianie
zbiornika na wode.

2. WIla¢ ml 250 zalecanych przez
producenta srodkéw odkamieniajgcych
w ptynie do zbiornika na wode.

3. Odczekac 60 min. Oprozni¢ zbiornik na
wode.

4. WIla¢ 350 ml wody do zbiornika na wode,
aby go przeptukaé. Oprézni¢ zbiornik na
wode.

5. Umy¢ rurke odptywowg cieptg wodg
z dodatkiem tagodnego detergentu.

Okres miedzy odkamienianiem zalezy od

twardosci wody i jak czesto gotuje sie na pa-

rze.

Skontaktowac¢ sie z dostawcag wody, aby

sprawdzi¢ poziom twardo$ci wody.



Czestotli-

wos¢ czy-
Twardos¢ wo- s szczenia
dy (°fH) Vzycle pary zbiornika na
wode (mie-
sigce):
Czesto
0-15 ( 21 raz/tydzien) 12
(migkka do
Sredniej) Rzadko 24
(21 raz/miesigc)
>16 Czesto 6
(twarda do (21 raz/tydzien)
bard(zio.twar- Rzadko 19
ej) (=1 raz/miesigc)

7.6 Zdejmowanie i zakladanie drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby piekarnika mozna
wymontowac do czyszczenia. Nie uzywac
urzgdzenia bez szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podniesc¢ i pociggnaé zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociagajac drzwi do
siebie, wyja¢ je z mocowania.

o —

4. Polozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg tkanina.

5. Chwyci¢ listwe drzwi A za gorng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

6. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjac.

7. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gornej
krawedzi, wyciagnac je z prowadnicy.
Upewnic sie, ze szyba catkowicie
wysunie sie z prowadnic.

=/~

8. Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby

i drzwi piekarnika.
Umiescic szyby z powrotem we wtasciwej ko-
lejnosci. Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku
szyby. Strefa drukowania B (jesli wystepuje)
musi by¢ zwrdécona w strone wnetrza piekar-
nika. Jesli drzwi sg zainstalowane prawidto-
wo, podczas zamykania zatrzaskéw stychaé
klikniecie.

7.7 Wymiana zrédta swiatta

Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i zaczekac,
az ostygnie.

Wymieni¢ zarbwke na nowg, odporng na tem-
perature 300°C.

Tylne oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.
2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zarowke.

4. Zatozy¢ szklany klosz.
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8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym za-
kresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac
sie ze sprzedawca lub z autoryzowanym
punktem serwisowym. Szczegoty serwisowe
znajdujg sie na tabliczce znamionowej, umie-
szczonej na przedniej ramie. Jest widoczna
po otworzeniu drzwi. Nie nalezy usuwac tab-
liczki znamionowe.

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktére-
go nie uwzgledniono w tej tabeli, nalezy wyta-
czy¢ i ponownie wigczyé bezpiecznik domo-
wy, aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie. Je-
$li kod btedu pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

Nie mozna wiaczy¢ ani obstugiwaé¢ urza-
dzenia. - Urzgdzenie nie jest podtgczone do
zasilania elektrycznego lub jest podtgczone
nieprawidtowo.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

» Blokada jest wi.

* Uruchomiona jest funkcja samoczynnego
wytgczenia.

Lampa nie dziala. - Lampa jest przepalona.

Wymieni¢ lampe.

Lampa jest wylgczona. - Pieczenie kon-

wekce. wilgotne - jest aktywowany.

Uszczelka drzwi jest uszkodzona. - Nie
uzywac urzadzenia. Skontaktowac sie z auto-
ryzowanym centrum serwisowym.

Z wylotu pary wycieka woda. - W zbiorniku
na wode jest za duzo wody. Patrz rozdziat
Codzienne uzytkowanie, Oproznianie zbiorni-
ka na wode.

L Wskaznik pustego zbiornika na wode
jest wiaczony. - Brak wody w zbiorniku. Na-
petic¢ zbiornik na wode. Jesli wskaznik nadal
jest wigczony, patrz Pielegnacja i czyszcze-
nie, Czyszczenie zbiornika na wodg.

Funkcja gotowania na parze nie dziata. -
W otworze wylotowym pary znajduje sie osad
wapienny - oczy$ci¢ zbiornik na wode (patrz
Pielegnacja i czyszczenie) lub jesli w zbiorni-
ku nie ma wody - napetni¢ zbiornik woda.
Oproznienie zbiornika na wode zajmuje
wigcej niz trzy minuty lub woda wycieka

z otworu wylotowego pary. - W zbiorniku
na wode znajduje sie osad kamienia. Patrz
Pielegnacja i czyszczenie, Czyszczenie zbior-
nika na wode.

Wyswietlacz pokazuje "00:00". - Wystgpita
przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-
dziny

9. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

9.1 Karta informacyjna produktu
i informacja o produkcie zgodnie
z rozporzadzeniem (UE) nr 65/2014
i rozporzadzeniem (UE) nr 66/2014

Liczba komor 1

Zrédta ciepta Elektrycznosé

Pojemnosé 721
Nazwa dostawcy Electrolux Rodzaj piekarnika Elijedlfvwik do za-
Dane identyfika-
cyjne modelu KOCDH76X 949494268 Masa 32.6 kg
Wskaznik efektywnosci 81.2 Urzadzenie testowane zgodnie z: EN IEC
energetycznej 60350-1.
Klasa sprawnosci energe- A+

tycznej

Zuzycie energii przy stan-
dardowym obcigzeniu, tryb

0.93 kWh/cykl
konwencjonalny

Zuzycie energii przy stan-
dardowym obcigzeniu, tryb
wymuszonej wentylaciji

0.69 kWh/cykl

62 POLSKI




9.2 Wymagania informacyjne
zgodnie z rozporzadzeniem (UE) nr

2023/826
Zuzycie energii elektrycznej w trybie
czuwania 08w
Maksymalny czas potrzebny na auto-
matyczne przejscie urzgdzenia do 20 min

odpowiedniego trybu niskiego pobo-
ru mocy

Urzadzenie testowane zgodnie z: EN 50564.

9.3 Porady dotyczace oszczedzania
energii

Podczas gotowania zamyka¢ drzwi

i unikac ich czestego otwierania.

Dbac, aby uszczelka drzwi byta czysta

i prawidtowo umieszczona.

Uzywac metalowe lub ciemne naczynia,
ktore nie odbijajg Swiatta.

Poming¢ podgrzewanie, chyba ze jest to
konieczne.

Zminimalizowac przerwy pomiedzy
pieczeniem réznych potraw.

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania
energii nalezy korzystac¢ z funkcji
termoobiegu (tylko wybrane modele).
Wykorzystac¢ ciepto resztkowe, aby
utrzymac ciepto potrawy. Zmniejszy¢
temperature urzadzenia do minimum 3-10
min przed koncem gotowania.

10. OCHRONA SRODOWISKA

Wytaczy¢ o$wietlenie podczas pieczenia,
jesli nie jest to konieczne. .

Pieczenie konwekc. wilgotne Funkciji tej
uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci
Zz wymogami rozporzgdzen w zakresie
efektywnosci energetycznej i ekoprojektu
(zgodnie z EU 65/2014 i EU 66/2014).
Testy zgodnie z: IEC/EN 60350-1. Drzwi
piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie
funkcji nie byto zaktécane, a piekarnik
dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna. Podczas korzystania z tej
funkcji o$wietlenie automatycznie sie
wytgcza. W niektérych modelach potrzeba
30 sek.
Ze wzgleddw bezpieczenstwa, jesli
funkcja gotowania jest aktywna i nie
zmieniono zadnych ustawien, urzgdzenie
wytaczy sie automatycznie po uptywie
okreslonego czasu. Aby diuzej korzystac
z funkcji gotowania, nalezy ustawi¢ czas
przygotowania potrawy. Funkcja
automatycznego wytgczania nie dziata
wraz z funkcjg Uruchomienie

z opdznieniem lub gdy o$wietlenie jest
wigczone.

— 12.5godz: 30-115 °C

— 8.5godz: 120-195 °C

— 5.5 godz: 200-245 °C

— 3 godz: 250 — maksimum °C

Segreguj materiaty oznaczone symbolem C)
Umies$¢ opakowanie w odpowiednich pojem-
nikach do recyklingu. Chroni¢ srodowisko
i zdrowie ludzi poprzez recykling odpadow
elektrycznych i elektronicznych. Nie wyrzucaj

urzgdzen oznaczonych symbolem E do od-
padow komunalnych. Nalezy oddac¢ produkt
do miejscowego zaktadu przetwarzania odpa-

déw lub skontaktowac sie z miejscowym
urzedem miasta.
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