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1. A SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Laes den medfalgende brugs-
anvisning grundigt, far pro-
duktet installeres og tages i
brug. Producenten patager
sig intet ansvar for eventuelle
skader, der skyldes forkert in-
stallation eller brug. Opbevar
altid brugsanvisningen pa et
sikkert og tilgeengeligt sted til
senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og
sarbare personer

» Apparatet ma kun bruges af
barn fra 8 ar og opefter
samt af personer med ned-
sat fysisk, sensorisk eller
psykisk funktionsevne, eller
som mangler den ngdven-
dige erfaring eller viden,
hvis de er under opsyn eller
er blevet instrueret i at bru-
ge apparatet pa en sikker
made samt forstar de farer,
det indebeerer. Bgrn under
8 ar og personer med om-
fattende og komplekst han-
dicap skal holdes pa af-

stand af apparatet, med-
mindre de overvages kon-
stant.

Barn skal holdes under op-
syn for at sikre, at de ikke
leger med produktet.
Opbevar al emballage util-
geengeligt for barn, og bort-
skaf det korrekt.
ADVARSEL: Ovnen og de
tilgaengelige dele bliver me-
get varme under brug. Hold
barn og keeledyr veek,
mens produktet er i brug,
og mens det kgler af.
Aktiver bgrnesikringen, hvis
produktet er udstyret med
barnesikring.

Barn ma ikke renggre eller
vedligeholde produktet
uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

Dette produkt ma kun an-
vendes til madlavning.
Dette produkt er beregnet
til brug i en enkelt husstand
i et indendgrs milja.
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Dette produkt kan anven-
des i kontorlokaler, pa ho-
telveerelser, pa bed &
breakfast-veerelser, i ferie-
huse og i lignende lokaler
og indlogeringsfaciliteter,
hvor brugen ikke overstiger
den gennemsnitlige brug i
boliger.

Brug ikke produktet, inden
det monteres i den indbyg-
gede struktur.

Far enhver vedligeholdelse
skal apparatet kobles fra el-
nettet.

Hvis stremledningen er be-
skadiget, skal den af sikker-
hedsgrunde udskiftes af
producenten, det autorise-
rede servicecenter eller en
tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL: Sgrg for, at
der er slukket for produktet,
inden paeren skiftes for at
undga elektrisk stad.
ADVARSEL: Ovnen og de
tilgeengelige dele bliver me-

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/N\ ADVARSEL!
Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

* Fjern al emballagen.
» Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.
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get varme under brug. Veer
omhyggelig med at undga
at rgre ved varmeelementer
eller ovnrummets overflade.
Brug altid ovnhandsker til at
fierne eller isaette tilbehgr
eller ovnartikler.

Brug kun det anbefalede
madlavningstermometer til
dette produkt.

For at fjerne ovnribberne
treekkes farst den forreste
del og derefter den bager-
ste del veek fra sideveeg-
gen. Montér ovnribberne i
modsat raeekkefglge.

Brug ikke damprenser til at
renggre produktet.

Brug ikke skrappe slibende
renggringsmidler eller
skarpe metalskrabere til at
renggre ovnglasset. De kan
ridse overfladen, med det
resultat, at glasset knuses.
Fjern al tilbehgr og kraftig
snavs fra ovhrummet for
pyrolyserenggaring.

* Folg installationsvejledningen pa vores

hjemmeside.

»  Veer forsigtig, nar du flytter apparatet, da

det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.

» Treek aldrig i apparatet i handtaget.
« Installer produktet et sikkert og egnet sted,

der opfylder installationskravene.

* Mindsteafstanden til andre apparater og

enheder skal overholdes.



Far produktet monteres, skal det sikres, at
det star i vater, og at lagen kan abnes
uden begraensninger.

Produktet er udstyret med et elektrisk
afkglingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske stramforsyning.

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en autoriseret elektriker.

Kontroller, at parametrene pa
meerkepladen er kompatible med de
elektriske klassificeringer for
strgmforsyningen.

Apparatet skal tilsluttes stram med
jordforbindelse. Brug altid en korrekt
installeret stgdsikker kontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forlaengerledninger.

Undga at beskadige stremstikket og -
kablet. Hvis udskiftning er ngdvendig, skal
den udfgres af vores autoriserede
servicecenter.

Stremkabler ma ikke berare eller placeres
i nezerheden af produktets lage eller nichen
under denne, iseer nar produktet er startet
eller er varmt.

Beskyttelse mod elektrisk stad pa
stromfgrende og isolerede dele skal veere
sikkert fastgjort og ma ikke kunne fijernes
uden brug af veerktgj.

Seet forst stramstikket i stikkontakten, nar
installationen er afsluttet. Serg for, at der
er adgang til stramstikket efter
installationen.

Hvis netstikket er lgst, ma stikket ikke
seettes i stikkontakten.

Produktet ma ikke frakobles ved at treekke
i kablet. Treek altid i stikproppen.

Brug kun korrekte gruppeafbrydere,
sikringer (sikringer med skruegevind skal
tages ud af fatningen), fejlstremsreleeer og
kontaktorer.

Den elektriske installation skal veere
forsynet med en isoleringsanordning,
afbryder produktet fra lysnettet ved alle
poler med en kontaktabning med en
bredde pa mindst 3 mm.

Luk produktets dgr helt, far du slutter det
til lysnettet.

Dette produkt er forsynet med et stik og en
stremledning.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbreendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

Produktets specifikationer ma ikke
2endres.

Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokeret.

Lad ikke produktet vaere uden opsyn ved
brug.

Sluk for produktet efter hver brug.

Veer forsigtig, nar du abner produktet,
mens det er startet, da der kan slippe
varm luft og braendbare blandinger fra
alkoholholdige ingredienser ud.

Betjen ikke produktet med vade heender,
eller nar det har kontakt med vand.

Tryk ikke pa den abne lage.

Brug ikke produktet som arbejds- eller
frasaetningsplads.

Hold gnister og aben ild vaek fra produktet,
nar lagen er aben.

Brug kun godkendte glas og krukker til
henkogning.

Placer ikke brandfarlige produkter i
naerheden af produktet.

/N ADVARSEL!

Risiko for beskadigelse af apparatet.

Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

— Placer ikke ildfaste fade eller
genstande direkte pa bunden af
ovnrummet.

— Placer ikke alufolie direkte pa bunden
af ovnrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
produktet.

— Lad ikke fugtige retter og fedevarer sta
i produktet efter tilberedning.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
installerer tilbehgar.

Misfarvning af emalje eller rustfrit stal
pavirker ikke produktets ydeevne.

Brug en dyb form til fugtige kager, da
frugtsaft kan give permanente pletter.
Tilbered altid med apparatets lage lukket.
Hvis produktet er installeret bag en
skabslage, ma skabslagen ikke lukkes
under brug, eller fgr produktet er helt
afkglet, for at undga skader fra varme og
fugt.

Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
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Dette ovnlys er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsprodukter, sdsom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
produktets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
produkter, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

Brug kun paerer med de samme
specifikationer .

Kontakt et autoriseret servicecenter for at
fa repareret produktet. Brug kun originale
reservedele.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, ild eller beskadi-
gelse af apparatet.

Sluk for produktet, og tag stikket ud, far
vedligeholdelse udferes.

Searg for, at produktet er koldt, for at undga
at glasset revner. Hvis lagens glaspaneler
bliver beskadiget, skal du kontakte det
autoriserede servicecenter for at fa det
skiftet.

Veer forsigtig, nar du tager lagen af
produktet. Lagen er tung.

Rengear og ter produktet, ovhrummet og
tilbehgret efter hver brug for at forhindre
kondens fra damp, korrosion og
forringelse af overfladen.

Kontroller produktet regelmaessigt for tegn
pa nedbrydning, som kan gere det uegnet
til kontakt med fadevarer, sdsom revner,
bobledannelse, delaminering, krympning,
kleebrighed, korrosion eller andre synlige
forandringer i tekstur eller udseende. Folg
renggrings- og
vedligeholdelsesanvisningerne for at
forebygge nedbrydning.

Brug en mikrofiberklud, varmt vand og
neutrale renggringsmidler til renggring af
produktet og tilbehgret. Brug ikke slibende
produkter, svampe, oplgsningsmidler,
genstande med skarpe kanter eller
metalgenstande.
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Falg sikkerhedsanvisningerne pa
emballagen, nar du bruger ovnspray.

Pyrolyserengering

Lees alle instruktionerne vedrgrende
pyrolyserengaring

Inden pyrolytisk rensning og forvarmning
skal fglgende fjernes fra ovnrummet:

— Alle madrester, spildt olie og fedt

— alle udtagelige genstande (herunder
hylder, ovnribber osv., der fglger med
apparatet), iseer alle non-stick gryder,
pander, plader, redskaber osv.

Hold bgrn veek fra produktet under
pyrolyserenggring, da produktet bliver
meget varmt, og der kommer varm luft fra
ventilerne.

Pyrolyserengering frigiver dampe fra
madrester og ovnens materialer. Sgrg for
god udluftning under og efter den forste
opvarmning og pyrolyserengaring.
Undga at spilde eller komme vand pa
ovnlagen under og efter den
pyrolyserenggringen for at undga at
beskadige ovnglassene.

Dampe fra pyrolyseovne/madrester er ikke
skadelige for mennesker, herunder barn,
eller personer med helbredsproblemer.
Hold keeledyr veek fra produktet under og
efter pyrolyserengeringen og den forste
opvarmning. Sma keeledyr (isaer fugle og
krybdyr) kan veere meget felsomme over
for temperatureendringer og udsendt rgg.
Nonstick-overflader pa gryder, pander,
bageforme og redskaber kan blive
beskadiget ved pyrolyserenggring ved
hgje temperaturer og kan frigive en lille
maengde skadelige dampe.

2.5 Bortskaffelse

/N\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kveelning.

Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

Tag produktets stik ud af stikkontakten, og
klip stremkablet af og bortskaf det.



3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik

@_

] EHE&

Betjeningspanel

Display

Stik til madlavningstermometer
Varmelegeme

Ovnlys

Bleeser

BEoENE

4. FOR FORSTE ANVENDELSE

4.1 Indstilling af tiden

1. Tryk pa =+ eller — for at juster timer og
minutter.

2. Tryk pa OK for at bekrasfte.

4.2 Forste forvarmning og
rengoring

Forvarm det tomme produkt for at fierne
eventuel lugt. Udluft lokalet.

1. Fjern alt tilbehgr og ovnribberne.

5. DAGLIG BRUG

5.1 Tilberedningsfunktioner

Varmluft: Jeevn bagning, merhed, tor-
ring

E] Over-/undervarme: Traditionel bag-
ning

Ovnrumspraegning
Bl Ovnribbe, aftagelig
El Ovnribber

3.2 Tryk pa felterne

CD Teend og sluk for produktet.

ANV For at navigere i menuen.
+— For at justere indstillinger.
Tryk for at indstille funktionen:
- SteamBake.
ug For at indstille funktionen hjeelp il
tilberedning.
Q) For at indstille timerfunktioner.
3ot For at ga ind i indstillinger.
OK Tryk for at bekraefte dit valg.

2. Indstil de enkelte funktioner til den
hgjeste temperatur, og lad produktet
veere startet i de angivne tidsrum: \Z] 1t,
15 min, E] 15 min. Der henvises til
Daglig brug.

Sluk for produktet, og lad det kgle af.

4. Renggr det med en mikrofiberklud, varmt
vand og et mildt renggringsmiddel. Saet
tilbehgret og ovnribberne tilbage i ovnen.

d

AirFry: Stegning med mindre olie og
[1] uden bagepapir.

% Frosne madvarer: Pommes frites, kar-
= toffelbade, forarsruller

Q Undervarme: Bagning af kager
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[¥]3 Optening: Optening

Timerfunktioner

|Z\ Fugtig varmluft: Bagning

& Grill: Ristning, grillstegning

Indstil en nedteelling. Nar timeren
Ql stopper, lyder signalet, og tilbered-
ningen stopper.

Turbogrill: Stegning af kad, bruning

Udskyder starten og/eller tilbered-

(OsTART U .
STOP ningens afslutning.

Lampen kan slukke automatisk ved en tem-
peratur pa under 80°C ved brug af visse ovn-
funktioner.

5.2 Indstilling:
tilberedningsfunktioner

1. Tryk pa ® for at teende for produktet.

2. Tryk pa ™ eller Y for at navigere i
funktionerne.

3. Tryk pa -+ eller — for at indstille
temperaturen.

4. Indstil timerfunktionerne, hvis det er
ngdvendigt.
Tryk pa OK.

6. Tryk pa @ for at slukke for
tilberedningsfunktionerne.

For at skifte funktion skal du trykke pa @ for
at slukke for produktet og derefter trykke igen
for at teende for produktet igen.

— Statuslinje - angiver visuelt, nar produktet
nar den indstillede temperatur, eller nar tilbe-
redningstiden er slut.

> Hurtig opvarmning - hold OK inde i 3 se-
kunder under opvarmningsfasen for at forkor-
te opvarmningstiden. Den kan bruges sam-
men med nogle af tilberedningsfunktionerne.
Blaeseren kan taende automatisk.

5.3 Timer

1. Trykpa O,

2. Tryk pa "™ eller v for at vaelge en
timerfunktion.

3. Tryk pa =+ eller — for at indstille tiden.
Tryk pa OK,

For at annullere en timerfunktion skal du hol-

de @ inde i 3 sekunder.

For at vise, hvor laenge produktet
karer fra det gjeblik, du starter en
funktion. Du kan nulstille den i time-
rmenuen.

Uptimer

Timerfunktioner

Q Indstil en nedtaelling. Nar timeren
har talt ned, lyder signalet.
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5.4 SteamBake Tilberedning med
damp:
1. Kontrollér, at ovnen er kold.

2. Fyld fordybningen i ovhrummet med
postevand.

Maksimal kapacitet for fordybningen i
ovnrummet er 250 ml. Fyld ikke
fordybningen i ovnrummet under
tilberedning, eller nar produket er varmt.

Tryk pa ® for at teende for produktet.
Tryk pa [@).

5. Tryk pa+ eller — for at indstille
temperaturen.

6. Tryk pa OK

7. Forvarm det tomme produkt i 10 min for
at skabe fugt.

8. Abn lagen forsigtigt for at undga
forbreendinger fra fugtig luft fra ovnen.
Saet maden i ovnen.

9. Vent, til produktet er afkglet efter
madlavningen. Fjern det resterende vand
fra fordybningen i ovhrummet med en
blad klud.

5.5 Hjzelp til tilberedning 1

Hjeelp til tilberedning Undermenuen indehol-
der programmer, der er beregnet til bestemte
retter. Programmerne starter med en passen-
de indstilling. Du kan justere tid og tempera-
tur under tilberedningen.

1. Tryk pa ® for at teende for produktet.



2. Trykpa Y.

Tryk pa ™ eller ™ for at veelge hjeelp til
tilberedning.

4, Tryk pa + eller — for at justere
indstillingerne efter behov.

5. Tryk pa OK for at bekrasfte.

6. Nar funktionen slutter, skal du kontrollere,
om maden er klar. Forlaeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for
det. Ved hjeelp til tilberedning med
termometer er fremgangsmaden den
samme.

Undermenu: Hjezelp til tilberedning

Retter
Gront-
sa\rgsgra- El 3 bageplade beklaedt
00 tin med bagepapir
1-1,5kg Skeer grentsagerne i skiver.
8 Muffins EI3l) 100 - 150 mi
muffinplade pa en tradhylde
EE’Z &J 150 ml bage-
e Ciabatta Plade bekleedt med bagepa-
= 0,8k pir
,0 Kg AT
Der skal mere tid til hvidt

brad.

Forklaring

Madlavningstermometeret skal veere til-
sluttet for at kunne bruge funktionen.

Forvarm produktet, for du begynder til-
beredningen.

Ovnribbe. Der henvises til Produktbe-
skrivelse.

O @] >»

Fyld fordybningen i ovnrummet med
vand til tilberedning med damp.

Retter

(1][= 2 ) 100 ml bage-

5.6 Indstillinger &
1. Tryk pa ® for at teende for produktet.

2. Trykpa % for fa adgang til
indstillingerne.

3. Tryk pa ™ eller v for at justere
indstillingerne. Tryk pa OK.
4. Tryk pa + eller — for at justere vesrdien.

Tryk pa OK for at bekraefte eller afslutte
justeringstilstanden.

6. Tryk pa @} for at lukke indstillingerne.

Undermenu: Indstillinger

@ Pizza plade beklaedt med bagepa-
pir Indstilling Veardi
) =P bageplade |2+ 01  Rengering mrolyserengg-
Kylling 200 ml 9
@ 1-1,5Kkg, Vend kyllingen efter halvde- 02  Aktuel tid Skift
fersk len af tilberedningstiden for -
at fa en ensartet bruning. 03 Light Teend / sluk
Oksekod 04 Hurtig opvarmnin Teend / sluk
1-1,5 kg =P bageplade 9P 9
4-5cm  Steg kadet i nogle fa minut- 05  Uptimer Teend / sluk
.t z de. Seet i
Eékrke styk Oe\‘/rn%z?].en varm pande. Sst! 06  Lysstyrke display 1-5
07 Tastetoner Beep, Clic, None
¢ Fileter ][] 3 ovnfast fad pa en -
tradhylde 08  Signal volume 1-4
= Lasagne [2 ovnfast fad pa en trad- M - .
1-15kg  hylde 2 2
10  Termometer? _1 Alar-mA(IJarr:tb 2
Quiche =P bageform pa en trad- 9P
hylde Pamindelse om ren-
1 1) Teend / sluk
gering
s Kartofler ()2 bageplade PR -

1kg Laeg de hele kartofler med
skreel pa bagepladen.
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Indstilling Veardi
Aktiveringskode:
13 Demo mode 2468
14 Softwareversion Kontroller
15 Nulstil alle indstillin- Jalnej

ger

1) kun udvalgte modeller

Standardindstillinger ved start pa 02. Brug ™
og Y til at navigere.

5.7 Las @

Denne funktion forhindrer utilsigtet aendring af
produktets funktion.

Nar den aktiveres, mens produktet er i brug,
laser den betjeningspanelet og lagen for at
sikre, at de aktuelle tilberedningsindstillinger
fortseetter uden afbrydelse.

Nar den aktiveres, mens produktet er slukket,
holder den betjeningspanelet last og forhin-
drer, at produktet teendes utilsigtet.

OB hold inde for at teende og slukke for
funktionen.

@ - blinker 3 gange, nar lasen slas til.

5.8 Mekanisk lagelas

Lasning af lagen: Treek lagelasen frem, indtil
den lases.

Las lagen op: Tryk lagelasen tilbage i pane-
let.

{0

Du kan abne lagen, nar den mekaniske lage-
las er last.

1. Skub lagelasen en smule.

2. Abnlagen ved at treekke i den med
handtaget.

Nar du lukker lagen, skal du serge for, at |a-
gelasen forbliver last.
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5.9 Tilbehor

modellen. Scan QR-koden

1 for at kontrollere, hvordan du
¢ bruger tilbehgr, der medfal-

%l ger. Du kan bestille ekstra til-

¥ behor separat. Kontakt en lo-

kal forhandler for yderligere

oplysninger.

Indseet tilbehgret (tradhylden/bagepladen)
mellem styreskinnerne pa hyldeholderen.
Serg for, at hylden bergrer ovnens bagveeg,.
En lille fordybning foroven gger sikkerheden
og forhindrer, at hylden vipper. Kanten om-
kring hylden forhindrer, at kogegrejet glider
ned af hylden.

Hyvis din plade har en haldning, skal du pla-
cere den mod ovnens bagveeg.

Hvis der er en inskription pa tilbehgret, skal
du sgrge for, at det vender mod dig.

Hvis du bruger en plade med huller, skal du
placere en plade/bradepande nedenunder for
at opsamle dryppende vaeske.

5.10 Termometer
Det maler temperaturen i maden.
Der skal indstilles to temperaturer:

[}

C. ovntemperatur (maks. 250 °C med
madlavningstermometer). Den skal vaere
mindst 25°C hgjere end madlavningster-
mometerets temperatur.

. R madlavningstermometerets tempera-
tur.

1. Indstil en tilberedningsfunktion og
ovntemperaturen.

2. Indfer spidsen af
madlavningstermometeret til midten af
det tykkeste sted pa kadet eller fisken. |
gryderetter skal du placere spidsen af
madlavningstermometeret praecis i
midten og holde den stabil i en fast



ingrediens. Serg for, at spidsen ikke
bergrer bunden af bageformen.

O — >
/.'/:/:n:&\'.V.\\.\‘&&\;\\\\,\

3. Saet madlavningstermometeret i stikket
inde i produktet. Der henvises til

Produktbeskrivelse. A vises pa
displayet.

4. Tryk pa =+ eller — for at indstille
temperaturen for

madlavningstermometeret. Tryk pa OK.
6. TIPS OG RAD

6.1 Anbefalinger til tilberedning

Tabellernes temperaturer og tilberedningsti-
der er kun vejledende. De afheenger af op-
skrifterne samt kvaliteten og maengden af de
anvendte ingredienser. Hvis du ikke kan finde
indstillingerne til en bestemt opskrift, kan du
prgve at finde en, der ligner.

Teel ovnribberne fra bunden af ovnen.
Symboler anvendt i tabellerne:

< Fedevaretype

Tilberedningsfunktion

°C Temperatur
Ovnribbe

Tilberedningstid (min)

©|O|M

Yderligere oplysninger

6.2 Fugtig varmluft

Falg forslagene i nedenstaende tabel for at
opna de bedste resultater.

&, °C S=

5. Nar maden nar den indstillede
temperatur, udsendes et signal. Tryk pa
et symbol for at stoppe signalet.
Kontrollér, om maden er klar. Forleeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for
det.

Du kan veelge den gnskede afslutningshand-
ling for madlavningstermometeret i under-
menuen: Indstillinger.

6. Sluk produktet.

7. Tag madlavningstermometeret ud af
stikket, og tag retten ud af produktet.

&L, °’C O B
Lasagne 180-200 75-90 3
Cannelloni 180-200 70-85 3
Brgdbudding 190-200 55-70 3
Risbudding 170-190 45-60 3

FAblekage, lavet af

rort kagedej (rund 160-170 70-80 3
form)
Franskbrgd 190-200 55-70 3

6.3 Information til testinstitutter

Tests i overensstemmelse med EN 60350-1,
IEC 60350-1.

cC O H ®

Sma kager i form, 20 stk./plade

150  20-30 3 72
O 170 20-30 3 1)2)
) 150 25-35 20g4 M2

Fedtfattig sandkage

Pastagratin 200-220 45-55 3

Kartoffelgratin 180-200 70-85 3

Moussaka 170-190 70-95 3

) 160 45 - 60 2 3)2)

O 160

45 - 60 2 3)2)
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c O H ®

cC O H ®

) 160 45-55 2094 4 Toast
[bleteerte (9 maks. 1-2 5 3)6)7)
160 55-65 2 3)5) 1) Placer bagepladen med den skra kant mod lagen.
2) Forvarm den tomme ovn.
O 180 55-65 1 3)5) 3) Brug Grillrist.

160 55-65 2o0g4 3)

Smakager af mardej

) 140 25-35 2 1)

O 140  25-35 2 1)

140 25-45 2o0g4 1)

4) Brug en grillrist med en bageplade nedenunder.
Placer bagepladen med den skra kant mod lagen.
5) 2 bageforme placeret diagonalt (@ 20 cm). Den
hgjre skal placeres leengere fremme end den ven-
stre.

6) Forvarm det tomme produkt i 5 min.

7) Ifglge: IEC 60350-1:2016 og IEC 60350-1:2023.

7. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

7.1 Bemaerkninger om rengering

* Brug en renggringsoplgsning til
metaloverflader.

* Brug et specialmiddel til renggring af ovne
til at fierne fastsiddende snavs.

+ Brug det flydende afkalkningsmiddel, som
producenten anbefaler, til at fierne
kalkaflejringer.

+ Lad ikke mad sta i produktet i leengere tid
end 20 minutter.

+ Tilbehgret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

7.2 Fjernelse af ovnribber

1. Kontrollér, at produktet er koldt.

2. Traek forenden af ovnribben veek fra
sidevaeggen.

3. Treek bagsiden af ovnribben vaek fra
sidevaeggen, og tag den ud.

4. Saet hyldeholderne tilbage til den
oprindelige position. Gentag trinnene i
omvendt reekkefalge.

Hvis teleskopskinnerne medfalger, skal tap-

pene vende fremad.

7.3 Pyrolyserengering

Dette program breender resterende snavs af i
ovnen. Brug den, nar dit apparat har brug for
en grundig renggring.

Hvis der er andre produkter installeret i det
samme skab, bar de ikke bruges samtidigt
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med denne funktion. Det kan beskadige ov-
nen.

1. Kontrollér, at produktet er koldt.
2. Fjern alt tilbehar og aftagelige ovnribber.

3. Renggr ovnen og ovnlagen indvendigt
med varmt vand, en blgd klud og et mildt
renggringsmiddel.

4. Tryk pa O for at teende for produktet.
Tryk pa 5.
Tryk pa " eller ™ for at vaelge 01.
Pyrolyserengering er angivet med ad
Tryk pa OK.

8. Tryk pa eller — for at vaelge
renggringsprogrammets varighed. Tryk

pa OK for at starte rengaringen.

Renggring Varighed
Let rengaring 1h
Normal reng@ring 1h 30 min
Intensiv rengaring 3h

Nar renggringen starter, lases ovnlagen, og
lyset slukkes. Start ikke funktionen, hvis du
ikke har lukket ovnlagen helt. Kalebleeseren
arbejder ved en hgjere hastighed.



9. Sluk for produktet, nar renggringen er
slut, og vent til det er blevet koldt. Renger
ovnen indvendigt med en blgd klud.

7.4 Pamindelse om renggring

Nar < blinker pa displayet efter tilberednin-
gen, minder produktet dig om at renggre det
med pyrolyse. Du kan sla pamindelsen fra i

undermenuen: Indstillinger. Se Daglig brug,

Indstillinger

7.5 Afmontering og montering af
dor

1. Kontrollér, at produktet er koldt.
2. Abnlagen helt.

3. Tryk lasegrebene A pa lagens to
haengsler ind.

Ni=iR

4. Luk lagen delvist, indtil den stopper, og
loft den derefter af heengslerne. Veer
forsigtig! Lagen er tung.

5. Leeg lagen pa en blgd klud pa et stabilt
underlag.

6. Hold fast i listen B i begge sider af lagens

overkant, og tryk indad, for at frigare
lasen.

8. FEJLFINDING

Kontakt din forhandler eller et autoriseret ser-
vicecenter, hvis du ikke selv kan Igse proble-
met. Serviceoplysninger er angivet pa meer-
kepladen, som er placeret foran pa rammen.
Det er synligt, nar du abner lagen. Meerkepla-
den ma ikke fiernes.

7. Treek lagelisten fremad, og tag den ud.

8. Loft glaspanelerne i den gverste kant ét
ad gangen ét ad gangen, og fiern dem fra
skinnen. Handter forsigtigt glasset, isaer
omkring frontpanelets kanter. Glasset kan
ga i stykker.

9. Renggr ovnglasset med vand og seebe.
Tor ovnglasset forsigtigt. Glaspanelerne
ma ikke komme i opvaskemaskinen.

Udfgr ovennaevnte trin i omvendt reekkefalge
efter rengering.

Sarg for, at ovnglasset er placeret i den rigti-
ge position, da lagens overflade ellers kan bli-
ve overophedet.

7.6 Udskiftning af belysning

Tag produktets stik ud af stikkontakten, og
vent indtil produktet er koldt.

Udskift peeren med en passende 300°C var-
mefast peere.

Toplampe

1. Drej glasdeekslet for at fierne det.
2. Renggr glasdeekslet.

3. Udskift peeren.

4. Montér glasdaekslet.

Sidelampe
1. Fjern venstre ovnribbe for at f& adgang til
lyset.

2. Brug en flad skruetreekker til at fierne
glasdaekslet.

Renger glasdeekslet.
Udskift paeren.

Montér glasdaekslet.
Montér venstre ovnribbe.

B S

Du kan ikke aktivere eller betjene produk-
tet. - Produktet er ikke sluttet til stremforsy-
ningen, eller det er tilsluttet forkert.

Produktet bliver ikke varmt.

» Lagen er ikke lukket korrekt.
+ Las er aktiveret.
« Automatisk slukning er aktiveret.
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Paren lyser ikke. - Pzeren er sprunget. Skift
peeren.

Lyset er slukket. - Fugtig varmluft - er akti-
veret.

Termometer starter ikke. - Stikket pa Ter-
mometer er ikke sat helt ind i stikkontakten.

Displayet viser "00:00". - Der har veeret
stromafbrydelse. Indstil aktuel tid.

9. ENERGIFORBRUG

9.1 Produktblad og
produktinformation i henhold til
forordning (EU) nr. 65/2014 og (EU)
nr. 66/2014

Leverandgrens navn AEG

Identifikation af PN6P2B0 944035231

model TA5PB522PB 944035229
TA5PB534PB 944035230

Energieffektivitetsindeks 81.2

Energieffektivitetsklasse A+

Energiforbrug med en stan-
dardmaengde, almindelig 1.09 kWh/cyklus
tilstand

Energiforbrug med en stan-
dardmeaengde, bleesertvun-  0.69 kWh/cyklus
gen tilstand

Antal ovnrum 1

Varmekilde Elektricitet
Volumen 711

Type ovn Indbygningsovn
Veegt PN6P2B0 35,0 kg

TASPB522PB 35,0 kg

TASPB534PB 35,0 kg

Apparat testet i overensstemmelse med: EN
IEC 60350-1.

9.2 Informationskrav i henhold til
forordning (EU) nr. 2023/826

Stregmforbrug i standby 0,8W

Maksimal tid, det tager produktet
automatisk at na strembesparende 20 min
tilstand

Apparat testet i overensstemmelse med: EN
50564.
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Err C2 - Saet Termometer helt ind i stikkon-
takten.

Err C3 - Luk lagen. Sluk og teend for ovnen.
Kontroller, om lagelasen er defekt.

Err F102 - Luk lagen. Kontroller, om lagela-
sen er defekt.

9.3 Tips til energibesparelse

Hold lagen lukket under tilberedningen, og
undga at abne den ofte.

Hold darpakningen ren og sgrg for, at den
sidder godt fast.

Brug kekkengrej i metal eller et markt,
ikke-reflekterende materiale .

Spring forvarmningen over, medmindre
den er ngdvendig.

Ved bagning af flere retter bar intervallet
mellem bagningerne veere sa kort som
muligt.

Brug om muligt ovnfunktioner med
varmluft for at spare energi (kun udvalgte
modeller).

Brug restvarme til at holde maden varm.
Saenk produktets temperatur til mindst 3 -
10 min, fer tilberedningen afsluttes.

Sluk lampen under tilberedningen,
medmindre det er ngdvendigt, at den er
teendt. Se Indstillinger.

Fugtig varmluft (kun udvalgte modeller) -
Denne funktion blev brugt til at opfylde
kravene til energieffektivitetsklasse og
gkodesign (i henhold til EU 65/2014 og EU
66/2014). Test i overensstemmelse med:
IEC/EN 60350-1. Ovnlagen skal veere
lukket under tilberedningen, sa funktionen
ikke afbrydes, og ovnen karer med den
hgjest mulige energieffektivitet. Nar du
bruger denne funktion, slukkes ovnlyset
automatisk. | nogle modeller tager det 30
sek.

Automatisk slukning - Af
sikkerhedsmaessige arsager slukker
produktet automatisk efter et vist stykke
tid, hvis ovnfunktionen er aktiveret, og
ingen indstillinger eendres. Indstil
tilberedningstiden, hvis en
tilberedningsfunktion skal kere i leengere
tid. Automatisk slukning kan ikke
anvendes, nar lyset er teendt eller ved

brug af funktionen: CH
- 12,5t:30-115°C



- 8,51120-195°C
55

t: 200-245 °C

10. MILUBGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/:l) Leeg
emballagen i relevante beholdere for at gen-
bruge den. Hjaelper med at beskytte miljget
og folkesundheden ved at genbruge affald fra
elektriske og elektroniske apparater. Bortskaf

- 31:250 - maks. °C

ikke apparater, der er markeret med symbolet

i med husholdningsaffaldet. Returnér pro-
duktet til din lokale genbrugsplads eller kon-

takt dit kommunale kontor.

DANSK
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1. TURVALLISUUSTIEDOT
2. TURVALLISUUSOHJEET
3. TUOTTEEN KUVALUS........
4. ENNEN ENSIKAYTTOA......coooooivrininnn,
5. PAIVITTAINEN KAYTTO......oooorivieiene.
6. NEUVOJA JA VINKKEJA.........cooovrennnn.

1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue mukana toimitetut ohjeet
huolellisesti ennen laitteen
asennusta ja kayttda. Valmis-
taja ei ole vastuussa vaarasta
asennuksesta tai kaytosta
johtuvista vammoista tai va-
hingoista. Sailyta ohjeet aina
turvallisessa ja helposti saa-
tavilla olevassa paikassa
myohempaa kayttéa varten.

1.1 Lasten ja
taitamattomien
henkiloiden turvallisuus

» 8-vuotiaat ja sitd vanhem-
mat lapset seka henkilot,
joilla on fyysisia, aisteihin
liittyvia tai henkisia rajoittei-
ta tai puutteellinen koke-
mus tai tuntemus, voivat
kayttaa tata laitetta vain, jos
heita valvotaan tai ohjataan
laitteen turvallisessa kay-
tossa ja jos he ymmartavat
kayttoon liittyvat vaarat.
Tuote on pidettava alle 8-
vuotiaiden lasten ja erittain
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Oikeus muutoksiin pidatetaan.

7. HUOLTO JA PUHDISTUS ...................... 25
8. VIANMAARITYS......cooiiiiiiinieieiniieeeenes 26

laajoista ja monimutkaisista
toiminnallisista rajoitteista
karsivien henkildiden ulottu-
mattomissa, ellei heita val-
vota jatkuvasti.

Lapsia on valvottava, jotta
he eivat leiki laitteella.

Pida pakkaukset lasten
ulottumattomissa ja havita
ne asianmukaisesti.
VAROITUS: Uuni ja sen
nakyvissa olevat osat kuu-
menevat kayton aikana. Pi-
da lapset ja lemmikit kauka-
na keittotasosta kayton ja
jaahdytyksen aikana.
Aktivoi lapsilukkojarjestel-
ma, jos sellainen on saata-
villa.

Lapset eivat saa puhdistaa
tai huoltaa laitetta ilman
valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

Tama laite on tarkoitettu ai-
noastaan ruoanlaittoon.



2.

Tama laite on suunniteltu
yhden kotitalouden kotita-
louskayttoon sisatiloissa.
Tata laitetta voi kayttaa toi-
mistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa,
maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa
majoitustiloissa, joissa ky-
seinen kaytto ei ylita keski-
maaraisia kotitalouskayton
tasoja.

Ala kayta laitetta ennen
kuin se on asennettu kalus-
teeseen.

Irrota laite sdhkdverkosta
ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

Jos virtajohto vaurioituu,
sen saa vaihtaa vain val-
mistaja, valtuutettu huoltolii-
ke tai vastaava ammattitai-
toinen henkilo, jotta valty-
taan sahkariskeilta.
VAROITUS: Varmista, etta
laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihta-
maan lamppua valttadksesi
sahkoiskun vaaran.
VAROITUS: Uuni ja sen
nakyvissa olevat osat kuu-

TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Installation

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litannat saa suo-
rittaa vain ammattitaitoinen henkild.

menevat kayton aikana.
Valta koskettamasta lampo-
vastuksia tai laitteen sisati-
lan pintoja.

Kayta suojakasineita pois-
taessasi varusteita tai uuni-
vuokia tai asettaessasi niita
laitteen sisalle.

Kayta ainoastaan tahan
laitteeseen suositeltua pais-
tolampomittaria.

Poista hyllytuet vetamalla
ensin hyllytuen etuosa ja
sitten takaosa irti sivusei-
nista. Asenna kannattimet
painvastaisessa jarjestyk-
sessa.

Laitteen puhdistuksessa ei
saa kayttaa hoyrypesuria.
Ala kayta hankausaineita
tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamises-
sa, silla ne voivat naarmut-
taa pintaa, mista voi olla
seurauksena lasin sarkymi-
nen.

Kaikki varusteet ja liialliset
roiskeet/jaamat on poistet-
tava laitteen lokerosta en-
nen pyrolyyttista puhdistus-
ta.

« Poista kaikki pakkausmateriaalit.
« Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai

kayttaa.

* Noudata verkkosivuillamme olevia

asennusohjeita.

suomi 17



* Ole varovainen siirtdessasi laitetta, silla se
on painava. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

» Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

» Laite on asennettava turvalliseen ja
sopivaan paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

* Ennen laitteen asentamista varmista, etta
se on vaakasuorassa ja etta ovi avautuu
esteetta.

» Laite on varustettu sahkotoimisella
jaahdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava
sahkosyotolla.

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja sahkoiskun vaara.

» Kaikki sahkokytkennat on teetettava
valtuutetulla sédhkodasentajalla.

* Varmista, ettd arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkodarvojen mukaisia.

» Laite on maadoitettava. Kéayta aina
asianmukaisesti asennettua
sahkadiskusuojattua pistorasiaa.

» Ala kayta monipistokesovittimia ja
jatkojohtoja.

» Valta verkkopistokkeen ja -kaapelin
vahingoittumista. Jos ne on vaihdettava,
se on tehtava valtuutetussa
huoltoliikkeessamme.

» Ald anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai joutua luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

» Jannitteisten ja eristettyjen osien suoja on
kiinnitettava niin tukevasti, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

» Kytke virtapistoke verkkopistorasiaan
vasta asennuksen lopuksi. Varmista paasy
verkkovirtapistokkeeseen asennuksen
jalkeen.

» Jos verkkopistorasia on |16ysa, ala kytke
verkkopistoketta.

» Aldirrota pistoketta pistorasiasta
virtajohdosta vetamalla. Veda aina
verkkopistokkeesta.

« Kéayta asianmukaisia eristyslaitteita:
linjasuojasulakkeita, sulakkeita
(ruuvattavat sulakkeet oistettuina
pidikeesta), maavuotolaukaisimia ja
kontaktoreita.
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» Sahkoasennuksessa on oltava mukana
erotuslaite, joka sallii sinun irrottaa laitteen
verkosta kaikilta navoilta, ja jossa
koskettimien avautumisvalin on oltava
vahintdan 3 mm.

« Sulje laitteen luukku kokonaan ennen kuin
kytket sen sahkdverkkoon.

« Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ja paapistoke.

2.3 Valitse

/N VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja sah-
koiskujen tai réjahdyksen vaara.

+  Ala muuta laitteen teknisi& ominaisuuksia.

* Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

« Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.

* Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

* Ole varovainen avatessasi laitteen
luukkua kayton aikana, silla sisalta voi
vapautua kuumaa ilmaa ja helposti
syttyvia seoksia alkoholipohjaisista
aineksista.

« Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
jos laite on kosketuksessa veteen.

» Al4 kohdista painetta avoimeen oveen.

« Ala kayta laitetta tyétasona tai tavaroiden
sailytystasona.

« Ala kasittele mitaan kipindivaa tai avotulta
laitteen lahelld luukun ollessa auki.

« Kayta vain sailontaan hyvaksyttyja laseja
ja purkkeja.

« Ala sijoita syttyvia esineita laitteen lahelle.

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

« Estd emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Al4 laita uuniastioita tai esineita
suoraan uunin pohjalle.

— Ala laita alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle.

— Ala laita vettad suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Ala jata kosteita annoksia ja ruokia
laitteeseen kypsennyksen jalkeen.

— Ole varovainen poistaessasi tai
asentaessasi lisavarusteita.

* Emalin tai ruostumattoman teraksen
varimuutokset eivat vaikuta laitteen
suorituskykyyn.



Kayta syvaa pannua kosteille kakuille,
koska hedelmamehut voivat jattda pysyvia
tahroja.

Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kayton aikana.

Jos laite on asennettu huonekalupaneelin
taakse, ala sulje paneelia kayton aikana
tai ennen kuin laite on taysin jadhtynyt,
jotta lampo ja kosteus eivat vahingoita
kalustetta.

Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdmaan kodinkoneiden
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, taring, kosteus) tai ne on
tarkoitettu antamaan tietoa laitteen
toimintatilasta. Niita ei ole tarkoitettu
muihin kayttotarkoituksiin eivatka ne sovi
huoneiden valaisemiseen.

Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Ainoastaan alkuperaisia
varaosia saa kayttaa.

2.4 Hoito ja puhdistus

/\ VAROITUS!
Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen

vaurioitumisen vaara.

Sammuta laite ja irrota se pistorasiasta
ennen huoltoa.

Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt,
jotta lasipaneelit eivat mene rikki. Jos
luukun lasipaneelit ovat vaurioituneet, ota
yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen,
joka voi vaihtaa ne.

Ole varovainen, kun irrotat luukkua
laitteesta. Se on painava.

Puhdista ja kuivaa laite, sen sisaosat ja
tarvikkeet jokaisen kayton jalkeen hoyryn
kondensoitumisen, korroosion ja pintojen
kulumisen estdmiseksi.

Tarkista tuote saanndllisesti mahdollisten
vaurioiden varalta, jotka voivat tehda siita
elintarvikekayttoéon sopimattoman.
Tallaisia vaurioita voivat olla esimerkiksi
halkeamat, kohoumat, pintakerroksen
irtoaminen, kutistuminen, tahmeus,
korroosio tai muut nakyvat muutokset
rakenteessa tai ulkonadssa. Noudata
puhdistus- ja hoito-ohjeita, jotta tuotteen
laatu ei heikkene.

Kayta mikrokuituliinaa, lamminta vetta ja
neutraaleja pesuaineita laitteen ja
tarvikkeiden puhdistukseen. Ala kayta
hankaavia tuotteita tai sienia, liuottimia tai
terdvareunaisia tai metalliesineita.
Noudata pakkauksen turvallisuusohjeita
uunisuihketta kayttaessasi.

Pyrolyyttinen puhdistus

Lue kaikki pyrolyyttista puhdistusta
koskevat ohjeet.

Ennen pyrolyyttisen puhdistamisen ja
esilammityksen kaynnistamista, poista
seuraavat uunin sisatilasta:

— mahdolliset ruokajaamat, oljy- tai
rasvaroiskeet/-jgamat.

— mahdolliset irrotettavat varusteet
(mukaan lukien laitteen mukana
toimitetut ritilat, kiskot jne.) erityisesti
tarttumattomat kattilat, pannut,
leivinpellit, valineet jne.

Pida lapset loitolla laitteesta pyrolyyttisen
puhdistuksen aikana, silla laite kuumenee
voimakkaasti ja paastda kuumaa ilmaa
etuaukoista.

Pyrolyyttinen puhdistus vapauttaa hoyryja
ruokajaamista ja rakennusmateriaaleista.
Varmista hyva ilmanvaihto seka
ensimmaisen esikuumennuksen etta
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja
niiden jalkeen.

Ala laikyta vettad uunin luukulle
pyrolyyttisen puhdistuksen aikana ja sen
jalkeen, jotta lasipaneelit eivat vahingoitu.
Pyrolyyttisista uuneista / ruokajaamista
tulevat hoyryt eivat ole haitallisia ihmisille.
Tama koskee myos lapsia ja
heikkokuntoisia henkildita.

Pida lemmikkieldimet loitolla laitteesta
pyrolyyttisen puhdistuksen ja
esilammityksen aikana ja sen jalkeen.
Pienet lemmikkieldimet (erityisesti linnut ja
matelijat) voivat olla erittdin herkkia
lampétilanmuutoksille ja laitteesta
poistuville hoyryille.

Pyrolyyttisen puhdistuksen korkea
lampdtila voi vahingoittaa tarttumattomaksi
kasiteltyja kattiloiden, pannujen, peltien ja
astioiden pintoja, ja niista voi vapautua
vahaisia maaria haitallisia hoyryja.

2.5 Havittaminen

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen vaara.

Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.
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* Irrota laite verkkovirrasta, katkaise
sahkdjohto ja havita se.

3. TUOTTEEN KUVAUS

3.1 Yleiskatsaus

@_

] EHE&

Kayttdpaneeli

Nayttd

Paistolampdmittarin pistorasia
Lampodvastus

Lamppu

Puhallin

BEoENE

4. ENNEN ENSIKAYTTOA

4.1 Kellonajan asetus

1. S&ada tunteja ja minuutteja painamalla +
tai —.

2. Paina OK vahvistaaksesi.

4.2 Alkukuumennus ja puhdistus

Kuumenna tyhja laite hajujen poistamiseksi.
Tuuleta huone.

1. Poista kaikki lisavarusteet ja hyllytuet.

5. PAIVITTAINEN KAYTTO

5.1 Kypsennystoiminnot

Kiertoilma: Tasainen lopputulos, mu-
reus, kuivaus

|:] Yla + alalampé: Perinteinen leivonta

20 Ssuowmi

Lokero
Bl Pellinkannatin, irrotettava
El Kannatintaso

3.2 Kosketuskentat

(D Laitteen kytkeminen toimintaan ja
pois toiminnasta.

ANV Navigointi valikossa.
+—  Asetusten saataminen.
Paina asettaaksesi toiminto:
. SteamBake.
ug Avustavan ruoanvalmistuksen
asettaminen.
@ Ajastimen toimintojen asettami-
nen.
{@} Asetusten syottaminen.
OK Valinnan vahvistaminen.

2. Suorita jokainen toiminto
maksimilampdétilassa ja anna laitteen

toimia maaratyn ajan: (I t, 15 min,
(7 15 min. Lue liséé kohdasta
Paivittainen kaytto.

3. Sammuta laite ja anna sen jaahtya.

4. Puhdista mikrokuituliinalla, Iampimalla
vedella ja miedolla pesuaineella. Laita
lisavarusteet ja hyllytuet paikoilleen.

AirFry: Paista ruokia vahemmalla 6ljyl-
= 14 ja ilman leivinpaperia.

Pakasteet: Ranskalaiset perunat, loh-
= koperunat, kevatkaaryleet




D Alalampo: Kakkujen paistaminen

Sulatus: Sulattaminen

Kostea kiertoilma: Leivonnaisten
paistaminen

(%]  Grilli: Paahtaminen, grillaus

Tehogrillaus: Lihan paistaminen, rus-
kistus

Joissakin uunitoiminnoissa lamppu voi sam-
mua automaattisesti, jos lampatila on alle
80 °C.

5.2 Asetus: kypsennystoiminnot
1. Paina O kytkeaksesi laitteen paalle.

2. Paina ™ tai ™ navigoidaksesi
toiminnoissa.

Paina 1 tai — asettaaksesi lampétilan.
M&arita tarvittaessa ajastintoiminnot.
Paina OK.

Kytke kypsennystoiminto pois paalta
painamalla@.

R -

Vaihda toiminto painamalla O Jaitteen kytke-
miseksi pois paalta ja paina sitd uudelleen
laitteen kaynnistamiseksi uudelleen.

— Edistymispalkki — osoittaa visuaalisesti,
milloin laite saavuttaa asetetun lampétilan tai
milloin kypsennysaika paattyy.

>>Pikakuumennus — paina ja pidé painettuna

OK 3 sekunnin ajan [dBmmityksen aikana lam-
mitysaikaa lyhentaaksesi. Se on saatavilla
kaikkiin kypsennystoimintoihin. Puhallin voi
kaynnistyd automaattisesti.

5.3 Ajastin
1. Paina @

2. Paina ™ tai Y valitaksesi
ajastintoiminnon.

3. Paina + tai — asettaaksesi ajan. Paina
OK

Voit perua ajastintoiminnon pitamalla paini-

ketta @ painettuna kolmen sekunnin ajan .

Ajastintoiminnot

Ajanlaskennan asettaminen. Kun
[)\  ajastin saavuttaa loppupisteen, lait-
teesta kuuluu &animerkki.

Ajastintoiminnot

Ajanlaskennan asettaminen. Kun

Q ajastimeen asetettu aika paattyy,
=l kuuluu danimerkki ja kypsennys
paattyy.
S Kypsennyksen alkamisen ja/tai
O Kypsenny j

paattymisen siirtdminen.

Nayttada, kuinka kauan laite toimii
siitd hetkesta lahtien, kun kaynnis-
tat toiminnon. Voit nollata sen ajas-
tinvalikosta.

Ajastin

5.4 SteamBake - Hoyrykypsennys

1. Varmista, etta laite on jaahtynyt.
2. Tayta uunin lokero hanavedella

Lokeron enimmaistilavuus on 250 ml.
Lokeroon ei saa lisata vetta kayton
aikana tai laitteen ollessa kuuma.

Paina © kytkedksesi laitteen paalle.
Paina (@),

Paina T tai — asettaaksesi lampdtilan.

Paina OK.

Esikuumenna tyhjaa uunia
10 min kosteuden muodostamiseksi.

8. Avaa luukku varovasti, jotta ulos tuleva
kostea ilma ei aiheuta palovammoja.
Laita ruoka uuniin.

9. Odota kypsennyksen jalkeen, kunnes
laite on jaahtynyt. Poista uunin
syvennykseen jaanyt vesi pehmealla
liinalla.

No gk~ »

5.5 Avustava ruoanvalmistus ¢

Alavalikossa Alavalikossa Avustava ruoanval-
mistus on ohjelmia, jotka on suunniteltu tie-
tyille ruokalajeille. Ohjelmat alkavat sopivilla
asetuksilla. Voit saataa aikaa ja lampdétilaa
kypsennyksen aikana.

1. Paina ® kytkedksesi laitteen paalle.
2. Paina Y4,

3. Paina ™ tai Y valitaksesi avustava
ruoanvalmistus -toiminnot.
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4,

5.
6.

Muuta asetuksia painamalla =+ tai —.

Vahvista valinta painamalla OK.

Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka
valmis. Pidenna kypsennysaikaa
tarvittaessa. Avustava ruoanvalmistus
paistolampodanturilla toimii samalla
tavalla.

Alavalikko: Avustava ruoanvalmistus

Ruoat

(][ 3l 100-150 mi

Selitys

Paistolampomittari on yhdistettava toi-
minnon kayttamiseksi.

Esikuumenna laite ennen kypsennyksen
aloittamista.

Kannatintaso. Lue lisda kohdasta Tuot-
teen kuvaus.

ElaO @l

Tayta lokero vedella hdyrykypsennysta
varten.

Ruoat

)2l 100 mi leivin-

B Muffinit  muffinssivuoka paistoritilal-
1a
1= 2 ) 150 mi leivin-
« Ciabatta Pelti leivinpaperilla vuorattu-
& 0,8kg na . " .
Vaalea leipa vaatii enemman
aikaa.
5.6 Asetukset
1. Paina® kytkedksesi laitteen paalle.
2. Paina ‘@‘ paastaksesi asetuksiin.
3. Paina ™ tai v saataaksesi asetuksia.
Paina OK.
4. Paina t tai — saatasksesi arvoa.
Paina OK vahvistaaksesi valinta tai
poistuaksesi saatotilasta.
6. Paina et poistuaksesi asetuksista.

@ Pizza pelti leivinpaperilla vuorattu-
na Alavalikko: Asetukset
A [ 2 leivinpeltiz . Asetus Arvo
200 ml
Broileri m :
@ 1-15kg; Kaanna kana, kun noin puo- 01  Puhdistus Pyrolyyttinen puh-
tuoreena let kypsennysajasta on kulu- distus
Rgtn jotta ruskistus olisi tasai- 02 Kellonaika Muuta
Naudanli- 03 Valo Pé&élle/Pois
ha A El 2 leivinpelti 04 Pikakuumennus Paalle/Pois
1-1,5kg;  Paista liha muutaman mi- — — -
4;?:"2 nuutin ajan kuumalla pannul- | 05  Ajastin Paalle/Pois
u .
galaa la. Aseta laitteeseen. 06  Nayton kirkkaus 1-5
Painikedanet Beep, Clic, N
¢ Fileet EE 3 uunivuokaa paisto- o7 __aml eaane eep, e, None
ritilalla 08  Aanenvoimakkuus 1-4
= Lasagne 52 uunivuokaa paistoriti- 09 - B
1-1.5kg  1ana
1R _ Halytys, 2
Piirakka E|2 paistovuoka paistoriti- | 10 Paistolampomittari) 2 — Halytys ja
lalla pysaytys
»  Perunat (2 leivinpelti 19 Muistutus puhdista- o5 pois
1 kg Laita kokonaiset kuorelliset misesta
perunat paistopellille. 12 _ _
Vihannes- ()3 leivinpetti leivinpaperik- 13 Demo-tila Aktivointikoodi:
00 gratiini la vuorattuna 2468

1-1.5 kg Is_ieikkaa vihannekset siivuik-
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Asetus Arvo
14  Ohjelmistoversio Tarkista
15 Palauta tehdasase- Kyllé / Ei

tukset

1) vain tietyt mallit

Aloita oletusasetukset taalla: 02. Navigoi
kayttamalla ™ ja V.

5.7 Lukko ©®

Tama toiminto estaa laitteen toiminnon muut-
tamisen vahingossa.

Kun toiminto on aktivoitu laitteen ollessa kay-
t0ssa, se lukitsee kayttdpaneelin ja luukun ja
varmistaa, etté nykyiset kypsennysasetukset
jatkuvat keskeytyksetta.

Kun toiminto on aktivoitu laitteen ollessa pois
paalta, se pitaa kayttopaneelin lukittuna ja es-
taa laitteen tahattoman kaynnistymisen.

OB paina ja pida painettuna kytkedksesi
toiminnon kayttdon tai pois kaytdsta.

@ — vilkkuu kolmesti, kun lukitus kytketaan
paalle.
5.8 Mekaanin luukun lukko

Luukun lukitus: veda luukun lukitusta eteen-
pain, kunnes se lukkiutuu.

Luukun avaus: paina luukun lukko takaisin
paneeliin.

(0

Luukku voidaan avata, kun luukun lukitus on
paalla.

1. Paina luukun lukitusta kevyesti.

2. Avaa luukku vetamalla sen kahvasta.
Varmista luukkua sulkiessasi, etta luukun lu-
kitus pysyy kiinni.

5.9 Tarvikkeet

.""u

ke E Tarvikkeita on saatavilla mal-
i lin mukaan. Lue QR-koodi
o' tarkistaaksesi, miten laitteen
¢ mukana toimitettuja tarvikkei-
b ta kaytetdan. Lisdvarusteita
" voi tilata erikseen. Saat lisa-
tietoa paikalliselta edustajal-

Aseta varuste (paistoritilé/pelti) hyllykannatti-
mien ohjauskiskojen valiin. Varmista, etta hyl-
ly koskettaa uunin siséalla sen takaosaa. Pieni
lovi yldosassa parantaa turvallisuutta ja estda
peltia kallistumasta. Hyllya kiertava reunus
estaa keittoastioiden luisumisen hyllylta.

Jos uunipelti on kalteva, aseta kaltevuus
osoittamaan uunin sisdosan takaosaa kohti.

Jos tarvikkeessa on merkinta, varmista, etta
se on itseesi pain.

Jos kaytat reidllista leivinpeltia, aseta sen alle
leivinpelti/pannu valuvien nesteiden kerdami-
seksi.

5.10 Paistolampomittari
Se mittaa ruoan sisalampaétilan.
Valittavia lampétiloja on kaksi:

C — uunin lampétila.(enint. 250 °C paisto-
lampdmittarilla) Sen pitéisi olla vahintaan
25 °C korkeampi kuin paistolampomittarin
lampatila.

A _ paistolampomittarin lampétila.

1. Valitse kypsennystoiminto ja uunin
lampdtila.

2. Aseta paistolampdmittarin karki lihan tai
kalan keskelle paksuimpaan kohtaan, jos
mahdollista. Kun paistat vuokaruokia,
laita paistolampomittarin karki tdsmalleen
keskelle ja tue se johonkin kiintedan
ruoka-aineeseen. Varmista, etta karki ei
kosketa paistoastian pohjaa.

O
/:/_-/=|=|=\'_v_\\_\\\\§\;\\\\,\

3. Aseta paistolampomittari laitteen sisalla
olevaan pistorasiaan. Lue lisda kohdasta

Tuotteen kuvaus. 2 nakyy naytolla.
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4. Aseta paistolampomittarin lampétila
painamalla + tai —. Paina OK.

5. Kun ruoka on kuumentunut asetettuun
lampétilaan, laitteesta kuuluu &animerkki.
Paina mita tahansa symbolia &animerkin
lopettamiseksi. Tarkista, onko ruoka
valmista. Pidenna kypsennysaikaa
tarvittaessa.

6. NEUVOJA JA VINKKEJA

6.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Taulukoissa mainitut [ampdtilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia. Optimaali-
nen aika ja lampdétila maaraytyvat reseptin ja
kaytettyjen ainesten laadun ja maaran mu-
kaan. Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin samantyyppi-
sen paistoksen asetuksia.

Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.
Taulukoissa kaytetyt symbolit:

§

Voit valita halutun paistolampomittarin loppu-
toiminnon alivalikosta: Asetukset.

6. Sammuta laite.

7. lIrrota paistolampomittarin pistoke
pistorasiasta ja ota ruoka pois laitteesta.

N °C O o
Omenakakku vatka-
tusta taikinasta
(pyored kakkuvuo- ~ 160-170  70-80 3
ka)
Vaalea leipa 190-200 55-70 3

6.3 Tiedoksi testauslaitoksille

Seuraavien standardien mukaiset testit: EN
60350-1, IEC 60350-1.

< Ruokalaji oC @ E @

Kypsennystoiminto Pienet kakut (20 kpl/leivinpelti)

°C  Lampétila 52 150  20-30 3 1)2)

[H Kannatintaso = 170 20 - 30 3 1) 2)
- i 12

(M Kypsentamisaika (min) ) 150  25-35 2ja4 )2)

o Rasvaton sokerikakku
@ Lisatietoja

6.2 Kostea kiertoilma

Parhaan tuloksen saat noudattamalla alla ole-
vassa taulukossa lueteltuja ehdotuksia.

&L, °C S=
Pastagratiini 200220 45-55 3
Perunapaistos 180-200 70-85 3
Moussaka 170-190 70-95 3
Lasagne 180-200 7590 3
Cannelloni 180-200 70-85 3
Leipavanukas 190-200 55-70 3
Riisivanukas 170-190 4560 3
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@ 160  45-60 2 3)2)
O 160  45-60 2 3)2)
) 160 45-55 2ja4 4)

Omenapiirakka
160 55-65 2 3)5)
O 180  55-65 1 3)5)
@ 160 55-65 2ja4 3)

Muropikkuleivat
@) 140  25-35 2 1)
O 140  25-35 2 1)
140 25-45 2ja4 1)




c O H ®

Paahtoleipa

1-2 5 3)6)7)

] maks.

1) Aseta leivinpelti siten, ettd kalteva reuna on uunin
luukkua kohden.

2) Esikuumenna tyhja laite.

3) Valitse Paistoritila.

4) Kayta paistoritilaa ja sen alla leivinpeltia. Aseta lei-
vinpelti siten, etta kalteva reuna on uunin luukkua
kohden.

5) 2 vuokaa vinottain (@ 20 cm). Oikeanpuoleinen
asetetaan vasemmanpuoleista edemmaksi.

6) Esikuumenna laitetta tyhjana 5 min.

7) Seuraavien standardien mukaisesti: IEC
60350-1:2016 ja IEC 60350-1:2023.

7. HUOLTO JA PUHDISTUS

7.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

« Kayta puhdistusliuosta metallipinnoille.

» Kayta erityistd uuninpuhdistusainetta
sitkeille tahroille.

» Kayta valmistajan suosittelemaa
nestemaista kalkinpoistoainetta
kalkkijaamien puhdistukseen.

» Ala sailyta ruokaa laitteessa yli
20 minuuttia.

» Lisavarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

7.2 Uunipeltien kannattimien irrotus

1. Varmista, etté laite on taysin jaahtynyt.

2. Veda kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

3. Veda kannattimen takaosa irti
sivuseinasta ja poista se.

4. Aseta kannattimet takaisin alkuperaiseen
asentoonsa. Toista vaiheet
painvastaisessa jarjestyksessa.

Jos mukana toimitetaan teleskooppikiskot,
kiinnitystappien on osoitettava eteenpain.
7.3 Pyrolyyttinen puhdistus

Tama ohjelma polttaa laitteeseen jaaneen
lian pois. Kayta sité aina, kun laitteesi tarvit-
see syvapuhdistuksen.

Jos samaan kaappiin on asennettu muita lait-
teita, ala kayta niitd samaan aikaan taman
toiminnon kanssa. Se voi vahingoittaa uunia.

1. Varmista, etté laite on taysin jaahtynyt.

2. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
pellinkannattimet .

3. Puhdista uunin sisdosa ja luukun sisélasi
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella kayttden pehmeaa
kostutettua puhdistusliinaa.

4. Paina ® kytkedksesi laitteen paalle.

Paina @

Paina ™ tai ™ valitaksesi 01.
Pyrolyyttinen puhdistus on merkitty

symbolilla <.
7. Paina OK.

Paina =+ tai — valitaksesi puhdistuksen
keston. Aloita puhdistus painamalla OK.

Puhdistus Kesto
Kevyt puhdistus 1h
Normaali puhdistus 1 h 30 min
Perusteellinen puhdis- 3h

tus

Kun puhdistus kéynnistyy, uuninluukku lukit-
tuu ja merkkivalo sammuu. Ald kdynnista toi-
mintoa, jos uunin luukku ei ole kunnolla kiinni.
Jaahdytyspuhallin toimii suuremmalla nopeu-
della.

9. Kun puhdistus paattyy, kytke laite pois
toiminnasta ja odota, kunnes se on
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jaahtynyt. Puhdista uunin sisdosa
pehmealla liinalla.

7.4 Muistutus puhdistamisesta

Kun naytdssa vilkkuu kypsennyksen jalkeen

ad , laite muistuttaa, ettd on syyta suorittaa
pyrolyyttinen puhdistus. Voit poistaa muistu-
tuksen kaytosta alavalikosta: Asetukset. Lue
lisaa: Paivittainen kayttd, Asetukset

7.5 Luukun irrottaminen ja
asentaminen

1. Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt.
2. Avaa luukku kokonaan.

3. Paina saranoissa olevia lukitusvipuja A.

4. Sulje ovi osittain, kunnes se ei enaa liiku,
ja nosta se sitten pois saranoilta. Ole
varovainen, ovi on painava.

5. Aseta luukku sen ulkopinta alaspain
vakaalle pinnalle levitetyn pehmean liinan
paalle.

6. Pida kiinni luukun reunalistasta
B molemmin puolin luukun ylareunaa ja
tyénna sisaanpain pidiketiivisteen
vapauttamiseksi.

8. VIANMAARITYS

Jos et itse 16yda ratkaisua, ota yhteys jalleen-
myyjaan tai valtuutettuun huoltopalveluun.
Huollon tiedot on merkitty etukehyksessa ole-
vaan arvokilpeen. Se néakyy, kun luukku ava-
taan. Ala poista arvokilpea.
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7. lIrrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

8. Nosta kutakin lasilevya sen ylareunasta ja
irrota se ohjaimesta. Késittele lasia
varoen, tama koskee erityisesti
etupaneelin reunoja. Lasi voi rikkoontua.

9. Puhdista lasipaneeli vedella ja saippualla.
Kuivaa lasipaneeli huolellisesti.
Lasipaneeleja ei saa pesta
astianpesukoneessa.

Suorita edella kuvatut vaiheet painvastaises-
sa jarjestyksessa puhdistamisen jalkeen.

Varmista, etta lasipaneelit on asetettu oikea-
an asentoon. Muutoin luukun pinta voi ylikuu-
mentua.

7.6 Lampun vaihtaminen

Irrota laite verkkovirrasta ja odota, kunnes se
on jaahtynyt.

Vaihda lamppu sopivaan 300 °C [ammonkes-
tavaan lamppuun.

Yldlamppu

1. lIrrota suojalasi kiertamalla sita.
2. Puhdista lampun kansi.

3. Lampun vaihtaminen..

4. Asenna lasinen kansi.

Sivulamppu
1. Irrota vasen ritildankannatin, jotta paaset
kasittelemaan lamppua.

Irrota lasisuojus talttapaisella
ruuvimeisselilla.

Puhdista lampun kansi.
Vaihda lamppu.

Asenna lasinen kansi.
Asenna vasen ritilankannatin.

N

oo hw

Et voi kdynnistaa tai kayttaa laitetta. — Lai-
tetta ei ole kytketty sahkoverkkoon tai se on
kytketty vaarin.

Laite ei kuumene.

* Luukku ei ole kunnolla kiinni.
* Lukko on aktivoitu.
« Automaattinen virrankatkaisu on paalla.



Lamppu ei toimi. — Lamppu on palanut.
Vaihda lamppu.

Lamppu on kytketty pois paalta. — Kostea
kiertoilma — on kytketty paalle.
Paistolampomittari ei toimi. — pistoketta
Paistolampomittari ei ole liitetty asianmukai-
sesti pistorasiaan.

Naytossa nakyy "00:00". — On ollut sahko-
katko. Aseta kellonaika.

9. ENERGIATEHOKKUUS

9.1 Tuotteen tietolomake ja
tuotetiedot asetusten (EU) 65/2014
ja (EU) 66/2014 mukaisesti

Toimittajan nimi AEG

Mallin tunniste PN6P2B0 944035231
TA5PB522PB 944035229
TA5PB534PB 944035230

Energiatehokkuusluokka 81,2

Energiatehokkuusluokka A+

Energiankulutus normaali-
kaytossa Yla- ja alalampd - 1,09 kWh/kierros
toiminnossa

Energiankulutus vakiokuor- .
malla, tuuletintila 0,69 kWhkierros

Pesien lukuméaara 1
Lampélahde Sahko
Aanimer.voimak 711

) . Kalusteeseen
Uunityyppi asennettava uuni
Massa PN6P2B0 35,0 kg

TA5PB522PB 35,0 kg

TA5PB534PB 35,0 kg

Laite on testattu seuraavien standardien mu-
kaan: EN IEC 60350-1.

9.2 (EU) N:0 2023/826 mukaiset
tietovaatimukset

Virrankulutus valmiustilassa 0,8 W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta
se voi saavuttaa automaattisesti so- 20 min
pivan pienen virrankulutuksen

Laite on testattu seuraavien standardien mu-
kaan: EN 50564.

Err C2Aseta Paistolampdmittari kunnolla pis-
tokkeeseen.

Err C3 — Sulje luukku. Kytke laite pois paalta
ja takaisin paalle. Tarkista, etta luukun lukko

ei ole vaurioitunut.

Err F102 — Sulje luukku. Tarkista, etta luukun
lukko ei ole vaurioitunut.

9.3 Energiansaastovinkkeja

Pida luukku suljettuna kypsennyksen
aikana ja valta sen toistuvaa avaamista.
Pida luukun tiiviste puhtaana ja varmista,
etta se on hyvin kiinni paikoillaan.

Kéayta metallista tai tummaa,
heijastamatonta keittoastiaa.

Ala kayta esilammitysta, ellei sita tarvita.
Pidé mahdollisimman vahan taukoa eri
ruokien paistamisen valilla.

Jos mahdollista, kayta kiertoilmatoimintoja
energian saastamiseksi.

Kayta jaannoslampda ruoan lampimana
pitdmiseen. Laske laitteen [ampdtila
minimiin 3-10 min ennen kypsennysajan
paattymista.

Sammuta lamppu ruoanlaiton aikana, ellet
tarvitse sita. Katso kohta Asetukset.
Kostea kiertoilma (vain tietyissa malleissa)
— tdman toiminnon avulla on maaritetty
energiatehokkuusluokka ja
ekosuunnitteluvaatimusten mukaisuus
(standardien EU 65/2014 ja EU 66/2014
mukaisesti). Testausstandardit: IEC/EN
60350-1. Uunin luukun on oltava kiinni
ruoanlaiton aikana, jotta toiminto ei
keskeytyisi ja uunin energiatehokkuus olisi
mahdollisimman suuri. Kun tdma toiminto
on kaytossa, lamppu sammuu
automaattisesti. Joissakin malleissa se
kestaa 30 s.

Laite sammuu turvallisuussyista
automaattisesti tietyn ajan kuluttua, jos
kypsennystoiminto on paalla eika
asetuksia muuteta. Jos haluat kayttaa
kypsennystoimintoa pidempéaan, aseta
kypsennysaika. Automaattinen

virrankatkaisu ei koske lampun ollessa
s e DY START
paalla tai toiminnolla: \"sTtop .

- 12,5t:30-115°C
- 8,5t:120-195°C
- 5,5t:200-245 °C
- 31t:250-max °C
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10. YMPARISTONSUOJELUNAKOKOHTIA

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla ta symbolilla merkittyja laitteita g kotitalous-

A%
LA, Kierrata pakkaukset viemélla ne asian- jatteen mukana. Palauta tuote paikalliseen
mukaiseen kierratysastiaan. Auta suojele- kierratyslaitokseen tai ota yhteyttd kunnan vi-

maan ympaéristda ja ihmisten terveyttd kierrat- | rastoon.
tamalla sahko- ja elektroniikkaromu. Ala havi-
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les ngye gjennom de vedlag-
te instruksjonene far du mon-
terer og bruker produktet.
Produsenten er ikke ansvarlig
for personskader eller andre
skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Instruk-
sjonene ma alltid oppbevares
pa et trygt og tilgjengelig sted
for fremtidig behov.

1.1 Sikkerhet for barn og
sarbare mennesker

» Dette produktet kan brukes
av barn fra 8 ar og oppover
og personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller mang-
lende erfaring og kunnskap,
dersom de far tilsyn eller in-
struksjoner om bruken av
produktet pa en sikker ma-
te, og forstar farene som er
involvert. Barn under 8 ar
0g personer med svaert om-
fattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma
holdes pa avstand fra pro-

duktet med mindre de er
under tilsyn til enhver tid.
Barn bgr veere under opp-
syn for a sikre at de ikke le-
ker med produktet.
Oppbevar emballasje util-
gjengelig for barn og kast
den pa forsvarlig mate.
ADVARSEL.: Produktet og
tilgjengelige deler blir var-
me under bruk. Hold barn
og kjeeledyr unna under
bruk og avkjaling.

Aktiver barnesikringsenhe-
ten, hvis tilgjengelig.

Barn ma ikke rengjgre eller
vedlikeholde produktet uten
tilsyn.

1.2 Generell sikkerhet

Dette produktet skal kun
brukes til matlaging.

Dette produktet er beregnet
for bruk innendgrs.

Dette produktet kan brukes
pa kontorer, hotellrom og
tilsvarende gjesterom hvor
slik bruk ikke overstiger
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gjennomsnittlig bruksniva
for husholdninger.

 Bruk ikke produktet far du
installerer det i en innebyg-
get enhet.

» Trekk stgpselet ut av stik-
kontakten fgr du utfgrer
vedlikehold.

* Huyis tilfgrselsledningen er
skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert
servicesenter eller tilsva-
rende kvalifisert personell
for a unnga elektrisk fare.

» ADVARSEL.: Sgrg for at
produktet er slatt av far du
bytter lampen for a unnga
fare for elektrisk stat.

« ADVARSEL: Produktet og
tilgjengelige deler blir var-
me under bruk. Veer forsik-
tig sa du ikke bergrer var-
meelementene eller pro-
duktrommets overflate.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Installering ma kun foretas av en kvalifi-
sert person.

Fjern all emballasje.

Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Folg installasjonsinstruksjonene som er
tilgjengelige pa nettstedet vart.

» Veer forsiktig nar du flytter produktet, da
det er tungt. Bruk alltid vernehansker og
sikkert fottay.

Ikke dra eller Iaft produktet etter
handtaket.

Installer produktet pa et trygt og egnet
sted som oppfyller monteringskrav.
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Bruk alltid grillvotter til &
fierne eller sette inn tilbehgr
eller ovnsutstyr.

Bruk kun steketermomete-
ret anbefalt for dette pro-
duktet.

For a fjerne ovnsstigene,
ma du farst trekke dem ut i
front og siden i bakkant.
Monter brettstigen i motsatt
rekkefalge.

Ikke bruk damprengjgaring til
a rengjgre produktet.

Ikke bruk skurende rengjo-
ringsmidler eller skarpe
gjenstander av metall for a
rengjere glassdgren, da
dette kan ripe opp glasset
og fare til at glasset blir
matt.

Far pyrolytisk rengjaring
ma alt tilbehar og overfladi-
ge avleiringer/sgl fijernes fra
ovnen.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

Far montering av produktet, sgrg for at det
er i vater og at dgren apner seg uten
hindringer.

Produktet er utstyrt med et elektrisk
kjglesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!

Fare for brann og elektrisk stgt.

» Alle elektriske tilkoblinger ma utfgres av

en kvalifisert elektriker.



Serg for at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.
Produktet ma jordes. Bruk alltid en korrekt
montert, jordet stikkontakt.

Bruk ikke multi-plugg-adaptere og
skjgteledninger.

Unnga skade pa stikkontakt og kabel. Hvis
utskifting er ngdvendig, ma det gjeres av
vart autoriserte servicesenter.
Strgmledningene ma ikke berare eller
komme neer dgren pa produktet eller
nisjen under, spesielt ikke nar det er i bruk
eller nar deren er varm.

Statbeskyttelse av stramferende og
isolerte deler ma festes sikkert og skal
ikke kunne fiernes uten verktgy.

Ikke sett stgpselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Serg for tilgang til
kontakten etter installasjon.

Hvis stikkontakten er las ma den ikke
benyttes.

Ikke koble fra produktet ved a trekke i
strgamledningen. Trekk alltid i selve
stgpselet.

Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fiernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske installasjonen ma ha en
isolasjonsanordning som kobler produktet
fra stramnettet ved alle poler, med en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.
Lukk dgren pa produktet helt fer du kobler
det til stromnettet.

Produktet leveres med stgpsel og
stremledning.

2.3 Bruk

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og elektrisk
stat eller eksplosjon.

Produktspesifikasjonene ma ikke endres.
Searg for at ventilasjonsapningene ikke er
blokkert.

Ikke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

Sla av produktet etter hver bruk.

Veer forsiktig nar du apner deren pa
produktet under drift, da varm luft og
brennbare blandinger fra
alkoholingredienser kan frigjgres.

Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det kommer i kontakt med vann.

Ikke belast daren nar den er apen.

Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

* Hold gnister og apen ild vekk fra produktet
nar dgren er apen.

* Bruk kun godkjent glass og krukker il
hermetisering.

» |kke plasser brennbare produkter i
neerheten av produktet.

/N\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

» For a forhindre skade pa emaljen:

— lkke plasser fat og former eller andre
gjenstander direkte pa bunnen av
ovnsrommet.

— lkke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av ovnsrommet.

— ikke team vann direkte inn i det varme
produktet.

— Ikke la fuktige retter og mat bli
liggende i produktet etter tilberedning.

— Veer forsiktig nar du fjerner eller
installerer tilbehgor.

» Misfarging av emalje eller rustfritt stal
pavirker ikke produktets ytelse.

« Bruk en dyp form til fuktige kaker, da
fruktsafter kan forarsake permanente
flekker.

« Tilbered alltid med produktets der lukket.

* Hvis produktet er installert bak et
mebelpanel ma du ikke lukke panelet
under bruk eller far produktet er helt
avkjglt for & forhindre varme- og
fuktskader.

* Angaende lyspeeren(e) i dette produktet
og reserve-lyspeerene som selges
separat: Disse lampene er ment & motsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsprodukter, for eksempel
temperatur, vibrasjon, fuktighet, eller er
ment a signalisere informasjon om
produktets driftsstatus. De er ikke ment a
brukes i andre bruksomrader og egner seg
ikke til rombelysning.

« Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

e Bruk kun lamper med de samme
spesifikasjonene.

» Kontakt et autorisert servicesenter for a
reparere produktet. Bruk kun originale
reservedeler.

2.4 Stell og rengjering

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade, brann eller skade
pa produktet.
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Sla av og koble fra produktet far
vedlikehold.

Serg for at produktet er kaldt for & unnga
glassbrudd. Hvis dgrglassene er skadet,
kontakt et autorisert servicesenter for
erstatning.

Veer forsiktig nar du fierner dgren fra
produktet, den er tung.

Rengjer og terk produktet, ovnsrommet og
tilbehgret etter hver bruk for a forhindre
dampkondensasjon, korrosjon og
overflateforringelse.

Kontroller produktet regelmessig for tegn
pa forringelse som kan gjere det uegnet
for kontakt med mat, for eksempel
sprekker, blemmer, avskalling, krymping,
klebrighet, korrosjon eller andre synlige
endringer i tekstur eller utseende. Folg
rengjgrings- og pleieinstruksjonene for a
unnga forverring.

Bruk en mikrofiberklut, varmt vann og
ngytrale rengjeringsmidler for rengjering
av produktet og tilbehgret. Ikke bruk
slipende produkter, lasemidler, skarpe
gjenstander eller metallgjenstander.

Folg sikkerhetsinstruksjonene pa
emballasjen nar du bruker ovnsspray.

Pyrolytisk rengjering

Les alle instruksjonene for pyrolytisk
rengjering

Far du utfgrer pyrolytisk rengjgring og
innledende forvarming skal du fierne
felgende fra ovnsrommet:

— eventuelle overflgdige matrester, olje
eller fett/avleiringer.

— alle uttakbare gjenstander (inkludert
hyller, sideskinner osv. som falger
med produktet) spesielt Superclean
gryter, panner, brett, redskaper osv.
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Hold barn vekk under pyrolytisk
rengjering, da produktet blir veldig varmt
og slipper ut varm luft fra frontventilene.
Pyrolytisk rengjering frigjgr reyk fra
matrester og byggematerialer. Sikre god
ventilasjon under og etter den fagrste
forvarmingen og pyrolytisk rengjering.
Ikke s@l eller pafer vann pa ovnsdgren
under og etter den pyrolytiske
rengjgringen for & unnga a skade
glasspanelene.

Rayk som frigis fra pyrolytiske ovner /
matrester er ikke skadelige for mennesker,
inkludert barn, eller personer med
medisinske tilstander.

Hold kjeeledyr unna produktet under og
etter pyrolytisk rengjaring og innledende
forvarming. Sma kjeeledyr (spesielt fugler
og reptiler) kan veere sveert felsomme for
temperaturendringer og avgitt rayk.
Overflater med slippbelegg pa gryter,
panner, brett og kjgkkenutstyr kan bli
skadet av pyrolytisk rengjering ved hgy
temperatur og kan slippe ut skadelige
damper.

2.5 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster produktet.

Koble produktet fra
hovedstremforsyningen. Kutt sa den
elektriske ledningen og kast den pa
forsvarlig mate.



3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generell oversikt

@_

] EHE&

Betjeningspanel

Display

Kontakt til steketermometer
Varmeelement

Lampe

Vifte

BEoENE

4. FOR FORSTEGANGS BRUK

4.1 Klokkeinnstilling.

1. Trykk pa ~+ eller —for a justere timer og
minutter.

2. Trykk pa OK for a bekrefte.

4.2 Innledende forvarming og
rengjgring

Forvarm det tomme produktet for a fierne
eventuell lukt. Ventiler rommet.

5. DAGLIG BRUK

5.1 Matlagingsfunksjoner

Varmluft: Tilberedning, mgrhet, ter-

) king

Iz\ Over- og undervarme: Tradisjonell
steking

AirFry: Steke mat med mindre olje og
uten bakepapir.

)

Gravert ovnsrom
Bl Hyllestotte, avtakbar
El Hyllenivaer

3.2 Bergringsfelt

0) Slik slar du produktet av og pa.

ANV For & navigere i menyen.
+— For & justere innstillinger.
Trykk for & angi funksjon: Steam-
- Bake.
ug For a angi funksjon for assistert
matlaging.
Q) For & stille inn timerfunksjoner.
@ For a angi innstillinger.
OK Trykk for & bekrefte valget.

1. Fjern alt tilbehgr og hyllestatter.

Still inn hver funksjon pa
maksimumstemperatur og la produktet

veere pa i angitte tidsperioder: (p t,
15 min, CJ 15 min. Se Daglig bruk.
3. Sla av produktet og la det avkjgle seg.

4. Rengjer med en mikrofiberklut, varmt
vann og mildt vaskemiddel. Sett tilbehar
og hyllestatter tilbake pa plass.

Frossen mat: Pommes frites, potetba-
= ter, varruller

|;| Undervarme: Steking av kaker
[¥]% Tining: Tining

[¥](d] Baking med fukt: Steking
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() Grill: Bradristing, grilling

= Gratinering med vifte: Steke kjatt,
bruning

Lampen kan sla seg av automatisk ved en
temperatur under 80 °C ved enkelte ovns-
funksjoner.

5.2 Innstilling: kokefunksjoner
1. Trykk O for a sla pa produktet.

2. Trykk pa ™ eller v for & navigere i
funksjoner.

Trykk pa ~+ eller —for a angi temperatur.
Still inn timerfunksjonene om ngdvendig.
Trykk pa OK.

Trykk pa @ for & deaktivere
matlagingsfunksjonen.

o o~

For a endre funksjonen, trykk pa Dforasla
av produktet, og trykk igjen for a sla det pa
igjen.

—Fremdriftslinje — viser visuelt at produktet
har nadd angitt temperatur eller at tilbered-
ningstiden er over.

> Hurtigoppvarming- trykk og hold OK inne i
3 sekunder under oppvarming for a forkorte
oppvarmingstiden. Den er tilgjengelig for en-
kelte matlagingsfunksjoner. Viften kan sla seg
pa automatisk.

5.3 Timer
1. Trykkpa ©.

2. Trykk pa ™ eller v for & velge en
timerfunksjon.
3. Trykk pa ~+ eller — for a angi tid. Trykk

For a avbryte en timerfunksjon, trykk pa o.

Timer-funksjoner

Q For & stille inn nedtelling. Nar time-
ren er ferdig heres et lydsignal.

For a stille inn nedtelling. Nar time-
Ql ren er ferdig, heres lydsignalet og
tilberedningen stopper.

For a utsette starten og/eller slutten

(O staRT For: .
STOP  pa tilberedningen.
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Timer-funksjoner

For a vise hvor lenge produktet star
pa fra du starter en funksjon. Du
kan tilbakestille den fra timermeny-
en.

Tidteller

5.4 SteamBake — Matlaging med
damp

1. Sarg for at produktet er kaldt.
2. Fyll ovnsrommet med vann fra kranen

Bunnen har maksimal kapasitet pa 250
ml. Fyll ikke vann pa nytt under matlaging
eller nar produktet er varmt.

Trykk @ for a sla pa produktet.
Trykk pa
Trykk pa + eller — for & angi temperatur.

Trykk pa OK.

Forvarm produktet uten noe i i 10min for
a danne fuktighet.

8. Apne daren forsiktig for & forhindre
brannskader fra fuktig luft som slippes ut.
Sett inn maten.

9. Vent til produktet er kaldt etter
tilberedningen. Tark opp gjenvaerende
vann fra ovnsrommet med en myk klut.

No a oo

5.5 Assistert matlaging 14

Assistert matlaging-undermenyen bestar av
programmer som er utformet for spesielle ret-
ter. Programmer starter med en passende
innstilling. Du kan justere tiden og temperatu-
ren under tilberedning.

1. Trykk O for & sla pa produktet.
2. Trykk pa Y4,

3. Trykk pa ™ eller v for & velge
funksjoner for assistert matlaging.

4. Trykk pa ~+ eller —for a justere
innstillingene ved behov.

5. Trykk pa OK for & bekrefte.

6. Nar funksjonen avsluttes, kontroller at
maten er klar. Forleng tilberedningstiden



etter behov. For assistert matlaging med
steketermometer er fremgangsmaten den
samme.

Undermeny: Assistert matlaging

Bildetekst

Steketermometeret ma vaere tilkoblet for
a kunne bruke funksjonen.

Forvarm produktet fer du starter tilbe-
redningen.

Bretthgyde. Se Produktbeskrivelse.

Fyll bunnen med vann for matlaging

@@ >

2. Trykk pa & for a fa tilgang il
innstillingene.

3. Trykk pa ™ eller v for a justere
innstillingene. Trykk pa OK.
4. Trykk pa ~+ eller —for & justere verdien.

Trykk pa OK for & bekrefte eller avslutte
justeringsmodus.

6. Trykk pa % for 4 ga ut av innstillinger.

Undermeny: Innstillinger

med damp.
Retter
@ Pizza B2 100 misteke-
brett dekket med bakepapir
] A=) 2 stekebrett |22
Kylling 200 ml
& 1-15kg;  Snu kyllingen etter halve til-
fersk beredningstiden for a fa en
jevn stekefarge.
Biff
1_|1 ,5kg; AR B 2 stekebrett
4-5cm Stek kjottet i et par minutter i
tykke styk- €n varm panne. Settinn i
Ker produktet.
¢ Fileter H=E gryte pa tradhylle
= Lasagne
= 9. 1% kg = 2 gryte pa tradhylle
Quiche  [=]2 bakeform pa tradhylle
w  Poteter E 2 stekebrett

1kg Legg hele poteter med skinn
rett pa stekebrettet.

Grenn- =
o0 saksgra- 3 stekebrett dekket med
teng bakepaplr o
1-1,5kg Skieer grennsakene i skiver.
% muffins I3l 100- 150 mi
muffinsform pa tradhylle
o Ciabatta [[E12124) 150 mi steke-
S 0,8kg brett dekket med bakepapir

Det trengs mer tid for loff.

5.6 Innstillinger i}
1. Trykk pa ©) for & sla pa produktet.

Innstilling Verdi

01 Rengjering Pyrolytisk rengje-
ring

02 Tid pa dagen Endre

03 Lys Pa/Av

04  Hurtigoppvarming Pa/Av

05 Tidteller Pa/Av

06  Skjermlysstyrke 1-5

07  Tastelyder Beep, Clic, None

08  Summervolum 1-4

09 - -

10  Steketermometer? 12 - Alarm, 22
- Alarm

1 Rengjﬁrlngspamm- P&/ Av

nelse

12 - -
Aktiveringskode:

13 Demomodus 2468

14  Programvareversjon Kontroller

15 Tilbakestill alle inn- Ja/ Nei

stillinger

1) pare utvalgte modeller

Standardinnstillingene starter 02. Bruk /™ og
V' for & navigere.

5.7 Sperre @

Denne funksjonen forhindrer utilsiktede en-
dringer av produktets funksjoner.

Nar den aktiveres mens produktet er i bruk,
laser den kontrollpanelet og dgren, og gjel-

dende matlagingsinnstillinger fortsetter uten
avbrudd.
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Nar den er aktivert mens produktet er av, hol-
der den betjeningspanelet last, slik at produk-
tet ikke kan slas pa utilsiktet.

OB - trykk og hold inne for a sla
funksjonen av og pa.

@ blinker 3 ganger nar lasen er pa.

5.8 Mekanisk dgrlas

For a lase deren: trekk dgrlasen fremover il
den laser seg.

For a lase opp deren: Skyv dgrlasen tilbake
inn i panelet.

(0

Du kan apne dgren nar derlasen er last.
1. Skyv lett pa derlasen.

2. Apne daren ved a trekke i den med
handtaket.

Nar du lukker dgren, ma du pase at derlasen
forblir last.

5.9 Tilbeheor

gig av modell. Skann QR-ko-
4 den for a sjekke hvordan du
g bruker tilbeher som falger
e med produktet. Du kan be-
™ stille valgfritt tilbeher sepa-
rat. Kontakt din lokale leve-
randgr for mer informasjon.

Sett inn tilbehgret (tradhylle/brett) mellom
sporene pa hyllestgtten. Saerg for at risten be-
rgrer baksiden av ovhsrommet .En liten for-
dypning gverst gir gkt sikkerhet og beskytter
mot velting. Risten har en kant som forhindrer
at kokekar sklir av den.

i%
=
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Hvis brettet har en skraning, plasser den mot
baksiden av ovnens interigr.

Hvis det er en inskripsjon pa tilbehgret, sgrg
for at den vender mot deg.

Hvis du bruker et brett med hull, plasser bret-
tet/pannen under for & samle opp dryppende
veesker.

5.10 Steketermometer
Den maler temperaturen i maten.
To temperaturer ma stilles inn:

C- ovnstemperatur (max 250 °C med
steketermometer). Den skal vaere minst
25°C hgyere enn temperaturen pa steke-
termometeret.

« A temperatur pa steketermometer.

1. Angi tilberedningsfunksjon og
ovnstemperatur.

2. Sett spissen pa steketermometeret midt i
den tykkeste delen av kjgttet eller fisken.
For gryteretter, plasser tuppen pa
steketermometeret ngyaktig midt i og
plassert stabilt i en fast ingrediens. Pass
pa at tuppen ikke bergrer bunnen av
formen.

3. Plugg steketermometeret inn i kontakten
inne i produktet. Se Produktbeskrivelse.

A vises pa displayet.

4. Trykk pa ~+ eller — for a angi
temperaturen pa steketermometeret.
Trykk pa OK.

5. Nar retten nar den angitte temperaturen,
hgrer du et lydsignal. Trykk et vilkarlig
symbol for & stoppe lydsignalet. Sjekk om

maten er klar. Forleng tilberedningstiden
etter behov.

Du kan velge @nsket avsluttende handling for
steketermometer i undermenyen: Innstillinger.

6. Sla du av produktet.

7. Fjern pluggen til steketermometeret fra
kontakten og fjern formen fra produktet.



6. RAD OG TIPS

6.1 Rad om tilberedning

Temperaturer og tilberedningstider i tabellene
er kun veiledende. De avhenger av oppskrif-
tene og kvalitet og mengde ingredienser som
brukes. Hvis du ikke finner opplysningene for
en bestemt oppskrift, kan du ta utgangspunkt
i en tilsvarende rett.

Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.
Symboler som brukes i tabellene:

§

< Mattype
Matlagingsfunksjon
°C  Temperatur

[F Hylleniva

@ Tilberedningstid (min)
@ Tilleggsinformasjon:

6.2 Baking med fukt

Folg forslagene i tabellen for best mulige re-
sultater.

cC O H &
Smakaker, 20 stk. per stekebrett

150  20-30 3 1)2)

O 170 20-30 3 1)2)

150 25-35 20g4 M2
Fettfritt formkake

160  45-60 2 32)

O 160  45-60 2 3)2)

160  45-55 20g4 4
Eplepai

160  55-65 2 3)5)

O 180  55-65 1 3)5)

160 55-65 20g4 3
Megrdeigkjeks

@ 140  25-35 2 1)

O 140  25-35 2 1)

140 25-45 2o0g4 1)
Ristet brad

]  maks. 1-2 5 3)6)7)

&, °C O H
Pastagrateng 200220 45-55 3
Potetgrateng 180-200 70-85 3
Moussaka 170-190 70-95 3
Lasagne 180-200 75-90 3
Cannelloni 180-200 70-85 3
Brgdpudding 190-200 55-70 3
Rispudding 170-190 45-60 3
Eplekake av formka-
kedeig (rund kake- 160-170 70-80 3
form)

Loff 190-200 55-70 3

6.3 Informasjon for testinstitutter
Tester i henhold til EN 60350-1, IEC 60350-1.

1) Plasser stekebrettet med helningen mot deren.
2) Forvarm det tomme produktet
3) Bruk Rist.

4) Bruk risten og stekebrettet nedenfor. Plasser ste-
kebrettet med skrakanten mot deren.

5) 2 former plassert diagonalt (& 20 cm). Den til hgy-
re skal plasseres mer foran enn den til venstre.

6) Forvarm det tomme produktet i 5 min.

7) | henhold til: IEC 60350-1:2016 og IEC
60350-1:2023.
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7. STELL OG RENGJQRING

7.1 Merknader om rengjgring

» Bruk et rengjeringsmiddel for
metalloverflater.

» Bruk en ovnsrens som tar gjenstridige
flekker.

» Bruk det flytende avkalkingsmiddelet som
produsenten anbefaler for a fierne
kalksteinsrester.

» |kke oppbevar mat i produktet i mer enn
20 minutter.

* Ikke rengjer tilbehgret i en
oppvaskmaskin.

7.2 Fjerning av brettstigene

1. Pase at produktet er kaldt.

2. Trekk den fremre delen av brettstigen ut
fra sideveggen.

3. Trekk den bakre delen av brettstigene ut
fra sideveggen og ta den ut.

4. Sett hyllestattene tilbake til
utgangsposisjonen. Gjenta trinnene i
motsatt rekkefglge.

Hvis uttrekkbare skinner falger med, ma hol-
derne peke forover.
7.3 Pyrolytisk rengjering

Dette programmet brenner av gjenveerende
smuss i produktet. Bruk den nar produktet
trenger en dyprengjering.

Hvis det er andre produkter montert i samme
skap ma du ikke bruke dem samtidig som
denne funksjonen. Dette kan skade ovnen.

1. Pase at produktet er kaldt.
2. Fjern alt tilbehar og flyttbare hyllestatter.

3. Rengjar innsiden av ovnen og det
innvendige dgrglasset med varmt vann,

en myk klut og et skdnsomt vaskemiddel.

4. Trykk pa @ for a sla pa produktet.
Trykk pa &%

6. Trykk pa ™ eller  for a velge 01.
Pyrolytisk rengjering er indikert med *#

7. Trykk pa OK,
Trykk pa + eller — for & velge varighet

pa rengjeringen. Trykk pa OKfor 4 starte
rengjgringen.
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Rengjgring Steketid
Lett rengjaring 1h
Normal rengjaring 1h 30 min
Grundig rengjering 3h

Nar rengjgringen starter, er ovnsdgren lukket
og lampen er av. Ikke start funksjonen hvis
du ikke lukket ovnsdgren helt. Kjgleviften fun-
gerer pa en hgyere hastighet.

9. Nar rengjgringen er ferdig, slar du av
produktet og venter til det er kaldt.
Rengjgr ovnen innvendig med en myk
klut.

7.4 Rengjgringspaminnelse

Nar < blinker pa displayet etter tilberedning,
varsler produktet om at det er pa tide a ren-
gjere det med pyrolyse. Du kan sla av pamin-
nelsen i undermenyen: Innstillinger. Se Dag-
lig bruk, Innstillinger

7.5 Fjerne og installere doren

1. Pase at produktet er kaldt.
2. Apne dgren helt.

3. Trykk klemmespakene A pa de to
derhengslene.

4. Lukk dgren delvis til den stopper,og lgft
den av hengslene. Veer forsiktig, deren er
tung.

5. Plasser daren pa en myk klut pa et stabilt
underlag.

6. Hold i dgrlisten B gverst pa deren pa
begge sider og trykk innover for & frigjere
klipslasen.



7. Trekk derlisten mot deg for & fierne den.

8. Laft hvert glasspanel i den gverste
kanten og fjern det fra fereren. Handter
glasset forsiktig, saerlig pa kantene pa
frontpanelet. Glasset kan knuse.

9. Rengjer glasspanelet med sape og vann.
Tark glasspanelet grundig. lkke rengjar
glasspanelene i oppvaskmaskinen.

Gjenta stegene ovenfor i motsatt rekkefglge

etter rengjaring.

Searg for at glasspanelene settes inn i korrekt

posisjon, ellers kan overflaten pa dgren over-

opphetes.

7.6 Skifte lyspaere

Koble produktet fra stramnettet og vent til det
er kaldt.

8. FEILSOKING

Hvis du ikke greier & lase problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter. Du finner serviceinformasjon
pa typeskiltet, pa frontrammen. Det er synlig
nar du apner deren. lkke fiern typeskiltet.
Du kan ikke aktivere eller betjene produk-

tet. - Produktet er ikke koblet til en stremfor-
syning, eller det er feil tilkoblet.

Produktet blir ikke varmt.

« Daren er ikke skikkelig stengt.

* Sperre er aktivert.

» Automatisk utkobling er aktivert.
Lampen virker ikke. - Lampen er utbrent.
Bytt ut lampen.

9. ENERGIEFFEKTIVITET

9.1 Produktinformasjonsark og
produktinformasjon i henhold til
(EU) nr. 65/2014 og (EU) nr. 66/2014

Leverandgrens navn AEG

Erstatt paeren med en egnet varmebestandig
lyspaere som taler 300 °C.

@verste ovnslampe
1. Drei glassdekselet for a ta det av.
2. Rengjar glassdekselet.

3. Skifte ut lampen.
4. Monter glassdekselet.

Sidelampe

1. Fjern den venstre hyllestgtten for & na
lampen.

2. Bruk en flat skrutrekker for a fierne
dekselet.

Rengjgr glassdekselet.

Bytt lyspeeren.

Monter glassdekselet.

Monter den venstre hyllestgtten.

o0 ko

Lampen er slatt av. - Baking med fukt - er
aktivert.

Steketermometer fungerer ikke. - Pluggen
til Steketermometer er ikke satt helt inn i stik-
kontakten.

Displayet viser "00:00". - Det var et strgm-
brudd. Angi tid pa dagen.

Err C2 - Sett Steketermometer helt inn i stik-
kontakten.

Err C3 - Lukk dagren. Sla produktet av og pa.
Sjekk at dgrlasen ikke er gdelagt.

Err F102 - Lukk deren. Sjekk at dgrlasen ikke
er gdelagt.

Modellidentifika- PN6P2B0 944035231

sjon TA5PB522PB 944035229
TA5PB534PB 944035230

Energieffektivitetsindeks 81.2
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Energieffektivitetsklasse A+

Energiforbruk med stan-
dard matmengde, over- og  1.09 kWt/syklus
undervarme

Energiforbruk med stan-
dardbelastning, viftemodus 0.69 kWtisyklus

Antall ovner 1

Varmekilde Elektrisitet
Volum 711
Ovnstyper Innebygd ovn
Masse PN6P2B0 35,0 kg

TA5PB522PB 35,0 kg
TA5PB534PB 35,0 kg

Produkt testet i henhold til: EN IEC 60350-1.

9.2 Informasjonskrav i henhold til
(EU) nr. 2023/826

Strgmforbruk i standby-modus 0,8W

Maksimal tid som trengs for at utsty-
ret automatisk skal na gjeldende la- 20 min
veffektmodus

Produkt testet i henhold til: EN 50564.

9.3 Energisparingstips

» Hold deren stengt under matlaging og
unnga a apne den ofte.

* Hold dgrpakningen ren og serg for at den
sitter godt pa plass.

» Bruk metall eller mgrke, ikke-reflekterende
kokekar.

10. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer merket med symbolet

aY%

L. Legg emballasjen i relevante beholdere
for & resirkulere det. Bidra til & beskytte miljg-
et og menneskers helse ved a resirkulere av-
fall fra elektriske og elektroniske produkter.
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* Hopp over forvarming med mindre det er

ngdvendig.

* Ha feerrest mulig pauser mellom retter du

ovnssteker.

*  Om mulig, bruk tilberedningsfunksjoner

med varmluft for a spare strgm (kun for
utvalgte modeller).

¢ Bruk restvarme for & holde maten varm.

Reduser produktets temperatur til minst 3
- 10 min fgr tilberedningen er over.

« Sla av lampen under matlaging med

mindre den ma vaere pa. Se "Innstillinger".

« Baking med fukt(kun utvalgte modeller) -

denne funksjonen ble brukt til & overholde
krav til energieffektivitetsklasse og
gkodesign (i henhold til EU 65/2014 og EU
66/2014 ). Tester i henhold til: IEC/EN
60350-1. Stekeovnsdgren skal veere
lukket under tilberedning slik at funksjonen
ikke forstyrres, og ovnen er i drift med
hgyest mulig energieffektivitet. Lampen
slukkes automatisk nar du bruker denne
funksjonen. For noen modeller tar det 30

s

. Automatisk av-funksjon - av

sikkerhetsgrunner vil produktet sla seg av
automatisk etter en viss tid hvis
matlagingsfunksjonen er aktiv og ingen
innstillinger endres. Still inn
tilberedningstiden for & bruke en
matlagingsfunksjon lenger. Automatisk av-
funksjon fungerer ikke nar lampen er pa
eller med funksjonen: @E%ET.

- 12,5t:30-115°C

- 8,5t:120-195°C

- 5,51:200-245°C

— 31250 — maksimum °C

Ikke avhend produkter merket med symbolet

E med husholdningsavfallet. Returner pro-
duktet til ditt lokale resirkuleringsanlegg eller
kontakt kommunen.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las bifogade instruktioner
noga fore installation och an-
vandning av produkten. Till-
verkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller
andra skador som uppkommit
till foljd av felaktig installation
eller anvandning. Forvara all-
tid bruksanvisningen pa en
saker och tillganglig plats for
framtida behov.

1.1 Sakerhet for barn och
personer med
funktionsnedsattning

* Denna produkt kan anvan-
das av barn fran 8 ars alder
och uppat, och av personer
med nedsatt fysisk, senso-
risk eller mental férmaga,
samt personer med bristan-
de erfarenhet och kunskap
om de Overvakas eller in-
strueras om hur produkten
anvands pa ett sakert satt
och forstar de risker som ar
forknippade med anvand-
ningen. Barn under 8 ar el-

ler personer med mycket
omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska
inte vistas i narheten av
produkten utan standig
uppsikt.

Barn ska hallas under upp-
sikt sa att de inte leker med
produkten.

Hall allt férpackningsmateri-
al utom rackhall fér barn
och kassera det pa ratt satt.
VARNING! Ugnen och at-
komliga delar blir mycket
varma under anvandning.
Hall barn och husdjur borta
under anvandning och me-
dan de svalnar.

Aktivera barnsakringen, om
sadan finns.

Barn far inte rengora eller
underhalla produkten utan
tillsyn.

1.2 Allman sakerhet

Denna produkt ar endast
avsedd for tillagning.
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* Denna produkt ar avsedd
for enskilt hushallsbruk in-
omhus.

* Produkten kan anvandas i
kontor, hotellrum, gastrum
och liknande boenden dar
sadan anvandning inte in-
nebar att genomsnittlig hus-
hallsforbrukning dverskrids.

« Anvand inte produkten in-
nan den har installeras i
den inbyggda strukturen.

* Bryt stromforsorjningen till
apparaten fére utférande av
underhall.

* Om natsladden ar skadad
maste den bytas av tillver-
karen, tillverkarens auktori-
serade servicecenter eller
personer med motsvarande
utbildning, for att undvika
fara.

* VARNING! Kontrollera att
produkten ar avstangd in-
nan du byter lampa for att
undvika risk for elektriska
stotar.

« VARNING! Ugnen och at-
komliga delar blir mycket
varma under anvandning.
Var forsiktig sa att du inte

2. SAKERHETSANVISNINGAR

2.1 Installation

/N VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.
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vidror varmeelementen el-
ler ugnsutrymmets ytor.
Anvand alltid ugnsvantar
vid ilaggning eller urtagning
av tillbehor eller ugnsfor-
mar.

Anvand endast matlag-
ningstermometern som re-
kommenderas for den har
produkten.

For att ta bort en ugnsstege
drar du forst ut stegen
framtill och sedan den bak-
re delen fran sidovaggen.
Satt tillbaka ugnsstegar i
omvand ordning.

Anvand inte angrengorings-
medel fér att rengdra pro-
dukten.

Anvand inte skarpa rengor-
ingsmedel med slipeffekt
eller vassa metallskrapor
for att rengora luckans glas
for att undvika repor, vilka i
sin tur kan leda till att glaset
spricker.

Ta bort alla tillbehér fran
produkten och avlagsna
storre avlagringar/spill fran
utrymmet fére pyrolytisk
rengoring.

« Avlagsna allt forpackningsmaterial.
* Installera eller anvand inte en skadad

produkt.

» Fdlj installationsanvisningarna som finns

pa var webbplats.



» Var forsiktig nar du flyttar produkten
eftersom den ar tung. Anvéand
skyddshandskar och tackta skor.

» Dra aldrig produkten i handtaget.

 Installera produkten pa en séker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

* Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

* Innan du monterar produkten, ser du till att
den ligger rakt och att dérren 6ppnas utan
hinder.

» Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska stromfoérsorjningen.

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

+ Alla elanslutningar maste utféras av en
behorig elektriker.

+ Se till att de varden som anges pa
produktdekalen éverensstammer med
natspanningen.

* Produkten maste jordas. Anvand alltid ett
korrekt installerat stotsakert eluttag.

* Anvand inte grenuttag eller
férlangningskablar.

+ Undvik att skada stickkontakten och
kabeln. Om byte behdvs maste det goras
av var auktoriserade serviceverkstad.

+ Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma nara produktens lucka eller
nischen nedanfor, speciellt inte nar den ar
igang eller om luckan ar het.

+ Stoétskydd for spanningsférande och
isolerade delar maste fastas ordentligt och
far inte kunna tas bort utan verktyg.

* Anslut stickkontakten till eluttaget endast i
slutet av installationen. Se till att du har
tillgang till stickkontakten efter
installationen.

* Anslut inte stickkontakten om eluttaget
sitter 16st.

» Koppla inte bort produkten genom att dra i
natsladden. Dra alltid i stickkontakten.

* Anvand endast korrekta isoleringsenheter:
ledningsbrytare, sékringar (skruvsakringar
ska tas ut ur hallaren), jordfelsbrytare och
kontaktorer.

 Elinstallationen maste ha en
isoleringsanordning som kopplar bort
produkten fran elnatet vid alla terminaler,
med en kontaktdppningsbredd pa minst 3
mm.

» Stang produktens lucka helt innan du
kopplar in den i elnatet.

* Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

2.3 Anvand

/N VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstotar el-
ler explosion foreligger.

+ Andra inte produktens specifikationer.

« Se till att ventilationséppningarna inte ar
blockerade.

« Latinte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

« Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

*  Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka under drift, eftersom varm luft och
brandfarliga blandningar fran
alkoholhaltiga ingredienser kan slappas ut.

* Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den kommer i kontakt med
vatten.

* Tryck inte pa den 6ppna luckan.

¢ Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

« Hall gnistor och 6ppen laga borta fran
produkten nar luckan ar 6ppen.

* Anvand endast godkanda glas och burkar
for konservering.

* Placera inte brandfarliga produkter nara
produkten.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

e For att forhindra skador eller missfargning

pa emaljen:

— Placera inte ugnskarl eller féremal
direkt pa ugnsutrymmets botten.

— Placera inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsutrymmets botten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lamna inte fuktig disk och mat kvar i
produkten efter matlagning.

— Var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehor.

» Missfargning av emalj eller rostfritt stal
paverkar inte produktens prestanda.

* Anvand en djup form fér saftiga kakor,
eftersom fruktsafter kan orsaka
permanenta flackar.

« Laga alltid mat med luckan stangd.

* Om produkten ar installerad bakom en
mobelpanel, stédng inte panelen under
anvandning eller férréan produkten har
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svalnat helt for att férhindra varme- och
fuktskador.

« Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsprodukter, sasom temperatur,
vibrationer och fuktighet, eller ar avsedda
att signalera information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

« Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

* Anvand endast lampor med samma
specifikationer.

+ Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten. Anvand endast
originalreservdelar.

2.4 Underhall och rengoring

/N VARNING!

Risk for personskador, brand eller skador
pa produkten.

« Stang av och koppla ur produkten innan
underhall.

» Se till att produkten ar kall for att undvika
att glaset spricker. Om dorrens
glaspaneler ar skadade, kontaktar du ett
auktoriserat servicecenter for byte.

» Var forsiktig nar du tar bort luckan fran
produkten. Den ar tung.

» Rengor och torka produkten, dess halrum
och tillbehdr efter varje anvandning for att
forhindra angkondensation, korrosion och
ytférsamring.

» Kontrollera produkten regelbundet for
tecken pa férsamring som kan goéra den
olamplig for kontakt med livsmedel, till
exempel sprickor, blasor, delaminering,
krympning, klibbighet, korrosion eller
andra synliga férandringar i konsistens
eller utseende. Folj rengérings- och

Pyrolytisk rengéring

Las alla instruktioner fér pyrolytisk
rengoring

Innan den katalytiska rengdringen och
féruppvarmningen startas ska foljande tas
bort fran ugnen:

— eventuella matrester, olje- eller
fettspill/avlagringar.

— alla Iostagbara féremal (inklusive
hyllor, ugnsstegar osv., som medféljer
produkten), sarskilt kastruller, pannor,
brickor, redskap osv. med non-stick-
belaggning.

Hall barn borta under pyrolytisk rengéring,

eftersom produkten blir mycket varm och
slapper ut varm luft fran de framre
ventilerna.

Pyrolytisk rengoring slapper ut angor fran

matrester och byggmaterial. Se till att det

finns god ventilation under och efter den
forsta forvarmningen och den pyrolytiska
rengdringen.

Spill eller applicera inte vatten pa

ugnsluckan under och efter

pyrolysrengdringen for att undvika att
skada glasrutorna.

Angor fran pyrolysugnar/matlagningsrester
ar inte skadliga for manniskor, inklusive
barn och personer med olika
sjukdomstillstand.

Hall husdjur borta fran produkten under

och efter pyrolytisk rengéring och den
forsta foruppvarmningsfasen. Sma
sallskapsdjur (sarskilt faglar och reptiler)
kan vara mycket kénsliga for
temperaturférandringar och avgivna
angor.

Non-stick-ytor pa grytor, pannor, platar

och redskap kan skadas av pyrolytisk
rengoring vid hdg temperatur och kan
slappa ut laga nivaer av skadliga angor.

2.5 Avfallshantering

skotselinstruktionerna for att forhindra
forsamring.

Anvand en mikrofiberduk, varmt vatten
och neutrala rengdéringsmedel for att
rengodra produkten och tillbehdren. Anvand
inte slipande produkter, tvattsvampar,
|6sningsmedel, vassa foremal eller
metallféremal.

Folj sékerhetsanvisningarna pa
forpackningen nar du anvander en
ugnsspray.
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/\ VARNING!
Risk for personskador eller kvavning fore-
ligger.

« Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla bort produkten fran elnatet. Kapa
sedan av och kassera elkabeln.



3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

@_

] EHE&

Kontrollpanel

Display

Uttag for matlagningstermometern
Varmeelement

Lampa

Flakt

BEoENE

Ugnsutrymmets nedsankning
Bl Ugnsstege, borttagbar
El Hyllplaceringar

3.2 Pekkontroller

O) Sla pa och sténga av hallen.

ANV Navigera i menyn.
+ —  Justera installningarna.
9
Tryck for att stélla in funktionen

SteamBake.

¥q Stalla in tillagningshjalpen.

Q) Stélla in timerfunktioner.

@ Ga in i installningarna.

OK Bekrafta ditt val.

4. FORE FORSTA ANVANDNING

4.1 Stalla in tid
1. Tryck pa =+ eller — for att justera timmar
och minuter.

2. Tryck pa OK for att bekréfta.

4.2 Initial forvarmning och
rengoring

Forvarm den tomma produkten for att ta bort
eventuell lukt. Ventilera rummet.

5. DAGLIG ANVANDNING

5.1 Tillagningsfunktioner

Tillagning med varmluft: Jamn bak-

® ning, morhet, torkning

Iz\ Over-lundervarme: Traditionell bak-
ning

) @ AirFry: Steka mat med mindre olja och
utan bakplatspapper.

1. Ta bort alla tillbehor och ugnsstegarna.

Stall in varje funktion pa maximal

temperatur och lat produkten vara igang

under angivna tider: E 14, 15 min, B

15 min. Se Daglig anvandning

Sténg av produkten och lat den svalna.

4. Rengdr med en mikrofiberduk, varmt
vatten och ett milt rengéringsmedel. Byt
ut tillbehdr och ugnsstegar.

d

Fryst mat: Pommes frites, potatisklyf-
tor, varrullar

E*
|;| Undervarme: Baka kakor
[¥]5% Upptining: Tina

[Z] Bakning med fukt: Bakning
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(%]  Grill: Rosta, grilla

Timerfunktioner

Varmluftsgrillning: Steka och bryna
kott

Lampan kan slockna automatiskt vid en tem-
peratur under 80 °C under vissa ugnsfunktio-
ner.

5.2 Installning:
matlagningsfunktioner

1. Tryck pa O for att sla pa produkten.

2. Tryck pa "™ eller ™ for att navigera
mellan funktionerna.

3. Tryck pa + eller — for att stalla in
temperaturen.

4. Stall in timerfunktionerna vid behov.
Tryck pa OK.

6. Stang av tillagningsfunktionen genom att
trycka pa .

For att andra funktionen trycker du pa O for

att stdnga av produkten, och trycker sedan
igen for att sla pa den igen.

— Forloppsindikator — visar visuellt nar pro-
dukten nar den installda temperaturen eller
nar tillagningstiden ar slut.

> Snabbuppvarmning- hall in OK i 3 sekun-
der under uppvarmningsfasen for att férkorta
uppvarmningstiden. Tillgangligt for vissa till-
agningsfunktioner. Flakten kan slas pa auto-
matiskt.

5.3 Timer
1. Tryck pa ©.

2. Tryck pa ™ eller v for att valja en
timerfunktion.

3. Tryck pa =+ eller — for att stalla in tiden.
Tryck pa OK.

For att avbryta en timer-funktion haller du in

) i 3 sekunder.

@START For att fordrdja tillagningens start-
STOP  och/eller avslutningstid.
Visar hur lange produkten kors fran
Uppti- det dgonblick du startar en funktion.

mer Du kan aterstalla den fran timerme-
nyn.

Timerfunktioner

Stall in en nedrakning. Nar den in-
Q stallda tiden har gatt ges en ljudsig-
nal.

Stall in en nedrakning. Nar timern
Ql gar ut hors signalen och tillagning-
en upphdr.
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5.4 SteamBake - Matlagning med
anga

1. Se till att ugnen ar kall.

2. Fyll bottenférdjupningen med kranvatten.

Bottenférdjupningen rymmer max 250 ml.
Fyll inte pa mer vatten pa produktens
botten nér ugnen ar paslagen eller medan
den fortfarande &r varm.

Tryck pa O for att sla pa produkten.

Tryck pa (=],

5. Tryck pa + eller — for att stalla in
temperaturen.

6. Tryck pa OK.

7. Forvarm den tomma produkten i 10 min
for att skapa fuktighet.

8. Oppna dorren forsiktigt for att férhindra
brannskador fran fuktig luft som strommar
ut. Satt in maten.

9. Efter tillagning vantar du tills produkten
har svalnat. Ta bort kvarvarande vatten
fran ugnsutrymmets fordjupning med en
mjuk trasa.

5.5 Tillagningshijalp 14

Undermenyn Tillagningshjélp bestar av pro-
gram som ar utformade for sarskilda ratter.
Program inleds med en passande installning.
Du kan justera tid och temperatur under tillag-
ning.

1. Tryck pa ® for att sla pa produkten.
2. Tryck pa 74.

3. Tryck pa ™ eller v for att vélja
tillagningshjalp.



4,

Tryck pa =+ eller — for att justera
installningarna vid behov.

Tryck pa OK for att bekrafta.

Nar funktionen har avslutats, kontrollera
om maten ar klar. Utbka tillagningstiden
om det behovs. For tillagningshjalp med
termometerspets ar proceduren
densamma.

Undermeny: Tillagningshjalp

Ratter

e Ciabatta L1224 150 mi bakpiat
= 0,8kg tackt med bakplatspapper
Mer tid behovs for ljust brod.

Teckenforklaring

Matlagningstermometern maste vara an-
sluten for att funktionen ska kunna an-
vandas.

Forvarm ugnen innan du boérjar laga
mat.

Ugnsniva. Se Produktbeskrivning

(D@ »

Fyll ugnens halrum med vatten for ang-
tillagning.

5.6 Instillningar &
1. Tryck pa O for att sla pa produkten.

2. Tryck pa £} for att komma at
installningarna.

3. Tryck pa ™ eller ™ for att justera
installningarna. Tryck pa OK,
4. Tryck pa ~+ eller — for att justera vardet.

Tryck pa OK for att bekrafta eller avsluta
justeringslaget.

6. Tryck pa et for att IBmna installningarna.

Undermeny: Instéallningar

Ritter Installning Varde
i Pyrolytisk rengor-
@ Pizza B2l 100 mipakpiat | 01 Rengéring ing ’
tackt med bakplatspapper -
= ™ 02 Klockslag Andra
Kyckling ﬁ 2 bakplat == 200 03 Latt Pa/Av
@& 1-1,5Kg, Vand kottet efter halva tillag- &rmni 5
farsk ningstiden for att fa (-;/n j%:'lmg 04  Snabbuppvarmning Pa/Av
bryning. 05  Upptimer Pa/Av
No6tkott =P bakplat 06  Ljusstyrka for display 1-5
1-1,5Kkg, Stek kottet i nagra minuter i ; i
4-5cm  en het stekpanga. Sattini 07 Knappljud Beep, Clic, None
tjocka bitar ygnen. 08  Ljudsignal volym 1-4
¢ Filéer A=k gryta pa gallerhylla | 99 - )
= Lasagne E R ; 1 R ~Larm, 2
= 4 2 gryta pa gallerhylla Matlagningstermo- ’
1-1,5kg gytapag y 10 meter?) A _Larm och
Quiche B 2 bakform pa gallerhylla stopp
Paminnelse om ren- .
w  Potatis IEI 2 bakplat 11 goring? PalAv
1 ki Lagg hela potatisar med skal
g S 5
pa bakplaten. 12 - -
Groén- = Aktiveringskod:
saksgra- =) 3 bakplat tackt med bak- | 13~ Demolage 2468
00 ting platspapper o -
1-1,5kg Skérgronsakerna i skivor. 14  Programversion Kontrollera
Aterstall alla install- .
6, Muffins )3 100- 150 mi 15 hingar Ja/Nej

muffinsbricka pa gallerhylla

1) endast vissa modeller
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Installningarna borjar som standard pa 02.
Anvand 7 och v for att navigera.

5.7 Knapplas &

Denna funktion forhindrar oavsiktlig andring
av produktens funktion.

Om den aktiveras nar produkten ar i bruk la-
ser den kontrollpanelen och luckan, sa att de

aktuella tillagningsinstallningarna inte avbryts.

Om den ar aktiverad nar produkten ar av-
stangd ser den till att halla kontrollpanelen
last, vilket forhindrar att produkten slas pa
oavsiktligt.

O 5 _ hall intryckt for att sla pa och av
funktionen.

© - blinkar 3 ganger nar laset aktiveras.

5.8 Mekaniskt lucklas

For att lasa luckan: dra lucklaset framat tills
det lases pa plats.

For att lasa upp luckan: tryck tillbaka luckla-
set i panelen.

a1

Du kan 6ppna luckan nar lucklaset ar last.
1. Tryck pa lucklaset nagot.

2. Oppna luckan genom att dra i den med
handtaget.

Nar du stanger luckan, se till att lucklaset ar
last.

5.9 TiIIbehé')r

de pa modell. Skanna QR-
o' koden for att se hur du an-
¢ vander tillbehor som medfol-
%dr jer din produkt. Du kan be-
#1 stalla extra tillbehor separat.
Kontakta din lokala aterfor-
séljare for mer information.

For in tillbehoret (gallerhyllan/brickan) mellan
ugnsstegens ledskenor. Se till att hyllan ror
vid baksidan av ugnen invandigt . En liten for-
djupning upptill 6kar sékerheten och ger lut-
ningsskydd. Kanten runt hyllan férhindrar att
koksredskap glider av hyllan.
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Om platen har en lutning, placera den mot
den bakre delen av ugnens insida.

Om det finns en inskription pa tillbehoret, sa-
kerstall att det ar vant mot dig.

Om du anvander en plat med hal placerar du
platen/pannan under for att samla upp drop-
pande vatskor.

5.10 Matlagningstermometer
Den mater temperaturen inuti maten.
Tva temperaturer ska stéllas in:

OC— ugnens temperatur (max 250 °C med
matsensor). Den bér vara minst 25 °C
hogre an matsensorns temperatur.

« AR _matsensorns temperatur.

1. Stéllin en tillagningsfunktion och
ugnstemperaturen.

2. Forin spetsen pa matsensorn i den
tjockaste delen av kottet eller fisken. For
grytor placeras matsensorns spets exakt i
mitten, stabiliserad i en fast ingrediens.
Se till att spetsen inte vidrér ugnsformens
botten.

3. Anslut matsensorn i det uttag som finns

inuti produkten. Se Produktbeskrivning A2
visas pa displayen.

4. Tryck pa =+ eller — for att stalla in

matsensorns temperatur. Tryck pa OK.

5. En ljudsignal avges nar maten nar den
installda temperaturen. Tryck pa valfri
symbol for att stdnga av signalen.
Kontrollera om maten &r klar. Utdka
tillagningstiden om det behdvs.



Du kan vélja 6nskad atgard for matsensorn i
undermenyn Instéllningar.

6. Stang av produkten.

6. RAD OCH TIPS

6.1 Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska véljas be-
ror pa recept och ingrediensernas kvalitet och
mangd. Om du inte kan hitta installningarna
for ett visst recept, leta efter ett liknande.

Rakna hyllnivaerna nedifran, fran ugnens bot-
ten.

Symbolerna som anvands i tabellerna:

7. Dra ut matsensorns kontakt ur uttaget
och ta ut maten ur produkten.

§

< Typavmat
Tillagningsfunktion
°C  Temperatur

|E| Ugnsniva

(M Tillagningstid (min)
@ Ytterligare information

6.2 Bakning med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen som
listas i tabellen nedan.

°C O = ®
Smakakor, 20 st/plat

150  20-30 3 1)2)

O 170 20-30 3 1)2)

150 25-35 2o0ch4 12
Fettfria kex

160  45-60 2 3)2)

O 160  45-60 2 3)2)

160 45-55 2och4 4)
Appelpaj

160  55-65 2 3)5)

O 180  55-65 1 3)5)

160 55-65 2o0ch4 3
Mordegskakor, kex

@ 140  25-35 2 1)

O 140  25-35 2 1)

@ 140  25-45 2o0ch4 1
Rostat bréd

5 max. 1-2 5 3)6)7)

L, °C G =
Pastagratang 200-220 45-55 3
Potatisgratang 180-200 70-85 3
Moussaka 170190 7095 3
Lasagne 180-200 75-90 3
Cannelloni 180-200 70-85 3
Brodpudding 190-200 55-70 3
Risgrynspudding 170-190 45-60 3
Appelkaka pa sock-
erkakssmet (rund 160-170 70-80 3
kakform)

Franskbrod 190-200 55-70 3

6.3 Information for testinstitut
Tester enligt EN 60350-1, IEC 60350-1.

1) Placera bakplaten med lutningen mot luckan.
2) Férvarm den tomma produkten.
3) Anvand Galler.

4) Anvand galler och bakplat nedan. Placera bakpla-
ten med lutningen mot luckan.

5) 2 formar placerade diagonalt (@ 20 cm). Den hog-
ra ska placeras langre fram an den vanstra.

6) Forvarm den tomma produkten i 5 min.
7 Enligt: IEC 60350-1:2016 och IEC 60350-1:2023.
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7. UNDERHALL OCH RENGORING

7.1 Anvisning for rengoring

* Anvand en rengoringslosning avsedd for
rengdring av metallytor.

* Anvand ett speciellt ugnsrengéringsmedel
for svara flackar.

» Anvand det flytande avkalkningsmedel
som rekommenderas av tillverkaren for att
ta bort kalkrester.

» Forvara inte mat i produkten langre tid én
20 minuter.

* Rengoring inte tillbehdren i en diskmaskin.

7.2 Ta bort ugnsstegarna

1. Se till att ugnen ar kall.

2. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

3. Dra den bakre anden av ugnsstegen bort
fran sidovaggen och ta bort den.

4. Satt tillbaka hyllstdéden till utgangslaget.
Upprepa stegen i omvand ordning.

Om teleskopskenorna medféljer maste lasstif-
ten peka framat.
7.3 Pyrolytisk rengoring

Detta program branner bort kvarvarande
smuts i produkten. Anvand den nar din pro-
dukt behdver en djuprengdring.

Om andra produkter ar monterade i samma
skap far de inte anvandas samtidigt som den
har funktionen. Det kan skada ugnen.

1. Se till att ugnen ar kall.

2. Ta bort alla tillbehér och l6stagbara
hyllstéd.

3. Rengor ugnen invandigt och innerglaset
pa luckan med varmt vatten, en mjuk,
fuktig trasa och ett milt rengéringsmedel.

4. Tryck pa ©) for att sla pa produkten.
Tryck pa {03,

6. Tryck pa ™ eller v for att vélja 01.
Pyrolytisk rengéring indikeras med <.

7. Tryck pa OK.

8. Tryck pa =+ eller — for att vélja

rengoringslangd. Tryck pa OK for att
starta rengdéringen.
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Rengoring Koktid
Latt rengoring 1h
Normal rengoéring 1h 30 min
Grundlig rengdring 3h

Nar rengoringen startar lases ugnsluckan och
lampan slacks. Starta inte funktionen om du
inte har stangt ugnsluckan ordentligt. Kylflak-
ten gar pa en hogre hastighet.

9. Stang av produkten nar rengéringen ar
klar och vanta tills den har svalnat.
Rengdr ugnen invandigt med en mjuk
trasa.

7.4 Paminnelse om rengoring

Nar < blinkar pa displayen efter tillagningen
paminner produkten dig om att rengdra den

med pyrolytisk rengéring. Du kan stédnga av

paminnelsen i undermenyn Instéllningar. Se
Daglig anvandning, Instéllningar

7.5 Borttagning och montering av
luckan

1. Se till att ugnen ar kall.
2. Oppna luckan helt.

3. Tryck in kldmsparrarna A pa luckans tva
gangjarn.

4. Stang luckan delvis tills det tar stopp, och
lyft sedan av den fran gangjarnen. Var
forsiktig. Luckan &r tung.

5. Lagg luckan pa mjukt tyg pa en stabil yta.

6. Tatagilucklisten B pa bada sidorna av
luckans 6vre kant och tryck inat for att
lossa klamlaset.



7. Dra lucklisten framat for att ta bort den.

8. Lyft glaspanelerna en och en i den Ovre
kanten och ta bort dem fran skenan.
Hantera glaset varsamt, sarskilt runt den
framre panelens kanter. Glaset kan ga
sonder.

9. Rengor glaset med vatten och tval. Torka
glaspanelen noga. Diska inte
glasskivorna i diskmaskin.

Efter rengoring, utfér stegen ovan i omvand
ordning.

Se till att glaspaneler ar korrekt och ordentligt
inforda, annars kan luckans yta bli 6verhet-
tad.

7.6 Byte av LED-lampa

Koppla ur produkten fran elnatet och vanta
tills den svalnat.

8. FELSOKNING

Kontakta din aterférsaljare eller en auktorise-
rad serviceverkstad om du inte kan avhjalpa
felet. Serviceinformation finns pa typplaten,
som ar placerad pa den framre ramen. Den
ar synlig nar du éppnar luckan. Ta inte bort
typplaten.

Du kan inte aktivera eller anvanda produk-
ten. — Produkten ar inte ansluten till ett elut-
tag eller ar felaktigt ansluten.

Ugnen varms inte upp.

» Dodrren ar inte ordentligt stangd.
» Knapplas ar aktiverad.
» Automatisk avstéangning ar aktiverad.

Lampan fungerar inte. — Lampan ar trasig.
Byt ut lampan.

Byt ut lampan mot en passande som ar var-
metalig upp till 300 °C.

Ovre lampa

1. Ta bort glasskyddet genom att vrida pa
det.

2. Rengor glasskyddet.
3. Byt ut lampan.
4. Sétt tillbaka glasskyddet.

Sidolampa
1. Avlagsna det vanstra hyllstodet for att
komma at lampan.

Anvand en platt skruvmejsel for att
avlagsna glasskyddet.

Rengor glasskyddet.

Byt ut lampan.

Satt tillbaka glasskyddet.
Montera det vanstra hyllstodet.

N

ook o

Lampan ar avstingd. — Bakning med fukt —
har aktiverats.

Matlagningstermometer fungerar inte. —
Kontakten till Matlagningstermometer ar inte
ordentligt isatt i uttaget.

Displayen visar "00:00". — Det har varit stro-
mavbrott. Stall in klockan.

Err C2 - Sétt in Matlagningstermometer or-
dentligt i uttaget.

Err C3 — Stang luckan. Stang av och sla pa
produkten. Kontrollera att lucklaset &r inte tra-
sigt.

Err F102 — Stang luckan. Kontrollera att luck-
laset ar inte trasigt.
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9. ENERGIEFFEKTIVITET

9.1 Produktinformationsblad och
produktinformation enligt (EU) nr
65/2014 och (EU) nr 66/2014

Leverantérens namn AEG
Modellidentifier- PN6P2B0 944035231
ing TA5PB522PB 944035229

TA5PB534PB 944035230

Energieffektivitetsindex 81.2

Energieffektivitetsklass A+

Energiférbrukning med en
standardlast, konventionellt 1.09 kWh/cykel
lage

Energiférbrukning med en
standardbelastning, varm-  0.69 kWh/cykel
luftslage

Antal kaviteter 1

Varmekalla Elektricitet
Volym 711

Typ av ugn Inbyggd ugn
Massa PN6P2B0 35,0 kg

TASPB522PB 35,0 kg

TASPB534PB 35,0 kg

Produkten har testats enligt: EN IEC 60350-1.

9.2 Informationskrav enligt (EU) nr
2023/826

Effektforbrukning i vilolage 0,8 W
Maxtiden som kravs for att utrust-
ningen automatiskt ska uppna det 20 min

lampliga strémsparlaget

Produkten har testats enligt: EN 50564.

9.3 Energibesparande tips

« Hall luckan stangd under tillagningen och
undvik att 6ppna den for ofta.

10. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 5. Atervinn
forpackningen i ratt atervinningsbehallare. Bi-
dra till att skydda var miljé och var hélsa ge-
nom att atervinna avfall fran elektriska och
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Hall luckans tatningslist ren och
kontrollera att den sitter ratt och ordentligt
fast.

Anvand metall eller morka, icke-
reflekterande kdksredskap.

Hoppa over forvarmning om det inte
behovs.

Minimera pauserna mellan tillagning av
flera ratter.

Anvand om mojligt varmluftsfunktionen for
att spara energi (endast utvalda modeller).
Anvand restvarme for att halla maten
varm. Sank produktens temperatur till
minst 3 - 10 min innan matlagningen ar
klar.

Slack belysningen under tillagning om den
inte behdvs. Se "Installningar”.

Bakning med fukt (endast utvalda
modeller) — den har funktionen anvandes
for att uppfylla kraven pa
energieffektivitetsklass och ekodesign
(enligt EU 65/2014 och EU 66/2014).
Tester enligt IEC/EN 60350-1. Ugnsluckan
ska vara stangd under tillagningen sa att
funktionen inte avbryts och ugnen
fungerar med hogsta mojliga
energieffektivitet. Nar du anvander den
har funktionen slacks lampan automatiskt.
| vissa modeller tar det 30 sek.
Automatisk avstangning — av
sakerhetsskal stangs produkten av
automatiskt efter en viss tid om
tillagningsfunktionen &r aktiv och inga
installningar andras. Stall in
tillagningstiden for att anvanda en
tillagningsfunktion langre. Automatisk

avstangning galler inte nar lampan ar pa
. OVSTART
eller med funktionen \_stop .

- 12,5t:30-115°C
- 8,5t:120-195°C
- 5,5t:200-245 °C
- 31t:250 - max. °C

elektroniska apparater. Slang inte produkter

som ar markta med symbolen E med hus-
hallsavfallet. Ldmna in produkten pa narmas-



te atervinningsstation eller kontakta kommu-
nen.
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