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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Pfed instalaci a pouzitim spo-
tfebicCe si peclivé prectéte pfi-
lozeny navod. Vyrobce nene-
se odpovédnost za zadny
uraz ani Skodu v dusledku
nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy
uchovavejte na bezpecném a
pfistupném misté pro jeho
budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a
zranitelnych osob

» Tento spotrebi¢ smi pouzi-
vat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo
osoby bez patficnych zku-
Senosti a znalosti, pouze
pokud tak €ini pod dozorem
nebo obdrzeli instrukce ty-
kajici se bezpecného pro-
vozu spotfebice, a pokud
rozumi rizikim spojenym
s provozem spotrebice. Dé-

ti mladsi osmi let a osoby

s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého do-
zoru udrzujte z dosahu spo-
trebice.

Zabrante détem, aby si hra-
ly se spotiebicem .
Uchovavejte obal mimo do-
sah déti a fadné jej zlikvi-
dujte.

VAROVANI: Spotrebi€ a je-
ho pfistupné Casti se pfi
pouziti zahfivaji na vysokou
teplotu. BEhem pouzivani a
chlazeni drzte déti a doma-
Ci zvirata v bezpec€né vzda-
lenosti.

Aktivujte détskou bezpec-
nostni pojistku, pokud je k
dispozici.

Déti nesmi provadét cisténi
ani udrzbu spotrebice bez
dozoru.
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1.2 VSeobecné
bezpecénostni informace

Spotrebi€ je urCen vyhrad-
né pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi¢ je uréen k
pouziti v béznému domaci-
mu pouziti.

Tento spotiebic Ize pouzi-
vat v kancelafich, hotelo-
vych pokojich, motelech,
agropenzionech a v podob-
nych ubytovacich zafrize-
nich, kde vyuziti nepresa-
huje primérnou Uroven vy-
uziti v domacnosti.
Nepouzivejte spotfebic, do-
kud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pfed provadénim jakékoli
udrzby vzdy spotiebi¢ od-
pojte od napajeni.

Je-li nap3jeci kabel posko-
zeny, smi ho vyménit po-
uze vyrobce, autorizované
servisni stfedisko nebo
osoby s podobnou pfislus-
nou kvalifikaci. Jinak by
mohlo dojit k urazu elektric-
kym proudem.

VAROVANI: Pred vymenou
zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste
zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
VAROVANI: Spotrebic a je-
ho pfistupné ¢asti se pri
pouziti zahfivaji na vysokou

CESKY

teplotu. Nedotykejte se top-
nych ¢lankd ani vnitfnich
ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani
prislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské
chnapky.

Neinstalujte spotfebi€ za
ozdobnymi dvirky, aby ne-
doslo k jeho prehrat|
VAROVANI: Pokud jsou
tésnéni dvefi nebo dvefi
poskozena, nepouzivejte
spotrebi¢, dokud jej neopra-
vi kvalifikovana osoba.
VAROVANI: Pouze kvalifi-
kovana osoba by méla pro-
vadét servisni nebo oprav-
né operace zahrnujici od-
stranéni kryt chranicich
pFed vystavenl'm mikrovin-
né energii.

VAROVANI: Tekutmy a dal-
Si potraviny se nesmi ohfi-
vat v uzavrenych nad-
obach, protoze mohou
explodovat.

Pouzivejte pouze nadobi
vhodné pro mikrovinné
trouby.

Neaktivujte funkci mikrovin-
né trouby, kdyz je spotrebic
prazdny, aby nedoslo k
elektrickému oblouku.

Pro pfipravu pokrmu a na-
poju v mikrovinné troubé
nesmi byt pouzity kovove
nadoby. Tento poZzadavek



neplati, pokud vyrobce sta-
novi velikost a tvar kovo-
vych nadob, které jsou
vhodné pro prfipravu v mi-
krovinné troubé.

Pfi zahfivani potravin v pla-
stovych nebo papirovych
nadobach sledujte spotre-
bi¢, abyste zabranili vznice-
ni.

Spotfebic je urCen k ohfiva-
ni potravin a napoju. Suse-
ni potravin nebo odévl a
ohfivani zahrivacich podlo-
zek, pantofld, houbicek,
vlhkych hadri a podobnych
predmétl muze vést k po-
ranéni, vzniceni nebo po-
zaru.

Uvolhuje-li se ze spotiebice
kouf, vypnéte jej nebo vy-
pojte ze zasuvky a dvirka
nechte zaviena, aby se pfi-
padné plameny udusily.
Ohfivani napoju v mikrovin-
né troubé& muze mit za na-
sledek zpozdény eruptivni
var. Pfi manipulaci s nad-
obou je tfeba dbat opatr-
nosti.

Obsah kojeneckych lahvi a
skleniCek s détskou vyzivou
pred konzumaci promichej-
te nebo protrepejte a zkon-

trolujte teplotu, aby nedoslo
k popaleni.

Neohrivejte vejce ve sko-
fapce ani cela varena ve-
jce, protoze mohou explo-
dovat, a to i po ukonceni
ohfevu v mikrovinné troubé.
Chcete-li odstranit drazky
na rosty, vytahnéte z boc-
nich stén nejdfiv jejich
predni ¢ast a poté zadni
¢ast. Drazky na rosty nain-
stalujte stejnym postupem
v opacném poradi.
Pravidelné Cistéte spotrebic
a odstrante vesSkeré usaze-
niny potravin.

K Cisténi spotfebice nepou-
Zivejte Cistici zafizeni na
paru.

K Cisténi sklenénych dvirek
nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré ko-
vové Skrabky. Mohly by po-
Skrabat povrch, coz by mo-
hlo nasledné vést k rozbiti
skla.

Nebudete-li udrzovat spo-
trebic Cisty, muze to vést

k poSkozeni povrchu, které
by mohlo nepfiznivé ovlivnit
zivotnost spotrebiCe a vést
k nebezpecnym situacim.
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2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Installation

/\ VAROVANI!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen kvalifi-
kovana osoba.

Odstrante veskery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Postupujte podle pokynu k instalaci, které
jsou k dispozici na nasich webovych
strankach.

PFi pfemistovani spotfebice budte opatrni,
protoze je t&zky. Pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které splnuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebi¢li a nabytku.

PFed instalaci spotfebice se ujistéte, Ze je
vodorovny a dvitka se oteviraji bez
omezeni.

Spotfebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektricke sité.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elek-
trickym proudem.

Veskera elektricka pripojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén. Vzdy
pouzivejte spravné instalovanou zasuvku
s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

Zabrante poSkozeni sitové zastrCky a
kabelu. Pokud je nutna vyména, musi ji
provést nase autorizované servisni
stredisko.

Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotrebicem, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.
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» Ochrana proti Urazu elektrickym proudem
u zivych a izolovanych ¢asti musi byt
bezpecné upevnéna a neméla by byt
odnimatelna bez naradi.

« Zapojte sitovou zastréku do zasuvky az
na konci instalace. Po instalaci zajistéte
pristup k sitové zastréce.

« Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.

* Neodpojujte spotiebi¢ tazenim za sitovy
kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

« Pouzivejte pouze spravna izola¢ni
zarizeni: ochranné vypinace vedeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky
(pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Elektricka instalace musi mit odpojovaci
zafizeni, které odpoji spotfebic€ od sité na
vSech pdlech, s rozteci kontaktl alespon 3
mm.

« Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVAN;!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem &i vybuchu.

* Spotrebic¢ nijak neupravuite.

« Zajistéte, aby vétraci otvory nebyly
blokovany.

« Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotiebi¢ vypnéte.

* Budte opatrni pfi otevirani dvirek
spotiebi¢e béhem provozu, protoze miize
byt uvolnén horky vzduch a hoflavé smési
z alkoholovych ingredienci.

* Nepouzivejte spotfebic, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

» Na oteviena dvirka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

« Pri otevienych dvirkach udrzujte jiskry a
otevieny ohen v dostate¢né vzdalenosti
od spotrebice.

» 'V blizkosti spotfebice nepokladejte
hoflavé vyrobky.

» Mikrovinnou funkci nepouziveijte
k predehrati spotrebice.



/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nedavejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku trouby.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po vareni nenechavejte v pfistroji
vlhké nadobi a jidlo.

— Budte opatrni pfi odstrafiovani nebo
instalaci prislusenstvi.

Zména barvy smaltu nebo nerezové oceli
nema vliv na vykon spotfebice.

Pro vihké dorty pouzijte hlubokou formu,
protoZe ovocné $tavy mohou zplsobit
trvalé skvrny.

Pouzivejte pouze pfisluSenstvi dodané s
timto spotfebi¢em nebo doporucené
vyrobcem.

VZzdy vaite se zavienymi dvirky
spotrebice.

Pokud je spotfebi¢ nainstalovan za
nabytkovou deskou, nezavirejte desku
béhem pouzivani nebo dokud se spotrebic
zcela neochladi, aby se predeslo
poskozeni teplem a vihkosti.

Pro osvétleni uvniti spotfebice a
samostatné prodavané nahradni dily pro
osvétleni plati: osvétleni je navrzeno, aby
vydrzelo extrémni fyzikalni podminky

v domacich spotrebicich, jako jsou teplota,
vibrace a vlhkost nebo je uréeno

k signalizaci informaci o provoznim stavu
spotrebiCe. Neni uréeno k pouziti v jinych
spotrebicich a neni vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
specifik acemi ).

Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.4 Cisténi a udrzba
/N VAROVANI!

Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

» Prfed udrzbou spotrebi¢ vypnéte a odpojte
ze zasuvky.

» Ujistéte se, Ze je spotfebi¢ studeny,
abyste zabranili rozbiti skla. Jsou-li
sklenéné panely dvefi poskozené,
pozadejte autorizované servisni stfedisko
0 vyménu.

* Po kazdém pouziti spotfebic, jeho vnitini
prostor a prisluSenstvi oCistéte a osuste,
aby nedochazelo ke kondenzaci pary,
korozi a po$kozeni povrchu.

* Pravidelné kontrolujte vyrobek na znamky
zhor$eni, které by mohly ucinit vyrobek
nevhodnym pro kontakt s potravinami,
jako jsou praskliny, puchyfe, odlupovani,
smrsténi, lepivost, koroze nebo jiné
viditelné zmény v texture ¢i vzhledu.
Dodrzujte pokyny pro ¢€isténi a udrzbu,
abyste predesli zhorseni.

* Tuk a zbytky jidla ve spotfebici mohou pfi
provozu mikrovinné trouby zplsobit pozar
a elektrické jiskreni.

» K isténi spotfebice a pfisluSenstvi
pouzijte hadfik z mikrovlakna, teplou vodu
a neutralni Cistici prostfedky. Nepouziveijte
abrazivni prostfedky, podlozky,
rozpoustédla, ostré nebo kovové
predméty.

» PFi pouzivani spreje do trouby dodrzujte
bezpecnostni pokyny na obalu.

2.5 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Gfady.

» Odpojte spotiebi¢ od hlavniho napajeni,
poté elektricky kabel odfiznéte a
zlikviduijte.
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3. POPIS VYROBKU

3.1 Celkovy pohled

:

D)
(ﬁ% 7~ 14
O
m{@% ——=—a
i < >\

Ovladaci panel

Displej

Topné téleso

Generator mikrovin

Osvétleni

Ventilator

Vyjimatelna zasouvaci mfizka

(~Jofof ~fofno] -

4. PRED PRVNIM POUZITIM

4.1 Nastaveni ¢asu

1. Stisknéte 1+ nebo —, abyste nastavili
hodiny a minuty.

2. Stisknéte OK| abyste potvrdili.

4.2 Prvni predehftivani a cisténi

Predehfejte prazdny spotfebic, abyste odstra-

nili pfipadné pachy. Mistnost vyvétrejte.

1. Vyjméte v8echno pfisluSenstvi a drazky
na rosty.

5. DENNi POUZIVANI

5.1 Funkce vareni

Bl Polohy mfizky

3.2 Dotykova pole

@ Slouzi k zapnuti a vypnuti varné spo-
trebice.
ANV Pro navigaci v menu.
+ —_ Pro Upravu nastaveni.
% Stisknutim nastavite funkci: Mikrovin-
na trouba.
qu Nastaveni funkce asistovaného vare-
ni.
Q) Stisknutim zadate funkce timeru.
@ Pro vstup do nastaveni.
OK Stisknutim potvrdte vybér.

2. Nastavte kazdou funkci na maximalni
teplotu a nechte spotrebi¢ pracovat po

stanovenou dobu: (I 1h, 15 min, O
15 min. Viz Denni pouzivani.

3. Vypnéte spotfebi€ a nechte jej
vychladnout.

4. Ocistéte hadfikem z mikrovlakna, teplou
vodou a jemnym Cisticim prostfedkem.
Vrat'te zpét pfisluSenstvi a drazky na
rosty.

L m AirFry: Smazeni jidla s menSim mnoZstvim
Standardni pecici funkce = oleje a bez pegiciho papiru.
) Pravy horky vzduch: Rovnomérné peceni, % Mrazené potraviny: Hranolky, americké

kfehkost, suseni

brambory, jarni zavitky

Iz] Hornilspodni ohfev: Tradi¢ni peceni

(&)  Pizza: PFiprava pizzy
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[Z]  spodni ohtev: Pegeni kolagi

Ii] Gril: Opékani chleba, grilovani

Turbo gril: Peeni masa, zatazeni

Funkce mikrovinné trouby

Rozmrazovani: Rozmrazovani riznych

%5 druh( potravin, rozsah vykonu: 100-200
w
= @ Ohfivani: Ohrev hotovych pokrm0, roz-

sah vykonu: 300-700 W

— Mikrovinna trouba: Ohfev, vareni, roz-
sah vykonu: 100-1000 W

Kombinované mikrovinné funkce

— Stavova lista — vizualné indikuje, kdy spo-
trebi¢ dosahne nastavené teploty nebo kdy
uplyne doba pfipravy.

5.3 Casovaé
1. Stisknéte O.

2. Stisknéte ™ nebo Y, chcete-li vybrat
funkci Casovace.

3. Stisknéte + nebo — pro zadani ¢asu.
stisknéte OK.

Chcete-li zrusit funkci asovace, stisknéte a

podrzte 3 sekundy ©.

Funkce ¢asovace

Nastavte odpogitavani. Po uplynuti ¢asu
na Casovadi zazni zvukovy signal.

Turbo gril + MV: Opékani velkych kusu,
priprava zapékanych jidel, rozsah vykonu:
100-400 W.

Q Nastavte odpogitavani. Kdyz ¢asovac
=l skonéi, zazni signal a vareni se zastavi.

@START K odlozeni startu nebo konce pfipravy ji-
STOP dla.

= Pravy horky vzduch + MV: Peceni, roz-
sah vykonu: 100-400 W.
B Pro zobrazeni, jak dlouho spotfebi¢ fun-
EE Horni/spodni ohfev + MV: Peceni, opé- Casova¢ guje od okamziku, kdy je funkce spusté-
kani, rozsah vykonu: 100-400 W. na.
Gril + MV: Ke grilovani a peceni jidla do- . z
B% zlatova na jedné urovni ro$tu. Funkce se 5.4 Funkce mikrovinné trOUby

zvySenim mikrovinného vykonu, rozsah
vykonu: 100-400 W.

Béhem nékterych funkci trouby se maze
osvétleni pfi teploté nizsi nez 80°C automa-
ticky vypnout.

V Casti Asistované vareni jsou k dispozici dal-
§i funkce vareni. Viz Denni pouzivani, Pod-
nabidka: Asistované vareni.

5.2 Nastaveni: funkce vareni
1. Stisknéte ©) pro zapnuti spotfebice.

2. Stisknéte ™ nebo  pro prochazeni
funkci.

3. Stisknéte + nebo — pro zadani teploty.

4. V pripadé potfeby nastavte funkce
Casovace.

5. Stisknéte OK.
6. Pro vypnuti funkce vareni stisknéte ®.

Chcete-li funkci zménit, stisknéte symbol @
abyste spotfebic vypnuli, a poté jej znovu
stisknéte, abyste jej znovu zapnuli.

1. Vyjméte veskeré prisluSenstvi kromé
tvarovaného rostu.

2. Vlozte pokrm do spotfebice.
stisknéte O pro zapnuti spotfebice.

4. Stisknéte &l pro zadani funkci. Pro
navigaci stisknéte ™ nebo .

5. Chcete-li upravit napajeni mikrovinné
trouby, stisknéte ~+ nebo —. Stisknéte
OK.

6. Chcete-li upravit trvani, stisknéte tlacitko
=+ nebo —. Stisknate OK,

Béhem pfipravy pokrmu miZzete upravovat

nastaveni.

() Otevienim dvifek se funkce mikrovin Vy-
pne. Chcete-li ji opét spustit, zaviete dvif-

ka. Stisknéte OK.

5.5 Kombinované mikrovinné
funkce

V pfipadé kombinovanych mikrovinnych funk-
ci jsou standardni funkce vareni posileny mi-
krovinnym ohfevem, ¢imz se zkracuje doba

CESKY 9



ptipravy pokrmu a zlep$uji se dosazené vy-
sledky.

1. Vyjméte veskeré prisluSenstvi kromé
tvarovaného rostu.

2. Vlozte pokrm do spotiebice.
Stisknéte ® pro zapnuti spotfebice.

Pro navigaci stisknéte ™ nebo  pro
dosazeni kombinovanych mikrovinnych
funkci.

5. Pro nastaveni vykonu a teploty
mikrovinné trouby stisknéte —+ nebo —.

Stisknéte OK.

Béhem pfipravy pokrmu mizete upravovat
nastaveni.

5.6 Podporované Vareni 1l

Podnabidka Podporované Vareni obsahuje
zadat dalSich pecici funkce a programu urce-
nych pro specializované pokrmy. Programy
se spusti s vhodnym nastavenim. Cas, teplo-
tu a mikrovinny vykon, pokud je k dispozici,
muzete upravit béhem vareni.

1. Stisknéte tlacitko O) a zapnéte spotrebic.
2. Stisknéte 14,

3. Stisknéte tlagitko ™ nebo ™ pro vybér
funkci asistovaného vareni.

4. Stisknéte + nebo — pro Upravu
nastaveni.
5. Stisknéte OK| abyste potvrdili.

6. Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je
jidlo hotové. Dle potfeby prodluzte dobu
pripravy. U asistovaného vareni s
masovou sondou je postup stejny.

Podnabidka: Podporované Vareni

Legenda

)

Funkce s mikrovinnym vykonem. Pouzivejte
pfislusenstvi vhodné do mikrovinné trouby.

E]
]
H
B

Pfed zapocetim peceni spotfebi¢ pfedehfejte.

| =) «

Poloha rostu. Viz Popis vyrobku.

Pokrmy

E 51 plech na peceni vylo-
zeny pecicim papirem

@ Pizza
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Pokrmy

B 1 tvarovany rost s plechem

Kure umisténym pfimo uprostfed vnitf-
@& 1000-1400 kuspodniho )
g Kufe polozte pfimo na tvarovany
rost prsni stranou dolu. Po 30
min kufe obratte.
Hovézi
1000— IEI1 plech na peceni
1500g; 4-6 Maso po dobu nékolika minut
cmsilnych ~ osmahnéte na horké panvi. Vloz-
kust te do spotfebice.
& Filety E E’Zker’am’ické nebo sklené-
150-300g  Na zapékaci misa na tvarova-
ném rostu
Lasagne ~
= 1000-1500 & El 1 zapékaci misa na tva-
g rovaném rostu
fousx [2]
8] Popcorn N 2 zapékaci misa na tva-
rovaném rostu
. R
Slany kolac  rows ‘E‘ El 1 rozkladaci forma
4,5cmsilné 5 pegeni na tvarovaném rostu
Brambory
w 1000 g cer-
stvych E El 2 plech na peceni
brambor
Zapékana
zelenina 1 geni Seny
() plech na peceni vyloZzeny
0 1000-1500 pecicim papirem
9
Muffiny
B 10 az 20 ku- E E 2 plech na peéeni
sU
Ciabatta
% 600-800 g E E 2 plech na peéeni vylo-
;::ar’(stveho Zeny pegicim papirem
ésta

5.7 Nastaveni &
1. Stisknéte O pro zapnuti spotfebice.
2. Stisknéte et pro pristup k nastaveni.

3. Stisknéte ™ nebo  pro Gpravu
nastaveni. Stisknéte OK.
4. Stisknéte + nebo — pro Upravu hodnoty.

Tisk OK pro potvrzeni nebo ukonceni
rezimu nastaveni.

6. Stisknéte @’ pro ukoncéeni nastaveni.



Podnabidka: Nastaveni

Nastaveni Hodnota

01 - -

02 Denni ¢as Zménit

03 Osvétleni Zap/Nyp

04 Rychlé zahfati Zap/Nyp

05  Casovad Zap/\Vyp

06 Displej jas 1-5

07 Tony tlacitek Beep, Clic, None

08 Hlasitost zv. signalizace 1-4

09 - -
12 - Vystraha, 2

10  Teplotni sonda') A _\ystraha a za-
staveni

11 Pfipominka &isteni?) Zap/Vyp

12 - -

13 Rezim demo Aktivacni kdd: 2468

14 Verze software Kontrola

15 Zrusit vSechna nastave- Ano/Ne

ni

1) pouze u vybranych modelt

Vychozi nastaveni za¢ina na 02. Pouzijte

symbol © a ™ k navigaci.

5.8 Zamek

Tato funkce zabraruje nahodné zméné funk-
ce spotrebice.

V pfipadé aktivace béhem provozu spotiebi-
¢e uzamkne ovladaci panel a zajisti, Zze ak-
tualni nastaveni vareni zlistane zachovano
bez preruseni.

V pfipadé aktivace pfi vypnutém spotiebici se
ovladaci panel uzamkne, ¢imz se zabrani ne-
chténému zapnuti spotiebice.

6. TIPY A RADY

6.1 Doporuceni k peceni

Teploty a Casy pripravy v tabulkach jsou po-
uze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité a
mnozstvi pouzitych pfisad. Jestlize nemUzete
najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte
se vybrat podobny.

OB stisknutim a podrzenim tlacitka funkci
zapnete a vypnete.

@ - pFi zapnuti zamku 3x zablika.
5.9 Prislusenstvi

Dostupné prislusenstvi v za-
vislosti na modelu. Naske-
o' nujte QR kod a zkontrolujte,
¢ jak pouzivat prislusenstvi do-
e dané s vasim spotiebicem.
1 \VVolitelné prislusenstvi si ma-
zete objednat samostatné.
Ohledné dalSich informaci se obratte na pro-
dejce.

Pouzivejte vyhradné vhodné nadobi a mate-
rialy. Viz kapitola Tipy a rady, nadobi a mate-
rialy vhodné do mikrovinné trouby.

Vlozte pfisluSenstvi (draténou polici / tac)
mezi vodici listy drzaku police. Ujistéte se, ze
se police dotyka zadni stény vnitfniho prosto-
ru trouby a Ze nozi¢ky sméfuji dold. Malé pro-
hloubeni v horni €asti zvySuje bezpec€nost a
chrani pred prevracenim. Okraj kolem police
zabranuje sklouznuti nadobi z police.

Pokud ma vas plech zkoseni, umistéte ho
smérem k zadni ¢asti vnittku trouby.

Pokud ma tvarovany rost sklon, umistéte jej
smérem k predni ¢asti vnitfku trouby.

Pokud je na prisluSenstvi napis, ujistéte se,
Ze je otoCeno smérem k vam.

Pokud ma vas plech zkoseni, umistéte ho
smérem k zadni ¢asti vnitfku trouby.

Procesy vareni a pe€eni jsou vhodné pouze
na jedné drovni.

Polohy rostd v troubé se pocitaji zdola.
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Symboly pouzité v tabulkach:

< Druhjidla

Funkce vareni

°C Teplota

P@R Vykon mikrovinného ohfevu (W)
El Poloha rostu

(M Cas pegeni (min)

@ Dopliikové informace

6.2 Informace pro zkusebny

Peceni na jedné urovni

Testy podle EN 60350-1, IEC 60350-1.

B BH C O ®

&) 2 230 7-12 3)2)5)

1) Plech na peceni polozte se sklonem smérem k za-
dni ¢asti vnitfku trouby. Musi se dotykat krytu venti-
latoru.

2) Predehfrejte spotrebi¢, dokud nedosahne nastave-
nou teplotu. Nepouzivejte funkci: Rychlé zahfati.

3) Pouzijte rost.

4) 2 formy na pegeni umisténé diagonainé (@ 20
cm). Prava musi byt umisténa vice vpfedu nez leva.
5) Podle: IEC 60350-1:2016 a IEC 60350-1:2023.

Funkce mikrovinné trouby a kombinované
mikrovinné trouby

Testy podle EN 60705, IEC 60705.

B 8 = C O &

Piskotovy kolac

= o,
= °C O ®
1 500 - 8-10 1)2)
Malé kolace, 20 kouskl na plech
O 2 150 18-28 1)2)
= 1 300 - 30-35 1)2)3)
2 150 18-28 1)2)
Vaje¢ny krém
Piskotovy kolac bez tuku
= 1 400 - 18-23 1)4)
C 1 170 25-35 3)2)
Rozmrazovani mletého masa (500 g)
1 170 28-38 3)2) = 1 0 B .
Susenky z kieh. tésta
Dort
- 1)2
O 2 140 28-38 2) 82 1 200 170 22-27 1)4)
2 140 25-35 2 Zapecené brambory
Jableény kolac = 1 200 180 35-40 1)6)
c 1 170 65-75 3)4) Kufe (1100 g)
1 170 57 - 67 3)4)
Topinky
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& C O O

B B« C O ®

200 30

200 1)7)
-

18-23
1) Pouzijte tvarovany rost. Musi se dotykat krytu ve-
ntilatoru.
2)y poloviné pfipravy oto¢te nadobu o 1/2.
3) P¥i vareni pouzivejte pfilnavou folii vhodnou pro
mikrovinnou pfipravu. Pfed vafenim nékolikrat propi-
chnéte prilnavou félii.
4) Behem pripravy pokrm neotagejte.
5) Maso otoéte vzhtiru nohama pies nejdelsi stranu,
poprvé po uplynuti 1/3 doby pe€eni a podruhé po
uplynuti 2/3 doby peceni.
6) v poloviné pfipravy otocte nadobu o 1/4 ve sméru
hodinovych rucicek.
7) Talii polozte na dno trouby. Kufe polozte pfimo na
tvarovany rost prsni stranou dold. Po 30 min otoéte
kufe vzhlru nohama a zménte pecici funkci na: Tur-
bo gril .

DalSi recepty

= 1 200 190  48-53 7)11)
Mrazena pizza
O= 1 200 210 12-16 7)11)

B H & C O O

Pusinky

O - - 100  90-180  1)2)3)

%) 2 - 100 90 - 180 1)2)3)
Cajové kolagky

2 3 - 200 11-13 13)

) 3 - 190 10-12 1)3)
Kure

1 - 200 65-75 1)4)
Popcorn

- 700 - 3-4 5)6)
Pokrmy na talifi, chlazené (1 porce)

= 1 500 - 7-9 7)8)9)
Tekutiny v détskych lahvich

- 1000 - 0,5 10)
Lasagne, zmrazené (400 g)
1100 210  23-28 7)11)

Lasagne, zmrazené (600 g)

1) PouZijte plech na pec¢eni se sklonem smérem

k zadni ¢asti vnitrku trouby.

2) pouzijte pegici papir.

3) Predehiejte spotebié, dokud nedosahne nastave-
nou teplotu. Nepouzivejte funkci: Rychlé zahfati.

4) Kufe polozte prsni stranou doli. V poloviné pipra-
vy pokrm obrat'te.

5) Na dolni strané vnitiku trouby pouzijte plochy ke-
ramicky talif.

6) sagek je tfeba ze spotfebice vyjmout, kdyz zrna
kukufice pfestanou praskat.

7 PouZijte tvarovany rost. Musi se dotykat krytu ve-
ntilatoru.

8) Potraviny zakryjte plastovym vikem uréenym do
mikrovinné trouby.

9) V poloviné pfipravy otodte nadobu o 1/2.

10) Lahvicku umistéte doprostfed dna vnitiku trouby
bez pouziti jakéhokoli prislusenstvi.

11) B&hem pripravy pokrm neotadejte.

6.3 Doporuceni k mikrovinné troubé

Jidlo umistéte doprostred tvarovaného rostu.
Pouzijte prvni polohu rostu.

V poloviné pfipravy jidlo oto¢te nebo zami-
chejte.

Tekuté pokrmy pred podavanim obc¢as zami-
chejte.

Pfi ohfivani tekutin vlozte do Salku Izici, aby-
ste zlepsili distribuci tepla a zabranili prevare-
ni. Lzice se nesmi dotykat vnitfku trouby, aby
nedoslo k jiskfeni.

P¥i pouzivani kombinovanych mikrovinnych
funkci potraviny nepfikryvejte. Viz Denni pou-
zivani.

Nepouzivejte mikrovinné nebo kombinované
mikrovinné funkce bez jidla uvnitf spotfebice.

Priprava pokrmu v mikrovinné troubé
Pfi vafeni nebo ohfivani jidlo zakryvejte. Aby
zlstala kdrka, varfte bez krytu.

Nenastavujte vykon ani €as pfilis vysoko, aby
nedoslo k vysuseni, spaleni nebo pozaru.

Nepfipravuijte vejce ve skofapkach, mohou
prasknout. Pfed opétovnym ohfevem smaze-
ného vejce propichnéte Zloutek.

Potraviny se slupkou pfed vafenim nékolikrat
propichnéte.
Zeleninu rozfiznéte na podobné velké kusy.
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Po dokonceni vareni nechte jidlo nékolik mi-
nut odstat, aby se rovnomérné rozvedlo teplo.

Rozmrazovani v mikrovinné troubé

Rozbalené zmrazené potraviny umistéte na
maly obraceny talif pod ktery vlozite nadobku
nebo na rozmrazovaci rost ¢i plastové sito,
aby pfi rozmrazovani mohla odtékat tekutina

Odstranujte rozmrazené kousky, jakmile se
rozmrazuji.

Vy§Si mikrovinny vykon mGzete pouzit k vare-
ni ovoce a zeleniny bez jejich pfedchoziho
rozmrazeni.

Otaceni zlepSuje vysledky. U citlivych potra-
vin, jako je maso, je b&éhem rozmrazovani
dvakrat zcela otocte.

6.4 Nadobi a materialy vhodné do
mikrovinné trouby

V mikrovinné troubé& pouzivejte vyhradné
vhodné nadobi a materialy. Ridte se udaji

v tabulce nize.

PFed pouzitim ovérte technické udaje nadobi/
materialu/nadoby s potravinami.

U jinych nadob pro pouziti v mikrovinnych
troubach, které nejsou uvedeny v této tabul-
ce, postupuijte podle pokynt vyrobce.

Nadobi/material %f(
BHo BE®

Zaruvzdorné sklo a porce-
lan bez kovovych dild, na-
priklad

v

Nezaruvzdorné sklo a po-
rcelan bez kovovych ozdob

Zaruvzdorné sklo a skloke-
ramika

Zaruvzdorna keramika a ka-
menina bez sklenénych ne-
bo kovovych &asti a bez
glazury obsahujici kov

N I SO B S S
< S X| L

X
v
v

Keramika, porcelan a ka-
menina s neglazovanym
dnem nebo s malymi dirka-
mi, napf. na rukojetich

7. CISTENIi A UDRZBA

7.1 Poznamky k €isténi

» Pouzijte Cistici roztok na kovové povrchy.

» Na odolné skvrny pouzijte specialni Cisti¢
trouby.

14 CESKY

W

Nadobi/material

W W

(B
l
@

Plast, Zaruvzdorny do
200 °C

Karton, pouze papir

Potravinova félie

Potravinova félie pro mi-
krovinnou pfipravu

Kovové pecici nadoby (na-
pF. smalt, litina)

Formy na peceni, ¢erné la-
kované nebo se silikonovou
vrstvou

Plech na peceni

LX) X | XK [ X XL
LX) X | X| X | X[ X| X

<X X [ XK KSK &<

Tvarovany rost

6.5 Nastaveni vykonu

Nize uvedena data jsou pouze orientacni.

800 - 1000 W

* Ohfev tekutin

600 - 700 W

* DusSeniryze

» Priprava zeleniny

« Popcorn

400 - 500 W

« Ohfivani jidel na jeden talif

* Pomalu dusené pokrmy

* Rozmrazovani a ohfivani hotovych
mrazenych jidel

300 W

« Vareni/ohfivani choulostivych potravin

« Ohfivani détské vyzivy

« DalSi vareni

100 - 200 W

* Rozmrazovani chleba, ovoce, kolacu,
peciva, syru, masla, masa a ryb
* Rozpousténi ¢okolady a masla

« K odstranéni usazenin vodniho kamene
pouzijte tekuty odvapriova¢ doporuceny
vyrobcem.

» Neskladujte potraviny ve spotfebici déle
nez 20 minut.



* Necistéte pfislusenstvi v my¢ce nadobi.

7.2 Vyjmuti drazek na rosty

1. Presvédcte se, Ze je spotiebi€ chladny.

2. Drazky na roSty opatrné nadzvednéte a
vytahnéte z pfedniho Uchytu.

3. Vytahnéte konstrukci roStovych drazek ze
zadniho uchytu.

4. Drazky na rosty vliozte zpét do jejich
puvodni polohy. Opakujte postup v
opacném poradi.

8. ODSTRANOVANIi ZAVAD

Pokud problém nemuzete vyresit sami, obrat-
te se na nase kontaktni centrum nebo svého
prodejce. Podrobnosti obsluhy jsou uvedeny
na typovém stitku umisténém na prednim ra-
mu. Je vidét, kdyz oteviete dvifka. Neodstra-
fujte typovy Stitek.

Spotiebi¢ nelze zapnout ani pouzivat —
spotrebi€ neni pfipojeny k elektrické siti nebo
je pfipojeny nespravné.

9. ENERGETICKA UCINNOST

9.1 Pozadavky na informace podle
narizeni (EU) ¢. 2023/826

Spotieba energie v pohotovostnim rezimu 0,8 W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby za-
fizeni automaticky dosahlo pfislusného re-
zimu nizké spotfeby energie

20 min

Spotrebi¢ byl testovan v souladu s nasleduji-
cimi normami: EN 50564.

9.2 Tipy pro usporu energie

» Béhem vareni udrzujte dvifka zavrena a
vyhnéte se jejich Castému otevirani

» Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte,
zda je na svém misté fadné uchyceno.

* Pouzivejte kovové nebo tmavé, nereflexni
nadobi (pouze pokud pouzivate funkci bez
mikrovinné trouby).

» Pokud to neni nutné, pfedehfivani
preskocte.

* Minimalizujte prestavky mezi peCenim
vice pokrmd.

» Je-li to mozné, pro Usporu energie
pouzivejte funkce peceni s ventilatorem
(pouze vybrané modely).

Jsou-li dodany teleskopické pojezdy, musi
zarazky smérovat dopredu.

7.3 Vyména zarovky
Zarovku smi ménit pouze obsluha servisu.

Obrat'te se na autorizované servisni stredi-
sko.

Spotiebi¢ se neohfiva.

« Je zapnuto Zamek.

» Automatické vypnuti je aktivovano.
Osvétleni nefunguje. - Zarovka je spalena.
Zarovku je tfreba vymeénit, kontaktujte autori-
zovane servisni stfedisko.

Na displeji se zobrazi "00:00". - Doslo k vy-
padku napajeni. Nastavte denni Cas.

« Pouzijte zbytkové teplo, abyste udrzeli
jidlo teplé. Pfed koncem varfeni snizte
teplotu spotrebi¢e na minimum 3 - 10 min.

« V pfipadé potfeby vypnéte pfi peceni
osvétleni. Viz Nastaveni.

« VIhky horkovzduch (pouze vybrané
modely) Tato funkce byla pouzita ke
spInéni energetické tfidy a pozadavku na
ekodesign (podle smérnice EU 65/2014 a
EU 66/2014). Testy podle normy: IEC/EN
60350-1. Dvirka trouby by méla byt béhem
peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni
funkce a aby trouba fungovala co
nejuspornéji. Kdyz pouzivate tuto funkci,
osveétleni se vypne automaticky. U
nékterych modelu to trva 30 sek.

* Automatické vypnuti — Pokud je zapnuta
funkce vareni a neprobéhne zména
zadnych nastaveni, spotfebi¢ se z
bezpecénostnich divodl po urcité dobé
automaticky vypne. Chcete-li funkci vareni
pouzivat déle, nastavte dobu pfipravy.
Automatické vypnuti nefunguje, kdyz je
lampa zapnuta nebo je spusténa funkce:
G

2,5 h: 30-115°C

5h: 120-195 °C

5 h: 200-245 °C

-1
- 8
-5

)
)
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— 3 h: 250 - maximalni °C

10. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materidly oznacené symbolem C/:)
Obaly k recyklaci ulozte do pfislusnych od-
padnich kontejnerd. Pomaheijte chranit zivotni
prostiedi a lidské zdravi a recyklujte odpad

z elektrickych a elektronickych spotiebic.

EESTI

1. OHUTUSTEAVE........c..cooiiiiiiiiiis 16
2. OHUTUSJUHISED........ccccooiiiiiiiiiene 19
3. TOOTE KIRJELDUS...........coccoiiiiine 21
4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST............... 21
5. IGAPAEVANE KASUTAMINE.................. 21

Jaetakse digus teha muutusi.

1. A OHUTUSTEAVE

Enne seadme paigaldamist ja
kasutamist lugege kaasaso-
lev juhend tahelepanelikult 18-
bi. Tootja ei vastuta kehavi-
gastuste ega varalise kahju
eest, mis on tingitud paigal-
dus- vOi kasutusnduete eira-
misest. Hoidke kasutusjuhen-
dit kindlas ja kattesaadavas
kohas, et saaksite seda vaja-
dusel vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate
inimeste turvalisus

« Vahemalt 8-aastased ja va-
nemad lapsed ning piiratud
fUusiliste, sensoorsete voi
vaimsete voimete voi va-
heste kogemuste ja tead-
mistega isikud tohivad seda

16 EESTI

Spotfebice oznacené symbolem :E nelikvi-
dujte s domovnim odpadem. Spotfebi¢ ode-
vzdejte v mistnim sbérném dvore nebo kon-
taktujte mistni ufad.

6. NOUANDED JA SOOVITUSED............... 24
7. PUHASTAMINE JA HOOLDUS .............. 28

8. TORKEOTSING.......coooiiriiiririciricienes 28
9. ENERGIATOHUSUS ...28
10. KESKKONNAASPEKTID...........cccceueen. 29

seadet kasutada jareleval-
ve all voi kui neid on opeta-
tud seadet ohutul viisil ka-
sutama ja moistma kaasne-
vaid ohte. Lapsed vanuses
kuni 8 aastat ning raske voi
vaga keerulise puudega isi-
kud tuleks hoida seadmest
eemal, kui neil ei saa pide-
valt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei
mangiks seadmega.

* Hoidke pakendimaterjal las-
tele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see nduete-
kohaselt.

* HOIATUS! Seade ja selle
juurde kuuluvad osad lahe-
vad kasutamise ajal kuu-
maks. Hoidke lapsed ja



lemmikloomad kasutamise
ja jahtumise ajal eemal.
Aktiveerige laste kaitsesea-
de, kui see on olemas.
Lastel ei ole lubatud seadet
iseseisvalt puhastada voi
hooldada.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud
ainult toidu valmistamiseks.
See seade on ettenahtud
kasutamiseks kodumajapi-
damise siseruumides.

Seda seadet voib kasutada
kontorites, hotellide kulalis-
tetubades, hommikusoogi-
ga kulalistetubades, talu-
majapidamistes ja muudes
sarnastes majutusruumi-
des, kui selline kasutamine
ei Uleta (keskmist) koduma-
japidamise kasutuskoormu-
Si.

Arge kasutage seadet en-
ne, kui see on ko6gimoo-
blisse sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustdid
uhendage seade vooluvor-
gust lahti.

Kui toitejuhe on kahjusta-
tud, laske see elektriohutu-
se tagamiseks valja vaheta-
da tootja, selle volitatud
teeninduskeskuse voi vas-
tavat kvalifikatsiooni omava
isiku poolt.

HOIATUS: Elektril6dgi tek-
kimise valtimiseks veendu-
ge, et seade on enne lambi
vahetamist valja lUlitatud.
HOIATUS! Seade ja selle
juurde kuuluvad osad lahe-
vad kasutamise ajal kuu-
maks. Tuleb olla ettevaatlik,
et valtida katteelementide
vOi pinna puudutamist
seadme sisemuses.
Tarvikute voi ahjundude ee-
maldamiseks voi sisestami-
seks kasutage alati ahjukin-
daid.

Ulekuumenemise valtimi-
seks arge paigaldage seda
seadet katteukse taha.
HOIATUS! Kui uks voi uk-
setihendid on kahjustatud,
arge seadet enne kasuta-
ge, kui kvalifitseeritud t606-
taja on selle parandanud.
HOIATUS! Mikrolaineener-
gia eest kaitsvate katte ee-
maldamist ndudvaid hool-
dus- voi remonditdid tohib
teha ainult kvalifitseeritud
tootaja.

HOIATUS! Vedelikke ja
muid toiduaineid ei tohi
kuumutada suletud anuma-
tes, kuna need voivad plah-
vatada.

Kasutage ainult mikrolai-
neahju jaoks sobivaid ndu-
sid.
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Elektrilise kaarlahenduse
valtimiseks arge lulitage mi-
krolaineahju funktsiooni sis-
se, kui seade on tuhi.
Mikrolaineahju ei tohi pan-
na metallist ndusid voi kar-
pe ega joogipurke. See
noue ei kehti juhul, kui toot
ja on tapsustanud, millise
suuruse ja kujuga metallist
nousid tohib mikrolaineah-
jus kasutada.

Toidu kuumutamisel plast-
vOi paberndudes jalgige
seadet, et need ei suttiks.
See seade on ette nahtud
toidu ja jookide soojenda-
miseks. Toidu voi riiete kui-
vatamine ning soojendus-
patjade, susside, kasnade,
niiske lapi jms kuumutami-
ne toob kaasa vigastuste,
suttimise voi tulekahju ohu.
Kui seadmest tuleb suitsu,
lGlitage leekide summuta-
miseks seade valja vOi ee-
maldage toitepistik pistiku-
pesast ning hoidke ust su-
letuna.

Jookide mikrolaineahjus
kuumutamisel voib tekkida
hiline plahvatuslik keemine.
Noude kasitsemisel tuleb
olla ettevaatlik.

Poletuste valtimiseks sega-
ge vOi raputage lutipudelite
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ja beebitoidupurkide sisu
ning kontrollige enne tarbi-
mist temperatuuri.

Arge kuumutage koorega
mune ega terveid kdvaks
keedetud mune, kuna need
voivad plahvatada isegi pa-
rast mikrolaineahjus kuu-
mutamise I0ppu.

Ahjuriiuli tugede eemalda-
miseks tommake esmalt
riiulitoe esiots ja seejarel ta-
gumine ots kulgseina kul-
jest lahti. Asetage ahjuresti
toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

Puhastage seadet regulaar-
selt ja eemaldage koik toi-
dujaagid.

Arge kasutage seadme pu-
hastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage klaasukse
puhastamiseks abrasiivpu-
hastusvahendid voi teravad
metallkaabitsad, sest need
voivad klaasi pinda kriimus-
tada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

Seadme hooldamata ja pu-
hastamata jatmine voib
pdhjustada selle pindade
seisukorra halvenemist, mis
voib seadme eluiga IUhen-
dada ja pohjustada ohtlikke
olukordi.



2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitsee-
ritud tehnik.

+ Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige meie veebisaidil olevaid
paigaldusjuhiseid.

+ Olge seadme liigutamisel ettevaatlik, kuna
see on raske. Kasutage alati kaitsekindaid
ja kinniseid jalandusid.

* Arge tommake seadet kaepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist veenduge, et
see on loodis ja uks avaneb ilma
takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektril6ogioht.

+ Kaik elektritddd peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriparameetrid vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu naitajatele.

» Seade peab olema maandatud. Kasutage
alati nduetekohaselt paigaldatud
porutuskindlat pistikupesa.

» Arge kasutage harupistikuid ega
pikendusjuhtmeid.

+ Valtige toitepistiku ja -kaabli kahjustamist.
Kui osa vajab valja vahetamist, peab selle
tegema meie volitatud teeninduskeskus.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

» |soleeritud ja pingestatud osad peavad
olema kinnitatud kindlalt nii, et neid ei
saaks ilma tooriistadeta eemaldada.

» Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast seda, kui paigaldamine on

|6petatud. Veenduge, et toitepistikule
sailib parast paigaldamist juurdepaas.

« Kui seinakontakt logiseb, arge sisestage
sellesse toitepistikut.

* Arge eemaldage seadet vooluvorgust
kaablist tommates. Témmates hoidke alati
kinni toitepistikust.

« Kasutage ainult nduetekohaseid
isolatsiooniseadmeid: kaitseliliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), lekkevoolu kaitsmeid
ja kontaktoreid.

« Elektripaigaldisel peab olema
eraldusseade, mis lahutab seadme
toitevorgu koigist poolustest ja mille
kontaktivahe on vahemalt 3 mm.

* Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektril6ogi voi plah-
vatuse oht!

* Arge muutke seda seadet.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

* Arge jatke tootavat seadet jarelevalveta.

« Lilitage seade parast kasutamist valja.

« Olge seadme t66 ajal ukse avamisel
ettevaatlik, kuna sellest voib eralduda
kuuma 6hku ja alkoholi koostisosadest
parinevaid tuleohtlikke segusid.

* Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

» Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t06- ega
hoiupinnana.

* Hoidke sademed ja lahtine leek seadmest
eemal, kui selle uks on avatud.

* Arge pange seadme lahedale suttivaid
tooteid.

* Arge kasutage seadme eelkuumutamiseks
mikrolainefunktsiooni.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

« Emailkihi kahjustamise v&i varvimuutuse
arahoidmiseks:

- Arge asetage alumiiniumfooliumi otse
ahju pohja.
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— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— Arge jatke parast kiipsetamist niiskeid
ndusid ja toitu seadmesse.

— olge lisatarvikute eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvimuutus
ei mojuta seadme joudlust.

Mahlaste kookide puhul kasutage stigavat
panni, kuna puuviljamahlad véivad jatta
pusivaid plekke.

Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.
Kui seade on paigaldatud modblipaneel
taha, arge sulgege paneeli kasutamise
ajal ega enne, kui seade on taielikult
jahtunud, et valtida kuumuse ja niiskuse
tekitatud kahjustusi.

Teave selles seadmes oleva lambi
(lampide) ja eraldi mitdavate varulampide
kohta Need lambid taluvad koduste
majapidamisseadmete darmuslikke
keskkonnatingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni ja niiskust, voi on ette nahtud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole ette nahtud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatéhususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage vaid lampe, millel on samad
spetsifikatsioonid.

Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega. Kasutage
ainult originaalvaruosi.

Klaasi purunemise valtimiseks veenduge,
et seade oleks kulm. Kui ukse
klaaspaneelid on kahjustatud, votke nende
asendamiseks thendust volitatud
teeninduskeskusega.

Puhastage ja kuivatage seade, selle
sisemus ja tarvikud parast iga
kasutuskorda, et valtida auru
kondenseerumist, korrosiooni ja pinna
halvenemist.

Kontrollige toodet regulaarselt kulumis- ja
kahjustusmarkide suhtes, mis voivad
muuta selle toiduga kokkupuuteks
sobimatuks, nagu praod, mullid,
delaminatsioon (kihtide eraldumine),
kokkutdmbumine, kleepuvus, korrosioon
v6i muud nahtavad muudatused tekstuuris
voi valimuses. Jargige toote halvenemise
valtimiseks puhastus- ja hooldusjuhiseid.
Seadmes olevad rasva- ja toidujaagid
véivad mikrolainefunktsiooni kasutamisel
suttida voi pdhjustada kaarleeki.

Seadme ja tarvikute puhastamiseks
kasutage mikrokiudlappi, sooja vett ja
neutraalseid pesuvahendeid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, padjakesi,
lahusteid, teravate servadega voi metallist
esemeid.

Ahjupuhastussprei kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust

2.4 Puhastamine ja hooldus

/\ HOIATUS! .

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

omavalitsusest.

Lahutage seade vooluvorgust , seejarel
|6igake elektrikaabel Iabi ja korvaldage
see.

» Enne hooldust lulitage seade vélja ja
eemaldage vooluvorgust.
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3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade.

Riiuli tugi, eemaldatav
B Riiuli asendid

3.2 Puuteviljad

N ——
(D Seadme sisse- ja véljalilitamiseks.
=~
ﬁ;& ///// 34| Y% Mendilis navigeerimiseks.
E@I | Iy ;:,? +— Seadete muutmiseks.
E_ ﬁ) — MT{ \J E Vajutage funktsiooni valimiseks: Mi
@‘I @ W . = krolained.
£ ~/ 7
W Juhendatud kipsetamise seadistami-
seks.
Juhtpaneel
Ekraan ® Taimeri funktsioonide seadmiseks.
Kuumutuselement & o ;
. . eadete sisestamiseks.
Mikrolaine generaator ' '
Lamp OK  Valiku kinnitamiseks.
A Ventilaator

4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

. . 2. Seadistage koik funktsioonid
4.1 Kellaaja seadmine maksimaalsele temperatuurile ja laske
1. Tundide vbi minutite reguleerimiseks seadmel ettendhtud aja jooksul té6tada:
vajutage + véi —. =1 h, [ 15 min, £ 15 min. Vt jaotist
2. Kinnitamiseks vajutage OK. Ig"a_paevane kasu}g@ne. .
. . 3. Lulitage seade vélja ja laske ahjul
4.2 Esialgne eelkuumutus ja jahtuda.
puhastamine 4. Puhastage mikrokiustlapi, sooja vee ja
Léhna eemaldamiseks eelsoojendage tiihja 6rna puhastusvahendiga. Pange tarvikud
seadet. Ohutage ruum korralikult. ja restitoed tagasi.
1. Eemaldage kdik tarvikud ja restitoed.
5. IGAPAEVANE KASUTAMINE
5.1 Kiipsetusfunktsioonid — — ———
. i . . E] A!rFry. Praad|m|ne vahema 6liga voi ilma
Standardsed kiipsetamisfunktsioonid = kiipsetuspaberita.
P&6rdohk: Uhtlane kiipsetamine, &rn tule- 53 Kiilmutatud toiduained: Friikartulid, kartuli-
mus, kuivatamine >X< viilud, kevadrullid
|:] Ulemine + alumine kuumutus: Traditsioo- @)  Pitsa funktsioon: Pitsa kiipsetamine

niline kiipsetamine

Alumine kuumutus: Kookide kiipsetamine
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E] Grill: Réstimine, grillimine

:lejrbogrlll: Liha kiipsetamine, pruunistami-

Mikrolainefunktsioonid

Sulatamine: Erinevate toiduainete sula-

=3k

o0 tamine, véimsusvahemik: 100-200 W
@ Soojendamine: Valmistoitude soojenda-
— miseks, voimsusvahemik: 300-700 W

= Mikrolaine: Soojendamine, klipsetami-
ne, vdimsusvahemik: 100-1000 W

Mikrolaine-kombifunktsioonid

Turbogrill + ML: Suurte tikkide rostimine,
gratédanide valmistamine, vdimsusvahe-
mik: 100-400 W.

P66rdohk + ML: Kipsetamine, voimusva-
hemik: 100-400 W.

Ulemine + alum. kuumutus + ML: Kiip-

lzl% setamine, rostimine, voimusvahemik: 100—
400 W.
Grill + ML: Toidu Ghel ahjutasandil grillimi-
E]E seks ja pruunistamiseks. MW véimendu-

sega funktsioon, véimsusvahemik: 100-
400 W.

Moénede ahjufunktsioonidega voib lamp tem-
peratuuridel alla 80°C automaatselt valja luli-
tuda.

Juhendatud kiipsetamises on saadaval taien-
davad kipsetusfunktsioonid. Vaadake Iga-
paevane kasutamine, alammendau: Juhenda-
tud kiipsetamine.

5.2 Seadistus:

klipsetusfunktsioonid

1. Seadme sisselllitamiseks vajutage ®.

2. Funktsioonides navigeerimiseks vajutage
AN i V.

3. Temperatuuri madramiseks vajutage +
voi —.
Vajadusel seadistage taimerifunktsioonid.
Vajutage OK.

6. Kulpsetamisfunktsiooni valjalilitamiseks
vajutage@.

Funktsiooni muutmiseks vajutage seadme

véljalUIitamiseks@, seejarel vajutage seda
seadme uuesti sisselulitamiseks uuesti.
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— Edenemisriba — naitab visuaalselt, kui sea-
de saavutab valitud temperatuuri voi kui kiip-
setusaeg jouab I6pule.

5.3 Taimer

1. Vajutage @

2. Taimerifunktsiooni valimiseks vajutage ™
voi V.

3. Aja maaramiseks vajutage + voi —.
Vajutage OK.

Taimeri funktsiooni tihistamiseks vajutage ja

hoidke 3 sekundit ©.

Taimerifunktsioon

Q Pdoérdloenduse seadmiseks. Kui taimer
jouab nulli, kélab signaal.

Pdordloenduse seadmiseks. Kui taimer

gl jouab nulli, kostab signaal ja kiipsetami-
ne peatub.
@START Algusaja ja/voi kiipsetusaja [6pu edasi-
STOP  |{ikkamiseks.

Et nadidata, kui kaua seade to6tab alates

Uptimer funktsiooni kaivitamisest.

5.4 Mikrolainefunktsioonid

1. Eemaldage koik tarvikud, valja arvatud
traatriiul.

2. Sisestage seadmesse toiduained.
Seadme sisselilitamiseks vajutage @

4. Funktsioonide avamiseks vajutage =)
Navigeerimiseks vajutage ™ voi .
5. Mikrolaineahju véimsuse reguleerimiseks
vajutage + voi —. Vajutage OK.
6. Kestuse reguleerimiseks vajutage =+ voi
—. Vajutage OK,
Saate reguleerida satteid toiduvalmistamise
ajal.
(D Kui avate ukse, peatub mikrolainefunkt-
sioon. Funktsiooni uuesti kaivitamiseks sul-
gege uks. Vajutage OK.

5.5 Mikrolaine-kombifunktsioonid

Mikrolaine-kombifunktsioonid thendavad
standardsed kuumutusfunktsioonid mikrolai-
netega, et llhendada kupsetusaega ja paran-
dada kipsetustulemusi.

1. Eemaldage kdik tarvikud, vélja arvatud
traatriiul.



2. Sisestage seadmesse toiduained.
Seadme sisselillitamiseks vajutage (D

4. Navigeerimiseks vajutage nuppu ™ voi
V', et jduda mikrolaine-
kombifunktsioonideni.

5. Mikrolaineahju véimsuse ja temperatuuri
reguleerimiseks vajutage + v&i —.
Vajutage OK.

S.a?te reguleerida satteid toiduvalmistamise

ajal.

5.6 Juhendatud kiipsetamine 14

Juhendatud kiipsetamine alammentit koos-
neb konkreetsete toitude jaoks moeldud
taiendavatest kiipsetusreziimidest ja pro-
grammidest. Programmid algavad sobiva
seadistusega. Kiipsetamise ajal saate regu-
leerida aega, temperatuuri ja voimalusel mi-
krolainevGimsust.

1. Vajutage (D et seade sisse lulitada.

2. Vajutage 9.

3. Vajutage " voi VY, et valida juhendatud
kipsetamise funktsioonid.

4. Seadete reguleerimiseks vajutage =+ vai

5. Kinnitamiseks vajutage OK.

6. Kui funktsioon I6peb, kontrollige, kas toit
on valmis. Pikendage kipsetusaega
vastavalt vajadusele. Toidutermomeetriga
juhendatud kiipsetamise puhul on
protseduur sama.

Alammeniiii: Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

)

Funktsioon koos mikrolaine voimsusega. Ka-
sutage mikrolainekindlaid lisatarvikuid.

B
]
]
3

Enne kiipsetamist eelkuumutage seadet.

| =] «

Riiuli tasand. Vt jaotist Toote kirjeldus.

Toidud

E El 1; kiipsetusplaat voo-
derdatud kupsetuspaberiga

@ Pitsa

Toidud

51 traatraam, taldrikuga, mis

Kana on asetatud otse ahjuédne pbéhja
@& 1000-1400 keskele
g Asetage kana otse traatriiulile
rinnaga allapoole. Parast 30 min
keerake kana timber
Veiseliha IEI
1000-1500 1 kiipsetusplaat
g; 4-6 cm Praadige liha paar minutit kuu-
paksused mal pannil. Sisestage seadmes-
tukid se.
o Fileed [%][=] 2 keraamiline vai kiaasist
150-300 i
9 haudepott traatraamil
__ Lasanje —
E 10001500 2 [=]4 haudepott traatraamil
9
N\
@ Popcorn i) B 2 haudepott traatraamil
. ~
Quiche @[] [=] 1 1antikeiv metall-
4,5cmpaks  yorm traatraamil
Kartulid
w 1000 g vars-
O  keid kartu- E E 2 kiipsetusplaat
leid
Kodgivilja-
a0 grataan IEI 1 kiipsetusplaat vooderda-
1000-1500 4,4 kiipsetuspaberiga
9
Muffinid
B 10 kuni 20 E E| 2 kiipsetusplaat
takki
Ciabatta
% 690‘800 g E E 2 kiipsetusplaat vooder-
varsiket tai-  gatud kiipsetuspaberiga
nas

5.7 Seaded ¢
1. Seadme sisselllitamiseks vajutage @.
2. Seadete avamiseks vajutage @

3. Seadete reguleerimiseks vajutage ™ voi
V. Vajutage OK.
4. Vaartuse reguleerimiseks vajutage =+ vai

5. Kinnitamiseks v&i reguleerimisreziimist
valjumiseks vajutage OK.

6. Seadetest valjumiseks vajutage @
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Alammeniiii: Seaded

Seadistus Vaartus

01 - -

02 Kellaaeg Muuda

03 Sisevalgustus Sees / Véljas

04 Kiirkuumutus Sees / Véljas

05 Uptimer Sees / Véljas

06 Ekraani heledus 1-5

07 Nuputoonid Beep, Clic, None

08 Helitugevus 1-4

09 - -

10  Toidusensor?) 12 - alarm, 2/8 -
alarm ja seiskamine

1 IZL::;S)tamise meeldetu- Sees / Vljas

12 - -

13 Demoreziim é{:g\éeerimiskood:

14 Tarkvaraversioon Kontrollida

15 Taasta tehaseseaded Jah/ei

1) ainult valitud mudelitel

Seaded vaikimisi alguse alusel kohas 02. Ka-
sutage navigeerimiseks " ja V.

5.8 Lukk (&

See funktsioon hoiab dra seadme funktsiooni
kogemata muutmise.

Kui see aktiveeritakse seadme kasutamise
ajal, lukustatakse kipsetusseadete katkema-
tu jatkumise tagamiseks juhtpaneel.

Kui see aktiveeritakse, kui seade on valja lUli-
tatud, hoitakse juhtpaneel lukustatuna, et val-
tida seadme tahtmatut sisselllitamist.

@ @’ — funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks
vajutage pikalt.

6. NOUANDED JA SOOVITUSED

6.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetu-
sajad on ainult soovituslikud. Need soltuvad
retseptist ning kasutatava tooraine kvalitee-
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@ - vilgub 3 x, kui lukustus on sisse lulitatud.
5.9 Lisatarvikud

Olenevalt mudelist on saada-

val lisatarvikud. Skannige

' QR-kood, et kontrollida, kui-

¢ das kasutada seadmega

1r  kaasasolevaid lisatarvikuid.
1 |isatarvikuid saate eraldi tel-

lida. Lisateabe saamiseks
poorduge kohaliku edasimidija poole.

Kasutage ainult sobivast materjalist nousid ja
tarvikuid. Vt peatukki Néuanded ja soovitu-
sed, Mikrolaineahju sobivad noud ja materja-
lid.

Sisestage tarvik (traatraam/kandik) riiuli toe
juhikute vahele. Veenduge, et rest puudutaks
ahju sisemuse tagakulge ja jalad oleksid suu-
natud allapoole. Vaike stivend ulaosas suu-
rendab ohutust ja pakub kaitset kaldumise
eest. Resti Umber olev aaris hoiab ara kéogi-
tarvete libisemise riiulilt.

=

Kui teie kupsetusplaadil on kalle, paigutage
see ahju sisemuse tagaosa poole.

Kui teie traatrestil on aste, asetage see ahju
sisemuse esiosa poole.

Kui lisatarvikul on kiri, veenduge, et see oleks
teie poole suunatud.

Kui kasutate kiipsetusplaati, mille all on au-
gud, asetage selle alla kipsetusplaat/pann til-
kuvate vedelike kogumiseks.

dist ja kogusest. Kui te ei leia mdne retsepti
jaoks tapseid seadeid, kasutage sarnaste toi-
tude omi.

Toiduvalmistus- ja kiipsetamisprotsessideks
sobib ainult Uks tase.



Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Tabelites kasutatud siimbolid: E °C D @
B Toiduaine tiip 5 2 230 7-12 3)2)5)
Kiipsetusfunktsioon 1) Kasutage kiipsetusplaati nii, et selle kalle on suu-

natud ahju sisemuse tagaseina poole. See peab

o puudutama vastu ventilaatori katet.
C Temperatuur 2 X .
) Eelkuumutage seadet kuni seatud temperatuuri
—~ . . . saavutamiseni. Arge kasutage funktsiooni: Kiirkuu-
PowER Mikrolainevéimsus (W) mutus.
— 3) Kasutage ahjuresti.
] Riiiasend 4) 2 kiipsetusvormi on asetatud diagonaalselt (@ 20
cm). Parempoolne tuleb paigutada vasakpoolsest
Klpsetusaeg (min) rohkem ettepoole.
5) Vastavalt: IEC 60350-1:2016 ja IEC
(D Lisateave 60350-1:2023.
funktsioonid
Kiipsetamine tihel tasandil Katsed kooskélas standarditega EN 60705,
Katsed kooskdlas standarditega EN 60350-1, | IEC 60705.
IEC 60350-1.

B & w @ @
E] <>C (D @ Keeks

Vaikesed koogid, 20 tk plaadil

= 1 500 - 8-10 1)2)
O 2 150 18 - 28 12) —
2 150 18-28 12) = 1 300 - 30-35  1)2)3)
Rasvatu keeks Munahiitive
O 1 170 25-35 3)2) = 1 400 - 18- 23 1)4)
1 170 28 - 38 3)2) Hakkliha sulatamine (500 g)
Muretaigen =) 1 200 - 7-8 1)5)
c 2 140  28-38 1)2) Kook
P 140 25.35 12) O 1 200 170 22-27 1)4)
Ounapirukas Kartuligrataan
O 1 170 65-75 3)4) 1 200 180  35-40 1)6)
1 170 57-67 3)4) Kana (1100 g)
Réstleib/-sai
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& C O O

B B «» C O ®

200 30

200 1)7)
-

18-23
1) Kasutage ahjuresti. See peab puudutama vastu
ventilaatori katet.
2) Umbes poole kiipsetusaja méédudes keerake ma-
huti 1/2 pdérde vorra.
3) Kasutage kiipsetamise ajal MW sobivat sailituski-
let. Enne kupsetamist tehke sailituskilesse mitu au-
ku.
4 Arge poodrake toitu toiduvalmistamise ajal.
5) Poorake liha timber iile pikema kiilje, esimene
kord parast 1/3 ja teine kord péarast 2/3 toiduvalmis-
tusaja méddumist.
6) Umbes poole toiduvalmistusaja méodudes keera-
ke mahuti 1/4 péérde vorra paripaeva.
7 Asetage taldrik ahju pohjale. Asetage kana otse
traatrestile rinnaosa allpool. Parast 30 min podrake
kana Umber ja valige kuumutusfunktsiooniks: Turbo-
grill.

Lisaretseptid

B & C O O
Beseed

g o - 100 90-180  1)2)3)

() 2 - 100 90 - 180 1)2)3)
Teekilpsised

[ - 20 11-13 1)3)

¥) 3 - 190 10-12 1)3)
Kana

1 - 200 65-75 1)4)
Popcorn

= - 700 - 3-4 5)6)
Toidundus road, jahutatud (1 portsjon)

= 1 500 - 7-9 7)8)9)
Vedelikud lutipudelites

= - 1000 - 0,5 10)
Lasanje, kilmutatud (400 g)

Fl=] 1 100 210 23-28 7)11)

26 EESTI

Lasanje, kilmutatud (600 g)

= 1 200 190  48-53 7)11)
Pitsa, kilmutatud
= 1 200 210 12-16 7)11)

1) Kasutage ahju tagakdilje suunas kaldu olevat kiip-
setusplaati.

2) Kasutage kiipsetuspaberit.

3) Eelkuumutage seadet kuni seatud temperatuuri
saavutamiseni. Arge kasutage funktsiooni: Kiirkuu-
mutus.

4 Asetage kana rinnaga allapoole. Pé6rake see im-
ber, kui on méddunud pool kiipsetusajast.

5) Kasutage ahju pohjas tasast keraamilist plaati.

6) Kott tuleks seadmest vélja vétta, kui terad enam ei
plaksu.

7 Kasutage ahjuresti. See peab puudutama vastu
ventilaatori katet.

8) Katke toit mikrolaineahjukindla plastkaanega.

9) Umbes poole kiipsetusaja méddudes keerake ma-
huti 1/2 pdérde vorra.

10) Asetage pudel ahjuddnsuse pohja keskele ilma
tarvikuid kasutamata.

1) Arge poorake toitu toiduvalmistamise ajal.

6.3 Soovitused
mikrolainefunktsiooni kasutamiseks

Asetage toit traatresti keskele. Kasutage esi-
mest riiulitasandit.

Keerake voi segage toitu poole kipsetusaja
mooddumisel.

Segage vedelaid roogasid aeg-ajalt ja enne
serveerimist.

Vedelike kuumutamisel asetage lusikas tassi,
et parandada soojusjaotust ja valtida Ulekee-
mist. Saddemete valtimiseks ei tohi lusikas ah-
ju sisemust puudutada.

Kui kasutate mikrolaineahju kombineeritud
funktsioone, arge katke toitu kinni. Vt jaotist
Igapaevane kasutamine.

Arge kasutage mikrolaine- v&i kombineeritud
mikrolainefunktsioone, kui seadmes ei ole toi-
tu.

Toidu valmistamine mikrolainetega

Katke toit toiduvalmistamise voi soojendami-
se ajaks kinni. Kooriku hoidmiseks kiipsetage
ilma kaaneta.

Arge seadke véimsust ega aega liiga kor-
geks, et valtida toidu kuivamist, s6estumist
voi sUttimist.



Arge kiipsetage mune ega tigusid kestades,
need voivad I6hkeda. Kui soojendate praetud
muna, augustage munakollane.

Koore voi nahaga toiduained tuleks enne
kipsetamist koorida voi augustada.
Vaéimalusel I6igake juurviljad sarnase suuru-
sega tukkideks.

Parast keetmist laske toidul moni minut seis-
ta, et soojus saaks Uhtlaselt jaotuda.

Sulatamine mikrolaineahjus

Asetage kulmutatud pakkimata toit vaikesele
Ulespoole pooratud taldrikule, mille all on
anum, vOi sulatusrestile voi plastsoelale, et
vedelikud saaksid ara voolata

Eemaldage tlkid, kui nad on lahti sulanud.
Veel sulamata puuviljade vai juurviljade val-
mistamiseks kasutage korgemat mikrolaine-
vlimsust.

P&dramine parandab tulemusi. Ornade toitu-
de (nt liha) puhul podrake sulatamise ajal toi-
tu kaks korda imber.

6.4 Mikrolaineahju sobivad néud ja
materjalid

Mikrolainefunktsiooni kasutamisel tarvitage
ainult sobivaid ndusid ja materjale. Kasutage
viitena allolevat tabelit.

Kontrollige ndusid / materjali / toidukonteinerit
enne kasutamist.

Teiste mikrolaineahjude puhul, mida selles ta-
belis ei ole nimetatud, jargige tootja juhiseid.

=53
BEo BE®

Metallkomponentideta ahju-
kindel klaas ja portselan \/ \/ \/

Keedunoéu/materjal

Metallkaunistusteta ahjukin- \/
del klaas ja portselan

X X

Ahjukindel/kilmakindel
klaas ja klaaskeraamika \/ \/ \/

Kvartsi- voi metallkompo-

nentide voi metalli sisalda-

vate glasuurideta ahjukind- \/ \/ \/
lad keraamilised ja savi-

ndud

Keraamika, portselan ja sa-

vindud glasuurita pdhjaga X
vOi vaikeste aukudega, nt
kaepidemetel

W
3]
W

Keedunoéu/materjal

W W

[
i
=
b3
[

Kuumakindel plastik kuni
200°C

Papp, ainult paber

Sailituskile

Mikrolaineahju kile

Metallist ahjunéud (nt emai-
litud, malmist)

Kupsetusvormid, musta
email- voi silikoonkattega

Kupsetusplaat

Traatrest

L XX XIKSIKSKS] &<
LIX X XK X XL
L X| XXX X|X| X

6.5 Voimsuse seaded

Allpool olevad andmed on ainult juhiseks.
800-1000 W

* Vedelike kuumutamine
600-700 W

» Riisi aeglasel tulel hoidmine

« Kodogiviljade kiipsetamine

« Popcorn

400-500 W

+  Une taldrikutéie kuumutamine

« Hautiste aeglasel tulel hoidmine

* Kulmutatud toitude sulatamine ja
kuumutamine

300 W

» Kupsetamiseks/6rnade toitude
valmistamiseks

* Imikutoidu soojendamine

« Katkestuseta kiipsetamine

100-200 W
* Leiva, puuviljade, kookide, saiakeste,

juustu, vai, liha ja kala sulatamine
* Sokolaadi ja voi sulatamine
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7. PUHASTAMINE JA HOOLDUS

7.1 Markused puhastamise kohta

» Kasutage metallpindadele méeldud
puhastuslahust.

» Kangekaelsete plekkide korral kasutage
spetsiaalset ahjupuhastusvahendit.

+ Katlakivijadkide eemaldamiseks kasutage
tootja soovitatud
katlakivieemaldusvedelikku.

» Arge hoidke toitu seadmes kauem kui 20
minutit.

» Arge peske tarvikuid ndudepesumasinas.

7.2 Restitugede
1. Veenduge, et seade on kilm.

8. TORKEOTSING

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust lei-
da, siis votke Uhendust edasimiilja voi tee-
ninduskeskusega. Teenindusandmed on mar-
gitud esiraamil asuvale andmeplaadile. See
nahtav ukse avamaisel. Arge eemaldage
andmeplaati.

Te ei saa seadet aktiveerida ega kditada. —
Seade ei ole vooluvorguga voi on hendatud
valesti.

9. ENERGIATOHUSUS

9.1 Teabenouded vastavalt
maarusele (EL) nr 2023/826

QOotereziimis tarbitav voimsus 0,8W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel au-
tomaatselt kohaldatavale vaikese energia- 20 min
tarbega reziimini judmiseks

Seadet on testitud vastavalt: EN 50564.

9.2 Energiasaastu napunaited

» Hoidke uks kiipsetamise ajal suletuna ja
arge avage seda sageli.

» Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

» Kasutage metallist voi tumedaid,
mittepeegeldavaid kddgindusid (ainult siis,
kui kasutate mikrolaineahjufunktsiooni
valist funktsiooni).

» Jata eelsoojendamine vahele, kui see pole
vajalik.
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2. Tommake restitoed ettevaatlikult Ules ja
eesmisest fiksaatorist valja.

3. Témmake toed ettevaatlikult tagumisest
fiksaatorist valja.

4. Pange riiulitoed tagasi algasendisse.
Korrake samme vastupidises jarjekorras.

Paigaldatud teleskoopsiinide kinnitustihvtid
peavad olema suunatud ettepoole.

7.3 Lambi vahetamine

Lambi vahetamine on lubatud ainult teenindu-
ses. Votke Ghendust volitatud teeninduskes-
kusega.

Seade on sisse liilitatud, kuid ei soojene.

* Lukk on sisse lulitatud.
* Automaatne valjalllitus on aktiveeritud.

Lamp ei toota. - Lamp on |abi pdlenud. Lamp
tuleb vahetada, votke Gihendust volitatud
hoolduskeskusega.

Ekraanile on kuvatud "00:00". — Toimunud
on elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

¢ Minimeerige pause mitme roa
kipsetamise vahel.

* Vodimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga kipsetusfunktsioone.

« Kasutage toidu soojas hoidmiseks
jaaksoojust. Vahendage seadme
temperatuuri enne keetmise 16ppu
miinimumini 3—10 min.

* Kui lamp pole kiipsetamise ajal vajalik,
lUlitage see valja. Vt jaotist Seaded.

* Niiske kiipsetus pdoérdohuga (ainult valitud
mudelid) - Seda funktsiooni kasutati
energiaklassi ja 6kodisaini nduete
jargimiseks (vastavalt EU 65/2014 ja EU
66/2014). Katsed kooskdlas: IEC/EN
60350-1. Ahjuuks peab klpsetamise ajal
olema suletud, et valtida kasutatava
funktsiooni katkestamist ja tagada ahju
té6tamine voimalikult suure
energiatdhususega. Selle funktsiooni
kasutamisel lulitub lamp automaatselt



valja. Mone mudeli puhul kulub selleks 30
S.

* Automaatne valjalilitamine — kui
kiipsetusfunktsioon on aktiivne ja seadeid
ei muudeta, lllitub seade ohutuse huvides
teatud aja mé6dudes automaatselt valja.
Et kiipsetusfunktsiooni kauem kasutada,
maarake kipsetusaeg. Automaatne

10. KESKKONNAASPEKTID

Ringlussevéttu tuleb saata materjalid, millel

a%
on slimbol &A. Ringlussevdtuks pange pa-
kend vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ning suu-
nake elektri- ja elektroonikaseadmete jaat-
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Izmainu tiesibas rezerveétas.

valjalllitus ei kehti, kui lamp poleb voi
koos funktsiooniga: CH

12,5 h: 30-115 °C

5h:120-195 °C

5 h: 200-245 °C

h: 250-maksimum °C

8,
5,
3

med ringlusse. Arge visake &ra seadmeid,
mis on tahistatud simboliga E majapidamis-

jaatmete hulka. Viige seade kohalikku jaat-

mesortimispunkti voi poérduge abi saamiseks
kohalikku omavalitsusse.

6. IETEIKUMI UN PADOMI..........c.ccocennene 38
7. APKOPE UN TIRTSANA.........ccoovvrririnnn 41
8. TRAUCEJUMMEKLESANA..................... 41
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1. A DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms ierices uzstadiSanas un 1.1 B&rnu un

lietoSanas rupigi izlasiet pie-
vienotos noradijumus. Razo-
tajs neatbild par savainoju-
miem un bojajumiem, kas ra-
duSies ierices nepareizas uz-
stadiSanas vai lietoSanas re-
zultata. Vienmér glabajiet Sis
instrukcijas drosa, pieejama
vieta, lai tas varétu izmantot
nakotneé.

neaizsargatu personu
drosiba

« So ierici drikst izmantot bér-
ni no 8 gadu vecuma un cil-
véki ar ierobezotam fizi-
skam, sensoram vai gari-
gam spéjam vai pieredzes
un zinasanu trakumu atbil-
digas personas uzraudziba
vai, ja tie ir informéti par ie-
rices droSu lietoSanu un iz-
prot potencialos riskus.
Bérniem no lidz 8 gadu ve-
cumam un personam ar |oti
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pladu un sarezgitu invalidi-
tati jaliedz piekluve iericei,
ja vien tos nepartraukti ne-
uzrauga.

Bérni jauzrauga, lai vini ne-
rotalatos ar ierici.

Sargiet no bérniem iepako-
jumu un utilizejiet to pareizi.
BRIDINAJUMS! lerice un
tas pieklistamas detalas
lietoSanas laika sakarst.
LietoSanas un atdziSanas
laika nelaujiet ierices tuvu-
ma atrasties bérniem un
majdzivniekiem.

leslédziet bérnu droSibas
sistému, ja tada ir pieeja-
ma.

Bérni nedrikst tirit vai ap-
kopt ierici bez uzraudzibas.

.2 Visparéja drosiba

ST ierice paredzéta tikai
édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai
izmantoSanai majas apsta-
klos un telpas.

So ierici var izmantot biro-
jOs, viesnicu numuros,
naktsmitnés, lauku viesu
majas un citas lidzigas uz-
turésanas vietas, kur ta ne-
tiek lietota intensivak ka pa-
rasta majsaimnieciba.
Nelietojiet ierici pirms tas
iebavésanas.
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Pirms visu veidu apkopes
veikSanas atvienojiet ierici
no elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats,
tas janomaina razotajam,
pilnvarotam servisa cen-
tram vai citam lidzigi kvalifi-
cétam specialistam, lai iz-
vairitos no elektribas trie-
ciena riska.
BRIDINAJUMS! Pirms spul-
dzes nomainas parliecinie-
ties, ka ierice ir izslégta, lai
izvairitos no stravas triecie-
na iespgjamibas.
BRIDINAJUMS! lerice un
tas pieklustamas detalas
lietoSanas laika sakarst.
Nepieskarieties sildelemen-
tiem un ierices iekSienes
virsmai.

Vienmér izmantojiet cim-
dus, lai iznemtu vai ievieto-
tu papildpiederumus vai ga-
tavosanas traukus.

Lai izvairitos no parkarsa-
nas, ierici nedrikst uzstadit
aiz dekorativam durvim.
BRIDINAJUMS! Ja durvis
vai durvju blivéjumi ir bojati,
nelietojiet ierici, kameér to
nav saremontéjis kvalificéts
specialists.

BRIDINAJUMS! Apkopes
vai remonta darbus, kas
saisfiti ar mikrovilnu energi-
jas aizsargvaku nonemsSa-



nu, drikst veikt tikai kvalifi-
céta persona.
BRIDINAJUMS! Skidrumus
un citus partikas produktus
nedrikst sildit noslégtos
traukos, jo tie var uzspragt.
Izmantojiet tikai mikrovilnu
krasnim piemérotus piede-
rumus.

Lai nerastos lokizlade, ne-
slédziet mikrovilnu funkciju,
kad ierice ir tuksa.
Mikrovilnu gatavoSanas re-
Zima nav atlauts izmantot
édienu un dzérienu metala
traukus. Tas neattiecas uz
gadijumiem, kad razotajs ir
noradijis mikrovilnu gatavo-
Sanas rezimam piemérotu
metala trauku izméru vai
formu.

Edienu kars€jot plastmasas
vai papira traukos, uzrau-
giet ierici, lai novérstu aiz-
degSanos.

lerice ir paredzéta partikas
un dzérienu uzsildisanai.
Partikas vai apgérba zave-
Sana, sildisanas paliktnu,
¢ibu, suklu, mitra apgérba
vai lidzigu priekSmetu sildi-
Sana var radit ievainojumu,
aizdegSanas un ugunsgre-
ka risku.

Ja izdalas dumi, izslédziet
ierici vai atvienojiet to no
sprieguma, un turiet durvis

aizvértas, lai noslapétu jeb-
kadas liesmas.

Dzérienu sildisana ar mi-
krovilniem var izraisit aizka-
vétu spontano varisanos.
Rikojoties ar tvertni, jaieve-
ro piesardziba.

Pirms lietoSanas sakratiet
vai samaisiet zidiSanas pu-
deliSu un Zidainu partikas
burcinu saturu un parbau-
diet temperaturu, lai izvairi-
tos no apdegumiem.
Nekarsé€jiet olas ar Caumalu
vai veselas cieti novaritas
olas, jo tas var parspragt
pat péc mikrovilnu krasns
karséSanas laika beigam.
Lai iznemtu plauktu balstus,
vispirms pavelciet nost no
sanu sienam plauktu balsta
priekSpusi, un tad aizmugu-
réjo dalu. Uzstadiet plauktu
atbalstus, veicot iepriekSmi-
nétas darbibas pretéja seci-
ba.

Regulari tiriet ierici un izne-
miet no tas édienu atliekas.
lerices ftiriSanai neizmanto-
jiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju ti-
riSanai neizmantojiet raup-
jus, abrazivus tinsanas lidz-
eklus vai asus metala
skrapjus, jo tie var saskra-
pét virsmas, un tadéjadi
stikls var saplist.
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* Neuzturot ierici firu, paslikti-

nas tas virsma, kas var ne-
labvéligi ietekmét ierices

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai sertificéti specia-
listi.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet instalacijas noradijumus, kas
pieejami musu timekla vietné.

Parvietojiet ierici uzmanigi, jo ta ir smaga.
Izmantojiet aizsargcimdus un slégtus
apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un piemérota vieta,
kas atbilst uzstadisanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka ta stav taisni un durvis atveras bez
ierobezojumiem.

lerice ir aprikota ar elektrisku dzesésanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

2.2 Pieslegums elektrotiklam

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Elektroapgades pieslégums javeic
sertificétam elektrikim.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

lerice ir jasazemé. Vienmér izmantojiet
pareizi uzstaditu un droSu elektrotikla
kontaktligzdu.

Neizmantojiet vairaku kontaktspraudnu
adapterus un pagarinatajus.

Nebojajiet stravas kabeli un spraudni. Ja
kabelis vai spraudnis janomaina, tas
jadara musu pilnvarotaja servisa centra.
Nelaujiet elektrotikla kabeliem pieskarties
ierices durvim vai vietai zem ierices, it
pasi tad, kad ta darbojas vai kad durvis ir
karstas.

Spriegumvado$o un izoléto detalu
triecienaizsardzibas sistémai ir jabut drosi
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kalpoSanas laiku un, iespé-
jams, radit bistamu situaci-
ju.

nostiprinatai, un to nav iesp€jams nonemt
bez instrumentiem.

« levietojiet stravas spraudni kontaktligzda
tikai uzstadiSanas beigas. NodrosSiniet, ka
péc uzstadiSanas stravas kontaktdaksai
var piek|at.

» Ja kontaktligzdai ir valigs savienojums,
nepieslédziet tai kontaktspraudni.

* Neatvienojiet ierici, velkot aiz stravas
kabela. Vienmer turiet stravas
kontaktdaksu.

* lzmantojiet tikai atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzus, droSinatajus (no
turétajiem izskrivéjamus droSinatajus),
zeméjuma nopludes automatslédzus un
savienotajus.

« Elektroinstalacija jabut uzstaditai izolacijas
iericei, kas atslédz ierici no elektrotikla
visos polos; kontaktu atvéruma platumam
jabat vismaz 3 mm.

» Slierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Neparveidojiet So ierici.

« Parliecinieties, ka ventilacijas atveres nav
nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* lzsledziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« lerices durvis tas darbibas laika atveriet
uzmanigi, jo no ierices var izplust karsts
gaiss un uzliesmojosi alkoholu saturoSu
sastavdalu gazu maisijumi.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice saskarusies ar tdeni.

» Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

» NodroSiniet, ka durvju atvérSanas laika
ierices tuvuma nav dzirkstelu un atklatas
liesmas.



Nelietojiet uzliesmojoSus produktus ierices
tuvuma.

Nelietojiet mikrovilnu funkciju ierices
uzsildi$anai.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas

mainu atcerieties talak noradito.

— Nelieciet aluminija foliju tiesi uz tilpnes
pamatnes.

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— Péc gatavoS$anas neatstajiet iericé
mitrus traukus un €dienu.

— Papildpiederumus iznemiet un
uzstadiet uzmanigi.

Emaljas vai nerus€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kikam izmantojiet dzilu pannu, jo
auglu sulas var izraisit nenotiramus
traipus.

Ladzu, izmantojiet tikai Sai iericei
paredzetos vai razotaja ieteiktos
papildpiederumus.

Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz meébelu panela,
ierices lietoSanas laika un kamér ierice
nav pilniba atdzisusi, neaizveriet paneli, lai
noveérstu siltuma un mitruma izraisitus
bojajumus.

Attieciba uz lampu(-am), kas atrodas $1
izstradajuma iekSpuse, un rezerves dalu
lampam, ko pardod atseviski: $is lampas ir
izstradatas, lai izturétu arkartéjus fiziskus
apstaklus sadzives tehnika, pieméram,
temperaturu, vibraciju, mitrumu, vai ir
paredzétas informacijas signaliz€é$anai par
ierices darbibas stavokli. Tas nav
paredzeétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

Izmantojiet tikai spuldzes ar tadam pasam
specifikacijam).

Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru. Izmantojiet tikai originalas
rezerves dalas.

2.4 Apkope un tiriSana

/N BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet iericiun
atvienojiet to no stravas.

Parliecinieties, ka ierice ir atdzisusi, lai
izvairitos no stikla saplh$anas. Ja durvju
stikla paneli ir bojati, sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru, lai tos nomainitu.
Péc katras lietoSanas reizes izfiriet un
izslaukiet ierici, tas tilpni un
papildpiederumus, lai noveérstu tvaika
kondensaciju, koroziju un virsmas
bojajumus.

Regulari parbaudiet, vai iericei nav
nolietoSanas pazimju, kas to varétu
padarit nepiemérotu saskarei ar partiku,
pieméram, plaisu, pasliSu, materialu
atslanosanas, sarau$anas, lipiguma,
korozijas vai citu redzamu izmainu
tekstdra vai izskata. Lai novérstu
bojajumus, ievérojiet tiriSanas un
kopS$anas noradijumus.

lericé palikuSie tauki un édiena atliekas
var aizdegties un, lietojot mikrovilnu
funkciju, izraisit elektrisko izladi.

lerices un papildpiederumu tiriSanai
izmantojiet mikroSkiedras dranu, siltu
Udeni un neitralus mazgasanas lidzeklus.
Nelietojiet abrazivus lidzeklus, suklus,
Lietojot cepeskrasns firiSanas aerosolu,
ieverojiet uz iepakojuma sniegtos drosibas
noradijumus.

2.5 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadem, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.
Atvienoijiet ierici no elektrotikla, péc tam
nogrieziet elektribas kabeli un to izmetiet.
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3. PRODUKTA APRAKSTS

Lo = [d Plaukta atbalsts, iznemams
3.1 Visparejs parskats a o
Bl Plauktu Imeni
qll ? 3.2 Skarienlauki
|:| . (D Lai ieslégtu un izslégti iekartu.
[ 5
)
ﬁ;& //// D! 34| Y% Lai parvietotos pa izvélni.
E_ E@I ) @3 ;;;E -|— —_ Lai pielagotu iestatijumus.
@ A\ IR
lé) = (_Iw \\\&? E — Spiediet, lai iestatitu funkciju: mikrovil-
[ I . = nu krasns.
Z =7 7 ’
uq Lai iestatitu gatavoSanas paliga funkci-
Vadibas panelis o
Displejs Q) Lai iestatitu taimera funkcijas.
Sildelements
. . - . Lai ievaditu iestatij .
Mikrovilnu krasns generators °; allevadiiu lestatjumus
Lampa OK Lai apstiprinatu savu izvéli.
A Ventilators

4. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS,

4.1 Laika iestatiSana
1. Spiediet + vai —, lai iestatfitu stundas un
minates.

2. Spiediet OK| [ai apstiprinatu.
4.2 lepriekSéja karsésana un

1. lznemiet no cepeSkrasns visus
piederumus un plauktu balstus.
2. lestatiet katru funkciju uz maksimalo

temperaturu un laujiet iericei darboties

noteiktu laiku: |:] 1 st, 15 min, 8 15
min. Skatiet sadalu Ikdienas lietoSana.

i 3. lIzsledziet ierici un laujiet tai atdzist.
tirisana . . - L
s o _ | 4. lztiriet ar mikroSkiedras dranu, siltu Gdeni
Uzsildiet tuksu ierici, lai likvidétu visus aroma- un maigu mazgasanas lidzekli. levietojiet
tus. Vediniet telpu. atpakal piederumus un plauktu balstus.
5.1 Gatavosan?S funkcua"s >X‘ Saldéta partika: Fritéti kartupeli, kartupelu
Standarta gatavosanas funkcijas = kroketes, pilditie rullisi
) Ifarsééana ar ventilatgrvu: Vienmériga cep- ) Picas funkcija: Picas cepsana
Sana, saudzigums, kaltéSana
\z] Augs./Apakskarsésana: Tradicionala cep- E] Apakskarsé$ana: Kuku cepSana
Sana
= AirFry: Ediena cep$ana ar mazaku daudz-
@ umu ellas un bez cepama papira.
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E] Grils: Grauzdésana, griléSana

Infratermiska grilesSana: Galas cepSana,
apbrininasana

Mikrovilnu funkcija

Atkausésana: Dazadu édienu veidu at-

%§< kausésana, jaudas diapazons: 100-
200 W
@ Uzsildisana: Pusfabrikatu uzkarsésana,

jaudas diapazons: 300-700 W

— Mikrovilnu krasns:: UzkarséSana, gata-
vosana, jaudas diapazons: 100-1000 W

Mikrovilnu kombinétas funkcijas

Grils + ventilators + MV: Lielu gabalu
cep$ana, sacepumu gatavo$ana, jaudas
diapazons: 100-400 W.

Fl=

Karsésana ar ventilatoru + MV: Ceps$a-
na, jaudas diapazons: 100-400 W.

Tradicionala gatavosana + MV: Cepsa-
na, cepeSu gatavosana, jaudas diapa-
zons: 100-400 W.

Grils + MV: Ediena gatavo$anai un apbri-
ninasanai viena plaukta limeni. Funkcija ar
palielinatu MW jaudu. Jaudas diapazons:
100-400 W.

Dazu cepeskrasns funkciju darbibas laika,
kad temperatira nokrit zem 80°C, apgaismo-
jums var automatiski izslégties.

GatavosSanas paliga izvélné ir pieejamas pa-
pildu gatavosanas funkcijas. Skatietlkdienas
lietoSana, apaksizvelne: GatavoSanas paligs.

5.2 |lestatijums: gatavosanas
funkcijas

1. Spiediet (D lai ieslegtu ierici.

2. Spiediet ™ vai Y, lai parslégtu funkcijas.

3. Spiediet =+ vai —, lai iestatitu

temperatdru.

4. Ja nepiecieSams, iestatiet taimera
funkcijas.

5. Spiediet OK

6. Laiizslégtu gatavosanas funkciju,
nospiediet@.
Lai nomainitu funkciju, spiediet ® un izsle-

dziet ierici, péc tam nospiediet to vélreiz, lai
ierici atkal ieslegtu.

— Progresa josla: vizuali norada, kad iericé
sasniegta iestatita temperatira vai pagajis
gatavoSanas laiks.

5.3 Taimeris

1. Spiediet .
2. Spiediet ™ vai VY, lai izvélétos taimera
funkciju.

3. Spiediet + vai —, lai iestafitu laiku.
Spiediet OK.

Lai atceltu taimera funkciju, nospiediet un 3

sekundes turiet nospiestu Q)

Taimera funkcijas

Laika atskaites iestafiSana. Beidzoties
Q iestatitajam laikam, atskan skanas sig-
nals.

Laika atskaites iestafiSana. Kad taimeri
Q,l iestatitais laiks beidzas, atskan signals
un gatavos$ana apstajas.

@START Ediena gatavo$anas sakuma un/vai bei-
STOP  gu atlik$ana.
Laika Laiks, cik ilgi ierice darbojas no briza,

skaitiSana kad ieslégta funkciju.

5.4 Mikrovilnu funkcija

1. Iznemiet visus piederumus, iznemot
restoto plauktu.

2. levietojiet iericé édienu.
spiediet O, lai ieslégtu ieici.

4. Spiediet , lai piek|utu funkcijam. Lai
parvietotos, spiediet " vai V.

5. Lai pielagotu mikrovilnu jaudu, spiediet +
vai —. Spiediet OK.

6. Lai pielagotu darbibas ilgumu, spiediet +
vai —. Spiediet OK,

Jus varat pielagot iestatljumus gatavoSanas

laika.

@ Atverot durvis, mikrovilnu darbiba apsta-
jas. Lai to atsaktu, aizveriet durvis. Spiediet

oK.

5.5 Mikrovilnu kombinétas funkcijas

Mikrovilnu kombinétas funkcijas apvieno
standarta gatavo$anas funkcijas un mikrovil-
nu funkciju, lai saisinatu gatavoSanas laiku un
uzlabotu gatavo$anas rezultatus.
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1. lznemiet visus piederumus, iznemot
restoto plauktu.

2. levietojiet iericé €dienu.
Spiediet @ lai ieslégtu ierici.

Spiediet ™ vai Y, lai parvietotos un
pieklutu mikrovilnu kombinétajam
funkcijam.

5. Lairegulétu mikrovilnu jaudu un
temperaturu, spiediet + vai—. Spiediet
OK

Jis varat pielagot iestatijumus gatavoSanas
laika.

5.6 Gatavosanas paligs 1

GatavoSanas paligs apaksizvelné atrodamas
papildu gatavoSanas funkcijas un program-
mas, kas paredzétas ipasiem édieniem. Pro-
grammas sakas ar piemérotiem iestatiju-
miem. JUs varat pielagot laiku, temperaturu
un, ja pieejams, mikrovilnu jaudu gatavosa-
nas laika.

1. Spiediet O, lai ieslagtu ierici.

2. Spiediet 1.

3. Spiediet ™ vai VY, lai izvélétos
gatavosanas paliga funkcijas.

4. Spiediet =+ vai —, lai vajadzibas
gadijuma pielagotu iestatijumus.

5. Spiediet OK| laj apstiprinatu.

6. Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet,
vai édiens ir gatavs. Pagariniet
gatavosanas laiku péc nepiecieSamibas.
Izmantojot gatavoS$anas paligu ar partikas
termozondi, kartiba ir tada pati.

ApakSizvélne: Gatavosanas paligs

Edieni

B 1 stieplu rezgis ar Kivi, kas
novietots tiesi cepeskrasns vidu

Apziméjumi

)

Funkcija ar mikrovilnu jaudu. Lietojiet mikrovil-
niem droSus papildpiederumus.

=
<]
E]
B

Pirms édiena gatavo$anas uzsildiet ierici.

| &=«

Plaukta limenis. Skatiet sadalu Produkta
apraksts.

Edieni

E E 1 cepama paplate, izkla-
ta ar cepamo papiru

@ Pica
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Vista uz apak$éjas
& 1000- Novietojiet vistu tiesi uz restota
1400 g plaukta ar kritinas pusi uz aug-
Su. Péc 30 min apgrieziet vistu
uz otradi.
Liellopa ga-
I =
1000— 1 cepama paplate
1500 g; 4- Paris minutes apcepiet galu kar-
6 cm biezi sta panna. levietojiet iekarta.
gabali
Filejas ‘Z] E| 2 keramikas vai stikla
' 150-300g  dzilais sacepuma trauks uz stie-
plu rezga
Lazanja ~
= 1000_] ) EI 1 dzilais sacepuma
1500 g trauks uz stieplu rezga
Fowtk B
8] Popkorns & =2 dzilais sacepuma
trauks uz stieplu rezga
Salais pi- —
rags ’@’EE 1 savelkama veidne
4,5cmbie- 7 stieplu rezga
zuma
" Kartupeli
1000 g svai- E E 2 cepama paplate
gu kartupelu
Darzenu
00 sacepums EI 1 cepama paplate, izklata ar
1000~ cepamo papiru
1500 g
Kéksini
B 10 lidz 20 ‘E‘ El 2 cepama paplate
gabali
Cabata
% 600-800 g ‘Z] E‘ 2 cepama paplate, izkla-
i?/algas M= ta ar cepamo papiru
as

5.7 lestatijumi i

1. Spiediet @ lai ieslégtu ierici.

2. Spiediet @ lai piek|utu iestafijumiem.

3. Spiediet ™ vai VY, lai pielagotu
iestatljumus. Spiediet OK,

4. Spiediet + vai —, lai pielagotu vértibu.

Spiediet OK| ai apstiprinatu vai izietu no
pielagosSanas rezima.



6. Spiediet {5 , lai izietu no iestatijumiem.

ApakSizvélne: lestatijumi

lestatijums Vertiba

01 - -

02 Diennakts laiks Mainit

03 Apgaismojums (lampa)  leslégt/Izslégt

04  Atra uzsildana leslégt/lzslégt

05 Laika skaitiSana leslégt/Izslegt

06 Displeja spilgtums 1-5

07 Taustinu skana Beep, Clic, None

08 Skanas signala skalums 1-4

09 - -

12 _pridinajums,

22 _pridinajums
un apturé$ana

10 Termozonde®)

Tiri$anas atgadina-
jums?)

1 leslegt/Izslegt

12 - -

13 Demonstracijas rezims Aktivizacijas kods:

2468
14 Programmatiras versija Parbaude
15 Nodzest visus iestatiju- Ja /NG

mus

1) tikai atseviskiem modeliem
Péc nokluséjuma iestatijumi sakas ar 02. Lai
parvietotos, izmantojiet /™ un V.

5.8 Blokésana

S1 funkcija novérs nejausu ierices funkcijas
mainu.

To aktivizéjot ierices lietoSanas laika, vadibas
panelis tiek noblokéts, nodrosinot ka netiek
ietekmeti taja bridi izmantotie gatavoSanas
iestatijumi.

Aktivizejot laika, kad ierice netiek lietota, vadi-
bas panelis ir blokéts, lai ierice netiS$am netik-
tu ieslegta.

O _ nospiediet un turiet, lai ieslégtu un
izslégtu funkciju.

@ - mirgo 3 reizes, kad ir ieslégta blokésa-
na.

5.9 Papildpiederumi

El Piederumi pieejami atkariba
Y no modela. Skenégjiet QR ko-
du, lai parbaudltu ka lietot
ierices komplektacija ieklau-
14r  tos piederumus. Varat pasu-
g1 tit papildpiederumus atsevis-
ki. Lai iegutu papildinformaci-
ju, ltdzu, sazinieties ar savu vietéjo tirgotaju.

Izmantojiet tikai piemérotus édiena gatavosa-
nas traukus un materialus. Skatiet leteikumi
un padomi nodalu “Mikrovilnu krasnij pieme-
roti édiena gatavo$anas trauki un materiali”.
levietojiet piederumu (stieplu rezgi/paplati)
starp plauktu balsta vadotném. Parliecinie-
ties, vai plaukts pieskaras cepeskrasns ieks-
puses aizmugurei un kajinas ir vérstas uz le-
ju. Neliels padzilinajums augsSpuseé palielina
dro$ibu un nodroSina aizsardzibu pret apga-
Sanos. Plaukta apmale nelauj édiena gatavo-
§anas traukiem no ta noslidét.

Ja jusu paplatei ir slipums, novietojiet to ce-
peskrasns iekSpuses aizmugures virziena.

Ja restotajam plauktam ir izvirzijums, novieto-
jiet to virziena uz cepeskrasns iekSpuses
priekSpusi.

Ja uz piederuma ir uzraksts, parliecinieties,
ka tas ir versts pret jums.

Ja izmantojat paplati ar caurumiem, novieto-
jiet paplati/pannu zem tas, lai savaktu pilosus
Skidrumus.
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6. IETEIKUMI UN PADOMI

6.1 Gatavosanas ieteikumi

Tabulas noradita temperatira un cep$anas
laiki ir tikai orientéjoSi. Tie ir atkarigi no recep-
tém un izmantoto sastavdalu kvalitates un
daudzuma. Ja nevarat atrast iestatijumus
konkrétai receptei, meklgjiet tai lidzigu.

Cepsana un gatavo$ana piemérota tikai vie-
nam limenim.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Tabulas izmantotie simboli:

B BH C O ®

c 1 170 65 - 75 3)4)

) 1 170 57-67 3)4)
Karstmaize

| 2 230 7-12 3)2)5)

<> Ediena veids
GatavoS$anas funkcija
°C TemperatUra

N

3
]

Mikrovilnu jauda (W)

Plaukta limenis

Gatavosanas laiks (min)

© O M|«

Papildinformacija

6.2 Informacija testéSanas iestadem

Cepsana viena liment
Testi saskana ar EN 60350-1, IEC 60350-1.

B BH C O ®

Kdicinas, 20 viena paplaté

O 2 150 18- 28 1)2)

2 150 18-28 1)2)
Biskvitkiika bez taukvielam

c 1 170 25-35 3)2)

1 170 28-38 3)2)
SmilSu miklas cepumi

O 2 140 28-38 1)2)

) 2 140 25-35 1)2)
Abolu pirags
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1) Izmantojiet cepamo paplati ar sliipumu pret cepes-
krasns iekSpuses aizmuguri. Tai japieskaras ventila-
tora vakam.

2) Uzsildiet ierici, lidz sasniegta iestatita temperatira.
Nelietojiet funkciju Atra uzsilsana.

3) Lietojiet rezgi.

4) 2 veidnes novietotas diagonali (@ 20 cm). Labéja
janovieto vairak priekSpusé, salidzinot ar kreiso.

5) Saskana ar IEC 60350-1:2016 un IEC
60350-1:2023.

Mikrovilnu un mikrovilpu kombinétas
funkcijas

Testi saskana ar EN 60705, IEC 60705.

B B = C O

Biskvita torte

= 1 500 - 8-10 1)2)
Galas rulete

= 1 300 - 30-35 1)2)3)
Olu vanilas mérce

= 1 400 - 18-23 1)4)

Maltas galas atkausés$ana (500 g)

= 1 200 - 7-8 1)5)

Kika

O 1 200 170

22-27 1)4)

Kartupelu sacepums

= 1 200 180 35-40 1)6)

Vista (1100 g)




& C O O

B B« C O ®

200 30

200 1)7)
-

18-23
1) Lietojiet rezgi. Tai japieskaras ventilatora vakam.
2) Kad pagajusi puse no &diena gatavo3anas laika,
pagrieziet konteineru par 1/2.
3) Gatavosanas laika izmantojiet MW piemérotu par-
tikas plévi. Pirms gatavo$anas sak$anas vairakas
reizes sadurstiet plévi.
4) Nepagrieziet &dienu gatavosanas procesa laika.
5) Pagrieziet galu gareniski otradi, vienu reizi péc 1/3
un otru reizi péc 2/3 pagajusa gatavo$anas laika.
6) Kad pagajusi puse no €diena gatavosanas laika,
pagrieziet konteineru pulkstenraditaju virziena par
1/4.
7) Novietojiet 3kivi krasns apaksa. Novietojiet vistu
tieSi uz restota plaukta ar kratinas pusi uz leju. Péc
30 min apgrieziet vistu otradi un nomainiet karsésa-
nas funkciju uz Infratermiska grilé$ana.

Papildu receptes

B H & C O O

Bezé

O - - 100  90-180  1)2)3)

) 2 - 100 90-180  1)2)3)
Placeni

g s - 200 11-13 1)3)

@ 3 - 190 10-12 1)3)
Vista

1 - 200 65-75 1)4)
Popkorns

= - 700 - 3-4 5)6)

Sagatavotas malfites, atdzesétas (1 porcija)

= 1 500 - 7-9 7)8)9)
Skidrumi zidaina pudelités
- 1000 - 0,5 10)
Lazanja, saldéta (400 g)
1 100 210 23-28 711)

Lazanja, saldéta (600 g)

= 1 200 190  48-53 7)11)
Pica, saldéta
£ 1 200 210 12-16 7)11)

1) Novietojiet cepamo paplati ar slipumu pret cepes-
krasns iekSpuses aizmuguri.

2) |zmantojiet cepamo papiru.

3) Uzsildiet ierici, lidz sasniegta iestatita temperattra.
Nelietojiet funkciju Atra uzsil$ana.

4) Novietojiet vistu ar kriitinas pusi uz leju. Kad paga-
jusi puse no édiena gatavoSanas laika, apgrieziet to.
5) Izmantojiet plakanu keramikas $kivi cepeskrasns
apaksa.

6) Maisin$ jaiznem no ierices, kad graudi vairs ne-
spragst.

7 Lietojiet rezgi. Tai japieskaras ventilatora vakam.
8) Apklajiet €dienu ar mikrovilnu krasnij piemérotu
plastmasas vaku.

9) Kad pagajusi puse no &diena gatavo3anas laika,
pagrieziet konteineru par 1/2.

10) Novietojiet pudeli tilpnes dibena centra, neizman-
tojot nekadus piederumus.

1) Nepagrieziet édienu gatavosanas procesa laika.

6.3 Mikrovilnu ieteikumi

Novietojiet €dienu restota plaukta vidu. 1z-
mantojiet pirma plaukta limeni.

Kad pagajusi puse gatavoSanas laika, apgrie-
ziet vai apmaisiet édienu.

Ik pa laikam un pirms pasniegSanas apmai-
siet Skidros édienus.

Karsé€jot skidrumus, ievietojiet kruze karoti, lai
uzlabotu siltuma sadali un noveérstu parvari-
Sanos. Karote nedrikst pieskarties cepes-
krasns iekSpusei, lai neveidotos dzirksteles.
Neapklajiet édienu, kad izmantojat mikrovilnu
krasns kombinétas funkcijas. Skatiet sadalu
Ikdienas lietoSana.

Neizmantojiet mikrovilnu funkciju vai mikrovil-
nu kombinéto funkciju, ja iericé nav ievietots
édiens.

Ediena gatavo$ana mikrovilnu krasni

Gatavojot vai atkartoti uzsildot édienu, parkla-
jiet to. Ja velaties saglabat garozinu, gatavo-
jiet bez vaka.

Neiestatiet parak lielu jaudu vai parak ilgu ga-
tavoSanas laiku, lai édiens neizzitu, nepie-
degtu vai neaizdegtos.

Negatavojiet olas vai gliemezus Caulas; tie
var uzspragt. Pirms ceptas olas dzeltenuma
sildiSanas sadurstiet to.
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Pirms gatavoSanas caurduriet partikas pro-
duktus, kam ir ada, vai vairakas reizes iegrie-
Ziet.

Sagrieziet darzenus vienada izméra gabali-
nos.

Péc gatavosanas laujiet €dienam dazas mi-
nutes pastavét, lai vienmeérigi sadalitos sil-
tums.

AtkauséSana ar mikrovilniem

Novietojiet sasaldéto, izpakoto partikas pro-
duktu uz neliela, otradi apgriezta skivja, zem
kura novietots trauks, vai uz atkausésanas
rezga vai plastmasas sieta, lai varétu notecét
Skidrums

AtkusuSos gabalinus uzreiz atdaliet.

Neatkausétu auglu un darzenu gatavosanai
izmantojiet lielaku mikrovilnu jaudu.

Rezultats bus labaks, ja édienu apgriezisiet.
Jutigus partikas produktus, pieméram, galu,
atkauséSanas laika apgrieziet otradi divas rei-
zes.

6.4 Mikrovilniem pieméroti édiena
gatavosanas trauki un materiali
GatavoSanai ar mikrovilniem izmantojiet tikai
piemérotus édienu gatavoSanas traukus un
materialus. Atsaucei izmantojiet talak snieg-
tas tabulas.

Pirms lietoSanas parbaudiet édiena gatavosa-
nas trauku/materiala / partikas konteineru pa-
rametrus.

Attieciba uz citiem specifiskiem traukiem mi-
krovilnu krasnim, kas nav uzskaititi $aja tabu-
13, ievérojiet razotaja noradijumus.

B
BEo BE® B

Ediena gatavo$anas
trauku materials

Karstumizturigs stikls un

porcelans bez metala deta- \/ \/ \/
lam

Karstumneizturigs stikls un

porcelans bez metala rota- \/ x x
jumiem

Karstumizturigs /saldéSanai

piemeérots stikls un stikla \/ \/ \/
keramika

Karstumizturigi keramikas

un fajansa trauki bez kvarca \/ \/ \/
vai metala sastavdalam vai

metalu saturo§am glazaram
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Ediena gatavos$anas
trauku materials

I
=Y
=
=

Keramika, porcelans un
mals ar neglazétu apaksu
vai ar maziem caurumiem,
pieméram, uz rokturiem

Plastikats, kas iztur karstu-
mu lidz 200°C

Kartons, tikai papirs

Partikas pleve

Mikrovilnu partikas pléve

Metala cepamtrauki (piem.,
emaljéti, cuguna)

Ceps$anas formas ar spidigu
vai silikona parklajumu

Cepama paplate

LX X XKLL KS &K X
LIX|I X X|IK| X XK X
LX XXX X|X| X| X

Restots plaukts

6.5 Jaudas iestatijumi

Talak noraditie dati ir tikai padomam.
800-1000 W

«  Skidrumu uzsildi$anai

600-700 W

* Risu varisana uz Iénas uguns

« Darzenu gatavosanai
« Popkorns

400-500 W

* Vienas maltites uzsildisana

« Varit sautéjumu uz Iénas uguns

» Sasaldétu un gatavu maltiSu atkauséSanai
un uzsildisanai

300 W

» Jufigu partikas produktu gatavoSanai

* Bérnu partikas uzsildisanai

» Turpinat gatavoSanu

100-200 W

* Maizes, auglu, kiiku, miklas izstradajumu,
siera, sviesta, galas un zivju atkauséSanai

* Sokolades un sviesta kausésanai



7. APKOPE UN TIRISANA

7.1 Piezimes par tiriSanu

* Metala virsmu firi§anai izmantojiet
tirsanas skidumu.

» Noturigiem traipiem izmantojiet ipasu
cepeskrasns tirisanas ldzekli.

+ Kalkakmens atlikumu nonemsanai
izmantojiet razotaja ieteikto skidro
kalkakmens nonems$anas dzekli.

* Neglabajiet partikas produktus iericé ilgak
par 20 minatém.

* Nemazgajiet papildpiederumus trauku
mazgajamaja masina.

7.2 Plauktu balstu
1. Parbaudiet, vai ir ierice ir atdzisusi.

8. TRAUCEJUMMEKLESANA

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ieri-
ces izplafitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Informacija par servisu ir noradita tehnisko
datu plaksnité, kas atrodas ramja priekSpuseé.
Ta ir redzama, kad atverat durvis. Nenone-
miet tehnisko datu plaksniti.

lerici nevar ieslégt vai darbinat. — lerice nav
pievienota elektrotiklam vai ir tam pievienota
nepareizi.

lerice neuzsilst.

9. ENERGOEFEKTIVITATE

9.1 Informacijas prasibas saskana
ar Regulu (ES) 2023/826

Jaudas patérin$ gaidstaves rezima 0,8W

Maksimalais laiks, kas nepieciesams, lai
aprikojums automatiski sasniegtu attiecigo 20 min
zemas jaudas reZimu

lekarta parbaudita saskana ar standartiem:
EN 50564.

9.2 Leteikumi elektroenergijas

taupisanai

+ GatavoSanas laika turiet durvis aizvértas
un biezi tas neviriniet.

» Raugieties, lai durvju blive butu fira, un
gadajiet, lai ta batu labi nofikséta sava
pozicija.

2. Uzmanigi velciet plauktu balstus uz augsu
un ara no priekséja fiksatora.

Izvelciet balstus no priek$éja fiksatora.

4. levietojiet plauktu balstus atpakal
sakotnéja stavokli. Atkartojiet darbibas
apgriezta seciba.

Ja komplekta ieklautas teleskopiskas vadot-

nes, to stiprinajuma tapam jabut vérstam uz

prieksu.

7.3 Spuldzes maina

Spuldzes mainu var veikt tikai pilnvarotie ap-
kopes specialisti. Sazinieties ar savu pilnva-
roto servisa centru.

had

« Ir aktivizeéts Blokesana.

» Aktivizeéta automatiska izslégSanas.
Spuldze nedeg. — Spuldze ir izdegusi. Jano-
maina spuldze, sazinieties ar pilnvarotu servi-
sa centru.

Displeja redzams "00:00". — Bijis stravas
padeves partraukums. lestatiet diennakts lai-
ku.

¢ lzmantojiet metala vai tumsu,
neatstarojoSu édiena gatavoSanas trauku
(tikai kad neizmantojat mikrovilnu
funkciju).

* |zlaidiet iepriek$éju uzkarsésanu, ja ta nav
vajadziga.

« Saisiniet laiku starp vairaku édienu
cepSanu.

« Jaiespéjams, elektroenergijas taupiSanas
noloka izmantojiet gatavo$anas funkcijas
(tikai atseviskiem modeliem).

* Izmantojiet atlikuSo siltumu, lai uzturétu
edienu siltu. 3—10 min pirms gatavosSanas
beigam samaziniet ierices temperattru
lildz minimalajai.

« GatavoSanas laika izslédziet ierices
apgaismojumu, ja tas nav vajadzigs.
Skatiet sadalu “lestatijumi”.

* Ventilatora kars. ar mitrumu (tikai
atseviSkiem modeliem) — ST funkcija tika
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izmantota, lai atbilstu energoefektivitates
klases un ekodizaina prasibam (saskana
ar EU 65/2014 un EU 66/2014). Testi
saskana ar: IEC/EN 60350-1.
Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepsanas laika, lai funkcija netiktu
partraukta un cepeskrasns darbotos ar
vislielako iesp&jamo energoefektivitati.
Izmantojot So funkciju, lampa izslédzas
automatiski. Dazos modelos tas notiek
péc 30 s.

Automatiska izslégSanas — droSibas
nolukos, kad gatavoSanas funkcija ir

ieslégta un nekadi iestatijumi netiek
mainiti, ierice péc noteikta laika
automatiski izslégsies. Lai gatavoSanas
funkciju izmantotu ilgak, iestatiet
gatavosanas laiku. Automatiska
izslegSanas neattiecas uz ieslégtu
. . . .. (OYSTART

apgaismojumu vai uz funkciju G .
- 12,5st: 30-115°C

- 8,5st:120-195 °C

- 5,5 st:200-245 °C

— 3 st: 250 — maks. °C

10. AR VIDI SAISTITI APSVERUMI

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu C/.\) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizé&jai par-

stradei. Palidziet aizsargat vidi un cilvéku ve-
selibu, nododot elektrisko un elektronisko ie-
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Galimi pakeitimai.

kartu atkritumus parstradei. Neizmetiet ieri-

ces, kas apzimétas ar simbolu E kopa ar
majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet ierici
vietéja parstrades uznémuma vai sazinieties
ar savu pasvaldibu.

6. NAUDINGI PATARIMAL............ccoocvenrnene.
7. VALYMAS IR PRIEZIURA.........ccovvrrnnn.
8. GEDIMY SALINIMAS....................

9. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS
10. APLINKOS APSAUGA............cccoevvnnnn.

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Prie$ jrengdami ir naudodami
S| prietaisa, atidzZiai perskaity-
kite pateiktg instrukcija. Ga-
mintojas neatsako uz suzalo-
jimus ar nuostolius, patirtus
del netinkamo prietaiso jren-
gimo ar naudojimo. Instrukci-
ja visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad pri-
reikus galétuméte ja pasinau-
doti.
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1.1 Vaiky ir pazeidziamy
zmoniy sauga

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir
asmenys, turintys fiziniy, ju-
timiniy arba protiniy sutriki-
muy, arba asmenys, kuriems
triksta patirties ar ziniy, §j
prietaisg gali naudoti tik pri-
zitrimi Kity arba gave nuro-
dymus, kaip saugiai naudo-
tis prietaisu, jei jie supranta



su prietaiso naudojimu su-
sijusius pavojus. Mazesniy
nei 8 mety vaiky ir asmenuy,
turinCiy labai sunkig ir su-
detingg negalig, negalima
be priezilros leisti buti Salia
prietaiso.

Vaikus butina nuolat priziu-
réti ir uztikrinti, kad jie ne-
Zaisty su buitiniais prietai-
sais.

Pakuote laikykite vaikams
nepasiekiamoje vietoje ir
tinkamai jg iSmeskite.
ISPEJIMAS. Prietaisas ir jo
pasiekiamos dalys naudo-
jant jkaista. Naudojimo ir
auSinimo metu laikykite vai-
kus ir naminius gyvunus
atokiau nuo jo.

[junkite vaiky saugos jtaisa,
jei toks yra.

Vaikai neturi valyti ar priziu-
réti prietaiso be priezilros.

.2 Bendroji sauga

Sis prietaisas yra skirtas tik
maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skir-
tas naudoti patalpose, vie-
nam Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti
biuruose, viesbuciy kamba-
riuose, nakvynés ar sveciy
namuose ir kitoje panasioje
aplinkoje, kur prietaiso nau-
dojimo intensyvumas nevir-
Sija jprasto buitinio.

Nesinaudokite prietaisu, kol
jis néra visiSkai jmontuotas.
Pries vykdydami techninés
prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.
Pasirupinkite, kad pazeistg
maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto tech-
ninés priezitros centro dar-
buotojai arba atitinkamos
kvalifikacijos specialistai —
kitu atveju gali Kilti elektros
smugio pavojus.
ISPEJIMAS: Pasirtpinkite,
kad pries kei€iant lempute
prietaisas baty iSjungtas, ki-
taip galimas elektros smu-
gis.

ISPEJIMAS. Prietaisas ir jo
pasiekiamos dalys naudo-
jant jkaista. Bukite atsargus
ir nelieskite kaitinimo ele-
menty ar prietaiso ertmés
pavirsiy.

Pagalbinius reikmenis arba
indus i$ orkaités traukite ir
ja dékite muvédami karsciui
atsparias pirstines.
Norédami iSvengti prietaiso
perkaitimo, nejrenkite jo uz
dekoratyviniy dureliy.
ISPEJIMAS. Jei durelés ar-
ba dureliy sandarikliai yra
pazeisti, nenaudokite prie-
taiso, kol jo nesuremontuos
kvalifikuotas specialistas.
ISPEJIMAS. Tik kvalifikuo-
tas asmuo gali atlikti techni-
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nés prieziuros ar remonto
darbus, susijusius su dang-
teliy, apsauganciy nuo mik-
robangy energijos, nuémi-
mu.

* [SPEJIMAS. Skys¢iy ir kity
maisto produkty negalima
Sildyti sandariuose induose,
nes jie gali sprogti.

» Naudokite tik mikrobangy
krosnelems tinkamus indus.

« Tam, kad iSvengtuméte
elektros lanko susiformavi-
mo, nenaudokite mikroban-
gy funkcijos, kai prietaisas
yra tuscias.

» Gaminant mikrobangomis j
vidy negalima deti metaliniy
maisto ar gérimy indy. Sis
reikalavimas netaikomas,
jeigu gamintojas nurodo,
kokio dydzio ir formos me-
taliniuose induose esantj
maistg galima ruosti mikro-
bangy krosnelése.

» Kai maistg Sildote plastiki-
niuose ar popieriniuose in-
duose, stebékite prietaisa,
kad iSvengtuméte uzsidegi-
mo.

* Prietaisas skirtas pasildyti
maistg ir gérimus. Maisto ar
drabuziy dziovinimas, Sil-
danciy pagalvéliy, Slepeciy,
kempiniy, drégny Sluosciy
ir panasiy objekty Sildymas
gali sukelti gaisrg ir suzalo-
ti.
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Pastebéje is prietaiso sklin-
dandius dumus, nedelsiant
iSjunkite prietaisg arba at-
junkite jj nuo elektros maiti-
nimo tinklo ir laikykite dure-
les uzdarytas, kad liepsna
negaléty isplisti.

Sildant gérimus mikroban-
gomis galimas pavéluotas
skyscCio uzvirimas ir iSsiver-
zimas. Todél imdami pasil-
dytg gérimg bukite atsar-
gus.

Prie$ vartojant iSmaiSykite
arba pakratykite maitinimo
buteliuky ir kadikiy maisto
stiklainiy turinj ir patikrinkite
temperatura, kad iSvengtu-
méte nudegimy.
Nekaitinkite kiausSiniy su
lukStais arba kietai virty
kiausSiniy, nes jie gali sprog-
ti net ir po to, kai Sildymas
mikrobangomis bus baig-
tas.

Jei norite iSimti padékly lai-
kiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikikliy
priekj, o po to galg. |[dekite
lentynéles atvirkscia tvarka.
Reguliariai valykite prietai-
sq ir pasalinkite maisto liku-
Cius.

Nenaudokite garintuvo prie-
taisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite
SiurkscCiu SveiCiamuoju va-
likliu ar astriomis metaliné-



mis grandyklémis, nes gali-
te subraizyti pavirsiy ir dél
to stiklas gali suduZti.

« Jei tinkamai neprizitreésite
prietaiso, jo pavirSiai gali

2. SAUGOS INSTRUKCIJA

2.1 Montavimas

/A ISPEJIMAS!
§j prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

* Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités misy svetainéje pateikta
montavimo instrukcija.

» Bukite atsargus perkeldami prietaisa, nes
jis sunkus. Muvékite apsaugines pirstines
ir avékite uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

* |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

» Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

» PrieS montuodami prietaisa, jsitikinkite,
kad jis stovi lygiai ir kad durelés lengvai
atsidaro.

» Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

» Visus elektros darbus turi vykdyti
atitinkamos kvalifikacijos specialistas.

+ |sitikinkite, kad techniniy duomeny
plokstelés parametrai yra suderinami su
elektros tinklo maitinimo Saltinio elektros
techniniais duomenimis.

» Prietaisg bitina jzeminti. Visada naudokite
taisyklingai jrengta ir jZemintg elektros
lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy kistukuy,
jungikliy ir ilginimo laidy.

» Stenkités nepazeisti maitinimo kistuko ir
kabelio. Jei reikia pakeisti juos, tai turi

anksciau nusidévéti ir su-
kelti pavojy.

atlikti musy jgaliotasis technines priezitros
centras.

* Neleiskite maitinimo kabeliams liestis prie
prietaiso dureliy ar zemiau esancios niSos
arba bdti arti jy, ypac kai jis veikia arba
durelés yra karstos.

« |tampos turingiy ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smaugio turi bati tvirtai pritvirtinta ir
negali buti nuimama be jrankiy.

«  |kiSkite maitinimo laido kiStuka j lizda tik
kai montavimas baigtas. Po montavimo
uztikrinkite prieigg prie maitinimo laido
kiStuko.

« Jeigu elektros lizdas nestabilus, nejunkite
elektros kistuko.

* Neatjunkite prietaiso traukdami uz
maitinimo kabelio. Visada traukite
maitinimo kabelio kiStuka.

* Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
jtampos atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktus.

« Elektros instaliacija turi turéti izoliacijos
jrenginj, kuris atjungia prietaisg nuo
elektros tinklo visuose poliuose, o
kontakty atidarymo plotis turi bati ne
mazesnis kaip 3 mm.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smagio
arba sprogimo pavojus.

* Nemodifikuokite Sio prietaiso.

« |sitikinkite, kad ventiliacijos sistemos
angos néra uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

« Po kiekvieno naudojimo iSjunkite prietaisa.

« Bukite atsargus atidarydami prietaiso
dureles, kai jis veikia, nes gali iSsiskirti
karstas oras ir degus alkoholio ingredienty
misiniai.
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Nelieskite prietaiso dregnomis rankomis
arba, jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.
Nespauskite atidaryty dureliy.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Kai prietaiso durelés atidarytos, laikykite ji
atokiai nuo kibirk§¢iy ir atviros liepsnos.
Nedékite degiy produkty Salia prietaiso.
Nenaudokite mikrobangy funkcijos
prietaisui Sildyti.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisg.

Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
orkaités dugno.

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisa.

— Baige gaminti nepalikite prietaise
drégny indy ir maisto.

— Bukite atsargus nuimdami arba
montuodami priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno spalvos
pasikeitimas neturi jtakos prietaiso
veikimui.

Drégniems pyragams naudokite gily
kepimo inda, nes vaisiy sultys gali palikti
ilgalaikiy démiy.

Naudokite tik su prietaisu pateiktus arba jo
gamintojo rekomenduojamus priedus.
Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

Jei prietaisas sumontuotas uz baldo
plokstes, neuzdarykite plokstés, kai
naudojate prietaisg arba kol jis visiSkai
neatves, kad iSvengtumete karscio ir
drégmés padarytos zalos.

Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-

és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputes: Sios lemputes turi atlaikyti
ekstremalias buitiniy prietaisy salygas,
pavyzdziui, auk$ta temperaturg, vibracija,
drégme ir yra skirtos informuoti apie
prietaiso veikimo buseng. Jos néra skirtos
naudoti kitoms paskirtims ir netinka
patalpoms apsviesti.

Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.
Naudokite tik tomis paciomis techninémis
charakteristikomis pasizymincias
lemputes.
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Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezilros centrg. Naudokite tik
originalias dalis.

2.4 Valymas ir priezitira

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir suga-

dinti prietaisa.

Prie$ atlikdami prieziurag, iSjunkite ir
atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
Siekiant iSvengti stiklo skilimo, uztikrinkite,
kad prietaisas baty Saltas. Jei dureliy
stiklo plokstes pazeistos, kreipkités j
igaliotajj techninés priezitros centrg dél
pakeitimo.

Po kiekvieno naudojimo iSvalykite ir
iSdziovinkite prietaisg, jo ertme ir priedus,
kad iSvengtuméte gary kondensacijos,
korozijos ir pavirSiaus nusidévejimo.
Reguliariai tikrinkite gaminj, ar néra
nusidéveéjimo pozymiy, dél kuriy gaminys
gali tapti netinkamas liestis su maistu,
tokiy kaip jtrikimai, pUslés, medziagos
sluoksniy atsiskyrimas, susitraukimas,
lipnumas, korozija ar kiti matomi teksttros
ar iSvaizdos poky¢iai. Laikykités valymo ir
prieziuros instrukcijy, kad iSvengtuméte
pernelyg ankstyvo nusidévejimo.

Kai veikia mikrobangy funkcija, prietaise
like riebalai ir maistas gali sukelti gaisrg ir
gali susiformuoti elektros lankas.
Naudokite mikropluosto Sluoste, Silta
vandenj ir neutralius ploviklius prietaisui ir
priedams valyti. Nenaudokite abrazyviniy
produkty, kempinéliy, tirpikliy, astriy ar
metaliniy daikty.

Naudodami orkaites purskiklj, laikykites
pakuotéje pateikty saugos instrukcijy.

2.5 Salinimas

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo, tada
nupjaukite ir iSmeskite elektros kabelj.



3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga
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Valdymo skydelis
Ekranas

Sildymo elementas
Mikrobangy generatorius
Lempute

Ventiliatorius

EEoENE

ISimama lentynos atrama
Bl Vietos lentynoje

3.2 Jutikliniai laukeliai

(D Prietaisui jjungti ir iSjungti.
% Narsyti meniu.
+ - Pakoreguoti nustatymus.
= Paspauskite, kad nustatytuméte funk-
cijg: Mikrobangos.
W Nustatyti kepimo vadovo funkcija.
Q) Nustatyti laikmacio funkcijas.
@ |vesti nustatymus.
OK Patvirtinti pasirinkima.

4. PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

4.1 Laiko nustatymas

1. Paspauskite —+ arba —, kad
sureguliuotuméte valandas ir minutes.

2. Paspauskite OK kad patvirtintuméte.
4.2 Pirminis iSankstinis jkaitinimas
ir valymas

|kaitinkite tuscCig prietaisg, kad pasalintuméte
visus kvapus. Gerai iSvédinkite patalpa.

1. ISimkite visus priedus ir lentyny atramas.
5. KASDIENIS NAUDOJIMAS

5.1 Gaminimo funkcijos
Standartinés gaminimo funkcijos

2. Nustatykite kiekvieng funkcijg iki
maksimalios temperaturos ir leiskite
prietaisui veikti nurodytg laika: C] 1 val,
15 min, £ 15 min. Zr. Kasdienis
naudojimas.
ISjunkite prietaisg ir leiskite jam atveésti.
4. |Svalykite vidy Siltu vandeniu ir Svelniu
plovikliu sudrekinta mikropluosto Sluoste.

Atgal jstatykite lentyny atramas ir
sudekite priedus.

d

E] AirFry: Maisto kepimas naudojant maziau
= aliejaus ir nenaudojant kepimo popieriaus.

Karsto oro srautas: Tolygus kepimas,
mink$tumas, dZiovinimas

>X‘ Saldytas maistas: Gruzdintos bulvytés,
= keptos bulvytés, azijietiSki suktinukai

|:] Apatinis + virSutinis kaitinimas: Tradicinis
kepimas

(¥)  Picos programa: Picos kepimas

E] Apatinis kaitinimas: Pyragy kepimas
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E] Grilis: Skrudinimas, kepimas grilyje

Turbo grilis: Mésos kepinimas, skrudinimas

Mikrobangy funkcijos

Atitirpinimas: |vairiy rasiy maisto pro-

%§< dukty atitirpinimas, galios diapazonas:
100-200 W
@ Pasildymas: Pusfabrikaciy pasildymas,

galios diapazonas: 300-700 W

= Mikrobangos: Maisto pasildymas ir ruo-
Simas, galios diapazonas: 100-1000 W

Mikrobangy kombinuotosios funkcijos

Grilis + ventiliatorius + mikrobangos:
Dideliy gabaly kepinimas, apkepy ruosi-
mas, galios diapazonas: 100-400 W.

Fl=

Karstas oras + mikrobangos: Kepimas,
galios diapazonas: 100-400 W.

Virs. ir apat. kaitinimas + mikrobangos:
Kepimas, kepinimas, galios diapazonas:
100-400 W.

Grilis + mikrobangos: Kepti grilyje ir
skrudinti maistg vienos lentynos padétyje.
Funkcija su padidinta mikrobangy galia,
galios diapazonas: 100-400 W.

Pasirinkus kai kurias orkaités funkcijas, lem-
puté gali iSsijungti automatiskai temperaturai
nukritus zemiau 80°C.

Kepimo vadove yra papildomy gaminimo
funkcijy. Zr. Kasdienis naudojimas, Papildo-
mas meniu: Kepimo vadovas.

5.2 Nustatymas: gaminimo
funkcijos
1. Norédami jjungti prietaisa, paspauskite

2. Norédami narsyti funkcijas, paspauskite
N arba Vv

3. Paspauskite =+ arba —, kad
nustatytuméte temperatura.

4. Jeireikia, nustatykite laikmacio funkcijas.
Paspauskite OK.

6. Norédami iSjungti gaminimo funkcija,
paspauskite @

Norédami pakeisti funkcijg, paspauskite @

kad iSjungtumete prietaisa, tada dar kartg jj
paspauskite, kad vél jjungtuméte.
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— Progreso juosta rodo, kada prietaisas pa-
siekia nustatytg temperatirg arba kada bai-
giasi maisto gaminimo trukmé.

5.3 Laikmatis
1. Paspauskite @

2. Paspauskite ™ arba ', kad
pasirinktumeéte laikmacio funkcija.

3. Paspauskite 1 arba —, kad
nustatytuméte laikg. Paspauskite OK.

Norédami atSaukti laikmacio funkcija, 3 se-

kundes palaikykite nuspaude @

Laikmacio funkcijos

Q Nustatykite atgalinj skai¢iavima. Laikui
pasibaigus iSgirsite signala.

Nustatykite atgalinj skai¢iavima. Kai laik-
Q)l matis baigiasi, pasigirsta signalas ir ga-
minimas sustoja.

Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pa-

(DSTART
STOP  baigos laika.

Parodyti, kiek laiko prietaisas veikia nuo

Laikmatis momento, kai paleidziate funkcija.

5.4 Mikrobangy funkcijos

1. ISimkite visus priedus, iSskyrus vieling
lentynéle.

2. |dékite maistg | prietaisa.

3. Norédami jjungti prietaisg, paspauskite

4. Noredami jvesti funkcijas, paspauskite
B, Noredami narsyti, paspauskite
arba V.

5. Norédami reguliuoti mikrobangy galia,
paspauskite+ arba —. Paspauskite OK,

6. Norédami reguliuoti trukme, paspauskite
~+ arba —. Paspauskite OK,

Ruosdami maistg parinktis galite pakeisti.

® Jeigu atidarysite dureles, mikrobangy
funkcija iSsijungs. Norédami jg vel jjungti,

uzdarykite dureles. Paspauskite OK.

5.5 Mikrobangy kombinuotosios
funkcijos

Kombinuotosios mikrobangy funkcijos derina
standartines gaminimo funkcijas ir mikroban-
gy stiprinimo funkcija, kad gaminimo laikas

sutrumpéty, o gaminimo rezultatai pageréty.



1. ISimkite visus priedus, iSskyrus vieline
lentynéle.

2. |dékite maistg j prietaisa.

3. Norédami jjungti prietaisg, paspauskite

4. Norédami narsyti, paspauskite / arba

V', kad pasiektuméte kombinuotgsias
mikrobangy funkcijas.

5. Norédami reguliuoti mikrobangy galig ir
temperatura, paspauskite ~+ arba—.
Paspauskite OK,

RuoSdami maistg parinktis galite pakeisti.

5.6 Kepimo vadovas 1

Kepimo vadovas papildoma meniu sudaro
papildomy gaminimo funkcijy ir programy rin-
kinys, skirtas konkretiems patiekalams. Pro-
gramos paleidziamos su atitinkamai parink-
tais nustatymais. Gaminimo metu galite keisti
programos laika, temperatura ir, jei jmanoma,
mikrobangy galia.

1. Norédami jjungti prietaisg, paspauskite

2. Paspauskite .

3. Norédami pasirinkti kepimo vadovo
funkcijas, paspauskite / arba .

4. Jeireikia pakoreguoti nustatymus,
paspauskite ~+ arba —.

5. Paspauskite OK kad patvirtintuméte.

6. Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar
maistas tinkamai paruostas. Jei reikia,
prateskite maisto gaminimo trukme.
Naudojant kepimo vadovg su maisto
termometru, procedura yra tokia pati.

Submeniu: Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Funkcija su mikrobangy galia. Naudokite mik-
robangoms pritaikytg prieda.

~
POWER
~—

m Prie$ pradédami gaminti maistg prietaisg jkai-
tinkite.

IE' Lentynélés lygis. Zr. Gaminio apradymas.

Patiekalai

@ Pica IE B 1 kepimo skarda, i$klota

kepimo popieriumi

Patiekalai

B 1 kepimo grotelés ir |ékste,
Viséiukas Ppadéta tiesiai orkaités apatingje

@  1000-1400 dalyje esancios
g Padékite vista tiesiai ant vielinés
lentynélés, kratinéle j virsy. Po
30 min apverskite vista.
Jautiena IEI
1000-1500 1 kepimo skarda
g; 4-6 cm Mésg kelias minutes pakepkite
storio gaba-  ikaitintoje keptuvéje. |dekite |
liukai prietaisg.
File E IE‘ 2 keraminis arba stiklinis
' 150-300g troskinimo indas ant kepimo
groteliy
Lazanija o El o
= 1000-1500 ~~ 1 trodkinimo indas ant
g kepimo groteliy
N\
8] spragésiai = El 2 trodkinimo indas ant
kepimo groteliy
- N\
Kisas ) ‘E‘ El 1 kepimo forma su
4,5cemsto-  pyimamais $onais ant kepimo
ro groteliy
w Bulvés
1000 g Svie- =P kepimo skarda
Ziy bulviy
Darzoviy
Il apkepas =4 kepimo skarda, isklota ke-
1000-1500  pimo popieriumi
9
Keksiukai
B :0—20 gaba- E E 2 kepimo skarda
y
Ciabata
P 600-800¢g  [1][=]; kepimo skarda, iSklota

ISV|e2|os tes- kepimo popieriumi
os

5.7 Nustatymai {5

1.

Norédami jjungti prietaisa, paspauskite

Norédami pasiekti nustatymus,
paspauskite ‘@}

Norédami pakoreguoti nustatymus,
paspauskite ” arba . Paspauskite OK.
Norédami pakoreguoti verte, paspauskite

+ arba—.

Norédami patvirtinti arba iSeiti iS
reguliavimo rezimo, paspauskite OK,
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6. Norédami iSeiti iS nustatymy, paspauskite

.

Submeniu: Nustatymai

Nustatymai Reiksmé

01 - -

02 Paros laikas Pakeisti

03 Orkaités ap$vietimas ljungti / i8jungti

04 Greitas jkaitinimas ljungti / i8jungti

05 Laikmatis liungti / iSjungti

06 Ekrano rySkumas 1-5

07 Mygtuky tonai Beep, Clic, None

08 |spéjamo signalo garsas 1-4

09 - -

1/€ - signalas, 2

10 Maisto termometras!) 2 _ signalas ir su-

stabdymas

Priminimas apie valy-

iunati / isiunati
11 ma?) ljungti / igjungti
12 - -

T Aktyvavimo kodas:
13 Demonstracinis rezimas 2468
14 Programinés jrangos Tikrinti

versija

15 Atkurti visus nustatymus Taip / ne

1) tik tam tikrai modeliai

Numatytieji nustatymai prasideda nuo 02. No-
rédami nargyti, naudokite ™ ir .

5.8 Uzraktas &

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso
funkcijos pakeitimo.

Jei jjungsite, kai prietaisas naudojamas, val-
dymo skydelis uzsirakins, kad esami gamini-
mo nustatymai iSlikty nepakite.

Jei jjungsite, kai prietaisas isjungtas, valdymo
skydelis liks uzrakintas, kad atsitiktinai
nejjungtuméte prietaiso.

6. NAUDINGI PATARIMAI

6.1 Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperaturos ir ruoSimo
laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo
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O _ paspauskite ir palaikykite nuspaude,
kad jjungtumeéte arba iSjungtuméte funkcija.

@ - sumirksi 3 kartus, kai uzraktas jjungtas.
5.9 Priedai

nuo modelio. Nuskaitykite
QR kodg ir patikrinkite, kaip
naudoti su prietaisu pateiktus
udr  priedus. Papildomy priedy
g1 galite uzsisakyti atskirai. Jei
norite daugiau informacijos,
susisiekite su vietiniu tiekéju.

Naudokite tik tinkamus indus ir kitas priemo-
nes. Zr. Naudingi patarimai skyriy ,Mikroban-
gy rezimui tinkami virtuviniai reikmenys ir me-
dziagos”.

|statykite prieda (kepimo groteles ir (arba)
skarda) tarp groteliy atramos kreipianciyjy
strypu. [sitikinkite, kad grotelés lieCiasi su or-
kaités vidaus galine dalimi, o kojelés yra nu-
kreiptos zemyn. Maza jduba virSuje padidina
sauguma ir apsaugo nuo pasvirimo. Lentynos
krastas uztikrina, kad gaminimo indai nenus-
lys nuo groteliy.

Jei jusy skarda turi nuolydi, jis turi bati orkai-
tés gale.

Jei vieliné lentynélé turi nuolydj, jis turi buti at-
suktas j orkaités gala.

Jei ant priedo yra uzrasas, jsitikinkite, kad jis
yra nukreiptas j jus.

Jei naudojate skardg su skylutémis, padékite
skardg arba keptuve po ja, kad surinktuméte
lasancius skyscius.

recepty, naudojamy produkty kokybeés ir kie-
kio. Jei nerandate konkretaus recepto nusta-
tymuy, vadovaukités panasiais receptais.



Virimas ar kepimas galimas tik viename lygy-
je.

Lentyny padétys skaiCiuojamos nuo orkaités
dugno.

Lentelése naudojami simboliai:

B BH C O ®

i 2 230 7-12 3)2)5)

< Maisto tipas

Gaminimo funkcija

°C Temperatdra

rowee Mikrobangy krosnelés galia (W)
|E| Lentynos padétis

@ Maisto gaminimo trukmé (min)
@ Papildoma informacija

1) Dekite kepimo skarda  orkaite taip, kad jos nuo-
zulnioji dalis baty nukreipta | orkaités galg. Ji turi
liesti ventiliatoriaus dangtj.

2) |kaitinkite prietaisq iki nustatytos temperaturos.
Nenaudokite funkcijos Greitas jkaitinimas.

3) Naudokite groteles.

4) 2 istrizai sudétos kepimo formos (@ 20 cm). Desi-
nioji turi bati priekyje kairiosios.

5) Pagal IEC 60350-1:2016 ir IEC 60350-1:2023.

Mikrobangy ir kombinuotoji funkcijos

Bandymai atlikti vadovaujantis EN 60705,
IEC 60705.

6.2 Informacija bandymuy
laboratorijoms
Kepimas viename lygyje

Bandymai atlikti vadovaujantis EN 60350-1,
IEC 60350-1.

B B £ C O O

Biskvitinis pyragas

= 1 500 - 8-10 1)2)

Maltos mésos kepsnys

= 1 300 - 30-35 1)2)3)

B BH C O ®

Plakti kiausiniai

Pyragaiciai, 20 vienety padékle

2 150

(W]

18-28 1)2)

B 1 400 -

18-23 1)4)

Maltos mésos atitirpinimas (500 g)

=

(%)

)

2 150 18-28 1)2)

= 1 200 - 7-8 1)5)

Biskvitinis pyragas be riebaly

Pyragas

8= 1 200 170 22-27 1)4)

Bulviy plokstainis

= 1 200 180 35-40 1)6)

Visgiukas (1100 g)

O 1 170 25-35 3)2)

1 170 28 - 38 3)2)
Trapios teSlos sausainiai

O 2 140 28 - 38 1)2)

2 140 25-35 1)2)
Obuoliy pyragas

C 1 170 65-75 3)4)

1 170 57 - 67 3)4)
Skrebutis

LIETUVIY 51



& C O O

B B« C O ®

200 30

200 1)7)
-

18-23
1) Naudokite groteles. Ji turi liesti ventiliatoriaus
dangtj.
2) |puséjus maisto gaminimo trukmei pasukite indg
1/2 apsisukimo.
3) Gamindami maistg naudokite mikrobangoms at-
sparig maisto plévele. Prie§ gamindami, maisto ple-
veléje pradurkite keletg skyluciy.
4) Gaminimo metu maisto nevartykite.
5) Apverskite mésg praéjus 1/3 viso gaminimo laiko,
o véliau, praéjus 2/3, apverskite dar karta.
6) |puséjus maisto gaminimo trukmei pasukite indg
1/4 apsisukimo prie$ laikrodzio rodykle.
7) padeékite lekste ant orkaités dugno. Vista padekite
ant vielinés lentynélés, kratinéle j virSy. Po 30 min
apverskite vistg ir pakeiskite kaitinimo funkcija j Tur-
bo grilis.

Papildomi receptai

B H & C O O

Morengai

O - - 100  90-180  1)2)3)

%) 2 - 100 90 - 180 1)2)3)
Paplotéliai

2 3 - 200 11-13 13)

) 3 - 190 10-12 1)3)
Visc¢iukas

1 - 200 65-75 1)4)
Sprageésiai

= - 700 - 3-4 5)6)
Paruosti patiekalai, atSaldyti (1 porcija)

= 1 500 - 7-9 7)8)9)
Skysc¢iai kudikiy buteliukuose

- 1000 - 0,5 10)

Lazanija, Saldyta (400 g)

1100 210  23-28 7)11)

Lazanija, $aldyta (600 g)
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= 1 200 190  48-53 7)11)
Pica, Saldyta
£ 1 200 210 12-16 7)11)

1) Kepimo skarda jdékite taip, kad nuoZulni jos dalis
buty nukreipta  orkaités nugaréle.

2) Naudokite kepimo popieriy.

3) |kaitinkite prietaisg iki nustatytos temperatros.
Nenaudokite funkcijos Greitas jkaitinimas.

4) Vistg padekite kritinele zemyn. Apverskite jpuse-
jus nustatytai maisto gaminimo trukmei.

5) Naudokite plok3gia keramine Iekte ant orkaités
apacios.

6) MaiSelj iSimkite i$ prietaiso, kai spragésiai nebes-
pragses.

7) Naudokite groteles. Ji turi liesti ventiliatoriaus
dangtj.

8) Uzdenkite maista mikrobangy krosnelei tinkamu
plastikiniu danggiu.

9) |puséjus maisto gaminimo trukmei pasukite indg
1/2 apsisukimo.

10) Butelj padékite ertmés dugno viduryje, be jokiy
priedy.

11) Gaminimo metu maisto nevartykite.

6.3 Rekomendacijos dél
mikrobangy

Padékite maistg vielinés lentynélés centre.
Naudokite pirma lentynos padét.

Apverskite arba pamaisykite maista jpuséjus
gaminimo laikui.

Retkarciais ir prie$ patiekdami pamaiSykite
skystus patiekalus.

Kaitindami skyscius, | puodelj [dékite Sauksta,
kad geriau pasiskirstyty kaitra ir maistas ne-
pervirty. Saukstas neturi liesti orkaités vidaus,
kad nekilty kibirksciy.

Neuzdenkite maisto, kai naudojate kombinuo-
tgsias mikrobangy funkcijas. Zr. Kasdienis
naudojimas.

Nenaudokite mikrobangy arba kombinuotyjy
mikrobangy funkcijy, jei j prietaisg néra jdéta
maisto.

Maisto ruoSimas mikrobangomis
Gamindami arba Sildydami maistg, uzdenkite

ji. Norédami, kad maistas buty su traskiu pa-

virSiumi, gaminkite maistg jo neuzdenge
dangciu.

Nenustatykite per didelés galios ar per ilgo
gaminimo laiko, kad maistas netapty pernelyg
sausas, nepridegty ir nekilty gaisras.



Nekepkite kiausiniy su lukstais ar sraigiy su
kiautais — jie gali sprogti. Prie$ kaitindami,
pradurkite kepto kiauSinio tryn;.

Prie§ gamindami, keliose vietose pradurkite
maistg arba nulupkite odeles.

Darzoves supjaustykite mazdaug vienodo dy-
dzio gabaléliais.

Baige gaminti leiskite maistui pastovéti kelias
minutes, kad kaitra pasiskirstyty tolygiai.

Atsildymas mikrobangomis

Saldyta, i$pakuota maistg sudekite ant mazos
apverstos Iékstés su indu po ja arba ant atitir-
pinimo groteliy ar plastikinio sietelio, kad
skysciai galéty nutekéti.

Atitirpusius gabalélius iSimkite, kai jie atSils.
Galite naudoti didesne mikrobangy galig vai-
siams ir darzovéms gaminti jy neatitirpine.
Apvertus galima pasiekti geresniy rezultaty.
Atitirpindami temperatarai jautry maista (pvz.,
mésa) apverskite jj du kartus.

6.4 Tinkami mikrobangy
krosnelei indai ir medziagos

Gaminimui mikrobangomis naudokite tik tin-
kamus prikaistuvius ir medziagas. Vadovauki-
tés toliau pateikta lentele.

PrieS naudodami patikrinkite indo gamintojo
specifikacijg.

Jei naudosite kitus Sioje lenteléje nenurody-
tus mikrobangy krosneléms pritaikytus indus,
laikykités jy gamintojo nurodymy.

B
Eo B®

v v

Indy tipai ir jy medzia-
gos

Orkaitéje tinkamas naudoti
stiklas ir porcelianas be jo- \/
kiy metaliniy daliy

Orkaitéje tinkamas naudoti
stiklas ir porcelianas be me- \/
taliniy dekoracijy

X X

Orkaitéje tinkamas naudoti
ir (arba) SalCiui atsparus \/
stiklas ir stiklo keramika

Orkaitéje tinkama naudoti

keramika ir moliniai indai be

kvarco ar metalo kompo- \/
nenty arba glaziry, kurioje

yra metalo

Indy tipai ir jy medzia-
gos

W
B s

Keramika, porcelianas ir
moliniai indai su neglazu-
ruota apacia arba mazomis
skylutémis, pvz., rankenose

Iki 200 °C kar$¢iui atsparus
plastikas

Kartonas, tik popierius

Maistiné plévele

Mikrobangoms atspari
maisto pléevelé

Metaliniai skrudinimo indai
(pvz., emalio, ketaus)

Kepimo skardos, padengtos
juodu laku arba silikonu

Kepimo skarda

LX| X XKLL ])K] X
LIXI XX KX XS] X
LX| XXX XX X| X

Vieliné lentynelé

6.5 Galios nustatymai

Toliau pateikti duomenys yra tik orientaciniai.

800-1000 W

« Skysciy kaitinimas

600-700 W

* Ryziy virimas

« Darzoviy ruoSimas

* Spragésiai

400-500 W

* Vienos porcijos pasildymas

» TroSkiniy virinimas

« UZzSaldyty maisto produkty atSildymas ir
paruoSimas

300 W

» Greitai gendanciy patiekaly ruoSimas /
Sildymas

« Kudikiy maistelio pasildymas

« Testinis ruoSimas

100-200 W

» UzSaldytai duonai, vaisiams, pyragams,
konditeriniams kepiniams, suriui, sviestui,
mésai ir zuviai atSildyti

« Sokoladui ar sviestui tirpdyti
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7. VALYMAS IR PRIEZIURA

7.1 Pastabos dél valymo

» Naudokite metaliniams pavir§iams skirtg
valymo tirpala.

* |sisenéjusioms démeéms valyti naudokite
specialy orkaités valiklj.

+ Kalkiy nuosédoms pasalinti naudokite
gamintojo rekomenduojamg skystg
nuosédy Salinimo priemone.

* Nelaikykite maisto prietaise ilgiau nei
20 minuciy.

* Neplaukite priedy indaplovéje.

7.2 Lentyny atramy

1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.

8. GEDIMY SALINIMAS

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyks-
ta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés priezitros centrg. Techninés prie-
zidros informacija pateikiama techniniy duo-
meny ploksteléje, esancioje ant priekinio ré-
mo. Jj pamatysite atidare dureles. Nepas$alin-
kite techniniy duomeny plokstelés.

Negalite jjungti arba valdyti prietaiso. —
Prietaisas neprijungtas prie elektros tinklo ar-
ba prijungtas neteisingai.

9. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

9.1 Informacijos reikalavimai pagal

Reglamenta (ES) 2023/826
Energijos sgnaudos budéjimo rezimu 0,8W
Laikas, per kurj automatiskai pasiekiamas 20 min

taikomas mazos galios rezimas

Prietaisas iSbandytas vadovaujantis: EN
50564.

9.2 Energijos taupymo patarimai

* Gamindami laikykite dureles uzdarytas ir
venkite jas daznai atidaryti.

» Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir
tinkamai uzfiksuotas.

» Naudokite metalinius arba tamsius,
neatspindincius indus (tik kai naudojate ne
mikrobangy funkcijg).
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2. Lentyny atramas atsargiai pakelkite |

virSy ir iStraukite i$ priekiniy laikikliy.

IStraukite atramas i$ galiniy laikikliy.

4. Sudékite lentyny atramas atgal j jy
pradines padetis. Pakartokite veiksmus
atvirkstine tvarka.

Jei yra iStraukiami begeliai, tokiu atveju jy at-

raminiai kaisciai turi buti atsukti j priekj.

had

7.3 Lemputés keitimas

Lempute pakeisti patikékite profesionalams.
Kreipkités | jgaliotajj remonto paslaugy cent-
ra.

Prietaisas nejkaista.

» Uzraktas - jjungta.

* |jungta automatinio iSsijungimo funkcija.
Lemputé neveikia. — Lemputé perdegusi.
Prireikus pakeisti lempute, kreipkités j jgalio-
tajj techninés prieziuros centra.

Ekrane rodoma "00:00". — Buvo nutrukes
elektros energijos tiekimas. Nustatykite paros
laika.

« Jei nereikia, praleiskite iSankstinj
jkaitinima.

« Sutrumpinkite pertraukas tarp keliy
patiekaly kepimo.

« Kai jmanoma, naudokite gaminimo
funkcijas su ventiliatoriumi, kad
taupytumete energijg (tik tam tikri
modeliai).

« Naudokite likutine kaitra, kad maistas
iSlikty Siltas. PrieS baigdami gaminti,
sumazinkite prietaiso temperatirg iki bent
3-10 min.

» Gamindami i§junkite lempute, nebent tai
buty batina. Zr. skyriy ,Nustatymai“.

« Drégnas konvek. kepimas (tik tam tikri
modeliai) — Si funkcija buvo naudojama
siekiant atitikti energijos vartojimo
efektyvumo klasés ir ekologinio
projektavimo reikalavimus (pagal EU
65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti



pagal IEC/EN 60350-1. Gaminant maistg
orkaités durelés turi bati uzdarytos, kad
funkcija nebuty nutraukta ir veikty
efektyviausiai. Kai naudojate Sig funkcijg,
lemputé automatiskai iSsijungia. Kai
kuriuose modeliuose ji i$sijungia po 30
sek.

* Automatinis iSjungimas — saugumo
sumetimais, jei gaminimo funkcija yra
aktyvi ir nustatymai nekeiciami, prietaisas
po tam tikro laiko automatiskai iSsijungs.

10. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

simboliu l/}) ISmeskite pakuote j atitinkama
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty per-
dirbta. Tausokite aplinka ir zmoniy sveikatg —
tinkamai raSiuokite elektros ir elektronikos

Norédami, kad gaminimo funkcija veikty
ilgiau, nustatykite gaminimo laika.
Automatinio iSjungimo funkcija neveikia,
kai yra jjungta lemputé arba naudojama
.. (OYSTART

funkcija G .

- 12,5val: 30-115 °C

- 8,5val: 120-195 °C

— 5,5 val: 200-245 °C

— 3 val: ne daugiau kaip 250 °C

prietaisy atliekas. Prietaisy nemeskite kartu
su buitinemis atliekomis, jei jie pazymeéti zen-
klu E . Priduokite §j gaminj vietiniame atlieky
surinkimo punkte arba susisiekite su savival-
dybés atstovais dél papildomos informacijos.

LIETUVIY 55



- ) FR — c €
@ H 701138244-B-282026



	INSTALACE / PAIGALDAMINE / UZSTĀDĪŠANA / MONTAVIMAS
	1.  BEZPEČNOSTNÍ INFORMACE
	1.1 Bezpečnost dětí a zranitelných osob
	1.2 Všeobecné bezpečnostní informace

	2. BEZPEČNOSTNÍ POKYNY
	2.1 Installation
	2.2 Připojení k elektrické síti
	2.3 Použijte
	2.4 Čištění a údržba
	2.5 Likvidace

	3. POPIS VÝROBKU
	3.1 Celkový pohled
	3.2 Dotyková pole

	4. PŘED PRVNÍM POUŽITÍM
	4.1 Nastavení času
	4.2 První předehřívání a čištění

	5. DENNÍ POUŽÍVÁNÍ
	5.1 Funkce vaření
	5.2 Nastavení: funkce vaření
	5.3 Časovač
	5.4 Funkce mikrovlnné trouby
	5.5 Kombinované mikrovlnné funkce
	5.6 Podporované Vaření
	Podnabídka: Podporované Vaření

	5.7 Nastavení
	Podnabídka: Nastavení

	5.8 Zámek
	5.9 Příslušenství

	6. TIPY A RADY
	6.1 Doporučení k pečení
	6.2 Informace pro zkušebny
	Pečení na jedné úrovni
	Funkce mikrovlnné trouby a kombinované mikrovlnné trouby
	Další recepty

	6.3 Doporučení k mikrovlnné troubě
	6.4 Nádobí a materiály vhodné do mikrovlnné trouby
	6.5 Nastavení výkonu

	7. ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA
	7.1 Poznámky k čištění
	7.2 Vyjmutí drážek na rošty
	7.3 Výměna žárovky

	8. ODSTRAŇOVÁNÍ ZÁVAD
	9. ENERGETICKÁ ÚČINNOST
	9.1 Požadavky na informace podle nařízení (EU) č. 2023/826
	9.2 Tipy pro úsporu energie

	1.  OHUTUSTEAVE
	1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus
	1.2 Üldine ohutus

	2. OHUTUSJUHISED
	2.1 Paigaldamine
	2.2 Elektriühendus
	2.3 Kasutamine
	2.4 Puhastamine ja hooldus
	2.5 Kõrvaldamine

	3. TOOTE KIRJELDUS
	3.1 Üldine ülevaade.
	3.2 Puuteväljad

	4. ENNE ESIMEST KASUTAMIST
	4.1 Kellaaja seadmine
	4.2 Esialgne eelkuumutus ja puhastamine

	5. IGAPÄEVANE KASUTAMINE
	5.1 Küpsetusfunktsioonid
	5.2 Seadistus: küpsetusfunktsioonid
	5.3 Taimer
	5.4 Mikrolainefunktsioonid
	5.5 Mikrolaine-kombifunktsioonid
	5.6 Juhendatud küpsetamine
	Alammenüü: Juhendatud küpsetamine

	5.7 Seaded
	Alammenüü: Seaded

	5.8 Lukk
	5.9 Lisatarvikud

	6. NÕUANDED JA SOOVITUSED
	6.1 Soovitused söögivalmistamiseks
	6.2 Teave katseasutustele
	Küpsetamine ühel tasandil
	Mikrolaine ja mikrolaine-kombineerutud funktsioonid
	Lisaretseptid

	6.3 Soovitused mikrolainefunktsiooni kasutamiseks
	6.4 Mikrolaineahju sobivad nõud ja materjalid
	6.5 Võimsuse seaded

	7. PUHASTAMINE JA HOOLDUS
	7.1 Märkused puhastamise kohta
	7.2 Restitugede
	7.3 Lambi vahetamine

	8. TÕRKEOTSING
	9. ENERGIATÕHUSUS
	9.1 Teabenõuded vastavalt määrusele (EL) nr 2023/826
	9.2 Energiasäästu näpunäited

	1.  DROŠĪBAS NORĀDĪJUMI
	1.1 Bērnu un neaizsargātu personu drošība
	1.2 Vispārējā drošība

	2. DROŠĪBAS NORĀDĪJUMI
	2.1 Uzstādīšana
	2.2 Pieslēgums elektrotīklam
	2.3 Lietošana
	2.4 Apkope un tīrīšana
	2.5 Utilizācija

	3. PRODUKTA APRAKSTS
	3.1 Vispārējs pārskats
	3.2 Skārienlauki

	4. PIRMS PIRMĀS LIETOŠANAS,
	4.1 Laika iestatīšana
	4.2 Iepriekšēja karsēšana un tīrīšana

	5. IKDIENAS LIETOŠANA
	5.1 Gatavošanas funkcijas
	5.2 Iestatījums: gatavošanas funkcijas
	5.3 Taimeris
	5.4 Mikroviļņu funkcija
	5.5 Mikroviļņu kombinētās funkcijas
	5.6 Gatavošanas palīgs
	Apakšizvēlne: Gatavošanas palīgs

	5.7 Iestatījumi
	Apakšizvēlne: Iestatījumi

	5.8 Bloķēšana
	5.9 Papildpiederumi

	6. IETEIKUMI UN PADOMI
	6.1 Gatavošanas ieteikumi
	6.2 Informācija testēšanas iestādēm
	Cepšana vienā līmenī
	Mikroviļņu un mikroviļņu kombinētās funkcijas
	Papildu receptes

	6.3 Mikroviļņu ieteikumi
	6.4 Mikroviļņiem piemēroti ēdiena gatavošanas trauki un materiāli
	6.5 Jaudas iestatījumi

	7. APKOPE UN TĪRĪŠANA
	7.1 Piezīmes par tīrīšanu
	7.2 Plauktu balstu
	7.3 Spuldzes maiņa

	8. TRAUCĒJUMMEKLĒŠANA
	9. ENERGOEFEKTIVITĀTE
	9.1 Informācijas prasības saskaņā ar Regulu (ES) 2023/826
	9.2 Leteikumi elektroenerģijas taupīšanai

	1.  SAUGOS INFORMACIJA
	1.1 Vaikų ir pažeidžiamų žmonių sauga
	1.2 Bendroji sauga

	2. SAUGOS INSTRUKCIJA
	2.1 Montavimas
	2.2 Elektros prijungimas
	2.3 Naudojimas
	2.4 Valymas ir priežiūra
	2.5 Šalinimas

	3. GAMINIO APRAŠYMAS
	3.1 Bendroji apžvalga
	3.2 Jutikliniai laukeliai

	4. PRIEŠ NAUDOJANT PIRMĄ KARTĄ
	4.1 Laiko nustatymas
	4.2 Pirminis išankstinis įkaitinimas ir valymas

	5. KASDIENIS NAUDOJIMAS
	5.1 Gaminimo funkcijos
	5.2 Nustatymas: gaminimo funkcijos
	5.3 Laikmatis
	5.4 Mikrobangų funkcijos
	5.5 Mikrobangų kombinuotosios funkcijos
	5.6 Kepimo vadovas
	Submeniu: Kepimo vadovas

	5.7 Nustatymai
	Submeniu: Nustatymai

	5.8 Užraktas
	5.9 Priedai

	6. NAUDINGI PATARIMAI
	6.1 Gaminimo rekomendacijos
	6.2 Informacija bandymų laboratorijoms
	Kepimas viename lygyje
	Mikrobangų ir kombinuotoji funkcijos
	Papildomi receptai

	6.3 Rekomendacijos dėl mikrobangų
	6.4 Tinkami mikrobangų krosnelei indai ir medžiagos
	6.5 Galios nustatymai

	7. VALYMAS IR PRIEŽIŪRA
	7.1 Pastabos dėl valymo
	7.2 Lentynų atramų
	7.3 Lemputės keitimas

	8. GEDIMŲ ŠALINIMAS
	9. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS
	9.1 Informacijos reikalavimai pagal Reglamentą (ES) 2023/826
	9.2 Energijos taupymo patarimai


