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Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.
Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.aeg.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Zabrarnte détem, aby si hraly se spotfebicem .

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné Casti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotfebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi€ je uréen k béznému domacimu pouziti ve
vnitfnich prostorach.

Tento spotiebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pred vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy

pouzivejte kuchynské chnapky.

spotrebici.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich

stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici

prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru

spotfebie vesSkeré prisluSenstvi a nadmérné usazeniny/

uniky.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

/N VAROVANi!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen

kvalifikovana osoba.

Odstrante veskery obalovy material.

Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do

elektrické sité.

Vestavna jednotka musi splfiovat
pozadavky na stabilitu dle normy DIN

68930.

Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani Minimalni vySka skriiiky 578 (600) mm
n siveit (minimalni vyska skFifiky

v«.agouzwej e. . . .. pod pracovni deskou)

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi _

spolu s timto spotfebicem. Sitka skfifiky 560 mm
PFi pre,mlstov?nl.spggreplcg budte \v/'zdy. Hioubka skiifiky 550 (550) mm
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte

ochranné rukavice a uzavfenou obuv. Vyska predni Casti spotre- 594 mm
Netahejte spotiebi¢ za drzadlo. bice

Spotfebic nainstalujte na bezpecném a Vy3ka zadni &asti spotfebi- 576 mm
vhodném misté, které splfiuje pozadavky e

na instalaci. T

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ?gka predni Casti spotrebi- 595 mm
ostatnich spotiebi¢li a nabytku. _

Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se Sitka zadni ¢asti spotfebice 559 mm
jeho dvirka oteviraji bez omezeni. Hioubka spotfebice 567 rom
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Vestavna hloubka spotfebi- 546 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1027 mm
ky

Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm

niho otvoru. Otvor umisté-
ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v
pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVAN!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k fadnému odpojeni
v8ech napajecich vodicl spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

Pfed zapojenim sitové zastréky do sitové
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.
Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrckou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

* Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

» Dbejte na to, abyste neposSkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebicem, obzvlasté
je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.

* Ochrana prfed urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastrCku zapojte do sitove
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastrcka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢i vybuchu.

Neménte technické parametry spotfebice.
Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotfebic
bez dozoru.

Po kazdém pouZziti spotfebic vypnéte.
Pokud je spotfebic v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Mlze
uniknout horky vzduch.

Nepouzivejte spotfebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvirka netlacte.

Nepouziveijte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Dvirka spotrebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

Vzdy pouzivejte sklo a sklenice schvalené
k zavarfovani.

Do spottebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo predmeéty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:
— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotrebice.
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— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotrebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vinké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi pe€eni vliaénych mouénikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné St'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

VZzdy vaite se zavienymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotfebic¢ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotiebi¢
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem muUze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.

Nezavirejte nabytkovy panel, dokud

spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

Pred udrzbou spotfebic vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.
Presvédcte se, ze spotfebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
panelU.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

PFi snimani dvifek spotrebice budte
opatrni. Dvifka jsou tézka!

Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Spotfebic Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostredky. Nepouzivejte prostfedky

s drsnymi Casticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.

6 CESKY

« Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Pyrolytické ¢isténi

/\ VAROVANI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko
poranéni / pozaru / chemickych emisi
(vypart).

» Pred provedenim pyrolytického ¢isténi a
Uvodnim pfedehfivanim odstrante
z vnitfku trouby:

— jakékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné pfedméty (vcetné
ro$ta, boc¢nich kolejnic¢ek apod.,
dodanych spolu se spotfebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.

* Pozorné si proctéte vSechny pokyny
ohledné pyrolytického &isténi.

« Udrzujte déti z dosahu spotiebice béhem
chodu pyrolytického Cisténi. Spotfebic je
velmi horky a z prednich vétracich otvor(
se uvolfiuje horky vzduch.

» Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi
vysoke teploté, pfi kterém se mohou
uvolnovat vypary ze zbytk( potravin a
konstrukénich material(i. Zakaznikim se
proto doporucuje nasledujici:

— pfi pyrolytickém ¢isténi a po ném
zajistéte dikladné vétrani.

— zajistéte dobré vétrani béhem
pocatecniho predehfivani a po ném.

« Béhem pyrolytického Cisténi a po ném na
dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poSkozeni sklenénych panelu.

» Vypary uvoliiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodlivé pro ¢lovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.

* Mala domaci zvifata udrzujte mimo dosah
spotiebice béhem a po skonceni chodu
pyrolytického €isténi a ivodniho
predehfivani. Mala domaci zvifata
(zejména ptaci a plazi) mohou byt velmi
citliva na zmény teploty a unikajici vypary.

« P vysokoteplotnim pyrolytickém c¢isténi
muze u vSech pyrolytickych trub dojit
k poskozeni nepfilnavého povrchu hrncd,



panvi, plecht na pec¢eni, nacini apod. a
mUze také dochazet k tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANi!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

+ Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebici a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto Zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebicich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

wp 8@
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Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci
Displej

Ovlada¢

Zasuvka pro pecici sondu
A Topné téleso

Osvétleni

o] <) Ha&

« Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

< Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
* Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Grady.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte jej.

Bl Ventilator
El Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
Polohy mfizky

3.2 Prislusenstvi

« Tvarovany rost
Pro kolacové formy na peceni — pokrmy,
pecené pokrmy, nadobi/nadoby uréené na
peceni v troubé.

* Plech na peceni
Pro vlaéné moucniky, pecené potraviny,
chléb, velké pe€ené, mrazena jidla a k
zachytavani kapajicich tekutin, napf. tuku
pfi pe€eni jidla na tvarovaném rostu.

¢ Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

» Pecici sonda
Slouzi k ovladani peceni na zakladé
teploty uvnitf pokrmu.

* Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plecht a
tvarovaného rostu.
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4. OVLADACI PANEL

4.1 Zapnuti a vypnuti spotrebice
Zapnuti spotrebiCe:

1. Stisknéte ovladace. Knofliky se vysunou.
2. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte

funkci.

3. Otocenim ovladace upravte nastaveni.
Vypnuti spotfebice: otocte ovladac pecicich

funkci do polohy vypnuto (o]

4.2 Prehled ovladaciho panelu

Spotfebi¢ je uzamcen.

Podnabidka: Podporované Vareni.

Podnabidka: Cigténi.

Podnabidka: Nastaveni

Je zapnuto Rychlé zahrati.

O

Stisknutim zadate funkce ¢asovace.

Je zapnuto Pecici sonda.

H))

Stisknutim a podrzenim nastavite
funkci: Rychlé zahrati.

Je zapnuto Minutka.

Je zapnuto Cas peceni.

Je zapnuto Odlozeny start.

Je zapnuto Casovag.

-B- Stisknutim zapnete a vypnete osvétle-
o ni spotrebige.
/0? Stisknutim nastavte teplotu ve stfedu
pokrmu s: Pecici sonda
OK Stisknutim potvrdte vybér.

4.3 Ukazatele na displeji

=88

sTOl

QQQ:::';'“ -/m/ et
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Displej s hlavnimi funkcemi.

5. PRED

PRVNIM POUZITIM

Stavova lista — vizualné indikuje, kdy
spotrebi¢ dosahne nastavené teploty
nebo kdy uplyne doba pfipravy.

Viz kapitoly

/\ VAROVANI!

0 bezpecnosti.

5.1 Nastaveni ¢asu

Po prvnim pf

ipojeni k sitovému napajeni

vyckejte, dokud se na displeji nezobrazi:

»00:00%.

1. Otocenim ovladace nastavte ¢as.
2. Stisknéte OK.

8 CESKY

5.2 Prvni predehfrivani a ¢isténi
Pfed prvnim pouzitim a kontaktem

s potravinami predehrejte prazdny spotfebic.
Ze spotiebic¢e muze vychazet nepfijemny
zapach a kour. Béhem predehfivani mistnost

vétrejte.

1. Odstrante ze spotiebice veSkeré
pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na

rosty.

2. Nastavte funkci E Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotrebi¢ pracovat po
dobu 1 h.



3. Nastavte funkci (@), Nastavte maximaini
teplotu. Nechte spotrebic¢ pracovat po
dobu 15 min.

4. Vypnéte spotfebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

5. Spotrebic a prisluSenstvi otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku.

6. PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
roSty vlozte zpét do jejich pdvodni polohy.

6.1 Pecici funkce

Turbo gril
K peceni velkych kust masa nebo dribeze
s kostmi na jedné Urovni. K zapékani a pece-
ni dozlatova.

Pravy horky vzduch
K peceni masa a kolacu. Nastavte nizsi teplo-

tu nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev,
protoZe ventilator rovnomérné rozvadi teplo
uvnitf trouby.

@

Béhem nékterych pecicich funkci se pfi
teploté nizsi nez 80 °C mUze osvétleni

‘z] Horni/spodni ohfev
K peceni a opékani jidel na jedné urovni trou-
by.

Mrazené potraviny

K ptipravé polotovard do kifupava, napf. hra-
nolek, americkych brambor nebo jarnich za-
vitkd.

Pizza
K peceni pizzy a dalSich pokrm0, které vyza-
duji vice tepla zespodu.

B)

Spodni ohfev
K peceni dozlatova a dosazeni kfupavého
korpusu. Pouzijte nejnizsi polohu rostu.

Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce).
Doba rozmrazovani zavisi na mnozstvi a vel-
ikosti zmrazenych potravin.

K

@ Vlhky horkovzduch

¢ Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi pece-
ni. Pfi pouziti této funkce se teplota ve vnitrku
spotrebi¢e mlze lisit od nastavené teploty. Je
vyuzito zbytkové teplo. Mze dojit ke snizeni
tepelného vykonu. Dalsi informace naleznete
v kapitole ,Denni pouzivani*, Poznamky:
VIhky horkovzduch.

Gril
EI Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani
chleba.

automaticky vypnout.

6.2 Poznamky: Vlhky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke splnéni
energetické tfidy a pozadavkd na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zavrena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady”, Vlhky horkovzduch. Obecna
doporuceni ohledné Uspory energie najdete
v kapitole ,Energeticka ucinnost*, Tipy pro
Usporu energie.

6.3 Nastaveni: Pecici funkce

1. Pecici funkci zvolite otoCenim ovladace
pecicich funkci.

2. Nastavte teplotu otoenim ovladace.

6.4 Zadani: Nabidka =

Otevfenim nabidky ziskate pristup k
pokrmim a nastavenim funkce Podporované
vareni.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na E

CESKY 9



Na displeji se zobrazi %, rrrr/ {5,
2. Otocenim ovladace a zvolenim ikony

oteviete podnabidku. Stisknéte OK.

6.5 Nastaveni: Podporované Vareni
\/\’/

Podporované Vareni podnabidka se sklada z
programu uréenych pro specialni pokrmy.
Programy se spusti s vhodnym nastavenim.
Cas a teplotu mGzete upravit béhem vareni.

1. Otodte ovladacem pecicich funkci na ——.

Podnabidka: Podporované Vareni

2. Otoenim oviadade zvolte . Stisknéte
OK.

3. Otocenim ovladace zvolte pokrm (P1 —
P...). Stisknéte OK.

4. Vlozime potraviny do spotfebice.
Stisknéte OK.

5. Kdyz funkce skonéi, zkontrolujte, zda je
jidlo hotové. Dle potreby prodluzte dobu
pfipravy.

Legenda

Legenda

Aby bylo mozné funkci pouzivat, musi byt
pripojena pecici sonda. Viz kapitolu ,Pou-
Ziti pfisluSenstvi*.

Pred zapocetim peceni spotfebic prede-
hrejte.

Poloha rostu. Viz kapitolu ,Popis spotrebi-
ce".

=

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
muzete zkontrolovat v tabulce.

Jidlo Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Hovézi pecené, ne-

P1 propecena
pp Hovézi pecen, 1-1.5kg;4-5cm = 2; plech na peceni 3 o
stfedné prope&ena silnych kust Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Vlozte do spotfebice.
P3 Hovézi pecené, do-
bfe propecena
k, stredné - 180-22 kus;
g;?]ay » stfedné prope :850cm si(I)ngé Blaétkli/sy /‘? E] E‘ 3; pecici misa na tvarovaném rostu
P4 Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Vlozte do spotiebice.
Hovézi pecené / du- 1.5-2k e . «
§:r¥ée?L\?aTiT:?;ebirEa 9 /‘? B 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P5 spodni al, silny bok) ’ Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
’ Pridejte tekutinu. Vlozte do spotfebice.
Hovézi pecené, ne-
P6 propeéena (nizkote-
plotni peceni)
Hovézi peceng, 1-15kg; 4-5cm V= 2; plech na peéeni
P7 stfedné propecena silnych kust Maso po dobu né&kolika minut osmahnéte na horké panvi.
(nizkoteplotni pecent) Vlozte do spotiebice.
Hovézi pecené, do-
P8 bfe propeéena (nizko-

teplotni peceni)
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
Hovézi filet, neprope-
P9 c¢eny (nizkoteplotni
peceni)

P10 Hz;le:é;:gt,(nsitzr;‘;itg? 05-15kg 5-6 Vld= 2; plech na peceni 5 o
propeceny ( cm silnych kusa ~ Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
plotni pecCent) Vlozte do spotiebice.

Hovézi filet, propece-

P11 ny (nizkoteplotni pece-
ni)

P12 'Fl)'leelzkc(:)pecene (napr. 0.8 ;l:ng Iliﬂss em /? IEI 2; pecici misa na tvarovaném rostu

Pridejte tekutinu. Pecte zakryté.
P13 :fkcoe\?iiez::lfo“:llzcka 1.5-2kg /‘? EI ?; pecici ryise; na tvarovapém rostu
V poloviné doby pe€eni maso obratte.
TI:hantl'e ve’pfoyé (,m'- 15-2kg /‘? E 2; plech na peceni

P14 Zkoteplotni peceni) V poloviné doby peceni maso obrat'te, aby bylo rovno-

mérné opecené.

P15 \slglgrova pecené, cer-  1- ;Ii;gh it]s?] cm /‘? EI 2; pedici misa na tvarovaném rostu
Vepiova Zebirka 2 - 3 kg; pouZzijte B 3; hluboky pekaé

P16 te?;g‘ig;;ﬁ;?e_ Pl"idejte tekutinu k zakryti spodni asti pokrmu. V polovi-

: né doby pe€eni maso obratte.
birka

P17 Jehnéci stehno s 15-2kg;7-9cm  #)[] 2; pedici misa na plechu na peé&eni
kostmi silnych kusu v - o v e .

PFidejte tekutinu. V poloviné doby pe€eni maso obrat'te.
Celé kure 1-1.5kg; Cerstva /PB 2; zapékaci misa na plechu na peceni

P18 V poloviné doby peceni kufe obratte, aby bylo rovhomér-

né opecené.

p19 Pulka kufete 0.5-0.8kg /O?E 3: plech na peéeni

P20 Kureci prsa 180 - 200 g na kus /‘? E E 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu

Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Ztl;réem stehna, cer- . Vll= 3; plech na peéeni
P21 Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z§i teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg VLl= 2; pedici misa na tvarovaném rostu

P22 Vlozte maso do pecici nadoby. V poloviné doby peceni

kachnu obrat'te.

P23 Husa, celd 4-5kg /2B 2 hiuboky pekac

VloZte maso do hlubokého plechu na peceni. V poloviné
doby peceni husu obratte.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
P24 Sekana ke /P E 2; tvarovany rost
P25 Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu /PE Ziplech na peé?ni, , .
Rybu naplfite maslem, kofenim a bylinkami.
P26 Rybifilé . E B 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Tvarohovy kolaé -
P27 v El 2; @ 28 cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu
p2g Jabletny kolad . =] 3; plech na peéeni
P29 Jabletny kolac ) = 2; forma na kola¢ na tvarovaném rostu
Jableény kola¢ -
P30 v E 1; @ 22 cm forma na kola¢ na tvarovaném rostu
Brownies - ¢okolado- 2 kg tésta . . s
P31 4 suenky E 3; hluboky pekaé
p32 Muffin . =] 3; plech na muffiny na tvarovaném rostu
P33 Biskupsky chlebicek . E 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu
P34 Peéené brambory 1kg B 2: plech na peceni
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
P35 Americké brambory Tk B 3; plech na Pgéeni vylozeny pecdicim papirem
Brambory nakrajejte na kousky.
P36 Grilovana zelenina 1-15kg E 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
Zeleninu nakrdjejte na kousky.
p37 Krokety, zmrazené 0.5 kg E 3: plech na peéeni
p38 Brambory, zmraZené 0.75 kg E 3: plech na peéeni
P39 :\::Szz Iszeslﬁrc‘:lr:‘;;f 1-15kg E 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
P40 (Z;l:(e)\(/:g’;at:;if:rzl;ry 1-15kg E 1; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - ‘E‘ EI 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P42 Cerstva pizza, silna - E EI 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P43 Slany kolac . B 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
P44 B’aget'a [ ciabatta / bi- 0-8kg |Z| E 2; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
ly chléb . e P
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
Celozrnny / Zitny / Tk E B 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem /

P45 tmavy chléb

forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném rostu

6.6 Zména: Nastaveni

Otocte ovladacem pecicich funkci na ——.
2. Otocenim ovladace zvolte . Stisknéte

OK.

3. Otocenim ovladace zvolte nastaveni.
Stisknéte OK.

4. Otocenim ovladace upravte hodnotu.
Stisknéte OK.

5. Otocenim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto ukoncete Nabidka.

Nabidka: Nastaveni

Nastaveni Hodnota
01 Dennicas Zménit
02 Displejjas 1-5
Toény tlacitek 1 - Pipnuti, 2 - Kli-
03 knuti, 3 - Zvuk vy-
pnut

7. DOPLNKOVE FUNKCE

7.1 Zamek ®

Tato funkce brani nahodné zméné funkce
spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotrebic pracuje,
nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a
ovladaci panel bude zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyZz je spotfebi¢ vypnuty,
spotiebi¢ nepljde zapnout a ovladaci panel
bude zablokovany.

OOK - stisknutim a podrzenim funkci
zapnete.

Zazni zvukovy signal. &- pfi zapnuti zamku
3x zablika.

Nastaveni Hodnota
04 I:elasitost zv. signaliza- 1-4
05 Pecici sonda Krok 1- Alarm a zasta-
veni, 2 - Alarm
06 Casovad Zap/Vyp
07 Osvétleni Zap/Vyp
08 Rychlé zahrati Zap/Vyp
09 Pfipominka cisténi Zap/Vyp
10 Rezim demo Aktivacni kod: 2468
11 Verze software Kontrola
12 Zru%it vSechna nasta-  Ano/Ne
veni

@OK — stisknutim a podrzenim funkci
vypnete.

7.2 Automatické vypnuti

Pokud je zapnuta pecici funkce a neprobéhne
zmeéna zadnych nastaveni, spotfebi¢ se z
bezpecnostnich divodu po urcité dobé
automaticky vypne.

(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
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C) O (n)

250 — maximalni 3

Pokud chcete pecici funkci spustit na dobu
delSi, nez je doba automatického vypnuti,
nastavte dobu vareni. Viz kapitola ,Funkce
hodin“.

8. FUNKCE HODIN
8.1 Popis funkci hodin

@ Slouzi k nastaveni hodin, které zobra-
. zuji aktualni ¢as.
Denni ¢as

Q Slouzi k nastaveni odpocitavani ¢asu.

. Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni
Minutka zvukovy signal. Tato funkce nema za-
dny vliv na provoz trouby.

Slouzi k nastaveni doby trvani peceni.
STOP Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni
Cas peéeni zvukovy signal a pedici funkce se au-
tomaticky vypne.

@ K odlozeni startu nebo konce pfipravy
Odlozeny Jidia.

start

@ Slouzi k zobrazeni délky provozu spo-

trebi¢e. Maximum je 23 h 59 min. Tato
funkce nema zadny vliv na provoz
trouby.

Casovaé

8.2 Nastaveni: Minutka £

1. stisknate O.

Na displeji se zobrazi: 0:00 a Q
2. Otocenim ovladace nastavte Minutka.

3. Stisknéte OK. Casovaé zagne okamzité
odpocitavat.

Po vyprseni ¢asu stisknéte OK 3 otocte
ovladag pecicich funkci do polohy vypnuto.

8.3 Nastaveni: Cas peéeni s%

1. Otocenim ovladace zvolte pecici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte @
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Automatickeé vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Pecici sonda, Odlozeny start.

7.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dél pracovat
az do Uplného ochlazeni spotfebice.

Na displeji se zobrazi: 0:00 a stor.
3. OtocCenim ovladace nastavte Cas peceni.

4. Stisknéte tlagitko OK.
Casovac za¢ne okamzité odpocitavat.

Po vyprSeni Casu stisknéte OK 3 otocte
ovladag pecicich funkci do polohy vypnuto.

8.4 Nastaveni: OdloZeny start &

1. Otocenim ovladacu zvolte pecici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte @
Na displeji se zobrazi: denni ¢as &
ZAPNOUT .
3. OtocCenim ovladace nastavte Cas
zahajeni.
4. Stisknéte OK,
. " . Ty
Na displeji se zobrazi: --:-- & VYPNOUT.
5. Otocenim ovladace nastavte ¢as
ukongeni.
6. Stisknéte OK.
Casovac zacne odpocitavat v nastaveny ¢as
spusténi.
Po vyprSeni ¢asu stisknéte OK 3 otocte
ovladac pecicich funkci do polohy vypnuto.

8.5 Nastaveni: Casovaé O
1. Otocte ovladacem pecicich funkci
na —— k zadani Nabidka.

2. Otocenim ovladace zvolte @ / Casovag.
Viz ¢ast Nabidka v kapitole ,Denni
pouzivani“: Nastaveni.

3. Stisknéte OK|
4. Otocenim ovladace zapnete a vypnete
Gasovac.



5. Stisknéte OK,

8.6 Nastaveni: Denni ¢éas C

1. Otocte ovladacem pecicich funkci
na == k zadani Nabidka.

9. POUZIVANI PRISLUSENSTVI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako
ochrana proti pfeklopeni. Vysoky okraj kolem
roStu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
varnych nadob z rostu.

Tvarovany rost

Rost vlozte mezi vodici listy drazek rostd.
Plech na peceni / Hluboky pekac¢

Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

2. Otocenim ovladace zvolte % / Denni
¢as.

3. Otocenim ovladace nastavte hodiny.

4. Stisknéte tlagitko OK.

9.2 Pecici sonda

Méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

. C- teplota uvnitf spotfebice. Méla by byt

nejméneé o 25 °C vysSi nez teplota stfedu
pokrmu.

. /'? — teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepSich vysledku:

* Prisady by mély mit pokojovou teplotu.

* Nepouzivejte pro tekuté pokrmy.

» Béhem peceni musi byt jehla pecici sondy
zcela zasunuta do pokrmu.

Pecdeni s: Pedici sonda

/\ VAROVANI!

Pecici sonda a drazky na roSty mohou
byt velmi horké a hrozi nebezpeci
popalenin. Nedotykejte se rukojeti pecici
sondy holyma rukama. Vzdy pouzivejte

kuchyriské chnapky.

1. Zapnéte spotiebic.

2. Nastavte pecici funkci a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

3. Vsunte pecici sondu do pokrmu:
Maso, drlibez a ryby
Zasurite celou jehlu pecici sondy do
stfedu nejsilngjSi ¢asti masa nebo ryby.
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Dusené/zapékana jidla
Zasunte $picku pecici sondy presné do
stfedu misy. B€hem peceni musi pecici
sonda drzet stabilné na jednom misté.
Abyste toho dosahli, pouzijte pevnou
pfisadu. Okraj zapékaci misy pouzijte

k podepfeni silikonové rukojeti pecici
sondy. Spicka pecici sondy by se neméla
dotykat dna zapékaci misy.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuceni k pec¢eni

Teploty a Casy pripravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité
a mnozstvi pouzitych prisad.

Vas spotiebi¢ mlze péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotrebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporu¢ena
nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
rostu pro specifické druhy pokrm.

Polohy rostd v troubé se pocitaji zdola.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Tipy pro Usporu energie naleznete v kapitole
+Energeticka ucinnost*.
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4. Zapojte pecici sondu do zasuvky
umisténé uvnitf spotfebice. Viz ¢ast
+Popis spotiebice”.

Displej zobrazi aktualni teplotu naméfenou

pecici sondou.

5. - stisknutim nastavite teplotu pecici
sondy ve stfedu pokrmu.

6. Stisknate OK.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty,

zazni zvukovy signal. Zkontrolujte, zda je

pokrm hotovy. Dle potfeby prodluzte dobu

pripravy.

7. Zastréku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze spotrebice.

Symboly pouzité v tabulkach:

§§§ Druh jidla
Pedici funkce
°C Teplota

PFislusenstvi

Poloha rostu

Cas peceni (min)

o

10.2 Vihky horkovzduch —
doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a
s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo l1épe nez



nadoby ze svétlého kovu a s reflexni
Upravou.

* Plech na pizzu - tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm

» Zapékaci misa — tmava, s povrchovou
vrstvou, primér 26cm

* Dortovy korpus — tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm

10.3 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce

» Pecici salky — keramické, primér 8cm, nize.
vySka 5 cm
L, °C @ =
Zapecené téstoviny 200 - 220 45 -55 3
Zapecené brambory 180 - 200 70-85 3
Moussaka 170 - 190 70-95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Zapecené cannelloni 180 - 200 70 -85 3
Chlebovy pudink 190 - 200 55-70 3
Ryzovy pudink 170 - 190 45-60 3
Jablec¢ny kolac¢ z piSkotového tésta (kulata do- 160 - 170 70-80 3
rtova forma na peceni)
Bily chléb 190 - 200 55-70 3

10.4 Informace pro zkusebny

Testy podle normy: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Peceni na jedné drovni

= - o
&L, B = C O =

PiSkotovy kola¢ bez tuku Pravy horky Tvarovany rost 160 45 - 60 2
vzduch

PiSkotovy kola¢ bez tuku Horni/spodni Tvarovany rost 160 45 - 60 2
ohfev

Jablec¢ny kolag, 2 formy na Pravy horky Tvarovany rost 160 55-65 2

peceni, @ 20 cm vzduch

Jable¢ny kolag, 2 formy na Horni/spodni Tvarovany rost 180 55-65 1

peceni, @ 20 cm ohfev

Maslové susenky Pravy horky Plech na peceni 140 25-35 2
vzduch

Maslové susenky Horni/spodni Plech na peceni 140 25-35 2
ohrev

Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky Plech na peceni 150 20-30 3
vzduch

plech 1)

CESKY
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= — o,
L, = C O =
Malé kolace, 20 kouskll na Horni/spodni Plech na peceni 170 20-30 3
plech 1) ohfev
Topinky 1) Giril Tvarovany rost max. 1-2 5
1) predentejte prazdny spotfebit.
Peceni na vice urovnich
= — o,
=N = C O =
Maslové susenky Pravy horky Plech na peceni 140 25-45 2a4
vzduch
Malé kolace, 20 kouskll na Pravy horky Plech na peceni 150 25-35 2a4
plech 1) vzduch
Piskotovy kola& bez tuku Pravy horky srost2) 160 45-55 2a4
y vzduch Tvarovany rost
Jablegny kolag Pravy horky srost2) 160 55- 65 2a4
y vzduch Tvarovany rost

1) Predehfejte prazdny spotrebic.
2) 1 forma na kola¢ na kazdém tvarovaném rostu.

11. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi
Cistici prostfedky

» Predni stranu spotrebice ocistéte pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostredku.

» Kovové plochy ocistéte pomoci Cisticiho
roztoku.

» Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho
prostredku.

Kazdodenni pouziti

* Po kazdém pouziti vycistéte vnitrek
spotfebi¢e. Hromadéni mastnoty ¢&i zbytkd
jidel mGze zpusobit pozar.

» Ve spotiebi€i neuchovavejte potraviny
déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti
vysuste vnitfek spotfebice pouze
hadfikem z mikrovlakna.
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PrisluSenstvi

* VSechno pfislusenstvi vycCistéte po
kazdém pouziti a nechte jej oschnout.
Pouzijte pouze hadfik z mikrovlakna
namoceny v roztoku teplé vody a Setrného
myciho prostfedku. Necistéte pfisluSenstvi
v myc¢ce nadobi.

» Nepfilnavé prisluSenstvi necistéte pomoci
abrazivnich cisticich prostfedk( nebo
ostrych predméta.

11.2 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li spotfebi¢ vycistit, vyjméte drazky na

rosty.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Odtahnéte predni ¢ast konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.

3. Odtahnéte zadni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.
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4. Drazky na rosty nainstalujte stejnym
postupem v opacném poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek musi sméfovat

dopredu.

11.3 Pyrolyticka &istici

/\ VAROVANi!
Hrozi nebezpeci popaleni.

/\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi
spotiebiCe, nepouzivejte je sou¢asné s
touto funkci. Trouba by se mohla
poskodit.

Pokud jste dvirka trouby zcela nezavreli,
nespoustéjte tuto funkci.

Kdyz se spusti Cisténi, dvifka spotrebiCe se
zablokuji a osvétleni je vypnuté. Dokud
neprobéhne odblokovani dvifek, na displeji

se zobrazuje: &.

1. Vypnéte spotrebi€ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Vyjméte veSkeré pfislusenstvi a
vyjimatelné drazky na rosty.

3. Dno trouby a vnitfni sklo dvifek otfete
mékkym hadfikem namocenym v roztoku
teplé vody a Setrného myciho prostredku.

4. Otocenim ovladace pecicich funkci

vstupte do nabidky —.
5. Otodenim oviadage zvolte Cisténi m’ a
stisknéte OK.

Funkce Délka

C1 - Lehké ¢isténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min
C3 - Dikladné ¢isténi 3h

6. OtoCenim ovladace zvolte Cistici program
a stisknéte OK.

7. Stisknutim OK spustite &isténi.

8. Po Cisténi otoCte ovladacem pecicich
funkci do polohy vypnuto.

Jakmile se trouba ochladi, dvifka se

automaticky odemknou.

9. Pockejte, dokud spotfebi€ nevychladne, a
poté vycistéte jeho vnitrek mékkym
hadfikem.

11.4 Pfipominka ¢isténi

Kdyz po vareni na displeji blika rm/ spotrebi¢
vam pfipomene, abyste jej vydistili
pyrolytickym ¢isténim. Pfipominku mizete
vypnout v podnabidce: Nastaveni. Viz ¢ast

Vyména v kapitole ,Denni pouzivani*:
Nastaveni.

11.5 Vyjmuti a instalace dvirek

Dvitka a vnitfni sklenéné panely Ize za
ucelem c¢isténi demontovat. Pocet sklenénych
panell se lisi dle modelu.

/\ VAROVANI!
Dvitka jsou tézka.

/\ POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, pfedevsim
u hran predniho sklenéného panelu. Sklo
mUze prasknout.

1. Zcela otevrete dvirka.

2. Stisknéte upinaci packy A na obou
dvernich zavésech.

3. Privrete dvirka trouby do prvni polohy
otevreni (pfiblizné do Uhlu 70°).

4. Obéma rukama podrzte dvifka na obou
stranach a vytahnéte je smérem Sikmo
vzhUru od trouby.
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5. Dvirka polozte vnéjsi stranou dol(l na
mékkou latku na rovné podlozZce.

6. Uchopte okrajovou listu B na horni strané

dvifek na obou stranach a zatlacenim
smérem dovniti uvolnéte svorku tésnéni.

7. Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

8. Uchopte sklenéné panely jednu po druhé

na jejich horni strané a vytahnéte je z
drazek smérem nahoru.

9. Sklenény panel omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenény panel peclivé

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

12.1 Co délat, kdyz...

osuste. Sklenéné panely nemyjte

v myc&ce nadobi.
Po cisténi provedte vySe uvedené kroky v
opacném poradi. Nejprve nainstalujte mensi
a potom vétsi panel a dvirka.

11.6 Vyména zarovky

/\ VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mize byt horka.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Spotfebi¢ odpojte od elektrické sité.

3. Polozte hadfik na dno trouby.

Horni zarovka
1. Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Kvyméné pouzijte vhodnou zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

Problém

Zkontrolujte, zda...

Spotiebi€ nelze zapnout ani pouzivat.

Spotrebit je spravné zapojeny do elektrické sité.

Spotrebi¢ se neohfiva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Dvirka spotfebi€e jsou zaviena.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Neni spalena pojistka.

Spotfebi¢ se neohriva.

Funkce Zamek je vypnuta.

Osvétleni je vypnuté.

Funkce Vihky horkovzduch je zapnuta.

20 CESKY



Problém

Zkontrolujte, zda...

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguje.

Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do zasuvky.

Err C2 Vytanhli jste zastréku Pedici sonda ze zasuvky.

Err C3 Dvirka spotfebi€e jsou zaviena nebo neni rozbity za-
mek dveri.

Err F102 Dvirka spotfebi€e jsou zaviena.

Err F102 Zamek dvefi neni rozbity.

Na displeji se zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

®

Pokud se na displeji spotfebice zobrazuje
chybovy kéd, ktery neni obsazen v této
tabulce, restartujte spotfebi€ vypnutim a
opétovnym zapnutim domovni pojistky.
Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu,
kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyfesit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stredisko.

13. ENERGETICKA UCINNOST

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu spotfebice. Je vidét, kdyz
otevrete dvirka. Typovy Stitek ze spotrebice
neodstranujte.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (MOD.) :

Vyrobni &islo (PNC):

Sériové ¢islo (S.N.):

13.1 Informacni list vyrobku a informace o vyrobku dle nafizeni EU

o energetickych Stitcich a ekodesignu

Jméno dodavatele

AEG

Oznaceni modelu

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

Index energetické ucinnosti

81.2

Trida energetické Ucinnosti

A+

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konven¢ni ohfev

1.09 kWh/cyklus

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuceného vétra-  0.69 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 711
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Typ trouby Vestavna trouba
BPE546360M 35.0 kg
Hmotnost
BPK546360M 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

13.2 Informace o vyrobku tykajici se spotieby energie a maximalni doby do
dosazeni prisluSného rezimu nizké spotieby energie

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu

0.8W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného rezimu nizké spo-

tfeby energie

20 min

13.3 Tipy pro usporu energie

Nasledujici tipy vam pomohou u$etfit energii
pfi pouzivani spotrebice.

Ujistéte se, Ze jsou dvitka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prilis Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

kovové nadobi a formy a nadoby z tmavého
kovu a s povrchovou vrstvou.

Spotfebi¢ pred vafenim nepredehfivejte,
pokud to neni vyslovné doporuceno.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude

pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo mlzete vyuzit k uchovani
teploty jidla nebo ohfevu jiného pokrmu.

Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkoveé teplo.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel
zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
PFi pe€eni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potiebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mlzete znovu zapnout, ale omezite
tim predpokladanou Usporu energie.

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:)
Obaly vyhodte do pfisluSnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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likvidaci. Spotfebice oznacené pfislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Ufad.



Bienvenue chez AEG ! Nous vous remercions d’avoir choisi ’'un de
nos appareils.

le service et les réparations :

@ Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
www.aeg.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
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I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants n’utilisent pas .

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.
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AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque

d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

Utilisez uniquement la sonde de cuisson recommandée

pour cet appareil.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans I'ordre

inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

Avant le nettoyage par pyrolyse, retirez tous les
accessoires et les dépots/déversements excessifs de la

cavité de I'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez l'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.

Installez I'appareil dans un lieu sar et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter l'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.
L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.
L’unité intégrée doit répondre aux
exigences de stabilité de la norme DIN
68930.
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Hauteur minimale du meu- 578 (600) mm
ble (Hauteur minimale du

meuble sous le plan de tra-

vail)

Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meuble 550 (550) mm
Hauteur de 'avant de 'ap- 594 mm
pareil

Hauteur de I'arriere de I'ap- 576 mm
pareil

Largeur de I'avant de I'ap- 595 mm
pareil

Largeur de I'arriére de I'ap- 559 mm
pareil

Profondeur de I'appareil 567 mm
Profondeur d’encastrement 546 mm
de l'appareil

Profondeur avec porte ou- 1027 mm
verte

Dimensions minimales de 560x20 mm

I'ouverture de ventilation.
Ouverture placée sur la
partie inférieure de la face
arriere

Longueur du cable d’ali- 1500 mm
mentation secteur. Le cable

est placé dans le coin droit

de la face arriere

Vis de montage 4x25 mm

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

» L’appareil doit étre relié a la terre.

» Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

» Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

» N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

26 FRANCAIS

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du céble d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systéemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

Fermez bien la porte de I'appareil avant de
brancher la fiche a la prise secteur.

Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

/N\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures,
d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.



Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Utilisez toujours du verre et des bocaux
approuvés a des fins de conservation.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a I'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
I’humidité peuvent s’accumuler derriére la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi completement.

2.4 Entretien et Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure, d'incendie ou de

dommages a l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de l'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

La décoloration de I'émail ou de I'acier

inoxydable est sans effet sur les

performances de l'appareil.

Utilisez un plat a rétir pour des gateaux

moelleux. Les jus de fruits provoquent des

taches qui peuvent étre permanentes.
Cuisinez toujours avec la porte de

I'appareil fermée.

Si 'appareil est installé derriere la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a

« Avant toute opération d’entretien,
désactivez I'appareil et débranchez la
fiche secteur.

» Vérifiez que I'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréeé.

» Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de I'appareil. La porte est lourde !

» Nettoyez réguliérement |'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’objets métalliques.

« Sivous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Nettoyage par pyrolyse

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, d'incendie,
d'émissions chimiques (fumées) en mode

pyrolyse.

» Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépdt d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,
fournis avec I'appareil), en particulier
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les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

Lisez attentivement toutes les instructions

relatives au nettoyage par pyrolyse.

Tenez les jeunes enfants éloignés de

I'appareil lorsque le nettoyage par

pyrolyse est en cours. L'appareil devient

trés chaud et de 'air chaud est libéré des
orifices d’aération avant.

Le nettoyage par pyrolyse est un

fonctionnement a haute température qui
peut dégager de la fumée provenant des
résidus de cuisson et des matériaux de
construction. Par conséquent, il est
recommandé aux consommateurs de :

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le nettoyage par
pyrolyse.

— veillez a assurer une bonne ventilation
pendant et aprés le préchauffage
initial.

Ne renversez pas ou n’appliquez pas

d’eau sur la porte du four pendant et apres
le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.

Les fumées dégagées par les fours a

pyrolyse / les résidus de cuisson sont

décrites comme étant non nocives pour
les étres humains, y compris pour les
jeunes ou les personnes a la santé fragile.

Maintenez les animaux domestiques a

I'écart de l'appareil pendant et aprés le

nettoyage par pyrolyse et le préchauffage

initial. Les petits animaux de compagnie
(en particulier les oiseaux et les reptiles)
peuvent étre trés sensibles aux
changements de température et aux
fumées émises.

Les surfaces anti-adhésives des

casseroles, des poéles, des plaques, des
ustensiles, etc. peuvent étre
endommageées par le nettoyage par
pyrolyse a haute température et peuvent
également étre source de fumées
légérement nocives.
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2.6 Eclairage interne

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’électrocution.

« Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’un logement.

« Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.7 Service

« Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

« Utilisez uniquement des pieces de
rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.



3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

3.1 Vue d’ensemble

wH B A

OI:IO

o] =] Haﬁl

Bandeau de commande

Manette de sélection des modes de
cuisson

Affichage

Manette de commande
Prise pour la sonde a viande
Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

NE

BRREEE

4. BANDEAU DE COMMANDE

4.1 Allumer et éteindre I'appareil
Pour allumer I'appareil :

1. Appuyez sur les manettes. Les manettes
sortent vers |'extérieur.

2. Tournez la manette de sélection des
modes de cuisson pour sélectionner la
fonction.

3. Tournez la manette de commande pour
choisir les réglages.

Pour éteindre I'appareil : tournez la manette

des modes de cuisson sur la position Off

(Arrat). [0],

4.2 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

(\D Appuyez pour régler les fonctions du
minuteur.

El Support de grille, amovible
Niveaux de la grille

3.2 Accessoires

Grille métallique

Pour les moules a gateaux, les récipients
ultra résistants allant au four, les plats
pour rétis, les ustensiles de cuisson / les
plats.

Plateau de cuisson

Pour les gateaux humides, les aliments
cuits au four, le pain, les gros rétis, les
repas surgelés et pour attraper les liquides
qui coulent, par ex. les graisses lors de la
rétisserie sur une grille métallique.

Plat a rotir

Pour cuire et rétir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

Sonde de cuisson

Pour contréler la cuisson en fonction de la
température des aliments.

Rails télescopiques

Pour insérer et retirer les plateaux et
grilles métalliques plus facilement.

ﬂ» Maintenez la touche enfoncée pour ré-
gler la fonction : Préchauffage rapide.

-B- Appuyez pour allumer et éteindre la

Appuyez pour régler la température de
cuisson a coeur des aliments avec :
Sonde de cuisson

lampe de I'appareil.

OK Appuyez sur pour confirmer votre sé-
lection.

4.3 Voyants de I’affichage

-CBE-B8'BEE

e 9

S[T%’Osmm \/@m/@

Affichage avec les principales fonctions.
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E L’appareil est verrouillé.

\/@ Sous-menu : Cuisson assistée.
A

mr/ Sous-menu : Nettoyage.

@ Sous-menu : Configurations

)) Préchauffage rapide est activée.

/? Sonde de cuisson est activée.

D Minuteur est activée.

Heure de cuisson est activée.
STOP

@ Démarrage retardé est activée.
@ Compteur est activée.

Barre de progression - indique visuelle-
ment quand I'appareil atteint la tempé-
rature réglée ou quand le temps de
cuisson s'arréte.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

dégager des odeurs désagréables et de la
fumée. Ventilez la piéce pendant le

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Réglage de I’heure

Lorsque vous branchez I'appareil pour la
premiére fois a l'alimentation électrique,
attendez que I'écran affiche : « 00 : 00 ».

1. Tournez la manette de commande pour

régler I'heure.
2. Appuyez sur la touche OK.

5.2 Préchauffage et nettoyage
initiaux

Préchauffez I'appareil vide avant la premiéere

utilisation et le premier contact avec des
aliments. L'appareil est susceptible de

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.
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préchauffage.

1. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles de I'appareil.

2. Réglez la fonction a Réglez la
température maximale. Laissez l'appareil
fonctionner pendant 1 h.

3. Réglez la fonction . Réglez la
température maximale. Laissez I'appareil
fonctionner pendant 15 min.

4. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

5. Nettoyez I'appareil et les accessoires
uniquement avec un chiffon en microfibre,
de I'eau chaude et un détergent doux.

6. Remettez les accessoires et les supports

d’étagére amovibles a leur position
initiale.

6.1 Modes de cuisson

Chaleur tournante

Pour rétir la viande et cuire les gateaux. Ré-
glez une température inférieure a celle du
Chauffage Haut/Bas, car le ventilateur répartit
la chaleur uniformément a l'intérieur du four.




Chauffage Haut/Bas
Pour cuire et rotir des aliments sur un seul ni-

(W]

veau.

Plats Surgelés

—  Pour rendre croustillants vos plats préparés,
tels que frites, pommes quartiers et nems.

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas et autres plats qui né-
cessitent plus de chaleur par le bas.

Cuisson de sole
Pour faire dorer et obtenir un dessous crous-
tillant. Utilisez le premier niveau le plus bas.

(]

Décongélation

Pour décongeler des aliments (fruits et Iégu-
mes). Le temps de décongélation dépend de
la quantité et de la grosseur des plats surge-
lés.

K

Chaleur Tournante Humide

Cette fonction est congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson. Lorsque vous
utilisez cette fonction, la température a l'inté-
rieur de I'appareil peut différer de la tempéra-
ture sélectionnée. La chaleur résiduelle est
utilisée. La puissance peut étre réduite. Pour
plus d’informations, consultez la partie sur les
remarques du chapitre « Utilisation quotidien-
ne ». Chaleur Tournante Humide.

i<

Gril
Pour faire griller des aliments peu épais et du
pain.

Turbo gril
Pour rétir de gros morceaux de viande ou de
volaille avec os sur un seul niveau. Pour cuire
des gratins et faire dorer.

®

Durant certains modes de cuisson,
I'éclairage peut s’éteindre
automatiquement a une température
inférieure a 80 °C.

6.2 Remarques sur : Chaleur
Tournante Humide

Cette fonction était utilisée pour se conformer
a la classe d'efficacité énergétique et aux
exigences Ecodesign (selon les normes EU
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes
aux normes : IEC/EN 60350-1.

La porte du four doit étre fermée pendant la
cuisson pour que la fonction ne soit pas

interrompue et que le four fonctionne avec la
plus grande efficacité énergétique possible.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
de 30 secondes.

Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur Tournante Humide. Pour obtenir des
recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique », Conseils
d’économie d'énergie.

6.3 Réglage : Modes de cuisson

1. Tournez la manette des modes de
cuisson pour sélectionner un mode de
cuisson.

2. Tournez le bouton de commande pour
régler la température.

6.4 Acces : Menu —

Ouvrez le menu pour accéder a des plats a
cuisson assistée et des configurations.

1. Tournez la manette des modes de

cuisson pour =—.
- - Y
L’affichage indique /f rrrr/ @
2. Tournez la manette de commande et
sélectionnez 'icobne pour accéder au

sous-menu. Appuyez sur la touche OK,

6.5 Réglage : Cuisson assistée ¥

Cuisson assistée Le sous-menu comprend
des programmes congus pour les plats
dédiés. Les programmes commencent par
une configuration appropriée. Vous pouvez
régler la durée et la température pendant la
cuisson.

1. Tournez la manette des modes de

cuisson pour —.
2. Tournez le bouton de commande pour

sélectionner ¥. Appuyez sur OK.
3. Tournez le bouton de commande pour
sélectionner un plat (P1 - P...). Appuyez

sur la touche OK.
4. Placez les aliments dans l'appareil.

Appuyez sur la touche OK.
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5. Lorsque la fonction se termine, vérifiez si
les aliments sont préts. Prolongez le
temps de cuisson si nécessaire.

Sous-menu : Cuisson assistée

Légende

Légende

La sonde de cuisson doit étre connectée
pour pouvoir utiliser la fonction. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation des acces-

soires ».

Préchauffez I'appareil avant de commen-

cer la cuisson.

Niveau de grille. Reportez-vous au chapi-
tre « Description du produit ».

=

L’affichage indique P et un certain nombre
de plats que vous pouvez vérifier dans le
tableau.

Plat Poids Niveau/Accessoire
Roti de beeuf, sai-
P1 gnant
PR £ 2 poi 1-15kg;4a /?Bz;plateaudecuisson
P2 Roti de beeuf, a point 5 cm d'épaisseur ~ Faire frire la viande pendant quelques minutes dans une
P3 Roti de boeuf, bien poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
cuit
ﬁ:ﬁ::( de beeuf, 3 1?&2?%%&” /‘? E] E 3 ; plat a rétir sur grille métallique
P4 d’épai‘sseur Faire frire la viande pendant quelques minutes dans une
poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
t?:ebuofe:fmiﬁg?iz:r(ggte 15-2kg /P B 2 ; plat a rétir sur grille métallique
P5 ) Faire frire la viande pendant quelques minutes dans une
ronde, flanchet) . . L > \
poéle chaude. Ajoutez du liquide. Insérez-le dans I'appa-
reil.
Roti de beeuf, sai-
P6 gnant (cuisson basse
température)
Roti de beeuf, a point 1-15kg;4a /‘? IEI 2 ; plateau de cuisson
P7 (cuisson basse tempe- . . d'épaisseur  Faire frire la viande pendant quelques minutes dans une
rature) poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
Réti de beeuf, bien
P8 cuit (cuisson basse
température)
P9 Filet de boeuf rare
(cuisson lente)
p1o Filetde beeuf, moyen 05a15kg;5a /'? E| 2 ; plateau de cuisson )
(cuisson lente) 6 cm d'épaisseur  Faire frire la viande pendant quelques minutes dans une
poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
P11 Filet de beeuf, cuit

(cuisson lente)
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Plat Poids Niveau/Accessoire
Roti d . 08-15kg;4 s oA . ST
P12 é:alule(; veau (par ex d’épaisgséurcm /‘? E 2 ;.p|a.t a rotJr_sur grille métallique
Ajouter du liquide. Réti couvert.
Roti - coll 1.5-2k
P13 °t! de porc - collet 5 9 /?B 2 ; plat a rétir sur grille métallique
ou épaule N N e .
Retournez la viande a la moitié du temps de cuisson.
Emi?cé de pore (cuis- 15-2kg /‘? EI 2 ; plateau de cuisson
P14 sonlente) Retournez la viande a la moitié du temps de cuisson pour
faire dorer de maniére homogeéne.
Fil frai 1-15kg;53a
P15 "' et de porc frais 6 cm d’sép%i’sgeaur /?B 2; plat & rétir sur grille métallique
Travers de porc 2 - 3 kg ; cotes le- E 3 plat profond
A 5
P16 BVEriSd(’:créL:)ea?éseir Ajoutez du liquide pour recouvrir le fond d’un plat. Retour-
nez la viande a la moitié du temps de cuisson.
S;got d’agneau avec 91c'r?1_d?él;()%i;s:eaur /‘? EI 2 ; plat a rétir sur plateau de cuisson
P17 Ajoutez du liquide. Retournez la viande a la moitié du
temps de cuisson.
Poul i 1-1.5kg; frai
oulet entier Skg; frais /? IEI 2 ; cocotte sur plateau de cuisson
P18 Retournez le poulet a la moitié du temps de cuisson pour
faire dorer de maniére homogeéne.
P19 Demi poulet 0.5-08kg /‘? B 3 ; plateau de cuisson
Escalope de poulet 180 -pziggeg par /‘? E IE‘ 2 ; cocotte sur grille métallique
P20 Faire frire la viande pendant quelques minutes dans une
poéle chaude.
g:;:ﬁ:: de poulet, . /‘? EI 3 ; plateau de cuisson
P21 Si vous avez mariné les cuisses de poulet, réglez une
température inférieure et faites-les cuire plus longtemps.
i 2-3k
Canard entier 3kg /? IEI 2 ; plat a rétir sur grille métallique
P22 Placez la viande sur un plat a rétir. Retournez le canard a
la moitié du temps de cuisson.
Oie enticre 4-5kg VLi= 2; poéle profonde
P23 Placez la viande sur un plateau de cuisson profond. Re-
tournez l'oie a la moitié du temps de cuisson.
P24 Rotihaché kg /‘?EI 2 ; grille métallique
Poisson entier, grillé 0.5 - 1 kg par pois- /‘? EI 2 : plateau de cuisson
P25 son Remplissez le poisson avec du beurre, des épices et des
herbes.
Fil ; _
p26 Filet de poisson E B 3 ; cocotte sur grille métallique
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Plat Poids Niveau/Accessoire
Gateau au fromage -
P27 9 E 2; @ 28 cm moule a charniére sur grille métalli-
que
P28 Géteau aux pommes . El 3; plateau de cuisson
P29 Tarte aux pommes ) El 2 ; moule a tarte sur grille métallique
Tarte aux pommes -
P30 P E 1; @ 22 cmmoule a tarte sur grille métallique
P31 Brownies 2 kg de pate El 3 plat profond
P32 Muffins . =] 3 ; bac a muffins sur grille métallique
P33 Quatre-quarts . E 2 ; moule quatre-quarts sur grille métallique
rommes de terre au Tk IE‘ 2; plateau de cuisson
P34 Tour Placez les pommes de terre entiéres avec la peau sur un
plateau de cuisson.
P i 1 ki
P35 ommes quartiers 9 B 3 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé
Coupez les pommes de terre en morceaux.
P36 gn:lllaér;ge de légumes 1-1.5kg El 3 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé
Coupez les légumes en morceaux.
P37 Croquettes surgelées 0.5 kg E 3: plateau de cuisson
P38 Pommes, surgelées 0.75 kg E 3: plateau de cuisson
Lasagnes a la vian- 1-1.5kg . . PP
P39 de/aux légumes avec E 2 ; cocotte sur grille métallique
feuilles de pates sé-
ches
Gratin de pommes de 1-1.5kg . . JP—
P40 terre (pommes de ter- ‘TEI 1 c?cotltet surgnllle mi‘t’alélque d )
re crues) ournez le plat aprés la moitié du temps de cuisson.
P41 Pizza fraiche, fine - ‘E‘ EI 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-
risé
Pi fraiche, épais- . ’
P42 s;zza raiche, epais - E E 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-
risé
ich _
P43 R E 2 ; plat de cuisson sur grille métallique
Ea_guette/Clabatta/ 0.8kg E B 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-
P44 Pain blanc risé
Prolonger le temps pour le pain blanc.
Céréal letes / 1 ki . ’
P45 R?;ﬁ,:isnc::;rp cles 9 E E 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-

risé / grille métallique
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6.6 Modification : Configurations
1. Tournez la manette des modes de

cuisson pour —.
2. Tournez le bouton de commande pour

sélectionner &%, Appuyez sur OK.
3. Tournez la manette pour sélectionner le

Réglage Valeur

1-Bip, 2 - Clic, 3 -

Son touches
03 Son désactivé

04 Volume alarme 1-4

05 Action Sonde de cuis- 1 - Alarme et arrét,

réglage. Appuyez sur la touche OK. son 2 - Alarme
4. Tournez le bouton de commande pour 06 Compteur Marche / Arrét

régler la valeur. Appuyez sur la touche

OK 07 Eclairage four Marche / Arrét
5. Tournez la manette des modes de 08 Préchauffage rapide ~ Marche / Arrét

cuisson sur la position Arrét pour quitter -

le Menu . 09 Nettoyage conseillé Marche / Arrét

. i i Mode démo Code d'activation :
Menu : Configurations 10 oass
Réglage Valeur 11 Version du logiciel Contréle
01 Heure actuelle Modifier 12 Réinitialiser tous les Oui/Non

02 Affichage Luminosité 1-5

réglages

7. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

7.1 Touches Verrouil &

Cette fonction permet d’éviter une
modification involontaire de la fonction de
I'appareil.

Activez-la lorsque I'appareil est en
fonctionnement - la cuisson réglée est
maintenue, le bandeau de commande est
verrouillé.

Activez-la lorsque I'appareil est a I'arrét - il ne
peut pas étre mis en fonctionnement, le
bandeau de commande est verrouillé.

(O OK - maintenez la touche enfoncée pour
activer la fonction.

Un signal sonore retentit. El - clignote 3 x
lorsque le verrouillage est activé.

O OK - maintenez la touche enfoncée pour
activer la fonction.

7.2 Arrét automatique

Pour des raisons de sécurité, si le mode de
cuisson est actif et qu'aucun réglage n'est
modifié, I'appareil se met a l'arrét
automatiquement au bout d'un certain temps.

(°C) ® (h)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 -maximum 3

Si vous comptez exécuter un mode de
cuisson pendant une durée supérieure au
temps d’arrét automatique, réglez la durée de
cuisson. Reportez-vous au chapitre

« Fonctions de 'horloge ».

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec
les fonctions : Eclairage four, Sonde de
cuisson, Démarrage retardé.

7.3 Ventilateur de refroidissement

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
de refroidissement se met automatiquement
en marche pour refroidir les surfaces de
I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
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a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.

8. FONCTIONS DE L'HORLOGE

8.1 Description des fonctions de
I’horloge

@ Pour régler I'horloge qui affiche I'heure
actuelle.
Heure ac-
tuelle
[A Pour régler un compte a rebours. Lors-

que le minuteur termine le décompte,

Minuteur le signal sonore retentit. Cette fonction
n’a aucun effet sur le fonctionnement
du four.

Pour régler la durée de cuisson. Lors-
STOP que le minuteur se termine, le signal
Heure de retentit et le mode de cuisson s'éteint
cuisson automatiquement.
@ Pour reporter le début et / ou la fin de
. la cuisson.
Démarrage
retardé
@ Pour indiquer la durée de fonctionne-
ment de I'appareil. Le maximum est de
Compteur 23 h 59 min. Cette fonction n’a aucun

effet sur le fonctionnement du four.

8.2 Réglage : Minuteur

1. Appuyez sur la touche @

L’affichage indique : 0:00 et Q
2. Tournez la manette de commande pour
régler les Minuteur.

3. Appuyez sur la touche OK. Le minuteur
commence son décompte
immédiatement.

Lorsque la durée est écoulée, appuyez sur

OK et tournez la manette des modes de
cuisson sur la position arrét.

8.3 Réglage : Heure de cuisson s%

1. Tournez la manette pour sélectionner le

mode de cuisson et régler la température.

2. Appuyez a plusieurs reprises su @

L’affichage indique : 0:00 et stor.
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3. Tournez la manette de commande pour
régler les Heure de cuisson.

4. Appuyez sur la touche OK.

Le minuteur commence son décompte
immédiatement.

Lorsque la durée est écoulée, appuyez sur

OK et tournez la manette des modes de
cuisson sur la position arrét.

8.4 Réglage : Démarrage retardé &

1. Tournez les manettes pour sélectionner
un mode de cuisson et régler la
température.

2. Appuyez a plusieurs reprises sur @

L'affichage indique : I'neure actuelle @

DEMARRER.

3. Tournez la manette pour régler I'heure de
début de cuisson.

4. Appuyez sur la touche OK.

L'affichage indique : --:-- & ARRETER
5. Tournez la manette de commande pour
régler I'heure de fin.

6. Appuyez sur la touche OK.

Le minuteur commence le décompte a I'heure
réglée pour le début de la cuisson.

Lorsque la durée est écoulée, appuyez sur

OK et tournez la manette des modes de
cuisson sur la position arrét.

8.5 Réglage : Compteur ©)

1. Tournez la manette des modes de

cuisson vers —— pour saisir Menu .
2. Tournez le bouton de commande pour

sélectionner ek / Compteur. Consulter le
chapitre « Utilisation quotidienne », Menu
: Configurations.

3. Appuyez sur la touche OK.
4. Tournez la manette de commande pour
activer et désactiver le compteur.

5. Appuyez sur la touche OK.



8.6 Réglage : Heure actuelle O
1. Tournez la manette des modes de

cuisson vers —— pour saisir Menu .
2. Tournez la manette de réglage pour

sélectionner @/ Heure actuelle.

3. Tournez la manette de commande pour
régler I'horloge.

4. Appuyez sur la touche OK.

9. UTILISATION DES ACCESSOIRES

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

9.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité. Les indentations sont
également des dispositifs anti-bascule. Le
rebord élevé de la grille empéche les
ustensiles de cuisine de glisser sur la grille.

Grille métallique

Insérez la grille entre les barres de guidage
des supports de grille.

Plateau de cuisson/Plat a rétir

Poussez la plaque entre les rails du support
de grille.

9.2 Sonde de cuisson

Cela mesure la température a I'intérieur des
aliments.

Il'y a deux températures a régler :

. C-ia température a l'intérieur de
I'appareil. Elle doit étre d’au moins 25 °C
plus élevée que la température a coeur
des aliments.

. M la température a coeur des aliments.
Pour obtenir les meilleurs résultats de
cuisson :

* Les ingrédients doivent étre a température
ambiante.

* Ne l'utilisez pas pour des plats liquides.

« Pendant la cuisson, l'aiguille du capteur
d'aliments doit étre complétement insérée
dans le plat.

Cuisson avec : Sonde de cuisson

/\ AVERTISSEMENT!

Il existe un risque de brllures lorsque la
sonde alimentaire et les supports de
grille deviennent chauds. Ne touchez pas
la poignée de la sonde de cuisson avec
les mains nues. Utilisez toujours des
gants de cuisine.

1. Mettez en fonctionnement I'appareil.

2. Réglez le mode de cuisson et, si
nécessaire, la température du four.

3. Insérez la sonde de cuisson dans le plat :

Viande, volaille et poisson

Insérez toute la longueur de l'aiguille de
la sonde alimentaire au centre de la
viande ou du poisson a sa partie la plus
épaisse.
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Introduisez la pointe de la sonde de
cuisson exactement au centre de la
cocotte. La sonde de cuisson doit étre
stabilisée en un seul endroit pendant la
cuisson. Pour y parvenir, utilisez un
ingrédient solide. Utilisez le rebord du plat
de cuisson pour appuyer la poignée en
silicone de la sonde de cuisson. La pointe
de la sonde de cuisson ne doit pas
toucher le fond du plat de cuisson.

10. CONSEILS

10.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les
recettes, la qualité et la quantité des
ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rotir
différemment de votre appareil précédent.
Les conseils ci-dessous contiennent les
réglages de température, les temps de
cuisson et les positions de grilles
recommandés pour des types de plats en
particulier.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.
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4. Branchez la sonde de cuisson dans la
prise située a l'intérieur de l'appareil.
Reportez-vous au chapitre « Description
du produit ».

L'affichage indique la température actuelle de

la sonde de cuisson.

5. M- appuyez pour régler la température
a ceceur du capteur.

6. Appuyez sur la touche OK.

Dés que les aliments atteignent la

température définie, un signal sonore retentit.

Vérifiez si les aliments sont préts. Prolongez

le temps de cuisson si nécessaire.

7. Débranchez la sonde alimentaire et
sortez le plat de l'appareil.

Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique,
cherchez-en une qui s'en rapproche.

Pour des conseils sur les économies
d'énergie, reportez-vous au chapitre
« Efficacité énergétique ».

Symboles utilisés dans les tableaux :

§§ Type d'aliment

f —=a4

Mode de cuisson

°C Température
Accessoire

l




* Plat de cuisson - sombre, non

[E] Niveaudelagrile réfléchissant, diametre 26cm

@ Heure de cuisson (min) hauteur 5 cm

10.2 Chaleur Tournante Humide -
accessoires recommandés

* Ramequins - céramique, diametre 8cm,

* Moules a flan - foncé, non réfléchissant,
diamétre 28cm

10.3 Chaleur Tournante Humide

Utilisez les moules et récipients foncés et non | Pour de meilleurs résultats, suivez les
réfléchissants. lls offrent une meilleure suggestions indiquées dans le tableau ci-

absorption de la chaleur que les plats dessous.
réfléchissants de couleur claire.

* Plaque a pizza - sombre, non
réfléchissante, diamétre 28cm

L, °C O =
Gratin de pates 200 - 220 45-55 3
Gratin de pommes de terre 180 - 200 70 -85 3
Moussaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasagnes 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Pudding au pain 190 - 200 55-70 3
Gateau de riz 170 - 190 45 - 60 3
Gateau aux pommes, a base de mélange de 160 - 170 70-80 3
génoise (moule a gateau rond)
Pain Blanc 190 - 200 55-70 3

10.4 Informations pour les organismes de contréle

Tests conformes aux normes : EN 60350-1, IEC 60350-1.
Cuisson sur un seul niveau

= - )
&L, = C O =

Génoise allégée Chaleur tournante  Grille métallique 160 45 - 60 2

Génoise allégée Chauffage Grille métallique 160 45 - 60 2
Haut/Bas

Tarte aux pommes, 2 moules  Chaleur tournante  Grille métallique 160 55-65 2

@20 cm

Tarte aux pommes, 2 moules Chauffage Grille métallique 180 55-65 1

@20 cm Haut/Bas

Sablé Chaleur tournante  Plateau de cuis- 140 25-35 2

son
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555

e

°C

=
Sablé Chauffage Plateau de cuis- 140 25-35 2
Haut/Bas son
Petits gateaux, 20 par plateau Chaleur tournante  Plateau de cuis- 150 20-30 3
1) son
Petits gateaux, 20 par plateau Chauffage Plateau de cuis- 170 20-30 3
1) Haut/Bas son
Pain grillé 1) Gril Grille métallique max. 1-2 5
1) Prechauffez I'appareil vide.
Cuisson sur plusieurs niveaux
= — o,
uN = C O =
Sablé Chaleur tournante  Plateau de cuis- 140 25-45 2¢et4
son
Petits gateaux, 20 par pla- Chaleur tournante  Plateau de cuis- 150 25-35 2etd
teau 1) son
L L. Grille métallique
Génoise allégée Chaleur tournante 2) 160 45-55 2etd
Grille métallique
Tarte aux pommes Chaleur tournante 160 55-65 2etd

1) Préchauffez I'appareil vide.
2) 1 moule a gateau sur une grille métallique.

11. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

11.1 Remarques concernant le
nettoyage

Agent nettoyant

* Nettoyez I'avant de I'appareil uniquement
avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau
tiede et d’'un détergent doux.

» Utilisez une solution de nettoyage pour
nettoyer les surfaces métalliques.

» Nettoyez les taches avec un détergent
doux.

Utilisation quotidienne
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Essuyez l'intérieur de I'appareil aprés
chaque utilisation. L’accumulation de
graisse ou d’autres résidus peut
provoquer un incendie.

Ne conservez pas les aliments dans
I'appareil pendant plus de 20 minutes.
Séchez l'intérieur de I'appareil uniquement
avec un chiffon en microfibre aprés
chaque utilisation.

Accessoires

Nettoyez tous les accessoires aprés
chaque utilisation et laissez-les sécher.
Utilisez uniqguement un chiffon en
microfibre avec de I'eau tiéde et un
détergent doux. Ne lavez pas les
accessoires au lave-vaisselle.



* Ne nettoyez pas les accessoires
antiadhésifs avec un produit nettoyant
abrasif ou des objets tranchants.

11.2 Retrait des supports de grille

Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.

1. Eteignez l'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Ecartez I'avant du support de grille de la
paroi latérale.

3. Ecartez I'arriere du support de grille de la
paroi latérale et retirez-le.

1 \||//é

0 = =

T

T

F

T

=]

4. |Installez les supports de grille dans I'ordre
inverse.

Les goupilles de retenue sur les rails

télescopiques doivent pointer vers I'avant.

11.3 Nettoyage par pyrolyse

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de brdlure.

/N ATTENTION!

Si un autre appareil est installé dans le
méme meuble, ne l'utilisez pas en méme
temps que cette fonction. Vous risqueriez
d’endommager le four.

Ne démarrez pas la fonction si vous n'avez
pas entierement fermé la porte du four.

Lorsque le nettoyage commence, la porte de
I'appareil se verrouille et I'éclairage s’éteint.
Jusqu’a ce que la porte se déverrouille,

I'écran affiche

1. Eteignez 'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille amovibles .

3. Nettoyez la sole du four et la vitre interne
de la porte avec de I'eau tiede, un chiffon
doux et un détergent doux.

4. Tournez la manette des modes de

cuisson pour accéder au menu —.
5. Tournez le bouton de commande pour

sélectionner Nettoyage al et appuyez sur
OK.

Option Durée
C1 - Nettoyage léger 1h

C2 - Nettoyage normal 1 h 30 min
C3 - Nettoyage complet 3h

6. Tournez la manette de commande pour
sélectionner le programme de nettoyage

et appuyez sur OK.

7. Appuyez sur OK pour démarrer le
nettoyage.

8. Apres le nettoyage, tournez la manette
des modes de cuisson sur la position
Arrét.

Lorsque le four refroidit, la porte se

déverrouille.

9. Attendez que I'appareil soit froid, puis
nettoyez son intérieur avec un chiffon
doux.

11.4 Nettoyage conseillé

Lorsque ol clignote sur I'affichage aprés la
cuisson, I'appareil vous rappelle de le
nettoyer par pyrolyse. Vous pouvez
désactiver le rappel dans le sous-menu :
Configurations. Reportez-vous au chapitre
« Utilisation quotidienne », Modification :
Configurations.

11.5 Retrait et installation de la
porte

Vous pouvez retirer la porte ainsi que les
panneaux de verre intérieurs pour les
nettoyer. Le nombre de vitres différe selon les
modéles.

/\ AVERTISSEMENT!
La porte est lourde.
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/\ ATTENTION!

Manipulez soigneusement la vitre, en
particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

1. Ouvrez entierement la porte.

2. Appuyez sur les leviers de blocage A sur
les deux charniéres de la porte.

3. Fermez la porte du four a la premiere
position (a un angle d'environ : 70 °).

4. Tenez la porte en plagant vos mains de
chaque cété et soulevez-la en la tirant en
biais vers le haut.

5. Posez la porte, face extérieure vers le
bas, sur un linge doux posé sur une
surface stable.

6. Tenez la garniture de porte B sur le bord
supérieur de la porte des deux cotés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le
joint du clip.

7. Retirez le cache de la porte en le tirant
vers l'avant.

8. Saisissez les panneaux de verre de la
porte par leur bord supérieur un par un et
dégagez-les du guide.

12. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.
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9. Nettoyez la vitre a I'eau savonneuse.
Essuyez soigneusement la vitre. Ne
passez pas les panneaux en verre au
lave-vaisselle.

Apres le nettoyage, effectuez les étapes ci-

dessus dans le sens inverse. Installez

d'abord le plus petit des panneaux, puis le
plus grand, et terminez par la porte.

11.6 Remplacement de 'ampoule

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d’électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

1. Eteignez I'appareil et attendez qu'il
refroidisse.

2. Débranchez 'appareil.

3. Placez le chiffon sur le sol du four.

Lampe supérieure

1. Tournez le couvercle en verre pour le
retirer.

2. Nettoyez le diffuseur en verre.

3. Remplacez 'ampoule par une ampoule
adéquate résistant a une température de
300 °C.

4. Installez le diffuseur en verre.



12.1 Que faire si...

Probléme

Vérifiez que...

Vous ne pouvez pas mettre I'appareil en marche ni le
faire fonctionner.

L’appareil est correctement branché a I'électricité.

L’appareil ne chauffe pas.

L’arrét automatique est désactivé.

L’appareil ne chauffe pas.

La porte de I'appareil est fermée.

L’appareil ne chauffe pas.

Le fusible n'a pas disjoncté.

L’appareil ne chauffe pas.

Le Touches Verrouil est désactivé.

L'éclairage est éteint.

Chaleur Tournante Humide - est activé.

L’éclairage ne fonctionne pas.

L’ampoule est grillée.

La Sonde de cuisson ne fonctionne pas.

La fiche de la Sonde de cuisson est compléetement in-
sérée dans la prise.

Err C2 Vous avez retiré la fiche de la Sonde de cuisson de la
prise.

Err C3 La porte de I'appareil est fermée ou le verrouillage de la
porte n'est pas cassé.

Err F102 La porte de I'appareil est fermée.

Err F102 Le verrouillage de la porte n’est pas cassé.

L’affichage indique 00:00.

Une coupure de courant s’est produite. Réglez I'heure
actuelle.

®

Si I'affichage indique un code d’erreur qui
ne figure pas dans ce tableau, désactivez
et réenclenchez le fusible de I'habitation
pour redémarrer I'appareil. Si le code
d’erreur réapparait, contactez un service
apres-vente agréé.

12.2 Données de maintenance

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé.

Les informations nécessaires au service
aprés-vente figurent sur la plaque

signalétique. La plaque signalétique se trouve
sur le cadre avant de I'appareil. Elle est
visible lorsque vous ouvrez la porte. Ne
retirez pas la plaque signalétique de la cavité
de l'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les
informations ici :

Modéle (MOD.) :

Référence produit
(PNC) :

Numéro de série (SN) :
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13. RENDEMENT ENERGETIQUE

13.1 Fiche d'informations sur le produit et informations sur le produit
conformément aux réglementations européennes sur I'étiquetage

énergétique et I'écoconception

Nom du fournisseur

AEG

Identification du modéle

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

Indice d’efficacité énergétique

81.2

Classe d’efficacité énergétique

A+

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-

tionnel

1.09 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur

tournante

0.69 kWh/cycle

Nombre de cavités

1

Source de chaleur

Electricité

Volume

711

Type de four

Four encastrable

Masse

BPE546360M 35.0 kg

BPK546360M 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.

13.2 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d’énergie en mode veille

0.8W

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode basse puissan-

ce applicable

20 min

13.3 Conseils pour économiser
I’énergie

Les conseils ci-dessous vous aideront a
économiser de I'énergie lors de I'utilisation de
votre appareil.

Assurez-vous que la porte de I'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en marche.
Evitez d'ouvrir I'appareil trop souvent pendant
la cuisson. Nettoyez régulierement le joint de
porte et assurez-vous qu'il est bien en place.
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Utilisez des plats en métal et des moules et
récipients foncés et non réfléchissants pour
accroitre les économies d'énergie.

Ne préchauffez pas l'appareil avant la
cuisson, sauf recommandation spécifique.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.



Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour garder les
aliments au chaud ou réchauffer d'autres
plats.

Lorsque vous mettez a I'arrét I'appareil,
I'affichage montre la chaleur résiduelle.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et

garder les aliments au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.

14. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

C/:‘). Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la
protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

REPRISE
A LA LIVRAISON

. A DEPOSER
Cet appareil,
ses accessoires
et cordons

se recyclent

A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

ot &

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

portant le symbole E avec les ordures
ménagéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

(R

(=]

<l
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Vitajte vo svete AEG! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.

servise a opravach:

@ Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
www.aeg.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpe¢nom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
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a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouZivania mézu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v penzionoch na farme a inych podobnych
ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié¢ od elektrickej
siete.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predisSlo ohrozeniu elektrickym
prudom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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« UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

« Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

» Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

* Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

» Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra spotrebica vSetko
prisluSenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz » Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
/\ VAROVANIE! otvaraju bez odporu.
. . » Spotrebic je vybaveny elektrickym
Tento spotrebi¢ mdze nainstalovat’ len systémom chladenia. Ten musi byt
kvalifikovana osoba. napajany z elektrickej siete.
Odstrafite vaetky obaly. * Vstavana jednotka musi splnat

Poskodeny spotrebié neindtalujte ani poziadavky normy DIN 68930 na stabilitu.

nepouzivajte. — —

Dodrziavajte pokyny na indtalaciu dodané | Minimaina vyska kuchyn- 578 (600) mm
trebicom §kej skrinky (minimalna vy-

SO Spo . Ska skrinky pod pracovnou

Vzdy davajte pozor, ak presuvate doskou)

spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy -

pouZivajte ochranné rukavice a uzavretu Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
obuv. Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

Spotrebi¢ nainétalujte na bezpeéné a Vyska prednej Casti spotre- 594 mm
vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na | 23

instalaciu. Vyska zadnej asti spotre- 576 mm
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu bica

vzdialenost’ od inych spotrebicov a

nabytku.
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Sirka prednej ¢asti spotre- 595 mm
bica

Sirka zadnej asti spotrebi- 559 mm
¢a

Hibka spotrebita 567 mm
Hibka zabudovaného spo- 546 mm
trebica

Hibka s otvorenymi dvier- 1027 mm
kami

Minimalna veikost vetracie- 560x20 mm

ho otvoru. Otvor umiestne-
ny na spodnej zadnej stra-
ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-

vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

« Sietovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonéeni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

* Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastrcku.

* Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

« Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné isti¢e alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych péloch. Vzdialenost' kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

« Skor ako zapojite sietovu zastrcku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.
Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napéatim
zdroja napajania.

Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.
Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlZzovacie kable.

Uistite sa, ze zastr¢ka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit', tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych ¢€asti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popélenin, zasahu elektrickym pradom

alebo vybuchu.

* Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.

« Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

* Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

* Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

« Pri otvarani dvierok spotrebi¢a pocas jeho
prevadzky budte opatrni. Méze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

« Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

« Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

* Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spbsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

» Priotvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebiom.
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* Vzdy pouzivajte pohare a pohare uréené
na zavaranie.

* Horlave latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebic¢a, do jeho blizkosti ani nar.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia
spotrebica.

* Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— Nedavajte priamo do spodnej ¢asti
spotrebica riad alebo iné objekty.

— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do hortceho
spotrebi¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure
nenechavajte vlhky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

» Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy spOsobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

» Pri vareni musia byt dvierka spotrebi¢a
vzdy zatvorené.

» Pri instalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli pocas prevadzky spotrebita nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa mbze vytvorit’ teplo a vihkost’
a mbzu spodsobit’ nasledné poskodenie
spotrebica, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

« Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

« Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

« Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovoveé predmety.

* Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe¢nostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia /
poziaru / chemickych emisii (vyparov) v

pyrolytickom rezime.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpec€enstvo poranenia,
poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, &i je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely moézu
prasknut’.

» Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
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* Pred vykonanim gistenia pyrolyzou
a prvym predhriatim odstrante z rury:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
rostov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomécky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

« Dokladne si precitajte vSetky pokyny pre
Cistenie pyrolyzou.

* Ked je spustené Cistenie pyrolyzou,
nepustajte neplnoleté osoby k spotrebicu.
Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych
ochladzovacich vyduchov vychadza horuci
vzduch.

« Cistenie pyrolyzou je operacia pri vysokej
teplote, pri ktorej sa mézu vylu€ovat’
vypary zo zvySkov po vareni
a kons&trukénych materialov, preto sa
zakaznikom odporuca:

— pocas a po kazdom Cisteni pyrolyzou
zabezpecte dostatocné vetranie.

— pocas a po uvodnom predhriati
zabezpecte dobré vetranie.

* Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani
neaplikujte na dvierka rary vodu, aby ste
neposkodili sklenené panely.



+ Opisané vypary, ktoré sa uvolfiuji zo
vSetkych pyrolytickych rur/zvyskov po
vareni, nie su skodlivé pre ludi vratane
deti ani ludi so zdravotnymi problémami.

» Pocas a po Cisteni pyrolyzou a po¢as
prvého predhriatia udrzujte domace
zvierata mimo dosahu spotrebic¢a. Malé
domace zvierata (najma vtaky a plazy)
mézu byt velmi citlivé na zmeny teploty a
vypustané vypary.

» Nelepivé povrchové Upravy na hrncoch,
panviciach, plechoch, kuchynskych
pomockach atd. sa m6zu poskodit’ pri
vysokych teplotach prevadzky Cistenia
pyrolyzou vSetkych pyrolytickych rar
a mdzu byt zdrojom nizkeho mnozstva
Skodlivych vyparov.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo zasahu
elektrickym prudom.

+ Informécie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v

3. POPIS VYROBKU
3.1 Vseobecny prehiad

we B A

O |:I O
(S
-@é

P
Ovladaci panel
Ovladag funkcii ohrevu

Displej
Otoény ovladad

o] =) Haﬁ

domaécich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost', alebo slizia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spdésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

* Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

« Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

* Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit,, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
« Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

* Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

» Sietovy elektricky kabel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.

Zasuvka pre teplotnu sondu
@ Ohrevny prvok

Osvetlenie

Bl Ventilator

El Zasuvacia lista, odstranitelna
Urovne roétu v rare

3.2 Prislusenstvo

* Droéteny rost
Na tortové formy, riady na zapekanie,
riady na pecenie, kuchynsky riad.

* Plech na pecenie ;
Na vlazné kolace, pecivo, chlieb, velké
pecené jedla, mrazené jedla a na
zachytavanie kvapkajucich tekutin, napr.
tuku pri peceni potravin na drétenom
roSte.

* Hiboky pekaé
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Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

* Teplotna sonda
Na ovladanie pecenia na zaklade teploty
vnutri pokrmu.

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zapnutie a vypnutie spotrebica
Zapnutie spotrebica:

1. Stlacte oto¢ny ovladac. Oto¢ny ovladac
sa vysunie.

2. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu.

3. Otocenim ovladaca upravte nastavenia.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut’: otocte ovladac

funkcii ohrevu do polohy Vypnuté @

4.2 Prehlad ovladacieho panela

« Teleskopické listy
Na jednoduchsie vlozenie a vybratie
plechov a dréteného rostu.

Spotrebi¢ je zablokovany.

@ Stlacenim nastavite funkcie ¢asovaca.

H» Stlacenim a podrzanim nastavite funk-
ciu: Rychle zohrievanie.

-B- Stlaéenim zapnete a vypnete osvetle-
nie spotrebica.

/0? Stlacenim tla¢idla nastavite vnatornu
teplotu pokrmu s: Teplotna sonda

OK Stlaéenim potvrdite vyber.

4.3 Ukazovatele na displeji

o

h:min:s

JAVAYE) S YA o

sTOP

l-|-- ?—l—"—"-'o»nsmo
.°BE:aaE

Displej s kii&ovymi funkciami.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.
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Podponuka: Sprievodca varenim.

Podponuka: Cistenie.

Podponuka: Nastavenia

Funkcia Rychle zohrievanie je aktivova-
na.

Funkcia Teplotna sonda je aktivovana.

Funkcia Casomer je aktivovana.

Funkcia Cas pripravy je aktivovana.

@ Funkcia Nastavit’ odlozeny $tart je akti-
vovana.
@ Funkcia Casovaé je aktivovana.

Lista priebehu — vizualne indikuje, kedy
spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplotu
alebo kedy sa skong&i ¢as pripravy.

5.1 Nastavenie ¢asu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete
pockajte, kym sa na displeji nezobrazi:
»00:00“.

1. OtocCenim ovladaca nastavite koniec.

2. Stladte tlagidlo: OK.



5.2 Uvodné predhrievanie a ¢istenie

Pred prvym pouzitim a kontaktom s
potravinami predhrejte prazdny spotrebic.
Spotrebi¢ mdze vydavat neprijemny zapach
a dym. Pocas predhrievania miestnost’
vetrajte.

1. Zo spotrebica odstraiite vSetko
prisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.

2. Nastavte funkciu E Nastavte maximalnu

teplotu. Nechajte spotrebic v prevadzke
1h.

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

3. Nastavte funkciu . Nastavte maximalnu

teplotu. Nechajte spotrebi¢ v prevadzke
15 min.

4. Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym

nevychladne.

5. Spotrebi¢ a prisluSenstvo vycistite len
handrickou z mikrovlakien, teplou vodou
a jemnym Cistiacim prostriedkom.

6. PrisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
liSty vratte spat do ich pévodnej polohy.

6.1 Funkcie ohrevu

Gril
Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pri-
pravu hrianok.

Teplovzdusné Pecenie
Na pecenie masa a pecenie kolacov. Nastav-
te nizSiu teplotu ako pri funkcii Tradi¢né pece-
nie, pretoze ventilator rovnomerne distribuuje
teplo vo vnutri rary.

Turbo gril
Na pecenie velkych kusov méasa alebo hydiny
s kost'ami na jednej urovni. Na pecenie grati-
novanych pokrmov a zapekanie.

E] Tradi¢né pecenie
Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

@

Pri niektorych funkciach ohrevu a teplote
pod 80 °C sa mdze osvetlenie

Mrazené pokrmy

—  Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr.
zemiakovych hranoléekov, americkych zemia-
kov alebo jarnych zavitkov).

Pizza

Napecenie pizze a inych pokrmov, ktoré vyza-
duju viac tepla zdola.

Dolny ohrev
Na zapekanie a chrumkavy korpus. PouZite
najnizsiu Uroven v rure.

%] Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia).
Cas rozmrazovania zavisi od mnozstva a vel-
kosti mrazenych potravin.

lfl Vlhky hortci vzduch

¢ Tato funkcia je uréena na Usporu energie po-
Cas pripravy jedal. Ked pouzijete tuto funkciu,
teplota vo vnutri spotrebi¢a sa moze lisit od
nastavenej teploty. PouZije sa zvySkoveé teplo.
Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac infor-
macii najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzi-
vanie“, poznamky k: VIhky hortci vzduch.

automaticky vypnut'.

6.2 Poznamky k: Vlhky horuci
vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej Ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:
IEC/EN 60350-1.

Dvierka rdry maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena €o najefektivnejsia
prevadzka rary.

Ked' pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
.Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch.
VSeobecné odporuc¢ania na Usporu energie si
pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost™,

v Casti Tipy na Usporu energie.
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6.3 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
nastavite funkciu ohrevu.
2. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

6.4 Vstup: Ponuka =

Otvorenim ponuky ziskate pristup k pokrmom
a nastaveniam funkcie Sprievodca pecenim.

1. Otodte ovladaé funkcii ohrevu na —.

Na displeji sa zobrazuje symbol ‘/\@, rrrr/ @
2. Otocenim oto¢ného ovladaca a stlacenim
ikony prejdete do podponuky. Stlacte

tlacidlo: OK.

6.5 Nastavenie: Sprievodca
varenim ¥

Sprievodca varenim podponuka pozostava z
programov navrhnutych pre Specialne

Podponuka: Sprievodca varenim

pokrmy. Programy zacinaju s vhodnym
nastavenim. Mdzete upravit’ ¢as a teplotu
pocas pecenia.

1. Otocte ovladaé funkcii ohrevu na —.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku ¥
Stlacte tlagidlo OK, )

3. Otocenim otocného ovladaca zvolte
pokrm (P1 - P...). Stlacte tlacidlo: OK.

4. Muffiny vloZte do spotrebi€a. Stlacte
tlacidlo: OK.

5. Ked funkcia skon¢i, skontrolujte, ¢i je

pokrm hotovy. Predizte &as pripravy
podla potreby.

Legenda

Legenda

Aby ste mohli funkciu pouzivat, musi byt
pripojena teplotna sonda. Pozrite si kapito-
lu ,Pouzivanie prislusenstva“.

Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.

Uroven roétu. Informacie najdete v kapito-
le ,Opis vyrobku*.

=

Na displeji sa zobrazi P a €islo jedla, ktoreé
mozete skontrolovat' v tabulke.

Pokrm Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

Pecené hovadzie, ne-

P1

prepecené
pp Hovédzie pecené, 1-15kg; 4-5cm /'? EI 2; plech na pecenie o o
stredne prepeéené hrubé kusy Maso niekolko minit smazte na horucej panvici. VioZte
do spotrebica.
P3 Hovadzie pecené,
prepecené
k - 180-22 kus;
gf:lay ; stredne prepe 382m hrgt?én;atﬁ)sf /? E] E‘ 3; nadoba na pecenie na drétenom roste
P4 Maso niekolko minat smazte na horucej panvici. Vlozte
do spotrebica.
Hovadzi cené/ 1.5-2k . — N =
dl?;l:nzl(epfvz(t:r?ggne 9 /P B 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P5 hovadzie rebro, maso Maso niekolko minat smazte na horucej panvici. Dolejte

z horného stehna, hru-
by bok)

tekutinu. VlozZte do spotrebica.
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Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

Hovadzie pecené, ne-

P6 prepeéené (pomalé
pecenie)
Hovédzie pecene, 1-15kg; 4-5cm ”°E 2; plech na peéenie
P7 stredne prepecené hrubé kusy Méso niekolko mintt smazte na horucej panvici. Vlozte
(pomalé pecenie) do spotrebica.
Hovadzie pecené, do-
P8 bre prepeéené (po-
malé pecenie)
Hovadzie filety, ne-
P9 prepecené (pomalé
pecenie)
Hovédzie filety, 0,5-1,5kg; 5 - /‘?EI 2; plech na pecenie
P10 stredne prepecené 6 cm hrubé kusy ~ Méso niekolko mintt smaZte na horucej panvici. Viozte
(pomalé pecenie) do spotrebica.
Hovadzie filety, pre-
P11 peéené (pomalé pece-
nie)
P12 gg::;e pecené (napr. O'Sr;rlfékﬁj;,cm /‘?EI 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
Dolejte tekutinu. Pecte prikryté.
P13 :fkc:\zgkbaraa\llect?:z:)le- 15-2kg /‘? IE'Z nédobq na pecenie na qryétenom roste
ce Po polovici doby pripravy méso obratte.
Tahané bravéové (po- 15-2k L
P14 malé pecenie) ® o /P B 2; plegh ha pecenie . . x
Pre rovnomerné opecenie po polovici doby pripravy maso
obratte.
P15 Etr:gcove karé, cer-  1- 1Hfu£%; Ifu_sf cm A 2; nadoba na pe&enie na drétenom roste
Bravéové tenké re- 2 - 3 kg; pouzite B 3; hiboka panvica
P16 bierka surove, 2 - 3cm Dolejie tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Po polovici
tenké rebierka . - -
doby pripravy méaso obrat'te.
P17 i:zz:::::ie stehno s 15 -hfui;)%; lZu_sy? em /?B 2; nadoba na pecenie na plechu na__peéeni’e’
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy maso obratte.
Celé kurca 1-1.5kg; Cerstvé /‘? EI 2; zapekacia nadoba na plechu na pecenie
P18 Pre rovhomerné opecenie po polovici doby pripravy kuréa
obratte.
p19 Polovitka kuréata 0.5-0.8kg /0? B 3: plech na pe&enie
P20 Kuracie prsia 180 -200 g nakus /P IE IEJ 2; zapekacia nadoba na drétenom roste

Maso niekolko minut smazte na horucej panvici.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
sKtl‘lll'éa(ZIe stehna, cer- . /P E 3; plech na peé&enie
P21 Ak ste kuracie stehna najskoér marinovali, nastavte nizsiu
teplotu a pecte ich dlhsie.
Cela kacka 2-3kg /‘? EI 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P22 Polozte maso na nadobu na pecenie. Po polovici doby
pripravy kacku obratte.
Celd hus 4-5kg /? B 2; hiboka panvica
P23 Polozte maso na hlboky plech na pecenie. Po polovici do-
by pripravy hus obratte.
P24 Sekana kg /P 2. drsteny rost
P25 Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu /O?E 2;Vplech na peéenie,: , .
Rybu naplfite maslom, korenim a bylinkami.
P26 Rybie filé . E B 3; zapekacia nadoba na drétenom roste
Tvarohovy kola¢ che- -
P27 esecakevy B 2; @ 28 cm rozkladacia forma na tortu na dréte-
nom roste
p2g Jablkovy kola& . =] 3; plech na peéenie
P29 Jablkova torta ) = 2; okrthla forma na kolaé na drétenom roste
Jablkovy kolac -
P30 v E 1; @ 22 cm okruahla forma na kola¢ na drétenom
roste
Brownies — ¢ok. su- 2 kg cesta . .
P31 Sienky 9 B 3; hlboka panvica
P32 Muffiny ) B 3; plech na muffiny na drétenom roste
P33 Bochnikovy kolaé . E 2; forma na bochnik na drétenom roste
P34 Pecené zemiaky Tk E 2; plech na pecenie
Na plech na pecenie poloZte celé zemianky so Supkou.
P35 Americkeé zemiaky Tk B SE_p!ech na peéenie’vystlany papierom na pecenie
Nakrajajte zemiaky na kusky.
P36 S;;:::i’zga miesana 1-15kg E 3;.plech na peéenielvystlany papierom na pecenie
Zeleninu nakrajajte na kusky.
P37 Krokety, mrazené 0.5 kg E 3 plech na peéenie
p3g Hranoléeky, mrazené 0.75 kg E 3: plech na pegenie
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
P39 m:zg;g:ﬂiﬁlgﬁ;;i 1-15kg El 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
platkami cestovin
P40 (Z;e:\t/:gr;z;;n;}l]z;ky 1-15kg E 1; zap’ekacia_nédvoba na’drétenom ro§te'
Po uplynuti polovice €asu pripravy pokrm otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - ‘Z] IEI 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
P42 Cerstva pizza, hruba - E EI 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
P43 Slany kolac . E 2; plech na pecenie na drétenom roste
leg_letalmabattalblely 0.8kg E IE' 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
P44 © ieb nie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
Celozrnny/Razny/ kg ‘E‘ EI 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-

P45 Tmavy chlieb

nie / forma na bochnik na drétenom roste

6.6 Zmena: Nastavenia

1. Otodte ovladaé funkcii ohrevu na —.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku @

Stlagte tlagidlo OK.

3. Otocenim ovladaca vyberte nastavenie.

Stlagte tlacidlo: OK.
4. Otocenim oto¢ného ovladaca nastavte

hmotnost. Stlaéte tlacidlo: OK,
5. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu do
polohy Vypnuté opustite Ponuka.

Ponuka: Nastavenia

Nastavenie Hodnota
01 Presnycas Zmenit’
02 Jasdispleja 1-5

Tony tlacidiel 1 - pipnutie, 2 -
03 kliknutie, 3 — vy-

pnutie zvuku

Nastavenie Hodnota
04 Hilasitost zvuku 1-4
05 Teplotna sonda Akcia 1 - alarm a zasta-
venie, 2 — alarm
06 Casovad Zap./Vyp.
07 Osvetlenie rury Zap./Vyp.
08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09 Pripomienka cistenia Zap./Vyp.
10 Rezim Demo Aktivaény kod:
2468
11 Verzia softvéru Kontrola
12 Zrusit' véetky nastave-  Ano/nie
nia
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7. DOPLNKOVE FUNKCIE

7.1 Blokovanie @

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene
funkcie spotrebica.

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ zapnuty —
nastavena priprava pokrmu pokracuije,
ovladaci panel je zablokovany.

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda
sa zapnut, ovladaci panel je zablokovany.

OOK - stlaCte a podrzte, ak chcete zapnut
funkciu.

Zaznie zvukovy signal. &- 3-krat zablika,
ked sa blokovanie zapne.

OOK - stlacenim a podrzanim funkciu
vypnete.

7.2 Automatické vypinanie

Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia sa
nezmenili, spotrebi€ sa po urcitom Case z
bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.

(°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — maximum 3

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Popis ¢asovych funkcii

@ Nastavenie hodin, ktoré zobrazuju ak-
L. tualny ¢as.
Presny ¢as
Q Nastavenie ¢asovaca odpocitavania.
X Po uplynuti €asu zaznie zvukovy sig-
Casomer g ¥ 319

nal. Tato funkcia nema vplyv na €in-
nost’ rary.

Nastavenie trvania pripravy. Po uply-
STOP nuti casu ¢asovaca zaznie signal
Cas pripra- a funkcia ohrevu sa automaticky vy-
vy pne.
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Ak chcete spustit’ funkciu ohrevu na trvanie
presahujuce ¢as automatického vypnutia,
nastavte Cas pripravy. Pozrite si kapitolu
,Casové funkcie®.

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rury, Teplotna sonda, Nastavit' odloZeny Start.

7.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebica chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator moze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

@ Odlozenie zaciatku alebo konca vare-
Nastavit
odlozeny

Start

@ Zobrazenie ¢asu prevadzky spotrebi-
= ., ¢a. Maximum je 23 h 59 min. Tato
Casovac

funkcia nema vplyv na ¢innost’ rury.

8.2 Nastavenie: Casomer £

1. Stladte tlagidlo ©.
Na displeji sa zobrazi: 0:00 a Q



2. Otocenim ovladada nastavite Casomer.
3. Stlacte tlagidlo: OK. Casovag zaéne
ihned odpocitavat'.

Po uplynuti ¢asu stlacte tlacidlo OK 3 otocte
ovladac funkcii ohrevu do vypnutej polohy.

8.3 Nastavenie: Cas pripravy s%

1. OtocCenim ovladaca vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu.

2. Opakovane stlacte tlacidlo @

Na displeji sa zobrazi: 0:00 a % 3

3. Otocenim ovladaca nastavite Cas
pripravy.

4. Stladte tlagidlo: OK.

Casovac zacne ihned odpocitavat’.

Po uplynuti ¢asu stlacte tlacidlo OK a otogte
ovladac funkcii ohrevu do vypnutej polohy.

8.4 Nastavenie: Nastavit’ odlozeny

start &

1. OtocCenim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu.

2. Opakovane stlacte tlacidlo (\D

Na displeji sa zobrazi: presny ¢as &

SPUSTENIE .

3. Otocenim ovladaca nastavite Cas
spustenia.

4. Stladte tlagidlo: OK.

Na displeji sa zobrazi: --:-- @ sTop.

5. Otocenim ovladaca nastavite koniec.
6. Stlacte tlagidlo: OK.

Casovac zacne odpocitavat' v nastavenom
Case spustenia.

Po uplynuti ¢asu stlacte tlacidlo OK 3 otocte
ovladac funkcii ohrevu do vypnutej polohy.

8.5 Nastavenie: Casovaé @
1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vstlpte do —— pre Ponuka.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku @/
Casovag. Informacie najdete v kapitole
Kazdodenné pouzivanie, Ponuka:
Nastavenia.

3. Stlaéte tlagidlo OK.
4. Otocenim ovladaca zapnete a vypnete
Gasovac.

5. Stlacte tlagidlo: OK.

8.6 Nastavenie: Presny ¢as O
1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu

vstlpte do == pre Ponuka.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku @/
Presny ¢as.
3. Otocenim ovladaca nastavite hodiny.

Stlaéte tlagidlo: OK.

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

9.1 Vlozenie prislusSenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'.
Tieto odsadenia tiez zabraruju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabraruje
zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Droéteny rost

Rost vlozte medzi vodiace ty€e zasuvacich
list.
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Plech na pecenie / HIboky pekac

Plech na pecenie zasurite medzi vodiace listy
zvolenej Urovne rury.

9.2 Teplotna sonda
Meria teplotu vnutri jedla.
Nastavuju sa dve teploty:

. C- teplota vnutri spotrebi¢a. Mala by byt
aspon o 25 °C vySSia ako teplota vnutri
pokrmu.

. M- teplota vo vnutri jedla.

Pre najlepSie vysledky varenia:

+ Prisady by mali mat izbovu teplotu.

* Nepouzivajte s tekutymi pokrmami.

» Pocas pripravy musi byt ihla teplotnej
sondy Uplne zasunuta do jedla.

Pecenie s: Teplotna sonda

/\ VAROVANIE!

KedZe sa teplotna sonda a zasuvacie
listy zohreju, hrozi nebezpecenstvo
popalenia. Nedotykajte sa rukovati
teplotnej sondy holymi rukami. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice.

1. Zapnite spotrebic.

2. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade
potreby zmerite teplotu rary.

3. Vlozte teplotnt sondu dovnutra pokrmu:
Maso, hydinu a rybu
Vlozte celu ihlu teplotnej sondy do stredu
masa alebo ryby v najhrubsej Casti.
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Zapekaciu nadobu
Spicku teplotnej sondy zapichnite presne
do stredu pokrmu v zapekacej nadobe.
Teplotna sonda ma byt pocas pecenia
stabilne na jednom mieste. Dosiahnete to
pouzitim pevnej prisady. Na podoprenie
silikénovej rukovéte teplotnej sondy
pouzite okraj zapekacej nadoby. Spicka
teplotnej sondy by sa nemala dotykat’ dna
nadoby na pecenie.

4. Teplotnu sondu zapojte do zasuvky, ktora
sa nachadza vo vnutri spotrebica.
Informacie najdete v Casti Opis vyrobku.

Na displeji sa zobrazi aktualna teplota

teplotnej sondy.

5. Stlacte /? aby ste nastavili teplotu
vnutri pokrmu.

6. Stladte tlagidlo: OK.

Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu,

zaznie zvukovy signal. Skontrolujte, ¢i je jedlo

hotové. Predizte Cas pripravy podla potreby.

7. Vytiahnite zastrcku teplotnej sondy zo
zasuvky a vyberte pokrm zo spotrebica.



10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

Teplota a asy pripravy uvedené v tabulkach
su len orienta¢né. Zavisia od receptov
a kvality a mnozstva pouzitych prisad.

Spotrebi¢ moze pri peceni alebo opekani
fungovat inak ako vas predchadzajuci
spotrebi€. Rady nizSie zobrazuju odporucané
nastavenia teploty, ¢asu pecenia a urovne v
rdre pre konkrétne druhy jedal.

Urovne ro$tov pogitajte od dna vnutra rdry.

Ak nie su k dispozicii nastavenia pre
konkrétny recept, vyhladajte podobny recept.

Tipy na Usporu energie najdete v kapitole

+Energeticka ucinnost™.
Symboly pouzité v tabuikach:

5§ Druh potravin

p =2l
Funkcia ohrevu
°C Teplota

PrisluSenstvo

Hl

Urovef roétu v rdre

=

Cas pripravy (min)

O

10.2 Vihky horuci vzduch -
odporucané prislusenstvo

Pouzivajte tmavé a matné formy a nadoby.
LepSie absorbuju teplo nez svetly a leskly
riad.

* Forma na pizzu - tmava, matna, priemer
28 cm

* Forma na pecenie — tmava, matna,
priemer 26 cm

* Nadobky na suflé — keramické, priemer
8 cm, vyska 5 cm

* Forma na korpus - tmava, matna,
priemer 28 cm

10.3 Vihky horuci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizsie.

L, °C @ =
Zapecené cestoviny 200 - 220 45 -55 3
Zapecené zemiaky 180 - 200 70-85 3
Moussaka 170 - 190 70-95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Chlebovy puding 190 - 200 55-70 3
Ryzovy puding 170 - 190 45 - 60 3
Jablkovy kola¢ z piskétového cesta (okruhla 160 - 170 70-80 3
forma na kolace)
Biely chlieb 190 - 200 55-70 3

10.4 Informacie pre skusobné ustavy

Skusky podia: EN 60350-1, IEC 60350-1.
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Pecenie na jednej urovni

SLY = °C O =

Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pe- Dréteny rost 160 45 - 60 2
Eenie

Piskoétovy kolaé bez tuku Tradi¢né pecenie Dréteny rost 160 45 - 60 2

Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdusné Pe- Dréteny rost 160 55-65 2

@20 cm Eenie

Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie Dréteny rost 180 55-65 1

@20 cm

Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pe- Plech na pecenie 140 25-35 2
Cenie

Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie  Plech na pecenie 140 25-35 2

Malé kolagiky, 20 ks/plech 1) Teplovg:;éené Pe- Plech na pecenie 150 20-30 3

Malé kolagiky, 20 ks/plech 1) Tradicné peCenie  Plech na pecenie 170 20-30 3

Hrianky 1) Giril Dréteny rost Max. 1-2 5

1) Prazdny spotrebi¢ predhrejte.

Viacuroviiové pecenie

& = °C O =

Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pe- Plech na pecenie 140 25-45 2a4
cenie
Malé kolagiky, 20 ks/plech 1) 'é':r;])ilgvzduéné Pe-  Plech na pecenie 150 25-35 2a4
el - Teplovzdusné Pe- 2
Piskotovy kolac bez tuku enie Droteny rost ) 160 45 -55 2a4
Jablkovy kola& poplovzdusne Pe-py eny rost 2) 160 55 - 65 2a4

1) Prazdny spotrebi¢ predhrejte.
2) 1 forma na kolaé na kazdy droteny rost.

11. OSETROVANIE A CISTENIE

v teplej vode s jemnym Cistiacim

/\ VAROVANIE! prostriedkom.
Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti. * Na Cistenie kovovych povrchov pouZite
Cistiaci roztok.
11.1 Poznamky k éisteniu + Skvrny vycistite s miernym Cistiacim
L . prostriedkom.
Cistiace prostriedky Kazdodenné pouzivanie
» Prednu stranu spotrebi¢a ocistite iba «+ Vnutro spotrebiga odstrante po kazdom
handri¢kou z mikrovlakien namoc&enou pouziti. Hromadenie tuku alebo inych
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zvySkov mbéze mat' na nasledok vznik
poziaru.

» Jedlo v spotrebici neskladujte dihSie ako
20 minut. Vnutro spotrebi¢a po kazdom
pouziti osuste len handri¢kou
z mikrovlakien.

PrisluSenstvo

+ Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom
pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite
iba handri€ku z mikrovlakien namocenu
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. PrisluSenstvo sa nesmie
umyvat’ v umyvacke riadu.

* Nelepivé prislusenstvo necistite
abrazivnym CistiCom ani predmetmi s
ostrymi hranami.

11.2 Vybratie zasuvacich list

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli

spotrebic vycistit.

1. Spotrebi€ vypnite a poCkajte, kym
nevychladne.

2. Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich list od
bocnej steny.

3. Zadny koniec zasuvacej listy odtiahnite
od boc¢nej steny a vyberte ju.

T

‘ /

——HP

Ol=»

T

——

e

=3

T

4. Zasuvacie listy nainstalujte v opaénom
poradi.

Pridrziavacie koliky na teleskopickych listach

musia smerovat’ dopredu.

11.3 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!
Hrozi riziko popalenin.

/\ UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke
nainstalované dalSie spotrebice,
nepouzivajte ich su€asne s touto
funkciou. Mohlo by to sposobit’
poskodenie rury.

Funkciu nespustajte, ak ste Uplne nezatvorili
dvierka rury.

Po spusteni Cistenia sa dvierka spotrebica
zablokuju a osvetlenie zhasne. Kym sa
dvierka odblokuju, na displeji sa zobrazuje

&.

1. Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Vyberte vSetko prislusenstvo
a odnimatelné podpery rostov.

3. Dno rury a vnutorny skleneny panel
dvierok vycistite teplou vodou, mékkou
handri¢kou a miernym Cistiacim
prostriedkom.

4. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu

vstupte do ponuky E
5. Otocenim ovladaca vyberte

polozku Cistenie wl a stlagte tlacidlo OK.

Voliteina funkcia Trvanie
C1 - Lahké ¢istenie 1h

C2 - Normalne Cistenie 1 h 30 min
C3 - Dokladné &istenie 3h

6. Otocenim ovladaca vyberte program
gistenia a stlacte tlacidlo OK.

7. Stlagenim tlagidla OK spustite Cistenie.
8. Po Cisteni otocte ovladac funkcii ohrevu
do polohy Vypnuté.
Ked rdra opat' vychladne, dvierka sa
odblokuju.
9. Pockajte, kym spotrebi¢ nevychladne,
a potom jeho vnutro vycistite makkou
handric¢kou.

11.4 Pripomienka Cistenia
Ked po vareni blika na displeji m’, spotrebié
vam pripomenie, aby ste ho vydcistili

pyrolyzou. Pripomienku mozete vypnut’ v
podponuke: Nastavenia. Pozrite si kapitolu
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.Kazdodenné pouzivanie®, Zmena:
Nastavenia.

11.5 Vybratie a insStalacia dvierok

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete
vybrat, aby ste ich vycistili. Pocet sklenenych
panelov dvierok je pre rdzne modely odliSny.

/\ VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

/\ UPOZORNENIE!

So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného
panela. Sklo méze prasknut'.

1. Dvierka Uplne otvorte.

2. Stlacte upinacie paky A na oboch
pantoch dvierok.

3. Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej
otvorenej polohe (priblizne v uhle: 70°).

4. Dvierka rury uchopte po oboch stranach a
potiahnite ich od rary v ur€itom uhle
smerom nahor.

5. Dvierka polozte vonkajSou stranou nadol
na makku tkaninu na rovny povrch.

6. Drzte ram dvierok B na oboch stranach
na hornom okraji dvierok a zatlacte ho
dovnutra, aby sa uvolnila upeviovacia
zapadka.
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7. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

8. Sklenené panely dvierok uchopte na ich
hornej hrane a po jednom ich vytiahnite
smerom nahor z Uchytiek.

9. Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny panel
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvajte v umyvacke riadu.

Po Cisteni zvolte opaény postup. Najprv

namontujte maly panel, potom vacsi a

dvierka.

11.6 Vymena osvetlenia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka moze byt hortca.

1. Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odpoijte spotrebic od elektrickej siete.

3. Nadno rury polozte handricku.

Horné osvetlenie
1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
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2. Vycistite skleneny kryt.
3. Vymente ziarovku za vhodnu Ziarovku s
tepelnou odolnostou do 300 °C.
4. Nainstalujte skleneny kryt.




12. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

12.1 Co robit), ak...

Problém

Skontrolujte, €i...

Spotrebi¢ sa neda zapnut’ ani pouzivat'.

Spotrebic je spravne pripojeny ku zdroju elektrického
napadjania.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Funkcia Blokovanie je deaktivovana.

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je aktivované.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do zasuvky.

Err C2 Vytiahli ste zastréku Teplotna sonda zo zasuvky.

Err C3 Dvere spotrebica su zatvorené alebo nie je pokazeny
zamok dveri.

Err F102 Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

Na displeji sa zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny ¢as.

®

Ak sa na displeji zobrazi kod chyby, ktory
nie je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim

a zapnutim domovej poistky restartujte
spotrebi€. Ak sa chybovy kod objavi
znova, obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom stitku. Typovy
Stitok sa nachadza na prednom rame
spotrebica. Je viditelny, ked otvorite dvierka.
Typovy §titok neodstrarujte zo spotrebica.

Odporu¢ame vam, aby ste vyplnili
nasledujtice udaje:

Model (MOD.) :
Cislo produktu (PNC):

Sériové ¢islo (S.N.):
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13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Harok s informaciami o vyrobku a informacie o vyrobku podia
predpisov EU o energetickom oznacovani a ekodizajne

Nazov dodavatela

AEG

Identifikacia modelu

BPE546360M 944188666
BPK546360M 944188667

Index energetickej ucinnosti

81.2

Trieda energetickej U€innosti

A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, reZzim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 711
Typ rary Zabudovana rara
BPE546360M 35.0 kg
Hmotnost’
BPK546360M 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné rury a grily — metd-

dy merania vykonu.

13.2 Informéacie o vyrobku tykajtice sa spotreby energie a maximalneho
¢asu na dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

Spotreba energie v pohotovostnom rezime

0.8W

Maximalny ¢as potrebny na automatické dosiahnutie prislu§ného rezimu nizkeho vykonu

20 min

13.3 Tipy na usporu energie

Nasledujuce tipy vam pomozu usetrit’ energiu
pri pouzivani spotrebica.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebica po¢as
prevadzky zatvorené. Poc¢as pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ asto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzivaijte
tmavy matny kovovy riad a nadoby.

Spotrebi¢ pred pecenim nepredhrievaite,
pokial to nie je vyslovne odporucané.
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Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dihsie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na udrzanie pokrmov
teplych alebo ohrev ostatnych pokrmov.



Ked' spotrebic vypnete, na displeji sa zobrazi
zvyskové teplo.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvyskového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdbzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy ozna¢ené symbolom C) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebiCov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom

E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklathom
zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
mestsky urad.
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