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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe
pérdorimit té késaj pajisjeje,
lexoni me kujdes udhézimet e
dhéna. Prodhuesi nuk éshté
pérgjegjés pér léndimet apo
démet si rezultat i instalimit
apo pérdorimit té pasakté.
Gjithmoné mbajini udhézimet
né njé vend té sigurt dhe ku
mund té arrihen lehté pér t'iu
referuar né té ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe
personave vulnerabél

* Kjo pajisje mund té
pérdoret nga fémijé té
moshés 8 vje¢ e sipér dhe
persona me aftési té
kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk
kané eksperiencé dhe
njohuri, nése kéta mbahen
nén mbikéqyrje ose
udhézohen pér pérdorimin
e sigurt té pajisjes dhe i
kuptojné rreziget e

pérdorimit. Fémijét nga nén
8 vje¢ dhe personat me
aftési té kufizuara shumé té
theksuara dhe komplekse
duhet t& mbahen larg nga
pajisja, pérvegse kur
mbahen nén monitorim té
vazhdueshém.

Fémijét duhet té
mbikéqyren pér tu siguruar
gé€ ata té mos luajné me
pajisjen.

Mbajeni paketimin larg
fémijéve dhe hidheni sig
duhet. )
PARALAJMERIM: Pajisja
dhe pjesét e saj té
arritshme nxehen gjaté
pérdorimit. Mbajini fémijét
dhe kafshét shtépiake larg
gjaté pérdorimit dhe ftohjes.
Aktivizoni pajisjen e
sigurisé pér fémijé, nése
ofrohet.
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* Fémijét nuk duhet ta
pastrojné apo mirémbajné
pajisjen pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e
pergjithshme

* Kjo pajisje pérdoret vetém
pér gatim.

» Kjo pajisje éshté krijuar pér
pérdorim shtépiak né
ambient t& brendshém.

 Kjo pajisje mund té
pérdoret né zyra, dhoma
hoteli, dhoma buijtine,
dhoma hoteli rural, si dhe
né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon
(mesatarisht) nivelet e
pérdorimit shtépiak.

+ PARALAJMERIM: Rrezik
zjarri: Mos ruani artikuj mbi
sipérfaget e gatimit.

+ KUJDES: Procesi i gatimit
duhet té mbikéqyret (duke
pérfshiré funksionet
automatike té gatimit).
Proceset e shkurtra té
gatimit duhet t& mbikéqyren
vazhdimisht.

+ PARALAJMERIM: Gatimi i
pamonitoruar me yndyré
ose vaj mbi pianuré mund
té jeté i rrezikshém dhe
mund té shkaktojé zjarr.

 PARALAJMERIM: Pajisja
dhe pjesét e saj té
arritshme nxehen gjaté
pérdorimit. Duhet té keni
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kujdes gé té€ shmangni
prekjen e rezistencave.
Tymi tregon mbinxehje.
Mos pérdorni kurré ujé pér
té shuar zjarrin nga gatimi.
Fikeni pajisjen dhe mbuloni
flakét me p.sh. njé batanije
zjarri ose njé kapak.
PARALAJMERIM: Pajisja
nuk duhet té furnizohet
pérmes njé pajisjeje té
jashtme ndezése, si p.sh.
kohématés, apo té lidhet
me njé qark qé ndizet dhe
fiket rregullisht nga njé
mjet.

Objektet metalike si thikat,
pirunét, lugét dhe kapakét
nuk duhet t& vendosen mbi
sipérfagen e pianurés,
sepse mund té nxehen.
Mos e pérdorni pajisjen
pérpara se ta instaloni né
strukturén inkaso.

Mos pérdorni spérkatésin e
ujit dhe avullin pér té
pastruar pajisjen.

Pas pérdorimit, fikni
elementin e pianurés me
celésin e kontrollit dhe mos
u mbéshtetni te funksionimi
| detektorit té tiganit.
PARALAJMERIM: Nése
sipérfaqgja kriset, fikeni
pajisjen pér té shmangur
mundeésiné e goditjes
elektrike. Né rast se pajisja
éshté e lidhur me rrymeén



elektrike direkt duke
pérdorur kuti lidhése, higeni
siguresén pér té shképutur
pajisjen nga furnizimi me
rrymé. Né ¢do rast,
kontaktoni me Qendrén e
Autorizuar té Shérbimit.
Nése kordoni i energjisé
elektrike éshté i démtuar,
duhet té zévendésohet nga
prodhuesi, gendra e
autorizuar e shérbimit e tij
ose persona me kualifikim
té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik
elektrik.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/N PARALAJMERIM!

Vetém njé teknik i kualifikuar duhet ta

instalojé kété pajisje.

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje ose démtim i pajisjes.

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Shihni broshurén e instalimit pér udhézime
té hollésishme té montimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Kini kujdes kur lévizni pajisjen pasi éshté e
réndé. Pérdorni doreza sigurie dhe képucé
té mbyllura.

Izolojini sipérfaget e prera té€ mobilies me
njé izolues pér té parandaluar énjtjen nga
lagéshtia.

Mbroni pjesén e poshtme té pajisjes nga
avulli dhe lagéshtira.

Mos e instaloni pajisjen prané njé dere
ose nén njé dritare pér té parandaluar
rénien e enéve té nxehta té gatimit nga
pajisja kur dera ose dritarja €shté e hapur.

« PARALAJMERIM: Pérdorni

vetém mbrojtéset e
pianurés té pércaktuara
nga prodhuesi i pajisjes sé
gatimit ose té cilésuara si té
pérshtatshme nga ky i
fundit né udhézimet e
pérdorimit, ose mbrojtéset
e pianurés té integruara né
pajisje. Pérdorimi i
mbrojtéseve té
papérshtatshme mund té
shkaktojé aksidente.

Cdo pajisje ka poshté ventilatoré ftohjeje.
Nése pajisja éshté e instaluar mbi njé
sirtar:

— Mos ruani sende té vogla ose letra gé
mund té démtojné ventilatorét e
ftohjes ose té démtojné sistemin e
ftohjes.

— Mbani njé distancé prej sé paku 2 cm
midis fundit t& pajisjes dhe pérmbaijtjes
sé sirtarit.

Higni ¢do panel ndarés té instaluar né

kabinet nén pajisje.

2.2 Lidhja elektrike

/N PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhet t& béhen
nga njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet té jeté e tokézuar.
Shképuteni pajisjen nga ushqimi elektrik
pérpara ¢do veprimi.

Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té jené né pérputhje me
specifikimet elektrike té rrjetit elektrik.
Kabllot ose prizat elektrike té lirshme ose
té pasakta mund té ¢ojné né mbinxehje té
kontaktit.
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Pérdorni kabllon e duhur elektrike.

Mos e lini kabllon elektrike té€ ngatérrohet.
Sigurohuni gé té jeté instaluar mbrojtja
nga goditja elektrike.

Pérdorni kapésen lehtésuese té tendosjes
né kabllon elektrike.

Sigurohuni qé kablloja elektrike ose spina
(nése ka) té mos preké sipérfaget e
nxehta.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Shmangni démtimin e spinés dhe kabllos
té rrjetit. Nése nevojitet zévendésim, ai
duhet té béhet nga gendra joné e
autorizuar e shérbimit ose nga njé
elektricist i kualifikuar.

Mbrojtja nga goditja elektrike e pjeséve
me korrent dhe té izoluara duhet té
fiksohet né ményré té sigurt dhe nuk duhet
té higet pa mjete.

Lidheni spinén e linjés né prizé vetém né
fund té instalimit. Sigurohuni gé té keni
akses né spinén e linjés pas instalimit.
Nése priza éshté lirshme, mos e futni aty
spinén.

Mos e shképutni pajisjen duke térhequr
kabllon elektrike. Térhigeni gjithmoné nga
spina.

Pérdorni vetém pajisjet e duhura izoluese:
celésat mbrojtés, siguresat (siguresat qé
vidhosen duhet té higen nga foleja),
salvavitat dhe kontaktorét.

Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
izoluese qé shképut pajisjen nga rrjeti
elektrik né té gjitha polet, me njé gjerési
hapjeje kontakti prej té paktén 3 mm.
Nése shfaget kodi E3, shképuteni pajisjen
nga priza dhe kontrolloni lidhjen elektrike
dhe tensionin e rrjetit.

2.3 Pérdorimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike.

Mos e modifikoni kété pajisje.

Higni té gjithé paketimin, etiketimin dhe
filmin mbrojtés (nése ka) para pérdorimit
pér heré té paré.

Sigurohuni gé vrimat e ajrimit t& mos jené
bllokuar.

Mos e lini pajisjen pa mbikéqyrje gjaté
funksionimit.

Fikeni zonén e gatimit pas ¢do pérdorimi.
Mos vendosni servise apo kapaké
tenxheresh mbi zonat e gatimit, pasi mund
té nxehen.
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* Mos e ndizni pajisjen me duar té lagura
ose kur bie né kontakt me ujin.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

* Nése sipérfagja e pajisjes €shté e krisur,
shképuteni menjéheré pajisjen nga
ushqimi elektrik pér t& parandaluar
goditjen elektrike.

» Pérdoruesit me stimulues kardiak duhet té
mbajné njé distancé prej t&€ paktén 30 cm
nga zonat e gatimit me induksion kur
pajisja €shté né pérdorim.

* Vendoseni me kujdes ushgimin né vaj té
nxehté, pasi mund té spérkatet.

¢ Mos pérdorni fleté alumini apo materiale té
tjera midis sipérfages s€ gatimit dhe
enéve té gatimit, pérveg rasteve kur
specifikohet ndryshe nga prodhuesi i késaj
pajisjeje.

« Pérdorni vetém aksesorét e rekomanduar
nga prodhuesi pér kété pajisje.

/N PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe shpérthimi.

* Yndyrat dhe vajrat e nxehura mund té
|éshojné avuj t& ndezshém. Mbajini larg
flakét dhe objektet e nxehta.

* Avujt e vajit t&€ nxehté mund té shkaktojné
djegie spontane.

* Vaiji i pérdorur me mbetje ushgimore mund
té ndizet né temperatura mé té uléta.

¢ Mos vendosni produkte té ndezshme
prané pajisjes.

/N PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té€ pajisjes.

* Mos vendosni ené gatimi t& nxehta mbi
panelin e kontrollit pér t& shmangur
rrezikun e djegieve.

* Mos i vendosni kapakét e nxehté té
tenxhereve mbi sipérfagen prej xhami té
pajisjes.

* Mos i lini enét e gatimit té thahen duke
Zier.

* Mos lejoni qé sendet ose enét e gatimit té
bien mbi pajisje pér t& shmangur démtimin
e sipérfages.

* Mos i aktivizoni zonat e gatimit me ené
bosh apo pa ené fare.

« Enét e gatimit prej gize apo me fund té
démtuar mund té shkaktojné gérvishtje né
xham / geramikén e xhamit. Ngrini
gjithmoné enét e gatimit lart kur duhet t'i
|évizni mbi sipérfagen e gatimit.

* NE& lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér



kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané

prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té

tiera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
Pérdorni vetém pjesé rezerveé origjinale.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Fikeni pajisjen dhe |éreni té ftohet para se
ta pastroni.

Pastroni pajisjen me njé lecké té buté té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,

3. MONTIMI

3.1 Para instalimit

Pér referencé né té ardhmen, gjeni pllakén e
specifikimeve né pjesén e poshtme té sobés
dhe shkruani numrin

serial. cccoovveeeeiiiieeieeee, .

3.2 Montimi i pianurés

@ pear pérmasat e instalimit dhe udhézimet
vizuale, shihni skemat e instalimit qé
ndodhen né faget e para t&€ manualit t&
pérdorimit.

Pér instalimin pérsipér, shihni skemén A.
Pér instalimin inkaso, shihni skemén B.

Nése e instaloni pianurén nén njé aspirator,
shihni udhézimet e instalimit té& aspiratorit pér
distancén minimale midis pajisjeve.

Nése pajisja instalohet mbi njé sirtar, ventilimi

pianurés mund té& ngrohé artikujt qé ruhen

brenda né sirtar gjaté procesit t& gatimit.

3.3 Kablloja e linjés

/N PARALAJMERIM!

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pianura vjen me njé kabllo elektrike.
Pér té zévendésuar kabllon elektrike té
démtuar, pérdorni llojin e kabllos:
HO5V2V2-F e cila i reziston njé
temperature prej 90 °C e lart. Njé tel i

tako pastruese gérryese, solucione apo
sende metalike, pérve¢ nése specifikohet
ndryshe.

Kontrollojeni produktin rregullisht pér
shenja pérkeqésimi gé mund ta béjné té
papérshtatshém pér kontakt me ushqimin,
si p.sh. garje, flluska, delaminim, tkurrje,
ngjitje, korrozion ose ndryshime té tjera té
dukshme né strukturé ose pamje. Ndigni
udhézimet e pastrimit dhe mirémbajtjes
pér té parandaluar pérkegésimin.

2.5 Hedhja

/N PARALAJMERIM!

Rreziku i Iéndimit ose mbytjes.

Kontaktoni autoritetin tuaj vendor pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.
Shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik,
pastaj priteni dhe hidheni kabllon elektrike.

vetém duhet té keté njé seksion kryq
minimal né pérputhje me tabelén e
méposhtme. Flisni me gendrén lokale té
shérbimit. Kablloja elektrike duhet
zévendésuar vetém nga njé elektricist i
kualifikuar.

Lidhjet népérmijet prizave té€ kontaktit,
shpimi ose saldimi i skajeve té telave, si
dhe lidhja e kabllos pa mbéshtjellésen e
skaijit té kabllos jané té ndaluara.

Lidhja me njé fazée

1.

2,

3.

Higni fashetén e fundit té& kabllos nga teli i
zi dhe ai blu.

Higni njé pjesé té izolimit té skajeve té
kabllit kafe, té€ zi dhe blu.

Lidhni skajet e kabllove té zeza dhe kafe.
Aplikoni njé fasheté té re né fundin e
pérbashkét té kabllos (nevojitet vegél e
posatgme).

Lidhni skajet e dy kabllove blu.

Aplikoni njé fasheté té re né fundin e
pérbashkét té kabllos (nevojitet vegél e
posatgme).

Lidhja me dy faza

1.

2,

3.

Higni fashetén e fundit t€ kabllos nga telat
blu.

Higni njé pjesé té izolimit té€ skajeve té
kabllit blu.

Lidhni skajet e dy kabllove blu.
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4. Aplikoni njé fasheté té re né fundin e
pérbashkét té kabllos (nevojitet vegél e

posagme).

400V2N~ 220-240V~
O | — &)
gy E— -
L1 w ] E_ L
L2

Lidhja me dy faza: 400 Lidhja me njé fazé:

V2N~ 220 - 240 V~
(5x1,5 mm? or 4x2,5 (5x1,5 mm? or 3x4
mm?) mm?)
E gjelbér - e E gjelbér - e
@ verdhé verdhé @
N Blu dhe blu Blu dhe blu N
. E zezé dhe
L1 E zezé Kafe L
L2 Kafe
D 220-240 V~

N mm
R —
e E—

L2

@ 220 - 240 v~ (5x1,5 mm?)

(@) E gjelbér - e verdhé

4. PERSHKRIMI | PRODUKTIT

4.1 Skema e sipérfages sé gatimit

o

Zona e gatimit me induksion

8 SHalP

@ 220 - 240 v~ (5x1,5 mm?)

N Blu dhe blu
L1 E zezé
L2 Kafe

3.4 Kufizimi i fugisé

Kufizimi i fugisé€ pércakton sesa energji
pérdoret nga pianura gjithsej, brenda kufijve
té siguresave té instalimit né shtépi. Pianura
vjen e programuar né nivelin mé té larté té
disponueshém té energjisé€. Sigurohuni qé
fuqia e zgjedhur té pérputhet me siguresat e
instalimeve né shtépi.

Nése kapaciteti €shté mé i ulét ose i
barabarté me 2000 W, nuk mund ta aktivizoni
SenseBoil®.

Pér té ulur ose ngritur fuqiné:

1. Hyni né meny: shtypni dhe mbani ® pér
3 sekonda. Pastaj, shtypni dhe mbani El

2. Shtypni O né kohématésin pérpara
derisa té shfaget P.

3. Shtypni—/F né kohématésin e
pérparmé pér té |évizur midis cilésimeve.

4. shtypni O pér té dale.

Nivelet e fuqisé:

P73 -7,350 W, P15 - 1,500 W, P20 - 2,000
W, P25 - 2,500 W, P30 - 3,000 W, P35 -
3,500 W, P40 - 4,000 W, P45 - 4,500 W, P50
- 5,000 W, P60 - 6,000 W

Paneli i kontrollit

4.2 Simbolet né panelin e kontrollit
dhe né ekran

Simboli/treguesi

@ Ndezur / Fikur
| | Pauzé

O, +/— Kohématési
1& SenseBoil®




Simboli/treguesi

Simboli/treguesi

=] Bridge |E'| Lock/Pajisja pér siguriné e fémijés
I Hob*Hood E. shifra Ka njé keqgfunksionim.
P PowerBoost E] B /[;] OptiHeat Control

5. PERDORIMI | PERDITSHEM

5.1 Pérdorimi i pianurés

Shtypni e mbani ® pér té aktivizuar ose
gaktivizuar pianurén. Vendosni enén e gatimit
né zonén e gatimit dhe caktoni njé cilésim
nxehtésie duke pérdorur shiritin e kontrollit.
Pér té caktivizuar zonén e gatimit, shtypni 0.

Kohématési Eco

Pér té kursyer energji, zona e gatimit
caktivizohet pak para se té ndalojé
kohématési.

5.2 Ené gatimi

Baza e enés sé gatimit duhet té jeté sa mé e
trashé dhe e sheshté té jeté e mundur.
Pastroni dhe thajeni pérpara se té vendosni
enét e gatimit né pianuré. Mos e rréshqitni
apo férkoni enén e gatimit né skajet dhe
cepat e xhamit pér t& shmangur garjen ose
démtimin e sipérfages. Mos vendosni ené
gatimi té& nxehta mbi panelin e kontrollit pér t&
shmangur démtimin e pjeséve elektronike.

Sigurohuni gé ena e gatimit té jeté e
pérputhshme me induksionin (domethéné
magneti té ngjitet né bazén e saj). Pér
transferim optimal té nxehtésis€, pérdorni ené
gatimi me diametér té fundit t& ngjashém me
madhésiné e zonés sé gatimit. Enét e gatimit
me diametér mé té vogél mund té€ nxehen mé
ngadalé, ndérsa ato me diametér mé té€ madh
mund té mbinxehen dhe t& démtojné panelin
e kontrollit.

Materiali i enés

+ té sakta: giza, celiku, geliku i emaluar,
inoksi, bazamenti me shumé shtresa (me
shénimin e duhur nga prodhuesi).

+ té gabuara: alumini, bakri, tunxhi, gelqi,
geramika, porcelani.

Zhurma gjaté pérdorimit
Zhurmat mund té ndryshojné né varési té
materialit t& enés sé gatimit dhe cilésimit

aktual té nxehtésisé. Ato jané normale dhe
nuk tregojné ndonjé avari.

* zhurmé kércitése: enét jané té pérbéra
nga materiale t& ndryshme (strukturé
sandvig).

« tingull fishkéllime: aktivizohet njé
temperaturé e larté dhe ena e gatimit
éshté béré nga materiale t& ndryshme
(konstruksion sanduig).

* gumézhitje: aktivizohet njé cilésim i larté
nxehtésie.

¢ klikim: ndodh shkémbim elektrik.

- férshéllimé, zukatje: ventilatori i ftohjes
éshté né puné.

« tingull ritmik: zbulohet ena e gatimit.

5.3 Zbulimi i tenxheres

Kjo vecori tregon praniné e enéve té gatimit
né pianuré dhe gaktivizon zonat e gatimit
nése nuk zbulohet asnjé ené gatimi brenda
120 sek.

5.4 Fikja automatike

Si masé sigurie, pianura fiket automatikisht
né kushte té caktuara (p.sh. kur té gjitha
zonat e gatimit jané joaktive, kur nuk éshté
zgjedhur asnjé cilésim nxehtésie pas
aktivizimit apo kur ena e gatimit thahet me
vlim).

5.5 G)(=)() OptiHeat Control
(Tregues i nxehtésisé sé mbetur me
3 hapa)

Treguesi sinjalizon gé njé zoné gatimi éshté
ende e nxehté. Pér sa kohé qgé treguesi éshté
i dukshém, ka rrezik djegieje nga nxehtésia e
mbetur. Treguesi shuhet kur zona e gatimit
éshté ftohur.

5.6 Menaxhimi i energjisé

Nése pianura arrin limitin e kapacitetit
maksimal té disponueshém, fugia e zonave té
gatimit do té reduktohet automatikisht pér té
mbrojtur siguresat e instalimit t& shtépisé. Pér
zonat e gatimit gé kané fugqi té reduktuar,
paneli i kontrollit pulson dhe tregon cilésimet
maksimale t& mundshme té nxehtésisé.

SHQIP 9



5.7 P PowerBoost

Pér té aktivizuar cilésimin maksimal té
nxehtésisé pér njé kohé té kufizuar. Mund ta
pérdorni pér ta zier ujin mé shpeijt.

Shtypni: P pér ta aktivizuar. Pasi té mbarojé
koha, zona e gatimit kthehet né cilésimin mé
té larté té nxehtésisé. Pér té caktivizuar

funksionin, ndryshoni cilésimin e nxehtésisé.

5.8 © Kohématési

Pér té specifikuar se sa kohé duhet té
funksionojé njé zoné gatimi.

Vendosni njé cilésim nxehtésie né zonén e
gatimit dhe shtypni O, Vendosni kohén duke

pérdorur +/_ pastaj konfirmoni me @ Kur
koha e caktuar mbaron, zona e gatimit
caktivizohet. Pér té anuluar kohématésin,

shtypni QD pastaj shtypni = derisa 00 té
shfaget né ekran.

Mund ta pérdorni funksionin edhe si tregues
minutash kur pianura éshté ndezur, por asnjé
nga zonat e gatimit nuk funksionon. Shtypni

O dhe caktojeni kohén duke pérdorur +/

5.9 Il Pauzé

Funksioni i vendos té gjitha zonat aktive té
gatimit né cilésimin mé té ulét t& nxehtésisé.

Funksioni nuk ndalon asnjé kronometér aktiv.

Pér t& aktivizuar/caktivizuar, shtypni ll.

5.10 &8 Lock/Pajisja pér siguriné e
fémijés

Pér té kycur/shkygur panelin e kontrollit sipas
nevojés.

Pér té kycur panelin e kontrollit
shkurtimisht gjaté gatimit: shtypni njé heré
EI. Shtypni sérish pér ta shkygur.

Pér té parandaluar funksionimin

aksidental té pianurés: shtypni e mbani &
pér 3 sek ndérsa té gjitha zonat jané joaktive,
pastaj fikeni pianurén. Kur ¢aktivizoni
pianurén, funksioni &shté ende aktiv. Pér té
gaktivizuar funksionin, ndizni pianurén,

shtypni e mbani & pér 3 sek dhe fikeni
pianurén.
5.11 m) Bridge

Pér té lidhur dy zona gatimi anash né ményré
qé té funksionojné si njé e vetme. Mund ta
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pérdorni pér té gatuar me ené té médha
gatimi (p.sh. tava). Sigurohuni qé ena e
gatimit t& mbulojé gendrat e té dy zonave té
gatimit. Nése ena e gatimit vendoset midis
gendrave té zonave, funksioni nuk do té
aktivizohet.

1. Vendosni cilésimin e nxehtésisé pér
njérén nga zonat.

2. Shtypni a) pér ta aktivizuar.

3. Ndryshoni cilésimin e nxehtésisé sipas
nevojés.

Pér té caktivizuar funksionin, shtypni =].

5.12 15° SenseBoil®

Pér té rregulluar automatikisht temperaturén

e ujit né ményré qé té mos vlojé sapo té arrijé

pikén e vlimit.

1. Vendosni njé tenxhere t&€ mbushur me ujé
té ftohté né njé zoné gatimi pa nxehtési té
mbetur.

2. Shtypni 16°}.
Sapo uiji té arrijé pikén e vlimit, temperatura
ulet automatikisht.

Pér té caktivizuar funksionin, shtypni ‘lﬁl’ ose
0

Udhézime dhe késhilla:

* Funksioni éshté mé i pérshtatshmi pér
zierjen e ujit dhe gatimin e patateve té
plota, t& pagéruara.

« Pér té parandaluar vlimin e tepruar, I€rini
bosh 4 cm nga buza e tenxheres.

« Pérdoreni midis 1 dhe 5| ujé.

» Shtoni kripé vetém kur té arrihet pika e
vlimit.

* Mos e pérdorni funksionin me ené gatimi
bosh.

* Funksioni nuk punon me ené gatimi
kundér ngijitjes.

* Nuk éshté e mundur té aktivizohet Bridge
ndérsa funksioni éshté né veprim.

5.13 Y. Hob?Hood

Funksioni lidh pianurén me aspiratorin
népérmjet njé komunikuesi sinjali infra té
kuge. Aspiratori rregullon shpejtésiné e
ventilatorit bazuar né temperaturén e zonés



sé gatimit. Mund ta pérdorni ventilatorin e
aspiratorit edhe manualisht.

@ Pér shumicén e aspiratoréve, funksioni
aktivizohet si parazgjedhje. Pér informacion
té métejshém, shihni manualin e pérdorimit
té aspiratorit.

Modaliteti automatik

Modaliteti automatik ofron disa opsione
shpejtésie (HO - fikur né H6 - intensiv). Pér té
ndryshuar opsionin bazé (H5), futni cilésimet
e pérdoruesit. Shihni "Struktura e menysé".

Pér opsionet H1 — H6 drita e aspiratorit ndizet
automatikisht kur ndizni pianurén, dhe
caktivizohet 2 min pasi té fikni pianurén.

Kur e fikni pianurén, ventilatori i aspiratorit
mund té vazhdojé té funksionojé pér njé
periudhé té caktuar pér té€ hequr ¢do aromé
té mbetur pas gatimit. Pas késaj kohe,
ventilatori gaktivizohet automatikisht.

Regjimi manual

Ndizni pianurén dhe shtypni . Modaliteti
automatik gaktivizohet. Ndryshoni shpejtésiné

e ventilatorit duke shtypur Y, disa hers.

Pér té aktivizuar modalitetin automatik, fikeni
pianurén dhe rindizeni.

Udhézime dhe késhilla

* Mos e ndérprisni sinjalin midis pianurés
dhe aspiratorit (p.sh. duke mbuluar
panelin e kontrollit t& pianurés).

* Mbrojeni panelin e aspiratorit nga rrezet e
drejtpérdrejta té diellit dhe drita halogjene.

* Mos pérdorni pajisje té tjera té kontrolluara
nga distanca ndérsa funksioni éshté né
puné, pasi ato mund té bllokojné sinjalin.

6. UDHEZUESI | GATIMIT

Té dhénat né tabelé jané vetém orientuese.

5.14 Struktura e menysé

Simboli Cilésim

b Tingulli

P Kufizimi i fugisé

H Modaliteti automatik i ventilatorit
E Historiku i sinjalizimeve/gabimeve

Pér té futur cilésimet e pérdoruesit: shtypni
e mbani ® pér 3 sek. Pastaj, shtypni e mbani

&.

Kalimi pérmes menysé: menyja pérbéhet
nga simboli i cilésimit dhe njé vleré. Pér té

kaluar pérmes cilésimeve, shtypni @ né
kohématésin pérpara. Pér té ndryshuar

vlerén e cilésimit shtypni 7T~ ose = né
kohématésin pérpara. Pér té dalé nga

menyja: shtypni (D

5.15 Késhilla pér optimizimin

* Kur ngrohni ujé, pérdorni vetém aq ujé sa
ju nevoijitet.

* Vendosni gjithmoné kapaké mbi enét e
gatimit, nése éshté e mundur.

« Pérdorni nxehtésiné e mbetur pér ta
mbaijtur ushgimin ngrohté ose pér ta
shkriré.

Pér informacion t€ métejshém, shihni
“Efikasitetin e energjisé”.

Cilésim Pérdorni gé té:

Koha (minuta)

1 Mbajeni ushgimin e gatuar té ngrohté. Vendosni kapakun mbi enén e gatimit. sipas nevojés
1.2 Pérgatitni salcé holandeze; shkrini gjalpin, cokollatén dhe xhelatinén. Pérziejeni 505
heré pas here.
2 Mpiksni omélet té shkriféta, vezé té pjekura. Gatuani me kapakun té vendosur. 10 - 40
Zieni oriz dhe gatime me bazé quméshti dhe nxehni ushgimet e gatshme. Shtoni té
2-3 paktén dy heré 1éng sa orizi, trazojini gatimet me qumésht ne mes té kohés sé 25-50
gatimit.
3.4 Zieni zarzavatet, peshkun, mishin. Shtoni disa lugé ujé. Kontrolloni sasiné e ujit 20-45

gjaté gatimit.
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Cilésim Pérdorni gé té:

Koha (minuta)

Zieni patate dhe zarzavate té tjera. Mbusheni tenxheren me 1-2 cm ujé. Kontrolloni

4-5 nivelin e ujit gjaté gatimit. Mbajeni kapakun té vendosur. 20-60
Gatuani sasi mé t&é médha ushqimesh, gjellérash dhe supash. Deri né 3 | Iéng plus

4-5 e 60 - 150
pérbérésit.
Skugni lehté eskallop, copa mishi me djathé e proshuté, kotéleta, qofte, salsice,

6-7 mélgi, brumé salcash, vezé, petulla, petulla t& émbla. Kthejeni kur éshté e sipas nevojés
nevojshme.

7.8 Skugni miré qoftet e patateve, filetat e mishit, biftekét. Kthejeni kur éshté e 5.15
nevojshme.

9 Zierje e ujit, gatimi i makaronave, pércéllimi i mishit (gulash, rosto e majme, patate té pjekura miré.

Zieni sasi té¢ médha uji. PowerBoost éshté aktivizuar.

7. KUJDESI DHE PASTRIMI

7.1 Pastrimi té pllakés sé gatimit

Pastrojeni pianurén pas ¢do pérdorimi.
Pérdorni gjithmoné ené me bazament té
pastér.

Mos i lini enét e gatimit té€ thahen apo té
arrijné temperatura tepér té larta.

Mos pérdorni ené gatimi nga materiale té
papajtueshme me induksionin. Materiale
té tilla mund té gérvishtin ose té njollosin
sipérfagen e pianurés.

Gérvishtjet ose njollat e erréta né
sipérfagen e gelqit nuk ndikojné né
performancén e pianurés.

Mos pérdorni thika apo mjete té tjera té
mprehta metalike pér té pastruar
sipérfagen e xhamit.

Pérdorni njé kruajtése té rekomanduar
vetém si mjet shtesé pas pastrimit
standard.

« Prisni derisa pianura té ftohet dhe
pastrojeni sipérfagen me njé lecké té lagur
dhe njé detergjent jogérryes. Pas
pastrimit, fshijeni sipérfagen deri né tharje
me njé lecké té buté.

* Hiqgni menjéheré: plastikén e shkriré,
celofanin, shegerin dhe ushgimet me
sheger, ndryshe pllaka e gatimit mund té
démtohet nga papastértia. Pérdorni njé
kruajtése dhe kini kujdes gé té shmangni
djegiet.

* Hiqgeni kur pianura té jeté ftohur
mjaftueshém: unaza ¢meérsi, unaza uji,
njolla yndyre, mbetje ushqimi té djegura,
njollosje metalike me shkélgim. Pastroni
sipérfagen si¢ pérshkruhet mé sipér. Pér
té hequr njollat metalike me shkélgim,
pérdorni njé lecké té buté dhe njé tretésiré
uji dhe uthulle.

8. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

@ Nése nuk mund t& gjeni njé zgjidhje pér
problemin mé poshté, kontaktoni me njé
gendér shérbimi té autorizuar.

Sigurohuni gé paneli i kontrollit té jeté i
pastér dhe i papenguar nga ené gatimi/
objekte té huaja.

Nuk mund ta aktivizoni/pérdorni pianurén.

Sigurohuni gé pianura té jeté e lidhur sic
duhet me ushqimin elektrik.

Sigurohuni qé siguresa té keté shkaktuar
kegfunksionimin. Nése siguresa digjet
vazhdimisht ose nése dégjoni njé bip té
vazhdueshém, kontaktoni me njé
elektricist té kualifikuar pér té inspektuar
instalimin.
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Pianura fiket veté pas njé faré kohe.

* Ky nuk éshté defekt. Né situata té
caktuara, pianura fiket automatikisht pér té
ruajtur siguriné. Referojuni "Fikja
automatike".

Cilésimi maksimal i nxehtésisé pér njérén

nga zonat e gatimit nuk ofrohet apo

ndryshon vazhdimisht midis dy niveleve.

* Ky nuk éshté defekt. Referojuni
"Menaxhimi i energjis€".



* Reduktoni cilésimin e nxehtésisé té
zonave té tjera té gatimit té lidhura me té
njéjtén fazé.

Hob?Hood nuk punon.

» Sigurohuni gé asgjé té mos e mbulojé
panelin e kontrollit apo t& mos e bllokojé
sinjalin.

* Zhvendosni enén e gatimit né njé zoné
tjetér gatimi ose kaloni aspiratorin né
modalitetin manual.

Funksioni SenseBoil® nuk punon.

» Pérdorni ené gatimi té ftohta né njé zoné
gatimi pa nxehtési t& mbetur.

» Vendosni kapacitetin e pianurés né njé
vleré mé té larté. Sigurohuni qé fuqia e
zgjedhur té pérputhet me siguresat e
instalimeve né shtépi. Referojuni "Kufizimi
i fuqisé".

Shfaget £ dhe njé shifér.

9. TE DHENAT TEKNIKE

9.1 Tabela e parametrave
Modeli KIS62453l

Lloji 61 B4A 01 AA

Induksion

Numri serial ..........cccoeene.
ELECTROLUX

9.2 Specifikimi i zonés sé gatimit

« Fikeni pianurén, prisni disa minuta dhe
pastaj rindizeni. Nése problemi vazhdon,
kontaktoni me njé gendér shérbimi té
autorizuar.

Paneli i kontrollit pulson.

* Pérdorni ené gatimi me diametér té fundit
té ngjashém me madhésiné e zonés sé
gatimit.

« Sigurohuni gé ena e gatimit éshté e
pérputhshme me induksionin.

F dhe 1/2/3 shfagen njéherésh.

< Sigurohuni gé ena e gatimit i pérshtatet
kérkesave té funksionit. Referojuni
"SenseBoil®".

« Sigurohuni gé ena e gatimit té jeté e
mbushur me sasiné e duhur té uijit.

* Shmangni pérdorimin e funksionit me
Iéngje té ndryshme nga uiji.

PNC 949 599 321 ML 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Prodhuar né: Gjermani

7.35 kW

cex

Fugia e zonave té gatimit mund té ndryshojé pak nga té dhénat mé poshté, né varési té
materialit dhe dimensioneve té enéve té gatimit.

Fugia nominale PowerBoost - s
Zona e gatimit  (cilésimi maksimal PowerBoost [W] kohézgjatja D:;\ir'r:ﬁr[ll:];ries L
i nxehtésisé) [W] maksimale [min] 9
Maijtas pérpara 2300 3200 10 125-210
Majtas mbrapa 2300 3200 10 125-210
Djathtas pérpara 1400 2500 4 125 - 145
Djathtas mbrapa 1800 2800 10 145 - 180
10. EFIKASITET ENERGJIE
10.1 Informacion i produktit sipas (BE) Nr. 66/2014
Identifikimi i modelit K1S62453I

Lloji i pianurés

Pianuré inkaso
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Numri i zonave té gatimit

4

Teknologji ngrohjeje Induksion
. . . - Djathtas pérpara 14.5 cm
Diametri i zonave rrethore té gatimit (&) Djathtas mbrapa 18.0 cm
Gjatésia (L) dhe gjerésia (W) e zonés jorrethore té Maitas péroara L22.1cm
gatimit jtas perp: W 21.8 cm
Gjatésia (L) dhe gjerésia (W) e zonés jorrethore té . L22.1cm
gatimit Majtas mbrapa W 21.8 cm
Majtas pérpara 188.9 Wh/kg
Konsumi i energjisé pér zoné gatimi (EC electric Majtas mbrapa 188.9 Whikg
cooking) Djathtas pérpara 180.8 Wh/kg
Djathtas mbrapa 176.9 Wh/kg
Konsumi i energjisé i pianurés (EC electric hob) 183.9 Wh/kg
Pajisja e testuar sipas: EN IEC 60350-2.
10.2 Kérkesat pér informacion sipas (BE) Nr. 2023/826
Konsumi i energjisé né regjimin fikur 0.3 W
Koha maksimale e nevojshme gé pajisja té arrijé automatikisht regjimin e 2 min

zbatueshém té fuqisé sé ulét

Pajisja e testuar sipas: EN 50564.

11. SHQETESIME MJEDISORE

Ricikloni materialet me simbolin C/:)
Vendoseni paketimin né kutité pérkatése pér
riciklim. Ndihmoni né mbrojtien e mjedisit dhe
té shéndetit t& njeriut duke ricikluar
mbeturinat e pajisjeve elektrike dhe

elektronike. Mos i hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin E me mbeturinat shtépiake.
Kthejeni produktin né gendrén tuaj lokale té
riciklimit ose kontaktoni zyrén tuaj komunale.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and
use of the appliance read the
supplied instructions careful-
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ly. The manufacturer is not
responsible for any injuries or
damage that result from in-



correct installation or usage.
Always keep the instructions
in a safe and accessible loca-
tion for future reference.

1.1 Children and
vulnerable people safety

» This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and per-
sons with reduced physical,
sensory or mental capabili-
ties or lack of experience
and knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance in a
safe way and understand
the hazards involved. Chil-
dren of less than 8 years of
age and persons with very
extensive and complex dis-
abilities shall be kept away
from the appliance unless
continuously supervised.

* Children should be super-
vised to ensure that they do
not play with the appliance.

» Keep packaging away from
children and dispose of it
properly.

 WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Keep
children and pets away dur-
ing use and cooling.

« Activate the child safety de-
vice, if available.

Children must not clean or
maintain the appliance
without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cook-
ing purposes only.

This appliance is designed
for single household do-
mestic use in an indoor en-
vironment.

This appliance may be
used in offices, hotel guest
rooms, bed & breakfast
guest rooms, farm guest
houses, and other similar
accommodation where
such use does not exceed
average domestic usage
levels.

WARNING: Danger of fire:
Do not store items on the
cooking surfaces.
CAUTION: The cooking
process has to be super-
vised (including the auto-
matic cooking functions). A
short term cooking process
has to be supervised con-
tinuously.

WARNING: Unattended
cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and
may result in a fire.
WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Care
should be taken to avoid
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touching the heating ele-
ments.

» Smoke indicates overheat-
ing. Never use water to ex-
tinguish the cooking fire.
Switch off the appliance
and cover flames with e.g.
a fire blanket or a lid.

 WARNING: The appliance
must not be supplied
through an external switch-
ing device, such as a timer,
or connected to a circuit
that is regularly switched on
and off by a utility.

» Metallic objects such as
knives, forks, spoons and
lids should not be placed
on the hob surface since
they can get hot.

* Do not use the appliance
before installing it in the
built-in structure.

* Do not use water spray and
steam to clean the appli-
ance.

» After use, switch off the hob
element by its control and
do not rely on the pan de-
tector.

« WARNING: If the surface is
cracked, switch off the ap-
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pliance to avoid the possi-
bility of electric shock. In
case the appliance is con-
nected to the mains directly
using junction box, remove
the fuse to disconnect the
appliance from power sup-
ply. In either case contact
the Authorised Service
Centre.

If the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its Au-
thorised Service Centre or
similarly qualified persons
to avoid an electrical haz-
ard.

WARNING: Use only hob
guards designed by the
manufacturer of the cook-
ing appliance, or those indi-
cated by the manufacturer
of the appliance in the in-
structions for use as suita-
ble, or hob guards that are
incorporated in the appli-
ance. The use of inappro-
priate guards can cause ac-
cidents.



2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/N WARNING!

Only a qualified technician must install
this appliance.

/\ WARNING!
Risk of injury or damage to the appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Refer to the installation booklet for
detailed assembly instructions.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Be careful when moving the appliance, as
it is heavy. Use safety gloves and
enclosed footwear.

Seal the cut surfaces of the cabinet with a
sealant to prevent moisture swelling.
Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture.

Do not install the appliance next to a door
or under a window to prevent hot
cookware from falling from the appliance
when the door or the window is opened.

Each appliance has cooling fans on the
bottom.

If the appliance is installed above a
drawer:

— Do not store small items or paper that
could damage the cooling fans or
impair the cooling system.

— Keep a minimum 2 cm distance
between the appliance bottom and
drawer contents.

Remove any separator panels installed in
the cabinet below the appliance.

2.2 Electrical Connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.
Disconnect the appliance from the power
supply before any operation.

* Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains.

« Loose or incorrect mains cables or plugs

may lead to overheating of the terminal.

Use the correct mains cable.

Do not let the mains cable tangle.

Ensure shock protection is installed.

Use the strain relief clamp on the mains

cable.

» Ensure the mains cable or plug (if
applicable) do not touch hot surfaces.

* Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

* Avoid damaging the mains plug and cable.
If replacement is needed, it must be done
by our Authorised Service Centre or a
qualified electrician.

» Shock protection of live and insulated
parts must be fastened securely and
should not be removable without tools.

« Connect the mains plug to the socket only
at the end of installation. Ensure access to
the mains plug after installation.

« If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

« Do not disconnect the appliance by pulling
on the mains cable. Always pull on the
mains plug.

« Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

» The electrical installation must have an
isolation device that disconnects the
appliance from the mains at all poles, with
a contact opening width of at least 3 mm.

« If the E3 code appears, disconnect the
appliance and check the electrical
connection and mains voltage.

2.3 Use

/N WARNING!
Risk of injury, burns and electric shock.

» Do not modify this appliance.

+ Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

« Ensure ventilation openings are not
blocked.

« Do not leave the appliance unattended
during operation.

» Turn off the cooking zone after each use.
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» Do not place cutlery or saucepan lids on
cooking zones, as they can become hot.

» Do not operate the appliance with wet
hands or when it comes in contact with
water.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

» If the surface of the appliance is cracked,
immediately disconnect the appliance from
the power supply to prevent the electric
shock.

» Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in use.

» Place food into hot oil carefully as it may
splash.

* Do not use aluminum foil or other
materials between the cooking surface
and the cookware, unless otherwise
specified by the manufacturer of this
appliance.

» Use only accessories recommended for
this appliance by the manufacturer.

/N WARNING!
Risk of fire and explosion.

* Heated fats and oils can release
flammable vapors. Keep flames and
heated objects away.

» Hot oil vapors can cause spontaneous
combustion.

+ Used oil with food remnants can ignite at
lower temperatures.

» Do not place flammable products near the
appliance.

/N\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

» Do not place hot cookware on the control
panel to avoid the risk of burns.

» Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the appliance.

* Do not let cookware boil dry.

» Prevent objects or cookware from falling
onto the appliance to avoid the surface
damage.

» Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.
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» Cookware made of cast iron or with a
damaged bottom can cause scratches on
the glass / glass ceramic. Always lift
cookware up when you have to move it on
the cooking surface.

» Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

« To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

2.4 Care and cleaning

« Clean the appliance regularly to prevent
surface deterioration.

« Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects, unless
otherwise specified.

*  Check the product regularly for signs of
deterioration that may make it unsuitable
for food contact, such as cracks, blisters,
delamination, shrinkage, stickiness,
corrosion, or other visible changes in
texture or appearance. Follow cleaning
and care instructions to prevent
deterioration.

2.5 Disposal

/N WARNING!
Risk of injury or suffocation.

« Contact your local authority for information
on how to dispose of the appliance.

« Disconnect the appliance from the mains
supply, then cut off and dispose of the
electrical cable.



3. ASSEMBLY

3.1 Before the installation

For future reference, find the rating plate lo-
cated on the bottom of the hob and write
down the serial number ........................... .

3.2 Assembling the hob

@ For installation dimensions and visual
guidance, refer to the installation diagrams
located on the first pages of the user man-
ual.

For on-top installation refer to diagram A.
For integrated installation refer to diagram
B.

If you install the hob under a hood, see the in-
stallation instructions of the hood for the mini-
mum distance between the appliances.

If the appliance is installed above a drawer,
the hob ventilation can warm up the items
stored in the drawer during the cooking proc-
ess.

3.3 Connection cable

/N WARNING!

All electrical connections must be made
by a qualified electrician.

* The hob is supplied with a connection
cable.

* To replace the damaged mains cable, use
the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90 °C or
higher. A single wire must have a minimal
cross section in accordance with the table
below. Speak to your local Service Centre.
The connection cable may only be
replaced by a qualified electrician.

« Connections via contact plugs, drilling or
soldering the wire ends, and connecting
the cable without cable end sleeve are
forbidden.

One-phase connection

1. Remove the cable end sleeve from black,
brown and blue wires.

2. Remove a part of the insulation of the
brown, black and blue cable ends.

3. Connect the ends of black and brown
cables.

4. Apply a new wire end sleeve on the
shared wire's end (special tool required).

5. Connect the ends of two blue cables.

6. Apply a new wire end sleeve on the
shared wire's end (special tool required).

Two-phase connection

1. Remove the cable end sleeve from blue
wires.

2. Remove a part of the insulation of the
blue cable ends.

Connect the ends of two blue cables.

4. Apply a new end wire sleeve on the
shared wire's end (special tool required).

d

400V2N~ 220-240V~
O wm ] [ mm D
N ——-
Lo

g ——-

Two-phase connec-
tion: 400 V2N~
(5x1,5 mm? or 4x2,5

One-phase connec-
tion: 220 - 240 V~
(5x1,5 mm? or 3x4

mm?) mm?)
@ Green - yellow Green - yellow @
N Blue and blue Blue and blue N
Black and
L1 Black brown L
L2 Brown
QD 220-240 V~

SN —
N s

R —
é

L2

@ 220 - 240 V~ (5x1,5 mm?)

@ Green - yellow
N Blue and blue
L1 Black
L2 Brown
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3.4 Power limitation

Power limitation defines how much power is
used by the hob in total, within the limits of
the house installation fuses. The hob is set to
its highest possible power level by default.
Make sure that the selected power fits the
house installation fuses.

If the power level is lower than or equal to
2,000 W you cannot activate SenseBoil®.

To decrease or increase the power level:

1. Enter the menu: press and hold ® for 3
seconds. Then, press and hold IEI

4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Cooking surface layout

- |
ol \‘/
n-: ) N—m

- C +A

Induction cooking zone
Control panel

4.2 Symbols on the control panel
and the display

Symbol / indicator

0) On/ Off

5. DAILY USE

5.1 Using the hob

Press and hold ® to activate or deactivate
the hob. Put the cookware on the cooking
zone and set a heat setting using the control

bar. To deactivate the cooking zone, press 0.

Eco Timer

To save energy, the cooking zone deacti-
vates shortly before the timer stops.
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2. Press @ on the front timer until P
appears.

3. Press™/ + on the front timer to
navigate between the settings.

4. Press @ to exit.

Power levels:

P73 -7,350 W, P15 - 1,500 W, P20 - 2,000
W, P25 - 2,500 W, P30 - 3,000 W, P35 -
3,500 W, P40 - 4,000 W, P45 - 4,500 W, P50
- 5,000 W, P60 - 6,000 W

Symbol / indicator

| | Pause

@, + /= Timer

18°f SenseBoil®

| Bridge

EZ Hob*Hood

P PowerBoost

& Lock/Child Safety Device
£ + digit There is a malfunction.

OptiHeat Control

B0

5.2 Cookware

The base of the cookware should be as thick
and flat as possible. Clean and dry it before
placing cookware on the hob. Do not slide or
rub the cookware on the edges and corners
of the glass to avoid chipping or damaging
the surface. Do not place hot cookware on
the control panel to avoid damage to the elec-
tronic parts.



Ensure that the cookware is induction com-
patible (i.e. a magnet sticks to its base). For
optimal heat transfer use cookware with bot-
tom diameter similar to the size of the cook-
ing zone. Cookware with a smaller diameter
might heat up slower, while one with a larger
diameter might overheat and damage the
control panel.

Cookware material

e correct: cast iron, steel, enamelled steel,
stainless steel, multi-layer bottom (with a
correct marking from the manufacturer).

* incorrect: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

Noises during operation

Noises may vary depending on the cookware
material and the current heat setting. They
are normal and do not indicate any malfunc-
tion.

» cracking noise: cookware is made of dif-
ferent materials (a sandwich construction).
» whistling sound: a high heat setting is acti-
vated and the cookware is made of differ-
ent materials (a sandwich construction).
humming: a high heat setting is activated.
clicking: electric switching occurs.
hissing, buzzing: the cooling fan operates.
rhythmic sound: cookware is detected.

5.3 Pot detection

This feature indicates the presence of cook-
ware on the hob and deactivates the cooking
zones if no cookware is detected within 120
sec.

5.4 Automatic Switch Off

As a safety measure, the hob switches off au-
tomatically in certain conditions (e.g. when all
cooking zones are deactivated, when no heat
setting is selected after activation, or when
cookware boils dry).

5.5 G OptiHeat Control (3 step
Residual heat indicator)

The indicator signals that a cooking zone is
still hot. As long as the indicator is visible,
there is a risk of burns from residual heat.
The indicator disappears when the cooking
zone has cooled down.

5.6 Power management

If the hob reaches the limit of maximum avail-
able power, the power of the cooking zones
will be automatically reduced in order to pro-
tect the fuses of the house installation. For
cooking zones that have a reduced power,

the control bar blinks and shows the maxi-
mum possible heat settings.

5.7 P PowerBoost

To activate the maximum heat setting for a
limited time. You can use it to boil water fast-
er.

Press P to activate. Once the time runs out
the cooking zone returns to the highest heat
setting. To deactivate the function, change
the heat setting.

5.8 O Timer

To specify how long a cooking zone should
operate.

Set a heat setting on the cooking zone and
press O. Set the time using + /=, then

confirm with @ When the set time runs out,
the cooking zone deactivates. To cancel the

timer, press @ then press = until 00 ap-
pears on the display.

You can also use the function as a minute
minder when the hob is on but none of the

cooking zones operate. Press @ and set the
time using +/—.

5.9 Il Pause

The function sets all active cooking zones to
the lowest heat setting.

The function does not stop any active timers.

To activate/deactivate, press ”.

5.10 2 Lock/Child Safety Device
To lock/unlock the control panel as needed.
To lock the control panel briefly while

cooking: press (& once. Press again to un-
lock.

To prevent accidental operation of the

hob: press and hold & for 3 sec while all the
zones are deactivated, then switch off the
hob. The function stays active when you de-
activate the hob. To deactivate the function,

switch on the hob, press and hold E for 3
sec, and switch off the hob.

5.11 &) Bridge

To connect two side cooking zones so that
they operate as one. You can use it to cook
with large cookware (e.g. plancha). Make
sure the cookware covers the centres of both
cooking zones. If the cookware is placed be-
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tween the centres of the zones, the function
will not be activated.

1. Set the heat setting for one of the zones.

2. Press m)to activate.
3. Change the heat setting as needed.

To deactivate the function, press mJ.

l@l/l ll

5.12 18°F SenseBoil®

To automatically adjust the temperature of
water so that it does not boil over once it rea-
ches the boiling point.

1. Place a pot filled with cold water on a
cooking zone without any residual heat.

2. Press '|i°°f

Once the water reaches the boiling point the
heat setting automatically decreases.

To deactivate the function, press 18 or 0.
Hints and tips:

+ The function is best suited for boiling wa-
ter and cooking whole, unpeeled potatoes.

+ To prevent overboiling, leave 4 cm from
the rim of the pot empty.

* Use between 1 and 5 | of water.

» Add salt only when the boiling point is
reached.

» Do not use the function with empty cook-
ware.

» The function does not work with non-stick
cookware.

» ltis not possible to activate Bridge while
the function operates.

5.13 Y. Hob*Hood

The function connects the hob with the hood
via an infrared signal communicator. The
hood adjusts the fan speed based on the
temperature of the cooking zone. You can al-
so operate the hood fan manually.

(@ For most hoods the function is activated
by default. For more information refer to the
user manual for the hood.

Automatic mode

The automatic mode offers several speed op-
tions (HO - off to H6 - intense). To change the
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default option (H5) enter the user settings.
Refer to "Menu structure".

For options H1 — H6 the hood light activates
automatically when you switch on the hob,
and deactivates 2 min after you switch off the
hob.

When you switch off the hob, the hood fan
may still operate for a certain period of time to
remove any lingering smells after cooking. Af-
ter that time the fan deactivates automatical-
ly.

Manual mode

Switch on the hob and press Y. The auto-
matic mode deactivates. Change the fan

speed by pressing A4 repeatedly.

To activate the automatic mode, switch off
the hob and switch it on again.

Hints and tips

* Do not interrupt the signal between the
hob and the hood (e.g. by covering the
hob control panel).

» Protect the hood panel from direct sunlight
and halogen light.

* Do not use other remotely controlled
appliances while the function operates as
they may block the signal.

5.14 Menu structure

Symbol Setting
b Sound
P Power limitation
H Automatic mode of the fan
E Alarm/error history

To enter the user settings: press and hold
® for 3 sec. Then, press and hold El

Navigating the menu: the menu consists of
the setting symbol and a value. To navigate

between the settings, press O on the front
timer. To change the setting value press +
or — on the front timer. To exit the menu:

press @.

5.15 Optimization tips

*  When you heat up water, use only the
amount you need.

« Always put lids on the cookware, if
possible.

* Use the residual heat to keep food warm
or to melt it.



For more information refer to "Energy efficien-

cy".

6. COOKING GUIDE

The data in the table is for guidance only.

Setting Use to:

Time (min)

Keep cooked food warm. Put a lid on the cookware.

as necessary

1-2 Make hollandaise sauce; melt butter, chocolate, gelatine. Mix from time to time. 5-25
2 Solidify fluffy omelettes, baked eggs. Cook with a lid on. 10 - 40
2.3 Simmer rice and milk-based dishes, heat up ready-made meals. Add at least twice 2550
as much liquid as rice, mix milk dishes halfway through.
Stew vegetables, fish, meat. Add a few tablespoons of water. Check the water
3-4 - . 20-45
amount during cooking.
Steam potatoes and other vegetables. Fill the pot with 1-2 cm of water. Check the
4-5 ) ; ; 20 - 60
water level during cooking. Keep the lid on.
4-5 Cook larger quantities of food, stews, and soups. Up to 3 | of liquid plus ingredients. 60 - 150
6-7 Gently fry escalopes, veal cordon bleu, cutlets, rissoles, sausages, liver, roux, eggs, as necessa
pancakes, doughnuts. Turn over when needed. ry
7-8 Deep-fry hash browns, loin steaks, steaks. Turn over when needed. 5-15
9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.

Boil large quantities of water. PowerBoost is activated.

7. CARE AND CLEANING

7.1 Cleaning the hob

Clean the hob after each use.

Always use cookware with a clean base.
Do not let cookware boil dry or reach
excessively high temperatures.

Do not use cookware made of induction-
incompatible materials. Such materials
may scratch or stain the hob surface.
Scratches or dark stains on the glass
surface do not affect the performance of
the hob.

Do not use knives or any other sharp,

Wait until the hob cools down and clean
the surface with a moist cloth and a non-
abrasive detergent. After cleaning, wipe
the surface dry with a soft cloth.
Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, salt, sugar, and food with
sugar. Use a scraper and take care to
avoid burns.

Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, burnt food remains, shiny metallic
discolouration. Clean the surface as
described above. To remove shiny

metallic discolouration use a soft cloth and
a solution of water and vinegar.

metal tools to clean the glass surface.
* Use a recommended scraper only as an
additional tool after standard cleaning.
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8. TROUBLESHOOTING

@ If you cannot find a solution to the prob-
lem below, contact an Authorised Service
Centre.

You cannot activate/operate the hob.

* Make sure the hob is correctly connected
to the electrical supply.

+ Make sure that the fuse is the cause of the
malfunction. If the fuse blows repeatedly
or if you can hear a constant beep noise,
contact a qualified electrician to inspect
the installation.

* Make sure the control panel is clean and
unobstructed by cookware/foreign objects.

The hob switches off by itself after some
time.

+ This is not a malfunction. In certain situa-
tions the hob switches off automatically to
maintain safety. Refer to "Automatic
Switch Off".

The maximum heat setting for one of the

cooking zones is not available or it keeps

changing between two levels.

+ This is not a malfunction. Refer to "Power
management".

* Reduce the heat setting of the other cook-
ing zones connected to the same phase.

Hob?Hood does not work.

* Make sure nothing covers the control pan-
el or blocks the signal.

9. TECHNICAL DATA

9.1 Rating plate
Model KIS62453

Typ 61 B4A 01 AA
Induction

Serial number .....................
ELECTROLUX

9.2 Cooking zones specification

* Move the cookware to a different cooking
zone or switch the hood to manual mode.

SenseBoil® function does not work.

* Use cold cookware on a cooking zone
without any residual heat.

« Set the power level of the hob to a higher
value. Make sure that the selected power
fits the house installation fuses. Refer to
"Power limitation".

€ anda digit appear.

« Switch off the hob, wait a few minutes,
then switch it back on. If the problem con-
tinues, contact an Authorised Service
Centre.

The control panel blinks.

* Use cookware with bottom diameter simi-
lar to the size of the cooking zone.

* Make sure the cookware is induction-com-
patible.

Fand 12/3 appear simultaneously.

* Make sure the cookware fits the require-
ments of the function. Refer to "Sense-
Boil®".

* Make sure the cookware is filled with the
right amount of water.

* Avoid using the function with liquids other
than water.

PNC 949 599 321 ML 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Made in: Germany

7.35 kW

cex

The power of the cooking zones might slightly differ from the data below, depending on the

material and the dimensions of the cookware.
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Nominal power PowerBoost :
Cooking zone (maximum heat PowerBoost [W] maximum dura- gor?z]v'\:]re el
setting) [W] tion [min]

Left front 2300 3200 10 125-210
Left rear 2300 3200 10 125-210
Right front 1400 2500 4 125 - 145
Right rear 1800 2800 10 145 - 180
10.1 Product Information according to (EU) No 66/2014

Model identification KIS62453I
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 4

Heating technology Induction

) ! ) Right front 14.5cm

Diameter of circular cooking zones (J) Right rear 18.0 cm

Length (L) and width (W) of non circular cooking Left front L22.1cm

zone W 21.8 cm
Length (L) and width (W) of non circular cooking L22.1cm

zone Left rear W 21.8 cm

Left front 188.9 Whi/kg
Energy consumption per cooking zone (EC electric Left rear 188.9 Whikg
cooking) Right front 180.8 Wh/kg
Right rear 176.9 Whi/kg

Energy consumption of the hob (EC electric hob) 183.9 Whikg

Appliance tested according to: EN IEC 60350-2.
10.2 Information requirements according to (EU) No 2023/826

Power consumption in off mode

0.3 W

Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable low

power mode

2 min

Appliance tested according to: EN 50564.

11. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/:) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and

electronic appliances. Do not dispose of ap-

pliances marked with the symbol & with the
household waste. Return the product to your
local recycling facility or contact your munici-
pal office.
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1. A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Installation
und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferten
Anweisungen durch. Bei Ver-
letzungen oder Schaden in-
folge nicht ordnungsgemalier
Montage oder Verwendung
Ubernimmt der Hersteller kei-
ne Haftung. Bewahren Sie
die Anleitung zum Nachschla-
gen an einem sicheren und
zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von
Kindern und
schutzbediirftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-
sonen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfah-
rung/mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn sie
durch eine fur ihre Sicher-
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heit zustandige Person be-
aufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisun-
gen erhalten haben, wie
das Gerat sicher zu bedie-
nen ist und welche Gefah-
ren bei nicht ordnungsge-
malder Bedienung beste-
hen. Kinder unter 8 Jahren
und Personen mit schwe-
ren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung soll-
ten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt wer-
den.

* Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

» Halten Sie samtliches Ver-
packungsmaterial von Kin-
dern fern und entsorgen
Sie es sachgemal.

« WARNUNG: Das Gerat und
die zuganglichen Geratetei-



le werden wahrend des Be-
triebs heil3. Halten Sie Kin-
der und Haustiere wahrend
der Nutzung und Kuhlung
fern.

Aktivieren Sie die Kinder-
schutzvorrichtung, falls ver-
fugbar.

Kinder durfen das Gerat
nicht ohne Aufsicht reinigen
oder pflegen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum
Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den
hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen
konzipiert.

Dieses Gerat darf in Biros,
Hotelzimmern, Gastezim-
mern in Pensionen, Bau-
ernhofen und anderen ahn-
lichen Unterkiinften ver-
wendet werden, wenn die-
se Nutzung das (durch-
schnittliche) Nutzungsni-
veau im Haushalt nicht
uberschreitet.

WARNUNG: Brandgefahr:
Lagern Sie keine Gegen-
stande auf den Kochfla-
chen.

VORSICHT: Der Garvor-
gang muss Uberwacht wer-
den (einschliellich der au-
tomatischen Koch-Funktio-
nen). Ein kurzer Garvor-

gang muss kontinuierlich
uberwacht werden.
WARNUNG: Kochen mit
Fett oder Ol auf einem un-
beaufsichtigten Kochfeld ist
gefahrlich und kénnte zu ei-
nem Brand fuhren.
WARNUNG: Das Gerat und
die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
triebs heil3. Seien Sie vor-
sichtig und berihren Sie
niemals die Heizelemente.
Rauchbildung deutet auf
Uberhitzung hin. Verwen-
den Sie niemals Wasser,
um das Kochfeuer zu 16-
schen. Schalten Sie das
Gerat aus und loéschen Sie
Flammen beispielsweise
mit einer Loschdecke oder
einem Deckel.

WARNUNG: Das Gerat
darf nicht durch ein ex-
ternes Schaltgerat, wie eine
Zeitschaltuhr, mit Strom
versorgt oder an einen
Schaltkreis angeschlossen
werden, der von einem Pro-
gramm regelmaldig ein- und
ausgeschaltet wird.
Metallische Gegenstande
wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel sollten nicht auf
die Oberflache des Koch-
felds gelegt werden, da die-
se heil} werden kdnnen.
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Verwenden Sie das Gerat
nicht, bevor es in den Ein-
bauschrank gesetzt wird.
Reinigen Sie das Geréat
nicht mit Wasserspray oder
Dampf.

Schalten Sie das Kochfeld
nach dem Gebrauch aus
und verlassen Sie sich
nicht auf die Topferken-
nung.

WARNUNG: Falls die
Oberflache einen Sprung
hat, schalten Sie das Gerat
aus, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermei-
den. Falls das Gerat direkt
mit dem Stromnetz verbun-
den ist und nicht getrennt
werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fir den An-
schluss heraus, um die
Stromversorgung zu unter-
brechen. Verstandigen Sie

2. SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Installation

/N WARNUNG!

Dieses Gerat darf nur von einem qualifi-
zierten Techniker installiert werden.

/\ WARNUNG!

Andernfalls besteht Verletzungsgefahr
und das Gerat kdnnte beschadigt werden.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.
Ausflihrliche Montageanweisungen finden
Sie in der Installationsbroschire.
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in jedem Fall das autorisier-
te Servicezentrum.

Wenn das Netzkabel be-
schadigt ist, muss es von
dem Hersteller, seinem au-
torisierten Servicezentrum
oder einer gleichermal3en
qualifizierten Person aus-
getauscht werden, um Ge-
fahren durch elektrischen
Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Verwenden
Sie nur Schutzabdeckun-
gen des Herstellers des
Kochgerats, diejenigen, die
vom Hersteller in der Be-
dienungsanleitung als ge-
eignet empfohlen werden,
oder die im Gerat enthalte-
ne Schutzabdeckung. Es
besteht Unfallgefahr durch
die Verwendung ungeeig-
neter Schutzabdeckungen.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Klichenmdbeln sind einzuhalten.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat
bewegen, da es schwer ist. Tragen Sie
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Dichten Sie die Ausschnittskanten des
Schranks mit einem Dichtungsmittel ab,
um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Stellen Sie das Geréat nicht neben einer
Tir oder unter einem Fenster auf, um zu
verhindern, dass heiles Kochgeschirr aus
dem Gerat fallt, wenn die TUr oder das
Fenster geoffnet wird.



Jedes Geréat besitzt Kiihlventilatoren auf
seiner Unterseite.

Ist das Gerat Uiber einer Schublade
installiert:

— Lagern Sie keine kleinen
Gegenstande oder Papier, die die
Ventilatoren beschadigen oder das
Kuhlsystem beeintrachtigen kénnten.

— Zwischen der Unterseite des Gerats
und dem Inhalt der Schublade muss
ein Mindestabstand von 2 cm
eingehalten werden.

Entfernen Sie Trennplatten, die im
Klichenmdbel unter dem Gerét installiert
sind.

2.2 Elektrischer Anschluss

/N WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sollten von
einer qualifizierten Elektrofachkraft
vorgenommen werden.

Das Gerat muss geerdet sein.

Trennen Sie das Gerat vor jeglichem
Betrieb von der Stromversorgung.
Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Lose oder fehlerhafte Netzkabel oder
Stecker kénnen zu einer Uberhitzung der
Klemme fiihren.

Verwenden Sie das richtige Netzkabel.

Lassen Sie das Netzkabel nicht verknoten.

Stellen Sie sicher, dass ein Sto3schutz
installiert ist.

Verwenden Sie die Klemme fiir die
Zugentlastung am Kabel.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel
oder der Stecker (falls zutreffend) keine
heiRen Oberflachen berihrt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

Vermeiden Sie es, den Netzstecker und
das Kabel zu beschadigen. Falls ein
Austausch erforderlich ist, muss dieser
von unserem autorisierten Servicezentrum
oder einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

Der Stofdschutz von stromfiihrenden und
isolierten Teilen muss sicher befestigt
werden und darf ohne Werkzeug nicht
entfernbar sein.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.

Stellen Sie nach der Installation den
Zugang zum Netzstecker sicher.

*«  Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf
der Netzstecker nicht eingesteckt werden.

¢ Trennen Sie das Geréat nicht, indem Sie
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer
am Netzstecker.

« Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen:
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus
der Halterung entfernte
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schitze.

« Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerat allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann, mit einer Kontaktéffnungsbreite von
mindestens 3 mm.

*  Wenn der E3-Code erscheint, trennen Sie
das Gerat und Uberprifen Sie den
elektrischen Anschluss sowie die
Netzspannung.

2.3 Verwendung

/N WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs- und Strom-
schlaggefahr.

+ Fihren Sie keine Anderungen am Gerét
durch.

« Entfernen Sie vor der ersten
Inbetriebnahme alle Verpackungen,
Kennzeichnungen und Schutzfolien (falls
zutreffend).

« Vergewissern Sie sich, dass die
Luftungsoffnungen nicht blockiert sind.

* Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

« Schalten Sie die Kochzone nach jedem
Gebrauch aus.

« Stellen Sie kein Besteck oder Topfdeckel
auf die Kochzonen, da diese heils werden
kénnen.

« Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

« Ist die Oberflache des Gerats gesprungen,
trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung, um einen Stromschlag
zu verhindern.

* Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerat in Betrieb ist.
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Geben Sie die Lebensmittel vorsichtig in
das heiRe Ol, da es spritzen kann.
Verwenden Sie keine Aluminiumfolie oder
andere Materialien zwischen der
Kochflache und dem Kochgeschirr, sofern
vom Hersteller dieses Gerats nicht anders
angegeben.

Verwenden Sie nur vom Hersteller
empfohlenes Zubehor flr dieses Gerat.

/N WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr.

Erhitzte Fette und Ole kénnen
entzlindliche Dampfe freisetzen. Flammen
und erhitzte Objekte fernhalten.
HeilRdldampfe kdnnen eine
Selbstentziindung verursachen.
Gebrauchtes Ol mit Speiseresten kann
sich bei niedrigeren Temperaturen
entzinden.

Stellen Sie keine entflammbare Produkte
in die Nahe des Gerats.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Geréat.

Lassen Sie heiltes Kochgeschirr nicht auf
dem Bedienfeld, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Legen Sie keine heilRen Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Geréats.

Lassen Sie Kochgeschirr nicht leerkochen.

Um Beschadigungen der Oberflache zu
vermeiden, achten Sie darauf, dass keine
Gegenstande oder Kochutensilien auf das
Gerat fallen.

Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem Kochgeschirr oder ohne
Kochgeschirr ein.

Kochgeschirr aus Gusseisen oder mit
einem beschadigten Boden kann Kratzer
an dem Glas / der Glaskeramik
verursachen. Heben Sie das Kochgeschirr
immer an, wenn Sie es auf der Kochflache
bewegen missen.

Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen mussen extremen

3. MONTAGE

3.1 Vor der Installation

FUr zukunftige Referenzzwecke finden Sie
bitte das Typenschild an der Unterseite des
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physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fur den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an das autorisierte
Servicezentrum. Dabei durfen
ausschlieBlich Originalersatzteile
verwendet werden.

2.4 Reinigung und Pflege

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

« Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkuhlen.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem
feuchten, weichen Lappen. Verwenden
Sie ausschlief3lich Neutralreiniger.
Verwenden Sie keine Scheuermittel,
Scheuerschwamme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegenstande,
sofern nicht anders angegeben.

« Uberprifen Sie das Produkt regelmaRig
auf Anzeichen von Abnutzung, die es fir
den Kontakt mit Lebensmitteln ungeeignet
machen kénnten, wie z. B. Risse,
Blasenbildung, Ablésung, Schrumpfung,
Klebrigkeit, Korrosion oder andere
sichtbare Veranderungen der Textur oder
des Aussehens. Um Abnutzungen
vorzubeugen, befolgen Sie bitte die
Reinigungs- und Pflegehinweise.

2.5 Entsorgung

/N WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Netzversorgungund entsorgen Sie
anschlieBend das Stromkabel.

Kochfeldes und notieren Sie die Seriennum-
(0017 ST .



3.2 Zusammenbau des Kochfelds

@ Firr EinbaumaRe und visuelle Hinweise
beachten Sie bitte die Installationsdiagram-
me auf den ersten Seiten der Bedienungs-
anleitung.

Fir die aufliegende Montage siehe Dia-
gramm A. Fr die integrierte Montage siehe
Diagramm B.

Wenn Sie das Kochfeld unter einer Dunstab-
zugshaube installieren, beachten Sie bitte die
Montageanleitung der Dunstabzugshaube fiir
den Mindestabstand zwischen den Geraten.

Ist das Gerat Uber einer Schublade installiert,
kann die Kochfeldbeliftung die in der Schub-
lade aufbewahrten Gegenstande wahrend
des Garvorgangs aufwarmen.

3.3 Anschlusskabel

/N WARNUNG!

Alle elektrischen Anschlisse mlssen von
einem qualifizierten Elektriker ausgefiihrt
werden.

» Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel geliefert.

* Um das beschadigte Netzkabel zu
ersetzen, verwenden Sie folgenden
Kabeltyp: HO5V2V2-F der einer
Temperatur von 90 °C oder hoher
standhalt. Ein einzelner Draht muss einen
Mindestquerschnitt gemaf der
nachstehenden Tabelle haben. Wenden
Sie sich bitte an lhr lokales
Servicezentrum. Das Anschlusskabel darf
nur von einem qualifizierten Elektriker
ersetzt werden.

» Verbindungen tber Kontaktstecker, durch
Anbohren oder Léten der Drahtenden
sowie das Anschlie3en des Kabels ohne
Aderendhdlse sind verboten.

Einphasiger Anschluss

1. Entfernen Sie die Aderendhiilse des
schwarzen, braunen und blauen Drahts.

2. Entfernen Sie einen Teil der Isolierung
der braunen, schwarzen und blauen
Kabelenden.

3. Verbinden Sie die Enden der schwarzen
und braunen Kabel.

4. Bringen Sie eine neue Aderendhiilse am
Ende des gemeinsamen Drahts an
(Spezialwerkzeug erforderlich).

5. Verbinden Sie die Enden zweier blauer
Kabel.

6. Bringen Sie eine neue Aderendhllse am
Ende des gemeinsamen Drahts an
(Spezialwerkzeug erforderlich).

Zweiphasiger Anschluss

1. Entfernen Sie die Aderendhlilse von den
blauen Drahten.

2. Entfernen Sie einen Teil der Isolierung
der blauen Kabelenden.

3. Verbinden Sie die Enden zweier blauer
Kabel.

4. Bringen Sie eine neue Aderendhllse am
Ende des gemeinsamen Drahts an
(Spezialwerkzeug erforderlich).

400V2N~ 220-240V~
O wm | [ em D
N —
Lo

> ——-

Zweiphasige Verbin-
dung: 400 V2N~
(5x1,5 mm? or 4x2,5

Einphasige Verbin-
dung: 220 - 240 V~
(5x1,5 mm? or 3x4

mm?) mm?)
@ Griin - gelb Griin - gelb @
N Blau und blau Blau und blau N

Schwarz und

L1 Schwarz braun

L

L2 Braun

QD 220-240 V~

SN E—
N sl

K —
é

L2

@ 220 - 240 V~ (5x1,5 mm?)

@ Griin - gelb

N Blau und blau
L1 Schwarz
L2 Braun

3.4 Leistungsbegrenzung

Leistungsbegrenzung definiert, wie viel Strom
das Kochfeld insgesamt verbraucht, innerhalb
der Grenzen der Hausinstallationssicherun-

DEUTSCH 31



gen. Das Kochfeld ist standardmaRig auf die
hdéchste verfugbare Leistungsstufe einge-
stellt. Achten Sie darauf, dass die gewahlte
Leistungsstufe fir die Sicherungen in der
Hausinstallation geeignet ist.

Wenn die Leistungsstufe unter oder bei
2,000 W liegt, konnen Sie SenseBoil® nicht
aktivieren.

Verringern oder Erhohen der Leistungs-
stufe:

1. Offnen Sie das Meni: Halten Sie O 3
Sekunden lang gedriickt. Danach halten

Sie EI gedriickt.

4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Anordnung der Kochflachen

- |
ol \‘/
n-: ) N—m

E C +HA

Induktionskochzone
Bedienfeld

4.2 Symbole auf dem Bedienfeld
und im Display

Symbol / Anzeige

O) Ein / Aus

5. TAGLICHER GEBRAUCH

5.1 Gebrauch des Kochfeldes

Halten Sie ® gedrickt, um das Kochfeld ein-
oder auszuschalten. Stellen Sie das Kochge-
schirr auf die Kochzone und wahlen Sie mit
der Bedienleiste die gewlinschte Kochstufe.
Um eine Kochzone auszuschalten, driicken
Sie 0.

Eco Timer
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2. O auf dem vorderen Timer drlicken, bis
P angezeigt wird.

3. Um zwischen den Einstellungen zu
navigieren, driicken Sie =/ +auf dem
vorderen Timer.

4. © zum Beenden driicken.

Leistungsstufen:

P73 -7,350 W, P15 - 1,500 W, P20 - 2,000
W, P25 - 2,500 W, P30 - 3,000 W, P35 -
3,500 W, P40 - 4,000 W, P45 - 4,500 W, P50
- 5,000 W, P60 - 6,000 W

Symbol / Anzeige

1] Pause

O4/—  Timer

1g%|- SenseBoil®

=] Bridge

hd Hob2Hood

P PowerBoost

5 Verriegelung/Kindersicherung
E + Ziffer Es ist eine Stérung aufgetreten.

OptiHeat Control

B4E0

Um Energie zu sparen, deaktiviert sich die
Kochzone kurz vor Ablauf des Timers.

5.2 Kochgeschirr

Der Boden des Kochgeschirrs sollte so dick
und flach wie méglich sein. Reinigen und
trocknen Sie es, bevor Sie Kochgeschirr auf
das Kochfeld stellen. Schieben oder reiben
Sie das Kochgeschirr nicht an den Kanten
und Ecken des Glases, um ein Absplittern



oder eine Beschadigung der Glasoberflache
zu vermeiden. Stellen Sie kein heilRes Koch-
geschirr auf das Bedienfeld, um Schaden an
den elektronischen Teilen zu vermeiden.

Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr in-
duktionskompatibel ist (d. h. ein Magnet klebt
an seiner Basis). Verwenden Sie fiir eine op-
timale Warmedubertragung Kochgeschirr mit
einem Bodendurchmesser, der der GroRRe der
Kochzone entspricht. Kochgeschirr mit kleine-
rem Durchmesser erwarmt sich moglicher-
weise langsamer, wahrend Kochgeschirr mit
groBerem Durchmesser Uberhitzen und das
Bedienfeld beschadigen kann.

Kochgeschirrmaterial

* Korrekt: Gusseisen, Stahl, emaillierter
Stahl, Edelstahl, Boden aus mehreren
Schichten verschiedener Materialien (vom
Hersteller als geeignet gekennzeichnet).

» Falsch: Aluminium, Kupfer, Messing,
Glas, Keramik, Porzellan.

Gerausche wiahrend des Betriebs

Je nach Material des Kochgeschirrs und der
aktuellen Kochstufe kénnen die Gerausche
variieren. Sie sind normal und weisen nicht
auf eine Fehlfunktion hin.

» Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien (Sandwich-
konstruktion).

+ Pfeifgerdusch: Es ist eine hohe Kochstufe
aktiviert und das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien (Sandwich-
konstruktion).

* Summen: Eine hohe Heizstufe ist aktiviert.

» Klicken: elektrisches Schalten erfolgt.

« Zischen, Summen: Der kiihlende Ventila-
tor arbeitet.

» Rhythmisches Gerausch: Kochgeschirr
wird erkannt.

5.3 Topferkennung

Diese Funktion zeigt an, dass Kochgeschirr
auf dem Kochfeld vorhanden ist, und deakti-
viert die Kochzonen, wenn innerhalb von 120
Sek kein Kochgeschirr erkannt wird.

5.4 Automatische Abschaltung

Als SicherheitsmaflRnahme schaltet sich das
Kochfeld unter bestimmten Bedingungen au-
tomatisch aus (z. B. wenn alle Kochzonen
ausgeschaltet sind, nach dem Einschalten
keine Kochzone gewahlt wurde oder wenn
Kochgeschirr leerkocht).

5.5 G2 OptiHeat Control (3-
stufige Restwarmeanzeige)

Die Anzeige signalisiert, dass eine Kochzone
immer noch heifl} ist. Solange die Anzeige
leuchtet, besteht Verbrennungsgefahr durch
Restwarme. Die Anzeige erlischt, wenn die
Kochzone abgekihlt ist.

5.6 Leistung

Wenn das Kochfeld die maximale verfligbare
Leistung erreicht, wird die Leistung der Koch-
zonen automatisch reduziert, um die Siche-
rungen der Hausinstallation zu schitzen. Bei
Kochzonen, deren Leistung reduziert ist,
blinkt die Bedienleiste und zeigt die maximal
maoglichen Heizstufen an.

5.7 P PowerBoost

Um die maximale Kochstufe flir eine begrenz-
te Zeit zu aktivieren. Damit kénnen Sie Was-
ser schneller zum Kochen bringen.

Zum Aktivieren P drticken. Nach Ablauf der
begrenzten Zeit kehrt die Kochzone zur héch-
sten Kochstufe zurlick. Ausschalten der
Funktion: Andern Sie die Kochstufe.

5.8 O Timer

Zur Festlegung der Betriebszeit einer Koch-
zone.

Stellen Sie eine Kochstufe auf der Kochzone
ein und driicken Sie @ Stellen Sie die Zeit

mit + /= ein, dann bestatigen Sie mit @
Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
wird die Kochzone ausgeschaltet. Um den Ti-

mer abzubrechen, driicken Sie (\D dann dri-

cken Sie — bis 00 auf dem Display angezeigt
wird.

Sie kdnnen die Funktion auch als Kurzzeitwe-
cker verwenden, wenn das Kochfeld einge-
schaltet ist, aber keine der Kochzonen funkti-

oniert. @ driicken und die Zeit mit + /=
einstellen.

5.9 Il Pause

Die Funktion stellt alle aktiven Kochzonen auf
die niedrigste Kochstufe ein.

Die Funktion stoppt keine aktiven Timer.

Zum Ein- und Ausschalten driicken Sie 1.
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5.10 & Verriegelung/
Kindersicherung

Zum Verriegeln / Entriegeln des Bedienfelds
nach Bedarf.

Um das Bedienfeld wahrend des Kochens

kurz zu sperren: driicken Sie EI einmal.
Zum Entsperren erneut driicken.

Um einen versehentlichen Betrieb des

Kochfelds zu verhindern: Halten Sie EI far
3 Sek gedrickt, wahrend alle Zonen deakti-
viert sind, und schalten Sie dann das Koch-
feld aus. Wenn Sie das Kochfeld ausschal-
ten, bleibt die Funktion weiterhin aktiv. Um
die Funktion auszuschalten, schalten Sie das

Kochfeld ein, halten Sie & fur 3 Sek gedriickt
und schalten Sie das Kochfeld aus.

5.11 m) Bridge

Um zwei seitliche Kochzonen miteinander zu
verbinden, damit sie wie eine funktionieren.
Sie kdnnen damit mit groRem Kochgeschirr
(z. B. Plancha) kochen. Stellen Sie sicher,
dass das Kochgeschirr die Mitte beider Koch-
zonen bedeckt. Wenn das Kochgeschirr zwi-
schen den Mitten der Zonen platziert wird,
wird die Funktion nicht aktiviert.

1. Stellen Sie die Kochstufe fiir eine der
Zonen ein.

2. Zum Aktivieren =] drlicken.
3. Andern Sie die Kochstufe nach Bedarf.

Zum Ausschalten der Funktion =] driicken.

5.12 15°} SenseBoil®

Mit dieser Funktion wird die Temperatur des
Wassers automatisch angepasst, so dass es
nicht Gberkocht, sobald es den Siedepunkt
erreicht.

1. Stellen Sie einen Topf mit kaltem Wasser
auf eine Kochzone ohne Restwarme.
2. '@I’ drlicken.

Sobald das Wasser den Siedepunkt erreicht
hat, wird die Kochstufe automatisch reduziert.
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Um die Funktion zu deaktivieren, driicken Sie

18%t oder 0.
Hinweise und Tipps:

« Die Funktion eignet sich am besten zum
Kochen von Wasser und zum Garen gan-
zer, ungeschalter Kartoffeln.

* Um ein Uberkochen zu verhindern, lassen
Sie 4cm vom Topf bis zum Rand leer.

« Zwischen 1 und 5 | Wasser verwenden.

« Salz erst dann hinzufligen, wenn der Sie-
depunkt erreicht ist.

* Verwenden Sie die Funktion nicht mit lee-
rem Kochgeschirr.

« Die Funktion funktioniert nicht mit antihaft-
beschichtetem Kochgeschirr.

« Es ist nicht moglich, Bridge zu aktivieren,
wahrend die Funktion arbeitet.

5.13 Y. Hob?Hood

Die Funktion verbindet das Kochfeld Uber ei-
nen Infrarot-Signalgeber mit der Dunstab-
zugshaube. Die Haube passt die Lifterge-
schwindigkeit an die Temperatur der Kochzo-
ne an. Sie kénnen den Lifter fur die Dunstab-
zugshaube auch manuell bedienen.

(® Bei den meisten Hauben ist die Funktion
standardmafig aktiviert. Weitere Informati-
onen entnehmen Sie bitte der Bedienungs-
anleitung der Abzugshaube.

Automatikmodus

Der Automatikmodus bietet mehrere Ge-
schwindigkeitsoptionen (HO - aus bis zu H6 -
intensiv). Um die Standardoption zu dndern
(H5), geben Sie die Benutzereinstellungen
ein. Siehe ,Men(-Struktur®.

Fir Optionen H1 — H6 schaltet sich die Be-
leuchtung der Dunstabzugshaube automa-
tisch ein, wenn Sie das Kochfeld einschalten,
und schaltet 2 Min aus, nachdem Sie das
Kochfeld ausgeschaltet haben.

Wenn Sie das Kochfeld ausschalten, kann
der Lufter der Dunstabzugshaube noch eine
gewisse Zeit weiterlaufen, um eventuell ver-
bliebene Kochgeriiche zu beseitigen. Nach
Ablauf dieser Zeit schaltet sich der Ventilator
automatisch ab.

Manueller Modus
Schalten Sie das Kochfeld ein und driicken

Sie Y Der Automatikmodus wird deaktiviert.
Stellen Sie die Liftergeschwindigkeit durch

wiederholtes Driicken von Y ein.



Um den Automatikmodus zu aktivieren,
schalten Sie das Kochfeld aus und wieder
ein.

Hinweise und Tipps

» Unterbrechen Sie nicht das Signal
zwischen Kochfeld und
Dunstabzugshaube (z. B. durch Abdecken
des Bedienfelds des Kochfelds).

» Schutzen Sie die Dunstabzugshaube vor
direkter Sonneneinstrahlung und
Halogenlicht.

» Verwenden Sie wahrend der Aktivierung
dieser Funktion keine anderen
ferngesteuerten Gerate, da diese das
Signal blockieren kénnten.

5.14 Menii-Struktur

Symbol Einstellung
b Ton
P Leistungsbegrenzung
H Automatikbetrieb des Ventilators
E Alarm / Fehlerhistorie

6. GARANLEITUNG

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.

Zur Eingabe der Benutzereinstellungen:
Halten Sie die Taste O 3 Sek lang gedrickt.
Danach halten Sie & gedrickt.

Navigieren im Menii: Das Menu besteht aus
dem Einstellungssymbol und einem Wert. Um
zwischen den Einstellungen zu navigieren,

driicken Sie @ auf dem vorderen Timer. Um
den Einstellungswert zu andern, driicken Sie

+ oder — auf dem vorderen Timer. Um das
Menii zu verlassen: driicken Sie @

5.15 Optimierungstipps

*« Wenn Sie Wasser erhitzen, verwenden
Sie nur die Menge, die Sie bendtigen.

*  Wenn mdoglich, verschliel3en Sie das
Kochgeschirr immer mit einem Deckel.

* Nutzen Sie die Restwarme, um Speisen
warm zu halten oder zu schmelzen.

Weitere Informationen finden Sie unter ,Ener-
gieeffizienz".

Einstel-

lung Verwendung: Dauer (Min.)
1 Warmhalten von gekochten Speisen. Legen Sie einen Deckel auf das Kochgeschirr. nach Bedarf
1.2 Sauce Hollandaise herstellen, Butter, Schokolade, Gelatine schmelzen. Von Zeit zu 5.25
Zeit rGhren.
2 Stocken: Lockere Omeletts, gebackene Eier. Mit einem Deckel garen. 10-40
Reis- und Milchgerichte kdcheln lassen, Fertiggerichte aufwérmen. Mindestens dop-
2-3 pelte Menge Flissigkeit zum Reis geben, Milchgerichte nach der Halfte der Zeit um- 25 - 50
rihren.
3.4 Diinsten von Gemiise, Fisch, Fleisch. Geben Sie ein paar Essléffel Wasser hinzu. 20 - 45
Uberpriifen Sie die Wassermenge wahrend des Prozesses.
Kartoffeln und anderes Gemiise ddmpfen. Den Topf mit 1-2cm Wasser fiillen. Uber-
4-5 prifen Sie wahrend des Prozesses den Wasserstand. Lassen Sie den Deckel auf 20 -60
dem Topf.
Kochen Sie groRere Mengen an Lebensmitteln, Eintopfgerichten und Suppen. Bis
4-5 e 60 - 150
zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.
6-7 Sanftes Braten von Schnitzel, Cordon bleu vom Kalb, Kotelett, Frikadellen, Brat- nach Bedarf
wirste, Leber, Mehlschwitze, Eier, Pfannkuchen, Krapfen. Bei Bedarf umdrehen.
7-8 Scharfes Braten von Résti, Lendenstiicke, Steaks. Bei Bedarf umdrehen. 5-15
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Einstel-

lung Verwendung: Dauer (Min.)
9 Wasser kochen, Nudeln kochen, Fleisch anbraten (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von Pommes
frites.
P Aufkochen groBer Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

7.1 Reinigen der Kochfelds

» Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Boden.

» Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen und nicht zu heift werden.

» Bitte verwenden Sie kein Kochgeschirr
aus Materialien, die nicht fiir
Induktionsherde geeignet sind. Solche
Materialien kdnnen die Oberflache des
Kochfeldes zerkratzen oder
verschmutzen.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Glasoberflache beeintrachtigen die
Funktion des Kochfeldes nicht.

* Verwenden Sie zum Reinigen der
Glasoberflache keine Messer oder andere
scharfe Metallwerkzeuge.

» Verwenden Sie einen empfohlenen
Schaber ausschlieRlich als zusatzliches
Werkzeug nach der Standardreinigung.

8. FEHLERBEHEBUNG

@ Falls Sie unten keine Lésung fur das
Problem finden, wenden Sie sich bitte an
ein autorisiertes Servicezentrum.

Das Kochfeld kann nicht eingeschaltet
oder bedient werden.

» Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungsge-
mag an die Spannungsversorgung ange-
schlossen ist.

+ Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung
die Ursache fir die Storung ist. Wenn die
Sicherung wiederholt durchbrennt oder ein
anhaltender Piepton zu horen ist, wenden
Sie sich an einen qualifizierten Elektriker,
um die Installation tGberprifen zu lassen.

+ Stellen Sie sicher, dass das Bedienfeld
sauber und nicht durch Kochgeschirr oder
Fremdkdorper blockiert ist.
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« Bitte warten Sie, bis das Kochfeld
abgekuhlt ist, und fihren Sie die
Reinigung der Oberflache mit einem
feuchten Tuch und einem nicht
scheuernden Reinigungsmittel durch.
Wischen Sie die Oberflache nach der
Reinigung mit einem weichen Tuch
trocken.

« Sofort entfernen: geschmolzenen
Kunststoff, Kunststofffolie, Salz, Zucker
und Lebensmittel mit Zucker. Verwenden
Sie einen Schaber und achten Sie darauf,
Verbrennungen zu vermeiden.

+ Entfernen, wenn das Kochfeld
ausreichend kiihl ist: Kalksteinringe,
Wasserringe, Fettflecken, glanzende
metallische Verfarbung. Reinigen Sie die
Oberflache wie oben beschrieben. Um
glanzende, metallische Verfarbungen zu
entfernen, verwenden Sie ein weiches
Tuch und eine Losung aus Wasser und
Essig.

Das Kochfeld schaltet sich nach einiger
Zeit von selbst aus.

« Dies ist keine Fehlfunktion. In bestimmten
Situationen schaltet sich das Kochfeld aus
Sicherheitsgriinden automatisch ab. Sie-
he ,Automatische Abschaltung®.

Die maximale Kochstufe fiir eine der
Kochzonen ist nicht verfiigbar oder sie
wechselt standig zwischen zwei Stufen.

« Dies ist keine Fehlfunktion. Siehe ,Leis-
tung"”.

* Reduzieren Sie die Leistung der anderen
Kochzonen, die an dieselbe Phase ange-
schlossen sind.

Hob?Hood funktioniert nicht.
» Achten Sie darauf, dass nichts das Be-

dienfeld verdeckt oder das Signal blo-
ckiert.



» Stellen Sie das Kochgeschirr auf eine an-
dere Kochzone oder schalten Sie die Ab-
zugshaube in den manuellen Modus.

Die SenseBoil® Funktion wird nicht aus-
gefiihrt.

» Verwenden Sie kaltes Kochgeschirr auf ei-
ner Kochzone ohne Restwéarme.

» Stellen Sie die Leistungsstufe des Koch-
felds auf einen hdheren Wert ein. Achten
Sie darauf, dass die gewabhlte Leistungs-
stufe fur die Sicherungen in der Hausin-
stallation geeignet ist. Siehe ,Leistungsbe-
grenzung®.

€ und eine Ziffer wird angezeigt.

» Schalten Sie das Kochfeld aus, warten Sie
ein paar Minuten und schalten Sie es
dann wieder ein. Tritt das Problem weiter-

9. TECHNISCHE DATEN

9.1 Typenschild

Modell KIS62453|

Typ 61 B4A 01 AA

Induktion

Seriennummer ...........cc.cee....
ELECTROLUX

9.2 Technische Daten der Kochzonen

hin auf, dann wenden Sie sich an das au-
torisierte Servicezentrum.

Das Bedienfeld blinkt.

« Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem
Bodendurchmesser, der anndhernd der
GroRe der Kochzone entspricht.

* Vergewissern Sie sich, dass das Kochge-
schirr induktionsgeeignet ist.

F und 123 erscheinen gleichzeitig.

« Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr
den Anforderungen der Funktion ent-
spricht. Siehe ,SenseBoil®".

« Achten Sie darauf, dass das Kochgeschirr
mit der richtigen Wassermenge gefllt ist.

* Verwenden Sie die Funktion nicht mit an-
deren Flussigkeiten als Wasser.

Produkt-Nummer (PNC) 949 599 321 ML 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz

Hergestellt in: Deutschland

7.35 kW

cex

Je nach Material und Abmessungen des Kochgeschirrs kann die Leistung der Kochzonen ge-
ringfligig von den unten angegebenen Daten abweichen.

Nennleistung

PowerBoost ma- Kochgeschirr-

Kochzone gl;)bﬁll\}]ste Kochstu- PowerBoost [W] E(ninr?nalle Dauer durchmesser [mm]
Vorne links 2300 3200 10 125-210

Hinten links 2300 3200 10 125-210

Vorne rechts 1400 2500 4 125 - 145

Hinten rechts 1800 2800 10 145 - 180

10. ENERGIEEFFIZIENZ

10.1 Produktinformationen gemaR (EU) Nr. 66/2014

Modellbezeichnung

KIS62453I

Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 4
Heiztechnik Induktion
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NP Vorne rechts 14.5cm
Durchmesser der kreisférmigen Kochzonen () Hinten rechts 18.0 om
Lange (L) und Breite (B) der nicht kreisférmigen ) L22.1cm
Kochzone Vorne links B 21.8 cm
Lange (L) und Breite (B) der nicht kreisférmigen Hinten links L22.1cm
Kochzone B 21.8cm
Vorne links 188.9 Wh/kg
Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric coo- Hinten links 188.9 Whi/kg
king) Vorne rechts 180.8 Wh/kg
Hinten rechts 176.9 Wh/kg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 183.9 Wh/kg

Gerat getestet gemaf: EN IEC 60350-2.

10.2 Informationsanforderungen gemaR (EU) Nr. 2023/826

Leistungsaufnahme im Aus-Zustand

0,3W

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechenden Ener-

giesparmodus zu erreichen

2 Min

Gerat getestet gemaf: EN 50564.

11. UMWELTBELANGE

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol {:)
Entsorgen Sie die Verpackung in entsprech-
enden Recyclingbehaltern. Recyceln Sie zum
Umwelt- und Gesundheitsschutz elektrische
und elektronische Gerate. Entsorgen Sie Ge-
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1. A BESBBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpea moHTaxarta u
ynoTpebara Ha OBOj anapar,
BHUMATENTHO NpoYnTajTe rn
NPUNoXeHnTe ynaTcTaa.
[MponsBoaMTENOT HE CHOCK
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O4roBOPHOCT 3a nospeaa unu
LTeTa Kou ce pesynTaT Ha
HenpaBuHa MOHTaxa unu
ynotpeba. Cekorawl yyBajte
M ynaTcTBaTta Ha CUrypHO U



©e3benHoO mecTo 3a
noAouHexHa ynoTpeba.

1.1 Be3begHocT Ha geua
M paHnMBM nuua

» OBOj anapaT Moxe aa ro

KopucTtat geua Hag 8
roAVHN U nvua co
HamarneHn on3nyKu,
CETUITHM NN MEHTaIHU
cnocobHocTn nnu nuua 6es
MCKYCTBO U 3HaeHe
AOKOSKy Toa ro npasat noj
Ha430p WU AOKOSKY UM
Gune nageHu ynaTtctea
kako 6e36egHo ga ro
ynoTtpebyBaaT anapartoT, U
AOKOIKY rn pasbupaar
OMacHOCTUTE NOBP3aHu CO
Hero. He cmee ga 6uge Ha
nodaTt Ha geua nomanu og
8 rogvHu 1 nuua co MHory
0BeMHM 1 CNOXEHU NPeYKn
BO pa3BOjOT, OCBEH aKO He
ce noj nocTojaH Haas3op.
[euaTa Tpeba na bugat
non Haa3op Aa He urpaat
CO anaparor.

[pxeTe ja ambanaxara
noganeky o4 geua u
dopneTe ja COOABETHO
MPEOAYIMPEOYBAHSE:
Ypenot u Herosute
AocTanHu Oenosu
CTaHyBaaT XeLUKn npu
ynoTtpeba. [JpxeTe rm
aeuara n goMallHuTe
MUMEHULM nogarneky 3a

Bpeme Ha ynoTtpeba u
nagemwe.

AKTuBMpajTE ro
6e36eaHOCHNOT ypes 3a
Aeua, AOKOMKY e JocTaneH.
[euaTa He cmear ga ro
JYncTaT unu oapKyesaart
anapartoT 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

OBoj anapart € HameHeT
camo 3a roTBeHe.

Ypenot e HaMeHeT ga ro
KOpUCTU egHO
JOMAaKMHCTBO BO JOMAaLLHK
yCrnoBW BO 3aTBOPEH
npocTop.

Ypenot moxe aa ce
KOPUCTM BO KaHUenapuu,
XOTencku codwm,
roCTUNHULM, dhapmm co
FOCTUAHULN N Opyrn
CINMUYHKU CMEeCTyBaHa Kage
HEroBOTO KOPUCTEHE HE
HagMMHYBa (MPOCEYHO)
HMBO Ha KOPUCTEH-E BO
JOMaKUHCTBO.
MPEOYMNPEOYBAHSE:
OnacHocT of oraH: He
yyBajTe NpeaMeTn Ha
NOBPLUNHUTE 38 FOTBEHE.
MPEOYMNPEOYBAHSE:
[MpouecoT Ha roTBehe
Mopa ga suae
HagrneaysaH (BKIy4yBajku
rm oyHKUMKUTE 3a
aBTOMATCKO roTBEeH:E).
KpaTkuTte npouecu Ha
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roTBexwe Mopa ga bugart
NOCTOjaHO HaarnenyBaHw.
MPEOYTMNPEOYBAHE:
[OTBEHETO HaA NOBPLUMHA
3a rotTBewe CO MacT Unu
macno 6e3 Hag30p MoXe
pa buge onacHo u ga
aosefe 0o noxap.
MPEOYTMNPEOYBAHE:
Ypenot un HerosuTe
AocTanHu aenosu
CTaHyBaarT XeLUKu npu
ynotpeba. Tpeba ga ce
BHMMaBa Ja He ce
aonvpaar rpejayumre.
Yapot ykaxysa Ha
nperpeBamwe. Hukoraw He
KopucTeTe BoAa 3a
racHeH-e Ha noxap oA
rotBewe. Mckny4yete ro
ypeaoT v NokpujTe ro
nnamMeHoT CO Ha Npumep
OrHOOTIMOpPHA NOKPUBKA NNn
Kanak.
MPEOYMNPEOAYBAHE:
AnapaTtoT He cmee aa buge
AOCTaBeH npeky
HagBOpeELLEH ype[ 3a
NPeKkMHyBame, Kako Ha
npumep Tajmep unu ga
Guae noBp3aH Ha cTpyja
Kora ce racu n nanmu
NOCTOjaHO CO MOMOLL Ha
ypea.

MeTtanHuTe npegmeTw,
KaKo LUTO Ce HOXEBMW,
BUSYLLKN, Naxuum un
kanauu, He Tpeba ga ce
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ocTaBaaT Ha noBpLuMHaTa
3a roTBere buaejkn Moxe
Aa ce BXewTar.

He kopucTteTte ro anapatoTt
npeg Aa ro MoHTMpaTe BO
BrpageHarta CTpykTypa.
He kopucTteTte yucTtay co
BOAEH Ccnpej 1 napea 3a
YNCTEHE Ha anaparorT.

Mo kopucTeweTO,
NCKIy4YeTe ja puHrnaTa Ha
NoBpLUMHATa 3a rOTBEHE
npeky cooaBeTHaTa
KOHTpOJSia 1 He noTnupajte
ce Ha ypenorT 3a
OTKpUBaH-€ TEHLIepe.
MPEAYIMNPEOYBAHE: Ako
noBpLUMHATa € HanyKHaTa,
NCKIy4eTe ro anapaToT 3a
Aa nsberHete MOXHOCT 0f
CTpyeH yaap. Bo cnyuyaj
anapartoT fa e noBp3aH co
LUTEKEPOT CO pa3BogHa
KyTuja, nspagerte ja
crnojkata 3a ga ro
NCKIynuTe anapaToT oA
cTpyja. Bo cekoj cnyuyaj
KOHTaKTupajTe ro
OBnacTeHnoT cepBuCEH
LeHTap.

[lokonky ce owiTeTu
kabenoT 3a HanojyBam-e,
TOj Mopa fa buae 3ameHeT
O[ CTpaHa Ha
NPON3BOANTESNOT, HEFOB
OBIacTeH LeHTap 3a
cepBuUcHparbe UM Crimv4yHo
KBanudukysaHu nuua sa



Aa ce n3berHe enekTpuyHa
ONacHOCT.

« MPEOYMNPEOYBAHE:
KopucteTe camo
3aLTUTHULN 3a NOBPLUMHA
3a roTBeH-e HafnpaBeHu oA
CTpaHa Ha Npou3BOAUTENOT
Ha anapaToT 3a roTBeHe
NN OHNE KOULLITO ce
HaBe[EeHW BO ynaTcTeaTa

2. BESBEOHOCHMW YMNATCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ MPEAYMNPEQYBAHSE!

AnapaToT Mopa Ja 6uae MOHTMpaH camo
of1 KBanMVKyBaHO N1LLE.

/N NMPEOYMPEOYBAHSE!

OnacHocT o4 nospena unu owTeTyBaHke
Ha anapartoT.

* W3BageTe ja uenata ambanaxa.

* HemojTe ga MmoHTUpaTe HUTY oa
KOPWUCTUTE OLUTETEH anapar.

* T[lornegHete ja 6GpollypaTta 3a MOHTaxa 3a
AeTarnHu ynaTcTea 3a CKIonyBakse.

« OpapxyBajTe MUHMManHa ogaaneyeHocT
of Apyrute anapati U 4enoBu.

» bBuperte BHUMaTeNHMW Kora ro npeHecysate
anaparoT, buaejkm e Texok. Kopuctete
3aUTUTHU pakaBuLM U NPUIIOKEHUTE
0byBKM.

» 3ayenete ru 3ace4yeHuTe NOBPLUMHU HA
nrakapoT CO 3anTuBay 3a Aa crpeynte
HaaurHyBare of Bnara.

+ 3alTnTeTe ro AHOTO Ha anapaToT Of,
napea u Bnara.

* He ro uHctanupajte anapatoT go BpaTa
UnK nog npo3opel 3a aa cnpeunte
nafrarbe Ha >eLLK/N CafoByu 3a roTBEHE 0f,
anaparoT kora BpaTaTa Unu nposopeLoT
ce OTBOPEHM.

» Cekoj anapaTt uma BeHTUaTopm 3a
nagewe Ha JHOTO.

+ AKo anapaToT e MHCcTanupaH Hag
durokara:

— He uyBajTe manu npegmeTn nnm
xapTuja WTo 6r Moxene ga rm

3a KOPUCTEHE KaKo
MOroAHM UNM 3alTUTHULX
3a NoBpLLUWHA 3a rOTBEH-E
KOWLLITO ce Aen oA camuoT
anapart. KopuctereTo Ha
HEeCOoOABETHM 3aLUTUTHULX
3a NOBpPLUNHA 3a roTBEH:-e
MOXXe [a npeansBuka
Hearoaa.

owiTeTaT BeHTUNaTopuTe 3a nagewe
Unu Ja ro HapyLuaTt CUCTEMOT 3a
nagetse.

— OcraBeTe pacTojaHune o Hajmarnky 2
CM rnomefy AHOTO Ha anapaTtoT U
CoApXuHaTa Ha duokara.

M3BageTe 6uno Koj pasgenysay Ha nrno4u
MOHTUPaH BO NyakapoT noA anaparor.

2.2 NoBp3yBake Ha cTpyja

/\ MPEOYMNPEQYBAHSE!
Pu3suk og noxap u cTpyeH yaap.

CuTe enekTpuyHu Bpcku Tpeba ga rm
M3BPLUN KBANUMUKYBaH efnekTpuyap.
AnapaTtoT mopa fa e 3a3eMjeH.

Mpepn kakBa 6uno paboTa, ncknyyerte ro
anaparoT o cTpyja.

MpoBepeTe fanu napameTpuTe Ha
nroykarta co cneyudukaummn ce
KOMMaTUBUITHU CO eneKkTpuYHaTa MOKHOCT
Ha HanojyBakEeTO.

JlabaBute nnu HenpasunHUTe kabnu nnu
NPUKYYoLM 3a HaMojyBake Moxe Aa
poBefaT 4o NperpeBakbe Ha TEPMUHAIOT.
KopucTteTe ro cooaseTHUOT kaben 3a
HanojyBatse.

He po3BonyBajTe kabenoT 3a HanojyBake
[a ce 3anneTka.

MorpwxeTe ce oa 6uae nHcTanvpaHa
3aLlITUTaA O €NIEKTPUYEH LLIOK.

KopucTteTe cTteray 3a 3aterHyBawe Ha
kabenoT 3a cTpyja.

Ocurypajte ce aeka kabenot 3a cTpyja
WIIN MPUKITY4OKOT (JOKOMKY €
NPUMEHNNBO) HE AoNMpaaT [0 >KELUKN
NOBPLUMHN.
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* He kopucTteTe agantepu co noseke
NPUKMYYHULM U NPOAOIMKUTENHM Kabnw.

* W3berHyBajTe owTETYBaKE HA
NMPUKNY4OKOT 1 KabenoT 3a cTpyja.
[okonky e noTpebHa 3ameHa, Taa mopa
[a ja U3BpLUM HALLMOT OBMNACTEH CEPBUCEH
LeHTap unu kBanudukyBaH enekrpuyap.

» BawTuTaTta of CTPyjHV yaapu Ha
Hen3onupaHu 1 n3onupaHy 4enosu mopa
na buae 6e36egHoO NpULBpPCTEHA U He
Tpeba aa ce oTcTpaHu 6e3 anart.

+ TloBp3eTe ro NpUKIYy4OKOT 3a CTpyja co
LUTEKePOT CaMO Ha KpajoT Ha MOHTaxaTa.
O6e36eneTe npucTan 4o NPUKITYYoKOT 3a
CTpyja No MoHTaxaTa.

* Ako rmaBHWOT LITeKep e nabas, He
noBp3yBajTe ro NPUKMY4YoKOT 3a CTpyja.

* He nckny4dyBajTe ro ypenot Bnevejkv ro
kabenot 3a HanojyBane. Cekoralu
BMeYeTe ro NPUKMy4yoKoT 3a CTpyja.

+ KopucteTe camo npasunHu ypeau 3a
nsonauuja: 3aWTUTHU NPEKNHYBaYM Ha
NWHWja, ocurypysaym (ocurypysaym Ha
BPTEHE NU3BAAEHMN Of OPXKaY0T),
NPeKMHyBaun 3a 3a3emjyBare u
KOHTaKTOpMU.

+ EnektpuyHaTa nHcTanauuja mopa ga uma
N30MnaLmUCKN ypen KojLUTO B OBO3MOXYBaA
[a ro UcKny4nte anapartoT o4
MPUKYYOKOT 3@ CTPyja Of CUTE MOJIOBY,
CO LUMPUHA Ha OTBOPOT 3a KOHTaKT OA
Hajmanky 3 mm.

* Axo ce nojasu kogoT E3, ucknyuete ro
anapaToT o CTpyja 1 NpoBepeTe ro
€NeKTPUYHOTO NOBP3YyBak-€ N HANoHOT BO
mpexara.

2.3 YnoTtpeba

/N NMPEAYNPEOYBAHSE!
Pu3auk og nospeaa, U3ropeHuuu, u
CTpyeH yaap.

* He moandwmumpajTe ro osoj anapar.

« OrtcTpaHeTe ja Lenata ambanaxa,
€TVKETU U 3aLUTUTHUOT OUNM (LOKOJIKY €
NPUMEHNNBO) NpeA npeaTa ynoTtpeba.

» Ocurypajte ce geka oTBOpUTE 3a
BeHTWUNauuja He ce GNokMpaHu.

» He ro octasajte anapatot Aa paboTu 6e3
Haasop.

* Vcknydete ja puHrnara no cekoja
ynoTpeba.

* He craBajte npubop 3a jagere unm
Kanauu og TeHLepukba Ha puHrnuTe,
Guaejkn moxart Aa ce 3arpear.

* He pakyBajTe co anapaTtoT Co MOKpU paue
UM Kora € BO KOHTaKT CO BoAa.
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He ynotpebyBajTe ro anapartoT kako
paboTHa NoBpLUMHA MW MOBPLUMHA 3a
cknaguparse.

AKo noBpLUMHaTa Ha anapaTtoT e nykHaTa,
BeAHall UCKMyYeTe ro anapartoT o4
HarnojyBak-€e 3a a crpeynTe CTpyeH yaap.
KopucHuuute co nejcmejkep mopa ga ce
Apxat Ha pacTtojaHue o MUHUMYM 30 cm
0f MHAYKTUBHWUTE PUHINN Kora anapatoT
paboTu.

CraBajTe xpaHa BO Bpeno macro
BHUMAaTENHO, buaejkn moxe ga ce
pacnpcHe.

He kopucTeTe anymuHuymcka donuja nnm
Apyru matepujanv nomefy nospLuvHara 3a
roTBeH-e U CafoT 3a roTBEHE, OCBEH aKo
NOWHaKy He e HaBeaeHO Of
NPOV3BOAMUTENOT Ha OBOj anapar.
KopucteTe camo gogaroum npenopavaHu
3a 0BOj anapart of NPOM3BOANTENOT.

/N NMPEQYMPEQRYBAHSE!

OnacHoCT of, noxap v ekcnnosuja.

3arpeaHuTe MacHOTUM 1 Macna MoxaT Aa
vecnylwTaaTt 3ananveu napeun. pxere rm
noganeky oA nnameH n arpeaHu
npegmeTu.

[Mapeata og Bpeno macno moxe aa
npeav3BrKa CNOHTaHO CoropyBame.
KopuncTeHoTo macno co octatoum oa
XpaHa MOXe Aa ce 3ananuv Ha NOHUCKK
TemnepaTypu.

He craBajte 3ananusu nponssoau BO
6nu3nHa Ha anaparor.

/N MPEOYMPEOYBAHSE!

OnacHocT of, owiTeTyBak€ Ha anapaTtoT.

He cTaBajTe eLlkn cafoBm 3a roTeeHe
Ha KOHTpornHaTta nnova 3a aa usberHete
PU3UK O U3rOPEHULM.

He ro ctaBajTe kanakoT Ha Xeluka TaBa
Bp3 CTakneHaTa NnoBpLUMHa Ha anapaTorT.
He ocTaBajTe cagoBu 3a rotBewe Aa
BpwjaT 6e3 Boaa.

CnpeuyeTe narawe Ha npegMeTu unm
Ccafj0BU 3a rOTBEH:E BP3 anapaTtoT 3a Aa
n3berHeTe oWTETyBakEe Ha NOBpLUMHATA.
He rv Bkny4yBajTe 30HUTE 3a FOTBEHE CO
npasHu cagosu unn 6e3 cagosu.
CapoBuTe HamnpaBeHW Of NIMEHO Keneso
WA CO OLUTETEHO OHO MOXe Aa
npeav3srkaaT rpedaHnum Ha CTaknoTo /
cTaknokepamukata. Cekoratw
NOAMIHYBajTe v OBME Ca[0BU 3a FOTBEHE
Harope kora Tpeba aa rv nomecTuTe Ha
NnoBpLUMHaTAa 3a FOTBEHE.



* Bo ogHoc Ha cBeTnoTo (ceeTnara) Bo
BHATPELUHOCTa Ha OBOj MPOM3BOA U
pe3epBHUTE CBETUMKM KOU Ce npoaaBaat
nocebHo: OBMe CBETUINKM Ce NpeaBUOEHN
0a n3gpxat eKCTPeMHU (hMU3NYKK YCIIoBU
BO anapaTtuTe 3a OMaKMHCTBO, KakKo LUTO
ce TemnepaTtypa, Bubpauum, BNaxHOCT
U1 ce NpeaBUAEHN 3a JaBake CUrHanu
3a paboTHaTa cocTojba Ha anapatoT. Tue
He ce NMpeABMAeHW Aa ce KopucTtar 3a
OPYri HAMEHW U He Ce MOroAHM 3a
OCBETIyBah€e NPOCTOPUM BO JOMOT.

» 3a paro nonpaBuTe anapaTor,
KOHTaKTUpajTe CO OBNAacTEHNOT CEPBUCEH
ueHTap. Kopuctete camo opuruHanHu
pe3epBHU AENOBWU.

2.4 Hera n uncrtemwe

« PeposHo uncTeTe ro anapartor 3a ga
CrpeymnTe OLUTETYBaHE Ha NoBpLUMHATA.

+ WcknyyeTe ro anapatoT 1 octaseTe ro Aa
ce onagu npes YNCTeHETO.

« YucreTe ro anapatoT Co BriakHa Meka
kpna. KopucteTe camo HeyTpasHu
faetepreHTu. He kopucteTe abpasusHm

3. CKITONYBAHKE

3.1 NMpen MmoHTaxa

3a ngHa pedbepeHua, npoHajaeTe ja
nnoykaTa co cneumdyrKaLum WTo ce Haofa Ha
JorHara cTpaHa o nrnovara 3a roteBere U
3anuLieTe ro CepuUCcKUOT

(0] Lo [

3.2 CknonyBaH-€ Ha nryioyara 3a
rotBewe

() 3a gUMeH3MUTE Ha MOHTaXaTa 1
BM3yENHWUTE ynaTCcTBa, NornegHeTe rm
AvjarpamuTte 3a MHCTanauuja Wwro ce
HaofaaT Ha NpPBUTE CTPaHULW 04
ynaTcTBOTO 3a ynotpeba.

3a MOHTaxa ofgo3ropa, BuaeTe ja emata
A. 3a nHTerpvpaHa MoHTaxa, BMAeTe ja
wewmata b.

AKo ja noctasyBaTe nnovarta 3a rotsere rnog
acnuparop, npoBepeTe 1 ynatcrearta 3a
MOHTMPaKE Ha acnMpaTopoT 3a
MUHUManHOTO pacTojaHne nomery
anapatuTe.

AKo anapaToT e MOHTUpaH Haa duokara,
BEHTUNauujaTa Ha NoBpLUMHATa 33 roTBeHe
MO3Ke [a v 3aTonv NpeameTmTe Kou ce
yyBaaT BO hmokaTta 3a BpeMe Ha npoLecoT
Ha roTeem-e.

npov3Boau, abpasvBHU CyHIepu 3a
YUCTEHE, PACTBOPYBAYMN UM METANHU
npeaMeTU, OCBEH ako He € NMOoMHaKy
HaBeaEHO.

» PepoBHo npoBepyBajTe ro Npou3BoOAOT 3a
3HaLUM Ha OLUTETYBAHE LUTO MOXE Aa ro
HanpaBaT HECOO[BETEH 3a KOHTaKT CO
XpaHa, Kako LUTO Ce NyKHATUHU, Meypu,
pacnojyBatbe, cobupare, NennmeocT,
Kopo3uja unu Apyru BUANUBU NPOMEHMN BO
TekcTypaTa unu uarnegot. Crnegete ru
ynaTtcTBaTa 3a UnCTewe 1 Hera 3a aa
cnpeunTe BroLlyBak-e.

2.5 OTcTpaHyBawe

/\ NMPEOAYNPEOYBAHSE!
Pu3auk of nospeda unu sagyLiyBame.

» KoHTaKTMpajTe Co BaLIMTE NOKNaHu
opraHu 3a aa fobveTe uHopmaumm 3a
TOa kako Aa ce ocrnoboauTe oA anapaTor.

*  WcknyuyeTe ro anapaToT o4 efnekTpuyHaTta
Mpexa, noToa uceveTe ro 1 dpreTe ro
eneKTPUYHMOT Kabern.

3.3 Kaben 3a noBp3yBame

/N MPEOYMPEOYBAHSE!

CuTe enekTpuyHY NoBp3yBaka Mopa Aa
6vaaT U3BpLUEHN Of KBanNMUUKyBaH
enekTpuyap.

* [lnoyaTa 3a roTBewe nma kaben 3a
noBp3yBak-e.

* 3a [aro sameHuTe OLITETEHMOT rMaBeH
kaben, kopucteTte Tun kaben: HO5V2V2-
Fkoja nagpxxyea Temnepartypa og 90 °C
unu nosucoka. EgHa xuua mopa fa nva
MUWHMManEeH Npecek BO COrfacHoOCT Co
Tabenarta nogony. O6pareTe ce BO
JI0KanHWOT cepBUCEH LieHTap. KabenoT 3a
noBp3yBake cMee Aa buae 3ameHeT camo
of KBanudukyBaH enekTpuyap.

» [loBp3yBakaTta Npeky KOHTaKTHM
NPUKIYYoUU, AyNYeHe Unu nemere Ha
KpaeBuUTe Ha NPOBOAHULMTE, KAKO U
noBp3yBaeTO Ha kKabenoT 6e3 3aBpLuHa
Yaypa ce 3abpaHeTu.

EnHocpba3Ho noBp3yBawe

1. WsaBapgete ro 3aBpLUETOKOT Ha kabenoT
Of UpHaTa, kacheaBaTa 1 cMHaTa Xuua.
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2. Vi3BageTe ja nsonauujata oa kpaesute
Ha LpHMWOT, kacheaBnoT 1 CUHMOT Kaben.

3. TlloBp3eTe M KpaeBuUTe Ha LpHUTE U
kadeHuTe kabnu.

4. CraBeTe HOB 3aBpLUETOK 3a XMLa Ha
3aBpLUETOK Ha CroAeneHnoT kaben
(noTpebeH e cneuvjaneH anar).

5. TMoBp3eTe rn kpaeBuTe Ha ABa CUHU
Kabnu.

6. CraBeTe HOB 3aBpLUETOK 3a XMLa Ha
3aBpLUETOK Ha CNoAeneHnoT kaben
(noTpebeH e crneunjaneH anar).

ABoda3Ho noBp3yBawe

1. WM3BapeTe ro 3aBpLUETOKOT Ha kabenoT
Of CMHaTa xuua.

2. OrtcTpaHeTe gen og usonayuvjata Ha
KpaeBuTe 0f CUHWOT Kaben.

3. ToBp3eTe ru kpaeBuTe Ha ABa CUHU
Kabnu.

4. CraBeTe HOB 3aBpLUETOK 3a XMLa Ha
3aBPLUETOK Ha cnoAeneHnoT kaben
(noTpebeH e cneunjaneH anar).

400V2N~ 220-240V~

O | — wm D
N ——-. N
L el

L2 .

OBodasHo E
. AHoda3Ho
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@ 220 - 240 V~ (5x1,5 mm?)

@ 3eneHa - xonta
N CuHa 1 cuHa

L1 LipHa

L2 Kadceaa

3.4 OrpaHuyyBaHe€ Ha jaumHaTta

OrpaHnyyBame Ha jadnHaTa geduvHupa
KONKy eHepruvja TpoLUn BKYMNHO nnovara 3a
roTBEHE, BO rPaHULIMTE HA OCUrypyBayuTe 3a
MHCTanayuja Ha KykaTta. [noyarta 3a rotBewe
CTaHAapAHO e NoCTaBeHa Ha HajBMCOKOTO
HMBO Ha jaumHa. NMpoBepeTe ganu ogbpaHaTa
MOKHOCT OfroBapa Ha ocurypysa4mTe BO
KykaTa.

AKO HMBOTO Ha jaynHa € NOHUCKO unn
eaHakBo Ha 2,000 W, He moxeTe aa
BknyymTe SenseBoil®.

3a ga ro HamanuTe Unu srofieMuTe
HUBOTO Ha MOKHOCT:

1. BneseTte BO MEHWUTO: MPUTUCHETE U
3agpxete @ 3 cekyHaw. lNMoToa,
NPUTUCHETE U OpXKeTe El

2. T[lpuTuckajte ro QD Ha NpeaHVoT TajmMep
Ce Jofeka He ce nojaeu P

3. 3a pa ce ABWXKUTE HM3 NOCTaBKUTE,
nputucHeTe ro — / + Ha nNpegHuoT
Tajmep.

4. T[lpuTucHete @ 3a ga unsnesere.

HuBoa Ha MOKHOCT:

P73 -7,350 W, P15 - 1,500 W, P20 - 2,000
W, P25 - 2,500 W, P30 - 3,000 W, P35 -
3,500 W, P40 - 4,000 W, P45 - 4,500 W, P50
- 5,000 W, P60 - 6,000 W



4. ONMNC HA NPON3BOAOOT

4.1 llema Ha noBpLlUMHaTa 3a
rotBewe

- |

Bl ™

n-: ) N—m
- A

MHaykumcka puHrna
KoHTpornHa nnoya

4.2 Cumbonun Ha KOHTpOJHaTa
nsiovya u Ha eKpaHoT

Cumbon / nokasaten

@ Brkryum / Uckityuu

5. CEKOJOHEBHA YMNOTPEBA

5.1 Kopuctere Ha nnoyara 3a
rotBewe

[MpuTucHeTe ro n gpxete ro ® 3apjaja
BKIyYMTE UMM UCKIyunTe nrovarta 3a
rotBewe. CTaBeTe ro cafoT 3a roTBeHe Ha
puvHrnarta u nocTaeeTe nocraska 3a TONvHa
KOPWUCTEjKM ja KOHTpOnHaTa neHTa. 3a aa ja
ncknyyuTe puHrnara, nputucHete 0.

Eko Tajmep

3a ga 3awTteanTe eHepruja, puHrnarta ce
[eaKkTuBmpa npea Aa npecraHe TajMepor.

5.2 CagoBM 3a rotBeHse

[lHoTO Ha cafoBuUTe 3a rotTeewe Tpeba aa
6uae KonKy LWTo MoXe nogeGerno 1 nopamHo.
WcuncTeTe ro 1 ucylueTe ro nped Aa craBute
Cafl0BY 3a roTBEH:-E Ha LINopeToT. He
nM3rajTe ro UM TpujTe ro cafgoT 3a roTBeHe
no paboBuUTe 1 arnnTe Ha CTaKMoTo 3a aa
n3berHeTe KpLUEH-E UM OLITETYBaHE Ha
MoBplUNHaTa. He cTaBajTe eLlKu cafosm 3a
roTBetbe Ha KOHTponHaTa Tabna 3a aa

Cumbon / nokasaten

| | Maysa

QD_ + /—  Tajmep

18°f SenseBoil®

= ] Bridge

J Hob*Hood

P PowerBoost

|E'| Lock/Ypepn 3a 6e36enHocT Ha aeua
E + uudppa Mma pedpexr.

B0

OptiHeat Control

nsberHeTe OLUTETYBaAHE Ha ENIEKTPOHCKUTE
[EenoBu.

YBepeTe ce Aeka cajoBUTe 3a rOTBeHE ce

KOMMaTUOMMHM CO MHAYKUMja (T.e. MarHeT ce

nenu Ha HMBHaTa OCHOBA). 3a onTuUmarneH

NMpPeHOC Ha TOMMNMHa, KOpUCTETE Cal0BM 3a

roTBEHE CO AMjameTap Ha OHOTO CMUYEH Ha

rornemuHaTta Ha puHrnarta. CagosuTte 3a

roTBeH-€ CO Noman anjaMmetap Moxe Aa ce

3arpeBaat nob6aBHO, fO[EKa OHUE CO

noronem AvjameTap Moxe [a ce nperpeat u

[a ja owTeTart KOHTponHaTa Tabna.

MaTepujan Ha cafoBuUTe 3a roTBeHe

* MOropeH: NIMEHO Xeneso, Yesnuk,
emMajnupaH 4Yenuk, Yenuk LWTo He "pfocyBa,
NoBeKecnojHO AHO (03HAYEHO Kako
NOrofHo oA NPOU3BOAUTENOT).

* HenoroAeH: anymuHuym, 6akap, 6poHaa,
CTakrno, kepamuka, nopLenaH.

3ByuUM 3a BpeMe Ha paboTaTta

3ByLUTE Ha CaloBUTE 3a rOTBEHE MOXE Aa

Ce pasnuKyBaaT BO 3aBUCHOCT 0f
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MaTepMjaJ’IOT Ha caoBuTe 3a roteee
MOMeHTanHata noctaBKka 3a TonJjinHa.
3ByLU/ITe Ce HopMaliH1 1 He Ce 3HaK 3a
HENUCNpPaBHOCT.

* 3BYK Ha nykarse: CagoT 3a roTBeHe €
HanpaBeH o Pa3nuyHu MaTepujanu
(ceHaBUY KOHCTPYKLMja).

* 3BYK Ha CBMpKatbe: BKIy4YeHa e
HajBMcoKaTa nocraska 3a ja4ynHa Ha
TonnMHaTa 1 cafoBUTE 3a rOTBEHE Ce
HanpaseHW of pasnuyHu maTepujanu
(ceHaBMY KOHCTPYKLMja).

* 3yeme: BKIyYeHa e HajBucokaTa nocraska
3a jayvHa Ha TonnuHara.

* KMUKakse: ce nojaByBa eneKkTpUYHO
npedpnysame.

*  MUWTEHE, BpMYeHe: BEHTUNaTopoT 3a
napete pabotu.

*  PUTMWYKM 3BYK: OTKPUEHW Ce CaoBW 3a
roTBEH-E.

5.3 OTKpuBae TeHlepe

OBaa hyHKLMja yKaxkyBa Ha NPUCYCTBO Ha
CajloBM 3a rOTBEH:E Ha MrnoyaTa 3a rotBere
W T feakTuBmMpa pUHrIuTe ako He ce
OTKpujaT cagoBu 3a roteeke BHaTpe. 120 cek

5.4 ABTOMaTCKO UCKITyYyBaH€e

Kako 6e30egHocHa Mepka, nnoyara 3a
roTBEH-E€ aBTOMATCKW CE UCKIy4yBa BO
oApeneHu ycnosu (Ha np. Kora cuTe puHrn
ce fleakTuBMpaHu, kora He e usbpaHa
TemnepaTypa Nno akTMBUPaHETO UNn Kora
CcafloBWTE 3a roTBek€e Ke BpujaT Ha
WCYLLUEHO).

5.5 G)=)(] OptiHeat Control
(MokasaTen 3a npeocTtaHaTa
TonnuHa Bo 3 yekopa)

MokasaTenor CUrHanumsmnpa aeka puHrnarta e
ce YLWITE XeLllka. Ce pogeka nokasarenoT e
BMAONMB, NOCTOU PU3UK OO U3ropeHunun on
npeocTtaHartaTta TonnuHa. lNokasartenot
ncYye3HyBa Kora puHrnarta e nsnageHa.

5.6 YnpaB. co eHeprujaTta

AKO nnoyata 3a rotTBene ro JOCTUrHe
MaKcMMyMOT Ha MakcumanHaTa focTanHa
jauvnHa BO egHa asa, jaumHaTta Ha
PVIHFMKMTE aBTOMAaTCKM ke ce Hamanu 3a ga
Ce 3alTuTaT ocUrypyBadmTe Ha KykHaTa
uHcTanauwuja. 3a puHrnMTe ko nmaat
HamareHa jaunHa, KOHTporHaTa nHuja
Tpenka v r nokaxysa caMo MakcUMarnHuTe
MOXXHU MOCTaBKW 3a NOArpPeEBaH-E.
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5.7 P PowerBoost

3a BKIyYyBakbe Ha MakcuMarnHaTa rnocraska
3a jaunHa Ha TonnuHaTa 3a orpaHuyYeHo
BpemMe. MoxeTe Aa ro KopucTuTte 3a nobpao
Bpuet-e Ha Bogara.

MpuTtucHete P 3a ga aktmsuparte. OTkako ke
ncTeye BPEMETO, pUHrnaTa ce Bpaka Ha
HajBMcokaTta Temneparypa. 3a aa ja
nckyvmTe dyHKUmMjaTa cmeHeTe ja
nocTaBkaTa 3a TonmvHa.

5.8 @Tajmep

3a ga ce ogpeam konky gonro Tpeba aa
(PYHKUMOHMPA efHa puHrna.

[NocTaBeTe ja jauMHaTa Ha TonnuHaTta 3a
puUHrNaTa n NpUTUCHETE @ [NocTaBeTe ro

BpemeTo Co + /=, noTtoa noTepAaun co @
Kora BpemeTo 3a nocrtasu ucteye, 3oHaTa 3a
roTBeHe ce Aeaktmsupa. 3a fa ro oTkaxeTe

TajmeporT. I'IpI/ITI/ICHeTeQD, noTtoa npuTuUcHeTe
— ce popeka 00 He ce nojaBu Ha ekpaH.

MoxeTe ncto Taka aa ja kopuctute
dyHKLMjaTa Kako NOTCETHMK BO MUHYTU Kora
nnoyvaTa 3a roTBEHE € BKIy4eHa, HO HUTY
efHa of puHrnuTe He pabotu. MputucHeTe

Ha @ M nocTaBeTe ro BpeMeTo Co + [ —

5.9 linaysa

OBaa (oyHKLMja r1M nocTaByBa CUTE PUHIIN
Ha HajMana jaynHa.

PyHKUMjaTa He 3anmpa HUTY eeH aKTUBEH
Tajmep.

MpuTncHeTe Il, 52 na BKITy4MTE/UCKIyYmnTE.

5.10 @ Lock/Ypepn 3a 6e36egHOCT Ha
aeua

3a 3aknyyyBatbe / OTKIy4vyBake Ha
KOHTpOnHaTa nno4a no notpeba.

3a KkpaTko Aa ja 3aKknyuuTe KOHTporHaTa
nnoya goaeka roTBuUTe: NPUTUCHETE eaHaLl

Ha 5 [MpuTHCHETE NOBTOPHO 3a Aa ro
oTKny4yuTe.

3a ga cnpeunTe crny4vajHo
chyHKLMOHMpPatbe Ha NrioyaTa 3a roTBeHse:

NPUTUCHETE 1 apXeTe & 3a 3 cex nopeka
CUTE PUHIIIN CE UCKITYyYeHM, a MoToa
UCKy4YeTe ja nrovarta 3a roteere.
dDyHKUMjaTa OCTaHyBa BKIyYeHa Kora ke ja
NCKIy4mTe nroyaTa 3a rotBene. 3a aa ja
ncknyumTe yHKumjaTa, BKIyyeTe ja nnoyara



3a roTBek-€e, NPUTUCHETE 1 ApXeTe ja  sa
3cekK, 1 UCKIy4YeTe ja nriovarta 3a rotsere.

5.11 m) Bridge

3a noBp3ayBatbe AiBE PUHINM 3a Aa MoXe Aa
paboTart kako egHa. MoxeTe fa ro kopuctuTe
3a roTBeHe CO rofeMu cagoBu (Ha npumep,
nnaxHya). NpoBepeTe ganun cagosuTe 3a
roTBEH-€E ' MOKpPMBaaT LeHTpUTE Ha ABeTe
pyHIKU. AKO CafoT 3a rOTBEHE € CTaBEH
Mefy LUeHTpUTE Ha puUHrnuTe, PyHKUymjaTa
HemMa Aa buae BknyyeHa.

1. TllpBo nocTtaBeTe ja jaunHaTta Ha
TOMnuHaTa 3a egHa of PUHrInTeE.
H
2. T[puTtucHeTe m’ 3a fa akTuBmpare.

3. TMpomeHeTe ja jauvHaTa Ha TonAvMHa no
notpeba.

3a pa ja geaktuBupaTte dyHKumjaTa
npuTUCHETE a

l@ll Il/l

)

5.12 1°}SenseBoil®

dyHKUMjaTa aBTOMATCKU ja npunarogysa
TemnepaTyparta Ha BodaTa 3a [a He npekune
OTKaKo ke ja JOCTUIHe ToukaTa Ha BpUeHse.

1. CraBeTe TeHLlepe HanonHeTo co nagHa
BOAa Ha puHrna 6e3 npeocraHarta
TOMnMHa.

2. T[lpuTucHete 'lg_:’l'

LLitom BogaTa ke ja 4OCTUrHE ToYKaTa Ha
BpUeHe, TeMrnepaTypara aBTOMaTCKu ce
Hamanysa.

3a fa ja peaktnBupare yHkumjata
C

nputucHete 18°Funm 0.

HanomeHu 1 KOpPUCHN COBETY :

»  dyHKuMjaTa Hajoobpo oaroeapa 3a
BpPUEH-E Ha BOAA W 3a roTBeH:e Lienu,
Hen3nyneHn KoMnupu.

+ 3a Ja crnpeunTte npespuBake, OcTaBeTe
4cm of paboT Ha TeHLIepeTo npasHu.

» Kopuctete nomery 1 n 51 Boga.

» [opajte con camo Kora Ke ce JoCTUrHe
TOoYKaTa Ha BpueHe.

* He kopucteTe ja pyHKUMjaTa CO NpasHn
cajgoBu.

*  @yHKumjaTa He paboTun co Henennue cag
3a roTBemse.

* He e moxHO ga ce aktumpa Bridge
popeka dyHkymjata pabotu.

5.13 Y. Hob?Hood

DyHKUMjaTa ja noBp3yBa nroyarta 3a rotsexe
CO acnupaTopoT NpeKky uHdpaLpBeH
CUrHaneH KomyHukaTop. AcCnmpaTopoT ja
npunarogysa 6p3avHaTa Ha BEHTUNaTopoT BP3
OCHOBa Ha Temneparypara Ha puHrnara.
McTo Taka, moxeTe aa pabotuTe co
BEHTMNATOPOT payHo.

® Kaj noBeke acnupatopu, dyHKkumjaTa
BOOOMYaEeHo ce BKnyvyBa CTaHgapAHo. 3a
noeeke MHopmaLn BuaeTe Bo
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba 3a acnmpaTopoT.

ABTOMaTCKU pexum

ABTOMAaTCKMOT PEXUM HyaM HYETUPU ONuMM 3a
6p3uHa (HO- ncknyyeHo oo H6 -
WHTEH3MBHO). 3a Aa ce NpoMeHn
cTaHgapaHata onuuja (H5), BHeceTe i
KOpUCHUYKMTE nocTasku. [MorneaHeTe BO
,CTPYKTypa Ha MEHNTO".

3a onymmH1 — H6, cBETNOTO Ha acnNMpaTopoT
ce BKIy4yyBa aBTOMATCKM Kora Ke ja BKnyynute
nro4arta 3a roTBEHE 1 Ce JeakTMBupa 2 MunH
OTKaKo Ke ja NCKNyyuTe nnoyarta 3a roteeme.

Kora ke ja ncknyunte nnoyara 3a roteeme,
BEHTMNATOPOT Ha acnMpaTopoT MoXe Aa
paboTv oapeAeH BPEMEHCKMN Nepros 3a Aa v
OTCTpaHU cuTe NpeocTaHaT! MMPUCK Mo
roteeweT0. [1oT0a, BeHTMnaTopoT
aBTOMAaTCKM Ce UCKIy4YyBa.

MaHyeneH pexum
BknyyeTe ja nnoyaTta 3a rotBewe 1

npuTUCHeTe .. AsTomatckuot pexum ce
ncknydyea. MNpunarogete ja 6bp3vHaTta Ha
BEHTUNATOPOT CO NPUTUCKaHE MOCTOjaHO Ha

AUTO

3a fga ro aktueMpaTe aBTOMaTCKUOT PEXUM,
UCKIyYeTe ja nnovata 3a roteewe u
MOBTOPHO BKIyYeTe ja.

HanomeHu u kopucHu coBeTun

¢ He ro npekuHyBajTe curHanot nomery
nnovara 3a roTeBeme 1 acnupaTopoT (Ha
np. CO NOKpMBaH€e Ha KOHTponHaTta Tabna
Ha nnoyaTa 3a roTBemE).

» 3awTuTeTe ja nnoyarta Ha acnupaTopoT
oA AVPEKTHa CBETMNHA W XamnoreHo
CBeTno.

* He kopucTeTe Apyrv anapatu co
AaneyvnHCcKo ynpasyBane fodeka
dyHKUMjaTa paboTn Guaejkv Tve moxe Aa
ro 6rnokupaat curHanor.
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5.14 CTpyKTypa Ha MeHM ro O Ha npegHWoT Tajmep. 3a aa ja
NPOMEHUTe BPeAHOCTa Ha NocTaBkaTa,

CumGon NocraBka nputicrete T+ unu — Ha npeanvot Tajmep.
b 3Byk 3a pa usnesete og MEHUTO: NPUTUCHETE
P OrpaHunyyBatse Ha jaunHata
y ABTOMATCKN PEXUM Ha 5.15 CoBeTu 3a onTuMmnsaumja
BEHTUNATOpOT « Kora 3arpeBate Boga, kKopucteTe camo
E McTopuja Ha anapmu / rpeLuku KOJIKY LUTO BU Tpeba.
* AKo e MOXHO, cekoralu cTaBajTe
3a pa Bnesete BO KOPUCHUYKUTE Kanauute Ha cafloBUTE 3a rOTBEH-E.
nocraeku: nputucrete u sagpkete O 3a * Kopucrete ja npeocTaHarara Tonnuna 3a
EI [a ja 3agpXuTe xpaHaTta Tonna unu aa ja
3cek. [NoToa, nputucHete n gpxete 1. cronuTe.
[OBWXeHe HU3 MEHUTO: MEHUTO CE COCTOU 3a noseke VIHqJOpMaLWII/I, BUAeTe BO
oa cumbon 3a noctaByBaw€ 1 BPeOHOCT. 3a ”EHepreTCKa e(leKaCHOCT“.

ba ce OABMXUTE HU3 NOCTaBKUTE, NPUTUCHETE

6. BOOUY 3A TOTBEHE

MogaTounTe BO Tabenarta ce camo HaCoKM.

MocTaBk
B YnotpebGeTe 3a ga: Bpeme (MuH)
o Kako LITo e
1 YyBajTe ja 3roTBeHaTa xpaHa Tonna. CtaBeTe kanak Ha cafoT 3a roTBeHe.
HeonxogHo
1.2 HanpaBeTe Hollandaise coc; Tonewe nytep, Yokonago, xenatuH. MNpomeluyBajte 5.25
oABpemMe-HaBpeme.
2 3auBpcHeTe MekM OMNeTH, NeyeHu jajua. FoTBeHe NOKPUEHO Co Kanak. 10 - 40

Kpukarbe opu3 1 jagera Co MNeko, NoArpesar-e rotosu jagewa. [logajte Hajmanky
2-3 [ABanaTtu noBeke TEYHOCT Of KONMMYMHaTa Ha Opu30T, MeLlajTe 1 jagewara co 25-50
MJIEKO Ha MONOBMHA Of BPEMETO.

BapeTe 3eneHuyk, puba, meco. [lonageTte HeKonky naxuum soga. lNposeperTe ja 20 - 45
KONMMYMHaTa Ha Bofa 3a Bpeme Ha roTBeHeTo.

[oTBeTe Ha napea KOMNMPKW 1 ApYr 3eneH4vyk. HanonHeTte ro TeHyepeTo co 1-2 cm
4-5 op Boga. lNpoBepeTe ro HABOTO Ha BodaTa 3a BpeMe Ha roTBeH-eTo. [lpxeTe ro 20 -60
KanakoT 3aTBOPEH.

4-5 [oTBeTe noronemu KONMYUHK XpaHa, Yopobu n cynu. [lo 3| TEYHOCT Nyc COCTOjKN. 60 - 150

6-7 JlecHo npxeTe WHMLNa, TeNewKo KopAoH 61y, KoTneTu, pu3onu, konbacw, LpH Kako LWTO e
Apo6, 3anpLuka, jajua, nanaqunHku, kpodHu. MpespTeTe kora e noTpebHo. HeomnxoAHo

7-8 VIHTEH3MBHO NpXXeTe NPXXeH peHaaH komnup, WHUUnW. MNpespTeTe kora e notpebHo. 5 - 15

9 CeaperTe Boaa, roTBeTe TECTEHUHU, CNPXEeTe Meco (rynall, neyere), npxeTe KOMNUP BO puTesa.

P Bapeme ronemu konuyectsa Boaa. PowerBoost e akTusmpaH.
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7. HETA W YNCTEHWE

7.1 YUnctewe Ha nnovara 3a
rotBewe

* YucreTte ja noBpumMHaTa 3a roTBEH-E MO
cekoja ynoTpeba.

» Cekoraw ynotpebyBajTe cagoBu 3a
roTBEH-E CO YUCTO [HO.

* He posBonyBajTe cagosute Aa ce BapaTt
Ha CyBO Unu Aa AOCTUIrHAT NPeMHory
BMCOKMN TemnepaTypu.

* He kopucTeTe cafoBu 3a roTeewe
HanpaBeHW o4 MaTepwjanu Kou He ce
KoMnaTnounHu co nHaykuuja. Takeute
mMaTepujanu Moxe ga ja nsrpebart unm
ncnpckaar nospLUMHaTa Ha nno4yaTa.

+ [pebHaTVHM UM TEMHU aMK1 Ha
MoBpLUMHATA Ha CTaKNOTO He BNWjaaTt Ha
nepcopmMmaHcuTe Ha nnovara.

* He kopucTeTe HOXeBMW UK Apyru ocTpu
MeTarlHu anaTtky 3a YNCTeHe Ha
CTakneHarta nospLUMHa.

8. PELUABAHKE MNMPOBJIEMU

® Ako He MOXeTe camuTe fa ro peLnTe
npobnemot, obparteTe ce kaj OBNacTEHNOT
CEepBUCEH LieHTap.

He moxeTe Aa ja BknyuuTe unu ga
pakyBaTe CO nrioyaTa 3a rotTBeHe.

* YBepeTe ce feka nnoyarta 3a roteewe e
NpaBUIIHO MOBP3aHa CO ENEKTPUYHO
Hanojysame.

* YBepeTe ce feka ocurypyBayoT e
npuynHaTa 3a HemcrnpasHocTa. AKO
OCUrypyBayoT Nperopysa NocTojaHo unm
akKo cnyLiaTte NocTojaH 3BYYeH curHan,
KOHTaKTUpajTe KBanudguKyBaH enektpuyap
3a Ja ja NnpoBepu MHCTanauujara.

» [poBepeTe oanu KOHTPONHaTa nroya e
yucta n 6e3 npubop 3a roTBex-e/Tyin
npeameTu.

Mnouata 3a roTBeH-€ ce UCKITyYyBa cama
no Hekoe BpeMe.

» OBa He e gedekT. Bo ogpeneqHun
cuTyauuu, nnovaTta 3a rotBere
aBTOMAaTCKM Ce UCKydyBa 3a [ia Ce 0apPXKM
06e3bepHocTa. NorneaHeTte Bo
»LABTOMATCKO UCKIy4YyBaHe".

» KopucTeTe npenopavaHa cTpyranka camo
KaKko AonofiHuTenHa anatka no
CTaHAapAHOTO YUCTEHE.

* YekajTe godeka nnovaTa Aa ce onagn u
MCYMCTETE ja MOoBpLUMHATA CO BraxHa
Kpna n HeabpaauseH getepreHT. o
yncTeEHETO, M3bpULLETE ja NnovaTa 3a
roTBeH-€ CO Meka Kpna 3a Aaa ce UcyLuun.

* BeaHaw oTcTpaHeTe: CTOMNeHa nnacTuka,
nnactuyHa donuja, con, Wekep 1 xpaHa
co wekep. Kopuctete ctpyranka u
BHMMaBajTe Aa nsberHeTe U3ropeHnm.

* W3BapeTte rm oTkako nnovarta 3a
roTBeH-€ € JOBOMHO U3nageHa: NpcTeHn
op 6urop, Boaa, 4amKy 04, MacHOTUMN,
ocTaToum O M3ropeHa xpaHa, CBeTKasu
MeTarnHu NnpoMeHu Ha 6ojata. Vicuucrete
ja noBpLUMHATa KaKo LUTO € OnuLLIaHO
norope. 3a oTCTpaHyBake Ha CjajHa
MeTanHa npoMeHa Ha 6ojarta kopucTeTe
MeKa Kpra v pacTBOp oA BoAa U OLET.

MakcumanHaTa noctaBka 3a TONMuMHa 3a
efHa oA PUHINUTE He e AoCTanHa unu
nocTojaHO ce MeHyBa nomery ABe HUBoOA.

« OBa He e gedekT. MNMornegHeTe BO ,YNpas.
CO eHeprujaTa“.

* HamaneTe ja noctaBkaTta 3a jauynHa Ha
TOoMnuHaTa Ha gpyruTe pUHIIN NOBP3aHM
Ha ucrata dasa.

Hob?Hood He pa6oTu.

* YBepeTe ce [ieka HULITO He ja MoKpuBa
KOHTpOJIHaTa nfoya unun He ro 6rokmpa
CUrHanorT.

* [lpemecTeTe ro cafjoT 3a roTBeHe Ha
apyra puHrna wnu npedpnete ro
acnupaTopoT BO payeH Pexunm.

SenseBoil® ¢dyHkumjaTa He paboTu.

« KopucTeTe nagHu cafoBu 3a rotBere Ha
puHrna 6e3 npeoctaHaTa TONAMHa.

* [locTaBeTe ro HABOTO Ha jaynHa Ha
nfnoyaTa 3a rotBexe Ha NoBMcokKa
BpeaHocT. [poBepeTe ganv ogbpaHaTa
MOKHOCT oArosapa Ha ocurypysaduTe BO
KykaTa. MNornegHete Bo ,OrpaHnyysare
Ha jauymHaTa“.

Ence nojaByBa uudpa.

* Vicknyderte ja nnovara 3a roteeme,
rnoYyeKkajTe HeKonKy MUHyTH, a noToa
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NMOBTOPHO BKIy4eTe ja. Ako npobnemoT
NPOAOIKN, KOHTaKTUpajTe CO OBNacTeH
CEpBU1CEH LieHTap.

KoHTponHaTa nnoya tpenka.

» KopucteTe cagoBu 3a roTBEHE CO
avjameTap Ha OHOTO CIMYEH Ha
ronemvHaTta Ha puHrnaTa.

+ [lpoBepeTe Aanu cafoBuTe 3a rOTBEH-E Ce

KoMMaTMBUNHKU Co MHAYKLWja.

9. TEXHUYKN NOOATOLMN

9.1 MNnoyka co cneuundcurkaumm
Mopen KIS62453

Typ 61 B4A 01 AA

Wnaykunja

CepUCKN BPOj .....eeeuverrens

ELECTROLUX

9.2 Cneuuncpmkaumm 3a puHrnuTe

Fu W2/3ce nojaByBaaT UCTOBPEMEHO.

lMpoBepeTe Aanu cagoBuUTe 3a roTeeke
ogroBapaat Ha 6aparaTta Ha dyHKupjaTa.
MornenHeTe BO ,SenseBoil®".

[MpoBepeTe Aanu cagoT 3a roTBeHE €
HanonHeT CO TOYHaTa KoNM4MHa BoAa.
M3berHyBajTe aa ja kopuctute
(PyHKLMjaTa CO TEYHOCTHU LUTO He ce BoAa.

PNC 949 599 321 ML 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
MpownsseaeHo Bo: 'epmaHuja
7.35 kW

cex

JaunHa Ha purnute Moxe Mmarnky ga ce pasnunkyBa o nogartouute noaosy, BoO 3aBUCHOCT O

mMaTtepujanoT 1 AMMEH3UNTE Ha cafoBUTE.

HomuHanHa

Pinma MORHOCT (TOCTaBNA o 0 Boost (W] wacuwano  EVIZMeTap H can
Tonnuua) [W] Tpaewe [MuH]

IleB npeneH 2300 3200 10 125-210

IeB 3apeH 2300 3200 10 125-210

[eceH npeaeH 1400 2500 4 125 - 145

[eceH 3ageH 1800 2800 10 145 -180

10. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

10.1 UHdbopmauum 3a npouseop cnopep (EY) 6p. 66/2014

MpeHtudukauyuja Ha mogen

KIS62453|

Twn Ha nnoya 3a rotTeewe

BrpageHna nnova 3a

roTeewe

Bpoj Ha puHrnn 4
TexHonorvja Ha noarpeBake MHaykumja

. [eceH npegeH 14.5 cm
[unjameTap Ha Kpy>XHWU puHrnu (J) [eceH sanen 18.0 om
HomxumHa (L) n wupwuHa (W) Ha HeumpkynapHa L22.1cm
puHrna Tes npener W21.8cm
HomxuHa (L) v wupuHa (W) Ha HeuupkynapHa TMes 3apeH L221cm
puHrna W 21.8 cm
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IeB npepeH 188.9 Whikg

MoTpowyBsayka Ha eHepruja no puHrna (EC electric Jles 3ageH 188.9 Whikg
cooking) [eceH npeneH 180.8 Wh/kg

[eceH 3ageH 176.9 Whi/kg
MoTpolyBayka Ha eHepruja Ha nnoyata 3a roteene (EC electric hob) 183.9 Wh/kg

AnapatoT e TectupaH cnopea: EN IEC 60350-2.
10.2 Bapaka 3a nHcpopmaumu cnopepg (EY) 6p. 2023/826

[MoTpollyBayka Ha eHernja co UCKIMyYeH Pexnm 0,3W

MakcumanHo Bpeme I'IOTpe6H0 3a onpemMaTta aBTOMaTCKu1 a ro AoCTurHe
NPUMEHNMBUOT PEXMM CO Marna MOKHOCT

AnapatoT e TectupaH cnopeg: EN 50564.

11. TPUXA 3A XKUBOTHATA CPEOUHA

. . % i
Peuvknupajte matepujany co cuM6onoT T, eneKTpoHckm anaparu. He dpnajre

CraBeTe ro nakyBaweTO BO COOABETHU anapaTtute 03Ha4YeHu co cumMbonoT & oo
KOHTEjHepu 3a Aa ro peumknupare. oTnagoT of AomaKknHCTBOTO. BpaTtete ro
[MomorHeTe BO 3alUTMTaTa Ha XMBOTHaTa NPOU3BOAOT BO BALLMOT flOKaneH objekT 3a
cpefvHa v 3gpasjeTo Ha nyfeTo co peuuKnupare Unn KOHTakTupajTe co
peuvKnupame Ha OTrnajg of eneKTPUYHN 1 ofnlITUHCKaTa KaHuenapuja.
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