E] Electrolux

INOPLQ

electrolux.com/register




BG PbkoBoacTBo 3a ynotpeba | PypHa 2

HR Upute za uporabu | Peénica 19
SR YnyTtcTBO 3a ynotpeby | MehHuua 33
SL Navodila za uporabo | Pecica 48

MOHTAX / POSTAVLJANJE /| UHCTAJIUPAHKE / NAMESTITEV

° v T b www.youtube.com/electrolux min. 1500 —= —
ou u e www.youtube.com/aeg w

How to install your AEG/Electrolux S —— ‘n‘
Oven with Hob - Built Under installation '

+1
D59 548 21

www.youtube.com/electrolux
u YOUTUbe www.youtube.com/aeg ._

Q] XD

\-

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

2 BbIIFAPCKHA



1. MHCTPYKLMN 3A BE3OINACHOCT.......... 3
2. HCTPYKLW 3A BE3OIMACHOCT............ 5
3. OMNCAHME HA NMPOOYKTA
4. MPEOV MBbPBA YINOTPEBA
5. EXXEOHEBHA YIMOTPEBA.....................
6. MONME3HN CBbBETW..........oceeviee

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.

7. TPVXA N NMOYNCTBAHE....................... 14
8. OTCTPAHABAHE HA HEM3INPABHOCTW

10. OMNMA3BAHE HA OKOJIHATA CPEJA... 18

1. A UHCTPYKLUWUU 3A BE3OMNACHOCT

Mpeaon MOHTMpPAHETO U yno-

TpebaTa Ha ypeda npo4yeTteTe

BHMMaTENHO NPeAoCTaBeHW-
Te MHCTpyKuun. MNpomnssoau-
TENsiT He HOCYU OTFOBOPHOCT
3a HapaHsiBaHWs Unx noepe-
AW, pe3ynTaTt OT HenpaBuneH

MOHTaxXx uiu yn0Tpe6a. BuHa-

M OPBXKTE MHCTPYKLUUUTE Ha
©e3onacHo 1 AOCTbMNHO MSi-
CTO 3a crnpaBka B ObaeLle.

1.1 Be3onacHocT 3a geua
M Xopa B HepaBHOCTOMHO
nonoxeHume

» Tos3n ypen moxe ga 6bae
n3nonssaH oT geua Hapg 8-
roguLlHa Bb3pacT, KakTo n

OT Nuua ¢ HamareHn usu-
YeCKu, CETUBHU N YMCTBEHU

Bb3MOXHOCTU U OT Nnua

©e3 onuT 1 No3HaHus, camo
ako Te ca nopg HabnogeHue

nUNn 6bAAT MHCTPYKTUPAHN
OTHOCHO 6e3onacHaTa yno-
Tpeba Ha ypeaa n pasdu-
paT Bb3MOXHUTE PUCKOBE.
[eua noa 8-roguiHa Bb3-

pacT 1 Xopa C TEXKN UMK
KOMMMEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa ga ce obpxaTt ga-
ney oT ypeaa, OCBEH ako
He ca nof NOoCTOSAHHO Ha-
onoageHue.

HeuaTta Tpsabea ga 6baar
nog Hag3op, 3a gda ce ra-
paHTUpa, Ye He CU UrpasiT C
ypena.

[ApbXTe BCUYKM ONAKOBKK
aaned ot geua v rm ns-
XBbprieTe KakTo CbOTBET-
cTBa.
MPEOYMNPEXOEHWE:
YpeobT n Herosute Oo-
CTBMNHW YacTu Cce Harope-
LsiBaT No Bpeme Ha yno-
Tpeba. dpbxTe geyata u
AoMaLlHUTe Nodbumuym Ha
pa3CTosIHMEe No BpeMe Ha
ynotpeba n npu oxnaxaa-
He.

AKTnBMpanTe yCTpoOMCTBOTO
3a 6e3onacHoCT 3a Aeua,
aKko e HannyHo TakoBa.
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» [leuaTa He TpsiGBa ga no-
yucTBaT UnNu nogabpxat
ypeaa 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

» Toau ypen e npegHasHa4veH
caMo 3a roTBeHe.

« To3n ypeq e npeaHasHayeH
3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

« To3n ypeq moxe fa ce us-
nonsea B oomcu, ctam B
XOTenNu, ctam 3a rocTu Cbe
3aKycCKa, KbLLW 3a rocTu n3s-
BbH rpaga un gpyru nogob-
HW MecTa 3a HacTaHsABaHe,
KbAEeTO NogobeH Tun na-
nonssaHe He HaJByLLaBa
CpeaHOTO HMBO Ha JomMa-
lWHa ynoTtpeba.

* He nsnonseante ypena,
npeaun ga ro nHctanupare
BbB BrpageHaTa KOHCTPYK-
Lms.

* [Npeamn n3pbpLUBAHETO Ha
KakBaTO W [a € noaapbxka,
N3Kn4veTe ypena oT enek-
TpO3axpaHBaHETO.

* AKO 3axpaHBawuAT kaben
€ noespeaeH, Ton Tpsabea ga
ce CMeHu OT nNpou3BoaunTe-
nsi, OT HEroB OTOpPM3npaH
CepBU3EH LEeHTBbP Unu ot
nvua ¢ nogobHa keanugu-
Kaums, 3a aa ce usberHe
ONacHOCT OT eNnekTpPUYecKu

yaap.
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« NPEAYNPEXOEHNE:

YBepeTe ce, Yye ypeabT €
N3KNIYEH, Npean aa cme-
HWUTe namnaTta, 3a ga us-
BberHete eBeHTyaneH TOKOB
yAaap.
NMPEAYNPEXOEHNE:
YpeabT u HeroBute [0O-
CTbIMHM YacTu ce Harope-
LsiBAT MO BpeMe Ha ymno-
Tpeba. Tpsbea ga ce BHU-
MaBa ga He ce gokocsat
HarpeBaTenHUTE enemMeHTn
NN NOBBPXHOCTTA Ha Bb-
TPELLUHOCTTA Ha ypeaa.
BuHaru nanonssante pbka-
BUUK 3a bypHa npu n3ea-
XXOaHe unu nocTtaBsiHe Ha
akcecoapu unu cbaoBe 3a
neyeHe.

3a ga ceanuTte HocauuTe
Ha padTa, MbPBO N3O bP-
nanTe npegHaTa YacT Ha
HocauuTe, a cneg ToBa u
3a4Hu1S Kpan Ha HocauuTe
OT CTpPaHU4yHUTE cTeHW. No-
CcTaBeTe HocauuTe Ha pad-
Ta B obpaTHa nocnegosa-
TEsHOCT.

He nouncteante ypeaa c
napodncravka.

He nanonseanirte rpybu,
abpasunBHK, NOYMCTBALLN
npenapaTtu Unu ocTpu, me-
TanHW cTbprasnku 3a no4vm-
CTBaHE Ha CTbKMOTO Ha
BpaTaTa, 3aloTo Te moraT
Aa HagpackaTt NOBbPXHOCT-



Ta 1 ToBa Aa Aoseae 4o
CYynBaHe Ha CTbKIOTO.

* Mpeaun NMPONUTUYHO NoYK-
cTBaHe u3BageTe BCUYKM

akcecoapv U NpekoMepHU
HaTpynBaHusi/pas3nmBaHusi
OT BbTPELUHOCTTA Ha ype-

aa.

2. HCTPYKLUN 3A BE3OMNACHOCT

2.1 Installation

/N BHUMAHME!

Camo kBanuunLumpaHo nuue Moxe Aa 1s-
BbPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKM.

* He mMoHTMpanTe 1 He n3nonaeanTe
nospeaeH ypea.

» CnepaBanTte UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, Hanu4yHy Ha Hawms
yebcanT.

* BuHaru BHMmMaBaliTe, korato Mectute
ypeaa, Tbi KaTo e TexbK. Vsnonssavte
npeanasHy pbkaBuLy U 3aTBOPEHU
00yBKM.

* He gbpnante ypena 3a Apbxkara.

*  MoHTuparite ypeaa Ha 6e3onacHo n
NoAXoAsiLLO MSACTO, KOeTO OTroBaps Ha
MOHT@XHWUTE U3NCKBAHWS.

+ Tpsbea ga cnaseate MUHUMaNHOTO
pa3cTosiHue 40 ApYrv ypeau u
yCTpOMNCTBA.

+ [pean ga MoHTUpaTe ypeaa, ce yBepeTe,
Ye e N3paBHEH N Ye BpaTaTa ce oTBaps
6e3npobnemHo.

* YpeobT e obopyaABaH ¢ enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxgaHe. Tpsibea Aa ce
M3MNon3Ba C enekTpo3axpaHBaHeTo.

2.2 EnekTpnyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxap unv TokoB yaap.

* Bcuykm en. Bpb3ku TpsibBa Aa ce
HanpaBAT OT KBanupuumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

* YBepeTe ce, Ye napameTpuTe oT
TabenkaTa c JaHHU ca CbBMECTUMM C
enekTpuyecknTe AaHHN Ha 3axpaHBalara
mMpexa.

* YpeabT TpsibBa Aa ce 3azemu. BuHaru
n3non3esante NpaBuHO UHCTanNupaHx,
YCTOMYMB Ha yAapu KOHTaKT.

* He na3nonssarite pa3knoHUTENN nnu
aganTepu ¢ MHOIO BXOO0BE.

V36sareante HaHacsaHeTO Ha nospeaa no
wiencena u kabena. Ako e Heobxoanma
nogmsHa, Ta Tpabea ga 6bae nsBbpLUEeHa
OT Hall OTOpU3MpPaH CEPBU3EH LIEHTBP.
He ponyckanTe 3axpaHBawuTe kabenu aa
gonuvpar unu aa ca B 6nmsocT go
BpaTuykaTta Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO NOJA Hero, 0cobeHo
KOraTo e BKIY€EH Unv Bpatuykarta e
ropetya.

3awmTaTa OT enekTpuyeckn yaap Ha
TOKOBOZELUM U M30NMpaHu YacTu TpsioBa
[a ce 3aKpenu CUrypHo 1 a He ce cBans
6e3 NHCTPYMEHTW.

BkntoyeTe 3axpaHBalums Lwencen KbM
KOHTaKTa camo B Kpasi Ha MHcTanaymsaTa.
OcurypeTe A4OCTBIN 40 KOHTaKTa cnep,
MHCTanayusaTa.

Ako wwencensT e xnabas, He ro
BKIIOYBalTE B KOHTAKTa Ha 3axpaHBaljarta
Mpexa.

He uskniousarite ypeaa, kato gbpnare ot
3axpaHBalyms kaben. BuHaru
n3abprBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBarite camo nogxoaawm
YCTPOWMCTBA 3a n3onauus: npeanasHu
npekbCcBaYM Ha Mpexara, npegnasmTenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce U3BagAT OT Abpxada),
M3KIIOYBATENMN N KOHTAKTOPY 3@ yTeuka Ha
3a3eMsiBaHeTO.

EnektpuyeckaTa nHctanayms tTpsibea aa
1MMa M30nupaLlo yCTpOMCTBO, KOETO
M3KIOYBa ypeaa OT MpexaTta Ha BCUYKM
NOSIOCK, C LUMPUHA HA KOHTAKTHUS OTBOP
noHe 3 Mm.

3aTtBopeTe 13usAno BpaTuykaTa Ha ypeaa,
npeav ga cBbpXKeTe 3axpaHBalLms kaben
KbM KOHTaKTa.

Tosu ypep ce goctass ¢
eneKkTpo3axpaHBalLy Lencen n kaben.

TunoBe kabenu, noaxoAsiLM 32 MHCTanauus

Wnu nogmMsiHa 3a EBPOI‘Ia:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F
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3a ceyeHneTo Ha kabena BmxTe obwarta
MOLLHOCT B Tabenkata ¢ OCHOBHW AaHHWU. Mo-
)KeTe fa HanpaeuTe crnpaeka 1 B TabnuuaTa:

061wa mowHocT (W) CeueHue Ha kabena

(Mwm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

3aszemutenHuAaT kaben (3eneH/ xunT kaben)
TpsibBa Aa 6bae ¢ 2 cM No-Abibr oT kKads-
BUsi pa30B U CUHWSA HyneB kaben .

2.3 U3non3BaHe

/N BHUMAHME!

Puck ot HapaHsaBaHe, U3rapsaHus, TOKOB
yoap unu ekcnnosua.

* He npomeHanTe TEXHMYECKUTE
crneundukauum Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNALNOHHUTE OTBOPU
He ca BrnokmpaHu.

* He ocTtaesante ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

*  WskniouBariTe ypeaa cnepn BCsKO
n3non3saHe.

» BbaeTte BHMMaTENHK, koraTo oTBapsiTe
BpaTaTa Ha ypeda no Bpeme Ha
ekcnnoaTauus, Tbii KaTo Moxe fa ce
OTAENu ropeLy Bb3ayx 1 3ananvMm cmecu
OT anKOXOJSTHN CbCTaBKM.

» He paboTteTe c ypeaa ¢ MOKpy pbLe unm
KoraTo € B KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
Bpara.

* He nanonsavite ypeaa kato paboTHa
MOBBPXHOCT UM MOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

« [pbXKTe UCKPU 1 OTKPUT NnambK ganey ot
ypena, Korato BpaTtarta € 0TBOpeHa.

* M3nonseante caMmo o400peHn CTbKIEeHN
CbAOBE U OypKaHu 3a KOHCEpBUPAHE.

* He noctaBsiTe 3anannumu NpoaykTu
6nu3o Jo ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpeaa Ha ypeaa.

» 3a pga ce usberHaT noBpeau u
obesLBeTsaBaHe Ha emalina:

— He nocTassnTe CbAoBe 3a hypHa nnu
npeameT! AMPEKTHO BbPXy AbHOTO Ha

dypHarta.
— He nocTaesnTe anymmHueBo honmo

OVPEKTHO BbpPXY AbHOTO Ha dypHarTa.

6 BbJIFTAPCKU

— He nocTaBsiiTe BoAa AUPEKTHO B
ropeLs ypea.

— He ocTaBsliTe BNaxHW CbaoBe U
XpaHa B ypeaa crej rotBeHe.

- ObAeTe BHUMATENHM, KOraTo cBansite
UMM MOHTMpAaTe akcecoapw.

« O6e3uBeTABaAHETO Ha emalina unm Ha
HepbXxaaemata CTOMaHa He Bnusie Bbpxy
NpoV3BOAUTENHOCTTA Ha ypeaa.

* Wanonseaite abnboka TaBa 3a
CMpONMpaHn KekcoBe, Thil kKaTo
NnogoBUTE COKOBE MOraT Aa OCTaBsT
TpanHu neTHa.

* BuHaru rotBeTe npu 3aTBOpEHa BpaTMyKa
Ha ypepaa.

* AKo ypeabT € MOHTMPaH 3aa mebeneH
naHen, He 3aTBapsifiTe NaHena no Bpeme
Ha ynotpeba nnu JokaTo ypeabT He ce
oxnagm HambIHo, 3a Aa npefoTBpaTuTe
nospeau BCNeACcTBME Ha TOMNMHA U
Bnara.

« OTHocHo namnara(MTe) B NpoAayKTa u
pe3epBHUTE Namnu, NpoAaBaHu OTAEMHO:
Tean namnu ca npegHasHayYeHn aa
M3ObpXKaT Ha eKCTPEMHU OU3NYECKM
YCNOBUS B JOMAKUHCKUTE ypeau, KaTo
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT 1nm
Ca npegHasHa4veHu Aa curHanusupat
MHopMaLUs 3a eKCcnnoaTauroHHOTO
CbCTOSAHME Ha ypeaa. Te He ca
npefHasHavyeHn 3a usnonssaHe no apyr
Ha4MH 1 He ca NOAXOAsILLM 32 OCBETABaHE
Ha NomeLLeHUs B AOMa.

*  To3v NpoayKT BKMOYBA CBETIMHEH
M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

* W3nonaeaiiTe camo namnu cbeC ChbLinTe
TEXHUYECKN XapaKTEPUCTUKN.

+ 3a nonpaBka Ha ypeaa ce CBbpXeTe C
OTOPU3MPAHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.
M3nonaBaiiTe camo opurmHanHu pe3epBHu
YyacTu.

2.4 T'puka n noyncTeaHe

/\ BHAMAHME!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe, noxap unu
nospeaa Ha ypena.

* [peav nogapwbxka, usknoveTe ypeaa u
n3BageTe Liencena oT 3axpaHBalus
KOHTaKT.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e U3cTuHan
HanbIHO, 3a Aa n3berHeTe cyynBaHe Ha
CTBKIOTO. AKO CTBKIIEHUTE NaHeNn Ha
BpaTaTta ca NoBpeaAeHn, Ce CBbpXeTe C
OTOpU3NPaHNA CEpPBU3 3a TAXHATa
nogmsiHa.



Bbaerte BHMMaTenHu, korato
OTCTpaHsiBaTe BpaTaTta OT ypeaa, T €
Texka.

MouncTeTe 1 noacyLlleTe ypeaa, Heropata
BBTPELUHOCT M aKkcecoapuTe cnep Bcsika
ynotpeba, 3a Aa npegoTepatuTe
KOHAEH3auus Ha napa, Koposus 1
BMoLLABaHEe Ha XapakTEPUCTUKUTE Ha
MOBBPXHOCTTA.

3a noyncTBaHe Ha ypeaa 1 akcecoapuTe
n3nonseante MMKpomobbpHa Kbpna,
Tonna BoAa W HeyTpanHu npenapatu. He
nsnonasawte abpa3nBHM NPOAYKTY,
Kbpnu, pasTBOPUTENU, OCTPU UMK
MeTanHu npegmeTu.

CnepaBaiiTe UHCTPyKUUnTE 3a
6e30MacHOCT, MOCOYEHN Ha ONakoBkaTa,
KoraTo u3nonaeare cnpen 3a gypHa.

nMpOﬂVITVI‘-IHO noYncTtBaHe

MpoyeTeTe BCUYKM MHCTPYKLMM OTHOCHO
MUPONUTUYHOTO NOYMCTBaHE

Mpeav N3BbPLUBAHE HA NUPONIUTUYHO
NoYMCTBaHe M MbpBOHAYaHO
noarpsisaHe, n3sageTe oT ypHaTa
CrnefHoTo:

—  BCMYKM U3MULLIHM OCTaTbLM OT XpaHa,
pasnmeu / oTnaraHua oT MasHuHa.

— BCSIKaKBU NOABWKHW NpeaMeT
(BkntOUMTENHO padpTOBE, CTPAHUYHMU
perncu n ap., NPefOCTaBeHN C ypeaa),
0cobeHO BCUYKM He3anensalum
TEHIKEPW, TUraHu, Tasu, Npuéopu 1
ap.

OpbxTe feuarta Ha pa3cTosiHME MNpe3
nepuoga Ha NUPOJSIMTUYHOTO NOYUCTBaHe,
Tbii KaTo ypeabT CTaBa MHOIO ropeLy 1
n3nycka ropeLy, Bb3gyx oT npeaHuTe
OTBOPY.

|-|I/IpOJ'IVITVIL|HOTO no4vyncTBaHe

ocBoboxaaBa UM OT OCcTaTbLU cres

roTBEHe 1 MaTepuany OT KOHCTPYKUUSATA.
OcurypeTte gobpa BeHTURaLmMs No Bpeme
1 cneg MbpBOHAYanHOTO NnoAarpsisaHe u
NUPONUTUYHOTO MOYUCTBAHE.

* He pasnuBainTe 1 He HanuBawnTe BOAA
BbPXY BpaTuykaTa Ha cpypHaTa no Bpeme
Ha ¥ cnep NUPONUTUYHOTO NOYUCTBaHE, 3a
na n3berHeTte nospena Ha CTbKIeHuTe
naHenu.

*  M3napeHus, nanbyeHn oT PypHH C
nuponuaa/octaTbyy OT XpaHa, He ca
BPEAHW 3a Xopa, B TOBA YMCIO Marku
aeua, unm xopa cbe 3abonsiBaHus.

* [laseTe mankute gomallHWU nodumum
[anedye oT ypeaa no Bpeme 1 cneg
NUPONUTUYHOTO NMOYUCTBAHE U NpU
NMbpBOHAYaNHOTO NoArpsisaHe. Mankute
AOMaLLHM NobrMumM (0cobeHo NTULM 1
BfieYyrn) morat Aa 6baaT CUNHO
YYBCTBUTENHM KbM TEMMEPATYPHU
NPOMEHUN 1 OTAENSIHN N3NAPEHUSI.

* HesanensalwimTe NOBbPXHOCTM Ha
TEeHOXKepu, TUraHun, Tasu u npubopmn morat
na 6baat noBpedeHu oT NUPONUTUYHOTO
noyncTBaHe Npu BMCOKa Temnepartypa u
[a oTAensaT BpeaHu napy B Marsku
KONnn4yecTBa.

2.5 U3xBbpnsiHe

/N BHUMAHMUE!
Puck oT HapaHsBaHe Unu 3agyLuaBaHe.

» CBbpKeTe ce C 0BLIMHCKUTE BNacTu 3a
MH(OPMaLMS Kak Aa M3XBLPIUTE ypeaa.

* WskniovyeTe ypeaa ot eniekTpuyeckaTa
Mpexka, Crief KoeTo OTpexeTe U
n3XBbprieTe enekTpuyeckus kaben.
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3. ONMIUCAHUE HA NPOAYKTA

3.1 O6w npernepn
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KoHTponeH naHen

Konye 3a dyHkunnTe 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasnexune

HarpsiBawy enemeHT

OcseTneHne

BeHTtunartop

Bopgauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
Mo3nums Ha ckapa

EENROOENE

3.2 KoHTponeH naHen

@ HaTtucHete , 3a la 3afjafete dyHK-
uunTe Ha Tanmepa.

s HatucHeTe u 3agpwxTe , 3a Aa 3aga-
faete yHkumsTa: Bbpso HarpsisaHe.

B HatucHeTe , 3a Aa BKOYUTE U U3KMHO-
YuTe NamnuykaTta Ha ypeaa.

4. NPEOU NBbPBA YINOTPEBA

4.1 HactponBaHe Ha YaCOBHMKa

Cnepn nbpBOTO CBbP3BAHE KbM eneKTpuye-

ckaTa Mpexa, u3vakaiite JokaTo Ha ekpaHa

ce nokaxe: "00:00" nnn "12:00" (B 3aBMCU-

MOCT OT Mozena).

1. 3aBbpTeTe KOM4eTo 3a ynpaeneHuve, 3a
Aa 3agafeTe BpemeTo.

8 DBDBIJIFTAPCKU

El HaTtucHeTe v 3agpwxTe , 3a Aa 3ada-
nete dyHKkuymaTa: 3aknovBaHe.
OK HatucHeTte , 3a oa noteBbpauTe U360-
pa cw.

WHamkaTopum Ha ekpaHa

E" YpeabT e 3akIoyeH.

‘/\“ MogmeHto: MNMomoLy, Npu roTBeHe.

@ Moamento: HacTtpoiikn

>»>

Bbp3o 3arpsiaHe e akTMBUpaH.

Q Tanmep e akTmBupaH.

~ Bpewme 3a roTBeHe e akT1BMpaH.

@ Yac Ha 3abaBeH cTapT e akTuBUpaH.
@ Bposiy e akTuBMpaH.

JleHTa 3a xoga Ha roTBeHe — Bu3yarn-
HO nokasBea kora ypeabT JocTura 3a-
fAafeHaTa Temneparypa unm kora
BpPEMETO 3a roTBEHE CBBbPLUBA.

3a ga BkniouuTe ypeaa:

1. HatucHete konyetarta. Konuyetata
n3nusat (camo 3a usbpaHu mogenu).

2. 3aBbpTeTe Knova 3a PyHKLUN
HarpsiBaHe, 3a Aa usbepete yHKkUuATa.

3. 3aBbpTeTe KOHTPOMHWSA KNtoY, 3a Aa
perynvpaTe HacTpomnkuTe.

3a ga usknounTe ypeaa: 3aBbpTeTe Kon4eTo
C PyHKUMUTE 3a HarpsiBaHe Ha U3KIYeHa
nosmuus 0.

2. Hatvcrerte OK,

4.2 NMNbpBOHaYanHo noagrpsiBaHe U
novyncTtBaHe

1. [pepBaputenHo 3arperite NnpasHusa ypea,
3a la NpeMaxHeTe BCAKAKBU MUPU3MU.
MposeTpeTe cTasiTa.



2. VI3BageTe BCMYKM akcecoapu U Hocauute
Ha padrTa.

3. 3apante BcsAka pyHKUMA Ha MakcuMarHa
TemnepaTypa u ocTaseTe ypeda aa

pa60TVI 3a NOCOYEHOTO BpeMeTpaeHe:

1y, 15 MmuH. BuxxTe ExxegHeBHa
ynotpeba.

5. EXEAOHEBHA YINOTPEBA

5.1 ®yHKUMM HarpsiBaHe

lNopew Bb3ayx/BeHTUNUP: PaBHOMEpP-
HO neYveHe, KpexKn pesynTaTu, CyLleHe

TpaauuMoHHo neveHe: TpaguLMOHHO
neyexe

]

Obn6oko 3ampa3seHu xpaHu: [TbpxeHn
KapTodu, kKapToheHn peseHyeTa, npo-
neTHu pynua

]

®DyHKUuMA nuua: MNeveHe Ha nuua

HoneH HarpeBaren: [e4yeHe Ha cnaa-
g

Pa3smpassaBaHe: Pa3vpassiBaHe

Me4yeHe ¢ BNaxHocT: NeyeHe

O E OB

pun: MNpenuyaxe, rpun

Typ6o rpun: MNeyeHe Ha mMeco, 3annya-
He [0 3naTucTo

&

Jlamnata moxe aBTOMaTUYHO Aa Ce U3KIoY-
Ba npu TemnepaTtypa nog 80°C npu Hakoun

dYHKUMKN Ha dypHaTa.

5.2 Hactpoika: ®yHKLMK HarpsiBaHe

1. 3aBbpTeETE KOHTPOMHOTO KOMYe 3a
dyHKUMM HarpsiBaHe, 3a Aa usbepeTte
PyHKUMA HarpsiBaHe.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOSHOTO KonYe, 3a Aa
3agagerte Temneparypara.

§ Bbp30 3arpsiBaHe — HATUCHETE U 3aapPbX-
Te, 3a ja CbKpaTUTE BPEMETO 3a HarpsiBaHe.
OnumsTa e Bb3MOXHa 3@ HAKOM OT (PYHKLUK-
Te 3a HarpsiBaHe. BeHTunaTopbsT Moxe fa ce
BKIHOYM aBTOMaTUYHO.

5.3 Tanmep

1. 3aBbpTeTe Kon4yetaTta, 3a Aa usbepete
dyHKUMATa 3a HarpsBaHe u 3a Aa
3ajageTte Temneparypa, ako e
Heobxoammo.

4. WN3sknioveTe ypena un ro octaeete aa ce
oxnaxpaa.

5. TouncteainTte ¢ MUKpopmbBbPHA Kbpna,
TOoMnna Boda U Mek NoYncTBall npenapar.
CMeHeTe akcecoapute U HocauuTe Ha
padra.

2. HaTucHete @ [JoKaTo Ha aucnnes ce
nokaxe xenaHara (pyHKUMA Ha Tarimepa:

A Tanmep: 3agaBaHe Ha o6paTHO BpoeHe.
KoraTto TamepbT NPUKMOYM Ce YyBa CUrHan.

stor BpemMe 3a rotBeHe: 3agaBaHe Ha obparT-
HO 6poeHe. KoraTo TaimepbT NpUKIOYK, ce
YyBa CUrHamn v roTBEHETO cnmpa.

Y
@ Yac Ha 3a6aBeH cTapT: 3a oTnaraHe Ha
cTapTa u/unv Kpasi Ha roTBEHeTO.

3. 3aBbpTeTe KONYETO 3a ynpaBneHue, 3a
0a 3ajafete BpeMeTO.
4. Haruchete OK,

Korato BpemMeTo nsteye, HaTucHeTe OK n
3aBbpTeTe Kon4yeTtaTta B U3KITKOYEHO
NnosnoXxeHne, ako e Heobxoanmo.

5.4 BnunsaHe: MeHio —

OTBOpETE MEHIOTO 3a JOCTBMN A0 ACTUSA U Ha-
CTpoWikK 3a oMol npu roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe KNoYa 3a pyHKUMUTE 3a
3arpsiBaHe Ha —.

OncnnedATt nokasea %, @

2. 3aBbpTeTe KOHTPOSHWA Koy 1 n3bepete
MKoHaTa, 3a Aa Brie3eTe B MOAMEHIOTO.

Hatncrerte OK.

5.5 HacTtpowka: NMomowy, npu rotBeHe
i

[NomoLy npu rotBeHe [NogMEHIOTO ce CbCTon
OT nporpamu, NpefHa3HayveHn 3a cneymantm
acTus. Nporpamute 3anoysar ¢ nogxoasiua
HacTpolika. MoxeTe fa perynuparte BpemeTo
1 TemnepaTypaTa no BpeMe Ha roTBeHe.

1. 3aBbpTeTe Kntoya 3a dyHKUUNTE 3a
3arpsiBaHe Ha —.

2. 3aBbpTeTe KOHTPOMHUS KNtoY, 3a Aa
ns6epete ¥¢. Hatucrere OK.
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3aBbpTeTE KOHTPOMNHUS KNtoY, 3a Aa
n3beperte Actue (P1 - P...). HatucHeTe
OK

3aBbpTeETE KOHTPOMNHMUS KMoy, 3a Aa
perynupate Ternoto. OnuusTa e HanM4Ha
3a n3bpaHu Actus. HatucHete OK.
lMocTaBeTe xpaHaTta B ypega. HatucHete
OK

Korato cpyHKumsiTa NpukntoyBsa,
nposepeTe Aanu xpaHaTa e rotosa.
YobmxkeTe BpEMETO 3a roTBEHe crnopef,
HyXXauTe.

MoameHto: Momowy npu rorBeHe

JlereHpa

E HanuyHo e perynupaHe Ha TernoTo.

m MoarpenTe npeaBapuTenHo ypeaa,
npeau Aa 3anoyHeTe Aa roteute.

E HuBo Ha ckapaTa. Buxte OnucaHue Ha
npoaykTa.

[Oucnnenat nokasea P 1 HoOmep Ha ACTMETO,
KOETO MOXeTe [ja NpoBepuTe B Tabnuuara.

P1 PocTt6ud,
ananrne E 2; TaBa 3a nevyeHe
PocT6ud, 1-15kr; 4-5cmpge-
P2 cpeaHous- 0em
neyeHo 3ambpxeTe MecoTo 3a
HAKOMKO MUHYTU B rO-
FoBexpo ne- peuy TuraH. NoctaeeTe
P3 ueHo, gobpe B ypeaa.
n3neyvyeHo

CTtek, cpeaHo usneyeHo, 180 - 220 r
Ha napde; 3 cm oeben

P4 E 3; cbA 3a neveHe Ha ckapa
3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOIKO MUHY-
TV B ropeLy TuraH. lNocraseTe B ypeaa.

MeyeHo/3apyLweHo roBexao (OCHOB-
Ho pebpo, kopem) 1.5 - 2 kr

P5 |j E 2; cbA 3a neveHe Ha ckapa
3anbpxeTe MecoTo 3a HSIKOJKO MUHY-
TV B ropeLy TuraH. [lobaBeTe TEYHOCT.
[MocTaBeTe B ypeaa.

10 BbBJIFTAPCKH

P6

PocTt6ud,

1)
anadrne
B 2; TaBa 3a nevyeHe

P7

1-1.5«r;4-5cm pge-
6enun
3anbpxeTe MecoTo 3a

PocTt6ud,
cpenHo us-
neuyeno

P8

HAKONKO MUHYTU B ro-
pely TuraH. MNoctaseTte
B ypeaa.

PocTt6ud,
no6pe usne-
yeHo 1

P9

loBexpgo
c¢une, anaH-

rne ! E 2; TaBa 3a ne4yeHe

P10

0,5-15kr;5-6¢cm
lNoBexpgo nebenu

tune, cpen-  3anypxeTe MecoTo 3a
Ho usneyeHo Mysroriko MUWHYTU B rO-

P11

pewy TuraH. lNoctaBeTe

FoBexno B ypeaa.

c¢une, roto-
so

P12

MeyeHo Tenewko (Hanp., nneLuxa)

|j E 2; cbA 3a neveHe Ha ckapa, 0.8
-1.5«r; 4 cm pebenu
[obaseTe TeuHoCT. [TOKPUTO NeyeHo.

P13

CBMHCKM NeYveH BpaT UMv NieLlka,
1.5-2«r

|f| E‘ 2; cbA 3a neveHe Ha ckapa
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHe 06BbpPHETE MECOTO.

P14

OwupnaHo cBuHcko 1, 1.5 - 2 kr

2; TaBa 3a neYyeHe
Cnep nonosmHaTta oT BPEMETO 3a ro-
TBeHe obbpHeTe MecoTo, 3a Aa nony-
4Y¥ PaBHOMEPEH 3NaTUCT LBSAT.

P15

CBuHcko cmne, 1-1.5«kr; 5-6cm
nebeno

= 2; cbfl 3a NeyeHe BbPXY ckapa

P16

CBUHCKM pebpa ¢ TbHKO Meco, 2 - 3
Kr; n3nonssavite cypoBu, 2 - 3 CM TbH-
Ku

E 3; Abnboka TaBa

[lobaBeTe TeyHOCT, 3a Aa NOKpueTe
ABHOTO Ha sicTueTo. Crep nonosuHaTa
OT BPEMETO 3a rOTBEHE 0OBPHETE Me-
coTO.

P17

arHewkwu 6yT ¢ KocTu, gebenuHa 1.5 -
2kr; 7-9cm

2; cb 3a NeveHe Bbpxy TaBa 3a
neyeHe
[ob6aseTe TeuHocT. Creg nonoBmHaTta
OT BPEMETO 32 rOTBEHE 0OBbPHETE Me-
coTo.




P18

Usano nune, 1 - 1.5 kr; npsacHo

E 2; kaceporna Bbpxy TaBa 3a ne-
YyeHe
Cnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBeHe o6bpHeTe NuneTo, 3a Aa nony-
Y/ paBHOMEPEH 3MaTUCT LBSAT.

P32

MbdhuHn
E] 3; dopma 3a MbUHM Ha ckapa

P33

Kekc
E 2; dhopma 3a xnsA6 Ha ckapa

P19

MonoBuH nune, 0.5 - 0.8 kr
3; TaBa 3a nevyeHe

P20

Munewku dunera, 180 - 200 r napye

2; kacepona Bbpxy ckapa
3anbpxeTe MecoTo 3a HSKOJKO MUHY-
TV B ropeLy, TUraH.

P34

MeyeHu kapTodm, 1 kr

2; TaBa 3a neyeHe
ManonssanTe Lenu kaptodu ¢ Koxa.

P21

Munewkn 6yTyeTa, NPecHU

3; TaBa 3a neyeHe
AKO MbpBO MapuHoOBaTe NUNEeLLKUTe
OyTyeTa, 3agaviTe No-HUCKa TeMnepa-
Typa v roTBeTe No-AbMro.

P35

KapTodwm c kopuuka, 1 kr

3; TaBa 3a neyeHe C NocTaBeHa
XapTus 3a neveHe
HapexeTe kapTouTe Ha napyeTa.

P22

Matuua, usna, 2 - 3 kr

2; cbA 3a NeveHe BbPXy ckapa
[MocTaBeTe MecoTO B Cb/ 3a NEYeEHe.
Crnep nonoBuHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHEe 061>pHeTe nartvuara.

P36

F'punoBaHu cMeceHu 3eneHyyum, 1 -
1.5 kr

E] 3; TaBa 3a ne4yeHe C nocTaBeHa
XapTusa 3a neveHe
HapexeTe 3eneHuyumTe Ha napyeTa.

P37

KpokeTu, 3ampaseHu, 0.5 kr
3; TaBa 3a ne4yeHe

P23

Mbcka, yana, 4 - 5 kr

2; A bNOOK TUraH
MocTaBeTe MecoTo B AbnboKa TaBa 3a
neyeHe. Crnieq nosioBMHaTa oT BpemMe-
TO 3a roTBeHe oGbpHeTe rbekaTa.

P38

MbpxxeHn kapTodu, 3ampaseHu,
0.75 kr

E 3; TaBa 3a ne4yeHe

P39

IlaszaHA ¢ meco/3eneH4YyLm CbC Cyxu
Kopu 3a nacta, 1 - 1.5«kr

2; kacepora Ha ckapa

P24

Pyno "Crtedpanmn", 1 kr
2; ckapa

P25

Lisina pu6a, Ha rpun, 0.5 - 1 kr puba

2; TaBa 3a ne4yeHe
HanwvnHete pubarta ¢ macno, noa-
npasku 1 BUNKw.

P40 [H

KapTodheH orpeteH (cypoBu kapTo-
dwn) 1-1.5«kr

1; kacepona Ha ckapa
3aBbpTeTe ACTUETO Creq rnornosuHaTa
OT BPEMETO 3a roTBEHE.

P26

®une ot puba
3; Kacepona Bbpxy ckapa

P41

MpsAcHa nuua, TbHKa

E 2; TaBa 3a neyveHe C nocrase-
Ha XapTusa 3a neyeHe

P27

Yumnskenk

E 2;J 28cm Kpbrna gopma 3a ne-
YeHe BbpXY cKapa

P42

MpscHa nuua, nebena

2; TaBa 3a neyveHe C nocrase-
Ha XapTusa 3a nevyeHe

P28

AGBLNKOB Kerk
E 3; TaBa 3a neyeHe

P43

Kuw
E 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa

P29

£A61bnKoB TapT
2; dopma 3a nan Ha ckapa

P30 [

£A6bnkoB nan

1;J 22 cm chopma 3a nait Ha cKa-
pa

P31

BpayHu, 2 kr Tecto
3; AbNOOK TUraH
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Barera / Ya6aTa / Bsan xns6, 0.8 kr

[%] [H] 2; raga 3a neuewe ¢ nocrase-
P44 3 xapTus 3a neueHe

3a 6an xnsab e HeobxoanMo noseye

Bpeme.

MbnHo3BbpHECT / pbXeH / YepeH
xns6, 1 kr

P45 (%] [<]2; raga 3a neuewe c nocrase-
Ha xapTus 3a neyeHe / oopma 3a xns6
Ha ckapa

1 LTC - roteeHe Ha
HUCKa TemneparTypa.

5.6 MpomsiHa: HacTpoiikm &

1. 3aBbpTeTe KonyeTo 3a dyHKUMATa 3a
3arpsBaHe Jo —.

2. 3aBbpTeTe KOMNYeTO 3a ynpasneHue, 3a
na n3bepete @ HatucHete OK,

3. 3aBbpreTe KonyeTo, 3a Aa n3bepete
HacTponkaTa. HatucHeTe OK.

4. 3aBbpTeTE KOHTPOMHUSA KItOY 3a
perynvipaHe Ha cToliHocTTa. HatucHeTe

oK.

5. 3aBbpTeTe KonyeTo 3a hyHKUMUTE 3a
3arpsisaHe B U3KIOYeHa no3nuus, 3a aa
nanesete oT MeHio.

MoameHro: HacTpownku

HacTtpowka CTolHoCT

01 lT-I:c OT AieHoHoWNe- o

02 Apkoct HaekpaHa 1-5

1 - 3ByKOB cUr-
Han, 2 - Wpakea-

03 3Byk Ha GyTOHUTE He, 3 - 3BYKBT 6

N3KM0YeH
Cuna Ha 3ByK. cur-
04 - 1-4
05 bBposy Bkn. / U3kn.
06 OcBeTneHve Bkn. / U3kn.
07 bBbp3o 3arpaBaHe Bkn. / U3kn.
HanomHsiHe 3a no-
08 ancTRaHe Bkn. / U3kn.
09 [emo pexum ézggsmpau.l, KOA:

10 CodtyepHa Bepcusi [MpoBepka

12 BbIIFAPCKH

HacTtpowka CtonHocT

1 3aHyrnsiBaHe Ha Ha-

CTpovikute RalHe

5.7 3akniousaHe

Tasn dyHKUUSA npegoTBpaTaBa cryvyanHa
npomMsiHa B paboTara Ha ypeaa.

KoraTo ce akTvBMpa, AOKATO ypeabT ce 13-
ronsaea, Tov 3aKkno4ea KoMaHAHOTO Tabno,
KaTo rapaHTupa, Ye TEKYLMTE HaCTPOIKM 3a
rotTeeHe npoAdbimkasaT 6e3 npekbcBaHe.

KoraTo e akTvBMpaH, 4oKaTo ypeabT e 13-
KMOYEH, TO noaabpxa KoMaHAHOTO Tabno
3aKIYEeHOo, KaTo npeaoTepaTsBa HEBOSIHOTO
BKITlOYBaHE Ha ypeaa.

(& - hatucrete 3aApbXKTe, 3a Aa BKouuTe
1 3KNuUTe yHKUUATA.

MposByyaBa curHan. &- npemurea 3 mbTu,
KoraTo 3aknioyBaHeTo e BKIYeHo. BpaTuu-
KaTa Ha ypeaa e 3akrioyeHa.

5.8 Akcecoapu

T 5.4- [ HanuuHm akcecoapu B 3aBu-

i CUMOCT OT Mojena.
CkaHupante QR koga, 3a ga
npoBepuTe Kak a n3nonssa-
T akcecoapuTe, 4OCTaBEHU

k¢ Bawwns ypen. Moxete fa

nopbyate AOMbIHUTENHU aK-

cecoapu oTaenHo. 3a noBeye MHGopmaLms
Ce CBbPXETe C MECTHUSI JOCTaBYMK.

Mankara Bab6HaTUHa OTrope yBenuyasa
6e30MacHOCTTa 1 OCUrypsiBa 3alluTa cpeLly
HaknaHsiHe. Pb6bT OKOMO pelueTkaTa npea-
oTBpaTABa U3NITb3BAHETO Ha rOTBAPCKMN Cb-
[0Be.

MocTaBeTe akcecoapa (ckapa/Tasa) mexay
BOAELLWTE NEHTU Ha Hocaya Ha padTa. YBe-
peTe ce, Ye padpTbT Ce onupa B 3agHaTta
YyacT Ha hypHaTa v kpayetaTa coyat Hagosy.

= =

Ako BaluaTa TaBa vMa HakIIoH, rnoctaeeTe sl
KbM 3afHaTa YacT Ha ypHaTa.



AKO MMa Haanuc BbpXy akcecoapa, yBepeTe
ce, Ye e obbpHaT KbM Bac.

6. MOJIE3HN CBbBETU

6.1 NMpenoptbKu 3a roTBeHe

AKo u3rosi3eaTte TaBa ¢ Aynku, nocTaBeTte Ta-
BaTa/TuraHa oTgony, 3a Aa cbbupare oTLeX-
JaluTte ce TeYHOCTMU.

§5§ G
Temnepatyparta 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B Ta- = C El S @
OnuumTe ca caMo OpUEHTMPOBBYHU. Te 3a- Bapena pu6a, 0,3 kr 180 3 25)5— 1)
BWCAT OT peLenTute, Ka4eCTBOTO U Konnye-
CTBOTO Ha M3Mon3BaHUTe CbCTaBkn. AKO He 25 _
MOXeTe ja HaMepuTe HaCTPOWKUTE 3a KOH- Lisna puGa, 0,2 kr 180 3 35 M
KpeTHa pelenTa, noTbpceTe nogobHu peuen-
™. dune ot puba, 0,3 kr 180 3 25’0_ 6)
MosnummnTe Ha padToBETE Ce BPOAT OT AbHO-
TO Ha dpypHarTa. Bapero meco, 0,25 kr 200 3 3455_ 1)
CumBonu, nanonssaHu B Tabnuuure:
La e), 0,5 25—
g Tun xparia . LWAKK (Wnwye) 200 3 A 1)
PyHKLMA HarpsiBaHe Buckeutkw, 16 6poss 180 2 297
o,
C  Tewnepatypa MakapyHe (cnan.), 24 49 o 25—
6post 35
El Mo3numsa Ha ckapaTta
MbdbuHm, 12 Gpos 170 2 N5
@ Bpewme 3a rotBeHe (MVH)
ConeHnu 6uckentu, 20 180 2 25-
@ [JonbnHutenHa nHgpopmayms 6posi 30
Bucksuntu oT neko Te- 25—
6.2 NeueHe c BNaxHoCT cT0, 20 6pos 180 2 5y Y
3a Hali-gobpu pesynTtaTu cneggarite npea- 20 -
NoXeHUsITa B JonHaTa Tabnuua. TaptaneTw, 8 6pos 170 2 30 1)
4§ ° 3erneHuyLy, Bapehu, 3B5-
= cg O ©® 0,4 K 180 3 Yy Y
20 -
Cnagku pyna, 16 6pos 180 2 1) _
Py P 30 BeretapuaHckm omnet 200 3 2:;“:'0 6)
30 -
Pyna, 9 Gpos 180 2 40 " Cpean3eMHOMOpPCKM 180 4 25-
m 3eneHyyum, 0,7 kr 30
Mvua, 3ampaseHa, -
0,3L5" Kr P 220 2 15 2 1) Manonasaiite TaBa 3a neyeHe UM Cb7 3a OTTUYA-
He.
Pyno 170 2 25- ) 2) anonssaiiTe ckapata.
35 3) Manon3BaiiTe KepamMUyHU PaMEKVHI Ha ckapaTa.
25— 4) N3non3Baiite MeTanHa ocHOBA 3a kpem dhnaH Ha
BpayHu 175 3 30 1) ckapara.
5 5) Nanonssarite cba 3a neveHe BbpXy ckapara.
Cydne, 6 6pos 200 3 30_ 3) 6) V1anonaBaiite TUraH 3a NuLa Ha ckapata.
OcHosa 3a nawana- 1g0 5 15— 4 6.3 UHdbopmauma 3a nsanutsam
HeH dnaH 25 na6opatopumn
40 — ManutBaHusa cbrnacHo IEC 60350-1.
Toprta ,Buktopus“ 170 2 50 5)
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= °C © @

Manku kekcueta 20 6pos Ha Tabna

= 3 170 20-35 1)

3 150-160 20-35 1)

2u4 150-160 20-35 1
A6bnkos nai, 2 Tasn J20 cm

c 2 180 70-90 2

2 160 70-90 2

ManguwnaHosa TopTa 6e3 masHuHa, hopma
3a keik & 26 cm

c 2 170

40-50 23

7. TPUXA N NOYUCTBAHE

7.1 Benexkn oTHOCHO
no4yncTBaHeTo

* KMsnonaearite no4ncTBall pa3TBop 3a
MeTasnH1 NOBbPXHOCTMU.

* Ksnonagarite Te4HMs NnpenapaT NnpoTuB
KOTNEH KamMbK, NpenopbyaH oT
npon3BoauTENS, 3a Aa OTCTPaHUTe
BapOBMKOBUTE HAcnareaHus.

* B ypena nnu no CTbKNeHNTe NaHenu Ha
BpaTaTta Bnarata Moxe Aa ce
KoHOeH3upa. 3a ga HamanuTe
KOHOEeH3auusTa, octaBeTe ypeaa na
paboTu B npoabikeHve Ha 10 MUHYTH
npegu rotBeHe.He cbxpaHsaBanTe xpaHa B
ypena 3a noseye ot 20 MUHYTK.

* He nouyncTBaliTe NpuHagnexHocTuTe B
CbAOMUSITHA MaLUMHa.

7.2 [leMOHTUpPaHe Ha HOCa4uTe Ha

CKapaTta

1. YBeperTe ce, 4ye ypeabT € CTyaeH.

2. Vsgbpnante npegHaTa YacT Ha onopuTe
Ha ckapaTta OT CTpaHu4yHaTa CTeHa.

3. Vsgbpnante 3agHaTa yacT Ha Hocaya Ha
pelueTkaTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U s
n3BageTe.

4. TllocTaBeTe NoaBWKHUTE ONOPU Ha
ckapaTa obpaTHO B MbpBOHa4anHaTa um
nosuuus. MosTopeTe CTLNKUTE B 0GpaTeH
peq.

14 BbIIFAPCKHN

= °C o @

2 160 40-50 29

2u4 160 40-60 23
Macnenun 6uckeuTn

3 140-150 20-40 1

2u4  140-150 25-45 1)

O 3 140-150 25-45 1)
Toct

™ 4 Makc. 1-5 29

1) Ynotpe6a Taga 3a neveHe.
2) Ynotpe6a Ckapa.
3) 3arpeiite NpeaBapuTENHO ypeaa 3a 10 MUHYyTH.

AKO ypeabT ce JOCTaBs C TENECKOMNMYHN BO-
Aauu, 3agbpxawute My WwudToBe Tpsbea Aa
covar Harnpeg.

7.3 NMnponnUTUYHO NoYMcTBaHe

Tasu nporpama mnsrapsi octarbyHaTa MpbCO-
1A B ypeaa. Mianonsearite A BUHaru, korato
ypeobT ce Hyxaae OT AbO0KO NoYMCcTBaHe.
AKO B CbLLUsI LKA MMa MOHTUPaHW apyru
ypeaw, He v n3nonssante e4HOBPEMEHHO C
Tasu pyHKUus. ToBa MOXe Aa NPUYKHK No-
Bpeaa Ha dypHaTta.

1. YBeperTe ce, Ye ypeaa e CTyaeH.

2. OrtcTpaHeTe BCUYKM NMPUHAANEXHOCTW.
3. TouncreTe BbTpPELIHOCTTa Ha oypHaTa n
BBbTPELLHOTO CTBKMNO Ha BpaTuykaTa ¢

TOoMnna BoAa, Meka Kbprna 1 nek
noyucTealy npenapart.
4. 3aBbpTeTe Kon4yeTo 3a PyHKLun

HarpsiBaHe 40 —, 3a [a BneseTe B
MeHto.

5. 3aBbpTeTe KOMYeTo 3a ynpaeneHue, 3a
na naGepete m’ n natucrete OK.

Mporpama 3a no4un- Bpeme-
cTBaHe TpaeHe
C1 - Jleko nouncTBa-

e 1h




C2 - HopmanHo nouu-

crBaMe 1 h 30 min

C3 - UsanocTtHo noun-

oTBAHE 2 h 30 min

6. 3aBbpTeTe KOMNYeTOo 3a ynpasrieHue, 3a
[a n3bepeTe nporpamara 3a no4mcTeaHe

N HaTucHeTte OK

7. Hatuchete OK, 3a [a 3ano4yHeTe
no4yncTBaHeTo.

KoraTto nouncrBaHeTo 3anoyHe, BpataTta Ha
ypeAa ce 3ako4Ba v namnuykata uaracaa.
He cTapTtupaiite yHKUMATa, ako He cTe 3a-
TBOPWIN BpaTUyKaTa Ha pypHaTa HambIIHO.
[okaTto BpaTaTta ce OTKIO4YM, AUCMNENAT MO-

KasBa E

8. Cnep noyuctBaHe 3aBbpTETE KMIOYa 3a
YHKLMMTE 32 3aTONIsIHE Ha U3KMIYeHa
nosvuus.

9. WV3yakanTte, JoKaTo ypeabT U3CTUHE U
BpaTtuykarta ce oTkno4u. MNMoyncrete
BbTPELLHOCTTa Ha pypHaTa ¢ Meka Kbpna
v BoAa.

7.4 HanomMmHsiHe 3a noYncTBaHe

Korato m’ 3anouxe Aa mura Ha gucnnes
cnep roTBeHe, ypeabT By HanomHs aa ro no-
YUCTUTE C NUPONUTUYHO NoymcTBaHe. Moxe-
Te [a U3KMIYUTE HANOMHSAHETO B MOOMEH0-
To: Hactporikun. BmxTe ExxegHeBHa ynoTpeba,
MpomsHa: HacTtpoviku.

7.5 NU3BaxaaHe U MOHTUpPaHe Ha
BpaTu4kaTa

MoxeTe ga cBanuTe BpaTMykaTa Ha pypHaTta
1 BbTPELUHUTE CTbKIeHN NaHenu, 3a aa rm
nounctute. MNMpoyeTtete MHCTpyKunnTe ,M3Ba-
XOaHe U MOHTMpaHe Ha BpaTudkaTa”, npeam
[a BaguUTe CTbKIIEHUTE NaHenu.

/N NMPEOYMPEXOEHUE!

He n3nonaeaiTe ypena 6e3 cTbkneHuTe
naHenu.

1. OTBOpeTe OoKpan BpaTnykaTa u XxBaHeTe
[BeTe I NaHTu.

2. TlloBgurHeTe v u3gbpnanTe NOCToBETE,
[0KaTo LpakHarT.

3. 3arBopeTe BpaTuykaTa Ha pypHaTa
HarosoBMHa, 40 MbPBOTO BL3MOXHO
nonoxexHue 3a oteapsiHe. Cnep ToBa
nosaurHeTe u gpbhHeTe BpaTMyKkaTa, 3a
[a s u3BaguTe oT rHe3noTo.

A —

4. TlocTaBeTe BpaTMyKaTa BbpXy Meka
Kbpra BbpXy cTabunHa NoBbPXHOCT.

5. XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4acT Ha
BpaTuykata A OT ABeTe 1 CTpaHu U
HaTWCHeTe HaBbTpe, 3a Aa ocBoboauTe
esnyeTo.

6. V3gbpnante pamkaTa Ha BpaTMyKaTa KbM
cebe cu, 3a aa A nssaguTe.

7. XBaHeTe CTbKINEHUTE NaHenm B ropHuA
Kpaw eauH rno eavH U rm n3BageTe Harope
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OT BOAa4uTe. YBepeTe ce, Ye CTbKNoTo
Ce nnb3ra Hanse/lIHO NO NoAnopuTe.

8. [louucteTe cTbkNeHUTe NaHenu ¢ Boga u
canyH. lNMoacyweTte CTbKNeHUTe naHenm
BHUMaTENHo. He nouncreanTe
CTbKIIEHUTE NaHenu B CbAOMUSANHA
MalluvHa.

9. Cnep nouncTBaHe MOHTUpanTe
CTbKNEeHUTE NaHenun 1 Bpatuykarta Ha
dypHaTa. YBepeTe ce, Ye cTe NocTaBumnm
06paTHO CTbKIEHMTE NaHenu B
npaBunHaTa nocrneaoBaTenHocCT.
[MpoBepeTe 3a cumBon / nevaT OTCTpaHu
Ha CTbkreHus naHen. AKo BpatuykaTa e
MOHTMpaHa NpaBuUHoO, Npu 3aTBapsiHe Ha
JIOCTOBETE LUE YyeTe LipaKBaHe.

(® 3oHara 3a otnevarsare , B (ako nva
TakaBa) TpsibBa Aa e o6bpHaTa KbM Bb-
TPeLIHOCTTa Ha dpypHarTa.

B

e

7.6 CmsiHa Ha namnarta

M3knioveTe ypena oT enekTpuyeckata Mmpexa
1 n34yakante, OOKATO U3CTUHE.

CMeHeTe KpyLukaTa ¢ NMoaxofsiLia KpyLuka,
ycTonumBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.

3agHa namna

1. 3aBbpTeTe CTbKNEeHWs Kanak, 3a aa ro
nsBaguTe.

2. TlouncrteTe CTbKNEHUs Kanak.

CmeHeTe kpyLukara.

4. [locTaBeTe CTbKMNEHUS Kanak.

d

8. OTCTPAHABAHE HA HEU3MNMPABHOCTH

AKO He MOXeTe a HamepuTe peLleHre Ha
npobnema camu, 06 bpHETE CE KbM TbpProBe-
Lia Cy UM KbM YMbIIHOMOLLEH CEPBU3EH LIEH-
Tbp. VIHbopmaumsTa 3a cepBM3HOTO 0BCMyX-
BaHe ce Hamupa Ha TabenkaTa ¢ fJaHHW, pas-
MonoXeHa Ha npegHata pamka. Bixga ce,
KoraTo oTBOpUTE BpaTuykaTa. He cBansiite
TabenkaTa ¢ AaHHW.

AKO OMCNIEeAT Nnokasea Kog C rpeLuka, KomTo
He e yrnomeHart B HacTosiLara Tabnuua, us-
KrnoyeTe npeanasuTtens U crneg Tosa ro
BKIOYETE HaHOBO, 3a a pecTapTupaTte ype-
Za. AKO KOABT C rpeLlKka ce NosiBu OTHOBO,
o6bpHETE Ce KbM OTOPU3MpPaH CEePBU3EH LiEH-
™p.

He moxeTe na akTMBMpaTe Unu ynpasns-
BaTe ypeaa. - YpeabT He € CBbp3aH KbM
eneKkTpo3axpaHBaHeTo UM e CBbp3aH Henpa-
BUIHO.
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YpeabT He HarpsiBa.

+ Bparata He e 0obpe 3aTBOpeHa.
«  3aknoysaHe e akTUBMUPaH.
¢ Bkn4yeHo e aBTOMATUYHOTO U3KNHOYBAHeE.

Namnarta He paboTu. — JlamnaTta e nsrops-
na. CmeHeTe namnara.

JlamnaTa e usknio4eHa. - [leyeHe ¢
BMaXHOCT - € aKTUBMpaHa.

Ha gucnnes ce nokasea "00:00". - Bb3HMK-
Ha npekbcBaHe B 3axpaHBaHeTo. 3afaliTe
Yyac oT JeHOHOLLMETO.

Err C3 - 3aTtBopeTe Bpatuykata. Bknioyete un
uskntoyeTe ypeaa. MNposepeTe ganu 3akrioy-
BaHETO Ha BpaTuykaTta He e NoBpeaeHo.

Err F102 - 3aTBOpeTe BpaTunykata. lNposepe-
Te [anu 3aKnio4YBaHETO Ha BpaTuykaTta He e
noBpeaeHo.



9. EHEPTMUHA E®EKTUBHOCT

9.1 UHcdbopmaLmoHeH NucT 3a
npoAaykra u uHdopmauus 3a
npoaykta cbrnacHo (EC) Ne 65/2014
u (EC) Ne 66/2014

Vime Ha poctaBymk Electrolux
WpeHtndumkauyms EOF4P56X 949498213
Ha mogena EOF6P54TX 949498201

KOFDP54TX 949498199
MHpaekc Ha eHepruiiHa 81.2

eeKTMBHOCT

Knac Ha eHepruiiHa edek- A+
TUBHOCT

KoHcymaums Ha eHeprus
npu cTaHAAPTHO HaToBap-
BaHe, KOHBEHLIMOHAneH pe-
XKUM

0.93 kWh/uukbn

KoHcymaums Ha eHeprus
npu cTaHAApPTHO HaToBap-

BaHe, hopcmpaH pexum Ha 0.69 kWh/uuicen

BeHTMNaTopa
Bpoi KyxuHu 1

TONMMHEH N3TOYHNK Enektpuyectso
Cwuna Ha 3Byka 72n

Twn dypHa BrpageHa dypHa

Maca EOF4P56X 36.1 kr
EOF6P54TX 33.5kr
KOFDP54TX  32.6 kr

YpenwT e TectBaH B cboTBeTcTBUE C: EN IEC
60350-1.

9.2 N3nckBaHusa 3a uHcopmauuma
cbrnacHo (EC) Ne 2023/826

EHepruiiHa KoHCymMauns npu nsyak-

BaHe 0.8W
MakcmmanHoTo Bpeme, Heo6XoaAMMO
Ha 06opyaBaHETO 3a aBTOMATUYHO 20 MUH

OOCTUraHe Ha NPUNoOXUuMna pexnv
Ha HMUCKa MOLLHOCT

YpenwT e TecTBaH B cboTBeTCcTBUE C: EN
50564.

9.3 CbBeTH 3a necTeHe Ha eHeprus

* [pbXTe BpaTaTa 3aTBOpeHa Mo Bpeme Ha
roTeeHe n n3bsirsarite ga s otBapsTe
YyecTo.

* [opgobpxante ynnbTHEHMETO Ha BpaTaTa
4YKCTO U Ce yBepeTe, Ye e Jobpe
UKCMpaHo B CBOSATA NO3NLUSI.

* 3nonaBaiTe MeTanHu Unm TbMHMU,
HeoTpassiBaln CbOBE 3a rOTBEHE.

» [lponycHeTe NpeaBapuTENHOTO
3arpsiBaHe, OCBEH ako He e HeobXxoaumo.

» CaefeTe 0O MUHUMYM Nay3nTe Mexay
NeYeHeTo Ha HSKOJKO SICTUS.

* [pu Bb3MOXHOCT M3non3BainTe
YHKUMUTE 3a rOTBEHE C BEHTUNATOp, 3a
[a nectute enekTpoeHeprus (camo 3a
n3bpaHu moaenu).

* [3nonaBaiiTe octaTbyHaTa TONNMHa, 3a
[a nogabpate xpaHarta Tonna.
HamaneTte Temnepatypara Ha ypeaa 4o
MUHUMYM 3 — 10 MUH Npean kpasi Ha
roTBEHETO.

*  W3knouBanTe namnaTa no Bpeme Ha
roTBeHe, OCBEH aKko He € HEOOX0AMMO.

* [leyeHe ¢ BnaxHOCT (caMo 3a n3bpaHu
MoZenu) — Ta3n yHKLMS e n3nonssaHa B
CbOTBETCTBME C U3NCKBaAHUATA 3a Kinac Ha
eHeprurHa epeKkTUBHOCT 1 ekxoau3anH
(cnopen EU 65/2014 n EU 66/2014).
M3nuTtBaHusa cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.
BpataTta Ha cbypHaTa TpsibBa ga ce
3aTBOPU MO BpeME Ha roTBeHe, Taka ye
yHKUMATa fa He ce NpeKkbeBa U fa ce
rapaHTtupa, 4ye pypHata pabotu ¢
Bb3MOXHO Hali-BUCOKA EHeprumnHa
edekTnBHOCT. Korato uanonseate tasu
yHKUMSA, namnuykata asToMaTuyHoO ce
n3kntoysa. Npu HAKOM Moaenu Toea
otHeMa 30 cek.

*  ABTOMaTtu4HO U3KIOYBAHE — OT
cbobpaxeHusi 3a 6e30MacHoOCT, ako
(YHKUMATA 32 HarpsiBaHe e akTMBHa 1
HSIMa@ NPOMEHWN B HAaCTPOMKUTE, YpeabT Lie
ce M3KMYM aBToMaTUYHO crep,
onpeaerneH nepuog oT Bpeme. AKo
Bb3HaMepsBaTe Aa nycHeTe PyHKUMs 3a
HarpsiBaHe 3a NPOABbIHKUTENHOCT,
HaBMLaBalla BPEMETO 3a aBTOMATUYHO
M3KMoYBaHe, 3aJanTe BpEMETO Ha
roTBeHe.

- 12,54:30-115°C
- 8,54:120-195°C
- 5,54:200-245 °C
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— 3 4: 250 — makcumym °C

10. ONA3BAHE HA OKOJIHATA CPELA

Peuvknupaite Matepuanute cbC CUMBONa

C). [MocTaBsnTe onakoBkMUTE B CbOTBETHUTE
KOHTerHepw, 3a aa rm peuuknupare. [Nomor-
HeTe 3a Ona3BaHeTO Ha oKofHaTa cpepa u
YOBELLKOTO 34paBe Ype3 peLuknmpaHeTo Ha
oTnagbLUy OT eNeKTPUYECKN U eNEKTPOHHU

18 BbJIFTAPCKHN

ypeau. He naxsbpnaite ypeau, MapkmpaHxu

CbC CMBOMA = C GUTOBUTE OTNagbLU. Bbp-
HeTe NpoayKTa B MECTHOTO AErno 3a PeLykiun-
paHe Unn ce CBbPXETE C OBLLMHCKaTa CIyX-
ba.
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1. A SIGURNOSNE INFORMACIJE

Prije ugradnje i uporabe ure-
daja, pazljivo procitajte prilo-
Zene upute. Proizvodac nije
odgovoran za ozljede ili oste-
cenje koji su rezultat ne-
ispravne ugradnje ili uporabe.
Upute uvijek drzite na sigur-
nom i pristupacnom mjestu
za buducu uporabu.

1.1 Sigurnost djece i
ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti
djeca u dobi od 8 godina i
starija te osobe smanjenih
tjelesnih, osjetilnih ili men-
talnih mogucnosti ili osobe
koje ne raspolazu isku-
stvom ili znanjem ako su
pod nadzorom osobe odgo-
vorne za njihovu sigurnost i
rade po uputama koje se
odnose na sigurno koriste-
nje uredaja te razumiju uk-
ljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe
s vrlo tedkim i slozenim in-
validitetom moraju se drzati

podalje od uredaja, osim
ako su pod stalnim nadzo-
rom.

Djeca bi trebala biti pod
nadzorom kako bi se osigu-
ralo da se ne igraju s ure-
dajem.

Ambalazu drzite podalje od
djece i zbrinite je na ispra-
van nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i
njegovi dostupni dijelovi za-
grijavaju se tijekom upora-
be. Drzite djecu i kuc¢ne lju-
bimce podalje tijekom
uporabe i hladenja.

Ako postoiji, aktivirajte ure-
daj za zastitu djece.

Djeca ne smiju Cistiti ni odr-
zavati uredaj bez nadzora.

1.2 Opc¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je
isklju€ivo za kuhanije.

Ovaj je uredaj namijenjen
za uporabu u kuéanstvu i
ostalim smjestajnim jedini-
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cama u zatvorenom prosto-
ru.

* Ovaj uredaj moze se kori-
stiti u uredima, hotelskim
sobama, sobama pansiona/
prenocista, seoskim kuca-
ma za goste i drugim sli¢-
nim smjestajnim objektima
u kojima takva uporaba ne
prelazi prosjecnu razinu
uporabe u domacinstvu.

* Ne upotrebljavajte uredaj
prije postavljanja u ugrad-
beni ormaric.

* IskljucCite ureda;j iz izvora
napajanja prije obavljanja
bilo kakvog odrzavanja.

» Ako je kabel napajanja
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni ser-
visni centar ili kvalificirane
osobe kako bi se izbjegao
strujni udar.

« UPOZORENUJE: Prije za-
mjene zarulje pobrinite se
da je uredaj isklju¢en kako
biste izbjegli elektriCni udar.

« UPOZORENUJE: Uredaj i
njegovi dostupni dijelovi za-

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Postavljanje

/N\ UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije instalirati
ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.
Ne postavljajte i ne koristite osteéeni
uredaj.
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grijavaju se tijekom upora-
be. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutras-
njosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za
pecnicu kako biste uklonili
ili umetnuli pribor ili posude.
Da biste uklonili nosace po-
lica, najprije povucite pred-
nji dio nosaca police, a za-
tim straznji kraj dalje od
bocnih stijenki. Nosace po-
lica vratite na mjesto obrnu-
tim redoslijedom.

Za Cis¢enje uredaja ne kori-
stite uredaj za parno Cis¢e-
nje.

Ne koristite agresivna abra-
zivna sredstva za Cis¢enje
ili ostre metalne strugace
za CiS¢enje staklenih vrata
jer mogu ostetiti povrsinu, a
to moze dovesti do loma
stakla.

Prije pirolitickog CiS¢enja iz-
vadite sav pribor iz pec¢nice
I uklonite sve naslage/proli-
vene naslage iz unutrasnjo-
sti uredaja.

Slijedite upute za instalaciju dostupne na
nasoj web stranici.

Budite oprezni pri pomicanju uredaja jer je
tezak. Upotrebljavajte zastitne rukavice i
zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje zadovoljava uvjete
postavljanja.



» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montiranja uredaja, provjerite stoji li
ravno i otvaraju li se vrata bez ikakvih
ogranicenja.

+ Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

2.2 Elektricéni prikljué¢ak

/N\ UPOZORENJE!
Rizik od pozara i strujnog udara.

» Sve elektri¢ne prikljucke treba izvesti
kvalificirani elektri¢ar.

* Provjerite jesu li parametri na nazivnoj
plocici kompatibilni s nazivnim
vrijednostima opskrbne elektricne mreze.

» Uredaj mora biti uzemljen. Uvijek
upotrebljavajte ispravno postavljenu
izoliranu uti¢nicu.

* Nemojte upotrebljavati adaptere s vise
utikaca i produzne kabele.

* |zbjegavajte oStecenje mreznog utikaca i
kabela. Ako je potrebna zamjena, mora je
izvrsiti na$ ovlasteni servisni centar.

» Pripazite na to da mrezni kabeli ne
dodiruju i da nisu blizu vrata uredaja ili
prostora ispod njega, posebice dok radi ili
ako su vrata vruca.

+ Zastita od udara za dijelove koji su pod
naponom ili su izolirani mora biti sigurno
pricvr¢ena i ne smije se modéi ukloniti bez
alata.

+ Prikljucite mrezni utika¢ u uti¢nicu tek na
kraju postavljanja. Osigurajte pristup
mreznom utikau nakon postavljanja.

» Ako je uti¢nica labava, ne prikljucujte
utikac.

* Ne iskljuCujte uredaj povlacenjem za
mrezni kabel. Uvijek povucite za mrezni
utikag.

» Upotrebljavajte samo ispravne izolacijske
uredaje: zastitnike za vodove, osigurace
(osiguraci s vijcima uklonjeni iz drzaca),
prekidaci gubitka uzemljenja i sklopnici.

+ Elektricna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji omogucava iskljucivanje
uredaja iz mreze na svim polovima, s
razmakom kontakta od najmanje 3 mm.

» Potpuno zatvorite vrata uredaja prije
priklju€ivanja utikaca u uti¢nicu.

» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na nazivnoj plo¢i. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimalno 1.380 3x0.75

maksimalno 2.300 3x1

maksimalno 3.680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Uporaba

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, opeklina, elektric-
nog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije uredaja.

« Pazite na to da ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

* Budite oprezni prilikom otvaranja vrata
uredaja tijekom rada, jer se mogu
osloboditi vruéi zrak i zapaljive smjese
sastojaka koji sadrze alkohol.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako dode u kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

» Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

« Iskre i otvoreni plamen moraju biti podalje
od uredaja kada su vrata otvorena.

» Koristite samo odobreno staklo i staklenke
za konzerviranje.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode blizu
uredaja.

/N UPOZORENJE!
Opasnost od oste¢enja uredaja.

« Da biste sprijecili oste¢enje ili promjenu
boje cakline:

— Ne stavljajte posude za peénicu ili
predmete izravno na dno unutrasnjosti
uredaja.

— Ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.
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— ne stavljajte vodu izravno u vrugi
uredaj.

— Ne ostavljajte vlazno posude i hranu u
uredaju nakon pripreme hrane.

— Budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja pribora.

* Promjena boje emajla ili nehrdaju¢eg
Celika ne utjeCe na radna svojstva uredaja.

» Koristite duboku tavu za vlazne kolace, jer
voc¢ni sokovi mogu uzrokovati trajne mrlje.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza ploce
namjestaja, nemojte zatvarati plocu
tijekom upotrebe ili dok se uredaj potpuno
ne ohladi kako biste sprije€ili oStecenje
toplinom i vlagom.

+ Sto se ti€e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u
kuéanskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili su namijenjene
signaliziranju informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u
kuéanstvu.

+ Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

+ Koristite samo zarulje s istim
specifikacijama ).

» Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru. Koristite
samo originalne rezervne dijelove.

2.4 Odrzavanje i €iS¢enje
/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljeda, pozara ili oSte¢enja
uredaja.

+ Prije odrzavanja iskljuCite uredaj i
iskopCajte ga iz elektricne mreze.

» Pobrinite se da je uredaj hladan kako ne bi
doslo do pucanja stakla. Ako su staklene
plo¢e vrata oStecene, obratite se
ovlastenom servisnom centru radi
zamjene.

» Budite oprezni prilikom uklanjanja vrata s
uredaja - teSka su.

» Ocistite i osusite uredaj, njegovu
unutrasnjost i pribor nakon svake upotrebe
kako biste sprijeCili kondenzaciju pare,
koroziju i propadanje povrsine.

» Pri CiS¢enju uredaja i pribora koristite krpu
od mikrovlakana, toplu vodu i neutralne
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deterdZente. Ne koristite abrazivne
proizvode, spuzve, otapala ili metalne
predmete s ostrim rubovima.

» Prilikom koristenja spreja za pecnicu
slijedite sigurnosne upute na pakiranju.

Piroliticko €iS¢enje

« Procitajte sve upute za pirolitiCko Ciscenje

« Prije provodenja pirolitickog CiS¢enja i
pocetnog prethodnog zagrijavanja iz
pecnice uklonite:

— ostatake hrane, prolivena / natalozena
ulja ili masti.

— sve uklonjive predmete (ukljuCujudi
police, bo¢ne vodilice itd., isporu¢ene
s uredajem), posebno sve
neprianjaju¢e posude, tave, plitice,
pribor itd.

« Drzite djecu podalje tijekom pirolitiCkog
GiSc¢enja jer se uredaj jako zagrijava i iz
prednjih otvora izlazi vruci zrak.

« Tijekom pirolitickog ¢iS¢enja oslobadaju se
pare od ostataka kuhanja i gradevinskih
materijala. Osigurajte dobru ventilaciju
tijekom i nakon pocetnog zagrijavanja i
pirolitickog ¢iSéenja.

* Ne prolijevajte i ne koristite vodu za vrata
pecnice tijekom i nakon pirolitickog
CiScenja kako ne biste ostetili staklene
ploce.

« Pare koja se ispustaju iz pirolitickih
pecnica / ostaci kuhanja nisu Stetni za
ljude, uklju€ujuci djecu ili osobe s
odredenim zdravstvenim stanjima.

« Kucne ljubimce drzite podalje od uredaja
tijekom i nakon pirolitickog ¢iscenja i
pocetnog zagrijavanja. Mali kuéni ljubimci
(osobito ptice i gmazovi) mogu biti vrlo
osjetljivi na promjene temperature i
ispustene pare.

* Neprianjajuce povrsine na loncima,
tavama, pladnjevima i priboru mogu se
ostetiti pirolitickim CiS¢enjem na visokim
temperaturama i moze se ispustati mala
koli¢ina Stetnih para.

2.5 Zbrinjavanje

/N UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda ili guSenja.

* Obratite se opéinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

« Iskljucite uredaj s glavnog napajanja,
zatim prerezite i zbrinite elektricni kabel.



3. OPIS PROIZVODA

3.1 Op¢i pregled
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Upravljacka ploca
Regulator funkcija pe¢nice
Zaslon

Upravljacki okretni gumb
Grijaci element

Zarulja

Ventilator

Nosac polica, uklonjiv
Polozaji polica
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3.2 Upravljacka plo¢a

El Pritisnite i drzite za postavljanje funk-
cije: Blokiranje.

oK

Pritisnite za potvrdu odabira.

Indikatori zaslona

& Uredaj je zakljugan.

% Podizbornik: Pomo¢ pri kuhaniju.

{{D} Podizbornik: Postavke

>»>

Brzo zagrijavanje je ukljucen.

@ Pritisnite za postavljanje funkcija taj-
mera.

H» Pritisnite i drzite za postavljanje funk-
cije: Brzo zagrijavanje.

A Pritisnite za ukljucivanje i isklju¢ivanje
svjetla.

4. PRIJE PRVE UPOTREBE

4.1 Postavljanje vremena
Nakon prve veze s mrezom, priCekajte dok se

na zaslonu ne : "00:00" ili "12:00" (ovisno o

modelu).

1. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena.

2. Pritisnite OK.

Q Zvuéni alarm je ukljuéen.

Vrijeme kuhanja je ukljucen.
STOP

@ Vrijeme odgode pocetka je ukljucen.
@ Tajmer prema gore je ukljucen.

Traka napretka - vizualno pokazuje
kada uredaj dosegne postavljenu tem-
peraturu ili kada vrijeme pripreme za-
vrSava.

Uklju€ivanje uredaja:
1. Pritisnite tipke. Gumbi izlaze (samo
odabrani modeli).

2. Okrenite regulator funkcija pecnice za
odabir funkcije.

3. Okrenite regulator za podeSavanje
postavki.

Kako biste iskljucili uredaj: okrenite regulator
funkcija pecnice u iskljuceni polozaj 0.

4.2 Poéetno predgrijavanje i
ciScenje
1. Prethodno zagrijte prazan uredaj kako

biste uklonili sve mirise. Prozracite
prostoriju.

2. Izvadite sav pribor iz pe¢nice i nosace
polica.
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3. Postavite svaku funkciju na maksimalnu
temperaturu i pustite uredaj da radi

odredeno vrijeme: = 1h, 15 min.
Pogledajte Svakodnevna uporaba.

5. SVAKODNEVNA UPORABA

5.1 Funkcije pe¢nice

Vruéi zrak: Ravnomjerno pecenje, me-
koéa, susenje

@l

Tradicionalno pecenje: Tradicionalno
pecenje

]

Zamrznuta hrana: Pomfrit, kroketi od
krumpira, proljetne rolice

Funkcija za pizzu: Pecenje pizze

Doniji grija¢: PeCenje kolaca

Odmrzavanje: Odmrzavanje

Vlazno pecenje: Pecenje

Rostilj: Tostiranje, rostiljanje

| O | | )| B [

Turbo rostilj: PeCenje mesa, tamnjenje

Zarulja se moze automatski iskljugiti na tem-
peraturi ispod 80 °C tijekom nekih funkcija
pecnice.

5.2 Postavka: Funkcije peénice

1. Okrenite regulator funkcija pe¢nice za
odabir funkcije pecnice.

2. Okrenite kontrolni regulator kako biste
postavili temperaturu.

' Brzo zagrijavanje - pritisnite i drzite kako
biste skratili vrijeme zagrijavanja. Dostupno je
za neke funkcije pecnice. Ventilator se moze
automatski ukljuciti.

5.3 Tajmer

1. Okrenite regulatore kako biste odabrali
funkcije pecnice i postavite temperaturu
ako je potrebno.

2. Pritisnite O dok se na zaslonu ne prikaze
zeljena funkcija tajmera:

[:3 Zvucni alarm: Postavljanje odbrojavanja.
Po isteku tajmera oglaSava se zvucni signal.

stor Vrijeme kuhanja: Postavljanje odbrojava-
nja. Po isteku tajmera oglasava se zvucni sig-
nal i kuhanje prestaje.
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Iskljucite uredaj i pustite ga da se ohladi.

Ocistite krpom od mikrovlakana, toplom
vodom i blagim deterdzentom. Vratite
dodatke i nosace polica.

o

@ Vrijeme odgode pocetka: Za odgodu po-
Cetka i / ili zavrSetka kuhanja.

3. Okrenite upravljacku tipku za postavljanje
vremena.

4. Pritisnite OK,

Kada vrijeme istekne, pritisnite OK i po
potrebi okrenite gumbe u iskljuceni
polozaj.

5.4 Unos: Izbornik =

Otvorite Izbornik za pristup pomodi pri kuha-
nju i postavkama.

1. %renite regulator za funkcije pec¢nice na

Na zaslonu se prikazuje %, {5,

2. Okrenite kontrolni regulator i odaberite
ikonu za ulazak u podizbornik. Pritisnite

OK,

5.5 Postavka: Pomo¢ pri kuhanju ¥

Pomoc¢ pri kuhanju podizbornik se sastoji od
programa koji su namijenjeni za namjenska
jela. Programi zapocinju s odgovaraju¢om po-
stavkom. Tijekom kuhanja mozete podesiti
vrijeme i temperaturu.

1. Okrenite regulator za funkcije pecnice na

N

Okrenite kontrolni regulator za odabir .
Pritisnite OK.

3. Okrenite kontrolni regulator za odabir jela
(P1 - P...). Pritisnite OK.

4. Okrenite regulator za pode$avanje tezine.
Opcija je raspoloziva za odabrana jela.

Pritisnite OK.

Stavite hranu u uredaj. Pritisnite OK,

6. Kad funkcija zavrsi, provijerite je li hrana
spremna. Ukoliko je potrebno produzite
vrijeme kuhanja.

o



Podizbornik: Pomo¢ pri kuhanju

Legenda

O

Dostupno je podesavanije tezine.

p12 OE

Telece pecenje (npr. plecka)

2; posuda za pecenje na mrezi
za pecenje,0,8 - 1,5 kg; 4 cm debelo
Dodaijte tekuéinu. Pe€enje pokriveno.

[

Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka
kuhanja.

=

Razina police. Pogledajte Opis proizvo-
da.

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje mo-
zete provjeriti u tablici.

P13

Pecena svinjetina, vrat ili plecka, 1.5
-2 kg

|:| E| 2; posuda za pecenje na mrezi
za pecenje
Meso okrenite nakon polovice vreme-
na kuhanja.

Govede pe-
P1 cenje, slabo
peceno E] 2; pladanj za pe-
cenje
Govede pe- 1.1 5kg; 4-5cmde-
P2 ¢&enje, sred- pelo
nje peceno  Meso poprzite nekoliko
inuta u vrucoj tavi.
Govede pe- minuta ;
P3 &enje, dobro Umetnite u uredaj.
peceno

P14

Trgana svinjetina 1), 1,5 - 2 kg

2; pladanj za pecenje
Meso okrenite nakon polovice vreme-
na kuhanja da se ujednaceno zapece.

P15

Svinjska pecenica, 1-1,5kg; 5-6
cm debelo

E] 2; posuda za pecenje na mrezi za
pecenje

P4

Odrezak, srednje pecen, 180 - 220 g
po komadu; 3 cm debelo

E E| 3; posuda za pec€enje na mrezi
za pecenje

Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj
tavi. Umetnite u uredaj.

P16

Svinjska rebra, 2 - 3 kg; koristiti siro-
vo, 2 - 3 cm tanko

E 3; duboka tava

Dodaijte tekucinu tako da pokrije dno
posude. Meso okrenite nakon polovice
vremena kuhanja.

P5

Govede pecenje / pirjano (glavno re-
bro, debeli but) 1,5 - 2 kg

|j E 2; posuda za pecCenje na mrezi
za pecenje

Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj
tavi. Dodajte tekucinu. Umetnite u ure-
daj.

P17

Janje¢i but s kostima, 1,5-2kg; 7 -
9 cm debelo

E 2; posuda za pecenje na pladnju
za pecenje

Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon
polovice vremena kuhanja.

Govede pe-
P6 cenje, slabo
peéeno —12; pladanj za pe-
cenje
Govede pe- 1 _{5g;4-5cm de-
P7 cenje,sred- oo

nje peéeno " Meso poprzite nekoliko

minuta u vruéoj tavi.

P18

Cijelo pile, 1 - 1,5 kg; svjeze

2; posuda za sloZzenac na plad-
nju za pecenje
Piletinu okrenite nakon polovice vre-
mena kuhanja da se ujednaceno zape-
ce.

P19

Polovica pileta, 0,5 - 0,8 kg
3; pladanj za pecenje

Govede pe- ; -
pg &enje, dobro Umetnite u uredaj.
peéeno
Govedi file,
P9 slabo pe-
gen 1) P = 2; pladanj za pe-
cenje
Govedifile, 0,5-1,5kg;5-6cm
P10 srednje pe- debelo _
2an 1) Meso poprzite nekoliko
cen ; = IeRE
minuta u vrucoj tavi.
Govedi file, Umetnite u uredaj.
P11 <o)
pecen

P20

Pile¢a prsa, 180 - 200 g po komadu

2; posuda za slozenac na mre-
2i za pecenje
Meso poprzite nekoliko minuta u vrucoj
tavi.

P21

Pile¢i batak, svjezi

E] 3; pladanj za pecenje

Ako ste pilece batake prvo marinirali,
podesite nizu temperaturu i kuhajte ih
duze.
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P22

Patka, cijela, 2 - 3 kg

|j E 2; posuda za pec€enje na mrezi
za pecenje

Stavite meso na posudu za pecenje.
Patku okrenite nakon polovice vreme-
na kuhanja.

P36

MijeSano povrée kao na zaru, 1-1.5
kg

E 3; pladanj za pecenje oblozen pa-
pirom za pecenje

Narezite povrée na komadice.

P23

Guska, cijela, 4 - 5 kg

2; duboka tava
Stavite meso na duboki peka¢ za peci-
vo. Gusku okrenite nakon polovice vre-
mena kuhanja.

P37

Kroketi, smrznuti, 0,5 kg
3; pladanj za pecenje

P38

Pomfrit, smrznuti, 0,75 kg
3; pladanj za pecenje

P24

Mesna Struca, 1 kg
E‘ 2; mreza za pecenje

P25

Cijela riba, pecena, 0,5 - 1 kg po ribi

2; pladanj za pecenje
Ribu napunite maslacem, zacinima i
zacinskim biljem.

P39

Meso / povrcée lazanje sa suhim listi-
¢ima tjestenine, 1 - 1,5 kg

E 2; posuda za sloZzenac na mrezi za
pecenje

P26 [1]

Riblji filet
3; posuda za slozenac na mre-
Zi za pecenje

P40

Zapeceni krumpir (sirovi krumpir) 1 -
1,5 kg

1; posuda za slozenac na mrezi za
pecenje
Okrenite jelo nakon polovice vremena
kuhanja.

Torta od sira

P41 [v] &

Pizza svjeza, tanka
2; pladanj za pecenje oblozen

P27 [H2. & 28 cm kalup za kore na mre- papirom za peéenje
Zi za pecenje - —
- Pizza svjeza, debela
P28 Torta od jabuka P42 ] H2. pladanj za peé&enje obloZen
3; pladanj za pecenje papirom za pecenje
Tart od jabuka Quiche
P29 [=|2; kalup za pitu na mrezi za peée- P43 [=]2; kalup za pegenje na mrezi za
nje pecenje
Pita od jabuka Baguette / ciabatta / bijeli kruh, 0,8
P30 1.0 22cm kalup za pitu na mrezi kg
za peéenje P44 [s] (=] 2; pladanj za pecenje obloZen

P31

Brownies, 2 kg tijesta
3; duboka tava

papirom za pecéenje
Potrebno je vise vremena za bijeli
kruh.

P32

Muffini

3; kalup za muffine na mrezi za
pecenje

P33

Kola¢ struca

E| 2; kalup za Strucu na mrezi za pe-
cenje

P45 1] [=]

Kruh od cjelovitih zitarica / razeni /
crni kruh, 1 kg

2; pladanj za pecenje oblozen
papirom za pecenje / kalup za Strucu
na mrezi za pecenje

P34

Peceni krumpiri, 1 kg

2; pladanj za pecenje
Koristite cijele krumpire s korom.

P35

Kroketi, 1 kg

3; pladanj za pecenje oblozen pa-
pirom za pecenje
Krumpir rezani na komadice.
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1) Kuhanje na niskim
temperaturama.

5.6 Promjena: Postavke i}
Okrenite regulator funkcija pecnice na

1.

Okrenite regulator da biste odabrali 5@’
Pritisnite OK

Okrenite upravljacku tipku za odabir
postavke. Pritisnite OK



4. Okrenite regulator za podeSavanje
vrijednosti. Pritisnite OK

5. Regulator funkcija pecnice okrenite u
polozaj isklju¢eno kako biste izasli
iz 1zbornik.

Podizbornik: Postavke

Postavka Vrijednost
01 Sat Promijeni
02 Svjetlina zaslona 1-5
o 1 - Bip, 2 - Klik, 3
03 Tonovi tipki - Iskljuéi zvuk
04 Glasnoca zujalice 1-4

Uklju¢eno / Is-

05 Tajmer prema gore Kljuceno

Uklju¢eno / Is-

06 Osvijetlienje Kljugeno

07 Brzo zagrijavanje Ukljuceno / Is-

kljuéeno
og Podsietnik Za Cis-  Ukljugeno / Is-
cenje klju¢eno

< Aktivacijski kod:
09 Demo nacdin rada 2468

10 Verzija softvera Provjera

1 Resetiraj sve po- Da/ Ne

stavke

5.7 Blokiranje &

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu
funkcije uredaja.

Kada je uklju¢eno tijekom uporabe, blokira
upravljacku ploéu osiguravajuéi da se trenut-
ne postavke kuhanja nastavljaju bez prekida.
Kada je uklju¢eno dok je uredaj ugasen, drzi
upravljacku plo€u blokiranom, sprjecavajuci
nenamjerno uklju¢ivanje uredaja.

6. SAVJETI | PREPORUKE

6.1 Preporuke za kuhanje

Temperature i vremena kuhanja u tablicama
sluze samo kao primjeri. Oni ovise o receptu,
kvaliteti i koli¢ini koriStenih sastojaka. Ako ne
mozete naci postavke za odredeni recept, po-
trazite onaj koji mu je sli¢an.

Brojite polozaje polica od dna pecénice.

&- pritisnite i drzite za ukljucivanje i
iskljucivanje funkcije.
Cuje se zvuéni signal. &E- treperi 3 puta ka-

da je blokiranje uklju¢eno. Vrata uredaja su
zaklju¢ana.

5.8 Pribor

Nt ovisno o modelu. Skenirajte
= QR kod kako biste provjerili
¢ kako koristiti pribor isporu¢en
udr S vasim uredajem. Opcijski
1 pribor mozete naruditi zaseb-
no. Za vise informacija, obra-
tite se lokalnom dobavljacu.

Malo udubljenje na vrhu povecava sigurnost i
pruza zastitu od naginjanja. Obod oko police
sprjeCava klizanje posuda s police.

Umetnite dodatke (mreza za pecenje/pekac)
izmedu vodilica nosaca police. Provjerite do-
diruje li polica straznju stranu unutrasnjosti
pecnice i jesu li nozice okrenute prema dolje.

Ako vas$a plitica ima nagib, postavite je prema
straznjem dijelu peénice.

Ako na dodacima postoji natpis, provijerite je li
okrenut prema vama.

Ako Koristite pliticu s otvorima, postavite pe-
kac / pliticu ispod nje za sakupljanje tekucina
koje kapaju.

Simboli koristeni u tablicama:

Vrsta hrane

=
Funkcija pecnice
°C  Temperatura

il

Polozaj police
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@ Vrijeme pecenja (min)

2, CH O ®

@ Dodatne informacije

6.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite prijedloge nave-

dene u tablici u nastavku.

Mediteransko povrce,

0,7 kg 180 4 25-30 M

& cH O ®

Slatke rolade, 16 ko-

1) Koristite posudu za pecenje ili pladanj za sakuplja-
nje masnoce.

2) Koristite mrezu za pedenje.

3) Koristite keramicke ramenice na mrezi za peenje.
4) Koristite kalup za dno torte na mrezi za peéenije.
5) Koristite posudu za pedenje na mrezi za pedenje.
6) Koristite tavu za pizzu na mrezi za pecenje.

180 2 20-30 M

mada . .

6.3 Informacije za ispitne ustanove
Rolade, 9 komada 180 2 30-40 M Testovi prema IEC 60350-1.
Pizza, zamrznuta, 0,35 _ 2 =
kg 220 2 10-15 ) E OC @ @
Svicarska rolada 170 2 25-35 1) Mali kolagi, 20 po plitici
Brownie 175 3 25-30 1 E 3 170 20-35 1)
Sufle, 6 komada 200 3 25-30 3 3 150-160 20-35 1)
Diskvitna podlogaza 489 2 15.25 2i4 150-160 20-35 1)
Biskvitna torta Victoria 170 2 40-50 % | Pitaod jabuka, 2 kalupa 20 cm
Posiranariba, 0,3kg 180 3 20-25 1) = 2 180 70-90 2
Cijelariba, 0,2 kg 180 3 25-35 1) 2 160 70-90 2)
Riblji filet, 0,3 kg 180 3 25-30 6 Biskvit bez masnode, kalup za kolage @ 26 cm
Egoéirano meso, 0,25 200 3 35-45 1) O 2 170 40-50 23)
Raznjié, 0.5 kg 200 3 25-30 1 2 160 40-50 23
Kolaci¢i, 16 komada 180 2 20-30 1 2i4 160 40-60 23
Makroni, 24 komada 180 2 25-35 1) Shortbread keksici
Muffini, 12 komada 170 2 30-40 M 3 140-150 20-40 1)
Slani kola¢, 20 komada 180 2 25-30 " 2i4  140-150 25-45 1)

itni prhki biskviti, 2
o Pibisv, 20 150 2 25-35 0 | [ 3 140-150 25-45
Tartlete, 8 komada 170 2 20-30 M Tost
Egvrée, posirano, 0,4 180 3 35-45 1) ™ 4 maks. 1-5 2)3)
1) Uporaba Pekaé za pecivo.

Vegetarijanski omlet 200 3 25-30 9 2) Uporaba Mreza za pecenje.
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3) Pecnicu prethodno zagrijte 10 minuta.



7. ODRZAVANJE | CISCENJE

7.1 Napomene za €iS¢enje

+ Koristite otopinu za ¢iS¢enje za metalne
povrsine.

+ Za uklanjanje kamenca koristite tekuce
sredstvo za uklanjanje kamenca koje
preporucuje proizvodac.

* Vlaga se moze kondenzirati unutar
uredaja ili na staklenim plo¢ama vrata. Da
biste smanijili kondenzaciju, pustite uredaj
da radi 10 minuta prije kuhanja.Ne Cuvajte
hranu u uredaju duze od 20 minuta.

» Dodatnu opremu ne perite u perilici
posuda.

7.2 Uklanjanje nosaca police
1. Provjerite je li uredaj hladan.

2. Predniji kraj police povucite dalje od
bocne stijenke.

3. Straznji kraj nosaca police povucite dalje
od bo¢ne stijenke i uklonite ga.

4. Vratite nosace polica natrag u pocetni
polozaj. Ponovite korake obrnutim
redoslijedom.

Ako su teleskopske vodilice isporucene, nji-
hove zatike za drzanje moraju biti okrenute
prema naprijed.

7.3 Piroliticko ¢iS¢enje
Ovaj program sagorijeva ostatke prljavstine u

uredaju. Koristite ga kad god je vasem ureda-
ju potrebno temeljito CiS¢enje.

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaiji,
ne upotrebljavajte ih istodobno s ovom funkci-
jom. To moze uzrokovati oStecenje pecnice.

1. Uvjerite se da je uredaj hladan.
2. lzvadite svu dodatnu opremu.

3. Ocistite unutrasnjost pecnice i unutrasnje
staklo vrata toplom vodom, mekom krpom
i blagim deterdzentom.

4. Okrenite regulator funkcija pe¢nice na —=
za unos Izbornik.

5. Okrenite upravljacki gumb za odabir ol i
pritisnite OK

Program ciséenja Trajanje

C1 - Lagano ciscenje 1h

C2 - Normalno cisc¢e-

nje 1 h 30 min

C3 - Temeljito ¢iSce-

nje 2 h 30 min

6. Okrenite kontrolni regulator za odabir
programa ¢isc¢enja i pritisnite OK,

7. Pritisnite OK za pocetak Ciscenja.

Kad ¢iS¢enje zapocCne, vrata uredaja su za-
klju¢ana i lampica je isklju¢ena. Ne pokrecite
funkciju ako niste potpuno zatvorili vrata pec-
nice. Dok se vrata ne otklju¢aju, na zaslonu

se prikazuje &.

8. Nakon CiS¢enja regulator funkcija peénice
okrenite u polozaj isklju¢eno.

9. PriCekajte dok se uredaj ne ohladi i vrata
otklju¢aju. Unutrasnjost pecnice ocistite
mekanom krpom i vodom.

7.4 Podsjetnik Za Ciséenje

Kada nakon pecenja na zaslonu treperi rrrr/
¢ime vas uredaj podsjeca da ga Cistite piroli-
tickim ciS¢enjem. Podsjetnik mozete iskljuciti
u podizborniku: Postavke. Pogledajte Sva-
kodnevna uporaba, Promjena: Postavke.

7.5 Uklanjanje i postavljanje vrata

Mozete skinuti vrata pecnice i unutarnje sta-
klene ploce kako biste ih ocistili. Prije nego
Sto uklonite staklene plocCe, procitajte cijele
upute "Skidanje i postavljanje vrata".

/\ OPREZ!

Uredaj ne upotrebljavajte bez staklenih
ploca.

1. Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.

2. Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.

HRVATSKI 29



8. Staklene ploce ocistite sapunom i vodom.
Pazljivo osusite staklene ploCe. Staklene
ploce ne perite u perilici posuda.

9. Nakon ¢iSéenja, postavite staklene ploce i
vrata pec¢nice. Pazite da staklene ploce
vratite ispravnim redoslijedom. Provjerite
simbol/ispis na bo¢noj strani staklene
ploce. Ako su vrata ispravno postavljena,
zacut ce se klik prilikom zatvaranja

zasuna.
3. Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog
otvorenog poloZaja. Zatim podignite i @ Zona s tiskom B (ako postoji) mora biti
povucite kako biste uklonili vrata sa okrenuta prema unutrasnjosti pecnice.

sjedista.

B
7.6 Zamjena zarulje
4, Stavite vrata na meku krpu na stabilnu Odvojite uredaj od mreze i priCekajte dok se
povrsinu. ne ohladi.
5. Uhvatite oblogu vrata A na gornjem rubu Zamijenite zarulju svjetilike odgovaraju¢om
vrata s dvije strane i pritisnite prema zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.

unutra kako biste oslobodili kop¢u.

Straznja zarulja

1. Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite
ga.

2. Ocistite stakleni poklopac.

3. Zamijena zarulje.

4. Postavite stakleni poklopac.

6. Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

7. Drzite staklene ploce vrata za gornji rub
jedan po jedan i povucite ih prema gore iz
vodilice. Provjerite je li staklo potpuno
iskliznulo iz leZista.
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8. RIESAVANJE PROBLEMA

Ako sami ne uspijete pronadi rjeSenje za pro-
blem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru. Pojedinosti o servisu nala-
ze se na ploci s oznakom koja se nalazi na
prednjem okviru. Vidljiva je kada otvorite vra-
ta. Nemoijte uklanjati nazivnu plocicu.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreSke ko-
ja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigurac i
ponovno ukljucite uredaj. Ako se Sifra pogre-
Ske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom
centru.

Ne mozete ukljuéiti uredaj niti upravljati
njime. — Uredaj nije prikljucen na elektricno
napajanije ili nije ispravno spojen.

Uredaj se ne zagrijava.

9. ENERGETSKA UCINKOVITOST

9.1 List s podacima o proizvodu i
podaci o proizvodu prema (EU) br.
65/2014 i (EU) br. 66/2014

Naziv dobavljaca Electrolux

Identifikacija EOF4P56X 949498213

modela EOF6P54TX 949498201
KOFDP54TX 949498199

Indeks energetske ucinko-

vitosti 81.2

Klasa energetske ucinkovi- A+
tosti

Potrosnja energije uz stan-
dardno opterecenje, kon- 0.93 kWh/ciklusu
vencionalni nacin rada

Potro$nja energije uz stan-
dardno opterecenje, nacin  0.69 kWh/ciklusu
rada s ventilatorom

Broj Supljina 1
Izvor topline Struja
Zapremina 721

o Ugradbena pec-
Vrsta pecnice nica
Mass EOF4P56X 36.1 kg

EOF6P54TX 33.5kg

KOFDP54TX  32.6 kg

Uredaj testiran prema: EN IEC 60350-1.

Vrata nisu pravilno zatvorena.
Blokiranje je ukljucen.
Uklju€eno je automatsko iskljucivanje.

Svjetiljka ne radi. - Svijetilika je izgorjela. Za-
mijenite Zarulju.

Zarulja je iskljuéena. — Vlazno pedenje — ak-
tivirano je.

Na zaslonu se prikazuje "00:00". — Doslo je
do nestanka struje. Podesite sat.

Err C3 - Zatvorite vrata. Iskljucite i ukljucite
uredaj. Provjerite je li blokada vrata Citava.

Err F102 - Zatvorite vrata. Provjerite je li blo-
kada vrata Citava.

9.2 Zahtjevi u pogledu podataka
prema (EU) br. 2023/826

Potro$nja energije u stanju priprav-
nosti 08W

Maksimalno vrijeme potrebno da
oprema automatski dosegne primje- 20 min
njivi nacin rada pri niskoj snazi

Uredaj testiran prema: EN 50564.
9.3 Savjeti za ustedu energije

Za vrijeme kuhanja, drZite vrata zatvorena
i izbjegavaijte ih Cesto otvarati.

Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se
da je dobro pri¢vr§éena u svom polozaju.
Koristite metalno ili tamno, nereflektirajuce
posude.

Preskocite zagrijavanje ako nije potrebno.
Smanijite pauze izmedu pecenja vise jela.
Kada je moguce, Koristite funkcije kuhanja
s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju
(samo na nekim modelima).

Koristite preostalu toplinu kako biste hranu
odrzali toplom. Smanijite temperaturu
uredaja na minimum 3 - 10 min prije kraja
kuhanja.

Iskljucite svjetlo tijekom kuhanja osim ako
nije potrebno.

Vlazno pecenje (samo odabrani modeli) -
ova funkcija koriStena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekoloskog dizajna (u skladu s
EU 65/2014 i EU 66/2014). Ispitivanja u
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skladu s: IEC/EN 60350-1. Vrata pecnice
moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako
da se funkcija ne ometa i da pec¢nica radi s
najviSom mogucom energetskom
ucinkovito$c¢u. Kad koristite tu funkciju
svjetlo se automatski iskljuuje. Kod nekih
modela potrebno je 30 sek.

» Automatsko isklju€ivanje - iz sigurnosnih
razloga, ako je funkcija pecnice aktivna i
ako nisu promijenjene postavke, uredaj ¢e

10. BRIGA O OKOLISU

Reciklirajte materijale sa simbolom C’?) Am-
balazu za recikliranje odlozite u odgovarajucée
spremnike. Pomozite u zastiti okoliSa i ljud-
skog zdravlja recikliranjem otpada od elektri¢-
nih i elektronickih uredaja. Ne odlazite ureda-
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se automatski iskljuciti nakon odredenog
vremena. Ako namjeravate pokrenuti
funkciju pecnice u trajanju koje premasuje
vrijeme automatskog iskljuc¢ivanja,
postavite trajanje pecenja.

- 12,5h: 30-115°C
5h: 120-195 °C
5 h: 200-245 °C
h: 250 - maksimum °C

- 8,
— 5,
3

je oznacene simbolom E s ku¢anskim otpa-
dom. Vratite proizvod u lokalni pogon za reci-
klazu ili kontaktirajte nadlezni ured za otpad i
recikliranje.
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1. A BESBBEAHOCHE UH®OPMALIUJE

Mpe nHcTtanaumje u kopuwhe-
Ha ypehaja, naxrbLmeo
npoYnTajTE NPUITOXKEHO YNyT-
cTBO. [1pounsBohay Huje oaro-
BOpaH 3a 6uno kakese rnospe-
Ae Vnu LWITETY KOju Ccy pesyr-
TaT HeucrnpasHe UHCTanayuje
unu ynotpebe. Yysajte ynyT-
CTBO 3a ynoTtpeby Ha 6e36en-
HOM WM NPUCTYNayHOM MeCTY
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocT Aeue n
oceT/bLUBUX 0ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopu-
CTe geua ctapuja og 8 ro-
AnHa n ocobe ca cmame-
HUM (PUBNYKUM, YYTTHUM
NN MEHTaNHUM CNOCOBHO-
cTMMa, Kao ocobe kojuma
He[OCTajy UCKYCTBO W 3Ha-
He, YKONUKO um ce obesbe-
AN Hag30p UM v ce aajy
ynyTCTBa Y Be3u ca ynorpe-
bom ypehaja Ha be3benaH
Ha4MH N YKONUKO CXBaTajy
moryhe onacHocTtu. [Jeuy
mraha oa 8 rogmHa, Kao u

ocobe ca BeomMa TELLKAM U
CNOXXEHVUM NHBaNUAMTETOM,
Tpeba gpxaTtu garoe og
ypehaja, ocum ako cy noj,
CTanHUM Hag30pPOM.

Heuy Tpeba KoHTponumcaTu
Kako ce He 6u urpana ype-
hajem.

OpxuTe cBy ambanaxy aga-
e o Aeue n ognoxure je
y oTnag Ha npasunaH
HaYmH.

YINO3OPEHSE: Ypehaj u
HE€roBWU JOCTYMHU 4ENOBU
Mory 6UTn Bpenu TOKOM Ko-
puwherwa. Yoaroute geuy
N rbybMMLE Y TOKY KOPULL-
hewa n xnahema.
AkTnBuMpajTe ypehaj 3a 6es-
6egHocT geue ako je oo-
CTynaH.

Heua He cmejy oa yncte
nnu ogpxasajy ypehaj 6es
Haa3opa.
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1.2 OnwTe Mepe
0e3beaHoCcTH

« OBaj ypehaj je Hamer€eH
camo 3a KyBame.

» OBaj ypehaj je HamerEH 3a
ynotpeby y jeaHom goma-
AWHCTBY Yy 3aTBOPEHUM
npocTopuma.

* Ypehaj ce Mmoxe Kopuctutn
y KaHuenapujama, xoTern-
CkuMm cobama, moTenmva,
MaHCUOHUMA, CEOCKUM TYy-
PUCTUYKUM AOMaNUHCTBU-
Ma 1 Ccrnn4HnMm objekTuma
3a cmellTaj rae ynotpeba
He 6u npeBasunnasuna
(NnpoceYvaH) HMBO NOTPOLL-
e y JoMahnHCTBY.

* He kopuctute oBaj ypeha;j
npe MOHTaXe Yy yrpagHy
CTPYKTYDPY.

* Vckbyunte ypehaj ns ctpy-
je npe 6uno KakeBor ogpxa-
Baka.

* YKOnuko je kabn 3a Hanaja-
e owTeheH, era mopa
Aa 3ameHu npoussohay,
oarosapajyhu osnawwheHu
CEPBUCHM LeHTap unu nuua
CNU4yHe kBanudukaumje, Kka-
KO 6u ce nsberna enek-
TPUYHa ONacHOCT.

* YINIO30OPEHSE: YBepute ce
Aa je ypehaj NCKrby4eH npe
Hero WTo 3aMeHnTe cujanu-
Ly Kako bucTte nsbernu mo-
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ryhHOCT aa nohe oo enek-
TPUYHOT LIOKa.
YNO3OPEHE: Ypehaj n
HEroBu AOCTYMHW AEeN0BU
mMory 6uTn Bpenu TOKOM Ko-
puwhena. Tpeba BognTtn
payvyHa fa ce nsberHe go-
AvpuBarse rpejHux eneme-
HaTa NN yHyTpaLlHKMX no-
BpLUMHA anaparTa.

Kapa sagute npubop nnu
nocyhe ns3 pepHe nnu mnx
cTaBrbaTte y pepHy, yBeK
HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBu-
Le.

[a 6ucte yKNoHUNM WuHe
KOje Opxe peLueTke, NpBo
noByuuTe NpeaHn 4eo wu-
Ha, a 3aTuM 3agHn Aeo aa
BucTte nx ogsojunu og
©oyHunx 3ngosa. [NocTtas-
Ibakbe LMHA 3a NOAPLLKY
pelueTke BpLIN ce OOpHY-
TUM pefocnenom.

HemojTe kopucTuTtn na-
poyncTad 3a umwhemne
ypehaja.

Hewmojte kopuctntn rpyba
abpasuBHa cpeacTBa 3a
ynwhere nnm owTpe me-
TanHe cyHhepe 3a ynwhe-
e CTakNeHux BpaTta jep
OHM Mory narpebaTum nosp-
LUMHY 300r Yyera moxe gohu
[0 pacnpckaBaha cTakna.
Mpe nuponutuykor Ynwhe-
Ha, YKNOHUTE caB npudop
N3 pepHe, Kao N octaTke



XpaHe unn macHohe Koje cy
npocyTe/HaTanoxeHe yHy-

Tap ypehaja.

2. YNYTCTBA O BE3BEOHOCTHU

2.1 MoHTaxa

/N YNO3OPEHE!

Cawmo kBanundumkoBaHa ocoba Moxe aa
MHCTanupa oBaj ypehaj.

*  YKNOHWUTE KOMMNNEeTHY ambanaxy.

* HewmojTe Aa uHctanupare unm Kopuctute
owTeheH ypeha;.

+ [patute ynyTcTBa 32 MOHTMPaHE Koja cy
[OCTyMNHa Ha Halwlem Beb-cajTy.

» BbyauTe onpesHn kaga nomepare ypehaj
jep je Texak. YBEK KopUCTUTe 3alUTUTHE
pykaBuLe v 3aTBOpeHy obyhy.

* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.

*  MoHTupajte ypehaj Ha curypHo u
NpUKNagHoO MeCTO Koje UcnyH-aBa 3axTeBe
32 MOHTaxy.

* HeonxogHo je npuapxasaTtn ce
MUHMMarHOr pacTojaka o4 Apyrux
ypehaja n KyxmHCKkux enemeHaTa.

» [lpe Hero wto MoHTMpaTe ypehaj,
yBepuTe ce Aa je HMBenucaH v aa ce
BpaTa oTBapajy 6e3 MkakBor orpaHuyetrsa.

» OBaj ypehaj je onpeMrbeH cucTeMoM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaT ca U3BOPOM €NeKTPUYHOT
Hanajarba.

2.2 MNpukrbyyere Ha eneKTPUUHY
Mpexy

/\ YINO30PEHE!
Pu3nk og noxapa u cTpyjHor yaapa.

+ C.a npukrbyynBama cTpyje Tpeba ga
06aBu KBannUKOBaH enekTpuyap.

+ [poBepute oa nu cy napameTpu Ha
NAoYULM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama KomnaTubunHm ca
ogrosapajyhum napameTtpuma
eNeKTPUYHE MpeXe 3a Hanajake.

* Ypehaj mopa aa byae y3emrbeH. YBek
KOPUCTUTE MPONUCHO yrpaheHy yTu4HULYy
ca 3alTUTOM Of CTPYjHOr yaapa.

* HemojTe ga kopuctuTe aganTtepe ca BuLle
YyTUYHMLA 1 NPOAYXXHe kabnose.

+ U3beraBajTe owTehnBare CTpyjHOr
yTukaya v kabna. Ako je notpebHa

3amMeHa, Mopa je U3BPLUMTU HaLl
oBnawheHyn CepBUCHN LieHTap.

* He posBonute ga kabn 3a Hanajawe
poavpyje unu 6yae y HenocpeaHoj
6113nHK BpaTa ypehaja unu Huwe nenop
Hera, HapounTo kaga ypehaj pagu unu cy
BpaTa Bperna.

« 3awTnTa oA yaapa Aenosa nog HanoHoMm
1 N30M10BaHMX fenoBa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TAKO Aa He MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anara.

e [puKrbyunTe CTPyjHU KAbN y yTUYHULY TeK
Ha Kpajy MmoHTaxe. O6e3beanTe npucTyn
CTPYjHOM YyTUKa4y HakoH MOHTaxe.

* AKo je 3ugHa yTu4HuLa nabaea, HemojTe
[a NpUKIbyyyjeTe CTPYjHU yTurKau.

* He nckrby4yjTe ypehaj nosnayerem 3a
kabn 3a Hanajarwe. Kabn nckmbyumre tako
WwTo hete n3Byhun yTmkay U3 yTuuHuLe.

* KopucTtute camo ncnpasHe pacTtaBHe
npekugave: 3alTuTHe npekuaade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW Ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTaKTope.

* Y enekTpMYHOj MHCTanaumju mopa
nocTojatn pacTaBHW Npeknaay Koju
NCKIbydyje ypehaj ca Hanajarwa Ha CBUM
nonosuma, ca LWMpNHOM oTBapara
KOHTaKTa of HajMate 3 mm.

« [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
Hero LUTO MOBEXeTe CTPYjHU yTuKaY y
3UOHY YTUYHMLY.

* Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTuKayem un CTpyjHuM Kabnom.

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauunjy unm same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 V/V-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a npecek kabna norneaajte nogaTtke o yKyn-
HOj CHa3M Ha MMOYULM Ca TEXHUYKUM Kapak-
TepucTukama: Takohe moxeTe nornegatu u
Tabeny:
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YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

makcumanHo 1,380 3x0.75
MakcumanHo 2,300 3x1
MakcumanHo 3,680 3x1.5

MpoBOAHKK 3a y3eMIberbe (3eNeHn/XyTu npo-
BOAHMK) Mopa 6uTn 3a 2 cm gyxu og 6paoH
NpoBOAHMKa 3a dasy 1 NnaBor NPOBOAHMKA
3a Hyny.

2.3 YnoTtpeba

/N YNO3OPEHSE!

[NocToju pusumk oa nospehrBama, oneko-
TWHa 1 CTPYjHOT yAapa Uiu ekcrnosuje.

* HewmojTe ga mewate cneundukaymjy osor
ypehaja.

* YBepuTe ce fa OTBOPM 3a BEHTMNAUujy
HuCy BnokupaHu.

* He octaemajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbY4MTN HaKOH CBake
ynotpebe.

+ bByauTe onpesHn kaga oteapaTe BpaTa
ypefhaja Tokom paja, jep ce Moxe
ocnoboanTtn Bpyhun Basayx u 3anarvee
MeLUaB/He 13 ankoxXofHUX cacTojaka.

* Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyke nnu kaga gohe y KOHTakT ca
BOAOM.

* HewmojTe nanaratn otBopeHa Bpara
Benunkom ontepehery.

* Hewmojte kopuctutn ypehaj kao pagHy
MOBPLUWHY MUK NPOCTOP 3a oAnaraxke.

* [pxuTe BapHULIE N OTBOPEHU NNameH
narse of ypehaja kaga cy Bparta
OTBOpEHa.

+ Kopuctute camo ogobpeHo cTakmnio u
Terne 3a KoH3epBauujy.

* He craBmajTe 3anarmBe Npovnssoae
6nusy ypehaja.

/\ YINO30PEHE!
[MocToju pusnk oa owtehena ypehaja.

* [a 6ucte cnpeunnu owTtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
noBpLUMHama:

— He cTaBmajte nocyhe unun npegmete
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— He cTaBmajte anymunHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— HewmojTe cunatn Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— He ocTaBrbajTe BnaxHa jena n xpaHy
y ypehajy HaKkoH KyBaka.
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- Ey,que onpesHu Kaaa yknakarte unu
WHCTanuparte aoaartke.

« [ybutak 6oje emajna unu Hephajyher
yenvka He yTnye Ha nepdopmMaHce
ypehaja.

*  KopucTtute oyboku nnex 3a BnaxHe
Konaue, jep cokoBu of, Boha mory
n3asBaTtu TpajHe MpIbe.

« [lok cnpemarTe jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

* Ako je ypehaj nHcTanmpaH n3a naHena
KyXWHCKOT efleMeHTa, He 3aTBapajTe
naHen TokoM Kopuwhera nnmn ok ce
ypehaj noTnyHo He oxnaau Kako bucte
cnpeynnu owTtehewe oA TONNOTe U Bnare.

« LUTto ce Tnye jegHe unu BuLLe cujanuua y
OBOM MPOX3BOAY U pe3epBHUX AernoBsa
Koju ce npopajy 3acebHo: Te cujanuue cy
HamMmerbeHe Aa U3Apxe eKCTpeMHe
dusnyke ycnose y kyhHuM ypehajuma, kao
LITO cy TemnepaTtypa, Bubpauuje n
BMaXXHOCT Ba3ayxa, UM Cy HaMeheHe 3a
npuvkas nHopmaumja o pagHom ctaTycy
ypehaja. Hucy HameneHe 3a apyre
npuMeHe 1 HUCY norogHe 3a
ocBeT/baBake npocropuja y
nomanhuHCTBY.

« OBaj Npon3BOA CaapXu N3BOP CBETIIOCTM
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

» KopucTtute camo namnuue uctmx
cneyndmkaymja.

» 3a nonpaBky ypehaja obpaTtute ce
oBnawheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.
KopucTtuTe camo opurvHanHe pesepsHe
fAenose.

2.4 Hera n ymwhene

/N YNO3OPEHE!

[MocToju pusuk o noBpeae, Nnoxapa wunm
owrTehena ypehaja.

« [pe ogpxaBara UcKbyumTe ypehaj n
M3BYLWTE CTPYjHU yTUKaY.

* YBepuTe ce Aa je ypehaj xnagaH kako
6ucte nsdernu nomrbexe crakna. Ako cy
cTakneHe nnoye BpaTa owTeheHe,
obpaTuTe ce oBnawheHoM CEPBUCHOM
LEeHTpy paau 3ameHe.

* bByauTe naxronBM Kaga ckugarte BpaTa ca
ypehaja.

*  Ouuctute 1 ocywmnte ypehaj, kerosy
YHYTPaLLH0CT 1 AoAaTKe HaKoOH CBake
ynotpebe kako bucTte cnpeynnu
KOHAEH3aLujy nape, Koposujy n
nponagaxe NoBpLUMHE.

* 3a uuwhere ypehaja n gopatHe onpeme
KOpPUCTUTE MUKPOMOBEP Kpny, TONMy BoAy
1 HeyTpanHe geteplieHTe. He kopuctute



abpasuBHe npoussoae, cyHhepe,
pacTBapade, npegmeTe ca oLWTpumM
vBMLAMa Unu mMeTanHe npegmvere.
Mpatute 6e36enHOCHa ynyTCTBa Ha
nakoBahy kaga KopucTuTe cnpej 3a
PEpHY.

Muponutnyko Ynwhewe

[MpounTajTe cBa ynyTcTBa 3a NMMPONUTUYKO
ynwhene

[Mpe cnpoBohera NMponNUTUYKOr
yuwhera 1 NOYETHOT NpeArpeBana, n3
YHYTPaLIH0CTV pepHe YKNoHuTe crnegehe:

— CBe OocTaTke XpaHe, yrbe unvm macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npegmMeTe Koje je moryhe
YKIMOHWUTK (YKIbydyjyhu nonuue, 6o4He
LUMHE UTA., Ucropy4eHe ¢ ypehajem)
HapouuTo mocyae, Nnexose, TalHe,
npubop, UTA. KOjU Majy Henenrouse
NOBpPLUMHE.

Opxute gely farbe TOKOM MUPONUTUYKOT
ynwhemsa, jep ce ypehaj Beoma 3arpesa u
ocrnobafna Bpyh Ba3gyx 13 npegHux
oTBOpAa.

Muponutnyko umwhere ocnobaha
ncrnapera 13 octataka KyBama u
rpaneBuHckor maTtepujana. Obe3begute
[06py BEHTMNALWjy TOKOM U HakoH
NOYETHOT NPETXOAHOT 3arpeBarba 1
NMPONUTMYKOr YnLhekra.

HemojTe npocunatu unu HaHocuTK Bogy
Ha BpaTta nehHuLe TOKOM 1 HaKoH

3. OnucC NPON3BOOA

3.1 OnwTH Npukas

~ ]

KomaHgHa Tabna

NMPONNTUYKOr ynwhena aa He bucte
OLUTETUNKN CTaKneHe nro4e.

*  Wcnapera Koja reHepuLly cBe

nnuponuTnyke nehHuue / octaum KyBarwba
onucaxu cy kao 6e3benHu 3a rvyae,
yKIby4yjyhu geuy vnum nuua ca
34paBCTBEHNM Npobnemuma.

*  [OpxuTe KyhHe rbybumMLe nogarse of

ypehaja TOKOM 1 HaKOH NUPONUTUYKOT
ynwhera 1 NOYETHOT NPEeArpeBam-a.
Manu kyhHM TbyOumMUM (HApPOUMTO NTULLE 1
rMu3aBLy) Mory GUTK BPrO OCETIbLMBY Ha
TemnepaTypHe NPOMEHe U UCTyLLTeHa
ncnapema.

* HenenrsyBe NoBpLUMHE Ha NOHLMMA,
TUrakyMma, nnexosmma u npubopy mory ce
OLUTETUTM MUPOMUTUYKUM YnLLhereM Ha
BMCOKOj TEMMNepaTypu 1 MOry ucnyLitati
LITETHE UCMapeHa HUCKOT H1BOA.

2.5 Opgnarawe y oTnag

/N YNO3OPEHE!
OnacHocT of noBpehvBama unm ryLuexa.

*  OO6paTnTe ce OMWTUHCKAM OpraHuma ga
OucTe casHanu kako aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckbyunte ypehaj u3 Hanajama, 3aTum
NCELMTE U OOJIOKUTE Y OTNaA ENEKTPUYHM
Kabn.

KomaHgHo ayrme 3a dyHkumje
3arpeBara

Oucnnej

KomaHgHo gyrme

pejHn enemeHT

JTamnuuya

BeHTtunarop

MoppLuka 3a nonuuy, yKnowmea
Monoxajn peweTke

N

(of o Sjofof S o)

3.2 KomaHgHa Tabna

QD MputncHute pa ucte nogecunu
dyHKUMje Tajmepa.

> MpuUTUCHNTE 1 3aapXUTE Aa GUCTE
' nopecunv coyHkLMjy: Bp3o 3arpesa-
He.
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B MpuTncHUTE Aa BUCTE yKIbYYNnn n
nckrbyunnu namny ypehaja.

BpeMe ofnoxeHor ctapTa je akTuBu-
paH.

MpuTucHuTe 1 3appxwuTe Aa bucte
nopgecunu gyHkumjy: KoHtponHa 6pa-
Ba.

&

MpuTtncHute aa bucre noTspannn ns-

oK 6op.

WHaukaTtopu aucnneja

@
%
©

>»
Q

Ypehaj je 3akrbyyaH.

MogmeHnu: Momoh npu npunpemn xpa-
He.

Moamenu: MNopgelwasana

Bp3o 3arpeBame je akTUBMPaH.

Tajmep je akTBUpaH.

~ Bpewme kyBama je akTuBupaH.

4. NPE NPBE YNOTPEBE

4.1 NopewaBake BpeMeHa

HakoH npBor npukrbyyewa y cTpyjy, cadekaj-
Te 0K Ce Ha aucnnejy He nojasu cneaehe:
"00:00" vrn "12:00" (y 3aBMCHOCTU 04 Mofe-
na).

1. OkpeHuTe KOMaHOHO ayrme aa bucte
rnogecunu Bpeme 3aBpLueTka.

2. [puTtucHute OK,
4.2 NMpBo npegrpeBawe U Ynwhemwe

1. TpBo 3arpejTe npasaH ypehaj aa 6ucte
YKIIOHUINW HenpujaTHe Mypuce.
[MpoBeTpuTe npocTopujy.

5. CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

5.1 ®yHKuUmMje 3arpeBama
c

Meyverse y3 paBHM BeHTUN: PaBHoMEp-
HO neyverse, Mekoha, cylueHe

3arpeBame ogo3sro/ogo3no: Tpaau-
LIMOHarnHo neyewe
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Tajmep TOKOM paja je akTuBMpaH.

Tpaka HanpepoBaha: BU3yernHu npu-

Ka3 Koju nokasyje kaga ypehaj goctur-
He nofeLleHy TemnepaTtypy unm kaga

je KyBare 3aBpLUEHO.

[a 6ucte ykrbyuunu ypehaj:

1. [puTncHUTE KOMaHAHY Ayrmag.
KomaHgHa gyrmag nanase (camo 3a
opabpaHe mogene).

2. OkpeHuTe Ayrme 3a oyHKUMjy 3arpeBana
na bucte nsabpanu dyHkuujy.

3. OkpeHute KOMaHOHO Ayrme aa bucte
npunaroaunu nogellasara.

[a bucte nckrbyunnu ypehaj: okpeHuTe ko-
MaHOHO Ayrme 3a (oyHKUMje 3arpeBarba y no-
1noXaj 3a Nckrbyunsarse 0.

2. Vs3BaguTe caB nNpubop 1 Hocaye
peLueTKu.

3. [logecute cBaky QyHKUMjy Ha
MakcuMarnHy Temneparypy v nyctute aa

ypehaj pagun ogpeheHo Bpeme: @ 1y,
15 muH. MNornepajte ogemak
CeakogHeBHa ynoTpeba.

4. VickmyuuTe ypehaj n cavekajte ga ce
oxnagm.

5. O6puwwnTe kpnom og Mukpodmbepa
kopuctehu mnaky Bogy n 6naru
aetepleHT. 3ameHute npnbop n Hocave
peLueTKu.

CMp3HyTa xpaHa: NomdpuT, nceveHum
kpomnup, nponehHe ponHue

dyHKumja 3a nuuy: Neyere nuue

3arpeBamne ogo3ao: [Neverse konava




2% Opmp3saBame: Ogmpsasatbe

@ BnaxHo neyewse y3 BeHTUNaTop:
¢ MNeuerse

[T] rpunosamwe: Toctupatse, rpunoBare

Typ6o rpunoBame: [Neyere Meca,
neyere ca Kopuuom

Ca Hekum dyHKumjama nehHmye namnuua
MOXe ayTOMaTCKu 4a Ce UCKIby4n kaaa je
TemnepaTypa ucnog 80°C.

5.2 NopewaBamwe: yHKUMje
3arpeBama

1. OkpeHuTe kKoMaHAHO oyrme 3a yHKLuje
3arpeBatba 1 n3abepute pyHKUMjy.

2. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa 6ucte
nogecunu temneparypy.

H» Bp30 3arpeBare — NPUTUCHUTE U ApXKUTE
Aa bucte ckpaTunu Bpeme 3arpeBama. [lo-
CTYIMHO je 3a Heke (byHKUMje 3arpeBana. Ben-
TUNATOp Ce MOXe ayTOMAaTCK/ YKIbY4UTU.

5.3 Timer

1. OkpeHuTte gyrmag ga 6ucte usabpanm
dyHKUMjy 3arpeBara 1 nogecunm
TemnepaTypy ako je notpebHo.

2. Tllputuckajte O AOK AuCnIej He nokaxe
XerbeHy yHKUMjy Tajmepa:

D Tajmep: 3a nogelwaBare oabpojaBama.
Kapa Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBarem,
ornatlaBa ce 3ByYHU CuUrHarn.

stor Bpeme KyBawa: 3a nogellaBsare oa6po-
jaBamwa. Kaga Tajmep 3aBpLum, ornawiaBsa ce
CUrHan u KyBake Cce 3ayCTaBIba.

a2

& Bpeme oanoxeHor ctapTa: 3a ognara-

He cTapTa u/unu Kpaja Kysara.

3. OkpeHuTe kOMaHZHO ayrme Aa 6ucre
nogecunu BpemMe 3aspLueTka.

4. TlpuTucHute OK.

Kana Bpeme uctekHe, nputuchute OK u
OKpEeHWTe ayrmag y nornoxaj ,MCcKiby4eHo
ako je noTpebHo.

5.4 YHocu: MeHn —

OTtBOpuTEe MeHu ga 6ucte npuctynunm
operbky MNMomoh npy npunpemy xpaHe v noa-
ellaBakuMa.

1. Okrﬂuﬂe ayrme 3a oyHkumje 3arpeBarba
Ha —.

Owncnnej npukasyje ‘/\b, @

2. OKpeHuTe KOHTPOSHO ayrme u nsabepute
WKOHY Aa bucTe yHenu nogmeHw.

MpuTtncHuTe OK,

5.5 NopewaBake: Nomoh npu
npunpemm xpae ¥

[Momoh npu npunpemun xpaHe NoAMeHU cagp-
XM nNporpame Koju Cy OCMULLIbEHN 32 HaMEH-
cka jena. [Nporpamu ce nofeluasajy 1 akTu-

BMpajy ogrosapajyhum noctaskama. TOKOM
KyBara MOXeTe NoAecuTn Bpeme 1 Temnepa-

Typy.

1. OK[EWITG ayrme 3a yHKumje 3arpeBarba
Ha —.

2. OkpeHWTe KOHTPONHO Ayrme fAa bucrte
n3abpanu . MpuTtucHuTe OK.

3. OkpeHnTe KOHTPONHO Ayrme Aa 6ucre
n3abpanu jeno (P1 - P...). NputucHute

OK.

4. OkpeHuTe KOMaHgHO ayrme ga bucte
nogecunu TexuHy. Onuuja je gocTynHa
3a ogabpaHa jena. MputucHute OK,

5. CraBuTe xpaHy yHyTap ypehaja.
MpuTtucHuTe OK.

6. Kapga ce dyHKuMja 3aBpLUK, NpoBEpUTE
Oa nu je xpaHa cnpemHa. MNMpoayxute
BpeMe KyBakba, ako je NoTpebHo.

MoameHu: NMomoh npu npunpemu xpaHe

INlerenpa

[ HOoctynHo je nofellaBatse TEXMHE.

m 3arpejTe anapar npe Hero LTO NoYHeTe
[a KysaTe.

E HuBo peweTke. [MNornegajte ogerbak
Onwuc nponsBoaa.

Ovcnnej npukasyje P 1 6poj jena koja Moxe-
Te ga npoBepute y Tabenu.
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loBeRhe

P13

CBUHCKO NeYvewse, BpaT unum
nnehka, 1,5-2 kg

|i| E 2; nocyfa 3a neyere Ha peeT-
KacToj nonuuu

OKpeHUTe MeCo HaKOH NMONOBUHE Bpe-
MeHa KyBaka.

P14

Opnana ceuwsetnna ), 1,5-2 kg

2; nnex 3a ne4yekwe
OKpeHUTE Meco HaKkoH NMoNIoBUHE Bpe-
MeHa KyBaha Aa bucte nocTurnu pas-
HOMEPHO 3aneLare.

P15

CBuHbCKHM Kape, 1-1,5 kg; 5-6 cm ge-
6eno

2; nocyaa 3a neyere Ha pelueTka-
CTOj nonvuun

P16

CBuHCKa pebpa, 2-3 kg; kopucTtute
cupoBa, 2—-3 cm TaHKO

E 3; ny6oku nnex

[opajte Te4HOCT Aa Gucte Nokpmnm
oHo nocyae. OKpeHUTe Meco HaKoH
MONoBVHE BpEMEHA KyBakba.

P17

Jarwehu 6yT ca kocTuma, 1,5-2 kg;
7-9 cm pebeno

2; nocypna 3a nevere Ha nnexy 3a
neyewe
Hopajte TeuyHocT. OKpeHUTE Meco Ha-
KOH MOMOBVHE BpeMeHa KyBatba.

P18

Lleno nune, 1-1,5 kg; cBexe

E 2; nocyna 3a ne4yexw-e Ha nnexy
3a nevyewe
OerHVITe nurne HakoH NoJsioBMUHE Bpe-
MeHa KyBaka Aa 6ucte nocturnm pas-
HOMEpPHO 3aneuaxe.

P19

Mona nuneTta, 0,5-0,8 kg
E] 3; nnex 3a neyewe

P20

Muneha npca, 180-200 g no komaay

E] 2; nocypna 3a nevemne Ha pe-
LeTKacToj nonuum
MpxuUTe Meco HeKONMKO MUHYTa Ha
Bpyhem Turamy.

pq Neuete,
ﬁgigﬁo E 2; nnex 3a
neyewe
Fosehe 1-1,5 kg; 4-5 cm ge-
py MNeuewe, Geno
cpeate MpxwnTe meco Hekonu-
neyeHo KO MUHyTa Ha Bpyhem
Turawy. CtaBute y
losehe anapar.
P3 neueme, go-
6po neyeHo
Kotnert, cpeawe neyeH, 180-220 g
no komagy; 3 cm gebeno
P4 3; nocyna 3a neyene Ha pe-
LweTKacToj monuum
MpXuUTe Meco HeEKOIMKO MUHyTa Ha
Bpyhem Turawy. CtaBuTe y anapar.
FoBehe neyewe / guHcTaHO (pebpa,
aebenun naydpnek) 1,5-2 kg
2; nocyna 3a neyere Ha peLeT-
P5 kactoj nonuum
MpXnTE MECO HEKONWKO MUHYTa Ha
Bpyhem Turawy. [logajte TEYHOCT.
CrtaBuTe y anapar.
loBeRhe
neyeme,
Pé cnaco E]
neuexo 1 2; nnex 3a
neyewe
losehe 1-1,5 kg; 4-5 cm pe-
nevemse, 6eno
P7 cpeawe MpxuTe meco Hekonu-
neueno KO MUHyTa Ha Bpyhem
Turawy. CtaBute y
loBeRhe anapar.
P8 neuekse, Ao-
6po neyexo
FoBehu cu-
P9 ne, cnaGo (5 2; nnex 2a
neuex nevewe
0,5-1,5 kg; 5-6 cm ge-
Fosefu pun- 5.0 9 A
P10 ne, CPEAE  TpxuTe Meco Hekonw-
neyen " KO MUHyTa Ha Bpyhem
Turawy. CtaBute y
Fosehun du- ;5557
P11 ne, neyen P
MeyeHa TeneTuHa (HNp. nnehka)
2; nocyna 3a nevere Ha peleT-
P12 y ’

Kactoj nonuuu, 0,8-1,5 kg; 4 cm ge-
6eno
[opajte TeyHoCT. MNeyverse NOKpUBEHO.

P21

Munehu 6aTtauun, cBexu

3; nnex 3a neyewe
Axko cTe npBo MapuHupanu nunehe 6a-
Take, NOAECUTE HWDKY TemnepaTypy u
KyBajTe UX gyxe.
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P22

MaTka, yena, 2-3 kg

2; nocyfa 3a neyene Ha peeT-
KacToj nonuuu
CTtaBuTe MeCco Ha nocyay 3a neyeme.
OKpeHuTe naTky HaKoH NoNoBUHE Bpe-
MeHa KyBahsa.




P23

l'ycka, uena, 4-5 kg

|j E 2; ny60kKku nnex

CraBuTte Meco Ha ayboku nnex 3a
neyetbe. OKpeEHUTE ryCKy HaKOH Mosio-
BMHE BPEMEHA KyBatba.

P37

KpokeTu, cmp3HyTH, 0,5 kg
3; nnex 3a neyewe

P24

BekHa og mMeca, 1 kg
2; pelueTkacTa nonuvua

P38

MomdppuT, 3amp3HyT, 0,75 kg
3; nnex 3a neyewe

P25 [o

Llena pu6a, rpunoBaHa, 0,5-1 kg no
pnbu
2; nnex 3a neyewe

Hamaxwute puby macnauem, oMmurbe-
HUM 3a4MHUMA U 3a4UHCKUM BUrbeMm.

P39

INasawa ca mecom/noBphem ca cy-
BUM Kopama, 1-1,5 kg

2; nocyaa 3a nevere Ha pelueTka-
CTOj nonuuu

P26

Pu6rou oune

m E 3; nocyaa 3a nevyemwe Ha pe-
LLIeTKaCTOj nonuuu

P40

FpaTuHUpaHu Kpomnup (CMPOB KPOM-
nvp) 1-1,5 kg

1; nocyaa 3a neyere Ha pelueTKa-
CTOj nonuuun
OkpeHuTe nocyay nocne nonoBuHe
BpeMeHa KyBatba.

P27 [

Kona4 oa cupa

2:J 28.cm Karnyn ca onpyrom Ha
pelueTKacToj nonuum

P41 [v] &

CBexa nuua, TaHka

2; nnex 3a neyexe 00NOXEH
nanvpom 3a neyexe

Ceexa nuua, nebena

pog Konayoa jabyka P42 [11] [5]2; nnex sa neuetse obnoxen
3; nnex 3a neyewe nanvpom 3a neyewe
TapT op jabyka Kuw
P29 2; Kanyn 3a NUTy Ha peLleTKacToj P43 E] 2; nnex 3a nevewe Ha pelueTka-
nonuum cToj nonuum
MuTa c jabykama Baret / ha6aTa / 6enu xne6, 0,8 kg
P30 [=]1; D 22 cm kanyn 3a nury Ha pe- 2; nnex 3a neveHse 0GrIOXeH
LIeTKacToj nonmuu P44 nanupom 3a neverse
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE Bpe-
P31 BpayHu konauum, 2 kg Tecta MeHa.
3; Ay6okw nnex WHTerpanHu / paxaHu / upHu xneo6, 1
MadpuHu kg
P32 £ P45 [1] [H]2; nnex 3a neuerse o6noxe

3; nnex 3a madvHe Ha pelueTka-
cTOj nonuum

P33 [

CyBu Konauy

2; Kanyn 3a BEKHy Ha peLleTKacToj
nonuum

nanupom 3a neyekrse / Kanyn 3a BeKHy
Ha pelweTKacToj Nonvumu

P34 [

lMeyeHun kpomnup, 1 kg

2; nnex 3a neyewe
Kopuctute Lieo Kpomnmp ca KopoM.

1) KyBatbe Ha HUCKO]
Temneparypu.

5.6 Metbatse: MNopelwaBatba
1. OK[EWITG ayrme 3a dyHKUmje 3arpeBara

P35

WUceyeH kpomnup, 1 kg

3; nnex 3a neyewe obONOXeH na-
NUPOM 3a NneYyere
Vceuunte kpomnupe Ha komage.

P36

I'punoBaHo mewaHo nosphe, 1-1,5

&

3; nnex 3a neyewe 0OMNOXeEH Na-
NUPOM 3a Neyere

Vceumnte nosphe Ha komage.

Ha —.
OKpeHUTE KOMaHAHO Jyrme Aa GucTe
nsa6panu 9. Mpurncrmte OK.

OKpeHUTE KOHTPOMHO Ayrme Aa bucte
nsabpanu nogeluasare. MNputucHUTe

OK.
OkpeHuTe KoMaHaHO ayrme ga 6ucrte
nogecunu spegocr. Mputuchure OK.
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5. OkpenuTe gyrme cyHKUMje 3arpeBara Ha
nomnoxaj 3a UCKibyunBake aa bucre
n3awnu n3 Menu.

Moamenn: NMopgewaBawa

MopewaBawe BpegHocT
01 [ob6a gaHa Mpomenun
OcBeTrbeHoCT Anc-
02 nneja 1-5
1-6un, 2 -
03 3BykoBM TacTepa KK, 3 — nc-

KIbyYeH 3ByK

JaunHa 3By4HOr
04 Cirvana 1-4
05 Tajvep ToKOM paga Yirbyun/
Wckrbyun
Ykrbyuun/
06 Csetno Vckrbyum
07 bp3o 3arpeBare Yirbyun/
P P Wckrbyun
08 MoaceTHuK 3a unw-  Ykrbyuu/
here Vckrbyun
AKTMBaLMOHN
09 [emo pexum kon: 2468
10 Bepawja codptBepa [lpoBepa
1 PeceToBatse cBUX [a/He

nogeLlasara

5.7 KonTponHa 6paBa B

OBa yHKLMja cnpeyasa crny4vajHy NpoMeHy
dyHKumMje ypehaja.

Kapa ce aktuBmpa gok ce ypehaj kopucTu,
3akrby4aBa komaHgHy Tabny, o6e3behyjyhu
[a ce TpeHyTHa noJellaBara KyBaha He-
CMeTaHo HacTaBe.

Kapa ce aktuBmpa Ook je ypehaj UCKibydeH,
3agpxaBa KOMaHgHy Tabny 3akrby4aHoMm,
cnpeyaBajyhu HeHamMepHO YKIbyurBaHe ype-
haja.

&- NpUTUCHUTE K ApXuTe ga bucte
YKIBYUUIN U UCKIBbYYMNU (PYHKUMjY.

6. HATOMEHE U CABETHU

6.1 NMpenopyke y Be3n ca nevyewem
Temnepatypa 1 BpeMe KyBara HaBeeHU y
Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu 3a-
BUCe 0[] pelienaTa, KkBanuTteTa u KonuymHe
ynotpebrbeHunx cactojaka. AKO He MOXeTe aa
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3BYyYHM curHan. &- Tpenepu 3 nyTa kaja je
KOHTponHa 6paBa ykrbyyeHa. Bparta anaparta
ce 3aKrby4aBajy.

5.8 I'Ipw60p

HOCTW oA Mofena.
CkeHupajte QR kb aa ou-
CTe NPOBEPUIN KaKo Aa Ko-
i pPUCTUTE NPMBOP KOjUu ce

ET 1ICNopyYyje ca BalmMm ype-

hajem. OnumoHanHu npndop

MoXeTe Aa HapyunTe nocebHo. 3a BuLLe UH-
dopmaumja obpaTute ce nokanHom gobas-
mpayy.

Mano ynybr.ene ca ropwe ctpaHe noseha-
Ba 6e30eHOCT 1 NpyXa 3alTUTY O Haruka-
ta. VBMUa oko nonuue cnpeyvasa Knusame
nocyfa ca nonue.

YmeTHUTE npubop (pelueTtkacTta nonuua /
nnex) namehy Bofumua Ha Hocady peLueTke.
YBepuTe ce Aa pelueTtka AoAanpyje 3aany
CTpaHy yHyTpaLH0CTN NehHNLEe 1 aa cy Ho-
XuLe OKpeHyTe Hagone.

— =

Ako BaLl nnex uma Harub, noctaBuTte ra npe-
Ma 3adHeM Aeny YHyTpalwHocTu nehHuue.
AKO MOCTOjX HaTNMC Ha Npubopy, yBepuTe ce
Aa je OKpeHyT npema Bama.

AKO KOpUCTUTE Nnex ca pynuuama, ctaBute
nnex/nocyay vcnog, Aa cakynum TEYHOCTU Koje
Kansby.

npoHaheTe nogellaBana 3a ogpeheHu pe-
LienT, NOTpaXuTe 3a CnYaH.

M36pojTe nonoxaje pelueTke, NOYEB Of OHE
Hajonuxe gHY pepHe.



Cumbonu Koju ce kopucTe y Tabenama:

BpcTa xpaHe

=
dPyHKUMja 3arpeBara
°C  Tewmnepartype

[Monoxaj pelueTtke

Bpewme kyBarba (MyH)

©|O|M

HopatHe nHdopmauuje

6.2 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

3a noctusarse Hajborbmx pesynraTa, npu-

OpXaBajTe ce caBeTa HaBefeHux y Tabenu y

2, CH O ®

TopTuue, 8 komaga 170 2 20-30 "1

MoBphe, 6naHwwmpaHo,
0,4 kg 180 3 3545 1)

BeretapujaHckm omnetr 200 3 25-30 ©)

MeautepaHcko no-
Bphe, 0,7 kg 180 4 25-30 1

1) KopucTite nnex 3a nevere unm Nocyay 3a ckyn-
Ibake MacHohe.

2) Kopuctute peLueTkacty nomnuuy.

3) Kopuctute Marne Kepamuyke Nocyae 3a never-e
Ha peLueTKacToj Nonuum.

4 Kopuctute nnex 3a gpnaH Ha pelueTkacToj nonu-

HacTaBKy. um.
5) Kopuctute nocyay 3a neyerbe Ha peLleTkacToj no-
Z CH O ® pw
6) Kopuctute nnex 3a N1y Ha peLLeTKacToj NonuLm.
Cnartke 3emnyke, 16 180 2 20-30 1) .
Komaza 6.3 NUHdpopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a
Ponhuue, 9 komaza 180 2 3040 1 | lecTUpame
TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.

Muua, 3ampsHyTa, 0,35 220 2 10-15 2
kg = °C O ®
Lsajuapcku ponar 170 2 25-35 W | Curhun konauu, 20 o nnexy
BpayHu konay 175 3 25-30 1) 0 3 170 20-35 1)
Cydne, 6 komaga 200 3 25-30 3 3 150-160 20-35 1)
Kopvua 3a dnaH 180 2 15-25 4

Pra 92 & 2n4 150-160 20-35 1
CeHngBuy-TopTta Bukro-
puja 170 2 40-50 9 Muta c jabykama, 2 nnexa @20 cm
E;u.mpaHa puba, 0,3 180 3 20-25 1) O 2 180 70-90 2
Llena pu6a, 0,2 kg 180 3 25-35 1) 2 160 70-90 2
Pu6rbu dovnetn, 0,3kg 180 3 25-30 6) lc-;lntimaCHa GucksnT TOpTa, Kanyn 3a TopTy & 26
MNowwnpaHo meco, 0,25
kg p 200 3 3545 1) 0 5 170 40-50 23
Wawwnuk, 0,5 kg 200 3 25-30 1 2 160 40-50 23)
Konauu, 16 komaga 180 2 20-30 1 2ua 160 40-60 293
Egg:;:-makapoum, 24 480 2 95.35 1) MpxKn KeKG
Maduhu, 12 komaga 170 2 30-40 1) 3 140-150 20-40 M
CnaHo neumeo, 20 ko- 400 5 o537 1) 2u4  140-150 25-45 1)
mapa
Kekc op cvnkasor Te- 150 2 25-35 1) B 3 140-150 25-45 1

cta, 20 komaga
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1) Ynotpe6ute Mnex 3a neyerse.
2) Ynotpebute PelweTkacta nonuua.
3) Npepnrpesajte ypehaj 10 MuHyTa.

7. HETA W YULL'RhEWE

7.1 HanomeHe y Be3u ca ymwherwem

» Kopuctute pactsop 3a unwhere
MeTasrnHux NoBpLUNHA.

+ Kopuctute Te4HO CpeacTBo 3a
OTKNawahe KaMeHLa Koje npenopy4yyje
npoussohay ga ykrnoHuTe octaTke
KameHLua.

» Bnara ce moxe koHaeH30BaTh y ypehajy
WK Ha CTakneHuM naHenuva spara. [a
6ucTe cmakunv KOHAEH3aLmjy, ocTaBuTe
ypehaj oa pagn 10 MMHyTa npe KyBaka.
He cknagmwtute xpaHy y ypehajy ayxe
on 20 muHyTa.

* Hewmojte npatu npnbop y MalunHu 3a
npake cyaoBsa.

7.2 Yknawake Hoca4a pelueTke
1. lposepuTe aa nu je ypehaj xnagaH.

2. V3ByuuTte npepHu 4eo noapLuke
pelueTke n3 6oyHor 3uaa.

3. W3ByuwuTe 3admu €0 NOApLLKE pelueTke
13 6OYHOr 31aa 1 YKNOHWTE ra.

4. BpaTtuTe Hocaue peLueTkn y NoYeTHU
nosnoxaj. MoHoBWTe kopake OOpPHYTUM
pepnocnenom.

AKO Cy focTaBrbeHe Teneckorncke sohuue,

KMWHOBW Ha HMMa MOpajy GUTK OKPEHYTM Ka

npeaH0j CTpaHu.

7.3 NMuponutnyko ynwhemwe

OBaj nporpam yknawa octaTke nprbaBLUTUHE
y ypehajy. Moxe ce kopuctutu kag rog je no-
TpebHo ga aybuHckn ounctute ypehaj.

Ako cy opyru ypehaju uHCTanupaHu y uctm
KYXWHCKN ENEMEHT, HE KOPUCTUTE KX
MNCTOBPEMEHO Kaf 1 oBY hyHKUMjy. TO Moxe
Aa n3asose owTeherwe pepHe.

1. YBepuTe ce ga je ypehaj xnagaH.
2. WsBagute cas npubop.
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3. Ounctute yHyTpawwHOoCT nehHuue un
YHYTpalle CTaKMNo Ha BpaTtuMa Tomnsiom
BOAOM U MEKOM KPMOM.

4. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKUMje 3arpeBama
Ha == ga bucte ywnn y MeHu.
5. OkpeHuTe KOMaHZHO ayrme Aa bucre

n3abpanu W NPUTUCHUTE OK.
Mporpam ynwhewa Tpajare
C1 - bnaro ynwhetse 1h
C2 - HopmanHo ymiw- :
hete 1h 30 min
C3 - TemerbHO unLw- 2 h 30 min

here

6. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme Aa 6ucte
n3abpanu nporpam ynwhena n

nputucHute OK,

7. Nputuctnte OK ga 6ucre sanouenu
ynwheme.

Kaga unwhene noyHe, Bpata nehHuue ce 3a-
Krby4aBajy 1 namnuua ce uckrydyje. Hemoj-

Te rnokpeTtaTu PyHKLMjy ako y NOTNYHOCTU HU-
cTe 3aTBopunuM Bpata nehHuue. [lok ce Bpata

He 3aKrby4ajy, Aucniej npukasyje &.

8. HakoH ynwhemna, okpeHnTe gyrme
dyHKLMje 3arpeBara Ha Nomnoxaj
JMCKIbYYEHO”.

9. CauekajTe ga ce ypehaj oxnagum u Bpata
he ce oTkby4aTn. OuncTuTe
YHYTpalwH0oCT nehHuLe MeKom Kprnom u
BOAOM.

7.4 NMoaceTHUK 3a Yyuwhewe

Kapa ol 3aTpenepu Ha ANCNIejy HaKoH cecu-
je KyBama, ypehaj Bac nogceha ga ra
o4McTUTE NUPONUTUYKUM YnwherseM. MNoa-
CETHUK MOXETe [ja UCKIbYUnUTe y NOAMEHU]Y:



Mopewaeamna. MNornepajte CBakogHeBHa
ynotpeba, MNpomeHa: MNogelwasaka.

7.5 Ckugame n nocraBrbake BpaTa

BpaTta nehHuue n yHyTpaluHe cTakneHe
nrnoye MoxeTe Aa YKnoHuTe ga ucre mx
oumcTunu. Npe Hero LWTO YKNOHUTE CTakneHe
nrnoYye nNpounTajTe Leno ynyTcTeo ,YKnamwa-
H€ 1 NoCTaBrbake BpaTa’.

/N\ OMPE3

Hemojte ga kopuctute ypehaj 6e3 cra-
KMNeHWX niova.

1.

MoTnyHo oTBOpUTE BpaTa M yxsaTute obe
Lapke.

2. ToaurHuTe n noByuute GpaBuLEe OOK HE

KMUKHY.

3aTBOpUTeE BpaTta nehHuue o nona, Ao
nNpBOr OTBOPEHOr nosoxaja. 3atnm
nogurHuTe u noByuuTe aa bucre
YKIOHUINM BpaTa 13 nexuiuTa.

M—

BpaTa nocTtaBuTe Ha MeKy Kpny Ha
CTabUIHOj NOBPLLMHM.

OpxwnTe okemp BpaTa A Ha ropH0j UBMLUM
BpaTa ca ABe CTpaHe U NPUTUCHUTE Ka
YHyTpa Aa 6ucTte oTnycTunm cTesHy
3anTUBKY.

MoByuWTe OKBWP BpaTa Hanpea Aa Gucte
ra yKnoHunu.

YxBaTuTe cTakneHe nnoye 3a ropky
MBWLY W jeOHy NOo jeqHy Ux nssyuute
Harope un3 Bofuue. YBepute ce ga cy
CTakfieHe NroYye UCKNU3Hyne Ao kpaja 13
Hocaua.

Ouuctute cTakneHy nnoyy BOAOM U
canyHuuoM. MaxrbuBo ocywnTe
cTakrneHe nnoye. He nepute ctakneHe
nnoye y MallvHW 3a npare CyaoBa.

HakoH ynwhema, noctaBnTe CTakneHe
nnoye un spata nehHuue. Boante payyHa
[a CTakIieHe nno4ve Bpatute
oprosapajyhum pegocnegom. MNpoeepute
Aa nv uma cumbona/wtamne ca cTpaHe
cTakneHe nnoye. AKO Cy BpaTta UcnpasHO
nocTaerbeHa, Yyhete KIuK Npunvkom
3aTBapana 6pasuua.

(® 3oHa wWramnatba B (ako noctoju) mopa
OUTK OKpeHyTa Npema yHyTpaLlH0oCTh neh-
Hu1Le.

7.6 3ameHa namne

Wckrbyunte ypehaj ca mpexe n cayekajte ga
ce oxnaaw.
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3ameHuTe cujanuuy oagrosapajyhom cujanu-
LIOM Koja je oTnopHa Ha Temnepartype 0
300 °C.

3agwa cujanuua

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay aa éucte
ra yKrnoHunu.

8. PELUABAHKE NMPOBJIEMA

YKOn1Ko He MoxeTe camu Aa npoHaheTe pe-
Lweke npobnema, obpatute ce npogasLy
unu osnawheHoM cepBUCHOM LieHTpy. [eTa-
TbW O CEPBUCY CY Ha MIIOYNULIN Ca TEXHUYKUM
KapaKTepucTkama, koja ce Hanasu Ha npeg-
HEM OKBUPY. OHa ce BMON Kaga oTBopute
Bpata. He yknamajTe nno4ny ca TeXHUYKUM
KapakTepucTmkama.

AKO ce Ha aucnnejy npuKaxe Kof rpeLlke Ko-
jv HWje y oBOj Tabenu, NCKIbYUnTE 1 YK-
byymTe KyhHM ocurypay aa 6ucte NnoHOBO
nokpeHynu ypehaj. Ako ce ko rpeLuke noHo-
BO nojasu, obpatute ce osnawheHom cep-
BVICHOM LIEHTPY.

He MoxeTe na akTuBMpaTe nnm Kkopucturte
ypeRaj. — Ypehaj Huje noBe3aH ca enek-
TPUYHUM Hanajakem Unu je HenpasuIHO
noaeLueH.

9. ENERGETSKA EFIKASNOST

9.1 Jluct nucpopmauumja o
npoussoay n uHcpopmauumje o
npousBoAay y cknagy ca (EY) 6p.
65/2014 v (EY) 6p. 66/2014

Hasue pobasrbava Electrolux

MaeHTndumkaum- EOF4P56X 949498213

ja mogena EOF6P54TX 949498201
KOFDP54TX 949498199

WHpekc eHepreTcke edu- 81.2

KacHocTu )

Knaca eHepreTtcke edumkac- A+

HOCTU

MoTpowra eHepruje ca
CTaHZapAHUM NyHEHEM,
yobuyajeH pexum

0.93 kWh/umkny-
cy

MoTpowka eHepruje ca

CTaHAAPAHUM MyHEHEM,
pexum ca dopcuparem
BeHTMNaTopa

0.69 kWh/umkny-
cy
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2. OunctuTe cTakneHu noknonadw,.
3. 3amenuTe cujanuuy.
4. TlocTtaBuTe CTakneHu noknonaw,.

YpeRaj ce He 3arpeBa.

* Bparta H1cy npaBunHO 3aTBOpEHa.

» KoHTponHa 6paBa je akTMBMpaH.

¢ ®yHKUMja ayTOMaTCKOr UCKIbyYMBaHa je
aKTuBMpaHa.

Namnuua He paau. — Cujanuua je nperope-
na. 3ameHuTe namnuy.

Namnuua je uckrbyyveHa. — BnaxHo nevewe
y3 BEHTUNATOpP — je aKTUBUpaH.

Awvcnnej nokasyje "00:00". — Jowwo je Ao
HecTaHka cTpyje. MNogecuTe noba gaHa.

Err C3 - 3atBopuTe Bpata. VickbyunTe u yk-
mbyunTe ypehaj. MNMposepute ga nu je bpasa
Ha BpaTVMMa NoKBapeHa.

Err F102 - 3atBopuTte Bpata. lMpoBepute aa
nu je 6paea Ha BpaTMa MoKBapeHa.

Bpoj wynrenHa y nehnmum - 1

M3Bop Tonnote E:&l};pwwa

3anpemuHa 721

Tvin pepHe Z;pa”**a nefHy-

Maca EOF4P56X 36.1 kg
EOF6P54TX  33.5kg
KOFDP54TX  32.6 kg

Ypehaj je Tectupan npema: EN IEC 60350-1.



9.2 3axTteBu 3a nHpopmauuje
npema (EY) 6p. 2023/826

[MoTpolra eHepruje y pexumy npu-
npaBHOCTH 08W

MakcmmanHo Bpeme notpebHo Aa
onpema aytomaTtcku gocturHe npu- 20 MuH
MEHIBVBY PEXUM Marne cHare

Ypehaj je Tectupan npema: EN 50564.
9.3 CaBeTu 3a ywteay eHepruje

- [pxuTe BpaTa 3aTBOPEHA TOKOM KyBatsa M

n3berapajTe YeCTO OTBapaH-E.

» OppxaBajTe 3anTMBKY BpaTta YMCTOM U
noctapajte ce ga 6yae nobpo
npuyBpLheHa Ha CBOM MeCTy.

+ Kopuctute metanHe nnum TamHe,
HepednekTyjyhe nocyze.

+ [peckounte NpearpeBame ako Huje
notpebHo.

+ Csegute Ha MUHUMYM nay3e nsmeny
nevyera BULLE jena.

» Kapa je moryhe, kopuctute dyHkuumje
KyBatba ca BeHTUNaTopom fa bucrte

ywtenenu eHeprujy (camo Ha ogabpaHum

mMogenvuma).

» Kopuctute npeoctany Tonnoty Aa
oapxuTe XxpaHy Tonnom. Cmarwute
TemnepaTypy ypehaja Ha MuHumym 3-10
MWH Mnpe Kpaja KyBamha.

10. EKOJIOLUKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane o3HayeHe cumobo-

nom LA, CraeuTe ambanaxy y ogrosapajyhe
KOHTejHepe da bucTe je peuuknupanu. NMomo-
3UTe y 3aLUTUTU XMBOTHE CpeavHe U JbyOCKor

3paBrba peuuknmpakeM oTnaaa Koju no-
TWYe Of eNEKTPUYHUX U EeNEeKTPOHCKKX ype-

*  VckrbyunTe namnuuy TOKOM KyBara ako
Huje noTpebHa.

* BnaxHo neyemne y3 BeHTUNaTop (camo 3a
opabpaHe mogene) — oBa yHkUuja je
KopuwheHa 3a ycknahveare ca Knacom
eHepreTcke epMKacHOCTU 1 3axTeBUMa
ekogusajHa (y cknagy ca ctaHgapavmva
EU 65/2014 n EU 66/2014). TectoBu y
cknagy ca: IEC/EN 60350-1. Bpata
nehHuye Tpeba aa Byay 3aTBOpeHa TOKOM
KyBaha kako pyHKuuja He 6u buna
npekupgaHa u kako 6u nehHuua paguna Ha
Hajsuwem moryhem cteneHy eHepreTcke
edukacHocTn. Kapa kopucTtuTe oBy
yHKUMjy, Namnula ce ayToMaTCKu
nckrbyuyje. Koa Heknx mopena notpebHo
je 30 cek.

* AyTOMaTCKO UCKIby4MBaHe — U3
6e36eHOCHNX pa3nora, ako je dyHKuumja
3arpeBatba aKTVBHa W HUKaKBa
nogellaBara HUCY NpomereHa, ypehaj
he ce ayToMaTCK1 UCKIbYYUTN HAKOH
oppeheHor BpemeHcKor nepuoga. Ako
HamepaBaTe [ja NokpeHeTe PyHKUNjy
3arpeBarba 3a BpeMe Tpajaka koje
npemMatulyje Bpeme ayTomaTCKor
NCKIbyYMBaHa, NogecuTe Bpeme KyBaka.

- 12,54:30-115°C
- 8,54:120-195°C
— 5,54:200-245 °C
— 3 u4: 250-makcumym °C

haja. He ognaxwuTe ypehaje o3Ha4yeHe cnm-

6onom & 3ajeaHo ca kyhHum otnagom. Oa-
HecuTe Npou3Boz, NOKanNHoj cnyou 3a peyu-
Knaxy unu ce obpaTtute nokanHoj agMnHu-
cTpaumju.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo
naprave natan¢no preberite
prilozena navodila. Proizvaja-
lec ni odgovoren za poskod-
be ali Skodo, nastalo zaradi
nepravilne namestitve ali
uporabe. Navodila vedno
shranite na varnem in dostop-
nem mestu za poznejSo upo-
rabo.

1.1 Varnost otrok in
ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od
osmega leta naprej ter ose-
be z zmanjSanimi telesnimi,
cutnimi ali razumskimi spo-
sobnostmi ali s pomanjka-
njem izkusenj ter znanja
uporabljajo le pod nadzo-
rom ali Ce so dobile ustrez-
na navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se
zavedajo nevarnosti, ki ob-
stajajo. Otroci, mlajsi od
osem (8) let, ter osebe z vi-
soko stopnjo invalidnosti se
ne smejo priblizevati napra-
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vi, e niso pod nenehnim
nadzorom.

Otroci morajo biti pod na-
dzorom, da se ne igrajo z
napravo in .

Embalazo hranite izven do-
sega otrok in jo pravilno za-
vrzite.

OPOZORILO: Naprava in
dostopni deli med uporabo
postanejo vroc€i. Med upo-
rabo in hlajenjem naj bodo
otroci in hiSni ljubljencki
stran od naprave.
Aktivirajte varovalko za
otroke, Ce je na voljo.
Otroci ne smejo Cistiti ali
vzdrzevati naprave brez na-
dzora.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena
le kuhanju.

Ta naprava je namenjena
zgolj uporabi v gospodinj-
stvu v notranjem okolju.
Ta naprava se lahko upo-
rablja v pisarnah, hotelskih



sobah, sobah motelov, kjer
nudijo prenocisca z zajtr-
kom, kmeckih turizmih in
drugih podobnih nastanitve-
nih objektih, kjer taksna
uporaba ne presega (po-
vprecnih) ravni domace
uporabe.

* Ne uporabljajte, preden jo
namestite v vgrajeno struk-
turo.

* Pred vzdrzevalnimi deli na-
pravo odklopite iz napaja-
nja.

» Ce je napajalni kabel po-
Skodovan, ga mora zame-
njati proizvajalec, poobla-
S€eni servisni center ali
druga strokovno usposob-
liena oseba, da se izognete
nevarnosti elektricnega
udara.

* OPOZORILO: Zagotovite,
da je naprava izkljuCena,
preden zamenjate zarnico,
da preprecite moznost elek-
tricnega udara.

*+ OPOZORILO: Naprava in
dostopni deli med uporabo

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev

/\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.
Ne namescaijte ali uporabljajte
posSkodovane naprave.

postanejo vroci. Pazite, da
se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

Vedno si nadenite zasCitne
rokavice, ko opremo in pe-
kacCe jemljete iz ali jih na-
mescate v pecico.

Ce Zzelite odstraniti nosilce
za reSetke, najprej potegni-
te sprednji del nosilca re-
Setke, nato pa Se zadnji
del, stran od boc¢nih sten.
Nosilce reSetk namestite v
obratnem zaporedju.

Za Cis€enje naprave ne
uporabljajte parnega Cistil-
nika.

Za Cis€enje steklenih vrat
ne uporabljajte grobih Cistil-
nih sredstev ali ostrega ko-
vinskega strgala, da ne po-
Skodujete stekla.

Pred piroliticnim Cis€enjem
iz notranjosti naprave od-
stranite vso opremo in od-
vecno razlito olje ali ma-
SC¢obne obloge.

Upostevajte navodila za namestitev, ki so
na voljo na naSem spletnem mestu.

Pri premikanju naprave bodite previdni,
ker je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice in zaprto obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno
mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.
Upostevaijte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.
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Pred namestitvijo naprave se prepricajte,
da je poravnana in da se vrata neovirano
odpirajo.

Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

2.2 Elektricne povezave

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

Elektri€no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Preverite, ali so parametri s ploscice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Naprava mora biti ozemljena. Vedno
uporabljajte pravilno names¢eno vti¢nico z
zascCito pred elektricnim udarom.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljskov.
Izogibajte se poskodbam omreZnega vti¢a
in kabla. Ce je potrebna zamenjava, jo
mora opraviti nas pooblas¢eni servisni
center.

Ne dopustite, da se napajalni kabli
dotikajo ali priblizujejo vratom aparata ali
niSi pod njim, zlasti ko je aparat v
delovanju ali so vrata vroca.

Zascita pred udarci pri delih pod
napetostjo in izoliranih delih mora biti
pritrjena tako, da je ni mogoce odstraniti
brez orodja.

Vti€ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu
postopka namescanja. Po namestitvi
poskrbite za dostop do vtiCnice.

Ce je omrezna vti¢nica razrahljana, vanjo
ne prikljucite omreznega vtica.

Ne odklapljajte naprave tako, da
potegnete za napajalni kabel. Vedno
povlecite za omrezni vtic.

Vedno uporabljajte ustrezne izolacijske
naprave: zascita pred izklopi, varovalke
(navojne varovalke, odstranjene iz
nosilca), odklopniki za ozemljitveni uhajavi
tok in kontaktorji.

Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki odklopi napravo od omrezja na
vseh stikalih, z odprtino kontakta vsaj 3
mm.

Preden vtaknete vti¢ v vti¢nico, povsem
zaprite vrata naprave.

Ta naprava je dobavljena z vtic¢em in
napajalnim kablom.
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Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali

zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
plos¢ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W)

Presek kabla (mm?)

maksimalno 1,380 3x0.75
maksimalno 2,300 3x1
maksimalno 3,680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm dalj$i od rjave faze in modrih nevtral-
nih kablov

2.3 Uporaba

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodbe, opeklin in elektri¢-
nega udara ali eksplozije.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.
PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso blokirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.
Bodite previdni pri odpiranju vrat naprave
med delovanjem, saj se lahko sprostijo
vro€ zrak in vnetljive meSanice alkoholnih
sestavin.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

Ko so vrata odprta, se izogibajte iskram in
odprtemu ognju v blizini aparata.

Za konzerviranje uporabljajte samo
odobreno steklo in kozarce.

V blizini naprave ne postavljajte vnetljivih
SNovi.

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Za preprecCevanje poskodb ali razbarvanja

emajla:

— ne postavljajte posode za peko ali
predmetov neposredno na dno pecice.

— aluminijaste folije ne postavljajte
neposredno na dno pecice.



— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro¢o napravo.

— po kuhanju ne puscajte vlazne posode
in jedi v napravi.

— bodite previdni pri odstranjevanju ali
namestitvi dodatkov.

» Razbarvanje emaijla ali nerjavecega jekla
ne vpliva na delovanje naprave.

» Zavlazne torte uporabite globoko posodo,
saj lahko sadni sokovi povzrocijo trajne
madeze.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

» Ce je naprava namescena za pohistveno
plosc¢o, med uporabo ali dokler se naprava
popolnoma ne ohladi, ploSce ne zapirajte,
da preprecite poSkodbe zaradi toplote in
vlage.

+ Obvestilo o zarnici/-ah v notranjosti tega
izdelka in o rezervnih Zarnicah, ki se
prodajajo lo¢eno: Te Zarnice so izdelane,
da prenesejo skrajno zahtevne razmere v
gospodinjskih napravah, kot so
temperatura, vibracije, vlaga; ali so
izdelane za signalizacijo, da je naprava
vklopljena. Niso namenjene za uporabo v
drugih napravah in niso primerne za
sobno razsvetljavo v gospodinjstvu.

« Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

» Uporabite samo Zarnice z enakimi
specifikacijami.

» Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasceni servisni center. Uporabite
samo originalne rezervne dele.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje
/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo izklopite
in izvlecite napajalni kabel iz omrezne
vtiénice.

+ Prepricajte se, da je napraya hladna, da
preprecite razbitje stekla. Ce so steklene
ploSce vrat poSkodovane, se za
zamenjavo obrnite na pooblas¢eni servisni
center.

» Pri odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni.

» Po vsaki uporabi ocistite in posusite
napravo, njeno notranjost in dodatke, da
preprecite kondenzacijo pare, korozijo in
obrabo povrsine.

» Za CisCenje naprave in dodatne opreme
uporabite krpo iz mikrovlaken, toplo vodo

in nevtralne detergente. Ne uporabljajte
abrazivnih izdelkov, gobic, topil, ostrih
robov ali kovinskih predmetov.

Pri uporabi razprsila za pecico upostevajte
varnostna navodila na embalazi.

Piroliticno ¢iS€enje

Preberite vsa navodila za piroliticno
GisCenje

Pred izvedbo piroliticnega €iscenja in
zacetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

Med piroliti€énim ¢iS¢enjem naj se otroci ne

priblizujejo napravi, saj se ta zelo segreje
in iz sprednjih odprtin uhaja vro¢ zrak.

Piroliticno CiSCenje sprosca hlape iz

ostankov kuhanja in gradbenih materialov.

Med in po zaCetnem predgrevanju in

piroliti€nem ¢is¢enju zagotovite dobro
prezracevanije.

Med in po piroliti€nem ¢is€enju ne polijte

ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih plosc.

Hlapi, ki se sprosc¢ajo iz piroliticnih pecic/

ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

Med piroliti¢nim ¢iS€enjem in zaCetnim

predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se

hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

Nelepljive povrsine na loncih, ponvah,

pladnjih in pripomockih se lahko

poskodujejo zaradi visokotemperaturnega
pirolitiCnega Ciscenja in lahko spros¢ajo
Skodljive hlape v nizki koncentraciji.

2.5 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.
Napravo izkljucCite iz elektricnega omrezja,
nato odrezite in zavrzite elektri¢ni kabel.
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3. OPIS IZDELKA

3.1 Splosni pregled
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Nadzorna plos¢a

Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

Upravljalni gumb

Grelnik

Zarnica

Ventilator

Nosilec police, odstranljiv
Polozaji polic
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3.2 Nadzorna plosca

El Pritisnite in drzite za nastavitev funkci-
je: Klju¢avnica.

OK Pritisnite za potrditev izbire.

Indikatorji prikazovalnika

E’ Naprava je zaklenjena.

% Podmeni: Kuharski pomoénik.

{{D} Podmeni: Nastavitve

>»>

Hitro segrevanje pecice je vklopljena.

Q Odstevalna ura je vklopljena.

~ Cas priprave je vklopljena.

@ Cas zakasnjenega vklopa je vkloplje-
na.
@ Cas delovanja je vklopljena.

Vrstica poteka - vizualno prikazuje,
kdaj naprava doseze nastavljeno tem-
peraturo ali kdaj se ¢as kuhanja izte-
ce.

QD Pritisnite za nastavitev funkcij timerja.

H» Pritisnite in drzite za nastavitev funkci-
je: Hitro segrevanje.

B Pritisnite in drzite za vklop in izklop lu-
¢i naprave.

4. PRED PRVO UPORABO

4.1 Nastavitev ¢asa

Po prvi prikljucitvi na omrezno napetost poca-
kajte, da se na prikazovalniku prikazeta:
"00:00" ali "12:00" (odvisno od modela).

1. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
cas.

2. Pritisnite OK.
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Za vklop naprave:

1. Pritisnite gumbe. Gumbi se izvleCejo
(samo pri izbranih modelih).

2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo.

3. Obrnite upravljalni gumb, da prilagodite
nastavitve.

Za izklop naprave: gumb za funkcije pecice
obrnite v polozaj za izklop 0.

4.2 Zacetno predgrevanje in

ciScenje

1. Prazno napravo predhodno segrejte, da
odstranite neprijetne vonjave. Prostor
prezracite.

2. Odstranite vso dodatno opremo in nosilce
reSetk.



3. Vsako funkcijo nastavite na najvisjo
temperaturo in pustite, da naprava deluje

dolocen Cas: O 1h, 15 min. Glejte
razdelek Dnevna uporaba.

5. DNEVNA UPORABA

5.1 Funkcije pecice

Vroci zrak: Enakomerno pecenje, meh-
koba, susenje

@l

]

Gretje zgoraj/spodaj: Tradicionalna pe-
ka

Zamrznjene jedi: Ocvrti krompir, pe€eni
krompir v oblicah, spomladanski zvitki

Funkcija pica: Peka pizze

Gretje spodaj: Peka peciva

Odtaljevanje: Odtaljevanje

Vlazno pecenje: Pecenje

0| = 8| | B b4

Zar: Popekanje, pedenje na zaru

Infra peéenje: PeCenje mesa, popeka-
nje

[

Lu¢ lahko med nekaterimi funkcijami pecice
pri temperaturi, nizji od 80°C, samodejno
ugasne.

5.2 Nastavitev: Funkcije pec€ice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

§” Hitro segrevanje pecice - pritisnite in drzi-
te , da skrajSate Cas segrevanja. Na voljo je
za nekatere funkcije pecice. Ventilator se lah-
ko vklopi samodejno.

5.3 Casovnik

1. Z vrtenjem gumbov izberite funkcijo
pecice in po potrebi nastavite
temperaturo.

2. Pritisnite O dokler se na zaslonu ne
prikaze zelena funkcija ¢asovnika:

[:3 Odstevalna ura: Za nastavitev odsteva-
nja. Ko se programska ura izteCe, se oglasi
zvocni signal.

4. |zklopite napravo in pustite, da se ohladi.

5. Ocistite s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo
in blagim Cistilnim sredstvom. Zamenjajte
dodatno opremo in nosilce resetk.

o Cas priprave: Za nastavitev odstevanja.
Ko ¢asovnik kon¢a, se oglasi signal in kuha-
nje se ustavi.

& Cas zakasnjenega vklopa: Za zamik za-
Cetka in/ali konca pecenja.

3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
éas.
4. Ppritisnite OK.

Ko &as potece, pritisnite OK ijn po potrebi
obrnite gumbe v polozaj za izklop.

5.4 Vstop: Meni =

Odprite Meni za dostop do kuharskega po-
mocnika in nastavitev.

1. Zavrtite gumb za funkcije pe€ice na ——.

Na prikazovalniku se prikaze % {55,
2. Obrnite upravljalni gumb in izberite ikono
za vstop v podmeni. Pritisnite OK.

5.5 Nastavitev: Kuharski

pomoénik %

Kuharski pomo¢nik podmeni je sestavljen iz
programov, ki so zasnovani za namenske je-
di. Programi se zaZenejo z ustrezno nastavit-

vijo. Med kuhanjem lahko spremenite ¢as in
temperaturo.

1. Zavrtite gumb za funkcije pedice na =—.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete ¥
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete jed
(P1-P...). Pritisnite OK

4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite
tezo. Moznost je na voljo za izbrane jedi.

Pritisnite OK.

5. Zivila poloZite v napravo. Pritisnite OK.

6. Ko se funkcija konca, preverite, ali je
hrana pripravljena. Po potrebi podaljSajte
Gas kuhanja.
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Podmeni: Kuharski pomoc¢nik

Legenda

O

Na voljo je nastavitev teze.

p12 OE

Telecja pecenka (npr. plece)

2; posoda za pecenje na mrezi
za pecenje, debeline 0,8-1,5 kg; 4 cm
Dodaijte tekoc€ino. Pecite pokrito.

[

Preden zacnete peci, predhodno ogrejte
aparat.

=

Visina reSetke. Glejte razdelek Opis iz-
delka.

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka je-
di, ki jo lahko preverite v razpredelnici.

P13

Pecen svinjski vrat ali plece, 1,5-2
kg

|:| E| 2; posoda za pecenje na mrezi
za pecenje

Po polovici ¢asa pe€enja meso obrni-
te.

P1

Goveja pe-
¢enka, manj

pecena 2; pekac

P2

Goveja pe- 1-1,5 kg; debeline 4-5

éenka, sred- °cm .

nje peéena  Nekaj minut prazite
meso v vrodi posodi.

P3

Goveja pe- Vstavite v aparat.
¢enka, bolj
pecena

P14

Trgana svinjina 1), 1,5-2 kg

2; pekac
Po polovici ¢asa pe€enja meso obrni-
te, da se enakomerno zapece.

P15

Svinjska ledvena pecenka, 1-1,5 kg;
debeline 5-6 cm

E] 2; posoda za pecenje na mrezi za
pecenje

P4

Zrezek, srednje pecen, 180-220 g na
kos; debeline 3 cm

E E| 3; posoda za pecCenje na mrezi
za pecenje

Nekaj minut prazite meso v vroci poso-
di. Vstavite v aparat.

P16

Svinjska rebrca, 2-3 kg; uporabite su-
rove, debeline 2-3 cm

E 3; globok pekac¢

Dodajte tekoCino, da prekrijete spodnji
del jedi. Po polovici Casa pecenja me-
S0 obrnite.

P5

Pecenal/dusena govedina (brzola, de-
bela potrebusina) 1,5-2 kg

|j E 2; posoda za pecCenje na mrezi
za pecenje

Nekaj minut prazite meso v vroci poso-
di. Dodajte tekocino. Vstavite v aparat.

P17

Jagnjecje stegno s kostmi, 1,5-2 kg;
debeline 7-9 cm

E 2; posoda za pecenje na pekacu
Dodaijte tekocino. Po polovici ¢asa pe-
¢enja meso obrnite.

P6

Goveja pe-
¢enka, manj

. 1)
pecena El 2; pekacé

P7

Goveja pe- 1-1,5 kg; debeline 4-5

¢enka, sred- ¢m B

nje pecena " Nekaj minut prazite
meso Vv vroCi posodi.

p1g LI

Cel piS€anec, 1-1,5 kg; svez

2; globoka posoda napekacu

Po polovici €asa pecenja piS¢anca obr-
nite, da se enakomerno zapece.

P19

Polovica piS€anca, 0,5-0,8 kg
E] 3; pekac

P20

Piséancje prsi, 180-200 g na kos

2; globoka posoda na mrezi za
pecenje
Nekaj minut prazite meso v vroci poso-
di.

Goveja pe- Vstavite v aparat.
P8 ¢enka, bolj

peéena )

Goveji file,
P9 manj pe-

¢en 2. pekaé _

Goveji file, g_%—ln? kg; debeline
P10 srednje pe-  Ngkaj minut prazite

gen? meso v vroi posodi.

P11

Goveji file, Vstavite v aparat.

bolj peéen V)

P21

PiS¢ancja bedra, sveza

E] 3; pekac

Ce ste pis¢ancja bedra marinirali, na-
stavite nizjo temperaturo in jih pecite
dlje.
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P22

Raca, cela, 2-3 kg

2; posoda za pecenje na mrezi
za pecenje
Postavite meso v posodo za pecenje.
Po polovici ¢asa pe€enja raco obrnite.




P23

Gos, cela, 4-5 kg

|j E 2; globok peka¢
Postavite meso na globok pekaé. Po
polovici Casa pecenja gos obrnite.

P24

Mesna Struca, 1 kg
E 2; mreza za pecenje

P25

Cela riba, pe¢ena, 0,5-1 kg na ribo

2; pekac
Ribo napolnite z maslom, zacimbami
in zeliS¢i.

P26

Ribji file
E E| 3; globoka posoda na mrezi za
pecenje

P27 &

Skutna torta

2; J 28 cm model za pec€enje na
mrezi za pecenje

P28

Jabol¢ni kolaé
3; pekac

P29

Jabol¢na pita

|E_| 2; model za pite na mrezi za pece-
nje

P30 -]

Jabol¢na pita

1; & 22 cm model za pite na mre-
zi za pecenje

P31

Cokoladni kolag, 2 kg testa
E| 3; globok pekaé¢

P32

Muffini

E 3; model za mafine na mrezi za
pecenje

P33

Biskvitno pecivo

2; model za pecivo na mrezi za pe-
cenje

P34

Pecen krompir, 1 kg

2; pekac
Uporabite cel krompir z lupino.

P35

Peceni krompirjevi krhlji, 1 kg

E‘ 3; pekac, oblozen s papirjem za
peko
Narezite krompir na kose.

P36

Mesana zelenjava na zaru, 1-1,5 kg

3; pekac, oblozen s papirjem za
peko
Narezite zelenjavo na kose.

P37

Kroketi, zamrznjeni, 0,5 kg
E 3; pekacé

Ocvrt krompir, zamrznjen, 0,75 kg

P38 E] 3; pekacé

Mesnal/zelenjavna lazanja s suhimi

testeninskimi listi¢i za lazanjo, 1-1,5
P39 kg

E 2; globoka posoda na mrezi za pe-

cenje

Gratiniran krompir (surov krompir) 1-
1,5 kg

P40 B 1; globoka posoda na mrezi za pe-
c¢enje
Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obr-
nite.

Sveza pica, tanka

P41 2; pekag, obloZen s papirjem
za peko

Sveza pica, debela
P42 2; pekac, oblozen s papirjem
za peko
Kis
E 2; pekaC na mrezi za pecenje

P43

Francoske Strucke / ciabatta / beli
kruh, 0,8 kg

Pas 3] [H2. pekag, obloZen s papirjem
za peko
Vec €asa, potrebnega za beli kruh.

Polnozrnat / rzen / €rni kruh, 1 kg

P45 E E] 2; pekac, oblozen s papirjem
za peko / model za kruh na mrezi za
pecenje

1) Pecenije pri nizki tem-
peraturi.
5.6 Spreminjanje: Nastavitve &
1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete —.

2. Obrnite krmilni gumb, da izberete @’
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
nastavitev. Pritisnite OK.

4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite
vrednost. Pritisnite OK.

5. Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj
za izklop, da zapustite Meni.
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Podmeni: Nastavitve

Nastavitev Vrednost
01 Ura Spremeni
02 Osvetlitev 1-5
1 - Pisk, 2 - Klik-
03 Zvok tipk ni, 3 - Zvok iz-
klopljen
04 Glasnost 1-4
05 Cas delovanja Vklop/Izklop
06 Osvetlitev Vklop/Izklop
Hitro segrevanje
07 pecice Vklop/Izklop
08 Sjgomnik za Cisce- Vklop/izklop
; .~ Aktivacijska ko-
09 Predstavitveni nadin 4-.'>,68
Razli¢ica program- -
10 ske opreme Preverjanje
1 Ponastavi vse na- Da/ne

stavitve

5.7 Klju€avnica &

Ta funkcija preprec€uje nakljuéno spreminjanje
funkcije aparata.

Ko je vklopljena, ko je naprava v uporabi, za-
klene upravljalno plo$co, zaradi ¢esar se tre-
nutne nastavitve kuhanja nadaljujejo.

Ko je vklopljena, ko je naprava izklopljena,
ohranja upravljalno ploS¢o zaklenjeno, kar
preprecuje nenameren vklop naprave.

EI — pritisnite in drzite za vklop ali izklop
funkcije.

6. NAMIGI IN NASVETI

6.1 Priporocila za pecenje
Temperature in Casi pecenja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter ka-
kovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin. Ce
za dolocen recept ne najdete nastavitev, po-
iS¢ite podobne.

Polozaje resetk Stejte od spodaj navzgor.
Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

§§§
=24

Vrsta Zivila
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Oglasi se zvocni signal. &- utripne 3-krat, ko
je zapora vklopljena. Vrata naprave so zakle-
njena.

5.8 Dodatna oprema

glede na model. Skenirajte
QR kodo, da preverite, kako
uporabljati dodatno opremo,
14- ki je prilozena napravi. Do-
g datno opremo lahko narocite
lo€eno. Za ve¢ informacij se
obrnite na lokalnega dobavitelja.

Mala zareza na vrhu poveca varnost in zasci-
to pred nagibom. Rob okrog mreze preprecu-
je zdrs posode s police.

Dodatno opremo (reSetka/pladenj) vstavite v
vodila nosilca resetk. Poskrbite, da se bo poli-
ca dotikala hrbtne strani pecice, nogice pa
bodo obrnjene navzdol.

=

Ce ima pekad nagib, ga namestite proti za-
dnjemu delu notranjosti pecice.

Ce je na dodatni opremi napis, se prepricaite,
da je obrnjen proti vam.

Ce uporabljate pladenj z luknjami, pod njega
postavite pladenj/posodo za zbiranje kapljic
tekocCine.

Funkcija pecice

Temperatura

Polozaj reSetke

Cas priprave (min)

@O0 |

Dodatne informacije




6.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

2, CH O ®

Mediteranska zelenja-

va, 0,7 kg 180 4 25-30 1

155 °
= cCH O© ® 1) Uporabite pekaé ali prestrezno posodo.

Buhtlji, 16 kosov 180 2 20-30 1 2) Uporabite mrezo za pecenje.
- 3) Uporabite kerami¢ne ramekine na mreZi za pede-
Zemlje, 9 kosov 180 2 30-40 M nje.

- - 4) Uporabite model za testo za kola& na mreZi za pe-
Pizza, zamrznjena, 220 2 10-15 2 Genje
0,35 kg 5) Uporabite posodo za peko na mrezi za pedenje.
Rulada 170 2 25-35 1) 6) Uporabite posodo za pico na mrezi za pecenje.
Cokoladni kolat zles- 475 5 o530 1 6.3 Informacije za testne institute
niki Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
Soufflé/Narastek, 6 ko- 3 —
sov 200 3 25-30 3 E‘ °C @ @
Testo za kola¢ 180 2 15-25 4 Drobno pecivo (20 kosov na pekac)
Viktorijin kola¢ 170 2 40-50 5 = 3 170 20-35 1
Posirana riba, 0,3 kg 180 3 20-25 1) 3 150-160 20-35 1)
Cela riba, 0,2 kg 180 3 25-35 1) 2in4 150 - 160 20-35 1)
Ribji file, 0,3 kg 180 3 25-30 © Jaboléna pita, 2 modela za pegenje @ 20 cm
Posirano meso, 0,25 1
kg 200 3 3545 1) E] 2 180 70-90 2)
Saglik, 0,5 kg 200 3 25-30 1) 2 160 70-90 2
Piskotki, 16 kosov 180 2 20-30 1 Biskvit brez mascob, model peciva @ 26 cm
Makaroni, 24 kosov 180 2 25-35 1) E 2 170 40-50 23)
Muffini, 12 kosov 170 2 30-40 " 2 160 40-50 23)

i - 1
Slano pecivo, 20 kosov 180 2 25-30 1) 2ind 160 40-60 23
Piskoti iz krhkega te-
sta, 20 kosov 2 150 2 25-35 ) | “Kehki masleni pidkoti
Kolacki, 8 kosov 170 2 20-30 1 3 140-150 20-40 1)
ge4lekrgava, poSirana,  4gg 3 3545 1) 2in4  140-150 25-45 1)
Vegetarijanska omleta 200 3 25-30 ©) B 3 140-150 25-45 1
Toast
™ 4 Najvedje 1-5 23

1) Uporabite Pekag za pecivo.
2) Uporabite Mreza za pedenje.
3) Napravo 10 minut predhodno ogrevaite.
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7. SKRB IN CISCENJE

7.1 Opombe o ¢iScenju

» Za kovinske povrSine uporabite Cistilno
raztopino.

» Za odstranjevanje ostankov apnenca
uporabite teko€i odstranjevalec vodnega
kamna, ki ga priporo¢a proizvajalec.

* V napravi ali na steklenih plos¢ah vrat se
lahko nabira vlaga. Za zmanj$anje
kondenzacije pustite napravo delovati
10 minut pred kuhanjem. Zivil v napravi ne
shranjujte dlje kot 20 minut.

*  Pripomockov ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

7.2 Odstranjevanje nosilcev resetk

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Spredniji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

4. Nosilce reSetk namestite nazaj v prvotni

polozaj. Ponovite korake v obratnem
vrstnem redu.

Ce so prilozena teleskopska vodila, morajo
biti njihovi zadrzevalni zati€i usmerjeni napre;j.
7.3 Pirolitiéno ¢iséenje

Ta program pozge preostalo umazanijo v na-
pravi. Uporabite vedno, ko je napravo potreb-
no temeljito ocistiti.

Ce v isti kuhinjski element namestite druge
naprave, jih ne uporabljajte so¢asno s to
funkcijo. To lahko poskoduje pecico.

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Odstranite vso opremo

3. Notranjost pecice in notranje steklo vrat

ocistite s toplo vodo, mehko krpo in
blagim Cistilnim sredstvom.

4. Gumb za funkcije pecice obrnite na=— za
vstop v Meni.

5. Obrnite upravljalni gumb, da izbere ol in
pritisnite OK,

Program ¢iS¢enja Trajanje
C1 - Rahlo ¢is¢enje 1h
C2 - Obi¢ajno Ciscenje 1 h 30 min
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C3 - Temeljito CiSce-

nje 2 h 30 min

6. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
program &iséenja in pritisnite OK.

7. Pritisnite OK za zagetek Ciscenja.

Ko se zazene CiS€enje, so vrata naprave za-

klenjena in Iu€ je ugasnjena. Funkcije ne za-

¢nite, Ce niste povsem zaprli vrat pecice. Do-

kler se vrata ne odklenejo, se na zaslonu pri-

kazuje B

8. Po Cis€enju obrnite gumb za funkcije
pecice v polozaj za izklop.

9. Pocakajte, da se naprava ohladi in se

vrata odklenejo. Notranjost pecice ocistite
z mehko krpo in vodo.

7.4 Opomnik za ¢iS¢enje

Ko po kuhanju na prikazovalniku utripa rrrr/
vas naprava opomni, da jo je potrebno o istiti
s piroliticnim ¢iS€enjem. Opomnik lahko izklo-
pite v podmeniju: Nastavitve. Glejte Dnevna
uporaba, Spreminjanje: Nastavitve.

7.5 Odstranjevanje in names¢€anje
vrat

Za CisCenje lahko snamete vrata pecice in no-
tranje steklene plosce. Preden odstranite ste-
klene plosce, preberite celotna navodila »Od-
stranjevanje in namescanje vrat«.

/\ POZOR!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.

2. Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne
zaskocijo.



3. Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
teCajev.

4. Polozite vrata na mehko krpo na stabilni
povrsini.

5. Okvir vrat A pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

7. Steklene plosce vrat primite na zgornjem
robu eno za drugo in jih potegnite
navzgor iz vodila. Poskrbite, da steklene
plosc¢e povsem zdrsnejo iz nosilcev.

8. ODPRAVLJANJE TEZAV

Ce teZave ne morete razreiti sami, se obrni-
te na prodajalca ali pooblas¢en servisni cen-
ter. Servisne podrobnosti so navedene na
plos¢ici za tehni¢ne navedbe, ki se nahaja na
sprednjem okvirju. Vidna je, ko odprete vrata.
Ne odstranjujte ploS¢ice za tehni¢ne naved-
be.

8. Steklene plosce ocistite z vodo in milom.
Steklene plos¢e temeljito posusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

9. Po CisCenju namestite steklene plosce in
vrata pecice. Pazite, da steklene plosce
namestite nazaj v pravem zaporedju.
Preverite simbol/natis na strani steklene
plosce. Ce so vrata pravilno namescena,
boste pri zapiranju zapahov zaslisali klik.

® Obmocje natisa B(Ce je prisotno) mora
biti obrnjeno proti notranjosti pecice.

7.6 Zamenjava zarnice

Odklopite napravo iz elektric(nega omrezja in
pocCakajte, da se ohladi.

Zarnico zamenjajte z ustrezno Zarnico, odpor-
no proti visoki temperaturi 300 °C.

arnica na zadnji steni

Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.
Ocistite stekleni pokrov.
Zamenjajte zarnico.

z
1
2
3
4. Namestite stekleni pokrov.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napa-
ke, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite
varovalko, da ponovno zazenete napravo. Ce
se koda napake pojavi ponovno, se obrnite
na pooblas&eni servisni center.

Naprave ni mogoce vklopiti ali je uporab-
ljati. - Naprava ni priklju¢ena na elektricno
napajanje ali je priklju¢ena nepravilno.
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Naprava se ne segreje.

* Vrata niso pravilno zaprta.

» Kilju€avnica je vklopljena.

* Vklopljen je samodejni izklop.

Zarnica ne deluje. - Zarnica je pregorela. Za-
menijajte zarnico.

Zarnica je izklopljena. - Vlazno pedenje - je
aktiviran.

Na zaslonu se prikaze "00:00". - Prislo je
do izpada elektrike. Nastavite uro.

Err C3 - Zaprite vrata. Za vklop in izklop na-
prave. Preverite, da zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 - Zaprite vrata. Preverite, da zapora
vrat ni pokvarjena.

9. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

9.1 Informacijski list izdelka in
informacije o izdelku v skladu z
(EU) st. 65/2014 in (EU) st. 66/2014

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija EOF4P56X 949498213

modela EOF6P54TX 949498201
KOFDP54TX 949498199

Indeks energijske ucinkovi-

tosti 81.2

Razred energijske ucinko- A+
vitosti

Poraba energije pri stan-
dardni obremenitvi, obicajni
nacin

0.93 kWh(/cikel

Poraba energije pri stan-
dardni obremenitvi, nacin z
ventilatorjem

0.69 kWh(/cikel

Stevilo votlin pedice 1

Elektricna energi-

Toplotni vir ja

Prostornina 721

Pedica, v vgraje-

Vrsta pecice nem $tedilniku

Masa EOF4P56X 36.1 kg
EOF6P54TX 33.5 kg
KOFDP54TX  32.6 kg

Naprava je preizkuSena v skladu z: EN IEC
60350-1.

9.2 Zahteve glede informacij v
skladu z uredbo (EU) st. 2023/826

Poraba energije v stanju pripravlje-

nosti 08 W
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Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da opre-
ma samodejno doseze ustrezen na-
¢in nizke mogi

20 min

Naprava je preizkuSena v skladu z: EN
50564.

9.3 Nasveti za varéevanje z energijo

* Med kuhanjem imejte vrata zaprta in jih ne
odpirajte pogosto.

» Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in
preverite, da je dobro namesceno.

« Uporabljajte kovinsko ali temno,
neodsevno posodo .

* Preskocite predgrevanje, razen Ce je
potrebno.

* ZmanjSajte odmore med peko vec jedi.

» Kadar je mogoce, za varéevanje z energijo
uporabljajte funkcije pecCenja z
ventilatorjem (samo pri izbranih modelih).

« Za ohranjanje toplote hrane uporabite
preostalo toploto. ZmanjSajte temperaturo
naprave najmanj 3—-10 min pred koncem
kuhanja.

* Med kuhanjem ugasnite zarnico, razen Ce
je potrebna. .

* Vlazno pecenje (samo izbrani modeli) — ta
funkcija je bila uporabljena za skladnost z
zahtevami razreda energetske
ucinkovitosti in okoljsko primerne zasnove
(v skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.
Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
Ko uporabite to funkcijo, lu¢ samodejno
ugasne. Pri nekaterih modelih traja 30
sek.

« Samodejni izklop — iz varnostnih razlogov
se naprava po dolo¢enem ¢asu
samodejno izklopi, e je funkcija pecice
vklopljena in nastavitve niso spremenjene.
Ce nameravate funkcijo pecice uporabljati
dlje ¢asa, kot je Cas za samodejni izklop,
nastavite dolzino pecenja.



- 12,5h:30-115°C
- 8,5h:120-195°C
— 5,5 h:200-245 °C

10. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, oznacene s simbolom

aY%

CO. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagajte varovati okolje in
zdravje ljudi z recikliranjem odpadkov elek-
tri¢nih in elektronskih naprav. Naprave, ozna-

— 3 h: 250-maksimum °C

¢ene s simbolom, ne odlagajte i skupaj z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite krajev-
nemu obratu za recikliranje ali se obrnite na
obginsko sluzbo.
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