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Benvinguts a Electrolux! Gracies per triar el nostre electrodoméstic.

Consells d'Us, catalegs, resolucio de problemes i informacié de servei i reparacio:
www.electrolux.com/support
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1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar I'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesi6 que sigui el resultat d'un us o una
instal-lacioé incorrectes. Manteniu sempre les instruccions en
un lloc segur i accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat infantil i per a persones vulnerable

* Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials 0 mentals reduides 0 manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre I'us segur de I'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen. Els infants de menys de 8 anysi les
persones amb discapacitats greus i complexes s'han de
mantenir allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi
continuament.
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Cal tenir cura que els infants no juguin amb l'aparell.
Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Mantingui allunyats de I'aparell els infants i les mascotes
quan estigui engegat i mentre s’estigui refredant.

Si I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de I'aparell sense supervisio.

.2 Seguretat general

Aquest electrodomeéstic només té finalitats culinaries.
Aquest aparell esta dissenyat per a us domestic individual
en interiors.

Aquest aparell es pot utilitzar a oficines, habitacions
d'hotels, habitacions d'hostals, cases rurals i altres
allotjaments similars quan aquest us no superi els nivells
(mitjans) d'us domestic.

La instal-lacié d’aquest aparell i la substitucio del cable
només poden anar a carrec d’'una persona qualificada.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

Abans de dur a terme qualsevol manteniment,
desconnecteu 'aparell del subministrament eléctric.

Si el cable d’alimentacio esta danyat, el fabricant, el centre
de servei autoritzat o bé una persona qualificada I'haura de
substituir per evitar qualsevol perill eléctric.

AVIS: Comproveu que I'aparell estigui apagat abans de
canviar el llum per evitar que es produeixin possibles
descarregues eléctriques.

AVIS: L’aparell i les parts de contacte s’escalfen durant 'Us.
Tingueu cura i eviteu tocar els elements d’escalfament o la
superficie de la cavitat de I'aparell.

Utilitzeu sempre guants de forn per retirar o introduir
accessoris o recipients al forn.
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 Per retirar els suports de la reixeta, separeu de les parets
laterals la part del davant del suport de la reixeta primer i,
després, la part posterior. Instal-leu els suports de la reixeta

en ordre invers.

* No feu servir netejadores de vapor per netejar I'aparell.

* No feu servir detergents abrasius agressius ni rascadors
metal-lics esmolats per netejar la porta de vidre, ja que
podrien ratllar la superficie i fer que el vidre es trenqués.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacid

/\ Avis!
La installacié d’aquest aparell han d’anar

a carrec d’'una persona qualificada.

Retireu tot I'embalatge de l'aparell.

No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

Consulteu les instruccions sobre la
instal-lacié al nostre lloc web.

Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calgat tapat.

No intenteu moure I'aparell tirant del
manec.

Instal-leu I'aparell en un lloc segur i
adequat, d'acord amb els requisits
d'instal-lacié.

Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.

Abans de muntar I'aparell, comproveu que
la porta de I'aparell s’obre sense
problemes.

L'aparell esta equipat amb un sistema de
refredament eléctric. S'ha de fer servir
amb subministrament eléctric.

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un técnic qualificat.
L'aparell ha d'estar connectat a terra.

Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
eléctriques del subministrament eléctric.
Feu servir sempre un socol antixoc
correctament instal-lat.

No feu servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

Assegureu-vos no danyar el cable
d'alimentacio ni I'endoll. La substitucio del
cable d'alimentacié I'ha de dur a terme el
nostre centre de servei autoritzat.

No deixeu que el cable d'alimentacié toqui
o entri en contacte amb la porta de
I'aparell o la part inferior de la cavitat on
heu instal-lat I'aparell, especialment quan
esta en funcionament o la porta és
calenta.

Totes les peces que asseguren la
proteccié contra descarregues eléctriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

Si el socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

No estireu el cable d'alimentacio per
desconnectar l'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.
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» Lainstal-lacio eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacio
minima entre contactes de 3 mm.

* Aquest aparell se subministra amb un
cable principal.

Tipus de cables de recanvi o utilitzables a
la instal-lacié d’Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Obriu la porta de I'aparell amb cura. L’Us
d’'ingredients amb alcohol pot provocar
una barreja d’alcohol i aire.

No deixeu que les espurnes o flames
entrin en contacte amb l'aparell quan obriu
la porta.

Utilitzeu sempre vidres i pots aprovats per
a la conservacio.

No col-loqueu productes inflamables ni
articles humits amb productes inflamables
dins, a prop o damunt de l'aparell.

Per saber la seccio del cable a utilitzar,

vegeu la poténcia total indicada a la placa de

caracteristiques. També podeu consultar la
taula:

/\ Avis!
Risc d’espatllar 'aparell.

Poteéncia total (W) Secci6 del cable

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

El cable a terra (cable verd/groc) ha de ser
2 cm més llarg que els cables neutres de
fase marrd i blau.

2.3 Utilitzacio

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
eléctriques o explosio.

* No modifiqueu les especificacions
d’aquest aparell.

«  Comproveu que els orificis de ventilacio
no estiguin bloquejats.

* No deixeu I'aparell desatés durant el
funcionament.

» Desactiveu l'aparell després de cada Us.

» Teniu cura si obriu la porta de I'aparell
quan estigui en funcionament. Podria
sortir-ne aire calent.

* No feu servir I'aparell amb les mans

molles ni quan l'aparell estigui en contacte

amb l'aigua.

» No apliqueu pressié a la porta oberta.

* No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

6 CATALA

Per evitar danys o decoloracions a
'esmalt:

— no poseu estris de forn ni altres
objectes directament a la part inferior
de l'aparell.

— no cobriu la base interior de l'aparell
amb paper d'alumini.

— no introduiu aigua directament a
I'aparell calent.

— no deixeu plats i aliments humits a
I'aparell després d’acabar la coccid.

— aneu amb compte quan retireu o
instal-leu els accessoris.

El descoloriment de I'esmalt o I'acer

inoxidable no té cap efecte sobre el
rendiment de I'aparell.

Feu servir una safata fonda per coure

pastissos humits. Els sucs de fruites

deixen taques que poden ser permanents.

Cuineu sempre amb la porta del forn

tancada.

Si l'aparell esta instal-lat al darrere del

plafé d’algun moble (p. ex., una porta),

assegureu-vos que la porta no quedi mai
tancada mentre funciona I'aparell. Al
darrere d’un plafé de moble que estigui
tancat, s’hi poden acumular calor i humitat
provocant danys a I'aparell, al mateix
mobiliari o a terra. No tanqueu el plafo del
moble fins que I'aparell s’hagi refredat
després d'utilitzar-lo.

2.4 Cura i neteja

/\ Avis!

Risc de lesions, incendi o d’espatllar
I'aparell.




» Abans de fer cap tasca de manteniment,
apagueu l'aparell i desconnecteu el cable

de I'endoll.

» Assegureu-vos que I'aparell esta fred. Hi

ha risc que els vidres es puguin trencar.

» Substituiu immediatament els vidres de la

porta si es fan malbé. Poseu-vos en
contacte amb el Centre d’assisténcia
autoritzat.

* Aneu amb compte en treure la porta de
I'aparell. La porta pesa molt.

* Netegeu l'aparell regularment per evitar el

deteriorament del material de la
superficie.

* Netegeu I'aparell amb un drap humit. Feu

servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

» Si utilitzeu un esprai per a forns, seguiu
les instruccions de seguretat de I'envas.

2.5 ll-luminacié interior

/\ Avis!
Risc de descarregues electriques.

* Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: estan dissenyades, o bé per

aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomeéstics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions doméstiques.

Aquest producte incorpora una font de
llum d’eficiencia energética de classe G.
Feu servir exclusivament bombetes amb
les mateixes especificacions .

2.6 Manteniment i reparacioé

Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.

2.7 Eliminacio

/\ Avis!
Risc de lesions o ofegament.

3. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

3.1 Visié general

LT
==

[ Ve T V" l— f— S
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Tauler de control

AREDEN

EREERA

Poseu-vos en contacte amb les vostres
autoritats municipals per saber com
eliminar l'aparell.

Desconnectar I'aparell del
subministrament eléctric.

Talleu el cable d'alimentacié arran de
I'aparell i tireu-lo.

Pilot/simbol de potéencia

Botd per a les funcions d'escalfament
Pantalla

Selector (de temperatura)
Indicador/simbol de temperatura

Reixetes d'aire per al ventilador de
refrigeracio

Element d’escalfament

Llum

Ventilador

Suport de prestatge, desmuntable
Encastat - Diposit Aqua cleaning
Posicions del prestatge
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3.2 Accessoris

* Graella metal-lica
Per a motlles de pastis, plats aptes per a
forn, estris per a rostir al forn, estris/
bateria de cuina.

+ Graella/safata per a rostir

4. TAULER DE CONTROL

4.1 Encendre i apagar
I’electrodomeéstic

Per encendre I'aparell feu el seglient:

1. Premeu els selectors. Els selectors
surten.

2. Gireu el selector de les funcions de
coccio per triar una funcio.

3. Gireu el comandament de control per
ajustar la configuracio.

Per apagar I'aparell: gireu el selector de les

funcions de cocci6 fins a la posicié d’apagat

[0

4.2 Camps del sensor/botons

Per fornejar i rostir o com a cassola per
recollir greix.

* Guies telescopiques
Per posar i treure les safates i graelles
amb més facilitat.

@ Per ajustar funcions del rellotge.

_|_ Per ajustar el temps.

—_ Per ajustar el temps.

5. ABANS DEL PRIMER US

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

5.1 Configuraci6 de I’hora

Després de connectar I'aparell al corrent
eléctric per primera vegada, espereu que la
pantalla indiqui: "12:00".

1. + —: premeu per ajustar el temps.

2. O premeu-lo per confirmar-la o I’hora
definida es desara automaticament
després de cinc segons.

5.2 Preescalfat i neteja inicials

Preescalfeu I'aparell abans del primer Us i de
contacte amb el menjar. L’aparell pot emetre
fum i olors desagradables. Ventileu la sala
durant el preescalfat.

8 CATALA

4.3 Pantalla
A i
Q Hooo ©
- |

A. Funcions del rellotge
B. Temporitzador

1. Retireu tots els accessoris i les graelles
de suport laterals extraibles de I'aparell.

2. Seleccioneu la funcio E Ajusteu la
temperatura maxima. Deixeu
I'electrodoméstic engegat durant 1 h.

3. Seleccioneu la funcio E‘ Ajusteu la
temperatura maxima. Deixeu
I'electrodomeéstic engegat durant 15 min.

4. Seleccioneu la funcio ©) Ajusteu la
temperatura maxima. Deixeu
I'electrodomeéstic engegat durant 15 min.

5. Apagueu I'electrodomestic i espereu fins
que es refredi.

6. Netegeu I'aparell i els accessoris només
amb un drap de microfibra, aigua tébia i
un detergent suau.

7. Torneu a posar els accessoris i els
suports laterals extraibles a la seva
posicié inicial.



6. US DIARI

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

6.1 Funcions de coccio

Llum
Per encendre el llum.

Extractor

= Per rostir o rostir i coure al forn aliments
amb la mateixa temperatura de coccid, en
més d'un nivell, sense que es transfereixin
els sabors.

lﬂ Cocci6 Turbo Plus

y Aquesta funcié esta dissenyada per estal-
viar energia durant la coccié. Quan la feu
servir, la temperatura de l'interior de I'apa-
rell pot diferir de la temperatura que hagiu
seleccionat. La potéencia de cocci6 podria
reduir-se. Per a més informacid, aneu a
I'apartat "Us diari" i consulteu les notes so-
bre Cocci6 Turbo Plus.

Coccio convencional
Per coure al forn i rostir aliments en un sol
nivell.

Calor inferior
Per fer pastissos amb base cruixent i con-
servar aliments.

Aire calent

Per rostir carn i enfornar pastissos. Ajus-
teu una temperatura més baixa que per a
la coccié convencional, ja que el ventilador
distribueix I'escalfor uniformement a l'inte-
rior del forn.

E‘ Grill

Per fer al grill trossos prims de menjar i
per torrar pa.

7. FUNCIONS ADDICIONALS

7.1 Ventilador de refrigeracio

Quan l'aparell esta en funcionament, el
ventilador de refrigeracio s’activa
automaticament per tal de mantenir les
superficies de I'aparell fredes. Si desactiveu
el forn, el ventilador de refrigeracié seguira
funcionant fins que I'aparell es refredi.

Graella turbo

Per rostir trossos grossos de carn o avi-
ram amb ossos en un sol nivell. Per grati-
nar i daurar.

K2 Descongelar

Per descongelar aliments (fruita i verdu-
res). El temps de descongelacio depén de
la quantitat i la mida dels aliments conge-
lats.

6.2 Notes sobre: Coccié Turbo Plus

Aquesta funcié s'utilitzava per complir amb la
classe d’eficiencia energetica i els requisits
de disseny ecologic (d’acord amb EU
65/2014 i EU 66/2014). Proves de conformitat
amb: IEC/EN 60350-1.

La porta del forn ha de romandre tancada
durant la coccié perque la funcié no
s’interrompi i el forn funcioni amb el maxim
nivell d’eficiéncia energética possible.

Per consultar les instruccions de coccio,
vegeu el capitol "Consells", Coccié Turbo
Plus. Per obtenir recomanacions generals
d’estalvi d’energia, vegeu el capitol
"Eficiéncia energetica”, Estalvi d’energia.

6.3 Seleccid d'una funcié
d'escalfament

1. Gireu el selector de les funcions
d'escalfament per seleccionar una funcio.

2. Gireu el selector de control per
seleccionar la temperatura.

3. Per apagar I'electrodomeéstic, gireu els
selectors fins a la posicio d'apagat (OFF).

7.2 Termostat de seguretat

L'Us incorrecte del forn o la preséncia de
components defecuosos pot provocar un
sobreescalfament perillos. Per evitar aquest
problema, el forn incorpora un termostat de
seguretat que interromp el subministrament
eléctric. El forn s'activa de nou
automaticament quan la temperatura baixa.
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8. FUNCIONS DE RELLOTGE

8.1 Taula de funcions del rellotge

@ Hora del dia
Per ajustar, canviar o comprovar I'hora del
dia.

Durada
Per ajustar la durada de funcionament de I'a-
parell.

g

D Comptaminuts
Per establir un compte enrere. Aquesta fun-
cié no té cap efecte sobre el funcionament de
I'aparell. Podeu seleccionar aquesta funcio
en qualsevol moment, fins i tot quan l'electro-
domestic esta apagat.

8.2 Posicio: Hora del dia

@: premeu repetidament per canviar
I'hora del dia. @: parpelleja.

2. + —: premeu per ajustar el temps.
Després d’uns 5 s aproximadament,
l'indicador deixa de parpellejar i la pantalla
mostra 'hora.

(‘D s’encén intermitentment quan es connecta
I'electrodomeéstic al subministrament eléctric,
quan hi ha un tall de corrent o quan el

temporitzador no esta definit. + -
premeu-los per definir el temps.
8.3 Posicio: Durada

1. Seleccioneu una funcié de coccié i definiu
la temperatura.

9. US DELS ACCESSORIS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

9.1 Insercioé d’accessoris

Una petita ranura situada a la part superior
augmenta la seguretat. Aquestes ranures
també eviten que es puguin bolcar. La vora
exterior més gruixuda serveix per evitar que
els utensilis de cuina puguin lliscar i caure de
la graella.

10 CATALA

2. @: premeu repetidament. |_)| parpelleja.
3. + —: premeu-los per definir: Durada.

La pantalla mostra |2 12| s'enceén

intermitentment quan acaba el temps que

s’ha definit. Sona un senyal i

I'electrodomestic s’apaga.

4. Premeu qualsevol simbol per aturar el
senyal.

5. Gireu els selectors a la posici6 d'apagat
(OFF).

8.4 Posicio: Comptaminuts

@: premeu repetidament. Q: parpelleja.

2. + —: premeu per ajustar el temps.

La funcié s'’inicia automaticament després de

5 s. Quan s’arriba al temps establert, sona un

senyal.

3. Premeu qualsevol simbol per aturar el
senyal.

4. Gireu els selectors a la posicio d'apagat
(OFF).

8.5 Cancel-lacio: Funcions del
rellotge

O: premeu repetidament fins que el
simbol de funcio6 del rellotge comenga a
parpellejar.

2. Mantingueu premut -

La funcio de rellotge s’ apaga després d’'uns

segons.



Graella metal-lica

Introduiu la graella entre les guies dels
suports laterals i assegureu-vos que els peus
apuntin cap avall.

10. CONSELLS

10.1 Recomanacions de coccio

La temperatura i els temps de coccié de les
taules sén només orientatius. Depenen de les
receptes i de la qualitat i la quantitat dels
ingredients que es facin servir.

Aquest electrodomestic podria coure o rostir
el menjar de manera diferent al que tenieu
abans. Els consells segiients mostren la
configuracié recomanada de temperatura,
temps de coccio i nivell per a tipus especifics
d’aliments.

Compteu les posicions dels nivells des de la
part inferior del forn.

Si no podeu trobar la configuracié per a una
recepta especifica, busqueu-ne una similar.

Per veure consells sobre estalvi d’energia,
vegeu el capitol "Eficiencia energética".

Simbols utilitzats a les taules:

Safata fonda

—

5§

Tipus d’aliment

Funcié d’escalfament

=24
o,

Temperatura

Empenyeu la safata entre les guies dels
suports laterals.

— Accessori

E| Nivell

@ Temps de coccié (min)

10.2 Coccioé Turbo Plus: accessoris
recomanats

Feu servir recipients i motlles foscos que no
siguin reflectors. Absorbeixen millor I'escalfor
que els materials de colors clars i reflectors.

« Safata per a pizza: fosca, no reflectora,
28 cm de diametre

- Safata de forn: fosca, no reflectora,
26 cm de diametre

* Motlles Ramequins: ceramica, 8 cm de
diametre, 5 cm d’algada

« Motlle de flam: fosc, no reflector, 28 cm
de diametre

10.3 Coccioé Turbo Plus

Per aconseguir els millors resultats, seguiu
les indicacions de la taula seguent.
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°C

Rotlles dolgos, 12 pe- safata d'enfornar o safata pro- 180 35-40

ces funda

Panets, 9 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 35-40
funda

Pizza, congelada, graella metal-lica 220 35-40

0,35 kg

Brag de gitano safata d'enfornar o safata pro- 170 30-40
funda

Brownie safata d'enfornar o safata pro- 180 30-40
funda

Suflé, 6 peces olles de ceramica damunt una 200 30-40
graella metal-lica

Base de flam esponjo- motlle de flam damunt graella 170 20-30

sa metal-lica

Pastis Victoria plat d'enfornar damunt de 170 35-45
graella metal-lica

Peix escumat, 0,3 kg  safata d'enfornar o safata pro- 180 35-45
funda

Peix sencer, 0,2 kg safata d'enfornar o safata pro- 180 35-45
funda

Filet de peix, 0,3 kg safata per a pizza damunt de 180 35-45
graella metal-lica

Carn escumada, 0,25 safata d'enfornar o safata pro- 200 40 - 50

kg funda

Shashlik, 0,5 kg safata d'enfornar o safata pro- 200 25-35
funda

Galetes, 16 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 20-30
funda

Macaroons, 20 peces safata d'enfornar o safata pro- 180 40 - 45
funda

Muffins, 12 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 30-40
funda

Pasta salada, 16 pe-  safata d'enfornar o safata pro- 170 35-45

ces funda

Galetes de pasta tren- safata d'enfornar o safata pro- 150 40 - 50

cada, 20 peces funda

Pastissets, 8 peces safata d'enfornar o safata pro- 170 20-30
funda

Verdures, escaldades, safata d'enfornar o safata pro- 180 35-40

0,4 kg funda

Truita vegetariana safata per a pizza damunt de 200 30-45

graella metal-lica
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Verdures mediterra-

nies, 0,7 kg

safata d'enfornar o safata pro-

funda

180 4

35-40

10.4 Informacio pels organismes de proves i assaigs
Proves de conformitat amb IEC 60350-1.

= — o,

N = = C O
Pastissos petits, Cocci6 convencional  Safata de pastis- 3 170 20-35
16 per safata seria
Pastissos petits, Aire calent Safata de pastis- 3 160 20-35
16 per safata seria
Pastissos petits, Aire calent Safata de pastis- 1i3 160 20-35
16 per safata seria
Pastis de poma, 2 Coccid convencional  Graella metal-lica 1 170 70-90
motlles de 20 cm
de diametre
Pastis de poma, 2 Aire calent Graella metal-lica 2 160 70-90
motlles de 20 cm
de diametre
Bescuit, motlle de  Coccid convencional  Graella metal-lica 2 170 35-45
pastis de 26 cm
Bescuit, motlle de  Aire calent Graella metal-lica 2 160 35-45
pastis de 26 cm
Short bread (gale- Cocci6 convencional  Safata de pastis- 3 150 20-35
tes escoceses) 1) seria
Short bread (gale- Aire calent Safata de pastis- 3 150 20-35
tes escoceses) 1) seria
Torrades 1) Grill Graella metal-lica 3 max. 1-5

1) Preescalfeu 'electrodoméstic durant 10 minuts.

11. CURA | NETEJA

/\ Avis!

Consulteu els capitols de seguretat.

11.1 Notes sobre la neteja
Productes de neteja

Us

* Netegeu la part davantera de I'aparellamb | .

un drap de microfibra mullat amb aigua
tebia i un detergent suau. Netegeu i

comproveu la junta de la porta del marc

de la cavitat.

Feu servir una solucié de neteja per

netejar superficies de metall.

Netegeu les taques amb un detergent

suau.
diari

Netegeu l'interior de I'aparell després de
cada Us. L'acumulacio de greix o altres
residus pot provocar un incendi.
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* La humitat es pot condensar dins del forn
o als panells de vidre de la porta. Per
disminuir la condensacio, poseu en marxa
I'aparell durant 10 minuts abans de la
coccio. No deixeu menjar dins
I'electrodomeéstic durant més de
20 minuts. Eixugueu l'interior de
I'electrodomestic fent servir només un
drap de microfibra després de cada Us.

Accessoris

* Netegeu tots els accessoris després de
fer-los servir i deixeu-los eixugar. Feu
servir només un drap de microfibra mullat
amb aigua tebia i detergent suau. No
renteu els accessoris al rentavaixelles.

* No netegeu els accessoris antiadherents
amb un producte de neteja abrasiu o amb
objectes afilats.

11.2 Extraccié dels suports laterals

Per netejar I'electrodomestic, retireu els
suports laterals.

1. Apagueu 'electrodomestic i espereu fins
que es refredi.

2. Agafeu la part davantera del suport de la
reixeta i tireu-lo cap a fora fins a treure’l
de la paret lateral.

3. Agafeu la part posterior del suport de la
reixeta i tireu-lo cap a fora fins a treure’l
de la paret lateral i retireu-lo.

L P
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4. |Instal-leu els suports de la graella en
ordre invers.

Els perns de retencié de les guies

telescopiques han d’apuntar cap a la part

davantera.

11.3 Aqua Cleaning

Aquest procediment de neteja fa servir la
humitat per eliminar les particules de greix i
menjar de I'electrodomestic.

1. Aboqueu aigua a la cavitat repujada:
150 ml.

2. Trieu la funcié E
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Definiu la temperatura a 90 °C.

Deixeu I'electrodoméstic engegat durant
30 min.

Apagueu l'aparell.

Espereu que l'aparell es refredi.
Assequeu la cavitat amb un drap suau.

Eall

oo

11.4 Extraccié i instal-lacidé de la
porta

La porta del forn té dos plafons de vidre. La
porta del forn i els panells de vidre interns es
poden retirar per netejar-los. Llegiu I'apartat
«Desmuntatge i muntatge de la porta» abans
de retirar els plafons de vidre.

/\ PRECAUCIO!

No feu servir I'aparell sense els panells
de vidre.

1. Obriu la porta completament i subjecteu
ambdues frontisses.

2. Aixequeu i estireu les baldes fins que
facin clic.

3. Tanqueu la porta del forn a mig cami fins
a la primera posicio d'obertura. Després
aixequeu i tireu per retirar la porta del
suport.



4. Col-loqueu la porta a sobre d’'un drap
suau i una superficie estable i allibereu el
sistema de bloqueig per extreure el plafo
de vidre intern.

5. Gireu els elements de fixacio 90° i traieu-
los de les seves posicions.

6. En primer lloc, aixequeu amb cura el
panell de vidre i, després, retireu-lo.

12. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

7. Netegeu els panells de vidre amb aigua i
sabd. Eixugueu els plafons de vidre amb
cura. No netegeu els plafons de vidre al
rentavaixelles.

8. Quan acabi el procés de neteja,
col-loqueu el plafé de vidre i la porta del
forn.

Si la porta s’ha instal-lat correctament,

sentireu un clic en tancar les baldes.

Si esta ben instal-lat, el revestiment de la

porta fa un clic.

Assegureu-vos d’installar correctament el

panell de vidre intern A a les fixacions
corresponents.

11.5 Substitucié de la bombeta

/\ AVis!

Risc de descarregues electriques.
La bombeta pot estar calenta.

1. Apagueu I'electrodomestic i espereu fins
que es refredi.

2. Desconnecteu I'electrodomeéstic de la
presa de corrent.

3. Poseu un drap a la base del forn.

Llum posterior

1. Feu girar la coberta de vidre per retirar-la.

2. Netegeu la coberta de vidre.

3. Substituiu la bombeta per una
d’adequada resistent a la calor a 300 °C.

4. Colloqueu la coberta de vidre.

12.1 Que fer si...

Si el vostre cas no s’inclou en aquesta taula,
poseu-vos en contacte amb un centre
d’assisténcia autoritzat.
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Problema

Causa i solucio

L’aparell no s’escalfa.

El fusible s'ha fos. Asse-
gureu-vos que el fusible
sigui la causa del mal

funcionament. Si el pro-
blema persisteix, poseu-
vos en contacte amb un
electricista qualificat.

La junta de la porta esta
feta malbé.

No utilitzeu I'aparell. Po-
si’s en contacte amb el
servei autoritzat més pro-
per.

A la pantalla apa-
reix “12.00”.

Hi ha hagut una interrup-
ci6 del subministrament
eléctric. Estableix I'hora
del dia.

El llum no funciona.

El llum s’ha fos. Substi-
tuiu la bombeta. Vegeu la
seccid “Substitucié del
llum” del capitol “Cura i
neteja”.

13. EFICIENCIA ENERGETICA

13.1 Full d’informacié del producte i informacioé del producte segons la
normativa d’etiquetatge energétic i de disseny ecologic de la UE

12.2 Dades per a la reparacié

Si no podeu solucionar el problema, poseu-
vos en contacte amb el vostre distribuidor o
amb un centre de servei autoritzat.

Les dades necessaries per al centre de
servei s’'indiquen a la placa d’identificacio. La
placa d’identificacio es troba al marc davanter
de 'electrodomestic. La podreu veure si obriu
la porta. No retireu la placa d’identificacio de
I'aparell.

Us recomanem que anoteu les dades aqui:

Model (MOD.) :

Numero de producte
(PNC):

Numero de série (S.N.):

Nom del proveidor Electrolux

Identificacié de model EOF3H50BX 944068153
Escala d’eficiéncia energetica 95.1

Classe d’eficiencia energetica A

Consum energétic amb carrega normal i mode convencional

0.89 kWh/cicle

Consum energétic amb carrega normal i mode amb ventilacio

0.78 kWh(/cicle

Nombre de cavitats

1

Font de calor

Electricitat

Volum

651

Tipus de forn

Forn integrat

Massa

28.4 kg

IEC/EN 60350-1: Aparells eléctrics de coccié d'us domeéstic - Part 1: Cuines, forns, forns de vapor i grills; méeto-
des de mesura de rendiment.
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13.2 Informacié del producte sobre el consum energétic i el temps maxim
per arribar al mode de baix consum aplicable

Consum energétic en mode d’espera

0.8 W

Temps maxim necessari perque I'aparell arribi de forma automatica al mode de baix consum

20 min

13.3 Consells per estalviar energia

Els consells seglients us poden ajudar a
estalviar energia quan feu servir
I'electrodomestic.

Assegureu-vos que la porta de 'aparell
estigui tancada quan I'aparell funcioni. No
obriu sovint la porta de I'aparell durant la
coccio. Manteniu la junta de la porta neta i
assegureu-vos que esta ben fixada al seu
lloc.

Feu servir estris de cuina metal-lics i motlles i
recipients foscos i que no siguin reflectors per
estalviar energia).

No preescalfeu I'electrodomestic abans de
cuinar, tret que es recomani especificament.

Deixeu passar el minim de temps possible
entre coccions si heu de coure més d'un plat
alhora.

Cocci6é amb ventilador
Sempre que pugueu, feu servir funcions de
coccié amb ventilador per estalviar energia.

Calor residual

Quan la durada de la cocci6 sigui superior a
30 minuts, reduiu la temperatura de I'aparell
a un minim de 3 a 10 minuts abans d’acabar
la coccid. La calor residual a l'interior de
I'aparell continuara cuinant.

Feu servir I'escalfor residual per mantenir el
menjar calent o escalfar altres plats.

Per mantenir els aliments calents
Escolliu la temperatura més baixa possible
per utilitzar I'escalfor residual i mantenir el
menjar calent.

Coccié Turbo Plus
Funcié dissenyada per estalviar energia
durant la coccio.

14. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

Recicleu els materials amb el simbol L’.\‘)
Dipositeu I'embalatge en contenidors
adequats per al seu posterior reciclatge.
Ajudeu a protegir el medi ambient i la salut
humana i a reciclar les deixalles procedents
d'aparells eléctrics i electronics. No llenceu a

les escombraries domestiques els aparells

amb el simbol E Porteu el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o poseu-vos
en contacte amb la seva oficina municipal.
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KaAwoopioate oTnv Electrolux! EuxapioToUpe TTou €mAéSaTe TN
OUOKEUN HOG.

Bpeite utTodEigeIg Xprang, @UAAADIA, GUPBOUAEG yia TNV €TTIAUGN TTPORANUATWY,
TTANPOYOpiEg T¢PPIG Kal ETTIOKEUNG:
www.electrolux.com/support

YTrokeiTal ag aANayEG XWPiG TTPOEISTToINaN.

MNEPIEXOMENA
1. MIAHPO®OPIEZ IMNA THN AZPAAEIA. ... 18
2. OAHIIEZ TIA THN AZDANEIA. ..o 20
3. NMEPITPADH MPOTONTO ...ttt 23
4. TTINAKAZ XEIPIZTHPION. ..o 23
5. TTPIN AIMO THN TMPQTH XPHZH. ... 24
6. KAOHMEPINH XPHZH......oooii e 25
7. TTIPOZOETEZ AEITOYPIIEZ.... ..o 25
8. AEITOYPIIEY POAOTIOY ... 26
9. TOMOOETHEH TON AZEZOYAP......oiiiiiiiiie e 27
10. YMNOAEIZEIZ KAI ZYMBOYAEZ. ... 27
11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA ... 30
12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATON......oooiiiiiiii e 32
13. ENEPTEIAKH ATTOAOZH. ....ooiiiiii s 33
14. TIEPIBAAAONTIKA OEMATA. ..o 34

1. A TIAHPO®OPIEZ I'A THN AZ®AAEIA

Mpiv atro Tnv eykatdaotaon Kal TN Xprnon Thg GUOKEUNG,
dIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOMEVEG 00nYies. O
KATAOKEUAOTHG OV €ival UTTEUBUVOG yIa TUXOV TPAUUATIOUOUG
A {nui€g TToU €ival ATTOTEAETUA AavOOTPEVNG EYKATAOTAONG N
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AQUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QOQAAEG PEPOG PE EUKOAN TTPOCBaON YIa HEAAOVTIK) ava@opad.

1.1 Ac@AaA&ia TTaISIWYV Kol EUTTOOWYV ATOHWYV

* H guokeur autr ptTopei va XpnaigotroinBei atro Taidia
NAIKIag 8 €TwV Kal avw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 00nyieg OXETIKA WE TN XPNON TNG CUOKEUNG PE AOQPAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
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TTEPITTAOKES AVATTNPIES TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA ATTO
TN OUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWC.

Ta maudid TTPETTEI va ETTOTTTEVOVTAI WATE va dlag@aAileTal
OTI dev TTAiCOUV YE TN TUOKEUN.

QuAdoaoete OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAC JOAKPIA ATTO Ta TTAIDIA
KQl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnon. Kparare ta maidid kai ta
KaTolkidla {wa PakpId atrd TN guaKeun oTav Tnv
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

Edav n guokeun diaBétel diatagn acg@aAeiag yia Taidia, ba
TTPETTEI VA EiVAI EVEPYOTTOINMEV.

Ta TaudIa dgv TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTiIRAEWN.

1.2 IevIKEG TTANPOYPOPIES VIO TNV ACPAAEIA

AuUTI N OUOKEUN TTPOOPIZETAI YOVO VIO PAYEIPIKY XPNan.

H guokeur autn £xel oxedIAaTei JOVO YIa OIKIOKH Xpraon g€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeun auTr PTTopEi va XpnaolpoTroinBei o€ ypageia,
OWMATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, aYPOIKIEC KAl AAAA
TTaPOMOIa KATaAUATA OTTOU TETOIO XPHon Ogv uTTEpPaivel Ta
emiTTeda TNG (MEOTNG) OIKIAKNG XPAONG.

H eykatdaoTaon autng TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTAON
TOU KOAWOSIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTIOUEVO ATOWO.

Mnv XpNOIKOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV EYKATAOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN dOUN.

[Mpiv a1Td OTTOIOdATTOTE EPYOTIA TUVTAPNONG, ATTOOUVOEETE
TN OUOKEUN a1Td TNV TTPICA.

Edv 10 KaAwdIo Tpopodoaiag £xel uTToaTEl POBOPES, Ba
TTPETTEI VO AVTIKOTAOTAOEI ATTO TOV KATATKEUADTH), TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpRIG A Eva KatdAAnAa
KOTAPTIOUEVO ATOMO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOuvOog
ATTO TO NAEKTPIKO PEUAL.
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MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwOeite 0TI N guagkeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTTITAPA
yla TNV atTo@uyr TBavoeTNTAG NAEKTPOTTANEIOG.
MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnan. MpeETTel va TTPOTEXETE WATE VA
KNV ayyiCeTe TIG AVTIOTATEIG ) TNV ETTIQAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEITE I
BadleTe e€apTAATA 1) OKEUN.

Mo va aQaIpETETE TA ATNEIYPATA OXAPWYV, TPARAETE TTPWTA
TO PUTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
QUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIO VO TO OTTOTTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToiXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,

akoAouBwvTag TNV TTapatravw diadikaagia Pe TNV

avTiaTpoQn CEIPA.

* Mn XpNnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KABAPIOUO TNG

OUOKEUNG.

* Mn XPNOIUOTTOIEITE ITXUPA AEIOVTIKG KABAPIOTIKA 1 AIXMNPES
METAAAIKEG EUATPEG YIA va KABapITETE TN YUAAIvN TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va Xapagouv TNV ETTIPAVEIQ KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKaAETEl Bpauan Tou yYuaAiou.

2. OAHIMEZ I'IA THN AZ®DAANEIA

2.1 EykardoTaon

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Movo €va eEEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTAV TN CUJKEUN.

A@aipEaTe OAa Ta UAIKG TNG TUOKEUOTIAG.

« Edv n guokeun €xel uttoaTei CnUIG, pnv
TpoeiTe g€ eykaTAaTAON R XPHON TNG.

* AkoAouBnaTe TIg 0dnyieg EyKATAOTAONG
TT0U dIaTIBEVTAI OTOV IGTOTOTTO HAG.
MavTa va TTpOTEXETE OTAV PETOKIVEITE TN
guakeun kabwg eival Bapid. Na
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kal KAEIOTA TTOTTOUTaIA.

* Mnv TpaBare Tn gugkeun ato Tn Aapn.
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TotoBeTAaTE TN TUOKEUN g€ KATAAANAO Kai
QATQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
£YKATAOTAONG.

Tnpeite TNV EAAXIOTN ATTOOTACN ATTO GAAEG
OUOKEUEG Kal JOVADEG.

Mpiv TOTTOBETAOETE TN OUTKEUR, EAEYETE Qv
n TTOPTA TNG GUOKEUNG AVOiYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

H guakeun gival eE0TTAICUEVN PE NAEKTPIKO
auatnua Yueéng. Mpétrel va AeIToupyei pe
TNV NAEKTPIKN TTAPOXH.

2.2 HAekTpIKA OUVOEON

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog Trupkayidg Kai NAeKTPOTTANEiaG.




OAEG O NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPAYHATOTTOIOUVTAl ATTO £TTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

H guakeun TpETTel va gival yeiwpévn.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAUETPOI ATAV
TTVOKIOQ TEXVIKWY XAPOKTNPIOTIKWY Eival
OUMBOTEG E TIG OVOUAQATIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXAS
PEUPATOG.

XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA CWOTA
€YKATETTNMEVN TTPICA YE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaoigoTroigite TTOAUTTPICO Kall
MTTOAQVTECEG.

Mpoagxete va pnv TPokANnBei {nuId aTO PIG
TPOPOJOTiag Kal TO KAAWSIO TPOPOdOaiag.
2€ TTEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
QVTIKOTOOTOBEI TO KOAWDIO TPOPOdOTiag
TNG GUOKEUNG, N QVTIKATACTACN TTPETTEI VO
yivel amo 1o E€ouaiodoTnuévo Kévipo
ZEpPPIg pag.

Mnv emiTpéTTeTe O€ KAAwSdIa TPoPodoaiag
va BpigkovTal KOVTA 1) va €pXovTal O
ETTOQN PE TNV TTOPTA TNG CUTKEUNG I PE
TNV £€00XNA KATW OTTO T CUCKEUN, IBIITEPT
oTav BpiokeTal g€ AeiToupyia f n TopTa
gival ¢ean.

H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON ) HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI E TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n agaipean TNG Xwpig
epyaAeia.

Zuvd£aTE TO PIG TPOYOBOTiag TNV TTPida
HOvVoV agou £xel OAOKANPwOEi n
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwBeite oT €ival duvaTr n TTPoaRaan
aTo QIG TPOPOBOTiag.

Edv n mpica gival xahapr), pn guvOEETe TO
@IG TPOPOBOTiagG.

Mnv TpaBaTe To KaAWdIO TPOPOdOTiag yIa
va atmmoguvOETETE TN guakeur). Tpapdare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTiag.
XPNOILOTIOIEITE YOVO TWATEG JOVWTIKEG
OIOTAEEIG: AOPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(B1OWTEG aoPAAEIEG APAIPOUPEVES ATTO TV
uttodoXn), OIAKOTITEG dIAPUYNG PEUPATOG
Kol PEAE.

TNV NAEKTPIKN €YKATAOTATN TNG CUOKEUNG
TTPETTEl VO TTPORAETTETON JovWwTIKR SIdTagn
TTOU Va ETTITPETTEI TRV ATTOOUVOEDN TNG
OUQOKEUNG atrd 10 JiKTUO PEUPATOG ATTO
O0AouUG TOoUG TTOAOUG. H povwTikn diaTagn
TIPETTEI VO £XEI EAAXIOTN aTTOaTOCN 3 mm
METAEU TWV ETTAPUV.

* AUTA N OUOKEUNR TTAPEXETAI POVO PE Eva
KaAwdio TpoPodoaiag.

KatdAAnAol TUtTOoI KOAWSiou yia EyKaTAoTA-
on N avTikatdoTaon yia Tnv Eupwtrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 1o TUAPA Tou KaAwdiou avaTpEéSTe aTn
TUVOAIKN I0XU TNG TTIvakidag. MTropeite
ETTIONG VO avaTPECETE OTOV TTIVOKQ:

ZuvoAikn 1oXUg (W)  TpRpa kaAwdiou

(mm?)
péyioTo 1380 3x0.75
péyiato 2300 3x1
péyioTo 3680 3x1.5

To kaAwdlo yeiwang (Trpaadivo / KiTpivo
KOAWDIO) TTPETTEI val gival KaTd 2 cm
MAKPUTEPO OTTO TO KAME KAAWDIO PATNG Kal
TO UTTAE OUBETEPO KAAWDIO.

2.3 Xpnon

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTIoPOU, EYKAUPATWY Kal
NAEKTPOTTANEIOG 1) €KPNENG.

*  Mnv aAAGZeTe TIG TTPOdIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

*  ®povrioTe Ta avoiypata agpigpou va ivai
eAeUBePA ATTO EUTTODIA.

*  Mnv a@QAVETE TN TUOKEUN XWPIG ETTITAPNON
KATA TN A€IToupyia.

* ATTeveEPYOTTOINGTE TN GUOKEUN PETA OTTO
KABe xpron.

* [poagéxeTte OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE T TUOKEUN g€ AgiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei {eaTOG aEPAG.

*  Mnv AeIToupyeiTe TN OUCKEUN PE Bpeypéva
XEPIO 1) OTAV gival g€ ETTAPN) PE VEPO.

* Mnv 0OKeiTe TTIEGN OTNV QVOIXTH TTOPTA.

* Mn XpPNOIYOTIOIEITE TN TUTKEUN WG
EMPAVEIQ EPYATIAG I WG ETTIPAVEIN
QATTOBAKEUTNG AVTIKEIUEVWV.

* AvoIiTE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG
TIPOCOEKTIKA. H Xpran ouaTaTikwy e
aAkOOAN pTTOPEi Va dnpIoupynAael Eva
peiypa aAkoOANG pe aépa.
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Mnv a@nvete aTTiBeg 1 YyupvEG PAGYEG va
£€pBouv g€ €TTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

XpnaoiyoTroigite yuahi kai BAa eyKeKPIPEVA
yla guvtrpnan.

Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA I
aTolxeia TTou gival Bpeypéva e EUQAEKTA
TIPOIOVTA PETQA, KOVTA ) TTAVW aTN
OUOKEUN.

2.4 QpovrTida Kal KABAPIOHOG

/I\ MPOEIAOCMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou, wTIAg,

BAGBNG aTn guokeun.

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

Ma v ammoguyn BAGBNS N
QTTOXPWHOTITUOU OTO OUAATO:

— MnV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAQ
QVTIKEIPEVA PETQ TN CUOKEUR
ATTEUBEING OE ETTAQPN HYE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO
QTTEUBEING OE ETTAQPH YE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG CUTKEUNG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPS OTTEUBEING PéTQ
aTtn eaTr) OUOKEUN.

— pnv dlatnpeite uypd TTATA KAl TPOPIA
aTn OUOKEUR aQOU TEAEIWTETE TO
payeipgpa.

— TIPOTGEXETE OTAV APAIPEITE i
TOTTOBETEITE TA AgETOUAP.

O aTToXPWHATIONOG TNG EPAYIE ETTIPAVEIAG
I TNG ETTIPAVEING ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI
Oev €1TnNpPeadel TNV aTodoan TNG GUOKEUNG.
Xpnaipotroinate éva Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 XUpoi ppouTwV TTPOKAAOUV
AeKEDEG TTOU PTTOPET VA gival PHOVIOL.

Na poyeIpEUETE TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG

OUOKEUNG KAEIOTA.
Av n gugkeun €xel eykataaTabei TTiow ammo
€va TTAaigIo eTTiTTAOU (TT.X. MIO TTOPTA)

QPOVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE

KAEIOTA 000 N oUaKeUn BpPigKeTal O€

Aeiroupyia. MTTopei va cugowpeuTEi
BepPOTNTA KAl UYPACia O€ £va KAEIOTO
TTAQiTI0 ETTITTAOU KOl VO TTPOKANBEi {npIc
aTn GUOKEUN, TNV KATOIKia 1) To dATTEdO.

Mnv kAgiveTe TO TTAQICIO TOU ETTITTAOU

TIPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PETA TN
Xpnon.
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* Tpiv a1m0 TNV EKTEAEDN EPYATiOg
guvTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
JUOKEUR KOl OTTOTUVOETTE TO QIG
Tpo®odoaiag atd TNV Tpila.

«  @povTioTe N OUCKEUN va gival Kpua.
YTapxel 0 Kivduvog va atrdgouv Ta T¢apIa.

¢ AVTIKOTOOTAOTE QUETWG Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV KATAOTPAPOUV.
Emikoivwvnate e 1o E€ouaiodotnuévo
Kévrpo ZEpPIg.

* TpoagéxeTe OTAV APAIPEITE TNV TTOPTA ATTO
TN guakeur). H mopta eivail Bapid!

»  KaBapiete TOKTIKA TN GUOKEUR Yia va
atroTpaTrei N @Bopd Tou UAIKOU TG
ETTIQAVEING.

*  KabBapiaTte TN oUaKeUn YE UYPO PAAAKO
TTavi. XpnaIYoTToIEiTE HOVO OUBETEPT
ATTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNOIYOTTOIEITE
AEIQVTIKA TTPOIOVTA, OPOUYYAPAKIO TTOU
XApAaaouv, SIGAUTEG 1) HETOANIKG
QVTIKEIMEVO.

« Eav xpnaoiyotroigite atrpél KaBapiagpou yia
PoUpPVOUG, akoAouBEiTe TIG 0dNnyieg
ag@aleiag aTn guagkeuaaia.

2.5 EoOWTEPIKOG QWTIOHOG

/\ MPOEIAOCMOIHEH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

o IXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTTHPEG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
QAVTOAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAOUVTaI
ZexwplaTd: AuToi Ol AQUTTITAPES
TIPOOPIOVTAI WAOTE VO QVTEXOUV OF
€CAIPETIKA DUTKOAEG GUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia r) TTpoopifovTal va
aNUATOB0TOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA HE TN
AEITOUPYIKN KOTAOTAGN TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopidovTal yia Xpan g€ AGAAeg
€QAPHOYEG Kal Bev gival KatdAAnAol yia Tov
PWTIOUO OIKIAKWY XWPWV.

e To poidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTYR TNG
TAENG evepyelakng atroédoong G.

¢ XPNOIYOTIOIEITE HOVO AQUTTTHPEG ME TIG iDIEG
TTPOdIAYPAPEG.



2.6 ZépBig

* [1a TNV €TMOKEUN TNG TUTKEUNG,
€TMIKOIVWVAQATE pe To E¢oualodoTtnuévo
Kévtpo ZEpBIg.

*  XPNOIYOTIOIEITE HOVO YVNTIa AVTAAAQKTIKA.

2.7 Aoppiyn

/\ MPOEIAONMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTtiopou i agguéiag.

3. NEPIFPA®H NPOIONTOZ

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON
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Mivakag xeipiaTnpiwv

NapTipag / aupBoAo Asitoupyiag
AIGKOTITNG TTPOYPAMPATWY Bépuavang
0Bovn

AI0KOTITNG AsiToupyiag (yia Tn
Beppokpaaia)

4. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

4.1 EvepyoTtroinon Kai
QTTEVEPYOTTOINON TNG CUOKEUNG

Mo va evepyOTTOINTETE TN UOKEUN:

1. ThéaTte Toug dIakdTITEG. O dIAKOTITEG
Byaivouv 1Tpog Ta £Ew.

2. ZTpéYTE TOV OIAKOTITN TTPOYPOUHATWY VIO
va eTTIAEEETE TN AeIToupyia.

o EmKOIVWVAQTTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUOKEUNG.

*  AmoguvO£aQTE T GUTKEUN aTTd TNV
NAEKTPIKN TPOYodoaia.

*  Kowrte To KaAwdIo Tpo@odoaiag Kovtd aTtn
TUOKEUR KOl ATTOPPIYTE TO.

A Evdeién / aupBolo Beppokpaaiag

AvoiypaTta agpiguou yia TOV aveIaTHPA
Wogng

Bl 6cppavrikd aroixeio

Bl Naummpag

AvepIoTAPAS

ZTAPIEN OXAPAG, APAIPOUNEVN

AVAYAUQO TUNHUO ECWTEPIKOU TOU
@oupvou - Aoxeio yia Tov KaBapIgPo e
VEPO

O£0eIg aXApag

3.2 ASeooudp

¢ MeTaAAIkR oxdpa
Mo @OpUES KEIK, TTUPIKaxa TTIATA, TTIATA YId
WAOIYO, POYEIPIKA OKEUN / TTIATA.

* Tayi ynoiparog / ykpiA
Mo Wynaigo r wg okewog yia Tn guAloyn
TOU AiTTOUG.

¢ TnAeokoTriKoi Bpayioveg
o TNV EUKOAOTEPN TOTTOBETNON KAl
APAiPETN TAWIWV Kal JETOAAIKWY TXAPWV.

3. ZTpéYTe TOV DIAKOTITN EAEYXOU Yia va
TIPOTOPHOTETE TIG PUBUITEIG.

Mo va atrevepyoTTOINTETE TN CUOKEUNR:

aTPEWTE TOV OIOKOTITN YIA TA TTPOYPAUMaTA

aTtn 6éan Off. @
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4.2 MNedia agrig / Kouptrid

—_ Ma puBuian TNG wWPag.

@ Ma puBuian Tng Acitoupyiag poAoyiou.

+ Ma puBuIaN TNG WPAG.

4.3 006vn
A ;
)
Q gooo 9
) |

A. Aeimoupyieg poAoyiou
B. XpovodiakotTng

5. MPIN AIMO THN NPQTH XPHZH

/I\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

5.1 PUOuIon TG Wpag

MeTa a1rd TNV TTPWTN GUVOETN TNV NAEKTPIKA
TTAPOX, TIEPIUEVETE EWG OTOU aTnV 0Bovn va
EPPAVIATOUV o1 eVOEIEEIG: «12:00%.

1. +— - TMETTE YIa va pUBPITETE TNV WpPA.
2. O. TTETTE YIa va MIRERAIWTETE TN
pUBUIaN, SIaQOPETIKA N pUBUION WpPag Ba

aTroBnKeuTEl auTopaTa PETA atmd 5
OEUTEPOAETTTA.

5.2 ApXIKA TTpoBépuavon Kai
Ka@apiouog

MpoBepudveTe TNV AdEI TUTKEUN TTPIV OTTO
TNV TTPWTN XPARON KAl TNV ETTAQPRA UE TPOPIUA.
H guaokeun ptropei va avadUel BUTAPETTES
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OOWEG Kal KaTTvo. AgpiaTe TO OWHATIO KATA TNV
TTpoBEépuavan.

1. AgaipéaTte OAa Ta aegoudp Kal Ta
ATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY aTTo TN
TUOKEUN.

2. PuBuiaTe Tn Aeitoupyia Z] PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Beppokpaaia. AQraTe TN GUTKEUNR
va Agitoupynael yia 1 w.

3. Pubuiate Tn Aeiroupyia i) PuBuioTe Tn
MEYIOTN Bepuokpaaia. AQrOTE TN GUOKEUN
va Aeitoupynael yia 15 Aetr.

4. PubBuiaTte Tn Aeiroupyia . PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Beppokpaagia. AQraTeE TN GUTKEUR
va Agitoupynael yia 15 Aetr.

5. ATTevePYOTTOINGTE TN GUOKEUN KOl
TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEL.

6. KaBapiaTe Tn guakeun Kal Ta a§eaoudp Pe
€va Travi pIkpoivwy, xAlapd vepo kal Eva
MNTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

7. TomoBeTAaTe Ta aEETOUAP Kal TA
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY OTNV
apXIKr Toug BEan.



6. KAOGHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

6.1 MpoypdupaTa

PwTiopég Polpvou
[a evepyotroinan Tou AauTTipa.

YRolpo pe aépa

= MNa wAagipo eayntwv atnv idia Bgpuokpa-
gia YnaipaTog og TTEPITTOTEPEG ATTO ia
B€0€IG oXapWY, XWPIG AVAPEIEN YEUTEWV.

lﬁ Yypog aépag METAQOPAG

¢ AuTn n AeIToupyia axedIAATNKE yIa va €0l
KOVOUEITE EVEPYEID KOTA TO Whaiyo. Otav
XPNOIPOTTOIEITE aUTH TN AeIToupyia, n Bep-
HMOKPOQTia OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU
JTTOpPEi va dlagépel atrd T pUBUITHEVN
Beppokpaaia. H BeppavTikr 1IGXUG UTTOPEI
va peIwBEi. MNa TepIgaoTepeg TTANPOPo-
pieg, avaTpéLte aTo KePAAaio «Kabnuepivh
XPAON», ZNUEIWOEIG OXETIKA PE: YYPOG O€-
pag PETAPOPAG.

[j Navw/Kdtw Oéppavon
MNa ynaoipo og pia 6éan axdpag.

|;| Kdrw Oéppavon
Na 1o Yoo KEIK pe Tpayavr) Baan kai Tn
TUVTAPNON TPOPIHWV.

Oegppog Aépag
lNa wAagipo kpéarog Kai kéik. PuBpiaTe xa-
UNAOTEPN Beppokpaaia atrd O,T1 yia TN Ael-
Toupyia Mavw + Katw O¢puavan kabwg o
QAVEPITTAPAG dlavEPEl TN BEPUOTNTA OUOIO-
Hop@a aTO ECWTEPIKO TOU GOUPVOU.

|j FkpIA

o WAGIPOo aTo YKPIA AETITWY KOPUATIWY
@aynToU KaBwg Kal yia ¢pUyavIoPa Ww-
Hiou.

F'kpIA pe Oepuod Aépa
MNa wnaoipo peydAwv Pepidwy KpéaTog i
TTOUAEPIKWY PE KOKAAQ O€ Yia Béan axa-
pag. Ma ykpativapiopa Kal yia podigpa.

7.NMPOZOETEX AEITOYPIIEZ

7.1 AvepioTRPOG YUENG

Ortav n guagkeun BpiokeTal g€ Aeitoupyia, o
avepIoTAPAG WUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOMOTA

S| Amoyugn
MNa v améyugn Tpoipwy (Aaxavika Kai
@pouTa). O xpdvog amoyugng ecapTatal
a1é TNV TTOTOTNTA Kal TO PEYEBOG TWV Ka-
TEWYUYHEVWV TPOPIHWV.

6.2 ZnUEIWOEIG OXETIKA JE: YYPOG
AEPOG METAPOPAS

AuTn n AgIToupyia XxpnaidoTToInenke yia
TUUHPOPOWAN HE TNV TAEN EVEPYEIKAG
arodoang Kal TIG ATTAITATEIG YIA TOV
OIKOAOYIKO OXedIOTPO (GUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AokIpéG gUppwva
pe To: IEC/EN 60350-1.

H épTa TOu PoUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTA KATA TN OIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG,
£T01 WATE N AcIToupyia va pn dIOKOTITETAI KAl O
@OoUPVOG va AeIToupyei Pe TNV uwnAGTEPN
duvaTn EVEPYEIOKH aTTOd0aN.

Ma 11 00nyieg HAYEIPEUATOG AVATPEETE OTO
KEPAAQIO «YTTODEIEEIG KOl TUPBOUAEGY, Yypog
aépag PeTagopag. MNa yevikég auaTdaoelg
€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyeiakn ATTddoan», CUPBOUAEG
yia E€oikovounan Evépyeiag.

6.3 PUOpION £VOG TTPOYPANHATOG

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAUUATWY Yid
va eTMAEEETE Eva TTPOYPAUA.

2. ZT1péYTe TOV DIOKOTITN EAEYXOU VIO VO
EMAEEETE TN Beppokpaaia.

3. Ortav 10 payeipepa ohokAnpwOei, aTpéwTe
Toug diakoTrTeg aTn B€an Off yia va
QTTEVEPYOTTOINTETE TN GUTKEUN).

yla va diatnpnbouv WUXPpEG o1 ETTIPAVEIEG TNG
OUOKEUNG. Eav atrevepyoTroIngeTe T
OUOKEUN, 0 QVEPIOTAPOG WYUENG UTTOPEi va
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guveyioel va AITOUpYEi HEXPI VA KPUWOEL N
JUOKEUN.

7.2 OgppooTATNG o PaAEiag

H eag@aApévn Asiroupyia Tou oUpvou A Ta
eAaTTWUATIKA ECOPTANATA UTTOPOUV VO

8. AEITOYPI'IEXZ POAOTIOY

8.1 Mivakag Asitoupyiwv poAoyiou

@ Qpa

MNa pubpion, aAayn A €EAeyxo TNG WPAG.

|9| Aidpkeia
MNa puBpion Tng dIApKeEIag AeiToupyiag TG ou-
OKEUNG.

Q XpovopeTpnTAg
MNa va puBpioeTe avtiaTpo®n pETpnan. H Aei-
Toupyia autn dev €xel kapia eTidpacn aTn Aei-
Toupyia TG guakeung. MTTopeite va puBpioeTe
QuTA TN A&ITOUpYia OTTOIOdNATTOTE OTIYMN, ETTi-
ang OTaV N GUOKEUN Eival ATTEVEPYOTTOINUEVN.

8.2 PUBuION: Qpa

O - meéore ETTAVEIANUUEVA YIa va
aAAGEETE TNV Wpa. Q) avafBoaBnvel.

2. +_ - TMEQTE VIO VO PUBUITETE TV WpA.
MeTd a1rd Tepitrou 5 deuT, n £vOEIEn aTAPATA
va avaBoafrvel kal atnv 08ovn eppavideTal n
wpa.

@ - avafoafrvel 0Tav GUVOETETE TN CUOKEUN
aTtnv Tpo@odoaia PEUPATOG, OTAV UTTAPEE
OIAKOTIA PEUMOTOG R OTAV OEV OPITTNKE O

XPOVOJIAKOTITNG.
pubuigeTe TNV WpA.

~ - METTE yIa va

8.3 PUOuion: Aidpkeia

1. PuBpioTe éva Tpoypaupa Kai Tn
Bepuokpaaia.

2. O. TMETTE ETTAVEIANPUEVA. I_)l
avapBoaBnvel.
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TTPOKOAETOUV €TTIKIVOUVN UTTEPBEPUavaN. MNa
Va aTToTPATTEl KATI TETOIO, O POUPVOG dIABETEI
BepPOaTATN OTPAAEIOG, O OTTOIOG SIOKOTITEI
TNV TTapoxn peupatog. O eoupvog
EVEPYOTTOIEITAI EQVA aQUTOUOTA HOAIG PEIWBET N
Beppokpaaia.

3. + - METTE yIa va pUBUICETE TNV:
Alapkela.

TNV 0006vn gpavidetal n Evoeign |_)| I_)l -

avapBoafrvel otav TapEABEl 0 KaBopPITPEVOG

XPOVOG. AKOUYETAI TO ONUA KOl N GUOKEUR

ATTEVEPYOTTOIEITAI.

4. TliEaTe OTTOIOdNTTOTE KOUUTTI YIa VOl
OTOPATATTE TO NXNTIKO anua.

5. ZTpéwete TOUG DIOKOTITEG OTN BEaN
QTTEVEPYOTTOINONG.

8.4 PUBuion: XpovoueTpnTAg

O. TMETTE ETTAVEIANUUEVA. Q
avaBoaBnvel.

2. + - TMEQTE yIa va pUBploaTe mv wpa.

H Aslroupyla Eekiva auTopaTa PETd atmo 5

OeuT. MOAIG TTaPEABEI O PUBUITUEVOG XPOVOG,

akoUyeTal £va anua.

3. TliéaTe OTTOIOdATTOTE KOUNTTI yIa va
OTAUOTATTE TO NXNTIKO Onpa.

4. Xtpéwete TOUG OIOKOTITEG OTN BEAN
QTTEVEPYOTTOINGNG.

8.5 AkUpwon: Asitoupyieg poAoyiou

. TMEQTE ETTAVEIANUUEVA PEXPI TO
aguppoAo TnG Aeiroupyiag poAoyiou va
apxioel va avaBoaBrvel.

2. TliEOTE TTAPATETAPEVD TO
H Aeitoupyia poAoyioU aTTEVEPYOTTOIEITAI PETA
aTTO PEPIKG OEUTEPOAETTTA.



9. TOMOGETHZH TON A=EXOYAP

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

9.1 Eicaywyn a§ecoudp

Mia pIKpr| EYKOTTH) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV ao@dAeia. O yKoTTEG AsiToupyouUv eTTioNg
WG ATPAAEIEG AvaTPOTING. TO UTTEPUYWWHEVO
TAQiclo yUpw atro Tn oxdpa aTTOTPETTEI THV
oAigBNaoN TWV PAYEIPIKWY OKEUWYV ATTO QUTHV.

MeTaAAIK oxdpa

Eigdyete Tn oxapa avapeaa aTig paRdoug

0dAynNang Tou aTnpPiyHaTog TNG aXAapag Kal
BeBaiwBeite O11 Ta TTOSIA €ival ATPAPPEVA
TTPOG TA KATW.

BaBu Tawi

—

ZTTPWETE TO TAWi avapeaa aTig papdoug
0dAyNaNg Tou aTNPiYHATOG OXOPWV.

10. YMOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

10.1 ZuoTdoEIg HAYEIPEUATOG

O1 TIYEG Beppokpagiag Kal Xpovou
HOYEIPEPATOG OTOUG TTIVAKEG €ival JOVO
evOEIKTIKEG. EEapTWVTAI OTTO TIG GUVTAYEG,
KOBWG Kal atréd TNV TToIOTNTA Kal TTogoTNTA
TWV UAIKWV TTOU XPNCIYOTTOIoUVTAl.

H guokeun gag PTTopei va Whvel e
JI0POPETIKO TPOTTO O€ TXETN HE TN OUOKEUN
1Tou eixare. O1 TTapakaTw uTTodeigelg deixvouv
TIG TUVIGTWHEVEG PUBITEIG BeppoKpaaiag,
XPOVOUG HayeIpEUaTog Kal BEan axapag yia
OUYKEKPIMEVOUG TUTTOUG PaynToU.

MeTPNaTE TIG BETEIG TWV TXAPWV apxifovTag
aTTO TO KATW PEPOG TOU GOUPVOU.

Edv dev ptropeite va Bpeite TIg pubpioeig yia
MIO GUYKEKPIYEVN uvTayr, avalnTnaTte pia
TTapoduoIa.

Mo cuPBOUAEG ECOIKOVOUNONG EVEPYEIAG,
avaTpEETe aTO KEPAAaIo «Evepyelakn
atredoany.

ZUpBoAa TTou XPNOIUOTTOIoUVTal OTOUG
TiVOKEG:

‘% TuTtrog aynTou

Mpodypappa

°C Oeppokpaaia
Ageooudp

©¢an axapag

Xpovog payelpéuaTog (AeT)

O}
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10.2 Yypog aépag HETAPOPAS - * Kepapikd @OopHAKIa - KEPAWIKO,
TTPOTEIVOUEVA OEECOUAP dlapetpou 8cm, Uyoug 5 cm
* BabU Tayi/péppa Baong TapTag -

XpNnOIPoTToIEiTE OKOUPA KAl PN aVOKAAGTIKA oKOUPA, N QVaKAQOTIKN, SIAMETPOU 28cm

Babia Tayid/pdpueg kal doxeia. Exouv
KOAUTEPN ATTOPPOPNTN BEPUOTNTAG OTTO TA 10.3 YvpOcC aépac UETA®OPd

QAVOIXTOXPWHA KOl aVAKAQCTIKA OKEUN. YPOS Aepas peTagopas
MNa kaAUTepa atroTEAETUATA, AKOAOUBNATE TIG

* Tayi mitoag - gkoUPO, uN AvVakAAOTIKS, TIPOTACEIG TTOU avayPAPOVTAl GTOV TTAPAKATW

dlapétpou 28cm

. . . TivoKa.
*  XKeUOG YNOiUaTOG - GKOUPO, PN
QVOKAQOTIKO, SIapETPOU 26cm
— o,
.Y = C = O

FAuka ypwpdkia, 12 Te-  TaWi Ynaoiyatog A Tawi yia Ta 180 2 35-40

paxia AiTTn

Ywpdkia, 9 Tepayia TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 2 35-40
AiTTn

Mitoa, katewuypévn, HETAAAIKR axdpa 220 2 35-40

0,35 kg

Kéik Koppog TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 170 2 30-40
Nitrn

Kéik brownie TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 2 30-40
NitTn

ZOUPAE, 6 TEpGXIa HIKPEG KEPAMIKEG POPUEG OE 200 3 30-40
HETAAAIKR oxapa

Baon taprag amo Babu Tayi/poppa Baong Tap- 170 2 20-30

appdTn ¢uun TG 0€ PETAAAIKA oxdpa

KEIK «advTouITg» OKEUOG YnaipaTog a€ PETAAAI- 170 2 35-45
KR axapa

Yapi moaé, 0,3 kg TOWi Ynaiparog f Tayi yia Ta 180 3 35-45
Nitrn

Wapr oAdkAnpo, 0,2 TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 3 35-45

kg NiTTn

WYapr @iAéTo, 0,3 kg TOYi TTiTO0G o€ PETAAAIKA OoXa- 180 3 35-45
pa

Kpéag moag, 0,25 kg  Tawi wnaipatog A Tayi yia Ta 200 3 40 - 50
Nitrn

ZouBAakia, 0.5 kg TaWi Ynaipatog r Tayi yia Ta 200 3 25-35
Nittn

MmmiokdTa, 16 Tepdyia  TaWi Ynoigatog A Tawi yia Ta 180 2 20-30
NitTn

Makapdv, 20 Tepaxia  TaWi Ynaoigatog A Tawi yia Ta 180 2 40 - 45
AiTTn

Kéik Muffins, 12 tepa-  Tawi ynaiyatog A Tayi yia Ta 170 2 30-40

xla AiTTn
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pa— o,
L, = C O
AAUUpG apTOOKEUA- TaWi Ynaipatog r Tayi yia Ta 170 35-45
gpata, 16 Tepdyia Nitrn
Mmokdta BoutUpou,  TOWi YnaipaTog A Tayi yia Ta 150 40 - 50
20 Tepayia Nitrn
Taptdkia, 8 TEPaxIA TOWi Yynaiparog f Tayi yia Ta 170 20-30
NitTn
Aaxavikd, oagé, 0,4 TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 35-40
kg AiTTn
XopTogayikf oJeAETa  Tawi TTITOOG 0 PETAAAIKA OXA- 200 30-45
pa
Meooyeiakd Aaxavika, Towi ynaipatog A Tayi yia Ta 180 35-40
0,7 kg il
10.4 MAnpo@opieg yia 1I5pUpaTa SOKIPWV
Aokipég aupewva pe 1o IEC 60350-1.
= - o,
A, = = C O
Mikpd kéik, 16 ava  Mavw/Kdatw Oéppav-  Tayi ynaipatog 3 170 20-35
Tayi an
Mikpd kéik, 16 ava  Oepuodg Aépag Tawi ynaipatog 3 160 20-35
Tayi
Mikpd Kkéik, 16 ava  Oeppog Aépag Tayi ynaipatog 1 ka1 3 160 20-35
TaWi
MnAotiTa, 2 Mavw/Katw ©¢ppav-  MeTaAAIKA axdpa 1 170 70-90
@oppeg F20 cm an
MnAotmiTa, 2 Oeppog Aépag MeTaAAIKA oxdapa 2 160 70-90
@oppeg F20 cm
A@paTo KEIK, pop-  Mavw/Katw Oéppav-  MeTaANikr oxdapa 2 170 35-45
pa yia KEik P26 an
cm
AppdTo KEIK, pOop-  Oepuodg Aépag MeTtaAAikr) axdpa 2 160 35-45
Ja yia KEIk P26
cm
Mmok. Zop. Kou-  Mavw/Katw Oéppav-  Tawi ynaipatog 3 150 20-35
poU 1) an
Mmmiok. ZUp. Kou-  Oegpuodg Aépag Tayi ynaipatog 3 150 20-35
pou 1)
Toot 1) KPIA MeTaAAIKA axdpa 3 MEY. 1-5

1) MpoBeppdveTe TN CUCKeUR yia 10 AeTTTd.
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11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

11.1 Znueiwoeig yia Tov KaBapiopo
Mpoiévra KaBapiopou

» KaBapiaTe TNV TpdTOWYN TNG GUCKEUNG W’
£va TTavi JIKPOoivwV pe CeaTto vEPO Kal Eva
n1mio atropputravTikoe. KabapioTe kai
€AEYETE TO AACTIXO TNG TTOPTAG YUPW ATTO
TO TTAQICI0 TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.

*  XpnaipoTtroinaTte £va didAupa kabapigpou
yla va KoBapigeTe TIG JETAANIKEG
ETMIPAVEIEG.

+  KabBapioTe Toug AekEDEG pE Eva ATTIO
OTTOPPUTTAVTIKO.

KaBnpepivi XpRon

+  KabBopioTe T0 ECWTEPIKO TNG TUOKEUNG
META aTTO KABE Xprnon. H ouagowpeuan
AITTOUG 1} GAAWV UTTOAEINPATWY PTTOPEI VO
TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

+  Mrropei va axnuaTiaToluv udpaTyoi atn
OUCOKEUN 1 aTa YUAAIVa TTAVEA TNG TTOPTOG.
M va YEIWTETE TN GUPTTUKVWAN
udPATUWY, AQATTE TN CUTKEUN Va
Aeitoupynael yia 10 AeTTTa TpIV aTrd 1o
payeipepa. Mnv atmoBnKeUeTE GaynTO OTN
JUCOKEUN YIa TTEPITaOTEPO AT 20 AETTITA.
ZTEYVWATE TO ECWTEPIKO TNG TUOKEUNG
MOVO pE TTaVi PIKPOIVWYV PETA aTTO KABE
Xenon.

Ageooudp

»  KaBapilete OAa Ta aegoudip YETA aTTO
KABE xpran Kal a@AVeTE Ta VA
aTEYVWOOUV. XPNOIUOTTOIEITE HOVO TTavi
aTTO MIKPOIVEG PE CEOTO VEPO Kal £V ATTIO
aTTOPPUTTAVTIKO. MnVv TTAEVETE Ta aeaoudp
g€ TTAUVTPIO TTIATWV.

*  Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG agegoudp
XPNOIUOTTOIWVTAG ITXUPA KABOPITTIKA 1
aIXuNPa avTiKEipeva.

11.2 A@aipeon Twv OTNPIYMATWY
oxapwv

AQaIpPETTE TO GTNPIYHATA OXAPWY YIa VA
KaBapPIgETE TN GUOKEUN).
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1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN KAl
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

2. TpaBn&re To pTPOaTIVO TUAUA TOU
aTNPIyHATOG OXOPWY Yid va TO
QATTOOTIACETE ATTO TO TTACIVO ToiIXWHA.

3. Tpapnére To TTioW AKPO TOU aTNPIYUATOG
aYXapwWV a1rod TO TTACIVO TOiIXWHA Kal
APAIPETTE TO.

L P
Ozf‘= 57

——d
[ S

4. ToTroBeTATTE TO OTNPIYUOTA TXAPWY,
aKoAouBwvTag TNV TTapaTravw diadikaagia
ME TNV avTiaTpOYn TEIpd.

01 TEipOI GUYKPATNONG OTOUG TNAETKOTTIKOUG

Bpaxioveg TrpETTEl Va €ival GTPAPPEVOI TTPOG

TA EPTTPOG.

11.3 KaBapiopodg pe Nepd

AuTtn n dladikaagia KaBapIGUoU XPNTIUOTTOIE
uypaaia yia TNV agaipean UTTOAEIUPATWY
NiITTOUG Kal TPOQWV aTTd TN GUTKEUN.

1. TotroBetraTe VEPO OTO AVAYAUPO TP
TOU E0WTEPIKOU TOU poupvou: 150 ml.

PuBuiate Tn Asitoupyia E

PuBuioTe Tn Beppokpaaia atoug 90 °C.
AQROTE TN OUOKEUN VA AEITOUPYATE! YIO
30 Aerr.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUTKEUN).
MePIPEVETE PEXPI VO KPUWOEI N GUTKEUN.
2 KOUTTIOTE TO ECWTEPIKO TOU QPOUPVOU HE
€VO JAAQKO TTaVi.

poN

oo

11.4 A@aipegon Kal eyKaTdoTaon Tng
moPTAG

H mépTa Tou poupvou diabETel dUo TCapIa.
MTTopEiTe VO aQAIPETETE TNV TTOPTA TOU
@OoUPVOU Kal TO ETWTEPIKO TCAMI YIa
KaBapiopo. AlaBaaTe OAOKANPEGS TIG 0ONyieg
OXETIKA PE TNV «AQQipedn KAl EYKATAGTAGN
TNG TTOPTAGY, TTPOTOU APAIPETETE TA TCAMIQ.



/\ MPOZOXH!

Mn XpnOIUOTIOIEITE TOV OUPVO XWPIG Ta
T¢apIa.

1. AvoiTe evIEAWG TNV TTOPTA KOI KPATAOTE
KO TOUG U0 PEVTETEDEG.

2. AvoonkwaTe Kal TPaRgTe Ta PavooAa
HEXPI VO KOUPTTWOOUV HE KAIK.

3. KAcigTe TV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI T
péan aTnv TTpwTn B€0N avoiypaToG. TN
JUVEXEIQ, AVOONKWATE Kal TPABAETE TNV
TTOPTA YIA VA TNV AQAIPETETE ATTO TNV
utTodoxN TNG.

4. TomoBeTATTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £Va
atraAd TTavi kal ge aTabepn ETTIQAVEIQ KAl
amag@aliaTe To oUATNUA ATPAAITNG VIO
VA AQAIPETETE TO ETWTEPIKO TCAMI.

5. MepiaTpéyTe TOUg aUVOETAPES KaTd 90°
KOl aQaIpETTE TOUG ATTO TIG UTTOOOXEG
TOUG.

6. [MNpwTa AvAONKWOTE TTPOTEKTIKA KAl
KOTOTTIV aQaIPETTE TO TCAWL.

7. KoBapioTte Ta T¢ApIO hE VEPO KAl GATTOUVI.
ZKOUTTIOTE TTPOJEKTIKA Ta T¢AuIa. Mnv
KaBapileTe T TCAWIA GTO TTAUVTHPIO
TTATWV.

8. MeTd TOV KOBAPITHO, TOTTOBETATTE TO
TCAMI KAl TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

Edv n mopTa €xel TorobeTnOei owatd, a

QKOUQJETE £vVa XAPOKTNPIGTIKO KAIK OTAV

KAEIVETE TO PAVOOAQ.

Ortav To1r00eTNOOUV TWATA, TO TTAQITIO TNG

TTOPTAG KAVEI KAIK KOBWGS ag@aAilel atn B€an

TOU.

BeBaiwBeite 0TI €XETE EYKATATTNTEI TO
E0WTEPIKO T¢AUI A OTIG UTTODOXEG OWATA.

A
=g

L

11.5 AvTiKaTdoTaON TOU AQUTITAPO

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AauTrTpag ptropei va gival {eaTog.

1. ATTEVEPYOTTOINATE T GUOKEUN KAl
TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEL.
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ATTOOUVOETTE TN GUOKEURA aTTd TNV

NAEKTPIKN TPOPOodOoaia.
3. TomobetaTte To TTAvVi 0T BAan Tou

@oupvou.

Miow Aaptrmpag

1. ZTPEWTE TO YUAAIVO KAAUMUA YIa va TO

AQAIPETETE.

12. ANTIMETQIIZH MPOBAHMA

/\ MPOEIAOIOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV

AgpdAcia.

12.1 Ti va KAVETE QV...

Ma TepITTWoelg TTou Oev TEPIAAUBAvVOVTal O€
auTtdv ToV TTiVAKA, ETTIKOIVWVNOJTE JE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpBIG.

Mpo6BAnpa

Aitia Kol oTTOoKaTA-
oTaon

H guakeur) dev TTpobep-
paiveTal.

‘Exel kagi n agpdAeia. Be-

Baiwbeite 0TI N aoPAAEIR
ival n amia NG Suahel-
Toupyiag. Eav To TTpoBAn-
HO TTOPAEVEL, ETTIKOIVW-
VAOTE PE ETTAYYEAUOTIO
nNAeKTPOAOYO.

To AdaTixo gTeyavoTroin-
ang TNG TTOPTAG £XEI UTTO-
atei {nuia.

Mn xpnaiyoTrogite Tn gu-
agkeur). EmikoivwvAoTe pe
£va E¢oualodotnuévo
Kévtpo Z€pBIg.

21NV 00dvn gpeavigetal n
€voeign "12.00".

YT pge pia dIakoTTr) pEU-
parog. PuBpiaTte Tnv wpa.

O Aaptrmpag 8ev Aeiroup-
Yei.

O AapTITHPOG EXEl KOEI.
AVTIKATOGTAOTE TOV AQp-
TTpa. AvaTpégte atnv
evoTnTa «PpovTida Kai
KaBapIgpogy, Avrikara-
aTO0n TOU AQUTITAPA.
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2. KaBapioTe To YUdAIvo KAAUPHQ.

3. AVTIKATOGTAOTE TOV AQUTITAPA PE £vav
KATAAANAO AQuTTTrPa avOeKTIKO g€
Beppokpaaieg €wg 300 °C.

4. ToTmoBeTATTE TO YUAAIVO KAAUUQ.

TQN
12.2 Aedopéva aépfig

Edv dev pTTopeiTe va avTIMETWTTIOETE TO
TTPORANUA HOVOI OAG, ETTIKOIVWVHOTE JUE TOV
QVTITTPOOWTTO Hag ) To E€ouaiodoTnuévo
Kévtpo ZEpBIg.

Ta ammapaitnTa aToIXEia yIa TO KEVTPO TEPPRIG
BpiokovTal aTnV TMIVOKiIdA TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY. H TTIVaKida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI GTO YTTPOATIVO
TAQicIo TNG ouakeung. PaiveTal OTAvV AVOIYETE
TNV TOPTA. MNV aQaIpeiTe TNV TTIVOKIdA
TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY ATTO TO ETWTEPIKO
TNG CUOKEUNG.

ZUVIOTOUME VO YPAWETE Ta Sedopéva edw:

MovTého (MOD.) :

Kwdikog poidvTog
(PNC):

Zeipiokdg apiBuog (S.N.):




13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

13.1 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KAl TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUN@WVA PME TOUG KAVOVIOUOUG TTEPi OIKOAOYIKOU OXEDIOOOU Kal

EVEPYEIOKNAG £TTIOAavong TnG EE

Ovopa mpounBeuTth Electrolux
TauToTnTa PoVTEAOU EOF3H50BX 944068153
A€gikTnG EVEPYEIOKNG ATTOdOONG 95.1

A

Ta&gn evepyelakng amodoang

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd @opTio, cupBaTikn Aeitoupyia

0.89 kWh/kukAo

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd gopTio, Asitoupyia pe utrofonen-

an avepioTApa

0.78 kWh/kukho

ApiBpog KoIAOTATWY

1

Mnyn BeppomTag

HAeKTPIKR evEpyEIa

‘Evraon

651

Tutog @oUupvou

EvToix1¢opevog poupvog

Madga

28.4 kg

IEC/EL 60350-1 - OIKiakéG NAEKTPIKEG TUOTKEUEG PAYEIPEPATOG - MEPOG 1: ZeIPEG, PoUpPVOI, POUPVOI aTPOU Kal

YKpPIA - MéBodol péTpnang Tng amodoang.

13.2 NMAnpo@opieg TPOIOVTOG yIa TNV KATAVAAWGT 10XU0G KOl TOV JEYIOTO
Xpovo emriteung Tng KaTtdAAnAng Aeitoupyioag XapnAng 1oxuog

KaravaAwan 10xU0g g€ KaTdaTaan avapovig

0.8W

MéyIoTOg XPOVOG TTOU OTTAITEITAI WATE 0 £EOTTAICUOG va ETTITUXEI auTOUaTa TNV KATAAANAN Agitoupyia

XApNArg 1oxU0g

20 Aetr

13.3 ZupBoulég e§oikovounong
evEPYEING

O1 TTapakdTw oupBouAég Ba aag Bonbriagouv
va eEOIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TN XPNAON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N GUOKEUN BPioKeTal O€
AgiToupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG
TUOKEUNG OUXVA KATA TN SIAPKEIQ TOU
payelipépaTog. Alatnpeite KaBapo To AdaTIXo
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO aTN BEaN Tou.

XpnoIyoTrolgiTe HETAAANIKG PHAYEIPIKA OKEUN KAl
OKOUPOXPWHA, IN aVAKAQOTIKA TaWIA Kal

(POPEG, VIO VO QUENTETE TNV ££0IKOVOUNON
EVEPYEIQG

Mnv TTpoBepuaiveTE TN GUTKEUN TTPIV OTTO TO
payeipepa, eKTOS av autd guviaTaTal pnTd.

Ortav payelpeUeTe YEPIKA paynTa TN Qopd, Unv
QAQrVETE VO TTOPEANBEI PEYAAO XPOVIKO
S1aaTNUA PETAEU TOU WNaiPaTOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

Orrote gival eQIKTO, XPNOIMOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG POYEIPEPOTOG PE QEPA VIO VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAgimropevn BepuéTnTa

Ortav n SIAPKEIQ PAYEIPEUATOG Eival
peyaAUTepn a1rd 30 AETTTA, PEIWATE TN
BepuoKkpaaia TNG GUOKEUNG OTO EAAXIOTO 3 -
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10 AeTr. TTpoTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexiael To payeipepa.

XpPNOIYOTIOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA,
yla va diatnpeite To @aynto {eaTo ) va
CeaTaivete GAAO @aynTd.

Alatipnon Tng Beppokpaciag Tou
payntou

EmAéyeTe TN XapNAOTEPN duvaTh puUBUIoN
Bepuokpaaia, yia va XpnOIKOTIOIEITE TNV

14. NMEPIBAAAONTIKA OGEMATA

AVOKUKAWOTE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

gupBoAo C/:l) TotroBetraTE TA UNIKA
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia
AvVAKUKAWGAT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACTIO TOU
TEPIBAAAOVTOG Kal TG avOpwITIVNG UYEiag
QAVAKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KAl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE PE

34 EAAHNIKA

UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA Kal va JIOTNPEITE
{eaTO TO PAYNTO.

Yypog aépag NETAPOPAG

AeiToupyia TTou oXeSIATTNKE YIO VO
€COIKOVOEITE EVEPYEIT KATA TO PAYEIPEUQ.

TQ OIKIOKA ATTOPPIMUOTA GUOKEUEG TTOU

@Epouv To gUPBOAO = . ETIOTPEWTE TO
TTPOIOGV OTNV TOTTIK) 0Ag Hovada
AVAKUKAWGNG A ETTIKOIVWVAQJTE WE T dNUOTIKA
apxn.



Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
reparatii:
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte Tnchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

« Inainte de a instala aparatul, verific daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

« Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

« Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

* Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

= Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

« Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.
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* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

» Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

 Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante nfiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

» Acest aparat este livrat cu un cablu de
alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului
(mm?)

maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1
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Putere totala (W) Sectiunea cablului
(mm?)
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu Iasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.
Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Utilizati Tntotdeauna sticla si borcane
aprobate in scopuri de conservare.
Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.




— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

* Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

+ Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

+ Gatiti Intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijire si curatare

Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare personala, incendiu

sau deteriorare a aparatului!

+ Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.

+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

» Procedati cu atentie cand scoateti usa din
aparat. Usa este grea.

+ Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

* Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

« Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

* Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

» Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-I.
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3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala

nBEan an
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Panou de comanda

Bec/simbol putere

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda (pentru temperatura)

4. PANOUL DE COMANDA

4.1 Pornirea si oprirea aparatului
Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies in
afara.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de

selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit @

4.2 Campuri cu senzor / Butoane

J— Pentru a seta timpul.
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A 'ndicator / simbol pentru temperatura

Orificii de aerisire pentru ventilatorul de
racire

Bl Element de incalzire

El Bec

Ventilator
Suport pentru raft, detasabil

Adancitura cavitate - Recipient pentru
curatarea cu apa

Pozitii raft

3.2 Accesorii

« Raft sarma
Pentru forme de prajituri, vase rezistente
la caldura, vase pentru fripturi, vase.

« Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

* Ghidaje telescopice
Pentru a introduce si a scoate mai usor
tavile si raftul de sarma.

@ Pentru a seta o functie ceas.

_|_ Pentru a seta timpul.

4.3 Afisaj
A °
i
_ i)
o goog ©
N |

A. Functiile ceasului
B. Timer



5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/\ AVERTISMENT! 2.
Consultati capitolele privind siguranta.
5.1 Setarea orei
Dupa prima conectare la sursa de curent,
asteptati pana cand afisajul indica: ,,12:00”. 4.

1. + , - apasati pentru a seta timpul.

2. @ - apasati pentru a confirma sau timpul 5.

setat va fi salvat automat dupa

5 secunde. 6.

5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima 7.

utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera Tn timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

6. UTILIZAREA ZILNICA

Setati functia ) Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timpde 1 h.

Setati functia ) Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

Setati functia (. Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.

Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului Tnapoi pe pozitia lor
initiala.

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

incalzire jos
Pentru a coace prajituri crocante la baza si
pentru a conserva alimentele.

(]

6.1 Functii de gatire

lluminare
Pentru a aprinde lumina.

Gatire cu aer cald

Aer cald cu ventilatie

Pentru a frige carne si a coace prajituri.
Setati 0 temperatura mai scazuta decat
pentru Incalzire sus/jos, deoarece ventila-
torul distribuie caldura uniform in interiorul
cuptorului.

Pentru a frige sau coace alimente cu
aceeasi temperatura de gatire pe mai mult
de o pozitie a raftului, fara transfer de aro-
ma.

Grill
Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de
alimente si pentru paine prajita.

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa sa econo-
miseasca energia in timpul gatitului. Atunci
cand folositi aceasta functie, temperatura

din interiorul aparatului poate fi diferita de

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau
carne de pasare nedezosata pe un singur
raft. Pentru a coace, gratina si pentru a ru-
meni.

temperatura setata. Nivelul de caldura
poate fi redus. Pentru mai multe informatii,
consulta capitolul ,Utilizarea zilnica”, note
cu privire la: Aer cald umed.

ncalzire sus si jos

S| Decongelare
Pentru a decongela alimente (legume si
fructe). Timpul necesar decongelarii depin-
de de cantitatea si marimea preparatelor
congelate.

Pentru a coace si rumeni alimentele fara
sa schimbi pozitia raftului.
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6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( n
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.

7. FUNCTII SUPLIMENTARE

7.1 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

7.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Tabelul cu Functiile ceasului

@ Ora curenta
Pentru a seta, modifica sau verifica ora cu-
renta.

Iel Durata
Pentru a seta durata de functionare a apara-
tului.

Q Cronometru
Pentru a seta o numaratoare inversa. Aceas-
ta functie nu are nicio influenta asupra
functionarii cuptorului. Puteti seta aceasta
functie oricand, chiar si atunci cand cuptorul
este oprit.
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Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energeticad”, recomandari pentru
economisirea energiei.

6.3 Setarea functiei de gatire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta temperatura.

3. Cand gatitul se incheie, rotiti butoanele la
pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de
siguranta care intrerupe alimentarea cu
curent. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul porneste din nou in mod
automat.

8.2 Setarea: Ora curenta

1. O. apasati in mod repetat pentru a

modifica ora curenta. @ se aprinde
intermitent.
2. + , - apasati pentru a seta timpul.
Dupa aproximativ 5 sec, indicatorul pentru
timp inceteaza aprinderea intermitenta, iar
afisajul indica ora.

D- se aprinde intermitent cand introduceti
cuptorul n priza, cand a fost o pana de
curent sau cand cronometrul nu este setat.

+, — - apasati pentru a seta timpul.

8.3 Setarea: Durata
1. Setati o functie de gatire si temperatura.



2. - apasati in mod repetat. || se
aprinde intermitent.

3. + — - apasati pentru a seta: Durata.

Afisajul indica [21. 2| - se aprinde

intermitent la sfarsitul timpului setat. Se aude

semnalul si cuptorul se opreste.

4. Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

5. Rotiti butoanele de selectare la pozitia
oprit.

8.4 Setarea: Cronometru

1. O- apasati in mod repetat. D se
aprinde intermitent.

2. + , - apasati pentru a seta timpul.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma

10. INFORMATII SI SFATURI

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de

Functia porneste automat dupa 5 sec. La

incheierea duratei alese, este emis semnalul

sonor.

3. Pentru a opri semnalul apasati orice
buton.

4. Rotiti butoanele de selectare la pozitia
oprit.

8.5 Anulare: Functiile ceasului
1. O- apasati repetat pana cand simbolul
functiei ceas Incepe sa clipeasca.

2. Apasatilung —.
Functia ceas se opreste dupa cateva
secunde.

Introduceti raftul pe sinele de ghidare ale
suportului pentru rafturi si asigurati-va ca
piciorusele sunt indreptate in jos.

Cratita adanca

—

Tmpingegi tava intre sinele de ghidare ale
suportului raftului.

retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
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prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Simboluri utilizate in tabele:

§§9 Tipul alimentelor

=
Functia de incalzire
o,

Temperatura

— Accesoriu

@ Durata gatire (min)

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decat vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

« Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

* Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

* Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
fnaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Aer cald umed

[F]  Pozitie raft Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.
pa— o,
=N = C = O

Rulouri dulci, 12 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-40

cati lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sarma 220 2 35-40

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft 200 3 30-40
de sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 170 2 20-30
raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 2 35-45

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 3 35-45
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Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 200 40 - 50
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 25-35
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 20-30
lectare

Pricomigdale, 20 de tava de gatit sau tava de co- 180 40 - 45

bucati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 30-40
lectare

Pateuri sarate, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 170 35-45

cati lectare

Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de co- 150 40 - 50

cati lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 20-30
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 35-40
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 30-45

Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 35-40

ne, 0,7 kg

lectare

10.4 Informatii pentru institutele de testare

Teste conforme cu IEC 60350-1.

= — [+)

_N B = = C O
Prajituri mici, 16 incalzire sus si jos Tava de gatit 3 170 20-35
bucati pe tava
Prajituri mici, 16 Aer cald cu ventilatie  Tava de gatit 3 160 20-35
bucati pe tava
Prajituri mici, 16 Aer cald cu ventilatie  Tava de gatit 1si3 160 20-35
bucati pe tava
Placintd cu mere,  incalzire sus si jos Raft sarma 1 170 70 -90
2 forme @20 cm
Placinta cu mere, Aer cald cu ventilatie  Raft sarma 2 160 70 -90
2 forme @20 cm
Pandispan, forma Incalzire sus si jos Raft sarma 2 170 35-45
pentru prajituri
@26 cm
Pandispan, form& Aer cald cu ventilatie  Raft sarma 2 160 35-45

pentru prajituri
@26 cm
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Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos Tava de gatit 3 150 20-35
1)
Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie ~ Tava de gatit 3 150 20-35
1)

Grill Raft sarma 3 maxim 1-5

Paine prajita 1)

1) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv. Curatati si
verificati garnitura usii din jurul cadrului
cavitatii.

» Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.

» Curatati petele cu un detergent neutru.

Utilizarea zilnica

» Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul
sa functioneze timp de 10 minute inainte
de gatire. Nu depozitati preparatele in
aparat pentru mai mult de 20 de minute.
Uscati interiorul aparatului numai cu o
laveta din microfibra dupa fiecare utilizare.

Accesorii

» Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

» Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

46 ROMANA

11.2 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi i indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

L P
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4. |Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Stifturile de fixare de pe ghidajele telescopice

trebuie sa fie indreptate spre fata.

11.3 Curatarea cu apa

Aceasta procedura de curatare foloseste
umiditatea pentru a elimina grasimile si
resturile de mancare ramase in aparat.

1. Turnati apa in adancitura cavitatii: 150
ml.

2. Setati functia (]

3. Setati temperatura la 90 °C.

4. La&sati aparatul sa functioneze timp de 30
min.

5. Opriti aparatul.

6. Asteptati pana cand aparatul s-a racit.

Uscati cavitatea cu o lavetd moale.



11.4 Scoaterea si montarea usii

Usa cuptorului are doua panouri de sticla.

Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla
de la interior pentru a le curata. Cititi toate
instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea
usii” inainte de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!

Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. Inchideti usa cuptorului pana la jumatate
n prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.

4. Puneti usa pe o lavetd moale pe o
suprafata stabila si deschideti sistemul
de blocare pentru a scoate panoul intern
de sticla.

6. Mai intai ridicati cu atentie si apoi
scoateti panoul de sticla.

7. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla in
masina de spalat vase.

8. Dupa curatare, instalati panoul de sticla
si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un

clic la inchiderea clemelor.

Daca este instalata corect, garnitura usii face

clic.

Asigurati-va ca ati montat corect panoul
intern din sticla A in locasuri.

A
L~

e .
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11.5 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

12. DEPANAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in
acest tabel, contactati un Centru de service
autorizat.

Problema Cauza si remediere

Siguranta este arsa. Veri-
ficati daca siguranta este
cauza defectiunii. Daca
problema persista, con-
tactati un electrician auto-
rizat.

Aparatul nu se incalzeste.

Nu utilizati aparatul. Con-
tactati un Centru de ser-
vice autorizat.

Garnitura usii este dete-
riorata.

Afisajul indica ,12.00". A fost o pana de curent.

Setati timpul.

13. EFICIENTA ENERGETICA

3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.

2. Curatatl capacul de sticla.

3. Inlocum becul cu un bec adecvat rezistent
lao temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema Cauza si remediere

Becul este ars. InIocum
becul. Consultati ,,Ingrmre
si curatare”, inlocuirea
becului.

Becul nu functioneaza.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica Si

energetica
Denumirea furnizorului Electrolux
Identificarea modelului EOF3H50BX 944068153
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Index de eficienta energetica

95.1

Clasa de eficienta energetica

A

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional

0.89 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.78 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 651
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 28.4 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby

0.8W

Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil

20 min.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine mancarea calda.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.
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14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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