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NE MENDOJME PER JU

Faleminderit pér blerjen e njé pajisjeje Elextrolux. Keni zgjedhur njé produkt gé sjell me vete
dekada eksperience dhe novatorizmi profesional. Origjinal dhe me stil, €shté projektuar duke ju
pasur ju né mendje. Késhtu gé sa heré qé ta pérdorni, mund té bazoheni né faktin se do té
merrni rezultate optimale ¢do heré.

Miré se vini né Electrolux.

Vizitoni fagen toné té internetit pér:

Té marré késhilla mbi pérdorimin, broshura, informacion rreth zgjidhjes sé problemeve,
shérbimit dhe riparimit

www.electrolux.com/support

Regjistrojeni produktin pér shérbim mé té miré:

www.registerelectrolux.com

Blini aksesoré, pjesé konsumi dhe pjesé origjinale kémbimi pér pajisjen:
www.electrolux.com/shop

Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My
Electrolux Kitchen.

B> EovePly
KUJDESI DHE SHERBIMI NDAJ KLIENTIT

Pérdorni gjithmoné pjesé kémbimi origjinale.

Kur kontaktoni Qendrén toné té Autorizuar t&€ Shérbimit, sigurohuni qé té keni né dispozicion té
dhénat e méposhtme: Modeli, PNC, numri serial.

Ky Informacioni mund té gjendet né pllakén e klasifikimit.

Paralajmérim / Té dhéna rreth sigurisé dhe kujdesit
@ Té dhéna té pérgjithshme dhe késhilla
Té dhéna rreth ambientit

<] @)
Ho©@

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té

ardhmen.

1.1 Siguria e femijéve dhe personave me probleme

- Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t&€ moshés 8 vjeg e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose qé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
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INFORMACIONI | SIGURISE

nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési té
kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

- Fémijét duhet t& monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

- Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

- PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés qé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

- Nése pajisja ka njé mekanizém pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

- Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

- Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

- Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

- Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

- Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

- Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

- Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.

- Nése kordoni i energjisé elektrike é€shté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
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UDHEZIMET PER SIGURINE

shérbimit e tij ose persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té ndérroni
llambén.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages
sé brendésisé sé pajisjes.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té futur
aksesorét ose enét pér furré.

Pérdorni vetém sensorin e ushgimit (sensorin e
temperaturés) gé rekomandohet pér kété pajisje.

Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin
e kundert.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé
krisjen e xhamit.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

PARALAJMERIM!
Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje.

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje t& démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t&¢ dhéna me pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni gjithnjé doreza
sigurie dhe képucé té mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat e
instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

+ Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje. Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga priza.

Lartésia minimale e mobilies (Mobilia nén lartésiné 590 (600) mm
minimale té suprinés)

Gjerésia e mobilies 560 mm
Thellésia e mobilies 550 (550) mm
Lartésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 594 mm
Lartésia e pjesés sé€ pasme té pajisjes 576 mm
Gjerésia e pjesés sé pérparme té pajisjes 595 mm
Gjerésia e pjesés sé pasme té pajisjes 559 mm
Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
Madhésia minimale e hapjes sé ventilimit. Hapja e 560x20 mm
vendosur né pjesén e pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore té furnizimit. Kablloja 1500 mm
éshté vendosur né kéndin e djathté té pjesés sé

pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

« Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga njé elektricist i kualifikuar.
* Pajisja duhet tokézuar.

+ Sigurohuni gé parametrat né pllakén e specifikimeve té pérkojné me vlerat elektrike té rrjetit
elektrik.

» Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té instaluar si duhet.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina dhe kabllo zgjatuese.

» Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike duhet
zévendésuar, kjo duhet béré nga Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike qé té prekin derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo hapésirés
poshté pajisjes, veganérisht kur €shté né puné ose dera éshté e nxehté.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

» Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent dhe té izoluara duhet té shtréngohet né ményré té
tillé gé té mos higet pa vegla.

» Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e arritshme
pas montimit t& pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur nga spina.

» Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen duhet
té higen nga foleja), salvavitat dhe kontaktorét.

» Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje instaluese e cila ju lejon té shképusni pajisjen nga
rryma elektrike né té gjitha polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé hapje kontakti me
gjerési minimale 3 mm.

* Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pér pjesén e kabllos, referojuni fugisé sé pérgjithshme né pllakén e specifikimeve.Gjithashtu
mund t'i referoheni tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit (mm?)
maksimumi 1380 3x0.75

maksimumi 2300 3x1

maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé) duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe té
fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/N PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

» Sigurohuni gé vendet e ventilimit t&¢ mos jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté punés.

» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té clirohet
avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar té lagura ose kur keni pasur kontakt me ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune ose si sipérfage mbéshtetése.

» Hapeni derén e pajisjes me kujdes. Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té krijojé njé
pérzierje alkooli dhe ajri.

* Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt me shkéndija apo flaké té hapura kur hapni derén.
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UDHEZIMET PER SIGURINE

Mos vendosni produkte gé marrin flaké ose sende té lagura me produkte té& ndezshme
brenda, prané pajisjes ose mbi té.

PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose ¢gngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té tjera né pajisje drejtpérsédrejti né fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né pjesén e poshtme té hapésirés sé pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né pajisje pasi té€ keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni aksesorét.

Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk ndikon né funksionimin e pajisjes.

Pérdorni tepsi té thellé pér kekeé té buté. Léngjet e frutave shkaktojné njolla gé mund té
mbesin pérgjithmoné.

Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes t& mbyllur.

Nése pajisja €shté instaluar pas njé paneli mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni gé dera té
mos mbyllet asnjéheré kur pajisja €shté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur mobilieje mund té
akumulohet nxehtési dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si rrjedhim déme né pajisje,
banesé apo dysheme. Mos e mbylini panelin e mobilies derisa pajisja té jeté ftohur plotésisht
pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té pajisjes.

Pérpara se té kryeni mirémbajtjen e pajisjes, ¢aktivizojeni até dhe higeni nga priza.
Sigurohuni qé pajisja té jeté e ftohté. Ka rrezik qé panelet prej xhami té thyhen.

Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té derés kur jané t& démtuara. Kontaktoni gendrén
e autorizuar té shérbimit.

Tregoni kujdes kur e higni derén nga pajisja. Dera éshté e réndé!

Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té& parandaluar démtimin e materialit t€ sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té lagésht. Pérdorni vetém detergjente neutrale. Mos
pérdorni produkte gérryese, materiale pastruese té ashpra, tretés ose objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni udhézimet e sigurisé€ né paketim.
Mos e pastroni smaltin katalitik me detergjent.

2.5 Ndrigimi i brendshém

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

Né lidhje me llambat brenda produktit dhe llambat e pjeséve té kémbimit té shitura vegmas:
Kéto llamba jané prodhuar pér kushte ekstreme fizike né pajisjet elektroshtépiake, si p.sh.
temperaturé, dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér té sinjalizuar informacion rreth
statusit té pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér ndricim né ambiente shtépiake.

Ky produkt pérmban njé burim drite té klasit G té efikasitetit t& energjisé.

Pérdorni vetém llamba me té njéjtat specifike.

8/664



INSTALI

Mi

2.6 Shérbimi

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me gendrén e autorizuar té shérbimit.
» Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.7 Hedhja

PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

» Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér informacion se si ta hidhni pajisjen.
+ Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit me energji.
» Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané pajisjes dhe hidheni até.

* Higni kapésen e derés pér té parandaluar qé fémijét kafshét shtépiake té ngecin brenda
pajisjes.

3. INSTALIMI

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

3.1 Montimi inkaso
R be. /el \
@ Voulube escmes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
hY

(*mm)

523
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(*mm)
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PERSHKRIM | PRODUKTIT

4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme

T
®
Eé HH&

Paneli i kontrollit

H Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

B Celésii kontrollit

B Elementi i ngrohjes

A Priza e sensorit t& ushqgimit
Llamba

B Ventilimi

B} Zbalcim i brendshém

] Mbéshtetje e raftit, i Iévizshém
tEl Poyicioni i raftit

4.2 Aksesorét

* Rafti me rrjeté
Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
» Tava e pjekjes
Pér keké dhe kulegé.
» Tava e skarés/pjekjes
Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér mbledhjen e yndyrés.
» Sensori i ushqimit
Pér té matur se sa gatuhet ushqimi.
» Korridori teleskopik
Me shinat teleskopike mund t'i vendosni dhe higni raftet mé lehté.
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PANELI | KONTROLLIT

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Dorezat e palosshme

Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin. Celési del jashté.

5.2 Pérmbledhje e panelit té kontrollit

Zgjidhni njé funksion té nxehjes pér té& ndezur pajisjen. Kthejeni gelésin pér funksionet e
nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur pajisjen.

O 'S £ Vs OK
. . . e . Sensori i Konfirmoni
Kohématési Nxehje e shpejté Té lehta S P
ushqimit cilésimin

5.3 Ekrani

Kycje

Gatim i asistuar

Pastrimi

Cilésimet

- - O N Ekrani me funksionet kryesore.
' |. |c.) |_":'| o DEMO
B o o
h:min:s
QRTw ¥ o &
Treguesit e ekranit
Treguesit bazé
& ¥ wl % >»

Nxehje e shpejté

Treguesit e kohématésit

Q

Kujtuesi i minutave

STOP

Koha e pérfundimit

@

Shtyrja e orarit

0]

Kohématési me
rritje

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose
kohén. Shiriti €shté plotésisht i kug kur
pajisja arrin temperaturén e caktuar.

Treguesi i gatimit me avull

Sensori i ushgimit treguesi
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PERPARA PERDORIMIT TE PARE

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni pajisjen bosh dhe vendosni kohén:

=] o = ( \
S | &
z Z 00:00
Vendosni kohén. Shtypni OK,

6.2 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara pérdorimit té paré.

Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve gé mund té higen nga furra.

Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E]

Léreni furrén té punojé pér 1o.

Hapi 3 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 15min.

@ Furra mund té nxjerré eré té keqe dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé¢ dhoma té
jeté e ajrosur miré.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

A PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

Hapi 1 Kthjeni gelésin e funksioneve té nxehjes dhe zgjidhni njé funksion té nxehjes.

Hapi 2 Rrotullojeni gelésin e komandimit pér té cilésuar temperaturén.
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PERDORIMI | PERDITSHEM

Gatimi me avull

Sigurohuni gé furra té jeté e ftohté.

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
( \ ( \ Nxehni
paraprakisht furrén
bosh pér 10 minuta
pér té krijuar
lagéshtiré.
Zgjidhni Futni ushgim né
Mbusheni relievin e hapésirés sé funksionin e Vendosni furré.
brendshme me ujé rubineti. nxehjes me temperaturén.
avull.

@ Kapaciteti maksimal i relievit t&€ hapésirés sé brendshme éshté 250 ml. Mos e rimbushni

relievin e hapésirés sé brendshme gjaté gatimit ose kur furra éshté e nxehté.

Kur gatimi me avull pérfundon:

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

Kthejeni celésin e
funksioneve té nxehjes né
pozicionin e fikjes pér té fikur

furrén.

Hapni derén plotésisht.
Lagéshtira e gliruar mund té
shkaktojé djegie.

Sigurohuni gé furra té jeté e
ftohté. Higni ujin e mbetur
nga relievi i hapésirés sé

brendshme.

7.2 Funksionet e nxehjes

nxehjes

Funksionet e

Aplikimi

)

Ventilator i ploté

Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njekohésisht dhe pér té tharé
ushqgimin. Vendosni temperaturén 20 - 40°C mé poshté se sa pér Gatim
tradicional.

Gatim tradicional

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.
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Funksionet e Aplikimi
nxehjes
(f\) Pér té shtuar lagéshtiré gjaté gatimit. Pér t& marré ngjyrén e duhur dhe
\l/ kore kércitése gjaté pjekjes. Pér t& dhéné mé shumé Iéng gjaté ringrohjes.
SteamBake Pér konservimin e frutave ose zarzavateve.

Funksioni i picés

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtjen e ushqgimit.

Ushqime té ngrira

Nxehtésia e
poshtme
vvv Pér té gatuar ushqime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me
i prerje trekéndore ose kuleg) krokante.

7]

Ky funksion éshté krijuar pér té kursyer energji gjaté gatimit. Kur pérdorni
kété funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té ndryshojé

. .‘_ nga temperatura e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fuqia e
Pjekje vent. me : . . . s ; S
lagéshtiré ngrohjes mund té pakésohet. Pé&r mé shumé informacion referojuni
kapitullit "Pérdorimi ditor", Shénime mbi: Pjekje vent. me lagéshtiré.
vvv Pér té pjekur né skaré ushgime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara

4

Skaré turbo

Pér té pjekur nyja té médha mishi ose shpendésh me kocka né njé
pozicion rafti. Pér té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Menyja

Pér té hyré te menyja: Gatim i asistuar, Pastrimi, Cilésimet.

7.3 Shénime mbi:Pjekje vent. me lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér t&€ gené né pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik dhe
kérkesat e ekodizajnit (sipasEU 65/2014 dheEU 66/2014). Testimet sipas: IEC/EN 60350-1.
Dera e furrés duhet té&€ mbyllet gjaté gatimit né ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté t&€ mundshém té energijisé.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash.
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Pér udhézimet e gatimit referojuni kapitullit "Udhézime dhe késhilla", Pjekje vent. me
lagéshtiré.Pér rekomandime té pérgjithshme té kursimit t&€ energjis€, referojuni kapitullit
"Efikasiteti i energjisé", Kursimi i energjisé.

7.4 Si té vendosni:Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion té nxehjes dhe temperaturé té rekomanduar.
Pérdoreni funksionin pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara. Gjithashtu
mund té rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushgimi éshté gati.

gjithashtu me:

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani Niveli i gatimit té njé gjelle:

» Sensori i ushgimit * | pjekur pak

» | gatuar mesatarisht
» | gatuar miré

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
1
« Q~ « Q~ « Q~ ﬁ
= bl P1-P.. OK
Hyni né meny. ZgjidhniGatim i Zgjidhni gatimin. Vendoseni enén né
asistuar. Shtypni OK, Shtypni OK. furre._ t(o_nfl_rmonl
cilésimin.

7.5 Gatim i asistuar

Legjenda

”?

Sensori i ushgimit né dispozicion. Vendosni Sensori i ushgimit né pjesén mé
té trashé té pjatés.
Pajisja fiket kur arrihet temperatura e caktuar Sensori i ushgimit.

)

Sasia e ujit pér funksionin e avullit.

[

Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni gatimin.

=

Niveli i raftit.

Ekrani tregon P dhe njé numér té gatimit g¢ mund ta kontrolloni né tabelé.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
n Mish i pjekur
lope, i pjekur pak
gy | Mishipiekur 1-1.5kg;4-5 | [ 2; tepsi piekjeje
lope, mesatare cm copa té Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té
trasha

Mish i pjekur
lope, e pjekur
miré

nxehté. Fusni né pajisje.

Biftek, mesatare

180 - 220 g pér
copé; 3 cm feta

/‘? E El 3; ené pjekjeje né raftin e telit
Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té

té trasha nxehté. Fusni né pajisje.

:?"osto Vi%i.l 1.5-2kg V= 2; ené pjekjeje né raftin e telit

kerguar( ””gﬁ Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té
a IarlyteZﬁr:sic::: eore nxehté. Shtoni l&éng. Fusni né paijisje.

trashé)

Mish i pjekur
@ | lope, i pjekur pak

(gatim i ngadalté)

L /‘? E| 2; tavé pér pjekje

Mish i pjekur 1-15kKg: 4-5 . o A .
lope, mesatare -9 Kg; @ Pc.erc_J_ornl ergzat t__uaja te__prgferuara ose thjes‘ht.

(gatim i ngadalté) c¢m copa te kripé dhe piper té freskét té bluar. Skugni mishin

trasha pér disa minuta né njé tigan té nxehté. Fusni né

Mish i pjekur pajisje.

lope, e pjekur
E miré (gatim i

ngadalté)

Fileté, e pjekur
El | pak (gatimi

ngadalté)

/‘? E 2; tepsi pjekjeje

Fileté, mesatare Oé5 -1.5 kg:t5__ - | Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht

[10] (gatim i ngadalté) CT:acs?wza € kripé dhe piper té freskét té bluar. Skugni mishin

Fileto, e pjekur
miré (gatim i
ngadalté)

pér disa minuta né njé tigan té nxehté. Fusni né
pajisje.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
Rr:)stto I‘I’igi (p-sh. 08-15 kng,4 /? E 2; ené pjekjeje né raftin e telit
EE shpatull cm Coﬁa € Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Shtoni léng.
trasha Pjekje e mbuluar.
Q:fatos"e 1.5-2kg /‘? E 2; ené pjekjeje né raftin e telit
st Fl'(a ufia ed . Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit,
pjekur nga derri kthejeni mishin nga ana tjetér.
Mish derri né 1.5-2kg Vld= 2; tepsi pjekjeje
m copg (I?..at'm ! Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté
ngadalté) kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni mishin
nga ana tjetér pér pjekje té barabarté.
ljé, e freskat 1-1.5kg; 5t"- 6| 21 2; gatim rosto né raftin me rrjeté
m cm copa te Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
trasha
Brinje 2-3 kg; (=3 tigan i thells

pérdorni brinjé
té pagatuara, 2

Shtoni Iéng pér t& mbuluar pjesén e poshtme té
enés. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé

- 3 om & holla gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.
Kofihél?engji 1.5-2kg; 7t"- o 20 2; gatim rosto né tavé pér pjekje
me kocka crr: colp;a © Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés
rasha sé€ gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.
Pulé e ploté 1 'f1 .5kk'$; e E 2; s 200 ml; gatim tave né tavé pér pjekje
m reske Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté
kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni pulén
nga ana tjetér pér pjekje té barabarté.
19) Gjysmé pule 0.5-0.8kg /0? E| 3. tepsi pjekjeje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Gjoks pule 180-200 g pér | #D[s][-] 2; tavé né raftin e telit

copé

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni
mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.

Kofshé pule, té
freskéta

/‘? El 3; tepsi pjekjeje

Nése sé pari keni marinuar kémbét e pulés,
vendosni temperaturé mé té ulét dhe gatuajini
mé gjaté.
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Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
Rosé, e ploté 2-3kg /? E 2; ené pjekjeje né raftin e telit
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni
E mishin né tavén e rostos. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni rosén nga
ana tjetér.
Paté, e ploté 4-5kg 2?2 tigan i thelis
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni
E mishin né tepsiné e thellé té pjekjes. Pasi té keté
kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni patén
nga ana tjetér.
24] Copé mishi kg /‘? IEI 2; rafti me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Peshk i ploté, né 0.5 -1 kg pér /O?E| 2: tepsi pickieie
25| skaré peshk ; tepsi pjexje)

Mbusheni peshkun me gjalpé dhe pérdorni
erézat dhe barishtet tuaja té preferuara.

Fileta peshku

E IEI 3; tavé né raftin e telit
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

Kek me
qumeéshtor

E 2; @ tavé 28 cm me formé né raftin me
rrjeté

Kek me mollé

[ 2;lea) 100 - 150 ml; tavé pér pjekje

Tarté me mollé

E 2; formé byreku né raftin me rrjeté

B

Embélsiré me
mollé

BE 2. bk 100- 150 mi; G 22 cm forme

byreku né raftin me tel

Keké Brownie

2 kg prej brumi

(= 3 tigan i thellé

H

Keké né kupa me
cokollaté

EE 2; lﬂ 100 - 150 ml; tepsi kekésh me
kupa né raftin me tel

H

Kek klasik

E 2; tepsi buke né raftin me rrjeté
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buké e bardhé

Gatimi Pesha Niveli i raftit / Aksesori
Patate té pjekura 1 kg E 2: tavé pér pjekje
Vendosini patatet e plota me I€kuré né tepsiné e
pjekjes.
Feta Tkg E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini patatet
né copa.
P?”'?‘e te & skaré 1-1.5kg E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
@ perziera ne skare Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini
perimet né copa.
Kroketa, té ngrira 0.5 kg E 3. tepsi pjekjeje
Patate té holla, té 0.75 kg E| 3 tepsi pjekjeje
ngrira ’
La?zanjé me 1-15kg = 2; tavé né raftin me rrjeté
mish / zarzavate
me peta té thata
makaronash
Pattatte gt:]"ratin 1-15kg = 1; tavé né raftin me rrjeté
EE (pa ate © Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit,
pagatuara) rrotullojeni tavén.
m :i‘if_.e freskat, _ ‘E IEI 2; &] 100 ml; tavé pér pjekje shturar me
ofle letér furre
m ri‘:éh‘.:'. freskat, o _ E E‘ 2; tavé pér pjekje e veshur me letér
rashé piekjeje
H Quiche B = 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté
Bageté / cabaté / 0.8kg (] [H 2; ) 150 mi; tepsi pjekieje e veshur me

letér furre
Duhet mé shumé kohé pér buké té bardhé.
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FUNKSIONET E ORES

Gatimi

Pesha

Niveli i raftit /| Aksesori

Té gjitha

drithérat /

m thekra / buka e
errét té gjitha

drithérat né

tepsiné e bukés

1 kg

EB 2; M 150 ml; tepsi pjekjeje e veshur

me letér furre / taft teli

8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés

Pérdorimi

Q

Kujtuesi i minutave

Kur pérfundon kohématési, bie sinjali akustik.

STOP
Koha e gatimit

Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon funksioni i nxehjes.

@

Shtyrja e orarit

Pér té shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.

©)

Kohématési me rritje

Maksimumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion nuk ndikon né
funksionimin e furrés.
Pér té ndezur dhe fikur Kohématési me rritje zgjidhni: Menyja,

Cilésimet.

8.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Ményra e vendosjes: Ora Ditore

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
( i q 1
( ‘ _;\ /_
Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te - )
menyja dhe zgjidhni Cilésimet, ora e dités. Caktoni orén. shtypni: OK.
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Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
e Ekrani \ s
tregon: ( \
0:00
Caktoni Kujtuesi i
shtypni: O. rinutave shtypni: OK_
@ Kohémateési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
Si ta programoni: Koha e gatimit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
( e ( \ e
\ \
@ Ekrani tregon: C@
0:00
Zgjidhni njé - o
funksion nxehjeje Shtypeni disa Vendosni kohén oK
dhe vendosni hera: . e gatimit. Shtypni: 1.
temperaturén.
@ Kohémateési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
Si ta programoni: Shtyrja e orarit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5 Hapi 6
Né
N V2 1 1
( \ Nz ekran ( \ “E Ekrani ( \ “E
shfaget: tregon:
periudh --i--
ae @
TR dités
Zgjidhni ) NDALIM
funksio | Shtypeni @& Vendosni i I Vendosn N
; . " Shtypni: i kohéne | Shtypni:
nin € disa here: NISJA kohén e OK mbarimit OK
nxehjes V] fillimit. : :
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Si ta programoni: Shtyrja e orarit

@ Kohématési fillon t&€ numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.

9. PERDORIMI | AKSESOREVE

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu pajisje
kundér animit. Buzét e ngritura pérreth skarés parandalojné rréshgqitjen nga rafti.

Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbajtéses sé raftit dhe sigurohuni gé
kémbét té jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbajtéses sé raftit.

9.2 Sensori i ushqimit
Sensori i ushgimit - mat temperaturén brenda ushqimit.

Duhet té vendosen dy temperatura té ndryshme:

C M

Temperatura e furrés. Temperatura e brendshme.
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Pér rezultate sa mé té mira né gatim:

Pérbérésit duhet té jené né mos e pérdorni pér gatime gjaté gatimit duhet t& mbetet né
temperaturé dhome. té Iéngshme. ené.

9.3 Si ta pérdorni: Sensori i ushqimit

Hapi 1 Ndizni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé funksion nxehjeje dhe nése éshté e nevojshme, temperaturén e furrés.

Hapi 3 Futni: Sensori i ushgimit.

Mish, pulé dhe peshk tavé
Futni majén e Sensori i ushgimit né gendér Futni majén e Sensori i ushgimit saktésisht né
té mishit ose peshkut, né pjesén mé té gendér té tavés. Sensori i ushgimit duhet jeté i
trashé nése éshté e mundur. Sigurohuni gé palévizur né njé vend gjaté gatimit. Pérdorni njé
té paktén 3/4 e Sensori i ushqgimit té jeté pérbérés té ngurté pér té arritur kété. Pérdorni
brenda pjatés. buzét e tavés sé pjekjes pér t&€ mbajtur dorezén

prej silikoni t& Sensori i ushgimit. Maja e Sensori i
ushqgimit nuk duhet té preké fundin e tavés sé
pjekjes.

Hapi 4 Futni Sensori i ushqimit né folené né pjesén e pérparme té furrés.
Ekrani shfaq temperaturén e aktuale té: Sensori i ushgimit.

Hapi 5 /?— shtypni pér t& vendosur temperaturén e brendshme té sensorit.

Hapi 6 OK - shtypeni pér ta konfirmuar.

Kur ushgimi arrin temperaturén e vendosur, dégjohet sinjali. Mund té zgjidhni té
ndaloni ose té vazhdoni gatimin pér t'u siguruar qé ushqimi é€shté gatuar miré.
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Hapi 7 Higeni Sensori i ushqimit nga priza dhe nxirreni gatesén nga furra.

A PARALAJMERIM!
Ka rrezik djegieje Sensori i ushgimit pasi nxehet. Kini kujdes kur e
shképusni nga priza dhe kur e higni nga ushgimi.

10. FUNKSIONET SHTESE

10.1 Kygje

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit éshté i kycur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit €shté i kycur.

M OOK. shtypeni e mbajeni pér OOK . shtypeni e mbajeni pér
té aktivizuar funksionin. té ta gaktivizuar.
Tingéllon njé sinjal.

MoK

@ 3x EI - pulson kur aktivizohet kygja.

10.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie pajisja fiket pas njé faré kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né veprim
dhe nuk ndryshoni asnjé cilésim.

(°C) @ (0)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimumi 3

Fikja automatike nuk punon me funksionet: Té lehta, Sensori i ushgimit, Shtyrja e orarit.

10.3 Ventilatori i ftohjes

Kur pajisja €shté né pung, ventilatori i ftohjes ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaqet e
pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen, ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé derisa té
ftohet pajisja.
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11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia
dhe sasia e pérbérésve té pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga pajisja qé kishit mé paré. Udhézimet e
méposhtme tregojné cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin
e skarés pér lloje té veganta ushgimi.

Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té veganté, kérkoni pér njé té pérafért.

11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e listuara né tabelén mé poshté.

¥ = E |k
\ uru
(°C) (min)

Role té émbla, 16 | tavé pér pjekje ose tavé 180 2 20-30

copé e thellé

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé 180 2 30-40
e thellé

Picé, e ngriré, rafti rrieté 220 2 10-15

0,35 kg

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé 170 2 25-35
e thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé 175 3 25-30
e thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftine | 200 3 25-30
telit

Bazé pudingu tavé baze pandispanje 180 2 15-25

pandispanje né raft teli

Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me 170 2 40 - 50
rrieté
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)
Peshk i zier, 0,3 tavé pér pjekje ose tavé 180 3 20-25
kg e thellé
Peshk i ploté, 0,2 | tavé pér pjekje ose tavé 180 3 25-35
kg e thellé
Fileta peshku, 0,3 | tavé pice mbi raft teli 180 3 25-30
kg
Mish i zier, 0,25 tavé pér pjekje ose tavé 200 3 35-45
kg e thellé
Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé 200 3 25-30
e thellé
Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé 180 2 20-30
e thellé
Amareta, 24 copé | tavé pér pjekje ose tavé 180 2 25-35
e thellé
Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé 170 2 30-40
copé e thellé
Pasta me kripé, tavé pér pjekje ose tavé 180 2 25-30
20 copé e thellé
Biskota me kore tavé pér pjekje ose tavé 150 2 25-35
té shkrifét, 20 e thellé
copé
Tarta té vogla, 8 tavé pér pjekje ose tavé 170 2 20-30
copé e thellé
Perime, té ziera, tavé pér pjekje ose tavé 180 3 35-45
0,4 kg e thellé
Oméleté tavé pice mbi raft teli 200 3 25-30
vegjetariane
Perime tavé pér pjekje ose tavé 180 4 25-30

mesdhetare, 0,7
kg

e thellé

27/664



UDHEZIME DHE KESHILLA

11.3 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar

Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me
ngjyré té gelur dhe reflektuese.

.~

Tasa e - -
Tavé pice Tavé gatimi qeramike Tave pér bazé
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese Qergmlke“ E errét, joreflektuese
) . ) . 8 cm diametér, ) .
28 cm diametér 26 cm diametér 5 cm lartési 28 cm diametér

11.4 Tabelat e gatimit pér institutet e testimit

Informacion pér institutet e testimit

Testet sipas IEC 60350-1.

¥ = K O @
O (] o
(°C) (min)
Keké té Gatim Tava e 3 170 20-35 -
vegjél, tradicional pjekjes
20 pér
tepsi
Keké té Ventilator i Tava e 3 150 - 20-35 -
vegjél, ploté pjekjes 160
20 pér
tepsi
Keké té Ventilator i Tava e 2 dhe 4 150 - 20-35 -
vegjél, ploté pjekjes 160
20 pér
tepsi
Embélsir | Gatim Rafti me 2 180 70 -90 -
€ me tradicional rrieté
mollg, 2
tava
@20 cm
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¥ 8 |= |80 |®
L | B o
(°C) (min)

Embélsir | Ventilator i Rafti me 2 160 70-90 -
éme ploté rrieté
mollg, 2
tava
@20 cm
Pandisp | Gatim Rafti me 2 170 40-50 Ngroheni furrén
anjé pa tradicional rrieté paraprakisht pér
yndyré, 10 min.
formé
keku @
26 cm
Pandisp | Ventilator i Rafti me 2 160 40 - 50 Ngroheni furrén
anjé pa ploté rrieté paraprakisht pér
yndyré, 10 min.
formé
keku @
26 cm
Pandisp | Ventilator i Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60 Ngroheni furrén
anjé pa ploté rrieté paraprakisht pér
yndyré, 10 min.
formé
keku @
26 cm
Amareta | Ventilatori | Tavae 3 140 - 20-40 -

ploté pjekjes 150
Amareta | Ventilatori | Tavae 2 dhe 4 140 - 25-45 -

ploté pjekjes 150
Amareta | Gatim Tava e 3 140 - 25-45 -

tradicional pjekjes 150
Buké e Skara Rafti me 4 maks. 1-5 Ngroheni furrén
thekur, 4 rrieté paraprakisht pér
- 6 copé 10 min.
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¥ B = k80 6
O —

(°C) (min)
Qofte Skara Rafti me 4 maks. 20-30 Vendosni raftin
prej rrieté, me rrjeté né
mish tavé nivelin e katért
lope, 6 kullimi dhe tavén e
COpé, kullimit né nivelin
0.6 kg e treté té furrés.

Rrotullojeni
ushqgimin pasi té
keté kaluar
gjysma e kohés
sé gatimit.
Ngroheni furrén
paraprakisht pér
10 min.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

12.1 Shénime pér pastrimin

Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té

< ngrohté dhe njé detergjent té€ buté. Pastroni dhe kontrolloni guarnicionin e derés
rrotull kornizés sé hapésirés sé brendshme.
Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.
Agjentét e
pastrimit Pastroni njollat me njé detergjent té buté. Mos e aplikoni mbi sipérfaget
katalitike.
A Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés
= Y[ ose mbetjeve té tjera mund té shkaktojé zjarr.
| I Né pajisje ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti.
- — . Pér té ulur kondensimin, léreni pajisjen té punojé pér 10 minuta para gatimit.
Pérdorimi i Mos e ruani ushgimin né pajisie pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné
pérditshém

vetém me njé copé me mikrofibra pas ¢do pérdorimi.
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Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |érini té thahen. Pérdorni
e , vetém njé lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i
W pastroni aksesorét né pjatalarése.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose

Aksesorét objekte me majé t& mprehté.

12.2 Si ta pastroni: Zbalcim i brendshém

Pastroni relievin e hapésirés sé brendshme pér té hequr mbetjet e gmérsit pas gatimit me avull.

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Hidhni: 250 ml uthull né Léreni uthullén té tresé Fshijeni pjesén e brendshme
relievin e hapésirés sé mbetjet e gmérsit né me njé lecké té buté.
brendshme. Pérdorni temperaturé ambienti pér 30
maksimumi 6% uthull pa minuta.
aditivé.

Pér funksionin: SteamBake pastroni furrén pér ¢do 5 - 10 cikle gatimi.

12.3 Ményra e heqjes: Mbajtéset e rafteve / panelet katalitike
Higni mbajtéset e rafteve / panelet katalitike pér té pastruar furrén.

Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té
ftohet.

mbajtéses nga pareti anésor.
Mbajeni pjesén e pasme té
mbaijtéses sé rafteve dhe
panelit katalitik né vend.
Panelet katalitike nuk jané
ngjitur me paretet e furrés. Ata
mund té bihen kur higni
mbaijtéset e rafteve.

Hapi 2 Térhigni pjesén ballore té |

Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té | T
mbajtéses sé rafteve jashté 1/ — -
murit anésor dhe higeni. ‘ =

) 0 = f—=—

T

2 d
Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né %X -
rendin e kundért. =~
Kunjat mbajtés né treguesit o
teleskopiké duhet té drejtohen

pérpara.
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12.4 Si ta pérdorni: Pastrimi katalitik

Né hapésirén e brendshme ka panele katalitike. Panelet katalitike absorbojné yndyrén gjaté

procesit té katalizés.
Njollat ose ¢ngjyrosja e veshjes katalitike nuk kané asnjé ndikim né pastrim.

Pastroni furrén me pastrim katalitik

Para pastrimit katalitik higni té gjitha aksesorét.

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

—_ Kur furra té ftohet,
Zgjidhni Menyja == / Pastrimi Kur pastrimi pérfundon, bie pastrojeni dyshemené e

m/ dhe shtypni OK tre heré sinjali akustik. Furra fiket. furrés me njé lecke té
' njomé dhe té buté

Kohézgjatja: 1 oré.Smalti katalitik €shté vetépastrues, mos e pastroni me lecké.

12.5 Ményra e heqgjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés ka tri panele xhami. Mund t'i higni derén e furrés dhe panelet e brendshme prej
xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Heqja dhe instalimi i derés" pérpara se té
higni panelet prej xhami.

A KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén plotésisht dhe mbani té
dyja menteshat. ~
\

Hapi 2 Ngrini dhe térhigni shulat derisa té
klikojné.
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Hapi 3

Mbylleni derén e furrés né pozicionin
e paré té hapjes. Mé pas ngrini dhe
térhigeni per ta hequr derén nga
vendi.

Hapi 4

Véreni derén mbi njé pélhuré té buté
mbi njé sipérfage té géndrueshme.

Hapi 5

Mbani shtrénguar né té dy anét
kornizén (B) e sipérme té derés dhe
shtyjeni nga brenda pér ta ¢liruar nga
kllapa.

Hapi 6

Térhigeni kornizén e derés drejt vetes
pér ta hequr.

Hapi 7

Mbaijini panelet prej xhami té derés
nga pjesa e sipérme dhe nxirrini
jashté me kujdes njé nga njé. Filloni
nga paneli i sipérm. Sigurohuni qé
xhami té rréshgasé jashté
mbéshtetéseve krejtésisht.

Hapi 8

Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami.
Mos i pastroni panelet prej xhami né pjatalarése.

Hapi 9

Pas pastrimit, montoni panelet prej xhami dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni njé klikim kur mbylini shulat.
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Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej
xhami (A dhe B) né rendin e duhur.
Kontrolloni pér simbolin/printimin né secilén
ané té panelit té xhamit, secili prej paneleve
té xhamit duket ndryshe pér ta béré
¢montimin dhe montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend
panelin e mesém prej xhami.

12.6 Ményra e ndérrimit: Llamba

PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té

yndyrshme mbi llambé.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1

Hapi 2

Hapi 3

té jeté ftohur.

Fikni furrén. Prisni derisa furra | Shképuteni furrén nga priza e

korrentit.

Vendosni njé pélhuré né fund
té zgavrés.

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.
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13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Cfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast gé nuk pérfshihet né kété tabelé, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar

shérbimi.

Pajisja nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi

Kontrolloni nése...

Nuk mund ta aktivizoni apo vini né puné
pajisjen.

Pajisja &shté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.

Pajisja nuk nxehet.

Fikja automatike éshté e caktivizuar.

Pajisja nuk nxehet.

Eshté djegur siguresa.

Pajisja nuk nxehet.

Bllokimi éshté jo aktiv.

Komponentét

Problemi

Kontrolloni nése...

Llamba éshté e fikur.

Pjekje vent. me lagéshtiré - éshté ndezur.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté djegur.

Funksioni Sensori i ushgimit nuk vihet né puné.

Spina e Sensori i ushgimit éshté e futur
plotésisht né prizé.

Guarnicioni i derés éshté i démtuar.

Mos e pérdorni pajisjen. Kontaktoni njé Qendér
té Autorizuar té€ Shérbimit.

Kodet e defekteve

Ekrani shfaq...

Kontrolloni nése...

00:00

Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i
periudhés sé dités.
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Kodet e defekteve

Nése ekrani shfaq njé kod gabimi i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e
shtépisé pér té rinisur pajisjen. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té
shérbimit.

Pastrimi

Problemi Kontrolloni nése...

Rrjedh ujé nga relievi i hapésirés sé Ka shumé ujé né relievin e hapésirés sé
brendshme. brendshme.

13.2 Te dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi
té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé€ pajisjes. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.) | e

Numrii produktit (PNC) | s

Numriiseris€ (S.N.) | e

14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit
sipas Rregulloreve té ekodizajnit dhe etiketimit pér energjine té BE-
sé

Emri i furnizuesit Electrolux
EODG6C77V 949499564
Identifikimi i modelit EODGC77X 949499562
EOD6C77Z 949499563

LOD6C77Z 949499565

Indeksi i Eficiencés sé Energjisé 81.2
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Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi 0.93kWh/cikél

tradicional

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me 0.69kWh/cikél

ventilim té detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 72|

Lloji i furrés Furré e integruar
EOD6C77V 33.1kg
EOD6C77X 33.4kg

Sasi
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me
avull dhe skarat - Metodat pér matjen e performancés.

14.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit té
pérditshém.

Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e mbyllur miré kur pajisja €shté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit. Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér t& pérmirésuar kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen pérpara gatimit.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur pérgatisni
pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator

Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e gatimit me ventilator pér té kursyer energji.
Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon nxehtésiné e
mbetur. Mund ta pérdorni kété nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta, reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht 3 - 10
minuta pérpara pérfundimit té€ gatimit. Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té vazhdojé té
gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér t&€ ngrohur gatimet e tjera.
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Pér ta mbajtur ushgimin té ngrohté

Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e mbetur
dhe pér ta mbajtur ushgimin té ngrohté. Né ekran shfaqet treguesi ose temperatura e
nxehtésisé s€ mbetur.

Gatimi me llambé té fikur

Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré

Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné gjaté gatimit.

Kur pérdorni kété funksion llamba fiket automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta ndizni
llambén sérish, por ky veprim do té reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

15. STRUKTURA E MENYSE

15.1 Menyja

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5

Ry | i o

—_ Zgjidhni opsionin
— - zgjidhni nga struktura Zgjidhni OK.. shtypni pér | Rregulloni vierén
pér té hy_ré né Menyja dhe cilésimin. té k_c?_nf_lrn_wuar dhe shtypni OK.

Menyja. shtypni oK cilésimin.

Rrotullojeni ¢elésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e gaktivizimit pér té& dalé nga Menyja.

Struktura Menyja

Gatim i asistuar% Pastrimi rrrr/ Cilésimet {é}‘
Cilésimet
01 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tingujt e butonave 1-Bip 04 Volumi i ziles 1-4
2 - Klik
3 - Tingulli
joaktiv
05 Sensori i ushqimit 1- Alarm 06 Kohématési me rritje Aktiv /
Veprimi dhe ndalo Joaktiv
2 - Alarm
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Cilésimet

07 Té lehta Aktiv / 08 Nxehje e shpejté Aktiv /
Joaktiv Joaktiv

09 Modaliteti demo Kodi i 10 Versioni i softuerit Kontrolli
aktivizimit:
2468

11 Rivendos té gjitha Po/Jo

cilésimet

16. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

A%
Ricikloni materialet me simbolin TO. Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e riciklimit nése ka.
Ndihmoni né mbrojtjen e mjedisit dhe shéndetit té€ njerézve dhe né riciklimin e mbetjeve té

pajisjeve elektrike dhe elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara me simbolin E e
mbeturinave shtépiake. Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit ose kontaktoni me zyrén
komunale.
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MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, ye 3akynuxte ypen Ha Electrolux. 36paxTe npoaykT, kKoWTo Hocu B cebe cun
AeceTuneTns npogecnoHaneH onuT u nHosaummn. OpurmHaneH u CTUNeH, To e Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3atoBa, koraTo ro u3nonssare, MoOXeTe fa CTe CUrypHU, Ye BCEKUN MbT e
nocturaTe CTPaxoTHU pe3ynTaTtu.

[o6pe pownwu B Electrolux.

MoceTeTe Hawwms yebcanT 3a:

=

BwxTe nonesHu cbBeTu 3a ynotpeba, 6poLuypu, OTCTpaHsBaHE Ha HEU3NPaBHOCTH,
MH(OPMaLs 3a CEepBU3 1 PEMOHT:

www.electrolux.com/support

Peructpuparite Bawus npogykT 3a no-gobpo obcnyxsaHe:
www.registerelectrolux.com

KyneTte akcecoapw, KOHCYMaTMBU 1 OPUrMHANHK pe3epBHU YacTu 3a Bawmsa ypen:
www.electrolux.com/shop

]

3a noBeye peLenTn, CbBETU, OTCTPaHABaHe Ha HEM3NPaBHOCTU n3TerneTe
npunoxexune My Electrolux Kitchen.

#2  Available on the A\, GETITON
@& AppStore »‘ Google Play

OBCITYXXBAHE HA KITMEHTH

BuHaru nsnonssante OopuUrnHanHu pe3epBHU HacTu.

Korato ce cBbp3BaTte ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxeaHe”, TpsbBa Aa nmaTe nog pbka

cnepHaTta nHdpopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.
WHdopmaumaTa moxe aa 6bae oTkpuTa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHY AaHHU

MpenynpexaeHue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
® O6wwa nHopmaumsa n cbBeTU
MHdopmauus 3a okonHaTa cpefa

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.

CbObP>XAHUE

1. AHOOPMALMUA 3A BE3OMACHOCT......41 3. UHCTAJIUPAHE..........ccoeieeeeeeeccccnnnnenens
3.1 BrpaxaaHe.......ccooceeeeeiiiieeeeenn,

1.1 Be3onacHocT 3a geua u xopa B
HEPaBHOCTOMHO MOMOXEHME................. 42
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

MNpean MoHTMpaHeTo 1 ynotTpebaTta Ha ypeaa BHUMAaTENHO
npoyeTeTe NpegocTaBeHnTe MHCTPYKUun. MNpounssoautensaTt
He e OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHWUS UK NoBpean B pe3ynTar Ha
HenpaBwiHa MHcTanayus unu ynotpeba. BuHarn apbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO AOCTbIMHO MSCTO 3a

cnpaBka B 6baeLe.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua u xopa B HepaBHOCTOUHO
NnonoXeHue

Toaun ypen moxe ga 6bae nsnonseaH oT geua Hag 8-
rogviHa Bb3pacT, KakTo M OT niMua ¢ HamaneHn usnyeckn,
CETUBHMU U YMCTBEHM BH3MOXHOCTU U OT nvua 6e3 onnut n
NO3HaHUs, caMo ako Te ca nog HabnogeHue nnu 6baat
WMHCTPYKTUPaHM OTHOCHO Be3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckoee. [leua noa 8-roguwiHa
Bb3pacT M Xopa C TEXKM NN KOMMNNEKCHN yBpeXaaHus
TpsibBa foa ce gbpXKaT ganed oT ypeaa, OCBEH ako He ca
nopa, NoOCTOAHHO HabnaeHue.

- Heuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnwgeHuwe, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

- [pbXTe BCMYKM ONAKOBKKU Janeye OT Aela n nsxsbpreTe
ONakoBKMTE MO MECTHUTE Npasuna.
NMPEOYTPEXOEHWE: YpenobT n HeroBnte OCTBMNHM YacTu
ce HaropeludaBart no Bpeme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AoMallHuTe nobumuymn ganey ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KOoraTo ce oxnaxgja.

- AKo ypeabT Mma YCTPOMUCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsibBa fga ce akTmBMpa.

- [eua He TpabBa fa M3BbLPLUBAT NOYNCTBAHE UMK
noaapbXKa Ha ypefa, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wwa 6e3onacHoOcCT

To3n ypen e npeaHasHayeH camo 3a roTBeHe.

- Tosn ypepn e npegHasHayeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

- Tosun ypen Moxe ga ce nsnosnssa B ooucu, ctam B XoTen,
CTau B MOTeN, KbLK 3a roCTU 1 Apyrm nogobHu mecTa 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOn3BaHe He HaABuLwaBa
(CpedHO) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

Camo kBanudmumpaHo nuue Tpabea ga nHctanvpa ypeaa u
Aa cMeHu kabena.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

He nanonaeaite ypeaa, npean ga ro MHcTanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U Aa € NoAAPbXKKA,
N3KMNoYeTe ypena OT eNneKkTpo3axpaHBaHETO.

- Ako 3axpaHBawmaT kaben e noBpeneH, Ton Tpsabea aa ce
CMEHM OT NPON3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnn oT KBanudurumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOCT.

NMPEOYTMPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeaun ga cMeHuTe namnara, 3a Aa u3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute JOCTBMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa a He ce JOKOCBaT HarpeBaTesNTHUTE efleMEHTU
NN NOBBbPXHOCTTA Ha BbTPELLHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu n3saxgaHe
NN NOCTaBsIHE Ha akcecoapw UNn CbAOBE 3a NeyeHe.
i3nonaBaiTe caMmo ceH3opa 3a xpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbYaH 3a To3un ypea.

3a fa ceanuTte HocauuTe Ha padTa, MbpBO nsgbpnanTte
npegHarTa 4YacT Ha HocauuTe, a cnef ToBa 1 3agHUA Kpan Ha
HOCauuTe OT CTpaHU4YHUTE CTeHW. [ocTaBeTe HOCauuTe Ha
padTa B obpaTHa nocneaoBaTenHocCT.

He nouucTtBaliTe ypeaa c napoymcravka.

He nanonaearite rpybu, abpasnsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu UNn ocTpu, MeTanHU CTbpranky 3a NoYNCTBaHe
Ha CTBLKMOTO Ha BpaTaTa, 3al0To Te MoraT fAa HagpackaT
NOBBbPXHOCTTA M TOBA Aa AOBeAE A0 CYYNBaHE Ha CTbKOTO.

2. UHCTPYKUUU 3A BE3OINACHOCT

2.1 MHcTanauus

& BHUMAHMUE!
Camo ksanuduumpaH YoBeK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypesa.

MaxHeTe BCUYKM ONakoBKM.
He MOHTMpaWTe n He nanonasanTe NOBpeAEH ypea.
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MHCTPYKLUWUUN 3A BE3OINACHOCT

+ CnepgBaiiTe MHCTPYKLUAUTE 3@ MHCTanMpaHe, NpUNoXeHn KbM ypeaa.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, korato MeECTUTE ypeaa, Tbii KaTo e Texbk. BuHaru nanonasante
npeanasHu pbkaBuLM 1 3aTBOPEHN OBYBKN.

* He gbpnaiiTe ypena 3a gpbxkara.

*  MoHTupaiTe ypega Ha 6e3onacHo 1 NOAXOAsLLO MSICTO, KOETO OTroBapsi HA MOHTaXHUTE
N3NCKBAHUS.

+ Tpsibea oa cnassaTe MUHMMANHOTO PA3CTOsIHUE A0 APYrY YPEAM 1 YCTPOICTBa.

« [peav oa MoHTUpaTe ypeda, NpoBepeTe Aanu BpaTata My ce oTBapsi 6e3npobriemHo.

+ YpenbT e obopyaBaH ¢ eNnekTpuyecka cuctema 3a oxnaxaaHe. Tpsbsa Aa ce u3nonssa ¢
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

MwvHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxkaaHe 590 (600) mm
(MuHMmanHa BMCoO4YMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe

nop paboTHWs Nnor)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxgaHe 560 Mm
OwbnbounHa Ha oTBOpa 3a BrpaxxaaHe 550 (550) mm
BucounHa B npegHata vacT Ha ypeaa 594 mm
BucounHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 576 Mmm
LLinprHa B NnpegHata yacT Ha ypeaa 595 mm
LLnprHa B 3agHaTa vacT Ha ypeaa 559 Mm
Obn6ounHa Ha ypena 569 Mmm
ObnbounHa Ha BrpaxgaHe Ha ypeaa 548 mm
[bnbouynHa npu oTBOpeHa BpaTa 1022 mm
MwuH1MmaneH pa3mep Ha oTBOpa 3a BEHTUNauus. 560x20 mm
OTBOp pa3nonoxeH B gonHata 3agHa cTpaHa

[bmknHa Ha OCHOBHUS 3axpaHBall kaben. Kabe- 1500 mm
TbT € PasnosioXeH B AECHNSA bIb/l HA 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHu BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4ecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHME!
Puvck oT noxap unu TokoB yaap.

«  Bcuyku en. Bpb3ku TpsaGBa Aa ce HanpassT OT KBanUgULMpaH enekTpoTEXHNK.
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

YpeawT TpsbBa ga e 3a3eMeH.

YBepeTe ce, Ye napameTpuTe Ha Tabenkata ¢ TEXHUYECKM JAaHHN CA CbBMECTUMM C
€NeKTPUYECKUTE JaHHM Ha 3axpaHBaLlaTa Mpexa.

BuHarn nsnonseavite NnpaBUIHO MOHTUPAH KOHTAKT CbC 3aLyMTa OT TOKOB yaap.

He nsnonaarite pasknoHUTENM UnNu aganTepy C MHOrO BXOAOBE.

BHvmaBaliTe Aa He NoBpeauTe 3axpaHBaLLMs LWencen 1 3axpaHBalums kaben. Ako
3axpaHBawusT kaben Tpsbea ga 6bAe NnoamMeHeH, ToBa Tpsibea fa 6bae U3BbPLUEHO OT
HaLUMsi OTOPU3NPaH CEPBU3EH LIEHTHP.

He ponyckaiTte 3axpaHBalyuTe kabenu fa ce gobnwkaeat Jo BpaTuykaTa Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO MO, HEro, 0COOEHO KOraTo € BKITYEH MUK KoraTo BpaTuykaTa e ropeLia.
3awutaTta OT TOKOB yAap Ha ropeLute n nsonupaxun Yactu tpsabea ga 6bae 3aterHaTta no
TaKbB Ha4WH, Ye Ja He MOXe [a Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa eQMHCTBEHO B Kpasi Ha MHCTanayusTa.
YBeperTe ce, Ye LencenbT 3a 3axpaHBaHe e AOCTbIEH cref NHCTannpaHeTo.

AKO KOHTaKTBbT € pa3xfiabeH, He CBbp3BanNTe 3axpaHBaLus Liencen.

He n3gbpnBaiite 3axpaHBalLyms kaben, 3a Aa usknouute ypega. Bunaru nsgbpneante
Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.

M3nonsBarite camo npaBuiHM YCTPOWCTBA 3a U3onauus: npefnasHu npekbceayn Ha
mMpexara, npeanasutenu (npeanasutennte oT BUHTOB TUN TpsOBa Aa ce u3BagsaT oT
(hacyHrara), U3Kno4BaTenu 1 KOHTaKToOpW 3a yTeyka Ha 3a3eMsiBaHeTo.

EnektpnyeckaTta nHctanaums Tpsabsa ga nma n3onvpatyo yCcTporcTBo, koeto By no3sonsisa
0a U3KYnTe ypeaa ot en. Mpexara npy BCUYKM NOSCK. V130nnpaLloTo yCTporcTBO
TpsbBa Aa e ¢ WupuHa Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

Tosu ypeq ce JoCcTaBs ¢ enekTposaxpaHBalym wwencen v kaben.

Tunose ka6enu, noaxoAsM 3a MHCTanaums unuM nogmsiHa 3a Eespona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a ceyeHuneTo Ha kabena BwxTe obLiaTta MoLHOCT Ha TabenkaTta ¢ AaHHU.MoxeTe CbLLyo Aa
HanpaBuTe crnpaBka B Tabnuvuara:

O6wa mowHocT (W) CeyveHue Ha kabena (MMm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

3asemuTenHuaT kaben (3eneH/ kbnT kaben) TpsioBa Aa 6bae € 2 CM NO-4bMNbr OT KadsBUA
¢a3oB 1 cMHUA HyneBs kaben .

2.3 N3non3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsaBaHe, n3rapsiHusi, TOKOB yap Uiv eKcniosusi.

He npomeHsiiiTe npeaHasHayeHMeTo Ha ypeda.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNAUMOHHMTE OTBOPU HEe ca BnokMpaHu.

* He ocTtaBsanTte ypena 6e3 Hagsop no Bpeme Ha paboTa.

*  W3knioyBariTe ypeaa cnep BCSKO U3MNON3BaHe.

+ bBbaeTte BHMMaTenNHu, koraTo oTBapsATe BpaTarta Ha ypeaa, Aokato ypeabT pabotun. Moxe
[0a nanese ropeLy, Bb3ayx.

* He paboteTe c ypega ¢ MOKpW pbLie UK KOraTto MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaliTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa Bparta.

* He nsnonssavite ypeaa kato paboTHa NOBBPXHOCT UM MOBBPXHOCT 38 CbXpPaHEeHMe.

+ OrtBapsiiiTe BH/MAaTESIHO BpaTaTta Ha ypefa. M3anon3saHeTo Ha CbCTaBKU C asikoXOm MOXe
[a NpeausBrKa CMECBaHe Ha arnkoxon 1 Bb3ayx.

» He noseonseaiTte UCKpW UNu OTKPUT MIiaMbK Aa BNM3aT B KOHTAKT C ypeaa, Korato oTBapsite
Bparara.

* He nocrassiiTe 3ananumu NpoayKT UMK NpeaMeTy, KOMTO ca HaMOKPEHW CbC 3ananumm
npoaykTu, B 6Gnn3ocT o ypeaa unu Bbpxy Hero.

& BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noepeaa B ypegaa.

» 3a pga ce nsberHat nospean n obesLBeTaABaHe Ha emanna:
— He NocTaBsifiTe CbaoBe 3a (hypHa UNKU ApYru NPeaMETU B ypeaa AUPEKTHO BbPXY
OBHOTO.

— He nocTaesriTe anymmHMeBO pOnmo AMPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NoCTaBsiNTe BoAa OAUPEKTHO B ropeLums ypea.

— He nocTaBsAniTe BMaXKHW CbAOBE U XpaHa B ypeaa, Crnej Kato NpUKYnTe C roTBEHETO.
— ObaeTe BHUMATENHM, KOraTo MaxaTte Uy NocTaBsaTe akcecoapuTe.

» OO6e3uBeTsaBaHETO Ha emMalina unu HepbXgaemaTta CTOMaHa He OKka3Ba BMMSHME BbPXY
paboTtaTta Ha ypeaa.

* W3nonseante gbnboka TaBa 3a BnaxHu TopTu. [nogoBuTe CoKkoBe NPUYMHABAT NETHA,
KouTo morat fa 6baaT TpaniHu.

* BwuHaru rotBeTe npu 3aTBOpPEHA BpaTUyKa Ha ypeaa.

* Ako ypeObT € UHCTanupaH 3aj nperpaga ot mebeneH Tun, Hanp. 3ag Bpatuyka B Lwkad,
Ta3n BpaTuyka TpsibBa BMHaArM Aa e OTBOpeHa, AoKaTo ypeabT paboTu. AKO e 3aTBopeHa,
mMoraT fa ce akymynvpat TOonnvHa v Bnara, KouTo BNocneacTBue Aa NOBPeAaT ypeaa,
wkadha unu noga. He 3atBapsante nperpagaTta, AOKaTo ypeabT HE U3CTMHE HaMbIHO crej
ynoTpeba.

2.4 N'pnxka n noyncTBaHe

A BHUMAHMUE!
OnacHocCT OT HapaHsiBaHe, MoXap U1 nospeaa Ha ypeaa.

 TMpeay nopapbXka naknoveTe ypeaa v U3BageTe Liencena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTaKTa
Ha en. Mpexara.

« YBeperte ce, Ye ypeabT e CTyaeH. ViMa onacHOCT CTbKIeHUTe NaHenu 4a ce cyynsT.

+ CMmeHsiiTe He3aBGaBHO CTbKIEHUTE NaHenun Ha BpaTtuykaTa, koraTto ca NnoBpeaeHu.
CBbpKeTe ce C 0TOpU3MpPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

» BHumaBaiiTe, KoraTo ceansTe BpaTuuykarta oT ypeaa. Bpatuukara e Texka!

* [lounctBaiTe penoBHO ypeaa, 3a Aa npeforspaTtnute pasBardHe Ha NOBbPXHOCTHUA
mMartepuan.
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WHCTAJIMPAHE

» [louncTeTe ypeda ¢ Mokpa U Meka Kbpna. Mianonssarite camo HeyTpanHu npenapatu. He
nsnonasanTte abpa3nBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMCTBALLM KbpMX, pa3TBOPUTENU UK
MeTasnHu npegmeTu.

* Ao u3nonasate crnpen 3a ypHa, crneaBante MHCTPYKUUUTE 3a 6€30MacHOCT BbpXY
onakoBkaTta Mmy.

* He nouynctBaliTe KaTanMTUYHNS eMalin ¢ NoYUCTBALLM npenapaTu.

2.5 BbTpellHo ocBeTrieHune

A BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

« OTHoCHO namnaTa(ute) BbTpe B TO3M NPOAYKT U Pe3epBHUTE NamMnu, NpoAaBaHu OTAENHO:
Tesaun namnu ca npegHasHa4YeHn 4a UL bpXKaT Ha EKCTPEMHM (DU3NYECKM YCIOBUS B
[OMaKVHCKV Ypeam, kaTo Temneparypa, BuGpaLum, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHaveHn ga
cUrHanuampar uHgopmaums 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeaa. Te He ca NpeaHasHaveHu
3a U3MoMn3BaHe B APYrv MPUIOXEHNSI U HE ca NOAXOAsLLM 32 OCBETSIBaHe Ha NMOMELLIEHUS B
[OMaKNHCTBOTO.

» To3v NPOAYKT BKMOYBA CBETNMHEH M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiiHa edektneHocT G.
* M3non3saiTe caMo Namnu cbC CblUnTe cneymdurKaumm.

2.6 O6bcnyxBaHe

+ 3anonpaBka Ha ypefia ce CBbpXeTe C OTOPU3NPAHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

* V3nonsBariTe camo OpuUrnHasnHn pe3epBHu YacTu.

2.7 U3xBBbpnsHe

/\  BHUMAHME!
Puvck oT HapaHsiBaHe unu 3agyluaBaHe.

« CebpkeTe ce ¢ 0OLUMHCKUTE BNacTu 3a MHopMaLvs Kak fia U3XBbpnnTe ypeaa.

* W3knioyeTe ypeaa oT enekTpo3axpaHBaHeTo.

+ V3BapeTe 3axpaHBalyyus en. kaben B 6M30CT 40 ypeaa U ro UsxebprieTe.

+ [pemaxHeTe OpbXKaTa Ha BpaTM4KaTa, 3a 4a NpefoTBpaTMTe 3akneLLBaHeTo Ha Aeua, uim
JomaluHu nobumum B ypeaa.

3. UHCTAJIMPAHE

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

3.1 BrpaxpgaHe
www.youtube.com/electrolux
°Y0|.ITUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Y
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UWHCTAJIMPAHE
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OMMUCAHUE HA YPEOA

4. ONMMCAHUE HA YPEQOA

4.1 O6w nperneg

?)
)
Eé HH&

B

KoHTponeH naHen

Konuye 3a pyHKUMMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasneHue

HarpsBsaly enemeHT

"He3no 3a BKOYBaHe Ha TepMocoHAaTa
Jlamna

BenTtunartop

BbTpelwHa yacT Ha cpypHaTa
Bopgauwn 3a ckapa, oTcTpaHaemu
Mo3nuns Ha ckapa

HEQQREQCOEANR

4.2 Akcecoapu
» CkapalpadpT
3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBU 3a TOPTU U NEYEHe.
+ TaBa 3a neuyeHe
3a TopTK U BUCKBUTH.
* Cbp 3arpun/ nevyeHe

3a neyeHe unu kaTo cby 3a c1=6|/|paHe Ha Ma3HUHa.

+ TepmocoHaa
3a namepBaHe KOrKo e NpuroTBeHa xpaHara.
» Teneckonun4yHu Bogauun

C Teneckonu4HUTE BOoAaYM MOXeTe Aa NocTaBsaTe n ceansare pa(bTOBeTe no-necHo.
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KOMAHOHO TABIJ10

5. KOMAHAOHO TABJ10

5.1 Mpubupawm ce knrovoBe
3a 0a uanonsearte ypena, HaTUCHeTe KIko4ya. KntoubT nanusa.

5.2 MNMpernen Ha KOHTPOJSTHMUA NaHen

N3GepeTe hyHKUMSA 3a HarpsiBaHe, 3a [a BKIOYNTE ypeaa. 3aBbpTeTe kitoya 3a yHKuumTE 3a
HarpsisaHe B U3KJIlOYEHa No3vums, 3a Aa U3KYMTe dypHaTa.

O 'S & M OK

MoTBBbpAETE Ha-

Tarimep Bbp3o 3arpsBaHe OcBeTtnexuve TepmocoHaa .
cTpolikaTta

5.3 EkpaH

EkpaH cbc 3ajafeHn yHKUMM Ha GyToHUTE.

_CBBHE:600E;

QO se /&

sToP

ViHankaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM MHOUKaTOPU

& ¥ wl ey >»>

3aknouBaHe MomoLu npu roTee- MouncreaHe Hactpoi- Bbp3o HarpsiBaHe
He Ku

WupaukaTopu Ha Taimepa

Q A @ O]

STOP
Tanmvep MpukmioyBaHe OTnoxeH cTapt Bposy

JleHTa Aa HanpeAbka - 3a TemnepaTtypa
unu vac. fleHtaTa e usanara YyepseHa, Ko-
raTo ype4bT AOCTUrHe 3agagdeHaTa Temne-
patypa.

WHaukaTop 3a roTBeHe c napa <)
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

Tepmoconaa UHpukaTop YVl

6. MPEOV MbPBA YNOTPEBA

A BHUMAHUE!
Bx. rmaBsa "besonacHocT".

6.1 MNbpBOHa4YanHoO NoYncTBaHe

MNpeau nbpBaTta ynotpe6a nouncrete NpasHUs ypea u 3agaiTe vac.

e
= =
E2y 00:00

Hactpointe Tanvepa. HatucHere:

oK

6.2 HayanHo npegBapuUTenHoO 3aTonssHe

3atonseTe npeaBapuTenHO npasHaTta dypHa npeaum nbpearta ynotpeba.

Ctbnka M3BapgeTte oT cbypHaTa BCUYKN NPUHAOANEXHOCTU U NOABMXHUTE OMNOPU Ha CKapaTta.
1

g"’""a 3apaiite MakcumanHaTa Temrepatypa 3a yHKuusTa: ZI
OcraBeTe pypHaTa ga pabotn 3a 1 u.
:(:"’"Ka 3apaiite MakcumanHaTa TemnepaTtypa 3a yHKuusTa: .

OcraBeTe pypHaTa fa pabotu 3a 15 MuH.

® OT ¢hypHaTa MoXe Aa U3nusa MrpraMa 1 MM Mo Bpeme Ha npeaBapuTenHoTo 3aTonnsHe.
MorpuxeTe ce NOMeELLEHNETO Aa UMa 406PO NPOBETPsIBaHE. .

7. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

7.1 Kak na sapapete: ®yHKUMN HarpsiBaHe

Ctbnka 1 3aBbpTeTe Knova 3a PYHKUUMUTE 3a HarpsiBaHe, 3a Aa u3bepete pyHKLMS 3a Ha-
rpsiBaHe.
Ctbnka2 | 3aBbpTeTe KOHTPOMHOTO KOMYe, 3a Aa 3a4ageTe TemnepatypaTta.

FoTBeHe Ha napa

YBepeTe ce, ye dypHaTa e cTyaeHa.

Crtbnka 1

CTtbnka 2

CTtbnka 3

Ctbnka 4

2

D
P

N

Y

Q~

Q~

OcTtaBeTe npasHa-
Ta cpypHa ga 3a-
rpee npeasapu-
TefHO B NpoAbI-

XeHune Ha 10 MuHy-

Tu, 3a ga ce obpa-

HanbnHeTe peneda BbB BbTpeELL-
HOCTTa C YellMsiHa BoAa.

N3bepeTe
dyHKUMSTa 3a
3aTonnsHe Ha

napa.

3aparite Tem-
nepartypaTa.

3yBa Brara.
MocTaBeTe 51 BbB

dypHaTa.

@ MakcmmanHaTa BMEeCTMMOCT Ha peneda BbB BbTpellHocTTa e 250 mn. He nbnHeTe 0THOBO
peneda BbB BLTPELIHOCTTA MO BPeMe Ha roTBEHe Unu koraTo dypHaTta e ropetua.

KoraTto rotBeHeTO Ha napa npuKno4u:

Ctbnka 1

Ctbnka 2

Ctbnka 3

3aBbpTeTe Koya 3a PyHK-
LuuTe 3a HarpsisaHe B U3KIto-
YeHa Mo3nums, 3a Aa U3KIo-
uute pypHara.

OTBOpeTe BpataTa BHMMATEN-

Ho. OcBobogeHaTa BnaxHoCT

MOXe [ia Npeau3Buka usrapsi-
HUSA.

YBeperTe ce, ye cpypHaTa e
cTygeHa. OTcTpaHeTe ocTa-
TbyYHaTa Boga OT peneda
BbB BbTPELUHOCTTA.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

7.2 ®yHKUMN HarpsiBaHe

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHue

@

lNopew Bb3gyx/
BEHTUNUP

3a neyeHe Ha TpU HUBa eJHOBPEMEHHO 1 3a CyLUeHe Ha XpaHa. 3aaaiite
Temnepatypara ¢ 20 — 40 °C no-HucKa, OTKOSKOTO 3a TpafauLMOHHO neye-
He.

TpapUUMOHHO ne-

3a neyeHe Ha TECTEHUN U MECHM XpaHu Ha eaHO HMBO.

YeHe
(r\) 3a gobaBsiHe Ha BNaXXHOCT MO BpemMe Ha roteBeHe. 3a nofyyaBaHe Ha npa-
\I/ BUITHWS LIBST M XpyrnKaBa Kopuyka no Bpeme Ha neyeHe. 3a noBeye coy-
HOCT Npu npeTonnsHe. 3a KoOHCepBUpPaHe Ha MIoA0BE U 3eMeHYYLU.
SteamBake pu np pBUP A yu

A

PyHKUMA NrUua

3a neveHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3arne4eH 6nar.

OoneH HarpeBaTten

3a neveHe Ha crnagkuwm ¢ XpynkaBa O0JIHa 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

v

*

Obn6oko 3ampase-
HUW XpaHu

3a fa cTaHar xpyrnkasu NofyroToBMTE XpaHu (Hanp. KapTodku, kKapTogu
C KOpWYKa Unu NponeTHU pynua).

)

Me4yeHe c Bnax-

DyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus No BpeMe Ha roTBeHe.
Korato n3nonssate Tasu pyHKUWS, TeMNepaTypaTa BbB BbTPELLHOCTTA
MOXe [la ce pasnuyaBa OT 3agageHara. Manonaea ce octatbyHata
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe Aa 6bae HamaneHa. 3a noseve

HocT "
nHpopmaums BuxTe rnaea ,BecekngHesHa ynotpeba”, 3abenexete: Meve-
He C BNaxHOCT.

vov 3a 3anuyaHe Ha TbHKM XpaHu Unu npennyaHe Ha xnso.

Fpun
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsHe
vvv 3a neyeHe Ha ronemu napyeta Meco UM NTULM C KOCTUTE Ha e4HO HUBO.
’()" 3a orpeTeHn 1 3a kadaBa Kopuyka.
Typ6o rpun
— 3a ga Bnesete B MeHtoTo: NomoLy npu rotBeHe, MNMovncteaHe, HacTporiku.
MeHio

7.3 Benexkun otHocHo:lMeyeHe ¢ BNaXHoOCT

Tasn dyHKumaA Belle n3non3BaHa B CbOTBETCTBME Ha N3UCKBAHUSTA 3a Kiac Ha eHepruinHa
edhekTuBHOCT 1 ekoamsaHEU 65/2014 (cnopen n EU 66/2014). N3nutBaHusi cbrnacHo:IEC/EN
60350-1.

BpaTtaTa Ha dypHata TpsibBa Aa ce 3aTBOPM MO BPEME Ha rOTBEHe, Taka Ye PyHKUMATa aa He
ce NpekbCcBa 1 Aa ce rapaHTmpa, 4Ye dpypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hali-BUCOKA eHepruinHa
eEeKTUBHOCT.

Korato nsnonseate Tasu yHKUMs, NnamnmykaTa aBToMaTn4HO ce m3kntoysa cneq 30 cekyHau.
3a UHCTpYKUMK 3a roTBeHe BxTe rnasa ,CbeeTn, MNeveHe ¢ BnaxHOCT. 3a o6 npenopbku
OTHOCHO MeCTeHe Ha eHeprus BUXTe rnasa ,EHepruiHa edektnBHoCT, ,lecTeHe Ha eHeprusa‘“.

7.4 Kak ga 3apgagete:lomoLy npu rotBeHe

Bcsko scTve B ToBa NOAMEHIO MMa nNpenopbynTenHa yHKUUs n Temnepartypa. Manonasante
dyHKUMATa , 3a fa NpuroTBute cTne 6bP30 C HAaCTpokuTe nNo nogpasdupaxHe. MoxeTte fa
HacTpouTe Yaca v Temnepartypara rno Bpeme Ha roTBeHe.

KoraTo dhyHKUMsiTa NpMknovBa, NpoBepeTe Aanu XxpaHaTa e rotosa.

3a HAKOU ACTUS MoXe Aa rotBuTe U CbC CTeneH'ra, Mpu KOATO ACTUETO € NpUuroTee-
crnegHoTo: Ho:
» TepmocoHaa * AnaHrne

« CpepgHo nsneyeHo
* [lo6pe n3neveHo

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
O O O @
E ol P1-P.. OK
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

BnesTe B MeHOTO.

M3bepetellomoLy npu
rotBeHe. HaTtucHete

M3bepeTe actueto.
Haruchere: OK

[MocTaBeTe AcTneTo
BbB pypHaTa. lMo-

oK.

TBbPAETE HACTPOIKa-
Ta.

7.5 MNMomouy, npu roTBeHe

Jlerenpa

M

TepmocoHaa Ha pasnonoxeHue. [NoctaBete TepmocoHaa B Hav-NnbTHaTa
4acT Ha SACTMeTO.
Korato 3agageHata TepmocoHaa TemnepaTypa e 4oCTuUrHaTa, ypeabT ce n3-
KnoyBa.

KonunuectBoTo Boga 3a pyHKUMsATa 3a napa.

E Moarpeiite npeasapuTenHo ypeda, npeau Aa 3anodyHeTe ga roteurte.

E HuBo Ha ckapaTa.

Oucnneat nokassa P 1 HOMep Ha ACTMETO, KOETO MOXETE [la MpoBepuTe B Tabnuuara.

Actne Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu
n FoBexno neve-
HO, anaHrne
FoBexno neve-
1-15«kr;4-5 .
E HO, CPeAiHO M3ne- R /? E 2; TaBa 3a neYyeHe
YeHo A 3anbpKeTe MecoTo 3a HSIKOJIKO MUHYTU B ropeLy
napyeta TuraH. MNocTaBeTe B ypeaa.
FoBexao neve-
Ho, nobpe nane-
YeHo
Mupxona, cpea- | 180- 22% rHa | A [8][H]3; nevena Ha sictveto Ha ckapa
n HO n3nedeHa n%pqe, cM 3anbpKeTe MeCOTO 3a HSIKOJIKO MUHYTU B ropeLl
Re enHmapese- TuraH. MocTaBeTe B ypeaa.
MNeuexo/3anywe- 1.5-2xr ?H 2; nevene na sicrueto na ckapa
E Ho roaemé:l,o (%C_ 3anbpxeTe MeCOTO 3a HSIKOJIKO MUHYTU B ropeLl
E;);:s.)pe PO, OyT, TuraH. [lobaeeTe TeyHocT. [NocTaBeTe B ypeaa.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

fActue Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu
MeyeHo rosex-
@ | Ao, ananrne
(6aBHO roTBeHe)
lMeyeHo rosex- V= 2; TaBa 3a neyeHe
A0, cpeaHo 1-15kr;4-5 | Yanonsgaite NoBUMUTE CY NOANPABKN UK Ca-
usneyeHo (6aBHo cm aebenu MO COM 1 MPSICHO CMISH Nunep. 3anbpxeTe Me-
roteexe) napveta COTO 3a HSKONMKO MWHYTM B ropeLy TuraH. Mocrta-
BeTe B ypeda.
MeyeHo rosex-
[o, go6pe
B msne4eHo (6aBHO
roTBEHE)
ﬂ ®dune, anaHrne
(6aBHO roTBeHe)
VA= 2; TaBa 3a neyeHe
®une, cpegHo 05-15kr;5- | Wanonagaiite MoGuMUTE Cv NOANPABKM UV Ca-
fJ | vsneueno (6asHo 6 cm nebenn MO COJ1 U MPSICHO CMNSAH nunep. 3anbpkeTe Me-
roTeeHe) nap4yeta COTO 3a HAKONKO MUHYTK B ropel, TuraH. Mocta-
BeTe B ypeda.
dune, naneyeHo
m (6aBHO roTBeHe)
Medero tenewko | 0.8-1.5kri4 | #D[—] 2 neyena Ha scueto Ha ckapa
EE (Hanp., nnewka) cm Aebenv ManonseanTe niobumute cu nognpaeku. [lobase-
napuera Te TeYHOCT. MoKpUTO NeyeHo.
MeueH cauHCKN 1.5-2xr /? [ 2; nevena na sicrvero Ha ckapa
Bpat unu nnew- Crefj MonoBMHaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe 06bp-
ka HEeTe MecoTo.
Awpnato 1.5-2kr 2?2, raga 3a neuene
CBUHCKO (6aBHo M3nonasaiiTe MoGuMuTe cv noanpasku. Creg
@ | roteexe) norioBMHaTa OT BPEMETO 3a roTBeHe 0B bpHETE
MecoTo, 3a a Nonyyn paBHOMEpPEH 3naTucT
uBAT.
Bondpune, npac- | 1-1.5k5-6 | #[=] 5. nevene Ha sctvero Ha ckapa
m Ho cm Aeben V3nonseante niobumuTe cu NoanpaBku.
napyeta
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

fActne

Terno

HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu

CBUHCKM pebpa

2 - 3 kr; us-
nonssante cy-
poBu, 2 - 3 c™m
TbHKU pe3epBs-

E 3; AbNOOK TUraH

[o6aBeTe Te4HOCT, 3a Aa NokpueTe 4bHOTO Ha
actmeTo. Crneq nonoBrHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHe 06bpHETE MECOTO.

HW pebpa
ArHewukn 6yT ¢ 15-2 Kg 7-9 /'? El 2; neyeTe ACTMETO B TaBa 3a Ne4yeHe
koct cM Agoernn [o6aseTe TeuHocT. Cnea nonosuHarta oT Bpe-
napuera MeTO 3a rotTBeHe o6bpHeTe MecoTo.
Liano nune 1-1.5kr El 2; l*_*J 200 mn; kKacepon B TaBa 3a nevyeHe
npecHu ManonsgarTte nobumnte cv nognpasku. Cnea
@ nonoBMHaTa OT BPEMETO 3a rOTBEHE OObpHETE
nuneTo, 3a Aa nosny4n paBHOMEPEH 3naTucTt
LBAT.
19 MonosuH nune 0.5-0.8kr /?E 3: TaBa 33 neyeHe
M3nonsgaite nobummnte cv noanpaBku.
Munewku repam 180 -200r Ha /0? E B 2; kacepon Ha ckapa
20) napue M3nonssanTte nobumnTte cm nognpasku. 3ansp-
)KEeTe MEeCOTO 3a HSIKONKO MUHYTU B FOpELL, TUraH.
Munewku GyTye- - /'? E 3; TaBa 3a neyeHe
m Ta, npechHu AKO MbPBO MapuHoBaTe nuneLlknTe byTyeTa, 3a-
[anTe No-HyUcka TemnepaTypa 1 roteBeTe no-gbi-
ro.
Matuua, uana 2-3x /‘? B 2; neyeHa Ha sICTMETO Ha ckapa
E M3nonsgaiTe ntobummTe cm nognpaeku. MNocra-
BETE MECOTO B Cb[ 3a neyeHe. Cnea nonosunHa-
Ta OT BpeMeTo 3a roteeHe o6bpHeTe natuuara.
Mscka, usna 4-5kr /? EI 2; ALNO6OK TUraH
M3nonsgarite nobumute cu nognpasku. MNocrta-
E BeTe MecoTo B AbNiboka TaBa 3a neyeHe. Cnep
nonoBMHaTa OT BPEMETO 3a roTBEHE 0ObpHeTe
rbckara.
Pyno ,,Ctechann* 1 kr

/'? El 2; ckapa

V3nonsgante niobumuTe cu NognpaBku.
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu
Usna puba, Ha 0.5-1krHa /7[5 2. tapa 3a nevene
E rpvn puba HanbnHeTe pubaTta ¢ macno u nsnonssante nio-
GUMUTE CU NOANPaBKM 1 BUNKK.
26} ®une ot pu6a - E E 3; kacepon Ha ckapa
M3nonsganTte nobummnte cm noanpasku.
E Hunskeik B E' 2; @ 28 cm chopma 3a TopTa Ha ckapa
28| A6 BKOB Kelik ° =] 2; lasJ 100 - 150 MI; TaBa 3a nevYeHe
E f6Lnkos TapT B E 2; chopma 3a nan Ha ckapa
A6BbNKOB nawn -
BE 2, 100 - 150 mn; & 22 om popma
3a nar Ha ckapa
31] Bpayhu 2 kT TecTo B 3; ABNOOK TUraH
Wokonapnosu - IEI E 2; lﬂ 100 - 150 mn; doopma 3a MbOUHM
MBpUHN Ha ckapa
Keitk ¢ xneGHa B B 2; bopma 3a xns6 Ha ckapa
cdopma
Mevenu kapTodu Txr E 2; TaBa 3a ne4yeHe
MocTaBeTe uenu kapTodm ¢ obenkata B TaBa 3a
neyeHe.
KapTocpu ¢ ko- Twr E 3; TaBa 3a nNeYeHe C NocTaBeHa xapTus 3a
35| putka neveHe
M3nonsgaiite niobummTe cu nognpaesku. Hape-
XeTe KkapToduTe Ha napyeTa.
E::SZ:iZ:fyT:: 1-15k B 3; TaBa 3a neyeHe C NOCTaBeHa xapTus 3a
neyexe
M3nonsganTe niobummTe cv nognpasku. Hape-
XeTe 3eneHYyLuTe Ha napyeTa.
KpokeTu, 3ampa- 0.5 kr

3€eHu

E 3; TaBa 3a neyeHe
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®YHKUUUN HA YACOBHUKA

fActue Terno HuBo Ha ckapaTta/Akcecoapu
MNbpxeHU kapTo- 0.75 kr = 3: TaBa 3a NeveHe
¢u, 3ampaseHu
NasaHsa ¢ meco/ 1-1.5kr E 2; kacepona Bbpxy ckapa
39| 3eneHYyLuu cbe
CyXu Kopu 3a na-
cTa
KapTocben 1-15«r E 1; Kacepona BbpXxy ckapa
] | orpereH (cyposu 3aBbpTETE ACTUETO Cref NnonoBMHaTa oT Bpeme-
kapTochm) TO 3a roTBeHe.
m Mpsicha nuua, _ IEI E 2; lﬂ 100 mn; TaBa 3a ne4veHe c nocra-
ThHKa BEHa XapTus 3a neyeHe
42} I'ngcna nuua, _ ‘E] B 2; TaBa 3a nNe4eHe C NocTaBeHa xapTus
Aebena 3a neyeHe
H | Knw - (= 2. rasa 3a neuere Ha ckapa
53261?,,5 0.8 kr ‘I] IEI 2; &] 150 mn; TaBa 3a ne4veHe c nocra-
44] a g-ra An BEHa XapTus 3a neyeHe
xna 3a 65n xna6 e Heob6xoaMMOo NoBeye BpeMe.
Benukn "17""°' Tk E E 2; &] 150 mn; TaBa 3a NneYyeHe nocraee-
3bpHECTH /phike- Ha XxapTus 3a NeyeHe / ckapa
™4 | Huitunoswu xns-
6oBe BbB dop-
ma 3a xns6

8. ®YHKUNUN HA HACOBHUKA

8.1 ®YHKLUMM Ha YaCOBHMUKa

®DyHKUMA ,, YacoBHUK"

MpunoxeHue

Q

Tanmep

Korato TanmepbT NpuKoym ce vyBa curHar.

STOP
Bpewme 3a rotBeHe

Korato TanmepbT NpUKOYM ce YyBa curHan v pyHKumsaTa 3a Harpsisa-

He cnupa.
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®YHKUUUN HA YHACOBHUKA

®DyHKUMA ,,YacoBHUK"

MpunoxeHne

@

OTnoxeH cTapT

3a oTnaraHe Ha cTapTa U/unu kpasi Ha roTBEHETO.

©)

Bposuy

MakcumymbT e 23 4 1 59 MuH. Tasu dyHkumsa He Bnusie Bbpxy pabo-
TaTa Ha dypHaTa.

3a fa Bknouute unu nsknumte Bposy , nsbepete: MeHto, HacTpoii-
KW.

8.2 Kak ga HacTpouTte: PYHKLMM HA YaCOBHMKA

Kak aa HacTpouTe: Yac oT AeHOHOWMeTo

Ctbnka 1

Ctbnka 2 Ctbnka 3

Q

Q) T

Brne3Te B MEHIOTO 1 n3be

3a fja NpomMeHnTe Yaca OT EeHOHOLLMETO,

Kn“, ,Mac oT AeHoHoLmeTo".

HacTpolite yacoBHu-

Ka Haruchere: OK.

peTe ,Hactpoii-

Kak na HacTpouTe: Tanimep

Crtbnka 1

5

HatucHete: QD

CTtbnka 2 Ctbnka 3

Ha ekpaHa ce N
nokasea: ( ) 1K
0:00

Q

HacTtpoiite Taiimep Hatucrete: OK

@ TarimepbT 3anoysa aa oTbposiBa BegHara.
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Kak na HacTpoute: Bpeme 3a roTBeHe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
\ e \ e
( \ Ha ekpaHa ce ( \
rnokassa:
0:00
N3bepeTe yHk- stop
LMa 3a 3aTonnsiHe HatucHeTe Hs- 3apaiite Bpeme- oK
1 HACTPOITE TeM- | womko muTu: ). TO 3a roTBEHe. Hatuchere: 2R
neparypara.
® TanmepbT 3anoysa fa oToposiBa BegHara.
Kak na HacTpouTe: OTnoOXeH cTapT
Ctbnka | Ctbnka 2 Ctbnka Ctbnka 4 Ctbnka CTbnka
1 3 5 6
Ha ek-
e paHa ce ‘ A e
( nokas- ( Ha ekpa- ( \
Ba: Ya- Ha ce
CbT OT nokasBa:
[eHo- e
N36e- HoLme- @
pere HatucHe- TO HacTpoii
_ pon- cTon Ha- HaTtuc-
(pV)I/:T'; T€ HsKOI- @ Te Bpeme | Hatuche- cTpoiiTe heTe:
4 KOMbLTM: | CTAPT | 3aHava- Te: OK BpemMe
3a 3a- S z OK
(\D no. 3a Kkpai. :
Tonns- :
He.

® TaiimepbT 3anoysa Aa oT6posiBa CbracHO HACTPOEHOTO BPEME 3a Havaro.

9. U3NOJNI3BAHE HA NMPUHAONEXHOCTUTE

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

9.1 MNocTaBsiHe Ha akcecoapw

MankaTta BgnbOHaT1Ha oTrope yBenuyasa 6e3onacHocTTa. BonbOHaTnHUTE CbhLUo ca
yCTpOnCTBa NpoTUB nNpeobpbluaHe. BucokusaT pvb okono padgta npegorepartssa
M3NTb3BaHETO Ha roTBapCKM CbA0BE.
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Ckapalpadt:

Bkapavite padpta mexay BogelumTe pencu
Ha onopuTte My 1 ce yBepeTe, Ye e C Kpa-
yeTaTta Hagony.

TaBa 3a ne4yeHe / I bn6oka TaBa:
Bkapavite TaBata mexay BogadmTe Ha
OMOpHUTE perncu.

9.2 TepmocoHaa

TepmMocoHga- U3MepBa TemnepaTtyparta B XxpaHara.

TpsbBa Aa ce HacCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C

/0?

Temnepatypara Ha dypHaTa. TemnepaTypaTa B cbpLieBUHaTa.

3a makcumanHo AOGPM pe3ynTtaTtu npu roteBeHe:

CbcTaBkuTe TpsAOBa fa ca He nsnonssaite 3a Te4HU
CbC CTalriHa Temneparypa. ACTUS.

Mo Bpeme Ha rotBeHe TpsibBa Aa
OCTaHe B YMHusITa.

9.3 HaunH Ha nanonsBaHe: TepmMocoHAaa

Ctbnka BkntoyeTe dypHaTa.
1

2 Ta.

Ctbnka | 3apaiiTe (hyHKUMsATa Ha 3aTOMMSIHE U ako e HeoBXoAMMO, TeMnepaTypaTta Ha dypHa-
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N3MNMOJNISBAHE HA NPUHAOJNIEXXHOCTUTE

CTbnka BbBepete: TepmocoHaa.
3
Meco, gomalwHu nTuum u puba Kacepona
MocTaBeTe Bbpxa Ha TepmocoHaa B cpeaa- MocTaBeTe Bbpxa Ha TepMoCcoHAa TOYHO B Cpe-
Ta Ha MecoTo unu pubara, Nno Bb3MOXHOCT B nara Ha kaceponaTta. TepmocoHza TpsibBa fa e
Hal-nNnbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye NoHe cTtabunHa no Bpeme Ha neveHe. ManonaeaiTte
3/4 ot TepmocoHaa e B ACTMETO. TBbpAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edekra. M3-

nonseanTe pbba Ha TaBaTa 3a rneveHe, 3a Aa
noanpeTe CUNMKoHoBaTa Apbxka TepmocoHaa.
BbpxbT Ha TepmocoHaa He Tpabsa da gokocsa
[OBHOTO Ha CbAa 3a nedeHe.

Ctbnka | Bkniovete TepmocoHga B rHE340TO OT NpegHaTta cTpaHa Ha doypHaTa.

4 Oucnnear noka3ea Tekyllata TemnepaTypa Ha: TepmocoHaa.

g"’""a AP — vatucHeTe, 3a na 3aaaneTe TEMNEPATYPATA HA CEH30PA B ChPLEBHATA.

gTb"Ka OK. HaTUCHeTe, 3a Aa NoTBbpAUTE.
KoraTo sicTneTo gocturHe HactTpoeHaTta Temnepartypa, npo3Byyasa curHan. Mimare
1n360op Mexay ToBa Aa CrpeTe Unu Aa NpoabikuTe Aa roTBUTe, 3a Aa Ce yBepuTe, ve
XpaHaTa e fobpe nsneyeHa.

Ctbnka | V3Bagete TepmocoHAa wencena oT rHe3goTo v M3BageTe CTMeTo oT dypHaTa.

7

A BHUMAHUE!
Mima puck oT nsrapsiHms, korato TepmocoHaa ce Haropelun. BHuma-
BalNTe, KOraTo ro n3Baxaarte OT KOHTaKTa 1 ro npemaxsaTte oT Xpa-
HaTa.
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OONMBbJNIHUTENHU ®YHKLUUU

10. AOMBJIHUTEJIHU ®YHKLUWU

10.1 3aknouBaHe

Tasu dyHKUMS NpeaoTBpaTABa criyyaiiHa npomsiHa B paboTaTa Ha ypegaa.

BkntoyeTe 51, korato ypeabT paboTu - 3a4aeHOTO roTBEHe NPOAbIKaBa, KOHTPOSTHUSIT NaHen e
3aKIMoYeEH.

BkrntoyeTe 51, Korato ypeabT € U3KITYEH — He MOXe ja Ce BKITHUM, KOHTPOITHUSAT NaHes e 3aKto-
YeH.

Te, 3a Aa BKIoUMTe pyHKUMATa. | Te, 3a Aa A U3KIoYKTE.
Mpo3ByyaBa curHan.

—ﬂ @OK - HATUCHETE U 3a4pPbX- @OK - HAaTUCHeTe U 3a4pbX-

@ 3x 5 - NpemMunrea, KoraTo 3akn4BaHeTO € BKITH04YEeHO.

10.2 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

or c1:06pa>|<eHM;| 3a 6e3onacHocT ypeabT ce U3Kn4Bea crnes n3BeCTHO Bpeme, ako e
BKINHO4YEHa beHKLU/Iﬂ 3a 3artonnsaHe, a HaCTpOI7IKI/ITe HE Ca NPOMEHEHN.

(°C) @ (4)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHOTO U3KMIOYBAHE He AelicTBa Npu crefHuTe cyHkumm: OcBeTneHne, TepMocoHaa,
OTnoxeH cTapT.

10.3 Oxnaxpgall BeHTUnaTop

KoraTo ypegbT paboTu, oxnaxaalmsit BEHTUIaTop ce BKNoYBa aBTOMaTUYHO, 3a Aa
noaabpka NoOBbPXHOCTUTE My XNaAHU. AKO U3KITHOUNUTE ypeaa, OXNaxaallmsaT BEHTUNaTop
MOXKe [a Npoabimku ga paboTu, 4OKaTO ypeabT ce oxnaau.
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NMPEMNOPBKU U CBbBETU

11. MPENMOPBHKU U CBbBETU

11.1 MpenopbKK 3a roTBEHE

®

TemnepaTypaTa 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B TabnmuuTe ca caMo OPUEHTUPOBBLYHU. Te 3aBUCAT OT
peLenTuTe, KAYECTBOTO M KONMYECTBOTO Ha U3MON3BaHNTE ChCTaBKY.
BawusTt ypen Moxe fia neye no-pasnmyHo oT TO3u, KOUTO cTe umanu npeau. CbBeTuTte no-aony

nokasBaT NPenopbYUTENHUTE HACTPOWKM 3a TemnepaTtypa, BpeMe 3a roTBeHe U No3uums Ha pad-
Ta 3a onpeaerneHn BULOBE XpaHu.
AKO He MOXeTe [ja HamepuTe HaCTPOKMTE 3a creuuanHa pelenTta, noTbpceTe NOAOGHN peLenTy.

11.2 lNeyeHe ¢ BnaxHoCT

3a Hali-gobpu pesyntaTu cnefBaiTe npeasiokeHusaTa B JonHarta tabnuua.

¥ = (8 <
\ uru
(°C) (MuH)

Cnagkv pyna, 16 TaBa 3a NeYeHe unu cba 180 2 20 - 30

6posi 3a OTTUYaHe

Pyna, 9 6posi TaBa 3a neveHe unu cba 180 2 30-40
3a OTTUYaHe

Muua, 3ampase- ckapa 220 2 10-15

Ha, 0,35 kr

Pyno TaBa 3a NeYyeHe Unu cba 170 2 25-35
3a oTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a NeYyeHe Unm cba 175 3 25-30
3a OTTUYaHe

Cydne, 6 6pos KepamunyHu pamekuHm Ha | 200 3 25-30
ckapaTa

OcHoBa 3a naH- MeTarnHa OcHoBa 3a 180 2 15-25

AvwnaHeH cnaH dnaH Ha ckapaTta

TopTta ,Bukto- cbp 3a neyeHe Ha ckapa- | 170 2 40 - 50

pl/lﬂ“

Ta
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (MuH)

BapeHa puba, 0,3 | TaBa 3a neyeHe wnu cbg 180 3 20-25
K 3a OoTTUYaHe
Lisna puba, 0,2 kr | TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 25-35

3a OTTUYaHe
dune ot puba, TUraH 3a nuua Ha ckapa- 180 3 25-30
0,3 kr Ta
BapeHo meco, TaBa 3a NeYeHe Unu cba 200 3 35-45
0,25 kr 3a OTTM4YaHe
Wawnmk (www- TaBa 3a NeYeHe Unm cba 200 3 25-30
ye), 0,5 kr 3a OTTUYaHe
Bucksutkn, 16 TaBa 3a NeYeHe Unm cba 180 2 20 -30
Opost 3a oTTMYaHe
MakapyHc TaBa 3a NeyeHe uUnm cbg 180 2 25-35
(cnag.), 24 6pos 3a oTTU4aHe
MbuHn, 12 TaBa 3a NnevyeHe uUnn cba 170 2 30-40
6pos 3a oTTMYaHe
ConeHn buckeu- TaBa 3a NnevyeHe unn cba 180 2 25-30
i, 20 6pos 3a oTTMYaHe
BuckBuTM OT Neko | TaBa 3a NeyeHe Ui cbg 150 2 25-35
TecTo, 20 6pos 3a OTTU4aHe
Taptanetu, 8 TaBa 3a NneyeHe unu cba 170 2 20-30
6pos 3a OTTUYaHe
3eneHyyuun, Ba- TaBa 3a neyeHe unu cba 180 3 35-45
peHwn, 0,4 kr 3a OTTUYaHe
BereTtapuaHcku TUraH 3a nuua Ha ckapa- 200 3 25-30
omnet Ta
CpeaunsemMHoMop- | TaBa 3a NeyeHe unu cba 180 4 25-30

CKW 3eneHyyLu,
0,7 kr

3a OTTU4aHe

66/664




NMPEMNOPBKU U CBbBETU

11.3 lNe4yeHe ¢ BNAXHOCT - NpenopbUYUTENTHN aKkcecoapu

V3nonsBarite TbMHU, HeOTpassiBawm donma n cbaose. Te abcopbupaTt TonnmHa no-gobpe ot
CBETNUTE 1 OTpaxkaTesHn CbAoBe.

.~

Kynuukm 3a
TaBa 3a nuua Cba 3a neveHe neyeHe MeTanHa ocHoBa 3a
cdonan
Kepamuyen
maTtepwuan TbMHK, HeoTpassBa-
TbMHK, HeOTpasaBaLLM TbMHN, HEOTpassBaLLM 8 cm "
28 cm gnameTtsp 26 cm gnameTbp H
anameTtsp, 5 28 cm gnameTbp

Ccm BUCOYMHA

11.4 Tabnuumn 3a roTBeHe 3a U3NUTBALLM UHCTUTYLIUMN.

UHdopmaumsa 3a usnuteailm naboparopumn

ManuTtBaHus cbrinacHo 60350-1.

s = |E O | ®
L | B =
(°C) (MuH)
Manku Tpagu- TaBa 3a 3 170 20-35 -
KErMKoBe | LIMOHHO Me- | nedveHe
20 6posi/ | yeHe
Tabna
Mankun [opeLy TaBa 3a 3 150 - 20-35 -
KenkoBe | Bb3AyX/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTUNVMP
Tabna
Mankn [opewy TaBa 3a 2un4 150 - 20-35 -
Kenkose Bb3ayX/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTMNVP
Tabna
A6bN- Tpagu- Ckapa/ 2 180 70-90 -
KOB naw, LMOHHO ne- | padT
2 TaBn yeHe
@20 cm
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¥ 8 |= |k 80 |0
L | B =
(°C) (MuH)

A6bN- [opeLy Ckapa/ 2 160 70-90 -
KOB naw, Bb3ayx/ padpTt
2 TaBu BEHTUNUP
@20 cm
Man- Tpagu- Ckapa/ 2 170 40 - 50 3arpelite npeasa-
avwna- LMOHHO ne- | padT puTenHo dypHaTa
HoBa yeHe 3a 10 MuH.
TopTa
6e3 mas-
HUHa,
topma
3a Kelk
26 cm
Man- [opeLy Ckapa/ 2 160 40 - 50 3arpelite npeasa-
auvuina- Bb3ayx/ padpT putenHo gypHaTta
HoBa BEHTUNUP 3a 10 MuH.
TopTa
6e3 mas-
HUHa,
topma
3a Kelk
26 cm
Mak- [opeuy Ckapa/ 2n4 160 40 -60 3arpeinte npeaga-
avwna- Bb3ayx/ padTt putenHo gypHaTta
HoBa BEHTUNUP 3a 10 MuH.
TopTa
6e3 mas-
HUHa,
topma
3a Kelk
26 cm
Macnen- | lopely TaBa 3a 3 140 - 20-40 -
K1 Bb3ayx/ neyeHe 150

BEHTUNMP
Macnen- | lopely TaBa 3a 2n4 140 - 25-45 -
Kn Bb3AYX/ neyeHe 150

BEHTUNMP
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¥ B = |k O ©®
B v
(°C) (MuH)
Macnen- | Tpagu- TaBa 3a 3 140 - 25-45 -
Kn LIMOHHO Nne- | neveHe 150
YeHe
Tocr, 4 pun Ckapa/ 4 Makc. 1-5 3arpelite npeasa-
— 6 6pos padT puTenHo dypHaTa
3a 10 MuH.
Byprep pun Ckapa/ 4 MakKc. 20-30 MocTaseTe ckapa-
oT ro- padrT, Ta- Ta Ha YeTBBPTOTO
BEX0, Ba 3a OT- HMBO U TaBaTa 3a
6 6pos, uexaaHe oTuexaaHe Ha
0.6 kr TPETOTO HMBO Ha

dpypHaTta. O6bp-
HeTe SICTMETOo Ha
nonoBuHaTa Bpe-
Me 3a roTBeHe.
3arpelite npeaBa-
puTenHo gypHata
3a 10 MUH.

12. TPUXU N NMOYNCTBAHE

A BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 BeneXxkn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

<

Mpenapatn
3a nouucTBa-

He

MouncTBanTe NpegHaTa YacT Ha ypeaa camo ¢ MukpodubbpHa Kbpna ¢ Tonna
BOAA W Mek noyncTBaly npenapat. MNoyncteTe 1 NpoBepeTe ynimbTHEHUETO Ha
BpaTaTta OKOMO pamMKaTta Ha BbTpeLUHOCTTa.

M3non3saiitTe nouyncTBaly pa3Teop, 3a Aa NoYNCTUTE MEeTanHUTE NOBBPXHOCTY.

[MouncreTe neTHarta c nek NoYMcTBall npenapaTt. He ro HaHacsiiTe Bbpxy kaTa-
TNIMTUYHUTE MOBBPXHOCTU.
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[MouncTBanTe BLTPELIHOCTTa cnef Besika ynotpeba. HatpynsaHust Ha MasHuHM

A
= Y[ U1 Apyru octaTblmM MoraT Aa Aosedat Ao noxap.
| I B ypeaa vnu no cteknata Ha BpaTuykaTta Moxe Aa koHfeHavpa Bnara. 3a ga
B HamanuTe KOHAeH3VpaHeTo, ocTaBeTe ypeaa Aa pabotn 10 MUHYTV Npeaw ro-
ceK"p-“eGB“a TBeHe. He cbxpaHsBaiiTe xpaHa B ypeaa 3a noseye oT 20 MuHyTw. MoacyLia-
ynorpeoa BaViTe BbTPELUHOCTTa caMo ¢ MUKponObpHa Kbpna cnepj Bcska ynotpeba.
MouncTBanTe akcecoapute, cref BCAKO MON3BaHE U MM OCTaBAWTe Aa U3CHX-
e, HaT. ManonaBaiitTe camo MMKpodnGbpHa Kbpra C Tonna BoAa U MeK novncTeaLy
W npenapat. He nouncteanTe akcecoapuTe B CbAoMUsIHaTa
He nouucteariTe HesanensawmTe akcecoapy ¢ abpasvBHO NMOYNCTBALLO Cpea-
Akcecoapu

CTBO Unu npegmeTn ¢ OCTpu p'bﬁoBe.

12.2 Kak ce nouyncrtBa: BbTpeluHa 4yacTt Ha ¢pypHaTa

MouncTeTe peneda Ha BLTPELLIHOCTTA, 3a Aa OTCTPaHUTE OCTaTbLW OT BAPOBWK Cref roTBeHe

c napa.

Crtbnka 1

CTtbnka 2 Crtbnka 3

HanewTe: 250 mn 6an ouet B
peneda Ha BbTPELUHOCTTa Ha
dypHaTa. VisnonssanTte Mak-
cumyM 6% ouet 6e3 gobasku. | Tw.

OcraBeTe oueTa Aa pa3TBopu
OCTaTbYHMSA BApOBWK Ha CTawi-
Ha Temnepartypa 3a 30 MuHy-

M3uncteTe BbTpELLIHOCTTaA C
TONNa BoA4a M MeKa Kbpna.

3a dyHkumsATa: SteamBake nouncteainTe dypHaTta Ha Bcekn 5-10 Lukbna Ha rotBeHe.

12.3 HauuH Ha oTcTpaHABaHe: Onopu Ha ckapaTa / KaTanuTU4Hn

naHemnu

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa / KaTanuyHuTe naHenu, 3a Aa noynctuTte ypHara.

Ctbnka Ma3kntoyeTe ypHaTta 1 nava-

1 KanTe ga U3cTuHe.

Ctbnka | Wsgbpnavite npegHaTta yacT Ha
2 OornopuTe Ha ckapara oT CcTpa-

HMYyHaTa cTeHa. 3agpbXKTe 3a-
[AHaTta yacT Ha ornopara Ha cKa-
paTa 1 kaTanuMTUYHUS NaHen Ha
mscTo. KatanutuyHnte naHenu
He ca NPUKPENeHN KbM CTEHUTE
Ha ypHaTa. Te moraT Aa us-
nagHar, KoraTo npemaxsare
ornopuTe 3a ckapaTa.

|[
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CTbnka M3gbpnavite 3agHaTta vacT Ha L

3 Hoca4a Ha padTa Ha ckapaTa 1/—‘\‘/? o
OT CTeHaTa 1 A n3sageTe. 0 mp f I

9 2
Ctbnka | MocTaeeTe HocaunTe Ha padTa ‘ = \\\\Z -
4 B o6paTHa NoCneaoBaTenHocT. ’; =

T

3agbpxawumre WudgTose Ha Te-
NecKonMYHUTE Bofjaum Tpsioea
[a coyart Hanpeg.

12.4 HaunH Ha nsnonsBaHe: KatanutnyHo noyncreBaHe

Vima kaTanutuyHu naHenu BbLB BBbTPELUHOCTTA. KatanutnyHute naHenm aGcop6MpaT
Ma3HMHUTE MO BpeMe Ha KaTtanumsa.

MeTHaTa unn 0683LlBeTFIBaHeTO Ha KaTalMTUYHOTO NOKPUTUE HE BITUAAT BBPXY cBOVCTBaTa Ha
NO4YNCTBAHETO.

Mouncrtete (bypHaTa C KaTafiMTU4HO NnoYncTBaHe

I'Ipepu/l KaTannuTtuyHO NovYnucTeaHe, n3BageTe BCUYKU akcecoapu.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MN36epete MeHio =— / MNMoun- KoraTo nouncrBaHeTo npuknio- Korato dypHaTta nscture,
cTBaHe m/ 1 natncherte OK 4un, ce YyBa curHan. dPypHata noyucreTe AbLHOTO Ha dyp-

ce M3KmoyBa. HaTa c MOKpa Meka Kbpna

TPU MbTU.

MpogbmkutenHocT: 1 4.KatanMTMYHNAT emann € caMonoYncTBaLL, ce, He ro NoYncTBanTe ¢ Kbp-
na.

12.5 Kak ga npemMmaxHeTe 1 nHctanupare: BpaTtunuka

BpaTtuukata Ha dhypHaTa ma Tpu CTbKeHn naHena. MoxeTe aa cBanvTe BpaTuykaTa Ha
hypHaTa 1 BbTPELLHUTE CTbKIEHU NaHenw, 3a Aa rv nounctute. MNpoyetere MHCTPYKUMUTE
,/3BaxaaHe v MOHTMpaHe Ha BpaTuykaTta’, npeau Aa BaguTe CTbKNEHUTE NaHenw.

NPEQYNPEXOEHUE!
He nanonssavite cypHata 6e3 CTbKIeHUTe NaHenu.
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Ctbnka | OTBOpeTe AoKpav BpatuykaTa u xea-
1 HeTe ABEeTe I NaHTu.
Ctbnka | [MoBaurHeTe u n3gbpnanTe nocrose-
2 Te, AOKAaTO LypakHar.
Ctbnka | 3aTBopeTe BpaTaTta Ha pypHaTa Ha-
3 NofioBMHa, 0 MbPBOTO Bb3MOXHO MO-
noxeHwue 3a oteapsiHe. Cnep ToBa
NoBAUrHETE 1 ApbMHETE BpaTuykaTa,
3a Aa s u3BaguTe oT rHe3foTo.
Ctbnka | lMocTtaBeTe BpaTaTa BbpXy MeKa Kbp-
4 na BbpXy cTabunHa noBbLPXHOCT.
Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTta 4yacT Ha
5 BpaTara (B) ot ABeTe 1 cTpaHu n Ha-
TUCHETE HaBbTPE, 3a Aa ocBoboauTe
esunyeTo.
Ctbnka | Vsgbpnaiite pamkaTa Ha Bpatuikarta
6 KbM cebe cu, 3a Aa A usBaguTe.
Ctbnka | [pbXTe CTbKIeHUTe NaHenm Ha Bpa-
7 THYKaTa 3a ropHaTa UM 4acT 1 BHU-

MaTenHo rm nsgbpnavite eauH no
efuH. 3anoyHeTe oT ropHUA naHen.
YBepeTe Ce, 4Ye CTbKIOoTOo ce nib3ra
HanbIHO NO nognopuTe.
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Ctbnka [MoumncreTe cTbKNEHNTE NaHenu ¢ BoAa u canyH. MNoacylueTe CTbKNeHnTe naHenu
8 BHMMaTeNHo. He nouncTsainTe CTbKNeHWTe NaHeny B CbAOMUSINHA MaLLMHa.
Ctbnka Cnep nouncTBaHe MOHTUpaNTe CTbKNEHUTe NaHenn 1 BpatuykaTta Ha dypHarta.
9

Ako BpaTaTa e MOHTUpaHa NpaBumnHo, NPy 3aTBapsiHE Ha NOCTOBETE LU YyeTe LpaKBaHe.

YBepeTe ce, Ye CTe NocTaBuv 06paTHO CTb-
kneHute naHenu (A n B) B npaBunHata
nocneposarenHocT. lNpoBepeTe 3a cumBon /
MapKupoBKa Ha CTpaHaTa Ha CTbKIeHust na-
Hern, BCEKW OT CTBKIIEHUTE NaHenu narnexaa
pa3nnyHo 3a ynecHeHue Ha pasrnobssaHeTo
1 crnobsiBaHeTO.

Mpw NnpaBuneH MoHTax rapHuTypaTa Ha Bpa-
TaTa Lpaksa.

YBepeTe ce, 4e CTe MOHTUpanu cpeaHust CTb-
KneH naHen npaeuIiHO B rHesgaTa.

12.6 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna

A BHUMAHME!
OnacHOCT OT TOKOB yaap.
Jlamnarta mMoxe fa e ropelya.

BuHaru gpbxKTe xanoreHHarta namna ¢ Kbpra, 3a fa npegoTrspaTtuTe U3rapsaHeTo Ha
ocTaTbyHaTa MasHuHa BbpXy namnara.

Mpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MakntoveTe dypHaTa. M3va- MakntoyeTe dypHaTa oT enek- | [loctaBeTe napye nnat BbpPXY
KanTe, goKkaTo pypHaTa us- TpuyeckaTa mMpexa. OBHOTO Ha ypHaTa.

CTUHE.
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3agHa namna

Ctbnka 3aBbpTeTe CTHKIEHWS Kanak, 3a Aa ro u3sagure.

1

Ctbnka | lMouncteTe CTbkNEHUs kanak.

2

Ctbnka | CmeHeTe KpyluKkaTa Cc MOAXOAsLA KpYLLUKa, ycToumBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.
3

Ctbnka | lMocTtaBeTe CTbKIEHUs Kanak.

4

13. OTCTPAHABAHE HA HEU3NMPABHOCTHU

A BHUMAHUE!
Bx. rnaea "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

3a cny4vyauTe, KOUTo nunceart B Ta6J'II/ILL8Ta, MOJ1IA, CBbPXeTe Ce C OTOpU3npaH CepBu3.

YpeAbT He ce BKNOYBaA UMK He Harpsisa

Mpobnem

MpoBepeTte ganu...

He moxeTe aa aktusmpare unu ga paboTure ¢
ypena.

YpeabT e NpaBuriHo CBbP3aH KbM efIeKTpO3ax-
paHBaHe.

YpenbT He HarpsiBa.

ABTOMaTUYHOTO M3KIMIOYBAHE € OeaKkTnempaHo.

YpeasT He Harpsia.

[Mpennasntenar He e nsropsn.

YpeabT He HarpsiBa.

3aKnyYBaHETO € U3KITHYEHO.

KomnoHeHTn

Mpo6nem

MpoBepeTe Aanu...

JlamnuykaTa e u3knyeHa.

[NeyeHe ¢ BNaXXHOCT - € BKMYeHa.

JlamnuykaTa He paGoTu.

Jlamnunykata e naropsana.

TepmocoHaa He paGoTu.

LencensT Ha TepMocoHaa e UsLsAno BkapaH B
rHe3a0To.
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KoMnoHeHTun

YNnbTHEHMETO Ha BpaTaTa e NoBpeaeHo. He n3nonsBaiite ypeaa. CBbpxeTe ce C ymbIl-
HOMOLLIEH CEPBU3EH LEHTBP.

Kopose 3a rpeLuKka

Ha aucnnes ce nokasBa... MpoBepeTte panu...

00:00 Mmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agan-
Te Yac OT AeHOHOLLMETO.

AKo ancnnesT nokassa Ko C rpeLuka, KOWTO He € yNnoMeHaT B HacTosilwaTa Tabnuua, uskniovete
npeanasutens v crief ToBa ro BKMYETE HAHOBO, 3a Aa pectapTvpate ypeaa. AKO KOObT C rpeLu-
Ka ce NosiBU OTHOBO, OObPHETE Ce KbM OTOPU3NPAH CEPBU3EH LIEHTBP.

MounctBaHe

Mpobnem MpoBepeTte ganu...

Bogarta nstnya oT BbTPELLHOTO OTAENEHNE. VimMa npekaneHo MHOro Boga BbB BbTPELUHOTO
oTAeneHve.

13.2 [laHHM 32 CepBU3HO O0OCnyXBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe pelleHre Ha Npobrnema camu, o6bpHeTe ce KbM ThproseLa cu
WU KbM YMbITHOMOLLEH CEPBU3EH LIEHTHP.

JaHHuTe, Heo6X0AMMM 3a CEPBU3HUSA LIeHTBbP, Ca NocoYeHn Ha TabenkaTta ¢ AaHHU.
dupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHW ce Hamupa Ha npeAHaTa YacT Ha BbTpelHoCTTa Ha ypeaa. He
oTCTpaHsBaiTe upmeHaTa Tabenka ¢ 4aHHW OT BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbuyBame Bu aa 3anuwere AgaHHUTE TyK:

Mogen (MOD.) | e

Homep Ha mpogykT (PNC) | e

CepueH HOMep (S.N.) | s
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14. EHEPTMNHA E®EKTUBHOCT

14.1 UHcdpopmanums 3a npoaykTa U UHPOPMaLIMOHEH FIUCT 3a
npoAaykTa cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a ekogusainH un
€HEeprumHoO eTUKeTUpaHe

Mme Ha pocTaBumk Electrolux
EODG6C77V 949499564

VaeHTdMkaLmn Ha Mofena EOD6C77X 949499562

a H a EOD6C77Z 949499563

LOD6C77Z 949499565

MHpaekc Ha eHepruiiHa edpeKkTBHOCT 81.2

Knac Ha eHeprumnHa eeKkTMBHOCT A+

KoHcymauus Ha eHeprusa npu ctaHgapTHO HaToBapBaHe, 0.93kWh/uyuksn

KOHBEHLIMOHANEH pexum

KoHcymauus Ha eHeprua npu ctaHgapTHO HaToBapBaHe, 0.69kWh/uuksn

dopcupaH pexum Ha BeHTunaTopa

Bpon KyxuHu 1

TonavMHeH N3TOYHMK Enektpuyectso

Cwuna Ha 3Byka 72n

Tun dypHa BrpageHa dypHa
EOD6C77V 33.1kr
EOD6C77X 33.4kr

Maca
EOD6C77Z 33.2kr
LOD6C77Z 32.4kr

IEC/EN 60350-1 - JomaluHu en. ypeam 3a rotBeHe - Yact 1: lnanasonu, dypHU, pypHM Ha napa
1 rpunose - HauvHn 3a namepBaHe Ha edpeKTUBHOCTTA.

76/664



CTPYKTYPA HA MEHIOTO

14.2 EHeprocnecTaBala

Ypem:T CbAbpXa beHKU'I/II/I, KOUTO BM NO3BONIABAT Aa UKOHOMUCBATE eHeprna npu
€XXeJHEBHOTO roTBeHe.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeaa e 3aTBopeHa, koraTo Ton paboTtn. He oTBapsaiiTe BpataTa
TBbpAe YecTo Mo Bpeme Ha roteeHe. [ogabpxante ynnbTHEHMETO Ha BpaTaTa YMcTo 1 ce
yBepeTe, Ye e nobpe ukcnpaHo B CBOATA NO3MLUS.

M3nonaBaiiTe meTanHu rotBapcku CboBe, 3a Aa NofobpuTe eHeprocnecTaBaHeTo.

Korato e Bb3MOXHO, He noarpsiBavite pypHaTta, npeamn rotBeHe.

Korato npuroTBsTe HAKOSKO SCTMSA HAaBEAHDBX, CBEXAaNTe NHTepBaniTe Mmexay rotBeHeTo UM
00 MVHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssanTe PyHKUMUTE 3a FOTBEHE C BEHTUMATOp, 3a Aa necture
eneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuMHa

BeHTunatopbT M namnuykaTa npoabikaeaTt Aa pabotat. Korato uskniounTe ypeaa, ekpaHbT
nokasea ocTtaTbyHaTa TonnuHa. MoxeTe Aa nanonaeaTe Tas3u TONMWHA, 3a Aa AbpPXUTE
XpaHara Tonna.

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye ot 30 MUHYTK, HAManeTe TemnepaTtypaTa Ha ypeaa 4o
MUHUMYM 3 — 10 MUHYTU Npeau kpas Ha roTBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONMUHA BBTPE B ypeaa Lie
NPOABLIKM Aa roTBu.

M3nonsBaliTe octaTbyHaTa TONAMHA, 3a Aa 3aTonnaTe ApYyru XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hal-HMCKaTa Bb3MOXHa TeMNnepaTypHa HacTporika, 3a Aa M3nona3saTe octaTbyHaTa
TONMNVHa 1 Aa nogabpxarte ActuaTa Tonnu. MIHaukaTopbT 3a ocTaTbyHa TONMNMHa Unu
TemnepaTypa ce nosiBsiBa Ha gucnnes.

FoTBeHe ¢ U3KNoYeHa namnuyka

M3knoyeTe namnmykaTa no Bpeme Ha rotBeHe. Bknousarite 8 camo, Korato umaTe Hyxga oT
Hesl.

MeyeHe c BNaxHocT

DyHKUMSA, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprusa No Bpeme Ha rotBeHe.

Korato nsnonssate Tasu yHKUMs, NamnaTta aBTOMaTU4Ho ce uaknoysa cneg 30 cekyHau.
Moxe ga BKnounTE NnamnmykaTa OTHOBO, HO TOBa AEWCTBME Lie HamMmanu 04akBaHOTO
eHeprocnecTsaBaHe.

15. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

15.1 MeHro
Ctbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3 CTtbnka 4 CTtbnka 5
ON ON ON 2 ON

77/664



CTPYKTYPA HA MEHIOTO

— - n3beperte,
3a aa BneseTe B
MeHto.

N3bepeTte on-
umata ot MeHto
CTpyKTYypaTa u

HaTUCHeTe OK

M3bepeTe Ha-
cTpovikata.

OK — HaTUCHe-
Te, 3a ga no-
TBbPAUTE Ha-

cTpovikaTa.

Hactporite cTton-
HOCTTa 1 HaTUC-

HeTe OK

3aBpreTe KoOn4yeTo 3a beHKLWIMTe 3a 3arpsiBaHe B U3KN0YeHa no3unyus, 3a aa usnesete ot Me-

HIO.

MeHtio cTpyKkTypa

Y
MomoL npu roTBeHe ¥

MouncteaHe rrrr/

HacTpoiiku @

HacTtpowku
01 Yac oT geHoHowmeTo MpomsiHa 02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5
03 3ByK Ha byToHUTE 1 - buiin 04 Cuvna Ha 3ByK. curHan 1-4
2 - Wpak
3 - Usknio-
YeH 3BYK
05 TepmocoHaa [ericteue 1 - Anapma 06 Bposy Bkn. / N3kn.
ncTon
2 - Anapma
07 OcseTnerve Bkn. / N3kn. 08 Bbp3o HarpsiaHe Bkn. / N3kn.
09 Lemo pexunm AkKTMBMpaLY, 10 CodTyepHa Bepcust MNpoBepka
kon: 2468
11 3aHynsiBaHe Ha Ha- Ha/He
CTponkute

16. ONNA3BAHE HA OKOJIHATA CPEQA

A%
Peuuknupante matepuanuTe cbc cumsona Lo. MocTaBsanTe onakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTeNHepu 3a peuuknupaHeTo um. NoMorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKonHaTa cpefa u
YOBELLKOTO 3[paBe, KaKTo U 3a PELUKITMPAHETO Ha OTNagbLy OT eNeKTPUYECKU N eNEKTPOHHU

ypeaun. He naxsbpnante ypeaute, o3Ha4yeHn cbe cumonal E 3aefHo ¢ buToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHMA NYHKT 3@ peLunknMpaHe unm ce oobpHeTe KbM BallaTa obLuHCKa

cnyxb6a.
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MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljucuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.
Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako éete svaki put postiéi izvrsne
rezultate.

Dobro dosli u Electrolux.

Posjetite nase internetske stranice:

Dobit ¢ete savjete o koriStenju, rjieSavanju problema, broSure i informacije o servisu i
popravcima:

www.electrolux.com/support

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:
www.electrolux.com/shop

Za viSe recepata, savjeta i rjeSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

B> Eovelepley
KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.
Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliedece podatke: Model, PNC, serijski broj.
Podaci se mogu naci na nazivnoj plocici.

3 © @

VAN Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.
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6. PRIJE PRVE UPORABE............ccccccvrurenne 89
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12.3 Kako ukloniti: Nosaci police /
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13. RIESAVANJE PROBLEMA.................. 111
13.1 Sto uginiti @Ko ........coocoveevrieeenn. 111
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14. ENERGETSKA UCINKOVITOST.......... 112

14.1 Informacije o proizvodu i List s
informacijama o proizvodu u skladu s
uredbama EU o ekolo$kom dizajnu i
oznacivanju energetske ucinkovitosti 112
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15. STRUKTURA IZBORNIKA...........cceeurnne 114
15.1 1zborniK.......coooiiiiii 114
16. BRIGA ZAOKOLIS...............coevvrnee. 115

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporu¢ene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
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koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Djecu i ku¢ne ljubimce drzite podalje od
uredaja tijekom uporabe i tijekom hladenja.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati Cis¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opca sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je iskljuCivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za uporabu u kucanstvu i ostalim
smijestajnim jedinicama u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruc¢kom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

- Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda; i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

- IskljucCite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je kabel napajanja ostecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

- UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektriCni udar.
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UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemoijte dirati grijace ili
povrSinu unutrasnjosti uredaja.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od bo¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

Za Cis¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.
Ne Kkoristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
osStetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucu.

Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata uredaja bez ograni¢enja.

Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 590 (600) mm
ria ispod radne ploce)

Sirina ormaric¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
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Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm
smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjeSten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektri¢ni priklju¢ak

/N UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

» Svako povezivanje s elektriécnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

» Provjerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektri¢nim vrijednostima
mreznog napajanja.

+ Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i produzne kabele.

+ Pazite da ne ostetite utikac i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektri¢ni kabel, to
mora izvrsiti ovlasteni servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pri¢vrS¢ena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.

» Utikac kabela napajanja ukljucite u uti¢nicu tek po zavrsetku postavljanja. Provjerite postoji li
nakon montaze pristup utikacu.

» Ako je uticnica labava, nemoijte prikljucivati utikac.

» Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i povucite
utikag.

« Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

+ Elektricna instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucéuje isklju¢ivanje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.
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» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili zamjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu na natpisnoj plocici. Takoder mozete pogledati
tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti 2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

A UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

 |Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrSinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjesavinu
alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.

* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oStec¢enja uredaja.

» Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu boje emaijla:
— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.
— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutrasnjosti uredaja.
— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.
— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.
— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.
» Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg celika nema utjecaj na performanse uredaja.
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+ Koristite duboku pliticu za vlazne kolace. Vo¢ni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve ploCe i uzrokovati naknadna
oStecenja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plo¢u dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

UPOZORENUJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oStecenja uredaja.

+ Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utika€ izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.
» Provjerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuéa staklenih ploca.

+ Staklene ploCe vrata odmah zamijenite kada su oSte¢ene. Obratite se ovlaStenom servisnom
centru.

+ Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teskal

» Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili propadanje materijala povrsine.

» Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za ¢iSéenje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

« KatalitiCki emajl nemojte Cistiti deterdzentima.

2.5 Unutarnje osvjetljenje

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

« Sto se tige arulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u ku¢anstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti G.

» Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.6 Servis

» Za popravak uredaja obratite se ovlaStenom servisnom centru.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.7 Zbrinjavanje

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

+ Obratite se opéinskim vlastima za informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.
» |IskopcCajte uredaj iz napajanja.
+ Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih ljubimaca u
uredaju.
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3. POSTAVLJANJE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

3.1 Ugradivanje u ugradbene ormarice
. X /
@D YouTube wwoisiomess™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)
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3.2 Priévrscéivanje pecnice za kuhinjski ormari¢

4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

'L b
g [

B-

Upravljacka ploc¢a

H Regulator funkcija peénice
Zaslon

B Regulator

HE Toplinski element

[ Uticnica za senzor za hranu
Zarulja

B Ventilator

B} Udubljenje u unutragnjosti
] Nosa¢ polica, uklonjiv

tEl PoloZaji polica
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4.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje

Za posude, kalupe za torte, peCenje.

Pekac za pecivo

Za torte i biskvite.

Duboka plitica za rostilj/przenje

Za pecenije ili kao plitica za skupljanje masnoce.

Senzor za hranu

Za mijerenje koliko je hrana kuhana.

Teleskopske vodilice

Pomocu teleskopskih vodilica mozete lakSe staviti i ukloniti police.

5. UPRAVLJACKA PLOCA

5.1 Uvlacive tipke

Za pocetak koriStenja uredaja pritisnite tipku. Tipka se izvlaci.

5.2 Pregled upravljacke plo¢e

Odaberite funkciju peénice za uklju€ivanje uredaja. Okrenite regulator funkcija pecnice u
isklju€eni polozaj kako biste iskljucili uredaj.

O ' & ? OK

Taimer Brzo zagriiavanie Osvijetljenje Senzor za hra- | Potvrdite postav-
) ony ) unutrasnjosti nu ku
5.3 Zaslon
= e OEEEe Zaslon s kljuénim funkcijama.
|-" -':" ° |:" E DEMO
B [
h:min:s
QRTw S o &

Indikatori zaslona

Osnovni pokazatelji

& ¥ wl e >

Blokiranje Pomo¢ pri kuhanju Ciséenje Postavke Brzo zagrijavanje

Indikatori tajmera
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: STOP

Zvucni alarm Vrijeme zavretka

&

Vrijeme odgode

0)

Tajmer prema go-
re

Traka napretka - za temperaturu ili vrije-
me. Crtica je potpuno crvena kada uredaj
dosegne postavljenu temperaturu.

Pokazatelj kuhanja na pari

Senzor za hranu indikator

6. PRIJE PRVE UPORABE

/N UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Pocetno ciséenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje praznog uredaja i podesite vrijeme:

3

=

« Q~
00:00
Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu pecnicu.

1. korak | Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pecnice.

2. korak
Pustite pe¢nicu da radi 1h.

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E]

3. korak

Pustite peénicu da radi 15min.

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba

prozracuje.
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7. SVAKODNEVNA UPORABA

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

7.1 Kako podesiti: Funkcije peénice

1. korak

Okrenite regulator funkcija pec¢nice za odabir funkcije pecnice.

2. korak

Okrenite kontrolni regulator kako biste postavili temperaturu.

Kuhanje na pari

Provijerite je li pe¢nica hladna.

1. korak 2. korak 3. korak

4. korak

(' ('

Udubinu u unutrasnjosti pec¢nice napu-
nite vodom iz slavine.

Odaberite par-
nu funkciju
pecnice.

Postavite tem-
peraturu.

Prethodno zagrijte
praznu pecnicu 10
min kako bi se
stvorila vlaga.
Stavite hranu u
peénicu.

jo$ vruéa ne nadopunjavajte udubinu u unutrasnjosti.

@ Maksimalni kapacitet udubine u unutrasnjosti iznosi 250 ml. Tijekom kuhanja ili dok je pe¢nica

Kad kuhanje na pari zavrsi:

1. korak 2. korak

3. korak

Okrenite okretni gumb za
funkcije pecnice u polozaj is- Pazljivo otvorite vrata. Ispustena
kljueno za isklju¢ivanje pec- vlaga moze izazvati opekline.

nice.

Provjerite je li pe¢nica hlad-
na. Iz udubine u unutrasnjo-
sti uklonite preostalu vodu.
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7.2 Funkcije pecnice

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

)

Vruéi zrak

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za susenje hrane. Posta-
vite temperaturu 20 - 40 °C nize nego za funkciju Tradicionalno pecéenje.

Tradicionalno pe-

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

¢enje
((\) Za dodavanje vlaznosti tijekom kuhanja. Da biste dobili pravu boju i hrska-
\I/ vu koricu tijekom pecenja. Za viSe socnosti tijekom podgrijavanja. Za kon-
SteamBake zerviranje voca i povréa.

Funkcija za pizzu

Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Zamrznuta hrana

Doniji grija¢
vvv Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili
* proljetnih rolada).

N
Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
stite ovu funkciju, temperatura u unutradnjosti moze se razlikovati od po-
stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanjiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecéenje.

Rostilj

Za rostiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

¥

Turbo rostilj

Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

Izbornik

Za ulazak u izbornik: Pomo¢ pri kuhanju, Cis¢enje, Postavke.
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7.3 Napomene za:Vlazno pecenje

Ova funkcija koristena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna (u skladu sEU 65/2014 iEU 66/2014). Testovi prema:IEC/EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pe¢nica
radi s najviSom moguc¢om energetskom ucinkovitoSéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski isklju€uje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savjeti i preporuke”,Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda energije.

7.4 Kako postaviti:Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporuc¢enu funkciju pecnice i temperaturu. Upotrijebite
funkciju za brzo pripremanje jela sa zadanim postavkama. Mozete podesiti vrijeme i
temperaturu tijekom kuhanja.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: Stupanj na kojem se jelo kuha:

* Senzor za hranu » Slabo pe¢eno
« Srednje peceno
» Dobro pe¢eno

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N,
« Q~ « Q~ « Q~ @
= i P1-P... oK
Udite u izbornik. OdaberitePomo¢ pri Odaberite jelo. Pritis- | Stavite jelo u pe¢nicu.
kuhanjlg lz’ritisnite nite OK_ Potvrdite postavku.

7.5 Pomo¢ pri kuhanju

Legenda
/.? Senzor za h.ranu je do§tupan. Stavite Senzor za hranu u najdeblji dig jel'a.v '
Kad se postigne podeSena Senzor za hranu temperatura, uredaj se iskljuCuje.
lﬁ] Koli¢ina vode za parnu funkciju.
E Prethodno zagrijte uredaj prije po€etka kuhanja.
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Legenda

=

Razina police.

Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje mozete provjeriti u tablici.

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
n Govede pecenje,
slabo pe¢eno
Govede pecenje, | |- 1:5K3:4-5 | #?[]2; pekat za pecivo o
; & - eso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi.
2 | srednje peceno cm debelih ko M te nekolik t t
mada Umetnite u uredaij.
Govede pecenje,
dobro peceno
Odrezak, srednje 180 - 220 g po /‘? E IEI 3;jelo pe€eno na mrezi za pecenje

pecen

komadu; 3 cm
debele kriske

Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi.
Umetnite u uredaj.

G_o_vede plec':enje / 1.5-2kg /? IEI 2; jelo pe¢eno na mrezi za pecenje
plgano (9 g_vnl? Meso przite nekoliko minuta na vruéoj tavi. Do-
a ;i c:z}s;arﬂjlgel;gi dajte tekuéinu. Umetnite u uredaj.
but)
Govede pecenje,
@ | slabo pe&eno
(sporo pecenje)
Govede peéenje, | 1-1.5kg;4-5 /‘? IEI 2; pekac€ za pecivo
srednje peéeno cm debelih ko- Konst|t§ svoje om!ljene.zacme ili Jednostvz.avno sa-
(sporo pecenie) mada mo sol i svieze mljeveni papar. Meso przite ne-

Govede pecenje,
dobro peceno
(sporo pecenje)

koliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema

Filet, slabo pe-
El | éen (sporo pece-

nje)

- ) 0,5-1,5kg; 5 - /‘?E 2; pekac za pecivo

Filet, srednje pe- 6 cm debelin | Koristite svoje omiliene zatine ili jednostavno sa-
m cen (sporo pece- komada mo sol i svijeze mljeveni papar. Meso przite ne-

nje) koliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.
m Filet, pe¢en (spo-

ro pecenje)

Telece peéenje 0'8('1 155Ikgli 4 /‘? B 2;jelo peceno na mrezi za pecenje
m (npr. plecka) cm de za o Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte tekuéinu.

mada Pecenje pokriveno.

Pecena ?Yi"lje,‘:(' 15-2kg /‘? E 2;jelo peCeno na mrezi za pecenje

na, vrat ili plecka Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.

Trgana sYinjgtina 1.5-2kg /‘? |E| 2; pekaé za pecivo
m (sporo pecenje) Koristite svoje omiljene zacine. Meso okrenite

nakon polovice vremena kuhanja da se ujedna-
¢eno zapece.

Pecenica, svieza | 1- 1cisbkgl';h5k- 61 M2 jelo pe¢eno na mrezi za peéenje

m cm debelin ko= |y oristite svoje omiljene zacine.
mada

Svinjska rebrica 2 -b?; kg_; upotri2- E 3: duboka tava

m J? :;?:rzlrtz\éi,a Dodaijte tekuéinu tako da pokrije dno posude.

svinjska rebra

Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.

Ja_nje(:i but s ko- 1.5 _dzbkgl';h7k- | 2 2; jelo pec¢eno na pekaéu za pecivo
sti cm de Z' o Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon polovice
mada vremena kuhanja.
Cijelo pile 1- 1'52?; svie- | [H] 2; L) 200 ml; slozenac na pekaéu za peci-

vo
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okrenite
nakon polovice vremena kuhanja da se ujedna-
¢eno zapece.
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
19 Polovica pileta 0.5-0.8kg /? E 3. pekaé za pecivo
Koristite svoje omiljene zacine.
Pile¢a prsa 180k- 20%9 po /‘? E IEI 2; slozenac na mrezi za pecenje
20| omadu Koristite svoje omiljene zacine. Meso przite ne-
koliko minuta na vrucoj tavi.
P",e(fi_ batak, ° V= 3; pekaé za pecivo
E] svjezl Ako ste pilece batake prvo marinirali, podesite
nizu temperaturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijela 2-3kg /? IEI 2;jelo peceno na mrezi za pecenje
22} Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na
posudu za pecenje. Patku okrenite nakon polovi-
ce vremena kuhanja.
Guska, cijela 4-5kg Vel El 2; duboka tava
E Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na
duboki pekac za pecivo. Gusku okrenite nakon
polovice vremena kuhanja.
24] Mesna Struca 1kg /? B 2; mreza za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Cijelariba,naro- | 0.5-1kgpori- | #)[H,. pekaé za pecivo
stilju bi '

Ribu napunite maslacem i upotrijebite svoje omi-
liene zacine i zaCinsko bilje.

Riblji filet

‘I] IEI 3; sloZzenac na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.

Torta od sira

B 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pe-
cenje

Torta od jabuka

EB 2; &] 100 - 150 ml; pekaé za pecivo

Tart od jabuka

E 2; kalup za pitu na mrezi za pe€enje

Pita od jabuka

BE 2: e 100 - 150 mi: & 22 em kalup za

pitu na mrezi za pecenje
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pir (sirovi krumpir)

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
Cokoladni kolagi- 2 kg tijesta B 3: duboka t
éi (tzv. brownies) » dubokatava
C_okoladni muffi- - EB 2; &] 100 - 150 ml; peka¢ za muffine na
ni mrezi za peéenje
Kola¢ struca ° B 2; kalup za Strucu na mrezi za pe€enje
Peceni krumpiri 1kg E 2: pekaé za pecivo
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za peci-
vo.
Kroketi Tkg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pe-
w Cenje
Koristite svoje omiljene zac¢ine. Krumpir rezani
na komadice.
Mije'zéano povrée 1-1.5kg B 3; pekac za pecivo oblozen papirom za pe-
na zaru cenje
Koristite svoje omiljene zacine. Narezite povrce
na komadice.
Kroketi, smrznuti 0.5kg |E| 3. pekaé za pecivo
Pommes, smrz- 0.75 kg E| 3; pekaé za pecivo
nuti ’
Mes'o / povré.e la- 1-1.5kg = 2; slozenac na mrezi za peéenje
zanje sa suhim
listicima tjesteni-
ne
Zapeceni krum- 1-15kg B 1; slozenac na mrezi za pecenje

Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.

Pizza svjeza, tan-
ka

E El 2; l*_*J 100 ml; peka€ za pecivo oblozen
papirom za pecenje

Pizza svjeza, de-
bela

IEI E 2; pekac za pecivo obloZen papirom za
pecenje
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Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema

Quiche -

E 2; kalup za pecenje na mrezi za pecenje

5a3u7t;t_a_llt_:i:- h 0.8 kg = 2, L 150 ml; pekaé za pecivo obloZzen
Eﬂ atta [ byjell kru papirom za pecenje
Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.

Sve zitarice / 1 kg

m raz / crni kruh
sve zitarice u ka-

lupu za kruh

8. FUNKCIJE SATA

8.1 Funkcije sata

EE 2; l*:] 150 ml; peka€ za pecivo oblozen
papirom za pe€enje / mrezom za pecenje

Funkcija sata Aplikacija

Q Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal.
Zvuéni alarm

Po isteku tajmera oglaSava se zvuéni signal i funkcija peénice se zau-

STOP stavlja.
Vrijeme kuhanja

@ Za odgodu pocetka i/ ili zavrSetka kuhanja.
Vrijeme odgode

@ Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjeCe na rad pecnice.
Tajmer prema gore Za ukljucivanje i isklju€ivanje Tajmer prema gore odaberite: Izbornik,
Postavke.

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak

9 Q 0y
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Kako podesiti: Sat

Za promjenu sata, udite u izbornik i odabe-

rite postavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK.
Kako podesiti: Zvuéni alarm
1. korak 2. korak 3. korak
NP Na zaslonu NP
R~ se prikazuje: ( ) |-
0:00
Pritisnite: . Postavite Zvuéni alarm Pritisnite: OK.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N N
( \ -N- Na zaslonu se ( A -N-
@ prikazuje: Q
0:00
. . STOP
Odaberite fun’:( U1 Pritisnite nekoli- Postavite vrije- oK
pecnice | postavi- L ; Pritisnite: .
te temperaturu. ko puta: O. me kuhanja.

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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Kako podesiti: Vrijeme odgode

1. ko- 2. korak
rak
( ke
9 N
Odabe-
rite Pritisnite
funkciju nekoliko
pecni- puta: O,
ce.

Na za-
slonu
se pri-
kazuje:
sat
& po-

CETAK

3. korak 4. korak
N
« Q~ [@
Postavite | pritisnite:
vrijeme
pocetka. OK.

Na za-
slonu se
prikazu-

je:

@ zAu-
STAVI

5. korak 6. korak
1,
( _\@
Postavi-
te Vrije_ Pritisni-
me zavr- | tg: OK
Setka.

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeSeno vrijeme pocetka.

9. KORISTENJE PRIBORA

UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprjeCava klizanje posuda s police.

ma dolje.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca po-
lice i provjerite jesu li nozice okrenute pre-
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Pekac za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pec¢enje izmedu vodilica
police.

9.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu - mjeri temperaturu unutar hrane.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C

Temperatura pecnice.

”?

Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

temperaturi.

Sastojci trebaju biti na sobnoj | Ne koristite za tekuca jela. | Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.

9.3 Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak | Ukljucite peénicu.

2. korak | Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu

SloZenac

brinite se da najmanje 3/4 Senzor za hranu
bude unutar jela.

Umetnite vrh Senzor za hranu u srediste me-
sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po-

Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u sredistu
slozenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-
hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Upotri-
jebite rub posude za pecenje kako biste poduprli
silikonsku ru€icu Senzor za hranu. Savjet Senzor
za hranu ne smijete dodirivati dno posude za pe-

cenje.
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DODATNE FUNKCIJE

OSSN

4. korak | Utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.

5. korak /'? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.

6. korak | OK _ pritisnite za potvrdu.
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. MozZete odluciti zau-
staviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.

7. korak | Uklonite Senzor za hranu utikac iz uti¢nice i izvadite jelo iz pecnice.

UPOZORENJE!

Postoiji rizik od opeklina jer Senzor za hranu postaje vruce. Budite
pazljivi kad iskop&avate senzor za hranu iz uti¢nice i kad ga vadite iz
hrane.

10. DODATNE FUNKCIJE
10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje€ava nehoti€énu promjenu funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - podeseno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj iskljucen - ne moze se ukljuciti, upravljacka ploca je blokirana.

ljuCivanje funkcije. klju€ivanje.
Cuje se zvucni signal.

—‘ﬁ’— OOK. pritisnite i drzite za uk- OOK- pritisnite i drzite za is-

oK

® 3 x (D - bljeska kad je blokiranje ukljugeno.
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10.2 Automatsko iskljucéivanje

Iz sigurnosnih razloga ureda;j se iskljuuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a vi
ne promijenite niti jednu postavku.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Automatsko isklju€ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti, Senzor za hranu,
Vrijeme odgode.

10.3 Ventilator za hladenje

Kada uredaj radi, ventilator za hladenje automatski se ukljucuje kako bi povrsinu uredaja
odrzao hladnom. Ako iskljucite uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve dok se uredaj ne
ohladi.

11. SAVJETI

11.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli-
¢ini koristenih sastojaka.

Va$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju
preporucene postavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica za odredene vrste hrane.
Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

11.2 Vlazno peéenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

¥ = 5§ | O

(°C) (min)

Slatke rolade, 16 pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
komada s cjedilom
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Rolade, 9 koma- pekac za pecivo ili plitica 180 2 30-40

da s cjedilom

Pizza, smrznuta, reSetka za pecCenje 220 2 10-15

0,35 kg

Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica 170 2 25-35
s cjedilom

Brownie pekac za pecivo ili plitica 175 3 25-30
s cjedilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na re- 200 3 25-30
Setki za peCenje

Biskvitna podloga | podloga za flan na reSet- | 180 2 15-25

za flan ki za peCenje

Biskvitna torta posuda za pecenje nare- | 170 2 40 - 50

Victoria Setki za peCenje

Posiranariba, 0,3 | pekac za pecivo ili plitica 180 3 20-25

kg s cjedilom

Cijelariba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica 180 3 25-35
s cjedilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pe¢e- | 180 3 25-30
nje

Posirano meso, pekac za pecivo ili plitica 200 3 35-45

0,25 kg s cjedilom

Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica 200 3 25-30
s cjedilom

Kolacici, 16 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30

mada s cjedilom

Makroni, 24 ko- peka¢ za pecivo ili plitica 180 2 25-35

mada

s cjedilom
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¥ = B kO
\ uru

(°C) (min)
Muffini, 12 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 30-40
da s cjedilom
Slani kola¢, 20 pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-30
komada s cjedilom
Sitni prhki biskviti, | peka¢ za pecivo ili plitica 150 2 25-35
20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 20 - 30
da s cjedilom
Povrce, posirano, | pekac za pecivo ili plitica 180 3 35-45
0,4 kg s cjedilom
Vegetarijanski pizza na resetki za pe¢e- | 200 3 25-30
omlet nje
Mediteransko po- | pekac za pecivo ili plitica 180 4 25-30
vrée, 0,7 kg s cjedilom

11.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

.~

Ramekin po-
Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Ker.amlka Tamni, nereflektirajuci
- : Promjer 8 cm, -
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

11.4 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.
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¥ = K O |®
L | B o
(°C) (min)
Mali ko- Tradicio- Pekac za 3 170 20-35 -
lagi, 20 nalno pe- pecivo
po plitici | €enje
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 3 150 - 20-35 -
laci, 20 pecivo 160
po plitici
Mali ko- | Vruéi zrak Pekatza | 2i4 150 - 20-35 -
lagi, 20 pecivo 160
po plitici
Pita od Tradicio- Mreza za 2 180 70-90 -
jabuka, nalno pe- pecenje
2 kalupa | cenje
@20 cm
Pita od Vruéi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
jabuka, pecenje
2 kalupa
@20 cm
Biskvit Tradicio- Mreza za 2 170 40 - 50 Prethodno zagrijte
bez nalno pe- pecenje pecénicu 10 min.
masno- éenje
e, ka-
lup za
kolace
@ 26 cm
Biskvit Vruéi zrak Mreza za 2 160 40-50 Prethodno zagrijte
bez pecenje pecénicu 10 min.
masno-
e, ka-
lup za
kolace
@26 cm
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¥ B = |k O @®
N v
(°C) (min)
Biskvit Vruéi zrak Mreza za 2i4 160 40 - 60 Prethodno zagrijte
bez pecenje peénicu 10 min.
masno-
¢e, ka-
lup za
kolace
@26 cm
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 2i4 140 - 25-45 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Tradicio- Pekac za 3 140 - 25-45 -
jesto nalno pe- pecivo 150
éenje
Tost, 4 - | Rostilj Mreza za 4 maks. 1-5 Prethodno zagrijte
6 koma- pecenje peénicu 10 min.
da
Govedi Rostilj Mreza za 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za
burger, pecenje, pecenje na Cetvrtu
6 koma- pladanj razinu, a posudu
da, 0,6 za sakup- za sakupljanje
kg ljanje masnoce na trecu
masnocée razinu u pecnici.

Okrenite hranu na
drugu stranu na-
kon proteka polo-
vice vremena ku-
hanja.

Prethodno zagrijte
peénicu 10 min.

12. CISCENJE | ODRZAVANJE

& UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.
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12.1 Napomene za ¢iS¢enje

Prednju stranu uredaja odistite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i
< blagim deterdzentom. OCcistite i provjerite brtvu na vratima oko okvira unutra$-
njosti pecnice.

Za Cis¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢i$éenje.

Sredstva za
ciscenje Mrlje ocistite blagim deterdzentom. Nemojte ga primjenjivati na katalitickim po-
vrS§inama.

Unutrasnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih

A
= Y] ostataka moze uzrokovati pozar.
| I Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kon-
denzacije, ukljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte
Svakodnevna | oy uredaju dulje od 20 minuta. Osusite unutradnjost samo krpom od mikro-
uporaba vlakana nakon svake uporabe.
N QOcistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo
,_*’/ krpu od mikrovlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne peri-

W te u perilici posuda.

Ne Cistite pribor s neprijanjaju¢im povr§Sinama pomocu abrazivnih sredstava za
¢iSéenje ili predmeta s oStrim rubovima.

Dodatna
oprema

12.2 Kako odistiti: Udubljenje u unutrasnjosti

Ocistite udubljenje u unutrasnjosti kako biste uklonili ostatke kamenca nakon kuhanja s parom.

1. korak 2. korak 3. korak
Ulijte: 250 ml alkoholnog octa Ostavite ocat 30 minuta na Unutra$njost ocistite toplom
u udubljenje u unutrasnjosti. sobnoj temperaturi da otopi vodom i mekanom krpom.
Koristite najvise 6%-ni ocat naslage kamenca.
bez ikakvih dodataka.

Za funkciju: SteamBake ocistite pe¢nicu svakih 5 - 10 ciklusa kuhanja.

12.3 Kako ukloniti: Nosaci police / kataliticke plo¢e

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace police / kataliticke ploce.
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1. korak

Iskljucite pecnicu i pricekajte da
se ohladi.

2. korak

Predniji kraj police povucite da-
ljie od bo¢ne stijenke. Drzite
straznju stranu nosaca polica i
kataliticku plo¢u. Kataliticke plo-
€e nisu pricvrS¢ene na stijenke
pecnice. Mogu ispasti van kada
uklonite nosace polica.

3. korak

Straznji kraj nosaca police po-
vucite dalje od bocne stijenke i
uklonite ga.

4. korak

Nosace polica vratite na mjesto
obrnutim redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim
vodilicama morate usmijeriti pre-
ma naprijed.

|

—
C

| ((
1
(]

At

12.4 Nacin upotrebe: KatalitiCko ciS¢enje

U unutrasnjosti pec¢nice nalaze se kataliticke ploce. Kataliticke ploCe apsorbiraju masti tijekom

katalize.

Mrlje ili promjena boje kataliticke obloge ne utjecu na Ciscenje.

Ocistite pec¢nicu katalitiCkim ¢iS¢enjem

Prije katalitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice.

1. korak

2. korak

3. korak

Odaberite Izbornik = / Ciéée-
nje nn/ i pritisnite OK tri puta.

Po zavrSetku CiS¢enja oglasava
se zvucni signal. Peénica se is-

Kljuguje.

Kad je pecnica hladna, o¢i-
stite dno pecnice vlaznom
mekom krpom

Trajanje: 1 h.Kataliticki emajl se samocisti, nemojte ga Cistiti krpom.

12.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploCe. Mozete skinuti vrata pecnice i unutarnje staklene ploce
kako biste ih ogistili. Prije nego $to uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata".

A OPREZ!
Peénicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.
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1. korak

Potpuno otvorite vrata i drzite obje
Sarke.

2. korak

Podignite i povucite zasune dok ne
kliknu.

3. korak

Napola zatvorite vrata pe¢nice do pr-
vog otvorenog polozaja. Zatim podig-
nite i povucite kako biste uklonili vrata
sa sjedista.

4. korak

Stavite vrata na meku krpu na stabil-
nu povrsinu.

5. korak

Uhvatite oblogu vrata (B) na gornjem
rubu vrata s dvije strane i pritisnite
prema unutra kako biste oslobodili
kopcu.

6. korak

Povucite oblogu vrata prema naprijed
kako biste je uklonili.

7. korak

Drzite staklene ploce vrata za gornji
rub i pazljivo ih izvucite, jednu po jed-
nu. Poc¢nite od gornje plo¢e. Provjeri-
te je li staklo potpuno iskliznulo iz lezi-
Sta.
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8. korak Staklene ploce ocistite sapunom i vodom. PaZljivo osusite staklene ploce. Staklene
plo¢e ne perite u perilici posuda.

9. korak Nakon €iSc¢enja, postavite staklene ploce i vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.

Pazite da staklene plo¢e (A i B) vratite isprav-
nim redoslijedom. Provjerite simbol/ispis na
boc¢noj strani staklene ploCe, svaka staklena
plo¢a izgleda drugacije kako bi se demontaza
i montaza olakSale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provijerite je li sredi$nja staklena plo¢a pravil-
no postavljena u leziste.

12.6 Kako zamijeniti: Zarulju

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruca.

Uvijek drzite halogenu zarulju krpom kako biste sprijecili izgaranje naslaga masti na zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak 2. korak 3. korak
Iskljucite pecnicu. Pricekajte Iskljucite pecnicu iz elektric- Na dno unutrasnjosti peénice
dok se pecnica ne ohladi. nog napajanja. stavite krpu.
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Straznja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite ga.

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite zarulju svjetiljke odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300
°C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

/\  UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki slu¢aj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem Provjerite ako ...

Ne mozete ukljuciti ili koristiti uredaj. Urgdgj je pravilno priklju¢en na elektricno na-
pajanje.

Uredaj se ne zagrijava. Automatsko iskljucivanje je iskljuceno.

Uredaj se ne zagrijava. Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava. Blokiranje je isklju¢eno.

Komponente

Problem Provjerite ako ...

Svjetlo je isklju¢eno. Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi. Zarulja je pregorjela.

Senzor za hranu ne radi. Utika¢ Senzor za hranu je potpuno umetnut u
utiCnicu.

Brtva na vratima je oStecena. Ne koristite uredaj. Kontaktirajte ovlasteni ser-
visni centar.
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Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje... Provjerite ako ...

00:00 Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaze Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite kuéni osigurac i ponov-
no ukljucite uredaj. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

Ciséenje

Problem Provjerite ako ...

Voda curi iz udubljenja u unutrasnjosti. Previse je vode u udubini unutrasnjosti pecni-
ce.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna ploCica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutrasnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upiSete ovdje:

Model (MOD.) | e

Broj proizvoda (PNC) | e

Serijski broj (S.N.) e

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i List s informacijama o proizvodu u
skladu s uredbama EU o ekoloskom dizajnu i oznacivanju
energetske uéinkovitosti

Naziv dobavljac¢a Electrolux
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EODG6C77V 949499564
Identifikacija modela EOD6C77X 949499562
I EODBC77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+
PotroSnja energije uz standardno optereéenje, konven- 0.93kWh/ciklusu

cionalni nacin rada

PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada | 0.69kWh/ciklusu
s ventilatorom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Glasnoca zvuka 72

Vrsta pecénice Ugradbena pecnica
EOD6C77V 33.1kg
EOD6C77X 33.4kg

Mass
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4kg

IEC/EN 60350-1 - Kué¢anski elektriéni uredaji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecni-
ce i rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

14.2 Usteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provijerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja preCesto
tijekom pecenja. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro pricvr§éena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu sto
krace.

113/664



STRUKTURA IZBORNIKA

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite uredaj, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.

Odrzavaijte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu mogucéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljugiti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.

15. STRUKTURA IZBORNIKA

15.1 I1zbornik

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak

Ry | h &

Odaberite opciju

= -odaberite | iz Izbornik struk- | Odaberite po- OK - pritisnite za Pod:a_site_;rij?-
za ulazak u Iz- ture i pritisnite stavke. potvrdu postav- nosti pritisnite.
bornik. oK ke. oK.

Regulator funkcija pe¢nice okrenite u polozZaj iskljuéeno kako biste izasli iz I1zbornik.

Izbornik struktura

Pomoc¢ pri kuhanju % Ciscenje mr/ Postavke @
Postavke
01 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5
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Postavke
03 Tonovi tipki 1 - Zvueni 04 Glasnoca zujalice 1-4
signal
2 - Klik
3 - Zvuk is-
kljuc¢en
05 Senzor za hranu Rad- 1-Alarmi 06 Tajmer prema gore Ukljuceno /
nja zaustavlja- Isklju¢eno
nje
2 - Alarm
07 Osvijetljenje unutras- Uklju¢eno / 08 Brzo zagrijavanje Uklju¢eno /
njosti Iskljuceno Isklju¢eno
09 Demo nacin rada Aktivacijska 10 Verzija softvera Provjera
Sifra: 2468
11 Resetiraj sve postavke Da/Ne

16. BRIGA ZA OKOLIS

A%
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. Ambalazu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektricnih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.

Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.

115/664



MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si zvolili,
Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto dimysiného a
stylového spotiebice jsme mysleli na vase potieby. Mlzete se proto vzdy, kdyz jej pouzivate,
spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.

Vita vas Electrolux.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte svuj spotiebic a ziskejte lepsi servis:

www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a origindlnich nahradnich dilt pro vas

@@ @&

spotrebic:
www.electrolux.com/shop
] gectroux Stahnéte si aplikaci My Electrolux Kitchen, kde naleznete dalsi recepty, rady a
X pokyny pro odstrafiovani potizi.

Z Available on the }\. GETITON
« App Store P> Google Play

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici
Udaje: Model, PNC, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

AN Varovani / Dllezité bezpecénostni informace
® VSeobecné informace a rady
Informace o ochrané zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. /A BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotrebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpeéném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a zranitelnych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patfiénych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
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instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pristupné &asti se pfi pouziti
zahrivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

. Cisténi a uzivatelskou Udrzbu spotiebie by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

.- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v béznému domacimu
pouziti.

- Tento spotrebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotfebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotrebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotrebi¢ odpojte od
napajeni.

- Je-li napdjeci kabel posSkozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.
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VAROVANI: Pfed vymé&nou Zzarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

VAROVANI: Spotiebié a jeho pFistupné &asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi €i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boc¢nich stén
nejdfiv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!
Tento spotiebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrarnite veSkery obalovy material.

Poskozeny spotiebi€ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a vhodném misté, které spliuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebi¢t a nabytku.

Pred instalaci spotiebie ovérte, zda se jeho dvifka oteviraji bez omezeni.

Spotrebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.

Minimalni vyska skrinky (minimalni vySka skfinky 590 (600) mm
pod pracovni deskou)

Sitka skFifky 560 mm
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Hloubka skfifiky 550 (550) mm
Vys$ka predni ¢asti spotfebice 594 mm
VySka zadni ¢asti spotrebice 576 mm
Sitka predni dasti spotiebice 595 mm
Sitka zadni &asti spotrebice 559 mm
Hloubka spotfebice 569 mm
Vestavna hloubka spotfebice 548 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1022 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

A VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda udaje na typovém §titku souhlasi s parametry elektrické sité.

» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani prodluzovaci kabely.

» Dbejte na to, abyste neposSkodili napajeci kabel a sitovou zastréku. Jestlize potfebujete
privodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stredisko.

» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebi¢e nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.

» Ochrana pfed urazem elektrickym proudem u zZivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroja.

« Sitovou zastr¢ku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

+ Pokud je sitova zasuvka uvolnénd, nezapojujte do ni sitovou zastréku.

* Neodpojujte spotiebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

+ Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.
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Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicl spotrebice. Toto izolacni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alespon
3 mm Sirokou.

Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastréckou a napajecim kabelem.

Typy kabelt vhodné pro instalaci nebo vyménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prarez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na typovém stitku.Také se muizete Fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prurez kabelu (mm?)
maximalné 1 380 3x0.75

maximalné 2 300 3x1

maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi byt o 2 cm delSi nez hnédy fazovy a modry nulovy
kabel.

2.3 Pouziti

A VAROVAN:I!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

Neménte technické parametry spotrebice.

Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotiebi¢ bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. Mze uniknout horky
vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvifka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

Dvitka spotiebiCe otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, muze vzniknout
smés alkoholu a vzduchu.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny ohen.
Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na spotrebi¢ neumistujte horlavé predméty nebo
pfedméty nasaklé hoflavinami.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam barvy smaltu:
— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.
— Nepokladejte hlinikovou félii pfimo na dno vnitfku spotrebice.
— Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotrebice.
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— Po dokonceni pfipravy jidla nenechavejte ve spotrebici vihké talife ani jidlo.
— P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi budte opatrni.

+ Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

+ P¥i peceni vlaénych mouénikd pouzijte hluboky plech. Ovocné $tavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

» Vzdy varte se zavienymi dvifky spotiebicCe.

» Je-li spotrebi¢ instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotfebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k nardstu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotiebic, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotiebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

& VAROVANI!
Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo poskozeni spotiebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

« Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych panel(.

» Poskozené sklenéné panely okamzité vymenite. Kontaktujte autorizované servisni stredisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebi¢e budte opatrni. Dvitka jsou tézka!

» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poskozeni materialu jeho povrchu.

» Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostredky.
Nepouzivejte prostiedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

+ Necistéte katalyticky smalt pomoci Eisticich prostfedka.

2.5 Vnitini osvétleni

VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto spotfebici a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto Zzarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at' uz jde o teplotu, vibrace ¢i vihkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou uréeny k pouziti v jinych spotfebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

« Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické uc€innosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.6 Servis

+ Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se na autorizované servisni stredisko.
* Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.7 Likvidace

& VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu &i uduseni.
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» Pro informace ohledné spravné likvidace spotfebice se obratte na mistni Grady.

» Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

» Odriznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikvidujte je;.

» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat ve spotfebici.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3.1 Vestavba
www.youtube.com/electrolux
°Y0|ITl|be www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523
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(*mm)
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POPIS SPOTREBICE

4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Celkovy pohled

'L b
g [

Ovladaci panel

H Voli¢ pecicich funkci
Displej

B Ovladaci voli¢

E Topné téleso

A Zasuvka pro pecici sondu
Osvétleni

B Ventilator

B Vyryta ast vnitiku trouby
] Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
tEl Polohy mfizky

4.2 PrisluSenstvi

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.
* Plech na peceni
Pro kolace a susenky.
* Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech na zachytavani tuku.
+ Pecici sonda
Slouzi k méfeni stupné pripravy jidla.
» Teleskopické vysuvy
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani nebo vytahovani rostd.
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5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovladac. Ovladac¢ se vysune.

5.2 Prehled ovladaciho panelu

K zapnuti spotfebiCe zvolte pecici funkci. Troubu vypnete oto€enim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuti spotfebice.

O 'S & M OK

Potvrzeni nasta-

Casovaé Rychlé zahrati Osvétleni Pecici sonda veni

5.3 Displej

Displej s hlavnimi funkcemi.

_CBBHE:600E;

QO se /&

sToP

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele

& ¥ wl ey >»>

Zamek Podporované Vare- Cisténi Nastaveni Rychlé zahrati
ni

Ukazatele ¢asovace

Q A @ 0]

STOP v x
Minutka Gas ukongeni Casovy odklad Casovact

Stavova lista — pro teplotu nebo ¢as. Kdyz
trouba dosahne nastavené teploty, cely
panel sviti ¢ervené.

Ukazatel peceni v pare (‘\'lb
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Peéici sonda kontrolka Vi

6. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Prvni

cisténi

Pred prvnim pouzitim vycCistéte prazdny spotrebic¢ a nastavte cas:

g

( B\
e = O‘q
<
z 00:00
Nastavte &as. Stisknéte tlagitko OK.

6.2 Prvni predehiati
Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu pfedehrejte.
Krok 1 Odstrarite z trouby veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.
Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: [j
Nechte troubu pracovat 1h.
Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .
Nechte troubu pracovat 15min.
@. Béhem predehfivani mize z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

7. DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1

Pecici funkci zvolite oto€enim ovladace pecicich funkci a vybérem.

Krok 2

Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.
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Duseni
Presvédcte se, Ze je trouba chladna.
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( O ( OV Pfedehfejte prazd-
< < nou troubu po do-
bu 10 minut k vy-
tvoreni vihkosti.
Vlozte jidlo do trou-
by.
Naplrite vlis vnittku trouby vodou z ko- Vyberte funkci Nastavte te-
houtku. duseni. plotu.

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby je 250 ml. Neplite vlis vnitfku trouby vodou béhem pece-

ni, nebo kdyz je trouba horka.

Po dokon¢eni duseni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Troubu vypnete otoéenim Opatrné otevrete dvifka. Uvol- Presvédcte se, Ze je trouba
ovladace pecicich funkci do néna vihkost muze zpusobit po- | chladna. Odstrarite zbyvajici
polohy vypnuto. paleniny. vodu z vlisu vnitiku trouby.
7.2 Pecici funkce
Pecici funkce Pouziti
K peceni jidel na tfech urovnich soucasné a k suSeni potravin. Nastavte
@ teplotu trouby o 20 — 40 °C niz$i nez pfi pouziti funkce Horni/spodni

Pravy horky ohrev.

vzduch

— K pec€eni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

Horni/spodni

ohiev
({\) K dodani vlhkosti béhem peceni. K ziskani spravné barvy a kfupavé kuarky
\I/ béhem peceni. K zajisténi vétsi Stavnatosti pfi opétovném ohrevu. K za-
SteamBake varfovani ovoce €i zeleniny.
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Pecici funkce Pouziti
K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kiupavé-
@ ho korpusu.
Pizza

K peceni kolacu s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

Spodni ohiev

vvv K pfipravé polotovar(i do kiupava (napr. hranolek, americkych brambor
* nebo jarnich zavitka).

Mrazené potraviny

I Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi pe€eni. Pfi pouziti této funkce se
‘Y teplota ve vnitiku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuZito zbyt-
Vihky horko- kové teplo. MGze dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace nale-
znete v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky: Vihky horkovzduch.
vzduch
Vv Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kusi masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K
% zapékani a peceni dozlatova.
Turbo gril
= Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Citéni, Nastaveni.
Nabidka

7.3 Poznamky k tématu: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni energetické tfidy a pozadavk( na ekodesign (podle
smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014). Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k pe€eni najdete v kapitole ,Tipy a rady®, Vlhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni
ohledné Uspory energie viz kapitolu ,Energeticka uginnost*, Uspora energie.

7.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporucenou funkci ohfevu a teplotu. PouZijte tuto funkci k
rychlé pfipravé pokrm s vychozim nastavenim. Cas a teplotu Ize upravovat rovnéz béhem
peceni.

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.
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ZIVANI

U nékterych pokrmid muzete také péct po-

moci:

Uroven, na kterou je pokrm pfipraven:

* Pecici sonda

* Nepropecene
» Stfedné velké
» Dobre propecené

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
( 3 3 i
E % P1-P.. oK

Otevrete nabidku.

Zvolte Podporované

Vareni. Stisknéte OK.

Zvolte pokrm. Stis-
knéte tlagitko OK.

Vlozte jidlo do trouby.
Potvrdte nastaveni.

7.5 Podporované Vareni

Legenda

s

Pecici sonda k dispozici. Umistéte Pecici sonda do nejsilngjSi ¢asti pokrmu.
Spotrebi¢ se vypne, kdyZ se dosédhne nastavené teploty Pecici sonda.

)

Mnozstvi vody pro parni funkci.

[

PFed zapocetim peceni spotiebi¢ predehfejte.

=

Poloha rostu.

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které mlzete zkontrolovat v tabulce.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / pfislu$enstvi
1] Hovézi pecené,
nepropecena
Hovézi pecené, 1-15kg; 4-5 /=1 2; plech na peceni
B | stfedné propece- | cmsilnych ku- | Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na
na su horké panvi. Vlozte do spotrebice.
Hovézi pecené,
dobfie propeéena
Steak,vstr?dne ;80 '3220 g.lna} /‘? E El 3; pecici misa na tvarovaném rostu
II propeceny us; IS:trI? stine | Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na
platiy horké panvi. Vlozte do spotfebide.
'(;'°)’éz‘, pﬁéell.:é,l 1.5-2kg /‘? IEI 2; pedici misa na tvarovaném rostu
E M u;lel?a ( Vad' r)' Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na
ge’zl |r.|a,'st§)ok nt horké panvi. Pridejte tekutinu. Vlozte do spotrebi-
§4l, silny bok) Ze.
Hovézi pecené,
nepropecena (ni-
B PR
zkoteplotni pece-
ni)
Hovézi peéeng, Vld= 2; plech na peceni
stredné propede- | |~ -9Kd: 4-5 | Pouzifte své oblibené kofeni nebo jednoduse sul
né (nizkoteplotni cm silnych ku- | a gerstvou mletou papriku. Maso pod dobu néko-
sl

peceni)

Hovézi pecené,
dobie propecena
(nizkoteplotni pe-
ceni)

lika minut osmahnéte na horké panvi. Vlozte do
spotrebice.
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
Filet, nepropece-
El | ny (nizkoteplotni
peceni)
Filet, stredné ] /‘?E 2; plech na peé(:zni' . o
propeéeny (ni- 0,5- 1’5_ er 5- Pouzijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sul
10) zkoteplotni pece- 6cm S"[‘yCh a Cerstvou mletou papriku. Maso pod dobu néko-
ni) kust lika minut osmahnéte na horké panvi. Vlozte do
spotrebice.
Filet, propeceny
tH | (nizkoteplotni pe-
ceni)
Teleci pecené 0.8-1.5kg; 4 /‘? IEI 2; pecici misa na tvarovaném rostu

(napf. plecko)

cm silné kusy

Pouzijte své oblibené kofeni. Pfidejte tekutinu.
Pecte zakryté.

13 P?ie:é z veph:)— 1.5-2kg /? B 2; pedici misa na tvarovaném rostu
13) ;Ieec:(aOVIce nebo V poloviné doby peceni maso obrat'te.
Tr'hznté Vle';ﬁfwé 1.5-2kg 2?5 2; plech na peeni
[14] (vnlz' oteploint pe- Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby
Ceni) peceni maso obrat'te, aby bylo rovnomérné ope-
cené.
Kyta, Cerstva 1- 1'? k'g;h5k- 6 /P E 2; pecici misa na tvarovaném ros$tu
E cmst rs‘ﬂc U | Pouzijte své oblibené kofeni.
Vepiova Zebirka 'Zt- 3 kg; po;i; = 3; hluboky pekad
16 an?)t/;?]\{:;’ ve_ Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti pokrmu. V

prova Zebirka

poloviné doby peceni maso obratte.

‘I:eh:'é?i stehnos | 1.5- 2| k’g;h7k_ 9 | #?H 2 pecici misa na plechu na pegeni
ostmi cm siinych ku- PFidejte tekutinu. V poloviné doby pe¢eni maso
su obratte.
Celé kure T- 1'2“52; cer- | [ 2; laa) 200 ml; zapékaci misa na plechu na

peceni

Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby
peceni kufe obrat'te, aby bylo rovhomérné ope-
cené.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Pullka kufete

0.5-0.8 kg

/? E 3; plech na peéeni
Pouzijte své oblibené kofeni.

Kufeci prsa

180 - 200 g na
kus

/‘? E IEI 2; zapékaci misa na tvarovaném ro-
Stu

Pouzijte své oblibené korfeni. Maso pod dobu né-
kolika minut osmahnéte na horké panvi.

Kufreci stehna,
Cerstva

/‘? E 3; plech na peéeni
Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, na-
stavte nizSi teplotu a pecte je déle.

Kachna, cela

2-3kg

/'? El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do pe-
¢ici nadoby. V poloviné doby peceni kachnu ob-
ratte.

Husa, cela

4-5kg

/?EH 2; hluboky pekaé

Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do
hlubokého plechu na peceni. V poloviné doby
peceni husu obratte.

Sekana

1 kg

/‘? E 2; tvarovany rost
Pouzijte své oblibené koreni.

Cela ryba, grilo-
vana

0.5-1kgna
rybu

/‘? E 2; plech na peceni
Rybu naplrite maslem a pouzijte své oblibené
kofeni a bylinky.

Rybi filé

E El 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené koreni.

Tvarohovy kolaé

B 2; @ 28cm rozkladaci forma na peceni
natvarovaném rostu

Jableény kolaé

(][ 2: laJ 100 - 150 mi; plech na peceni

Jable¢ny kolaé

B 2; forma na kola¢ na tvarovaném rostu
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
g | Yopiecny kelac - B 2; e 100 - 150 mi; & 22¢m forma na
kola¢ na tvarovaném rostu
Brownies - ¢oko- 2 kg tésta =l 3: hluboky pekad
31 ladové susenky » NUboky pekac
E ?OKOIédOVé muf- B E IE‘ 2; l*:.l 100 - 150 ml; plech na muffiny na
ny tvarovaném rostu
EFk:pskY chle- B E 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarova-
ice ném rostu
Pecené brambo- 1kg B 2: plech na pe&eni
ry VloZzte celé brambory ve slupce na plech na pe-
ceni.
Americké bram- 1kg E 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papi-
35| bory rem
Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory nakrajej-
te na kousky.
rcli;'ilované zeleni- 1-1.5kg El 3; plech na peceni vylozeny pecicim papi-
rem
36 Pouzijte své oblibené kofeni. Zeleninu nakrajejte
na kousky.
Kl"okety, zmraze- 0.5kg E| 3: plech na pe&eni
né
38| Brambory, zmra- 0.75 kg E 3: plech na peéeni
Zzené ’
Mas9vé / zel?ni- 1-1.5kg E 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
m nové lasagné se
suchymi platky
téstovin
Zapecené bram- 1-1.5kg = 1; zapékaci misa na tvarovaném ros$tu

bory (surové
brambory)

Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.

m

Cerstva pizza,
tenka

EB 2; &] 100 ml; plech na peceni vylozeny
pecicim papirem
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
42) C_Tr§tvé pizza, _ E E 2; plech na peceni vylozeny pecicim pa-
siina pirem
EE Slany kolac ° B 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
Balg;'tle’ / (:Ia,l;at' 0.8kg E E 2; s 150 ml; plech na peceni vylozeny
44] ta/bily chle pecicim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice Casu.
::n‘:la%?rzzfgibit‘;‘ew 1kg IEI E 2; s 150 ml; plech na peceni vylozeny
@ formé na biskup- pecicim papirem / tvarovany rost
sky chlebic¢ek

8. FUNKCE HODIN

8.1 Funkce hodin

Funkce hodiny Pouziti
Q Po uplynuti ¢asu na €asovaci zazni zvukovy signal.
Minutka
Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal a pecici funkce se
. ST vypne.
Cas peceni
@ K odlozeni startu nebo konce pripravy jidla.
Casovy odklad
@ Maximum je 23 h 59 minut. Tato funkce nema zadny vliv na provoz
& x trouby.
C .
asovac Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

Krok 1

Krok 2

Krok 3
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Jak nastavit: Denni ¢as

|||@

Nl

Pro zménu denniho ¢asu oteviete nabidku
a zvolte Nastaveni, Denni ¢as.

Nastavte hodiny.

Stisknate: OK

Jak nastavit: Minutka

Krok 2

Na displeji se
zobrazi:
0:00

Q

Nl

stisknate: O,

Nastavte Minutka

Stisknéte: OK.

@ Casovaé zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Cas peceni

Krok 1

Q

Zvolte pecici funk-
ci a nastavte te-
plotu.

Opakované tis-

knéte: @

Na displeji se
zobrazi:
0:00

STOP

Krok 3

Nl

Nastavte dobu
pripravy.

Stisknéte: OK.

@ Casovad zaéne okamzité odpoditavat.
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Jak nastavit: Casovy odklad
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na dis- )
N2 | - |
« QN qIe plejise | {( QN L Nadis | (¢ oN | Jf
zobrazi: pie] o
. zobrazi:
denni .
cas ’
N
Yy G/ VY-
| ©aa Nastavte
Zvolte | Opakova- | = S72 | Nastavte | stisknate: | PNOUT | < 0™ | stiskns-
petici | e fiskne- ¢as spu- OK ukonge- OK
funkci. te: O, steni. : o te: MR
@ Casovad zaéne odpoditavat v nastaveny ¢as spusténi.

9. POUZITi PRISLUSENSTVI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vysSi bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako ochrana proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z
rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostu
a ujistéte se, Ze nozicky sméfuji dolu.
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Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

9.2 Pecici sonda
Pecici sonda — méfi teplotu uvnitf pokrmu.

Lze nastavit dvé teploty:

C

Teplota trouby.

”?

Teplota ve stfedu pokrmu.

Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

PFisady by mély mit pokojo-
vou teplotu.

Nepouzivejte pro tekuté
pokrmy.

V prabéhu pfipravy musi zUstat
v pokrmu.

9.3 Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.
Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby

Dusenal/zapékana jidla

Zasunte hrot Pecici sonda do stfedu masa
nebo ryby, pokud mozno do nejsilnéjSi ¢asti.
Ujistéte se, ze alespon 3/4 Pecici sonda spo-

Civa uvnitf pokrmu.

Zasunte hrot Pecici sonda presné uprostired
hrnce. Pecici sonda béhem peceni musi drzet
stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu. Okraj zapékaci misy
pouzijte k podepfeni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spi¢ka Pedici sonda by se neméla doty-

kat dna zapékaci misy.
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DOPLNKOVE FUNKCE

T S S|
OSSN

Krok 4 Zasunte Pecici sonda do zasuvky na predni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pedici sonda.

Krok 5 /'? — stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.

Krok 6 OK _ stisknutim potvrdte.

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MiiZzete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-
peceny.

Krok 7 Odpojte Pecici sonda zastrcku ze zasuvky a vyjméte pokrm z trouby.
& VAROVANI!

Hrozi nebezpedi popaleni, protoze Pecici sonda se zahfiva. Pfi vyta-
hovani zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotfebic pracuje, nastavena pfiprava jidla bude pokracovat a ovladaci
panel bude zablokovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je spotiebic¢ vypnuty, spotrebi¢ nepuljde zapnout a ovladaci panel bude za-
blokovany.

M OOK_ stisknutim a podrze- OOK - stisknutim a podrzenim
nim funkci zapnete. funkci vypnete.
Zazni zvukovy signal.
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Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

@ 3x El — blika pfi zapnuti zamku.

10.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa né&jaka pecici funkce a vy nezménite zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpec€nostnich diivodd vypne.

(°c) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Pegici sonda, Casovy odklad.

10.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotiebi¢ v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch
spotrebiCe chladny. Pokud spotfebi¢ vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat az do
uplného ochlazeni spotrebice.

11. TIPY A RADY

11.1 Doporuceni k peceni

®

Teploty a Casy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

Vas spotiebi¢ mlze péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotfebice. Nize uvedené rady
predstavuji doporuc¢ena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy po-
krmu.

Jestlize nemUzZete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

11.2 Vlhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se Fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

Sladkeé pecivo, 16 | plech na pe€eni nebo pe- | 180 20-30

kust kac¢ na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pe- | 180 30-40
kac¢ na zachyceni tuku

Mrazena pizza, tvarovany rost 220 10-15

0,35 kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo pe- | 170 25-35
kac na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pe- | 175 25-30
kac na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusl keramické pecici Salky 200 25-30
na tvarovany rost

Dort. korp., pisk. dortovy korpus na tvaro- 180 15-25

tésto vany rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvaro- 170 40 - 50
vany rost

PoSirovana ryba, plech na peceni nebo pe- | 180 20-25

0,3 kg kac na zachyceni tuku

Celaryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pe- | 180 25-35
kac¢ na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvaro- 180 25-30
vany rost

Posirované ma- plech na peceni nebo pe- | 200 35-45

so, 0,25 kg kac¢ na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pe- | 200 25-30
kac¢ na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusd | plech na peceni nebo pe- | 180 20-30
kac na zachyceni tuku
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

Makronky, 24 ku- plech na peceni nebo pe- | 180 2 25-35
sl kac na zachyceni tuku
Muffin, 12 kusl plech na peceni nebo pe- | 170 2 30-40

kac¢ na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 plech na peceni nebo pe- | 180 2 25-30
kust kac¢ na zachyceni tuku
Susenky z kieh- plech na peceni nebo pe- | 150 2 25-35
kého tésta, 20 ku- | kac na zachyceni tuku
sl
Ovocné dortiky, 8 | plech na peceni nebo pe- | 170 2 20-30
kusu kac¢ na zachyceni tuku
Zelenina, posiro- plech na peceni nebo pe- | 180 3 35-45
vana, 0,4 kg kac¢ na zachyceni tuku
Vegetarianska plech na pizzu na tvaro- 200 3 25-30
omeleta vany rost
Stfedomorska ze- | plech na pe€eni nebo pe- | 180 4 25-30
lenina, 0,7 kg kac¢ na zachyceni tuku

11.3 Vlhky horkovzduch — doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmaveého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Gpravou.

 ~

. Pecici salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Ifer?mlka Tmavy, nereflexni
.7 .70 Prdmér 8 cm, .7
Primér 28 cm Priimér 26 cm . Primér 28 cm
vyska 5 cm

11.4 Tabulky vareni pro zkuSebny
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TIPY A RADY

Informace pro zkusSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

¥ = |E O ®
L | B =
(°C) (min)
Malé ko- | Horni/ Plech na 3 170 20-35 -
lace, 20 spodni peceni
kousk ohrev
na plech
Malé ko- | Pravy hor- Plech na 3 150 - 20-35 -
lace, 20 ky vzduch peceni 160
kousku
na plech
Malé ko- | Pravy hor- Plech na 2a4 150 - 20-35 -
lace, 20 ky vzduch peceni 160
kousku
na plech
Jable¢- Horni/ Tvarova- 2 180 70-90 -
ny ko- spodni ny rost
lac, 2 ohrev
formy na
peceni,
@20 cm
Jablec- Pravy hor- Tvarova- 2 160 70-90 -
ny ko- ky vzduch ny rost
lac, 2
formy na
peceni,
@20 cm
Beztuc- Horni/ Tvarova- 2 170 40 - 50 Nechte troubu 10
ny pi- spodni ny rost min predehfat.
Skotovy ohrev
kolag,
dortova
forma @
26 cm
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DRZBA

X B = k@0 |0
~ B =
(°C) (min)

Beztuc- Pravy hor- Tvarova- 2 160 40 - 50 Nechte troubu 10
ny pi- ky vzduch ny rost min predehfat.
Skotovy
kolag,
dortova
forma @
26 cm
Beztuc- Pravy hor- Tvarova- 2a4 160 40-60 Nechte troubu 10
ny pi- ky vzduch ny rost min predehfat.
Skotovy
kolac,
dortova
forma @
26 cm
Maslové | Pravy hor- Plech na 3 140 - 20-40 -
susenky | ky vzduch peceni 150
Maslové | Pravy hor- Plech na 2a4 140 - 25-45 -
suSenky | ky vzduch peceni 150
Maslové | Horni/ Plech na 3 140 - 25-45 -
susenky | spodni peceni 150

ohrev
Topinky, | Gril Tvarova- 4 max. 1-5 Nechte troubu 10
4-6 ku- ny rost min pfedehfat.
sh
Hovézi Gril Tvarova- 4 max. 20-30 Tvarovany rost
hambur- ny rost, vlozte na étvrtou
ger, 6 odkapa- uroven a odkapa-
kusU, vaci plech vaci plech na treti
0,6 kg uroven trouby.

V poloviné pfipra-
vy jidlo otocte.
Nechte troubu 10
min predehfrat.

12. CISTENIi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.
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12.1 Poznamky k ¢isténi

PFedni stranu spotrebice oCistéte pouze hadfikem z mikrovlakna namoéenym
< v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. Ocistéte a zkontrolujte tés-
néni dvifek kolem ramu vnitfku trouby.

Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

Cistici pro-
stredky Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostfedku. Nenanasejte ho na kata-
lytickou vrstvu.

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢&i zbytk( jidel
mUze zpUsobit pozar.

A

b\

Ve spotfebi¢i nebo na sklenénych panelech dvifek se mize srazet vihkost.
Chcete-li kondenzaci omezit, nechte spotfebic pred pfipravou jidla na 10 minut
predehrat. Ve spotfebici neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém
pouziti vysuste vnitfek spotfebite pouze hadfikem z mikrovlakna.

Kazdodenni
pouziti

VSechno pfisluSenstvi vyCistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. Pou-
P Zijte pouze hadfik z mikroviakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného my-
ciho prostfedku. PfisluSenstvi necistéte v mycce nadobi.

¥

Nepfilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Cisticich prostfedkd nebo

Prislusenstvi | (girvch predmétu.

12.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta €ast vnitiku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Nalijte do vlisu vnittku trouby Nechte ocet rozpustit usazeni- | Vnitfek trouby umyjte vlaznou
250 ml bilého octa. Pouzijte ny vodniho kamene pfi poko- vodou a mékkym hadrem.
maximalné 6% ocet bez ja- jové teploté po dobu 30 minut.
kychkoliv pfisad.

V pfipadé funkce: SteamBake Cistéte troubu kazdych 5-10 cykli peceni.

12.3 Jak vyjmout: Rostové drazky / katalytické panely

K vycisténi trouby vyjméte drazky na roSty / katalytické panely.
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Krok 1

Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Krok 2

Odtahnéte predni ¢ast kon-
strukce rostovych drazek od po-
stranni stény. Pfidrzte na svém
misté zadni ¢ast konstrukce ro-
Stovych drazek a katalyticky
panel. Katalytické panely nej-
sou upevnény ke sténam trou-
by. Po vyjmuti konstrukce ro-
Stovych drazek by mohly vy-
padnout.

Krok 3

Odtahnéte zadni konec kon-
strukce rostovych drazek od po-
stranni stény a vyjméte ji.

Krok 4

Drazky na rosty nainstalujte
stejnym postupem v opaéném
poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek mu-
si sméfovat dopredu.

I
)

I

12.4 Pokyny k pouziti: Katalytické €isténi

Uvnitf trouby jsou katalytické panely. Katalytické panely absorbuji tuk béhem katalyzy.
Skvrny nebo zména zbarveni katalytické vrstvy nema na cCisténi vliv.

Vycisténi trouby pomoci katalytického cisténi

Pred katalytickym cisténim vyjméte z trouby vesSkeré pfislusenstvi.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vyberte Nabidka = / &igténi
wf a tiikrat stisknéte OK.

Po dokoné&eni Cisténi zazni zvu-
kovy signal. Trouba se vypne.

Kdyz trouba vychladne, vy-
Cistéte jeji dno vihkym mék-
kym hadfikem

Trvani: 1 h.Katalyticky smalt je samocistici, necistéte jej hadfikem.

12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvirka trouby se skladaiji ze tfi sklenénych panell. Dvirka trouby a vnitini sklenéné panely Ize
za ucelem c¢isténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panelu si prectéte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvirek".

POZOR!
Troubu bez sklenénych panell nepouziveijte.
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Krok 1

Dvirka trouby zcela oteviete a pod-
rzte oba dverni zavésy.

Krok 2

Zvednéte zapadky a tahnéte za né,
dokud necvaknou.

Krok 3

Napdl pfiviete dvifka trouby do prvni
polohy otevieni. Pak dvifka nadzdvih-
néte a vytahnéte z jejich umisténi.

Krok 4

Dvitka poloZte na mékkou latku na
rovné podlozZce.

Krok 5

Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a za-
tlacenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 6

Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
vyjméte ji.

Krok 7

Uchopte sklenéné panely dvifek za
horni okraj a opatrné je postupné vy-
tahnéte ven. Za¢néte hornim pan-
elem. Ujistéte se, ze sklo zcela sklou-
zne z drzaka.
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Krok 8 Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osu-

Ste. Sklenéné panely nemyjte v mycce nadobi.

Krok 9 Po vycisténi sklenéné panely a dvifka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvitka spravné nainstalovana, uslysite pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a
B) nasadili zpét ve spravném poradi. Zkontro-
lujte symbol / potisk na strané sklenéného
panelu. Kazdy panel vypada odli§né, aby se
usnadnila jejich demontaz a montaz.

PFi spravné instalaci dvefni lista zacvakne.
Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény
panel nainstalovali spravné do jeho umisténi.

12.6 Jak vymeénit: Osvétleni

VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

Zarovka mize byt horka.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu latky, aby na jejim povrchu nedoSlo k pfipaleni

mastnoty.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, do-
kud trouba nevychladne.

Odpoijte troubu od elektrické
sité.

Na dno vnittku trouby polozte
utérku.
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Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otoCte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou Zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pfipadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obratte na autorizované servisni

stredisko.

Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfiva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat.

Spotrebic je spravné zapojeny do elektrické si-
té.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotfebi€ se neohfiva.

Neni spalena pojistka.

Spotfebi€ se neohfiva.

Zamek je vypnuty.

Soucasti

Problém

Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

VIhky horkovzduch — je zapnuté.

Osvétleni nefunguje.

Spalena Zarovka.

Funkce Pecici sonda nefunguije.

Zastrcka Pecici sonda je zcela zasunuta do za-
Suvky.

Tésnéni dvifek je poSkozene.

Nepouzivejte spotfebi¢. Obrat'te se na autori-
zované servisni stfedisko.
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Chybové kody

Na displeji se zobrazuje... Zkontrolujte, zda...

00:00 Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zspotfebi€ obrazuje chybovy kéd, ktery neni obsazen v této tabulce, restartuj-
te troubu vypnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kéd zobrazi zno-
vu, kontaktujte autorizované servisni stredisko.

Cisténi
Problém Zkontrolujte, zda...
Z vlisu vnitfku trouby vytéka voda. Ve vlisu vnitfku trouby je pfili§ mnoho vody.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované
servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.) e

Vyrobni &islo (PNC)

Sériove &islo (SIN.) | e

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a Informacni list vyrobku dle nafizeni EU o
ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele Electrolux
EOD6C77V 949499564
Oznageni modelu EOD6C77X 949499562
EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
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Index energetické ucinnosti 81.2

TFida energetické ucinnosti A+

Spotfeba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni 0.93kWh/cyklus
ohrev

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuce- 0.69kWh/cyklus

ného vétraku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 72|

Typ trouby Vestavna trouba
EOD6C77V 33.1kg
EOD6C77X 33.4kg

Hmotnost
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vareni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni
trouby a grily - Metody méfeni vykonu.

14.2 Uspora energie

Tento spotfebi€ je vybaven funkcemi, které vam pomohou uSetfit energii pfi
kazdodennim vareni.

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebiCe pfi jeho provozu zaviena. BEéhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prilis Casto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro ucinnéjsi Usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim nepredehfivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje zbytkové
teplo. Toto teplo muzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni del$i nez 30 minut, snizte teplotu spotfebi¢e na minimum 3-10 minut pred
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu uvniti spotiebice.
Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.
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Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani teploty pokrmu, zvolte nejnizsi mozné nastaveni
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi pecCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skutecné potrebujete.
Vlhky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim predpokladanou Usporu energie.

15. STRUKTURA NABIDKY

15.1 Nabidka

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
N/
« Q~ « Q~ « Q~ @ « Q~
—_ Vyberte funkci ze
= -zvoltepro | struktury Nabid- | zyolte nastave- | COK - stisknutim | Upravte hodnotu
zadani Nabid- ka a stisknéte ni. potvrdte pasta- a stisknate OK.
ka. OK veni.

Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto ukonéete Nabidka.

Nabidka struktura

Podporované Vaieni ¢ Gisteni m’ Nastaveni &3
Nastaveni

01 Denni ¢as Zmenit 02 Displej jas 1-5

03 Tény tladitek 1 — Pipnuti 04 Hlasitost zv. signaliza- 1-4
2 — Cvaknu- ce
ti
3 — Zvuk vy-
pnuty

05 Pecici sonda Krok 1-Alarm a 06 Casovaé Zap/Vyp
vypnuti
2 — Alarm
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Nastaveni
07 Osvétleni Zap/Vyp 08 Rychlé zahfati Zap/Vyp
09 ReZim demo Aktivacéni 10 Verze software Kontrola
kod: 2468
11 Zrusit véechna nasta- Ano/Ne
veni

16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

a%
Recyklujte materialy oznatené symbolem TO. Obaly vyhodte do pFislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotiebice uréené k likvidaci. Spotfebice oznacené pfFislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdeijte v mistnim

sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.
Kulastage meie veebisaiti, kust leiate

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

Nouandeid, brosiitre, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil

R sectronx Téiendavate retseptide, ndpunéidete ja tdrkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla

’( rakendus My Electrolux Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
« App Store P* Google Play

HeO@

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:

mudel, PNC, seerianumber.
Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabinoud — ohutusteave

® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.

SISUKORD

1. OHUTUSINFO.......ccorirrrnneneenaeene

1.1 Laste ja haavatavate inimeste

turvalisus......ccoooooeeeiiiiiiiin 155
1.2 Uldine ohutus.........ccooeeeveeen. 156
2. OHUTUSJUHISED..........cccovrrrrereerrcccaes 157
2.1 Paigaldamine...........ccccccceninnnnnn. 157
2.2 Elektrithendus...............ccccennnnn 158
2.3 Kasutamine..........cccocevvvvvviennnnnnn. 159
2.4 Puhastus ja hooldus.................... 160
2.5 Sisevalgustus..........cccceveiriennenn 160
2.6 Hooldus.........ccovvveeeeeeeeeeeeecciis 160
2.7 Korvaldamine........ccceeeeeeeeeeeeeeeen, 161
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3. PAIGALDAMINE..........ccccererrrerrccneenenne 161
3.1 Sisseehitamine............................ 161
3.2 Seadme kinnitamine
kOOgimOoblisse.........c.oevveeeeeiiiiieennnns 162

4. TOOTE KIRJELDUS.........ccecereeeceeeeene 163
4.1 Uldine (levaade..........cccccoeunnc.... 163
4.2 Lisatarvikud................ccooeeeiinnnnnns 163

5. JUHTPANEEL.........erreeerereceeeeecceeeeenne 164
5.1 Sissellkatavad nupud.................. 164
5.2 Juhtpaneeli Ulevaade................... 164

5.3Ekraan.........cccoevviiiiiieee 164
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6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST.............. 165
6.1 Esmane puhastamine.................. 165
6.2 Algne eelkuumutamine................ 165

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE................. 165
71

Kuidas seadistada: Kipsetusreziimid 165

7.2 Kupsetusreziimid..............cccceee.... 166
7.3 Notes on:Niiske klipsetus
POOrdohuga.......ccvveeiiiieeeeiiie e 167
7.4 Kuidas
seadistada:Juhendatud kiipsetamine 168
7.5 Juhendatud kiipsetamine............. 168
8. KELLA FUNKTSIOONID..........ccccceereeunnee 173
8.1 Kella funktsioonid......................... 173
8.2 Kuidas seadistada:
Kella funktsioonid.............ccccvvvveeeee... 173
9. TARVIKUTE KASUTAMINE.................... 174
9.1 Tarvikute sisestamine.................. 174
9.2 TOIdUSENSOT.....vveeeeeeeeeeeeeeeciiis 175
9.3 Kuidas kasutada: Toidusensor.... 175
10. LISAFUNKTSIOONID........ccccvecmrrrrranns 177
10.1 LUKK. ..o 177
10.2 Automaatne valjalllitus.............. 177
10.3 Jahutusventilaator...................... 177
11. VIHJEID JA NAPUNAITEID.......ccceunuen. 178
11.1 Soovitused
sdogivalmistamiseks.............ccccveenn. 178
1. A OHUTUSINFO

11.2 Niiske kipsetus po6rddhuga..... 178
11.3 Niiske kipsetus p66rddhuga —
soovitatavad lisatarvikud.................... 179
11.4 Kupsetustabelid
testimisasutustele.............................. 180
12. PUHASTUS JA HOOLDUS................... 182

12.1 Markused puhastamise kohta.... 182

12.2 Kuidas puhastada: Veeslivend.. 183
12.3 Kuidas eemaldada: restitoed /
katallitilised paneelid ...................... 183
12.4 Kuidas kasutada: Katalldtiline
PUNASTUS ...eoveiiiieeeiiee e 183
12.5 Kuidas eemaldada ja
paigaldada: UKS..........ccccevuvireeriiiennn. 184
12.6 Kuidas asendada: lamp............. 186
13. VEAOTSING.......cccrrrrrrrerenernsneenne 187
13.1 Mida teha, Kui.........cceevieenennns 187
13.2 Hooldusandmed..............ccceeeeene 188
14. ENERGIATOHUSUS........cccceveeerrenenne 188
14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht
vastavalt EL-i 6kodisaini ja
energiamargistuse eeskirjadele......... 188
14.2 Energia kokkuhoid..................... 189
15. MENUU STRUKTUUR.......ccocereereenenne 190
15.1 MenUu......cooovveiciiiiiciecee 190
16. JAATMEKAITLUS...........cocooveviree. 191

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1&bi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete vdi vaimsete voimete voi vaheste
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kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

- See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

. Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kédgimodblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
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hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

- Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks vOi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

A HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.
» Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage tddkindaid ja kinnisi
jalanousid.
+ Arge tdmmake seadet kaepidemest.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
« Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja médbliesemetest.
Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas seadme uks avaneb takistusteta.
Seade on varustatud elektrilise jahutusstisteemiga. See tuleb ihendada
elektritoitestisteemiga.
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Kapi minimaalne korgus (t66pinna all asuva kapi 590 (600) mm
minimaalne kdrgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sugavus 569 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 548 mm
Sligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kiljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrilihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvérgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele lahedal voi seadme all
olevas niSis, eriti siis, kui seade t66tab voi uks on kuum.

» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.
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+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse I8puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist sailib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. VVOtke alati kinni pistikust.

+ Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitseliliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme uhendus vooluvorguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

Kaablitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks vo6i asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andmesildil naidatud koguvoimsusele.Voite vaadata ka
tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige (mm?)
max 1380 3x0.75

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja sinine
neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast kasutamist.

» Olge seadme to6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib vabaneda.
+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.

+ Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega mérgunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse ega peale.

/\  HOIATUS!
Seadme vigastamise v6i kahjustamise oht!
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» Emailkihi kahjustamise v6i varvimuutuse arahoidmiseks:

arge pange ahjunousid ega muid esemeid otse seadme pohjale.

arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pohjale.

arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.

arge hoidke parast kiipsetamise I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei mojuta seadme t66d kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pusivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
téotamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral voib kinnise moéblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, mooblit kui ka pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist téielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lllitage seade vélja ja Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid vdivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mdra, tuleb see kohe vélja vahetada. P66rduge volitatud
hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

+ Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiirimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.
+ Arge puhastage kataliiitilist emaili pesuainega.

2.5 Sisevalgustus

/\  HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutdavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete darmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust véi on mdeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
moeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.
» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.6 Hooldus

» Seadme parandamiseks votke tGihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.
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2.7 Korvaldamine

A HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase korvaldamise kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvorgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake éara.
» Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi lemmikloomade seadmesse I0ksu jadmist.

3. PAIGALDAMINE

& HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Sisseehitamine
@D YouTube vyovene comees "™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)
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TOOTE KIRJELDUS

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

'L b
g [

Juhtpaneel

H Kupsetusreziimide nupp
Ekraan

B Juhtnupp

H Kuumutuselement

[ Toidutermomeetri pesa
Lamp

B Ventilaator

B} Veesivend

il Riiulitugi, eemaldatav
tE Riiuli asendid

4.2 Lisatarvikud

» Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.
» Kiipsetusplaat
Kookide ja kipsiste jaoks.
* Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva kogumiseks.
* Toidusensor
Toidu kiipsemisastme mdotmiseks.
» Teleskoopsiinid
Teleskoopsiinid voimaldavad reste hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.
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5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp tuleb valja.

5.2 Juhtpaneeli iilevaade

Valige kupsetusreziim, et seade sisse lulitada. Keerake kipsetusreziimide nupp valjas-
asendisse, et seade vélja lllitada.

O

E))

-

”?

OK

Taimer Kiirkuumutus Sisevalgustus Toidutermo- Kinnitage seaded
meeter
5.3 Ekraan
_ Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
@E:l-"El-'? ":"_" 0 >> DEMO
5 OD'DO OO0,
QRTw ¥ o &
Ekraani indikaatorid
Pohiindikaatorid
= ¥ ol < >»
Lukk Juhendatud kiipse- Puhastamine Seaded Kiirkuumutus
tamine
Taimeri indikaatorid
TV
D STOP C/ @
Minutilugeja Lépp Viivitusaeg Uptimer
Edenemisriba — temperatuuri voi aja
jaoks. Kui seade saavutab seatud tempe-
ratuuri, on riba taielikult punane.
Aurukiipsetuse indikaator (‘\TP
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Toidusensor indikaator Vi

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi seade ja seadke aeg:

e
= =
ot 0:00

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu
oK.

6.2 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage tiihja ahju.

1. sam Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.
m

2. sam Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: |Z|

m Laske ahjul tddtada 1h.
?r-l sam Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: .

Laske ahjul té6tada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peattikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Keerake kilipsetusfunktsioonide nuppu ja valige kipsetusfunktsioon.
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2. samm Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.

Aurukiipsetus

Veenduge, et ahi on jahtunud.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

(O (O
< < Niiskuse tekitami-
seks eelkuumutage

tihja ahju 10 minu-
tit.
Pange toit ahju.

Seadke auru-
kuumutuse
funktsioon.

Kallake ahjuédnsuse slivendisse kraa-
nivett.

Seadke tem-
peratuur.

@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal voi siis, kui ahi on veel
kuum, ei tohi ahjuddnsuse suvendisse vett valada.

Kui aurukiipsetus I6peb:

1. samm 2. samm 3. samm

Veenduge, et ahi on jahtu-

Keerake kipsetusreziimide Avage ettevaatlikult uks. Eral- o
o . . AR nud. Eemaldage ahjudédnsu-
nupp valjas-asendisse, et ahi duv aur voib pdhjustada naha- - o i
P . se slUivendist sinna jaanud
vélja lllitada. pdletust. .
vesi.
7.2 Kiipsetusreziimid
Kiipsetusreziim Kasutamine
Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
@ ke ahju temperatuur 20 - 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine +
P alumine kuumutus.
P66rdohk

—_— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

Ulemine + alumine
kuumutus
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

Niiskuse lisamiseks kiipsetamise ajal. Oige varvi ja krébeda kooriku saa-
vutamiseks. Toidu soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja kddgivil-
jade sailitamiseks.

Pitsa funktsioon

Pitsa klipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pohja saa-
vutamiseks.

Alumine kuumutus

Krobeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

A oad

*

Killmutatud toi-
duained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartulivilude, kevadrullide) krobestamiseks.

)

Niiske kiipsetus

Funktsioon kipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet
leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine”, Méarkused: Niiske kupsetus

poordohuga po6rdshuga.
vvv Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.
Grill

¥

Turbogrill

Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide rostimiseks thel ahjutasandil.
Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.

Menui

Menlisse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Sea-
ded.

7.3 Notes on:Niiske kiipsetus pé6rdohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks (vastavaltEU 65/2014
jaEU 66/2014). Testid vastavalt standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,N6uanded ja napunaited”,Niiske kiipsetus
podrddhuga.Uldiseid energiasdastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus” alajaotisest

Energiasaast.
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7.4 Kuidas seadistada:Juhendatud kipsetamine

Iga selles alammenlils oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega
ja temperatuuri kipsetamise ajal.
Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Moningate roogade puhul véite valmistami-
seks kasutada ka jargmisi funktsioone.

Toidu kiipsetamiskraad:

« Toidusensor * Vahekips
*  Keskmine
e Taisklps
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N |
— % P1-P.. OK

Sisenege menlisse.

ValigeJuhendatud
kipsetamine. Vajuta-

ge OK.

Valige toit. Vajutage
nuppu OK.

Sisestage toit ahju.
Kinnitage sétted.

7.5 Juhendatud kiipsetamine

Selgitus

Toidusensor kattesaadav. Pange Toidusensor roa kdige paksemasse kohta.
Kui toit saavutab seatud Toidusensor temperatuuri, lilitub seade valja.

Bl

Vee kogus aurufunktsiooni jaoks.

=)

Enne kiipsetamist eelkuumutage seadet.

E] Riiuli tasand.

Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida saate tabelist kontrollida.
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Toit

Kaal Riiuli tasand/tarvik

Rostbiif, viahe-
kiips

Rostbiif, pool-
E kiips

Rostbiif, tais-
kiips

1-15kg;4-5 | 22H 2; kiipsetusplaat
cm p?k_sused Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sise-
tikid stage seadmesse.

Steik, poolkiips

180 - 220 g ti- /‘? E E 3; toidu rostimine traatrestil

4] kid; 3 gmupl)a:- Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sise-
sused viilu stage seadmesse.
Veiseliha rost- 1.5-2kg VL= 2; toidu rostimine traatrestil

biif / hautatud
veiseliha (ribiliha,
sisetlkk, labikas-
vanud)

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage
vedelikku. Sisestage seadmesse.

Rostbiif, vahe-
kiips (aeglane
kiipsetamine)

Rostbiif, pool-
kiips (aeglane
klipsetamine)

Rostbiif, tais-
kiips (aeglane
kiipsetamine)

1-15kg;4-5 Vld= 2; kiipsetusplaat
cm paksused Kasutage oma lemmikviirtse véi lihtsalt soola ja
tiikid varsket jahvatatud pipart. Praadige liha paar mi-
nutit kuumal pannil. Sisestage seadmesse.

Filee, vahekiips
LTC* (aeglane
klipsetamine)

Filee, poolkiips
(aeglane klpseta-
mine)

Filee, taiskips
(aeglane kipseta-
mine)

0,5-1,5kg; 5 /‘?E 2; kiipsetusplaat

— 6 cm paksu- Kasutage oma lemmikvirtse véi lihtsalt soola ja
sed tiikid varsket jahvatatud pipart. Praadige liha paar mi-

nutit kuumal pannil. Sisestage seadmesse.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Eéstittug ‘:f‘:li(ka"' 08- 1i<5 kg;;l /? E 2; toidu rostimine traatrestil
12) a (nt abatiikk) cm p?k%use Kasutage oma lemmikviirtse. Lisage vedelikku.
taki Réstpraad, kaetud.
Rf')'_stitud"seakael 1.5-2kg /‘? E 2; toidu rostimine traatrestil
voOi abatuikk s . . . e
Pdodrake liha poole kiipsetusaja méddudes.
Rebitud sealiha 1.5-2kg 2282 kiipsetusplaat
m (a_egt;lan_e toiduval- Kasutage oma lemmikviirtse. Pédrake liha poole
mistamine) kiipsetusaja moddudes, et saavutada thtlane
pruunistumine.
Seljatiikk, varske | 1-1.5 I;g; 5 _d6 /'? El 2; toidu rostimine traatrestil
m cm paksuse Kasutage oma lemmikvdrtse.
tukid
Searibid 2-3kg; kasu- | [ 5. ahjupann
16 tflgec:g(;)rae:(ds,u? Lisage vedelikku, et katta ndu pohi. Péorake liha

seid searibisid

poole kiipsetusaja moéddudes.

Tallekoot, luude- 15-2 Eg; 7 ;9 V= 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil
ga cm ;i?k_sause Lisage vedelikku. Pédrake liha poole kipsetusa-
Uk ja méddudes.
Kana, terve 1 ',,1‘i ké’; B 2; &J 200 ml; vormiroog kiipsetusplaadil
m varske Kasutage oma lemmikvirtse. P66rake kana poo-
le kiipsetusaja mdoddudes, et saavutada Uhtlane
pruunistumine.
[19) Pool kana 0.5-0.8kg /‘? El 3; klipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvirtse.
Kanarind 180 - i%o gti- | M 2; vormiroog traatrestil
E ! Kasutage oma lemmikvirtse. Praadige liha paar
minutit kuumal pannil.
Kf—makoivad, - /'? El 3; kiipsetusplaat
vérsked

Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke
temperatuur madalamaks ja kiipsetage neid
kauem.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Part, terve 2-3kg /2[5 2: toidu réstimine traatrestil
E Kasutage oma lemmikvirtse. Pange liha rosti-
mispannile. Pédrake parti poole kupsetusaja
modddudes.
Hani, terve 4 -5kg 2B 2; ahjupann
E Kasutage oma lemmikvurtse. Pange liha sugava-
le kiipsetusplaadile. Po6rake hane poole kipse-
tusaja moéddudes.
7 Pikkpoiss kg VA= 2; traatrest
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Terve kala, grilli- 0.5-1kgkala | #)[],. kiipsetusplaat
E tud kohta Taitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse
ja -urte.
26 Kalafilee - A=k vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
7y | Juustukook B = 2; & 28 cm lahtiksiv metallvorm traatrestil
7 | Ounakook - [ 2; ) 100 - 150 m; kiipsetusplaat
@ Ounakook - E 2; koogivorm traatrestil
Ounapirukas - BE 2; b 100- 150 mi: & 22 cm koogi-
vorm traatrestil
g | Brownie-koogid 2 kg tainast =k ahjupann
:i(;kolaadimuffi- - ][ 2; s 100 - 150; muffinialus traatrestil
Pétsikook - (=] 2; leivapann traatrestil
Kiipsetatud kar- Tkg (=] 2; kipsetusplaat

tulid

Pange terved koorimata kartulid klipsetusplaadi-
le.
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line must leib lei-
vapannil

Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
Viilud Tkg E 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipse-
tusplaat
Kasutage oma lemmikvurtse. Ldigake kartulid
tukkideks.
.Grillitud kéogivil- 1-1.5kg E‘ 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipse-
m Jasegu tusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake kdogiviljad
tikkideks.
Kroketid, kiilmu- 0.5kg E i
tatud 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75 kg E| 3 kiiosetusplaat
kilmutatud - Kupsetusplaa
Lihal(kbogivilja) 1-15kg (= 2; vormiroog traatrestil
Ef] | lasanje kuivade
pastalehtedega
m Ifartulcjglj(rarttéﬁg 1-15kg B 1; vormiroog traatrestil
(toored kartulid) Pdorake toitu poole kupsetusaja méddudes.
m \!ﬁrskke pitsa, _ E El 2; &] 100 ml; kiipsetuspaberiga vooder-
ohuke datud kiipsetusplaat
m Vél';Ske pitsa, _ IEI E 2; kiipsetusplaat vooderdatud kilipsetus-
paks paberiga
EE Quiche B B 2; klipsetusvorm traatrestil
tB7gu_ettelciabat- 0.8 kg E E 2; lﬂ 150 ml; kiipsetuspaberiga voo-
Eﬂ asal derdatud kipsetusplaat
Saia klipsetamiseks on vaja rohkem aega.
Té'i(it.fr?;fi.hlt kg E El 2; l*_*J 150 ml; kiipsetuspaberiga voo-
m rukkileib/taistera- derdatud likiipsetusplaat/ traatrest
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8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon Kasutamine

Q Kui taimer jéuab nulli, kélab signaal.

Minutilugeja

Kui taimer jouab nulli, kélab signaal ja kiipsetusreziim [6petab t606.

STOP

Kupsetusaeg
@ Algusaja ja/voi klipsetusaja 16pu edasillikkamiseks.

Viivitusaeg
@ Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mojuta ahju t66d.

Uptimer Uptimer sisse ja valja lilitamiseks valige: Men(u, Seaded.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm
( '\ q |
( ‘ _;\ /_
Kellaaja muutmiseks sisenege menliisse Seadke kell. Vajutage: oK.

ja valige Satted, Kellaaeg.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm 2. samm 3. samm
Ny Naidikul ku- o
1K vatakse: ( ) K
0:00
Vajutage: V) SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.
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Kuidas seadistada: Minutilugeja

@ Taimer alustab kohe pddrdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N By L/
NN M Naidikul kuva- (N N
@ takse: (QJQ
0:00
. . STOP
Valige kiipsetus- | vajutage kordu- Seadke kiipse-
reziim ja seadke ) tusae Vajutage: OK,
temperatuur. valt: . 9
@ Taimer alustab kohe po6rdloendust.
Kuidas seadistada: Viivitusaeg
1. sam 2. samm 3. samm 4. samm 5.samm | 6. samm
m
Ekraanil s
Naidikul
N Mo kuva- \ e e
( takse: ( kU\;aet?k' ( \
kella- o
aeg -
k .
i-ﬁ‘;‘i: vajutage | START | Seadke | vajutage: | ' | seadke | Vaiuta-
tusre korduvalt algus- OK I6ppaeg OK
- R . . ge: .
Ziim. O aeg.

@ Taimer alustab kindlal algusajal pédérdloendust.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

A

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Tarvikute sisestamine
Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Korged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.
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Traatrest:

Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Stigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-

hele.

9.2 Toidusensor

Toidusensor — moddab toidu sisetemperatuuri.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C

Ahju temperatuur.

/0?

Toidu sisetemperatuur.

Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema
toatemperatuuril.

— mitte kasutada vedelate
toitude puhul.

— kiipsetamise ajal peab see olema
toidu sees.

9.3 Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam Seadke klpsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.
m

175/664



TARVIKUTE KASUTAMINE

3. sam Sisestamine: Toidusensor.
m
Liha, linnuliha ja kala Vormiroog
Suruge ots Toidusensor liha- voi kalatuki Suruge ots Toidusensor tapselt vormiroa keskos-
keskossa, kdige paksemasse kohta. Veen- sa. Toidusensor peaks kipsemise ajal plsima
duge, et vahemalt 3/4 Toidusensor on sise- Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-
statud valmistatava roa sisse. kemat koostisainet. Kasutage klipsetusvormi ser-

va silikoonist kdepideme toetamiseks Toidusen-
sor. Ots Toidusensor ei tohiks puutuda vastu
kupsetusvormi pohja.

4. sam Uhendage pistik Toidusensor ahju esiosas olevasse pistikupessa.

m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.

i sam /‘? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.

6. sam OK - vajutage kinnitamiseks.

m Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Voite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

7. sam Eemaldage Toidusensor pistik pistikupesast ja tostke toit ahjust valja.

m

A HOIATUS!
Olge ettevaatlik, kuna Toidusensor muutub kuumaks. Olge ettevaat-
lik, kui selle vélja votate ja toidu seest eemaldate.
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10. LISAFUNKTSIOONID
10.1 Lukk

See funktsioon hoiab ara seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lilitage see sisse, kui seade tootab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lilitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lllitada, juhtpaneel on lukustatud.

M OOK _ funktsiooni sisse liilita- | O OK _ funktsiooni valja lulita-
miseks vajutage ja hoidke. miseks vajutage ja hoidke.
Kostab signaal.

MoK

@ 3x EI — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

10.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub seade mone aja parast valja, kui kiipsetusreziim to6tab ja te Uhtegi

satet ei muuda.
(°c) (D (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Automaatne valjalllitus ei to6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Viivitusaeg.

10.3 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal llitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme vélja, siis jatkab jahutusventilaator té6tamist kuni seadme
mahajahtumiseni.
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11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused s6dgivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need sdéltuvad retseptist
ning kasutatava tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat
tulpi toitude temperatuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

11.2 Niiske kiipsetus pdéoérdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = B
\ ru
(°C) (min)

Magusad rullid, kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

16 tukki pann

Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 30-40
pann

Pitsa, kilmutatud, | ahjurest 220 2 10-15

0,35 kg

Rullbiskviit klipsetusplaat voi rasva- 170 2 25-35
pann

Sokolaadikook kiipsetusplaat voi rasva- 175 3 25-30
pann

Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid 200 3 25-30
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 2 15-25

pohi

Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50

PoSeeritud kala, kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 20-25

0,3 kg pann
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sed kdogiviljad,
0,7 kg

pann

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)
Terve kala, 0,2 kg | klpsetusplaat voi rasva- 180 3 25-35
pann
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
Poseeritud liha, kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 35-45
0,25 kg pann
Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 25-30
pann
Kupsised, 16 tik- | kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30
ki pann
Makroonid, 24 kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35
tukki pann
Muffinid, 12 tukki kipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40
pann
Soolased kondii- kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-30
tritooted, 20 tUkki pann
Muretaignakupsi- kipsetusplaat voi rasva- 150 2 25-35
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kipsetusplaat voi rasva- 170 2 20-30
tukki pann
Koogiviljad, po- kiipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45
Seeritud, 0,4 kg pann
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepara- kipsetusplaat voi rasva- 180 4 25-30

11.3 Niiske klipsetus pdéordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.
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 ~

Pitsapann

Kiipsetusnéu

Portsjoninéu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimbdduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamiline
8 cm labi-
mdoduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm 1abimbdduga

11.4 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

¥ = K O @
L | B =
(°C) (min)
Vaike- Ulemine + Klpsetus- | 3 170 20-35 -
sed koo- | alumine plaat
gid, 20 kuumutus
tk plaa-
dil
Vaike- P66rdohk Kipsetus- | 3 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil
Vaike- P66rdohk Kipsetus- | 2ja4 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil
Ouna- Ulemine + | Traatrest | 2 180 70 - 90 -
kook, 2 alumine
vormis kuumutus
@20 cm
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\/f

fp —
f S—
uru

(°C)

O

(min)

®

Ouna-
kook, 2
vormis
@20 cm

P66rdéhk

Traatrest

160

70-90

Rasvatu
biskviit-
kook, @
26 cm
koogi-
vorm

Ulemine +
alumine
kuumutus

Traatrest

170

40 - 50

Eelkuumutage ah-
ju 10 min.

Rasvatu
biskviit-
kook, @
26 cm
koogi-
vorm

P66rddhk

Traatrest

160

40-50

Eelkuumutage ah-
ju 10 min.

Rasvatu
biskviit-
kook, @
26 cm
koogi-
vorm

P66rdéhk

Traatrest

2ja4

160

40 -60

Eelkuumutage ah-
ju 10 min.

Liiva-
klpsi-
sed

P66rdéhk

Kupsetus-
plaat

140 -
150

20-40

Liiva-
kipsi-
sed

P66rddhk

Klpsetus-
plaat

2ja4

140 -
150

25-45

Liiva-
klpsi-
sed

Ulemine +
alumine
kuumutus

Klpsetus-
plaat

140 -
150

25-45

Rost-
leib/-sai,
4-6 tk

Grill

Traatrest

max

Eelkuumutage ah-
ju 10 min.
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o = | O @
~ B o

(°C) (min)
Veiseli- Grill Traatrest, | 4 max 20-30 Pange ahjurest
habur- rasva- neljandale ahjuta-
ger, 6 pann sandile ja rasva-
takki, pann kolmandale
0,6 kg tasandile. Keera-

ke toitu poole kip-
setusaja moéddu-
misel.
Eelkuumutage ah-
ju 10 min.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

A

HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

12.1 Markused puhastamise kohta

Puhastage seadme esikuilge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimeli-
< se pesuvahendiga. Kontrollige ja puhastage ahjudénsuse raami imber olevat ti-
hendit.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Puhastusva- "
hendid Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit. Arge ka-
sutage seda katallutilisel pinnal.
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
=Y kaasa tuua sittimise.
| I Niiskus voib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Konden-
= geerumise vahendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit toétada.
lgapdevane | e jstke toitu seadmesse kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast
kasutamine | | o5\ tamist seadme sisemus ainult mikrokiudlapiga.
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Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e sutage ainult mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske
W tarvikuid ndudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi

Lisatarvikud | (o5 ate esemetega.

12.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse sivendit, et eemaldada lubjasettejaagid parast aurukipsetust.

1. samm 2. samm 3. samm
Kallake 250 ml vett ahju poh- Laske 30 minuti jooksul adi- Puhastage ahjuédnsus sooja
jas olevasse siivendisse. Ka- kal lubjasettejaagid toatempe- | vee ja lahja pesuvahendiga.

sutage max 6%-list ilma lisan- ratuuril lahustada.
diteta aadikat.

Funktsiooni seadmine: SteamBake puhastage ahju iga 5 — 10 kupsetuststkli jarel.

12.3 Kuidas eemaldada: restitoed / kataliiiitilised paneelid

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed / kataltilised paneelid.

1. sam Lilitage ahi vélja ja oodake, ku-
m ni see on jahtunud.
m sa kulgseina kuljest lahti. Hoid-

ke restitugede tagaosa ja kata-
|Gatilist paneeli paigal. Katalu-
tilised paneelid ei ole ahjuseina
kiljes kinni. Restitugede eemal-
damisel voivad need valja kuk-

2. sam Tdmmake ahjuriiuli tugede esio- | [

kuda.
3.sam Tommake ahjuresti toe tagaosa | T
m kilgseina kuljest lahti ja eemal- 1/ ?4 A
dage. 0 L A A
(C AP

T

Teleskoopsiinidel olevad kinni-
tustihtvtid peavad olema suuna-
tud ettepoole.

2
4. sam Asetage ahjuresti toed tagasi %Z I
m vastupidises jarjekorras. %H; >

12.4 Kuidas kasutada: Kataluitiline puhastus
Ahjuddnsuses asuvad katalldtilised paneelid. KatalUlsipaneelid imavad kataltusi kdigus rasva.
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KatalGdtilise kihi laigud voi varvimuutused ei avalda méju puhastamisele.

Puhastage ahju kataliiiitilise puhastusega

Enne kataluitilist puhastamist eemaldage koik tarvikud.

1. samm 2. samm 3. samm
Valige Meniiii = / Puhastami- i ahion .
?m/. . Kui puhastamine 16peb, kostab Kui ahi on Jah~tu_nud_,_ puh_as
nemf ja vajutage kolm korda helisignaal. Ahi lilitub valja tage ahju pohja niiske ja
oK nuppu ’ ’ pehme lapiga

Kestus: 1 h.Katalutiline email on isepuhastuv, arge puhastage seda lapiga.

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatiikk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/N ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. sam Avage uks taielikult ja hoidke mole-
m mast uksehingest kinni.

2. sam Tostke ja tdbmmake sulguritest, kuni
m need lahti kiépsatavad.
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3.sam Sulgege ahjuuks poole peale esime-
m ses avatud asendis. Seejarel tostke ja
tdbmmake ust, et see oma kohalt ee-
maldada.
4. sam Asetage uks pehmele ja tasasele pin-
m nale.
5. sam Vajutage ukse Ulemises servas olevat
m ukseliistu (B) kummaltki kljelt sisse-
poole, et klamberkinnitus vabastada.
6. sam Eemaldamiseks tdommake ukseliistu
m ettepoole.
7. sam Hoidke kinni ukse klaaspaneelide ile-
m misest servast ja tommake need Uks-
haaval ettevaatlikult valja. Alustage
Ulemisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.
8. sam Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge
m peske klaaspaneele ndudepesumasinas.
9. sam Péarast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.
m

Kui uks on digesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kipsatust.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B)
tagasi diges jarjekorras. Otsige klaaspaneeli A
pinnalt Gles stimbol vai kiri; iga klaaspaneel
on erinev, et teha lahtivétmine ja tagasipanek
kergemaks.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kl&ps.
Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on pai-
galdatud oma kohale digesti.

12.6 Kuidas asendada: lamp

& HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et lambile ei sattuks rasvajaake.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust.
ni ahi on jahtunud.

Pange ahju p&hjale riie.

Tagumine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
m

2. sam Puhastage klaaskate.

m

3.sam Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
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4. sam Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

& HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul poérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem

Kontrollige, kas:

Ei saa seadet kaivitada voi kasutada.

Seade on elektrivorku digesti thendatud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Valjalllitusautomaatika on deaktiveeritud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene.

Lukk on valjas.

Komponendid

Probleem

Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud.

Niiske klpsetus p66rddhuga — on sisse lUlita-
tud.

Lamp ei toota.

Lamp on Iabi pélenud.

Toidusensor ei to6ta.

Toidusensorpistik on taielikult pesasse likatud.

Uksetihend on katki.

Arge kasutage seadet. Vétke lihendust volita-
tud teeninduskeskusega.

Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

0:00

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.
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Veakoodid

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lilitage kaitse valja ja sisse, et seade taas-
kaivitada. Kui veakood ilmub uuesti, pé6rduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Puhastamine

Probleem

Kontrollige, kas:

Vesi valgub ahjuddnsuse siivendist valja.

Ahjuddnsuse slivendis on liiga palju vett.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimudija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux
EODG6C77V 949499564
Mudeli tunnus EOD6C77X 949499562
EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
Energiatbhususe indeks 81.2
Energiatdhususe klass A+
Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 0.93kWh/tsiikkel
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Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re- 0.69kWh/tsiikkel
ziim
Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 72l
Ahju taip Integreeritud ahi
EOD6C77V 33.1kg
EOD6C77X 33.4kg
Mass
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4kg
IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa:
Pliidid, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse médtmise meetodid.
14.2 Energia kokkuhoid
Seadmel on omadused, mis aitavad saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme tddtamise ajal on seadme uks korralikult kinni. Arge kiipsetamise ajal
seadme ust liiga tihti avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.
Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne kiipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke need ahju panna véimalikult lihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rddhuga kiipsetusreziime.

Jaakkuumus

Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kiipsetusaja
I6ppu seadme temperatuuri. Seadme sees oleva jadkkuumuse abil kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim véimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kiipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p66rdohuga

Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal energiat.
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Selle funktsiooni kasutamisel lllitub lamp automaatselt 30 sekundi pérast valja. Lambi vdib
soovi korral sisse lilitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

15. MENUU STRUKTUUR

15.1 Meniiii
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
N
—_ Valige funktsioon Requleeri
— -—valige, et Men(i struktuu- ) . OK _ sstte kinni- N "?tgute_erlge_
sisestada Me- rist ja vajutage Valige séte. tamiseks vajuta- | Vadrtustjavaju-
nau. OK ge. tage nuppu OK.
Keerake kiipsetusfunktsioonide nupp véljas-asendisse, et valjuda Menlda.
Meniiii struktuur
Juhendatud kiipsetamine % Puhastamine rrrr/ Seaded @
Seaded
01 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Kldps
3 - Heli val-
jas
05 Toidusensor Toiming 1-Alarm ja 06 Uptimer Sisse/valja
stopp
2 - Alarm
07 Sisevalgustus Sisse/valja 08 Kiirkuumutus Sisse/valja
09 Demoreziim Aktiveeri- 10 Tarkvaraversioon Kontrollida
miskood:
2468
11 Taasta tehaseseaded Jah/ei
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16. JAATMEKAITLUS

A%
Sumboliga &P tahistatud materjalid v6ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaatmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete

hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p66rduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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2A2 ZKEOTOMAZTE

Euxapiotoupe Tou emAE€aTe pia guakeun Electrolux. ETAEEaTe Eva TTpoidV TTOU XapakTnpileTal
aTTO ETTAYYEAUATIKN EUTTEIPIA KA KAIVOTOMI OEKAETILWV. EEUTTVO KO KOPWO, £xEl OXEDIOOTEN yia
€0ag. ETal, 01M0TE TO XPNOILOTIOIEITE, UTTOPEITE VO €£i0TE AUXOI OTI Ba ETTITUYXAVETE OTTOUdAIA

arroTeAégpaTa Kabe @opa.
KaAwaopioate atnv Electrolux.
Emioke@Beite TOV IGTOTOTTO YOG YIA VAL

TTAnpoopieg TEPPRIG Kal ETTIOKEUNG:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

3 © @

epappoyngs My Electrolux Kitchen.
#2  Available on the A\, GETITON
@& AppStore B

Google Play

Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGdIA, cUPBOUAEG yia TNV eTTiAuan TTPOoBANUATWY,

KataxwpiogeTte To TTPOIOV 00G, WATE VA EXETE KAAUTEPO TEPPRIG:

Ayopdaoete agegoudp, avaAwalpa Kal yvAoIa avTaAAOKTIKA yia TN GUOKEUN 0OG:

MNa TepIogdTEPEG TUVTAYEG, TUMBOUAEG, eTTIAUGN TTPOBANUATWY, KAVTE ANWn TNG

EZYMNHPETHZH NEAATQN KAI ZEPBIZ

XpPNOIPOTTOIEITE TTAVTA POVO YV TIa AVTAAAOKTIKA.

Orav etmkoivwveite pe To E¢ouaiodotnuévo Kevipo ZEpPRIG, BeBaiwbeite OTI £xeTe dIaBETIUQ TA
akoAouBa atoixeia: Movtého, PNC, ApiBuog ogipag.
Mtropeite va BpeiTe TIG TTANPOQOPIEG TTNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWV.

Mpogidotroinan / Mpoagoxn - MAnpo@opieg yia TNV ag@aleia

® levikég TTANPOQOPIEG KAl TUPBOUAEG
MAnpo@opieg OXETIKA WE TO TTEPIBAANOV

YTrokemal ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'lA THN AZOQAAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBaaTE TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMEVES 00nyies. O
KATAOKEUAOTHG OEV €ival UTTEUBUVOG yia TUXOV TPAUUATIOUOUG
N NMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapEévnNG EyKATAOTAONG N
xpnons. Na QuAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0ONYiES O€ Eva
QOQANEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCGRaACN YIa PEANOVTIKN avagpopa.
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1.1 Ao@dAsgia TTaIdiwV Kal EUVTTadwV atouwyv

- H ouokeun autr ptropei va xpnaoigotroinBei ammo maidid
NAIKIag 8 €TwV Kal avw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 00nyieg OXETIKA WE TN XPNON TNG CUOKEUNG PE QOQPOAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN GUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

- Ta Taidid TTPETTEI VO ETTOTTTEUOVTAI WOTE Va dlag@aAileTal OTI
oev TTaiouv PE TN TUOKEUN).

- QuAdooeTe OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdId
Kl aTTOPPIYPTE Ta KATAAANAQ.

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeur kal Ta TTpoagBAaiya pepn NG
Beppaivovtal Kata Tn Xpnaon. Kpardre ta aidid kai ta
KaTolKidla wa PakpId atrd T CUOKEUR OTaV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

- Edav n guokeun diabgTel diatagn acealciag yia maidia, 6a
TTPETTEI VA EivVAl EVEPYOTTOINUEVN.

- Ta Taidid dev TTPETTEI va EKTEAOUV TOV KOBAPIOHO Kal TN
QUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTiIRAEWN.

1.2 M'eviKéG TTANPOYOPIES YIA TNV ACPAAEIT

- AuTr) n gugkeun TTPOOPIZETAI YOVO YIA PAYEIPIKA XPAON.

- H guokeur) autr £xel oxedlaaTei HOVO yIa OIKIOKN XPHon g€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

- H ouokeun autr) ptTopei va xpnaoiyoTtroinBei o€ ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAa TTapOpoIa
KATaAupaTa OTToU TETOIA XPron dev utrepPaivel Ta eTTiTTEdA
NG (HEONG) OIKIAKAG XPRONG.
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- H eykaradoTaon auTthg TNG CUOKEUNG KAl N AvTIKATAOTACN TOU
KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KATAPTITPEVO ATOWO.

- Mnv XpnOIUOTTOIEITE TN) GUTKEUN TTPIV TNV EYKATATTATETE
aTnNV EVOWUATWHEVN doUN.

- [Mpiv atro otToIadnTTOTE EPYATia GUVTHPNONG, ATTOTUVOEETE
TN OUOKEUN a1t TNV TTPIdA.

- Eav 10 KaAwdio Tpopodoaiag Exel UTTOaTEI YOOPEC, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpPIG A Eva KatdAAnAa
KATOAPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOG
a1Td TO NAEKTPIKO pEUA.

- MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guokeun ival
QATTEVEPYOTTOINUEV TTPOTOU AVTIKATATTACETE TOV AQUTITH PO
yla TV aTTOQUYN TTIBAVOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

- MPOEIAOMNOIHZH: H guokeur kal Ta TTpoadBAaiya pepn NG
Beppaivovtal Kata Tn Xpnan. MPETTel va TTPOTEXETE WATE VA
MNV ayyileTe TIC AQVTIOTATEIG ) TNV ETTIQAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

- XpNOIPOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA POUPVOU OTAV AQPAIPEITE N
Badete eCapTAUATA 1) OKEUN.

- XpnaolPoTToIEiTE HOVO TOV AITBNTAPA PaynTou (aiIodnThpa
BeppoOKPATiag TTUPHVA) TTOU CUVICTATAI YIA QUTAV TN
OUOKEUN.

- Na va agaipéaete Ta oTNPIYMOTA OXapwy, TPARAETE TTpWwTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VA TO ATTOCTTATETE ATTO TA
TTAdiVa ToiXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAVW dIAdIKATIa PE TNV QVTIOTPOYN
asipa.

- Mn xpnoipoTrolgite aTtpokaBapiaTn yia Tov KaBapiguo g
OUOKEUNG.

- Mn XpnaoIPoTTOIEITE 1I0XUPA AEIOVTIKA KABAPIOTIKA 1 AIXMNPES
METOAAIKEG EUATPEG YIA va KABapIgeTe TN YUAAIvn TTOPTA,
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KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEI KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou YUuaAlou.

2. OAHI'IEZ T'IA THN AZ®AAEIA

2.1 EykatdoTaon

A MPOEIAOMOIHZH!
H eykaTAOTAON QUTAG TNG GUOKEUNG TTPETTEI VO EKTEAEITAI JOVO OTTO KATAAANAQ
KOTAPTIOPEVO GTOO.

+  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUOKEUATIAG.
» Edv n guokeun éxel uttoaTei {nuid, pnv TTpoReite g ykatdaTaan n xprnon me.
* AkoAouBgiTe TIG 0Bnyieg £YKATACTTAONG TTOU TTAPEXOVTAI PE TN TUOKEUN.

+ TlavTa va TTPOCEXETE OTAV WUETOKIVEITE TN GUTKEUR KaBwg gival Bapid. Na xpnaoiyoTroigite
TTAVTA YAVTIO Ag@OAEiag Kal KAEIOTA TTaTTOUTalA.

*  Mnv TpaBare Tn guakeun ato Tn Aapn.

*  TomoBeTaTE TN GUOKEUR O KATAAANAO KQI 00QAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITHOEIG
£YKATAOTAONG.

»  Tnpeite TNV €EAAXIOTN OTTOGTACN ATTO AAAEG TUOKEUEG KOl IOVADEG.

* [lpiv TOTTOBETAOETE TN CUOKEUNR, EAEYETE AV N TTOPTA TNG CUTKEUNG QVOIYEl XWPIG TTEPIOPITHO.

* H guokeun gival eEoTAIoPEVN PE NAEKTPIKO oUOTNUA WUENG. MpETTel va AeIToupyei Pe TNV
NAEKTPIKN TTAPOXN.

EAdGxi0TO Uwog vrouAatriou (EAGxI0TO UWog vTou- 590 (600) mm
AatmioU KATw OTTd TOV TTAYKO)

MAaTog viouAartiov 560 mm
Babog vrouAatriou 550 (550) mm
YWog PTTpoaTivou PEPOUG TNG CUTKEUNG 594 mm
Yyog Tiow PéPoug TNG CUTKEUNRG 576 mm
MMAGTOG PITTPOCTIVOU PEPOUG TNG GUOKEUNG 595 mm
MAGTOG TTIoW PEPOUG TNG TUTKEUNG 559 mm
Bd&6og Tng ouokeung 569 mm
BdaBog evioIXiopoU TNG GUOKEUNG 548 mm
Bdbog pe avoixt) mopta 1022 mm
EAdyioTo péyebog avoiypatog e€agpigpol. Avolyua 560x20 mm
07O KATW PEPOG TNG TTITW TTAEUPAG
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Mrkog KaAwdiou NAEKTPIKAG TPOPOdOTiag. To Ka- 1500 mm
Awdio givail ToTToBeTNpéVo aTn BeCId ywvia aTnv TTi-

ow TTAeupa

Bideg ToTroBETNANG 4x25 mm

2.2 HAeKTpIKR oUVOEON

/\  MPOEIAONOIHZH!
Kivduvog Trupkayidg Kai nAekTpoTTAngiag.

*  OAeg o1 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO TTPAYHATOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO NAEKTPOAOYO.

* H ouakeun TpETTEl va gival yEIwPEVN.

*  Beaiwbeite OTI OI TTAPAPETPOI ATNV TTIVOKIOA TEXVIKWY XAPOAKTNPIGTIKWY €ival GUUBATEG UE TIG
OVOUOOTIKEG TIUEG NAEKTPIKOU PEUKATOG TNG TTAPOXNG PEUHATOG.

+  XpnOIYOTTOIEITE TTAVTA CWATA EYKATEOTNPEVN TTPICA E TTPOCTATIA KATA TNG NAEKTPOTTANEIOG.

* Mn xpnaoipoTroigite TTOAUTTPICO Kal UTTOAOVTELEG.

* [1pogéExeTe va pnv TTPokANBei {nuid aTo @Ig Tpoodoaiag kail To KaAwdio Tpo@odoaiag. €
TIEPITITWAON TTOU TTPETTEI VA AVTIKATAGTABEI TO KAAWDIO TPOPOdOTiag TNG TUTKEURG, N
QVTIKOTAOTAON TIPETTEN Va Yivel atro To E§ouaiodoTtnuévo Kévrpo Z€pBIg pag.

*  Mnv emTpETTETE 0€ KOAWDIO TPOPODOTIAG VO BPigKovTal KOVTA 1 va £PXOVTal O€ ETTAPN PE TNV
TTOPTA TNG GUOKEUNG N E TNV E00XT KATW ATTO TN GUOKEUN, 181aiTEPa OTAV BPITKETAI OE
AeiToupyia ) n TopTa gival {eaTn.

* H mpoatagia amré nAekTpotrAngia Twv UTTd TAON A HOVWHEVWY TUNPATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI PE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV €ival dUvaTh N apaipear TG Xwpig epyaleia.

«  ZuvdEaTE TO QIG TPOYODOCTIag aTNV TIPICa POVOV agou £xel OAOKANPwOEi N eykatdaTaan.
MeTtd Tnv eykataaTtaan, BeRaiwdeite OTI €ival duvarn n TpdaBaan aTo QIg TPoPodoaiag.

« Edv n mpica gival xahapr, un ouvoEETE TO QIS TPOPODOTING.

*  Mnv tpaBare To KaAwdIo TPOPOOOTIAG YIO VO ATTOCUVOETETE T GUTKEUN. Tpafdre TTavTa 10
QIG TPOPOdOTiag.

*  XpnOIPOTTOIEITE HOVO CWATEG HOVWTIKEG DIOTALEIG: AOPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIES (BIOWTEG
QOQAAEIEG AQAIPOUNEVES ATTO TNV UTTOD0XT), OIGKOTITEG OIAQUYAG PEUMOTOG KOl PEAE.

e ZTNV NAEKTPIKA EYKATAOTAON TNG OUCKEUNG TTPETTEI VO TIPORBAETTETAI HOVWTIKNA dIATagn Tou va
EMTPETTEI TNV ATTOTUVOEDN TNG TUTKEUNG aTTd TO SiKTUO PEUPATOG atrd OAOUG Toug TTOAOUG. H
HOVWTIKA SIATAEN TTPETTEI VO £XEI EAAXIOTN ATTOCTACN 3 MM PETAEU TWV ETTAPWV.

* AUTN N OUOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KAl KAAWDIO TPo@odoaiag.

KardaAAnAoi T01TOo1 KaAwdiou yia eyKaTdoTaon i avTiIKaTdoTaon yia Tnv Eupwrrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Ma 1o TUAMA Tou KaAwdiou avaTtpéETe aTn GUVOAIKR 10U TNG TTIvakidag. MTTopeite €1Tiong va
QAVOTPEEETE GTOV TTIVOKA:
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ZuvoAikn 10X0g (W) TuARpa kKaAwdiou (mm?)
péyioTo 1380 3x0.75

péyiaoTo 2300 3x1

péyiaTo 3680 3x1.5

To kaAwdlio yeiwang (TTPAaIvo / KiTpivo KaAwdIo) TTPETTEN va gival KaTd 2 cm PakpUTEPO ATTO TO
KO@QE KAAWBIO GATNG Kal TO UTTAE OUBETEPO KAAWDIO.

2.3 XpAaon

A MPOEIAOMOIHZH!

KivOuvog TpaupaTiopou, eyKAUPATwy Kal NAEKTPOTTANEIOG 1 €kpnEng.

Mnv aAAAeTe TIG TTPOBIAYPAPEG AUTAG TNG TUOKEUNG.

®dpovTioTe TO AvVoiypaTa agPIoHOU va gival eEAeUBepa aTrd ePTTOdIA.

Mnv a@rveTe TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNAN KATA TN AgIToupyia.

ATTEVEPYOTTOINGTE TN GUOKEUN PETA aTTO KABE Xprion.

MpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG WE TN GUTKEUN O€ AgiToupyia. MTropei va
atreAeuBepwOEi (eaTOG AEPQG.

Mnv AEITOUPYEITE TN TUOKEUN UE BPEYMEVA XEPIQ 1) OTAV Eival OE ETTAQPH HE VEPO.

Mnv agkeite TTiean aTnv avoiyT TopTa.

Mn XPNOIMOTTIOIEITE TN GUOKEUN WG ETTIPAVEIQ EPYATIAG 1 WG ETTIPAVEIQ ATTOBNKEUTNG
QVTIKEIHEVWV.

AVO0IETE TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG TTPOTEKTIKA. H Xprion guaTaTIKWyY pE AAKOOAN PTTopPEi va
ONMIOUPYATEl Eva PeEiyUa OAKOOANG PE agpal.

Mnv a@rvete aTTiBeg 1} YUUVEG @AOYEG va EpBouv TE TTAPN PE T CUCKEUN OTAV AVOIYETE TNV
TOPTA.

Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1 GTOIXEIR TTOU €ival BPEYUEVA PE EUPAEKTA TTPOIOVTA
METQ, KOVTA ) TTAVW OTN GUOKEUN).

MNPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrpokANang ¢nuIdG aTn GUOKEUN.

Mo v atroguyr BAARNG 1 ATTOXPWHATIOHOU GTO GUAATO:

— Mnv TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAQ QVTIKEIPEVA YETA OTN TUOKEUN ATTEUBEIQG OE ETTAQPN HE TO
KATW PEPOG TNG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUNIVOXAPTO OTTEUBEIAG OE ETTAPN WE TO KATW PEPOG TOU ETWTEPIKOU
TNG CUOKEUNG.

— Mnv TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEiag péoa aTn CeaTr GUOKEUN).

— pnv d1IaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOQPIUO OTN GUTKEUH AQOU TEAEIWTETE TO PAYEIPEUA.

— TTPOTEXETE OTAV APAIPEITE ) TOTTOBETEITE TA AEETOUAP.

O aTroXpWHATIOPOG TNG EUAYIE ETTIPAVEIAG ) TNG ETTIPAVEING ATTO AVOEEIdWTO aTTAAI dev

€TTNPEACEl TNV ATTODOCN TG GUTKEUNG.

XpnaiyotroinoTe éva Babu Tawi yia uypd KEIK. O1 XUpOoi @poUTwY TTPOKAAOUV AEKEDEG TTOU

MTTOpEI Va gival Poviol.

Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TG CUTKEUNG KAEIOTH.

198/664




OAHI'IEZ I'lA THN AZOQAAEIA

Av n gugkeun €xel eykataaTabei TTigw atrod £va TTAAICIO ETTITTAOU (TT.X. MIA TTOPTA) GPOVTIOTE N
TOPTA VA PNV €ival TTOTE KAEIOTA 600 N guakeun BpigkeTal ae Aeitoupyia. MTropei va
OUOOWPEUTEI BEPUOTNTA KAl UyPaACia g éva KAEITTO TTAQICIO ETTITTAOU Kal va TTPOKANBEI ¢npid
gTn OUOKeUN, TNV Katoikia r) To datedo. Mnv kAgiveTe TO TTAQiTI0 TOU €TTITTAOU TTPOTOU N
OUOKEUR KPUWOEI PETA TN XPAON.

2.4 ®povrida Kal kaBdapioua

/\  MPOEIAONOIHZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, TTUpKayIAg, i BAARNG TNG GUOKEUNG.

Mpiv atrd TNV TTPAYUATOTTOINGN CUVTAPNANG, ATTEVEPYOTTOINTTE TN CUCKEUN KOI ATTOCUVOEDTE
TO @IG TPOPodOoTiag arod Tnv Tpida.

BeBaiwBeite 0TI N guakeun gival kpua. YTTapxel Kivduvog Bpauang Twv Tapiwy.
AVTIKATOOTAJTE AUECT TA TCAMIA TNG TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTE {npId. ETTIKOIVWVATTE PE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévipo ZEpRIG.

ATTQITEITAI TTPOTOXI KATA TNV 0QAipean TNG TTOPTAG aTTd TN duakeun. H opTa gival Bapid!
KaBapilete TAKTIKG TN GUOKEUN VIO VO OTTOTPATTEI N @OOPA TOU UAIKOU TNG ETTIPAVEING.
KaBapiaTe TN ouoKeun e Eva uypo HAAaKO TTavi. XpnaipoTTolgite povo oudétepa
QTTOPPUTTAVTIKA. Mn XPpNOIMOTTOIEITE AEIAVTIKA TTPOIOVTA, OPOUYYAPAKIa TTOU XOPATTOUV,
OIOAUTEG 1} METAAAIKA QVTIKEIUEVQ.

Av xpnaipotrolgite aTTpél KABaPITUOU YIa @OUPVOUG, OKOAOUBEITE TIG 0dnyieg ao@aAeiag atn
OUOKeEUQaia.

Mnv kaBapileTe TNV KATOAUTIKI EPAYIE ETTIGTPWAN PE ATTOPPUTTAVTIKA.

2.5 EocwTepIKOG pWTIONOG

& MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTTTHPO/ACUTITAPEG EVTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTAAAQKTIKOUG AQUTITAPES TTOU TTWAOUVTAI EeEXWPITTA: AUToi OI AQUTITHPEG TTPoOopiovTal
WATE VO QVTEXOUV O€ £EAIPETIKA OUTKOAEG TUVONRKEG T€ OIKIOKEG OUOKEUEG, OTTWG O€
Beppokpaaieg, DOVATEIG, uypaadia r) TTPooPIfovTal VO NUATOSOTOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA PE
TN AEITOUPYIKI KOTAOTOON TNG CUOKEUNG. Agv TTpoopifovTal yia XpHan g GAAEG EQAPHOYES
Kai eV gival KATAAANAOI yIa TOV QWTITUO OIKIAKWY XWPWV.

To TpOoidV auTO TTEPIEXEI PWTEIVA TTNYN TNG TAENG evepyelakng amodoang G.

XPNOIUOTIOIEITE POVO AQUTTTHPEG WE TIG IDIEG TTPOBIAYPAPEG.

2.6 ZépPig

o TNV €TMIOKEUN TNG GUOKEUNG, ETTIKOIVWVAATE e To E€oualodotnuévo Kevipo ZEpRIG.
XpPNOIYOTIOoIEITE JOVO YVATIA AVTOAAOKTIKA.

2.7 Aréppiyn

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou 1 ag@ugiag.

EmikoivwvnaTe pe TIG ONPOTIKEG APXEG TNG TTEPIOXNG TOG VIO TTANPOPOPIEG TXETIKA PE TOV
TPOTTIO ATTOPPIYNG TNG TUOKEUNG.

ATTOOUVOETTE TN GUOKEUN aTTO TNV TTAPOXN PEUMATOG.

KowTte 10 KOAWDIO TPOPOdOTIiag KOVTA 0T GUOKEUN KOl ATTOPPIYTE TO.
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*  Ag@aipéaTe To PAvTaAo TNG TTOPTAG YIA VO OTTOTPATTEN O EYKAEIONOG TTaIdIWY 1) {wwv péaa aTn
OUOKEUN.

3. EFKATAZTAZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA pE TNV ATPAAEIQ.

3.1 EvToiXiIopo6g
www.youtube. /electrolux
°YOUTUbe www;:utub:.zzzl::; °

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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4. NEPIFPA®H NPOIONTOZX

4.1 levIKA €MIOKOTTNON

'L b
g [

B

Mivakag xeipiatnpiwv

H AiakomTng mpoypappatwy Bépuavang
0806vn

B Aiakomng eAéyxou

H Avriotaon

[ Ymodoxn aigbnmipa eaynTou
AauTrmpag

B Avepiompag

Bl AvayAugo Tunpa ecwTEPIKOU TOU POUPVOU
] ZmpiEn pagiou, agaipoUpevn

tEl ©¢oeig pagiou

4.2 ASeooudp

*  MeTtaAAIKA oxdapa
Ma payeipik@ aKeun, @OPPES Yia KEIK, WnTd.
* Tayi ynoiparog
M KEIK Kal PTTIOKOTA.
* Tayi ynoiparog / ykpiA
o WAGIPOo 1 WG OKEUOG yia TN GUAAOYT Tou AiTTouG.
* Ai06. ®aynrou
o va YETPROETE TTOOO Ba PAYEIPEUTEI TO PAyNTO.
* TnAeokoTmikoi Bpayioveg
Me Toug TNAETKOTTIKOUG BPaXIOVEG, UTTOPEITE VO TOTTOBETEITE KOl VO AQOIPEITE TIG TXAPES
€UKOAQ.
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5. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

5.1 BuBi{6pevol SI0KOTTTEG

o va XpnOIPOTTOINTETE TN GUOKEUN, TTIETTE TOV OIAKOTITN. O SIOKOTITNG TTETAYETAI TTPOG TA £CW.

5.2 ETIOKOTINON TTiVaKa XEIPIOTNPIiWV

EmIAéETE Eva TTPOYPAUUa (ETTAPATOG VIO VA EVEPYOTTOINTETE TN GUOKEUN. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN
TTPOYPAUUATWY TN BECN ATTEVEPYOTTOINONG YIA VO OTTEVEPYOTTOINTETE TOV POUPVO.

O 'S & M OK

Taxeia TpoBEp- Dwriopog
yavaon doupvou

EmBeBaiwan

Aig6. ®aynTou pUBuIONG

XpovodIakdTITng

5.3 086vn

. 055 oemo 006vn pe AeItoupyieg TTANKTPWV.
-°BRAE'E88E,

QO se /&

sToP

Evoeigeig 086vng

Baoikég evdeigeig

& ¥ wl & >»>

KAgidwpa Mayeipepa pe Bon- KaBapiopog Pubuioeig Tayeia TpoBEP-
Beia pavaon

Evdeieig xpovodiakotTn

& ®
XpovodIakoTITNG
Aeiroupyiag

STOP

XPOVOUETPNTAG Téhog Kabuatépnan Evapéng

Mmrdpa TTpododou - yia T Beppokpaagia
TOV Xpovo. H ptrdpa gival evieAwg KOKKIVN
OTav 0 POUPVOG PTATEI TN PUBUITHEVN
Beppokpaaia.

‘Evdeign payeipéParog oTov aTud (ﬁ)
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Ai166. DaynToU €vdeign /‘?

6. MPIN THN NMPQTH XP'HZH

NPOEIAOMOIHZH!
AvVOTPEETE OTA KEQANQIO TXETIKA pE TNV ATPAAEIQ.

6.1 ApXIKOG KOBapPITHOG

Mpiv a1é TNV TPWTN XPNOon, KaBapioTe Tov Ad€lo oUpPVo Kal pUBNICTE TNV WpPA:

@
= =
e oo

PuBpioTe Tov XpovodiakaTr. Méate

TO KOUTT OK,

6.2 ApXIKN TTpoBépuavon

MpoBepudveTe TOV ASEIO GOUPVO TTPIV OTTO TNV TTPWTN XPRON.

BApa 1 A@aipéaTe OAa Ta Agegoudp Kal Ta AQaIPOUPEVA ATNPIYUATA OXAPWY OTTO TOV QOUPVO.

Bripa 2 PuBpioTe Tn péyiotn Beppokpaaia yia Tn Aeitoupyia: @
A@naTe TOV QoUpVvo va Asitoupynael yia 1 w.

Bua 3 PuBpiaTe Tn peyioTn Beppokpaaia yia Tn Aeitoupyia: .
A@naTe ToV QoUpvo va Asitoupynael yia 15 AetT.

@ ATTO TOV POUpPVO PTTOPEi VO avaduBei pia ogpr Kal KaTrvog Katd Tn SIdpKeIa TnG TTPoBEpPavang.
BeBaiwBeite 611 TO dwpdTio agpideTal.

7. KAOHMEPIN'H XP'HZH

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQPAAQIO TXETIKA e TNV ATQAAEI.

7.1 NMwg va puBuioete: Mpoypdupara 0éppavong

BApa 1 ZTPEYTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAPUATWY VIO VA ETTIAEEETE Eva TTPOYPAMA.
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Bripa 2

MepioTpéWTe TOV DIAKOTITN AEITOUPYIOG YIa va puBpicETe Tn BeppoKpaaia.

Mayeipepa pe aTpod

BeBaiwBeite 0TI 0 PoUpVOG gival KPUOG.

BApa 1 Brpa 2 BApa 3 BApa 4
N MpoBepudvete TOV
( ( KeVo oupvo yia 10
AETT. yIa va on-
pioupynOei uypa-
gia.
ToTroBeTNOTE TO
epioTe TO AVAYAUQO TUFAPO TOU E0WTE- EmAéETe TO , ¢aynTo aTov poup-
pIKOU TOU QoUpVoU He vePd TNG BPU- Tpdypappa PuBgiote ™ vo.
b Beppokpaaia.
ang. aTpou.

@ H péyiotn xwpnTikATNTA TOU avAyAUQOU TPAPATOG TOU ECWTEPIKOU TOU oupvou gival 250 ml.
Mn yepiCeTe TO avayAU®O TUAPA TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU KaTA Tn SIAPKEID HAYEIPEUATOG R

oTav 0 PoUpvog ival JeaTog.

Otav oAOKANPWOEi TO JayEIPEPA ME ATHO:

Bripa 1

Bripa 2

BApa 3

STPEWTE TOV OIAKOTITN TTPO-
YPOUHATWY EOTAPATOG OTN
B¢an amevepyoTtroinang yia
Va ATTEVEPYOTTOINTETE TOV
@oupvo.

Av0IiTE TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA.
H uypaagia Tou atreAeuBepwve-
TOI UTTOPEi VO TTPOKAAETEI EyKaAU-
paTa.

BeBaiwBeite 011 0 QoUpvOog
gival kpUog. AQaIPETTE TO
UTTOGAOITTO VEPO aTTO TO AVA-
YAU®O TUAUO TOU E0WTEPIKOU
TOU @oUpVou.

7.2 NMpoypdupara Béppavong

Mpéypaupa Egappoyn
Ma WRaoigo PEXPI Kal O TPEIG BETEIG OXaPWY TAUTOXPOVA Kal Yia ERpavan
@ @aynTou. PuBpiaTte tn Beppokpaaia katd 20-40°C xaunAdTtepa arro 0,11 yia
@epuoe Aépag N Aeiroupyia Mavw/Katw O¢ppavan.
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Mpéypaupa

Egappoyn

Mavw/Kdarw Ofp-

MNa ynaoipo og pia B€an axdpag.

pavon
(f\) Ma TNV TPoaBnkn uypaaiag Katd To payeipepa. MNa v eEaageaion ow-

/] aToU XpWHATOG Kal Tpayavhg KpoUaTag KaTtd To whalpo. Na va yivel To ga-
SteamBake ynTO Mo {oupePO KaTa To Eavadléatapa. MNa tn diatpnan @PoUTwy f Aa-

XOVIKWV.

A

AgiToupyia Mitoa

Ma yRoipo Titoag. MNa evrarikd pddioya kal Tpayavr) Baan.

Kdatw Oépuavon

MNa To YACIPO KEIK PE TPpayavr BAan Kal TN guvTAPNaON TPOPiHwV.

Ma va yivouv Tpayavd Ta £ToIPa @aynTa (TT.X. O TNYAVITEG TTATATEG, Ol KU-

I'KpIA pe Oepuod Aé-
pa

v
ﬁ OWVATEG TTATATEG I T GTTPIVYK POAG).
Kartayuyuéva 1po-
@Iga
AuTtn n Aeiroupyia oxedIACTNKE yIa VO EE0IKOVOUEITE EVEPYEID KATA TO WNTI-
‘Y Jo. 'OTqv xpr]muorrqsin: C(UTI"] ™ Aenpupvia, n Gsppomaoia arto :eowraleé
Yypéc Oepuég Aé- TOU @oUpVou pTropei va 6|acpsps|'m'ro ™ pueulopevr) GspPOKpaolq. Xpnat-
ag JoTtrolgital n uTToAEITTOpEVN BeppoTnTa. H BEpUaVTIKN I0KUG UTTOPE va PEIW-
P B¢ei. MNa TepIgadTEPEG TTANPOPOPIEG, avaTPELTE aTO KEPAAaIo «KaBnuepivn
XPNaN», ZNUEIWTEIG OXETIKA PE: YYPOG @eppog AEpag .
vvv MNa WARoIPo aTo YKPIA AETITWV KOPPOTIWY PaynToU KaBwg Kal yio ¢puyavi-
gHa Ywyiou.
FkpIA
v Ma WARoIPo PEYAAWY PEPIBWY KPEATOG 1 TIOUAEPIKWY PE KOKaAQ a€ pia B¢-
ﬁ? an axapag. MNa ykpaTivapigua Kal yia podigua.

Mevou

MNa va e10€ABeTe aTo Mevou: Mayeipepa pe Bonbeia, Kabapiopog, Pubpi-
oelG.
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7.3 Znpeiwoeig yia: Yypog Oegpuoég Aépag

AuTn N AgiToupyia XpNOIUOTTOINBNKE VIO GUUHOPPWAN KE TNV TAEN EVEPYEIOKNG aTTOd0TNG KAl TIG
QTTQITACEIG Y1 TOV OIKOAOYIKO aXeSI0TUO (aUp@wva pe EU 65/2014 kai EU 66/2014). Aokipég
aUpewva e 1o: IEC/EN 60350-1.
H 1TopTa TOU PoUpvVOoU Ba TTPETTEI va gival KAEIOTr KOTA TN DIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG, £TTI WATE
n AsiToupyia va pn SIAKOTITETAI KOl O OUPVOG VA AEITOUPYEI PE TNV UWnAGTEPN duvaTh

EVEPYEIAKN ATTOd00N.

Otav XpNOIYOTIOIEITE QUTAV TN AEITOUPYia, O AQUTTTAPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOPATA PETA aTTO 30

OEUTEPOAETTTA.

Ma 116 00nyieg PayeIpEUaTog avaTpEéSTe aTO KEPAAAIO « YTTODEIEEIS KAl TUUBOUAEGY, YYpPOG
Oeppodg Aépag . MNa yevikéG TUTTATEIG EEOIKOVOUNTONG EVEPYEIAG, AVATPESTE OTO KEPAAQIO
«Evepyeiakn Atrodoany», E¢oikovounan Evépyeiag.

7.4 NMwg va puBuicete:Mayeipepa pe fondeia

Ma kaBe PaynTd g€ AUTO TO UTTOPEVOU TTAPEXETAI TTIPOTEIVOUEVO TTPOYPAUHA KOl BEpUOKPATia.
XpPNOIYOTTOINATE TN AEITOUPYIQ YIQ VO ETOINATETE £VA PAYNTO YPYOPQ UE TIG TTIPOETTIAEYUEVEG
pubuioeig. MTropeite va puBuigeTe Tov XpOvo Kal Tn Bepuokpaaia Katd Tn dIGPKEIQ TOU

HayeIpéPaTog.

Ortav TeAeIWTEl TO TTPOYPAPUA, EAEYETE Qv TO GAYNTO €ival ETOIHO.

VO HOYEIPEWYETE HE:

lNa kamola amo Ta @aynTd YITOPEITE EMioNg

O BaBuo6g oTOV OTTOiI0 PAYEIPEVUETAI TO PA-

ynro:

*  Aig6. ®dayntou

*  Aiyo ynpévo
*  Meagaia Wnuévo
*  Kahoynpévo

BApa 1 BAua 2 BAua 3 BAua 4
) ) ) i
E el P1-P... oK

Ei0€NBeTE GTO pEvOU.

EmAegTe Mayeipepa
ye BonBeia. Méate 10

oK.

EmAECTE TO OKEUOG.

Méate 10 KOUPTTI OK.

TotroBeTNaTE TO
0gkeUOG aTOV GOUPVO.
EmBeBaiwate Tn puB-

yion.
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7.5 Mayeipepa pe Bondeia

Aelavra

/(?

Aig8. ®aynrou diabéaipo. TotroBeTaTe Tov AIgB. daynTou aTo Mo TTayU pé-
pOG TOU OKEUOUG.

O @oupvog armrevepyoTroigital aTn Beppokpaaia Aigh. PaynTou TTou £XeTE PUB-
pioel.

H 1To0oTNnTa VEPOU Yia TN AciToupyia aTpou.

[

MpoBepudveTte TN GUOKEUN TIPIV EEKIVATETE TO POYEIPEUDL.

=

Emitredo oxapag.

2NV 006vn gpavicetal n £voeign P kal évag aplBuog atrod To ¢aynTo TTOU UTTOPEITE Vo EAEYEETE

€M XOVTPEG PE-
TEG

aToV TTiVOKQ.
ZKeUog Bdpog Emimredo oxdapag / A§ecoudp

n WYn16 Bodivo, Ai-
YO ynpévo
W6 BodIVS, pé- 1-15kg,4-5 /‘?E 2, Tayi ynoipatog o

2 | TPIC YNpévo TEPAXIa CM TTA- | TnyaviaTe TO KPEAG YIa PEPIKA AETITA O€ €val {e-

Xoug 07O TNyavi. TOTTOBETAOTE TO GTN CUTKEUN).

Yn16 Bodivo, Ka-

Aoynpévo
""“P'c"’"‘?’ Hé- “,30 } 2,20 9 /‘? ‘Z] IEI 3, okeU0G YnaipaTog TTavw aTn HeE-
TpIa Ynuévn ava Tepaxio, 3

TaAAIKR oxdpa
TnyaviaTe To KPEAG VIO PHEPIKA AETTTA O€ €va (e-
até TNyavi. TOTTOBETATTE TO TN GUTKEUN.

Yn16 Bodivé /
olyoynuévo
(ommahopTTPIZOAQ,
OTPOYYUAR, KOV-
Tpa PTTPICOAQ)

1.5-2kg

/‘? E 2, okeUOG YNOiPaTOG TTAVW OTN HETAAAI-
K oxdpa

TnyavioTe TO KPEAG YIa PEPIKA AETITA O€ Eva (e-
aT6 TNyavi. NpoagBéate uypd. ToTroBeTATTE TO
TN OUOKEUR.
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Zkevog Bdpog Emriredo oxdpag / A§ecoudp
WYnrtoé Bodivo, Ai-
@ | vo wnuévo (xapn-
Ay Beppokpaaia)
WnT6 BoBIVG, Hé- #?B 2, rayi ynoiparog
TP1a Ynpévo (xa- | 1-1.5kg,4-5 | Xpnoiomoinate Ta ayaTmuéva 0og paxapika i
unAn Bepuokpa- TEHAXIA CM TTA- | qrrAWG aAATI KAl QPETKOTPIPUEVO TTITTEPI. Trnyavi-
aia) Xoug OTE TO KPEAG VIO PEPIKA AETTTA g€ €va {eaTO TNYG-
vI. TOTTOBETATTE TO OTN GUOKEUN.
Yn16 Bodivo,
B kaAoynpuévo (xa-
HNAr Beppokpa-
aia)
®iAéTo, Aiyo
Bl | wnpévo (xaunAn
Beppokpaaia)
DiAéTo, péTPIA /‘? IEI 2, Tgtpi tpncripuTog' o
' A 0,5-15kg,5- | XpnoiuoTmoIfoTe Ta ayoTrpéva 0og PTTaXapIKG A
@ | wnpévo (xapnAn 6 Tepayia om ks , o Trvavi
Beppokpaia) ! aTTALG GAATI KAl PPETKOTPINLEVO THTTEPI Tnyavi-
TTaxoug OTE TO KPEAG YIA PEPIKA AETTTA O€ Eva {EOTO TNyA-
®iAéo, vI. TOTTOBETATTE TO OTN GUOKEUN.
m KaAownpuévo (xa-
HNAr Beppokpa-
aia)
¥n16 pooxdp 0.8-1.5kg, 4 /‘? E 2, oKeUOG YNOiPATOG TTAVW TN METOAAI-

(T7.X. WHOTTAGTN)

TEPAYIO CM JE-
ydaAou TTaxoug

KN oxdapa
XPNGOIYOTIOINDTE TA AYATTNPEVO TOG PTTAXAPIKA.
MpoaBeate uypd. WnTo oKkeTTaaTo.

q’mé,g )(’0|p|v6g 1.5-2kg /‘? IEI 2, okeUOG YNOiPATOG TTAVW GTN METAAAI-
Aouyog n wyo- Kf OXGPQ
™AGTN ['upiaTe TO KPEag POAIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG
HayEIPEPATOG.
Xol1pIvo TTOUAVT 1.5-2kg /0? El 2, Tayi ynoiparog

(XaunAn Bepuo-
Kpaaia)

XPNOILOTIOIRDTE TO AYATTNPEVO TOG UTTAXAPIKA.

["upiaTe To KPEQG POAIG TTEPATEI O PITOG XPOVOG

HAyYEIPEPATOG VIO VA EXETE VA OUOIOPOPPO POBI-
oua.
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KAOHMEPIN'H XP'HZH

Zkevog

Bdpog

Emriredo oxdpag / A§ecoudp

M1rpiloAa, @pé-
oKIa

1-15kg,5-6
TEPAXIO CM We-
yéhou TTayoug

/? E 2, okeUOG Wnaipartog aTtn METAAAIKA
oxapa
XPNOILOTIOINGTE TO AYATTNPEVO TOG UTTAXAPIKA.

Maoidakia

2 - 3 kg, xpnor-
JoTtroInaTe
wpa, 2-3cm
AeTITd TTAidAKIO

E 3, BaBU Tayi

MpoaBeaTe uypd yia va KAAUWETE TOV TTATO EVOG
okeUoug. MupiaTe To KpEag POAIG TTEPATEI O HITOG
XPOVOG HAYEIPEUATOG.

MmouT apvios 15-2kg,7-9 | #[]2 oketog ynoiparog o1o Tayi ynaipa-
ME KOKOAQ Tepdxia cm ma- | o
Xoug MpoaBeate uypd. MNupiaTe To KPEAG HOAIG TTEPATEI
0 HIT6G XPOVOG HAYEIPEUATOG.
OAGKANPO KOTG- 1-1.5kg, gpe- | [H 2, L) 200 ml, yagTpa Tavw aTo Tayi Yynoi-
Toulo ako paToc
m XPNOIYOTIOINDTE TA AYATTNPEVO TOG PTTAXAPIKA.
[upioTe TO KOTOTTOUAO POAIG TTEPATEI O PHITOG
XPOVOG HAYEIPEUATOG VIO VO £XETE £VA OHOIOHOP-
(O POdITQ.
Mio6 koTé1TOUAO 0.5-0.8kg p p
E X/‘? E' 3, Tayi ynoiparog ’
PNOIYOTTOINCTE TO AYATINUEVA TOG PTTAXOPIKA.
£1i8og kot6TrOU- 189 B 20,0 g /'? E El 2, yaoTpa TTAvw aTn METOAAIKA OXA-
Aou ava TEPAXIo pa
E XPNGOIYOTIOINDTE TA AYOATTNPEVO TOG PTTAXAPIKA.
TnyaviaTe TO KPEAG YIa PEPIKA AETITA O€ Eva (e-
atd Tyavi.
KOT(’,"OU)“) , - /'? E 3, Tayi ynoiparog
21 MTTOUTIA, @PECKA AV LOPIVAPETE TTPWTA TA UTTOUTIA, PUBUIOTE TN
XOMNAOTEPN BepOKPOTia Kal HAYEIPEWTE TA TTE-
pPITCOTEPN WPA.
Mdma, oAdkAnen 2-3kg /‘? IEI 2, okeUOG YNOiPATOG TTAVW TN METOAAI-

KN oxdpa

XPNOIUOTTOINATE TO AYATINHUEVA TOG PTTAXAPIKA.
To1oBeTNOTE TO KPEAG ATO OKEUOG WNOiHATOG.
[upiaTe TNV TTaTTIO ONIG TTEPATEI O PICOG XPOVOG
HayEIPEPATOG.
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KAOHMEPIN'H XP'HzXH

Zkevog Bdpog Emriredo oxdpag / A§ecoudp
XnAva, oA6kAnpn 4-5kg /? B 2, BaBU Tawi
XPNOIPOTIOINATE T AYOTTNUEVA OAG PTTOXAPIKA.
23] TotroBeTNOTE TO KPEAG OE BaBU TaWi YNaipaTog.
[upiaTe TN xAva POAIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG
HayEIPEPATOG.
m PoAS kipdg Tkg /? IEI 2, JeTaAAIKR oxdpa
XPNOIPOTIOINATE T AYOTTNUEVA OAG UTTOXAPIKA.
Wdp1 oA6kAnpo, 0.5- 1'kg ava /0? |E| 2, rawi ynoipaTog
E 070 YKpIA wap! ["epioTe TO WAp! pe BoUTUPO KAl XPNOIHOTIOINGTE
TO AYOTTNPEVA OOG PTTAXOPIKG Kal HUPWOIKA.
26} Wap1 giAéro - =] 3, yaoTpa Tavw aTn HETAAAIKA oxdpa
XPNOIMOTTOINDTE TA AYATTNPEVO TOG PTTAXAPIKA.
B , avolyéuevn @opua 28 cm aTn METOA-
27 Cheesecake E 2 @ 08 A
NIk oxdpa
28] MnAémiTa - ‘EB 2, laJ100 - 150 ml, Tayi ynoiparog
E Tapra prjAou - E 2, poppa yia TTiTeG aTn METAAAIKA oXdpa
30} MnAomiTa B = 2, L) 100 - 150 ml, @ @OPUA VIO TTTEG
22 cm Tavw oTn PETAAAIKA oXdpa
31| Kéik Brownies 2 kg ¢Uung =l 3, BaBU Tawi
Kél)‘l(’muffins oo- - E E 2, L 100 - 150 ml, Tayi K&k muffins Ta-
koAatag VW 0Tn METOAAIKA oxXdpa
Kéik - E 2, Tayi epatfoAag aTn HETAAAIKA oxXdpa
Wnrég ratdreg 1kg |E| 2, Tayi ynoiparog

TommoBeTnaTE OAOKANPEG TIG TTATATEG HE TN PAOU-
da TTavw aTo TaWi YnaiuaTog.

211/664



KAOHMEPIN'H XP'HzXH

Zkevog Bdpog Emriredo oxdpag / A§ecoudp
Péreg kg E 3, Tawi Ynoiparog KAAUPPEVO PE XapTi wnai-
paTog
XPNOIYOTIOINGTE TO AYATTNPEVO TOG PTTAXAPIKA.
KowrTe TIg TTaTaTeg o€ KopudTia.
;I\de avapikTa 1-1.5kg (= 3, rawi ynoiparog kakuppévo pe xapTi wnoi-
36 AXOVIKA uaTog
XPNOIPOTIOINATE T AYOTTNUEVA OAG PTTOXAPIKA.
KowTe 1o Aayavikd g€ KOJpATIa.
Eﬁ::g?g’ Kare- 0.5kg =] 3, Tayi ynoiparog
Eﬁ;ﬁ;ﬁ’:un' 0.75kg = 3, Tayi ynoiparog
{(\:ézggllq)\z;qvmd 1-1.5kg E 2, yaoTpa TTAvw oTn METOAAIKA oxXdpa
m HE OTEYVA QUAAQ
JuuapIKWV
I'Iardreg’ , 1-1.5kg E 1, ydoTtpa Tavw aTn JETAAAIKA oxXdpa
] | ovKPaTéV (whEg MepIOTPEWTE TO TNATO PONIC TIEPATEN O PITOC XPO-
TTaTareg) VOG HOYEIPEUATOG.
m :’Pé",""% witoa, _ E El 2, lﬂ 100 ml, Tayi YnoigaTog KaAUpE-
emrTA {0un VO W€ XapTi ynaipatog
m Nitoa fpp'éO'Klu, _ E B 2, ToaWi YnoipMaTOG KOAUPUEVO PE XOPTi
XovTpn gupn YNoilaToC
43| Kig ° B 2, pdppa Wnaoiyarog atn METAAAIKA oxdpa
:\:n'"gvthéT;x/( 3 0.8 kg E B 2, &] 150 ml, Tayi ynoiparog KaAUppE-
m fabatta [ \evko VO JE XapTi ynaiyatog
Ywui XpeladeTal TrEPICTOTEPOG XPOVOG YIA TO AEUKO
Wwi.
MoAvoTropo / oi- Tkg (] 2, e 150 ml, rayi ynoiparog kahuppe-

KaAng / paupo
Ywi ToAUoTO-
PO o€ TaWi @pa-
T{6AOG

VO e XapTi wnaipatog / HETAAAIKA oxdpa
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AEITOYPI'IEZ POAOIIOY

8. AEITOYPI'IEZ POAOI'IOY

8.1 Asitoupyieg poAoyiou

A&iToupyia poAoyiou

E@appoyn

Q

XpovoueTpnTig

Otav 0 XpovodIakOTITNG OTAMATATEI, GKOUYETAI VA NXNTIKO ORMA.

STOP

Xpovog payeipEPaTog

Otav 0 XpovodIakOTITNG OTAPATATEI, OKOUYETAI VO NXNTIKO OrJa KAl TO

TTPOYPAUPA OTAUOTA.

@
KaBuoTépnon ‘Evap-
éng

Mo avaBoAn Tng évapéng i / Kal Tou TEAOUG TOU PAYEIPEUATOG.

©)

XpovodiakoTTng Acl-
Toupyiag

H peyiotn diapkeia ivar 23 h 59 min. H Aeitoupyia auTr) dev £xel Kapia

emidpaan aTtn AsiToupyia ToU Poupvou.

o va evEPYOTTOINTETE KAl VO OTTEVEPYOTTOINTETE TO XPOVODIOKOTITNG

Aeitoupyiag emAEETe: Mevou, PuBpioelg.

8.2 Tpoé1TrOog pUBMIONG: AciTOUpYyieg poAoyioU

Tpotrog pUduiong: Qpa

vou Kai eTTIAéETE PuBpioeig, Qpa.

BAua 1 BApa 2 BApa 3
( \ 1,
¥ |
MNa va aAA&geTe TNV wpa, €10€ABETE OTO pe- PUBLIOTE TO POAGI. Mamore: oK.

213/664



AEITOYPI'IEZ POAOTIOY

Tpo1og pUBuIoNG: XpOVOUETPNTAG
BApa 1 BARpa 2 BApa 3
>1nv 066vn
1, N |
e gugavicetal n ( Q \ JE
£VOEIEN:
0:00
PuBpioTe Tov Xpovope-
Miéare: @ H TpnTr’]gp v MartAoTe: OK.
@ O XpovodIakOTITNG EEKIVA QPETWG TNV AVTIOTPO®N PETPNAN.
Tpotrog puBuIoNng: XpOvog payeipEPaTog
BApa 1 BApa 2 BApa 3 BApa 4
( \ A 1NV 086vn @ \ S
J ep@avigetal n <)
évoeIgn:
0:00
EmAEETE TTPO- .
YPappa Kal puBpi- MéaTe eTTavel- sTor PuBpiate Tov oK
. XPOVO payeipe- Matnare: .
OTE TN BEPUOKPO- \ n
n cig.u p Anppéva. O HoToc.
@ O XpovodIakOTITNG EEKIVA QPETWG TNV AVTIOTPO®N PETPNAN.
Tpotog pudbuiong: KaBuoTtépnon ‘Evapéng
BApa 1 BApa 2 BApa 3 BAua 4 BApa 5 BApa 6
‘ N . Y N2 IV e
( I\j OSO_ (' 0Bovn ( \
n ey . EPPaVi-
@avicen:
\ Cetai n
v wpa évoeIEn:
EmAéE- o @
TE TO 1e0Te ‘ENAP- . 0y ‘
To- £Tavel- =H PuBuiote | Morpore: & nia- PuBiote | momore:
ypapua | Anupéva. v wea OK KOMH | v wea OK
CeaTd- @ £vapéng. : TEAOUG. :
paTog.
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XP'HXH TQON EZAPTHMATQN

Tpoémog pubuiong: Kabuotépnon Evapéng

@ O XpovodIaKOTITNG EEKIVA TNV QVTIOTPOPN UETPNAN O Hia KaBopIouEvn wpa évapéng.

9. XP'HZH TQN EZEAPTHMATQN

MPOEIAONMOIHZH!
AvaTpeETe aTa KEQAAAIO OXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.

9.1 Eicaywyn ageooudp

Mia pIkpr| €yKOTTH) OTO TTAVW PEPOG AUEAvel TV ag@aAela. O1 eyKOTTEG AEITOUPYOUV ETTIONG WG
ATQAAEIEG aVaTPOTIAG. TO UTTEPUYWWHEVO TTACITIO YUPW AT TN OXAPQ OTTOTPETTEI TNV OAIONaNn
TWV HAYEIPIKWY TKEUWV ATTO QUTHV.

MeTaAAIKA oxdpa:

STTPWETE TN aXAPa avapeaa aTig papdoug
0dynang Tou aTnpiyHaTog TNG axXapag Kai
BeBaiwBeite 6T TA TTOBIA Eival TTPAPPEVT
TTPOG TO KATW.

Tayi ynoipatog / Badu Tawi:
ZTTPWETE TO TaWi avapeaa aTig paBdoug
0dynang Tou aTnpPiyHaTog OXapwy.

9.2 Ai00. PaynTou

AlgB. daynTou - PETPAEI TN BEPUOKPATIa OTO ETWTEPIKO TOU PaynTOU.
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XP'HXH TQON EZAPTHMATQN

Y1rdapxouv 300 BepOKPATIiEG TTOU TIPETTEI VA PUBUICTOUV:

C

H Beppokpagia Tou poupvou.

”?

H Bepuokpaagia Tou TTUPAvVA TOU GaynToU.

Fa KaAUTEPO ATTOTEAEOPATO POYEIPEPOTOG:

Ta uAika Ba TTpETTEl va Bpi- Mnv Tov xpnaoiyotroigite pe | Kara mn SIAPKEIQ TOU JAYEIPEUATOG
gKovTal gg Bepuokpaagia dw- uypd eaynTad. TIPETTEl VA TTOPOPEVEI HETT OTO Pa-
yarTiou. ynTo.

9.3 Tpoétrog xpRong: Aig0. Paynrtou

BApa 1 EvepyotroinaTte Tov gpoupvo.

BApa 2 PuBpiaTe £va Tpoypappa Kal, av Xpeladetal, Tn Beppokpagia goupvou.

BAipa 3 Eioayayerte: Aio. ®ayntou.

Kpéag, TToulepikd kai ydpi

FaoTpa

Eigaydyete 10 dkpo Tou Aigb. daynTou aTo
KEVTPO TOU KPEATOG i TOU Waplou, GTo TTIo
TTaxU péPog, av gival duvatov. BeBaiwbeite
oTI TouhdyiaTov Ta 3/4 Tou AigB. daynTou &i-
val EVTOG Tou paynTtou.

Eioaydyete To dkpo Tou AigB. ®ayntou akpiBwg
aT0 KEVTPO TNG ydaTpag. AigB. ®ayntou Ba Tpé-
TIEl va gival ataBepoTToinpévog ae pia B€an Katd
TN SIGPKEIA TOU PAYEIPEPATOG. IO v TO TTETUXETE,
XPNOIYOTTOINATE £Va OTEPEO UAIKG. XpNGTIPOTTOIN-
aTe TO X€IAOG TOU OKEUOUG WNTiPATOG YIa va OTn-
pi¢eTe TN Aapn) alAikovng Tou AigB. ®aynTtou. To
akpo Tou AigB. daynTol dev Ba TTpETTEl va ayyilel
TOV TTUBPEVA EVOG OKEUOUG YNJiaTOoG.

&

e e c——
/l/:/.m-\‘\\\\\\\\\\\\&j
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NMPOXZOETEZ AEITOYPI'IEZ

Brpa 4 TomoBetAoTe TO BUopa AigB. daynTou aTnv uTTodoXH TTOU BPITKETAI OTO PTTPOCTIVO
HEPOG TOU POUPVOU.
>1nv 086vn gu@avidetal n TpExouaa Beppokpaaia Tou: Aigb. daynTou.

Brpa 5 /'? - TMEQTE YIO Va OpIgETE T BeppoKpagia TTUprva Tou algdnTrpa.

Briua 6 OK. migare yia emRePaiwan.

Ortav 10 eaynTo @TagEl TN BEPUOKPATIa TTOU EXETE PUBPITEI, akoUyETal TO anpa. Mrro-
pEeiTe VO ETTIAECETE va DIOKOWETE 1) VA GUVEXIOETE TO payeipepa WaTe va BeRalwbeiTe OTI
TO QAYNTO EXEI HOAYEIPEUTEI KAAQ.

BApa 7 Agaipéate AioB. PaynTtou 1o BUCpa atro Tnv uttodoxr Kal BydATe To OKEUOG ATTO TOV

poupvo.

& MPOEIAOMOIHZH!
Y1apyel kivduvog eykauparog av Aigd. dayntou utrepBeppavBei. Na
€i0TE TIPOTEKTIKOI OTAV TOV ATTOCUVOELETE KAI TOV OQAIPEITE OTTO TO PO-
ynTo.

10. MPOXZOETEZX AEITOYPI'IEX
10.1 KAgidwpa

AuTA n AsiToupyia atroTpETrel TNV akoUoia aAAayr TnG AEIToupyiag TG CUOKEUNG.

Evepyotroinate Tnv étav n ouokeun BpiokeTal oe AeIToupyia - TO pUBUITPEVO TTPOYPAUMA HayEIPE-
HaTog auveyicel, o TTiVaKag EAEYXOU €ival KAEIDWHEVOG.

Evepyotroinate Tnv 61OV N GUOKEUN €ival ATTEVEPYOTTOINUEVN - OEV UTTOPEI va evepyoTToinBei, o Tri-
VaKOG EAEYXOU gival KAEIBWHEVOG.

M OOK . mgore TIAPATETAMEVT OOK . mgare TIAPATETAPEVT

@ Yl VO EVEPYOTTOINTETE TN A€l yla va aTrevePyoTToInoEi.
Toupyia.

@ oK AkoUyeTal €va nxnTikd anpa.

@ 3x EI - avapBoaBrvel é1av To KAEidwa €ival EVEPYOTTOINMEVO.

10.2 AuTOpaTN ATTEVEPYOTTOINGN

MNa Aoyoug aog@aAeiag, 0 @oUPVOG ATTEVEPYOTTOIEITAI HETA OTTO Aiyn wpa av £va TTPOYPOPHUT
CeatapaTog AsiToupyei kal Oev aAAGEETE TIG PUBICEIG.
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YIMNOAFE'IZEIX KAl ZYMBOYA'EX

(°C) @ ()

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - péyiarto 3

H Autoparn atrevepyotroinan dev Asiroupyei pe TIg Aeitoupyieg: Pwriopdg Poupvou, Aiob.
daynTou, Kabuatépnaon Evapéng.
10.3 AvepioThpag Yugng

Orav n gugkeun BpiokeTal g€ AiToupyia, 0 avepioTAPAG WUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA YIa VO
d1aTnPENBOUV PUXPES Ol ETTIPAVEIEG TNG TUOKEUNG. EAV atrevepyoTToIngeTe TN GUOKEUN, O
QAVEPIOTAPOG WUENG UTTOPET VO TUVEXITEI Va AEITOUPYET PEXPI VO KPUWOEI N GUTKEUN.

11. YNOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EX

11.1 ZuoTdoeIg HAYEIPENATOG

®

O1 TIYéG BEPUOKPATIAg KAl XPOVOU PAYEIPEUATOG TOUG TTIVOKEG €ival HOVO evOEIKTIKEG. EEapTwvTal
aTro TIG CUVTAYEG, KABWG Kal aTro TNV TToIOTNTA KAl TTOOOTNTA TWV UAIKWY TTOU XPNCIJOTToIoUVTal.
H guokeun gag ptropei va Wrvel Je dIagopeTIKO TPOTIO O OXETN HE TN OUTKEUN TTou gixate. O1 TTo-
PAKATW UTTOBEIEEIG DEIXVOUV TIG OUVIOTWHEVEG PUBPITEIG BEPUOKPOTIag, XPOVOUG HOYEIPEUATOG KAl
B€an gxAPAG yIa CUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG PaynTOU.

Edv dev ptropeite va Bpeite TIG pUBPITEIG yia P10t CUYKEKPIPEVN TUVTAYT, avadnTATTE HIa TTapOpoIa.

11.2 Yypo6g Oeppoég Aépag

Mo KaAUTEPO ATTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG TTPOTATEIG TTOU AvVAyPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
Tivaka.

¥ = 5§ | O

(°C) (Aer.)

IAuKd ywpakia, TaWi Ynaiparog ) Towi 180 2 20-30
16 KoppaTIa yia 1o AiTTn
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YIMNOAFE'IZEIX KAl ZYMBOYA'EZ

¥ = B |k
\ uru
(°C) (AeTr.)
Ywpdkia, 9 kop- TaWi Ynaiparog r Toyi 180 2 30-40
paTIO yia Ta AiTTn
Mitoaq, METAAAIKA axapa 220 2 10-15
KOTEWUYHEVN,
0,35 kg
Kéik Kopuog TaWi Ynaiparog f Tayi 170 2 25-35
yia Ta AiTrn
Kéik brownie TaWi Ynaiparog r) Toyi 175 3 25-30
yia Ta AiTrn
ZOUQAE, 6 KOPPA- | MIKPEG KEPAUIKEG POPHEG 200 3 25-30
Tia age peTaAAIKA oxapa
Bdaon taprag amd | Babu Tayi/@opua Baong 180 2 15-25
appatn uun TAPTAG O PETAAAIK) OXA-
pa
Kéik «advTouitg» okeUOG YNaipaTog O Je- 170 2 40 - 50
TAAAIKR oxapa
WYapi ook, 0,3 TaWi Ynaiparog ) Towi 180 3 20-25
kg yia T AiTTn
Wdap1 oAokAnpo, TaWi Ynaiparog f Tayi 180 3 25-35
0,2 kg yia Ta Aitrn
Wapi @iAéTo, 0,3 TaWi miToag g€ PETAAAIKN 180 3 25-30
kg axdpa
Kpéag mmogg, 0,25 | Tawi ynaipatog R Tayi 200 3 35-45
kg yia o AiTTn
>ouBAdkia, 0,5 kg | Tawi ynaiparog f Tayi 200 3 25-30
yia Ta AiTTn
Mmmiokéra, 16 TOWi Ynaipatog ) Tayi 180 2 20-30
KOMMATIO yia Ta AiTTn
Makapdv, 24 koy- | Tawi Ynaiparog r Toyi 180 2 25-35

MaTIO

yia Ta AiTTn
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YIMNOAFE'IZEIX KAl ZYMBOYA'EX

¥ = B | O
\ uru

(°C) (AeTr.)
Kéik Muffins, 12 TaWi Ynaiparog r Toyi 170 2 30-40
KOMMATIO yia Ta AiTTn
AApupd apro- TaWi Ynaipatog r Toyi 180 2 25-30
ogkeuaauata, 20 yia Ta AiTTn
KOpUdTIa
MrmiokoTa BouTu- TaWi Ynaiparog f Tayi 150 2 25-35
pou, 20 kopudTia yia Ta AiTrn
Taptdkia, 8 Kop- TaWi Ynaiparog f Tayi 170 2 20-30
paTa yia Ta AiTrn
Aayxavikd, TTogg, TaWi Ynaiparog f Tayi 180 3 35-45
0,4 kg yia Ta AiTTn
XopTo®ayIkh Ohe- | Tawi TTTaag g€ PETAAAIKN 200 3 25-30
AéTa axapa
Meooyelakd TaWi Ynaiparog ) Toyi 180 4 25-30
Aayavikd, 0,7 kg yia Ta AiTTn

11.3 Yypo6g Oepuog Aépag - TTpoTEIVOHEVA ageooudp

XpnaoiyoTroigite akoUpa Kal pn avakAaaTikd Babid Tawid/eoppueg kai doxeia. Exouv kaAUTtepn
aTTOPPOPNACN BEPPOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAAGTIKA OKEUN.

 ~

Kepapikda ) — .
Tayi mitoag Mupipaxo Tayi popydkia | BBl Tayi/popua fd-
ang TapTag
, ) Kepapiko , .
Koupo, urllé(xvaK)\aon ZKoUPO, LN AVAKAGOTIKG Aiopérpou 8 >Koupo, prllécxvak)\aon
AlapéTpou 28 cm Audperpog 26 om cm, %:JnOUg 5 AlapéTpou 28 cm

11.4 Mivakeg HayeIpEPATOG VIO IVOTITOUTA SOKIMWV
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MAnpo@opicg yia 1I3pUpATA SOKINWV
AokIpEG auppwva pe To TrpotuTtro IEC 60350-1.

¥ = |E O ®
L | B =
(°C) (AeTT)
Mikpa Mavw/ Tayi yn- 3 170 20-35 -
KEIK, 20 Kartw ©¢ép- | aipatog
Tepayia/ pavan
TaYi
Mikpd Oeppog Tayi yn- 3 150 - 20-35 -
KEIK, 20 Aépag gipatog 160
Tepdyia/
Towi
Mikpd Oeppog Tayi yn- 2 ka1 4 150 - 20-35 -
KEIK, 20 Aépag gipaTog 160
Tepdyia/
TaWi
MnAommi- | Méavw/ MeToANIKR | 2 180 70-90 -
1q, 2 Karw ©ép- | axdpa
POppES pavon
@20 cm
MnAom- | Ogppog MeTaoAANIKA | 2 160 70-90 -
1Q, 2 Aépag axapa
POppES
@20 cm
Agppato Mavw/ MeTaoAAIKA | 2 170 40 - 50 MpoBepudvete TOV
KEIK XW- Kdatw ©¢ép- | axapa @oupvo yia 10
pig AiTra- | pavan AeTr.
pa, eop-
pa yia
KEIK D26
cm
Agppato Ogpupodg MeToAANIKR | 2 160 40 - 50 MpoBeppdvete TOV
KEIK XW- Aépag axdpa @oupvo yia 10
pig AiTTra- AeT.
P4, oOp-
Ma yia
KEIK D26
cm
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s = B O @
L | B o
(°C) (Aer)

Appdato Oepuodg MetaAAikhy | 2 ka1 4 160 40-60 MpoBepudvere Tov

KEIK XW- Aépag axapa @oupvo yia 10

pig Aira- AeTT.

pa, eop-

pa yia

KEIK D26

cm

Mmmiok. Oepuodg Tawi yn- 3 140 - 20-40 -

Z0p. Aépag giparog 150

Koupou

Mrmiok. Oeppog Tayi yn- 2 ka1 4 140 - 25-45 -

Z0p. Aépag aipatog 150

Koupou

Mrmiok. Mavw/ Tayi yn- 3 140 - 25-45 -

Z0p. Kdatw @¢ép- | aiparog 150

Koupou pavan

Toat, 4 - | TkpIA MetaoAAikRy | 4 UEY. 1-5 MpoBeppdvere TOV

6 Tepa- axdapa poupvo yia 10

xia AETT.

Moayxa- kpIA MetaoAAIKRy | 4 UEy. 20-30 ToTroBeTATTE TN

pigio axapa, HETAAAIKN) OXapa

MTTIQTEKI, Aekavn aTOo TETAPTO ETTITTE-

6 Tepa- GUAOYRG S0 Kal To Tawi yia

xia, 0,6 Ta NiTTn 07O TPITO

kg €TTITTEDO TOU
@oupvou. NupiaTe
TO GAYNTO POAIG
TIEPATEI O HITOG
XPOVOG HayeIpE-
yarog.
MpoBeppdvere TOV
@ouUpvo yia 10
AeTr.

12. PPONTIAA KAl KAOAPIZMA

MNPOEIAOMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA PE TNV ATPAAEIQ.
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12.1 ZnueIwoEIg yia Tov KaBapIiouo

KaBapiaTte TNV Tpdgown TNG GUOKEUNG [’ £va TTavVi JIKPOIVWV PE ETTO VEPO Kal
éva nmio amropputravTikd. KabapioTe kal eAéyEte To AdaTixo TnG TOPTAG YUPW
aTTo TO TTAQICIO TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.

<

XpnaoigotroinaTte éva didAupa KaBapigpoU yia va KoBapigeTe TIG HETAANIKEG €TTI-

PAVEIEG.

Mpoiévra Ka-
Bapiopou

KaBapioTe Toug AekEDEG PE Eva ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO. Mn TO XPNOIUOTTOINTETE
OTIG KATAAUTIKEG ETTIQAVEIES.

KaBapidete T0 e0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xpran. H auaagwpeuan Ai-
TTOUG 1 GAAWY UTTOAEIUPATWY UTTOPEI VO TTIPOKAAETEI TTUPKAYIA.

A

Mtropei va axnuaTioToUuv udpaTHOoi OTn GUCKEUN 1 aTa YUdAiva TTaveA Tng Top-
Tag. Mo va JEIWTETE TN GUUTTUKVWAT USPATHWY, GQATTE TN GUOKEUN va AEITOUP-
yAoel yia 10 AeTrta Tpiv a1md To payeipepa. Mnv amobnkeUete gayntd aTn gu-
OKEUN YIa TTEPITOOTEPO ATTO 20 AETTTA. ZKOUTTIOTE TO ECWTEPIKO W’ £Va TTAVI OTTO
MIKPOIVEG YETA OTTO KABE Xprion.

[

Kabnuepiviy
Xprion

KaBapidete 0Aa Ta aegoudp peTd atrd KABE Xpraon Kal GQAVETE TA va OTEYVW-
gouv. XpnaIYOTIOIEITE HOVO TTAVI ATTO PIKPOIVES PE (ETTO VEPO Kal £va NTTIO
aTTOPPUTTAVTIKO. MnVv kaBapilete Ta afegoudp ag TTAUVTHAPIO TTIATWY.

i

Mnv kaBapileTe Ta avTIKOAANTIKG OEETOUAP XPNTIMOTTOIWVTAG ITXUPA KaBapIaTI-

A%eogoudp | 4 f aixunpd avikeipeva.

12.2 Tpé1mog KaBapiouoU: AVAYAUPO TUHAMO ECWTEPIKOU TOU
poupvou

KabapioTe 10 avayAu@o TUAPO TOU E0WTEPIKOU TOU POUPVOU VIO VA APAIPETETE KATAAOITTO
QAATWYV PETA TO PAYEIPEPA PE ATUO.

BApa 1 BApa 2 BApa 3

Pigre: 250 ml Aguko UdI aTo
avAayAUQO TUNHA TOU ECWTEPI-
KOU ToU @oupvou. Xpngaipo-
troinate EUdI 6% Ywpig TTPO-
gBeta.

Apnate 1o {USI va dlaAuael Ta
KaTaAoITa aAdTwyv g€ Beppo-
kpaaia epIBaAAovTog yia 30
AeTTTA.

KaBapioTte To e0WTEPIKO TOU
@oupvou pe CeaTd vepod Kal
HaAOKO TTOVi.

lMNa n Aermoupyia: SteamBake kaBapilete Tov @oUpvo KABe 5 - 10 KUKAOUG PayEIpEPATOG.

12.3 Tpoé1Og a@aipeong: ZTnPiypaTa oXapwyv / KATAAUTIKOI TTivaKeEg
AQaIPETTE TA GTNPIYHATO OXAPWY / TOUG KATAAUTIKOUG TTIVOKEG YIO VO KOBAPITETE TOV POUPVO.
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BApa 1 >BACTE TOV POUPVO KOl TIEPIYE-
VETE VA KPUWOEL.

TOU OTNPIYHOTOG OXAPWY YIa VO
TO ATTOOTIACETE OTTO TO TTAQIVO
Toixwpa. KpatAate 1o Triow
AKPO TOU OTNPIYHUATOG OXAPWY
KQI TOV KOTAAUTIKO TTivaKa aTn
0¢an Toug. O1 KaTaAUTIKOI TTiva-
Keg OeV ival aTEPEWNEVOI OTA
TOIXWHATA TOU Youpvou. MTro-
pPOUV va TTEJOUV OTaV aQaIpETE-
TE TA GTNPIYMATA TXAPWY.

BAipa 2 TpaBngte To PTTPOCTIVO TUAKA |

BApa 3 Tpapngre To TTioW AKPO TOU |

\

. , R 1 _— u
aThPiyHATOG OXOPWYV aTrd TO T e——[]
TTAQIVO TOiXWHA KOl aQaIPETTE /; _Lf
TO. 3 2

T

axapwv, akoAoubwvTtag Tnv Ta-
paravw SiadIKagia Pe TNV avTi-
aTpo®n aeipa.

O1 Treipol ouyKPATNONG TOUG
TNAETKOTTIKOUG BPaXIiOVEG TTPE-
TTEl Va gival aTPAPPEVOIl TTPOG Ta
EPTTPOG.

2L
%Z
BApa 4 | TomoBeThaTE Ta gThPiyUaTA %H’; % b
@1

12.4 Tpoétrog xpriong: KataAuTikég KaBapiopog

YTTapxXouVv KOTAAUTIKOI TTIVOKEG OTO ETWTEPIKO TOU pOUPVOU. Ta KATAAUTIKA TTAVEA ATTOPPOPOUV
Ta AiTrn KaTd TN SIGPKEIQ TNG KATAAUONG.
O1 KNAIBEG f O ATTOXPWHOTITUOG TNG KATAAUTIKAG ETTIATPWAONG Oev £TTNPEALEI TOV KABAPITUO.

KaBapioTe TOV oUpVO PE KATAAUTIKO KOBAPIOHO

A@aipéaTe OAa Ta AEETOUAP TTPIV ATTO TOV KATAAUTIKO KOBapIgUd.

BApa 1 BApa 2 BAua 3

Otav o poupvog gival
KpUoG, KabapiaTe Tn Baan
TOU (POUPVOU g £Va UYPO

MaAQKO TTavi

EmAéETE Mevou E / KaBapi- Orav TeAelwael 0 KaBapITHOG,
akouyeTal To afpa. O eoupvog

auog rrrr/ kai méate To OK TPEIG oBrvel

QOPEG.

Aidpkela: 1 w.H kataAuTIKA gpayié €TiIgTpwaon gival autokaBapI{oPevn, PNV TNV KaBapideTe pe TTavi.
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12.5 Tpoétrog agaipeong kKai TotroféTnong: Moépra

H 1mopTa Tou oupvou diabeTel Tpia T¢apIa. MITOpPEITE va aQaIpETETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU Kal
TA ECWTEPIKA TCAMIA YIa KOBAPITHO. AlaBAaaTe OAOKANPEG TIG OONYIEG TXETIKA PE TNV «AQaipean

KQI EYKATAOTOAON TNG TTOPTAG», TTPOTOU OPAIPETETE TA TCAMIA.

NPOZOXH!
Mn XPnOIKOTTIOIEITE TOV POUPVO XWPIG Ta T¢AIA.

Brpa 1

AvoiTe EVTEAWG TNV TTOPTA KAl KPATH-
aTe Kal TOuG U0 PEVTETEDEG.

BAua 2

AvaonkwaTte kal TpafRETe Ta pavoaia
MEXPI VA KOUPTTWOOUV JE KAIK.

BApa 3

KA€giaTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU HEXPI
N péon aTnV TPWTN BE0N avoiypaTOG.
2N GUVEXEIQ, AVOTNKWATE Kal TPA-
Br&re TNV TTOPTA VI VA TNV AQPaIPETE-
TE ATTO TNV UTTOBOXN TNG.

BAua 4

ToTmoBeTAOTE TNV TTOPTA ETTAVW OE EVa
atraAo Travi Kal g€ aTabepr| ETIQAVEIQ.

BAua 5

KpatioTe 10 TAdiolo Tng opTag (B)
aTo TTavVW AKPO TNG TTOPTAG aTIG dUO
TIAEUPEG KOl OTTPWETE TTPOG TA HECT
yia va atrag@aliaTei To KAITT.

BApa 6

TpaPngre To TTAQICIO TNG TTOPTAG TTPOG
TO EUTTPOG YIA VO TO OQPAIPETETE.
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Brpa 7

Kpatnate Ta 1¢apia TG ToOpTag ot
TNV £TTAVW TTAEUPA TOUG Kal TPARAETE
TO TTPOCEKTIKA TTPOG Ta £§W Eva TTPOG
éva. ApxioTte atré To emavw T¢apI. Be-
Baiwoeite 611 TO T¢AKI OMITOQIiVEI EVTE-
AWG EKTOG TWV GTNPIYHATWV.

BAupa 8

KaBapioTe Ta 1¢apIa pe vePO Kal gaTTouVvl. LKOUTTIOTE TTPOTEKTIKA Ta T¢ApIa. Mnv kaba-
piCeTe Ta TCAMIA GTO TTAUVTHPIO TTIATWV.

BApa 9

MeTa Tov KaBapigpd, TOTTOBETAOTE Ta TCAMIA KAl TV TTOPTA TOU GOUPVOU.

OaAa.

Edv n mopta €xel TooBeTNOEi OWOTA, Ba OKOUTETE £va XAPOKTNPIGTIKO KAIK OTaV KAEIVETE TO PAV-

TOU.

BeBaiwBeite 011 Ta T¢AMIA poupvou (A kai B)
£€XOUV ETTAVOTOTTOOETNOEI PE TN CWOTA TeIpd.
AvalntiaTe To GUPBOAC/TNV EKTUTTWHEVN Jw-
vn aTo TTAAGI Tou T¢apiou, kaBe T¢api gival dia-
(POPETIKO WATE VA €ival EUKOAOTEPN N OTTOCU-
vappoAdynan kai guvappoAdynan.

Orav To1m00eTNB0UV CWATA, TO TTAGITIO TNG
TOPTAG KAVEI KAIK KOBWGS aa@aAilel aTn B€an

BeBaiwBeite OTI £XETE EYKATACTATEI TO PETAIO
T¢API OTIG UTTOOOXEG TWOATA.

12.6 Tpoé1og avrikatdoTaong: AQuUITTAPAS

& MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.
O Aaptrmpag ptropei va gival (eaTog.

MaveTe TTAVTA TOV AQUTTTAPO GAOYOVOU HE VA TTAVI, YIA VA ATTOTPEWETE TO KAWIPO
UTTOAEIMPATWY AITTOUG ETTAVW GTOV AQUTTTHPA.
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MpoToU aVTIKATOOTAOETE TOV AUTITHPA:

BApa 1 BApa 2 BApa 3

ATTEVEPYOTTOINTTE TOV YOUPVO. | ATTOTUVOETTE TOV POUPVO aTrd | TOTToBETATTE £va TTaVi OTO KA-

MepipéveTe va KPUWAOEI O TO pEUpa. TW PEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU
(oUpVOoG. poupvou.
Micw AaptrTApag

BApa 1 ZTPEWTE TO YUGAIVO KAAUPUA YO VO TO AQOIPETETE.

BApa 2 KaBapioTte 10 yuaAivo kGAuppa.

BApa 3 AVTIKOTAQTAOTE TOV AQUTITAPA HE VAV KATAAANAO AQuTITAPa avBeKTIKO ag Bepokpa-
gieg €wg 300 °C.

BAua 4 TotroBeTATTE TO YUAAIVO KGAUPQ.

13. ANTIMETQIIZH MPOBAHMATQN

NPOEIAOMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQAAQIO TXETIKA pE TNV ATPAAEIQ.

13.1 Ti va KAVETE QV...

Ma TEPITITWOEIG TToU Oev TTEPIAAUBAVOVTAI O€ QUTOV TOV TTIVAKA, ETTIKOIVWVATTE JE TO
E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRIg.

H ouokeun &ev evepyoTroigital 1} dev BeppaiveTal

MpéRAnpa EAéygre €dv...

Agv PTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE N VA AEITOUP- H guaokeun gival gwaTtd ouvdedepévn atnv

YNOETE TN TUOKEUN. NAEKTPIKH TTOPOXN.

H guaokeur) dev TTpoBeppaiveTal. ‘Exel ammevepyoTtroindei n autoparn armevepyo-
Toinan.

H guokeun dev TTpobeppaiveTal. Aev €xel kagi N ao@aAeia.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal. To kAeidwpa gival aTTEVEPYOTTOINPEVO.
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ESapthipara

Mpo6BAnpa

EAéygre gav...

O AaptrTrpag gival ofnaTog.

H Aeiroupyia Yypog Oepuodg Aépag - gival evep-
YOTTOINHEVT.

O AaptrTrpag dev AeIToupyei.

O AQuTITAPAG EXEI KOEI.

O Aig6. ®aynTouU dev AeiToupyei.

To Buapa Tou AIgB. PaynTou éxel eloaxOei TTAR-
PWG TNV UTTOBOXN.

To AAaTIXO OTEYavVOTToiNaNG TNG TTOPTAG EXEI
uTToaTE {NUIA.

Mn xpnaipotroigite Tn cuokeun. ETTikolvwvraTe
pe €va E¢ouaiodotnuévo Kevrpo ZEpBig.

Kwdikoi cpdApatog

ZTnv 006vn epavideral n Evoeign...

EAéygre gav...

0:00.

Y1pée pia diakoTrr peupatog. PuBuiate Tnv
wpa.

Av n 086vn epgavidel vav KwdIKO aAAPOTOG TToU Oev BPIOKETAI OE QUTOV TOV TTIVAKA, ATTEVEPYO-
TTOINCTE KOI EVEPYOTTOINATE TNV ACTPAAEIQ TOU GTTITIOU YIA VO KAVETE ETTAVEKKIVNON OTN GUOKEUR. Av
0 KWJIKOG a@AApaTOG £TTavaAn@Bei, eTTikoivwvnaTe pe éva E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpPIG.

KaBapiouog

Mpo6BANpa

EAéygre gdv...

To vepo dlappéel atrd To avAyAUPO TUARKA TOU
£0WTEPIKOU TOU POUPVOU.

YTrapyel mapa ToAU vepd aTo avayAu®o TuAua
TOU £€0WTEPIKOU TOU POUPVOU.

13.2 Aedopéva oépBig

Edv dev pPTTOpEiTE VA QVTIUETWTTIOETE TO TTPORANUA HOVOI GOG, ETTIKOIVWVNOTE PE TOV
AVTITTIPOOWTTO pag ) To E¢ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRig.

Ta atmapaitnTa aToIXEia YIa TO KEVTPO GEPPRIG BpioKovTal aTnV TTIVOKIOO TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIVAKIda TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY BPICKETAI TO UTTPOTTIVO TTAQITIO TOU
€0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG. MNV aQaIpEiTe TNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIGTIKWY OTTO TO

ETWTEPIKO TNG TUOKEUNG.
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ZUVIOTOUUE VA YPAWETE Ta SeSopéva edw:

Movtédo (MVOD)) |

Kwdikog Mpoiovrog (PNC) | L

Yeiplakdg apiBuog (SN L

14. ENEPIEIAK'H AITOAOZH

14.1 NMAnpo@opieg TpoidvTog Kal PUAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG
oUppwva pe Toug Kavoviopoug Tepi o1koAoyikoU oxXediaouou Kal

Evepyeiakng emofuavong tng EE,

‘Ovopa TpounBeuTn Electrolux
EOD6C77V 949499564
. . EOD6C77X 949499562
TautomTa povieAou EODBC77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
AgikTnG £vePYEIAKNG OTTOS0CNG 81.2
Tagn evepyelokng ammédoang A+

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gpoptio, GUPBATIKA A€l-
Toupyia

0.93kWh/kUkAo

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd goprio, Aeitoupyia pe
utroonenan avepioThpa

0.69kWh/kUkAo

ApIBPOG KOINOTATWV

Mnyn BeppotnTag

HAeKTPIKR evépyela

‘Evraon

72

TUTOG POoUpVOU

EvToIx1{opevog @oupvog
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EOD6C77V 33.1kg

EOD6C77X 33.4kg
Mada

EOD6C77Z 33.2kg

LOD6C77Z 32.4kg

IEC/EL 60350-1 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG payelpépaTog - Mépog 1: Zeipég, poupvol, poupvol
aTHoU Kai YKPIA - MéBodol pérpnang Tng amodoang.

14.2 ESoikovOunon evépyelag

H guakeun S1a0¢Tel SuvatdTnTEG TTOU GUUBAAAOUV OTNV €EOIKOVOUNTN EVEPYEIQG
KOTA TN OIAPKEIQ TOU KABNUEPIVOU PAYEIPEUATOG.

BeBaiwbeite 0TI n TTOPTA TNG TUOKEUNG €ival KAEIOTA OTAV N CUCKEUN BpiokeTal g€ AsiToupyia.
Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG GUTKEUNG CUXVA KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG. AlATNPEITE
KaBapod TO AAaTIXO TNG TTOPTAG Kal BeRaiwOEiTe OTI €ival KOAG OTEPEWPEVO OTN BTN TOU.
XpnaiyoTroigite PETAAAIKA POYEIPIKA TKEUN VI VO BEATIWOETE TNV £E0IKOVOUNTT EVEPYEIDG.

Ortav ival eQIKTO, YNV TTPOBEPUAIVETE TN TUTKEUN TTPIV TO PAYEIPEUA.

OTav PJayeIpeUETE PEPIKA PAYNTA TN YOPA, PNV APHVETE va TTAPEADEI peydAo Xpoviko SidaaTtnua
METAEU TOU WNCiPATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTroTe gival QIKTO, XPNOIUOTIOINATE TIG AEITOUPYIEG HAYEIPEUATOG PE AEPA VIO VO EE0IKOVOUNTETE
EVEPYEIQ.

Y1roAeimropevn BgppoTnTa

O avepioTpag kai o AauTTRpag eEakoAouBouv va Asitoupyouv. OTav atrevePYOTTOIEITE TN
JUOKEUR, N 0006vN ep@avilel TNV UTTOAEITTOpEVN BeppdTNTA. MTTOPEITE VO XPNOIUOTTIOINTETE TN
BeppdTNTa YIa va diatnproeTe {EGTO TO AyNTO.

Ortav n SIapKeIa PayeIPEPOTOG gival peyaAuTepn atro 30 AeTTTd, pelwaTe TN Bepuokpaaia Tng
OUOKEUNG aTo eAAYITTO 3 - 10 AeTT. TTpoTOU OAOKANPWOEi TOo payeipepa. H uttoAeImopevn
BepPOTNTA ETWTEPIKA TNG TUTKEUNG Ba guveyiael TO payeipepa.

XPNOIYOTTOINOTE TNV UTTOAEMTOUEVN BEPUOTNTA VIO VO (EOTAVETE GAAD GayNTA.

AlatApnon Tng Beppokpaciag Tou gaynTou

EmAéCeTe TN XapnAGTEPN duvaTr puBUIoN BEPUOKPATIAG yIa va XPNTIUOTIOINTETE TNV
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA Kal va SIaTNPATETE (aTO TO GayNnTO. H £vOEIEn UTTOAEITTOPEVNG
BeppoTnTag A N Beppokpaaia epgavidetal atnv 00ovn.

Mayeipepa ge TOV AQUTITAPA ATTEVEPYOTTOINHEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTITAPA KATA TN SIGPKEID TOU JAYEIPEUOTOG. AVOIYETE TOV HOVO OTAV TOV
XPEIOETTE.

Yypog Oepuédg Aépag

A&iToupyia TTou oXeSIATTNKE VIO VO EEOIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEUQ.

Otav XpNOIYOTIOIEITE QUTAV TN AEITOUPYia, O AQUTTTAPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI AQUTOPATA PETA aTTO 30
OeuTePOAETTTA. MTTOPEITE Va avaweTe Tov AapTTipa Eavda aAAd auTh n evépyela Ba PEIWaEl TNV
TIPOTOOKWEVN £E0IKOVOUNTN EVEPYEIDG.
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15. AOM'H MENOY

15.1 Mevou

Brpa 1 BApa 2 BAipa 3 BApa 4 BApa 5
N

« Q~ « Q~ « Q~ @ « Q~
J— OpiaTe TNV €TTI-
— -cmmA&gTe Aoyn amo EmA&ETE T OK'-meore yia | PuBpiote Ty Tipn
yia elgaywyn Mevou Sopn Kal pUBHION. va snlBe’Bmwoe- ka1 TraTaTe oK.

Tou Mevou. . OK TE TN PUBUION.
méaTe .

ZTPEYTE TOV JIOKOTITN TTPOYPAUKATWY OTN B€0N ATTEVEPYOTTOINONG YIa va eEEABETE atTO TO Mevou.

MevoU dopn
Mayeipepa e Bondeia % KaBapiopég rm/ Pubpioeig @
PubBuioeig
01 Qpa AAAayn 02 DwreivotnTa OB6VNG 1-5
03 ‘Hyo1 MAAKTpWY 1 - Hxnmiko 04 ‘Evraon BopBntn 1-4
anua
2 - KAIK
3 - Atrevep-
yotroinan
fxou
05 | AigB. ®aynTou Evép- 1-2Zuv- 06 XpovodIaKOTITNG A€l- Evepyo-
yeia ayepHos Kal Toupyiag Toinan /
SIaKOTTN QTTEVEPYO-
2-2uv- TT0iNON
ayeppog
07 dwrigpog Poupvou Evepyo- 08 Tayeia TpoBéppavan Evepyo-
Troinan / Toinan /
QTTEVEPYO- QTTEVEPYO-
TToinan moinon
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PubBuioeig
09 Aeiroupyia Demo Kwdikog 10 ‘Ekdoan Aoyigpikou ‘EAeyxog
EVEPYOTTOIN-
ang: 2468
11 Emavagopd dAwv Twv Nai / Oxi
pubpigewv

16. IEPIBAAAONTIKA OEMATA

A%
AVAKUKAWOTE Ta UNIKA TTOU PEPOUV To UHBOAO L. ToTroBeTaTE Tat UNIKA GUOKeuaaiag ae
KOTAAANAQ Boxeia yia avakUKAwaT. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTACIA TOU TTEPIBAAAOVTOG KAl TNG
avOpWITIVNG UYEIOG AVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KAl NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. Mnv

QATTOPPITITETE PE TO OIKIOKA ATTOPPIMHUOTA GUTKEUEG TTOU PEPOUV TO TUUBOAO E EmoTtpéyTe 1O
TIPOIGV TNV TOTTIKF) 0Ag JOVAda avaKUKAWGNG 1 ETTIKOIVWVNAJTE PE Tn dNUOTIKA apxh.
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GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux késziléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a
benne foglalt tudas a siker garanciaja.

Udvozoljuk az Electrolux honlapjan

Latogasson el weboldalunkra az alabbiakért:

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
informaciok kérése:

www.electrolux.com/support

Regisztralja termékét a még kivalobb szolgaltatasokeért:
www.registerelectrolux.com

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készulékhez:
www.electrolux.com/shop

@@ @&

[ gectroe Tovabbi receptekeért, tippekért, hibaelharitasi segitségért toltse le a My Electrolux
Kitchen applikaciot.

B> Eovelepley
UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizk6zponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok
@ Altalanos informacick és tanacsok
Koérnyezetvédelmi informaciok

R

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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BIZTONSAGI INFORMACIOK
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9. TARTOZEKOK HASZNALATA............... 254
9.1 Tartozékok behelyezése.............. 254
9.2 Hishéméré szenzor..................... 254
9.3 Hasznalata: Hiushéméré szenzor.255
10. TOVABBI FUNKCIOK...........ccoevreernnee. 256
10.1 Funkciozar
10.2 Automatikus kikapcsolas........... 256
10.3 Hitéventilator.............ccoevveeeeet. 257
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11.2 Konvekciés levegb (nedves)......257
11.3 Konvekcios levegé (nedves) -
ajanlott tartozékok...........ccccceeriennnn. 259

11.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo intézetek szamara............ 259
12. APOLAS ES TISZTITAS.......cocvvereeenn. 261
12.1 Megjegyzések a tisztitassal
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12.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér
Melyedese.........ccooviiiniiiiieiieee 262
12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok /
katalitikus panelek ..............cccooeeenn. 262
12.4 Hasznalata: Katalitikus tisztitas 263
12.5 Eltavolitas és
visszaszerelés: Ajtd.......cccceevcveeernnns 263
12.6 Hogyan cserélje: Lampa............ 265
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13.2 A szerviz szamara szlikséges
AdatoK......eeeeee e 267
14. ENERGIAHATEKONYSAG................... 267
14.1 Termékismertet6 és

termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak
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14.2 Energiatakarékossag.......... ....268

15. A MENU FELEPITESE...... ... 269
15.1 MENUL...veeeeeeeeeeeeeeeeeeen 269
16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK.270

1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Uzembe helyezés és hasznalat elétt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatoét, hogy sziikség esetén mindig a

rendelkezésére alljon.
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BIZTONSAGI INFORMACIOK

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allando fellugyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek feligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelbéen artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodés kdzben, és
mikodés utan, lehlléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készUlék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

- Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

. Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlo6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a késziléket.
Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megsérll, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon elb.
FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrol, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
Kizardlag a készllékhez ajanlott hushémeéré szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

- A polctartdk eltavolitasahoz el6szoér a polctartd elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készlulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!
A készUléket csak képesitett személy helyezheti izembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.

Ne helyezzen Gizembe, és ne is hasznaljon sérult készuléket.

» Tartsa be a készllékhez mellékelt izembe helyezési Utmutatdban foglaltakat.
A készilék nehéz, ezért legyen koriltekinté a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.

Soha ne huzza a késziléket a fogantyujanal fogva.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

telepitse.

mikaodtetni.

A készuléket az izembe helyezési kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi készuléktdl és egységtol.
A készllék felszerelése el6tt ellenérizze, hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithaté-e.
A készllék elektromos hlitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha-
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

590 (600) mm

Konyhaszekrény szélessége

560 mm

Konyhaszekrény mélysége

550 (550) mm

Készlilék ellilsé részének magassaga 594 mm
Készllék hatulso részének magassaga 576 mm
Késziilék ellls6 részének szélessége 595 mm
Késziilék hatulso részének szélessége 559 mm
Készulék mélysége 569 mm
Késziilék beépitett mélysége 548 mm
Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas

Haldzati tapkabel hosszusaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Régzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

A FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

* A készlléket kotelez6 foldelni.

paramétereinek.

Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerel6nek kell elvégeznie.
Ellendrizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos hal6zat

Mindig megfeleléen felszerelt, aramiités ellen védett aljzatot hasznaljon.
Ne hasznaljon halézati elosztokat és hosszabbitd kabeleket.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

+ Ugyelien a haldzati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
haldzati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

+ Ugyelijen arra, hogy a halézati kabelek ne kerlilienek kézel, illetve ne érjenek hozza a
készllék ajtajahoz vagy a késziilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a készlilék
mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afesziltség alatt allé és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit gy kell régziteni, hogy
szerszam nélkil ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az lizembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a haldzati csatlakozodugot a
halézati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozodugot
hozza.

» A készilék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halozati kabelnél fogva hizza ki a
csatlakozodugot. A kabelt mindig a csatlakozédugonal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést alkalmazzon: halézati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot
és védbrelét.

» Az elektromos késziléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos hal6zatrél. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

+ Ez a késziilék halézati csatlakozokabellel és dugasszal keril szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez hasznalhato vezetéktipusok Eurépa szamara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az adattablan szerepl6 dsszteljesitményt. Lasd még a
tablazatot:

Osszteljesitmény (W) Vezeték keresztmetszet (mm?)
maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

A foldel6vezetéknek (z6ld/sarga) 2 cm-rel hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a kék
semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

A FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramutés- és robbanasveszély.

* Ne véltoztassa meg a készulék miszaki jellemzéit.

+ Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat ne zarja el semmi.
» Mdukddés kdzben ne hagyja felugyelet nélkil a késziléket.
* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a késziléket.

238/664



BIZTONSAGI UTASITASOK

+ Koriltekintden jarjon el, ha mikddés kdzben kinyitja a készulék ajtajat. Forrd levegd
tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikddtesse a készliléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne haszndlja a késziiléket munka- vagy taroléfellletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

« Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kdzelében, amikor kinyitja az
ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

A\ FIGYELMEZTETES!
A késziilék karosodasanak veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy elszinez6désének megel6zéséhez:
— netegyen edényt vagy egyéb targyat kdzvetleniil a készilék sutéterének aljara.
— ne tegyen alufoliat kozvetlendl a készilék sutbéterének aljara.
— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
— af6zés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a készilékben.
— atartozékok kivételekor vagy berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu siitemények esetében mély tepsit hasznaljon a sttéshez. A
gyumodlcsok leve maradandoé foltokat ejthet.

» F&zés kdzben a késziilék ajtajat mindig tartsa csukva.

+ Ha a készuléket butorlap (pl. ajtd) mogétt helyezi el, ligyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a készllék mikodik. A hd és a nedvesség felhalmozodhat a zart
butorlap mdgott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a késziilék, a készlilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérlés, tliz vagy a készilék karosodasanak veszélye all fenn.

+ Karbantartas el6tt kapcsolja ki a készUléket, és hizza ki a halozati csatlakozodugét a
csatlakozoéaljzatbol.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készllék. Maskuldnben fennall a veszély, hogy az Gveglapok
eltornek.

+ A sutdajto sérilt Gveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
* Legyen Ovatos, amikor az ajtot leszereli a készilékrdl. Az ajtd nehéz!
* Rendszeresen tisztitsa meg a készlléket, hogy elkerllje a fellilet karosodasat.

» A készlléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, surolészivacsot, oldészert vagy fém targyat.

* Amennyiben sit6tisztitdé aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitdszer csomagolasan feltiintetett
biztonsagi utasitasokat.

* Ne tisztitsa tisztitdszerrel a katalitikus zomancréteget.
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2.5 Belsé vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!

A termékben talalhaté izzo(k)ra és a kulon kaphat6 pétizzokra vonatkozé tudnivalok: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készllékekben fennalld
szélséséges fizikai feltételeknek, mint példaul hémérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a készllék mikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megvilagitasara.

Ez a termék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.

Kizarélag az eredetivel megegyez6 miiszaki jellemzdkkel rendelkezé lampat hasznaljon.

2.6 Szolgaltatasok

A késziilék javitasat bizza a markaszervizre.
Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély.

A készulék artalmatlanitasara vonatkozé tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

Valassza le a késziiléket ez elektromos halézatrol.
A késziilék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

Szerelje le az ajtékilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok készllékben
rekedéseét.

3. UZEMBE HELYEZES

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Beépités

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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TERMEKLEIRAS

4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

e 5l
w @8 a

KezelSpanel

H Sutéfunkciok szabalyozogombja
Kijelzé

B Vezérlsgomb

H Ftobetét

A Hushémérd szenzor csatlakozdja
Lampa

B Ventilator

Bl Sutstér mélyedése

] Polctarto, eltavolithato

tEl Polcpoziciok

4.2 Tartozékok

+ Sitoéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint hussutéshez.
+ Suté talca
Tortékhoz és siteményekhez.
+  Mély tepsi
Siutemények és husok slitéséhez, illetve zsirfelfogd edényként.
* Hushéméré szenzor
Az ételek elkészitési folyamatanak ellenérzéséhez.
* Teleszkopos sinek
A teleszkdpos sitdsinek segitségével konnyebben lehet behelyezni és eltavolitani a
polcokat.
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KEZELOPANEL

5. KEZELOPANEL

5.1 Visszahuzhaté gombok
A készlilék hasznalatahoz nyomja meg a gombot. A gomb kiugrik.

5.2 A kezel6panel attekintése

Valasszon ki egy sutéfunkciot a készulék bekapcsolasahoz. A készilék kikapcsolasahoz
forditsa a sut6éfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.

O

E))

-

”?

OK

1d6zitd Gyors felfiités Siits vilagitas HushémerG | A beallitas meg-
szenzor erésitése
5.3 Kijelzé
_ Kijelz6 a nyomogombfunkciokkal.
@E:l-'-El-'? |.:"_'| © >)> DEMO
g = L B o o
QRTw ¥ o &
Kijelz8 visszajelzbi
Alapveté visszajelz6k
& ¥ wl % >»
Funkcioézar El6re programozott Tisztitas Beallita- Gyors felflités
sutés sok

Idézit

6 visszajelzok

Q

Percszamlalé

STOP

Befejezési id6

@

Késleltetési ido

0)

Mikodésiddzitd

Folyamatjelz6 sav - a hmérséklet és az
id6 szamara. Amikor a készllék eléri a be-
allitott hémérsékletet, a sav szine pirosra
valtozik.

Go6zben f6zés visszajelzé
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Hashémérd szenzor visszajelzé /‘?

6. AZE

LSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

Az elsé

hasznalat el6tt tisztitsa meg az lires késziiléket, majd allitsa be a pontos id6t:

; o)

=

P =N

ra j 00:00

Allitsa be az idét. Nyomja meg ezt:
oK.

6.2 Kezdeti elébmelegités

Az els6 hasznalat elétt hevitse fel az lres siit6t.

1.1épés | Vegyen ki minden tartozékot a sitéterbél és a kivehetd polctartét is tavolitsa el.
2. lepés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: @ funkciét.
Hagyja 16 hosszaig mikodni a sttét.
3.1épés | Ajitsa be a maximalis hmérséklet ennél a funkcional: (@] funkeict.
Hagyja 15perc hosszaig mikodni a sitét.
@ Elsflités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.

7. NAPI

HASZNALAT

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Beadllitas: Sutéfunkciok

1. lépés

Forgassa el a sut6funkciok gombjat és valassza ki a sutéfunkciot.
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2. lépés A vezérlégombbal allitsa be a kivant hémérsékletet.

Go6zoléses fozés

Ellendrizze, hogy lehlilt-e a sité.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés

( \ ( \ Melegitse el6 az
Uires sUtét 10 per-

cig, hogy parat
hozzon létre.
Tegye az ételt si-

. . R Vélassza ki a Allitsa be a tobe.
Csapvizzel toltse fel a sutétér mélye- PR PR
" g6zolés sutd- hémérsékle-
déset. =
funkciét. tet.

@ A sutétér mélyedésének maximalis Urtartalma 250 ml. Ne t6ltson vizet a sutétér meélyedésébe
sutés kdzben, vagy amikor a siité forré.

Amikor a g6zoléses f6zés véget ér:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Ellendrizze, hogy lehiilt-e a

A siité kikapcsolasahoz for- Ovatosan nyissa ki az ajtét. A o n e et
) o P y ) DS sité. Tavolitsa el a sutétér
ditsa a sit6funkciok gombjat kiszabadulé para égési sérilést . ey i
. X bemélyedésébdl a maradék
kikapcsolt helyzetbe. eredményezhet. vizet
7.2 Siit6funkciok
Sutéfunkcio Alkalmazas
Sités egyszerre maximum harom sitészinten, illetve aszalas. 20-40 °C-
@ kal alacsonyabbra allitsa a suté hémérsékletét, mint ennél: Also + felsd

Hélégbefavas, | SU€S:

nagy héfok

—_— Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint porkdléshez.

Alsoé + felsé siités
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

Nedvesség hozzéadésg a sltés soran. Megfelel6 szin és ropogods kéreg
elérése sltés kézben. Ujramelegitéskor szaftosabb allag elérése. Gyu-
molcsok vagy zoldségek tartdsitasahoz.

Pizza siitéséhez. Intenziv piritdshoz és ropogds alju ételek készitéséhez.

Ropogos alju siitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Als6 sutés
vvv Keészételek (pl. silt burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
i gossa tételéhez.
Fagyasztott ételek
'_ A funkciot arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A
‘W funkcié hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémér-
T . | séklettdl. A késziilék a maradékhét hasznalja fel. A flitési teljesitmény le-
Konvekcios levegd csokkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
(nedves) S ) .. 9 )
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegé (nedves).
v Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill

Infrasiités

Nagy siilt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy
polcszinten. Csében sltéshez és piritashoz.

=
z 1|
=]
[=

Belépés a Mentibe: Elére programozott sttés, Tisztitas, Beallitasok.

7.3 Megjegyzések:Konvekcios levegd (nedves)

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti energiahatékonysagi besorolasnak és az 6kologiai
kialakitasra vonatkozo6 kévetelményeknek (a(z) EU 65/2014 és EU 66/2014 szerint). Vizsgalati
maddszerek az alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN 60350-1.

A sitdajtot sttés kdzben be kell csukni, hogy a funkcid ne legyen megszakitva, és hogy a sité
a lehet6 legnagyobb energiahatékonysaggal miikodjon.

A funkcié hasznalatakor a sutdvilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet és a
Konvekcids levegd (nedves) cimii fejezteet.Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért
olvassa el az ,Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.
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7.4 Bedllitds moédja: El6re programozott siités

Az almenUlben szerepl6 dsszes ételhez van javasolt siitési funkcié és hémérséklet. Hasznalja a
funkciot az ételek gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitadsokkal. F6zés kdzben is

médosithatja az id6t és a hdmérsékletet.
Amikor a funkcié véget ért, ellenbrizze, hogy elkésziilt-e az étel.

nalhatok:

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasz-

Az étel megfozottségének szintje:

¢ Hush6éméré szenzor

e Véres
e Kbzepes
e Jol atsltve

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
® ) ) i
E % P1-P... oK

Lépjen be a menube.

Valassza az Elére
programozott siités
lehetéséget. Nyomja

meg a OK gombot.

Valassza ki az ételt.

Nyomja meg ezt: OK.

Helyezze az ételt a
sutébe. Erésitse meg
a beallitast.

7.5 El6ére programozott siités

Magyarazat

Hushémeéré szenzor elérhetd. Helyezze a Hishéméré szenzor-t az étel leg-

/? vastagabb részeébe.
Amikor a Hishémérd szenzor a beallitott hémérsékletet elérte, a készllék ki-
kapcsol.

&] A Go6zolés funkcidhoz sziikséges vizmennyiség.

m A slités megkezdése el6tt melegitse el a készlléket.

IE] Polcszint.

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet a tablazatban ellenérizhet.

247/664



NAPI HASZNALAT

rabonként; 3
cm vastag sze-

Etel Témeg Polcszint / tartozék
Marhasiilt, vére-
1] sen
Marhasiilt, k- | ' 15kg4-5 | OBz sitstalca )
ﬂ cmvastag da- | A hust néhany percig susse el6 serpenydben.
zepes
rab Helyezze be a késziilékbe.
Marhasiilt, jol at-
siitve
Steak, kozepes 180 - 220 g da- /‘? E E 3; slitéedény a huzalpolcon

A hust néhany percig slsse el6 serpenyében.
Helyezze be a készilékbe.

Filé, jol atsiitve
(hélégbefavas, kis
héfok)

let
Marhahus siilt / 1.5-2kg VA= P? stitéedény a huzalpolcon
parolt (minSsegi A hst néhany percig siisse el serpenydben.
B | kara, felss kerek- Ontson hozza folyadékot. Helyezze be a készi-
pecsenye, vastag lékbe.
dagado)
Marhasiilt, véres
@ | (hdlegbefuvas, kis
héfok)
AP 2 siits talca
Marhasiilt, ko- 1-1.5kg;4-5 | Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak egysze-
zepes (holégbefu- | cmvastag da- | r(jen sozza, és szorja meg frissen 6rélt borssal.
vas, kis héfok) rab A hust néhany percig siisse el serpenyében.
Helyezze be a készulékbe.
Marhasiilt, jol at-
B | siitve (h6légbefi-
vas, kis héfok)
Filé, véres (hélég-
n befuvas, kis h6-
fok)
AP 2 siité talca
Filé, kdzepes 0,5-15kg; 5- | Hasznalja kedvenc fiiszereit, vagy csak egysze-
@ | (holégbefavas, kis 6 cm vastag rien sézza, és szdrja meg frissen &rolt borssal.
héfok) darab

A hust néhany percig slsse el6 serpeny6ben.
Helyezze be a készilékbe.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék
Bmiﬁ siilt (pl. la- | 0.8- 1}5 kgd: 4 | 2?2 sitsedény a huzalpolcon
EE pocka) cm vas sg a Hasznalja kedvenc fliszereit. Ontsén hozza fo-
ra lyadékot. Lefedve susse.
Sertéls sﬁItI:arja 1.5-2kg /P E 2; sutéedény a huzalpolcon
vagy lapocka A siités félidejében forditsa meg a hust.
Ropogésra piri- 15-2kg | [ 2; siits talca
m :)otft’sgrteks_ (?ﬁleg' Hasznalja kedvenc fliszereit. A siités félidejében
foek;Jvas, IS ho- forditsa meg a hust, hogy egyenletesen piruljon.
- Karaj, friss 1-15 ktg; 5d- 6| 21 2; siitéedény a huzalpolcon
cm Varzsg a Hasznalja kedvenc fliszereit.
Karaj 2 -3Kkg; nyers, E 3: mély tepsi
6] 2k' 3 om ve- | Adjon hozza annyi folyadékot, hogy befedje az
ony karaj edény aljat. A sutés félidejében forditsa meg a
hust.
°5°':°s barany- | 1.5-2 ktg? 7 . O | 2B 2; siitsedeny a siits talcan
com cm vas sg @ | Ontson hozza folyadékot. A sités félidejében for-
ra ditsa meg a hust.
Egész csirke 1-1.5kg; friss B 2; &J 200 ml; zomancozott tepsi a siito6 tal-
can
iE Hasznalja kedvenc fliszereit. A sités félidejében
forditsa meg a csirkét, hogy egyenletesen pirul-
jon.
19 Fél csirke 0.5-0.8 kg /‘? |E| 3- siité talca
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Jércemell 180 -bZOgg :ja- ? 1[H 2; tazans edény a huzalpolcon
20) rabonken Hasznalja kedvenc fliszereit. A hust néhany per-
cig susse el6 serpenydben.
Csirkecomb, - 2P E 3; siits talca
friss

Ha a csirkecombokat marinalta elészor, csdkken-
tse a hémérsékletet, és hosszabb ideig f6zze
Oket.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék
Kacsa egészben 2-3kg /? E 2; sutéedény a huzalpolcon
E Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a
sutéedénybe. A sutés félidejében forditsa meg a
kacsat.
Liba egészben 4 -5kg /0? E| 2: mély tepsi
23] Hasznalja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a
mély hussité tepsibe. A sités félidejében fordit-
sa meg a libat.
m Fasirt kg /‘?B 2; huzalpolc
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Ha!:legészben, O.5I- 1kl§gtha- /) |E| 2: siitd talca
A | grillezve anken Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja kedvenc
flszereit.
26| Halfilé B ‘I] IEI 3; tlizall6 edény a huzalpolcon
Hasznalja kedvenc fliszereit.
m Sajttorta B B 2; @ 28 cm-es, rugos sitéforma a huzal-
polcon
A | Almatorta - 1E 2; e 100 - 150 mi; siits talca
29 Almas pite - = 2; piteforma a huzalpolcon
50) Almaspite - BE 2, 100- 150 mi: & 22 cm-es pite-
forma a siitéracson
31| Csokoladés siitik 2 kg tészta E 3; mély tepsi
52| gs°k°'édés muf- - ] 2: b 100 - 150 mi; muffinsiits tepsi a
n siitéracson
Veknis siitemény B E 2; kenyérsiitdé forma a huzalpolcon
Tepsis burgonya 1kg E| 2: siitd talca

Helyezze az egész, héjas burgonyakat a st tal-
cara.
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Etel Témeg Polcszint / tartozék
iélﬁstétgikl kg E 3; siit6 talca sutépapirral bélelve
rokette Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a bur-
gonyakat.
G_l_':lc:ez’ett vegyes 1-15kg E 3; siit6 talca sutdpapirral bélelve
zoldseg Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a
z6ldségeket.
Krokett, gyorsfa- 0.5 kg =l 3: siité talca
gyasztott ’
38 Hasabburgonya, 0.75 kg = 3: siits talca
gyorsfagyasztott '
Husos / zéldsé-’ 1-1.5kg = 2; felfujt étel a huzalpolcon
Ef] | ges lasagna sza-
raz tésztalappal
40} Burgortl)yafelfﬂjt 1-15kg = 1; felfujt étel a huzalpolcon
(nyers burgonya) A fozés félidejében forditsa meg az ételt.
m :izza friss, ve- . ()= 2; ) 100 mi; siits talca sitspapirral be-
ony lelve
Pizza friss, vas-
tag - (4] 2; siits talca siitopapirral bélelve
Quiche - El 2; sttéforma a huzalpolcon
Bagett / Ciabat- 0.8 kg (][ 2; ) 150 mi; siité talca sitdpapirral bé-
m ta / Fehér kenyér lelve
A fehér kenyérhez tobb id6 sziikséges.
Teljes kidrlésdi / 1kg ‘I] IEI 2; &] 150 ml; siit6 talca sitdpapirral

rizs / barna ke-
nyér kenyérsiité
formaban

bélelve / huzalpolc
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8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok

Orafunkcio Alkalmazas

Q Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato.
Percszamlalo

Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a sttéfunkcio leall.
STOP

Fézési id6

@ Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.
Késleltetési id6

@ Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcioé nincs hatassal a siité mikodésé-

Miikodésiddzits re.
ukodesidoztto A Mikodésidézitd funkcid be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbia-

kat: Menu, Beallitasok.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés

D Q| W

Az id6 modositasahoz lépjen a menibe, )
majd valassza ki a Beallitdsokban a Pon- Allitsa be az érat. Nyomja meg: OK.
tos id6 lehetéséget.
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Hogyan allitsa be: Percszamlalo

A kijelz6n a
kovetkez6 lat-
haté:
0:00

Nyomja meg: QD

Q

2. lépés

Nl

Allitsa be Percszamlald
értékét.

Nyomja meg: OK,

@ A id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: F6zési id6

1. l1épés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
NV . P N
( \ -N- A kijelzén a ( A\ -N=
@ kovetkez6 lat- Q
hato:
0:00
Valassza kiasi- | Nyomja meg o .
téfunkciot, majd t6bbszor a ko- A suitési id6 be- Nyomja meg:
allitsa be a ho- st O allitasa. OK.
mérsékletet. vetkezot: \.
@ A id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
Hogyan allitsa be: Késleltetési id6
1. 1é- 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés 6. lépés
pés
. A kijel-
NP A kijel- (v NY P ( NY
( \ N> PR \ - z6n a \ -
PO z6 latha-
idét mu- to:
tatja. o
Valasz- Nyomja @ - N Allitsa
szakia | megtobb- | grary | Allitsabe Nyomja Q,LFTA' be abe- | Nyomja
siits- | S20rako- az elindi- LLITAS | fejezes meg:
funkci- | Vvetkez6t: tésid6- | meg: OK. idépont- OK
6t @ pontjat. jét. :

253/664



TARTOZEKOK HASZNALATA

Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

@ A id6zitd a kezdés beallitott idépontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. TARTOZEKOK HASZNALATA

/A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a
megbillenést. A polc korlli magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és Ugyeljen arra, hogy labai le-
felé mutassanak.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kozé.

9.2 Hishéméré szenzor
Hushémérd szenzor - méri a hdmérsékletet az étel belsejében.

Két homérsékletet kell beallitani:

C M

A siité hémérséklete. A maghémérsékletet.
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A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo- Ne hasznalja folyékony al- Sutés kdzben az érzékelbének vé-
bahémérsékletliek. lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.

9.3 Hasznalata: Hishéméroé szenzor

1.1épés | Kapcsolja be a sitét.

2. lépés | Valasszon egy sutéfunkciot és, ha sziikséges, a stté hémeérsekletét.

3.lépés | Helyezze be: Hishémérd szenzor.

Hus, szarnyas és hal Zoldség/hus felfajtak
Helyezze be ennek a hegyét: Hishéméré Helyezze be ennek a hegyét: Hish6méré szen-
szenzor a hus vagy a hal kzepébe, lehet6- zor pontosan a casserole kézepében. Hishémé-

leg a legvastagabb résznél. Gy6z6djon meg ré szenzor maradjon a siités alatt stabilan, ugya-
arrél, hogy a kovetkezd leaglabb 3/4-e: Hus- | nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
héméré szenzor az étel belsejében van. jon egy szilard hozzavalot. A siitéedény peremé-
vel tmassza ala a kovetkezd szilikon fogantyu-
jat: Hishéméré szenzor. A kovetkezd hegye:
Hushémérd szenzor ne érintse meg a sutéedény
aljat.

e —————
T

4. lépés | Csatlakoztassa Hushémérd szenzor a suté elején 1évé aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishéméré szenzor.

5. lépés /'? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.

6.1épés | OK_ nyomja meg a megerdsitéshez.
Amikor az étel eléri a beallitott hdmérsékletet, hangjelzés hallhatd. Donthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.
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7.1épés | Vegye ki Hishémérd szenzor a dugaszt a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt a
sUtébdl.

A\  FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn, mivel Hishémérd szenzor felforrosodik. Le-
gyen 6vatos, amikor kihizza és eltavolitja azt az ételbdl.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott funkcio véletlen modositasat.

Ha a készilék mikodése kdzben kapcsolja be, a beallitott sutés tovabb folytatddik, azonban a ke-
zelBpanel lezar.

Ha kikapcsolt késziléknél kapcsolja be, a bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezel6pa-
nel lezar.

N2 Nyomja meg és tartsa nyomva @OK - nyomja meg és tartsa
a @OK gombot a funkcioé be- nyomva a kikapcsolashoz.
kapcsolasahoz.

(\DOK Hangjelzés hallhato.

@ 3x EI felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

10.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a késziilék bizonyos id6 elteltével kikapcsol, ha egy sitéfunkcié mikodik, és
a kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.

(°C) @ (6)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem miikddik az alabbi funkciokkal: Sté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Késleltetési id6.

256/664



HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

10.3 Hiitéventilator

Amikor a készlilék Gzemel, a hiitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hiivésen tartsa a
készulék fellletét. Amikor kikapcsolja a késziléket, a hGtéventilator tovabbra is mikodhet,
amig a készulék le nem hil.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szereplé hémérsékleti értékek és sitési idétartamok csak tajékoztatasként szolgal-
nak. Ezek a receptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevék minéségétdl és mennyiségétdl fligge-
nek.

Elsfordulhat, hogy az Uj késziilék az On korabbi késziilékétél eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a
stiteményeket. Az alabbi tanacsok a kuldnféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hdmér-
séklet, f6zési idétartam és polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a beadllitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonl6 ételt.

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves)
A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = -
\ ru
(°C) (perc)
Edes roladok, 16 sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30
db ca
Pékslitemény, 9 siUtétalca vagy csepptal- 180 2 30-40
db ca
Pizza, gyorsfa- huzalpolc 220 2 10-15
gyasztott, 0,35 kg
Keksztekercs sutétalca vagy csepptal- 170 2 25-35
ca
Csokoladés sute- | sitétalca vagy csepptal- 175 3 25-30
mény ca
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzal- 200 3 25-30
polcon
Piskéta tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25
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¥ = = E
\ uru
(°C) (perc)

Piskotatorta sutéforma huzalpolcon 170 2 40 - 50

Parolt hal, 0,3 kg sitétalca vagy csepptal- 180 3 20-25
ca

Hal egészben, sUtétalca vagy csepptal- 180 3 25-35

0,2 kg ca

Halfilé, 0,3 kg pizzaserpenyd huzalpol- 180 3 25-30
con

Parolt hus, 0,25 sutétalca vagy csepptal- 200 3 35-45

kg ca

Saslik, 0,5 kg sutétalca vagy csepptal- 200 3 25-30
ca

Cookie (amerikai sutétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), 16 ca

db

Puszedli, 24 db siUtétalca vagy csepptal- 180 2 25-35
ca

Muffin, 12 db sUtétalca vagy csepptal- 170 2 30-40
ca

Sos aprosiite- sutétalca vagy csepptal- 180 2 25-30

mény, 20 db ca

Teasutemény sutétalca vagy csepptal- 150 2 25-35

omlés tésztabal, ca

20 db

Kosarka, 8 db sUtétalca vagy csepptal- 170 2 20-30
ca

Parolt zoldségek, sUtétalca vagy csepptal- 180 3 35-45

0,4 kg ca

Vegetarianus om- | pizzaserpenyé huzalpol- 200 3 25-30

lett

con
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¥ = B X O
\ uru

(°C) (perc)
Mediterran z4ld- sutétalca vagy csepptal- 180 4 25-30

ségek, 0,7 kg ca

11.3 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és visszatikréz6 fellletd edények.

 ~

Bogrés siite-

Pizzaserpenyd Siitéedény mény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatlk- Sotét, nem visszatlikrozd Ker""”?'a . Sotét, nem visszatlk-
M . 8 cm-es atmé- e g
rozo felllettel felllettel 6. 5 om ma- rozo felllettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd ,gasség 28 cm-es atmérd

11.4 Etelkészitési tablazatok a bevizsgal6 intézetek szamara

Informacié a bevizsgalo intézetek szamara
Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

¥ B8 = |k O D
\ i uru

(°C) (perc)
Aprosi- | Also + fel- Sité talca | 3 170 20-35 -
temény, s6 sutés
20 db/
tepsi
Aprosi- Hélégbefu- | Sité talca | 3 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160
20 db/ hoéfok
tepsi
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X B = k@0 |0
~ B o
(°C) (perc)

Aproési- Hoélégbefu- | Sité talca | 2 és 4 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Almaspi- | Also + fel- Sutéracs 2 180 70-90 -
te, 2 for- | s sltés
ma,
atméré:
20 cm
Almaspi- | Hoélégbefu- | Sutéracs 2 160 70-90 -
te, 2 for- | vas, nagy
ma, héfok
atmero:
20 cm
Zsirtalan | Also + fel- Sitéracs 2 170 40 - 50 Melegitse el6 a
piskota- s6 sltés sutét 10 percig
tészta,
26 cm
atmeéroji
tortafor-
ma
Zsirtalan | Hoélégbefu- | Sutéracs 2 160 40-50 Melegitse el6 a
piskota- vas, nagy sutét 10 percig
tészta, héfok
26 cm
atmeérdji
tortafor-
ma
Zsirtalan | Ho6légbefu- | Sutéracs 2és4 160 40-60 Melegitse el6 a
piskota- vas, nagy sutét 10 percig
tészta, héfok
26 cm
atmérgji
tortafor-
ma
Linzer Hoélégbefu- | Sité talca | 3 140 - 20-40 -

vas, nagy 150

héfok
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¥ B = E O ®
\ i uru
(°C) (perc)

Linzer Holégbefu- | Sité télca | 2és 4 140 - 25-45 -

vas, nagy 150

héfok
Linzer Also + fel- Suté talca | 3 140 - 25-45 -

s sutés 150
Toast Grill Sitéracs 4 max. 1-5 Melegitse el6 a
kenyér, sutét 10 percig
4-6db
Marha- Girill Sitéracs, 4 max. 20-30 Helyezze a huzal-
hus csepptal- polcot a negyedik
hambur- ca szintre, mig a
ger, 6 csepptalcat a har-
darab, madik szintre. A
0,6 kg sutési id6 félidejé-

ben forditsa meg
az ételt.
Melegitse el6 a
sutét 10 percig

12. APOLAS ES TISZTITAS

/N FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

Tisztitosze-

rek

A készilék el6lapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitoszerrel, mikroszalas
ronggyal tisztitsa. Tisztitsa meg és ellenérizze a sitétér kereténél kérbefutd aj-
totomitést.

A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezddéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el. Ne juttassa azt a ka-
talitikus fellletekre.
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- maradvany tiizet okozhat.

A
— Y|

A sutéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakédott zsir vagy egyéb

[

Napi haszna-

jét.

A nedvesség lecsapddhat a késziilékben vagy az ajté liveglapjan. A paralecsa-
pbddas csokkentése érdekében a sltés megkezdése el6tt 10 percig zemeltes-
se a késziléket. Ne tarolja az ételeket 20 percnél tovabb a készllékben. Hasz-
lat nalat utan kizarolag mikroszalas torléronggyal tordlje szarazra a készulék belse-

Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikro-

vagy éles targyakkal.

4 , szalas torléronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatészerrel végezze a tiszti-
W tast. A tartozékokat tilos mosogatogépben tisztitani.
) A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitoszerekkel
Tartozékok

12.2 Hogyan tisztitsa: Siitétér mélyedése

Gbzben sutés utan tisztitsa ki a stitétér bemélyedésébdl a lerakodott vizkémaradvanyokat.

1. lépés

2. lépés

3. lépés

Ontsén 250 ml fehér ecetet a
sutétér mélyedésébe. Legfel-

30 percig hagyja kornyezeti
hémérsékleten, hogy az ecet

Egy puha kend&vel és meleg
vizzel tisztitsa meg a siitéte-

jebb 6%-o0s, adalékoktol men-
tes ecetet hasznaljon.

feloldja a vizkémaradvanyo- ret.

kat.

Az alabbi funkciénal: SteamBake 5 - 10 sitési ciklusonként takaritsa ki a stit6t.

12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctarték / katalitikus panelek

A sut6 tisztitasahoz vegye ki a polctartokat / katalitikus paneleket.

1. lépés | Kapcsolja ki a siitét, és varja
meg, hogy lehdiljon.
2. lépés | Huzza el a polctarto ellilsé ré-

szét az oldalfaltol. Tartsa a
polctartd hatuljat és a katalitikus
panelt a helyén. A katalitikus
panelek nincsenek a suté falai-
hoz régzitve. Kieshetnek, ami-

|[

kor kiveszi a polctartokat.

262/664



APOLAS ES TISZTITAS

3.1épés | Huzza el a polctart6 hatuljat az I T
oldalfaltol, majd vegye ki a polc- 1/—% -
tartot. 0 L 1

9 2 I

4. lépés | A polctartdkat a kiszereléssel %Z |
ellentétes sorrendben helyezze Il
vissza. Ced q
A teleszkopos sitdsineken ta- S

lalhato végallas (itkozok elére
nézzenek.

12.4 Hasznalata: Katalitikus tisztitas

A siitétérben katalitikus panelek talalhatok. A katalizis soran a katalitikus panelek elnyelik a
zsiros szennyezddéseket.

A katalitikus bevonat elszinez6dése vagy a rajta megjelend foltok nincsenek hatassal a
tisztitasra.

Tisztitsa meg a siitot katalitikus tisztitassal

A katalitikus tisztitas el6tt tavolitson el minden tartozékot a sitébdl.

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Valassza ezt Menu E [ Tiszti- e S Amikor a siitd lehdilt, tisztit-
A tisztitéas végén hangjelzés it6 padloiat
tasm’ és nyomja meg OK ha- hallhaté. A siitd kikapcsol. sa meg a suto padiojat egy
TOmMSZOr. nedves, puha térléruhaval

Idétartam: 1 6ra.A katalitikus zomancréteg ontisztuld, igy nincs szlkség ronggyal torténd tisztitas-
ra.

12.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sitd ajtajaba harom Uveglap van beépitve. Az ajt6 és belsd liveglapjai a tisztitdshoz
kivehet6ek. Az Uiveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajto eltavolitasa és visszaszerelése”
C. rész Osszes utasitasat.

/N VIGYAZAT!
Ne hasznalja a sutét az tiveglapok nélkiil.
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1. lépés

Nyissa ki teljesen az ajtét, és fogja
meg mindkét zsanért.

2. lépés

Emelje fel és hizza a reteszeket,
amig bekattannak.

3. lépés

Csukja vissza a sut6 ajtajat az elsd
nyitasi pozicioig (félig). Ezutan emelje
fel és hizza meg, majd vegye ki az
ajtét a helyérdl.

4. lépés

Helyezze a sit6ajtot egy puha ruha-
val letakart egyenletes feluletre.

5. lépés

Tartsa az ajt6 burkolatat (B) az ajtd
felsé szélénél a két oldalan, és nyom-
ja befelé, hogy levalassza a zardsint.

6. lépés

Hulzza elére a diszlécet az eltavolitas-
hoz.

7. lépés

Egyenként fogja meg az ajté lveglap-
jait a fels6 széltknél fogva, és ovato-

san hluzza azokat egyenként. Az elja-
rast a felsé tiveglappal kezdje. Ugyel-
jen arra, hogy az uveglap teljesen ki-

csusszon a sinbdl.
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8. lépés Tisztitsa meg az (iveglapokat mosogatdszeres vizzel. Ovatosan térélje szarazra az
Uveglapokat. Az liveglapokat tilos mosogatdgépben tisztitani.

9. lépés Tisztitas utan tegye vissza az Uveglapokat és a sit6ajtot a helyére.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhaté.

Ugyeljen arra, hogy az liveglapokat (A és B)
megfeleld sorrendben tegye vissza. Ellenériz- A
ze az Uveglapok szélénél 1évd szimbdlumot /
nyomatot. Mindegyiken kulonb6z&képpen néz
ki, igy a szét- és 6sszeszerelés konnyebb.
Helyes felszereléskor az ajté diszléce kattand
hangot ad.

Ellendrizze, hogy a kdzépsd uveglapot meg-
felel6en helyezte-e az agyazatba.

12.6 Hogyan cserélje: Lampa

& FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forrd lehet.

A zsirmaradék raégésének elkertlésére mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

A siitévilagitas izzéjanak cseréje elott:

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sitét a haldzati alj- Tegyen egy kend6t a siitétér
meg, mig a sutd lehdl. zatbol. aljara.
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Hatso lampa

1.1épés | Az Uvegbura eltavolitasahoz forditsa azt az éramutato jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés | Tisztitsa meg az lvegburat.

3.lépés | Cserélje ki az izzét egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzéra.

4. lépés | Szerelje fel az Gvegburat.

13. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendd, ha...

A tablazatban nem szereplé barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A késziilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellenérizze, ha...

A készuléket nem lehet bekapcsolni, vagy nem
mukodik.

A készulék megfeleléen csatlakozik az elektro-
mos hal6zathoz.

A készulék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készulék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készulék nem melegszik fel.

A funkciozar ki van kapcsolva.

Alkotéelemek

Probléma

Ellenérizze, ha...

A stévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcids levegd (nedves) bekapcsolva.

A lampa nem mikodik.

Kiégett az izzo.

Nem mkddik a Hishéméré szenzor funkcid.

A Hushéméré szenzor dugasza teljesen be van
nyomva az aljzatba.

Megsériilt az ajté tomitése.

Ne hasznalja a készliléket. Vegye fel a kapcso-
latot egy hivatalos szervizzel.
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Hibakédok

A kijelzén a kdvetkez6 lathato:

Ellenérizze, ha...

00:00

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos
idét.

Ha a kijelzdn olyan hibakéd lathato, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és
vissza a lakasban lévé kismegszakitot a készlilék Ujrainditdsahoz. Ha a hibakdd ismét megjelenik,

forduljon a markaszervizhez.

Tisztitas

Probléma

Ellenérizze, ha...

A viz kifolyik a sutétér bemélyedésebdl.

Tul sok viz van a sutétér mélyedésében.

13.2 A szerviz szamara sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedul a problémara, forduljon a markakeresked6h6z vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
ellilsé keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készllék sutéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismertetd és termékismerteté lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyartd neve Electrolux
EOD6C77V 949499564
Modellazonosits EOD6C77X 949499562
EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
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Energiahatékonysagi szam 81.2

Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, alsé + felsé 0.93kWh(/ciklus
sités mellett

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses 0.69kWh/ciklus
tizemmod mellett

Sutéterek szama 1

Héforras Elektromossag

Hanger6 72|

A sit6 fajtaja Beépithetd siité
EOD6C77V 33.1kg
EOD6C77X 33.4kg

Témeg
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos fé6z6készllékek — 1. rész: Tlizhelyek, siiték, gézsiitok és
grillezék - A teljesitmény mérésére szolgalé médszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A készulék tobb funkcidval is segit energiat megtakaritani a mindennapos f6zés
soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a készulék mikodése kdzben az ajtd legyen becsukva. Sutés
koézben ne nyissa ki tul gyakran a készUlék ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és tgyeljen ra,
hogy megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Féem féz6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a késziilék eldmelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a stitések kozotti sziinet legyen a lehetd legrovidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat légkeveressel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.

Maradékhé

A siitévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a készliléket, a kijelzd
megjeleniti a maradékhét. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.
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A 30 percnél hosszabb ideig tart6 siités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel cstkkentse a
készllék hdmérsékletét a minimum értékre. A készllékben levé maradékhd tovabb folytatja a
sutést.

A maradékh&t mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hdmérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Suités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
Konvekcioés levego (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.

E funkcid hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés cstkkenti a varhatd
energiamegtakaritas mértékét.

15. A MENU FELEPITESE

15.1 Menii
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
\ s \
S IS T I T I
Valassza ki a ki- )
—T egészitd funkciot OK - nyomja Allitsa be az érté-
— - vélassza a Mendi struktd- Valassza ki a meg a bedllitas ket, majd nyomja
ezltéa ggﬁgi_re rabol, ?(S ny;)(mjzi beallitast. megerdsitésé- meg a OK gom-
p . meg a koévetkez6 hez. bot.
gombot: OK,

Forgassa a siitéfunkciok szabalyozégombjat kikapcsolt helyzetbe, és Iépjen ki innen: Mend.

A Menii felépitése

El6re programozott siités % Tisztitas rm/ Beallitasok @
Beallitasok
01 Pontos id6 Médositas 02 Kijelz6 fenyeré 1-5
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Beallitasok
03 Nyomégomb Hang 1 - Hangjel- 04 Figyelmezteté hangeré | 1-4
zés
2 - Kattanas
3 - Hang ki-
kapcsolva
05 Hushéméré szenzor - 1 - Riasztas 06 Mikodésidézitd Be/Ki
miveletek és leallas
2 - Riasztas
07 Sité vilagitas Be/Ki 08 Gyors felftités Be/Ki
09 Demo Gizemmaod Aktivalo 10 Szoftver verzio Ellen6rzés
kod: 2468
11 Osszes beéllitas torlé- Igen / Nem
se

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

2% .
A L0 kévetkezd jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségiink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A :E tiltd
szimbdlummal ellatott késziiléket ne dobja a haztartasi hulladék kdzé. Juttassa el a készuléket
a helyi Ujrahasznosité telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felel6s hivatallal.
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvéléjuSies produktu, kas jau vairakus gadu
desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits, nemot véra
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat bat droSi, ka sasniegsiet izcilus rezultatus.

Laipni liddzam Electrolux pasaulé!

Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummekléSanas, servisa un
remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:

www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreiz€jas lietoSanas materialus un

originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

R gectrox Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,
’( lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

2 Available on the A\, GETIT ON
« App Store ’/’ Google Play

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/N Uzmanibu / drosibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saisfita informacija

HeO@

Izmainu tiesibas rezervétas.
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6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES. 281
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12.5 Iznems$ana un uzstadisana:

DUNVIS....ceiiiiieie e 301
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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmantoSanas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas

uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosSu lietoSanu
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DROSIBAS INFORMACIJA

un izprot potencialos riskus. Bérniem no [lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoanas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

. Slierice paredzéta tikai édiena gatavo$anai.

. Slierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vid€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam servisa
centram vai citam kvalificétam specialistam.

. UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas laika
sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices iekSienes
virsmai.
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Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ieprieckSminétas darbibas
pretéja seciba.

lerices tinsanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tinsanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 UzstadiSana

BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

leverojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici drosa un atbilstoSa vieta, kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties, ka bus iesp&jams brivi atvert tas durvis.

lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.

Skapi$a minimalais augstums (skapi$a zem darba 590 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
SkapiSa dzilums 550 (550) mm
lerices priek$puses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priek$puses platums 595 mm
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lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvésanas dzilums 548 mm
lerices dzilums ar atvértam durvim 1022 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm

apakséja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja sturi

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

A BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificetam elektrikim.

* lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

* Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

» Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it 1pasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

+ Piesledziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi pieklat.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilsto$as izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosinataji), zeméjuma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

+ Slierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemérotie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

275/664



DROSIBAS NORADIJUMI

Kabela vadu Skérsgriezumu dati ir noraditi tehnisko datu plaksnites kopjaudas sadala.Varat
skatit art tabulu:

Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums (mm?)
maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas kabelis) jabut par 2 cm garakam neka brtinajam
fazes un zilajam neitralajiem kabeliem.

2.3 LietoSana

A BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

» Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

* |zslédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izplasana.

» Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar tudeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus priekSmetus.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

* Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

» Emaljas vai neriséjo$a térauda krasas maina neietekme ierices darbibu.

* Mitram kukam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

» Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices
darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvértas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, iebuvetas mebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.
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2.4 Apripe un tiriSana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!
* Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.
» Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzeklus.

priekSmetus.

« Ja lietojat cepeSkrasns tiriSanai paredzétus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

» Netfiriet katalitisko emaljas parklajumu ar mazgasanas lidzekliem.

2.5 lekséjais apgaismojums

A BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

» Informacija par $aja produkta esoSo lampu (lampam) un atseviSki nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informéSanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.6 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.7 Utilizacija

& BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai nosmaks$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz&jiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot ierice.

3. UZSTADISANA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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3.1 lebiave
www.youtube.com/electrolux
°YGUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.2 lerices nostiprinasana pie virtuves méebelém

4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

L3
@
Zm
Eé HH&

Vadibas panelis

H Karsésanas funkciju parslégs
Displejs

B Vadibas regulators

H Sildelements

A Termozondes kontaktligzda
Lampa

B Ventilators

EX Tilpnes reljefs

i Plaukta atbalsts, iznemams
tEl Plauktu imeni
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4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kuku formam, cepesSiem.
+ Cepama Paplate
Ktkam un biskvitiem.
» Grila/cepama panna
Paredzéts(-a) apbrininasanai un cepSanai vai ka paliktnis tauku savakSanai.
* Termozonde
Ediena gatavibas pakapes noteik$anai.
* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus varat értak ievietot cepeSkrasni un iznemt no tas
paplates.

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéjamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru. Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Vadibas panela parskats

Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu ierici. Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru
pozicija izslegts, lai izslégtu ierici.

O v & ”? OK

Apgaismojums Termozonde Apstiprinat iestati-

Taimers Atra uzsilsana )
(lampa) jumu

5.3 Displejs

Displejs ar galvenajam funkcijam.

"—| EE‘O “:":" © >> pEMO

oo,
h:min:s

QQQ::::’;‘ s /B

sToP

Displeja indikatori

Galvenie indikatori

& ¥ wl © >»>

Blokésana GatavoSanas pa- Tirsana lestatijumi Atra uzsil$ana
ligs
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Taimera indikatori

Q

Laika atgadinajums

@

Atliktais starts

STOP

Beigu laiks

0)

Laika skaitiSana

Progresa josla — temperatirai vai lai-
kam. Kad ierice sasniedz iestatito tempe-
ratlru, josla visa deg sarkana krasa.

Gatavosanas ar tvaiku indikators I<h)

Termozonde indikators

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet ierici un iestatiet laiku:

0

00:00

| e | =
g & &

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

lepriek$ uzkarségjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.
2. solis lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: E]

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.
3. solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .

Laujiet cepeSkrasnij darboties 15 min.
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ventilaciju.

@ lepriek$€jas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa

7. 1IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!

A

Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis

Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu un atlasiet karséSanas funkciju.

2. solis

Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestatitu temperataru.

Gatavosana ar tvaiku

Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi.

1. solis.

2. solis

3. solis

4. solis

Q)

Q

krana tdeni.

Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar

Atlasiet tvaika
karsé$anas
funkciju.

lestatiet tem-
peratiru.

lepriek$eji uzkarsé-
jiet tukSu cepes-
krasni 10 minutes,
lai taja rastos mi-
trums.
levietojiet édienu
cepeskrasni.

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet cepesSkrasns tilp-
nes reljefu gatavosSanas laika vai kameér cepeskrasns ir karsta.

Kad gatavosanas ar tvaiku beidzas:

1. solis

2. solis

3. solis.

pagrieziet karséSanas funkci-
ju regulatoru pozicija izslégts,
lai izslégtu cepeskrasni.

Uzmanigi atveriet durvis. No ce-
peskrasns izplUsto$ais mitrums

var izraisit apdegumus.

Parliecinieties, ka cepes-
krasns ir atdzisusi. Izlejiet at-
likuSo Gdeni no cepesSkrasns

tilpnes reljefa.
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7.2 Karsésanas funkcijas

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

@

Karsésana ar ven-

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltéSanai idz pat tris plauktu limenl. les-
tatiet par 20-40 °C zemaku temperattru neka Augs./ApakskarséSana.

tilatoru
—_— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
Augs./Apakskarse-
Sana
(n) Mitruma pievienoSanai gatavoSanas laika. Pareizas krasas un kraukski-
/] gas virskartas ieguSanai cepSanas laika. Suliguma pieskirSanai édienam
SteamBake atkartotas uzsildiSanas laika. Auglu vai darzenu konservésanai.

Picas funkcija

Picas cepSanai. Kartigai apbraninasanai, lai padaritu kraukSkigu apaksu.

Kiku ar kraukskigu pamatni cep$anai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana
Vv Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
i ditas pankicinas) panaksanai.
Saldéta partika

<]

Ventilatora kars. ar

ST funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavo$anas laika. Izmantojot
So funkciju, temperatlra cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestafitas
temperatiras. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas jaudu var sa-
mazinat. Plasaka informacija pieejama nodala “lkdienas lietoSana” snieg-

Infratermiska grilé-
Sana

mitrumu T ) .
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.
vvv Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils
vov Lielakus cepesa gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena
°(f plaukta imeni. Sacepumu pagatavoSana un apbruninasana.
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Karsésanas funk- LietoSana
cija

— Lai atvertu izvélni: GatavoSanas paligs, Tirisana, lestatijumi.

lzvélne

7.3 Piezimes par:Ventilatora kars. ar mitrumu

S1 funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
(saskana ar EU 65/2014 un EU 66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN 60350-1.
Cepeskrasns durvim jabit aizvertam cepS$anas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot $o funkciju, lampa automatiski izslédzas péc 30 sekundém.

GatavosSanas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi” Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupi$anas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupisana”.

7.4 Ka iestatit: Gatavosanas paligs

Katram €dienam Saja apakSizvélné ir ieteikta karséSanas funkcija un temperatira. Izmantojiet
funkciju, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma iestatijumus. Gatavosanas laika
varat ari regulét laiku un temperataru.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai édiens ir gatavs.

Dazus édienus var gatavot ari ar: Ediena sagatavotibas pakape:
* Termozonde « Pusjéls
» Videjs

« Labiizcepts

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
N |
« Q~ « Q~ « Q~ ﬁ
= o P1-P.. oK
Atveriet izvélni. AtlasietGatavoSanas Atlasiet édiena veidu. levietojiet édienu ce-
paligs. Nospiediet Nospiediet oK peskrasni. Apstipri-
OK ' niet iestatijumu.
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7.5 Gatavosanas paligs

Apziméjumi

s

ra.

Termozonde pieejams. levietojiet Termozonde édiena biezakaja dala.
lerice automatiski izslédzas, kad ir sasniegta iestatita Termozonde temperatu-

L)

Udens daudzums tvaika funkcijas darbinasanai.

E Pirms édiena gatavosanas uzsildiet ierici.

E] Plaukta limenis.

Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimé édienu, kuru varat parbaudit tabula.

Ediena veids Svars Plaukta l'menis / papildpiederumi
1] Liellopu galas
cepetis, pusjéls
Liellopu galas B e _ _
B | cepetis, vidsjiiz- | | 10k5 4 | 22 cepamapaplate
cepts 5cm b'e_z' ga- | Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. levie-
bali tojiet ierice.
Liellopu galas
cepetis, pilniba
izcepts
Steiks, vidsji iz- 180-220gka- | #D[w][-] 3; cepamais trauks uz restota plauk-
n cepts tram gabalam; ta
3 c[r:(_bllezas Paris minutes apcepiet galu karsta panna. levie-
skeles tojiet iericé.
Cepta/ sautéta 1.5-2kg /‘? E 2; cepamais trauks uz restota plaukta

gala (augstaka la-
buma ribinas, ci-
ska, pavédere)

Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. Pie-
vienojiet Skidrumu. levietojiet ierice.
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi
Liellopu galas

@ | cepetis, pusijéls
(lena gatavosana)

Liellopu galas VLd=P? cepama paplate

cepetis, vidéji iz- 1-1.5kg; 4= | Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas vai
cepts (Iéna gata- 5 cm bieziga- | vienkarsi pievienojiet sali un svaigi maltus pipa-
vo$ana) bali rus. Paris mindtes apcepiet galu karsta panna.

levietojiet ierice.
Liellopu galas

B cepetis, pilntba
izcepts (lena ga-
tavosana)

ﬂ Fileja, pusjéla (le-
na gatavosana)

Fileja, Vidéji iz- /? El 2; cepama papléte
M | cepta (&na gata- 0,5-1,5 kg; 5~ Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas vai
vogana) 6cm ble_Zl ga- vienkarsi pievienojiet sali un svaigi maltus pipa-
bali rus. Paris mindtes apcepiet galu karsta panna.
o levietojiet iericé.
Fileja, pilniba iz-

tHl | cepta (Iéna gata-
vosana)

'I:e!a Sa!a_s cepe- 08- 1_.5_kg; /‘? El 2; cepamais trauks uz restota plaukta

m tis (pieméram, 4cm b'e,z' ga- Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. Pievie-
plecs) bali nojiet Skidrumu. Cepiet apklatu.

Clukas kakla vai 1.5-2kg /P 2. cepamais trauks uz restota plaukta
pleca cepetis Gatavo$anas laika vidl apgrieziet galu otradi.
sremors (ona | 019 | SPE)zicopamapapiate

m tavos Izrgantoyet_savgs_lemen_ltal_(as garswe:la_s. Qat_a_—
gatavosana) voSanas laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta ie-

gutu vienlidzigu brinumu.
Mugura, svaiga 1- 1'5, kg.; 5- /‘? IEI 2; cepamais trauks uz restota plaukta

m 6cm E:iz' ga- Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi
Cukgalas ribinas | 2 -3 kg; izman- E 3. cepama panna
tgpet Jella_s, 2- Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas
m > Cm planas apaksu. GatavoSanas laika vidu apgrieziet galu
cukgalas ribi- otradi
nas '
Jéra kaja ar kau- 1.5- 2. kg_; - /'? El 2; cepamais trauks uz cepamas papla-
lu 9 cm biezi ga- tes
bali S ) N
Pievienojiet Skidrumu. Gatavo$anas laika vidu
apgrieziet galu otradi.
Vesela vista 1-15 kg; svai- | [] 2; L 200 ml; sautéjamu terine uz cepamas
gl paplates
iE Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. Gata-
vosanas laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta ie-
gutu vienlidzigu brinumu.
[19] Vista, puse 0.5-0.8kg VL= 3; cepama paplate
zmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
| tojiet iecienitaka Sviel
Vistas kritipa 180 -200 gka- | # (][] 2. sautsjuma trauks uz restota

tram gabalam

plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Paris
minutes apcepiet galu karsta panna.

Vistas stilbini,
svaigi

/‘? B 3; cepama paplate
Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas, iestatiet
zemaku temperaturu un gatavojiet tas ilgak.

Pile, vesela

2-3kg

/‘? E 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levie-
tojiet galu cepamaja trauka. GatavoSanas laika
vidi apgrieziet pili otradi.

Zoss, vesela

4-5kg

/‘? IEI 2; cepama panna

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levie-
tojiet galu cepamaja paplaté. Gatavosanas laika
vidu apgrieziet zosi otradi.

Galas rulete

1 kg

/'? El 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas.
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Ediena veids

Svars

Plaukta limenis / papildpiederumi

Vesela zivs, gri-

0.5 - 1 kg katrai

/? E 2; cepama paplate

25| leta zivij Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas iecieni-
takas garsvielas un garSaugus.
E Zivs fileja B IEI E 3; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.
27} Siera kika . = 2; & 28 cm kikas veidne uz restota
plaukta
28] Abolu kiika - EE 2; L) 100-150 ml; cepama paplate
7 | Abolu tarte - (= 2. piragu veidne uz restota plaukta
50) Abolu pirags - BE 2; b 100-150 mi; & 22 em piragu
veidne uz restota plaukta
Braunijs 2 kg miklas |E| 3 cepama panna
g | Sokolades mafini - (] 2; s 100-150 mi; mafinu veidne uz res-
tota plaukta
Kekss B E 2; kéksa veidne uz restota plaukta
:(réslr.ﬁ cepti kar- 1 kg |E| 2: cepama paplate
Eﬂ upell Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz ce-
pamas paplates.
Dalvipas kg B 3; cepama paplate parklata ar cepamo papi-
i B .
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. Sagrie-
ziet kartupelus gabalinos.
3_"“(9“ j_auktie 1-1.5kg E 3; cepama paplate parklata ar cepamo papi-
36) arzeni u
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrie-
ziet darzenus gabalinos.
Kroketes, saldé- 0.5 kg B 3. cepama paplate

tas
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Ediena veids Svars Plaukta limenis / papildpiederumi

@ Kartupeli, saldéti 0.75 kg E 3. cepama paplate

Ga!as_l darzepu 1-1.5kg E 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
39) lazanja ar sausa-

jam makaronu

plaksném

Kartupelu .S?Ee' 1-1.5kg E 1; sautéjuma trauks uz restota plaukta
40| 5::)':'3 (svaigi kar- GatavoSanas laika vidu apgrieziet édiena otradi.
m S\_/aiga pica, pla- _ E IEI 2; &] 100 ml; cepama paplate izklata ar

na cepamo papiru
4 Syaiga pica, bie- _ E E 2; cepama paplate izklata ar cepamo pa-
m Za _

piru

43) Kiss - = 2; cepama veidne uz restota plaukta

Bagete / Cabata / 0.8kg (1] 2; ) 150 mi; cepama paplate parkiata
Eﬂ baltmaize ar cepamo papiru

Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.

Visu "‘;id“ grau- kg ][ 2; la) 150 mi; cepama paplate parkiata

(,jl_’ / rudzu ’ tum- ar cepamo papiru / restotais plaukts
M4 | $a maize visu

veidu graudu

maizes veidné

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija

Izmantosana

Q

Laika atgadinajums

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals.

STOP
Gatavosanas laiks

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals un partrauc dar-
boties karséSanas funkcija.
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Pulkstena funkcija

Izmantosana

@

Atliktais starts

Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

©)

Laika skaitiSana

Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST funkcija neietekmé cepeskrasns

darbibu.

Lai ieslégtu un izslégtu Laika skaitiSana, atlasiet: Izvélne, lestatijumi

kombinacija.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

lestatiSana. Diennakts laiks

jums

1. solis. 2. solis 3. solis.
( \ 1,
O ‘ (t Qw —‘q—
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni lestatiet pulksteni i OK
un atlasiet opciju lestatit diennakts laiku. P : Nospiediet 1.
lestatiSana. Laika atgadinajums
1. solis 2. solis. 3. solis.
AT Displeja re- N N
dzams ( \
0:00
lestatiet Laika atgadina-
Nospiediet: @ g Nospiediet OK.

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
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lestatiSana. Gatavosanas laiks
1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
1, . . N
( N - Displeja re- ( \ -N-
<) dzams <
0:00
. STOP
atlas?at Il((al_'_sesa- Nospiediet atkar- lestatiet gatavo- OK
nas funkciju un - . iedi
temperat{]ru. toti O, Sanas laiku. Nosplediet =
@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.
lestatiSana. Atliktais starts
1. so- 2. solis. 3. solis. 4. solis 5. solis. 6. solis
lis. Displeja
ir redza-
P ma jau- : :
f' \ “F na ies- (' \ e Displeja f' \ e
tafita redzams
dien- ——tem
nakts & PAR-
Atlasiet o laika TRAUKT
karsg- | Nospiediet verjiaa. lestatiet Nospie- lestatiet | Nospie-
Sanas atkartoti & sakuma - OK beigu lai- - OK
funkci- O. SAKT laiku. diet 1. ku. diet 1.
ju.
@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestafitaja sakuma laika.

9. PIEDERUMU LIETOSANA
A\

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

9.1 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe aug$pusé palielina drosibu. Sis iedobes arf palidz novérst sasvérdanos. Augsta
mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.
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Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas butu ver-
stas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.

9.2 Termozonde
Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiras:

C ?

Cepeskrasns temperatira. Ediena iek3&jo temperatiru.

Labakam gatavosanas rezultatam:

Ediena sastavdalam jabit is- Neizmantojiet to Skidru GatavoSanas laika tam ir japaliek
tabas temperatura. edienu pagatavoSanai. ediena.

9.3 LietoSana Termozonde

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperaturu.

3. solis levieto$ana. Termozonde.
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Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
levietojiet galu Termozonde galas, zivs cen- levietojiet galu Termozonde galu pasa sautéjuma
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Nodro- centra. Termozonde jabut stabili novietotam vie-
Siniet, ka vismaz 3/4 Termozonde atrodas na vieta cepsanas laika. Lai to panaktu, ievietojiet
édiena iekspusé. to cieta ediena sastavdala. Lai nostiprinatu siliko-

na rokturi, atbalstiet uz cepama trauka malas.
Termozonde. Gals Termozonde nedrikst pieskar-
ties cepama trauka apaks$ai.

2 —
JZINSSSSSSS

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama pasreizéja temperatira: Termozonde.

5. solis. /’? - nospiediet, lai iestatitu sensora iek$€jo temperatiru.

6. solis Nospiediet OK, lai apstiprinatu izveéli.
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. Jus varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.

7. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet édienu no cepeskrasns.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks, jo Termozonde sakarst. Rikojieties
uzmanigi, atvienojot to un iznemot to no édiena.
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10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Blokésana

Si iespéja novérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties, vadibas
panelis ir blokéts.

leslédziet to laika, kad ierice ir izslégta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.

N2 Nospiediet un turiet nospiestu Nospiediet un turiet nospiestu
@OK, lai ieslégtu funkciju. @OK, lai izslegtu funkciju.
Atskan signals.

OOoK

Mirgo @ 3x E] kad ir ieslegta blokéSana.

10.2 Automatiska izslegsSanas

DroSibas noluka ierice izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un nemainat
nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Atliktais starts.

10.3 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators automatiski uztur ierices virsmas vésas. Izslédzot
ierici, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.
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11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatura un cepSanas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu kvalitates un daudzuma.
Jusu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jusu iepriek$€ja ierice. Talak redzamajos pa-
domos attéloti ieteicamie temperatiras, gatavo$anas laika un plauktu poZziciju iestatijumi noteik-

tiem &dienu veidiem.
Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, mekléjiet tai lidzigu.

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus, kas uzskaititi tabula.

¥ = (B =
\ uru
(°C) (min.)

Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

16 gabali panna

Maizites, 9 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
panna

Pica, saldéta, restots plaukts 220 2 10-15

0,35 kg

Rulete cepama paplate vai dzila 170 2 25-35
panna

Sok. kékss ar cepama paplate vai dzila 175 3 25-30

riekstiem panna

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 25-30
restota plaukta

Biskvitkikas pira- | forma ar lidzenu pamatni 180 2 15-25

ga pamatne uz restota plaukta

Biskvitkika ar pil- | sacepuma forma uz res- 170 2 40-50

dijumu

tota plaukta
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ni, 0,7 kg

panna

¥ = B X O
\ uru
(°C) (min.)

Varita zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila 180 3 20-25
panna

Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 25-35

kg panna

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 25-30
plaukta

Varita gala, 0,25 cepama paplate vai dzila 200 3 35-45

kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila 200 3 25-30
panna

Cepumi, 16 gaba- | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

li panna

Makaruni, 24 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 25-35

bali panna

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila | 170 2 30-40
panna

Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 25-30

gabali panna

SmilSu miklas ce- | cepama paplate vaidzila | 150 2 25-35

pumi, 20 gabali panna

Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vaidzila | 170 2 20-30
panna

Darzeni, vartti, cepama paplate vai dzila 180 3 35-45

0,4 kg panna

Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 25-30
plaukta

Vidusjuras darze- | cepama paplate vai dzila 180 4 25-30
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11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

7

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramika
Tumsa, neatstarojoSa Tumsa, neatstarojosa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

11.4 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

\/3/

uru

O

(°C) (min)
Kdcinas, | Augs./ Cepama 3 170 20-35 -
20 pa- Apakskar- Paplate
platé sésana
Kucinas, | KarséSana | Cepama 3 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
Kicinas, | KarséSana | Cepama 2un4 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
plate toru
Abolu Augs./ Restots 2 180 70-90 -
pirags, 2 | Apakskar- plaukts
veidnes sésSana
@20 cm
Abolu Karsésana | Restots 2 160 70-90 -
pirags, 2 | ar ventila- plaukts
veidnes toru
@20 cm
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X B = k@0 |0
L | B o
(°C) (min)

Biskvit- Augs./ Restots 2 170 40-50 leprieks uzsildiet
kika Apakskar- plaukts cepeskrasni
bez tau- | séSana 10 min.
kvielam,
kukas
veidne
@26 cm
Biskvit- KarséSana | Restots 2 160 40-50 leprieks uzsildiet
kika ar ventila- plaukts cepeskrasni
bez tau- | toru 10 min.
kvielam,
kukas
veidne
26 cm
Biskvit- Karsésana Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ uzsildiet
kuka ar ventila- plaukts cepeskrasni
bez tau- | toru 10 min.
kvielam,
kukas
veidne
@26 cm
Smilsu Karsé$ana | Cepama 3 140 - 20-40 -
mikla ar ventila- Paplate 150

toru
SmilSu Karsésana | Cepama 2un4 140 - 25-45 -
mikla ar ventila- Paplate 150

toru
Smilsu Augs./ Cepama 3 140 - 25-45 -
mikla Apakskar- Paplate 150

sésana
Karst- Grils Restots 4 maks. 1-5 leprieks uzsildiet
maize, plaukts cepeskrasni
4-6 ga- 10 min.
bali
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¥ = K O @
~ B =
(°C) (min)

Liellopa Grils Restots 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, plaukts, plauktu cepes$-
6 gab., tauku uz- krasns ceturtaja [i-
0,6 kg tver§anas meni, bet dzilo ce-

panna peSpannu — tre-

Saja imeni. Kad
pagajusi puse no
gatavoSanai atve-
leta laika, apgrie-
ziet to uz otru
pusi.

leprieks uzsildiet
cepeskrasni

10 min.

12. KOPSANA UN TIRISANA

A

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

Tiriet ierices priekSdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar

< saudzigu mazgasanas [idzekli. Notiriet un parbaudiet durvju blivi ap cepes-

krasns ietvaru.

Metala virsmu firiSanai izmantojiet firisanas skidumu.

TiriSanas
lidzekli Traipu tiriSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli. Neklajiet to uz kataliti-
skajam virsmam.
A Tiriet cepesSkrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
= Y[ palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréku.

L

LietosSana ik-
diena

lerices iek$pusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai sa-
mazinatu kondensaciju, pirms gatavosSanas ieprieks uzkarsé€jiet ierici 10 mina-
tes. Neuzglabajiet édienu iericé ilgak par 20 minatém. Péc katras lietoSanas rei-
zes nosusiniet ierices iekSieni tikai ar mikroskiedras dranu.
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©y
c24

Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozit. Izman-
tojiet tikai mikroSkiedras dranu, kura iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasa-
nas lidzekli. Nemazgajiet piederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede-
rumi

asiem priekSmetiem.

Netfiriet piedegumdrosos piederumus ar abraziviem tiriSanas lidzekliem vai

12.2 Ka tirt? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar tvaiku.

1. solis.

2. solis

3. solis.

6 %.

lelejiet cepeskrasns tilpnes
reljefa 250 ml etika. Lietojiet
bezpiedevu etiki, kura koncen-
tracijas limenis neparsniedz

kakmens nogulsnes 30 minu-
tes istabas temperatara.

Tiriet cepeskrasns tilpni ar sil-
tu Gdeni un mikstu dranu.

Funkcijai: SteamBake tiriet cepeskrasni ik péc 5-10 gatavosanas cikliem.

12.3 IznemsSana. Plauktu balsti / katalitiskie paneli

Iznemiet plauktu balstus / katalitiskos panelus, lai iztiritu cepeskrasni.

1. solis

Izslédziet cepesSkrasni un uzgai-
diet, l1dz ta atdziest.

2. solis

Pavelciet plauktu atbalstu
priek$€jo dalu nost no sanu sie-
nas. Turiet plaukta balsta aiz-
muguri un katalitisko paneli vie-
ta. Katalitiskie paneli nav piesti-
prinati cepeskrasns sienam. Iz-
nemot plauktu balstus, tie var
izkrist.

3. solis

Pavelciet plauktu balstu aizmu-
guréjo dalu nost no sanu sienas
un iznemiet to.

4. solis

Uzstadiet plauktu atbalstus, vei-
cot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.

Teleskopiskas vadotnes atliku-
Sajam tapam jabut vérstiem uz
prieks$u.

1
-
9

At

i

i
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12.4 LietoSana Katalitiska tiriSana

Cepeskrasns iekSpusé atrodas katalitiskie paneli. Katalitiskie paneli katalizes laika uzstc

taukus.

Traipi vai krasas maina uz katalitiska parklajuma neietekmé tiriSanas kvalitati.

Tiriet cepeskrasni ar katalitisko tiriSanu

Pirms katalitiskas tiri§anas iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.

1. solis.

2. solis

3. solis

Atlasiet Izvélne == / Tirnsana
rrrr/ un tris reizes nospiediet

OK.

Beidzoties tiriSanas ciklam, at-
skan signals. Cepeskrasns iz-
slédzas.

Kad cepeS$krasns ir atdzi-
susi, izfiriet tas apaksu ar
mikstu, mitru dranu.

llgums: 1 stunda.Kataltiskajai emaljai piemit pasattiriSanas, netiriet to ar dranu.

12.5 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Durvju un iek§€jos stikla panelus var iznemt, lai notiritu.
Izlasiet visus “Durvju nonemSanas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu

iznems$anas.

UZMANIBU!

Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

abas enges.

1. solis Atveriet durvis lidz galam un turiet

2. solis Paceliet un velciet aizslégus uz aiz-
muguri, lidz tie nokliksk.
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3. solis

Aizveriet cepeSkrasns durvis pusat-
vérta stavokli lldz pirmajai atvérSanas
poZzicijai. Tad paceliet un pavelciet, lai
izceltu ara durvis.

4. solis

Novietojiet durvis uz cietas virsmas,
kas parklata ar mikstu dranu, ta, lai to
arpuse saskartos ar dranu.

5. solis

Turiet durvju aug$dala esoSo apmali
(B) no abam pusém un bidiet to ieks-
up versta virziena, lai atbrivotu
spraudna blivi.

6. solis

Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai
to izceltu.

7. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to aug-
§éjam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar aug$€jo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslide-
tu ara no balsta pilniba.

8. solis

Notiriet stikla panelus ar Gdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemaz-
gdjiet stikla panelus trauku mazgajamaja masina.

9. solis

Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klikski.
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Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievie-
toti pareiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedu-
mu stikla panela mala; katrs no stikla pane-
liem atSkiras, lai to uzstadiSana un iznemsana
butu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprina-
jumi nokliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli
pareizi ta vieta.

12.6 Ka nomainit: Lampa

& BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgai-
diet, ldz cepeskrasns ir atdzi-
Susi.

Atslédziet cepeskrasni no
elektrotikla. nu.

leklajiet uz tilpnes gridas dra-

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns
spuldzi.

4. solis levietojiet stikla parsegu.

303/664



PROBLEMRISINASANA

13. PROBLEMRISINASANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

lerice neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma Parbaudiet, vai:

Jus nevarat aktivizét vai darbinat ierici. lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst. Peaktivizéta automatiskas izslegSanas funkci-
ja.

lerice neuzsilst. Izdedzis drosinatajs.

lerice neuzsilst. Blokésana ir atsléegta.

Detalas

Probléma Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts. leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.

Nedarbojas funkcija Termozonde. Termozonde spraudnis ir pilniba ievietots ligz-
da.

Bojata durvju blive. Neizmantojiet ierici. Sazinieties ar pilnvaroto

servisa centru.

Kladu kodi
Displeja redzams... Parbaudiet, vai:
00:00 Noticis stravas padeves parravums. lestatiet

diennakts laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts klidas kods, izsl€édziet majokla elektrosistémas drosi-
nataju un atkartoti ieslédziet ierici. Ja kludas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar autori-
zéto servisa centru.
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Tirisana

Probléma Parbaudiet, vai:

No cepeskrasns tilpnes reljefa tek Gdens. Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak daudz
tdens.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu

tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD) | e

Izstradajuma Nr. (PNC) | e

Sérijas numurs (S.N.) | s

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstoSi
ES Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums Electrolux
EOD6C77V 949499564
Modela identifikacija EOD6C77X 949499562
- I EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicionala- | 0.93kWh/cikla
jarezima

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu 0.69kWh/cikla
ventilatora rezima
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Kameru skaits 1

Siltuma avots Elektriba

Skalums 72l

Cepeskrasns veids lebuvejama cepeskrasns
EOD6C77V 33.1kg
EOD6C77X 33.4kg

Svars
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis,
tvaika cepeskrasnis un grili— veiktsp€jas mériSanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupisana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas durvis ir pareizi aizvértas. Gatavo$anas laika neviriniet
ierices durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive butu fira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, nekarsé€jiet ierici pirms gatavoSanas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas nollika izmantojiet gatavosanas funkcijas.
Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties. Izsleédzot ierici, displeja tiek attélots atlikuSais siltums.
Jus varat izmantot atlikuSo siltumu, lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 mindtes, samaziniet ierices temperatiru lidz minimumam
3-10 minltes pirms gatavoS$anas laika beigam. lericé atlikuSais siltums turpinas gatavot taja
ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturéSana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns apgaismojumu

GatavosSanas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

St funkcija paredzéta energijas taupiSanai gatavosanas laika.
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Izmantojot So funkciju, apgaismojums automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tacu $1 darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis
N
—_ Izvélieties iespe- Pielagoiiet Vérii-
— —atlasiet, | junolzvélne kla- | Atlasiet iestati- Nospiediet OK, b gopiet diet
lai ievaditu Iz- | sta un nospiediet jumu. lai apstiprinatu u un nospiedie
vélne. OK iestatijumu. OK.
Pagrieziet karséSanas funkciju parslégu pozicija Izslégts, lai izietu no Izvélne.
Izvélne struktira
GatavoSanas paligs % Tinsana rrrr/ lestatijumi {C}}
lestatijumi
01 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pik- 04 Skanas signala ska- 1-4
stiens lums
2 — klikskis
3 — skana
izslegta
05 Termozonde darbiba 1 — skanas 06 Laika skaitiSana leslegt/
signals un 1zslégt
stop
2 — skanas
signals
07 Apgaismojums (lampa) leslégt/ 08 Atra uzsildana leslegt/
Izslegt I1zslégt
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mus

lestatijumi
09 Demonstracijas rezims Aktivizacijas 10 Programmatiras versi- | Parbaude
kods: 2468 ja
11 Nodzeést visus iestatiju- Ja/Ne

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar $o simbolu

X

-,

vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisa. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumete, kiekvieng kartg busite tikri del nepriekaistingo

rezultato.
Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaulj.
Apsilankykite misy interneto svetainéje.

ir remonta;
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

<] @)
Ho©@

Electrolux Kitchen programeéléje.
#2  Available on the A\, GETITON
@& AppStore B

Google Play

Cia rasite naudojimo patarimuy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavima

Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:

Daugiau recepty, patarimy, nurodymy del trik&iy ir kitos informacijos rasite My

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE

PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:

prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

AN [spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA...........cccrrneenne 310
1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy
(2= (U o - TSRS 310
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 311
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS..........cccevvueenne 312
2.1 [rengimas.......c.cceeeveveeeeeiveeeeeannenn 312
2.2 Elektros prijungimas ................... 313

2.3 Naudojimas.......ccceeeeevveeeeiiieeenns 314
2.4 Prieziura ir valymas....
2.5 Vidinis apsvietimas...................... 315

2.6 Paslauga.........ccccoeooeeiiiiiiiiniens 315

2.7 1SMetimas......cccecveveeeiiie e
3. |RENGIMAS....
3.1 [rengimas balduose.....................

3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo.317
4. GAMINIO APRASYMAS..........ccccevereunne. 318

4.1 Bendroji apzvalga.........cccceuveunne

4.2 Priedai
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5. VALDYMO SKYDELIS.........ccccenmrierrennns 319 11. PATARIMAL.......oiieeeeee e 334
5.1 |stumiamos rankenélés................ 319 11.1 Gaminimo rekomendacijos........ 334
5.2 Valdymo skydelio apzvalga......... 319 11.2 Drégnas konvek. kepimas......... 334
5.3 ROAINYS...ccviiiiiiiiieiieeieesiee e 319 11.3 Dregnas konvek. kepimas —
& rekomenduojami priedai.................... 336
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA..... 320 11.4 Maisto gaminimo lentelés patikros
6.1 Pirminis valymas......................... 320 IStAIGOMS... e, 336
6.2 Pirminis pasildymas. .................. 320 12 VALYMAS IR PRIEZIORA......... 338
7. KASDIENI.S NAUDO'JIMAS ..................... 320 12.1 Pastabos dél valymo................ 339
7.1 Kaip nustatyti: 12.2 Kaip valyti |duba vandeniui........ 339
Kaltlnlr.no.funkcuos.'.' ........................... 321 12.3 Kaip isimti: Lentyny atramos /
7.2 Kaitinimo funkeijos....................... 322 katalizines plokStes ...............ccooo...... 339
7.3 Pastabos dél Dregnas 12.4 Kaip naudoti: Katalitinis
konvek. kepimas...........cccoeeviiencinnnns 323 ValYMaS ... 340
7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas....323 12.5 Kaip i$imti ir jdeti: Durelés......... 340
7.5 Kepimo vadovas............cccceeeenee 324 12.6 Kaip pakeisti: Lemputé.............. 342
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS..........coovvrvene. 329 13. TRIKCIY SALINIMAS........cceorererrrrernens 343
8.1 LaikrodZio funkcijos..................... 329 13.1 Kg daryti, jeigu......c.ccccceeveuennen. 343
8.2 Kaip nustatyti 13.2 Naudojimo informacija............... 344
Lalkrodzio fUnkCiOS.....coovvrvvsvrso 329 14 ENERGIJOS EFEKTYVUMAS............ 345
9. PRIEDY NAUDOJIMAS.........ccoeeeeereenns 330 L -
_ B 14.1 Gaminio informacinis lapas
9.1 Priedy naudojimas..................... 331 paruostas vadovaujantis ES ekologinio
9.2 Ma_lsto termometras..................... 331 projektavimo ir energetinio Zenklinimo
9.3 Kaip naudoti: reglamenty nuostatomis................... 345
Maisto termometras............cccccvveenne 332 14.2 Energijos taupymas................... 345
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.................. 333 15. MENIU STRUKTURA........ocorcureerrereenennes 346
10.1 UzZraktas........cooeeveieiiieniieceee 333 15.1 MENIU. oo .346
10.2 Automatinis iSsijungimas........... 333
10.3 Ventiliatorius............................ 334 16- APLINKOS APSAUGA. ...coovvrrrrriv 347

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
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s v -

kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinciy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Bdutina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

- DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

- Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. Sj prietaisg jrengfti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- PrieS vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

- Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.
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- DEMESIO: Pasirupinkite, kad prie$ keiciant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.

. DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu |kaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo elementy
ar prietaiso ertmés pavirsiy.

- Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

- Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

- Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia iS Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

- Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

- Dureliy stiklo nevalykite SiurkSciu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

A\ ISPEJIMAS!
Sj prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.

Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.

Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 590 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
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Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1022 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugareles apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés deSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

» |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laida, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés prieziuros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebuty arti prietaiso dureliy arba nisos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukg buty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kiStuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jZeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.
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» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisa nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kistuku.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti kabeliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti vardinéje prietaiso lenteléje nurodytg bendrajg galig. Taip pat ji
nurodyta techniniy duomeny lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjiivis (mm?)
iki 1380 3x0.75

iki 2300 3x1

iki 3680 3x1.5

|zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi biti 2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas neutralusis
laidai.

2.3 Naudojimas

A |SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio arba sprogimo pavojus.

+ Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos nebdity uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

+ Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

» Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

» Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

« Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad Salimais nebuty kibirkS¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrekinty daikty.

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:
— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;
— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj prietaisg.
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— Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

Dregniems pyragams kepti naudokite gily kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasiripinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregmeé, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

Prie$ atlikdami priezitros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kistuka i$
elektros tinklo lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrukti stiklo plokstés.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités | jgaliotajj
techninés prieZiuros centra.

Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisa, kad apsaugotuméte pavirSiy nuo nusidévéjimo.

Valykite prietaisg dregna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamuyjy produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykites ant pakuotés pateikty saugumo nurodymy.
Nevalykite katalizinio emalio plovikliais.

2.5 Vidinis apSvietimas

A\ ISPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.

$io gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-€s) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines saglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatira, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apS3viesti.

Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.
Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.6 Paslauga

Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés priezilros centra.
Naudokite tik originalias dalis.

2.7 ISmetimas

A\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizeisti arba uzdusti.

Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisa, susisiekite su atitinkama savivaldybés
jstaiga.
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+ IStraukite maitinimo laido kiStukg i§ maitinimo tinklo lizdo.
* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.
» Nuimkite dureliy sklastj, kad vaikai, ar naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso viduje.

3. IRENGIMAS

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Jrengimas balduose
A tube. /electrol
@D YouTube miorecomense"™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

'L b
g [

Valdymo skydelis

H Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Ekranas

B Valdymo rankenélé

B Sildymo elementas

[ Maisto termometro lizdas
Lemputé

B Ventiliatorius

EJ |duba vandeniui

] Lentynos atrama, iS§imama
tE Lentynos vietos

4.2 Priedai

Grotelés

Virtuvés reikmenims, pyragy formoms, prikaistuviams.
Kepimo skarda

Pyragams ir sausainiams kepti.

Grilio / kepinimo prikaistuvis

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkiti.

Maisto termometras

Skirtas maisto iSkepimo lygio tikrinimui.

Teleskopiniai bégeliai

Del teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir iStrauksite lentynéles.
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5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 |stumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisa, paspauskite rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelio apzvalga

Norédami jjungti prietaisg pasirinkite kaitinimo funkcijg. Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle |
iSjungimo padétj, kad iSjungtumeéte prietaisa.

O

E))

& M

OK

Orkaités apsvie- Maisto termo-

Patvirtinti nuosta-

Laikmatis Greitas jkaitinimas .
timas metras ta
5.3 Rodinys
_ Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
@E:l-'-El-'? |.:"_'| © >)> DEMO
o B o o o
h:min:s
QRTw ¥ o &

Valdymo skydelio indikatoriai

Baziniai indikatoriai

&

UzZraktas

%

Kepimo vadovas

&

Nustaty-
mai

wl

Valymas

>»>

Greitas jkaitinimas

Laikmacio indikatoriai

Q

Laikmatis

STOP

Pabaiga

@

Atidétas paleidimas

0)

Laikmatis

Progreso juosta — temperatirai arba lai-
kui. Prietaisui pasiekus nustatytg tempera-
turg, visa juosta tampa raudona.

Kepimo garuose indikatorius
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Maisto termometras indikatorius /‘?

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscig prietaisg ir nustatykite laika:

O
= . _ J
5 | & | &
= | &
< z 00:00
Nustatykite laikg. Paspauskite OK,

6.2 Pirminis pasildymas
Prie$ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2'?; Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E

velks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

3-i.aks Nustatykite didziausig funkcijos temperatira: .

‘:a'ss' Palikite orkaite veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dumai. Pasirtpinkite, kad patalpa
baty védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as Norédami pasirinkti kaitinimo funkcijg, pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
veiksmas

2-as Valdymo rankenéle nustatykite temperaturg.

veiksmas

Maisto gaminimas garuose

Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.

. . 3-ias veiks- .
1-as veiksmas 2-as veiksmas mas 4-as veiksmas.

( ( IS anksto pakaitin-
kite tusciag orkaite
10 min, kad padi-

dety drégme.
|dékite maistg j or-

kaite.

Pasirinkite kai-
tinimo garais
funkcija.

Nustatykite

Pripildykite orkaités vidaus jdubg van-
temperatura.

deniu i$ Ciaupo.

@ Maksimali jdubos talpa — 250 ml. Nepildykite orkaités vidaus jdubos, kai gaminate maistg arba
kai orkaité yra jkaitusi.

Pasibaigus maisto gaminimo garuose programai:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

Patikrinkite, ar orkaité atve-

pasukite kaitinimo funkcijy Atsargiai atidarykite dureles. 15- susi. Pa3alinkite likusi van-
rankenéle | iSjungimo padétj, siverzusi drégmé gali sukelti nu- . iite JIKUS) V
o ) . . denj i$ orkaités vidaus jdu-
kad iSjungtumeéte orkaite. degimus. bos
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7.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

)

Karsto oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dziovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperatiira, nei gaminant Apatinis + virSutinis kaitini-
mas.

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

Drégmei padidinti ruoSiant maistg. ISgauti tinkama spalva ir traskig plutele.
Skirta pasSildomiems patiekalams suteikti sultingumo. Vaisiams ar darzo-
véms konservuoti.

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traSkiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
bulvytéms ar rytietiSkiems suktinukams).

N4

Si funkcija ruo$iant maistg padeda taupyti energijg. Naudojantis $ia funk-
cija temperatura orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-

Terminis kepintu-
vas

[ Y Klinis karstis. Kaitini i i sinti. Daudiau inf - it
Drégnas konvek. inis karstis. Kaitinimo galig gaulma sumazinti. _ augiau informacijos rasite
kepimas skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Dregnas konvek. kepi-
mas.

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.

Grilis

vov Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti

Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Meniu

Norédami atidaryti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

7.3 Pastabos dél Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg ekologiniams
reikalavimams (kaip tai numato EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti vadovaujantis

IEC/EN 60350-1.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebaty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimasEnergijos
taupymo rekomendacijas rasite skyriuje ,Energijos efektyvumas®, ,Energijos taupymas“.

7.4 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatira. Funkcijg naudokite greitai patiekalams paruosti taikant numatytuosius

nustatymus. Be to, gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatura.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

ti naudodami:

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gamin-

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

¢ Maisto termometras

* Lengvai iSkeptas

* Vidutiniskai iSkeptas

» Gerai iSkeptas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas.

0

Q

%

N

P1-P...

N

5

OK

Atverkite meniu.

Pasirinkite Kepimo
vadovas. Paspauskite

oK.

Pasirinkite patiekalg.
Paspauskite OK.

| orkaite jdekite patie-
kalg. Patvirtinkite
nustatyma.
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7.5 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

riausioje patiekalo vietoje.

Funkcijg Maisto termometras galima naudoti. |kiSkite Maisto termometras sto-

Pasiekus nustatytg Maisto termometras temperatlrg prietaisas i$sijungia.

N

Vandens kiekis gary funkcijai.

=)

Prie§ pradédami gaminti maistg prietaisg jkaitinkite.

Lentynélés lygis.

=

Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj rasite lenteléje.

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Jautienos keps-
Kl | nys, lengvai is-
keptas
Jautienos keps- 1-15kg;4-5 | #?H 2; kepimo skarda
2 | nys, vidutiniskai | cm storio gaba- | Mesa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptu-
iSkeptas lai véje. |dekite | prietaisa.
Jautienos keps-
nys, gerai iskep-
tas
K_e:psr)yvs, viduti- .180 -2209 /'? E El 3; patiekalo kepimas ant vielinés
n niSkai iSkeptas vienam gaba- lentynélés
lu; 3.CT s_tc_)no Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptu-
griezinial véje. |dékite | prietaisa.
Jautieno's I_(eps- 1.5-2kg /‘? IEI 2; patiekalo kepimas ant vielinés lenty-
nys / troskinys nélés
E (gntrikotas, Slat]' Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptu-
nies kepsnys, sto- véje. Pridéti skyscio. |dékite  prietaisa.
ras paslépsnis)
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos keps-
nys, lengvai is-
keptas (kepimas
zemoje tempera-
taroje)

Jautienos keps-
nys, vidutiniSkai
iSkeptas (kepi-
mas Zzemoje tem-
peratiroje)

Jautienos keps-
nys, gerai iSkep-
tas (kepimas ze-
moje temperatiro-
je)

1-1.5kg; 4-5
cm storio gaba-
lai

/‘? El 2; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius ar-

ba paprasciausiai pasidykite ir pabarstykite Svie-
Ziai maltais pipirais. Mésa kelias minutes pakep-

kite jkaitintoje keptuvéje. |dékite | prietaisa.

Filé, lengvai is-
kepta (kepimas
Zemoje tempera-
turoje)

Filé, vidutiniskai
iSkepta (kepimas
Zemoje tempera-
turoje)

Filé, gerai iSkep-
ta (kepimas zemo-
je temperatiroje)

0,5-1,5 kg; 5-
6 cm storio ga-
balai

/‘? IEI 2; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius ar-
ba paprascCiausiai pasidykite ir pabarstykite Svie-
Ziai maltais pipirais. Mésa kelias minutes pakep-
kite jkaitintoje keptuvéje. |dékite | prietaisa.

VersSienos keps-
nys (pvz., nugari-
ne)

0.8-1.5kg; 4
cm storio gaba-
lai

/'? El 2; patiekalo kepimas ant vielinés lenty-
nélés

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Prideéti skyscio. Uzdengtas kepsnys.

Kiaulienos
sprandinés arba
nugarinés keps-
nys

1.5-2kg

/‘? IEI 2; patiekalo kepimas ant vielinés lenty-
nélés

Pragjus pusei maisto gaminimo trukmeés, mésa
apverskite.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Plésytai kiaulie- 1.5-2kg /? B 2. kepimo skarda
m nal (r?osmast%e- Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
moje temperaturo- Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg ap-
ie) verskite, kad vienodai paskrusty.
Nugariné, Sviezia 1-15 .kg; 56 /‘? El 2; patiekalo kepimas ant vielinés lenty-
m cm storio gaba- nélés
lai Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Sonkauliukai 2-3kg;nau- | & ;. gill keptuvé

dokite Sviezius,
2-3 cm storio
Sonkauliukus

|pilkite skyscio, kad padengty patiekalo apacia.
Pragjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg ap-
verskite.

Erienos koja su 1.5-2 _kg; =9 MH 2; patiekalo kepimas ant kepimo skar-
kaulu cm storio gaba- dos
lai Pridéti skyscio. Pragjus pusei maisto gaminimo
laiko, mésg apverskite.
Visas visciukas 1-15 Iz(lg svie- | [H 2; L 200 ml; troskinys ant kepimo padé-
klo
18] Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés, pauks-
tieng apverskite, kad vienodai paskrusty.
19 Viséiukas, pusé 0.5-0.8kg 2B s kepimo skarda
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
\{iééiuko krating- | 180 - 200_9 ga- | M 2; kepkite patiekalg ant vielinés len-
lé balui tynélés
E Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptu-
véje.
:’,iééilt‘kf* Slaune- - VA= 3; kepimo skarda
E] es, atves. Jei vis€iuko Slaunelés uzmarinavote, pasirinkite
Zemesne temperaturg ir kepkite ilgiau.
Visa antis 2-3kg 2?5 2; patiekalo kepimas ant vielinés lenty-

nélés

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
|dékite mésg j kepimo inda. Pragjus pusei maisto
gaminimo trukmeés, antj apverskite.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Visa zasis 4-5kg VL= 2; gili keptuve
23] Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
|dékite mésg | gilig kepimo skarda. Praéjus pusei
maisto gaminimo laiko, Zgsj apverskite.
2 Mésos vyniotinis Tkg 2?5 2; vieliné lentynele
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Zuvtis, kepta ant 0.5 '.1, kg vie- VL= 2; kepimo skarda
ag | grot nai zuvial | Zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo mégsta-
miausiais prieskoniais ir Zolelémis.
Zuvies filé B E El 3; kepkite patiekalg ant vielinés lentyne-
26} lés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
m Sario pyragas B E 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant
vielinés lentynélés
AJ | Obuoliy pyragas - (][ 2: e 100-150 mi; kepimo skarda
29| Obuoliy tortas B E 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
30} Obuoliy pyragas B = 2; lasJ 100-150 ml; %) 22 cm pyrago
forma ant vielinés lentynélés
Sokoladiniai sau- 2 kg teslos B 3. qili .
sainéliai 3; gili keptuvé
s.‘"l‘(°'.adi"iai kek- - [E] 2: ) 100-150 mi; keksiuky padékias
Slukai ant vielinés lentynélés
Pyragas su prie- - . . T ‘s
dais B 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulves kg B 2; kepimo skarda

Sudékite neluptas ir nepjaustytas bulves ant ke-
pimo skardos.
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da duona su
priedais

Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Keptos bulvytes 1kg E 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Supjaustykite bulves skiltelémis.
:\ntgriljo k.epin- 1-15kg E 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
0s darzoves Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
Supjaustykite darzoves.
Saldyti kroketai 0.5 kg E| 3: kepimo skarda
iasldytos bulvy- 0.75kg (=] 3; kepimo skarda
Méso§ / darZoviy 1-15kg B 2; troSkinkite patiekalg ant vielinés lentyné-
lazanija su sau- lés
sais makarony
lakstais
B.ulviq .plokéta?- 1-15kg El 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentyné-
m nis (zalios bulves) lés
Pragjus pusei maisto gaminimo laiko, patiekalg
apverskite.
i Sviezia pica, plo- _ E E‘ 2; () 100 ml; kepimo skardoje su kepi-
na mo popieriumi
Sviezia pica, sto- o= . . _ o
EE ra - 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
43| Pyragas ,,Qui- B B 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélé
. che“ ’ p y"e es
Prancﬁzié!(_asis 0.8 kg E E 2; &] 150 ml; kepimo skardoje su kepi-
m batonas / €iaba- P
ta / balta duona mo popierium
Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
Viso grado / juo- 1kg EE' 2; &] 150 ml; kepimo skardoje su kepi-

mo popieriumi / ant vielinés lentynélés
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija Paskirtis
Q Laikui pasibaigus isgirsite signalg.
Laikmatis

stop funkcija iSsijungs.
Kepimo laikas

Laikmaciu nustatytam laikui pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitinimo

@ Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Atidétas paleidimas

@ Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.
Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

Laikmatis

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-as veiksmas

( ) \\ q |
( ‘ _;\ /_
Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite
meniu ir pasirinkite: ,Nustatymai“, ,Paros Nustatykite laikrod;. Paspauskite OK.
laikas".

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-as veiksmas

Valdymo sky-

M delyje matysi- [' \
te: <]
0:00

Q

N

5

Paspauskite: @ Nustatykite Laikmatis

Paspauskite OK.
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Kaip nustatyti: Laikmatis

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

Q)

N

U

3-as veiksmas

4-as veiksmas.

Valdymo sky-
delyje matysi-
te:

0:00

Nl

N

U

Pasirinkit_g k_aitini- Spauskite pakar- STOP Nustatyk_itg
mo funkcijg ir tem- o @ maisto gaminimo | paspauskite OK,
peratiira. totinai: 1. laika.
@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas
1-as 2-as 3-as 4-as 5-as 6-as
veiks- veiksmas Valdy- | veiks- veiks- veiks- veiks-
mas mo sky- | mas mas. mas. mas
delyje Valdymo
NP matysi- . skydely- .
( \ Nz te nau- ( \ “E je maty- ( \ “E
jai nus- site:
tatytg ——iem
paros @ su-
Pasirin- laikg N STAB- N
kite kai- | Spauskite @ ) ustaty: DYTI .ustaty- Pa-
L Kartoti- kite palei- Paspaus- kite pa- Ki-
tinimo pakartoti PRA- dimo lai - OK bai Spauskli
funkci- naic O DETI imo fai- kite . agos te OK
ia s ka. laika. :

@ Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

A

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynélé:

[stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos ze-
myn.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

9.2 Maisto termometras

Maisto termometras — vidinei maisto temperaturai matuoti.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C M

Orkaités temperatura. Temperatira patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati Nenaudokite skystiems Gaminant jis turi bati patiekalo vi-
kambario temperaturos. patiekalams. duje.
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9.3 Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as
veiks-
mas

lijunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatura.

3-ias
veiks-
mas

|dékite: Maisto termometras.

Mésa, paukstiena ar zuvis Uzkepélés

|kiSkite Maisto termometras galg storiausioje | |kiSkite Maisto termometras tiksliai kepinio vidury-
meésos ar zuvies gabalo dalyje. Pasirtpinkite, | je. Maisto termometras kepimo metu turi iSlikti to-
kad maziausiai 3/4 Maisto termometras buty je pacioje vietoje. Geriausia naudoti tvirtg maisto

patiekalo viduje. produktg. Silikonine Maisto termometrasrankene-
le atremkite | kepimo indo krastg. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo apacios.

e ——
m/!/!/!\;\\,\\,\\,\\x\xx\\\&

4-as |kiSkite Maisto termometras | lizdg orkaités priekyje.

veiks- Valdymo pultelyje matysite dabarting temperatirg: Maisto termometras.

mas

5-as /) . . - . _

veiks — paspauskite, kad nustatytumeéte pageidaujamg kepimo temperatura.

mas

6'?: OK _ paspauskite, kad patvirtintuméte.

‘r{r?z:ss- Pasiekus nustatytg temperatirg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto

ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
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7-as IStraukite Maisto termometras kiStuka i$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.
velks | T A ISPEJIMAS!

Atsargiai, galite nusideginti, nes Maisto termometras labai jkaista.
Termometro kiStukg traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo
bikite atsargus.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

liunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus
uzrakintas.

liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

AN Paspauskite @OK, kad jung- OOK - paspauskite ir palaiky-
tumeéte funkcija. kite, kad iSjungtuméte.
Suveiks garsinis signalas.

OOK

@ 3x EI — mirkseés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po tam tikro
laiko prietaisas iSsijungia.

(°C) @ (val.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5

iki 250 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto
termometras, Atidétas paleidimas.
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10.3 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiSkai, kad prietaiso pavirsiai iSlikty
vésus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas neatves.

11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo receptuy,
naudojamy produkty kokybeés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikia-
mos rekomenduojamos temperaturos, gaminimo trukmés ir lentynos padéties nuostatos konkre-
tiems patiekalams.

Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

11.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautuméte geriausius rezultatus.

¥ = -
\ ru
(°C) (min.)
Kavos bandelés, kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30
16 vnt. renkamoji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoiji skarda ar su- 180 2 30-40
renkamoji skarda
Pica, Saldyta, grotelés 220 2 10-15
0,35 kg
Biskvitinis vynioti- | kepamoji skarda ar su- 170 2 25-35
nis renkamoji skarda
Sokoladiniai sau- kepamoiji skarda ar su- 175 3 25-30
sainéliai renkamoji skarda
Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy
Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant grote- | 180 2 15-25
das liy
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Viktorijos sumus- kepimo indas ant groteliy | 170 2 40-50

tinis

Zuvis, virta ant kepamoiji skarda ar su- 180 3 20-25

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,3 kg

Visa zuvis, 0,2 kg | kepamoiji skarda ar su- 180 3 25-35
renkamoji skarda

Zuvies file, 0,3 kg | picos kepimo indas ant 180 3 25-30
groteliy

Mésa virta ant kepamoiji skarda ar su- 200 3 35-45

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepamoiji skarda ar su- 200 3 25-30
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30

vnt. renkamoji skarda

Migdoly sausai- kepamoji skarda ar su- 180 2 25-35

niai, 24 vnt. renkamoji skarda

Keksiukai, 12 vnt. | kepamoji skarda ar su- 170 2 30-40
renkamoji skarda

Pikantiski teslai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-30

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Sméliniai sausai- kepamoji skarda ar su- 150 2 25-35

niai, 20 vnt. renkamoji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoiji skarda ar su- 170 2 20-30
renkamoji skarda

Darzoves, virtos kepamoiji skarda ar su- 180 3 35-45

ant nedidelés ug- renkamoji skarda

nies, 0,4 kg
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L © | O
\ uru

(°C) (min.)
Vegetariskas om- | picos kepimo indas ant 200 3 25-30
letas groteliy
Vidurzemio juros kepamoiji skarda ar su- 180 4 25-30

darzoves, 0,7 kg

renkamoji skarda

11.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindinCias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

.~

Picos kepimo skarda

Kepimo indas

Indeliai atski-
roms valgio
porcijoms pa-
ruosti

Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé
8 cm skers-
mens, 5 cm

aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

11.4 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

¥ = | O @
< B =

(°C) (min)
Pyragai- | Apatinis + Kepimo 3 170 20-35 -
ciai, 20 virSutinis skarda
vienety kaitinimas
padekle
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\/f

:(

(°C)

(min)

Pyragai-
¢iai, 20
vienety
padékle

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

150 -
160

20-35

Pyragai-
¢iai, 20
vienety
padekle

Karsto oro
srautas

Kepimo
skarda

2ir4

150 -
160

20-35

Obuoliy
pyragas,
2 kepi-
mo for-
mos J
20 cm

Apatinis +
virSutinis
kaitinimas

Vieliné
lentynélé

180

70-90

Obuoliy
pyragas,
2 kepi-
mo for-
mos J
20 cm

Karsto oro
srautas

Vieliné
lentynéle

160

70-90

Biskuviti-
nis pyra-
gas be
riebaly,
@26 cm
pyrago
forma

Apatinis +
vir§utinis
kaitinimas

Vieliné
lentynéle

170

40-50

Pakaitinkite orkai-
te 10 min.

Biskviti-
nis pyra-
gas be
riebaly,
@26 cm
pyrago
forma

Karsto oro
srautas

Vieliné
lentynélé

160

40 - 50

Pakaitinkite orkai-
te 10 min.

337/664



VALYMAS IR PRIEZIURA

o = | O @
~ B =
(°C) (min)
Biskviti- Karsto oro Vieliné 2ir4 160 40-60 Pakaitinkite orkai-
nis pyra- | srautas lentynélé te 10 min.
gas be
riebaly,
@26 cm
pyrago
forma
Trapios Karsto oro Kepimo 3 140 - 20-40 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Karsto oro Kepimo 2ir4 140 - 25-45 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Apatinis + Kepimo 3 140 - 25-45 -
teSlos virSutinis skarda 150
kepiniai kaitinimas
Skrebu- Grilis Vieliné 4 maks. 1-5 Pakaitinkite orkai-
tis, 4-6 lentynéle te 10 min.
vienetai
Mésai- Grilis Vieliné 4 maks. 20-30 Vieline lentynéle
nis su lentynéle, idekite ketvirtame
jautiena, skarda lygyje, o skyscCius
6 viene- varvan- surenkantj indg —
tai, 0,6 tiems rie- treCiame. Praéjus
kg balams pusei gaminimo
surinkti laiko apverskite.

Pakaitinkite orkai-
te 10 min.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/N LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 Pastabos dél valymo

< Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus
ploviklio tirpale. I1Svalykite ir patikrinkite dureliy tarpiklj aplink ertmés réma.
Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.
Valymo prie-
monés Deémes valykite Svelniu plovikliu. Ploviklio nenaudokite kataliziniams pavir§iams.
A Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali
= Y] sukelti gaisrg.
| I Dregmeé gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo ploks¢iy. Nore-
— dami sumazinti kondensacija, prie§ gamindami maista leiskite prietaisui veikti
Kasdienis apie 10 minudiy. Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minugiy. Po kiekvieno
naudojimas | 5,dojimo ertme &luostykite tik mikropluoto &luoste.
Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite
P tik mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale.
W Priedy indaplovéje plauti negalima.
Priedai Priedy su neprikimbancia danga nevalykite SveiCiamaisiais valikliais ar astriais
riedai

daiktais.

12.2 Kaip valyti Jduba vandeniui

Po maisto ruoSimo garais iSvalykite orkaités vidaus jdubg, kad pasalintuméte kalkiy likucius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

| iduba jpilkite 250 ml baltojo Palaukite 30 min, kol actas i$- ISvalykite jdubg Siltu vandeniu

acto. Naudokite ne stipresnj tirpdys likusias kalkiy nuose- sudrékinta minksta Sluoste.
nei 6 % actg be priedy. das jprastos temperatiros
aplinkoje.

Naudojant funkcijg SteamBake, valykite orkaite kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

12.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos / katalizinés plokstés
ISimkite lentyny atramas / katalizines plokstes ir iSvalykite orkaite.
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1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol
veiks- ji atvés.
mas
2-as Atitraukite lentynos atramos
veiks- priekj nuo Soninés sienelés. Pri- {
mas laikykite lentynos atramos galg

ir katalizine plokste vietoje. Ka-

talizinés plokstés néra pritvirtin-

tos prie orkaités sieneliy. Jos

gali iSkristi, kai iSimsite lentyny

atramas.
3-as Lentynos atramos galine dalj 1 ] T
veiks- patraukite nuo $oninés sienelés /‘{ o
mas ir iStraukite ja. ; 0 _‘}_&/

2 g

4-as Padékly laikiklius atgal sudékite % L
veiks- priesinga tvarka. I
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai @,%H}: ‘ % (

kaiciai turi buti atsukti | prieki. S

12.4 Kaip naudoti: Katalitinis valymas

Viduje yra jrengtos katalitinés sienelés. Kataliziniai skydai katalizés metu sugeria riebalus.
Démés ant katalitiniy sieneliy ar spalvos pakitimai poveikio valymo kokybei neturi.

Orkaite valykite katalizinio valymo funkcija

Pries katalizinj valyma iSimkite i$ orkaités visus priedus.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

Pasirinkite Meniu E / Valy-

mas rrrr/ ir spustelékite OK tris
kartus.

Valymui pasibaigus isgirsite sig-
nalg. Orkaité iSsijungs.

Orkaitei atvesus iSvalykite
vidy drégna minksta Sluos-
te

Trukmeé: 1 val.Katalizinis emalis nusivalo savaime — nevalykite jo Sluoste.

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelés yra trijy stiklo daliy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis, kad
iSvalytumeéte. PrieS nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir

jdéjimas”.

DEMESIO

Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.
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1-as Visiskai atidarykite dureles ir prilaiky-

veiks- kite abu lankstus.

mas

2-as Pakelkite ir patraukite sklgstis, kol i$-

veiks- girsite spragteléjima.

mas

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmo-

veiks- sios padéties (pusiau). Tada kilstelé-

mas kite dureles ir patraukite | save, kad
iSimtumeéte.

4-as Padékite dureles iSorine puse ant tvir-

veiks- to pagrindo pakloto minksto audinio.

mas

5-as Laikydami dureliy apdailg (B) abiejuo-

veiks- se krastuose paspauskite jg j vidy,

mas. kad atsilaisvinty tarpiné.

6-as Patraukite dureliy apdailg j save, kad

veiks- nuimtumeéte.

mas

7-as Laikydami uz virsutinio krasto atsar-

veiks- giai, vieng po kitos, iStraukite stiklo

mas dalis. Pradékite nuo virSutinés ploks-

tés. |sitikinkite, kad stiklas baty visis-
kai iStrauktas i§ atramy.
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8-as Nuplaukite stiklo plokStes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite
veiks- stiklo plok&¢iy indaplovéje.

mas

9-as Baige valyti, jdékite stiklo plokStes ir orkaites dureles.

veiks-

mas

Jei dureles jstatete tinkamai, uzdare sklgstis iSgirsite spragteléjima.

Stiklo dalis (A ir B) atgal sudékite tinkama ei-
lés tvarka. Patikrinkite, ar simbolis / spaudi-
nys ant kiekvienos stiklo dalies Sono yra ki-
toks, kad bity lengviau ardyti ir vel surinkti.
Tinkamai jdejus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Pasirtpinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai
atsiremty | atramas.

12.6 Kaip pakeisti: Lemputé

A\ ISPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Halogenine lempute visada suimkite skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty riebaly likuciai.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini- Ertmés apacioje patieskite
orkaité atvés. mo tinklo. skudurelj.
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Galiné lemputé

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
veiks-
mas

2-as ISvalykite stiklinj gaubtel].
veiks-
mas

3-as Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C karSc€iui atsparia lempute.
veiks-
mas

4-as Atgal prisukite stiklinj gaubtel;.
veiks-
mas

13. TRIKCIY SALINIMAS

/N LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo centra.

Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Sutrikimas Patikrinkite, ar...

Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti. Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros mai-
tinimo tinklo.

Prietaisas nejkaista. ISjungta automatinio iSsijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista. Perdege saugiklis.

Prietaisas nejkaista. Uzraktas iSjungtas.

Komponentai

Triktis Patikrinkite, ar...

Lempute isjungta. Drégnas konvek. kepimas — jjungta.
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Komponentai

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Maisto termometras neveikia.

Maisto termometras kiStukas yra iki galo kistas
| lizda.

Pazeista dury tarpiné.

Nesinaudokite prietaisu. Kreipkités j jgaliotajj
aptarnavimo centra.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

00:00

Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite
paros laika.

aptarnavimo centrg.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite
namy saugiklj, kad vél jjungtuméte prietaisa. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotajj

Valymas

Triktis

Patikrinkite, ar...

IS vidinés jdubos iSteka vanduo.

Vidinéje jduboje per daug vandens.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés priezitros centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.)

Prekés numeris (PNC)

Serijos numeris (S.N.)
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14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES

ekologinio projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty

nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
EODG6C77V 949499564
Modelio identifikatorius EOD6C77X 949499562
EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
Energijos efektyvumo rodykle 81.2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrovag
ir rezima

0.93kWh(/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrovg
ir ventiliatoriaus rezimg

0.69kWh(/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 72|

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
EOD6C77V 33.1kg
EOD6C77X 33.4kg
Masé
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés
orkaités ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.
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Pries jjungdami prietaisg patikrinkite, ar prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami
maistg be reikalo neatidarinékite prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir
tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energijg.

Jei jmanoma, prieS gamindami maistg prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite prietaisa, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo pabaigos
prietaiso temperatlrg sumazinkite iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir toliau tesis dél
likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams paSildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo kar$¢io indikatoriy arba temperatira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimag

Gamindami maistg apsSvietimag iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.

15. MENIU STRUKTURA

15.1 Meniu

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.

Ry | Ry 1 &

Pasirinkite pa-

Norédami patvir-

Pasirinkite reiks-

— — pasirinki- o

te kadetS\I/g:tul- rinktj i§ Meniu ir Pa3|tr|rt1k|te NUS- | tinti nustatymag, | me ir paspauskite
8 atyma.
méte Meniu. paspauskite OK. yma paspauskite OK, OK.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle | iSjungimo padétj ir iSeikite iS Meniu.

Meniu struktira

Kepimo vadovas \/3

Valymas rrrr/

Nustatymai @
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Nustatymai
01 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséji- 04 |spéjamo signalo gar- 1-4
mas sas
2 — spragte-
léjimas
3 - garsas
iSjungtas
05 Maisto termometras 1 - signalas 06 Laikmatis liungta / is-
veiksmas ir sustabdy- jungta
mas
2 —signalas
07 Orkaités apSvietimas lijungta / i8- 08 Greitas jkaitinimas liungta / is-
jungta jungta
09 Demonstracinis rezi- Aktyvavimo 10 Programinés jrangos Tikrinti
mas kodas: 2468 versija
11 Atkurti visus nustaty- Taip / ne
mus

16. APLINKOS APSAUGA

V"
Atiduokite perdirbti medZiagas, pazymétas Siuo Zenklu TO. ISmeskite pakuote j atitinkamag
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg

ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo Zenklu E
pazymeéty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite $j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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HWUE MUCJITMME HA BAC

Bu 6narogapume wto kynueTe anapat Electrolux. N136paBTe npoussop koj co cebe Hocu
AeleHnn npodeCcnoHanHoO UCKyCTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH 1N CTUMCKKW, AN3ajHUPaH € NMajkn
Ha ym BawwuTte noTpebu. Kora n ga ro kopuctute, MoxeTe ga buaete curypHu geka cekojnar ke

NOCTUIHETe OASINYHU pe3ynTaTu.
Ho6pe pojoosTe Bo Electrolux.
MoceTeTe ja HalwaTa cTpaHuLa 3a Aa:

www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

[eroBu 3a BalIMOT anapar:
www.electrolux.com/shop

Electrolux Kitchen.

2 Available on the \,
@& AppStore B

GETITON

Google Play

[oGreTe coBeTyn 3a kopucTere, GpoLLypu, BOAWY 3a peluaBakse npobremu,
VHOpMaLMKM 3a CepBUCUpar-e 1 Nonpaska:
Peructpupajte ro BaluMoT Npov3BoOA, 3a NOJ0GPO CepBUCUpPatLE:

KynyBajTe gononHuTeneH npuGop, NOTPOLLUHM MaTepujany UM OpUrMHaiu pe3epBHu

3a noseke peLenT, COBETU, peLLaBare npobnemu, npesemerte ja annvkauyujata My

PUXA 3A KOPUCHULIK U CEPBUCUPAKLE

Bv npenopadyBame ga KopucTuTe OpuUrmHasniHnm pe3epBHu AefOBU.

Kora ke kOHTakTMpaTe CO HaLIMOT OBMACTEH CEPBUCEH LieHTap, NOrpwkeTe ce Aa rv uvmate Ha
pacnonarawe cnegHvse nogatoun: Mogen, bpoj Ha npoussogoT, Cepucku 6po;j.
MHdopmauumTe moxar ga ce HajaaT Ha eTvkeTaTa co MHhopmaumm.

AN Mpenynpenysare / BHnmaHvne-besbenHocHM nHgpopmaumnm

OnwTn nHpopmaumm n coeTn
NHdopmaLumn 3a xnBoTHaTa cpeanHa

MosHOCTa 3a NPOMEHM e 3aapxaHa.

COOPXWUHA

1. BESBBEAHOCHU UHOPOPMALIUM.......... 349

1.1 CurypHocCT 3a feua v paHnvBa

KaTeropuja Ha MULA........ccueeeerrieeeeenns 350
1.2 OnwTta 6e36e4HOCT.....cccceeeeeeeee. 350
2. BE3BEOQHOCHMU YMNATCTBA... ..351
2.1 MOHTaXa....eeeeeeiiiieeeeaien ..351
2.2 NMoBp3yBak-e Ha cTpyjaTa............ 352
2.3 YNOTPEDA.....ceivieaiieeiiie e 353

2.4 Hera v YNCTEHE. ....ccvvveiieeiene
2.5 BHaTpeluHa cBeTunka
2.6 CEPBUC.....eeeeeeeeieeee e
2.7 OTCTPAHYBAHSE. ......eeeuveieeiaeinne
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4. ONnUcC HA NPOU3BOAOOT..
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4.2 [100aTOUM. .. 357
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5.3 EKPAH....uvviieeiiieee e 358
6. NPEQ NPBATA YNOTPEBA.................... 359
6.1 NPBNYHO YNCTEHE. ....eeeeeireeenne 359
6.2 NpBO NpefsarpeBamse................. 359
7. CEKOJOHEBHA YNOTPEBA................. 359
7.1 Kako ga nocrasute: ®yHKLUN Ha
TPEEHSE. ..eeeieeiieeeeiieeeeeeieeeeeanneeee e 360
7.2 OYHKUNN HA TPEEHE. ... 361
7.3 beneukn 3a:MNeveTe co BNaxeH
BOBOY X cttteeeeeiaaiiiiniriieeee e e e e e 362
7.4 Kako pna noctaBute: 0TBEHE CO
MIOMOLLL ..ottt 362
7.5 [0TBEHE CO MOMOLL.....vvveneeenee 363
8. ®YHKUUN HA YHACOBHUKOT............... 368
8.1 ®yHKUMM Ha YaCOBHUK................. 368
8.2 Kako pa nocrasute: ®yHKLUM Ha
YACOBHUIK. ... 368
9. KOPUCTEHE HA NPUBOPOT............... 370
9.1 BmeTHyBame Ha gogatoum.......... 370
9.2 CeH30p 3a XPaHA.......ceeeeeeeveeeennns 371
9.3 HaunH Ha kopucTerse: CeH3op 3a
D (oL L= TSRS 371
10. AONONHUTENHU ®YHKLUMUM.............. 372
10.1 3aKy4yBaHe. ....c.eeeeeeeieeeens 372
10.2 ABTOMATCKO UCKIyYyBakse€......... 373

10.3 BEHTUNATOP...coovveeiiieeiieeieee
11. TOMOLU U COBETM............cueuuee.

11.1 MNMpenopaku 3a roTBexe

11.2 lNMeyeTe co BnaxeH BO3QyX........ 374
11.3 MNeyveTe co BnaxeH BO3ayX -
npenopayaHn 40AaTOUN.........c.......... 376
11.4 Tabenu 3a rotBewE 3a UHCTUTYTU
32 TECTUPAHDE. ..eeeeeeveieeeeieeeeeeeneeeeenns 376
12. HEFTA U YUCTEMKGE.........cccciiriens 378
12.1 BeneLuky OKoNy YNCTEHETO...... 378
12.2 HaunH Ha yncTene: BTucHyBame
BO LUYMIMHATA. ...eoveiiiiiiee e 379
12.3 Kako pga otctpaHeTe: [ipxaym Ha
peLLeTKN / KaTanUTUYKN NaHENMU ....... 379
12.4 HaunH Ha KOpUCTEHE:
KaTtanmTnuko Yncremwe ..................... 380
12.5 Kako ga nsBagute n oa MoHTMparTe:
BpaTa.....cooiiiiii 381
12.6 Kako ga samenute: CeTno....... 382
13. PELLABAKE HA NMPOBJEMM............. 383
13.1 WUTo ga ce Hanpasu ako............ 383
13.2 CepBYCHM NOAATOUM. ....ceeeeennneee. 384
14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 385
14.1 Vindhopmauum 3a nponssoaoT 1
NCT CO MHAOPMaLK 3a NPON3BOAOT
cnopeg perynaTvBuTe 3a eKo-A13ajH u
eHepreTcko obenexysare Ha EY......385
14.2 3awTena Ha eHepruja................ 386
15. CTPYKTYPA HA MEHM............ccccuvrnuet 386
151 MEHW...coiiiiiiiceec 386
16. TPUXA 3A OKOJIUHATA...........coceee. 387

1. A BESBEQHOCHU NHO®OPMALIUU

Mpen MOHTMpPaHe U KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMAaTENHO Aa r'v npoynTaTte NpunoXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BOANTENOT HE CHOCK OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpena unu LTeTa Kou ce pesynTtaT Ha HenpasuiHa
MOHTaa unu ynotpeba. Cekoralu YyBajTe riu ynatcteara Ha
cUrypHo n 6e3begHo MeCTO 3a NoAOoUHEXHa ynoTpeba.
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BE3SBEQHOCHU UHPOPMALIUA

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHnuBa KaTeropuja Ha
niua

OBoj anapat MoXxe ga ro kopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTASHK
CnocobHOCTM nnn nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e LOKOSKY
TOa ro npasart noA HaA30p Unu JOKOSKY UM bune gageHu
ynaTcTBa kako 6e3beaHo ga ro ynotpebysaaT anapartoT, U
AOKOIKY rn pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBp3aHu CO Hero. He
cMmee ga buge Ha godpaT Ha geuya nomanu og 8 roanHu n
nnua co MHory o6emMHm 1 CRoXXeHn Npeykn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce nof nocTojaH Haa3op.

- Heuata Tpeba ga bugat noa Hag3op Aa He urpaat co
anaparor.

- OpxeTe ja ambanaxaTa noganeky og geua u dpnete ja
COOABETHO.
NMPEOYTIPEOYBAHE: YpeooT n HeroBute gocTanHu
AenoBu CTaHyBaaT XeLKku npu ynotpeba. dpxeTte v
aeuara n MMneHuuMTe noganeky o4 anaparoT Kora pabotu
WUnn Kora ce nagu.

- Ako anapaTtoT uma ypeq 3a 3awTuiTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKIyu4M.

- [euata He Tpeba aa ro uicTaT unu ga ro ogapxKyesaat
anapartot 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTta 6e3b6egHOCT

OBoj anapat € HaMeHeT caMO 3a roTBEH-E.

- YpenoTt e HaMeHeT fa ro KOpucTn egHoO JOMaKMHCTBO BO
AOMaLLHKN YCNOBW BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

- YpenoT MoOxe Ja ce KOpUCTU BO KaHLenapum, XoTercku
cobu, rocTunHUumM, dapmMm co roCTUMHULM U APYrN CIIUYHN
CMecTyBaH-a KaZle HEroBOTO KOPUCTEHE HE HAAMUHYBa
(MPOCEeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

Camo kBanudunkyBaHo nmue MOXe [ia ro MOHTMpa ypeaoT U
Aa ro saameHu kabenor.
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BE3BEOQHOCHU YNATCTBA

He kopucTteTe ro anapartoT npeg Aa ro MoHTMpaTe BO
BrpageHara CTpykTypa.

[Mpen oapxyBake, UCKIyYeTe ro anapaTtoT o[,
HanojyBaweTo.

- [Jokonky ce owTeTn KabenoT 3a HanojyBakwe, TOj Mopa Aa
Bbuae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBIlaCTeH LeHTap 3a cepBucnpare Unm CAnm4Ho
KBanndukyBaHu nuua 3a ga ce nsberHe enekrpuyHa
OMacHOCT.

MPEOYIMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
WCKNYyYeH nNpe Aa ja 3aMeHuTe ceBeTurnkaTa 3a ga
n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

NMPEOYTMPEOYBAHE: YpenoT n HeroBute gocTanHm
AernoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHUMaBaTe Ja He ' JornpeTe rpejHUTe enemMeHTn unm
noBpLUMHATa Ha LWynnuHaTa Ha anapartor.

Cekoralu cTaBajTe 3alITUTHN pakaBuumM 3a BageHe Unu
CTaBah€ Jo4aTouu Unu cagosu 3a BO pPepHa.

KopucTteTe ro camo CeH30poT 3a XpaHa (CeH30poT 3a
TemnepaTtypa Ha cpeanHaTa) npenopayvyaH 3a oBoj anapar.
- [Ha rv oTcTpaHuTe nonuuute, NPBO NoBrievyeTe ro NpegHNoT

Aen og nonvuaTta, a notoa 3agHWOT O CTPaHUYHUTE
sngosn. CtaBseTe rm nonuuute no obpaTteH pegocnes.
He kopucteTe Ynctay Ha napea 3a YucTene Ha ypeaor.
He kopucteTte cunHo abpasnBHU cpeacTBa Unm ocTpu
MeTasnHW CTpyrasnku 3a ia ro YACTUTEe CTakNoTo Ha
KanauyuTe COo WapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBerwe buaejku
TOoa MOXe [a Npeans3BuKa NpcKkakwbe Ha CTaKnoTo.

2. BESBE[JHOCHMW YNATCTBA

2.1 MoHTaxa

MPEOYNPEOYBAHKE!
AnapaTtoT Mopa [a ro MOHTUpa CaMo KBanuuKyBaHo nmue.

M3BageTe ja uenata ambanaxa.
HemojTe Aa MoHTUpaTe HUTY Aa KOPUCTUTE OLUTETEH anapar.
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BE3BEHOCHMU YINATCTBA

+ CnepeTe ' MHCTPYKUMWTE 3@ MOHTVpake AafeHu Co anapaTtoT.

+ Cekorall BHMMaB]Te Kora ro NpeHecyBaTe anapaToT 3aToa LUTo e Texok. Cekorall HoceTe
3aLUTUTHY pakaBuLM 1 NPUNOXKEHUTE 0BYBKM.

* He Bneyete ro anapatoT 3a pavkara.

» MoHTMpajTe ro anapatoT BO CUTYPHO M NMOTOAHO MECTO KOe v UCMosHyBa noTpebuTe 3a
MOHTaxa.

«  OapxyBajTe MUHMMasIHa oadanedyeHocT of ApyruTe anapatu U 4enosu.

 [pen ga ro MoHTMpaTe anapaToT, NpoBepeTe Aanv BpataTta Ha anapaToT ce oTBapa co
necHoTuja.

« AnapaToT e OnpeMeH CO CUCTEM 3a eneKkTpUYHO nagewe. Mopa fa ce pakyea co
HanojyBate.

MwvHumanHa BucuHa Ha nnakap (MuHumanHa 590 (600) mm
BMCMHA Ha Nnakap noj noBpLUMHaTa 3a roTBeHe)

[omkuHa Ha nnakap 560 mm
[naboynHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHuoT gen og anapaTtoT 594 mm
BucuHa Ha 3agHWOT aen og anapartoT 576 Mmm
LLinpoynHa Ha npegHUOT Aen of anapartot 595 Mmm
LLnpoynHa Ha 3agHuOT fen of anapaTtoT 559 Mm
[naboynHa Ha anapaToT 569 Mmm
BrpageHna gnabounHa Ha anapaTtot 548 mm
[na6oynHa co oTBOpeHa BpaTa 1022 mm
MwuH1ManHa ronemMmHa Ha oTBOPOT 3a 560x20 mm
BeHTUNaumja. OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha 3agHaTa

cTpaHa

HomkuHa Ha kabenoT 3a cTpyja. Kabenot e 1500 mm
CTaBeH BO IECHUOT arof of 3agHaTta cTpaHa

3aBpTKM 3a MOHTUpakEe 4x25 mm

2.2 NoBp3yBame Ha cTpyjaTa

A NMPEAYMNPEOYBAHKSE!
Puauk og noxap v cTpyeH yaap.

» Cekoe noBp3yBahe CO CTpyja Tpeba aa buae HanpaBeHo of KBannduKyBaH enektTpuyap.
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BE3BEOQHOCHU YNATCTBA

» AnapaToT mMopa fga buae 3asemjeH.

+ [lpoBepeTe ganu napameTpuTe Ha NroykaTa co cneumdukayum ce KoMnaTMeunHM co
enekTpuyHaTa MOKHOCT Ha MpexaTta Ha enekTpuyHa eHepruja.

» Cekorall kopucTeTe NpaBUITHO MOHTUPAH LUTEKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

* He kopucTeTe agantepu co NoBeKe NPUKy4oLM U NPOAOITKHU Kabnu.

» [lorpwkeTe ce fa He M1 oWTeTUTE NPUKIYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT. [lokonky kabenot 3a
cTpyja Ha anapatoT Tpeba Aa ce 3aMeHu, Toa Mopa Aa ro Hanpasu HawnoT OenacTeH
CEpBU1CEH LieHTap.

» He posBonysajTe kabenoT Aa Aojae Bo gonup co unu Aa 6upe 6nusy fo BpataTta Ha
anapaToT, ocobeHo kora paboTu UnK kora BpaTaTa € >eLuka.

+ 3awTnTaTa Of enekTpUYeEH yaap Ha akTUBHUTE U U30NMpaHUTe AENOBKU Mopa Aa ce NoBp3e
Ha TakoB HAYMH LUTO HEMA Aa MOXe Aa ce ussaaun 6e3 anatku.

+ [loBp3eTe ro NpMKMYy4YOKOT 3a CTPyja Co LUTEKEPOT Ha KpajoT of MoHTaxaTa. MNposepeTe
[anu NpyKIy4oKoT 3a CTpyja € NpuctaneH No MOHTUPaHETO.

» [okonky wTekepoT e nabas, He NPUKIyYyBajTe ro NPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

* He Bneuete ro kabenoT 3a fa ro Uckny4mTe anapaToT oA cTpyja. Cekoralu noBnekyBajTe ro
MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

» KopucteTe camo COOABETHM ypeau 3a usonauuja: 3awTUTHU NPEKUHYBaYM Ha NHKja,
ocurypyBsaum (ocurypyBayuum Ha BpTeHe U3BafeHV Of APXayOoT), 3a3eMjyBakbe U KOHTaKTOpW.

+ EnekTpuyHaTa MHCTanauuja Mopa Aa uma 1u3onawuucki ypes Koj LUTO BM OBO3MOXYBa Aa ro
UCKITy4MTe anapaTtoT of NPUKYYOKOT 3a CTpYja of cuTe NosioBu. MisonauucknoT ypea mMmopa
[a VIMa KOHTaKTeH OTBOP CO LUMPWHA OA HajMarnky 3 M.

* AnapaToT e cHabaeH co NpuKIy4ok 1 kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha Kabnu Kon MoXe Aa ce MOHTUpaaT Ui Aa ce 3ameHyBaaTt 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genoT Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHata MOKHOCT Ha nio4ykarta co cneyudukaummn.Moxete
ha nornegHeTe v Bo Tabenara:

BkynHa jauuHa (W) Mpecek Ha kaGenoT (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eneH / xonT kaben) Mopa aa 6uage 2 cm nogonr oa kacdeasara
hasa 1 cUHUTE HeyTpanHu kabnu.

2.3 YnoTtpeba

& MPEOYNPEOYBAHKE!
MocTom onacHoCT o4 NoBpesa, U3ropeHuLM Un CTPYEH yaap Uim ekcnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneundukaumjata Ha OBOj anapart.
» Ocurypajte ce geka OTBOpUTE 3a BeHTUNaynja He ce 6nokupanu.
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BE3BEHOCHMU YINATCTBA

* He ro ocraBajte anapatot ga paboTtu 6e3 Hag3op.

* WcknyyeTe ro anapaTtoT No cekoja ynotpeba.

+ bBuperte BHMMaTenHu kora ja oTBOpaTe Bpartarta Ha anapaTtoT gogeka pabotu. Moxe aa
n3nese Bpen BO3ayXx.

* He pakyBajTe co anapatoT coO MOKpU paLe UM kora Mma KOHTaKT co BoAa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa Bpara.

* He ynotpebyBajTe ro anapatoT Kako paboTHa NOBPLUMHA UNK NOBPLUMHA 3a CKNagupate.

» BHumaTenHo oTBopeTe ja BpaTaTa Ha anapatoT. KopucTerheTo COCTOjKM CO ankoxomn Moxe
Aa NpeaunsBuKa Mellakbe Ha ankoxon v BO3AyX.

* He pgosBonyBajTe nckpute Uy OTBOPEH OraH a AojaaT BO KOHTAKT CO anapaTtoT Kora ke ja
OTBOpWTE BpaTaTa.

* He craBajTe 3ananveu Npou3BoOAM UK NPEAMETH KOU Ce MOKPY 3ae[HO CO 3anasvsu
NMpOW3BOAM BO anapaToT, Unn Bo Heroea bnunsuHa.

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT of owTeTyBake Ha anapaTor.

+ 3a ,qa cnpeunTe owTeTyBawe Unu n3bnegysarwe Ha eMajnor:

He CTaBajTe CafoBM 32 BO pepHa Unu Apyru npegmMmeT Bo anapartoT AUPEKTHO Ha OHOTO.
— He CTaBajTe anymMvHUymcka gonvja AMPeKTHO Ha AHOTO Ha BHATPEeLLHOCTa Ha anaparorT.
— He CTaBajTe BoAa AMPEKTHO Ha XKELLKMOT anapar.
— He 4YyBajTe BNaxHW jafera 1 XxpaHa BO anapaTtoT OTKaKo Ke 3aBpLUMTE CO rOTBEH-E.
— BHUMAaBajTe Kora rm oTcTpaHyBaTe Unu MOHTMpaTe JoaaTouuTe.

* 0O06e360jyBat-€TO Ha €MajnoT UMK Ha He'pFocyBaYkMOT Yenuk Hema edekT Bp3 paboTaTta Ha
anaparor.

» Kopucrtete anabok cag 3a BnaxHu konayn. OBOLUHUTE COKOBU NPEAM3BHKYBaaT AaMKU KOU
Moxe Aa bupaTt TpajHu.

+ Cekorall roTBeTe Kora Bpararta Ha anapaTtoT € 3aTBOpeHa.

* Ako anapaTtoT e MOHTMpaH 3aj nnoya o meben (Ha np. BpaTa), BpaTarta He cMee Ja ce
3aTBOpa kora anapatoT e Bo dyHkumnja. Moxe aa ce Hacobepe TonnuHa 1 Bnara 3ag
3aTBOpEeHa nrnoya Ha MebenoT LWTo MoXe Aa Npeau3BrKa NOCcneoBaTeNHo OWTETYBake Ha
anapaToT, Ha MebenoT unu Ha NogoT. He 3aTBopajTe ja nnoyaTta Ha mebenoT goaeka
anaparoT LiefIocHO He ce u3naam no ynotpebara.

2.4 Hera u uncremwe

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT oa noBpeau, noxap Wnv oLTeTyBake Ha anaparor.

« TMpep oapxyBate, UCKIyYeTe ro anapaTtoT v U3BafeTe ro NPUKIYYOoKOT 3a CTpyja o
LUTEKEPOT.

 [posepeTe ganu anapatoT e nageH. NocTon onacHOCT 0 KpLUeHe Ha CTakneHuTe nnoyu.

+ BepHall 3aMeHeTe v CTakneHuTe NoYn Ha BpaTtaTa ako ce owTeTeHn. CTaneTe BO KOHTaKT
co OBnacTeH cepB1CEH LieHTap.

+ bupgeTe BHUMATENHU KOra ja BaguTe BpaTtaTta of anapaToT. BpaTarta e Telwuka!

« PepoBHO yucTeTe ro anapartoT 3a 4a CrnpeyuTe OWTeTyBaHe Ha NMOBPLUMHCKUOT MaTepujan.
» YucTeTe ro anapatoT co MeKa, BnaxHa Kpna. KopucteTe camo HeyTpanHu getepreHTu. He
kopucTeTe abpasyBHU NPOU3BOAM, aBPa3UBHI CYHrepy 3a YNCTEHE, PACTBOPYBaYM UK

MeTarnHu npeaveTy.
« [loKkorky KopucTuTe Cripej 3a neuka, cnegerte rv 6e36e4HOCHUTE MHCTPYKLMK Ha
nakyBaH-eTo.
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* He uucteTe ro kaTanMTUYKMOT eMajn Co AeTEepPreHTun.

2.5 BHaTpeluHa cBeTUsKa

NPEOYNPEOYBAHSE!
OnacHoCT of, CTpyeH yaap.

» Bo ogHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLHOCTa Ha 0BOj MPOU3BOA, M PE3EPBHUTE CBETUIIKM LUTO
ce npoaasaaTt nocebHo: OBMe CBETUIIKM Ce NPEABUAEHUN Aa U3APXKAT eKCTPEMHU (PUSUYKM
YCroBM BO anapaTuTe 3a JOMakMHCTBO, KaKo LUTO ce TemnepaTypa, BubpaLmu, BNaxHoCT
Unu ce NpefBUAEHMN 3a [aBake CUrHanm 3a paboTHaTta cocTojoa Ha anapaTtoT. Tue He ce
npeaBUAEHN [la ce KOopUCTaT 3a ApYrM HAMeHU U He Ce MOTro[HM 3a OCBETIyBake NMPOCTOPUM
BO [JOMOT.

+ OBOj Npou3BOZ COOPKM M3BOP Ha CBETMMHA Of Knaca Ha eHepreTcka edmkacHocT G.

» KopucTeTe caMo CBETUMKU CO UCTUTE CrieLuduKaLmm.

2.6 CepBuc

+ 3aparo nonpasuTe anapaToT, KOHTAKT!PajTe CO OBIIAaCTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.
» KopucTeTe caMo OpUr1HasnHu pe3epsHn AenoBu.

2.7 OTcTpaHyBame

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
Pur3vik og noBpefa wunv 3agyLlyBare.

+ KoHTakTupajTe co BaluMTe OMNWTUHCKM OpraHu 3a Aa nobveTe nHgopmaLmm 3a Toa Kako aa
ce ocnoboawnTe of anapaTor.

*  VcknydeTe ro anapaToT of NPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

* VsBapgeTe ro enekTpuYHMOT kaben GrMcKy 4o anapaTtoT v dpreTe ro.

* l3BapeTe ja KBakaTa Ha BpaTaTa 3a [a CrpeuuTe 3aTBapare Ha [eLa UM MUNEHNLM BO
anaparor.

3. MOHTAXA

A NPEAYMNPEOYBAHKE!
BupgeTte Bo nornasjata 3a 3altuTa U CUrypHoCT.

3.1 BrpagyBame
A tube. /electrol
@D VouTube oicimecomess

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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ornuc HA NPOU3BOOOT

4. OlNUC HA NPOUN3BOAOOT

4.1 OnwT npernen

?)
)
Eé HH&

wiceE]

B

KoHTponHa Tabna

H Konue 3a yHKUMUTE Ha rpeetse
EkpaH

B KoxTponHo konue

B EnemeHt 3a rpeetbe

[ LWrekep 3a ceH30poT 3a xpaHa
CeeTunka

B Bentunatop

Bl BrucHysatse Bo wynnuHara
] Motnopa 3a nonuuu, MmoGunHa
tE Mosvuwm Ha nonvum

4.2 Dopatoum

* PeweTtka
3a cagoBu 3a roTBEHE, NIEXOBU 3a KOnayu, neyetsa.
* [nex 3a neyewe
3a konauun n BUCKBUTMN.
+ TaBa 3a ckapa/neyew-e Mmeco
3a neyerbe gecepTi U Meco UNK Kako nrex 3a cobupare Ha MacHoOTUMTE.
+ CeH30p 3a xpaHa
3a Meperse KoMKy € 3roTBeHa xpaHara.
* Teneckoncku WUNKu

Co Teneckonck1Te LWNHM MOXeTEe NOMeCcHO Aa rv ctaBaTe U BaauTe peLweTkuTe.
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KOHTPOJIHA TABJIA

5. KOHTPOJIHA TABJIA

5.1 Tpkanua KouwTo ce NoBrneKyBaaT

3a pgaro KOPUCTUTE anapaTtoT, NPUTUCHETE o TpKanueTo. KOHTpOJ‘IHOTO Kon4ye uaneryesa

HaaBop.

5.2 Nperneg Ha KOHTponHaTa Tabna

MN3bepeTe ja chyHKUM|jaTa Ha rpeerse 3a Aa ro Bkyuute anapatoT. CBpTeTe ro Kon4eto 3a

pyHKLMM Ha rpeetbe BO nosoxba UCKMyYeHo 3a Aa ro UCKIyYuTe anapartor.

O 'ss & Vs OK

Tajmep Bp3o 3arpeBane CeeTno Cerizop 3a Motepaere ja
XpaHa nocrtaekara
5.3 EkpaH
o _ EkpaH co kny4Hn dyHKuuu.

o]=]! -l_ll_l?l_lgel_ o7 o

& o o g o |} -,
h:min:s

QRS S o &

MokasaTenu 3a €eKpaHoT

OCHOBHM nokasaTenu

&

3aknyJvyBame

LY

¥

[oTBEHE CO
NomoLL

wl

Yncrerwe

o

Harogysa
Ha

>>

Bp3o 3arpeBatbe

Moka3aTenu 3a Tajmep

Q

[MoTceTHUK BO
MUHYTH

STOP
Kpaj Ha roTBene

&

OpQnoXxeH noYyeTok

0)

Bpeme Ha
paboTerse

JleHTa 3a nporpec - 3a Temneparypa unm
Bpeme. JleHTaTa e LeNocHO LipBeHa Kora

anapaTtorT Ke ja 4OCTUrHe nocraBeHarta
Temneparypa.
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NMPEO NMPBATA YNOTPEBA

MokasaTen 3a roTBexe Ha napea I<h)
CeH30p 3a xpaHa nokasaten Vol

6. MPE[ MNMPBATA YINOTPEBA

A NMPEAYNPEOYBAHKSE!
BupgeTte Bo nornaejata 3a 3awtuTa U CUrypHocCT.

6.1 MpBUYHO YnNcTEHE

Mpen npearta ynoTtpe6a, MCYUMCTETE ro anapaToT U NocTaBeTe ro BpeMeTo:

L] e @

= L
ot 0000

lMocTaseTe ro BpemeTo.

MputucHeTe OK,

6.2 lNpBo npen3arpeBam-€

3arpejTe ja npasHaTa neyka npeg npeata ynortpeba.

Yekop 1 | MN3BageTe rv cuTe gogatoum 1 Apxayunte Ha peLleTkiTe WTo ce BagaT of nevkara.

Hexop 2 [NocTaBeTe ja MakcumanHaTa Temneparypa 3a yHkymjaTa: E]
OcraBeTe ja neykaTa ga paboTu OKOny eaeHuY.
Hekop 3 [NocTaBeTe ja MakcMmanHaTa Temneparypa 3a yHkumjaTa: .

OcTtaBeTe ja neykaTa Aa pabotu okony 15MuH.

@ MeuykaTa Mmoxe ga mncnywTta Mupusba 1 Yag 3a Bpeme Ha npeasarpeBarse. [orpuxkeTe ce aa
MMa [OBONEH MPOTOK Ha BO3a4yX.

7. CEKOJOHEBHA YNOTPEBA

/N NPEAYNPEAYBAHE!
Bupete Bo nornasjara 3a 3aLlTuta U CUrypHoCT.
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7.1 Kako pa noctaBute: ®yHKLUUN Ha Frpeetse

Yekop 1 3aBpTeTe ro Kon4yeTo 3a hyHKLUM Ha rpeeme 3a Aa oabepeTte dyHKUMja Ha
rpeetse.
Yekop 2 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KOM4ye 3a Aa NocTaBuTe Temneparypa.

FoTBewe Ha napea

MpoBepeTe fanu pepHaTa e nagHa.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
D
(.)%ﬁ ( @ [' C@ MpepaarpejTe ja
npasHarta pepHa
- okony 10 MuH 3a
a HanpasuTe
BMaXHOCT.
a6 ] CraBeTe ja
HanonHeTe ja nsrpasupaHaTta [s9) zKeEzTTeana MNocrasete ja xpanata=e
J pasunp YHKUW] TemnepaTypa pepHara.
BHATPELLHOCT CO BOAA Of Yeluma. rpeewe Ha Ta.
napea.

@ MakcmmanH1oT KanauuTeT Ha u3rpaBnpaHarta BHaTpelwHocT 3a Boaa e 250 ml. He nonHeTe ja
rpaBMpaHaTa BHaTPELIHOCT CO BoAa 3a BPEME Ha rOTBEHETO UM Kora pepHaTa e XelLlka.

Kora ke 3aBpLIM roTBeH€TO Ha Nnapea:

Yekop 1

Yekop 2

Yekop 3

CspTeTe ro kon4yeTo 3a
YHKLMK Ha rpeere Ha
nosuuuja NCKNy4eHo 3a aa ja
UcKnyynTe pepHara.

BHumaTenHo otBopeTe ja
BpaTaTta. OcnobogeHata napea
MOXe fa npeav3Burka
N3ropeHunLu.

[MpoBepeTe ganu pepHata e
nagHa. Nssagete ja
npeocTtaHaTa Bofa o

u3rpaBupaHara
BHaTPELUHOCT.
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7.2 ®yHKUMN Ha rpeere

®DyHKUMja Ha
rpeete

MpumeHa

@

FoTBewe co

3a fa neveTe UCTOBPEMEHO Ha 3 HMBOA Ha pelleTKaTa U 3a Aa cyLumTe
xpaHa. MocTtaBeTe ja TemnepaTyparta 3a 20 - 40 °C NOHUCKO OTKOMKY Kaj
KoHBEHUMOHAMNHO roTBeH-€.

BeHTUnaTop
—_— 3a neyerse xpaHa U MeCO Ha eHO HMBO Ha nonuuara.
KoHBeHUMOHanHo
rotBewe
(r\) 3a gopaBame BMaXxHOCT 3a BpeMe Ha roTBereTo. 3a MOCTUTHYBake Ha
/] BUCTUHCKaTa 6oja 1 KpLkaBa kopa npu nevewe. 3a Aa buge nocoyHo 3a
BPEME Ha NOBTOPHOTO 3arpeBarbe. 3a NpaBeHe 3MMHULA Of 3€NEHYYK 1
SteamBake P P p p Haoa Y

oBoLje.

/&)

®dDyHKuMja 3a nMua

3a neverse nuua. 3a Nojako neyexe 1 KpLKas AONeH gen.

[oneH rpeja4

3a nevetbe KoMayu co KpLKas AOMEH Aen v 3a KOH3epBupake XpaHa.

v

*

3ampa3HaTa xpaHa

3a fa ja Hanpasu NecHO NpuUroTnueBaTa XpaHa (Ha np. NpPXeHu
KOMMUPYMHA, MEYEHN KOMNUPW UMW KPLIKaBW POINHUYKM) KpLiKaBa.

N

dyHKUWjaTa e HanpaBeHa 3a LWTeeHe Ha eNlekTpuYHa eHepruja 3a Bpeme
Ha roTBeweT0. Kora ja kopuctute oBaa pyHKUMja, TeMnepaTypaTa Bo

[ Y
BHaTpeLUHOCTa Moxe Aa buae pasnuyHa of noctaBeHaTa Temneparypa.
MeueTe co BnaxeH
BO3AYX MpeocTaHaTa ToNMuHa e uckopucTeHa. JaurHaTa Ha TonnnHaTa Moxe fa
Ouae HamaneHa. 3a noseke MHoOpMaLMn BugeTe BO NornasjeTo
,CekojoHeBHa ynoTpeba“, 3abeneluku 3a: [NeyeTe co BnaxeH BO3adyXx.
vvv 3a neyerse Ha ckapa Ha TEHKV Nap4uka XpaHa v 3a neyere TOCTOBU
neb.
Ckapa
L 3a neyetse ronemyv nap4nHa MeCo WU X1BUHA CO KOCKW Ha edHa
’()" nosuumja Ha peluetka. 3a 3anekyBame v NoTneKyBah-e.

Typ6o-neyere
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®dyHKUMja Ha MpumeHa

rpeewe
- 3a ga Bnesete Bo MeHNUTO: 0TBeHe co nomoul, Yuctewe, Harogysamna.
MeHu

7.3 beneuwku 3a:Me4yeTe co BnaxeH Bo3ayXx

OBaa yHkMja belle ncKopucTeHa 3a ycornacyBare CO KnacaTa 3a eHepreTcka eqoukacHOCT
n 6apanaTa 3a ekoamsajH (Bo cornacHoct coEU 65/2014 nEU 66/2014). TectoBu
cnopea:|IEC/EN 60350-1.
BpartaTa Ha pepHaTta Tpeba oa 6vuae 3aTBopeHa 3a Bpeme Ha rotTBeHeTo CO LTO pyHKumjaTa
He OU ce NpeknHana u 3a Aa ce ocurypaTe eka pepHata paboTu CO HajB1COKa MOXHa
eHepreTcka edpmKacHOCT.
Kora ke ja kopucTnuTe oBaa dyHKUMja, CBETIOTO aBTOMATCKN ce uckny4vysa nocrne 30 cekyHau.
3a ynaTcTBa 3a roteewe BuAeTe Bo nornasjeTto ,,CoBeTu n nomoww*,MNeveTe co BnaxeH
BO34yx.3a ONwTV Npenopakun 3a 3alliTeda Ha eHeprvja BugeTe BO nornaejeto ,EHepreTcka
edukacHocT", 3aliTeda Ha eHepruja.

7.4 Kako ga noctaBute:loTBewe co NnomMoLl

Cekoe jafet-e BO 0Ba NoAMEHUN MMa npenopayaHa dyHKuMja 3a rpeerse 1 TeMneparypa.
KopucrerTe ja cbyHkumjaTa 3a Aa nogroTeuTe jagere 6p3o co ctaHaapaHuTe noctaeku. MoxeTe
MCTO Taka Aa rv npunaroauTe BpEMeTO M TemrepaTtypaTa 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

Kora 3aBpLuyBa thyHKLMjaTa, NpoBEpeTE Aanu XxpaHaTta e rotosa.

Kaj Hekou japernsa, ucTo Taka, Moxe pga

roTrBuTe CO:

CTeneHOT A0 KOj jageweTo ke bupe

3roTBeHo:

» CeH3o0p 3a xpaHa

e [enymHoO neyeHo
* CpegHo
*  Jlo6po neyeHo

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
N,
E ¢ P1-P... OK
Bnesete BO MeHuTO. MN3bepeTel oTBEHE M3bepeTe ro CraBeTe ro jagereTto
CO MOMOLLI. janemreTo. BO pepHa. [oTBpaeTe
[MputucHeTe Ha OK. MputncHete OK. Janocraskara.

362/664




CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

7.5 N'oTBewe co nomoll

JlereHpa

CeH3op 3a xpaHa e goctanHo. CtaBeTe ro CeH3op 3a xpaHa BO Hajoebenunot

/? [Aen op cagor.
AnapaToT ce Uckny4yBa Kora ke ce 4OCTUrHe noctaBeHata CeH3op 3a xpaHa
Temnepatypa.

|M| M3Hoc Ha Boaa 3a cbyHKLmMjaTa co napea.

E 3arpejTe ro anapaToT npes rotBeH-e.

|E| HuBo Ha peleTka.

Ha ekpaHoT ce npukaxysa P 1 6pojoT Ha jafeteTo LTO MOXETE Aa ro NpoBepuTe BO

Tabenara.
Jagewe TexuHa HuBo Ha pelieTka / gogaTtok
MeyeHo
Kl | roseacko,
nonyxuBo
1-15kr;
MeyeHo ! .
Bl | roseacko napumkba co Vld= 2; nnex 3a nevyewe
, ae6ennHa 4 - 5 [Mp>xeTe ro MECOTO HEKOJIKY MUHYTU BO JXeLUKa
cpeaHo oM TaBa. BmeTHeTe BO anapatorT.
Me4yeHo
roeefcko, no6po
nevyeHo
Crex, cpeaHo 180 - 220 g no /‘? E B 3; neyveHu jaferba Ha pelleTka
A neue nape; [MpXeTe ro MecoTo HEKOJIKY MUHYTUN BO XXeLlKa
napumka co

pebenuHa 3 cm

TaBa. BmeTHeTe BO anapartor.

Me4yeHo
roBeacko meco /
OWHCTaHO
(pebpo,
TpKanesHo,
nebeno napuye)

1.5-2kr.

/‘? B 2; neyeHu jagera Ha pelueTka
[Mp>xeTe ro MecoTo HEKONKY MUHYTU BO XKeLUka
TaBa. [lonagete Te4yHocT BmeTHeTe BO
anaparor.
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nebenvHa 4 cm

Japewe TexunHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok
MeyeHo
roBeAcko,
6 nonyxuBo
(6aBHO roTBeH-E)
MeyeHo 1-15k.; /‘? IEI 2; nnex 3a ne4yewe
roBeacko, napumkba co KopucTeTe ru BaluMTe OMUMEHN 3a4HN UM Camo
cpeaHo (6aBHO pebennHa 4 - 5 | COM W CBEXO MeNneH LpH 6ubep. Mpxete ro
roTeetbe) oM MECOTO HEKONKY MUHYTV BO XXeLLUKa TaBa.
BmeTHeTe BO anapartor.
neyeHo
ﬂ roBefcko, Ao6po
ne4yeHo (6aBHO
roTBeH-E)
duneTn,
El | nonyxusu
(6aBHO roTBEHE)
05-15k.; VL= 2; nnex 3a nevyewe
®unetu, cpeaHo napumkba co KopucTeTe ri Bawmte OMUnNeHU 3a4Hy unm camo
il | neuenu (6asHo neGennHa 5-6 | COM ¥ CBEXO MereH LpH 6ubep. Mpxete ro
roTeetse) oM MECOTO HEKOMKY MUHYTY BO XellKka Tasa.
BmeTHeTe BO anapartor.
®unetu, gobpo
neyeHu (6aBHO
roTeere)
Meueto Tenewko 0.8-1.5kr; VL= 2; neyeHu jaderba Ha pelueTka
m (Ha np. rpb) napyuka co

KopucTeTe v BalLUTe OMUIEHN 3a4YMHUA.
[onanete Te4yHocT MNeyeTe ro NoKpPUEHO.

MeueH cauHCKN 15-2xr. AP 2; nevenn janera Ha pelueTka
BpaT unu rpé Mo nonoBuHa o BPEMETO 3a FOTBEHE
npeBpTeTE rO MECOTO.
BreueHo 1.5-2wr. ?H 2; nnex 3a nevere
[14] f::;:‘::; (6asHo KopucTeTe r1 Bawmnte oMmuneHn 3aunHu. Mo
MoSIOBMHA O BPEMETO 3a rOTBEHE NPEBPTETE IO
MeCOTO 3a NoAeAHaKBO MOTMNEKYBaHE.
Mnewka, ceexa 1-1.5kr; /‘? B 2; neyeme jafgera Ha pelueTka
15| nap4ukba co KopucteTe rv BawmMTe OMUNEHN 3a4UHN.
nebenuHa 5 - 6
c™m
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Japewe TexunHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok
Pe6po 2-3kr; [ 3; ana6oka tasa
Kopuctere [opageTe TEYHOCT Aa ro nokpue OHOTO Ha
@ cwpo%o, TeHKK janemneTo. No nonosuHa of BpemeTo 3a
peopa co roTBeH-€ NpPeBpPTETE r0 MECOTO.
nebenunHa 2 - 3
cMm
Jarxewku 6yt co 15-2kr; /‘? IEI 2; neyemne jager-a Ha nNnex 3a ne4vexe
kocku ngpqmba7co 9 [onapeTte TeyHocT Mo nonoBmHa o BpEMETO 3a
Ae enzl':a - FOTBEHE NPEBPTETE r0 MECOTO.
Uleno nune 1-1.5kr; B 2; lﬁ] 200 ml; noTneyeHo jagexe Ha nnex
CBEXO 3a neyewe
iE KopucteTe rv Bawmte omuneHn 3aunHu. Mo
MONIoOBMHA O BPEMETO 3a rOTBEHE NPEBPTETE IO
MUNELIKOTO MECO 3a NoAEeAHaKBO NOTMNEKyBakEe.
19 MonoBuHa nune 0.5-0.8 kr. /0? E| 3: nnex 3a neyetbe
KopucTeTe r1 BawntTe OMUMEHN 3a4nHm.
Munewku rpapun 180-200g no /'? E El 2; NOTMNELLEHO jafeHe Ha pelueTka
E napue KopucteTe ru Bawmnte omunexn 3aunHn. Mpxete
ro MECOTO HEKOIIKY MUHYTM BO XeLUKa TaBa.
Munewku - /7 3; nnex 3a nevere
m konaHu, ceexu AKO NpBO ' MapuvHUpaBTe MUIELLKATE KOMaHu,
nocTaBeTe MOHWCKa TemnepaTypa 1 roTBEHE T
nogonro.
Llena natka 2-3xr. /? E 2; neyeHu jagera Ha pelueTka
KopucTeTe rv BawMTe OMUNEHN 3a4UHN.
E CTtaBeTe ro MecoTo BO cafj 3a neyemwe. o
NMoMoBMHA 0f BPEMETO 3a FOTBEHE NPEBPTETE MO
MEeCOTO of naTka.
Uena rycxa 4-5u. Ld= 2; pna6oka TaBa

KopucTeTe v BalLUTe OMUMEHN 3a4MHUA.
CraBeTe ro MecoTo BO AnabokK Nnex 3a nevere.
Mo nonosuHa of, BPEMETO 3a roTBEHE
NpeBpTETE ro ryCKUHOTO MECO.
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Japewe TexunHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok
m Kocpre 1. /? E 2; pewieTka
KopucTteTe rv BawmMTe OMUNEHN 3a4UHN.
Llena pu6a, Ha 0.5-1kr. no /‘?E 2 nex 3a neyerse
A | cxapa puba HanonHeTe ja pubata co nyTep v KopucTeTe
BaLLUTE OMWUMEHMN 3a4MHU U BUMKK.
ﬁ ®unetu op puba ° ‘E IEI 3; noTneLeHo jagere Ha pelueTka
KopucTeTe rv BawmTe oMUNEHN 3a4nHu.
TopTa o -
27| pTaon = 2, @ 28 cm nnex co geaep Ha pelleTka
cupeme
g | Komau co - BB 2; 1) 100 - 150 mi; nnex sa nevene
jabonka
29| MuTa co oBowje - B 2; Moana 3a nuTa Ha pelueTka
MuT: j Ki -
m a co jabonka EB 2; lﬁ] 100 - 150 ml; @ moana 3a nuta
0f 22 cm Ha pelueTKa
m YokonagHu 2 Kr. Tecto E| 3: ana6oka Tasa
Konauyuka ’
E Hokonaauu - EE‘ 2; lﬁ] 100 - 150 ml; nnex 3a MacuHU Ha
machuHu pelweTka
Kyrnod - E' 2; cap 3a norava Ha pelueTka
Me4vyeHn komnupu 1 «kr. E| 2: nnex 3a neverbe
34 CraBeTe Lenv KoMnupu co fyLina Ha nnex 3a
neyewse.
Kpuwkn 1 Kr.

B 3; nnex 3a neyewe NOCTaBEHa CO xapTuja 3a
nevere

KopucTeTe ru BawmTe oMUNEHN 3a4nHN.
VceyeTe ru komnupuTe Ha napyntbsa.
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Japewe TexunHa HuBo Ha pelweTka / gopaTok
3“:::::;:“’3" 1-15w = 3; nnex 3a neveke NocTaBeHa co xapTuja 3a
nevyere
KopucTeTe rv BalumMTe OMUNEHN 3a4UHN.
WceyeTe ru 3eneHuyumTe Ha napuunma.
Kpoken, 0.5 kr. [ 3: nnex 3a nevere
3aMp3HaTn
38| Pommes, 0.75 kr. [ 3. nnex 3a neveme
3aMp3HaTn
Nasara oa T-15kr B 2; fyBey/noTrneyveHo jagere Ha pelueTka
Meco/3eNeHYyK
CO CYyBU JIUCTOBU
3a TeCTEHUHU
MoTneuexn 1-1.5kr. [ 1; tyseunotnevero janete Ha pewerka
qy | xomnupu (cupoen Mo nonosuHa of BPeMETO 3a roTBEHE 3aBpTeTe
KOMAVpy) ro jaaereTo.
m Ceexa nuua, _ E IEI 2; &] 100 ml; nnex 3a nevyewe
TeHka NOCTaBEH CO XapTuja 3a neverse
42| Cagxca nuua, _ E El 2; nnex 3a neyeke NocTaBeH Co xapTuja
Aebena 3a neyewe
43| Kuw co jajua B = 2; nnex 3a nevyere Ha pelueTka
Ba.regu / /6 0.8 kr. (][ 2: b 150 mi: nnex 3a neverse
44 twusa araloen NoCTaBeH CO XapTuja 3a neverse
ne MoBeke Bpeme e noTpebHO 3a 6en neb.
3pHa /’px / upH 1 «kr.

ne6 on 3pHa BO
TaBa 3a ne6

EE' 2; lﬁ] 150 ml; nnex 3a neyewe
MOCTaBeH CO xapTuja 3a neyere / pelueTka
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8. DYHKLUMUN HA YACOBHUKOT

8.1 ®yHKUMM HA YaCOBHUK

®DyHKUMja Ha
YaCOBHMK

MpumeHa

Q

MoTceTHUK BO MUHYTU

Kora ke ncreue TajMepOT, Ce ornacyBsa 3ByYeH curHarn.

STOP
Bpeme Ha rotBewe

Kora TajmepoT 3aBpLuyBa ce ornacysa curHan v 3anupa gyHkumjaTta
Ha rpeeme.

@

OanoxeH No4YeTokK

3a ofnoxyBare Ha NOYETOKOT U/MMKN KPajoT Ha roTBEHETO.

©)

Bpeme Ha paboTere

MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKUMja Hema BrnvjaHne Bp3
paboTtaTta Ha neykara.

3a BknyyyBare 1 UCKIyvyBarwe Bpeme Ha paboTerse nsbepete:
Menu, HarogyBsamna.

8.2 Kako pa noctaBute: ®YyHKLUUM HA YaCOBHUK

Kako na noctaBute: Bpeme BO AEeHOT

Yekop 1

Yekop 2 Yekop 3

9

Nl T

3a ga ro npomeHuTe BpeMeTo BO AEHOT
Brne3eTe BO MeEHUTO 1 n3bepeTe NocTaBkuy,
Bpewme Bo geHoT.

[NocTaseTe ro

YACOBHVIKOT. MpuTtucHeTe: OK.
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Kako na nocraBute: MoTCeTHUK BO MUHYTU

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

Ha ekpaHoT

Me ce (’i e
S:“ npuKaxysa: ‘:| I
0:00

Q

MocTaBseTe ja MNoTceTHMK

-OK
BO MUHYTMU. I'IpMTMCHeTe.O .

MputucHete: @

®Tajmep0T 3anoyHyBa Aa oabpojyBa Hasaj BeAHall.

Kako na noctaBute: Bpeme Ha rorBew€e

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
N N
( @ @ Ha ekpaHoT ( C@ @
ce
npuKaxysa:
0:00
OpbepeTe
dyHKLMja 3a MputucHete stop MocraBeTe ro MpuTncHeTe:
rpeetse HEeKonKy natu: BpEMeTOo Ha oK
nocrtaBeeTe ja (\D roTBeH-e. :
TemneparyparTa.

@TajmepOT 3anoyHyBa aa oabpojyBa Hasaz BeaHall.
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Kako ga noctaBute: OgnoxeH no4yeTok

Yekop Yekop 2
1
N

« Q~ @
Opbepe

Te ja MputncHe
yHKUM e
jaTa Ha HEKOMKy
rpeer-e natu: @

Ha
eKkpaHoT
ce
noKaxy
Ba
HOBOTO
Bpeme.
&
MOYET
OK

Yekop 3 Yekop 4
N

( Q~ ?
[MocTase

Tero MpuTHCHe
BpPEMETO

P Ha e: OK,
NMOYETOK.

Ha
eKkpaHoT
ce
MPUKaxy
Ba:

@ kpPAJ

Yekop 5 | Yekop 6
1
(q _\U/_
MocTaBe
Tero MpuTtncH
BpemeTo | gre: OK.
Ha Kpaj.

® TajmepoT 3anoyHyBa Aa 0a6pojyBa Ha NMOCTABEHOTO BPEME Ha MOYETOK.

9. KOPUCTEHWE HA NMPUBOPOT

A NPEAYMNPEOYBAHKE!
BupgeTte BoO nornasjata 3a 3awtuTa U CUrypHoCT.

9.1 BmeTHYBam-€e Ha gogaTtouu

Maro BoBnekyBare Ha FopHUOT Jen ja aronemysa curypHocTta. Cute BanabHyBara ce 1
ypeau 3a cripedyBarbe npespTyBarbe. [onemMmoT pab okosly nonvuara ro cnpedysa cafgorT 3a

roTeBewe fa ce nanuara.

PeweTka:
TypHeTe ja pelueTkaTa Mefy BOOAWUNKUTE Ha
[OpXayoT 3a pelleTkaTta u nposBepeTe ganu
HorankvTe ce CBpPTEHU Hagony.
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Mnex 3a neyewse / [inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata mefy BOAUNKUTE Ha
APXayoT 3a pelueTkara.

9.2 CeH30p 3a xpaHa

CeH30p 3a xpaHa - ja Mepu TemnepaTtyparta BHaTpe BO xpaHaTa.

WUma aBe TeMnepaTypu 3a noctaByBame€e:

C

Temnepatypa Ha neykara.

”?

TemnepaTypata Ha cpegvHaTa.

3a Hajao6pu pe3ynTaTy Npy roTBEHETO:

CocTojkute Tpeba aa ce Ha
cobHa Temnepartypa.

- He KopuUcTeTe ro co
TeYHU jager-a.

- 3@ BpemMe Ha roteese10, Mopa Aa
OCTaHe BO janeH:eTo.

9.3 HaumH Ha kopucTerwe: CeH30p 3a xpaHa

Yekop 1 | Bknydete ja neukaTta.
Yekop 2 | lMNocTaBeTe hyHKUWja 3a rpeetse u, No notpebda, TemnepaTtypaTa Ha nedkaTa.
Yekop 3 | Crasete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, xxuBuHa u puba

Fyseu

CraBerTe ro BpBoT CeH30p 3a xpaHa BO
LleHTapoT Ha MecoTo unu pubara, no
MOXHOCT BO HajaebenvoT gen. MNpoeepeTe
nanu 6apem 3/4 on Hero CeH3op 3a xpaHa e
BHaTpe BO cafoT.

CraBeTe ro BpBoT CeH30p 3a xpaHa € BO
LeHTapoT Ha TencujaTta.CeH3op 3a xpaHa Tpeba
Aa ce ctabunmavpa Bo €4HO MEeCTO 3a BpemMe Ha

neyeweTo. YnorpebeTe LBpCTa COCTOjKa 3a Aa
ro HanpasuTte Toa. Ynotpebete ro pabot Ha
cafloT 3a Nneyetse 3a Aja ja noTnperte
cunukoHckaTa apluka CeH3op 3a xpaHa. Bpsot
CeH3op 3a xpaHa He Tpeba aa ro gonupa AHOTO
Ha cafloT 3a neyetse.

371/664



AOONOJNMHUTENHU ®YHKLIUU

T S S|
OSSN

Yekop 4 | MNpukny4dokoT CeH30p 3a XxpaHa CTaBeTe ro BO NPUKNyYHMLATa LWTO Ce Haofa Ha
npeaHUoT Aen Ha neykara.
Ha ekpaHOT e npukakaHa MOMeHTanHaTta Temnepatypa Ha: CeH3op 3a xpaHa.

Yekop5 | #)_ npUTUCHeTe 3a Aa ja NocTaBUTe TeMnepaTypaTa Ha CpeavHaTa Ha CEH30pOT.

Hekop 6 OK . NpUTUCHETE 3a Aa noTBpauTe.

Kora neukara ja ocTurHyBa noctaseHarta Temneparypa, ce ornacysa curHan. Moxe
fa opbepeTe da 3anpeTe Unv 4a NpoAOIKMUTE CO rOTBEH:E 3a [a Ce ocurypaTe aeka
XpaHaTa e Jo6po neyeHa.

Yekop 7 | WcknyueTte ro CeH3op 3a xpaHa o4 NpuknyyHuuarta n n3sagerte ro cagoTt of neykara.

& MPEOYNPEOYBAHKE!
MocTon pusmk of nsroperHuLy CeH3op 3a XpaHa Kako LUTO CTaHyBa
XeLwko. BHMMaBajTe Kora ro uckrnyvyBaTe 1 Kora ro Bagute of
XpaHara.

10. AOMOJIHATEJIHU ®YHKLUWA

10.1 3aknyyyBamwe

OBaa yHKLMja cnpeyvyBa crly4ajHO MeHyBak€e Ha pyHKLMjaTa Ha anapaToT.

BkrnyyeTe ja kora anapartoT paboTy - MOCTaBEHOTO roTBEH:E NMPOAOIIKYBa, KOHTPOSIHATA niova e
3aKnydeHa.

BknyyeTe ja Kora anapaToT e UCKITyYeHa - TOj He MOXe a Ce BKMy4u, KOHTposiHaTa nnoya e
3akryyeHa.
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OBaa (yHKLMja cnpeyvyBa crly4ajHO MeHyBak€e Ha pyHKLMjaTa Ha anapaToT.

N

¥,

OK

AN

OOK - NPUTUCHETE U ApXeTe
3a fa ja Bknyunte dyHKumjara.
Ce ornacyBa 3By4eH curHan.

N
OoK. NpUTHUCHETE U ApXeTe
3a fa vcknyuuTe.

@ 3x E’ - Tpenka kora 6paBara e BKiyyeHa.

10.2 ABTOMaTCKO UCKITyYyBaHe

3apagu 6e36egHOCHM NpUYMHK, anapaTtoT aBTOMATCKM Ce UCKIyvyBa Mocre HeEKoe BpeMe, ako
dyHKUMjaTa Ha rpeewse paboTu U He ce NMPOMEHEeTU NOCTaBKUTE.

@ (4)

12.5

8.5

5.5

250 - makcumym

3

ABTOMAaTCKOTO UCKIyYyBake He paboTu co cnegHuTe dyHkumn: CeeTtno, CeH3op 3a xpaHa,

OpAnoeH noYyeTok.

10.3 BeHTunarop

Kora pa60Tm anapartoT, BEHTUNAaTopOT Ce BKIy4YyBa aBTOMATCKM 3a Aa r'm oapxysa naaHu

NOBPLUMHUTE Ha anapaTtorT. Ako ro UCKNy4nTe anapaTtoT, BEHTUNATOPOT NPOAOSIKYBa Aa pa60TVI
noAeka anapaTtoT He ce uanagu.
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11. MOMOLU U COBETHU

11.1 MNMpenopaku 3a roTBeH-€

®

TemnepaTypata 1 BpeMut-aTa Ha neyere Bo Tabenute ce camo BoamY. Tve 3aBucaTt o
peLenTuTe 1 KBAaNMTETOT U KBAHTUTETOT Ha ynoTpebeHnTe CoCTOjKM.

BawwwoT anapat moxe ga ro neve TeCToTo UM MECOTO Pa3fNMYHO Of anapaToT LWTOo CTe ro nmane
nopaHo. HacokuTte nogosny nokaxysaaT npenopavaHy NocTaBku 3a TeMnepaTtypa, BpeMe Ha
roTBeHE 1 Mo3unLmja Ha peLleTkn 3a OApeaeHN BUAOBK HA XpaHaTa.

AKO He MOXeTe [ia ' HajaeTe HarogyBamata 3a oApefeH peLenT, nobapajTe HeLTOo CIIMYHO.

11.2 MNMeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

3a Hajgobpw pesynTaTu criefeeTe rv npenopakute fageHu Bo Tabenata nogony.

¥ = (SN
\ uru
(°C) (MuH)

Kudpnunukn, nnex 3a neYyexe unm 180 2 20 - 30
6naru, 16 nnaboka TaBa
napuva
Knudbnuuku, 9 nnex 3a neyexe unn 180 2 30-40
napunka Anaboka Tasa
Muua, peLleTka 220 2 10-15
3ampsHaTa, 0,35
kg
LLiBajuapcku nnex 3a nevewe nnu 170 2 25-35
ponat Anaboka TaBa
Konauve nnex 3a nevewe nnm 175 3 25-30

nnaboka TaBa
Cydne, 6 KepaMnyKo TaB4ye Ha 200 3 25-30
napuvta pelleTka
®dnaH co OCHOBa 3a hnaH Ha 180 2 15-25
naHguwnaH peLueTka
BukTopujaHcka noTneyeHo jagere Ha 170 2 40 - 50
TOpTa CO Liem peLueTka
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (MuH)

OwnHcTtaHa puba, nrex 3a nevyexe unm 180 3 20-25
0,3 kg nnaboka TaBa
Llena puba, 0,2 nnex 3a neyexe nnm 180 3 25-35
kg nnaboka Taea
dunetun o puba, TaBye 3a nuua Ha 180 3 25-30
0,3 kg pelleTtka
[uHcTaHo meco, nrnex 3a neyexe unm 200 3 35-45
0,25 kg nnaboka TaBa
Wacnuk, 0,5 kg nnex 3a nevewe nnu 200 3 25-30

nnaboka TaBa
Konaunma, 16 nnex 3a neyexe unn 180 2 20-30
napuva Anaboka TaBa
MakapoH-konady, nnex 3a nevewe nnm 180 2 25-35
24 napuunwa nnaboka TaBa
Madpurn, 12 nnex 3a neyexe nnm 170 2 30-40
napunka nnaboka Taea
ConeHo neuueo, nnex 3a neyexe unm 180 2 25-30
20 napuunma anaboka TaBa
Konaunma of nnex 3a nevewe unu 150 2 25-35
cyBo TecTo, 20 nnaboka TaBa
napynka
Manu TopTuyku, nnex 3a neyexe nnn 170 2 20-30
8 napuura nnaboka TaBa
3eneHuyk, nnex 3a nevewe nnu 180 3 35-45
anHcTaH, 0,4 kg nnaboka TaBa
BereTtapujaHcku TaBye 3a nuua Ha 200 3 25-30
omnet peLueTtka
3eneHuyk Ha nnex 3a nevewe nnm 180 4 25-30
MeauTepaHcKku anaboka TaBa
HauuH, 0,7 kg
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11.3 MNMeueTe co BnaxeH BO3AyX - NpenopayaHu goaatoum

YnotpebeTe TEMHM NNEXOBU U CA0BM KOU ja ogbuBaat cBeTnmHaTta. Tue nogobpo ja
abcopbupaaTt TonnuHaTa u of ceeTnarta Boja U cagoBuUTe Ko ja ogbuBaat cBeTnvHara.

.~

Kepamunuku
Tague 3a nuua Cap 3a neveme can PamHa TaBa 3a
neyere Konauu
. . Kepamuka .
TemHa, koja He oabusa TemHa, koja He oabusa g om TemHa, koja He
CBETNMHA CBeTNVHA . onbviBa cBeTnuHa
28 cm gvjameTtap 26 cm gujameTtap AnjameTap, 5 28 cm gvjameTtap
cm BUCUHA

11.4 TaGenu 3a roTBew€ 3a MHCTUTYTU 3@ TECTUPaHE

UHdopmauum 3a TecTupame
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.

¥ = | O @
O —
(°C) (MuH)
Manu KonBeHuuno | lNnex 3a 3 170 20-35 -
Konaum HanHo neyewe
Ha, 20 roTBeH-€
napynt
ano
nnex
Manu [oTBEHE Mnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konaium co neyexe 160
Ha, 20 BEHTMNATO
nap4nt p
ano
nnex
Manun [oTBEHE Mnex 3a 2n4 150 - 20-35 -
Konauu co neyexe 160
Ha, 20 BEHTMNATO
napyvt p
ano
nnex
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¥ 8 |= |k 80 |0
O —
(°C) (MuH)

Mutaco | KoHBeHumo | PeleTka 2 180 70-90 -
jabonka, | HamHO
2 nnexa roTBeHe
@20 cm
MuTa co [oTBEHE PeweTka 2 160 70-90 -
jabonka, | co
2 nnexa BEHTWUMATO
@20 cm p
Manguw | KoHeBeHumo | PelueTka 2 170 40 - 50 MpeTxoagHo
naH HanHo 3arpejte ja
b6e3mvace | rotBewe pepHaTa 10 MyH
H, kKanan
3a
Konau
326 cm
Manguw [oTBEHE PeweTka 2 160 40 - 50 [MpeTxoagHo
naH co 3arpejte ja
6esmvace | BeHTMNaTo pepHaTa 10 MyH
H, kKanan | p
3a
Konay
326 cm
Mangnw [oTBEHE PeweTka 2n4 160 40 - 60 [MpeTxoaHo
naH co 3arpejte ja
6e3amace | BeHTMNaTo pepHata 10 MuH
H, kKanan | p
3a
Konay
326 cm
Ie6 [oTBEHE Mnex 3a 3 140 - 20-40 -

co neyexe 150

BEHTUMATO

p
Ie6 [oTBEHE Mnex 3a 2n4 140 - 25-45 -

co neyexe 150

BEHTUMATO

p
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¥ 8 |= |k 80 |0
L | B =
(°C) (MuH)
Je6 KoHBeHuuno | lNnex 3a 3 140 - 25-45 -
HanHo neyewe 150
roTBeH-E

Toct, 4 - | Ckapa PelweTka 4 Makc. 1-5 MpeTxogHo

6 3arpejte ja

napymm pepHaTta 10 MuH

a

Byprep Ckapa Pewetka, | 4 Makc. 20-30 CraBeTe ja

co TaBa 3a pelleTkaTa Ha

roBeAcK cobupar YEeTBPTOTO HUBO 1

a e TaBara 3a

nneckas MacHOTUU cobupame

uua, 6 MacHOTUM Ha

napynt TPETOTO HUBO OA

a, 0,6 kr. neukata. CepTeTte
ro jafeHeTo Ha
cpeadvHa o
BpeMeTo 3a
roTBEH-E.
MpeTtxoaHo
3arpejte ja
pepHaTta 10 MuH

12. HETA W YHUCTEHE

/N NPEAYNPEAYBAHE!
Bupete Bo nornasjarta 3a 3allTUTa U CUrypHoCT.

12.1 BenewwkKn OKoNy YNCTEH-ETO

CpepncrtBa 3a
yucTerwe

MpeZHWOT Aen Ha anapaTtoT YMcTeTe ro camo Co Kpna of Mykpodubep
HaToneHa co Tonsa BoAa U yMepeHo CPeAcTBo 3a uncTemnse. Mcuncrere ja u
npoBepeTe ja 3anTMBKaTa Ha BpaTaTa OKOSly paMKaTta Ha BHaTPELLUHOCTa.

KopucteTe pacTBop 3a UncTeHE 3a Aa ' UCYUCTUTE METANHUTE MOBPLLWHM.

YucreTe rv gamkmTe co 6nar OEeTepreHT. HeMOjTe faro ctaeate Ha
KaTannTuykn NoBpLUNHN.
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YucTeTe ja BHaTpeLLHoCTa no cekoja ynotpeba. HacobuparweTo MpcHOTUM unn

CeKkojgHeBHa
ynotpe6a

{I\. APYry OCTaToLM 0f XpaHa MoXe Aa pesynTvpa co noxap.

=

CI Ha anapatoT unv Ha CTakneHuTe nroYn Ha BpaTtata MoXe [a ce KoHAeH3upa
Bnara. 3a fa ja HamanuTe KoHAeH3auwjaTa, NylTeTe ro anapatoT Aa paboTtu

okony 10 MMHYTV nNpef roTBeweTo. He vyBajTe ja xpaHaTa BO anapaToT
nogonro oa 20 MuHyTK. McylueTe ja BHaTpeLLHOCTa caMo CO Kpra of
MUKpochmbep no cekoja ynotpeba.

Z24

YucTeTe ru cuTe gofaTouu no cekoja ynotpeba v ocTaBeTe rv Aa ce ucyluar.
4 KopucTeTe camo kpna of MMkpodmbep HaToneHa co Tonna Boga U yMepeHo
CPEeAcTBO 3a uucTene. He uncteTe ro nprGopoT Bo MallmHa 3a MUetse CafoBu.

Dopartoumn

He uncTeTe rv fjogartouuTe WTO He ce nenar co ynotpeta Ha abpasusHu
CpeacTBa 3a YMCTeHE UMK COo NpeaMeT co ocTpy pabosu.

12.2 HauuH Ha unctewe: BTucHyBamwe BO WynnuHaTta

McuucteTte ja n3rpaBmpaHaTa BHaTpPeLWHOCT 3a Aa ' OTCTpaHUTE ocTaTounTe o 6MI'Op no

roTBeHETO CO Nnapea.

Yekop 1

Yekop 2

Yekop 3

Mcrypete: 250 ml 6en oueT
BO M3rpaBupaHaTa
BHaTpeLuHocT. KopucteTte 6%
BUHCKM oueT 6e3 aanTueu.

OcTaBeTe BUHCKUOT oueT aa
ro pacTBOpU NpeocTaHaTUoT
6urop Ha cobHa Temnepartypa
30 MUHYTW.

McuncTeTe ja BHaTpeluHocTa
CO TOMnna BoAa v Meka Kpna.

3a dyHkupmjaTa: SteamBake uncteTe ja pepHaTta Ha cekoun 5 - 10 uMKIycn Ha roTBEHE.

12.3 Kako pna otcTpaHeTe: [lp>aum Ha peLieTKku / KaTanuTu4iku

naHemnun

V3BageTe rn Apxxayute 3a peLIJeTKI/I/ KaTannuTnyknTe naHenun 3a aa ja NCHUCTUTE NeYkaTa.
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Yekop 1 | VicknyueTe ja neykata un
novekajte JoAeka He ce onagu.

of ApXayuTe HacTpaHa of
CTpaHW4HWOT sug. [dpxeTte ro
3aHWOT Aen oA ApXayoT Ha
peLueTkarta u KaTanuTU4KnoT
naHen Ha MecTo.
KatanuTtunykute naHenu He ce
npuKayYeHn Ha suaoBuTe og
neykarta. Tue moxe fa nagHat
Kora ke rv u3Bagute gpxaunte
Ha pelueTkaTa.

Yekop 2 | NoBneyeTte ro npeaHWoT gen |

Yekop 3 | MNoBneueTte ro 3agHuOT Aen o4 ]
OpXXauuTe Ha peleTkute 1/—
HacTpaHa o4 CTPaHU4YHNOT sug 0

1 nsBagerte ja.

J

Yekop 4 | Crasete ru nonuuute no

obpaTteH pegocnen. ol
Mrnute 3a notnupame Ha

TEnecKornckuTe LMHW Mopa Aa

6uaaT Haco4eHu KOH nNpegHaTa

CTpaHa.

12.4 HauuH Ha kKopuctewe: Katanmtmuko yncremwe

VMiMa kaTanuTuyky nrnoym Bo BHaTpeLlLHocTa. KatanutuykmuTe nnoym ancopbupaart MacHOTMM 3a
BpeMe Ha kaTanuaa.

Oamkute unm 06e360jyBareTO Ha KaTanuTMykaTa NoOBPLUMHA HEMAAT HUKAKBO BrUjaHWe BP3
KaTanuMTUYKOTO YUCTEHE.

WcuncreTe ja pepHaTa co KaTanuTUYKO YUCTEHE

V3BageTe ro AOMNONHUTENHNOT I'Ipl/l60p npen KatannTtnykoTo YNCTEHE.

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

N36epete Menn = / Kora ke 3aBpLun 4YnctemweTo, ce

ncyncTeTe ro nogoT Ha
ornacyBa 3By4e€H CUrHars.
Yucrenwe mr/ N NnpuTUCcHeTe OK MeukaTa ce WcknyuyBa pepHaTa Co BliaKHa Meka

TpunaTtwu. Kpna

Kora pepHata ke ce onagum,

BpemeTpaetse: 1 4.KaTanMTnukmoT emajn ce YncT CamoCTOjHO, HE YMCTETE IO CO Kpna.

380/664



HEFA W YNCTEHWE

12.5 Kako pa usBaguTte n ga moHtupare: Bpara

BpataTta Ha pepHaTa nma Tpu ctakneHun nnoyun. MoxeTte ga ja oTcTpaHuTe BpaTaTta Ha pepHaTa
1 BHaTPELLHUTE CTaKMeHn Nno4n 3a Aa rm ncymctute. lNpoynTajte ro LLEenocHOTO ynaTcTBO
.Bagere 1 MoHTMpame BpaTa“ npes Aa rv u3BagvTe CTakNeHUTe Noyn.

BHMMAHME!
He kopucTeTe ja neykata 6e3 cTakneHunTe nnoyu.

Yekop 1 | OTBOpeTe ja BpaTaTa LEenocHO n
ApXKeTe I aBeTe LapKu.

Yekop 2 | lNoagurHete rn n nosneyeTe rn
pauknTe foaeka He KuKHaT.

Yekop 3 | 3aTtBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa Ao
npeata nosuuuja. lNotoa kpeHeTe 1
nosreveTe 3a Aa ja usBagute
BparTarta oA NexuTeTo.

Yekop 4 | lMonoxeTe ja BpaTaTa Bp3 Meka kprna
Ha cTabunHa noBpLUMHa.

Yekop 5 | OdpxeTe ja obnorata Ha BpaTata (B)
Ha ropHvoT pab Ha BpaTaTta Ha [BeTe
CTpaHW U TypHeTe HaBHaTpe 3a Aa ce
OTNyLITV 3anTuBKaTa.

Yekop 6 | MNoBneuete ja obnorata Ha BpaTata
Hanpen v u3BageTe ja.
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Yekop 7

[pxeTe r1 cTakneHuTe nnoumn Ha
BpaTaTa 3a HUBHUOT ropeH pab u
BHMUMATEIHO MoBreYeTe v efHa no
efHa. 3ano4HeTe of ropHarta nnoya.
OcurypeTe ce feka CTakrnoto
LIeNTOCHO Ce U3MM3Hamo of Apxauute.

Yekop 8

VcuncteTe rn ctakneHuTe Nnoym co Boga u canyH. BHumaTenHo M36pVILIJeTe m
CTakneHuTe nNrnoyvn. He ymcteTe rm cTakneHuTe Nioyn BO MallvHa 32 MUEHE CaJo0BU.

Yekop 9

Mo uncTeweTo, MOHTVIpajTe ' CTaKrneHaTn NnoYn n Bpatata Ha pepHaTta.

Ako BpaTaTa e NpaBUITHO MOHTVPaHa, ke CryLUHeTe KNWK Kora rv 3aTBopaTe paykuTe.

MorpwxeTe ce fa rv BpaTuTe CTakeHuTe
nnouyn (A n B) Hasag no To4eH pegocnea.
MpoBepeTe ro cumbonoT / neyaToT Ha
CTpaHaTa Ha cTakneHara nnoya, cekoja
CTakfieHa nnova uarnega pasnuyHo 3a aa
MOXe NEeCHO Aa ce MOHTMpa U AeMOHTMPA.
Kora ke ce MmoHTUpa npaBunHO nopaboT Ha
BpaTaTa KIuKHyBa.

[MorpuxeTe ce NnpaBWnHO Aa ja noctaBute
cpefHaTa CTakfieHa nnova Bo NeXuwTeTo.

12.6 Kako ga 3ameHuTe: CBeTno

A MPEOYNPEOYBAHSE!
OnacHocT o cTpyeH yaap.
JlTambaTta moxe aa buae xeluka.

Cekoralll ipXeTe ja xaroreHaTa CBETWIIKA CO TKAeHWHa 3a [a CrpeynTe Ha CBeTunkaTta aa
nsropaT 0CTaToUmM 0f MacHoTHja.

382/664




PELLABAHKE HA MNPOBJIEMU

Mpen na ja 3ameHuTe cBeTUnKara:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
BknyyeTe ja neykarta. OTkayeTe ja neykaTa of, CraBeTe Kpna Ha AHOTO Ha
MouekajTe nodeka neykata He €IeKTPUYHOTO HarojyBaH-e. BHaTpeLLHOCTA.
ce onaaw.

3agHo cBeTno

Yekop 1 | CepTeTe ro CTakneHoOTO kanaye 3a ga ro n3sagure.

Yekop 2 | WcuncTeTe ro ctakneHoTo kanaye.

Yekop 3 | 3ameHeTe ro CBETNOTO CO COOABETHO CBETO OTNOPHO Ha TonnmHa Ao 300 °C.
Yekop 4 | CraBeTe ro CTakneHoTo Kanade.

13. PE

LUABAHE HA NMPOBJIEMUA

/N NPEAYNPEOYBAHE!
Bupete Bo nornasjaTa 3a 3alUTUTa U CUrypHoCT.

13.1 LUto ga ce HanpaBwu ako...

AKO Hekoj crnyyaj He e BkIy4eH BO oBaa Tabena, koHTakTupajTe co OBnacTeH cepBuCeH

LeHTap.

Anapa'rO'r He ce BKrly4dyBa Uinu He ce 3arpeBa

Mpobnem MpoBepete ganu...

He moxeTe Aa ro BknyunTe unm Aa pakysare AnapaTtoT e NpaBuIHO NOBP3aH BO

€O anaparor. enekTpuyHaTa mpexa.

AnapaToT He ce 3arpesa. McknyyeHo e aBTOMaTcKOTO UCKIyYyBakse.
AnapaToT He ce 3arpesa. He e n3bueH ocurypysau.

AnapaToT He ce 3arpeBa. 3akny4vyBaH-EeTO € UCKIy4EHO.
KomnoHeHTn

Mpobnem MpoBepeTte ganu...
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KomnoHeHTH

CBeTNoTO € MCKITyYeHO. [MeyeTe co BnaxeH BO3AyX - € BKITy4eH.

CBeTroTo He paboTu. CaeTwunkarta e nperopeHa.

dyHkumjata CeH3op 3a xpaHa He paboTu. MpuknyyHmuata Ha CeH3op 3a xpaHa e
LIefIOCHO BKITyYeHa BO MPUKIYYOKOT.

3anTuBkaTa Ha BpaTaTa e olTeTeHa. He kopuctete ro anapartot. KoHTakTupajte co
OBIaCTEH CepBYCEH LieHTap.

KopoBwm 3a rpeluku

Ha ekpaHoT ce npukaxyBa... MpoBepeTte ganu...
00:00 [MpekuHata e cTpyjaTa. [NocTaBeTe ro TOYHOTO
Bpeme.

AKO Ha eKpaHOT Ce NoKaXyBa KOf 3a rpeLuka LUTo He e BO oBaa Tabena, uckny4yeTe ro
OCUrypyBayoT BO KyKaTa 1 BKIly4eTe ro MOBTOPHO 3a pecTapTupame Ha anapatoT. AKO NMOBTOPHO
ce nojaeu NpoGnemoT, ctaneTe Bo KOHTakT co OBMNacTeHWOT CepBUCEH LieHTap.

Yucreme

Mpo6nem MpoBepeTe Aanu...

Bopara nctekyBa of n3rpasupaHarta VMma npemHory Bofa Bo u3rpaevpaHata
BHATPELLHOCT. BHATPELLHOCT.

13.2 CepBMCHM nogaToum

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pewumTte npobnemot, obpaTteTe ce kaj BawwoTt gunep unm Bo
OBACTEHNOT CEPBUCEH LiEHTap.

MoTpebHUTE NnogaToum 3a CEpPBUCHUOT LEHTap Ce Ha nro4vkaTa co cneumdukaumm. MNMnoykaTa
co crneunduKaLmmn e Ha NpeaHaTa pamka Ha BHaTpeLUHoCTa Ha anapaTtoT. He oTcTpaHyBajTe ja
nno4ykarta co creuudukaLmmn og BHaTPELLIHOCTa Ha anaparoT.

I'Ipenopatlyaame oBAe Aa rv sanuvuieTte nogatouuTe:

Mogen (MOD.) | e

Bpoj Ha nponsBoa (PNC) | e

Cepuckn 6p0oj (SN.) e
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14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHcpopmanmm 3a npousBoaAOT U NUCT €O UHdopmMauum 3a
npoM3BOAOT cropea perynaTuBuTe 3a eKo-An3ajH U eHepreTcko

obGenexyBakwe Ha EY

Mme Ha nobaByBayoT Electrolux
EODG6C77V 949499564
VaerTvdmkauua Ha Mopen EODBC77X 949499562
A it A EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
MHpekc Ha eHepreTcka edoukacHOCT 81.2
Knaca Ha eHepreTcka edoukacHOCT A+

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HOpMariHO NOSHEHe,
KOHBEHLIMOHANEH pexum

0.93kWh/cycle

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMarHo NosHeHe,
PeXnM Ha BEHTMNaTop

0.69kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHM

M3Bop Ha TonnuHa

EnekTtpuyHa eHepruvja

JaynHa Ha rnac

721

Tun Ha nevka

BrpageHa nedka

Maca

EOD6C77V 33.1kr.
EOD6C77X 33.4kr.
EOD6C77Z 33.2«r.
LOD6C77Z 32.4xr.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapatu 3a roteewse 3a AJoMakuHcTsa - [en 1: Oncesn, neyku,

neykn Ha napea v ckapy - MeToau 3a Mepete Ha nepcopmaHcuTe.
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14.2 3awTena Ha eHepruja

AnapaToT uma PyHKLMM KO BM MOMaraar Aa 3aliteuTe eHepruvja npu
CEKOjAHEBHOTO rOTBEHE.

[MpoBepeTe Aanu BpaTaTta Ha anapaTtoT e NPaBWUHO 3aTBOPeHa Kora paboTtun anapatot. He
OTBOpA|Te ja BpataTa Ha anapaToT MHOTy YeCTo 3a BpeMe Ha roteeweTo. OaapxyBajTe ro YicT
OVXTYHrOT Ha BpaTaTa v nposepeTe Aanu e 4obpo dukcupaH Ha cBojata nosuuuja.
KopucteTe meTanHu cafoBm 3a Aa ro 3roflieMute WTEAEHETO HA eHepruja.

Kora e MoXxHO, He npea3arpeBajTe ro anapaToT Npea roTBene.

MpaBeTe KoMKy LUTO € MOXHO MOoManu naysm Mefy roTBEHETO Kora npaBuTe NoBeke jafera
NCTOBPEMEHO.

FoTBewe CO BeHTUNaTop

Kora e MoXHO, KopucteTe rm yHKLMUTE 3a FOTBEHE CO BEHTMNATOP 3a Aa 3aliTeante
eHepruja.

MpeocTaHaTa TonnuHa

BeHTunatopoT 1 cBeTunkarta npogosikyeaaT co pabota. Kora ke ro ucknyunte anaparor,
eKpaHoT ja Nnokaxxyea npeoctaHaTaTa TonnvHa. Moxete ga ja ynotpebute TonnvHata 3a ga ja
oOpXuTe xpaHaTta Tonna.

Kora TpaereTo Ha rotBeneTo e nogonro og 30 MUHYTW, HamaneTe ja TemnepaTtypaTa Ha
anapatoT 3a MuHumyM 3 - 10 MUHYTK Npeq KpajoT o4 rotTBeneTo. [NpeocTtaHaraTta TonnvHa BO
anaparoT Ke NpoAosKu Aa roTBu.

KopucTeTe ja npeocTaHaTaTa TonnunHa 3a 3arpeBahe XpaHa.

OpapiKyBake Ha TONJNMHA Kaj XxpaHaTta

OpbepeTe ja HajHMUCKaTa NocTaska 3a TemnepaTtypa 3a Aa ja MICKoOpUCTUTe npeoctaHarta
TOMNWHA ¥ Aa ro oApXuTe jagereTo Tonmno. NokasaTenoT 3a npeoctaHaTa TONnMHa unu
TemnepaTypa ce nojaByBa Ha eKpaHoT.

FoTBewe CO UCKITyYeHa cBeTUIKa

VcknyyeTe ja cBeTunkaTa 3a Bpeme Ha rotBeweTo. BkryyeTe ja kora ke nmate notpeba.
MeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

DyHKUWja 3a WITeAeHe Ha enekTpMyHa eHepruja 3a BpemMe Ha roTBeHEeTO.

Kora ja kopuctute oBaa yHKkuMja, namnarta aBTomartcku ce ucknydysa no 30 cek. MoxeTte fa
ja BKINyuuTe cBeTunkaTa noBTOPHO HO OBaa akuuja ke rv Hamanu OYeKyBaHuTe LWTeaeHa Ha
eHepruja.

15. CTPYKTYPA HA MEHU

15.1 MeHum
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
O O O e O
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Opbeperte ja
=. nsbepete onuujaTa of . OK.- Mpunaropere ja
—_ MeHu N3Gepere ja npuTUCHeTe 3a BpeaHocTa u
pen
3a [ia BHeceTe nocraekara.

[a ja notBpauTe
rnocraekara.

CTpyKTypaTa u

MeHu. npuTUCHeTE OK.

npuTUCHeTE OK

3aBpTeTe ro KON4YeTo 3a PyHKUMUTE Ha rpeene Ha nonoxobaTa UCKIy4YeHo 3a Aa u3nesete o
MeHn.

MeHu cTpyKTypa

[oTBEHE CO NOMOLL % Yncrere nrr/ HarogyBara @
HarogyBama
01 Bpeme BO aeHoOT pomeHnn 02 OcBeTneHoCT Ha 1-5
eKpaHoT
03 TOHOBM Ha KON4YMHa 1- 04 JaunHa Ha 3ByYHMOT 1-4
Caupemne curHan
2 - Knuk
3 - 3ByKoT €
UCKIyYeH
05 CeH3op 3a xpaHa 1 - Anapm un 06 Bpeme Ha paboTere BknyyeHo /
AKTUBHOCT Kpaj McknyyeHo
2 - Anapm
07 Csetno Bknyueno / 08 Bp3o 3arpesate BknyueHno /
McknyyeHo McknyyeHo
09 [emo-pexum WWndppa 3a 10 Bepauja Ha codbTBEp MNpoBepka
aKTMBMpar
e: 2468
11 PeceTtupaj rv cute Oa/He
HarogyBaha

16. FTPUXXA 3A OKOJIMHATA

. . A .
Peuuknupajte rv matepujanute co cumbornot LO. CtaseTe ja ambana)xara BO COOABETHM
KOHTejHepu 3a Aa ja peumknuparte. [lomorHeTe BO 3aluiTuTaTa Ha XWBTHaATa cpeavHa u
YOBEKOBOTO 3[1paBje U peunknmpajTe ro oTnagoT o4 enekTpUYHU U eneKkTpoHCKM anapaTtu. He

dpnajte rn anapatmTe 03aH4YeHn Co CMMOBOSOT E BO 0TNagoT o4 AOMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
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NPOU3BOAOT BO BALLKOT JIOKaneH KanauyuTeT 3a peuuknuparse U KOHTaKTMpajTe ja BawaTa
OnwITUHCKa KaHuenapuja.
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MYSLIMY O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesiecioleci doswiadczen
i innowaciji. To pomystowe i stylowe urzgdzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$c¢ uzyskania wspaniatych efektéw.

Witamy w Swiecie marki Electrolux

Przejdz na naszg witryng internetowa:

Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzystac z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’E urzadzenia:

www.electrolux.com/shop
B mectroux Wiegcej przepisow, wskazdéwek i rozwigzan problemdw znajdziesz w aplikacji My
’( Electrolux Kitchen.

2 Available on the A\, GETIT ON
« App Store ’/’ Google Play

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze dane:
Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazowki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI

1. INFORMACJE DOTYCZACE 2.5 Oswietlenie wewnetrzne.............. 396
BEZPIECZENSTWA.......coooeeeeeeereeeeeenee 390 i
1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0s6b o 2.7 Utylizacja......coeeecueeeeeeieeeeeieenn 396
ograniczonych zdolnosciach ruchowych, 3. INSTALACJA........cooierrrrcererrssmeeeneanes 396
sensorycznych lub umystowych......... 391 3.1 Zabudowa 397

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa.. 391
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA........oeeereeereeereeeeannees 393 4. OPIS URZADZENIA.o.cssororvrscnsosco 398
2.1 Instalacja 4.1 Ogdlne informacje............cc.cc....... 398
2.2 Podigczenie elekiryczne 4.2 AKCESOMA.....uueeeeiiiieeeeeeee e 399
2.3 Sposéb uijania ......................... 5. PANEL STEROWANIA........cccoeeimrerrnnes 399
2.4 Konserwacija i czyszczenie.......... 395 5.1 Chowane pokretta sterujgce........ 399
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

5.2 Widok panelu sterowania............. 399 11.2 Termoobieg wilgotny.................. 414
5.3 Wyswietlacz..........ccccoevviiinennnne 399 11.3 Termoobieg wilgotny —
6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM............ 400 zalecang akCesoria. ..o v 416
. 11.4 Tabele pieczenia na potrzeby
6.1 Czyszczenie wstepne.................. 400 o$rodkéw przeprowadzajacych testy. 416
.2 Wst [T 4
6.2 Wstepne nagrzewanie 00 12 KONSERWACJA | CZYSZCZENIE......418
7. CODZIENNE UZYTKOWANIE................. 401 . .
12.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia... 418
7.1 Ustawianie: Funkcje pieczenia.... 401 12.2 Sposdb czyszczenia: Wneka
7.2 Funkgje pieczenia...........coccecueenee 402 KOMOTY. ..o 419
7.3 Uwagi dotyczace 12.3 Sposdb wyjmowania: Prowadnice
funkcji:-Termoobieg wilgotny.............. 403 blach / panele katalityczne ................ 419
7.4 Jak ustawic: 12.4 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie
Gotowanie WSpOMAgaNe................... 403 KatalityCzne ..........ccocoveveeeeeerree, 420
7.5 Gotowanie wspomagane............. 403 12.5 Spos6b demontazu i montazu:
8. FUNKCJE ZEGARA.......ooereerrreernereennne 408 DIZWi. o 420
8.1 Funkci 408 12.6 Sposéb wymiany: Oswietlenie... 422
.1 Funkcje zegara.........ccccceoeeeennee. .
8.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara........ 408 13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW....... 423
9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW.......... 410 :g; go ZrobiC, gy v
.2 Dane serwisowe
9.1 Wktadanie akcesoriow................. 41 .
9.2 Termosonda..........ccceveeeerveneennn 411 14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.....424
9.3 . 14.1 Informacje o produkcie i karta
Obstuga urzadzenia: Termosonda.....411 produktu zgodnie z przepisami UE
10. DODATKOWE FUNKCUJE.........ccreeumeens 412 dotyczacymi ekoprojektu i oznakowania
101 Blokad 412 energetycznego ........ccccveevieeeeennnnenn. 424
-1 BIoKAGa. ... e 14.2 Oszczedzanie energii................ 425
10.2 Automatyczne wytgczanie......... 413
10.3 Wentylator chtodzacy................. 413 15. STRUKTURA MENU.........ccccrrererrenrnnene 426
11. WSKAZOWKI | PORADY........covcererenne 414 1S AMENU...coo 426
11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia..414 16. OCHRONA SRODOWISKA................... 427

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacji
urzagdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac instrukcje obstugi w
bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania

W przysztosci.
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajq sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac¢ sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdélne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
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INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzgdzenia.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoriow i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociagna¢ ich przednig czes¢, a nastepnie odciggnac tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywacé sprzetéw
czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkdw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie wykwalifikowana osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzgdzenia.
» Zachowac ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.

» Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowac urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktore spetnia wymagania

instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez oporu.
» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem

elektrycznym.

Minimalna wysokos$¢ szafki (minimalna wysoko$¢
szafki pod blatem)

590 (600) mm

Szerokos¢ szafki

560 mm

Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysokos¢ przedniej czesci urzgdzenia 594 mm
Wysokos¢ tylnej czesci urzgdzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzagdzenia 559 mm
Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos$é czesci urzadzenia do zabudowy 548 mm
Gtebokos¢ z otworzonymi drzwiami 1022 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilajacego Przewod jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.2 Podtaczenie elektryczne

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

»  Wszystkie potaczenia elektryczne powinien wykona¢ wykwalifikowany elektryk.

* Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

» Upewnic sie, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywac wylgcznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikow ani przediuzaczy.

* Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokona¢ wytacznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

» Zarowno dla elementoéw znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposob, aby nie mozna
go byto odigczy¢ bez uzycia narzedzi.

» Podtgczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

+ Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtacza¢ do niego wtyczki.

» Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagna¢ za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggngc
za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikow obwodu zasilania: wytgcznikéw
automatycznych, bezpiecznikdw topikowych (typu wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

* W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac wytgcznik obwodu umozliwiajgcy odtgczenie
urzadzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykow wynoszace minimum 3 mm.

» Urzgdzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodow przeznaczonych do montazu lub wymiany w krajach europejskich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroéj przewodu zalezy od tacznej mocy podanej na tabliczce znamionowej. Mozna takze
sprawdzi¢ w tabeli:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu (mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75

maksymalnie 2300 3x1

maksymalnie 3680 3x1.5
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Przewod uziemiajgcy (zielono-zotty) musi byé o 2 cm dtuzszy od bragzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposo6b uzywania

/\ ~ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

» Nie zmienia¢ parametrow technicznych urzadzenia.

+ Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢ do
uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac¢ urzgdzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

* Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

+ Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych alkohol moze
powodowaé zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie wolno dopuszcza¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych ani przedmiotow nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzadzeniu.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

» Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczac naczyn ani innych przedmiotow bezposrednio na dnie urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczyh ani potraw w urzadzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoriéw nalezy zachowac ostroznoseé.

+ Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi drzwiczkami urzgdzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknigtego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzadzenia.
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INSTALACJA

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia nalezy zachowa¢ ostroznos$¢. Drzwi sg ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Czysci¢ urzadzenie za pomoca wilgotnej szmatki. Stosowaé wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywac produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikédw ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujac aerozol do piekarnikdéw, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.

* Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu detergentow.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

+ Informacja dotyczaca o$wietlenia w urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy oswietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos$¢€) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzgdzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

» W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

+ Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego typu.

2.6 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
» Nalezy stosowac¢ wytgcznie oryginalne czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajacy blisko urzadzenia i oddaé do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia
w urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.
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3.1 Zabudowa
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube yerbecomeos "

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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OPIS URZADZENIA

3.2 Mocowanie piekarnika do szafki

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

'L b
g [

Panel sterowania

H Pokretio wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

B Pokretlo sterowania

H Grzatka

[ Gniazdo termosondy

Lampa

B Wentylator

El Wneka komory

] Prowadnice blach, wyjmowane
] Poziomy umieszczania potraw
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PANEL STEROWANIA

4.2 Akcesoria

* Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
+ Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.
+ Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i migsa lub do zbierania ttuszczu.

*» Termosonda

Do pomiaru stopnia upieczenia potrawy.
* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie i wyjmowanie potek.

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretta sterujgce

Aby uzyé¢ urzgdzenia, nalezy nacisnaé¢ pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Widok panelu sterowania

Wybra¢ funkcje pieczenia, aby wigczy¢ urzadzenie. Obroci¢ pokretto wyboru funkgji pieczenia
w potozenie wylgczenia, aby wytgczy¢ urzadzenie.
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Szybkie nagrze-

Oswietlenie pie-

Termosonda

Potwierdz usta-

wanie karnika wienie
5.3 Wyswietlacz
- . Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.
|—" -':" .|:" E DEMO
-"°BB8-88'8806H,
h:min:s
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Wskazniki na wyswietlaczu

Wskazniki podstawowe

&

Blokada

LY

¥

Gotowanie wspo-
magane

ol

Czyszczenie

e

Ustawie-
nia

>

Szybkie nagrze-
wanie

Wskazniki timera
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Q a S 0]

Minutnik Koniec Opdznienie Stoper

Pasek postepu — dla temperatury lub cza-
su. Pasek jest w petni czerwony, gdy urzg-
dzenie osiggnie ustawiong temperature.

Wskaznik pieczenia parowego (ﬁ)
Termosonda Wskaznik Vi

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ puste urzagdzenie i ustawi¢ czas:

i3
= Ve, %
s j 00:00

Ustawi¢ czas. Nacisng¢ przycisk
oK.

6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: E

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: @

Pozostawi¢ wtgczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.
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CODZIENNE UZYTKOWANIE

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

7.1 Ustawianie: Funkcje pieczenia

Krok 1 Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w celu wybrania funkcji pieczenia.
Krok 2 Obroci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ temperature.

Gotowanie na parze
Upewnic¢ sieg, ze piekarnik ostygt.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

( \ ( \ Nagrzewaé pusty
piekarnik przez 10

minut w celu wy-
tworzenia wilgoci.

Umiesci¢ potrawe

Wybraé funk- . w piekarniku.
i o . Ustawic tem-
Napetni¢ wneke komory wodg z kranu. cje pieczenia
perature
parowego.

@ Maksymalna pojemno$¢ wneki komory wynosi 250 ml. Wneki komory nie nalezy napetnia¢

podczas trwania pieczenia lub gdy piekarnik jest goracy.

Po zakonczeniu pieczenia parowego:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Ob_r_oc_lc pokr_etlo wybc?ru . Ostroznie otworzy¢ drzwi. Wy- Upewnic sig, ze piekarnik
funkcji pieczenia w potozenie . . . A
. . dostajgca sie para moze wywo- ostygt. Usung¢ pozostatg
wytgczenia, aby wytaczy¢ . ) :
ta¢ poparzenia. wode z wneki komory.

urzgdzenie.
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7.2 Funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

)

Termoobieg

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
ci. Ustaw temperature o 20-40°C nizszg od temperatury dla funkcji Gorna/
dolna grzatka.

Gérnal/dolna grzat-

Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

ka
((\) Do zwiekszenia wilgotnosci podczas pieczenia. Do uzyskania odpowied-
\I/ niego koloru i chrupigcej skorki podczas pieczenia. Do zapewnienia so-
SteamBake czystosci podczas odgrzewania. Do pasteryzowania owocow i warzyw.

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
chrupigcym spodem.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos-
ci.

|4

Potrawy mrozone

3

Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac¢ im chrupkosc¢.

<]

Termoobieg wil-

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
wania tej funkcji temperatura w komorze moze sie rozni¢ od temperatury
ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastgpi¢ zmniej-
szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-

gotny dzienne uzytkowanie”, Uwagi dotyczgce funkcji: Termoobieg wilgotny.
vov Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z kosémi na jednym po-
ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.

=
31l
=]
c

Aby przejs¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.
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CODZIENNE UZYTKOWANIE

7.3 Uwagi dotyczace funkcji:Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen w zakresie
efektywnosci energetycznej i ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU 66/2014). Testy zgodnie
z norma: IEC/EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkgcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscia energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazowki dotyczgce funkcji Termoobieg wilgotny znajdujg sie w rozdziale ,Wskazéwki i
porady”.Ogdlne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajduja sie w rozdziale
LEfektywnosc¢ energetyczna”, Oszczednosé energii.

7.4 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje pieczenia piekarnika i
temperature. Za pomocg tej funkcji mozna szybko przygotowacé potrawe, korzystajac z
domysinych ustawien. Czas i temperature mozna réwniez regulowac podczas pieczenia.
Po zakonczeniu funkcji sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa.

Do przygotowania niektorych potraw mozna | Stopien wypieczenia potrawy:
réwniez uzy¢ funkcji:

*  Termosonda » Lekko wypieczone
« Srednio wypieczone
* Dobrze wypieczone

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
N
E ¢ P1-P... OK
Otworzy¢ menu. Wybra¢ Gotowanie Wybra¢ danie. Nacis- Wiozy¢ naczynie do
wspomagane. Nacis- naé przycisk OK piekarnika. Potwier-
nac OK. ' dzi¢ ustawienie.

7.5 Gotowanie wspomagane

Legenda
/.? Termosonda dostgpne. Ustawi¢ Termosonda w najgrubszej czesci potrawy.
Urzadzenie wytgcza sie po osiggnieciu ustawionej temperatury Termosonda.
&J llos¢ wody na funkcje wytwarzania pary.
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Legenda
E Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wstepnie nagrza¢ urzadzenie.
= Poziom umieszczania potraw.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz numer dania, ktére mozna sprawdzi¢ w tabeli.

grube plastry

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
Pieczen wolowa,
1 krwista
Pieczen wolowa,
H | srednio wypie- 1-15kg;4-5 | #?[=)2 blacha do pieczenia ciasta
czona cm grubych ka- | Podsmazyé migso na patelni przez kilka minut.
watkow Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczen wotowa,
dobrze wypie-
czona
Stek, srednio wy- 180 - 220 g na /? ‘Z] IEI 3; brytfanna na ruszcie
4] pieczony sztuke; 3 cm '

Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut.
Umiesci¢ w urzadzeniu.

towanie)

Pieczen wolowa,
dobrze wypie-
czona (wolne go-
towanie)

Pieczen w9lowa ! 1.5-2kg /? B 2; brytfanna na ruszcie
5 | duszona (Zeber- Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut.
ka, (.)kragla,. gruba Doda¢ wode. Umiesci¢ w urzadzeniu.
powierzchnia)
Pieczen wotowa,
ﬂ lekko wypieczo-
na (wolne gotowa-
nie)
Pieczen wotowa, /‘? IEI 2; blacha do pieczenia ciasta
$rednio wypie- 1-15kg; 4-5 | Uzy¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i
czona (wolne go- | ™ gru}tl)(y'ch ka- | swiezo zmielonego pieprzu. Podsmazyé migso
watkow

na patelni przez kilka minut. Umiesci¢ w urza-
dzeniu.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
Filet, lekko wy-
El | pieczony (wolne
gotowanie)
/? B 2 blacha do pieczenia ciasta
Filet, $rednio wy- grr?-:u?) k(?h i-aG- Uzyc qubi(_)nych przypraw lub po prO.StL’I sqli i
@ | pieczony (wolne gwaﬂzléw Swiezo zrmeloneg_o pieprzu. Pod_sr’na_lgyc mieso
gotowanie) ga pgtelm przez kilka minut. Umiesci¢ w urzg-
zeniu.
m Filet, gotowy
(wolne gotowanie)
Pieczen cieleca 08-1.5kg; 4 /‘? B 2; brytfanna na ruszcie
EE (np. topatka) cm grube_ ka- Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Dodac¢
watki wode. Pieczen przykryta.
Karczek wieprzo- 15-2kg /‘? E 2; brytfanna na ruszcie
wy lub fopatka Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu piecze-
nia.
Wieprzowina 1.5-2kg /'? El 2 blacha do pieczenia ciasta
rwana (powolne Mozna wykorzystac ulubione przyprawy. Obrocic
i!] gotowanie) mi : . :
€s0 po uptywie potowy czasu pieczenia, aby
uzyskac rownomierne przyrumienienie.
Schab, swiezy 1- 1-5bkg;h5|;6 VL= 2; brytfanna na ruszcie
15] cm %\r/'g’fk)(l')?/v @ | Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.
Zeberka 2-3kg; #z.yé Hs gteboka blacha
@ sburOVﬁyc =& Doda¢ wode, aby zakry¢ dno naczynia. Obrocic
bc?gce;i 20 :grcl; migso po uptywie potowy czasu pieczenia.
Udzigc_jagniecy 1.5-2kg; 7-9 /'? El 2; brytfanna na blasze do pieczenia
z koscia cm grube ka- Dodac¢ wode. Obroci¢ migso po uptywie potowy
walki czasu pieczenia.
Caly kurczak 1 é-v:i.eszlt(eg; El 2; l*_*J 200 ml; naczynie zaroodporne na bla-

sze do pieczenia

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Obrécié
kurczaka po uptywie potowy czasu pieczenia,
aby uzyska¢ réwnomierne przyrumienienie.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
[19] :oléwki kurcza- 0.5-0.8kg VA= 3 blacha do pieczenia
a Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.
Piers kurczaka 180 - Ztol(() gna /‘? E IEI 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
Eﬂ szluke Mozna wykorzystac ulubione przyprawy. Pod-
smazy¢ migso na patelni przez kilka minut.
L’Jd!(a_ kurczaka, ° /?H 3 blacha do pieczenia
E] swieze Jesli najpierw zamarynowano udka z kurczaka,
ustawi¢ nizszg temperature i smazyc¢ je dtuze;.
Kaczka, cata 2-3kg /? IEI 2; brytfanna na ruszcie
E Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ mieso na brytfannie. Obroci¢ kaczke po upty-
wie potowy czasu pieczenia.
Ges, cata 4-5kg /‘? El 2; gteboka blacha
E Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Umies-
ci¢ migso na gtebokiej blasze do pieczenia. Ob-
récic¢ ges po uptywie potowy czasu pieczenia.
24, Pieczen miesna 1kg /?B 2 ruszt
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.
Cata ryba, grillo- 0.5-1kgna ?EH 2 blacha do pieczenia ciasta
g | wana rybe

Napetni¢ rybe mastem i uzy¢ swoich ulubionych
przypraw i ziot.

@ Filet z ryby B ‘I] IEI 3; naczynie zaroodporne na ruszcie
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.

27 Sernik B = 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm na
ruszcie

28 Szarlotka - (51 2; ) 100 - 150 mi; blacha do piecze-
nia

E Tarta jabtkowa - B 2; forma do ciasta na ruszcie

406/664




CODZIENNE UZYTKOWANIE

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
30 Szarlotka B =] 2; L 100 - 150 ml; %) forma do ciasta
22 cm na ruszcie
Brownies 2 kg ciasta E 3 gteboka blacha
52 ?Zbecz"i czeko- - [1E 2; e 100 - 150 mi; taca na muffinki na
adowe ruszcie
Ciasto bochen- - El 2; blacha do chleba na ruszcie
kowe
34) P.ie::.zone ziem- kg (= 2. blacha do pieczenia
niaki Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Cwiartki Tkg E 3; blacha do pieczenia wytozona papierem
w do pieczenia
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Pokroi¢
ziemniaki na kawatki.
Grillowane mie- 1-1.5kg = 3; blacha do pieczenia wytozona papierem
szane warzywa do pieczenia
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy. Pokroic¢
warzywa na kawatki.
E;okiety, mrozo- 0.5kg (= 3 blacha do pieczenia
38| Pommes, mrozo- 0.75kg =] 3; blacha do pieczenia
ne
Lazania migsna/ 1-1.5kg (= 2. naczynie zaroodporne na ruszcie
warzywna z pla-
tami suchego
makaronu
Zapiekanka 1-1.5kg El 1; naczynie zaroodporne na ruszcie

ziemniaczana
(surowe ziemnia-
ki)

Obrdci¢ naczynie po uptywie potowy czasu pie-
czenia.

Pizza swieza,
cienka

E El 2; l*_*J 100 ml; blacha do pieczenia wyto-
zona papierem do pieczenia
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Potrawa

Waga Poziom pétki/akcesoria

Pizza swieza,
gruba

E E 2; blacha do pieczenia wytozona papie-
rem do pieczenia

43| Quiche

B 2; forma do pieczenia na ruszcie

Bagietka / Cia-
4 batta / Biaty
m chleb

0.8kg E E 2; lﬁ] 150 ml; blacha do pieczenia wyto-
zona papierem do pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.

Chleb petnoziar-
nisty / zytni /

' | ciemny petno-
ziarnisty w for-
mie chleba

1kg EE 2; &] 150 ml; blacha do pieczenia wy-

fozona papierem do pieczenia / ruszt

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

Q

Minutnik

Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, emitowany jest sygnat dzwieko-
wy.

STOP
Czas pieczenia

Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i
funkcja pieczenia wytaczy sie.

@

Opo6znienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.

Opoznienie
@ Maksymalna wartos¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma wptywu na
Stoper dziatanie piekarnika.

Aby wtaczy¢ i wytaczy¢ Stoper, wybra¢: Menu, Ustawienia.

8.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

Krok 1

Krok 2 Krok 3
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Jak ustawi¢: Aktualna godzina

|||@

(qi _\ﬁl/_
Aby zmienié aktualng godzine, nalezy

przej$¢ do menu i wybra¢ Ustawienia, Ak- Ustawianie zegara Nacisnag: OK.
tualna godzina.

Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Na wyswietla-

AT czu widoczne N N
jest wskaza- ( \
nie:

0:00
Q Ustawianie funkcji Minut-
Nacisnac: @ nik ! Nacisngc: OK.
® Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
Jak ustawi¢: Czas pieczenia
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

Na wyswietla-

Q| ] Ry |
nie:

0:00

V_Vybraé_ fu_nkcth Nacisna¢ kilka- sTop Ustawi¢ czas oK
pieczenia i usta- N ; ; Nacisngg¢: .
wié temperature. krotnie: ©. pieczenia.

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
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Jak ustawié¢: Opoznienie

Krok 1 Krok 2 Na wy- Krok 3 Krok 4 Na wy- Krok 5 Krok 6
Swietla- Swietla-
\ e czu po- \ e czu wi- \ e
( jawi sie ( doczne ( \
wskaza- jest
nie ak- wskaza-
tualnej nie:
Wybra¢ | Nacisngé | godziny g e Ustawi¢ Nacis-
- Ustawic fanal - acls
funkcie | ikakrot- | @3 | czas roz- NagsKnac. @ | gee | nac
e | niee®. | START | poczecia. : STOP oo oK.

® Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/N OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg rowniez przewrdceniu. Wysoka krawedz wokét rusztu zapobiega zsuwaniu sie
naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw i upew-
nic sie, ze nozki sg skierowane w dot.
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blacha:

chy.

Blacha do pieczenia ciasta / Gtgboka

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-

9.2 Termosonda

Termosonda — mierzy temperature wewnatrz potrawy.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

C

”?

Temperatura piekarnika. Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

Skfadniki powinny mieé¢ tem-
perature pokojowa.

Nie uzywac¢ do potraw Podczas pieczenia musi pozostaé
ptynnych. w potrawie.

9.3 Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawi¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.
Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.
Mieso, dréb i ryby Zapiekanki
Wiéz koncowke Termosonda w srodek mie- Wiéz koncowke Termosonda doktadnie w $rod-
sa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrubszg kowej czesci zapiekanki. Termosonda powinna
czgs$¢. Upewnij sig, ze co najmniej 3/4 Ter- by¢ stabilna w jednym miejscu podczas piecze-
mosonda jest wewnatrz potrawy. nia. Mozna w tym celu wykorzysta¢ sktadnik po-

trawy o statej konsystencji. Silikonowy uchwyt op-

rzyj o krawedz naczynia do pieczenia Termoson-

da. Koncowka Termosonda nie powinna dotykac
dna naczynia do pieczenia.
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Krok 4 W16z wtyczke Termosonda do gniazda z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5 /'? — nacisngg¢, aby ustawic¢ temperature wewnatrz produktu dla termosondy.

Krok 6 OK nacisna¢, aby potwierdzic.
Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna
wytgczyé piekarnik lub kontynuowac pieczenie, aby uzyskac¢ odpowiedni stopien wy-
pieczenia potrawy.

Krok 7 Wyciagnij Termosonda wtyczke z gniazda i wyjmij potrawe z piekarnika.

OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem, gdy Termosonda staje sie go-
ragca. Nalezy zachowaé ostroznosé podczas wyjmowania jej z gniaz-
dai z potrawy.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Blokada

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie funkcji urzadzenia.

ny.

Wigcz funkcje, gdy urzadzenie dziata — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel ste-
rowania jest zablokowany.
Wiacz, gdy urzadzenie jest wylgczone — nie mozna go wigczy¢, panel sterowania jest zablokowa-
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Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie funkcji urzadzenia.

A @OK - nacisng¢ i przytrzymac, @OK - nacisng¢ i przytrzymad,
aby witgczy¢ funkcje. aby jg wylaczyc.
Rozlegnie sie sygnat dzwigko-

@ oK wy.

@ 3x El - miga, gdy wigczona jest blokada.

10.2 Automatyczne wylgczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie wytgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Opdznienie.
10.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator chtodzgcy wigcza sie automatycznie, aby utrzymac niskg
temperature powierzchni urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia wentylator chtodzgcy moze
nadal pracowa¢ do momentu ostygnigcia urzadzenia.
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11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majg wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg
one od przepisow oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzgdzenie. W ponizszych wskazow-
kach podano zalecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslo-
nych rodzajéw potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej
potrawy.

11.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = e D
\ uuru
(°C) (min)
Stodkie butki, 16 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
szt. ta lub gteboka blacha
Buiki, 9 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 30-40
ta lub gteboka blacha
Pizza, mrozona, ruszt 220 2 10-15
0,35 kg
Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- | 170 2 25-35
towa ta lub gteboka blacha
Brownie blacha do pieczenia cias- | 175 3 25-30
ta lub gteboka blacha
Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na 200 3 25-30
ruszcie
Biszkoptowy forma do tarty na ruszcie | 180 2 15-25
spod tarty
Biszkopt krolowe;j naczynie do pieczeniana | 170 2 40 - 50
Wiktorii ruszcie
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Gotowana ryba, blacha do pieczenia cias- | 180 3 20-25

0,3 kg ta lub gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia cias- | 180 3 25-35
ta lub gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 blacha do pieczenia piz- 180 3 25-30

kg zy na ruszcie

Migso z wody, blacha do pieczenia cias- | 200 3 35-45

0,25 kg ta lub gteboka blacha

Szasztyk, 0,5 kg blacha do pieczenia cias- | 200 3 25-30
ta lub gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- | 180 2 20-30
ta lub gteboka blacha

Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-35

szt. ta lub gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 30-40
ta lub gteboka blacha

Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-30

20 szt. ta lub gteboka blacha

Kruche ciastecz- blacha do pieczenia cias- | 150 2 25-35

ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- | 170 2 20-30
ta lub gteboka blacha

Warzywa, z wo- blacha do pieczenia cias- | 180 3 35-45

dy, 0,4 kg ta lub gteboka blacha

Omlet wegeta- blacha do pieczenia piz- 200 3 25-30

rianski Zy na ruszcie

Warzywa $ro- blacha do pieczenia cias- | 180 4 25-30

dziemnomorskie,
0,7 kg

ta lub gteboka blacha
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11.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

7

. Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, ma- 2‘:;3$§;Z_n: W ciemnym kolorze,
matowa towa cm. w sokbé(’:' matowa
$rednica: 28 cm Srednica: 26 cm ’ 5ycm ’ $rednica: 28 cm

11.4 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych

testy

Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodne z norma IEC 60350-1.

\/ % — 6 @
\ [:] oru
(°C) (min)
Ciastka, Gorna/ Blachado | 3 170 20-35 -
20 sztuk | dolna pieczenia
na bla- grzatka ciasta
sze
Ciastka, Termoo- Blachado | 3 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Ciastka, Termoo- Blachado | 2i4 150 - 20-35 -
20 sztuk | bieg pieczenia 160
na bla- ciasta
sze
Szarlot- Goérna/ Ruszt 2 180 70-90 -
ka, 2 fo- dolna
remki grzatka
@20 cm
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\/f

:(

(°C)

O

(min)

®

Szarlot-
ka, 2 fo-
remki

@20 cm

Termoo-
bieg

Ruszt

160

70-90

Bez-
ttusz-
czowy
bisz-
kopt, fo-
remka
do cias-
ta @ 26
cm

Goérna/
dolna
grzatka

Ruszt

170

40 - 50

Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 10 min

Bez-
ttusz-
czowy
bisz-
kopt, fo-
remka
do cias-
ta @ 26
cm

Termoo-
bieg

Ruszt

160

40 - 50

Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 10 min

Bez-
ttusz-
czowy
bisz-
kopt, fo-
remka
do cias-
ta @ 26
cm

Termoo-
bieg

Ruszt

2i4

160

40 - 60

Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 10 min

Butka
maslana

Termoo-
bieg

Blacha do
pieczenia
ciasta

140 -
150

20-40

Butka
maslana

Termoo-
bieg

Blacha do
pieczenia
ciasta

2i4

140 -
150

25-45
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¥ B = |k B O

®

(°C) (min)
Butka Goérna/ Blachado | 3 140 - 25-45 -
maslana | dolna pieczenia 150
grzatka ciasta

Tosty, Grill Ruszt 4 maks. 1-5 Nagrzewac
4-6 szt. wstepnie piekar-

nik przez 10 min
Burger Grill Ruszt, 4 maks. 20 - 30 Umiescié ruszt na
wotowy, ociekacz czwartym pozio-
6 sztuk, mie, a ociekacz
0,6 kg na trzecim pozio-

mie piekarnika.
Obroci¢ produkt w
potowie czasu go-
towania.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 10 min

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

obramowania komory.

Przéd urzadzenia nalezy czyscié tylko Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg
< wodg z tagodnym detergentem. Wyczysci¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokot

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

Srodki czy-

katalityczna.

szczace Usuna¢ plamy za pomoca fagodnego detergentu. Nie stosowa¢ go na powtoke
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Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sig ttuszczu lub innych za-

uzytkowanie

A brudzehn moze skutkowaé pozarem.
= Y]
CI Wewnatrz urzgdzenia lub na szybach drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania si¢ pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie
Codzienne na 10 minut przed rozpoczeciem pieczenia. Nie pozostawia¢ gotowych potraw

w urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu nalezy osuszy¢ komore
tylko Sciereczkg z mikrofibry.

©y
c2/4

Po kazdym uzyciu nalezy wyczys$ci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wy-
schniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢ tylko $ciereczki zwilzonej cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu. Nie myc¢ akcesoriow w zmywarce.

Akcesoria

Do czyszczenia akcesoridw z powtokg zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
uzywac sciernych srodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-
dziach.

12.2 Sposéb czyszczenia: Wneka komory

Oczys¢ wneke komory, aby usung¢ osad z kamienia po gotowaniu na parze.

Krok 1

Krok 2 Krok 3

Wlac¢: 250 ml octu

dodatkow.

wego do wneki komory. Uzy¢
octu maks. 6%, bez zadnych

spirytuso- Pozostawi¢ ocet w temperatu-
rze pokojowej na 30 minut,
aby rozpuscit osad z kamie-

nia.

Wyczysci¢ komore cieptg wo-
da z miekkg szmatka.

W przypadku funkcji: SteamBake czysci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

12.3 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach / panele katalityczne

Wyja¢ prowadnice

blach/panele katalityczne, aby wyczysci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac,
az ostygnie.
Krok 2 Odciggna¢ przedniag czes¢ pro-

wadnic blach od bocznej $cian-
ki. Przytrzymaé na miejscu tyl-
ng czes¢ prowadnic blach i pa-
nelu katalitycznego. Panele ka-
talityczne nie sg przymocowane
do $cianek piekarnika. Moga
one wypas¢ podczas wyjmowa-
nia prowadnic blach.
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Krok 3 Odciggna¢ tylng czesc¢ prowad- |

nic blach od bocznej $cianki 1/—%?
i wyjgc je w catosci. 0 _L |

Krok 4 Zamontowa¢ prowadnice blach
w odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajace na prowadni-
cach teleskopowych muszg by¢
skierowane do przodu.

W
I

12.4 Obstuga urzadzenia: Czyszczenie katalityczne

W komorze znajdujg sie panele katalityczne. Panele katalityczne pochtaniajg ttuszcz podczas
katalizy.
Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej nie majg wptywu na dziatanie funkcji czyszczenia.

Czyszczenie piekarnika za pomocg czyszczenia katalitycznego

Przed czyszczeniem katalitycznym wyja¢ wszystkie akcesoria.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wybierz opcje Menu E / Czy- Po zakonczeniu czyszczenia Gdy piekarnik ostygnie,
szczenie m/ i naciénil OK trzy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. | oczys¢ jego podioge wilgot-
Piekarnik wytaczy sie. na, miekka szmatkg

razy.

Czas trwania: 1 godz.Emalia katalityczna jest samoczyszczaca i nie nalezy jej czy$ci¢ szmatka.

12.5 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac¢ w celu ich
wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg
LZdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢
oba zawiasy. ~
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Krok 2

Podniesc¢ i pociagna¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie kliknigcie.

Krok 3

Przymknaé drzwi piekarnika, ustawia-
jac je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajgc drzwi
do siebie, wyja¢ je z mocowania.

Krok 4

Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzch-
ni.

Krok 5

Chwyci¢ listwe drzwi (B) za gorng kra-
wedz drzwi po obu stronach i nacis-
ngc¢ do $rodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 6

Pociagna¢ listwe drzwi do przodu,
aby ja zdjac.

Krok 7

Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawe-
dzie i ostroznie wyjmowac kolejno.
Rozpocza¢ od szyby wierzchniej.
Upewnic¢ sie, ze szyba catkowicie wy-
sunie sie z prowadnic.

Krok 8

Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie nalezy
my¢ szyb w zmywarce.

Krok 9

Po wyczyszczeniu zamontowac szyby i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac klikniecie.
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Umiesci¢ szyby (A i B) z powrotem we wiasci-
wych miejscach w odpowiedniej kolejnosci.
Sprawdzi¢ symbol/nadruk na boku szyby.
Kazda z szyb wyglada inaczej, aby utatwi¢
procedure demontazu i montazu.
Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powin-
no byto styszalne kliknigcie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szyba jest prawid-
towo zamontowana w gniazdach.

12.6 Sposéb wymiany: Oswietlenie

/\  OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac ja przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytaczyé piekarnik. Odcze- Odtaczy¢ piekarnik od zasila- Umiesci¢ $ciereczke na dnie
kac, az piekarnik ostygnie. nia. komory.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.

Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.
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13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum
serwisowym.

Urzadzenie nie wigcza sie lub nie nagrzewa sie

Problem Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna wiaczyé i obstugiwac urzgdzenia. Urzadzenie podtgczono prawidtowo do Zrédta
zasilania.

Urzadzenie nie nagrzewa sig. Wylaczono funkcje samoczynnego wylaczenia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie. Zadziatat bezpiecznik.

Urzadzenie nie nagrzewa sie. Blokada jest wytgczona.

Podzespoty

Problem Sprawdzi¢, czy...

Nie dziata o$wietlenie. Termoobieg wilgotny — jest wigczony.

Oswietlenie nie dziata. Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Termosonda nie dziata. Wtyczka Termosonda jest catkowicie wiozona
do gniazda.

Uszczelka drzwi jest uszkodzona. Nie uzywac urzadzenia. Skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Kody btedow

Na wyswietlaczu widoczne jest wskaza- Sprawdzi¢, czy...

nie...

00:00 Nastgpita przerwa w zasilaniu. Ustawianie ak-
tualnej godziny
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Kody btedéw

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytaczy¢ i po-
nownie wigczy¢ bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomic urzadzenie. Jesli kod btedu poja-
wi sie ponownie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

Czyszczenie

Problem Sprawdzi¢, czy...

Woda wyptywa z wneki komory. Do wneki komory wlano za duzo wody.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowej z komory
piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.) | e

Numer produktu (PNC) | e

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu zgodnie z przepisami
UE dotyczacymi ekoprojektu i oznakowania energetycznego

Nazwa dostawcy Electrolux
EODG6C77V 949499564
Dane identyfikacyjne modelu EODGC77X 949499562
yhkacyl EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
Klasa sprawnosci energetycznej A+
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Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb kon- 0.93kWh/cykl

wencjonalny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wy- 0.69kWh/cykl

muszonej wentylacji

Liczba komor 1

Zrédta ciepta Elektrycznosé

Pojemnosé 72|

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
EOD6C77V 33.1kg
EOD6C77X 33.4kg

Masa
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czes$¢ 1: Elektryczne
kuchnie, piekarniki, piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje umozliwiajgce oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwi podczas pieczenia. Dba¢, aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo umieszczona.
Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skracac przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.
Ciepto resztkowe

Wentylator i oSwietlenie bedg nadal dziata¢. Po wytaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperaturg urzgdzenia do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu wewnatrz urzadzenia
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.
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Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem

Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wtgczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczednos¢ energii.

15. STRUKTURA MENU

15.1 Menu
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
N
\ \ \ i \
(« } (« ‘ (« } @ (« 1
—_ . Wybraé opcje ze OK . Ustawi¢ wartos¢ i
— —wybrag, ; Wybrac¢ usta- - nacisngg, o .
aby przejsc do | Struktury Menui ywienie_ aby potwierdzic | Macisnac przycisk
Menu. nacisngé OK. ustawienie. OK.

Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wylaczenia, aby wyjsé z Menu.

Struktura Menu

Gotowanie wspomagane ‘/3 Czyszczenie mr/ Ustawienia {é}
Ustawienia
01 Aktualna godzina Zmien 02 Jasno$¢ wyswietlacza 1-5
03 Dzwieki przyciskow 1 - Sygnat 04 Gtosnosc¢ sygnatu 1-4
dzwiekowy
2 — Kliknie-
cie
3 — Dzwigk
wytgczony
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Ustawienia

05 Termosonda Dziatanie 1-Alarm i 06 Stoper WH. / Wyt
zatrzymanie
2 — Alarm

07 Oswietlenie piekarnika WH. / Wyt 08 Szybkie nagrzewanie Wt / Wyt

09 Tryb demonstracyjny Kod akty- 10 Wersja oprogramowa- Sprawdza-
wacji: 2468 nia nie

11 Wyzeruj wszystkie us- Tak / Nie

tawienia

16. OCHRONA SRODOWISKA

a%
Materiaty oznaczone symbolem TO nalezy poddac utylizacji. Opakowanie urzgdzenia wtozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadéw urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwroci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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NE GANDIM LA DVS

Va multumim ca ati achizitionat un produs Electrolux. Ati ales un produs rezultat ih urma a zeci
de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput gandindu-va la

dumneavoastra. Pentru a va asigura ca aveti toate cunostintele necesare pentru obtinerea
unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.
Vizitati site-ul nostru pentru:

) tectroive

www.electrolux.com/support
www.registerelectrolux.com
www.electrolux.com/shop

Kitchen.

#2  Available on the A\, GETITON
@& AppStore }/‘ Google Play

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si reparatii:

A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:

A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:

Pentru mai multe retete, recomandari, depanare, descarcati aplicatia My Electrolux

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la dispozitie
urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.
Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

A Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta

® Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

- Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar

429/664



INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii si animalele
de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

- Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

- Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

- Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.
Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.
Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

- Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare Tnainte
de a efectua orice operatiune de intretinere.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

. In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare similara
pentru a se evita electrocutarea.

- AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

- AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau a
pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta spargerea
sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/N AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat.

. Tndepérta'gi toate ambalajele.
Daca aparatul este deteriorat, nu il instalati sau utilizati.
Urmati instructiunile de instalare furnizate impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati aparatul deoarece acesta este greu. Folositi intotdeauna
manusi de protectie si incaltaminte inchisa.
Nu trageti aparatul de méaner.
Instalati aparatul intr-un loc sigur si adecvat care satisface cerintele privind instalarea.
Respectati distantele minime fata de alte aparate si corpuri de mobilier.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

« Tnainte de a instala aparatul, verifici daca usa aparatului se poate deschide fara probleme.
» Aparatul este prevazut cu un sistem de racire electrica. Pentru a functiona, acesta necesita
curent electric.

Tnaltimea minima a dulapului (In&ltimea minima a 590 (600) mm
dulapului de sub blatul de lucru)

Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
inaltimea partii frontale a aparatului 594 mm
Tnaltimea partii posterioare a aparatului 576 mm
Latimea partii frontale a aparatului 595 mm
Latimea partii posterioare a aparatului 559 mm
Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea incorporabila a aparatului 548 mm
Adancimea cu usa deschisa 1022 mm
Dimensiunea minima a orificiului de ventilatie. Ori- 560x20 mm
ficiul este pozitionat in partea din spate jos

Lungimea cablului de alimentare electrica. Cablul 1500 mm
e_ste pozitionat in coltul dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

» Toate conexiunile electrice trebuie realizate de catre un electrician calificat.
» Aparatul trebuie legat la o priza cu impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie (impamantare) contra electrocutarii, montata
corect.

» Nu folositi prize multiple si cabluri prelungitoare.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora stecherul si cablul de alimentare electrica. Daca
este necesara inlocuirea cablului de alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai de catre
Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in special atunci cand acesta functioneaza sau usa
este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel incat
sa nu permita scoaterea ei fara folosirea unor unelte.

» Introduceti stecherul in priza numai dupa incheierea procedurii de instalare. Asigurati
accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru a scoate din priza aparatul. Trageti intotdeauna de
stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare adecvate: intrerupatoare pentru protectia liniei, sigurante
(sigurante infiletabile scoase din suport), contactori si declansatori la protectia de
impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta cu un dispozitiv de izolare, care sa va permita sa
deconectati aparatul de la retea la toti polii. Dispozitivul izolator trebuie s& aiba o deschidere
ntre contacte de cel putin 3 mm.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instalare sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pentru sectiunea cablului, consultati puterea totald de pe placuta cu date tehnice.De
asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului (mm?)
maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben) trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decéat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, arsuri si electrocutare sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

* Verificati daca orificiile de ventilatie nu sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.
+ Dezactivati aparatul dupa fiecare intrebuintare.
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» Procedati cu atentie la deschiderea usii aparatului atunci cand aparatul este in functiune.
Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile umede sau cand acesta este in contact cu apa.

» Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

+ Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie. Utilizarea unor ingrediente cu continut de alcool poate
determina prezenta aburilor de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele umezite cu produse inflamabile nu trebuie introduse in
aparat, nici puse alaturi sau deasupra acestuia.

AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

» Pentru a preveni deteriorarea sau decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in aparat direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie din aluminiu direct pe baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului inoxidabil nu are niciun efect asupra functionarii
aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile Tnsiropate. Sucurile de fructe lasa pete care pot fi
permanente.

+ Gatiti Intotdeauna cu usa inchisa a aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-va ca
usa nu se inchide niciodata atunci cand aparatul functioneaza. Caldura si umezeala se pot
acumula in spatele panoului inchis de mobila ceea ce produce daune aparatului, unitatii
carcasei sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 Ingrijirea si curatarea

AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de intretinere, dezactivati aparatul si scoateti stecherul din
priza.
+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista riscul de spargere a panourilor de sticla.

« Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii daca acestea sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat.

+ Auveti grija atunci cand indepartati usa aparatului. Usa este grea!
+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale, umeda. Utilizati numai detergenti neutri. Nu folositi
produse abrazive, bureti abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor, respectati instructiunile de siguranta de pe ambalajul
acestuia.

» Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.
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2.5 lluminare interioara

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest produs si becurile de schimb vandute separat: Aceste
becuri sunt concepute pentru a suporta situatiile fizice extreme din aparatele electrocasnice,
cum ar fi cele de temperatura, vibratie, umiditate sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a aparatului. Acestea nu sunt destinate utilizarii in alte
aplicatii si nu sunt adecvate pentru iluminarea camerelor din locuinta.

+ Acest produs contine o sursa de luminé cu clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati Centrul de service autorizat.
+ Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru informatii privind eliminarea aparatului.
» Deconectati aparatul de la sursa de alimentare electrica.
+ Taiati cablul de alimentare electrica chiar de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu permite copiilor sau animalelor de companie sa
ramana blocati in aparat.

3. INSTALAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 Incorporarea
A tube. /electrol
@D VouTube wmomecomen ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
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(mm)

(*mm)

~~548_, 21
[~
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DESCRIEREA PRODUSULUI

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

T
®
Eé HH&

Panou de comand&

H Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

B Buton de comanda

B Element de incalzire

[ Priza pentru senzorul de gatire
Bec

B Ventilator

Bl Adancitura cavitate

] Suport pentru raft, detasabil
tE Pozitii raft

4.2 Accesorii

* Raft sarma

Pentru vesela, forme pentru prajituri, fripturi.
» Tava de gatit

Pentru prajituri si biscuiti.
» Cratita

Pentru coacere si frigere sau ca tava pentru grasime.

* Senzor de gatire

Pentru a masura cat de bine este gatita mancarea.

* Ghidaje telescopice

Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti monta sau scoate rafturile cu usurinta.
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PANOUL DE COMANDA

5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Butoane de selectare retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul. Butonul iese n afara.

5.2 Prezentarea panoului de comanda

Selectati o functie de gatire pentru a porni aparatul. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire la pozitia oprit pentru a opri aparatul.

O 'S & M OK

Senzor de ga- Confirmare seta-

Cronometru Tncélzire rapida lluminare )
tire re

5.3 Afisaj

Afisaj cu functiile cheie.

_CBBHE:600E;

QO se /&

sToP

Indicatorii afisajului

Indicatori de baza

& ¥ wl © >»>

Blocare Gatire asistata Curatare Setari Incalzire rapida

Indicatoare cronometru

Al 7y 0
D SToP CJ Cronometru nu-

Cronometru i i Temporizare ‘o ; «
Timp de terminare P maratoare directa

Bara de progres - pentru temperatura sau
timp. Bara este complet rosie atunci cand
aparatul atinge temperatura setata.

Indicator pentru gatirea cu abur (ﬂ}‘)
Senzor de gatire Indicator Vi
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6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

AVE

RTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Curatarea initiala

inainte de prima utilizare curétati cuptorul gol si setati timpul:

=

( iR\
\Fe, =X C@
<
z 00:00
Setarea timpului. Apasati OK.

6.2 Preincalzirea initiala

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi prima data.

Pasul 1 Scoateti toate accesoriile din cuptor si suporturile pentru raftul mobil.
Pasul 2 Setati temperatura maxima a functiei: @

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1 h.
Pasul 3 Setati temperatura maxima a functiei: @

Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15 min.

@ Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incéperea este

ventilata.

7. UTILIZAREA ZILNICA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare Functii de incalzire

Pasul 1 Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.
Pasul 2 Rotiti butonul de selectare pentru a seta temperatura.
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Gatire la abur

Verificati daca cuptorul s-a racit.

Pasul 1

Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4

( @ ( Preincalziti cupto-
rul timp de 10 min

pentru a crea umi-
ditate.

Introduceti méanca-

la robinet.

Umpleti adancitura cavitatii cu apa de

rea in cuptor.

Sglectapv . Setati tempe-
functia de gati- ’
ratura.
re cu abur.

® Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii este de 250 ml. Nu reumpleti adancitura cavitatii in
timpul gatirii sau atunci cand cuptorul este fierbinte.

La terminarea gatirii cu abur:

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
Rotiti nul | r - . . P «
ofii buto u de se ?(.:ta e Deschideti usa cu atentie. Umi- Verificati daca cuptorul s-a
pentru functiile de gatire la . LA ; P SR A - «
o ; ) ditatea eliberata poate produce racit. Indepartati apa ramasa
pozitia oprit pentru a opri . ; PR o
; cuptorul arsuri. din adancitura cavitatii.

7.2 Functii de incalzire

incalzire sus si jos

Functia de incalzi- | Utilizare
re
Pentru a coace simultan pe trei rafturi si pentru a deshidrata alimentele.
@ Setati temperatura cu 20 - 40 °C mai jos decat pentru Incalzire sus si jos.
Aer cald cu venti-
latie
— Pentru a coace si rumeni alimentele fara s& schimbi pozitia raftului.
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UTILIZAREA ZILNICA

Functia de incalzi- Utilizare
re
(f\) Pentru a adauga umiditate Tn timpul gatitului. Pentru a obtine culoarea
\I/ adecvata si crusta crocanta in timpul coacerii. Pentru ca preparatele sa nu
in timpul reincalzirii. Pentr nservarea fructelor legumelor.
SteamBake se usuce pul reinca entru conservarea fructelor sau legumelo
@ Pentru a coace pizza. Pentru rumenire intensiva si blaturi crocante.

Functie Pizza

Pentru a coace prajituri crocante la baza si pentru a conserva alimentele.

incilzire jos
vvv Pentru a gati mancaruri semipreparate crocante, cum ar fi cartofi prajiti,
* cartofi wedge sau rulouri crocante.
Preparate congela-
te
Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in timpul gati-
‘Y tului. Atunci cand folosesti aceasta functie, temperatura din cavitate poate

fi diferita de temperatura setata. Este folosita caldura reziduala. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru mai multe informatii, consulta capitolul ,Uti-

o

lizarea zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

Aer cald umed

vvv Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de alimente si pentru péaine prajita.
Grill

vov Pentru a rumeni bucati mari de carne sau carne de pasare nedezosata pe
Y un singur raft. Pentru gratinare si rumenire.

Gatire intensiva

—_ Pentru a intra in meniu: Gatire asistata, Curatare, Setari.

Meniu

7.3 Note despre: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de eficienta energetica si cerintele
de ecodesignEU 65/2014 ( in conformitate cu si EU 66/2014). Teste conforme cu: IEC/EN
60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel incat cuptorul
sa functioneze cu cea mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se stinge automat dupa 30 de sec.
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Pentru instructiuni de gatire consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”’, Aer cald umed Pentru
recomandari generale privind economia de energie, consultati capitolul ,Eficienta energetica”,

Economisirea energiei.

7.4 Cum se seteaza: Gatire asistata

Fiecare preparat din acest submeniu are o functie de gatire si temperatura recomandate.

Utilizati functia pentru a pregati rapid un preparat cu setarile implicite. Puteti, de asemenea,
regla timpul si temperatura.
Cand functia se termina, verificati daca mancarea este gata.

Pentru anumite preparate, puteti gati si cu:

Gradul pana la care este gatit un preparat:

» Senzor de gatire

« insange
¢ Mediu
* Bine facut

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
x x x i
E i P1-P.. OK

Intrati Tn Meniu.

Selectati Gatire asis-
tata. Apasati OK.

Selectati preparatul.

Apasati OK.

Introduceti preparatul
n cuptor. Confirmati
setarea.

7.5 Gatire asistata

Legenda

/?

Senzor de gatire disponibil. Asezati Senzor de gatire in cea mai groasa parte
a vasului.
Aparatul se opreste cand temperatura setata de Senzor de gatire este atinsa.

)

Cantitatea de apa pentru functia abur.

E Preincalziti aparatul inainte de a incepe sa gatiti.

E] Nivel raft.

Afisajul indica P si un numar al preparatului pe care il puteti verifica in tabel.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vita,
n in sange
Friptura de vit3, 1-15 kg;,4.- 5 /?B 2 tava .de gétit‘\ . i o
a mediu cm bucati Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita
groase fierbinte. Introduceti in aparat.

Friptura de vita,
bine facut

Friptura, medie

180 - 220 g per

/‘? E E 3 tava pentru coacere raft de sarma

ﬂ bfuT?té; 3cm Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita
elil groase fierbinte. Introduceti in aparat.
Eripl:uré .d% ;ité_é 1.5-2kg /'? El 2 tava pentru coacere raft de sarma
er ?:e inabust Prajiti carnea timp de cateva minute intr-o cratita
a8 go?)zlf);:fjigoa- fierbinte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
rioara, groasa)
Friptura de vita,
@ | in sange (gatire la
temp. scazuta)
Friptura de vita, . /? E 2 tava de gatit
mediu (gatire la 1-1.5kg;4-5 | Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si pi-
temp. scazuta) cm bucati per proaspat macinat. Prajiti carnea timp de ca-
groase teva minute intr-o cratita fierbinte. Introduceti in
Friptura de vita, aparat.
a8 bine facuta (gati-
re la temp. scazu-
ta)
File, in sange
Bl | (oatire la temp.
scazuta)
A H 2 tava de gatit
File, mediu (gati- 05-15 kgj 5 - | Folositi mirodeniile preferate sau doar sare si pi-
_ ! per proaspat méacinat. Prajiti carnea timp de ca-
] | re latemp. scazu 6 cm bucati at macinat. Prajiti timp de c&
groase teva minute intr-o cratita fierbinte. Introduceti in

ta)

File, facut (gatire
la temp. scazuta)

aparat.
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cm nervuri de
rezerva subtiri

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Fc:'ipturé d(etyigel 08- 1b'5 k,g 4 | 2 tava pentru coacere raft de sarma
B | (de ex. spata) cm bucati Utilizati mirodeniile favorite. Ad&ugati lichid. Frip-
groase tura acoperita.
13 zripturé de cea;‘é 1.5-2kg /P E 2 tava pentru coacere raft de sarma
. pg porc sau pul- La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Carne de porc 15-2kg | M2 tava de gatit
[14] Ega}lre I,a ttte[npera- Utilizati mirodeniile favorite. Pentru a obtine o ru-
Uré scazutd) menire uniforma, intoarceti carnea dupa jumata-
te din durata de gatit.
File, proaspat 1- 1'5bkg;,5.' 61 MH 2; tava pentru coacere raft de sarma
15| cm bucai Utilizati mirodeniile favorite.
groase
Coaste de porc 2 - 3 kg; utili- [= 3 cratita adanca
zaticrud, 2-3 :

Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui pre-
parat. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.

Pulpa de miel cu 15- 2bkg;v7_- o 2; friptura la tava de gatit
os cm bucati Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire,
groase ntoarceti carnea.
Puiintreg 1-15 k9? E 2; l*_*J 200 ml; preparat caserole pe tava de
Proaspat gatit
18] Utilizati mirodeniile favorite. Intoarceti puiul dupa
jumatate din durata de gatit pentru a rumeni uni-
form.
Jumatate de pui 0.5-0.8 kg 2= 3 tavi de gitit

Utilizati mirodeniile favorite.

Piept de pui 180 l‘)zooﬂ per /? E B 2; preparat caserole raft de sarma
20) ucata Utilizati mirodeniile favorite. Prajiti carnea timp
de cateva minute intr-o cratita fierbinte.
oot - 2B 3 tava de gatit

Daca ati marinat mai intéi pulpele de pui, setati
o temperatura mai redusa si gatiti-le mai mult
timp.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Rata intreaga 2-3kg /? E 2 tava pentru coacere raft de sarma
22| Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea pe
friptura. Intoarceti rata la jumatatea duratei de
gatire.
Gasca intreaga 4-5kg 2?5 2; cratita adanci
23] Utilizati mirodeniile favorite. Puneti carnea in ta-
va de gatit. Intoarceti gasca dupa jumatate din
durata de gatire.
Bucata de carne 1 kg /0? B 2: raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite.
Peste intreg, la 0.5 - 1 kg per /) |E| 2 tavi de gatit
25| gratar peste Umpleti pestele cu unt si folositi mirodenii si ier-
buri aromate favorite.
@ File de peste - ‘I] IEI 3; preparat caserole raft de sarma
Utilizati mirodeniile favorite.
m :érajltura cu bran- B B 2; @ tava demontabila de 28 cm pe raft de
sarma
7] | Praiitura cu mere - ([ 2;lea) 100 - 150 mi; tava de gatit
29| Tartd cu mere - E 2; forma pentru placinta pe raft de sarma
50) Placinta cu mere - BE 2. e 100 - 150 mi; & Forma de pls-
cinta de 22 cm pe raft de sarma
EI] Negresa 2 kg de aluat E 3 cratita adanca
32} Br|5)§e cu cioco- - = 2, L) 100 - 150 ml; tava pentru briose
lata pe raft de sarma ’
tBul:gaté de praji- - E 2; tava pentru paine pe raft de sarma
Cartofi copti Tkg E 2; tava de gatit

Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.

445/664



UTILIZAREA ZILNICA

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Cartofi wedges 1kg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Utilizati mirodeniile favorite. Taiati cartofii in bu-
cati.
Le?tume mixte la 1-15kg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
gratar Utilizati mirodeniile favorite. Taiati legumele in
bucati.
Crochete, conge- 0.5kg E| 3; tava de gitit
late ’
Cartofi, congelati 0.75 kg |E| 3: tava de gitit
Lasagna cu car- 1-1.5kg E‘ 2; preprat caserola pe raft de sarma
ne / legume cu
foi uscate de
paste
m Carr:o;i gratinat,i 1-1.5kg E‘ 1; preprat caserola pe raft de sarma
(cartofii cruzi) Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
m Pizbz_a proaspata, _ E El 2; lﬂ 100 ml; tava de gatit tapetata cu
subire hartie de copt
Pizza proaspata,
q groasf:) P - E El 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
. Quiche B E 2; forma pentru copt raft de sarma
tBaIg:?_té / (:I::\Pat- 0.8kg = 2, s 150 ml; tava de gatit tapetata cu
Eﬂ a/Faine alba hartie de copt
Mai mult timp necesar pentru painea alba.
Paine integrala / kg ][ 2; la) 150 mi: tava de gtit tapetats cu
M4 | secard/neagra

in tava de paine

hartie de copt/ raft de sarma
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8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

Functia ceas Aplicatie
Q La incheierea duratei este emis semnalul sonor.
Cronometru

stop re se opreste.
Durata gatire

Cand cronometrul ajunge la final, este emis un sunet si functia de gati-

Temporizare

@ Pentru a améana pornirea si/sau terminarea gatirii.

Cronometru numara-

toare directa .
! Setari.

@ Maximul este 23 h 59 min. Aceasta functie nu are niciun efect asupra
operarii cuptorului.
Pornirea si oprirea Cronometru numaratoare directa selectati: Meniu,

8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare Timpul

meniu si selectati Setari, setare timp .

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
( \ q 1,
( ! _;\ T
Pentru a modifica ora curenta, intrati in Setati ceasul. Apasati: oK.
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Modul de setare Cronometru

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
NP Afisajul indi- _ NP
0:00
Apésati: ®. Setati Cronometru Apasati: OK
@ Cronometrul porneste imediat numéaratoarea inversa.
Modul de setare Durata gatire
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4
e \ A
( \ A" Afisajul indica: ( ‘
0:00
STOP
Alegeti o functie Apasati in mod -
de gatire si setati pasal O Setapéht?:epul de Apasati: OK.
temperatura. repetat: \. gatire. '
® Cronometrul porneste imediat numaratoarea inversa.
Modul de setare Temporizare
Pasul 1 | Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5 Pasul 6
N N/ N,
( \ Afisajul ( \ Afisajul ( \
arata: indica:
timpul --i--
Y Ty
Selec- ssati 1 STCA/RT S'IC'C/)P
tati Apasatiin Setati Apasati: Setali | Apasati:
functia | mod repe- ora de oK ora de oK
de gati- tat: QD start. : sfarsit. :
re.

@ Cronometrul incepe numaratoarea inversa la ora de start setata.
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9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive anti-
rasturnare. Marginea ridicata a raftului impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma:

Impinge raftul pe sinele de ghidare ale su-
portului pentru rafturi si asigura-te ca picio-

rusele sunt indreptate n jos.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

9.2 Senzor de gatire

Senzor de gatire - masoara temperatura din interiorul alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

C

Temperatura cuptorului.

”?

Temperatura zonei de mijloc.

Pentru rezultate optime de gatire:

Ingredientele trebuie sa fie la
temperatura camerei.

Nu se va utiliza pentru
preparate lichide.

in timpul gatirii trebuie sa ramana
in preparat.
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9.3 Modul de utilizare: Senzor de gatire

Pasul 1 Porniti cuptorul.

Pasul 2 | Setati o functie de incalzire si, daca este necesar, temperatura cuptorului.

Pasul 3 | Introduceti: Senzor de gatire.

Carne, pasare si peste Caserola
Introduceti varful Senzor de gatire in mijlocul Introduceti varful Senzor de gatire exact in cen-
bucatii de carne, peste, in cea mai groasa trul caserolei. Senzor de gatire trebuie sa ramana
parte, daca este posibil. Asigurati-va ca cel ntr-un loc fix Tn timpul gatirii. Folositi un ingre-
putin 3/4 din Senzor de gatire se afla in inte- dient solid pentru a realiza acest lucru. Folositi
riorul preparatului. marginea tavii de gatit pentru a sprijini manerul

de silicon al Senzor de gatire. Varful Senzor de
gatire nu trebuie sa atinga fundul unui vas de
copt.

=2

<

S

Pasul 4 Conectati Senzor de gatire la priza din partea frontala a cuptorului.
Afisajul indica temperatura curenta a: Senzor de gatire.

Pasul 5 /? - apasati pentru a seta temperatura zonei de mijloc a senzorului.

Pasul 6 OK. apasati pentru a confirma.

Cand alimentul atinge temperatura setata, este emis semnalul sonor. Puteti alege sa
opriti sau sa continuati gatirea pentru a va asigura ca mancarea este bine facuta.

Pasul 7 | Scoateti Senzor de gatire conectorul din priza si preparatul din cuptor.

AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri deoarece Senzor de gatire devine fierbinte.
Aveti grija atunci cand il deconectati si il scoateti din mancare.
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10. FUNCTII SUPLIMENTARE
10.1 Blocare

Aceasta functie impiedica modificarea accidentala a functiei aparatului.

Activare atunci cand aparatul este in functiune - modul de gatire setat va continua, dar panoul de

comanda va fi blocat.
Activare atunci cand aparatul este oprit - nu poate fi activata, panoul de comanda este blocat.

M OOK. apasa lung pentru a OOK. apasa lung pentru a o
activa functia. dezactiva.
Va fi emis un semnal sonor.

OOoK

® 3x &.- va lumina intermitent atunci cand functia de blocare este activata.

10.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, aparatul se opreste dupa o perioada daca o functie de gatire este
activa si nu modificati nicio setare.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maxim 3

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste functii: lluminare, Senzor de gatire, Temporizare.

10.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune, ventilatorul de racire porneste automat pentru a mentine
reci suprafetele aparatului. Daca opresti cuptorul, ventilatorul de racire va continua sa
functioneze pana cand aparatul s-a racit.
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11. INFORMATII S| SFATURI

11.1 Recomandari pentru gatit

®

Temperatura si duratele de gatire din tabele sunt doar orientative. Acestea depind de retetele si
de calitatea si cantitatea ingredientelor utilizate.

Aparatul tau poate sa se comporte diferit la coacere sau rumenire fata de aparatul tau anterior.
Sfaturile de mai jos prezinta setarile recomandate pentru temperatura, durata gatirii si pozitia raf-
tului pentru anumite tipuri de alimente.

Daca nu gasesti setarile pentru o anumita reteta, cauta alta similara.

11.2 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = (SN
\ uru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 16 tava de gatit sau tava de 180 2 20 - 30

bucati colectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de 180 2 30-40
colectare

Pizza congelata, raft sarma 220 2 10-15

0,35 kg

Rulada tava de gatit sau tava de 170 2 25-35
colectare

Negresa tava de gatit sau tava de 175 3 25-30
colectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe 200 3 25-30
raft de sarma

Blat de pan- forma pentru aluat fraged | 180 2 15-25

dispan pe raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de 170 2 40 - 50
sarma
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)
Peste fiert, 0,3 kg | tava de gatit sau tava de 180 3 20-25
colectare
Peste intreg, 0,2 tava de gatit sau tava de 180 3 25-35
kg colectare
File de peste, 0,3 | tava de pizza pe raft de 180 3 25-30
kg sarma
Carne fiarta, 0,25 | tava de gatit sau tava de 200 3 35-45
kg colectare
Sasléac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de | 200 3 25-30
colectare
Prajituri, 16 bu- tava de gatit sau tava de 180 2 20-30
cati colectare
Pricomigdale, 24 tava de gatit sau tava de 180 2 25-35
bucati colectare
Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de 170 2 30-40
colectare
Pateuri sarate, 20 | tava de gatit sau tava de 180 2 25-30
bucati colectare
Fursecuri, 20 bu- tava de gatit sau tava de 150 2 25-35
cati colectare
Mini tarte, 8 bu- tava de gatit sau tava de 170 2 20-30
cati colectare
Legume, fierte, tava de gatit sau tava de 180 3 35-45
0,4 kg colectare
Omleta vegetaria- | tava de pizza pe raft de 200 3 25-30
na sarma
Legume medite- tava de gatit sau tava de 180 4 25-30

raneene, 0,7 kg

colectare
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11.3 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura
decéat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

.~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri

Tava rotunda pentru
tarte

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 26 cm

Ceramica
Diametru de 8
cm, inaltime
de 5cm

Culoare inchisa, fara
reflexie
Diametru de 28 cm

11.4 Tabelele de gatit pentru institutele de testare

Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

¥ = K O ®
B e
(°C) (min)
Prajituri | Tncalzire Tava de 3 170 20-35 -
mici, 20 Sus si jos gatit
bucati
pe tava
Prajituri Aercald cu | Tavade 3 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Prajituri Aercald cu | Tavade 2si4 150 - 20-35 -
mici, 20 ventilatie gatit 160
bucati
pe tava
Placintd | Tncalzire Raftsar- | 2 180 70 - 90 -
cu mere, | sus sijos ma
2 forme
@20 cm
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\/f

fp —
f S—
uru

(°C)

O

(min)

®

Placinta
cu mere,
2 forme
@20 cm

Aer cald cu
ventilatie

Raft sar-
ma

160

70-90

Pan-
dispan
fara gra-
simi, for-
ma pen-
tru tort
@26 cm

Incalzire
Sus si jos

Raft sar-
ma

170

40 - 50

Preincalziti cupto-
rul timp de 10
min.

Pan-
dispan
fara gra-
simi, for-
ma pen-
tru tort
@26 cm

Aer cald cu
ventilatie

Raft sar-
ma

160

40-50

Preincalziti cupto-
rul timp de 10
min.

Pan-
dispan
fara gra-
simi, for-
ma pen-
tru tort
@26 cm

Aer cald cu
ventilatie

Raft sar-
ma

2si4

160

40-60

Preincalziti cupto-
rul timp de 10
min.

Biscuit
sfarami-
cios

Aer cald cu
ventilatie

Tava de
gatit

140 -
150

20-40

Biscuit
sfarami-
cios

Aer cald cu
ventilatie

Tava de
gatit

2si4

140 -
150

25-45

Biscuit
sfarami-
cios

Incalzire
Sus si jos

Tava de
gatit

140 -
150

25-45
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¥ = | O D
~ | B =y

(°C) (min)
Paine Grill Raft sar- 4 maxim 1-5 Preincalziti cupto-
prajita, 4 ma rul timp de 10
- 6 bu- min.
cati
Burger Grill Raft sar- 4 maxim 20-30 Puneti raftul de
de vita, ma, tava sarma pe al patru-
6 bucati, de scur- lea nivel si tava
0,6 kg gere de colectare pe al

treilea nivel al
cuptorului. Intoar-
ceti alimentele la
jumatatea duratei
de gatire.
Preincalziti cupto-
rul timp de 10
min.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Observatii privind curatarea

< Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda
si un detergent neagresiv. Curata si verifica garnitura usii din jurul cadrului cavi-
tatii.
Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.
Agenti de cu-
ratare 2ex . N . .
; Curata petele cu un detergent neagresiv. Nu il folosi pe suprafetele catalitice.
A Curatéa cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte
=Y reziduuri pot provoca un incendiu.
| I Umezeala poate produce condens n aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
- . Pentru a reduce condensul, lasa aparatul sa functioneze timp de 10 minute
Utilizarea zil- | 5inte de gatire. Nu depozita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de
hica minute. Usuca cavitatea dupa fiecare utilizare doar cu o laveta din microfibra.
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30

224

Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste
doar o laveta din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata ac-
cesoriile in masina de spalat vase.

Accesorii

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu margini ascutite.

12.2 Cum se curata: Adancitura cavitate

Curatati adancitura cavitatii pentru a indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti cu abur.

Pasul 1

Pasul 2

Pasul 3

Turnati: 250 ml de otet din vin
alb Tn adancitura cavitatii. Fo-
lositi un otet de maxim 6%,
fara niciun aditiv.

Lasati otetul sa dizolve rezi-
duurile de calcar la temperatu-
ra mediului ambiant timp de
30 de minute.

Curatati cavitatea cu apa cal-
da si o laveta moale.

Pentru functia: SteamBake curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

12.3 Cum se scot: Suporturile pentru raft / panourile catalitice

Scoateti suporturile raftului / panourile catalitice pentru a curata cuptorul.

Pasul 1
raceasca.

Opriti cuptorul si asteptati sa se

Pasul 2

Trageti partea din fata a supor-
tului pentru rafturi si indepar-
tati-o de peretele lateral. Tineti
pe loc partea din spate a supor-
tului raftului si panoul catalitic.
Panourile catalitice nu sunt
prinse de peretii cuptorului.
Acestea pot sa cada cand
scoateti suporturile raftului.

Pasul 3

partati.

Trageti partea din spate a su-
portului pentru raft si indepar-
tati-o de peretele lateral si inde-

Pasul 4
in ordine inversa.

indreptate spre fata.

Instalati suporturile pentru raft

Stifturile de fixare de pe ghida-
jele telescopice trebuie sa fie

At

1 —
/;‘}5
9

\
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12.4 Modul de utilizare: Curatarea catalitica

in cavitate se afla panouri catalitice. Panourile catalitice absorb grasimea in timpul catalizei.
Petele sau decolorarea stratului catalitic nu au niciun efect asupra curatarii.

Curatati cuptorul folosind curatare catalitica

Tnainte de curatarea catalitica, scoateti toate accesoriile.

Pasul 1 Pasul 2

Pasul 3

Selectati: Meniu == / Curatare

La incheierea curatarii este
emis semnalul sonor. Cuptorul

wl si apasati OK de trei ori. se stinge.

Cand cuptorul este rece,
curatati podeaua cuptorului
cu o laveta moale si umeda

Durata: 1 h. Smaltul catalitic se curata singur, nu il curatati cu o laveta.

12.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului are trei panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la
interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea usii” hainte de
a scoate panourile de sticla.

/N ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Pasul 1 Deschideti usa complet si tineti am-
bele balamale.
Pasul 2 | Ridicati si trageti incuietorile pana

cand se aude un clic.
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Pasul 3

Inchideti usa cuptorului pana la juma-
tate n prima pozitie de deschidere.
Dupa aceea, ridicati si trageti pentru
a scoate usa din locas.

Pasul 4

Puneti usa pe o lavetd moale pe o
suprafata stabila.

Pasul 5

Tineti garnitura usii (B) pe partea su-
perioara a usii de ambele parti si apa-
sati-o catre interior pentru a elibera
clema.

Pasul 6

Trageti garnitura usii spre fata pentru
a o scoate.

Pasul 7

Tineti panourile de sticla ale usii de
partea superioara si scoateti-le cu
atentie unul cate unul. Incepeti de la
panoul superior. Asigurati-va ca sticla
iese complet din suporturi.

Pasul 8

Curatati panourile de sticla cu apa calda si sdpun. Uscati cu atentie panourile de sti-
cla. Nu curatati panourile de sticla in masina de spélat vase.

Pasul 9

Dupa curatare, instalati panourile de sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.
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Verificati daca ati pus la loc panourile din sti-
cla (A si B) in ordinea corecta. Verificati sim-
bolul / modelul de pe lateralul panoului de sti-
cla, fiecare panou de sticla arata diferit pentru
a usura dezasamblarea si asamblarea.

Daca este instalata corect, garnitura usii face
clic.

Asigurati-va ca ati montat corect in locasul
sau panoul din sticla din mijloc.

12.6 Cum se inlocuieste: Bec

AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

Intotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul unei carpe pentru a preveni arderea reziduurilor de

grasime pe bec.

nainte de a schimba becul:

Etapa 1

Etapa 2

Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati pana
cand cuptorul este rece.

Deconectati cuptorul de la

sursa de alimentare electrica.

Puneti o laveta pe fundul cavi-
tatii.

Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 | Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 | Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.

Pasul 4 | Montati capacul de sticla.
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13. DEPANARE

AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in acest tabel, contactati un Centru de service autorizat.

Aparatul nu porneste sau nu se incalzeste

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de ali-
mentare electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocarea este dezactivata.

Componente

Problema

Verificati daca...

Becul este stins.

Aer cald umed - se aprinde.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in
priza.

Garnitura usii este deteriorata.

Nu utilizati aparatul. Contactati un Centru de
service autorizat.

Coduri de eroare

Afisajul indica...

Verificati daca...

00:00

A fost o pana de curent. Setati timpul.

Daca afisajul prezinta un cod de eroare care nu se regaseste in acest tabel, opriti si porniti sigu-
ranta pentru a reporni aparatul. In cazul in care codul de eroare apare din nou, contactati un Cen-

tru de service autorizat.
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Curatare
Problema Verificati daca...
Apa se scurge din adancitura cavitatii. Este prea multa apa in adancitura cavitatii.

13.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul singur, contacteaza comerciantul sau un centru de
service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta
cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate placuta cu date
tehnice din interiorul aparatului.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) | e

Numarul produsului (PNC) | e

Numarul de serie (S.N.) |

14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si
energetica

Denumirea furnizorului Electrolux
EODG6C77V 949499564
Identificarea modelului EOD6C77X 949499562
EOD6C77Z 949499563

LOD6C77Z 949499565

Index de eficienta energetica 81.2
Clasa de eficienta energetica A+
Consum de energie cu o incarcatura standard, modul 0.93kWh(/ciclu

conventional

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul 0.69kWh(/ciclu
ventilatie
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Numér de cavitati 1
Sursa de caldura Energie electrica
Volumul 72l
Tip cuptor Cuptor incorporabil
EOD6C77V 33.1kg
EOD6C77X 33.4kg
Masa
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4kg
IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si
grill-uri - Metode pentru masurarea performantei.
14.2 Economisirea de energie
Aparatul este prevazut cu unele functii care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este Tnchisa in timpul functionarii. Nu deschide usa aparatului prea
des n timpul gatirii. Mentine garnitura usii curata si asigura-te ca este bine fixata in pozitie.
Foloseste vase metalice pentru o economie optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi aparatul inainte de gatire.

Al grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre doua coaceri, atunci cand pregatesti mai multe
preparate o data.

Gatitul cu ventilator

Atunci cand este posibil, foloseste functiile de gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
Caldura reziduala

Ventilatorul si lumina vor fi in continuare active. Atunci cand opresti aparatul, pe afisaj va fi
aparea valoarea caldurii reziduale. Caldura poate fi utilizatd pentru mentinerea preparatelor
calde.

Atunci cand durata de gatire este mai mare de 30 de min, redu temperatura aparatului cu cel
putin 3 - 10 min Tnainte de Tncheierea gatirii. Caldura reziduala din interiorul aparatului va
continua sa gateasca preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica temperatura posibila pentru a folosi caldura reziduala si
mentine preparatele calde. Indicatorul de caldura reziduala sau al temperaturii va aparea pe
afisaj.

Gatire cu lumina stinsa

Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi energie in timpul gatirii.
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Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina se stinge automat dupa 30 de sec. Poti aprinde
din nou lumina, Tnsa aceasta actiune va reduce economia de energie estimata.

15. STRUCTURA MENIULUI

15.1 Meniu
Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3 Pasul 4 Pasul 5
N/
—_ Selectati optiu-
= - selectati nea din Meniu Selectati seta- oK. apasati Reglati valoarea
pentrMu a !ntra in structura si apa- rea. pentru a confir- si apasati OK
eniu. sati OK. ma setarea. ’ ’

Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Meniu structura

Gatire asistata ¥ Curatare rrrr/ Setari {0
Setari
01 Timpul Modificare 02 Luminozitate display 1-5
03 Tonul de la taste 1-Bip 04 Volum la apasare taste | 1-4
2 - Clic
3 - Sunet
oprit
05 Senzor de gatire Actiu- | 1 - Alarma 06 Cronometru numara- Pornit/Oprit
ne si oprire toare directa
2 - Alarma
07 lluminare Pornit/Oprit 08 Incélzire rapida Pornit/Oprit
09 Modul demo Codul de 10 Versiunea software Verificare
activare:
2468
11 Resetati toate optiunile Da/Nu
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16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

. . . . A . . .
Reciclati materialele marcate cu simbolul &O. Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie puse
in containerele corespunzatoare. Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii umane si la
reciclarea deseurilor din aparatele electrice si electrocasnice. Nu aruncati aparatele marcate cu

acest simbol E impreuna cu deseurile menajere. Returnati produsul la centrul local de
reciclare sau contactati administratia orasului dvs.
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Mbl AOYMAEM O BAC

Bnarogapvm Bac 3a npnobpeTteHne npubopa Electrolux. Bel BeiOpanu nsgenve, 3a KoTopbimM
CTOSIT AEeCATUNETUS NPOPECCUOHANBHOMO ONbITa M UHHOBALMIA. YHUKANBbHOE U CTUMBHOE, OHO
cosgaBarnock ¢ 3aboTol o Bac. [MoaTomy korga Obl Bbl HA BOCMONb30Ban1Cch UM, Bbl MOXETE
ObITb YBepeHbI: pesynbTaTthl Bcerga 6yayT NPeBOCXOAHLIMMN.

[o6po noxanosaTb B Electrolux.

[MoceTute Haw BeG-calT, Ha KOTOPOM Bbl MOXETE:

Gt Haiitn pekomeHaauum no ncnosb3oBaHWio M3Aenuii, pyKoBOACTBA MO aKCMyaTaumm,
@ MacTep YCTPaHEHWs1 HeUCTPaBHOCTEN, MHAOPMALMIO O TEXHUYECKOM OBCIYKUBAHNN 1
pemMoHTe:

www.electrolux.com/support
g 3apernctpupoBarb CBOWM NpOAYKT, YTOObI NOMb30BaTbCSA pacLUMPEHHbIMU
a/ BO3MOXHOCTAMM 0BCNYXUBAHNS:

www.registerelectrolux.com

MproBpecTy akceccyaphbl, pacxofHble MaTepuarsl U hpMeHHbIE 3anacHble YacTy
% ans ceoero npubopa:

www.electrolux.com/shop
H]eectrolx Ckavante npunoxenue My Electrolux Kitchen c gononHutensHeiMu pelentamu,
X pekoMeHAaunsaMmn 1 nHcpopmaumer no NoMCKy U yCTPaHEHUIO HENCNPaBHOCTEN.

#2  Available on the A\, GETITON
« App Store >/‘ Google Play

NOOAOEPXKA KIIMEHTOB U OBCITY XUBAHUE

Bcerga vcnonb3yinTe opurnHanbHbIE 3an4acTty.

Mpun obpalleHnn B cepBUC-LIEHTP CneayeT UMeTb Mo PYKOW crneayoLyo MHopMaLuuio:
Mogenb, npoaykToBbIi Homep (PNC), cepuiiHbii HOMEP.

[aHHas nHdopmaumsa npveeeHa Ha Tabnmyke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHbIMU.

& BHumaHue / BaxHble cBefieHMs no TexHuke 6esonacHocTy
® O6Lwas nHpopmaumsa 1 pekomeHgaumm
MHdopmMauusi no oxpaHe oKpyxatoLLen cpeabl

I'IpaBo Ha U3MEHEHUA COXpaHAEeTCA.

COOEP>XXAHUE

1. CBEAEHUSA NO TEXHUKE 2.6 CEPBUC....ccveeeeieeeeeeree e
BE3OMACHOCTMW.........cccerererreceeeeerees 467 2.7 YTUNUNBAUMS. ...
1.1 Be3onacHocTb geTen n nuy ¢ 3. YCTAHOBKA. ...t
OrpaHNyeHHbIMY BO3MOXHOCTSMM. ... 468 3.1 Ber
. PAVBEHUE. .......cecvveeerieaneeenns
1.2 Obwwas 6e30NacHOCTb................. 469 3.2 Kpennenne ayxoBoro wkada K
2. YKA3AHUA NO BE3OMACHOCTM........ 470 KYXOHHOM MEOEIM.......cevveiiiiiiiieies
2.1 YCTAHOBKA. .....veeeeeeeveeeeeerieeeeenenn 470 4. OMMUCAHUE NPUBOPA..........cocecererenne
2.2 lMopkntoyeHne K aNeKTpoceTu....... 471 o
2.3 /Icnonb30BaHUe. ...........c.occueee..... 472 :; gl?cu;zlsyzgi?p """"""""""""""""
2.4 YXOO VN YNCTK . c.eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen, 473 TR
2.5 BHyTpeHHee ocBeLUeHMe............. 473
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5. MAHEJIb YNPABJIEHUA..........ccccvvueeneee 477
5.1 YTannuBaemble pyyKkMm.................. 477
5.2 O6LWwKii BUA NaHenun ynpaenenuns 477
5.3 OUCMNEMA. .. 477

6. NEPEQ NEPBbIM

NCMOJIb3OBAHUEM.........cccvrerrriernneennne 478
6.1 NepBoHavanbHasi O4MCTKa........... 478
6.2 [MepBbIfi PA30TPEB........ccecuveeeeens 478

7. EXEOHEBHOE UCNOJIb3OBAHME..... 478

7.1 Cnocob HacTpoiiku: Pexumel

HAMPEBA. ..ccciiiiiiiiiieeiee e 479
7.2 PEXNUMbI HArPEBa.......evveeeeneeennnnn 479
7.3 MNpumeyaHns Kk pexvmy:BnaxHas
KOHBEKLMS.....eveeeeeeeiieeeeeteeeeaeieeaa e 481
7.4 Hactpouka: lMomoLub B
[TPUTrOTOBAEHUN. ... 481
7.5 MNowmouyb B MNMpurotoBneHum......... 481
8. ®YHKUUN YACOB..........cocvrireriienninennns 487
8.1 OYHKUMM YACOB........cevveeeeeieenne 487
8.2 Cnocob HacTpoiiku: PyHKUMM
HACOB. ...ttt ettt 487
9. UICMOJNIb30OBAHUE OAONONHUTENbHbIX
MPUHAONEXHOCTEM.........coeeeeeereenee 489
9.1 YcTaHoBKa npuHagnexHocTei.....489
9.2 TEPMOLLYM...eeiiiiiiiaeeiiieee e 489
9.3 MNMpumeHeHue: Tepmollyn............ 490
10. AONONHUTENbHBIE ®YHKLUMUM........ 491
10.1 BROKUP. KHOMOK......ovveeeirieeeniniens 491
10.2 ABTOMaTu4eckoe BbikntoveHne..491
10.3 BEHTUNATOP OXNaXAEHUS. ........ 492
11. NONE3HbIE COBETbI..........cccceviueenne 492
11.1 PekomeHngauumm no
MPUFOTOBIEHMIO. ... 492

11.2 BnaxHas KOHBEKLMS.................. 492
11.3 BnaxHas koHBeKuna —
pekomMeHayeMble akceccyapbl........... 494
11.4 Tabnuubl NPUroToBnNEHUs ANs
TECTUPYIOLLUX OPraHn3aumi.............. 494
12. YXOO U OYUCTKA........orrrrerieeneas 497
12.1 MpumeyaHue no ouncTke........... 497
12.2 OuncTka: Bblemka kamepei........ 498

12.3 CHatue: Hanpagnstowume ans
npoTuBHel/kaTanuTnyeckne naHenn 498
12.4 MpumeHeHue: Katanutnyeckas

OUMCTKA ettt 499
12.5 Vi3BneyeHve n yctaHoBKa:
P 1= T=T o T TS 499

12.6 3ameHa namnbl OCBELLEHUS. ... 501
13. NTOUCK U YCTPAHEHME

HEUCMPABHOCTEM........cooeeeeeereerecenenas 502
13.1 Yto penatb, €Cnut...................... 502
13.2 [1aHHbIE O TEXHNYECKOM
OBCIYXMBAHWM. ... 503
14. QHEPFETUYECKAA
QPDEKTUBHOCTD.......ccerreeireeneesrneens 503
14.1 Nudopmauus o6 nsgenum n nucT ¢
nHopmaumen ob nsgenuu B
COOTBETCTBUM C HOPMaMu 1 NpasBunamm
EC no akonorunsauum n aHepreTu4eckomn
MapKUPOBKE MPOAYKUNWN............c..n.. 503
14.2 DKOHOMUSA ANEKTPOIHEPTUMN....... 504
15. CTPYKTYPA MEHHO........cocoiiriirneeins 505
15.1 MEHIO.....ceiiiiieiiie e 505
16. OXPAHA OKPYXAIOLLEN CPEQBI.....506

1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OIMNACHOCTH

Mepen ycTaHOBKOW U aKcnnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
0O3HaKOMbTECh C HacTosLwen VIHCTpyKumMen no aKkcniyaTtauum.
N3rotoBuTENDb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakme-nnbo
TpaBMbl Unu yuwep6, BO3HUKLINE BCeaCTBUE HEMPaABUIbHOMN
YyCTaHOBKM UNn aKkcnnyaTauuun. Becerga xpanute aTy
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NHCTPYKUMIO NOA pyKoW B HAOEXHOM MecTe Ans
nocneayLwero Mcnonb3oBaHusl.

1.1 Be3onacHoOCTb AeTeNl U NUL C OrpaHUYeHHbLIMU
BO3MOXHOCTSAMM

OTOT NpMBOP MOXKET UCMNOSb30BaTLCA AETbMU CTapLue
BOCbMU NET U NULAMWN C OrpaHUYEHHbIMU U3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU U YMCTBEHHbBIMU CNOCOBHOCTAMM U C
He4oCTaTOYHbIM OMbITOM UITN 3HAHUAMUW TOMBbKO NPU
YCIOBUWN HaxoXaeHns nog npucMoTpom nuua,
oTBevaroLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UK Nocre NonyyYeHus
COOTBETCTBYIOLMX UHCTPYKLMIA, NO3BOSISIOLLMX UM
BGesonacHo akcnnyaTMpoBaTb Usgenue u garowmx um
npencrtasneHMe 06 onacHOCTU, CBA3aHHOW C ero
akcnnyaTauuen. etam mnagwe 8 net v nuyam ¢ Spko
BbIpa)X€HHbIMW U KOMMEKCHBbIMU HapyLUEeHNSAMN 300P0BbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbcsa psaom ¢ npubdopom 6e3
NOCTOSIHHOIO NPUCMOTpA.

- [leTn fomkHbl HaxXoaMTbCAa No4 NPUCMOTPOM AJ1S
HegonyLweHns Urp ¢ npnbopom.

- XpaHuTe BCe YyNakoBOYHbIE MATepUarnbl BHE JOCAraeMOCTH
aeTten n yTunusnpymnTe nx Hagnexawmm odpasom.
BHUMAHWE! INMpnbop n ero oTkpbITble 9NEMEHTbI CUNbHO
HarpeBarlTCsa BO BpeMs aKkcnnyaTtauymu. He nognyckavrte
AeTten n JoOMallHUX XUBOTHbIX K Mpnbopy BO BpeMs ero
MCNoNb30BaHNSA, a TaKkKe Korga npmbop elle He ycnen
OCTbITb.

Ecnn npubop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl ETEN, ero
cnegyet BKIHOYMUTb.

OuuncTKka 1 4OCTYNHOE NMOSfb30BaTENO TEXHMYECKOE
obcnyxnBaHve npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA AETbMU
6e3 npucmoTpa.
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1.2 O6wan 6e3onacHoOCTb

- [aHHbI Npubop NpegHasHa4YeH UCKMOYNTENBHO ANs
NPUrOTOBMEHNS MULLMW.

- [aHHbIn npubop NpegHasHaveH Anga 6bITOBOro NpUMeEHeHNA
B OTAENIbHOM JOMOXO3SCTBE.

- [JaHHbIN Npnbop MOXHO UCnonb3oBaTb B odmcax,
FOCTUHUYHbIX HOMEpPax, MMHU-FOCTUHULAX TUNa «Ho4ner u
3aBTpaK», CebCKUX XUMNbIX ZOMaX N APYrMX aHaNOrm4yHbIX
XUIbIX NOMELLLEHUAX, FOe Takoe UCMONb30BaHNe He
npeBsbllaeT (CpeaHero) YpoBHA BbITOBOro NCMNOMb30BaHUA.

- YcTaHoBka npubopa n 3ameHa kabens A0MKHbI
BbIMOMHATLCS TOMBbKO KBaNMMuUuMpoBaHHbIM CNeLnanmcTom
N 3aMeHuTe Kabenb.

He akcnnyatupynTe npubop A0 ero ycTtaHOBKU BO
BCTPOEHHYO Meberb.

Mepen npoBeaeHnem nobon onepauun No ob6CNyKMBaHUIO
OTKIIOYMNTE NPUOOP OT CETU NUTAHUSI.

Bo nsbexaHve Hec4HacTHOro cny4yasi, 3ameHy
NoBpeXaeHHOro kabens NUTaHusa SOMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTESNb, aBTOPU3OBAHHbIA CEPBUCHbLIN LIEHTP UMK
cneunanucT ¢ aHanornyHom Kkeanudukaumen.
BHUMAHWE! MNpexae yem NpuUctTynuTb K 3aMeHe NamMnoydku,
BbIKITHOUMTE NPUBOP, YTOOLI N3bexaTb NopaKeHUs
SNEKTPUYECKNM TOKOM.

BHMUMAHWE! Mpunbop 1 ero oTKpbITbl€ 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBaloTCs BO Bpems akcnnyaTayuun. Heobxogumo
cobnogaTb Mepbl NPeLOCTOPOXHOCTN N HE KacaTbCs
HarpeBaTesnbHbIX 3fIEMEHTOB UM NOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepbl npnbopa.

Bcerga ncnonb3ynTte KyxoHHble pyKaBULbl AN YCTaHOBKU
NN U3BNEYEHNA akceccyapoB Unu nocyabl U3 npuodopa.
Mcnonb3yinTe TONbKO TepmoLLyn (4aTynk TemnepaTypbl
BHYTpuY Npnbopa), pekoMeHAOBaHHbIN A9 aHHOro
npuodopa.
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- YT0ObI M3BNEYL HanpasenswLwme NPOTUBHSA, CHavana
NOTAHUTE NEPESHIO0 YaCTb HanNpasnsLen, a 3aTem
3aJHI0I0 4YacTb OT BOKOBbIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOMHAETCA B 06paTHOM nopsigke.

- He ucnonbayiite gns ounctku npnbopa napooynNCTUTENb.

- He ucnonbaynte ons o4NCTKU CTEKNAHHOM ABEpLbl XXeCTKMe
abpasunBHble YnCTALME cpeacTBa UM ocTpble
MeTannmyeckmne ckpebkn, Tak Kak UMM MOXHO nouapanaTtb
NOBEPXHOCTb CTEKNA, B pe3ynbTaTe Yero OHO MOXeT
NOMNHYThb.

2. YKA3AHUA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

A BHUMAHUE!
YcTaHoBka npnbopa JoMmKHa OCYLLECTBASTLCSA TONBbKO KBanNUMULMPOBaHHbLIM
cneyumanuctom!

* YpganuTte BCIO YNaKoBKYy.
* He yctaHaBnmBanTe n He NoaknoyantTe npubop, MMELLMIA NOBPEXOAEHUS.
+ CnepgyviTe MHCTPYKLUMSIM MO YCTAaHOBKE, BXOASALLMM B KOMMMEKT npubopa.

« Bcerga GyabTe OCTOPOXHbI Npy NepemMeLLeHnn Nprbopa, NOCKOmNbKY OH Tsxenblid. Beceraa
UCMONb3YyiTe 3aLLUTHBLIE NEPYATKM U 3aKPbITYH0 06YBb.

 [pu nepemeLleHnn npubopa He TAHUTE 3a Ero pyuky.
» Pasmectute npubop B 6e3onacHom MecTe, oTBevaroLeM TpeboBaHUSM YCTaHOBKY.

+ Ob6ecneybTe HaNMUuMe MUHMMAIbHO AOMYCTUMbIX 3a30POB MexXAy COCeaHVMMM npubopamu 1
npegmetamu meéenu.

» T[lepepn ycTaHoBkow npubopa ybeautecs, 4To ABepLa npubopa cBOOOAHO OTKpbIBAETCS.

* [lpnbop ocHalleH aneKkTpu4eckon cuctemoin oxnaxaeHus. OHa paboTtaeT oT ceTn
3NEKTPONUTaHMUS.

MuHMmanbHas BbicoTa Wwkada (MMHMManbHas Bbl- 590 (600) Mmm
coTa wwkada nog cToneLwHnLen)

LLinpuHa wkada 560 Mm
'my6uHa wkada 550 (550) mm
BbicoTa nepegHeli cTopoHbl npubopa 594 mm
BbicoTa 3agHen cTopoHbl npubopa 576 Mm
LLinprHa nepeaHei ctopoHbl Npubopa 595 mm
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LLinprHa 3agHen ctopoHbl Nnpubopa 559 mm
ny6uHa npubopa 569 Mm
['my6uHa BcTpanBaHusa npubopa 548 Mm
nybuHa c oTKpbITON ABepLeW 1022 mm
MWHMManbHbIN pasmep OTBEPCTUS ANS BEHTUNS- 560x20 Mmm

unn. OTBepCTME C3aAM B HUXKHEWN YacTu

[nvHa kabens anektponuTtanuns. Kabenb HaxoamT- 1500 Mm
CS B MpaBoOM Yriy c3aamn

BuHTbI kpennexHus 4x25 Mm

2.2 MopgKnro4veHue K INeKTpoceTun

/\  BHUMAHME!
CyLlecTBYeT pUCK Noxapa U NopaxeHs 3MEKTPUYECKUM TOKOM.

Bce anekTpuyeckvie NoaknNioYeHUs OMKHbI MPOU3BOANTLCA KBanNMULMPOBaHHbLIM
3NEKTPUKOM.

[MpnBop pomkeH ObiTb 3a3emneH.

Y6eaunTech, 4TO NapameTpbl, yka3aHHbIE Ha Tabnnyke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHBIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepuUCTUKaM 3NeKTpoceTH.

Bkntovarite npubop TONbKO B NPaBUIIbHO YCTAHOBIEHHYIO MEKTPUYECKYIO PO3ETKY C
KOHTaKTOM 3a3eMreHus.

He nonb3yntecb TPONHMKaAMK N YOIUHUTENSMMU.

Cnepute 3a Tem, 4TOGbI HE MOBPEAUTL BUIKY CETEBOrO LLUHYpa 1 ceTeBow kabenb. B cnyyae
HeobX04MMOCTIN 3aMeHbl CETEBOTO LUHypa obpaTuTech B HaLL aBTOPU30BAHHbINA CEPBUCHbI
LEeHTPp.

He ponyckaiiTe KOHTaKTa ceTeBbix kabenen unm nx NpubnmKkeHus K Asepue npudopa unm
HuLWe nog NnpubopoM, ocobeHHO ecnu ABepLa CUMbHO HarpeTa.

[Hetanu, 3awmuyaoLiye ToKoBeAyLLME NN U30NMPOBaHHbIE YacTu npubopa, [OMKHbI BbITb
3aKpenneHbl Tak, YToObl UX ObINO HEBO3MOXHO yAanuTb 6e3 cneunanbHbIX MHCTPYMEHTOB.
BcraBnsavite BUnky ceteBoro kabens B po3eTKy TOMbKO B KOHLE YCTAHOBKM npubopa.
Y6eaunTech, 4TO Nocne ycTaHOBKM Npubopa K BUMKE CETEBOTO LUHYpa eCTb CBOOOAHbI
poctyn.

He nogkntovarite npubop K po3eTKe SNEKTPONUTaHNUsI, ECMN OHa NIIOXO 3aKpenseHa unm
€Cnu BUrnKa HennoTHO BXOAUT B PO3ETKY.

[ns oTknoveHns npubopa OT 3NEeKTPOCETH He TAHUTE 3a kabenb anekTponuTaHus. Becerpa
BGepuTech 3a BUMKY CETEBOrO LUHYypa.

CnepyeT Ucnonb3oBaTh NOAXOAsILLME pa3MblKatoLLMe YCTPOMUCTBA: aBTOMATUYECKME
BbIKINtoYaTENMW, NpeaoxpaHnTeny (pe3bboBble NNaBkue NnpeaoxpaHuTeny cnegyet
BblKpyunBaTb 13 rHe3aa), Y30 1 KOHTaKTopbl.
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» TMpubop [omkeH GbiTb MOAKMHOYEH K 3MEKTPOCETH Yepes YCTPOMCTBO AN U30NALMN,
NO3BONSIOLLEE OTCOEAUHSTL OT CETU BCE KOHTAKTbI. YCTPOWCTBO ANSt U30NSALMM AOIHKHO
obecneunBaTb 3a30p MeXAy Pa3oOMKHYTbIMU KOHTaKTaMun He MeHee 3 MM.

* [laHHbIN Npnbop NOCTaBNSIETCA C CETEBLIM LLUHYPOM U BUSKOWA.

Tunbl kabenewn, NnpuroaHble ANsA YCTaHOBKM Unu 3aMeHbl B EBpone:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mpwu BbIGOPE ceveHns kabens NCNonb3ynTe 3Ha4YeHNe NOMHON MOLLHOCTM (CM. Tabnnyky ¢
TEXHUYECKUMW AaHHbIMM). Takke MOXHO obpaTuTbCA Kk Tabnuue:

O6was MowHocTh (BT) CeueHue kabens (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

makcumym 3680 3x1.5

MpoBoa 3a3emneHns (KenTo-3eNeHoro LBeTa) AOMKEH ObITb Ha 2 CM ANMHHEE NPOBOAOB ¢hasbl
N HelTpanu (KOPUYHEBBIA U CUHUIA NPOBOAA).

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\  BHUMAHME!
CyLecTByeT pUCK TPaBMbl, 0XKOra U MOPAKEHNS NEKTPUYECKMM TOKOM UMn
B3pbIBA.

* He BHOCUTE U3MEHEHNS B KOHCTPYKLMIO AaHHOro npubopa.

* YBeouTech, YTO BEHTUNSALMOHHBbIE OTBEPCTUS HE 3ab0KMPOBaHbI.

* He octaBnsante npnbop 6e3 npucmoTpa Bo Bpems ero paboThbl.

*  Bbikntovarite npnbop nocne Kkaxgoro UCnosb30BaHus.

» Cobnopante oCTOPOXHOCTb NPU OTKPbIBAHUM ABepLbl Npubopa Bo BpeMs ero paboTbl.
MoxkeT npon3oiiTi BeIBPOC ropsiyero Bo3ayxa.

* [lpn ncnonb3oBaHnn NpMbopa He kacamTecb ero MoKpbIMK pykamu. He kacaritecb npubopa,
€Cnu Ha Hero nonana Boga.

* He HagaBnuBanTe Ha OTKPbITYIO ABEpPLY.

* He ncnonb3yiiTe Npubop kak CTOMELLHMLY UK NOACTaBKY ANs Kakux-nnbo npeaMeToB.

» OrtkpblBanTe ABepLy npubopa, cobntogas oCTopoxXHOCTb. Micnonb3oBaHne
CcnUpTOCOAEPKALLUX MHTPEONEHTOB MOXKET NPUBECTU K 06pa3oBaHMI0 CNMPTOBLIX NApOB B
BO34yXxe.

* He ponyckaiiTe KOHTaKTa UCKP UMK OTKPbLITOrO NiiamMmeHu ¢ NPMGopoM Mpy OTKPbIBaHUM
asepupl.

* He craBbTe Ha Npnbop nnn psaomM C HUM erkoBoCMNIamMmeHsLWMeCs maTepuarns! Unm
NPONUTaHHbIE UMY NPeaMEeTbl.

& BHUMAHMUE!
CyLuiecTtByeT puck nospexaeHus npubopa.
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[ns npegynpexaeHusi NOBPeXaeHNs 1 U3MEHEHNS LBeTa aMarnu.

— He knagute B npubop nocyay v Apyrve npeamMeTbl HENOCPEACTBEHHO Ha AHO.

— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO Npubopa antoMUHUEBYO HONbrY.

— He 3anuBaiiTe Bogy HenocpeacTBEHHO B ropsyvmin npubop.

— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B npubope nocne oKoOHYaHUs NPUroToBNEHUS.

— CobntoganTe 0CTOPOXHOCTb MPU CHATUM UMW YCTAHOBKE aKCeccyapoB.

VameHeHMe LBeTa aManv unv HepXxaBerLLel cTanu He BNUsieT Ha 3 EKTUBHOCTb paboTbl
npubopa.

[ns NnpUroToBNEHNs KOHAUTEPCKMX U3LENWIA U BbINEYKU, coaep)aLLmx 6onbLioe
KONMMYeCTBO BNaru, UCNonb3ynTte rnyboK1in aManmpoBaHHbIi NPOTUBEHb. PPYKTOBbIE COKU
OCTaBMSAOT NATHA, KOTOPbIE CIIOXHO YAANUTb.

Bcerga rotoBbTe npu 3akpbITol ABepue npubopa.

B cnyyae yctaHoBku npubopa 3a mebenbHON naHenbo (Hanpumep, Asepuei) no3aboTbTech
0 TOM, 4TO6bI BO BpeMsi paboTbl npubopa ABepLia HY B KOEM Cryyae He okasbiBanach
3akpbITol. Tenno n Bnara, obpasyLmnecs 3a 3akpbiTor ABepuen unu mebenbHoN NaHenbio,
MOryT NMPUBECTM K NOCneayoLemMy NoBpexaeHmio npubopa, Mecta ero yCTaHOBK/ Unu nona.
He 3akpbiBaiiTe aBepuy mebenn 4o NOMHOro OCTbiBaHMSA Npubopa nocne Ncnosib3oBaHus.

2.4 Yxopq v UncTtka

& BHUMAHUE!

CyLecTByeT pUCK TpaBMbl, NOXapa Unu nospexaeHunst npubopa.

Mepepn BbINONHEHMEM ONepauuii N0 OYUCTKE U YXOAY BbIKNIOUNTE NPUOOP 1 N3BREKUTE
BUJIKY CETeBOro kabens u3 po3eTku.

Y6eaunTech, 4TO NPUOOpP OCThbIN. B NPOTUBHOM Criydae CTeKMsHHbIE NaHenM MOoryT TPECHYTb.
MoBpexaeHHble CTEKNSHHbIE NaHenu crneayeT 3aMmeHsTb HedameanutenbHo. ObpaTuTech B
aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHBIN LIEHTP.

Cobntopante oCTOPOXHOCTb MPU CHATUM ABepLbl ¢ Npubopa. [eepua — Tsxkenas!

Bo n3bexaHne noBpexaeHns NoKpbITUS Npubopa Npor3BOANTE €ro PErynsipHyr OYUCTKY.
Ounwante Nnpubop MArkow BNaKHOM TPSANKOW. VIcnonb3yiiTe TONbKo HEWTparnbHble MotoLwme
cpeactea. He ncnonbayinte abpasmBHble cpecTBa, LapanatLume rybku, pacTBOpPUTENMN UK
MeTannuMyeckue npegmeTbi.

B cnyyae ncnonb3oBaHusa crnipes Ans OYUCTKM CrieaynTe UHCTPYKUMK No 6e3onacHoCcTy Ha
€ro ynaKkoBKe.

He cnepyet 4icTutb KaTanMTUYeckyto aMasb MOKLMMNU CPEACTBAMM.

2.5 BHyTpeHHee ocBelleHune

/\  BHUMAHME!

CyLecTByeT onacHOCTb NOPaXKEHUS SMEKTPUYECKUM TOKOM.

O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax, npogaBaembiX OTAENbHO B Ka4eCTBe 3anacHbIX
YacTel: AaHHble namnbl paccynTaHbl Ha paboTy B ObITOBLIX MPUOOpPax B UCKMHOYUTENBHO
CMOXHbIX TeMnepaTypHbIX, BUOPaLMOHHbBIX U B@XXHOCTHBIX YCOBUSAX UMW NPpeaHa3HayeHbl
Ons nepegayun nHcopmaumm o pabovem coctosiHum npubopa. OHM He NpefHa3HayveHbl Ans
NCMonb30BaHNsA B Apyrmx npubopax n He NoAXOAAT AN OCBELLEHNS ObITOBbIX MOMELLEHWIA.
[aHHbIV NPOAYKT COAEPXUT NCTOYHMK CBETa knacca aHeproaddektmHoctn G.
Vicnonb3yrite TONbKO Nnamnbl TOW Xe crneyndukaumm.
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2.6 CepBuc

» [1na pemoHTa npubopa obpaTtuTech B aBTOPU3OBAHHbIV CEPBUCHbIN LIEHTP.
* Mcnonb3ynTe TONbKO OpUrMHanbHble 3anacHble YacTu.

2.7 YTunusauums

/\  BHUMAHME!
CylecTByeT ONacHOCTb TPaBMbl UK yaYLLbS.

« [Ins nony4yeHns MHopMaLumm o Haanexatlen yTunusauum npubopa obpaTuteck B MeCTHbIE
MYHULMNAanbHbIE OpraHbl BNacTu.

+  OTkntoynTe Nprbop OT CeTU INEKTPONUTAHUS.
+  O6pexbTe kabenb aNeKTPONMTaHNs Kak MOXHO Gnvbke K npubopy v yTUnusupyiTe ero.

*  YpanwuTe 3allenky ABepupl, 4TOObl 4ETU UM AOMALLHME XUBOTHbIE HE OKa3anucb
3a6noKMpPOBaHHLIMY B MPUGOpE.

3. YCTAHOBKA

A BHUMAHUE!
Cwm. rnaBel, cogepxawme CeeaeHns no TexHnke 6e30nacHoOCTu.

3.1 BcTtpauBaHue
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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OMUCAHUE MNMPUBOPA

4.

ONMUCAHUE NMPUBOPA

4.1 O6wwmm ob630p

HEQQRQCOBEADNR

L
@
EHEHHE

[MaHenb ynpasnexHus

Pyuyka Bbibopa pexxvmMoB Harpea
Oucnnen

Pyuka ynpasnexus
HarpeBaTenbHbIn anemeHT
"He3no Ans noaknNtoYeHns Tepmollyna
Jlamna ocBelyeHns

BeHTunarop

Bblemka kamepbl

CbemMHas onopa npoTUBHS
[MonoxeHnsa NpoTUBHA

4.2 Akceccyapbl

PeweTka

[ns ncnonb3oBaHWsa ¢ NOCyAoN, hopmMamMu AN BbINEYKM, a TakkKe Npu NpuroToBneHnm
XapKoro.

OManupoBaHHbIW NPOTUBEHb

[insi npuroToBneHNs KOHAUTEPCKUX U3LENUI U NEeYEHbSI.

Fny6oknit aMmanupoBaHHbIN NPOTUBEHb ANS FpuUns

[Ins BbINekaHus U NPUroTOBMNEHUSI XapKoro, a Takke B ka4ecTBe nodaoHa Ans cbopa xupa.
Tepmoluyn

[nsi n1amMepeHus cteneHn rotToBHoCcTU Gnoaa.

Teneckonuyeckue HanpaBnsoLWwme

Teneckonu4yeckve HanpasnstoLme obnerdyaiT YCTaHOBKY MU CHATUE MOSIOK.
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5. MAHEJIb YNPABJIEHUA

5.1 YTannuBaemble py4Kku

YT1o6bl Ha4YaTb NOSb30BaTLCSA NPUMBOPOM, HAXKMUTE Ha PyYKy. Pyyka BbIMAET U3 YTOMIEHHOTO

NONOXeHus.

5.2 O6wumn BMA naHenu ynpaBneHns

Bbibepute pexxum Harpesa, 4ToObl BKIOYMTE Npnbop. Ons BelkntoveHUs npubopa noBepHUTe
pyuKy BblGopa pexxvMOB Harpesa B NoMoxeHue «Bbikm.».

O 'ss & ? OK
Tanvep BbICTpbIN Nporpes OcselyeHne TepwmoLyyn ngfgi?:g::;z:'

5.3 Oucnnen

GO0-0
[
Q 7Y sTarT
Toe C/ sTop

&
Q

E!?EEBL:C»MMO

Hvcnner ¢ Habopom KHOMOK.

NHavkaTopbl, oToBpaxaemble Ha aucniee

BasoBas nHaukauus

&

Brnokup. kHonok

LY

¥

Momowb B lMpuro-
TOBNEHUN

wl

OuuncTka

o

Hactpon-
Kn

>>

BbiCTpbI Nporpes

WHaukaTopbl TalimepoB

Q

Tavimep

STOP
OkoH4aHue

&

OTtcpouka nycka

0)

Tanmep npsimoro
oTcyeTa

WHaukaTop BbINONMHEHUs — AN Temne-

paTypbl unu Bpemexn. Korga npubop go-

cTuraeT 3a4aHHON Temneparypbl, MHANKa-

TOpHasi Monocka CTAHOBUTCH MOSTHOCTbIO
KpacHOM.
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WUHauKaTop NPMroTOBNEHUs Ha napy ap
TepMoluyn uHAMKaTOp Vol

6. NEPE[ NEPBbIM UCINOJIb3OBAHUEM

A BHUMAHUE!
Cwm. rnaeel, cogepxawme CBeaeHns no TexHrke 6e30nacHoCTu.

6.1 NepBoOHa4YanbHaA o4YUCTKa

Mepen nepBbLIM UCNONbL30BaHMEM BbINOMIHUTE OYMCTKY NyCTOro npubopa u yctaHoBuTe
BpeMs:

= | e | o= | @
“2f 00:00

YcraHoBuTe Bpems. Haxmute OK,

6.2 MNepBbIN pasorpes
[Mepen nepBbIM NCMONB30BaHNEM NMYCTOWN AyXOBOW LUKad cnegyeT npeaBapuTenibHO pas3orpeThb.

LWar 1 V3BneknTe BCe NPUHAANEXHOCTN U CbEMHbIE HanpasnsaoLwmne Ans NPOTUBHEN 13 ay-
XOBOro Lwkada.

liar 2 YcTaHoBWTE MakcuManbHyo TeMnepaTtypy Ans pexvima: a

[HanTte nyxoBomy Likady nopabotatb 1 u.

Liar 3 YcTtaHoBuTe MaKCUMarbHYy0 TeMnepaTtypy And pexumva: .

[Oarite ayxoBomy Lwkadpy nopabotaTte 15 MUH.

@ Bo Bpems npegBapuTenbHOro pasorpesa 13 OyxoBoro wkada MOryT UCXOOUTb HENPUATHbIE
3anaxu unu gpiM. Obecneybte Hagnexatlyr BEHTUNALUIO NOMeLLEeHNA.

7. EEXEDHEBHOE UCIMNOJIb3OBAHUE

& BHUMAHUE!
Cwm. rnaeebl, cogepxawme CeeneHns no TexHnke 6e3onacHocTu.
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7.1 Cnocob HacTpomnku: Pexxumbl HarpeBa

LWar 1

MoBepHUTE pyuKy BbIGOpa PEXXMMOB Harpesa U BblbepuTe pexxum Harpesa.

Lar 2

3apariTe TemnepaTypy nNpyu NOMOLLUM PYyYKM yNpaBrieHus.

MpuroToBneHue Ha napy

Y6eauTtech, 4TO OyXOBOW LIKad OCTbIN.

War 1 Lar 2 LWar 3 LLar 4
[Mepen Havanom
( ( NpUroTOBNEHNS
nporpeiTte nycron
OyxoBoW Lwkad B
TeyeHue NpumMepHo
10 MUHYT Ans cos-
AaHVs BNaXKHOCTH.
HanonHuTe BbleMKy kamepbl BOJOMPO- BeiGepure pe- YcTaHoBUTE MocrasbTe nuuly B
BOAHON BOAOW. )KMMn:?)LpMeBa ¢ Temnepartypy. ayxosou wkadp.

YU,

@ MakcumanbHas eMKOCTb BblEMKM AJ15 Kamepbl AyX0BOro Lwkadpa coctasnseT 250 mn. He Ha-
NONHANTE BbIEMKY Kamepbl AyX0BOro Lukada BO BpeMs NpUroToBNeHNs unm koraa npmbop rops-

Mo okoH4YaHuu npuroToBrneHUs Ha napy:

LWar 1

LWar 2

LWar 3

[ns BbIKNIOYEHUS JyXOBOroO
LKadha NOBEPHUTE PYUKY Bbl-
6opa pex1moB B MOMoXeHne

«Bbikn».

OCTOpPOXXHO OTKPOWTE ABEpPLY.
BbicBoGOXOaemast Bnara MoXxeT
NMPUBECTU K NMOMYYEHMIO OXKOrOB.

Y6eputech, 4TO QyXOBOM
wKkad ocTbin. Yaanute 13
BblEMKM Kamepbl OCTaBLLYt0-
cs BOAY.

7.2 PexxumMbl HarpeBa

Pexum HarpeBa

MpumeHeHune

@

Fopsuun Bo3ayx

OpHoBpeMeHHOoe BbiNekaHne 1 BbiCyLUMBaHNE NPOAYKTOB MakCMMyM Ha
Tpex ypoBHsix. YcTtaHoBuTe Temnepatypy Ha 20 °C — 40 °C Hwxe, yem Ans
pexvma TpaauLMoHHOe NPUroToBIEeHME.
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Pexum HarpeBa

MpumeHeHune

TpaguumoHHoe
npuroToBrieHue

ﬂ]‘lﬂ BbIlNEKaHUA N XXapKn NpoayKToB Ha OAHOM YPOBHE.

G

3anekaHue c na-

MoBbILEeHWe BNaXHOCTW B X04e NPUroToBneHns. Ytobbl 4oOUTLCA HYXHO-
ro LBeTa v XpyCTALLe KOPOUKM BO BPeMs Bbineyku. MNoBbILLIEHNE COYHO-
cTu npu pasorpese. KoHcepBrpoBaHne pyKkToB UM OBOLLIEN.

pom
Bbineuka nuuubl. IHTEHCMBHOE NOAPYMSAHMBAHME U XPYCTALLAA HUKHASA
@ KopoukKa.
Muuua

HwxxHun HarpeB

BbinekaHve NMporoB ¢ XpycTsLLEel HUXKHER KOPOUKOI 1 KOHCEPBHUPOBaHUE
NpOaYKTOB.

3aMopoXeHHble
NpPOAYKThI

MpurotoBneHve nonydgabpukaTtos (Hanpumep, kapTodenst pu, kKapTo-
hensi No-AepeBEHCKY UK CNIPUHI-POIIIOB) C 06pa3oBaHUEM XPYCTSLLEN
KOPOYKM.

)

BnaxHaa KOHBeK-

[JaHHas dyHKUMs cneuunanbHo paspaboTaHa Ans o6ecrneyeHns: SKoOHOMUM
3MeKTPOSHEPrK BO BpeMsi NpurotoBrnexus. MNpu ncnonb3oBaHuM faHHOM
hYHKLMM TemnepaTypa BHYTPW KaMepbl MOXET OTMYaTbCs OT 3aAaHHOM

TemnepaTtypbl. Vicnonb3yeTcs ocTaTouHoe Tenno. YpoBeHb MOLLHOCTY

ums
MOXET ObITb CHUXKEH. MNoapobHee cM. yka3aHus Ha Temy BnaxHas
KOHBEKUMS B rnaBe «ExeaHeBHOe Mcnonb3oBaHMEy.
vvv [MpuroToBneHve Ha rpune TOHKMX NPOAYKTOB 1 TOCTOB.
Mpunb

¥

Typ6o-rpunb

Xapka KpyrHbIX KyCKOB MsiCa UK MTWLIbI C KOCTAMMW Ha OAHOM YPOBHE.
MpuroToBreHne rpateHoB 1 oGxapusaHue.

MeHto

[ns Bxoga B MeHto: Momouws B MNpurotoBneHun, Ounctka, Hactporiku.
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EXXEOHEBHOE UCMNOJIb3OBAHUE

7.3 NMpumeyaHusa Kk pexxumy:BnaxHaa KoHBeKUUA

OTOT pexum ncnonb3osarncs ans obecneyeHnsi COOTBETCTBUS TpeboBaHMAM No
3HeproadeKTMBHOCTH 1 akonorudaumm (cornacHo EU 65/2014 n EU 66/2014). VcnbiTanns B
cootBetcTBUYM c: IEC/EN 60350-1.

Bo Bpems npurotoBneHus nuLum Asepua AyxoBoro wkada gomkHa 6biTb 3aKkpbiTa, YTO He
npepbIBaeTCcs 1 QyXOBOW LWkad paboTaeT ¢ MakCMMarnbHOW SHEProadEKTUBHOCTbLIO.

Mpu ncnonb3oBaHUK AaHHOM hyHKLMM Nnamna aBTomMmaTnyecku BolkntovaeTcs Yepes 30 cekyHA.
MHCTpyKLMIN NO NpUroToBReHUo NpuBeAeHsbl B pasaene BnaxHasa koHsekuus rnasbl «CoBeThl U
pekoMeHgauumy».O0bLme pekomeHgaummn no aHeprocbepexeHnto NpuBeaeHsl B pasaene
«OKOHOMUS BMEKTPOSHEPTUMY FNaBbl «AHeprocbepexxeHme.

7.4 Hactpowka: NMomoub B NMpurotoBneHnu

[Onsa kaxgoro 6ntoa B 4aHHOM NOAMEHIO NPeAyCMOTPeHa pekoMeHA0BaHHast PyHKLUsE
HarpeBa 1 Temnepartypa. Vicnonbayiite dyHKLUMIO Ans GbICTPOro NPUroTOBMNEHUS YaLlku C
HacTporikamu No yMonyaHuio. Bpems n TemnepaTypy Takke MOXHO U3MEHUTb BO BPEMSI
NPUrOTOBIEHUS.

Mo okoH4YaHUM paboTbl PyHKLUMK yOeanTech, 4To 6nao roToso.

Oons psaga Onoa Takke MOXHO BblﬁpaTb Me- CTeneHb rOTOBHOCTU Gntoaa:

TOA NPUroTOBJIEHUA:

*  Tepmolyyn * C Kposbto
*  CpegHsis
» XopoLlo npoxapeHHas

LWar 1 LWar 2 LWar 3 Lar 4
) ) ) i
E % P1-P... oK

OTKpoNTE MEHIO.

Beibepute MNomolups B

Bbibepute 6ntogo.

MNomecTute 6ntogo B

Mpurotoenexun. Ha- ayxosown wkad. Mog-

Haxmure OK .
TBEPAMUTE HACTPOWKY.

KMute OK

7.5 Nomowb B MNpurotoBrieHnn

YcnoBHble 0603Ha4YeHust

TepmoLyn Tepmolyn gocTyneH. Nomectute TepmoLlyn B camyto TONCTYHO
/,? yacTb 6noga.

Mpubop BbIkNtoYaeTCs Npy AOCTWXEHUM YCTAaHOBNEHHON TemnepaTtypbl Tep-
MoOLLyr.

481/664



EXEOHEBHOE UCIMOJIb3OBAHUE

YcnoBHble 0603HauYeHust

[ KonuyecTBo Boab! Anst yHKLMW NPUrOTOBIIEHUS Ha Napy.

E Mepen Hayanom NpUroToBNEHWS BbINONHATE NpeaBapUTenbHbIN pasorpeB
npubopa.

E] YpoBEHb MOSOK.

Ha gucnnee otobpasntca P 1 Homep Ontoga, KOTopbIi MOXHO NPOBEPUTL MO Tabnuue.

Bnrogo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl
n Poct6ud, c kpo-
BbHO
PocTt6ud, cpea-
o 1-1.5«r; ky- . i
ﬂ Heil NpoXapeH- ; Ky /‘?E 2; 3ManupoBaHHbIN NPOTUBEHbL
HOCTM COHKM TONLN- O6xapbTe MsICO Ha ropsiyeli CKOBOpoZe B Teye-
Hoi 4-5 cm HWe Heckonbkux MUHYT. BcTaBbTe B nprbop.
PocTt6ud, xopo-
IO NpoXapeH-
HbIN
Creitk, cpeaneit 180 - 2?0 rHa /? @ B 3; eMKOCTb 41151 )Xapku Ha pelueTke
NpoxapeHHOCTH Ka)K‘F‘b'” Kyco- Ob6xapbTe MSICO Ha ropsiyeli CKOBOpoae B Teye-
a HEK, KyCoHK HMEe HECKOMbKUX MUHYT. BcTaBbTe B nprbop.
TonwwmHoum 3
c™m
losaauna / 1.5-2xr /‘? El 2 eMKOCTb [Nsi XKapku Ha peLueTke

TylweHas (Bepx-
H | +wi py6unk, Bepx-
HWW KPYrAbIA, TOM-
CTbIN)

O6xapbTe MsICO Ha ropsiueli CKOBOpoZe B Teye-
HWe HeCKonbKUX MUHYT. [lobaBbTe XUAKOCTb.
BcrasbTe B npubop.
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Bnrogo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl
Poct6ud c
ﬂ KPOBbIO (HU3KO-
TemnepaTypHoe
NpUroTOBMEHMNE)
PocTt6ud, cpeaH. /,? E .

(HM3KOTeMMepa- 1Bk 2,“3manupoaauubm NpPOTUBEHb
TypHOE MPUroTo- -9 KI5 Ky Vcnonb3ayite {1»06|/|Mb|evcneu,vm 1nu NpocTo
BNieHue) COYKM TONLK- Cornb 1 CBEXWUIA MONoTbIV nepel. ObxapbTe Msi-

HOi1 4-5 cm CO Ha ropsiueii CKOBOPOAE B TEUEHE HECKOTTb-
Kux MUHYT. BcTaBbTe B npubop.
PocTt6ud, xopo- y pubop
wo
E NpPoXXapeHHbIN
(HuskoTemnepa-
TYpHOE NpUroTo-
BreHne)
®dune, ¢ KPOBbIO
n (HuskoTemnepa-
TYpHOE NPUroTo-
BreHne)
®une cpeaHen /‘? IE' 2; aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb
npoXxapeHHOoCTn 0,5-1,5 kr; ky- Mcnonb3yiite niobumble cneuym unm npocTo

@ | (1uskoTemnepa- COYKM TONWW- | conb 1 CBEXWiA MONOTLIV NepeL. ObxapbTe Ms-
TypHOE NpuroTo- Hoit 5-6 cm CO Ha ropsiyeit CKOBOPOAE B TEYEHNE HECKOSb-
BreHue) KMX MUHYT. BcTaBbTe B npubop.
®dwune, rotoBoe

1] (HuskoTemnepa-

TYpHOE NpUroTo-
BMNEHNE)
Kapenas 0.8 - 1.5 kr; ky- /‘? IEI 2; eMKOCTb 715 KapKu1 Ha peLueTke

m TenATUHa (Harpu- coukmn T4°”LU'M' Mcnonb3yiite niobumble cneuuun. [lobaebTe xua-
mep, nonarka) Hon & oM kocTb. Xapka HakpbITa.

XapeHasi cCBUHU- 1.5-2«kr

Ha, wesd unu nne-
4o

Ld= 2; eMKOCTb A1 )Xapku Ha peLueTke
Mo McTeYeHUM NOMOBMHBI CPOKA MPUrOTOBNEHUS
nepeBepHUTe MSICO.
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UCMNMOJIb3OBAHUE

Bnrogo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl
Tomnenas 1.5-2xr /? B 2; aMmanupoBaHHbI/A NPOTUBEHb
CBUHMHA (HN3KO- Mcnone3syiite niobumble cneuwmn. Mo npotue-

@ | TemnepatypHoe CTBUW NOMOBWHbI BPEMEHU NPUTOTOBIIEHNS Nepe-
npuroToBnenue) BEPHUTE MSCO ANt paBHOMEPHOTO NOAPYMSIHU-
BaHUsI.
Bripesuna, caex. 1-1.5kr; ky- /? IEI 2; eMKOCTb AMs NPUrOTOBIIEHNS XKapKo-
COUkM TONLYN- ro Ha pelueTke
HO 5-6 cm Mcnonb3yiite niobumble cneuum.
CeuH. rpyantka 2-3 Kr; uc- = 3; NPOTUBEHb ANA XKapku
nonb3ynTe Chl- HakponTte gHo 6ntoga >xugkocTbio. o ncteve-
Py!0 1 TOHKO HMM NOMOBUHbBI CPOKa NPUrOTOBNEHUSI NepeBep-
16 HapesaHHyo

CBVH. rPyAVNHKY
TonwmHom 2-3

HUTE MACO.

c™m
Hoxka Artenxa c 1.5-2kr; ky- /‘? E 2; eMKOCTb AN15 NPUrOTOBIIEHNS XapKOro
kocTsamu COL"(,”7T°9””'M' Ha aManupoBaHHOM NPOTUBHE
Hon /=9.cm [obaBbTe XMAKOCTb. 10 MCTEYEHNN NONOBUHBI
CpoKa NpUroToBMNEHNSA NepeBEPHUTE MSCO.
UeinneHok, ue- 1-1.5kn B 2; &J 200 mn; 61000 AN 3aneKkaHku Ha am-
nmkom cBex. anuMpoBaHHOM NPOTUBHE
iE Mcnonb3ynTte niobumble cneyun. Mo npolue-
CTBWM NOMNOBUHBI BPEMEHW NPUrOTOBIIEHNS Nepe-
BEPHUTE KypuLy Ansi paBHOMEPHOrO NOAPYMSIHN-
BaHWs.
[19) Monosusa ybi- 05-08kr /? E 3; amanvMpoBaHHbIN NPOTMBEHb
nnexka Mcnone3syiite niobumble cneuum.
Kypuhan rpyaka 180 - 290 rHa /‘? ‘Z] IEI 2; 3anekaHka C ropkoi Ha pelueTke
20| Ka)m:':KKyCO' Mcnone3ayiite niobumble cneuun. O6xapbTe Ms-

CO Ha ropsiyeii CKOBOpPOAE B TeYEHUE HECKOb-
KUX MUHYT.

Kyp. okopouka,
CBEeX.

/‘?E 3; aMmanuMpoBaHHbIN NPOTUBEHb

Ecnu kyprHble okopoYka cHavana MmapuHoBaHsbl,
ycTaHoBUTe Goree HU3Ky TeMnepaTypy 1 ro-
TOBbTE AOSbLLE.

484/664




EXXEOHEBHOE UCIMOJIb3OBAHUE

Bnrogo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl
Yrxa, uenukom 2-3r /? B 2; eMKOCTb ANS Xapk1 Ha peLueTke
Vcnone3syiite niobumble cneuun. MNonoxute ms-
22| co Ha bnitogo Ans xapku. Mo npolecTsum nomno-
BWHbI BDEMEHU NPUroTOBNEHUS NepeBepHUTe yT-
KY.
lyce, uenukom 4-5xr /? B 2; NpoTUBEHb ANSA Xapku
Mcnone3syiite niobumble cneyuu. MNomectute ms-
E CO Ha 3ManvpoBaHHbIN NPOTUBEHD. Mo npoLue-
CTBWM NOMNOBUHbI BPEMEHW NPUrOTOBIIEHNS Nepe-
BEPHYTb yCb.
m MuTnod Tk /‘?B 2; pewieTka
Mcnonb3yiite niobumble cneuum.
Pei6a Ha rpune, 0.5- 16Kr Ha /‘? El 2; amanupoBaHHbIV NPOTUBEHb
E uenvkom peIby HanonHute pbiby Macnom u BelbepuTe nobu-
Mble CrieLumn 1 TpaBsbl.
@ PeiGHoe dune - E IEI 3; 3anekaHKa C ropkon Ha pelueTke
Mcnonb3yiite niobumble cneuum.
Yuskenk -
m E 2; @ PasbemHas cbopma onsa Bbineyku
AvameTpom 28 cM Ha pelueTke
@ A6no4HbIA nu- - ‘EB 2; &] 100-150 mn; amanuMpoBaHHbIN
por NpoTUBEHb
29| A6nouHbIA TapT B B 2; chopma Ans nvpora Ha pelueTke
A YHbIX NU- - | |
30) 3:10 EE 2; XA 100-150 mn; @ dPopma gns nu-
P pora 22 cM Ha peluieTke
LLlokonagHbIn 2 Kr Tecta

TopT

E 3; NMPOTUBEHb ANA Xapku

LLlokonagHble
madPUHbI

E E 2; l*_*.l 100-150 mn; npoTuBeHb Ans mad-
1HOB Ha pelueTKe

Kekc

= 2; npsAmMoyrornbHas oopMa Ha pelueTke
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6enbin xne6

Bnrogo Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl
3aneeHblit kap- Txr E 2; aMmanupoBaHHbIA NPOTUBEHDb
Tocens BbINoXuTb Ha NPOTUBEHb LieNbHbIA kKapTodenb ¢
KOXEN.
Kaprodens, Twr E 3; aManMpoBaHHbIN NPOTUBEHb BbINOXEH
m nomTHkMN Oymarow Ans BbINeyku
Vcnonb3yiite niobumele cneyuun. Hapesatb kap-
TOoPEeNb Ha KyCOYKM.
Osouwm Ha rpune 1-15k B 3; aManMpoBaHHbIN NPOTUBEHb BbINOXEH
Gymaroi Ansi BbINeyku
Vcnonb3yinTte niobumble cneuun. HapesaTb oBO-
LLIM Ha KYCOYKMU.
Kpoxetsi, 3amo- 0.5k E 3; aManMpoBaHHbI NPOTUBEHb
pPOXeHHble
m Kaprodens (bpyl, 0.75 kr E 3; aManMpoBaHHbIN NPOTUBEHb
3aMOPOXEHHbIN
Msco/oBoLyHas 1-1.5kr E 2; hopma Ansa 3anekaHust Ha pelueTke
nasaHbsi C Cyxu-
MU nUCTammn Mma-
KapOHHbIX u3ge-
nvn
KaprodentHan 1-15k B 1; dopma Oong 3anekaHus Ha pelueTke
qy | sanekaHka (Cel- Mo ncTeyeHnn NONoOBUHbLI BpEMEHW NPUroTOBME-
poii kapTocbers) HVSA noBepHuTe 6Mao.
m Ceexas nuuua, _ ‘EB 2; &] 100 mMn; aManupoBaHHbIN
TOHKas NPOTMBEHb BbINOXEH Gymaroi Ans BbiNeyku
m Ceexas nuuua, _ E El 2; aManupoBaHHbIN NPOTUBEHb, 3acTe-
Toncras NeHHbI Bymaron Ans BbiNneykn
m Kuw - B 2; cbopma ANs BbINEYKM Ha peLueTke
Baret/ynabartral/ 0.8 kr

E IE' 2 &J 150 Mn; aManupoBaHHbIN
NPOTMBEHb BbINOXEH Gymaroi Ansi BbiNeyku
Ha 6enbiii xneb TpebyeTcsi 6onblue BpeMEHN.
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Bnwogo

Bec YpoBeHb nonok / akceccyapbl

m HOW | YepHbIN
xne6 B dpopme
ans xneba

Bce 3epHa / pxa-

Tk EB 2 l*_*] 150 mMn; aManupoBaHHbIN
NpoTUBeHb C Oymaro Ans Bbineyky / pelieTka

8. DYHKLUMUN YACOB

8.1 ®dyHKUMM YacoB

DyHKUUA YacoB

MpumeHeHue

Q

Tanmep

Mo 3aBepLueHun oTcyeTa Tarimepa Npo3ByYUT 3BYKOBOW CUrHar.

STOP
Bpems npurotoBne-
HUA

Mo 3aBepLueHWK oTcYeTa Tarimepa NPO3BYYNUT 3BYKOBOI CUTHarM, 1 pe-

XM Harpesa BbIKNHO4YNTCA.

@

OTcpouka nycka

ﬂ]’lﬂ OTCPOYKM BpeEMEHU Havana M/MnNn okoH4YaHus NPUroToBIIEHUA.

©)

Tanmep npsAMOro oT-
cyeTa

Makcumym 23 4 59 MuH. [laHHas yHKUMS He BNMSAET Ha paboTy ayxo-

BOro Lwkada.

[nsa BKNtOYEHUS 1 BbIKNIOYEHNSA PyHKUMKM Tanmep npsamoro otcyeTa

BblbepuTe: MeHio, Hactporiku.

8.2 Cnocob HacTponkn: PyHKLUM YacoB

Cnoco6 HacTpowku: YctaHoBka BpeMeHu CyTok

TOK.

War 1 War 2 LWar 3
( \ 1,
&y T
YT06bl M3MEHUTL Bpems CyTOK, BONauTe B
- YcTaHoBka BpeMeHm
MeHto 1 BbibepuTe Hactpoiiku, Bpems cy- Haxxmnte OK

Ha 4Yacax.
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Cnoco6 HacTponku: Taimep

War 1 Lar 2 Lar 3
NP Ha gucnnee N N
1k oTo6pasnTcs: ( Q )
0:00
Haxmure O. Hactpoiika Taiivep. Haxmure OK.
@ Cpasy HauHeTcst 0bpaTHbIN OTCHET BPEMEHN.
Cnoco6 HacTpoWku: Bpemsi npurotoBneHus
LWar 1 LWar 2 Lar 3 Lar 4
1, N
( N n- Ha gucnnee @ \ N~
<) oTobpasuTcs: <
0:00
6 STOP
E:r pi;;MaT: Eae;KaMﬁM Heckonbko pa3 3apaiite Bpems ’ oK
- LN axmuTe .
Te TeMnepaTypy. HaxmuTe: O NPUrOTOBMNEHMS.

® Cpasy HauHeTcsi 06paTHbIl OTCYET BPEMEHU.

Cnoco6 HacTpouku: OTcpoyka nycka

LWar 1 Lar 2
Ny Ha anc-
( Q \ nnee
oTobpa-
XaeTcs:
Bpemst
CyTOK
Bbibe- Heckonb- }é)
pute KO pas Ha-
pexum XMUTE: CTAPT
Harpe- N
Ba. O,

Lar 3 Lar 4
\ e Ha guc-
(' nnee ot-
obpas-
nTCs:
@
3apaiite HaxmunTe
Bpems oK cTon
nycka. :

Lar 5 Lar 6

V|6

3aparite
Bpems Haxxmu-
OKOHYa- e OK_
HUSI.

@ Tanmep HaunHaeT ob6paTHbIN OTCHET 3a4aHHOIO BPEMEHM MycKa.
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NCMNMoOJIb3OBAHUE AONOJIHUTENbHbIX
NMPUHAONEXHOCTEW

9. UCMNOJIb3OBAHUE AOMNOJIHUTENbHbIX
NMPUHAONEXHOCTEW

A BHUMAHUE!
Cwm. rnaeebl, cogepxalme CeeneHus no TexHuke 6e3onacHoCTu.

9.1 YcTaHOBKa NpUHaasieXXHOCTeN

HebGonbLuon BbICTYN HAaBEPXY NOBbILAeT 6e30nacHOCTb. BbICTyNbI Takke cnyxar 3awuTon oT
onpoknabiBaHus. Bbicoknii 06040K N0 NEPUMETPY PELLETKM CNYXXWUT AM1s NpeaoTBpaLleHnst
cockanb3blBaHUsI MOCYAbl C PeLUEeTKU.

PeweTka:

BcraBbTe pelueTky Mexay HanpasBnstoLm-
MU y6eamBLUNCE, YTO OMOpbl CMOTPSAT
BHM3.

AManupoBaHHbIN NpoTuBeHb / MpoTu-
BeHb A1l XKapKu:

BcTaBbTe NpoTUBEHb MEXAY Hanpasnsio-
LMW NaHKaMu JyxXoBOro Lwkada.

9.2 Tepmolyn

TepMoLLyn — n3mepsieT TemnepaTypy BHyTpY NpoaykTa.

Heo6xoanmo ycTtaHOBUTL ABa 3HaY€HUA TeMnepartypbl:

C ”?

TemnepaTypa AyxoBoro Lukada. TemnepaTypa BHyTpU npoaykTa.
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UCMNOJIb3OBAHME OONONMHUTEINIbHbIX
NMPUHAONEXHOCTEW

AnsA nony4yeHUs HaUNy4LWKUX pe3ynbTaToB:

WHrpeaneHTbl AOMKHbI
MMETb KOMHaTHYIO Temnepa-

He ucnonbayiite npu npu-
FOTOBIIEHWM KMOKMX

Bo Bpems NpurotoBneHns [omkeH
ocTaBaTbCs B MPOAYKTE.

Typy. 6ntog,.
9.3 NMpumeHeHue: Tepmoluyn
LWar 1 BkntounTte gyxoBoWi wkad.
LWar 2 3apaiiTe pexum Harpesa v npy HeobXxoAMMOCTM TeMnepaTypy AyXOBOro wkada.
Lar 3 BcTaBbTe: Tepmolwyn.

Msico, nTuua m pbiba

3anekaHku

BcTaBbTe HakoHeYHUK TepMoLLyn B LieHTp
Kycka Msica Unv pbibbl, MO BO3MOXHOCTY Bbl-
6paB camyto TONCTYHO ero YacTb. Ybeautecs,
YTO KaK MUHUMYM 3/4 TepmoLLyn HaxoauTcs

BHYTpY 6ntoga.

BcTaBbTe HakoHeYHUK TepMoLLyn TOYHO B LieH-
Tpe 3anekaHkn. TepmoLlyn He JOMKEH MEHATb
CBOEro nonoxeHusi B bnioge Bo BpemMsi 3aneka-
Hus. [ins aToro 3admKCHpyTe ero Npu NOMoLLu
ofHoro u3 bonee TBepAbIX UHrpeaneHToB. Boc-
nonb3ynTech Kpaem NocyAbl Ans 3anekaHnsa Ans
dmKcaLmm cunnMKoHoBol pyykn Tepmollyn. Hako-
HeYHVK TepMoLLyn He AOMKEH KacaTbCa AHMLLA
nocyapl Ans 3anekaHus.

LWar 4 BcTtaBbTe TepmoLlyn B rHeE340, pacrnonoXeHHoe cnepean AyxXoBoro Lwkada.
Ha gucnnee otobpasnTca Tekywas Temnepatypa: TepmoLyyn.

LWar 5

[ns ycTaHOBKM TemnepaTypbl BHYTPU NPOAyKTa HAaXMUTe .
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OONONHUTENBbHBLIE ®YHKLIUU

War 6 Haxmure OK ONs NOATBEPXKAEHUS.
Korga npogykT gocturHeT 3agaHHou TemnepaTtypebl, 6yaeT BoligaH curHan. MNocne ato-
ro Bbl CMOXeTe 3aBepLUNTb NPUrOTOBMEHUE UMW MPOAOIMKUTL €ro, AoBeAs NPOAYKTbI
[0 NOMHOW NPOXapeHHOCTU/MponeKaHus.

LWar 7 BbiHbTe TepmoLlyn WHyp U3 rHe3aa 1 AocTaHbTe 6nodo ns AyxoBoro Lwkada.

/\  BHUMAHMUE!
CyliecTByeT OMacHOCTb NOJTyYeHNs1 0XKOroB, koraa TepmoLlyn cTa-
HOBUTCS ropsiumM. ByibTe OCTOPOXKHbI NPY U3BIIEYEHNUU LUTEKEPA U3
rHesaa v HaKoHeYHuKa 13 NpoayKTa.

10. AOMOJIHUTEJIbHbIE ®YHKLUUWN

10.1 Brnokup. KHOMOK

OT1a hyHKUMsA NpeaoTBpaLlaeT cryvaiiHoe U3MeHeHue pexuma npubopa.

Ee MoxHO BKMounTb BO Bpems paboTbl npubopa. OTO He NOBMAUSET Ha BbIOPaHHbLIN PeXuM 1 Bpe-
MS$i IPUrOTOBIEHNS, HO MO3BONNT 3abNOKNPOBaTL NaHEmNb YNpaBneHNs.

PYHKLMIO MOXHO BKITOYUTb M TOrAa, Koraa caM npubop BbIKIOYEH. OTO He MPUBEAET K BKIOYe-
H¥o Npubopa, Ho NaHernb ynpaeneHus 6yaeT 3abnokupoBaHa.

5

oK

@OK — HaXMuUTe 1 yaepxu-
BanTe, Y4Tobbl BKNIOUYNTE PYHK-
uumio.

PasgacTcs 3BykoBOW curHan.

@OK — HaXXMuTe 1 yaepxu-
BalTe, YTOObI BbIKMIOYNTE (PYHK-
Lmio.

@ 3x EI — MUraerT, Korga BkoYeHa 6rokMpoBka.

10.2 ABTOMaTU4yeckoe BbIKIKOYeHne

B uenax ©6e3onacHocTn an60p BbIKINKOYaeTca 4epes onpeneneHHoe sBpemMa B ciyyae, ecnm
Kakon-nnbo PeXnM Harpesa npoaosnkKaeT BbINONTHATLCA, a UBMEHEHUA Kaknx-nmbo HaCTpoOekK
nonb3oBaTtesieM He Npon3BoanTCA.

(°C)

@ (4)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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NMOJIE3HbIE COBETDI

(°C) @ (4)

250 - makcumym 3

ABTOMaTM4ecKoe BbIKMoYeHne He paboTaeT co cneayowmmmn dyHkumamm: OcselleHune,
Tepmouyn, OTcpoyka nycka.

10.3 BeHTUnATOp OxXnaxapeHus

Bo Bpems paboTbl nprbopa BEHTUNATOP aBTOMATUYECKM BKMOYaETCS, YTOObI OxnaxaaTb
nosepxHocTu npudopa. Mpu BbikMOYEHUM Npubopa BEHTUNSITOP NpofdoskaeT paboTaTtb A0 Tex
nop, noka Npubop He OCTbIHET.

11. NOJIE3HbIE COBEThI

11.1 PekomeHpauumm no NnpUroToBrieHUIO

®

MpuBedeHHbIE B TaGnMLax 3Ha4YeHUs TemnepaTypbl U BpEMEHU NMPUrOTOBMEHUS SIBIISIOTCS OPUEH-
TUPOBOYHbIMU. OHU 3aBUCST OT peLienTa, a Takke OT KayecTBa U KONMYeCcTBa UCMONb3yeMbIX UH-
rPeaMEHTOB.

Baw npnbop MoXeT OTnnYaTbCsi XapakTepoM MPUroTOBMEHUS BLINEYKY U XKapKoro oT npeablay-
wero. B pekomeHaaLmsax HKe NPUBOAATCS PeKOMEHAYyeMble HAaCTPOVKM TeMrepaTypbl, BDEMEHN
MPUrOTOBMEHMS W MONOXEHNS MPOTUBHE ANt ONpeAeneHHbIX BUAOB NMPOAYKTOB.

Ecnu HaiTu ycTaHOBKU A5 KOHKPETHOTO peLenTa He yAaeTcsi, MOULLUTE NOXOXUIA peLenT.

11.2 BnaxxHasi KOHBeKLUA

[na [ocTmkeHna onTuMarbHbIX pe3ynbTaTtoB BOCI'IOJ'Ib3yVITer pekomeHgaumnamu,
npmeeaeHHbIMU B Ta6n|/|ue HUXe.

¥ = B |k
\ Ly
(°C) (MuH)

Cnapkue 6ynou- 3ManvpoBaHHbIN NPOTU- 180 2 20-30
Kun, 16 wr. BEHb UNN NoaaoH
Pynetbl, 9 wr. 3ManvpoBaHHbIN NPOTU- 180 2 30-40

BEHb UNW NOAAOH
Muyua, 3amo- pelueTtka 220 2 10-15
pox., 0,35 kr
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¥ = B X O
\ uru
(°C) (MuH)
LLiBeriLapckuin py- | amManupoBaHHbIN NPOTU- 170 2 25-35
net BeHb MNu Noaa0H
LLlokonagHbIn AManuMpoBaHHbIA NPOTH- 175 3 25-30
TOPT BeHb MNu NOAA0H
Cydone, 6 wr. Kepamunyeckme opmMoy- 200 3 25-30
KV Ha pelueTke
Bucks. ocH. ans dopma ans OCHOBbI 180 2 15-25
OTKp. nup. dnaHa Ha pelueTke
BUCKBUTHBIV TOPT | €MKOCTb ANns Anetnye- 170 2 40 - 50
CKOrO NMPUroTOBMNEHNS Ha
peLueTke
OtBapHas pblba, AManvMpoBaHHbIA NPOTU- 180 3 20-25
0,3 kr BEHb UNN NoaaoH
Pbiba, uenukom, AManuMpoBaHHbIA NPOTH- 180 3 25-35
0,2 kr BEHb UNN NoaaoH
Pei6HOe dune, ckoBOpoAa ANnst nuuubl 180 3 25-30
0,3 kr Ha pelleTke
TywweHoe msico, AManuMpoBaHHbIA NPOTH- 200 3 35-45
0,25 kr BeHb MNn NOAA0H
Wawneik, 0,5 kr AManuMpoBaHHbIA NPOTH- 200 3 25-30
BEHb UM NOAA0H
[NeyeHbe, 16 WT. 3ManupoBaHHbIN NPOTU- 180 2 20-30
BEHb UM NOAA0H
MakapoHnu, 24 3ManupoBaHHbIN NPOTU- 180 2 25-35
LT, BEHb UM NOAA0H
MaddpuHel, 12 3ManupoBaHHbI NPOTU- 170 2 30-40
LT, BEHb UM NOAAOH
Hecnagkve nsge- | amanupoBaHHbIA NPOTU- 180 2 25-30
nusa, 20 wT. BEHb UNN NoaaoH
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I B |k O
\ uru

(°C) (MuH)
[MeyeHbe u3 ne- AManuMpoBaHHbIA NPOTH- 150 2 25-35
COYHOro TecTa, BeHb MNu Noaa0H
20 wr.
TapTanetku, 8 3ManupoBaHHbIA NPOTH- 170 2 20-30
LT, BEHb MNN NoaaoH
OBowu, TyLie- 3ManupoBaHHbIA NPOTU- 180 3 35-45
Hble, 0,4 kr BEHb UNN NoaaoH
BeretapuaHckui CKOBOpPOAA ANS NuLUbI 200 3 25-30
omnet Ha pelueTke
OBowu no-cpe- 3ManupoBaHHbIN NPOTU- 180 4 25-30
AM3EMHOMOPCKMY, BEHb MNu NoaaoH
0,7 kr

11.3 BnaxHaa KOHBeKLUA — peKoMeHAyeMble akceccyapbl

McnonbayiTe TEMHbIE U HeoTpaxatoLwme PopMbl U KOHTERHepbI. OHM NyYLle nornoLaT
Tenno, YeM eMKOCTM CBET/bIX LIBETOB ¥ OTpaxaroLlasi nocyaa.

 ~

CkoBopopaa Ans nuu- lFopLlioyku
bl EmkocTb ansa 3anekaHus ®dopma gnsa naHa
TemHas, HeoTpaxato- Kepamuka TemHas, HeoTpaxato-
TeMmHas, HeoTpaxatoLas
was anameTp 8 cwm, was
anameTp 26 cm
anameTp 28 cm BbicOoTa 5 cm anamveTp 28 cm

11.4 TaGnuubl NPUroTOBNEHUA ANA TECTUPYHOLMUX OpraHU3auum.

UHdopmauusa ona ncnbitatesibHbIX OpraHn3aumm

McnbitaHusa cornacHo IEC 60350-1.
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X B |= | |B|0 |0
L | B o
(°C) (MuH)
Menkoe Tpagu- Omanu- 3 170 20-35 -
neyeHbe | LMOHHOE poBaH-
(20 wr npuroTo- HbI Npo-
Ha npo- BMneHve TUBEHb
TUBHE)
Menkoe [opauunn Omanu- 3 150 - 20-35 -
neyeHbe | BO3AYX poBaH- 160
(20 wr HbIA Npo-
Ha npo- TMBEHb
TUBHE)
Menkoe opsaunn Omanu- 2né4 150 - 20-35 -
neyeHbe | BO3AYyX poBaH- 160
(20 wr HbIA Npo-
Ha npo- TUBEHb
TUBHE)
Abnou- Tpagu- PeweTka 2 180 70-90 -
HbIV M- LMOHHOE
por, ABe | MpuUroTo-
dopmbl BfeHne
320 cm
Abnoy- [opsayun PelweTka 2 160 70 -90 -
HbIV K- BO3AyX
por, ABe
dopmbl
@20 cm
Bucksut | Tpagu- Pewetka 2 170 40-50 MpenBapuTensHO
6e3 xu- LIMOHHOE pasorpelite gyxo-
pa, npuroTo- BOW LKA B Teve-
dopma BneHve Hue 10 MyH.
ans
BbIMEYKM
@26 cm
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¥ 8 |= |k 80 |0
~ B o
(°C) (MuH)

Buckeut | [opsunii PeweTka 2 160 40 - 50 [MpegBapuTensHo
6e3 xu- BO3AYX pasorperiTe Ayxo-
pa, BOW LWKad B Teye-
topma Hue 10 MUH.
ans
BbINeYkn
@26 cm
Buckeut | Fopsuni PeweTtka 2n4 160 40 - 60 [MpegBapuTensHo
6e3 xu- BO34YyX pasorperite fyxo-
pa, BOW LWKad B Teve-
topma Hue 10 MUH.
ans
BbINeYkn
@26 cm
Mecouy- [opsayun Omanu- 3 140 - 20-40 -
Hoe ne- BO37yX poBaH- 150
YeHbe HbI npo-

TUBEHb
Mecoy- [opauunn Omanu- 2n4 140 - 25-45 -
Hoe ne- BO3yX poBaH- 150
YeHbe HbI Npo-

TUBEHb
Mecou- Tpagwu- Omanu- 3 140 - 25-45 -
Hoe ne- LIMOHHOE poBaH- 150
YeHbe npuroTo- HbI Mpo-

BreHve TUBEHb

TocThl, pynb PeweTka 4 Makc. 1-5 [MpegBapuTensHo
4-6 wrt pasorpeite Ayxo-

BOW LWKad B Teye-
Hue 10 MUH.
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¥ B

= |k |5 O ®

(°C) (MuH)
Byprep pynb Pewetka, | 4 Makc. 20-30 YcraHoBuTE pe-
C roesi- noaaoH LIeTKy Ha YyeTBep-
OVHOW, 6 ans cbo- TbIA YPOBEHb U
LUTYK, pa Ka- NoAAoH Ha TpeTuii
0,6 kr nenb YPOBEHb AYyX0BO-

ro wkada. o unc-
TEYeHUN NonoBu-
Hbl BPEMEHU Npu-
roToBMeHus nepe-
BEPHUTE MPOAYK-
Thl.
MpenBapuTensHO
pasorperite gyxo-
BOW LWKad B Teye-
Hue 10 MyH.

12. YXO4 U O4YUCTKA

A BHUMAHUE!
Cwm. rnaeebl, cogepxawme CBeaeHns no TexHnke 6e30nacHoCTu.

12.1 NMpumeyaHue No oYUCTKe

JluueByto NoBEpXHOCTb NpuGopa criefyet NPoTMpaTh TOMLKO TKaHbK U3 MUKPO-

< UnbpbI, CMOYEHHOI B TEMMOW BOAE C MOKLLMM cpeacTBom. Ouuiiainte n npo-
BepsNTe yNnoTHeHVE ABEPLbl N0 NepUMETPY PaMKu Kamepsbl.
NS YMCTKN MEeTanIMYecknx NOBEPXHOCTEN UCNONb3YNTe YNCTSLLEee CPeACTBO.
Yucrawme
cpeacTBa OuuwaiTte NATHa MATKMM MOILLIMM CpeAcTBOM. He HaHocuTe ero Ha KaTanutu-
Yyeckue naHenw.
A BHyTpeHHI00 kamepy He06X0AMMO MbITb NOCHE KaXA0ro ncnons3osaHus. Ha-
= Y[ KOMMneHne Xnpa unu Apyrux oTNOXEHNI MOXET NPUBECTU K BO3ropaHuio.
| I BHyTpun npubopa nnu Ha CTeKNSAHHbIX NaHensx ABepLbl Npubopa MOXET KOH-
AeHcupoBaTbes Bnara. [Ana yMeHblueHVs KorgeHcaumv nporperite npubop B
ExeaHeBHO® | 1oeiyie 10 MUHYT Nepea HauanoM NPUroToBREHNs. He AepuTe NpoayKTh! B
uenonb3oBa- | h,Gope gonblue 20 MUHYT. Mocne Kakaoro UCMoMnb3oBaHUs Kamepy creayeT
Hue

Hacyxo NpoTMpaTh TOMbKO TKaHbO N3 MUKPOUBPEI.
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OuuncTnTe BCe akceccyapbl NOCNE KaxA0ro NCNonb3oBaHNsa U AanTe UM BbICOX-
<y HyTb. VicnonbayiTe Tonbko TkaHb U3 MUKPOMOPLI, CMOYEHHYIO B TENIMON BoAe
;—/ C MSArKMM MOKOLLUM CPeACcTBOM. He mMoiTe akceccyapbl B MOCYAOMOEYHOW Ma-
c24 wnHe.
Akceccyapbl He ncnonb3yiite AN MbITbA akceccyapoB C aHTUNPUrapHbIM NOKpbITUeM abpa-
31BHblE YUCTSALLME CPeaCTBa UNn NpeameTbl C OCTPbIMU KpasiMu.

12.2 OuucTka: BoleMKka kamepbl

O‘-WILLLaVITe BblEMKY OT M3BECTKOBOIO Haneta, oCTarLeroca nocrie npurotToslieHnsa c

ncnosnb3oBaHnem napa.

Lar 1

LWar 2

LWar 3

Haneite 250 mn 6enoro ykcy-
ca B BbleMKY BHYTPEHHel ka-
Mepbl. icnonbayiite ykcyc
KOHLIeHTpaLumn He Bbile 6% u
6e3 kaknx-nnbo fobaBok.

OctaBbTe yKcyc Ha 30 MUHYT
npu KOMHaTHOW Temneparype,
NO3BOSIMB EMY PaCTBOPUTbL U3-
BECTKOBbIV Harner.

OuncTnTE BHYTPEHHIO Kame-
Py MSIrKov TPAMNKOW, CMOY€EH-
HOI B Tennown soae.

HUA.

Onsa dyHkyun: 3anekaHne ¢ napom BbIMONTE Ayx0BOW Likad kaxable 5-10 LMKnoB npurotosne-

12.3 CHaTue: HanpaBnsawwue ana npoTuBHen/Katanutnyeckue

naHenu
[ns o4mcTKM AyXOBOro Wwkada U3BMekUTe HanpasnsoLwme ansa NpoTMBHEN / kaTanuTuyeckme
naHenu.
LWar 1 BblkntounTe gyxosow wkad u
Aante emy OCTbITb.
LWar 2 [oTsHUTE NnepeaHIo YacTb Ha-

npaensoLen 4ns NPOTUBHSA B
CTOPOHY OT GOKOBOW CTEHKM.
[Mpu aTOM NpuaepxmBaliTe 3a-
OHIOK0 YacTb HanpaensooLwWwen n
KaTanuTUYeckyto naHenb Ha
mMecTe. Katanutmnyeckue naHe-
11 He 3aKpenseHbl Ha CTEHKax
ayxoBoro wkacda. MNpu cHATUK
HanpasnsLWUX AN NPOTUBHEN
OHM MOTYT BbINacTb.

|[
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LWar 3 BbITSIHUTE 3aHIOK0 YacTb Ha- L T
npaBnsioLLel B CTOPOHY OT 60- k—\b/‘/é AP
KOBOW CTEHKM U CHMUTE €ee. ) L | u I I
d 2
Lar 4 YcTaHoBKa HanpaBnsaoLWmnx Bbl- %Z 1
nonHsieTcst B o6paTHOM nopsia- Il
Ke. @' ‘ (]
YaepxuvBaroLume ynopbl Ha Te- S
NeCKOMMYECKUX HanpaBmnsioLLImx
OOMKHbI BbITb 0OpaLLeHbl Brie-
pean.

12.4 NMpumeHeHue: Katanutu4yeckas ouyncrka

Bo BHyTpeHHel kamepe UMETCS kaTanuTnuyieckme naHenu. Katanutuyeckme naHenu
MOrIOLL AT XMP BO BPEMS KaTanmMTUYECKOW YNCTKM.

MosiBneHve NATEH UNW U3MEHEHVE LiBETA KaTannTUYECKMX NaHeNel He BNMSIeT Ha KauecTBO
KaTanuTU4YeCcKOh OUNCTKN.

OuncTute AyXoBOM LiKac C NOMOLLLIO KAaTarMTUYECKON OYNCTKMU

Mepen kaTanMTUYECKON OYMCTKON U3BMNEKUTE BCE aKceccyapbl.

LWar 1 LWar 2 LWar 3

Bbi6epute MeHio — / Ouuct-

Koraa gyxoBoii wkad oc-
TbIHET, OYUCTUTE AHO OyXO-
BOroO LuKada BNaxHON Msr-

KOW TKaHbH

Mo OKOHYaHMM OYMCTKM pas-
[acTtcsi 3ByKOBOW curHan. [dyxo-
Ka rrrr/ n Haxmute OK Tpu pasa. BOW LIKad BbIKMIOYNTCS.

MpogomxuTtensHocTb: 1 y.Katanutuyeckas amanb OYULLAETCS CaMOCTOSATENbHO; HE MONTE ee
TKaHbIO.

12.5 U3BneyeHue u yctaHoBKa: [1Bepua

B aBepLe AyxoBoro Lukada UMeTCs TpU CTEKNSAHHbIE NaHenu. [iBepua AyxoBoro wkada 1
BHYTPEHHMWE CTEKMSIHHbIE MaHeny CHUMAKTCS ANs YNCTKW. [Nepen U3BNeYEHNEM CTEKIMSHHbBIX
naHesnei NpoYnTanTe MHCTPYKUMIO «/13BNEYEHNe U yCTaHOBKA CTEKMAHHbLIX MaHeNen» Lenmkom.

NPEAYNPEXOEHUE
He ncnonb3yliTe gyxoBow Wwkad 6e3 CTEKNAHHbIX NaHenem.
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LWar 1

OTkponTe ABepLy A0 KOHLA 1 BO3b-
mMuTech 3a 0be netnu.

LWar 2

MoAHMMWUTE 1 NOTAHUTE 3alenkn Ao
LienyKa.

Lar 3

MpukponTe ABEpLY HANoOMoOBUHY, T.€.
[10 NepBoro PUKCHPYyemMoro nonoxe-

HWsA. 3aTeM BbITSHWUTE [ABepLly BBEPX

1 Brepen, 4Tobbl BoicBOGOANTL €€ 13
rHesaa.

Lar 4

MonoxuTte ABepLy Ha POBHYO Mo-
BEPXHOCTb, NOANOXMB MO Hee Msir-
Ky TKaHb.

LWar 5

BosbmuTtech 3a ABepHyto nnaHky (B)
Ha BepxHel KpoMKe ABepLbl C ABYX
CTOPOH U HaXXMUTE BHYTPb, YTOObI OC-
BO6OAUTL 3aLLenkKy.

Lar 6

YToGbI CHATb ABEPHYIO NNaHKy, NOTS-
HUTE ee Brepen.

LWar 7

YnepxuBasi CTEKISIHHbIE NaHENN
OBepLbl 32 BEPXHWIA Kpaii, OCTOPOXXHO
BbITALLUTE MX NO OAHON. HayHuTe ¢
BepxHel naHenu. Yéegutecb, 4To
CTEKNO MOMHOCTbIO BbIABUHYTO U3 Ha-
NpaBnsioLLMX.
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LLar 8 BbimoliTe cTeknsiHHbIE NaHenu BoAoN C MbinoM. OCTOPOXHO BbITPUTE CTEKMSAHHbIE Na-
Henu gocyxa. He MoliTe CTeKNsAHHbIE NaHenM B NOCYA0MOEYHON MallvHe.

Lar 9 [Mocne o4nCTKM yCTaHOBUTE CTEKISIHHbIE NaHenu B ABepLy AyXOBOro wwkada.

Ecnu ABepua yCTaHOBJIeHa NpaBuilibHO, NPU 3aKpbITUKX 3aLLEeNoK pa3facTtca LWer4yokK.

Y6epnutecs, uto ctekna (A n B) BcTaBneHbl B
npasunbLHOM nopsiake. NpoBepbTe cMmBONbI / A B
HaAnWCU Ha CTEKNSIHHOW NaHenu; kaxaas
CTeKNsAHHasA NaHeslb MeeT CBOI MapK/pPOBKY
ANs ynpoLyeHns pa3bopku n cbopku.

Ecnu yctaHoBka nponsBeeHa NpaBumbHO,
pamka ABepLibl 3aLlenkHeTCs.

Y6eaunTech, YTO CpeHssA CTeKNsHHasa naHesb
npaBuWIIbHO YCTAHOBNEHAa B COOTBETCTBY!O-
LMe HanpasnsoLwue.

12.6 3amMeHa namnbl ocBelleHns

/\  BHUMAHME!
CyLiecTByeT OnacHOCTb MOPaAXKEHUST SNEKTPUYECKMM TOKOM.
Jlamna MoxeT ObITb ropsiven.

Bcerga OEepPXUTe raqioreHoByro lamny B nepyatkax Uin TKaHbto, 4YTOObI HE OCTaBUTb Ha Namne
XMpoBble crefbl, KOTOPble MOTYT BbIrOPETb U OCTaBUTb MATHA.

Mepea 3ameHoM Namnbl:

War 1 Lar 2 LWar 3
BoikntounTte gyxoBo Lkad. OTkntoynTe gyxoBon wkad ot | NMonoxuTe TkaHb Ha OHO BHYT-
[loxauTtechb ocTbiBaHWSA AyXO- CeTU NeKTPONUTaHNS. peHHeln kamepbl.
BOro Likada.
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3agHasa namna

LWar 1 YT06bI CHATL NNadoH, NOBEPHUTE €rO.

LLar 2 OunCTNTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY.

LWar 3 3ameHuTe namny Ha aHanoru4yHyo ¢ xapoctonkoctbio 300 °C.
LWar 4 YCTaHOBUTE CTEKMSAHHYIO KPbILLKY.

13. NTOUCK U YCTPAHEHUE HEUCNPABHOCTEMN

/\  BHUMAHME!
Cwm. rnassbl, cogepxatime CeefeHns No TexHuke 6e30nacHoCTH.

13.1 Yto penartb, ecnu...

B cnyuasix, He yka3aHHbIX B AaHHON Tabnuue, obpalyaritecb B aBTOPU30BaHHbIN CEPBUCHbI

LeHTp.

I'Ipu60p He BKrnro4vaeTcs UNu He HarpeBaeTcs

Mpo6nema Y6eautecsb, 4ToO...

Mpnbop He BkntovaeTcs unu He paboTtaer. [MprBop NoaKMoYEH K CeTU 3NeKTPOonUTaHNs
Haanexaiiym obpasom.

Mpnbop He BLINOMHAET Harpes. BhbIkno4eHo aBToMaTnyeckoe OTKIIOYEHNE.

[MpnGop He BbINOMHSIET Harpes. CpaboTtan npegoxpaHuTterb.

[Mpnbop He BLINOMHAET Harpes. BrnokupoBska oTknovaeTcs.

KomnoHeHTbI

Mpo6nema Y6eautecsb, 4ToO...

He ropuT namna ocseLieHus. BnakHas KOHBEKLMS BKITIOYEHO.

He roput namna ocseLleHus. INamna neperopena.

PyHkuma Tepmolyyn He paboTaert. LLitekep TepmoLLyn NOMHOCTLIO BCTaBneHa B
rHesao.

[MoBpexaeHo ynnoTHeHWe ABepLbl. He ncnone3yiite npubop. O6paTtuTech B aBTO-
PU30BaHHbIN CEPBUCHBIN LLEHTP.

502/664




OHEPTETUYECKAA 3PDEKTUBHOCTD

Kogb! owmnbok

Ha aucnnee oto6paxaercs... Y6eautecsb, 4ToO...
00:00 C6oli anekTponutaHns. YctaHoBka BpemeHu
CyTok.

Ecnu Ha aucnnee otobpaxaeTcs Ko OLUMGKW, He NPUBEAEHHbIV B TaGNULE, BbIKMIOYMTE U BKITHO-
YuTEe NPeaoXpaHUTErNb Ha [OMAaLLHEM pacrpeaenUTeNbHOM LWWUTKe A nepesanycka npubopa.
Ecnu kog owmnGKu NosiBUTCA CHOBa, 0BpaTUTECh B CEPBUCHbIN LIEHTP.

Ouuncrka

Mpo6nema Y6egutech, 4TO...

13 BbleMKy kamepbl 4yX0BOro Likada Bblnu- CnuLwKOM MHOTO BOAbI B BblEMKE Kamepbl Ay-
BaeTcs BoAa. XOBOTO LiKaga.

13.2 [laHHbIe O TEXHUYECKOM 0OCnyXXuBaHUN

Ecnun camocTosTensHO cnpaBuTbCs ¢ NpobnemMoi He yaaeTcs, obpaTuTech B MarasvH, B
KOTOpOM Obin npuobpeTeH Npnbop, 1M B aBTOPU30BAHHbIV CEPBUCHbIV LEHTP.

[aHHble oNnsi CEPBUCHBIX LEHTPOB HAXOAATCS Ha TabnuyKe ¢ TEXHUYECKUMU OAHHBIMUN.
Tabnuuka ¢ TEXHNYECKUMM AaHHBbIMU HAaXOAMTCS Ha nepeaHel pamke kamepbl npubopa. He
yaansiTe Tabnunuky ¢ TEXHUHECKUMW SaHHBIMU U3 BHYTPEHHEN Kamepbl npubopa.

PeKomer.yeM 3anucaTtb UX 3gecChb:

Hassanmne mogenn (MOD.) | e

MpogyktoBbii HOMep (PNC) [ e

CepuiiHbii Homep (S.N.) | e

14. SHEPTETUYECKAA SPDPEKTUBHOCTb

14.1 UHcpopmanumsa 06 usgennm u nucT ¢ MHcpopmaumen ob nsgenun
B COOTBETCTBUM C HOpMamu u npasunamm EC no akonornsaumm n
3HepreTMYeCKON MapKupoBKe NpoayKuumu

HaseaHue nocrasLymka Electrolux
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EODG6C77V 949499564
Momens EODBC77X 949499562
a EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
MHaekc aHeproaddekTnBHOCTM 81.2
Knacc aHepreTuyeckoi ahekTMBHOCTH A+

MoTpebneHne aHeprumn B CTaHAAPTHOM pexume
(ECelectric cavity)

0.93kBT-4/unkn

MoTpebneHve aHeprum B pexxuMe ¢ NPUHYAUTENbHO
umpKynsauuen Bosgyxa, ecnv umeetcs (ECelectric cavity)

0.69kBT-4/unkn

Konnyectso kamep

McTouHuK HarpeBa

3nekTpnu4ecTso

O61Bém kamepsbl (V)

72n

Twun gyxosoro wkada

BcTpoeHHbI fyxoBon Lwkad

Macca (M)

EOD6C77V 33.1kr
EOD6C77X 33.4«kr
EOD6C77Z 33.2kr
LOD6C77Z 32.4«kr

IEC/EN 60350-1 — BbIToBblE aneKkTpuyeckme npubopbl 4ns NpUroToBneHns nuwm — Yactb 1:
Cepuun, ayxoBble WKadbl, NapoBapky 1 rpunu - MeToabl onpeaeneHus nokasaTenen.

14.2 JKOHOMMUSA INEKTPOIHEPTUU

npuroToBneHus.

[aHHbIA Npubop nmeeT yHKLMN AN SKOHOMUM INIEKTPOIHEPTN BO BPEMS

Mo3saboTbTeck 0 TOM, 4TOGbLI ABepLa Bo BpeMs paboTbl npubopa Gbina nnoTHoO 3akpbiTa. Bo
BpeMsi MPUrOTOBMEHNS! He OTKpbIBaTE ABEpLY Npubopa cnuwkom Yacto. Cneaute 3a
YMCTOTON YNMOTHUTENS ABEPLbI U 3a TeM, YTOGbI OH Gbin kak crieyeT 3akpensieH Ha CBOEM

MecTe.

[lnsi NoBbILEHNS! SHEProcOepexeHnst UCNONb3yiTe MeTanIMYeckyro Nnocyay.
Mpun BO3MOXHOCTY HE NPOU3BOAUTE MpeaBapuTENbHbIN pasorpes npubopa nepeq

NnpUroToBrieHneM.
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CTPYKTYPA MEHIO

Bo Bpemsi NpuroToBneHnst HECKOMbKUX Ot 3a pa3 CBOAUTE NepepbIBbl MEXAY BbINeYKow/
XKapKow K MUHUMYMY.

MpurotoBneHune ¢ UCNofib30BaHWEM BEHTUNATOpa

Mo BO3MOXHOCTM BbIOMPaNTe PyHKLUM NPUTOTOBIEHUS, B KOTOPbIX UCMONb3YEeTCA BEHTUNATOP,
4TOObI COEpPEYb ANMEKTPOIHEPTMIO.

OcTaTo4Hoe Tenno

BeHTunaTop 1 namna oceelyeHns npogomkatoT paboTatk. [ocne BbiknoYeHnsa npubopa Ha
ancnnee otobpaxaeTcs oCcTaTovHOE Tenno. ATO TEMSIO MOXHO UCMONb30BaTh AJ1si
nogaepxaHus 6nto4 B TEMNOM COCTOSIHUMN.

Ecnu gnutenbHoCTb NpUroToBnenus npesbiwaeT 30 MUHYT, yMeHbLUUTE TemnepaTypy npubopa
00 MVYHUMarnbHoM 3a 3-10 MMHYT A0 OKOHYaHUSA NPUroToBeHNs. MpoJomKUTCA NPUroToBeHne
OCTaTOYHOro Tenmna BHyTpu npubopa.

Mcnonb3yiiTe octaTouHOe TeNno Ans pasorpesa Apyrux onwoa.

CoxpaHeHue NULLK B TENSIOM COCTOSAAHUM

[na ncnonb3oBaHWsA OCTATOYHOrO Tenna Ans COXPaHEeHUS NULLW B TENNIOM COCTOSHUN
BblbVpaliTe MakCMManbHO HU3KOe 3HavYeHne TemnepaTypbl U cCoxpaHsaiTe bnogo B Tenne. Ha
avcnnee 6ygeT otobpaxaTbCs UHAMKaLMA OCTAaTOYHOro Tenmna Unun Tekyllasa TemnepaTypa.
MpurotoBneHue ¢ BbIKNOYEHHOW NamMnoun

BbikntounTe namny Ha Bpems NpurotoBneHus. Bknovarite ee TONbKO NpY HEOBXOAMMOCTM.
BnaxHasi KOHBEKUUSA

[aHHas dyHKumMsA cneymnanbHo paspaboTaHa Ans obecneyeHns SKOHOMUU IIEKTPOIHEPTUN.
Mpn ncnonb3oBaHUM AaHHOW yHKUUM namna BblkntovaeTcs Yepes 30 cekyHA. JTamny MoxHO
BKIMIOYUTb CHOBA, HO JaHHOE OeNCTBUE COKPaTUT OXnaaemblin 3MEKT OT IKOHOMUMU
3MEKTPO3HEPTUN.

15. CTPYKTYPA MEHIO

15.1 MeHio
LWar 1 Lar 2 LWar 3 LWar 4 Lar 5
S N S

O O O O
— 6 BriGepure napa- OK'- haxmmre YcTaHoBWTeE 3Ha-
— "~ Bhibepr meTp 8 Mehio Beibepure Ha- Ans noaTeep- UeHMe 1 HaXMU-

Te, YToObl BOM- CTPYKTYpE U Ha- CTPOVAKY. KOCHNA Ha- oK

™ 8 Merio. smmte OK. CTPOVKN. e '

YcTaHoBWTE pyuky BbIGOpa PeXUMOB Harpesa B NnonoxeHue «Bblki», YTobbl BbITY U3 MeHio.

MeHto cTpykTypa

%

Momoub B MNpurotosneHunmn

Ouuctka rrrr/

HacTtporku {é}‘
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CTPYKTYPA MEHIO

Hactpowku
01 YcTtaHoBka BpemeHnu M3meHnTb 02 ApkocTb gucnnes 1-5
CyTtok
03 ToHbl KHomok 1 — CurHan 04 "pomkocTb curHana 1-4
2 — Wen-
Yok
3 — 3BykK
BbIKITO4EH
05 Tepmowtyn [dericteue 1 — 3ByKo- 06 Tarmep npsiMoro oT- Bkn / Bblkn
BOW curHan cyeTa
1 npekpa-
LieHWe pa-
00TbI
2 — 3ByKo-
BOW curHan
07 OcBelleHune Bkn / Beikn 08 BbicTpbI nporpes Bkn / Beikn
09 | [demopexum Kop 3anyc- 10 Bepcus MO (npo- MposepbTe
Ka: 2468 rpaMmMHoro obecneve-
HUST)
1" 3aBopckue YCcTaHoBKM Oa/Het

16. OXPAHA OKPYXXAIOLEW CPE[bI

MaTepwuansl ¢ CUMBOSIOM C/:) crnepnyeT caaeaTtb Ha nepepaboTky. [onoxuTe ynakoBky B
COOTBETCTBYHOLLME KOHTENHEPBI Ans cOopa BTOPUYHOrO Chipbsl. [puHMMas yyacTue B
nepepaboTke cTaporo anekTpobbiToBoro 06opyaoBaHusi, Bel nomoraeTe 3aWwuTuTb
OKpY>KatoLLYy0 cpeay U 300poBbe YenoBeka. He BbiGpackiBaiiTe BMeCTe C ObITOBbIMU OTXOA4aMU

GbITOBYIO TEXHUKY, MOMEYEHHYIO CUMBOIIOM S MpuGop cnegyeT AOCTaBUTL B MECTO
pa3fensbHOro HakomnneHus U cGopa OTXOLOB NOTPEGNEHNs UK B NMYHKT cBopa UCNoNb30BaHHOW
GbITOBOI TEXHUKW AN NOCMEAYIOLEN YTUNMU3ALIMUN.
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MUCITUMO HA BAC

XBana wTo cte kynunu Electrolux ypehaj. 3abpanu cte nponssog koju ca cobom AoHOCK
[OeLeHnje CTpyYHor paga v nHoeauuja. 'eHvjanaH je, eneraHtaH 1 OCMULLIbEH UMajyhm y Bugy
Balwe notpebe. byauTe yBepeHu aa hete npu csakom kopuwwhery 406UTU n3BaHpeaHe
pesynTarte.

Oo6po gownu y Electrolux.

MoceTuTe Haw cajT aa:

MpubasuTe caBeTe 3a kopuwhetrse, GpoLLype 1 MHdOPMaLWje 3a pellaBaHe
npobnema, cepBuC 1 NOMpaBkKy:

www.electrolux.com/support

Peructpyjte nponssog paau 6oree ycnyre:

www.registerelectrolux.com

Kynute npubop, NOTPOLLUHU MaTepujan u opurMHarHe pe3epBHe AefoBe 3a CBOj
ypehaj:

www.electrolux.com/shop

3a jow BuLLE pelienaTa, caBeTa U MeToda peluaBara npobnema npeysmuTe
annukaumjy My Electrolux Kitchen.

B> Eovee Pl
KOPUCHUYKA NOAPLLKA U CEPBUC

YBEK KOpUCTUTE OPUTMHANHe pe3epBHe AernoBe.

Kapa koHTakTupaTte oBnawheHn cepBUCHM LeHTap, BOAMTE padyHa Aa kog cebe nvate
cnepehe nopatke: Mogen, 6poj npon3soaa, cepujckn 6po;j.

Mogauu mory Aa ce npoHahny Ha NNoYMLUM ca TEXHUYKUM KapakTepucTmkama.

AN Ynosopere/onpes — nHopmaumje o 6e36enHocTm
® OnwTe nHopmauyje n casetn
MHdopmauumje 0 XXMBOTHOj CpeanHu

3agpkaHo nNpaBo n3meHa.

CAOPXAJ
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MHPOPMALUJE O BESBENHOCTHU
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9. KOPULLREHWE MPUBOPA.............cceu.. 52
9.1 Y6auuBame npubopa................... 528
9.2 TemnepaTypHU CEH30P................ 529
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11.2 BnaxHo neyetwe y3

BEHTUMATOP .. eeiiiiieiieeeee e e e 531
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12.1 HanomeHe y Be3u ca
UULLIAEHSEM. ... 536
12.2 Kako ga ouncturte: Yaybrbewa y
YHYTPALIHOCT . .. 537
12.3 Kako ga ussagute: Hocaun
peLueTke / KaTanUTUYKN NaHEMM ....... 537
12.4 Kako pga kopuctute: Katanutmnyko
UNLLIAEHSE .. 538
12.5 Kako ga ckMHeTe 1 MoHTupare:
BpaTa.....ooiiiiii 538
12.6 Kako ga 3amenute: Jlamnuua.... 540
13. PELLUABAHKE MNPOBJIEMA................... 541
13.1 LLTa YyYUHUTK AKO........oceeneee 541
13.2 lMogauu o cepBucHpatyy............ 542
14. EHEPFETCKA E®UKACHOCT............. 542
14.1 Vindbopmauumje o npomssoay v nUcT
ca UHdopmaLmjama o NponsBoay y
cknagy ca nponvcuma EY o eko-amsajHy
1 03Ha4eHy eHepreTcke edpmkacHoCcTh 542
14.2 Ywtepna eHepruje

15. CTPYKTYPA MEHUJA.........ccoriirnrnnns

1. A UHOOPMAUWJE O BESBE[QHOCTWU

lMpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoYunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [Nponssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uro Kakee nospeae uUnu LWTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaumje nnu ynotpede. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36egHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY

3a 6yayhe kopuwhete.
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MHPOPMALMUJE O BE3BEOQHOCTHU

1.1 Be3beagHoCT Aeue U oceTIbLMBUX 0coba

- OBaj ypehaj mory ga kopucte geua ctapuvja og 8 rognHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op nunu v ce aajy
ynyTCTBa Yy Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH HaumH
N YKOJIMKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leyy mnaha og 8
roguHa, kao n ocobe ca Beoma TELLKUM U CITOXKEHUM
nHBanuguteTom, Tpeba gpxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30poM.

- [euy Tpeba KOHTpONMcaTn Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

- Opxute ceBy ambanaxy garoe og geue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

- YINOS3OPEHSE: Ypehaj n herosm gocTynHu AenoBu Mory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

- Ako oBaj anapaTt uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTtu.

- [eua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

. OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH€.

- OBaj ypehaj je HameneH 3a ynotpeby y jegHOM
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOPUMA.

- Ypehaj ce MoXe KOPUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTesnCckum
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AomMahrMHCTBMMA U CNYHMM 06jeKkTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He 61 npeBasunasuna (npoce4vaH) HMBO
NOTPOLLH-E NO AOMahUHCTBY.

- Camo kBanudgukoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpa oBaj ypehaj
N 3amMeHun Kabn.
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BE3BEHOCHA YNYTCTBA

He kopucTtute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.
Nckrbyunte ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.

- YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, kera mopa ga
3aMeHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnndHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHoCT.

- YINIO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj uckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernu
mMoryhHOCT ga gohe 4o eneKTpUYHOr LIoKa.

- YINO3OPEHSE: Ypehaj n herosu JOCTyrnHM 4eroBu Mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoaguTn padyHa ga
ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLlkbMX NOBPLUMHA anapara.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe unm nx
CcTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
Kopuctute camo TemnepatypHu ceH30p (CEH30p
Temnepartype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je npenopyyeH
3a oBaj ypeha;.

- [1a BucTe yKNoHUMM LWKHE Koje ApXe peLlleTke, NpBo
noByuUuTE NpeaHun 4eo WKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunu og 604HMX 3ngosa. lNoctasrbame LWKHa 3a
NOAPLUKY pelueTKe BpLn ce OOpHYTUM peaocrnesoMm.
HemojTe kopuctntn napoymcTay 3a ymwhene ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtsa 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHuX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 360r
Yyera Moxe gohu 4o pacnpckaBaka CTakna.

2. BEBBE[JHOCHA YNYTCTBA

2.1 MoHTaxa

/\  YNO3OPEHE!
Cawmo kBanugukoBaHa ocoba mMoxe Aa nHctanvpa osaj ypeha;.

*  YKNOHWTE KOMMNNETHY ambanaxy.
Hewmojte ga nHctanupate unu kopuctute owTteheH ypehaj.
MpuapxaBajTe ce ynyTcTaBa 3a MOHTUpakE Koje cTe Aobunu y3 ypeha;.
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BESBEHOCHA YIMYTCTBA

* YBek BOOUTE padvyHa Npunnkom nomepara ypehaja 3ato LWTO je Texak. YBeK kopuctute
3alTUTHE pykaBuLie 1 3aTBOpeHy obyhy.

* He ByuuTte ypehaj 3a pyunuy.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo 1 NpuknagHo MecTo Koje UcnyH-aBa 3axTeBe 3a
MHCTanauujy.

* HeonxogHo je npuapxaBaTu ce MMHUMArIHOr pacTojaka of ApYrux ypehaja n KyxmHCKux
enemMeHara.

» [lpe MoHTaxe ypehaja, npoBepuTe Aa Nu ce BpaTta ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.

+ OBaj ypehaj je onpemrbeH CMCTEMOM 3a eNeKTpMYHO xnahenwe. Mopa ce ynotpebrbaBaTtu ca
N3BOPOM ENEeKTPUYHOT Hanajarba.

MuHMManHa BUCUHA KyXMHCKOT enemMeHTa (MUHU- 590 (600) mm
MariHa BUCMHA enemMeHTa ucnog pagHe nioye)

LLinprHa KyxuksCcKor enemMeHTa 560 mm
[y6uHa Kyxursckor enemeHTa 550 (550) mm
BucuHa npegre ctpaHe ypehaja 594 mm
BucuHa 3agme cTpaHe ypehaja 576 mm
LLnpuHa npearse cTpaHe ypehaja 595 mm
LLinpuHa 3agne ctpaHe ypehaja 559 mm
OybuHa ypehaja 569 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[y6uHa ca oTBOpeHVUM BpaTnma 1022 mm
MuvHMManHa BenuyMHa BeHTUNaumMoHor oTBopa. 560x20 mm
OTBOp NOCTaBIbEH HA AOH0j 3a4H0j CTPaHU

OyxuHa kabna 3a Hanajake. Kabn je nocTaBrbeH y 1500 mm
[eCHOM Yrry ca 3afhe CTpaHe

MOHTaxHU 3aBpTHMN 4x25 mm

2.2 Mpukrby4yeHre Ha eNIeKTPUYHY MpPEXY

A YNMO3OPEHE!
Pu3uk og noxapa u cTpyjHor yaapa.

» Caa npukibydmBama cTpyje Tpeba aa obaBu kBanudunkoBaH enekTpuyap.
* Ypehaj Mmopa aa 6yae y3emrbeH.
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BE3BEHOCHA YNYTCTBA

* YBepute ce Aa Cy NapameTpu Ha NNOYULM Ca TEXHUYKUM KapaKTepucTrkama KoMnaTtuounHm
ca ogroapajyhum napameTprmMa enekTpuyHe Mpexe 3a Hanajare.

*  YBeK KOpuCTUTE NPOMUCHO yrpafeHy YTUYHMLY Ca 3alTUTOM O CTPYjHOT yaapa.

* HewmojTe aa kopuctTuTe aganTtepe ca BuLe YTUYHULA U NPOAYXHE Kabnose.

+ [poBepuTe Aa HACTE OLUTETUNM FMAaBHO Hanajake 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMKO CTPYjHA
kabn Tpeba ga ce 3ameHu, To Tpeba Aa ob6aBun Halw oBnawheHn CeEpBUCHU LieHTap.

» He possonuTte ga kabn 3a Hanajawe Aoaupyje unu gohe 6nusy Bpatuma ypehaja unu Huwm
ucnog ypehaja, HapounTo Kaga ypehaj pagu unmn kaga cy Bpata Bpena.

+ 3awTuTa oA yaapa Aenosa noj HaroHOM U M30M0BaHMX AenoBa Mopa Aa ce Npu4BpcTU
Tako Aa He MOoXe [a ce YKnoHu 6e3 anaTta.

* [lpukrbyunTte rnaBHM kabn 3a Hanajakwe Ha 3MOHY YTUYHWLY TEK Ha Kpajy UHCTanauumje.
Boaute pavyHa Aa nocToju NpUCTyn MPEXHOM YTUKayy HakoH nHctanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHuua nabaea, HEMOjTe a NPUKIbyYyjeTe MPEXHN yTuKay.

* He ByuuTe kabn 3a Hanajake Kako bucte nckbyunnu ypehaj. Kabn nckreyunTte Tako wro
heTe nsByhu ytnkay us ytmyxumue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pacTtaBHe npekuaaye: 3aTUTHe npekuaade, ocurypaye
(ocurypaye ca HaBojeM Tpeba CKMHYTW ca Hocaya), ayToMmaTcKe 3allTUTHe npekngaye un
KOHTaKTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanauuju mopa nocTojaTn pacTaBHU NpekMaad koju Bam omoryhasa aa
nckby4mTe cBe (hase Hanajawa ypehaja. Paamak namehy koHTakaTa Ha pacTaBHOM
npekngady mMopa ga U3Hocu Hajmarwe 3 mm.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHUM yTrKayem 1 CTpyjHUM Kabnom.

TunoBwu kabnoBa 3a MHCTanauujy unu sameHy 3a Eespony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a npecek kabna norneaajte noAaTke O YKyMHOj CHAa3W Ha NAOYMLM ca TEXHUYKUM
KapakTepuctukama.Takohe moxeTe aa nornegare tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanto 1380 3x0.75

makcumanHo 2300 3x1

makcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBoAHUK 32 y3eMrberse (3eNeHn/XKyTn NPoBOAHMK) Mopa 6uTK 3a 2 cm Ayxu og 6paoH
NpPoBOAHMKa 3a a3y 1 NnaBor NPOBOAHMKA 3a Hyny.

2.3 YnoTpeba

YNO3OPEHE!
MocToju pusnk oa nospehmBarsa, ONeKoTUHa 1 CTPYJHOT yaapa unm exkcnrosuje.

* Hewmojte ga mewate cneundukaynjy osor ypehaja.
* Bopgute payyHa ga oTBOpM 3a BeHTUnaumjy He 6yay 3anyLueHu.
* He octaBmajte ypehaj 6e3 Hag3opa Tokom paga.
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BE3BE[HOCHA YNYTCTBA

* Ypehaj Tpeba UCKIbYYNTUN HAKOH CBaKe ynoTpebe.

* byauTe onpesHun kag oTBapaTe BpaTta ypehaja ok oH pagu. Moxe ce gecutu oa nsahe
BPeO Ba3ayXx.

* Hemojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy BaMm MOKpe pyke Unv kaja je OH y KOHTaKTy ca BOAOM.

* HewmojTe nsnaratn otBopeHa BpaTta BeNUKOM ontepehemy.

* Hemojte kopuctTH ypehaj kao pagHy NoBpLUMHY UM NPOCTOP 3a oAnarame.

» [laxmmBo oTBOpUTE BpaTa ypehaja. Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe ankoxorn Moxe
[OBECTU [10 MCrapaBaha ankoxona 1 Mellarba ca BasgyxoM.

* BapHuue unun oTBopeHu nnameH He cmejy Aa byay y 6nusuHu ypehaja kaga oteapaTte
Bpara.

« 3anar-vBe matepuje unu npegMeTe HaTonrbeHe 3anarbnBnM MaTepvjama HemojTe
CcTaBrbatu yHyTap u nopes ypehaja nnm Ha mera.

YNO3OPEHE!
MocToju pusmnk of owTehewa ypehaja.

* [a 6ucte cnpeunnu owrtehere nnu rybutak 6oje Ha emajnMpaHnM noBpLUMHama:

— Hewmojte cTaBreatn nocyhe 13 pepHe nnu gpyre npeamete y ypehajy AMpeKkTHO Ha gHO.
— He craBmajte anymunHujymcky onujy AUPEeKTHO Ha AHO yHYTpalHocTu ypehaja.

— Hewmojte cunatu Bogy aupektHo y Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo nocyhe n xpaHy HakoH 3aBpLueTKa KyBaha.

— byaute naxbyBu Kaga ckuaate unm noctasrbarte npubop.

» [ybuTak 6oje Ha emajnupaHum noBpLIMHama unu Hephajyhem 4yenuky He yTuye Ha cam paj
ypehaja.

»  Kopuctute gyboku nnex 3a 3anveeHe konaye. BohHun cok Moxe ga ocTaBu TpajHe MpIbe.

» [ok cnpemarTe jeno, Bpata ypehaja Tpeba ysek ga 6yay satBopeHa.

* Ao je ypehaj MOHTVMpaH u3a naHena HameluTaja (HNp. BpaTta), obe3beanTte Aa NpUNMKOM
paja BpaTa Hukaga He 6yay 3aTBopeHa. /3a 3aTBOpeHor naHena HamelTaja Mory Aa ce
Hakyne TOnNmoTa v Bnara n npoy3pokyjy HakHagHo owTtehewe ypehaja, kyhuwTa nnv noaa.
He 3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe JOK ce ypehaj y MoTnyHOCTN He oxNaan HaKoH
Kopuwhema.

2.4 Hera u ymwihekwe

YNO30OPEHE!
[MocToju pusmnk of o3nefusBara, noxapa unu owTtehewa ypehaja.

* [pe uwhetra nckbyunTe ypehaj n nsByuute ytmkad U3 sngHe ytudHuue.
» [lposepute aa nu je ypehaj xnapaH. NocToju pu3nk ga ce NonioMe CTakneHe nnove.

* Opamax 3ameHuTe cTakneHe nnoye Ha BpaTtuma ako ce owTteTte. Obpatute ce OBnawheHom
CEpPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxsbuBmM Kaga ckuaaTe BpaTta ca ypehaja. Bpara cy Tewuka!

» PeposHo unctute ypehaj ga bucte cnpeunnu nponagame NOBPLUMHCKOr MaTepujana.

* Ypehaj ymcTnTe BNaXXHOM MEKOM KPNoM. KOpUCTUTE UCKIbYUYMBO HeyTparnHe AeTepLieHTe.
Hewmojte kopucTnTn abpasveHe nponssoae, abpasmsHe jacTyduhe 3a ynwheme,
pacTBapaye unv metanHe npegmere.

*  YKONMKO KOPUCTWTE Crpej 3a pepHy, NpuapxasajTe ce ynyTcraBa o 6e36eqHOCTM Ha
ambanaxu.

. HeMOjTe HYUCTUTU KATANUTUHKN emajn OETEPLIEHTOM.
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2.5 YHyTpawme ocBeTIbeHe

A YNO30OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.

» Kapa ce paau o cujanvuama yHyTap npou3Boda v pe3epBHUX OENO0Ba, Cujanuue Koje ce
npoaajy 3acebHo: OBe cujanuue Cy HamereHe fa U3gpxe ekcTtpemHe usmnyke ycrnose y
KyhHMM anapaTuMma, Kao LWTo cy TeMnepartypa, Bubpauuje, Bnara, unv cy HamereHe ga
CUrHanusupajy nHgopmavmje o pagHom ctawy ypehaja. Hucy npeggsuheHe 3a ynotpeby y
apyrum ypehajuma v Hucy norogHe 3a oCcBeTIbaBake NpocTopuja y 4OMaNnHCTBY.

+ OBaj Npon3Boa cafpXu N3BOP CBETNOCTYU Yuja je knaca eHepreTcke eumkacHoctu G.

» Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucTy cneyudumkaumjy.

2.6 CepBucupame

» Papgu onpaBke ypehaja o6patute ce osnalheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
» Kopuctute camo opurmHarnHe pesepBHe 4eroBe.

2.7 Opnaramwe

/N YNO3OPEHE!
Pusuk oa nospeae nnu ryluema.

+ O6paTunTe ce ONWTUHCKMM opraHuma Aa bucte casHanm kako Aa ognoxute ypehaj y otnag.
*  WckrbyunTe yTmkay kabna 3a Hanajawe ypehaja n3 MpexHe yTuyHuue.

*  WceunTe MpexHn enekTpuyHn kabn Ha MecTy Koje je 6nudy ypefaja n ognoxure ra.

* YKNoHuTe KBaKy Aa bucte cnpeunnu ga ce feua unm kyhHu mybumum 3arnaee y ypehajy.

3. UHCTAJNTALNJA

YNO3OPEHE!
Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

3.1 YrpahuBame
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUhe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A Y
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onumc NPOU3BOOA

4. ONUC NPOU3BOAOA

4.1 OnwTKn NpuKas

?)
)
Eé HH&

KomangHa Tabna

H KomaHnpgHo ayrme 3a dyHKkuyje 3arpeBatba
Ovicnnej

B KomanpgHo ayrme

B TpejHu enemeHTt

[ Ytvunnua TemnepatypHor ceHsopa
Namna

B Bentunatop

Bl Yaoy6roersa y yHyTpaLuwocTut

] Hocau pelueTke, nokpeTHw

tHl Monoxajn pewwetke

4.2 Npubop

* PeweTkacTta nonuua
3a nocyhe 3a KyBa-e, NIEX0BE 3a TOPTE, NeYeHe.
* [nex 3a neyewe
3a Konaye u Kekce.
* Tpun/py60kn TUramw
3a neyetrbe TECTa U Meca WUnu Kkao Nocyaa 3a CKkynibake MacHohe.
* TemnepaTypHU ceH3O0p
3a Meperse KONUKO je XpaHa ncneyeHa.
» Teneckoncke Bohuue
Ca 0oBUM TENEeCcKoNCcKkMM BofuLiama MOXeTe NakLle Aa NocTaBrbaTe U yknawaTte pelueTke.
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KOMAHOHA TABJIA

5. KOMAHOHA TABJIA

5.1 lyrmap koja ce yBnaye

3a kopuwhere oBor ypehaja nputucHnuTe KoMmaHgHo ayrme. KomaHaHO gyrme ce nssnayu.

5.2 MNpernen komaHaHe Tabne

M3abepute dyHKUMjy 3arpeBara aa bucte ykbyumnu ypehaj. OkpeHnte KomaHgHO Ayrme 3a
dyHKUMje 3arpeBarba y Nonoxaj 3a UCKIbyumBare Aa bructe nckrbyunnu ypehaj.

O 'S & M OK

TemnepaTtyp- MoTBpAuTe noa-

Tajmep Bp3o 3arpeBare CeeTtno
HW CeH30p ellaBame

5.3 Aucnnej

- e e [vcnnej ca Kiby4YHUM byHKLMjama.
BGEQIEQ oo,

QO se /&

sToP

WHaunkaTopu gucnneja

OCHOBHM NoKasaTterbu

& ¥ wl ey >»>

KoHTponHa 6paBa [MoTnomorHyTa Ynwhere Mopewa- Bp3o 3arpeBate
npunpema Batba

WupankaTopm BpemeHa

o ®
Tajmep TOkOM pa-
na

STOP

Tajvep Kpaj Bpeme opnarawa

Tpaka HanpeTka — 3a TemnepaTtypy unm
Bpeme. Tpaka je NOTNyHO LpBeHa kaga
nehHuUa AoCTUrHe nogelleHy TemnepaTty-
py.

WUHpukaTtop 3a KyBak-€e Ha napu (ﬁ)
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MNPE NPBE YNOTPEBE

TemnepaTypHU CEH30p UHOMKATOP /‘?

6. NMPE NPBE YNOTPEBE

A YNO30OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHoOCTH.

6.1 MNMpBo unwhewe

lNMpe npBe ynoTtpebe, ouncTute npasaH ypehaj n nogecurte Bpeme:

= \te, yéj (
g j 00:00

Mopecute Tajmep. MNpuTtncHuTe OK.

6.2 NMo4yeTHO NpearpeBawe
Mpearpejte nehHuuy npe npse ynotpebe.

Kopak 1 | YkroHuTe cae npuGop v Hocaye peLleTku U3 pepHe.

Kopak 2 | r610cure makenmanty Temneparypy 3a dyHkumiy: (.
OcrtauTe nehHuuy aa paam 1 4.
Kopak 3 | n,necure makcumanty Temnepatypy 3a dyHkumjy: @

Octasute nehxuuy ga pagm 15 MuH.

@ MehHuua Moxe Aa ncnyLiTa MUpUC U AMM TOKOM npearpeBana. O6e3beanTe nobpo npose-
TpaBatse npocTopuje.

7. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

YNO3OPEHE!
Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

7.1 Kako na nogecute: ®yHKuUMje 3arpeBamta

Kopak 1 OkpeHuTe KOMaHAHO AyrMme 3a hyHKUWje 3arpeBarba U nsabepute pyHKUUjY.

Kopak 2 OKpeHUTe KOMaHAHO AyrMe aa 6ucte nogecunu Temneparypy.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

KyBame Ha napwm

MpoBepuTe fa nu je nehHuua xnagHa.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4

(@ Q~ « |
3arpejTe npasHy
nehHuuy Tokom 10

MUWH fa 6u ce cTBO-

puna Bnara.
CraBuTe xpaHy y
MN3abepute nehHuLy.
McnyHute yaybreena y yHyTpaLlH0- yHKUMjy 3a- Mopecute
CTV BOJOM Ca YecMme. rpeBara Ha Temneparypy.
napwm.

@ MakcumanHu kanaumTeT yaybrbera y yHyTpallhocT pepHe je 250 ml. Hemojte ga gonyma-
BaTe yaybrbewa y yHyTpaLlHOCTU TOKOM KyBaksa Ui kaga je nehHuua spyha.

Kapa ce KyBame Ha napu 3aBpLuUM:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

OKpeHunTe KomaHaHO Ayrme MpoBepuTe ga nu je nehHu-
P AHO Ay MaxrbuBo otBopUTe Bpata. OT- posep A J

3a oyHKUMje 3arpeBatrsa y no- Lia xnagHa. YKnoHuTe npeo-
. . nyLuTeHa Brnara Moxe Aa 13aso-
noxaj ,MCcKIiby4yeHo" aa bucre cTany Boay u3 yaybreewa y
BE OMEeKOTUHE.
NCKIbYYMnu nehHuuy. YHYTPaLLH0CTK.

7.2 dyHKUMje 3arpeBata

®dyHKumja 3arpeBa- | lMpumeHa
Ha

3a neyere Ha HajBuLLE TPY NONOXaja pelleTke NCTOBPEMEHO 1 3a Cylue-
@ e xpaHe. [NogecuTe Temnepatypy aa 6yae Huxa 3a 2040 °C Hero 3a
3arpeBarse 04,03ro/0[03a0.

Meyerse y3 paBHU
BEHTUN.

—_— 3a neyerse Ha jeQHOM MOMoXajy peLueTke.

3arpeBare 0403~
ro/ogosno
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

®DyHKUMja 3
Hba

arpeBa-

MpumeHa

3a gogaBame Brare TOKOM KyBama. 3a fobujare npase 6oje 1 xpckaBe
KopuLie TOKOM nevena. 3a Behy COYHOCT Npu NOHOBHOM 3arpeBatby. 3a
o4vyBare Boha unu nospha.

®DyHKUKja 3a nuLy

3a neverse nuue. 3a MHTEH3VBHO 3aneLame 1 Jobujarbe XpcKaBor AHa.

3arpeBame 0403-

3a neuetbe Konaya ca XpckaByM OHOM W 33 KOH3EpBUCat-E XpaHe.

Ao
vV~ 3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (Hnp. nomdpuTa, MCEYEHOr KPOM-
i nvpa unu nponehHux ponHuua), Tako Aa 6yae xpckaea.

CMp3HyTa XpaHa

o
BnaxHo nevyewe

y3 BeHTUnartop

OBa dyHKUWja je npeaBufeHa 3a ywteay eHepruje TokoMm KyBawa. Kaga
KopucTUTe oBY PYHKLMjy, TemnepaTypa yHyTap pepHe Moxe Aa ce pasnu-
Kyje oa 3apgate Temnepatype. Kopuctu ce 3aoctana tonnota. CHara 3a-
rpesarba Moxe 6T ymamweHa. 3a sulie nHdopmaluja nornegajte no-
rnaeree ,CBakogHeBHa ynoTpeba”, HanomeHe y Be3n ca: BnaxHo neyewe
y3 BEHTUMaTop.

i

IpunoBawe

3a rpunoBaHk€ TaHKNUX KoMaaa XpaHe N ToCTupame xneba.

<4

Typ60 rpunoBamwe

3a neverse BENUKNX KOMaga Meca Unu X1BMHe ca KOCTUMa Ha jeHoj pe-
LeTkn. 3a cnpemarbe rpaTuHMpaHuX jena 1 3a 3aneuame.

=
31l
I

=

[a 6ucte ywnu y Menu: NotnomorHyTa npunpema, Ynwhetse, MNogewa-
Bakba.

7.3 HanomeHe Ha:BnaxHo ne4yewe y3 BeHTUNATOp

Oga hyHkUMja je kopuwheHa 3a ycknahuBare ca KnacoMm eHepreTcke e(nkacHOCTU U
3axTeBMMa ekoamsajHa (y cknagy ca ctaHgapavmma EU 65/2014 nEU 66/2014). Tectosu y
cknagy ca: IEC/EN 60350-1.

Bpata nehnuue Tpeba aa 6yay 3aTBopeHa TOKOM KyBaka Kako yHKUMja He 6u buna
npekupgaHa u kako 6v nehHuua paguna Ha HajsuweM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edumKacHoCcTH.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Kapa kopucTtute oBy yHKUMjY, naMmnuua ce ayToMaTcku UCKibydyje HakoH 30 cek.
3a ynyTcTBa 3a KyBawe nornegajte ogerbak ,HanomeHe n caBetn”,BnaxxHo neyeme y3
BeHTMNaTtop.3a onLiTe nNpenopyke y Be3n ca yLWTeAoM eHepruje norneaajte ofernak

+~EHepreTcka edumkacHocT”, Yiteaa eHepruje.

7.4 Kako na nogecute:loTnoMorHyta npunpema

CBako jeno y oBoM NogMeEHWjy uma npenopydeHy yHKUujy 3arpeBata 1 Temneparypy.
Kopuctute dyHKLMjy 3a 6p30 npunpemarse jena ca nogpasymeBaHUM nofeluaBamunma. Takohe
MOXeTe Aa nogecute Bpeme 1 TemnepaTtypy TOKOM KyBaka.
Kapa ce dyHKkumja 3aBpLUn, NpoBepuTe Aa N je XpaHa cnpemMHa.

KopuctuTte u:

MpunuKoMm KyBaka HEKUX jeria, MoxeTe Aa

CTeneH A0 KOr ce jerno KyBa:

«  TemnepaTypHu ceH3op

* Cnabo ne4yeHo
* Cpegta
*  Jlo6po neyeHo

MOrHyTa npunpema.
MpuTtncHute Tactep

OK.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
N,
= i P1-P... oK
Yhute y MeHun. M3abeputelloTno- W3abepute jeno. CraBute nocyay y

MpuTtncHute OK.

nehnuyy. MoTtepaute
noAeLlaBare.

7.5 NMoTnomorHyTa npunpema

JlereHpa

M

TemnepaTypHu ceH3op je gocTynHo. [ocTaBuTe TemnepaTypHu CEH30p Y Haj-
nebreem geny nocyae.
Anapart ce Uckiby4yje Kaga ce AOCTUrHe nogelleHa TemnepaTypHu CeH30p

Temneparypa.
&J KonnuuHa Boae 3a dyHKUMjy Ha napw.
E 3arpejTe anapar npe Hero LITO NoYHeTe Aa KyBaTe.
E| HuBo pelueTke.
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CBAKOJOHEBHA YNOTPEBA

[Ivcnnej npukasyje P n 6poj jena koja moxeTe aa nposepute y Tabenu.

neyemwe)

®dune, neyeH
(cnopo neyeme)

Jeno TexuHa HuBo pewetke/llpu6op
n FoBefe nevewse,
cna6o neyeHo
1-1.5kg; ko- .
E losehe nevetbe, v ,qe%rbw /‘? E 2; nnex 3a ne4yekwe
cpentse neveHo A [MpxuTe meco HeKONNKO MUHyTa Ha Bpyhem Tura-
He 4-5cm tby. CTaBuTe y anapar.
loBefe nevekrse,
[obpo neyeHo
Kotner, cpepwe | 180-220gno | #D (][] 3; nocypa sa nedetse Ha pewertka-
o neyeH Komagy; Kpw- cToj nonmum
ke geﬁrbMHe MpxuUTe Meco HeKoNMKo MUHyTa Ha Bpyhem Tura-
cm ty. CTaBuTe y anapar.
losefje nevese/ 15-2kg VL= 2; nocyaa 3a neyere Ha peLeTKacToj
AuvHcTaHo (pebpa nonuum
B | npse knace, okpy- Mp>KMTE MEco HEKONUKO MUHYTa Ha Bpyhem Tura-
r1n oApesak, Ae- wy. Jonajte TeuHocT. CTaBuTe y anapar.
6enuv naydnek)
loBefe nevekrse,
@ | cna6o neueHo
(cnopo neyemne)
/‘? IEI 2; nnex 3a ne4yewe
Fosehe neuetse, 1-1.5kg; Ko- | Kopuctute cBOjE OMUbEHE 3aUMHE UK jeAHO-
cpeatse ne4eHo Maan AeBrbn- | craBHO CO UM CBEXY MrieBeHy nanpuky. MpxuTe
(cnopo neyetse) He 4-5cm MeCo HEKONUKO MUHYTa Ha Bpyhem Turarby. CTa-
BUTE y anapar.
FoBefe nevekrse,
B | no6po neueHo
(cnopo neyemne)
®dune, cnabo
El | neueno (cropo
neyetse)
VL= 2; nnex 3a nevyewe
0,5-1,5 kg; ko- i i _
®une, cpente v ,qegrbw- KopucTute cBoje oMurbeHe 3a4mHe unu jeqHo
@ | neuen (cnopo N CTaBHO CO W CBEXY MrieBeHy nanpuky. MpxwuTe

MeCO HEeKONMUKO MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. Cta-
BUTe y anapar.
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa Hueo peweTtke/llpubop
Mevena 0.8-15kg ko- | #)[] 2; nocyaa 3a neyer-e Ha peLleTkacToj
2 TeneTuHa (Hnp. maamn Aebroun- nonuum
nnehka) He 4 cm Kopuctute omurbeHe 3auunHe. [loaajte Te4HOCT.
Meyerse NOKPUBEHO.
Cautbcko 1.5-2kg VLA=Pt Mnocyaa 3a neyetbe Ha PeLIeTKacToj
neuemse, Bpart nonuum
unu nnehka u
OKpeHWTe Meco HaKoH MOMoBMHE BpEMeHa KyBa-
Hoa.
Byuena 1.5-2kg /7 2; nnex 3a nevewe
14 CBUH:eTHHa (Cro- KopuctuTe omurbeHe 3aunHe. OKpeHnTe Meco
PO KyBatbe) HaKOH MOMOBMHE BpeMeHa Kysara aa 6ucTe no-
CTUIAM PaBHOMEPHO 3aneLiarbe.
Kape, ceex 1-15kg;ko- | #2[-],. nocy/a 3a neyere Ha PeLLeTKacToj
m Magu aebrou- nonuum
He 5-6 cm KopurctuTe oMuibeHe 3admHe.
Pe6pa 2 - 3 kg; kopu- B 3; ny60oku TUraw

cTuTe cupoBa
TaHka pebpa,

ﬂonajTe TeuyHocT fa bucte noKpunn AHO nocyae.
OerHVITe MeCO HaKOH MosioBMHE BpeMeHa KyBa-

nebrouHe 2-3 3
cm '
Jarehu Gyt ca 1.5-2kg ko- | A 2; nocyaa 3a neyere Ha nnexy 3a
KocTMMma Magu ebrbn- | Loen o
He 7-9 cm :
[onajte Te4HoCT. OKPEHUTE MECO HAKOH MOro-
BVHE BpPEMeHa KyBarba.
Ueno nune 1-1.5kg; cee- | [ 3. laa) 200 mn; nocypa 3a kacepony Ha nne-
ne Xy 3a neuee
18] Kopuctute omurbeHe 3adumHe. OkpeHuTe nune
HaKOH MoMoBKHE BpeMeHa KyBatba fa 6ucte no-
CTUFNW PABHOMEPHO 3aneLatrse.
9] Mona nuneta 0.5-0.8kg 2?5 3; nnex 2a neveme
KopuvcTuTe omurbeHe 3auunHe.
Munehe rpyan 180K;)l\2/I(E)iO,D,)? no | #MH 2; nocyna 3a kacepory Ha pelueTKa-

CcTOj nonuuun
Kopuctute omurbeHe 3aumnHe. Mpxute meco He-
KONMMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turamwy.
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CBAKOOHEBHA YNOTPEBA

Jeno TexuHa Hueo peweTtke/llpubop
Munehu 6araum, - /? E 3; nnex 3a neyewe
m ceexu Ako cTe nNpBO MapuHupanu nunehe 6atake, noa-
ecuTe HXY TemnepaTypy U KyBajTe Ux gyxe.
Natka, uena 2-3kg /‘? B 2; nocyaa 3a nevere Ha peLeTKkacToj
nonuum
22| Kopuctute omurbeHe 3a4mHe. CtaBuTe Meco Ha
nocyay 3a neyerwe. OKpeHnTe naTky HaKoH Mo-
NOBWHE BPEMEHA KyBaka.
lycka, uena 4-5kg VL= 2; ny60KMN TUrak
23] Kopuctute omurbeHe 3aumHe. CTaBuTe Meco Ha
ny6oku nnex 3a neverbe. OKpEHUTE rycKy HaAKOH
MOSIOBVHE BPEMEHa KyBakba.
m Bekna on meca Tkg /‘? El 2; pewleTkacTa nonuua
Kopuctute omurbeHe 3a4umHe.
Uena puba, rpu- 0.5-1kgno L= 2; nnex 3a neyewe
A | nosawa pu6m WcnyHute puby macnauem v KOpUCTUTE OMUIbE-
He 3a4MHe U 3a4MHCKO Burbe.
Pubrou dunetn - E IE‘ 3; nocyna 3a Kaceporny Ha peLleTKacToj
26| nonuum
Kopuctute oMmurbeHe 3aumHe.
m Konau oa cupa B E 2; @ Kanyn 3a neyewe of 28 um Ha pe-
WeTKacToj nonuum
ﬂ Konau op jabyka - E B 2; &] 100 - 150 mn; nnex 3a neyewe
29| Tapt op jabyka - B 2; kanyn 3a NUTYy Ha peLleTKacToj Nonuum
30} Muta c jabykama B = 2; L) 100 - 150 mIT; @ Kanyn 3a nuTty
04 22 UM Ha pelLeTKacToj nonuuu
m BpayHu konauu 2 kg Tecta E 3; ny6oKM TUraH

R}

YokonagHu ma-
cuHn

EE 2; l*_*J 100 - 150 mn; nnex 3a maduHe Ha
pelueTKacToj nonuum
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CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

Jeno TexuHa Hueo peweTtke/llpubop
Cyeu konav B E 2; nocyaa 3a Konay Ha pelueTkacToj nonmum
Me4eHu kpoMnup 1kg E 2; nnex 3a nevyewe
34 CTaBuTe Lieo KpoMnuMp ca KOpoM Ha nnex 3a
nevere.
Wceuen kpomnup Tkg El 3; nnex 3a nevyewse 06OXeH Nanupom 3a
35| nevere
Kopuctute ommrbeHe 3admHe. Viceyute kpomnu-
pe Ha Komage.
lpunosako me- 1-15kg E 3; nnex 3a nevyexe 06NOXeH Nanupom 3a
waHo nosphe nevetbe
Kopuctute omnrbeHe 3aumnHe. Viceuute nosphe
Ha Komage.
KpokeTy, samp- 05kg (5] 3; nnex 3a neveme
3HYTH
38| Momdpur, 3amp- 0.75kg (= 3. nnex 3a nevewe
3HYT
j::;al"l’_;;;h";: 1-1.5kg B 2; Mocypa 3a rpaTMHMpaHa jena Ha pelueTka-
ca CyBUM nucTo- crol nonuim
BMMa TeCTeHWHe
lpaTHupahu 1-1.5kg (= 1: Nocyaa 3a rpatunnpana jena Ha pewer-
KpOMNMP (CvpoBn KacToj nonuum
EE Kpomnup)

OerHVITe nocyay nocrne nonoBuHe BpemMeHa Ky-
Baka.

Ceexa nuua,
TaHKa

IEI E 2; lﬂ 100 mn; nnex 3a nevyekwe 06110-
)KEH NanvpoM 3a nevexe

Ceexa nuua, ge-
bena

‘E] B 2; nnex 3a nevyexe 06NOXeH nanuvpom 3a
nevyewe

Kuw

B 2; nnex 3a nevyewe Ha pelleTKacToj nonuum
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Jeno

TexuHa Hueo peweTtke/llpubop

Baret/ha6ara/
m Benu xne6

0.8 kg E E 2; l*_*] 150 ml; nnex 3a nevyexwe 0610XeEH
nanupom 3a neyexe
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeEMEHa.

Xneb6 ca uenum
3pHOM/paxeHun
m xne6/upHu xne6

ca uenum 3pHoM
y nocyam 3a
xeno6

Tkg EE 2; &] 150 ml; nnex 3a nevyeke 06s10-

)KEH NanvpomMm 3a neyere/peleTkacta nonuua

8. ®YHKLUWUJE CATA

8.1 dyHKuuMje caTa

®dDyHKUMja caTa

MpumeHa

Q

Tajmep

Kapa Tajmep 3aBpLun ca ogbpojaBareM, ornaiiasa ce 3BYYHM CUrHarn.

STOP

Bpeme KyBamba

Kapa Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBareM, Yyje ce 3ByYHU curHan v
dyHKUMja 3arpeBarba ce 3aycTaBrba.

@

Bpeme opnarawa

3a oanararbe cTapTa U/wvnu Kkpaja Kysarba.

©)

Tajmep Tokom papa

MakcumanHo je 23 h 59 min. OBa dyHKUMWja He yTU4e Ha paj pepHe.
3a ykIbyumBame 1 UCKIbyurBame Tajmep TokoMm paga usabepute: Me-
Hu, MNopelwaBatrbsa.

8.2 Kako pa nogecute: ®dyHKUuUje caTa

Kako ga nogecute: [lo6a naHa

Kopak 1

Kopak 2 Kopak 3

?

Nl T
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Kako na nogecute: [loba aaHa

[a 6bucte npomeHwnu goba gaHa, yhute y
MeHU 1 nsabepuTte onuuje NoaellaBamna,

[ob6a naHa.

MNopecuTe car.

MputncHute: OK.

Kako na nopecurte: Tajmep

Hwvcnnej npu-
Kasyje:
0:00

Q

AN
MputucHuTe: O

Kopak 2

Nl

Mopecute Tajmep

MputucHuTe: OK.

@ Tajmep oamax nouunke Aa oabpojasa.

Kako na nopgecute: Bpeme KyBama

Kopak 1 Kopak 2
(qi _\ﬁ/_
M3abepute dyHk-

unjy 3arpeBatra 1
nogecuTte Temne-
patypy.

Y3acTtonHo npu-
TUCKajTe: QD

Kopak 3 Kopak 4
\ e
JOvcnnej npu- ( \
Kasyje:
0:00
STOP
3a nogeluaBare MpuTncHnTE:
BpeEMeHa KyBa-
oo OK.

@ Tajmep ogmax nouunke Aa onbpojasa.
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Kako na nogecute: Bpeme ognarawa
Kopak Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5 | Kopak 6
1
( e Rvcnnej (' N2 Ovcnnej (’ N2
Q ) { | e Q ) {y |t i
noba _Jf_:_
AaHa )
Yy
W3abe- y @ no- %T:Z'Aéy_
puTe 3acton- | KpPETA- i - Monecu- N
byuc. | Honputa | op | Momecn- | TP mpapE | ST | Toume
Y iTe: Te Bpeme cHUTe: CHUTE:
umjy 3a- ceare: noveTka OK Me 3asp- OK
rpesa- QD ’ : LeTka. :
Hoa.
@ Tajmep nounkse aa ogbpojaBa y NoAeLleHo BpemMe noYveTka.

9. KOPUWUIREHWE NPUBOPA

/\  YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHOCTH.

9.1 Y6aumBamwe npubopa

Mano yay6rbene ca ropwe cTpaHe nosehasa 6e3begHocT. Yaybrberwa Takohe cnpevasajy
npeBpTare. Y3aurHyta uBuLa oko nonuue crpeyasa knusawe nocyha Ha nonuum.

PeweTkacTta nonuua:

Yrypajte nonuuy nsmehy Bohuua Ha Ho-
cauvy peLlleTke N BOAWUTE payyHa Aa HOXK-
Le 6yay okpeHyTe Hagorne.
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Mnex 3a neyewse / [lyboku Turam:
'ypHuTe nnex namehy Bohuua Ha Hocady
peLueTke.

9.2 TemnepaTypHu ceH30p

TemnepaTtypHu CeH30p — Mepy TemrnepaTtypy yHyTap xpaHe.

Tpeb6a ga ce nogece ABe Temnepartype:

C

Temnepatypa nehHuue.

”?

Temnepatypa y cpeguHu.

3a Hajborbe pesynTaTe KyBaka:

Cacrtojum Tpeba aa 6yay Ha He kopuctute 3a TeyHa Tokom KyBaka Mopa fa octaHe
cobHoj Temnepatypu. jena.

YHyTap xpaHe.

9.3 Kako ga kopuctute: TemnepatypHu CeH30p

Kopak 1 | Ykmbyuute pepHy.

Kopak 2 | Mogecute cpyHKUMjy 3arpeBara 1 no notpebu Temnepatypy pepHe.

Kopak 3 | lNoctaBuTe: TemnepaTypHM CEH30P.

Meco, xxuBuHa u puba

Kacepona

Y6auuTe Bpx TemnepaTypHU CEH30p Y LieH-

Tap meca, pube, ako je moryhe y Hajoebrbun

naeo. Boaute padvyHa na 6apem 3/4 Temne-
paTypHu ceHsop byae yHyTap jena.

Y6auute Bpx TemnepaTypHu CEH30p Ta4HO y
LeHTpy kacepone. TemnepaTypHu ceH3op Tpeba
fa CToju cTabUnHoO Ha jeIHOM MEeCTy TOKOM
neyerba. [la 6ucte TO MOCTUMMMN, KOPUCTUTE YBP-
cTe cacTojke. Kopuctute usumuy nocyge 3a
neyerbe Kao OCMOHAL, 3@ CUMUKOHCKY py4uLy
TemnepatypHu ceH3op. Bpx TemnepatypHu
ceH3op He Tpeba fa fgoampyje AHO nocyae 3a
neyetse.
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T S S|
OSSN

Kopak 4 | lMpukrbyunte TemnepaTypHuU CEH30p Y YTUYHWLY C Npeawe cTpaHe nehHuue.
[wucnnej npukasyje TpeHyTHY TeMnepaTypy: TemnepaTypHU CEH30p.

KopaK 5 /) - NPUTUCHUTE Oa 6ucte nogecunu TemMnepaTtypy ceH3opa yHyTap XpaHe.

Kopak6 | OK_ NpUTUCHWUTE fa BUcTe NOTBPANIIN.

Kaga xpaHa JocTUrHe nofeLleHy Temnepatypy, Yyje ce 3By4Hu curHan. MoxeTe usa-
GpaTh fa npekvHeTe UnNv Aa HacTaBuTe ca KyBakeM kako 6ucte 6unu curypHu aa je
XpaHa 4o6po ckyBaHa.

Kopak 7 | W3Byuute TemnepaTypHu CEH30p yTUKAY U3 yTUYHULE 1 M3BaaWTe jeno us nehHuue.

YNO3O0PEHE!
[MocTojn pusmnk of onekoTrHa jep TemnepaTypHu CeH30p nocrtaje
Bpeno. byanTe naxroueu kaga ra Uckroydyjete 1 BaguTte 13 jena.

10. AOOATHE ®YHKUWUJE

10.1 KoHTponHa 6paBa

OBa ¢hyHKUMja cnpeyaBa cry4ajHy npoMeHy cyHkumje ypehaja.

YkrbyuuTe je kaga anapar pagu — NoAeLeHo KyBarbe ce HacTaBka, komaHaHa Tabna je 3a-
KrbyyaHa.

YKkrbyuuTe ra kaga je anapat UCKIbyYeH - He MOXe Aa Ce YKIbyuu, KOHTponHa Tabna je 3a-
KrbyyaHa.

A @OK — NPUTUCHWTE U ApXUTE @OK — NPUTUCHWTE 1 ApXuTe
Aa brcTte ykbyunnu dyHKUujy. Aa bucte je nckrbyunnu.
3BYYHM CUrHarn.
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OBa hyHKUMja cnpeyaBa cny4vajHy npoMeHy cyHkuuje ypehaja.

®3x@- Tpenepu kaga je KoHTposiHa 6paBa ykibydeHa.

10.2 AyTOMaTCKO UCKIby4YnBaH:€

/3 6e3begHOCHMX pasnora ypehaj ce uckrby4yje HakoH HEKOT BpemeHa ako pyHKuumja
3arpeBarba pagu, a B He NPOMEHUTE NoAELLaBaH-a.

(°c) @ (4)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumanHo 3

AyTOMaTCKO UCKIbyYMBake He paau ca dyHkumjama: Ceetno, TemnepatypHu ceH3op, Bpeme
oanaraa.

10.3 BeHTunartop 3a xnahemwe
Kapa anapat pagu, BeHTunaTop 3a xnahewe ce ayToMaTCKku yKIibyyyje Kako v xnaguo

NoBpLUKMHe anapara. AKO UCKIbYYuTe anapar, BeHTUNaTop 3a xnahewe Moxe Aa HacTasu fa
pagu 0ok ce anapar He oxnagwu.

11. KOPUCHU CABETU

11.1 NMpenopyke y Be3n ca nevyertem

®

TemnepaTypa 1 Bpeme KyBara HaBefeHu y Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu 3aBuce of
peuenarTa, kBanuteTa u KONnunHe ynotpebrbeHnx cacrojaka.

Ball anapaT Mmoxaa nede Ha Apyravunju HauymH y ogHoCy Ha ypehaj koju cTe paHuje nocegoBanu.
CaBeTu ucnog npukasyjy npernopyyeHa nogeluaBara 3a TeMmnepaTypy, Bpeme KyBara 1 nonoxaj
pelueTke 3a ogpefeHe BpPCTe XpaHe.

Ako He moxeTe ga npoHafeTe nogellaBana 3a ogpefeHn peuent, NoTpaxuTe 3a CnnyaH.

11.2 BnaxxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

3a nocTtusare Hajborbux pesynrarta, NpUApXKaBajTe ce caBeTa HaBeaeHux y Tabenu y
HacTaBKy.
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0,25 kg

cyna 3a ckynibake mMa-
CHohe

¥ = B kO
\ uru
(°C) (MuH)
Cnatke 3emuuke, nnex 3a neyvexe unm no- 180 2 20-30
16 komaga cyda 3a Ckyn/bake Ma-
cHohe
PonHuue, 9 koma- | nnex 3a nevewe unv no- 180 2 30-40
na CyAa 3a cKynrbame ma-
CHohe
Muua, pelleTkacta nonuua 220 2 10-15
3amp3HyTa, 0,35
kg
LLIsajuapcku po- nnex 3a nevyerwe unm no- 170 2 25-35
nat CyAa 3a CKynrbame ma-
CHohe
BpayHu konau nnex 3a nevewe nnum no- 175 3 25-30
cyAa 3a ckynibame Ma-
cHohe
Cydne, 6 komaga | Kepamuyke nocyae Ha 200 3 25-30
peLueTkacToj nonuum
Kopuua 3a dnaH nnex 3a dnaH Ha pewet- | 180 2 15-25
KacToj nonuum
CeHaBuy-TopTa nocyaa 3a neyere Ha 170 2 40-50
BukTopuja peLueTKacToj nonuum
MowwpaHa puba, nnex 3a nevyere unum no- 180 3 20-25
0,3 kg cyAa 3a Ckynibake Ma-
cHohe
Llena pu6a, 0,2 nnex 3a nevere nnu no- 180 3 25-35
kg CyAa 3a CKynrbame ma-
CHohe
Pnbren dunetn, nnex 3a nuuy Ha pelueT- 180 3 25-30
0,3 kg KacToj nonuum
MowwnpaHo meco, | nnex 3a neyewe nunn no- | 200 3 35-45
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (MuH)

Wawnwuk, 0,5 kg nrnex 3a neyYyexe unm no- 200 3 25-30

CyAa 3a cKynrbame ma-

cHohe
Konaun, 16 koma- | nnex 3a neverwe unu no- 180 2 20-30
aa cyAa 3a Ckynrbake Ma-

CcHohe
Konaun-makapo- nnex 3a nevewe nnum no- 180 2 25-35
HW, 24 Komaga cyfa 3a Ckynbake Ma-

cHohe
MadmHu, 12 ko- nnex 3a nevyerwe unm no- 170 2 30-40
Maga cyAa 3a Ckynibake Ma-

CcHohe
CnaHo neuuso, nrnex 3a neyexe unm no- 180 2 25-30
20 komaga cyAa 3a CKynbake Ma-

cHohe
Kekc og cunkaeor | nnex 3a nevewe unuv no- 150 2 25-35
Tecta, 20 KoMaga | cyda 3a ckynrbamwe ma-

cHohe
TopTuue, 8 koma- | nnex 3a neyewe Unm no- 170 2 20-30
na CyAa 3a CcKynrbake mMa-

cHohe
MoBphe, nnex 3a nevewe unm no- 180 3 35-45
6naHwwupaHo, 0,4 | cyaa 3a ckynrbakwe Ma-
kg cHohe
BeretapujaHckun nnex 3a nuuy Ha peLueT- 200 3 25-30
omnet KacToj nonuum
MeguTepaHcko nnex 3a neyexe unm no- 180 4 25-30
nosphe, 0,7 kg cyfa 3a CKyn/bawe Ma-

CcHohe

11.3 BnaxHo neyere y3 BeHTUNATop - NnpenopyyeHun npubop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuveHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTy Hero
ceeTne 6oje n pednektyjyhe nocyzae.
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 ~

Mana nocyaa

Mnex 3a nuuy Mocyaa 3a neverse 3a neuyew-e Mnex 3a donaH
TamaH, Hef;]);cbneKTny- Taman, HepednekTyjyhu n’})(:l?slanwglglm TamaH, Hef;]):q)nex-ry]y-
[peyHunk 28 cm Mpeskik 26 cm BUCKHaA 5 cm [peyHunk 28 cm

11.4 TaGene KyBawa 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUPaHE

UHdopmaumje 3a UHCTUTYTE 3a TeCTUpaHE
TectoBu npema ctangapay IEC 60350-1.

¥ = |E O @®
L | B =
(°C) (MuH)
CutHn 3arpeBa- Mnex 3a 3 170 20-35 -
Konauu, e 0003ro/ | neyewe
20 no 040340
nnexy
CuTHM Mevewe y3 | lNnex 3a 3 150 - 20-35 -
Konauu, paBHU BEH- | neyewe 160
20 no TIn.
nnexy
CuTHM Mevewe y3 | lNnex 3a 2né4 150 - 20-35 -
Konauu, paBHU BEH- | Neyere 160
20 no THn.
nnexy
Mutac 3arpeBa- PeweTka- | 2 180 70-90 -
jabyka- e 0403ro/ | cTa nonu-
Mma, 2 040300 ua
nnexa
@20 cm
Mutac Meyewe y3 | Pewetka- | 2 160 70-90 -
jabyka- paBHU BEH- | cTa nonu-
ma, 2 TIAn. ua
nnexa
@20 cm
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¥ 8 |= |k 80 |0
~ B o
(°C) (MuH)

Hewmac- 3arpeBa- PeweTka- | 2 170 40 - 50 [MpeTxoaHo 3a-
Ha buc- te 0f03ro/ | cra nonu- rpejTe pepHy y
KBUT 000340 ua Tpajawy og 10
TopTa, MWH.
Kanyn 3a
TopTy @
26 cm
Hewmac- Meyewe y3 | PeweTka- | 2 160 40 - 50 [MpeTxoaHo 3a-
Ha buc- paBHU BeH- | CTa nomu- rpejTe pepHy y
KBUT TIn. ua Tpajawy og 10
TopTa, MWH.
Kanyn 3a
TopTy @
26 cm
Hewmac- Meyerwe y3 | Pewetka- | 214 160 40 - 60 [MpeTxoaHo 3a-
Ha buc- paBHU BeH- | CTa nomu- rpejTe pepHy y
KBUT TIn. ua Tpajawy og 10
TopTa, MWH.
kanyn 3a
TopTy &
26 cm
LkoTtckn | lMedvewe y3 | lNnex 3a 3 140 - 20-40 -
konayvh | paBHU BeH- | neyewe 150

™n.
Wkotckn | Mevewe y3 | lNnex 3a 2n4 140 - 25-45 -
Konaunh | paBHM BEH- | neyere 150

™n.
LWkoTckn | 3arpeBa- Mnex 3a 3 140 - 25-45 -
konayvh | e oposro/ | neyewe 150

040370
Toct, 4- | 'punosa- PeweTka- | 4 Makc. 1-5 [MpeTxoaHo 3a-
6 Koma- e cTa nonu- rpejte pepHy y
na ua Tpajawy og 10

MWH.
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X B = k@0 |0
L | B o
(°C) (MuH)
[oBeha [punosa- PeweTka- | 4 Makc. 20-30 CraBute peLueT-
nroecka- | e cTa nonu- KacTy nonuuy Ha
BMLa, 6 ua, nocy- YETBPTU HUBO U
Komaga, na3a nocyay 3a ckyn-
0,6 kg ckynrba- bake MacHohe
e Ma- Ha Apyru HUBO
cHohe pepHe. OkpeHuTe

XpaHy Ha nona
neyerba.
[MpeTxoaHo 3a-
rpejte pepHy y
Tpajawy og 10
MWH.

12. HET'A W YHULLIhEHE

A

YMNO3O0PEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

12.1 HanomeHe y Be3u ca ynwhewem

Mpeawun aeo ypehaja 04MCcTUTE UCKIbYUYMBO KPrioM of, Mukpodubepa HaTonmbe-
HOM MNiakom BOAOM U1 6narvm getepyeHTom. OuncTuTe 1 NpoBepuTe 3anTuBKy
BpaTa OKO OKBMpA YHYTpaLUHOCTU.

Kopuctute pactsop 3a unwhere MeTanHnx noBpLUnHA.

CpepnctBa 3a

yuwhere Preke ouncTuTe bnarum AeTeplieHTOM. HemojTe ra HaHOCUTU Ha KaTanuTuyke
NOBpLUUHE.
YHyTpalHocT anapata Tpeba YiCcTUTM HaKkoH cBake ynoTpebe. Haromunana
{;. macHoha nunu apyru octauu Mory npoy3pokoBaTy noxap.
| —)
[
|:] Y anapaty nnv Ha CTakneHum nnovama Ha BpaTuma Moxe AoNK A0 KOHOEH30-
Baka Bnare. [la 6ucte cmamuny KoHAEeH3auwujy, nyctute anapar ga pagu 10
CBaKkogHeBHa | MvHyTa npe Kyeawa. He vyBajTe xpaHy y anapaty gyxe oa 20 muHyTa. Nocne
ynotpe6a cBake ynotpebe, yHyTpaLLkOCT ypehaja ocyLumTe NCKIbYUYMBO KPMOM Of, MUKPO-

dpubepa.
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HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nnbop u octaeuTe ra ga ce ocym. Ko-
e, PUCTUTE UCKIbYYMBO KpMy of MUkpodunbepa ca mnakom BogoM v bnarum getep-
W IlleHTOM. He nepute goaaTtHy onpemMy y MaluvHuK 3a npake nocyha.
He unctute gogatHy onpemy ca HenenrbMBOM NOBPLUMHOM abpasuBHUM cpes-
MpuGop CTBOM 3a uMihere 1 OWTPUM NpeaMeTuma.

12.2 Kako pa ouncture: Yayorbewa y yHYTpPallHhOCTU

Ouuctute yayb6rbewa y yHyTpallhoCcTh Aa BucTe yKIoHWUnNM npeoctarne Hacnare kaMmeHua
HaKOH KyBatba Ha napu.

Kopak 1

Kopak 3

Cunajte: 250 ml 6enor cuphe-
Tay yaybrbere y yHyTpail-
HOCTU. KopuctuTe pacTteop
of 6% cupheta 6e3 nkakBmnx
poparaka.

OcTtaBuTe aa cuphe pactsopu
Hacnare kameHLa Ha Teme-
npaTtypv npocTopuje y Tpaja-
ty og 30 MuHyTa.

OuncTNUTE YHYTPALLHOCT TO-
NAoOM BOAOM ¥ MEKOM KPMOM.

3a dyHkuujy: SteamBake unctute nehHuuy Ha cBakux 5-10 yuknyca KyBama.

12.3 Kako na nasagute: Hocauu peweTke / KaTarIMTUYKN NaHenu

W3BaguTe noApLuKe pelletaka / kaTanuTnyke naHene ga bucte oYNCTUIM PEepPHYy.

Kopak 1

VckrbyunTte pepHy 1 cadekajte
fa ce oxnagu.

Kopak 2

MsByuuTe npeawn Aeo noa-
pLUKe pelueTke 13 6oyHor anaa.
3agpxute 3aamn Aeo Hocaya
peLueTke U KaTanuMTUYKy nnodvy
Ha mecTy. KaTanutuukm naHenu
HWCy npuyBpLUheHu 3a 3uaose
pepHe. Mory ga ucnagHy kaga
YKITOHWUTE HOCaye peLueTke.

|[

Kopak 3

M3ByuuTe 3aatu eo nogpLuke
peLueTke 13 604HOr 3uaa u
YKMOHWTE ra.

Kopak 4

[NocTaBrbame LWrHa 3a noa-
PLUKY peLueTke BpLIM ce 0OpHy-
TUM pefocneaom.

KnuHoBwW Ha Teneckonckum Bo-
Aruama mopajy 6T OKpeHyTH
Ka npeaH0j CTpaHu.

At

1
-
9

i
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12.4 Kako pa kopuctute: Katanutunuko unwhewe

Y yHyTpaLLH0CTN NOCTOje KaTanuTU4kn naHenu. Katanutnykm naHenun ancopbyjy Mactu TOKOM

KaTanuse.
Pneke unu rybutak 6oje kKaTanMTUYKOr NpemMasa Hemajy yTuuaja Ha Ymwhemse.

Ouuctute NnehHULY KaTanUTUYKUM Ynimhewem

Mpe kaTanuTnykor Ynwhemsa, YKNOHUTE CaB an60p M3 YHYTPaLH0CTH.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
MN3abepute Menn == / Yuwhe- Kapga ce unwhere 3aBpLum, Kapga ce nehHuua oxnagm,
b m/ W NPUTUCHUTE OK Tou ornaiuaBa ce 3ByYHU curHar. oyncTuTe gHo nehHuue

nyTa PepHa he ce nckbyunTi. BMaXXHOM MEKOM KproMm

Tpajane: 1 4.Katanutnykn emajn ce cam YUCTU, HEMOjTE ra YNCTUTU KPNOM.

12.5 Kako na cknHete n MmoHTtupare: Bpara

Bparta nehHuue nmajy Tpu ctakneHe nnoyve. Bpata nehHuue n yHyTpaluse cTakneHe nnove
MOXeTe [a YKINoHUTe Aa Gucte nx ouncTmnu. lNpe Hero LWTO YKIIOHUTE CTaKneHe nnoye
npoYnTajTe Leno ynyTcTBo ,YKnawahe 1 nocrtasrbake Bparta’.

OnPE3
Hewmojte oa pepHy ypehaj 6e3 ctakneHux nnoya.

Kopak 1 | MNoTnyHo oTBOpWTE BpaTta 1 yxsaTtute
obe Lwapke. ~

Kopak 2 | MogurHute u noByumTe GpaBuLie JOK
He KIMUKHY.
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Kopak 3

3aTtBopuTe BpaTa nehHuue fo nona,
[0 NPBOr OTBOPEHOr Nonoxaja. 3aTum
noaurHnTe 1 noByuuTe Aa bucte
YKIMOHWUMW BpaTa 13 NexuLiTa.

Kopak 4

BpaTa noctaBute Ha Meky Kpry Ha
CTaBWIIHOj NOBPLLMHMU.

Kopak 5

MputucHute okeup Bpata (B) ca obe
CTpaHe roptse MBMILIE Ka YHyTpa Aa
BUcTe OTMYCTUIN CTE3HY 3anTUBKY.

Kopak 6

MoByuuTe OKBMP BpaTa Hanpes Aa
6ucTe ra yknoHmnu.

Kopak 7

YxBaTuTe CTakneHe nnoye 3a ropky
MBWLY W N2XIBUBO U3BNa4uTe jeaHy
no jeaHy. MNoyHuTe of ropkse niove.
YBepwuTe ce Aa cy CTakneHe nnoye
UCKNN3Hyne A0 Kpaja U3 Hocava.

Kopak 8

OuncTUTE CTaKneHy oYy BOAOM M canyHWULOM. [MaxrbMBO OCyLUIUTE CTakneHe nnoye.
He nepwvTe cTakneHe nnoye y MallvHu 3a npake CyfoBa.

Kopak 9

HakoH unwhemsa, yrpejte ctakneHe ninoye n Bpata nehHuue.

AKo cy BpaTa UcrnpaBHO NnocTasrbeHa, YyheTe Knuk Nnpunukom 3ateaparsa bpasuua.
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HE'A W YHULWWRhEHE

Bopaute pavyHa aa ctakneHe nnoye (A u B)
BpaTuTe ogrosapajyhum pegocnegom. MNo-
Tpaxute cumbon / oawTamnaHy 30Hy Ha
60YHOj CTpaHu cTakrneHe nnove, jep ceaka
CTakfneHa nnova uarnega apyradvje ga o6m
onakLuana JeMOHTaxy U MOHTaxy.

Kapa ce ucnpaeHo nocraswu, okBup BpaTa
KIMUKHeE.

MpoBepuTe Aa Nn cTe cpeky CTakneHy
NoYy NpaBWUiIHO NOCTaBUNM Ha NexuiuTa.

12.6 Kako pa 3ameHuTe: Jlamnuua

/N YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

XarnoreHy namny yBek ApXuTe yMOTaHy y Kpry Kako GUCTe Cnpeymnny caropeBake octataka

MacHohe Ha namnu.

Mpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

Mckrbyunte pepHy. Cayekajte WckrbyunTe yTrkay kabna 3a
[a ce pepHa oxnaau. Hanajatbe pepHe U3 MpexHe

yTU4Huue.

[lHO yHyTpaLlH0CTN pepHe
npeKkpujTe KPnom.

3apgwa cujanuua

Kopak 1 | OkpeHute cTakneHu noknonai, Aa 6ucrte ra yknoHunu.

Kopak 2 | OuucTute cTakneHu noknonaw,.

300 °C.

Kopak 3 | 3ameHute cujanuuy ogroapajyhom cujanvuom koja je oTnopHa Ha TemnepaType 40

Kopak 4 | lNocTtaBuTe cTakneHu noknonay,.
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PELLABAHKE NMPOBJIEMA

13. PELLABAHE NMPOBJIEMA

A YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 lWUTa y4ynHUTHM aKo...

Y cBuM cnyyajeBuma Koju Hucy obyxsaheHn oBoM Tabenom, KoHTakTMpajTe ca oBnawheHnm
CEPBUCHMM LIEHTPOM.

Anapart ce He yKibyuyje Unm He 3arpesa

Mpo6nem Mpoeepure...

He moxeTe ga ykibyuuTe Unmn Kopuctute ype- Ypehaj Hunje npaBUMHO NPUKIbYYEH Ha enek-

haj. TPUYHY MPEXY.

Ypehaj ce He 3arpesa. DyHKLMja ayTOMaTCKOT UCKIby4MBaH-a je feak-
TMBUpaHa.

Ypehaj ce He 3arpesa. Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa. Bpaga je uckrbyyeHa.

KomnoHeHTe

Mpo6nem MpoBepure...

Jlamnuua je nckrbyyeHa. BnaxHo neyene y3 BEHTMNATOP — je YKIbY4eH.

Jlamna He pagw. Jlamnuua je nperopena.

TemnepaTypHu CeH30p He paau. YTukay TemnepaTypHU CEH30p je NOoTNyHO
ybayeH y yTuyHuLy.

3anTtuBka BpaTa je owTeheHa. Hewmojte ga kopuctute ypehaj. KoHTaktupajte
oBrnawheHn CepBUCHU LieHTap.

Lndpe rpeLuke

Oucnnej npukasyje... MpoBepure...
00:00 [owno je oo HectaHka cTpyje. MNogecute foba
AaHa.
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EHEPITETCKA E®UKACHOCT

LLindbpe rpeuke

AKo ce Ha gucrnejy npukaxe Ko rpeLuke Koju Huje y oBoj Tabenu, NCKIbyunte 1 yKiby4mte KyhHm
ocurypad fa bucte NnoHoBO NokpeHynu ypehaj. Ako ce Kof rpeLlke NoHOBO MNojaBu, obpaTuTe ce
oBnawheHoM CEpBUCHOM LIEHTPY.

Yuwhere

Mpobnem MpoBepure...

Llypetse Boae 13 yayGrbera y yHyTpaliocTh. | Y yay6rberby y YHyTPallh0CTM UMa NpesuLle
BOZe.

13.2 NMopauum o cepBUcUpamry

YKonvko He MOXeTe camu Aa npoHaheTe peluewe Nnpobnema, obpatute ce npogasLy Unu
oBnalwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

Mopauy NoTpeGHM CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NMoYuLM ca TEXHUYKAM
KapakTepucTMkama. Nnoyna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha NpeaH0j CTpaHu
OKBYMpa YHYTpaLIHOCTU anapaTa. HemojTe yknamaTi NioUmLly ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkaMma 13 yHyTpallHh0CTy anapara.

lMpenopyyyjemo BaM Aa oBAe 3anuvweTte nogartke:

Mogen (MOD.) | e

Bpoj npoussoga (PNC) | e

Cepujckm Bpoj (S.N.) s

14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

14.1 UHcpopmaumje o nponssoay U NUCT ca UHopmMaLmjama o
npousBoay y cknagy ca nponucuma EY o eko-gusajHy 1 o3Hauvekwy
eHepreTcke epuKacHOCTH

Hasue gobaBrbava Electrolux
EOD6C77V 949499564
MneHTucbuKkaLmia Monena EOD6C77X 949499562
A Hvja moa EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
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EHEPITETCKA E®OUKACHOCT

MHpekc eHepreTcke ednkacHOCTH 81.2
Knaca eHepreTcke edpukacHOCTU A+
[MoTpolwra eHepruje ca cTaHgapAHUM MyHeHEeM, Yo- 0.93kWh/uuknycy

BuyajeH pexum

[MoTpolwra eHepruje ca cTaHaapgHUM nykwerem, pexxum | 0.69kWh/uyuknycy
ca dopcupareM BeHTUNaTopa

Bpoj wynrenHa y pepHu 1

M3Bop Tonnote EnekTtpuyHa cTpyja

JauuHa 3Byka 72l

Twun pepHe YrpagHa pepHa
EOD6C77V 33.1kg
EOD6C77X 33.4kg

Maca
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpnyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHcty — [leo 1: LUnopeTwn, pepHe,
pepHe Ha napy 1 rpusioBu — MOCTYMNUM 3a MEpeHse YYuHKa.

14.2 Ywitena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje KOje BaM NOMaxy Aa YLUTEANTE eNeKTUPYHY
eHeprujy TOKOM CBaKOAHEBHE MpuUnpeme xpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa kafa anapat paguv. He otBapajTe BpaTa anapata
CyBWLLE YeCTO TOKOM KyBawa. OapkaBajTe 3anTVBKy BpaTa YMCTOM M noctapajte ce Aa oyae
[o6po npuyBpLluheHa Ha CBOM MeCTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBame ga bucte nosehanu ywregy eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpeBate nehHuly npe KyBaha.

lMpaBuTe WTO KPahe pasmake namehy neverwa Kaga UCTOBPEMEHO MpUNpemMaTe HEKONUKO jena.
KyBame ca BeHTMNaTopom

Kapa je moryhe, kopucTuTe (yHKUMjE KyBara ca BEHTUNATOPOM Aa BucTe yluTeaenu eHeprujy.
MpeocTtana Tonnora

BeHTunatop 1 namnuua Hactasmbajy Aa page. Kaga nckibyunte anapart, gucnnej npykasyje
npeoctany Tonnoty. MoxeTe Aa KopucTUTE Ty TONMOTY Kako BUCTe XpaHy ogp>Kanu TOMnmoMm.
Kapa kyBane Tpaje ayxe og 30 MuH., cMakbuTe TemnepaTypy anaparta Ha MUHUMym 3—10
MUHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBare he ce HacTaBuTu kopuctehu npeoctany TonnoTy y
anapary.
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KopuctuTe npeoctany TOMnoTy 3a 3arpesame Apyre XxpaHe.
OpapkaBake XpaHe Tonnom
WN3abepuTe HajHKe moryhe nofeluaBakwe TemnepaTtype Aa 6ucte nomohy npeoctane TonnoTe
ogpxanu Tonnoty obpoka. Ha gucnnejy ce npukasyje nHamMkaTop npeocrtane TonnoTe unm

Temneparypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM namMmnuLoM

Vckrbyunte namnumuy TOKOM KyBaka. YKIbYYnTE je camo kaja Bam je noTpebHa.
BnaxHo neyewe y3 BeHTMNaTop
®dyHKUMWja je NpeaBuieHa 3a ywteany eHepruje TOKOM KyBaka.
Kapga kopuctute oBy hyHKUMjy, namnuua ce ayToMaTcku Uckrbydyje HakoH 30 cek. MoxeTe

MOHOBO Aa ynanuTe namnuuy, anv he oBa akTMBHOCT CMarWUTU OYEKMBaHY yLITEay eHepruje.

15. CTPYKTYPA MEHUJA

15.1 MeHn
Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
N\
( Q~ ( Q~ ( Q~ @ ( Q~
J— W3abepuTe on- OK_p
—_— 3 — NPUTUCHU- Mpunarogute
— M3a6ep“' Lu1jy U3 CTPyKTy- V|3a6epV|Te Te ga oucTte no- BpepﬂHOCTﬂ npu-
Te ISVIa ynasy py MeHu 1 npu- nogellaBame. TBPAWMIM Nog- OK
eHm. tnchmnte OK, ellaBamba. uchute ’

OkpeHuTte gyrme yHKLMje 3arpeBara Ha Mosioxaj 3a UCKIbyumBarke ga bucte nsawnm ns Menu.

MeHu cTpyKkTypa

[MoTnomorHyTa npunpema % Ynwhene rrrr/ MNopgewasana @
MopewaBawa
01 [oba paHa Mpomexun 02 OcBeTrbeHocT gucnne- | 1-5
ja
03 3ByKOBYU TacTepa 1 - 3ByYHM 04 JayuHa 3By4Hor curia- | 1-4
curHan na
2 — Knuk
3-3ByK je
UCKIbYYeH
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MopewaBawa
05 TemnepaTypHu ceH30p 1 - Anapm 06 Tajmep Tokom paga Ykrbyuu/
Pagwa 1 3acyTaB- Mckbyun
barbe
2 — Anapm
07 CeeTtno Ykrbyuu/ 08 Bp3o 3arpeBatse Ykrbyuu/
Vckrbyun Mckrbyun
09 [lemo pexum AkTnBaumo- 10 Bepauja codtBepa MpoBepa
HU KOA:
2468
1" lMoHuwTK cBa nogela- Ha/He
Bakba

16. EKOJIOLUKA NMUTAHA

. . e . .
Peuvknupajte matepujane ca cumbonom TO. MNMakoBate ofnoxuTe y ogrosapajyhe koHTejHepe
paau peuuknvpana. NMomosute y 3alTUTN XMBOTHE CpeavHe U TbyACKOr 34paBriba Kao 1y
peuvknupary OTnagHor maTtepujana of enekTPOHCKUX 1 enekTpuyHux ypehaja. Ypehaje

obenexeHe cumbonom E HemojTe 6auaTtun 3ajeaHo ca cmehem. [pon3sog BpaTuTe Yy NOKanNHu
LeHTap 3a peuuknmpare unm ce obpatute OnLTUHCKO] KaHLenapuju.
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NAVRHNUTE PRE VAS

Dakujeme, Ze ste si zakUpili spotrebi¢ Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
zaklade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Ddmyselny a Stylovy — navrhnuty

s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mozete byt isti, ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
servise a opravach:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:
www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebi¢ si mdzete zakupit' prislusenstvo, spotrebny material a originalne

nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

] sectrox Stiahnite si aplikaciu My Electrolux Kitchen pre viac receptov, uzito¢nych tipov
’( a navodov na rieSenie problémov.

2 Available on the A\, GETIT ON
« App Store ’/’ Google Play

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY
SERVIS

@@ &

Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat’ autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k dispozicii
nasledujuce Udaje: Model, €islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpe€nostné informacie
(D vaeobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH

1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE............ 547 2.7 LikVidACia.....c.ovvevceceeeeeeeeccn.
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0SOD...eeeeiiiiee e 547 .
3.1 Zabudovanie.........ccceeeeeeeeeeeeennnn.
1.2 VSeobecna bezpecnost................ 548 3.2 U?) eL\j/ng\r:?:Ir?]ry K linke
2. BEZPECNOSTNE POKYNY.....oooccvvuunnsee. 549 4. POPIS VYROBKU.....ccorveerrereseeessssesesens
21 MONtAZ.....ooeeceeeeeeeeeeeee e 549 « . v
4.1 VSeobe ehlad.........cc.ooee.
2.2 Zapojenie do elektrickej siete...... 550 4.2 Prislczjée(‘;nns);vpg
2.3 POUZIti€.....ccvevieeceeeeeeee 551 i I
2.4 Starostlivost’ a &istenie............... 552 5. OVLADACI PANEL.................
2.5 Vnatorné osvetlenie 5.1 Zasuvacie ovladage....
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5.3 DiSPlej.cccceiiiiiieiciiiie e 556
6. PRED PRVYM POUZITIM............ccccccu..... 557
6.1 Prvé Cistenie..............cccooeeeeinnnn. 557
6.2 PociatoCny predohrev.................. 557
7. KAZDODENNE POUZIVANIE................. 557
7.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu........ 557
7.2 Funkcie ohrevu..............cccccouvnn. 558
7.3 Poznamky k funkcii:Vlhky
horuci vzduch............coooeeiiiiiiieeee. 559
7.4
Nastavenie:Sprievodca pecenim....... 559
7.5 Sprievodca pecenim.................... 560
8. CASOVE FUNKCIE........coeeeererererrncnennne 565
8.1 Casové funkeie.............ccoovrvevenee. 565
8.2 Ako nastavit: Casové funkcie...... 565
9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA............ 567
9.1 Vlozenie prislusenstva................. 567
9.2 Teplotna sonda...........cccvveeeenneen. 568
9.3 Spodsob pouzivania:
Teplotna sonda..........cccceeevviieeeecnnnenn. 568
10. DOPLNKOVE FUNKCIE.........ccovrreeernne 569
10.1 Blokovanie........cccceeeeeeeeeeeeeennenn. 569
10.2 Automatické vypinanie............... 570
10.3 Chladiaci ventilator.................... 570
11. TIPY A RADY...cooiereerceeeeerene e e sesnneens 570
11.1 Odporuc¢ania pre varenie........... 570

11.2 ViIhky horuci vzduch................... 570
11.3 VIhky hortci vzduch —
odportcané prislusenstvo.................. 572
11.4 Tabulky pecenia pre skusobné
INSELULY. ..o 573
12. OSETROVANIE A CISTENIE................ 575
12.1 Poznamky k Cisteniu................. 575
12.2 Cistenie: Reliéf dutiny................ 576
12.3 Vybratie: Zasuvacie listy/
katalytické panely ........cccccceevvveennnns 576
12.4 Spdsob pouzivania: Katalytické
Gistenie ......ooceeiiiii 576
12.5 Vybratie a instalacia: Dvierka.... 577
12.6 Vymena: Osvetlenie................... 579
13. RIESENIE PROBLEMOWV....................... 580
13.1 Co robit, ak......ccooevrerierirnn. 580
13.2 Servisné Udaje.......ccccceevcuverennnnn 581
14. ENERGETICKA UCINNOST.................. 581

14.1 Informacie o vyrobku a harok s
informaciami o vyrobku podla predpisov
EU o ekodizajne a energetickom

ozna(':'ovanl' ........................................ 581
14.2 Uspora energie..............cceeueee. 582
15. STRUKTURA PONUKY........coeveerrrernee 583
15.1 PonuKa.......coooveeeiiiiiiiiiiiieee 583

1. A BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
priloZzeny navod na pouzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
zranenia ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti

nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost’ deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
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ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

- Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- UPOZORNENIE: SpotrebicC a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

- Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Tento spotrebi€ je urCeny iba na pripravu jedal.

- Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie vdomacnosti
v interiéri.

- Tento spotrebiC sa mbéze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych hostovskych izbach, izbach s postelou
a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

- Nainstalovat’ tento spotrebi€ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do nabytku
ureného na zabudovanie.

. Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi& od elektricke;]
siete.

- Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo

548/664



BEZPECNOSTNE POKYNY

kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mozu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych €lankov alebo povrchu dutiny spotrebica.
Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bocnych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné Cistice.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz

VAROVANIE!
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba.

Odstrante vSetky obaly.

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani nepouzivaijte.

Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané so spotrebi¢om.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretl obuv.

Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

Spotrebié nainétalujte na bezpe&né a vhodné miesto, ktoré spifia poZiadavky na instalaciu.
Dodrziavajte pozadovanu minimalnu vzdialenost’ od inych spotrebiCov a nabytku.

Pred namontovanim spotrebic¢a skontrolujte, ¢i sa dvierka spotrebica otvaraju bez odporu.
Spotrebic je vybaveny elektrickym systémom chladenia. Ten musi byt napajany z elektrickej
siete.

Minimalna vySka kuchynskej skrinky (minimalna 590 (600) mm
vyska skrinky pod pracovnou doskou)
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Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej ¢asti spotrebica 594 mm
Vyska zadnej Casti spotrebica 576 mm
Sirka prednej Gasti spotrebica 595 mm
Sirka zadnej &asti spotrebi¢a 559 mm
Hibka spotrebica 569 mm
Hibka zabudovaného spotrebita 548 mm
Hibka s otvorenymi dvierkami 1022 mm
Minimalina velkost vetracieho otvoru. Otvor 560x20 mm
umiestneny na spodnej zadnej strane

Dizka napajacieho kabla. Kabel sa nachadza v 1500 mm
pravom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a zasahu elektrickym pradom.

+ VSetky elektrické zapojenia by mal vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

» Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

+ Uistite sa, Zze parametre na typovom $titku si kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
napadjania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu zasuvku odolnud proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani predlzovacie kable.

« Uistite sa, ze zastr¢ka a privodny elektricky kabel nie su poSkodené. Ak privodny elektricky
kabel spotrebi¢a treba vymenit, tito operaciu smie urobit’ iba pracovnik autorizovaného
servisného strediska.

+ Nedovoite, aby sa napajacie elektrické kable dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
spotrebica alebo vyklenku pod spotrebiC¢om najma vtedy, ked su dvierka horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom elektrickych ¢asti pod napatim a izolovanych ¢asti
treba namontovat’ tak, aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

+ Sietovu zastréku pripojte do sietovej zasuvky az po dokonceni instalacie. Po inStalacii sa
uistite, ze mate pristup k sietovej zastrcke.

Ak je sietova zasuvka uvoinend, nezapajajte do nej sietovl zastréku.
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Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za napajaci kabel. Vzdy t'ahajte za sietovu zastréku.
Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia: ochranné istiCe alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat’ z drziaka), uzemnenia a stykace.

Elektricka siet' v domacnosti musi mat’ odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebiCa od elektrickej siete na vSetkych podloch. Vzdialenost' kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimalne 3 mm.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou zastrékou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu alebo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Informacie o kablovej dasti najdete na typovom stitku.Pozrite si aj tabulku:

Celkovy vykon (W) Cast kabla (mm?)
maximum 1 380 3x0.75

maximum 2 300 3x1

maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi byt o 2 cm dIhsi ako hnedy fazovy a modry nulovy
kabel

2.3 Pouzitie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecCenstvo poranenia, popalenin, zasahu elektrickym prudom alebo
vybuchu.

Nemente technické parametre tohto spotrebica.

Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania zablokované.

Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebic¢a po¢as jeho prevadzky budte opatrni. M6ze z neho uniknut’
horuci vzduch.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny alebo skladovaci povrch.

Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne. Pouzivanie prisad s alkoholom moze spdsobit’
zmieSanie alkoholu a vzduchu.

Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu iskier alebo otvoreného plamena so spotrebi¢om.
Horlavé latky ani predmety, ktoré st nasiaknuté horfavymi latkami, nekladte do spotrebica,
do jeho blizkosti ani nan.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia spotrebica.

Aby sa predislo §kode alebo zmene farby povrchovej Upravy:
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— Nedavajte priamo do spodnej Casti spotrebica riad alebo iné objekty.

— Nedavajte priamo na dno dutiny spotrebica alobal.

— Nedavaijte priamo do horutceho spotrebic¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure nenechavajte vlhky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo in$talécii prisluSenstva budte opatrni.

Zmena farby smaltu alebo usiachtilej ocele nema Ziadny vplyv na vykon spotrebica.

Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac. Ovocné stavy spdsobuju Skvrny, ktoré mozu byt’
trvalé.

Pri vareni musia byt dvierka spotrebica vzdy zatvorené.

Pri inStalacii spotrebic¢a za nabytkovy panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzky spotrebi¢a nikdy zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym panelom sa méze
vytvorit' teplo a vihkost’ a mdzu spdsobit’ nasledné poSkodenie spotrebica, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/I VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia, poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby spotrebi€ vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo sietovej zasuvky.
Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny. Existuje riziko, ze sklenené panely mézu prasknut.
Ak su sklenené panely dvierok poskodené, bezodkladne ich nechajte vymenit. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste predisli znehodnoteniu povrchového materialu.
Spotrebic Cistite vihkou makkou handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani kovove
predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur, dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho obale.
Katalyticky smalt necistite Cistiacim prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym prudom.

Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri tohto vyrobku a nahradnych dieloch osvetlenia, ktoré
sa predavaju samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali extrémnym
podmienkam v domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota, vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu spotrebica. Nie st ur€ené na pouzivanie inym spésobom
a nie su vhodné na osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej icinnosti G.

Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi technickymi parametrami .

2.6 Servis

Ak treba dat’ spotrebi€ opravit,, obratte sa na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.
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2.7 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebica sa informujte na mestskom alebo obecnom urade.

Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri spotrebici a zlikvidujte ho.

Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili uviaznutiu alebo domacich zvierat v spotrebici.

3. INSTALACIA

A VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

3.1 Zabudovanie

°Y T b www.youtube.com/electrolux
ﬂu u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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(*mm)
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POPIS VYROBKU

4. POPIS VYROBKU
4.1 Vieobecny prehiad

e 5l
w @8 a

Ovladaci panel

H Ovladac¢ funkcii ohrevu
Displej

B Otocny ovladag

HE Ohrevny prvok

A Zasuvka pre teplotnt sondu
Osvetlenie

B Ventilator

EJ Reliéf dutiny

M Zasuvacia lista, odstranitelna
@ Urovne rostu v rare

4.2 PrislusSenstvo
* Dréteny rost
Pre kuchynsky riad, kolacové formy, nadoby na pecenie.
* Plech na pecenie
Pre kolace a piskotoveé kolace.
* Hiboky pekaé¢
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
* Teplotna sonda
Na meranie toho, ako sa jedlo pripravuje.
+ Teleskopické listy .
S teleskopickymi listami moZzete lahSie vsunut’ a vybrat’ rosty.
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5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladac. Ovladac¢ sa vysunie.

5.2 Prehlad ovladacieho panela

Vyberom funkcie ohrevu zapnite spotrebi€. Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otoCte ovladac funkcii
ohrevu do polohy Vyp.

O

E))

-

”?

OK

Rychle zohrieva-

Teplotna son-

Potvrdte nastave-

Casovaé Osvetlenie rury
nie da nia
5.3 Displej
_ Displej s kitgovymi funkciami.
@E:l-'-El-'? |.:"_'| © >)> DEMO
g = L B o o
h:min:s
QRTw ¥ o &
Ukazovatele na displeji
Zakladné ukazovatele
&) P ol & »
Blokovanie Sprievodca pece- Cistenie Nastave- Rychle zohrieva-
nim nia nie
Ukazovatele ¢asovaca
Y
v D STOP C/ . @
Casomer Koniec Odklad nastavenia ¢asu Casovact
Lista priebehu - pre teplotu alebo ¢as.
Ked spotrebic dosiahne nastavenu teplotu,
Ciarovy ukazovatel bude Uplne ¢erveny.
Ukazovatel peéenia s parou (ﬁ,‘)
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Teplotna sonda ukazovatel

6. PRED PRVYM POUZITIM

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecnosti.

6.1 Prvé cistenie

Pred prvym pouzitim vycistite prazdny spotrebic a nastavte cas:

g|le | &

~

N

00:00

Nastavte &as. Stlagte tlagidlo: OK.

6.2 Pocdiatoény predohrev

Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu rdru.

Krok €. Vyberte z rry vyberateiné zastvacie listy a véetko prislusenstvo.
1
;(rok ¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: @
Ruru nechajte spustenu jednu h.
§r°k & Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: @
Ruru nechajte spustent 15 min.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, i je miestnost vetrana.

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne bezpec¢nosti.

7.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

Krok ¢. 1 Otocte ovladac funkcii ohrevu a vyberte funkciu ohrevu.

Krok €. 2 Otocenim ovladaca nastavte teplotu.
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Pecenie s parou

Skontrolujte, ¢i je rdra studena.

Krok €. 1

Krok ¢. 2

Krok €. 3

Krok ¢. 4

Q)

Q

Priehlbinu dutiny rary naplite vodou z
vodovodu.

Zvoite funkciu
ohrevu parou.

Nastavte te-
plotu.

Prazdnu raru pred-
hrievajte 10 minut,
aby sa vytvorila
vlhkost'.
Vlozte jedlo do ru-
ry.

@ Maximalna kapacita priehlbiny dutiny je 250 ml. Priehlbinu dutiny rdry nenapifiajte vodou po-
¢as pecenia, ani ked je rdra horuca.

Po skonéeni pecenia s parou:

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

rdru vypnete oto¢enim ovla-
daca funkcii ohrevu do polo-
hy Vyp.

Dvierka opatrne otvorte. Uvoine-
na vlhkost’ mbéze spdsobit’ popa-

leniny.

Skontroluijte, ¢i je rdra stude-
na. Odstrarnte zvyskovu vo-
du z priehlbiny dutiny rary.

7.2 Funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu Aplikacia

@

Teplovzdusné Pe-
cenie

Na pecenie na 3 urovniach sucasne a na susenie potravin. Teplotu v rure
nastavte o 20 — 40 °C nizSie ako pre Tradi¢né pecenie.

Tradiéné pecenie

Na pecenie a opekanie na jednej drovni rostu.

G

SteamBake

Na pridanie vihkosti po€as pripravy jedal. Na ziskanie spravnej farby a
chrumkavej kérky pocas pecenia. Na zvySenie Stavnatosti poCas opatov-
ného zohrievania. Na zavaranie ovocia a zeleniny.
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Funkcia ohrevu Aplikacia
Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy
@ korpus.
Pizza

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

Dolny ohrev

vvv Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranolCekov,
ﬁ americkych zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Mrazené pokrmy

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked' pouzi-
jete tato funkciu, teplota v dutine sa méze liSit' od nastavenej teploty. Pou-
Zije sa zvySkové teplo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii

<]

V"L';’L:ZL““ najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzivanie*, poznamky k: Vihky hordci
vzduch.
vvv Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
vov Na peéenie velkych kusov mésa alebo hydiny s kostami na jednej trovni.
Y Na gratinovanie a zapekanie.
Turbo gril
— Vstup do ponuky: Sprievodca peéenim, Cistenie, Nastavenia.
Ponuka

7.3 Poznamky k funkcii:Vlhky hortci vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie poziadaviek triedy energetickej UcCinnosti a poZiadaviek
na ekodizajn (podla predpisov EU 65/2014 a EU 66/2014). Testy podia normy: IEC/EN
60350-1.

Dvierka rury maju byt’ po€as pecenia zatvorené, aby nedoslo k preru$eniu funkcie a aby bola
zabezpecena Co najefektivnejsSia prevadzka rury.

Ked pouZijete tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole ,Rady a tipy“, ¢ast’ Vlhky horuci vzduch.VSeobecné
odporucania tykajuce sa uspory energie si pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost®, Cast’
Uspora energie.

7.4 Nastavenie:Sprievodca pec¢enim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporucanu funkciu ohrevu a teplotu. Pouzite funkciu na
rychlu pripravu jedla s predvolenymi nastaveniami. PoCas varenia mozete upravit’ aj Cas a
teplotu.
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Ked funkcia skonéi, skontrolujte, ¢i je pokrm hotovy.

Na pripravu niektorych pokrmov moézete

pouzit’ aj:

Uroven uvarenia pokrmu:

* Teplotna sonda

* Neprepeceny
e Stredne
*  Prepeceny

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
x x ( i
E \/\@ P1-P... oK

Vstupte do ponuky.

Vyberte polozku
Sprievodca pecenim.

Stlagte tlagidlo OK.

Vyberte pokrm. Stla¢-
te tlacidlo OK.

Vlozte pokrm do rury.
Potvrdte nastavenia.

7.5 Sprievodca pecenim

Legenda

Teplotna sonda k dispozicii. Zapichnite Teplotna sonda do najhrubsej casti

2 pokrmu.

Po dosiahnuti nastavenej Teplotna sonda teploty sa spotrebic vypne.

&J MnozZstvo vody na parnu funkciu.
E Pred pe€enim spotrebi¢ predhrejte.
= Urovefi rostu.

Na displeji sa zobrazi P a éislo jedla, ktoré mozete skontrolovat’ v tabulke.
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Pokrm Hmotnost Uroven rostu/prislusenstvo
Pecené hova-
Kl | dzie, neprepece-
né
Hovéidzie peée- 1-15kg; 4- /‘?EZ plech na pecenie . .
El | né, stredne pre- 5 cm hrubé ku- | Maso niekolko mintt smazte na horticej panvici.
pecené sy Vlozte do spotrebica.
Hovadzie pece-
né, prepecené
Steak,'strt,edne 180-220gna /? E B 3; nadoba na pecenie na drétenom
n prepeceny kus; 3 cm hru- roste
bé platky Méso niekolko mindt smazte na horticej panvici.
Vlozte do spotrebica.
Hf)l\(/jadzie’pece- 15-2kg /? 5 2: nadoba na pecenie na drétenom ro-
:l_e ‘ usine"(gr\_/o- Ste )
H riedne novaadzie Maso niekolko minut smazte na horucej panvici.
rebro, maso z hor- Doleit ) 5 P
i jte tekutinu. Viozte do spotrebica.
ného stehna, hru-
by bok)
Hovadzie pece-
p
@ | né, neprepecené
(pomalé pecenie)
Hovédzie pece- VA= P? plech na peéenie
né, stredne pre- 1-1.5kg; 4~ | Pouzite svoje oblibené koreniny alebo jednodu-
pecené (pomalé 5cm hrubé ku- | cho sol a Gerstvo namleté korenie. Maso niekol-
pecenie) sy ko minut smazte na horucej panvici. Vlozte do

Hovadzie pece-
né, dobre prepe-
¢ené (pomalé pe-
¢enie)

spotrebica.
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Pokrm Hmotnost Uroven rostu/prislusenstvo
Filety, neprepe-
El | ¢ené (pomalé pe-
cenie)
/? B 2; plech na pecenie
Filety, stredne 05-15kg;5 | Pouzite svoje obitibené koreniny alebo jednodu-
<and (no. —6cmhrubé | cho sol a Gerstvo namleté korenie. Maso niekol-
@ | prepecené (po kus - " . . .
malé pecenie) y ko mmu'tvsmazte na horucej panvici. Vlozte do
spotrebica.
1] Filety, prepecené
(pomalé pecenie)
Telacie pecené 08-15 !(g; /‘? B 2; nadoba na pecenie na drétenom ro-
m (napr. plece) 4 cm hrubé ku- Ste
sy Pouzite svoje obilibené koreniny. Dolejte tekuti-
nu. Pecte prikryté.
Pecena bravéova 1.5-2kg ?H 2: nadoba na peéenie na drétenom ro-
B krkovicka alebo ite
plece Po polovici doby pripravy maso obratte.
Tahané bravéové 1.5-2kg M E 2 plech na peéenie
[14] (pomalé pecenie) Pouzite svoje obitibené koreniny. Pre rovnomer-
né opecenie po polovici doby pripravy maso ob-
ratte.
Cerstvé karé 1-15 kg;’5 - /'? El 2; nadoba na pecenie na drétenom ro-
E 6 cm hrubé ku- Ste
sy Pouzite svoje obitibené koreniny.
Rebierka 2-3kg; ;’)ouii- E| 3: hiboka panvica
m ;e su;ovi,'Z R Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Po
Cn:)ieBrrI](ae re- polovici doby pripravy maso obrat'te.
Jahﬁa’cie _stehno 1.5-2 kg;’7 - /'? El 2; nadoba na pecenie na plechu na pe-
s kost'ami 9 cm hrubé Kku- &enie
sy Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy maso
obratte.
Celé kurca 1- 1'2“‘:2; Cer- B 2; la) 200 ml; nadoba na zapekanie na ple-

chu na pecenie_

Pouzite svoje oblubené koreniny. Pre rovhomer-
né opecenie po polovici doby pripravy kuréa ob-
ratte.
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Pokrm Hmotnost Uroven rostu/prislusenstvo

Polovicka kurc¢a- 0.5-0.8kg /? E 3. plech na pe&enie

ta Pouzite svoje obitibené koreniny.

Kuracie prsia 180 - EOO gna /‘? E IEI 2; zapekacia nadoba na drétenom

us roste } .

Pouzite svoje oblubené koreniny. Maso niekolko
minut smazte na horucej panvici.

Iv(uratci’e stehna, - /‘? E 3; plech na pecenie

cerstve Ak ste kuracie stehna najskér marinovali, nastav-
te nizSiu teplotu a pecte ich dlhsie.

Cela kacka 2-3kg /'? El 2; nadoba na pecenie na drétenom ro-
Ste
Pouzite svoje obitibené koreniny. Polozte maso
na nadobu na pecenie. Po polovici doby pripravy
kacku obratte.

Celd hus 4-5kg 2B 2; hiboks panvica
Pouzite svoje oblubené koreniny. Polozte maso
na hlboky plech na pecenie. Po polovici doby pri-
pravy hus obratte.

Sekana Tkg /‘? IEI 2; dréteny rost
Pouzite svoje oblubené koreniny.

Cela ryba, grilo- 05-1kgna | #[H 2. plech na pecenie

vana rybu Napliite rybu maslom a pouzite svoje obitibené
koreniny a bylinky.

Rybie filé - E B 3; zapekacia nadoba na drétenom roste

Pouzite svoje obitibené koreniny.

Tvarohovy kolac¢

E 2; @ 28 cm rozkladacia forma na tortu na
dréotenom roste

Jablkovy kola¢

‘EB 2; &] 100 - 150 ml; plech na pecenie

Jablkova torta

E 2; okruhla forma na kola¢ na drétenom roste
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ky (surové zemia-
ky)

Pokrm Hmotnost’ Urover rostu/prislusenstvo
g | JoRovy elac - BB 2; ) 100- 150 mi; 22 cm okruhla
forma na kola¢ na drétenom roste
3] Br?yvnies — cok. 2 kg cesta E 3: hiboka panvica
susienky
E ?OKOIédOVé muf- B EE‘ 2; l*:.l 100 — 150 ml; plech na muffiny na
iny drétenom roste
IBé(()v:chnikovy ko- B E 2; forma na bochnik na drétenom roste
Pecené zemiaky 1kg E' 2: plech na peéenie
EZ] Na plech na pecenie polozte celé zemianky so
Supkou.
f(\merické zemia- kg El 3; plech na pecenie vystlany papierom na
w y pecenie .
Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakrajajte ze-
miaky na kusky.
G!'ilovan_a': miesa- 1-1.5kg E 3; plech na pecenie vystlany papierom na
@ na zelenina pecenie
Pouzite svoje obitibené koreniny. Zeleninu na-
krajajte na kusky.
Krokety, mraze- 0.5kg s, plech na peéenie
né
38 Hrar:loléeky, mra- 0.75 kg |E| 3; plech na pe&enie
zené
Més9vé/zeleni- 1-1.5kg = 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
nové lasagne so
suchymi platka-
mi cestovin
Zapecené zemia- 1-1.5kg (= 1; zapekacia nadoba na drétenom roste

Po uplynuti polovice €asu pripravy pokrm otocte.

Cerstva pizza,
tenka

IEI E 2; s 100 ml; plech na pecenie vystlany
papierom na pecenie
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Pokrm Hmotnost Uroven rostu/prislusenstvo
m :‘:erts,t’vé pizza, _ E E 2; plech na pecenie vystlany papierom
ruba na pecenie

EE Slany kolac ° B 2; plech na pecenie na drétenom roste

E_agljetaéclz_ia;)atta/ 0.8kg E E 2; s 150 ml; plech na pecenie vystlany
E!] lely chile papierom na pecenie

Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.

tcn‘:la(\’;";:fg;?i':‘%/ kg IEI E 2; &] 150 ml; plech na pecenie vystla-
@ chlieb vo forme ny papierom na pecenie/dréteny rost

na bochnik

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca

Aplikacia

Q

Casomer

Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.

STOP

Cas pripravy

Po uplynuti ¢asu ¢asovaca zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu sa

zastavi.

@

Odklad nastavenia ¢a-

OdlozZenie zaciatku alebo konca varenia.

su
@ Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na ¢innost' rary.
Easovaé Casovac zapnete a vypnete tak, Ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.

8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny ¢as

Krok €. 1

Krok ¢. 2 Krok €. 3
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Nastavenie: Presny cas

Nl

|||@

¥,

Presny ¢as zmer.ute \Y ponylfe volbou Na- Nastavte hodiny.
stavenia, Presny Cas.

Stlagte tlagidio: OK.

Nastavenie: Casomer

Krok €. 1 Krok ¢. 2

Krok €. 3

e Na displeji sa
zobrazi: ( \
0:00

N

¥,

. . N Nastavte funkciu Caso-
Stlacte tlacidlo: O mer

Stlagte tlagidlo: OK.

® Casovat zacne ihned odpogitavat.

Nastavenie: Cas pripravy

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

Krok €. 4

( @} @ Nadsplefsa | (f @}
0:00

N

U

STOP

o\r:r}leti/iﬂ: ;l;glg\ize Opakovane Nastavte éas va- | Stlacte tlagidlo:
teplotu. stiacte: O. renia. OK.

® Casovaé zaéne ihned odpogitavat.
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Nastavenie: Odklad nastavenia ¢asu
Krok €. Krok €. 2 Krok €. 3 | Krok €. 4 Krok €. Krok €.
1 5 6
Na di- .
" Na di-
NP2 1 1
QY | i | | QY |y | e | QY |
- zobrazi:
presny e
Cas :
Vyberte | Opakova- | &TART | Nastavte Stlacte STOP | Nastavte Stlacte
funkciu | ne stladte: &as spu- tlagidlo: kca§ tlagidlo:
ohrevu. O stenia. oK. s r?ir;ce- oK.
@ Casovaé¢ zagne odpogitavat’ v nastavenom &ase spustenia.

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE! .
Pozrite si kapitoly ohladne bezpecénosti.

9.1 Vlozenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost'. Tieto odsadenia tiez zabraruju prevrateniu.
Vysoky okraj okolo rostu zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Droéteny rost:

Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasuva-
cich list a uistite sa, Ze nozi¢ky smeruju
nadol.

567/664




POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace

listy zvolenej urovne rury.

9.2 Teplotna sonda

Teplotna sonda — meria teplotu vnutri jedla.

Nastavuju sa dve teploty:

C

Teplota v rure.

”?

Teplota vo vnutri.

Pre najlepsie vysledky varenia:

Prisady by mali mat’ izbovu
teplotu.

Nepouzivajte s tekutymi
pokrmami.

Pocas varenia musi zostat' v po-
krme.

9.3 Spbsob pouzivania: Teplotna sonda

Krok €. Zapnite ruru.
1

Krok €. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade potreby zmente teplotu rary.

Krok €. Vlozte: Teplotna sonda.

Maso, hydinu a rybu

Zapekaciu nadobu

Vlozte Spicku Teplotna sonda do stredu ma-

sa alebo ryby, podia moznosti do najhrubsej

Casti. Uistite sa, ze minimalne 3/4 Teplotna
sonda su vnutri pokrmu.

Vlozte Spicku Teplotna sonda presne do stredu
zapekacej nadoby. Teplotna sonda ma byt’ po¢as
pecenia stabilne na jednom mieste. Dosiahnete
to pouzitim pevnej prisady. Pouzite okraj nadoby
na pecenie na podopretie silikonovej rukovati Te-
plotna sonda. Spicka Teplotna sonda by sa ne-
mala dotykat’ dna nadoby na pecenie.
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Krok ¢ Zasunte Teplotna sonda do zasuvky v prednej Casti rary.
4 Na displeji sa zobrazi aktualna teplota: Teplotna sonda.
?rok ¢ Stlacte /’? aby ste nastavili teplotu vnutri pokrmu.
Erok ¢ OK _ stlagenim potvrdte.
Ked dosiahne potravina nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal. Mozete si vybrat,
¢i budete v vareni pokracovat’ alebo prestanete, aby bola potravina spravne prepece-
na.
Krok €. Vytiahnite zastr¢ku Teplotna sonda zo zasuvky a vyberte pokrm z rary.
7 A\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo popalenia, pretoze sa Teplotna sonda zohre-
je. Pri odpajani a vyberani teplotnej sondy z potraviny budte opatrni.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Blokovanie

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funkcie spotrebica.

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ zapnuty — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je za-

blokovany.

Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda sa zapnut,, ovladaci panel je zablokovany.

M OOK_ stladte a podrzte, ak OOK - stlaéte a podrzte, ak to
chcete zapnut’ funkciu. chcete vypnut.
Zaznie zvukovy signal.

MoK
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Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funkcie spotrebica.

@ 3x E’ — zablika, ked sa blokovanie zapne.

10.2 Automatické vypinanie

Ak pracuje funkcia ohrevu a nezmenite ziadne nastavenia, z bezpecnostnych dévodov sa
spotrebi¢ po ur¢itom ¢ase vypne.

oG @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximum 3

Funkcia automatického vypnutia nebude fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie ruary,
Teplotna sonda, Odklad nastavenia ¢asu.

10.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete, chladiaci ventilator méze pokracovat’ v €innosti, kym
sa spotrebi¢ neochladi.

11. TIPY A RADY

11.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabuikéach st iba orientané. Zavisia od konkrétneho re-
ceptu a mnozstva a kvality pouzitych prisad.

Vas spotrebi¢ moze pri pe€eni fungovat’ inak ako spotrebic, ktory ste pouzivali doteraz. Rady niz-
Sie zobrazuju odporu¢ané nastavenia teploty, asu pecenia a Urovne v rdre pre konkrétne druhy
jedal. 3

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre podobny recept.

11.2 VIhky horuci vzduch

V z&ujme &o najlepsich vysledkov sa riadte tipmi v tabulke nizsie.
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¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)
Sladke pecivo, 16 | plech na pecenie alebo 180 20-30
kusov pekac¢ na zachytavanie
tuku
Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo 180 30-40
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Pizza, mrazena, Droéteny rost 220 10-15
0,35 kg
PiSkétova rolada plech na pecenie alebo 170 25-35
pekac¢ na zachytavanie
tuku
Brownies — ¢ok. plech na pecenie alebo 175 25-30
suSienky pekac na zachytavanie
tuku
Nakyp, 6 kusov keramickeé zapekacie for- | 200 25-30
my na drétenom roste
Piskotovy korpus forma na korpus na dro- 180 15-25
tenom roste
Viktoriin kolac forma na pecéenie na dro- | 170 40 - 50
tenom roste
Posirovana ryba, plech na pecenie alebo 180 20-25
0,3 kg pekac na zachytavanie
tuku
Celaryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo 180 25-35
peka¢ na zachytavanie
tuku
Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na dréte- 180 25-30
nom roste
PoSirované ma- plech na pecenie alebo 200 35-45
so, 0,25 kg pekac na zachytavanie
tuku
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lenina, 0,7 kg

pekac¢ na zachytavanie
tuku

¥ = H kO
\ uru
(°C) (min)

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo 200 3 25-30

pekac¢ na zachytavanie

tuku
Susienky, 16 ku- plech na pecenie alebo 180 2 20-30
sov pekac¢ na zachytavanie

tuku
Mandiové susien- | plech na peéenie alebo 180 2 25-35
ky, 24 kusov peka¢ na zachytavanie

tuku
Muffiny, 12 kusov | plech na pecenie alebo 170 2 30-40

pekac¢ na zachytavanie

tuku
Slané pecivo, 20 plech na pecenie alebo 180 2 25-30
kusov peka¢ na zachytavanie

tuku
Susienky z kreh- plech na pecenie alebo 150 2 25-35
kého cesta, 20 pekac¢ na zachytavanie
kusov tuku
Malé torticky, 8 plech na pecenie alebo 170 2 20-30
kusov peka¢ na zachytavanie

tuku
Zelenina, posiro- plech na pecenie alebo 180 3 35-45
vana, 0,4 kg pekac na zachytavanie

tuku
Vegetarianska forma na pizzu na dréte- 200 3 25-30
omeleta nom roste
Stredomorska ze- | plech na pecenie alebo 180 4 25-30

11.3 VIhky horuci vzduch — odporuéané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.
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 ~

Nadobky na
Forma na pizzu Forma na peéenie suflé Forma na korpus
Tmava, matna Tmava, matna Bigarsg;aer Tmava, matna
priemer 28 cm priemer 26 cm 5 cmpvyéka ’ priemer 28 cm

11.4 Tabulky peéenia pre skii$obné institaty

Informacie pre skusobné ustavy
Testy podia normy IEC 60350-1.

¥ = | O @
B =
(°C) (min)
Malé ko- | Tradicné Plech na 3 170 20-35 -
laciky, pecenie pecenie
20 ks/
plech
Malé ko- | Teplo- Plech na 3 150 - 20-35 -
laciky, vzdu$neé pec€enie 160
20 ks/ Pecenie
plech
Malé ko- | Teplo- Plech na 2a4 150 - 20-35 -
laciky, vzdu$né pecenie 160
20 ks/ Pecenie
plech
Jablkovy | Tradi¢né Dréteny 2 180 70-90 -
kolag, 2 pecenie rost
formy
@20 cm
Jablkovy | Teplo- Dréteny 2 160 70-90 -
kolag, 2 vzdusné rost
formy Pecenie
@20 cm
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¥ = K O @
~ B o
(°C) (min)

PiSkéto- | Tradicné Dréteny 2 170 40 - 50 Ruru predhrejte
vy kola¢ | pecenie rost na 10 min
bez tu-
ku, for-
ma na
kolace
@26 cm
Piskoto- | Teplo- Dréteny 2 160 40-50 Ruru predhrejte
vy kola¢ | vzdusné rost na 10 min
bez tu- Pecenie
ku, for-
ma na
kolace
@26 cm
Piskoto- | Teplo- Dréteny 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrejte
vy kola¢ | vzdusné rost na 10 min
bez tu- Pecenie
ku, for-
ma na
kolace
@26 cm
Linecké Teplo- Plech na 3 140 - 20-40 -
kolaciky | vzdusné pecenie 150

Pecenie
Linecké Teplo- Plech na 2a4 140 - 25-45 -
kolaciky | vzdusné pecenie 150

Pecenie
Linecké Tradi¢né Plech na 3 140 - 25-45 -
kolaCiky | pecenie pecenie 150
Hrianky, | Gril Dréteny 4 Max. 1-5 Ruru predhrejte
4 -6 ku- rost na 10 min
sov
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X B = k@0 |0
~ B =
(°C) (min)
Hovadzi | Gril Dréteny 4 Max. 20-30 Dréteny rost vioz-
burger, rost, pe- te do Stvrtej a pe-
6 kusov, kac na kac na zachytava-
0,6 kg odkvap- nie tuku do tretej
kavanie urovne rary. V po-
tuku lovici varenia
otocte pokrm na
druhu stranu.
Ruru predhrejte
na 10 min

12. OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne bezpec&nosti.

12.1 Poznamky k cisteniu

Prednu stranu spotrebica o istite iba handri¢kou z mikroviakien namocenou
< v teplej vode s jemnym Ccistiacim prostriedkom. Vycistite a skontrolujte tesnenia
dvierok okolo ramu dutiny.
Na cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.
Cistiace pro- —
striedky Skvrny vycistite s miernym Cistiacim prostriedkom. Neaplikujte ho na katalytické
povrchy.
A Dutinu ocistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze
=Y mat’ na nasledok vznik poziaru.
| I Vnutri spotrebic¢a alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’
= ) vlhkost'. V zaujme znizenia kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 minut
Kazdodenné | o hrinravou pokrmu. Jedlo v spotrebiéi neskladujte dih&ie ako 20 mindt. Duti-
pouzivanie nu osuste po kazdom pouZiti iba handri¢kou z mikroviakien.
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e,
c24

PrisluSenstvo

Vycistite vSetko prisluSenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pou-
zite iba handricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. PrisluSenstvo sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi
prostriedkami ani predmetmi s ostrymi hranami.

12.2 Cistenie: Reliéf dutiny

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili zvy$ky vodného kamena po peceni s parou.

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Do priehlbiny dutiny nalejte
250 ml bieleho octu. Pouzite
maximalne 6 %-ny ocot bez
pridavnych latok.

Pockajte 30 minut, kym ocot
nerozpusti zvySky vodného
kamena pri teplote okolia.

Dutinu vycgistite teplou vodou
a makkou handric¢kou.

Pre funkciu: SteamBake vy¢istite rdru po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

12.3 Vybratie: Zastvacie liSty/ katalytické panely

Vyberte zasuvacie listy / katalytické panely, aby ste mohli og€istit' raru.

Pridrziavacie koliky na telesko-
pickych listach musia smerovat’
dopredu.

Krok €. Ruru vypnite a pockajte, kym
1 nevychladne.
Krok €. Odtiahnite prednu Cast zasuva-
2 cich it od bo¢nej steny. Drzte
na mieste zadnu Cast' zasuva- (
cich list a katalytické panely.
Katalytické panely nie su pri-
pevnené k stenam rary. Mézu
vypadnut, ked vyberiete zasu-
vacie listy.
Krok €. Zadnu cast’ [ist odtiahnite od 1 | U
3 boc¢nej steny a listy vyberte. —————
i N=
Krok €. Zasuvacie listy nainstalujte ()
4 v opa¢nom poradi.

At

i

12.4 Spoésob pouzivania: Katalytické Cistenie
V dutine su katalytické panely. Katalytické panely absorbuju tuk pocas katalyzy.
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Zmena farby katalytického povrchu alebo fiaky nemaji negativny vplyv na gistenie.

Ruru vycistite s funkciou Katalytické Cistenie

Pred katalytickym Cistenim vyberte vSetko prisluSenstvo.

Krok ¢. 1

Krok ¢. 2

Krok ¢. 3

Zvoite funkciu Ponuka — / Ci-
stenie rrrr/ a trikrat stlacte OK.

Po skonéeni Cistenia zaznie
zvukovy signal. Rura sa vypne.

Ked rara vychladne, vy¢i-
stite dno rdry jemnou
vlhkou handri¢kou

Trvanie: 1 h.Katalyticky smalt je samocdistiaci, neCistite ho handri¢kou.

12.5 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka rury maju tri sklenené panely. Dvierka a vnutorné sklenené panely rury mozete vybrat’
a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn ,Odstranenie a

montaz dvierok".

& UPOZORNENIE!

Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.

1 zavesy.

Krok €. Uplne otvorte dvierka a uchopte oba

2 nezacvaknu.

Krok €. Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym
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Krok €. Dvierka rury privrite do polovice,
3 aby zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich nadvihnite a potiahnite
vpred a vyberte z 16Zka.
Krok €. Dvierka polozte na makku tkaninu
4 na rovny povrch.
Krok €. Uchopte ram dvierok (B) po stranach
5 v hornej Casti a zatlaCte ich smerom
dnu, aby sa uvolnila upeviiovacia za-
padka.
Krok €. Ram dvierok vyberte potiahnutim
6 smerom dopredu.
Krok €. Sklenené panely dvierok uchopte za
7 horny okraj a opatrne ich vytiahnite
jeden za druhym. Zacénite od horného
panela. Uistite sa, ze skleneny panel
sa Uplne vysunie z podpier.
Krok €. Sklenené panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely dékladne osu-
8 Ste. Sklenené panely neumyvajte v umyvacke riadu.
Krok €. Po cisteni nainstalujte sklenené panely a dvierka rury.
9

Ak su dvierka namontované spravne, pri zatvarani prichytiek budete pocut’ cvaknutie.
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Dbaijte na to, aby ste sklenené panely (A a B)
namontovali spat’ v spravnom poradi. Skon-
trolujte symbol/potla¢ na bocnej strane skle-
neného panela, kazdy zo sklenenych panelov
vyzera odliS$ne, aby boli demontaz a montaz
jednoduchsie.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.
Uistite sa, ze ste namontovali stredny sklene-
ny panel spravne do 6Zok.

12.6 Vymena: Osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu elektrickym pradom.

Ziarovka méze byt horuca.

Halogénovu Ziarovku vzdy drzte cez tkaninu, aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty na
Ziarovke.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok ¢. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3
Vypnite raru. Pockajte, kym Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte hand-
nebude rura studena. ricku.

Zadné osvetlenie

Krok €. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
1

Krok €. Vycistite skleneny kryt.
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Krok €. Vymente Ziarovku za vhodnu ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.
3

Krok €. Nainstalujte skleneny kryt.

4

13. RIESENIE PROBLEMOV

/N VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

13.1 Co robit, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné

stredisko.

Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém

Skontrolujte, €i...

Spotrebi€ nie je mozné zapnut’ alebo ovladat'.

Spotrebi€ je spravne pripojeny ku zdroju elek-
trického napajania.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Spotrebi€ sa nezohrieva.

Blokovanie je vypnuté.

Komponenty

Problém

Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je zapnuté.

Ziarovka nefunguje.

Ziarovka je vypalena.

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do
zasuvky.

Tesnenie dvierok je poSkodené.

Nepouzivajte spotrebi¢. Obratte sa na autori-
zovaneé servisné stredisko.
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Chybové kody

Displej zobrazuje... Skontrolujte, €i...
00:00 Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny
Cas.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kéd, ktory nie je uvedeny v tejto tabuike, vypnutim a zapnutim
domovej poistky restartujte spotrebi€. Ak sa chybovy kéd objavi znova, obratte sa na autorizova-
né servisné stredisko.

Cistenie
Problém Skontrolujte, €i...
Z priehlbiny dutiny rury vyteka voda. V priehlbine dutiny rury je priveia vody.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované servisné
stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom $titku. Typovy &titok sa
nachadza na prednom rame dutiny spotrebi¢a. Neodstranujte typovy §titok z dutiny spotrebica.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.) | e

Cislo produktu (PNC) | e

Sériové Cislo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku podia
predpisov EU o ekodizajne a energetickom oznacovani

Nazov dodavatela Electrolux
EODG6C77V 949499564
Identifikacia modelu EODGC77X 949499562
EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
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Index energetickej ucinnosti

81.2

Trieda energetickej ucinnosti

A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny re-
Zim

0.93kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim venti-
latorovej nutenej konvekcie

0.69kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

Zdroj tepla Elektrina

Hlasitost’ 72|

Typ rary Zabudovana rura
EOD6C77V 33.1kg
EOD6C77X 33.4kg

Hmotnost’
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4kg

a grily — metdédy merania vykonu.

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebi¢e pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné rdry

14.2 Uspora energie

a peceni.

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu usporit’ energiu pri kazdodennom vareni

Uistite sa, ze su dvierka spotrebica poCas prevadzky zatvorené. PocCas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ Casto. Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite sa, zZe je

upevnené na svojom mieste.
V zaujme vysSej Uspory energie pouzite kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebic pred samotnou pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz, zachovajte o najkratsie prestavky medzi pe¢enim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v Cinnosti. Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo. Teplo mbzete pouzit' na udrzanie teploty jedla.
Ak priprava pokrmu trva dlhSie ako 30 minut, znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou zvyskového tepla v spotrebici bude priprava pokrmu

pokracovat'.
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Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych pokrmov.

Uchovanie teploty jedla .

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou zvyskového tepla, zvolte najnizSie mozné nastavenie
teploty. Na displeji sa zobrazi ukazovatel zvy$kového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim

Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho iba v pripade potreby.

Vlhky hortci vzduch

Funkcia ur€ena na usporu energie pocas pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po 30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
modzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi o€akavanu Usporu energie.

15. STRUKTURA PONUKY
15.1 Ponuka

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok ¢. 5

Ry | i o

— Vyberte volitelnu

—— —vyberte funkciu zo Struk- | vyberte nasta- OK —stlagenim | Upravte hodnoty
pre vstup do tury Ponuka a venie. potvrdte nasta- a stlaste OK|
Ponuka. < OK venie.
stlacte .

Ovladac funkcii ohrevu otoéte do polohy vypnutia na ukonéenie Ponuka.

Ponuka struktara

Sprievodca pecenim % Cistenie rrrr/ Nastavenia @
Nastavenia

01 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5

03 Tény tlacidiel 1 - Pipnutie 04 Hlasitost’ zvuku 1-4
2 — Cvaknu-
tie
3 - Vypnuty
zvuk

05 Teplotna sonda Akcia 1 - Signal a 06 Casovaé Zap./Vyp.
stop
2 - Signal
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Nastavenia
07 Osvetlenie rary Zap./Vyp. 08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09 Rezim Demo Aktivacny 10 Verzia softvéru Kontrola
kod: 2468
11 Zruéit’ vSetky nastave- Ano/nie
nia

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

a%
Materidly oznacené symbolom T odovzdaijte na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z

elektrickych a elektronickych spotrebicov. Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom : spolu
s odpadom z domacnosti. Vyrobok odovzdajte v miestnom recyklaénom zariadeni alebo sa
obratte na obecny alebo mestsky urad.
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Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s sabo prinasa
vecCdesetletne strokovne izkuSnje in inovacije. Ta genialen in eleganten izdelek je bil zasnovan
z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste tako lahko prepri¢ani, da boste vsaki¢ dobili odlicne
rezultate.

Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.

Obiscite nase spletno mesto za

Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
informacije glede popravil:

www.electrolux.com/support

Registrirajte izdelek za vec¢jo uporabnost:

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potro$no blago in originalne nadomestne dele za vaso

@@ @&

napravo:
www.electrolux.com/shop
H]eectrolx Za vec receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My Electrolux
X Kitchen.

B> Eovee Pl
SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.
Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka, serijska Stevilka.
Podatke najdete na ploscici za tehni¢ne navedbe.

AN Opozorilo / varnostne informacije
® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO
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1. \ VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za

poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne

586/664



VARNOSTNE INFORMACIJE

uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, e niso pod
nenehnim nadzorom.

- Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

. Ce je naprava opremljena z za$gito za otroke, mora biti
zascita vklopljena.

- Oftroci ne smejo izvajati CiSCenja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

- Ta naprava je namenjena le kuhanju.

- Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

- Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isca z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

- Namescanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

- Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

- Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

. Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblasc€eni servisni center ali druga strokovno
usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti elektricnega
udara.
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OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenjate Zarnico, da preprecite moznost elektriChega
udara.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo
za to napravo.

Ce Zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadnji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obrathnem zaporedju.
Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le strokovno usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescajte ali uporabljajte poSkodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev, prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker je tezka. Vedno uporabljajte zas€itne rokavice in
prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.
Upostevajte predpisano najmanjso razdaljo do drugih naprav in enot.

Pred namestitvijo naprave preverite, ali se vrata neovirano odpirajo.

Naprava je opremljena z elektricnim hladilnim sistemom. Za krmiljenje slednjega je potrebno
elektri¢no napajanje.

Najmanj$a viSina omarice (najmanj$a visina oma- 590 (600) mm
rice pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
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Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela naprave 594 mm
Visina hrbtnega dela naprave 576 mm
Sirina sprednjega dela naprave 595 mm
Sirina hrbtnega dela naprave 559 mm
Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm
Globina ob odprtih vratih 1022 mm
NajmanjSa velikost prezracevalne odprtine. Odprti- 560x20 mm
na na dnu hrbtne strani

DolZina napajalnega kabla. Kabel je v desnem vo- 1500 mm
galu na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektri¢ne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora opraviti usposobljen elektri¢ar.

» Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno napetostjo
omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names¢eno varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

+ Pazite, da ne poskoduijete vti¢a in kabla. Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti osebje
pooblasCenega servisnega centra.

» Prikljuéni kabli ne smejo priti v stik ali blizino vrat naprave ali odprtine pod napravo, Se
posebej, ko naprava deluje ali so vrata vroca.

+ ZascCita pred udarom elektricnega toka izoliranih delov in delov pod elektri¢no napetostjo
mora biti pritrjena tako, da je ni mogoc¢e odstraniti brez orodja.

+ Vti¢ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu names$¢€anja. Poskrbite, da bo vti¢ dosegljiv tudi po
namestitvi.

+ Ce je omrezna vtiénica zrahljana, ne vtikajte vti¢a.
* Ne vlecite za elektriCni prikljucni kabel, Ce zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite za vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave: odklopnike, varovalke (taliine varovalke odvijte iz
nosilca), zascitne naprave na diferencni tok in kontaktorje.
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+ Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z omrezja
na vseh polih. Izolacijska naprava mora imeti med posameznimi kontakti minimalno razdaljo
3 mm.

* Ta naprava je dobavljena z vti€em in napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na ploS¢ici za tehni¢ne navedbe.V pomo¢ vam je lahko
tudi tabela:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora biti 2 cm daljsi od rjave faze in modrih nevtralnih
kablov

2.3 Uporaba

/I OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe, opeklin in elektricnega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezraCevalne odprtine niso ovirane.

» Naprave med delovanjem ne pu$¢ajte brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

» Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko pride do
izpusta vroCega zraka.

» Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami, ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

« Naprave ne uporabljajte kot delovno povrsino ali povrsino za odlaganje.

» Previdno odprite vrata naprave. Uporaba sestavin z alkoholom lahko povzro¢i meSanico
alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi izdelki, v
napravo, blizu nje ali nanjo.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja emajla:
— Ne smete postaviti pekacev ali drugih predmetov neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije neposredno na dno naprave.
— Ne smete postaviti vode neposredno v vro¢o napravo.
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— Ne smete hraniti viaznih jedi in hrane v napravi, potem ko nehate kuhati.
— Pri odstranjevanju ali names¢anju opreme bodite previdni.

+ Sprememba barve emajla ali nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost naprave.

» Zavlazno pecivo uporabite globok pekac. Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so lahko trajni.

» Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

+ Ce napravo namestite za plos¢o pohistvenega elementa (npr. vrata), poskrbite, da vrata
med delovanjem naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto plo§¢o pohiStvenega elementa se
lahko nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
Plos¢e omarice ne zapirajte, dokler se po uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in €iS¢enje

A OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali poskodb naprave.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in iztaknite vti¢ iz vti¢nice.
* Prepricajte se, da je naprava hladna. Vroce steklene plosce lahko pocijo.

» Ko se steklene plosce v vratih poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite se na pooblasceni
servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite previdni. Vrata so tezka!
* Napravo redno Cistite, da preprecite poskodbe materiala na povrsini.

» Napravo ocistite z vlazno mehko krpo. Uporabljajte samo nevtralna Cistilna sredstva. Za
¢iS¢enje ne uporabljajte abrazivnih Eistil, grobih gobic, topil ali kovinskih predmetov.

+ Ce uporabljate razprsilo za &iséenje pedice, upostevaijte varnostna navodila z embalaze.
+ Kataliticnega emaijla ne Cistite s Cistilnimi sredstvi.

2.5 Notranja osvetlitev

A OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

» O zarnicah v izdelku in nadomestnih Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te zarnice so
zasnovane za ekstremne pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so izjemne temperature,
vibracije in vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij o delovanju aparata. Niso namenjene za
uporabo drugje in niso primerne za sobno razsvetljavo v gospodinjstvu

» Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda energijske ucinkovitosti G.
+ Uporabite le Zarnice z istimi specifikacijami.

2.6 Servis

» Za popravilo naprave se obrnite na pooblas¢eni servisni center.
» Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

A OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

» Zainformacije o pravilnem odlaganju naprave se obrnite na obCinsko upravo.

» Napravo izkljucite iz napajanja.

» Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob napravi in napravo zavrzite.

» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite, da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.
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3. NAMESTITEV

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

3.1 Vgradnja
A tube. /electrol
@D YouTuhe omyomnecomewcsio

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)
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OPIS IZDELKA

3.2 Pritrditev pecice v omaro

4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

'L b
g [

B-

Upravljalna plod¢a

H Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

B Upravljaini gumb

H Grelnik

A Vticnica za tipalo za jedi
Lug

B Ventilator

EJ 'zboklina pecice

] Nosilec police, snemljiv
tEl PoloZzaji polic
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4.2 Pripomocki

Mreza za pecenje

Za posode za kuhanje, pekaCe za pecivo, pecenke.

Pekac za pecivo

Za pecivo in biskvit.

Posoda za zar/pekac

Za peko in prazenje ali kot posoda za zbiranje mascobe.

Sonda za hrano

Za merjenje stopnje kuhanosti hrane.

Teleskopska vodila

Teleskopski vodili omogocata lazje vstavljanje in odstranjevanje resetk.

5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb izskogi.

5.2 Pregled upravljalne plosée

Za vklop naprave izberite funkcijo pecice. Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop,
da izklopite pecico.

O ' & ? OK

Sonda za hra- Potrditev nasta-

Casovnik Hitro segrevanje Osvetlitev )
no vitve

5.3 Prikazovalnik

Prikazovalnik s kljuénimi funkcijami.

_©BE:AE:EABE:
AYAYG oY Vs

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji

& ¥ ol e >»>

Klju¢avnica Kuharski pomoc¢nik Cisgenje Nastavitve Hitro segrevanje
pecice

Prikazovalniki programske ure
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PRED PRVO UPORABO

Q

Odsteval

STOP

na ura Konec Zamik vklopa

&

0]

Cas delovanja

Vrstica napredovanja — za temperaturo
ali uro. Ko pecica doseze nastavljeno tem-
peraturo, je vrstica povsem rdeca.

Indikator pe€enja s paro

Sonda za hrano indikator

6. PRED PRVO UPORABO

/I OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Zacetno Ciscéenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite ¢as:

gg%
S| &= | &

g

9

00:00

Nastavite programsko uro. Pritisnite

OK
6.2 Zacetno predgrevanje
Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno ogrevaijte.
1. korak | |z pecice odstranite pripomocke in odstranljive nosilce reSetk.
2. korak Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: |:]
Pecica naj deluje 1h.
3. korak Nastavite najvisjo temperaturo za funkcijo: .
Pedica naj deluje 15min.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraceva-

nje prostora
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7. VSAKODNEVNA UPORABA

A OPOZORILO!

Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pecice

1. korak Obrnite gumb za funkcije pecice, da izberete funkcijo pecice.

2. korak Obrnite upravljalni gumb, da nastavite temperaturo.

Priprava jedi s paro

PrepriCajte se, da je pecica hladna.

ro.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
( \ ( \ Predhodno segre-
vajte prazno pecico
10 minut, da ustva-

rite vlago.
Postavite hrano v

. - pecico.
Vboklino pecice napolnite z vodo iz pi- I_zberltg funkei Nastavite
jo gretja s pa-
pe. temperaturo.

ali ko je pecica vroca.

@ V vboklino pecice lahko natocite najve¢ 250 ml. Vbokline pecice ne polnite ponovno med peko

Ko se kuhanje v pari konéa:

1. korak

2. korak

3. korak

Gumb za funkcije pecice obr-
nite v polozaj za izklop za iz-
klop pecice.

Previdno odprite vrata. Sprosce-
na vlaga lahko povzrocCi opekli-

ne.

PrepriCajte se, da je pecica
hladna. Iz vbokline pecice
odstranite preostalo vodo.
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7.2 Funkcije pecice

Funkcija pecice

Aplikacija

)

Vrocéi zrak

Za socasno pecenje na do treh viSinah pecice in suSenje zivil. Temperatu-
ro nastavite za 20-40 °C nizje kot pri Gretje zgoraj/spodaj.

Gretje zgoraj/

Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju resSetke.

spodaj
((\) Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zagotovite pravo barvo in hrust-
\I/ ljavo skorjo med pecenjem. Za vecjo so¢nost med pogrevanjem. Za ohra-
SteamBake njanje sadja ali zelenjave.

Pizza funkcija

Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah
* ali spomladanski zvitki).
Zamrznjene jedi
I Ta funkcija je zasnovana za var€evanje z energijo med pecenjem. Ko
‘Y uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastav-

Vlazno pecenje

liene. Uporabljena je akumulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko
zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje »Dnevna uporabag,
Opombe: Vlazno pecenje.

i

N¢
Y
=

Za pecenje tankih zivil na zaru in popekanje kruha.

44

Infra pecenje

Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni visSini. Za gra-
tiniranje in dodatno zapecéenost.

Meni

Za vstop v meni: Kuharski pomoénik, Ciééenje, Nastavitve.
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7.3 Opombe:Vlazno peéenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede eko zasnove (v skladu zEU 65/2014 inEU 66/2014). Preizkusi v skladu z IEC/EN
60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica deluje z
najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v poglavju »Namigi in nasveti«,Vlazno pecenje.Splosna
priporocila za var€evanje z energijo lahko najdete v poglavju »Energijska ucinkovitost,
Varcevanje z energijo.

7.4 Kako nastaviti:Kuharski pomoc¢énik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporoceno funkcijo pecice in temperaturo. Uporabite funkcijo
za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami. Cas in temperaturo lahko nastavite tudi med
kuhanjem.

Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je hrana pripravljena.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkci- Stopnja zapecenosti jedi:
jo:
* Sonda za hrano * Manj peceno

* Srednja

* Bolj pe¢eno

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
v
E ¢ P1-P... oK
Vstopite v meni. Izberite Kuharski po- Izberite jed. Pritisnite Vstavite jed v pecico.
moénik. Pritisnite OK_ oK. Potrdite nastavitev.

7.5 Kuharski pomoc¢nik

Legenda
/‘? Sor]da za hrfano je na yoljo. Postavite Sonda za hrano v najdebelejéj del j.edi.
Ko jed doseze nastavljeno temperaturo Sonda za hrano, se aparat izklopi.
&] Koli¢ina vode za funkcijo s paro.
E Preden zacnete peci, predhodno ogrejte aparat.
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Legenda

E Visina resetke.

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.

Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
n Goveja pecenka,
manj pe¢ena
pg | Goveia pecenka, lr;]1 azb"s’"?h“k'o? #?E) 2 pekat za pecivo _ _
srednje pe&ena Nekaj minut prazite meso v vroci posodi. Vstavite
sov v aparat.
Goveja pecenka,
dobro pecena
Zrevzek, srednje 180 - 220 g na /‘? E IEI 3; posoda za pecenje na mrezi za
n pecen kos; 3 cm de- pegenje
bele rezine Nekaj minut prazite meso v vroci posodi. Vstavite
v aparat.
Peéen_alduéevna 1.5-2kg /'? El 2; posoda za peCenje na mrezi za pece-
govedina (brzolna nje
E ptecenkaé nt? tlranje Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Dodajte
stegno, debela po- tekoGino. Vstavite v aparat.
trebusina)
Goveja pecenka,
E manj pec¢ena (pe-
¢enje z nizko
temp.)
Goveja pecenka, | , , o kg 4-5 VLd=P? pekaé za pecivo
sref’“J? pecena cm debelih ko- qurabitevvaée priljubljene zac".;im'be ali preprosto
(pecenje z nizko sov sol in sveZze mleti poper. Nekaj minut prazite me-

temp.)

Goveja pecenka,
bolj pe€ena (pe-
¢enje z nizko
temp.)

so v vro¢i posodi. Vstavite v aparat.

599/664



VSAKODNEVNA UPORABA

Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema
File, manj pecen
El | (pecenje z nizko
temp.)
File, srednje pe- | 0,5-1,5kg; 5- /‘?El_z; pekac za pecivo _
m &en (pecenje z 6 cm debelih Uporabite va$e priljubljene zaCimbe ali preprosto
nizko temp.) Kosov sol in sveze mleti poper. Nekaj minut prazite me-
so v vroCi posodi. Vstavite v aparat.
File, dobro pecen
tH | (pecenje z nizko
temp.)
Telecja pecenka 0.8-1.5kg; 4 /‘? E 2; posoda za peCenje na mrezi za pece-

(npr. plece)

cm debeli kosi

nje
Uporabite vase priljubljene za¢imbe. Dodajte te-
kocino. Pecite pokrito.

Peéen_svinjski 1.5-2kg /? B 2; posoda za pe€enje na mrezi za pe-
vrat ali plece Eenje
Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
Svi_njina (pecenje 1.5-2kg /O?E 2; pekaé za pecivo
m z nizko temp.) Uporabite vas$e priljubljene zaimbe. Po polovici
Casa pecenja meso obrnite, da se enakomerno
zapece.
Ledven'a pecen- 1-15 kg.; 5-6 | M4 2; posoda za pecenje na mrezi za peée-
B ka, sveza cm debelih ko- nje
sov Uporabite va$e priljubljene zaCimbe.
Rebrca 2.- 3 kg; upora- B 3: globok pekaé
m b“g surtovak 2- Dodaijte tekocino, da prekrijete spodniji del jedi.
cm tanka Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
rebrca
Jagnjeéj'e stegno | 1.5-2 kg.; 7-9 | A 2; posoda za pecenje na pekaéu za pe-
s kostmi cm debelih ko- civo
sov Dodaite tekoGino. Po polovici asa pecenja meso
obrnite.
Cel piscanec 1- 1'5229; sve- B 2; l*_*J 200 ml; kozica na pekacu za pecivo

Uporabite va$e priljubljene zaimbe. Po polovici
Casa pecenja piS¢anca obrnite, da se enakomer-
no zapece.
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema

PiS¢anec, polovi- 0.5-0.8 kg /? E 3. pekaé za pecivo

ca Uporabite vaSe priljubliene zaCimbe.

Pis€ancje prsi 180 - EOO gna /‘? E IEI 2; kozica na mrezi za pecenje

0s Uporabite vase priljubljene zacimbe. Nekaj minut

prazite meso v vroci posodi.

Piéc'ianéja bedra, ° {‘? = 3; pekaé za pecivo

sveza Ce ste pis¢ancja bedra marinirali, nastavite nizjo
temperaturo in jih pecite dlje.

Raca, cela 2-3kg /? IEI 2; posoda za pecenje na mrezi za pece-
nje
Uporabite va$e priljubljene zaimbe. Postavite
meso v posodo za pecenje. Po polovici asa pe-
¢enja raco obrnite.

Gos, cela 4-5kg V= 2; globok pekaé
Uporabite vaSe priljubljene za¢imbe. Postavite
meso na globok pekac. Po polovici Casa pe€enja
gos obrnite.

Mesna Struca kg /‘?E 2; mreza za pecenje
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.

Celariba, pec¢ena | 0.5-1 kg nari- /)E' 2; pekaé za pecivo

na zaru bo '

Napolnite ribo z maslom in uporabite vase pri-
ljubljene za¢imbe in zelisca.

Ribji file

E El 3; kozica na mrezi za pecenje
Uporabite vaSe priljubljene zaCimbe.

Skutna torta

B 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim
obodom na mrezi za pecenje

Jabol¢ni kolaé

EE 2; l*_*.l 100 - 150 ml; pekaé za pecivo

Jaboléna pita

B 2; model za pito na mrezi za pec€enje
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pir (surov krompir)

Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema
g | abotena pita - BE 2; ) 100-150 mi; D 22 cm model
za pito na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaé 2 kg testa B 3: gqlobok pekag
& | ; iesniki 3: globok pekac
32] C_okoladni muffi- - =] 2; L) 100 - 150 ml; peka¢ za muffine na
ni mrezi za pecenje
Biskvitno pecivo B E 2; model za kruh na mrezi za pecenje
Pecéen krompir 1 kg E| 2: pekaé za pecivo
EZ] Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za
pecivo.
Peé.e"i krompir v Tkg El 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za pe-
oblicah ko
Uporabite va$e priljubljene zaimbe. Narezite
krompir na kose.
Meéanva zelenja- 1-15kg E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za pe-
36) va na zaru ko
Uporabite vase priljubljene zaéimbe. NarezZite ze-
lenjavo na kose.
Kroketi, zamrz- 0.5 kg El 3 pekas :
njen ; pekac za pecivo
m Ocvrt kl:ompir, 0.75 kg B 3; pekaé za pecivo
zamrznjen
M_esnata/zele_- 1-1.5kg B 2; mesni zvitki na mrezi za pecenje
w njavna lazanja s
suhimi lazanja li-
stici
Gratiniran krom- 1-1.5kg B 1; mesni zvitki na mrezi za pecenje

Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.

Sveza pizza, tan-
ka

EE' 2; &] 100 ml; pekac za pecivo, obdan s
papirjem za peko
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Jed Teza Visina resSetke / dodatna oprema
m ﬁvleia pizza, de- _ EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za
ela peko
EE Kis ° B 2; model za pe€enje na mrezi za pecenje
Eralnc_ozkttetétlrzé;_ 0.8 kg E E 2; lﬁ] 150 ml; pekac¢ za pecivo, obdan s
44] ke hma atta [ bell papirjem za peko
ru Vec Casa, potrebnega za beli kruh.
m r;::i(/)éz::ialzir/uh v kg IEI E 2; &] 150 ml; pekaé¢ za pecivo, obdan s
modelu za kruh papirjem za peko / mreza za pecenje

8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija

Aplikacija

Odstevalna ura

Q

Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal.

Cas priprave

STOP

Ko se programska ura izte€e, se oglasi zvoéni signal, funkcija pecice

pa se izklopi.

Zamik vklopa

@

Za zamik zaCetka in/ali konca pecenja.

Cas delovanja

©)

Najvec je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice.
Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak

2. korak 3. korak
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Nastavitev: Ura

{ Q‘ (]i _\ﬁl/_
Za spremembo ure vstopite v meni in izbe- . o
rite Nastavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK.
Nastavitev: Odstevalna ura
1. korak 2. korak 3. korak
Na prikazo-
e valniku se pri- ( \ A
kaze: <)
0:00
Pritisnite: . Nastavite Odstevalna ura Pritisnite: OK.
@ Programska ura za¢ne takoj odStevati Cas.
Nastavitev: Cas priprave
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
N Na prikazoval- N N2
( \ niku se prika- ( \
ze:
0:00
izberite funkello | Ponavjajoce pri- o Nastavite as oK
pecice in nastavi- b (N i Pritisnite: UK.
te temperaturo. tiskajte. O, kuhanja.

@ Programska ura zacne takoj odStevati Cas.
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Nastavitev: Zamik vklopa

1. ko- 2. korak
rak

( ke
Izberite | Ponavija-
funkcijo | Joge priti-
peCice. | skajte. O.

Na pri-
kazo-
valniku
se pri-
kaze:
ura

@ za-

CETEK

3. korak 4. korak
N
{ Q~ ?
Nas}a:'“_e Pritisnite:
zacetni
cas. OK.

Na pri-
kazoval-
niku se
prikaze:
@ za-
USTAVI-

TEV

5. korak 6. korak
1,
(q :[]_
tNT(Sta‘jii Pritisni-
e koncni
&as. te: OK,

@ Programska ura za¢ne odStevati Cas ob nastavljenem zacetnem €asu.

9. UPORABA DODATNE OPREME

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje:

MrezZo potisnite med vodili nosilca re$etk in
poskrbite, da bodo nozice obrnjene na-

vzdol.
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Pekac za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

9.2 Sonda za hrano

Sonda za hrano — meri temperaturo znotraj hrane.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

C

Temperatura pecice.

”?

Temperaturo jedra.

Za najboljse rezultate kuhanja:

no temperaturo.

Sestavine morajo imeti sob- Ne uporabljajte za tekoce Med pecenjem mora ostati v jedi.

9.3 Uporaba: Sonda za hrano

1. korak | Vklopite pecico.

2. korak | Nastavite funkcijo pecice in po potrebi temperaturo pecice.

3. korak | Vstavite: Sonda za hrano.

Meso, perutnina in ribe

Zlozenka

Vstavite konico Sonda za hrano v sredino
mesa ali ribe, e je mozno, v najdebelejsi
del. Prepri¢ajte se, da je vsaj 3/4 Sonda za
hrano v jedi.

Vstavite konico Sonda za hrano to¢no na sredini
mesnega zvitka. Sonda za hrano med pecenjem
mora biti trdno na enem mestu. Za to uporabite
trdno sestavino. Z robom posode za pecenje
podprite silikonski ro€aj Sonda za hrano. Konica
Sonda za hrano se ne sme dotakniti dna posode
za peko.
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4. korak | Vkljucite Sonda za hrano v vti¢nico na sprednji strani pecice.
Na prikazovalniku se prikaze trenutna temperatura: Sonda za hrano.

5. korak /'? — pritisnite, da nastavite temperaturo jedra sonde za meso.

6. korak | OK _ pritisnite za potrditev.

Ko hrana doseze nastavljeno temperaturo, se oglasi zvoéni signal. Izberete lahko pre-
kinitev delovanja ali nadaljevanje pecenja, da preverite, ali je jed dobro pecena.

7. korak | Odstranite Sonda za hrano vti¢ iz vti€nice ter vzemite jed iz pecice.

OPOZORILO!

Obstaja tveganje opeklin, ko se Sonda za hrano segreje. Ob izklju-
¢itvi in odstranjevanju iz jedi bodite previdni.

10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Klju€avnica

Ta funkcija preprec¢uje nenamerno spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje — nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plo$¢a je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je mogoce vklopiti, upravljalna plos¢a je zaklenjena.

N

¥,

OOoK

@OK - pritisnite in drzite za
vklop funkcije.
Oglasi se zvocni signal.

@OK - pritisnite in drzite, da jo
izklopite.

@ 3x EI - utripne, ko je zapora vklopljena.
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10.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po dolo€enem Casu izklopi, ¢e deluje funkcija pecice in ne
spremenite nastavitev.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Zamik vklopa.

10.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi ventilator za hlajenje, da ostanejo povrSine naprave
hladne. Ce napravo izklopite, lahko ventilator za hlajenje deluje, dokler se naprava ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Priporocila za pecenje

®

Temperature in €asi pecenja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovo-
sti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Lastnosti vase naprave so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prejSnje. V spodnjih namigih so
prikazane priporoCene nastavitve za temperaturo, ¢as pe€enja in polozaj reSetk za dolo¢ene vrste
hrane.

Ce za dologen recept ne najdete nastavitev, poiéite podobne.

11.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila, navedena v spodnji razpredelnici.

¥ = § | O

(°C) (min.)

Buhtlji, 16 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30
soda
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min.)

Zemlje, 9 kosov Pekac ali prestrezna po- 180 2 30-40
soda

Pizza, zamrznje- mreza za pe€enje 220 2 10-15

na, 0,35 kg

Rulada Pekac ali prestrezna po- 170 2 25-35
soda

Cokoladni kolaé z | Pekad ali prestrezna po- 175 3 25-30

lesniki soda

Soufflé/Narastek, Keramiéni ramekini na 200 3 25-30

6 kosov mrezi za pecenje

Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ 180 2 15-25
na mrezi za pe€enje

Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi | 170 2 40 - 50
za pecenje

Posiranariba, 0,3 | Pekac ali prestrezna po- 180 3 20-25

kg soda

Celariba, 0,2 kg Pekac ali prestrezna po- 180 3 25-35
soda

Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi 180 3 25-30
za pecenje

Posirano meso, Pekac ali prestrezna po- 200 3 35-45

0,25 kg soda

Saslik, 0,5 kg Pekac ali prestrezna po- 200 3 25-30
soda

Piskotki, 16 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 20-30

sov soda

Makaroni, 24 ko- Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-35

sov soda
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¥ = B kO
\ uru
(°C) (min.)
Muffini, 12 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 30-40
soda
Slano pecivo, 20 Pekac ali prestrezna po- 180 2 25-30
kosov soda
Piskoti iz krhkega | Pekac ali prestrezna po- 150 2 25-35
testa, 20 kosov soda
Kolacki, 8 kosov Pekac ali prestrezna po- 170 2 20-30
soda
Zelenjava, poSira- | Pekac ali prestrezna po- 180 3 35-45
na, 0,4 kg soda
Vegetarijanska Posoda za pico na mrezi 200 3 25-30
omleta za pecCenje
Mediteranska ze- Pekac ali prestrezna po- 180 4 25-30
lenjava, 0,7 kg soda

11.3 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in

odbojnih posod.

 ~

Posoda za pico

Pekac za peko

Majhne poso-
dice za pece-
nje in servira-

Model za testo za ko-

nje laé
Temen, neodbojen Temen, neodbojen Keramika Temen, neodbojen
premer 8 cm,
premer 28 cm premer 26 cm vi&ina 5 cm premer 28 cm

11.4 Razpredelnice za pecenje za preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.
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\/f

fp —
f S—
uru

(°C)

O

(min)

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Gretje zgo-
raj/spodaj

Pekac za
pecivo

170

20-35

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Vroci zrak

Pekac za
pecivo

150 -
160

20-35

Drobno
pecivo
(20 ko-
sov na
pekac)

Vroci zrak

Pekac za
pecivo

2in4

150 -
160

20-35

Jabol¢-
na pita,
2 mode-
la za pe-
Cenje @
20 cm

Gretje zgo-
raj/spodaj

Mreza za
pecenje

180

70-90

Jabol¢-
na pita,
2 mode-
la za pe-
cenje @
20 cm

Vroci zrak

Mreza za
pecenje

160

70-90

Biskvit
brez
mascob,
model
peciva
@26 cm

Gretje zgo-
raj/spodaj

Mreza za
pecenje

170

40 - 50

Pecico predhodno
segrejte za 10
min.
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X B |= | |B|0 |0
L | B o
(°C) (min)

Biskvit VrocCi zrak Mreza za 2 160 40 - 50 Pecico predhodno

brez pecenje segrejte za 10

mascob, min.

model

peciva

@26 cm

Biskvit Vroci zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60 Pecico predhodno

brez pecenje segrejte za 10

mascob, min.

model

peciva

@26 cm

Masleni Vrodi zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -

piskoti pecivo 150

Masleni Vroci zrak Pekac za 2in4 140 - 25-45 -

piskoti pecivo 150

Masleni Gretje zgo- | Pekac za 3 140 - 25-45 -

piskoti raj/spodaj pecivo 150

Toast, Zar Mrezaza | 4 Najvegje | 1-5 Pegico predhodno

4-6 ko- pecenje segrejte za 10

sov min.

Goveji Zar Mreza za 4 Najvecje | 20 - 30 Mrezo za pecenje

burger, pecenje, postavite na Cetrti,

6 kosov, prestrez- prestrezno ponev

0,6 kg na ponev pa na tretji nivo
pecice. Hrano ob-
rnite po polovici
Casa pecenja.
Pecico predhodno
segrejte za 10
min.

12. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

A OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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VZDRZEVANJE IN CISCENJE

12.1 Opombe o €iS€enju

< Spredniji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim ¢i-
stilom. Ocistite in preverite tesnilo vrat okrog okvira pecice.

Za Cis€enje kovinskih povrsin uporabite namensko Cistilno sredstvo

Cistilna sred-

stva Madeze odcistite z blagim Cistilnim sredstvom. Ne nana$ajte ga na kataliticne po-

vrsine.

Pecico odistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas¢oba ali drugi ostanki lahko
povzrocijo pozar.

A

b\

Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjsati
kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut pred zacetkom pecenja. Hrane ne
shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo
s krpo iz mikrovlaken.

Vsakodnevna
uporaba

Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabi-
e , te samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blago ¢istilno sredstvo. Pripomockov
ne pomivajte v pomivalnem stroju .

¥

Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi

Pripomocki | geqstvi ali ostrimi predmeti.

12.2 Postopek ¢iséenja: I1zboklina pecice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da odstranite ostanke apnenca.

1. korak 2. korak 3. korak
Vlijte: 250 ml belega kisa v Kis naj 30 minut pri tempera- Notranjost pecice odistite s to-
vboklino pecice. Uporabite turi okolja raztaplja ostanke plo vodo in mehko krpo.
najvec¢ 6-odstotni kis brez do- apnenca.
datkov.

Za funkcijo: SteamBake ocistite pecico vsakih 5 - 10 ciklov peke.

12.3 Odstranjevanje: nosilcev resetk /kataliticnih plos¢

Pred zaCetkom CiSCenja pecice odstranite nosilce reSetk/kataliticne plosce.
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1. korak | Izklopite pecico in pocakajte, da
se ohladi.

vlecite stran od stranske stene.
Zadnji del nosilca resetke in ka-
taliticno plo$c¢o drzite na svojem
mestu. Kataliticne plo$¢e niso
pritrjene na stene pecice. Pri
odstranjevanju nosilcev resetk
lahko padejo ven.

2. korak | Spredniji del nosilca resetke po- |

3. korak | Zadniji del nosilca reSetke po- 1 |

tegnite s stranskih sten in ga ———

odstranite. /0 ‘ < I
9

2
4. korak | Nosilce reSetk namestite v ob- %Z -
ratnem zaporedju. %H’; ﬁ % g -
(Cal

T

Zadrzevalni zati¢i na teleskop-
skih vodilih morajo biti obrnjeni
naprej.

12.4 Uporaba: Kataliti€no €iSéenje

V pecici se nahajajo kataliticne ploSce. Kataliticne obloge med katalizo vpijajo mascobo.
Madezi in sprememba barve kataliticnega premaza ne vplivajo na ¢iscenje.

Pecico ocistitte s kataliticnim ¢iS¢enjem

Pred kataliticnim ¢iS€enjem odstranite vse pripomocke iz pecice.

1. korak 2. korak 3. korak

Izberite Meni == / Cigenje rrrr/ Ko se ¢is¢enje konca, se oglasi
in trikrat pritisnite OK zvocni signal. Pecica se izklopi.

Ko je pecica hladna, ocisti-
te tla pecice z vlazno meh-
ko krpo

Trajanje: 1 h.Kataliticni emajl se Cisti sam, ne Cistite ga s krpo.

12.5 Odstranjevanje in namescanje: Vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za CiSCenje lahko snamete vrata pecice in notranje
steklene plosce. Preden odstranite steklene plosce, preberite celotna navodila »Odstranjevanje
in namescanje vrat«.

POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih plos¢.
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1. korak

Odprite vrata do konca in primite te-
¢aja.

2. korak

Dvignite in vlecite zapahe, dokler se
ne zaskocijo.

3. korak

Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
teCajev.

4. korak

Polozite vrata na mehko krpo na sta-
bilni povrsini.

5. korak

Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in po-
tisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

6. korak

Okvir vrat potegnite k sebi in ga od-
stranite.

7. korak

Drzite steklene ploSce vrat za zgorniji
rob in jih previdno izvlecite eno za
drugo. Zacnite z zgornjo plos¢o. Po-
skrbite, da steklene ploS¢e povsem
zdrsnejo iz nosilcev.

615/664



VZDRZEVANJE IN CISCENJE

8. korak | Steklene plosce ocistite z vodo in milom. Steklene plosce temeljito posusite. Steklenih
plo$¢ ne pomivajte v pomivalnem stroju.

9. korak Po ¢is¢enju namestite steklene plosc€e in vrata pecice.

Ce so vrata pravilno name&&ena, boste pri zapiranju zapahov zaslisali klik.

Pazite, da stekleni ploSci (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plo$ce; vsaka stekle-
na plos¢a je drugacna, da je razstavljanje in
sestavljanje preprostejSe.

Ko je okvir vrat pravilno nameséen, se zaslisi
klik.

Poskrbite, da bo srednja steklena ploS¢a
vstavljena na pravo mesto.

12.6 Zamenjava: Luci

A OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Halogensko zarnico vedno prijemajte s krpo, da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.

Pred zamenjavo Zarnice:

1. korak:

2. korak:

3. korak:

Izklopite pecico. Pocakaijte, da
se pecica ohladi.

Pecico izkljucite iz napajanja.

Na dno pedice polozite krpo.
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Zarnica na zadniji steni

1. korak | Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak | Ocistite stekleni pokrov.

3. korak | Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. korak | Namestite stekleni pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

Naprava se ne vklopi ali se ne segreje

Problem

Preverite naslednje:

Naprave ni mogoce vklopiti ali uporabljati.

Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Zaklepanije je izklopljeno.

Komponente
Problem Preverite naslednje:
Lu€ ne sveti. Vlazno pecenje — je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje.

Lug je pregorela.

Sonda za hrano ne deluje.

Vti€ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢-
nico.

Tesnilo vrat je poSkodovano.

Ne uporabljajte naprave. Obrnite se na poobla-
$Ceni servisni center.
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Kode napak
Na prikazovalniku se prikaze ... Preverite naslednje:
00:00 Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Ce se na prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varoval-
ko, da ponovno zaZenete napravo. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblas¢eni
servisni center.

Ciséenje
Problem Preverite naslednje:
Voda izteka iz vbokline pecice. V vboklini pecice je preve¢ vode.

13.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblas&en servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe. PlosCica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. PloS¢ice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) | e

Produktna Stevilka (PNC) | e

Serijska Stevilka (S.N.) | s

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s
predpisi EU o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznacevanju
Podatki o

Ime dobavitelja Electrolux
EODG6C77V 949499564
Identifikacija modela EOD6C77X 949499562
| EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565
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Indeks energijske ucinkovitosti 81.2

Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi€ajni nacin | 0.93kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z venti- | 0.69kWh/cikel

latorjem

Stevilo votlin pedice 1

Toplotni vir Elektricna energija

Prostornina 72l

Vrsta pecice Pecica, v vgrajenem Stedilniku
EOD6C77V 33.1kg
EOD6C77X 33.4kg

Masa
EOD6C77Z 33.2kg
LOD6C77Z 32.4kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne
pecice in zari — Metode za merjenje obnasanja.

14.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam pomagajo varcevati z energijo med vsakodnevnim
pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka ne
odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro namesc¢eno.
Uporabljajte kovinsko posodo za boljSe varevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred pecenjem.

Presledki med pe€enjem ve¢ jedi naj bodo ¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu€ Se naprej delujeta. Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku prikaze
akumulirana toplota. To toploto lahko uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10 minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo. Akumulirana toplota v napravi pec¢e napre;j.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.
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Ohranjanje jedi toplih
Ce Zzelite uporabiti akumulirano toploto in ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se prikaze indikator akumulirane toplote ali

temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu€. Vklopite jo samo, ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z energijo med pecenjem.
Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30 sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko ponovno vklopite,

a to dejanje bo zmanjsalo pri¢akovani prihranek energije.

15. STRUKTURA MENIJA

15.1 Meni
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
N >
— her Izberite funkcijo OK _ pritieni Prilagodite vred-
— - izberite, . - | Izberite nastavi- — pritisnite L
da vnesete Me- | 1Z Strukture Meni tov. za potrditev na- nost in pritisnite
ni. in pritisnite OK, stavitve. OK,

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, ¢e zelite izhod iz Meni.

Meni struktura

Kuharski pomoénik ¥ Cistenje ol Nastavitve &%
Nastavitve
01 Ura Spremeni 02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - Zvok iz-
klopljen
05 Sonda za hrano Deja- 1-Alarmin 06 Cas delovanja Vklop/lzklop
nje zaustavitev
2 - Alarm
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Nastavitve
07 Osvetlitev Vklop/Izklop 08 Hitro segrevanje peci- Vklop/Izklop
ce
09 Predstavitveni nacin Aktivacijska 10 Razli¢ica programske Preverjanje
koda: 2468 opreme
11 Ponastavi vse nastavit- | Da/ne

ve

16. SKRB ZA OKOLJE

a%
Reciklirajte materiale, ki jih oznaguje simbol L. Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike za
reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih in

elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s simbolom =, ne odstranjujte z gospodinjskimi
odpadki. Izdelek vrnite na krajevno zbiralis€e za recikliranje ali se obrnite na obc&inski urad.
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MU AYMAEMO PO BAC

Oakyemo, wo npuadanu npunag Electrolux. O6paHuin Bamun BUpiG CTBOPEHO Ha OCHOBI
©araTopiyHoro npodecinHoro goceigy Ta iHHoBauin. OpuriHanbHWIA | CTUNBHWUIA — AOTO
CKOHCTPYMOBaHO 3 YMKOI Npo Bac. ToMy nig vac Aoro BUKOPUCTaHHS BU MOXeTe ByTu
BMEBHEHI B TOMY, LLIO LLOpa3y OTpUMyBaTUMETE BigMiHHI pe3ynbTaTi.

JlackaBo npocumo go Electrolux.

BigsiganTe Haw Beb-canT, Wwob:

OTpumati nopaam 3 BUKOPUCTaHHS, BpoLLypu, IHCTPYKLIT 3 yCyHEHHSI HeCnpaBHOCTENR,
iHcbopmaLito Woao cepBicy Ta PEMOHTY:

www.electrolux.com/support

3apeecTpyBaTy CBili NPOAYKT ANs KPaLLoro 06CnyroByBaHHs:
www.registerelectrolux.com

MpuabaTtun akcecyapu, BUTpaTHI MaTtepianu i opuriHanbHi 3an4acTuHy Ansi BaLworo
npunaay:

www.electrolux.com/shop

LLlo6 oTpumaTy we BinbLie peuenTis, NiAka3ok, iHHPOPMaLito LLOAO YCYHEHHS
HecnpaBHOCTeM, 3aBaHTaxTe 3actocyHok My Electrolux Kitchen.

Z Available on the }\. GETITON
« App Store P> Google Play

AOMNOMOrA KNIEHTAM TA OBCJTYTOBYBAHHA

BukopucToBy#TE NuLLE opuriHanbeHi 3anacHi YaCcTUHW.

3BepTalymCh 40 HALLOro aBTOPM3OBAHOMO CEPBICHOIO LIEHTPY, HEOOXIAHO MaTK Taky
iH(bopMmaLito: mogenb, Homep BUPOBY, CepiltHWIA HOMEP.

IHbopMmaLito MOXHa 3HaWTK Ha TabnmyLi 3 TEXHIYHUMUW JaHUMK.

A MonepemxeHHs / Baxnuea iHdopmauis npo 6e3neky
3aranbHa iHdopmaLia Ta pekomeHaauii
IHbopmaList LWOoAo 3aXMCTy HAaBKONMULLHBOTO cepeaoBuLLa

Moxxe 3MiHUTUCA 6e3 OMNOBILLEHHS.

3MICT

1. IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3MEKMWU.... 623 3. YCTAHOBKA. ... 630
1.1 besneka giten i Bpasnmeux ocib.. 624 3.1 BOYOOBYBaAHHS.......eeeeeeiieeeeaneen 630
1.2 3aranbHa 6e3neka....................... 624 3.2 Ak 3aKkpinnuTn AyxoBKy B CeKuil.....631
2. IHCTPYKLUIi 3 TEXHIKW BE3MEKM........ 626 4. ONMMUC BUPOBY......cooriieeeiiecccnneereeeeeens 632
2.1 BCTAHOBMEHHS.....vveeeeeeeeeeeeeeeees 626 4.1 3aranbHUM OIS eeveeeeeeeeeeeeeeeenns 632
2.2 [Mig’eaHaHHA Jo enekTpomepexi..627 4.2 Akcecyapu
2.3 KOpUCTYBaHHS.......vveeeeeiieee e 628
2.4 [IOTTIAL | SULLLHIS. oo 629 5. MAHEIb KEPY.BAHHSI ...... .................... 633
2.5 BHYTPILUHS NiACBITKA. .....e.eeen..... 629 5.1 BucyBHi nepemmukadi................... 633
2.6 Cepsic 5.2 Ornsig naHeni KepyBaHHS............ 633
2.7 YTURIBALIS. ..., 629 5.3 ONCTINEN. ..o 633
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IHOOPMALUIA 3 TEXHIKU BE3IMNEKWU

6. MEPEA NEPLUAM BUKOPUCTAHHAM.....
634
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15. CTPYKTYPA MEHIO

1. A IHOOPMALIA 3 TEXHIKUA BE3IMNEKWU

Mepen ycTaHOBKOW Ta ekcnnyartauieto npunagy cnif yBaxHo
npoYnTaTh iIHCTPYKLUiO KopuctyBaya. BupobHuk He Hece
BiANoBiganbHOCTI 3a TpaBMu abo 36UTKK Yepes3 HenpaBuIibHe
BCTaHOBIIEHHS ab0 BUKOPUCTAHHA. IHCTPYKUIT 3 ekcnnyaTauil
cnig 36epiratn B 6e3ne4Homy i OCTYNHOMY MiCLi 3 METOHO

KOPWUCTYBaHHS B MabyTHbOMY.
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1.1 Be3neka giTen i Bpasnneux oci6b

- [itv Big 8 pokiB Ta ocobu 3 0bMEXeHNMU ISUYHUMN,
CEHCOPHNMM ab0 NCUXIYHUMU MOXKITUBOCTAMM YK
HeOoCTaTHIM A0CBIOOM i 3HAHHAMM MOXYTb KOPUCTYBaTUCS
LM Npunagom nuwle nig Harnsgom, abo 3a ymoBu
nonepeaHbOro OTPUMAHHS IHCTPYKUi 3 6e3nevHoro
KOPUCTYBaHHS NpunagoM Ta po3yMiHHS MNOB’A3aHUX 3 LM
pusukis. [litn oo 8 pokis Ta 0cobu 3 BaxKOko Ta
KOMMMEKCHOK Henpaue3faTHICTIO MOXYTb nepebyBaTu
no6nmsy npunagy nuue 3a yMoBU, AKLLO 3HaX0OATbCs Mig,
6Ge3nepepBHUM CMOCTEPEXKEHHSM.

CnigkynTte 3a Tum, abu Agitm He 6aBunucsa 3 NpunNagom .

- TpumanTe yci nakyBanbHi MaTepianu nogani Big giten Ta
YyTURi3ynTe 1X HaNeXHUM YMHOM.

MOMEPEOXXEHHA! Mpunag i oro Bigkputi NoBEpPXHi
HarpiBatoTbCS Mig Yac BUKOpUCTaHHA. He gonyckanTte giten
Ta JOMaLUHIX TBapyH 4O npunagy nig vyac noro
BUKOPUCTAHHSA Ta OXOSNOAXKEHHS.

- AKWwo npunag ocHaweHo 3acobamu 3axmcTy Big 4OCTyny
AiTen, iX HeobXiaHO akTUByBaTMW.

UneHHs abo obcnyroByBaHHS npunagy 4itbMu
[03BONSAETLCA NULLE Nif HAarnNsAaoM.

1.2 3aranbHa 6e3neka

Llen npunag npusHa4yeHo BUKIKOYHO AS1S NPUroTyBaHHS DXi.
Ller npunag npnaHavyeHn 4nst BAKOPUCTAHHA B AOMALLHIX
yMOBax y MPUMILLEHHI.

Llen npunag moxHa BUKOPUCTOBYBATU B Ohicax, roTeNbHUX
HOMepax, HaniB-roTensx, NPUMILLEeHHAX aAns depmepcbKoro
TYpU3My Ta iHWKUX NO4IGHNX NPUMILLEHHSAX, e
3aCTOCYBaHHS LbOro npunagy He nepesuLlye (cepenHiin)
piBEHb NOBYTOBOrO KOPUCTYBAHHS.

YcTaHoBnoBaTu Len npunag i 3amiHioBaTtn kabenb NOBUHEH
nuuwe kBanicikoBaHnn oaxiseub.
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He kopucTtynTeca npunagom, OKU Moro He Byae
BCTAHOBMNEHO Y BOYJOBaHY KOHCTPYKLHO.

[MepLu, HX BUKOHYBaTK onepauii 3 TEXHIYHOro
obcnyroByBaHH4, Big’egHanTe npunag Big axepena
XUBMEHHS.

- Y pasi NOWKOMKEHHSA eNEeKTPUYHOro kabento noro mae
3aMiHUTN BUPOBHWMK, NOro aBTOPU30BAHUN CEPBICHUN LIEHTP
abo iHwWi aHanoriyHo kBanigikoBaHi ocobun 3aans YHUKHEHHS
YPaXKeHHHA eNekTPUYHUM CTPYMOM.

MOMNMEPEOXXEHHA: LLo6 YHUKHYTU YpaXKeHHS enekTpPUYHUM
CTPYMOM, NepLL HK NOYUHATN MIHATK namny,
nepekoHaunTecs, Wo npunag BUMKHEHO.
MOMNEPEOXXEHHA: MNpunag, i noro BigkpuTi NOBEPXHI
HarpiBatoTbCs Mnig Yyac BUKopuctaHHsa. Cnig oyTtu
obepexHumu, wob He TOPKaTUCS HarpiBanbHUX eneMeHTIB
abo noBepXxHi BHYTPILLHLOT Kamepu npunaay.

3aBXau KOPUCTYNTECHA KYXOHHUMU PyKaBULSIMU, KOS
BUTSIracTe Ta BCTaBMSIETE akCecyapy Yum Nocya.
BukopucToByiiTe TinNbku TEPMOLLYN (gaT4YMK TemMnepaTypu B
TOBLUi NPOAYKTY), PEKOMEHAOBAHUNW ANS LbOoro npunaay.
LLlo6un 3HATM onopw NONNYOK, CNOYaTKy NOTArHITL NepeaHto
YaCTMHY OMOpW NOJSIMYKK, @ NOTIM 1T 3aHI0 YaCTUHY B
CTOpPOHY Bif 6ivHMX cTiHOK. LLloGn BCTaHOBUTK onopwu
NONNYOK, BUKOHaNTe HaBedeHY BuLLe npoueaypy y
3BOPOTHIN NOCHiLOBHOCTI.

He BMKOpUCTOBYNTE NapooynLLyBay ans OYULLEHHS
npunaay.

He BMKopMCTOByVlTe ANS OYULLEHHSA CKNAHOI I'IOBerHi
ABepLAT XXOPCTKi abpasnBHi 3acobu 4n meTanesi LUer6|<v|
OCKISTbKM Le MOoXe Np13BECTU A0 NOSABY TPILKWH Ha CKAi, WO
MOX€e CMPUYNHUTU PYUHYBaHHS CKMa.
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2. IHCTPYKUIi 3 TEXHIKW BE3MNEKU

2.1 BcTtaHOBRNEeHHSA

A NONEPEMXEHHA!
YcTaHoBnoBaTy Len npunaa NoBMHEH nuiie kBanicikoBaHui daxiseLb.

+ TTOBHICTIO 3HIMITb YNaKOBKY.

* He BcTaHoBMONTE i HE BUKOPUCTOBYINTE NMOLLKOMXKEHWUI Npunag.

* [loTpumyWTecs iIHCTPYKLi 3i BCTAHOBMEHHS, L0 NOCTa4aloTbCa Pa3oMm i3 Mpunagom.

* byabTe 06epexHi nig Yac nepemileHHs npunagy, OCKinbku BiH BaXkuii. BukopucTtoByiTe
3aXWUCHI PyKaBUYKM Ta B3YTTH, WO NOCTA4aETLCA B KOMMIEKTI.

* He TarHiTh Npunag 3a pyuky.

+ BcraHoBntoiiTe npunag y 6e3neyHomMy nigxoasLwomy Micli, Lo BianoBigae BUMoram 3i
BCTaHOBMEHHS.

* [loTpumyWnTecs BUMOT LLOAO MiHIManbHOI BiACTaHi 4O iHWWX Npunagis Yn npegmeTis.

* [lepen BCTAaHOBMEHHAM Npunagy nepekoHamTecs, Wo oro ABepusaTa BiakpuaoTbesa 6e3
nepeLlKoa.

* [lpunag ocHaleHOo eNEKTPUYHOK CUCTEMOK OXONOMKEHHA. BiH NOBUHEH npautoBaTty Big
[Kepena XuUBMeHHS.

MiHimanbHa BucoTa wadwu (MiHimanbHa Bucota 590 (600) mm
wadwm nig pobo4oto NoBEPXHED)

npuHa wadm 560 Mm
mMnbuHa wadwm 550 (550) mm
BucoTta nepeaHboi YacTuHM npunagy 594 mm
Bucota 3agHboi YacTvHu npunagy 576 Mm
LLinprHa nepeaHbOI YacTUHW Npunagy 595 mm
LLinprHa 3agHbOT YacTuHM Npunagy 559 mm
mMmbuHa npunagy 569 mm
B6ynosaHa rmnbuHa npunagy 548 mm
MunbuvHa 3 BiakpUTUMKN ABEpLATaMMN 1022 mm
MiHimaanmﬁ po3mip BBHTVIJ'IFILUIZIHOFO oTBopy. OT- 560x20 mm
Bip pO3TalLOBaHO BHW3Y 3a4HbLOI CTOPOHU

HosxuHa kabento xuBneHHsi. Kabenb po3milyeTb- 1500 mm
Cs1 B NpaBOMY KyTi 3ajHbOi CTOPOHU
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KpinunbHi rBuHTH 4x25 mm

2.2 lNipg’eaHaHHA [o enekTpomMmepexi

MNONEPEOXEHHA!
ICHYE PU3MK 3aliMaHHs Ta YPaXeHHs ENeKTPUYHUM CTPYMOM.

* Yci poboTn 3 nig’egHaHHNA [0 eNeKkTpoMepexi MarTb BUKOHYBATUCS KBanidhikoBaHUM
€NeKTPUKOM.

* [lpvnag noBuHeH ByTn 3a3eMneHnm.

+ T[lepekoHaliTecs B TOMy, LLO NapameTpu Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMU AaHVMU CyMiCHI 3
enNeKTPUYHNMMN NapameTpaMu enekTPOXUBIEHHS Bid Mepexi.

+ 3aBxau BUKOPUCTOBYITE NPaBUIIbHO BCTAHOBIEHY NPOTUYAAPHY PO3ETKY.

* He BukopucToBynTe posranyxxyBadi, NnepexigHuku 1 NogoBxXyBaui.

» bByabTe obepexHi, abn He NOLLIKOAWTYM LUTENCenbHY BUMKY Ta kabenb. Akiwo kabenb
XUBMEHHSA NoTpebye 3aMiHN, 3BEPHITLCA A0 HALLOMO CePBICHOrO LIEHTPY.

* TunbHyiiTe, WO6 kabenb XUBNEHHsS He TOopkaBcsa abo He OyB HaATO HabNVXKeHUA A0
aBepuat npunagy abo Hiwi nig npunagom, ocobnmneo konu BiH Npautoe abo aBepuaTa
rapsii.

* EnemeHTM 3axuCTy Bif YpaXKeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM Ta i30Nnsuisi MatoTb OyTu
3akpinneHi Tak, abu ix He moxHa 6yno 3HATK 6e3 cnevljianbHOro IHCTpyMeHTa.

* BcraBnsvite wrencenbHy BUMKY B PO3ETKY €NEKTPOXMBAEHHSA NuLLE NiCNs 3aKiHYeHHS
yCTaHOBKW. NepekoHanTecs, WO Nicns yCTaHOBKMN € BINlbHUIA AOCTYN 40 PO3ETKU
€NEeKTPOXKMBMNEHHS.

* He BcTaBnsanTe BUNKy B pO3€eTKy, sika HEHaAiHO 3akpinneHa.

* He TAarHiTb 3a kabenb XMBNEHHS, LWO6 BiAKNUMTY Npunag 3 Mepexi. 3aBxan BUMukanTe,
BUTAralouun LUTENCENbHY BUMKY.

* BuKopucTOBYITE NULLIE HaNEXHi i30Nt0KYi NPUCTPOI, a came: NiHiiHI po3’eaHyBadi,
3anobikHMKM (TBUHTOBI 3aMOBKHUKX CNif BUKPYTUTK 3 MATPOHA), pene 3axucTy Bifg
3aMVKaHHSI Ha 3EMITI0 Ta KOHTaKTOPW.

+ EnektpoobnagHaHHs mae 6yTn OCHALLEHWUM i3051H0H0YUM NPUCTPOEM AS151 MOBHOMO
BiKIMFOYEHHS Bif eneKkTpoMepexi. 3a3op Mixk KOHTaKTamK i305T1H0HYOro MPUCTPOI0 Mae
CTaHOBUTU He MeHLLEe 3 MM.

+ Lleli npunap ocHalleHo enekTpuyH1M kabenem i3 BUIKOH.

Tunu ka6enie Ans BCTaHOBIEHHsi abo 3amiHn ans €sponu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Mepepi3 kabento BkazaHo y po3aini Npo 3aranbHy NOTY>XHICTb Ha TabNNYLi 3 TEXHIYHUMN
AaHnMu. Takox Lo iHpopmMaLito MOXHa 3HaWTK y Tabnuui:

3aranbHa NoTyxHicTb (BT) Monepe4Hunn nepeTuH kabento (Mm?)

makcumym 1380 3x0.75
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3aranbHa NoTyXxHicTb (BT) Monepe4yHunit nepeTUH kabento (Mm?)
makcumym 2300 3x1
mMakcumym 3680 3x1.5

Kabenb 3a3emneHHs (3eneHnin/KoBTUM) NOBUHEH ByTW Ha 2 CM AOBLUMM, HiXX KOPUYHEBWI
kabenb ¢asn Ta HENTpanbHUIN CUHIN kabenb

2.3 KopuctyBaHHA

NONEPEMXEHHA!
IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHs, OMiKiB, YPa)XEHHSI ENEKTPUYHUM CTPYMOM i BUDYXY.

* He 3miHIONTE TEXHIYHI cneymdikalii Lboro npunagy.

+ T[lepekoHaliTecs B TOMY, L0 BEHTUMSALiVHI OTBOPU He 3aBNOKOBaHO.

* [ig yac po6oTu npunagy He 3anuwarite noro 6e3 Harnsay.

*  BumukanTe npunag nicns KOXHOro BUKOPUCTaHHS.

* byabTe 06epexHi, BioUMHAYM ABepuaTa npunagy nig yac roro pobotn. Moxnmee
BMBINbHEHHS rapsi4oro nosiTps.

* He npautovite 3 npunagom, SKLLO BaLli Py MOKpPi abo SKLLO BiH KOHTaKTYe 3 BOAOHO.

* He HaTuckalTe Ha BiAYMHEHI ABepusdTa.

* He BukopuctoBynTe npunag sk poboyy noBepxHio abo sk NoBepxHIO AN 30epiraHHa peyen.

» O6epexHo Big4uHAKTe ABepuaTa npunaay. BukopuctaHHs iHrpeaieHTiB 3i cnMpTom Moxe
NpuU3BeCTU A0 YTBOPEHHS CyMiLli CIMPTY 1 NOBITPS.

» BigumHstoun aBepusaTa, NUIbHYNTe, LWOOW Nopsaa i3 NpUCTpoeM He Byno axepen yTBOPEHHS
iCKOp Ta BIAKPUTOrO BOTHIO.

* He knagite ycepeauHy npunagy, nopsg i3 HAM abo Ha HbOro Nerko3anMUCTi PEHOBUHN YK
npeaMeTn, 3MOY€EHi B Nerko3anMmncTnx peyoBmnHax.

NMONEPEOXEHHA!
ICHY€E pY3MK NOLLIKOKEHHS! Mpunagy.

* LLo6 3anobirtv nowwkomkeHHo abo 3HebapBneHHo emarni, JOTPUMYMATECS TaKuxX
pekoMeHaaLiin:
— He cTaBTe nocya abo iHwWi npegmeTn 6e3nocepeHbO Ha OHO Npunaay;
— He knagiTe antoMiHieBy conbry 6e3nocepeHb0 Ha OHO Kamepu npunaay;
— He cTaBTe nocyp i3 Boaoto 6e3nocepeaHb0 B posirpiTuii npunag;
— He 3anuwianTe B Npunagi CTpasu i NPOAYKTU 3 BUCOKUM BMICTOM BOSOrM nicns

3aBEPLUEHHS NPUroTYBaHHS iXi;

— OyabTe obepexxHi, BUuiiMatoun abo BCTaHOBIIOKUN akcecyapu.

+ 3HebapsneHHsa emani abo HepxaBilo4voi cTani He BNNMBae Ha ePEKTUBHICTb POOOTH
npunagy.

* BukopuctoByiiTe rnnboke Aeko Ans BUMNikaHHA TOpTiB i3 Benukum Bmictom Bonoru. Cik, Wo
BUAINAETLCS i3 PPYKTIB, MOXKe 3anuiiaTi CTinki NNamu.

+  3aBxau roTyiTe i3 3a4MHEHUMY OBEPUATaMU Npunagy.

*  Axkwo npunag po3milleHo no3agy mebnesoi naHeni (Hanpvknaa, ABepUAT), NepekoHanTecs,

L0 ABepusATa BigKpUTO Nig Yac poboTu npunagy. »Kap i Bornora MoxyTb yTBOptOBaTUCSA
nosagy 3akpuToi MmebneBoi naHeni, CNPUYMHAIYM NodanbLUue NOLKOMKEHHS npunaay,
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kopnycy abo nignorun. He 3akpusaiite mebneBy naHenb, AOKW NpuNag NOBHICTIO HE OXOMOHE
nicns BUKOPUCTaHHS.

2.4 Jornsag i YnweHHs

NMONEPEOXEHHA!
ICHY€E PU3MK OTPUMAHHS TPaBM, NOXexi abo NOLIKOMKEHHS npunagy.

+ [lepen no4aTkoM peMOHTY nNpunag Tpeba Big'eqHaTH Big eneKTpoMepexi, 3HSBLUN
3anob6iKHMK ab0 BUTATHYBLUW LLHYP XMUBIIEHHS 3 PO3ETKN.

» [arite npunaay oXonoHyTU. |ICHYE PU3NK TOTO, LLIO CKISAHI NaHeni MOXyTb TPICHYTU.

* Y pasi NOLLKOMKEHHS CKNSIHUX NaHenen ABepuUAT crig ogpasy 3amMiHUTW naHerni. 3BepHiTbCA
10 aBTOPU3OBAHOrO CEPBICHOrO LIEHTPY.

* byabTe 06epexHi, 3HiMaroum asepusTa 3 npunagy. eepusara Baxki!

*  PerynspHo oumnwyiiTe npunag, wo6b 3anobirti NoLWKO4KEHHIO MaTepiany NoBEpPXHi.

* [lpoTpiTb NpynNaz BOMOrot M’SKOK raH4yipkoto. 3aCTOCOBYIMTE NWLLEe HENTPanbHi MUY
3acobu. He BukopucToByiiTe abpasnBHi 3acobu, XXOPCTKI CEPBETKN AN OYMLLIEHHS,
PO34MHHUKM abo MeTaneBi NpeameTu.

*  FAKWO BU KOPUCTYETECH aEPO30NSIMU AN YULLEHHS OYXOBUX wad), 060B’A3KOBO
[OTPUMYITECS IHCTPYKLIN i3 6e3nekn, HaBegeHUX Ha yNakoBLi.
* He ounwyiite kataniTuyHy emans MutoYMmn 3acobamu.

2.5 BHyTpiWwHA niacBiTKa

/\  MOMNEPEMKEHHS!
Hebesneka BpaXeHHs ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

+ CTOCOBHO Nnamn BcepeauHi Lboro BMpoOy Ta 3anacHux namn, Wwo npogattbes okpemo: Lli
namnu nNpusHayeHi Ans BUKOPUCTaHHA Y NOBYTOBMX Npunagax 3 eKCTpeMarnbHUMM
isnyHUMM ymoBaMK, TakMMm ik Temneparypa, Bibpauis, Bonoricts, abo npusHaveHi gns
HagaHHs iHopMaLii npo cTaH poboTu nNpunagy. BoHu He NpusHayeHi Ans BUKOPUCTaHHS 3
iHLLIOI METO Ta He NpUAATHI AN OCBITNEHHS NOOYTOBMX NPUMILLEHb.

* Y ubomy BUpOGI € AKepeno cBiTna knacy eHeproedekTMBHocTi G.
« BukopucToByiiTe nuLLe NAMMNOYKM 3 TAKUMM 3K TEXHIYHUMU XapaKkTepUcTKamu .

2.6 Cepsic

« [Ins peMoHTY Npunagy 3BepTanTecs A0 aBTOPU30BAHOMO CEPBICHOIO LIEHTPY.
* BukopucToByiTe nuLle opuriHanbHi 3anacHi YacTUHU.

2.7 YTunisauin

/N NONEPEMXEHHS!
IcHye Hebe3neka 3ayLUeHHs.

» [lo iHdopmaLito 3 HanexHoI yTunisauii npunaay 3BepHiTbCS A0 OpraHiB MyHiumnansHoT
Bragw.

* Big’egHanTe npunag Big enekTpomepexi.

* BigpixTe kabenb enekTpuYHOro XXMBNeHHst 6rn3bKko 40 Npunagy Ta yTunisynTe 1noro.

+ TpunbepiTb hikcaTop ABEpLAT, OO YHEMOXNUBUTY iX 3aUMHEHHS, SKLLO AiTW, a6o AoMaLLHi
TBaPUHW ONMHATLCA BCEPEAUHi npunaay.

629/664




YCTAHOBKA

Llen npogyKT no BMiCTy HeGE3NeYHMX PpeyoBMH BignoBigae BUMoram TEeXHIYHOro pernameHTy
0OMeXeHHS BUKOPUCTaHHS AesknX Hebe3nevHnx pevyoBuH B eNeKTPUYHOMY Ta eNeKTPOHHOMY
obnagHaHHi (noctaHoBa KabiHeTa MiHicTpis Ykpainn Ne139 Big 10 6epests 2017p.)

3. YCTAHOBKA

A NMONEPEOXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHchopmaluieto Woao TexHiku 6esneku.

3.1 BébynoByBaHHA
.youtube. /electrol
@ VouTube woiziomes ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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4. OlNnUC BUPOBY

4.1 3aranbHuM ornsag

?)
)
Eé HH&

B

MaHenb KepyBaHHs

H Mepemukay cyHKLii HarpiBy
Ovicnneit

B3 Pyuka kepyBaHHsi

E HarpisanbHuii enemeHT
[ Hisno Tepmolyyna
Namna

B Bentunsarop

Bl 3arnu6una kamepu

] OnopHa peiika, 3HiMHa
tEl Pisni nonuub

4.2 Akcecyapu

* KombGiHoBaHa peLiTka
[nsa nocyany, dopm ANA BUMIYKN, CMaXEHHS.
* [eko Ansi BUMNivkn
[ns BunikaHHS TOPTIB i BiCKBITIB.
* [eko ansa rpuns/cmaxeHHs
[ns BunikaHHS Ta CMaXKeHHs abo sk AeKo Ans 30MpaHHSs Xupy.
+ Tepmoluyn
[nsa nepesipkn CTyneHs roTOBHOCTI CTpPaBu.
» TeneckoniyHi cnpssMoByBaui
TeneckonivyHi cnpsMOBYBaYi CNPOLLYIOTb BCTABMSAHHS Ta BUAMaHHS NMOMMYOK.
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5. MAHEJIb KEPYBAHHA

5.1 BucyBHi nepemukadi

[na BUKOpUCTaHHS Npunagay pyyky kepysaHHs. Pyuka kepyBaHHS BUCYBa€ETLCS.

5.2 Ornap naHeni kepyBaHHA

O6epiTb dyHKLiO HarpiBy, W06 yBIMKHYTU Npunag. MNoBepHiTb Nnepemunkay yHKLii Harpisy B
NONOXEHHST «BUMKHEHO, 11106 BUMKHYTV Npunag.

O 'S & M OK

MigTBEpAiTH Ha-
nawTyBaHHs

Tavimep LLBnakuin Harpis MigceiTka TepmoLuyn

5.3 Oucnnen

[vcnner i3 OCHOBHUMU (OYHKLiSIMA.

_CBBHE:600E;

QO se /&

sToP

IHgukaTopwn gucnnes

3aranbHi iHgukaTopu

& ¥ wl ey >»>

BrokyBaHHs [onomora npu ro- OunLeHHs Hanawry- LLiBnakmi Harpis
TyBaHHi BaHHSA

IHaMkaTopKM TaMepa

Q /A & O
= STOP Tavimep npsimoro
Tanwve, i i 3aTpumKka Yac A

p Tarimep 3aKiHYeHHS p y Bigniky

IHAMKaTOP BMKOHaHHS - AN TeMnepary-

pu abo yacy. Konv npunag gocsirae Bcra-

HOBMeEHOI TeMnepaTypu, cMyra CTae MoBHi-
CTIO YEPBOHOIO.

IHAnkaTop NpuroTyBaHHA Ha napi (ﬁ)
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NEPE[

NEPWLUM BUKOPUCTAHHAM

Tepwmoluyn iHAuKaTop /‘?

6. NEPEQ NEPWLWIUM BUKOPUCTAHHAM

Ov..

/N NMONEPEMKEHHS!

po3Aainu 3 iHopmaLjieto WoAo TEXHIKM Ge3neku.

6.1 lNepBMHHE OUYULLEHHA

I'Iepep. nepLunm 3actoCyBaHHAM OYUCTITb NMOPOXHIO AyXOBY u.|ad)y Ta BCTaHOBITb Yac:

g

O N
g 00:00

BcraHogith yac. HatucHits OK.

6.2 NonepenHe nporpiBaHHA

[Mepen nepLunm BUKOPUCTaAHHAM MPOrpPinTe NOPOXHIO AyXOBY Lwady.

Kpok 1 BuiimiTb i3 AyxoBoi Wadm BCi akcecyapu 1 3HIMHI OMOPHI penku.
Kpok 2 BcTaHoBITE MakcumanbHy TemnepaTypy Ans yHKLii: E]
3anuwTe ayxosy wady npaytoBaty npoTsirom 1rog.
3 .
Kpox BcTaHoBITE MakcuMansHy Temnepatypy Ans dyHKuji: .
BanuwTe AyxoBy wwady npauosaTi NpoTarom 15xs.

@ 3 AyxoBoi Wwadw nig Yac nonepegHbOro NPorpiBaHHSA Moxe BUAINATUCS 3anax i gum. MNepeko-
HaviTecs B TOMY, LLO NPUMILLEHHSA A06pe NPOBITPIETLCS.

7. WOOEHHE BUKOPUCTAHHA

A NMONEPEOXEHHA!
Ov..

po3ginu 3 iHbopMalLlieto LLoAo TEXHikM Be3neku.

7.1 HanawTtyBaHHA: ®yHKUii HarpiBy

Kpok 1

[MoBepHiTb NepemuKkay yHKLin HarpiBy, LWo6 obpaTh dyHKLito HarpiBy.

Kpok 2

MoBepHITb PYYKy KEPYBaHHS A BCTAHOBIIEHHS] TEMMNepaTypy.
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LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

MpurotyBaHHA Ha napi

[MNepekoHanTecs, Wo AyxoBa wada xonogHa.

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4

[MonepeaHbo nNpo-
( \ ( \ rpiiiTe NOpOXHIO
AyxoBy Lwady

Bnpogosx 10 xBu-
TVIH Onsi CTBOPEH-
HS BONOrOCTi.

HanoBHiTb 3arnmbuHy kamepu Bogo- Obepitb yHK- YcTaHoBITb floctasTa cTpasy B
: v b BOA Lijto HarpiBaHHs AyxoBy wady.
NPOBIAHOI BOAOH. 3 Napoio Temneparypy.

@ MakcmmanbHa eEMHICTb 3arnnbuHu kamepu ctaHoBuTb 250 Mn. He 3anoBHioliTe 3arnmbuHy ka-
Mepu nig, Yac rotyBaHHsA abo konv AyxoBa Lwada rapsya.

Micna 3aBepLIeHHSA roTyBaHHA Ha napi:

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

[MoBepHiTb NepemuKkay yHK-

Lin HarpiBaHHs B NOMOXEHHSA

«BUMKHEHO», 106 BUMKHYTH
ayxoBy wady.

MepekoHanTecs, Wo ayxosa
wada xonogHa. Buganite
3anuLLIKM BOAM i3 3arnnbuHm
Kamepu ayxoBoi wadu.

O6epexHo BigkpunTe ABepLs-
Ta. Mapa, Wo BMXoaUTb, MOXe
CNPUYMHUTM OMiKW.

7.2 ®OyHKUiT HarpiBy

®DyHKUiA HarpiBy OopaTtok
[Ina ogHOYacHOro BMMIKaHHS MakCMMyM Ha TPbOX PIBHSX, @ TakoX Ans Cy-
@ LWiHHA NpoAayKTiB. YcTaHoBIiTh TemnepaTtypy Ha 20—40 °C Huxkye, HixX npu

BeHThnsTOP BUKOPUCTaHHI yHKLiT TpaauLiiHe roTyBaHHs.

—_— BunikaHHSA Ta CMaXeHHS Ha OAHOMY PiBHI MONWL.

TpapguuiHe roTy-
BaHHsA
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DyHKLiA HarpiBy

DopaTtok

G

SteamBake

[nsi gogaBaHHSA BONOrocTi Mif Yac rotTyBaHHs. [ns oTpumaHHs noTpibHo-
ro KonbOopy Ta XPYCTKOI CKOPUHKYM Mif Yac BUNikaHHs. [ns 36inbweHHs co-
KOBWTOCTI Mif, Yac MOBTOPHOrO HarpiBaHHA. [1na KoHCepBYBaHHSA OPYKTiB
Ta OBOMIB.

A

®yHkuia «Miga»

[nsi BunikaHHs niuy. Ons oTpuMaHHs BinbLly pym’siHOT CKOPUHKK Ta XpyCT-
KOi OCHOBMW.

HwxHin HarpiB

BunikaHHSA TOPTIB i3 XpYCTKOK OCHOBOK Ta KOHCEPBYBaHHS NPOAYKTIB.

3amopoxeHi npo-
AYKTN

[nst HagaHHA XpycTKOCTi HaniBdabpukaTam (Hanpuknag, kapTonni dpi,
KapTonni no-censiHcbkn abo pynetam).

)

Bonora koHBekLUiA

Lito doyHKLit0 NpU3HaYeHo AN 3aoLafxXeHHs eHeprii nig Yac rotyBaHHs.
MMig yac BukopucTaHHs Liei DyHKLii TemnepaTypa B kamepi MoXe Bigpis-
HATUCS Big BCTAHOBMNEHOI. BukopnctoByeTbCs 3anuiikose Tensno. MoTyx-
HICTb HarpiBy MoxHa 3MeHWnTn. [insg goaaTtkoBoi iHopmauii AnB. po3ain
«WoneHHe kopucTyBaHHA», MpumiTkn Jo: Bonora KoOHBeKLs.

Fpunb

[Ins roTyBaHHA Ha rpuni TOHKUX CMY>XOK MPOAYKTIB, @ TAKOX AJ151 CMaXKeH-
HS xnida.

¥

Typ6o-rpunb

[nsi cMaXKeHHs1 BENMUKMX LUMATKIB M’sica Yv LOMaLLHBOI NTULi 3 KicTKaMu
Ha ogHOMY piBHi monuui. MNpuroTyBaHHs 3anikaHoK i 3apyM'sHIOBaHHS.

MeHro

[insa Bxogy B MeHto: [lonomora npwu rotyBaHHi, OunileHHs, HanawTyBaH-
Hsl.

7.3 MpumiTKn Wwopao: pexumy Bonora KoHBeKLUiA

Lis doyHKuUia BUKopucToByBanacs Ans 3abesneyeHHs BiANOBIAHOCTI knacy eHeproeeKTUBHOCTI
Ta BUMOram eKonoriyHoro npoekTyBaHHs (3rigHo 3 EU 65/2014 Ta EU 66/2014). Tectu 3rigHo 3:

IEC/EN 60350-1.

Mig yac npuroTyBaHHs ABepUATa OYXOBOI Wadv MatoTb OyTu 3a4nHeHi, abu npoueaypa He
Oyna nepepBaHa, a Takox Ansi 3abesneyeHHs MakcMmarnbHOI eHeproedekTUBHOCTI AyXOBOI

wadm.

Mpwn BMKOpUCTaHHI Liel dyHKUiT namna BUMUKAETbCst aBTOMaTUYHO Yepe3 30 cekyHA.
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IHCTPYKUiT LWoAo NpUroTyBaHHA AMBITLCA B po3aini «opagu v pekomeHnaadii», nyHKT «Bonora
KOHBEKLis». [Ina 03HAMOMIEHHS i3 3aranbHUMN pekoMeHAaLisiMM LWoa0 eHepro3bepeleHHs
OMBITbCS po3ain «EHeproedekTUBHICTEY, NYHKT « EHepro3bepexxeHHs».

7.4 HanawTtyBaHHA: [lonomora npu rotyBaHHi

[Ins KoXHOT CTpaBu B LibOMY MiAMEHIO 3arnponoHOBaHO OYHKLiK0 Harpisy Ta Temnepartypy.
BukopucToByiite Lo yHKLit0 AN LWBWMAKOTO NPUroTyBaHHS CTPaBK 3 HanalTyBaHHAM 3a
NPOMOBYaHHAM. MOXHa Takox perynoBaTtu Yac i TemnepaTypy NpoTSAroM rotyBaHHs.
Micns 3akiH4eHHs uiei pyHKUiT nepeBipTe, Yn cTpaBa rotoea.

ﬂﬂ’l AeAKUX CTPaB TaKOX MOXHa rotyBaTu
3:

CTyniHb NPUroTyBaHHsA CTpPaBu:

*  Tepmolyyn * HenpocmaxeHui
*  CepepHin
*  [lo6pe npocmaxeHui
Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4
1
« Q~ « Q~ « Q~ T
= bl P1-P... OK

YBIiligiTe B MEHHO. Bubepitb [Jonomora

npwv rotyBaHHi. Ha-

uenite OK,

O6epitb bopmy. Ha- | BcrasTe dopmy B Ay-
xoBy wady. Miarsep-

mucnite OK .
OiTb HanaLwTyBaHHS.

7.5 lonomMora npu roTyBaHHi

Mo3Ha4yeHHs

MOLLyT.

OoctynHui Tepmolyn. MomicTiTe TepMoLLyn y HaNTOBLLY YaCTUHY CTpaBMu.
Mpunag BuMuKaeTbCA, konu Byae AOocArHyTa BCTaHOBMNEHa TemnepaTypa Tep-

El S

KinbkicTb Bogn Ans dyHKLii npurotyBaHHs Ha napi.

=)

[MonepenHbO NporpiriTe npunag nepes No4yaTkoMm roTyBaHHS.

E PiBeHb nonuyku.

Ha gucnnei BigobpaxaeTtbcsi P Ta HOMep CTpaBu, KM MOXHA NepernsHyT! B Tabnuui.
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CtpaBa Bara PiBeHb nonuuku/Akcecyap

n PocTt6id, neab

NpoCcMaXKeHumn

PocT6id, nomip- 1-15«54-5 | 2] 2; pexo ans BUNIKaHHs N
2 ] HO NpoCMaXKeHMi CM TOBCTMX O6cmarTe M'AICO [ieKirbKa XBANMH Ha rapsiii

LLIMaTo4KIB natenbHi. BctaBTe y npunag.

PocT6id, noGpe

NpocMaXKeHumn

CTteWnk, NoMipHO 180 - 220 r Ha

/‘?‘EE] 3; OEeKOo ANs CMaXKeHHs1 Ha peLuiTui

®dine, pobpe
npocmaxeHe (no-
BiNbHE roTyBaHHS)

n npocmarkeHnu LUIMATOK; 3cm ObcmaxTe M'SICO AeKinbka XBUINMH Ha rapsdii
TOBCT'K?AKMGOq' nateneHi. BctasTe y npunag.
AAnosuumHal 1.5-2kr /‘?E 2; NeKo ANA CMaXKeHHs Ha peLuiTui
TylwkosaHa ObcmaxTe M'SICO AeKinbka XBUINMH Ha rapsidii
E (Cn"_'HHa HacTuHa, nateneHi. logante pignHn. Betaste y npunag.
BUMpi3Ka, OKOBa-
OK)
PocTt6id, neab
NPOCMaXKeHUn
ﬂ (noBinbHe roTy-
BaHHS)
PocT6id, nomip- 15«45 g‘?E 2; AeKo Ans %vmltfku i
HO I'I.pOCMa)KeHMFI o ‘.I'OBC,TVIX KopuCTOBYiATe yniobnewi cnewii abo npocto
(NOBiNbHe roTy- / Cinb Ta cBbkO3MeneHuii nepewp. 96cma>KTe'
BaHHs) LLIMaTo4KIB M’ACO AeKiflbka XBUMWH Ha rapsdin naTenbHi.
BcraBTe y npunag.
PocTt6id, nobpe
NpPoCMaXKeHumn
E (noBinbHe roty-
BaHHS)
®dine, neab
El | npocmaxee (mo-
BiNbHE roTyBaHHS)
/‘?E‘ 2; neKko AnA BUMNiKaHHA
®ine, nomipHo 0,5-1,5kr; 5-6 | BukopucTosyiiTe ynioGneHi crewjii a6o npocTo
fJ | npocmaxene (no- CM TOBCTKX Cinb Ta cBixo3meneHuii nepelp. O6cmaxTe
BiNlbHE roTyBaHHs) LLIMaTOYKIB

M’SICO AeKinbka XBUMWH Ha rapsaYii natenbHi.
BcraBTe y npunag.
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CtpaBa Bara PiBeHb nonuuku/Akcecyap
3aneyeHa 08-15 Kr, 4 /?E 2; eKO OANSA CMaXKeHHS Ha peLuiTui
EE TenaTuHa (Hanpu- CM TOBCTI BuikopucToByiiTe yntobneni cneduii. JopawTe pi-
knap, nonarka) LmaTki AnHun. 3anikatu nig KPULLKOHO.
3anetu:>|-|a cg""’" 1.5-2kr /‘?‘E‘ 2; NeKO AN CMaXKeHHs Ha peLuiTui
“a wmmka abo [NepeBepHiTb M'CO, KONMN MUHE MONOBMHA Yacy
nonatka MPUroTyBaHHS.
Kapnitac 3i . 1.5-2kr /‘?E 2; neko Ans BUMikaHHA
m CBUHWHMY (MOBIfTb- BukopucToByiite yntobneHi cnedii. MepesepHiTb
He roTyBaHHs) M’ICO, KON MUHE MOJSIOBMHA Yacy NPUroTyBaHHS,
o6 oTpumaTy piBHOMIpPHE MiAPYM'SHIOBaHHS.
Kopeiika, ceixa 1-1.5kr; 5-6 /‘? IEI 2; IeKo NS CMaXKeHHA Ha KoMGiHoBa-
[15] CM TOBCTUX Hilt pewiTui
LUIMaTOYKIB

BuikopucToByiiTe yntobneri cnedii.

Pebepus

2 - 3 Kr; BUKO-
pucToByWTe B
cMpoMy BUrns-
ai,2-3cm
TOHKi pebepui

B 3; rmn6oke aeko

[opaiite pignHu, Wo6 nokpuTn aHo Aeka. MNepe-
BEPHITb M’SICO, KON MWHE NONOBUHA Yacy Npuro-
TYBaHHS.

E»_apaH;Na Hora 3 1.5-2kr; 7-9 /'? E 2; fleKo AN CMaXeHHs Ha AeKo ANnsA BU-
KicTKOIO CM TOBCTUX —
LUMATOHKIB DopanTte pignHn. NepeBepHiTe M'ACO, KON MUHE
NONOBWHA Yacy NPUroTyBaHHS.
Uina kypxa 1-1.5kr cei- | [H 2; L 200 MJT; )XapOMILIHWA mocya Ha AeKo
ne ANA BUNIKaHHA
18] BukopucToByiite yntobneni cnedii. [MepesepHiTb
Kyp4a, KOnu MyHe MonoBMHA Yacy NPUroTyBaHHS,
o6 oTpumaTy piBHOMIpPHE MiAPYM'SHIOBAHHS.
m MonosuHa kypku 0.5-0.8kr /‘?E‘ 3; meko Ans BUNikaHHA
BukopucToByiiTe yntobneHi cnedii.
Kypka, rpyaka 180LIJ-M280T(Z)IZ Ha /‘?@E 2; dopma ans 3anikaHHa Ha peldiTya-

CTint nonunuui
BuikopucToByiiTe yntobneni cnedii. O6cmaxre
M’SICO AeKinbKa XBUMMH Ha rapsaYii natenbHi.
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CrtpaBa

Bara

PiBeHb nonuuku/Akcecyap

Kypsidi rominkm,
cBixi

/E 3; AeKko ANA BUMNiKaHHA

SAKLLO BU criepLuy MapuHyeTe Kypsdi HixXKW, BCTa-
HOBITb HWXYy TemnepaTypy Ta rotymnrte ix go-
BLUE.

Lina kauka

2-3kr

/‘?E‘ 2; 0eKo Ansi CMaXKEHHs1 Ha pewiTui
BukopucToByiite yntobneHi crnedii. Moknagits
M’SICO Ha eKO AN CMaXkeHHs1. [NepeBepHiTb Kay-
Ky KON MUHE NOMOBUHA Yacy NpUroTyBaHHS.

Llina rycka

4-5kr

/‘? B 2; rnmboke Aeko

BuikopucToByiite yntobneri cnedii. Moknagite
M’sico y rnmboke Aeko Ans BunikaHHs. MNepesep-
HiTb rycKy, KOnu MUHE NOMoBUHA Yacy NpuroTy-
BaHHSI.

M'acHun pynet

1 kr

/? B 2; koMGiHOBaHa peLuiTka
BukopucToByiiTe yntobneni cneuii.

Llina pubuHa, Ha
rpvni

0.5-1«kr Ha
pnby

/‘?E‘ 2; neKko Oonsi BUnikaHHA
3mMaxTe puby macrnom Ta BUKOPUCTOBYWTE yrio-
6neHi cneduii Ta Tpasu.

Pu6He cine

‘IE‘ 3; dbopma ansi 3anikaHHsi Ha pewiTyacTin
nonuyui
BukopucToByiiTe yntobneHi cneduii.

Yizkenk

B 2; @ po3’emHa hopma giameTpom 28 cm
Ha KOMGiHOBaHiIN peLiTui

AGny4YHUn nupir

EE 2; l*_*.l 100 — 150 mn; peko Ansi BUMiKkaH-
HS

A6nyyHun Tapt

E 2; hopma Ansa nupora Ha KOMGiHOBaHiN pe-
WiTLi

A6ny4Hun nupir

EE‘Z; lﬁ] 100 — 150 mn; @ dopma ans nu-

pora giameTpom 22 CM Ha peLuiTui

LLlokonapgHi Ti-
cTeuka

2 kr TicTa

E 3; rnnboke geko

640/664




LWOAEHHE BUKOPUCTAHHA

CtpaBa Bara PiBeHb nonuuku/Akcecyap
E LI.I_oxonap.Hl ma- - E E 2; M 100-150 mn; geko ans Kekcie Ha
it pewiTui
E 3n06Hui nupir ° B 2; dopma ansa xniba Ha KOMGiHOBaHin pe-
wiTui
MNeuena kapto- Tk El 2; neKo ons BUMIYKU
EZ] nns [MoknagiTb Lini KapTONAMHKM 3i LUKIPKOK Ha AeKo
ANS BUNIKaHHS.
Kap'ron{m no-ce- Tk El 3; AeKo Ans BUNiKaHHA, BKpUTe nanepom
m NAHCBKI AN BUMIKaHHSA
BukopucToByiiTe yntobneri cnedii. MopixTe kap-
TOMIMO Ha LLUMATOYKM.
Cymiw osovis, 1-15k E 3; AeKo AnA BUNiKaHHS, BKpUTE nanepom
m 3anet_1eHMx Ha NS BUMIKaHHA
rpuni BukopucToByiiTe yntobneHi cnedii. Hapixte oBo-
Yi Ha LUMaTOYKM.
KPOKeT"’ 3amo- 0.5k B 3; oeko Ans BUNikaHHA
pOXeHi
m Kapronns, 3amo- 0.75 kr B 3; oeko Ans BUNikaHHA
poXxeHa
M "c"aloB,oqua 1-15kr B 2; bopma ans 3anikaHHsi Ha KOMGiHOBaHIN
39) nasaHbs 3i cyxux pewiTyi
nucTiB AnA na-
cTHn
Kap:ronn;ma 1-15k B 1; chopma Ans 3anikaHHs Ha KOMGIHOBaHIW
3anikaHka (cupa pewiTui
40| KapTonns)

OGepHiTb CTpaBy, KO MMUHE NONOBKHA Yacy
NpUroTyBaHHS.

Miua cBixa, TOH-
Ka

EE 2; lﬂ 100 Mn;aeko ANA BUNiKaHHSA, BU-
cTeneHe nanepom AJst BUMiKaHHs

Miua cBixa, TOB-
cTa

[al= 2; neKko ANA BUMNIYKW, BUKNaaeHe nare-
POM Ans BUMIKAHHSA
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CrtpaBa

Bara PiBeHb nonuyku/Akcecyap

Kiw

WiTL

E 2; hopma Ans BUMiYkM Ha KOMGiIHOBaHIW pe-

HWUI | KUTHIN /

Mi Ans BUMIYKK

I§ | vopHwii xnib, BCi
3epHoBi Ha dop-

nonuyka

glarel'l H|.a66aTal 0.8 kr E IEI 2; lﬁ] 150 mMn; geko Ans BUNiKaHHA, BU-
m tnun xni KnageHe nanepom Afsi BUNiKaHHS
[ns 6inoro xniba HeobxiaHo BinbLue Yacy.
Becb nwenny- 1k ‘EB 2; lﬁ] 150 mn; geKko ansi BUNikaHHA, BU-

KnageHe nanepom AN BUNikaHHS / pewiTyacTa

8. ®YHKUII rOOUHHUKA

8.1 ®yHKUii roguHHMKa

®DyHKLUiA roAMHHUKA

OopaTtok

Q

Tanmep

Konwu yac Tanmepa 3aBepLUNTLCSH, NPOyHae 3ByKOBUIA CUrHan.

STOP
TpuBanicTb NPUroTy-
BaHHs

Konu vac Tarimepa 3aBepLUNTLCS, NPOSyHAE 3BYKOBUIA CUTHAnN i OyHK-

Ljis1 HarpiBaHHS 3yMUHUTLCS.

@

3arpumka yacy

BigknagaHHsa novaTky Ta/abo 3aBepPLUEHHA roTyBaHHA.

®

Tanmep npsimoro Bia-
niky

Makcumym ctaHoBuTb 23 rog 59 xB. List dpyHKuUis He BnnvBae Ha pobo-

Ty AYXOBOI LWadu.

LLlo6 yBiMKHYTM Y1 BUMKHYTH, Tarimep nNpsMoro Bifniky Bubepite: Me-

HIO, HaJ'IaLLITyBaHHﬂ.

8.2 HanawTtyBaHHA: PyHKLii rOAMHHMUKA

HanawTyBaHHs: Yac no6bu

Kpok 1

Kpok 2

Kpok 3
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HanawTryBaHHsa: Yac no6bu

|||@

Nl

¥,

LLlo6 3miHWMTK Yac Jobu, yBIAAITE B MEHIO
Ta 0b6epiTb «HanawTtyBaHHs», «Hac go-
6u».

HanawTynte roamHHmK

Hatucnits: OK

HanawTtyBaHHsa: Tanmep

Kpok 2

Ha gucnnei
Bigobpa-
KaeTbCs:

0:00

Q

Nl

. N
HaTtucHiTb: O

BcTtaHoBiTe Tanimep

Hatuchits: OK.

@ Tavimep Bigpa3sy novnHae Bignik.

HanawTyBaHHsa: TpuBanicTe NnpMroTyBaHHA

Kpok 1 Kpok 2
1
(t Q~ _\Uf_
BubepiTb yHK- 5
Liito HarpisaHHs i Hatuckaite
BCTaHOBITb TEM- | kinbka pasis: O.
nepatypy.

Kpok 3 Kpok 4
Ha gucnnei ( \ e
Bigobpa- <
KaETbCA:
0:00

STOP

BcTaHoBiTh Yac
NPUroTyBaHHS.

Hatucnis: OK.

@ Tavimep Bigpasy novnHae Bignik.
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HanawTtyBaHHA: 3aTpumka 4acy

Kpok 1 Kpok 2
P Ha
( Q \ auennei
Q BifO-
6pa-
KaeTb-
Bube- CA vac
piTL Hatuckaii- “‘jg”
PyHK- Te Kinbka S,
Lito Ha- o), | cTAPT
rpian- | PasiBi .
HA.

Kpok 3 Kpok 4
1,
(vl _‘ﬂ_
B.CTaHO- HaTtuc-
BiTb Yac
nouatky. | HITB: OK,

Ha
aucnnei
Bigobpa-

KaeTb-
cs:

@

cTon

Kpok 5 Kpok 6
|
(’ _\Uf_
BcraHo- Hatuc-
BiTb Yac HITb:
3aKiH-
YeHHs. oK,

@ Tavimep novmHae BiAMiK y BCTAHOBMAEHWI Yac noyarky.

9. BUKOPUCTAHHA NPUNAQOA

NONEPEMXEHHA!

[wuB. po3ainu 3 iHbopmaluieto Woao TexHikn 6esneku.

9.1 BcTaHOBMEHHS aKkcecyapiB

Hesenuka 3arnnbuHa Bropi nokpatlye 6e3neky. Kpim Toro, 3arnnbuHm 3anobiratoTb

nepeknaaHHK. Bucokun OﬁiﬂOK HaBKPYruv NoJyindkn He Oae€ nocyay 3iCKOB3HyTl/I 3 NOJINYKN.

Kom6GiHoBaHa peLliTka:
[MpocyHbTe peLuiTKy Mk HanpSIMHUMM
nnaHkamu OnopHUX penok i nepekoHamnTe-
€A, WO ii HXKX CNpsiMOBaHO JOHM3Y.
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BUKOPUCTAHHA NPUNAOAOA

Oeko ana Buniukn / FMnboke aeko:
[MpocyHbTe AEKO MiX HAaNPSIMHUMW NnaH-
KaMu OMOPHUX PENOK.

9.2 Tepmoulyn

TepmoLLyn— BMMIpPIOE TemnepaTypy BCepeavHi NPOAYKTY.

Heo6xiaHO BCTaHOBUTY AiBa 3Ha4Y€HHSA TeMnepatypu:

C

Temnepartypa AyxoBoi wadu.

”?

TemnepaTtypa BCepeauHi NPOAYKTY.

AnsA Halkpaloro pe3ynbTaTy roTyBaHHS:

IHrpedieHTV NOBUHHI MaTn
KiIMHaTHy TemnepaTtypy.

He BukopuctoByinTe Ans
piOKux cTpas.

Mig yac NpuroTyBaHHS BiH NOBUHEH
3anuiaTncs BcepeavHi CTpasu.

9.3 Cnocib BukopuctaHHs: Tepmoluyn

Kpok 1 YBIMKHITb AyxoBy wady.
Kpok 2 YcTaHoBITb (OyHKLiIO HarpiBy Ta, SKLLO NOTPiGHO, TEeMNepaTypy AyXOBOi Ladw.
Kpok 3 Ycraste: TepmoLuyn.

M’sico, AomalHA NTuuA Ta puba

3anikaHka

BcTasTe KiH4UMK TepmoLlyn B LLEHTp M’Aca,
pubu, 3a MOXIMBOCTI B HAUTOBLLLY MOr0O Ya-
CTUHy. lNepekoHawTecs, Lo LoHaNMeHLLe
3/4 TepmoLLyn 3HaX0QUTbLCSA BCEpeanHi
cTpaBu.

BcTasTe KiH4MK TepmoLlyn came B LieHTpi Xapo-
MilyHOro nocyay. TepmoLluyn nig vyac BunikaHHSA
noTpibHo 3akpinuTK, Wob He pyxaBcs. [ns Luporo
cKkopucTanTecs TBepavM iHrpedieHToM. Bukopu-
CTOBYWTE Kpai nocyay Ans BUMiKaHHs, Wob nigr-
pumMaTtu cunikoHoBy py4ky TepmolyynKiHumk
TepmoLLyn He NOBWHEH TOPKATUCA AHAa NOCyay
0N BUMIKaHHS.
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T S S|
OSSN

Kpok 4 BcraBTe Tepmollyn B rHi3fo cnepeay AyxoBoi lwadu.
Ha pucnnei Bigob6paxaeTbcs NoToYHa TemnepaTtypa: TepMoLLyn.

Kpok 5 /'? — HaTUCHITb, W06 yCTaHOBUTU TeMnepaTypy BCEPEAMHI NPOOYKTY.

Kpok 6 OK _ HaTUCHITb, WO6 niaTBEPaNTK.
Konu cTtpaBa gocsirae BCTaHOBIEHOI TemnepaTypu, nyHae curHan. MoxHa 3ynuHuTr
po6oTy AyxoBoi WwWadu abo NPoAOBXKUTU FOTYBaHHs AN 4OOPOro NPOCMaXkeHHs cTpa-
BU.

Kpok 7 BuiimiTe Tepmoluyn BUnKy 3 rHisga Ta BUAMITL CTpaBy 3 AyXOBOI Luadu.

MONEPEOXEHHA!
IcHye puamk obnekTuncs, ockinbkvu Tepmollyn ctae rapsve. byapTe
obepexHi nig Yac BiAKNIOYEHHS Ta BUAANeHHs gatymka 3 ixi.

10. AOOATKOBI ®YHKLII

10.1 BnokyBaHHA

Lia doyHKkuia 3anobirae BunagkoBin 3miHi oyHKUii npunaay.

BaHO.

YBIMKHITb i, KONV Npawtoe npunaz, — BCTaHOBIIEHE FOTYBaHHSI NPOAOBXKYETHLCS, MAHENb KepyBaH-
Hs1 3a6110KOBaHO.
YBIMKHITb i, KONV Npunag BUMKHEHO, — MOr0 HEMOXIIMBO YBIMKHYTU, MaHENb KepyBaHHSA 3abnoko-

A @OK — HaTUCHITb i yTpUMYK- @OK — HaTUCHITb | yTpUMyR-
Te, Wo6 yBIMKHYTU (DyHKLIitO. Te, Wobn BUMKHYTH.
[MponyHae 3BYKOBUIA CUrHan.
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NMOPALWU | PEKOMEHOAUII

Lia doyHKuin 3anobirae BunagkoBin 3miHi (pyHKUii npunaay.

®D3xEH_— MUrOTWTb, KON YBIMKHEHO BrOKyBaHHSI.

10.2 ABTOMaTU4YHEe BUMUKAHHSA

3 mipkyBaHb 6e3nekun nepeabdayeHo, LWo AyxoBa Wada BUMUKAETLCS Yepes AesKuii Yac y pasi,
AKLWO (PYHKLIA HarpiBy akTMBOBaHa, ane HanawTyBaHHsS He 3MiHIOIOTbCS.

(°c) @ (roa.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHE BMMUKAHHA HE CNpaubOBY€E Npu HACTYMHUX pexunmax: ligceitka, TepmoLuyn,
3aTpumka yacy.

10.3 BeHTUNATOP OXONOMKEHHS
|_|i/:l, 4yac p060TM npunany BEHTUNATOP OXONIO4XKEHHA aBTOMaTU4YHO BMUKAETbCA 1A I'Ii,D,TpVIMKI/I

NMOBEPXOHb NMPOXOSIOAHUMM. AKLLO BUMKHYTU Npunag, BEHTUNSATOP NPOAOBXyBaTUMeE
npawoBaT, JOKM Npunag He OXONOoHe.

11. NOPAOW | PEKOMEHOALLI

11.1 PekomeHpauii wo[o0 npurotyBaHHA

®

Y Tabnuusx ykazaHo OpiEHTOBHI 3HAYEHHSA TeMnepaTypu Ta 4Yacy npurotyBaHHs. BoHn 3anexaTtb
BiJ peuenTy, a TakoX SIKOCTi Ta KiNbKOCTi iHFPeieHTIB, L0 BUKOPUCTOBYIOTLCS.

PesynbTaTn BUNikaHHA Ta CMaXXeHHsA CTpaB 3a JOMOMOTOH0 LibOro nNpunagy HeMOXIIMBO MOPIBHATH
3 TUMW, SKi BU OTPUMYBanu 3a AOMOMOroH0 iHLWMX npunagis. HaBeaeHi Hwk4e BKasiBKM MICTATb pe-
KOMEeHAOBaHi HanaluTyBaHHS TeMnepaTypu, Yacy roTyBaHHS Ta MOMOXEHHS NONML ANS NEBHUX
TUMIiB NPOAYKTIB.

AKLO BM HE MOXeTe 3HalTV HanaluTyBaHHs A5t NEBHOTO peLenTy, CKOPUCTaNTecs HanalTyBaH-
HAMW ONS @aHanoriyHoro peuenty.
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11.2 Bonora KOHBeKL,if

[Ins oTpMMaHHs Harikpalux pesynbTaTiB AOTPUMYNTECS pekOMeHAaLi, 3a3HaYeHnX y Tabnuui

HUXYe.
¥ = B 1 O
\ uuru
(°C) (xB.)

Conogpki 6ynoykuy, | geko Ans BunikaHHs abo 180 2 20 - 30

16 wr. rnuboka >kapoBHS

Bynouku, 9 wr. [EeKo Ansa BuMikaHHS abo 180 2 30-40
rnnboka >xapoBHsI

Miya, 3amopoxe- peLiTka 220 2 10-15

Ha, 0,35 kr

PyneT i3 pxemom [eKo Ans BunikaHHs abo 170 2 25-35
rnMboka >xapoBHS

BpayHi [AeKo Ans BunikaHHsA abo 175 3 25-30
rnMboka >xapoBHS

Cydne, 6 wr. KepamiyHi hopMoYKkM Ha 200 3 25-30
pewiTui

BicksiTHi kopxi dopma ans kopxa Ha 180 2 15-25
pewiTui

BicksiTHWI TOPT dopma Ans BuUMiKaHHA 170 2 40-50
Ha peLiTui

MpuBapena puba, | Aeko Ans BunikaHHa abo 180 3 20-25

0,3 kr rnnboka >xapoBHsi

Llina pu6a, 0,2 kr [eKo Ans BunikaHHA abo 180 3 25-35
rnuboka >xapoBHS

Pu6He cine, 0,3 OeKo Ans nium Ha peLiT- 180 3 25-30

Kr ]

BapeHe m’sico, [eKo Ansa BuMikaHHS abo 200 3 35-45

0,25 kr rnuboka >kapoBHS

Wawnwuk, 0,5 kr [eKo Ansa BunikaHHs abo 200 3 25-30
rnnboka >xapoBHsi
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (xB.)
MNeunBo, 16 wWrT. [eKo Ans BunikaHHA abo 180 2 20 - 30
rnnboka >xapoBHsI
MwurganbHi Ti- [eKo Anga BuMikaHHa abo 180 2 25-35
cTeuka, 24 wr. rnnboka >xapoBHsI
MadiHn, 12 wr. [eKo Ansa BuMikaHHs abo 170 2 30-40
rnuboka >xapoBHS
ConoHa Buniyka, [eKo Ansa BunikaHHs abo 180 2 25-30
20 wr. rnuboka >xapoBHS
[NeunBo 3 nicou- [eKo Ans BunikaHHs abo 150 2 25-35
Horo TicTa, 20 rnnboka >xapoBHsI
WT.
Taptanetku, 8 OEeKo Ans BUMikaHHS abo 170 2 20-30
L. rnnboka xxapoBHsI
OBoui, BapeHi, [eKo Ans BunikaHHA abo 180 3 35-45
0,4 kr rnnboka xxapoBHsI
BeretapiaHcbkuii OeKo Ans nium Ha peLiT- 200 3 25-30
omner ]
CepeasemMHo- [eKo Anga BuMikaHHs abo 180 4 25-30
MOPCbKi OBOMi, rnnboka >xapoBHsI
0,7 kr

11.3 Bonora KoHBeKLifl - peKoOMeHAoBaHi akcecyapu

BukopucToByiiTe TemMHi maToBi hopmu Ta nocya. BoHu kpalle nornmHaTb Tenno, HixK CBITNWI
Konip Ta 6nmckyunii nocyg.

7

Oeko ansa niyn

Oeko ana BunikaHHsA

DopMOYKHM

®dopma ana nupora
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Kepamika
TemHe, maToBE TemHe, maToBe . TemHe, maToBE
niameTp 28 cm niameTp 26 cm piametp 8 cwm, niameTp 28 cm
Bucota 5 cm

11.4 Tabnuui npuroTyBaHHSA iXKi ANA AOCNIAHULBLKUX YCTAaHOB

IHbopmauia ana gocnigHUUbKUX YCTaHOB
TecTyBaHHs BignosigHo go ctaHaapTy IEC 60350-1.

X B = |k 6EH O O

(°C) (xB)

Ma- Tpaguuin- Leko ans 3 170 20-35 -
NeHbKi He roty- BUMIYKM
TicTeu- BaHHA
Ka,

20 wTyk
Ha nia-
[OH

Ma- BeHTuns- Oeko ans 3 150 - 20-35 -
NeHbkKi TOp BUMIYKM 160
TicTeu-
Ka,

20 wTyk
Ha nig-
OOH

Ma- BeHTtuns- Oeko ons 2T1a4 150 - 20-35 -
NeHbKi TOp BMNIYKN 160
TicTey-
Ka,

20 wTyK
Ha nig-
OOH

Abnyy- Tpagwnuin- KombiHo- 2 180 70-90 -
HWA Nn- He roty- BaHa pe-
pir, 2 BaHHS LwiTka

dopmun
@20 cm
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\/f

fp —
f S—
uru

(°C)

O

(xB)

®

Abnyy-
HUIA Nn-
pir, 2

copmu
@20 cm

BeHTuns-
TOp

KombiHo-
BaHa pe-
wiTka

160

70-90

Hexwnp-
HWI Bic-
KBIT,
dopma
ans Top-
Ta

(9 26
cMm)

Tpaguuin-
He roTy-
BaHHS

KomBiHo-
BaHa pe-
wiTka

170

40-50

MonepenHbo nNpo-
rpiviTe AyxoBy Lia-
¢y npotsirom 10
XB.

Hexwup-
HuI Bic-
KBIT,
dopma
ans Top-
Ta

(D26
c™m)

BeHTuns-
TOp

KombiHo-
BaHa pe-
wiTka

160

40 - 50

MonepeaHbo npo-
rpinTe AyxoBy Lia-
¢y npotsirom 10
XB.

Hexwp-
HKK Bic-
KBIT,
dopma
ans Top-
Ta

(D 26
cMm)

BeHTuns-
TOp

Komb6iHo-
BaHa pe-
wiTka

2T1a4

160

40 - 60

MonepenHbo Npo-
rpiviTe A4yxoBy Lia-
¢y npotsirom 10
XB.

MicouHi
xni6oby-
NOYHI
BMpO6U

BeHTuns-
TOp

Leko ans
BUMIYKN

140 -
150

20-40

MicouHi
xni6oby-
NOYHI
BMpO6UK

BeHTuns-
TOp

Leko ans
BUMIYKN

2Ta4

140 -
150

25-45
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¥ 8 = |k SO,
O (] e
(°c) (xB)
MicoyHi Tpagunuyin- Oeko ans 3 140 - 25-45 -
xniboby- | He roty- BUMIYKM 150
NOYHI BaHHSA
BMpOGU
[piHkn, punb KombiHo- 4 Makc. 1-5 MonepeaHbLO npo-
4- BaHa pe- rpinTe AyxoBy Lia-
6 wryK LiTKa dy npotsirom 10
XB.
Byprep punb KombiHo- 4 MakKc. 20-30 YcTaHoBiTb kKoMObi-
i3 Ano- BaHa pe- HOBaHy peLuiTKy
BUYUHM, LIiTKa, Ha YeTBEPTUI pi-
6 LWTYK, niaaoH BEHb, a NiaaoH
0,6 kr ons 36u- ans 36upaHHa Xu-
paHHs py — Ha TpeTii
Xupy piBeHb AyXOBOI

wadwm. Konu npo-
ae nonoBuHy Ya-
Cy NPUroTyBaHHS,
nepeBepHITb
cTpaBy Ha apyrumn
Oik.

MonepenHbo Npo-
rpiviTe AyxoBy Lia-
¢y npotsirom 10
XB.

12. gornyan 1A YACTKA

& NMONEPEMXEHHA!
[uB. po3ginu 3 iHpopmMaLieto Woao TEXHIKM Be3neku.
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12.1 NMPUMITKM LWOOO YMLLEHHSA

OunwanTe nepeaHio NOBEPXHIO Npunaay nuviie 3a AOMOMOrol CEpPBETKU 3 Mi-
< Kpodhibpu, 3MoYeHOI B Tennii BoAi 3 4OAaBaHHSIM M'SIKOrO 3acoby Ans YMLLEH-
HA. O4nCTIiTb | NepeBipTe yLiNbHIOBaY ABEPLAT HABKOMO pamu KaMepu AyXOBKM.

MeTanesi I'IOBerHi cnig YMcTUTU 3a JOMOMOroK PO34YUHY ONA YNLLEHHA.

3acobu ans
YULLEHHA BukopucTtoByiiTe HearpecuBHun 3acib Ans yneHHs nnaM. He 3actocosyiite

AOro Ha KaTaniTU4HI NOBEPXHI.

OuuiyiiTe Kamepy OyXOBOi LAy MiCnsi KOKHOro BUKOPUCTaHHS. HakonnyeHHs
XKMPY M IHWNX 3aNULLKIB DK MOXE CIPUYUHUTI 3aropsiHHS.

v

BcepeawHi npunagy abo Ha CknsHivi naHeni ABEPLUST MOXe YyTBOPOBATUCS KOH-
AeHcar. LLlob 3meHLWnT KoHAEeH AL, Nepea NPUroTyBaHHAM CTpaBu Jaiite
npunagosi nonpaytosaTty npotarom 10 xBunuH. He 3anuwwarite rotosi cTpasu
BcepeauHi npunagy gosue 20 XBUAKUH. 1icnsa KOXXHOrO BUKOPUCTaHHSA NPOTH-
painTe kamepy nuile cepBETKO 3 MiKpodibpy.

[

LllogeHHe Ko-
PUCTYBaHHA

[icna KoXXHOro BUKOPUCTaHHS MUITE Ta NPOCYLUYITE BCi akcecyapu. Bukopu-
CTOBYWTE nuLLe cepBETKY 3 MiKpodibpur, 3MOYeEHyY B Tennilii BoAi 3 JOAaBaHHAM
M’SIKOro 3acofy Ans YneHHs. He muiiTe akcecyapy B MOCYAOMUIAHIA MaLLMH.

i

AKCGCVapVI 3 @aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM 3860p0HF|€TbCF| MWUTU 3 BUKOPUCTAH-

Akcecyapu HAM arpecuBHUX 3acoBiB Y1 roCTPUX NpeaMeTiB.

12.2 Ak unctutu: 3arnubmnHa Kamepm

OuucTitb 3arnMbuHy kamepu, WoOG6 BUAANWTM 3aMMLLKX BarnHa nicns rotTyBaHHs 3 Napot.

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

Hanwite 250 mn Ginoro outy
y 3arnubuHy kamepu. Bukopu-
CTOBYWMTE OLET i3 MakcMmarb-
HOM KOHLeHTpauieto 6% 6e3
[OMILLIOK.

3auvekarniTe, JOKN OLET po3yu-
HWTb 3anvLLKv BanHa npoTs-
rom 30 XBUMUH B ymMOBax Tem-
nepaTtypu HaBKONWLLHLOTO Ce-
penosuLa.

[ToMuninTe BHYTPILLHIO KaMmepy
M'SKOIO FaHYipKOIO | TEMMot
BOZOH0.

Onsa dyHkuii: SteamBake ounwyiite gyxoy wady nicns KOXHUX 5—10 LuKniB rotyBaHHS.

12.3 Ak 3HATU: ONopHi perku / KaTaniTUYHI naHeni

[ns o4nLeHHsa ayxoBoi Wwadu BUMMITL ONOPU NONWMYOK /KaTaniTUyHi naHeni.
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Kpok 1

BumkHITE AyxoBy Wwady i 3ade-
KalTe, oK BOHa OXOJIOHE.

Kpok 2

CnoyaTKy NOTArHiTb NepeaHio
YacTUHY OMopHOI periku Bif Giy-
HOI CTiHKW. YTpumMyiiTe 3agHio
YaCTMHY OMOPHOI Penkn Ta Ka-
TaniTM4Hy naHenb Ha micui. Ka-
TaniTM4Hi NaHeni He NpPUKpi-
nneHi 4o CTiIHOK AyXOBOi Lwadwu.
BoHu moxyTb BMNacTu nicns
BUAMaHHS ONOPHUX PENOK.

Kpok 3

[MoTArHiITL 3a4HI0 YacTuHY ono-
PHOI periku Big GOKOBOI CTiHKM
Ta 3HIMITb peLUiTKy MOBHICTHO.

Kpok 4

LLlo6u BCcTaHOBUTM ONopwu nonwu-
YOK, BUKOHaNTe HaBeaAeHy BU-
Llle npoueaypy Y 3BOPOTHIN Mo-
CNiJOBHOCTI.

CTOnNOpPHi WTNUDTN Ha Tenecko-
NiYHMX CNPSIMOBYBaYax MatoTb
ByTu cnpsiMoBaHi Bnepes.

1
/;
()

AT

W‘
Al
A

|

12.4 Cnoci6 BukopuctaHHs: KatanitTuuHe ounileHHs

Y kamepi oyx0Boi Wadwm € kaTaniTuyHi naHeni. Katanitmyni naHeni nornMHaoTb Xup nig vyac

KaTaniay.

Mnamu abo 3HebGapBneHHs KaTaniTMYHOI NOBEPXHi HE BMNMBAKOTL HA NpoLec i pe3ynbTart

OYULLIEHHA.

OuuLLeHHs AYXOBOI Wadu 3a AOMOMOrol KaTaniTMMHOro O4ULLEHHS

[Mepen noyaTkoM KaTaniTUYHOrO YMLLEHHSI BUMMITL BCE Npunaaas.

Kpok 1

Kpok 2

Kpok 3

Bubepitb: MeHto —— / Ouu-
LLEeHHSA rrrr/ i natucnite OK TpU

pasm.

[icns 3aBepLUEHHSA OYULLIEHHSA
nlyHae 3BYKOBUWI curHan. lyxo-
Ba Wada BUMUKAETHLCS.

Konwn gyxoBa wada oxono-
He, MPOTPITb AHO OyXOBOI
Lwadu M’IKOK BOSIOrO0
TKaHVHO

TpwuBanicTb: 1 rog.KatanitnyHa emanb O4MLLYETBCA CaMOCTIHO, HE MUITE Ti FaHYIPKOLO.
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12.5 Ak 3HATU Ta BCTaHOBUTU: [IBepuaTa

[Bepusita AyX0BOI Wadu CkNagaTbes i3 TPbOX CKNAHUX NaHenen. [Ans ounlleHHs asepuaTa
OyXOBOI LWadv Ta BHYTPILLHI CKMSHI NaHeni MoXHa 3HATK. [epLu HixX 3HIMaTK CKNsHi naxeni,
NpoYMTanTe BCHO IHCTPYKLi0 «BHATTS Ta BCTAHOBMEHHSA ABEPLATY.

YBATA
He BukopucToByiiTE AyxoBY LWady 6e3 CKNsHMX NaHenewn.

Kpok 1 MoBHicTIO BiguMHITL ABEpUATA 11 yTpU-
My#Te o6uaBi 3aBicu.

Kpok 2 MigHIMIiTb | NOTArHITL 3acyBKKU A0 Kna-
LlaHHS.

Kpok 3 MpukpuinTe aBepusiTa AyXOBOI LWadu
[0 cepeaviHN nepLuoi No3uuii BigkpuT-
T4. [oTimM NigHiMITE | NOTArHITL ABEpP-
usTa, Wwob BUIHATK iX i3 FHI3A.

Kpok 4 MoknagaiTe ABepusATa AyxoBoi Lwadu
Ha piBHY NOBEPXHIO, 3aCTENEHY
M’SIKOO TKaHWHOHO.

Kpok 5 BisbmiTbest 32 03006neHHA ABepuaT
(B) Ha BepxHbOMY Kpai ABEPLAT 3
060x BOKIB | HATWUCHITb Yy HANPSIMKY
BCEPEAUHY, LL06 BUBINbHUTH NpO-
KnagaKy.

Kpok 6 MoTarHiTe 03006MeHHst ABEPUST y Ha-
npsMKy Briepes, o6 3HSATY 1oro.
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Kpok 7 YTpumyiiTe CKNsaHi naHeni ABepusaT 3a
BEPXHill kpai Ta 06epexxHO BUTATHITbL
ix no 4yepa3i. MNounHaviTe 3 BEPXHLOI
naHeni. NepekoHawTecs B TOMY, LLO
CKI10 MOBHICTIO BUWLLINO 3 OMnop.

Kpok 8 MomuiiTe cknsAHi NaHeni Tensow BOAOK 3 MUITOM. PeTenbHO BUTPITb CKMAHI NaHeni.
He munTe cknsiHi naHeni B NOCYAOMUIHIV MaLLWHi.

Kpok 9 Micnsa o4nLLEeHHs1 BCTAHOBITh CKNSHI NaHeni i ABepuaTa AyxXoBol wadu.

AKWo ABepusTa BCTaHOBMEHI NPaBUMbHO, BY NOYYETE KnaLlaHHS NMpW 3aKpuUBaHHi 3acyBOK.

[NepekoHariTecs, Lo B1 BCTaBWUNM CKNSHI Na-
Heni (A Ta B) y npaBunsHomy nopsaky. MNepe- A B
BipTe cumBOn/ApyK 360Ky CKINSAHOI NaHeni.
KoxHa cknsHa naHenb BUrnsaae no-pisHomy,
abw nonerwnTy po3brpaHHs Ta cknagaHHs.
Mpw npaBUNbLHOMY BCTAHOBMNEHHI 034006M€H-
HA ABEPLAT YyTW XapaKTepHe KnavuaHHs.
MepekoHaviTecs, WO BU BCTABUIIN CepeHio
CKISAHY NaHenb y BiAMOBIAHI rHi3aa.

12.6 Ak 3amiHuTK: Jlamna

A NONEPEMXEHHA!
Hebesneka BpaXeHHS €NeKTPUYHUM CTPYMOM.
Jlamna moxe OyTu rapsiyoto.

3aBxau TpUManTe ranoreHoBy Namry raHyipkoto, Wob 3anobirTv NiAropsiHHIO 3anuLLKIB XUPY
Ha namni.
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YCYHEHHA NPOBJIEM

Mepen 3amiHolo Namnu:

Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3

[MoknagiTe pyLHWK Ha AHO Ka-
Mepu [iyxoBoi Luadu.

BigkntouiTe AyxoBy wady Big
enekTpomMepexi.

BumkHiTE gyxoBy wady. 3a-
yekawnTe, AOKM AyxoBa wada
OXOIOHe.

3agHAa namna

Kpok 1 [MoBepHiTb ckNsiHWIA NNachoH, OO 3HATK oro.

Kpok 2 OYuCTITb CKNSAHWI NNagooH.

Kpok 3 3aMmiHiTb namny BiANOBIAHO XapOCTINKOK Namnoto, ska BUTPUMYE HarpiBaHHs A0
300 °C.

Kpok 4 YCTaHOBITb CKMAHMIA NnadhoH.

13. YCYHEHHA NMPOBJIEM

NMONEPEOXEHHA!
[uB. po3ainu 3 iHhopmalieto LWoao TexHikn 6esneku.

A

13.1 [ii B pa3i BUHUKHEHHA Npobnem

Y Oyab-aKkux BUNagkax, ski He 3a3HaveHi y uin Tabnuui, 3BepHiTbCA 4O aBTOPU30BAHOMO
CEpPBICHOrO LieHTPY.

Mpunaa He BMUKaeTbCA abo He po3irpiBaeTbes

Mpo6nema MepekoHanTecs, Wo

He BaaeTbCs BBIMKHYTV npunag abo npusectu
ioro B fito.

[Mpunaa npaBunbHO Nifg’€A4HAHO [O enekTpome-
pexi.

Mpunaa He HarpiBaeTbCS.

ﬂeaKTI/IBOBaHO aBTOMaTU4YHE BUMKHEHHS.

Mpunapg He HarpiBaeTbCS.

3anobixHuK neperopis.

MNpunapa He HarpiBaeTbCs.

BJ'IOKyBaHHFI BMMKHEHO.
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YCYHEHHA MNPOBJIEM

KomnoHeHTH

Mpobnema MepekoHanTecs, Wo

Jlamna BMMKHeHa. Bornora koHBekLisl - yBIMKHEHO.

Jlamna He cBiTUTBCS. Jlamnouka neperopina.

PyHKUisS TepMoLLyn He npaLoe. Bunka TepmoLlyn NoBHiCTIO BCTaBneHa B po-
3eTKy.

YLWinbHI0Bay ABEPLAT MOLLKOOXKEHO. He BukopuctosynTte npunag. 3BepHiTbcs 40
aBTOPU30BAHOIO CEPBICHOIO LIEHTPY.

Koau nomunok

Bigo6paxeHHA Ha gucnnei MepekoHanTecs, Wo

00:00 Byna npunvuHeHa nogava enekrpoeHeprii.
BcTaHoBiTh Yac nobu

Axwo Ha gucnnei BigobpaxaeTbCsa ko4 NOMUIKN, IKOro Hemae B i Tabnuui, BUMKHITb 3anobix-
HVIK [LOMALLHBOI MepeXi, NOTiM 3HOBY YBIMKHITb 10ro Ta nepesanycTiTb AyxoBY Lwady. AKLO Kof
NMOMWIIKM 3'ABNSETLCSA 3HOBY, 3BEPHITLCA 40 aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY.

OuunLleHHA
Mpo6nema MepekoHanTtecs, Wo
Bopa BuTikae i3 3arnmbuHn kamepu. 3abarato Boau y 3arnubuHi kamepu.

13.2 [aHi woao TexHi4YHOro o6¢cnyroByBaHHsA

Axkwo By He moxeTe BUPILWIMTY NpobrnemMy caMOoCTiliHO, 3BEPHITLCS 40 3aknaay, Ae Bu
npua6anv npunag, abo 40 aBTOPU3OBAHOIO CEPBICHOTO LIEHTPY.

[aHi, noTpibHi ANs cepBiCHOro LEHTPY, BKkasaHi Ha Tabnuyli 3 TexHIYHMMK AaHnmu. MNacnopTHa
Tabnuyka po3TalloBaHa Ha NepeaHbOMY Kpai kamepu npunagy. He 3Himarite nacnopTHy
Tabnuyky 3 kamepu npunaay.

PekomeHayemMo 3anucatu AaHi TyT:

Mogenb (MOD.)

Kog Bupoby (PNC) | e
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EHEPITOE®EKTUBHICTb

PekomeHayemo 3anucatu AaHi TyT:

CepiliHnii HOMep (S.N.) | s

14. EHEPTOE®EKTUBHICTb

14.1 Incpopmauia npo Bupi6 Ta IHdbopmaLinHum nucTok BUpooGy
BignoBiaHo Ao PernameHTiB €C W00 €KONOriYHOro NPOEeKTYBaHHA
Ta MapKyBaHHSAl eHeprocrnoXxuBaHHA

HasBa noctayanbHuka Electrolux
EOD6C77V 949499564

|neHTuchikaTop Mogeri EODGBC77X 949499562

A P MoA EOD6C77Z 949499563
LOD6C77Z 949499565

IHOeKC eHeproeeKTUBHOCTI 81.2

Knac eHeproedeKkTuBHoCTI A+

CroXunBaHHS eHeprii Mpy CTaHAapTHOMY 3aBaHTaXeHHi, 0.93kBTeroa/uukn

TpaauLiiHUIA pexum

CroXunBaHHS eHeprii Npy CTaHAapPTHOMY 3aBaHTaXXEeHHi, 0.69kBTeroa/uukn

PEeX1M NMPUMYCOBOrO BUKOPUCTAHHS BEHTUNSATOPA

KinbkicTb kamep 1

[xepeno HarpiBaHHs EnektpoeHepris

['y4HicTb 72n

Tun gyxoBoi wadm B6ynoBaHa gyxoBa wada
EOD6C77V 33.1kr
EOD6C77X 33.4kr

Maca
EOD6C77Z 33.2kr
LOD6C77Z 32.4kr
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CTPYKTYPA MEHIO

IEC/EN 60350-1 - EnektpuyHi nobyToBi npunaan Ansa rotyBaHHsA ixi — vactuHa 1: MNnuTn, ayxosi
wadwwm, NapoBi Ayx0Bi Wwadu Ta rpuni — cnocobu BUMiptOBaHHS NPOAYKTUBHOCTI.

14.2 EHepro36epexeHHA

Mpunag mae dyHKuii, Wo gonomaratTb 30epirati enekTpoeHeprito nig vac
LLLOAEHHOTrO roTyBaHHS.

MepekoHarTecsa B ToMy, WO Nig Yac poboTu ABepusTa npunagy 3aunHeHi. He BigunHsiite
ABepudTa npunagy 3aHagTo vacTo nig vac rotysaHHs. MigTpymMyinTe YUCToTy yLyinbHIoBaYa
OBEPUAT | NnepekoHanTecs, Wo NOro HaNeXHMM YMHOM 3adpikcoBaHo.

KopucTyiitecsa meTanesmMm NocyaoM ANs NoKpaLieHHs eHepro3bepexeHHs.

Konun moxnuBo, He posirpiaiTe npunag nepes roTyBaHHsIM.

FAKLIO BM NOCNIAOBHO rOTyETE KifbKa CTpas, 3BEAiTb NepepBm MK HAMWU 40 MiHIMyMy.
FoTyBaHHSA 3 BUKOPUCTaHHAM BEHTUNATOpPA

Konun Moxnuneo, BUKOPUCTOBYINTE (PYHKLii rOTYBaHHS 3 BEHTUINSITOPOM AN 30epeeHHs
eneKTpoeHeprii.

3anuwkoBe Tenno

BeHTunaTop i namna npogoBXytoTb NpautoBatu. [pn BUMKHEHHI Npunady AMCnnen nokasye
3anuLIKoBe Tenso. 3anuLKoBe TEN0 MOXHa BUKOPUCTOBYBATU ANA NiATPUMAHHSA CTpasu
TEnnoto.

Akwo TpuBanicTb rotyBaHHsA nepesuLlye 30 XBUNWH, ONYCTiTb TemnepaTypy npunagy Ao
MiHiMyMy 3a 3—10 XBUNMUH [0 3aBepLUEHHS roTyBaHHA. OCTaHHi eTanu rotyBaHHs cTpaBu
OyAyTb BMKOHaHI 3a paxyHOK 3anuLIKoOBOro Tenna.

BukopucToBynTe 3anvwKoBe TENMO ANSA PO3irpiBaHHS iHLWMX CTPaB.

MigTpuMyBaHHA cTpaBu TENJOK

BubepiTb HanHmx4y TemnepaTtypy 3 MOXIMBUX, OO BUKOPUCTATU 3anuvLIKOBE TEMMNOo Ans
30epexeHHs i Tennoto. Ha aucnnei 3'aBnsieTbes iHAMKaTOP 3anuLLIKOBOro Tensna abo
TemnepaTypum.

FoTyBaHHS 3 BUMKHEHOIO Namnoro

BumKHITL namny nig vyac rotyBaHHs. BmukanTe 1i niwe 3a notpebu.

Bonora koHBeKuUis

PDyHKLUiA, Npu3HaveHa anst 36epexxeHHs eHeprii nig Yac rotyBaHHs.

Mpwn BMKOpUCTaHHI Liel dyHKLiT namna BUMMKaeTbcst asTomaTuyHo Yepes 30 cekyHa. Bu
MOXeTe BBIMKHYTW flamny 3HOBY, arne us Ais Nnpu3Beae 40 3HWKEHHSA OYiKyBaHOI e(peKTUBHOCTI
30epeXXeHHs1 eHeprii.

15. CTPYKTYPA MEHIO

15.1 MeHio
Kpok 1 Kpok 2 Kpok 3 Kpok 4 Kpok 5
O O O e O
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CTPYKTYPA MEHIO

— - 06epiTb
ANs BBEAEHHS

O6epiTb onuito 3i _
cTpykTypy Menio | ©OBepiTe Hana-

MeHto. i Hatuchite OK.

LUTYBaHHA.

OK — natuc- Bigperyniovite
HiTb, WO6 nig- 3HaYyeHHs i Ha-
TBEpPAWTW Hana- .
PA ucnits OK.
LUTYBaHHS.

[MoBepHiTb NepemmKay yHKL HarpiBy B NOnoxeHHs «BumkHeHo», o6 BuiATH 3 MeHto.

CtpykTtypa MeHio

BaHHA

[onomora npu rotyBaHHi % OunLeHHs rrrr/ HanawTyBaHHSA @
HanawTyBaHHs
01 Yac nobu 3MiHUTH 02 AckpasicTb gucnnewo 1-5
03 CurHanu KHonok yn- 1 - A3BIHKUNA 04 PiBeHb ryyHocrTi 1-4
paBn. 3BYK
2 - rnyxun
3BYK
3 - 3ByK
BMMKHEHO
05 Tepmoluyn [is 1-TMopatn 06 Tarimep npsimoro Big- YBimK./
curHan Ta niky Bumk.
3yMUHUTUCS
2 - MNopaTtun
curHan
07 MigceiTka YBimK./ 08 LBnakuin Harpis YBimK./
Bumk. Bumk.
09 [emoHcTpauinHui pe- Kop aktuBa- 10 Bepcist nporpamHoro MNepesipTe
Xnm Ljii: 2468 3abesneyeHHs
11 CKMHYTW BCi HanawTy- Tak / Hi

16. OXOPOHA OOBKIJIA

3paBainTe Ha NOBTOPHY NepepobKy MaTepiany, No3HaYveHi BignoBiaAHMM CYMBOIOM C/:)
Buknpante ynakoBky y BigmnoBi4HI KOHTENHEPW ANS BTOPUHHOI CUPOBUHU. [JONOMOXITb
3aXMCTUTN HABKOJULLHE CEPEAOBHLLE Ta 340POB’S iHLWMX MtoAei | 3a6e3neunT BTOPUHHY
nepepobKy eneKkTpPUYHUX | eNEeKTPOHHMX Npunagis. He BukugarnTe npunaaun, no3HayeHi

BiANOBIAHUM CMMBOMIOM E pasoMm 3 iHWMM AoMalLHiM cMiTTaM. [ToBepHITb NPOAYKT A0 3aBoay
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i3 BTOPUHHOI Nepepobku y BaLliii MicLEeBOCTi abo 3BEPHITLCS 40 MiCLEBUX MYHILMNANbHMX
opraHiB Bnagu.
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