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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare mensen

 Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met beperkte lichamelijke,
zintuiglijke of verstandelijke vermogens of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de eventuele gevaren begrijpen.

» Kinderen tussen de 3 en 8 jaar oud en personen met zware
en complexe beperkingen dienen altijd uit de buurt van het
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apparaat te worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder
toezicht staan.

Kinderen jonger dan 3 jaar dienen, mits zij voortdurend
onder toezicht staan, bij het apparaat uit de buurt te worden
gehouden.

Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

Houd alle verpakkingen uit de buurt van kinderen en
verwijder ze op gepaste wijze.

WAARSCHUWING: Houd kinderen en huisdieren uit de
buurt van het apparaat als het in werking is of afkoelt.
Makkelijk toegankelijke onderdelen worden heet tijdens
gebruik.

Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens gebruik. U dient te
voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.
WAARSCHUWING: Onbewaakt koken op een fornuis met
vet of olie kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.

Probeer NOOIT om een brand te blussen met water.
Schakel het apparaat uit en bedek dan de vlam, bv. met
een deksel of een vuurdeken.

LET OP: Het apparaat mag niet van stroom worden
voorzien door een extern schakelapparaat, zoals een
tijdklok, of aangesloten worden op een circuit dat door het
elektriciteitsbedrijf regelmatig aan en uit wordt geschakeld.
LET OP: Het kookproces moet bewaakt worden. Een kort
kookproces moet voortdurend bewaakt worden.
WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen
voorwerpen op de kookplaten.
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* Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de kookplaat worden geplaatst,
aangezien ze heet kunnen worden.

» Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde

structuur installeert.

» Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te

maken.

» Als de glaskeramische / glazen oppervilakte gebarsten is,
schakel het apparaat dan uit en trek de stekker uit het
stopcontact. In het geval het apparaat direct op de stroom is
aangesloten met een aansluitdoos, verwijdert u de zekering
om het apparaat van de stroom te halen. Neem in beide
gevallen contact op met de erkende servicedienst.

 Als de voedingskabel beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkende serviceverlener of een gekwalificeerd persoon
deze vervangen teneinde gevaarlijke situaties te

voorkomen.

« WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers
die door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen
of door de fabrikant van het apparaat in de
gebruiksinstructies als geschikt zijn aangegeven of
kookplaatbeschermers die in het apparaat zijn
geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installatie

/\ WAARSCHUWING!

Alleen een erkende installatietechnicus
mag het apparaat installeren.

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel of schade aan het
apparaat.

* Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

4 NEDERLANDS

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Dicht de oppervlakken af met kit om te
voorkomen dat ze gaan opzetten door
vocht.

Bescherm de bodem van het apparaat
tegen stoom en vocht.



* Installeer het apparaat niet naast een deur
of onder een raam. Dit voorkomt dat heet
kookgerei van het apparaat valt als de
deur of het raam wordt geopend.

» Als het apparaat geinstalleerd is boven
lades zorg er dan voor dat de ruimte
tussen de onderkant van het apparaat en
de bovenste lade voldoende is voor
luchtcirculatie.

* De onderkant van het apparaat kan heet
worden. Zorg ervoor dat u onder het
apparaat een scheidingspaneel installeert
dat gemaakt is van triplex,
keukenkastmateriaal of ander niet-
brandbaar materiaal om te voorkomen dat
hij de bodem raakt.

» Het afscheidingspaneel moet het volledige
gebied onder de kookplaat bedekken.

2.2 Aansluiting aan het
elektriciteitsnet

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor brand en elektrische
schokken.

» Alle elektrische aansluitingen moeten door
een gediplomeerd elektromonteur worden
gemaakt.

» Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

» Verzeker u ervan dat de stekker uit het
stopcontact is getrokken, voordat u welke
werkzaamheden dan ook uitvoert.

» Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.

» Zorg ervoor dat het apparaat correct is
geinstalleerd. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ervoor zorgen dat de
contactklem te heet wordt.

» Gebruik de juiste stroomkabel.

» Voorkom dat de stroomkabels verstrikt
raken.

» Zorg ervoor dat er een schokbescherming
wordt geinstalleerd.

» Gebruik het klem om spanning op het
snoer te voorkomen.

» Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat
of heet kookgerei niet aanraakt als u het

apparaat op de nabijgelegen contactdozen
aansluit.

Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

Zorg dat u de hoofdstekker (indien van
toepassing) of kabel niet beschadigt.
Neem contact op met onze service-
afdeling of een elektromonteur om een
beschadigde hoofdkabel te vervangen.
De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.
Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

2.3 Gebruik

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brandwonden of
elektrische schokken.

Verwijder voor gebruik (indien van
toepassing) de verpakking, labels en
beschermfolie.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik.

De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd zijn.
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Laat het apparaat tijdens het gebruik niet
onbeheerd achter.

Zet de kookzone op "uit" na elk gebruik.
Leg geen bestek of pannendeksels op de
kookzones. Deze kunnen heet worden.
Bedien het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Het apparaat mag niet worden gebruikt als
werkblad of aanrecht.

Sluit het apparaat direct af van de
stroomtoevoer als het oppervlak van het
apparaat gebroken is. Dit om elektrische
schokken te voorkomen.

Als u eten in de hete olie doet, kan het
spatten.

/\ WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie

Wanneer ze verwarmd worden, kunnen
vetten en olién ontvlambare dampen
afgeven. Houd vlammen of verwarmde
voorwerpen uit de buurt van vet en olie als
u hiermee kookt.

De dampen die hete olie afgeeft kunnen
spontane ontbranding veroorzaken.
Gebruikte olie die voedselresten bevat kan
brand veroorzaken bij een lagere
temperatuur dan olie die voor de eerste
keer wordt gebruikt.

Plaats geen ontvlambare producten of
items die vochtig zijn door ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

/\ WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

Zet geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel.

Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

Laat kookgerei niet droogkoken.

Laat geen voorwerpen of kookgerei op het
apparaat vallen. Het oppervlak kan
beschadigen.

Activeer de kookzones niet met lege
pannen of zonder pannen erop.

Geen aluminiumfolie op het apparaat
leggen.

Pannen van gietijzer, aluminium of met
beschadigde bodems kunnen krassen
veroorzaken in het glas / glaskeramiek. Til
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deze voorwerpen altijd op als u ze moet
verplaatsen op het kookoppervlak.

« Dit apparaat is uitsluitend bestemd om
mee te koken. Het mag niet worden
gebruikt voor andere doeleinden, zoals het
verwarmen van een kamer.

2.4 Onderhoud en reiniging

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

« Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

* Gebruik geen waterstralen en stoom om
het apparaat te reinigen.

* Maak het apparaat schoon met een
vochtige zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen. Gebruik
geen schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

2.5 Service

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

2.6 Verwijdering

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

* Neem contact met uw plaatselijke
overheid voor informatie m.b.t. correcte
afvalverwerking van het apparaat.

« Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.




3. INSTALLATIE

/N\ WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

3.1 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje
te noteren. Het typeplaatje bevindt zich
onderop de kookplaat.

Serienummer .......ccoooeevvveeeeeeen.

3.2 Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte
inbouwunits of werkbladen die aan de
normen voldoen.

3.3 Aansluitkabel

* De kookplaat is voorzien van een
aansluitsnoer.

» Voor het vervangen van een beschadigde
voedingskabel, gebruikt u het kabeltype:
HO5V2V2-F dat een temperatuur van 90
°C of hoger weerstaat. Neem contact op
met een klantenservice bij u in de buurt.

3.4 Montage

Als u de kookplaat onder een kap monteert,
moet u de montage-instructies van de
dampkap raadplegen om de minimale afstand
tussen de apparaten te weten te komen.

—

Ymin. Ymin.

 — | | e— |
ﬂ?: “_l =

=

Imin.
12 mm ‘

— min.

60 mm

e
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3.5 Beveiligingsdoos Als u een beveiligingsdoos (een additioneel
toebehoren) gebruikt, is de
beschermingsvloer onder het fornuis niet
noodzakelijk. De beveiligingsdoos is als
toebehoren niet in elk land verkrijgbaar.

~— Neem contact op met uw plaatselijke

,/'/ Ieé;rancier.

U kunt de beveiligingsdoos niet
gebruiken als u de kookplaat boven een
oven installeert.

4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT
4.1 Indeling kookplaat

Kookzone
T ? Bedieningspaneel
(145 mm) ( 180 mm )
@) &
mm.

L]
4.2 Bedieningspaneel lay-out

vy ®

B

| |
o — 4+
+

o—8

+
O) o - +

0
o
I

Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en geluiden
tonen welke functies worden gebruikt.
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Tip- Functie Opmerking
toets
(D AAN /UIT De kookplaat in- en uitschakelen.
@ - Het in- en uitschakelen van de buitenste ring.
- Kookstanddisplay De kookstand weergeven.
+ — - Het instellen van de kookstand.
4.3 Kookstanddisplays
Scherm Beschrijving
De kookzone is uitgeschakeld.

(.68

De kookzone wordt gebruikt.

+ ciffer Er is een storing.

Er is nog een kookzone heet (restwarmte).
Kinderbeveiligingsinrichting werkt.

[:] Automatische uitschakeling werkt.

4.4 Restwarmte-indicator

/\ WAARSCHUWING!

Er bestaat verbrandingsgevaar door
restwarmte.

5. DAGELIJKS GEBRUIK

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

5.1 In- of uitschakelen

Raak O 1 seconde aan om de kookplaat in—
of uit te schakelen.
5.2 Automatische uitschakeling

De functie schakelt de kookplaat
automatisch uit als:

» alle kookzones zijn uitgeschakeld,

De aanduidingen tonen het niveau van de
restwarmte voor de kookzones die u
momenteel gebruikt. De aanduidingen
kunnen ook aangaan voor de nabijgelegen
kookzones, zelfs als u deze niet gebruikt.

* ude kookstand niet instelt nadat u de
kookplaat hebt ingeschakeld,

* U iets hebt gemorst of iets langer dan 10
seconden op het bedieningspaneel hebt
gelegd (een pan, doek, etc.). Er klinkt een
geluidssignaal en de kookplaat wordt
uitgeschakeld. Verwijder het voorwerp of
reinig het bedieningspaneel.

* U een kookzone niet uitschakelt of de

kookstand verandert. Na een tijdje gaat E]
aan en schakelt de kookplaat uit.
De verhouding tussen kookstand en de
tijd waarna de kookplaat uitschakelt:
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Warmte-instelling De kookplaat wordt

uitgeschakeld na

1-2 6 uur
3-4 5 uur
5 4 uur
6-9 1,5 uur

5.3 De kookstand

+ aanraken om te verhogen. = aanraken

om te verlagen. Raak + en — tegelijkertijd
aan om de kookzone uit te schakelen.

5.4 In- en uitschakelen van de
buitenste ringen

Het verwarmingsvlak kan worden aangepast
aan de grootte van de pannen.

Tiptoets gebruiken: O

Om de buitenste ring in te schakelen: raak
de tiptoets aan. Het controlelampje gaat
branden.

Om de buitenste ring uit te schakelen:
raak de tiptoets aan tot het indicatielampje uit
gaat.

6. AANWIJZINGEN EN TIPS

5.5 Kinderbeveiligingsinrichting

Deze functie voorkomt dat de kookplaat
onbedoeld wordt gebruikt.

Om de functie te starten: activeer de
kookplaat met @. stel geen warmteinstelling
in. Raak = van de twee voorste kookzones

tegelijkertijd gedurende 4 seconden aan.
gaat branden. Schakel de kookplaat uit met

0)

Om de functie te stoppen: activeer de
kookplaat met @ Stel geen warmteinstelling
in. Raak = van de twee voorste kookzones

tegelijkertijd gedurende 4 seconden aan.
gaat branden. Schakel de kookplaat uit met

0)

Om de functie voor slechts één
kooksessie op te schorten: activeer de

kookplaat met @ gaat branden. Raak —
van de twee voorste kookzones tegelijkertijd
gedurende 4 seconden aan. Stel de
kookstand in binnen 10 seconden. U kunt
de kookplaat bedienen. Als u de kookplaat

uitschakelt met @ treedt de functie weer in
werking.

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

6.1 Pannen

* De bodem van de pannen moet zo dik en
vlak mogelijk zijn.

» Zorg ervoor dat bodems schoon en droog
zijn voordat de pannen op de kookplaat
worden gezet.

» Schuif of wrijf de pan niet over het
keramische glas, om krassen te
voorkomen.
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Pannen gemaakt van geémailleerd staal
of met aluminium of koperen bodems
kunnen tot verkleuringen van de glazen
keramische kookplaat leiden.

6.2 Voorbeelden van
kooktoepassingen

@

De gegevens in de volgende tabel dienen
slechts als richtlijn.




Warmte-instel- Gebruik om: Tijd Tips
ling (min)
1 Bereide gerechten warmhouden. zoals no-  Een deksel op het kookgerei doen.
dig
1-2 Hollandaisesaus, smelten: boter, cho- 5-25 Van tijd tot tijd mengen.
colade, gelatine.
1-2 Stollen: luchtige omeletten, gebakken 10 - 40 Met deksel bereiden.
eieren.
2-3 Zachtjes aan de kook brengen van rijst 25 - 50 Voeg minimaal twee keer zo veel
en gerechten op melkbasis, reeds be- vocht toe als rijst en roer gerechten op
reide gerechten opwarmen. melkbasis halverwege de procedure
door.
3-4 Stomen van groenten, vis en vlees. 20-45 Voeg een paar eetlepels vocht toe.
4-5 Aardappelen stomen. 20-60 Gebruik max. ¥4 | water voor 750 g
aardappelen.
4-5 Bereiden van grotere hoeveelheden 60 - 150 Tot 3 | vloeistof plus ingrediénten.
voedsel, stoofschotels en soepen.
6-7 Lichtjes braden: kalfsoester, cordon zoals no-  Halverwege de bereidingstijd omdraai-
bleu van kalfsvlees, koteletten, risso- dig en.
les, worstjes, lever, roux, eieren, pan-
nenkoeken, donuts.
7-8 Door-en-door gebraden, opgebakken 5-15 Halverwege de bereidingstijd omdraai-
aardappelen, lendenbiefstukken, en.
steaks.
9 Aan de kook brengen van water, pasta koken, aanbraden van vlees (goulash, stoofviees),

frituren van friet.

7. ONDERHOUD EN REINIGING

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

7.1 Algemene informatie

* Maak de kookplaat na ieder gebruik

schoon.

» Gebruik altijd kookgerei met een schone

bodem.

» Krassen of donkere viekken op de °

oppervlakte hebben geen invloed op de
werking van de kookplaat.

» Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel
voor het oppervlak van de kookplaat.

» Gebruik een speciale schraper voor de
glazen plaat.

7.2 De kookplaat schoonmaken

Verwijder direct: gesmolten kunststof,
plastic folie, suiker en suikerhoudend
voedsel, anders kan dit schade aan de
kookplaat veroorzaken. Doe voorzichtig
om brandwonden te voorkomen. Gebruik
de speciale schraper op de glazen plaat
en verwijder resten door het blad over het
oppervlak te schuiven.

Verwijder nadat de kookplaat
voldoende is afgekoeld: kalk- en
waterkringen, vetspatten en metaalachtig
glanzende verkleuringen. Reinig de
kookplaat met een vochtige doek en een
beetje niet-schurend reinigingsmiddel.
Droog de kookplaat na reiniging af met
een zachte doek.

Verkleuring glanzende metalen
verwijderen: reinig het glazen oppervlak
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met een doek en een oplossing van water

met azijn.

8. PROBLEEMOPLOSSING

/\ WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

8.1 Wat moet u doen als ...

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

U kunt de kookplaat niet inscha-
kelen of bedienen.

De kookplaat is niet aangesloten op
een stopcontact of niet goed gein-
stalleerd.

Controleer of de kookplaat goed aan-
gesloten is op het lichtnet.

De zekering is doorgeslagen.

Verzeker u ervan dat de zekering de
oorzaak van de storing is. Als de zeke-
ringen keer op keer doorslaan, neemt
u contact op met een erkende installa-
teur.

Stel gedurende 10 seconden geen
kookstand in.

Schakel de kookplaat opnieuw in en
stel de kookstand binnen 10 seconden
in.

U hebt 2 of meer sensorvelden tege-
lijkertijd aangeraakt.

Raak slechts één sensorveld aan.

Water of vetviekken op het bedie-
ningspaneel.

Reinig het bedieningspaneel.

Er klinkt een geluidssignaal en de
kookplaat wordt uitgeschakeld.
Als de kookplaat wordt uitge-
schakeld, klinkt er een geluids-
signaal.

U hebt iets op een of meer sensor-
velden geplaatst.

Verwijder het voorwerp van de sensor-
velden.

De kookplaat wordt uitgescha-
keld.

U hebt iets op het sensorveld ge-

plaatst CD

Verwijder het voorwerp van het sen-
sorveld.

De restwarmte-indicator gaat niet
aan.

De zone is niet heet omdat deze
slechts kortstondig is gebruikt, of de
sensor is beschadigd.

Als de zone voldoende lang gebruikt is
om heet te zijn, neemt u contact op
met een erkende servicedienst.

U kunt de buitenste ring niet in-
schakelen.

Schakel eerst de binnenste ring in
door de kookstand te wijzigen.

@ Er is een donker deel op

de meervoudige zone.

Het is normaal dat er een donkere
zone op de meervoudige zone is.

De sensorvelden worden heet.

De pan is te groot of u plaatst deze
te dicht bij de bedieningsknoppen.

Plaats grotere pannen indien mogelijk
op de achterste kookzones.

gaat aan.

Kinderbeveiligingsinrichting werkt.

Raadpleeg "Dagelijks gebruik".
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Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing

en een getal gaan branden. kookplaat.

Er is een fout opgetreden in de Schakel de kookplaat uit en schakel

deze na 30 seconden weer in. Indien

opnieuw wordt weergegeven, trekt
u de stekker van de kookplaat uit het
stopcontact. Steek de stekker van de
kookplaat er na 30 seconden weer in.
Als het probleem zich blijft voordoen,
neemt u contact op met een erkende
servicedienst.

U kunt een constant piepgeluid De elektrische aansluiting is ver- Trek de stekker van de kookplaat uit
horen. keerd. het stopcontact. Laat de installatie
controleren door een erkende elektri-
cien.
t De tweede fase van de stroomtoe- Controleer of de kookplaat goed aan-
gaat aan. voer ontbreekt. gesloten is op het lichtnet. Verwijder

de zekering, wacht een minuut, en
plaats de zekering weer terug.

8.2 Als u het probleem niet kunt
oplossen...

Als u niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met uw verkoper of de
serviceafdeling. Zie voor deze gegevens het
typeplaatje. Geef ook de driecijferige code
voor het glaskeramiek (bevindt zich op de
hoek van het glazen oppervlak) en de
foutmelding die wordt weergegeven.

9. TECHNISCHE GEGEVENS
9.1 Typeplaatje

Model ZHRN642X
Type 60 HAD 03 AO

Ser.Nr. ......cceenn.
ZANUSSI

9.2 Specificatie kookzones

Verzeker u ervan dat u de kookplaat correct
gebruikt heeft. Bij onjuist gebruik van het
apparaat wordt het bezoek van de
onderhoudstechnicus van de klantenservice
of de vakhandelaar in rekening gebracht,
zelfs tijdens de garantieperiode. De
instructies over het service center en de
garantiebepalingen vindt u in het
garantieboekje.

PNC 949 492 425 00

220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Gemaakt in Roemenié

6.4 kW

cen

Kookzone

Nominaal vermogen (max warmte-
instelling) [W]

Diameter van de kookzone [mm]

Linksvoor 750 /2200

1207210

Linksachter 1200

145

NEDERLANDS 13



Kookzone

Nominaal vermogen (max warmte-
instelling) [W]

Diameter van de kookzone [mm]

Rechtsvoor 1200

145

Rechtsachter 1800

180

Gebruik voor optimale kookresultaten
kookgerei dat niet groter is dan de diameter
van de kookzone.

10. ENERGIEZUINIGHEID

10.1 Productinformatie volgens EU 66/2014 alleen geldig voor EU-markt

Modelidentificatie

ZHRNG42X

Type kookplaat

Ingebouwde kookplaat

Aantal kookzones

4

Verwarmingstechnologie

Stralingswarmte

Diameter ronde kookzones () Linksvoor 21,0cm
Linksachter 14,5 cm
Rechtsvoor 14,5 cm
Rechtsachter 18,0 cm
Energieverbruik per kookzone (EC electric cooking) Linksvoor 200,1 Wh / kg
Linksachter 188,0 Wh / kg
Rechtsvoor 188,0 Wh / kg
Rechtsachter 191,6 Wh / kg
Energieverbruik van de kookplaat (EC electric hob) 191,9 Wh/ kg

EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische
kookapparaten - deel 2: Kookplaten -
Methodes voor het meten van de prestatie

10.2 Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens het
koken door de onderstaande tips te volgen.

*  Warm alleen de hoeveelheid water op die
u nodig heeft.

» Doe indien mogelijk altijd een deksel op
de pan.

11. MILIEUBESCHERMING

2%
Recycleer de materialen met het symbool To.

Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.

14 NEDERLANDS

« Zet uw kookgerei op de kookzone voordat
u deze activeert.

* De bodem van het kookgerei moet
dezelfde afmeting hebben als de
kookzone.

« Zet kleiner kookgerei op kleinere
kookzones.

« Plaats het kookgerei precies in het midden
van de kookzone.

* Gebruik de restwarmte om het eten warm
te houden of te smelten.

Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.
Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool



in de buurt of neem contact op met de

E niet weg met het huishoudelijk afval.
gemeente.

Breng het product naar het milieustation bij u

NEDERLANDS 15



VISITEZ NOTRE SITE WEB POUR :

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
le service et les réparations :
www.zanussi.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sir et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s’ils
comprennent les risques encourus.

16 FRANCAIS



Les enfants entre 3 et 8 ans et les personnes ayant un
handicap tres important et complexe doivent étre tenus a
I'écart de I'appareil, a moins d'étre surveillés en
permanence.

Les enfants de moins de 3 ans doivent étre tenus a I'écart
de l'appareil, a moins d'étre surveillés en permanence.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : Tenez les enfants et les animaux
eloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par
des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant son fonctionnement. Veillez a
ne pas toucher les éléments chauffants.
AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau.
Eteignez I'appareil puis couvrez les flammes, par exemple
avec un couvercle ou une couverture ignifuge.
ATTENTION : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.
ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une
cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

FRANCAIS 17



« AVERTISSEMENT : Risque d'incendie ! N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

* Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres ou couvercles sur la table de cuisson
car ils pourraient chauffer.

* N'utilisez pas l'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

* N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer l'appareil.

« Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, éteignez
I'appareil et débranchez-le. Si I'appareil est branché a
I'alimentation secteur directement en utilisant une boite de
jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
['alimentation secteur. Dans tous les cas, contactez le
service aprés-vente agrée.

» Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance agréé
ou un technicien qualifié afin d'éviter tout danger.

 AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L'appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure corporelle ou de
dommages matériels.

+ Retirez l'intégralité de I'emballage.
» N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

18 FRANCAIS

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec I'appareil.
Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter que
la moisissure cause des gonflements.
Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'hnumidité.



N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Si I'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'il y a suffisamment
d'espace entre le fond de I'appareil et le
tiroir supérieur pour que l'air puisse
circuler.

Le dessous de I'appareil peut devenir trés
chaud. Veillez a installer un panneau de
séparation sous I'appareil pour en bloquer
I'acces. Ce panneau peut étre en
contreplaqué, provenir d'un autre meuble
de cuisine, et doit étre composé d'un
matériau non inflammable.

Le panneau de séparation doit couvrir
entierement I'espace sous la table de
cuisson.

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.

Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Assurez-vous que l'appareil est bien
installé. Un cable d'alimentation lache et
inapproprié ou une fiche (si présente) non
serrée peuvent étre a l'origine d'une
surchauffe des bornes.

Utilisez le cable d'alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emméler.

Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

Utilisez un collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brdlantes de
I'appareil ou les récipients brllants lorsque
vous branchez l'appareil a des prises
électriques situées a proximité.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable
d'alimentation. Contactez notre service
apres-vente agréeé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommage.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter l'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brllures ou

d'électrocution.

Avant la premiére utilisation, retirez les
emballages, les étiquettes et les films de
protection (si présents).

Cet appareil est exclusivement destiné a
une utilisation domestique.

Ne modifiez pas les caractéristiques de
cet appareil.

Assurez-vous que les orifices de
ventilation ne sont pas bouchés.

Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance pendant son fonctionnement.
Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.
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* Ne posez pas de couverts ou de
couvercles sur les zones de cuisson. Elles
sont chaudes.

» N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en contact
avec de l'eau.

* N'utilisez jamais I'appareil comme plan de
travail ou comme plan de stockage.

» Sila surface de l'appareil présente des
félures, débranchez immédiatement
I'appareil pour éviter tout risque
d'électrocution.

» Lorsque vous versez un aliment dans de
I'nuile chaude, elle peut éclabousser.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et d'explosion.

» Les graisses et I'huile chaudes peuvent
dégager des vapeurs inflammables. Tenez
les flammes ou les objets chauds éloignés
des graisses et de I'huile lorsque vous
VOUS en servez pour cuisiner.

» Les vapeurs dégagées par I'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

* L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments pouvant provoquer un incendie
a température plus faible que I'huile
n'ayant jamais servi.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d'éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur ou a proximité
de I'appareil, ni sur celui-ci.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de I'appareil.

* Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

* Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

* Ne laissez pas le contenu des récipients
s'évaporer entierement.

* Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur l'appareil. Sa
surface risque d'étre endommagée.

* Ne faites jamais fonctionner les zones de
cuisson avec des récipients de cuisson
vides ou sans aucun récipient de cuisson.

* Ne placez jamais de papier aluminium sur
I'appareil.
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N'utilisez pas de récipients en fonte ou en
aluminium, ni de récipients dont le fond
est endommagé et rugueux. lls
risqueraient de rayer le verre ou la surface
vitrocéramique. Soulevez toujours ces
objets lorsque vous devez les déplacer sur
la surface de cuisson.

Cet appareil est exclusivement destiné a
un usage culinaire. Ne I'utilisez pas pour
des usages autres que celui pour lequel il
a été congu, a des fins de chauffage par
exemple.

2.4 Entretien et Nettoyage

Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.
Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer l'appareil.

Nettoyez l'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

2.5 Service

Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniqguement des piéces de rechange
d'origine.

Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou d'asphyxie.




» Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre l'appareil au rebut.

+ Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

3. INSTALLATION

Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable d'alimentation

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d'alimentation.

» Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable
suivant : HO5V2V2-F qui doit supporter
une température minimale de 90 °C.
Contactez votre service apres-vente.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d'installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale nécessaire entre les
appareils.

Ymin. Ymin.
| e—— 28
— |
[ i
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Si vous utilisez une enceinte de protection

[ — (accessoire supplémentaire), le fond de
Imin' protection installé directement sous la table
12 mm ‘ de cuisson n'est plus nécessaire. L'enceinte
) de protection n'est pas disponible dans tous
—_— min.

les pays. Veuillez contacter votre revendeur
local.

@

Vous ne pouvez pas utiliser I'enceinte de
protection si vous installez la table de
cuisson au-dessus d'un four.
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Description de la table de cuisson

-
& 6
® &

1

TRRE

Zone de cuisson
Bandeau de commande

4.2 Description du bandeau de commande

vy _®

B

o —3

-+
O) o - +

o

B - +

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche Fonction

Commentaire

sensiti-
ve
(D MARCHE / ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuisson.
@ - Pour activer ou désactiver le circuit extérieur de la zone
de cuisson.
- Indicateur du niveau de cuisson Pour indiquer le niveau de cuisson.
_|_ — Pour sélectionner un niveau de cuisson.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur Description

n La zone de cuisson est désactivée.

1=}

FRANCAIS
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Afficheur Description

.6

La zone de cuisson est activée.

. Une anomalie de fonctionnement s'est produite.
+ chiffre
Une zone de cuisson est encore chaude (chaleur résiduelle).
Dispositif de sécurité enfant est activée.
E] Arrét automatique est activé.

4.4 Indicateur de chaleur résiduelle

/\ AVERTISSEMENT!

Il'y a risque de brilures par la chaleur
résiduelle.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, )
s'allume et la table de cuisson s'éteint.
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Les voyants indiquent le niveau de chaleur
résiduelle des zones de cuisson que vous
utilisez actuellement. Les voyants des zones
voisines peuvent également s'allumer, méme
si vous ne les utilisez pas.

La relation entre le niveau de cuisson et la
durée aprés laquelle la table de cuisson
s'éteint :

La table de cuisson
s'éteint au bout de

Niveau de cuisson

1-2 6 heures
3-4 5 heures
5 4 heures
6-9 1,5 heure

5.3 Niveau de cuisson

Appuyez sur + pour augmenter le niveau de

cuisson. Appuyez sur —_ pour diminuer le
niveau de cuisson. Appuyez simultanément

sur + et =™ pour désactiver la zone de
cuisson.

5.4 Activation et désactivation des
circuits extérieurs

Vous pouvez ajuster la surface de cuisson a
la dimension de votre ustensile de cuisine.

Utilisez la touche sensitive : @)



Pour activer le circuit extérieur : appuyez
sur la touche sensitive. Le voyant s'allume.

Pour désactiver le circuit extérieur :
appuyez sur la touche sensitive jusqu'a ce
que le voyant s'éteigne.

5.5 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour lancer la fonction : allumez la table de

cuisson en appuyant sur (D Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.

Appuyez simultanément sur — des deux
zones de cuisson avant pendant 4 secondes.

s'allume. Eteignez la table de cuisson en
appuyant sur (D

Pour arréter la fonction : allumez la table de
cuisson en appuyant sur @ Ne sélectionnez

6. CONSEILS

pas de réglage de niveau de cuisson.

Appuyez simultanément sur — des deux
zones de cuisson avant pendant 4 secondes.

s'allume. Eteignez la table de cuisson en
appuyant sur (D

Pour suspendre la fonction le temps d'une
cuisson : allumez la table de cuisson en

appuyant sur (D s'allume. Appuyez

simultanément sur — des deux zones de
cuisson avant pendant 4 secondes. Réglez
le niveau de cuisson dans les

10 secondes qui suivent. VVous pouvez
utiliser la table de cuisson. Lorsque vous

éteignez la table de cuisson avec @ la
fonction est de nouveau activée.

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Récipients de cuisson

» Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.

» Assurez-vous que le fond du récipient est
propre avant de le placer sur la surface de
la table de cuisson.

+ Afin d’éviter les rayures, ne faites pas
glisser et ne frottez pas le récipient sur la
surface vitrocéramique.

@

Les récipients de cuisson avec un fond
en émail, en aluminium ou en cuivre
peuvent laisser des traces sur la surface
vitrocéramique.

6.2 Exemples de cuisson

@

Les données du tableau sont fournies a
titre indicatif uniquement.

Niveau de Utilisation : Durée Conseils
cuisson (min)
1 Conserver les aliments cuits au chaud. au besoin  Placez un couvercle sur le récipient.
1-2 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5-25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.
1-2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Couvrez pendant la cuisson.
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Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

2-3 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3-4 Cuire a la vapeur des légumes, du 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
poisson et de la viande. de liquide.

4-5 Cuire des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

4-5 Cuire de grandes quantités d'aliments, 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 litres de liquide, plus
des rago(ts et des soupes. les ingrédients.

6-7 Faire revenir : escalopes, cordons au besoin  Retournez a la moitié du temps.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes,
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

7-8 Cuisson a température élevée des 5-15 Retournez a la moitié du temps.
pommes de terre rissolées, filets,
steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, griller de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des

frites.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

7.1 Informations générales

Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.
Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.
Utilisez un racloir spécial pour la vitre.

7.2 Nettoyage de la table de cuisson

Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et
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les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a l'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.



8. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

8.1 Que faire si...

Probléme

Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas allumer la
table de cuisson ni la faire fonc-
tionner.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniére répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous ne réglez pas le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Allumez de nouveau la table de cuis-
son et réglez le niveau de cuisson en
moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur plusieurs tou-
ches sensitives en méme temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson s’éteint.

Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est éteinte.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson s’éteint.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive CD

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
apres-vente agréé.

Impossible d’activer le circuit ex-
térieur.

Activez d’abord le circuit intérieur en
modifiant le niveau de puissance.

@ Il'y a une zone sombre sur

la zone multiple.

Il est normal qu'il y ait une zone
sombre sur la zone multiple.

Les touches sensitives devien-
nent chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous
le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriere, si
possible.

s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant est acti-
vé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».
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Probléme Cause possible

Solution

Une erreur s’est produite dans la ta-

et un chiffre s’affichent. ble de cuisson.

Eteignez la table de cuisson et rallu-

mez-la au bout de 30 secondes. Si
s’affiche a nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service apres-vente
agréé.

Un bip constant se déclenche. Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

-EE e I manque la seconde phase de I'ali-
- s'affiche. mentation électrique.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique. Retirez le fu-
sible, attendez une minute, et replacez
le fusible.

8.2 Si vous ne trouvez pas de qui s'affiche.

Assurez-vous d'utiliser

solution... correctement l'appareil. En cas d'erreur de

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Veuillez lui
fournir les informations se trouvant sur la
plaque signalétique. Donnez également la
combinaison a 3 lettres et chiffres pour la
vitrocéramique (située dans un des coins de
la surface en verre) et le message d'erreur

de garantie.

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

manipulation de la part de I'utilisateur, le
déplacement du technicien du service aprés-
vente ou du vendeur pourra étre facturé,
méme en cours de garantie. Les instructions
relatives au service aprés-vente et aux
conditions de garantie figurent dans le livret

Modéle ZHRN642X PNC 949 492 425 00
Type 60 HAD 03 AO 220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabriqué en Roumanie

Numéro de série ................. 6.4 KW

ZANUSSI CeEX

9.2 Spécification des zones de cuisson

. Puissance nominale (niveau de Diamétre de la zone de cuisson
iz el el cuisson max.) [W] [mm)]
Avant gauche 750 /2200 120/210
Arriere gauche 1200 145
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Zone de cuisson

Puissance nominale (niveau de
cuisson max.) [W]

Diameétre de la zone de cuisson
[mm]

Avant droite 1200

145

Arriere droite 1800

180

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
le diamétre de la zone de cuisson.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations sur le produit conformément a la norme EU 66/2014
valable pour le marché européen uniquement

Identification du modele

ZHRNG42X

Type de table de cuisson

Table de cuisson intégrée

Nombre de zones de cuisson

4

Technologie de chauffage

Chauffage par rayonne-

ment

Diamétre des zones de cuisson circulaires (J) Avant gauche 21,0cm

Arriére gauche 14,5 cm

Avant droite 14,5 cm

Arriére droite 18,0 cm
Consommation d'énergie selon la zone de cuisson Avant gauche 200,1 Wh / kg
(EC electric cooking) Arriére gauche 188,0 Wh / kg
Avant droite 188,0 Wh / kg
Arriére droite 191,6 Wh / kg
Consommation d'énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 191,9 Wh/ kg

EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

Si vous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

Si possible, couvrez toujours les récipients
de cuisson avec un couvercle pendant la
cuisson.

Activez toujours la zone de cuisson apres
avoir posé le récipient dessus.

Le fond du récipient doit avoir le méme
diameétre que la zone de cuisson.

Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.
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11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole
A%
L. Déposez les emballages dans les

conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la

protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

® Concerne la France uniquement :

R REPRISE A DEPOSER
Cet appareil,
ses accessoires
et cordons
se recyclent

A DEPOSER

ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

portant le symbole E avec les ordures
ménageéres. Emmenez un tel produit dans
votre centre local de recyclage ou contactez
VOS services municipaux.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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BESUCHEN SIE UNSERE WEBSITE, UM:

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
Reparatur zu erhalten:
www.zanussi.com/support

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder
mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie
durch eine fur ihre Sicherheit zustédndige Person
beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben.
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Kinder zwischen 3 und 8 Jahren und Personen mit
schweren Behinderungen oder Mehrfachbehinderung
muissen vom Gerat ferngehalten werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt werden.

Halten Sie Kinder unter 3 Jahren vom Gerat fern, wenn sie
nicht standig beaufsichtigt werden.

Kinder darfen nicht mit dem Gerat spielen.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemald.

WARNUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des
Betriebs oder der AbkUhlphase vom Gerat fern. Die
zuganglichen Gerateteile werden beim Betrieb sehr heil3.
Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung ohne
Beaufsichtigung durchfihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig
und berGhren Sie niemals die Heizelemente.

WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann zu
einem Brand fihren.

Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu loschen,
sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die
Flamme ab, z.B. mit einem Deckel oder einer
Feuerldschdecke.

VORSICHT: Das Gerat darf nicht durch ein externes
Schaltgerat, wie einer Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt
oder an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der vom
einem Programm regelmafig ein- und ausgeschaltet wird.
VORSICHT: Der Kochvorgang muss tUberwacht werden.
Ein kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich tberwacht
werden.
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« WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine Gegenstande
auf dem Kochfeld ab.

» Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des Kochfelds, da
diese heil werden kdnnen.

* Verwenden Sie ds Geréat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

» Reinigen Sie das Geréat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

* Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,
schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fur den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahrenquellen zu vermeiden.

« WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage /\ WARNUNG!
/\ WARNUNG! Verletzungsgefahr sowie Risiko von
Die Montage des Gerats darf nur von Schaden am Gerat.
einer qualifizierten Fachkraft « Entfernen Sie das gesamte
durchgefiihrt werden. Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

« Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.
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* Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

» Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

» Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

» Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tur oder unter einem Fenster.
So kann heifses Kochgeschirr nicht
herunterfallen, wenn die Tlr oder das
Fenster gedffnet wird.

» Wird das Gerat Uiber Schubladen
eingebaut, achten Sie darauf, dass
zwischen dem Gerateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fiir die Luftzirkulation vorhanden
ist.

* Der Boden des Gerats kann heil werden.
Achten Sie darauf eine feuerfeste
Trennplatte aus Sperrholz,
Kiichenmdbelmaterial oder einem anderen
nicht entflammbaren Material unter dem
Gerat anzubringen, damit der Boden nicht
zugéanglich ist.

* Die Trennplatte muss den gesamten
Bereich unter dem Kochfeld abdecken.

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

» Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepruiften Elektriker vorzunehmen.

+ Das Gerat muss geerdet sein.

» Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.

» Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemald installiert ist. Lockere und
unsachgemalle Kabel oder Stecker (falls
vorhanden) kénnen die Klemme
Uberhitzen.
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Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fur den elektrischen Netzanschluss
verwenden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose hangt oder sich verheddert.
Sorgen Sie dafir, dass ein
Beruhrungsschutz installiert wird.
Verwenden Sie die Zugentlastung fir das
Kabel.

Stellen Sie beim elektrischen Anschluss
des Gerates sicher, dass das Netzkabel
oder ggf. der Netzstecker nicht mit dem
heilen Gerat oder heillem Kochgeschirr in
Bertuhrung kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschéadigten Netzkabels
an unseren autorisierten Kundendienst
oder eine Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes Berthren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieBen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.



2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

stellen Sie solche nicht in die Nahe oder
auf das Geréat.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerat.

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
das gesamte Verpackungsmaterial, die
Aufkleber und Schutzfolie (falls
vorhanden).

Dieses Geréat ist ausschlieRlich zur
Verwendung im Haushalt bestimmt.
Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerat vor.

Die Liftungséffnungen dirfen nicht
abgedeckt werden.

Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzonen nach jedem
Gebrauch aus.

Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen.
Anderenfalls werden sie sehr heil3.
Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuchten
oder nassen Handen oder wenn es mit
Wasser in Kontakt gekommen ist.
Benutzen Sie das Gerat nicht als Arbeits-
oder Abstellflache.

Hat die Gerateoberflache einen Sprung,
trennen Sie das Gerat umgehend von der
Spannungsversorgung. Dies dient zur
Vermeidung eines Stromschlags.
Wenn Sie Nahrungsmittel in heiRes Ol
geben, kann dieses spritzen.

/\ WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr

Erhitzte Ole und Fette kdnnen brennbare
Dampfe freisetzen. Halten Sie Flammen
und erhitzte Gegenstéande beim Kochen
mit Fetten und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiRem Ol freigesetzten
Dampfe kénnen eine Selbstziindung
verursachen. .

Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und schon bei
niedrigeren Temperaturen eher einen
Brand verursachen als frisches Ol.

Laden Sie keine entflammbaren Produkte
oder Gegenstande, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, in das Gerat und

Stellen Sie kein heiles Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.

Legen Sie keine heilken Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.
Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Lassen Sie keine Gegenstande oder
Kochgeschirr auf das Geréat fallen. Die
Oberflache kdnnte beschadigt werden.
Schalten Sie die Kochzonen niemals ein,
wenn sich kein Kochgeschirr darauf
befindet, oder wenn das Kochgeschirr leer
ist.

Legen Sie keine Alufolie auf das Gerat.
Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluminium
oder mit beschadigten Béden kann die
Glas- bzw. Glaskeramikoberflache
verkratzen. Heben Sie das Kochgeschirr
stets an, wenn Sie es auf der Kochflache
umsetzen mdchten.

Dieses Gerat ist nur zum Kochen
bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist als
bestimmungsfremd anzusehen, zum
Beispiel das Beheizen eines Raums.

2.4 Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat regelmaRig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkuhlen

Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieRlich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Losungsmittel
oder Metallgegenstande.

2.5 Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.
Dabei diirfen ausschlieflich
Originalersatzteile verwendet werden.
Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
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Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

/\ WARNUNG!

Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

3. MONTAGE

Fir Informationen zur ordnungsgemafen
Entsorgung des Gerats wenden Sie sich
an die zustéandige kommunale Behorde
vor Ort.

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel in der Néhe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder dirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

» Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel geliefert.

» Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch
den Kabeltyp HO5V2V2-F, der einer
Temperatur von mindestens 90 °C
standhalt. Wenden Sie sich an den
Kundendienst vor Ort.

3.4 Einbau

Wird das Kochfeld unter einer Abzugshaube
montiert, sehen Sie in der Montageanleitung
der Abzugshaube nach, welcher
Mindestabstand zwischen den Geraten
eingehalten werden muss.

36 DEUTSCH

CEEEEE—

Ymin. Ymin.

ﬂ_u_n_ W “_u_n_}ll %




Falls Sie einen Schutzboden (optionales
Zubehor) verwenden, ist die Schutzmatte

T———————)
Imin' ‘ direkt unter dem Gerét nicht nétig. Der
12 mm Schutzboden ist méglicherweise in einigen
) Landern nicht erhéltlich. Wenden Sie sich an
— min. Ihren Handler vor Ort.

60 mm
¥

@

Wenn Sie das Kochfeld Gber einem
Backofen einsetzen, kénnen Sie den
Schutzboden nicht verwenden.

e
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4. GERATEBESCHREIBUNG
4.1 Kochfeldanordnung

Kochzone

T qll Bedienfeld

(145 mm) ( 180 mm )

@) @
mm.

L]
4.2 Bedienfeldanordnung

vy _®

B

B - +

o —3

-+
O) o - +

o

Bedienen Sie das Gerat tGber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen- Funktion Kommentar
sorfeld
(D EIN / AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.
@ - Ein- und Ausschalten des dulReren Kreises.
- Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.
+ — - Einstellen der Kochstufe.

4.3 Anzeige der Kochstufen

Display Beschreibung

Die Kochzone ist ausgeschaltet.
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Display Beschreibung

[Z] ) Die Kochzone ist eingeschaltet.

+ Zahl Eine Storung ist aufgetreten.

Eine Kochzone ist noch heill (Restwarme).
Kindersicherung ist eingeschaltet.

E] Automatische Abschaltung ist eingeschaltet.

4.4 Restwarmeanzeige

/N\ WARNUNG!

Es besteht Verbrennungsgefahr durch
Restwarme.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Ein- und Ausschalten

Beriihren Sie O 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

5.2 Automatische Abschaltung

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Fallen automatisch
ausgeschaltet:

» Alle Kochzonen sind ausgeschaltet,

* Nach dem Einschalten des Kochfelds wird
keine Kochstufe gewahlt,

+ Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekunden
mit verschitteten Lebensmitteln oder
einem Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch
usw.). Ein akustisches Signal ertont und
das Kochfeld schaltet ab. Entfernen Sie
den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

» Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet
bzw. die Kochstufe wurde nicht gedndert.

Nach einer Weile leuchtet E] auf und das
Kochfeld schaltet sich aus.

Die Anzeigen zeigen den Restwarmegrad der
Kochzonen an, die Sie gerade verwenden.
Die Anzeigen der benachbarten Kochzonen
kénnen auch dann leuchten, wenn Sie sie
nicht benutzen.

Verhiltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Kochstufe Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach

1-2 6 Std

3-4 5 Std

5 4 Std

6-9 1,5 Stunden

5.3 Einstellen der Kochstufe
Beriihren Sie + um die
Kochstufeneinstellung zu erhdhen. Berlhren

Sie =, um die Kochstufeneinstellung zu
verringern. Berlihren Sie zum Ausschalten

der Kochzone + und — gleichzeitig.

5.4 Ein- und Ausschalten der
auBeren Heizkreise

Die Kochflachen kénnen an die GroRRe des
Kochgeschirrs angepasst werden.

Verwenden Sie das Sensorfeld: ©
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Einschalten des auBeren Heizkreises:
Berlhren Sie das Sensorfeld. Die
Kontrolllampe leuchtet auf.

Ausschalten des duBeren Heizkreises:
Bertihren Sie das Sensorfeld, bis die
Kontrolllampe erlischt.

5.5 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein versehentliches
Einschalten des Kochfelds.

Zum Starten der Funktion: Schalten Sie das
Kochfeld mit (D ein. Stellen Sie keine

Kochstufe ein. Beriihren Sie — der beiden
vorderen Kochzonen gleichzeitig 4 Sekunden

lang. L] leuchtet. Schalten Sie das Kochfeld

mit@ aus.

6. TIPPS UND HINWEISE

Zum Ausschalten der Funktion: Schalten
Sie das Kochfeld mit @ ein. Stellen Sie keine

Kochstufe ein. Beriihren Sie = der beiden
vorderen Kochzonen gleichzeitig 4 Sekunden

lang. ltJ leuchtet. Schalten Sie das Kochfeld

mit @ aus.

Voriibergehendes Ausschalten der
Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld

mit ® ein. leuchtet. Bertihren Sie = der
beiden vorderen Kochzonen gleichzeitig 4
Sekunden lang. Stellen Sie die Kochstufe
innerhalb von 10 Sekunden ein. Das
Kochfeld kann jetzt bedient werden. Wenn

Sie das Kochfeld mit O ausschalten, wird
diese Funktion wieder eingeschaltet.

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Kochgeschirr

Der Boden des Kochgeschirrs muss so
dick und flach wie méglich sein.

Stellen Sie sicher, dass die Topfbdden
sauber sind, bevor Sie sie auf das
Kochfeld stellen.

Um Kratzer zu vermeiden, darf der Topf
nicht auf dem Keramikglas verschoben
werden.

@

Kochgeschirr aus Stahlemaille oder mit
Aluminium- oder Kupferbéden kann
Verfarbungen der Glaskeramikoberflache
verursachen.

6.2 Anwendungsbeispiele fiir das
Garen

@

Bei den Angaben in der folgenden
Tabelle handelt es sich um Richtwerte.

Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise
(Min.)
1 Warmbhalten von gegarten Speisen. Nach Be-  Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
darf geschirr.
1-2 Sauce Hollandaise, Schmelzen von: 5-25 Gelegentlich umrihren.
Butter, Schokolade, Gelatine.
1-2 Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit Deckel garen.
ne Eier.
2-3 K&cheln von Reis und Milchgerichten, 25 - 50 Mindestens doppelte Menge Fllssig-

Erhitzen von Fertiggerichten.

keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umrihren.
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Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise
(Min.)
3-4 Diinsten von Gemlise, Fisch, Fleisch. 20 - 45 Einige Essloffel Fliissigkeit zugeben.
4-5 Dampfgaren von Kartoffeln. 20-60 Max. % | Wasser fiir 750 g Kartoffeln
verwenden.
4-5 Kochen groRerer Speisemengen, Ein- 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.
topfgerichte und Suppen.
6-7 Bei geringer Hitze anbraten: Schnitzel, Nach Be- Nach der Halfte der Gardauer wen-
Cordon bleu, Kotelett, Frikadellen, darf den.
Bratwirste, Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Donuts.
7-8 Braten bei starker Hitze: Rosti, Len- 5-15 Nach der Halfte der Gardauer wen-
denstlicke, Steaks. den.
9 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch, Schmorbraten),

Frittieren von Pommes frites.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

7.1 Allgemeine Informationen

* Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Bdden.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

» Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

» Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fiir Glas.

7.2 Reinigen des Kochfelds

* Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,
Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige

8. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Lebensmittel. Anderenfalls kénnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass sich
niemand Verbrennungen zuzieht. Den
speziellen Reinigungsschaber schrag zur
Glasflache ansetzen und Uber die
Oberflache bewegen.

Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie fir die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Lésung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.
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8.1 Was zu tun ist, wenn ...

Stérung

Mogliche Ursache

Problembehebung

Der Backofen kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord-
nungsgemaf an die Spannungsver-
sorgung angeschlossen.

Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
gemaR an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht inner-
halb von 10 Sekunden eingestellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
und stellen Sie innerhalb von weniger
als 10 Sekunden die Kochstufe ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder
gleichzeitig berlhrt.

Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Ein akustisches Signal ertont und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-

tet ist, ertdnt ein akustisches Sig-
nal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

gestellt. @

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht heil, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil’ zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Kun-
denzentrum.

Der auRere Heizkreis lasst sich
nicht einschalten.

Schalten Sie zuerst den inneren Heiz-
kreis durch Andern der Kochstufe ein.

@ In der Mehrkreis-Kochzo-

ne befindet sich ein dunkler Be-
reich.

Es ist normal, dass sich in der Mehr-
kreis-Kochzone ein dunkler Bereich
befindet.

Die Sensorfelder werden heil.

Das Kochgeschirr ist zu grof3 oder
Sie haben es zu nahe an die Bedie-
nelemente gestellt.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr nach
M@oglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.

leuchtet.

Kindersicherung in Betrieb.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-
treten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.
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Storung

Méogliche Ursache

Problembehebung

Es ist ein konstanter Piepton zu

Unsachgemaler elektrischer An-

Trennen Sie das Kochfeld von der

héren. schluss. Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberprifung
der Installation.

leuchtet. Die zweite Phase der Spannungs- Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-

versorgung ist nicht vorhanden.

gemaR an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist. Nehmen Sie die Si-
cherung heraus, warten Sie eine Minu-
te und setzen Sie die Sicherung wie-
der ein.

8.2 Wenn Sie das Problem nicht
l6sen konnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten, die Sie auf dem
Typenschild finden, an. Geben Sie dabei den
dreistelligen Buchstaben-Code fir die
Glaskeramik (befindet sich in der Ecke der
Glasflache) und die angezeigte

9. TECHNISCHE DATEN
9.1 Typenschild

Modell ZHRN642X
Typ 60 HAD 03 AO

Ser. Nr. ..........
ZANUSSI

9.2 Technische Daten der Kochzonen

Fehlermeldung an. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld korrekt bedient haben.
Wenn Sie das Gerat falsch bedient haben,
fallt auch wahrend der Garantiezeit fir die
Reparatur durch einen Techniker oder
Handler eine Gebuhr an. Die Informationen
zum Kundendienst und die
Garantiebedingungen finden Sie im
Garantieheft.

Produkt-Nummer (PNC) 949 492 425 00
220 - 240 V/400 V 2N 50 - 60 Hz

Made in Romania

6.4 kW

cex

Nennleistung (hochste Kochstufe)

Kochzone [W] Durchmesser der Kochzone [mm]
Vorne links 750 /2200 120 /210
Hinten links 1200 145
Vorne rechts 1200 145
Hinten rechts 1800 180

Verwenden Sie fur optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der der Kochzone ist.
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10. ENERGIEEFFIZIENZ

10.1 Produktinformationen gemaR EU 66/2014, nur giltig fiir den EU-Markt

Modellidentifikation

ZHRNG42X

Kochfeldtyp

Einbau-Kochfeld

Anzahl der Kochzonen

4

Heiztechnologie

Kochzone mit Strahlungs-

beheizung
Durchmesser der kreisférmigen Kochzonen () Vorne links 21,0cm
Hinten links 14,5 cm
Vorne rechts 14,5 cm
Hinten rechts 18,0 cm
Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric coo- Vorne links 200,1 Wh/kg
king) Hinten links 188,0 Whikg
Vorne rechts 188,0 Wh/kg
Hinten rechts 191,6 Wh/kg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 191,9 Wh/kg

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate fiir den
Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der
Gebrauchseigenschaften

10.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

*  Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die bendtigte Menge.

+ Decken Sie Kochgeschirr, wenn mdglich,
mit einem Deckel ab.

« Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

* Der Boden des Kochgeschirrs sollte
denselben Durchmesser wie die
Kochzone haben.

« Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

« Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

11. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
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deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmdill gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
muissen alle Altbatterien und



Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstoérungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafur verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu l6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmdill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerét erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgeréate, die in
keiner aulReren Abmessung gréer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zuriickzunehmen;
die Riicknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder

Elektronikgerates geknupft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmedlbertrager (z. B. Kuihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle Ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir
kleine Elektrogerate (s.o0.), die der Endnutzer
zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner aufleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurtickzunehmen; die Riicknahme

DEUTSCH 45



darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines Containerplatzen oder zugelassenen

Elektro- oder Elektronikgerates abhangig Recyclinghéfen erfolgen. Fir weitere
gemacht werden. Informationen wenden Sie sich bitte an |hre
Die Rucknahme von Elektro- und Gemeindeverwaltung.

Elektronikgeraten kann auch auf
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ENIZKE®OEITE TON IZTOTOMNO MAZ A NA:

Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, GUPBOUAEG yia TNV eTTIAUGT TTPORANMATWY,
TTANPOYOpieg TEPPIG Kal ETTIOKEUNG:
www.zanussi.com/support

YTrokemal ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'A THN AZOAAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBaaTe TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMEVES 00nYies. O
KATAOKEUAOTHG OEV gival UTTEUBUVOG yia TUXOV TPAUMATIOUOUG
N CNMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng eyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaACN yIa HEAAOVTIKI) ava@opd.

1.1 Ao@dAsia TTaId1wV Kal EUTTAO0WYV ATOPWYV

* H guogkeur) autr ptropei va Xpnaiyotroindei atro Taidia
NAIKIOG 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKEC ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEC N
ENNEIYN ePTTEIPIAC KAl YVWaNG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1) £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG K|v60voug TTOU EVEXOVTAL.

* [Maidia nAikiag pem&u 3 kail 8 eTwyv Kal O(Topa ME sKTavslg Kal
nspln)\OKag avarrnpwg TTPETTEI VA Trcxpapavouv MaKpIG aTro
TN OGUOKEUN, EKTOC AV ETTIRBAETTOVTAI GUVEXWG.
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Maidid nAIKIAg PIKPOTEPNGS TWV 3 ETWV TTPETTEI VA
TTAPAPEVOUV PJOKPIA OTTO TN OUOKEUN EKTOC av eTTIBAETTOVTAI
guUVEXWG.

Mnv agrvete Ta TTAIdIA VA TTAICOUV UE TN OUOKEUN.
QuAdooete OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAC JOAKPIA ATTO Ta TTAIDIA
Kl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: Kpatare Ta TTaidia Kal Ta KaTolKidia {wa
MOKPIG aTTO Tr) CUOKEUN OTAV AEITOUPYEI I OTav YuxeTal. Ta
TTpoafBaagipa pEpn BeppaivovTal KaTa Tn Xpnan.

Edav n guokeun diaB€tel diatagn ag@aAeiag yia Taidid, ba
TTPETTEI VA EIVAI EVEPYOTTOINMEVT.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG

ETTIBAEWN.

1.2 evikéG TTANPOYPOPIES VIO TNV AC@PAAEIA

MPOEIAOTMOIHZH: H ouokeur) kal Ta TTPOCRACIPA YEPN TNG
BepuaivovTal KaTa TN Xpnan. Xpeiaetal TTpogoxn yia va unv
QyyiCeTe TIG QVTIOTATEIG.

MPOEIAOTMOIHZH: To payeipepa Xwpig TTITAPNON O¢
€0TIEG PE AADI 1] NITTOG PTTOPEI Va gival ETTIKIVOUVO Kal va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

Mnv TrpootraBnoete NOTE va oBAOETE pIa QWTIA JE VEPO.
ATTEVEPYOTTOINOTE T CUCKEUN KalI, OTN TUVEXEIQ, KOAUWTE TN
QAOYQA PE Eva KATTAKI 1) YIa TTUPiaXn KOUBEPTA.

MPOZOXH: H guakeur dev TTPETTEI VO TPOPODOTEITAI ETW
MIOG €CWTEPIKNG OIATAENG METAYWYNG, OTTWG £VAG
XPOVOBIOKOTITNG, I VA €ival CUVOEDENEVN OE KUKAWUA TO
OTTOIO EVEPYOTTOIEITAI KAI ATTEVEPYOTTOIEITAI TUXVA OTTO MIa
dlaragn.

MPOZOXH: H diadikagia yayeipEPATog TTPETTEN Va
empBAETTeTal. Mia guvToun S100IKOTIA PAYEIPEUATOG TTPETTEI
va ETTIBAETTETAI TUVEXWG.

MPOEIAOMNOIHZH: Kivduvog Trupkayiag: Mn ouAacaete
QVTIKEIMEVA ETTAVW OTIG ETTIPAVEIEG PAYEIPEUATOG.
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* Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTN BEPUN ETTIPAVEIA TWV ECTIWV
METAAAIKG QVTIKEIHEVA OTTWG Paxaipia, TTipouvia, KOUTAAia
KOl KOTTAKIO YIOTi JTTOPEI va BeppavOouy.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE TN OUOKEUN, TTPOTOU TNV TOTTOBETNTETE

TNV KATOOKEUN EVTOIXITUOU.

* Mn XpnOIJOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPICHO TNG

OUOKEUNRG.

» Eav uttdpyxouv pwypEC aTnVv UOAOKEPAIKY) / YUGAIVN
ETMQAVEIA, ATTEVEPYOTTOINATE Tr) GUOKEUN KOl ATTOCUVOEDTE
TNV AT1TO TNV TTPICa. Z€ TTEPITITWAN TTOU N GUOKEUN Eival
ouvoedepEVN aTTEUBEIOG OTNV TTAPOXN PEUMOATOC PE KOUTI
guvOEDNG, APAIPETTE TNV ACQAAEIA YIA VO ATTOOUVOETETE TN
OUOJKEUN ATTO TNV TPOYOdOUia PEUUATOGC. 2€ KAOE
TTEPITITWAON, ETTIKOIVWVNOTE PE To E¢oualodotnuévo KEvrpo

2£pPIG.

» Edv 10 nAekTPIKO KAAWDIO £XEI UTTOOTEI POOPES, Ba TTPETTEI
Va AVTIKATOOTABEI aTTO TOV KATAOKEUAOTH), TOV
QVTITTPOCTWTTO ToU O£PPRIC I Eva KaTaAANAa €0uaiodoTnuEVO
ATOMO, WATE VA ATTOPEUXBOUV Ol KivOUVOl.

* MPOEIAOMNOIHZH: XpnOIYOTTOIEITE JOVO TTPOCTATEUTIKA
€0TILV TOU KATAOKEUQOTH TNG GUOKEUNG MAYEIPEUATOG I TTOU
UTTOOEIKVUOVTAI ATTO TOV KATAOKEUQOTA TNG OUOKEUNG OTIG
odnyieg xprong wg KAatdAAnAa r) TTPOCTATEUTIKA ECTIWV TTOU
gival evowpatwueva atn auakeun. H xprnon akataAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY PTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXHMOTAL.

2. OAHIEZ T'IA THN AZDAANAEIA

2.1 EykardoTaon

/\ MPOEIAONMOIHEH!

H eykaTaaoTagn autrng TNG GUOKEUNG
TIPETTEI VO EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KOTOPTIGUEVO ATOO.

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog Tpaupatiapol i BAGBNS TNG
OUOKEUNG.

*  A@aipéaTe 6Aa Ta UNIKA TNG TUTKEUATIAG.

Edv n guakeun éxel utroaTtei {nuid, pnv
TpoeiTe g€ eykaTdaTAON N XPAaN TnG.
AkoAouBeiTe TIG 0dnyieg eyKkaTAOTAONG TTOU
TTAPEXOVTAI YE TN TUTKEUN).

Tnpeite TNV EAAXIOTN ATTOOTACN ATTO GAAEG
OUOKEUEG Kal JOVADEG.

MavTa va TTPOTEXETE OTAV PETOKIVEITE TN
guakeun kabwg eivail Bapid. Na
XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
KOl KAEIOTA TTaTTOUTaIA.

ZTEYOVOTTOINTTE TIG KOUUEVEG ETTIQAVEIEG PE
UAIKO OTEYQVOTTOINONG, WAOTE VA OTTOTPOTTE
n d10YKWan TOuG aTTo TNV UYPAdia.
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MpooTatéywTe TO KATW PEPOG TNG TUOKEUNG
Q1o aTHOUG KAl uypaaia.

Mnv ToTTO0BETEITE TN TUTKEUN OITTAQ €
moPTA N KATW atd TTapabupo. ETal,
QTTOTPETTETAI N TITWAN JEATWVY HAYEIPIKWY
OKEUWV OTTO T OUCGKEUN KATA TO AVOIYHa
TNG TTOPTAG A TOU TTapPaBUPOU.

Edv n guokeun gival EyKaTeaTNUEVN ETTAVW
a1ro gupTApIa, dIGTPAAITTE OTI O XWPOG
QVAPETO OTO KATW PEPOG TNG TUOKEUNG Kal
TO ETTAVW CUPTAPI €ival ETTAPKNAG YIa TNV
KUKAoQopia agpa.

To KATW PEPOG TNG CUTKEUNG PTTOPEi vV
BeppavBei TTOAU. PpovTiaTe va
TOTTOBETATETE Eva DIOXWPICTIKO TTAQITIO
a1rO KOVTPA TTAAKE, UAIKO YIO OKEAETO
€MTTAWY KOuZivag 1 AAAa PN eU@AEKTO
UAIKG KATW 11O TN GUOKEUR YIa TNV
QTTOTPOTTH TTPOCRACNG OTO KATW HEPOG.
To dlaxwpIaTIKO TTAQICIO TTPETTEI VO
KOAUTITEI TTARPWG TNV TTEPIOXH KATW ATTO
TIG ECTIEG.

2.2 HAekTpIKA Z0VSeONn

/\ MPOEIAONMOIHZH!
KivOuvog trupkayidg kai NAEKTPOTTANEIaG.

OAEG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYUATOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO
NAeKTPOAGYO.

H guokeun TTPETTEl va gival YEIWPEVN.
Mpiv atro Tnv ekTéAEOn OTTOIOCONTTOTE
epyaaiag, BeBaiwdeite OTI N UOKEUN EXEI
oTTOoUVOEDE aTTo TNV TTAPOXK PEUMUATOG.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAUETPOI ATNV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBATEG ME TIG OVOUOTTIKEG TIPEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
PEUHATOG.

BeBaiwBeite 0TI N guakeur €xel
eykaraaTabei owatd. O1 xaAapég i
AavBaapéveg GUVOETEIG OTO KOAWDIO
TPOYOod0Tiag A TO QIG (KATA TTEPITITWAN),
MTTOPOUV VO 0dNyATOUV O UTTEPBEPaVAN
TOU OKPOJEKTN.

Xpnaiyotroinate KaTadAANAo KaAwdio
TPOPOdOTiag.

Mnv emTpéTTeTe OTO KAAWDIO TPOYPOdOTiag
va PTTEPOEUETA.

BeBaiwBeite oTI €x€l eykaTaoTabei
TTpoaTadia améd TNV NAeKTpoTTANEia.
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2TEPEWATE TO KOAWDIO PE TQIYKTHPA
avakou@iang Taang.

BeBaiwBeite 0TI TO KOAWDIO TPOPODOTIAG N
TO @IG (KATA TTEPITITWON) OV £PXETAI TE
€TaQn Ye TN (€0t GUOKeUN 1 Pe CeaTa
HayeIpIKA OKEUN KATA TN aUvOEaN TNG
OUOKEUNG aTnV TTPifa pEUPATOG.

Mn xpnaipoTroigite TTOAUTTPICO Kall
pTTaAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TTPokANBei {nuId 1o PIG
TPo®Od0Tiag (KATA TTEPITITWAN) A aTO
KaAwdI0 Tpoodoaiag. ETKoIVwVAOTE PE
10 E€ouaiodoTnpévo Kévrpo ZEpBIg pag i
€vav NAEKTPOAOYO yia TNV aAAayr) evog
KOTEGTPAPMEVOU KaAwdiou Tpopodoaiag.
H mpoaTagia ammd nAekTpoTTAngia Twv utrd
TAON A HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI JE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n aQaipean TG Xwpig
epyaAeia.

ZuvdE£aTE TO PIG TPOYOBOTIag TNV TTPICa
HOVoV a@ou £xel OAOKANPwOEi n
eykaraaTaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTPOaRaan
aTo PIG TPOPOBOTiag.

Edv n mpica eival xahapr), yn guvoEETe TO
@I TPoPodOaTiag.

Mnv TpaBdre To KaAwdIo TPOPodoaiag yia
va armroguvOETETe T auakeun. Tpapare
TIAVTA TO QIG TPOPODOTiag.
XPNOIUOTIOIEITE YOVO TWOATEG HOVWTIKES
OI0TAEEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(B1IOWTEG AOPAAEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
uttod0XN), SIOKOTITEG DIOPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

TNV NAEKTPIKN £YKATACTAON TNG CUOKEUNG
TIPETTEI vV TTPORAETTETAI OVWTIKA SIdTOEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG
JUOKEUNG aTTO TO BIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAOUG. H povwrikr diatagn
TIPETTEI VA £XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAQWV.

2.3 Xpnon

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTIoPOU, EYKAUPGTWY Kal
NAEKTPOTTANEIOG.

AgaipéaTe 0Aa Ta UNIKG guakeuaaiag, Tig
ETIKETEG KAI TNV TTPOTTATEUTIKN HEPBPAVN
(KaT@ TTEPITTITWAON), TIPIV OTTO TNV TTPWTN
xprion.




AUTH N OUOKeUn TTPOOPIETAl HOVO YIA
0IKIOKN XPNan.

Mnv aAAACeTE TIG TTPOBIAYPOAPES QUTAG TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI Ta avoiypoTa agPITPOU dEV
gival gpaypéva.

Mnv a@rVveTe TN CUOKEUR XWPIG ETTITAPNON
Katd TN AsiToupyia.

O¢ate TN (VN HAYEIPEPATOG EKTOG
A€ITOUpYiaG YETA OTTO KABE XprRan.

Mnv TOTTOBETEITE PaxalpoTTipoUVa 1
KOTTOKIO HOYEIPIKWY OKEUWVY ETTAVW OTIG
{wveg payelpépaTog. Mmmopouv va
BeppavBouv.

Mn XpnOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR PE
Bpeypéva xépla f OTav BPITKETAI O€ ETTAPN
ME vepo.

Mn XPNOIMOTIOIEITE T CUTKEUN WG
ETMPAVEIN EPYATIAG 1 WG ETTIPAVEIN
OTTOONKEUONG AVTIKEIMEVWV.

Edv utrdpouv pwypég atnv mMQAVEIR TNG
OUOKEUNG, ATTOCUVOETTE APETWG TN
OUOKEUNR aTTo TNV TTOPOXN PEUPATOG. AUTO
OTTQUTEITAI YIO QTTOTPOTT) TUXOV
nAekTPOTTANEiaG.

Ortav Bdadete @ayntd g€ KAUTO AAdI, PTTOPEI
va TITOINICEL.

/\ NMPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayiag kai €ékpnéng

Ta Aitrn kai 1o Aad1 atreAeuBepwvouv
€UQAEKTOUG aTpoUg OTav BepuaivovTal.
KpataTte yupveég @AOYeg iy Beppa
QVTIKEIPJEVA JAKPIG aTTO AITTn Kai Aadia
OTaV T XPNOIUOTIOIEITE OTO YaYEIPEUQ.

O1 arpoi Tou atreAeuBepwvel TO TTOAU
KauTO AAOI, UTTOPOUV VO TTPOKAAETOUV
aKkaplaia avagAegn.

To xpnaigotroinpEVo AAdI, TTOU YTTOPEi va
TTOU TTEPIEXE] UTTOAEIMPATA TPOPIHWY,
MTTOPEI VO TTPOKOAETEI TTUPKAYIG OE
XauNAOTEPN Beppokpaaia atd To AddI TTou
XPNOIYOTIOIEITAI VIO TTPWTN POPA.

Mnv ToTTOBETEITE PECQ, KOVTA R ETTAVW OTN
OUOKEUN EUPAEKTA AVTIKEIPEVA I
QVTIKEIPJEVA EUTTOTITPEVA PIE EUPAEKTA
TTPOIoVTA.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TTpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

Mnv ToTTOBETEITE (ETTA PAYEIPIKA OKEUN
ETTAVW TTO XEIPIATHPIO.

Mnv TOTTOBETEITE TO (ETTO KAAUMHA
OKeUOUG aTN YUAAIVN ETTIQAVEID TWV
EOTIWV.

Mnv a@rVveTe va OTEYVWAOUV TA JAYEIPIKA
OKeUN KaTd Tn OIAPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG.
[MPOCEXETE VO PNV TTEGOUV ETTAVW TN
JUOKEUN QVTIKEIPEVA 1} HAYEIPIKA OKEUN. H
ETMPAVEIQ UTTOPEI VO UTTOTTEI {NHIAL.

Mnv evepyoTToIEiTE TIG {WVEG PAYEIPEPATOG
ME ABEI0 PaYEIPIKO TKEUOG 1 XWPIG
HayeIpIKO OKEUOG.

Mnv TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO ETTAVW
aTn OUOKEUN.

Ta payelpikd gkeun aTro XUToaidnpo,
aAoupivio 1 autd pe @BappEvn Baan
UTTOpPOUV Va Xapdgouv TNV yudAivn /
UOAOKEPAUIKA ETTIQAVEIQ. MPETTEN TTAVTA VO
QAVOONKWVETE QUTA TO QVTIKEIPEVA OTAV
QTTQITEITAI N PETAKIVNOT) TOUG ETTAVW OTNV
ETMPAVEIQ JAYEIPEPATOG.

AuTH n GUOKeUN TTPOOPIZETAI JOVO YIa
HayeipIKn Xpnon. Aev TTpETTEl va
XPNOIUOTTOIEITaI VIO AAAEG XPNTEIG, OTTWG
yla B€puavan Xwpwv.

2.4 ®povrida kai Kabdpioua

KaBapileTe TAKTIKA T QUOKEUN YA VO
arroTpaTtei n ¢Bopd Tou UAIKOU TNG
ETMIPAVEIQG.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUTKEUN Kal apAaTE
TNV VO KPUWGOEI TTPIV TNV KABapigeTe.

Mn XPNOILOTTOIEITE WEKATHO HE VEPO N
aTud yia To KaBApIoUa TNG GUGKEUNG.
KaBapiaTe Tn guakeun pe €va uypo
HaAako Travi. XpnoiJoTrolgite povo
OUdETEPA ATTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOIUOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTA,
J@OUYYaAPAKIA TTOU XOPAaaouV, JIOAUTEG 1
METOANIKG QVTIKEiPEVA.

2.5 ZépBig

A TNV €TMIOKEUR TNG CUOKEUNG,
€TMKOIVWVNATE Pe To EEoualodotnuévo
Kévtpo ZépRIg. Xpnalyotrolgite povo
YVNOIQ QVTOAAQKTIKA.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTTHPEG
EVTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTAAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAOUVTAI
EexwpiaTa: AuToi ol AauTITAPEG
TTPoopiovTal WATE VA AVTEXOUV €
€CQIPETIKA DUTKOAEG TUVONKEG OE OIKIOKEG
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OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATiEG,
OOVATEIG, uypaadia ) TTPoopiovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOPOPIEG OXETIKA WE TN
AEITOUPYIKA KATAOTAON TNG CUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia XpAan g€ AAAEG
£QAPHOYEG Kal eV gival katdAAnAol yia Tov
PWTITHO OIKIAKWY XWPWV.

2.6 ATréppiyn

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTtigpou i ag@uéiag.

3. EFTKATAXTAZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

3.1 Mp1v a1rd TNV €yKATACTACN

MpoToU EYKATAGTATETE TIG ETTIEG, TNUEIWTTE
TIG TTAPAKATW TTANPOYOPIES OTTO TNV TTIVOKiIOA
TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY. H mTivakida
TEXVIKWV XOPOKTNPIOTIKWY BPITKETAI OTO KATW
MEPOG TWV ETTIWV.

ZEIPIOKOG APIBPOG wevvvveeeeeeeeeeeeeiiis

3.2 Evroix1{épeveg €0Tieg

XpnoiJoTToIEiTe TIG EVTOIXICOUEVEG EOTIEG HOVO
META TNV EYKATAOTOOT) TOUG € OWOTA
KOTAOKEUQOWEVA EVTOIXICOMUEVA VTOUAATTIO KOl
TTAYKOUG €pyaaiag TTou TTANPoUV Ta IgXU0OVTa
TTPOTUTTQ.

3.3 KaAwdio ouvdeong

+ O eqaTieg TapéyovTal e KaAwdIo
auvdeang.

+ Ta avTIKaTaoToon KaAwdiou PEUPATOG
TTOU £X€l POApEi XPNTIMOTTOINGTE TUTTO
KaAwdiou: HO5V2V2-F To otroio €ivai
avBekTIKO ag Beppokpaaia 90 °C n
uynAoTepn. ETKoIVWVYATTE PE TO TOTTIKO
Kévtpo ZEpBIg.

3.4 ZuvappoAéynon

Av £yKATAOTATETE TIG £TTIEG KATW OTTO
ATTOPPOPNTAPA, AVATPEETE OTIG 0ONYiES
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*  EmIKOIVWVAQJTE PE TIG DNUOTIKEG APXES YIa
TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TN TWATH
amoppIYn TNG GUTKEUNG.

*  AmoguvO£QTE TN GUOKEUN aTrd TNV TTapoXn
pPeUPOTOG.

*  Koyrte To KaAwdio Tpo@odoaiag Kovtd aTtn
TUOKEUR KOl ATTOPPIYTE TO.

€YKATAOTACNG TOU ATTOPPOPNTHPA YId TNV
€AAYIOTN ATTOOTOCT PETAEU TWV CUGKEUWV.

min. 1500 —=

Ymin.

Ymin.

 I— | | | e— [
Wl: W =

=




AV XPNOIUOTTOIEITE TIPOTTATEUTIKO TTAQICIO

J— (éva TTpoaBeTO £CAPTNUA), OEV XPEIAdeETal Va
Imin' ‘ XPNOIUOTTOINTETE TIPOTTATEUTIKO TTATO KATW
12 mm aTré TIG €CTIEG. TO TTPOTTATEUTIKO TTAQITIO
) EVOEXETAI VA PNV €ival SIABETINO OE OPITUEVEG
—— GOTnlpri XWPEG. ETTIKOIVWVATTE PE TOV TTWANTA TG
{ TTEPIOXNG TAG.

@

Aev gival duvaTr n Xxprnon Tou
TIPOCTATEUTIKOU TTAQITiOU €GV
EYKATAOTATETE TIG ECTIEG ETTAVW ATTO
@oupvo.
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4. MEPIFPA®H MPOIONTOZ

4.1 AidTagn emMQAVEING PHAYEIPENATOG

n n Zwvn POYEIPEPATOG

| I Mivakag XelpIaTnpiwy

(145 mm) ( 180 mm )
@ 145 mm)
I ——

E B

4.2 AidTagn xeipioTnpiou

vy _®

B

B - +

o —3

| -
O) o - +

o

Xpnaiyotroinate Ta media agng yia Tn Asitoupyia TNG auakeung. O1 080veg, ol evOEIEEIS Kal Ol
NXO! UTTODEIKVUOUV TIG AEITOUPYIEG TTOU Eival EVEPYOTTOINUEVEG.

Medio  Asitoupyia Xx6AI0

apng

(D ENEPIOIMOIHZH / ATIENEPTO-  Tia evepyoTroinan Kal OTTEVEPYOTTOINGN TWV ECTIWV.

MOIHZH

@ - o gvepyoTToinan Kal aTrEVEPYOTTOINaN TOU EWTEPIKOU

;
SOKTUAiOU.

- ‘Evdeign okahag payeipéparog Ma egpavian TNg oKAAAG HAYEIPEUATOG.
+ — Mo puBpIon pIog OKAAAG PaYEIPEPATOG.

4.3 Evdeigeig okdAag payeipéPaTog

00ovn Meprypaen
H {wvn payeipépaTog gival aTrevEPYOTTOINUEVN.
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Mepiypaen

H qwvn payeipéuaTog gival evepyoTroinuévn.

+ ynoio Ytdpxel duoAeiToupyia.

Kamola {wvn payeipéparog gival akopa Jeatr (UTToAerTopevn BeppotnTa).
Eivai evepyotroinpévn n emioyn Aidragn agealeiog yia aidid.

E] Eivai evepyotroinpévn n emAoyr AUTOPATN OTTEVEPYOTTOINGN.

4.4 "'Evdeign UTTOAEITTOMEVNG
OeppuodTNTOG

/\ NPOEIAOMOIHEH!

YTapxel Kivduvog EyKaQUUATWY aTTo
TNV UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA.

5. KAOGHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

5.1 EvepyoTtroinon kai
OTTEVEPYOTTOINGN

Avyyiéte TO ©) yia 1 SeUTEPOAETTTO yia va
EVEPYOTTOINTETE I VO QTTEVEPYOTTOINTETE TIG
€0TIEG.

5.2 Autoparn armrevepyotroinon

H AeiToupyia amrevepyoTrolei auTOpaTA TIG
€0TiEG, EAV:

*  €XOUV aTTeEVEPYOTTOINBOEI OAEG OI WVEG
HayelpEPaTog,

+  Oev MAECETE OKAAQ POYEIPEPATOG UETA TNV
€VEPYOTTOINGN TWV ECTIWV,

o XUBNKE KATI 1 £XETE TOTTOOETATEI KATI
ETTAVW OTO XEIPIOTHPIO VIO TTEPICTOTEPO
a1ro 10 deuTePOAETITA (Eva OKEUOG, £va
TTavi, K.ATT.). AKoUyeTal éva nXnTIkO aRpa
Kal ol E0TIEG ATTEVEPYOTTOIOUVTAI.
AQaIPETTE TO AVTIKEIUEVO 1) KABaApIoTE TOV
TTiVAKa XEIPITTNPIWV.

*  UNV QTTEVEPYOTTOIEITE PIa v
payeipéUaTog f unv aAAadeTe Tn okaAa

O1 gvdeitelg UTTOOEIKVUOUV TO ETTITTESO TNG
UTTOAEITTOPEVNG BEPUOTNTAG YIA TIG UIVEG
MayEIPEUATOG TTOU XPNOTIMOTIOIEITE EKEIVN TN
aTiyun. Or evOeigeIg Ptropei e1miang va
EVEPYOTTOINBOUV YIa TIG DITTAAVEG {WIVEG
MOYEIPEPATOG AKOUO Kal aV eV TIG
XPNOILOTIOIEITE.

payelpépatog. MeTd atrd KATTOIO XPOVIKO

didatnua, avaper n Evoeign E] KOl Ol ETTIEG
QTTEVEPYOTTOIOUVTA.
H oxéon peragl Tng OKAAAG HayEIPEPATOG
KOl TOU XPOVOU META TOV OTTOIO Ol EOTIEG
aTTEVEPYOTTOIOUVTAI:

ZKAAa payeipéparog Ol e0Tieg atrevepyo-
ToloUVTal JETA aT1TO

1-2 6 Wpeg
3-4 5 wpeg
5 4 wpeg
6-9 1,5 wpa

5.3 ZkdAa payeipépatog

Ayyi€te TO + YIO VO QUENaETE TN OKAAA

payeipéuaTog. Ayyi€Te TO ™ yIa VO JEIWTETE
TN OKAAQ payeipépaTtog. AyyiCte TauToxpova

TO + KOl TO ™ yIQ VO OTTEVEPYOTTOINTETE TN
wvn PayeIpEPATOG.
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5.4 EvepyoTtroinon kai
OTTEVEPYOTTOINCT TWV ESWTEPIKWV
dakTuAiwv

MTTopeiTe va TTpogappOaETe TO PEyEBOG TNG
€0TIAG POYEIPEPATOG OTIG DIOATATEIG TOU
payeipikoU OKeUOUG.

Xpron Tou Tediou aPng: @)

Mo TNV evepyoTToinon Tou eSWTEPIKOU
dakTuliou: ayyi¢re To TEdio apng. AvaBel n
EVOEIEN.

o TNV aTTEVEPYOTTOINGT TOU £§WTEPIKOU
SakTuAiou: ayyitte To TrEdIO APAG PEXPI VO
apnoel n évoeign.

5.5 AidTagn aoc@alegiag yia Taidid

H Aeiroupyia auth eptrodilel TNV akouala
XPAON TWV ECTIWV.

lMNa va §ekivioeTe TN AeiToupyia:

EVEPYOTTOINDTE TIG EQTIEG E TO ®. Mn
puBpioeTe KATTOIO OKAAG PAYEIPEPATOG.

Ayyi&te TO ™ TV dUO PTTPOCTIVWV {WVWV

HaYEIPEUATOG TAUTOXPOVA VIO 4 BEUTEPOAETTTA.
Avdel n evoeign . ATTEVEPYOTTOINTTE TIG
€0TIEG YE TO @.

Mo va dlakoweTe TN AeiToupyia:

EVEPYOTTOINATE TIG EQTIEG PE TO ®. Mn
puBbpioeTe KATTOIO OKAAD PAYEIPEPATOG.
Ayyite TO ™ TWV dUO PTTPOCTIVWY {WVWV
HaYEIPEUATOG TAUTOXPOVA VIO 4 OEUTEPOAETTTA.
Avdel n evoeign . ATTEVEPYOTTOINATE TIG
€0TIEG PE TO @.

lMNa va avaoTteileTe TN AsiToupyia povo yia
Mo TTEPiOS0 PAYEIPEPATOG: EVEPYOTTOINTTE
TIG £CTIEG HE TO @. Avaper n évoeign L
Ayyite TO ™ TWV dUO PTTPOCTIVWY {WVWV
HaYEIPEUATOG TAUTOXPOVA VIO 4 BEUTEPOAETTTA.
PuBpioTe TN okdAa payeipéparog evrog 10
SeutepoAéTrTWV. MTTOpEiTE VA ASITOUPYHOETE
TNV eaTia. OTav ATTEVEPYOTTOIEITE TIG ETTIEG PE

10 ® n AeIToupyia gvepyoTrolgital Eavd.

6. YNOAEI=ZEIZ KAl X YMBOYAEZ

/\ MPOEIAONMOIHZH!

AvaTpEETE OTA KEQAAAIQ OXETIKA HE TNV
AggdAcia.

6.1 Mayeipikd okeun

* To KATW PEPOG TWV PAYEIPIKWY TKEUWY
TIPETTEI VA €ival 600 TO duvaToV TTI0 TTayU
Kai emrimedo.

*  BeBaiwbeite 0TI 01 BATEIG TWV TKEUWV €ival
KaBapEg Kal aTeYVEG TTPOTOU TA
TOTTOBETATETE ATNV ETTIPAVEIN TWV ETTIWV.

+ Ta va aTroQUYETE TIG YPATLOUVIEG, Un
OE£PVETE KAI PNV TPIBETE TO OKEVOG TTAVW
aTNV UOAOKEPAUIKN ETTIAL.

@

Ta payelpikd gkeun o1ro XaAuBa gpayié
Kol BAceIg atrd aAOUMIVIO 1) XAAKO
MTTOPOUV Va TTPOKAAETOUV aAAayn
XPWHATOG OTNV UGAOKEPAUIKN ETTIQAVEIQL.

6.2 Mapadeiypara HayeipikKwyv
EQAPHOYWV

@

Ta gToixeia aTov Trivaka gival amAwg
EVOEIKTIKA.

XKAGAa payeipé- Xpnon:

Xpovog ZupBouAég

HaTog (AeTr.)
1 Alatripnan Beppokpaagiog payeipepE- 600G ToTroBeTATTE éva KATTAKI OTO POYEIPIKO
VWV QaynTwv. aTTaITEITAl  OKEUOG.
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2KAGAa payeipé- Xpnon: Xpovog ZupBoulég

HaTog (AeTr.)

1-2 ZaAToa oANavTEC, Aiwaipo: BouTupo, 5-25 AvakaTeUeTe avd dlaaTrpaTa.
gokoAdTa, {eAaTiva.

1-2 XTUTTnUa: a@pateg opeAETeG, wnta au- 10 - 40 MayelpeUeTe PE TO KATTAKI.
ya.

2-3 Ziyavé Bpdaipo pudiol kai @ayntwy ye 25 - 50 MpogbéaTe uypd ae TouldyiaTtov di-
Bdaon 1o yaAa, ZEaTapa £TOINWY Gayn- TAdaIa TTogoTNTA OTTd TO PULI, AVOKO-
TWV. TEUETE PONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG

TIG OUVTAYEG TTOU TTEPIEXOUV YAAQ.
3-4 Naxavika, Yapl Kal KpEAg aTov aTpo. 20-45 MpoaBaTe PePIKEG KOUTAAIEG UYPOU.
4-5 Marateg aTov aTué. 20-60 XpnaipotroIinaTe To TTOAU % | vepd yia
750 g TaTdreg.

4-5 Mayeipepa peyaAUTEPWY TTOTOTATWV 60 - 150 ‘Ewg 3 | uypod auv 1a UAIKA.
TPOYIPWYV, COUTTEG KAl pAYNTA KOTAO-
pOAag.

6-7 Pédigpa aTo Tnyavi: ovitaeA, yjooxapl 600G TupiaTe TO a6 TNV AAAN TTAEUPA PONIG
cordon bleu, Taidakia, KepTedAKIA, aTaiteital - TTEPATEl O HICOG XPOVOG.
AOUKAVIKA, GUKWTI, KOUPKOUTI, Auyd,
TNYQVITEG, VTOVATG.

7-8 AuvaTd TNyaviopa, TTOTATOKPOKETEG, 5-15 [upiaTe TO a1TO TNV AAAN TTAEUPA POAIG
KOUMATIO TTAVTOETAG, UTTPICOAEG. TIEPATEI O PHITOG XPOVOG.

9 Bpdaoipo vepou, Bpaaipo JUUAPIKWY, GOTAPIOPA KPEATOG (YKOUAAG, KPEAG TNV KATaapOAq),

TNYQVITEG TTATATEG.

7. DPONTIAA KAl KAGAPIZMA

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

7.1 Tevikég TTANpoO@oOpisg

»  KaBapileTe TIG £0TiEG PETA ATTO KABE
xpnon.

+  XpNOIYOTIOIEITE TTAVTA POYEIPIKA OKEUN E
KaBapr Baan.

»  O1 ypaTOOUVIEG 1] Ol GKOUPOI AEKEDEG OTNV
emIQAveia dev €TTNPEACOUV TN AEITOUpPYia
TWV ETTIWV.

+  XpnolpoTroInaTe £va €10IKO KABaPITTIKO,
KOTAAANAO yia TNV €TTIQAVEIQ TG ETTIOG.

+  XpnaipotroinaTe pia €10IKA UaTPA yia TO
YUQAI.

7.2 KaBapiopog Twv €0TIWV

*  A@aipéoTe auéowg: AIWPEVO TTAATTIKO,
TAQOTIKA YEPPBpavn, {axapn Kal ¢aynTa

TTOU TTEPIEXOUV {Axapn KaBWG ag avTifeTn
TIEPITITWAON N BPOUIA YTTOPEi Va
TTPOKAAETEl {NUIA aTIG £0TIEG. [1POTEXETE
WATE VA PNV TTPOKANBOUV gyKaUpaTa.
Xpnaoipotroinate TNy €10IKA EUaTPA ETTIWV
aTtn YUdAivn eTTiQavela utrd ogia ywvia Kal
METOKIVAOTE T AETTIOQ ETTAVW TNV
ETTIQAVEIQ.

A@aipéoTe a1TO TIG E0TIEG OTAV EXOUV
KPUWOEI ETTAPKWG: OAKTUAIOUG aTTO
ahata, OOKTUAIOUG AeKEDWYV ATTO VEPO,
Aek€DEG atrod AiTTn, YUQAIGTEPOUG
METOAAIKOUG aTTOoXpwaTIOPoUG. KabapiaTe
TNV €0Tia PE Eva uypd TTavi Kail Aiyo pn
S1aBPwWTIKO aTTOopPUTTAVTIKO. META TOV
KOBAPITPO, OTEYVWOTE TIG ECTIEG PE VA
HOAQKO TTaVi.

A@aipéoTe TOV HETAAAIKO YUOAIOTEPO
ATTOXPWHATICUO: XPNTIUOTTOINDTE £Eva
SIGAUpa vepoU pe EUdI Kal KaBapiaTe TN
YUGAIVN ETTIQAVEIQ JE EVO TTAVI.
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8. EIMAYZH NMPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV

AgpdAcia.

8.1 Ti va KAVETE av...

Mpo6BANpa

MoéavA aitia

AVTIHETWTTION

Aev UTTOPEITE VA EVEPYOTTOINTETE
1 va AEITOUPYATETE TIG ECTIEG.

Ol eaTieg Bev gival guvdedepéveg O
NAEKTPIKA TTapoxr 1 dev gival cwaTa
OUVOEDEEVEG.

EAéygTe €AV 01 £0TiEG €ival TWOTA OUV-
OedEPEVEG OTNV NAEKTPIKN TTAPOXN.

‘Exel kagi n acgpdAeia.

BeBaiwBeite 0TI N ag@dAeia gival n arria
NG duoAeIToupyiag. Av n ag@daAeia TTé-
@TEI ETAVEINNUPEVQ, ETTIKOIVWVATTE PE
NAEKTPOAOYO TTOU OIABETEI T KATAAAN-
Aa Tpogévra.

Aev éxete pubpicel TN OKAAA pOyEIpE-
patog yia 10 deuTepOAETTTA.

EvepyoTroifaTe TIg £0Tieg {ava kal pub-
pioTe TN OKAAQ paYEIPEPATOG OE AlyOTE-
po a1 10 deUTEPOAETTTA.

Ayyi¢aTe Tautoxpova 2 f TepIgaoTe-
pa edia apng.

Ayyi¢te povo éva medio a@ng.

YTapxel vepo 1 AekEdeg AiTToug aTov
TTivaka eAEyXOouU.

KaBapioTe Tov Tivaka eAEyxou.

AkoUyeTal NXNTIKO GARA Kal Ol
€0TiEG ATIEVEPYOTTOIOUVTAL.
MoAIg atrevepyoTroinBouv ol
€0TieG aKOUYETaI £VA NXNTIKO O-
pa.

‘Exere TOTTOOETATEI KATI OE €va 1) TTE-
pIo0oTEPA TTEDIO APAG.

A@aipEaTe Ta avTIKEipEVA aTTd Ta TTESia
aeng.

Ol £aTieg ATTEVEPYOTTOIOUVTA.

‘Exete ToTrOBETAOEI KATI OTO TTESiO

apng (D

AQaIPETTE TO AVTIKEIMEVO ATTO TO TTESIO
aeng.

Aev avaBel n €vOEIgn UTTOAEITTOHE-
vng BeppoTtnTag.

H qwvn Bev eival (eath £TTEION Ael-
TOUPYNOE POVO YIa GUVTOHO XPOVIKO
S1aaTNpa A €TTEIdN 0 AITONTAPAG £XEI
uTToaTei {nuid.

Av n Jwvn £X€l AEITOUPYNTEI ETTAPKWG
WaTe va gival (eaTn, MIAAOTE YE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEppIg.

Agv PTTOPEITE VA EVEPYOTTOINTETE
I VO OTTEVEPYOTTOINTETE TOV £EW-
TEPIKO DAKTUAIO.

MpwTta, EvEPYOTTOINATE TOV ECWTEPIKO
SakTUAIO aAAGZOVTaG TN OKAAQ POYEI-
PEPOTOG.

@ YTapyel hia gkoupa Tre-

ploxn atnv TTOAAQTTAR Jwvn.

Eival puaioAoyiké va utrdipxer pia
akoUpa TrepIoXr) aTNV TTOAATTAR Jw-
vn.

Ta media apng éxouv (eaTabEi.

To gkeuog €ival TTOAU peydho ) To
€xeTe BAAEI TTOAU KOVTA OTA XEIPITTH-
pia.

ToTroBETEITE TO HEYAAQ PAYEIPIKA OKEUN
aTIG TTHioWw {WVEG av ival duvaTo.

Avapel n évdeign .

‘Exel evepyotroinbei n Aiaragn aoga-
Aeiag yia Taidid.

Avarpégre ato kepahaio «Kabnuepiviy
xpnony».
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Mpo6BAnpa MéavA aitia

AvTIHETWTTION

Avapel n évoeign Kal évag

apiBLoC. £0TiEG.

‘Exel ekdnAwBei kdtolo a@dApa aTig

ATTEVEPYOTTOINTTE TIG ETTIEG KAI EVEPYO-
TTOINCTE TIG {avd peTd atmod 30 deuTtepo-

AetrTa. Av avayel gavd n €voeign ,
QTTOOUVOEDTE TIG £0TIEG OTTO TNV NAEK-
TPIKA TTapoxn. Meta atmd 30 deutepdAe-
TITA, OUVOEDTE Kal TTAAI TIG EOTIEG. AV TO
TTPOBANMA ETTIPEVEL, ETTIKOIVWVAOTE HE
éva E€ouaiodotnpévo Kévtpo ZépPig.

AkoUyeTal £va GUVEXOUEVO NXNTI-

KO gfua. vn.

H nAekTpIKA gUvdEDN gival ETQaAPE-

ATTOOUVOETTE TIG £0TIEG ATTO TNV NAEK-
TPIKA TTApoXH. ZNTATTE aTTd NAEKTPO-
Abyo TTou d1aBETel Ta KATAAANAQ TTPO-
govTa va eAEYEEl TNV EyKATAOTACN.

Avael n €vdeign .

pelpaTOG.

Aeitrel n deUTEPN GACN TNG TTAPOXAG

EAéyEre €dv o1 £0TiEG €ival TwWOTA OUv-
OedePEVEG OTNV NAEKTPIKH TTAPOXN.
AQaIPETTE TNV AOPAAEID, TTEPIPEVETE
€va AETTTO, Kal TOTTOBETATTE TNV TTAAI

8.2 Av dev uTropeirte va
AVTIMETWTTICETE TO TTPORANMA...

Edav dev PTTOPEITE VA AVTIMETWTTIOETE TO
TTPORANUO HOVOI 0OG, ETTIKOIVWVNATE HE TOV
QVTITTPOOWTTO Hag ) To E€ouaiodoTnuévo
Kévpo ZEpRIG. AvagépeTe Ta gTolxeia atrd TNV
TNIVOKIOA TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY.
Ava@QEPETE €TTIONG TOV TPIWN®IO KWAIKO YIa
TNV UOAOKEPAUIKN €TTia (BPiTKETOI OTN Ywvia
NG YUAAIVNG ETTIYAVEIAG) KAI TO PAVUH

9. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

9.1 oTNV TTAAKETA TEXVIKWV
OTOIXEiWV

Movtého ZHRN642X

TUtog 60 HAD 03 AO

AP.ZEIP. i
ZANUSSI

g@AAUATOG TToU epgaviCetal. BeBaiwbeite OTI
EXETE BETEl g€ AeIToupyia owaTd TIG ETTIEG.
TNV TTEPITITWAN ECPAAYEVWV XEIPITUWY, N
emMBIOPOWAN atd ToV TEXVIKO 1) TOV
QVTITTPOCWTTO Ba XPEWVETAI KAVOVIKA OKOMN
Kal otav dev £xel ANgel N TePiodog eyyunang.
O1 00nyieg axeTika pe 10 Kévrpo ZEPPIG Kal ol
0poI TNG £yyunang BpiagkovTal 1o BIBAIAPAKI
NG €yyunang.

PNC 949 492 425 00
220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
KatagkeuaaTtnke atn Poupavia
6.4 kW

cex

9.2 XapaKTNPIOTIKA {WVWV HAYEIPEPATOG

Zwvn payeipépa-

OvopoaoTiKN 10XUG (MéyioTn oKAGAa

AidpeTpog {wvng HAYEIPEPATOG

Tog Hayeipéparog) [W] [mm]
Eptrpog apiotepd 750 /2200 120/210
Miow apiaTepa 1200 145
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Z®vn payeipépa-

OvopoaoTikn 10XUG (MéyioTn oKGAa

AiapeTpog {Lvng HAYEIPEPATOG

T0G Hayeipéparog) [W] [mm]
Eptrpog degia 1200 145
Miow deia 1800 180

Ma BEATIOTA PaYEIPIKG OTTOTEAETHATA WN
XPNOIUOTTOIEITE PAYEIPIKA TKEUN PEYAAUTEPNG

10. ENEPTEIAKH AMOAOZH

SIOPETPOU ATTO AUTHV TG JWvng
MayEIPEUATOG.

10.1 MAnpogopieg TPoidvTog ocUNPWVA pE Tov Kavovioud EU 66/2014 trou

10xU&lI yovo yia Tnv ayopd Tng EE

AvayvwpIaTIKG PovTEAOU

ZHRNG42X

TuTOG EaTILV

Evroixi{opeveg €aTieg

MARBOG Cwvwv payeipEPaTog

4

Texvoloyia Bépuavang O¢ppavan dia AKTIVofo-
Aiag
A1GpeTPOG KUKAIKWY {wvwv payelpéuatog () Eptpog apiatepd 21,0 cm
Miow apioTepa 14,5 cm
Epmrpog dedia 14,5 cm
MNiow degia 18,0 cm
KaravaAwan evépyelag avd {wvn payeipépatog (EC Eptrpog apiatepd 200,1 Wh / kg
electric cooking) Miow apioTepa 188,0 Wh / kg
Epmrpog Segia 188,0 Wh / kg
Miow de€ia 191,6 Wh / kg
KaravaAwan evépyeiag atmé tnv eatia (EC electric hob) 191,9 Wh/ kg

EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUTKEUEG
payeipépatog - Mépog 2: EaTieg - MéBodol
METPNONG aTrddoang

10.2 ESoikovopunon evépyeiag

MTropeite va eE0IKOVOUNTETE EVEPYEIQ KATA TN
SIGPKEIQ TOU KABNUEPIVOU PayEIPEPATOG Qv
OKOAOUBNJETE TIG TTAPAKATW TUMPBOUAELG.

» Ortav CeaTaiveTe VEPO, XPNTIYOTTOIEITE HOVO
TNV TTO0OTNTA TTOU XPEIALETTE.

« Edv eival duvatov, OKETTAZETE TTAVTA TA
MayYEIPIKA OKEUN WE TO KATTAKI TOUG.
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Mpiv evepyotroinaeTe T {wvn
HayeIpéUaTog, TOTTOBETATTE ETTAVW TNG TO
HayEIpIKO OKEUOG.

H Baon Tou payeipikou OKEUOUG TTPETTEI VO
£XEI TNV idIa SIAUETPO PE TN JWvn
HOYEIPEUATOG.

TOTTOBETEITE T PIKPOTEPA LAYEIPIKA OKEUN
aTIG PIKPOTEPEG CUIVEG HAYEIPEUATOG.
TotroBeTeiTe TA paAYEIPIKA OKEUN aTTEUBEiag
aTO KEVTPO TNG JWVNG HAYEIPEUATOG.
XPNOIPOTIOINGTE TNV UTTOAEITOPEVN
BeppdTNTa YIa va diatnpraeTe (eaTO TO
@aynTo 1 va TO AQHOETE VO XUAWUTEL.



11. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU
auupBoAo L’B ToTroBeTAaTE TA UNIKG @Epouv To aUMBOAO E EmoTtpéyTte 1O
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia TIPOIOV OTNV TOTTIKN) 0AG Hovada
QVOKUKAWGT. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTACIA TOU | OVOKUKAWGNG ) ETTIKOIVWVAOTE UE TN ONUOTIKN
TEPIBAAAOVTOG KA TNG AVOPWTTIVNG UYEIaG apxn.

QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG Kall

NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele fara cunostinte sau
experienta doar sub supraveghere sau dupa o scurta
instruire care sa le ofere informatiile necesare despre
utilizarea sigura a aparatului si sa le permita sa inteleaga
pericolele la care se expun.

+ Copiii cu varsta intre 3 si 8 ani si persoanele cu dizabilitati
profunde si complexe nu trebuie lasate sa se apropie de
aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
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Copiii cu varsta mai mica de 3 ani nu trebuie Iasati sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheati permanent.
Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Nu lasati copiii si animalele sa se apropie
de aparat atunci cand acesta este in functiune sau cand se
raceste. Partile accesibile devin fierbinti in timpul
functionarii.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza curatarea sau intretinerea realizata de
utilizator asupra aparatului fara a fi supravegheati.

1.2 Aspecte generale privind siguranta

AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi penculoasa Si poate provoca un incendiu.
Nu incercati NICIODATA s& stmgetl focul cu apa. Opriti
aparatul si acoperltl flacara cu un capac sau cu o patura
anti-incendiu.

ATENTIE: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la un
dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un temporizator, si
nu trebuie conectat la un circuit care este cuplat si decuplat
in mod regulat de retea.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic
pe suprafetele de gatit.

Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.
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* Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura

ncastrata.

 Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

- Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti
aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare. In cazul
in care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. In ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

« Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, de un service autorizat sau
de persoane cu o calificare calificare similara pentru a se

evita pericolul.

« AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare personala sau

deteriorare a aparatului.

Tndepértati toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.
Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.
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Tnchideti etans suprafetele tiiate cu un
agent de etansare pentru ca umezeala sa
nu umfle materialul.

Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o
fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

Daca aparatul este asezat deasupra unor
sertare, verificati daca spatiul dintre
partea de jos a aparatului si sertarul de
sus este suficient pentru a permite
circulatia aerului.

Baza aparatului poate deveni fierbinte.
Instalati sub aparat un panou de separare
realizat din furnir, material pentru cabinete
de bucatarie sau alte materiale
neinflamabile pentru a impiedica accesul
la baza.

Panoul de separare trebuie sa acopere
complet zona de sub plita.



2.2 Conexiunea electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Inainte de a efectua orice tip de operatie,
asigurati-va ca ati deconectat aparatul de
la sursa de curent.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Verificati daca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare electrica si
stecherele (daca exista) slabite sau
incorecte pot sa provoace incalzirea
excesiva a terminalului.

Folositi un cablu adecvat pentru
alimentarea electrica.

Nu permiteti incalcirea cablurilor electrice.
Verificati daca este instalata protectia la
electrocutare.

Folositi o clema pentru reducerea
tensionarii cablului.

Nu lasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga aparatul
fierbinte sau vase fierbinti atunci cand
conectati aparatul la prizele din
vecinatate.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul (daca exista) sau cablul de
alimentare electrica. Contactati Centrul
nostru de service autorizat sau un
electrician pentru a schimba un cablu de
alimentare deteriorat.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

 Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

2.3 Modul de utilizare

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare, arsuri si

electrocutare.

» Scoateti toate ambalajele, etichetele si
foliile de protectie (daca exista) inainte de
prima utilizare.

* Acest aparat este destinat exclusiv pentru
uz casnic.

» Nu modificati specificatiile acestui aparat.

* Nu blocati fantele de ventilatie.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dupa fiecare utilizare, opriti zona de gatit.

* Nu puneti tacdmuri sau capace de oale pe
zonele de gatit. Acestea pot deveni
fierbinti.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Daca suprafata aparatului este crapata,
deconectati imediat aparatul de la reteaua
electrica. Procedati astfel pentru a preveni
electrocutarea.

= Cand puneti alimente in ulei fierbinte, pot
sa sara stropi.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si explozie

» Grasimile si uleiul, atunci cand sunt
incalzite, pot elibera vapori inflamabili.
Tineti flacarile sau obiectele incalzite
departe de grasimi si uleiuri atunci cand
gatiti.

* Vaporii pe care i elibereaza uleiul foarte
fierbinte pot sa se aprinda spontan.
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» Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decat uleiul care este utilizat pentru
prima data.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse adiacent sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

* Nu tineti vase pe panoul de comanda.

» Nu puneti un capac fierbinte pe suprafata
de sticla a plitei.

» Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vase.

» Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata poate fi deteriorata.

* Nu activati zonele de gatit daca pe
acestea nu se afla vase sau vasele sunt
goale.

* Nu puneti folie din aluminiu pe aparat.

» Vasele realizate din fonta, aluminiu sau cu
bazele deteriorate pot zgéria suprafata din
sticla / vitroceramica. Ridicati intotdeauna
aceste obiecte atunci cand trebuie sa le
mutati pe plita de gatit.

» Acest aparat poate fi utilizat numai pentru
gatit. Nu trebuie utilizat in alte scopuri, de
exemplu pentru incalzirea camerei.

2.4 Ingrijirea si curatarea

» Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

+ Tnainte de cur&tare, opriti cuptorul si
|asati-l sa se raceasca.

* Nu folositi apa pulverizata si abur pentru
curatarea aparatului.

3. INSTALAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 inaintea instalarii

Tnaintea instalarii plitei, notati informatiile de
mai jos aflate pe placuta cu date tehnice.
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» Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

2.5 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

2.6 Gestionarea deseurilor dupa
incheierea ciclului de viata al
aparatului

/\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind aruncarea adecvata a
acestui aparat.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-l.

Placuta cu datele tehnice se afla pe partea
inferioara a plitei.

Numarul de serie .........cccceeeveeeeenen.

3.2 Plitele incorporate

Utilizati plite incorporate numai dupa ce
asamblati plita Tn unitati de mobilier si



suprafete de lucru ce corespund
standardelor.

3.3 Cablu electric de legatura intre

unitati

+ Plita este furnizata cu un cablu de
conectare.

» Pentru a inlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de cablu:
HO5V2V2-F care rezista la o temperatura
de 90 °C sau mai ridicata. Adresati-va
Centrului de service local.

3.4 Asamblarea

Daca instalati plita sub o hota, consultati
instructiunile de instalare a hotei pentru a afla
distanta minima dintre aparate.

/\/
e o e o
“T: rrl =

Imin.
12 mm ‘

min.
60 mm

e

Daca folositi o cutie de protectie (accesoriu

suplimentar), nu este necesara podeaua de
protectie direct sub plita. Cutia de protectie

nu este disponibila in toate tarile. Contactati
furnizorul.

@

Nu puteti folosi cutia de protectie daca
instalati plita deasupra unui cuptor.
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4. DESCRIEREA PRODUSULU

4.1 Aranjarea suprafetei de gatit
Zona de gatit
T qll Panou de comanda
145mm ( 180 mm )
45 mm —il

4.2 Configuratia panoului de comanda

vy _®

!
g — +
B - +

o —3

-+
+

o

O) o -

Folositi cdmpurile cu senzori pentru controlul aparatului. Afisajele, indicatoarele si semnalele
sonore indica functiile active.

Camp  Functie Comentariu
cu sen-
zor
(D PORNIT / SFARSIT Pentru activarea si dezactivarea plitei.
@ - Pentru activarea si dezactivarea circuitului exterior.
- Afisajul nivelului de caldura Pentru a afisa nivelul de caldura.
. + — Pentru a seta nivelul de caldura.
4.3 Afisaje niveluri de gatit
Afisajul Descriere
7] Zona de gatit este dezactivata.

1=
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Afisajul Descriere

[Z] ) Zona de gatit functioneaza.
+ cifra Exista o defectiune.
O zona de gatit este inca fierbinte (caldura reziduala).
(M
| Dispozitivul de siguranta pentru copii functioneaza.
t L
E] Oprirea automata functioneaza.
4.4 Indicator de caldura reziduala Indicatorii prezinta nivelul de caldura
reziduala pentru zonele de gatit pe care le
/\ AVERTISMENT! folositi in acel moment. Indicatoarele se pot
ap_rinde §[pentru zom_el_e de gatit invecinate
Pericol de arsuri din cauza caldurii chiar daca nu le folositi.
reziduale.
5. UTILIZAREA ZILNICA
/I\ AVERTISMENT! Nivel de caldura Plita se dezactiveaza
Consultati capitolele privind siguranta. dupa
. . . 1-2 6 ore.
5.1 Activarea si dezactivarea o
3-4 5 ore.
Atingeti ® timp de 1 secunda pentru a activa 5 2
sau dezactiva plita. ore.
6-9 1,5 ore
5.2 Oprirea automata
Functia dezactiveaza automat plita daca: 5.3 Nivelul de caldura
* toate zonele de gatit sunt dezactivate, Atingeti + pentru a creste nivelul de caldura.
* nu setati nivelul de caldura dupa activarea . o .
plitei, Atingeti — pentru a reduce nivelul de
* ati varsat ceva sau ati pus ceva pe panoul | caldura. Atingeti + si — in acelasi timp
de comanda pentru mai mult de 10 pentru a dezactiva zona de gatit.

secunde (o tigaie, o laveta etc.). Este emis
un semnal acustic si plita se dezactiveaza. | 5.4 Activarea si dezactivarea
Indepartati obiectul sau curatati panoul de | circuitelor exterioare
comanda.

* nu dezactivati o zona de gatit sau nu
modificati nivelul de caldura. Dupa un timp

se aprinde E] iar plita se dezactiveaza. Utilizati cdmpul cu senzor: @)
Relatia intre nivelul de caldura si durata
dupa care plita se dezactiveaza:

Puteti regla suprafata pe care gatiti la
dimensiunile vaselor de gatit.

Pentru activarea circuitului exterior:
atingeti campul cu senzor. Indicatorul se
aprinde.
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Pentru a dezactiva circuitul exterior:
atingeti campul cu senzor pana cand
indicatorul se stinge.

5.5 Dispozitivul de siguranta pentru
copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a plitei.

Pentru a porni functia: activati plita cu @
Nu setati niciun nivel de caldura. Atingeti
simultan = de la cele doua zone de gatit din
fata timp de 4 secunde. l-J se aprinde.
Dezactivati plita cu @.

Pentru a opri functia: activati plita cu ®. Nu
setati niciun nivel de caldura. Atingeti

6. INFORMATII SI SFATURI

simultan — de la cele doua zone de gatit din
fata timp de 4 secunde. %) se aprinde.
Dezactivati plita cu @.

Pentru a suspenda functia pentru doar o
singura sesiune de gatire: activati plita cu

@. se aprinde. Atingeti simultan — de la
cele doua zone de gatit din fata timp de 4
secunde. Reglati nivelul de caldura in
decurs de 10 secunde. Puteti utiliza plita.

Cand dezactivati plita cu (D functia este
activa din nou.

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Vase de gatit

» Baza vasului trebuie sa fie cat mai groasa
si cat mai plata posibil.

» Asigurati-va ca bazele vaselor sunt curate
si uscate inainte de a le pune pe
suprafata plitei.

» Pentru a evita zgérierea, nu glisati sau
frecati vasul pe sticla vitroceramica.

@

Vasele din otel emailat sau cu fund din
aluminiu sau cupru poate duce la
modificarea culorii suprafetei
vitroceramice.

6.2 Exemple de gatit

@

Datele din tabel sunt doar orientative.

Nivel de caldu- Utilizare pentru: Durata  Recomandari
ra (min)
1 Mentinerea la cald a alimentelor gatite. conform Puneti un capac pe vas.
necesi-
tatilor
1-2 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, gela- 5 - 25 Amestecati din cand in cand.
tina.
1-2 Solidificare: omlete pufoase, oua 10 - 40 Gatiti cu capacul pus.
ochiuri.
2-3 Fierberea inabusita a orezului si a 25-50 Adaugati minim de doua ori mai mult

mancarurilor care contin lapte, incalzi-

rea alimentelor preparate.

lichid decat orez, amestecati la juma-
tatea procedurii mancarurile care
contin lapte.

70 ROMANA



Nivel de caldu- Utilizare pentru:

Durata Recomandari

ra (min)
3-4 Pentru a gati la aburi legume, peste, 20-45 Adaugati cateva linguri de lichid.
carne.
4-5 Cartofi gatiti la abur. 20-60 Utilizati maxim % | de apa pentru 750
g de cartofi.
4-5 Gatirea unor cantitati mai mari de ali- 60 - 150 Pana la 3 | lichid plus ingrediente.

mente, tocane si supe.

6-7 Prajire usoara: escalop, cordon bleu de conform Tntoarce;i la jumatatea duratei de gatit.
vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, necesi-
roux, oua, clatite, gogosi. tatilor

7-8 Chiftelute, muschiulet, fripturi bine pra- 5-15 Intoarceti la juméatatea duratei de gatit.
jite.

9 Pentru a fierbe apa, paste, pentru a praji carnea la suprafata (gulas, friptura inabusita), pen-

tru a praji cartofi.

7. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Informatii cu caracter general
+ Curatati plita dupa fiecare intrebuintare.

+ Utilizati intotdeauna vase cu baza curata.

» Zgarieturile sau petele inchise la culoare
de pe suprafata plitei nu au niciun efect
asupra modului de functionare al plitei.

+ Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.

» Folositi o racleta speciala pentru sticla.

7.2 Curatarea plitei

« TInlaturati imediat: plastic topic, folie de
plastic, zahar sau alimente care contin

8. DEPANAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

zahar, in caz contrar mizeria poate
deteriora plita. Aveti grija sa nu va ardeti.
Folositi o racleta speciala pe suprafata
vitratd, la un unghi mare si indepartati
resturile de pe suprafata.

Eliminati dupa ce plita s-a racit
suficient: depuneri de calcar, pete de apa
si de grasime, decolorari metalice
stralucitoare. Curatati plita cu o laveta
umeda si un detergent ne-abraziv. Dupa
curatare, stergeti plita cu o laveta moale.
indepartati decolorarea metalica
lucioasa: folositi o solutie cu apa si otet
si curatati suprafata de sticla cu o laveta.

ROMANA 71



8.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Cauza posibila

Solutie

Plita nu poate fi pornita sau utili-
zata.

Plita nu este conectata la o sursa
electrica sau este conectata inco-
rect.

Verificati daca plita este conectata co-
rect la priza electrica.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca siguranta se arde in
mod repetat, contactati un electrician
calificat.

Nu ati setati nivelul de caldura timp
de 10 secunde.

Porniti plita din nou si setati nivelul de
caldura in mai putin de 10 secunde.

Ati atins simultan doua sau mai mul-
te campuri cu senzor.

Atingeti doar un singur cdmp cu sen-
zor.

Pe panoul de comanda este apa sau
este acoperit cu stropi de grasime.

Curatati panoul de comanda.

Este emis un semnal acustic si
plita se dezactiveaza.

Cand plita este dezactivata este
emis un semnal acustic.

Ati pus ceva pe unul sau mai multe
campuri cu senzor.

Tndepértati obiectul de pe campurile cu
senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus ceva pe campul cu senzor

Tndepértat,i obiectul de pe campul cu
senzor.

Indicatorul de caldura reziduala
nu se aprinde.

Zona nu este fierbinte pentru ca a
fost utilizatd numai o scurta perioada
de timp sau senzorul s-a defectat.

Daca zona a functionat suficient de
mult pentru a fi fierbinte, apelati la un
Centru de service autorizat.

Nu puteti activa circuitul exterior.

Mai intai, activati circuitul interior prin
modificarea nivelului de caldura.

@ Pe zona multipla apare o

suprafata intunecata.

Este normal s& existe o suprafata
intunecata pe zona multipla.

Campurile cu senzori devin incin-
se.

Vasul este prea mare sau l-ati pus
prea aproape de butoane.

Puneti vasele mari pe zonele din spa-
te, daca este posibil.

se aprinde.

Dispozitivul de siguranta pentru co-
pii functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

si se aprinde un numar.

Plita prezinta o eroare.

Dezactivati plita si activati-o din nou

dupa 30 de secunde. Daca se
aprinde din nou, deconectati plita de la
reteaua electrica. Dupa 30 de secun-
de, conectati din nou plita. Daca pro-
blema continua sa apara, apelati un
Centrul de service autorizat

Se aude un bip constant.

Conexiunea electrica nu este corec-
ta.

Deconectati plita de la reteaua electri-
ca. Cereti unui electrician calificat sa
verifice instalatia.

se aprinde.

A doua faza a sursei de curent lip-
seste.

Verificati daca plita este conectata co-
rect la priza electrica. Scoateti sigu-
ranta, asteptati un minut si introduceti
din nou siguranta.
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8.2 Daca nu gasiti o solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat. Furnizati
informatiile de pe placuta cu date tehnice.
Mentionati si codul format din trei caractere
pentru vitroceramica (se afla in coltul
suprafetei de sticla) si mesajul de eroare care

9. DATE TEHNICE

9.1 Placuta cu date tehnice

Model ZHRN642X
Tip 60 HAD 03 AO

Nr.ser. ....cccoveeee.
ZANUSSI

9.2 Specificatiile zonelor de gatit

apare. Verificati daca ati utilizat plita corect.
Tn caz contrar, trebuie sa platiti interventia
tehnicianului de la centrul de service sau a
comerciantului, chiar si in perioada de
garantie. Instructiunile cu privire la centrele
de service si conditiile de garantie se gasesc
in brosura de garantie.

PNC 949 492 425 00
220-240V/400V 2N 50 - 60 Hz
Fabricat in Romania

6.4 KW

cex

Zona de gatit

Putere nominala (nivel maxim de

Diametrul zonei de gatit [mm]

caldura) [W]
Stanga fata 750 /2200 120/210
Stanga spate 1200 145
Dreapta fata 1200 145
Dreapta spate 1800 180

Pentru rezultate optime la gatire, folositi vase
care nu sunt mai mari decat diametrul zonei
de gatit.

10. EFICIENTA ENERGETICA

10.1 Informatii despre produs in conformitate cu EU 66/2014 valabil

exclusiv pentru piata UE

Identificarea modelului

ZHRNG42X

Tipul plitei Plita incorporata
Numarul de zone de gatit 4
Tehnologia de incalzire Radiator
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Diametrul zonelor de gatit circulare (&) Stanga fata 21,0 cm
Stanga spate 14,5 cm
Dreapta fata 14,5 cm
Dreapta spate 18,0 cm
Consumul de energie per zona de gatit (EC electric Stanga fata 200,1 Wh / kg
cooking) Stanga spate 188,0 Wh / kg
Dreapta fata 188,0 Wh/ kg
Dreapta spate 191,6 Wh / kg
Consumul de energie al plitei (EC electric hob) 191,9 Wh / kg

EN 60350-2 - Aparate de gatit electrocasnice
- Partea 2: Plite - Metode pentru masurarea
performantei

10.2 Economisirea energiei

Puteti economisi energia in timpul gatitului

zilnic daca respectati recomandarile de mai

jos.

+ Atunci cand incalziti apa, folositi doar
cantitatea necesara.

» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capace pe vase.

+ Tnainte de a activa zona de gatit, puneti un
vas pe aceasta.

» Baza vasului trebuie sa aiba acelasi
diametru cu zona de gatit.

* Puneti vase mici pe zone de gatit mici.

* Puneti vasul direct pe centrul zonei de
gatit.

* Pentru a pastra alimentele calde sau a le
topi folositi caldura reziduala.

11. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol E impreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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