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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you
impeccable performance for many years, with innovative technologies that help
make life simpler — features you might not find on ordinary appliances. Please
spend a few minutes reading to get the very best from it.

Visit our website to:

G Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
@ www.aeg.com/support

g Register your product for better service:
a/ www.registeraeg.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
% www.aeg.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the
following data available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

A\ Warning / Caution-Safety information
(® General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.

1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully
read the supplied instructions. The manufacturer is not
responsible for any injuries or damages that are the
result of incorrect installation or usage. Always keep the
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instructions in a safe and accessible location for future
reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

- This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been given supervision or
instruction concerning the use of the appliance in a
safe way and understand the hazards involved.

- Do not let children play with the appliance.

- Keep all packaging away from children and dispose of
it appropriately.

- Keep children and pets away from the appliance when
it operates or when it cools down. Accessible parts are
hot.

- If the appliance has a child safety device, this should
be activated.

- Children shall not carry out cleaning and user
maintenance of the appliance without supervision.

- Children aged 3 years and under must be kept away
from this appliance when it is in operation at all times.

1.2 General Safety

- WARNING: The appliance and its accessible parts
become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years
of age shall be kept away unless continuously
supervised.

- Do not operate the appliance by means of an external
timer or separate remote-control system.

- WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or
oil can be dangerous and may result in fire.

- NEVER try to extinguish a fire with water, but switch
off the appliance and then cover flame e.g. with a lid
or a fire blanket.
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CAUTION: The cooking process has to be supervised.
A short term cooking process has to be supervised

continuously.

WARNING: Danger of fire: Do not store items on the

cooking surfaces.

Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they

can get hot.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.
After use, switch off the hob element by its control and
do not rely on the pan detector.

If the glass ceramic surface / glass surface is cracked,
switch off the appliance to avoid the possibility of

electric shock.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by
the manufacturer, an authorized Service or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.
WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by
the manufacturer of the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards incorporated in the
appliance. The use of inappropriate guards can cause

accidents.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

WARNING!
Only a qualified person must
install this appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instruction
supplied with the appliance.

Keep the minimum distance from the
other appliances and units.

Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use
safety gloves and enclosed footwear.
Seal the cut surfaces with a sealant to
prevent moisture to cause swelling.

Protect the bottom of the appliance
from steam and moisture.

Do not install the appliance adjacent
to a door or under a window. This
prevents hot cookware to fall from the
appliance when the door or the
window is opened.

If the appliance is installed above
drawers make sure that the space,
between the bottom of the appliance
and the upper drawer, is sufficient for
air circulation.

The bottom of the appliance can get
hot. Make sure to install a non-
combustible separation panel under
the appliance to prevent access to the
bottom.

Make sure that the ventilation space
of 2 mm, between the worktop and



the front of the below unit, is free. The
warranty does not cover damages
caused by the lack of an adequate
ventilation space.

2.2 Electrical Connection

WARNING!
Risk of fire and electrical
shock.

All electrical connections should be
made by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.
Before carrying out any operation
make sure that the appliance is
disconnected from the power supply.
Make sure that the electrical
information on the rating plate agrees
with the power supply. If not, contact
an electrician.

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect
electricity mains cable or plug (if
applicable) can make the terminal
become too hot.

Use the correct electricity mains
cable.

Do not let the electricity mains cable
tangle.

Make sure that a shock protection is
installed.

Use the strain relief clamp on the
cable.

Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to the near
sockets

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to
the mains plug (if applicable) or to the
mains cable. Contact our Authorised
Service Centre or an electrician to
change a damaged mains cable.

The shock protection of live and
insulated parts must be fastened in
such a way that it cannot be removed
without tools.

Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the
installation. Make sure that there is
access to the mains plug after the
installation.
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If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not pull the mains cable to
disconnect the appliance. Always pull
the mains plug.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have
an isolation device which lets you
disconnect the appliance from the
mains at all poles. The isolation
device must have a contact opening
width of minimum 3 mm.

2.3 Use

WARNING!
Risk of injury, burns and
electrical shock.

Remove all the packaging, labelling
and protective film (if applicable)
before first use.

Use this appliance in a household
environment.

Do not change the specification of this
appliance.

Make sure that the ventilation
openings are not blocked.

Do not let the appliance stay
unattended during operation.

Set the cooking zone to “off” after
each use.

Do not rely on the pan detector.

Do not put cutlery or saucepan lids on
the cooking zones. They can become
hot.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with
water.

Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

If the surface of the appliance is
cracked, disconnect immediately the
appliance from the power supply. This
to prevent an electrical shock.

Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in operation.

When you place food into hot oil, it
may splash.
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WARNING!
Risk of fire and explosion

Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and
oils when you cook with them.

The vapours that very hot oil releases
can cause spontaneous combustion.
Used oil, that can contain food
remnants, can cause fire at a lower
temperature than oil used for the first
time.

Do not put flammable products or
items that are wet with flammable
products in, near or on the appliance.

WARNING!
Risk of damage to the
appliance.

Do not keep hot cookware on the
control panel.

Do not put a hot pan cover on the
glass surface of the hob.

Do not let cookware to boil dry.

Be careful not to let objects or
cookware fall on the appliance. The
surface can be damaged.

Do not activate the cooking zones
with empty cookware or without
cookware.

Do not put aluminium foil on the
appliance.

Cookware made of cast iron,
aluminium or with a damaged bottom
can cause scratches on the glass /
glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move
them on the cooking surface.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be used for
other purposes, for example room
heating.

2.4 Care and cleaning

Clean regularly the appliance to
prevent the deterioration of the
surface material.

3. INSTALLATION

WARNING!
Refer to Safety chapters.

Deactivate the appliance and let it
cool down before you clean it.
Disconnect the appliance from the
electrical supply before maintenance.
Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

Clean the appliance with a moist soft
cloth. Only use neutral detergents. Do
not use any abrasive products,
abrasive cleaning pads, solvents or
metal objects.

2.5 Service

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use
original spare parts only.
Concerning the lamp(s) inside this
product and spare part lamps sold
separately: These lamps are intended
to withstand extreme physical
conditions in household appliances,
such as temperature, vibration,
humidity, or are intended to signal
information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other
applications and are not suitable for
household room illumination.

2.6 Disposal

WARNING!
Risk of injury or suffocation.

Contact your municipal authority for
information on how to discard the
appliance correctly.

Disconnect the appliance from the
mains supply.

Cut off the mains electrical cable
close to the appliance and dispose of
it.



3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the

information bellow from the rating plate.
The rating plate is on the bottom of the
hob.

Serial number .........cccceeeeeeeeeen.

3.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you
assemble the hob into correct built-in

3.4 Assembly
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units and work surfaces that align to the
standards.

3.3 Connection cable

* The hob is supplied with a connection
cable.

» To replace the damaged mains cable
use the following (or higher) mains
cable type: HO5V2V2-F T min 90°C.
Speak to your local Service Centre.

min.2mm____
A* L
f pE==<=x> —°
t
-— fi
<20 mm ;
= f I
min. 500 mm E’,n(;nmm
A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 2 mm__

min. 500 mm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm
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4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Cooking surface layout
Induction cooking zone
145m 265m|m Cooking zone
W Control panel

&)

i



ENGLISH 9
4.2 Control panel layout
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Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds
tell which functions operate.

Sen- Function Comment

sor

field
@ ON / OFF To activate and deactivate the hob.
& Lock / The Child Safety To lock / unlock the control panel.

Device

STOP STOP+GO To activate and deactivate the function.
GO
- Heat setting display To show the heat setting.

- Timer indicators of cooking To show for which zone you set the time.
g y

zones

E - Timer display To show the time in minutes.
@ B To activate and deactivate the outer ring.
8 | @ - To select the cooking zone.

_|_ / - To increase or decrease the time.
El

/\/ - To set a heat setting.
Vv

ok Power function To activate and deactivate the function.
<

4.3 Heat setting displays

Display

Description

n
1=

The cooking zone is deactivated.
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Display Description

0.-6/6.-@

The cooking zone operates.

The dot means a change by half of a heating level.

STOP+GO function operates.

@ Automatic Heat Up function operates.

Power function operates.

+ digit There is a malfunction.

A cooking zone is still hot (residual heat).

Lock / The Child Safety Device function operates.

Incorrect or too small cookware or no cookware on the cooking zone.
E] Automatic Switch Off function operates.

4.4 Residual heat indicator

C WARNING!
There is a risk of burns

from residual heat.

5. DAILY USE

WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 Activating and
deactivating

Touch CD for 1 second to activate or
deactivate the hob.

5.2 Automatic Switch Off

The function deactivates the hob
automatically if:

+ all cooking zones are deactivated,

« you do not set the heat setting after
you activate the hob,

» you spill something or put something
on the control panel for more than 10
seconds (a pan, a cloth, etc.). An
acoustic signal sounds and the hob
deactivates. Remove the object or
clean the control panel.

The induction cooking zones make the
heat necessary for cooking process
directly in the bottom of the cookware.
The glass ceramic is heated by the heat
of the cookware.

» the hob gets too hot (e.g. when a
saucepan boils dry). Let the cooking
zone cool down before you use the
hob again.

* you use incorrect cookware. The

symbol comes on and the cooking
zone deactivates automatically after 2
minutes.

» you do not deactivate a cooking zone
or change the heat setting. After some

time B comes on and the hob
deactivates.
The relation between the heat setting
and the time after which the hob
deactivates:

The hob deacti-
vates after

Heat setting

6 hours

(L) 1-2




The hob deacti-
vates after

Heat setting

3-4 5 hours
5 4 hours
6-9 1.5 hour

5.3 The heat setting

Touch /\ to increase the heat setting.
Touch V to decrease the heat setting.

Touch /\ and \/ at the same time to
deactivate the cooking zone.

5.4 Activating and
deactivating the outer rings

You can adjust the surface you cook to
the dimension of the cookware.
Use sensor field: @

To activate the outer ring: touch the
sensor field. The indicator comes on.

To deactivate the outer ring: touch the
sensor field until the indicator goes out.

5.5 Automatic Heat Up

If you activate this function you can get a
necessary heat setting in a shorter time.
The function sets the highest heat setting
for some time and then decreases to the
correct heat setting.

To activate the function the
cooking zone must be cold.

To activate the function for a cooking
N\

zone: touch & (@ comes on).

Immediately touch VAN (@ comes on).

Immediately touch V until the correct
heat setting comes on. After 3 seconds

@ comes on.

To deactivate the function: touch /\
To activate the function for a cooking

~\
POWER

zone if there is no % on the display:
touch 7\ then chose the highest heat
setting 9 and touch VAN again.
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Immediately touch V to set a desired
heat setting.

To deactivate the function: change the
heat setting.

5.6 Power function

This function makes more power
available to the induction cooking zones.
The function can be activated for the
induction cooking zone only for a limited
period of time. After this time the
induction cooking zone automatically
sets back to the highest heat setting.

Refer to “Technical
information” chapter.

To activate the function for a cooking
N
zone: touch . @ comes on.

N\
To deactivate the function: touch & or

V.
5.7 Timer

Count Down Timer

You can use this function to set how long
the cooking zone should operate for a
single cooking session.

First set the heat setting for the cooking
zone then set the function.

To set the cooking zone: touch D
again and again until the indicator of a
necessary cooking zone comes on.

To activate the function or change the

time: touch + or — of the timer to set
the time (00 - 99 minutes). When the
indicator of the cooking zone starts to
flash slowly the time counts down.

To see the remaining time: set the

cooking zone with . The indicator of
the cooking zone starts to flash quickly.
The display shows the remaining time.

To deactivate the function: set the

cooking zone with @ and touch —. The
remaining time counts back to 00. The
indicator of the cooking zone goes out.
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When the time comes to an
end, the sound operates and
00 flashes. The cooking
zone deactivates.

To stop the sound: touch @

Minute Minder

You can use this function as a Minute
Minder when the hob is activated and
the cooking zones do not operate. The

heat setting display shows .

To activate the function: touch @

Touch + or — of the timer to set the
time. When the time comes to an end,
the sound operates and 00 flashes.

To stop the sound: touch @

The function has no effect
on the operation of the
cooking zones.

5.8 STOP+GO

This function sets all cooking zones that
operate to the lowest heat setting.

When the function operates, you cannot
change the heat setting.

The function does not stop the timer
functions.

STOP
To activate the function: touch ¢ .
comes on.

To deactivate the function: touch < .
The previous heat setting comes on.

5.9 Lock

You can lock the control panel while
cooking zones operate. It prevents an
accidental change of the heat setting.

Set the heat setting first.

To activate the function: touch (.
comes on for 4 seconds. The Timer stays
on.

To deactivate the function: touch E
The previous heat setting comes on.

When you deactivate the
hob, you also deactivate this
function.

5.10 The Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.

To activate the function: activate the
hob with (D Do not set the heat setting.
Touch EI for 4 seconds. comes on.
Deactivate the hob with @

To deactivate the function: activate the
hob with (D. Do not set the heat setting.
Touch & for 4 seconds. comes on.
Deactivate the hob with (.

To override the function for only one
cooking time: activate the hob with ®.

comes on. Touch B for 4 seconds.
Set the heat setting in 10 seconds.
You can operate the hob. When you

deactivate the hob with @ the function
operates again.

5.11 Power management

» Cooking zones are grouped according
to the location and number of the
phases in the hob. See the illustration.

* Each phase has a maximum
electricity loading of 3700 W.

» The function divides the power
between cooking zones connected to
the same phase.

« The function activates when the total
electricity loading of the cooking
zones connected to a single phase
exceeds 3700 W.

* The function decreases the power to
the other cooking zones connected to
the same phase.

* The heat setting display of the
reduced zones alternates between the
chosen heat setting and the reduced
heat setting. After some time the heat
setting display of the reduced zones
stays on the reduced heat setting.



6. HINTS AND TIPS

WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Cookware

@

For induction cooking zones
a strong electro-magnetic
field creates the heat in the
cookware very quickly.

Use the induction cooking
zones with correct
cookware.

@

Cookware material

¢ correct: cast iron, steel, enamelled
steel, stainless steel, the bottom
made of multi-layer (with correct mark
from a manufacturer).

* not correct: aluminium, copper,
brass, glass, ceramic, porcelain.

Cookware is correct for an induction

hob if:

» some water boils very quickly on a
zone set to the highest heat setting.

* amagnet pulls on to the bottom of the
cookware.

@
@

The bottom of the cookware
must be as thick and flat as
possible.

Cookware made of
enamelled steel and with
aluminium or copper
bottoms can cause the
colour change on the glass-
ceramic surface.
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Cookware dimensions

Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the cookware
automatically to some limit.

The cooking zone efficiency is related to
the diameter of the cookware. The
cookware with a smaller diameter than
the minimum receives only a part of the
power generated by the cooking zone.

Refer to “Technical
information” chapter.

6.2 The noises during
operation

If you can hear:

» crack noise: cookware is made of
different materials (sandwich
construction).

» whistle sound: you use the cooking
zone with high power level and the
cookware is made of different
materials (sandwich construction).

* humming: you use high power level.

» clicking: electric switching occurs.

» hissing, buzzing: the fan operates.

The noises are normal and do not

refer to hob malfunction.

6.3 Examples of cooking
applications

The relation between the heat setting
and the cooking zone consumption of
power is not linear. When you increase
the heat setting, it is not proportional to
the increase of the cooking zone
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consumption of power. It means that the
cooking zone with the medium heat
setting uses less than a half of its power.

The data in the table is for
guidance only.

Heat setting Use to: Time Hints
(min)

-1 Keep cooked food warm. as nec- Put a lid on the cookware.

essary

1-2. Hollandaise sauce, melt: but- 5-25 Mix from time to time.
ter, chocolate, gelatine.

1-2. Solidify: fluffy omelettes, baked 10-40 Cook with a lid on.
eggs.

2.-3. Simmer rice and milkbased 25-50 Add the minimum twice as
dishes, heating up ready- much liquid as rice, mix milk
cooked meals. dishes part procedure through.

3.-4. Steam vegetables, fish, meat. 20-45 Add some tablespoons of lig-

uid.

4.-5. Steam potatoes. 20-60 Use max. 4| water for 750 g

of potatoes.

4.-5 Cook larger quantities of food, 60 - 150 Up to 3 1liquid plus ingredi-
stews and soups. ents.

5.-7 Gentle fry: escalope, veal cor- as nec- Turn halfway through.
don bleu, cutlets, rissoles, essary
sausages, liver, roux, eggs,
pancakes, doughnuts.

7-8 Heavy fry, hash browns, loin 5-15 Turn halfway through.
steaks, steaks.

9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.

p@g Boil large quantities of water. Power function is activated.

7. CARE AND CLEANING

WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 General information .

» Clean the hob after each use.
» Always use cookware with clean
bottom.
» Scratches or dark stains on the
surface have no effect on how the hob
operates. .
» Use a special cleaner applicable for
the surface of the hob.

Use a special scraper for the glass.

7.2 Cleaning the hob

Remove immediately: melted plastic,
plastic foil, sugar and food with sugar.
If not, the dirt can cause damage to
the hob. Take care to avoid burns. Put
the special scraper on the glass
surface at an acute angle and move
the blade on the surface.

Remove when the hob is
sufficiently cool: limescale rings,



water rings, fat stains, shiny metallic .
discoloration. Clean the hob with a

moist cloth and non-abrasive

detergent. After cleaning, wipe the

hob dry with a soft cloth.

WARNING!

8. TROUBLESHOOTING

Refer to Safety chapters.

8.1 What to do if...
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Remove shiny metallic
discoloration: use a solution of water
with vinegar and clean the glass
surface with a moist cloth.

Problem

Possible cause

Remedy

You cannot activate or oper-
ate the hob.

The hob is not connected to
an electrical supply or it is
connected incorrectly.

Check if the hob is correctly
connected to the electrical
supply. Refer to the connec-
tion diagram.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is
the cause of the malfunction.
If the fuse is blown again
and again, contact a quali-
fied electrician.

Activate the hob again and
set the heat setting in less
than 10 seconds.

You touched 2 or more sen-
sor fields at the same time.

Touch only one sensor field.

STOP+GO function oper-
ates.

Refer to "Daily use" chapter.

There is water or fat stains
on the control panel.

Clean the control panel.

An acoustic signal sounds
and the hob deactivates.

An acoustic signal sounds
when the hob is deactivated.

You put something on one or
more sensor fields.

Remove the object from the
sensor fields.

The hob deactivates.

You put something on the
sensor field @

Remove the object from the
sensor field.

Residual heat indicator does
not come on.

The zone is not hot because
it operated only for a short
time.

If the zone operated suffi-
ciently long to be hot, speak
to an Authorised Service
Centre.

Automatic Heat Up function
does not operate.

The zone is hot.

Let the zone become suffi-
ciently cool.
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Problem

Possible cause

Remedy

The highest heat setting is
set.

The highest heat setting has
the same power as the func-
tion.

You decreased the heat set-

ting to .

Start from and only in-
crease the heat setting.

You cannot activate the out-
erring.

Activate the inner ring first.

@ There is a dark area

on the multiple zone.

It is normal that there is a
dark area on the multiple
zone.

The heat setting changes
between two levels.

Power management function
operates.

Refer to "Daily use" chapter.

The sensor fields become
hot.

The cookware is too large or
you put it too near to the
controls.

Put large cookware on the
rear zones if possible.

E] comes on.

Automatic Switch Off oper-
ates.

Deactivate the hob and acti-
vate it again.

comes on.

The Child Safety Device or
the Lock function operates.

Refer to "Daily use" chapter.

comes on.

There is no cookware on the
zone.

Put cookware on the zone.

The cookware is incorrect.

Use the correct cookware.
Refer to “Hints and tips”
chapter.

The diameter of the bottom
of the cookware is too small
for the zone.

Use cookware with correct
dimensions.

Refer to “Technical informa-
tion” chapter.

and a number come on.

There is an error in the hob.

Disconnect the hob from the
electrical supply for some
time. Disconnect the fuse
from the electrical system of
the house. Connect it again.

If L/J comes on again, speak
to an Authorised Service
Centre.
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Problem

Possible cause

Remedy

comes on.

There is an error in the hob
because a cookware boiled
dry. Automatic Switch Off
and the overheating protec-
tion for the zones operate.

Deactivate the hob. Remove
the hot cookware. After ap-
proximately 30 seconds, ac-
tivate the zone again. If the
cookware was the problem,

the error message goes out.
Residual heat indicator can
stay on. Let the cookware
become sufficiently cool.
Check if your cookware is
compatible with the hob.
Refer to “Hints and tips”
chapter.

E6 comes on.

The second phase of the
power supply is missing.

Check if the hob is correctly
connected to the electrical
supply. Remove the fuse,
wait one minute, and insert
the fuse again.

8.2 If you cannot find a
solution...

If you cannot find a solution to the
problem yourself, contact your dealer or
an Authorised Service Centre. Give the
data from the rating plate. Give also
three digit letter code for the glass
ceramic (it is in the corner of the glass

9. TECHNICAL DATA

9.1 Rating plate

Modell HK634150XB
Typ 60 GAD DA AU
Induction 3.7 kW
Ser.Nr. oo,
AEG

surface) and an error message that
comes on. Make sure, you operated the
hob correctly. If not the servicing by a
service technician or dealer will not be
free of charge, also during the warranty
period. The instructions about the
Service Centre and conditions of
guarantee are in the guarantee booklet.

PNC 949 595 095 02
220-240V 50 - 60 Hz
Made in Germany

7.3 kW

cex

9.2 Cooking zones specification

Cooking zone
(maximum heat [W]

Nominal power Power function Power function

Cookware di-

maximum du-  ameter [mm)]

setting) [W] ration [min]
Left front 2300 3700 10 180 - 210
Left rear 1200 - - 145
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Cooking zone Nominal power Power function Power function Cookware di-

(maximum heat [W]

maximum du-  ameter [mm)]

setting) [W] ration [min]
Right front 1400 2500 4 125 - 145
Right rear 1500 / 2400 - - 170/ 265

The power of the cooking zones can be
different in some small range from the
data in the table. It changes with the
material and dimensions of the
cookware.

10. ENERGY EFFICIENCY
10.1 Product information according to EU 66/2014

For optimal cooking results use
cookware not larger than the diameter in
the table.

Model identification HK634150XB
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 4

Heating technology

Induction and
Radiant Heater

Diameter of circular cook-  Left front 21.0cm
ing zones (9) Left rear 14.5 cm
Right front 14.5 cm
Lenght (L) and width (W) of Right rear L 17.0 cm
non circular cooking zone W 26.5 cm
Energy consumption per Left front 175.5 Wh / kg
cooking zone (EC electric  Left rear 196.8 Wh / kg
cooking) Right front 176.6 Wh / kg
Right rear 182.6 Wh / kg
Energy consumption of the 182.9 Wh / kg

hob (EC electric hob)

EN 60350-2 - Household electric cooking

appliances - Part 2: Hobs - Methods for
measuring performance

10.2 Energy saving

You can save energy during everyday
cooking if you follow below hints.

*  When you heat up water, use only the

amount you need.

» Ifitis possible, always put the lids on

the cookware.

» Before you activate the cooking zone
put the cookware on it.

* The cookware bottom should have the
same diameter as the cooking zone.

* Put the smaller cookware on the
smaller cooking zones.

e Put the cookware directly in the centre
of the cooking zone.

» Use the residual heat to keep the food
warm or to melt it.
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11. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol L’?J
Put the packaging in relevant containers
to recycle it. Help protect the
environment and human health by
recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of

appliances marked with the symbol E
with the household waste. Return the
product to your local recycling facility or
contact your municipal office.
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich fiir dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es
geschaffen, damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den
innovativen Technologien, die lhnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es
ist mit Funktionen ausgestattet, die in gewohnlichen Geraten nicht vorhanden
sind. Nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit zum Lesen, um seine Vorziige
kennen zu lernen.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

& Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs-, Service- und Reparatur-
@ Informationen zu erhalten:

www.aeg.com/support
Ihr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service fir es zu

a/ gewahrleisten:

www.registeraeg.com

Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fir Ihr Gerat zu
’% erwerben:

www.aeg.com/shop

REPARATUR- UND KUNDENDIENST

Verwenden Sie ausschlieRlich Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst
wenden: Modell, Produktnummer (PNC), Seriennummer.

Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild.

A\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des
Gerats zuerst die Gebrauchsanleitung. Bei Verletzungen
oder Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage
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oder Verwendung des Gerats ubernimmt der Hersteller
keine Haftung. Bewahren Sie die Anleitung immer an
einem sicheren und zuganglichen Ort zum spateren
Nachschlagen auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und
schutzbediirftigen Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen
nur dann verwendet werden, wenn sie durch eine fur
ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt
werden oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben.

- Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.

- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von
Kindern fern und entsorgen Sie es auf angemessene
Weise.

- Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des
Betriebs oder der AbklUhlphase vom Gerat fern.
Berlhrbare Teile sind heil3.

- Falls Inr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet
ist, empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung ohne
Beaufsichtigung durchfuhren.

- Kinder bis zu 3 Jahren sind wahrend des Betriebs
unbedingt von dem Gerat fernzuhalten.

1.2 Allgemeine Sicherheit

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen
Gerateteile werden wahrend des Betriebs heild. Seien
Sie vorsichtig und berihren Sie niemals die
Heizelemente. Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom
Gerat fern, wenn sie nicht standig beaufsichtigt
werden.
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. Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe

Zeitschaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.

. WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem

unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann zu
einem Brand fuhren.

- Versuchen Sie NICHT einen Brand mit Wasser zu

[6schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und
bedecken Sie die Flamme mit einem Deckel oder
einer Feuerldschdecke.

- VORSICHT: Der Kochvorgang muss Uberwacht

werden. Ein kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich
uberwacht werden.

- WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine

Gegenstande auf dem Kochfeld ab.

- Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer,

Gabeln, Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des
Kochfelds, da diese heild werden konnen.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem

Dampfstrahlreiniger.

. Schalten Sie die Kochzone nach dem Gebrauch ab

und verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

- Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,

schalten Sie das Gerat aus, um einen Stromschlag zu
vermeiden.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom

Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder
einer gleichermal3en qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um Gefahrenquellen zu
vermeiden.

- WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen

des Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.
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2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage 2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!

Nur eine qualifizierte
Fachkraft darf die Montage
des Gerats vornehmen.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.
Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Die Mindestabstande zu anderen
Geraten und Kiichenmdobeln sind
einzuhalten.

Seien Sie beim Bewegen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist.
Tragen Sie stets
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

Schiitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Geréat nicht direkt
neben einer Tur oder unter einem
Fenster. So kann heilles
Kochgeschirr nicht herunterfallen,
wenn die Tur oder das Fenster
geoffnet wird.

Wird das Gerat Uber Schubladen
eingebaut, achten Sie darauf, dass
zwischen dem Gerateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fiir die Luftzirkulation
vorhanden ist.

Der Boden des Gerats kann heil}
werden. Achten Sie darauf eine
feuerfeste Trennplatte unter dem
Gerat anzubringen, damit der Boden
nicht zuganglich ist.

Achten Sie darauf, dass zwischen der
Arbeitsplatte und dem Gerat darunter
ein Abstand von 2 mm zur Belliftung
frei gelassen wird. Schaden, die durch
das Fehlen eines Beliftungsabstands
entstehen, sind von der Garantie
ausgenommen.

WARNUNG!
Brand- und
Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepriiften Elektriker
vorzunehmen.

Das Gerat muss geerdet sein.

Vor der Durchfiihrung jeglicher
Arbeiten muss das Gerat von der
elektrischen Stromversorgung
getrennt werden.

Stellen Sie sicher, dass die
elektrischen Daten auf dem
Typenschild den Daten Ihrer
Stromversorgung entsprechen.
Wenden Sie sich anderenfalls an eine
Elektrofachkraft.

Achten Sie darauf, dass das Geréat
ordnungsgemal montiert wird. Wenn
freiliegende oder ungeeignete
Netzkabel oder Netzstecker (fall
vorhanden) verwendet werden, kann
der Anschluss Uberhitzen.

Stellen Sie sicher, dass Sie das
richtige Kabel fiir den elektrischen
Netzanschluss verwenden.

Achten Sie darauf, dass das
Netzkabel nicht lose hangt oder sich
verheddert.

Sorgen Sie dafir, dass ein
BerUhrungsschutz installiert wird.
Verwenden Sie die Zugentlastung fir
das Kabel.

Stellen Sie beim elektrischen
Anschluss des Geréates sicher, dass
das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heil3en
Gerat oder heilem Kochgeschirr in
Beriihrung kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch des beschadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine
Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes
BerlUhren schitzen, sowie die
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isolierten Teile miissen so befestigt
werden, dass sie nicht ohne
Werkzeug entfernt werden kdnnen.
Stecken Sie den Netzstecker erst
nach Abschluss der Montage in die
Steckdose. Stellen Sie sicher, dass
der Netzstecker nach der Montage
noch zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlieRen
Sie den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn
Sie das Gerat vom Netzstrom trennen
mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt
werden konnen), Erdschlisse,
Kontakte.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der
Sie das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kénnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie vor dem ersten
Gebrauch das gesamte
Verpackungsmaterial, die Aufkleber
und Schutzfolie (falls vorhanden).
Das Geréat ist fir die Verwendung im
Haushalt vorgesehen.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Die Liftungsoffnungen dirfen nicht
abgedeckt werden.

Lassen Sie das Gerat bei Betrieb
nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzonen nach
jedem Gebrauch aus.

Verlassen Sie sich nicht auf die
Topferkennung.

Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen. Sie
werden heil3.

Bedienen Sie das Gerat nicht mit
feuchten oder nassen Handen oder

wenn es mit Wasser in Kontakt
gekommen ist.

Benutzen Sie das Geréat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Hat die Gerateoberflache einen
Sprung, trennen Sie das Gerat
umgehend von der
Spannungsversorgung. Dies dient zur
Vermeidung eines Stromschlags.
Benutzer mit einem
Herzschrittmacher missen einen
Mindestabstand von 30 cm zu den
Induktionskochzonen einhalten, wenn
das Gerat in Betrieb ist.

Wenn Sie Nahrungsmittel in heiRes Ol
geben, kann dieses spritzen.

WARNUNG!
Brand- und
Explosionsgefahr!

Erhitzte Ole und Fette kénnen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten
Sie Flammen und erhitzte
Gegenstande beim Kochen mit Fetten
und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiRem Ol freigesetzten
Dampfe kdnnen eine Selbstziindung
verursachen. )

Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und
schon bei niedrigeren Temperaturen
eher einen Brand verursachen als
frisches Ol.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt
sind, im Gerat, auf dem Gerat oder in
der Nahe des Gerats.

WARNUNG!
Das Gerat kdnnte
beschadigt werden.

Stellen Sie kein heifles Kochgeschirr
auf das Bedienfeld.

Legen Sie keine heilten Topfdeckel
auf die Glasoberflache des
Kochfeldes.

Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Lassen Sie keine Gegenstande oder
Kochgeschirr auf das Gerat fallen. Die
Oberflache kdnnte beschadigt
werden.

Schalten Sie die Kochzonen niemals
ein, wenn sich kein Kochgeschirr



darauf befindet, oder wenn das
Kochgeschirr leer ist.

* Legen Sie keine Alufolie auf das
Gerat.

» Kochgeschirr aus Gusseisen,
Aluminium oder mit beschadigten
Bdden kann die Glas- bzw.
Glaskeramikoberflache verkratzen.
Heben Sie das Kochgeschirr stets an,
wenn Sie es auf dem Kochfeld
umsetzen mdchten.

» Dieses Gerat ist nur zum Kochen
bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist
als bestimmungsfremd anzusehen,
zum Beispiel das Beheizen eines
Raums.

2.4 Reinigung und Pflege

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig,
um eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

« Schalten Sie das Gerat vor dem
Reinigen aus und lassen Sie es
abkuhlen.

* Trennen Sie das Gerat vor
Wartungsarbeiten von der
Spannungsversorgung.

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden
Sie ausschlief3lich Neutralreiniger.
Benutzen Sie keine Scheuermittel,
scheuernde
Reinigungsschwammchen,
Lésungsmittel oder
Metallgegenstande.
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2.5 Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten
Kundendienst. Dabei dirfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

Bezuglich der Lampe(n) in diesem
Gerat und separat verkaufter
Ersatzlampen: Diese Lampen miissen
extremen physikalischen
Bedingungen in Haushaltsgeraten
standhalten, wie z.B. Temperatur,
Vibration, Feuchtigkeit, oder sollen
Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates
anzeigen. Sie sind nicht fiir den
Einsatz in anderen Geraten
vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

Fur Informationen zur
ordnungsgemafRen Entsorgung des
Gerats wenden Sie sich an die
zustandige kommunale Behoérde vor
Ort.

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel in der
Nahe des Gerats ab, und entsorgen
Sie es.

3. MONTAGE
3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder dirfen nur nach dem
Einbau in bzw. unter normgerechte,
passende Einbauschranke und

Arbeitsplatten betrieben werden.
Notieren Sie vor der Montage des

Kochfelds folgende Daten, die Sie auf 3.3 Anschlusskabel

dem Typenschild finden. Das » Das Kochfeld wird mit einem
Typenschild ist auf dem Boden des Anschlusskabel geliefert.

Kochfelds angebracht. » Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel
durch ein Netzkabel des folgenden
(oder eines hoéheren) Typs: HO5V2V2-

WARNUNG!
Siehe Kapitel
"Sicherheitshinweise".

3.1 Vor der Montage

Seriennummer ............
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F T min 90 °C. Wenden Sie sich an
den Kundendienst.

3.4 Montage
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Bedienen Sie das Gerat Uber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und
akustischen Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

27
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Sen- Funktion Kommentar
sor-
feld

EIN/AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.

=
S)

Verriegeln / Kindersiche- Verriegeln/Entriegeln des Bedienfelds.

[N
0

rung
s};" STOP+GO Ein- und Ausschalten der Funktion.
- Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.

- Kochzonen-Anzeigen des  Zeigt an, fir welche Kochzone die Zeit ein-

&

Timers gestellt wurde.

ﬂ - Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.
@ - Ein- und Ausschalten des aufReren Kreises.
E @ - Auswahlen der Kochzone.

+ - Erhéhen oder Verringern der Zeit.
E /

/\/ - Einstellen der Kochstufe.
Vv
,,@, Power-Funktion Ein- und Ausschalten der Funktion.

4.3 Anzeigen der Kochstufen

Display Beschreibung

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

(1.08),(2)- Die Kochzone ist eingeschaltet.

Der Punkt zeigt eine Anderung um eine halbe Kochstufe an.

Die Funktion STOP+GO ist in Betrieb.

@ Die Funktion Ankochautomatik ist in Betrieb.
Power-Funktion ist eingeschaltet.

+ Zahl Eine Stérung ist aufgetreten.

Eine Kochzone ist noch heil (Restwarme).

Die Funktion Verriegeln/Kindersicherung ist in Betrieb.
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Display Beschreibung

Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es befindet sich
kein Kochgeschirr auf der Kochzone.

E] Die Funktion Abschaltautomatik ist in Betrieb.

4.4 Restwarmeanzeige

A

WARNUNG!

Es besteht
Verbrennungsgefahr durch
Restwarme.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
"Sicherheitshinweise".

5.1 Ein- und Ausschalten

Bertiihren Sie (D 1 Sekunde lang, um
das Kochfeld ein- oder auszuschalten.

5.2 Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld
in folgenden Féllen automatisch
ausgeschaltet:

* Alle Kochzonen sind ausgeschaltet.

* Nach dem Einschalten des Kochfelds
wird keine Kochstufe gewahit.

« Das Bedienfeld ist mehr als 10
Sekunden mit verschiitteten
Lebensmitteln oder einem
Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch
usw.). Ein akustisches Signal ertént
und das Kochfeld schaltet ab.
Entfernen Sie den Gegenstand oder
reinigen Sie das Bedienfeld.

» Das Kochfeld wird zu heif3 (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht).
Lassen Sie die Kochzone abkuhlen,
bevor Sie das Kochfeld wieder
verwenden.

» Sie verwenden ungeeignetes

Kochgeschirr. Das Symbol
leuchtet auf und die Kochzone wird
automatisch nach 2 Minuten
ausgeschaltet.

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die
Glaskeramik wird nur durch die Warme
des Kochgeschirrs erhitzt.

» Eine Kochzone wurde nicht
ausgeschaltet bzw. die Kochstufe
wurde nicht geandert. Nach einer

Weile leuchtet (] auf und das

Kochfeld schaltet sich aus.
Verhéltnis zwischen der Kochstufe
und der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Kochstufe Das Kochfeld wird
ausgeschaltet
nach

1-2 6 Stunden

3-4 5 Stunden

5 4 Stunden

6-9 1,5 Stunden

5.3 Einstellen der Kochstufe

Berlihren Sie /\ um die
Kochstufeneinstellung zu erhéhen.

Berlihren Sie \/ um die
Kochstufeneinstellung zu verringern.
Beriihren Sie zum Ausschalten der

Kochzone /\ und V gleichzeitig.
5.4 Ein- und Ausschalten der
auBeren Heizkreise

Die Kochflachen kénnen an die GroRe
des Kochgeschirrs angepasst werden.

Verwenden Sie das Sensorfeld: @
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Einschalten des duBeren Heizkreises:
Beriihren Sie das Sensorfeld. Die
Kontrolllampe leuchtet auf.

Ausschalten des duBeren Heizkreises:

Berlihren Sie das Sensorfeld, bis die
Kontrolllampe erlischt.

5.5 Ankochautomatik

Wenn Sie diese Funktion einschalten,
|18sst sich die erforderliche
Kochstufeneinstellung in kirzerer Zeit
erzielen. Bei Verwendung der Funktion
wird eine bestimmte Zeit lang die
hdchste Kochstufe eingestellt und
anschlieRend auf die erforderliche Stufe
zuriickgeschaltet.

Zum Einschalten der
Funktion muss die Kochzone
abgekuhlt sein.

Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Berlihren Sie o (@
leuchtet auf). Berihren Sie unmittelbar

danach /\ (@ leuchtet auf). Bertihren

Sie unmittelbar danach \/ bis die
erforderliche Kochstufeneinstellung
angezeigt wird. Nach 3 Sekunden

leuchtet @
Ausschalten der Funktion: Berlihren

sie /\.

Einschalten der Funktion fiir eine

~
POWER

Kochzone, wenn & nicht im Display

erscheint: Beriihren Sie /\ wahlen Sie
dann die héchste Kochstufe 9 und

bertihren Sie /\ erneut. Berlhren Sie

dann gleich danach \/ um die
gewulinschte Kochstufe einzustellen.

Ausschalten der Funktion: Andern Sie
die Kochstufe.

5.6 Power-Funktion

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zuséatzliche
Leistung zur Verfugung. Fur die
Induktionskochzone kann diese Funktion
nur fr einen begrenzten Zeitraum
eingeschaltet werden. Danach schaltet
die Induktionskochzone automatisch
wieder auf die hochste Kochstufe um.

Siehe Kapitel , Technische
Daten®.

Einschalten der Funktion fiir eine

N\
Kochzone: Berlihren Sie .
leuchtet auf.

Zum Ausschalten der Funktion:
N\
Beriihren Sie " oder \/

5.7 Timer

Kurzzeitmesser

Mit dieser Funktion stellen Sie ein, wie
lange eine Kochzone fiir einen einzelnen
Kochvorgang eingeschaltet bleiben soll.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fir die
Kochzone und erst danach die Funktion
ein.

Auswahlen der Kochzone:Beriihren

Sie @ so oft, bis die Anzeige der
gewulinschten Kochzone aufleuchtet.

Einschalten der Funktion oder Andern

der Zeit: Berihren Sie 1 oder —,um
die Dauer flr den Timer einzustellen (00
- 99 Minuten). Wenn die Anzeige der
Kochzone langsam blinkt, wird die Zeit
heruntergezahlt.

So wird die Restzeit angezeigt:

Wabhlen Sie die Kochzone mit @) aus.
Die Anzeige der Kochzone blinkt
schneller. Das Display zeigt die Restzeit
an.

Ausschalten der Funktion: Wahlen Sie
die Kochzone mit @ und berlhren Sie

—. Die Restzeit wird auf 00
heruntergezahlt. Die Anzeige der
Kochzone erlischt.

Wenn die eingestellte Zeit
abgelaufen ist, ertdnt ein
Signalton und 00 blinkt. Die
Kochzone wird
ausgeschaltet.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren
sie O.

Kurzzeit-Wecker

Sie kdnnen diese Funktion als Kurzzeit-
Wecker benutzen, wenn das Gerat
eingeschaltet ist und die Kochzonen



nicht in Betrieb sind. Das Display zeigt
(@) an.
Einschalten der Funktion: Beriihren

Sie @ Berlihren Sie + oder 7 des
Timers, um die Zeit einzustellen. Wenn
die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertont
ein Signalton und 00 blinkt.

Ausschalten des Signaltons: Beriihren

sie .

Diese Funktion hat keine
Auswirkung auf den
Kochzonenbetrieb.

5.8 STOP+GO

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die
niedrigste Kochstufe geschaltet.

Ist die Funktion eingeschaltet, lasst sich
die Kochstufe nicht andern.

Die Funktion unterbricht nicht die Timer-
Funktionen.

Einschalten der Funktion: Beriihren
STOP

Sie . Ieuchtet auf.

Ausschalten der Funktion: Beriihren

Sie SZ*ZP. Die vorherige Kochstufe wird
angezeigt.

5.9 Verriegeln

Sie konnen das Bedienfeld sperren,
wenn Kochzonen eingeschaltet sind. So
wird verhindert, dass die Kochstufe
versehentlich geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.
Einschalten der Funktion:Berihren Sie
B. leuchtet 4 Sekunden auf. Der
Timer bleibt eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Beriihren
sie ©. bie vorherige Kochstufe wird
angezeigt.

Diese Funktion wird auch
ausgeschaltet, sobald das
Kochfeld ausgeschaltet wird.
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5.10 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Einschalten des
Kochfelds.

Einschalten der Funktion: Schalten Sie
das Kochfeld mit @ ein. Stellen Sie
keine Kochstufe ein. Berlihren Sie 5 4
Sekunden Iang. leuchtet auf. Schalten
Sie das Kochfeld mit ©) aus.
Ausschalten der Funktion: Schalten
Sie das Kochfeld mit @ ein. Stellen Sie
keine Kochstufe ein. Beriihren Sie B 4
Sekunden Iang. leuchtet auf. Schalten
Sie das Kochfeld mit © aus.

Voriibergehendes Ausschalten der
Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie das

Kochfeld mit O ein. (L] leuchtet auf.

Berlhren Sie i 4 Sekunden lang.
Stellen Sie die Kochstufe innerhalb
von 10 Sekunden ein. Das Kochfeld
kann jetzt benutzt werden. Wenn Sie das

Kochfeld mit @ ausschalten, wird diese
Funktion wieder eingeschaltet.

5.11 Power-Management

» Die Kochzonen werden je nach Lage
auf dem Kochfeld und Anzahl der
Phasen gruppiert. Siehe Abbildung.

» Jede Phase darf mit maximal 3700 W
belastet werden.

» Mit dieser Funktion wird die Leistung
zwischen den einzelnen, an dieselbe
Phase angeschlossenen Kochzonen
aufgeteilt.

» Diese Funktion wird eingeschaltet,
sobald die Gesamtleistung aller an
dieselbe Phase angeschlossenen
Kochzonen 3700 W Ubersteigt.

» Mit dieser Funktion wird die Leistung
aller anderen Kochzonen reduziert,
die an dieselbe Phase angeschlossen
sind.

» Die Anzeige der Kochzonen mit
reduzierter Leistung wechselt
zwischen der eingestellten und
reduzierten Kochstufe. Nach einiger
Zeit zeigt die Anzeige der Kochzonen
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mit reduzierter Leistung nur noch die
reduzierte Kochstufe an.

6. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
"Sicherheitshinweise".

6.1 Kochgeschirr

@ Das Kochgeschirr wird bei
Induktionskochzonen durch
ein starkes Magnetfeld sehr
schnell erhitzt.

@ Benutzen Sie fir die
Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

Kochgeschirrmaterial

+ Geeignet: Gusseisen, Stahl,
emaillierter Stahl, Edelstahl, ein
mehrlagiger Topfboden (wenn vom
Hersteller als geeignet markiert).

* Nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir

Induktions-Kochfelder, wenn:

» Eine geringe Wassermenge auf einer
Kochzone, die auf die hdchste Stufe
geschaltet ist, sehr schnell aufkocht.

» Ein Magnet vom Geschirrboden
angezogen wird.

Der Boden des
Kochgeschirrs sollte so dick
und flach wie mdglich sein.

Kochgeschirr aus
Stahlemaille oder mit
Aluminium- oder
Kupferboden kann
Verfarbungen der
Glaskeramikoberflache
verursachen.

Abmessungen des Kochgeschirrs

Induktionskochzonen passen sich der
Grofle des Geschirrbodens bis zu einer
bestimmten Grenze automatisch an.

Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab. An
Kochgeschirr mit einem kleineren
Durchmesser als der
Mindestdurchmesser gelangt nur ein Teil
der von der Kochzone erzeugten Hitze.

Siehe Kapitel ,Technische
Daten”.

6.2 Betriebsgerausche

Es gibt verschiedene
Betriebsgerausche:

» Knacken: Das Kochgeschirr besteht
aus unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

» Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

*  Summen: Sie haben die Kochzone
auf eine hohe Stufe geschaltet.

» Klicken: Bei elektronischen
Schaltvorgangen.



« Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.
Die Gerausche sind normal und
weisen nicht auf eine Stérung des
Kochfelds hin.

6.3 Anwendungsbeispiele fiir
das Garen
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héheren Kochstufe steigt der
Energieverbrauch der Kochzone nicht
proportional an. Das bedeutet, dass die
Kochzone, die auf eine mittlere
Kochstufe eingestellt ist, weniger als die
Halfte ihrer maximalen Leistung
verbraucht.

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe
und dem Energieverbrauch der
Kochzone ist nicht linear. Bei einer

@

Bei den Angaben in der
folgenden Tabelle handelt es

sich um Richtwerte.

Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise
(Min.)

-4 Warmhalten von gegarten Nach Legen Sie einen Deckel auf
Speisen. Bedarf  das Kochgeschirr.

1-2. Sauce Hollandaise, Schmelzen 5 - 25 Gelegentlich umrihren.
von: Butter, Schokolade, Gela-
tine.

1-2. Stocken: Lockere Omeletts, 10-40 Mit Deckel garen.
gebackene Eier.

2.-3 Kdcheln von Reis und Milchge- 25-50 Mindestens doppelte Menge
richten, Erhitzen von Fertigge- Flussigkeit zum Reis geben,
richten. Milchgerichte zwischendurch

umrihren.

3.-4. Diinsten von Gemuse, Fisch, 20-45 Einige Essloffel Flissigkeit
Fleisch. hinzugeben.

4.-5 Dampfgaren von Kartoffeln. 20-60 Max. % | Wasser fir 750 g

Kartoffeln verwenden.

4.-5. Kochen gréRerer Speisemen- 60 - 150 Bis zu 3 | Flissigkeit plus Zu-
gen, Eintopfgerichte und Sup- taten.
pen.

5-7 Bei geringer Hitze anbraten: Nach Nach der Halfte der Zeit wen-
Schnitzel, Cordon bleu, Kote-  Bedarf  den.
lett, Frikadellen, Bratwdrste,

Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Donuts.

7-8 Braten bei starker Hitze: Rosti, 5-15 Nach der Halfte der Zeit wen-
Lendenstlicke, Steaks. den.

9 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch,
Schmorbraten), Frittieren von Pommes frites.

p@u Aufkochen grofter Mengen Wasser. Die Power-Funktion wird eingeschal-

tet.
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7. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
"Sicherheitshinweise".

7.1 Allgemeine Informationen

Reinigen Sie das Kochfeld nach
jedem Gebrauch.

Achten Sie immer darauf, dass der
Boden des Kochgeschirrs sauber ist.
Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds
nicht.

Verwenden Sie einen Spezialreiniger
zur Reinigung der
Kochfeldoberflache.

Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fir Glas.

7.2 Reinigen des Kochfelds

Folgendes muss sofort entfernt
werden: geschmolzener Kunststoff,
Plastikfolie, Zucker bzw. zuckerhaltige

8. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
"Sicherheitshinweise".

8.1 Was tun, wenn ...

Lebensmittel. Andernfalls kdnnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass
sich niemand Verbrennungen zuzieht.
Den speziellen Reinigungsschaber
schrag zur Glasflache ansetzen und
Uber die Oberflache bewegen.
Folgendes kann nach
ausreichender Abkiihlung des
Kochfelds entfernt werden: Kalk-
und Wasserrander, Fettspritzer und
metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das
Kochfeld mit einem feuchten Tuch
und nicht scheuernden
Reinigungsmittel. Wischen Sie das
Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.
Entfernen Sie metallisch
schimmernde Verfarbungen:
Benutzen Sie fir die Reinigung der
Glasoberflache ein mit einer Ldsung
aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.

Stoérung

Mogliche Ursache

Abhilfe

Das Kochfeld kann nicht ein-
geschaltet oder bedient wer-
den.

Das Kochfeld ist nicht oder
nicht ordnungsgemaf an die
Spannungsversorgung an-
geschlossen.

Prifen Sie, ob das Kochfeld
ordnungsgemalf an die
Spannungsversorgung an-
geschlossen ist. Nehmen
Sie dazu den Anschlussplan
zu Hilfe.

Die Sicherung ist durchge-
brannt.

Vergewissern Sie sich, dass
die Sicherung der Grund flr
die Storung ist. Brennt die
Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine zu-
gelassene Elektrofachkraft.
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Storung

Mogliche Ursache

Abhilfe

Schalten Sie das Kochfeld
erneut ein und stellen Sie in-
nerhalb von 10 Sekunden
die Kochstufe ein.

Zwei oder mehr Sensorfel-
der wurden gleichzeitig be-
ruhrt.

Beriihren Sie nur ein Sen-
sorfeld.

Die Funktion STOP+GO ist
in Betrieb.

Siehe Kapitel , Taglicher Ge-
brauch®.

Auf dem Bedienfeld befinden
sich Wasser- oder Fettsprit-
zer.

Wischen Sie das Bedienfeld
ab.

Ein akustisches Signal ertont
und das Kochfeld schaltet
ab.

Wenn das Kochfeld ausge-
schaltet wird, ertdnt ein
akustisches Signal.

Mindestens ein Sensorfeld
wurde bedeckt.

Entfernen Sie den Gegen-
stand von den Sensorfel-
dern.

Das Kochfeld wird ausge-
schaltet.

Sie haben etwas auf das
Sensorfeld @ gestellt.

Entfernen Sie den Gegen-
stand vom Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funk-
tioniert nicht.

Die Kochzone ist nicht heif3,
da sie nur kurze Zeit in Be-
trieb war.

War die Kochzone lange ge-
nug eingeschaltet, um heil}
zu sein, wenden Sie sich an
den autorisierten Kunden-
dienst.

Die Ankochautomatik startet
nicht.

Die Kochzone ist heil3.

Lassen Sie die Kochzone
lange genug abkuhlen.

Die héchste Kochstufe ist
eingestellt.

Die héchste Kochstufe hat
die gleiche Leistung wie die
Funktion.

Sie haben die Kochstufe auf

verringert.

Beginnen Sie bei (“J und er-
héhen Sie die Kochstufe.

Der auRere Heizkreis lasst
sich nicht einschalten.

Schalten Sie zuerst den in-
neren Heizkreis ein.

@ In der Mehrkreis-

Kochzone befindet sich ein
dunkler Bereich.

Es ist normal, dass sich in
der Mehrkreis-Kochzone ein
dunkler Bereich befindet.
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Storung

Mogliche Ursache

Abhilfe

Die Kochstufe schaltet zwi-
schen zwei Kochstufen hin
und her.

Die Power-Management-
Funktion ist eingeschaltet.

Siehe Kapitel ,Taglicher Ge-
brauch®.

Die Sensorfelder werden
heil}.

Das Kochgeschirr ist zu
groB, oder Sie haben es zu
nahe an die Bedienelemente
gestellt.

Stellen Sie grofRes Kochge-
schirr nach Moglichkeit auf
die hinteren Kochzonen.

[3 leuchtet auf.

Die Abschaltautomatik hat
ausgelost.

Schalten Sie das Kochfeld
aus und wieder ein.

leuchtet auf.

Die Kindersicherung oder
die Tastensperre ist einge-
schaltet.

Siehe Kapitel ,Taglicher Ge-
brauch®.

leuchtet auf.

Es wurde kein Kochgeschirr
auf die Kochzone gestellt.

Stellen Sie Kochgeschirr auf
die Kochzone.

Sie verwenden ungeeigne-
tes Kochgeschirr.

Benutzen Sie geeignetes
Kochgeschirr.

Siehe Kapitel , Tipps und
Hinweise".

Der Durchmesser des Koch-
geschirrbodens ist zu klein
fur die Kochzone.

Verwenden Sie Kochge-
schirr mit den richtigen Ab-
messungen.

Siehe Kapitel , Technische
Daten®.

und eine Zahl werden an-
gezeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld
aufgetreten.

Trennen Sie das Kochfeld
eine Zeit lang vom Strom-
netz. Schalten Sie die Siche-
rung im Sicherungskasten
der Hausinstallation aus.
Schalten Sie die Sicherung

wieder ein. Wenn erneut
aufleuchtet, wenden Sie sich
an den autorisierten Kun-
dendienst.
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Storung

Mogliche Ursache

Abhilfe

leuchtet auf.

Im Kochfeld ist ein Fehler
aufgetreten, da ein Kochge-
schirr leer gekocht ist. Die
Abschaltautomatik und der
Uberhitzungsschutz fiir die
Zonen sind aktiviert.

Schalten Sie das Kochfeld
aus. Entfernen Sie das hei-
3e Kochgeschirr. Schalten
Sie die Kochzone nach etwa
30 Sekunden wieder ein.
War das Kochgeschirr die
Ursache des Problems, er-
lischt die Fehlermeldung.
Die Restwarmeanzeige
leuchtet eventuell weiter.
Lassen Sie das Kochge-
schirr lange genug abkuhlen.
Prifen Sie, ob das Kochge-
schirr mit dem Kochfeld
kompatibel ist.

Siehe Kapitel , Tipps und
Hinweise".

E6 leuchtet.

Die zweite Phase der Strom-
versorgung fehlt.

Priifen Sie, ob das Kochfeld
ordnungsgemaf an die
Spannungsversorgung an-
geschlossen ist. Nehmen
Sie die Sicherung heraus,
warten Sie eine Minute und
setzen Sie die Sicherung
wieder ein.

8.2 Wenn Sie das Problem

nicht l6sen konnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren
Handler oder einen autorisierten

und die angezeigte Fehlermeldung an.

Vergewissern Sie sich, dass Sie das
Kochfeld korrekt bedient haben. Wenn

Sie das Gerat falsch bedient haben, fallt
auch wahrend der Garantiezeit fur die
Reparatur durch einen Techniker oder

Kundendienst. Geben Sie die Daten, die
Sie auf dem Typenschild finden, an.
Geben Sie dabei den dreistelligen
Buchstaben-Code fiir die Glaskeramik
(befindet sich in der Ecke der Glasflache)

9. TECHNISCHE DATEN

9.1 Typenschild

Modell HK634150XB
Typ 60 GAD DA AU
Induktion 3.7 kW
Ser. Nr. ..........

AEG

Handler eine Geblhr an. Die
Informationen zum Kundendienst und die
Garantiebedingungen finden Sie im
Garantieheft.

Produkt-Nummer (PNC) 949 595 095 02
220-240V, 50 - 60 Hz

Made in Germany

7,3 kW

cex
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9.2 Technische Daten der Kochzonen

Kochzone Nennleistung Power-Funkti- Power-Funkti- Durchmesser
(hochste Koch- on [W] on maximale des Kochge-
stufe) [W] Einschaltdauer schirrs [mm)]

[Min.]

Vorne links 2300 3700 10 180 - 210

Hinten links 1200 - - 145

Vorne rechts 1400 2500 4 125 - 145

Hinten rechts 1500 / 2400 - - 170/ 265

Verwenden Sie fiir optimale
Kochergebnisse kein Kochgeschirr
dessen Durchmesser grof3er als der in
der Tabelle angegebene Wert ist.

Die Leistung der Kochzonen kann
geringfligig von den Daten in der Tabelle
abweichen. Sie andert sich je nach
Material und Abmessungen des
Kochgeschirrs.

10. ENERGIEEFFIZIENZ
10.1 Produktinformationen gemaR EU 66/2014

Modellidentifikation HK634150XB

Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld

Anzahl der Kochzonen 4

Induktion und
Kochzone mit
Strahlungsbe-

Heiztechnologie

heizung

Durchmesser der kreisfor- ~ Vorne links 21,0 cm
migen Kochzonen (J) Hinten links 14,5 cm

Vorne rechts 14,5 cm
Lange (L) und Breite (B) Hinten rechts L 17,0 cm
der nicht kreisformigen B 26,5 cm
Kochzone
Energieverbrauch pro Vorne links 175,5 Whlkg
Kochzone (EC electric coo- Hinten links 196,8 Wh/kg
king) Vorne rechts 176,6 Whlkg

Hinten rechts 182,6 Whlkg
Energieverbrauch des 182,9 Wh/kg

Kochfelds (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrische Kochgeréate fiir

den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der
Gebrauchseigenschaften

10.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.
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*«  Wenn Sie Wasser erwarmen, » Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf
verwenden Sie nur die bendtigte die kleineren Kochzonen.
Menge. » Stellen Sie das Kochgeschirr mittig

« Decken Sie Kochgeschirr, wenn auf die Kochzone.
moglich, mit einem Deckel ab. * Nutzen Sie die Restwarme, um die

« Stellen Sie Kochgeschirr auf die Speisen warm zu halten oder zu
Kochzone, bevor Sie sie einschalten. schmelzen.

* Der Boden des Kochgeschirrs sollte
denselben Durchmesser wie die
Kochzone haben.

11. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Entsorgen Sie Gerate mit diesem Symbol
Symbol L/.\‘.) Entsorgen Sie die E nicht mit dem Hausmdill. Bringen Sie
Verpackung in den entsprechenden das Gerat zu lhrer ortlichen
Recyclingbehéltern. Recyceln Sie zum Sammelstelle oder wenden Sie sich an
Umwelt- und Gesundheitsschutz Ihr Gemeindeamt.

elektrische und elektronische Gerate.
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A APIZTA ANMOTEAEZMATA

>0G EUXOPITTOUNE TTOU ETTIAEEATE QUTO TO TTPOIdV TNG AEG. To oxedidoape yia va
gag TTapEXEl Ayoyn atrodoan yia TTOAAG XPovId, JE TIPWTOTTOPIAKES TEXVOAOYIES
TTOU B0 KAVOUV TN {wr 00G TTIO ATTAR KOI JE XOPOKTNPIOTIKA TTOU EVOEXOMEVWG OEV
Ba BpeiTe g€ KOIVEG TUOKEUEG. ZaG TTAPAKAAOUUE VO aQIEPWAETE Aiya AETTTA KAl va
dlapagete TIG 0dnyieg, WATE va dlagPaAigeTe TNV KAAUTEPN duvaTh XPrnan Tng
OUCJKEUNG 00G.
ETioke@Beite TOV IGTOTOTTO YOG YIa Va:
Bpeite utrodeiteig xpnong, ®UAAGDIA, GUPBOUAEG yia TNV eTTiAUaN

@ TTPORANPATWY, TTANPOPOPIEG TUVTIPNONG KaI ETTITKEUNG:

www.aeg.com/support
g KaraxwpioeTe 10 TTP0idV 00G, WATE Va £XETE KAAUTEPO TEPRIG:
a/ www.registeraeg.com

AyopdaeTe €§apTripaTa, avaAWaIua Kal YVAOIa avTAAAOKTIKA yIa T GUOKEUN)
% gag:

www.aeg.com/shop

YNOZTHPI=ZH NEAATQN KAI ZEPBIZ

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA JOVO YVNOIa OVTOAAOKTIKA.

Orav emikoivwveite e To E§ouaiodotnuévo Kévipo ZEpRIig, BeBaiwbeite OTI EXETE
diaBeaipa Ta akoAouBa atoixeia: MovtéAdo, Kwd. Trpoiovtog (PNC), ApiBuog
aeIpdg.

Ta oToixeia auTa Ba Ta BPEiTe TNV TTIVOKISA TEXVIKWY XAPOKTNPIGTIKWY.

AN Mpoeidotroinan / Mpoaoxn - MAnpo®opieg yia TNV ag@aAeia
® levikéG TTANPOPOPIEG KOl TUUBOUAEG
MAnpoopieg TXETIKA PE TO TrEPIBAAAOV

YTrokemal ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaN.

1. A MIAHPO®OPIEZ A THN AZOQAAEIA

Mpiv a1Td TNV £€yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 0dnyies. O
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KaTachsuaon']g Oev gival unsueuvog yIQ TUXOV
TPaAUUATIOUOUG N {NIEG TTOU Eival ATTOTEAETHA
)\cxveaopsvr]g echxTaomor]g N xpnong. Na uAdooete
TTAVTA AUTEG TIG OONYIEG T€ £VA ATQAAEG HEPOG PE EUKOAN
TTPOCRaan yia HEAAOVTIKE avagopd.

1.1 AopdAsgia TTaIdIWV Kol EUTTAOWYV ATOpWYV

- H guokeuny auth ptTopei va XpnaoipotroinBei amro maidia
NAIKiag 8 eTwV Kal Gvw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWHMATIKEG, AITONTNPIAKES 1) TTIVEUUATIKEG DUVATOTNTEG
N EANEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWONG, AV ETTIBAETTOVTAI I
EXOUV AABel 0dnYieC OXETIKA PE TN XPNON TNG GUTKEUNG
ME AO@AAr TPOTTO KOl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU
EVEXOVTAIL.

- Mnv apnvete Ta TaudIG va rai(ouv PE TN GUOKEUN).

- QuAaooeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUQTIAG JAKPIA ATTO TO
TTadIA KOl ATTOPPIYTE TA KATAAANAQL.

- Kparare ta Taidia kKai Ta KaTolkidia {wa JaKpIa aTro T
OUOKEUN OTav AEITOUPYEI ) OTav YPuxeTal. Ta
TTpoadBaacipa Epn ival TToAu eaTa.

- Eav n ouokeun diabetel diaragn ac@aleiag yia raidiq,
Ba TTPETTEI VA €ival EVEPYOTTOINUEVN.

- Ta maidia dgv TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KOBAPITUO KAl
TN UVTAPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN CUOKEUN
XWPIG €TTIRAEWN.

- Maudia nAIKiag 3 €TWV R HIKPOTEPA TTPETTEI VA
KPATOUVTAI CUVEXWG MAKPIA ATTO TN GUJKEUN OTaV
auTr BpiokeTal ae AsiToupyia.

1.2 M'evikéG TTANPOPOPIES YIa THV aoPAAEIa

- NMPOEIAOMNOIHZH: H guakeur) kal Ta TpoaBaaiua
MEPN TNG BeppaivovTal Kata Tn Xpnon. MNpoaogééte va
MNV ayyigeTe TIg avTioTaoelg. Maidid nAIKiag PIKPOTEPNG
TWV 8 ETWV TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV HAKPIA, EKTOS av
ETTIBAETTOVTAI CUVEXWG.

- Mn XpnOIYOTTOIEITE TN TUOKEUN PE ECWTEPIKO
XPOVOOIOKOTITN N ME EEXWPITTO UOTNUA
TNAEXEIPITUOU.
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. MPOEIAOMNOIHZH: To payeipepa xwpig emMTAPNON O

€0TIEG PE AADI 1) AITTOG PTTOPEI va €ival ETTIKIVOUVO Kal
Va TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

- Mnv rpoomraBnoete NOTE va oBnoeTe pIa QWTIA PE

VEPO. ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUTKEUN KaI, OTN GUVEXEIQ,
KAAUWTE TN @AOYQ PE Eva KATTAKI I MIA TTUPIKOXN
KOUBEpTa.

- MPOZOXH: H diadikagia payeipEPOTOC TTPETTEI VA

emBAETTETAI. Mia guvToun d1adIKaagia PayEIPEPATOS
TTPETTEI VA ETTIBAETTETAI CUVEXWG.

- MPOEIAOMNOIHZH: Kivduvog trupkayidag: Mn

QUAQCTETE QVTIKEIPEVA ETTAVW OTIC ETTIPAVEIEG
MAYEIPEPATOG.

- Ta PeTAAAIKG QVTIKEIPEVA OTTWG Paxaipia, TTIpouVIa,

KOUTAAIO KOl KATTAKIO OEV TTPETTEI VO TOTTOBETOUVTAI
aTnV EMQAVEIQ TWV ECTIWV, KABWG EVOEXETAI VO
BepuavOouv utTEPROAIKA.

- Mn xpnoiyoTrolEiTeE aTpOKABAPIaTH YIa TOV KaBapIouo

TNG OUOKEUNG.

- MeTd Tn XpNnan, aTTeEVEPYOTTOINATE TNV QVTIOTACN TNG

€0TIAC ATTO TO XEIPIOTNPIO TNG, XWPIC va BaagileaTe
aTOV QIgBNTAPA OKEUWV.

- Eav uttdpyouv pwypES aTNV UGAOKEPAMIKN / YUGAIVN

ETTIPAVEIQ, ATTEVEPYOTTOINOTE TN TUOKEUN VIO VO
atToQuyeETE TOAVr NAEKTPOTTANEIQ.

- Eav 10 nAekTpIKO KAAWDIO £XEI UTTOOTEI POOPES, Ba

TTPETTEI VO AVTIKATOOTABOEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH), TOV
QVTITTPOCTWTTO TOU O£PPRIC 1) Eva KAaTaGAANAa
€€OUTI0DOTNPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOOUV Ol
KivOuvol.

- MPOEIAOMNOIHZH: XpnaIuoTrolEiTe HOVO

TTPOCTATEUTIKA ETTIWV TOU KATOOKEUAOTH TNG
OUOKEUNG MAYEIPEPATOC 1) TTOU UTTOOEIKVUOVTAI OTTO TOV
KOTAOKEUAOTA TNG TUOKEUNG OTIG 0dNYieg Xpnong wg
KATAAANAQ 1] TTPOCTATEUTIKA ECTIWV TTOU Eival
EVOWMATWHEVA 0TN duakeur). H xprian akatdAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY PTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXMATAL.
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2. OAHIEZ T'IA THN AZQAAEIA

2.1 EykatdoTaon 2.2 HAekTpIKN Z0VOeon

NPOEIAOMOIHZH!

H gykaraoTaon autng TG
OUOKEUNG TTPETTEI VO
ekTeAEITAl HOVO QTTO
KATAAANAQ KATAPTIOUEVO
dropo.

o AgaipéaTte OAa T UAIKA TNG
guoKeuaaiag.

* Edv n guokeun €xel uttoaTei {nuid,
pnv TTpofeite o€ eykaTaaTaan n
Xpran .

* AkoAoubeite TIG 00nyieg EYKATAOTOONG
TTOU TTAPEXOVTAI PE TN GUOKEUN.

»  Tnpeite TNV EAAXIOTN OTTOCTACN OTTO
TIG GAAEG TUOKEUEG Kal HOVADEG.

e [lavra va TTPOTEXETE OTAV PETAKIVEITE
TN ouokeur kabwg gival Bapid. Na
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA
ao@aAgiag Kal KAEIOTA TTatTouTald.

*  XTEYQAVOTTOINGTE TIG KOMPEVEG
ETTIQAVEIES PE UNIKO aTEYAVOTTOINONG,
WATE va aTToTPATTE N S10YKWaT TOUg
aTro TNV uypaagia.

* TlpooTatéWTe TO KATW PEPOG TNG
OUOKEUNG aTTO aTpoUg Kal uypagia.

*  Mnv TotroBeTeiTe TN CUOKeEUN OiTTAQ O€
TOPTA 1 KATW aTrd TTapadupo. ETal,
QATTOTPETTETAI N TITWON {ETTWV
HOVEIPIKWY TKEUWY OTTO TN GUOKEUR
KOTA TO AVOIYUa TNG TTOPTAG 1 TOU
TTapabupou.

* Ed&v n guokeun gival eykateaTnuévn
eTTAVW aTTO gUPTApPIA, JIOTPANITTE OTI
0 XWPOG avApeaa aTo KATW PEPOG TNG
CJUOKEUNG KOl TO ETTAVW TUPTAPI €ival
ETTAPKAG YIa TNV KUKAOQYOpIa agpa.

¢ To KATW PEPOG TNG CUTKEUNG UTTOPEI
va BeppavBei TToAU. PpovTiaTe va
TOTTOBETATETE éva AKAUOTO
OlaXWPICTIKO TTAQITIO KATW aTTO TN
JUOKEUR YIO VO atToQeUYETAl N
TPOaRacn aTo KATW PEPOG.

*  BeBaiwbeite 0TI 0 XWPOG aEPITUOU
TWV 2 Mm, avVAUETA OTOV TTAYKO Kal
TNV PTTPOCTIVH TTAEUPA TNG Hovadag
TTOU BpioKeTal ATTO KATW, €ival
eAeUBEPOG. H eyyunan dev KAAUTTTEI
{nuIEG TTOU TTPOKARBNKAV aTTO EAAEIWN
ETTAPKOUG XWPOU QEPITUOU.

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog Trupkayidg Kai
NAEKTPOTTANSIaG.

OAeg 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI
va TTPAyHATOTTOIoUVTal ATTO
eTTayyeApaTia NAEKTPOAOYO.

H guokeur) TTpETTel va gival YEIwPEVN.
Mpiv atmd TNV EKTEAECN OTTOIACOATTOTE
epyaaiag, BeBaiwbeite 0TI N guakeun
€XEl aTTOOUVOEDE aTTd TNV TTApPOXN
PEUPOTOG.

BeBaiwBeite 011 01 TTANpOQOpiEg
OXETIKA PE TO NAEKTPIKO pEUPA OTNV
TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPITTIKWY
TUPQWVOUV PE TNV TTOPOXH PEUHATOG.
Av Oev GUPPWVOUYV, ETTIKOIVWVATTE PE
NAEKTPOAGYO.

BeBaiwBeite 0TI N GuaKeun €XEl
eykataaTabei owatd. O1 XaAopég A
AavBaaopéveg auvdETelg OTO KAAWDIO
TPOo®Od0aiag 1 To QIg (KaTd
TEPITITWAN), YTTOPOUV VO 0dNyrHagouv
age uTTEPBEPPAVAN TOU AKPOOEKTN.
Xpnaigotroinate KAaTaAANAo KaAwdio
TPOYodoaiag.

Mnv emTpéTTeTe 0TO KAAWDIO
TPOPOdOTiag va UTrEPOEVETAI.
BeBaiwBeite 0TI €€l eykaTaAOTOOEI
TTpoaTagia atmd TNV NAEKTPOTTANEia.
ToTmroBeTraTE TOV GUVOETAPA
avakoUQITNG KATaTTOVNONG aTO
KaAwdlo.

BeBaiwbeite 011 TO KOAWSIO
TPO®OdOaiag ) To YIg (KaTd
TEPITITWAN) OEV EPYETAI OE ETTAPN HE
Tn {e0Tr) GUOKEUN N YE (T
MayEIPIKA OKEUN KATA TN gUVOEDN TG
OUOKEURG aTNV TTPIda PEUPATOG

Mn xpnaoiyoTroigite TTOAUTTPICO KOl
MTTOAQVTECEG.

Mpogéxete va pnv TTPoKANBei ¢nuid
aTo QIG Tpoodoaiag (KaTd
TIEPITITWAN) R OTO KAAWDIO
Tpo®odoaiag. EmKovwvAaTe pe TO
E¢ouaiodotnuévo Kévtpo ZEpRIG pag
€vav NAeKTPOAOYO yia TNV aAAayn £vog
KOTEOTPAPMPEVOU KaAwdiou
TPOPOdOUiag.

H mpoaTagia amd nAekTpotrAngia Twv
UTTo TAON 1 HOVWHEVWY TUNUATWY
TIPETTEI VO OTEPEWVETAI JIE TETOIO
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TPOTTO, WATE VA PNV gival duvaTr n
aQaipeTn TNG XWPIg epyaAsia.

*  ZuvdEaTE TO QIG TPOPODOTiag aThv
TTPiCa HOVOV a@oU £xel OAOKANPwWOEI n
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykataaTtaan,
BeBaiwBeite oTI €ival duvaTr n
TPOORaAcn aTo PIG TPOPOdOTiag.

« Eav n mpica gival xaAapn, pun
OUVOEETE TO QIS TPOPODOTING.

*  Mnv TpaBare To kKaAwdio TpoPodoaiag
YIO VO QTTOOUVOETETE T GUOKEUN).
TpaBdre TAVTA TO QIS TPOPODOTIAG.

*  XPNOIUOTIOIEITE HOVO CWATEG
HOVWTIKEG dIaTAEEIG:
QATQAAEIODIOKOTITEG, AOPAAEIEG
(BIdWTEG AOPAAEIEG OPAIPOUPEVES OTTO
TNV UTTOB0XH), BIOKOTITEG DIAPUYNG
PEUPATOG KAl PEAE.

* XNV NAEKTPIKNA £yKATAGTAON TNG
OUOKEUNG TTPETTEI VO TTPORAETTETAI
HovVWTIKA SIGTAEN TTOU VA ETTITPETTEI
TNV ATTOGUVOEDT TNG TUOKEUNG OTTO TO
OiKTUO PEUPATOG ATTO OAOUG TOUG
TTOAOUG. H povwTikr diaTagn TpETTel
va €xel EAaxI0Tn aréataan 3 mm
METAEU TWV ETTAPUV.

2.3 Xpion

NPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou,
EYKAUUATWYV Kal
NAEKTPOTTANEIOG.

*  A@aipéaTe 6Aa Ta UAIKG OUOKEUQTiag,
TIG ETIKETEG KAl TNV TTPOCTATEUTIKN
MepBpPAavn (Kata TEPITTTWAON), TPIV
artrd TNV TPWTN XPNHan.

*  XPNOIUOTIOIEITE AUTH TN GUCOKEUN O€
OIKIOKO TTEPIBAAAOVY.

* Mnv aAAdeTE TIG TTPOSIAYPAPES AUTAG
TNG OUOKEUNG.

*  BeBaiwBeite 611 Ta avoiypaTa
QaEPIOUOU Bev gival @PAyUEVQ.

*  MnVv a@AVETE TN TUOKEUN XWPIG
EMTAPNCON OTAV PAYEIPEVETE.

*  ©¢aTe TN {WVN PAYEIPEPATOG EKTOG
AeITOUPYIag PETA OTTO KABE XpPron.

* Mn Bagiceate aTov aigbnTrpa
OKEUWV.

*  Mnv TOTTOBETEITE payaIpOTTipOUVA A
KOTTOKIO HOYEIPIKWY OKEUWVY ETTAVW
aTig {wveg payelpEPaTog. Mrmopouv va
BeppavOouv.

Mn XpnOIYOTTOIEITE TN GUOKEUN ME
Bpeypéva xépia n oTav BpiokeTal o€
ETTAQPN) PE VEPO.

Mn XpnOIYOTTOIEITE TN GUOKEUN WG
ETTIQAVEIN EPYATIOAG ) WG ETTIPAVEIT
aTTO0EaNG AVTIKEIMEVWV.

Edv utrdpgouv pwypég atnv m@Aaveia
TNG GUOKEUNG, ATTOTUVOETTE AUETWG
TN GUOKEUN ATTO TNV TTAPOXA
PEUPATOG. AUTO aTTaITEITAl VIO
QATTOTPOTTH TUXOV NAEKTPOTTANEIOG.

O1 XpNaTeEG PE BNUATOdOTN TTPETTEI VAl
dlarnpouv amoéaTaan Touhdyiatov 30
Ccm aTro TIG ETTAYWYIKEG CUVEG
HayeIpEPaTog OTAV N GUOKEUN
BpiokeTal g Aeiroupyia.

Ortav Bdalete aynto g kautd AAdI,
UTTOPEI Va TTITaIAITEL.

NPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog tTupkayidg Kai
€KPNENg

Ta Aitrn kai To AadI atreAeuBepwvouv
€U@AEKTOUG aTPOUG OTaV BeppaivovTal.
Kpatarte yupveg @AOyeG ) Bepud
QAVTIKEIPMEVA POKPIA aTTO AITTN Ko AGdI
OTaV T XPNOIUOTIOIEITE OTO PAYEIPENQ.
O1 aTpoi TTou atreAeuBePWVEI TO TTOAU
KQUTO AGdI, PTTOPOUV VA TTPOKAAETOUV
aKopPICia avAQAEEn.
To xpnaoiyotroinuévo AddI, TTou PTTopEi
V0 TTOU TTEPIEXEI UTTOAEIMPOTA
TPOYIPWY, UTTOPEI VO TTPOKOAETEI
TTUPKAYIQ 0€ XOUNAOTEPN
Bepuokpaaia armmd 1o Aadi TTou
XPNOIYOTTOIEITAI YIA TTPWTN QOPA.
Mnv TOTTOBETEITE PETA, KOVTA 1} ETTAVW
TN OUOKEUR EUPAEKTA AVTIKEIPEVA 1
QVTIKEIMEVA EUTTOTITPEVA E EUPAEKTO
TTPOIoVTA.

NPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog TTpokANang ¢npidg

aTn GUOKEUN).

Mnv ToTT0BETEITE {ETTA PAYEIPIKA
OgKeUn ETTAVW OTO XEIPIATAPIO.

Mnv TOTTOBETEITE TO ETTO KAAUMHA
OKeUOUG aTN YUAAIVN ETTIQAVEID TWV
EOTIWV.

Mnv a@rVveTe va aTEYVWAOEI TO
TTEPIEXOUEVO TWV JAYEIPIKWY TKEUWV
KOBWG payeIpeUETE.

MpoTEXETE Va YNV TTETOUV ETTAVW OTN
OUOKEUN QVTIKEIPEVA 1 HOYEIPIKA



okeun. H emedveia pmropei va uttoaTei
gnuia.

*  Mnv gvepyoTTOIEITE TIG UWVES
HOYEIPEPATOG PE ABEIO PAYEIPIKO
OKeUOG I XWPIG HAYEIPIKO OKEUOG.

¢ Mnv TOTTOBETEITE AAOUMIVOXOPTO
ETTAVW OTN GUOKEUN.

¢ Ta payelpikd gkeun atro XUutogidnpo,
ahoupivio 1 autd pe eBapuévn Baan
UTTOpPOUV Va Xapdgouv Tnv yudAivn /
uaAokepapiki emmiQavela. MNpeETTel
TTAVTA VA AVAONKWVETE QUTA Ta
QVTIKEIPJEVA OTAV QTTAITEITAI N
WETOKIVNOT) TOUG ETTAVW OTNV
ETTIQAVEIN HOAYEIPEUATOG.

* AuTn n gugkeun TTpoopideTal POvo yia
payeipikn xprnan. Agv TTpETel va
XPNOIUOTTOIEITAl VIO AAAEG XPNTEIG,
OTTWG yIa BEppavan Xwpwv.

2.4 ®povTida Kal KaBdpioua

*  KabBapileTe TOKTIKG TN GUOKEUN Yia va
atroTpaTrei N @Bopd Tou UAIKOU TG
ETTIPAVEING.

*  ATTEVEPYOTTOINGTE TN GUOKEUN Kal
AQAATE TNV VO KPUWAEI TTPIV TNV
KaBapioeTE.

e Amoguv®EQTE TN GUOKEUN aTTO TNV
NAEKTPIKR TTAPOXT TTPIV OTTO TN
auvTthpnan.

*  Mn XpNOIYOTTOIEITE WYEKATHO HE VEPO N
aTud yia To KaBAPIoUa TNG GUTKEUNG.

«  KabBapiaTte TN guoKeun pe Eva uypo
paAako Travi. XpnaoiJoTroigite povo
OUdETEPA ATTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOILOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTQ,

3. EFKATAZTAZH

NPOEIAOMOIHZH!
Avarpégte aTa kepdAaia
OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

3.1 Mpiv amrd Tnv
€yKaTdoTaon

[MpoToU £yKATAOTATETE TIG ETTIEG,
ONMEIWATE TIG TTAPAKATW TTANPOPOPIES
ATTO TNV TTIVAKIOA TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY. H TTIVaKida TEXVIKWY
XOPOKTNPIGTIKWY BPITKETAI TTO KATW
MEPOG TWV ETTIWV.
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g@OUYYapaKIa TTOU Xapaaaouy,
OIOAUTEG 1} METAAAIKA QVTIKEIUEVA.

2.5 XépBig

» Tla TNV €TMOKEUR TNG GUOKEUNG,
ETMIKOIVWVNOTE PE To E€oualodotnuévo
Kévpo ZEpRIG. XpnalpoTrolgite HOVO
yviaia avtaAAOKTIKA.

e ZXETIKA e TOV/TOUG AapTTipa/
AQUTTTHPEG EVTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG
KOl TOUG QVTAAAOKTIKOUG AQUTITHPEG
TT0U TTWAOUVTAI EEXWPIATA: AUTOI OI
AQUTTITAPEG TTPOOpPIfovTal WATE Va
QAVTEXOUV O ECAIPETIKA DUTKOAEG
OUVONKEG O€ OIKIOKEG TUOKEUEG, OTTWG
ge Beppokpaaieg, SOVATEIG, uypaaia
TTPoopifovTal VO gnpaTodoTouV
TTANPOYPOPIEG TXETIKA E TN
AEITOUPYIKR KATAOTAON TNG GUTKEUNG.
Agv TTpoopidovTal yia xpran g€ GAAEG
€QAPUOYEG Kal OeV gival KATAAANAoI
VIO TOV QWTIOUO OIKIOKWY XWPWV.

2.6 Aéppiyn

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTtigpou A
aougiag.

*  EmKOIVWVAGJTE PE TIG DNUOTIKEG APXEG
yla TTANPOQYOPIEG OXETIKA HE TN CWAOTH
aTToOPPIYN TNG GUTKEUNAG.

* ATTOOUVOEDTE T GUOKEUN AT TNV
TTAPOXI PEUMATOG.

*  Kowrte 10 KOAWdIO TpoPod0oaiag KovTa
aTn OUOKEUN KOl ATTOPPIYTE TO.

ApI1Buo6g
(o 75{Tole (oSN

3.2 Evroii{épeveg €0Tieg

XPNOIUOTTOIEITE TIG EVTOIXICOUEVES EOTIEG
MOVO PETA TNV eyKATACTACH TOUG O€
OWATA KOTOOKEUATUEVA EVTOIXICOUEVA
VTOUAQTTIO KO TTAYKOUG £PYOTiag TTOU
TTANPOUV Ta IgXUOVTA TTPOTUTTA.

3.3 KaAwdio ouvdeong

» Ol eaTieg TTapEXOVTAI JE KAAWDIO
auvdeang.
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* [0 avTikatdaTaan KoAwdiou TTou EXEl
@Oapei xpNaIKOTTOINCOTE TOV aKOAOUBO
TUTTO (KOl Gvw) KaAwdiou
Tpoodoaiag: HO5V2V2-F gAay.

3.4 TuvapuoAdéynon

Oepp. 90°C. ETmKOIVWVAATE PE TO
TOTMIKO KévTpo ZEPRIG.

/

L

S o ==

min. 500 mm gndnmm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 500 mm

~r

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

+
R 5mm /

)

P\/\
=>=1790 mm 560+ m
min. q
55mm

L S
min.
2 mm
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—_ = min.
=

T4 min.
2 mm

4. NEPICPA®H NPOIONTOZ
4.1 AidTagn emipAvEING HAYEIPEUATOG

ﬂ ﬂ Emraywyiki {wvn payeipEPaTog
145|mm o mlm ZWvn PayeIpEPATOG
— i i
w MNivakag XelpioTnpiwy

1

]

o &
D

4.2 Aidtagn xeipioTnpiou

I, JLL. .

B ~ A5 99 5~ AN O

sTOP N
O i@ v A

. —
m @ @8 o

XpnaoiyotroinaTe Ta Tedia agng yia Tn AeIroupyia TnG auakeung. O1 000VeGg, ol eVOEigelg
Kal 0l AXO01 UTTOBEIKVUOUV TIG AEITOUPYIEG TTOU £ival EVEPYOTTOINUEVEG.

—r 1 - —~
- O 4+ 4N\ o
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Medio
aprig

AsiToupyia

ZxO6AI0

.

ENEPIOrNoOIHzH / ATME-
NEPIOMOIHZH

lMa evepyoTtroinan Kal ammeveEPYOTTOiNan Twv
EQTIWV.

)

KAeidwpa / Aiatagn Aopa-
Agiag yia Maidia

Ma kAgidwpa / EekAeidwpa Tou XeIpIaTNPIoU.

=

SToP
Go

STOP+GO

lMa evepyoTroinan Kal ammevepyoTroinan TG
AeiToupyiag.

=

‘Evdeign okaAag payeipEpa-

TOG

Ma epeavian Tng oKAAAg HAyEIPEUATOG.

&

Evoeitelg xpovodiakoTTn
yIa TIG {WVEG HAYEIPEPATOG

Ma epeavian Tng ¢Wvng yIa TNV OTToIa EXEI
pPUBMIOTEI O XPOVOG.

‘Evoeign xpovodiakoTTn

o epeavian Tou XpOvou ae AETTITA.

[~} >

lMa evepyoTtroinan Kal ammevepyoTroinan Tou
€EWTEPIKOU DOKTUAIOU.

O

Ma emmAoyr TNG {WwvNG HayEIPEUATOG.

By

Ma atgnaon r yeiwan Tou Xpovou.

MNa pUBUION PIaG OKAAOG PaYEIPEUATOG.

Al <>

Nermoupyia 10XU0G

Mo evepyoTToinan Kal aTreVEPYOTTOINaN TNG
AeiToupyiag.

4.3 Evoeieig okdAag payeipéuartog

‘Evdeign Mepiypagn
H dwvn payeipéuaTtog ival atrevepyoTToInUEVD.

(0-3),(E)-(E

H dwvn payeipepaTog eival EVEPYOTTOINMEVN.

H koukida anuaivel aAAayr KaTd To NPIU £VOG ETTITTEOOU HAYEIPEUA-

TOG.

H Aeiroupyia STOP+GO €ivail evepyoTroinuevn.

(&)

H Aeiroupyia Autopatn ©€puavan gival EVEPYOTTOINUEVN.

(&)

Nerroupyei To Aeiroupyia 10xU0G.

+ yneio

YTdpxel SuaAEIToupyia.
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‘Evdeign Mepiypagn

Kdaroia {wvn payeipEPaTog gival akopa CeaTr (UTTOAEITTOPEVN BEPUO-
™mnra).

H Aerroupyia KAeidwpa /Aiatagn Aagaleiog yia Maidia gival evepyo-
TTOINUEVN.

To payeIpikod okeUog Oev €ival owaTo N gival TTOAU PIKPO 1) OEV €XEI TO-
TT00ETNOEI payeIpIKO OKEVOG OTN {WVN PAYEIPEUOTOG.

E] H Aeitoupyia Autopartn AtrevepyoTroinan gival VEPYOTTOINUEVD.

4.4 'Evdei§n utroAsimrépevng
OepuoTnTAg

é NPOEIAOMNOIHZH!

YTapxel Kivduvog
EYKAUPATWY aTtrod TNV
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA.

5. KAOHMEPIN'H XP'HZH

NPOEIAOMOIHZH!
AvaTpECTe aTa KEQAAQIT
OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

5.1 EvepyoTtroinon Kai
QTTEVEPYOTTOINGCN

Ayyi€te TO ©) yia 1 OeUTEPOAETITO yIa va
EVEPYOTTOINTETE 1) VO ATTEVEPYOTTOINTETE
TIG ECTIEG.

5.2 Autéparn
ATtrevepyoTroinon

H AgiToupyia atrevepyoTtrolei autopara

TIG EOTIEG, €AV:

e £XOUV OTTEVEPYOTTOINBEI OAEG OI {WvEG
JayeipéuaTog,

o Oev ETMAEEETE OKANA POYEIPEUATOG
UETA TNV EVEPYOTTOINAN TWV ETTIWV,

e XUONKE KATI 1] €XETE TOTTOOETATEI KATI
ETTAVW TTO XEIPITTHPIO VIO
TTEPITOOTEPO aTTO 10 dEUTEPOAETTTO
(€va OKeVOG, Eva TTavi, K.ATT.).
AkoUyeTal €va NXNTIKO TAUA Kal ol
€0TIEG ATTEVEPYOTTOIOUVTAI. AQAIPETTE
TO QVTIKEIPEVO N KABOPIaTE TO
XEIPIOTAPIO.

O1 eTTOyWYIKEG {WVESG PAYEIPEPATOG
TTAPAYOUV TNV OTTAITOUHEVN BEPUOTNTA
yia T S1adIKagia HOYEIPEPOTOS ATTEUBEIG
aTn Baan Tou payeipikou okevoug. H
UGAOKEPOUIKA ETTIQAVEIQ BeppaiveTal ATTO
TN BEPPOTNTA TOU PAYEIPIKOU TKEUOUG.

* neaTia uttepBeppavOEi (TT.X. oTaV
OTEYVWAOEI TO TTEPIEXOUEVO KATTOIOU
payelpikou akeuoug). Mpiv
XPNOIUOTTOINTETE TIG £0TiEG Eavd, N
CWVnN PAYEIPEPATOG TTPETTEI VO EXEI
KPUWOEI.

*  XPNOIYOTTOINCOETE AKATAAANAO
HayeIpIKo akeUog. AvaBel To aupBoAo

Kai n {wvn JayeIpePaTog
QTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA PETA ATTO
2 AeTrTaN.

*  OEV ATTEVEPYOTTOINTETE Hia {wvn
HayeIpéuaTog ) dev aANGEETE TN OKAAA
payeipépatog. MeTa atrd KATTOoI0
XPOVIKO dIaaTnua, avapel n voeign )
KQlI Ol ETTIEG ATTEVEPYOTTOIOUVTA.

H oxéon peradu Tng okdAag

HOYEIPEPATOG KOl TOU XPOVOU PETA TOV

OTTOiO Ol E0TIEG ATTEVEPYOTTOIOUVTAI:

ZKAAa payeipépa-  Oi e0TiEG aTTEVEP-

TOG yoTtroloUvTai HETA
aTo

(u1-2 6 wpeg

3-4 5 wpeg

5 4 wpeg
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XKAAa payeipépa- Ol e0TiEG ATTEVEP-

TOG yoTtroloUvTal JHETA
atroé
6-9 1,5 wpa

5.3 ZKAAa payeipéUaTog

Avyyi€te TO VAN YIO VO augnaeTe TN OKAAa

payeipéuaTtog. Ayyi€te To \V4 yla va
MEIWOETE TN OKAAQ PayeIpEPaTOG. AyyigTe

TAuTOXPOVA TO /\ xai To yia va
QATTEVEPYOTTOINTETE TN {WVN PAYEIPEUATOG.

5.4 EvepyoTtroinon Kai
aTTEVEPYOTTOINON TWV
e§WTEPIKWYV SAKTUAIWYV

MTTopeite va TTpOTapUOTETE TO PEYEBOG
TNG £0TIAG payeIpEPATOG OTIG dIAaTATEIG
TOU PayeIpIKoU OKEUOUG.

XpnAan Tou Tediou aPng: @

Ma Tnv evepyoTroinon Tou e§wTepikoU
dakTuAiou: ayyitte T0 EdIO APNG.
AvaBel n €voeign.

lMNa Tnv atrevepyoTtroinon Tou
e§wTePIKOU SakTUAiou: ayyifte To TEdio

aeng HEXP! va aBnael n évoeign.
5.5 Autoéparn Oépuavon

Av €vEPYOTTOINTETE QUTNA TN AgITOUpyia
UTTOPEITE VO ETTITUXETE I ETTIOUPNTA
OKGAQ JAYEIPEPATOG TE PIKPOTEPO
XPOVIKO didatnua. H Aeiroupyia
EVEPYOTTOIEI TN YEYIOTN OKAAQ
MayeIpéuaTog yia Aiyn wpa Kal atn
OUVEXEID PEIWVEI TN BEPUOTNTA TNV
ATTAITOUPEVN OKAAQL.

la va evepyoTToINaeTe TN
Agitoupyia, n Cwvn
HaYEIPEUATOG TTPETTEI VA Eival
Kpua.
Mo va evepyoTroINoeTe TN AgiToupyia
yia gia wvn JOayEIPEPATOG: QYYIETE TO
RE* (AvaBel n evdeign @). AyyiTe apEgwg
10 /\ (AvaBel n €voeign ). Avyitre

AUETWG TO MEXP! VO EPQAVITTEN N

owaTr okaAa payelpépatog. Metd amrd 3
OeuTEPOAETTTA avaBel N £vOEIEn (7).

Mo vo aITeEVEPYOTTOINOETE TN
AgiToupyia: ayyi¢te To /\.

Mo va evepyoTroINCETE TN AgITOupyia
yid pia {wvn payeipéParog av dev

POWER

utrdpxel n évdeign T otnv 006vn:

ayyi¢te 1o /\ kai émerma ETIAEETE TNV
UWnASTEPN OKAAO payeIpEPATOG 9 Kal
ayyi¢te aAI To A\ Ayyi€te apéowg T0
\V4 yIO va pUBUIATEI N ETTIBUPNTH OKAAQ
HayeIpEUaTOG.

Mo vo aITeEVEPYOTTOINOETE TN
AsiToupyia: aAAGETE TN OKAAQ
HayeIpEPATOG.

5.6 Asitoupyia 10xU0g

AuTN N AsITOUPYIQ TTPOTPEPEI ETTITTAEOV
10XU OTIG ETTAYWYIKEG CWVEG
payelpEpatog. H Asitoupyia ptropei va
evepyoTToINBei yia TNV eTaywyikr {wvn
MayEIPEUATOG POVO YIa TTEPIOPITHUEVO
XPOVIKO diaaTnua. Metd Tnv TTaAp0d0
auTtoU Tou SIOCTAMATOG, N ETTAYWYIKH
Cwvn PAYEIPEPATOG ETTITTPEPEI QUTOUATO
aTnVv UPnNASTEPN OKAAO POYEIPEUATOG.

AvaTpéETe aTO KEQAAQIO
«TeXVIKA XAPAKTNPIOTIKAY.

Mo va evepyoTroINCETE TN AgITOupyia
yio pia {wvn JayeIpEPATOG: ayyigTe TO

3 Avdel n évoeign @)

Mo amrevepyoTtroinon Tng Asiroupyiag:

~
POWER

ayyi¢re To 'R 10 V.

5.7 XpovodIaKoTrTng

XpovodIakoTrTng

MTTopeiTe va XpNOIUOTTOINCTETE QUTA TN
A€IToupyia yia va puBuigeTe TO XPOVIKO
diaatnua Aeiroupyiag Tng {wvng
HAYEIPEUATOG POVO VIO Uit GUYKEKPIYEVN
TTEPIOBO PAYEIPEPATOG.

PuBpioTe Tpwta TN OKAAQ JayEIpEPOTOG
yia TN {Wvn PAyEIpEPATOS KAl KATOTTIV TN
AerToupyia.

Mo va puBpiocere Tn {wvn
HOYEIPEMATOG: QyYiETE ETTAVEIANUUEVA TO



@, MEXPI VO avayel n EvOEIEn TNG
€MOUNNTAG {WVNG HAYEIPEUATOG.

MNa evepyotroinon Tng AsiToupyiag n
aAAayn Tou xpovou: ayyiéte To + n 1o
~ TOU XPOVOJIOKOTITN VIO VO PUBUIOETE
Tov xpovo (00 - 99 Aetrtd). Otav n
€vdeIEN TNG VNG HOYEIPEPOTOG OPXITEI
va avaBoaBrvel apyd, EKTEAEITaI
avTiaTpo®n PETPNON.

MNa va deite Tov UTTOAEITTOPEVO XPOVO:
puBpiaTe TN CWvn PAyEIPEPOTOG HE TO

H €vdeign Tng {wvng payelpépaTog apxidel
va avafBoaBnvel ypriyopa. H o8ovn
EPPAVICEI TOV UTTOAEITTOPEVO XPOVO.

Mo va aTrEvEPYOTTOINOETE TN
AgiToupyia: pubuiaTe TN Cwvn

MayeIpEPaTog PE TO @) Kar ayyigre 10 ™
O UTTOAEITTOPEVOG XPOVOG UETPA
avTiaTpo®a £wg 1o 00. H évdeign tng
{wvng payEIPEPATOG OPRAVEL.

@

Otav oAokAnpweEei 0 xpovog,
akoUyeTal £vOg AXOG Kal
avapBoaBrver n €vdeign 00. H
wvn PayeIpéPaTog
QATTEVEPYOTTOIEITAI.

Ma va d1akOWeTe TOV AXO: ayYiETeE TO

O.

MeTpnTiAg AeTTTOv

MTTopeiTe va XpNnaIUOTTOINTETE QUTA TN
Aeitoupyia wg MeTpnTA AeTrTWV OTAV OI
€QTIEG €ival EVEPYOTTOINMEVES Kal OI {WVES
Mayeipéuatog dev Asitoupyouv. H évdeign

OKAAOG PayEIPEPATOS EPPAVICEl TO .
MNa va evepyotroinoeTe TN AgiToupyia:
ayyi¢re 1o . Ayyitte TO + 10~ TOU
XPOVOOJIaKOTITN YIa va puBpiceTe TO
Xpovo. Otav oAokAnpwei o xpovog,

aKoUyeTal £vag AX0G Kal avaBodfrvel n
€voeign 00.

MNa va d1akOWeTE TOV AXO: ayyiCTe TO

O.

H Aeitoupyia Bev £xel kapia
€mMidpaan aTtn AeIroupyia Twv
{WVWV PayeIpEPATOG.
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5.8 STOP+GO

AuTn n Asitoupyia puBpicel OAeG TIG CwVEG
HayeIpEUaTog TTOoU BpigkovTal g€
AciToupyia atn xapnAoTepn okaAa
HayeIpEUaTOG.

Ortav n AsiToupyia gival EvepyoTToiNUEVN,
Oev UTTOPEITE VA AAAGEETE TN OKAAQ
HayeIpEPATOG.

H Aeiroupyia 8ev SIOKOTITEN TIG AEITOUPYiEG
TOU XPOVOJIOKOTITN.

MNa svspyonomcn NG AeiToupyiag:
ayyigTe To o . Avaper n évdeign W

Mo amrevepyotroinon Tng Asrroupyiag:

ayyi¢re 1o ‘Z{’,". Avdel n TTponyoulevn
OKAAQ payEIpEPATOG.

5.9 KAgidwpa

MTropeiTe va KAEIDWOETE TO XEIPITTAPIO
€VW 01 {WVEG PAYEIPEPATOG AEITOUPYOUV.
AUTO QTTOTPETTEI TRV AKOUadla aAAayr TNG
OKAAQG POYEIPEUATOG.

EmA&STE TTPWTA TN OKAAQ
HayeIpépaTog.

Mo gevepyoTtroinon Tng Asitoupyiag:

ayyi¢te 1o ) AvaBel n evdeign L yia 4
deutepOAeTITa. O XpovodIakoTITng
TTOPAPEVEl O AcITOUpYia.

Mo atrevepyotroinon Tng AeiToupyiag:
ayyi¢Te 10 E Avdel n TTponyouevn
OKAGAQ PayeIpEPaTOG.

Otav atevepyoTTOINTETE TIG
€0TIEG, ATTEVEPYOTTOIEITE KAl
auTn TN AgIToupyia.

5.10 Aiaragn Ao@alsiag yia
Moudia

H Aeiroupyia autr| eptrodicel Tnv akouaia
XPNan TWV €CTIWV.

lMNa evepyoTroinon Tng AeiToupyiag:

EVEPYOTTOINTTE TIG ECTIEG E TO @. Mn
PUBUICETE TN OKAAO PAYEIPEUATOG.

Ayyigte TO B yia 4 deutepoAettta. Avdpel
n €vOeIgn . ATTEVEPYOTTOINTTE TIG ETTIEG
ME TO ®
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Mo amrevepyotroinon Tng AsiToupyiag:

EVEPYOTTOINTTE TIG ECTIEG HE TO @. Mn
pPUBUIgETE TN OKAAO PAYEIPEPATOG.

Ayyite TO ] yia 4 deutepOAeTTa. AvApRel
n €voeign (@), ATTEVEPYOTTOINTTE TIG ETTIEG
e TO @.

Mo va TrapakaupeTe Tn AsiToupyia
HOVO yia pia TTEPIOSO0 payEIPEPATOG:

EVEPYOTTOINTTE TIG ECTIEG E TO (D Avadpel

n €voeign L, Ayyitte TO | yia 4
OeuTEPOAETITA. PUBMIOTE TN OKAAQ
HayeipépaTog VTOG 10
SeutepoAémTTwv. MrTopeite va
Agitoupynaete Tnv eatia. Otav

QTTEVEPYOTTOIEITE TIG ECTIEG HE TO ® n
A€IToupyia evepyoTrolgital Eava.

5.11 Alaxeipion 10xX0U0¢g

*  O1 Qwveg payeIpePATog ivai
OPAdOTIOINUEVEG TUUPWVA PE TV
TOTTOBETIa Kl TOV apIBPO TWV QATEWV
aTIg €aTieg. Agite TNV €IKOVA.

* H KdaBe @aan €xel YEYITTN NAEKTPIKN
10¥U 3.700 W.

* H Aeiroupyia diaipei Tnv 100 avapeoa
aTIG {WVEG PAYEIPEPATOG TTOU €ival
guvOedepéveg aTnv idIa Aan.

NPOEIAOMOIHZH!
Avarpéte oTa ke@aAaia
OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

6.1 Mayeipiké okelog

@

2TIG ETTAYWYIKEG CWVEG
payelpEPaTog, éva duvaTo
nAekTpopayvnTikd TTedio
dnuIoupyei TTOAU ypriyopa Tn
BeppdTNTA OTO PAYEIPIKO
OKEUOG.

XPNOIYOTTOIEITE TIG
ETTAYWYIKEG CUIVEG
MaYEIPEUATOG PE TA
KOTAAANAQ pOyEIPIKA TKEUN.

@

YAIKO MAYEIPIKWV OKEUWV

* KATdAANnAo: xutogidnpog, atadAl,
atgdAl epayié, avoEeidwTo aTtadAl, Ye

* H Aeiroupyia evepyoTtrolgital 61av n
GUVOAIKN NAEKTPIKA 10XUG TV {WVWV
HAYEIPEPATOG TTOU £ival UVOEDEPEVEG
ge pia @aan utrepBaivel Ta 3.700 W.

* H Aeiroupyia peiwvel TNV 1I0XU OTIG
AAAEG CWVEG PayEIPEPATOG TTOU gival
guVvOEDEPEVEG OTNV iDIO GAaTN.

e H évdeign okAAag payeipéPaTog Twy
{WVWV JayEIpEPOTOG TTOU PEIWBNKAY
evaAAdOOETAI QVAPETT TNV
ETMAEYPEVN TKAAQ AYEIPEPATOG KAl T
MEIWPEVN OKAAA POYEIPEPATOG. MeTd
atro Aiyo, n €voeign akaAag
HayEIPEUATOG TWV CWVWV
HAYEIPEPATOG TTOU PEIWBNKAV
TTOPAPEVEI OTN PEIWPEVN TKAAO
HayeIpéPaTog.

6. YIIOAE'IZEIZ KAl ZYMBOYA'EZ

TTOAUCTPWUATIKO TTUBPEVA (Kal CwaTh
agnuavan aré Tov KOTOOKEUAaTn).

e aKATAAAnAo: aloupivio, XOAKOG,
MTTPOUVTLOG, YUQAI, KEPAUIKO,
TTopaeAavn.

Ta payeipikd okeOn gival KAatdAAnAa

YIO ETTAYWYIKN ECTiA, EGV:

* 1O vepO Bpadel TTOAU ypriyopa O€ pia
Cwvn puBuigpévn aTnv uWnAOTEPN
OKAAa PayeIpéPaTOG.

e €vag PayvnTng €AKEN TN BAan Tou
payeipikoU OKeUOUG.

@

H Baon Tou payeipikou
OKEUOUG TTPETTEI VA £XEI TO
HEYOAUTEPO BUVATO TTAXOG
Kal va gival 600 1o duvaTtov
IO ETTITTEDN.



Ta payeipik@ akeun amo
ATaaAI EPAYIE Kal PE XAAKIVN
n aAoupivévia Baan Putropouv
va TTPOKAAETOUV aAAayn
XPWHaATOG aTNV
UOAOKEPAUIKA ETTIQPAVEIQL.

@

Al00TAOEIG HAYEIPIKWV OKEUWV

O1 €TTayWYIKEG {WVEG PAYEIPEUATOG
TTPOCOPHPOLOVTal QUTOPATA OTN JIAATACN
NG BATNG TOU payelpIkoU oKeUOUG, O€
KAToI10 BaBuo.

H amédoan Tng {wvng PHAYEIPEUATOG
eCapTdTal a1 TN SIAUETPO TOU PAYEIPIKOU
okevoug. Eva payelpikd akeuog pe
MIKpOTEPN JIAUETPO ATTO TNV EAAXIOTN
AapBdvel povo Eva PEPOG TNG EVEPYEING
TTOU TTaPAyETAl atrd TN {Wwvn
HayeIpéUaToG.

AvaTpEETe aTO KEQAAQIO
«TeXVIKA XAPAKTNPIOTIKAY.

6.2 O1 86puBol katd Tn
S1dpKela TNG AsiToupyiag
Edv akouUTe:

* 08U KPOTO: TO HAYEIPIKA OKEUN EXOUV
KOTOOKEUQTTE OTTO SIAPOPETIKA UAIKA
(KATOOKEUR TPIWV TTPWHATWY).
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*  gQUPIYHa: XpnalgoTrolgite Tn {wvn
HayeIpEUaTog pE uWnAR 10XV Kal Ta
MOYEIPIKA OKEUN £XOUV KOTOOKEUAOTEI
aTTO JIOPOPETIKA UAIKA (KOTOOKEUN
TPIWV OTPWHATWV).

*  Bounto: XpNOIYOTTOIEITE UWPNAR 10XU.

*  KPOTAAIOUQ: TTPAYUATOTTOIEITAI
NAEKTPIKI PETAYWYD.

*  guplyho, BouPo: Asitoupyei o
QVEUIOTAPAG.

01 86pufol auToi gival QuoloAoyikoi

Kal 5ev atroteAoUv SuoAsiToupyia TwWv

ECTIWV.

6.3 MNapadeiypara HayEIPIKWV
£QAPHOYWYV

H axéan petagu TnG OKAAOG payEIpEPATOS
Kal TNG EVEPYEIOG TTOU KATAVOAWVEI N
Cwvn payelpéparog dev gival ypauuikn. H
augnan NG okAAag payeipépaTog dev
gival avaAoyn Tng algnang Tng evEPyEIag
TTOU KOTOVOAWVEI N VN POYEIPEPATOG.
AuTd anuaivel 0TI N {wvn HAYEIPEPATOG PE
TNV EVOIAPETN OKAAO PAYEIPEPATOG
KatavaAwvel AlyoTepn atro Tn YIion
eVEPYEIA TNG.

Ta gToixeia aTov Trivaka
gival aTTAWG EVOEIKTIKA.

ZKAGAa payel-  XpAon: Xpovog ZupBoulég
pEépATOG (AeTrTd)
1 Alatipnaon Beppokpaadiag po- 600G TotmoBeTNOTE £va KATTAKI GTO
VEIPEPEVWV QAYNTWV. aTTaITEI-  POYEIPIKO OKEUOG.
Tal
1-2. >AaAToa oAavTEC, Niwalpo: 5-25 AvakaTteUeTe avd dlaoThpara.
Boutupo, agokoAara, CeAariva.
1-2. XTUTTNA: apPATEG OPEAETEG, 10-40 MayelpEUETE PE TO KATTOKI.
ynTa auyd.
2.-3. Y1yavo Bpdaipo puliou kal @a-  25-50 [MpoaBéaTte uypd ae TOUAdYI-
ynTwv pe Baan 1o yaAa, oTa- aTtov OITAdaIa TTogoTNTA AT
Ha ETOIMWYV QayNTWV. TO PUJI, QVOKOTEUETE EVOIAE-
0a g€ OUVTAYEG TTOU TTEPIE-
XOUV YAAQ.
3.-4. NAaxavikd, yapil kail kpéag atov 20 - 45 [1poaBéaTe PEPIKEG KOUTOAAIEG

aTuo.

VEPO.
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ZKAGAa payel-  XpnAon: Xpovog ZupBoulég

PEMATOG (AeTrTd)

4.-5. Marateg aTov aTuod. 20-60 XpnaipotroinaTe T0 oAU %4 |

vepo yia 750 g TTaTaTeG.

4. -5, Mayeipepa peyaAutepwyv mogo- 60 - 150 Ewg 3 | uypd padi pe Ta UAIKA.
TATWV TPOPIHWY, COUTTEG Kal
@aynTa KATgapoOAag.

5.-7 Podiopa ato Tnyavi: avitaeA, 600¢g [upioTe a1mod TNV AGAAN TTAEUPG
poaydpi cordon bleu, Taidakia, armraitei- HOAIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG.
KEPTEDAKIA, AOUKAVIKA, GUKWTI, Tal
KOUPKOUTI, Auyd, TNYAVITEG,
VTOVaTG.

7-8 Auvaro Tnyaviopa, Taratokpo- 5-15 [upioTe a1mo TNV GAAN TTAEUP
KETEG, KOPUATIO TTAVTOETAG, HOAIG TTEpAaEl O HITOG XPOVOG.
UTTPICOAEG.

9 Bpdaipo vepou, Bpdaipo (UPapIKWY, GOTAPITUA KPEATOG (YKOUAAG, KPEAG
aTNV KATaapoAa), TNYavITEG TIOTATEG.

p@u Bpaaipo peyaAng moadtntag vepou. Exel evepyotroinbei n Aeiroupyia

10x00G.

7. DPONTIAA KAl KAGAPIZMA

MPOEIAOMOIHZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ

OXETIKA PE TNV ATQAAEIa.
7.1 F'evikég TTANpO@OpPiEg

+  KaBapileTe TIG £0TiEG PETA ATTO KABE

Xpnon.

caxapn. Ze avTiBeTn TEPITITWAON, N
Bpwpia ptropei va TrpokaAéael BAABN
aTIG £0TIEG. [POTEXETE WATE VA PNV
TTPOKANBOoUV eykaupaTa. ToTroBeTAOTE
TNV €181k EUaTPa OTN YUdAIvn
EMPAVEIQ UTTO Ogia ywvia Kal
METAKIVAOTE TN AETTIOQ ETTAVW aTNV
ETMIPAVEIQ.

XpNOIUOTTOoIEITE TTAVTA AYEIPIKA
oKkeun Pe kabapn Baaon.

O1 YPATOOUVIEG I O OKOUPOI AEKEDEG
aTnVv €TQAveIa dev ETTNPEACOUV TN
A€ITOUpYIa TWV ECTIWV.
XpnaipoTroinaTe éva €I8IKO
KaBapIaTIKO, KATAAANAO yia TNV
ETTIQAVEIN TNG ETTIAG.
XpnaoiyotroinaTe pia €181k §UaTpa yia
TO YUOAI.

7.2 KaBapiopog TwV 0TIWV

AQaipéoTe ApEOTWG: NIWPEVO
TTAQOTIKO, TTAQTTIK HEPPBPAVN,
axapn Kal aynTa TToU TTEPIEXOUV

*  A@aipéoTe a1To TIG EOTIEG OTAV

£XOUV KPUWOEl ETTAPKWG:
OaKkTUAioug atrd aAara, SaKTUAIoOUG
AEKEDWV aTTO VEPO, AeKEDEG ATTO AiTTn,
YUQAIOTEPOUG METAAAIKOUG
aTmoyxpwuaTIopous. KabapioTte Tnv
€0TIa PE £va UYPO TTavi Kal Aiyo pn
JI0BPWTIKO aTTOPPUTTAVTIKO. META TOV
KOBaAPITUO, OTEYVWATE TIG ECTIEG PE
€VO JOAQKO TTaVi.

A@aipéoTe TOV HETAAAIKO
YUOAIOTEPO ATTOXPWHATIONO:
XPNOIUOTTOINCTE £va SIGAUMA vEPOU E
€UdI kal kKaBapiaTe TN yudAivn
ETTIPAVEIQ PE EVA BPEYUEVO TTAVI.



NPOEIAOMNOIHZH!

8. ANTIMETQINIZH NMPOBAHMATQN

Avarpéte aTa kKeQaAaia
OXETIKA PE TNV ATQAAEIQ.

8.1 T1 va KAVETE AV ...
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MpoBAnpa

Meavn aitia

AvTipETQOTTION

Aev PTTOPEITE Va EVEPYOTTOIN-
O€TE 1 VO AEITOUPYNTETE TIG
£0TIEG.

O earTieg Bev gival guvoede-
UEVEG OE NAEKTPIKN TTAPOXN i
Oev €ival WaTA UVOEDEE-
VEG.

EAEyEre €av o1 €0TiEG Eival
OwWaTA aUVOESEPEVEG OTNV
NAEKTPIKA TTapoxr). AvaTpeg-
T€ 0TO SIAYPAPUA TUVOEDNG.

‘Exel kagi n ao@dAeia.

EAéyETe av n aogaleia givai
n aitia TNG duaAeIToupyiag.
Av n ag@aAsia TTEQTEI £TTA-
VEIANPUEVQA, ETTIKOIVWVIOTE
JE évav TTIOTOTTOINUEVO NAEK-
TPOAOYO.

Evepyotroinate Tig £0Tieg Ea-
va Kal puBpiaTe TN oKAAQ pa-
YEIPEPATOG O€ AlyOTEPO OTTO
10 deutepoOAeTITA.

Ayyitate Tautdxpova 2 1 Tre-
piogoTepa TTEdia aPnG.

AyyiCeTe povo €va edio
agng.

H Aermoupyia STOP+GO ei-
Val EVEPYOTTOINUEVT.

Avatpé€Te aTo KEQAAQIO
«KaBnuepivr) xpnan».

YTTapX0oUV UTTOAEIUPATA VE-
PoU ) KNAideG atTd AiTrn aTo
XEIPIOTAPIO.

KaBapiaTe 10 X€IpITTAPIO.

AkoUyeTal éva NXNTIKO O
Kal Ol EQTIEG ATTEVEPYOTTOIOU-
vTal.

AkoUyeTal éva NXNTIKO O
OTaV ATTEVEPYOTTOIOUVTAI Ol
€CTIEG.

KaAUwarte éva n mepioaoTe-
pa 1edia aPrg Ye KATTOI0
QAVTIKEIPEVO.

AQaIpETTE TO AVTIKEIPEVO
aTmo Ta Tedia aPng.

Ol eaTieg armevepyoTroloU-
vTal.

TotmoBeToaTE £Va AVTIKEIE-
VO ETTAVW aTo TTESIO AP

0]

AQaIpETTE TO AVTIKEIPEVO
aTo 1o Tedio aPn.

Aev avaBel n €vOeIEn UTTOAEI-
TopEVNG BepUOTNTAG.

H ¢wvn dev eivai {eaTn eTTel-
O AeiIroupynae Povo yia
gUVTOHO XPOVIKO O1daTnua.

Av n {wvn AeItoupynae yia
QAPKETO JIATTNUA YIa Va gival
CeaTn, ETTIKOIVWVNOTE PE €va
E¢ouaiodotnuévo Kévrpo
2EpPIG.
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MpoBANpa

Moéavn aitia

AvTIpETWTTION

H Aeiroupyia Autopatng
O¢ppavang dev EVEPYOTTOIEI-
Tal.

H Cwvn eivair CeaTn.

MepIpéveTe VO KPUWOEI OPKE-
TG N {wvn.

‘Exel pubuiaTei n uwnAoTepn
OKAAQ JOYEIPEUOTOG.

H uwnAoTepn okaAa payeipé-
paTog €xel TNV idia 10U PE TN
Aeiroupyia.

Meiwaarte Tn okAAa payelpe-

JaTog aTo .

=eKIvnaTe amo 1o W kal po-
VO aUEAATE TN OKAAD pOyEl-
PEPATOG.

Aev PTTOPEITE Va EvEPYOTTOIN-
OETE TOV EEWTEPIKO DAKTUAIO.

Evepyotroinare mpwra Tov
E0WTEPIKO DAKTUAIO.

@ YTapxel hia akoupa

TEPIOXN aTnVv TTOAAQTTAR {w-
vn.

Eival guaioAoyiko va utrap-
XEI MIo gkoUpa TTEPIOXN aTNV
TTOAQTTAR {wvn.

H okaAa payeipépatog aAAa-
Ce1 evaAAag petagu duo eTTI-
TESWV.

H Aeitoupyia diayeipiang
10XUOG €ival EVEPYOTTOINUEVH.

AvarpégTe aTO KEQAAQIO
«KaBnpepiviy xpran.

Ta media agng éxouv Bep-
Javeei.

To payelpikd aKeUog gival
TTOAU PEYAAO N TO EXETE TO-
TTOBETATEI TTOAU KOVTA OTO
XEIPIOTAPIA.

TomoBeTeite Ta eyaAa payel-
PIK& OKEUN OTIG TTOW CWVEG
€av eivar duvaro.

Avéger n évaeign (.

H Aeiroupyia Autopatng
ATrevepyoTToinang eivai evep-
YOTTOINHEVT.

ATTEVEPYOTTOINTTE TIG ETTIEG
KOl EVEPYOTTOINATE TIG EAvVA.

Avaper n evoeign .

‘Exel evepyotroin®ei n Aiara-
&n AogaAeiag yia Maidid r n
Aermoupyia KAeISwpaTog.

AvatpégTe aTO KEQAAQIO
«KaBnpepiviy xpran.

Avael n évoeign .

Aev €xel TOTTOBETNOET payeipi-
KO OKeUOG aTn {wvn.

ToTmoBeTNOTE £Va PAYEIPIKO
akelog aTtn dwvn.

Xpnaipotrolgite akatdAAnAo
HayeIpIKO OKEUOG.

XpPNOIYOTIOINAOTE TO CWATO
HaYEIPIKO OKEUOG.

AvarpégTe aTO KEQPAAQIO
«YTTOBEIEEIG KAl TUUBOUAEGY.

H diapeTpog TNG Baang Tou
payelpikoU okeUoug gival TTo-
AU pikpn yia 1 Cwvn.

XPNOIPOTTOIEITE HAYEIPIKA
akeln pe OwaTEG DIOOTATEIG.
Avarpé€Te aTo KepAAaio «Te-
XVIKO XAPOKTNPIGTIKAY.
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MpoBAnpa

Meéavn aitia

AvVTINETWTTION

Avael n évoeign L=J padi pe

£vav apIBuo. €qTiEG.

MapouaiaoTnke a@aApa aTig  ATTOoUVOETTE yia Aiyo Tig

€0TIEG ATTO TNV NAEKTPIKA TTa-
poxn. ATToouveEaTe ThV
ag@AAeIa aTTd TOV OIKIOKO
NAEKTPIKO TTivOKa. XUvOEDTE
TNV {ava. Eav avawel Eavad n

€voeIgn , ETTIKOIVWVINOTE PE
¢va E¢oualodotnuévo Kevipo
2EpPIG.

Avapel n évoeign .

Jwveg.

Y1dapyel katolo TpoRAnua
aTIG ECTIEG ETTEIDN EXEI OTE-
YVWOEI TO TTIEPIEXOUEVO KA~
TIOIOU HAYEIPIKOU OKEUOUG
KATA TO payeipepa. Exouv
gvepyoTToindei n Asitoupyia
Autoéparng AtrevepyoTroin-
ang Kai n TpoaTagia KaTd
TNG UTTEPBEPUAVANG YIA TIG

ATTEVEPYOTTOINTTE TIG ETTIEG.
ATTOOKPUVETE TO BePUO pa-
YEIPIKO OKEVOG. EvepyoTroin-
arte gava Tn {wvn PETA aTTO
TrepiTrou 30 OeUTEPOAETTITA.
Av 10 TTPOBANPA ATAV TO pa-
YEIPIKO OKEUOG, TO AVUHQ
a@aApaTog afrvel. H €vdeign
UTTOAEITTOPEVNG BEPUOTNTAG
UTTOPEI VO TTapapEiVEl avap-
Jévn. MepipéveTe va KPUWOEN
QAPKETA TO PAYEIPIKO TOKEUOG.
EAéyETe av TO payeIpIkO
akelog gival KataAAnAo yia
TIG ECTIEG.

AvaTpéETe aTO KEQAAQIO
«YTTOOdEIEEIG KOl TUPBOUAEGY.

Avdper n évoeign E6.

H deUTepn @Aaon Tng Trapo-
XNG PEUUATOG AEITTEL.

EAEyEre €av o1 eaTieg eival
OWOTA OUVOEDEPEVEG OTNV
NAEKTPIKN TTapoxn. AQaipé-
aTE TNV ACQAAEIQ, TIEPIPEVETE
£va AETTTO, Kal TOTTOBETAOTE
TNV TTAAL

8.2 Av d¢ev pTropeite va
AVTIJETWTTICETE TO

mpoBANua...

Edv 8ev PTTOPEITE VO QVTIPETWTTITETE TO
TTPORANUA HOVOI OAG, ETTIKOIVWVAJTE JE
TOV QVTITTPOCWTTO YOG f TO
E¢ouaiodotnuévo Kevipo ZEpRIG.
AvVa@EPETE Ta ATOIXEIQ ATTO TNV TTIVOKIdA
TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY. AVAQEPETE
€TTIONG TOV TPIYNAPIO KWAIKS YIa TNV
UQAOKEPQUIKN €0TIO (BpioKETAI TN Ywvia

TNG YUGAIVNG ETTIQAVEING) KOl TO PvVUUa
g@AAPATOG TToU epgavidetal. BeBaiwbeite
OTI £XeTE BETEI OE AeITOUPYia OWOTA TIG
€0TIEG. ZTNV TTEPITITWAN ETPAAPEVWV
XEIPITPWY, N €mMOI6pBwan atd Tov
TEXVIKO 1 TOV QVTITTPOTWTTO Ba XPpEWVETAI
KOVOVIKG akoun Kai otav dev €xel Anger n
TEPiodog eyyunang. O1 0dnyieg OXETIKA
pe To Kévipo ZEpPRIG Kal o1 Opol TNG
€yyunang BpigkovTal ato BIBAIAPAKI TNG
€yyunang.
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9. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

9.1 Mivakida TeXVIKWV
XOPOKTNPICTIKWV

Movtého HK634150XB
Tutrog 60 GAD DA AU
Emaywyn 3.7 kW
AP.ZEIP. i
AEG

Kwdikdg mpoiovTtog (PNC) 949 595 095 02
220 - 240V 50 - 60 Hz

KaraokeuaaTtnke otn Meppavia

7,3 kKW

cexn

9.2 XapaKTNPIOTIKA {WVWV PHOYEIPENATOG

Zwvn payeipé-  OVOMACTIKNA AgiToupyia Asitoupyia AidpeTpog pa-

HaTOg 10X0g (MéyioTn  10)UO0G [W] 10006 MEYIOTN  YEIPIKOU
OKGAAQ diapkela [Ae- okeUoug [mm]
HaYEIPEUATOG) mTd]
(Wi

Epmpodg apiate- 2300 3700 10 180 - 210

pa

Miow apiorepa 1200 - - 145

Eptrpog deia 1400 2500 4 125 - 145

Miow de€1a 1500 / 2400 - - 170/ 265

H 10%0G6 Twv {WVWV PayEIPEPATOG UTTOPET
va SlagEPEl g€ KATTOIO PIKPO £UPOG ATTO
Ta dedopéva Tou TTivaka. MeTaBaAAeTal
avaAoya pe 1o UAIKO Kal TIG S1a0TATEIG
TWV HAYEIPIKWY TKEUWV.

10. ENEPIEIAK'H AITOAOZzH

Mo BEATIOTO payelplka atroTEAéTUATA N
XPNOIUOTTOIEITE PAYEIPIKA TKEUN
MeYaAUTEPNG SIAUETPOU OTTO QUTAV TTOU
QAVAQEPETAI TOV TTIVOKA.

10.1 MAnpo@opieg TTPOIOVTOG CUNPWVA HE TOV KAVOVIOUO ThG

EE EU 66/2014

AvayvwpIaTIKO JovTEAOU HK634150XB

TUTTOG €0TIUV Evroixifopeveg
€0TIEG

MANBog Cwvwv payeipEpa- 4

TOG

Texvoloyia B¢ppavang Emraywyn kai

Oépuavan dia
AkTIvoBoAiag
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AIGpETPOG KUKAIKWV {wvwv  Eptrpog apiatepd 21,0 cm

payeipgpaTog () Miow apiaTepa 14,5 cm
Eptrpog oe€ia 14,5 cm

Mnkog (M) kai TTAGToG (M)  Miow degia M 17,0 cm

pN KUKAIKAG {wvng PayeIpé- 26,5 cm

paTog

KaravdAwaon evépyeiag ava  Eummpdg apiaTepd 175,5 Wh / kg

Cwvn payeipépatog (EC Miow apioTepd 196,8 Wh / kg

electric cooking) Eptpog degia 176,6 Wh / kg
Miow degia 182,6 Wh / kg

KaravaAwan evépyelag Tng 182,9 Wh / kg

eaTiag (EC electric hob)

EN 60350-2 - OIKIOGKEG NAEKTPIKEG * H Bdon Tou payeipikoU gkeUoug
OUOKEUEG JayeIpépaTog - Mépog 2: EarTieg TIPETTEI VO €XEI TNV iDIa DIAPETPO HE TN
- MéBodor péTpnang amodoang Cwvn PayeIpEPaTOG.
*  ToTroBeTeiTe TA PIKPOTEPA PAYEIPIKA

10.2 E€oikovopunon evépyeiog OKEUN OTIG MIKPOTEPEG UIVEG

. . . HOYEIPEPATOG.
Mrropeite va egolkovopnaeTe evépyeia «  ToTOBETEITE To HAYEIPIKG OKEUN
KaTd T dIGPKEIa TOU KaBnuepIvou QTTEUBEIag TTO KEVTPO TNG JWVNG
pcxvapé'pamg av aKquuer']Gers TIG HOYEIPEHOTOC.
TTapakATw oUpPBOUALS. +  XPNOIUOTTOIACTE TNV UTTOAEITOUEVN
« Otav {eaTaAiVETE VEPO, XPNOIHOTIOIEITE BeppoTnTa yia va dlatnprioete (eatd

POVO TV TTOTOTNT TTOU XPEIALETTE. TO QaynTo 1 Vo TO AQrIOETE VOl

« Edv gival Suvardv, okeTTadeTe TravTa XUAWOEL.

T YOYEIPIKA OKEUN HPE TO KATTAKI TOUG.

» Tpiv evepyoTToIRnOETE TN {Wvn
HOYEIPEPATOG, TOTTOBETATTE ETTAVW TNG
TO MOYEIPIKO OKEVOG.

11. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWATE Ta UAIKG TTOU QEPOUV TO Mnv aTTOPPITITETE PE TA OIKIAKA

A ] . .
oUpBoAo TP, TotroBeTaTE TA UAIKA OTTOPPIMHATA GUTKEUES TTOU PEPOUV TO

guokeuaaiag g€ katdAAnAa doxeia yia agupBoio b4 EmaoTpéwTe 1O TTPOIGV OTNV
avakUKAWGN. ZUPBAAETe aTnV TTpoaTaagia  TOTTIKN 0Ag HOVAdA avaKUKAWGNG 1
TOU TTEPIBAAAOVTOG KOl TNG AvVOPWTTIVNG ETTIKOIVWVNATE HYE TN dNUOTIKA apXH.

UYEIQG avakuKAWVOVTAG TIG AXPNaTEG
NAEKTPIKEG KOl NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG.
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PER RISULTATI PERFETTI

Grazie per aver scelto di acquistare questo prodotto AEG. Lo abbiamo creato per
fornirvi prestazioni impeccabili per molti anni, grazie a tecnologie innovative che
vi semplificheranno la vita - funzioni che non troverete sulle normali
apparecchiature. Vi invitiamo di dedicare qualche minuto alla lettura per sapere
come trarre il massimo dal vostro elettrodomestico.

Visitate il nostro sito web per:

Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie,
@ ottenere informazioni sull'assistenza e la riparazione:

www.aeg.com/support

Per registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:
@ www.registeraeg.com

Acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra
% apparecchiatura:

www.aeg.com/shop

SERVIZIO CLIENTI E MANUTENZIONE

Consigliamo sempre I'impiego di ricambi originali.

Quando si contatta I'Assistenza, accertarsi di disporre dei seguenti dati: Modello,
PNC, numero di serie.

Le informazioni si trovano sulla targhetta dei dati.

/\ Avvertenza / Attenzione - Importanti Informazioni di Sicurezza.
@ Informazioni e consigli generali
Informazioni ambientali

Con riserva di modifiche.

1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di
installare e utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non
sono responsabili di eventuali lesioni o danni derivanti
da un'installazione o un uso scorretti. Conservare
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sempre le istruzioni in un luogo sicuro e accessibile per
poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone
vulnerabili

Questa apparecchiatura puo essere usata da bambini
a partire dagli 8 anni e da adulti con limitate capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o con scarsa esperienza o
conoscenza sull'uso dell'apparecchiatura, solamente
se sorvegliati o se istruiti relativamente all'uso
dell'apparecchiatura e se hanno compreso i rischi
coinvolti.

Non consentire ai bambini di giocare con
I'apparecchio.

- Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in
modo adeguato.

- Tenere i bambini e gli animali domestici lontano
dall'apparecchiatura durante il funzionamento o
raffreddamento. Le parti accessibili sono
incandescenti.

Se l'apparecchiatura ha un dispositivo di sicurezza per
i bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'apparecchiatura senza essere
supervisionati.

| bambini di 3 anni e di eta inferiore vanno tenuti alla
larga dall'apparecchiatura quando € in funzione, in
ogni momento.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

- AVVERTENZA: L'apparecchiatura e le parti accessibili
si riscaldano molto durante I'uso. Abbiate cura di non
toccare gli elementi riscaldanti. Tenere lontani i
bambini al di sotto dei 8 anni se non costantemente
supervisionati.

Non utilizzare un timer esterno o un sistema di
controllo remoto distinto per mettere in funzione
I'apparecchiatura.
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- AVVERTENZA: Non lasciare mai il piano di cottura

incustodito durante la preparazione di cibi in quanto
olio e grassi potrebbero provocare un incendio.

- Non tentare MAI di spegnere un incendio con

dell'acqua; spegnere l'apparecchiatura e coprire le
flamme ad es. con un coperchio o una coperta di
protezione dal fuoco.

- ATTENZIONE: Il processo di cottura deve essere

sorvegliato. Un breve processo di cottura deve essere
supervisionato senza soluzione di continuita.

. AVVERTENZA: Pericolo di incendio: Non conservare

nulla sulle superfici di cottura.

- Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e

coperchi non dovrebbero essere posti sulla superficie
del piano di cottura in quanto possono diventare caldi.

- Non usare una pulitrice a vapore per pulire

I'apparecchiatura.

- Dopo l'uso, spegnere I'elemento utilizzato mediante la

corrispondente manopola, senza considerare quanto
indicato dal rilevatore di utensili.

- Se la superficie di vetroceramica/vetro presenta delle

crepe, spegnere l'apparecchiatura per evitare il rischio
di scossa elettrica.

. Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve

essere sostituito dal produttore, da un tecnico
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo.

- AVVERTENZA: Servirsi unicamente di protezioni per il

piano cottura progettate dal produttore
dell'apparecchiatura o indicate dallo stesso nelle
istruzioni d'uso, ad esempio accessori idonei o le
protezioni del piano cottura incorporate
nell'apparecchiatura. L'uso inadeguato delle protezioni
puo causare incidenti.
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2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione 2.2 Collegamento elettrico

AVVERTENZA!
L’installazione
dell'apparecchiatura deve
essere eseguita da
personale qualificato.

Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio.

Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se € danneggiata.
Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.

E necessario rispettare la distanza
minima dalle altre apparecchiature.
Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura,
dato che & pesante. Usare sempre i
guanti di sicurezza e le calzature
adeguate.

Proteggere le superfici di taglio con
un materiale di tenuta per evitare che
I'umidita causi dei rigonfiamenti.
Proteggere la base
dell'apparecchiatura da vapore e
umidita.

Non installare I'apparecchiatura
accanto ad una porta o sotto una
finestra, Per evitare che pentole calde
cadano dall'apparecchiatura quando
la porta o la finestra sono aperte.

Se l'apparecchiatura viene installata
sopra dei cassetti, assicurarsi che lo
spazio, tra la base
dell'apparecchiatura e il cassetto
superiore, sia sufficiente per il ricircolo
d'aria.

La base dell'apparecchiatura puo
surriscaldarsi. Si consiglia di installare
un pannello divisorio in materiale non
infammabile al di sotto
dell'apparecchiatura per rendere
inaccessibile la base.

Assicurarsi che lo spazio per il
ricircolo d'aria di 2 mm, tra il piano di
lavoro e la parte anteriore dell'unita
sottostante sia libero. La garanzia non
copre danni dovuti all'assenza di uno
spazio di ventilazione adeguato.

AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa
elettrica.

Tutti i collegamenti elettrici devono
essere realizzati da un elettricista
qualificato.

L'apparecchiatura deve disporre di
una messa a terra.

Prima di qualsiasi intervento, &
necessario verificare che
I'apparecchiatura sia scollegata dalla
rete elettrica.

Verificare che i dati elettrici riportati
sulla targhetta dei dati corrispondano
a quelli dell'impianto. In caso
contrario, contattare un elettricista.
Verificare che I'apparecchiatura sia
installata correttamente.
L'allentamento di un collegamento
elettrico o di una spina (ove previsti)
pud provocare il surriscaldamento del
terminale.

Utilizzare il cavo di alimentazione
appropriato.

Evitare che i collegamenti elettrici si
aggroviglino.

Assicurarsi che la protezione da
scosse elettriche sia installata.
Utilizzare il morsetto fermacavo sul
cavo.

Assicurarsi che il cavo di
alimentazione o la spina (ove
prevista) non sfiori I'apparecchiatura
calda o pentole calde quando si
collega I'apparecchiatura alle prese
vicine

Non utilizzare prese multiple e
prolunghe.

Accertarsi di non danneggiare la
spina e il cavo (ove previsti).
Contattare il nostro Centro di
Assistenza autorizzato o un
elettricista qualificato per sostituire un
cavo danneggiato.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in
modo tale da non poter essere
disattivati senza I'uso di attrezzi.
Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine
dell'installazione. Verificare che la
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spina di alimentazione rimanga
accessibile dopo l'installazione.

* Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

* Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
solo la spina.

» Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo
devono essere rimossi dal
portafusibile), sganciatori per correnti
di guasto a terra e relé.

» L'impianto elettrico deve essere
dotato di un dispositivo di isolamento
che consenta di scollegare
I'apparecchiatura dalla presa di
corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore
ai 3 mm.

2.3 Utilizzo

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni, ustioni o
scosse elettriche.

* Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio, le etichette e la pellicola
protettiva (ove presente) prima del
primo utilizzo.

» Utilizzare I'apparecchiatura in un
ambiente domestico.

» Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

+ Accertarsi che le fessure di
ventilazione non siano ostruite.

* Non lasciare mai I'apparecchiatura
incustodita durante il funzionamento.

» Spegnere la zona di cottura dopo ogni
utilizzo.

* Non fare affidamento sul rilevatore di
pentole.

* Non appoggiare posate o coperchi
sulle zone di cottura. Possono
diventare roventi.

* Non mettere in funzione
I'apparecchiatura con le mani umide o
quando c'é un contatto con l'acqua.

* Non utilizzare I'apparecchiatura come
superficie di lavoro o come piano di
appoggio.

» Se la superficie dell'apparecchiatura
presenta delle incrinature, scollegare
immediatamente I'apparecchiatura

dall'alimentazione. per evitare scosse
elettriche.

| portatori di pacemaker, devono
mantenere una distanza di almeno 30
cm dalle zone di cottura a induzione
quando l'apparecchiatura € in
funzione.

Un alimento immerso nell'olio molto
caldo pud provocare degli schizzi.

AVVERTENZA!
Pericolo di incendio ed
esplosioni.

Grassi e olio caldi possono rilasciare
vapori infiammabili. Mantenere
fiamme o oggetti caldi lontani da
grassi e olio quando li si utilizza per
cucinare.

| vapori rilasciati da un olio molto
caldo possono provocare una
combustione spontanea.

L'olio usato, che pud contenere
residui di cibo, puo liberare delle
fiamme ad una temperatura inferiore
rispetto ad un olio utilizzato per la
prima volta.

Non appoggiare o tenere liquidi o
materiali infiammabili, né oggetti
facilmente incendiabili
sull'apparecchiatura, al suo interno o
nelle immediate vicinanze.

AVVERTENZA!
Vi ¢ il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

Non poggiare pentole calde sul
pannello dei comandi.

Non mettere coperchi caldi sulla
superficie in vetro del piano cottura.
Non esporre al calore pentole vuote.
Fare attenzione a non lasciar cadere
oggetti o pentole sull'apparecchiatura.
La superficie si potrebbe
danneggiare.

Non mettere in funzione le zone di
cottura in assenza di pentole o con
pentole vuote.

Non appoggiare la pellicola di
alluminio direttamente
sull'apparecchiatura.

Lo spostamento di pentole in ghisa, in
alluminio o con fondi danneggiati pud
graffiare il vetro o la vetroceramica.
Per spostare questi oggetti sollevarli
sempre dalla superficie di cottura.



« L'apparecchiatura € destinata solo
alla cottura. Non deve essere
utilizzata per altri scopi, come per
esempio il riscaldamento di un
ambiente.

2.4 Manutenzione e pulizia

» Pulire regolarmente 'apparecchiatura
per evitare il deterioramento dei
materiali che compongono la
superficie.

« Disattivare I'apparecchiatura e
lasciarla raffreddare prima di
procedere con la pulizia.

» Scollegare I'apparecchiatura dalla
rete elettrica prima di eseguire le
operazioni di manutenzione.

* Non nebulizzare acqua né utilizzare
vapore per pulire I'apparecchiatura.

» Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi
od oggetti metallici.

2.5 Assistenza

» Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza

3. INSTALLAZIONE

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

3.1 Prima dell'installazione

Prima di installare il piano di cottura,
annotare l'informazione riportata di
seguito presente sulla targhetta dei dati.
La targhetta dei dati € applicata sul lato
inferiore del piano di cottura.

Numero di

3.2 Piani di cottura da
incasso

Utilizzare esclusivamente piani di cottura
da incasso solo dopo l'installazione in
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Autorizzato. Utilizzare solo ricambi
originali.

Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto
e le lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade
sono destinate a resistere a
condizioni fisiche estreme negli
elettrodomestici, come temperatura,
vibrazioni, umidita, o sono destinate a
segnalare informazioni sullo stato
operativo dell'apparecchio. Non sono
destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
I'illuminazione di ambienti domestici.

2.6 Smaltimento

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o
soffocamento.

Rivolgersi all'autorita municipale per
informazioni su come smaltire
correttamente I'elettrodomestico.
Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

Tagliare il cavo elettrico
dell'apparecchiatura e smaltirlo.

idonei piani di lavoro e mobili da incasso
conformi alle norme.

3.3 Cavo di collegamento

Il piano di cottura & fornito con un
cavo di collegamento.

Per sostituire il cavo di alimentazione
danneggiato, utilizzare il tipo di cavo
di alimentazione seguente (o
superiore): HO5V2V2-F T min 90°C.
Contattare il Centro di Assistenza
locale.
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3.4 Montaggio

- I
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min. 500 mm min min. 500 mm

30 mm
A B A B
12mm 57 mm 12mm 57 mm
28 mm 41 mm 28 mm 41 mm
38mm 31 mm 38 mm 31 mm
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—_ = min.
=

T4 min.
2 mm

4. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

4.1 Disposizione della superficie di cottura

ﬂ ﬂ Zona di cottura a induzione
j 45| 68 mlm Zona di cottura
mm
@ ' Ty, Pannello comandi
(145m\9 —ill
i

4.2 Disposizione del pannello dei comandi

I, JLL. .

. y |
& N\ E: |j. ':: ':: . E. NN\ @
sToP N (] (]

CD Go FOWER N\ O} — Ci) + = S A\ rowe

. —
m @ @8 o

Utilizzare i tasti sensore per mettere in funzione I'apparecchiatura. | display, gli
indicatori ed i segnali acustici mostrano quali funzioni sono attive.
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Tasto Funzione Commento
senso-
re
ON / OFF Per attivare e disattivare il piano di cottura.

=
S)

[N
0

Blocco / Dispositivo di Si-
curezza bambini

Per bloccare/sbloccare il pannello dei co-
mandi.

STOP
+
GO

STOP+GO

Per attivare e disattivare la funzione.

[~ )
:

Display livello di potenza

Per mostrare il livello di potenza.

&

Spie del timer delle zone di
cottura

Indica per quale zona & impostato il tempo.

Display timer

Indica il tempo in minuti.

N &

Per attivare e disattivare I'anello esterno.

Per selezionare la zona di cottura.

Per aumentare o ridurre il tempo.

Per impostare un livello di potenza.

AN
\Y4
P@R

Funzione Power

Per attivare e disattivare la funzione.

4.3 Display del livello di potenza

Display

Descrizione

n
L

La zona di cottura ¢ disattivata.

(0-6),(2)- (]

La zona di cottura & in funzione.

Il puntino indica una variazione di meta livello di cottura.

La funzione STOP+GO ¢ attiva.

(&)

La funzione Preriscaldamento automatico € attiva.

Funzione Power ¢ attiva.
& ANIET E presente un malfunzionamento.
Una zona di cottura & ancora calda (calore residuo).

!

Blocco /Dispositivo di Sicurezza bambini € attiva.
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Display Descrizione

Pentola non adeguata o troppo piccola; oppure manca la pentola sul-
la zona di cottura.

E] La funzione Spegnimento automatico & attiva.

4.4 Spia del calore residuo

A

Le zone di cottura a induzione generano
il calore richiesto per la cottura

AVVERTENZA!

Il calore residuo puo
essere causa di ustioni.

5. UTILIZZO QUOTIDIANO

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

5.1 Attivazione e
disattivazione

Sfiorare @ per 1 secondo per accendere
o spegnere il piano di cottura.

5.2 Spegnimento automatico

La funzione spegne automaticamente
il piano di cottura se:

« tutte le zone di cottura sono
disattivate,

* non é stato impostato il livello di
potenza dopo l'accensione del piano
di cottura,

« ¢ stato versato qualcosa o appoggiato
un oggetto sul pannello dei comandi
per piu di 10 secondi (un tegame, uno
straccio, ecc.). Viene emesso un
segnale acustico e il piano di cottura
si disattiva. Rimuovere l'oggetto o
pulire il pannello dei comandi.

« |l piano di cottura € surriscaldato (per
es. se si esaurisce l'acqua in
ebollizione nella pentola). Lasciare
raffreddare la zona di cottura prima di
utilizzare nuovamente il piano di
cottura.

» ¢ stata utilizzata una pentola non

idonea. Il simbolo si accende € la

direttamente sul fondo della pentola. Il
piano in vetroceramica viene
leggermente riscaldato dal calore residuo
delle pentole.

zona di cottura si spegne
automaticamente dopo 2 minuti.
* non é stata spenta una zona di
cottura o non & stato modificato il
livello di potenza. Dopo un tempo

prestabilito, si accende ) e il piano di
cottura si spegne.
Rapporto tra livello di potenza e il
tempo trascorso il quale si spegne il
piano di cottura:

Livello di potenza |l piano di cottura

si disattiva dopo

‘1_2 6 ore
3-4 5 ore
5 4 ore
6-9 1,5 ora

5.3 Livello di potenza

Sfiorare /\ per aumentare il livello di

potenza. Sfiorare \V4 per ridurre il livello
di potenza. Sfiorare

contemporaneamente /\ e \/ per
spegnere la zona di cottura.
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5.4 Attivazione e
disattivazione degli anelli
esterni

E possibile regolare la superficie di
cottura alle dimensioni delle pentole.

Utilizzare il tasto sensore: @

Per attivare I'anello esterno: sfiorare il
tasto sensore. La spia si accende.

Per disattivare I'anello esterno:
sfiorare il tasto sensore finché non si
spegne la spia.

5.5 Preriscaldamento
automatico
Se si attiva questa funzione, € possibile
ottenere un livello di potenza in tempi
brevi. Questa funzione configura il livello
di potenza piu elevato per un po' di
tempo per poi diminuire fino a
raggiungere il livello necessario.

Per attivare la funzione, la

zona di cottura deve essere
fredda.

Per attivare la funzione per una zona
- " N .

di cottura: sfiorare ( si accende).

Sfiorare immediatamente /\ ( si

accende). Sfiorare immediatamente \V4
fino al livello di potenza necessario.

Dopo 3 secondi si accende .
Per disattivare la funzione: sfiorare

/\.

Per attivare la funzione per un zona

~
POWER

cottura qualora non vi sia nessun

sul display: toccare Ne poi chiudere
I'impostazione di calore piu elevata 9

quindi toccare ancora /\. Selezionare

immediatamente \V4 per impostare |l
livello di potenza desiderato.

Per disattivare la funzione: modificare
il livello di potenza.

5.6 Funzione Power

Questa funzione aumenta la potenza
fornita alle zone di cottura a induzione.
La funzione puo essere attivata per la

zona di cottura a induzione solo per un
periodo di tempo limitato. Dopodiché la
zona di cottura a induzione passa
automaticamente al livello di potenza
massimo impostato.

Fare riferimento al capitolo
"Dati tecnici".

Per attivare la funzione per una zona
. ) o .
di cottura: sfiorare . si accende.

~
POWER

Per disattivare la funzione: sfiorare &

oV,
5.7 Timer

Timer del conto alla rovescia

Questa funzione consente di impostare
la durata di funzionamento della zona di
cottura per la preparazione di una
pietanza.

Come prima cosa impostare il livello di
potenza per la zona di cottura, poi
impostare la funzione.

Per impostare la zona di cottura:

sfiorare ripetutamente O finché si
accende l'indicatore della zona di cottura
desiderata.

Per attivare la funzione o cambiare la

durata: sfiorare i tasti + 0 — del timer
per impostare il tempo (00 - 99 minuti).
Quando la spia della zona di cottura
lampeggia piu lentamente, il tempo
scorre a ritroso.

Per visualizzare il tempo residuo:

selezionare la zona di cottura con . La
spia della zona di cottura comincia a
lampeggiare rapidamente. Sul display
compare il tempo residuo.

Per disattivare la funzione: selezionare

la zona di cottura con @ e sfiorare = . Il
tempo restante esegue il conteggio fino a
00. L'indicatore della zona cottura si
spegne.

@ Allo scadere del tempo
stabilito, viene emesso un
segnale acustico e 00
lampeggia. La zona di
cottura si disattiva.



Per arrestare il segnale acustico:
sfiorare €D.

Contaminuti

Si puo utilizzare questa funzione come
Contaminuti mentre il piano di cottura &
attivo e le zone di cottura non sono in
funzione. Il display del livello di potenza

visualizza .

Per attivare la funzione: sfiorare @

Sfiorare il tasto + o — del timer per
selezionare la durata. Allo scadere del
tempo stabilito, viene emesso un
segnale acustico e 00 lampeggia.

Per arrestare il segnale acustico:
sfiorare €D.

La funzione non ha alcun
effetto sul funzionamento
delle zone di cottura.

5.8 STOP+GO

La funzione imposta tutte le zone di
cottura in funzione al livello di potenza
pill basso.

Quando la funzione ¢ attiva, non sara
possibile modificare il livello di potenza.

La funzione non interrompe le funzioni
del timer.

STOP
Per attivare la funzione: sfiorare & .
si accende.

STOP
Per disattivare la funzione: sfiorare < .
Il livello di potenza precedente si
accende.

5.9 Blocco

E possibile bloccare il pannello dei
comandi mentre le zone di cottura sono
in funzione. Questa funzione impedisce
di modificare inavvertitamente il livello di
potenza.

Impostare innanzitutto il livello di
potenza.

Per attivare la funzione: sfiorare &,
si accende per 4 secondi. Il Timer rimane
acceso.
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Per disattivare la funzione: sfiorare B
Il livello di potenza precedente si
accende.

Quando si spegne il piano di
cottura, si interrompe anche
questa funzione.

5.10 Dispositivo di Sicurezza
bambini

Questa funzione impedisce
I'azionamento accidentale del piano di
cottura.

Per attivare la funzione: attivare il piano
di cottura con . Non impostare alcun
livello di potenza. Sfiorare | per 4
secondi. -] si accende. Disattivare il
piano di cottura con ®.

Per disattivare la funzione: attivare il
piano di cottura con @. Non impostare
alcun livello di potenza. Sfiorare & per 4
secondi. l&J si accende. Disattivare il
piano di cottura con @

Per escludere la funzione per una sola
operazione di cottura: attivare il piano

di cottura con @ si accende. Sfiorare

il tasto 5 per 4 secondi. Impostare il _
livello di potenza entro 10 secondi. E
possibile mettere in funzione il piano di
cottura. Quando si disattiva il piano di

cottura con (D la funzione si riattiva.

5.11 Power Management

* Le zone di cottura sono raggruppate
in base alla posizione e al numero di
fasi del piano di cottura. Vedere
l'llustrazione.

» Ciascuna fase dispone di un
assorbimento massimo di 3.700 W.

» La funzione suddivide la potenza tra
zone di cottura collegate alla stessa
fase.

* La funzione si attiva quando
I'assorbimento massimo delle zone di
cottura collegate ad una singola fase
supera i 3.700 W.

» La funzione riduce la potenza delle
altre zone di cottura collegate alla
stessa fase.
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» |l display dell'impostazione di calore
delle zone ridotte alterna
I'impostazione di calore scelta e
I'impostazione di calore ridotta. Dopo
un po' di tempo il display
dell'impostazione del calore delle
zone ridotte rimane sull'impostazione
di calore ridotta.

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

6.1 Pentole

@ Per le zone cottura a
induzione, un forte campo
elettromagnetico crea calore

nelle pentole molto
rapidamente.

@ Utilizzare le zone di cottura a
induzione con pentole
idonee.

Materiale delle pentole

« materiali idonei: ghisa, acciaio,
acciaio smaltato, acciaio inox, fondi
multistrato (se specificati come idonei
dal produttore).

* materiali non idonei: alluminio,
rame, ottone, vetro, ceramica,
porcellana.

Una pentola é idonea per un piano di

cottura a induzione se:

* una piccola quantita d'acqua su una
zona di cottura a induzione impostata
sul livello di cottura massimo si
riscalda in breve tempo.

* una calamita si attacca al fondo delle
pentole.

Il fondo delle pentole
dovrebbe essere il piu
possibile spesso e piano.

6. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

@ Le stoviglie in acciaio
smaltato e con i basamenti
in alluminio o rame possono

subire perdite di colore sulla
superficie in vetroceramica.

Dimensioni delle pentole

Le zone di cottura a induzione si
adattano automaticamente alle
dimensioni del fondo delle pentole entro
determinati limiti.

L'efficienza della zona di cottura dipende
dal diametro delle pentole. Una pentola
con un diametro inferiore alla zona piu
piccola riceve solo una parte della
potenza generata dalla zona di cottura.

Fare riferimento al capitolo
"Dati tecnici".

6.2 | rumori durante l'uso

Se si avverte:

« crepitio: si stanno utilizzando pentole
di materiali diversi (costruzione a
sandwich).

« fischio: si stanno utilizzando la zona di
cottura a livelli di potenza elevati con
pentole di materiali diversi
(costruzione a sandwich).

* ronzio: si stanno utilizzando livelli di
potenza elevati.

« scatto: sono state accese parti
elettriche.

* sibilo, ronzio: & in funzione la ventola.

| rumori descritti sono normali e non

sono da ricondurre a un guasto del
piano di cottura.



6.3 Esempi di impiego per la
cottura

Il rapporto tra il livello di potenza e il
consumo di energia della zona di cottura
non € regolare. L'aumento del livello di
potenza non & proporzionale all'aumento
del consumo di energia della zona di
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cottura. Cio significa che la zona di
cottura con un livello di potenza medio
impiega meno della meta della propria
energia.

@

| dati riportati in tabella sono
puramente indicativi.

Livello di po- Usare per: Tempo Suggerimenti

tenza (min.)

-1 Tenere in caldo le pietanze secondo Mettere un coperchio sulla
cotte. necessi- pentola.

ta

1-2. Salsa olandese, sciogliere: 5-25 Mescolare di tanto in tanto.
burro, cioccolata, gelatina.

1-2. Rassodare: omelette morbide, 10-40 Cucinare coprendo con un co-
uova strapazzate. perchio.

2.-3. Cuocere riso e pietanze a base 25-50 Aggiungere al riso almeno una
di latte, riscaldare pietanze doppia quantita di liquido, me-
pronte. scolare di tanto in tanto i pre-

parati a base di latte.

3.-4. Cuocere a vapore verdure, pe- 20-45 Aggiungere alcuni cucchiai di
sce, carne. liquido.

4.-5. Cuocere al vapore le patate. 20-60 Usare al max. % | di acqua per

750 g di patate.

4.-5. Bollire grandi quantita di ali- 60 - 150 Fino a 3 | di liquido piu gli in-
menti, stufati e zuppe. gredienti.

5.-7 Cottura delicata: cotolette, cor- secondo Girare a meta tempo.
don bleu, costolette, polpette, necessi-
salsicce, fegato, roux, uova, ta
frittelle, krapfen.

7-8 Frittura, frittelle di patate, lom- 5-15 Girare a meta tempo.
bate, bistecche.

9 Portare a ebollizione I'acqua, cuocere la pasta, rosolare la carne (gu-
lasch, stufati), friggere patatine.

p@u Portare a ebollizione grandi quantita d'acqua. La funzione Power é attiva.

7. PULIZIA E CURA

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

7.1 Informazioni generali

Pulire il piano di cottura dopo ogni

impiego.
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Usare sempre pentole con il fondo
pulito.

| graffi o le macchie scure sulla
superficie non compromettono il
funzionamento del piano di cottura.
Usare un prodotto di pulizia speciale
adatto alla superficie del piano di
cottura.

I vetro richiede I'uso di un raschietto
speciale.

7.2 Pulizia del piano di
cottura

8. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Togliere immediatamente: plastica
fusa, pellicola in plastica, zucchero e
alimenti contenenti zucchero. Se non
vengono eliminati, potrebbero
danneggiare il piano di cottura.

AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli
sulla sicurezza.

8.1 Cosa fare se...

Attenzione a evitare le ustioni.
Appoggiare lo speciale raschietto
sulla superficie in vetro, formando un
angolo acuto, e spostare la lama sulla
superficie.

Quando il piano di cottura &
sufficientemente raffreddato,
possibile rimuovere: i segni di
calcare e d'acqua, le macchie di
grasso e le macchie opalescenti.
Pulire il piano di cottura con un panno
umido e un detergente non abrasivo.
Al termine della pulizia, asciugare il
piano di cottura con un panno
morbido.

Togliere macchie opalescenti:
usare una soluzione di acqua con
aceto e pulire la superficie in vetro
con un panno umido.

Problema

Causa possibile

Rimedio

Non & possibile attivare il
piano di cottura o metterlo in
funzione.

Il piano di cottura non & col-
legato a una fonte di alimen-
tazione elettrica o non & col-
legato correttamente.

Accertarsi che il piano di cot-
tura sia collegato corretta-
mente alla rete elettrica. Fa-
re riferimento allo schema di
collegamento.

E scattato il fusibile.

Verificare se I'anomalia di
funzionamento & dovuta al
fusibile. Nel caso in cui il fu-
sibile continui a scattare, ri-
volgersi ad un elettricista
qualificato.

Accendere di nuovo il piano
di cottura e impostare il livel-
lo di potenza in meno di 10
secondi.

Sono stati sfiorati 2 o piu ta-
sti sensore contemporanea-
mente.

Sfiorare un tasto sensore al-
la volta.

La funzione STOP+GO ¢ at-
tiva.

Fare riferimento al capitolo
"Utilizzo quotidiano".
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Problema

Causa possibile

Rimedio

Il pannello dei comandi & ba-
gnato o presenta macchie di
unto.

Pulire il pannello dei coman-
di.

Viene emesso un segnale
acustico e il piano di cottura
si disattiva.

Viene emesso un segnale
acustico quando il piano di
cottura non ¢ attivo.

Uno o piu tasti sensore sono
stati coperti.

Rimuovere gli oggetti dai ta-
sti sensore.

Il piano di cottura si disattiva.

E stato appoggiato un ogget-

to sul tasto sensore @

Rimuovere I'oggetto dal ta-
sto sensore.

L'indicatore di calore residuo
non si accende.

La zona non & calda perché
ha funzionato solo per bre-
vissimo tempo.

Se la zona ha funzionato ab-
bastanza a lungo da essere

calda, contattare il Centro di
Assistenza Autorizzato.

La funzione di preriscalda-
mento automatico non si ac-
cende.

La zona e calda.

Lasciar raffreddare sufficien-
temente la zona.

E impostato il livello di po-
tenza massimo.

Il livello di potenza massimo
ha la stessa potenza della
funzione.

Il livello di potenza e stato ri-

dotto a .

. n
Avvio da ed aumenta so-
lo il livello di potenza.

Non é possibile attivare I'a-
nello esterno.

Per prima cosa attivare I'a-
nello interno.

@ Sulla zona multipla &

presente un’area scura.

E normale che sulla zona
multipla sia presente un’area
scura.

Il livello di potenza cambia
tra due livelli.

La funzione Power manage-
ment € attiva.

Fare riferimento al capitolo
"Utilizzo quotidiano".

| tasti sensore si surriscalda-
no.

Le pentole sono troppo gran-
di oppure sono state colloca-
te troppo vicino ai comandi.

Se possibile, collocare le
pentole grandi sulle zone po-
steriori.

Compare E] Lo spegqimento automatico S.pegne_re e riaccendere il
€ in funzione. piano di cottura.

Compare . II.Blgcco tasti o il d!sp03|t|vo Far.e. rlferlmer.1t(.) al capitolo
di Sicurezza bambini sono "Utilizzo quotidiano”.
attivi.

Compare _ Non vi sono pentole sulla zo- Appoggiare una pentola sul-

na.

la zona.
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Problema

Causa possibile

Rimedio

Le pentole non sono adatte.

Utilizzare pentole idonee.
Fare riferimento al capitolo
"Consigli e suggerimenti”.

Il diametro del fondo della
pentola e troppo piccolo ri-
spetto alla zona.

Usare pentole delle dimen-
sioni corrette.
Fare riferimento al capitolo
"Dati tecnici".

€ un numero si accendo-
no.

C'e un errore nel piano di
cottura.

Scollegare per un certo pe-
riodo di tempo il piano di cot-
tura dall'alimentazione elet-
trica. Scollegare il fusibile
dall'impianto elettrico dome-

stico. Ricollegarlo. Se si
accende di nuovo, rivolgersi
al Centro di Assistenza Au-
torizzato.

Compare .

Nel piano di cottura c'€ un
errore dovuto all'esaurimen-
to del liquido in ebollizione
nella pentola. Lo spegnimen-
to automatico e la protezione
da surriscaldamento delle
zone sono in funzione.

Disattivare il piano di cottura.
Togliere le pentole calde.
Dopo circa 30 secondi, riac-
cendere la zona. Se il pro-
blema era la pentola, il mes-
saggio scompare. L'indicato-
re del calore residuo puo re-
stare acceso. Lasciar raf-
freddare sufficientemente la
pentola. Verificare che la
pentola sia compatibile con il
piano di cottura.

Fare riferimento al capitolo
"Consigli e suggerimenti".

E6 compare.

La seconda fase dell'alimen-
tazione manca.

Accertarsi che il piano di cot-
tura sia collegato corretta-
mente alla rete elettrica. To-
gliere il fusibile, attendere un
minuto, quindi inserire nuo-
vamente il fusibile.

8.2 Se non ¢ possibile trovare

una soluzione...

messaggio di errore visualizzato.

Assicurarsi di aver acceso il piano di
cottura correttamente. In caso di

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o il Centro di Assistenza
Autorizzato. Fornire i dati riportati sulla
targhetta dei dati. Fornire inoltre il codice
a tre lettere per il piano in vetroceramica
(si trova nell'angolo del piano cottura) e il

azionamento errato dell'apparecchiatura,
I'intervento del tecnico del Centro di
Assistenza o del rivenditore potra essere
effettuato a pagamento anche durante il
periodo di garanzia. Le istruzioni relative
al Centro di Assistenza e alle condizioni
di garanzia sono contenute nel libretto
della garanzia.



9. DATI TECNICI

9.1 Targhetta dei dati

Modello HK634150XB
Tipo 60 GAD DA AU

Induzione 3.7 kW

Numero di serie....

AEG

PNC 949 595 095 02
220 -240V 50 - 60 Hz
Prodotto in Germania

7,3 kKW

cex

9.2 Caratteristiche tecniche zone di cottura

ITALIANO 77

Zona di cottura

Potenza nomi-

Funzione Po-

Funzione Po-

Diametro delle

nale (imposta- wer [W] wer durata pentole [mm)]
zione di calore massima [min.]
massima) [W]
Anteriore sini- 2300 3700 10 180 - 210
stra
Posteriore sini- 1200 - - 145
stra
Anteriore destra 1400 2500 4 125 - 145
Posteriore de- 1500 / 2400 - - 170 / 265

stra

La potenza delle zone di cottura puo
differire in alcune circostanze rispetto ai

dati presenti in tabella. Cambia a
seconda del materiale e delle dimensioni

delle pentole.

Per risultati di cottura ottimali, utilizzare
pentole con un diametro non superiore a

quello riportato in tabella.

10. EFFICIENZA ENERGETICA

10.1 Informazioni sul prodotto conformi a EU 66/2014

Identificativo modello

HK634150XB

Tipo di piano di cottura

Piano di cottura
da incasso

Numero di zone di cottura

4

Tecnologia di calore

Induzione e Ri-
scaldatore ra-
diante

Diametro delle zone di cot-
tura circolari (9)

Anteriore sinistra
Posteriore sinistra
Anteriore destra

21,0 cm
14,5 cm
14,5 cm
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Lunghezza (L) e profondita Posteriore destra L 17,0 cm
(P) della zona di cottura P 26,5 cm
non circolare
Consumo di energia per Anteriore sinistra 175,5 Whlkg
zona di cottura (EC electric Posteriore sinistra 196,8 Wh/kg
cooking) Anteriore destra 176,6 Wh/kg

Posteriore destra 182,6 Wh/kg
Consumo di energia del 182,9 Whlkg
piano di cottura (EC elec-
tric hob)
EN 60350-2 - Apparecchiature elettriche » Se possibile, coprire sempre le
per la cottura per uso domestico - Parte pentole con il coperchio.
2: Piani di cottura - Metodi per la * Prima di attivare la zona di cottura,
misurazione delle prestazioni sistemare la pentola.

« |l fondo della pentola deve avere lo
10.2 Risparmio energetico stesso diametro della zona di cottura.
N . . . » Sistemare le pentole piu piccole sulle
E po.s§|blle risparmiare energia zone di cottura piu piccole.
quotidianamente durante la cottura » Posizionare le pentole direttamente al
seguendo i suggerimenti che seguono. centro della zona di cottura.
+ Quando si riscalda l'acqua, utilizzare * Utilizzare il calore residuo per
solo la quantita necessaria. mantenere caldi i cibi o fonderli.

11. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo {7) apparecchiature che riportano il simbolo

Buttare I'imballaggio negli appositi < insieme ai normali rifiuti domestici.
contenitori per il riciclaggio. Aiutare a Portare il prodotto al punto di riciclaggio
proteggere I'ambiente e la salute umana piu vicino o contattare il comune di

e ariciclare rifiuti derivanti da residenza.

apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Non smaltire le
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