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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine flr ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
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ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

 Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Geréat.

» Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

+ WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Geréat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

* Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

 Kinder dirfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfiihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

* Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

» Dieses Gerat ist fir den hauslichen Gebrauch im Haushalt
in Innenraumen konzipiert.

* Dieses Gerat darf in Blros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhofen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.

» Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.

* Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

« Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.
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WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

ACHTUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehoér oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

» Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem

Dampfstrahlreiniger.

» Benutzen Sie zum Reinigen der Glastir keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwammchen; sie kdnnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe

fuhren.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.
/\ WARNUNG!
. e . Mindesthdhe des Einbau- 590 (600) mm
Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die mébels (Mindesthhe des (600)
Montage des Gerats vornehmen. Schranks unter der Arbeits-
. platte)
Entfernen Sie das gesamte .
Verpackungsmaterial. Schrankbreite 560 mm
. I\/_Iontieren Sie ein bes_chédigtes Gerat Schranktiefe 550 (550) mm
nicht und benutzen Sie es nicht. - - -
+ Halten Sie sich an die mitgelieferte :"Ohe der Gerétevordersei- 598 mm
Montageanleitung. ©
+ Seien Sie beim Umsetzen des Gerates Hoéhe der Geréteriickseite 579 mm
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen - " -
Sie stets Sicherheitshandschuhe und tBre'te der Gerdtevordersei- 594 mm
e
festes Schuhwerk.
+ Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff. Breite der Geréteriickseite 558 mm
. Montleren Sie da§ Gerat an einem Gerdteticfe 561 rmm
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht. Geréateeinbautiefe 540 mm
+ Die Mlpdestab"stande_zu a_nderen Geraten Tiefe bei gedffneter Tar 1007 mm
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.
» Uberpriifen Sie vor der Montage des MindestgroRe der Belif- 560x20 mm
Geriates, ob sich die Geratetir ;“”QSWI'(‘U“_Q- Offnung auf
ungehindert 6ffnen lasst. er Rickseite unten
+ Das Gerat ist mit einem elektrischen
Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
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Lénge des Netzanschluss- 1100 mm
kabels. Das Kabel befindet

sich in der rechten Ecke

auf der Ruckseite

Befestigungsschrauben 4x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

» Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepriften Elektriker vorzunehmen.

» Das Gerat muss geerdet sein.

» Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

» SchlieRen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgeman installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

» Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchflhren.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geréatetir oder die Nische unter dem
Gerat nicht bertihrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil} ist.

» Alle Teile, die gegen direktes Berlihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

» Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.

» Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

» Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

* Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,

Sicherungen (Schraubsicherungen
muissen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

« Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefihrt sein.

» Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

Einsetzbare Kabeltypen fiir Einbau oder
Austausch in Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Fur den Kabelabschnitt siehe die
Gesamtleistung auf dem Typenschild.Du
kannst auch die Tabelle heranziehen:

Gesamtleistung (W) Kabelquerschnitt

(mm?)
maximal 1380 3x0.75
maximal 2300 3x1
maximal 3680 3x1.5

Das Erdungskabel (griin/gelbes Kabel) muss
2 cm langer sein als das braune Phasen- und
das blaue Neutralkabel.

2.3 Gebrauch

/N WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-,

Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

» Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

« Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

« Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

+ Gehen Sie beim Offnen der Tur vorsichtig
vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es
kann heilBe Luft freigesetzt werden.
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Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Uben Sie keinen Druck auf die offene Tir
aus.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Offnen Sie die Geratetir vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann
eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen.

Lassen Sie beim Offnen der Tir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegensténde, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

2.4 Reinigung und Pflege

/N WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder

Beschadigung des Gerats.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Garraums.

— Fdllen Sie kein Wasser direkt in das
heille Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Geréat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehors sorgfaltig vor.

Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.
Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

Ist das Geréat hinter einer Mobelfront (wie
etwa einer Tur) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mdbelfront
kdénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschadigen. SchlieRen
Sie die Mobelfront nicht, bevor das Gerat
nach dem Gebrauch vollig abgekihlt ist.
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Vor Wartungsarbeiten das Gerat
deaktivieren und den Stecker des
Anschlusskabels aus der Steckdose
ziehen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekuhlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

Ersetzen Sie die Turglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

Gehen Sie beim Aushangen der Tur
vorsichtig vor. Die Tdr ist schwer!
Reinige das Gerat regelmafig, um eine
Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Reinige das Gerat mit einem feuchten,
weichen Lappen. Verwende ausschliellich
Neutralreiniger. Verwende keine
Scheuermittel, Scheuerschwamme,
scharfe Reinigungsmittel oder
Metallgegenstande.

Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf seiner Verpackung.

2.5 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

Beziiglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen mussen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen lber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fur den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.
Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .




2.6 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des

Gerats an den autorisierten Kundendienst.

+ Dabei durfen ausschlief3lich
Originalersatzteile verwendet werden.

2.7 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

3. MONTAGE

/N\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

« Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

« Entfernen Sie das Turschloss, um zu
verhindern, dass sich Kinder, oder
Haustiere im Gerat einschlieRen.

3.1 Montage

(*mm)

(*mm)
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3.2 Befestigung des Ofens am
Mobel

4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Gesamtansicht

nBEg oAn
I o Loy

[ Ve fe— —— c———

H O ang

4.2 Zubehor

* Kombirost
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten.

Bedienfeld
Betriebskontrolllampe/-symbol
Einstellknopf firr die Ofenfunktionen
Einstellknopf (fir die Temperatur)
Temperaturanzeige / -symbol

A Liftungsoffnungen fir den Kihlventilator
Heizelement

B Lampe

El Ventilator

Garraumvertiefung - Behalter fiir Aqua-
Reinigungsfunktion

Einschubebenen

« Backblech
Fir Kuchen und Platzchen.

5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/N\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Vor der ersten Inbetriebnahme

Der Backofen kann wahrend des Aufheizens Geruch und Rauch verstromen. Stellen Sie

sicher, dass der Raum belliftet ist.
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Schritt 1

=)

Schritt 2

Reinigen Sie den Backofen.

Heizen Sie den leeren Backofen vor.

1. Entfernen Sie die Innenausstattung aus dem Back-

ofen.
2. Reinigen Sie das Gerat und das Zubehdr nur mit

einem Mikrofasertuch, warmem Wasser und einem

milden Reinigungsmittel.

2.

Stellen Sie die Hochsttemperatur fir folgende

Funktion ein: C]
Zeit: 1 Std.
Stellen Sie die Hochsttemperatur fir folgende

Funktion ein: m
Zeit: 15 Min.

Schalten Sie den Backofen aus und warten Sie, bis er abgekuihlt ist. Setzen Sie das Zubehdr in den Backofen

6. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Einstellung: Ofenfunktion

Ofenfunkti-
on

Anwendung

—_— Backen und Braten von Speisen auf
einer Einschubebene.

Weitere Informationen zu folgenden
Themen finden Sie im Kapitel ,Pfle-

Ober- / Unter-

Schritt 1 Drehen Sie den Backofen-Einstellknopf hitze / Aqua  ge und Reinigung“: Aqua-Reinigung.
auf eine Ofenfunktion. Reinigung
Schritt 2 Drehen Sie den Einstellknopf, um die Zum Backen von Kuchen mit knusp-
Temperatur . rigen Béden und zum Einkochen
- - — von Lebensmitteln.
Schritt 3 Drehen Sie nach Beendigung des Gar- Unterhitze
vorgangs die Kndpfe in die Aus-Positi-
on, um den Backofen auszuschalten. I Diese Funktion ist entwickelt wor-
‘Y den, um wahrend des Kochvor-

6.2 Ofenfunktionen

gangs Energie zu sparen. Wenn Sie
Feuchte Umluft diese Funktion nutzen, kann die
Temperatur im Garraum von der
eingestellten Temperatur abwei-
chen. Die Warmeleistung kann ge-
ringer sein. Weitere Informationen
zu folgenden Themen finden Sie im
Kapitel , Taglicher Gebrauch*:
Feuchte Umluft.

Ofenfunkti- Anwendung
on
0 Der Backofen ist ausgeschaltet.
Aus-Position
— Zum Braten oder zum Braten und
Y Backen von Speisen mit derselben
Kochtemperatur auf mehreren Ebe-
Umluft nen gleichzeitig, ohne dass es zu ei-
ner Aromalbertragung kommt.
vvv Zum Girillen dinner Lebensmittel
und zum Toasten von Brot.
Grill

6.3 Hinweise zum:Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklassen- und
Umweltdesignanforderungen (gemaf EU
65/2014 und EU 66/2014) verwendet. Tests
gemalR:IEC/EN 60350-1.

Die Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die
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Funktion nicht unterbrochen wird. So wird
gewahrleistet, dass der Backofen mit der
hoéchsten Energieeffizienz arbeitet.

Kochanweisungen finden Sie im Kapitel
»Tipps und Hinweise“,Feuchte

Umluft.Allgemeine Empfehlungen zum
Energiesparen finden Sie im Kapitel
.Energieeffizienz*, Energiesparen.

7. VERWENDUNG DES ZUBEHORS

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

7.1 Einsetzen des Zubehors

Kombirost:

Schieben Sie den Rost zwischen die Fiihrungs-
schienen der Einhangegitter mit den FiRen nach
unten zeigend.

Backblech:
Schieben Sie das Backblech zwischen die Fih-
rungsstabe der Einhangegitter.

8. ZUSATZFUNKTIONEN

8.1 Kiihlgeblase

Wenn das Gerat in Betrieb ist, schaltet sich
das Kuhlgeblase automatisch ein, um die
Oberflachen des Gerats kiihl zu halten. Wenn
Sie das Gerat ausschalten wird das
Klhlgeblase angehalten.

8.2 Sicherheitsthermostat

Ein unsachgemafer Gebrauch des Ofens
oder defekte Bestandteile konnen zu einer

10 DEUTSCH

gefahrlichen Uberhitzung fiihren. Um dies zu
verhindern, ist der Backofen mit einem
Sicherheitsthermostat ausgestattet, der die
Stromzufuhr unterbrechen kann. Die
Wiedereinschaltung des Backofens erfolgt
automatisch bei Temperaturabfall.



9. TIPPS UND HINWEISE

®

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

9.1 Garempfehlungen
Der Backofen hat vier Einschubebenen.

Die Ebenen werden vom Boden des
Backofens aus gezahit.

Ihr Backofen backt oder brat moglicherweise
anders als der Backofen, den Sie zuvor
hatten.

Kuchen backen
Offnen Sie die Backofentr nicht, bevor 3/4
der eingestellten Garzeit abgelaufen ist.

Wenn Sie zwei Backbleche gleichzeitig
verwenden, lassen Sie eine Zwischenebene
frei.

Garen von Fleisch und Fisch

Lassen Sie das Fleisch vor dem Tranchieren
ca. 15 Minuten ruhen, damit der Bratensaft
nicht austritt.

Um wahrend des Bratens zu viel Rauch im
Backofen zu vermeiden, geben Sie etwas
Wasser in die tiefe Pfanne. Um die
Rauchkondensation zu verhindern, figen Sie
jedes Mal nach dem Austrocknen Wasser
hinzu.

Garzeitdauer

Die Kochzeiten hangen von der
Lebensmittelart, ihrer Konsistenz und ihrem
Volumen ab.

Uberwachen Sie zunachst die Leistung, wenn
Sie kochen. Finden Sie die besten
Einstellungen (Heizeinstellung, Garzeit usw.)
fur Ihr Kochgeschirr, lhre Rezepte und
Mengen, wenn Sie dieses Gerat verwenden.

9.2 Feuchte Umluft - Empfohlenes Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht reflektierenden Formen und Behalter. Sie haben eine
bessere Warmeabsorption als helle Farbe und reflektierende Schisseln.

Pizzapfanne

Backform

Formchen
Tortenbodenform

Dunkel, nicht reflektierend
28 cm Durchmesser

Dunkel, nicht reflektierend
26 cm Durchmesser

Keramikform
8 cm Durchmes-
ser, 5 cm Hohe

Dunkel, nicht reflektierend
28 cm Durchmesser

9.3 Feuchte Umluft

Beachten Sie fiir beste Ergebnisse die unten
in der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen.
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(°C) (Min.)
Brotchen, s, 12 Backblech oder tiefes Blech 180 2 35-40
Stick
Brotchen, 9 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 35-40
Pizza, gefroren, 0,35 Kombirost 220 2 35-40
kg
Biskuitrolle Backblech oder tiefes Blech 170 2 30-40
Brownie Backblech oder tiefes Blech 180 2 30-40
Soufflé, 6 Stiick Keramikférmchen auf Kombi- 200 3 30-40

rost

Biskuitboden Biskuitform auf Kombirost 170 2 20-30
Englischer Sandwich-  Backform auf Kombirost 170 2 35-45
kuchen a la Victoria
Fisch, pochiert, 0,3 kg Backblech oder tiefes Blech 180 3 35-45
Fisch, ganz, 0,2 kg Backblech oder tiefes Blech 180 3 35-45
Fischfilet, 0,3 kg Pizzapfanne auf Kombirost 180 3 35-45
Fleisch, pochiert, 0,25 Backblech oder tiefes Blech 200 3 40 - 50
kg
Schaschlik, 0,5 kg Backblech oder tiefes Blech 200 3 25-35
Platzchen, 16 Stlick Backblech oder tiefes Blech 180 2 20 -30
Makronen, 20 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 40 - 45
Muffins, 12 Stlick Backblech oder tiefes Blech 170 2 30-40
Kleingebéck, pikant, Backblech oder tiefes Blech 170 2 35-45
16 Stick
Mirbeteigplatzchen, Backblech oder tiefes Blech 150 2 40-50
20 Stick
Tortchen, 8 Stlick Backblech oder tiefes Blech 170 2 20 -30
Gemlse, pochiert, 0,4 Backblech oder tiefes Blech 180 3 35-40
kg
Vegetarisches Omelett Pizzapfanne auf Kombirost 200 3 30-45
Mediterranes Gemuse, Backblech oder tiefes Blech 180 4 35-40

0,7 kg

9.4 Informationen fiir Priifinstitute

Tests gemal IEC 60350-1.
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\ C] o
(°C) (Min)
Tortchen, 16 Ober-/ Unter-  Backblech 3 170 20-35 -
pro Blech hitze
Tortchen, 16 Umluft Backblech 3 160 20-35 -
pro Blech
Tortchen, 16 Umluft Backblech 1und 3 160 20-35 -
pro Blech
Apfelkuchen, Ober-/Unter-  Kombirost 1 170 70-90 -
2 Formena hitze
@20 cm
Apfelkuchen, Umluft Kombirost 2 160 70 -90 -
2 Formen a
@20 cm
Biskuit, Ku-  Ober-/ Unter-  Kombirost 2 170 35-45 -
chenform @  hitze
26 cm
Biskuit, Ku-  Umluft Kombirost 2 160 35-45 -
chenform &
26 cm
Murbeteig- Ober-/ Unter-  Backblech 3 150 20-35 Backofen fiir 10 Min
geback hitze aufheizen.
Murbeteig- Umluft Backblech 3 150 20-35 Backofen fur 10 Min
geback aufheizen.
Toast Grill Kombirost 3 Max. 1-5 Backofen fur 10 Min
aufheizen.
Hamburger  Girill Kombirost 3 Max. 20-30 Kombirost in die dritte
aus Rind- und Fett- und Fettpfanne in die
fleisch, 6 pfanne zweite Einschubebene
Stick, 0,6 kg des Backofens ein-

schieben. Wenden Sie
das Gericht nach der
Halfte der Gardauer.
Backofen fur 10 Min
aufheizen.

10. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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10.1 Hinweise zur Reinigung

<

Reinigungsmittel

Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats nur mit einem Mikrofasertuch mit warmem Wasser
und einem milden Reinigungsmittel. Reinigen und Uberprifen Sie die Turdichtung um den
Garraumrahmen.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer geeigneten Reinigungslésung.

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

=

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder andere Speise-
reste kénnten einen Brand verursachen.

[

Es kann sich Feuchtigkeit im Gerat oder an den Glasscheiben der Tir niederschlagen. Um
die Kondensation zu reduzieren, schalten Sie das Gerat immer 10 Minuten vor dem Garen
ein. Lassen Sie die Speisen nicht langer als 20 Minuten im Gerat stehen. Trocknen Sie den

Téaglicher Ge- 4 ere :
brauch Garraum nach jedem Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch ab.
by Reinigen Sie alle Zubehdrteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trocknen. Verwen-
<+, den Sie nur ein Mikrofasertuch mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.
W Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im Geschirrspler.
Reinigen Sie das Zubehdr mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln oder scharfkan-
Zubehér tigen Gegenstanden.

10.2 Benutzung: Aqua Reinigung

Bei dieser Reinigungsfunktion werden mithilfe
von Feuchtigkeit Fett- und Speisereste aus

Schritt 3 Stellen Sie die Temperatur auf 90 °C
ein.

dem Backofen entfernt. Schritt 4 Lassen Sie den Backofen 30 Min. lang

eingeschaltet.

Schritt 1 Fillen Sie Wasser in die Garraumver- Schritt 5 Schalten Sie den Backofen aus.

tiefung: 150 ml.

Schritt 6 Warten Sie, bis der Backofen kalt ist.

Schritt 2

Stellen Sie folgende Funktion ein: E

Trocknen Sie den Garraum mit einem
weichen Tuch ab.

10.3 Aus- und Einbau: Tiir

Die Backofentir hat zwei Glasscheiben. Sie kénnen die Backofentiir und die interne
Glasscheibe entfernen, um sie zu reinigen. Lesen Sie die gesamte Anleitung ,Aus- und
Einbauen der Tur*, bevor Sie die Glasscheiben entfernen.

/\ VORSICHT!
Verwenden Sie den Backofen nicht ohne die Glasscheiben.
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Schritt 1

Offnen Sie die Backofentir vollstandig und
halten Sie beide Scharniere fest.

Schritt 2

Heben und ziehen Sie die Verriegelungen
an, bis sie einrasten.

Schritt 3

SchlieRen Sie die Backofentir halb bis zur
ersten Offnungsstellung. AnschlieRend he-
ben und ziehen Sie die Tur aus der Aufnah-
me heraus.

Schritt 4

Legen Sie die Backofentir auf eine stabile
Flache und I6sen Sie das Verriegelungssys-
tem, um die innere Glasscheibe zu entfer-
nen.

Schritt 5

Drehen Sie die Befestigungen um 90° und
nehmen Sie sie aus der Halterung.

DEUTSCH
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Schritt 6 Zuerst vorsichtig anheben und dann die
Glasscheibe entfernen.

Schritt 7 Reinigen Sie die Glasscheiben mit Wasser und Spulmittel. Trocknen Sie die Glasscheiben sorgfal-
tig. Reinigen Sie die Glasscheiben nicht im Geschirrspiler.

Schritt 8 Setzen Sie nach der Reinigung die Glasscheibe und die Backofentlr ein

Wenn die Tiir korrekt installiert ist, hdren Sie beim SchlieRen der Verriegelungen ein Klicken.

Bei korrektem Einbau macht die Tiirabdeckung ein

; " A
Klickgerausch. —
Stellen Sie sicher, dass Sie die interne Glasplatte kor- 5N

rekt in der Aufnahme installieren. ﬂ

10.4 Austausch: Lampe

/\ WARNUNG!

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heif3 sein.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Schalten Sie den Backofen aus. Trennen Sie den Ofen von der Netz-  Breiten Sie ein Tuch auf dem Gar-
Warten Sie, bis der Ofen kalt ist. versorgung. raumboden aus.

Hintere Lampe

Schritt 1 Drehen Sie die Glasabdeckung und nehmen Sie sie ab.

Schritt 2 Reinigen Sie die Glasabdeckung.

Schritt 3 Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestéandige Lampe.

Schritt 4 Bringen Sie die Glasabdeckung an.
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11. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

11.1 Was zu tun ist, wenn ...

In allen Fallen, die nicht in dieser Tabelle
aufgefiihrt sind, wenden Sie sich bitte an
einen autorisierten Kundendienst.

Stoérung

Priifen Sie, ob Fol-
gendes zutrifft ...

Die Turdichtung ist be-
schadigt.

Benutzen Sie den Ofen
nicht. Wenden Sie sich
an einen autorisierten
Kundendienst.

Storung

Priifen Sie, ob Fol-
gendes zutrifft ...

Die Lampe funktioniert
nicht.

Die Lampe ist durchge-
brannt.

Der Backofen heizt nicht
auf.

Die Sicherung ist durch-
gebrannt.

11.2 Service-Daten

Wenn Sie das Problem nicht selbst I16sen kdnnen, wenden Sie sich an |hren Handler oder
einen autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild
befindet sich am vorderen Rahmen des Garraums des Gerats. Entfernen Sie das Typenschild

nicht vom Garraum.

Wir empfehlen Ihnen, die Daten hier zu notieren:

Modell (MOD.):

Produktnummer (PNC)

Seriennummer (S.N.)

12. ENERGIEEFFIZIENZ

12.1 Produktinformation und Produktinformationsblatt geman den EU-
Verordnungen zu Umweltdesign und Energiekennzeichnung

Name des Lieferanten Zanussi
Modellbezeichnung ZOEKCO0X2 944068150
Energieeffizienzindex 94.9
Energieeffizienzklasse A

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, konventioneller Mo-  0.89kWh/Programm

dus

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Umluft-Modus

0.75kWh/Programm

Anzahl der Garrdume

1

Waérmequelle

Strom

DEUTSCH
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Volumen

58|

Art des Backofens

Eingebauter Backofen

Masse

25.1kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch — Teil 1: Herde, Backdfen, Dampféfen und

Grills — Methoden zur Leistungsmessung.

12.2 Energiesparen

Das Gerat verfugt tber Funktionen, mit
deren Hilfe Sie beim taglichen Kochen

Energie sparen kénnen.

Stellen Sie sicher, dass die Geratetlr
geschlossen ist, wenn das Gerat in Betrieb
ist. Die Geratetlr darf wahrend des
Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden.
Halten Sie die Turdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen
Position befindet.

Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um
mehr Energie zu sparen.

Heizen Sie, wenn mdglich, das Gerat vor
dem Garvorgang nicht vor.

Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
beim Backen so kurz wie mdglich.

Garen mit HeiBluft
Nutzen Sie, wenn mdglich, die Garfunktionen
mit HeiBluft, um Energie zu sparen.

Restwarme

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere
Speisen aufzuwarmen.

Warmbhalten von Speisen

Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die
Restwarme zum Warmhalten von Speisen
nutzen méchten.

Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wahrend des
Garvorgangs Energie sparen.

13. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

Ihre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zurlickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmill gegeben werden. Das Gerat
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kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Ricknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fur alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat enthommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafiir verantwortlich,



personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu léschen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmuill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
Ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zuriickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber miissen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in
keiner auReren Abmessung groRer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschéft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurlickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknlpft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die

Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fiir
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmeubertrager (z. B. Kiihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auReren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Riickgabemaoglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir
kleine Elektrogerate (s.o0.), die der Endnutzer
zuriickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erflllen, kostenlos vom
Endverbraucher zurtickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner &uReren Abmessung
groBer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Ricknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhéngig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerpléatzen oder zugelassenen
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Recyclinghdfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an lhre
Gemeindeverwaltung.
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ENIZKE®OEITE TON IZTOTOMNO MAZ A NA:

~ Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, GUPBOUAEG yia TNV eTTIAUGT TTPORANMATWY,
@ TTANPOYOpieg TEPPIG Kal ETTIOKEUNG:
www.zanussi.com/support

YTrokemal ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaN.

MEPIEXOMENA
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3L ETKATAZTAZH. ..o 26
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5. TTPIN THN TTPQTH XPHEH. ... 28
6. KAOHMEPINH XPHZH. ... 28
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11. ANTIMETQMIZH NMPOBAHMATON. ... 36
12. ENEPTEIAKH ATTOAOZH. .. ..o 37
13. TIEPIBAAAONTIKA OEMATA . ... 38

1. ATIAHPO®OPIEZ I'A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 0Onyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOC YIa TUXOV TPAUPATIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTToTEAETPA AavBaapEvnNG EyKATAOTAONG I
xpnong. Na QuAGooEeTe TTAVTA QUTEG TIG 00NYieg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRAACN YIa MEAAOVTIKR ava@opd.

1.1 Ac@AaA&ia TTaIdIWV Kol EUTTOOWYV ATOHWYV

* H guokeur) auth ptTopei va Xpnaigotroindei atro Taidid
NAIKIag 8 €TwV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG BUVATOTNTEG
EAAEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPRON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 ETWV KAl ATOPO PE EKTEVEIC Kal
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TTEPITTAOKES AVATTNPIES TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA ATTO
TN OUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWC.

Ta maudid TTPETTEI va ETTOTTTEVOVTAI WATE va dlag@aAileTal
OTI dev TTaiCOUV YE TN TUOKEUN.

QuAdooete OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAC JOAKPIA ATTO Ta TTAIDIG
Kl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnon. Kparare ta maidid kai ta
KaTolkidla {wa PakpId atrd TN GuaKeun OTav TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

Edav n guokeun diaBétel diatagn acg@aAeiag yia Taidid, ba
TTPETTEI VA EiVAI EVEPYOTTOINMEV.

Ta TaudIa dgv TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
QUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIC
ETTIRAEWN.

1.2 IevIKEG TTANPOYPOPIES VIO TNV ACPAAEIA

AuUTI N OUOKEUN TTPOOPIZETAI YOVO VIO PAYEIPIK XPNan.

H ouokeur autni €xel oxedIAaTel JOVO YIa OIKIOKH Xpraon g€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeun auTr PTTopEi va XpnaolpoTroinBei o€ ypageia,
OWMATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, aYPOIKIEC KAl AAAa
TTaPOMOIa KATaAUATA OTTOU TETOIO XPHon &gV uTTepPaivel Ta
emiTTeda TNG (MEOTNG) OIKIAKNS XPAONG.

H eykatdoTaon autng TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTOON
TOU KOAWDSIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTIOWEVO ATOWO.

Mnv XpNOIKOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV €YKATAOTACETE
aTnNV EVOWUATWHEVN dOUN.

[Mpiv a1Td OTTOINdATTOTE EPYOTIA TUVTAPNONG, ATTOOUVOEETE
TN OUOKEUN a1Td TNV TTPICA.

Edv 10 KaAwdIo Tpopodoaiag £xel uTToaTEl POBOPES, Ba
TTPETTEI VO AVTIKOTAOTAOEI ATTO TOV KATATKEUADTH), TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpPIG A Eva KatdAAnAa
KOTAPTIOWEVO ATOMO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOG
aTTO TO NAEKTPIKO PEUA.
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2.

MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwOeite 0TI N guagkeun gival

QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTTITAPA
yla TNV aTtTo@uyr TBavoeTNTAG NAEKTPOTTANEIOG.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnaon. MNpeETTel va TTPOTEXETE WATE VA
KNV ayyiCeTe TIG AVTIOTATEIG ) TNV ETTIQAVEIQ TOU ETWTEPIKOU

TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEITE I

BadleTe e€apTAMATA 1) OKEUN.

Mn XpnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KABApPIOUO TNG

OUOKEUNG.

Mn XpNOILOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA 1 AIXMNPES
METOAAIKEG EUATPEG YIA va KABapIgeTE TN YUAAIvn TTOPTA,

KABOTI UTTOPEI va Xapagouv TNV ETTIPAVEIQ KOl AQUTO YTTOPEI

va TTPOKaAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

OAHIMEX A THN AZDAAEIA

2.1 EykardoTaon

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Movo €va eEEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VO
€YKATAOTATEI QUTAV TN GUOKEUN).

A@aipEaTe OAa Ta UAIKG TNG TUOKEUOTIAG.
Edv n guokeun €xel utroaTei {nUIG, pnv
TpoPeiTe g€ eykaTAaTAON R XPHON TNG.
AkoAouBeiTe TIG 0dnyieg eykaTaAaTAONG TTOU
TTAPEXOVTAI YE TN GUTKEUN).

MMavTa va TTpOTEXETE OTAV PETOKIVEITE TN
guakeun kabwg eival Bapid. Na
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kal KAEIOTA TTOTTOUTaIA.

Mnv TpaBarte Tn guakeun atrd Tn AaBn.
ToTmroBeTAOTE TN TUTKEUN O€ KATAAANAO Kal
QTQAAEG HEPOG TTOU TTANPOI TIG QTTAITATEIG
eykatdaoTaong.

Tnpeite TNV EAAXIOTN ATTOCTACN ATTO AAAEG
OUOKEUEG KOl JOVADEG.

Mpiv TOTTOBETAOETE TN CUCKEUN, EAEYETE Qv
n TOPTA TNG CUTKEUNG QVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

H guaokeun gival eEoTTAIGPEVN PE NAEKTPIKO
ouaTnua Wuéng. Mpétel va Acitoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXN.

EAdyioTo Uyog vrouAattiou 590 (600) mm
(EAdxi0TO UWog vTouAaTTioy
KATW a1rd TOV TTAYKO)
MAdToG vTouAatiol 560 mm
BaBog vrouhaTtiou 550 (550) mm
Yyog PtrpoaTivou HEPoUg 598 mm
TNG OUTKEUNG
Yyog miow PEPoug TNG au- 579 mm
OKEUNG
MAd&TOG PTTPOCTIVOU PEPOUG 594 mm
TNG OUOKEUNG
MAdTog Triow pépoug Tng 558 mm
OUOKEUNG
BaBog Tng guakeung 561 mm
BaBog evToixiopou TG ou- 540 mm
OKEUNG
Babog pe avoixTn mopTa 1007 mm
EAaxioTo péyeBog avoiypa- 560x20 mm
T0G £§aepiapoU. Avolypa
OTO KATW PEPOG TNG TTIOW
TTAEUPAG
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Mnkog KaAwdiou nAekTpI- 1100 mm
KNG Tpo@odoaiag. To KaAw-

BlIo gival TOTTOBETNPEVO TN

OegIa ywvia aTnv TTiow

TTAEUPA

Bideg ToTroBETNONG 4x25 mm

2.2 HAekTpIKA o0VvEeon

/I\ MPOEIAONMOIHZH!
Kivduvog TrupkayIidg Kal NAeKTPOTTANEIaG.

OAEG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VAL
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAeKTPOAGYO.

H guokeun TTPETTEl va gival YEIWPEVN.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAUETPOI ATV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBOTEG ME TIG OVOUOTTIKEG TIPEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
PEUHATOG.

XpNnOIUOTIOoIEITE TTAVTA CWAOTA
EYKATETTNMEVN TTPICA PE TTPOCTATIA KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaiyoTtrolgite TTOAUTTPICa KAl
PTTOAQVTELEG.

Mpoaéxete va unv TTPokANBei ¢nuid aTo @Ig
TPoYod0oaiag Kal To KAAWdIO TPoPodoaiag.
Y€ TIEPITITWAN TTOU TTPETTEl VA
avTIKATAaTOBOEI TO KAAWDIO TPOPOdOTiag
TNG OUOKEUNG, N QVTIKATAOTOON TIPETTEI VO
yivel atmo 1o E€ouaiodoTnuévo Kévrpo
ZEpPIg pag.

Mnv emiTpémreTe o€ KOAWDIA TPOPOdOTiag
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal €
ETTAPN PE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG I HE
TNV €E00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIQITEP
otav BpiokeTal ge AelIToupyia A n TTOpTA
gival eaTn.

H 1TpooTagia atmd nAekTpoTrANngia Twv UTToO
TAON ) JOVWUEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
€ival duvaTr N aQaipean TNG XwpIig
epyaAeia.

ZUVOETTE TO PIG TPOYODOTIiag aTnV TTPIda
pOVOoV agouU éxel ONOKANPWOE N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite o €ival duvaTr n TTpocaan
aTo QIG TPOPOBOTiag.

Edv n mpica gival xahapr, pn guvoEeTe TO
@IG TPOPOBOTiag.
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*  Mnv TpaBaTte To KAAWDIO TPOPOdOTiag yia
va armoguvOETETe T auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.

*  XPNOIPOTIOIEITE HOVO CWOTEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: A0PAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
utTod0XN), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

* XNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKA dIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV OTTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTO TO BIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAOUG. H povwTikr diaTagn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
HETAEU TWV ETTAPWV.

* AUTA N OUOKEUN TTAPEXETAI HE QIG KA
KaAwdIo Tpopodoaiag.

KatdaAAnAoi TU1ToI KaOAwdiou yia eykaTdoTa-
on f{ avrikardoTtaon yia Tnv Eupwrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 1o TPPa Tou KaAwdiou avaTpégTe aTn
OUVOAIKN 1aXU TnG Trivakidag. Mtropeite
ETTIONG VO avaTPEEETE OTOV TTIVOKQ:

2uvoAikn 10XUg (W)  TpRpa kaAwdiou

(mm?)
péyioTo 1380 3x0.75
uéyiaro 2300 3x1
péyioTo 3680 3x1.5

To kaAwdlo yeiwang (TTPaadivo / KiTpivo
KOAWwDdIO) TTPETTEN Va gival KaTd 2 cm
MakpUTEPO aTTd TO KAPE KAAWDIO PAaNG Kal
TO MTTAE OUBETEPO KAAWDIO.

2.3 Xpnon

/\ MPOEIAOMNOIHEH!

Kivduvog TpaupaTIoPOU, EYKAUPGTWY KAl
NAEKTPOTTANEIOG 1) €KPNENG.

* Mnv aAAGZeTe TIG TTPOdIAYPAPES AUTAG TNG
JUOKEUNG.

«  ®povTiaTe Ta AVoiydaTa agPITUOU Va Eival
eAeUBepa aTrod ePTTOdIAL.

e Mnv a@nVveTe TN GUOKEUN XWPIG ETTITHPNAN
KaTd TN AgIToupyia.



ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN PETA ATTO
KaBe xpran.

[MpoagxeTe OTAV QVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG ME TN OUCKEUN € AsiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei eaTOG aEPAG.
Mnv A€IToupyEiTE TN CUTKEUN P Bpeypéva
XEpla f 0Tav gival g ETTAQPN PE VEPO.
Mnv agkeite TTiEgn aTnV AVOIXTA TTOPTA.
Mn XPNOIMOTIOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMPAVEIN EPYATIAG N WG ETTIPAVEID
OTTOBNKEUONG AVTIKEINEVWV.

AVOITE TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG
TIPOCOEKTIKA. H Xpran ouaTaTikwy Je
OAKOOAN PTTOPEI VO dNUIOUPYRTEl Eva
Meiypa aAKOOANG PE aEpal.

Mnv a@rvete aTTiBeg 1} yupveég @AOYEG va
£pBouv g€ ETTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1
OTOIXEIQ TTOU €ival BPeyUEVA pE EUPAEKTA
TTPOIOVTA PETQA, KOVTA I TTAVW aTN
OUOKEUN.

TTAQigIo eTTiTTAOU Kail va TTPoKANBEi Cnuid
aTn OUOKEUNR, TNV KaToIKia 1) To datmedo.
Mnv kAgiveTe TO TTAQiCIO TOU ETTITTAOU
TTPOTOU N GUTKEUN KPUWOEI HETA TN
xprion.

2.4 ®povrida kai Kabdpioua

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTiopou, wTIag, N

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog mrpokAnang {nuidg atn
OUOKEUN.

Mo tnv ammoguyn BAAGRNS N

QTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— PNV TOoTTOBETEITE OKEUN 1) AAAT
QVTIKEIJEVA HETA OTN TUTKEUR

QaTTEUBEIaG OE ETTAQPH YE TO KATW PEPOG

™mg.
— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO

aTTeUBEinG e ETTAQN PE TO KATW PEPOG

TOU E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNAG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTTeUBEiag péoa
aTn {eaTr) GUOKEUN.

— pnv diatnpeite uypd TATA KAl TPOPIUA
aTn OUOKEUR aQOU TEAEIWTETE TO
Jayeipeua.

— TTPOTEXETE OTAV APAIPEITE
TOTTOBETEITE T Agegoudp.

O aTroXpWHATIONOG TNG EPAYIE ETTIPAVEIAG

I TNG ETTIPAVEIAG ATTO AVOEEIdWTO ATTAAI

Oev eTTNPEACEl TNV ATTOSOAT TNG CUCKEUNG.

Na poyeIpeUETe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEIOTH.

Av n gugkeun €xel eykataaTabei Tiow ammod

£€va TTAQICIO ETTITTAOU (TT.X. MIA TTOPTA)
QPOVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTA 000 N cuaKeun BpPigKeTal O€
Aeitoupyia. MTTopei va cugowpeuTEi
BeppoTNTA KAl UYPACTIia O€ £va KAEIOTO

BA&BNG atn cuakeun).

* [piv a1mo TNV £KTEAEDON EpyaTiag
guvTAPNONG, ATTEVEPYOTTOINATE TN
JUOKEUN KOl ATTOTUVOEDTE TO QI
Tpo®odoaiag atd TNV Tpila.

*  BeBaiwbeite 0TI N guakeun gival Kpua.
YTrapxel Kivduvog Bpauaong Twv TCaPIwV.

* AvTiKOTaOTAOTE dueaa Ta TCAIa TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI CNUIA.
EmikoivwvAaTte pe To E€ouaiodoTnuévo
Kévrpo ZEpBig.

* ATmraiteital TTPOgOXA KOTA TNV agaipean TG
TOpTag a1d TN guakeun. H opTa eival
Bapia!

*  KabBapileTe TOKTIKG TN GUOKEUN Yia va
atroTpaTrei N @Bopd Tou UAIKOU TG
ETTIQAVEING.

*  KabBapiaTte TN guakeun PE UYpO PAAAKO
TTavi. XpnaIYoTToIEiTE HOVO OUBETEPT
armoppuTTavTikd. Mn xpnaiyotrolgite
AEIQVTIKA TTPOIOVTA, OPOUYYAPAKIO TTOU
Xapdaoouv, SIaAUTEG 1 HETOAAIKG
QVTIKEIPEVO.

* Av xpnaidoTrolgite aTTpél Kabapiguou yia
POoUPVOUG, akoAOUBEITE TIG 0dNYieg
ag@aleiag aTn guagkeuaaia.

2.5 EoOWwTEPIKOG QWTIONOG

/\ MPOEIAOCMOIHEH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

o IXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTTHPEG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
QAVTOAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAOUVTaI
ZexwplaTa: AuToi Ol AQUTTTAPES
TTPOOPICOVTAI WATE VO AVTEXOUV OE
€CAIPETIKA BUTKOAEG TUVONKEG TE OIKIOKES
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia r) TpoopifovTal va
aNUATOBOTOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA HE TN
AEITOUPYIKA KATAGTAON TNG CUOKEUNG. Agv
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TTpoopiovTal yia Xpnan ae GAAEG
£QAPUOYEG Kal eV gival KaTtdAAnAol yia Tov
PWTITHO OIKIAKWY XWPWV.

*  To TPoidV auTod TTEPIEXEI PWTEIVA TTNYA TNG
TAgNG evepyelakng ammodoang G.

*  XpPNOIYOTTOIEITE HOVO AQUTITAPEG HE TIG iDIEG
TTPOJIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

» Tla TNV €TMOKEUR TNG TUOKEUNG,
€TMKOIVWVNATE e To E€oualodotnuévo
Kevrpo ZEpPIg.

*  XpnOIYOTTOIEITE HOVO YVNAOIA AVTAAAQKTIKA.

2.7 Aréppiyn

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTigpou 1 ag@ugiog.

3. EFTKATAXTAZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIQ TXETIKA PE TNV
AcgpdAcia.

ETTIKOIVWVATTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUTKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN CUOKEUR OTTO TNV TTAPOXNA
pPeUPOTOG.

Koéwrte 10 KOAwdI0 TPOoPod0Tiag KOVTA aTn
TUOKEUR KOl ATTOPPIYTE TO.

A@aipéaTe TO JAVTOAO TNG TTOPTAG YIA VO
QATTOTPATTEI O EYKAEITUOG TTAIBIWY 1 {Wwv
UETQ TN QUOKEUN.

3.1 EvToiXiopog

(*mm)
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(*mm)

3.2 Z1epéwon Tou @oUpvou OTO
VTOUAQTTI

4. MEPIFPA®H MPOIONTOZ

4.1 levIKA €mMIOKOTTNON

ngR §8
|°OJ |_Q°

[ T T (e e f———

H Oong

Mivakag XeipIaTnpiwv

AautrTipag / aupBoAo Asitoupyiog

AIOKOTTTNG TTPOYPAUKATWY BEPPavang

AIokOTITNG AsiToupyiag (yia Tn
Beppokpaaia)

‘Evdeign / aupBolo Beppokpaaiag

A Avoiyuara agpigpou yia Tov avepioThpa
Wogng

E¢aptnua Ceataparog

B Naummpag

Bl Avepiompag

AVAyAUQO TURa ECWTEPIKOU TOU
@oupvou - Aoxeio yia Tov KaBapIguo e
VEPO

OtagIg axapag
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4.2 Agecoudp

*  MeTaAAIKA oxdpa
o payeipikd okeln, QOPUES YIa KEIK,
wnTa.

5. MPIN THN NMPQTH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

5.1 Mpiv TNV TTPWTN XPHON

¢ Tayi ynoiparog
Ma KEIK Kal PTTIoKOTa.

ATTO TOV OUPVO UTTOPE va avadubei Jia ogprn Kal KATTvog KaTa Tn SIGPKEIQ TNG TTPoBépuavang.

BeBaiwBeite 0TI TO dwPATIO agpIgeTal.

&

BAua 1

—

555

BAua 2

KaBapioTe Tov @oUpvo

MpoBeppudvere Tov ddelo poUupvo

1. A@aipéaTe Ta eEapTrApaTa atrd Tov GoUpvo.

2.  KaBapiaTte Tov @oUpvo Kal Ta aiegoudp pe éva Tra-
Vi HIkpoivwy, {eaTO vePO, Kal Eva ATTIO ATTOPPUTTA-
VTIKO.

PubpioTe Tn péyioTn Beppokpaaia yia Tn AeiToupyia:

=

Qpa: 1w

2. PuBpioTe Tn péyioTn Beppokpaaia yia Tn Aeiroupyia:

O

Qpa: 15 A.

ZBNAaTeE TOV POUPVO KAl TIEPIUEVETE VO KPUWAOEL. TOTTOBETATTE TA EAPTHATA GTOV POUPVO.

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

6.1 Tpétrog pubuiong: Mpoypapua

BAua 1 ZTPEYTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUMATWY
yia va €TTIAEEETE Eva TTPOYPAUMA.

BAua 2 ZTpEWTE TOV DIAKOTITN AEITOUPYIOG VIO VO
€MAEGETE TN Beppokpaaia .

BApa 3 Ortav 10 payeipepa oAokANpwoOEi, oTpEY-

TE TOUG DIAKOTITEG OTN B€0N aTTEVEPYO-
T0iNONG VI VO ATTEVEPYOTTOINTETE TOV
@oupvo.
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6.2 Mpoypdupara Bépuavong

Mpéypappa E@appoyn
O @oupvog ival aTTEVEPYOTTOINUE-
0 VoG,

©¢éan atevep-
yotroinang

MNa wnaipo paynTwv atnv idia Bep-
Y JoKpagia WnaipaTog g€ TTEPITaOTE-
— PEG aTTd piat BETEIG TXAPWY, XWPIG

avApEeIgn YeUOEWV.

WAoipo pe ag-
pa




Mpéypappa Egappoyn
v Fa Wwnaipo aTo YKPIA AETITWV KOPMO-
TIWV QaynToU KABwWG Kal yia ¢puya-
VIOPO YwHiou.
kpIA
—_— MNa wnaipo oe pia 6éan oxdpag.
Avarpégre aTo kepaAaio «Ppovrida
| ) Kal KaBAPITPa» yIa TTEPITTOTEPEG
Navw/KdTw  rAnpogopieg oxeTka pe To: Kaapi-
O¢ppavon/  guog pe Nepo.
KaBapiopdg pe
Nepo
Ma 1o Yoo KEIK pe Tpayavn Bdan
Kal TN GuUVTAPNAN TPOPIpWV.
Kdatw ©¢ppav-
on
I_ AuTh n AerToupyia axeSIACTNKE yia
%? v £E0IKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TO
‘,—, wnaipo. OTav XpNaIPOTIOIEITE AUTH
Yypog aepag 1 Aeiroupyia, n Beppokpacia aTo
HETAPOPAG  £gWTEPIKO TOU POUPVOU UTTOPEI VO

Sla@Epel aTTo TN PUBUICpEVN Beppio-
Kpaagia. H BeppavTikn 10XUG YTTOpPEi
va pelwdei. MNa TepiggoTepeg TTANpo-
POPIES, AVATPEETE TO KEPAAQIO
«KaBnuepiviy xpnon», ZnUEIwaoeig
OXETIKA pe: YYPOG aépag PETAPOPAG.

7. XPHZH TON EZAPTHMATQN

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA HE TNV
Ag@aAcia.

6.3 Znueiwoeig yia: Yypog aépag
METOPOPAG

AuTi n AgIToupyia XxpnaiJoTToINenke yia
TUPHPOPOWAN PE TNV TAEN EVEPYEIAKAG
aTTed0aNG Kal TIG ATTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO OXeDIOOHO (OUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AokIpéG gUppuva
pe To: IEC/EN 60350-1.

H épTa Tou poUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH KOTA TN JIAPKEIR TOU PAYEIPEPATOG,
€701 WATE N AcIToupyia va pn dIOKOTITETAI KAl O
OUPVOG va AEITOUPYEi PE TRV UWPNAOTEPN
duvaTH EvEPYEIAKH aTTod0an.

la 11g 0dnyieg payeIpéPaTog avaTpEéETe TO
KePAAaIo «YTTODEICEIG KOl TUMBOUAEGY, Yypog
aépag PETAQOPAG. lMNa yevikeg auaTaaelg
€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyelakr) ATrodoany,
E¢oikovounon Evépyelag.

7.1 Eicaywyn agecoudp

MeTaAAIki oxdpa:

ZTPWETE TN axdpa avaueaa aTig pdpRdoug odryn-
ang Tou aTNPiyMaTog TNG oXdpag Kai BeBaiwBeite
OTI Ta TTOIA EiVal TTPAPHEVA TTPOG TA KATW.
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Tawi ynoiparog:
ZTPWETE TO TOWi avapeaa aTig paBdoug odrynang
TOU OTNPIYHATOG OXOPWV.

=1

8. MPOZOETEX AEITOYPIIEZ

8.1 AvepioTApOG Yuéng

Ortav n ougkeun Bpioketal g€ Asitoupyia, o
avepIoTAPAG WUENG evepyoTTOIEiTAl QUTOMOTA
yla va dlatnpnBoUv WUXPEG O ETTIPAVEIEG TNG
JUOKEUNG. EAv atrevepyoTroINgETe TN
COUOKEUN, 0 QVEUIOTAPAG WYUENG aTAATA.

8.2 OeppooTATNG AC@aAEiag

H ea@aApévn Aeitoupyia Tou goupvou ) Ta
EAOTTWHATIKA EEOPTHAPATA UTTOPOUV VO

9. YNOAEI=ZEIZ KAl ZYMBOYAE

z

®

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA HE TNV
AggdAcia.

9.1 ZuoTAOEIG HAYEIPENATOG
O @oUpvog £xel TEOTEPIG BETEIG TXAPWV.

MEeTPNOTE TIG BETEIG TWV TXAPWV apxifovTag
aTTo TO KATW PEPOG TOU YOUPVOU.

O @oUpvog oag PTTopEi va WAVEl PE
OIAPOPETIKO TPOTTO OE OXETN HE TOV POUPVO
TTOU €iXaTe.

WYRAoipo K&k

Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TOU GOUPVOU TTPIV
TTePATouV Ta 3/4 TOU XPOVOU PAYEIPEUATOG
TTOU £XETE OpPITEl.

Edv xpnaipotroigite dUO TaWId YnaipaTog
TAUTOXPOVA, APrATE EVa KEVO PAPI HETAEU
TOUG.
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TTPOoKaAégouv eTmikivduvn utrepBeppavan. MNa
Va aTTOTPATTEN KATI TETOIO, O POUPVOG dIABETEI
BeppoaTdTn ag@aAciag, o OTToiog SIOKOTITE
TNV TTapoxn peupaTog. O poupvog
EVEPYOTTOIEITAl OVA QUTOMOTA POAIG PEIWBEI N
Bepuokpaaia.

Mayeipepa KpéaTog Kal Papiou

AQRNOTE TO KPEQG VO «EEKOUPATTEI» YIa
TEPITTOU 15 AETITA TTPIV TO KOWETE, VIO VO PNV
XAoel Ta uypd Tou.

MNa va ammo@UuyeTe TOV UTTEPROAIKO KATTVO aTOV
oUpPVO KATA TO YAJIKO, TTPOTBEDTE VEPO OTO
aBu Tayi. MNa va atroQUYETE TN GUPTTUKVWON
TOU KOTTVOU, TTPOTBETETE VEPO KABE POPX TTOU
eCaTpiceTal.

Xpovog payeipEPATog
O XPOVOG PaYEIPEUATOG EEAPTATAI ATTO TOV
TUTTO AynTOU, TN oUACTACH TOU Kal TOV OYKO.

ApxIkd, TrTapakoAouBnaTe Tnv amrodoan otav
payeipeveTe. OTAV XPNOIMOTIOIEITE QUTHV TN
OUOKEUN, BPeiTe TIG KOAUTEPEG pUBITEIG
(pUBUION BePPOTNTAG, XPOVOG PAYEIPEPATOG,
K.ATT.) yIO TO JAyEIpIKA 0OG aKeun, TIG
OUVTAYEG Kal TIG TTOOOTNTEG.



9.2 YypOg aépag HETAPOPAS - TTPOTEIVOHEVA ageooudp

XpnaolyoTrolgite akoUPa Kal hn avakAaoTIKA Badid Tawid/@oppeg Kal doxeia. Exouv kaAuTepn
ATTOPPOPNTN BEPUOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAATTIKG TKEUN.

\/ Kepapikd opud-

Tayi Titoag Mupipayo Tawi Kia Ba80 Tayi/pbppa Baong
TAPTOG
>KoUpo, YN avakAaaTIkd >koUpo, Un avakAaaTikod K,E PAHIKO ZkoUpo, Un avakAaaTikd
) ) Alapétpou 8 cm, )
Alapétpou 28 cm AidpeTpog 26 cm . Alapétpou 28 cm
uyoug 5 cm
9.3 YypOg aépag JETAPOPAG
Ma kKaAUTEPa aTTOTEAETATA, AKOAOUBNATE TIG
TIPOTACEIG TTOU avVayPAPOVTAl GTOV TTAPAKATW
TTivaka.
¥ = SINT
AN Ly
(°C) (Aemr.)
FAukd ywpdkia, 12 ToWi wnaipatog r Tayi yia o 180 2 35-40
KOpATIO NitTn
Ywpakia, 9 koppdma  Tayi ynaoipatog n Tawi yia ta - 180 2 35-40
Aitrn
Mitoa, katewuypévn, HETAAANIKN axdpa 220 2 35-40
0,35 kg
Kéik Kopuog Tayi ynaipatog ) Tayi yiata 170 2 30-40
Nitrn
Kéik brownie Towi ynaipatog r Tayi yia o 180 2 30-40
Nitrn
ZoUQAE, 6 KoppdTIa HIKPEG KEPAMIKEG POPUEG TE 200 3 30-40
HETAANIKR oxapa
Baon taprag amo Babu Tayi/poppa Baong Tap- 170 2 20-30
appdTn ¢uun TOG 0€ PETAAIKA oxapa
KEIK «advTouITg» OKeUOG Ynaiparog o€ peTaAAl- 170 2 35-45
KA oxapa
Yapi moaé, 0,3 kg Tayi ynaipatog r Tayi yia ta - 180 3 35-45
Nitrn
Wapl oAdkAnpo, 0,2 kg Tawi wnaoipatog i Tawi yia ta 180 3 35-45
Nitrn
Wapr @iAéTo, 0,3 kg ToWi TTiTo0g o€ YETAAAIKA oxa- 180 3 35-45
pa
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¥ o= 5k
\ Ly
(°C) (Aemr.)

Kpéag moag, 0,25 kg ToWi ynaipatog r Tayi yia o 200 3 40 - 50
Nittn

ZouBAakia, 0,5 kg Tayi ynaipatog r Tayi yia ta - 200 3 25-35
Nitrn

MmmiokdTa, 16 kopuaTia  Tawi ynaipartog r Tayi yia ta - 180 2 20-30
Nitrn

Makapdv, 20 koppdTia  Towi wnaipatog r Tayi yia o 180 2 40 - 45
Nitrn

Kéik Muffins, 12 kop- ToWi ynaipatog r Tayi yia o 170 2 30-40

paTia Aitrn

AAUUPG apTOOKEUd- ToWi ynaipatog r Tayi yia ta - 170 2 35-45

gpara, 16 KopudTa it

MmmiokdTa BoutUpou, Tayi ynaiparog r Tayi yia ta - 150 2 40 -50

20 koppaTia Nitrn

Taptdkia, 8 KoppaTia  TaWi Ynaiyarog A Tayi yiata 170 2 20-30
Nitrn

Naxavika, oagé, 0,4 ToWi wynaipatog r Taywi yia o 180 3 35-40

kg Nitrn

XopTtogayikf ogeAéTa  Tayi miToag ae PeTAAAIKR axa- 200 3 30-45
pa

Meooyeiakd Aaxavika, — Tawi ynaiparog n tayi yia ta - 180 4 35-40

0,7 kg

Aitrn

9.4 MAnpo@opiteg yia I3pUHATA SOKIPWV

AokIPEG auppwva pe To TrpoTuTtro IEC 60350-1.

X B

= kEH O

(°C) (Aer)
Mikpd kéik,  MNavw/Katw Tayi ynoi- 3 170 20-35
16 ava Tayi  Oépuavan paTog
Mikpd kéik,  WAoiyo pe aé-  Tayi wnoi- 3 160 20-35
16 ava tayi  pa parog
Mikpd kéik,  WAoiyo pe aé-  Towiwnoi- 1ka3 160 20-35
16 ava tayi  pa parog
MnAomita, 2 MNavw/Kdatw MeTaAAIKA 1 170 70-90
@oppeg P20  O¢épuavan axapa
cm
MnAommita, 2 WAoiyo pe aé-  MeTaAAIKA 2 160 70-90

@opueg P20  pa
cm

axapa
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¥ B = EE O ®

(°C) (Aer)

Agparto kéik, Mavw/Katw MeTaAAIkn 2 170 35-45 -
@épua yIa O¢ppavan axapa
KEIK D26 cm
Agppdro kéiK, WAoIuo Ye aé-  MeTaAAIKA 2 160 35-45 -
@épua yia pa axapa
KEIK D26 cm
Mmiok. Z0p.  Navw/Katw Tayi ynoi- 3 150 20-35 MpoBeppdvete Tov
Koupou O¢ppavan paTog @oupvo yia 10 AetT.
Mmok. Zop.  WAoipo pe aé-  Tawiwnoi- 3 150 20-35 MpoBepudvere Tov
Koupou pa paTog @oupvo yia 10 Aett.
Toat KpIA MeTaAAIkA 3 HEY. 1-5 MpoBepudvere TOV

axapa @oupvo yia 10 Aetr.
Moayxapigio  T'kpIA MeTaAAIkn 3 HEyY. 20-30 ToTTOBEeTAOTE TN PETAA-
PTTIQTEKI, 6 axdapa Kai ANIKR) oxdpa aTo TpiTo
Tepayia, 0,6 Aekdvn guh- €TTITTEDO KAl TO TAWi IO
kg Aoyng Ta AiTrn aTo delTEPO

€TTITTED0 TOU POUPVOU.
l'upiaTe TO QayNTO PO-
NI TTepaael 0 PIodg
XPOVOG HaYEIPEPATOG.
MpoBeppdvete Tov
@oupvo yia 10 AeTT.

10. DPONTIAA KAl KAGAPIZMA

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!
AvaTPEETE OTA KEPAAQID TXETIKA PE TNV

AcggdAcia.

10.1 Znpaiwoeig yia Tov KaBapioud

<

Mpoiévrta Kaba-
piopoU

KaBapiaTe TNV TpOooWwn TNG CUGKEUAG P’ £va TTavi JIKPOivwV PE {eaTd vePO Kal €va NTTIO
aTTOPPUTTAVTIKO. KaBapioTe kal EAEyETE TO AGTTIXO TNG TTOPTAG YUPW aTTd TO TTAQICIO TOU E0W-
TEPIKOU TOU OUPVOU.

Xpnaiyotroinate éva diIdAupa KaBapiopoU yia va KoBapigeTe TIG HETAANIKEG ETTIQAVEIEG.

KaBapiaTe Toug AekEDEG PE Eva ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

==

KaBapideTe T0 E0wTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTo KABE Xprion. H auoowpeuan Aitroug 1 aA-
AWV UTTOAEIPPATWY PTTOPET VA TTPOKOAETEI TTUPKAYIA.

[

Kabnuepivi Xpni-
on

MrTopei va axnuaTigTouv udparTuoi aTn GUOKEUN i aTa YUdAIVa TTAVEA TnG TTOpTAG. Ma va
UEIWOETE TN CUPTTUKVWON USPATPWY, AQATTE TN GUOKEUN va AeIToupynael yia 10 AeTrTa mpiv
aTo To payeipepa. Mnv arobnkeUeTe GaynTd GTN GUOKEUN YIa TIEPITAOTEPO ATTO 20 AETTTA.
ZKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO P’ €va TTavi aTTO IKPOIVEG JETA aTTO KABE Xpron.
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by KaBapigete 6Aa Ta afegoudp PeTd aTrd KABE Xprian Kal AQAVETE TO VA TEYVWAOOUV. Xpnaluo-
<+, TTOIEITE POVO TTAVI ATTO PIKPOiVEG pe EATO VEPO Kal £va ATTIO aTTopPUTTavTIKO. Mnv kabapideTte
W Ta ageooudp g€ TTAUVTHPIO TIIATWV.

Mnv kaBapileTe Ta avTIKOAANTIKG aeToUdp XPNOIMOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPITTIKA i aixunpd
QVTIKEIMEVQ.

Ageooudp

10.2 Tpotrog xpriong: Kabapiopog

ME Nepo BAua 3 PuBpioTe Tn Beppokpaaia atoug 90 °C.
Autn n diadikaaia KaBapIoPoU XPNOILOTTOIE Brpa 4 AQROTE TOV QOUPVO VA AEITOUPYHTE! yida
uypaaia yia TNV a@aipean UTTOAEIMPATWY 30 Aer.
AiTToUG KOl TPOPWV ATTO TOV POUPVO. BAua 5 ATTEVEPYOTTOINTTE TOV GOUPVO.

Brpa 1 TOTIOBETATTE VEPO OTO AVAYAUPO TURAKA Bripa 6 MepipeveTe va KPULWTEI 0 YOUPVOG.

ZKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO TOU YOUPVOU LE

TOU E0WTEPIKOU TOU poupvou: 150 ml. . . h
£va poAako Travi.

Biika 2 PubpioTe Tn Aeiroupyia: ‘:]

10.3 TpoTTOG APaipec NG Kal ToTToBéTRONG: MdpTOA
H 1mopTa Tou oupvou diabETel dUo TCapIa. MTTOPEITE va AQAIPETETE TNV TTOPTA TOU (POUPVOU KAl
TO E0WTEPIKO TCAI YIa KaBapITPo. AlaBAaTe OAOKANPEG TIG OONYIEG TXETIKA PE TNV «AQaipean
KOl EYKATATACN TNG TTOPTAGY, TIPOTOU OPAIPETETE TA TCAMIA.

/\ MPOZOXH!

Mn xpnOIYOTTOIEITE TOV OUPVO XWPIG Ta TCAMIA.

BAua 1 AvOiTe EVTEAWG TNV TTOPTA KAI KPATAOTE KAl
TOUG OUO PEVTETEDEG.

BApa 2 AvaonkwaTe Kal TPaRETE Ta pavdala péxpl
VA KOUUTTIWOOUV PE KAIK.
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BApa 3 KAeigTe TNV TTOPTA TOU QOUPVOU PEXPI TN pé-
an atnv TpwTn B¢an avoiyparog. £Tn ouv-
£XEIQ, OVATNKWOTE KOl TPORAETE TNV TTOPTA
YIO VA TNV 0QaIpETETE aTTO TNV UTTOd0XN TNG.

BApa 4 ToTroBeTATTE TNV TTOPTA ETTAVW TE £va OTTa-
A6 TTavi Kol g€ aTaBepr ETTIPAVEIN KAl ATTO-
gpahigTe To oUOTNUA AdPAAITNG VIO VO agal-
PETETE TO EOWTEPIKO TCAUI.

BAua 5 MepioTpéwTe TOUG GUVBETAPEG KaTa 90° Kal
APAIPETTE TOUG OTTO TIG UTTODOXEG TOUG.

BAua 6 MpwTa avagNKWOTE TTPOTEKTIKA KAl KATOTTIV
APAIPETTE TO TCAI.

BAua 7 KaBapioTe Ta T¢Apia Ye vepO Kal gaTToUVI. LKOUTTIOTE TIPOTEKTIKA Ta TapIa. Mnv kaBapileTe Ta 14A-
Hia GTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

BAua 8 Metd Tov KaBapigpd, TOTToBETAATE TO T{AKI KAl TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

Edv n mopta £xel Toro0eTNOEi OWOTA, B OKOUTETE €va XOPAKTNPIOTIKO KAIK OTAV KAEIVETE Ta pAvOaAa.

Orav TomoBeTNBOUV TWATA, TO TTAGITIO TNG TTOPTAG A
Kavel KAIK KaBwg aopaAidel atn 8€on Tou. l:\
BeBaiwBeite OTI £XETE EYKATAOTATEI TO ETWTEPIKO TCAYI D
aTIG UTTODOXEG TWATA.
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10.4 TpOTTOg AVTIKATAOTAONG:
AauTtrTipag

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog nAekTpoTrAngiag.

O AautrTpag pTropei va ival (eaTog.

MpoToU aVTIKATOOTAOETE TOV AQUTITHPA:

BAua 1

BAua 2

Bripa 3

ATTevepyOTTOINTTE TOV Poupvo. MMepi-
HEVETE VO KPUWOEI O POUPVOG.

ATTOGUVBEDTE TOV POUPVO ATTO TO
peupa.

ToTroBeTAOTE £V TTAVI OTO KATW pé-
POG TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

Miow Aautrmpag

BAua 1 ZTPEYTE TO YUAAIVO KAAUPUA YIa VO TO OQAIPETETE.

BAua 2 KaBapioTte 10 yudAivo kKGAuppa.

BApa 3 AvTIKaToOTAATE TOV AQUTITAPA PE évav KatdAAnAo AapTrtipa avBekTikd ag Beppokpaaieg £éwg 300 °C.
BAua 4 TomoBeTAOTE TO YUGAIVO KAAUpUA.

11. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEQPAAQIQ TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

MpoBAnpa EAéygre gdv...

11.1 Ti va KAVETE Qv...

Ma mepImTwaoelg TTou Oev TepIAAPBAvovVTal O€
auTtdv TOV TTiVAKA, ETTIKOIVWVIOTE JE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpBIG.

To AaaTixo ateyavotroin-  Mn XpNnOIPOTTOIEITE TOV

ang TnG TTOPTAG €XEl UTTO-  PoUpvo. EmiKoivwvAoTe

artei ¢nuid. ve éva Egouaiodotnpévo
Kévtpo ZepPig.

O Aapmrtipag Sev Asitoup- O AQPTITAPAG £XEI KAEi.
Yei.

Mpo6BAnpa EAéySTe €dv...

O poupvog dev TpoBep-  Exel kaei n aggdAeia.
paiveTal.

11.2 Aedopéva oépfig

Edv dev PTTOPEITE VA QVTIUETWTTICETE TO TTPORANUA HOVOI GOG, ETTIKOIVWVNJTE PE TOV
QAVTITTPOOWTTO pag ) To E€ouaiodotnuévo Kevrpo ZEpRIG.

Ta amapaitnTa aToIxXEia yIa TO KEVTPO T€PRIG BpigkovTal aTnVv TTIvVaKida TEXVIKWY
XAPOKTNPIOTIKWY. H TTIVAKIOa TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY BPIOKETAI OTO UTTPOCTIVO TTACICIO TOU
E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG. MV a@aipeiTe TNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIGTIKWY OTTO TO

ETWTEPIKO TNG GUOKEUNG.
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2uVIoTOUUE Va YPAWeTe Ta deSopéva edw:

MovréAo (MOD.)

Kwdikog Mpoiovrog (PNC)

Zeiplokdg apiBpog (S.N.)

12. ENEPTEIAKH AMOAOZH

12.1 NMAnpo@opieg TPoidvTog kKai PUAAO TTANPOPOPIWYV TIPOIOVTOG
oUp@wva pe Toug Kavoviopoug repi 0IKoAOYIKoU oXESIa0MOU Kal

Evepyelakig emiofuavong tng EE,

Ovopa TpounBeuTth Zanussi

TautotnTa PoVTéAOU ZOEKCO0X2 944068150
A€eikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG 94.9

Ta&n evepyelakng amodoang A

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gopTio, cupBaTikr AsIToupyia 0.89kWh/kUkAo

KatavaAwaon evépyeiag pe Baaikd goprio, Asiroupyia pe uttoBonn-  0.75kWh/kUkAo

an aveuioTrhpa

ApIBPdG KOINOTATWY

1

Mnyn BeppodTnTOg HAekTpIKR €vEpyeia
‘Evraon 58|

TuTTOG PoUpvoU EvToII1{OpEVOG POUpPVOG
Maga 25.1kg

IEC/EL 60350-1 - OIkiakéG NAEKTPIKEG TUTKEUEG PAYEIPEPATOG - MEPOG 1: ZeIpEG, PoUpPVOI, POUPVOI aTHOU Kal

YKpPIA - MéBodol p€Tpnang Tng amodoang.

12.2 ESoikovouNnon EVEPYEIQG

H guakeun d1aBéTel dSuvaTdTNTEG TTOU
gupBaAAouv aTnVv €€oikovounan
EVEPYEIOG KATA TN DIAPKEIQ TOU
KOBNUEPIVOU PaYEIPEUATOG.

BeBaiwBeite 0T N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N GUOKEUN BPioKeTal O€
Aeiroupyia. Mnv avoiyete TNV TTOPTA TNG
JUOKEUNG OUXVA KATA TN SIAPKEIQ TOU
payelipEpaTog. Alatnpeite KaBapo To AdaTIXO
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO OTN BETN TOU.

XpnaiyoTtroleite JETAAAIKA PayeIpIKa OKEUN yia
va BEATIWOETE TNV €EOIKOVOUNGN EVEPYEIAG.

Orav gival QIKTO, PNV TTPOBEPUAiVETE TN
OUOKEUN TTPIV TO Payeipepa.

Otav payelpeUeTe HEPIKA PaynTd TN Qopd, Unv
aQAVETE va TTAPEABEI HEYAAO XPOVIKO
dIaaTNUA METAGU TOU YNUiPATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTrote gival QIKTO, XPNOIUOTTOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE AEPQ YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BepudTnTa
Ortav n S1apKeEIa HaYEIPEPATOG Eival
peyaAuTepn atro 30 AETITA, HEIWATE TN
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Beppokpaaia TNG GUTKEURG aTo eAdyIOTO 3 -
10 Aetr. TTpoTOU OAOKANPwWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
OJUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNOIYOTTOINATE TNV UTTOAEMTOMEVN BEpUOTNTA
yla va eaTAveTe GAAa QaynTa.

Alatipnon Tng Beppokpaciag Tou
payntou

EmAégeTe TN xaunAdTePn duvaTr puBuion
BeppoKpaaTiag yia va XpNOIPOTTOINTETE TNV

13. MEPIBAAAONTIKA OGEMATA

AVOKUKAWGOTE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO

gupBoAo C/:l) TotroBetraTE TA UNIKA
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia
QAVAKUKAWGAT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACTIO TOU
TEPIBAAAOVTOG Kal TG avOpwITIVNG UYEiag
QAVAKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KAl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE PE
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UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA KAl Va JIOTNPATETE
{eaTO TO PAYNTO.

Yypog aépag METAPOPAG

AeiToupyia TTou oXeSIATTNKE YIO VO
€COIKOVOEITE EVEPYEIT KATA TO PAYEIPEUQ.

TQ OIKIOKA ATTOPPIMUOTA GUOKEUEG TTOU

@Epouv To gUPBoOAO = . ETIOTPEWTE TO
TTPOIOGV OTNV TOTTIK) 0Ag Hovada
AVAKUKAWGNG A ETTIKOIVWVAQJTE WE T dNUOTIKA
apxn.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
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Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
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« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca

elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie

atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.
* Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata

aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta

spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!
Doar o persoana calificata trebuie sa

Latimea dulapului

560 mm

Adancimea dulapului

550 (550) mm

h naltimea partii frontale a 598 mm
instaleze acest aparat. aparatului
Indepértati toate ambalajele. inaltimea pértii posterioare 579 mm
» Daca aparatul este deteriorat, nu il a aparatului
'“Sta'aF! sau Ut'_llza_tvl' . . Latimea partii frontale a 594 mm
» Urmati instructiunile de instalare furnizate aparatului
impreuna cu aparatul.
Aveti intotdeauna grija cand mutati Latimea partii posterioare a 558 mm
aparatul deoarece acesta este greu. aparatului
Folositi intotdeauna manusi de protectie si | Adancimea aparatului 561 mm
incaltaminte Tnchisa. P -
+  Nu trageti aparatul de maner. ’:d:gim?a Incorporabila a 540 mm
* Instalati aparatul intr-un loc sigur si P
adecvat care satisface cerintele privind Adéncimea cu usa deschi- 1007 mm
instalarea. sa
* Respectati distantele minime fata de alte Dimensiunea minim a ori- 560x20 mm
aparate si corpuri de mobilier. ficiului de ventilatie. Orifi-
* Inainte de a instala aparatul, verifica daca ciul este pozitionat in par-
usa aparatului se poate deschide fara tea din spate jos
probleme. Lungimea cablului de ali- 1100 mm
» Aparatul este prevazut cu un sistem de mentare electrica. Cablul
racire electrica. Pentru a functiona, acesta | este pozitionat in coltul
necesita curent electric. dreapta al peretelui poste-
rior
Tnélpmea minima a dulapu- 590 (600) mm Suruburi de montaj 4x25 mm

lui (Indltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-
cru)
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2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori Si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.
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Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului, consultati puterea
totala de pe placuta cu date tehnice.De
asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului
(mm?)

maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decét cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

» Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

* Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie



introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului

inoxidabil nu are niciun efect asupra

functionarii aparatului.

Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a

aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui

panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-

va ca usa nu se inchide niciodata atunci

cand aparatul functioneaza. Caldura si

umezeala se pot acumula in spatele

panoului inchis de mobila ceea ce

produce daune aparatului, unitatii carcasei

sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila

daca aparatul nu s-a racit complet dupa

utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

» Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

« Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati dacéa aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.
Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal

Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
« Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-l.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.
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3. INSTALAREA

3.1 incorporarea

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

(*mm)

(*mm)
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

LLIY.
| UCJ |_Q°

[ Ve T V" l— c——

Panou de comanda

Bec/simbol putere

Buton de selectare pentru functii de gatire
Buton de comanda (pentru temperatura)
Indicator / simbol pentru temperatura
Orificii de aerisire pentru ventilatorul de
racire

Element de incalzire

Bec

Ventilator

Adancitura cavitate - Recipient pentru
curatarea cu apa

Pozitii raft

EEN REDENE

H O ang

4.2 Accesorii - Tava de gatit

. Raft sirm3 Pentru prajituri si biscuiti.

Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 inainte de prima utilizare

Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este
ventilata.

X3 =

Pasul 1 Pasul 2

Curatati cuptorul Preincalziti cuptorul gol

1. Scoateti toate accesoriile din cuptor.
2. Curata cuptorul si accesoriile doar cu o laveta din
microfibra, apa calda si un detergent neagresiv.

Setati temperatura maxima a functiei: E
Timp: 1 h.

2. Setati temperatura maxima a functiei: E
Timp: 15 min.

Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca. Puneti accesoriile in cuptor.
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6. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Modul de setare Functia de
incalzire

Pasul 1 Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire pentru a selecta o
functie de gatire.

Pasul 2 Rotiti butonul de comanda pentru a se-
lecta temperatura .

Pasul 3 Cand gatitul se incheie, rotiti butoanele

la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

Functia de  Utilizare
incalzire
Pentru a coace prajituri crocante la
baza si pentru a conserva alimente-
R le.
Incalzire jos
I Aceasta functie este conceputa sa
" ii economiseasca energia in timpul

gatitului. Atunci cand folosesti
aceasta functie, temperatura din ca-
vitate poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Nivelul de caldura poate fi
redus. Pentru mai multe informatii,
consulta capitolul ,Utilizarea zilnica”,
note cu privire la: Aer cald umed.

Aer cald umed

6.2 Functii de incalzire

Functia de  Utilizare
incalzire
0 Cuptorul este oprit.
Pozitia oprit

— Pentru a frige sau coace alimente cu
Y aceeasi temperatura de gatire pe
— mai mult de o pozitie a raftului, fara
transfer de aroma.

Gatire cu aer

cald

vvv Pentru gatirea la gratar a feliilor sub-
tiri de alimente si pentru paine praji-
ta.

Grill

—_— Pentru a coace si rumeni alimentele

fara sa schimbi pozitia raftului.
N Consulta capitolul "Ingrijirea si cura-
Incalzire sus i tarea" pentru detalii despre: Aqua
jos / Curatarea Clean.

cu apa

46 ROMANA

6.3 Note despre: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energeticd”, Economisirea energiei.



7. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Introducerea accesoriilor

Raft sarma:

Impinge raftul pe sinele de ghidare ale suportului
pentru rafturi si asigura-te ca piciorusele sunt in-
dreptate in jos.

Tava de gatit:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

8. FUNCTIlI SUPLIMENTARE

8.1 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire se
opreste.

8.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze

9. INFORMATII SI SFATURI
@

Consultati capitolele privind siguranta.

supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de
siguranta care intrerupe alimentarea cu
curent. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul porneste din nou in mod
automat.

9.1 Recomandari pentru gatit
Cuptorul are patru pozitii pentru rafturi.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

ROMANA 47



Cuptorul dvs. ar putea coace sau praji diferit
fata de cuptorul pe care l-ati avut nainte.

Coacerea prajiturilor
Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4
din durata de gatire setata sa fie finalizata.

Daca utilizati doua tavi de gatit in acelasi
timp, pastrati un nivel gol intre ele.

Gatirea carnii si a pestelui

Lasati carnea sa se odihneasca aproximativ
15 minute Tnainte de a o taia, astfel incat
Zeama sa nu se scurga.

Pentru a preveni acumularea unei cantitati
foarte mari de fum in cuptor in timpul prajirii,

adaugati putina apa in cratita adanca. Pentru
a preveni condensul de fum, adaugati apa de
fiecare data dupa ce se usuca.

Durate de gatire
Duratele de gatire depind de tipul de
preparat, de consistenta si de volumul sau.

Mai intéi, monitorizati performanta cand
gatiti. Gasiti cele mai bune setari (nivelul de
caldura, durata de gatire etc.) pentru vasul
dvs. de gatit, retetele si cantitatile pe care le
gatiti cand utilizati acest aparat.

9.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri
Tava rotunda pentru tarte

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara reflexie
Diametru de 26 cm

Ceramica Culoare inchisa, fara refle-
Diametru de 8 cm, xie
naltime de 5 cm Diametru de 28 cm

9.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ o= RN
AN uru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-40
lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sarma 220 2 35-40

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 180 2 30-40

lectare
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¥ o= 5 I
\ Ly
(°C) (min)

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft 200 3 30-40
de sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 170 2 20-30
raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raftde sarma 170 2 35-45

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

File de peste, 0,3 kg tava de pizza pe raft de sar- 180 3 35-45
ma

Carne fiarta, 0,25 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 40 - 50
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 3 25-35
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 20-30
lectare

Pricomigdale, 20 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 2 40 - 45

cati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Pateuri sarate, 16 bu-  tava de gatit sau tava de co- 170 2 35-45

cati lectare

Fursecuri, 20 bucati tava de gatit sau tava de co- 150 2 40 - 50
lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 20-30
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg  tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-40
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sar- 200 3 30-45
ma

Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 4 35-40

ne, 0,7 kg

lectare

9.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.
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¥ B = EE
\ C] ru
(°C) (min)
Préjituri mici, Incalzire sus si Tavade ga- 3 170 20-35 -
16 bucéti pe jos tit
tava
Prajituri mici, Gatire cu aer Tavadega- 3 160 20-35 -
16 bucéati pe cald it
tava
Prajituri mici, Gatire cu aer Tavadega- 1si3 160 20-35 -
16 bucati pe cald it
tava
Placinta cu  Incalzire sus si Raftsarma 1 170 70-90 -
mere, 2 for-  jos
me @20 cm
Placinta cu Gatire cu aer Raftsarma 2 160 70-90 -
mere, 2 for-  cald
me @20 cm
Pandispan, Incélziresus si Raftsarma 2 170 35-45 -
forma pentru jos
prajituri @26
cm
Pandispan,  Gatire cu aer Raft sarma 2 160 35-45 -
forma pentru cald
prajituri @26
cm
Biscuit sfara- Incélzire sus si Tavade g&- 3 150 20-35 Preincalziti cuptorul
micios jos tit timp de 10 min.
Biscuit sfara- Gatire cu aer Tavadega- 3 150 20-35 Preincalziti cuptorul
micios cald tit timp de 10 min.
Paine prajita  Grill Raft sarma 3 maxim 1-5 Preincalziti cuptorul
timp de 10 min.
Burger de vi-  Girill Raft sarma 3 maxim 20-30 Puneti raftul de sarma
ta, 6 bucati, si tava de pe al treilea nivel si ta-
0,6 kg scurgere va de colectare pe al

doilea nivel al cuptoru-
lui. Intoarceti alimente-
le la jumatatea duratei
de gatire.

Preincalziti cuptorul
timp de 10 min.

10. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.
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10.1 Observatii privind curatarea

< Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un deter-
gent neagresiv. Curata si verifica garnitura usii din jurul cadrului cavitatii.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

Curata petele cu un detergent neagresiv.

Agenti de curata-

re
Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte reziduuri pot
=|¢' provoca un incendiu.
Umezeala poate produce condens in aparat sau pe panourile de sticla ale usii. Pentru a re-
duce condensul, lasa aparatul sa functioneze timp de 10 minute inainte de gatire. Nu depo-

Utilizarea zilnica |izare doar cu o laveta din microfibra.

zita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa fiecare uti-

by Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste doar o laveta
2+, din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata accesoriile in masina de spa-

W lat vase.

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu

. margini ascutite.
Accesorii 9 ’

10.2 Modul de utilizare: Curatarea
cu apa
Aceasta procedura de curatare foloseste

umiditatea pentru a elimina grasimile si
resturile de mancare ramase in cuptor.

Pasul 1 Turnati apa in adancitura cavitatii: 150
ml.

Pasul 2 Setati functia: \z]

10.3 Cum se scoate si se monteaza: U

Pasul 3 Setati temperatura la 90 °C.
Pasul 4 Lasati cuptorul sa functioneze timp de
30 min.
Pasul 5 Opiriti cuptorul.
Pasul 6 Asteptati pana cand cuptorul este rece.
Uscati cavitatea cu o lavetd moale.
sa
I

Usa cuptorului are patru panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la

interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea usii” hainte

de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.
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Pasul 1 Deschideti usa complet si tineti ambele ba-

lamale.

Pasul 2 Ridicati si trageti incuietorile pana cand se
aude un clic.

Pasul 3 Tnchide;i usa cuptorului pana la jumatate in

prima pozitie de deschidere. Dupa aceea, ri-
dicati si trageti pentru a scoate usa din lo-
cas.

Pasul 4 Puneti usa pe o laveta moale pe o suprafata
stabila si deschideti sistemul de blocare pen-
tru a scoate panoul intern de sticla.

Pasul 5 Rotiti dispozitivele de fixare la 90° si scoa-
teti-le din locasurile lor.
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Pasul 6 Mai intai ridicati cu atentie si apoi scoateti
panoul de sticla.

Pasul 7 Curatati panourile de sticla cu apa calda si sapun. Uscati cu atentie panourile de sticla. Nu curatati
panourile de sticla in masina de spalat vase.

Pasul 8 Dupa curatare, instalati panoul de sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.

Daca este instalata corect, garnitura usii face clic. A
Asigurati-va ca ati montat corect panoul intern de sti- T~

cla in locasuri.
a
n

10.4 Cum se inlocuieste: Bec

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

inainte de a schimba becul:

Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursade  Puneti o laveta pe fundul cavitatii.
cuptorul este rece. alimentare electrica.

Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 4 Montati capacul de sticla.
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11. DEPANAREA

1
/N AVERTISMENT! Problema Verificati daca...
Consultati capitolele privind siguranta. — - -
’ : Cuptorul nu se incal- Siguranta este arsa.
zeste.

11.1 Ce trebuie facut daca...

Garnitura usii este dete-  Nu folositi cuptorul. Con-

in orice situatie care nu este prevazuta in riorata. tactati un Centru de ser-
acest tabel, contactati un Centru de service vice autorizat.
autorizat. - v

Becul nu functioneaza. Becul este ars.

11.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul singur, contacteaza comerciantul sau un centru de
service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta
cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate placuta cu date
tehnice din interiorul aparatului.

iti recomandam sa notezi datele aici:

Model (MOD.) e

Numarul produsului (PNC) s

Numarul de serie (S.N.) s

12. EFICIENTA ENERGETICA

12.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si
energetica

Denumirea furnizorului Zanussi

Identificarea modelului ZOEKC0X2 944068150
Index de eficienta energetica 94.9

Clasa de eficienta energetica A

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional 0.89kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie 0.75kWh(/ciclu
Numar de cavitati 1

Sursa de caldura Energie electrica
Volumul 58|

Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 25.1kg
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IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

12.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doud coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

13. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul ‘-/:3
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

marcate cu acest simbol E impreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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