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Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.

Rady k pouzivani, brozury, pokyny pro odstrafiovani zavad a informace o servisu a
opravach ziskate na:
www.electrolux.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpe¢ném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotrebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Zabrarnte détem, aby si hraly se spotfebicem .

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné Casti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotrebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi€ je uréen k béznému domacimu pouziti ve
vnitfnich prostorach.

Tento spotiebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZiti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadenim jakékoli udrzby vzdy spotrebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pred vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boc¢nich
stén nejdriv jejich pfedni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
roSty nainstalujte stejnym postupem v opaéném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovoveé Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pfed pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfniho prostoru
spotrebiCe veskeré pfisluSenstvi a nadmeérné usazeniny/

uniky.
2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANi!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

/\ VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo urazu
elektrickym proudem.

Odstrarnite vesSkery obalovy material.

+ PoSkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

+ Postupujte podle pokynu k instalaci, které
jsou k dispozici na nasich webovych
strankach.

» Pfi pfemist'ovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.

* Netahejte spotiebi¢ za drzadlo.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpecném a
vhodném misté, které spliiuje pozadavky
na instalaci.

+ Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebi¢li a nabytku.

» Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
Spotfebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.
Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu

elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozbocCovaci zastréky ani

prodluzovaci kabely.

Dbeijte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vyménu provést nami autorizované

servisni stfedisko.

Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebiem, obzvlasté
je-li spotfebi¢ v provozu nebo jsou-li dvirka

horka.
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Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

Pred zapojenim sitové zastréky do sitové
zasuvky zcela zavrete dvirka spotfebice.
Spotfebi¢ se dodava se sitovou zastrckou
a napajecim kabelem.

« Ujistéte se, zZe vétraci otvory nejsou
zablokované.

* Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotiebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotfebi€ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvirek opatrni. Muze
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotfebic, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

» Na oteviena dviika netlacte.

* Nepouzivejte spotfebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Dvifka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

« Priotvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebicCe jiskry ani otevieny oheri.

* Vzdy pouzivejte sklo a sklenice schvalené
k zavarovani.

» Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVAN:I!
Hrozi nebezpedi poskozeni spotrebice.

Typy kabeli vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prifez kabelu viz celkovy prikon uvedeny na
typovém stitku. Také se mazete Fidit
tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi
byt 0 2 cm delSi nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

Neménte technické parametry spotrebice.
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* Aby nedoSlo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predmeéty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladejte hlinikovou félii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

« Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

» P¥i pe€eni vla¢nych mouénikt pouzijte
hluboky plech. Ovocné st'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

* Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

« Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotiebic
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem mize dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz muze nasledné poskodit



spotrebi€, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotrebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

Pfed udrzbou spotfebic vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.
Presvédcte se, Ze je spotrebic chladny.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

Dojde-li k poskozeni sklenénych panell
dvefi, ihned je vyménte. Obrat'te se na
autorizované servisni stfedisko.

Pfi vyjimani dvifek ze spotfebie budte
opatrni. Dvitka jsou tézka.

Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Spotiebic Cistéte vihkym meékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostredky. Nepouzivejte prostfedky

s drsnymi Casticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.
Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Pyrolytické ¢€isténi

/N VAROVANiI!

V pyrolytickém rezimu hrozi riziko

poranéni / pozaru / chemickych emisi
(vypart).

Udrzujte déti z dosahu spotfebi¢e béhem
chodu pyrolytického €isténi. Spotrebi¢ je
velmi horky a z prednich vétracich otvor(
se uvolnuje horky vzduch.
Pyrolytické Cisténi je proces provadény pfi
vysoké teploté, pfi kterém se mohou
uvolnovat vypary ze zbytk( potravin a
konstrukénich material(. Zakaznikim se
proto doporucuje nasleduijici:
— pfi pyrolytickém ¢isténi a po ném
zajistéte dikladné vétrani.
— zajistéte dobré vétrani béhem
pocatecniho predehfivani a po ném.
Béhem pyrolytického €isténi a po ném na
dvirka trouby nevylévejte vodu, aby
nedoslo k poskozeni sklenénych panell.
Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub /
zbytky jidel nejsou dle jejich popisu
Skodlivé pro ¢lovéka, déti nebo osoby se
zdravotnimi problémy.
Mala domaci zvifata udrzujte mimo dosah
spotiebice béhem a po skonceni chodu
pyrolytického cisténi a vodniho
predehfivani. Mala domaci zvirata
(zejména ptaci a plazi) mohou byt velmi
citlivd na zmény teploty a unikajici vypary.
PFi vysokoteplotnim pyrolytickém cisténi
muze u vSech pyrolytickych trub dojit
k poskozeni nepfilnavého povrchu hrncl,
panvi, plechd na peceni, nacini apod. a
mUze také dochazet k tvorbé méné
$kodlivych vyparu.

2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANiI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

Pred provedenim pyrolytického Cisténi a

uvodnim predehfivanim odstrarite

z vnittku trouby:

— jakeékoliv zbytky jidel, oleje nebo
vyteklého/usazeného tuku,

— jakékoliv vyjimatelné predméty (vCetné

rostd, boénich kolejni¢ek apod.,
dodanych spolu se spotfebicem),
obzvlasté pak hrnce, panve, plechy na
peceni a jiné nacini s nepfilnavym
povrchem.
Pozorné si proctéte vSechny pokyny
ohledné pyrolytického ¢isténi.

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavaneé
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou urceny k pouziti v jinych
spotfebi€ich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .
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2.7 Servis

» Je-li nutna oprava spotfebice, obrat'te se
na autorizované servisni stfedisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

L.
Lo =alo
IN=———7
ol (= @ =
©7 < N4

o

Ovladaci panel
Voli¢ pecicich funkci
Displej

Ovladac

Topné téleso

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zapnuti a vypnuti spotiebice
Zapnuti spotfebice:

1. Stisknéte ovladace. Knofliky se vysunou.

2. Otocenim ovladace pecicich funkci zvolte
funkci.

3. Otocenim ovladace upravte nastaveni.

Vypnuti spotfebice: otoCte ovladac pecicich

funkci do polohy vypnuto (o]
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* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Ufady.

« Spotrebi¢ odpojte od elektrické sité.

» OdfFiznéte sit'ovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

A Osvétleni

Ventilator

Bl Zasouvaci mfizka, vyjimatelné
El Polohy mfizky

3.2 Prislusenstvi

« Tvarovany rost
Pro kolacové formy na peceni — pokrmy,
pecené pokrmy, nadobi/nadoby uréené na
peceni v troubé.

* Plech na peceni
Pro vlacné moucniky, pecené potraviny,
chléb, velké pecené, mrazena jidla a k
zachytavani kapajicich tekutin, napf. tuku
pfi pe€eni jidla na tvarovaném rostu.

¢ Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

* Teleskopické vysuvy
Pro snazsi vkladani a vyjimani plecht a
tvarovaného rostu.

4.2 Piehled ovladaciho panelu

@ Stisknutim zadate funkce ¢asovace.

ﬂ» Stisknutim a podrzenim nastavite
funkci: Rychlé zahrati.

.Q. Stisknutim zapnete a vypnete osvétle-
ni spotiebice.




IE'I Stisknutim a podrzenim nastavite
funkci: Zamek.

m/ Podnabidka: Cigténi.

OK Stisknutim potvrdte vybér.

@ Podnabidka: Nastaveni

4.3 Ukazatele na displeji

fEEaa;

hm

I
QOPQ:::';' s m/ Bers

Displej s hlavnimi funkcemi.

)) Je zapnuto Rychlé zahrati.

Je zapnuto Minutka.

Je zapnuto Cas peceni.

Je zapnuto Odlozeny start.

CIHCIE IPIED

Je zapnuto Casovag.

IEI' Spotiebic je uzamcen.

\/\@ Podnabidka: Podporované Vareni.

Stavova lista — vizualné indikuje, kdy
spotfebi¢ dosahne nastavené teploty
nebo kdy uplyne doba pfipravy.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Nastaveni ¢asu

Po prvnim pfipojeni k sitovému napajeni
vyckejte, dokud se na displeji nezobrazi:
,»,00:00%.

1. Oto€enim ovladace nastavte ¢as.

2. Stisknéte OK.

5.2 Prvni predehfrivani a ¢isténi

Pfed prvnim pouzitim a kontaktem

s potravinami predehfejte prazdny spotfebic.
Ze spotiebite muze vychazet nepfijemny
zapach a kouf. Béhem predehfivani mistnost
vétrejte.

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

Odstrarite ze spotrebiCe veskeré
pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

Nastavte funkci @ Nastavte maximalni

teplotu. Nechte spotrebi¢ pracovat po
dobu 1 h.

Nastavte funkci . Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotrebi¢ pracovat po
dobu 15 min.

Vypnéte spotrebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

Spotrebi€ a pfisluSenstvi otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym

v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostfedku.

PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
roSty vliozte zpét do jejich pdvodni polohy.
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6.1 Pecici funkce

Pravy horky vzduch

K peceni masa a kolacu. Nastavte nizsi teplo-
tu nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev,
protoze ventilator rovnomeérné rozvadi teplo
uvnitf trouby.

|:] Horni/spodni ohfev
K peceni a opékani jidel na jedné urovni trou-
by.

%| Mrazené potraviny

K pfipravé polotovard do kfupava, napf. hra-
nolek, americkych brambor nebo jarnich za-
vitkd.

Pizza

K peceni pizzy a dal$ich pokrmd, které vyza-
duji vice tepla zespodu.

Spodni ohfev
K peceni dozlatova a dosazeni kfupavého

] Rozmrazovani
K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce).
Doba rozmrazovani zavisi na mnozstvi a vel-
ikosti zmrazenych potravin.

lﬁ Vlhky horkovzduch

¢ Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi pece-
ni. Pfi pouziti této funkce se teplota ve vnitrku
spotrebi¢e mlze lisit od nastavené teploty. Je
vyuzito zbytkové teplo. Mze dojit ke snizeni
tepelného vykonu. DalSi informace naleznete
v kapitole ,Denni pouzivani*, Poznamky:
VIhky horkovzduch.

Gril
Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani
chleba.

Turbo gril
K peceni velkych kust masa nebo dribeze
s kostmi na jedné urovni. K zapékani a pece-
ni dozlatova.

®

Béhem nékterych pecicich funkci se pfi
teploté nizsi nez 80 °C mUlze osvétleni
automaticky vypnout.

6.2 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni
energetické tfidy a pozadavku na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.
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Dvirka trouby by méla byt béhem peceni
zavfena, aby nedoslo k pferuseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady”, VIhky horkovzduch. Obecna
doporuceni ohledné Uspory energie najdete
v kapitole ,Energeticka ucinnost*, Tipy pro
Usporu energie.

6.3 Nastaveni: Pecici funkce

1. Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace
pecicich funkci.

2. Nastavte teplotu otoenim ovladace.

§ Rychlé zahfati — stisknutim a podrzenim

zkratite dobu peceni. Tato funkce je dostupna

u nékterych pecicich funkci. Ventilator se

muze automaticky zapnout.

6.4 Zadani: Nabidka =

Otevienim nabidky ziskate pfistup k
pokrmum a nastavenim funkce Podporované
vareni.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na E

Na displeji se zobrazi ‘/f, rrrr/ .
2. Otocenim ovladace a zvolenim ikony

oteviete podnabidku. Stisknéte OK.

6.5 Nastaveni: Podporované Vareni
%

Podporované Vareni podnabidka se sklada z
programu uréenych pro specialni pokrmy.
Programy se spusti s vhodnym nastavenim.
Cas a teplotu muzete upravit béhem vareni.

1. Otocte ovladacem pecicich funkci na —.

2. Otocenim ovladace zvolte % Stisknéte
OK.

3. Otocenim ovladace zvolte pokrm (P1 -
P...). Stisknéte OK.

4. Otocenim ovladace upravte hmotnost.
Funkce je k dispozici pro vybrané

pokrmy. Stisknéte OK.
5. Vlozime potraviny do spotfebice.

Stisknéte OK.



6. Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je
jidlo hotové. Dle potfeby prodluzte dobu

pfipravy.
Podnabidka: Podporované Vareni

Legenda

Je k dispozici Uprava hmotnosti.

0

Legenda

E Pred zapocetim peceni spotfebi¢ predehfrejte.

B Poloha rostu. Viz kapitolu ,Popis spotfebice*.

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
muzete zkontrolovat v tabulce.

Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
P1 Hovézi pecené, ne-
propecena
Hovézi pecené, 1-15kg;4-5¢cm E 2; plech na peceni
P2 stfedné prope&ena silnych kusti \I\;I|a§? p; dobutvnikvolika minut osmahnéte na horké panvi.
ozte do spotfebice.
P3 Hovézi pecené, do-
bfe propecena
Steak, stiedné - 180 - 220 kus; e . «
éeiay stredne prope 3 cm silng :?é\tklils EE 3; pecici misa na tvarovaném rostu
P4 Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Vlozte do spotrebice.
ggxz?ifaﬁi(t:gin;elbﬂll:; 1.5-2kg Ifl El 2; pecici misa na tvarovaném rostu
P5 spodni 4l, silny bok) ’ Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
’ Pridejte tekutinu. Vlozte do spotfebice.
Hovézi pecené, ne-
P6 propeéena (nizkote-
plotni peceni)
Hovézi peceng, 1-15kg; 4-5cm El 2; plech na peéeni
P7 stredné propecena silnych kust Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
(nizkoteplotni peceni) Vlozte do spotFebice.
Hovézi pecené, do-
P8 bie propeéena (nizko-
teplotni peceni)
Hovézi filet, neprope-
P9 ¢&eny (nizkoteplotni
peceni)
Hovézj filgt, §t|"edné 05-15kg;5-6 E 2; plech na peéeni
P10 plropgcepy (nizkote- cm silnych kust Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
plotni pecent) Vlozte do spotiebice.
Hovézi filet, propece-
P11 ny (nizkoteplotni pece-
ni)
Teleci pecené i 0.8-1.5kg; 4 e . «
P12 plee::(;)pecene (napr silné k?l‘sy em Ifl E 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Pridejte tekutinu. Pecte zakryté.
Peéené Fové 1.5-2k
P13 k:kc:\zzezr:,:g;c;;ll:cka 5 9 |j B 2; pedici misa na tvarovaném rostu

V poloviné doby peceni maso obratte.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

Trhané veprové (ni-

1.5-2kg

El 2; plech na peceni

P14 Zkoteplotni peceni) V poloviné doby pe¢eni maso obrat'te, aby bylo rovno-
mérné opecené.
P15 \slglgrova pecené, er- 1- ;Ii;gh ﬁL;S?J cm El 2; pedici misa na tvarovaném rostu
Vepiova Zebirka 2 - 3 kg; pouzijte B 3; hluboky pekaé
P16 tesrzll:;')\(/i::pzf;sécime- Pl"idejte tekutinu k zakryti spodni &asti pokrmu. V polovi-
. né doby pe€eni maso obratte.
birka
P17 Jehnéci stehno s 1.5-2kg; 7 -9 cm E 2; pedici misa na plechu na peéeni
kostmi silnyeh kusd Pridejte tekutinu. V poloviné doby peceni maso obratte.
Celé kure 1-1.5kg; cerstva IflE| 2; zapékaci misa na plechu na peceni
P18 V poloviné doby peceni kufe obratte, aby bylo rovhomér-
né opecené.
p19 Pulka kufete 0.5-0.8kg El 3: plech na pe&eni
P20 Kufeci prsa 180 -200 g nakus E E 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Maso po dobu nékolika minut osmahnéte na horké panvi.
Kufeci stehna, ¢er- - E 3: plech na pe&eni
p21 stva Poku’d jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z8i teplotu a pecte je déle.
Kachna, cela 2-3kg O El 2; pedici misa na tvarovaném rostu
P22 Vlozte maso do pecici nadoby. V poloviné doby peceni
kachnu obrat'e.
Husa, cel 4-5kg CI[=) 2: hiuboky pekac
P23 VloZte maso do hlubokého plechu na peceni. V poloviné
doby peceni husu obratte.
P24 Sekana Tk E 2; tvarovany rost
P25 Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu E 2 plecvh na peéeni N , .
Rybu naplfite maslem, kofenim a bylinkami.
P26 Rybi filé . ‘Z] IEI 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Tvarohovy kola¢ -
P27 y El 2; @ 28 cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu
p2g Jablecny kolac ) = 3; plech na peéeni
P29 Jabletny kolac ) = 2; forma na kola¢ na tvarovaném rostu
Jablecny kolac¢ -
P30 v E 1; @ 22 cm forma na kola¢ na tvarovaném rostu
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
Brownies - ¢okolado- 2 kg tésta . . ix
P31 vé suenky El 3; hluboky pekaé
p32 Muffin . El 3; plech na muffiny na tvarovaném rostu
P33 Biskupsky chlebicek . El 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu
P34 Pecéené brambory 1kg E 2: plech na peceni
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
P35 Americké brambory Tk B 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
Brambory nakrajejte na kousky.
P36 Grilovana zelenina 1-15kg El 3; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
Zeleninu nakrajejte na kousky.
p37 Krokety, zmrazené 0.5 kg E 3 plech na peceni
p38 Brambory, zmraZené 0.75 kg E 3 plech na peceni
P39 ::::g;g Iszesli?;lr?;r;? 1-1.5kg El 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
P40 (Zsi':g\fg g?az:ir:r?f;ry 1-15kg E 1; zgpvékaci m|’§’a na t\(’arovamv’em rostu
Po poloviné doby pripravy jidlo otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - ‘Z] IEI 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P42 Cerstva pizza, silnd - ‘Z] IEI 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
P43 Slany kolac . B 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
P44 Eagheltéabl ciabatta / bi- 0.8kg ‘Z] IEI 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
Celozrnny / Zitny | kg E EI 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem /

P45 tmavy chiéb

forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném rostu

6.6 Zména: Nastaveni

Otocte ovladacem pecicich funkci na —.
2. Otocenim ovladace zvolte @ Stisknéte

OK.

3. Otocenim ovladace zvolte nastaveni.
Stisknéte OK.

4. Otocenim ovladace upravte hodnotu.
Stisknéte OK.

5. Otocenim ovladace pecicich funkci do
polohy vypnuto ukoncete Nabidka.

Podnabidka: Nastaveni

Nastaveni Hodnota
01 Displejjas 1-5
Tény tlacitek 1 - Pipnuti, 2 - Kli-
02 knuti, 3 - Zvuk vy-
pnut
03 Hlasitost zv. signaliza- 1-4

ce
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Nastaveni Hodnota Nastaveni Hodnota
04 Casovad Zap/Vyp 07 Verze software Kontrola
05 Osvétleni Zap/Vyp 08 Zru8it vSechna nasta-  Ano/Ne

06 Rezimdemo Aktivacni kod: 2468

7. DOPLNKOVE FUNKCE

7.1 Zamek @

Tato funkce brani nahodné zméné funkce
spotrebice.

V pfipadé aktivace béhem provozu
spotrebiCe uzamkne ovladaci panel a zajisti,
ze aktualni nastaveni vareni zGstane
zachovano bez preruseni.

V pfipadé aktivace pfi vypnutém spotfebici se
ovladaci panel uzamkne, ¢imz se zabrani
nechténému zapnuti spotfebice.

&E- stisknutim a podrzenim funkci zapnete.

Zazni zvukovy signal. EI — pfi zapnuti zamku
3x zablika.

EI — stisknutim a podrzenim funkci vypnete.

7.2 Automatické vypnuti

Pokud je zapnutéa pecici funkce a neprobéhne
zména zadnych nastaveni, spotfebi¢ se z
bezpecénostnich divodl po urcité dobé
automaticky vypne.

8. FUNKCE HODIN

8.1 Popis funkci €asovace

veni

Q Slouzi k nastaveni odpogitavani ¢asu.

. Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni
Minutka zvukovy signal. Tato funkce nema za-
dny vliv na provoz spotfebice a Ize ji
nastavit kdykoli.

Slouzi k nastaveni doby trvani peceni.
STOP Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni

Cas peéeni  zvukovy signdl a pecici funkce se au-
tomaticky vypne.
@ K odloZeni startu nebo konce pfipravy
Odlozeny Jidia.
start
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(°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maximalni 3

Pokud chcete pecici funkci spustit na dobu
delSi, nez je doba automatického vypnuti,
nastavte dobu vareni. Viz kapitola ,Funkce
hodin®.

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Odlozeny start.

7.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebic v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotfebice.

@ Slouzi k zobrazeni délky provozu spo-

tfebi¢e. Maximalni hodnota je 23 h 59
min. Tato funkce nema Zadny vliv na
provoz spotfebice a Ize ji nastavit kdy-
koli.

Casovaé

8.2 Nastaveni: Minutka £\

1. Stisknste O.

Na displeji se zobrazi: 0:00 a Q
2. Otocenim ovladace nastavte Minutka.



3. Stisknéte OK. Gasovaé zagne okamzité
odpocitavat.

8.3 Nastaveni: Cas peéeni s%

1. Otocenim ovladacu zvolte pedici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte tlacitko @ dokud
se na displeji neobjevi: 0:00 a str.

3. Otocenim ovladace nastavte Cas peceni.

4. Stisknéte OK. Casovaé zatne okamzité
odpocitavat.

5. Po vyprseni ¢asu stisknéte OK 3 otoéte

ovladac pecicich funkci do polohy
vypnuto.

8.4 Nastaveni: Odlozeny start &

1. Otocenim ovladacu zvolte pedici funkci a
nastavte teplotu.

2. Opakované stisknéte tlacitko @ dokud
se na displeji neobjevi: @ a START.

3. Otocenim ovladace nastavte Cas
zahajeni.

4. Stisknéte OK.

Na displeji se zobrazi: =-:-- @ sToP .

5. OtocCenim ovladace nastavte Cas
ukonéeni.

9. POUZIVANI PRISLUSENSTVI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 VKkladani prislusenstvi

Maly zarez nahore zajistuje vyssi bezpecnost
a chrani proti preklopeni. Tyto zafezy také
funguji jako ochrana proti preklopeni. Okraj
kolem rostu slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z rostu.

6. Stisknéte OK.

Casovac zacne odpocitavat v nastaveny ¢as

spusténi.

7. Po vyprSeni Casu stisknéte OK 3 otocte
ovladac pedicich funkci do polohy
vypnuto.

8.5 Nastaveni: Casovaé @

1. Otocte ovladacem pecicich funkci
na — k zadani Nabidka.
Otocenim ovladace zvolte % / Casovag.

Viz ¢ast Nabidka v kapitole ,Denni
pouzivani“: Nastaveni.

Stisknate OK,
Otocenim ovladace zapnete a vypnete
Casovac.

5. Stisknste OK,

N

Eall

8.6 Nastaveni: Denni ¢as

1. Otocte ovladacem pecicich funkci
na == k zadani Nabidka.

2. Otocenim ovladace zvolte @ / Denni
Gas. Viz kapitola ,Denni pouzivani*,
Nabidka: Nastaveni.

3. Otocenim ovladace nastavte hodiny.

4, Stisknéte OK.

Rost vlozte mezi vodici listy drazek rostu a
ujistéte se, Ze noziCky sméfuji doll. Ujistéte
se, ze se rost dotyka zadni strany vnittku
trouby.
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Plech na peceni / Hluboky pekac¢

—

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuéeni k peceni

Teploty a €asy pfipravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité
a mnozstvi pouzitych pfisad.

V/a$ spotfebi¢ mize péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotfebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporu¢ena
nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
rostu pro specifické druhy pokrm(.

Polohy rostl v troubé se pocitaji zdola.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Tipy pro usporu energie naleznete v kapitole
+Energeticka ucinnost".

Symboly pouzité v tabulkach:

555 Druh jidla
Pecici funkce
°C Teplota

Pfislusenstvi

Hl

Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
ro$tu. Plech na peceni polozZte se sklonem
smérem k zadni ¢asti vnitfku trouby.

E| Poloha rostu

Q) Cas peéeni (min)

10.2 Vihky horkovzduch —
doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a
s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni
Upravou.

* Plech na pizzu - tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm

» Zapékaci misa — tmava, s povrchovou
vrstvou, primér 26cm

» Pecici Salky — keramické, pramér 8cm,
vyska 5 cm

* Dortovy korpus — tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm

10.3 VIhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

g5 —

°C = O

=
Sladkeé pecivo, 16 ku-  plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30
su na zachyceni tuku
Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 30-40
na zachyceni tuku
MrazZena pizza, 0,35  tvarovany rost 220 2 10-15

kg
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555
=7

e

°C

Piskotova rolada plech na peceni nebo pekacé 170 25-35
na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pekacé 175 25-30
na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusl keramické pecici Salky na tva- 200 25-30
rovany rost

Dort. korp., pisk. tésto  dortovy korpus na tvarovany 180 15-25
rost

PiSkotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 40 - 50
rost

PosSirovana ryba, 0,3  plech na pe¢eni nebo pekac 180 20-25

kg na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 25-35
na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 180 25-30
rost

Posirované maso, plech na peceni nebo pekac 200 35-45

0,25 kg na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekac 200 25-30
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 20-30
na zachyceni tuku

Makronky, 24 kusl plech na peceni nebo pekac 180 25-35
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekac 170 30-40
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 20 kust plech na peceni nebo pekacé 180 25-30
na zachyceni tuku

Susenky z kiehkého  plech na peceni nebo pekacé 150 25-35

tésta, 20 kusl na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na peceni nebo pekacé 170 20-30

su na zachyceni tuku

Zelenina, posirovana, plech na peceni nebo pekacé 180 35-45

0,4 kg na zachyceni tuku

Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 200 25-30

ta rost

Stfedomorska zeleni-  plech na peceni nebo pekacé 180 25-30

na, 0,7 kg

na zachyceni tuku

10.4 Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

CESKY
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= = °C O

Malé kolace, 20 kouskl na
plech

Horni/spodni ohfev

Malé kolace, 20 kousku na
plech

Pravy horky vzduch

Malé kolace, 20 kouskll na
plech

Pravy horky vzduch

Jable¢ny kolag, 2 formy na
peceni, @ 20 cm

Horni/spodni ohfev

Jable¢ny kolag, 2 formy na
peceni, @ 20 cm

Pravy horky vzduch

Beztu¢ny piskotovy kolag,
dortova forma @ 26 cm1)

Horni/spodni ohiev

Beztu¢ny piSkotovy kolac,
dortova forma @ 26 cm1)

Pravy horky vzduch

Beztu¢ny piskotovy kolac,
dortova forma @ 26 cm1)

Pravy horky vzduch

Maslové susenky

Pravy horky vzduch

Maslové susenky

Pravy horky vzduch

Maslové susenky

Horni/spodni ohfev

Topinky1)

Gril

Plech na pe- 3 170 20-35
ceni
Plech na pe- 3 150 - 160 20-35
ceni
Plech na pe- 2a4 150 - 160 20-35
ceni
Tvarovany 2 180 70-90
rost
Tvarovany 2 160 70-90
rost
Tvarovany 2 170 40 - 50
rost
Tvarovany 2 160 40 - 50
rost
Tvarovany 2a4 160 40 - 60
rost
Plech na pe- 3 140 - 150 20 - 40
ceni
Plech na pe- 2a4 140 - 150 25-45
ceni
Plech na pe- 3 140 - 150 25-45
ceni
Tvarovany 4 max. 1-5
rost

1) Nechte spotfebi¢ 10 minut pfedehrat.

11. CISTENi A UDRZBA

/N\ VAROVANi!

Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

11.1 Poznamky k cisténi

Cistici prostredky

+ Predni stranu spotfebice ocistéte pouze

hadfikem z mikrovlakna namocenym

v roztoku teplé vody a Setrného myciho

prostredku.

» Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho

roztoku.

« Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho

prostredku.
Kazdodenni pouziti
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Po kazdém pouziti vycistéte vnitfek
spotrebice. Hromadéni mastnoty &i zbytkd
jidel maze zpUsobit pozar.

Ve spotrebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se maze srazet vlhkost.
Chcete-li kondenzaci omezit, nechte
spotfebi€ pred pfipravou jidla na 10 minut
predehrat. Ve spotfebici neuchovavejte
potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém
pouziti vysuste vnitfek spotfebite pouze
hadfikem z mikrovlakna.

Prislusenstvi

VSechno pfislusenstvi vycCistéte po
kazdém pouziti a nechte jej oschnout.
Pouzijte pouze hadfik z mikrovliakna
namoceny v roztoku teplé vody a Setrného



myciho prostfedku. Necistéte prisluSenstvi
v mycce nadobi.

* Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci
abrazivnich disticich prostfedk( nebo
ostrych predméta.

11.2 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li spotiebi¢ vycistit, vyjméte drazky na
rosty.

1. Vypnéte spotrebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Odtahnéte predni ¢ast konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.

3. Odtahnéte zadni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

P
. 0 z‘F @
\H—<\'

4. Drazky na rosty nainstalujte stejnym
postupem v opacném poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek musi sméfovat

dopredu.

11.3 Pyrolyticka Cistici

/\ VAROVAN:I!
Hrozi nebezpeci popaleni.

/\ POZOR!

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dalsi
spotrebice, nepouzivejte je souasné s
touto funkci. Trouba by se mohla
poskodit.

Pokud jste dvirka trouby zcela nezavreli,
nespoustéjte tuto funkci.

1. Presvédcte se, Ze je spotrebic chladny.

2. Vyjméte veSkeré prislusenstvi.

3. Vnitfek trouby a vnitfni sklo dvifek
ocistéte mékkym hadfikem namoéenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostiedku.

4. Otocte ovladacem pecicich funkci

na — k zadani Nabidka.

5. Otocenim ovladace zvolte rm/ a stisknéte
OK.

Cistici program Délka

C1 - Lehké cisténi 1h

C2 - Normalni ¢isténi 1 h 30 min
C3 - Dukladné ¢isteni 2h 30 min

6. Otocenim ovladace zvolte Cistici program
a stisknéte OK.

7. Stisknutim OK spustite &isténi.
Kdyz se spusti ¢isténi, dvirka spotrebice se
zablokuji a osvétleni je vypnuté. Az do

odemceni dvifek je na displeji zobrazeno E

8. Po Cisténi otoCte ovladacem pecicich
funkci do polohy vypnuto.

9. Pockejte, az spotrebi€ vychladne a dvirka
se odemknou. Vnitfek trouby oCistéte
vodou a mékkym hadfikem.

11.4 PFipominka ciSténi

Kdyz po vareni na displeji blika rrrr/ spotrebic
vam pfipomene, abyste jej vycistili
pyrolytickym ¢isténim. Pfipominku muzete
vypnout v podnabidce: Nastaveni. Viz ¢ast
Vyména v kapitole ,Denni pouzivani*:
Nastaveni.

11.5 Odstranéni a instalace dvirek

Dvitka trouby se skladaji ze tfi sklenénych
panell. Dvirka trouby a vnitini sklenéné
panely Ize za ucCelem cisténi demontovat.
Pfed demontazi sklenénych paneld si
prectéte celou kapitolu ,Odstranéni a
instalace dvirek".

/\ POZOR!

Spotfebi¢ bez sklenénych panell
nepouzivejte.

1. Dvirka trouby zcela otevrete a podrzte
oba dvefni zavésy.
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2. Zvednéte zapadky a tahnéte za né, 8. Sklenéné panely omyjte vodou s mycim
dokud necvaknou. prostfedkem. Sklenéné panely opatrné
osuste. Sklenéné panely nemyjte
v myc¢ce nadobi.
9. Po vycisténi sklenéné panely a dvitka
trouby opét nasadte.
Jsou-li dvitka spravné nainstalovana, uslySite
pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a
B) nasadili zpét ve spravném poradi.

3. Napl privfete dvitka trouby do prvni Zkontrolujte symbol / potisk na strané
polohy otevfeni. Pak dvitka nadzdvihngte | Sklenéného panelu. Kazdy sklenény panel
a vytahnéte z jejich umisténi. vypada odlisné&, aby se usnadnila jejich
Y= demontaz a montaz.

Pfi spravné instalaci dverni lista zacvakne.

4. Dvirka polozte na mékkou latku na rovné
podloZce.

5. Uchopte okrajovou listu B na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlaéenim
smérem dovniti uvolnéte svorku tésnéni.

Davejte pozor, abyste prostiedni sklenény
panel nainstalovali spravné do jeho umisténi.

A

6. Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a Lt @”‘
vyjméte ji.

7. Uchopte sklenéné panely dvifek za horni
okraj a opatrné je postupné vytahnéte
ven. Zacnéte hornim panelem. Ujistéte
se, Ze sklo zcela sklouzne z drzaka.
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11.6 Vyména Zarovky

/\ VAROVANi!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

1. Vypnéte spotrebi€ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Spotiebi¢ odpojte od elektricke sité.

3. Polozte hadfik na dno trouby.

/\ POZOR!

Halogenovou Zarovku vzdy drzte
hadfikem, aby se na zarovce nespalovaly
zbytky mastnoty.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Co délat, kdyz...

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otoCte a sejméte jej.

2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Kvyméné pouzijte vhodnou zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

Problém

Zkontrolujte, zda...

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat.

Spotfebic je spravné zapojeny do elektrické sité.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotiebi¢ se neohfiva.

Dvifka spotfebice jsou zaviena.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Neni spalena pojistka.

Spotiebi¢ se neohfiva.

Funkce Zamek je vypnuta.

Osvétleni je vypnuté.

Funkce Vihky horkovzduch je zapnuta.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Err C3 Dvirka spotfebi€e jsou zaviena nebo neni rozbity za-
mek dvefi.

Err F102 Dvirka spotfebi€e jsou zaviena.

Err F102 Zamek dvefi neni rozbity.

Na displeji se zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.
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Pokud se na displeji spotfebice zobrazuje
chybovy kéd, ktery neni obsazen v této
tabulce, restartujte spotfebi€ vypnutim a
opétovnym zapnutim domovni pojistky.
Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu,
kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

12.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stredisko.

13. ENERGETICKA UCINNOST

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu spotfebice. Je vidét, kdyz
otevrete dvirka. Typovy Stitek ze spotrebice
neodstrarnujte.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (MOD.) :

Vyrobni €islo (PNC):

Sériové cislo (S.N.):

13.1 Informacni list vyrobku a informace o vyrobku dle nafizeni EU

o energetickych Stitcich a ekodesignu

Jméno dodavatele Electrolux

Oznaceni modelu EOF4P56X 949498213
Index energetické uc¢innosti 81.2

TFida energetické ucinnosti A+

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, konvenéni ohfev 0.93 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-  0.69 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Objem 721

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 31.6 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebi¢e na vareni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

13.2 Informace o vyrobku tykajici se spotreby energie a maximalni doby do
dosazeni prislusného rezimu nizké spotieby energie

Spotieba energie v pohotovostnim rezimu

0.8 W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného rezimu nizké spo- 20 min

tfeby energie
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13.3 Tipy pro usporu energie

Nasledujici tipy vam pomohou u$etfit energii
pfi pouzivani spotrebice.

Ujistéte se, Ze jsou dvitka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro G¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi a formy a nadoby z tmavého
kovu a s povrchovou vrstvou.

Spotrebi¢ pred vafenim nepredehfivejte,
pokud to neni vyslovné doporuceno.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude

pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k uchovani
teploty jidla nebo ohfevu jiného pokrmu.

Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel
zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mlzete znovu zapnout, ale omezite
tim pfedpokladanou Usporu energie.

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem Cf.\l)
Obaly k recyklaci ulozte do pfislusnych
odpadnich kontejneri. Pomaheijte chranit
zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklujte
odpad z elektrickych a elektronickych

spotiebicl. Spotiebi¢e oznacené symbolem

i nelikvidujte s domovnim odpadem.
Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim sbérném
dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego

powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
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nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

Przechowywac¢ opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzgta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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» Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Jesli przewodd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

 OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytaczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

* Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

» Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

* Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczgcych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac¢ powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.

* Przed czyszczeniem pirolitycznym nalezy wyjac¢ z komory
urzgdzenia wszystkie akcesoria i usung¢ osady/rozlane
ciecze.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja + Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE! » Postgpowac zgodnie z instrukcjg instalacji
. . . . na naszej witrynie internetowe;.

Urzadzenie moze zainstalowac i «  Zachowac ostroznosé podczas

podigczy¢ wytacznie wykwalifikowana przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest

osoba. ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac

Usungc¢ wszystkie elementy opakowania.
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rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowaé urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodfa zasilania.

Nalezy uzywac¢ wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczyé¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzagdzenia wtyczka

przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

« Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.

« Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

« Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

« W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkna¢ drzwi
urzgdzenia.

« Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tacznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
réwniez zapoznac sie z tabelg:

Moc catkowita (W) Przekréj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego
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2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,

oparzeniem, porazeniem pragdem lub

wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawiaé urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowacé ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie skfadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowaé zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywacé naczynh szklanych i
stoikéw dopuszczonych do
pasteryzowania.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasaczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzagdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.
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— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowaé
ostroznose¢.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

« Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

* Nalezy zawsze gotowa¢ z zamknigtymi
drzwiami urzadzenia.

« Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykac¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

e Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

« Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb
urzgdzenia.

» Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Podczas wyjmowania drzwi z urzadzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi sg
ciezkie!

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatka. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywacé
produktéw $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdéw ani
metalowych przedmiotow.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.




2.5 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje zagrozenie
odniesieniem obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji chemicznych
(oparéw).

Przed wtaczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego i wstepnym nagrzaniem
piekarnika nalezy usungc¢ z jego komory:

— wszelkie pozostatosci zywnosci,
rozlany olej lub tluszcz.

— wszystkie dajgce sie wyja¢ przedmioty
(w tym potki, prowadnice boczne itp.
dostarczone wraz z urzadzeniem),

w szczegolnosci garnki, patelnie, tace,

przybory kuchenne itp. z powtokg

zapobiegajgcg przywieraniu.
Nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie
instrukcje czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny zblizaé
sie do urzadzenia. Urzgdzenie staje sie
bardzo gorgce i gorgce powietrze jest
uwalniane z otworow wentylacyjnych z
przodu.
Czyszczenie pirolityczne przebiega w
wysokiej temperaturze i w tym czasie
moga sie uwalniac¢ opary z pozostatosci
potraw i materiatow budowlanych, dlatego
zaleca sie, aby:

— podczas czyszczenia pirolitycznego i
po nim zapewni¢ dobrg wentylacje.

— podczas i po nagrzewaniu wstepnym
zapewni¢ dobrg wentylacje.

Nie polewa¢ wodg drzwi piekarnika ani nie
nalewac¢ na nie wody podczas
czyszczenia pirolitycznego i po jego
zakonczeniu, aby nie uszkodzi¢ szyb.
Opary uwalniane podczas czyszczenia
pirolitycznego lub wypalania resztek
potraw klasyfikuje sie jako nieszkodliwe
dla ludzi, w tym dla dzieci lub oséb z
problemami zdrowotnymi.

Podczas wstepnego nagrzewania

i czyszczenia pirolitycznego nie

dopuszczaé¢, by zwierzgta domowe
podchodzity do urzgdzenia. Mate
zwierzeta domowe (zwtaszcza ptaki i
gady) moga by¢ bardzo wrazliwe na
zmiany temperatury i wydzielane opary.

Powierzchnie zapobiegajace przywieraniu
garnkéw, patelni, tac, przyboréw
kuchennych itp. mogg uszkodzic sie
podczas czyszczenia pirolitycznego i
mogg stanowi¢ zrodto szkodliwych
oparow.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadaja sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.

W ten produkt wbudowano zrodto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.
Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowa¢ sie z lokalnymi wtadzami.
Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Odcig¢ przewod zasilajgey blisko
urzgdzenia i oddac do utylizaciji.
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3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje

= o
=
o @

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Ekran

Pokretto sterowania

Grzatka

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Wiaczanie i wytaczanie

urzadzenia.

Aby wigczyé urzadzenie:

1. Nacisna¢ te pokretta. Pokretto wysuwa
sie.

2. Obroci¢ pokretto wyboru funkgji
pieczenia, aby wybrac funkcje.

3. Obraci¢ pokretto sterowania, aby
wyregulowac ustawienia.

Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w

potozenie wytaczenia, aby wytgczy¢

urzadzenie @

4.2 Widok panelu sterowania

@ Nacisna¢, aby ustawi¢ funkcje timera.

H» Nacisna¢ i przytrzymac, aby ustawi¢
funkcje Szybkie nagrzewanie.
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@A Lampa

Wentylator

Bl Prowadnice blach, wyjmowane
El Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria

* Ruszt
Do foremek do ciast, naczyn
zaroodpornych, brytfann i naczyn do
pieczenia.

« Blacha do pieczenia ciasta
Do wilgotnych ciast, wypiekow, chleba,
duzych pieczeni, potraw mrozonych oraz
do zbierania kapigcych ptynow, np.
tluszczu podczas pieczenia potraw na
ruszcie.

« Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i migsa lub do
zbierania tluszczu.

* Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztow
i blach.

-B- Nacisnag¢, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢
oswietlenie urzadzenia.

E Nacisna¢ i przytrzymac, aby ustawi¢
funkcje: Blokada

OK Nacisna¢, aby potwierdzi¢ wybér.

4.3 Wskazniki na wyswietlaczu

-"HE:BH:HEEE,

h:min:s

QRTw ¥ o &

Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.

B Urzadzenie jest zablokowane.

LY Podmenu: Gotowanie wspomagane.
¥ pomag




mr/ Podmenu: Czyszczenie.

Uruchomienie z op6znieniem jest wi.

Podmenu: Ustawienia

@ Stoper jest wt.

Szybkie nagrzewanie jest wt.

>

[3 Minutnik jest wt.

Czas pieczenia jest wt.
STOP

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Ustawianie godziny

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania nalezy zaczekac, az na
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie: "00:00".

1. Obroci¢ pokretto sterowania, aby ustawi¢
godzine zakonczenia.

2. Nacisng¢ przycisk OK.
5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie
rozgrzac¢ puste urzadzenie. Urzadzenie moze

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

6.1 Funkcje pieczenia

Termoobieg

Do pieczenia migsa i ciast. Ustawi¢ tempera-
ture nizszg niz do pieczenia tradycyjnego, po-
niewaz wentylator rownomiernie rozprowadza
ciepto wewnatrz piekarnika.

Pasek postepu — wskazuje, kiedy urza-
dzenie osiggnie ustawiong temperature
lub czas pieczenia dobiegnie konca.

emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.

2. Ustawic funkcje E Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawic funkcje . Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawic¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

5. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko Sciereczkg z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

6. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.

Gornaldolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz
do suszenia zywnosci.

¥%| Potrawy mrozone

Do przyrzadzania produktéw gotowych, np.
frytek, pieczonych ziemniakéw w éwiartkach,
sajgonek itp., tak aby nada¢ im chrupkos$c¢.

Funkcja Pizza
Najlepszy do pieczenia pizzy i innych potraw,
ktore trzeba bardziej nagrzewac od dotu.

POLSKI 31



Grzatka dolna
Do przyrumieniania i pieczenia potraw z chru-
piacym spodem. Uzy¢ najnizszej potki.

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owocow).
Czas rozmrazania zalezy od ilosci i wielko$ci
zamrozonej zywnosci.

K

@ Termoobieg wilgotny

¢ Funkcja ta pozwala oszczgdzac¢ energie pod-
czas pieczenia. Podczas korzystania z tej
funkcji temperatura wewnatrz urzgdzenia mo-
ze roznic sig od ustawionej temperatury. Wy-
korzystywane jest ciepto resztkowe. Moze na-
stgpi¢ zmniejszenie mocy grzania. Wiecej in-
formacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Codzien-
ne uzytkowanie”, Uwagi dotyczace funkgiji:
Termoobieg wilgotny.

Grill
Do grillowania cienkich porcji potraw i opieka-
nia chleba.

Turbo grill
Do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub
drobiu z ko$¢mi na jednym poziomie. Do pie-
czenia zapiekanek i przyrumieniania.

®

Podczas dziatania niektoérych funkgciji
pieczenia oswietlenie moze wytgczyc¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.

6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzehn w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z normg: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie

wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazéwki dotyczace pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogolne zalecenia dotyczgce
oszczedzania energii podano w rozdziale
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~Efektywnos¢ energetyczna”, Wskazowki
oszczedzania energii.

6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkc;ji
pieczenia, aby wybraé funkcje pieczenia.
2. Obraci¢ pokretto regulacyjne, aby ustawic
temperature.
§ Szybkie nagrzewanie — nacisnac i
przytrzymadé, aby skroci¢ czas nagrzewania.
Opcja ta dostepna jest z niektérymi funkcjami
pieczenia. Wentylator moze wtagczy¢ sie
automatycznie.

6.4 Wejscie: Menu =

Otworzy¢ Menu, aby przej$¢ do potraw z

gotowaniem wspomaganym i ustawien.

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —.

Wyswietlacz pokazuje ‘/f ol , 5.

2. Obraci¢ pokretto sterujgce i wybrac ikone,
aby przejs¢ do podmenu. Nacisna¢
przycisk OK,

6.5 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane ¥

Gotowanie wspomagane podmenu zawiera
programy przeznaczone do konkretnych
potraw. Programy rozpoczynajq sie z
odpowiednim ustawieniem. Podczas
pieczenia mozna ustawi¢ czas i temperature.

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —.

2. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
¥ Nacisngé OK.

3. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
potrawe (P1-P...). Nacisng¢ OK,

4. Obréci¢ pokretto sterujgce, aby ustawi¢
wage. Opcja dostepna jest dla wybranych

potraw. Nacisna¢ OK.
5. Wiozy¢ do urzadzenia. Nacisngé OK,
6. Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po

zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby
wydtuz czas pieczenia.



Podmenu: Gotowanie wspomagane

Legenda

Ij Dostepna regulacja wagi.

[

Przed rozpoczgciem pieczenia nalezy wstep-

nie nagrzac urzgdzenie.

Legenda

El Poziom umieszczania potraw. Patrz rozdziat
,Opis urzadzenia”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz

numer dania, ktére mozna sprawdzi¢ w

tabeli.

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
P1 Pieczen wotowa, lek-
ko wypieczona
Pieczen wotowa, 1-1.5kg; 4-5 cm B 2; blacha do pieczenia ciasta
P2 $rednio wypieczona grube kawatki PlotliJsmaz,y.é’miQso %rzezl kilka minut na rozgrzanej patel-
ni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
P3 Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona
Stek, srednio wypie- 180-220gna ‘Z] IEI 3; brytfanna na ruszcie
P4 czony SZtUKeblgsi:nygrUbe Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
ni. Umies$ci¢ w urzadzeniu.
Pieczen wotowa / du- 1.5-2kg Ij E 2: brytfanna na ruszcie
P5 f:;: ag(éek)l;e{)l:)?/;ioel:;_ Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
L ni. Doda¢ ptyn. Umies$ci¢ w urzadzeniu.
chnia)
Pieczen wotowa, lek-
P6 ko wypieczona (ter-
moobieg (niska temp.))
Pieczen wotowa,
$rednio wypieczona 1-1.5kg; 4-5 cm B 2; blacha do pieczenia ciasta
P7 termoobieg (niska grube kawatki Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
temp.)) ni. Umiesci¢ w urzadzeniu.
Pieczen wotowa, do-
P8 brze wypieczona ter-
moobieg (niska temp.))
Filet wotowy, lekko
P9 wypieczony (termoo-
bieg (niska temp.))
Filet wotowy, Srednio 0,5-1,5 kg; 5-6 B 2; blacha do pieczenia ciasta
P10 wypieczony (termoo- cmgrube kawatki  Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
bieg (niska temp.)) ni. Umie$cié w urzadzeniu.
Filet wotowy, dobrze
P11 wypieczony (termoo-
bieg (niska temp.))
Pieczen cielgca (np. 0.8-1.5kg; 4 cm . .
P12 topatka) grube kawatki Ij ‘El 2 brytfanna’na ruszcie
Dodaj ptyn. Pieczen przykryta.
Karczek wieprzow 1.5-2k .
P13 1ub topatka P 4 9 ﬂEl 2; brytfanna na ruszcie

Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu pieczenia.
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Potrawa

Waga

Poziom poétki/akcesoria

Wieprzowina rwana

1.5-2kg

E 2; blacha do pieczenia ciasta

P14 Et;r]rg(;;)bleg (niska Obrécié mieso po uptywie potowy czasu pieczenia, aby
’ uzyskaé réwnomierne przyrumienienie.
Schab wieprzowy, 1-1.5kg; 5-6 cm . .
P15 $wiety grube kawatc El 2; brytfanna na ruszcie
Zeberka wieprzowe 2 - 3 kg; uzy¢ suro- B 3 gleboka blacha
P16 ;}L’g;éng;_ft; Dodac¢ ptyn, aby zakry¢ dno naczynia. Obréci¢ mieso po
uptywie potowy czasu pieczenia.
Eg::qc Jagniecy z 1'grhgekgg\:;|zm E 2; brytfanna na blasze do pieczenia
P17 Dodac ptyn. Obréci¢ mieso po uptywie potowy czasu pie-
czenia.
Caly kurczak 1-1.5kg; swieze |j El 2; naczynie zaroodporne na blasze do pieczenia
P18 Obréci¢ kurczaka po uptywie potowy czasu pieczenia,
aby uzyska¢ réwnomierne przyrumienienie.
p19 Potoéwki kurczaka 0.5-0.8kg B 3 blacha do pieczenia
Piers kurczaka 180 s_zztt?lgeg na ‘Z] IEI 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
P20 Podsmazy¢ migso przez kilka minut na rozgrzanej patel-
ni.
;Jeclka kurczaka, Swie- . E 3 blacha do pieczenia
P21 Jesli najpierw zamarynowano udka z kurczaka, ustawi¢
nizsza temperature i smazyc je diuzej.
Kaczka, cata 2-3kg |j El 2; brytfanna na ruszcie
P22 Umiesci¢ mieso na brytfannie. Obréci¢ kaczke po uptywie
potowy czasu pieczenia.
Ges, cata 4-5kg |j E 2; gteboka blacha do pieczenia
P23 Umiesci¢ migso na gtebokiej blasze do pieczenia. Obro-
ci¢ ges$ po uptywie potowy czasu pieczenia.
P24 Klops ke E 2; ruszt
P25 Cataryba, grillowana  0.5-1kg na rybe E 2; blacha do pieczenia ciasta )
Nadzia¢ rybg mastem, przyprawami i ziotami.
P26 Filet z ryby ) E B 3; naczynie zaroodporne na ruszcie
Sernik -
p27 =erm! B 2; @ 28 cm Tortownica na ruszcie
p2g Szarlotka . B 3; blacha do pieczenia
P29 Tarta jabtkowa . B 2; forma do ciasta na ruszcie
Szarlotk -
P3Q ®zariotka IE‘ 1; @ 22 cm forma do ciasta na ruszcie
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria

P31 Brownies 2 kg z ciasta El 3 gleboka blacha

p32 Babeczki - =] 3; taca na muffinki na ruszcie

P33 Keks . E 2; blacha do chleba na ruszcie

P34 Pieczone ziemniaki Tk E 2; blacha do pieczenia

Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.

Cwiartki Tk B 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
P35 czenia
Pokroi¢ ziemniaki na kawatki.
Grillowane mieszane 1-1.5kg

E 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
czenia
Pokroi¢ warzywa na kawatki.

P36 warzywa

P37 Krokiety, mrozone 0.5kg B 3; blacha do pieczenia
p3g Frytki, mrozone 0.75kg B 3; blacha do pieczenia
Lazania migsnal 1-15kg B 2; naczynie zaroodporne na ruszcie

P39 warzywna z ptatami
suchego makaronu

P40 g:s;zk?s;tl:g;;e:er;?- 1-15ke El 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
niaki) Obréci¢ naczynie po uptywie potowy czasu pieczenia.
P41 Pizza swieza, cienka - E B 2 blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
P42 Pizza swieza, gruba - E B 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
P43 Quiche . B 2; forma do pieczenia na ruszcie
giaagtle(tzl:‘e:e/bCIabattal 0.8kg ‘Z] IEI 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
P44 4 pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wigecej czasu.
Chleb petnoziarnis- 1kg

E IE' 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do

pas ty / 2ytni/ ciemny pieczenia / ruszt

6.6 Zmiana: Ustawienia e 4. Obréci¢ pokretto sterujgce, aby ustawi¢
wartos¢. Nacisnaé OK.

— 5. Obrdci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
na —. w potozeniu wylgczenia, aby wyjsé z

2. Obraci¢ pokretto sterujgce, aby wybracé Menu.
{0}, Nacisnac OK.

3. Obrdci¢ pokretto, aby wybraé ustawienie.

Nacisnaé OK.

1. Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia
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Podmenu: Ustawienia

Ustawienie Wartosé¢

01 Jasnos$¢ wyswietlacza 1-5

02 Dzwigki przyciskow 1 - Sygnat, 2 - Klik,

3 - Dzwiek wyt.
03 Gtosnos¢ sygnatu 1-4
04 Stoper WH. / Wyt

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Blokada (&

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzadzenia.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest uzywane,
panel sterowania zostaje zablokowany, co
zapewnia nieprzerwang kontynuacje
gotowania przy obecnych ustawieniach.

Po wigczeniu, gdy urzadzenie jest wytaczone,
panel sterowania pozostaje zablokowany, co
zapobiega przypadkowemu wigczeniu
urzgdzenia.

&- nacisna¢ i przytrzymac, aby wigczy¢
funkcje.
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. &- 3 x
miga, gdy wtgczona jest blokada.

- nacisng¢ i przytrzymac, aby wigczyc
funkcje.

7.2 Automatyczne wytgczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytaczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.
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Ustawienie Wartos¢
05 Oswietlenie piekarnika Wkt / Wyt
06 Tryb demonstracyjny Kod aktywacii:
2468.
Wersja oprogramowa-  Sprawdzanie
07 nia
08 Wyzeruj wszystkie us- Tak / Nie
tawienia
°C) ® (godz)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajgcy czas automatycznego
wytgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytaczenia nie dziata
z funkcjami: Os$wietlenie piekarnika,
Uruchomienie z opéznieniem.

7.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niska temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzadzenia.



8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Opis funkcji timera

Q Ustawianie odliczania czasu. Gdy ti-

. . mer zakonczy odliczanie czasu, emito-
Minutnik wany jest sygnat dzwigkowy. Funkcja
ta nie ma wptywu na dziatanie urza-
dzenia i mozna jg ustawi¢ w dowolnym
momencie.

Ustawianie czasu pieczenia. Po za-
sTop konczeniu odliczania czasu rozlegnie

Czas pie-  sie sygnat dzwiekowy, a funkcja pie-
czenia czenia wytgczy sie automatycznie.
@ Opdznienie rozpoczecia i/lub zakon-
Uruchomie. CZéNia pieczenia.
nie z opo-
Znieniem
@ Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59
Stoper

min. Funkcja ta nie ma wptywu na
dziatanie urzgdzenia i mozna jg usta-
wi¢ w dowolnym momencie.

8.2 Ustawienie: Minutnik &

1. Nacisnag¢ @
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:
0:00 oraz Ay

2. Obrdcié¢ pokretto sterowania, aby ustawic¢
Minutnik.

3. Nacisngé OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.

8.3 Ustawienie: Czas pieczenia %

1. Obréci¢ pokretta, aby wybrac funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.

2. Naciska¢ @ az na wyswietlaczu pojawi

sie: 0:00 oraz stor.
3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawié
Czas pieczenia.

4. Nacisna¢ OK. Timer natychmiast
rozpocznie odliczanie czasu.
5. Po uptywie ustawionego czasu nacisng¢

OK'j obréci¢ pokretto wyboru funkc;ji
pieczenia do potozenia wytgczenia.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie z

op6znieniem &

1. Obrdéci¢ pokretta, aby wybraé funkcje
pieczenia i ustawi¢ temperature.

2. Naciska¢ @ az na wyswietlaczu pojawi
sie: @ oraz START.

3. Obrdci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas
rozpoczecia.

4. Nacisnaé OK.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie:

wie- @ STOP |

5. Obroci¢ pokretto, aby ustawic czas
zakonczenia.

6. Nacisngc¢ OK.

Timer rozpocznie odliczanie ustawionego
Czasu rozpoczecia programu.

7. Po uplywie ustawionego czasu nacisng¢

OK'j obréci¢ pokretto wyboru funkc;ji
pieczenia do potozenia wytgczenia.

8.5 Ustawienie: Stoper ©)

1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkcji

pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.
2. Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac

{0 | Stoper. Patrz rozdziat ,Codzienne
uzytkowanie”, Menu: Ustawienia.

3. Nacisna¢ OK|
4. Obréci¢ pokretto sterujgce, aby wiaczy¢
lub wytaczy¢ Stoper.

5. Nacisng¢ przycisk OK.

8.6 Ustawienie: Aktualna godzina
1. Przekreci¢ pokretto wyboru funkgcji

pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.

2. Obrdci¢ pokretto sterujace, aby wybraé
{0 / Aktualna godzina. Patrz rozdziat
,Codzienne uzytkowanie”, Menu:
Ustawienia.

3. Obrdci¢ pokretto sterowania, aby ustawié
godzine.

4. Nacisnaé przycisk OK.
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9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze zwieksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewroceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Ruszt

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazdéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnosé
energetyczna”.
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Wsun ruszt miedzy prowadnice wspornika i
upewnij sie, ze ndzki sg skierowane w dot.
Upewni¢ sie, ze ruszt dotyka tylu wnetrza
piekarnika.

Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka
blacha

—

Wsun blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika. Umies¢ blache do
pieczenia nachylong w strone tylu wnetrza
piekarnika.

Symbole uzyte w tabelach:

Rodzaj potrawy

&

Funkcja pieczenia

°C Temperatura
Akcesoria

Poziom umieszczania potraw

O

Czas pieczenia (min)

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz



naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

Blacha do pizzy — ciemna, matowa,

Srednica 28cm

Naczynie do pieczenia — ciemne,
matowe, $rednica 26cm
Ramekiny - ceramiczne, $rednica 8cm,

wysokos$¢ 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,

$rednica 28cm

10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyska¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzega¢ zalecen z ponizszej tabeli.

p— o,
vy = C @

Stodkie butki, 16 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0.35 ruszt 220 10-15

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 25-30

Biszkoptowy spod tar-  forma do tarty na ruszcie 180 15-25

ty

Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-25

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 25-30
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 35-45
gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 25-30
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30

szt.

gteboka blacha
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Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 25-35
szt. gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 20-30

gteboka blacha
Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 35-45
kg gteboka blacha
Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 25-30
ruszcie
Warzywa $rédziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-30
morskie, 0,7 kg gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.

= - o,
L, = = C O

Ciastka, 20 sztuk na bla- Gorna/dolna grzatka Blacha do 3 170 20-35
sze pieczenia

ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla-  Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
sze pieczenia

ciasta
Ciastka, 20 sztuk na bla-  Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
sze pieczenia

ciasta
Szarlotka, 2 foremki @20 Goérna/dolna grzatka Ruszt 2 180 70 -90
cm
Szarlotka, 2 foremki @20  Termoobieg Ruszt 2 160 70 -90
cm
Bezttuszczowy biszkopt, Goérna/dolna grzatka Ruszt 2 170 40 - 50
foremka do ciasta & 26
em)
Bezttuszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50
foremka do ciasta & 26
em)
Bezttuszczowy biszkopt, Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60
foremka do ciasta & 26
em)
Butka maslana Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40

pieczenia

ciasta

Butka maslana Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
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Butka maslana Gorna/dolna grzatka Blacha do 3 140 - 150 25-45
pieczenia
ciasta
Tosty1) Grill Ruszt 4 maks. 1-5

1) Nagrzewac wstepnie urzadzenie przez 10 minut.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

* Przdd urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem.

» Uzyc¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczy$ci¢ metalowe powierzchnie.

* Usung¢ plamy za pomoca tagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

» Czysci¢ wnetrze urzadzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowac
pozarem.

*  Wewnatrz urzadzenia lub na szybach
drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby
ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary
wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na
10 minut przed rozpoczeciem pieczenia.
Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wylgcznie Sciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyc¢
tylko $ciereczki zwilzonej cieptg wodg z
dodatkiem fagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

» Nie uzywaé do czyszczenia akcesoridéw z
powiokg zapobiegajaca przywieraniu

Sciernych srodkéw czyszczacych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie wspornikéw
Wyjaé wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1. Wylaczyé urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odciggnac¢ przednig czes$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

3. Odciagna¢ tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej Scianki i wyjaé je w catosci.

| P
Jifs D7

——
[ S

4. Zamontowac wsporniki postepujac w
odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach

teleskopowych muszg by¢ skierowane do

przodu.

11.3 Czyszczenie pirolityczne

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem.

/N UWAGA!

Jesli w tej samej szafce zainstalowano
inne urzadzenia, nie nalezy uzywac ich
podczas dziatania tej funkcji. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie piekarnika.

Nie wigczac tej funkgiji, jesli drzwi piekarnika
nie sg catkowicie zamkniete.

1. Upewnic sig, ze urzadzenie jest zimne.
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2. Wyjac¢ wszystkie akcesoria.

3. Umy¢ wnetrze piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi miekkg $ciereczkg zwilzong
woda z dodatkiem tagodnego detergentu.

4. Przekreci¢ pokretto wyboru funkgciji

pieczenia do ==, aby wej$¢ do Menu.
5. Obroci¢ pokretto, aby ustawic ol S

nacisngc¢ OK,
Program czyszcze- Czas trwa-
nia nia
C1 - Lekkie czyszczenie 1h
C2 - Normalne czy- 1 h 30 min
szczenie
C3 - Doktadne czy- 2 h 30 min

szczenie

6. Obraci¢ pokretto, aby wybraé program
czyszczenia i nacisnaé OK.

7. Aby rozpocza¢ czyszczenie, nacianc’:OK.
Po rozpoczeciu czyszczenia drzwi urzadzenia
zostajg zablokowane, a o$wietlenie wytgcza
sie. Do momentu odblokowania drzwi

wyswietlacz pokazuje @
Po zakonczeniu czyszczenia obrécic
pokretto wyboru funkcji pieczenia w
potozenie wytgczenia.

9. Odczekaé, az urzadzenie ostygnie, a
drzwi odblokujg sie. Umy¢ wnetrze
piekarnika miekkg szmatkg z woda.

11.4 Przypomnienie o czyszczeniu.

Gdy po zakonczeniu pieczenia na

wyswietlaczu miga rrrr/ urzadzenie
przypomina o koniecznos$ci czyszczenia
pirolitycznego. Przypomnienie mozna
wytgczy¢ w podmenu: Ustawienia. Patrz
rozdziat ,Codzienne uzytkowanie”, Zmiana:
Ustawienia.

11.5 Zdejmowanie i zakladanie
drzwi

W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i
wewnetrzne szyby mozna wymontowaé w
celu ich wyczyszczenia. Przed
przystgpieniem do demontazu szyb nalezy
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zapoznac sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i
zaktadanie drzwi”.

/N\ UWAGA!
Nie uzywac urzadzenia bez szyb.

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba
zawiasy.

2. Podnies¢ i pociagna¢ zatrzaski, az
styszalne bedzie klikniecie.

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac
je w pierwszej pozycji otworzenia.
Nastepnie unoszac i pociggajac drzwi do
siebie, wyja¢ je z mocowania.

M —

4. Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej miekkg tkanina.

5. Chwycic listwe drzwi B za gorng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.



6. Pociggna¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjaé.

7. Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawedzie
i ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpocza¢
od szyby wierzchniej. Upewni¢ sie, ze
szyba catkowicie wysunie sie z
prowadnic.

8. Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie
nalezy myé szyb w zmywarce.

9. Po wyczyszczeniu zamontowac szyby i
drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo,

podczas zamykania zatrzaskéw stychac

klikniecie.

Umiesci¢ szyby ((A iB) z powrotem we

wiasciwych miejscach w odpowiedniej

kolejnosci. Sprawdzi¢ symbol / nadruk z boku
szyby. Kazda z szyb wyglada inaczej, co
utatwia demontaz i montaz.

Zamontowac prawidfowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne klikniecie).

Upewni¢ sig, ze srodkowa szyba jest
prawidtowo zamontowana w gniazdach.

A
=g
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11.6 Wymiana zaréwki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zarbdwka moze by¢ goraca.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiesci¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

/N UWAGA!

Nalezy zawsze trzymac lampe
halogenowg $ciereczka, aby zapobiec
spaleniu sie pozostatosci thuszczu na
lampie.

Tylne oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na
temperature 300°C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.
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12. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

Problem

Sprawdzic, czy:

Nie mozna uruchomi¢ urzgdzenia ani nim sterowac.

Urzadzenie podtgczono prawidtowo do zrédta zasilania.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Wytgczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Drzwi urzadzenia sg zamkniete.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wyt.

Nie dziata o$wietlenie.

Termoobieg wilgotny - jest wtgczone.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Err C3 Drzwi urzadzenia sg zamkniete lub czy nie jest uszko-
dzony zamek drzwi.

Err F102 Drzwi urzadzenia sg zamknigte.

Err F102 Nie jest uszkodzona blokada drzwi.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie 00:00.

Nastapita przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-
dziny

®

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu,
ktorego nie uwzgledniono w tej tabeli,
nalezy wytaczy¢ i ponownie wigczyé
bezpiecznik domowy, aby ponownie
uruchomié urzadzenie. Jesli kod btedu
pojawi sie ponownie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

12.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.
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Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzgdzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzadzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)




13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i

ekoprojektu

Nazwa dostawcy

Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu

EOF4P56X 949498213

Wskaznik efektywnosci energetycznej

81.2

Klasa sprawnosci energetycznej

A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-  0.93 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.69 kWh/cykI

Liczba komor

1

Zroda ciepta

Elektrycznosé

Pojemnos$¢

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

31.6 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czg$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskie-

go poboru mocy

20 min

13.3 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac energie podczas korzystania z
urzgdzenia.

Upewnic¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dba¢,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikow zwieksza oszczednosc
energii.

Nie nalezy wstepnie nagrzewaé urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzgdzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
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wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybrac¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

14. OCHRONA SRODOWISKA

Segreguj materiaty oznaczone symbolem C/:)
Umies$¢ opakowanie w odpowiednich
pojemnikach do recyklingu. Chroni¢
Srodowisko i zdrowie ludzi poprzez recykling
odpadow elektrycznych i elektronicznych. Nie
wyrzucaj urzgdzen oznaczonych symbolem
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Pieczenie z wytagczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczgdno$c¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wtgczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

E do odpadéw komunalnych. Nalezy oddac
produkt do miejscowego zaktadu
przetwarzania odpadow lub skontaktowac sie
z miejscowym urzedem miasta.



Vitajte vo svete Electrolux! Dakujeme Vam, Ze ste si vybrali nas
spotrebic.

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
servise a opravach:
www.electrolux.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi€a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilost'ou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe€nom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
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a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouZivania mézu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebic sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych hostovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v penzionoch na farme a inych podobnych
ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek Udrzbou opojte spotrebi¢ od elektrickej
siete.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predisSlo ohrozeniu elektrickym
prudom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte parné Cistice.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mdéze spbsobit’ rozbitie skla.

Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra spotrebica vSetko
prislusenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz + Spotrebi¢ je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
/\ VAROVANIE! napajany z elektrickej siete.

Tent'q spotrebi¢ mdze nainstalovat len 2.2 Zapojenie do elektrickej siete

kvalifikovana osoba.

+  Odstrafte véetky obaly. /\ VAROVANIE!

* PosSkodeny spotrebiC neinstalujte ani Hrozi nebezpedenstvo poZiaru a zasahu
nepouzivajte. elektrickym prudom.

» Postupujte podla pokynov na instalaciu
dostupnych na nasej webovej stranke. « VSetky elektrické zapojenia by mal

» Vzdy davajte pozor, ak presuvate vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.
spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy »  Spotrebi¢ musi byt uzemneny.
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu » Uistite sa, Ze parametre na typovom $titku
obuv. su kompatibilné s elektrickym napatim

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat. zdroja napajania.

+ Spotrebi¢ nainstalujte na bezpeéné a « Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na zasuvku odolnu proti ndrazom.
inStalaciu. * Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
Dodrziavajte poZzadovanu minimalnu predlZzovacie kable.
vzdialenost od inych spotrebi¢ov a + Uistite sa, Ze zastrCka a privodny
nabytku. elektricky kabel nie su poskodené. Ak

* Pred namontovanim spotrebica privodny elektricky kabel spotrebi¢a treba
skontrolujte, ¢i sa dvierka spotrebica vymenit', tito operaciu smie urobit’ iba
otvaraju bez odporu. pracovnik autorizovaného servisného

strediska.
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Nedovolite, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym prddom

alebo vybuchu.

izolovanych casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

» Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

* Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastrcku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za siet'ovu
zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektricka siet v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych podloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-
bo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa
riadte celkovym vykonom uvedenym na Stitku
spotrebica. MoZete si tieZ pozriet' udaje v
tabulke:

Celkovy vykon (W) Cast’ kabla (mm?)

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi
byt' 0 2 cm dlhSi ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel
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Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

Uistite sa, Zze nie su otvory vetrania
zablokované.

Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebi¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spOsobit’ zmieSanie alkoholu a vzduchu.
Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebi¢om.

Vzdy pouzivajte pohare a pohare uréené
na zavaranie.

Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani nan.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebiCa riad alebo iné objekty.
— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.
— Nedavaijte priamo do hortceho
spotrebica vodu.
— Po ukonceni pripravy pokrmu v rdre
nenechavajte vihky riad ani potraviny.
— Pri odstrafiovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.
Zmena farby smaltu alebo usSlachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.




Na vihké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
moézu byt trvalé.

Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

Pri inStalacii spotrebica za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa mdze vytvorit' teplo a vihkost’
a mobzu sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebica, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 OsSetrovanie a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia,
poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

Uistite sa, ze je spotrebic chladny. Existuje
riziko, ze sa sklenené panely rozbiju.
V pripade poskodenia ihned vymerite
skleneny panel dvierok. Obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké.
Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovové predmety.

Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia /
poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
ro$tov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

Doékladne si precitajte vSetky pokyny pre

Cistenie pyrolyzou.

Ked je spustené Cistenie pyrolyzou,

nepustajte neplnoleté osoby k spotrebicu.

Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych

ochladzovacich vyduchov vychadza horuci
vzduch.

Cistenie pyrolyzou je operacia pri vysokej

teplote, pri ktorej sa mézu vylucovat’
vypary zo zvyskov po vareni

a konstrukénych materialov, preto sa
zakaznikom odporuca:

— pocas a po kazdom Cisteni pyrolyzou
zabezpecte dostatocné vetranie.

— pocas a po uvodnom predhriati
zabezpecte dobré vetranie.

Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani

neaplikujte na dvierka rury vodu, aby ste

neposkodili sklenené panely.

Opisané vypary, ktoré sa uvolfuju zo

vSetkych pyrolytickych rar/zvySkov po
vareni, nie su Skodlivé pre ludi vratane
deti ani fudi so zdravotnymi problémami.

Pocas a po Cisteni pyrolyzou a pocas

prvého predhriatia udrzujte domace

zvierata mimo dosahu spotrebica. Malé
domace zvierata (najmé vtéky a plazy)

mdzu byt velmi citlivé na zmeny teploty a

vypustaneé vypary.

Nelepivé povrchové Upravy na hrncoch,

panviciach, plechoch, kuchynskych

pomdckach atd. sa mézu poskodit’ pri
vysokych teplotach prevadzky Cistenia
pyrolyzou vSetkych pyrolytickych rur

a mdzu byt’ zdrojom nizkeho mnozstva

Skodlivych vyparov.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpec€enstvo zasahu
elektrickym pradom.

Pred vykonanim cistenia pyrolyzou
a prvym predhriatim odstrarte z rury:

Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
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osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su uréené na pouzivanie
inym spésobom a nie su vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

* Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

» Ak treba dat’ spotrebi€ opravit,, obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.

3. POPIS VYROBKU
3.1 VSeobecny prehlad
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Ovladaci panel
Ovladag funkcii ohrevu

Displej
Otocny ovladad

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zapnutie a vypnutie spotrebica
Zapnutie spotrebica:

1. Stlacte oto¢ny ovladag. Oto¢ny ovladacé
sa vysunie.
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« Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!

Riziko zranenia alebo udusenia.

« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

* Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

» Sietovy elektricky kabel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.

Ohrevny prvok

A Osvetlenie

Ventilator

B Zasuvacia lista, odstranitelna
El Urovne rostu v rire

3.2 Prislusenstvo

» Droteny rost
Na tortové formy, riady na zapekanie,
riady na pecenie, kuchynsky riad.

* Plech na pecenie .
Na vlazné kolace, pecivo, chlieb, velké
pecené jedla, mrazené jedla a na
zachytavanie kvapkajucich tekutin, napr.
tuku pri peceni potravin na drétenom
roSte.

* HIboky peka¢
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

* Teleskopické lisSty
Na jednoduchsie vlozenie a vybratie
plechov a dréteného rostu.

2. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu.

3. Otocenim ovladaca upravte nastavenia.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut: otocte ovladaé

funkcii ohrevu do polohy Vypnuté (o]



4.2 Prehiad ovladacieho panela

@ Stlacenim nastavite funkcie ¢asovaca.

Spotrebi€ je zablokovany.

H» Stlacenim a podrzanim tlacidla nasta-
vite funkciu: Rychle zohrievanie.

%

Podponuka: Sprievodca varenim.

Podponuka: Cistenie.

.Q. Stlacenim zapnete a vypnete osvetle-
! nie spotrebica.

Podponuka: Nastavenia

El] Stlacenim a podrzanim nastavite funk-
ciu: Blokovanie.

>»>

Funkcia Rychle zohrievanie je aktivova-
na.

oK Stlacenim potvrdite vyber.

Funkcia Casomer je aktivovana.

4.3 Ukazovatele na displeji

.°BE:AAEEaM;

QWQ:::';' s /B

Displej s kii¢ovymi funkciami.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

5.1 Nastavenie ¢asu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete
pockajte, kym sa na displeji nezobrazi:
,00:00%.

1. Otocenim ovladaca nastavite koniec.
2. Stladte tlagidlo: OK.

5.2 Uvodné predhrievanie a éistenie

Pred prvym pouzitim a kontaktom s
potravinami predhrejte prazdny spotrebic.
Spotrebi¢ mbze vydavat neprijemny zapach
a dym. Pocas predhrievania miestnost’
vetrajte.

6. KAZDODENNE POUZiVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

STOP

Funkcia Cas pripravy je aktivovana.

@

Funkcia Nastavit’ odlozeny $tart je akti-
vovana.

Funkcia Casovaé je aktivovana.

Lista priebehu - vizualne indikuje, kedy
spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplotu
alebo kedy sa skong&i ¢as pripravy.

Zo spotrebiCa odstraite vSetko
prisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie

ligty.

Nastavte funkciu E Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebi¢ v prevadzke

1h.

Nastavte funkciu . Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebi¢ v prevadzke

15 min.

Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

Spotrebi¢ a prislusenstvo vycistite len
handri¢kou z mikrovlakien, teplou vodou
a jemnym Cistiacim prostriedkom.
PrisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy vratte spat do ich pévodnej polohy.
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6.1 Funkcie ohrevu

Teplovzdu$né Pecenie
Na pecenie masa a pecenie kolacov. Nastav-
te nizSiu teplotu ako pri funkcii Tradiéné pece-
nie, pretoze ventilator rovnhomerne distribuuje
teplo vo vnutri rary.

|:] Tradi€né pecenie
Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

Mrazené pokrmy

= Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr.
zemiakovych hranol¢ekov, americkych zemia-
kov alebo jarnych zavitkov).

Pizza

Napecenie pizze a inych pokrmov, ktoré vyza-
duju viac tepla zdola.

Dolny ohrev
Na zapekanie a chrumkavy korpus. Pouzite
najnizsiu droven v rdre.

] Rozmrazovanie
Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovocia).
Cas rozmrazovania zavisi od mnoZstva a vel-
kosti mrazenych potravin.

@ Vlhky horuci vzduch

¢ Téato funkcia je uréena na Usporu energie po-
Cas pripravy jedal. Ked pouzijete tuto funkciu,
teplota vo vnutri spotrebi¢a sa moze lisit' od
nastavenej teploty. PouZzije sa zvy$kové teplo.
Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac infor-
macii najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzi-
vanie®, poznamky k: Vlhky horuci vzduch.

Gril
Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pri-
pravu hrianok.

Turbo gril
Na pecenie velkych kusov masa alebo hydiny
s kost'ami na jednej urovni. Na pecenie grati-
novanych pokrmov a zapekanie.

®

Pri niektorych funkciach ohrevu a teplote
pod 80 °C sa mbze osvetlenie
automaticky vypnut'.

6.2 Poznamky k: VIhky horuci
vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:
IEC/EN 60350-1.
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Dvierka rdry maju byt poCas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena €o najefektivnejsia
prevadzka rary.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
.Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch.
VSeobecné odporucania na Usporu energie si

pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost™,
v Casti Tipy na Usporu energie.

6.3 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Oto€enim ovladaca funkcii ohrevu
nastavite funkciu ohrevu.

2. OtocCenim ovladaca nastavte teplotu.

ﬂ» Rychle zohrievanie — stlacte a podrzte

tlaCidlo, aby ste skratili ¢as ohrevu. Je

k dispozicii pre niektoré funkcie ohrevu.

Ventilator sa méze automaticky zapnut.

6.4 Vstup: Ponuka =

Otvorenim ponuky ziskate pristup k pokrmom
a nastaveniam funkcie Sprievodca pecenim.

1. Otocte ovladaé funkcii ohrevu na —.

Na displeji sa zobrazuje symbol %, rrrr/ 5.
2. Otocenim oto€ného ovladaca a stlaCenim
ikony prejdete do podponuky. Stlacte

tlacidlo: OK,

6.5 Nastavenie: Sprievodca
varenim ¥

Sprievodca varenim podponuka pozostava z
programov navrhnutych pre Specialne
pokrmy. Programy zacinaju s vhodnym
nastavenim. Mozete upravit’ as a teplotu
pocas pecenia.

1. Otocte ovladac funkcii ohrevu na —.
2. Otocenim ovladaca vyberte polozku %,

Stlagte tlagidlo OK. .
3. Otocenim otoného ovladaca zvolte

pokrm (P1 - P...). Stladte tlacidlo: OK.
4. OtocCenim otocneho ovladacCa nastavte
hmotnost'. Volitelna funkcia je k dispozicii

pre vybrané pokrmy. Stlacte tlacidlo: OK.



5. Jedlo vlozte do spotrebica. Stlacte

tlacidlo: OK,

6. Ked funkcia skonci, skontrolujte, Ci je
pokrm hotovy. Predizte as pripravy
podla potreby.

Podponuka: Sprievodca varenim

Legenda

tl K dispozicii je nastavenie hmotnosti.

Legenda

E Pred pec¢enim spotrebi¢ predhrejte.

Uroveri ro$tu. Informacie najdete v kapitole
,Opis vyrobku*.

=

Na displeji sa zobrazi P a ¢&islo jedla, ktoré
mdzete skontrolovat' v tabulke.

Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prislu$enstvo
P1 Pecéené hovadzie, ne-
prepecené
pp Hovédzie pecené, 1-15kg;4-5cm El 2; plech na pecenie o o
stredne prepeéené hrubé kusy Maso niekolko minat smazte na horucej panvici. Vlozte
do spotrebica.
Hovadzie pecené,
P3 Zard
prepeéené
g‘t;ayk, stredne prepe- 1382r;12hzr8|:?énpalé‘$>s/; ‘E‘ EI 3; ng’xdoba na pecenie na drétenom roste
P4 Maso niekolko minut smazte na horucej panvici. Vlozte
do spotrebica.
::;’::;'&fvf;:ggrl]e 1.5-2kg |j E 2; nédoba na pecenie na drétenom roste
P5 hovadzie rebro, maso i\/lékis? nie{(/?llsct) rr:jinut srtnaitl(ve na horucej panvici. Dolejte
2 horného stehna, hru- ekutinu. VloZte do spotrebica.
by bok)
Hovadzie pecené, ne-
P6 prepeéené (pomalé
pecenie)
Hovéadzie pecené, 1-1.5kg; 4-5c0m B 2; plech na pecenie
P7 stredne prepecené hrubé kusy Méso niekolko mintit smazte na horucej panvici. Vlozte
(pomalé pecenie) do spotrebica.
Hovadzie pecené, do-
P8 bre prepeéené (po-
malé pecenie)
Hovadazie filety, ne-
P9 prepecené (pomalé
pecenie)
Hovédzie filety, 05-15Ka: 5— El 2; plech na peé&enie
P10 stredne prepecené ’ 2 G " kol N 5 1cei il 3
= PTEPES 6 cm hrubé kusy ~ Maso niekolko minat smazte na horticej panvici. Viozte
(pomalé pecenie) do spotrebica.
Hovédzie filety, pre-
P11 peéené (pomalé pece-
nie)
P12 gr;l::)le pecené (napr. O.8r;r1.b5ékkgu;g/cm |j El 2; nadoba na pecenie na drétenom roste

Dolejte tekutinu. Pecte prikryté.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
P13 :fkc:\?igkbaraa‘llect?:i)le- 15-2kg Ifl B 2; nadoba na pecenie na drc}t’enom roste
ce Po polovici doby pripravy méaso obratte.
;Zrllgr‘;z;rr:\é;:ove (po- 15-2kg = 2; plech na peéenie
P14 Pre rovnomerné opecenie po polovici doby pripravy maso
obratte.
P15 Stl;z/cove karé, cer-  1- 1512%; Ifu_sf em El 2; nadoba na peéenie na drétenom roste
Bravcové tenké re- 2 - 3 kg; pouzite B 3; hiboka panvica
P16 bierka Srér?zz’rgt;e:j\rlfam Dolejie tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Po polovici
doby pripravy maso obratte.
P17 iz’s]?:::ie stehno s 15 -hfu‘;%; IZu_s;) em E 2; nadoba na pecenie na plechu na pecenie
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy maso obratte.
Celé kurca 1-1.5kg; Cerstvé |j B 2; zapekacia nadoba na plechu na pecenie
P18 Pre rovhomerné opecenie po polovici doby pripravy kuréa
obratte.
p19 Polovitka kuréata 0.5-0.8 kg E 3: plech na pegenie
P20 Kuracie prsia 180-200 g nakus E B 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na horucej panvici.
Kuracie stehna, ¢er- - B 3; plech na pe&enie
P21 stvé Ak sté kuracie stehna najskér marinovali, nastavte nizsiu
teplotu a pecte ich dlhsie.
Cela kacka 2-3kg Ifl E 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P22 PoloZte maso na nadobu na pecenie. Po polovici doby
pripravy kacku obratte.
Celd hus 4-5kg [ 2; niboka panvica
P23 Polozte maso na hlboky plech na pecenie. Po polovici do-
by pripravy hus obratte.
P24 Sekana Tkg B 2; droéteny rost
P25 Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu B 2 plecvh na pecenie ’ , ‘
Rybu naplfite maslom, korenim a bylinkami.
P26 Rybie filé . E EI 3; zapekacia nadoba na drétenom roste
Tvarohovy kolaé che- -
P27 esecake y E 2; Q 28 cm rozkladacia forma na tortu na dréte-
nom roste
p2g Jablkovy kolaé . =] 3; plech na peéenie
P29 Jablkova torta . E 2; okruhla forma na kolac¢ na drétenom roste
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo

Jablkovy kolac -
P30 Y E 1; @ 22 cm okruhla forma na kola¢ na drétenom
roste
P31 sBi:,'“ll(;Ies ~ Gok. su- 2 kg cesta El 3; hiboka panvica
P32 Muffiny ) B 3; plech na muffiny na drétenom roste

P33 Bochnikovy kolac ) B 2; forma na bochnik na drétenom roste

P34 Pecené zemiaky kg B 2; plech na pecenie
Na plech na pecenie polozZte celé zemianky so Supkou.

P35 Americké zemiaky ke El 3; plech na pecéenie vystlany papierom na pecenie
Nakrajajte zemiaky na kusky.

P36 S;;Ie‘:i’:::a miesana 1-15kg El 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
Zeleninu nakrdjajte na kusky.

P37 Krokety, mrazené 0.5 kg B 3; plech na pe&enie

P38 Hranoléeky, mrazené 0.75 kg B 3; plech na pe&enie

Masové/zeleninové 1-1.5kg

P39 lasagne so suchymi E 2; zapekacia nadoba na drétenom roste

platkami cestovin

Zapecené zemiaky 1-1.5kg

P40 (surové zemiaky) B 1; zapekacia nadoba na drétenom roste

Po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrm otocte.

P41 Cerstva pizza, tenka - E EI 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
P42 Cerstva pizza, hruba - E IE' 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-

nie

P43 Stany kolac ) B 2; plech na pecenie na drétenom roste

pas4 E:ﬁ]:lt)alcuabattalblely 0.8kg ‘r%l IEI 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
P45 .(IE:‘I::;ncnh)ﬁ:sznyl kg E E 2; plech na Qeéenieyystlany papierom na pece-
nie / forma na bochnik na drétenom roste
6.6 Zmena: Nastavenia {@} 4. Otocenim oto¢ného ovladaca nastavte
; o g — hmotnost. Stlaéte tlagidlo: OK.
1. Otocte ovladac funkcii ohrevu na —. 5. Otoéenim ovladacéa funkcii ohrevu do
2. Ototenim ovladaga vyberte polozku 5. polohy Vypnuté opustite Ponuka.
Stlacte tlagidio OK.

3. Otocenim ovladaca vyberte nastavenie.
Stlaéte tladidlo: OK.
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Podponuka: Nastavenia

Nastavenie Hodnota
Nastavenie Hodnota 05 Osvetlenie rury Zap./Vyp.
01 Jasdispleja 1-5 06 Rezim Demo Aktivaény kod:
2468
Toény tlacidiel 1 - pipnutie, 2 -
02 kliknutie, 3 — vy- 07 Verzia softvéru Kontrola
pnutie zvuku -
08 Zrusit' vSetky nastave-  Ano/nie
03 Hilasitost zvuku 1-4 nia
04 Casovad Zap./Vyp.
7. DOPLNKOVE FUNKCIE
7.1 Blokovanie (&
) . L . (°C) O (h)
Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene
funkcie spotrebica. 30-115 12.5
Po aktivovani po&as pouzivania spotrebi¢a 120 - 195 8.5
zablokuje ovladaci panel, ¢im sa zabezpedi, 200 - 245 55
Ze aktualne nastavenia varenia budu
250 — maximum 3

pokracovat' bez prerusenia.

Po aktivovani, ked je vypnuty, udrziava
ovladaci panel uzamknuty, ¢im sa zabrani
nahodnému zapnutiu spotrebica.

&@- stlacte a podrzte, ak chcete zapnut’
funkciu.

Zaznie zvukovy signal. (8 - 3-krat zablika,
ked sa blokovanie zapne.

&- stlatenim a podrzanim funkciu vypnete.

7.2 Automatické vypinanie

Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia sa
nezmenili, spotrebi¢ sa po urcitom Case z
bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Popis funkcii €éasovaca

Q Nastavenie ¢asovaca odpocitavania.

Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy sig-
nal. Tato funkcia nema vplyv na €in-
nost spotrebica a mézete ju nastavit
kedykolvek.

Casomer
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Ak chcete spustit’ funkciu ohrevu na trvanie
presahujuce ¢as automatického vypnutia,
nastavte Cas pripravy. Pozrite si kapitolu
,Casové funkcie®.

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rdry, Nastavit’ odlozeny $tart.

7.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

Nastavenie trvania pripravy. Po uply-

sTop nuti ¢asu ¢asovaca zaznie signal
Cas pripra- a funkcia ohrevu sa automaticky vy-
vy pne.




@ OdloZenie zaciatku alebo konca vare-
Nastavit’ nia.
odlozeny

Start

@ Zobrazenie ¢asu prevadzky spotrebi-

¢a. Maximum je 23 h 59 min. Tato
funkcia nema vplyv na Cinnost’ spotre-
bi¢a a mdzete ju nastavit’ kedykolvek.

Casovaé

8.2 Nastavenie: Casomer L

1. Stlagte tlacidio O.

Na displeji sa zobrazi: 0:00 a Q .
2. Otocenim ovladaca nastavite Casomer.

3. Stlacte tlagidlo: OK. Casovag zaéne
ihned odpoditavat'.

8.3 Nastavenie: Cas pripravy Qop

1. OtocCenim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu.

2. Stlacte @ kym sa displeji nezobrazi:

0:00 a s% 5

3. Otocenim ovladaca nastavite Cas
pripravy.

4. Stlatte OK. Casovaé zaéne ihned
odpocitavat'.

5. Po uplynuti ¢asu stlacte tlacidlo OK a
otocCte ovladac funkcii ohrevu do vypnutej
polohy.

8.4 Nastavenie: Nastavit’ odlozeny

start &

1. Otocenim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu.

2. Stlacte @ kym sa displeji nezobrazi: &
a START .

3. Otocenim ovladaca nastavite ¢as
spustenia.

4, Stladte tlagidio: OK.
. . . 0y
Na displeji sa zobrazi: --:-- @ sTop.
5. Otocenim ovladaca nastavite koniec.
6. Stladte tlagidlo: OK.

Casovaé za¢ne odpoditavat’ v nastavenom
Case spustenia.

7. Po uplynuti ¢asu stlacte tlacidlo OK a
otocte ovladac¢ funkcii ohrevu do vypnutej
polohy.

8.5 Nastavenie: Gasovaé O

1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vstupte do = pre Ponuka.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku {6}/
Casovac. Informécie najdete v kapitole

Kazdodenné pouzivanie, Ponuka:
Nastavenia.

3. Stlaéte tlagidlo OK.
4. Otocenim ovladaca zapnete a vypnete
Casovac.

5. Stlacte tlagidlo: OK.

8.6 Nastavenie: Presny ¢as
1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vstlipte do —— pre Ponuka.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku £ /
Presny ¢as. Informacie najdete v kapitole
.Kazdodenné pouzivanie“, Ponuka:
Nastavenia.

3. Otocenim ovladaca nastavite hodiny.

4. Stladte tlagidlo: OK.

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

9.1 VlozZenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost’ a
brania nakloneniu. Tieto odsadenia tiez
zabranuju prevrateniu. Okraj okolo rostu
zabranuje zosSmyknutiu kuchynského riadu z
rostu.
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Rost viozte medzi vodiace tyCe zasUvacich
list a uistite sa, ze noziCky smeruju nadol.
Uistite sa, ze sa rost dotyka zadnej Casti
vnutra rary.

10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

Teplota a &asy pripravy uvedené v tabuikach
su len orientaéné. Zavisia od receptov
a kvality a mnozstva pouzitych prisad.

Spotrebi¢ moze pri peceni alebo opekani
fungovat inak ako vas predchadzajuci
spotrebi¢. Rady nizSie zobrazuju odporucané
nastavenia teploty, ¢asu pecenia a Urovne v
rdre pre konkrétne druhy jedal.

Urovne ro$tov poéitajte od dna vnutra rdry.

Ak nie su k dispozicii nastavenia pre
konkrétny recept, vyhladajte podobny recept.

Tipy na Usporu energie najdete v kapitole

+Energeticka ucinnost™.
Symboly pouzité v tabuikach:

Plech na pecenie / HIboky pekac¢

—

§ Druh potravin

=
Funkcia ohrevu
°C Teplota

Prislusenstvo

i
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Plech na pecCenie zasurite medzi vodiace liSty
zvolenej Urovne rary. Plech na pecenie
umiestnite so sklonom smerom k zadnej Casti
vnutra rary.

|E| Uroven rostu v rare

@ Cas pripravy (min)

10.2 Vihky horuci vzduch -
odporucané prislusenstvo

PouZivajte tmavé a matné formy a nadoby.
LepSie absorbuju teplo nez svetly a leskly
riad.

¢ Forma na pizzu - tmava, matna, priemer
28 cm

* Forma na pecenie — tmava, matna,
priemer 26 cm

» Nadobky na suflé — keramické, priemer
8 cm, vyska 5 cm

* Forma na korpus - tmava, matna,
priemer 28 cm

10.3 VIhky hortci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.
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°C

= =

Sladkeé pecivo, 16 ku- plech na pecenie alebo pekac 180 20-30

sov na zachytavanie tuku

Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 30-40
na zachytavanie tuku

Pizza, mrazend, 0,35 dréteny rost 220 10-15

kg

Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekac 170 25-35
na zachytavanie tuku

Brownies — ¢ok. su- plech na pecenie alebo pekac 175 25-30

Sienky na zachytavanie tuku

Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie formy na 200 25-30
drétenom roste

PisSkoétovy korpus forma na korpus na drétenom 180 15-25
roste

Viktoriin kola¢ forma na pecenie na drétenom 170 40 - 50
roste

PoSirovana ryba, 0,3  plech na pecenie alebo pekac 180 20-25

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo pekac 180 25-35
na zachytavanie tuku

Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 180 25-30
roste

PosSirované maso, plech na pecenie alebo pekac 200 35-45

0,25 kg na zachytavanie tuku

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo pekac 200 25-30
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pecenie alebo pekac 180 25-35

24 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac 170 30-40
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 20 ku-  plech na pecenie alebo pekacé 180 25-30

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo pekacé 150 25-35

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torti¢ky, 8 kusov  plech na pecenie alebo pekac 170 20-30
na zachytavanie tuku

Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo pekac 180 35-45

0,4 kg na zachytavanie tuku

Vegetarianska omele- forma na pizzu na drétenom 200 25-30

ta

roste
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Stredomorska zeleni- 25-30

na, 0,7 kg

plech na pecenie alebo pekac 180 4
na zachytavanie tuku

10.4 Informacie pre skusobné ustavy
Testy podia normy IEC 60350-1.

= — o,
&L, = =l C O

Malé kolaciky, 20 ks/plech  Tradi¢né pecenie Plech na pe- 3 170 20-35
Cenie

Malé kolaciky, 20 ks/plech  Teplovzdusné Pecenie Plech na pe- 3 150 - 160 20-35
Eenie

Malé kolaciky, 20 ks/plech  Teplovzdu$né Pecenie Plech na pe- 2a4 150 - 160 20-35
Cenie

Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie Droteny rost 2 180 70-90

@20 cm

Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdusné Pecenie Dréteny rost 2 160 70-90

@20 cm

Piskotovy kolac bez tuku,  Tradicné pecenie Dréteny rost 2 170 40 - 50

forma na kolace @

26 cm1)

Piskotovy kolac bez tuku,  Teplovzdusné Pecenie Dréteny rost 2 160 40 - 50

forma na kolace @

26 cm1)

Piskotovy kolac bez tuku,  Teplovzdusné Pecenie Dréteny rost 2a4 160 40 - 60

forma na kolace @

26 cm1)

Linecké kolaciky Teplovzdusné Pecenie Plech na pe- 3 140 - 150 20 -40
Cenie

Linecké kolaciky Teplovzdusné Pecenie Plech na pe- 2a4 140 - 150 25-45
Eenie

Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie Plech na pe- 3 140 - 150 25-45
Eenie

Hrianky1) Gril Dréteny rost 4 Max. 1-5

1) Spotrebi¢ predhrievajte 10 minut.

11. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.
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11.1 Poznamky k Cisteniu
Cistiace prostriedky

* Prednu stranu spotrebica ocistite iba
handri¢kou z mikrovlakien namoc&enou



v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom.

» Na Cistenie kovovych povrchov pouzite
Cistiaci roztok.

» Skvrny vycistite s miernym Cistiacim
prostriedkom.

Kazdodenné pouzivanie

* Vnutro spotrebi¢a odstrarte po kazdom
pouziti. Hromadenie tuku alebo inych
zvySkov mbéze mat' na nasledok vznik
poziaru.

» Vnutri spotrebi¢a alebo na sklenenych
paneloch dvierok sa méze kondenzovat
vlhkost'. V zaujme znizenia kondenzacie
nechaijte spotrebi¢ zapnuty 10 minut pred
pripravou pokrmu. Jedlo v spotrebici
neskladujte dihSie ako 20 minut. Vnutro
spotrebic¢a po kazdom pouziti osuste len
handri¢kou z mikrovlakien.

PrisluSenstvo

» Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom
pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite
iba handri€ku z mikrovlakien namocenu
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. PrisluSenstvo sa nesmie
umyvat’ v umyvacke riadu.

* Nelepivé prislusenstvo necistite
abrazivnym cistiCom ani predmetmi s
ostrymi hranami.

11.2 Vybratie zasuvacich list

Vyberte zasUvacie listy, aby ste mohli

spotrebi€ vydistit'.

1. Spotrebic vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich list od
bocnej steny.

3. Zadny koniec zasuvacej listy odtiahnite
od boc¢nej steny a vyberte ju.

| P
1 Jdifs of
\H—<\\'

4. Zasuvacie liSty nainstalujte v opacnom
poradi.

Pridrziavacie koliky na teleskopickych listach

musia smerovat’ dopredu.

11.3 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!

Hrozi riziko popalenin.

/\ UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke
nainstalované dalSie spotrebice,
nepouzivajte ich sucasne s touto
funkciou. Mohlo by to spésobit’
poskodenie rury.

Funkciu nespustajte, ak ste Uplne nezatvorili
dvierka rary.

1. Skontrolujte, €i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Vyberte vSetko prisluSenstvo.

3. Vndatro rary a vnatorny skleneny panel
dvierok vycistite teplou vodou, makkou
handri¢kou a miernym Cistiacim
prostriedkom.

4. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu

vstupte do = pre Ponuka.
5. Otocenim ovladaca vyberte polozku rrrr/
a stlacte tlacidlo OK.

Program ¢istenia Trvanie
C1 - Lahké ¢istenie 1h

C2 - Normalne Cistenie 1 h 30 min
C3 - Dokladné Cistenie 2 h 30 min

6. Otocenim ovladaca vyberte program
Gistenia a stlacte tlagidlo OK.

7. Stlagenim tlagidla OK spustite Cistenie.
Po spusteni Cistenia sa dvierka spotrebica
zablokuju a osvetlenie zhasne. Kym sa
dvierka neodblokuju, na displeji su zobrazené

B.

8. Po Cisteni otocte ovladac funkcii ohrevu
do polohy Vypnuté.

9. Pockajte, kym spotrebi¢ vychladne, a
dvierka sa odblokuju. Vnutro spotrebica
vycistite makkou handri¢kou a vodou.

11.4 Pripomienka Cistenia

Ked po vareni blika na displeji mr/ spotrebi¢
vam pripomenie, aby ste ho vydcistili
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pyrolyzou. Pripomienku mozete vypnut v
podponuke: Nastavenia. Pozrite si kapitolu
.Kazdodenné pouzivanie®, Zmena:
Nastavenia.

11.5 Odstranenie a montaz dvierok

Dvierka rury maju tri sklenené panely.
Dvierka a vnutorné sklenené panely rury
mdzete vybrat’ a vycistit. Pred odstranenim
sklenenych panelov si precitajte cely pokyn
,Odstranenie a montaz dvierok®.

/N UPOZORNENIE!

Bez sklenenych panelov spotrebi¢
nepouzivajte.

1. Uplne otvorte dvierka a uchopte oba
zavesy.

2. Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym
nezacvaknu.

3. Dvierka rury privrite do polovice,
aby zostali v prvej otvorenej polohe.
Potom ich nadvihnite a potiahnite vpred a
vyberte z 16zka.

4. Dvierka polozte na makku handri¢ku na
stabilnom povrchu.
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5. Drzte ram dvierok B na oboch stranach
na hornom okraji dvierok a zatlacte ho
dovnutra, aby sa uvolnila upeviovacia
zapadka.

6. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

7. Sklenené panely dvierok uchopte za
horny okraj a opatrne ich vytiahnite jeden
za druhym. Zac¢nite od horného panela.
Uistite sa, ze skleneny panel sa Uplne
vysunie z podpier.

8. Sklenené panely umyte vodou s
pridavkom saponatu. Sklenené panely
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvaijte v umyvacke riadu.

9. Po Cisteni nainstalujte sklenené panely a
dvierka rury.

Ak su dvierka namontované spravne, pri

zatvarani prichytiek budete poc¢ut’ cvaknutie.

Dbaijte na to, aby ste sklenené panely (A a B)
vlozili spat’ v spravnom poradi. Skontrolujte
symbol/potla¢ na bo€nej strane skleneného
panela. Kazdy zo sklenenych panelov vyzera
inak, aby bola demontaz a montaz
jednoduchsia.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.



Uistite sa, Ze ste namontovali stredny
skleneny panel spravne do 16Zok.

A
=g

P =i

11.6 Vymena osvetlenia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

1. Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odpoijte spotrebic od elektrickej siete.

3. Nadno rury polozte handricku.

/N\ UPOZORNENIE!
Halogénovu ziarovku vzdy drzte

zvySky mastnoty.

handri¢kou, aby sa na ziarovke nepripalili

Zadné osvetlenie

1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.
2. Vydistite skleneny kryt.

3. Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku s

tepelnou odolnostou do 300 °C.
4. Nainstalujte skleneny kryt.

12. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

12.1 Co robit’, ak...

Problém

Skontrolujte, €i...

Spotrebi¢ sa neda zapnut’ ani pouzivat'.

Spotrebic je spravne pripojeny ku zdroju elektrického

napajania.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Funkcia Blokovanie je deaktivovana.

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je aktivované.
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Problém

Skontrolujte, €i...

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Err C3 Dvere spotrebi¢a su zatvorené alebo nie je pokazeny
zamok dveri.

Err F102 Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

Na displeji sa zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny ¢as.

®

Ak sa na displeji zobrazi kod chyby, ktory
nie je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim
a zapnutim domovej poistky restartujte
spotrebi¢. Ak sa chybovy kod objavi
znova, obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy
Stitok sa nachadza na prednom rame
spotrebica. Je viditelny, ked otvorite dvierka.
Typovy §titok neodstrariuijte zo spotrebica.

Odporucame vam, aby ste vyplnili
nasledujuce udaje:

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.

13. ENERGETICKA UCINNOST

Model (MOD.) :

Cislo produktu (PNC):

Sériové ¢islo (S.N.):

13.1 Harok s informaciami o vyrobku a informacie o vyrobku podia
predpisov EU o energetickom oznacovani a ekodizajne

Nazov dodavatela Electrolux

Identifikacia modelu EOF4P56X 949498213
Index energetickej ucinnosti 81.2

Trieda energetickej u€innosti A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny rezim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 721

Typ rary Zabudovana rdra
Hmotnost’ 31.6 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné rary a grily — meto-

dy merania vykonu.
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13.2 Informacie o vyrobku tykajice sa spotreby energie a maximalneho
€asu na dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

Spotreba energie v pohotovostnom rezime

0.8W

Maximalny ¢as potrebny na automatické dosiahnutie prislu§ného rezimu nizkeho vykonu

20 min

13.3 Tipy na usporu energie

Nasledujuce tipy vam pomo6zu usetrit’ energiu
pri pouzivani spotrebica.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebica poCas
prevadzky zatvorené. Poc¢as pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prilis Casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzivajte
tmavy matny kovovy riad a nadoby.

Spotrebi¢ pred pecenim nepredhrievaijte,
pokial to nie je vyslovne odporucané.

Ked pripravujete niekoiko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dlihsie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebic¢a na minimalne 3 - 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou

zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

ZvySkové teplo pouzite na udrzanie pokrmov
teplych alebo ohrev ostatnych pokrmov.

Ked' spotrebic vypnete, na displeji sa zobrazi
zvyskové teplo.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky hortci vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mozete opat’ zapnut, ale tento ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy ozna¢ené symbolom L/:l)ObaI
vyhodte do prislusnych kontajnerov na
recyklaciu. Chrante zivotné prostredie a
zdravie ludi a recyklujte odpad z elektrickych
a elektronickych spotrebiCov. Spotrebice

oznacené symbolom b komunalnym
odpadom. Vyrobok odovzdajte v miestnom
recyklacnom zariadeni alebo sa obratte na
obecny alebo mestsky Urad.
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