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1. A SIKKERHEDSOPLYSNINGER

Laes den medfglgende brugsanvisning grundigt, far produktet
installeres og tages i brug. Producenten patager sig intet
ansvar for eventuelle skader, der skyldes forkert installation
eller brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

« Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Barn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.
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« Bgrn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

» Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og bortskaf
det korrekt.

« ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke bgrn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

* Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

« Bagrn ma ikke udfgre rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

* Dette produkt ma kun anvendes til madlavning.

» Dette produkt er beregnet til brug i en enkelt husstand i et
indendars milja.

 Dette produkt kan anvendes i kontorlokaler, pa
hotelveerelser, pa bed & breakfast-veerelser, i feriechuse og i
lignende lokaler og indlogeringsfaciliteter, hvor brugen ikke
overstiger den gennemsnitlige brug i boliger.

» Dette produkt skal sluttes til stikkontakten med et kabel af
HO5VV-F-typen for at modsta bagpanelets temperatur.

 Dette apparat er beregnet til brug op til en hgjde pa 2000 m
over havets overflade.

 Dette produkt er ikke beregnet til at blive brugt pa skibe,
bade eller fartgjer.

* Undlad at installere produktet bag en dekorativ dgr for at
undga overophedning.

* Installér ikke produktet pa en platform.

* Produktet ma ikke betjenes med en ekstern timer eller en
saerskilt fiernbetjening.

« ADVARSEL: Uden opsyn kan madlavning med fedt eller
olie pa en kogeplade veere farligt og forarsage i brand.

» Brug aldrig vand til at slukke ilden. Sluk for produktet, og
daek flammer til med f.eks. et brandtaeppe eller et lag.

« FORSIGTIG: Tilberedningen skal overvages. En kortvarig
tilberedning skal overvages kontinuerligt.
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ADVARSEL: Fare for brand: Opbevar ikke genstande pa
kogepladen.

Brug ikke damprenser til at renggre produktet.

Brug ikke skrappe, slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare ovnglasset. De kan ridse
overfladen, hvilket kan resultere i, at glasset splintres.

Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydelag pa kogepladen, da de kan blive meget varme.
ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal du slukke for
produktet for at undga risiko for elektrisk st@d. Hvis
produktet er tilsluttet lysnettet direkte ved hjeelp af en
samledase, skal du fjerne sikringen for at afbryde produktet
fra stramforsyningen. Kontakt i begge tilfeelde et autoriseret
servicecenter.

Efter brug skal produktet slukkes med funktionsveelgeren -
stol ikke pa gryderegistreringen.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer forsigtig, sa du ikke kommer til at
rgre ved varmelegemerne.

Brug altid ovnhandsker til at fierne eller iseette tilbehgr eller
ovnartikler.

Tag stikket ud inden vedligeholdelse.

ADVARSEL.: Sarg for, at der er slukket for produktet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

Hvis strgmledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

Veer forsigtig, nar du rarer ved opbevaringsskuffen. Den
kan blive varm.

For at fierne ovnribberne traekkes fgrst den forreste del og
derefter den bagerste del veek fra sidevaeggen. Montér
ovnribberne i modsat raekkefalge.

Middel til afbrydelse skal veere indbygget i den faste
ledningsfa@ring i overensstemmelse med reglerne for
ledningsfaring.
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« ADVARSEL.: Brug kun beskyttelsesafskaermning til
kogepladen, som er designet af producenten af produktet,
eller som af producenten er angivet som egnede i
brugsanvisningen, eller beskyttelsesskeerme, som er
indbygget i produktet. Brug af uegnede afskaermninger kan

medfare uheld.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

2.2 Tilslutning, el

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

* Fjern al emballagen.

* Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

» Folg installationsvejledningen, der falger
med apparatet.

+ Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.

+ Treek aldrig i apparatet i handtaget.

+ Kogkkenskabet og indhakket skal have
passende mal.

» Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

+ Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.

» Apparatets dele kan veere streamfgrende.
Luk apparatet sammen med
kokkenelementet for at forhindre, at de
farlige dele bergres.

» Apparatets sider skal sta ved siden af
apparater eller enheder med samme
hgjde.

* Montér ikke apparatet op mod en dar eller
under et vindue. Dette for at undga, at der
falder varmt kogegrej ned fra apparatet,
nar dgren eller vinduet abnes.

« Sgrg for at montere stabiliserende midler
for at forhindre, at apparatet kan veelte. Se
installationsvejledningen.

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

« Alle elektriske forbindelser bgr foretages
af en kvalificeret elektriker.

* Apparatet skal tilsluttes strem med
jordforbindelse.

» Serg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske data for
lysnettet.

« Brug altid en korrekt installeret stgdsikker
kontakt.

» Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

« Strgmkabler ma ikke bergre eller placeres
i nzerheden af produktets lage eller nichen
under denne, isaer nar produktet er startet
eller er varmt.

» Stgdbeskyttelsen af stramfgrende og
isolerede dele skal fastggres pa en sadan
made, at de ikke kan fiernes uden veerktg;j.

« Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til stikkontakten efter
installationen.

« Hvis netstikket er lgst, ma stikket ikke
seettes i stikkontakten.

*  Produktet ma ikke frakobles ved at treekke
i kablet. Treek altid i stikproppen.

* Brug kun korrekte gruppeafbrydere,
sikringer (sikringer med skruegevind skal
tages ud af fatningen), fejlstremsrelaeer og
kontaktorer.

* Den elektriske installation skal have en
gruppeafbryder, som lader dig afbryde
apparatet fra nettet pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.
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» Luk produktets dgr helt, for du slutter det
til lysnettet.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade og forbraendinger.
Risiko for elektrisk stad.

» Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med produktet, nar du abner
lagen.

» Abn produktets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

/\ ADVARSEL!

» Fortag ikke aendringer pa dette produkt.

» Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

* Lad ikke produktet veere uden opsyn ved
brug.

» Sluk for produktet efter hver brug.

» Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Varm luft
kan slippes ud.

» Betjen ikke produktet med vade heender,
eller nar det har kontakt med vand.

» Brug ikke apparatet som arbejdsplads, og
placer ikke mad i direkte kontakt med det.

» Brugere med en pacemaker skal holde en
afstand pa mindst 30 cm til
induktionskogezonerne, nar produktet er i
brug.

* Brug ikke aluminiumsfolie eller andre
materialer mellem kogesektionen og
kogegrejet, medmindre andet er angivet af
producenten af dette produkt.

» Brug kun tilbehgr, der anbefales til dette
produkt af producenten.

» Brug altid glas og krukker, der er godkendt
til henkogning.

Risiko for beskadigelse af apparatet.

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og eksplosion.

» Fedststoffer og olie kan frigive braendbare
dampe, nar de opvarmes. Hold flammer
eller opvarmede genstande vaek fra
fedtstoffer og olie, nar du tilbereder mad
med dem.

» Dampene, som meget varm olie udsender,
kan forarsage selvantaendelse.

» Brugt olie, der kan indeholde madrester,
kan forarsage brand ved en lavere
temperatur end olie, der bruges forste
gang.

* Anbring ikke breendbare produkter eller
genstande, der er fugtet med braendbare
produkter i neerheden af eller pa
produktet.
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* Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

— Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte pa bunden i
produktets ovnrum.

— laeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
produktet.

— Opbevar ikke fugtige fade og
madvarer i produktet, nar du har
afsluttet tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

« Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke produktets ydeevne.

» Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan vaere
permanente.

« Stil ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

« Lad ikke kogegrejet koge tart.

» Pas pa, at der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pa kogepladen. Overfladen
kan blive beskadiget.

e Teend ikke for kogezonerne med tomt
kogegrej eller uden kogegre;j.

» Kogegrej af stgbejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan forarsage
ridser. Loft altid disse genstande op, nar
du skal flytte dem pa kogesektionen.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, ild eller
beskadigelse af apparatet.

» Sluk for produktet, fgr der udfgres
vedligeholdelse.
Tag stikket ud af kontakten.

» Sorg for, at produktet er koldt, for at undga
at glasset revner. Hvis lagens glaspaneler




bliver beskadiget, skal du kontakte det
autoriserede servicecenter for at fa det
skiftet.

Veer forsigtig, nar du tager lagen af
produktet. Lagen er tung.

Fedt og madrester i produktet kan skabe
brand.

Renggr produktet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

Brug en mikrofiberklud, varmt vand og
neutrale renggringsmidler til renggring af

produktet og tilbehgret. Brug ikke slibende

produkter, svampe, oplgsningsmidler,
genstande med skarpe kanter eller
metalgenstande.

Kontroller produktet regelmaessigt for tegn
pa nedbrydning, som kan gere det uegnet

til kontakt med fgdevarer, sdsom revner,
bobledannelse, delaminering, krympning,
kleebrighed, korrosion eller andre synlige

forandringer i tekstur eller udseende. Folg

renggrings- og
vedligeholdelsesanvisningerne for at
forebygge nedbrydning.

Falg sikkerhedsanvisningerne pa
emballagen, nar du bruger ovnspray.
Undga at renggre den katalytiske emalje
med renggringsmidler.

2.5 Indvendig belysning

/\ ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stgd.

3. INSTALLATION

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

3.1 Placeringen af produktet

®

Installér ikke komfuret i neerheden af
vasken eller i neerheden af skabet med
vask. Fugtighed/vanddraber kan traenge
ind mellem sidepanelet og kabinettet og
kan med tiden beskadige sidepanelets
maling.

Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Dette ovnlys er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsprodukter, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
produktets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
produkter, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

Brug kun paerer med de samme
specifikationer .

2.6 Service

Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
Brug kun originale reservedele.

2.7 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kveelning.

Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

Tag stikket ud af kontakten.

Klip kablet af taet pa produktet, og bortskaf
det.

Du kan installere dit fritstdende produkt med
skabe pa en eller to sider og i hjgrnet.

Se tabellen for minimums
monteringsafstande.
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Minimumsafstande

i

B
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A o =)
7505152
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Mal mm
A 400

650
C 150

3.2 Tekniske data

Er spaending 230V
Frekvens 50 -60 Hz
Produktklasse 1

Mal mm
Hgjde 858 - 923
Bredde 500
Dybde 600

3.3 £Endring af komfurets hgjde og
dybde

Komfuret leveres i 897 mm hgjde og 500 mm
dybde.

1. Leeg komfuret pa den ene side.

2. For at aendre soklens dybde skal du
lgsne skruen A og skruerne B pa
beslaget.

8 DANSK

3. Indstil den gnskede dybde.

4. Skru skruerne i A og B.

5. For at @ndre hgjden skal du Igsne skruen
C (1 skrue) midt pa soklens bagside og
sideskruerne D (4 skruer).

Cc

6. Skub soklen til den gnskede
hgjdeindstilling: 923, 898 eller 858 mm.
7. Skru skruerne Cog D i.

3.4 Udjeevning af produktet

Brug sma fgdder pa bunden af produktet til at
indstille produktets gverste overflade, sa det
flugter med andre overflader.



3.5 Tippesikring

Indstil produktets hgjde og omrade, far
tippesikringen monteres.

/\ FORSIGTIG!

Sarg for at montere tippesikringen i
korrekt hgjde.

®

Searg for, at overfladen bag produktet er
jeevnt.

Tippesikringen skal monteres. Hvis du ikke
installerer den, kan produktet veelte.

Produktet har symbolet vist pa billedet (hvis
relevant) for at minde dig om installation af
tippesikringen.

1. Montér tippesikringen B - 357 mm ned fra
toppen af produktet og A - 67 mm fra
siden af produktet i det runde hul pa
beslaget. Skru den godt fast i massivt
materiale, eller brug evt. forsteerkning

(veeg).

—

2. Hullet sidder pa venstre side bag pa
produktet. Laft produktets forside, og stil
det ind i midten af mellemrummet mellem
kekkenelementerne. Hvis afstanden
mellem kgkkenelementerne er stgrre end
komfurets bredde, skal afstanden
justeres, sadan at komfuret star i midten.

@

Hvis du har aendret komfurets mal, skal
tippesikringen nivelleres korrekt.

/\ FORSIGTIG!

Hvis afstanden mellem
kokkenelementerne er stgrre end
komfurets bredde, skal afstanden
justeres, sadan at komfuret star i midten.

3.6 Elektrisk installation

/\ ADVARSEL!

Producenten patager sig intet ansvar,
hvis forholdsreglerne i kapitlerne om

sikkerhed ikke folges.

Dette produkt er hverken forsynet med stik
eller stremledning ved levering
Tilslutningsterminalen er placeret bag
bagpanelet.
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/\ ADVARSEL!

Inden du tilslutter netkablet til terminalen,
skal du male spzendingen mellem
faserne i husets netveerk. Se derefter
tilslutningsmeerket pa bagsiden af
produktet for at bruge den korrekte el-
installation. Denne fremgangsmade
forhindrer installationsfejl og
beskadigelse af produktets elektriske
komponenter.

Anvendelige kabeltyper til forskellige
faser:

/\ ADVARSEL!

El-kablet ma ikke rare den del af
produktet, som er graskraveret pa
illustrationen.

=

Fase Mindste kabelstarrel-

se

3 med neutral 5x1,5 mm?

4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Generelt overblik

.“]

Y
d

\\ |
IQICX
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N
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Kontrollampe/symbol for temperatur
Temperaturknap

Ovnfunktionsknap

Varmelegeme

Ovnlys

@ Ovnribber

Ovnribbe, udtagelig



4.2 Oversigt over kogepladens overflade

Ll

N
N

5. FOR FORSTE ANVENDELSE

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Forste forvarmning og
rengoring

Forvarm det tomme produkt far ibrugtagning
og kontakt med fadevarer. Produktet kan
afgive ubehagelig lugt og rag. Ventiler
rummet under forvarmning.

1. Fjern alt tilbehgr og udtagelige ovnribber
fra produktet.

2. Indstil funktionen |Z| Indstil maks.
temperaturen. Lad produktet vaere taendt i
1t

3. Indstil funktionen . Indstil den
maksimale temperatur. Den maksimale
temperatur for denne funktion er 210°C.
Lad produktet veere teendt i 15 min.

4. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

5. Brug kun en mikrofiberklud, varmt vand
og et mildt rengaringsmiddel til at renggre
produktet og tilbehgret, .

6. Seaet tilbehgr og udtagelige ovnribber
tilbage pa deres oprindelige placering.

Induktionszone 2300 W med PowerBoost
3350 W

Induktionszone 1800 W med PowerBoost
2800 W

Display
Induktionszone 1400 W med PowerBoost
2500 W

Induktionszone 1400 W med PowerBoost
2500 W

5.2 Mekanisk lagelas
Lagen kan ikke abnes af bgrn.
Abning af ovnlagen:

1. Treek og hold lagelasen.

2. Abn lagen.
Treek ikke i lagelasen, nar du lukker
ovnlagen!

@

Den mekaniske lagelas deaktiveres ikke,
nar der slukkes for apparatet.

5.3 Beslag til kondensopsamler

Kondensopsamleren bruges til at opsamle
den kondens, der dannes under ovnens drift.
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1. Anbring kondensopsamleren pa forsiden 2. Teom kondensopsamleren efter
af opbevaringsskuffen. tilberedning.

6. KOGEPLADE - DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Betjeningspanel, kogesektion

4 g

.g;'.
[an]

oW
K]

%

|—®
N Ba

]
+

oo
£]

5
&

I

|

2]

Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser de
funktioner, der er i brug.

Sens-  Funktion Kommentar

orfelt
(D ON / OFF Teender / slukker for kogesektionen.
IEII Las / Bernesikring Laser / laser op for betjeningspanelet.
- Display for varmetrin Visning af varmetrinnet.
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Sens-  Funktion Kommentar
orfelt
- Kogezoneindikatorer for timer Viser den kogezone, som du har tidsindstillet.
- Timerdisplay Viser tiden i minutter.
E @ - Veelger kogezone.
+ — - Indstilling af varmetrin eller tid.
PowerBoost Aktiverer / deaktiverer funktionen.

B LF

6.2 Varmetrin-display

Display Beskrivelse
Kogezonen er deaktiveret.
[Z] ) Kogezonen er teendt.
PowerBoost er i brug.
. Der er en funktionsfejl.
+ cifre
[B /E] /C] OptiHeat control (3-trins restvarmekontrollampe): fortsaet madlavning/hold varm/
restvarme.
Las / Bernesikring er i brug.

Uegnet eller for lille kogegrej, eller der star intet kogegrej pa kogezonen.

Automatisk slukning er i brug.

6.3 OptiHeat control (3-trins
restvarmekontrollampe)

/\ ADVARSEL!

E] / E] / C] Sa leenge kontrollampen er
teendt, er der risiko for forbraending fra
restvarme.

Induktionskogezoner producerer den varme,
der er ngdvendig til madlavningen, i selve
kogegrejets bund. Den keramiske kogeplade
opvarmes af varmen fra kogegrejet.

Kontrollamperne taendes, nar en kogezone er
varm. Kontrollamperne viser niveauet af
restvarme for kogezonerne, du bruger:

E] - fortsaet madlavning,

E] - holde varm,

[:] - restvarme.

Kontrollampen kan ogsa vises:

« for de tilstedende kogezoner, selv hvis du
ikke bruger dem,

* nar varmt kogegrej star pa kold kogezone,

* nar kogepladen er slukket, men
kogezonen stadig er varm.

Kontrollampen forsvinder, nar kogezonen er
kalet af.

6.4 Aktivering og deaktivering

Tryk pa i 1 sekund for at teende eller
slukke for kogesektionen.
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6.5 Varmetrin

Tryk pa =+ for at @ge varmetrinnet. Tryk pa
— for at mindske varmetrinnet. Tryk pa + og
— samtidigt for at slukke for kogezonen.

6.6 PowerBoost

Funktionen tilfgrer ekstra effekt til
induktionszonerne. Funktionen kan aktiveres,
sa den kun fungerer som induktionszone i et
begreenset stykke tid. Nar tiden er gaet, gar
induktionskogezonen automatisk tilbage til
hgjeste varmetrin.

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa E". teendes.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa [oF
eller —.

6.7 Timer

Nedtallingstimer

Du kan bruge funktionen til at indstille, hvor
leenge kogezonen skal vaere teendt under én
tilberedning.

Indstil forst kogezonen, og aktivér
funktionen. Du kan indstille varmetrin, far
eller efter funktionen aktiveres.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk pa Oen
eller flere gange, indtil kontrollampen for den
gnskede kogezone teendes.

Sadan aktiveres funktionen eller zndres

tiden: Tryk pa ~+ eller— pa den valgte
kogezone for at indstille tiden (00 - 99
minutter). Nar kontrollampen for kogezonen
begynder at blinke langsomt, er nedteellingen
begyndt.

Sadan vises den resterende tid: Indstil

kogezonen med (\D Kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke hurtigt.
Displayet viser resttiden.

Sadan deaktiveres funktionen: Indstil

kogezonen med @ og tryk pa = for den
valgte kogezone. Resttiden teeller bagleens
ned til 00. Kontrollampen for kogezonen
slukkes. Du kan ogsa deaktivere funktionen

ved at trykke pa + og — samtidigt.
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Nar nedteellingen er slut, hgres en lyd, og
00 blinker. Kogezonen slukkes.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa O,

Minutur
Du kan bruge timeren som et minutur, nar
kogesektionen er taendt, og kogezonen ikke

betjenes (displayet for varmetrin viser ).

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa O.

Tryk pa + eller — for at indstille tiden. Nar
nedteellingen er slut, hgres en lyd, og 00
blinker.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa O,

@

Funktionen pavirker ikke betjeningen af
kogezonerne.

6.8 Las

Betjeningspanelet kan lases, mens
kogezonerne er aktive. Det forhindrer
utilsigtet aendring af varmetrinnet.

Indstil forst varmetrinnet.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa &,
teendes i 4 sekunder. Timeren forbliver taendt.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa &.
Det tidligere varmetrin teendes.

@

Nar du slukker for kogesektionen,
deaktiverer du ogsa denne funktion.

6.9 Bornesikring af kogesektionen

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

Sadan aktiveres funktionen: Teend for
kogesektionen med . Indstil ikke varmetrin.
Tryk pa & 4 sekunder. Tryk pa hvilket som
helst + teendes. Sluk for kogesektionen

med @



Sadan deaktiveres funktionen: Teend for
kogesektionen med O. [J teendes. Indstil
ikke varmetrin. Tryk pa Eia sekunder. Tryk
pa hvilket som helst —. lJ teendes. Sluk for
kogesektionen med (D

Sadan tilsidesaettes funktionen til en
enkelt tilberedning: Teend for kogesektionen

med ©. (L teendes. Tryk pa + og—

samtidigt, indtil signalet udsendes.
teendes. Indstil varmetrinnet inden 10
sekunder. Kogesektionen kan betjenes. Nar

du teender for kogesektionen med @
aktiveres funktionen igen.

6.10 OffSound control (Deaktivering
og aktivering af lydene)

Sluk for kogepladen. Sgrg for, at eventuel
timerfunktion og Bernesikring ikke er
aktiverede. Tryk pa D 3 sekunder. Tryk pa
&i 3 sekunder. @Y eller 21 vises pa

timerdisplayet. Tryk pa + pa den forreste
hgjre zone for at veelge ét af felgende:

. bl lydene er slukket
. - lyden er teendt

Nar funktionen er indstillet til , kan du kun
hgre lyd, nar:

7. KOGEPLADE - TIPS OG RAD

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Kogegrej

®

Da induktionskogezoner har et steerkt
elektromagnetisk felt, skabes der hurtigt
varme i kogegrejet.

®

Brug induktionskogezonerne med egnet
kogegre;j.

Kogegrejets materiale

du trykker pa ®

Minutur teeller ned

Nedteellingstimer teeller ned

du har sat noget pa betjeningspanelet.

6.11 Effektstyring-funktion

« Kogezonerne grupperes efter placering og
antal faser i kogesektionen. Se billedet.

* Hver fase har en maksimal el-belastning.

» Funktionen fordeler effekten mellem de
kogezoner, der er tilsluttet til den samme
fase.

» Funktionen aktiveres, nar den samlede el-
belastning af kogezonerne, der er sluttet til
en enkelt fase, overskrides.

* Funktionen reducerer effekten af de andre
kogezoner, der er tilsluttet til den samme
fase.

« Varmetrindisplayet for de reducerede
zoner skifter mellem to niveauer.

+ Korrekt: stgbejern, stal, emaljeret stal,
rustfrit stal, sandwichbund (med en korrekt
maerkning fra producenten).

» lkke korrekt: aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porcelaen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogeplader, hvis:

» vand hurtigt kommer i kog pa en zone, der
star pa det hgjeste varmetrin.

« En magnet tiltreekkes af bunden af
kogegrejet.
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®

Bunden af kogegrejet skal veere sa tyk og
plan som mulig.

Searg for, at kogegrejets bund er ren og
ter, inden det placeres pa
kogesektionens overflade.

Kogegrejets mal

Induktionskogezoner tilpasser sig automatisk
til stgrrelsen af kogegrejets bund.

Se “Specifikation af kogezoner” for de
korrekte mal pa kogegrejet.

Saet kogegrejet i midten af den valgte
kogezone.

For optimal varmeoverfgrsel skal du bruge
kogegrej med en bunddiameter, der svarer til
kogezonens maksimale stgrrelse, som er
angivet i kogegrejdiameter.

7.2 Specifikation for kogezoner

Kogezone Mindste diameter
for kogegrej (mm)

Bageste venstre 180

Bageste hgjre 150

Forreste hgjre 125

Forreste venstre 125

7.3 Lyde ved brug

®

Lydene er normale og betyder ikke, at
der er noget galt. Lyde fra kogegrejet kan
variere afhaengigt af kogegrejets
materiale og effektniveauet.

Lyde relateret til kogegrej:

« knitrende lyd: kogegrejet bestar af
forskellige materialer (en
sandwichstruktur).

» flgjtende lyd: du bruger en kogezone med
et hgijt effektniveau, og kogegrejet er lavet
af forskellige materialer (en
sandwichkonstruktion).

* brummen: du bruger et hgijt effektniveau.

Lyde relateret til kogeplader:

« kliklyde: der sker en elektrisk omskiftning.

* hvislen, summen: bleeseren kgrer.

« rytmisk lyd: Kogegrejet registreres.

7.4 Forenklet
tilberedningsvejledning

Sammenheaengen mellem en zones
varmeindstilling og dens stremforbrug er ikke
linezer. Nar du gger varmetrinnet, er det ikke
proportionelt med forggelsen af kogezonens
stremforbrug. Det betyder, at en kogezone pa
middel varmetrin bruger under halvdelen af
dens effekt.

@

Data i tabellen er kun vejledende.

Varmeindstil-  Brug til at: Tid Tips
linger (min.)
1 Hold tilberedt mad varm. efter be- Leeg lag pa kogegrejet.
hov
1-2 Hollandaise sauce, smelt: smer, cho-  5-25 Rer rundt en gang imellem.
kolade, husblas.
2 Tilbered: luftige omeletter, spejlaeg. 10-40 Tilbered med lag.
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Varmeindstil-  Brug til at: Tid Tips

linger (min.)

2-3 Smakogning af ris- og meelkebaserede 25 - 50 Tilsaet mindst dobbelt s& meget veeske

retter, opvarmning af feerdigretter. som ris, rgr rundt i maelkebaserede
retter halvvejs i tilberedningen.

3-4 Lav stuvede grgntsager, fisk, ked. 20-45 Tilseet et par spiseskefulde vand. Kon-
trollér vandmeengden under proces-
sen.

4-5 Damp kartofler og andre grentsager. 20-60 Daek bunden af gryden med 1-2 cm
vand. Kontrollér vandniveauet under
processen. Lad laget sidde pa gryden.

4-5 Tilbered starre maengder mad, sam- 60 - 150 Op til 3 | veeske plus ingredienser.

menkogte retter og supper.

6-7 Let stegning: schnitzler, cordon bleu efter be- Vend efter behov.

(kalvekad), koteletter, frikadeller, pal- hov
ser, lever, opbagt sauce, ag, pandeka-
ger, &ebleskiver.

7-8 Kraftig stegning, brasede kartofler, 5-15 Vend efter behov.

tournedos, steaks.

9 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friturekogning af pommes fri-

tes.

Kog store meengder vand. PowerBoost er aktiveret.

8. KOGEPLADE - VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Generelle oplysninger

* Renggr kogepladen efter hver brug.

* Brug altid kogegrej med en ren bund.

+ Lad ikke kogegrejet koge tert, og undga at
opvarme det til en for hgj temperatur.

» Brug ikke kogegrej fremstillet af
materialer, der ikke er egnet til induktion.
Sadanne materialer kan ridse eller
misfarve kogepladen.

* Ridser eller mgrke pletter pa
glasoverfladen pavirker ikke kogepladens
ydeevne.

* Brug ikke knive eller andre skarpe
metalredskaber til at rengare
glasoverfladen.

» Brug kun en anbefalet skraber som et
ekstra redskab efter almindelig renggring.

+ Vent, til kogepladen er kglet af, og renger
overfladen med en blgd klud og et ikke-

slibende renggringsmiddel. Tar
kogepladen af med en blad klud efter
rengering.

8.2 Renggring af kogesektionen

* Fjern straks: smeltet plast, plastfolie,
sukker og mad med sukker. Ellers kan
snavs forarsage skader pa kogesektionen.
Veer forsigtig for at undga forbreendinger.
Brug en specialskraber til kogesektioner
pa glasoverfladen, og bevaeg bladet hen
over overfladen.

* Fjernes, nar apparatet er kolet
tilstraekkeligt ned: Rande af kalk eller
vand, fedtsteenk og metalskinnende
misfarvning. Renggr kogesektionen med
en fugtig klud og et ikke-slibende
opvaskemiddel. Tgr kogepladen af med
en blgd klud efter renggring.

* Fjern metalskinnende misfarvning:
Brug en oplgsning af vand med eddike og
renger glasoverfladen med en klud.
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9. OVN - DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

9.4 Ovnfunktioner

9.1 Sla ovnen til og fra

1. Drej ovnens funktionsveelger for at vaelge
en ovnfunktion.

2. Drej temperaturvaelgeren for at veelge
temperaturen.

Lampen taendes, nar ovnen er i gang.

0 Sluk-position
Ovnen er slukket.

Ovnlys
Taend lyset, uden at vaelge en ovnfunktion.

Bagning og stegning af mad pa én ovnribbe.

®

For funktionerne uden opvarmning er det
ikke ngdvendigt at indstille temperaturen.

3. Ovnen slukkes ved at seette knapperne
for ovnfunktionerne og temperaturen pa
sluk-stillingen.

9.2 Sikkerhedstermostat

Forkert betjening af ovnen eller defekte
komponenter kan medfgre farlig
overopvarmning. For at hindre dette er ovnen
forsynet med en sikkerhedstermostat, som
afbryder stremforsyningen. Nar temperaturen
er faldet, teendes ovnen automatisk igen.

9.3 Koleblaeser

Nar ovnen er teendt, teendes kgleblaeseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kalige. Hvis du slukker for ovnen, skal du
sikre dig, at begge knapper til
ovnfunktionerne og temperaturen er i den
slukkede position. Ellers fortsaetter
kalebleeseren med at kare.

E Over-/undervarme
J

Fugtig over-/lundervarme

Denne funktion blev anvendt for at overholde
bestemmelserne om energieffektivitetsklasse
og miljgvenligt design (i henhold til EU 65/2014
og EU 66/2014). Tests i overensstemmelse
med: IEC/EN 60350-1.

Ovnlagen ber veere lukket under tilberedning,
sa funktionen ikke afbrydes og for at sikre, at
ovnen virker med den hgjest mulige energief-
fektivitet.

Nar du bruger denne funktion, kan temperatu-
ren i ovnrummet variere fra den indstillede tem-
peratur. Varmeeffekten kan blive reduceret. Fa
generelle anbefalinger til at spare energi i kapit-
let "Energieffektivitet", Energibesparelse.
Denne funktion er beregnet til at spare energi
under madlavning. Fa tilberedningsanvisninger
i kapitlet "Tips og rad", Fugtig over-/undervar-
me.

Undervarme
Bagning af kager med sprgd bund og til hen-
kogning.

Hurtig grillstegning
Grillstegning af tynde stykker mad i store
maengder og ristning af brad.

Hurtig opvarmning

Stegning af starre stykker kad eller fierkree pa
én ovnribbe. Gratinering og bruning.

Den maksimale temperatur for denne funktion
er 210°C.

Lavtemperaturstegning
Tilberedning af mere, saftige stege.

10. OVN - BRUG AF TILBEHORET

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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10.1 Isaetning af tilbehor

Tilbeher fas afheengigt af model-
len. Scan QR-koden for at kon-
trollere, hvordan du bruger tilbe-
her, der medfelger. Du kan be-
stille ekstra tilbeher separat. Kon- ey
takt en lokal forhandler for yderli-
gere oplysninger.

Sma fordybninger gger sikkerheden og giver
vippebeskyttelse. De er ogsa anti-tip-
enheder. Den hgje kant forhindrer kogegrej i
at glide af pladen.

Placer tilbehgret (grillrist/plade) pa
ovnribberne. Sgrg for, at risten rarer ved
ovnens indvendige bagside.

s

®

Skub ikke bagepladen eller den dybe
bradepande helt hen til ovhrummets
bagveeg. Det forhindrer varmen i at
cirkulere rundt om pladen. Maden kan
blive breendt, iseer i bagepladens bageste
del.

11. OVN - TIPS OG RAD

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

®

Tabellernes temperaturer og bagetider er
kun vejledende. De afhaenger af
opskrifterne og kvaliteten og maengden af
de anvendte ingredienser.

11.1 Generelle oplysninger

Apparatet har fire ribber. Teel ovnrillerne fra
bunden af ovnen.

Dampen kan seaette sig som fugt i ovnen eller
pa ovnruderne. Det er normalt. Sta altid
tilbage fra apparatet, nar du abner apparatets
lage under tilberedning. For at mindske
kondenseringen skal du betjene apparatet i
10 minutter inden tilberedning.

Tor fugten af efter hver brug af apparatet.

Hyvis din plade har en haeldning, skal du
placere den mod ovnens bagveeg.

Hvis der er en inskription pa tilbehgret, skal
du serge for, at det vender mod dig.

Hvis du bruger en plade med huller, skal du
placere en plade/bradepande nedenunder for
at opsamle dryppende vaeske.

Stil ikke genstandene direkte pa apparatets
bund, og leeg ikke aluminiumsfolie pa delene,
nar du laver mad. Det kan aendre
bageresultaterne og beskadige emaljen.

11.2 Bagning

Brug den lavere temperatur ved forste
bagning.

Bagetiden kan kan forleenges med 10 — 15
minutter, nar du bager pa mere end én ribbe.

Kager og bagveerk med forskellig hgjde kan
brune ujeevnt. Der er ikke ngdvendigt at
eendre temperaturindstillingen, hvis der sker
en ujaevn bruning. Forskellene udlignes under
bagning.

Plader i ovnen kan blive forvredet under
bagning. Pladerne retter sig ud, nar de er
kolet af.

11.3 Bagning af kager

Ovndgren ma fgrst abnes, nar 3/4 af den
indstillede tilberedningstid er gaet.
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Hvis du bruger to bageplader samtidigt, skal
du holde ét tomt niveau mellem dem.

11.4 Tilberedning af ked og fisk

Brug en bradepande til meget fedtholdig mad
for at forhindre, at ovnen far permanente
pletter.

Lad kadet hvile i ca. 15 minutter, for der
skaeres i det, sa saften ikke siver ud.

Tilfgj lidt vand i bradepanden for at forhindre
for meget r@g i ovnen under stegning. Tilfgj
vand, hver gang det terrer ud, for at forhindre
dannelse af rag.

11.5 Lavtemperaturstegning

®

Nar du bruger denne funktion, skal du
altid tilberede retterne uden lag.

11.7 Over-lundervarme —J

Brug denne funktion til at tilberede magre,
meare stykker kad og fisk.
Lavtemperaturstegning kan anvendes med
opskrifter som grydesteg eller flaeskesteg
med meget fedt. Brug 125 °C til mindre
stykker kad, f.eks. bgffer.

11.6 Tilberedningstid

Tilberedningstiderne afhaenger af typen af
mad, konsistens og volumen.

Se, hvordan det gar, mens maden tilberedes.
Find de bedste indstillinger (varmetrin,
tilberedningstid osv.) til dit kogegrej, opskrifter
og maengder, nar du bruger dette apparat.

Mad Tempera- Tid (min) Ovnribbe Tilbehor
tur (°C)

Bagning i form

Engelsk julekage 130-150 200 - 230 1 1 rund, let form (diameter: 23 cm)

Rumeensk sandkage 160 - 180 40 - 50 1 2 firkantede, lette forme (leengde: 25

cm)

Rumeensk sandkage - tradi- 160 - 180 40 - 50 1 2 firkantede, lette forme (leengde: 25

tionel cm)

Formkage 160 - 180 25-35 1 2 runde, lette forme (diameter: 20 cm)

Victoriakager 160 - 180 25-35 1 2 runde lette sandwichforme (diameter:

20 cm)

Quiche Lorraine 210 - 230 35-45 1 1 rund emaljeret form (diameter: 27 cm)

Kartoffelgratin 190 - 210 55 - 65 2 2 rektanguleere Pyrex-fade, 24 cm x 15
cmx5cm

Bagning pa bageplade eller dyb pande

Bradepandekage 160 - 180 40 - 50 2 bageplade eller bradepande

Flad kage 150 - 170 20-30 3 bageplade

Gaerkage med aebler uden 170 - 190 40 - 60 3 bageplade

smuldrede;j

Cheese cake 170 - 190 45-65 2 bageplade

Schweizisk eebleteerte 190 - 210 40 - 60 2 bageplade
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Mad Tempera- Tid (min) Ovnribbe Tilbehor
tur (°C)
FAblekage m. smuldredej 170 - 190 20-40 3 bageplade
Smerkage 180 - 200 15-30 3 bageplade
Marengs 110 - 130 80 - 100 3 bageplade
Roulade 150 - 170 15-30 2 bageplade
Fyldt kage med geer 160 - 180 20-35 3 bageplade
Hjemmelavet pizza 200 - 220 20-35 2 bageplade
Bred
Fladbr¢d1) 280-300 10-15 3 bageplade
Brad lavet af rugmel 180 - 200 40 - 60 2 bageplade
Svenske geerboller 180 - 200 10-20 2 bageplade
Stegning
Kylling, hel 200 - 220 60 - 80 2 grillrist pa niveau 2 og dyb pande pa ni-
veau 1
Kylling, halveret 190 - 210 35-40 for- 3 grillrist pa niveau 3 og dyb pande pa ni-
ste side; veau 2
15-20 an-
den side
Svinesteg 170 - 190 90-110 2 bageplade
1) Forvarm ovnen i 10 minutter.
11.8 Fugtig over-/undervarme J
Mad Tempera- Tid (min) Ovnribbe Tilbehor
tur (°C)
Bred og pizza
Boller 190 20-30 2 bageplade eller bradepande
Frossen pizza 350 g 190 30-40 2 grillrist
Kager pa bageplade
Roulade 180 20-30 2 bageplade eller bradepande
Brownie 180 25-35 2 bageplade eller bradepande
Kager i form
Soufflé 200 30-40 2 seks keramiske ramekiner pa grillrist
Sukkerbund til teerte 180 20-30 2 bageform pa grillrist
Formkage 150 30-40 2 kageform pa grillrist
Fisk
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Mad Tempera- Tid (min) Ovnribbe Tilbehor

tur (°C)
Fisk i poser 300 g 180 20-30 2 bageplade eller bradepande
Hel fisk 200 g 180 25-35 2 bageplade eller bradepande
Fiskefilet 300 g 180 30-40 2 pizzaform pa rist
Kaed
Kad i pose 250 g 200 25-35 2 bageplade eller bradepande
Kgdspyd 500 g 200 25-35 2 bageplade eller bradepande
Sma bagte varer
Smakager 160 25-35 2 bageplade eller bradepande
Makroner 170 25-35 2 bageplade eller bradepande
Muffins 180 30-40 2 bageplade eller bradepande
Salte kiks 160 25-35 2 bageplade eller bradepande
Smakager af mordej 140 30-40 2 bageplade eller bradepande
Tarteletter 170 15-25 2 bageplade eller bradepande
Vegetarisk
Blandet grgnt i pose 400 g 190 30 -40 2 bageplade eller bradepande
Omelet 200 20-30 2 pizzaform pa rist
Grentsager pa bakke 700 g 190 30-40 2 bageplade eller bradepande
11.9 Hurtig grillstegning ]
Mad Tempera- Tid (min) Ovnribbe Tilbehor
tur (°C)
Svinekotelet 220 - 240 15-25 forste 3 grillrist pa niveau 3 og dyb pande pa ni-
side; 10-20 veau 2
anden side
Kylling, halveret 220 - 240 30-35 farste 3 grillrist pa niveau 3 og dyb pande pa ni-
side; 15-25 veau 2
anden side
Svinekoteletter 220 - 240 10-20 forste 3 grillrist pa niveau 3 og dyb pande pa ni-
side; 10-20 veau 2
anden side
11.10 Information til testinstitutter
Mad Funktion Tempera- Tilbehor Ovnribbe Tid (min)
tur (°C)
Sma kager i form (16 stk./ Over-/undervarme 150 bradepande 3 15-25

plade)
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Mad Funktion Tempera- Tilbehor Ovnribbe Tid (min)
tur (°C)

FAEbleteerte (2 forme @20  Over-/undervarme 200 2 runde lette forme 1 60-70

cm, forskudt pa skra)

Fedtfattig sandkage Over-/undervarme 170 rund kageform pa 2 20-30

grillrist

Kagesnitter Over-/undervarme 140 bradepande 3 15-25

Toast1) Hurtig grillstegning 250 grillrist 2 2-5

Burgerb(afz) Hurtig grillstegning 250 grillrist 3 15 forste si-
de; 15 an-
den side

1) Forvarm ovnen i 5 minutter.
2) Forvarm ovnen i 10 minutter.

12. OVN - VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

12.1 Bemaerkninger om renggring

Renger forsiden af ovnen med en blgd kiud
med varmt vand og et neutralt
renggringsmiddel.

For at rengere metaloverflader skal du bruge
et dedikeret renggringsmiddel.

Rengar ovnrummet efter hver brug.
Ophobning af fedt eller andre madrester kan
medfgre brand. Risikoen er hgjere for
grillpanden.

Renger alt tilbehar efter hver brug, og lad det
tgrre. Brug en blgd klud med varmt vand og
et rengaringsmiddel. Tilbeharet ma ikke
vaskes i opvaskemaskine.

Fastsiddende snavs fijernes med et specielt
ovnrensemiddel.

Renger ikke slip let-tilbehgret med slibende
renggringsmiddel eller genstande med
skarpe kanter.

12.2 Ovne af rustfrit stal eller
aluminium

Renger kun ovnlagen med en fugtig klud eller
svamp. Tar efter med en blad klud.

Brug aldrig staluld, syre eller slibende midler.
De kan beskadige ovnens udvendige flader.
Brug samme fremgangsmade til at renggre
ovnens betjeningspanel.

12.3 Udtagning af ovnribber

Tag ovnribberne og de.

/\ FORSIGTIG!
Veer forsigtig, nar du fierner ovnribberne.

1. Treek forenden af ribben veek fra
sidevaeggen.

I

2. Treek den bageste ende af ovnribben vaek
fra sidevaeggen, og fiern den.
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Montér det fiernede tilbehgr i omvendt
reekkefelge.

12.4 Fjernelse og montering af
ovnens glaspaneler

Du kan fijerne det indvendige ovnglas for at
rengere det. Antallet af ovnglas er forskelligt
for forskellige modeller.

/\ ADVARSEL!

Hold ovndgren lidt aben under
renggringen. Nar du abner den helt, kan
den ved et uheld lukke og forarsage
potentiel skade.

/\ ADVARSEL!
Brug ikke produktet uden ovnglasset.

\/

\,

i

2. Hold i begge sider af derlisten (B) i
lagens overkant i begge sider, og tryk
indad, indtil Iasehagen slipper.
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1. Abn deren, indtil den er i en vinkel pa ca.
30°. Dgren star selv, nar den er let aben.

3. Treek lagelisten fremad, og tag den ud.

/\ ADVARSEL!

Nar du tager glaspanelerne ud,
forsgger ovnlagen at lukke.

4. Hold den gverste kant af
lageglaspanelerne, og treek dem op en
efter en.

5. Renggr ovnglasset med vand og seebe.
Teor ovnglasset forsigtigt.

Efter renggringen seettes ovnglas og ovnlage

pa plads. Udfer ovenstaende trin i omvendt

reekkefolge. Saet det mindste ovnglas i farst
og derefter det storre.

/\ FORSIGTIG!

Searg for, at seette det indvendige ovnglas
pa den rigtige plads.

12.5 Skuffen

Opbevaringsskuffen er under ovnrummet.

/\ ADVARSEL!
Leeg ikke mad i skuffen.

/\ ADVARSEL!

Opbevar ikke breendbare genstande som
f.eks. rengagringsmidler, plastikposer,
ovnhandsker, papir, renggringsmidler,
aerosoler, plastikartikler i skuffen. Nar du
bruger ovnen, kan skuffen blive varm.

Der er risiko for brand.

Skuffen under ovnen kan tages ud med
henblik pa rengering.

Udtagning af skuffen:

1. Treek skuffen ud, indtil den stopper.

2. Loft lidt op i skuffen, sa den kan lgftes
opad i en vinkel i forhold til
skuffeskinnerne.

Brug samme fremgangsmade til at saette

skuffen i, men i omvendt reekkefalge.




12.6 Udskiftning af paeren

/\ ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stad.
Peeren kan veere varm.

1. Sluk for ovnen. Vent, til ovnen er kold.
2. Tag stikket ud af kontakten.
3. Laeg en klud i bunden af ovnrummet.

Bagbelysningen

1. Drej peerens glasdeeksel for at fierne det.

2. Renggr glasdeekslet.

3. Udskift peeren med en passende 300 °C
varmefast pzere.

4. Montér glasdaekslet.

13. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

13.1 Hvad ger du, hvis ...

Problem

Mulig arsag

Afhjaelpning

Du kan ikke taende produktet.

Produktet er ikke tilsluttet stramfor-
syningen, eller ogsa er det tilsluttet
forkert.

Kontrollér, om produktet er tilsluttet
korrekt til stramforsyningen.

Sikringen er sprunget.

Kontrollér, om sikringen er arsagen
til fejlen. Kontakt en kvalificeret elek-
triker, hvis sikringen springer flere
gange i streg.

Kogepladen kan ikke teendes eller
betjenes.

Sikringen er sprunget.

Teend for kogepladen igen, og indstil
varmetrinnet pa under 10 sekunder.

Du har rert ved to eller flere sensor-
felter samtidigt.

Bergr kun ét sensorfelt.

Der er vand eller fedtsteenk pa be-
tieningspanelet.

Renger betjeningspanelet.

Der udsendes et lydsignal, og koge-
pladen slukkes. Der udsendes et
lydsignal, nar kogepladen slukkes.

Du har lagt noget pa et eller flere
sensorfelter.

Fjern genstanden fra sensorfelterne.

Kogepladen slukkes.

Du har lagt noget pa sensorfeltet

Fjern genstanden fra sensorfeltet.

Kogepladen tager for lang tid om at
opvarme kogegre;j.

Forkert diameter eller kvalitet af ko-
gegrejet.

Brug kogegrej, der er beregnet til in-
duktion med en bunddiameter, der
svarer til kogezonens storrelse

Varmetrinnet skifter mellem to for-
skellige trin.

Effektstyring er teendt.

Se kapitlet “Kogeplade — Daglig
brug”.

Sensorfelterne bliver varme.

Kogegrejet er for stort, eller du stiller
det for teet pa betjeningsknapperne.

Saet om muligt stort kogegrej pa de
bageste zoner.

[:] teendes.

Automatisk slukning er aktiveret.

Sluk for kogepladen, og teend den
igen.
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Problem

Mulig arsag

Afhjaelpning

El teendes.

Barnesikringen eller funktionslasen
er slaet til.

Se kapitlet “Kogeplade — Daglig
brug”.

teendes.

Der star ikke noget kogegrej pa zo-
nen.

Saet kogegrej pa zonen.

Kogegrejet er forkert.

Brug det korrekte kogegrej.
Se kapitlet “Kogeplade - Tips og
rad”.

Diameteren pa kogegrejets bund er
for lille for zonen.

Brug kogegrej med korrekt starrel-
se.

og et tal lyser.

Der er en fejl i kogesektionen.

Kobl kogepladen fra stremforsynin-
gen i et stykke tid. Sluk pa hoved-
kontakten til husets stremforsyning.

Tilslut den igen. Hvis teendes
igen, kontakt da et autoriseret ser-
vicecenter.

teendes.

Der er en fejl i kogepladen, fordi et
kogegrej er kogt tar. Automatisk
slukning og overophedningssikrin-
gen for kogezonerne er aktiveret.

Sluk for kogesektionen. Fjern det
varme kogegrej. Taend for zonen
igen efter ca. 30 sekunder. Fejlmed-
delelsen forsvinder, hvis kogegrejet
var problemet. Kontrollampe for res-
tvarme fortsaetter med at lyse. Lad
kogegrejet kale tilstraekkeligt af.
Kontrollér, om dit kogegrej er kom-
patibelt med kogepladen.

Se kapitlet “Kogeplade - Tips og
rad”.

Ovnen opvarmes ikke.

Ovnen er slukket.

Teend for ovnen.

De ngdvendige indstillinger er ikke
indstillet.

Serg for, at indstillingerne er korrek-
te.

Lyset virker ikke.

Lyset er defekt.

Udskift paeren.

Der samler sig damp og konden-
svand pa maden og i ovnrummet.

Du har ladet retten sta i ovnen for
leenge.

Lad ikke maden sta i ovnen leengere
end 15 - 20 minutter efter tilbered-
ningen.

Det tager for lang tid at tilberede
maden, eller den bliver for hurtigt
feerdig.

Temperaturen er for lav eller for hgj.

Indstil om ngdvendigt temperaturen.
Folg vejledningen i brugervejlednin-
gen.

Displayet viser en fejlkode, der ikke
star i denne tabel.

Der er en elektrisk fejl.

Sluk for produktet med hussikrin-
gen, eller sla relaeet pa tavlen fra,
og teend igen.

Kontakt kundeservice, hvis displayet
viser fejlkoden igen.

13.2 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan Igse

problemet.

De ngdvendige oplysninger til servicecenteret
er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
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ikke fiernes fra ovhrummet.



Det anbefales, at du noterer oplysningerne
her:

Model (MOD.)

Det anbefales, at du noterer oplysningerne
her:

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

14. ENERGIFORBRUG

14.1 Produktinformation i henhold til (EU) nr. 66/2014

Identifikation af model

LKI500007W

Kogepladetype Kogeplade pa fritstdende komfur

Antal kogezoner 4

Opvarmningsteknologi Induktion

Diameter pa runde kogezoner (J) Bageste venstre 21,0cm
Bageste hgjre 18,0 cm
Forreste hgjre 14,0 cm
Forreste venstre 14,0 cm

Energiforbrug per kogezone (EC electric ~ Bageste venstre 175.0 Whikg

cooking) Bageste hgjre 170.0 Wh/kg
Forreste hgjre 184.0 Whikg
Forreste venstre 184.6 Wh/kg

Kogesektionens energiforbrug (EC electric hob) 178.4 Whikg

Produktet er testet i henhold til: EN IEC
60350-2 .
14.2 Kogeplade - Tips til optimering

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du felger nedenstaende rad.

+ Nar du opvarmer vand, bgr du kun bruge
den ngdvendige maengde.

Kom altid lag pa kogegrejet, hvis det er
muligt.

Saet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

Brug restvarmen til at holde maden varm
eller til at smelte den.

14.3 Produktblad og produktinformation i henhold til forordning (EU) nr.

65/2014 og (EU) nr. 66/2014

Leverandgrens navn Electrolux

Identifikation af model LKI500007W 943005788
Energieffektivitetsindeks 95.0
Energieffektivitetsklasse A

Energiforbrug med en standardmaengde, almindelig tilstand

0,76 kWh/cyklus

Antal ovnrum

1

Varmekilde

Elektricitet
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Volumen 60|
Type ovn Ovn i fritstaende komfur
Veegt 52.67 kg

Apparat testet i overensstemmelse med: EN IEC 60350-1.

14.4 Ovn - Tips til optimering

Sgrg for, at ovnlage er lukket, nar ovnen er
teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold darpakningen ren og
sgrg for, at den sidder godt fast.

Brug kogegrej af metal og marke, ikke-
reflekterende forme og beholdere.

Produktet skal ikke forvarmes far
tilberedning, medmindre det specifikt
anbefales.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder flere retter.

Restvarme
Nar tilberedningsvarigheden er leengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til

minimum 3-10 min. inden tilberedningen er
slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at holde maden varm eller
varme andre retter op.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at udnytte restvarmen og holde maden
varm.

Fugtig over-/undervarme

Denne funktion er beregnet til at spare energi
under madlavning. For yderligere oplysninger
henvises til kapitlet “Ovnen - Daglig brug”,
ovnens funktioner.

14.5 Informationskrav i henhold til forordning (EU) nr. 2023/826

Stremforbrug i slukket tilstand

0,3W

Maksimal tid, det tager produktet automatisk at na strembesparende tilstand

20 min

Apparat testet i overensstemmelse med: EN
50564.

15. MILUGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/B Leeg
emballagen i relevante beholdere for at
genbruge den. Hjaelper med at beskytte
miljget og folkesundheden ved at genbruge
affald fra elektriske og elektroniske apparater.
Bortskaf ikke apparater, der er markeret med

symbolet & med husholdningsaffaldet.
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Returnér produktet til din lokale
genbrugsplads eller kontakt dit kommunale
kontor.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland



Tervetuloa Electroluxiin! Kiitos, etta olet valinnut taman laitteen.

Saat kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
korjausohjeita:

www.electrolux.com/support

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue mukana toimitetut ohjeet huolellisesti ennen laitteen
asennusta ja kayttda. Valmistaja ei ole vastuussa vaarasta
asennuksesta tai kaytdsta johtuvista vammoista tai
vahingoista. Sailyta ohjeet aina turvallisessa ja helposti
saatavilla olevassa paikassa myohempaa kayttoa varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus
+ 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkil6t, joilla on

fyysisia, aisteihin liittyvid tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon

liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja

erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista

SUOMI
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rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

» Lapsia on valvottava, etteivat he ryhdy leikkimaan laitteella.

» Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittdd asianmukaisesti.

* VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkielaimet poissa
laitteen lahettyviltd sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

 Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

» Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

« Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

« Tama laite on suunniteltu yhden kotitalouden
kotitalouskayttoon sisatiloissa.

« Tata laitetta voi kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylita keskimaaraisia kotitalouskayton tasoja.

« Tama laite tulee liittda sahkoverkkoon HO5VV-F-tyypin
kaapelilla, joka kestaa takapaneelin lampdtilan.

« Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi korkeintaan 2 000
metria merenpinnan ylapuolella.

« Tata laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi laivoissa,
veneissa tai aluksissa.

 Laitetta ei saa asentaa kalusteoven taakse, jotta se ei
ylikuumenisi.

« Ala asenna laitetta millekaan alustalle.

+ Ala kayta laitetta ulkopuolisen ajastimen tai erillisen kauko-
ohjauksen avulla.

« VAROITUS: Rasvalla tai 6ljylla kypsentaminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista, ja se voi aiheuttaa tulipalon.
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Ala koskaan kayta vettd ruoanvalmistuksen aiheuttaman
tulipalon sammuttamiseen. Kytke laite pois paalta ja peita
liekit esim. sammutuspeitteella tai kannella.

HUOMIO: Ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.
Lyhyen jakson ruoan kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.
VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta esineita keittotason
pinnoilla.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi seurata lasin sarkyminen.

Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia
ei saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne voivat
kuumentua.

VAROITUS: Jos pinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta sahkoiskuriskin valttamiseksi. Jos laite on liitetty
sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa kayttaen, irrota
sulake virran katkaisemiseksi laitteesta. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun kummassakin tapauksessa.
Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke keittotason
vastus pois paalta sen saatimella.

VAROITUS: Uuni ja sen nakyvissa olevat osat kuumenevat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin lampdvastuksia.
Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen sisalle.

Irrota pistoke pistorasiasta ennen kuin aloitat
huoltotoimenpiteet.

VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi
sahkoiskun vaaran.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

Ole varovainen koskettaessasi sailytyslaatikkoa. Se voi
kuumentua.
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 Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna kannattimet
painvastaisessa jarjestyksessa.

» Poiskytkentavalineet on sisallytettava kiinteaan
johdotukseen johdotussaantdja noudattaen.

* VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttdbohjeessa maaritettyja suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kaytto voi aiheuttaa

onnettomuuksia.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litannat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkilo.

* Varmista, ettd asennat sen vakaasti
laitteen kallistumisen estamiseksi. Lue
ohjeet Asennus-luvusta.

2.2 Sahkoliitannat

» Poista kaikki pakkausmateriaalit.

» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

* Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

+ Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

» Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

» Keittion kaapin ja asennuspaikan on
oltava saman kokoiset.

* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

* Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

» Laitteen osat ovat jannitteenalaisia. Sulje
laite kalusteella estédaksesi paasyn
vaarallisiin osiin.

» Laitteen sivujen on oltava saman
korkuisten laitteiden tai kalusteiden
vieressa.

+ Ala asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Talléin keittoastioiden
putoaminen laitteesta valtetdan oven tai
ikkunan avaamisen yhteydessa.
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/\ VAROITUS!
Tulipalon ja s&hkoéiskun vaara.

« Kaikki séhkdliitannat tulee antaa.

« Laite on maadoitettava.

» Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

« Kaytd aina asianmukaisesti asennettua
sahkoiskusuojattua pistorasiaa.

« Ala kayta monipistokesovittimia ja
jatkojohtoja.

« Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai joutua luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

« Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

« Kytke verkkopistoke verkkopistorasiaan
vasta asennuksen lopuksi. Varmista, etta
verkkopistoke on ulottuvilla laitteen
asennuksen jalkeen.

« Jos verkkopistorasia on 10ysa, ala kytke
verkkopistoketta.

« Al4irrota pistoketta pistorasiasta
virtajohdosta vetamalla. Veda aina
verkkopistokkeesta.




Kayta asianmukaisia eristyslaitteita:
linjasuojasulakkeita, sulakkeita
(ruuvattavat sulakkeet oistettuina
pidikeesta), maavuotolaukaisimia ja
kontaktoreita.

Sahkbdasennuksessa on oltava mukana
eristyslaite, joka sallii sinun irrottaa laitteen
verkosta kaikilta navoilta. Eristyslaitteessa
on oltava kosketusaukko, jonka
vahimmaisleveys on 3 mm.

Sulje laitteen luukku kokonaan ennen kuin
kytket sen sdhkdverkkoon.

2.3 Kayttd

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen ja palovamman vaara.
Sahkoiskun vaara.

Tahan laitteeseen ei saa tehda muutoksia.
Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.
Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Kuumaa ilmaa voi vapautua.

Ala kayté laitetta, jos katesi ovat marét tai
jos laite on kosketuksessa veteen.

Ala kayta laitetta tydtasona, alaka aseta
ruokaa suoraan kosketukseen sen
kanssa.

Sydamentahdistimia kayttavien
henkildiden on pysyttava vahintaan

30 cm:n turvaetaisyydella
induktiokeittoalueista laitteen ollessa
toiminnassa.

Ala kayta alumiinifoliota tai muita
materiaaleja keittotason ja keittoastian
valissa, ellei taman laitteen valmistaja ole
toisin ohjeistanut.

Kéyta vain valmistajan talle laitteelle
suosittelemia varusteita.

Kayta aina sailontatarkoituksiin
hyvaksyttyja lasiastioita ja -purkkeja.

kaukana rasvoista ja 0Oljyista
ruoanvalmistuksen aikana.

« Oljyista syntyvat kuumat hoyryt voivat
aikaansaada syttymisen.

« Kaytetty 6ljy, joka voi sisaltaa
ruokajaamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampétilassa kuin
ensimmaista kertaa kaytetty 6ljy.

« Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

« Ala paasta kipindita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

* Avaa laitteen luukku varovasti.
Alkoholipitoisten ainesosien kayttamisen
tuloksena voi muodostua alkoholin ja
ilman seoksia.

/\ VAROITUS!

Laitteen vaurioitumisen vaara.

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja rajahdyksen vaara.

Kuumentuneista oljyista voi syntya syttyvia
hoyryja. Pida liekit tai kuumat esineet

« Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— ala aseta ruoanlaittovalineita tai muita
esineitd suoraan kosketukseen laiteen
sisdosan pohjan kanssa.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa uunin
pohjan kanssa.

— Ala laita vettd suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Al sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisdosia.

* Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
terédksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

» Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

+ Ala aseta kuumia keittoastioita
kayttdpaneelin paalla.

+ Al3 anna keittoastian kiehua kuiviin.

« Varo, etteivat esineet ja keittoastiat paase
putoamaan laitteen paalle. Laitteen pinta
voi vaurioitua.

« Ala kaynnista keittoalueita tyhjilla
keittoastioilla tai ilman, etta keittoalueella
on keittoastia.

* Valuraudasta tai alumiinista valmistetut
keittoastiat tai keittoastiat, joiden pohjassa
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on vaurioita, voivat aiheuttaa naarmuja.
Naita astioita on kohotettava, kun niita
halutaan siirtda eri kohtaan keittotasolla.

2.4 Hoito ja puhdistus

2.5 Sisavalaistus

/\ VAROITUS!
Sahkaoiskun vaara.

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

» Kytke laite pois paaltéd ennen huoltotdiden
aloittamista.

Irrota verkkopistoke verkkopistorasiasta.

» Varmista, etta laite on taysin jadhtynyt,
jotta lasipaneelit eivat mene rikki. Jos
luukun lasipaneelit ovat vaurioituneet, ota
yhteyttd valtuutettuun huoltoliikkeeseen,
joka voi vaihtaa ne.

+ Ole varovainen, kun irrotat luukkua
laitteesta. Se on painava.

» Laitteeseen jaanyt rasva tai ruoka voi
aiheuttaa tulipalon.

» Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

« Kayta mikrokuituliinaa, lamminta vetta ja
neutraaleja pesuaineita laitteen ja
tarvikkeiden puhdistukseen. Al4 kayta
hankaavia tuotteita tai sienia, liuottimia tai
terdvareunaisia tai metalliesineita.

+ Tarkista tuote saanndéllisesti mahdollisten
vaurioiden varalta, jotka voivat tehda siita
elintarvikekayttoéon sopimattoman.
Tallaisia vaurioita voivat olla esimerkiksi
halkeamat, kohoumat, pintakerroksen
irtoaminen, kutistuminen, tahmeus,
korroosio tai muut nakyvat muutokset
rakenteessa tai ulkonddssa. Noudata
puhdistus- ja hoito-ohjeita, jotta tuotteen
laatu ei heikkene.

* Noudata pakkauksen turvallisuusohjeita
uunisuihketta kayttaessasi.

» Ala puhdista katalyyttista emalia
pesuaineella.

3. ASENNUS

« Lisatietoa tman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdméaan kodinkoneiden
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarina, kosteus) tai ne on
tarkoitettu antamaan tietoa laitteen
toimintatilasta. Niita ei ole tarkoitettu
muihin kayttotarkoituksiin eivatka ne sovi
huoneiden valaisemiseen.

« Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

« Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.6 Huolto

« Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

« Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

2.7 Havittaminen

/\ VAROITUS!
Loukkaantumisen tai tukehtumisen

vaara.

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

34 SUOMI

« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.

« lIrrota laite verkkovirrasta.

* Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.




3.1 Laitteen sijainti

®

Ala asenna lietté lahelle lavuaaria tai
kaappia, jossa on allas. Kosteus tai
vesipisarat voivat paasta sivupaneelin ja
kaapin valiin ja vaurioittaa sivupaneelin
maalia ajan myota.

Voit asentaa vapaasti sijoitettavan kaapillisen
laitteen yhdelle tai kahdelle sivulle ja
nurkkaan.

Tarkista taulukosta asennuksen
vahimmaisetaisyydet.

L ———
I
—
A —

Minimum distances

3.3 Lieden korkeuden ja syvyyden
saataminen

Lieden mitat ovat: 897 mm (korkeus) ja
500 mm (syvyys).

1. Aseta liesi toiselle kyljelle.

2. Saataaksesi lieden jalustan syvyytta,
irrota ruuvi A ja loysaa
ruuveja B kannattimesta.

d B/
1

E

A
50

51
—— 52
a bbb

3. Aseta haluamasi syvyys.

4. Ruuvaa ruuvit A ja B kiinni.

5. Saada korkeutta irrottamalla jalustan
takana keskella oleva ruuvi C (1 ruuvi) ja
sivuruuvit D (4 ruuvia).

Mitat mm
A 400
B 650
c 150

3.2 Tekniset tiedot

Cc

Jannite 230V
Taajuus 50-60 Hz
Laiteluokka 1

Mitat mm
Korkeus 858 - 923
Leveys 500
Syvyys 600

6. Aseta jalusta haluamaasi korkeuteen:
923, 898 tai858 mm.
7. Ruuvaa ruuvit C ja D kiinni.

SUOMI 35



3.4 Laitteen asettaminen
vaakasuoraan

Aseta laitteen ylataso muiden tasojen
korkeudelle laitteen pohjassa olevia pienia
jalkoja saatamalla.

3.5 Kaatumiseste

Aseta laitteelle oikea korkeus ja taso ennen
kaatumisesteen kiinnittamista.

/\ HUOMIO!

Varmista, ettd asennat kaatumisesteen
oikeaan korkeuteen.

®

Varmista, etta laitteen takana oleva pinta
on silea.

Kaatumiseste taytyy asentaa. Jos et asenna
sita, laite voi kallistua.

Laitteessa on kuvassa esitetty symboli (jos se
on katsottu pakolliseksi) muistuttamaan
kayttajaa kaatumisesteen asentamisesta.
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Asenna kaatumiseste B - 357 mm laitteen
ylapintaa alemmaksi ja A - 67 mm laitteen
sivulta kannattimessa olevaan pyoéredan
reikdan. Kiinnita se tiukasti ruuveilla
vankkaan materiaaliin tai kayta sopivaa
vahvistusta (seind).

—

2. Reika on laitteen takana sen vasemmalla

sivulla. Kohota laitteen etuosaa ja aseta
laite tilan keskelle kalusteiden valiin. Jos
tila kalusteiden valissa on laitteen leveytta
suurempi, saada sivumittaa voidaksesi
keskittaa laitteen.

@

Jos olet muuttanut lieden mittoja, sinun
on linjattava kaatumiseste
asianmukaisesti.

/\ HUOMIO!

Jos tila kalusteiden valissa on laitetta
leveampi, sdada sivumittaa voidaksesi
keskittaa laitteen.




3.6 Sahkoasennus Soveltuvat kaapelityypit eri vaiheisiin:

Vaihe Kaapelin vahimmais-
/\ VAROITUS! Koy
Valmistaja ei ole vastuussa, jos et 3 nollajohtimella 5x 1.5 mm?
noudata turvallisuusluvuissa esitettyja '
turvallisuusohjeita. /\ VAROITUS!

Laitteen mukana ei toimiteta paapistoketta tai Virtajohto ei saa olla kosketuksessa

paavirtajohtoa. Liitantaportti sijaitsee kuvaan merkityn laitteen osan kanssa.
takapaneelin takana.

/\ VAROITUS!

Ennen virtajohdon kytkemisté napaan
mittaa talon sahkdverkon vaiheiden
valilla vallitseva jannite. Tutustu
seuravaaksi laitteen takana olevaan
kytkentatarraan tarvittavan
sahkokytkennan selvittdmiseksi. Tassa L— <o v\
jarjestyksessa eteneminen toimii keinona
valttéd asennusvirheitd ja laitteen
sahkékomponenttien vaurioituminen.

4. TUOTTEEN KUVAUS

4.1 Yleiskatsaus

@

Lampdatilan merkkivalo/symboli
F ? ﬂ Lampétilanuppi
|_°C|) Cl) Nuppi uunitoiminnoille
Lampovastus
Lamppu
@ Kannatintaso

Pellinkannatin, irrotettava

N
Yl

\\ |
IQICX
TR
N
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4.2 Keittoaluejarjestely

Ll

N\

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Esikuumennus ja puhdistus

Esikuumenna tyhja laite ennen ensimmaista
kayttokertaa ja kosketusta ruoan kanssa.
Laite voi aiheuttaa epamiellyttavaa hajua ja
savua. Tuuleta huone esikuumennuksen
aikana.

1. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet laitteesta.

2. Aseta E toiminto. Aseta
enimmaislampétila. Anna laitteen olla
toiminnassa 1 t.

3. Aseta toiminto El Aseta uunin
maksimilampétila. Taman toiminnon
suurin sallittu [dBmpétila on 210 °C. Anna
laitteen toimia 15 min ajan.

4. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

5. Puhdista laite ja sen varusteet vain
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

6. Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet
takaisin alkuperaiseen asentoonsa.
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Induktiokeittoalue 2300 W, PowerBoost-
toiminnolla 3350 W

Induktiokeittoalue 1800 W, PowerBoost-
toiminnolla 2800 W

Naytto

Induktiokeittoalue 1400 W, PowerBoost-
toiminnolla 2500 W

Induktiokeittoalue 1400 W, PowerBoost-
toiminnolla 2500 W

5.2 Mekaaninen luukun lukko
Lapset eivat pysty avaamaan luukkua.
Uunin luukun avaaminen:

1. Veda ja pida luukun lukko alhaalla.

2. Avaa luukku.
Ala veda luukun lukkoa uunin luukkua
sulkiessasi!

@

Laitteen pois paalta kytkeminen ei
peruuta mekaanista luukun lukkoa.




5.3 Kondenssiveden keraajan 2. Tyhjenna kondenssiveden kerééja aina
asennus ruoan kypsentamisen jalkeen.

Kondenssiveden keraajaa kaytetaan uunin
kayton aikana muodostuvan kondensaation
keraamiseen.

1. Aseta kondenssiveden keraja
sailytyslaatikon etuosaan.

6. KEITTOTASO - PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Keittotason kayttopaneeli

4 g

> 0D
oo
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]
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.I. .
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e
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Laitetta kaytetdan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja aanimerkit ilmaisevat, mitka
toiminnot ovat kaytdssa.
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Koske- Toiminto Kuvaus
tuspai-
nike
@ PAALLE / POIS Keittotason kytkeminen pé&aélle ja pois paalta.
E Lukko / Lapsilukko Kayttépaneelin lukitseminen/lukituksen poistaminen.
- Tehotason nayttd Tehotason nayttaminen.
- Keittoalueiden ajastimen ilmaisi- Aika-asetusta koskevan keittoalueen osoittaminen.
met
- Ajastimen nayttd Ajan osoittaminen minuutteina.
m (\D - Keittoalueen valitseminen.
_I_ — Tehotason tai aika-asetuksen asettaminen.
E E:F PowerBoost Toiminnon kytkeminen péaalle ja pois paalta.
6.2 Kuumennuksen asetuksen naytot
Naytto Kuvaus
Keittoalue on pois kaytosta.

Keittoalue on toiminnassa.

-6

PowerBoost on kytketty paalle.

Toimintahairio.

+ numero

&,E0

mana pito / jalkilampo.

OptiHeat control (3-vaiheinen jadnndslammaon merkkivalo): jatka kypsennysté / 1ampi-

Lukko / Lapsilukko on kytketty paalle.
Vaara tai liian pieni keittoastia, tai keittoalueella ei ole keittoastiaa.
[3 Automaattinen virrankatkaisu on kytketty paalle.

6.3 OptiHeat control (3-vaiheinen
jaannoslammon merkkivalo)

/\ VAROITUS!

=)/ (=), valkilammsn aiheuttama
palovammojen vaara on olemassa niin
kauan kuin merkkivalo on nakyvissa.

Induktiokeittoalueet tuottavat kypsennykseen
tarvittavan lammon suoraan keittoastian
pohjaan. Lasikeramiikka kuumenee
keittoastian [Gmmadlla.
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Merkkivalot syttyy, kun keittoalue on kuuma.
Merkkivalot ilmoittavat kaytdssa olevien
keittoalueiden jalkildmmon tason:

G- jatka kypsennysta,

(=)- lampimana pito,

(1) - jalkilampe.

Merkkivalo voi my6s ilmestya:

« viereisille keittoalueille vaikka et olisi niita
kayttdamassa,




* kun kuumia keittoastioita asetetaan
kylmélle keittoalueelle,

» kun keittotaso on kytketty pois paalta,
mutta keittoalue on edelleen kuuma.

Merkkivalo sammuu, kun keittoalue on
jaahtynyt.

6.4 Kytkeminen toimintaan ja pois
toiminnasta

Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois

toiminnasta koskettamalla painiketta ©)
sekunnin ajan.

6.5 Tehotaso

Tehotasoa nostetaan koskettamalla
painiketta + Tehotasoa lasketaan

koskettamalla painiketta —. Keittoalue
kytketédan pois toiminnasta koskettamalla

samanaikaisesti painikkeita + ja—.

6.6 PowerBoost

Tama toiminto antaa lisdtehoa
induktiokeittoalueille. Toiminto voidaan kytkea
toimintaan induktiokeittoalueelle vain
rajoitetuksi ajaksi. Taman jalkeen
induktiokeittoalue asettuu automaattisesti
takaisin suurimmalle tehotasolle.

Toiminnon kytkeminen toimintaan
keittoalueelle: kosketa E". syttyy.
Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa painiketta [P tai—.

6.7 Ajastin

Ajanlaskenta-automatiikka

Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan asettamiseen yhta kayttokertaa
varten.

Aseta ensin keittoalue ja sen jalkeen
toiminto. Voit asettaa tehotason ennen
toiminnon asettamista tai sen jalkeen.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta @ toistuvasti, kunnes vaaditun
keittoalueen merkkivalo syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan tai ajan
muuttaminen: kosketa valitun keittoalueen

+ tai — -painiketta ja aseta aika (00 - 99
minuuttia). Kun keittoalueen merkkivalo alkaa
vilkkumaan hitaasti, ajan laskenta on
kaynnissa.

Jaljella olevan ajan tarkistaminen: aseta

keittoalue painikkeella @ Keittoalueen
merkkivalo alkaa vilkkkumaan nopeasti.
Jaljella oleva aika nakyy naytossa.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
aseta keittoalue painikkeella O ja kosketa

valitun keittoalueen painiketta —. Jaljella
oleva aika laskee takaisin arvoon 00.
Keittoalueen merkkivalo sammuu. Voit kytked
toiminnon pois paalta myos koskettamalla

samanaikaisesti painikkeita + ja—.

@

Kun aika on kulunut loppuun, laitteesta
kuuluu @animerkki ja naytossa vilkkuu 00.
Keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta.

Aznimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

Halytinajastin

Voit kayttaa tata toimintoa halytinajastimena

keittotason ollessa toiminnassa ja
keittoalueiden ollessa pois toiminnasta

(tehotason naytdssa nakyy ).
Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa

painiketta @ Kosketa + tai ™ ajan
asettamiseksi. Kun aika on kulunut loppuun,
laitteesta kuuluu danimerkki ja naytéssa
vilkkuu 00.

Aianimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta @

@

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

6.8 Lukko

Voit lukita kayttépaneelin keittoalueiden
ollessa toiminnassa. Lukitseminen estaa
tehotason muuttamisen vahingossa.

Aseta teho ensin.

SuomMmi 41



Toiminnon kytkeminen toimintaan: kosketa
EI. syttyy 4 sekunnin ajaksi. Ajastin pysyy
paalla.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kosketa EI Edellinen tehoasetus syttyy.

®

Kun kytket keittotason pois paalta, kytket
myds taman toiminnon pois paalta.

6.9 Uunin lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttdmisen
vahingossa.

Toiminnon kytkeminen toimintaan: kytke
keittotaso toimintaan painikkeella (D Ala

aseta tehotasoa. Kosketa painiketta EI neljan
sekunnin ajan. Kosketa mita tahansa

painiketta + syttyy. Kytke keittotaso pois
toiminnasta painikkeella @.

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
kytke keittotaso toimintaan painikkeella (D
syttyy. Ala aseta tehotasoa. Kosketa
painiketta & neljan sekunnin ajan. Kosketa
mita tahansa painiketta —. syttyy. Kytke
keittotaso pois toiminnasta painikkeella @.

Voit ohittaa toiminnon vain yhta
keittoaikaa koskien: kytke keittotaso

toimintaan painikkeella O, syttyy. Kosketa
+ ja = -painikkeita samanaikaisesti, kunnes

laitteesta kuuluu aanimerkki. (2] syttyy. Aseta
tehotaso 10 sekunnin kuluessa. Nyt voit
kayttaa keittotasoa. Kun kytket keittotason

pois paalta painikkeella (D toiminto on
edelleen kytkettyna.

6.10 OffSound control (Aznien
kytkeminen paille ja pois paalta)

Kytke keittotaso pois paalta. Varmista, ettei
mik&an ajastintoiminto ja Lapsilukko ei
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kytkeydy paalle. Kosketa ® noin 3 sekuntia.
Kosketa El noin 3 sekuntia. tai

ilmestyy ajastinnaytdlle. Kosketa + edessa
oikealla alueella valitaksesi jonkin
seuraavista:

. [b)- aanet pois paalta
. [b9- aanet paalle

Kun toiminto on asetettu asentoon .
aanimerkki kuuluu vain seuraavissa
tapauksissa:

kun kosketat ®

Halytinajastin tulee alas
Ajanlaskuajastin tulee alas

kun asetat jotain ohjauspaneelille.

6.11 Tehonhallinta -toiminto

« Keittoalueet on ryhmitetty keittotason
vaiheiden sijainnin ja maaran mukaan.
Katso kuva.

* Vaiheissa on maksimisahkdkuormitukset.

« Toiminto jakaa virran samaan vaiheeseen
kytkettyihin keittoalueisiin.

« Toiminto kytkeytyy toimintaan, kun
yksivaiheeseen kytkettyjen keittoalueiden
kokonaissdhkdkuormitus ylittyy.

» Toiminto laskee samaan vaiheeseen
kytkettyjen keittoalueiden tehoa.

* Alhaisemman tehon omaavien alueiden
tehotasonayttd muuttuu kahdella tasolla.




7. KEITTOTASO — NEUVOJA JA VINKKEJA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

7.1 Ruoanlaittovilineet

®

Induktiokeittotasojen voimakas
sahkdmagneettinen kenttd kuumentaa
keittoastiat erittéin nopeasti.

®

Induktiokeittotasoilla tulee kayttaa niille
soveltuvia keittoastioita.

Keittoastioiden materiaali

e soveltuvat: valurauta, terds, emaloitu
teras, ruostumaton teras, monikerroksinen
pohja (valmistajan oikealla merkinnalla).

» ei sovellu: alumiini, kupari, messinki, lasi,
keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

» vesi kiehuu hyvin nopeasti korkeimmalla
tehotasolla

* magneetti vetaa keittoastian pohjaa
puoleensa.

®

Keittoastian pohjan tulee olla
mahdollisimman paksu ja tasainen.
Varmista, etta keittoastioiden pohjat ovat
puhtaat ja kuivat ennen niiden
asettamista keittotasolle.

Keittoastian mitat

Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan kokoon.
Katso keittoastian oikeat mitat taulukosta
"Keittoaluemaaritykset".

Aseta keittoastia valitun keittoalueen
keskelle.

Optimaalisen lammonsiirron varmistamiseksi
kayta keittoastiaa, jonka pohjan halkaisija
vastaa keittoalueen enimmaiskokoa, joka on
maaritelty kohdassa Keittoastian halkaisija.

7.2 Keittoaluemaaritykset

Keittoalue Keittoastioiden
vahimmaishalkai-
sija (mm)

Vasen takana 180

Oikea takana 150

Oikea edessa 125

Vasen edesséa 125

7.3 Aanet kiyton aikana

@

Aénet ovat normaaleja eivatka ne osoita
mitédan toimintahairiota. Keittoastioihin
liittyvat aanet voivat vaihdella keittoastian
materiaalista ja tehotasosta riippuen.

Keittoastioihin liittyvat danet:

» halkeilun &ani: keittoastia on valmistettu
useasta materiaalista (monikerroksinen
rakenne).

« viheltava aani: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

¢ Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.

Keittotasoon liittyvat danet:

* napsahdusaania: sahkopiirien
kytkeytyminen.

« sihinaa, kuplimista: tuuletin toimii.

« rytminen aani: keittoastia havaitaan.

7.4 Yksinkertaistettu
kypsennysopas

Keittoalueen tehotason ja virrankulutuksen
riippuvuussuhde ei ole lineaarinen.
Virrankulutus ei kasva suhteellisesti
suurempaan tehotasoon siirryttdessa. Tama
tarkoittaa, etta keskisuurella tehotasolla
toimiva keittoalue kuluttaa vahemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta energiasta.

@

Taulukon tiedot ovat vain suuntaa
antavia.
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Tehoasetus Kayta -toimenpidetta seuraa- Aika Vinkkeja
viin: (min)

1 Pida kypsennetty ruoka lampimana. tarvittaes- Aseta keittoastian paalle kansi.

sa

1-2 Hollandaise-kastike; sulanut: voi, suk-  5-25 Sekoita tasaisin valiajoin.
laa, gelatiini.

2 Kiinteyta: kuohkeat munakkaat, keitetyt 10 - 40 Kypsenna kansi paalla.
kananmunat.

2-3 Riisin ja maitopohjaisten ruokien hau- 25 - 50 Lisda vahintaan kaksinkertainen maa-
duttaminen, valmiiden ruokien lammit- ra nestetta riisin suhteen, sekoita mai-
téminen. toruokia kypsennyksen puolivalissa.

3-4 Haudutetut vihannekset, kala, liha. 20-45 Lisda muutama ruokalusikallinen vet-

ta. Tarkista veden maara kypsennyk-
sen aikana.

4-5 Hoyrytetyt perunat ja muut vihannek- 20-60 Lisaa keittoastian pohjalle 1-2 cm vet-
set. ta. Tarkista veden taso kypsennyksen

aikana. Pida kansi keittoastian paalla.

4-5 Kypsenné suuria maaria ruokaa, pata- 60 - 150 Enintdén 3 | nesteita ja ainekset.
ruokia ja keittoja.

6-7 Kevyt paistaminen: leike, vasikanliha tarvittaes- Kaanna tarvittaessa.
cordon bleu, kotletit, nakit, rissolet, sa
makkarat, maksa, rasvan ja jauhon se-
koitus, kananmunat, pannukakut, mun-
kit.

7-8 Perusteellinen paistaminen, rostiperu- 5-15 Kéanna tarvittaessa.
nat, siséfileepihvit, pihvit.

9 Keitetty vesi, keitetty pasta, paistettu liha (goulash, lihapata), uppopaistetut ranskalaiset.

Keité suuria maaria vettd. PowerBoost on kytkeytynyt paalle.

8. KEITTOTASO - HUOLTO JA PUHDISTUS

Lasipinnan naarmut tai tummat tahrat

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

8.1 Yleistietoa

Puhdista keittolevy jokaisen kayton
jalkeen.

Tarkista aina, etta keittoastian pohja on
puhdas.

Ala anna keittoastioiden kiehua kuiviin tai
lammeta liian kuumiksi.

Ala kayta keittoastioita, joiden
valmistusmateriaali ei sovellu
induktioliesille. Tallaiset materiaalit voivat
naarmuttaa tai tahria liesitason pintaa.
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eivat vaikuta liesitason toimintaan.

+ Al kéyta veitsia tai muita terévia
metallity6kaluja lasipinnan
puhdistamiseen.

« Kayta suositeltua kaavinta vain
lisatydkaluna normaalin puhdistuksen
jalkeen.

* Anna liesitason jaahtya, ja puhdista pinta
sitten kostealla liinalla ja
hankaamattomalla pesuaineella. Kuivaa
keittotaso pehmealla kuivalla liinalla
puhdistuksen jalkeen.

8.2 Keittotason puhdistaminen

* Poista valittomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen ruoka.



Muutoin epapuhtaudet voivat vahingoittaa
keittotasoa. Varo palovammoja. Kayta
keittotason erityista kaavinta viistosti
lasipintaa vasten ja liikuta kaavinta pintaa
pitkin.

» Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista

9. UUNI - PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
pehmealla kuivalla liinalla puhdistuksen
jalkeen.

« Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: kayté veden ja viinietikan
liuosta ja puhdista lasipinta liinalla.

9.4 Uunitoiminnot

9.1 Uunin kytkeminen toimintaan ja
pois toiminnasta

1. Valitse uunitoiminto kdantamalla uunin
toimintojen kiertonuppia.

2. Kaanna lampédtilan vaannin haluamasi
lampétilan kohdalle.

Lamppu syttyy uunin toiminnan aikana.

0 Off -asento
Uuni on kytketty pois paalta.

Uunin lamppu
Lampun sytyttdminen ilman uunitoimintoa.

Yla + alalampo
Kypsentaminen ja paistaminen yhdella tasolla.

W]

®

Lampdtilaa ei tarvitse asettaa toimintojen
yhteydessa, joissa ei kdyteta
kuumennusta.

3. Uuni kytketdan pois toiminnasta
kaantamallad uunin toimintojen vaantimet
ja lampdtilan vaannin Off-asentoon.

9.2 Ylikuumenemissuoja

Uunin virheellinen toiminta tai vialliset osat
voivat aiheuttaa vaarallisen
ylikuumenemisen. Taman estamiseksi
uunissa on ylikuumenemissuoja, joka
katkaisee virransyoton. Virta kytkeytyy
automaattisesti uudelleen, kun lampdétila on
laskenut normaalille tasolle.

9.3 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jaghdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitaakseen
laitteen pinnat viileind. Kun kytket laitteen
pois paalta, laitteen toimintopainikkeiden ja
lampétilan saatimien on oltava off-asennossa.
Muussa tapauksessa jaahdytyspuhallin jatkaa
toimintaansa.

—] Kostea yla + alalampo

Taman toiminnon avulla maaritettiin energiate-
hokkuusluokka ekologista suunnittelua koske-
vien asetusten mukaisesti (vastaamaan stan-
dardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014). Testit seu-
raavien standardien mukaisesti: IEC/EN
60350-1.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton aika-
na, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin ener-
giatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Kun kaytat tata toimintoa, uunin sisalampétila
voi poiketa lampdtila-asetuksesta. Lammityste-
ho voi laskea. Katso yleisia energian saastami-
seen liittyvia suosituksia luvusta "Energiatehok-
kuus”, kohdasta Energiansaasto.

Tama toiminto saastéa energiaa ruoanlaiton ai-
kana. Katso valmistusohjeet luvusta "Neuvoja
ja vinkkeja”, Kostea yla + alalampd.

-
I

Alalampo
Rapean pohjan omaavien kakkujen leipomi-
seen ja ruoan sailémiseen.

Pikagrillaus
Litteiden ruokien suuren maaran grillaukseen ja
paahtoleivan valmistamiseen.

Pikalampo

Isompien liha- tai lintupaistien paistamiseen yh-
dellad kannatintasolla. Gratinointi ja ruskistus.
Taman toiminnon enimmaislampétila on

210 °C.

Matalalampo
Mureiden, mehukkaiden paistien kypsentami-
nen.
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10. UUNI - TARVIKKEIDEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

10.1 Lisavarusteiden asennus

Tarvikkeita on saatavilla mallin
mukaan. Lue QR-koodi tarkis-
taaksesi, miten laitteen mukana
toimitettuja tarvikkeita kaytetaan.
Lisavarusteita voi tilata erikseen.
Saat lisatietoa paikalliselta edus-
tajalta.

Pieni lovet parantavat turvallisuutta ja toimivat
kallistumisenestosuojana. Ne toimivat myds
kaatumisen estamisessa. Ritilan reuna estaa
keittoastioiden luisumisen ritilalta.

Aseta tarvike (paistoritila / leivinpelti)
kannatinkiskojen valiin. Varmista, etta ritila
koskettaa uunin sisépuolen takaosaa.

®

Ala tydnna leivinpeltia tai uunivuokaa
uunin takaseindan asti. Tama estaa
[@mmon kiertdmisen leivinpellin ymparilla.
Ruoka voi palaa, erityisesti leivinpellin
takaosassa.

Jos uunipelti on kalteva, aseta kaltevuus
osoittamaan uunin sisdosan takaosaa kohti.

Jos tarvikkeessa on merkinta, varmista, etta
se on itseesi pain.

Jos kaytat reidllista leivinpeltia, aseta
leivinpelti/pannu alle tippuvien nesteiden
kerddmiseksi.

11. UUNI = NEUVOJA JA VINKKEJA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

®

Taulukoissa mainitut lampdtilat ja
paistoajat ovat ainoastaan suuntaa-
antavia. Optimaalinen aika ja lampdtila
riippuvat reseptista ja kaytettyjen
ainesten laadusta ja maarasta.

11.1 Yleista

Uunissa on nelja kannatintasoa. Laske
kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Kosteutta voi tiivistyad uunin sisaan tai luukun
lasilevyihin. Téma on normaalia. Pysyttele
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sopivalla etdisyydella laitteesta avatessasi
luukkua toiminnan aikana. Tiivistymista voi
vahentaa kayttamalla laitetta 10 minuuttia

ennen ruokien kypsentamista.

Poista kosteus jokaisen kayttokerran jalkeen.
Al aseta mitdan esinettd suoraan uunin
pohjalle, ala mydskaan aseta osiin
alumiinifoliota kypsennyksen aikana. Tama

voi vaikuttaa kypsennystuloksiin ja vaurioittaa
emalipintaa.

11.2 Paistaminen

Kayta alhaisempaa lampdétilaa ensimmaisella
paistokerralla.



Jos paistat useammalla kuin yhdella
kannatintasolla, voit pidentda paistoaikaa 10
— 15 minuuttia.

Eri kannatintasoilla olevat leivonnaiset voivat
ruskistua epatasaisesti. Lampdtila-asetusta ei
tarvitse muuttaa, jos ruskistuminen on
epatasaista. Erot tasaantuvat paistumisen
jatkuessa.

Uunissa olevat pellit voivat vaantya
paistamisen aikana. Jaahtyessaan uunipellit
palautuvat kuitenkin alkuperaiseen
muotoonsa.

11.3 Kakkujen leipominen

Al avaa uunin luukkua ennen kuin 3/4
paistoajasta on kulunut.

Jos kaytat kahta leivinpeltia samanaikaisesti,
jaté niiden valiin yksi tyhja kannatintaso.
11.4 Lihan ja kalan kypsentaminen

Kayta grilli-/uunipannua erittéin rasvaisten
ruokien kanssa, jotta uuniin ei jaa pysyvia
tahroja.

Anna lihan olla noin 15 minuuttia ennen sen
leikkaamista, jotta sen neste sailyisi.

11.7 Y14 + alaldmpé O

Jotta uuniin ei muodostuisi liikaa savua
paistamisen aikana, lisaa grilli-/uunipannuun
hiukan vetta. Jotta kary ei tiivistyisi, lisaa
vettd aina sen kuivuttua loppuun.

11.5 Matalalampo

@

Ala koskaan kayta kantta kyseista
toimintoa kaytettaessa.

Talla toiminnolla voit valmistaa vaharasvaista
ja mehukasta lihaa ja kalaa. Matalalampo-
toimintoa ei voi kayttaa reseptien, kuten
patapaistin tai rasvaisen porsaanpaistin
yhteydessa. Kayta 125 °C pienempiin
lihapaloihin, kuten pihveihin.

11.6 Paistoajat

Kypsennysaika riippuu ruokalajin tyypista,
sen koostumuksesta ja maarasta.

Tarkkaile valmistumista kypsennyksen
aikana. Maarita parhaat asetukset
(uunitoiminto, kypsennysaika, jne.)
keittoastioille, resepteille ja maérille laitetta
kayttaessa.

Ruokalaji Lampotila Aika Kannatin- Tarvikkeet
(°C) (min) taso
Vuokapaistaminen
Joulukakku 130 - 150 200-230 1 1 pydrea kevyt vuoka (halkaisija: 23
cm)

Romanialainen sokerikakku 160 - 180 40-50 1 2 nelikulmaista kevytta vuokaa (pituus:
25 cm)

Romanialainen sokerikakku 160 - 180 40-50 1 2 nelikulmaista kevytté vuokaa (pituus:

— perinteinen 25 cm)

Sokerikakku 160 - 180 25-35 1 2 pyoreaa kevytta vuokaa (halkaisija:
20 cm)

Victoria-voileipa 160 - 180 25-35 1 2 pyodreaa kevytta voileipavuokaa (hal-

kaisija: 20 cm)
Kinkkupiiras 210-230 35-45 1 1 py6rea emalivuoka (halkaisija: 27 cm)
Perunapaistos 190-210 55-65 2 2 suorakulmaista Pyrex-vuokaa, 24 cm

x15cmx5cm

Paistaminen leivinpellilld tai uunipannulla
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Ruokalaji Lampéotila Aika Kannatin- Tarvikkeet
(°C) (min) taso
Uunipannukakku 160 - 180 40-50 2 Leivinpelti tai uunipannu
Matala kakku 150-170 20-30 3 Leivinpelti
Hiivataikinapohjainen ome- 170 - 190 40 - 60 Leivinpelti
nakakku ilman muropaallys-
tetta
Juustokakku 170 - 190 45-65 2 Leivinpelti
Sveitsildinen omenapiiras 190-210 40 - 60 2 Leivinpelti
Murotaikinakakku 170 - 190 20-40 3 Leivinpelti
Voikakku 180-200 15-30 3 Leivinpelti
Marengit 110-130 80-100 3 Leivinpelti
Kaaretorttu 150-170 15-30 2 Leivinpelti
Taytetty hiivataikinapohjai- 160 - 180 20-35 3 Leivinpelti
nen kakku
Kotitekoinen pizza 200-220 20-35 2 Leivinpelti
Leipa
Torttu1) 280 - 300 10-15 3 Leivinpelti
Ruisleipa 180-200 40 - 60 2 Leivinpelti
Hiivasampylat 180-200 10-20 2 Leivinpelti
Lihan paistaminen
Kana, kokonainen 200-220 60 - 80 2 paistoritila tasolla 2 ja uunipannu tasolla
1
Kana, puolikas 190-210 35-40 en- 3 paistoritila tasolla 3 ja uunipannu tasolla
simmainen 2
puoli; 15—
20 toinen
puoli
Porsaanpaisti 170 - 190 90 - 110 2 Leivinpelti
1) Esikuumenna uunia 10 minuuttia.
11.8 Kostea yla + alalampo I
Ruokalaji Lampoti- Aika (min) Kanna-  Tarvikkeet
la (°C) tintaso
Leipa ja pizza
Pullat 190 20-30 2 Leivinpelti tai uunipannu
Pakastepizza, 350 g 190 30-40 2 Paistoritila

Leivonnaiset leivinpellilla
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Ruokalaji Lampoti- Aika (min) Kanna-  Tarvikkeet
la (°C) tintaso
Kaaretorttu 180 20-30 2 Leivinpelti tai uunipannu
Brownie 180 25-35 2 Leivinpelti tai uunipannu
Vuokakakku
Kohokas 200 3040 2 kuusi keraamista annosvuokaa ritilalla
Torttupohja 180 20-30 2 torttuvuoka ritilalla
Sokerikakku 150 30-40 2 kakkuvuoka ritilan paalla
Kala
Kala annospusseissa, 300 g 180 20-30 2 Leivinpelti tai uunipannu
Kokonainen kala, 200 g 180 25-35 2 Leivinpelti tai uunipannu
Kalafilee, 300 g 180 30-40 2 pizzapannu ritilalla
Liha
Liha paistopussissa, 250 g 200 25-35 2 Leivinpelti tai uunipannu
Lihavartaat, 500 g 200 25-35 2 Leivinpelti tai uunipannu
Pienet leivonnaiset
Pikkuleivat 160 25-35 2 leivinpelti uunipannu
Macaronit 170 25-35 2 Leivinpelti tai uunipannu
Muffinssit 180 30-40 2 Leivinpelti tai uunipannu
Suolakeksit 160 25-35 2 Leivinpelti tai uunipannu
Murotaikinapikkuleivat 140 30-40 2 Leivinpelti tai uunipannu
Leivonnaiset 170 15-25 2 Leivinpelti tai uunipannu
Kasvisruoat
Vihannessekoitus pussissa, 190 30-40 2 Leivinpelti tai uunipannu
400 g
Munakas 200 20-30 2 pizzapannu ritilélla
Vihannekset leivinpellilla, 190 3040 2 Leivinpelti tai uunipannu
700 g
11.9 Pikagrillaus &
Ruokalaji Lampoti- Aika (min) Kannatin- Tarvikkeet
la (°C) taso

Porsaanleike 220 - 240 15-25en- 3 paistoritila tasolla 3 ja uunipannu tasol-

simmainen la2

puoli; 10 -

20 toinen

puoli
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Ruokalaji Lampoti- Aika (min) Kannatin- Tarvikkeet
la (°C) taso
Kana, puolikas 220 - 240 30-35en- 3 paistoritila tasolla 3 ja uunipannu tasol-
simmainen la2
puoli; 15 -
25 toinen
puoli
Porsaankyljykset 220 - 240 10-20 en- 3 paistoritil tasolla 3 ja uunipannu tasol-
simmainen la2
puoli; 10-20
toinen puoli
11.10 Tiedoksi testauslaitoksille
Ruokalaji Toiminto Lampétila Tarvikkeet Kannatin- Aika
(°C) taso (min)
Pienet kakut (16 kpl/ Y14 + alalampd 150 Uunipannu 3 15-25
leivinpelti)
Omenapiirakka (2 vuo- Yla + alalampd 200 2 pybreaa kevytta 1 60-70
kaa, @ 20 cm, vinottain) vuokaa
Rasvaton sokerikakku Yla + alalampd 170 Pyorea kakkuvuoka 2 20-30
paistoritilan paalla
Pasteijat Yla + alalampd 140 Uunipannu 3 15-25
Paahtoleipé” Pikagrillaus 250 Paistoritila 2 2-5
Naudanlihapihviz) Pikagrillaus 250 Paistoritila 3 15 ensim-
mainen
puoli; 15
toinen puoli

1) Esikuumenna uunia 5 minuuttia.
2) Esikuumenna uunia 10 minuuttia.

12. UUNI - HUOLTO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

12.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Puhdista uunin etupinta pehmealla
puhdistusliinalla, lampimalla vedella ja
miedolla pesuaineella.

Kayta metallipintojen puhdistuksessa erityista
puhdistusainetta.

Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton
jalkeen. Rasvan tai muiden ruokaroiskeiden
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kertyminen voi johtaa tulipaloon. Etenkin
grillipannu muodostaa tulipaloriskin.

Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pehmeaa puhdistusliinaa, lamminta vetta ja
puhdistusainetta. Varusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

Poista pinttyneet tahrat erityisella
uuninpuhdistusaineella.

Tarttumattomia lisdvarusteita ja ei saa
puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai
teravareunaisilla esineilla.



12.2 Ruostumattomat teras- ja
alumiinipintaiset uunit

Puhdista uuninluukku kayttden ainoastaan
kosteaa liinaa tai sienta. Kuivaa pehmealla
liinalla.

Ala kéytéa terasvillaa, happoja tai hankaavia
aineita, silla ne saattavat vahingoittaa uunin
pintaa. Noudata vastaavaa varovaisuutta
kayttdpaneelin puhdistuksen aikana.

12.3 Kannattimien

Puhdista uuni poistamalla kannattimet.

/N\ HUOMIO!
Ole varovainen irrottaessasi kannattimia.

1. Veda uunipeltien kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

g
U —
2. Veda uunipeltien kannattimen takaosa irti
seinasta ja poista se.

B

01 5

~—°

Asenna poistetut lisdvarusteet noudattamalla
ohjeita painvastaisessa jarjestyksessa.

12.4 Uunin lasipaneelien
irrottaminen ja asentaminen

Voit irrottaa siséiset lasipaneelit
puhdistamista varten. Lasipaneelien
lukumaara vaihtelee eri malleissa.

/\ VAROITUS!

Pida uuninluukku hieman auki
puhdistuksen aikana. Jos avaat sen
kokonaan, se voi vahingossa sulkeutua
ja aiheuttaa vahinkoa.

/\ VAROITUS!
Ala kayta laitetta iiman lasipaneeleja.

1. Avaa luukku noin 30 asteen kulmaan.
Luukku pysyy paikoillaan, kun se on
hieman auki.

/

2. Pida kiinni luukun reunalistasta (B)
molemmin puolin luukun ylareunaa ja
tyénna sisdanpain luukun tiivisteen
vapauttamiseksi.

3. lIrrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

/\ VAROITUS!

Kun irrotat lasipaneelit, uunin luukku
pyrkii sulkeutumaan.

4. Pida kiinni luukun lasipaneelien
ylareunasta ja veda ne yksi kerrallaan
yléspain.

5. Puhdista lasipaneeli vedella ja saippualla.
Kuivaa lasipaneeli huolellisesti.

Kun olet puhdistanut lasipaneelit kokonaan,

asenna ne ja uuninluukku paikoilleen. Suorita
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edelld kuvatut vaiheet painvastaisessa
jarjestyksessa. Kiinnita ensiksi pienempi
paneeli ja sitten suurempi.

/\ HUOMIO!

Varmista, ettd asennat sisaisen
lasipaneelin oikein paikalleen.

12.5 Alalaatikko

Sailytyslaatikko on uunikammion alapuolella.

/\ VAROITUS!
Al laita alalaatikkoon elintarvikkeita.

/\ VAROITUS!

Ala sailyta alalaatikossa helposti syttyvia
esineita, kuten puhdistustarvikkeita,
muovipusseja, uunikintaita, paperia,
puhdistusaineita, aerosoleja, muovisia
esineitd. Uunia kaytettdessa laatikko voi
kuumentua. On olemassa tulipalovaara.

Uunin alalaatikko voidaan poistaa puhdistusta
varten.

Alalaatikon poistaminen:

13. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

13.1 Kayttohairiot...

1. Veda vetolaatikkoa ulospain, kunnes se
pysahtyy.

2. Nosta alalaatikkoa hieman, jotta sita
voidaan nostaa yldspain laatikon
ohjaimien kulmassa.

Asenna laatikko paikalleen suorittamalla

toimenpiteet painvastaisessa jarjestyksessa.

12.6 Lampun vaihtaminen

/\ VAROITUS!

Sahkdiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Kytke uuni pois paaltd. Odota, kunnes
uuni on jaahtynyt.

2. Irrota uunin pistoke pistorasiasta.

3. Peita uunin pohja kankaalla.

Takalamppu

1. Kierra lampun lasikupua sen
poistamiseksi.

2. Puhdista lampun kansi.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammonkestavaan lamppuun.

4. Asenna lasinen kansi.

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Laitetta ei saa kayntiin.

Laitetta ei ole kytketty verkkovirtaan
tai se on kytketty vaarin.

Tarkista, onko laite kytketty oikein
verkkovirtaan.

Sulake on palanut.

Varmista, etta vian syy on sulak-
keessa. Jos sulake palaa jatkuvasti,
kaanny sahkdalan ammattilaisen
puoleen.

Keittotaso ei mene paélle eika sita
voida kayttaa.

Sulake on palanut.

Kytke keittotaso uudelleen toimin-
taan ja aseta tehotaso 10 sekunnin
kuluessa.

Olet koskettanut vahintaan kahta

Kosketa vain yhté kosketuspainiket-

kosketuspainiketta samanaikaisesti. ta.

Kéayttdpaneelissa on vetta tai rasva-

tahroja.

Puhdista kayttépaneeli.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Aanimerkki kuuluu ja keittotaso kyt-
keytyy pois paalta. Aanimerkki kuu-
luu keittotason kytkeytyesséa pois
paalta.

Vahintaan yhdelle kosketuspainik-
keelle on asetettu jotain.

Poista kyseinen esine kosketuspai-
nikkeilta.

Keittotaso kytkeytyy pois paalta.

Jokin esine on asetettu kosketuspai-

nikkeelle @

Poista kyseinen esine kosketuspai-
nikkeelta.

Keittotasolla kestaa liian kauan keit-
toastian kuumentamisessa.

Vaara keittoastian halkaisija tai laa-
tu.

Kéyta induktiokeittoastiaa, jonka
pohjan halkaisija vastaa keittoa-
lueen kokoa

Tehoasetus muuttuu kahden tason
valilla.

Tehonhallinta-toiminto on toiminnas-
sa.

Katso kohta "Keittotaso — Paivittai-
nen kaytto”.

Kosketuspainikkeet kuumenevat.

Keittoastia on liian suuri tai se on
asetettu liian lahelle saatimia.

Laita isokokoiset keittoastiat taka-
vyohykkeille, jos mahdollista.

G kytkeytyy paalle.

Automaattinen virrankatkaisu on kyt-
ketty paalle.

Sammuta keittotaso ja kytke se uu-
delleen toimintaan.

E kytkeytyy paalle.

Lapsilukko/lukitus on toiminnassa.

Katso kohta "Keittotaso — Paivittai-
nen kaytto”.

kytkeytyy paalle.

Alueella ei ole keittoastioita.

Laita alueelle keittoastia.

Kaytetty keittoastia on vaara.

Kéayta oikeaa keittoastiaa.
Lue ohjeet kohdasta "Keittotaso -
Neuvoja ja vinkkeja".

Keittoastian pohjan halkaisija on
liian pieni kaytetylle alueelle.

Kéayta oikeankokoista keittoastiaa.

ja jokin numero kytkeytyvat
paalle.

Keittotason toiminnassa on virhe.

Kytke keittotaso irti sdhkdverkosta
joksikin aikaa. Irrota sulake talon
sahkojarjestelméasta. Kytke se uu-

delleen. Jos syttyy uudelleen,
ota yhteytta valtuutettuun huoltoliik-
keeseen.

kytkeytyy paalle.

Keittotason toimintahairion on ai-
heuttanut kuivaksi kiehunut keittoa-
stia. Automaattinen virrankatkaisu ja
alueiden ylikuumenemissuoja on
lauennut.

Kytke keittotaso pois paalta. Poista
kuuma keittoastia. Kytke keittoalue
uudelleen toimintaan noin 30 sekun-
nin kuluttua. Jos ongelma oli keittoa-
stiassa, virheilmoitus sammuu. Jal-
kildmmon merkkivalo voi palaa. An-
na keittoastian viilentya riittavasti.
Tarkista, etta keittoastia on yhteen-
sopiva keittotason kanssa.

Lue ohjeet kohdasta "Keittotaso -
Neuvoja ja vinkkeja".

Uuni ei kuumene.

Uuni on kytketty pois toiminnasta:

Kytke uuni toimintaan.

Tarvittavia asetuksia ei ole asetettu.

Varmista asetuksien oikeellisuus.

Lamppu ei toimi.

Lamppu on viallinen.

Vaihda lamppu.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Hoyry ja tiivistynyt kosteus laskeutu-
vat ruoan pinnalle ja uunin siséati-
laan.

Olet jattanyt ruoan uuniin liian pit-
kaksi ajaksi.

Ala jata astioita uuniin yli 15 - 20 mi-
nuutiksi kypsennyksen paattymisen
jalkeen.

Ruokien kypsyminen kestaa liian
kauan tai ne kypsyvat lilan nopeasti.

Lampétila on liian alhainen tai liian
korkea.

Saada lampdtilaa tarvittaessa. Nou-
data kayttdohjetta.

Naytdssa nakyy virhekoodi, jota ei
ole téssa taulukossa.

Kyse on sahkdviasta.

Kytke uuni pois paalta sulaketaulun
sulakkeesta tai kayttamalla sulake-
taulun turvakytkinta, ja kdynnista se
uudelleen.

Jos naytolla on edelleen virhekoodi,
ota yhteyttéd asiakaspalveluosas-
toomme.

13.2 Huoltotiedot

Jos et itse |0yda ratkaisua ongelmaasi, ota
yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun

huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot I0ydat
laitteen arvokilvesta. Arvokilpi I6ytyy laitteen
sisatilan etukehyksesta. Ala poista arvokilpea

laitteen sisatilasta.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (Mod.):

Tuotenumero (PNC)

Sarjanumero (S.N.)

14. ENERGIATEHOKKUUS
14.1 Standardin (EU) nro 66/2014 mukaiset tuotetiedot

Mallin tunniste

LKI500007W

Keittotason tyyppi

Keittotaso erilleen asennettavan lieden sisélla

Keittoalueiden lukumaara 4

Kuumennusteknologia Induktio

Ympyranmuotoisten keittoalueiden halkai- Vasen takana 21,0cm

sija (@) Oikea takana 18,0 cm
Oikea edessa 14,0 cm
Vasen edessa 14,0 cm

Keittoalueen energiankulutus (EC electric  Vasen takana 175.0 Wh/kg

cooking) Oikea takana 170.0 Wh/kg
Oikea edessa 184.0 Whlkg
Vasen edessa 184.6 Wh/kg

Energiankulutus, keittotaso (EC electric hob) 178.4 Whikg

Laite on testattu seuraavien standardien

mukaan: EN IEC 60350-2 .
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ohjeita.

14.2 Keittotaso — Optimointivinkkeja

Voit saéstaa energiaa paivittadisessa
ruoanlaitossa noudattamalla alla olevia

* Kun kuumennat vetta, kayta vain
tarvitsemasi maara.



» Mikali mahdollista, peita keittoastia aina
kannella.

» Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

« Kayta jalkildampda ruoan pitamiseksi
lampimana tai pakastetun ruoan
sulattamiseksi.

14.3 Tuotteen tietolomake ja tuotetiedot asetusten (EU) 65/2014 ja (EU)

66/2014 mukaisesti

Toimittajan nimi Electrolux

Mallin tunniste LKI500007W 943005788
Energiatehokkuusluokka 95,0
Energiatehokkuusluokka A

Energiankulutus normaalikaytssa Yla- ja alalampd -toiminnossa 0,76 kWh/kierros

Pesien lukumaara 1

Lampolahde Sahko

Aanimer.voimak 601

Uunityyppi

Uuni erilleen asennettavan lieden siséalla

Massa

52.67 kg

Laite on testattu seuraavien standardien mukaan: EN IEC 60350-1.

14.4 Uuni - Optimointivinkkeja

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Ala avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, etta se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita ja tummia,
heijastamattomia vuokia ja astioita .

Ala esikuumenna laitetta ennen kypsennysta,
ellei sita ole erikseen suositeltu.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Jaannoslampo
Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampdtila alimmalle asetukselle 3-10

minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisélla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Pidéa ruoka lampiméana ja lammita muita
ruokalajeja jalkilampoa kayttaen.

Ruoan lampiména pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampdétila-asetus,
niin voit hyddyntaa jalkildmmon ja sailyttaa
ruoan lampimana.

Kostea yla + alalampo

Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton
aikana. Tutustu lisatietoihin luvussa Laite -
"Paivittdinen kayttd", Laitetoiminnot.

14.5 (EU) N:o 2023/826 mukaiset tietovaatimukset

Virrankulutus sammutettuna

0,3W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pienen virrankulutuk-

sen

20 min

Laite on testattu seuraavien standardien
mukaan: EN 50564.
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15. YMPARISTONSUOJELUNAKOKOHTIA

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

L/:X Kierrata pakkaukset viemalla ne
asianmukaiseen kierratysastiaan. Auta
suojelemaan ymparistéa ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromu.

Ala havita symbolilla merkittyja laitteita E
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kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyslaitokseen tai ota
yhteyttd kunnan virastoon.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland












electrolux.com

701134121-B-342026 @ c E
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