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toneé.
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Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té& pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
lEndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe personave vulnerabél

* Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té€ pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
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pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbaijtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo pajisje mund té pérdoret né zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té& ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Kjo pajisje éshté prodhuar pér t'u pérdorur deri né njé lartési
prej 2000 m mbi nivelin e detit.

Kjo pajisje nuk duhet té pérdoret né anije, varka ose mjete
ujore.

Mos e instaloni pajisjen prapa njé dere dekorative pér té
shmangur mbinxehjen.

Mos e instaloni pajisjen né njé platformé.

Mos e pérdorni pajisjen me ané té njé kohématesi té
jashtém ose njé sistemi té vecanté té telekomandés.
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PARALAJMERIM: Gatimi i pamonitoruar me yndyré ose vaj
mbi pianuré mund té jeté i rrezikshém dhe mund té
shkaktojé zjarr.

Mos pérdor kurré ujé pér té shuar zjarrin nga gatimi. Fik
paisjen dhe mbuloji flakét me, p.sh. njé batanije apo kapak.
KUJDES: Procesi i gatimit duhet t& mbikéqyret. Proceset e
shkurtra té gatimit duhet t& mbikéqyren vazhdimisht.
PARALAJMERIM: Rrezik zjarri: Mos ruani artikuj mbi
sipérfaget e gatimit.

Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.
Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami ose
xhamin e kapakéve me mentesha té pianurés, pasi mund té
gérvishtet sipérfaqja, gjé e cila mund té rezultojé né krisjen
e xhamit.

Objektet metalike si thikat, pirunét, lugét dhe kapakét nuk
duhet té vendosen mbi sipérfagen e pianurés, sepse mund
té nxehen.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet té keni kujdes qé té
shmangni prekjen e elementeve ngrohése.

Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té€ hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

Pérpara punimeve té mirémbaijtjes, shképutni furnizimin me
rrymeé elektrike.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes
elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té
ndérroni llambén.

Pér té shmangur rreziget elektrike, nése kablloja e energjisé
elektrike éshté e démtuar, ajo duhet ndérruar nga
prodhuesi, gendra e autorizuar e shérbimit ose persona me
kualifikim t& ngjashém.

Béni kujdes kur prekni sirtarin e magazinimit. Mund té
nxehet.

Pér té& hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
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2. UDHEZIMET PER SIGURINE

nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin

e kundért.

PARALAJMERIM: Pérdorni vetém mbrojtéset e pianurés té
pércaktuara nga prodhuesi i pajisjes sé gatimit ose té
cilésuara si té pérshtatshme nga ky i fundit né udhézimet e
pérdorimit, ose mbrojtéset e pianurés té integruara né
pajisje. Pérdorimi i mbrojtéseve té papérshtatshme mund té

shkaktojé aksidente.

Kjo pajisje &shté e pérshtatshme pér tregjet e
méposhtme :

2.1 Instalimi

/N\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

gatimit nga pajisja kur hapet dera ose
dritarja.

Sigurohuni té instaloni njé mjet stabilizues
pér té penguar animin e pajisjes.
Referojuni kapitullit "Instalimi".

2.2 Lidhja elektrike

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
Mobilja e kuzhinés dhe zgavra duhet té
kené dimensione té pérshtatshme.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat
e instalimit.

Disa pjesé té pajisjes kané korrent.
Mbylleni pajisjen me mobilie pér té
parandaluar prekjen e pjeséve té
rrezikshme.

Anét e pajisjes duhet té jené prané
pajisjeve ose njésive me té njéjtén lartési.
Mos e instaloni pajisjen prané dyerve ose
nén dritare. Duke vepruar késhtu do té
parandaloni rénien e enéve té nxehta té

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

Pajisja duhet tokézuar.

Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

Mos i lini kabllot elektrike gé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, veganérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.
Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé qé té mos higet pa vegla.
Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni g€ spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.
Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
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duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té& shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.
Mbylleni plotésisht derén e pajisjes,
pérpara se té lidhni spinén e rrymés me
prizén e rrymeés.

2.3 Lidhja me gazin

Té gjitha lidhjet e gazit duhet t& béhen nga
njé person i kualifikuar.

Pérpara instalimit, sigurohuni qé kushtet
lokale té shpérndarjes (natyra e gazit dhe
presioni i gazit) dhe rregullimi i pajisjes té
jené té pajtueshme.

Sigurohuni qé té keté qarkullim ajri rreth
pajisjes.

Informacioni pér furnizimin me gaz éshté
né pllakén e specifikimeve.

Kjo pajisje nuk éshté lidhur me njé pajisje
gé nxjerr tymrat e djegies. Sigurohuni qé
té lidhni pajisjen sipas rregulloreve
ekzistuese pér instalimin. Ndigni kérkesat
pér ajrosjen e mjaftueshme.

2.4 Pérdorimi

/\ KUJDES!

Pérdorimi i njé pajisjeje gatimi me gaz
shtépie sjell prodhimin e nxehtésisg,
lagéshtisé dhe produkte djegie né
dhomén né té cilén éshté instaluar
pajisja. Sigurohuni gé kuzhina té jeté e
ajrosur miré sidomos kur pajisja éshté né
pérdorim.

Pérdorimi i zgjatur i pajisjes mund té
kérkojé ajrim shtesg, si pér shembull
rritien e ajrosjes mekanike kur éshté e
pranishme, ajrim shtesé pér té nxjerré né
ményré té sigurt produktet e djegies né
ajrin e jashtém (té jashtém) duke siguruar
ndérkohé ndryshimin e ajrit t&¢ dhomés
me ajrimin shtesé. Konsultohuni me njé
person té kualifikuar pérpara se té
instaloni ajrosjen shtesé.

/N PARALAJMERIM!

Rreziku pér Iéndime dhe djegie.
Rrezik goditjeje elektrike.
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* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

« Sigurohuni gé vendet e ventilimit t& mos
jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

« Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

* Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja €shté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

¢ Mos pérdorni letér alumini apo materiale
té tjera midis sipérfages sé gatimit dhe
enés sé gatimit, pérveg rasteve kur
specifikohet ndryshe nga prodhuesi i késaj
pajisjeje.

« Pérdorni vetém aksesorét e rekomanduar
nga prodhuesi pér kété pajisje.

« Pérdorni gjithnjé gelq dhe kavanoza té
miratuara pér géllime konservimi.

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik zjarri dhe shpérthimi.

* Yndyrat dhe vajrat kur nxehen mund té
|éshojné avuj té& ndezshém. Mbajini flakét
ose objektet e nxehura larg yndyrave dhe
vajrave kur gatuani me ato.

* Avujt e gliruar nga vajrat e nxehté mund té
shkaktojné djegie spontane.




Vajrat e pérdorur gé pérmbajné mbetje
ushgimesh mund té shkaktojné zjarr né
temperaturé mé té ulét sesa vajrat e
pérdorur pér heré té paré.

Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

Mos lejoni gé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

diametér mé té madh se pérmasat e
vatrave.

« Sigurohuni gé flaka t& mos fiket kur 1évizni
shpejt nga pozicioni i nxehtésisé
maksimale né até t& nxehtésisé minimale.

* Mos instaloni difuzoré flake mbi vatra.

2.5 Kujdesi dhe pastrimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

/N\ PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té€ pajisjes.

Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tjera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos vendosni direkt letér alumini né
fund té brendésisé.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.
Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla qé
mund té mbesin pérgjithmoné.

Mos i mbani enét e nxehta té gatimit né
panelin e kontrollit.

Mos i lini enét e gatimit té€ thahen duke
Zier.

Béni kujdes té mos lini sende apo ené
gatimi té bien mbi pajisje. Sipérfagja mund
té démtohet.

Mos e lini asnjéheré njé vatér té ndezur
me ené té zbrazéta ose pa ené gatimi.
Enét e gatimit prej gize, alumini apo me
fund té démtuar mund té shaktojné
gérvishtje. Ngrijini gjithnjé lart kéto sende
kur t'ju duhet t'i Iévizni né sipérfagen e
gatimit.

Dhoma ku instalohet pajisja duhet té keté
ajrosje té miré.

Pérdorni vetém ené té géndrueshme
gatimi me formén e duhur dhe me

Caktivizojeni pajisjen pérpara
mirémbajtjes.

Shképutni spinén nga priza elektrike.
Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.
Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
gendrén e autorizuar té shérbimit.
Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

Yndyra dhe ushqgimi i mbetur brenda
pajisjes mund té shkaktojé zjarr.
Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

Pastrojeni pajisjen me copé té buté e té
njomé. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale té ashpra pastruese, tretés ose
objekte metalike.

Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé€ né paketim.

Mos e pastroni smaltin katalitik (nése ka)
me asnjé lloj detergjenti.

Mos i pastroni vatrat né lavastovilje.

2.6 Ndrigimi i brendshém

/N PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit t& shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
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tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér 2.8 Hedhja
ndrigim né ambiente shtépiake.

* Ky produkt pérmban njé burim drite té /\ PARALAJMERIM!
klasit G té efikasitetit t& energjisé. . .

+ Pérdorni vetém llamba me t& njéjtat Rreziku i léndimit ose mbytjes.
specifike. - Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér

g . informacion se si ta hidhni pajisjen.

2.7 Sherbimi * Shképuteni pajisjen nga korrenti.

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me * Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
gendrén e autorizuar té shérbimit. pajisjes dhe hidheni até.

+ Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale. * Sheshoni tubat e jashtém té gazit.

3. INSTALIMI

/N PARALAJMERIM! Largésité minimale

- - TS Pérmasat mm
Referojuni kapitujve pér siguriné.
A 400
3.1 Vendndodhja e pajisjes B 650
@ c 150
Mos e instaloni pajisjen e gatimit prané 3.2 Té dhéna teknike

lavamanit ose prané dollapit me
lavaman. Lagéshtia / pika té ujit mund té

hyjné midis panelit anésor dhe dollapit Tensioni 230V

dhe me kalimin e kohés mund té

démtojné bojén e panelit anésor. Frekuenca 50-60 Hz
. . . o Klasi i pajisjes 1
Mund ta instaloni pajisjen tuaj té pavarur me pays)
dollapé né njé ose dy ané dhe né qoshe.
.. U . . . Pérmasat mm
Pér largésité minimale pér montim kontrolloni
tabelén. Lartésia 855
Gjerésia 500
L —— Thellésia 600
|
/ - s . - -
— B 3.3 Té dhéna té tjera teknike
/A }V
/<< Kategoriae  112H3B/P
> pajisjes:
>/ Gazifillestar: G20 (2H) 20 mb,
>//, azi fillestar: (2H) 20 mbar
//K F% [‘ Ndérrimi i G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar
gazit:
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3.4 Diametrat e shmangies

VATRA @ SHMANGIA 1/100 mm
VATRA @ SHMANGIA 1/100 mm Gjysmé e 32

shpejté
Ndihmése 29

E shpejté 42

3.5 Vatra gazi pér GAZ NATYROR G20 20 mbar

VATRA FUQI NORMALE kW FUQIA E REDUKTUAR kW SHENJA E
INJEKTORIT 1/100
mm
E shpejté 2.9 0.80 119
Gjysmé e shpejté 1.85 0.43 96
Ndihmése 0.95 0.35 70

3.6 Vatra gazi pér LPG G30 30 mbar

VATRA FUQI NORMALE FUQIA E SHENJA E PRURJA NOMINALE
kW REDUKTUAR INJEKTORIT 1/100 E GAZIT g/h
kW mm
E shpejté 3.0 0.72 88 218
Gjysmé e 1.9 0.43 71 138
shpejté
Ndihmése 0.95 0.35 50 69

3.7 Vatrat e gazit pér LPG G31 30 mbar

VATRA Fual FUQIA E SHENJA E PRURJA NOMINALE
NORMALE kW  REDUKTUAR kW INJEKTORIT E GAZIT g/h
1/100 mm
E shpejté 26 0.63 88 186
Gjysmé e 1.6 0.38 71 114
shpejté
Ndihmése 0.85 0.31 50 61
3.8 Linja e gazit Pérdorni lidhje té palévizshme ose pérdorni
tuba fleksibél prej inoksi né pérputhje me
/\ PARALAJMERIM! rregulloren né fuqi. Nése pérdorni tuba
o . . o metaliké fleksibél, sigurohuni gé té mos bien
Para se té lidhni gazin, shképutni pajisjen né kontakt me pjesét e [évizshme ose qgé té
nga furnizimi me energji elektrike ose mos shtypen.

fikni siguresén né kutiné e siguresave.
Mbylini valvulén kryesore té furnizimit me
gaz.
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/N\ PARALAJMERIM!

Tubi i linjés sé gazit nuk duhet té preké
pjesén e pajisjes sé treguar né ilustrim.

/\ PARALAJMERIM!

Kur instalimi té keté pérfunduar,
sigurohuni gé vula e secilit rakord tubi té
mos keté pikime. Pér té kontrolluar
izolimin pérdorni njé solucion me sapun,
jo flaké.

3.9 Lidhja me tuba fleksibél
jometaliké

Nése keni akses té lehté né lidhje, mund té
pérdorni njé tub fleksibél. Tubi fleksibél duhet
té jeté i lidhur fort me kapése.

Gjaté instalimit pérdorni gjithmoné mbajtésin
e tubit dhe guarnicionin. Tubi fleksibél mund
té vendoset kur:

* s’'mund té nxehet mé shumé se

temperatura e ambientit, mé& shumé se 30

OC,

nuk éshté meé i gjaté se 1500 mm,

nuk ka ngushtim askund,

nuk éshté i pérdredhur apo i shtrénguar,

nuk bie né kontakt me skajet ose qoshet

prerése,

» kushtet e tij mund té kontrollohen
lehtésisht.

Kur kontrolloni tubin fleksibél sigurohuni gé:

* nuk tregon carje, prerje, shenja té djegies
né dy skajet dhe né gjatésiné e ploté té tij,

* materiali nuk éshté ngurtésuar, por tregon
elasticitetin e duhur té tij,

» kapéset e fiksimit nuk jané ndryshkur,

* nuk éshté duke skaduar.

Nése duken njé ose mé shumé defekte, mos

e riparoni tubin, por zévendésojeni até.

Rampa e furnizimit me gaz éshté né anén e
pasme té panelit t& kontrollit.
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3.10 Rregullimi pér llojet e
ndryshme té gazit

@

Vetém personi i autorizuar duhet té
lejohet té€ béjé rregullimin pér llojet e
ndryshme té gazit.

@

Nése pajisja &shté caktuar pér gaz
natyror, mund ta kaloni né gaz té
Iéngshém, népérmjet injektoréve té
duhur.

Niveli i gazit éshté rregulluar pér t'u
pérshtatur.

/N PARALAJMERIM!

Pérpara sesa té z&vendésoni injektuesit,
sigurohuni se dorezat e gazit jané né
pozicionin Off. Shképuteni pajisjen nga
rrieti elektrik. Léreni pajisjen té ftohet.
Ekziston rreziku i I€ndimit.

@

Pajisja éshté vendosur me gazin si
opsion té paracaktuar. Pér té ndryshuar
cilésimin, gjithnjé pérdorni guarnicionin

izolues.
E;

=

%y

A. Pika e lidhjes sé gazit (vetém njé piké
mund té pérdoret pér pajisjen)

B. Gomina

C. Mbaijtési i tubit t& LPG-sé

O W >

3.11 Zévendésimi i injektoréve té
vatrave

Zévendésoni injektorét kur ndryshoni llojin e
gazit.

1. Higni mbéshtetéset e tiganit.



2. Higni kapakét dhe kurorat e vatrés.

3. Higni injektorét me njé gelés me fole nr.
7.

4. Zévendésojini injektorét me ata té
nevojshém pér llojin e gazit qé pérdorni.

5. Zévendésoni pllakén e specifikimeve

Kalimi nga pérdorimi i gazit natyror né

até té lengshém

1. Fiksoni plotésisht vidén anashkaluese.
2. Rivendosni gelésin.

Ndryshimi nga gaz i Iéngshém né gaz

natyror

1. Zhvidhosni me pothuajse njé rrotullim
vidén anashkaluese, pozicioni A.

2. Vendosni né vend c¢elésin e pianurés.

3. Lidheni pajisjen me energjiné elektrike.

/\ PARALAJMERIM!

Futeni spinén né prizé vetém nése
gjitha pjesét jané vendosur né
pozicionin e tyre fillestar. Ka rrezik
[éndimi.

(ndodhet prané tubit té furnizimit me gaz)
me até pér llojin e ri té furnizimit me gaz.

®

Kété pllaké mund ta gjeni né gesen
gé vjen me pajisjen.

Nése presioni i gazit té furnizimit nuk éshté
konstant ose éshté i ndryshém nga presioni i
nevojshém, instaloni njé rregullator pérkatés
té presionit né tubin e furnizimit me gaz.

3.12 Rregullimi i nivelit minimal té
gazit né vatrén e pianurés

1.
2,

Shképuteni pajisjen nga energjia
elektrike.

Higni gelésin e pianurés. Nése nuk keni
akses né vidén anashkaluese, gmontoni
panelin e kontrollit pérpara se té fillojé
rregullimi.

Rregulloni pozicionin e vidés
anashkaluese me ané té njé kacavide té
hollé e té sheshté A.

Modeli pércakton pozicionin e vidés
anashkaluese A.

4. Ndizni vatrén.

Referojuni kapitullit "Pianura - Pé&rdorimi i
pérditshém".

5. Rrotullojeni gelésin e funksioneve té
pianurés te pozicioni minimal.

6. Higni gelésin e pianurés sérish.

7. Vidhosni ngadalé vidén anashkaluese
derisa flaka té jeté minimale dhe e
géndrueshme.

8. Vendosni né vend gelésin e pianurés.

3.13 Nivelimi i pajisjes

Pérdorni kémbét e vogla poshté pajisjes pér
ta vendosur sipérfagen e pajisjes né té njéjtin
nivel me sipérfaqet e tjera.

3.14 Mbrojtje kundér animit

Caktoni lartésiné dhe sipérfagen e duhur pér
pajisjen pérpara se té€ vendosni mbrojtjen
kundér animit.

SHQIP 11



/\ KUJDES!

Sigurohuni ta montoni mbrojtjen kundér
animit né lartésiné e duhur.

®

Sigurohuni qé sipérfagja pas pajisjes té
jeté e lémuar.

Duhet t& montoni mbrojtjen kundér animit.
Nése nuk e montoni, pajisja mund té anohet.

Pajisja juaj ka simbolin e paraqitur né figuré
(nése vlen pér rastin) pér t'ju kujtuar pér
montimin e mbrojtjes kundér animit.

1. Montojeni mbrojtjen kundér animit B - 328
mm nén sipérfagen e sipérme té pajisjes
dhe A - 67 mm anash pajisjes, né vrimén
rrethore gé gjendet né kllapé. Vidhoseni
né materialin e ngurté ose pérdorni
pérforcuesin pérkatés (murin).

12 SHQIP

—

2. Vrimén mund ta gjeni né anén e majté

mbrapa pajisjes. Ngrijeni pjesén e parme
té pajisjes dhe vendoseni né mes té
hapésirés midis dollapéve. Nése hapésira
mes dy bufeve éshté mé e madhe se
gjerésia e pajisjes, duhet té rregulloni
matjen anésore né mesin e pajisjes.

@

Nése keni ndryshuar pérmasat e
furnelés, duhet ta drejtoni sakté pajisjen
pa anim.

/\ KUJDES!

Nése hapésira mes dy bufeve éshté mé
e madhe se gjerésia e pajisjes, duhet té
rregulloni matjen anésore né mesin e
pajisjes.

3.15 Instalimi elektrik

/\ PARALAJMERIM!

Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés nése nuk
ndigni masat e sigurisé nga kapitujt e

sigurisé.

Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik. Terminali i lidhjes ndodhet prapa
panelit t& pasmeé.



/N\ PARALAJMERIM!

Kordoni elektrik nuk duhet té preké
pjesén e pajisjes té hijezuar né figuré.

4. PERSHKRIMI | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme

L BEEE E &E

4.2 Skema e sipérfages sé gatimit

—

I

Celés pér vatrén

Celési pér Kujtuesi i minutave
Celési pér temperaturén
Treguesi / simboli i temperaturés
Celési pér funksionet e furrés
@ Elementiingrohjes

Llamba

B Ventilimi

El Mbéshtetje e raftit, i 1évizshém
Zbalcim i brendshém

Nivelet e furrés

Vatra ndihmése

Dalja e avullit - numri dhe pozicioni varen

nga modeli
Vatra gjysmé e shpejté
Vatra gjysmé e shpejté
Vatra e shpejté

SHaQIP

13



5. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

5.1 Ngrohja paraprake dhe pastrimi
fillestar

Ngroheni paraprakisht pajisjen e zbrazét
pérpara pérdorimit té& paré dhe kontaktit me
ushqgimin. Pajisja mund té I€shojé eré té
pakéndshme dhe tym. Ajrosni dhomén gjaté
ngrohjes paraprake.

1. Higni té gjithé aksesorét dhe mbajtéset e
rafteve qé mund té higen nga pajisja.

2. Caktoni funksionin 0. Vendosni
temperaturén maksimale. Léreni pajisjen
té funksionojé pér 1 o.

3. Vendosni funksionin . Vendosni
temperaturén maksimale. Temperatura
maksimale pér kété funksion éshté 210
°C. Lejoni gé pajisja té funksionojé pér 15
min.

4. Vendosni funksionin . Vendosni
temperaturén maksimale. Léreni pajisjen
té funksionojé pér 15 min.

5. Fikni pajisjen dhe prisni derisa éshté e
ftohur.

6. Pastroni pajisjen dhe aksesorét vetém me
njé copé me mikrofibra me ujé té& ngrohté
dhe njé detergjent té buté.

7. Futini aksesorét dhe mbajtéset e
hegshme té rafteve sérish né pozicionet e
tyre fillestare.

5.2 Instalimi i kapakut té daljes sé
avullit

Kapaku i daljes sé avullit pérdoret pér
grumbullimin e kondensimit té krijuar gjaté
funksionimit té furrés.

1. Vendosni kapéset e kapakut nén buzén e
pérparme té vrimave té daljes sé avullit.

2. Shtyjeni poshté buzén e pasme pér té
fiksuar kapakun.

6. PIANURA - PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Ndezja e vatrés sé pianurés

®

Ndizni gjithnjé vatrén pérpara se té
vendosni enét mbi té.

14 SHQIP

/N\ PARALAJMERIM!

Béni shumé kujdes kur pérdorni zjarr té
hapur né mjedisin e kuzhinés. Prodhuesi
nuk mban asnjé pérgjegjési né rast se
flaka keqpérdoret.

1. Rrotulloni gelésin e pianurés né drejtim té
kundért té akrepave té orés deri né
pozicionin me garkullim maksimal té gazit

0 dhe shtyjeni poshté pér t& ndezur
vatrén.

2. Mbani shtypur gelésin e pianurés pér 10
ose mé pak sekonda pér t&€ mundésuar



ngrohjen e termogiftit. Né té kundért,
furnizimi me gaz ndérpritet.

3. Rregullojeni flakén pasi té ndizet
normalisht.

/N PARALAJMERIM!

Mos e mbani gelésin té shtypur pér mé
shumé se 15 sekonda. Nése vatra nuk
ndizet pas 15 sekondash, lIéshoni
gelésin, rrotullojeni né pozicionin e fikjes
dhe prisni t& paktén 1 minuté pérpara se
té provoni té rindizni vatrén.

®

Nése pas disa pérpjekjesh vatra nuk
ndizet, kontrolloni nése kurora dhe
kapaku i saj jané vendosur miré.

®

Né mungesé té korrentit mund ta ndizni
vatrén pa pajisje elektrike. Né rast té tillé,
afroni njé flaké te vatra, shtypni celésin
pérkatés dhe rrotullojeni né pozicionin
maksimal. Mbajeni ¢elésin té shtypur pér
10 ose mé pak sekonda qé ta lini
termogiftin t&€ ngrohet.

®

Nése vatra fiket aksidentalisht, kthejeni
celésin né pozicionin e fikjes dhe
riprovoni ta ndizni sérish pas té paktén 1
minute.

®

Gjeneratori i shkéndijave mund té ndizet
automatikisht kur e lidhni me rrjetin
elektrik, pas instalimit ose pas
ndérprerjes sé energjisé. Kjo éshté
normale.

6.2 Pérmbledhje e vatrave

Kapaku i vatrés
Kurora e vatrés
Kandela e ndezjes
Termogifti

cowp»

6.3 Fikja e vatrés

Pér té fikur flakén, rrotullojeni gelésin né
pozicionin e fikjes 0.

/\ PARALAJMERIM!

Gijithnjé uleni flakén ose fikeni até
pérpara se té higni enét nga vatra.

7. PIANURA - KESHILLA DHE SUGJERIME

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Ené gatimi

/\ PARALAJMERIM!

Mos e vendosni té njéjtén tigan né dy
vatra.

SHaQIP
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/N\ PARALAJMERIM!

Mos vendosni mbi vatér tenxhere qé nuk
géndrojné miré ose jané t& démtuara pér
té parandaluar derdhjen dhe Iéndimet.

7.2 Diametrat e enés sé gatimit

/N PARALAJMERIM!

Pérdorni ené gatimi me diametra gé
aplikohen pér madhésiné e vatrave.

/\ KUJDES!

. . . Vatér Diametri i enés sé
.Slg.l‘JI‘O‘hl:Inl qe“do_rlez?t e ten"thare tg mos gatimit (mm)
jené sipér skajit t& pérparmé té tavés sé
gatimit. Ndihmése 120 - 180
/\ KUJDES! Giysmé e shpejté 140 - 220/2401)
Sigurohuni gé tenxheret té jené vendosur E shpejté 160 - 220/2601)

né gendér mbi vatér, pér té pérfituar
stabilitet maksimal dhe konsumin mé té
ulét té gazit.

/N\ PARALAJMERIM!

Mos pérdorni ené gé jané me buzé apo
fund né formé té& mysét né pllakén e
nxehté pasi ka rrezik té pérmbyset.

X X
=l

1) Kur né pianuré pérdoret njé tenxhere e vetme.

8. PIANURA - KUJDESI DHE PASTRIMI

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguring.

8.1 Informacion i pérgjithshém

» Pastrojeni pianurén pas ¢do pérdorimi.

» Pérdorni gjithmoné ené me bazament té
pastér.

» Gérvishtjet ose njollat e erréta mbi
sipérfage nuk ndikojné né ményrén e
funksionimit té pianurés.

» Pérdorni njé pastrues té veganté té
pérshtatshém pér sipérfagen e pianurés.

* Lajini pjesét prej inoksi me ujé, dhe pastaj
thajini ato me njé copé té buté.

16 SHQIP

8.2 Pastrimi té pllakés sé gatimit

* Hig menjéheré: plastiké té shkriré,
celofan, sheger dhe ushgime me sheger,
ndryshe pllaka e gatimit mund té démtohet
nga papastértia. Kini kujdes t€ shmangni
djegiet.

* Higeni kur pianura té jeté ftohur
mjaftueshém: njollat e ujit, té yndyrés,
¢ngjyrosjet metalike. Pastrojeni pianurén
me njé lecké té njomé dhe me detergjent
jo-gérryes. Pas pastrimit, fshijeni pianurén
té thahet me njé lecké té buté.

« Pér t'i pastruar pjesét e emaluara, bekun
dhe kurorén, lajini ato me ujé té ngrohté
dhe sapun dhe thajini me kujdes pérpara
se t'i vendosni né vend.




8.3 Pastrimi i kandelés sé ndezjes

Kjo karakteristiké realizohet népérmijet njé
kandele ndezése prej geramike me njé
elektrodé metalike. Kéta elementé mbajini té
pastra pér té shmangur véshtirésité né
ndezje, si dhe kontrolloni gé vrimat e kurorés
sé vatrés té mos jené té bllokuara.

8.4 Suportet e tenxhereve

®

Mbéshtetéset e tiganit nuk jané
rezistente ndaj larjes né enélarése.
Duhen laré me doré.

1. Higini mbéshtetéset e tiganit pér ta
pastruar me lehtési pianurén.

®

Béni shumé kujdes kur zévendésoni
mbéshtetéset e tiganit pér té
parandaluar démtimin e sipérfages sé
pianurés.

2. Veshja e emaluar mund té keté me raste
buzé té ashpra, ndaj béni kujdes kur i lani
me doré mbéshtetéset e tiganéve dhe kur
i thani. Nése éshté nevoja, higni njollat e
véshtira me pasté pastrimi.

3. Pas pastrimit té vatrés, sigurohuni qé
skarat mbéshtetése té jené vendosur né
pozicionin e duhur.

4. Né ményré gé vatra té funksionojé miré,
sigurohuni gé skarat mbéshtetése té
tenxhereve té€ jené né gqendér té vatrés.

8.5 Mirémbajtja periodike

Flisni vazhdimisht me gendrén tuaj lokale té
autorizuar té shérbimit gé té kontrollojné
gjendjen e tubit t& gazit dhe rregulluesin e
presionit, nése €shté i pranishém.

9. FURRA - PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Ndezja dhe fikja e furrés

1. Kthejeni gelésin e funksioneve té furrés
pér té zgjedhur njé funksion té furrés.

2. Rrotullojeni gelésin e temperaturés pér té
zgjedhur temperaturén.

Llamba ndizet kur furra &shté né puné.

®

Pér funksionet pa ngrohje nuk ka nevojé
té vendosni temperaturén.

3. Pér ta fikur furrén, kthejeni gelésat pér
funksionet e furrés né temperaturén né
pozicionin e fikjes.

9.2 Termostati i sigurisé

Pérdorimi i pasakté i furrés ose pjesét me
defekt mund té shkaktojné mbinxehje té
rrezikshme. Pér ta parandaluar kété, furra ka
njé termostat sigurie qé ndérpret furnizimin

me energji. Furra ndizet aktivizohet pérséri
automatikisht kur bie temperatura.

9.3 Funksionet e furrés

0 Pozicioni fikur
Furra éshté e fikur.

Llamba e furrés
Pér té ndezur llambén pa njé funksion gatimi.

@y SteamBake
Pér té shtuar lagéshtiré gjaté gatimit. Pér té
marré ngjyrén e duhur dhe kore kércitése gjaté
pjekjes. Pér t& dhéné mé shumé léng gjaté
ringrohjes. Pér konservimin e frutave ose
zarzavateve.

[;I Nxehtésia e poshtme
Pér té pjekur keké me fund kércités.

[j Gatim tradicional / Pastrimi me ujé
Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.
Shikoni kapitullin "Kujdesi dhe pastrimi" pér mé
shumé informacion rreth: Pastrimi me ujé.
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Pjekje e shpejté né skaré
Pér té pjekur né skaré ushgime té sheshta né
sasi té médha dhe pér té thekur buké.

]

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik djegieje dhe démtimi té pajisjes.

Pjekje turbo né skaré

Pér té pjekur copa mishi mé t€ médha ose
shpendé me kocka né njé pozicion rafti. Pér té
béré gratin dhe pér té karamelizuar.

<l

Gatim me ajrim

= Pér pjekjen dhe gatimin e ushgimeve me té
njéjtén temperaturé gatimi, duke pérdorur mé
shumé se njé raft, pa pérzierjen e aromave.

Lagéshtira e gliruar mund té shkaktojé djegie:

* Mos e hapni derén e pajisjes kur pérdorni
funksionin: SteamBake.

* Hapeni derén e pajisjes me kujdes pas
pérdorimit té funksionit: SteamBake.

@ Pjekje ventiluese me lagéshtiré

¢ Ky funksion ishte pérdorur pér té gené né
pajtim me Kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe Rregulloret e ekodizajnit (sipas EU
65/2014 dhe EU 66/2014). Testimet sipas:
IEC/EN 60350-1.
Dera e furrés duhet t& mbyllet gjaté gatimit né
ményré gé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe pér
t'u siguruar qgé furra té funksionoje me
efikasitetin mé té larté t& mundshém té
energjisé.
Kur pérdorni kété funksion, temperatura né
hapésirén e brendshme mund té ndryshojé
nga temperatura e vendosur. Fugia e ngrohjes
mund té jeté e ulét. Pér rekomandime té
pérgjithshme rreth kursimit té energjisé,
shikoni kapitullin “Efikasiteti i energjisé”,
“Kursimi i energjisé”.
Ky funksion éshté projektuar pér té kursyer
energjiné gjaté gatimit. Pér udhézimet e
gatimit, referojuni kapitullit "Udhézime dhe
késhilla", Pjekje ventiluese me lagéshtiré.

@

Referojuni kapitullit "Udhézime dhe

késhilla".

1. Hapni derén e furrés.

2. Mbusheni relievin e hapésirés sé
brendshme me ujé rubineti.
Kapaciteti maksimal i relievit t& hapésirés
sé brendshme éshté 250 ml.
Mbusheni relievin e hapésirés vetém me
ujé kur furra éshté e ftohté.

3. Caktoni funksionin: SteamBake [,

4. Rrotullojeni gelésin e temperaturés pér té
zgjedhur temperaturén.

5. Vendosni ushqgimin né pajisje dhe
mbylleni derén e furrés.

AirFry/

Ventilator i ploté

Pér té skuqur ushgim me mé pak vaj ose pa
letér gatimi. Pér gatime si patate té skuqura
ose pica. /

Pér té pjekur né maksimumi dy pozicione rafti
njékohésisht dhe pér té tharé ushqgim. Cilésoni
temperaturén 20 - 40 °C mé té ulét se pér
Gatim tradicional.

/\ KUJDES!

Mos e rimbushni relievin e hapésirés
sé brendshme me ujé gjaté gatimit
ose kur furra éshté e nxehté.

6. Pér ta gaktivizuar pajisjen, rrotullojini
celésat e funksioneve té furrés dhe
temperaturés né pozicionin e fikjes.

7. Higni ujin nga relievi i hapésirés sé
brendshme.

] Shkrirja
Pér té shkriré ushqgimet. Koha e shkrirjes varet
nga sasia dhe madhésia e ushqimit té ngriré.

/N PARALAJMERIM!

Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté
pérpara se té higni ujin e mbetur nga

relievi i hapésirés sé brendshme.

9.4 Aktivizimi i funksionit:
SteamBake

Ky funksion ju lejon té keni njé pérmirésim té
lagéshtisé gjaté gatimit.
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10. FURRA - FUNKSIONET E ORES

10.1 Kujtuesi i minutave

Pérdoreni pér té cilésuar njé numeérim
mbrapsht.

®

Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e
pajisjes.

1. Vendosni njé funksion furre dhe
temperaturén.

2. Rrotullojeni gelésin e kohématésit deri né
fund, pastaj rrotullojeni deri te periudha e
nevojshme e kohés.

Kur té keté pérfunduar periudha e kohés, do

té dégjohet njé sinjal akustik.

11. FURRA - PERDORIMI | AKSESOREVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

11.1 Futja e aksesoréve

iam el

e

Aksesorét né dispozicion né
varési t&é modelit. Skanoni kodin
QR pér té kontrolluar se si té
pérdorni aksesorét e dhéné me
pajisjen tuaj. Mund té porosisni
vegmas aksesoré opsionalé. Pér
mé tepér informacion, lutemi té
kontaktoni me furnitorin tuaj mé
té afért.

Dhémbézimet e vogla rrisin siguriné dhe
mundésojné mbrojtje nga animi. Jané
gjithashtu mjete kundér animit. Buzét pérreth
skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti té
enés.

Fusni aksesorin (raftin me rrjeté/tavé) midis
shufrave udhézuese té mbaijtésit té raftit.

Sigurohuni gé rafti t& preké pjesén e pasme
té brendésisé sé furrés.

= -

Nése tava juaj ka buzé té pjerrét,
pozicionojeni drejt anés sé pasme té
brendésisé sé furrés.

Nése ka mbishkrim né aksesor, sigurohuni gé
té jeté me drejtim nga ju.

Nése jeni duke pérdorur njé tavé me vrima,
vendoseni tavén / tepsiné poshté, pér té
mbledhur I€éngjet qé pikojné.

12. FURRA - KESHILLA DHE SUGJERIME

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguring.

®

Temperatura dhe kohét e pjekjes né
tabela jané vetém udhézuese. Ato varen
nga receta, cilésia dhe sasia e
pérbérésve té pérdorur.

12.1 SteamBake

@

Pérpara ngrohjes paraprake, mbusheni
relievin e hapésirés sé brendshme me
ujé vetém kur furra éshté e ftohté.

Referojuni “Aktivizimi i funksionit:
SteamBake"
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Pastigeri

Ushgimi Ujé né relievin Temperatura Ora (min) Niveli i Aksesorét
e hapésirés sé (°C) furrés
brendshme:
(ml)
Buké e 100 180 35-40 2 Pérdorni tavén e
bardhe1) pjekjes.
Buké simite1) 100 200 20-25 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.
Pica e stilit té 100 230 10-20 1 Pérdorni tavén e
shtapiseT) pjekjes.
Fokage1) 100 190 - 210 20-25 1 Pérdorni tavén e
pjekjes.
Biskota, kulegé, 100 150 - 180 10-20 2 Pérdorni tavén e
Kruasant1 ) piekjes.
Kek me 100 180 20 2 Pérdorni tavén e kekut.
kumbulla,

émbélsiré me
mollé, role me

kanellé1)

1) Ngrohni paraprakisht furrén bosh pér 5 minuta para gatimit.

Gatuani nga ngrirja

Ushgimi Ujé né relievin Temperatura Ora (min) Niveli i Aksesorét

e hapésirés sé (°C) furrés

brendshme:

(ml)
Picé e ngriré1) 150 200 - 210 10-20 2 Pérdorni raftin rrjeté.
Kruasanté té 150 160 - 170 25-30 2 Pérdorni tavén e
ngriré1) pjekjes.

1) Nxehni paraprakisht furrén bosh pér 10 minuta para gatimit.

Ripértéritja e ushqgimit

Ushgimi Ujé né relievin Temperatura Ora (min) Niveli i Aksesorét
e hapésirés sé (°C) furrés
brendshme:
(ml)
Buké e bardhé 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.
Buké simite 100 110 10-20 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.
Pica e stilit t& 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e
shtépisé pjekjes.
Fokage 100 110 10-20 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.
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Ushgimi Ujé né relievin Temperatura Ora (min) Niveli i Aksesorét
e hapésirés sé (°C) furrés
brendshme:
(ml)

Zarzavate 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.

Oriz 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.

Makarona 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.

Mish 100 110 15-25 2 Pérdorni tavén e
pjekjes.

Pjekja

Ushgimi Ujé né relievin Temperatura Ora (min) Niveli i Aksesorét
e hapésirés sé (°C) furrés
brendshme:
(ml)

Mish i pjekur 200 180 65 - 80 2 Pérdorni raftin me

derri rrieté plus tavén e
pjekjes.

Mish i pjekur 200 200 50 - 60 2 Pérdorni raftin me

lope rrieté plus tavén e
pjekjes.

Pulé 200 210 60 - 80 2 Pérdorni raftin me
rrieté plus tavén e
pjekjes.

Gjeldeti i pjekur 200 200 70-90 2 Pérdorni raftin me
rrieté plus tavén e
pjekjes.

12.2 Pjekje ventiluese me lagéshtiré v

Ushgimi Tempera Ora (min) Nivelii Aksesorét

tura (°C) furrés

Buké dhe picé

Bukét 190 25-30 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

Simite 200 40 - 45 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

Picé e ngriré 350 g 190 25-35 2 rafti me rrjeté

Kekét né tepsiné e pjekjes

Role biskotash 180 20-30 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

Keké Brownie 180 35-45 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé

Keké né forma
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Ushqimi Tempera Ora (min) Nivelii Aksesorét
tura (°C) furrés

Sufle 210 35-45 2 gjashté tasa geramike né raftin e telit
Bazé pudingu pandispanje 180 25-35 2 tavé baze pandispanje né raft teli
Pandispanjé 150 35-45 2 tavé keku né raft teli

Peshk

Peshk né letér alumini 300 180 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
9

Peshk i ploté 200 g 180 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Fileté peshku 300 g 180 30-40 2 tavé pice mbi raft teli

Mish

Mish né letér alumini 250 g 200 35-45 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Mish né hell 500 g 200 30-40 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Artikuj té vegjél té pjekur

Biskota 170 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Amatoreta 170 40 - 50 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Kek me kupa 180 30 - 40 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Biskota me eréza 160 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Biskota nga brumé i 140 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
shkrifét

Tarta té vogla 170 20-30 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
Vegjetariane

Zarzavate té pérziera né 200 20-30 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
letér alumini 400 g

Omleté 200 30-40 2 tavé pice mbi raft teli

Zarzavate né tavé 700 g 190 25-35 2 tavé pér pjekje ose tigan i thellé
12.3 AirFry
Produkte té furrés sé bukés

Ushqimi Sasia Temperatura  Ora (min) Niveli i

(°C) furrés

Kruasanté, té ngriré aférsisht 350 g 180 - 220 15-30 2
Embélsira me sfoliaté, t& ngrira aférsisht 400 g 180 - 220 15-35 2
Embélsira me sfoliaté, té freskéta aférsisht 300 g 180 - 220 15-35 2
Picé, e ngriré aférsisht 340 g 180 - 220 20-35 2
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Produkte patateje

Ushgimi Sasia Temperatura  Ora (min) Niveli i
(°C) furrés
Patate té skuqura, té ngrira aférsisht 650 g 180 - 220 20-30 2
Patate té skuqura té trasha, té ngrira aférsisht 600 g 180 - 220 20-30 2
Patate me feta, té ngrira aférsisht 650 g 180 - 220 15-25 2
Kroketa aférsisht 450 g 180 - 220 15-30 2

Perime té freskéta

Ushgimi Sasia Temperatura Ora (min) Niveli i
(°C) furrés

aférsisht 500 g 180 - 220 25-35 2

Feta té kungulleshkave, té freskéta”

1) Shtoni 1 lugé kafeje me vaj ulliri g€ t&€ mos ngjiten

Tjetér

Ushgimi Sasia Temperatura Ora (min) Niveli i

(°C) furrés

Skallopé, té ngriré aférsisht 300 g 180 - 220 15-25 2
Karkaleca né brumé pér pjekje, té aférsisht 200 g 180 - 220 15-25 2
ngriré

Rrathé kallamari, té ngriré aférsisht 250 g 180 - 220 15-25 2

Copa pule, té ngrira aférsisht 300 g 180 - 220 15-25 2
Shkopinj peshku, té ngriré aférsisht 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 Informacion pér institutet e testimit

Ushgimi Funksioni Temperat Aksesorét Niveli i Ora (min)

ura (°C) furrés

Keké té vegjél (16 copé Gatim tradicional 160 tava e pjekjes 3 20-30
pér tepsi)

Keké té vegjél (16 copé Gatim me ajrim 150 tava e pjekjes 3 20-30
pér tepsi)

Keké té vegjél (16 copé Ventilator i ploté 160 tava e pjekjes 1+3 30-40
pér tepsi)

Kek me mollé (2 forma Gatim tradicional 190 rafti me rrieté 1 65-75
@20cm, té vendosura

diagonalisht)

Kek me mollé (2 forma Gatim me ajrim 180 rafti me rrieté 2 70-80
@20cm, té vendosura

diagonalisht)

Pandispanjé pa yndyré Gatim tradicional 180 rafti me rrjeté 2 20-30
Pandispanjé pa yndyré Gatim me ajrim 160 rafti me rrjeté 2 25-35
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Ushgimi Funksioni Temperat Aksesorét Niveli i Ora (min)
ura (°C) furrés

Pandispanjé pa yndyré Ventilator i ploté 170 rafti me rrieté 1+3 30-40

Kuleg / Shirita brumi té Gatim tradicional 140 tava e pjekjes 3 15-30

shkrifét

Kuleg / Shirita brumi té Gatim me ajrim 140 tava e pjekjes 3 20-30

shkrifét

Kuleg / Shirita brumi té Ventilator i ploté 140 tava e pjekjes 1+3 15-30

shkrifét

Tost Pjekje e shpejté né 250 rafti me rrjeté 3 5-10

skaré
ieil) Pjekje turbo né 250 rafti me rrjeté ose 3 15-20 ana

Burger vigi skaré tigani i thellé e paré; 10
-15
sekonda
ana e dyté

1) Ngroheni furrén paraprakisht pér 10 minuta.

13. FURRA - KUJDESI DHE PASTRIMI

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Shénime pér pastrimin

Pastroni pjesén e pérparme té furrés me njé
copé té buté me ujé té ngrohté dhe njé agjent
pastrues té buté.

Pér té pastruar sipérfaget metalike, pérdorni
agjent pastrimi pér kéto sipérfage.

Pastrojeni furrén nga brenda pas ¢do
pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose
mbetjeve té ushgimeve té tjera mund té
rezultojé né zjarr. Rreziku éshté veganérisht i
larté pér tavén e skarés.

Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do
pérdorimi dhe Iérini t& thahen. Pérdorni njé
lecké té buté me ujé té ngrohté dhe solucion
pastrimi. Mos i pastroni aksesorét né
lavastovilje (pérveg AirFry tabakasé).

Njollat e forta pastrojini me njé pastrues té
posacém pér furrat.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin dhe
vasketén AirFry duke pérdorur pastrues
agresivé ose objekte me majé té mprehté.
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13.2 Pastrimi i tavés AirFry

1. Vendoseni tavén AirFry né tavén e
pjekjes.

2. Hidhni ujé té nxehté me detergjent dhe
|€reni té njomet.

3. Pastrojeni tavén AirFry me sfungjer ose
pérdorni njé furcé pér té hequr mbetjet.

Mund té pastrohet edhe né lavastovilje.

13.3 Furrat prej inoksi ose alumini

Pastrojeni derén e furrés vetém me lecké ose
sfungjer té lagur. Thajeni me lecké té buté.

Mos pérdorni tel krues, acide ose materiale
gérryese, pasi ato mund t& démtojné
sipérfagen e furrés. Pastroni panelin e
kontrollit té furrés duke marré té njéjtat masa
paraprake.

13.4 Pastrimi i relievit té zgavrés

Procedura e pastrimit heq mbetjet e gmérsit
té mbetur nga relievi i hapésirés sé
brendshme pas gatimit me avull.



®

Rekomandojmé té ndigni procedurén e
pastrimit t& paktén ¢do 5-10 cikle té
funksionit: SteamBake.

1. Vendosni 250 ml uthull né zgavrén e
hapésirés sé brendshme né fund té
furrés.

Pérdorni maksimumin e 6% uthull pa
eréza.

2. Léreni uthullén té tresé mbetjet e gmérsit
né temperaturén e ambientit pér 30
minuta.

3. Fshijeni pjesén e brendshme me njé
lecké té buté.

13.5 Hegja e suporteve té rafteve

Pér té pastruar furrén, higni suportet e
rafteve.

/\ KUJDES!
Béni kujdes kur higni suportet e rafteve.

1. Térhigni pjesén ballore té suportit té raftit
nga pareti anésor.

L5

LTS

2. Térhigni pjesén e pasme té suportit té
raftit jashté paretit anésor dhe higeni.

Montoni aksesorét e hequr sipas rendit té&
kundért.

13.6 Ményra e pérdorimit: Pastrimi
me ujé

Kjo proceduré pastrimi pérdor lagéshtiré pér
hegjen e yndyrés sé mbetur dhe pjeséve
ushgimore nga pajisja.

1. Derdhni ujé né relievin e hapésirés sé
brendshme: 250ml.

Vendoni funksionin @

Vendoseni temperaturén né 90°C.
Léreni pajisjen té punojé pér 30 min.
Fikni pajisjen.

Prisni derisa pajisja té jeté e ftohté.
Thajeni ujin me njé lecké té buté.

oah~ON

13.7 Hegja dhe instalimi i paneleve
prej xhami té furrés

Mund t'i higni panelet e brendshme prej
xhami pér t'i pastruar. Numri i paneleve prej
xhami &shté i ndryshém pér modele té
ndryshme.

/\ PARALAJMERIM!

Gjaté procesit té€ pastrimit, mbajeni derén
e furrés paksa té hapur. Kur e hapni
plotésisht, dera mund té mbyllet
aksidentalisht dhe mund té shkaktojé
démtime.

/N PARALAJMERIM!

Mos e pérdorni pajisjen pa panelet prej
xhami.

1. Hapeni derén derisa ajo té arrijé njé kénd
prej rreth 30°. Kur e hapni pak, dera
géndron veté.

/

2. Kapeni kornizén (B) né skaijin e sipérm té
derés nga té dyja anét dhe shtyjeni
brenda pér té ¢liruar mbértheckén.
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3. Térhigeni kornizén e derés pérpara pér ta
hequr.

/N PARALAJMERIM!

Kur nxirrni panelet prej xhami, dera e
furrés ka tendencén té mbyllet.

4. Mbani skajin e sipérm té paneleve prej
xhami té derés dhe térhigni panelet lart
njé nga njé.

5. Pastroni panelin e xhamit me ujé dhe
sapun. Fshini me kujdes panelin prej
xhami.

Kur té keté pérfunduar procedura e pastrimit,

montoni panelet prej xhami dhe derén e

furrés. Kryejini hapat e mésipérm né rend té

kundért. Né fillim vendosni panelin mé té
vogél té ndjekur nga ai mé i madhi.

/\ KUJDES!

Sigurohuni gé panelin e brendshém prej
xhami ta instaloni né mbajtéset e duhura.

13.8 Sirtari

Sirtari i ruajtjes ndodhet poshté dhomés sé
furrés.

/\ PARALAJMERIM!
Mos vendosni ushgim brenda sirtarit.

14. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.
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/\ PARALAJMERIM!

Mos mbani artikuj té& djegshém, si
materiale pastrimi, qese plastike, doreza
furre, letér, produkte pastrimi, aerosolé,
artikuj plastiké né sirtar. Kur pérdorni
furrén, sirtari mund té nxehet. Ekziston

mundésia e zjarrit.

Sirtari poshté furrés mund té higet pér
pastrim.

Heqja e sirtarit:

1. Térhigeni sirtarin derisa té ndalojé.

2. Ngrijeni pak sirtarin, qé t& mund té ngrihet
lart né njé kénd me shinat e drejtimit té
hegjes.

Pér té instaluar sirtarin, ndigni procedurén

nga e kundérta.

13.9 Zévendésimi i lambés

/N PARALAJMERIM!
Rrezik goditjeje elektrike.

Llamba mund té jeté e nxehté.

1. Fikni furrén. Prisni derisa furra té jeté
ftohur.

2. Shképuteni furrén nga priza e korrentit.

3. Vendosni njé pélhuré né fund té zgavrés.

Llampa e zezé

1. Rrotullojeni kapakun prej xhami té
llambés pér ta hequr.

2. Pastroni kapakun prej xhami.

3. Ndérroni llambén me njé llambé té
pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé
300 °C.

4. Instaloni kapakun prej xhami.




14.1 Cfaré duhet béré nése...

Problemi

Shkaku i mundshém

Ndreqja

Nuk ka shkéndijé kur mundoheni té
aktivizoni gjeneruesin e
shkéndijave.

Pianura nuk éshté e lidhur me rrjetin
elektrik ose nuk éshté lidhur sakté.

Kontrolloni nése pianura éshté
lidhur si¢ duhet me rrjetin elektrik.
Shihni diagramén e lidhjes.

Eshté djegur siguresa.

Sigurohuni gé siguresa té keté
shkaktuar kegfunksionimin. Nése
siguresa digjet vazhdimisht,
kontaktoni njé elektricist té
kualifikuar.

Kapaku dhe kurora e gatimit nuk
jané vendosur sakté.

Vendosni kapakun dhe kurorén e
gatimit sakté.

Flaka shuhet menjéheré pas
ndezjes.

Termoelement nuk éshté nxehur
mjaftueshém.

Pasi té keni ndezur flakén, mbajeni
ndezésin e shkéndijés té shtypur
pér 10 ose mé pak sekonda.

Unaza e flakés éshté e
pagéndrueshme.

Kurora e vatrés éshté bllokuar me
mbetje ushqgimore.

Sigurohuni gé injektori nuk éshté
bllokuar dhe kurora e ndezésit éshté
e pastér.

Nuk punojné vatrat.

Nuk ka furnizim me gaz.

Kontrolloni lidhjen e gazit.

Ngjyra e flakés éshté portokalli ose
e verdhé.

Flaka mund té duket portokalli ose e
verdhé né disa zona té ndezjes. Kjo
éshté normale.

Furra nuk nxehet.

Furra éshté caktivizuar.

Aktivizoni furrén.

Nuk jané caktuar cilésimet e
nevojshme.

Sigurohuni gé cilésimet té jené té
sakta.

Llamba nuk punon.

Llamba éshté me defekt.

Ndérroni llambén.

Formohet avull dhe kondensim mbi
ushgim dhe né brendési té furrés.

E keni Iéné gatimin pér shumé kohé
né furré.

Mos i lini gatimet né furré pér mé
shumé se 15 - 20 minuta pas
pérfundimit té& procesit té& gatimit.

Gatimi i pjatave té ndryshme zgjat
shumé ose gatuhen shumé shpeijt.

Temperatura éshté tepér e ulét ose
tepér e larté.

Rregulloni temperaturén nése éshté
nevoja. Ndigni késhillén né
manualin e pérdorimit.

Pérdorimi i funksionit nuk ka
performancé té miré gatimi:
SteamBake.

Nuk keni aktivizuar funksionin
SteamBake.

Referojuni “Aktivizimi i funksionit:
SteamBake".

Nuk e keni mbushur me ujé relievin
e hapésirés sé brendshme.

Referojuni “Aktivizimi i funksionit:
SteamBake".

Uji né relievin e hapésirés sé
brendshme nuk zien.

Temperatura éshté shumé e ulét.

Cilésoni temperaturén né té paktén
110 °C.

Shikoni kapitullin "Furra - Udhézime
dhe Késhilla".

Del ujé nga relievi i hapésirés sé
brendshme.

Ka shumé ujé né relievin e
hapésirés sé brendshme.

Caktivizojeni furrén dhe sigurohuni
qé pajisja té jeté e ftohét. Fshijeni
ujin me njé lecké apo sfungjer.
Shtoni sasiné e duhur té ujit né
relievin e hapésirés sé brendshme.
Referojuni procedurés specifike.
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14.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté nje Zgj|dhje, Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat

kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé Gl
gendér shérbimi té autorizuar. Modeli (MOD.) e
Té dhénat e nevojshme pér gendrén e Numri i produktit (PNC)  .ooooooeooeeoeeeeen

shérbimit ndodhen né pllakén e

SpeCiﬁkimeVe. Pllaka e SpeCiﬁkimeVe éshté Numri i serisé (SN) .........................................

né kornizén e pérparme té brendésisé sé
pajisjes. Mos e higni pllakén e specifikimeve
nga pjesa e brendshme e pajisjes.

15. EFIKASITET ENERGJIE

15.1 Informacioni i produktit sipas Rregulloreve té Ekodizajnit té BE-sé pér
pianurén

Identifikimi i modelit LKK560011W

Lloji i pianurés Pianuré brenda njé furnele té pavarur
Numri i vatrave t&¢ 4
gazit
Efikasiteti i Majtas mbrapa - Ndihmés nuk disponohet %
energjisé pér vatér - - - -
gazi (EE gas Djathtas mbrapa - Gjysmé i shpejté 55.3 %
burner) Djathtas pérpara - Gjysmé i shpejté 55.3 %
Majtas pérpara - | shpejté 55.5 %
Efikasiteti i energjisé pér pianurén e gazit (EE gas hob) 55.4 %

EN 30-2-1: Pajisje shtépiake gatimit me gaz - Pjesa 2-1 : Pérdorimi racional i energjisé - Té pérgjithshme.

15.2 Pllaka e gatimit- Kursim + Fundiienéve té gatimit duhet té keté
energjie diametrat e duhur pér madhésiné e
. . G djegésit.
Mund té kurseni energji gjaté gatimit t8 + Vendosini enét e gatimit direkt mbi djegés
perd|t§hem nése ndigni sugjerimet mé dhe né gendér té tij.
poshte. « Kur I&ngu fillon t& viojé, ulni flakén qé
» Kur ngrohni ujé, pérdorni aq ujé sa ju Iéngu mezi té ziejé.
nevojitet. * Nése éshté e mundur, pérdorni njé
* Nése éshté e mundur, vendosni gjithmoné tenxhere me presion. Referojuni manualit
kapakun mbi enén e gatimit. té pérdorimit té pllakés sé gatimit.

» Pérpara se té pérdorni djegésit dhe
mbéshtetésin e tiganit sigurohuni gé ato té
jené montuar si¢ duhet.
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15.3 Fleta e informacionit té produktit dhe Informacioni i produktit sipas
Rregulloreve té etiketimit dhe ekodizajnit pér energjiné té BE-sé pér furra

Emri i furnizuesit Electrolux

Identifikimi i modelit LKK560011W 943005622
Indeksi i Efigiencés sé Energjisé 94,9

Klasi i efikasitetit energjetik A

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional

0,84 kWh/cikél

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim té

detyruar

0,75 KWh/cikeél

Numri i zgavrave

1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 581

Lloji i furrés Furré brenda njé sobe
Sasi 39.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

15.4 Furra - Kursimi i energjisé

Késhillat né vijim mé poshté do t'ju ndihmojné
té kurseni energji kur pérdorni pajisjen tuaj.

Sigurohuni g€ dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené gatimi metalike dhe té erréta,
kénace joreflektuese dhe vazo pér té
pérmirésuar kursimin e energjisé.

Mos e ngrohni pajisjen pérpara gatimit,
pérvec nése rekomandohet né ményré
specifike.

Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa
mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit té& gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér ta mbajtur
ushqgimin té ngrohté ose pér t& ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér ta pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté.

Pjekje ventiluese me lagéshtiré

Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit. Pér informacion shteség, shikoni
kapitullin "pajisja - Pérdorimi i pérditshém",
funksionet e pajisjes.
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15.5 Informacion i produktit pér konsumin e energjisé dhe kohén
maksimale pér té arritur regjimin e fuqgisé sé ulét

Konsumi i energjisé né regjimin fikur 0.3W

Koha maksimale e nevojshme gé pajisja té arrijé automatikisht regjimin e zbatueshém té fuqisé s& 20 min
ulét

16. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin L’:') elektronike. Mos hidhni pajisjet e shénuara

Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e me simbolin & e mbeturinave shtépiake.
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtien e Ktheni produktin né pikén lokale té riciklimit
mjedisit dhe shéndetit t€ njerézve dhe né ose kontaktoni me zyrén komunale.

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe
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Ho6pe pnojooBTte BO Electrolux! Bu bnarogapume wTo ro nsbpaeste
HawWwuoT anapar.

I/IHCbOpMaLU/IVI 3a cepBucupar-e U nonpaska:

@ [obujTe coBeTn 3a KOpUCTEHE, OpOoLLYpK, BOAMY 3a peLlaBarbe npobnemu,
www.electrolux.com/support

MosHOCTa 3a MPOMEHM e 3adpxaHa.

COOPYUHA
1. BESBEAHOCHU MHOOPMALINW........eeee et 31
2. BESBEOHOCHW YIATCTBA. ..ottt 34
B T Y (O ] I I L A 37
4. OTNMNC HA TIPOUBBOLOT ...ttt e e e e e e e e e e e e e aananees 43
5. MMPEL MPBA YTTOTPEBA......ooeeeeeeeeeeeeeeeee et 43
6. MITOYA 3ATOTBEHE - CEKOJOHEBHA YNOTPEBA........cocoeeeeeeeieee. 44
7. MNNOYA 3A TOTBEHE - HAIOMEHWM N KOPUCHW COBETMH................... 45
8. MJTOYA 3A TOTBEHE - OOPXXYBAHE N YNCTEHSE...............cccee 46
9. PEPHA - CEKOJOHEBHA YTIOTPEBA ...ttt 47
10. PEPHA - ®YHKLMIN HA HACOBHUKOT ......ooiiiiiiieiiee e 49
11. PEPHA - KOPUCTEHE HA OOOATOLMUTE. ... 49
12. PEPHA - HAMTOMEHW N KOPUCHW COBETW.....ccooieeeeeeeeeeeeee . 49
13. PEPHA -TPUXKA MYUCTERBE.........oooeeeeeeeeeeeeeee e 54
14. PELUABAHSE TTPOBJIEMM. ... 57
15. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ... .o 59
16. TPUIXKA BA OKOJTUHATA . ..ot e e 61

1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpea MOHTMpaH-e 1 KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMATENHO Aa ' npovnTaTe NpuUroXeHnTe ynaTcraa.
Mpon3BoANTENOT HE CHOCK OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa unu wteta Kou ce peadyntaTt Ha HenpaBuiHa
MOHTaxa nnm ynotpeba. Cekorawl 4YyBajTe rv ynatcteaTa Ha
cuUrypHo n 6e3begHo MeCTo 3a NOAOUHEXHa ynoTpeba.

1.1 Be3beagHOCT Ha Aeua U paHIUMBU NMua

« OBOj anapaT MOXe Aa ro kopuctaT geua Hag 8 roanHu u
nvua co HamaneHun U3NYKK, CETUITHU UM MEHTAIHU
CNocoBHOCTM Mnu nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HAEHE JOKOIKY
TOa ro npaeaT Nog Haa30p Uy AOKONKY MM Bune aageHu
ynatcTBa kako 6e36egHo na ro ynotpebysaaT anapaTorT, 1
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AOKOIKY MM pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBP3aHn Co Hero. He
cmee fa buge Ha godaT Ha geua nomanu o4 8 roauHu u
nmua co MHOry o6eMHM 1 CNOoXEeHN NpeYvkn BO pa3BojoT,
OCBEH aKo He ce nof NocTojaH Haa3o0p.

[euarta Tpeba ga buaaT noag Hag30p Aa He urpaar co
anapaTor.

[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n dpnere ja
COO0BETHO.

NMPEOYTPEOYBAHE: YpenoT n HeroBute gocTanHu
AenoBu CTaHyBaaT XeLlKku npu ynotpeba. dpxeTte v
AeuaTa u MuneHnumnTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
UNKn Kora ce nagu.

[euata He Tpeba ga ro uictat unu ga ro ogapxyeaar
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36eagHoOCT

OBoOj anapaTt e HaMeHeT camo 3a roTBeHE.

Ypenot e HameHeT fa ro KOpUCTn egHo AOMaKNMHCTBO BO
AOMAaLLHKN YCNOBW BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

Ypenot moxe ga ce KOpUcTu BO KaHUenapum, XoTencku
cobun, rocTUnHULUM, papmMm CO roCTUMHULN N OPYIN CIIUYHU
CMecTyBara Kafile HEroBOTO KOPUCTEHE HE HaAMUHYBA
(MPOCeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.

Camo kBanudukysaHo nuue Moxe fa ro MoHTUpa ypeaoT u
Aa ro saameHu kabenor.

OBoj anapat e HameHeT 3a ynoTtpeba 3a Hag 2000m
HagMopcKa BUCOYMHA.

OBoj anapat He ce KopuUCcTK Ha 6poa, YameL, Unu Ha NNoBeH
00jexT.

He ro MmoHTUpajTe anapaTtoT no3aan ykpaceHa BpaTa 3a fa
ce nsberHe npesarpesarse.

He ro MoHTUpajTe anapaTtoT Ha nnaTtdopma.

He ynpaByBajTe cO anapaTtoT npeky HaaBOpeLLEH Tajmep
nnun nocebeH ganeynHcKn CUCTEM.
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NMPEOYTPEOYBAHSE: '0TBEH-€TO Ha NOBpLUNHA 3a
roTBEH-E CO MacT unun macno 6e3 Haasop moxe ga buge
ornacHo 1 aa gosefe 4o noxap.

Hukoraw He KopucTeTe BoAa 3a racHeHe Ha noxkap oA
rotBemne. Vcknyyete ro ypeoT v NOKpujTe ro niiameHoT Co
Ha NpyMep OrHOOTNOpPHA NOKPUBKA MW Kanak.
MPEOYTPEAOYBAHKSE: lNpouecoT Ha roTBewe Mopa ga
BUAe HagrnenyesaH. Kpatkute npouecu Ha rotBere Mopa
Aa dmnaaT NnocTojaHo HaarneayBaHu.
MPEOAYIMPEOYBAHSE: OnacHocT oa oraH: He vyBajte
npeaMeT Ha NOBPLUNHNTE 3a FOTBEHE.

He kopucteTe Ynctay Ha napea 3a YucTene Ha ypeaor.
He kopucteTte cunHo abpasnBHu cpeacTBa unm ocTpu
MEeTasnHn cTpyrasnku 3a a ro YucTuTe CTakrnoTo Ha BparaTta
MM CTaKMOTO Ha KanayuTe co Wwapku bngejkm Toa moxe aga
npeaun3Bunka Npckawe Ha CTaknoTo.

MeTanHuTe npegMeTn, Kako LUTO Ce HOXEBU, BUMYLLIKM,
naxuum n kanauyu, He Tpeba aa ce octaBaar Ha
noBpLUMHATa 3a roTBewE BMAejkM MOXe a Cce BXeLTar.
NMPEOYTMPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AenoBu CcTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba ga ce
BHMMaBa Ja He ce gonupaart rpejaymTe.

Cekoralu cTaBajTe 3alWTUTHN pakaBuLM 3a BageHe Unu
cTaBakbe JoAaaToum Unu cagosum 3a BO pepHa.

[Mpen oapXyBaH-€TO, UCKNyYeTe ro anapaToT o4 CTpyja.
MPEOYMNPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapaToT €
MCKNyYeH nNpea fa ja 3aMeHuTe cBeTurnkara 3a ga
n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

[lokonky ce owTeTn kabenoT 3a HanojyBawe, Toj Tpeba aa
Buae 3aMeHeT o CTpaHa Ha NPOM3BOAUTENOT, HErOB
OBJlaCTEH CEPBUCEH LieHTap UM CIIMYHO KBanNnguKyBaHu
nvua 3a ga ce nsberHe enekTpuyHa onacHocT.
BHumaBajTe kora ja gonuparte puokaTa 3a cknagupame.
Moxe ga duae xeLuka.
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« [la ru oTcTpaHnTe nonuuuTe, NPBO NOBReYeTe ro NpeaHnoT
Aen og nonvuaTta, a notoa 3agHNOT O CTPaHUYHUTE
sngosu. CtaBeTe rn nonuuute no obpaTteH pegocnes.

« MPEOYMNPELOYBAHSE: Kopuctete camo 3awtutnum 3a
NOBpPLUMHA 3a rOTBEHE HanNpaBeHW O CTpaHa Ha
NPON3BOANTENOT Ha anapaToT 3a roTBEHE NN OHNE Kou ce
HaBedeHW BO ynaTcTBaTa 3a KOPUCTEHE KaKO MOrogHN Unu
3alTUTHMLUM 3a NOBpPLUMHA 3a rOTBEHE KOU Ce e oA
camuoT anapaT. KopucteweTo Ha HECOOABETHM
3alWTUTHULUM 3a NOBPLUMHA 3a rOTBEHE MOXe Aa

npean3snka He3roga.

2. BESBEJHOCHW/ YITATCTBA

OBOj anapart € norofleH 3a cnefHnBe nasapu:

2.1 MoHTaxa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

AnapatoT mopa fa 6uae MoHTMpaH camo
0f, KBanudukyBaHo nuue.

* W3BageTe ja uenata ambanaxa.

* HewmojTe ga moHTUpaTe HUTY oa
KOPWUCTUTE OLUTETEH anapar.

+ CnepgeTe rm MHCTPYKUMUTE 32 MOHTMPaH-e
AafeHu co anaparor.

+ Cekoraw BHMMaBjTe Kora ro npeHecysaTte
anapaToT 3aTtoa LTo e Texok. Cekoralu
HOCeTe 3alUTUTHU pakaBuLm u
npunoxeHute obyBKN.

* He Bneuete ro anapaTtoT 3a padkara.

* KyjHckuTe nnakapu n BnagbHaTuHMTE
Mopa Aa uMaaTt COOABETHU OUMEH3UN.

« OppxyBajTe MMHMMarnHa ogaaneyeHocT
oA Apyrute anapatu v 4enoBu.

*  MoHTupajTe ro anapatoT BO CUTYPHO 1
NMOrogHoO MecTO KOe ' UCMOoSHYBa
noTpebuTe 3a MOHTaxa.

* Hekon genoBu og anapatoT umaar cTpyja.

3artBoperTe ro anapaToT co meben 3a aa
CrpeynTe HeroBo AonMparse Co OrnacHu
[enosu.
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CTpaHuTe Ha anapaToT Mopa Aa ocTaHaT
BO 6nv3nHa Ha anapatute unu o
ypeauTte co UcTa BUCKHA.

He ro moHTupajTe anapatoT BoO 6nn3mHa
Ha BpaTa unu nog nposopel. Ha oBoj
Ha4YMH Ke CrpeynTe HEKOj XEeXOoK caf 3a
roTBew€e Aa nagHe o anapartoT Kora
BpaTaTa unv npo3opeLoT ce OTBOPEHN.
MoTpyneTe ce ga MoHTMpaTe
ctabunusatopu 3a Aa cnpeunTe
HaKpvBYyBar-€ Ha anapaToT. Bugete Bo
nornaejeto 3a MoHTaxa.

2.2 MoBp3yBake Ha cTpyja

/N\ NMPEOYNPEOYBAHE!
Puauk o noxap 1 cTpyeH yaap.

CwvTe enekTpuyHM Npukny4voum Tpeba aa
6uaaT HanpaBeHU oA KBannukyBaH
enekTpuyap.

AnapaTtoT mopa ga buae 3asemjeH.
[MpoBepeTe gann napameTpuTe Ha
nnoykarta co cneyudukaummn ce
KOMMaTUBUIIHN CO eneKkTpu4HaTa MOKHOCT
Ha MpexaTa Ha eneKkTpuyHa eHepruja.
Cekoralu kopucTeTe NpaBUIIHO MOHTUPaH
LUTEKEP OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

He kopucTeTe aganTtepu co noeeke
NPUKTYYOLM U NPOAOIKHN Kabnu.

He posBonyBajTe kabenot ga gojae Bo
aonvp co unu ga uae 6nusy go Bpatata




Ha anapaToT, ocobeHo kora paboTu unu
Kora BpaTara e XelLlka.

3awTtunTata o enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWTE M U30NMPaHUTE AENOoBU Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HeEMa
[a Moxe aa ce nssaau 6e3 anatku.
[loBp3eTe ro NpuKNy4YoKOT 3a CTpyja Co
LUTEKEPOT Ha KpajoT oA, MOHTaxaTa.
[MpoBepeTe fanu NpuKy4yoKoT 3a cTpyja e
npucTaneH No MOHTUPaHETO.

[okonky wTekepoT e nabas, He
NPUKyYvyBajTe ro NPUKNy4YoKoT 3a CTpyja.
He Bneyete ro kabenot 3a ga ro
nckny4mTe anapaToT of cTpyja. Cekoraw
NnoBneKyBajTe ro NPUKIy4YoKOT 3a CTpyja.
KopucteTe camo coogBeTHM ypeau 3a
n3onaumja: 3alWTUTHU NPEKNHYBaYM Ha
nvHKWja, ocurypyBaym (ocurypyBaym Ha
BpPTEHE N3BAAEHMN Of OPXKaYoT),
3a3eMjyBar-e 1 KOHTaKTOpW.
EnektpunyHata nHctanauvja mopa ga uma
N30Maunckn ypes Koj LUTO BM OBO3MOXYBa
[a ro Uckny4uTe anapaToT of,
NPVKIY4YOKOT 3a CTpyja of CUTE NOSIOBU.
V3onaumckunoT ypeq mopa ga nva
KOHTaKTEH OTBOP CO LUMPWHA Of HajManky
3 mm.

LlenocHo 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha
anapaToT npeg Aa ro noBp3unTe rmaBHUOT
LUTEKep CO MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

2.3 NoBp3yBake Ha rac

CwuTte noBp3yBaka Ha rac mopa ga ougar
HanpaseHu of KBanuduKyBaHo nuue.
[Mpen MmoHTMpaweTO, yBEpeTe ce Aeka
noKanHuTe ycrnosu 3a auctpubyuuja
(BUOOT Ha racoT MU NPUTUCOKOT)
ogrosapaat Ha bapanaTa 3a
NpUKNyvyBake Ha anapaTor.

[MpoBepeTe ganu nva yupkynaumja Ha
BO3JYyXOT OKOMy anapaTor.
MHdopmaunmTe 3a cHaboyBaHeTO Co rac
Ce Ha nno4kaTa co crneunduKalum.

OBoj anapat He cMee da ce nosp3yBa co
ypen Koj criyxu 3a ucipnare npoayKTm
of coropyBamse. lMorpmxeTe ce ga ro
noBp3eTe anapartoT Crnopes TEKOBHUTE
nponucu 3a MoHTaxa. Cnegete ru
ynatcTBaTa 3a agekBaTHa BeHTunauuja.

2.4 YnoTtpeba

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Pusuk og noBpea v nsropenuum.
Pu3unk og enekTpuyeH LUOK.

/\ BHUMAHMUE!

YnoTtpebata Ha anapart 3a rotBee Cco
rac pesynTupa co Nnpou3BOACTBO Ha
TOMMMHa, Bnara n Npov3BOAU Of
coropyBake BO NpocTopujaTa BO Koja e
MOHTUpaH. MNorpmxeTe ce KyjHaTa aa e
nobpo npoBeTpeHa, ocobeHo kora
anapaTtoT e BO ynotpeba.
MpopomkeHaTa MHTEH3MBHa ynoTpeba
Ha anapaToT Moxe fa 6apa
AOMNONHUTENHA BEHTUNALUWja, Ha npumvep,
3rofiemyBarbe Ha MexaHuykaTa
BEHTWUNauuja kage WTo e npucyTHa,
OononHuTenHa BeHTUnauvja 3a
6e36eaHO OTCTpaHyBake Ha
NPOM3BOANTE Of COropyBaH-ETO Ha
HaABOPELLHNOT (EKCTEPEH) BO3AyX, a
nctoBpemeHo o6e3beayBajku npomeHa
Ha BO34yXOT BO NpocTopujaTa co
AononHUTenHa BeHTUnaumja.
KoHcynTupajte ce co kBanuukysaHo
nvue npea Aaa ja uHetanuparte
AOMNOSHUTENHaTa BeHTMNauwja.

* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha
OBOj anapar.

* Ocurypajte ce geka oTBopuTe 3a
BeHTMNaLuuja He ce GrokMpaHu.

* He ro octaBajte anapartoT Aa pabotu 6e3
Haasop.

* Vickny4ete ro anapaToT Mo cekoja
ynoTpeba.

» bBugeTe BHUMATENHM KOra ja oTBOpaTe
BpaTaTa Ha anapaToT goaeka paboTu.
Moxe Aa nanese Bpen BO3AyX.

* He pakyBajTe co anapaTtoT CO MOKpY paLe
WNY KOra MMa KOHTaKT CO BoAa.

* He ynoTtpebyBajTe ro anapartoT Kako
paboTHa noBpLUMHA UNK NOBPLUMHA 3a
ckrnagvpatse.

* He kopucteTe anymmHunymMmcka donuvja unu
Apyrn matepujanv nomefly nospLuvHara 3a
roTBeH-€ 1 CaJoT 3a roTBEHE, OCBEH aKo
NOWHaKy He e HaBeAeHo Of
NPOV3BOAMUTENOT Ha OBOj anapar.

* KopucTeTte camo gogartoum npenopavaHm
3a OBOj anapart of Npou3BOAUTENOT.
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+ Cekoralll KOpUCTETE CTaKIo 1 Ternu
0000peHN 3a KOH3EPBMPaH-E.

/N\ MPEQYNPEOYBAHE!
OnacHocCT oA noxap 1 ekcnnosuja.

 [lpu 3arpeBatbe, MacCHOTUMTE Y MacrnoTo
MoXaT [a ucnywitaaT 3ananveu napeu.
[pxeTe ro nnaMmeHoT Unu 3arpeaHute
npeameTy noganeky of MacHoOTMUTE U
MacrnoTo Kora roTBUTe CO HUB.

* VicnapyBaraTa Kou rv ucnyLuta MHory
XKELLKOTO Macno Moxe Aa npeaussukaat
CMOHTAHO COropyBak-e.

* YnotpebeHOTO Macno, koe Moxe Aa
CoApXu ocTaTouM of XpaHa, Moxe Aa
npean3BrKa noxap Ha NoHucKa
TemnepaTypa OTKOSKYy MacroTo Koe ce
KOpUCTM 3a npBnar.

* He craBajte 3ananusu Nnpon3soau nnu
npeamMeTy Kou ce MOKPU 3aeiHO CO
3ananveu NPOU3BOAM BO anaparoT, Unm
BO Herosa 6nm3uHa.

* He posBonyBajTe uckpute nnv oTBOpeH
oraH Aa [ojaaT BO KOHTaKT co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

* BHumartenHo otBopeTe ja BpaTata Ha
anapatoT. Kop1cTereTo CoCTojku CO
ankoxon MoXe Aa npeansBuka MeLlake
Ha ankoxon v Bo3ayXx.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!
OnacHocT o owTeTyBawe Ha anaparToT.

npean3BrKyBaaT AamKu KoM Moxe fa
6upat TpajHu.

* He yyBajTe xeLLKkM cagoBy 3a roTBeHE Ha
KOHTpOSHaTa nnoya.

» He ocraBajte cagoBu 3a roteBekse Aa
Bpujat 6e3 Boaa.

* BHumaBajTe ga He nagHaT npegmeTn unm
caoBu Ha anapartoT. NoBplunHaTa Moxe
fa ce owTeTu.

* Hukoraw He ocTaBajTe nnameHuK co
npaseH caf 3a roteBere nnu 6e3 cag 3a
roTBEHE Ha HEro.

« CapoBuTe HanpaBeHW Of NNEHO Xeneso,
anyMmHUYM UK CO OLUTETEHO AHO MOXe
Aa npeamssukaat rpebanmum. Cekorall
NOAMrHyBajTe rv OBME NpegMeTun Harope
kora Tpeba ga ru nomectTute Ha
NnoBpLUMHATA 3a FOTBEHE.

* O6e3benete nobpa BeHTUNALMja BO
cobaTa kage e MOHTUpaH anapaToT.

» KopucteTe camo ctabunHu cagoBu 3a
roTBEH€E CO NpaBuneH 061K 1 anjameTtap
noronem of AUMEH3NUTE Ha
nnameHuumTe.

» [oTpyneTe ce nnameHoT Aa He ce
naracHe kora 6p3o ke ja npoMeHuTe 6p30
rocTaBKaTa 3a jauvMHa of MakcumarnHara
BO MUHUManHaTa nonoxoa.

¢ He moHTUpajTe gudpysepn 3a nnameH Ha
nnameHuuuTe.

2.5 N'puka u yncremwe

+ 3a fa cnpeuunTte owTeTyBake Unu
n3bnenyBare Ha emajnoT:

— He cTaBajTe CafoBU 3a BO pepHa unu
Apyru npeamMeTy Bo anapatoT
AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka cgonuja
AVPEKTHO Ha AHOTO Ha
BHaTpeLUHOCTa.

— He CTaBajTe BoAa ANPEKTHO Ha
XEeLLKOT anapar.

— He 4yBajTe BNaxHW jagera 1 xpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLuuTe co
roTBEH-E.

— BHMMAaBajTe Kora rv oTCcTpaHyBaTe unm
MOHTWUpaTe AogatouuTe.

+ O6es60jyBareTo Ha eMajNoT UM Ha
He'pfocyBaykmMoT Yenuk Hema edekT Bp3
paboTaTa Ha anapartorT.

»  KopucteTte gnabok cag 3a BNaxHu
konaun. OBOLUHUTE COKOBU
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/N MPEOYNPEOYBAHE!

OnacHOCT o4 noBpeaa, noxap unm
OLTETYBaHE Ha anapaToT.

» [pen oopxyBare, UCKIyYeTe ro
anaparor.

W3BageTe ro npukny4okoT 3a cTpyja og
LUTEKEPOT.

- TpoBepeTe fanv anapatoT e nageH.
MocTou onacHOCT o4 KpLuewse Ha
CTaK/eHWUTe Moy,

» BepgHall 3ameHeTe v CTaKNeHUTe noun
Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHn. CTanerte BO
KOHTaKT co OBNAacTEHNOT CepBUCEH
LieHTap.

» bBugeTe BHUMATENHU KoOra ja BaguTe
BpaTaTa of anapatoT. BpartaTa e Tewika!

« 3aocTaHaTaTa MpCHOTUja UNK XpaHa BO
anapaTtoT MoXe Aa npean3Buka noxap.




» PepoBHo yucTeTe ro anapatoT 3a Aa
crnpeunTe oWwTeTyBake Ha MOBPLUMHCKMOT
maTepujan.

* YucreTe ro anapaToT CO BnaxHa Meka
kpna. KopucteTe camo HeyTpanHu
aetepreHT. He kopucTeTe abpasvBHu
npoussoaun, abpasvBHM CyHepu 3a
yMcTere, pacTBOPyBaYM UMK MeTanHu
npeameTy.

+ [lokornky KopucCTWUTe cripej 3a neuka,
nouunTtysajTe ru 6e3begHocHNUTE
WHCTPYKLMM Ha NaKyBaHETO.

* He yucrete ro katanUTUYKMOT emajn
(AOKOMKy MMa) CO HMKaKOB TUM Ha
OeTepreHT.

* He yucreTte rv nnameHnyuTe BO MalLnHa
3a MUerbe CaloBMU.

2.6 BHaTpelwHa cBeTUSIKa

/N NPEQYNPEOYBAHSE!
OnacHocT Ol eNNIeKTpPUYEeH LLOK.

+ B0 0AHOC Ha CBETUNIUTE BO BHATPELLHOCTA
Ha OBOj MPOU3BOA, Y PE3EPBHUTE CBETUMKU
WwTo ce npoaasaat nocebHo: Osue
CBETUMNKU Ce NpeaBuUaEHN Ja u3gpxat
€KCTPEeMHY OU3NYKM YCIIOBU BO
anapaTuTe 3a JOMaKWHCTBO, KaKo LUTO ce
Temnepatypa, Bubpauum, BNaXkHOCT Unu
ce NpeaBuAEHY 3a AaBake curHanm 3a

3. MOHTAXA

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

3.1 MecToTo Ha anapaTtoT

®

He ro noctaByBajTe LUNOPETOT BO
6nunsnHa Ha MUjanHUKOT Unu Bo 6rnnsnHa
Ha KabuHeTOT co MujanHuk. BnaxHocTa /
Kankute Boda MoXe a Hasnesar nomery
CTpaHMYHaTa nnoya u wkadoT 1 co
TEKOT Ha BpemMeTo MOXe Aa ja owwTeTar
6ojaTa Ha cTpaHM4YHaTa nnoya.

paboTHaTa cocTojba Ha anapaTtoT. Tue He
ce npeaBuAEHN Ja ce KopucTart 3a Apyru
HaMeHW 1 He Ce NOorodHn 3a OCBeTNyBake
npocTopux BO JOMOT.

« OBOj NpOM3BOL, COOPXN U3BOP HA
CBETNMHA 0f Kfaca Ha eHepreTcka
edumkacHocT G.

» KopucTeTte camo CBETUIIKM CO UCTUTE
cneyundmrkaymn.

2.7 CepBuc

- 3a faro nonpaevTe anaparor,
KOHTaKTMpajTe CO OBACTEHNOT CepBMCEH
LeHTap.

» KopucTeTe camo opuUrMHanHu pe3epBHu
[ernoBu.

2.8 OTcTpaHyBawe

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Pusuk og noeBpena vnu 3agyluyBatse.

» KoHTakTupajTe co BawmTe ONLWTUHCKA
opraHu 3a ga gobuete nHdopmaumm 3a
TOa Kako Aa ce ocrnoboauTe of anaparor.

* Vckny4yeTe ro anapaTtoT o4 HarnojyBaeTO.

* W3BapgeTe ro enekTpuyHMOT kaben Gnucky
[0 anapatoT u pneTe ro.

* VIspamHeTe rv HagBOpeLLHUTE LieBKY 3a
rac.

MoxeTe aa ro uHctanupare BalmoT
CaMOCTOEH arnaparT Cco WKadoBM Ha egHa unm
OBe CTpaHu 1 BO aronor.

3a MMHUManHU pacTojaHvja 3a MOHTVPake,
nposepeTe ja Tabenarta.
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| ————— Knaca Ha anapat

——
—— P
] OumeH3uja MM
B
/ ‘;V BucuHa 855
A
/-<< > LLnpuHa 500
/< > =] Jomkuha 600

—
//”/ ﬁ;4 [‘ 3.3 Opyru TeXHUYKU nogaToum

Kareropuja 112H3B/P

- - Ha anapar:
MuHumanHm pacTtojaHuja
[ac G20 (2H) 20 mbar
OumeH3unja MM opuruHan:
A 400 3ameHa Ha G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar
B 650 rac:
c 150 3.4 ObukoneH gmMjameTtap
3.2 TexHu'ku noparouy MNAMEHM @ BYPASS 1/100 mm
K
HanoHx 230V MoMoLwHo 29
PpekBeHUMja 50 -60 Hz Mony6pao 32
Bp3o 42
3.5 NMnameHnunuum Ha rac 3a MPUPOOEH FAC G20 20 mbar
NIAMEHUK HOPMAIJTHA HAMATNEHA MOKHOCTKW O3HAKA HA
JAYUHA kW BBEPU3IrYBAY 1/100
MM
Bp3o 2.9 0.80 119
Mony6p3o 1.85 0.43 96
MomoLHo 0.95 0.35 70
3.6 NnameHunum 3a LPG G30 30 mbar
NINAMEHUK HOPMAITHA HAMAJIEHA O3HAKA HA HOMWHANEH
JAYUHA kW MOKHOCTkW BBPU3rYBA4Y TPOTOK HA TFAC g/h
1/100 Mm
Bp3o 3.0 0.72 88 218
Mony6p3o 1.9 0.43 71 138
MomowHo 0.95 0.35 50 69
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3.7 MnameHuum Ha rac 3a LPG G31 30 mbar

NMIMAMEHUK HOPMAIJTHA HAMATEHA O3HAKA HA HOMWHAIEH
JAUYMHA kW MOKHOCTkW BBPU3IrYBAY NMPOTOK HATAC
1/100 mm g/h
Bp3o 2.6 0.63 88 186
Mony6p3o 1.6 0.38 71 114
MomoLuHo 0.85 0.31 50 61

3.8 Bpcka 3a rac

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

Mpen fa ro noBp3eTe racoT, Uckny4yete
ro anapartoT o CTpyja Unn UCKNyYeTe ro
npeknHyBa4yoT Bo Tabnata. 3aTBopeTe ro
rNaBHVOT BEHTWI Ha racor.

KopucteTe dmKCceH NpuKny4oK nnm
ynoTtpebeTe hnekcMbunHu LeBkn of,
He'pfocyBaYkun Yenuk BO COrnacHoOCT CO
BaXKe4KuTe 3aKoHU. AKO KopucTute
NekcnbunHn MeTanHu LeBKM, BHUMaBajTe
Aa He gojaat BO AONWP CO NOABWKHUTE
[enoBu 1 Aa He GuaaTt cMadvkaHu.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

LleBkaTa 3a rac He cmee ga ro gonvpa
[enoT oA anapaTtoT LUTO € NpuKaxaH Ha
unycrtpaumjaTa.

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

Kora MOHTupaHeTO € roToBo,
BHMMaBajTe 3anTuBKkaTa Ha cekoja LieBka
0a He nNpoTekyBa. 3a Aa ja npoBepute
3anTMBKaTa KOPUCTETE PacTBOpP CO
canyH, a He nrameH.

3.9 NMoBp3yBawe Ha hnekcubunHu
HeMeTasHu LeBKU

AKO 1MaTe feceH npucrTan 4o Bpckara,
MoXeTe [ja kopucTuTe doriekcnbunHa Leska.

dnekcnbunHarta ueeka Mopa ga buge LBpcTo
npuLBpCTEHa CO CTErn.

Mpy MOHTaxa cekorall KopucTeTe ro
ApXXayoT Ha LeBKaTa 1 3anTuBkaTa.
dnekcnbunHaTta ueBka Moxe aa ce NpuMeHu
Kora:

* He MOXe Aa ce 3arpee noseke of cobHa
TemnepaTypa, nosucoka og 30°C,

* He e nogonra of 1500 mm,

* HMKage Hema CTeCHyBahe€,

* He ce U3BWTKYBa UNK 3aTerHyBsa,

* He rn gonvpa octpute pabosu unun arnu,

*  Hej3nHUTE YCMOBM MOXe NecHo Aa ce
nposepar.

Kora ja npoBepyBaTe pnekcmbunHaTa LeBka,

nposepeTe:

* He MnokaxyBsa MyKHaTMHK, 3aceuun, Tparu
Of M3ropeHnLM Ha ABaTta Kpaja 1 no
Luenara JomknHa,

* MaTtepwjanoT He e CTBpAHaT, TyKy
NoKa)xyBa TOYHA eNacTU4HOCT,

e CcTeruTe 3a NOBp3yBawe He ce 3apfaHu,

* POKOT Ha UCTEKyBak-€e He € HagMuHar.

AKO ce BMONUBK eaeH unm noseke aedekTu,

He ja nonpa.ajTe ueBkaTa, TYKy 3aMeHeTe ja.

Pamnara 3a HanoijaH:e CO rac € Ha 3agHarta
CTpaHa Ha KOHTpOHaTa Tabna.

3.10 MpunarogyBawe Ha pasfiM4HU
TUNOBU rac

@

MpunarogyBakeTO Ha PasnuyHn TUMOBU
rac Heka ro npasu camo OBMacTEHO
nvue.
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®

AKO anapaToT e NoCTaBeH 3a NpUpoaeH
rac, MoXxeTe [a ro MpoOMeHNUTE Ha TevyeH
rac, Co coogBeTHU BOpM3ryBayun.
CrankaTa Ha rac e npunarogeHa 3a aa
ogrosapa.

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

Mpen ga rv 3amenHnTe BOpUsryesaunte,
nposepeTe Aanu KonyMkaTa 3a rac ce Bo
nosuuuja ncknyyeHo. Vicknyyete ro
anapartoT Of HamnojyBakeTO CO CTpyja.
OcTaBeTe ro anapaToT ga ce u3nagu.
[MocToun pu3uk og nospeaa.

®

AnapaTtoT e nocTaBeH Ha abpuykm
noctaBeHWOT rac. 3a aa ja cMeHuTe
rnocTaBkaTa, Cekorall KopucTeTe ja
3anTuBKaTa.

A. MecTo 3a noBp3yBare CO rac (camo egHo
MECTO € NPMMEHNMNBO 3a anaparor)

B. [OuxtyHr

C. [pxay 3a uyesku 3a THI

3.11 3ameHa Ha BOpusryBauuTte

3ameHeTe rn BOpusrysavmTe kora ro
MeHyBaTe BMAOT Ha rac.

1. N3Bapgete ja notnoparta 3a Tasu.

2. [3BageTe ru kanauuTe U KPyHUTE Ha
nnameHuumTe.

3. VisBagete rv BOpm3ryBaumTe CO Ky 3a
npuknyyouu 6poj 7.

4. 3ameHeTe v BOpu3ryBaumTe Co OHaKBu
KaKBW LUTO BU Ce NOTpebHM 3a BUOOT Ha
rac LUTO ro KopucTure.
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5. 3ameHeTe ja nno4ykata co cneymdmkaumm
(ce Haofa BO 6nM3nHa Ha LeBKkaTa 3a rac)
CO Nrioyka 3a HOBMOT BMA HarojyBake Co
rac.

@

MoxeTe aa ja HajoeTe oBaa nno4ka
BO kecunykaTa koja ce obe3benysa co
anaparor.

AKO NPUTKCOKOT 3a Frac He € KOHCTaHTEH UK
ce pasnukyBa of, NOTPeBHUOT NPUTHCOK,
MHCTanupajTe npucnocobyBay Ha NPUTUCOK
Ha LieBKaTa 3a HarnojyBae Co rac.

3.12 NpucnocobyBakwe Ha
MWHUMaNHOTO HUBO Ha rac Ha
nraMeHUKOT Ha NOBpLUMHATA 3a
roreeme.

1. Wcknydete ro anapaToT og cTpyja.

2. W3BapgeTe ro kon4eTo Ha nnovaTa 3a
rotBerwe. AKO Hema npucrtan go wrpagoT
3a Gajnac, packnoneTe ja KOHTponHaTta
Tabna npen Aa 3anoyHeTe co
npucnocobyBame.

3. Tpucnocobete ja nonoxbata Ha wpadoT
3a bajnac co NOMOLL Ha TEHOK
wpadumrep A.

MogenoT ja ogpeaysa nosuuujata Ha
wpadot 3a bajnac A.




MeHyBal-be o4 npupoaeH rac Ha TeveH
rac

1. UenocHo cterHete ro wpadot 3a 6ajnac.
2. BpareTte ro Konyeto Ha MecCTo.

MeHyBat-€ of TeYeH rac Ha NpupoaeH
rac

1. OpgBpTeTe ro 3a OKony eHO CBPTyBaHke
wpadoT Ha GajnacoT A.

2. BpareTte ro Ha3ag Kon4eTo 3a nno4ara 3a
roTBemnse.

3. [pukny4yeTe ro anapaToT BO CTpyja.

3.14 3awTuTta o HaKpUBYBaH-€

[NlocTaBeTe ja TouHaTa BUCOYMHA U 30Ha 3a
anaparoT npefj Aa ja 3akauuTe 3alTtutaTa og
HaKpuByBaH-e.

/\ BHUMAHMUE!

YBepeTe ce feka cTe ja nHctanupane
3awTuTaTa of HaKkpuByBah€e Ha ToyHaTa
BUCO4YUHaA.

@

YBepeTe ce [eka nospluMHaTa 3aj
anaparoT e MasHa.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Mpukny4oKoT 3a CTpyja cTaBeTe ro Bo
LUTEKEPOT camo Torall Kora cuTe
nenoBu ke buaaT BO HMBHaATa
npeo6uTHa nonoxoa. Mocton
onacHoCT o4 noepepja.

4. 3ananete ro nnameHuKoT.

Bupete Bo nornasje ,[Mnoya 3a rotBemwse -
CekojaHeBHa ynoTtpeba“.

5. [lloneka cBpTeTe ro KON4YeTo BO
MUHUMarnHa nonoxoa.

6. V3BageTe ro kon4yeTo 3a nnoyaTa 3a
roTBeH-E€.

7. 3aTterajte ro noneka WTpadgoT Ha
GajnacoT gofeka nnameHoT He cTaHe
MUHUMarneH 1 ctabuneH.

8. BparteTe ro Hasag konyeTo 3a nsoyaTa 3a
roTBeH-E€.

3.13 HuBenupate Ha anapaToT

KopucTeTe mManu Horapku Ha 4HOTO Of,
anapartoT 3a [ia ja nocTaBuTe ropHaTa
MOBPLUMHA Ha HUBO CO APYrUTE MOBPLUMHM.

Mopa fa nHcTanmpare 3awtura of
HakpuByBarse. AKO He ja HcTanupare,
anaparoT Ke ce HaKpuBMW.

AnapatoT nma cumb0on Koj € NpuKaxaH Ha
crnukaTa (ako e NpMMEHNNBO) 3a Aa Be
MoTCeTU 3a MHCTanupame Ha 3alTuTa og
HaKpuByBaH-€.

1. MoHTupajTe ja 3awTtutarta og
HakpuByBare B - 328 mm nogony of
HajBMcoKaTa NoBpLUMHA Ha anapaTtoT u A
- 67 MM of cTpaHaTa Ha anapaToT BO
Kpy)XHaTa Aynka Ha ApXador.
3awpadeTe ja BO UBPCTUOT MaTepwjan
unu ynotpebeTte coogseTHa notkpena
(sua).
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2. MoxeTe Aa ja HajoeTe gynkaTta Ha
rneBaTa CTpaHa Ha 3agHuWOT Aen o4
anapatoT. MNoaurHeTte ro npeaHnoT Aen
of anapaToT v CTaBeTe ro BO cpeagunHaTta
Ha NpoCTOpOT Mefy wkadoBute. AKo
NPOCTOPOT Mefy LKagOBUTE € NOronem
oj LWMpuHaTa Ha anapaTtoT, Mopa Aa ro
npunaroguTe CTPaHUYHOTO Mepere A0
LeHTapoT Ha anapaTor.

®

AKO 'l TPOMEHNBTE AUMEH3UMTE Ha
MOBpLUMHATA 3a roTBeH:E, Mopa TOHHO Aa
ro nogpeavTe ypeaorT 3a 3alTuTa of
npeBpTyBakse.

42 MAKEOOHCKU

/\ BHUMAHMUE!

AKO NpOCTOPOT Mery LWKadoBUTE €
noronem Of WypuHaTa Ha anapaToT,
Mopa Aa ro npunarogute CTpaHU4HOTO
Mepere 10 LeHTapoT Ha anapaToT.

3.15 EnekTpnyHa UHCTanauuja

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Mpon3BoANTENOT HE € OArOBOPEH aKo He
v cnegute 6e36eQHOCHUTE MEPKN 04
nornaejata 3a 6e3beanHocT.

AnapaToT e cHabAeH Co MPUKITYYOK 1 kaben
3a cTpyja. NMpuknyyouute 3a noBp3yBane ce
HaofaaT 3aj 3agHaTa nnova.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

EnekTpnyHMOT kaben He cMee Aa ro
Jonvpa OenoT of anapaTtoT LTOo €
3aceHyYeH Ha unycTpauujaTa.




4. OMNMNC HA NMPOMN3BOAOT

4.1 OnwT npernen
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4.2 lllema Ha noBpLlUMHAaTa 3a FOTBEHE

—

!

5. MPEQNO NPBA YINOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bugete BO nornaBjaTa 3a 3awTnuta n
CUTYPHOCT.

Konuunkba 3a nnovara 3a roteewe
Konye 3a NoTCETHMK BO MUHYTU
Konue 3a Temnepatypa
WHankatop/cumbon 3a Temnepatypa
Konye 3a dpyHkuMnTE Ha pepHaTa
EnemeHT 3a rpeene

CeeTunka

BeHtunartop

MoTtnopa 3a nonuuu, MobunHa
BTucHyBare BO LWynnvMHaTa
Mo3nunm Ha nonuum

EERCOREEEOENE

MomoLueH nnameHuk

OTBOp 3a napea - 6pojoT 1 nosuumjata
3aBucaT o MoaenoT

Mony6p3 nnameHuk

Mony6p3 nnameHmk

Bp3 nnameHuk

NE

o]~

5.1 NMoyeTHO nNpeasarpeBaw-e U
YyncTeHwe

3arpejTe ro npasHNOT anapart npepj npsarta
ynoTtpeba 1 KOHTaKT Co XpaHa. YpeaoT Moxe
4a ucnywTa HenpujatHa mnpusba u Yag.
MpoBeTpeTe ja cobaTa 3a Bpeme Ha
npegsarpeBarse.
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Vi3BageTe ro cMoT gononHuTeneH rlle60p
1 OpXadnTte Ha pelleTknuTe WTOo ce BagaTt
oA anapaToT.

2. T[locrtaBeTe ja (pyHKunjaTa E .
lMocTaBeTe ja makcumanHaTa
TemnepaTypa. OcTaBeTe ro anaparoT ga
pabotu okony 1 4.

3. T[ocrtasete ja pyHKunjaTa . MocTtaseTe
ja makcumanHata Temneparypa.
MakcumanHaTa Temnepartypa 3a oBaa
dyHkuymja e 210 °C. OcTtaBeTe ro
anapatoT ga pabotu okony 15 MuH.

4. TlocrtaBeTe ja pyHKUmjaTa . MocTaBeTe
ja makcumanHaTa Temneparypa.
OcTtaBeTe ro anapatoT ga paboTtu okony
15 MUH.

5. Wckny4yete ro anapaToT 1 noyekajTe Aa
ce onagm.

6. Vcuucrete ro anapartoT u gogaTounute
CcaMo CO Kpna oA MUKpOBMakHa, Tonna
BoAa v 6naro cpecTBO 3a YNCTEHE.

7. CraBeTe ru gogatounTe v gpxadute Ha
pelueTknTe Kou ce BagaT Hasaj Ha
CBojaTa no4eTHa nonoxoa.

5.2 MoHTUpaHe Kanak 3a OTBOp 3a
napea

KanakoT 3a 0TBOp 3a Napea ce KopucTu 3a
cobupare Ha KoHAeH3aLujaTa LWTo ce
cosfasa npy paboTeH-eTo Ha nedkara.

1. CraBeTe v KykuTe Ha KanakoT nog
npeaHuoT pab Ha oynkMTe Ha OTBOPOT 3a
napea.

2. TlpuTucHeTe ro Hagony 3agHuMoT pab 3a
[a ro 3aknyuuTte Kanakor.

6. MNJTO4YA 3A TOTBEHE - CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

/\ MPEAYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

6.1 MNanewe Ha NNTAMEHUKOT Ha
nfo4ara 3a rotBemwe

®

Cekoralu npBO nanete ro ninamMmeHnKoT
npeg Aa ctaBuTe caf 3a roteBeH-e.

/\ MPEOYNPEOYBAHSE!

Em,que MHOry BHUMATENTHU Kora
KOPUCTUTE OTBOPEH OraH BO KyjHaTa.
MpounsBoauTenoT ogbvea cekaksa
0AroBOPHOCT BO Cryyaj Ha 3noynoTpeba
Ha nNiamMeHoT.

CBpTeTe ro Kon4yeTo 3a noBpLUMHaTa 3a
roTBEH-E HanNeBo, BO nonoxota 3a

MaKCcuMarsneH npoToK Ha rac Q n
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NpUTUCHETE ro 3a Aa ro 3ananvTe
NNameHmnKoT.

2. TlpuTuckajTe ro kKONYeTo 3a NoBpLIMHATA
3a roteewe 10 cekyHaM Unu nomarnky 3a
Aa ce 3arpee TepMoenemMeHToT. AKo He,
[0BOJOT Ha rac ke ce npekuHe.

3. Perynupajte ro nnameHoOT OTKaKo ke ce
crabunusmpa.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

He gpxxeTe ro konyeTo NpUTUCHaTO
nogonro oa 15 cekyHau. Ako
nnaMeHnkoT He ce 3ananu no 15
CeKyHaM, OTNyLUTETE FO KOMYETO, CBPTETE
ro BO Mckny4veHa nonoxba n obuagete ce
MOBTOPHO Aa ro 3ananute niameHnkoT
no MUHUMYM 1 MUHYyTa.



®

AKO He MOXeTe aa ro sananute

NIaMeHUKOT U NO HEKOMKy obnaw,
npoBepeTe Aanu HerosaTa kana u
KpyHaTa ce NpaBUIHO HAMECTEHW.

®

Bo cny4aj Ha npeknH BO cHabayBaweTO
CO CTpyja, MOXeTe Aa ro 3ananute
nnameHukoT 6e3 enekTpuyeH yped. Bo
TOj cny4aj, npubnuxeTe OTBOPEH NiameH
[0 NNaMeHUKoT, NPUTUCHETE ro
COOABETHOTO KOMYe 1 CBPTETE o A0
MakcumarnHaTa nonox6a. MNpuTtncHeTe ro
konyeTo 10 cekyHaM nnm nomarnky 3a ga
ce 3arpee TepMOENIEMEHTOT.

®

[lokonky nnamMeHuKoT Mo rpeLuka ce
usracHe, cBpTeTe ro KOn4yeTo Ha
nosuuyja 3a UcknyyyBare U obugeTe ce
NOBTOPHO Aa ro 3ananuTe nnaMeHnKoT
nocne MUHUMYM 1 MUHyTa.

®

CBsekunykaTa ce BkIly4yBa aBTOMATCKU
Kora ke ro BKMy4MTE NPUKIY4OKOT Ha
CTpyja, nocrne MoHTaxaTta Unu nocne
NPeKUH Ha enekTpuyHaTa cTpyja. Toa e
HOpMarsHo.

6.2 MNpernen Ha nnaMeHUNKOT

Kanaue 3a nnameHukoT
KpyHa Ha nnameHukoT
CBekun4yka 3a nanewe
Tepmonap

cowp»

6.3 Nacewse Ha NNamMeHUKoT

3a fa ro naracHeTe nNnameHor, cBpTeTe ro
Kon4yeTo BO nonoxba Ha NUCKNny4yeHo 0 .

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Hamanete ro unu ucknyyere ro
nnamMmeHoT npen ga rnm TprHete
TEeHllepnaTa o4 niamMmeHUKoT.

7. MJTO4YA 3A TOTBEHE - HAMTOMEHW 1 KOPUNCHW COBETW

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

7.1 CapgoBu 3a rotBeHse

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

He cTtaBajTe ja ncrata TaBa Ha ABa
nnameHuLm.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

He craBajTe HecTabunHy Unu owTeTeHN
TEHLlepukba Ha NNaMeHuKoT 3a Aa
cnpeyunTe nNpeneBake 1 NoBpeaun.

/\ BHAMAHMUE!

BHy1MaBajTe paykute Ha TeHlepeTo Aa
He BuaaT Hag npeaHnoT pab Ha
NnoBpLUMHATAa 3a rOTBEH-E.

MAKEOOHCKU 45



/\ BHUMAHMUE!

MorpuxeTe ce TeHepuwata aa 6ugat
MOCTaBEHW LIEHTPanHo Ha NamMeH1KoT 3a
[a NoCTUrHeTe MakcumMarnHa ctabunHocT
1 nomarna noTpoLlyBayka Ha rac.

7.2 lnjameTap Ha capgoBuTe 3a
roTBewe

/\ NPEQYNPEOYBAHSE!

He kopucTeTe cagosu kou umaat pabHo
WM KOHBEKCHO [HO Ha rpejHaTta nnova
Ounaejkn NocTom pusnKk of NPeBpPTYBaH-E.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

KopucTteTe cagosu 3a roteese co
OunjameTap Koj COOABETCTBYBA Ha

roneMnHaTa Ha nnameHuuuTe.

X X
o

MnameHuk [unjameTap Ha
cajoBuTe 3a
roTeexe (MM)

MomoLuHo 120 - 180
Mony6pso 140 - 220/2401)
Bp3o 160 - 220/2601)

1) Kora egHo TeHLiepe ce KOpUCTU Ha NoBpLUMHaTa 3a
roteeme.

8. MJTOYA 3A TOTBEHE - OIP>KYBAHE N YACTEHE

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta u
CUrypHOCT.

8.1 OnwTu nHcpopmauum

* YucreTe ja noBpLuMHaTa 3a roTBEH:E NO
cekoja ynoTpeba.

» Cekoraw ynotpebyBajte cagoBu 3a
rOTBEHE CO YUCTO [HO.

« [pebGaHnuuTe UNM TeMHUTE AAMKM Ha
noBpLUMHaTa HemMaaT edeKT Ha Toa kako
(hbyHKLMOHMPa NOBpLUMHATA 33 FOTBEH-E.

» KopwucreTe cneuujanHo cpeacTso 3a

* W3BapeTte rm oTKako anapartoT e
[AOBOJIHO U3nafeH: NpcTeHn oa burop,
BOAA, AMKMN O, MacHOTWU, CBETKaBM
MeTanHu npomMeHn Ha 6ojata. YnucreTte ja
nrnoyaTa 3a roTBeHE CO BaXHa Kpna u
Heabpa3sunBeH aetepreHT. o YncTereTo,
n3bpuLleTe ja nnovaTa 3a rotBEH-E CO
Meka kpna.

« 3a uuctere Ha emajnupaHnTe 4enosu,
KanakoT W KpyHaTa, U3mujTe rv co Tonna
canyHuua u ucylieTe rm BHAMaTENHO
npej ga rv BpatuTe Hasag.

8.3 YUncrewe Ha cBeKkMyKarTa

YMCTeHEe HaAMEHETO 3a NOBpLUMHATA Ha
nnovaTa 3a rotBeme.

MamujTe rm genosuTe o He‘procyBaykm
Yenvik Co BoAa, a noToa ucyLueTe rv co
Meka Kpna.

8.2 Yuctekse Ha nnovyara 3a
roteBewe

BepHal oTcTpaHeTe: CToNeHa nnacTumka,
nnactuyHa cponuja, con, Wekep U xpaHa
CO LUeKkep, BO CNPOTUBHO, HeYncToTHjaTa
MOXe [a ja owTeTu nnovaTta 3a roTBere.
BHvmaBajTe ga He ce naropuTe.

46 MAKEOOHCKU

OBaa yHkumja ce AobrBa Nnpeky kepamuyka
CBeKnyKa 3a nanexe co MeTanHa enekrpoaa.
Cekorall ApXeTe v 0BUe KOMMNOHEHTN MHOTY
4yncTM 3a Aa n3berHete OTeXHATO Nnaneke 1
penoBHO NPOBEpPYBajTe Aa He ce 3aTHaTh
AyNKUTE 0o KpyHaTa Ha NiiaMeHuKoT.

8.4 [lp>xaumn 3a TaBuU

@

[pxaunte 3a TaBM He cmeaT Aa ce mujaT
BO MalluMHa 3a cagosu. Mopa aa ce
MUjaT payHo.




1. OTCTpaHeTe ' opXxaduTe 3a TaBu 3a
NnecHo aa ja NCYNCTUTE NriovaTa 3a
roTBeHe.

®

MHory BHMMaBajTe Kora NnoBTOPHO ke
r cTaBaTe ApXauuTte 3a TaBum 3a [a
He ja oWwTeTUTE NOBpLUMHATA Ha
nrnoyaTa 3a rotBeme.

2. EmajnupaHnoT CNnoj NoBpeMEHO MOXe Aa
1Mma HepamHu paboBw, 3aToa BHUMaBajTe
Kora rv MmeTe gpxadvTe 3a TaBu pavyHo un
Kora ru cywmre. AKO € HeOnxo4Ho,
OTCTpaHeTe MM TBPAOKOPHUTE AaMKM CO
nacra 3a uncreme.

3. To uncTeweTo Ha ApxaunTe 3a TaBu
Mopa Aa ce Aa ce NpaBUMHO HaMEeCTEHM.

4. 3a pa pabotaTt nnameHuuuTe NpaBuIHo,
NOrpuXxeTe ce padvkmMTe Ha ApXaynTe 3a
TaBu ga 6upgat NnopamHETU CO LEeHTapoT
Ha NamMeHuKoT.

8.5 MNMepnoaunyHo oapxyBaH-e

[NoBpemeHo pasroBapajTe Co BalnOT
rniokaneH cepBUCEeH LieHTap 3a Aa ja nposepaTt
cocTojbaTa Ha LipeBOTO 3a AOBOA Ha rac 1 Ha
perynaTtopoT Ha MPUTUCOKOT, ako ro uma.

9. PEPHA - CEKOJOAHEBHA YTOTPEBA

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awtuTa u
CUTYpPHOCT.

9.1 BknyuyBake U UCKnyvyyBame Ha
neykara

1. CspreTe ro TpKanueTo 3a yHKLUM Ha
pepHaTa 3a oa ogbepete yHkuMja Ha
pepHara.

2. 3aBpreTe ro TpKanueTo 3a
TemnepaTypara 3a Aa ja ogbepute
TemnepaTypaTta.

CBeTnoTo ce nanu kora neykara paboTu.

®

3a yHKuunTe 6e3 rpeerse Hema
notpeba Aa ce noctaByBa
TemnepaTypara.

3. 3a paja ucknyunTe neykaTta, cBpTETE M
KonyMH-aTa 3a PyHKUMU 1 TemnepaTypa
Ha neykaTa Ha nosuuuja UCKIyYeHO.

9.2 bBe36egHoceH TepMmocTar

HenpaBunHaTta pa6oTa Ha neykaTa unm
,CI,erEKTHI/ITe KOMMOHEHTU MOXe fa
npeansBrKaaT onacHo nperpesatse. 3a aa ce
cnpeyun Toa, nevkaTta uma 6e3b6egHoceH
TEPMOCTAT LUTO rO NMpeKknHyBa HamnojyBakeTo
co cTpyja. MNMeykata aBTOMaTCKM ce BKNy4vyBa
NOBTOPHO KOra Temneparypara Ke ce
Hamanu.

9.3 dyHKUMM Ha pepHaTa

0 Mo3uuuja ncknyveHo
PepHarta e vcknyyena.

CBeTunka 3a pepHaTta
3a BknyyyBame Ha cBeTunkarta 6e3 dyHkumja
3a roTBeH-e.

»| SteamBake
3a fogaBar-e BNaXHOCT 3a BpeMe Ha
roTBeweTo. 3a NOCTUrHyBake Ha BUCTUHCKaTa
60oja 1 kpuKaBa kopa npu nevewe. 3a ga buge
NOCOYHO 3a BpeMe Ha MOBTOPHOTO 3arpeBatbe.
3a npaBetse 3VMHWLA Of, 3eMeHYYK 1 OBOLLje.

[oneH rpejay
3a neyere Konayu co KpLKas AoneH en.

J

[j KoHBeHUMoHanHo rotBewse / Yncro co sBoga
3a neyene xpaHa 1 Meco Ha €HO HMBO Ha
nonvuara.

Bupete Bo nornasjeto ,Hera n ynctewe” 3a
noseke MHdopmMauum 3a: Ymcto co Boaa.

|f| Bp3a ckapa
3a neyerse Ha ckapa Ha TEHKM Napyutba xpaHa
BO rorfieMun KONMUYMHM 1 3a NoTnekyBare
napuvta neb.

Typ6o-neyewe
3a neyere noronemun Napymba Meco unu
JKMBUHA CO KOCKM Ha efiHa no3uuyuja Ha
pelleTka. 3a 3anekyBare U NoTNeKyBame.
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FoTBeHw€ co BeHTUNaTop
3a neyere Unm NCTOBPEMEHO MEYeHE Meco 1
TECTO 3a Kou e noTpebHa ucta Temneparypa,
CO KOpUCTEH-E Ha NoBeke H1BOA, 6e3 MeLLare
Ha BKyCOBUTE.

lf] MeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

¢ OBaa dyHkumja belle nckopmcteHa 3a
ycornacyBate CO krnacaTa 3a eHepreTcka
edpukacHoCT 1 perynaTtmeute 3a ekoausajH (Bo
cornacHocT co EU 65/2014 n EU 66/2014).
Tectosu cnopen: IEC/EN 60350-1.
BpataTa Ha pepHata Tpeba fa buage
3aTBOpPEHa 3a BpeMe Ha roTBEHETO CO LUTO
byHKUMjaTa He BU ce NpekuHana u 3a ga ce
ocurypare feka pepHata paboTu co HajBrcoka
MOXHa eHepreTcka echmKacHoCT.
Kora ja kopuctute oBaa dyHkuuja,
TemnepaTtypaTa BO BHaTpeLlHOCTa MOXe Aa
6uae pasnuyHa of noctaBeHaTa
Temnepatypa. JaumHaTa Ha TonnMHaTa Moxe
Aa 6yuae HamaneHa. 3a onwTi npenopaku 3a
WwTefere Ha eHepruja BuaeTe BO NornasjeTo
,EHepreTcka edmkacHocT", LTeaere
eHepruja.
dyHKUMjaTa e HanpaBeHa 3a WTefeHe Ha

erekTpuyHa eHeprvija 3a Bpeme Ha roTBEHETO.

3a ynaTcTBOTO 3a rOTBEH-E, BUAETE BO
nornasjeTo , HanomeHn 1 kOpucHu coBeTn®,
[MeyeTe co BnaxeH BO3ayX.

AirFry/

FoTBeH-e co BeHTUnaTop

[a npxwuTe xpaHa co nomarnky mMacrno unm 6es
XxapTuja 3a neyewe. 3a jagera kako NpXeHn
KOMNVpUMHLa unu nuua. /

3a neyere Ha MaKCUMyM [BE HVBOA Ha
pelueTKkaTa CTOBPEMEHO W 3a CyLLEHE XpaHa.
MocTaBeTe ja Temnepatypata 20 - 40 °C
NOHMCKa OTKOMKY 3a KOHBEHLoHanHo
roTBese.

7] OpMp3HyBake

3a ogmp3HyBame xpaHa. BpemeTto Ha
OMP3HYyBaH-€ 3aBWCU Of KONMYMHaTa 1
rornemMuHaTa Ha 3ampaHartaTa xpaHa.

9.4 BknyyyBak-e Ha (pyHKUMjaTa:
SteamBake

OBaa yHKLMja BM OBO3MOXYBa Aa ja
nogobpute BnaxHocTa 3a Bpeme Ha
rOTBEHETO.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

OnacHOCT Of U3ropeHnLUM 1 oTETYBake
Ha anapaTor.
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OcnobofeHaTa napea Moxe fa npeanssvka
N3ropeHnLu:

* He otBopajTe ja BpaTtaTa Ha anapaTtoT
Kora e Bkiny4deHa dyHkumjata: SteamBake.

* BHumaTtenHo oTBopeTe ja BpataTa Ha
anapatoT nocne pabortata Ha
dyHKumjaTa: SteamBake.

@

Bupete Bo nornasjeto ,lMomoLu n
coBeTn®.

1. OrtBopeTe ja BpaTaTta Ha pepHaTa.

2. HanonHeTe ja usrpasupaHaTta
BHaTPELUHOCT CO BOAa 04 Yeluma.
MakcmumanHnoT kanaumTeT Ha
usrpaBupaHaTa BHaTPELLHOCT 3a Boda e
250 ml.

HanonHete ja narpasunpaHarta
BHaTPELUHOCT CO BOAa camo Kora
neykaTa e usnapeHa.

3. TMocraBeTe ja cdyHkumjaTa: SteamBake
K

4. 3aBpTeTe ro TpKanueTo 3a
Temneparypara 3a aa ja ogbepete
Temnepartypara.

5. CraBeTe xpaHa Bo anapaToT v 3aTBopeTe
ja BpataTa Ha neykara.

/\ BHAMAHMUE!

He nonHete ja rpaBupaHaTa
BHATPELUHOCT CO BOAA 3a Bpeme Ha
roTBEH-ETO MUNK Kora rneyvkata e
Kellka.

6. 3a pa ro ncknyuute anapaTtoT, cBpTeTE
r TpkanuaTa 3a pyHKLMUTE Ha pepHaTa
1 TemneparypaTta Ha nosuuuja
NCKIyYeHo.

7. Vi3BageTte ja npeocTtaHaTa BoAa og,
n3rpaBMpaHaTa BHaTPELLUHOCT.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OcurypeTe ce geka anaparoT e
nageH npeq aa ja nssagute
npeocraHarTarta Boga of
usrpaBmpaHaTa BHaATPELIHOCT.




10. PEPHA - ®YHKUNN HA YACOBHUKOT

10.1 MoTceTHUK 3a Bpeme

KopucTeTe ro 3a ga noctaBuTe Bpeme Ha
onbpojyBamse.

®

OBaa (hyHKLMja HeMa BnvjaHue Bp3
paboTaTa Ha anapaTorT.

1. TlMocTaBeTe ja hyHKUMjaTa Ha nevkaTa u

Temneparypara.

2. 3aBpreTe ro TpKanueTo Ha TajMepoT A0
KpajoT, a noToa nocraeeTe ro
NoTPe6GHMOT BPEMEHCKM Nepuos.

Kora BpemeTo Ke 3aBpLuu, ce ornacysa

3BYYEH CUTrHar.

11. PEPHA - KOPUCTEHE HA JOOATOUNTE

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

11.1 BmeTHyBame Ha AoaaTtoum

[HocrtanHu gogatoum Bo
3aBMCHOCT 0f MOAENOT.
CkeHupajte ro QR-kogoT 3a ga
npoBepuTe Kako Aa Kopuctute
fonaToLm ucrnopadaHu co
BalLMOT anapat. MoxeTe ga
HapayaTe [ononHMTeNHa onpemMa E
nocebHo. 3a noseke

MHopMaLmK, BE Monnme
KOHTaKTVpajTe ro nokanHuoT
nobasyBsau.

ManuTe BgnabHaTuHu ja 3aronemyBaat
curypHocTa u obesbegysaart 3awTnTa og,
HaBanyBsare. Tue ce 1 ypeau 3a
cnpevyBare NpeBpTyBake. PaboT okony
pelueTkaTa rv crnpevyBa cagoBuTe 3a
roTBeH€ Aa ce n3nuaraar.

BmeTHeTe ro gpogartokoT (pelseTkaTa /
TaBaTta) Mefy BOAMIIKUTE Ha OpXayoT 3a

pelueTkaTa. [orpukeTe ce pelleTkata aa ro
[onvpa 3agHWOT Aen of BHATpeLLHOCTa Ha
pepHarTa.

i§\
=

AKo BallaTa TaBa MMa HaKMoH, NocTaseTe ja
KOH 3a[HWOT Aen of BHaTpeLLuHoCTa Ha
pepHarTa.

AKO “Ma HaTM1C Ha OO4ATOKOT, NpoBepeTe
[lanu e CBPTEH KOH Bac.

AKO KOpMCTUTE Miiex Co OTBOPU, CTaBeTe ro
nriexoT/TaBarta ofo3gona, 3a Aa ce cobepat
TEYHOCTMTE LUTO Kanar.

12. PEPHA - HATTOMEHUW N KOPNCHW COBETU

/\ MPEOYNPEOYBAHE!

Buaete Bo nornasjaTa 3a 3awtura u
CUTYPHOCT.

@

Temnepatyparta 1 BpEMETO Ha Neyere
BO TabenuTe ce camo Boamd. Tue
3aBuUCaT 0 peLenTuTe 1 KBanuTeToT U
KBAHTUTETOT Ha ynoTpebeHnTe COCTOjKU.
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12.1 SteamBake

®

BHaTpPELUIHOCT CO BOAA.

Mpepn 3arpeBaneTO, KOra pepHaTa e
nagHa, HanonHeTe ja nsrpaBupaHaTta

Mekapcku npovssoan

SteamBake"

Bupete Bo ,AkTBMpane Ha pyHKumjaTa:

XpaHa Boaa Bo Temnepatyp Bpeme (MuH) Mo3suuuu [Jopartoum
nsrpaBupaHatr a (°C) Ha nonuuu
a
BHaTpeLHOCT
(ml)
Ben ne61) 100 180 35-40 2 KopucTeTe ro nnexot
3a neyeme.
chbnmqm” 100 200 20-25 2 Kopucrete ro nnexot
3a nevemse.
HomawHa 100 230 10-20 1 Kopuctete ro nnexot
nnual) 3a nevetse.
dokaual) 100 190 - 210 20-25 1 KopucTeTe ro nnexot
3a neyeme.
Konauutsa, 100 150 - 180 10-20 2 KopucteTe ro nnexot
3emMunYKu, 3a neyeme.
KpoacaHm1)
Muta co cnuea, 100 180 20 2 YnotpebeTe kanan 3a

nuTta co
jabornka,
KNpmykm co

uwvleT1)

TopTa.

1) Mpen rotBereTO, 3arpejTe ja NnpasHaTta pepHa 5 MUHYTH.

FoTBew€ 3amMp3HaTH jagera

XpaHa Bopa Bo Temnepatyp Bpeme (MuH) Mo3vumm  Odopatoumn
usrpaBupaHat a (°C) Ha nonuuu
a
BHaTpPELHOCT
(ml)
Muua, 150 200 - 210 10-20 2 YnotpebeTe pelueTka.
38Mp3HaTa1)
3ampsHaTu 150 160 - 170 25-30 2 KopwucTeTe ro nnexot
KpoacaHm1) 3a neveme.

1) Mpen rotBeweTO, 3arpejte ja npasHata nedka 10 MUHYTH.
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OcBexyBaHe Ha XpaHaTa

XpaHa Bopa Bo Temnepatyp Bpeme (MuH) [lMosuumu  [Oopatoum
usrpaBupaHat a (°C) Ha nonuum
a
BHaTpeLHOoCT
(ml)
Ben ne6 100 110 15-25 2 Kopuctete ro nnexot
3a neyeme.
Kudbnmykm 100 110 10-20 2 Kopuctete ro nnexot
3a neyeme.
OomawHa nuya 100 110 15-25 2 KopucteTe ro nnexot
3a neyeme.
dokava 100 110 10-20 2 Kopuctete ro nnexot
3a neyeme.
3eneHyyk 100 110 15-25 2 Kopuctete ro nnexot
3a neyeme.
Opus 100 110 15-25 2 Kopuctete ro nnexot
3a neyeme.
TecTeHnHn 100 110 15-25 2 KopwucTeTe ro nnexot
3a neyeme.
Meco 100 110 15-25 2 KopucteTe ro nnexot
3a neyeme.
Meyewe
XpaHa Bopa Bo Temnepatyp Bpeme (MuH) [Mosuumn  Oopatoum
usrpaBupaHat a (°C) Ha nonuum
a
BHaTpeLHoCT
(ml)
MeyeHo 200 180 65 - 80 2 YnoTtpebete pelueTka
CBUHCKO 1 nrnex 3a neverse.
MNeyeHo 200 200 50 - 60 2 YnoTpebeTe peluetka
roBefcko 1 MNex 3a neyeme.
Mune 200 210 60 - 80 2 YnotpebeTe peluetka
1 MNex 3a neyeme.
MeuyeHa 200 200 70-90 2 YnotpebeTe peluetka
mucupka 1 nnex 3a neyeme.

12.2 NeyeTe co BnaxeH BO3AyX [¥]

XpaHa Temnepa Bpeme Mo3num [Oopatoumn
Typa (MUH) " Ha
(°C) nonuuu
Jle6 v nuua
Nenunwa 190 25-30 2 Mnex 3a neyere unu gnaboka Tasa
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XpaHa Temnepa Bpeme Mo3suum [Oopatoumn

Typa (MuH) " Ha

(°C) nonuuu
Kudbnmykm 200 40-45 2 Mnex 3a nevyere unu gnaboka Tasa
3ampsHata nuua 350 g 190 25-35 2 peLieTka

Konauu Ha nnex 3a neyewe

LBajuapckn ponat 180 20-30 2 Mnex 3a nevewe unu gnaboka Tasa

Konayve 180 35-45 2 [Mnex 3a neyere unu gnaboka Tasa

Konauu Bo nnex

Cydne 210 35-45 2 LIEeCT KepaMmnyKM TaBUMHa Ha pelueTka
dnaH co naHauwwnaH 180 25-35 2 OCHOBa 3a hnaH Ha pelueTka
Manguwnan 150 35-45 2 nnex 3a konay Ha pelueTka

Puba

Punba Bo keca 300 g 180 25-35 2 Mnex 3a neyewe unu Anaboka Tasa
Llena pu6a 200 g 180 25-35 2 Mnex 3a nevewe unu gnaboka TaBa
Pv6Hn dpunetn 300 g 180 30-40 2 TaB4e 3a nuua Ha pelueTka

Meco

Meco Bo keca 250 g 200 35-45 2 Mnex 3a neyere unu grnaboka Tasa
PaxHu oa meco 500 g 200 30-40 2 [Mnex 3a neyewe unu gnaboka Tasa

MeyeHa XpaHa BO Manu napiusba

Konauuntba 170 25-35 2 Mnex 3a neyere unu gnaboka Tasa
MakapoHu 170 40-50 2 [Mnex 3a neyewe nnu gnaboka TaBa
MaduHum 180 30-40 2 Mnex 3a neyere unu gnaboka Tasa
ConeHu kpekepu 160 25-35 2 lMnex 3a neyerse unu gnaboka TaBa
Konauuwa op cyBo Tecto 140 25-35 2 Mnex 3a neyere unu gnaboka Tasa
TapTenetu 170 20-30 2 Mnex 3a nevere unu gnaboka Tasa
BereTtepujaHcka xpaHa

MewaH 3eneHyyk Bo keca 200 20-30 2 Mnex 3a neyere unu gnaboka Tasa
400 g

Owmnert 200 30-40 2 TaBye 3a nuua Ha pelwleTka
3eneHyyk Ha TaBa 700 g 190 25-35 2 Mnex 3a neyerse unu gnaboka TaBa
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12.3 AirFry

MNMekapcku npoussoaun

XpaHa Konuuuna Temnepatypa Bpeme (MuH) Mo3uuumu
(°C) Ha
nonuuun
KpoacaHu, 3amp3Hatu okony 350 g 180 - 220 15-30 2
IlucHato Tecto, 3aMmp3HaTo okony 400 g 180 - 220 15-35 2
JlucHato TecTo, cBexo okony 300 g 180 - 220 15-35 2
Muua, 3amp3HaTa okony 340 g 180 - 220 20-35 2

MpousBoau oa Komnup

XpaHa KonuunHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Mo3uuumn
(°C) Ha
nonuuun
MomdppuT, 3amp3HaT okony 650 g 180 - 220 20-30 2
MomdppuT peben, 3ampanat okony 600 g 180 - 220 20-30 2
[MeyeHn KoMNUpK KPULLIKK, 3aMp3HaTtn  okony 650 g 180 - 220 15-25 2
KpokeTun okony 450 g 180 - 220 15-30 2

CBex 3eneH4YyK

XpaHa KonuuuHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Mo3uuuu
(°C) Ha
nonuum

Mapunrba TUKBUYKY, cse»(m” okony 500 g 180 - 220 25-35 2

1) 1 1 kacheHo naxuye MacnMHOBO Macro 3a Aa ce usberHe nenexe

Apyro
XpaHa KonuuuHa Temnepatypa Bpewme Mosnuun
(°C) (MuH) Ha
nonvuuu

WH1ynn, 3amp3aHaTtu okony 300 g 180 - 220 15-25 2
Pakunkba BO TeCTo 3a nevetrse, okony 200 g 180 - 220 15-25 2
3amp3HaTtu

MpcTeHn kanamapu, 3aMmp3HaTn okony 250 g 180 - 220 15-25 2

Munew. kpun., 3amps. okony 300 g 180 - 220 15-25 2

Pu6ju npctu, 3amp3HaTh okony 500 g 180 - 220 15-25 2
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12.4 Uuchbopmanum 3a Tectupame

XpaHa ®DyHKUuMja Temnepar [Oopatouu Mo3uuun Bpeme
ypa (°C) Ha (MuH)
nonuuu
Manu konaunra (16 KonBeHuuoHanHo 160 nnex 3a nevere 3 20-30
napymka no nnex) rotTBeHe
Manu konauuma (16 [oTBewe Cco 150 nnex 3a neyewe 3 20-30
napuvksa no nnex) BeHTUNaTop
Manwu konaunta (16 [oTBewe co 160 nnex 3a nevemwe 1+3 30-40
napuvtsa no nnex) BEHTUNaTop
Muta co jabonka (2 KoHBeHuuoHanHo 190 pelueTka 1 65-75
AuvjaroHarnHo NocTaBeHn  roTBewe
nnexosu, co @20 cm)
Muta co jabonka (2 [oTBewe co 180 peLieTka 2 70-80
AvjaroHanHo NnocTaBeHW  BeHTURaTop
nnexosu, co J20 cm)
MoceH naHguwnaH KoHBeHumoHanHo 180 peLieTka 2 20-30
roTBewe
MNoceH naHauwnaH [oTBEHE CO 160 peLueTka 2 25-35
BEHTURNaTop
MNoceH naHauwnaH [oTBEHE CO 170 pelieTka 1+3 30-40
BeHTURNaTop
Konauu co macnay, / KoHBeHuuoHanHo 140 nnex 3a neyewe 3 15-30
BUCKBUT NEHTN roteewe
Konauu co macnay, / [oTBewe Cco 140 nnex 3a neyewe 3 20-30
BUCKBUT NEHTN BEHTUNaTop
Konauu co macnay, / [oTBewe co 140 nnex 3a neveme 1+3 15-30
GUCKBUT NEHTN BEHTUNaTop
Toct Bp3a ckapa 250 peLueTka 3 5-10
loBeacku 6yprepm1) Typ6o-neuere 250 peLueTka unm 3 15-20
nanaboka TaBa npea
cTpaHa; 10
- 15 BTOpa
cTpaHa

1) MpeTtxoaHo 3arpejte ja pepHata 10 MUHYTU.

13. PEPHA - TPVXA N YACTEHE

/\ NMPEAYNPEOYBAHSE!
Buaete Bo nornasjara 3a 3awtura u

CUrypHOCT.
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13.1 BeneLlku okony YncTeweTO

npeﬂ,HMOT AeI Ha pepHaTa 4YncTeTe ro co
MeKa Kprna HaToneHa Co Tonsia Boga u

CpeacTBO 3a YNCTEHE.

3a uncTere Ha MeTanHUTe MOBPLUMHM
ynotpeGeTe crneuwjanHo cpeacTBo 3a
yucTere 3a Taa HaMeHa.



BHaTpeluHOCTa Ha pepHaTa YMcTeTe ja nocne
cekoja ynoTtpeba. HacobupaneTo Ha
MPCHOTUM U APy OCTaToLM Of XpaHa
MOXe Aa npegmasuka noxap. Pusmkor e
MOBWCOK 3a TaBaTa 3a ckapa.

YucTeTe rvn cute gogatoum no cekoja
ynoTtpeba v octaBeTe rv aa ce ucyLart.
KopucTteTe meka kpna co Tonna Boga u
CpeACTBO 3a unctere. He uucrete ru
pogaTouuTe BO MallMHaTa 3a MUeHe CafoBu
(ocseH op AirFry Tasarta).

TBpAoOKOpHaTa HEYNCTOTUja UcHMCTETE ja Cco
crneywjanHo CpeacTBO 3a YNCTEHE pepHa.

He uucreTe rm HenennuBmTE goaaToun u
TaBata AirFry co ynotpeba Ha abpasvBHu
CpeACTBa 3a YNCTEHE UMK CO NPEeAMETU CO
ocTpu pabosu.

13.2 Yuctewe Ha nnexot AirFry

1. CraBerte AirFry cag Ha nnexoT 3a
neyeme.

2. CraBeTe TOMna BoAa Co AETEPrEHT U
ocTaBeTe [ia Ce KUCHWU.

3. Wcuuctete ro nnexot AirFry co cyHiep
WU KOpUCTETE YeTka 3a ia OTCTpaHuUTe
ocTaTouuTe.

WcTo Taka MoxeTe Aa rm YicTuTe BO MaluvHa

3a MUeHe CagoBW.

13.3 Me4kn oa He'procyBaYvku Yenuk
WUnu og anyMmHUyMm

YucTeTe ja BpaTaTa Ha neyvkara camo co
MoKap cyHiep unu kpna. VcyweTe ja co meka
Kpna.

He KopucTeTe YennyHa xuua, KucenmHm nunm
abpasuBHM MaTepujanu, Guaejkn Tne moxat
[a ja owTeTaT noepwunHata. Yucrerte ja
KOHTpornHarta Tabna Ha neykara co uctute
MepKV Ha NpeTnasnuBoCT.

13.4 Yuctewe Ha nsrpaBupaHara
BHaTpPELUHOCT

Mpoueayparta Ha YACTEHE ro OTCTPaHyBa
npeocTaHaTMOT BUrop oA AonHaTa
n3rpasvpaHa nospLUHa nocrie NpouecoT Ha
roTeex-e Ha napea.

@

[MpenopadvyBame aa ja cnegute
npoLeaypaTa 3a YACTeHe Ha Hajmarnky
cekoj 5 - 10 umknyc Ha dyHkumjaTa:
SteamBake.

1. Crasete 250 ml 6en BUHCKM OLET BO
n3rpasupaHaTa BHaTPELLHOCT BO AHOTO
Ha pepHaTa.

KopucTteTte HajmHory 6% BUHCKM oueT 6e3
Ounku.

2. OctaBeTe BUHCKMOT OLET Aa MM pacTtBopu
ocTtaTouuTe of 6urop Ha cobHa
Temnepatypa 30 MUHYTW.

3. MWcuuctete ja BHaTpeLIHOCTa CO Tonna
BOAA M MeKa Kpna.

13.5 [p>kayum Ha peLueTKn WTo ce
Bagar

3a fa ja ucumcTuTe nedkarta, u3BageTe rm
ApXaynTe 3a peLleTku.

/\ BHAMAHMUE!

BHumaBajTe kora ru Bagute gpxaduTe Ha
peLleTkuTe.

1. TloeneyeTe ro npegHVoOT Aen og
OpXXaynte HacTpaHa of CTPaHUYHMOT
sua.

n_]m

2. [loBneyeTe ro 3agHVOT Aen o4 ApXKaunte
HacTpaHa of CTPaHWYHUOT SUA U
n3Bagere ro.
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MoHTupajTe ja nsaBageHuTe gogatoum no
obpateH pegocrnes.

13.6 HaunH Ha Kopuctewe: Yucro
co Boaa

Ogaa npoueaypaTa 3a YUCTEHE KOPUCTU
napea 3a [ja NoMorHe Bo Bafere Ha
npeocTaHaTata MpCHOTUja 1 ocTaTouuTe of
XpaHa of anapaTor.

1. CuneTe Boga BO MogenvpaHaTa
BHaTpeLHocT: 250ml.

2. TllocTtaBserTe ja byHKUMjaTa ]

3. TocrtaBeTte ja Temnepatyparta Ha 90 °C.

4. TywTeTe ro anapatoT Aa paboTtu okony
30 MUH.

5. Wcknyyete ro anapator.

6. [loyekajTe anapaToT Aa ce onaaw.

WcyLweTe ja BHaTpeLuHOCTa CO Meka Kpna.

13.7 Bapgewe n MOHTUpakwe Ha
CTaKkrneHuTe Nnoyu on BpaTtata Ha
neykara

CrakneHuTe nnoyn MoxeTe Aa rv ussagute
3a [a rv ucumctute. bpojoT Ha cTakneHu
NIo4n e pasnuyeH Kaj pasnuyHn Mogenw.

/\ NPEOYNPEOYBAHSE!

[pxeTe ja BpaTata Ha neykaTa marnky
noAoTBOPEHa 3a BpemMe Ha MpoLecoT Ha
ynctemne. Kora ke ja oTBopuTe LLENOCHO,
Taa MOXe Cy4ajHo Aa ce 3aTBopu 1 Aa
npeau3BMka NoTeHUMjanHa wreta.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

He kopucTeTe ro ypedot 6e3 crakneHute
nnouu.

1. OrtBoOpeTe ja BpataTa 4o arosn of okony
30°. BpaTarta cTon cama Kora e marnky
nogoTBOpeHa.
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2. [pxeTe ja obnorata Ha BpaTaTa (B) Ha
ropHuoT pab Ha BpaTaTa of ABeTe
CTpaHu 1 NPUTUCHETE ja HaBHaTpe 3a Aa
ja ocnoboauTe cnojkata 3a
3aneyaTyBame.

3. ToBneuerte ja gekopauwnjata Ha BpaTaTa
Hanpeg v u3BagerTe ja.

/\ MPEAYNPEOYBAHSE!

Kora rv BaguTe cTakneHuTe nioyu,
BpaTaTa Ha rne4ykarta ce obvaysa aa
ce 3aTBOpM.

4. [pxeTe ro ropHnoT pab Ha cTaknenHuTe
nno4yv og BpataTa 1 nosneyete rv
Harope efiHa no egHa.

5. Vcuuctete ja cTakneHarta nnoya co
canyHuua. BHumarenHo nsbpuwerte ja
CTakneHara nnoua.

Kora ke 3aBpLUMTE CO YUCTEHETO,

MOHTUMpPAajTe r'v CTakneHuTe Nmoyu u Bpartarta

Ha neykarta. HanpaseTe ja ropeHaBegeHaTa

nocrtanka no obparteH pegocnes. MNomanara

nrnoya Tpeba Aa ce MOHTUpa NpBa, a noToa
noronemMara.

/\ BHUMAHMUE!

[MorpuxeTe ce npaBunHo Aa ja
MOHTMpaTe BHATpeLUHaTa CTakneHa
nroya BO nexuwTara.




13.8 dunoka

duokaTa 3a cKnagmpare e rnoj oTBOpoT Ha
pepHarTa.

/\ MPEQYNPEOQYBAHSE!
He cTaBajte xpaHa BO dmokara.

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

He uyBajTe 3ananueun npegmeTn Kako
LUTO Ce MaTepwujanu 3a YncTeme,
NNacTUYHU Kecw, pakaBuLm 3a pepHa,
XapTuja, Npon3BoAn 3a YMCTeHE,
aepoconu, NNacTU4HN NpegmeTn BO
duokata. Kora ja kopuctuTe pepHara,
durokata Moxe aa ce 3arpee. [locton
pY3NK Of Noxap.

durokaTa nog pepHaTta MoXe Aa ce OTCTpaHu

3a YNUCTEHE.
Bapeme Ha cpmokara:

1. WsBneuverte ja chnokata Hagsop Aoaeka
He 3acTaHe.
2. T[loawvrHeTe ja dmokaTta manky 3a ga

MOXe [1a ce MoAMrHe Harope rog aron Ha

BOOUIKUTE Ha CbVIOKaTa.

14. PELLABAHSE NMPOBJTIEMIA

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwTuTa u
CUIypHOCT.

14.1 lUTO Aa ce HanpaBwM akKo...

3a ga ja BpaTtuTte (hrokarta, cnegete ja
nocrankaTta obpaTHo.

13.9 3ameHa Ha cBeTNnoTO

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHoCT of, CTpyeH yaap.
JlTambaTa moxe aa buae xeluka.

1. BknydyeTe ja neykara. Noyekajte gogeka
neykarta He ce onagu.

2. OrtkayeTe ja nevkarta of eNEeKTPUYHOTO
HanojyBake.

3. CraBeTe kpna Ha QHOTO Ha
BHaTpeLUHoCTa.

3agHa cBeTunka

1. CBpTeTe ro CTaknNeHoTo kanaye 3a Aa ro
OTCTpaHuTe.

2. WcuucTeTe ro cTakneHoTo kanaye.

3. 3ameHeTe ro CBeTNOTO CO COOABETHO
CBeTI0 OTNOpPHO Ha TonnmHa o 300 °C.

4. CraBeTe ro CTakneHoTo Kanade.

Mpo6nem

MoxHa npuymHa

PeweHue

Hema nckpu kora cakaTe aa ro
BKITyYMTE reHepaTopoT Ha napea.

Mnoyara 3a roTeewe He e nospaaHa [lposepeTte ganw nroyara 3a
CO €MEeKTPUYHO HarojyBare UM He  TOTBEH:E € MPaBUIHO MoBp3aHa co
€ NpaBuWIHO MoBp3aHa.

eneKTPUYHO HanojyBatrse.
MornegHeTe ro gunjarpamor 3a
BPCKM.

M36un ocurypysau.

YBepeTe ce feka ocurypyBavor e
npuyMHaTa 3a HevcnpaBHocTa. AKO
OCHrypyBa4oT NocTojaHo u3bmea,
cTanerte BO KOHTaKT CO
KBanMUKyBaH enexkrpuyap.

Kanara u kpyHaTa Ha nnameHukoT
He Ce NMpaBuIiHO NMoCTaBeHW.

MocTaseTe rv NpaBumnHo kanata un
KpyHaTa Ha nnameHvuuTe.

MAKEOOHCKU 57



Mpo6nem

Mo>xHa npuuunHa

PelweHue

[nameHoT ce racHe BeaHall No
nanexeTo.

TepmonapoT He ce 3arpesa
[IOBOJHO.

OTKako ke ro 3ananuTte niamMeHoT,
ApXeTe ro BKIy4YeH reHepaTopoT Ha
napea HajmHory go 10 cekyHau.

MnamexnoT NpCTeH e
HEepamMHOMEpPEH.

KpyHaTa Ha nnameHuKoT e 3aTHaTta
CO OCTaTOUM 0 XpaHa.

I'IpOBepeTe Aa He e 3aTtHaTt
I/IHjeKTOpOT W aanun e Yucta KpyHata
Ha nNJiaMeHUKoT.

MnamennumTe He paborTar.

Hema pgoBogp Ha rac.

MposepeTe ja BpckaTa 3a rac.

Boute Ha nnameHoT ce
nopToKanosa unu xonTta.

MnameHoT MoXe Aa n3rneaa
MOPTOKaNoBO UMW KOMNTO BO HEKOU
obnacTtu Ha nnameHukoT. Toa e
HopMarHo.

PepHata He ce 3arpeBa.

PepHata e ucknyyexa.

Bknyuerte ja neykara.

He ce noctaBeHn notpebHuTe
NoCTaBKW.

OcmrypajTe Ce [eKa nocraBkuTe ce
TOYHW.

CseTunkaTa He paboTu.

CeeTurnkara He e ncnpasHa.

3ameHeTe ja cBeTUnkaTa.

Ha xpaHaTa v Bo BHaTpeluHocTa Ha
pepHara ce crywra napea u
KOHAeH3auwja.

Jagetara ce octaBeHu Bo pepHaTta
npemMHory Aonro.

He ocraBajte ru jagewara Bo
pepHaTa nogonro og 15 - 20
MWHYTW NO 3aBpLUyBak-e Ha
rOTBEHETO.

MpemHory onro Bpeme ce roteat
japersata unu ce rotear npe6p3o.

CobHaTa TemnepaTypa e MHory
HUCKa U MHOTY BUCOKA.

Mpunarogete ja TemnepaTypaTta
ako e noTpe6Ho. CnepeTte ro
ynaTcTBOTO 3a ynoTpeba.

PyHKUMjaTa He AaBa Ao6pK
pesynTaTi Npu roTBEH-ETO!
SteamBake.

He cTe ja aktuBnpane dyHkumjata
SteamBake.

Bupete Bo ,AKTUBUpar-e Ha
dyHkumjaTa: SteamBake*.

Cre ja HanonHwne n3rpaempaHara
BHaTPELLUHOCT CO BoAA.

Bupete Bo ,AkTUBUpar-e Ha
dyHKumjaTa: SteamBake®.

BopaTa Bo nsrpaempaHara
BHATPELLUHOCT He 30BpyBa.

TemnepaTypata e npeHwucka.

MocTaBeTe ja Temnepatyparta
Hajmanky Ha 110 °C.

Bupete Bo nornasjeto ,PepHa -
HanomeHu 1 kopucHu coBeTu®.

Bopata ncrekyBa of
u3rpaBvpaHaTa BHaTPELLHOCT.

Vima npemHory Boga Bo
u3rpaBupaHaTa BHaTPELIHOCT.

VcknyyeTe ja pepHaTta v novekajte
anapaToT Aa ce usnaau.
M3bpuwweTe ja BogaTa co kpna unu
cyHfep. CTaBeTe ro cooaBeTHOTO
KONMM4yecTBO BoAa BO
n3rpaBvpaHaTa BHaTPELLHOCT.
[MornepHeTe ja kOHKpeTHaTa
npoueaypa

14.2 CepBucHM nogaToum

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pelumTe
npobnemoTt, obparteTe ce Kkaj BawwnoT gunep
UV BO OBMACTEHMOT CEPBUCEH LieHTap.

MoTpebHuTe noaaToLy 3a CePBUCHUOT
LieHTap ce Ha nnoykaTa co creumduKkayum.
MnoykaTta co cneyudukalum e Ha npegHarta
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pamka Ha BHaTpellHocTa Ha anapatoT. He
OTCTPaHyBajTe ja nnoykara co
cneuuduKaLmm o BHaTpeLHoCcTa Ha
anaparor.



MpenopayyBame oBAe Aa rv 3anuuiete
noparouuTe:

MpenopayyBame oBAe Aa rv 3anuiieTte
nogarouuTe:

Mogen (MOD.)

Cepwicku 6poj (SN.)

Bpoj Ha npoun3Bof (PNC) .o

15. EHEPITETCKA E®UKACHOCT

15.1 UHhbopmaumm 3a Nnpon3BOAOT 3a NyoYva 3a roTBewe cnopen

PerynatuBarta Ha EY 3a ekoausajH

VpeHtudumkauyuja LKK560011W

Ha mogen
Tun Ha nnoya 3a Mrnova 3a neyewe BO MHAMBUAYarHa nevka

roteere

Bpoj Ha 4

nnameHuum

EHepreTcka JleB 3ageH - nomoLLeH He e NPUMeHNnBo %

edmkacHocT no

nnamennk (EE gas  HleceH 3apeH - nony6p3 55.3 %
burner) [leceH npeaeH - nony6p3 55.3 %

JleB npegeH - 6p3 55.5 %
EHepreTcka edmkacHoCT 3a nnovaTta 3a roteewe Ha rac (EE gas hob) 55.4 %

EN 30-2-1: JomaluHy anapaTti 3a roTBewe kov coropyBaart rac - [len 2-1: PaunoHanHa ynotpeba Ha eHepruja -

OnwrTo.

15.2 MNno4a 3a roTBeke - LLTteaun
eHepruja

MoxeTe ga 3awTteanTe eHepera 3a Bpeme
Ha CEKOj,D,HeBHOTO roTBewe ako ru cnegute
coBeTuTe nogony.

» Kora 3arpeBaTe Boaa, kopucteTe camo
KONKy LUTO BK Tpeba.

* AKO € MOXHO, cekorall cTaBajTe rm
KanauuTe Ha cagoBuTe 3a roTBEHE.

* [lpen pa rn kopucTuTe NNaMeHuUmTE 1
Op)XayoT 3a TaBaTa, NpoBepeTe Janu ce
NPaBUITHO CKITOMEHMW.

[IHOTO Ha cagoBUTE 3a roTBewe Tpeba aa
' Ma TOYHWUTE AnjameTpu 3a
rorneMmHaTa Ha nnaMeHuKoT.

CraBeTe ro cagoT AVPEKTHO Hag
NaMeHNKOT U BO LIEHTApPOT.

Kora Te4HocTa ke noyHe ga Bpue,
HamarneTe ro OrHoT 3a TMBKO [a Cce AMHCTa
TEeYHoCTa.

AKO € MOXHO, KOpUCTETE Ccaf 3a roTBeHe
noz NpuTUCoK.. BuaeTe Bo ynaTcTBOTO 32
Kopuctere.
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15.3 Jluct co nHcpopmauum 3a nponsBoAoT U UHpopMaLMK 3a NPOU3IBOAOT
cnopep perynaTtMuBuTe 3a eHepreTcko obenexyBahe U eKo-Au3ajH Ha EY 3a

neYvyku
Mme Ha nobaByBayoT Electrolux
MpeHtndvkaumja Ha moaen LKK560011W 943005622
MHpoekc Ha eHepreTcka edukacHOCT 94.9
Knaca Ha eHepreTcka ecukacHocT A

[MoTpoluyBayka Ha eHepruja kaj HopMasnHo NomnHeke,
KOHBEHLIMOHAMNEH pexum

0,84 kWh/cycle

[MoTpollyBayka Ha eHepruvja kaj HopMarnHo NoNHeHEe, PEXUM Ha

BEHTUNATOp

0,75 kWh/cycle

Bpoj Ha BanabHaTuHK

1

M3Bop Ha TonnuHa

EnextpuyHa eHepruja

BonymeHn

58|

Twn Ha neyka

[Meyka 3a nevewe BO nHavBuayanHa neyka

Maca

39.0 «kr.

IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a roTBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Oncesn, neyku, nevku Ha napea n

ckapu - MeToau 3a Meperbe Ha nepgopmaHcuTe.

15.4 PepHa - 3awuiTeaa Ha eHepruja

CnegHuBe CoBeTY NOAONY Ke BY MOMOrHaT aa
3aluTeaMTe eHepruja Kora ro KopucTuTe
BaLLMOT anapar.

[MpoBepeTe Aanu BpaTtarta Ha anaparoT e
npasBuIIHO 3aTBOpeHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOTy
4YeCTO 3a Bpeme Ha roteenweTto. OgapxyBajte
ro YACT OUXTYHIOT Ha BpaTaTa 1 NnpoBepeTe
nanv e nobpo rkeupaH Ha ceojaTa
nosuyuja.

KopucTeTe MeTanHu cagoBu v TEMHM
NMexoBun 1 cafoBu Kou ja ogbueaat
cBeTnuHaTa 3a aa ro 3rofieMuTe WTeaeHeTo
Ha eHepruja.

He npensarpesajte ro anapaTtoT npeg
roTBeH-€ OCBEH aKo He e nocebHo
npenopayaHo.

MpaBeTe KoMKy LITO € MOXHO Nomanu naysm
Mefy roTBeH€eTO Kora npaBuTe noeeke
jagera UCToBpEMEHO.
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loTBew-€ co BEeHTUNaTop

Kora e MOXxHO, KopucTeTe rm pyHKuumTE 3a
roTBeH-€e CO BeHTMnaTop 3a Aa 3awTeanTe
eHepruja.

lMpeocTaHaTa TonnuHa

Kora TpaeneTo Ha roTBerw-eTO € NoA0Nro oA
30 MuHYTK, HamarneTe ja TemnepartypaTa Ha
anapaToT 3a MuHuUMyM 3 - 10 MUHYTU Npeg
KpajoT oA roTBereTo. [1peocTtaHaTaTa
TOMMWHA BO anapaTtoT Ke NpOoAOXM Aa roTeu.

KopucTeTe ja npeocTaHaTtaTa TonnvHa 3a ja
ja 3apgpxuTe xpaHaTta Tonna unu ga ru
3arpeeTe ApyruTe jagetsa.

OppxyBake Ha TOMNNHA Kaj XpaHaTa
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a
Temnepatypa 3a fa ja UICKopUCTUTe
npeocTaHaTarta TOMMHa 1 Aa ja oapxuTe
XpaHaTa Tonna.

MeyveTe co BRnaxeH Bo3ayx

DyHKUMja 3a WTedeHe Ha enekTpuyHa
eHepruvja 3a BpeMe Ha rotBereT0. 3a noBeke
Aetanu BugeTte BO nornasjeTo ,Anapar -
cekojaHeBHa ynoTpeba“, yHKuMn Ha
anaparor.



15.5 UHchbopmanum 3a npon3BoaoT 3a NOTPOLLUYBayKaTa Ha eHepruja u
MaKCMManHoOTO BpemMe 3a NOCTUTHyBake Ha NPUMEHSIMBUOT PEXUM CO

maria MOKHOCT

MoTpoluyBayka Ha eHernja co UCKIMy4YeH PeXUM

0.3 W

MakcumanHo Bpeme noTpebHo 3a onpemaTa aBTOMaTCkv Aa ro AOCTUrHE NPUMEHIIMBUOT pexum co 20 MUH

mMana MOKHOCT

16. PVDKA 3A OKOJIMHATA

Peuvknupajte ru matepujanuTte co cumbonoT

L/:). CraBerTe ja ambanaxarta BO COOABETHU
KOHTEjHepu 3a Aa ja peuuknupare.
lMomorHeTe BO 3awlTUTaTa Ha XUBTHaTa
cpeAuvHa 1 YOBEKOBOTO 34paBje 1
peLuKnupajTe ro oTnagoT Of eNEKTPUYHM U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

anapaTuTe 03aH4YeHn co cumbornoT E BO
0TMafdoT o4 AOMaKMHCTBOTO. BpateTe ro
Npon3BOAO0T BO BALLMOT NOKaneH kanayuTeT
3a peuuknmpare Unn KOHTakTupajTe ja
BalLaTa OMLITUHCKa KaHLenapuja.
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