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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich fiir dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es
geschaffen, damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den
innovativen Technologien, die lhnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es
ist mit Funktionen ausgestattet, die in gewohnlichen Geraten nicht vorhanden
sind. Bitte nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit, um das Beste aus ihm
herauszuholen.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service
@ und Reparatur zu erhalten:
www.aeg.com/support
g Registrieren Sie Ihr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:
a/ www.registeraeg.com

Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu
% kaufen:

www.aeg.com/shop

KUNDENDIENST UND SERVICE

Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst wenden: Modell, PNC, Seriennummer.

Die Daten finden Sie auf dem Typenschild.

A\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des
Gerats zuerst die Bedienungsanleitung. Bei
Verletzungen oder Schaden infolge nicht
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ordnungsgemaler Montage oder Verwendung
Ubernimmt der Hersteller keine Haftung. Bewahren Sie
die Anleitung zum Nachschlagen an einem sicheren und
zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und
schutzbediirftigen Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen
nur dann verwendet werden, wenn sie durch eine fur
ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt
werden oder in die sichere Verwendung des Gerats
eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben.

- Kinder zwischen 3 und 8 Jahren und Personen mit
schweren Behinderungen oder Mehrfachbehinderung
muassen vom Gerat ferngehalten werden, wenn sie
nicht standig beaufsichtigt werden.

. Halten Sie Kinder unter 3 Jahren vom Gerat fern,
wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder dirfen nicht mit dem Geréat spielen.

- Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von
Kindern fern und entsorgen Sie es ordnungsgemali.

- WARNUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere
wahrend des Betriebs oder der AbkUhlphase vom
Gerat fern. Die zuganglichen Gerateteile werden beim
Betrieb sehr heil3.

- Falls Inr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet
ist, empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung ohne
Beaufsichtigung durchfihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen
Gerateteile werden wahrend des Betriebs heil3. Seien
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Sie vorsichtig und berlhren Sie niemals die
Heizelemente.

. WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem

unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann zu
einem Brand fuhren.

- Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu

[6schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und
decken Sie die Flamme ab, z.B. mit einem Deckel
oder einer Feuerloschdecke.

. VORSICHT: Das Gerat darf nicht durch ein externes

Schaltgerat, wie einer Zeitschaltuhr, mit Strom
versorgt oder an einen Schaltkreis angeschlossen
werden, der vom einem Programm regelmafig ein-
und ausgeschaltet wird.

- VORSICHT: Der Kochvorgang muss Uberwacht

werden. Ein kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich
uberwacht werden.

- WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine

Gegenstande auf dem Kochfeld ab.

- Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer,

Gabeln, Loéffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des
Kochfelds, da diese heil} werden konnen.

- Verwenden Sie ds Gerat nicht, bevor es in den

Einbauschrank gesetzt wird.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem

Dampfstrahlreiniger.

- Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,

schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann,
nehmen Sie die Sicherung fur den Anschluss heraus,
um die Stromversorgung zu unterbrechen.
Verstandigen Sie in jedem Fall den autorisierten
Kundendienst.

- Im Falle eines Glasbruchs der Kochplatte:

- Schalten Sie umgehend alle Brenner und
Heizelemente aus und trennen Sie das Gerat von
der Stromversorgung.
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- Beruhren Sie nicht die Gerateoberflache.

- Benutzen Sie das Gerét nicht.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder
einer gleichermal3en qualifizierten Person
ausgetauscht werden, um Gefahrenquellen zu
vermeiden.

Ist das Gerat direkt an die Stromversorgung
angeschlossen, wird ein allpoliger Netztrennschalter
mit einem Kontaktabstand bendtigt. Es muss eine
vollstandige Trennung entsprechend der
Uberspannungskategorie Il gewahrleistet sein. Dies
gilt nicht fur das Erdungskabel.

Wenn Sie das Netzkabel verlegen, achten Sie darauf,
dass es keinen direkten Kontakt mit Teilen hat, die
Temperaturen erreichen konnen, die mehr als 50 °C
Uber der Raumtemperatur liegen. (Verwenden Sie
ansonsten Isolierschlauche).

WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen
des Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

Dieses Gerét ist fiir folgende Markte . \E/ntfernsn Sie datS gelsamte
erpackungsmaterial.
geeignet: * Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.
21 Montage » Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.
WARNUNG! » Die Mindestabsténde zu anderen
Die Montage des Gerats darf Geraten und Kiichenmdébeln sind
nur von einer qualifizierten einzuhalten.
Fachkraft durchgefihrt « Seien Sie beim Umsetzen des
werden. Gerates vorsichtig, da es sehr schwer
ist. Tragen Sie stets
é WARNUNG! Sicherheitshandschuhe und festes
Verletzungsgefahr sowie Schuhwerk.
Risiko von Schaden am » Dichten Sie die Ausschnittskanten mit

Gerat. einem Dichtungsmittel ab, um ein
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Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

Schiitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer TUr oder unter einem
Fenster. So kann heildes
Kochgeschirr nicht herunterfallen,
wenn die Tur oder das Fenster
gedffnet wird.

Wird das Gerat Giber Schubladen
eingebaut, achten Sie darauf, dass
zwischen dem Gerateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fiir die Luftzirkulation
vorhanden ist.

Der Boden des Gerats kann heif}
werden. Bringen Sie eine feuerfeste
Trennplatte unter dem Gerét an,
damit der Boden nicht zuganglich ist.

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und
Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschliisse sind von
einem gepruften Elektriker
vorzunehmen.

Das Gerat muss geerdet sein.

Vor der Durchfiihrung jeglicher
Arbeiten muss das Gerat von der
elektrischen Stromversorgung
getrennt werden.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf
dem Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das
Gerat ordnungsgemalf installiert ist.
Lockere und unsachgemaRe Kabel
oder Stecker (falls vorhanden) kénnen
die Klemme uberhitzen.

Stellen Sie sicher, dass Sie das
richtige Kabel flir den elektrischen
Netzanschluss verwenden.

Achten Sie darauf, dass das
Netzkabel nicht lose hangt oder sich
verheddert.

Sorgen Sie dafiir, dass ein
Berlihrungsschutz installiert wird.
Verwenden Sie die Zugentlastung fur
das Kabel.

Stellen Sie beim elektrischen
Anschluss des Gerétes sicher, dass

das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heil3en
Gerat oder heilem Kochgeschirr in
BerGhrung kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine
Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes
BerUhren schutzen, sowie die
isolierten Teile mussen so befestigt
werden, dass sie nicht ohne
Werkzeug entfernt werden kénnen.
Stecken Sie den Netzstecker erst
nach Abschluss der Montage in die
Steckdose. Stellen Sie sicher, dass
der Netzstecker nach der Montage
noch zuganglich ist.

Falls die Steckdose lose ist, schlieRen
Sie den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn
Sie das Gerat von der
Stromversorgung trennen mdchten.
Ziehen Sie stets am Netzstecker.
Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt
werden kdnnen),
Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der
Sie das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von
mindestens 3 mm ausgeflhrt sein.

2.3 Gasanschluss

Der Gasanschluss muss von einer
Fachkraft ausgefihrt werden.
Vergewissern Sie sich vor der
Montage des Gerats, dass das von
Ihrem Gaswerk gelieferte Gas (Gasart
und Gasdruck) mit der Einstellung des
Gerats kompatibel ist.

Stellen Sie sicher, dass die Luft um
das Gerat zirkulieren kann.



Informationen uber die
Gasversorgung finden Sie auf dem
Typenschild.

Das Gerat darf nicht an einen Abzug
fur Verbrennungsprodukte
angeschlossen werden. Das Gerat
muss gemal der aktuell geltenden
Installationsbestimmungen
angeschlossen werden. Beachten Sie
die Anforderungen an eine
ausreichende Beluftung.

2.4 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie vor dem ersten
Gebrauch das gesamte
Verpackungsmaterial, die Aufkleber
und Schutzfolie (falls vorhanden).
Dieses Gerat ist ausschlieRlich zur
Verwendung im Haushalt bestimmt.
Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerat vor.

Die Liftungs6ffnungen dirfen nicht
abgedeckt werden.

Lassen Sie das Gerat bei Betrieb
nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzonen nach
jedem Gebrauch aus.

Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen.
Anderenfalls werden sie sehr heif.
Bedienen Sie das Gerat nicht mit
feuchten oder nassen Handen oder
wenn es mit Wasser in Kontakt
gekommen ist.

Benutzen Sie das Geréat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Wenn Sie Nahrungsmittel in heiRes Ol
geben, kann dieses spritzen.

WARNUNG!
Brand- und
Explosionsgefahr

Erhitzte Ole und Fette kénnen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten
Sie Flammen und erhitzte
Gegenstande beim Kochen mit Fetten
und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiRem Ol freigesetzten
Dampfe kdnnen eine Selbstziindung
verursachen.

DEUTSCH 7

Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und
schon bei niedrigeren Temperaturen
eher einen Brand verursachen als
frisches Ol.

Laden Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt
sind, in das Gerat und stellen Sie
solche nicht in die Nahe oder auf das
Gerat.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am
Gerat.

Stellen Sie kein heiles Kochgeschirr
auf das Bedienfeld.

Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Lassen Sie keine Gegenstande oder
Kochgeschirr auf das Gerét fallen. Die
Oberflache konnte beschadigt
werden.

Lassen Sie einen Brenner niemals
eingeschaltet, wenn sich kein bzw.
leeres Kochgeschirr darauf befindet.
Legen Sie keine Alufolie auf das
Gerat.

Kochgeschirr aus Gusseisen,
Aluminium oder mit beschadigten
Bdden kann die Glas- bzw.
Glaskeramikoberflache verkratzen.
Heben Sie das Kochgeschirr stets an,
wenn Sie es auf der Kochflache
umsetzen mochten.

Verwenden Sie nur standfestes
Kochgeschirr mit der richtigen Form
und einem Durchmesser, der groer
als der der Brenner ist.

Achten Sie darauf das Kochgeschirr
mittig auf die Brenner zu stellen.
Verwenden Sie kein grof3es
Kochgeschirr, das tber die Kanten
des Gerats herausragt. Dies kann zu
Schéaden an der Arbeitsflache fiihren.
Vergewissern Sie sich, dass die
Flamme nicht erlischt, wenn Sie den
Einstellknopf schnell von der
hdéchsten zur niedrigsten Stufe
drehen.

Verwenden Sie ausschliel3lich das mit
dem Gerét gelieferte Zubehor.
Setzen Sie keinen Warmeverteiler auf
den Brenner.

Beim Gebrauch eines Gaskochfelds
entsteht Warme und Feuchtigkeit.
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Sorgen Sie fir eine ausreichende
Bellftung in dem Raum, in dem das
Gerat aufgestellt ist.

Bei langerer Benutzung des Gerates
kann eine zusatzliche Bellftung
erforderlich werden, zum Beispiel
durch Offnen eines Fensters oder die
Erhéhung der Absaugleistung der
Abzugshaube, falls vorhanden.
Dieses Gerat ist nur zum Kochen
bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist
als bestimmungsfremd anzusehen,
zum Beispiel das Beheizen eines
Raums.

Lassen Sie keine saurehaltigen
Flussigkeiten wie Essig, Zitronensaft
oder kalklésende Reinigungsmittel mit
dem Kochfeld in Berlihrung kommen.
Diese konnten matte Flecken
verursachen.

Verfarbungen der Email- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des
Geréts.

2.5 Reinigung und Pflege

AN

WARNUNG!

Entfernen Sie nicht die
Tasten, Knopfe oder
Dichtungen vom Bedienfeld.
Wasser konnte in das Gerat
gelangen und es
beschadigen.

Reinigen Sie das Gerat regelmaRig,
um eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Schalten Sie das Gerat vor dem
Reinigen aus und lassen Sie es
abkuhlen

3. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des
Kochfelds folgende Daten, die Sie auf
dem Typenschild finden. Das
Typenschild ist auf dem Boden des
Kochfelds angebracht.

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

* Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden
Sie ausschlief3lich Neutralreiniger.
Benutzen Sie keine Scheuermittel,
scheuernde
Reinigungsschwammchen,
Lésungsmittel oder
Metallgegenstande.

* Reinigen Sie die Brenner nicht im
Geschirrspliler.

2.6 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten
Kundendienst. Dabei dirfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

2.7 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

¢ FUr Informationen zur
ordnungsgemafen Entsorgung des
Gerats wenden Sie sich an die
zustandige kommunale Behdrde vor
Ort.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

* Schneiden Sie das Netzkabel in der
Nahe des Gerats ab, und entsorgen
Sie es.

» Drlicken Sie die dulteren Gasrohre
flach.

Produktnummer
(PNC) e
Seriennummer ............



3.2 Gasanschluss

WARNUNG!

Die in nachstehender
Anleitung beschriebenen
Montage-, Anschluss- und
Wartungsarbeiten missen
von Fachpersonal unter
Beachtung der geltenden
Bestimmungen und lokalen
Verordnungen ausgefihrt
werden.

Fir den Gasanschluss muss ein Gas-
Sicherheitsanschluss (AGB) verwendet
werden. Gemalf den geltenden
Bestimmungen (NBN D 51.003) kann der
Anschluss fest oder durch Verwendung
eines flexiblen Edelstahlrohrs mit Gas-
Sicherheitsanschluss (AGB) erfolgen. Bei
Verwendung flexibler Metallrohre muss
darauf geachtet werden, dass sie nicht
mit beweglichen Teilen in Kontakt
kommen oder eingeklemmt werden
kénnen. Wenn das Kochfeld mit einem
Backofen installiert wird, muss ebenfalls
vorsichtig vorgegangen werden.

@

Achten Sie darauf, dass der
Gasdruck des Gerats den
empfohlenen Werten
entspricht. Das verstellbare
Anschlusssttick wird an dem
Gasanschluss mit einer G
1/2" Gewindemutter
befestigt. Alle abgebildeten
Teile wurden bereits
werkseitig
zusammengesetzt. Bevor
unsere Gerate das Werk
verlassen, werden sie
getestet, um Ihnen optimale
Funktion zu bieten.

A

A. Schaftende mit Mutter
B. Mitgelieferte Beilagscheibe
C. Mitgelieferter Rohrbogen

DEUTSCH 9

Fliissiggas

Verwenden Sie den Rohrhalter aus
Gummi fur Flissiggas. Verwenden Sie
grundsatzlich die Dichtung. Fahren Sie
dann mit dem Gasanschluss fort.

Das flexible Rohr kann verwendet
werden, wenn:

» Die Raumtemperatur 30 °C nicht
Ubersteigen kann,

* Es hochstens 1500 mm lang ist,

» Es nirgendwo gedrosselt wird,

» Es weder unter Zug steht noch
verdreht ist,

» Es keine scharfen Kanten oder Ecken
berlhrt,

» Es leicht untersucht und sein Zustand
Uberprift werden kann.

Bei der Uberpriifung des flexiblen Rohrs

ist auf Folgendes zu achten:

* Risse, Schnitte, Brandspuren - an
beiden Enden und Uber die volle
Lange,

* Materialverhartung bzw. ausreichende
Flexibilitat,

« Korrosion der Rohrschellen,

» Ablauf des Verfalldatums.

Wenn Defekte sichtbar sind, das Rohr

nicht reparieren, sondern austauschen.

WARNUNG!

Uberpriifen Sie nach der
Installation, ob alle
Anschlussstlicke dicht sind.
Verwenden Sie eine
Seifenldsung und keine
Flamme!

3.3 Ersetzen der Dusen (nur
gultig fur Belgien)

1. Nehmen Sie die Topftrager ab.

2. Nehmen Sie Brennerdeckel und
Brennerkronen ab.

3. Entfernen Sie die Disen mit einem
Steckschlissel 7 und ersetzen Sie
sie durch fiir die verwendete Gasart
geeignete Disen (siehe Tabelle im
Abschnitt , Technische Daten®).

4. Bringen Sie die Teile wieder an.
Fihren Sie dazu die obigen Schritte
in umgekehrter Reihenfolge aus.

5. Ersetzen Sie das Typenschild (in der
Nahe der Gasversorgungsleitung)
durch das Typenschild fir die neue
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Gasart. Das Typenschild ist im
Beipack des Gerats enthalten.

Wenn der Gasdruck der Gasversorgung
schwankt oder nicht dem erforderlichen
Druckwert entspricht, muss ein
geeigneter Druckregler im Gaszufuhrrohr
montiert werden.

3.4 Einstellen der niedrigsten
Stufe (nur gultig fur Belgien)

So stellen Sie die niedrigste Stufe der
Brenner ein:

1.
2.

3.
4.

Zinden Sie den Brenner.
Drehen Sie den Knopf auf die
niedrigste Stufe.

Entfernen Sie den Knopf.
Stellen Sie mit einem kleinen
Schraubendreher die Bypass-
Schraubenposition (A) ein.

A C,Q

S

S
~———

Bei Umstellung:

» Von Erdgas G20/G25 20/25 mbar
auf Flussiggas, ziehen Sie die
Bypass-Schraube bis zum
Anschlag an.

* Von Flussiggas auf Erdgas
G20/G25 20/25 mbar, drehen Sie
die Bypass-Schraube ca. 1/4
Umdrehung (1/2 Umdrehung fur
den Multikronen-Brenner) zurick.

WARNUNG!

Vergewissern Sie sich, dass
die Flamme nicht erlischt,
wenn Sie den Einstellknopf
schnell von der héchsten zur
niedrigsten Stufe drehen.

3.5 Elektroanschluss

Vergewissern Sie sich, dass die
Netzspannung und -frequenz in |hrer
Region mit den auf dem Typenschild
angegebenen Anschlusswerten
Ubereinstimmen.

Das Gerat wird mit einem Netzkabel
geliefert. Dazu muss ein passender
Stecker verwendet werden, der fiir die
auf dem Typenschild angegebene
Gesamtstromaufnahme ausgelegt ist.
Achten Sie darauf, den Stecker in
eine passende Steckdose zu stecken.
Schlielen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemal installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

Stellen Sie sicher, dass der
Netzstecker nach der Montage noch
zuganglich ist.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn
Sie das Gerat von der
Stromversorgung trennen mochten.
Ziehen Sie stets am Netzstecker.

Es besteht Brandgefahr, wenn das
Gerat mit einem Verlangerungskabel,
Adapter oder an eine
Mehrfachsteckdose angeschlossen
wird. Stellen Sie sicher, dass die
Erdverbindung den Normen und
Vorschriften entspricht.

Das Netzkabel darf nicht heilRer als
90 °C werden.

3.6 Anschlusskabel

Ersetzen Sie das Anschlusskabel
ausschlieBlich durch das spezielle Kabel
oder ein gleichwertiges Kabel. Kabeltyp:
HO3V2V2-F T90.

Vergewissern Sie sich, dass der
Kabelquerschnitt fir die Spannung und
Betriebstemperatur geeignet ist. Der
gelb-grune Erdleiter muss ca. 2 cm
langer als der braune (bzw. schwarze)
Phasenleiter sein.

1.

B

e
o

Schlielen Sie das griin-gelbe Kabel
(Erde) an die Klemme an, die mit
dem Buchstaben ,E*, dem

Erdungssymbol &) oder mit den



Farben griin und gelb
gekennzeichnet ist.

2. Schliel3en Sie das blaue Kabel
(Nullleiter) an die Klemme an, die mit
dem Buchstaben ,N“ oder mit der
Farbe blau gekennzeichnet ist.

3. Schlielen Sie das braune
(stromflihrende) Kabel an die
Klemme an, die mit dem Buchstaben
,L“ gekennzeichnet ist. Es muss stets
an die Netzphase angeschlossen
werden.

3.7 Montage
1.

DEUTSCH

A) Mitgelieferte Dichtung
B) Mitgelieferte Klammern

11

é VORSICHT!
Montieren Sie das Gerat nur

in einer flachen
Arbeitsplatte.



www.aeg.com

3.8 Einbaumaglichkeiten

Die unter dem Kochfeld eingebaute
Platte muss sich leicht entfernen lassen
und einen einfachen Zugang
ermdglichen, falls eine Reparatur
erforderlich wird.

Kiichenschrank mit Tiir

30 mm
i s
E ]f I
Tmin 20 mm
60 mﬁ a (max 150 mm)
. B g

4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Kochfeldanordnung
O O
|

(ONCRONO)

B em B

4.2 Einstellknopf

Symbol Beschreibung
Keine Gaszufuhr/Aus-Po-
‘ sition

Zundstellung/maximale
Gaszufuhr

pd

A. Entfernbare Platte
B. Raum fiir Anschlisse

Kiichenschrank mit Backofen
Kochfeld und Backofen miissen aus
Sicherheitsgriinden Uiber separate
elektrische Anschllsse verfugen. Der
Backofen muss sich leicht aus dem
Kiichenschrank entfernen lassen.

Normalbrenner
Multikronen-Brenner
Hilfsbrenner
Einstellknopfe

Symbol Beschreibung
1 minimale Gaszufuhr
1-9 Leistungsstufen




5. TAGLICHER GEBRAUCH

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

5.1 Brenneriibersicht

Brennerdeckel
Brennerkrone
Zindkerze
Thermoelement

oow>»

5.2 Ziinden des Brenners

Ziinden Sie den Brenner
stets vor dem Aufsetzen des
Kochgeschirrs.
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WARNUNG!

Seien Sie bei der
Verwendung von offenem
Feuer in der Kiiche
besonders vorsichtig. Der
Hersteller Gbernimmt bei
Missachtung der
Sicherheitsbestimmungen
beim Umgang mit offenem
Feuer keinerlei Haftung.

Dricken Sie den Einstellknopf hinein
und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn auf die Position fur die

maximale Gaszufuhr (Ztl)_

Halten Sie den Einstellknopf bis zu
10 Sekunden lang gedrickt. In dieser
Zeit wird das Thermoelement
erwarmt. Andernfalls wird die
Gaszufuhr unterbrochen.

Stellen Sie die Flamme ein, sobald
sie ruhig brennt.

@ Falls sich der Brenner nach

einigen Versuchen nicht
zlinden lasst, Uberpriifen
Sie, ob die Brennerkrone
und der zugehdrige
Brennerdeckel korrekt
sitzen.

é WARNUNG!
Halten Sie den Knopf nicht

langer als 15 Sekunden
gedrickt. Sollte der Brenner
nach 15 Sekunden nicht
zlnden, lassen Sie den
Knopf los, und drehen Sie
ihn in die Aus-Position.
Warten Sie dann mindestens
eine Minute, bevor Sie den
Brenner erneut ziinden.



14 www.aeg.com

VORSICHT!

Wenn kein Strom zur
Verfugung steht, kénnen Sie
den Brenner auch ohne
Strom zlinden. Bringen Sie
eine Flamme in die Nahe
des Brenners, drehen Sie
den entsprechenden Knopf
entgegen dem Uhrzeigersinn
auf die hochste Stufe und
driicken Sie ihn dann hinein.
Halten Sie den Einstellknopf
héchstens 10 Sekunden
gedriickt, um das
Thermoelement zu
erwarmen.

@ Sollte der Brenner zuféllig
ausgehen, drehen Sie den
Knopf in die Aus-Position
und versuchen Sie ihn nach
einer Minute erneut zu
ziinden.

6. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

6.1 Kochgeschirr

VORSICHT!
Verwenden Sie kein
Kochgeschirr aus
Gusseisen, Ton oder
Steingut und kein
Grillzubehor oder
Sandwichplatten.

C WARNUNG!
Stellen Sie die gleiche

Pfanne nicht auf zwei
Brenner.

C WARNUNG!

Stellen Sie keine
beschadigten Topfe oder
solche, die nicht standfest
sind, auf den Brenner, um

ein Verschitten und
Verletzungen zu vermeiden.

5.3 Abschalten des Brenners

Nach dem Einschalten der
Stromversorgung, nach der
Installation oder nach einem
Stromausfall wird der
Funkengenerator
mdglicherweise automatisch
eingeschaltet. Das ist
normal.

Drehen Sie zum Abschalten des

Brenners den Knopf in die Aus-Position
([

WARNUNG!

Bevor Sie das Kochgeschirr
vom Brenner nehmen,
drehen Sie die Flamme
herunter oder drehen Sie sie
ganz ab.

VORSICHT!

Achten Sie darauf, dass sich
die Topfbdden nicht zu nahe
am Einstellknopf befinden,
da anderenfalls die Flamme
den Einstellknopf erhitzen
koénnte.

VORSICHT!

Stellen Sie sicher, dass die
Topfgriffe nicht Gber der
Vorderkante des Kochfelds
stehen.

VORSICHT!

Stellen Sie zur Reduzierung
des Gasverbrauchs und im
Interesse einer gréfRReren
Stabilitat die Topfe mittig auf
den Brenner.

VORSICHT!

Flissigkeiten, die wahrend
des Kochens verschittet
werden, kénnen dazu
fUhren, dass das Glas
zerbricht.



6.2 Durchmesser des

Kochgeschirrs
VORSICHT!

Verwenden Sie nur

DEUTSCH
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Brenner

Durchmesser
des Kochge-
schirrs (mm)

Kochgeschirr mit einem Normalbrenner 120 - 220
Durchmesser, der der Grofe -
der Brenner entspricht. Hilfsbrenner 80 - 180
Brenner Durchmesser
des Kochge-
schirrs (mm)
Multikronen-Brenner 180 - 260
6.3 Empfohlene Rezepte
Speisekategorien Rezepte Brennertyp Kochstufe
Béchamel Hilfsbrenner 2-4
SoRen - Dressings
Tomatensolie Normalbrenner 1-5
Pilzreis Multikronen-Brenner 1-5
PESIE o [REHD = EMLER) Couscous Starkbrenner 1-6
Getreidesorten
Ravioli Hilfsbrenner 6-9
Gemiisesuppe Normalbrenner 2-7
Suppe - Hilsenfrichte  Pilz- und Kartoffelsuppe Normalbrenner 1-5
Fischsuppe Multikronen-Brenner 1-4
Rinderhackfleischball- Multikronen-Brenner  1-6
chen
Fleisch Schweinebratenfilet Multikronen-Brenner 4-9
:i?r;ndflelsch-Burger-Gra- Hilfsbrenner 15
Tintenfisch mit Erbsen  Multikronen-Brenner 1-5
Fisch e
Gebratenes Thunfisch Starkbrenner 5.8
steak
Eierspeisen Omelett Multikronen-Brenner 1-5
Pilze mit Gewlirzen Normalbrenner 2-6
. Caponata mit Gemise = Multikronen-Brenner 4-8
Gemise
Tiefkihl-Spinat mit But- Starkbrenner 1-4

ter
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Speisekategorien

Rezepte

Brennertyp Kochstufe

Frittierte Speisen

Pommes frites

Multikronen-Brenner 5-9

Donuts

Multikronen-Brenner  3-7

In der Pfanne zubereite-

Rdésten von Nissen

Normalbrenner 2-5

Croutons aus Brot

Multikronen-Brenner  2-7

te Snacks
Pfannkuchen Normalbrenner 3-9
Karamell Hilfsbrenner 1-5
SiiRspeisen Eiercreme Hilfsbrenner 1-5
Panna Cotta Hilfsbrenner 1-5

@
@

Alle Rezepte fir ca. 4
Portionen.

Die in der Kochtabelle
vorgeschlagenen
Einstellungen dienen nur als
Richtwert und mussen je
nach Rohzustand, Gewicht
und Qualitat der
Lebensmittel sowie je nach
der verwendeten Gasart und
des verwendeten
Kochgeschirrmaterials
angepasst werden.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

7.1 Allgemeine Informationen

* Reinigen Sie das Kochfeld nach
jedem Gebrauch.

+ Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Bdden.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds
nicht.

* Verwenden Sie einen Spezialreiniger
zur Reinigung der
Kochfeldoberflache.

@ Flr ein optimalen
schonenden Garvorgang

verwenden Sie den
Hilfsbrenner.

é WARNUNG!
Verwenden Sie keine

Messer, Schaber oder
ahnliche Gegenstande zum
Reinigen der Glasplatte oder
der Zwischenraume
zwischen den AuRenringen
der Brenner und dem
Gehause (sofern
vorhanden).

Reinigen Sie Edelstahlteile mit
Wasser und wischen Sie sie mit
einem weichen Tuch trocken.



7.2 Topftrager

@

Die Topftrager sind nicht
spulmaschinenfest. Sie
mussen von Hand gereinigt
werden.

1. Entfernen Sie die Topftrager, um die
Reinigung des Kochfelds zu
erleichtern.

@

Seien Sie beim
Wiederaufsetzen der
Topftrager vorsichtig, um
Beschadigungen der
Oberseite des Kochfelds
zu vermeiden.

2. Wenn Sie die Topftrager von Hand
spulen und trocknen, seien Sie
vorsichtig, da durch das Emaillieren
gelegentlich raue Kanten entstehen
kénnen. Entfernen Sie hartnackige
Flecken gegebenenfalls mit einer
Reinigungspaste.

3. Vergewissern Sie sich, dass Sie die
Topftréager nach der Reinigung
wieder ordnungsgeman eingesetzt
haben.

4. Damit der Brenner korrekt
funktioniert, stellen Sie sicher, dass
sich die Arme der Topftrager in der
Mitte des Brenners befinden.
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Sie die Topftrager in waagerechter Lage
siehe Abbildung.

@ Nehmen Sie die Topftrager
nicht in geneigter Position
ab, da sonst die Metallstifte
belastet werden. Die Stifte
koénnten beschadigt werden
und abbrechen.

7.3 Abnehmen der Topftrager

Die Topftrager werden auf Metallstiften,
die sich hinten auf dem Kochfeld
befinden, in Position gehalten. Um die
Reinigung zu erleichtern, kénnen die
Topftrager abgenommen werden. Heben

Die Form der Topftrager und die
Brenneranzahl kann bei anderen
Geratemodellen variieren.

7.4 Reinigen des Kochfelds

* Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,
Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
Lebensmittel. Anderenfalls kdnnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass
sich niemand Verbrennungen zuzieht.
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* Folgendes kann nach Halten Sie zur Vermeidung von
ausreichender Abkiihlung des Zundschwierigkeiten diese Bauteile
Kochfelds entfernt werden: Kalk- immer sauber; kontrollieren Sie
und Wasserrander, Fettspritzer und aulerdem, ob die Dusen der
metallisch schimmernde Brennerkrone verstopft sind.
Verfarbungen. Reinigen Sie das
Kochfeld mit einem feuchten Tuch 7.6 RegelmaRige Wartung
und nicht scheuernden . .
Reinigungsmittel. Wischen Sie das Lassen Sie regelmafig vom lhrem
Kochfeld nach der Reinigung mit autorisierten Kundendienst den Zustand
einem weichen Tuch trocken. des Gasversorgungsrohrs und, falls

- Reinigen Sie die emaillierten Teile, installiert, die Funktionstiichtigkeit des

die Brennerdeckel und Brennerkronen ~ Druckreglers tberprdfen.
mit warmen Seifenwasser und

trocknen Sie diese sorgfaltig ab,

bevor Sie sie wieder einsetzen.

7.5 Reinigen der Ziindkerze

Diese Funktion erfolgt tGber eine
Keramikzundkerze mit Metallelektrode.

8. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

8.1 Was tun, wenn...

Storung Mogliche Ursache Abhilfe

Es wird kein Funke erzeugt, Das Kochfeld ist nicht oder  Priifen Sie, ob das Kochfeld
wenn Sie versuchen, den nicht ordnungsgemaR an die ordnungsgemal an die
Funkenerzeuger zu verwen- Spannungsversorgung an-  Spannungsversorgung an-
den. geschlossen. geschlossen ist.

Die Sicherung ist durchge-  Vergewissern Sie sich, dass

brannt. die Sicherung der Grund fir
die Stérung ist. Brennt die
Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine zu-
gelassene Elektrofachkraft.

Brennerdeckel und Brenner- Bringen Sie die Brennerkro-
krone sitzen nicht richtig. ne und den Brennerdeckel in
die richtige Position.

Die Flamme erlischt gleich Das Thermoelement ist nicht Halten Sie den Knopf nach
nach der Zindung wieder. ausreichend erwarmt. dem Entziinden etwa 10 Se-
kunden lang gedruckt.

Der Flammenring ist un- Die Brennerkrone ist mit Sorgen Sie dafiir, dass die
gleichmagig. Speiseresten verstopft. Dise nicht blockiert und die
Brennerkrone sauber ist.




8.2 Wenn Sie das Problem
nicht I1osen konnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren
Handler oder einen autorisierten
Kundendienst. Geben Sie die Daten, die
Sie auf dem Typenschild finden, an.
Vergewissern Sie sich, dass Sie das
Kochfeld korrekt bedient haben. Wenn
Sie das Geréat falsch bedient haben, fallt
auch wahrend der Garantiezeit fur die
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Reparatur durch einen Techniker oder
Handler eine Gebuhr an. Die
Informationen zum Kundendienst und die
Garantiebedingungen finden Sie im
Garantieheft.

8.3 Im Zubehorbeutel
mitgelieferte Aufkleber

Bringen Sie die Aufkleber, wie unten
gezeigt, an:

A B (o
) | | |
MOD. | MOD. | MOD. | TYPE
PROD.NO. PROD.NO. C €ono i P20
SER.NO SER.NO 03 IT
DATA DATA MADE IN ITALY

MODEL MODEL

. *.

X X

A. Kleben Sie ihn auf die Garantiekarte

und verschicken Sie diesen Teil (falls

vorhanden).

B. Kleben Sie ihn auf die Garantiekarte
und behalten Sie diesen Teil (falls
vorhanden).

9. TECHNISCHE DATEN

C. Kleben Sie ihn auf die
Gebrauchsanleitung.

9.1 Abmessungen des Kochfelds

Breite

590 mm

Tiefe

520 mm
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9.2 Sonstige technische Daten

G20/G25 (2E+) 20/25 mbar

8,6 kW
Gas-Original: (BE)
GESAMTLEIS- G20 (2E) 20 mbar (LU) 8,6 kW
TUNG:
Gasaus- G30 (3+) 28-30 mbar 607 g/h
tausch:
G31 (3+) 37 mbar 596 g/h
Elektrische Ver- 220 -240V ~ 50 - 60 Hz
sorgung:
Geratekatego-  112E+3+ (BE)
rie: I2E (LU)
Gasanschluss: R 1/2"
Gerateklasse: 3
9.3 Bypassdurchmesser
BRENNER @ BYPASS 1/100 mm
Multikronen-Brenner 57
Normalbrenner 35
Hilfsbrenner 28

9.4 Gasbrenner fiir ERDGAS G20/G25 20/25 mbar (BE) - G20
20 mbar (LU)

BRENNER NORMALLEISTUNG MINDESTLEISTUNG INJEKTORMARKE
kW kW

Multikronen- 3,9 1,4 146

Brenner

Normalbrenner 1,85 0,6 92

Hilfsbrenner 1,0 0,33 70

9.5 Gasbrenner fiir LPG G30/G31 28-30/37 mbar

BRENNER NORMAL- MINDEST- INJEKTOR- NENNGASDURCHFLUSS g/h

LEISTUNG LEISTUNG MARKE

KW KW G30 28-30 G31 37 mbar

mbar

Multikronen- 3,55 1,4 095 258 254
Brenner

Normalbren- 1,9 0,6 71 138 136
ner
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BRENNER NORMAL- MINDEST- INJEKTOR- NENNGASDURCHFLUSS g/h
LEISTUNG LEISTUNG MARKE
W KW G30 28-30 G31 37 mbar
mbar
Hilfsbrenner 1,0 0,33 50 73 71
10.1 Produktinformationen gemaR EU 66/2014
Modellidentifikation HKB64420NB

Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Gasbrenner 4

Hinten links — Normalbrenner 58,9 %

Hinten rechts — Normalbrenner 58,3 %
Energieeffizienz pro Gasbrenner

Vorne links - Multikronen-Bren- 54,3 %

(EE gas burner)
ner

Vorne rechts — Hilfsbrenner

nicht zutreffend

Energieeffizienz des Gaskochfelds
(EE gas hob)

57.2%

EN 30-2-1: Haushalt-Kochgerate fir gasformige Brennstoffe - Teil 2-1: Rationelle

Energienutzung - Allgemeines

10.2 Energie sparen

* Achten Sie vor dem Gebrauch darauf, dass die Brenner und Topftrager richtig

zusammengebaut sind.

» Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit einem Durchmesser, der der GréR3e der

Brenner entspricht.

dass die Flussigkeit nur leicht kdchelt.

Stellen Sie den Topf mittig auf den Brenner.

Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden Sie nur die bendtigte Menge.

Decken Sie Kochgeschirr, wenn moglich, mit einem Deckel ab.

Drehen Sie, sobald die Flissigkeit zu kochen beginnt, die Flamme so weit zurtick,

* Verwenden Sie nach Mdglichkeit einen Dampfkochtopf. Beachten Sie seine

Bedienungsanleitung.

11. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem

Symbol Lf.\'-) Entsorgen Sie die
Verpackung in den entsprechenden
Recyclingbehéltern. Recyceln Sie zum
Umwelt- und Gesundheitsschutz
elektrische und elektronische Gerate.
Entsorgen Sie Gerate mit diesem Symbol

E nicht mit dem Hausmdill. Bringen Sie
das Gerat zu lhrer ortlichen
Sammelstelle oder wenden Sie sich an
Ihr Gemeindeamt.

Electrolux Appliances AB - Contact
Address: Al. Powstancow Slgskich 26,
30-570 Krakoéw, Poland
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