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HVE MNCJTNM 3A BAC

Bnarogapvm Bu, Ye 3akynuxte ypen ot Electrolux. 36paxTe npogyKT, KOMTO HOCK CbC
cebe cu geceTuneTnsa npodecroHaneH onut n HoBoBbBeAeHUS!. OpUrMHaneH u CTUMEH,
TOW € Cb3OafeH C MMCHI 3a Bac. Taka Ye KkoraTo 1 a ro usnonssare, MOXeTe fa cTe
CUI'ypHW, Ye LLie MonyymTe HEBEPOSITHU pe3ynTaTi No BCsiko Bpeme. [obpe gownv B
Electrolux.

MoceTteTe Hawarta yGSCTpaHVILIa Ha:

i BwxTe nonesHu cbBeTH, HpoLLypu, OTCTPaHsABaHE HA HEU3MPaBHOCTU, CEPBU3HA
@ nHopmMaLms:

www.electrolux.com

a/ PervcTpuvpalite cBosi NIpoAyKT 3a No-400po obcnyxeaHe:

www.electrolux.com/productregistration

KyneTe NPpUHaONEXHOCTU, KOHCYyMaTuUBU N OPUrMHarHM pe3epBHM 4YacTh 3a Baluna
=) ypen:

www.electrolux.com/shop

FPUXU 3A KITMEHTA N OBCITYXXBAHE

MpenopbyBame M3MoN3BaHETO HA OPUTMHAITHW PE3EPBHM YaCTu.
Korato ce cBbp3aBaTte ¢ otaen "ObcnyxsaHe", TpsibBa Aa umate nog pbka cnegHata

nHdopmauys. MiHopmaumsita MoxeTe Aa HamepuTe Ha Tabenkarta ¢ gaHHW. Mogen, PNC

(Homep Ha npoaykT), CepreH Homep

/\ Mpeaynpexaene/BHumaHne-BaxxHa nHgopmaums 3a 6esonacHoct
@ O0Lwa nHdopMaumsa 1 CbBETU

MHdopmauys 3a onassaHe Ha okonHaTa cpega

3ana3Bame cy NpaBOTO Ha N3MeHeHUs 6e3 Npean3BecTue.
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1. /A BAXHWV MHCTPYKLWN 3A BESOMACHOCT

Tosn ypen moxe ga 6bae n3nona3saH OT Aela Ha U Hag
8 roguilHa Bb3pacT M fivua ¢ HamaneHn uanyecku,
CEH30PHU UM YMCTBEHU Bb3MOXXHOCTU UK niunca

Ha ONWUT M 3HaHWS, ako ca Nnog Hag30p UK ako ca
NMHCTPYKTUPaHN OTHOCHO M3MOM3BaHETO Ha ypeaa

no 6e3onaceH Ha4YMH 1 ako pasbupaTt Bb3MOXHUTE
puckoBe. [leuarta TpsibBa Aa 6baaT Hag3vpasaHu, 3a aa
CTE CUTYpPHU, Y€ He Cn UrpasT ¢ ypeaa. lNouncreaHe u
noaapbXKKa OT NOTPEdUTENS HE MOXE Aa ce U3BbpLuBaT
OT Aeua, OCBEH Npu YCnoBuKe Ye ca Hag 8 roguwiHa
Bb3pacT 1 ca noa Haasop.

Toau ype[ He e npeaHasHadeH 3a U3nonssaHe Ha
MOpcKa BucodmHa Hag 2000 m.

A BAXHO! BAXHN MHCTPYKUNN 3A
BE3OINACHOCT: NPOYETETE BHUMATEJTHO
N 3AMNA3ETE 3A CINPABKV B BbAELLE.

A BHUMAHUE!

He BkntouBarite MnkpoBbHoBaTa oypHa 6e3
BbPTSLLA Y4HMS U NocTaBka. He nanonssante
ypeaa, oKaTo € npaseH.

A BHUMAHMUE!

AKO BpartaTta Unu yrnibTHEHMsATa ca NOBPEaEH!,
cdypHaTa He MoXe Aa ce M3non3ea, npeau
noBpeaaTa aa 6bAe oTCTpaHeHa OT KOMMETEHTHO
nuue.

A BHUMAHMUE!

M3mbnHABaHETO Ha KakBUTO U ga 6uno PEMOHTHN
AenHocTN, BKIO4BalLL CBaNAHETO Ha npeana3Hns
Kanak 3a MUKPOBBJTHU OT J1MLe, KOEeTO He €
KOMMETEeHTHO 3a nocneaHnTe e onacHo.
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BHUMAHUE!

TeyHoCTUTE U OpYrUTE XpaHWU He TpsibBa aa 6baaT
noArpsiBaHn B 3aneyvaTtaHu CbAoBe, NMOHEXe Te
moraT aa ekcnnoaupar.

Tosun BUTOB enekTpnieckn Npudop e npegHasHayeH

3a u3nonssaHe B JOMaKMHCTBa U NogobHu obnactu,
KaToO: KyXHEHCKM OTAENEHNs 3a nepcoHarna B MarasuHu,
odomcuy 1 gpyrn paboTHU MeCTa; CENCKN KbLUK; 3a
KMMEHTW B XOTENW, MOTENN N APYrM MecTa 3a XOTeScKko
HacTaHABaHE; XOTENCKO HaCTaHsiBaHe, BKIOYBALLO
nerno n 3akycka.

M3non3eante camo 6e3onacHu 3a paboTta ¢
MUKPOBBIIHOBA (hypHa cbaoBe 1 npubopw.

YHOTpe6aTa Ha MeTarHun CbaoBe 3a XpaHa Ui HarnnTkKu
no BpemMe Ha MMKPOBBJTHOBO NoTBEHE HE € MNO3BOJIEHA.

He octaBanTe pypHaTa 6e3 Hag3op, korato
n3nonssarte egHoKpPaTHN NacTMacoBU, XapTUEHU UK
ApYyrv 3ananumMm CbAoBeE 3a XpaHa.

MuKpoBbIHOBaTaA NeYvka e npeaHasHaveHa 3a
3aTonnsiHe Ha XpaHa 1 HanuTka. CylleHeTo Ha xpaHa
NN Apexun 1 3aTOMMNAHETO Ha rPEkN, Yexni, rou,
BraXKHU Kbpnn 1 Apyry nogo6HM Moxe Aa Aoseae Ao
OMacHOCT OT HapaHsiBaHe, 3anansaHe Unu noxap.

Ako noarpsiBaHaTa xpaHa 3anovHe ga msnycka aum, HE
OTBAPANTE BPATUYKATA. VskntoueTe dypHaTa ot
OGyTOHa 1 OT KOHTaKTa U u34akarTe xpaHaTta ga cnpe
Aa uanycka aum. OTBapsiHETO Ha BpaTuykara, JoKaTo
XpaHara u3rnycka MM Moxe aa npeaunssBrika noxap.

MVIKpOB'bJ'IHOBOTO nogrpaBaHe Ha HAarMNMTKM MOXe Oa
npean3BukKa 3abaBeHo nsknngasaHe, No Tasm npunynHa
TpﬂGBa da ce BHMMaBa rnpu MmaHunynauma Ha cobaa.

3a ga ce nsberHat usrapsiHud, CbabpPXXaHNETO Ha
lumweTa n GypkaHn ¢ AeTCKM XpaHu Tpsibea aa 6bae
pasknaTeHo npeau ynotpeba, a remnepaTypaTa — npo-
BEpeHa.
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He rotBeTe uenu sivua ¢ Yyepynkute um. [Jopu uenu
TBbPAO CBapeHu anua He buea ga 6baat noarpsisaHu
B MMKPOBBSIHOBA oypHa, NMOHeXe Te MoraTt Aa
eKkcnnoampar cneg npuknoYBaHe Ha MUKPOBBITHOBaTa
obpaboTka.

B cnyyan ye 3axpaHBawmnaT kaben 6bae nospeneH,
cbmAT TpsibBa Aa 6bae 3ameHeH OT NpoM3BoANTENS,
HEeroB CepBM3 Unu OT N1ue ¢ nogobHa kBanudukauus, ¢
Len n3barsaHe Ha eBeHTyasniHa OnacHocCT.

1.1 Tlloggpbxka u no4YncTeaHe

BpaTtunuka:

3a Aa noyucTuTe BCsKa crieda OT 3aMbpcsiBaHe,
noYncTBanTe pefoBHO ABeTe CTpaHM Ha BpaTudkara,
YAITbTHEHUATA N N YNITBTHATENHUTE NOBBPXHOCTU C
MEKO BJIaXXHO napye nnat. He nanonssavte arpecrBHU
abpasvBHU cpeacTBa 3a NOYMCTBAHE UM OCTPU
MeTarnHu npegMeTu 3a CTbpPXXeHe 3a NoYncTBaHe

Ha CTBbKIOTO Ha BpaTunykaTa, MoOHeXe Te moraT aa
HagpackaT NOBbPXHOCTTA, KOETO MOXe Aa AoBeae A0
CUyrnBaHe Ha CTbKIOTO.

BbTpelwwHocT Ha doypHaTa:

3a aa nounctute, M3dbpcBanTe BCAKO MACTO, KOETO

€ HanpbCKaHO NN Ha KOETO e pa3cunaHo CbC MEKO
BNaXkHO Napye nnat unu rba crnep BCsKo roTBEHE,
Aokarto doypHata e owe Tonna. 3a no-ronemu
KONn-4ecTBa pascunaHo n3nons3sante Mek canyH

N N36bpLUETE HAKOMKO MbTU C BNAXXHO Napye

nnart, gokaTo He NoYncTuTe BcnYko. He ceanante
HanpaBnsaBaLLus Kanak 3a MUKpoBbHUTE. NorpuxeTte
Cce MEeKUAT canyH 1 Bogarta fia He NPOHUKBAT B MarikuTe
BEHTUNALMOHHN OTBOPU B CTEHUTE, NMOHEXE TOBA MOXE
Aa nospeaun ypHata. He usnonssante noumcrasawim
npenapaTu nod oopmata Ha Cnpen BbTpe BbB
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dypHaTa. lNogrpsasante pegoBHO oypHaTta ¢ noMmoLuTa
Ha rpuna. OctatbumTe OT XpaHa U HanNPbLCKAHOTO
MoraT ga obpasysaT oMM UK noLua Mupuama.
MouncrteTe HanpasnsaBalLMsA Kanak 3a MUKPOBBITHUTE,
BbTPELUHOCTTa Ha (pypHaTa, BbpTdLlaTa ce YMHUS U
nognopara Ha YnHuATa cneg ynotpeba. Te Tpabea ga
ca Cyxu 1 YMCTM OT MasHMHa. HaTpynaHaTa MasHUHa
MOXe [a Cce Nperpee v aa 3arnoyHe ga nyLwun unuv ga ce
3ananm.

BbHLWHOCT Ha dhypHaTa:

OTBBH (bypHaTa By moxe ga 6bae nouncreaHa

NECHO C MeK canyH 1 Boga. YBepeTe ce, Ye canyHbT €
OTCTPaHEH C BaXHO Napye n noacylleTe OTBbH C Meka
Kbpna.

[MaHen 3a ynpasneHue:

OTBOpeTe BpaTMykaTa Nnpean NoYMCcTBaHe, 3a aa
AeakTusupaTe naHena 3a ynpaeneHuve. Tpabsa aa
BHMMaBaTe npu NnovYMcTBaHe Ha naHena 3a ynpasreHue.
C nomoLuTta Ha nap4ye nnaT, HAMOKPEHO caMoO C BOAa,
NeKo n3bbpLUETE NaHena, 4okaTo He 6bae NOYMCTEH.
N3bareanTe n3non3BaHeTo Ha OOUITHO KONMMYECTBO
BoAa. He nanonspante HUKaAKBU XUMUYECKN UK
abpasnBHM cpeacTBa 3a NOYNCTBAHE.

BbpTawa 4ynHua n HerHarta onopa:

CaneTe BbpT4dLLAaTa YUHUA N HEMHATA oropa oT
doypHaTa. MIamuinte BbpTALlaTa YMHUA U HEMHaTa
onopa ¢ Mek carnyHeH pa3Tteop. [loacyleTe ¢ Meko
napye nnat. BbpTawara ymHusa 1 onopara n morar aa
ce MUAT B CbAOMUASNHA.

Crouika:

TenaxsT Aa ObaaT N3MMBaAHN B MEK MUELL, Pa3TBOP U
noacywasaHu. CTenaxwsbT Morat ga ce muaT 6e3onacHo
B CbAOMUAIHN MaLLUHW.
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BAXHO!

[MouncTeBanTe pegoBHO (pypHaTa 1 OTCTpaHsBanuTe
BCSAKaKBWM OCTaTbLUM OT XpaHa. HenogabpxaHeTo
Ha YMCToTa Ha oypHaTa MOXe Aa npeau3surka
n3xabsiBaHe Ha MOBBbPXHOCTTA, KOETO MOXe
CEPWO3HO Aa NOBMMsie Ha CPOKa Ha rOAHOCT Ha
ypeaa v € Bb3MOXHO Aa npeamssuka onacHu
cuTyaymu.

BHumaBanTe ga He pa3vecTuTe BbpTSaLWaTa ce
nocTaBska, AoKaTo u3BaxaaTe CbAoBeTe OT ypeaa.

BAXHO!

He 6vBa ga ce uanonaear ycTpoiCTBa 3a
rno4yncTBaHe c napa.

Tasn MMKpoBBHOBA (PypHa e npegHasHadeHa 3a
BrpaxkgaHe.

YpensT He TpsibBa Aa 6bAae noctassH B LWKag.

Toaun ypen 1 HEroBUTE U3NOXEHW Ha JOCTbI YacTu ce

3arpsieat rno BpemMme Ha uanonaeaHe. N3bsareante ga
A0KOCBaTe HaropeLLEeHN erieMeHTH.

BHUMAHMUE!

[pbXTe geuarta ganede ot BpaTUykarta u
OTKPUTUTE YacTu, KOUTO MoraT Aa Ce HaropeLusrT,
KoraTo rpunbT ce uanonaea. [Jeuara tpsbea ga
CTOAT Aarnedye, 3a Aa ce NpeaoTBpaTAT U3rapsaHus.

BAXHO!

He nsnonssante NpoayKTuTe OT Thprosckata
MpeXa 3a NOYNCTBAHE Ha NeYKN, NapoCTPYNHN
ypeawn, abpasnBHU, arpeCcnBHU NOYMCTBALLM
CpefCTBa, HULLO KOETO CbabpXa HaTpuesa
OCHOBa M1 abpasnBHU MOV BbPXY HUKOS 4acT OT
MMKPOBBJTHOBATa CU (pypHa.
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2. NHCTANALUNA
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. OTCTpaHeTe BCUYKU HYacTu OT

onakoBkaTta v npoesepeTe BHMMATEITHO
3a cneguy ot yBpexaaHe.

. MocTaBeTe 3akpenBaLyyTe KyKUYKM

KbM KYXHEHCKMS LUKad KaTo
13rnon3sarte NPUNOXeHOTO yKa3aHue u
LUabnoH.

. MocTaBeTe ypeaa 6aBHO B KyXHEHCKNSI

Lwkad 6e3 ga npunarate cuna.
YpenwT TpsibBa fa ce NoBAurHe

BbPXY 3aKpensaLmTe KyKU4KM U

cneq ToBa Aa ce CryCHe B MACTOTO.

B cny4aii Ha npeyka no Bpeme Ha
3aKpenBaHeTo, KyknykaTa Moxe aa ce
oTBBPTU 06paTHo. MNpeaHaTa pamka Ha
dypHaTa TpsibBa Aa npunenHe NMbLTHO
KbM NpeaHus oTBOP Ha LuKada.

. MpoBepeTe ganu ypeauT e crabuneH

1 He ce knatu. MNposepeTe Aanun nva
nponyka 4 Mm Mexay ropHata Bpata
Ha WKkada 1 ropHaTta cTpaHa Ha
naHena (BWxTe gvarpamara).
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2.2 Cebp3BaHe Ha ypeaa KbM

€J1IeKTPN4eCKOTO 3axXxpaHBaHe

EnekTpnyecknaT KOHTaKT TpsibBa

[a e NecHO AOCTbIEH, 3a Aa MOXe
ypeabT necHo Aa 6bae M3koYeH B
cneLueH cnyyan. MiHave Tpabea aa
Obae Bb3MOXHO A ce NpeKbCHe
3axpaHBaHeTo Ha dypHaTa ypes
BrpaxkgaHe Ha npekbcBad B
enekTpuyeckaTa nHcTanaums kato ce
cnaseart npaBunara 3a okabensiBaHe.
3axpaHBawuaT kaben moxe ga 6vae
CMEHSIH CaMO OT ENIEKTPOTEXHUK.

B cnyyaii ye 3axpaHBawmaT kaben
Obae noBpeaeH, CblUMAT TpAbBa Aa
Obae 3amMeHeH OT Npou3BoanTENS,
HeroB CepBM3 UMK OT N1Le ¢ NogobHa
KBanudmvkaums, ¢ uen nsdbsarsaHe Ha
eBeHTyarHa onacHoCT.

KoHTakTbT He TpsibBa aa 6bae
pasnonoxeH 3ag wkada.
Hari-0o6bpoTo MACTO e Hag Wwkadga,
BUX (A).

CebpxeTe ypeaa kbM MoHodaseH
npomeHnue Tok 220-240 V/50 Hz ¢
NpPaBWHO MOHTVPAH 3a3eMeH KOHTaKT.
KoHTakTbT TpsibBa Aa nma

16 A npegnasuTten.

Mpean nHcTanaums BbpXeTe Bpb3ka
Ha 3axpaHBaLus kaben, 3a aa
ynecHUTe NpoKapBaHeTO My A0 ToYka
(A) npu nHcTanaumsTa.

Mpy nocTaesiHe Ha ypeaa BbB BUCOK
wkad, HE onbBariTe enekrpmyeckms
kaben.

He notansawTe wencena n
3axpaHBaLyusa kaben BbB Boga Unm
Apyra Te4HocCT.

He ponyckavite npemmnHaBaHeTo Ha
3axpaHBaLymsa kaben no ropeLya nnm
no ocTpa NOBBPXHOCT, KaTo Hanpumep
30HaTa Ha BeHTUNaumMs Ha ropety
Bb3AyX B 3a4HaTa ropHa 4acT Ha

dypHarTa.



2.3 [JonbnHUTENHU NpenopbLKU

He na3nonssante MMKpoBBbNIHOBaTa ypHa
3a TepMuyHa 06paboTka Ha MasHWHa 3a
MbpKeHe (M3non3BaHe KaTto PPUTIOPHMK).
TemnepatypaTta He Moxe aa 6bae
KOHTpOMMpaHa 1 MasHuHaTa Moxe aa

ce 3ananu. 3a NpuroTBsIHE Ha MyKaHKK
13nons3geaTe caMmo cneumanHy NpogykTm
3a MUKPOBBIIHOBA.

Jvua ¢ MEMCMEVKBPU Tpabea aa
ce KOHCYNnTMpaT CbC CBOSI Nlekap unm
C NPOU3BOAUTENS Ha NencMenKbpa 3a
npegnasHu Mepku, OTHaCcsLWM ce Ao
MUKPOBBITHOBU DYpPHU.

Hukora He fonyckaiite aa nonagHat

1 He MbXanTe NpegmMeTn B OTBOpUTE

3a 3aKrnoYBaHe Ha BpaTuykaTta 1 BbB
BEHTUMaUMOHHWUTE oTBOPU. B cnyyaii

Ha pa3nue, He3abaBHO U3KIOYETE
bypHaTa 1 NpPeKbCHeTe 3axpaHBaHETO
OT enekTpuyeckata Mpexa, crneg KoeTo
Ce CBbPXETE C YMbJIHOMOLLEH CEpBU3EH
TexHnk Ha ELECTROLUX.

Hukora He moamdmumparite dypHata no
HUKaKbB Ha4uH.

M3non3Baiite camo BbPTSLLA YNHUSA

1 NOASIOXKA 3a Hesl, NpeaHa3HavYeHn
creumanHo 3a Tasn dypHa. He
n3nonaeanTe ypHaTta 6e3 BbpTALaTa
YMHWSA.

3a ga npegoTBpaTUTe cUynBaHe Ha

BbpTALLATA YNHUSE:

+ [peou pa s nouncTBaTe ¢ BoAa, A
ocTaBeTe Aa ce oxnaau.

* He nocraBsaWnTe ropeLum xpaHum unm
ropeLum CbA0BE Ha CTyaeHa BbpTsLa
YUHUSL.

* He nocraBsiiTe cTyaeHW XpaHu nnm
CTYAEHM CbAOBE Ha ropella BbpTaLla
YUHUS.

BBIIFAPCKU 1"

Mpy MMKPOBBMHOBO 3aTONMAHE HE
M3ronssanTe nnacTMacoBm OMakoBKU,
ako doypHaTa € BCe oLLe ropelia cnej
n3nonssaHeTo Ha pexxumn TPUTT n
"PUIN C MUKPOBBJTHOBA, b

KaTo € Bb3MOXHO [a ce pasTonsT.
MnactmacosuTe cbaose He buBa aa
6baaT M3nonaeaHu Npu ropensbpoeHnTe
PEXMMN, OCBEH aKO NPOU3BOANUTENAT UM
He Aeknapupa, Yye Te ca NoAxXoasLUu.

HuTO NpoV3BOAMTENST, HUTO THPrOBCKUST
npeacTaBuTEN MoraT Aa noemat
OTrOBOPHOCT 3a NoBpeam Ha ypHaTa
UMW TENECHW HapaHsBaHWs, NPUYUHEHN

B CMefCTBME Ha HecnasBaHe Ha
npoLeayparta 3a nNpaBuITHO EneKTPUYECKO
cBbp3BaHe. EnnsognyHo morat aa

ce 0b6pa3syBaT BOAHM Napw UK Karnku

o CTEHUTE Ha (hypHaTa UMM OKomo
YNITbTHEHUSITA Ha BpaTuykaTa u rno
YNITBTHUTENHUTE NOBBPXHOCTU. ToBa

€ HOpMarHO SIBIIEHWE U HE e MpU3HaK

Ha Ted Ha MVMKpPOBbITHOBaTa (hypHa unm
HenanpaBHOCT.

OTHoCcHO namnarta(MTe) BbTpe B TO3U
NMPOAYKT N pe3epBHUTE Nnamnu, npoaasaHn
otaenHo: Tean namnu ca npefHasHaveHu
0a u3gbpXxaT Ha eKCTPEMHU U3NYeCcKn
YCrnoBus B JOMaKUHCKM ypeau, KaTo
Temnepartypa, BUbpaumu, BNaxHOCT Unm
ca npegHasHayeHu aa curHanuavpar
nHopmMaLmsa 3a paboTHOTO CbCTOsIHUE
Ha ypeaa. Te He ca npegHasHaveHn

3a 13nons3BaHe B APYrv NPUIIOXKEHNS U

He ca NoaxoAsLLM 3a ocBeTsBaHe Ha
nomeLLeHnsi B JOMaKUHCTBOTO.
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3. ObU MNPEITIEQ HA YPEOA

3.1 MukpoBbrnHoBa ¢ypHa

ﬂ? H
f HarpsisaLy enemeHT
T Ha rpuna
m&%ﬁwim.iﬂﬂﬂﬂm npe'ﬂeH naHen
! = BbTpeLuHo ocBeTreHm e

TRk
=

MaHen 3a ynpasneHvie

ByToH 3a oTBapsiHe Ha
BpaTata

HanpaensiBaly, kanak 3a
MUKPOBBJTHUTE (He ceansitTe)
BbTpeluHo npoctpaHcTBO
Ha dypHaTa

YnnbTHEHVE
YnnmbTHEHMS Ha
BpaTuyKara u
YMUTBTHUTENHU
NMOBBPXHOCTU

BEDEN

n

~ o]

B
B
o
!
o[

I'IposepeTe panu ca goctaBeHun cneaHnTe
NPUHAANEXHOCTU:

BbpTALLA YMHKS
Oriopa Ha BLPTALLATA YNHNS

» PasnonoxeTe onopara Ha BbpTsLLaTa
YMHKS BbPXY ABHOTO Ha BLTPELLHOCTTa
Ha cbypHaTa.

+ [Mocne nocraBeTe BbPTALLATA YMHUS HA
onopara 1.

» 3a pga npegoTepatuTe NoBpeamn Ha
BbpTALLATa YHUS, noBauraiTe
[0CTaTb4yHO CbOBETE U KOHTEHEPUTE
Haji NOBbPXHOCTTA 1, KOraTo v
usBaxaare oT pypHaTta.

Mpy ynoTpeba Ha MMKpPOBBLIIHOBaTa
ypHa, KOMMOHEHTUTE Ha
BbpTSLLaTa YHUA TpsibBa BUHarK ga
6baaT nocTaBeHu.

Te3an KOMMNOHeHTU crieasa Aa 6baaT U3non3BaHn eAMHCTBEHO MPW FOTBEHE Ha rpun
roTBeHe.

B— Ckapa

KoraTto nopbyBaTe npuHaanexHocTn, Mons ynoMmeHeTe Ha Bawms Teprosckv nnm
cepsu3eH npeactasuten Ha ELECTROLUX gBa enemeHTa: HameHoBaHue Ha
yacTTa U HaMeHOBaHue Ha moaena.
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N

ByToHM HMBO
Ha MOLLHOCT

ByToHM 3a MoGuMm
TV s MioGrmn ByToH Mpun
IEI KyxHeHcku Tanivep BytoH sa
aBTOMAaTNYHO
ABTOMAaTUYHO pasMpassBaHe
Ed pasMpassiBaHe B ByroH kyxHeHckn
Tarimep
]| rpwn ByToHn 3a
yBenuyasaHe/
[E] | Fpun ¢ mukposbnHosa HamansisaHe
B} ByroH crapt/
= | MukposbnHosa noTBbLPXKAEHME/
6bp3 cTapT
(]| Cronjotmsma ByToH cTon
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ByToH 3a oTBapsHe
Ha BpaTaTa

@ | 3agaBaHe Ha ToueH vac

B888| CermeHTu Ha aucnnes

HuBa Ha mowHocT

4. TPEOV OA N3MNON3BATE 3A MbPBU IMTbT

4.1 BknouBaHe

lMpy MbpBOHAYANHOTO BKIOYBAHE Ha
chypHaTa LLe MMaTe Bb3MOXHOCT Aa
HacTpPOMTE YaCoBHIIKa. YaCOBHUKLT Ha

ypHaTa e 24 yacos.

1. ®ypHarta Lie n3gaae 3ByKOB CUrHan
1 BCUYKV MKOHWU BbPXY ANCTINES LUe
MPUCBETHAT 3a MOMOBWH CeKyHAA.
HatucHete 6ytoHn YBENUYABAHE/
HAMANABAHE, nokato Bbpxy 2b.
avicninest 6bae manucaHo “on” unm “oFF”.

2a. 3a 13knoyBaHe Ha YacoBHUKa
HaTucHeTe G6yToHn YBEJNIMYABAHE/
HAMAJIABAHE, nokato Bbpxy

noucnnes 6bae nsnmcaHo “oFF”, cnen,
koeTo HatucHete 6ytoH CTAPT.
dypHaTa e roToBa 3a exkcririoataumsi.

AKO CTe M3KIMOYMIN YaCcoBHUKA U
»enaeTe Aa ro BKIOYMTE OTHOBO,
HaT1CHETe ABYKPaTHO OyTOH
KYXHEHCKW TAMMEP v cnengaiite
yKa3aHusTa B Touka 26.

3a BKMOYBaHe Ha YaCoBHYMIKA
HaTucHeTte 6yToHn YBENTMMABAHE/
HAMAJABAHE, nokato Bbpxy
avcnnes 6bae usnucaHo “on”, cnen
koeTo HaTucHete 6yToH CTAPT.
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Mpumep: 3a Aa HacTpouTe YacoBHMKA Ha

18:45.

1. HamucHete 6ytonn YBEJTMMABAHE/
HAMAJABAHE, 3a na HacTpouTe Yyaca.

2. 3anoTBbpxaeHne HaTucHeTe ByToH
CTAPT.

3. HatucHete 6ytoHn YBENMYABAHE/
HAMANABAHE, 3a ga HacTpoute
MUHYTUTE.

4. 3a notBbpXaeHUE HaTucHeTe ByTOH
CTAPT.

Cnep, KaTo YaCoBHWKBLT Obe CBEpEH,
TOYHUSAT Yac LLe ce MoKa3Ba BbpXy
avcnnes.

4.2 PeXvWM Ha roTOBHOCT
(MKOHOMMYEH peXnM)

dypHaTa aBTOMATUYHO BNM3a B PEXUM Ha
rOTOBHOCT, @Ko B paMKuUTe Ha 5 MUHYTV He
6bJe NPeanpUETO HAKAKBO AENCTBYE.
Mpumep: Ako YaCOBHUKLT He € 61n
HacTpoeH: OucnnesT Lwe ce U3KIoYN.

3a 13xo[ OT pexvMa Ha rOTOBHOCT OTBOPETE
BpaTarta Unn HaTUCHETE HSAKOW OT ByToHUTE.
Mpumep: Ako HYaCOBHUKBLT € GV HACTPOEH:
Cnieq U3TMyaHe Ha NETMUHYTHUSA Nepuog,
TOYHUAT Yac LWe Obae nokasaH.

4.3 HactpounBaHe Ha
YacoBHMKa, cnep KaTo
TOYHUAT Yac e omn
3apaneH

MoxeTe fa HacTporiBaTe YacoBHUKA U creq,
KaTo TOYHUAT Yac e Beve 3agadeH.
Mpumep: MNMpomsHa ot 18.45 kbm 19.50.

1. HatncHeTe aBykpaTHO OyTOH

KYXHEHCKW TAUMEP.

2. HatucHete 6ytoH CTAPT.

3. HatucHerte 6ytonn YBEJIMMABAHE/
HAMAIABAHE, nokato Bbpxy Aucnnes
6bae nanmcaHo 19.

. HatncHete 6ytoH CTAPT.

. HatucHete 6yTonn YBENTMYABAHE/
HAMAIABAHE, nokato Bbpxy Avcnnes
6bae nanmcaHo 50.

6. HatucHete 6yToH CTAPT.

[S 0

4.4 OTtmsAHa Ha YaCOBHMKA
W 3afaBaHe PeXxuMm Ha
rotoBHOCT (MkOHOMMUYEH
pexum)

1. HatncHeTe aBykpaTHO OyTOH
KYXHEHCKU TAUMEP.

2. HatucHete 6ytonn YBEJTMMABAHE/
HAMAJABAHE, nokato Bbpxy Avcnnes
Obae nsnmcaHo “oFF”.

3. 3a notBbpxaeHUe HaTuCHeTe BYTOH
CTAPT.

4.5 3aknrouBaHe 3a geTcka
Oe3onacHocCT

ToBa e (oyHKUMs 33 6E30MACHOCT, KOATO
npegoTBpaTaBa HeXenaHo BKoYBaHe Ha
dypHaTa oT Aeua. [lokaTo e akTvBMpaHo,
HUKOS OT PYHKLMMTE Ha doypHaTa He Moxe
na 6bae BroYeHa.

AKTVBMpPAHETO M AeaKTMBMPAHETO Ha
dyHKumsiTa 3akntouBaHe 3a geTcka 6esonac-
HOCT MOXe Ja 6bae U3MbHEHO eAnHCTBE-
HO, KOraTo dypHaTa He pyHKLMOHMPA.
Mpumep: 3aknoysaHe

HatucHeTe v 3agpbxre 6ytoH CTOIM,
AokaTo cuvBon ‘3akrioyBaHe 3a AeTcka
6e3onacHocT 6bae n3obpaseH Bbpxy
avennes.

Mpumep: OTknovBaHe

HatvcHeTe v 3agpbxre 6ytoH CTOIN,
[A0KaTo CMMBOITLT ‘3akioyBaHe 3a AeTcka
6e30nacHOCT’ ce U3KITHYMN.

[okaTto hyHKUMATa € aKTUBHA, BCUYKN
OyToHW, ¢ nskntoveHre Ha CTONM ca
[eaKTUBMpaHu.



5. EKCIJIOATALNA

5.1 HuBa Ha MOLLHOCT Ha

MUKpOBBLJSIHOBaTa (hypHa

Mpumep: 3a nogrpsisaHe Ha cyna 3a
2 myHyTM 1 30 cekyHam Ha 630 W
MMKPOBBHOBA MOLLIHOCT.

1.

HatucHete 6ytoH HUBO HA MOLLIOHCT
OT AsicHaTa CTpaHa Ha TPUbIbIIHKKA,
nokaTto 6bae nokasaHo ‘630 W'.
HatucHete GyTOHM
YBENUYABAHE/HAMAIABAHE, 3a
[a BbBeeTe XenaHoToO BpeMeTpaeHe.
HatucHete 6ytoH CTAPT.

HokaTto dypHaTa e B pexxum
MWKPOBBITHOBO rOTBEHE, MOXeETE Aa
perynupare HUBOTO Ha MOLLIHOCT
ypes HaTuckaHe Ha ByToHa TOYHO
nop, xxenaHarta HacTpovika.

MoxeTe aa 3agageTe HUBOTO Ha
MOLLIHOCT M0 BpeMe Ha paboTa Ha
dypHaTa, KaTo HaTUCHETE U
3agbpxuTe XenaHusa 6ytoH HUBO
HA MOLLHOCT, nokato
HacTpolikaTa 6bae MapkupaHa Bbpxy
aucnnes. NpekaneHo Bucoka
MOLL{HOCT WK npekaneHo
NpoabIMKUTENHO rOTBEHE MoraT Aa
nperpesT xpaHaTa, Npean3BUKBaNKN
noxap.

5.2 HuBa Ha MowHOCT

BBIIFAPCKU 15

Ako 6bae n3bpaHa MOLLHOCT OT

900 W, makcumarnHoTo Bpeme 3a
MWKPOBBITHOBO FOTBEHE, KOETO MOXE
na 6bae 3agageHo e 15 MuHyT.

B cnyuvaii ye cpypHaTta pabotu B
NPOV3BONEH PEXMM 3a 3 Unu noeeve
MWHYTW, BEHTUNATOPBT LLE OCTaHe
BKITOUYEH 2 MUHYTW, Crej KaTo
roTBEHETO 3aBbpLUK. [pn oTBapsiHe
Ha BpaTaTa Toli Lle cripe, a koraTo s
3aTBOpUTE - LLie Ce BKITHOUM OTHOBO,
[0KaTo ABETE MUHYTU HE UsTekaT
(BKNIOYUTENHO BPEMETO, MPE3 KOETO
BpaTarta e 6una oTBopeHa). Ako
dypHaTa paboTu 3a no-marsnko ot

3 MMHYTW, BEHTUNATOPBT HAMA Aa ce
BKIHOYN.

Cnepn, npyiknioYBaHe Ha roTBEHETO
BbpTSILLATA CE YMHMS LLIE NPOLbITKA
XOfa W, 4OKaTO CbAbT 3a FOTBEHe
[OOCTUIHE MbPBOHAYaHOTO CU
rNoroXeHve. BLTPeLLUHOTO OCBETIIEHNE
LLie OCTaHe BKIMHOYEHO [0 3aBbpLUBaHe
X0[a Ha BbpTsiLLaTa ce YvHUS, Unn B
npoabIPKeHne Ha 5 cekyHam (no-
abnroTo ot agete). Cnen kpas Ha
npoLieca Lie Npo3By4y ayamo curHann.
AKo npes ToBa Bpeme BpaTaTta 6bae
OTBOPEHA, BLPTEHETO LLiE ce
npeycTaHoBy.

HacTpoiika Ha
MOLUHOCTTa

lMpenopbunTenHo nsnonssaHe

900 W/
BMCOKO

M3nonaga ce 3a roTBeHe U1 NpeaBapuTENHO NoarpsisaHe - (Hanp. cyna,
NeYeHo, XpaHa oT KOHCEPBA, TOMMN HANUTKY, 3eneHYyLy, puba v ap).

630 W

M3nonasa ce 3a ObJIro rOTBEHE Ha NiTbTHA XpaHa KaTo MeyeH MKomnaH, MecHoO
PYrio U SICTUSA Ha MiiaTa, a CbLUO 3a AenvKaTHY 6rilofa KaTto COC CbC CUPEHe

1 BuckeuTeHa TopTa. [py Tasu HUCKA MOLLHOCT COCHT HAMA Aa U3KMMU U
XpaHara LLe ce CroTBy paBHOMEPHO 6e3 NpesapsiBaHe Mo kpauwara.

450 W

"BTHU XpPaHW, KOUTO CE HYXXOAAT OT NPOALIMKUTENTHO FOTBEHE NPY
KOHBEHLIMOHAMHO roTBEHE, (Hanp. SCTUS OT FOBEXAO), CE NpenopbYyBa Tasu
HacTpoyika Ha cunara, 3a Aa 6bae MecoTo Kpexko.

270 W/
PA3MP-
A3ABAHE

MabepeTe Taan HacTpolika Ha MOLLHOCTTA, 3a [a CTe CUTypHU, Ye SCTUETO Lle
Cce pa3mpasy paBHOMEpPHO. Tasu HAaCTPOMKa ChLLUO € uaearnHa 3a BapeHe Ha
0pu3, NacTa, KHeAM 1 Kpem Kapameri.

0 W

3a JenukaTHo pasmpassBsaHe, (Hanp. Criagkapcki KpeM UMk Criaakapcko TECTO).

ow

3a npecTosiBaHe/KyXHEHCKV XPOHOMETBP.

W=WATT
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5.3 HamaneHa cTteneH Ha MOLYHOCT

Pexxvm Ha roTBeHe

CTaHgapTHO Bpeme

HamaneHa cteneH Ha

MOLLHOCT
MwukposbnHoBa 900 W 15 MUHYTK MwukposbnHosa 630 W
pun 10 MUHYTK "pyn 500 W
'pyn ¢ MUKPOBBLNHOBA 10 MUHYTK "'pyn 500 W

5.4 PerynupaHe Ha
BpeMeTpaeHeTo Nno Bpeme
Ha roTBeHe

MmaTe Bb3MOXHOCT a perynupare
BPEMETPAEHETO MO BpeMe Ha roTBeHe.
Mpumep: Jo6assHe Ha 2 MUHYTW
(120 cexyHawm) ¢ nomoLLTa Ha ByToH
CTAPT.

1. HatucHete 6ytoH CTAPT yetvpy mbTu.

BpemeTpaeHeTo e 6bae yBenumyeHo
cbe 120 cekyHam.

5.5 Ynotpeba Ha 6yToH CTOIl

HatucHete 6yToH CTOIN BegHbX, 3a Aa
Bresete B pexuvm Naysa.

HaTtucHeTte nosTopHo 6yToH CTOIN, 32 fa
OTMEHWTE BPEMETPAEHETO 3@ FOTBEHE.

5.6 KyxHeHcku Tanmep

3apaBaHe Ha KyxXHEHCKM Tanmep.

1. HatucHete 6yToH KYXHEHCKU
TAAMEP.

2. HartucHete 6ytoHn YBEJIMMABAHE/
HAMAJABAHE, 3a na BbBegete
XXENaHOTO BpeMeTpaeHe.

3. HatncHete 6ytoH CTAPT. TanvepbT
LLie cTapTMpa aBTOMaTUYHO.

Mo Bpeme Ha paboTa Ha Taivepa
BpemeTpaeHeTo Moxe Ja 6bae
YOBIMKEHO YpE3 HaTUCKaHe Ha ByToH
CTAPT.

DyHKUMATa Tanvep Moxe ga 6bae
n3nonssaHa eaMHCTBEHO, JOKaTO
dypHaTa He PyHKLMOHMPA.

5.7 Bbp3crapT

Mo>xeTe AMpPeKTHO Aa cTapTpaTe rotBeHe
Ha 900 W/BNCOKA 3a 30 cekyHau ype3
HaTuckaHe Ha 6yToH CTAPT.

3a pobaesHe Ha oLle Bpeme, HaTuc
HeTe 6yToH CTAPT.

5.8 WUskniouBaHe Ha 3ByKa

DyHKUMATA CIYXU 33 N3KIIOYBAHE Ha 3BYKA.

1. HatucHete 6yToH KYXHEHCKU
TAUMEP 3 Ty, A0KaTO BBLPXY
aucnnes ce nsnuwe ‘Soun’.

2. HatucHete 6yToHn YBENTMYABAHE/
HAMAJNABAHE, fokaTo BbpXy
aucnnes 6bae nsnucaHo “oFF”.

3. HatucHete 6ytoH CTAPT.

BkrniouBaHe Ha 3ByKa.

1. HatucHete 6yToH KYXHEHCKU
TAWUMEP 3 nTy, A0OKaTO BLPXY
auvcnnes ce nsnuwe ‘Soun’.

2. HatucHete 6yToHn YBENTMYABAHE/
HAMAJNABAHE, fokaTo BbpXy
avcnnes 6bae na3nuncaHo “on”.

3. HatucHete 6ytoH CTAPT.

5.9 Mayza

MocraesiHe B nay3a, AokaTo dypHaTa

paboTh Ha MUKPOBBLITHOB PEXVM.

1. HatucHete 6yToH CTOIN nnu otBopeTe
Bparara.

2. dypHaTa Mmoxe Aa 6bae noctaBeHa B
naysa 3a nepvog Ao 5 MuHyTu.

3. HatucHete 6yToH CTAPT, 3a ga
NPOOBLIMKUTE FOTBEHETO.

5.10 F'pun n N'pun ¢ Mmukpo
Bb/IHOBa

Taan MmukposbIHOBa hypHa Mma asa
pexumMa Ha roTBeHe rpur:

Camo Npun

"pun ¢ MUKpPOBBLNHOBA

npenopbyBa U3MOM3BaHETO CTOWKa.
Mpw nyckaHeTo Ha rpuna 3a mbpBU
MbT MOXETe Aa A0NoBUTE ANM

Wnn MMPpU3Ma Ha U3ropsino, ToBa e
HOpMarHo 1 He Noka3ea nospeaa
Ha pypHaTa. 3a ga n3berHete 103U
npobnem, Npy MbPBOTO MycKkaHe Ha

j BAXHO! 3a neueHe Ha rpun ce



(2]

hypHaTa ro BknoveTe 6e3 xpaHa 3a
20 MUHYTW.

. Hatucrete 6ytonn YBENTMHABAHE/

HAMANABAHE, 3a na BbBefeTte
)KENaHOTO BpeMEeTpaeHe.

. HatucHete 6ytoH FPUI BeaHbx

3a Bnu3aHe B pexum MNpun ¢
MwukpoBBbnHOBa (rpyn + MUKPOBBLITHOBO
roTBEHE), Cres KoeTto HaTucHeTe GYTOH
CTAPT.

HaTncHeTe otHoBO 6yTOH FPUI, 32 Aa
n3bepeTe CaMOCTOATENHO AENCTBME Ha
pexum ["pun.

. Hatnchete 6ytoH CTAPT.

@

Mpw paboTa B pexum Mpun ¢
MwuKpoBBIHOBA , HMBATa Ha
MUKpOBBITHOBa MoLHocT 90 W n
900 W He ca AOCTbMHU.

3a usxopn o1 pexumu pun ¢
MwukposbrHoBa vnn I'pun HaTucHeTe
6yToH MPWUI, nokato BbPXY Avcnnes
He OCTaHe eQVMHCTBEHO CUMBOMBT 3a
MWKPOBBITHOBO rOTBEHE.

5.11 NTrobnmn

dypHaTa pasnonara ¢ 3 nobumn peuenTu.
% Mexo macno

71\72 Pa3sToneH wokonag

%, Kekc B vawa

Mpumep: PastonsisaHe Ha macno.

1.

2,

HatucHeTe egHokpaTHO GYTOH
NnoBUMUA 1.

HatucHete 6yToHn YBENIMYABAHE/
HAMAJABAHE, 3a na nsbepete
TErnoTo.

. HatncHete 6ytoH CTAPT.

@

AKO BbpPXy CErMEHTUTE Ha aucnnes
ce Nokasea BbpTALa ce urypa,
TOBa 03Ha4YaBa, Ye xpaHaTta Tpsidea
na 6bae pasdbpkaHa nnm
npeobbpHaTa. 3a Aa NpoabmknuTe
roTBEHETO, HaTucHeTe OyTOH
CTAPT. ®yHKUMsITa 32 aBTOMATUYHO
pa3mpassiBaHe LLe crpe, cneg kaTo
3aafeHOTO BpEMETPaeHe nsteye.
HwveaTta Ha MOLHOCT 3a
npeaBapuTenHo 3agafeHnTe
JTlobrmn peuenTtn He moraT aa
ObaaT NPOMEHsIHW.

Morat ga 6bgat npuroTeeHmn

1-4 kelika B Yawia.

BBIIFAPCKU 17

BHUMAHMUE! LLokonagbt moxe aa
ce HaropeLy MHoro! B cnyyar ye
LLIOKONaAbT Ce Hyaae oT no-
NpoabINKUTENHO BpEME 3a
npuroTesaHe, gobasete 10 cekyHaw.
BbaeTte BHMMaTENHWU Npy
NPUroTBAHETO Ha LWoKonaaa, Tbi
KaTo MoXke Aa nperopw.

3amsHa Ha JTrobrmm peuenTtu ¢ Bawm
cobcTBEHM.

1.

2,

HaTucHeTe 6yToHa 3a 3agaBaHe HUBO
HA MOLLHOCT.

HatncHete 6yTonn YBENTMYABAHE/
HAMAINABAHE, 3a na BbBegete
XKEenaHoTO BpeMeTpaeHe.

. HatucHete n 3apbXTe 6yTOH'bT

JNMIOBUMMU, koliTo xenaeTe aa
HacTpouTe, [oKaTo YyeTe eqHOKpaTeH
3BYKOB CUrHan u cboTBeTHaTa 3Be3aa
CBETHE.

BpbLyaHe Ha JTiobumm kbM habpryHo
3aafeHNTe HaCTPOMKU.

1.
2,

HaTucHete 6ytoH CTOIMN.

HatucHeTe u 3agpwxTe HUBO HA
MOLLIOHCT 450 W 3a 3 cekyHaw.
®ypHaTa LWwe Bb3cTaHoBU habpuyHute
HacTponku Ha JTlobumu.

5.12 ABTOMaTU4YHO

pa3mpassiBaHe

C nomoLTa Ha Ta3un yHKUMA dypHaTa
aBTOMaTUYHO M36Mpa NPaBUITHUTE PEXUM
1 BpEMETpaeHe 3a roTBeHe B 3aBUCUMOCT
OT TErnoTo Ha XpaHara.

MoxeTe aa n3bupare mexay 2 MeHtoTa 3a
aBTOMAaTUYHO pa3mMpassBaHe.

1.

2,

ABTOMaTMYHO pasmpassiBaHe:
Meco/puba/ntuum
ABTOMaTM4YHO pasmpassaBaHe: Xnso

Mpumep: PasmpassasaHe Ha mbpxona ¢
Terno ot 0,2 kr.
1. M36epeTe MEHIOTO 32 aBTOMaTUYHO

pa3mpassiBaHe C e4HOKPaTHO
HaTuckaHe Ha 6yToH ABTOMATUYHO
PA3MPA3ABAHE.

. Hatucnete 6ytoHn YBEJIMMABAHE/

HAMAJABAHE, 3a na n3bepete
TErnoTo.

. HatucHete 6ytoH CTAPT.
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@

AKO BbpPXYy CErMEHTUTE Ha aucnnesi
ce rnokasBsa BbpTsiLla ce urypa,
TOBa O3HayYaBa, 4Ye XxpaHaTa TpsibBa
Aa 6bae pasbbpkaHa unu
npeobbpHaTa.

3a oa npoabIknUTE rOTBEHETO,
HatucHete 6ytoH CTAPT.
DyHKUMSITA 32 aBTOMATUYHO
pasmpassiBaHe Lue cnpe, crnej kato
3a4afeHoTo BpeMeTpaeHe nateye.
PerynupaHeTo Ha
BpemeTpaeHe/MOLLHOCT npu
aBTOMaTNYHO pa3MpassiBaHe He e
[AOCTbIMHO.
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6. TABJIIMUN 3ATOTBEHE

6.1 Jlro6umun
NMrobumn Terno ByToH Mpouenypa

Meko macno 0,05-0,25 kg * [MocTtaBeTe macnoTo B CbA OT
*1 OrHEYMOPHO CTHKIO. Pasbbpkaiite
Ao6pe cnep roTBeHe.

PasToneH 0,1-0,2 kg » PasuyneTe wWokonaga Ha Masnku
LuoKonag {:{2 napyeHua. lNoctaBeTe v B CbA,
OT OrHeynopHo cTbkio. Cneq
npo3ByYaBaHe Ha 3BYKOBWS CUrHan
pa3bbpkante aobpe. Pasbbpkarite
nobpe crnep rotBeHe.

BHUMAHMUE! LLlokonagbTt Moxe
[a ce HaropeLum mHoro! B cnyyan
Ye LLIOKOMNaabT Ce HyXKaae oT
NMO-NPOABITKUTENHO BPEME 33
npuroTesiHe, JobaBeTe

10 cekyHaon. BbaeTe BHUMaTENHU
Npw NPUrOTBSHETO Ha LLOKoNazaa,
TbI KaTo MOXe Aa nperopu.

Kekc B yaua 1-4 yawm » [lpuroTBeTe Kekca cnopen
*3 onucaHueTo B peuenTaTta. [NoctaBete
yawaTta 61130 o pbba Ha BbpTALLaTa
YnHus. Cnea NpUroTBsiHe M3vakamTe

30 cexkyHan.
6.2 PeuenTu 3a KeKcC B 4aLua
LLlokonaaoB keKc B Yalua HaumH:
Cecraskn 1. MNocTaBeTe BCUYKN CyX1 CbCTaBKM B
3a 1 vawa: yalla, pasbbpkaiite 1o6pe ¢ BUNMLA.
25 cyneHn Mexuum (25 1)  0BMKHOBEHO 2. [lo6GaBeTe pacTUTENHOTO Macro,
6pallHo eKcTpakTa OT BaHUNMUS U AnLEeTo, crnen

koeTo pa3bbpkanTe gobpe.

2 cyneHn mexvium (12r)  Kakao Ha mpax
3. MNocTaBeTe Yawarta ganey oOT LeHTbpa

22 cyneHn mxmum (30 1) - nyapa 3axap Ha BbPTALLATA YNHUS.
Y YaeHa mbXuuKka Gaknynsep 4. 3a roTBeHeTOo u3rnonseante 79(3 .
= [lokaTto ce NpuroTes, KEKCHT Lue
1% cyneHa nbxuua pacTuTenHo
(151) MacHo n3nese M3BbLH Yaluara.
Mayakante 30 cekyHam, cnea kaTo
1
4 YaeHa NbXu4Ka €KCTpaKT oT FOTBEHETO € MPUKITIOYMIIO.
BaHUNA
EeKopupanTe C MacreH LLIOKONadoB KpeMm.
1 CpegHo ronsimMo Rexopup A P
siiLie MosicHeHMWe: AKo xenaeTe Aa NpuUroTeute

MOPTOKANOB KEKC CbC LLOKOMaA, B Yalua,
3aMeHeTe eKCTpakTa OT BaHUMust C 72
YaeHa NMbXXMYKa NOPTOKAroB EKCTPaKT.
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ManuHoB KekKc B Yawa

CbcTaBku
3a 1 vawa:

2% cyneHu iexuum (25 1)  0buKHOBEHO
OpaluHo

2% cyneny moxmum (30 1) - domHa 3axap

Y4 YaeHa mbXu4ka Haknynsep

1% cynenu mexuum (15 1) pactutenHo macno

Y2 YaeHa MbXu4ka €KCTpaKT OT

BaHUNNA

1 CpeaHo ronsiMo
anue

1% cyneHa nbxuua MarnvHoB
KOHGMTIOp 6e3

CEMKU

£16NKOB KeKe B Yawua

CbcraBku
3a 1 vawa:

2%, cyneHn ITexuum (25 1) 0BrKHOBEHO

bpaLuHo
2 cyneHn mexmum (30r)  meka kadbsiBa
3axap
Y4 YaeHa nbXxuyka Gaknyneep
Y4 YaeHa MbXxuyka KaHerna

1% cyneHn moxmum (15 1) pactutenHo
macno

1 CpeaHo ronsamo
anue

1% cynenn moxuium (30 1) A6BNKOBO Niope

ouckeuTa
[anapKecTuB,
HaTpoLlueHa

nosioBwH (7 )

Haunh:

1. MNocTaBeTe BCUYKM CyxM CbCTaBKN B
Yawla, pa3dbpkante gobpe ¢ Bunmua.

2. [lo6aBeTe pacTUTENHOTO Macro 1
ANLETO, crnen KoeTo pasbbpkariTe
nobpe.

3. lNpeBbpTETE KOHPUTIOPA C MBXMYKA,
Taka 4e B CMecCTa Aa ce nony4yat
NBULN.

4. [NocTaBeTe Yawarta fganey ot ueHTbpa
Ha BbpTALLaTa YMHKA.

5. 3a roTBEHETO M3Non3BaiiTe s .
[okaTo ce NpuroTes, KEKCHT LLe
nsnese M3BbH Yaluara.

WavakanTte 30 cekyHam, cneq kaTo

rOTBEHETO € NMPUKITIOYNIIO.

[ekopupaiite ¢ MacneH BaHWMOB KPEM.

Hauuh:

1. MNocTaBeTe BCUYKM Cyxu CbCTaBKU (C
N3KIYeHe Ha buckeuTaTa) B valla,
pa3bbpkariTe gobpe ¢ Bunuua.

2. lobaBeTe pacTUTENHOTO Macro u
AnueTo, cnep koeTo pa3bbpkanTe
nobpe.

3. BHuMaTenHo npeebpTeTe SOBLIKOBOTO
rnope € MbXu4Ka, Taka Ye B cmecTa ga
ce nony4ar “BuLM.

4. ocuneTe ¢ HaTpoLleHaTa bruckeuta
[anaKecTuB.

5. lNocTtaseTe YawaTa ganey ot ueHTbpa
Ha BbpTALLAaTa YMHUS.

6. 3a roTBeHeTo nsnonaeaviTte e .
[okaTo ce NpuroTes, KEKCHT LLie
n3nese U3BbH YaluaTa.

M3yakante 30 cekyHau, crneg KkaTto

rOTBEHETO € NPUKIHOYNIIO.

MocTaBeTe TOMUHE OT MbXULA BaHUMNOB
cnagonen.

BHUMAHMUE! A6bnkosoTo ntope
e 6bae HaropelleHo.



Kekc ot b bcThYEHO Macno B Yalwa

CbcraBku
3a 1 vawa:

2%, cyneHn Jmexuum (25 1) 0bMKHOBEHO

6paLuHo

2 cyneHn mekmum (30 1) Meka kadsiBa
3axap

Y4 YyaeHa nMbXxuyka 6aknynsep

1% cynenn moxmum (15 1) pactutenHo
macno

Y4 YaeHa mbXxunyKa EeKCTpaKT OT
BaHWMNA

2 cyneHn mexaium (30 1) neko pbCTbYEHO

Macro

1 CpeaHo ronsmo
anue

Kekc B Yawa, nopbCeH C IMMOH

CbcraBku
3a 1 vawa:

0BVKHOBEHO
OpaluHo

2%, cyneHn Imexuum (25 1)

2%, cynern mmexuum (30 1) couHa 3axap

Y4 YaeHa TbXu4Ka Haknynsep

1% cyneHn mexmum (15 1) pactutenHo

mMacrno

1 yaeHa MbXKUYKa JIMMOHOBU KOpU

1 CpegHo ronsiMo
anue
TonuHr: 1 cyneHa mbxuua

JIMMOHOB COK,
CMECeH C 2
CyMeHn TbXuLm
dvHa 3axap
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Hauuh:

1. MNocTaBeTe BCUYKM CyXM CbCTaBKU B
Yawa, pa3dbpkante gobpe ¢ Bunvua.

2. [Jo6aBeTe pacTUTENHOTO Macro,
eKCTpakTa OT BaHUNUsi, P bCTbYEHOTO
Macrno v A1LeTo, Cnea KoeTo
pa3bbpkarite gobpe.

3. MNocTaBeTe Yawarta ganey oT LeHTbpa
Ha BbpTALLaTa YNHUA.

4. 3a roTBeHeTO usnonsgaviTe PAG .
[okaTo ce NpUroTBs, KEKCHT LUe
nsnese M3BbH Yaluara.

Wayakante 30 cekyHam, cnea kaTto

rOTBEHETO € MPUKITIYNIIO.

HamaxeTe ¢ TeueH Lokonag,.
MosicHeHue: M3nonssariTe Xpynkaso
dBCTLYEHO Macro, B 3aBUCUMOCT OT
npegnouutaHnsTa Bu.

Hauuh:

1. MNocTaBeTe BCUYKM Cyxn CbCTaBKN B
Yawa, pa3dbpkante gobpe ¢ Bunvua.

2. [lobaBeTe pacTUTENHOTO Macro,
NMMOHOBUTE KOPU U SLETO, cneg
KoeTo pa3bbpkante gobpe.

3. lNocTaBeTe YawaTa ganey ot ueHTbpa
Ha BbpTALAaTa YNHUS.

4. 3a roTBeHeTO usnonssavite 75\(3.
[okaTo ce npuroTss, KEKCHT Le
nsnese U3BbH Yaluara.

5. MNpuroTeeTe TONUHI 3a NOPBLCBaHe,
CMEeCBalkun TIMMOHOBUSA COK C prHa
3axap.

6. Cnep u3nunyaHe oTneneTe Kekca,
npobuiiTe UsnaTa NoBbPXHOCT Ha
KoparTa C LunLL, crnef KOeTo nopbeeTe ©
TOMWHT LIENNA KEKC N n3yakavite
30 cekyHaw.
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Kekc c mopkoB B yalua

CbCcTaBku
3a 1 vawa:

2 cyneHu msxuum (20 r)

0BUKHOBEHO
BpaLuHo

2Y5 cynenn mxauum (30 r)

Meka kadpsiBa
3axap

Y4 YaeHa nbXxuyka

Baknyneep

Y4 YaeHa nbXxuyka

KaHena

Ya YaeHa nNbXxuyka

CMMSIHO UHAMIACKO
opexye

1 cyneHa nmbxwvua

cMreHn 6agemm

1%2 cyneHn moxuium (15 r)

CIbHYOrMenoBso
mMacrno

kopa ot Y2
noprokan

30r

HacCTbpraHu
MOPKOBU

CpeaHo ronsiMo
anue

TonwHr KpeMm:

15 r macno,
OoMeKHarno

40 r 3axapHa
rmasypa,

40r
MbJIHOMAcIeHO
KpemMa cupeHe,

Y% YaeHa nbxkuyka
MopTOKasoB CoK

HaunH:

1.

2,

MocTaBeTe BCUYKM Cyxu CbCTaBKu B
Yawa, pas3bbpkaiTe obpe ¢ BUIMLa.
[lo6GaBeTe CrbHYOrNefoBOTO Macro,
MopTOKanoBuTe KOpU, HacTbpraHus
MOPKOB 1 A1LETO, Cred KoeTo
pa3bbpkaliTe gobpe.

. MocTaBeTte yawarta ganey ot LUeHTbpa

Ha BbpTAllaTa YMHUA.

. 3a roTBeHeTO M3nonaeaiTe 7«'\’3 .

[Hokato ce NPUroTe4, KEKCHbT LUe
nsnese n3BbH Yallara.

. anIFOTBeTe TOMWHra, KaTo cmecuTe

macrio, 3axapHa rnasypa, kpema
CUPEHE 1 NMopTOKAasIoB COK.

MauakanTte 30 cekyHam, cneq kaTo
FOTBEHETO € MPUKITYNIIO.

OcraBeTe Kekca 4a U3CTUHE. crneg KoeTo
nobaeeTe TonuHra.
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ABTOMaTM4YHO Terno Ey'rou ﬁpouenypa
pa3mpasaBaHe
Meco/punba/ 0,2-1,0 kr K [NocTaBeTe xpaHaTa B TaBa B
nTuum L) x1 LieHTbpa Ha BbPTSALLATa YMHUS.
KoraTo npo3By4u 3ByKOBUSI cUrHarn,
obbpHeTe XpaHaTta, NpeHapeaeTe A u
otaenete. 3almUTeTe THHKUTE YacTu
(Llenm pubm, 1 ropeLumTe MecTa ¢ anymmH1MeBo
pubeH cTek, donuo.
pubeHo dune, Cnep pa3mpa3ssBaHe yBuiiTe B
NUINEeLLKN Kpaka, anymuHvueBo conuo 3a 15-45 MuH,
MUNELLKN Mbpau, AokaTto ce pa3vpasu gobpe.
Karima, CTex, Kavima: Korato npo3By4u 3BYKOBUSAT
TbpXonw, curHarn, ob6bpHeTe xpaHara.
Byprepu, M3BageTe paavpaseHuTe 4actu, ako
HaJeHWNYKM) € Bb3MOXHO.
@ He e noaxopsiuo 3a uenu ntuuu.
Xns6 0,1-1,0 kr " » PasnpepeneTte B TaBaTa B cpegara
(o) x2 Ha BbpTALWara ce YHus. MNpu 1,0

Kr pasnpegeneTe AMPEKTHO BbPXY
BbPTALLATA YHUS.

Korato npo3Byuu 3ByKOBUAT curHan,
obbpHeTe, NpeHapeaeTe 1 n3BageTe
pasmpaseHnTe KbCoBe.

Cnep pasmpa3ssiBaHe MOKpUnTe ¢
anymmHneBo onuno 1 octaeete Aa
npecton 5-15 MuHyTK, JoKaTo ce
pa3mpasu gobpe.

@ BbBegeTe camo TernoTo Ha xpaHarta. He BkrntoyBaiiTe TErnoTo Ha cbaa.
3a xpaHuTe, KOMTO TexaT NnoBeYe Unu No-Marnko oT Ternarta/konuyecTsaTta, yrnoMeHaTu
B Tabnuuara, n3nonssamnte pbyeH pexum Ha paboTa.
KpaiiHaTa TemnepaTypa e Bapypa B 3aBUCUMOCT OT HayanHarta Temnepartypa.
CrekoBeTe 1 xankuTe Tpsbea Aa 6baaT 3amMmpaseHun B e4QuH Crow.
Cnep obpbluyaHe 3awpTeTe pa3mMpa3eHnTe YacTu ¢ Manku, paBHU napyeTa anyMnH1eBo

donuo.
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6.4 lNMoarpsiBaHe Ha XpaHa U HaNUTKKU

XpaHa/HanuTku Konunuyec- Hactp CrteneH- Bpewme MeTopn
TBO ounkKa Ha = MUH -
-r/mn - MOLLHOCT
Mnsko, 1vawa 150 Mukpo 900 W 1 He nokpvBan
Boga, 1vawa 150 Mukpo 900 W 2 He NoKpuBar
6 vawm 900 Mukpo 900 W 8-10 He MoKpuBan
1 6ntogo 1000 Mukpo 900 W 9-11 He NoKpuBar
Mnato 400 Mwukpo 900 W 4-6 HapbCceTe Marnko Boaa
BbPXY COCa, MOKPUMTE,
pasbbpkaliTe no cpepata
Ha BpemeTo 3a noarpsisaHe
Cyna/3agyweHo 200 Mukpo 900 W 1-2 nokpuiiTe, pa3obpkante
crep 3aTonnsaHeTo
3eneHuyum 500 Mukpo 900 W 3-5 ako e Heobxoammo,
[onevite Mmanko Boaa,
nokpuiTe, pasobpkante
o cpejarta Ha BpeMeTo 3a
noarpsisaHe
Meco, 1 pe3eH 200 Mwkpo 900 W 3 3anemnTe OTrope ThHKO CbC
coca, nokpuiTe
PubeHo cune M 200 Mukpo 900 W 3-5 nokpumnTe
Cnapkvw, 1 napye 150 Mukpo 450 W Ya-1 nocTaBeTe B Cbp 3a
crnagkuL
Bebewka xpaHa, 1 190 Mukpo 450 W Y21 npexsbpreTe B MOAXOAsLL,
OypkaHye Cb/, 38 MUKPOBBITHOBA,
crep noarpsiBaHETo
pasbbpkarite gobpe u
onuTarite Temneparypara
orieHe Ha maprapvH 50 Mukpo 900 W V3 nokpuiTe
mnm macmno 1
ToneHe Ha wokonag 100 Mukpo 450 W 3-4 pa3bbpkBaliTe NEpUOANYHO
10T xnagunHuka
6.5 PaswmpassiBaHe
XpaHa Konuuec- Hactp CrteneH- Bpeme MeTtop Bpeme
TBO ouika Ha - MWH - np :caToﬁ
-r- MOLLHOCT e
[Nynaw 500 Mwkpo 270 W 8-9 pasbbpkarite no 10-30
cpedara Ha BpemeTo
3a pasvipassiBaHe
Cnapxuw, 150 Mwukpo 90 W 1-3 noctasete Bcba3a 5
1 napye cnagKkuLL
Cnagkvw, 250 Mwuikpo 270 W 3-5 pasctenete 5
pPaBHOMEPHO,

obbpHeTe no cpegata
Ha BpeMeTo 3a
pasmpassiBaHe
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6.6 loTBeHe Ha 3amMpa3eHun XpaHu
XpaHa Konwuuec- Hactp CteneH- Bpewme MeTopn Bpewme 3a
TBO oukKa Ha - MUH - npecromn
-r- MOLLHOCT - MUH -
Pu6eHo 300 Mwuikpo 900 W 9-11 nokpunTe 2
dune
Mnato 400 Mwuikpo 900 W 8-10 noKpuiTe, 2
pasbbpkaiite crieq 6
MUHYTU
6.7 ToTBeHe U ne4yeHe Ha rpuvn
Xpana Konuyvec- Hactp CrteneH- Bpeme MeTop Bpewme 3a
TBO oWKa Ha - MUH - npecToun
-r- MOLUHOCT - MWH -
Bpokonn/ 500 Mwuikpo 900 W 6-8 pobagete 4-5 c.n. -
pax BOAA, MOKpUITE,
pa3bbpkarite no
cpefara Ha BpEMETO
3a rotBeHe
Mopkosn 500 Mwukpo 900 W 9-11 HapeXeTe Ha Kpbryera, -
nobaeete 4-5 c.n.
BOAa, MOKpuiATe, pasd
‘bpKauTe Mo cpedara
Ha BPeMETO 3a roTBeHe
Meca 1000 Mwuikpo 450 W 16-17 nognpasete Ha Bkyc, 10
Tpun c 450 W 9-10" nocTaBeTe BbpXy
MMKPOBBIHOBA BbpTsILLATa CEe YMHYS,
Mukpo 450 W 9-10 obbpHeTe cneg ToBa i
Ipun 9-10
Pamctek 400 Ipun 10-11 " nocraBeTe Ha CToViKa,
2 6posi Tovn 10-11  obwpHere creq ”,
noanpaseTe crneq
nevyeHeTo
3anuyaHe Ipun 12-15 CnoxeTe cbaa Ha
o nokadp- cToViKa
eHsIBaHe
Ha orpeTeHa
Toctcbe 1 6pont Tpun 450 W 4-5"  nocraseTe 2 HUIUIAKA
cypeHe Tpun 342 56 BbpXy CTOVIKA,
crien KOeTo MoKpuiiTe
e[iHaTa OT TsIX CbC
cupeHe v roteete "),
NOCTaBeTe MperneyeHara
domnuiika Bbpxy
CYPEHETO, OOBLPHETE U
roteeTe?
3ampa3seHa 400 Mwuikpo 450 W 4-5"  nocTaBeTe BbpXy
niua Mpun ¢ 450 W 562 rpamocoHa "
MWKPOBBLITHOBA NOCTaBeTe BbPXY
crenaxa?

@

B cnyyan ye cpypHaTa paboTy B MPOM3BONEH PEXMM 3a 3 UNK NOBEYE MUHYTH,
BEHTUNATOPBT LL|E OCTaHE BKIIOYEH 2 MUHYTW, Cnej KaTo roTBeHeTo 3asbpLlun. [pu
OTBapsiHe Ha BpaTaTa ToM LUe cnpe, a KoraTo s 3aTBOpUTE - LLie Ce BKIH0YM OTHOBO,

[OOKaTo ABEeTe MUHYTU HE N3TeKaT (BKJ'IIO‘-MTeJ'IHO Bé.')eMeTO, npes3 KoeTo BpaTaTa e 6una

oTBopeHa). Ako dpypHaTa paboTu 3a No-Marsnko ot

BKITHO4N.

MWHYTWU, BEHTUNATOPBT HAMA Aa ce



26 www.electrolux.com

7. CbBETU N MNPEMNOPBKA

7.1 TotBapcko obopyaBaHe, 6e30nacHO 3a MMKPOBBLITHOBA

obpaboTka
FoTBapcko Be3onacHo 3a KomeHTapu
obopyaBaHe MUKPOBBLITHOBA
obpaboTka

AnyMUHVEBO I X Manku napyeta anymmHneBo cbonuo morat aa

conwmo/ ©Obaat M3non3BaHuW 3a 3aluuTa Ha XxpaHaTa oT

CcbaoBe oT honmo nperpsisaHe. [lpwkTe honmoTo Hari-mManko Ha 2
CM OT CTeHUTe Ha bypHaTa, NMoHeXe MoXe Ja ce
obpasyBa enekTpuyecka obra. He ce npenopbyBat
CbAoBe OT PONNOo, OCBEH aKo HE Ca MOCOYEHU
OT MPOV3BOAUTENS, BHUMATENHO crieaBanTe
MHCTPYKUUHTE.

MopuenaH n I X Mo npuHUMN nopuenaH, kKepamuka, KepaMuyH CbAoBe

Kepamuka C rmasypa 1 KOCTEH MopLenaH ca NoaxoasLum, ¢
M3KIOYEHNE Ha TE3W C METarnHN AeKopaumm.

CTbKkneHn cbaose 4 TpsibBa Aa ce BHMMaBa npu ynotpebaTa Ha huHK

KaTto Hanp. Pyrex ® CTbKIEHN CbO0Be, MOHEXe MoraT Aa ce CUyNsT Uiv Ja
ce crykar, ako 6baaT BHe3anHo HarpeTy.

MeTan X He ce npenopbyBa ynotpebata Ha MeTanHu CbaoBe B
MVKPOBBIIHOBATA, MOHEXE ce 0bpa3syBa enekTpuyecka
[Obra, KosiTo MOXe Aa NpeansBrka noxap.

Mnactmaca/ v TpsibBa ga ce BHMMAaBa, MOHEXE HAKOM CbAOBE Ce

MONMUCTUPEH Hanp. AedopMupart, TonAT ce unu ce obe3uBeTaBaT npu

OMaKOBKW Ha XpaHu BMCOKV TEMMEPATYPU.

3a 6Bbp30 XpaHeHe

Topbwu 3a v TpsibBa ga 6baaT HagynyeHwy, 3a Aa MoXe napata

3ampassiBaHe/ [a n3nusa. YBepere ce, Ye Topbute ca NnoaxoasLm

neyeHe 3a MUKPOBBLITHOBO NpunoxeHne. He nsnonasavite
nIacTMacoBW NN MeTanHU BPb3KW, NMOHEXE MoraT
[a ce CTonAT UM Aa ce 3anansT npu obpasysBaHe Ha
enekTpuyecka abra.

XapTueHn YnHuu, v M3nonseainTe camo npv nogrpsisaHe 3a abcopbupare

KYMUYKM N KyXHEHCKa Ha Bnarata. TpsibBa Aa ce BHMMaBa, MoHeXe

XapTusi rperpsiBaHETo MOXe Aa Npean3Burka noxap.

CnameHu 1 gbpBeHU v BuHaru Habnogasarite cypHaTa npy U3nosn3saHe

cbaose Ha Te3un CbO0BE, MOHEXE NPErPSIBAHETO MOXE Aa
npegv3Burka noxap.

Peuuknupana X MoraT fa cbabpaT MeTasniH1 eKCTpaKkTu, KOUTo

xaptus Buxa obpasyBanu enekTpuyecka gbra 1 Morart ga

1 BECTHMLUM

npean3BuKaT noxap.
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7.2 CbBeTH 3a roTBeHe C MUKPOBBLIIHOBaTa (pypHa

CbBeTu 3a roTBEHE C MUKPOBbIIHOBaTa pypHa

CuxcraB XpaHa, 6orata Ha Ma3HVHM unn 3axap (Hanp. KoneaeH NyAuHr, nav ot
Kalrima) MMa Hy>xda OT No-Mariko Bpeme 3a nogrpsisaHe. Tpsiosa fga ce
BHMMaBa, NMOHEXe NPErpsiBaHETO MOXE Aa Npeay3BuKa noxap.

Pasvep 3a nocturaHe Ha paBHOMEpHa TONNMNHHa 0bpaboTka NPUroTBETE BCUYKU
nap4yeTa c egHaKbB pasmep.

Temnepatypa [TbpBoHayanHata Temnepatypa Ha XxpaHaTta okasBa BIIUSIHUE Ha HY>XHOTO

Ha xpaHaTa BpeMe 3a NpurotesiHe. HanpaeeTe paspesu B XpaHu € MbAHEXK, (Hanpumep
MOHWYKY CbC CMajKo), 3a Aa U3MycHeTe TonnuHaTa v naparta.

Moapenba MocTaBeTe Havi-aebennte YacTn OT XxpaHaTa OTKbM BbHLUHATa CTpaHa Ha
cbAa - (Hanp. nuneLukuTe ByTyeTa).

MokpuBaHe M3non3agarite BEHTUIMPaHO honMo 3a MUKPOBBLIHOBA MW MOAXOASALL, Kanak.

MpobuBaHe XpaHu ¢ Yepyrka, Koxa unn membpaHa Tpsibsa ga 6baat HagynyeHn Ha
HSIKOINKO MecTa Npeay roTBEHe UMK NOArpsiBaHe, MoOHeXe ce obpasyBa napa,
KosATO 61 Morna A4a npeam3BrKa ekcnosus - (Hamp. kapTodu, puba, nune,
HagEeHWYKM).

BAXHO! Anyara He 6uBa aa 6baat 3arpsiBaH C MUKPOBBITHU,
MOHeXe MoraT [ja ekcnnogvpar, AopU chep NpUKtoYBaHe Ha
rOTBEHETO, (Hanp. Ha 041, TBbPAO CBAPEHN).

Bbpkane, OT OCHOBHa BaXKHOCT 3a PaBHOMEPHO CroTBsiHE € XpaHaTa Aa ce 6bpka,

obpbLuaHe u 0obpbLLUa 1 NpeHapexaa no Bpeme Ha NpuroTesiHe. BuHaru 6bpkaiite un

npeHapexxgaHe npeHapexaanTe OT BbHLUHATa CTpaHa B MOCOKa KbM LIEHTBPA.

MpecTon Heobxoaumo e xpaHaTta ga ce octaBuv Aa NPeCTou crieq NpuKIYBaHe Ha
rOTBEHETO, 3a Aa Ce AaAe Bb3MOXHOCT Ha TornnuHaTta a ce pasnpeaen
pPaBHOMEPHO M3 Hesl.

3awwmrta Harpetute yactv morat ga ce npegnassr ¢ Manku napyera onmo, Kouto

0TpassiBaT MUKPOBBITHUTE, (Hanp. KpUnLa 1 Kpaka Ha Liino nune).

M3non3BaviTe Tonnon3onupaLy KyxHeHCKV pbKaBuLy, KoraTo BaguTe XpaHata oT
dypHaTa, 3a Aa npegoTBpaTuTe n3rapsHns. BuHarn otBapsiite cbaoBeTe, nakeTuTe 3a
nyKaHku, TOpOMYKK 3a rOTBEHE B MUKPOBBLITHOBA M AP. Aaneye OT NMUETO 1 pbLeTe, 3a
Aa npegoTeBpaTtuTe nsrapsHe oT napa.

BuHaru cTolite HacTpaHu OT BpaTuikaTa Ha oypHaTa, koraTo 8 oTBapsTe, 3a Aa
npefoTBpaTUTe n3rapsHe OT nanuaaliara napa u TonnuHa. Hapsssainte MbHeHU SACTUA
crep NoArpsABaHETo UM, 3a Aa U3NycHeTe napaTa v Aa NpefoTBpaTuTe narapsHe.
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8. KAKBO [OA MNPABA, AKO

Mpo6nem

MpoBepeTe panu . . .

MwukpoBbnHoBaTa He
pabotn HopmanHo?

Mpepnasutenute B KyTUsiTa 3a NpeanasuTeni ca U3npasHu.
EnekTpnyecknaT Tok He e cnpsn.

AKo NpegnasunTenuTe NPOALIMKAT Aa rOpsT, MONS, CBbPXETE Ce C
KBaNMMLMpaH eNeKTPOTEXHNK.

MUKPOBBIHOBUSIT PEXUM
He pabotun?

BpaTtnukara e nobpe 3aTsopeHa.
YNmbTHEHVSATa Ha BpaTuykaTa U NOBbPXHOCTUTE UM Ca YUCTU.
BytoH CTAPT e 6vn HaTucHar.

BbpTaliara YmHms He ce
BbpPTU?

Onopata Ha BbpTsiLLaTa YMHUS € MpaBUMHO CBbp3aHa KbM
3a[1BKBAHETO.

CbabT BbB (hypHaTa HE CTbPUM M3BBH BbPTSLLATA YMHMSI.
XpaHaTa He CTbpuu 13BbH pbba Ha BbpTALLaTa YMHUS, MpeYeikv
1 Aa ce BbPTY.

Hsima Hello BbB BOmbOHATMHATA Nog BbpTSLLATa YMHUS.

MuikpoBbnHOBaTa He ce
n3knoyBa’?

W3kntoueTe ypeda ot KyTusiTa ¢ npeanasutenure.
CBbpXETE Ce C YMbIHOMOLLEH CEPBU3EH NPeACTaBUTEN Ha
ELECTROLUX.

BbTpeluHata namna He
paboTtn?

CBbpeTe ce ¢ Balums ymbnHOMOLLEH CEPBU3EH NpeacTaBuTen
Ha ELECTROLUX. BbTpeLLHOTO OCBETHEHNE MOXeE Aa

Obe 3aMeHEHO eVHCTBEHO OT 0OYYeH CepBU3EH TEXHUK Ha
ELECTROLUX.

Ha xpaHarta 1 TpsibBa
rnoBeYe Bpeme aa ce
noArpee 1 aa ce Croteu
OTKONKOTO Npegn?

3aganTe No-gbiro BpeMe 3a rotBeHe (4BOVIHO KONNYECTBO =
npvon. ABOVHO BpEME) UIu,

AKo xpaHaTa e Mo-CTyeHa OT 0BMKHOBEHO, 0bpbLUaTE UK
3aBbpPTETE OTBPEME HAaBPEME UNK,

3apainTe nNo-BMCOKa CTENEH Ha MOLLIHOCT.

Bpatata He ce oTBapsi
ropaav npekbcBaHe Ha
3axpaHBaHeTo?

OTBOpeTe Bpararta BHUMATEsHO, KaTo A u3abpnaTte HaBbH npu
OONHNA AeCeH blbJ1 Ha CTbKIIO0TO.
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3axpaHBaLLo HanpexeHue AC

220-240 V, 50 Hz, moHodasHO

Mpepnasuten PasnpegenexHve nuHns/
npexkbcBay

MuHumanHa 16 A

Heobxoguma moluHocT AC: MUKpoBBbHOBa 1.4 KW
[pyn 0.85 kW
MwvikposbnHoBawave/l pun 2.20 kW
M3xogHa MOLLHOCT: MwukpoBBIHOBa 900 W (IEC 60705)
pun 800 W
MwkpoBbnHOBa YecToTa 2450 MHz " (F'pyna 2 / Knac B)
BbHLWHM pasvepu: KMFD264TE 596 mm (L) x 459 mm (B) x 404 mm (O)

Pa3vepy Ha BbTP. NPOCTPaHCTBO

342 mm (LLI) x 207 mm (B) x 368 mm () 2

Ob6em Ha cypHaTa

26 nutpa 2

BbpTawa uiHus

@ 325 mm, CTbKIo

Terno

npubn. 19,5 kr

1 Tosn NpogyKT n3mbriHABa M3nckBaHuATa Ha EBponerickua ctaHgapt EN55011.
B cboTBETCTBME CbC CTaHAapTa TO3W NPOAYKT € KnacuduLmpaH kaTo ypea, ot rpyna

2 knac b.

'pyna 2 o3HayaBa, Ye ypeabT LENEBO reHepmpa paanoyecToTHa eHeprus nog doopmata
Ha eneKkTPOMarHWTHO M3TbyYBaHe 3a TONMHHA 0b6paboTka Ha XpaHa.
Knac B obopyaBaHe 03Hau4aBa, Ye ypeabT e NoAXOAsL, 3a U3MOoN3BaHe B JOMAKUHCKN

crpagw.

2) BpremHaTa BMECTUMOCT € U34mncrieHa 4Ypes3 namepsaHe Ha MakCumMmarnHarta LWwnpuHa,

ObnboymHa 1 BUCOUMHA.

[encTBuTEenHaTa BMECTMMOCT Ha XpaHa e no-marska.

10. EHEPITMNHA E®EKTVUBHOCT

I'Ipo,quTOBa VIH(*)OpMaLIVIﬂ OTHOCHO KOHCyMaUuATa Ha eHepruda n
MaKCUMManHoOTO BpeMe 3a A0CTUraHe Ha nNnpnnoXxmmma pexxmm Ha

pa60Ta npn HACKa MOLUHOCT

KoHcymauys Ha eHeprusi B pexvim Ha roTOBHOCT C BKITIOYEH aucnnei 0.8 W
KoHcymaumsa Ha eHeprus B peXKMm Ha rOTOBHOCT C U3KIOYEH aucnnen 0.5W
MakcmmanHo Heo6xoaAMMO Bpeme 3a aBTOMaTUYHO AOCTUraHe Ha NPUIIOXUMUS PEXUM Ha 5 MUHYTK

paboTa npu HYCka MOLLHOCT €
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11. THOOPMALNA 3A OMNA3BAHE HA OKOJTHATA

CPELOA

To3u npoayKT pa3nonara ¢ BbTPeLUHO
OCBETIIEHUE C KIac Ha eHepruiiHa
edpekTmBHoCT F.

Peuvknupaiite matepuanurte CbC cumBora
. Nocraesiite onakosk1Te

B CbOTBETHUTE KOHTEVHepy 3a
PELMKNMPaHETOo UM.

MNMomorHeTe 3a ona3BaHETO Ha OKorHaTa
cpefa 1 YOBELLKOTO 34paBe, KakTo U

3a peLuMKIMpaHeTo Ha oTnagbuy OT
€NeKTPUYECKM 1 eNEKTPOHHU ypeau.

He naxebpnsiite ypeauTte, o3HaueHn
CbC CVIMBONA, 3aeaHO ¢ butoBaTa
cmeT. BbpHeTe ypena B MeCTHUSI

B KT 33 PELMKNMpaHe uiv ce
06bpHETE KbM BallaTa obLLMHCKa
cnyxba.
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MES DOMAJAM PAR JUMS

Pateicamies, ka iegadajaties Electrolux ierici. lerices razoSana un modernizéSana uzkrata gadu
desmitiem ilga pieredze. Ta radita pardomata un musdieniga, tiesi ka jums. Katru reizi to lieto-
jot, varat but parliecinati, ka gusiet labus rezultatus. Laipni Iidzam Electrolux!

Apmekléjiet miisu majaslapu:

Atradisiet lietoSanas padomus, broSuras, informaciju par traucéjumu noverSanu
un apkopi:

www.electrolux.com
@ Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:
www.electrolux.com/productregistration

% Legadajieties iericei originalas rezerves dalas, materialus un piederumus:
www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir $adi dati.

So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnité. Modelis, izstradajuma Nr., sérijas numurs.
& DroSibas informacija bridinajumam un piesardzibai

@ Visparéja informacija un padomi

Informacija par apkartéjo vidi

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. /\ SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

So ierici var lietot béri vecuma no 8 gadiem, personas ar
fiziskas, sensoras vai garigas atfistibas traucéjumiem vai
pieredzes un zinasanu trikumu, ja vini tiek uzraudziti vai ja
viniem ir sniegti noradijumi par Sis iefices drosu lietoSanu
un ja vini saprot apdraudéjuma risku. Uzraugiet bérnus, lai
nodrosinatu, ka tie nespéléjas ar ierici. TifiSanu un apkopes
darbus drikst veikt bérmni vecuma no 8 gadiem, pieauguso
uzraudziba.

Siiefice nav paredzéta uzstadi$anai vietas, kas ir
augstakas par 2000 m.

& SVARIGI! SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI:
RUPIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET
TURPMAKAM UZZINAM.

/I BRIDINAJUMS!
Nelietojiet ierici bez grozama skivja un ta atbalsta.
Nelietojiet tuksu ierici.

A BRIDINAJUMS!
Ja durvis vai durvju blivéjumi ir bojati, krasni nedrikst
lietot, kameér to nav salabojusi kompetenta persona.

& BRIDINAJUMS!
Ir bistami jebkuram, iznemot kompetentu personu,
veikt jebkadu apkopes vai remonta darbibu,
nonemot parsegu, kurs§ nodrosina aizsardzibu pret
mikrovilnu energijas iedarbibu.

& BRTDINIT\JUMS!
Skidrumus un citus partikas produktus nedrikst sildit
noslégtos traukos, jo tie var spragt.

ST ierice paredzéta izmanto$anai majsaimnieciba un
tamlidzigos pielietojuma veidos, pieméeram: personala
virtuvés, kas atrodas veikalos, birojos vai cita darba videg;
lauku saimniecibu €kas; klientiem paredzétai lietoSanai
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viesnicas, motelos vai cita apdzivota vidé; ,naktsmitnes ar
brokastim” veida vide.

|zmantojiet tikai mikrovilnu krasnij piemérotus traukus un
piederumus.

Gatavojot mikrovilnu krasni, aizliegts izmantot metaliskus
partikas un dzérienu traukus.

Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot vienreiz
lietojamus plastmasas, papira vai citus viegli uzliesmo-
josus traukus.

Mikrovilnu krasns ir paredzéta édienu un dzérienu uzsildiSa-
nai. Partikas vai apgérba zavéSana un sildampaliktnu, ¢ibu,
suklu, mitru dranu un tamlidzigu priekSmetu sildiSana var
radit traumu, uzliesmojuma vai degSanas risku.

Ja sildamais édiens sak diimot, NEVERIET VALA DUR-
VIS. Izslédziet un atvienojiet krasni un pagaidiet, lldz edi-
ens beidzis dimot. Durvju atvérSana édiena dumoSanas
laika var izraisit ugunsgréku.

Dzeérienu sildiSana mikrovilnu krasni var izraisit aizkavétu
varisanos, tadél ar traukiem rikojieties uzmanigi.

Zidainu pudeliSu un bérnu partikas burku saturs jasamai-
sa vai jasakrata un japarbauda temperatura pirms satura
lietoSanas, lai izvairitos no apdegumiem.

Nevariet olas to Caumalas; cieti varitas veselas olas
mikrovilnu krasni uzkarséet nav ieteicams, jo tas var
uzspragt, pat ja karséSanas process krasni ir beidzies.

Ja komplektacija ieklautais stravas vads ir bojats, tas ir
janomaina razotajam, tirdzniecibas parstavim vai idzverfi-
gi kvalificétam personam, lai neraditu apdraud&jumu.

1.1 KopSana un firiSana

Durvis:

Lai pilniba notiritu visus nefirumus, regulari firiet abas
durvju puses, durvju blives un blivéjuma virsmas ar
mikstu, samitrinatu draninu. Krasns durvju stikla firfisanai
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nedrikst izmantot loti abrazivus tirtajus vai asus metala
skrapjus, jo tie var saskrapét virsmu, iespéjams, izraisot
stikla saplisanu.

Krasns iekséjas virsmas:

Péc katras lietoSanas reizes, kamér krasns Vvél ir silta,
noslaukiet izSlakstijusos vai izlijuSo édienu, izmantojot
mikstu, samitrinatu draninu vai sukli. Lielaku traipu
gadijuma izmantojiet maigas ziepes un vairakas

reizes slaukiet virsmu ar samitrinatu draninu, lidz ir

nofiriti visi parpalikumi. Nenonemiet vilnvada parsegu.
Parliecinieties, ka maigas ziepes vai udens nenonak
nelielajas sienu atveres, jo tas var izraisit krasns
bojajumus. Krasns ieks€jas virsmas nedrikst apstradat

ar izsmidzinamiem firitajiem. Regulari uzkarsejiet krasni,
izmantojot grilu. Partikas produktu parpalikumi vai
zS|akstfitie tauki var radit dumus un nepatikamu smaku.
Péc lietoSanas nofiriet vilnvada parsegu, krasns atvérumu,
rot€joSo pamatni un pamatnes balstu. Tiem jabat fiiem un
bez taukiem. Uzkrajusies tauki var parkarst un sakt dimot
vai aizdegties.

Krasns aréjas virsmas:

Krans aréjo virsmu firiSanai var izmantot maigas ziepes un
udeni. Noteikti noslaukiet ziepes ar samitrinatu draninu un
nosusiniet aréjas virsmas ar sausu dvieli.

Vadibas panelis:

Pirms firiSanas atveriet durvis, lai izslégtu vadibas paneli.
Tirot vadibas paneli, ir jarikojas Tpasi piesardzigi. Ar tikai
udenr samitrinatu draninu maigi slaukiet paneli, idz tas
klUst firs. Nelietojiet parak daudz tdens. Nelietojiet nekada
veida Kimiskos vai abrazivos tirtajus.

Rotéjosa pamatne un tas balsts:

|znemiet no krasns rotéjoSo pamatni un tas balstu.
Nomazgajiet rotéjoSo pamatni un tas balstu ar maigu
Ziepjudeni. Nosusiniet ar mikstu draninu. Gan rot€joso
pamatni, gan tas balstu var mazgat trauku mazgajamaja
masina.
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Restite:
Resfite driksts ir jamazga ar vieglu mazgasanas lidzekli
un janosusina. Restite drikst mazgat trauku mazgajama
masina.

AN

SVARIGI!

Regulari firiet krasni, lai taja neuzkratos partikas
produktu parpalikumi. Ja krasns netiek uzturéta fira,
var nolietoties tas virsma, kas var samazinat ierices
kalpoSanas laiku un, iesp&jams, izraisit bistamu
situaciju.

Rikojieties uzmanigi, lai, iznemot trauku no ierices,
netiktu parvietots rotéjosais SKivis.

SVARIGI!

Nedrikst izmantot tvaika firitaju.

Mikrovilnu krasni ir paredzéts lietot iebuvéta konstrukcija.
lerici nedrikst ievietot skapi.

LietoSanas laika ierice un tas sasniedzamas dalas klust
karstas. Rikojieties ar ierici uzmanigi, lai nepieskartos
sakarsusajam dalam.

BRIDINAJUMS!

Nelaujiet bérniem tuvoties durvim un

pieejamam dalam, kas grila lietoSanas laika var
sakarst. Bérniem nedrikst laut tuvoties, lai tie
neapdedzinatos.

SVARIGI!

Nevienu mikrovilnu krasns dalu nedrikst apstradat
ar komerciali pieejamajiem krans firtajiem, tvaika
fintajiem, loti abraziviem firtajiem, tintajiem, kas
satur natrija hidroksidu, vai raupjiem mazgasanas
sukliem.

35
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2. UZSTADISANA

388/
459

596
Min.
850
Mikrovilnu krasni var uzstadit A un B
pozicija:
Pozicija Nisas izmeri
P Dz A
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Izméri (mm)




2.1 lerices uzstadiSana
— 4 mm
-
e
g
[l [l

4 mm 4 mm

M

5
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. Nonemiet visus iepakojuma materialus

un rupigi parbaudiet, vai nav bojajumu
pazimju.

. Uzstadiet fiksacijas akus virtuves

skapim, izmantojot pievienoto
instrukciju un veidni.

. Lénam ievietojiet ierici virtuves skapi,

nepielietojot speku. lerice jauzcel

uz fiksacijas akiem un tad janolaiz

tai paredzetaja vieta. Ja ierices
ievietoSanas laika rodas sarezgijumi,
fiksacijas akus iesp€jams apgriezt
otradi. Cepeskrasns priekS€jam ramim
janoslédzas lidz ar virtuves skapja
priek$€jam durvim.

. Parliecinieties, ka ierice atrodas stabila

stavokIl un nav sasvérusies. Starp
skapja aug$é€jam durvim un ramja
aug$éjo malu ir jabit 4 mm spraugai
(skatiet attelu).
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2.2 lerices pievienosana
stravas avotam

» Kontaktrozetei ir jabut viegli pieejamai,
A lai arkartas situacija ierici varétuw
viegli atvienot. Vai ari ir janodrosina

iespéjai atvienot krasni no stravas
avota, ietverot elektroinstalacija
slédzi saskana ar elektroinstalacijas
nosacijumiem.

« Stravas padeves vada nomainu drikst
veikt tikai elektrikis.

o « Ja komplektacija ieklautais stravas
000 vads ir bojats, tas ir janomaina
o° razotajam, tirdzniecibas parstavim vai

(o] lidzvertigi kvalificétam personam, lai
neraditu apdraudéjumu.

« Kontaktrozete nedrikst atrasties aiz
skapja.

« Toirieticams novietot virs skapja
(skatiet apzim&jumu (A)).

« Pievienojiet ierici pie vienfazes
220-240 V/50 Hz mainstravas,
izmantojot pareizi uzstaditu
aizsargzemeéjuma rozeti.
Kontaktligzdas jaapriko ar 16 A
drosSinataju.

* Pirms uzstadiSanas piesieniet stravas
padeves vadam auklu, lai atvieglotu
pievienoSanu kontaktrozetei (A) ierices
uzstadiSanas laika.

« levietojot ierici augsta sanu skapi,
NESASPIEDIET stravas vadu.

* Neiemeérciet stravas padeves vadu vai
spraudni tdenr vai kada cita Skidruma.

* Nelaujiet stravas padeves vadam
saskarties ar karstam vai asam
virsmam, pieméram, karsta gaisa ejai
krasns aizmugures augSpuse.




2.3 Papildu padoms

Neizmantojiet mikrovilnu krasni, lai
uzkarsétu ellu varnisanai. Temperatiru
nevar kontrolét, un ella var aizdegties.
Lai pagatavotu popkornu, izmantojiet
specialos popkorna gatavotajus mikrovilnu
krasnim.
Personam ar ELEKTROKARDIO-
STIMULATORIEM jakonsult€jas ar arstu
vai elektrokardiostimulatora razotaju, lai
uzzinatu par piesardzibas pasakumiem,
lietojot mikrovilnu krasni.
Nekad neizSlakstiet un neievietojiet
priekSmetus durvju slédzenu atverés vai
ventilacijas atverés. Skidruma izliSanas
gadijuma nekaveéjoties izslédziet un
atvienojiet mikrovilnu krasni no tikla stravas
un sazinieties ar pilnvarotu ELECTROLUX
apkalpes centra specialistu.
Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Izmantojiet tikai Sai krasnij paredzéto
rot€joSo pamatni un pamatnes balstu.
Nelietojiet krasni bez rotéjoSas pamatnes.
Lai izvairitos no rotéjosas pamatnes
saluSanas:
+ Pirms rotéjoSas pamatnes mazgasanas
ar udeni laujiet tai atdzist.
* Nenovietojiet karstu édienu vai karstus
traukus uz aukstas rotéjosas pamatnes.
» Nenovietojiet karstu édienu vai aukstus
traukus uz karstas rotéjoSas pamatnes.
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Ja péc GRILESANAS un DUBULTAS
GRILESANAS reZima izmanto$anas
mikrovilnu krasns joprojam ir karsta,
sildiSanai mikrovilnos neizmantojiet
plastmasas traukus, jo tie var izkust.
lepriek$ noraditajos reZimos nedrikst
izmantot plastmasas traukus, ja vien to
razotajs nav noradijis, ka tie ir pieméroti.
Ne razotajs, ne pardevéjs neuznemas
atbildibu par krasns bojajumiem vai
personigajiem savainojumiem, kas
radusSies, nepareizi pievienojot krasni
elektribai. Uz krasns sienam vai ap
durvju blivém un blivéjuma virsmam var
paradities Udens garaini vai pilieni. Tas ir
normali un neliecina par mikrovilnu nopludi
vai nepareizu krasns darbibu.
Informacija par $aja produkta eso$o lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai

par ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.
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3. IERICES PARSKATS

3.1 Mikrovilnu krasns

e

Grila sildelements
Priek$&ja apmale

Mikrovilnu krasns
apgaismojums

Vadibas panelis

Durvju atvérSanas poga

B Vinvada parsegs (nenonemt)

Krasns atvérums

B Bivsjums

Bl Durvju bitves un biivéjuma
virsmas

Parliecinieties, ka ir ieklauti $adi piederumi:

Rotéjosa pamatne

Rotéjosas pamatnes balsts

* Rotéjosas pamatnes balstu novietojiet
uz iek$ejas gridas.

+ Novietojiet rotejoSo pamatni uz tas
atbalsta.

+ Lai izvairitos no rotéjo$as pamatnes
bojajumiem, iznemot no krasns Skivjus
vai traukus, noteikti paceliet tos virs
rotéjoSas pamatnes.

Izmantojot mikrovilnu krasni, vienmer
lietojiet grozama Skivja dalas.

é Izmantojiet Sis dalas tikai gatavoSanai grila un konvekcijas rezima.

Restite

Pasutot detalas, noradiet divas lietas: izplatitajam vai pilnvarotam ELECTROLUX
apkalpes centram noradiet detalas nosaukumu un modela numuru.



3.3 Vadibas panelis
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Y Digita displeja indikatori: Jaudas Imena pogas
s ? IzZlases pogas
AWy El YaYeRYs| Izlase Grila poga
8 00
Oy mpn| l'_l A Automatiskas
90W 270W 450W 630W qogw @ Virtuves taimeris . atsaldéSanas poga
H— L R U | Automatiska atkausésana B Virtuves taimera poga
T T 1 Vairak/Mazak pogas
W Yo Sfl‘@ [ | Grilesana B sakvapstiprinat
B Atras sak$anas poga
e . .
A (] E @ Dubuiltais grils B Apturssanas poga
6] & | Mikrovilni FI?(;J;ju atvérdanas
/\ _
ﬂ_ D Apturét/atcelt
v B | Bé&mu blokésanas slédzene
8 | @ | lestafit pulksteni
B9
B388| Displeja segmenti
m T 9 | Svars
90w 270w 450w 630w 900w [ Jaudas ﬁme[\i

4. DARBISBAS, KAS VEICAMAS
LIETOSANAS REIZES

4.1 Kontaktdaksa

Kad mikrovilnu krasns tiek pirmo reiz piev-
ienota stravas padeves avotam, pastav
iespéja iestatit pulksteni. Mikrovilnu krasnij ir
24 stundu pulkstenis.

1. Mikrovilnu krasni atskan skanas signals
un uz pusi sekundes iedegas visas
displeja ikonas.

Spiediet pogu VAIRAK/MAZAK, kamér
ir redzams “on” vai “oFF”.

2a. Lai izslégtu pulksteni, spiediet pogu
VAIRAK/MAZAK, kamér ir redzams
“oFF”, péc tam nospiediet pogu
START. Mikrovilnu krasns ir gatava
lietoSanai.

PIRMS PIRMAS

Ja pulkstenis ir izslégts un vélaties to
ieslégt, nospiediet VIRTUVES
TAIMERA pogu un izpildiet 2.b
darbibu.

2b. Lai ieslégtu pulksteni, spiediet pogu
VAIRAKIMAZAK kameér ir redzams
“on”, péc tam nospiediet pogu START.
Piemérs Laika 18:45 iestafiSana.
1. Lai pielagotu stundu, nospiediet pogu
VAIRAK/IMAZAK.
2. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
START.
3. Lai pielagotu mindtes, nospiediet pogu
VAIRAK/IMAZAK.
4. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
START.
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Kad pulkstenis ir iestatits, dienas laiks
ir redzams displeja.

4.2 Gaidstave (Ekonomiskais
rezims)

Mikrovilnu krasns automatiski tiek parslégta
gaidstaves rezima, ja 5 min laika netiek
veiktas neviena darbiba.

Piemérs: Ja pulkstenis nav iestafits, rikojie-
ties, ka aprakstits talak.

Displejs tiek izslegts.

Atveriet durtinas un nospiediet jebkuru no
pogam, lai izietu no gaidstaves rezima.
Piemers: Ja pulkstenis ir iestafits, rikojie-
ties, ka aprakstits talak.

Péc 5 minutém laiks tiek radits.

4.3 Pulkstena pielagosana,
kad tas ir iestatits

Varat pielagot pulksteni péc tam, kad laiks

ir iestatits.

Piemeérs: Maina no 18.45 uz 19.50.

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu.

. Nospiediet pogu START.

. Spiediet pogu VAIRAK/MAZAK, kamér
ir redzams “19”.

. Nospiediet pogu START.

. Spiediet pogu VAIRAK/MAZAK, kamér
ir redzams “50”.

. Nospiediet pogu START.

(5,0 WiN
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5. DARBIBA

5.1 Gatavosana, izmantojot
mikrovilnus

Piemers: Lai 2 minatés un 30 sekundés

uzsilditu zupu ar 630 W lielu mikrovilnu

jaudu.

1. Spiediet pogu JAUDAS LIMENA pa labi
no trisstura, Nidz tiek radits “630 W”.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
VAIRAK/IMAZAK.

3. Nospiediet pogu START.

Mikrovilnu gatavo$anas rezZima,
nospiezot pogu tiesi zem
nepiecieSama iestafjuma, varat
pielagot mikrovilnu krasns jaudas
fimeni.

Jaudas imeni, kad mikrovilnu krasns
darbojas, var iestatit, spiezot
JAUDAS LIMENA pogu, idz displeja

4.4 Pulkstena atcelSana un
arsléegsana gaidstave
FEkonomlskals rezims)

1. Divreiz nospiediet VIRTUVES TAIMERA
pogu. _ _

2. Spiediet pogu VAIRAK/MAZAK, kamer
ir redzams “oFF”.

3. Lai apstiprinatu, nospiediet pogu
START.

4.5 Bérnu blokésanas
sledzene

Mikrovilnu krasnij ir funkcija, kas novers to,
ka bérni var neparedzéti ieslégt mikrovilnu
krasni. Kad ir iestatita blokéSana, nedar-
bojas neviena mikrovilnu krasns poga, fidz
tiek izslegta blokéSanas funkcija. Blokétaja
ieslégSana un izslegSana ir iespéjama, kad
mikrovilnu krasns nedarbojas.

Piemeérs: Blokétaja ieslégSana.

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz tiek ies-
Iegts “bérnu blokéSanas slédzenes”
simbols.

Piemeérs: Blokétaja izslégSana.

Turiet nospiestu pogu STOP, lidz “bérnu
blokéSanas slédzenes” simbols izslédzas.

Kad bérnu blokéSanas slédzene ir
ieslégta, visas pogas ir atspéjotas,
iznemot pogu STOP.

tiek izcelts jaunais jaudas iestafjums.
Ar parak augstiem jaudas limeniem vai
parak ilgiem gatavosanas laikiem
iespéjams parkarsét édienus, izraisot
ugunsgreku.

Ja ir atlasits 900 W, tad maksimalais
mikrovilnu laiks, kuru iespéjams
ievadtt, ir 15 minates.

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima
darbojas 3 mindtes vai ilgak, péc
gatavoSanas pabeigSanas 2 minutes
darbosies ventilators. Atveriet durvis,
un krasns darbiba tiek apturéta,
aizveriet durvis un darbiba turpinas,
lldz pagajusas 2 minutes (ietverot
durvju atvér8anas laiku). Ja
mikrovilnu krasns darbojas mazak par
3 mindtém, ventilators neieslédzas.



Péc gatavoSanas grozamais SKivis
turpinas rotét, idz gatavos$anas trauks
ir sakotnéja pozicija. lekséjais
apgaismojums deg lidz grieSanas
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pabeigSanai vai 5 sekundes (no t3,
kas notiek atrak). Péc pabeigSanas
mikrovilnu krasns atskano signalu. Ja
gatavoSanas laika atver durvis,
grieSana tiek apturéta.

5.2 Jaudas limeni

Jaudas leteicama izmantoSana
iestatijums

900 W/ Izmanto, lai atri pagatavotu edienu vai atkartoti uzsilditu, pieméram, zupas,

AUGSTA sautéjumus, konservétus partikas produktus, karstos dzérienus, darzenus, zivis
utt.

630 W Izmanto ilgakai blivu édienu, pieméram, cepesu un kartainu édienu, ka art
jufigu édienu, pieméram, siera mérces un biskvita, gatavoSanai. Izmantojot So
samagzinato iestaffjumu, mérce neparvarisies un €diens pagatavosies vienmerigi,
nepiedegot pie malam.

450 W Bliviem édieniem, kam parasti nepiecieSams ilgs gatavosanas laiks, pieméram,
liellopa galas édieniem, ieteicams izmantot So jaudas iestatjumu, lai
nodroSinatu, ka gala ir miksta.

270 W/ lzvelieties So jaudas iestatijumu, lai atkausétu un nodrosinatu vienmerigu

ATKAUSES- édiena atkusanu. Sis iestafijums ir lieliski piemérots art risu, makaronu un klimpu

ANA variSanai, ka ari olu mérces pagatavosanai.

90 W Lenai atkauséSanai, pieméram, kréma kuku vai konditorijas izstradajumu
atkausésanai.

ow GaidiSanas rezima/virtuves taimera ieslégsanai.

W =VATS

5.3 Samazinatais jaudas limenis

Gatavosanas rezims

Standarta laiks Samazinatais jaudas menis

Mikrovilni 900 W 15 mindtes Mikrovilni 630 W
GrileSana 10 minates Grilesana 500 W
Dubultais grils 10 mindtes Grilesana 500 W

5.4 Gatavosanas laika
pielago$ana gatavosanas

laika

GatavoSanas laika varat pielagot
gatavosanas laiku.

Piemérs: 2 mintsu pievieno$ana

(120 sekunzu), izmantojot pogu START.

5.5 Pogas STOP izmantosana

Vienreiz nospiediet pogu STOP, lai atvértu
reZimu Pause.

Veélreiz nospiediet pogu STOP, lai atceltu
gatavoSanas laiku.

5.6 Virtuves taimeris

1. Cetras reizes nospiediet pogu START.
Gatavosanas laiks palielinas par
120 sekundem.

Virtuves taimera iestatiSana.

1. Nospiediet VIRTUVES TAIMERA pogu.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
VAIRAK/MAZAK.

3. Nospiediet pogu START. Taimeris
automatiski sak darboties.
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Laiku var pagarinat, kad taimeris
darbojas, nospiezot pogu START.
Taimera funkciju var izmantot tikai
tad, kad mikrovilnu krasns
nedarbojas.

5.7 Atra saksana

Varat tieSi uzsakt gatavoSanu
900 W/AUGSTA 30 sekundes, nospiezot
pogu START.

Lai pievienotu laiku, nospiediet pogu
START.

5.8 lzslégt skanu

Skanas izslégSana.

1. 3 reizes nospiediet VIRTUVES
TAIMERA pogu, lidz tiek radits “Soun”.

2. Spiediet pogu VAIRAK/IMAZAK, kamér
ir redzams “oFF”.

3. Nospiediet pogu START.

Skanas ieslegSana.

1. 3 reizes nospiediet VIRTUVES
TAIMERA pogu, lidz tiek radits “Soun”.

2. Spiediet pogu VAIRAK/IMAZAK, kamér
ir redzams “on”.

3. Nospiediet pogu START.

5.9 Pauze

Lai pauzetu, kad mikrovilnu krasns

darbojas.

1. Nospiediet pogu STOP vai atveriet
durvis.

2. Mikrovilnu krasns tiek pauzéta uz laiku
ldz 5 minatem.

3. Lai turpinatu gatavoSanu, nospiediet
pogu START.

5.10 Grils un dubultais grils

Si mikrovilnu krasns ietver divus grilé$anas
gatavoSanas rezimus:

Tikai grileSana

Dubulta grilesana (griléSana, izmantojot
mikrovilnus)

SVARIGI! Grilé$anai ir ieteicams
izmantot restite. Pirmo reizi lietojot
grilu, iespéjams, radisies dumi vai
deguma smaka. Tas ir normali

un nenorada uz krasns darbibas
traucéjumiem. Lai izvairitos no Sis

problémas, pirmo reizi lietojot krasni,
aptuveni 20 minttes darbiniet grilu
bez partikas produktiem.

1. Lai ievaditu laiku, nospiediet taustinus
VAIRAK/MAZAK.

2. Vienreiz nospiediet GRILESANAS
pogu, lai atvértu dubulta grila rezZimu
(grils + mikrovilni), un nospiediet pogu
START.

Vélreiz nospiediet GRILESANAS pogu,
lai atlasitu tikai grila rezimu.

3. Nospiediet pogu START.

Dubulta grila rezZima nav pieejams
mikrovilnu jaudas fimenis 90 W un
900 W.

Lai izslégtu dubulta grila rezimu vai
grila reZimu, spiediet GRILESANAS
pogu, lidz displeja tiek radits tikai
mikrovilnu simbols.

5.11 Izlase

Mikrovilnu krasni ir tris izlases
programmas.

S%: Sviesta kausésana
% Sokolades kausésana
Y% Kika kafijas kriizé

Piemérs: Sviesta kauséSana.

1. Vienreiz nospiediet pogu IZLASES 1.

2. Lai atlasitu svaru, nospiediet pogu
VAIRAK/MAZAK.

3. Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rotéjosa dala, tas
norada, ka partiku nepiecieSams
samaisit vai apgriezt. Lai turpinatu
gatavosanu, nospiediet pogu
START. Automatiskas atkauséSanas
beigas programma automatiski
apstajas. leprieks iestatito izlases
recepsSu jaudas limeni nevar pielagot.
Var pagatavot 1-4 kukas kafijas
krizes.

BRIDINAJUMS! Sokolade var biit loti
karsta! Ja Sokoladei nepiecieSams
ilgaks gatavosanas laiks, pievienojiet
10 sekundes.

Ar Sokoladi rikojieties |oti uzmanigi, jo
ta var radit apdegumus.
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Izlases programmu aizvieto$ana ar jlsu

receptém.

1. Nospiediet JAUDAS LTMENA pogu, lai
atlasitu jaudu.

2. Laiievaditu laikus, nospiediet pogu
VAIRAK/MAZAK.

3. Turiet nospiestu pogu IZLASES, [idz
dzirdat vienu signalu un tiek radita
izlases zvaigznite.

Izlases programmu atiestatiSana uz

rapnicas nokluséjuma iestatijumiem.

1. Nospiediet pogu STOP.

2. 3 sekundes turiet nospiestu pogu
JAUDAS LIMENA 450 W.
Mikrovilnu krasnr izlases programmas
tiek atiestatitas uz rupnicas
nokluséjuma iestatijumiem.

5.12 Automatiska atkauseSana

Automatiska atkausé€sanas funkcija
atbilstosi partikas produkta svaram
automatiski iestata pareizu gatavoSanas
reZimu un gatavosanas laiku.

Varat izvéléties no 2 automatiskas

atkausésSanas izvélném.

1. Automatiska atkauseSana: Gala/zivs/
putna gala

2. Automatiska atkauséSana: Maize

Piemeérs: 0,2 kg steika atsaldéSana.

1. Vienreiz nospiezot AUTOMATISKAS
ATKAUSESANAS pogu, atlasiet
automatiskas atsaldéSanas izvelni.

2. Lai atlasitu svaru, nospiediet pogu
VAIRAK/MAZAK.

3. Nospiediet pogu START.

Ja tiek radita rotéjoSa dala, tas
norada, ka partiku nepiecieSams
samaisit vai apgriezt.

Lai turpinatu gatavoSanu, nospiediet
pogu START. Automatiskas
atkausésanas beigas programma
automatiski apstajas.
Taimera/jaudas limena pielago$ana
nav pieejama automatiskas
atkauséSanas rezima.

45
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6. EDIENKARTE

6.1 lzlase

I1zlase Svars Poga Darbibas

Sviesta 0,05-0,25 kg « levietojiet sviestu pireksa trauka.
kausésana 7&(1 Péc gatavoSanas kartigi samaisiet.

Sokolades 0,1-0,2 kg « Salauziet Sokoladi mazos gabalos.
kausésana *2 levietojiet Sokoladi pireksa trauka.
Samaisiet, kad atskan skanas
signals. Péc gatavoSanas kartigi
samaisiet.
BRIDINAJUMS: Sokolade var
bat |oti karsta! Ja Sokoladei
nepiecieSams ilgaks
gatavoS$anas laiks, pievienojiet
10 sekundes.
Ar Sokoladi rikojieties loti
uzmanigi, jo ta var radit
apdegumus.
Kuka kafijas 1-4 krzes « Pagatavojiet kuku, ka noradits
kriizés *3 recepté. Novietojiet kiku uz
rotéjoSas pamatnes malas. Péc
pagatavos$anas laujiet
30 sekundes atdzist.

6.2 Kiukas kafijas kriizé receptes

Bagatiga Sokolades kuka kafijas Metode:
Sastavdalas 1 traukam: 1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
2 galda karotes (25 g)  izsijatu miltu trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu
un olas. Kartigi samaisiet.

2/2galda karotes (30g)  smalka cukura 3. Trauku novietojiet rotgjo$as pamatnes

Y t€jkarotes cepama pulvera centra.

4. Gatavojiet, izmantojot % .
Gatavosanas laika kika izlien no

2 galda karotes (12g)  kakao pulvera

1% galda karotes (15 g) augu ellas

Y4 tejkarotes vanilas ekstrakta trauka.
1 vidé&ja lieluma ola Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes
atdzist.

Dekorégjiet ar Sokolades kremu.
Padoms: Lai pagatavotu Sokolades
apelsinu kiiku kafijas krizé, ievietojiet
vanilas ekstraktu ar %z téjkaroti apelsinu
ekstrakta.



Avenu kiuka kafijas kruze

Sastavdalas 1 traukam:

2> galda karotes (25 g) izsijatu miltu

2Y> galda karotes (30 g) smalka cukura

Y4 téjkarotes cepama pulvera

1%2 galda karotes (15g) augu ellas

% t€jkarotes vanilas ekstrakta
1 vidéja lieluma ola
1% galda karotes bezséeklu avenu

ievarjuma

Aboli drupackuka

Sastavdalas 1 traukam:

2% galda karotes (25 g)  izsijatu miltu

2 galda karotes (30 g)  briina cukura

Y4 téjkarotes cepama pulvera

Y4 tejkarotes malta kanéla

1'% galda karotes (15g) augu ellas

1 vidéja lieluma ola

1%2 galda karotes (30 g)  abolu biezena

puse (7 g)

sasmalcinata biskvita
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Metode:

1.

2,

Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

Pievienojiet augu ellu, vanilas ekstraktu
un olas. Kartigi samaisiet.

. Pievienojiet ar karoti, lai ievilktos

maisijuma.

. Trauku novietojiet rotéjoSas pamatnes

centra.

. Gatavojiet, izmantojot e .

Gatavosanas laika kika izlien no
trauka.

Péc gatavosanas laujiet 30 sekundes
atdzist.

Dekoregjiet ar vanilas kremu.

Metode:

1.

[=2]

Visas sausas sastavdalas (iznemot
biskvita sastavdalas) ievietojiet kriizé
un kartigi samaisiet.

. Pievienojiet augu ellu un olu un karfigi

samaisiet.

. Ar karoti uzmanigi pievienojiet abolu

biezeni, lai tas ievilktos maisjuma.

. Papildiniet ar sasmalcinatu biskvitu.
. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes

centra.

. Gatavojiet, izmantojot VA

Gatavosanas laika kika izlien no
trauka.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes
atdzist.

Papildiniet ar karoti vanilas saldéjuma.

BRIDINAJUMS! Abolu biezenis var
bat karsts.
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Zemesriekstu sviesta kiitka

Sastavdalas 1 traukam:

2Y galda karotes (25 g)  izsijatu miltu

2 galda karotes (30 g) briina cukura

Y4 téjkarotes cepama pulvera

1%2 galda karotes (15g)  augu ellas

Y4 téjkarotes vanilas ekstrakta

zemesriekstu
sviesta

2 galda karotes (30 g)

vidéja lieluma ola

Burkanu kaka

Sastavdalas 1 traukam:

2 galda karotes (20 g)  izsijatu miltu

2Y> galda karotes (30 g)  brina cukura

Ya téjkarotes cepama pulvera

Y4 tejkarotes malta kanéla
Y téjkarotes muskatriekstu
masas

1 galda karotes mandelu masas

1% galda karotes (15g) saulespuku ellas

% apelsina miza

309 rivétu burkanu

1 vidéja lieluma ola

Garnéjuma kréms: 15 g izkauséta sviesta,
40 g pudercukura, 40 g pilntauku kauséta
siera, ¥z téjkarote apelsinu sulas

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet augu ellu, vanilas
ekstraktu, zemesriekstu sviesta un olu.
Kartigi samaisiet.

3. Trauku novietojiet rot€josas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot A .
Gatavos$anas laika kuka izlien no
trauka.

Péc gatavosanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Parklajiet ar Sokoladi.
Padoms: Ja vélaties, lietojiet zemesriekstu
sviestu.

Metode:

1. Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un kartigi samaisiet.

2. Pievienojiet saulespuku ellas, apelsinu
mizu, sarivétus burkanus un olu. Kartigi
samaisiet.

3. Trauku novietojiet rotéjosas pamatnes
centra.

4. Gatavojiet, izmantojot 5
Gatavosanas laika kuka izlien no
trauka.

5. Izveidojiet garnéjumu, sajaucot sviestu,
pudercukuru, kauséto sieru un apelsinu
sulu.

Péc gatavoSanas laujiet 30 sekundes

atdzist.

Laujiet kukai atdzist un péc tam
pievienojiet garnéjumu.



Citrona kekss
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Metode:

Sastavdalas 1 traukam:

1.

2% galda karotes (25 g)  izsijatu miltu

Visas sausas sastavdalas ievietojiet
trauka un karfigi samaisiet.

2%, galda karotes (30 g) smalka cukura 2. Pievienoji_et_a_u gu e!!_u " sarivétu citronu
— _ un olu. Kartigi samaisiet.
% tejkarotes cepama pulvera 3. Trauku novietojiet rotgjo3as pamatnes
1% galda karotes (15 g) augu ellas centra.
1 téjkarotes citronu mizas 4. Gatavo‘,'et’ |zma.nt_010_t *3 :
GatavoSanas laika kika izlien no
1 vidéja lieluma ola trauka.
Garnéjums: 1 galda karote citronu sulas 5. Pagatavojiet parlejamo garnéjumu,
sajaukta ar 2 galda karotém smalka cukura sajaucot citrona sulu un smalka cukuru.
6. Péec pagatavosanas iznemiet kuku,
ar iesmu sadurstiet kilkas augsSpusi,
parlejiet ar garnéjumu un |aujiet
30 sekundes nostavéties.
6.3 Automatiska atkauseésSana
Automatiska Svars Poga Darbibas
atkausésana
Gala/zivis/putnu 0,2-1,0 kg R « levietojiet édienu sekla cepamtrauka,
gala o) x1 kuru novietojiet grozama skivja
centralaja dala.
» Kad atskan skanas signals, apgrieziet
édienu, parkartojiet un atdaliet.
(vesela zivs, zivs Aizklajiet planas dalas un sakarsusas
steiki, zivs filejas, vietas ar aluminija foliju.
vistu stilbini, vistu » Peéc atkausésanas ietiniet aluminija
kritinas, malta folija uz 15-45 min lidz pilnigai
gala, steiks, atkusanai.
karbonades, » Malta gala: atskanot zvanam,
burgeri, desinas) apgrieziet édienu otradi. Ja
iesp€jams, nonemiet atkususas
dalas.
Nav paredzéts vesela
@ putnapagatavosanai.
Maize 0,1-1,0 kg R * Izkartojiet cepamtrauka rot€josas
[8o) x2 virsmas vidu. 1,0 kg izkartojiet tieSi uz

rotéjosas virsmas.

» Kad atskan skanas signals,
apgrieziet to, parkartojiet un nonemiet
atkausétas dalas.

» Péc atkaus€Sanas apklajiet ar
aluminija foliju, laujot tam nostavéties
5-15 minates lidz pilnigai atkuSanai.

@

lietojiet manualas darbibas.

levadiet tikai partikas produktu svaru. Neierékiniet trauka svaru.
Partikas produktiem ar lielaku vai mazaku svaru/daudzumu, neka noradits recepté,

Beigu temperatura bus atkariga no sakotnéjas temperaturas.
Steiki un karbonades jasasaldé viena karta.

Malta gala jasasaldé plana karta.
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6.4 Ediena un dzérienu sildi$ana

Ediens/Dzériens Daudzums lestat- Jauda Laiks Veids
-g/ml- fjums Limenis -Min-
Piens, 1 glaze 150 Micro 900W 1 neparklat
Udens, 1 glaze 150 Micro  900W 2 neparklat
6 glazes 900 Micro 900W  8-10 neparklat
1 bloda 1000 Micro 00W 911 neparklat
Viena malfite 400 Micro 900W 4-6 Merci apslaciniet ar

nelielu tdens daudzumu,
apsedziet; kad pagajusi
puse no sildiSanas laika,

apmaisiet.

Zupa/sautéjums 200 Micro 900W 1-2 parklajiet, apmaisiet péc
sildiSanas

Darzeni 500 Micro 900W 35 ja nepiecieSams, pievienojiet

nedaudz Udens un, kad
sildi$ana ir pus€, apmaisiet

to

Gala, 1 Skele " 200 Micro 900W 3 plana kartina uzklajiet merci,
parklajiet

Zivs fileja 200 Micro 900W  3-5 parklajiet

Kuka, 1 skéle 150 Micro 450 W -1 ievietojiet to sekla
cepamtrauka

Zidainu partika, 190 Micro 450 W -1 parlieciet mikrovilnu krasnij

1 burcina piemérota trauka, péc

uzsildisana labi apmaisiet
un parbaudiet temperattru

Margarina vai 50 Micro Q00W % parklajiet

sviesta kausésana "

Sokolades 100 Micro 450W 34 laiku pa laikam apmaisiet
kausésana

Yno atdzeséta stavokla

6.5 Atkausesana

Ediens Daudzums lestat- Jauda Laiks Veids GaidiSanas
-g- Jjums Limenis -Min- laiks
-Min-
Gulass 500 Micro 270 W 89 kad pagajusi puse no  10-30
atkauséSanas laika,
apmaisiet
Kika, 150 Micro 90 W 1-3 ievietojiet to sekla ®
1 skele cepamtrauka
Augli 250 Micro 270W 35 izkartojiet tos blakus; 5

péc tam, kad ir
pagajusi puse no
atkausésanas laika,
apgrieziet
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6.6 Gatavosana no sasaldéSanas
Ediens Daudzums lestat- Jauda Laiks Veids Gaidisanas
-g- Tjums Limenis -Min- laiks
-Min-
Zivs fileja 300 Micro 900W  9-11 parklajiet
Viena malfite 400 Micro 900W  8-10 Apsedziet un
apmaisiet pec
6 minatem
6.7 Gatavosana un griléeSana
. GaidiSanas
Ediens Daudzums lestat-  Jauda - Laiks Veids laiks
-g- jums Limenis -Min- Mi
=Vlin-
Brokoli/ 500 Micro 900 W 6-8 Pievienojiet 4-5 édamk. -
Zimi adens, apsedziet;
kad pagajusi puse no
gatavoSanas laika,
apmaisiet
Burkani 500 Micro 900 W 9-11 Sagrieziet aphsos, -
pievienojiet 4-5 édamk.
adens, apsedziet;
kad pagajusi puse no
gatavoSanas laika,
apmaisiet
Cepesi 1000 Micro 450 W 16-17  Pievienaojiet garsvielas, 10
Dubultais 450 W 910"  novietojiet uz rot&josa
grils pamatne un apgrieziet
Micro 450 W 9-10 péc "
Grill 9-10
Galas gabals 400 Grill 10-11 " Novietojiet uz restite,
2 gabali Girill 10-11  apgrieziet
péc ", péc grilésanas
pievienojiet garSvielas
Sacepumu Grill 12-15  Novietojiet trauku uz
brninasana restite
Siera 1gabals  Gril 450 W 4-5" 2 galas gabalus
tostermaizes Grill 342 uzlieciet uz restite,
vienu gabalu parklajiet
ar sieru, gatavojiet ",
grauzdéto gabalu
novietojiet virs
siera, apgrieziet un
gatavojiet ?
Saldéta pica 400 Micro 450 W 4-5" novietojiet uz rotéjosa
pamatne
Dubultais 450 W 5-62 novietojiet trauku uz
grils reste?

Ja mikrovilnu krasns jebkura rezima darbojas 3 minutes vai ilgak, péc gatavoSanas
pabeig$anas 2 minutes darbosies ventilators. Atveriet durvis, un krasns darbiba tiek
apturéta. Aizveriet durvis, un atkal tiek atsakta darbiba, ldz 2 minutes ir pagajusas

(ieskaitot durvju atvérSanas laiku). Ja mikrovilnu krasns darbojas mazak par 3 minttém,

ventilators neieslédzas.
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IETEIKUMI UN PADOMI

7.1 Mikrovilniem pieméroti trauki

Trauki Mikrovilnim Komentari
pieméroti

Aluminija folijas/ I X Lai pasargatu édienu no parkarsanas, var izmantot

folijas trauki nelielus aluminija folijas gabalinus. Turiet foliju vismaz
2 cm no krasns sienam, jo ta var dzirkstelot. Folijas trauki
nav ieteicami, ja vien nav razotaja attiecigi noradits,
pieméram, rupigi ieverojiet noradijumus.

Porcelans un I X Porcelans, keramikas izstradajumi, glazéti keramikas

keramika izstradajumi un kaula porcelans parasti ir piemérots
izmantosanai mikrovilnu krasnis, iznemot tadu, kam ir
metala rotajumi.

Stikla trauki, v Uzmanieties, izmantojot smalkus stikla traukus, jo

pieméram, Pyrex ® peksnas sakarSanas gadijuma tie var saplist vai
ieplaisat.

Metals X Izmantojot mikrovilnu energiju, nav ieteicams
lietot metala traukus, jo tie dzirkstelo un var izraisit
ugunsgréeku.

Plastmasa/polistirols, v Uzmanieties, jo dazi trauki liela karstuma var mainit

pieméram, atro formu, izkust vai zaudét krasu.

uzkodu trauki

Saldésanas/ 4 Sadurstiet, lai izlaistu tvaiku. Parliecinieties, ka maisini ir

cepSanas maisini pieméroti izmantoSanai mikrovilnu krasnis. Neizmantojiet
plastmasas vai metala savilcgjus, jo tie var izkust vai
aizdegties no dzirksteloSanas.

Papirs - Skivji, krizes v Izmantojiet tikai uzsildiSanai vai mitruma uzsukSanai.

un virtuves dvieli Uzmanieties, jo parkarSana var izraisit ugunsgréku.

Salmu un koka trauki 4 Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot Sadus
materialus, jo parkarSana var izraisit ugunsgréeku.

Otrreiz parstradatais X Var saturét metala dalinas, kas izraisa dzirksteloSanu un

papirs un avizes

var izraisit ugunsgreku.
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7.2 Padomi gatavo$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Padomi gatavo$ana, izmantojot mikrovilnu krasni

Sastavs Partikas produktiem ar augstu tauku vai cukura sastavu (pieméram,
Ziemassvétku pudinam, galas piragiem) ir nepiecieSams isaks sildiSanas laiks.
Uzmanieties, jo parkarsésana var izraisit ugunsgréku.

lzmérs Vienmérigai gatavoSanai, ievietojiet krasni vienada izméra gabalus.

Partikas Partikas produktu sakotnéja temperatira ietekmé nepiecieSamo gatavoSanas

produktu laiku. legrieziet pilditus partikas produktus, pieméram, ar ievarijumu pilditus

temperatira virtulus, lai izlaistu karstumu vai tvaiku.

Sakartojiet Novietojiet biezakas partikas produktu dalas tuvak trauka arpusei. Pieméram,
vistas stilbinus.

Parsedziet Izmantojiet elpojoSu mikrovilnu plévi vai piemérotu vaku.

Caurduriet Partikas produkti ar Gaumalu, adu vai membranu pirms gatavoSanas vai
uzsildiSanas jasadursta vairakas vietas, jo tajos uzkrasies tvaiks, kas var likt
tiem uzspragt, pieméram, kartupeliem, zivim, vistai, desinam.

SVARIGI! olas nevajadzétu sildit mikrovilnu krasn, jo tas var uzspragt,
pat ja karséSanas process krasni ir beidzies, pieméram, bez aumalas
varitas un cieti varitas olas.

Apmaisiet, Vienmérigas pagatavosanas nolukos ir svarigi édiena gatavosanas laika to

apgriezietun  apmaistt, apgriezt un parkartot. Vienmeér apmaisiet un parkartojiet virziena no

parkartojiet arpuses uz vidu.

Atstajiet Péc gatavoSanas nepiecieSams atstat édienu uz bridi, jo tas palidz karstumam
vienmeérigi izplatities pa visu édienu.

Aizklajiet Dazas atkauséjamo partikas produktu vietas var sasilt. Siltas vietas var aizklat

ar nelieliem folijas gabaliniem, kas atstaro mikrovilnus, pieméram, vistas kajas
un sparnus.

Lai izvairitos no apdegumiem, kad iznemat partikas produktus no krasns, izmantojiet
katlu turétajus vai krasns cimdus. Vienmeér atveriet traukus, popkorna gatavotajus,
maisinus édiena gatavoSanai krasni utt. nost no sejas un rokam, lai izvairitos no tvaika
izraisitiem apdegumiem.

Vienmeér atkapieties no krasns durvim, tas atverot, lai izvairitos no apdegumiem, ko
var izraisit tvaiks un karstums. Pilditu ceptu édienu péc sildiSanas sagrieziet, lai izlaistu
tvaiku un izvairitos no apdegumiem.
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8. KO DARIT, JA

Problema

Riciba. ..

Ir radusies mikrovilnu
krasns darbibas
traucéjumi?

Parbaudiet, vai nav izdegusi droSinataju nodalljuma esosie
drosinataji.

Parbaudiet, vai nav partraukta stravas padeve.

Ja drosinataji atkartoti izdeg, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Nedarbojas mikrovilnu
reZims?

Parbaudiet, vai ir ldz galam aizvértas durvis.
Parbaudiet, vai durvju blives un blivéjuma virsmas ir tiras.
Tika nospiesta poga START.

Negriezas rot€josa
virsma?

Parbaudiet, vai rot€josas virsmas balsts ir pareizi pievienots
piedzinai.

Parbaudiet, vai siltumizturigais trauks nav novietots pari rot€josas
pamatnes malai.

Parbaudiet, vai édiens nav novietots pari rotéjoSas pamatnes
malai, traucéjot grieSanos.

Parbaudiet, vai kaut kas nav iekritis iedobuma zem rotéjoSas
virsmas.

Nevar izslegt mikrovilnu
krasni?

Atvienojiet ierici no droSinataju nodalijuma.
Sazinieties ar ELECTROLUX apkalpes centra parstavi.

Nedarbojas iekS€jais
apgaismojums?

Zvaniet pilnvarotajam ELECTROLUX apkalpes centra parstavim.
lek§éjo apgaismojumu var mainit tikai apmacits pilnvarots
ELECTROLUX apkalpes centra parstavis.

Ediena uzsildisanai

un pagatavosanai ir
nepiecieSams ilgaks laiks
neka ieprieks?

lestatiet ilgaku gatavoSanas laiku (divreiz lielaks daudzums =
gandriz divreiz lielaks laiks).

Ja édiens ir aukstaks neka parasti, ik pa laikam apgrieziet to.
Vai ari iestatiet augstaku jaudas imeni.

Vai durvis neatveras stra-
vas padeves parravuma
del?

Uzmanigi atveriet durvis, pavelkot uz aru durvju stikla apakséjo
labas puses stri.
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Mainstravas tikla spriegums

220-240V, 50 Hz, vienfazes

Sadales lniju drosinataju/sleédziem Minimalais 16 A
NepiecieSama mainstravas jauda: Mikrovilni 1.4 kW

GrileSana 0.85 kW

Mikrovilni/griléSana 2.20 kW

Izejas jauda: Mikrovilni 900 W (IEC 60705)

Grilesana 800 W
Mikrovilnu frekvence 2450 MHz " (2. grupa/B klase)
Aréjie izméri: KMFD264TE 596 mm (P) x 459 mm (A) x 404 mm (Dz)

leks€jie izmeri

342 mm (P) x 207 mm (A) x 368 mm (Dz) 2

Krans ietilpiba

26 litri 2

Rotéjosa pamatne

2 325 mm, stikla

Svars

apt. 19,5 kg

" Sis izstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam.
Saskana ar So standartu Sis izstradajums ir klasificéts ka 2. grupas B klases ierice.
2. grupa nozZimé to, ka Sis izstradajums ar noltiku rada radiofrekvences energiju
elektromagnétiska starojuma forma partikas produktu termiskai apstradei.
B klase nozime to, ka ierice ir piemérota lietoSanai majas apstaklos.

2 lekseja ietilpiba ir aprékinata, nemot véra maksimalo platumu, dzilumu un augstumu.
Faktiska partikas produktu ietilpiba ir mazaka.

10. ENERGIJAS EFEKTIVITATE

Izstradajuma informacija par energijas patérinu un maksimalais laiks,
lai sasniegtu pieejamo zema energijas patérina rezimu

Energijas patérins gaidiSanas rezima ar ieslégtu displeju 0.8W
Energijas patérins gaidstaves rezima ar izslégtu displeju 05W
Maksimalais laiks, kas nepiecieSams, lai aprikojums automatiski sasniegtu pieejamo 5 min

zemas energijas rezimu ir
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11. VIDES INFORMACIJA

Sis produkts satur F energijas efektivitates Neizmetiet ierices, kas apzimé-
klases gaismas avotu. tas ar So simbolu, kopa ar

. e a - ajsaimniecibas atkritumiem.
Nododiet otrreiz€jai parstradei materialus — majsaimniecibas ¢ Py
ar simbol L’:‘) . levietojiet iepakojuma Nododiet izstradajumu vieteja

materialus atbilstodos konteineros to otrreiz&jas parstrades punkta vai
otrreizé&jai parstradei. sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.

Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilveku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumus.
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SPIS TRESCI

PRZEGLAD URZADZENIA ...ttt eesesessesesenes s s ses e esee e
PRZED ROZPOCZECIEM KORZYSTANIA.....

OBSLUGA......coveeeeren,
TABELE GOTOWANIA..................
PODPOWIEDZI | WSKAZOWKI ... eeeseeseeseessessessessesseesesnaneen
ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW ... eeee e eeee e eee s
DANE TECHNICZNE ...,

EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA
INFORMACJE DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA

230Nk wN=

)

Z MYSLA O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest ono owocem dziesiecioleci doswiadczen i
innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie. Uzytku-
jac je, mozesz mie¢ zawsze pewnos¢ uzyskania wspaniatych efektow. Witamy w Swiecie marki
Electrolux!

Zapraszamy na naszg witryne internetowa, aby uzyskac:

& Wskazdéwki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu probleméw
oraz informacje dotyczace serwisu:
www.electrolux.com

a/ Zarejestruj swoj produkt, aby uproscic jego obstuge serwisowa:
www.electrolux.com/productregistration

Kupuj akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych cze$ci zamiennych.
Kontaktujac sie z serwisem, nalezy przygotowac ponizsze dane.
Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej. Model, numer produktu, numer seryjny.

A Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
@ Ogolne informacje i wskazowki

Informacje dotyczgce srodowiska naturalnego

Moze ulec zmianie bez powiadomienia.
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1. /\ WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Urzgdzenie mogg uzytkowac dzieci powyzej 8 roku zycia
oraz osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych

lub umystowych, przez osoby niedoswiadczone lub o
niewystarczajgcej wiedzy pod warunkiem, ze korzystajg

z urzadzenia pod nadzorem lub zostaty poinstruowane

w zakresie bezpiecznej obstugi urzgdzenia i znajg
niebezpieczenstwa zwigzane z uzytkowaniem urzadzenia.
Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzgdzeniem.
Dzieci powyzej 8 roku zycia nie mogg czyscic i
przeprowadzac konserwacji urzgdzenia bez nadzoru.
Urzadzenie nie nadaje sie do uzytku na wysokosci
powyzej 2000 m.

A WAZNE! WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA: NALEZY PRZECZYTAC JE
UWAZNIE | ZACHOWAC DO UZYTKU W
PRZYSZtOSCI.

& OSTRZEZENIE!

Nie uzywaj urzgdzenia bez talerza obrotowego ani
jego wspornika. Nie nalezy uzywac pustego
urzadzenia.

& OSTRZEZENIE!

Jesli drzwiczki lub uszczelki drzwiczek sg
uszkodzone, nie wolno korzystac¢ z kuchenki,
dopdki nie zostanie naprawiona przez
wykwalifikowanego serwisanta.

A OSTRZEZENIE!

Wszelkie czynnosci serwisowe lub naprawy
wymagajgce demontazu obudowy chronigcej przed
promieniowaniem mikrofalowym mogg by¢
wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowane
osoby.
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& OSTRZEZENIE!

Nie wolno podgrzewac ptynow ani zywnosci

w szczelnych pojemnikach, poniewaz mogg

wybuchngc.
Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego i
podobnych zastosowan takich jak: kuchnie dla personelu
w sklepach, biurach i innych pomieszczeniach roboczych;
gospodarstwa; przez klientéw w hotelach, motelach i
innych pomieszczeniach mieszkalnych; pensjonaty i
pokoje goscinne.
Nalezy uzywac wytgcznie naczyn i sztuccoéw
przeznaczonych dla kuchenek mikrofalowych.
Korzystanie z metalowych naczyn do przygotowania
zywnosci i napojow w kuchence mikrofalowej jest
zabronione.
Korzystajac z jednorazowych pojemnikdw na zywnosc¢
wykonanych z plastiku, papieru lub innych fatwopalnych
materiatdw nie nalezy pozostawia¢ kuchenki bez nadzoru.

Kuchenka mikrofalowa stuzy do podgrzewania
pozywienia i napojow. Suszenie w niej pozywienia lub
ubran i podgrzewanie plastréw rozgrzewajacych, kapci,
gabek, wilgotnych szmatek itp. niesie ryzyko obrazen,
zaptonu lub pozaru.

Jezeli podgrzewana zywnosc¢ zacznie dymic, NIE
WOLNO OTWIERAC Drzwi. Nalezy wytgczy¢ urzadzenie,
odtgczy¢ je od zrédia zasilania i poczekac, az zywnos¢
przestanie dymic. Otwarcie drzwi, gdy zywnos¢ dymi
moze spowodowac pozar.

Podgrzewanie napojéw w kuchence mikrofalowej
moze spowodowacé opdznione wrzenie z wyrzutem
ptynu, dlatego podczas wyjmowania pojemnika nalezy
zachowac ostroznosc.

Zawartos¢ butelek do karmienia niemowlat oraz stoiczkéw
z zywnoscig dla dzieci powinna by¢ przed podaniem do
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spozycia zamieszana lub wstrzgsnieta, a ich temperatura
sprawdzona, zeby unikng¢ oparzen.

W kuchenkach mikrofalowych nie nalezy gotowac jajek
w skorupkach ani podgrzewac catych jajek na twardo,
poniewaz mogg wybuchng¢ nawet po zakonczeniu
gotowania.

Jesli przewdd zasilajgcey jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, jego autoryzowanego
serwisanta lub odpowiednio wykwalifikowang osobe, zeby
unikng¢ niebezpieczenstwa.

1.1 Konserwacja i czyszczenie

Drzwi:

Aby usung¢ brud, nalezy regularnie czysci¢ obie ich
strony, uszczelki drzwi oraz powierzchnie uszczelniajgce
miekka i wilgotng sciereczka. Do czyszczenia szyby
drzwi nie nalezy uzywac agresywnych srodkow Sciernych
ani ostrych metalowych druciakéw, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie szyby.

Whnetrze kuchenki:

W celu wyczyszczenia nalezy wytrze¢ plamy migkka i
wilgotng sciereczkg lub ggbkg po kazdym uzyciu, gdy
kuchenka jest ciepta. Trudniejsze do usuniecia plamy
nalezy kilkakrotnie przecierac sciereczkg zwilzong w
tagodnym roztworze mydta, az do usuniecia plamy. Nie
nalezy zdejmowac ostony generatora mikrofal. Nalezy
uwazac, aby tagodny roztwor mydta ani woda nie dostaty
sie do matych otworow w Sciankach, poniewaz moze

to spowodowac uszkodzenie kuchenki. We wnetrzu
kuchenki nie nalezy uzywac srodkdw czyszczacych

w aerozolu. Kuchenke nalezy regularnie podgrzewac,
uzywajgc grilla. Pozostawione resztki zywnosci i ttuste
plamy mogg spowodowac powstawanie dymu lub
nieprzyjemnych zapachow. Po zakonczeniu korzystania
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nalezy wyczysci¢ ostone generatora mikrofal, wnetrze
kuchenki, podstawe obrotowg i podpdrke podstawy
obrotowej. Elementy te muszg by¢ suche i nie mogg

by¢ ttuste. Nagromadzony ttuszcz moze sie przegrzac i
zaczgC dymic lub zapali€ sie.

Obudowa kuchenki:

Obudowe kuchenki mozna tatwo wyczysci¢ tagodnym
roztworem wody i mydfa. Mydto nalezy wytrze¢ wilgotng
Sciereczkg i osuszy¢ obudowe miekkim recznikiem.
Panel sterowania:

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy otworzy¢ drzwi w
celu wytgczenia panelu sterowania. Podczas czyszczenia
panelu sterowania nalezy zachowac ostroznosc. Nalezy
uzy¢ tylko Sciereczki zwilzonej wodg i delikatnie przetrzeé
az do wyczyszczenia. Nie nalezy uzywac nadmiernej
ilosci wody. Nie nalezy uzywaé srodkéw chemicznych ani
sciernych.

Podstawa obrotowa i podporka podstawy obrotowej:
Podstawe obrotowg i podporke podstawy obrotowej
nalezy wyjac¢ z kuchenki. Nalezy je umyc¢ tagodnym
roztworem mydta. Nalezy je wytrze¢ miekkg Sciereczka.
Podstawe obrotowg i podporke podstawy obrotowej
mozna my¢ w zmywarce.

Ruszt:
Ruszt my¢ w tagodnym roztworze ptynu do naczyn i
wysuszyC. Ruszt mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
& WAZNE!
Kuchenke nalezy czyscic regularnie i usuwaé
resztki zywnosci. Zaniedbanie czyszczenia
kuchenki moze prowadzi¢ do zniszczenia
zanieczyszczonych powierzchni, zmniejszenia

trwatosci urzgdzenia, a nawet spowodowac
zagrozenie.
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Wyjmujgc naczynia z kuchenki, nalezy zachowac
szczegoblng ostroznosc, zeby nie przesungé talerza
obrotowego.

A WAZNE!

Nie nalezy uzywac urzadzen do czyszczenia
parowego.

Ta kuchenka jest przeznaczona do instalacji w
zabudowie.

Nie wolno umieszcza¢ urzadzenia wewnatrz szafki.
Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewajg sie
podczas uzytkowania. Nalezy uzytkowac urzgdzenie
ostroznie, aby ich nie dotykac.

OSTRZEZENIE!

Aby zapobiec poparzeniu nie pozwalac dzieciom na
przebywanie w poblizu drzwi urzgdzenia. Nie wolno
dotykac drzwiczek kuchenki, zewnetrznej obudowy,
panelu tylnego, scianek komory, otworéw
wentylacyjnych, akcesoriow ani naczyn podczas
pracy w trybie.

& WAZNE!
Do czyszczenia jakiejkolwiek czesci kuchenki
mikrofalowej nie nalezy uzywac dostepnych w
sprzedazy srodkéw czyszczgcych do kuchenek,
urzadzen do czyszczenia parowego, srodkow
Sciernych, zracych srodkow czyszczacych,
Srodkéw zawierajgcych wodorotlenek sodu lub
druciakéw.
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388/
459
596
-
Min.
850
y
Kuchenke mikrofalowg mozna
zamontowac w pozycji A lub B:
Pozycja Wymiary wneki
szer. gieb. wys.
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Wymiary w mm

.
Spis tresci
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2.1 Montaz urzadzenia

— 4 mm

Wil

. Zdejmij opakowanie i sprawdz

dokfadnie, czy urzgdzenie nie jest
uszkodzone.

. Zamontowa¢ haczyki mocujace na

szafce kuchennej, korzystajac z
dostarczonej instrukgcji oraz schematu.

. Powoli wsung¢ urzadzenie do szafki

kuchennej, bez uzycia sity. Urzgdzenie
nalezy podnie$c¢ i umiesci¢ na
haczykach mocujacych, a nastepnie
opusci¢ na miejsce. W przypadku
problemoéw w trakcie montazu haczyk
mozna odwréci¢. Przednia obudowa
kuchenki powinna $cisle wypetniaé
przedni otwor szafki.

. Sprawdz, czy urzgdzenie jest stabilne

i nieprzechylone. Sprawdz, czy odstep
migdzy drzwiczkami szafki u gory,

a gorng czescig ramy wynosi 4 mm
(patrz rysunek).



2.2 Podtaczanie urzadzenia
do zrédia zasilania

& A
—>
= | &
O
- o
(O]
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Gniazdko elektryczne powinno

by¢ tatwo dostepne, aby w sytuaciji
awaryjnej mozna byto szybko odigczy¢
urzgdzenie. Ewentualnie nalezy
umozliwi¢ odtgczenie kuchenki od
zrédta zasilania, podtgczajac wytgcznik
do instalacji zgodnie z odpowiednimi
zaleceniami dotyczgcymi okablowania.
Wyltgcznie elektryk moze dokonac
wymiany przewodu zasilajgcego.

Jesli przewdd zasilajgey jest
uszkodzony, musi zosta¢

wymieniony przez producenta, jego
autoryzowanego serwisanta lub
odpowiednio wykwalifikowang osobe,
zeby unikng¢ niebezpieczenstwa.
Gniazdko nie powinno by¢
umieszczone za szafka.

Najlepsza pozycja, to gniazdko
umieszczone nad szafkg, patrz pozycja
(A).

Podtacz urzadzenie do jednofazowego
zrodta zasilania prgdem zmiennym

0 napieciu 220-240 V/50 Hz

za posrednictwem prawidtowo
zamontowanego i uziemionego
gniazdka. Obwdd gniazdka
elektrycznego nalezy zabezpieczy¢
bezpiecznikiem 16 A.

Przed rozpoczeciem montazu nalezy
przywigzac¢ sznurek do przewodu
zasilajgcego w celu utatwienia
podigczania do punktu (A) podczas
montazu urzadzenia.

Podczas wktadania urzadzenia do
wysokiej szafki nalezy uwazac¢, aby NIE
przygnie$¢ przewodu zasilajacego.

Nie nalezy zanurza¢ przewodu
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie lub
innych ptynach.

Nie nalezy umieszczaé przewodu
zasilajgcego nad goracymi lub ostro
zakonczonymi powierzchniami, na
przykfad otworem odprowadzania
gorgcego powietrza u gory tylnej czesci
kuchenki.
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2.3 Dodatkowe wskazowki

Nie nalezy uzywac kuchenki mikrofalowej
do podgrzewania oleju w celu smazenia.
Kontrola temperatury bedzie niemozliwa,

a olej moze sie zapali¢. Aby przygotowac
prazong kukurydze, nalezy uzy¢
specjalnych pojemnikdw.

Osoby korzystajace z ROZRUSZNIKOW
SERCA powinny skontaktowac sig
lekarzem lub producentem rozrusznika, aby
uzyskac informacje o srodkach ostrozno$ci
dotyczgcych korzystania z kuchenek
mikrofalowych.

Nie nalezy wlewac ptynéw ani wktadaé
zadnych przedmiotow do otwordw blokady
drzwi ani otworéw wentylacyjnych.

W przypadku zalania kuchenki

nalezy natychmiast odigczy¢ ja od

sieci elektrycznej i porozumie¢ sie z
autoryzowanym serwisem ELECTROLUX.
Nie wolno w zaden sposob modyfikowac
kuchenki.

Nalezy uzywac wytgcznie podstawy
obrotowej i podporki podstawy obrotowe;j
przeznaczonych dla tej kuchenki. Nie nalezy
uzywac kuchenki bez podstawy obrotowe;.

Aby unikng¢ uszkodzenia podstawy

obrotowej:

* Przed wymyciem podstawy obrotowe;j
nalezy pozostawic jg do ostygniecia.

+ Nie nalezy ktas¢ gorgcych potraw ani
sztu¢cow na zimng podstawe obrotowa.

+ Nie nalezy ktas¢ zimnych potraw ani
sztuccdw na gorgca podstawe obrotowa.

Do pracy z mikrofalami nie nalezy uzywac
plastikowych naczyn, jesli kuchenka

jest nadal gorgca po pracy w trybie
GRILLOWANIA lub PODWOJNYM,
poniewaz mogtoby to spowodowaé

ich stopienie. Nie nalezy korzysta¢ z
plastikowych naczyn w powyzszych trybach,
chyba ze ich producent okresli, ze sg
odpowiednie.

Producent ani sprzedawca nie ponoszg
odpowiedzialnosci za obrazenia ciata
spowodowane nieprawidtowym wykonaniem
procedury podtgczania do zrodta zasilania.
Na obudowie kuchenki lub wokét uszczelki
drzwi moze czasami gromadzic sie para
wodna lub krople wody. Jest to normalne
zjawisko i nie oznacza nieszczelnosci ani
uszkodzenia kuchenki.

Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
o$wietleniowe sg przystosowane do
pracy w wymagajacych warunkach
fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnosc) w urzadzeniach domowych
lub sg przeznaczone do sygnalizacji
stanu dziatania urzgdzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadaja sie do o$wietlania pomieszczen
domowych.
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3. PRZEGLAD URZADZENIA

3.1 Kuchenka mikrofalowa

?

Grzaltka grilla

Plyta czolowa
Oswietlenie kuchenki
Panel sterowania
Przycisk otwierania drzwi

E Ostona generatora mikrofa
(nie usuwac)

Whnetrze kuchenki
B Uszczelka

B} Uszczelki drzwi
i powierzchnie

uszczelniajgce
H Bogo

SSSssSsess| SSNNNN00000660!

Nalezy sprawdzi¢, czy z kuchenkg
dostarczone sg nastepujace akcesoria:
Podstawa obrotowa

Podpérka podstawy obrotowej

+ Utéz podpodrke podstawy obrotowej na
dnie komory kuchenki.

» Nastepnie ustaw podstawe obrotowg na
podporce podstawy obrotowe;.

» Aby unikng¢ uszkodzenia podstawy
obrotowej, podczas wyjmowania potraw
lub pojemnikow z kuchenki nalezy
upewnic sie, ze sa one podnoszone
bez dotykania pierscienia podstawy
obrotowe;j.

Korzystajgc z kuchenki

mikrofalowej, nalezy zawsze uzywaé
poszczegodlnych elementow talerza
obrotowego.

é Tych czesci nalezy uzywac wytgcznie w trybie pracy z grillem i termoobiegiem.

Ruszt

Zamawiajac akcesoria, nalezy podac sprzedawcy lub pracownikowi autoryzowanego
serwisu ELECTROLUX dwie informacje: nazwe czesci i nazwe modelu.
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3.3 Panel sterowania
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Wskazniki na wyswietlaczu: Przyciski pozioméw
mocy

*ﬂmﬁfs Ulubione (I;’rz,yciski ulubionych
an

IEI Timer kuchenny Przycisk grillowania
Przycisk

v | Automatyczne automatycznego
W) | rozmrazanie rozmrazania

BN

Przycisk Timer

N B

drzwi

]| Gril Przyciski Wigcej/
Mniej
& | Podwojny B Przycisk Stary
Zatwierdz/ Przycisk
&) | Mikrofale Szybki start
Bl Przycisk Stop
(]| zatrzymaj/anuluj Przycisk otwierania
B

Zabezpieczenie przed dzie¢mi

@ | Ustaw zegar

8888| Elementy wyswietlacza

g | Masa

9OW 270W 450W 630W 900W Poziomy mocy

4. PRZED ROZPOCZECIEM KORZYSTANIA

4.1 Podiaczenie

Jesli zegar zostat wytaczony i chcesz
go ponownie wigczyé, nacisnij dwa

Przy pierwszym wigczeniu kuchenki istnieje razy przycisk TIMER KUCHENNY i

mozliwos¢ ustawienia zegara. Kuchenka przejdz do punktu 2b.

wyposazona jest w 24-godzinny zegar.

1. Kuchenka wysle sygnat dzwigkowy i 2b. Zeby wigczyé zegar, naciskaj przyciski
wszystkie symbole na wyswietlaczu WIECEJ/MNIEJ dopoki nie pojawi
zaswieca sig przez pot sekundy. sie “on”, a nastepnie naciénij przycisk
Naciskaj przyciski WIECEJ/MNIEJ, START.
dopoki nie pojawi sie “on” lub “oFF”. Przykiad: Ustawienie zegara na godzine

2a. Zeby wytaczyé zegar, naciskaj przyciski  18:45.
WIECEJ/MNIEJ dopdki nie pojawi sig 1. Naciskajac przyciski WIECEJ/MNIEJ,

“oFF", a nastepnie nacisnij przycisk ustaw wskazanie godzin.
START. Kuchenka jest gotowa do 2. Naciénij przycisk START, zeby
pracy. zatwierdzic.



3. Naciskajgc przyciski WIECEJ/MNIEJ,
ustaw wskazanie minut.

4. Nacisnij przycisk START, zeby
zatwierdzié.

Jesli zegar jest ustawiony, jego
biezace wskazanie bedzie widoczne
na wyswietlaczu.

4.2 Tryb czuwania (Tryb
ekonomiczny)

Kuchenka przefaczy sie automatycznie do
trybu czuwania, jesli nie bedzie uzywana
przez ponad 5 minut.

Przykiad: Jesli zegar nie zostat jeszcze
ustawiony:

Wyswietlacz sie wytgczy.

Otworz drzwiczki i nacisnij dowolny przycisk,
zeby przejs¢ do trybu czuwania.

Przykiad: Jesli zegar zostat juz ustawiony:
Po uptywie 5 minut wskazanie zegara bedzie
widoczne.

4.3 Ponowne ustawienie
zegara

Po ustawieniu zegara mozesz ponownie

zmienic¢ jego ustawienie.

Przykfad: Zmiana ustawienia z 18:45 na

19:50.

1. Naci$nij dwa razy przycisk TIMER
KUCHENNY.

2. Nacisnij przycisk START.

3. Naciskaj przyciski WIECEJ/MNIEJ,
dopdki nie pojawi sie “19”.

4. Naciénij przycisk START.

5. Naciskaj przyciski WIECEJ/MNIEJ,
dopdki nie pojawi sie “50”.

6. Nacisnij przycisk START.

5. OBSLUGA

5.1 Gotowanie z uzyciem
mikrofal

Przyktad: Aby podgrzac zupe przez

2 minuty i 30 sekund z mocg 630 W.

1. Naciskaj przycisk POZIOM MOCY z
prawej strony tréjkata, dopdki nie
pojawi sie wskazanie “630 W".

2. Wprowadz czas, naciskajac przyciski
WIECEJ/MNIEJ.

3. Naciénij przycisk START.
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4.4 Zeby wylaczyé¢ zegar i
ustawi¢ tryb czuwania
(Tryb ekonomiczny)

1. Nacisnij dwa razy przycisk TIMER
KUCHENNY.

2. Naciskaj przyciski WIECEJ/MNIEJ,
dopdki nie pojawi sie “oFF”.

3. Nacisnij przycisk START, zeby
zatwierdzic.

4.5 Zabezpieczenie przed
dzieémi

Kuchenka wyposazona jest w funkcje

zabezpieczajgca, ktéra chroni przed jej

przypadkowym uruchomieniem przez dzieci.

Jesli zabezpieczenie zostanie wigczone,

nie bedzie mozna uruchomic zadnej

funkcji kuchenki do momentu wytgczenia

zabezpieczenia.

Wiaczenie lub wylaczenie zabezpieczenia

jest mozliwe tylko wtedy, gdy kuchenka nie

znajduje sie w trakcie pracy.

Przyktad: Wigczenie zabezpieczenia przed

dzie¢mi. Nacisnij i przytrzymaj przycisk

STOP, dopdki nie pojawi sig wskaznik

“zabezpieczenie przed dziecmi”.

Przyktad: Wyigczenie zabezpieczenia

przed dzie¢mi. Nacisnij i przytrzymaj przycisk

STOP, dopdki nie wytaczy sie wskaznik

“zabezpieczenie przed dziecmi”.

Gdy zabezpieczenie jest wigczone,
wszystkie przyciski oprécz przycisku
STOP s3 wytgczone.

W trybie pracy z mikrofalami mozesz
wyregulowa¢ poziom mocy kuchenki,
naciskajac przycisk znajdujacy sie
bezposrednio ponizej zgdanego
ustawienia.

Mozesz ustawi¢ poziom mocy
mikrofal w trakcie pracy kuchenki,
naciskajac i przytrzymujac zadany
przycisk POZIOM MOCY, dopdki n
owe ustawienie mocy nie zostanie
podswietlone na wyswietlaczu.
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Ustawienie zbyt wysokiej mocy lub
zbyt dtugiego czasu gotowania moze
spowodowac przegrzanie zywnosci i
doprowadzi¢ do pozaru.

Jesli wybrany zostanie poziom mocy
900 W, maksymalny czas procesu,
ktdéry mozna ustawic, zostanie
ograniczony do 15 minut.

Jesli kuchenka pracuje w dowolnym
trybie przez 3 minuty lub dtuzej,
wentylator wigczy sie i bedzie
pozostawat wigczony jeszcze przez
2 minuty od wytgczenia gotowania.

uptywu 2 minut (wtgczajac w to czas
otwarcia drzwiczek). Jesli kuchenka
pracuje przez czas krotszy niz

3 minuty, wentylator nie wtgczy sie.

Po zakonczeniu gotowania talerz
obrotowy bedzie obracat si¢ do
momentu, w ktérym naczynie z
potrawg nie znajdzie sie w potozeniu
poczatkowym. Oswietlenie kuchenki
bedzie pozostawato wigczone do
poki obrot sie nie zakonczy lub przez
5 sekund (w zaleznosci od tego, co
bedzie trwato dtuzej). Po
zakonczeniu kuchenka wyemituje

Otwoérz drzwiczki, a wentylator
zatrzyma sie. Po ponownym
zamknieciu drzwiczek wentylator
bedzie kontynuowat prace, az do

sygnat dzwiekowy. Jesli drzwiczki
zostang otwarte w trakcie tego
procesu, obroty zostang zatrzymane.

5.2 Poziomy mocy

Ustawienie Zalecane uzycie
mocy

900 W/ Stuzy do szybkiego gotowania lub odgrzewania (np. zupy, zapiekanki, potraw z

WYSOKA puszki, gorgce napoje, warzywa, ryba itp).

630 W Stuzy do dtuzszego gotowania gestych potraw, takich jak pieczen, migso mielone
i dania gotowe oraz potrawy delikatne, na przykiad sos serowy i biszkopty. Po
ustawieniu mniejszej mocy sos nie zagotuije sie, a potrawa zostanie ugotowana
rownomiernie bez przypalenia na bokach.

450 W Stosowane do gestych potraw, ktére wymagajg dtugiego czasu gotowania
podczas tradycyjnego przyrzadzania, np. potrawy z wotowiny. Uzycie tego
poziomu mocy jest zalecane, aby migso byto delikatne.

210w/ W celu rozmrozenia nalezy wybrac to ustawienie, aby zapewni¢ réwnomierne

ROZMRAZ-  odmrozenie potrawy. To ustawienie jest takze odpowiednie do duszenia ryzu,

ANIE makaronu, pierogéw i gotowania kremu z jajek.

90 W Nadaje sie takze do delikatnego rozmrazania (na przyktad ciasta z kremem).

ow Przeznaczone do uzycia z timerem kuchennym.

W = WATY

5.3 Obnizony poziom mocy

Tryb gotowania Standardowy czas Obnizony poziom mocy
Mikrofale 900 W 15 minut Mikrofale 630 W
Grill 10 minut Grill 500 W
Podwajne grillowanie 10 minut Grill 500 W




5.4 Regulacja czasu procesu
w trakcie jego trwania

Czas procesu mozna modyfikowac w
trakcie pracy kuchenki.
Przykitad: Wydtuzenie procesu o 2 minuty
(120 sekund) przy pomocy przycisku
START.
1. Nacisnij przycisk START cztery razy.
Czas gotowania wydtuzy sie o
120 sekund.

5.5 Korzystanie z przycisku
STOP

Nacisnij jeden raz przycisk STOP, zeby
wigczy¢ pauze.

Nacisnij ponownie przycisk STOP, zeby
anulowac ustawiony czas procesu.

5.6 Timer kuchenny

Ustawienie timera.

1. Naci$nij przycisk TIMER KUCHENNY.

2. Wprowadz czas, naciskajac przyciski
WIECEJ/MNIEJ.

3. Nacisnij przycisk START. Timer
automatycznie rozpocznie odliczanie.

Podczas pracy timera mozna
wydtuzy¢ czas, naciskajac przycisk
START.

Funkcja timera jest dostepna tylko
wtedy, gdy kuchenka nie pracuje.

5.7 Szybki start

Kuchenke mozna uruchomic¢ bezposrednio
z mocg 900 W/WYSOKA na 30 sekund
poprzez nacisniecie przycisku START.

Zeby dodatkowo wydtuzy¢ czas,
nacisnij przycisk START.

5.8 Wylaczenie sygnalizacji

dzwiekowej

Zeby wytaczy¢ sygnalizacje dzwiekowa.

1. Naciénij przycisk TIMER KUCHENNY
3 razy, dopdki nie pojawi sie komunikat
“Soun”.

2. Naciskaj przyciski WIECEJ/MNIEJ,
dopoki nie pojawi sie “oFF”.

3. Naciénij przycisk START.
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Zeby wiaczy¢ sygnalizacje dzwigkowa,

1. Naci$nij przycisk TIMER KUCHENNY
3 razy, dopoki nie pojawi sie komunikat
“Soun”.

2. Naciskaj przyciski WIECEJ/MNIEJ,
dopoki nie pojawi sig “on”.

3. Nacisnij przycisk START.

5.9 Pauze

Zeby wigczyé tryb pauzy, gdy kuchenka

pracuje.

1. Nacisnij przycisk STOP lub otworz
drzwiczki.

2. Kuchenka przefaczy sie w tryb pauzy
trwajacy maksymalnie 5 minut.

3. Nacisnij przycisk START, zeby
kontynuowaé gotowanie.

5.10 Tryb Grillowania i
Podwoéjny

Kuchenka mikrofalowa udostepnia dwa
tryby grillowania:

Tylko grillowanie
Podwajne grillowanie (grillowanie z
uzyciem mikrofal)

WAZNE! Do grillowania zalecane jest
uzycie ruszt. Podczas pierwszego
grillowania moze by¢ widoczny dym
lub wyczuwalny zapach spalenizny.
Jest to normalny objaw i nie oznacza
usterki kuchenki. Aby unikng¢ tego
problemu, podczas pierwszego
uzycia kuchenki nalezy wtaczy¢

grill na bez wkiadania potraw na 20
minut.

1. Naci$nij przyciski WIECEJ/MNIEJ, aby
wprowadzi¢ godzine.

2. Nacisnij jeden raz przycisk
GRILLOWANIA, zeby witgczy¢ tryb
podwajny (grill + mikrofale), a nastepnie
nacisnij przycisk START.

Nacisnij ponownie przycisk
GRILLOWANIA, zeby wybrac tryb
pracy z samym grillem.

3. Nacisnij przycisk START.

W trybie podwdjny poziomy mocy
mikrofal 90 W i 900 W sg
niedostepne. Zeby anulowac tryb
podwaijny lub grillowania, naciskaj
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przycisk GRILLOWANIA, dopdki na
wyswietlaczu nie pojawi sie symbol
pracy wytacznie z mikrofalami.

5.11 Ulubione

Opisywana kuchenka ma
zaprogramowane 3 przepisy kulinarne.
% Zmigkczanie masta

. Topienie czekolady
S, Ciasto w kubku

Przyktad: Zmigekczanie masta.

1. Naciénij jeden raz przycisk
ULUBIONE 1.

2. Wprowadz mase, naciskajac przyciski
WIECEJ/MNIEJ.

3. Nacisénij przycisk START.

Jesli segmenty na wyswietlaczu
pokazujg obracajacy sie wzor,
oznacza to, ze potrawa wymaga
zamieszania lub odwrdcenia. Zeby
kontynuowac¢ gotowanie, nacisnij
przycisk START. Na koncu czasu
automatycznego rozmrazania
program automatycznie sie
zatrzyma.

Pozioméw mocy w
zaprogramowanych programach
ulubionych nie mozna zmieniac.
Mozna ugotowa¢ jednoczesnie od
1 do 4 ciastek w kubku.

é OSTRZEZENIE! Czekolada moze byé

bardzo goraca. Jesli czekolada
wymaga dtuzszego czasu gotowania,
dodaj 10 sekund.

Postepuj ostroznie, poniewaz
czekolada moze sig przegotowac i
przypalic.

Zeby zaprogramowa¢ wiasny ulubiony
program.

1. Nacisnij przycisk POZIOM MOCY, zeby
wybrac zadang moc.

2. Wprowadz czas, naciskajac przyciski
WIECEJ/MNIEJ.

3. Nacisnij i przytrzymaj przycisk
ULUBIONY, ktory chcesz
zaprogramowac, dopdki nie ustyszysz

pojedynczego sygnatu dzwigkowego i nie

pojawi sie symbol gwiazdki.

Przywrocenie fabrycznych programéw
ulubionych.

1. Naci$nij przycisk STOP.

2. Naciénij i przytrzymaj przyciski POZIOM
MOCY 450 W przez 3 sekundy.
Kuchenka przywrdci fabryczne ustawienia
ulubionych programow.

5.12 Automatyczne rozmrazanie

Funkcja automatycznego rozmrazania
automatycznie dobiera wiasciwy tryb i czas
gotowania na podstawie masy potrawy.

Dostepne sg 2 programy automatycznego

rozmrazania.

1. Automatyczne rozmrazanie:
Mieso/Ryby/Dréb

2. Automatyczne rozmrazanie: Pieczywo

Przyktad: Rozmrazanie 0,2 kg steka.

1. Wybierz menu programéw
automatycznego rozmrazania, naciskajac
jeden raz przycisk AUTOMATYCZNE
ROZMRAZANIE.

2. Wprowadz mase, naciskajac przyciski
WIECEJ/MNIEJ.

3. Nacisnij przycisk START.

Jesli segmenty na wyswietlaczu
pokazujg obracajacy sie wzor,
oznacza to, ze potrawa wymaga
zamieszania lub odwrdcenia. Zeby
kontynuowaé gotowanie, nacisnij
przycisk START. Na koncu czasu
automatycznego rozmrazania program
automatycznie sie zatrzyma.
Ustawienia czasu/mocy sg
niedostepne w trybie
automatycznego rozmrazania.



6. TABELE GOTOWANIA
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6.1 Ulubione
Ulubione Ciezar Przycisk Procedura
Zmigkczanie 0,05-0,25 kg * Umies¢ je w szklanym naczyniu
masta 7«'\51 zaroodpornym.
Po zakonczeniu procesu dobrze zamieszaj.
Topienie 0,1-0,2 kg « Potam czekolade na mate kawatki.
czekolady *2 Wtz czekolade do szklanego naczynia
zaroodpornego. Zamieszaj po ustyszeniu
sygnatu dzwigkowego. Po zakonczeniu
procesu dobrze zamieszaj.
OSTRZEZENIE: Czekolada moze byé
bardzo gorgca. Jesli czekolada wymaga
diuzszego czasu gotowania, dodaj
10 sekund. Postepuj ostroznie, poniewaz
czekolada moze sie przegotowac i
przypalic.
Ciastow 1-4 Kubki « Przygotuj ciasto wedtug przepisu. Postaw
kubku *3 kubek na podstawie obrotowej w poblizu jego

brzegu. Po zakonczeniu procesu odstaw na 30
sekund.

6.2 Przepisy na ciasto w kubku

Czekoladowe ciasto w kubku
Sktadniki na 1 kubek:
2% tyzki stotowej (25 g) zwyktej maki
2tyzki (12 g)
2% tyzki stotowej (30 g)

kakao

drobnego cukru do
wypiekow

Va tyzeczki proszku do piec-

zenia

1Y% tyZki (15 g)
Va tyzeczki

oleju roslinnego

aromatu
waniliowego

Srednie jajko

Postepowanie:

1. Wsyp wszystkie suche sktadniki do
kubka i wymieszaj je dobrze widelcem.
Dodaj olej roslinny, aromat waniliowy i
jajko, a nastepnie dobrze wymieszaj.
Ustaw kubek poza $rodkiem podstawy
obrotowe;.

Gotuj, uzywajac: % . Ciasto wyrosnie
z kubka podczas gotowania.

Po zakonczeniu procesu odstaw na

30 sekund.

2,
3.

4.

Udekoruj mastem czekoladowym.
Wskazéwka: Zeby przygotowaé cze-
koladowo-pomaranczowe ciasto w kubku,
zastgp aromat waniliowy Yz tyzeczki aro-
matu pomaranczowego.
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Ciasto z dzemem malinowym w kubku

Sktadniki na 1 kubek:

2% tyzki stotowej (25 g) zwyktej maki

2%, tyzki stotowej (30 g) drobnego cukru do

wypiekow

Va tyzeczki proszku do piec-
zenia

1% tyzki (159 oleju roslinnego

Vs tyzeczki aromatu
waniliowego

1 Srednie jajko

1% tyzki malinowego bez
pestek

Angielska szarlotka (apple crumble) w
kubku

Skfadniki na 1 kubek:

2% tyzki stotowej (25 g) zwyktej maki

2 tyzki (30 g) drobnego cukru
bragzowego

Ya tyzeczki proszku do pieczenia

Ya tyzeczki tartego cynamonu

1% tyzki (15 ) oleju roslinnego

1 Srednie jajko

1% tyzki (30 g) musu jabtkowego

pdt (7 g) herbatnika, roz-
kruszonego

Postepowanie:

1. Wsyp wszystkie suche sktadniki do
kubka i wymieszaj je dobrze widelcem.

2. Dodaj olej roslinny, aromat waniliowy i
jajko, a nastepnie dobrze wymieszaj.

3. Ostroznie dodaj dzem tak, by wniknat w
mieszanine.

4. Ustaw kubek poza $rodkiem podstawy
obrotowej.

5. Gotuj, uzywajac:‘ﬁfs . Ciasto wyrosnie
z kubka podczas gotowania.

Po zakonczeniu procesu odstaw na

30 sekund.

Udekoruj mastem waniliowym.

Postepowanie:

1. Wsyp wszystkie suche sktadniki do
kubka (oprécz herbatnika) i wymieszaj
je dobrze widelcem.

2. Dodaj olej roslinny i jajko, a nastepnie
dobrze wymieszaj.

3 Ostroznie dodaj mus jabtkowy tak, by
wnikngt w mieszanine.

4. Posyp okruchami z herbatnika.

5. Ustaw kubek poza $rodkiem podstawy
obrotowej.

6. Gotuj, uzywajac: 7%3 . Ciasto wyrosnie
z kubka podczas gotowania.

Po zakonczeniu procesu odstaw na

30 sekund.

Na wierzch pot6z kulke lodéw wanilio-
wych.

OSTRZEZENIE: Mus jabtkowy bedzie
goracy.



Ciasto z mastem orzechowym w kubku

Skiadniki na 1 kubek:

2 tyzki stotowej (25 g)  zwyktej maki

2 tyzki (30 g) drobnego cukru
brgzowego
Va tyzeczki proszku do piec-

zenia

1Y% tyzki (15 ) oleju roslinnego

Va tyzeczki aromatu
waniliowego

21yzki (30 g gtadkiego masta
orzechowego

1 $rednie jajko

Ciasto marchewkowe w kubku

Skiadniki na 1 kubek:

2 tyzki (20 g) zwyktej maki

2%, tyzki (30 g) cukru brgzowego

Yatyzeczki prosgku do piec-
zenia

Vatyzeczki tartego cynamonu

Yatyzeczki tartej gatki muszka-
totowej

1 tyzka startych migdatéw

1% tyzki (15 g) oleju roslinnego
Starta skérka z 2
pomaranczy

30g startej marchewki

1 Srednie jajko

Masa kremowa do pokrycia: 15 g masta,
miegkkiego, 40 g cukru pudru, 40 g
petnottustego kremowego twarogu, V2 tyzecz-
ki soku z pomaranczy
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Postepowanie:

1. Wsyp wszystkie suche sktadniki do
kubka i wymieszaj je dobrze widelcem.

2. Dodaj olej roslinny, aromat waniliowy,
masto orzechowe i jajko, a nastepnie
dobrze wymieszaj.

3. Ustaw kubek poza $rodkiem podstawy
obrotowej.

4. Gotuj, uzywajac: 7’«\’3 . Ciasto wyros$nie
z kubka podczas gotowania.

Po zakonczeniu procesu odstaw na

30 sekund.

Pokryj masg czekoladowa.
Wskazoéwka: Jesli wolisz, mozesz uzyé
chrupigce masto orzechowe.

Postepowanie:

1. Wsyp wszystkie suche sktadniki do
kubka i wymieszaj je dobrze widelcem.

2. Dodaj olej stonecznikowy, tartg skorke
pomaranczowa, tarta marchewke i
jajko; dobrze wymieszaj.

3. Ustaw kubek poza $rodkiem podstawy
obrotowej.

4. Gotuj, uzywajac: ¥¢: . Ciasto wyro$nie
z kubka podczas gotowania.

5. Przygotuj pokrycie, mieszajgc masto,
cukier puder, kremowy twarog i sok
pomaranczowy.

Po zakonczeniu procesu odstaw na

30 sekund.

Odstaw ciasto do ostygniecia, a nastepnie
dodaj pokrycie.



76 www.electrolux.com

Ciasto w kubku z ponczem cytrynowym

Postepowanie:

Sktadniki na 1 kubek: 1. Wsyp wszystkie suche sktadniki do
2% tyzki stolowej (25 g) _ zwyklej maki kubkg i w_ym|’e.szaj je dobrzeIW|de|cem.
— . 2. Dodaj olej roslinny, startg skorke
2> tyzki stolowej (30 g) dropnigo cukru do cytrynows i jajko, a nastepnie dobrze
wypiekow wymieszaj.
V4 tyzeczki proszku do piec- 3. Ustaw kubek poza srodkiem podstawy
zenia obrotowej.
1% tyzki (15 g) oleju roslinnego 4. Gotuj, uzywajac: W . Ciasto wyrosnie
T EREELT z kubka podczas gc.)towa.nla.
Cyrynowej 5. Przygotuj poncz, mieszajac §ok z
_ _ cytryny z cukrem do wypiekow.
1 $rednie jajko 6. Po zakonczeniu pieczenia, wyjmij ciasto,
Poncz: 1 tyzka soku z cytryny zmieszana z ponaktuwaj je od gory patyczkiem do
2 tyzkami cukru do wypiekow pieczenia, a nastepnie polej je ponczem
i odstaw na 30 sekund.
6.3 Automatyczne rozmrazanie
Automatyczne Ciezar Przycisk Procedura
rozmrazanie
Mieso/ryba/dréb  0,2-1,0 kg =2 » \Widz potrawe do naczynia do tarty na
Lare) x1 $rodku podstawy obrotowe;.
« Po wyemitowaniu sygnatu
dzwiekowego odwrdé, zmien
utozenie i rozdziel potrawe. Zaston
((t:a:f rytt))y, cienkie kawafki i ciepte miejsca folig
s_e e aluminiowa.
filety rybne, + Po rozmrozeniu zawin potrawe w folie
udka kurze, na 15-45 minut, az do catkowitego
piersi kurze, rozmrozenia.
mieso mielone, * Miegso mielone: Po wyemitowaniu
stek, kotlety, sygnatu dzwigkowego odwroc potrawe.
burgery, W razie potrzeby wyjmij rozmrozone
kietbaski) Gz SCk
Nieodpowiednie dla catego
kurczaka.
Chleb 0,1-1,0 kg A * Rozmies¢ potrawe w naczyniu do
|xro) x2 tarty ustawionym na srodku podstawy

obrotowej. Potrawe o cigzarze 1.0 kg
umies¢ bezposrednio na podstawie
obrotowe;j.

* Po wyemitowaniu sygnatu
dzwigkowego odwrdc¢, zmien utozenie
potrawy i wyjmij rozmrozone kawatki.

» Po rozmrozeniu przykryj potrawe folig
aluminiowg i pozostaw na 5-15 min, az
do catkowitego rozmrozenia.

Nalezy wprowadzi¢ tylko mase potrawy. Nie nalezy dodawa¢ masy naczynia.
W przypadku potraw o masie/ilosci innej niz podano w tabeli nalezy stosowac¢

ustawienia reczne.

Temperatura koncowa bedzie rézna w zaleznosci od temperatury poczatkowe;j.
Steki i kotlety nalezy rozmrazanie w jednej warstwie.
Mieso mielone nalezy rozmraza¢ w cienkich warstwach.



6.4 Podgrzewanie potraw i napojow
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Potrawa/napdj llos¢ Ustawienie Ustaw- Czas Metoda
-g/ml- ienie -min-
mocy
Mleko 1 filizanka 150 Mikrofale  900W 1 nie przykrywac
Woda, 1 filizanka 150 Mikrofale ~ 900W 2 nie przykrywac
6 filizanek 900 Mikrofale  900W  8-10 nie przykrywac
1 naczynie 1000 Mikrofale  900W  9-11 nie przykrywac
Potrawa na jednym 400 Mikrofale  900W  4-6 polac sos odrobing wody,
talerzu przykry¢, wymieszac w
pofowie gotowania
Zupal/gulasz 200 Mikrofale 900W  1-2 przykry¢, wymieszac¢ po
ugotowaniu
Warzywa 500 Mikrofale  900W  3-5 w razie potrzeby dodac
niewielkg ilos¢ wody,
przykry¢, wymieszac w
pofowie gotowania
Migso, 1 plaste 200 Mikrofale  900W 3 posmarowac gorng czes¢
cienka warstwg sosu,
przykry¢
Filet rybny 1 200 Mikrofale  900W  3-5 przykryé
Ciasto, 1 kawatek 150 Mikrofale 450 W V%-1 umiesci¢ w naczyniu do
tarty
Jedzenie dla dzieci, 190 Mikrofale 450 W %21 przetozy¢ do pojemnika
1 stoik odpowiedniego dla
kuchenek mikrofalowych,
po podgrzaniu dobrze
wymieszaé i sprawdzi¢
temperature
Rozpuszczanie 50 Mikrofale  900W % przykryé
margaryny lub masta "
Rozpuszczanie 100 Mikrofale 450 W 34 mieszac co pewien czas
czekolady
) zamrozone
6.5 Rozmrazanie
Potrawa llos¢ Ustawienie Ustaw- Czas Metoda Czas
-g- ienie -min- pozosta-
mocy wienia
-min-
Gulasz 500 Mikrofale 270 W 89 wymieszaé w potowie 10-30
rozmrazania
Ciasto, 1 150 Mikrofale 90 W 1-3 umiesci¢ w naczyniudo 5
kawatek tarty
Owoce 250 Mikrofale 270 W 3-5 roztozy¢ rownomiernie, 5

odwréci¢ w potowie
rozmrazania
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6.6 Gotowanie od stanu zamrozonego

Potrawa llos¢ Ustawienie Ustaw- Czas Metoda Czas
-g- ienie -min- pozosta-
mocy wienia
-min-
Filetrypny 300 Mikrofale 900W 911 przykry¢
Potrawa 400 Mikrofale 900W  8-10 przykry¢, wymiesza¢ 2
na jednym po
talerzu 6 minutach
6.7 Gotowanie i grillowanie
Czas
s Ustaw-
Potrawa Ilf:]s_c Ustawienie ienie ?r:f:‘s_ Metoda p‘?viz::it:'
mocy -min-
Brokuty/ 500 Mikrofale 900W 6-8 dodac 4-5 tyzek stotowych -
Groszek wody, przykry¢, wymieszac
w potowie gotowania
Marchewka 500 Mikrofale 900 W 9-11  pokroi¢ w plasterki, doda¢ -
4-5 tyzek stotowych wody,
przykryé, wymieszaé w
potowie gotowania
Pieczen 1000  Mikrofale 450 W 16-17 doprawi¢ do smaku, 10
Podwojne- 450 W 9-10" umiescic¢ na podstawa
grillowanie obrotowa, odwrécié po "
Mikrofale 450 W 9-10
Grill 9-10
Steki 2 kawatki 400 Grill 10-11 " umiesci¢ na ruszt,
Grill 10-11  odwrdcic po ", doprawi¢ po
grillowaniu
Przyrumienianie Grill 12-15 umiesci¢ naczynie na ruszt
w nhaczyniu do
zapiekania
Tosty zserem 1 porcja Girill 450 W 4-5"  umiescé 2 kromki chleba na
Grill 342  ruszt, przykryj jedng kromke
serem i rozpocznij proces
1), utdz stostowang kromke
na plastrze sera i rozpocznij
proces ?
Mrozona pizza 400 Mikrofale ~ 450 W 4-5"  umiesci¢ na podstawa
obrotowa !
Podwdjne- 450 W 5-62  umiesci¢ naczynie na
grillowanie ruszt 2

Jesli kuchenka pracuje w dowolnym trybie przez 3 minuty lub diuzej, wentylator wigczy
sie i bedzie pozostawat wigczony jeszcze przez 2 minuty od wytaczenia gotowania.
Otwoérz drzwiczki, a wentylator zatrzyma sie. Po ponownym zamknieciu drzwiczek
wentylator bedzie kontynuowat prace, az do uptywu 2 minut (wtgczajac w to czas
otwarcia drzwiczek). Jesli kuchenka pracuje przez czas krétszy niz 3 minuty, wentylator

nie wigczy sie.
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7. PODPOWIEDZI | WSKAZOWKI

7.1 Pojemniki przeznaczone do kuchenek mikrofalowych

Pojemnik Przeznaczone Uwagi
do kuchenek
mikrofalowych

Folia aluminiowa/ I X Matych kawatkéw folii aluminiowej mozna uzy¢ do

pojemniki z folii zabezpieczenia potrawy przed przegrzaniem. Folia
powinna znajdowac sie co najmniej 2 cm od Scianek
kuchenki, w przeciwnym razie moze doj$¢ do powstania
tuku elektrycznego. Stosowanie pojemnikéw z folii nie
jest zalecane, chyba ze producent okreslit model. Nalezy
dokfadnie przestrzegaé instrukgcii.

Porcelana i I X Porcelana, wyroby ceramiczne, garnki glazurowane i

ceramika ceramika wypalana sg zwykle odpowiednie, z wyjatkiem
tych z metalowymi dekoracjami.

Szkio np. Pyrex® v Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas korzystania z
cienkich pojemnikéw szklanych, poniewaz moga peknac
po nagtym podgrzaniu.

Metal X Stosowanie pojemnikéw metalowych w kuchenkach
mikrofalowych nie jest zalecane, poniewaz powodujg
one powstawanie fuku elektrycznego, co moze
spowodowac pozar.

Plastik/polistyren v Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz niektére

np. pojemniki pojemniki odksztatcajg sig, topig i odbarwiajg w wysokiej

na potrawy typu temperaturze.

fastfood

Woreczki do v Nalezy je przekiu¢, aby umozliwi¢ wydostawanie sie

zamrazania/ pary. Nalezy upewni€ sie, ze woreczki mozna stosowac

pieczenia w kuchenkach mikrofalowych. Nie nalezy uzywaé
plastikowych ani metalowych opasek, poniewaz
moga sie stopi¢ lub zapali¢ z powodu powstania fuku
elektrycznego.

Papier - talerze, v Nalezy uzywac tylko do podgrzewania lub pochtaniania

kubki i papier wilgoci. Nalezy zachowac ostroznosé, poniewaz

$niadaniowy przegrzanie moze spowodowac pozar.

Pojemniki ze sfomy v Korzystajgc z tych materiatow nalezy zawsze

lub drewna nadzorowac kuchenke, poniewaz przegrzanie moze
spowodowac pozar.

Papier X Moze zawieraé czasteczki metalu, ktore spowodujg

makulaturowy
i gazety

powstanie tuku elektrycznego, co moze doprowadzi¢ do
pozaru.
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7.2 Porady dotyczace gotowania w kuchence mikrofalowej

Porady dotyczace gotowania w kuchence mikrofalowej

Skiad Potrawy zawierajgce duzg ilos¢ ttuszczu lub cukru (np. pudding lub paszteciki)
wymagajg ogrzewania przez krotszy czas. Nalezy zachowac ostroznosc,
poniewaz przegrzanie moze spowodowac pozar.

Wielkos¢ W celu rownomiernego ugotowania wszystkie kawatki powinny by¢ tej samej
wielkosci.

Temperatura Poczatkowa temperatura potrawy z nadzieniem wptywa na wymagany czas

potraw gotowania. Potrawy z nadzieniem (np. paczki) nalezy przektué, aby
wypusci¢ ciepto lub pare.

Rozmieszczenie Najwieksze kawatki potrawy, na przyktad udka, nalezy umiescic¢ przy
zewnetrznych Sciankach naczynia.

Przykrycie Nalezy uzy¢ folii spozywczej z otworami do kuchenek mikrofalowych lub
odpowiedniej pokrywki.

Przektuwanie Potrawy w skorupce, ze skorg lub btong nalezy przed gotowaniem lub
odgrzaniem naktuc w kilku miejscach, poniewaz wewnatrz potrawy gromadzi
sie para, ktéra moze spowodowac wybuch potrawy, (np. ziemniaki, ryba,
kurczak lub kietbaski).

WAZNE! Nie nalezy podgrzewac jajek, na przyktad sadzonych lub na
twardo, za pomocg mikrofal, poniewaz moga wybuchngé nawet po
zakonczeniu gotowania.

Mieszanie, W celu rownomiernego ugotowania konieczne jest, aby podczas gotowania

obracanie i mieszac, obracac i zmieniac utozenie potrawy. Zawsze nalezy mieszac i

zmiana utozenia zmieniac utozenie od zewnatrz do srodka.

Pozostawienie ~ Po ugotowaniu potrawe nalezy pozostawi¢ na pewien czas, aby umozliwi¢
réwnomierne rozproszenie ciepta w catej potrawie.

Ostona Nagrzane czesci mozna ostoni¢ matymi kawatkami folii aluminiowej, ktére

odbijajg mikrofale, (np. udka i skrzydetka kurczaka).

Podczas wyjmowania zywnosci z kuchenki nalezy uzywa¢ odpowiednich uchwytow i
rekawic, aby unikna¢ oparzen. Nalezy zawsze otwiera¢ pojemniki, pojemniki do kukurydzy
prazonej, worki do gotowania itp. z dala od twarzy i rak, aby unikna¢ oparzen oparami.
Nalezy zawsze sta¢ z dala od otwieranych drzwiczek, aby unikna¢ oparzen
spowodowanych wydostajgcg sie parg lub gorgcym powietrzem. Potrawy nadziewane
nalezy pokroi¢ po podgrzaniu, aby uwolni¢ gorgce powietrze i unikng¢ oparzen.
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8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Sprawdz, czy . ..

Kuchenka mikrofalowa
nie dziata prawidtowo?

Bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikow dziatajg prawidtowo.
Nie wystepuje przerwa w dostawie energii.

Jezeli bezpieczniki sg nadal wytaczane, skontaktuj sie z
wykwalifikowanym elektrykiem.

Tryb gotowania
mikrofalami nie dziata
prawidtowo?

Drzwi sg prawidtowo zamknigte.
Uszczelki drzwi i powierzchnie uszczelniajgca sg czyste.
Nacisniety zostat przycisk START.

Podstawa obrotowa nie
obraca sie?

Podpérka podstawy obrotowej jest prawidtowo zatozona na
naped.

Naczynie nie jest wieksze od podstawy obrotowej.

Potrawa nie jest wieksza od podstawy obrotowej, co uniemozliwia
jej obracanie.

We wagtebieniu pod podstawa obrotowg nie znajdujg sie zadne
przedmioty.

Kuchenka mikrofalowa
nie wylacza sie?

Odtacz urzadzenie od zrédta zasilania.
Wezwij pracownika autoryzowanego serwisu ELECTROLUX.

Oswietlenie wnetrza nie
dziata prawidtowo?

Wezwij pracownika autoryzowanego serwisu ELECTROLUX.
Lampke podswietlajacg wnetrze kuchenki mogg wymieniac
wytacznie osoby upowaznione przez firme ELECTROLUX.

Podgrzewanie
potraw trwa dtuzej niz
wczesniej?

Ustaw dluzszy czas gotowania (podwajna ilo$¢ = niemal dwa razy
diuzszy czas) lub

Jezeli potrawa jest zimniejsza niz zwykle, co pewien czas obroé jg
lub odwroé lub

Ustaw wyzszg moc.

Drzwiczki nie otwierajg
sie z powodu przerwy w
dostawie pradu?

Otworz drzwiczki ostroznie, ciggnac je na zewnatrz za prawy
dolny naroznik szklanej powtoki drzwi.
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9. DANE TECHNICZNE

Napiecie przemienne 220-240 V, 50 Hz, jednofazowe
Bezpiecznik line Dystrybucja/wylacznik Minimalny 16 A
Pobor mocy: Mikrofale 1.4 kW

Grill  0.85 kW

Mikrofale/Grill  2.20 kW

Moc wyjsciowa: Mikrofale 900 W (IEC 60705)

Grill 800 W
Czestotliwos¢ mikrofal 2450 MHz " (Grupa 2 / Klasa B)
Wymiary zewnetrzne: KMFD264TE 596 mm (szer.) x 459 mm (wys.) x 404 mm (gteb.)
Wymiary wnetrza 342 mm (szer.) x 207 mm (wys.) x 368 mm (gteb.) 2
Pojemnosé kuchenki 26 litrow 2
Podstawa obrotowa 2 325 mm, szkio
Masa ok. 19,5 kg

1 To urzadzenie jest zgodne z wymaganiami normy europejskiej EN55011.
Zgodnie z ta norma, ten produkt zaklasyfikowano jako urzgdzenie grupa 2 klasa B.
Grupa 2 oznacza, ze urzadzenie celowo generuje energie o czestotliwosci radiowej w
postaci promieniowania elektromagnetycznego w celu podgrzewania potraw.
Klasa B oznacza, ze urzadzenie moze by¢ uzywane w budynkach mieszkalnych.

2 Pojemno$¢ wewnetrzng oblicza sie, mierzgc maksymalng szerokos$é, gtebokos¢ i
wysokos$¢. Rzeczywista pojemno$¢ przeznaczona dla potraw jest mniejsza.

10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

Informacje o urzadzeniu dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu osiagniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Pobér mocy w trybie czuwania przy wiaczonym wyswietlaczu 0.8W

Pobér mocy w trybie czuwania przy wytaczonym wyswietlaczu 0.5W

Maksymalny czas potrzebny urzadzeniu na automatyczne przejscie do trybu niskiego
poboru mocy

5 minut

11. INFORMACJE DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA

zrodio Swiatta o klasie efektywnosci oznaczonych symbolem razem

Ten produkt jest wyposazony w Ej Nie wolno wyrzucaé urzadzen
energetycznej F. z odpadami domowymi. Nalezy

Materiaty oznaczone symbolem ¢ zwréci¢ produkt do miejscowego
nalezy podda¢ utylizacji. Opakowanie punktu ponownego przetwarzania
urzadzenia wtozyé do odpowiedniego lub skontaktowac sig z odpowiedni-
pojemnika w celu przeprowadzenia mi wiadzami miejskimi.

ponownego przetworzenia.

Nalezy zadba¢ o ponowne przetwarzanie
odpadoéw urzadzen elektrycznych i
elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko
naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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NE GANDIM LA DUMNEAVOASTRA

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs care include
decenii de experienta profesionala si de inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput special
pentru dumneavoastra. Pentru ca atunci cand il utilizati sa veti intotdeauna aceleasi
rezultate extraordinare. Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati website-ul la:

6 Aici gasiti sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii care va ajuta la rezolvarea
@ unor probleme aparute si informatii despre service:
www.electrolux.com

a/ Tnregistrati-vé produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
www.electrolux.com/productregistration

’% Cumparati accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs:
www.electrolux.com/shop

SERVICIUL DE RELATII CU CLIENTII SI SERVICE

Va recomandam utilizarea pieselor de schimb originale.

Atunci cand contactati unitatea de Service, asigurati-va ca aveti disponibile urmatoarele
informatii. Informatiile pot fi gasite pe placuta cu datele tehnice. Model, PNC, Numar de serie.
/N Avertisment / Atentie-Informatii privind siguranta

@ Informatii generale si recomandari

Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari fara preaviz.
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1. AN INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varste de cel putin
8 ani si de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte
numai cu conditia supravegherii sau instruirii lor cu privire
la utilizarea aparatului intrun mod sigur i numai daca
inteleg riscurile implicate. Copiii trebuie supravegheat,
pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul. Curatarea
si intretinerea ce cade in sarcina utilizatorului nu trebuie sa
fie efectuate de copii daca acestia nu au cel putin 8 ani si
daca nu sunt supravegheat.

Acest dispozitiv nu a fost proiectat pentru a fi utilizat la
inaltimi mai mari de 2000 m.

& IMPORTANT! INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE
SIGURANTA: CITITI CUATENTIE MANUALUL
SI PASTRATI-L PENTRU REFERINTE
ULTERIOARE.

A AVERTIZARE!

Nu utilizati aparatul fara platoul rotativ si fara
suportul acestuia. Nu utilizati aparatul cand este

gol.
& AVERTIZARE!
In cazul avarierii usii sau a garniturilor usii, cuptorul

nu poate fi utilizat pana cand nu este reparat de
catre o persoana specializata.

A AVERTIZARE!

Este periculos ca altcineva in afara de persoanele
competente sa realizeze reparatji, care necesita
indepartarea carcasei care protejeaza impotriva
expunerii la energia microundelor.
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A AVERTIZARE!

Lichidele si alimentele nu trebuie incalzite in
recipiente etanse, deoarece recipientele pot
exploda.

Acest aparat este destinat uzului in aplicatji casnice

si similare acestora ca de exemplu: bucatarii pentru
angajati in magazine, birouri si alte medii de lucru; case
tip ferma; de catre clienti in hoteluri, moteluri si alte medii
rezidentiale; medii de tip bed & breakfast.

Folositi doar recipiente si ustensile care prezinta siguranta
la utilizarea cu cuptorul cu microunde.

Recipientele metalice pentru alimente si bauturi nu sunt
permise in timpul prepararii la microunde.

Nu folositi cuptorul nesupravegheat cand folositi recipiente
din plastic reciclabil, hartie sau alte recipiente de mancare
inflamabile.

Cuptorul cu microunde este destinat incalzirii alimentelor
si bauturilor. Uscarea alimentelor sau hainelor si incalzirea
pernelor electrice, papucilor de casa, buretilor, panze
umede si alte articole similare pot duce la riscul de
vatamare, aprindere si incendiu.

Daca méncarea incalzita incepe sa fumege, NU
DESCHIDETI USA. Opriti cuptorul si scoateti stecherul din
priza, apoi asteptati pana ce mancarea nu mai fumega.
Pericol de incendiu, daca deschideti usa in timp ce
mancarea fumega.

La incalzirea bauturilor in cuptorul cu microunde poate
avea loc fierbere vulcanica intarziata, din acest motiv
procedati cu grija cand manipulati recipientul.

Continutul sticlelor pentru hranirea sugarilor sau a
borcanelor cu mancare pentru copii trebuie amestecate
sau agitate, iar temperatura trebuie verificata inainte de
consumare pentru a preveni arsurile.
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Nu preparati ouale in coaja si evitati incalzirea acestora in
cuptoarele cu microunde, deoarece ele pot exploda chiar
dupa ce perioada de gatire s-a terminat.

in situatia in care cablul de alimentare este defect,
acesta trebuie inlocuit de producator, operatorul de
service sau alte persoane calificate, pentru a evita
aparitia pericolelor.

1.1 intretinere & curatare

Usa:

Pentru a indeparta toate urmele de murdarie, curatatj

cu regularitate ambele parii ale usii, iar garniturile de
etansare ale usii si suprafetele de etansare curatati-le cu
o carpa umezita. Nu folositi solutii de curatat abrazive,
sau curatatoare din sarma pentru curatirea geamului
cuptorului deoarece acesta se poate zgaria sticla ceea ce
poate duce la spargerea ei.

Interiorul cuptorului:

La curatare stergeti petele si urmele cu o carpa moale
sau burete dupa fiecare utilizare, cat timp ihca cuptorul
este cald. Pentru pete persistente folositi sapun slab si
stergeti de mai multe ori cu o carpa umezita, pana cand
toate reziduurile sunt indepartate. Nu scoateti placuta
de protectie a ghidului de unde. Asigurati-va ca sapunul
slab sau apa nu penetreaza orificiile mici de ventilare din
perete, ceea ce ar putea duce la defectarea cuptorului.
Nu utilizati solutii de curatat de tip pulverizator pe
interiorul cuptorului. incalziti in mod regulat cuptorul
folosind modul grill. Ramasitele de alimente sau stropi
de grasimi pot provoca fum sau miros urat. Dupa folosire
curatati placuta de protectie a ghidului de unde, cavitatea
cuptorului, platoul rotativ si suportul platoului rotativ. Ele
trebuie sa fie uscate si degresate. Grasimea acumulata se
poate incalzi, poate fumega si se poate aprinde.
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Exteriorul cuptorului:

Exteriorul cuptorului poate fi curatat usor cu apa sapunita.
Asigurati-va ca sapunul este sters cu o carpa umezita si
apoi stergeti exteriorul cu un stergar moale.

Panou de control:

Tnaintea curatarii deschideti usa, pentru a dezactiva
panoul de control. Atentie cand curatati panoul de control.
Folosind o carpa umezita doar cu apa, stergeti usor
panoul de comanda pana cand devine curat. Evitaj
folosirea de cantitati excesive de apa. Nu folositi agenti
de curatat chimici sau abrazivi.

Platou rotativ & suport platou rotativ:

Scoateti platoul rotativ si suportul platoului rotativ din
cuptor. Spalati platoul rotativ si suportul platoului rotativ
Cu apa sapunita care nu are efecte corosive. Stergeti cu
o carpa moale. Atat platoul rotativ, cat si suportul platoului
rotativ pot fi spalati cu detergent de vase.

Gratar:

ar trebui sa fie spalat ulterior in solutie de spalare blanda
uscat. gratarul poate fi spalat in masina de spalat vase.

& IMPORTANT!

Curatati cuptorul la intervale regulate si inlaturatj
orice depuneri de alimente. Daca nu mentinet;
cuptorul intr-o stare curata, suprafata se poate
deteriora si astfel durata de viata a cuptorului poate
fi afectata, respectiv se pot produce situatiji de
pericol.

Trebuie sa fiti atenti pentru a nu deplasa discul
rotativ atunci cand scoateti recipientele din aparat.
IMPORTANT!

Nu folositi dispozitiv de curatat cu abur.
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Cuptorul cu microunde este conceput pentru a fi utilizat
incorporat.

Aparatul nu trebuie asezat intr-un dulap.

Aparatul si componentele expuse ale acestuia se
incalzesc in timpul utilizarii. Trebuie acordata atentie
pentru a evita contactul cu elementele fierbint;.

& AVERTIZARE!
Tineti copiii la distanta de usa sau de patrtile
accesibile care pot deveni fierbinti in timpul folosirii
grill-ului. Copii ar trebui tinuti la distanta de cuptor
pentru ai feri de ardere.

& IMPORTANT!

Pentru curatarea oricarei parti a cuptorului cu
microunde nu folositi detergenti comerciali de
curatat cuptorul, curatator cu aburi, produse
abrazive dure respectiv nicio substanta cu continut
de hidroxid de sodiu sau spalatoare de sarma.
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2.1 Instalarea aparatului
—4 mm
-
s
=
Il Il
4 mm 4 mm
(I

5

%6

¥
(e

Wil

. Scoateti ambalajul si verificati atent sa

nu existe semne de deteriorare.

. Fixati cérligele de fixare pe dulapul

din bucatarie conform instructiunilor si
modelului.

. Fixati dispozitivul incet si fara a-l forta

n dulapul din bucatarie. Dispozitivul
trebuie ridicat pe céarligele de fixare i
apoi coborat in pozitia dorita. In caz
de nepotrivire pe durata fixarii, carligul
se poate intoarce. Cadrul frontal al
cuptorului ar trebui sa fie fixat pe
deschizatura frontala a dulapului.

. Asigurati-va ca aparatul este stabil si

nu este inclinat. Asigurati un spatiu
liber de 4 mm intre usa de sus a
bufetului si partea de sus a cadrului de
cuptor (vezi diagrama).



2.2 Racordarea aparatului la
reteaua electrica
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Priza electrica trebuie sa fie intr-un loc
accesibil, astfel ca in caz de urgenta
stecherul aparatul sa poata fi scos
usor. Sau se poate izola cuptorul de

la reteaua electrica prin montarea
unui intrerupator in cablul fix, conform
normelor de cablare.

Cablul de alimentare poate fi inlocuit
doar de catre un electrician.

In situatia Tn care cablul de alimentare
este defect, acesta trebuie inlocuit de
producator, operatorul de service sau
alte persoane calificate, pentru a evita
aparitia pericolelor.

Priza nu trebuie pusa in spatele
bufetului.

Cea mai buna pozitie este deasupra
bufetului, vezi (A).

Racordati aparatul la un curent
alternativ monofazic, 220-240 V/50 Hz,
printr-o priza montata corect si legata
la pamant. Priza trebuie sa fie legata la
un circuit cu o siguranta de 16 A.
Tnaintea instalérii, legati un snur de
cablul de alimentare, pentru a putea
facilita conectarea la (A) cand aparatul
este instalat.

Cand introduceti aparatul in bufet,

NU striviti cablul de alimentare.

Nu scufundati cablul de alimentare sau
stecherul n apa sau in alte lichide.

Nu permiteti trecerea cablului de
alimentare peste suprafete taioase,
cum ar fi de exemplu zona de
evacuare a aerului cald aflata pe
partea de sus spate a cuptorului.
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2.3 Sfat suplimentar

Nu folositi cuptorul cu microunde

la incalzirea uleiului pentru prajire.
Temperatura nu poate fi controlata si
uleiul se poate aprinde. Pentru floricele
(popcorn) folositi aparate speciale cu
microunde pentru producerea floricelelor.

Persoanele cu PACEMAKER trebuie

sa se consulte cu medicul lor sau cu
producatorul pacemaker-ului privind
masurile de precautie la utilizarea
cuptorului.

Niciodata nu turnati lichide si nu introduceti
obiecte in orificiile inchizatorilor de usa
sau in orificiile de ventilare. In cazul unei
varsari accidentale, opriti si scoateti din
priza imediat cuptorul si chemati un agent
de service autorizat ELECTROLUX.

Niciodata nu modificati cuptorul.

Folositi doar platoul rotativ si suportul
platoului rotativ. Nu puneti in functionare
cuptorul fara platoul rotativ.

Pentru a preveni ruperea platoului rotativ:

« Tnaintea curatarii platoului rotativ cu
apa, lasati-l sa se raceasca.

* Nu asezati alimente sau ustensile
fierbinti pe platoul rotativ rece.

* Nu asezati alimente sau ustensile reci
pe platoul rotativ fierbinte.

Nu utilizati recipiente din plastic in cuptorul
cu microunde daca cuptorul este inca
fierbinte dupa folosirea modului GRILL

si DUAL GRILL deoarece ar putea sa

se topeasca. Recipientele din plastic

nu trebuie utilizate in modurile de lucru
descrise mai sus, doar daca producatorul
recipientului subliniaza faptul ca se pot
utiliza.

Nici producatorul si nici furnizorul nu Tsi
asuma raspunderea pentru deteriorarea
cuptorului sau pentru accidentarile aparute
ca urmare a nerespectarii procedurilor
corecte de racordare electrica. Ocazional
pot aparea vapori de apa si picaturi pe
peretii cuptorului sau in jurul garniturii

de etansare a usii si pe suprafetele de
etansare. Acesta este un proces normal
si nu este un semn de scurgere sau
defectiune la cuptorul cu microunde.

Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi cele
de temperatura, vibratie, umiditate sau au
rolul de a semnaliza informatii privitoare la
starea operationala a aparatului. Acestea
nu sunt destinate utilizarii in alte aplicatii
si nu sunt adecvate pentru iluminarea
camerelor din locuinta.
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3. PREZENTAREA APARATULUI

3.1 Cuptorul cu microunde

?

[ Element de incalzire Gril

T Margine frontald

S S e Becul cuptorului

Panou de control

Tasta deschidere usa

ﬂ Placuta de protectie a
ghidului de unde

(a nu se demonta)
Cavitate cuptor
E Garnitura

E Garnituri de etansare usa
| | si suprafete de etansare

1 oE O

TSt

3.2 Accesorii

Verificati sa fie livrate toate accesoriile:
Platou rotativ
Suport platou rotativ

» Asezati platoul rotativ la baza cavitatii.

» Apoi asezati platoul rotativ pe suport.

» Pentru a evita craparea platoului rotativ,
asigurati-va ca vasele sau recipientele
sunt ridicate destul peste marginea
platoului atunci cand le scoateti din
cuptor.

Folositi intotdeauna platoul rotativ
@ si componentele sale cand utilizati
cuptorul cu microunde.

é Utilizati aceste componente numai pentru gatirea grill prin.

B
Gratar

Cand comandati accesorii, va rugam sa mentionati vanzatorului sau agentului
de service autorizat ELECTROLUX doua lucruri: denumirea piesei si denumirea
modelului.
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3.3 Panou de control

00 O

Indicatorii afisajului digital:

a ©
5888
1z g

Cuptor cu microunde
Oprire/Anulare
Protectie copii

Fixare ceas
Segmente de afisaj

Greutate

90W 270W 450W 630W 900W

4. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

4.1 Conectare

N

-
o

Niveluri de putere

Butoane niveluri

pid ;&75(2 pA) de putere
Q= Yoy Y| Favorite Butoane favorite
B - i
(SO i ) Temporizator de B Butongril
90W 270W 450W 630W 900W bUCétél"le Buton auto_
«n Au = decongelare
| | | é, Auto-decongelare B Buton tfarpporizator
0 Yo Yo . de bucatarie
[ Gril Tasta Mai mult/
Q 2 E . Mai putin
I Dual gril Buton /Pornire/
Confirmare/

pornire rapida
Buton oprire

Tasta deschidere usa

Daca ati dezactivat ceasul si doriti sa il
activati din nou, apasati de doua ori

Cand cuptorul este conectat pentru prima
data, aveti optiunea de a seta ceasul.
Cuptorul are un ceas cu 24 de ore.

1.

Cuptorul va scoate un sunet si toate
simbolurile de pe afisaj se vor aprinde
timp de jumatate de secunda.

Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pana cand se afiseaza ,on” sau ,oFF”.

2a. Pentru a opri ceasul, apasati tastele

MAI MULT/MAI PUTIN pana cand se
afiseaza ,oF F” si apoi apasati tasta

START. Cuptorul este gata de utilizare.

tasta TEMPORIZATOR DE
BUCATARIE si urmati pasul 2b.

2b. Pentru a porni ceasul, apasati tastele

MAI MULT/MAI PUTIN pana cand
se afiseaza ,on” si apoi apasati tasta
START.

Exemplu: Pentru a seta ceasul la ora 18:45.
1. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN

pentru a ajusta ora.

2. Apasati butonul START pentru

confirmare.



3. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pentru a ajusta minutele.

4. Apasati butonul START pentru
confirmare.

Cand ceasul este setat, ora din zi va fi
afisata pe ecran.

4.2 Regimul econ (Mod
economic)

Cuptorul va intra automat Th modul Econ
daca nu este folosit intr-un interval de

5 minute.

Exemplu: Daca ceasul nu a fost setat:
Ecranul se va stinge.

Deschideti usa si apasati orice tasta pentru a
iesi din modul standby.

Exemplu: Daca ceasul a fost setat:

Dupa intervalul de 5 minute, timpul va fi
afisat timp.

4.3 Reglarea ceasului cand
este deja fixata o ora

Puteti regla ceasul dupa ce ati fixat o ora.

Exemplu: Pentru a schimba de la 18.45 la

19.50.

1. Apasati de doua ori tasta
TEMPORIZATOR DE BUCATARIE.

2. Apasati butonul START.

3. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pana cand se afiseaza “19”.

4. Apasati butonul START.

5. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pana cand se afiseaza “50".

6. Apasati butonul START.

5. OPERARE

5.1 Gatirea folosind cuptorul
cu microunde

Exemplu: Pentru incalzirea supelor pentru
2 minute si 30 de secunde la o putere a
microundelor de 630 W.

1. Apasati butonul NIVEL PUTERE din
dreapta triunghiului pana cand se
afiseaza “630 W”.

2. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pentru a fixa timpul.

3. Apasati butonul START.
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4.4 Pentru aanula ceasul sia
intra in modul econ (Modul
economic)

1. Apasatidedouaoritasta
TEMPORIZATOR DE BUCATARIE.

2. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pana cand se afiseaza “oFF”.

3. Apasati butonul START pentru
confirmare.

4.5 Protectie copii

Cuptorul are o functie de siguranta care
impiedica punerea in functiune accidentala
a cuptorului de catre un copil. Cand protectia
este activata, nicio componenta a cuptorului
cu microunde nu va functiona pana cand
functia de protectie nu este dezactivata. Acti-
varea si dezactivarea protectiei este posibila
numai cand cuptorul nu este in functiune.
Exemplu: Pentru activarea protectiei.
Apasati si mentineti apasat butonul STOP
pana cand se aprinde simbolul “protectie
copii”.

Exemplu: Pentru dezactivarea protectiei.
Apasati si mentineti apasat butonul STOP
pana cand simbolul “protectie copii” se
stinge.

Cand protectia pentru copii este
activata, toate butoanele sunt
dezactivate, cu exceptia butonului
STOP.

@ Tn modul de gatire la microunde puteti

regla nivelul de putere al cuptorului
apasand butonul aflat imediat sub
reglajul dorit.

Puteti regla nivelul de putere cand
cuptorul este in functiune apasand si
tinand apasat butonul NIVEL
PUTERE dorit pana cand noua
putere reglata este evidentiata pe
afisaj. Daca valorile de tensiune sunt
prea mari sau perioadele de gatire
sunt prea lungi, mancarea se poate
supraincalzi si se poate aprinde.
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Daca ati ales 900 W, atunci timpul
maxim de microunde ce poate fi fixat
este 15 de minute.

Daca cuptorul functioneaza in oricare
dintre moduri timp de 3 minute sau
mai mult, ventilatorul va ramane pornit
inca 2 minute dupa incheierea gatirii.
Daca deschideti usa, acesta se va
opri; daca inchideti usa, acesta va
porni din nou pana la expirarea celor
2 minute (inclusiv timpul petrecut cu
usa deschisa). Daca cuptorul

functioneaza mai putin de 3 minute,
ventilatorul nu va mai porni.

Dupa ce ati terminat de gatit, platoul va
continua sa se roteasca pana cand
vasul de gatit revine la pozitia initiala.
Lumina din interior va ramane aprinsa
pana la finaliarea rotatiei sau pentru

5 secunde (oricare dureaza mai mult).
Cuptorul va produce un sunet atunci
cand timpul setat s-a scurs. Daca usa
este deschisa in timpul acestui proces,
rotatia se va opri.

5.2 Niveluri de putere
Setari Mod de utilizare sugerat
putere

900 W/ Utilizat pentru gatire rapida sau reincalzire (ex. supa, caserole, conserve,

PUTERE MARE  bauturi calde, legume, peste, etc).

630 W Regim folosit pentru gatire pentru o perioada mai lunga a alimentelor
dense cum ar fi articulatii prajite, felii de carne si alimente pe platou, dar si
pentru alimente mai sensibile cum ar fi sosurile de branza si pandispan. La
aceasta setare cu valori reduse sosul nu va clocoti si alimentele vor fi gatite
uniform fara sa se prajeasca in partile laterale.

450 W In cazul mancarurilor dense, care necesité o perioada de gatire mai lunga,
(de exemplu carne de vita), se recomanda acest nivel de putere pentru a se
asigura fragezimea carnii.

270 W/ Pentru decongelare selectati acest nivel de putere, care asigura o

DECONGELARE decongelare uniforma a alimentelor. Aceasta setare este ideala si pentru
fierberea usoara a orezului, a pastelor, a galustelor si gatirea cremei de oua.

90 W Pentru decongelarea usoara (de exemplu a cremelor pentru prajituri sau a
prajiturilor).

ow Pentru regim de asteptare/temporizator bucatarie.

W =WATT
5.3 Nivel de putere redus
Regim de gatire Perioada standard Nivel de putere redus

Microunde 900 W 15 minute Microunde 630 W

Girill 10 minute Girill 500 W

Dual Girill 10 minute Girill 500 W




5.4 Reglarea timpului de gatire
in timpul gatirii

Puteti regla timpul de gatire n timpul gatirii.

Exemplu: Pentru a adauga 2 minute

(120 de secunde) cu ajutorul butonului

START.

1. Apasati butonul START de patru ori.
Timpul de gatire va creste cu 120 de
secunde.

5.5 Folosirea butonului stop

Apasati butonul STOP o singura data
pentru a intra in modul Pauza.

Apasati butonul STOP din nou pentru a
anula timpul de gatire.

5.6 Temporizator de bucatarie

Pentru a fixa temporizatorul de bucatarie.

1. Apasati butonul TEMPORIZATOR DE
BUCATARIE.

2. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pentru a fixa timpul.

3. Apasati butonul START. Temporizatorul
va porni automat.

Timpul poate fi prelungit in timpul
functionarii temporizatorului prin
apasarea tastei START.

Functia temporizator poate fi folosita
numai cand cuptorul nu este in
functiune.

5.7 Pornire rapida

Puteti sa incepeti direct sa gatiti la
900 W/PUTERE MARE timp de 30 de
secunde prin apasarea butonului START.

Pentru a adauga mai mult timp,
apasati butonul START.

5.8 Mut

Pentru oprirea sunetului.

1. Apasati butonul TEMPORIZATOR DE
BUCATARIE de 3 ori pana cand se
afiseaza “Soun”.

2. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN

pana cand se afiseaza “oFF”.
3. Apasati butonul START.
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Pentru pornirea sunetului.

1. Apasati butonul TEMPORIZATOR DE
BUCATARIE de 3 ori pana cand se
afiseaza “Soun”.

2. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN

pana cand se afiseaza “on”.
3. Apasati butonul START.

5.9 Pauza

Pentru a pune pe pauza functionarea

microundelor.

1. Apasati butonul STOP sau deschideti
usa.

2. Cuptorul va face o pauza de pana la
5 minute.

3. Apasati START pentru a continua
gatirea.

5.10 Grill si dual grill

Acest cuptor cu microunde are doua
moduri de gatire grill:

Doar grill
Dual Grill (grill combinat cu microunde)

IMPORTANT! Pentru modul grill
este recomandat utilizarea gratarel.
La prima utilizare a modului grill

s-ar putea sa simtiti miros de fum
sau de ars, acesta este un lucru
normal si nu indica o defectiune a
cuptorului. Pentru a evita acest lucru
la prima utilizare in modul grill, lasati
sa functioneze in acest mod fara
alimente timp de 20 de minute.

1. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pentru a fixa timpul.

2. Apasati butonul GRILL o singura
data pentru modul Dual Grill (Grill +
Microunde) si apasati butonul START.
Apasati butonul GRILL inca o data
pentru a selecta modul Grill exclusiv.

3. Apasati butonul START.

n modul Dual Grill nivelurile de putere
a microundelor de 90 W si 900 W nu
sunt disponibile.

Pentru a iesi din modul Dual Grill sau
Girill, apasati butonul GRILL pana
cand simbolul de microunde exclusiv
este iluminat pe afisa;.
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5.11 Favorite

Cuptorul are 3 retete favorite.
Y% Inmuierea untului

7,'1(2 Topire ciocolata

7,'\(3 Prajitura la cana

Exemplu: Pentru a inmuia untul.

1. Apasati butonul FAVORIT 1 o singura
data.

2. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pentru a alege greutatea.

3. Apasati butonul START.

Daca segmentele de afisaj se aprind
rotativ, acest lucru arata ca alimentul
trebuie amestecat sau intors invers.
Pentru a continua gatirea, apasati
butonul START. La sfarsitul timpului
de auto-decongelare, programul se
va opri automat.

Nivelurile de putere pentru retetele
Favorite pre-setate nu pot fi reglate.
Pot fi gatite 1-4 prajituri la cana.

A AVERTIZARE! Ciocolata ar putea
sa devina foarte fierbinte! Daca
ciocolata are nevoie de un timp de
gatire mai lung, atunci adaugati
10 secunde.
Aveti grija cand incalziti ciocolata
deoarece se poate supraincalzi si va
poate arde.

Pentru a suprascrie Favoritele cu propriile
dvs. retete.

1. Apasati butonul NIVEL PUTERE pentru
a alege puterea.

2. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pentru a fixa timpul.

3. Apasati si mentineti apasat butonul
FAVORIT pe care doriti sa-l suprascrieti
pana cand auziti un singur sunet si
apare steaua pentru favorite.

Pentru a restabili Favoritele la setarile din
fabrica.
1. Apasati butonul STOP.
2. Apasati si mentineti apasat butonul
NIVEL PUTERE 450 W timp de
3 secunde.
Cuptorul va restabili Favoritele la
setarile din fabrica.

5.12 Auto-decongelare

Auto-decongelarea stabileste automat
modul de gatire corect si timpul de gatire in
functie de greutatea alimentului.

Puteti alege din 2 meniuri de auto-
decongelare.

1. Auto-decongelare: Carne/Peste/Pasare
2. Auto-decongelare: Paine

Exemplu: Pentru a decongela 0,2 kg de

friptura.

1. Selectati meniul de auto-decongelare
apasand butonul DECONGELARE
AUTOMATA o singura data.

2. Apasati tastele MAI MULT/MAI PUTIN
pentru a alege greutatea.

3. Apasati butonul START.

Daca segmentele de afisaj se aprind
rotativ, acest lucru arata ca alimentul
trebuie amestecat sau intors invers.
Pentru a continua gatirea, apasati
butonul START. La sfarsitul timpului
de auto-decongelare, programul se
va opri automat. Ajustarile
Timp/Putere nu sunt disponibile in
modul de decongelare automata.
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6. GRAFICE DE GATIRE
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Favorite

Greutate

Buton

Procedura

Inmuierea untului

0,05-0,25 kg

NA(

* Asezati untul intr-un vas de sticla pirex.
Amestecati bine dupa inmuiere.

Topire ciocolata

0,1-0,2 kg

AL

* Rupeti ciocolata in bucatele. Asezati
ciocolata intr-un vas de sticla pirex.
Amestecati cand auziti soneria.
Amestecati bine dupa topire.

AVERTIZARE: Ciocolata ar putea sa
A devina foarte fierbinte! Daca ciocolata
are nevoie de un timp de gatire mai
lung, atunci adaugati 10 secunde.
Aveti grija cand incalziti ciocolata
deoarece se poate supraincalzi si va
poate arde.

Prajitura la cana

1-4 Cani

YAc

+ Pregatiti prajitura ca in reteta. Asezati
cana spre marginea platoului rotativ.
Asteptati 30 de secunde de la finalizarea
gatirii.

6.2 Retete de prajituri la cana

Prajitura la cana cu unt de arahide

Ingrediente pentru 1 cana:

2% linguri (25 g) faina simpla
2linguri (30 g) zahar brun

Y lingurita praf de copt
1%lingura (15g)  ulei vegetal

Y4 lingurita

esenta de vanilie

2 linguri (30 g)

unt de arahide fin

1

ou mediu

Metoda:

1. Puneti toate ingredientele uscate intr-o
cana, amestecati bine cu o furculita.

2. Adaugati uleiul vegetal, esenta de
vanilie, unul de arahide si oul si
amestecati bine.

3. Asezati cana mai departe de centrul
platoului rotativ.

4. Gatiti apasand pe 7273. Prajitura va
creste iesind afara din cana in timpul
gatirii.

Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

Puneti deasupra ciocolata tartinabila.
Secret: Folositi unt de arahide crocant
daca il preferati.
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Prajitura la cana cu glazura de lamaie
Ingrediente pentru 1 cana:
2% linguri (25 g) faina simpla
2% linguri (30 g) zahar farin
Y lingurita praf de copt
1%lingura (15g)  ulei vegetal
1 lingurita coaja de lamaie rasa
1 ou mediu

Glazura: 1 lingura suc de lamaie amestecat
cu 2 linguri zahar farin

Prajitura la cana cu multa ciocolata

Ingrediente pentru 1 cana:

2% linguri (25 g) faina simpla

2 linguri (12 g) pudrade cacao

2% linguri (30 g) zahar farin
Y lingurita praf de copt
1%lingura (15g)  ulei vegetal

Y4 lingurita esenta de vanilie

1 ou mediu

Metoda:

1.

2,

Puneti toate ingredientele uscate intr-o
cana, amestecati bine cu o furculita.
Adaugati uleiul vegetal, coaja de
lamaie rasa si oul si amestecati bine.

. Asezati cana mai departe de centrul

platoului rotativ.

. Gatiti apasand pe . Prajitura va

creste iesind afara din cana in timpul
gatirii.

. Faceti glazura amestecand sucul de

lamaie cu zaharulfarin.

. Dupa ce ati gatit-o, detasati prajitura,

strapungeti-o in mai multe locuri pe
deasupra cu un betisor de frigarui, apoi
glazurati prajitura si asteptati 30 de
secunde.

Metoda:

1.

2.

Puneti toate ingredientele uscate intr-o
cana, amestecati bine cu o furculita.
Adaugati uleiul vegetal, esenta de
vanilie si oul si amestecati bine.

. Asezati cana mai departe de centrul

platoului rotativ.

. Gatiti apasand pe 796. Prajitura va

creste iesind afara din cana in timpul
gatirii.

Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

Decorati prajitura cu crema de unt si
ciocolata.

Secret: Pentru a face o Prajitura la cana
cu ciocolata si portocale, inlocuiti esenta
de vanilie cu %z lingura de esenta de
portocale.



Prajitura la cana cu zmeura

Ingrediente pentru 1 cana:

2% linguri (25 g)

2%linguri (30g)  zahar farin

Ya lingurita praf de copt

1% lingura (15g) ulei vegetal

Y4 lingurita esenta de vanilie

1 ou mediu

1% lingura gem de zmeura fara
seminte

Prajitura la cana cu bucatele de mere

Ingrediente pentru 1 cana:

2Y2linguri (25 g) faina simpla

2 linguri (30 g) zahar brun

Y4 lingurita praf de copt

Y4 lingurita scortisoara macinata

1%lingura (15g) ulei vegetal

1 ou mediu

1%lingura (30 g) gem de mere

jumatate (7 g) de biscuit digestiv,
sfaramat
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Metoda:

1. Puneti toate ingredientele uscate intr-o
cana, amestecati bine cu o furculita.

2. Adaugati uleiul vegetal, esenta de
vanilie si oul si amestecati bine.

3. Introduceti gemul cu o lingura astfel
incat sa decorati amestecul.

4. Asezati cana mai departe de centrul
platoului rotativ.

5. Gatiti apasand pe %3. Prajitura va
creste iesind afara din cana in timpul
gatirii.

Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

Decorati cu crema de unt cu vanilie.

Metoda:

1. Puneti toate ingredientele uscate
(cu exceptia biscuitului) intr-o cana si
amestecati bine cu o furculita.

2. Adaugati uleiul vegetal si oul si
amestecati bine.

3. Introduceti usor gemul de mere cu
o lingura astfel incat sa decorati
amestecul.

4. Asezati in varf biscuitul digestiv
sfaramat.

5. Asezati cana mai departe de centrul
platoului rotativ.

6. Gatiti apasand pe pAd . Prajitura va
creste iesind afara din cana in timpul
gatirii.

Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

Asezati in varf o cupa de inghetata de

vanilie.

AVERTIZARE! Gemul de mere va
fi fierbinte.
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Prajitura la cana cu morcovi Metoda:
1. Puneti toate ingredientele uscate intr-o
cana, amestecati bine cu o furculita.

Ingrediente pentru 1 cana:

2linguri (20 g) faina simpla 2. Ad&ugati uleiul vegetal, coaja de l&maie
2% linguri (30 g)  zahar brun rasa, morcovul ras si oul si amestecati
Ya lingurita praf de copt bine. . .
3. Asezati cana mai departe de centrul

Ya lingurita scortisoara macinata platoului rotativ.
Ya lingurita nucsoara macinata 4. Gatiti apasand pe 7«'\’3. Prajitura va
1 lingura migdale macinate cg:;et::a iesind afara din cana in timpul
1% lingura (15 g) ulei de floarea soarelui 5. Pregétiti topping-ul amestecand

coaja rasa de la %2 impreuna untul, zaharul pudra, crema

portocala de branza si sucul de portocale.
309 ooy 5 Dupa gatire, asteptati 30 de secunde.

1 ou mediu Lasati sa se raceasca, apoi adaugati
topping-ul.

Topping crema: 15 g unt, inmuiat, 40 g zahar
pudra, 40 g crema de branza nedegresata
% lingura suc de portocale




6.3 Auto-decongelare
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Auto-decongelare Greutate Buton Procedura
Carne/peste/ 0,2-1,0 kg B 1 Puneti alimentul intr-o farfurioara si
pasare o] x asezati farfurioara in centrul platoului

Peste intreg, peste
prajit, file de peste,
pulpe de pui, piept
de pui, carne
tocata, cotlete,
burgeri, carnati)

rotativ.

Cand se declanseaza sunetul de
alarma, intoarceti alimentul, rearanjati
sau separati ingredientele. Protejati
partile mai subtiri si locurile care se
pot supraincalzi cu folie de aluminiu.
Dupa decongelare, pentru 15-45
min. inveliti alimentul intr-o folie

de aluminiu, pana cand are loc
decongelarea completa.

Carne tocata: Cand se declanseaza
sunetul de alarma, intoarceti
alimentul. Daca este posibil,
indepartati partile decongelate.

@ Procedura nu este valabila pentru

carnea de pasare intreaga.

Paine 0,1-1,0 kg R

« Distribuiti alimentul intr-o farfurioara si

asezati farfurioara in centrul platoului
rotativ. Pentru 1,0 kg asezati alimentul
direct pe platoul rotativ.

Cand se declanseaza sunetul de
alarma, intoarceti alimentul, rearanjati
si indepartati feliile decongelate.

Dupa decongelare inveliti alimentul
intr-o folie de aluminiu, si pentru

5-15 min. lasati-| pana cand are loc
decongelarea completa.

@ Introduceti doar greutatea alimentului. Nu includeti greutatea recipientului.
Pentru alimente ce cantaresc mai mult sau mai putin decat greutatile/cantitatile precizate

n grafic, folositi functia manuala.

Temperatura finala variaza conform temperaturii initiale.

Steak-urile si cotletele pot fi congelate unitar.

Carnea tocata trebuie congelata sub o forma subtire.
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6.4 incalzirea alimentelor & bauturilor

Alimente/Bauturi Cantitate Setare Putere Timp Mod de preparare
-g/ml- Nivel -Min-
Lapte, 1ceasca 150 Micro 900W 1 nu acoperiti
Apa, 1 cana 150 Micro 900W 2 nu acoperiti
6 cani 900 Micro  900W  8-10 nu acoperiti
1 vas 1000 Micro  900W  9-11 nu acoperiti
Platou 400 Micro 900W  4-6 se stropeste cu putina apa
pe sos, se pune capacul, se
ntorc alimentele cand sunt
pe jumatate gata preparate
Supa/tocana 200 Micro  900W  1-2 acoperiti si agitati dupa
incalzire
Legume 500 Micro 900W  3-5 daca este necesar, adaugati
niste apa, acoperiti si agitati
la jumatatea perioadei de
ncalzire
Carne, 1 felie 200 Micro 900W 3 stropiti un strat subtire de sos
deasupra, apoi acoperiti
Fileu de peste " 200 Micro 900W  3-5 acoperiti
Prajitura, 1 felie 150 Micro 450 W %51 asezati intr-o farfurioara
Alimente pentru 190 Micro  450W  V%-1 puneti intr-un recipient
copii, 1 borcan destinat folosirii in cuptorul cu
microunde, iar dupa incalzire
agitati si testati temperatura
Topire de margarina 50 Micro 900W % acoperiti
sauunt™
Topire ciocolata 100 Micro 450W 34 agitati ocazional
' daca au fost congelate
6.5 Decongelare
Aliment Cantitate Setare Putere Timp Mod de preparare Timp de
-g- Nivel  -Min- repaus
-Min-
Gulas 500 Micro 270 W 89 agitati la jumatatea 10-30
perioadei de decongelare
Prajitura, 1 150 Micro 90 W 1-3 asezati intr-o farfurioara 5
felie
Fructe 250 Micro 270 W 3-5 ntindeti uniform si 5

ntoarceti la jumatatea
perioadei de decongelare
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6.6 Gatirea din starea congelata
Aliment Cantitate = Setare Putere Timp Mod de preparare Timp de
-g- Nivel -Min- repaus
-Min-
Fileu de 300 Micro 900w 911 acoperiti 2
peste
Un platou de 400 Micro 900W  8-10 se acopera, se amesteca 2
mancare dupa 6 min
6.7 Gatirea si frigerea
. . Timp de
Aliment LUl Setare AL O L) Mod de preparare repaus
-g- Nivel  -Min- Min-
Broccoli/ 500 Micro 900W 6-8 se adauga 4-5 linguri de apa, -
Mazare se acopera, se amesteca la
jumatatea prepararii
Morcovi 500 Micro 900 W 9-11 se taie sub forma de inele, -
se adauga 4-5 linguri de apa,
se acopera, se amesteca la
jumatatea prepararii
Fripturi 1000 Micro 450 W 16-17  se condimenteaza dupa gust, 10
Dual Grill 450 W 9-10" se aseaza pe platou rotativ,
Micro 450 W 9-10 ntoarce dupa "
Girill 9-10
Felii de 400 Grill 10-11 " se aseaza pe gratar, se intorc
friptura Girill 10-11  dupa ", se condimenteza dupa
2 bucati preparare
Preparare in Grill 12-15  se aseaza vasul pe gratar
vase pentru
gratinat
Toast 1 bucata Grill 450 W 4-5" asezati 2 felii de paine pe
cascaval Grill 342 gratar, acoperiti o felie cu
branza, gatiti », asezati felia
prajita deasupra branzei de pe
painea prajita, intoarceti invers
si gatiti 2
Pizza 400 Micro 450 W 4-5"  asezati pe platou rotativ "
congelata Dual Grill 450 W 5-62 pune vasul pe gratar?

Daca cuptorul functioneaza in oricare dintre moduri timp de 3 minute sau mai muilt,
ventilatorul va ramane pornit inca 2 minute dupa incheierea gatirii. Daca deschideti usa,
acesta se va opri; daca inchideti usa, acesta va porni din nou pana la expirarea celor

2 minute (inclusiv timpul petrecut cu usa deschisa). Daca cuptorul functioneaza mai

putin de 3 minute, ventilatorul nu va mai porni.
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7. SECRETE S| PONTURI

7.1 Vase de gatit sigure pentru cuptorul cu microunde

Vase de gatit Siguranta Comentarii
sub actiunea

microundelor

Folie de aluminiu/ I X Pentru a preveni supraincalzirea alimentului, pot fi

recipiente din folie folosite bucati mici de folie de aluminiu. Tineti folia la
o distanta de cel putin 2 cm fata de peretii cuptorului,
deoarece se poate forma un arc electric. Nu sunt
recomandate recipientele din folie, daca folosirea
n cuptoare cu microunde nu este specificata de
producatori precum. Respectati intocmai instructiunile.

Portelan si ceramice IX Portelanul, olaria, ceramicele emailate si portelanul
fosfatic sunt potrivite de obicei, exceptand cele cu
decoratii metalice.

Produse din sticla, v Aveti grija, deoarece produsele din sticla se pot crapa si

de exemplu Pyrex ® sparge, daca sunt incalzite brusc.

Metal X Nu se recomanda folosirea vaselor de gatit din metal,
deoarece microundele pot produce arc electric si astfel
incendiu.

Plastic/polistiren, de v/ Aveti grija deoarece unele recipiente se deformeaza, se

exemplu recipientele topesc sau se decoloreaza la temperaturi inalte.

fast food

Pungi de congelare/ v Trebuie taiate pentru a se permite evacuarea aburului.

de prajire Asigurati-va ca pungile sunt potrivite pentru folosirea in
cuptorul cu microunde. Nu folositi elemente de legare
din plastic sau metal, deoarece ele se pot aprinde sub
actiunea arcului.

Tavi de hartie, v/ Se folosesc doar pentru incalzire sau absorbirea

pahare si hartie de umezelii. Aveti grija, deoarece in urma supraincalzirii se

bucatarie pot produce incendii.

Recipiente din paie v/ Intotdeauna supravegheati cuptorul cand folositi aceste

silemn materiale, deoarece prin supraincalzire se pot produce
incendii.

Hartie reciclata X Pot contine elemente de metal care in urma arcului

si ziare

electric pot produce incendii.
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7.2 Sfaturi privind gatirea folosind cuptorul cu microunde

Sfaturi privind gatirea folosind cuptorul cu microunde

Compozitie Alimentele cu continut mare de grasime sau zahar (de ex. budinca de Craciun,
placinte cu fructe) necesita un timp mai scurt de incalzire. Aveti grija, deoarece
in urma supraincalzirii se pot produce incendii.

Marime Pentru o coacere uniforma, toate bucatile trebuie sa aiba aceeasi marime.

Temperatura  Temperatura initiala a alimentelor afecteaza timpul de gatire necesar. Taiati

alimentelor alimentele cu umplutura-de exemplu gogoasele-pentru a elimina caldura sau
aburii.

Aranjare Asezati partea mai groasa a alimentului catre exteriorul farfuriei, (de exemplu
pulpa de pasare).

Capac Folositi folie adeziva cu aerisire pentru cuptoare cu microunde sau capac
potrivit.

Despicare Alimentele cu coaja, pielitd sau membrana trebuie taiate in mai multe locuri
naintea gatirii sau incalzirii, deoarece poate acumula abur si alimentul poate
exploda. (Astfel de alimente sunt: cartofi, peste, pui, carnati.)

IMPORTANT! Ouale nu trebuie incalzite sau fierte folosind microundele,
deoarece pot exploda si dupa ce procesul de gatire a luat sfarsit.

Agitare, Pentru o gatire uniforma este esentiala agitarea, intoarcerea si rearanjarea

intoarcere si alimentului n timpul gatirii. Intotdeauna agitati si rearanjati alimentele din

rearanjare exterior catre centru.

Perioada de Dupa gatire este important sa lasati alimentul catva timp, astfel caldura se va

repaus dispersa in mod egal.

Protejare Zonele predispuse supraincalzirii (-de exemplu picioarele si aripile puilor-) pot

fi acoperite cu bucati mici de folie ce reflecta microundele.

Pentru a evita arsurile, cand scoateti alimentele din cuptor folositi mijloace de prindere a
vaselor sau manusi de bucatarie. Pentru evitarea arsurilor provocate de vaporii fierbinti,
intotdeauna deschideti la distanta mare de fata si maini recipientele, pungile de popcorn,
pungile de gatit, etc.

La deschiderea usii intotdeauna indepartati-va de cuptor, pentru a evita producerea de
arsuri de la aburul si caldura excesiva eliberata. Dupa incalzire taiati in felii alimentele
umplute prajite, pentru a permite eliberarea aburilor si a evita arsurile.
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8. CE SA FACETI DACA

Problema

Verificati daca . . .

Cuptorul cu microunde
nu functioneaza
corespunzator?

Sigurantele din cutia de sigurante functioneaza.

Nu a cazut curentul.

Daca sigurantele continua sa arda, contactati un electrician
calificat.

Regimul de microunde
nu functioneaza?

Usa este inchisa corespunzator.
Garniturile de etansare de la usa si suprafetele lor sunt curate.
Butonul START a fost apasat.

Platoul rotativ nu se
roteste?

Suportul platoului rotativ este conectat corespunzator la
mecanismul de actionare.

Vasul de pe platoul rotativ nu trece dincolo de marginea platoului.
Mancarea nu trece dincolo de marginea platoului rotativ,
impiedicand astfel rotirea acestuia.

Nu exista nimic sub platoul rotativ.

Cuptorul cu microunde
nu decupleaza?

Decuplati aparatul de la cutia de sigurante.
Chemati un agent de service autorizat ELECTROLUX.

Becul din interior nu se
aprinde?

Chemati agentul dumneavoastra de service autorizat
ELECTROLUX. Becul interior poate fi schimbat numai de un
agent de service calificat autorizat ELECTROLUX.

Mancarea este incalzita
si gatita intr-un timp mai
lung ca inainte?

Setati o perioada mai lunga de gatire (cantitate dubla = aproape
timp dublu) sau,

Daca mancarea este mai rece ca de obicei, rotiti-o si intoarceti-o
din cand in cand, sau,

Setati un nivel de putere mai mare.

Usa nu se deschide
din cauza unei pene de
curent?

Deschideti usa cu atentie tragand spre exterior coltul din dreapta
jos al geamului usii.
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Tensiune AC 220-240 V, 50 Hz, monofazica
Linie de siguranta Distributie/intreruptor Minim 16 A
Putere AC consumata: Microunde 1.4 kW

Grill 0.85 kW

Microunde/Grill 2.20 kW

Putere de iesire: Microunde 900 W (IEC 60705)

Grill 800 W
Frecventa microunde 2450 MHz Y (grupul 2/clasa B)
Dimensiuni exterioare: KMFD264TE 596 mm (L) x 459 mm (I) x 404 mm (A)

Dimensiuni cavitate

342 mm (L) x 207 mm (I) x 368 mm (A) 2

Capacitate cuptor

26 litri 2

Platou rotativ

@ 325 mm, sticla

Greutate

aprox. 19,5 kg

1 Acest produs satisface cerintele Standardului European EN55011.

Conform acestui Standard, acest produs este incadrat ca echipament in grupul 2, clasa B.
Echipamentul apartinand grupul 2 genereaza in mod intentionat energie de radiofrecventa
sub forma radiatiei electromagnetice, necesara pentru tratarea termica a alimentelor.
Echipamentul apartinand clasa B este potrivit uzului casnic.

2 Capacitatea interna este calculata prin masurarea latimii, a adancimii si a inaltimii,
maxime.
Capacitatea efectiva pentru alimente este mai mica.

10. EFICIENTA ENERGETICA

Informatii despre produs privind consumul de energie si timpul maxim
pentru a ajunge la modul de consum redus aplicabil

Consum de energie in standby cu afisajul pornit 0.8W
Consum de energie in standby cu afisajul oprit 0.5W
Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere 5 min

redusa aplicabil

11. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Acest produs contine o sursa de lumina din
clasa de eficienta energetica F.

Nu aruncati aparatele marcate cu
acest simbol impreuna cu deseurile
menajere. Returnati produsul la
B ccntrul local de reciclare sau con-
tactati administratia orasului dvs.

Reciclati materialele marcate cu simbolul 7.
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare.

Ajutati la protejarea mediului si a sanatatii
umane si la reciclarea deseurilor din
aparatele electrice si electrocasnice.
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MYSLIME NA VAS

Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebi& znacky Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory v sebe

skryva desatrocia odbornych skusenosti a inovacii. Démyselny a $tylovy — pri jeho navrhu sme
mysleli na vas. Preto si pri kazdom pouziti mozZete byt isti, Ze dosiahnete vynikajuce vysledky.

Vitajte vo svete Electrolux.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

@ Tipy na pouzivanie, brozury, rieSenie problémov a informacie o Udrzbe:
www.electrolux.com

a/ Zaregistrujte si produkt a vyuzite tak este lepSi servis:
www.electrolux.com/productregistration

Do spotrebica si mézete zakupit' prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
% nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM

Odporu¢ame, aby ste pouzivali originalne nahradné diely.
Ked budete kontaktovat' servis, nezabudnite si pripravit' nasledujuce udaje.
Tieto informéacie najdete na vyrobnom §titku: model, Eislo vyrobku, sériové &islo.

A Varovanie/upozornenie — Bezpecnostné pokyny

(i) Vseobecné informacie a tipy
Ochrana Zivotného prostredia

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. A\ DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Toto zariadenie mdzu pouzivat’ deti od 8 rokov a osoby
s obmedzenou fyzickou, zmyslovou Ci mentalnou
schopnost’ou i osoby bez dostatoCnych skusenosti

a znalosti, pokial st pod dozorom alebo poklal im boli
vysvetlene pokyny o bezpecnom pouZzivani zariadenia
a pokial si uvedomuju suvisiace rizika. Dbajte na to, aby
sa deti nehrali so zariadenim. Cistenie a uzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat’ deti do 8 rokov a deti bez
dozoru.

Tento pristroj nie je ur€eny na pouzivanie v
nadmorskych vySkach viac ako 2000 m.

DOLEZITE! DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY: DOKLADNE S| PRECITAJTE A
UCHOVAJTE PRE BUDUCU POTREBU.

A\ VYSTRAHA!
Zariadenie nepouzivajte bez oto¢ného taniera

a podstavca na otoCny tanier. NepouZzivajte
zariadenie, ked je prazdne.

A VYSTRAHA!
Ak su poskodené dvierka alebo tesnenie dvierok,
raru nesmie prevadzkovat, kym ju opravi
kompetentna osoba.

N VYSTRAHA!
Je nebezpecné, aby osoba, ktora nie je
kompetentnou osobou, vykonavala akykolvek
servis alebo opravu, ktore zahfhaju odstranenie
krytu, ktory poskytuje ochranu pred vystavenim
mikrovinnej energii.

A VYSTRAHA!
Kvapaliny ani iné potraviny sa nesmu zohrievat’

v uzavretych nadobach, pretoze by mohli
explodovat’.
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Tento spotrebi€ je ur€eny na pouzitie v domacnosti
alebo v podobnych podmienkach, napr.: v
zamestnaneckych kuchynkach v obchodnych,
kancelarskych a inych pracovnych priestoroch; v
hospodarskych budovach; klientmi v hoteloch, moteloch
a inych obytnych priestoroch; v zariadeniach typu
penziénu.

Pouzivajte len nadoby a riady vhodné pre mikrovinné
rary.

Kovové nadoby na jedlo a napoje nie su pocas pripravy
v mikrovinnej rure povolené.

Nenechavajte ruru bez dozoru, ked pouzivate
jednorazové nadoby na jedlo z plastu, papiera alebo
iného horlavého materialu.

Mikrovinna rura je ur€ena na zohrievanie jedla a
napojov. SuSenie jedla alebo odevov a ohrievanie
ohrievacich podusiek, obuvi, Spongii, vihkych utierok a
podobne mbze spdsobit’ riziko Urazu, vznietenia alebo
poziaru.

Ak zohrievané jedlo zaéne dymit, NEOTVARAJTE
DVIERKA. Vypnite a odpojte ruru a pockajte, kym jedlo
prestane dymit. Otvorenie dvierok, ked jedlo dymi,
mo&ze spbdsobit’ poziar.

Zohrievanie napojov mikrovinami méze mat’ za
nasledok oneskorené eruptivne zovretie, preto pri
zaobchadzani s nadobou postupujte opatrne.

Obsah flasiek na kimenie a dojéenskych poharov
musite premiesat’ alebo pretrepat’ a pred spotrebou
musite skontrolovat’ teplotu, aby sa predislo
popaleninam.

Nevarte vajcia v Skrupine a nezohrievajte celé uvarené
vajcia v mikrovinnej rure. Mohli by explodovat’ aj po
skonceni pripravy mikrovinami.
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Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit’ vyrobca, jeho servisny zastupca alebo
osoby s podobnou kvalifikaciou, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

1.1 Udrzba a &istenie

Dvierka:

Pravidelne Cistite obe strany dvierok, tesnenie dveri,
tesniace plochy makkou navlhcenou handrickou a
odstrante vSetky necistoty. Na Cistenie skla dvierok rury
nepouzivajte agresivne abrazivne Cistiace prostriedky
ani ostré kovoveé Skrabky, pretoze by mohli poskriabat’
povrch, ¢o by mohlo mat’ za nasledok rozbitie skla.
Vnutorny priestor rary:

Utrite flaky alebo rozliate zvysky jedla pomocou vihkej
makkej handriCky alebo Spongie po kazdom pouZiti,
kym je rdra este tepla. Na rozsiahlejsie flaky pouzite
slaby mydlovy roztok a niekolkokrat utrite vihkou
handrickou az kym sa neodstrania vSetky zvysky.
Neodstranujte kryt vinovodu. Dbajte na to, aby mydlovy
roztok ani voda neprenikli malymi vetracimi otvormi v
stenach, ¢o by mohlo spésobit’ poSkodenie rary. Vo
vnutornom priestore rury nepouzivajte sprejove Cistice.
Ruru pravidelne zohrievajte pouzivanim grilu. Zvysky
jedla alebo rozstriekaného tuku mézu spdsobit’ dym
alebo zapach. Po pouziti oCistite kryt vinovodu, vnutorny
priestor rary, otoCny tanier a drziak otoc¢ného taniera.
Musia byt suché a bez mastnoty. Nahromadené tuky sa
mozu prehriat’ a zaCat’ dymit’ alebo sa vznietit'.
VonkajSie Casti rury:

Vonkajsie ¢asti rury mozno jednoducho vycistit’ slabym
mydlovym roztokom. Mydlovy roztok utrite vihkou
handri¢kou a vonkajsiu ¢ast’ osuste makkou utierkou.
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Ovladaci panel:
Pred Cistenim otvorte dvierka, ¢im sa ovladaci panel
deaktivuje. Pri Cisteni ovladacieho panela postupujte
opatrne. Pomocou handricky namocenej v Cistej vode
opatrne utierajte panel, kym nebude Cisty. Nepouzivajte
priliS vela vody. Nepouzivajte Zziadne chemické ani
abrazivne Cistiace prostriedky.
OtocCny tanier a drziak otocného taniera:
Vyberte otoCny tanier a drziak oto¢ného taniera z rury.
Umyte oto€ny tanier a drziak oto¢ného taniera v slabom
mydlovom roztoku. Vysuste makkou handrickou.
Otocny tanier aj drziak otocného taniera mozno umyvat’
v umyvacke.
Rost:
Rost je potrebné umyvat’ jemnym tekutym prostriedkom
na umyvanie riadu a osusit. Rost mozno umyvat' v
umyvacke.
/I\ DOLEZITE!
Ruru Cistite pravidelne a odstranuje zvysky jedal.
Nedodrzanie pravidelného Cistenia rury moze
viest’ k poskodeniu povrchu, ktoré by mohlo
nepriaznivo ovplyvnit’ zivotnost’ zariadenia a viest’ k
nebezpecnej situacii.
Pri vyberani nadob zo zariadenia si davajte pozor,
aby ste nevychylili otoCny tanier.
/I\ DOLEZITE!
Nepouzivajte parné Cistice.
Mikrovinna rdra sa ma pouzivat’ vstavana.
Toto zariadenie nesmie byt umiestnené v skrinke.

Zariadenie a jeho dostupné Casti sa v priebehu
pouzivania zahreju. Deti vo veku do rokov je treba
udrziavat' mimo dosah, pokial nie su pod trvalym
dozorom.
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VYSTRAHA!

Nedovoite detom zdrZiavat’ sa v blizkosti

dvierok a prislusnych Casti rury, ktoré sa pocas

pouzivania grilu mézu zohriat’ na vysoku teplotu.

Nepustajte deti ku zariadeniu, aby sa nepopalili.
/I\ DOLEZITE!

Ziadnu &ast’ mikrovinnej rary nedistite Gistiacimi

prostriedkami na tradicné rury, parnymi

CistiCmi, abrazivnymi ani agresivnymi Cistiacimi

prostriedkami, prostriedkami s obsahom

hydroxidu sodného ani drétenkami.
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2. MONTAZ

388/
459

596
-
Min.
850
Mikrovinna riru mozno upevnit' v poziciach
A alebo B:
Pozicia Vglkost’ otvoru
S H V
A 562 x 550 x 450
B 562 x 500 x 450

Tradiéna |
rira

Rozmery v mm



2.1 Montaz zariadenia
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e
o
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4 mm 4 mm
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. Odstrante vSetky obalové materialy a

dékladne skontrolujte akékolvek
znamky poskodenia.

. Uchytte upeviovacie haciky

dokuchynskej skrinky pomocou
prilozeného héarka s pokynmi Sablony.

. Uchyt'te opatrne a bez nasilia pristroj

do kuchynske;j linky. Pristroj musi byt’
zdvihnuty na upevriovacie haciky a
potom polozeny na miesto. V pripade
nerovnosti po€as uchytenia sa da tento
hacik vratit' naspat’. Predny ram rary
musi byt’ priloZzeny oproti prednému
otvoru skrinky.

. Dbaijte na to, aby zariadenie bolo

stabilné a nenaklanalo sa. Dbajte na to,
aby medzi dvierkami skrinky nad rarou
a hornou ¢ast'ou ramu zostala medzera
asporn 4 mm (pozri nakres).
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2.2 Pripojenie zariadenia k
napajaciemu zdroju

« Elektricka zasuvka musi byt lahko
af (A dgstupné, gb){ sa zariadenie dalo v,
nudzovej situacii jednoducho odpoijit'.

Druhou moznost'ou je odpoijit’ rdru
od napajania pomocou vypinaca v
pevnom vedeni v sulade s elektrickymi
predpismi.
* Napajaci kabel smie vymenit’ len
— P elektrikar.
o » Ak je napajaci kabel poskodeny, musi
000 ho vymenit' vyrobca, jeho servisny
- o0 zastupca alebo osoby s podobnou
[O] kvalifikaciou, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

+ Zasuvka by sa nemala nachadzat’
za kuchynskou linkou.

* Najlepsie umiestnenie je nad
kuchynskou linkou, pozri (A).

» Pripojte zariadenie k jednofazovému
napajaniu striedavého pradu
220-240 V/50 Hz prostrednictvom
spravne nainstalovanej uzemnenej
sietovej zasuvky. Zasuvka musi byt’
istena 16 A poistkou.

* Pred montazou uviazte kisok Spagatu
k napajaciemu kablu pre jednoduchsie
pripojenie k bodu (A), ked sa
zariadenie instaluje.

+ Pri vkladani zariadenia do vysokej
skrinky si davajte pozor, ABY STE
napajaci kabel nepricvikli.

* Neponarajte napajaci kabel ani
zastréku do vody ani do inej kvapaliny.

* Nevedte napajaci kabel ponad hortce
ani ostré povrchy, ako je napriklad
odvetravanie horuceho vzduchu v
hornej ¢asti zadnej strany rury.




2.3 DalSie rady

Nepouzivajte mikrovinnu rdru na
zohrievanie oleja na fritovanie. Teplota

sa neda ovladat’' a olej sa mbze vznietit.
Na pripravu popkornu pouzivajte len
Specialne nadoby a polotovary uréené pre
mikrovinné rary.

Osoby s KARDIOSTIMULATORMI

by si mali u lekara alebo vyrobcu
kardiostimulatora overit’ opatrenia tykajuce
sa pouzivania mikrovinnych rur.

Nerozlievajte ziadne tekutiny ani
nevkladajte ziadne predmety do otvorov
zamky dvierok ani vetracich otvorov.

Ak dbjde k rozliatiu, okamzite vypnite a
odpoijte ruru a zavolajte do autorizovaného
servisu spolo¢nosti ELECTROLUX.
Ruru nikdy ziadnym spbsobom
neupravujte.

Pouzivajte len oto¢ny tanier a drziak
otocného taniera uréeny pre tato raru.
Nepouzivajte riru bez oto¢ného taniera.

Opatrenia zabrariujuce rozbitiu otoéného

taniera:

* Pred Cistenim vodou nechajte otocny
tanier vychladnut'.

» Nekladte horuce jedla ani horuce riady
na studeny otocny tanier.

* Nekladte studené jedla ani studené
riady na horuci otocny tanier.
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Nepouzivajte umelohmotné nadoby na
pouzitie v mikrovinnych rdrach, ak je rdra
este stale horuca z pouzivania GRILU a
KOMBINOVANEJ PREVADZKY, pretoze
by sa mohli roztavit. Nadoby z umelej
hmoty sa nesmu pouzivat’ pocas vySSie
uvedenych rezimov, ak to neodporuca ich
vyrobca.

Vyrobca ani predajca nie st zodpovedni
za Skody na rure, ani za zranenie 0os6b
vzniknuté v désledku nedodrzania
postupov spravneho pripojenia ruary.

Na stenach rury alebo v okoli tesnenia
dvierok alebo tesniacich pléch sa mézu
obcas tvorit’ vypary alebo kvap6cky vody.
Je to normalny jav a nie je to signalizacia
unikania mikrovin ani poruchy.

Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju samostatne:
Tieto ziarovky su navrhnuté tak, aby odolali
extrémnym podmienkam v domacich
spotrebicoch, ako napr. teplota, vibracie,
vlhkost, alebo sluzia ako ukazovatele
prevadzkového stavu spotrebica. Nie su
urcené na pouzivanie inym spdsobom a
nie st vhodné na osvetlenie priestorov v
domacnosti.
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3. PREHLAD ZARIADENIA

3.1 Mikrovinna rara

Vyhrevné teleso grilu
Predné lemovanie
Svetlo rury

Ovladaci panel

Tladidlo otvorenia dvierok
B Kryt vinovodu (neodstrariuite)
Vnutorny priestor rury

B} Tesnenie

E] Tesnenie dvierok a
tesniace plochy

Skontrolujte, Ci je sucast'ou rury
nasledujuce prislusenstvo:
Otogny tanier

Drziak oto&ného taniera

+ Daijte drziak oto¢ného taniera na dno
vnutorného priestoru.
+ Nasledne polozte na drziak oto¢ny
tanier.
 Pri vyberani jedal alebo nadob z rary
dbaijte na to, aby ste ich zdvihli ponad
obrubu oto¢ného taniera. V opacnom
pripade sa otocny tanier moze poskodit’.
Pri priprave jedal v mikrovinnej rire
pouzivajte vzdy otocny tanier.

ﬁ Tieto diely pouZzivajte iba pri grilovani a konvekénej priprave jedal.

Rost

Pri objednavani prislusenstva musite predajcovi, pripadne autorizovanému servisu
ELECTROLUX vzdy oznamit' nazov dielu a nazov modelu.



3.3 Ovladaci panel
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Digitalny displej s indikatormi: Tlacidla arovni
¥ ;:ﬁ\” ¥ vykonu
Qi B Yovev| Obitbens Tlagidla Obidbené
g H o o Kk Tlagidlo Gril
sow 270w 450w 30w s00m @ uchynsky casovac Tlacidlo Automatické
rozmrazovanie
2. L i | Automatické rozmrazovanie . .
: : : B Tlacidlo Kuchynsky
gasovad
WOYe Yo | Gri ovas ,
| Tlagidla Viac/Menej
(5] o @ O [&) | Kombinovana prevadzka B Tlacidlo _
E Start/potvrdenie/
= | Mikroviny rychly Start
~ Bl Tiagidio Stop
B — (]| Stop/zrusit Tlacidlo otvorenia
dvierok
4 B | Detsky zamok
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4. PRED PRVYM POUZITIM

4.1 Zapojenie

Pri prvom zapojeni rary mate moznost’
nastavit’ hodiny. Rdra ma 24-hodinové
hodiny.

1. Rura zapipa a na polovicu sekundy sa
zapnu vSetky ikony na displeji.
Stlacajte tlacidla VIAC/MENEJ, kym sa
nezobrazi napis ,on* (zap.) alebo ,oFF*
(vyp.).

2a. Ak chcete vypnut’ hodiny, stlacajte

tla¢idla VIAC/IMENEJ, kym sa nezobrazi

napis ,oFF* (vyp.), a potom stlaCte
tlaCidlo START. Rura je pripravena na
pouzitie.

Ak ste vypli zobrazenie hodin a
chcete to vratit, stlacte dvakrat
tlacidlo KUCHYNSKY CASOVAC a
postupujte podia kroku 2b.

2b. Ak chcete zapnut’ hodiny, stlacajte
tlaCidla VIAC/IMENEJ, kym sa nezobrazi
napis ,,on“ (zap.), a potom stlacte tlacidlo
START.
Priklad: Ak chcete nastavit' hodiny na 18:45.
1. Stlacenim tlacidiel VIAC/IMENEJ upravte
hodinu.
2. Na potvrdenie stladte tlacidlo START.
3. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ upravte
minuty.
4. Na potvrdenie stlaéte tiacidlo START.
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Ked su hodiny nastavené, na displeji
sa nezobrazi ¢as dna.

4.2 Usporny rezim
(Ekonomicky rezim)

Ak 5 minut nebudete rdru pouzivat, auto-
maticky prejde do Usporného rezimu.
Priklad: Ak neboli nastavené hodiny:
Displej sa vypne.

Na ukoncenie pohotovostného rezimu
otvorte dvierka alebo stlaéte lubovoiné
tlacidlo.

Priklad: Ak boli nastavené hodiny:

Po 5 mindtach sa zobrazi €as.

4.3 Uprava hodin, ked' su
nastavené

Po nastaveni ¢asu mézete hodiny upravit..

Priklad: Ak chcete zmenit' ¢as z 18.45 na

19.50.

1. Stlacte dvakrat tlacidio KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stladte tiatidio START.

3. Stlacajte tlacidla VIAC/IMENEJ, kym sa
nezobrazi ¢islo , 19"

4. Stladte tiatidio START.

5. Stlacajte tlacidla VIAC/MENEJ, kym sa
nezobrazi Cislo 50"

6. Stlacte tlacidlo START.

5. PREVADZKA

5.1 Priprava jedal v
mikrovinnej rare

Priklad: Zohriatie polievky na 2 minaty

30 sekund pri vykone mikrovin 630 W.

1. Stlacajte tlacidio UROVEN VYKONU
napravo od trojuholnika, kym sa
nezobrazi 630 W*.

2. Stlacenim tlac¢idiel VIAC/MENEJ zadajte
Cas.

3. Stladte tlagidlo START.

V rezime pripravy jedla pomocou
mikrovin moZete nastavit’ Uroven
vykonu rury stlaéenim tladidla priamo
pod pozadovanym nastavenim.

Urovefi vykonu mézete nastavit
pocas prevadzky rury, a to stlacenim
a podrzanim pozadovaného tlacidla
UROVEN VYKONU, kym sa na

4.4 Ak chcete zrusit’
zobrazenie hodin a
nastavit’ usporny rezim
(ekonomicky rezim)

1. Stladte dvakrat tlagidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stlacajte tlacidla VIAC/MENEJ, kym sa
nezobrazi napis ,oFF* (vyp.).

3. Na potvrdenie stladte tlagidio START.

4.5 Detsky zamok

Rura ma bezpecnostnu funkciu, ktora brani
tomu, aby dieta nahodou spustilo raru. Ked
je nastaveny zamok, nebude fungovat’
Ziadna Cast' rury, a to do doby, ked' vypnete
funkciu zamku.

Detsky zamok mézete zapnut’ alebo vypnut’
iba vtedy, ked rdra nie je v prevadzke.
Priklad: Ak chcete zapnut’ detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo STOP,
kym sa nezapne symbol detského zamku.
Priklad: Ak chcete vypnut detsky zamok.
Stlacte a podrzte stlacené tlacidlo STOP,
kym sa nevypne symbol detského zamku.

Ked je zapnuty detsky zamok,
deaktivuju sa vSetky tlacidla okrem
tlacidla STOP.

displeji nezvyrazni nastavenie
vykonu. Prili§ vysoké Urovne vykonu
alebo prilis dihé Casy pripravy mozu
prehriat’ potraviny, ¢o méze mat’ za
nasledok poziar.

Ak vyberiete vykon 900 W,
maximalny Cas pripravy pomocou
mikrovin, ktory mézete zadat’, je
15 minut.

Ak je rira v prevadzke v fubovoinom
rezime 3 a viac minut, ventilator
zostane zapnuty eSte 2 minuty po
dokonceni pripravy jedla. Otvorte
dvierka a zastane, zatvorte dvierka a
znovu zacne, az kym neuplynu

2 minuty (vratane €asu otvorenia
dveri). Ak je rura v prevadzke kratSie
ako 3 minuty, ventilator sa nezapne.

Po vareni sa otoCny tanier bude
nadalej otacat’, az kym sa varna



nadoba nevrati do svojej pociatocnej
polohy. Svetlo vo vnutri rary zostane
zapnuté az do dokoncCenia otacania,
alebo po dobu 5 sekund (o bude

5.2 Urovne vykonu
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trvat’ dihSie). Po dokonceni rura
zapipa. Ak pocas tohto procesu
otvorite dvere, otacanie sa zastavi.

Odporucané pouzivanie

Nastavenie
vykonu

900 W/ Pouziva sa na rychle varenie alebo zohrievanie, (napr. polievka, dusené maso,

VYSOKY konzervované potraviny, hortice napoje, zelenina, ryby, atd).

630 W Pouziva sa na dlhSie varenie konzistentnych jedal, ako st pe¢ené maso,
faSirka, polotovary a na delikatne jedla, ako su syrova omacka alebo kolac¢ z
piskotového cesta. Pri tomto nizSom nastaveni syrova omacka nevykypi a jedlo
sa uvari rovnomerne bez prevarenia na okrajoch.

450 W V pripade konzistentnych jedal, ktoré vyzaduju dihy ¢as varenia pri vareni
tradiénym spdsobom, napr. hovadzie maso, sa odporuca pouzit' toto
nastavenie, ¢im sa zabezpeci, ze maso bude makkeé.

270 W/ Toto nastavenie vykonu pouzivajte na rozmrazovanie, ¢im sa zabezpeci

ROZMRAZ-  rovnomerné rozmrazenie. Toto nastavenie je vhodné aj na varenie ryze,

OVANIE cestovin, knedli a vajcového pudingu.

90 W Na jemné rozmrazovanie (napr. Slahackova torta alebo pecivo).

ow Na odstatie/kuchynské minutky.

W=WATT

5.3 Znizena uroven vykonu

Rezim pripravy

Standardny éas

Znizena uroven vykonu

Mikroviny 900 W 15 minut Mikroviny 630 W
Gril 10 minut Gril 500 W
Kombinovana prevadzka 10 minut Gril 500 W

5.4 Uprava doby varenia
pocas varenia

Pocas varenia mozete upravit’ dobu

varenia.

Priklad: Ak chcete pomocou tlacidla

START pridat' 2 minuty (120 sekdnd).

1. Stladte $tyrikrat tlacidlo START.
Doba varenia sa zvysi o 120 sekind.

5.5 Pouzivanie tlac¢idla Stop

Jednym stlacenim tlaCidla STOP prejdete
do rezim pozastavenia.

Opéatovnym stlacenim tlacidla STOP zruSite
dobu varenia.

5.6 Kuchynsky ¢asovac

SIuzi na nastavenie kuchynského

Casovaca.

1. Stladte tlagidlo KUCHYNSKY
CASOVAC.

2. Stlacenim tlacidiel VIAC/IMENEJ zadajte
Gas.

3. Stladte tlacidlo START. Casovaé sa
automaticky spusti.

Stlagenim tlagidla START mozZete
pocas odpoCitavania CasovaCa
predizit’ as.

Funkcia ¢asovaca sa da pouzit’ iba
vtedy, ked' rdra nie je v prevadzke.
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5.7 Rychly start

Stlagenim tlagidla START mozZete priamo
zacat' varit’ s vgkonom 900 W/VYSOKY po
dobu 30 sekund.

Ak chcete pridat’ viac Casu, stlacte
tlacidlo START.

5.8 StiSenie zvuku

Sluzi na vypnutie zvuku.

1. Stlagte 3-krat tiatidio KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi népis
»Soun® (Zvuk).

2. Stlacajte tlacidla VIAC/MENEJ, kym sa
nezobrazi napis ,oFF* (vyp.).

3. Stladte tlagidlo START.

Sluzi na zapnutie zvuku.

1. Stladte 3-krat tiatidio KUCHYNSKY
CASOVAC, kym sa nezobrazi napis
»Soun® (Zvuk).

2. Stlacaijte tlacidla VIAC/MENEJ, kym sa
nezobrazi napis ,on“ (zap.).

3. Stlatte tlacidlo START.

5.9 Pauza

SluZi na pozastavenie rury pocas prevadzky

mikrovinne;j rary.

1. Stlacte tlacidlo STOP alebo otvorte
dvierka.

2. Rdra sa pozastavi po dobu maximaine
5 minut.

3. Stlagenim tla¢idla START pokraduijte vo
vareni.

5.10 Gril a kombinovana
prevadzka

Tato mikrovinna rdra ma dva rezimy
pripravy grilovanim:

Iba grilovanie

Kombinovana prevadzka (grilovanie s
mikrovinami)

DOLEZITE! Na grilovanie sa odporti¢a
pouzivat’ rost. Pri prvom pouzivani
grilu mézete citit’ dym alebo

zapach spélenia. Je to normalne a
neznamena to poruchu rary. Pred
prvym pouzitim rdry zapnite gril na 20
minut bez jedla. Vyhnete sa tomuto
problému.

1. Stlaenim tlacidiel VIAC/MENEJ zadajte
céas.

2. Stlacte raz tlacidlo GRIL pre rezim
kombinovanej prevadzky (gril + mikroviny)
a stlacte tlacidlo START.
Opéatovnym stlacenim tlacidla GRIL
vyberte rezim Iba gril.

3. Stladte tlacidlo START.

@ V rezime kombinovanej prevadzky nie

su dostupné urovne mikrovinného

vykonu 90 W a 900 W.

Ak chcete ukongit' rezim kombinovanej

prevadzky alebo grilu, stlacajte tlacidlo

GRIL, kym sa na displeji nerozsvieti

symbol Iba mikroviny.

5.11 Obiubené

Rura ma 3 obitibené recepty.
Y% Zmaksené maslo

7,"(2 Rozpustenie ¢okolady
Y% Kolag v hméeku

Priklad: Ak chcete nechat’ zmaknut’ maslo.

1. Stlaéte raz tlacidio OBLUBENE 1.

2. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ vyberte
hmotnost’.

3. Stlaéte tlacidlo START.

Ak segmenty displeja zobrazuju
rotujuci vzor, znamena to, ze
potravinu musite premieSat’ alebo
obratit. Ak chcete pokraCovat’ vo
vareni, stladte tlacidlo START. Na
konci doby automatického
rozmrazovania sa program
automaticky zastavi.

Urovne vykonu prednastavenych
oblubenych receptov sa nedaju
upravit. Moézete pripravit’ 14 kolace v
hrnceku.

& VYSTRAHA! Cokolada moze byt
velmi horuica! Ak na pripravu
Cokolady potrebujete dihSiu dobu
varenia, pridajte 10 sekund.
Davaijte pri Cokolade pozor, kedze sa
moze prehriat’ a spalit’.

Ak chcete prepisat’ obilibené recepty na

svoje vlastné recepty.

1. Stladte tla¢idio UROVEN VYKONU na
vyber vykonu.

2. Stlacenim tlacidiel VIAC/MENEJ zadajte
Cas.
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3. Stladte a podrzte tlagidlo OBLUBENE,
ktoré chcete nastavit, kym nezaznie
jedno pipnutie a nezobrazi sa
hviezdiCka oblubeného rezimu.

Ak chcete znovu nastavit' tlacidlo
Oblubené na nastavenia z vyroby.

1. Stlacte tlacidlo STOP.

2. Stlacte a na 3 sekundy podrzte
stlacené tlacidlo UROVEN VYKONU
450 W.

Rura resetuje obitibené tlagidla na
nastavenia z vyroby.

5.12 Automatickeé
rozmrazovanie

Automatické rozmrazovanie automaticky
nastavi spravny rezim varenia a dobu
varenia na zaklade hmotnosti potraviny.

Mbzete si vybrat' z 2 ponuk automatického

rozmrazovania.

1. Automatické rozmrazovanie:
Méso/ryba/hydina

2. Automatické rozmrazovanie: Chlieb

Priklad: Ak chcete rozmrazit’ steak s

hmotnostou 0,2 kg.

1. Vyberte ponuku automatického
rozmrazovania jednym stlaCenim
tlatidla AUTOMATICKE
ROZMRAZOVANIE.

2. Stlacenim tlacidiel VIAC/IMENEJ
vyberte hmotnost..

3. Stlatte tlacidlo START.

Ak segmenty displeja zobrazuju
rotujuci vzor, znamena to, ze
potravinu musite premiesat’ alebo
obratit. Ak chcete pokracovat’ vo
vareni, stladte tla¢idlo START. Na
konci doby automatického
rozmrazovania sa program
automaticky zastavi. V rezime
automatického rozmrazovania nie
je dostupné nastavenie
Casu/vykonu.

125
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6. TABULKY VARENIA

6.1 Obitubené

Obl'ibené Hmotnost’

Tlacidlo Postup

Zmak&ené maslo  0.05-0.25 kg

NA¢

» Dajte maslo do pyrexovej nadoby.
Po uvareni dobre premiesajte.

Rozpustenie 0.1-0.2 kg
Cokolady

PAel

* Rozlamte ¢okoladu na malé kusky.
Dajte ¢okoladu do pyrexovej
nadoby. Ked zaznie zvukovy signal,
premieSajte. Po uvareni dobre
premieSajte.

A VYSTRAHA! Cokolada méze
byt velmi horuca! Ak na pripravu
Cokolady potrebujete dihSiu dobu
varenia, pridajte 10 sekdnd.
Davaijte pri Cokolade pozor,
kedZe sa mbze prehriat’ a spalit.

Kolac v hrnéeku 1-4 hrn¢eky

» Urobte kola¢ podla receptu. Dajte
ﬁ 3

hrnéek smerom k okraju otoéného
taniera. Po vareni nechajte 30
sekund odstat'.

6.2 Kola¢ v hrnéeku recepty

Bohaty ¢okoladovy kolac v hrnéeku

Prisady na 1 hrnéek:

2V; lyzice (25g) hladkej miky

2 lyzice (12 g) kakaoveho prasku

2% lyzice (30 g) praskového cukru

Y4 Gajovej lyzicky prasku do pediva

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

Y4 Cajovej lyzicky vanilkového extraktu

1 stredne velké vajce

Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnceka
a dobre premiesaijte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt
a vajce a dobre premiesajte.

3. Dajte hrnéek mimo stred otoéného
taniera.

4. Varte pomocou *3. Pocas varenia
kolac vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat’.

Ozdobte €okoladovym krémom.

Tip: Ak chcete pripravit' cokoladovo-
pomarancovy kola¢ v hrnéeku, nahradte
vanilkovy extrakt 2 Cajovej lyziCky
pomarancového extraktu.



Malinovy kolac¢ v hrnéeku

Prisady na 1 hrnéek:

2V lyzice (25 g) hladkej muky

2Y5 lyzice (30 g) praskového cukru

Y Cajovej
lyziky

prasku do peciva

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

2 Cajovej vanilkového extraktu
lyzicky

1 stredne velké vajce

1% lyzice malinového dzemu bez

jadierok

Kolac¢ v hrnéeku s kiiskami jablka

Prisady na 1 hrnéek:

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2 lyzice (30 g)  jemného hnedého cukru

Y4 Cajovej prasku do peciva

lyZiCky

Y. Cajovej rozdrvenej Skorice
lyZiCky

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

1 stredne velké vajce
1% lyzice (30 g) jablkovej Stavy
polovica (7 g) celozrnnej susienky,

rozdrvenej
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Metoda:

1.

2,

3.

4,

5.

Dajte vSetky suché prisady do hrnceka
a dobre premieSajte vidlickou.

Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt a
vajce a dobre premiesajte.

VmieSajte dZem pomocou lyzice tak,
aby urobil v zmesi pruhy.

Dajte hrnéek mimo stred otocného
taniera.

Varte pomocou YA . PoCas varenia
kolag vyrastie z hrnéeka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat.

Ozdobte vanilkovym krémom.

Metoda:

1.

5.

6.

Daijte vSetky suché prisady (okrem
susienky) do hrnéeka a dobre
premieSajte vidliCkou.

. Pridajte rastlinny olej a vajce a dobre

premieSajte.

. Jemne vmieSajte jablkovu Stavu

pomocou lyzice tak, aby urobila v zmesi
pruhy.

. Na vrch dajte rozdrvenu celozrnnt

susienku.

Dajte hrnéek mimo stred otocného
taniera.

Varte pomocou *3. Pocas varenia
kolac vyrastie z hrnceka.

Po vareni nechajte 30 sekdnd odstat’.

Na vrch dajte kopcek vanilkovej zmrzliny.

VYSTRAHA! Jablkova &tava bude
horuca.
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Kola¢ v hrnéeku s arasidovym maslom

Prisady na 1 hrnéek:

2% lyzice (25 g) hladkej muky

2 lyzice (30 g)  jemného hnedého cukru
Y Cajovej prasku do peciva
lyzicky

1% lyzice (15 g) rastlinného oleja

4 Cajovej vanilkového extraktu

lyzicky

2lyzica (30 g) jemného araSidového
masla

1 stredne velké vajce

Mrkvovy kola¢ v hrnéeku

Prisady na 1 hrncek:

2lyzice (20g)  hladkej muky

2% lyzice (30 g) svetlého hnedého cukru

Y4 Cajovej prasku do peciva

lyzicky

4 Cajovej rozdrvenej Skorice

lyzicky

Y4 Cajovej rozdrveného muskatového
lyzicky orecha

1 lyzice rozdrvenych mandli

1% lyzice (15 g) slnecnicového oleja

Kéra z %2 pomaranca

309 strihanej mrkvy
1 stredne velké vajce
Krémova 15 g masla, zméakcéeného

poleva: 40 g muckového cukru
40 g plnotuéného
krémového syra

2 Cajovej lyzicky
pomarancovej Stavy

Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnceka
a dobre premiesajte vidlickou.

2. Pridajte rastlinny olej, vanilkovy extrakt,
araSidové maslo a vajce a dobre
premiesajte.

3. Daijte hrnéek mimo stred otoc¢ného
taniera.

4. Varte pomocou ¥%. Pogas varenia
kolac vyrastie z hrnceka.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat.

Posypte okoladou.
Tip: Ak to tak mate radSej, pouzite
chrumkavé araSidové maslo.

Metoda:

1. Dajte vSetky suché prisady do hrnceka
a dobre premieSajte vidlickou.

2. Pridajte sInecnicovy olej, kbru z
pomaranca, struhanu mrkvu a vajce a
dobre premiesajte.

3. Dajte hrnéek mimo stred otocného
taniera.

4. Varte pomocou 71}3 Pocas varenia
kolac vyrastie z hrnceka.

5. Urobte polevu zmie$anim masla,
muckového cukru, krémového syra a
pomarancovej Stavy.

Po vareni nechajte 30 sekund odstat..

Nechajte kola¢ vychladnut’, potom pridajte
polevu.



Kolac v hrnéeku s citrénom

Prisady na 1 hrnéek:

1.

2% lyzice (25 g) hladkej muky
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Metoda:

Dajte vSetky suché prisady do hrnceka
a dobre premiesajte vidlickou.

= — 2. Pridajte rastlinny olej, citronovu kéru a
2% lyzice (30 g) praskového cukru vajce a dobre premiesajte.
Y4 Cajovej prasku do peciva 3. Daijte hrnéek mimo stred otocného
lyzicky taniera.
1% lyzice (15g) rastinného oleja 4. Varte pomocou *3. Pocas varenia
S __ _ kolag vyrastie z hrnéeka.
1 Cajova lyzicka  citronovej kory 5. Na vrch daite polevu z citrénovej $tavy
1 stredne velké vajce zmie$anej s praskovym cukrom.
Poleva: TlyZica premieSanej 6. Po ’varenlvuvcl)lglte kolac, poprepichujte
i s 2 cely vrch Spajdiou, potom naneste
citrénovej Stavy s 2 | haite 30 sekund odstat
lyzicami praskového cukru polevu a nechajte 30 sekund odstat.
6.3 Automatické rozmrazovanie
Automaticka Hmotnost’ Tlacidlo Postup
rozmrazovanie
Maso/ryby/ 0,2-1,0 kg s * Polozte jedlo na nizky pekac do
hydina Lauro) x1 stredu oto&ného taniera.

* Ked sa ozve zvukovy signal, obratte
jedlo, premiesajte a oddelte. Zakryte
tenkée Casti a teplé miesta alobalom.

(Cela ryba, rybie » Po rozmrazeni zabalte do alobalu
steaky, rybie filé, na 15-45 minat az do dékladného
kuracie stehna, MEPATIRE AL :
kuracie prsia, * Mieté maso: Ked sa ozve zvukovy
mleté méso, signal, obratte jedlo. Ak je to mozné,
steak, kotlety, vyberte rozmrazené casti.
fasSirky, parky) @ Nie je vhodné na celd hydinu.
Chlieb 0,1-1,0 kg sk * Rozlozte v nizkom pekaci v strede
(o) x2 oto&ného taniera. Pri vahe 1,0 kg

rozlozte priamo na otoc€ny tanier.

« Ked sa ozve zvukovy signal, obratte
a vyberte rozmrazene platky.

* Po rozmrazeni zabalte do alobalu
na 5-15 minut az do dékladného
rozmrazenia.

Zadavajte len hmotnost’ samotného jedla. Nezadavajte hmotnost’ nadoby.

Pri potravinach s hmotnostou vaé$ou alebo mensou ako su hmotnosti/mnozstva
uvedené v tabulke pouZite manudlne nastavenie.

Koneéna teplota sa bude lisit' v zavislosti od pociatocnej teploty.

Steaky a kotlety by mali byt zmrazené v jednej vrstve.

Mleté maso by malo byt zmrazené v tenkej vrstve.
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6.4 Zohrievanie jedal a napojov

Jedlo/napojov  mpozstvo Vykon Cas Sposob
-g/ml- Uroven -Min-
Mlieko, 1 Salka 150 900w 1 nezakryvaijte
Voda, 1 8alka 150 900w 2 neprikryvajte
6 8alok 900 900W  8-10 neprikryvajte
1 tanier 1000 900WwW 911 neprikryvajte
Tanier s jedlom 400 900W 46 omacku pokropte vodou, prikryte,
v druhej polovici cyklu zohrievania
pomiesajte
Polievka/vyvar 200 900w 12 prikryte, po zohriati premieSajte
Zelenina 500 900W 35 v pripade potreby pridajte trocha
vody, zakryte, v druhej polovici cyklu
zohrievania premiesajte
Maso, 1 platok 1 200 900W 3 polejte trochou omacky a prikryte
Rybie filé 1 200 900W 35 prikryte
Kolag, 1 kiisok 150 450 W Va1 umiestnite na porcelanovy pekac
Detska strava, 190 450W 1 premiestnite do nadoby vhodnej do
1 pohar mikrovinnej rary, po zohriati dobre
premiesajte a skontrolujte teplotu
Roztopenie 50 900W % prikryte
margarinu alebo
masla 1
Roztopenie 100 450W 34 obcas premieSaijte
Gokolady
Y chladené
6.5 Rozmrazovanie
Jedlo Mnozstvo Nasta- Vykon Cas Spoésob Cas
-g- venie Uroven -Min- odstatia
-Min-
Gulas 500 Mikro 270 W 89 uprostred rozmrazovania 10-30
premiesajte
Kolac, 1 150 Mikro 90 W 1-3 umiestnite na 5
kusok porcelanovy pekac
Ovocie, 250 Mikro 270 W 3-5 rovhomerne rozmiestnite 5

a v polovici cyklu
rozmrazovania ovocie
poobracaijte
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6.6 Varenie z mrazenych potravin

Jedlo Mnozstvo Nasta- Vykon Cas Spoésob Cas
-g- venie Uroven -Min- odstatia
-Min-
Rybie fileé 300 Mikro  900W  9-11 prikryte
Tanier s 400 Mikro  900W  8-10 prikryte, po 6 minutach 2
jedlom premiesajte

6.7 Varenie, grilovanie a zapekanie

. . = Cas
Mnozstvo  Nasta Vykon Cas A e
Jedio -g- venie  Uroveii -Min- SR oc_i“sntizt_la
Brokolica/ 500 Mikro 900 W 6-8  Pridajte 4-5 lyz. vody, prikryte, -
hrasok v polovici varenia premieSajte
Mrkvy 500 Mikro 900 W 9-11  Nakrajajte na kruzky, pridajte -
4-5 lyz. vody, prikryte, v polovi-
ci varenia premieSajte
Pecené 1000 Mikro 450 W 16-17 ochutte podla chuti, umiestnite 10
maso Kombinovana 450 W 9-10" na otocny tanier, po
prevadzka dokonceni obratte”
Mikro 450 W 9-10
Giril 9-10
Hovéadzie 400 Gril 10-11" umiestnite na rost, po uplynuti®
steaky 2 kusy Giril 10-11 obratte, po grilovani dochutte
Zapekanie v Giril 12-15 umiestnite nadobu na rost
zapekacich
nadobach
Syrovy 1 piece  Gril 450 W 4-5" Daijte 2 platky chleba na rost,
toast Gril 3-4?  jeden prekryte platkom syra,
uvarte?, dajte platok hrianky na
vrch syra na hrianke, pretocte
a varte?
Mrazena 400 Mikro 450 W 4-5"  umiestnit na oto¢ny tanier "

pizza

Kombinovana 450 W
prevadzka

5-6? polozte misku na rost?

@ Ak je rra v prevadzke v lubovolnom reZime 3 a viac minut, ventilator zostane zapnuty
este 2 minuty po dokonéeni pripravy jedla. Otvorte dvierka a zastane, zatvorte dvierka a
znovu zacne, az kym neuplynu 2 minudty (vratane ¢asu otvorenia dveri). Ak je rdra v
prevadzke kratSie ako 3 minuty, ventilator sa nezapne.
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7. RADY ATIPY

7.1 Riad vhodny do mikrovinnej rary

Riad Bezpecnost’ Poznamky
mikrovinnej
rary

Alobal/nadoby z I X Aby sa jedlo neprehrialo, mézete ho prikryt’ kiskami

alobalu alobalu. Foliu udrziavajte aspon 2 cm od stien rury,
pretoze moze dojst’ k iskreniu. Nadoby z folie sa
neodporucaju, ak ich vyslovne neodportca vyrobca.
Doékladne dodrzujte pokyny vyrobcov.

Porcelan a keramika I X Porcelan, keramika, glazirované nadoby a kostny
porcelan su v zasade vhodné, okrem pripadov, ak
obsahuju kovovu dekoraciu.

Skleny riad, napr. v Pri pouzivani jemného skla je potrebné postupovat’

Pyrex® opatrne, pretoze sa pri nahlom zahriati méze rozbit'
alebo prasknut.

Kov X Neodporuca sa pouzivat’ kovovy riad v mikrovinnej rare,
pretoze bude iskrit, o méze mat’ za nasledok poziar.

Umela hmota/ v Je potrebné postupovat' opatrne, pretoze niektoré

polystyrén, nadoby sa pri vysokych teplotach topia alebo stracaju

napr. nadoby z farbu.

prevadzok rychleho

obcerstvenia

Vrecka do v/ Musia byt' prepichnuté, aby mohla unikat’ para.

mraznicky, vrecka na Dbaijte na to, aby vrecka boli vhodné na pouzivanie

pecenie v mikrovinnej rire. Nepouzivajte plastové ani kovové
svorky, pretoze sa mozu roztopit' alebo vznietit’ pri
iskreni.

Papierové taniere, v Pouzivajte len na zohrievanie alebo na absorbovanie

pohare a kuchynsky vlhkosti. Je potrebné postupovat’ opatrne, pretoze

papier prehriatie méze sposobit’ poziar.

Nadoby zo slamy a v Pri pouzivani tychto materialov nenechavajte mikrovinnu

drevené nadoby riru bez dozoru, lebo prehriatie moze zapricinit’ poZiar.

Recyklovany papier X M6ze obsahovat’ Ciastocky kovu, o mbdze spdsobit’

a novinovy papier

iskrenie a viest’ ku vzniku poziaru.
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7.2 Rady tykajuce sa pripravy jedal v mikrovinnej rure

Rady tykajuce sa pripravy jedal v mikrovinnej rare

Zlozenie Potraviny bohaté na tuk a cukor (napr. puding alebo kolac) vyzaduiju kratsi ¢as
ohrevu. Je potrebné postupovat opatrne, pretoze prehriatie méze spdsobit’ poziar.

Velkost Rovnomernejsiu pripravu dosiahnete tak, ze vSetky kusky budi mat rovnaku
velkost.

Teplota jedla  Pociato¢na teplota jedla ma vplyv na €as potrebny na pripravu. Urobte zarez do
jedal z pinkami, ako su napr. $iSky s dZemom, aby sa uvolnilo teplo alebo para.

Usporiadanie  Umiestnite najhrubSie Casti jedla smerom k okraju taniera. (Napr. kuracie stehna.)

Prikrytie Pouzite perforovanu plastovu féliu alebo vhodné veko.

Prepichnutie  Jedla so Skrupinou, Supou alebo blanou sa pred varenim alebo zohrievanim
musia na niekolkych miestach prepichnut, pretoze tvoriaca sa para by mohla
sposobit exploziu jedla. Priklad: zemiaky, ryby, kur€ata, parky.

DOLEZITE! Vajcia by sa v mikrovinnej rire nemali pripravovat, pretoze by
mohli explodovat aj po skonceni pripravy. Priklad: vajcia natvrdo, stratené
vajcia.

PremieSajte, Na dosiahnutie rovnomernej pripravy je délezité jedlo pocas pripravy obcas

otoCte a premieSat a obratit. VZdy mieSajte smerom od okraja k stredu.

narovnajte

Odstatie Po zohriati je dolezité nechat jedlo postat, aby sa teplo v jedle rovnomerne
rozptylilo.

Zakrytie Teplé oblasti je mozné zakryt malymi kiiskami folie, ktora odraza mikroviny

(alobal). Priklad: kuracie nohy a kridla.

Pri vyberani jedal z rury pouzivajte drziaky na pohare alebo teplovzdorné rukavice.
Zabranite tak popaleninam. Vzdy otvarajte nadoby, vrecka a pod. tak, aby vam smerovali
od tvare a ruk. Zabranite tak popaleninam spdsobenym parou.

Pri otvarani dvierok nestojte prili§ blizko, aby nedoslo k popaleninam spdsobenym,
unikajucou parou a teplom. Po zohriati pokrajajte pinené pecené jedla, aby sa uvolnila
para a zabranilo sa tak popaleninam.
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8. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Skontrolujte, €i . . .

Mikrovinna rara
nefunguje spravne?

Poistky v poistkovej skrinke funguiju.

Nedoslo k vypadku napajania.

Ak sa poistky stale vyhadzuju, obratte sa na kvalifikovaného
elektrikara.

ReZim mikrovin

Dvierka su spravne zavreté.

nefunguje? + Tesnenia dvierok a ich povrch st Gisté.

 Stlacili ste tlacidlo START.
OtocCny tanier sa » Drziak oto¢ného taniera je spravne polozeny na manzete.
neotaca? + Riad v rure nepresahuje cez otoény tanier.

Jedlo nepresahuje cez okraj otocného taniera a nebrani jeho
otacaniu.
V priehlbine pod otoénym tanierom nie je prekazka.

Mikrovinna rura sa
nevypne?

Zariadenie odpojte prostrednictvom poistkovej skrinky.
Zavolajte do autorizovaného servisu spolocnosti ELECTROLUX.

Vnutorné svetlo
nefunguje?

Zavolajte do svojho autorizovaného servisu spolo¢nosti
ELECTROLUX. Interné svetlo moze vymenit’ iba vysSkoleny
autorizovany servis spolocnosti ELECTROLUX.

Jedlo sa ohrieva a
pripravuje dihSie nez
predtym?

Nastavte dIhsi ¢as pripravy (dvojnasobné mnozstvo = takmer
dvojnasobny ¢as) alebo,

Ak je jedlo studensie ako zvy€ajne, obcas ho otocte alebo obratte
alebo,

Nastavte vyssi vykon.

Neotvoria sa dvere kvoli
vypadku elektrického
pradu?

Opatrne otvorte dvere potiahnutim smerom von v pravom dolnom
rohu skla dveri.
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Sietové napatie

220-240 V, 50 Hz, jedna faza

Poistka/istic Minimalne 16 A
Prikon: Mikroviny 1,4 kKW

Gril 0,85 kW

Mikroviny/Gril 2,20 kW

Vystupny vykon: Mikroviny 900 W (IEC 60705)

Gril 800 W
Frekvencia mikrovin 2450 MHz " (Skupina 2/Trieda B)
Vonkajsie rozmery: KMFD264TE 596 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (H)

Rozmery vnatorného priestoru

342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (H) 2

Objem vnutorného priestoru

26 litrov 2

Otocny tanier

@ 325 mm, skleny

Hmotnost’

pribl. 19,5 kg

1 Tento vyrobok spifia poziadavky eurépskej normy EN55011.
V sulade s touto normou je tento vyrobok klasifikovany ako zariadenie skupiny 2, triedy B.
Skupina 2 znamena, Ze zariadenie zamerne generuje radiofrekvenénu energiu vo forme
elektromagnetického ziarenia na ucely tepelnej Upravy potravin.
Trieda B znamena4, Ze zariadenie je vhodné na pouZzivanie v doméacnostiach.

2 Vnutorny objem sa vypocita odmeranim maximalnej Sirky, hibky a vysky. Skutoény
disponibilny objem pre pokrmy je nizsi.

10. ENERGEETICKA UCINNOST

Informacie tykajuce sa vyrobku v stvislosti so spotrebou energie a
maximalnej doby na dosiahnutie vyhovujuceho rezimu nizkej spotreby

Spotreba energie v pohotovostnom rezime so zapnutym displejom je 0.8W
Spotreba energie v pohotovostnom rezime s vypnutym displejom je 0.5W
Maximalna doba, ktora je pre zariadenie potrebna na automatické dosiahnutie 5 mindt

vyhovujuceho rezimu nizkej spotreby, je

11. INFORMACIE TYKAJUCE SA OCHRANY ZIVOTNEHO

PROSTREDIA

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj s
triedou energetickej ucinnosti F.

Materialy oznagené symbolom ¢
odovzdajte na recyklaciu. Obal hodte do
prislusnych kontajnerov na recyklaciu.

Chranite Zivotné prostredie a zdravie
ludi a recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov.

Nelikvidujte spotrebice oznatené
symbolom spolu s odpadom z

domacnosti. Vyrobok odovzdajte v

B 1iestnom recyklaénom stredisku
alebo sa obratte na obecny alebo
mestsky Urad.
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