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KaAwoopiocate otnv AEG! EuxapioToUE TToU €IAEEATE TN CUOKEUR
HagG.

@ Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cupBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANHATWY,
TTANPOoQoOpieg TEPPIG KAl ETTIOKEUNG:
www.aeg.com/support
YTrokeimal ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaN.
NMEPIEXOMENA
1. IAHPO®OPIEZ A THN AZDAAEIA. ... ..o 3
2. OAHIIEZ TIA THN AZQAANEIA. ... 5
3. MEPITPADH MPOTONTOZ ...ttt 9
4, TTINAKAZ EAETXOY ...ttt a e e 9
5. MPIN AMO THN MPQTH XPHZH. ... 10
6. KAOHMEPINH XPHZH. ..ot 11
7. MPOZOETEZ AEITOYPIIEZ. ...ttt 17
8. AEITOYPIIEZ POAOTTOY ... 18
9. XPHZH TON AZEZOYAP...cc ettt e e 19
10. YINIOAEIZEIZ KAI ZYMBOYAEZ.......cc ettt 21
11. DPONTIAA KAI KAGAPIZMA ... 24
12. ANTIMETQMIZH MPOBAHMATON. .....ooiiiiiiiee et 27
13. ENEPTEIAKH ATTOAOZH. ......oiiiiiiiiiee et 28
14. TTEPIBAANAONTIKA OEMATA . ..ottt 29

1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00Nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOG YIA TUXOV TPAUPATIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng EyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaAN yia JEAAOVTIKR avag@opa.

1.1 Ao@dAsia TTaIdIwWV Kal EUTTA0WYV ATOPWYV

* H guokeur) autr) 4TTopEi va XpnaiyoTroinBei atro Taidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG dUVATOTNTEG
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
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1

NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dIAa@aAIlETal
OTI dev TTaiOUV PE TN TUOKEUN KAl TIG KIVNTEC TUOKEUEC JE
TNV EQAPMOYN.

QuAdaoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUATIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kal Ta TTPOadBATIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnon. Kpatdre ta Taidid Kal ta
KaTolkidla {wa PJakpid atrd TN GUOKEUn OTav TNV
XPNOIUOTTOIEITE KOl OTAV WPUXETA.

Edav n guokeun diaBétel diatagn ag@aAeiag yia Taidid, ba
TTPETTEl VA EIVAI EVEPYOTTOINMEV.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

.2 ['evIKéEG TTANPOPOPIES VIO TNV ACPAAEIA

AuUTH N guOKeur TTPOOPIZETAI UOVO VIO JAYEIPIKN XPHON.

H guokeun auTtr) €xel oxedIaaTEI JOVO YIA OIKIOKH XpPron o€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth putropei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAO
TTAPOMOIa KATAAUMATA OTTOU TETOIO XPHon &gV UTTEPPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAG XPHONG.

H eykardaoTaon autig TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTOON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTITPEVO ATOWO.

Mnv XPnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATATTATETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN dOUN.

[MpIv atTd OTTOoI0dNTTOTE EPYATia UVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPICA.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuévo Kevtpo ZEPRIG N Eva KaTaAAnAa
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KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

» MMPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guakeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

» MMPOEIAOMNOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadRACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

* XPNOIYOTTIOIEITE TTAVTA YAVTIA QOUPVOU OTAV APAIPEITE N
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

» XPNOIYOTTIOIEITE JOVO TOV QIgBNTAPA QaynTou (aiIobnTrpa
BepuoKpaaiag TTUPrVA) TTOU CUVICTATAI VIO AUTHV Th
OUOKEUN.

* [0 va aQaIpegETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T ATNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAvW dIadIKaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPa.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPIGHO TNG
OUOKEUNG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA N QIXHUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUdAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

* [piv a1TO TOV TTUPOAUTIKO KABaPITUO, apalpETTE OAQ TA
eCAPTAPATA KAl TIG UTTEPPOAIKEG ETTIKABITEIG/TTITTINIEG OTTO TO
ETWTEPIKO TNG TUOKEUNC.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

* AgaipéaTte OAa Ta UAIKA TNG CUOKEUATIOG.

2.1 EykardoTaon «  EAv n 0UOKeUn €XEl UTTOOTE! ZNUIA, YNV
TpoPeiTe g€ eykaTAaTACN N XPAON TNG.
/\ NMPOEIAOMOIHEH! *  AkoAouBnaTe TIG 0dnyieg EyKATATTAONG

TT0U JIaTIBEVTaI OTOV IOTOTOTTO HAG.
MavTa va TTpOTEXETE OTAV PETOKIVEITE TN
guakeun kabwg eivail Bapia. Na

Movo éva eEEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTAV T GUTKEUN.
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XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kal KAEIOTA TTaTTouTola.

Mnv TpaBarte Tn guakeun atro Tn AaBn.
ToT1roBeTAATE TN TUCKEUN O€ KATAAANAO Kal
Q0QAAEG HEPOG TTOU TTANPOI TIG QTTAITATEIG
eykatdaoTaong.

Tnpeite TNV EAAXIOTN QTTOCTACN OTTO AAAEG
OUOKEUEG KOl JOVADEG.

Mpiv TOTTOBETATETE TN CUTKEUN, EAEYETE Qv
n TTOPTA TNG CUTKEUNG QVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

H guokeun eival eE0TTAIGPEVN PE NAEKTPIKO
ouaTnua Wuéng. Mpétrel va Acitoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXN.

2.2 HAekTpIKR o0Vvdeon

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kal NAeKTPOTTANEIaG.

OAEG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPAYHUATOTTOIOUVTAIl OTTO ETTAYYEAUATIO
NAeKTPOAOYO.

H guakeun péTel va gival yeiwpévn.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAUETPOI ATAV
TTVAKIOA TEXVIKWVY XOPAKTNPIOTIKWY Eival
OUMPBOTEG E TIG OVOUAOTIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXAS
PEUPATOG.

XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA CWOTA
EYKATETTNMEVN TTPICA YE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaoigoTroleite TTOAUTTPICA KAl
MTTaAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TPokANBei npid aTo @Ig
TPOPOdOTiag Kal TO KAAWSIO TPOPOdOTiag.
2€ TTEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
avTIKOTOOTOBEI TO KOAWDIO TPOPOdOTiag
TNG GUOKEUNG, N QVTIKATACTAON TTPETTEI VO
yivel amo 1o E€ouaiodoTnuévo Kévipo
ZEpPPIg pag.

Mnv emiTpéTTeTe O€ KaAwdIa TPoPodoaiag
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal €
ETTOQI YE TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG I PE
TNV €00XNA KATW OTTO T CUCKEUR, IBINITEPT
oTav BpiokeTal g€ AeIToupyia ) n TopTa
gival eaTr).

H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON | JOVWHEVWY TUNPATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n agaipean TNG Xwpig
epyaAeia.
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e ZUVOEOQTE TO PIG TPOYOBOTIag aTNV TTPIda
povov a@ou £xel OAOKANPWOE N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr N TTPOaRaan
aTo @I TPoPodoaiag.

« Eav n mpica eival xahapr, pn ouvdéeTe TO
@IG TPoPodoaTiag.

*  Mnv TpaBaTte To KAAWDIO TPOPOdOTiag yia
va atmroguvOETETe TN auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.

*  XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWOTEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
utTodoxn), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUPATOG
KOl PEAE.

* TNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKNA dIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV OTTOCUVOEDN TNG
COUOKEUNG aTTO TO JIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAoUG. H povwTikr diaTagn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAPWV.

*  KAgioTe KOAQ TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG
TIPIV JUVOETETE TO QI TPOPODOTiag aTnV
mpida.

* AUTA N OUGKEUN TTAPEXETAI LE PIG KA
KaAwdI0 TpoPodOaTiag.

KatdAAnAoi 1010l KaAwdiou yia eyKaTdoTa-
on N avTikatdoTaon yia Tnv Eupwtrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 10 TUAPA Tou KaAwdiou avaTpEETe aTN
OUVOAIKN 10XU TnG Trivakidag. Mtropeite
ETTIONG VO avaTPECETE OTOV TTIVOKQ!

ZuvoAikn 1oXUg (W)  TpnRpa kaAwdiou

(mm?)
péyioTo 1380 3x0.75
péyiato 2300 3x1
péyioTo 3680 3x1.5

To kaAwdlo yeiwang (Trpaadivo / KiTpivo
KaAwdI0) TTPETTEN va gival KaTd 2 cm
MaKpUTEPO aTTO TO KAPE KAAWDIO PATNG Kal
TO UTTAE OUBETEPO KAAWDIO.



2.3 Xprion

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTIoPOU, EYKOUPATWY KAl
NAEKTPOTTANEIOG 1 €KkpNENG.

Mnv aAAGZeTe TIG TTPOSIAYPOPEG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

dpovTiaTe Ta avoiypaTa agpiopoU va gival
eAeUBepa O EPTTOdIAL.

Mnv a@rveTe TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNAN
Katd TN AsiToupyia.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN PETA ATTO
KaBe xpran.

MpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN GUOKEUN T€ AgiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg aEpag.
Mnv A€ITOUpYEiTE TN CUOKEUN PE BPEYHEVT
XEPIO ) OTAV gival g€ TTAPN PE VEPO.

Mnv agkeite TTiean atnv avoiyT TopTa.
Mn XPNOIMOTTOIEITE TN TUOKEUN WG
ETMIPAVEIQ EPYATIAG ) WG ETTIPAVEIT
QTTOBNKEUTNG QVTIKEIUEVWV.

AVO0IETE TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xpan cuaTaTikwy e
OAKOOAN PTTOPEi VO dnUIoupynaEl Eva
peiypa aAkoOANG pe agpa.

Mnv agrvete aTTiBEG 1| YUUVEG GAOYEG VO
£€pBouv g ETTAPN PE TN TUTKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

XpnaoiyoTtroigite yuahi kai BAa EyKeKPIPEVA
yla guvTrpnan.

Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA A
aTolxeia TTou gival Bpeypéva Pe EUQAEKTA
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA ) TTAVW OTN
OUOKEUR.

Mn poipaleate Tov KwAIKO TTpoaBaang Wi-
Fi pe aAAoug.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnNang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

Ma v ammouyn BAGBNS N
OTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— PNV TOoTTOBETEITE OKEUN 1) AAAO
QVTIKEIPEVA PETA OTN OUOKEUR
aTTeUBEinG e ETTAQPN PE TO KATW PEPOG
™me.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QATTEUBEING OE ETTAQPH HE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG.

— Mnv TOTTOBETEITE VEPO OTTEUBEIQG PETQ
aTn {eaTr) GUOKEUN.

— pnv dIaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOQPIUA
TN OUOKEUR a@OU TEAEIWTETE TO
payeipepa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE 1
TOTTOBETEITE TA AgETOUAP.

* O aTroXPWHATIOPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEING
1 TNG EMQPAVEING ATTO AVOEEIdWTO aTTAAI
Oev €1TNPEACel TNV ATGd00N TNG CUTKEUNG.

*  Xpnaipotroinate éva Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 XUpoi @poUTwV TTPOKAAOUV
AeKEDEG TTOU PTTOPEI VO Eival PHOVILOL.

* Na payeIpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TG
OUOKEUNG KAEIOTA.

* AV n OUOKEUNR €XEl EYKATOOTOOE! TTiIoW aTTd
€va TTAaigIo eTTiTTAOU (TT.X. HIa TTOPTA)
@POVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTH 000 N GUOKeUN BPioKeTal O€
Aeiroupyia. MTTopei va gugowpeuTei
BeppOTNTA KAl UYPAdia g€ €va KAEIOTO
TTAQigI0 ETTITTAOU Kail va TTPOKANBEi {nuIc
aTn OUOKEUNR, TNV KaTolKia 1) To datmedo.
Mnv kAgiveTe TO TTAQiTIO TOU ETTITTAOU
TIPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PETA TN
Xpnon.

2.4 ®povrida kol Kabdpioua

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog Tpaupatiopou, wTIas, N
BA&BNG atn guakeun.

e [piv a1To TNV £KTEAEDON E£pyaTiag
guvTAPNONG, ATTEVEPYOTTOINATE TN
JUOKEUN Kal ATTOTUVOETTE TO PIG
Tpoodoaiag arrd Tnv Tpila.

*  @povTioTe N UOKEUN va gival Kpua.
YTdpyxel o Kivduvog va atrdgouv Ta T¢apIa.

*  AVTIKOTAOTAOTE APECTWG Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV KATAOTPAPOUV.
Emikoivwvnate pe 1o E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépBig.

* [poagéxeTe OTAV APAIPEITE TV TTOPTA ATTO
TN GUOKEUN, N TTOPTA €ival Bapid.

¢ KabBapileTe TAKTIKA TN GUOKEUN YIa va
artroTpaTtrei N @Bopd Tou UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

*  KaBapiaTte TN guakeun Pe uypo HAAako
TTavi. XpNOIPOTIOIEITE HOVO OUDETEPQ
ATTOPPUTTAVTIKA. Mn XPNCIYOTTOIEITE
AEIQVTIKA TTPOIOVTA, TYOUYYAPAKIO TTOU
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XApAaaouv, SIAAUTEG ) HETOAAIKG
QVTIKEIPEVA.

Edv xpnoigotroigite atrpél kabapiapou yia
QOUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dnyieg
ag@aAgiag aTn guagkeuaaia.

2.5 MupoAUTIKOG KABAPIOHOG

/\ MPOEIAONMOIHZH!

AvOpwTTo, CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV
TTaIdIWY, ) TWV ATOPWY UE IATPIKEG
TalnoEIg.

KpatAaTe YIKpA KAToIKidIa Jakpid atrd Tn
guakeun Kata T SIAPKEIa Kal UOTEPQ OTTO
TOV TTUPOAUTIKO KOBAPITUO Kal ThV apxIKN
TPoBEépuavan. Ta PIkpd KaToIKidIa
(1d1aiTepa Ta TTOUNIG KOl TAL EPTTETE) PTTOPEI
va gival TToAU euaiobnTa oTig peTaBOAEG
TNG BEPUOKPATIAG KAl OTIG EKTTEUTTOPEVEG

Kivduvog TpaupaTtiopou / MNMupkayiwy /
XnUIKwV ekTTOuTTWV (Avabupidaswy) ae
MupoAuTikn AciToupyia.

avaBupIAoEIG.
e O1 avTIKOAANTIKEG ETTIQPAVEIEG TWV TKEUWV,

Mpiv a1Td TNV KTEAEDN TOU TTUPOAUTIKOU
KaBapigpou Kal TNV apxIKA TTpoBEpuavan,
AQAIPETTE OTTO TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU:

— TUXOV UTTOAEIpPOTA TPOPWYV, XUUEVEG
TT000TNTEG / aTToBETEIG Aadiou A
AiTroug.

—  TUXOV 0@alpoUPEVA AVTIKEIMEVA
(oupTTEPIANOPBAVOPEVWY OXOPWY,
TIAEUPIKWY OXOPWV K.ATT., TTOU
TTAPEXOVTAI LE TN TUTKEUNR), €10IKA
TUXOV avTIKOAANTIKG PJayEIPIKG OKEUN,
TAWIA, OKEUN K.ATT.

AlaBAaTE TTPOTEKTIKA OAEG TIG 0dNYieg TTOU
Q@QOPOUV TOV TTUPOAUTIKO KABapPITGHO.
KpatmaTe Ta raidid Jakpid otro n
OUCOKEUN evw BpigkeTal oe AeIToupyia o
TTUPOAUTIKOG KaBapIopog. H auakeun
BeppaiveTal TTAPA TTOAU Kal 1o Ta
MTTPOCTIVA avOoiypaTa Yugng
aTreAeUBEPWVETAI BEPPOG AEPAG.

O TTUpOAITIKOG KABaPITUOG gival AeIToupyia
UWNARG Beppokpaagiag TTou PTropei va
aTreAeUBEPWOEl avaBUUIATEIG ATTO
UTTOAEIPPOTO PAYEIPEPATOG KA UAIKG
KaTaokeung. '’ auto, o1 KaTavaAwTég
QUVIOTATAI VA KAVOUV Ta €ENG:

— va e£aa@aAifouv KOO agpIgpd KaTd Tn
SIdpKeIa KAl HETA ATTO KABE TTUPOAITIKO
KaBapIguo.

— TTOPEXOUV KAAO aEPITUO KATA TN
OIAPKEIQ KAl HETA ATTO TNV apXIKH
TTPOBEPUAVAN.

Mn xUveTe Kal pun BAdeTe vepod TNV TTOPTA
TOU OUPVOU KaTd TN OIAPKEIQ KA PETA
Q1O TOV TTUPOAUTIKO KaBapIgUo, yia TNV
aTTOQUYH TTPOKANTGNG NUIAG aTta TCAaWIa.
O1 avaBupidaoeig TTou aTTeEAEUBEpWVOVTaI
OTTWG TTEPIYPAPNKE aTTd OAOUG TOUG
TTUPOAUTIKOUG OUPVOUG / UTTOAEippaTa
payeipépatog, Oev gival emRAaBeig yia Tov

8 EAAHNIKA

TNYQVIWV, TAYIWYV, HOXAIPOTTIPOUVWY,
K.ATT. UTTOPEI VO KATAGTPAPOUV aTTO T
AgiToupyia TTUPOAITIKOU KaBapiguou
UYnANG Beppokpaaiag OAwWY Twv
TTUPOANITIKWYV QOUPVWY, EVW UTTOPEI va
yivouv ettiang 1ny£g empBAaBwv
avabupIaoewy XaunAou eTiTTEdOuU.

2.6 Mayeipepa pe ATuO

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog eykaupdtwy kai BAABNG atn

OUOKEUN.

O aTPOG TTOU aTTEAEUBEPWVETAI PUTTOPEI VO
TIPOKAAETEI EyKAUUOTA:

— Kara 1n didpkeia Tng Aeiroupyiag
MOYEIPEPATOG PE ATPO, UNV AVOIYETE
TNV TTOPTA TNG TUOKEUNG.

— AvOiyeTe TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG HE
TTPOTOXN HETA TNV OAOKANpwWanN TNG
A€ITOUpPYiag HAYEIPEPATOG PE ATUO.

2.7 EOWTEPIKOG QWTIOHOG

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AAUTITAPO/AQUTTTHPEG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
QAVTOAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAOUVTaI
ZexwpiaTa: AuTtoi ol AapTITPEG
TTPoOopPICoVTal WATE VA AVTEXOUV €
€CIPETIKA DUTKOAEG GUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG O BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia r TTpoopiovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA HE TN
AEITOUPYIKRA KATAOTAON TNG CUTKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xprian g€ AAAEg
€QAPHOYEG Kal dev gival KaTtaAANAol yia Tov
PWTIOUO OIKIOKWY XWPWV.




*  To TPoidV auTod TTEPIEXEI PWTEIVA TTNYA TNG
TAENG evepyelakng amodoong G.

*  XPNOIYOTIOIEITE POVO AQUTITAPEG HE TIG iDIEG
TTPOdIAYPAPEG.

2.8 ZépBig

* [0 TNV €IMOKEUN TNG TUTKEUNG,
€TMIKOIVWVAATE pe To E¢ouaiodoTtnuévo
Kévrpo ZépBIg.

*  XpNOIYOTTOIEITE HOVO YVAOIX OVTAAAQKTIKA.

2.9 Aréppiyn

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTigpoU 1 ag@ugiag.

3. NEPIFPA®H NPOIONTOX

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON

W”F ke

ol:II—OO

s %}@g
@fé -

=
L2 @

Mivakag xeipiaTnpiwv

o] ] Héé

)
2

)

4. MINAKAZ EAEMXOY

4.1 EvepyoTtroinon Kai
QTTEVEPYOTTOINON TNG CUOKEUNG

o va evEPYOTTOINTETE TN CUOKEUN:

1. ThéaTte Toug dIakdTITEG. OI DIAKOTITEG
Byaivouv 1Tpog Ta £Ew.

2. ZTpEYTE TOV OIAKOTITN TTPOYPOUHATWY VIO
va eTTIAEEETE TN AeIToupyia.

3. Z1péyrTe Tov DIAKOTITN EAEYXOU Yia va
TIPOCAPUOTETE TIG PUBUITEIG.

o EmKOIVWVAQTTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUTKEUNG.

*  AmoguvO£aQTE T GUOKEUN aTTd TNV
NAEKTPIKN TPOYodoaia.

*  Kowrte To KaAwdIo Tpo@odoaiag Kovtd aTtn
TUOKEUR KOl ATTOPPIYTE TO.

AloKOTITNG TTPOYPAUPATWY BEpUavVang
08ovn

AI0KOTITNG AgITOUPYIag

Onkn vepou

@A 6cppavrikd aroixeio

Ytrodoxn aigdntipa gayntou
B Naummpag

El Avepiompag

STAPIEN oxdpag, apaipoUueEvn
ZWAAvVag aTToXETEUTNG
BaABida e€aywyng vepou
OtagIg axapag

‘E€0d0¢ atpou

Mo va atrevepyoTTOINTETE TN CUOKEUN:
OTPEYTE TOV DIOKOTITN VIO TA TTPOYPAUMATO

aTtn 6éan Off. @

4.2 EmTIoKOTTNON TiVOKa
XEIPIOTNPIWV

@ MéaTe T0 yia va pubpigeTe TIG AeiIToup-
Yi€G TOU XPOVOJIaKOTITN.

EAAHNIKA 9



[l Mi€aTe TTapaTETAPEVA TO YIa VO pUBUi-
> ageTe TN AeiIroupyia: Taxeia TTpoBEppav-
an.

-0O- Mi€aTE TO YIO VO EVEPYOTTOINTETE KA VAt
) QTTEVEPYOTTOINTETE TOV AQUTITAPA TNG
OUOKEUNG.

/} MéaTe TO yIa va pubuioeTe Tn Beppio-
Kpaaia Tupfva gayntou pe: AioB. Pa-
ynTou

oK MéaTe TO yia va eTIRERAIWTETE TNV
€mmAoyn oag.

4.3 Evoeigeig 086vng

2cBBHE:6008;

DRTw S of &

0B06vn pe AerToupyieg TTANKTPWV.

E'] H guokeun gival KAEIBwUEVN.

\/\@ Ytropevou: Mayeipepa pe BonBeia.

m/ Ytropevou: KaBapiapog.

@ Ytropevou: PuBpioeig

n emAoyn Taxeia TpoBEppavan eivai
EVEPYOTTOINMEVN.

H 6nkn vepou eivar adela. MepioTe {ava
10 doxeEio.

To Soxeio vepou ival YePATo PEXPI TN
péan.

To doxeio vepou eival yepdTo.

n emAoyn AigB. daynTou gival evepyo-
TTOINUEVN.

n emAoyn XpOVOoUETPNTAG €ival EveEPYO-
TTOINUEVN.

n €mAoyn XpOvog PayeIpEPATOG Eival
EVEPYOTTOINMEVN.

DO MO|lIT|C|Y

%
4
o
B

n emAoyn XpovokaBuaTépnan évapgng
€ival EVEPYOTTOINMEVN.

®@

n emAoyn XpovodiakoTTng AsiToupyiag
€ival EVEPYOTTOINWEVN.

€

= n emAoyn Wi-Fi gival evepyotroinpévn.
’é n emAoyn ATTopaKpUapévn AsiToupyia

€ival evepyoTToInpévn.

Mmépa TTpodd0ou - UTTOBEIKVUEI OTTTIKA
TIOTE N GUOKEUN QTAVEI OTNV KOBOPIOUE-
vn Beppokpaaia r) TTGTE OAOKANPWVETAI
0 XPOVOG HAYEIPEUATOG.

5. MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AggdAcia.

5.1 PUOuIoN TG WpPag

MeTd atrd TNV TPWTN oUVOETN aTNV NAEKTPIKA

TTAPOXH, TTEPIPEVETE WG OTOU aTNV 006VN Va

ep@aviaTouv ol evoeigeig: "00:00™  "12:00"

(avaAoya pe TO HOVTEAO).

1. TupiaTe Tov dIAKOTITN EAEYXOU YIO VO
OpIgETE TNV WpPA.

2. Théate TO KOUTTI OK,

10 EAAHNIKA

5.2 ApxIKR TTpoBépuavan Kal
KaOapIonOg

MpoBepuAveTE TNV AdEIA TUTKEUNR TTPIV ATTO
TNV TTPWTN XPARON KAl TNV ETTAQRA HE TPOPIMA.
H guokeun ptropei va avaduel duadpeaTeg
OOWEG Kal KaTTvo. AgpiaTe TO OWHATIO KATA TNV
TTpoBEpuavan.

1. AgaipéaTte OAa Ta aegoudp Kal Ta
ATTOOTTWHEVA OTNPIYUATA OXAPWY aTrd TN
QJUOKEUN.

2. PubBuiate Tn Aciroupyia ) PuBuioTe Tn
UEYIOTN Bepuokpaagia. AQrOTE TN GUOKEUN
va Asitoupynael yia 1 w.

3. Pubuiate Tn Acitoupyia @, PuBuioTe Tn
MEYIOTN Bepuokpaaia. AQrOTE TN GUOKEUN
va Agitoupynael yia 15 Aet.



4. PubBuiaTe Tn Acitoupyia . PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Bepuokpaaia. AQRaTE TN GUOKEUN
va AeItoupynael yia 15 Aet.

5. ATTEvEPYOTTOINATE T GUOKEUN Kal
TTEPIYEVETE PEXPI VO KPUWOEL.

6. KaBapioTte TN guokeun Kai Ta ageaoudp pe
£va TTavi JIKPoivwy, XAIapo vepd Kal Eva
NTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

7. TomoBeTnaTe Ta afegoudp Kal Ta
QATTOOTTWHEVA TTNPIYHATA OXAPWY OTNV
apxIKA Toug Béan.

5.3 AcUpuartn ouvdeon

Mo va guvdETETE TN GUTKEUN XPEIACETTE:

* AgUpparto 8ikTuo e guvdean aTo
d1adikTuO.

+ Kivnt guakeur guvdedepévn aTo idlo
aguppaTto SiKTUO.

1. Ta va kateBAageTe TNV EQappoyn,
agapwaTe Tov Kwdiké QR tToU BpiokeTal
aTo o1maBOQUAAC Tou gyxelpIdiou XpAaTn.
Mtropeite eTTiong va KAveTe Awn Tng
€Qappoyng ameubeiag amd To app store.

2. AkoAouBnaTe Tig 0dnyieg yypagng atnv
EQapuoyn.

3. ZTpéYTe TOV OIAKOTITN TTPOYPAUHPATWY VIO
va emAEEETE =.

4. X1péyTe TOV OIOKOTITN AEITOUpPYiag yia va

ETMIAEEETE £ / Wi-Fi. Evepyotroinate n
QATTEVEPYOTTOINATE TOV. AVOTPEETE OTO
Ke@aAaio «Kabnuepiviy xprian», AANayn:
Pubpioeig.
To Wi-Fi eival evepyotroinuévo amod
TrpoeTTIAoyN. MNa aupBOUAEG e€oikovoOunNang

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

EVEPYEIAG, avaTPEETE OTO KEQAAQIO
«Evepyeiakn amodoany.

@

MNa Adyoug ao@paAegiag, n ATTOMAKPUOUEVN
AEITOUPYIQ ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA
METG a1TO 24 . ETrTavaAaBeTe T
Sladikaaia eIgaywyng, €AV aTTAITEITA.

Zuxvotnta 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

MpwTokoAAO IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Méyiotn loxug EIRP <20 dBm (100 mW )

Movada Wi-Fi NIUS-50

5.4 Adeieg xpnong AoyiopikoU

To AoyIGUIKO OTO TTAPOV TTPOIOV TTEPIEXEI
aToixeia TTou Bagidovtal g dwpedv AOyIGUIKO
avoixtou kwdika. H AEG avayvwpilel pe
EUYVWHPOOUVN TN GUUBOARA TWV KOIVOTATWY
avoIXTOU AOYIOUIKOU Kal POUTTOTIKAG OTO £PYO
QAVATITUENG.

MNa va atmmokTAgeTe TTPOaRaacn aTov Trnyaio
KWOIKA QUTWYV TWV OTOIXEIWV dWPEAV
AOYIGUIKOU aVOIXTOU KWOIKA, TWV OTTOIWV Ol
TTPoUTTOBETEIG ABEING XPrONG OTTAITOUV
dnuoaieuan, Kabwg Kai yia va JeiTe TIg
TIANPEIG TTANPOPOPIESG TIVEUUOTIKWV
SIKAIWUATWY KaI TOUG ITXUOVTEG OpOUG AdEING
XPNong, eMaoKePTEiTE TN dieuBuvan: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (@AkeAog
NIUS).

6.1 Mpoypdupara BEpuavong

Oeppog Aépag
MNa ynaoipo kpéarog kai KEIK. PuBpiaTe xapn-
AoTEPN Beppokpaaia ard 0,71 yia TN AsIToupyia
Mavw + Katw O¢ppavan kabwg o avepioTn-
pag Siavepel Tn BeppdTNTA OUOIOUOPPA OTO
E0WTEPIKO TOU GOUPVOU.

[z] Mavw/Kdartw Oépuavon
MNa ynaoipo og pia Béan axdpag.
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~] A&Toupyia atpou: XapnAn Yypaoia

H Aeimoupyia gival katadAANAn yia Kp€ag, TTou-
AEPIKA, PaynTa @oUpVoU Kal aynTta aTn ya-
aTpa. Xapn aTov guvduaauéd atpou Kail Bgp-
pOTNTAG, TO KPEAG ATTOKTA HIA TOUPEPH Kal
COUPEPN UQPR HE PIO TPAYAVH ETTIQAVEIQ.

|z| Katapuypéva Tpoé@iua
MNa va yivouv Tpayavd Ta €Toiga gaynTd, T.X.
01 TNYQVITEG TTATATEG, Ol KUDWVATEG TTATATEG 1
TQ GTIPIVYK POAG.

& Aegitoupyia Mitoa
MNa ynoipo Titaag kal GAAwV TIATWY TTou
ATTQAITOUV TTEPITTOTEPN BEPUOTNTA ATTO KATW.

|;| Kdatw Oéppavon
MNa evraTiko pddiopa kal Tpayavr) Baan. Xpn-
JIPOTTOINDTE TN XaUNAOTEPN Béan axdpag.

[¢] Yvpog Oepudg Aépag
AuTh n AeItoupyia oXeSIATTNKE YIa VO EOIKO-
vopeiTe evépyela katd To whaipo. Otav Xpnal-
JoTToIEiTE QUTA TN AgITOUpYia, N Beppokpaaia
OTO ETWTEPIKO TOU YOUPVOU UTTOPET VO dlapE-
pEl aTo TN pubpIopévn Beppokpaaia. Xpnal-
gotrolgital n uttoAermépevn BepudTnTa. H Bep-
HavTIKA 10XUG pTTOpEi va pelwbei. MNa epiagd-
TEPEG TTANPOYPOPIEG, AVATPELTE OTO KEPAAQIO
«KaBnuepivn xpRan», ZNUEIWOEIG OXETIKA ME:
Yypog Oeppog Aépag .

E] I'kpIA

Fa Yrna1po aTo YKPIA AETITWVY KOPMOTIWY (Qa-
ynToU Kabwg Kal yia ¢PUYAVIOUA YwHIoU.

I'kpIA pe Oeppod Aépa
Mo wAagipo peydAwv pepidwv KpEATog 1 TTou-
AepIkwV Pe kOKaAa ae pia B€an oxdpag. MNa
YKPATIVApITua Kal yia podigpa.

O AOuTITAPAG PTTOPEI VO OTTEVEPYOTTOINOEI
autopaTa ae Bepuokpaaia KaTw atro 80
°C kaTd TN JIAPKEIN OPITPEVWV
TTPOYPAMUATWY.

6.2 ZnUEIWOEIG OXETIKA pE: YYPOG
Oepuog Aépag

AuTH n AgIToupyia XxpnalIPoTToINONKE yia
TUUHOPOWAN PE TNV TAEN EVEPYEIOKNG
atredoang Kai TIS aTTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO aXedIOOPO (CUpQwva pe EU
65/2014 ka1 EU 66/2014). AoKIPEG UGV
pe To: IEC/EN 60350-1.

H 1TopTa TOU POUpPVOU Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH) KATA TN SIAPKEIN TOU PAYEIPEUATOG,

12 EAAHNIKA

€101 WATE N AeIToupyia va pn SIAKOTITETAI KAl O
POUPVOG VO AEITOUPYED PE TRV UYWNAOTEPN
duvaTH EVEPYEIAKH aTTOd0an.

Ortav xpnaIYoTToIEITE QUTHV TN AEITOUPYiIa, O
AQUTTTAPOG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTA PETA
atro 30 SeuTeEPOAETTTA.

Ma TIG 0dnyieg PayeIPEUATOG AVATPEETE OTO
KEPAAaIO «YTTODEICEIG KOl TUMBOUAEGY, Yypog
Oeppog Aépag . MNa yevikEG TUTTATEIG
€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyelakr) ATTod0an», CUPBOUAEG
yia E€oikovopnan Evépyelag.

6.3 PuBuion: Mpoypdupata
0épuavong

1.

2,

ZTPEYTE TOV DIOKOTITN TTPOYPANUATWY YId
va ETTIAEEETE Eva TTPOYPAQ.
MepiaTpéWTe TOV OIAKOTITN AIToupyiag yia
va puBpiceTe T BepPokpaagia.

N Taxeia TpoBEppavan - METTE
TTAPATETAPEVA YIA VA PEIWTETE TOV XPOVO
CeaTaparog. AlaTiBeTal yia ePIKA
mpoypdupara. O avepioTHPag PTTOPEI va
evepyoTToinBei auTtopara.

6.4 PUOupion: XaunAn Yypaoia -
Mayeipepa pe atud

@

XpnaiyoTrolgite povo vepd. Mn
XPNOILOTIOIEITE PIATPAPITUEVO
(atmiovigpévo) ) atroaTaypEvo vepd. Mn
Xpnaoigotrolgite GAAa uypd. Mn
XPNOIUOTTOIEITE EUPAEKTA 1) AAKOOAOUX
uypa ato doxeio vepou.

1.

2,

Meate T0 KAAUPPQ TOU doxEiou vEPOU yia
VO TO QVOIEETE.

lepioTe TO BOXEIO VEPOU pE KPUO VEPO
MEXP!I TN PEYIOTN aTABUN (TTepitrou 900
ml).

2TTPWETE TO dOYEIO VEPOU aTNV APXIKK TOU
B¢an.

ToTroBeTATTE TO PAYNTO TN TGUTKEUN.
ZTPEYTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAMUATWY YId
va eTMIAEEETE Eva Trpc')ypappa.
MepioTpEWTE TOV DIAKOTITN AEITOUPYIOG YIa
va puBpiceTe Tn Beppokpaagia. Eav
XpelaaTei, EavayepiaTte To OOXEIO vEPOU
KOTA TO PAYEipEA.




7. Otav oAokAnpwOEei To payeipepa, oTPEWTE
TOV JIAKOTITN YIA TO TTPOYPANUATA OTN
B¢an arrevepyotroinang yia va
QATTEVEPYOTTOINTETE TN GUOKEUT. AVOoiTe
TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA. H uypaaia TTou
aTreAEUBEPUIVETAI PTTOPEI VA TTPOKAAETEI
gykaupara.

8. AdeidaTe To doxeio VEPOU PETA ATTO KABE
HayeEipePa Pe aTPO yia TNV ATTOPUY
UTTOAEIUPATWY aAdTwV. MepipéveTe
TOUAAXIaTOV 60 AETT YETA OTTO KABE XPran
yla TNV atmmo@uyr] é€60ou kKauTou vepou
ato Tn BaABida eEaywyng vepou.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

H guakeun gival {eaTn. YTTapxel Kivduvog
eykaupartog. Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV
adeladete T0 doxEio veEPOU.

6.5 Adsiaopa Tou doyeiou vepou

‘Evdei§n doxeiou vepoU

—J To doxeio gival yepaTo.

H Av 10 Soxeio ATAV YEPATO PEXPI TN WE-
an.

J To doxeio eival adelo. MepiaTe Eava To
doxeio.

Av yepigeTe TO doxeio pE TTOAU vePO, N ££000G
ag@aleiag adeiadel To ITTAEOV veEPO GTO
KATW PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU.

1. ATevepyoTToINaTE TN UCKEUNR. AQROTE
TNV TTOPTA TOU GOUPVOU AVOIXTH Kal
TIEPIYEVETE PEXPI VO KPUWOEI N TUTKEUN.

2. ZuvdEaTe TOV OWANRva
atroxéteuang C aTo outlet valve A péow

Tou ouvdEapou B.

3. KpataTe T0 AKpo Tou OWARVa KATW aTtro
10 £TTiTIEd0 A KOI OTTPWETE

10 B emaveiAnupéva yia va gulAégeTe TO
UTTOAOITTO VEPO.

4. Amoouvdéate 1o C kai To B kai ateyvwate
TO ECWTEPIKO TOU (POUPVOU HE £VA HOAOKO
agouyydpl.

@

Mn xpngoipoTTolEiTeE TO VEPO TG
aTmoaTpdyyiong yia va YEUIgeTe Eava To
doxeio vepou.

6.6 Eilcaywyn: Mevol =

Avoigte TO Mevou yia va ATTOKTHOETE

Tpoaaan ae mATa Kal pubuigeIg yia

Mayeipepa pe Bondeia.

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN VIO TO
TTPOYPAPKATA OTO =.

H 0B6vn epgavidel ‘/3 rrrr/ 5.

2. Xr1péyrte Tov OIOKOTITN AgIToupyiag Kal
€MAEETE TO €IKOVIOIO yIa va peTafeite OTO
utropevou. Miéate To koupi OK.

6.7 PUOuion: Mayeipepa pe fondeia

%

Mayeipepa pe Bondeia To uttopEvou

aTToTEAEITAI ATTO TTPOYPAPMATA TTOU £XOUV

oxedIoaTei yia TATa PE €10IKA HayelpIkr. Ta

TTPOYPAUHATA EEKIVOUV HE PIa KATAAANAN

pUBuION. MTTopEiTe Va pubuigeTe Tov Xpovo

Kail Tn Beppokpaaia Katd Tn SIAPKEIX TOU

HayEeIPEPATOG.

1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN VIO TO
TTpoypAuUaTa OTO =,

2. ZTpéYTe TOV DIGKOTITN AEITOUPYIag yia va
ETTIAEGETE ¥ Nigore 10 OK.

3. ZTpéyTe TOV DIGKOTITN AEITOUpPYiag yia va
emAEEeTE éva maTo (P1 - P...). MiéaTe 10
KOUMTTI OK,

4. TotmoBeTAOTE TO PayNTO PECA OTN
guaokeun. Meate 1o KoupTri OK,

5. Ortav TeEAeiwagl TO TTPOYPAPUA, EAEYETE av
TO ayNTO gival £ToIo. MNaparTeiveTe TOV
XPOVO POYEIPEPATOG OGO XPEIAZETA.
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YTtropevou: Mayeipepa pe Bonbeia

Aelavra

Aegavra

o va XpNOIPOTIOINTETE TN AEITOUPYIa, TTPETTE
va gival guvdedepévog o Aigb. dayntol. Ava-
TPEETE OTO KEPAAQIO «XPraN TWV AgEToUapP».

E MpoBepUAveTE TN CUCKEUR TIPIV EKIVATETE TO
payeipepa.

El Emiredo axdpag. Avartpégte aTo ke@AAaio
«Meplypaen TTPoiovTog».

) (';Egi";f " 6rikn vepoU pe vepd yiar payeipeua TNV 0006vN epaviZetal n évdeign P kai évag
TOV aThe. apIBPAGg aTTo TO PAYNTO TTOU UTTOPEITE VOl
eNEyEETE aTOV TTiVOKA.
XkeUog Bdpog Emitredo oxdpag / Afecoudp
P1 WYnt6 Bodivo, Aiyo
wnuévo
p2 Wnt6 Bodivo, pétpla 1-1.5kg, 4 -5 1e- /‘? B 2, Tayi ynoiparog ) ) )
ynuévo paxia cm Taxoug  TNYQVIOTE TO KPEAS Vi EPIKA AETTTA O (EaTO TNyavi. To-
TTOBETATTE TO OTN CUTKEUN.
P3 YnT16 Bodivo, kaho-
ynpévo
M1rp1loAa, pétpia 180 - 220 g ava Te- X . , i
wm?ésn HeTP Haxio, 3 gm OV- /‘? @ E‘ 3, okevog Ynaipatog aTtn HETAAAIKA oxdpa
P4 T o TnyaviaTe To KPEAg yia pEPIKA AETTTE O€ CeaTO TNyaAvi. To-
PEG PETEG . "
TTOBETATTE TO OTN CUOKEUN.
:J:\][Low‘rs]:?’:\l/\;o(lorra)\op— 15-2kg /‘? IEI 2, gKeVOG YNOiPaTOG TTAVW OTN METAAAIKA OXG-
P5 TPI{OAA, OTPOYYUAN, pa . i . . .
KOVTPQ ITTPIOAG) TnyavioTe T KPEAG VIO HEPIKA AETITE O€ {EaTO TNYAVI.
Mpoobéate uypd. TOTTOBETATTE TO OTN GUOKEUN).
WYnt6 Bodivo, Aiyo
P6 wnuévo (xaunAr Bep-
Hokpaaia)
‘Pn'n:) ‘306“’6'){‘?’99'“ 1-15kg, 4-5 Te- /‘? B 2, Tayi ynoipatog
P7  wnuévo (xaunAn 6ep- péyia cm Tréxoug  TNYQVIOTE To KpEag yia PePIKG ATTTa o€ GeaTo Myadvi. To-
Hokpaaia) TTOBETATTE TO OTN GUOKEUN.
¥nT16 Bodivo,
P8 «kalownpévo (xaunhn
Beppokpaaia)
Bodivo @IAéTo, Aiyo
P9 wnuévo (xaunAn Bep-
pokpaaia)
P10 TB?:"’"’ ‘gl"f(%“é;\. 05-15kg, 5-6 ? E' 2, Tayi ynoipatog o
eli’ WNHEVO (XAUNAN e aixia cm Trégoug  TNYQVIOTe To KpEag yia pepikd AeTrTd o€ GeaTo myavi. To-
EpHoKPaTia) TTOBETAATE TO OTN GUOKEUN.
Bodivé @iAéTo,
P11 xaAownpévo (xaunAn
Beppokpaaia)
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2kevog

Bdpog

Emimredo oxdpag / A§ecoudp

P12

WYn16 pooxdpi (1r.X.
WHOTTAGTN)

0.8 - 1.5 kg, 4 Tepd-
Xla cm peydAou

/‘? E 2, okeVOG YNaiPaTog TTAvw aTn METAAAIKA OXG-
pa

Traxous MpoaBéaTe uypd. Wn1d OKETTATTO.
rg;%gu),(:g:_:_\;\zgé\w- 15-2kg (ﬁp IE] 1 ogkeU0G YnaipaTog aTn METAAAIKA oXdpa
P13 lupiaTe To Kpéag PONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG HayEIpE-
HaTOG.
Xo1p1vé TTouAvT (xa- 1.5-2kg

P14

pNAA Beppokpaaia)

/? B 2, Tayi ynoiyarog

[upiaTe TO KPEAG POAIG TTEPATEI O PMITOG XPOVOG PAYEIPE-
HATOG YIa VA EXETE VA OHOIOUOPPO PODITHA.

P15

Xoipivo Kapé, epé-
oKo

1-1.5kg, 5-6Te-
pdyia cm peydhou
TTAY0UG

/‘? E 2, okeVOG YnaipaTog aTn HETAAAIKA oxdpa
TnyaviaTe To KpEag yia pePIKA AeTTTd O€ (eaTo Tnyavi. To-
TTOBETATTE TO OTN GUOKEUN.

P16

Xolpivég Taidakia

2 - 3 kg, xpnoipo-
TToINOTE WPd, 2 - 3
cm AETITA TTAIBAKIA

El 3, BaBU Tayi

MpoagBéate uypd yia va KAAUWETE TOV TTATO EVOG OKEUOUG.
lupiaTe To kpéag PONIG TIEPATEI O HITOG XPOVOG HayeIpé-
parog.

P17

M1roUTI apvioU pE KO-
KaAa

1.5-2kg, 7-9Te-
paxia cm ayoug

/‘? EI 2, gKeUOG YNOiUaTOG OTO TAWi YnoiyaTog
Mpoabéate uypa. MNupiaTe To Kpéag PHONIG TIEPATE! O HITOG
XPOVOG HAYEIPEUATOG.

OA6kAnpo koTéTTOU-

1-1.5 kg, ppéako

/? B 2, yaoTpa o€ TaWi Yynoigartog

P18 Ao lupioTe To KOTOTTOUAO POAIG TIEPATEI O PITOG XPOVOG pa-
YEIPEPATOG VIO VA EXETE £VA OUOIOPOPPO POSITHA.
P19 Mio6 kotétroulo 0.5-0.8kg /0? E 3, Tawi ynoiparog

P20

ZTiI00G KOTOTTOUAOU

180 - 200 g ava Te-
paxio

/‘? E E] 2, yaoTpa TTavw aTn HETAAAIKA oXdpa
TnyaviaTe To KPEAG yia PEPIKA AETTTA O€ CETTO TNYAVI.

P21

KotétrouAo ptrodria,
QpEéoKa

/P B 3, Tayi ynoiuyarog

AV JOPIVAPETE TTPWTA Ta PTTOUTIA, PUBPITTE TN XAUNAOTE-
pn BepUoKPaATia KAl JAYEIPEYTE TA TTEPITTOTEPN WPA.

P22

Ndamia, oAékAnpn

2-3kg

/‘? E 2, okeUOG YNaiPaTog TTAvw aTn METAAAIKA OXA-
pa

ToTToBeTNOTE TO KPEAG OTO OKEUOG Wnaiparog. MupioTe
TNV TTATTIA HONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG PAYEIPEPATOG.

P23

XAva, oA6kAnpn

4-5kg

/‘?E 2, BaBU Tawi

TotrobetnaTe TO KPEag ae Babu Tawi wnaiuatog. MupiaTe
N XAvVa HOAIG TIEPATEI O PIOOG XPOVOG HAYEIPEUATOG.

P24

PoA6 kipdg

1kg

/? IEI 2, petaAAIKA oxdpa

P25

WYapi1 oAékAnpo, oTo
YKPIA

0.5 - 1 kg ava wapi

/‘? IEI 2, Tayi ynoiparog

[epioTe TO WAP! pe BoUTUPO, PTTAXAPIKA KAl UPWIIKA.

EAAHNIKA 15



2kevog Bdpog Emimredo oxdpag / A§ecoudp
P26 ¥api @ikéto . aw = 3, yaoTpa TTavw ot HETAAAIKR oXdpa
Cheesecake - E @ i i ;
P27 2, QAVOIYOPEVN QOPHa 28 cm 0T METAAAIKA
oxapa
P28 MnAémiTa . El 3, Tayi ynoiparog
P29 Tdeta oy . B 2, pdppa yia TiTeG aTn METAAAIKN oXdpa
MnAomiTa -
P30 " E 1, @ POPUA yIa TTiITEG 22 cm TTAVW 0T HETOAAIKA
oxapa
P31 Kéik Brownies 2 kg ¢uung E 3, B0 Tayi
P32 Keéik Muffins . E 3, Tayi yia muffin Tavw atn peTaAAIkn oxdapa
P33 Ke . E 2, Tayi epatfoAag aTn HETAAAIKA oxXdpa
Wnrég rartdreg 1kg E 2, Tayi ynoiparog
P34 TotroBetoTe OAOKANPEG TIG TTATATEG WE TN GAOUDA TTAVW
aTo Tayi Ynaiparog.
P35 Oéreg kg El 3, Tawi YnoipaTog KAAUPPEVO PE XOPTi WNaipaTog
Kowyre TIg TTaTATEG T€ KOPMATIOL
P36 3:2;0 avdpikra Aaxa- 1-15kg E 3, Tayi YnoipaTog KAAUPPEVO PE XaPTi YnaipaTog
Kowrte 10 Aaxavikd og KoppdTia.
KpokéTteg, kareyuy- 0.5k . .
P37 pgleg S oy 9 B 3, Tayi ynoigatog
Mardreg, KATEWYUYUE- 0.75 kg . ,
P38 veg E 3, Tayi ynoiyatog
Aagavia pe kpéag / 1-1.5k , , . .
P39 Aa)%avmdppe g'resvc'l 9 dlb E] 1, yaoTpa Tavw atn YeTAAAIKR oxdpa
@UAAa JupapIKWV
Mardreg oykpaTév 1-1.5kg

P40

(wpég TTaTaTEG)

Cﬂb E] 1, yaoTpa mavw aTn METOAAIKA oxdpa
MepioTpéwTe TO TATO PONIG TIEPATEI O PICOG XPOVOG Ha-
YEIPEUATOG.

P41

®Dpéokia Titod, Ae-
T {Upn

(ﬁb E] 2, Tawi YnoipaTog KAAUPPEVO PE XOPTi Wnaiga-
TOG

P42

Mitoa @péokia, xov-
Tp1 J0pN

E B 2, Tayi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XapPTi Ynaipa-
T0G

P43

Kig

B 2, dppa YnaoipaTog aTn HETOAAIKR oxdpa
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2KeUOG Badpog Emimredo oxdpag / ASeooudp
Mmraykéra / Ciabatta / 0.8 ki . . , ; ]
P44 A£UKY3 wowpi 9 qlb E] , 2, TaWi YnoigaTog KAAUPPEVO PE XapTi Ynaida-
TOG
XpeldeTal TTePICTOTEPOG XPOVOG VI TO AEUKO Wwi.
Ywpi oAikig dAeong / 1kg

P45 ocikaAng/ pavpo yw-
Hi

‘E‘ EI 2, Tapi YnoipaTog KAAUPUEVO PE XOPTi Wnaiua-
T0G / POppa YIO Ywyi TTAvw ae METAAAIKA oxdapa

6.8 AAAayn: PuBuioeig {0

1. ZTp€yTte TOV JIAKOTITN YIa TA

TIpoypapUaTa aT0 =.

2. X1péyrTe TOoV OIOKOTITN AEITOUpYiag yia va
ETTIAEEETE @ Migore To OK,

3. ZtpéwrTe Tov SIOKOTITN AgIToupyiag yia va
€MAEEETE TN PUBUION. IECTE TO KOUPTTI
OK

4. ZTp:‘flJJTE TOV DIOKOTITN AEITOUpPYiag yia va
puBpigete TV Tipr. Migate 1o koupti OK.
5. ZTpeWTeE TOV DIOKOTITN TTPOYPAPUATWY TN

B¢an atrevepyoTroinang yia va e¢EABeTE
ato 1o Mevou.

YTropevou: PuBpioeig

PuOuion TigR
01 Qpa ANayn
02 Pwrevotnta OBGVNG 1-5
‘Hyor NAAKTPWYV 1 - Hxnmiko6 onua, 2
03 - KAIK, 3 - Atrevep-
yoTtroinan rfxou
04 Evraon Boppnm 1-4

7.NMPOZOETEZ AEITOYPIIEZ

7.1 KAgidwpa &

AuTn N AgIToupyia aTTOTPETTEI TNV OKOUTIA
ahayn TNG AgIToupyiag TNG GUTKEUNG.

Ortav gvepyoTTOIEITAI EVW N TUTKEUN
XPNOIYOTTOIEITAl, KAEIDWVEI TOV TTIVOKO
eAéyxou e€aa@aliovTag OTI Ol TPEXOUTEG
puBioEIg payEIpEPaTOG Ba guveEXiTOUV XWPIG
BI0KOTTH.

PUBuion

TipA

05

Ai06. ®aynTol Evép-
yela

1 - Zuvayeppog Kai
dlakoT, 2 - Zuv-
ayEPHOG

06

XpovodIaKOTITNG A€l-
Toupyiag

Evepyotroinan /
aTrevepyoTToinan

07

Pwrigpog Poupvou

Evepyotroinon /
QTTEVEPYOTTOINGN

08

Tayxeia TpoBEppavan

Evepyortroinan /
aTrevepyoTroinan

09

YmevOupion Kabapi-
gpou

Evepyotroinan /
aTevepyoTToinan

10

Wi-Fi

Evepyotroinan /
aTevepyoTTOinan

Aerroupyia pe TNAEXEI-

Evepyotroinan /

15

pubpioewyv

" pPITUO QTTEVEPYOTTOINGN
12 Amdppiyn SiKTUOU Nai / Ox1
13 Aerroupyia Demo Ku{émdg EVEPYO-
Toinong: 2468
14 'Ekdoan Aoyigpikou ‘EAeyxog
Emavagopd 0Awv Twv  Nai / Oxi

Otav evepyOTTOIEITAl EVW N TUTKEUN €ival
€KTOG AgITOUPYIaG, dlaTnpEi TOV TTivaka
€AEYXOU KAEIDWEVO, QTTOTPETTOVTAG TNV
akoUala eVvEPYOTTOiNan TNG CUOKEUNG.

OOK - migore maparerapéva yia va
EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUpYia.

AKoUyeTal €va NXNTIKO Orpa. EI -

avapBoafnvel 3 @opeg OTav To KAEiIdwa gival
EVEPYOTTOINMEVO.
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OOK - meare TTOPATETAPEVA VIO VO
QTTEVEPYOTTOINTETE TN A&IToupyia.

7.2 AutopaTn amevepyoTroinon

Ma Adyoug aoggaAeiag, av To TTPOYPAUHa gival
evepyo Kal dev aAAaxBouv ol pubuiceig, n
JUOKEUN OTTEVEPYOTTOIEITOI QUTOUATA PETA
aTTO OPITHEVO XPOVIKO dIGaTNUA.

C) D (@)
30- 115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - péyioTo 3

8. AEITOYPI'IEXZ POAOTIOY

8.1 Meprypaen AsiToupyiwv
XPOVOSIaKOTITN

Q MNa va pubpioete avtioTpo®n YETPNAN.
Otav 0 XpovodIOKATITNG OTAUATHJEI,
QaKOUYETAI €vVa NXNTIKO arjua. AuTn n
AerToupyia dev £xel Kayia emidpaan atn
AeIToupyia TNG CUOKEURG KAl UTTOPEi VO
pUBpIOTEI g€ OTTOIAdNTIOTE OTIYMN.

Xpovope-
TPNTAG

MNa puBuion TnG dIAPKEING HayEIPEUQ-
STOP 10G. OTOV 0 XPOVOSIOKOTITNG OTAUATH-

Xpoévog pa-  T¢l, OKOUYETAI £va NXNTIKO Grjua Kal To
yelpépaTtog  TTPOYPAMHO OTAATA QUTOHATA.
@ Ma avaBoAn Tng évapgng n / kai Tou Té-
XpovoKabu- AOUG TOU payeIpEPaTog.
oTépnon
évapgng
@ Ma pUBuIon TNG dIAPKEING AeIToupyiag
TNG OUOKeUNG. H péyiaTtn Tipn eivar 23
é‘:’r\:]oga)l\: W 59 Aetr. AuTh n Aeimoupyia Sev EXel
Toupyidc Kapia eTTidpaan atn Aeiroupyia TNG ou-

OKEUNG KOl PTTOPEI va pubpIoTei g€
OTTOIABATTOTE OTIVHN.

8.2 PUBuION: XpovoueTPNTAG Q

1. Tli€aTe TO KOUpTT @
21V 086vn gpgavicetal n £voeign: 0:00 kai
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Edv okoTreUeTE va eKTEAETETE Eva TTPOYPAUMA
yia JIGPKEIQ TTOU UTTEPRAIVEI TNV WP
QUTOMATNG OTTEVEPYOTTOINANG, PUBPITTE TOV
XPOVO PayEIPEUATOG. AVATPEETE OTO KEQAAQIO
«/\eIToupyieg poAoyloU».

H Autoparn atevepyoTtroinan dev AsIToupyeEi
Me TIG AsiToupyieg: PwTiopog doupvou, Aigb.
®dayntou, XpovokabuaTépnan Evapéng.

7.3 Avepiotipag wogng

Ortav n guokeun BpigkeTal g€ AeItoupyia, o
avePIoTAPAG WUENG EvEPYOTTOIEITAI QUTOHATA
yia va d1aTnENBoUV WUXPEG Ol ETTIPAVEIEG TNG
OUOKEURG. EAv atrevepyoTroIngeTe TN
OUOKEUNR, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI va
guVEXITEl va AEITOUPYEI PEXPI VO KPUWOEI N
OUOKEUR.

2. TupiaTte Tov BIAKOTITN EAEYXOU Yia va
opigeTe TNV XPOVOUETPNTAG.

3. Téarte 1o KoupTTi OK. o XPOVOdIaKOTITNG
EeKIVA aPETWG TNV avTioTPOPN PETPNON.

8.3 PuBuion: Xpovog payeipéNaTog

STOP

1. ZTpEWTE TOUG OIOKOTITEG VIO VA ETTIAEEETE
TTPOYPAUHO KOl VO pUBUITETE TN
Beppokpaaia.

2. Théate 10 ) MEXPI N 0B6vN va eppavilel

Tnv €vdeign: 0:00 kai Qp
3. TupigTte Tov JIAKOTITN EAEYXOU yia va
opigeTe TNV XpOVOG PAYEIPEUATOG.

4. Miéare o OK. O xpovodiakdTng Eekiva
AUECWG TNV AvTIOTPOPN PETPNON.

5. Orav TeAeiwoer o xpovog, méate OK ka
OTPEWTE TOV DIOKOTITN TTPOYPAUUATWY aTn
B¢an atrevepyoTtroinang.

8.4 PUOuion: XpovokaBuoTépnon

, Ty

&vapiéng &

1. ZTpEWTE TOUG OIOKOTITEG VIO VA ETTIAEEETE

TTPOYPAUUO KOl VO pUBUITETE TN
Beppokpagaia.



2. TMéate 10 ) HEXPI N 080VN va gppavidel

v £voeign: @ ki START .
3. Z1péwTe TOV JIAKOTITN YIa va pubuioeTe
TOV XpOVo évapéng.

4. Miote 1o koupi OK.

. . . Ty
TNV 086vn ep@avidetal n EvOeIgn: --:--, C/
STOP .

5. TupioTe Tov DIOKOTITN EAEYXOU YIO VO
0pIgETE TO TEAOG.

6. TMiéaTe TO KOUWTTI OK.

O XpPoVvOodIOKOTITNG EEKIVA TNV avTiaTpo®n

METPNON O€ PIa pUBUITHEVN WPA EVaPENG.

7. Otav TEAEIWOEI 0 XPOVOG, TTIETTE OK kai
OTPEWTE TOV BIOKOTITN TTPOYPAUUATWY aTn
B¢an atrevepyoTroinang.

8.5 PUBuion: XpovodiakoeTrTng

AgiToupyiag 0

1. ZTp€yTe TOV JIAKATITN YIA TTPOYPAUHATA

ot0 = yia va PeTaBeite atn Aeiroupyia
Mevou.

9. XPHXH TQON A=EZOYAP

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

9.1 Eicaywyn agecoudp

AiatiBevral aegoudp avahoya pe E
TO POVTENO. ZAPWATE TOV KWOIKO
QR yia va eAEyEETeE TOV TPOTTO
XPAONG Twv agegoudp TTou TTapé-
XOVTal Je TN oUoKeun gag. Mro-
PEITE VO TTAPAYYEIAETE TA TTPOIPE-
TIKG aggogoudp EexwplaTd. MNa Tre-
PIOCOTEPEG TTANPOPOPIEG, ETTIKOI-
VWVAQJTE PE TOV TOTTIKO 0ag TTPo-
pnNBeuTH.

2. Z1péyrTe Tov OIOKOTITN AEIToupyiag yia va

ETTIAEEETE @ / XpovodIakoTTNng
AeIroupyiag. AvaTpEETE OTO KEQAAQIO
«KaBnuepivr xpnon», Mevou: PuBpioeig.

3. TliéaTe TO KOUWTTI OK.

4. ZT1péyTe Tov OIAKOTITN AEIToupyiag yia va
EVEPYOTTOINOETE KAl VO OTTEVEPYOTTOINTETE
Tov XpOovodIakOTITNn AEITOUPYIaG.

5. TiéaTe TO KOUWTTI OK.

8.6 PUOuion: Qpa
1. ZTPEWTE TOV DIOKOTITN YIA TTPOYPANUATO

ot0 = yla va Yetafeite atn Aeiroupyia
Mevou.
2. Z1péyTe Tov OIOKOTITN AEIToupYiag yia va

ETTIAEEETE @ / Qpa. Avatpé€re aTo
Kepdhaio «Kabnuepiviy xprian», Mevou:
Pubpioeig.

3. TupiaTe Tov BIAKOTITN EAEYXOU yia va
OpPIgETE TO POAOI.

4. TliEaTe TO KOUTTI OK,

Eicayayete 10 aegoudp (peTaAAIkr axdpa /
Tayi) avapeoa aTig papRdoug 0drynang Tou
aTnpiypaTtog pagiol. BeBaiwbeite 611 TO pa@I
ayyicel To TTiow PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
(POUPVOU Kal Ta TTOdIa GTPAPPEVA TTPOG TA
KATW.

i%
s I =

Mia PIKPr EYKOTTT) OTO ETTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV aoQAAEIa Kal TTOPEXEI TTPOTTATIA HE
KAign. O1 eyKOTTEG AEITOUPYOUV ETTIONG WG
ag@AAeieg avaTpoTrnG. To TTAaigIo yUpw atro
TN OXAPa ATTOTPETTEI TNV OAIOBNaN TwvV
HOVYEIPIKWY TOKEUWV OTTO AUTAV.

Av TO TaWi 0ag £xel KAiaN, TOTTOBETAOTE TO
TTPOG TO TTITW PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
poupvou.

Edv utrdpyel emypagr ato aéegoudp,
BeBaiwBeite OTI gival ATPAPPEVO TTPOG TO
MEPOG TaG.
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AV XpnOIUOTTOIEITE TOWi JE OTTEG, TOTTOOETAOTE
TO ATTO KATW YIa VO GUAAEEETE UYPA TTOU
aTadouv.

9.2 Aig6. ®aynTou
MeTpdel Tn BeppUoKpaTia aTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

Y1rapyouv dUo BEPUOKPATIEG TTOU TTPETTEI VO
pubuigTouyv:

°C- n BepPOKPATia OTO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNG. Oa TTPETTEN VA €ival TOUAAXIOTOV
25 °C uynAoTepa atro T Beppokpagia
TTUPAVA TOU @aynToU.

- n Beppokpaaia aTov TTUPAvVA TOU
@ayntou.

ZUOTACEIG:

Ta uNika Ba TTpETTel va BpiokovTal o€
Bepuokpaaia dwyuaTiou.

Mnv Tov XpnOIUOTTOIEITE E UYPA QaynTa.
Katd 1o payeipepa, n BeAdva Tou aigdnt.
@aynTou TTPETTEI va elgayBei TTANpwG aTo
OKEUOG.

Mayeipepa pe: AilgB. daynTtou

/\ MPOEIAOMOIHEH!

YTapxel Kivduvog eykaupaTog kabwg o
alo0nT. @aynTou Bepuaivetal. Mnv
ayyicete TN Aapn Tou aioBnT. daynTou pe
YUUVA XEPIA. XpNOIYOTTOIEITE TTAVTQ
yavTia goupvou.

1.
2,

3.

Evepyotroinate TN ouakeun.

PuBpioTe éva Tpodypaupa Kal, av
Xpeladetal, Tn Beppokpagia oupvou.
TotmroBeTaTE TOV QITONTPA PaynTou aTO
E0WTEPIKO TOU OKEUOUG:

Kpéag, TToulepikd Kai pdpl

Eioayayete o0AOkAnpn TN BeAdva Tou
aIgdNTHPa PaynTOU OTO TTIO TTaXU PEPOG
TOU KPEATOG A TOU WapIoU.
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FaoTpa

Eigaydyete To akpo Tou AigbnTrpa
daynTou akpIBWG aTo KEVTPO TNG
yaaTpag. O aigbntipag gayntou Ba
TIPETTEI VA €ival OTABEPOTTOINUEVOG TE Mia
0¢an KaTd TN SIAPKEIN TOU PAYEIPEUATOG.
Mo va 1o TTETUXETE, XPNTIUOTTIOINATE £V
aTEPEO UAIKO. XpNOIYOTIOINATE TO XEIAOG
TOU OKEUOUG WNUIUaATOG YIa VO OTNPIEETE
T AaBR alAikévng Tou AigBnTrpa
dayntou. To dkpo Tou AlgBnTrpa
daynTou dev Ba TTPETTE va ayyidel Tov
TTUBPEVA TOU OKEUOUG WNAipaToG.

TotoBeTAaTE TO BUCTUA TOU AIOONT.
@aynTou aTnv Tpida TTou BpigKeTal Eaa
aTn gUOKeUr. AVaTpEETE OTO KEQAAQIO
«[Meprypa®n TPOiovTOGY.

21NV 080vN gp@avieTal n TpEXouaa
Beppokpaaia Tou algB. @aynTou.

5.

6.

- TMEJTE VIO VO OPITETE TN
Bepuokpagia TTUpriva Tou algdnTrpa.
MepiaTpEWTe TOV OIAKOTITN AITOUpYiag yia
va pubpioeTe Tn BeppoKkpaaia.

MeaTe TO KOUWTTI OK,

Ortav 10 @aynTo @TACEl aTN BepUoKpaaia
TTOU €XETE PUBUITE], AKOUYETAI TO OAUQ.
EAéyETe av To @aynTo €ival €Tolpo.
Maparteivete TOV XpOVO UAYEIPEPATOG, AV
XPEIQTTEI.

A@aipéaTe To BUTHO TOU AIgONT. PaynToU
atro TNV uttodoxn Kal BYAATE TO OKEUOG
Q1o TN GUOKEUN.



9.3 KatoapoAa arpouU yia jayegipepa
ME aTuod

®

H katoapoAa atpou Sev TTAPEXETAI UE TN
aguakeun. lMNa TepIgaoTePeG TTANPOYPOPIEG,
ETTIKOIVWVNJTE PE TOV TOTTIKO 0OG
TTPOUNBEUTH.

To KatgapdAa atpoU atroteAsital ammo:
A. ZwAfva eyxutnpa - yia Jayeipepa Ye
aTUO,

Katraki

AtadAivn axdapa,

TudAivo pTToA.

oow

MHN:

*  TOTTOBETEITE TN {ETTA KATOAPOAQ OTUOU O€
KPUEG / UYPEG ETTIPAVEIEG.

*  pPIXVETE KPUO UYPA OTNV KATOOPOAQ OTHOU
orav gival {eaTn.

*  XPNOIUOTIOIEITE TNV KOTOAPOAQ OTHOU T€
Bepun ETTIPAVEIQ PAYEIPEUATOG.

*  KOBapiCeTe TNV KATOAPOAQ ATUOU e
AEIAVTIKA, TUPHPATIVO GQOUYYAPIa Kal
OKOVEG.

9.4 Mayegipepa Je aTHO OTHV
KaToapOAa aTuou

1. TotmoBeTraTe TO PayNnTO TTAVW TN
XOAUBOIVN OXapa aTnV KATaapoAa aTphou
KOl KAAUWTE TNV JE TO KOTTAKI.

2. TomoBeTAaTE TOV GWARVA EYXUTAPO pECa
aTnV OTTA OTO KOTTOKI.

3. TomobetAaTe TNV KatoapdAa aTpol aTtn
OeuTepn BEan axAPaAg atd KATW.

4. >uvOEaTe TOV OWANVa yxuTnpa atnv
EI0QYWYN) aTHOU. AVOTPEETE OTO KEQAAQIO
«[Meprypagn TPoiovToG».

5. PuBuigTe Tn guokeun yia Tn Asitoupyia
MAYEIPEPATOG PE ATUO.

10. YMNOAEI=EIZ KAl £YMBOYAEZX

10.1 ZuoTdoeig pHAYEIPEUATOG

O1 TIyéG Beppokpaaiag kal Xpovou
HOYEIPEPATOG OTOUG TTIVAKEG €ival JOVO
evOEIKTIKEG. EEapTwvTal aTro TIg GUVTavEG,
KaBwWG Kal a1To TNV TTOIOTNTA KOl TTOGOTNTA
TWV UNIKWV TTOU XPNGCIJOTTOIoUVTal.

H guaokeun gag PTTopEi va Whvel e
OIAPOPETIKO TPOTTO OE OXEDN ME TN TUOKEUN
Trou gixate. O1 TTapakdaTw UTTOdEIEEIG dEixvouv
TIG JUVIOTWHEVEG PUBUiTEIG Bepuokpaaiag,
XPOVOUG HayeIpEPOTOG KOl BEaN OXAPag yia
OUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG PaynTOoU.

MeTpnaTe TIG BETEIG TWV OXapwv apxiovTiag
aTro TO KATW PEPOG TOU POUPVOU.

Edv Sev ptropeite va Bpeite Tig pubuioeig yia
MIO GUYKEKPIPEVN GuVTayr, avadnTraTe Hia
TTapoOuoIa.

MNa gupPBOUAEG E0IKOVOUNONG EVEPYEIQG,

avaTpEETE aTO KEPAAalo «Evepyelakn
atroedoany.

ZU0uBoAa TTou XPNOIMOTTOIOUVTOI OTOUG
TiVOKEG:

‘% TuTtrog aynTou

Mpodypappa

°C Oeppokpaaia
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*  Tayi mitoag - gkoUPO, PN avakAagaTIko,

+  Agooudp SlapéTpou 28cm
- ¢ XZKeUOG YNOoigaTOg - KOUPO, KN
E| ©¢an axapag avakAaaTIkO, dlapéTpou 26cm

¢ Kepapikd @opHAKIa - KEPAUIKO,
(D Xpovog payeipépatog (Aer) SlapéTpou 8cm, uwoug 5 cm

* BaBu rayi/péppa Baong TapTOG -
agKkoupa, Un avakAaaTIKR, SIapETpou 28cm

10.2 Yypog Oepudg Aépag -

mpoTeIvoEva afeooudp 10.3 Yypog Oepuodg Aépag
XpnOIYOTTOIEITE TKOUPA Kal P aVOKAQGTIKG Ma kKaAUTEPa ATTOTEAETPATA, AKOAOUBNATTE TIG
BaBia Taywid/edpueg kal doxeia. Exouv TIPOTACEIG TTOU avayPAPOVTAl OTOV TTAPAKATW
KOAUTEPN ATTOPPOPNTN BEPUOTNTAG ATTO TA TTivaka.

QAVOIXTOXPWHA KOl aVOKAQOTIKA TKEUN.

— o,
&L, = C = O

FAuka ywpdkia, 16 TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 2 20-30

TEPAXIA Nitrn

Ywpadkia, 9 Tepayia TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 180 2 30-40
Nittn

Mitoa, katewuypévn,  PETAANIKN aoxdpa 220 2 10-15

0,35 kg

Kéik Koppog TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 170 2 25-35
ATt

Keik brownie TOWi YynaipaTtog n Tayi yia Ta 175 3 25-30
Nitrn

TOoUQAE, B TepaxIa HIKPEG KEPAMIKEG POPUEG OE 200 3 25-30
HETAAAIKR axdpa

Baon taprag amo BabU Tawi/poppa Baong Tap- 180 2 15-25

a@paTn uun TaG o€ PETAAAIKR) axapa

KEIK «advTouITg» OKeUOG WNaiPaTog a€ PETAAAI- 170 2 40 - 50
Kr) oxXapa

Wapl moag, 0,3 kg TaWi Ynaipatog r Tayi yia Ta 180 3 20-25
!

Wapi oAdkAnpo, 0,2 TaWi Ynaiparog r Tayi yia Ta 180 3 25-35

kg AitTn

Yap! @iAéTo, 0,3 kg ToWi TTTO0G g€ PETAAAIKA oXA- 180 3 25-30
pa

Kpéag moaé, 0,25 kg Towi wnaiparog f Tayi yia Ta 200 3 35-45
un!

ZouBAakia, 0.5 kg TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 200 3 25-30
AiTTn

MmmaokéTta, 16 Tepayia  Tawi Ynaipatog r Tayi yia Ta 180 2 20-30
Nitrn
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Makapdv, 24 Tepdyxia  Tawi Ynaipatog r Tayi yia Ta 180 2 25-35
Nitrn
Kéik Muffins, 12 Tepd-  tawi wnaiparog r Tawi yia ta 170 2 30-40
X Nitrn
ANJUPG aPTOOKEUA- TOWi YynaipaTog f Tayi yia Ta 180 2 25-30
gpara, 20 tepdyia At
MmmiokdTa BoutUpou,  TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 150 2 25-35
20 Tepaxia AitTn
TapTakia, 8 Tepaxia TOWi YnaipaTog f Tayi yia Ta 170 2 20-30
ATt
Aaxavikd, oagé, 0,4 TaWi Ynaipatog r Tayi yia Ta 180 3 35-45
kg AitTn
XopTo@ayikr) OpEAETA  TaWi TTITOAG O€ PETOAAIKA OXA- 200 3 25-30
pa
Megoyeiakd Aaxavikd, Towi ynaipaTtog f Tayi yia T 180 4 25-30
0,7 kg Nittn

10.4 MAnpo@opicg yia 1I5pUpaTa SOKIPWV
Aokipég aupgwva pe 1o IEC 60350-1.

= - )
&L, = = C O

Mikpa KéIk, 20 Tepdiyia/ Mavw/Katw Oépuavan Tayi ynai- 3 170 20-35

ToWi yaTog

Mikpa kéik, 20 Tepdyia/ Oepuds Aépag Tayi ynai- 3 150 - 160 20-35

Tawi yaTog

Mikpd Kéik, 20 Tepaxia/ Oeppog Aépag Tayi ynai- 2 ka1 4 150 - 160 20-35

Tayi parog

MnAoTTiTa, 2 @oppeg @20  Mavw/Katw O¢ppavan MeTaAAIKr 2 180 70-90

cm oxapa

MnAoTiTa, 2 @oppeg B20  Oeppog Aépag MeTaAAIkn 2 160 70-90

cm axdpa

Apparto kEIK Xwpig Airrapd,  Mavw/Katw ©¢épuavan MeTaAAIKA 2 170 40 - 50

@oppa yia kéik 926 cm 1) oxapa

A@paTo KEIK Xwpig AIrrapd,  Oeppog Aépag MeTaAAikn 2 160 40 - 50

@oppa yia kék 926 cm 1) oxapa

AQpATo KEIK Xwpig AiTTapd,  Oeppog Aépag MeTaAAIkn 2 kal 4 160 40 - 60

POpHa yIa KEIK P26 cm 1) oxapa

Mmmigk. Zup. Koupou Oeppog Aépag Tayi ynai- 3 140 - 150 20 -40
paTog

Mmmiok. Z0p. Koupou Oeppog Aépag Tayi ynai- 2 ka1 4 140 - 150 25-45
paTog
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Mmaok. Zup. Koupou Mavw/Katw Oépuavan Tayi ynai- 3 140 - 150 25-45
patog
Togr 1 TkpIA MeTaANIKn 4 LY. 1-5
axapa

1) MpoBeppdveTe TN ouakeun yia 10 AeTTTd.

11. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

11.1 Znueiwoeig yia Tov Kabapiopo
Mpoiévra KaBapiopolu

* KaBapiaTe TNV TPdTOWYN TNG GUOKEUNG W’
£va TTavi JIKPOoivwV pe CeaTto vePO Kal Eva
NTTIO OTTOPPUTTAVTIKO.

*  XpnaipoTtroinaTte £va diaAupa kabapigpou
yla va koBapigeTe TIG PETAANIKEG
ETTIPAVEIEG.

+ KabBapioTe Toug AekEDEG pE Eva ATTIO
OTTOPPUTTAVTIKO.

KaBnpepivi XpRon

*  KaBapiaTe TO ETWTEPIKO TNG TUTKEUNG
METG atTo KABE Xpnon. H ougowpeuan
NITTOUG f} GAAWV UTTOAEIMPATWY PTTOPEI va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

* Mrtropei va axnuatiaToUv udpaTuoi aTtn
QUCJKEUN 1| aTa YUAAIVa TTAVEA TNG TTOPTOG.
Mo va YEIWTETE TN GUPTTUKVWON
UdPATUWY, AQATTE TN CUTKEUN VA
Aeitoupynael yia 10 AeTrtd TpIv a1od TO
payeipepa. Mnv atroBnKkeUETE GaynTO OTN
QUQOKEUN YIa TTEPITaOTEPO aTTod 20 AETTTA.
ZTEYVWATE TO ECWTEPIKO TNG GUTKEUNG
MOVO PE TTaVi HIKPOIVWWV ETA OTTO KABE
xpnon.

Ageooudp

+  KaBapilete OAa Ta aegoudip YETA aTTO
KABE Xxpran Kal a@AVeTE Ta Va
OTEYVWOOUV. XPNTIUOTTOIEITE PYOVO TTaVi
a1rO MIKPOIVEG PE CEOTO VEPO Kal £Va ATTIO
aTTOPPUTTAVTIKO. MnVv TTAEVETE Ta aeaoudp
g€ TTAUVTHPIO TTIATWV.
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¢ Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG aEETOUAP
XPNOIPOTTOIWVTAG ITXUPA KABOPITTIKA 1
aAIXUNPA avTIKEIpEVA.

11.2 A@aipgon Twv OTNPIYMATWYV
oxapwv

AQaIpETTE TA OTNPIYMATA OXAPWY YIia va
KaBapIigETE TN TUTKEUN).

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN Kal
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEI.

2. TpaBngre To pTTPOCTIVO TUAKA TOU
aTNPIyHATOG OXOPWY YId Va TO
QTTOOTIACETE ATTO TO TTACIVO ToiXWHA.

3. TpaBn&re To TTiocw AKPO TOU GTNPIYHATOG
OXOPWV OTTO TO TTAdIVO ToiIXWHA Kal
APaIPETTE TO.

)
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4. ToToBETATTE TO OTNPIYHOTA TXAPWY,
aKoAouBwvTag TNV TTapaTTavw diadikagia
ME TNV avTiaTpoPn aeIpd.

Av TTapEXovTal ol TNAETKOTTIKOI Bpaxioveg, ol

TIEIPOI CUYKPATNONG TTPETTEI VA Eival

OTPAPPEVOI TTPOG TA EUTTPOG.

11.3 NMupoAuTik6g KaBapiouog

/\ MPOEIAONMOIHEH!
YTapxel Kivduvog eyKaUATOG.




/\ MPOXZOXH!

Av GAAEG TUOKEUEG £XOUV £YKATAOTODEI
OTO iB10 VTOUAATTI, UNV TIG XPNOIHOTTOIEITE
TAQUTOXPOVA PE AUTHV TN AsIToupyia.
Mrropei va TpokAnBei {nuid aTov @oupvo.

Mnv &ekivaTe Tn AeiToupyia av Oev EXETE
KAEITEI EVIEAWG TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

1. BeBaiwdeite 0TI N ouakeun gival Kpua.

2. AgaipéaTe 6Aa Ta ageaoudp.

3. KaBapioTe To EOWTEPIKO TOU POUPVOU Kal
TO EOWTEPIKO TCAWI TNG TTOPTAG PE CETTO
VEPO, HOAAKOS TTaVI Kal ATTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

4. XTpéYTe TOV OIOKOTITN VIO TTPOYPAHUOTA

ato = yia va JeTaBeite atn Aeiroupyia
Mevou.
5. ZTpewTe TOV DIOKOTITN AEITOUPYIAG yia va

ETTINEEETE al kai méare 1o OK,

Mpoéypappa kabapi- Aidpkela
opouU

C1 - EAagpUg KaBapIopog 1h

C2 - Kavovikog kabapl- 1 h 30 min
apog

C3 - ZxoAaaTikdg kabapi- 2 h 30 min

apog

6. XTpéwTe TOV OIOKOTITN AEITOUPYiag yia va
ETMAEEETE TO TTPOYPANUA KABAPITUOU Kal

méate 1o OK,

7. Miéore 10 OK yla va EEKIVATEI O
KaBapIopog.

Ortav apyilel 0 KaBapITUOG, KAEIDWVEI N

TOPTA TNG CUOKEUNG Kal 0 AQUTITAPAG gival

QATTEVEPYOTTOINUEVOG. MEXPI va EeKAEIDWAEI N

mopTa, N 000VN gPPavidel &.

. MeTtd Tov KaBapITUO, OTPEWTE TOV
OIOKOTITN TTPOYPAPPATWY OTn B€an
ATTEVEPYOTTOINANG.

9. T[lepIPEveTe PEXPI N TUOKEUN VA KPUWOEI
Kol n opTa va EekAeidwael. KabapioTe 1o
ETWTEPIKO TOU POUPVOU HE EvVa PAAAKO
TTavi KaI VEPO.

11.4 YrevOouion Kabapiouou

Ortav n €vdeign mr/ avapoafrvel atnv 086vn
META TNV TTEPIODO HAYEIPEUATOG, N TUOKEUN

gdG utrevBuUiCel va TNV KaBapigeTe PE
TTUPOAUTIKO KaBapIiaguo. MTTopeite va
QTTEVEPYOTTOINTETE TNV UTTEVOUUION OTO
utropevoU: PuBpioeig. AvatpégTe aTo KEQAAQIo
«Kabnuepivr xprion», ANayn: Pubuioeig.

11.5 KaBapiouodg Tou doxeiou vepou

1. XBA0Te TOV QOoUpVO.

2. Pigrte vepd aTo doxeio vepou: 650 ml.
MpoaBéaTte yaAakTIKO 0&U: 250 ml.
Mepipevere 60 AeTT.

3. Adeiagpa Tou doxeiou vepouU. AvaTpégte
atnv evotnta Kabnuepivr xprion
«Adelaopa Tou doxeiou vepoU».

4. =emAUveTe TO doyEio vepoU kal kaBapiaTe
TIG ETTIKABITEIG AAATWV PE Eva PAAAKO
TTavi.

5. KaBapiate Tov gwAnva amoatpdyyiong He
{eaTo veEPO Kal £va ATTOAO
ATTOPPUTTAVTIKO.

EmiKoivwvnaTe pe Tnv eTaipeia Udpeuang NG

TIEPIOXNG TOG VIO VA EAEYEETE TO ETTITTEDO

OKANPOTNTOG TOU VEPOU.

Tagivounon vepou: KaBapilete To Soxeio

vePOU KAOE:
HaAako 120 w — 16 pnveg
HEONG OKANPOTNTAG 90 w — 12 prAveg
OKANpoO 60 W — 8 prveg
TTOAU OKANPO 30 w -4 prveg

11.6 A@aipeon Kal eyKaTAdoTOON TNG
mMOPTAG

MTTopeiTe VO aQaIPETETE TNV TTOPTA TOU
@OUPVOU KaI Ta ECWTEPIKA TCAMIA, VI VA TO
kaBapigete. AloaaTte oAOKANPES TIG 0dnyieg
OXETIKA Pe TNV «AQaipedn Kal EYKATAGTAGN
TNG TTOPTAGY, TTPOTOU APAIPETETE TA TCAMIQ.

/\ NMPOZOXH!

Mn xpnaoIPoTToIEITE TOV POUPVO XWPIG Ta
T¢apIa.

1. AvoiTe evieAWG TNV TTOPTA KAl KPATAATE
KaI TOUG U0 PEVTETEDEG.
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2. Avaonkwarte Kal Tpapnére Ta pavoaia
HEXP! VO KOUPTTWOOUV HE KAIK.

3. KAcigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TN
MEan aTnv TTPwWTN B€0N avoiypartog. Z1n
QUVEXEIQ, OVOONKWATE Kal TPABAETE TNV
TTOPTA VIO VA TNV OPAIPETETE ATTO TNV
uttodoxn TnG.

4. ToToBeTATTE TNV TTOPTA ETTAVW T€ £V
amraAO TTavi Kal g€ aTABEPn ETMIPAVEIQ.

5. KpatioTe 1o mAaicio Tng optag A ato
TTavw AKPO TNG TTOPTAG OTIG BUO TTAEUPES
KOl OTTPWETE TTPOG TA PETA YIA VA
ATTA0PANITTE TO KAITT.

6. Tpapnére To TAaigio TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG VIO VO TO OPAIPETETE.

7. Kpatnare Ta 1¢auia Tng TOPTAG ATTo TO
TTavw AKpo, éva—Eva, Kal TpaRETe Ta
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TTPOG TA TTAVW, YIO VA TA AQAIPETETE ATTO
Tov 0dnyo. BeBaiwbeite 611 TO T¢AMI
oAIoBaivel EVTEAWG EKTOG TwV
aTNPIYMATWY.

8. KaBapioTe Ta 1¢ApIa e vEPO Kal gaTrouvi.
S KOUTTIOTE TTPOTEKTIKA Ta T¢ApIa. Mnv
KaBapileTe T TCAWIA GTO TTAUVTHPIO
TATWV.

9. MeTd Tov KOBAPIONO, TOTTOBETATTE TA
TCAMIA KAl TNV TTOPTA TOU POUPVOU.
BeBaiwBeite 011 TOTTOBETATATE TA TCAWIO PIE
N owaTn geipd. EAEyETE yia To aupBoio /
eKTUTTWAN OTNV TTAEUPA Tou T{apIou. Eav
n mopTa £xel TOToBeTNOEi TWaTd, Ba
OKOUTETE £V XOPOKTNPITTIKO KAIK OTAV
KAgiveTE T AVOOAQ.

H ekTuttwpévn wvn TTPETTEI va gival

OTPAPPEVN TTPOG TNV ETWTEPIKNA TTAEUPA TNG

TOPTAG (TTPOG TO ETWTEPIKO TOU GOUPVOU).

11.7 AvTIKOTAOTOOT TOU AQUTTTH PO

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AaptrTpag Ptropei va ival eaTog.

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN Kal
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEI.

2. AmoouvdEaTe TN GUOKEUR atrd TNV
NAEKTPIKN TpoYodoaia.

3. TomoBetraTe ToO TTavi aTn BAaan Tou
poupvou.

/\ MPOZOXH!

MadveTe TAvVTa TOV AQUTITAPO aAoyOVOU
ME €va TTavi, yIQ VO OTTOTPEWETE TO KAWIUO
UTTOAEIPPATWY AITTOUG ETTAVW OTO
AauTrThpa.

Miow AaptrTpag

1. ZTPEWTE TO YUAAIVO KGAUPHA YIa va TO
APOIPETETE.



2. KaBapioTte To yUGAIVO KAAUPHQ.

3. AvTIKaTagTAaTE TOV AQUTITAPA PE Evav
KATAAANAO AauTTTrpa avBeKTIKO g€
Beppokpaaieg £wg 300 °C.

4. TotoBeTAOTE TO YUAAIVO KAAUPHQ.

12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA UE TNV
AgpdAcia.

12.1 Ti va KAVETE QV...

Mpo6BAnpa

EAéygre dv...

Aev PTTOPEITE VO EVEPYOTTOITETE 1 VA AEITOUPYNTETE TN
OJUOKEUN.

H ouokeun gival gwaTtd ouvdedepévn aTnV NAEKTPIKN
TTapoxn.

H guokeun dev TTpoBeppaiveTal.

‘Exer amevepyotroinBei n autduarn amevepyotroinan.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

H TropTa TNG CUOKEUNG €ival KAEIOTH.

H guokeun dev TTpoBeppaiveTal.

Aev €xel Kagi N ao@aAeia.

H ouakeun dev TTpoBeppaiveTal.

n emAoyn KAeidwpa ival aTrevepyoTroinuEvn.

O AapTrTrpag ival aBnaTog.

n emAoyn Yypog Oeppdg Aépag - ival EVEPYOTTOINUEVN.

O AapTrTripag Sev AEITOUPYEI.

O AauTIThPag €XEl KAgi.

O Aig6. daynTou dev AciToupyei.

To Buagpa Tou AIgB. dayntou £xel elgaxBei TTANPwWG
aTnv utrodoxn.

Err C2 Agaipéaare 10 Buaua Tou AigB. daynTou aTTo TNV UTTO-
doxn.

Err C3 H tropTa Tou Poupvou £Xel KAEITEI 1) TO KAEIDWHA TTOP-
Tag dev €xel XaAAOTEl.

Err F102 H 1répTa TNG CUOKEURG €ival KAEIOTH.

Err F102 To kAcidwpa TTOpTag BEV £XEI XAAATEL.

H 08évn gpgpavigel 00:00.

YTrp&e pia dlokoTh peupaTog. PubpioTe TNV wpa.

YTTapxel VEPO OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

Agv uTTAPYEI OPKETO VEPO aTO DOXEIO VEPOU.

H évdeign O~ eiva apnat.

YTapyel apkeTd vepod aTto doxeio vepou. Av apxigel va
Slappéel vepd OTO ECWTEPIKO TOU POUPVOU, Kal N EVOEIEN
TTapapével aBnaTr, ETIKOIVWVNOTE pE £va E¢ouaiodoTn-
pévo Kévtpo ZEpPIg.

H évdeign . €ival avappévn.

YTdpxel apkeTo vepd aTo doxeio. Av To doxeio gival ye-
MATO Kal N £VOEIEN TTAPAPEVEI AVAUMEVN, ETTIKOIVWVATTE
pe éva Egouaiodotnpévo Kévtpo ZépPIg.

To payeipepa Ye aTpo dev AEITOUPYEI.

Agv uTTAPYE! ETTIKABION GAATWY GTNV OTTT EI0AYWYNG
aryou.

To payeipepa Pe atuo Sev AEITOUpPYEI.

Ytdpxel vepd ato doxeio vepou.
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Mpo6BAnpa

EAéy&re €av...

XpelagovTal TrEPICTOTEPA OTTO TPia AETTTA yia va adeld-
ael To doxeio vepou 1 yia va diappeUaEl TO VEPO ATTO TO
AVOIyHa £I00YWYNG aTuoU.

Aev UTTAPXE! ETTIKABITN GAATWV GTNV OTTT| EITAYWYNG
arpou. KaBapioTe To doxeio vepou.

®

Av n 086vn gppavicel évav KwdIKo
OQAAUATOG TTOU OEV BPigKETAl OE AQUTOV
TOV TTivaKa, OBNaTE Kal avayTe TNV
ag@AAEIa TOU OTTITIOU YIa VA KAVETE
€TTAVEKKIVNAON OTn OUOKeUR. AV 0 KWOIKOG
TQAAPATOG ETTAVAANQOEI, ETTIKOIVWVATTE
pe éva E¢ouaiodortnuévo Kévrpo Zeppig.

12.2 Aedopéva oépPig

Edv dev ptropeite va avTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUa HOVOI OAG, ETTIKOIVWVNOTE E TOV
QVTITTPOCWTTO Pag ) To E€ouaiodotnuévo
KévTpo Z€pPIg.

13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

Ta ammapaitnTa aTOIXEIA YIa TO KEVTPO GEPPRIG
BpiokovTal aTnV TIVaKida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIvVakida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI GTO YTTPOATIVO
TAQiolo TNG ouakeung. PaiveTal OTAV AVOIYETE
TNV TOPTA. MNV aQaIPEITE TNV TTIVOKIdA
TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY ATTO TO ETWTEPIKO
TNG OUOKEUNG.

ZUVIOTOUME VO YPAWETE Ta dedopéva edw:

MovTého (MOD.) :

KwdIkog TpoiovTog
(PNC):

ZeIplakodg apiBpog (S.N.):

13.1 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KaI TTANPOPOPIEG TTPOIOVTOG
oUN@WVA ME TOUG KAVOVIOHOUG TrEPi 0OIKOAOYIKOU OXeBIOTHOU Kal

EVEPYEIOKNG ETICHMavong Tng EE

Ovopa TpopnBeut)

AEG

TauTotnTa PovTéEAOU

TR6PB531SB 949494916

AgikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd00NG

61.2

Tagn evepyelakng amodoang

A++

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd @opTio, cupBaTikn AsiToupyia

0.93 kWh/kukAo

KaravaAwan gvépyeiag pe Baaikd goprtio, Aeitoupyia pe utroBonon-

an aveuIoTAPa

0.52 kWh/kukho

ApIBpdG KOINOTATWY

1

Mnyn BeppoTtnTag HAeKTPIKR evEpyEIa
‘Evraon 721

Tutrog Poupvou EvToix1¢opEVOg poupvog
Mada 33.0 kg

IEC/EL 60350-1 - OIkIakéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG HAYEIPEPATOG - MéPOG 1: ZeIpEg, Poupvol, poUpvol aTyoU Kal

YKPIA - MéBodo1 péTpnang Tng amodoong.
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13.2 NMAnpo@opieg TTPOIGVTOG YIa TRV KATAVAAWON 1I0XUOG KAl TOV HEYIOTO
XpoOvo emriTeung TnNG KAaTdAAnAng Aeitoupyiog XxapnAng Ioxuog

KaravaAwan 10xU0g g€ KaTdaTaan avapovig 0.8 W
KaravaAwan 10xUog ae katdaTtaon avapovig diktuou (W) 20W
MéyiaToG XPOVOG TTOU ATTAITEITAI WOTE O EEOTTAITOG VA ETTITUXEI AUTOPATA TNV KATAAANAN Asitoupyia 20 Aetr

XOHNANG 10x00g

Ma 0dnyieg OXETIKA PE TOV TPOTTO
EVEPYOTTOINONG KAl ATTEVEPYOTTOINANG TNG
aguvdeang acUppaTtou SIKTUOU, avaTpEéETe aTo
Ke@AAaio «Mpiv a1To TNV TTPWTN XPAan».

13.3 ZupBoulég e§oikovounong
evépyelag

O1 TrapakaTw oupBouAég Ba aag Bonbriagouv
va €EOIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TN XPNON TNG
OJUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI N TTOPTA TNG TUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N UOKEUN BPioKeTal O€
AgiToupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG
TUOKEUNG OUXVA KATA TN SIGPKEIQ TOU
payelpépaTog. Alatnpeite KaBapo To AdaTIXo
NG TTOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO aTN BEaN Tou.

XpnaoiyoTtroigite PETAAAIKA PaYEIPIKA TKEUN Kal
OKOUPOXPWHA, MN aVAKAQOTIKA TaWIA Kal
POPUEG, VIO va auénaeTe TNV £€0IKOVOUNTN
EVEPYEIQG

Mnv TTpOBEPUAIVETE TN TUOKEUR TTPIV ATTO TO
payeipepa, EKTOG av auto guvioTATal pnTd.

Otav payelpeUeTe PHEPIKA ayNnTd TN Qopd, Unv
QAPRVETE VA TTOPEABEI EYAAO XPOVIKO
JIG0TNHA PETAEU TOU WNUiPATOG TOUG.
Mayeipepa pe aépa

OTroTe €ival EQIKTO, XPNOIUOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE OEPA YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQL.

YtroAeimropevn BgpudTnTa

Ortav n S1dpKEIa HOYEIPEPATOG Eival
peyaAUTepn atrd 30 AETITA, PEIWATE TN
Beppokpaaia TNG GUOKEUNG OTO EAAXIOTO 3 -

14. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU QEPOUV TO
Va%
gUpBoAo LO. TotroBeTaTE Ta UAIKA

10 Aett. TTpOTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOHEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba auvexioel To payeipepa.

XPNOIYOTTOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA,
yla va dioTnpeite To eaynTo {eaTtd 1 va
CeaTaiveTe GAAQ QaynTaA.

Or1av aTTEVEPYOTTOIEITE TN GUCKEUN, N 086vn
€M@QAVICel TNV UTTOAEITTOPEVN BeppOTNTA 1
Bepuokpaaia.

Alatiipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAgyete TN xapunAdTEPN duvaTr puBUIaN
BeppoKkpaaia, yia va XpNaIHOTIOIEITE ThV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KAl VO dIOTNPEITE
CeaTo 10 QaynTo. H €vdeiEn utroAeITTOpEVNG
BeppdTNTAG 1 N Beppokpaadia eP@avigeTal
atnv obovn.

Mayeipepa pe Tov AaumrTipa
OTTEVEPYOTTOINUEVO

ATTEVEPYOTTOINOTE TOV AQUTITAPA KATA TN
OIAPKEIQ TOU POYEIPEPATOG. AVOIYETE TOV HOVO
oTav Tov XPEIGleTTE.

Yypog Oepudg Aépag
A&iToupyia TTou oXedIATTNKE YIa va
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPEA.

Otav xpnaIYOTTOIEITE AUTHV TN AEITOUPYia, O
AQUTTITAPOG OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTO JETA
atro 30 deutepoOAeTTTa. MTTOPEITE VO avAWETE
TOoV AQuTITAPa Eava aAAd autr n evépyeia Ba
MEIWOEI TNV TTPOTOOKWHEVN EEOIKOVOUNTN
EVEPYEIQG.

Wi-Fi

Omrote gival duvarod, atmevepyotroinate 1o Wi-
Fi yia va e€oikovopnaeTe evépyeia.

guokeuaaiag g€ katdAAnAa doxeia yia
AVAKUKAWGAN. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTAJIO TOU
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TTEPIBAAAOVTOG KAl TNG AVOPWTTIVNG UYEIag TTPOIOV TNV TOTTIKN) OAG Hovada
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES Kall QAVOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAQJTE PE T dNUOTIKA
NAEKTPOVIKEG GUOKEUEG. MV aTTOPPITITETE PE apxn.

TQ OIKIOKG QTTOPPIMPOTA GUTKEUEG TTOU

@épouv To aUPPBoAO E Ematpéyte TO
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Bine ati venit la AEG! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.aeg.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
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dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul si dispozitivele mobile pe care este
instalata aplicatia.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Utilizati doar senzorul alimentar (senzorul) recomandat
pentru acest aparat.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.

Inainte de curatarea pirolitica, scoateti toate accesoriile si
depunerile/deversarile excesive din cavitatea aparatului.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

 Instalati aparatul intr-un loc sigur si

2.1 Instalarea adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.
/\ AVERTISMENT! * Respectati distantele minime fata de alte

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

. Tndepérta'gi toate ambalajele.

» Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

* Urmati instructiunile de instalare
disponibile pe site-ul nostru web.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

aparate si corpuri de mobilier.

fnainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.
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+ Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.

+ Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

* Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

» Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

* Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incéat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

 Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

+ Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Tnchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

+ Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.
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Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului
(mm?)

maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

 Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

» Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.



Utilizati intotdeauna sticla si borcane
aprobate in scopuri de conservare.
Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

Nu faceti publica parola dvs. de Wi-Fi.

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:
— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.
— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.
— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.
— nu tineti vase umede si alimente in
interior dupa incheierea gatirii.
— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.
Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.
Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.
Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.
Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei

sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila

daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 Ingrijire si curatare

+ Tnlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca sunt deteriorate. Contactati Centrul
de service autorizat

= Aveti grija cand scoateti usa din aparat,
aceasta este grea.

» Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

« Curatati aparatul cu o laveta moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 Curatare pirolitica

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare / Incendiere / Emisii
de substante chimice (fumuri) in Modul

Pirolitic.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul ca panourile de sticla sa se sparga.

+ Tnainte de a efectua curatarea pirolitica si
preincalzirea initiald, scoateti din interiorul
cuptorului:

— toate reziduurile de alimente, petele/
depunerile de ulei sau grasimi.

— orice obiecte detasabile (inclusiv
rafturi, sine laterale etc., furnizate
fmpreuna cu aparatul), in special orice
oale, cratite, tavi, ustensile
neaderente, etc.

« Cititi cu atentie toate instructiunile pentru
curatarea pirolitica.

» Nu permiteti accesul copiilor la aparat in
timpul functionarii Curatarii pirolitice.
Aparatul se incinge foarte tare, iar aerul
fierbinte este degajat din orificiile frontale
de racire.

+ Curatarea pirolitica este o operatiune
efectuata la temperatura inalta care poate
degaja fum de la reziduurile alimentare si
materialele componente, prin urmare
consumatorii sunt sfatuiti:

— sa asigure o ventilare buna in timpul si
dupé curatarea pirolitica.

— asigura o buna ventilare in timpul si
dupa preincalzirea initiala.

* Nu varsati si nu puneti apa pe usa
cuptorului Tn timpul si dupa curatarea
pirolitica pentru a evita deteriorarea
panourilor de sticla.
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Fumurile eliberate de toate cuptoarele
pirolitice / reziduurile de la gatit conform
celor prezentate anterior nu sunt
periculoase pentru oameni, inclusiv pentru
copii sau persoane cu probleme medicale.
Nu le permiteti animalelor de companie
accesul Tn aproprierea aparatului in timpul
si dupa curatarea pirolitica si preincalzirea
initiala. Animalele de companie mici (in
special pasarile si reptilele) pot fi foarte
sensibile la schimbarile de temperatura si
la fumul emis.

Suprafetele neaderente de pe oale,
cratite, tavi, ustensile etc. se pot deteriora
la temperatura Tnalta de curatare pirolitica
a tuturor cuptoarelor pirolitice si pot fi de
asemenea o sursa de fum nociv de nivel
redus.

2.6 Gatirea cu abur

/\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a
aparatului.

Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.8 Serviciul de asistenta tehnica

Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
Utilizati doar piese de schimb originale.

2.9 Eliminare

Aburul eliberat poate provoca arsuri:

— Nu deschideti usa aparatului in timpul
utilizarii gatirii cu abur.

— Deschideti cu grija usa aparatului
dupa utilizarea gatitului cu abur.

2.7 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.
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Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.
Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-l.




3. DESCRIEREA PRODUSULUI

3.1 Prezentare generala
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Panou de comanda
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4. PANOU DE COMANDA

4.1 Pornirea si oprirea aparatului
Pentru a porni aparatul:

1. Apasati butoanele. Butoanele ies in
afara.

2. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie.

3. Rotiti butonul de comanda pentru a regla
setarile.

Pentru a opri cuptorul: rotiti butonul de

selectare pentru functiile de gatire la pozitia

oprit @

4.2 Prezentarea panoului de
comanda

@ Apasa pentru a seta functiile cronome-
trului.
]1 Apasati lung pentru a seta functia: in-
> calzire rapida.
O Apasa pentru a porni si opri becul apa-
’ ratului.

Apasa pentru a seta temperatura zo-
nei de mijloc a mancarii cu: Senzor de
gatire

2

Buton de selectare pentru functii de gatire
Afisaj

Buton de comanda

Sertar pentru apa

Element de incalzire

Priza pentru senzorul de gatire
Bec

Ventilator

Suport pentru raft, detasabil
Teava de evacuare

Supapa de evacuare a apei
Pozitii raft

Orificiu pentru abur

NFENESCCERRBEOEN

Apasati pentru a confirma selectia.

oK

4.3 Indicatorii afisajului

sOHE-BE‘BRM!

Q%Osmﬂ ‘/‘//rrrr/@

0 ») DEMO

131

9

Afisaj
cu functiile cheie.

B Aparatul este blocat.

\/f Submeniul: Gatire asistata.

m/ Submeniul: Curatare.

@ Submeniul: Setari

incalzire rapida este activat.

>»>

L Rezervorul de apa este gol. Reumpleti
rezervorul.

H Rezervorul de apa este pe jumatate
plin.
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Rezervorul de apa este plin.

Senzor de gatire este activat.

Cronometru este activat.

Durata gatire este activat.

DD O

%
4
o
%

Pornire cu intarziere este activat.

@

Cronometru numaratoare directa este
activat.

)| G

Wi-Fi este activat.

Operatii de la distanta este activat.

vD)

Bara de progres - indica vizual momen-
tul in care aparatul atinge temperatura
setata sau durata de gatire se incheie.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Setarea orei

Dupa prima conectare la sursa de curent,
asteptati pana cand afisajul indica: "00:00"
sau "12:00" (in functie de model).

1. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
timpul.

2. Apasati OK.

5.2 Preincalzirea si curatarea initiala

Preincalziti aparatul gol inainte de prima
utilizare si primul contact cu alimentele.
Aparatul poate emite mirosuri neplacute si
fum. Ventilati camera in timpul preincalzirii.

1. Scoate accesoriile si suporturile de raft
detasabile din aparat.

2. Setati functia = Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 1 h.

3. Setati functia @, Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

4. Setati functia . Setati temperatura
maxima. Lasati aparatul sa functioneze
timp de 15 min.

5. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

6. Curata aparatul si accesoriile doar cu o
laveta din microfibra, apa calda si un
detergent neagresiv.
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7. Introduceti accesoriile si suporturile
detasabile ale raftului inapoi pe pozitia lor
initiala.

5.3 Conexiune wireless

Pentru a conecta aparatul ai nevoie de:

* Retea wireless cu conexiune la Internet.

» Dispozitiv mobil conectat la aceeasi retea
wireless.

1. Pentru a descarca aplicatia, scanati
codul QR de pe coperta din spate a
manualului de utilizare. De asemenea,
puteti descarca aplicatia direct din app
store.

2. Urmati instructiunile de integrare a
aplicatiei.

3. Rotiti butonul de selectare a functiilor de
gatire pentru a selecta =:

4. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta {0}/ Wi-Fi. Porniti-l sau opriti-I.
Consultati capitolul ,Utilizarea zilnica”,
Modificarea: Setari.
Wi-Fi este pornit in mod implicit. Pentru
recomandari privind economia de energie,
consultati capitolul ,Eficienta energetica”.

@

Din motive de siguranta, operatiunile la
distanta se opresc automat dupa 24 h.

Repetati procesul de initiere, daca este
necesar.

Frecventa 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz




Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

Putere maxima EIRP <20 dBm (100 mW )

Modul Wi-Fi NIUS-50

5.4 Licentele software

Software-ul din acest produs contine
componente care se bazeaza pe software-ul
gratuit si open source. AEG Electrolux

6. UTILIZARE ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Functii de incalzire

Aer cald cu ventilatie
Pentru a frige carne si a coace prajituri. Setati
o temperaturé mai scazuté decat pentru incél-
zire sus/jos, deoarece ventilatorul distribuie
caldura uniform n interiorul cuptorului.

|:] incalzire sus si jos
Pentru a coace si rumeni alimentele fara sa
schimbi pozitia raftului.

~] Functia abur: Umiditate scazuta

Functia este adecvata pentru carne rosie, pa-
sare, preparate la cuptor si tocanite. Datorita
combinatiei de abur si caldura, carnea capata
o textura frageda si suculenta, avand in ace-
lagi timp si o crusta crocanta.

E‘ Preparate congelate
Pentru a gati mancaruri semipreparate cro-
cante, cum ar fi cartofi prajiti, cartofi wedge
sau rulouri crocante.

@) Functie Pizza
Pentru a coace pizza si alte preparate care
necesitd mai multa caldura de dedesubt.

|;| Incilzire jos
Pentru rumenire si crocante la baza. Folositi
pozitia inferioara a raftului.

recunoaste si multumeste pentru contributiile
comunitatilor de open software si robotica la
proiectul de dezvoltare.

Pentru a accesa codul sursa al acestor
componente software open source, gratuite
ale caror conditii de licenta necesita
publicare si pentru a vedea informatiile
complete privind drepturile de autor si
termenii de licenta aplicabili, vizitati: http:/
aeg.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS)

[@ Aer cald umed

¢ Aceasta functie este conceputa sa economi-
seasca energia in timpul gatitului. Atunci cand
folositi aceasta functie, temperatura din inte-
riorul aparatului poate fi diferita de temperatu-
ra setata. Este folosita caldura reziduala. Ni-
velul de caldura poate fi redus. Pentru mai
multe informatii, consulta capitolul ,Utilizarea
zilnica”, note cu privire la: Aer cald umed.

[j Grill

Pentru gatirea la gratar a feliilor subtiri de ali-
mente si pentru paine prajita.

Gatire intensiva
Pentru a rumeni bucati mari de carne sau car-
ne de pasare nedezosata pe un singur raft.
Pentru a coace, gratina si pentru a rumeni.

Becul se poate opri automat la
temperaturi sub 80 °C in timpul anumitor
functii de gatire.

6.2 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, becul se
stinge automat dupa 30 de sec.
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Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed.
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
,Eficienta energetica”, recomandari pentru
economisirea energiei.

6.3 Setarea: Functii de incalzire

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta o functie de
gatire.

2. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

S Tncalzire rapida - apasati si mentineti
apasat pentru a scurta durata de incalzire.
Acest lucru este valabil doar pentru anumite
functii de gatire. Ventilatorul poate porni
automat.

6.4 Setarea: Umiditate scazuta -
Gatire la abur

®

Foloseste numai apa. Nu utilizati apa
filtrata (demineralizata) sau distilata. Nu
utilizati alte lichide. Nu turna lichide
inflamabile sau care contin alcool in
rezervorul de apa.

1. Apasa capacul rezervorului de apa pentru
a-l deschide.

2. Umple rezervorul de apa cu apa rece
pana la nivelul maxim (aproximativ
900 ml).

3. Impinge rezervorul de apa la loc in pozitia
sa initiala.

4. Introduceti alimentele in aparat.

5. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gatire pentru a selecta functia de
gatire (=),

6. Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura. Reumple rezervorul de apa
pe durata gatirii, daca este necesar.

7. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la pozitia oprit pentru a
opri aparatul. Deschide usa cu atentie.
Umiditatea eliberata poate produce
arsuri.

8. Pentru a preveni formarea reziduurilor de
calcar, goleste rezervorul de apa dupa
fiecare gatire cu abur. Asteptati cel putin
60 de min dupa fiecare utilizare pentru a
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evita ca apa fierbinte sa iasa din supapa
de evacuare a apei.

/\ AVERTISMENT!

Aparatul este fierbinte. Exista pericolul de
arsuri. Aveti grija atunci cand goliti
rezervorul pentru apa.

6.5 Goliti rezervorul de apa

Indicator pentru rezervorul de apa

] Rezervorul este plin.
H Rezervorul este pe jumatate plin.
J Rezervorul este gol. Reumpleti rezer-

vorul.

Daca turnati prea multa apa in rezervor, o
supapa de siguranta muta apa in exces in
partea de jos a interiorului cuptorului.

1. Opreste aparatul. Lasati usa cuptorului
deschiséa si asteptati sa se raceasca.

2. Conectati teava de evacuare C la supapa
de evacuare A prin conectorul B.

3. Tineti capatul tevii sub nivelul de A si
impingeti in mod repetat B pentru a
colecta apa ramasa.

4. Detasati C si B si stergeti interiorul
cuptorului cu un burete moale.

@

Nu utilizati apa scursa pentru a umple din
nou rezervorul de apa.



6.6 Accesare: Meniu:

Deschide Meniul pentru a accesa Gatire

asistata si setarile.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la =.

Afisajul indica ¥, mf, 5.

2. Roteste butonul de comanda si
selecteaza pictograma pentru a intra in

submeniu. Apasati OK.

6.7 Setarea: Gatire asistata ¥

Gatire asistata submeniul cuprinde programe
concepute pentru preparate dedicate.
Programele incep cu o setare adecvata. Poti
regla durata si temperatura pe durata gatirii.

1. Roteste butonul de selectare pentru
functiile de gatire la =.

2. Roteste butonul de comanda pentru a
selecta ¥¢. Apasa OK.

3. Roteste butonul de control pentru a
selecta un preparat (P1 - P...). Apasati

oK.

4. Puneti produsele in interiorul aparatului.

Apasati OK.

5. Cand functia se termind, verificati daca
mancarea este gata. Prelungiti durata de
gatire daca este nevoie.

Submeniu: Gatire asistata

Legenda

Senzorul alimentar trebuie conectat pentru a
utiliza functia. Consulta capitolul ,Utilizarea
accesoriilor”.

Umple sertarul pentru apa cu apa pentru gati-
tul la abur.

Preincalziti aparatul nainte de a incepe sa
gatiti.

”?
a
(]

Nivel raft. Consulta capitolul ,Descrierea pro-
dusului”.

=

Afisajul indica P si un numar al preparatului
pe care il puteti verifica in tabel.

Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Friptura de vita, in
P1 sange
pp Friptura de vita, me-  1-15kg;4-5cm /? = 2; tava de gatit ) o
diu bucati groase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P3 facut
Fripturd, medie 18231;2:? gn,?g”?u_ e 3; tava pentru coacere pe raft de sarma
P4 éroase Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
F”ptl."% de Y'ta If'e[- 1.5-2kg /P B 2; tava pentru coacere raft de sarma
bere indbusit (coasta .. . )N . A s
P5 i Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-

superioara, pulpa su-
perioara, groasa)

binte. Adaugati lichid. Introduceti in aparat.
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Preparat Greutate

Nivel raft / Accesorii

Friptura de vita, in

P6 sange (gatire la temp.
scazuta)
F_riptu!fé de vita, me- 1-15kg; 4-5cm /? B 2; tava de gatit
P7 diu (gatire la temp. bucitigroase  Préjeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
scazuta) ’ binte. Introduceti in aparat.
Friptura de vita, bine
P8 facuta (gatire la temp.
scazuta)
P9 File de vita, in sange
(gatire lenta)
File de vit3, mediu 05-1,5kg;5-6 282 tava de gatit
P10 (gatire lenta) cm bucati groase  Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
P11 File de vita, facuta
(gatire lenta)
Friptura de vitel (d 0.8-1.5kg; 4 « AL x
P12 e;lps:ar?é) e vitel (de bucati g?c;asgm /‘? EI 2 tava pentru coacere raft de sarma
’ ’ Adaugati lichid. Friptura acoperita.
Friptura d fa d 1.5-2k “ A x
P13 p:fcusraau :ung ade g dlb E] 1; tava pentru coacere pe raft de sarma
La jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Carne de porc (gatire 1.5-2kg /? IEI 2. tava de gatit
P14 Itg)temperatura scazu- Pentru a o‘btine o rumenire uniforma, intoarceti carnea
dupa jumatate din durata de gatit.
Pulpa d , - 1-15kg;5-6 “ A s
p;tga € por, proas bucétiggroasecm /‘? IE' 2; tava pentru coacere raft de sarma
P15 ’ Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte. Introduceti in aparat.
Coaste de porc 2 - 3 kg; utilizati El 3 cratits adanci
d,2-3 - - O . .
P16 Cr\L/Jur’i de reczr:rcéer Adaugati lichid pentru a acoperi baza unui preparat. La
subtiri jumatatea duratei de gatire, intoarceti carnea.
Pulpa demielcuos  15-2kg 7-9cm  #)[],. friptura la tava de gatit
P17 bucati groase Adaugati lichid. La jumatatea duratei de gatire, intoarceti
carnea.
Puiintreg 1-15 Eglt Proas- /‘? B 2; vas pentru gétit pe tava de gatit
P18 Intoarceti puiul dupa jumatate din durata de gatit pentru a
rumeni uniform.
P19 Jumatate de pui 0.5-0.8 kg /? IEI 3; tava de gatit
Pi i 180-2 -
P20 iept de pui 80 %%% per bu /‘? E] E‘ 2; preparat caserole raft de sarma

Prajeste carnea timp de cateva minute intr-o cratita fier-
binte.
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
Pulpe de pui, proas- ) /P 3 tava de gatit
P21 pete Daca ati marinat mai intai pulpele de pui, setati o tempe-
ratura mai redusa si gatiti-le mai mult timp.
Rata intreaga 2-3kg /‘? EI 2 tava pentru coacere raft de sdrma
P22 Puneti carnea pe friptura. Intoarceti rata la jumatatea du-
ratei de gatire.
Gasca intreaga 4-5kg Vld= 2; cratita adanci
P23 Puneti carnea in tava de gatit. Tntoarcet,i gasca dupa ju-
matate din durata de gatire.
P24 Bucatd decarne kg /‘? E 2; raft de sarma
P25 Peste intreg, la gratar 0.5 - 1 kg per peste /O?E 2: tava de gatit . ) ,
Umple pestele cu unt, condimente si ierburi.
P26 File de peste ) ({Ib E] 3; preparat caserole pe raft de sarma
Prajitura cu branza -
P27 ] B 2; @ tava demontabila de 28 cm pe raft de sarma
p2g Prajitura cu mere - B 3: tava de gatit
P29 Tartd cu mere ) B 2; forma pentru placinta pe raft de sarma
Placinta cu mere -
P30 IE‘ 1 @ Forma de 22 cm pe raft de sarma
P31 Negresa 2 kg de aluat El 3 cratita adanca
p32 Briose . El 3 tava pentru briose pe raft de sarma
P33 Bucata de prajitura . El 2; tava pentru paine pe raft de sarma
P34 Cartofi copti 1kg Elz;Tava de gatit ' ) B}
Puneti cartofii intregi cu pielea in tava de gatit.
P35 Cartofi wedges kg E 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati cartofii in bucati.
P36 :_;gume mixte la gra- 1-15kg B 3 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Taiati legumele Tn bucati.
p37 Crochete, congelate 0.5 kg El 3: tava de gatit
p3g Cartofi, congelati 0.75 kg El 3: tava de gatit
Lasagna cu carne / 1-15k Ay
P39 Ieguge cu foi uscate g (ﬁp B 1; preparat caserole raft de sarma

de paste
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Preparat Greutate Nivel raft / Accesorii
P40 Ca_rtofl gratinafi (car- 1-15kg qlb E] 1; preparat caserole raft de sarma
tofii cruzi) . S ! o
Rotiti preparatul la jumatatea duratei de gatire.
Pizza proaspata,
P41 subtire - <T|7> E] 2 tava de gatit tapetata cu hartie de copt
Pizza proaspata,
P42 groasa - E E 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt
P43 Quiche . =] 2; forma pentru copt raft de sarma
P44 Egig:]r;e;ellb/émabatta/ 08k qub E] 2;tava de gatit tapetata cu hértie de copt
Mai mult timp necesar pentru painea alba.
Cereale integrale / 1kg

P45

secara / paine neagra

E B 2; tava de gatit tapetata cu hartie de copt/tava
pentru paine pe raft de sarma

6.8 Modificare: Setari <
1. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la

2, Ro-ti‘gi butonul de comanda pentru a

selecta &%, Apasati OK
3. Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta setarea. Apasati OK.
4. Rotiti butonul de comanda pentru a regla

valoarea. Apasati OK.
5. Rotiti butonul pentru functiile de gatire la
pozitia oprit pentru a iesi din Meniu.

Submeniu: Setari

Setare Valoare
01 Timpul Modificare
02 Luminozitate display 1-5
Tonul de la taste 1 - Semnal sonor, 2
03 - Clic, 3 - Sunet
oprit
04 Volum la apasare taste 1-4

7. FUNCTII SUPLIMENTARE
7.1 Blocare (@

Aceasta functie impiedica modificarea
accidentala a functiei aparatului.

44 ROMANA

Setare Valoare

05 Actiunea Senzor de 1 - Alarma si oprire,
gatire 2 - Alarma

06 Cronometru numara-  Pornit / Oprit
toare directa

07 lluminare Pornit / Oprit

08 Incalzire rapida Pornit / Oprit

09 Semnal De Reamintire  Pornit / Oprit
La Curatare

10 Wi-Fi Pornit / Oprit

11 Operatiune de teleco-  Pornit / Oprit
manda automata

12 Dezactiveazareteaua Da/Nu

13 Modul demo Codul de activare:

2468
14 Versiunea software Verificare
15 Resetati toate optiunile Da/Nu

Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este in functiune, functia blocheaza panoul
de comanda, astfel incat setarile curente de

gatire sa continue fara intrerupere.




Atunci cand este activata in timp ce aparatul
este oprit, functia mentine panoul de
comanda blocat, impiedicand pornirea
accidentala a aparatului.

OOK . apasati-le lung pentru a activa
functia.

Va fi emis un semnal sonor. EI - va lumina
intermitent de 3 ori atunci cand functia de
blocare este activata.

@OK - apasati lung pentru a opri functia.

7.2 Oprirea automata

Din motive de siguranta, daca functia de
gatire este activa si nu se modifica nicio
setare, aparatul se va opri automat dupa o
anumita perioada de timp.

C) D (n)

30-115 12.5

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Descrierea functiilor
cronometrului

Q Pentru a seta timpul pentru numara-

toarea inversa. La incheierea duratei
este emis semnalul sonor. Aceasta
functie nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului si poate fi setata
n orice moment.

Cronometru

Pentru a seta durata gatirii. Cand cro-

STOP nometrul ajunge la final, este emis
Durata gati- semnalul sonor si functia de gatire se
re va opri automat.
@ Pentru a aména pornirea si/sau termi-
: narea gatirii.
Pornire cu 9
intarziere
@ Pentru a indica durata de functionare

a aparatului. Maximul este 23 h 59

Crons:njftru min. Aceasta functie nu are niciun
numaratoa- - ofqqt asupra functionarii aparatului i
re directa

poate fi setata in orice moment.

(°C) D (n)

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maxim 3

Daca intentionati sa folositi o functie de
gatire pentru o durata care depaseste timpul
de oprire automata, setati durata gatirii.
Consultati capitolul ,Functiile ceasului”.

Oprirea automata nu functioneaza cu aceste

functii: lluminare, Senzor de gatire, Pornire
cu intarziere.

7.3 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

8.2 Setarea: Cronometru

1. Apasati ©.

Afisajul indica: 0:00 si Ay

2. Raotiti butonul de comanda pentru a
seta Cronometru.

3. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

8.3 Setarea: Durata gatire Qp

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati Q) pana cand afisajul indica:
0:00 si s%

3. Rotiti butonul de comanda pentru a
seta Durata gatire.

4. Apasati OK. Cronometrul incepe imediat
numaratoarea inversa.

5. Laincheierea duratei, apasati oK Si rofiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.
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8.4 Setarea: Pornire cu intarziere &

1. Rotiti butoanele pentru a selecta o functie
de gatire si a seta temperatura.

2. Apasati @ pana cand afisajul indica: @
si START .

3. Raotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de start.

4. Apasati OK,

Afisajul indica: --: - @ stop
5. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora de oprire.

6. Apasati OK.
Cronometrul incepe numaratoarea inversa la
ora de start setata.

7. Laincheierea duratei, apasati oK Si rotiti
butonul de selectare pentru functiile de
gatire la pozitia oprit.

8.5 Setarea: Cronometru

numaritoare directa O

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile
de gétire la = pentru a introduce Meniu.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

Accesorii disponibile in functie de E
model. Scanati codul QR pentru
a vedea cum sa utilizati acceso-
riile furnizate impreuna cu apara-
tul. Puteti comanda accesoriile
optionale separat. Pentru mai
multe informatii, contactati furni-
zorul dvs. local.

O mica adancitura in partea superioara
sporeste siguranta si ofera protectie
impotriva Tnclinarii. Adanciturile sunt si
dispozitive anti-rasturnare. Marginea raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe acesta.

Introduceti accesoriul (raftul de sarma /tava)
intre sinele de ghidare ale suportului raftului.
Asigurati-va ca raftul atinge partea din spate
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Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta @ / Cronometru numaratoare
directa. Consultati capitolul ,Utilizarea
zilnica”, Meniu: Setari.

Apasati OK,

Roteste butonul de comanda pentru a
porni si opri cronometrul cu numaratoare
directa.

5. Apasati OK.

bl

8.6 Setarea: Timpul
1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
2. Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta %7 / Timpul. Consultati capitolul
,Utilizarea zilnica”, Meniul: Setari.
3. Rotiti butonul de comanda pentru a seta
ora.

4. Apasati OK.

a interiorului cuptorului si picioarele sunt
indreptate in jos .

i§\
=

Daca tava dvs. are o panta, pozitionati-o
spre partea din spate a interiorului cuptorului.

Daca pe accesoriu exista o inscriptie,
asigurati-va ca aceasta este orientata spre
dvs.

Daca utilizati o tava cu orificii, asezati tava /
tigaia dedesubt, pentru a colecta lichidele
care picura.



9.2 Senzor de gatire

Acesta masoara temperatura din interiorul
alimentului.

Exista doua temperaturi care trebuie setate:

o,

. C - temperatura din interiorul aparatului.
Trebuie sa fie cu cel putin 25 °C mai mare
decat temperatura din centrul alimentului.

. M temperatura zonei de mijloc a
alimentului.
Recomandari:

* Ingredientele trebuie sa fie la temperatura
camerei.

* Nu se va utiliza pentru preparate lichide.

« In timpul gétirii, acul senzorului de gétire
trebuie introdus complet in vas.

Gatire cu: Senzor de gatire

/\ AVERTISMENT!

Exista riscul de arsuri pe masura ce
Senzorul alimentar si suporturile raftului
devin fierbinti. Nu atingeti manerul
senzorului alimentar cu mainile goale.
Folositi intotdeauna manusi de cuptor.

1. Porneste aparatul.

2. Setati o functie de incalzire si, daca este
necesar, temperatura cuptorului.

3. Introduceti Senzorul de gatire in interiorul
preparatului:
Carne, pasare si peste
Introduceti intregul ac al senzorului de
gatire Tn mijlocul carnii sau pestelui, in
partea cea mai groasa.

22
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Caserola

Introduceti varful Senzorului exact in
mijlocul caserolei. Senzorul trebuie sa
ramana intr-un loc fix in timpul gatirii.

4.

Folositi un ingredient solid pentru a
realiza acest lucru. Folositi marginea tavii
de gatit pentru a sprijini manerul de
silicon al Senzorului. Varful Senzorului nu
trebuie sa atinga fundul tavii de gatit.

Introduceti senzorul de gatire in priza
aflata in interiorul cuptorului. Consulta
capitolul ,Descrierea produsului”.

Afisajul indica temperatura curenta a
senzorului de gatire.

5.

6.

M- apasati pentru a seta temperatura
zonei de mijloc a senzorului.

Rotiti butonul de selectare pentru a seta
temperatura.

Apasati OK.

Cand alimentul atinge temperatura
setata, este emis semnalul sonor.
Verificati dacd méncarea este gata.
Prelungiti durata de gatire daca este
nevoie.

Scoateti conectorul senzorului de gatire
din priza si preparatul din aparat.

9.3 Vas cu abur pentru gatitul la
abur

@

Vasul cu abur nu este furnizat impreuna
cu aparatul. Pentru mai multe informatii,
contactati furnizorul dvs. local.

Vas cu abur consta din:

A. Tub injector - pentru gatit la abur,
B. Capac,

C. Gratar din otel,

D. Bol de sticla.
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Nu realizati urmatoarele:

+ puneti vasul fierbinte cu abur pe suprafete
reci/ude.

10. SFATURI UTILE

10.1 Recomandari pentru gatit

Temperatura si duratele de gatire din tabele
sunt doar orientative. Acestea depind de
retetele si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

Aparatul dvs. poate coace sau frige diferit de
aparatul dvs. anterior. Sfaturile de mai jos
prezinta setarile recomandate pentru
temperatura, durata gatirii si pozitia raftului
pentru anumite tipuri de alimente.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Pentru recomandari privind economia de
energie, consultati capitolul ,Eficienta
energetica”.

Simboluri utilizate in tabele:

 turnati lichide reci in vasul cu abur atunci
cand este fierbinte.

« folositi vasul cu abur pe o suprafata
fierbinte de gatit.

« curatati vasul cu abur cu substante
abrazive, bureti si pudre.

9.4 Gatirea cu abur in vasul cu abur

1. Puneti mancarea pe gratarul din otel si
acoperiti-l cu capacul.

2. Introduceti tubul injector in orificiul din
capac.

3. Puneti vasul cu abur pe a doua pozitie a
raftului de la baza.

4. Conectati tubul injector la alimentarea cu
abur. Consultati capitolul ,Descrierea
produsului”.

5. Setati aparatul pentru functia de gatire cu
abur.

§5§ Tipul alimentel
ipul alimentelor

Functia de incalzire

°C Temperatura
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Accesoriu

E Pozitie raft

@ Durata gatire (min)

10.2 Aer cald umed - accesorii
recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise,
fara reflexie. Acestea absorb mai bine
caldura decat vasele deschise la culoare si
cu reflexie.

» Tigaie pentru pizza - inchisa la culoare,
fara reflexie, diametru 28cm

* Vas de copt - inchis la culoare, fara
reflexie, diametru 26cm

* Ramekins - ceramica, diametru 8cm,
inaltime 5 cm

* Forma pentru aluat fraged - inchisa la
culoare, fara reflexie, diametru 28cm

10.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.
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°C

Rulouri dulci, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 180 20-30

cati lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 30-40
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sarma 220 10-15

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 25-35
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 175 25-30
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 200 25-30
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 15-25
raft de sarma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 40 - 50

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 20-25
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 180 25-30

Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 200 35-45
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 200 25-30
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 20-30
lectare

Pricomigdale, 24 de tava de gatit sau tava de co- 180 25-35

bucati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 30-40
lectare

Pateuri sarate, 20 de  tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

bucati lectare

Fursecuri, 20 de bu- tava de gatit sau tava de co- 150 25-35

cati lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 20-30
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 35-45
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 200 25-30

Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 25-30

ne, 0,7 kg

lectare
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10.4 Informatii pentru institutele de testare

Teste conforme cu IEC 60350-1.

= - o,
_-N = = C O

Prajituri mici, 20 bucati pe ncalzire sus si jos Tava de ga- 3 170 20-35

tava tit

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 150 - 160 20-35

tava tit

Prajituri mici, 20 bucati pe  Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 150 - 160 20-35

tava tit

Placinta cu mere, 2 forme  Incalzire sus si jos Raft sarma 2 180 70 -90

@20 cm

Placinta cu mere, 2 forme  Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 70-90

@20 cm

Pandispan fara grasimi, incalzire sus si jos Raft sarma 2 170 40 - 50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2 160 40-50

forma pentru tort @26 cm

1)

Pandispan fara grasimi, Aer cald cu ventilatie Raft sarma 2si4 160 40 - 60

forma pentru tort @26 cm

1)

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 3 140 - 150 20-40
tit

Biscuit sfaramicios Aer cald cu ventilatie Tava de ga- 2si4 140 - 150 25-45
it

Biscuit sfaramicios Incalzire sus si jos Tava de ga- 3 140 - 150 25-45
tit

Grill Raft sarma 4 maxim 1-5

Paine prajita 1)

1) Preincalziti aparatul timp de 10 minute.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Observatii privind curatarea
Agenti de curatare

» Curatati partea din fata a aparatului doar
cu o laveta din microfibra, cu apa calda si
un detergent neagresiv.

» Folositi o solutie de curatare dedicata
pentru suprafete metalice.
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« Curatati petele cu un detergent neutru.
Utilizarea zilnica

« Curatati interiorul aparatului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de
orice alte reziduuri poate produce un
incendiu.

* Umezeala poate produce condens in
aparat sau pe panourile de sticla ale usii.
Pentru a reduce condensul, lasa aparatul
sa functioneze timp de 10 minute inainte
de gatire. Nu depozitati preparatele in



aparat pentru mai mult de 20 de minute.

Uscati interiorul aparatului numai cu o

laveta din microfibra dupa fiecare utilizare.
Accesorii

» Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi
doar o laveta din microfibra, apa calda si
un detergent neagresiv. Nu curatati
accesoriile in masina de spalat vase.

* Nu curatati accesoriile anti-aderente
folosind un agent de curatare abraziv sau
obiecte cu muchii ascutite.

11.2 Scoaterea suporturilor raftului

Scoateti suporturile raftului pentru a curata
aparatul.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se
raceasca.

2. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.

3. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

|
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4. |Instalati suporturile pentru raft in ordine
inversa.

Daca sunt furnizate ghidaje telescopice,

stifturile sale de fixare trebuie sa fie

indreptate spre fata.

11.3 Curatare pirolitica

/\ AVERTISMENT!
Exista pericolul de arsuri.

/\ ATENTIE!

Daca sunt instalate alte aparate in
acelasi compartiment, nu le utilizati
simultan cu aceasta functie. Acest lucru
poate deteriora cuptorul.

Nu porniti functia daca nu ati inchis complet
usa cuptorului.

wh=

7.

Verificati daca aparatul s-a racit.

Scoateti toate accesoriile.

Curatati interiorul cuptorului si usa de
sticla de la interior cu apa calda, o laveta
moale si detergent neutru.

Rotiti butonul de selectare pentru functiile

de gatire la = pentru a introduce Meniu.
Rotiti butonul de comanda pentru a

selecta m’ Si apasati OK.

Programul de curata- Durata
re

C1 - Curatare usoara 1h

C2 - Curatare normala 1 h 30 min
C3 - Curatare profunda 2h 30 min

Rotiti butonul de comanda pentru a
selecta programul de curatare si apasati

OK_
Apasati OK pentru a porni curatarea.

Cand incepe curatarea, usa aparatulw se
blocheaza si becul se stlnge Péana la

deblocarea usii, afisajul indica &.

8.

9.

Dupa curatare, rotiti butonul de selectare
pentru functiile de gatire la pozitia oprit.
Asteptati pana cand aparatul se raceste
si usa se deblocheaza. Curatati interiorul
cuptorului cu o laveta moale si apa.

11.4 Semnal De Reamintire La
Curatare

Cand rrrr/ clipeste pe afisaj dupa sesiunea de
gatit, aparatul va reaminteste sa il curatati cu
o curatare pirolitica. Puteti dezactiva
mementoul din submeniu: Setari. Consultati

capitolul ,Utilizarea zilnica”,

Modificarea:

Setari.

11.5 Curatarea rezervorului de apa

1.
2,

Opriti aparatul.

Turnati apa Tn rezervorul de apa: 650 ml.
Adaugati acid lactic: 250 ml. Asteptati 60
min.

Goliti rezervorul de apa. Consultati
Utilizare zilnica, Golirea rezervorului de
apa.

Clatiti rezervorul de apa si curatati
resturile de calcar cu o laveta moale.
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5. Curatati teava de evacuare cu apa calda
si un detergent neutru.

Contactati furnizorul de apa pentru a verifica

nivelul de duritate a apei.

Clasificarea apei: Curatati rezervorul

de apa la fiecare:

moale 120 h — 16 luni
duritate moderata 90 h — 12 luni
dura 60 h — 8 luni
foarte dura 30 h—4 luni

11.6 Scoaterea si montarea usii

Puteti sa scoateti usa cuptorului si panourile
de sticla de la interior pentru a le curata. Cititi
toate instructiunile de la ,Scoaterea si
instalarea usii” inainte de a scoate panourile
de sticla.

/\ ATENTIE!

Nu utilizati aparatul fara panourile de
sticla.

1. Deschideti usa complet si tineti ambele
balamale.

2. Ridicati si trageti incuietorile pana cand
se aude un clic.

3. Inchideti usa cuptorului pana la jumatate
n prima pozitie de deschidere. Dupa
aceea, ridicati si trageti pentru a scoate
usa din locas.
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4. Puneti usa pe o lavetd moale pe o
suprafata stabila.

5. Tineti garnitura usii A pe partea
superioara a usii de ambele parti si
apasati-o catre interior pentru a elibera
clema.

6. Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

7. Tineti panourile de sticla ale usii de
marginea superioara unul cate unul si
trageti-le in sus din ghidaj. Asigurati-va
ca sticla iese complet din suporturi.

8. Curatati panourile de sticla cu apa calda
si sapun. Uscati cu atentie panourile de
sticla. Nu curatati panourile de sticla in
masina de spalat vase.

9. Dupa curatare, instalati panourile de
sticla si usa cuptorului. Verificati daca ati
pus la loc panourile de sticla in ordinea
corecta. Verificati simbolul / imprimarea
de pe partea laterala a panoului de sticla.
Daca usa este instalata corect, veti auzi
un clic la inchiderea clemelor.

Zona de imprimare trebuie sa fie orientata

spre interiorul usii (spre interiorul cuptorului).



11.7 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti aparatul si asteptati sa se

raceasca.
2. Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.
3. Puneti laveta pe podeaua cuptorului.
/\ ATENTIE!

Tineti intotdeauna becul cu halogen cu o
carpa pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe bec.

12. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Becul din spate

1. Rotiti capacul de sticla si scoateti-l.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o temperatura de 300 °C.

4. Montati capacul de sticla.

Problema

Verificati daca...

Aparatul nu poate fi activat sau utilizat.

Aparatul este conectat corect la o sursa de alimentare
electrica.

Aparatul nu se incalzeste.

Oprirea automata este dezactivata.

Aparatul nu se incalzeste.

Usa aparatului este inchisa.

Aparatul nu se incalzeste.

Siguranta nu este arsa.

Aparatul nu se incalzeste.

Blocare este dezactivat.

Becul este stins.

Aer cald umed - este activat.

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Senzor de gatire nu functioneaza.

Fisa Senzor de gatire este introdusa complet in priza.

Err C2 Ati scos fisa Senzor de gatire din priza.

Err C3 Usa aparatului este inchisa sau incuietoarea usii nu es-
te stricata.

Err F102 Usa aparatului este inchisa.

Err F102 incuietoarea usii nu este stricata.

Afisajul indica 00:00.

A fost o pana de curent. Setati timpul.

Exista apa in interiorul cuptorului.

Nu exista prea multa apa in rezervorul de apa.
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Problema

Verificati daca...

0. indicatorul este stins.

Nu exista suficienta apa in rezervorul de apa. Daca in-
cepe sa se scurga apa in aparat si indicatorul este in
continuare oprit, contactati un Centru de service autori-
zat.

. indicatorul este aprins.

Nu exista suficientad apa in rezervor. Daca rezervorul
este plin si indicatorul tot mai este aprins, contactati un
Centru de service autorizat.

Gatirea cu abur nu functioneaza.

Nu exista reziduuri de calcar in deschiderea alimentarii
cu abur.

Gatirea cu abur nu functioneaza.

Exista apa in rezervorul de apa.

Golirea rezervorului de apa dureaza mai mult de trei
minute sau apa curge din orificiul de alimentare cu
abur.

Nu exista reziduuri de calcar in deschiderea alimentarii
cu abur. Curatati rezervorul de apa.

®

Daca afisajul prezinta un cod de eroare
care nu se regaseste in acest tabel, opriti
si porniti siguranta pentru a reporni
aparatul. In cazul in care codul de eroare
apare din nou, contactati un Centru de
service autorizat.

12.2 Date pentru service

Daca nu puteti remedia problema de unul
singur, contactati comerciantul sau un centru
de service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cuptorului. Este vizibila atunci cand
deschideti usa. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din aparat.

Iti recomandam s& notezi datele aici:

Model (MOD.) :

Numarul produsului
(PNC):

Numarul de serie (S.N.):

13. CLASA DE EFICIENTA ENERGETICA

13.1 Fisa cu informatii despre produs si informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica

Denumirea furnizorului

AEG

Identificarea modelului

TR6PB531SB 949494916

Index de eficienta energetica

61.2

Clasa de eficienta energetica

A++

Consum de energie cu o incarcaturé standard, modul conventional

0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.52 kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica
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Volumul 721
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 33.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

13.2 Informatii despre produs pentru consumul de energie si timpul maxim
de atingere a modului de putere scazuta aplicabil

Consumul de putere in standby 0.8 W
Consumul de putere in modul repaus conectat la retea 20W
Timpul maxim necesar pentru ca echipamentul sa atinga automat modul de putere scazuta aplicabil 20 min.

Pentru indrumari privind modul de activare si
dezactivare a conexiunii la reteaua wireless,
consultati capitolul ,Inainte de prima
utilizare”.

13.3 Sfaturi pentru economisirea
energiei

Urmatoarele sfaturi de mai jos va vor ajuta sa
economisiti energie atunci cand utilizati
aparatul.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Folositi vase metalice si forme si recipiente
intunecate care nu reflecta pentru o
economie optimizata de energie.

Nu preincalziti aparatul inainte de gatire
decat daca acest lucru este recomandat in
mod specific.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala
Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu

cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Folositi caldura reziduala pentru a mentine
mancarea calda sau pentru a incalzi alte
preparate.

Atunci cand opriti aparatul, pe afisaj va
aparea valoarea caldurii reziduale sau
temperatura.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine mancarea calda.
Indicatorul de caldura reziduala sau al
temperaturii va aparea pe afisaj.

Gatire cu lumina stinsa
Opreste lumina pe durata gatirii. Aprinde-o
doar atunci cand este necesar.

Aer cald umed

Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

Atunci cand folosesti aceasta functie, lumina
se stinge automat dupa 30 de sec. Poti
aprinde din nou lumina, insa aceasta actiune
va reduce economia de energie estimata.
Wi-Fi

Atunci cand este posibil, opriti Wi-Fi-ul pentru
a economisi energie.
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14. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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