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Zmény vyhrazeny.

/\ Bezpeénostni informace

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za Skody a
zranéni zpusobena nespravnou instalaci ¢i chybnym
pouzivanim. Navod k pouziti vzdy uchovavejte spolu se
spotrebicem pro jeho budouci pouziti.

Bezpecnost déti a postizenych osob

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci udusSeni, urazu nebo jinych trvalych
nasledku.

Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo vedenim,
které zohlednuje bezpeény provoz spotrebicCe, a pokud
rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice.
Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.
Je-li spotfebi¢ v provozu nebo pokud chladne, nedovolte
détem a domacim zvifatim, aby se k nému pfiblizovaly.
Pristupné Casti jsou horke.
Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély provadét
déti bez dozoru.
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VsSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotfebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét jen
kvalifikovana osoba.

- Spotfebi€ nepouzivejte spolu s externim ¢asovacem nebo
samostatnym dalkovym ovladanim.

- Priprava jidel s tuky ¢i oleji na varné desce bez dozoru muze
byt nebezpecna a zpusobit pozar.

- Ohen se nikdy nesnazte uhasit vodou, ale vypnéte spotrebic
a poté plameny zakryjte napf. vikem nebo hasici rouskou.

- Nepokladejte véci na varnou desku.

- K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

- Na varnou desku nepokladejte zadné kovové predméty jako
noze, vidlicky, I1zice nebo poklicky, protoze by se mohly
zahrat na velmi vysokou teplotu.

- Pred otevienim vika vzdy odstrante z jeho povrchu rozlité
tekutiny. Pfed zavienim vika nechte povrch varné desky
vychladnout.

- Pfi provozu je vnitfek spotfebice horky. Nedotykejte se
topnych ¢lanku ve spotfebici. PFi vkladani i vyjimani
prislusenstvi ¢i nadobi vzdy pouzivejte kuchynské chnapky.

- Pred udrzbou odpojte spotrebi¢ od napajeni.

- Pred vyménou Zarovky se nejprve presvedcte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste pfedesli riziku urazu elektrickym
proudem.

- NepouzZivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové
Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

- Jestlize je posSkozeny pfivodni kabel, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k urazu.

-V pevné elektrické instalaci musi byt zaclenén prvek pro
odpojeni od sité v souladu s platnymi elektroinstalacnimi
predpisy.
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Bezpeénostni pokyny

Instalace

UPOZORNEN:I!
Tento spotfebi€¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

» Odstrarite veskery obalovy material.

» Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

» Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebi¢em.

» P¥i premistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy noste
ochranné rukavice.

* Netahejte spotfebi¢ za drzadlo.

» Kuchyriska skfifka a vyklenek musi mit
vhodné rozméry.

* Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebicl a nabytku.

» Ujistéte se, Ze je spotrebi¢ namontovan
pod bezpecnou konstrukci a vedle
bezpecénych konstrukci.

* Neékteré Casti spotfebice jsou pod
proudem. Uzavrete spotfebi¢ pomoci
nabytku, abyste zabranili kontaktu s
nebezpecnymi ¢astmi.

» Strany spotfebi¢e musi byt umistény vedle
spotiebicl nebo kuchyriského nabytku
stejné vysky.

» Spotfebi¢ neumist'ujte na podstavec.

» Spotrebi¢ neinstalujte vedle dvefi ¢i pod
oknem. Zabranite tak prevrzeni horkého
nadobi ze spotrebiCe pfi otevirani dvefi Ci
okna.

» Zaijistéte instalaci stabilizacniho prvku,
ktery bude branit pfevrzeni spotfebice.
Ridte se pokyny v ¢asti ,Instalace”.

Pripojeni k elektrické siti

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpedi pozaru nebo
Urazu elektrickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikafem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda Udaje o napdjeni na
typovém stitku souhlasi s parametry
elektrické sité. Pokud tomu tak neni,
obratte se na kvalifikovaného elektrikare.

» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

Sit'ové kabely se nesmi nachazet v
blizkosti dvefi spotfebiCe nebo se jich
dotykat, obzvlasté jsou-li dvere horké.
Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych &asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroji.

Sit'ovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotfebic¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k fadnému odpojeni
v8ech napajecich vodicl spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

Pfed zapojenim sitové zastrcky do sitove
zasuvky zcela zavrete dvere spotiebice.

Pouziti spotirebice

UPOZORNENI!
Nebezpeci Urazu a popaleni.
Nebezpeci urazu elektrickym
proudem.

Tento spotfebi¢ pouzivejte pouze v
domacnosti.

Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, Zze nejsou ventilacni otvory
zakryté.

Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

Spotiebi€ po kazdém pouziti vypnéte.
Pokud je spotfebic v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Mze dojit k
uvolnéni horkého vzduchu.

Nepracujte se spotfebi¢em, kdyz mate
vlhké ruce nebo kdyz je v kontaktu s
vodou.

Nepouziveijte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.
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UPOZORNEN:I!
Hrozi nebezpedi pozaru nebo
vybuchu

» Tuky a oleje mohou pfi zahrati uvolfovat
hoflavé pary. Kdyz vafite s tuky a oleji,
drzte plameny a ohfaté predméty mimo
jejich dosah.

» Pary uvolfnované velmi horkymi oleji se
mohou samovolné vznitit.

» Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mGze zpUsobit pozar pfi nizsich
teplotach nez olej, ktery se pouziva
poprve.

» Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte hoflavé predméty
nebo predméty obsahujici hoflave latky.

+ Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny oheri.

» Dvirka spotfebice otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla pfrisady
obsahuijici alkohol, mize vzniknout smés
vzduchu s alkoholem.

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

» Jak zabranit poskozeni nebo zméné barvy
smaltovaného povrchu:

— Nepokladejte nadobi i jiné pfedméty
pfimo na dno spotrebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— po dokonceni peceni nenechavejte
vlhka jidla ve spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

* Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nemaji vliv na vykon spotfebice. Nejedna
se 0 zavadu z hlediska ustanoveni zaruky.

» P¥i peceni vihkych kolacu pouziveijte
hluboky plech. Ovocné s§tavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

» Nepokladejte horké nadoby na ovladaci
panel.

* Nenechte vyvafit vodu v nadobach.

* Dbeijte na to, aby na spotrebic¢ nespadly
varné nadoby ¢i jiné pfedméty. Mohl by se
poskodit jeho povrch.

* Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo zcela bez nadob.

» Na spotiebi¢ nebo pfimo na dno
spotrebice nepokladejte hlinikovou folii.

» Nadoby vyrobené z litiny ¢i hliniku nebo
nadoby s poSkozenym dnem mohou
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zpUsobit poSkrabani. Tyto predméty pfi
presouvani na varné desce vzdy
zdvihnéte.

* Tento spotiebic je ur¢en vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k jinym
ucellim, napriklad k vytapéni mistnosti.

Cisténi a udrzba

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru
nebo poskozeni spotfebice.

* Pred provadénim udrzby spotfebic
vypnéte.

Vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

« Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

* Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénte. Kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

« Zbytky tuka ¢i jidel ve spotfebici mohou
zpUsobit pozar.

» Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

«  Vydistéte spotiebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostfedky s
drsnymi Casticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

* PouZzijete-li Cistici sprej do trouby, Fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

« Katalyticky smalt (je-li soucasti vybavy)
necistéte zadnym druhem Ccisticiho
prostiedku.

Viko

«  Neménte technické parametry vika.

» Viko Cistéte pravidelné.

« Viko neotvirejte, kdyz jsou na povrchu
rozlité zbytky potravin.

* Pred zavienim vika vypnéte vSechny
horéaky.

* Viko nezavirejte, dokud varna deska a
trouba zcela nevychladly.

» Sklenéné viko se mlze roztfistit, kdyz se
zahfeje (je-li soucasti spotrebice).



Vnitini osvétleni

» V tomto spottebici se pouzivaji specialni ¢i
halogenové zarovky pouze pro pouziti v
domacich spotfebicich. Nepouzivejte je
pro osvétleni domacnosti.

UPOZORNENI!
Nebezpeci urazu elektrickym
proudem.

» Pred vyménou zarovky spotiebi¢ odpojte
od napajeni.

Popis spotrebice
Celkovy pohled

BE On
000! oo

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.

Likvidace

UPOZORNENI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

* Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

« Odfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

« Odstranite dverni zapadku, abyste zabranili
uvéznéni déti a domacich zvirat ve
spotrebidi.

Obsluha

* Pro opravu spotfebice se obratte na
autorizované servisni stredisko.

* Pouzivejte vyhradné originalni nahradni
dily.

Ovladace varné desky

Kontrolka / symbol / ukazatel teploty
Ovladac teploty

Ovladag¢ funkci trouby

Kontrolka / symbol / ukazatel varné desky
A Topny clanek

Osvétleni

Bl Ventilator

El Polohy rostu
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Usporadani varné desky

PrisluSenstvi

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a kolacové
formy, pecené.
* Plech na peceni
Na kolace a susenky.
* Hlinikovy plech na peceni
Na kolace a suSenky.
* Ulozny prostor

Pred prvnim pouzitim

UPOZORNEN:I!

Viz kapitoly o bezpecnosti.
Prvni cisténi
Vyjméte ze spotiebiCe vSechno pfislusenstvi.
@ Viz &ast ,Cisténi a udrzba*.
PFed prvnim pouzitim spotrebic vycistéte.
PFisluSenstvi vlozte zpét do jeho plvodni
polohy.
Predehrati
Predehrati prazdného spotfebice ke spaleni
zbytkové mastnoty.

re

Varna deska — Denni pouzivani

UPOZORNEN:I!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

WwWw.zanussi.com
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Varna zéna 1 000 W

Vystup pary - poCet a poloha zavisi na
modelu

Varnéa zoéna 1 500 W

Varna zéna 1 000 W

Varna zéna 2 000 W

Ulozny prostor je umistén pod vnittkem
trouby. Chcete-li tento prostor vyuzit,
zdvihnéte predni dolni dvifka a zatahnéte
smérem dol.

UPOZORNENI!
P¥i provozu spotiebice se muze
Ulozny prostor velmi ohrat.

1. Zvolte funkci = a maximalni teplotu.
2. Nechte spotiebi¢ pracovat jednu hodinu.

3. Zvolte funkci ™ a maximalni teplotu.

Maximalni teplota pfi této funkci je 210 °C.
4. Nechte spotiebi¢ pracovat 15 minut.
PrisluSenstvi se muze zahrat vice nez
obvykle. Ze spotfebi¢e mize vychazet
zapach a kouf. To je normalni jev. Zajistéte v
mistnosti dostate¢né vétrani.



Teplotni nastaveni

0 Poloha Vypnuto

1-6 Nastaveni teploty

Pomoci zbytkového tepla snizite
spotfebu energie. Priblizné 5-10
minut pfed koncem vareni varnou
zénu vypnéte.

)

Otocte voli¢em na pozadovanou teplotu.

Varna deska - Tipy a rady

Rozsviti se provozni kontrolka varné desky.
Vareni ukoncite oto¢enim ovladace do polohy
vypnuto.

Pokud jsou vSechny varné zény vypnuty,
provozni kontrolka varné desky zhasne.

Jak pouzivat rychlou plotynku

Cervena tecka uprostied plotynky oznaduje
rychlou plotynku. Rychla plotynka se zahfiva
rychleji nez normalni plotynky. Cervené tecky
jsou vyznaceny na plotynkach. Béhem
pouzivani se po urcité dobé mohou opotrebit
nebo zcela zmizet. Na provoz varné desky to
nema nezadouci vliv.

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Nadobi

Dno nadoby musi byt co
nejrovnéjsi a nejsilngjsi.

Priklady vareni na

1 Uchovani teploty

Varna deska — Cisténi a udrzba

Lehké ohfivani
Mirné vareni
Smazeni

Uvedeni do varu

2
B
4
5
6

Uvedeni do varu / prudké smazeni /
fritovani

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

VsSeobecné informace

* Varnou desku po kazdém pouziti oCistéte.

» Nadoby pouzivejte vzdy s Cistou spodni
stranou.

» Skrabance nebo tmavé skvrny na povrchu
nemaji vliv na funkci varné desky.

Nerezova ocel

» Na okraje varné desky z nerezové oceli
pouzijte Cistici prostfedek na nerezovou
ocel.

* Nerezoveé okraje plotynek mohou zménit
zabarveni z dlvodu vysokych teplot.

« Casti z nerezové oceli omyjte vodou a pak

osuste meékkym hadrem.

Cisténi elektrické plotynky

1. Pouzijte praskovy Cistici prostfedek nebo
houbicku.

2. Vycistéte varnou desku vihkym hadfikem
s malym mnozstvim myciho prostrfedku.

3. Plotynku zapnéte na nizkou teplotu a
nechte ji vyschnout.

4. Aby byly plotynky udrzovany v dobrém
stavu, pravidelné do nich vetfete olej pro
Sici stroje. Olej vytfete pomoci savého
papiru.
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Trouba — Denni pouzivani

UPOZORNEN:I! 1. Otocte ovladacem funkci trouby na

Viz kapitoly o bezpecénosti. pozadovanou funkci.

2. Otocte ovladacem teploty na
pozadovanou teplotu.

Zapnuti a vypnuti spotfebice 3. Spotiebi¢ vypnete otoCenim ovladace

Podle daného modelu ma vas funkcei a teploty trouby do polohy vypnuto.

spotiebi¢ symboly ovladace, B . i

ukazatele nebo kontrolky: ezpecnostni termostat

*  Ukazatel se rozsviti, kdyz Nespravna obsluha spotfebite nebo vadné
trouba zacne hrat. .. soucasti mohou zpUsobit nebezpecné

* Kontrolka se rozsviti, kdyz je piehiati. Aby se tomu zabranilo, je tato trouba
spotfebiC v provozu. ; vybavena bezpeénostnim termostatem, ktery

* Symbol ukazuje, zda ovladac prerusi napajeni. Po poklesu teploty se trouba
fidi jednu z varnych zén, funkce opé&t automaticky zapne.

trouby nebo teplotu.

Funkce trouby

Sym- Funkce trouby
bol
0 Poloha Vypnuto Spotrebi€ je vypnuty.
—_— Konvenéni ohfev K peéeni mouénych jidel a masa na jedné urovni trouby.
vvv Gril Ke grilovani plochych pokrmu a opékani chleba.
Maximalni teplota pfi této funkci je 210 °C.
Spodni ohrev K peceni kolact s kiupavym spodkem a zavarovani potra-
—_— vin.
Horkovzdusné peceni K peceni masa nebo moucnych jidel pfi stejné teploté na
nékolika rostech bez miseni vini.
i Rozmrazovani K rozmrazovani potravin.
Chcete-li pouzit tuto funkci, ovlada¢ teploty musi byt v po-
loze vypnuto.
Mirné peceni K peceni ve formach a k suseni potravin na jedné Grovni
trouby pfi nizké teploté.
Y Rozmrazovani K rozmrazovani potravin.

Chcete-li pouzit tuto funkci, ovlada¢ teploty musi byt v po-
loze vypnuto.

Trouba - Pouziti prislusenstvi

UPOZORNENI! Vlozeni pfislusenstvi
Viz kapitoly o bezpecnosti. Tvarovany roat:
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Tvarovany rost ma specialné
tvarovanou zadni ¢ast, ktera
napomaha Sifeni tepla.

Zasunte rost do pfislusné polohy. Ujistéte se,
ze se nedotyka zadni stény trouby.

Plech na peceni:

Plech na peceni nezasunujte zcela
dozadu k zadni sténé vnitiku
trouby. Zabranili byste tak cirkulaci
tepla kolem plechu. Jidlo by se
mohlo pfipalit, obzvlasté pak v
zadni Casti plechu.

Trouba - Tipy a rady

UPOZORNEN:I!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Teploty a Casy peceni v tabulkach
jsou pouze orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

VsSeobecné informace

+ Spotrebi¢ ma Ctyfi Urovné rostl. Polohy
ro$ta ve spotrebici se pocitaji zdola.

+ Tento spotfebic je vybaven specialnim
systémem, ktery zajiStuje obéh vzduchu a
stalou recyklaci pary. Tento systém
umoziuje peceni a vareni v pare, takze
jidla jsou uvnitf mékka a na povrchu maji
karcicku. Doba peceni a spotfeba energie
jsou snizeny na minimum.

» Ve spotfebici nebo na sklenénych
panelech dvifek se mlze srazet vihkost.
To je normalni jev. PFi otvirani dvirek
spotrebi¢e béhem pfipravy jidla vzdy
odstupte. Kondenzaci snizite, kdyz
spotiebi¢ vzdy pfed pfipravou jidla na 10
minut predehfrejte.

» Po kazdém pouziti spotfebice setfete
vlhkost.

10

Polozte plech na pec€eni nebo hluboky pekac
do polohy rostu. Ujistéte se, ze se nedotyka
zadni stény trouby.

P¥i pFipraveé jidel na dno spotfebice
nestavte zadné predméty a zadnou ¢ast
spotrebiCe nezakryvejte hlinikovou félii.
Mohlo by to ovlivnit vysledky peceni a
poskodit smalt.

Peceni moucnych jidel

Vase trouba muize péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotrebie. Sva
obvykla nastaveni (teplotu, doby peceni) a
polohy rostd byste méli proto upravit podle
doporuceni uvedenych v tabulkach.
Vyrobce doporu€uje pfi prvnim peceni
pouzit nizsi teploty.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
urcity recept, snazte se vybrat podobné
jidlo.

Pokud pecete kolace na nékolika polohach
ros$tl, muzete dobu peceni prodlouzit o
10-15 minut.

RGzné vysoké moucniky a pec¢ivo mohou
nejprve nerovhomérné zhnédnout. V
takovém pfipadé ale hned neménte
teplotu. Rozdily se béhem peceni
vyrovnaji.

PFi del$i dobé peceni mlzete troubu
vypnout asi 10 minut pfed koncem peceni,
abyste vyuzili zbytkového tepla.

www.zanussi.com



PFi peCeni zmrazeného jidla se mohou plechy
v troub& béhem peceni zkroutit. Po ochlazeni
se opét vyrovnaji.

Peceni moucnikt

» Neotvirejte dvirka, dokud neuplynou 3/4
Casu nutného k peceni.

+ Jestlize do trouby vlozite dva plechy na
peceni, musi byt mezi plechy jedna Uroven
drazek volna.

Peceni masa a ryb

» Pri peceni velmi tuéného jidla pouzijte
hluboky pekac / plech, aby se v troubé
nevytvofily skvrny, které by jiz nemusely jit
odstranit.

Konvenc¢ni ohiev |:|

* Pred podavanim nechte maso odpocivat
asi 15 minut, a teprve potom ho krajejte,
aby nevytekla Stava.

* Do hlubokého pekace / plechu nalijte
trochu vody, aby se pfi pecCeni tolik
nekoufilo. Kondenzaci koure zabranite
dolitim vody pokazdé, kdyz se odpaifi.

Doby pripravy

Doba pfipravy zalezi na druhu potravin, jejich
konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte priibéh peceni a jeho
vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi
nastaveni (nastaveni teploty, dobu peceni,
apod.) pro nadobi, recepty a mnozstvi
potravin, které s timto spotfebi¢em pouzivate.

Poloha Prislusenstvi

rostu

Cas (min)

Jidlo Mnozstvi Teplota (°C)
(<))

Pruhy tésta 250 150

Plochy kolad 1) 1000 160 - 170

Kynuty kolac¢ s 2 000 170 - 190

jablky

Jablegny kolag 2 1200 +1 180 - 200
200

Malé kolacky V500 o

Piskotovy kolac 350 160 - 170

bez tuku "

Koblihy 1500 160 - 170

Celé kure 1350 200 - 220

Pulka kurete 1300 190 - 210

Veprova kotleta 600 190 - 210
800 230 - 250

Dortovy korpus 4

WwWw.zanussi.com

25-30 3 plech na peceni
30-35 2 plech na peceni
40 - 50 3 plech na peceni
50 - 60 1 2 kruhové hlini-
kové plechy (prim-
ér: 20 cm)
25-30 2 plech na peceni
25-30 1 1 kruhovy hlinikovy
plech (pramér: 26
cm)
45 - 55 3) 2 plech na peceni
60 - 70 2 tvarovany rost
1 plech na peceni
35+ 30 3 tvarovany rost
1 plech na peceni
30-35 3 Tvarovany rost
1 plech na peceni
10-15 2 plech na peceni
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Jidlo Mnozstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha Prislusenstvi

()] rostu

PInéné kynuté ko- 1200 170 - 180 25-35 2 plech na peceni

lace 9

Pizza 1000 200 - 220 25-35 2 plech na peceni

Tvarohovy kola¢ 2 600 170 - 190 60 - 70 2 plech na peceni

Svycarsky jabled- 1900 200 - 220 30-40 1 plech na peceni

ny kolag %)

Vanoéni dort 5 2 400 170 - 180 55 - 65 6) 2 plech na peceni

Slany lotrinsky ko- 1 000 220 - 230 40 - 50 1 1 kruhovy plech

1a¢ o (pramér: 26 cm)

Venkovsky chléb 750 + 750 180 - 200 60 - 70 1 2 hlinikové plechy

7) (délka: 20 cm)

Rumunsky piSkot 600 + 600 160 - 170 40 - 50 2 2 hlinikové plechy

1) (délka: 25 cm) na
stejné drovni trou-
by

Rumunsky piskot 600 + 600 160 - 170 30-40 2 2 hlinikové plechy

— tradicni (délka: 25 cm) na
stejné urovni trou-
by

Sladké pecivo 9 800 200 - 210 10 - 15 2 plech na peceni

Rolada " 500 150 - 170 15-20 1 plech na peceni

Pusinky 400 100 - 120 40 - 50 2 plech na peceni

Kola¢ s droben- 1500 180 - 190 25-35 3 plech na peceni

kou ¥

Pikotovy kolag 1) 600 160 - 170 25-35 3 plech na peceni

Maslovy kolag 1) 600 180 - 200 20-25 2 plech na peceni

1) Predehfrejte troubu po dobu 10 minut.

2) Predehfejte troubu po dobu 15 minut.

3) Po vypnuti spotiebice ponechte moucnik v troubé dalSich 7 minut.
4) Predehfejte troubu po dobu 20 minut.

5) Predehfrejte troubu po dobu 10 - 15 minut.

6) Po vypnuti spotfebice ponechte mouénik v troubé dalSich 10 minut.
7) Nastavte teplotu na 250 °C a predehrejte troubu po dobu 18 minut.
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Horkovzdusné peceni

Jidlo

Prouzky tésta ")
Prouzky tésta 1)
Plochy kolag "

Plochy kolag "

Kynuty kolac s
jablky

Jablec¢ny kolaé

Malé kolacky 1
Malé kolagky 1
Piskotovy kolaé
bez tuku "

Koblihy

Celé kure

Veprova pecené

PInéné kynuté ko-
lace

Pizza

Pizza

Tvarohovy kola¢
Svycarsky jable-

ny kolag 3

Vanoéni dort 1)

Mnozstvi

()]

250

250 + 250

1000

1000 + 1 000

2000

1200 + 1200

500

500 + 500

350

1200

1400

800

1200

1000 + 1 000
1000
2600
1900

2400

WwWw.zanussi.com

Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu

145

150

155

170 - 180

175

155

{55

160

150 - 160

180

170 - 180

150 - 160

200 - 210
190 - 200
160 - 170
180 - 200

150 - 160

25
30
40

40 -50

55

30
40

30

30-352
55

45 -50

20-30

30-40
25-35
40 -50
30-40

35-402

1+3

2

13

1+3

plech na peceni
plech na peceni
plech na peceni
plech na peceni

plech na peceni

2 kruhové hlini-
kové plechy
(primér: 20
cm) na stejné
Urovni trouby

plech na peceni
plech na peceni

1 kruhovy hlini-
kovy plech
(primér: 26
cm)

plech na peceni

tvarovany rost
plech na peceni
tvarovany rost
plech na peceni

plech na peceni

plech na peceni
plech na peceni
plech na peceni

plech na peceni

plech na peceni
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Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Poloha
rostu

Slany lotrinsky ko- 1 000 190 - 210 30-40
1a¢ 3

Venkovsky chléb 750 + 750 160 - 170 40 - 50
4)

Rumunsky piskot 600 + 600 155 - 165 40 - 50
3)

Rumunsky piskot 600 + 600 150 - 160 30-40
— tradicni

Sladké pegivo ) 800 190 15
Sladké pegivo 9 800 + 800 190 15
Rolada 500 150 - 160 15-20
Pusinky 400 110- 120 30-40
Pusinky 400 + 400 110- 120 45-55
Kola¢ s drobenkou 1 500 160 - 170 25-35
Pigkotovy kolag 1) 600 150 - 160 25-35
600 + 600 160 - 170 25-35

Maéslovy kolag 1)
1) Predehfrejte troubu po dobu 10 minut.
2) Po vypnuti spotfebi¢e ponechte moucnik v troubé dalSich 7 minut.
3) Predehfejte troubu po dobu 10 - 15 minut.
4) Nastavte teplotu na 250 °C a predehfejte troubu po dobu 10 - 20 minut.
5) Predehfejte troubu po dobu 15 minut.

Mirné peceni

Jidlo Mnozstvi Teplota (°C)
(9)
Prouzky tésta® 250 150 - 160 20-25
500 160 - 170 35-40

Plochy kolag "

14

Cas (min)

1+3

Poloha
rostu

1 kruhovy plech
(prumér: 26
cm)

plech na peceni

2 hlinikové ple-
chy (délka: 25
cm) na stejné
urovni trouby

2 hlinikové ple-
chy (délka: 25
cm) na stejné
urovni trouby

plech na peceni
plech na peceni
plech na peceni
plech na peceni
plech na peceni
plech na peceni

plech na peceni

plech na peceni

plech na pece-
ni

plech na pece-
ni
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Mnozstvi

Pizza 1) 1000 200 - 210
Rolada " 500 160 - 170
Pusinky 2 400 110 - 120
Piskotovy kolag 1) 600 160 - 170
Maslovy kolag V600 160 - 170
Celé kure 1200 220 - 230

1) Nastavte teplotu na 250 °C a predehfejte troubu po dobu 20 minut.
2) Nastavte teplotu na 250 °C a predehrejte troubu po dobu 10 minut.

Priprava pizzy

PFi pe€eni pizzy dosahnete
nejlepsich vysledkl otocenim
ovladacl funkci a teploty trouby do
polohy Pizza.

Trouba — Cisténi a udrzba

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Poznamky k ¢€isténi

» Predni stranu spotrebiCe otfete mékkym
hadfikem namocenym v roztoku teplé vody
a myciho prostfedku.

» K isténi kovovych ploch pouzivejte bézny
Gistici prostfedek.

* Vnitfek spotfebiCe Cistéte po kazdém
pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkd jidel
mUze zpUsobit pozar.

» Odolné necistoty odstrarite pomoci
specialniho prostredku k Cisténi trouby.

» Vycistéte vSechno pfislusenstvi po
kazdém pouziti a nechte jej vysusit.
Pouzijte mékky hadr a vlaznou vodu s
mycim prostfedkem.

wwWw.zanussi.com

zstvi Teplota (°C) Cas (min) Poloha
()] rostu

30-40 plech na pece-
ni

20 - 30 2 plech na pece-
ni

50 - 60 2 plech na pece-
ni

25-30 2 plech na pece-
ni

25-30 2 plech na pece-
ni

45-55 2 tvarovany rost

1 plech na pece-
ni

» Mate-li nepfilnavé pfisluSenstvi, necistéte
je agresivnimi Cisticimi prostfedky, ostrymi
predméty, ani je nemyjte v my¢ce nadobi.
Mohlo by dojit k poskozeni nepfilnavého
povrchu.

Spotiebic¢e z nerezové oceli nebo
hliniku

Dvitka trouby Cistéte pouze vihkou
houbou. Osuste je mékkym
hadfikem.

Nikdy nepouzivejte ocelové
draténky, kyseliny nebo abrazivni
(piskové) prostfedky, protoze by
mohly poskodit povrch trouby.
Ovladaci panel vycistéte se
stejnou opatrnosti.
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Odstranéni a instalace sklenénych
panelt trouby

Sklenéné panely Ize pfi €isténi vyjmout. Pocet
jednotlivych sklenénych panel se lisi dle
modelu.

UPOZORNEN:I!

PFi Cisténi nechte dvirka trouby
lehce oteviena. Kdyz jsou plné
oteviend, mlze jejich nahodné
zavieni néco poskodit.

UPOZORNENI!
Spotfebi¢ bez sklenénych paneld
nepouzivejte.

1. Otevirejte dvirka, dokud nedosahnou uhlu
priblizné 30°. Dvitka zlstanou pfi lehkém
otevieni na svém misté.

- N

\\/

\

\
S
o

J
Uchopte okrajovou listu na horni strané
dvifek (B) na obou stranach a zatlacenim
smérem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

N7

~N

g J
3. Vytahnéte listu dopredu a odstrarite ji.
UPOZORNENI!

Pfi vyjimani sklenénych panelu

se mohou dvifka zavirat.
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4. Uchopte horni okraj sklenénych panell
dvifek a vytahnéte je jeden po druhém
nahoru.

5. Sklenény panel omyjte vodou se
saponatem. Sklenény panel peclivé
osuste.

Po vycisténi sklenéné panely a dvirka trouby

opét nasadte. Provedte vySe uvedené kroky v

opacném poradi. Nejprve vratte mensi a

potom vétsi panel.

POZOR!

Oblast potisku vnitfniho
sklenéného panelu musi sméfovat
k vnitfni strané dvifek.

POZOR!

Po instalaci se dale ujistéte, ze
povrch rdmu sklenéného panelu s
potiskem skla neni na dotek drsny.

POZOR!

Davejte pozor, abyste vnitini
sklenény panel nainstalovali
spravné do jeho umisténi.

AN

AN

Vyména zarovky
Na dno vnitiku spotiebie polozte mékkou

latku. Zabranite tak poSkozeni krytu Zarovky a
vnittku trouby.

UPOZORNENI!

Nebezpeci Urazu elektrickym
proudem! Pfed vyménou zarovky
vypnéte pojistky.

Zarovka trouby a jeji kryt mohou
byt horke.

1. Vypnéte spotiebic.
2. Vytahnéte pojistky v pojistkove skfince
nebo vypnéte jistic.

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte proti sméru
hodinovych rucicek a sejméte je;.

2. Sklenény kryt vycistéte.

3. Zarovku vyméfite za vhodnou Zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.
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Odstranovani zavad

UPOZORNENI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

Co délat, kdyz...

Nelze zapnout spotrebic.

Varnou desku nelze zapnout ani
pouzivat.
Trouba nehreje.

Varnou desku nelze zapnout ani
pouzivat.

Osvétleni nefunguje.

Na jidle a uvnitf trouby se usa-
zuje para a kondenzat.

Trouba nehreje.

Dokonceni jidel trva prilis dlou-
ho nebo se jidla pfipravi prilis
rychle.

Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obrat'te se prosim na autorizované servisni

stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi

Spotrebi¢ neni zapojeny do
elektrické sité nebo je pfipojeny
nespravné.

Je uvolnéna pojistka.

Je uvolnéna pojistka.

Vadna zarovka.

Nechali jste jidlo v troubé prilis
dlouho.

Nejsou provedena nutna nasta-
veni.

Teplota je prilis vysoka nebo
nizka.

spotrebice.

Zkontrolujte, zda je spotrebic
spravné zapojeny do elektrické
sité.

Zkontrolujte, zda pric¢inou zava-
dy neni pojistka. Pokud se po-
jistka uvolriuje opakované, ob-
rat'te se na autorizovaného
elektrikare.

Zapnéte varnou desku znovu a
maximalné do 10 sekund nas-
tavte teplotu.

Vymeénte zarovku.

Po dokonéeni pfipravy nene-
chaveijte jidla v troubé déle nez
15-20 minut.

Zkontrolujte, zda jsou nastaveni
spravna.

l:lastavte teplotu podle potreby.
Ridte se pokyny v navodu k
pouziti.

na prednim ramu vnitfni ¢asti spotrebice.
Nesundavejte typovy Stitek z vnitini casti

Doporucujeme, abyste si idaje napsali zde:

Model (MOD.)
Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové Cislo (SN)

WwWw.zanussi.com
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Instalace

UPOZORNENI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Umisténi spotiebice
Tento volné stojici spotfebi¢ muzete umistit s

kuchynskou skfifkou po jedné nebo po obou
stranach nebo v rohu.

Mezi spotiebi¢em a zdi za nim
musi byt vzdalenost alespon 1 cm,
aby $lo otevirat viko.

Pro minimalni vzdalenosti pfi instalaci viz
tabulka.

/
~—~——

-
-
/BEC
e~ -
7>d

S

|

/

B

/

400
650
150

Minimalni vzdalenosti

Rozméry

0->I

Technické udaje

230V
50 Hz

Napéti
Frekvence

Trida spotrebice 1

T

Vyska 855
Sitka 500
Hloubka 600

Vyrovnani spotrebice

Pomoci sefiditelnych nozi¢ek na spodku
spotrebiCe nastavte vySku horni pracovni
plochy do stejné urovné s ostatnimi povrchy.

Ochrana proti preklopeni

Nastavte spravnou vysku a umisténi
spotrebice, nez pripojite ochranu proti
preklopeni.

& POZOR!

Ujistéte se, ze jste ochranu proti
preklopeni nainstalovali ve spravné
vysce.

Presvédcte se, Ze je plocha za
spotfebi¢em hladka.

(i)

Je nutné nainstalovat ochranu proti
preklopeni. Pokud ji nenainstalujete, spotrebic
se muze preklopit.

Na vasem spotiebici se nachazi symbol
zobrazeny na obrazku (dle modelu), ktery vas
upozornuje na instalaci ochrany proti
preklopeni.
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1. Nainstalujte ochranu proti pfeklopeni ve
vysce 317 - 322 mm pod urovni horni
pracovni plochy a 80 - 85 mm od strany
spotrebice skrze kruhovy otvor na
konzole. PfiSroubuijte jej do pevného
materialu nebo pouzijte vhodnou oporu
(zed).

317-322
mm

—
| !
o A e
@ \
%
\
S L
2. Tento otvor naleznete na levé strané

zadni Casti spotfebice. Nadzdvihnéte
pfedni stranu spotfebiCe a umistéte ji
doprostred prostoru v kuchynskeé lince.
Jestlize je prostor mezi pracovnimi
plochami kuchynské linky vétsi, nez je
Sitka spotrebiCe, pak musite pro

WwWw.zanussi.com

vystfedéni spotfebice upravit postranni
rozmer.
Pokud jste zménili rozméry
sporaku, je nutné spravné vyrovnat
zafizeni proti pfeklopeni.

POZOR!

Jestlize je prostor mezi pracovnimi
plochami kuchyriské linky vétsi,
nez je Sitka spotrebice, pak musite
pro vystfedéni spotiebiCe upravit
postranni rozmér.

AN

Elektricka instalace

UPOZORNENI!

Vyrobce nenese odpovédnost za
Urazy ¢i Skody zpusobené
nedodrzenim bezpecénostnich
pokyn( uvedenych v kapitolach o
bezpecnosti.

Spotfebic se dodava bez zastréky a
napajeciho kabelu.

Vhodny typ kabel: HO5 RR-F s pfisluSnym
prafezem.

UPOZORNENI!

Nez zapojite sitovy kabel do
svorkovnice, zméfte napéti mezi
fazemi v mistni siti. Pro spravnou
elektrickou instalaci se nasledné
fidte informacemi o pfipojeni na
Stitku na zadni strané spotrebice.
Timto postupem predejdete
chybam v instalaci a poskozeni
elektrickych soucasti spotfebice.

UPOZORNENI!

Napajeci kabel se nesmi dotykat
Casti spotiebiCe zobrazené na
obrazku.
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Energeticka uc¢innost

Produktové informace pro varnou desku dle smérnice komise EU 66/2014

Oznaceni modelu ZCE550G1WA
Typ varné desky
Pocet varnych zén 4

Technologie ohfevu

Prameér kruhovych varnych zén Leva zadni
(D) Prava zadni
Prava predni
Leva predni
Spotreba energie varnych zén Leva zadni
(EC electric cooking) Prava zadni
Prava predni
Leva predni

Spotreba energie varné desky (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elektrické spotfebice na vareni
pro domacnost - ¢ast 2: Varné desky -
metody pro méfeni vykonu.

Varna deska - uspora energie

Béhem kazdodenniho peceni muzete usetfit
energii, budete-li se fidit nize uvedenymi
radami.

» P¥i ohfevu vody pouzivejte pouze takové
mnozstvi, které potfebujete.

» Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nadoby
poklickami.

Pevna plotynka

Varna deska na volné stojicim sporaku

14,5 cm
18,0 cm
14,5 cm
18,0 cm

197,6 Wh/ kg
206,1 Wh / kg
197,6 Wh / kg
191,1 Wh/ kg

198,1 Wh / kg

Pfed zapnutim varné zény na ni polozte
varnou nadobu.

Dno varné nadoby by mélo byt stejné
velikosti jako varna zéna.

Na mensi varné zoény postavte mensi
varné nadoby.

Postavte nadobu pfimo na stfed varné
zony.

Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani teploty
jidle nebo k jeho rozpousténi.

Produktovy list a informace o troubach dle smérnice komise EU 65-66/2014

Nazev dodavatele
Oznaceni modelu
Index energetické uc¢innosti

Trida energetické ucinnosti

Zanussi
ZCE550G1WA
97.4

A

Spotieba energie se standardnim zatizenim, konvencni re- 0,84 kWh/cyklus

zim

Spotieba energie se standardnim zatizenim, intenzivni hor- 0,76 kWh/cyklus

kovzdusny rezim
Pocet pecicich prostorl

Tepelny zdroj

20
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Elektricka energie
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Objem
Typ trouby

Hmotnost

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vareni
pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky, trouby,
parni trouby a grily - Metody méfeni funkce.

Trouba - Uspora energie

Tento spotiebic je vybaven funkcemi, které
vam pomohou us$etfit energii pfi kazdodennim
vareni.
+ VsSeobecné rady
— Ujistéte se, ze pfi provozu spotrebice
jsou dvitka trouby spravné zaviena, a
béhem pfipravy jidla je ponechte
zaviena co nejvice.
— Pro efektivngjsi usporu energie
pouzivejte kovové nadobi.

POZNAMKY K OCHRANE ZIVOT

Recyklujte materialy oznacené symbolem ‘-/:)
Obaly vyhodte do pfisluSnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k
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54 |
Trouba ve volné stojicim sporaku

42.0 kg

— Je-li to mozné, jidlo vkladejte do
trouby, aniz byste ji predehfivali.

— Je-li doba peceni delSi nez 30 minut,
snizte teplotu trouby na minimum 3 -
10 minut pfed koncem peceni (v
zavislosti na dobé peceni). Peceni
nadale zajisti zbytkové teplo uvnitf
trouby.

— Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu
jiného jidla.

* Horkovzdusné peceni - je-li to mozné,
pro usporu energie pouzivejte funkce s
ventilatorem.

* Uchovani teploty jidla - chcete-li vyuzit
zbytkové teplo k uchovani teploty pokrmu,

NiHO PROSTREDI

likvidaci. Spotfebi¢e oznacené pfislusnym
symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim

odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Gfad.
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YTrokeiTal ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTToINaN.
/AN TIAnPO@OPIES YIO TNV aC@AAEIa

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTAON KAl TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dIaBAaTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 0dnyieg. O
KATOOKEUAOTAG OEV EUBUVETAI AV TTPOKANBEI TPAUUATIONOG A
nNWid attd AavBaaopevn eykataaTtaan Kai xpron. Na ouAaooete
TTAVTA AUTEG TIG 0dNYieG Yadi JE TN CUOKEUN YIa JEANOVTIKN
avaqgopda.

Ac@dAsia TTaIdIWV Kal EUTTAOWY aTowV

MPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog aogugiag, TpauuaTiouou A JOVIKNG
avaTtnpiag.

H guokeur) auti putropei va xpnaiyoTroinbei atro maidid
NAIKIOG 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKEG ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN ePTTEIPIAg KAl YVWaNg, AV ETIBAETTOVTAI 1] £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPNON TNG CUTKEUNG YE ao@aAn
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU EVEXOVTAL.

Mnv ag@rivete Ta TTaIdIA va TTaAICOUV JUE TN TUCKEUN.
PuAdooeTe OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAG HAKPIA ATTO Ta TTAIDIA.
Kparate Ta Taidid Kal Ta KaTolKidia {wa PJakpia atro TN
guakeun otav AEIToupyei 1) otav wuxertal. Ta Tpoaaaiua
MEPN €ival TTOAU (eaTA.

O kaBapligudg Kai n ouvtripnon atmo Tov XPHOTN &V TTPETTEI
Va TTPAYHOTOTTOIOUVTAI ATTO TTaIdIA XWPIG ETTIBAEWN.

29 www.zanussi.com



Fevikég TTANPOPOPIES YIa TRV Ao PAAEIa

- H eykatadoTaon auTthg TNG CUOKEUNG KAl N AVTIKATAOTACH TOU
KOAWBIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTIOWEVO ATOWO.

- Mn xpnOIYOTTOIEITE TN TUOKEUN PE ECWTEPIKO XPOVODIAKOTITN
N M€ EEXWPIOTO aUATNUA TNAEXEIPITHOU.

- To payeipepa xwpig ETTITHPNACN O€ €0TIEG PE AADI 1) AiTTOG
MTTOPEI VA €ival ETTIKIVOUVO Kal VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

- Mnv TpooTTOBACOETE TTOTE VA OPRNTETE PIO QWTIA PE VEPO.
ATTEVEPYOTTOINOTE T CUOKEUN KOI OTN GUVEXEIA KAOAUWTE TN
PAOYQ PE Eva KATTAKI 1) MIO TTUPIaXN KOUBEPTA.

- Mn QuAaoaeTe avTIKEiPEVA ETTAVW OTIG ETTIPAVEIEG
MOYEIPEPATOG.

- Mn xpnoiyotrolgite arpokabapIaTh yia Tov KaBapiouod NG
OUOKEUNG.

- Ta PeTAAAIKG QVTIKEIPEVA OTTWG paxaipia, TTIpouUVIA, KOUTAAIA
KAl KOTTAKIO OV TTPETTEI VA TOTTOOETOUVTAI OTNV ETTIPAVEIQ
TWV ECTIWV, KABWG eVOEXETAI va BeplavBouv UTTEPBOAIKA.

- A@aipeite TTAvTa TUXOV TITAIAICUOTA OTTO TO KATTAKI TTPIV TO
avoigeTe. AQNOTE TNV ETTIPAVEIQ TWV ETTIWV VA KPUWUOEI TTPIV
KAEITETE TO KATTAKI.

- To e0WTEPIKO TNG TUTKEUNG BepuaiveTal Kata Tn xpnon. Mnv
ayyieTe TIC QVTIOTACEIG TTOU BPiOKOVTAl EVTOG TNG TUTKEUNG.
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEITE I
EICAYETE ECAPTAMATA I TKEUN.

- MMpiv atrd otroiadnTmoTe epyaaia auvthpnaong, OIOKOTITETE TNV
TTAPOXH PEUMATOG.

- BeBaiwBeite OTI N CUOKEUN €ival ATTEVEPYOTTOINUEVN TTPOTOU
QVTIKATOOTAOETE TOV AQUTITAPA YIA TNV ATTOQUYN TTIOavOoTNTOG
NAEKTPOTTANEIAG.

- Mn xpnoipoTTOoIEiTE 1IOXUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA R QIXUNPES
METAAAIKEG EUATPEG YIA va KABAPITETE TN YUAAIVN TTOPTA TOU
(pOUpPVOU, KABOTI PUTTOPE va Xapagouv TNV ETMIQPAVEIA KOl AUTO
MTTOPEI va TTPOKOAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

- Edv 10 KOAWDIO peEUPATOC £XEI UTTOOTEI POOPEC, Ba TTPETTEI Va
QVTIKOTOOTAOEI aTTO TOV KATAOKEUAOTH, TO EE€ouaiodotnuévo

WwWw.zanussi.com 23



Kévtpo Z€pRIG 1) Eva KAaTAAANAQ KATapTIOPEVO ATOUO, WATE va

ATTOPEUXBOUV 01 KivOUuVvOol.

- Ta pyéoa yia atroguvdean TTPETTEI VA EiVal EVOWUATWHEVA
atnv otaBepn KaAAwdiwan CUPPWVA PE TOUG KAVOVEG

KaAwdiwaong.
Odnyieg yia TNV ac@aAsia

EykardaoTtaon

MPOEIAOMOIHZH!

H gykaraaTaan autng g
OUOKEUNG TTPETTEI VO EKTEAEITAI
povo atrd KatdAANAa KaTapTIoPEVO
Aaropo.

*  AgaipéaTe OAa T UAIKG TNG OUOKEUATIAG.

» Edv n guokeun €xel uTToaTEl {NUIG, PNV
TTPOREiTE € EyKATAOTAON N XPRon TNG.

» AkoAouBgiTte TIG 0dnyieg £yKATAOTAONG TTOU
TTAPEXOVTAI UE TN TUTKEUN).

» Na €ioTe TTAVTA TTPOTEKTIKOI KATA TN
METAKIVNON TNG CUOKEUNG, KABOTI gival
Bapid. Popdre TTAVTA YAVTIQ ATPOAEIAG.

*  Mnv TpaBdre TN guakeun ammo Tn AaBn.

* To vrouAaT Tng koulivag Kal n uttodoxn
yIO TN GUOKEUN) TIPETTEI VO £XOUV
KOTAAANAEG B1a0TATEIG.

*  Tnpeite TNV €EAAXIOTN aTTOATACN OTTO TIG
GANEG TUTKEUEG KA HOVADEG.

*  Beaiwbeite OTI 01 KATAOKEUEG KATW ATTO TIG
otroieg iy dITTAa aTIg OTToiEG £yKaBiaTaTal N
OUOKEUN €ival aTQAAEIG.

*  TuAuaTa TNG CUOKEURAG €ival QOpEig
pPEUPATOG. MePIBAAAETE TN TUOKEUR PE
ETTITTAWAON YIA VO ATTOTPATIEI N ETTAQPN PE TA
ETMIKIVOUVA TUAPATA.

*  O1 TTAEUPEG TNG CUTKEUNG TTPETTEI VA
TIPOOKEIVTAI OE GUOKEUEG I HOVADEG UE TO
idlo Lyog.

*  Mnv gykaBIOTATE TN GUOKEUR ETTAVW O€
TAQTQOPUA.

* Mnv TomroBeteite TN GUOKEUR BITTAQ O€
moPTA N KATW aTd TTapabupo. ETal,
QTTOTPETTETAI N TITWAT (ETTWV HAYEIPIKWY
OKEUWV OTTO T OUCKEUH KATA TO AVOIYHQ
TNG TTOPTAG ) TOU TTapabupou.

»  ®povrioTe va TOTTOBETATETE Eva PETO
OTaBEPOTTOINGNG, WAOTE VA OTTOTPETTETAI N
QVATPOTTN) TNG GUOKEUNG. AvaTpEETe aTO
Ke@aAaio EykardaTaon.
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HAekTpIk ZUvdeon

MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog Trupkayiag Kai
NAEKTPOTTANEIOG.

*  OAeG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEN VA
TTPAYHUATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAEKTPOAGYO.

* H guagkeun TTPETTEl va €ival YEIwPEVN.

*  BeBaiwbeite 0TI 01 TTANPOPOPIEG TXETIKA E
TO NAEKTPIKO PEUNA aTNV TTIVOKIOO TEXVIKWYV
XOPAKTNPIGTIKWY GUUQWVOUV E TNV
TTOPOXH PEUMATOG. AV OEV TUPPWVOUV,
ETTIKOIVWVNOTE PE NAEKTPOAOYO.

e XpnOIYOTTOIEITE TTAVTA CWATA
€YKATEGTNHEVN TTPICa YE TTPOCTATIA KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

* Mn xpnaipotroigite TTOAUTTPIZO KAl
UTTOAQVTECEG.

o Mnv emtpémeTe g€ KAAWDIA PEUPATOG VO
BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal g€ ETTAPRA
ME TNV TTOPTA TG TUTKEUNG, 1D1aiTEPA OTAV
n TopTa gival JeaT).

* H mpoaTaaia amd nAekTpoTTAngia Twv UTrd
TAON 1 HOVWUEVWY TUNHATWY TTPETTEI VO
OTEPEWVETAI E TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n agaipean TG Xwpig
epyaAcia.

e 2UuvdEQTE TO QIG TPOPOdOTiag aTnv Tpida
pOvov agouU Exel OAOKANPwWOE N
eykaraataan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwOeite OTI gival duvarn n TPdaRacn
aTo QIG TPOPOdOTiag.

* Eav n mpiCa gival xahapr, Pn guvoEETE TO
PIG TPOPODOTiaG.

¢ Mnv Tpafdre To KAAWDIO PEUPATOG YIA VO
ATTOOUVOETETE T OUCKEUN. TPaBATe TTavTa
TO @IG TPOPOdOTiag.

e XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWOTEG HOVWTIKES
SIaTALEIG: ATQAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(BIdWTEG AOQAAEIEG APAIPOUPEVES OTTO TNV
utTod0oXn), DIOKOTITEG DIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

www.zanussi.com



e XTNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TG OUTKEUNG
TTPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKH SIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV ATTOOUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTO TO BIKTUO PEUPATOG OTTO
OAOUG TOUG TTOAOUG. H povwTikn diatagn
TIPETTEI VO £XEI EAAXITTN aTTOaTOCN 3 mMm
METAEU TWV ETTAPWV.

+  KAeigTte KaAd TNV TTOPTA TG TUTKEUNG TTPIV
guvOETETE TO PIG TPOYOdOTiag aTnv Trpila.

Xprion

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog Tpaupatigpou Kai
EYKAUPATWV.

Kivduvog nAekTpotrAngiag.

*  XPNOIUOTIOIEITE AUTH TN GUOKEUN PMOVO €
OIKIOKO TTEPIBAAAOV.

* Mnv aAAAZeTE TIG TTPOSIAYPAPESG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

*  BeBaiwbeite 0TI Ta avoiypaTa AEPITUOU dev
gival ppaypéva.

e MnVv a@AVETE TN GUOKEUN XWPIG ETTITAPNON
OTaV PaVYEIPEUETE.

*  ATTEVEPYOTIOIEITE TN TUTKEUN PETA ATTO
KaBe xpnan.

» [lpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG EVOOW N OUTKEUN BpioKkeTal g
Aeitoupyia. MTropei va diaguyel Kautog
aépag.

*  Mn XPNOILOTIOIEITE TN GUTKEUN HE
Bpeyuéva xépla ) oTav BpigkeTal oE ETTAPNA
ME VEPO.

* Mn XPNOIYOTIOIEITE TN TUOKEUN WG
ETTIPAVEIQ EPYATIOG I WG ETIPAVEIQ
aTTOBEDNG QVTIKEINEVWV.

MPOEIAOMNOIHZH!
Kivduvog tTrupkayiag kai €kpnéng

*  Ta Aitrn kai To AddI atreAeuBepwvouY
€UQAEKTOUG aTPOUG OTaV BeppaivovTal.
Kpatdre yupveg @AOYEG N Bepud
QVTIKEIMEVA HOaKPIA atrd AiTrn kal Addi oTav
TO XPNOIYOTIOIEITE OTO HayeEipePa.

*  O1 atpoi TTou atreAeuBePwWVEl TO TTOAU
KaUTO AddI, UTTOPOUV VO TTPOKAAETOUV
akaplaia avag@Aegn.

* To xpnaiyotroinuévo AAdI TTOU TTEPIEXEI
UTTOAEiPPOTO TPO@iPWY UTTOPET Va
TIPOKAAETEI TTUPKAYIG O€ XaUNAOTEPN
Bepuokpaaia arrd 1o Aadi TTou
XPNOIUOTTOIEITAI VIO TTPWTN GOPA.

*  Mnv TomroBeTeiTe péaa, KOVTA ) TTAVW OTN
OUOKEUN EUPAEKTA QVTIKEIPEVA N

WwwWw.zanussi.com

QVTIKEIPJEVA EUTTOTIOPEVA PE EUPAEKTO
TTpOoidVTaA.

Kard 1o avolypa tng mopTag, pnv
EMTPETTETE OE OTTIVONPES 1 YUUVEG PAOYES
va épBouv g€ TTAPN JE TN CUCKEUN.
AVOiyeTE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian UAIKWwY pe aAkoOAn
UTTOPEi Va dnuIoupynael peiypa aAkodAng
Kal agpa.

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

MNa va atmrogeuyxBei N TTPOKANGN CNUIGG 1 O
ATTOXPWHOTIOUOG TNG EPAYIE ETTIOTPWANG:

— KNV TOTTOBETEITE OKEUN ) AAAQ
QVTIKEIPEVO aTTeEUBEiag ae eTTan e TO
dATTEdO TNG GUOKEUNG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTTeUBEiag Eaa
0Tn GUOKEUN OTaV auTh gival {eaTr).

—  MNVv a@rvete uypd TTIATA Kal paynTa
MECQ OTN GUOKEUR PETA TNV
OAOKARPWaN TOU POYEIPEUATOG.

— KATa TNV aQaipean f TNV T0ToBéTNON
TWV EEAPTNUATWY ATTAITEITAI TTPOTOXT).

O aTToXPWHATITPOG TNG EMAYIE ETTIPAVEING
Oev eTTNPEALEl TNV ATTOd0CN TNG GUOKEUNG.
Aev amroTeAei EAATTWHA CUPPWVA E TNV
gyyunan.

XpnaoipoTtroleite Babu Tayi yia KEIK PE
peyaAn roadTtnTa uypwv. O Xupoi
@PPOUTWV TTPOKAAOUV AeKEDEG OI OTTOIOI
UTTOpPEI va €ival JOVIUOL.

Mnv ToTTOBETEITE (ETTA PAYEIPIKA OKEUN
ETTAVW TTO XEIPIATHPIO.

MnVv a@rVeTe va OTEYVWAOUV TA JAYEIPIKA
gKeun KaTd T SIAPKEIN TOU POYEIPEPATOG.
[MpoTEXETE va PNV TTEGOUV ETTAVW OTN
JUOKEUN QVTIKEIPEVA 1 HAYEIPIKA OKEUN. H
ETMQAVEIQ UTTOPEI VO UTTOTTEI {NHIAL.

Mnv evepyoTTOIEiTE TIG {WVEG PAYEIPEPATOG
pe adelo payeIpIkd OKEUOG N XWPIg
HOYEIPIKO OKEVOG.

Mnv TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO ETTAVW
TN OUOKEUN 1 atreuBeiag ae eTTagr) Pe 1o
OATTEDO TNG GUTKEUNG.

Ta payelpikd gkeun aTro XUToaidnpo,
ahoupivio 1 autd pe eBapuévn Baan
UTTOPOUV VO TTPOKOAETOUV YPATLOUVIEG.
[MpETrel TTAVTA VO AvAONKWVETE QUTA TA
QVTIKEIPJEVA OTAV QTTAITEITAI N JETOKIVNAN
TOUG ETTAVW TNV ETTIPAVEIX JAYEIPEPATOG.
AuTH n GUOKEUN TTPOOPIZETAI HOVO YIa
payeipikn xpron. Agv TpETEl va
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XPNOIUOTTOIEITAI VIO AAAEG XPNOEIG, OTTWG
yio BEpUavan Xwpwv.

PpovTida Kal KaBdpIoHa

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog Tpaupatigpou,
TIupKaylag, A PAGBNG g
OTUOKEUNG.

* [lpiv o116 TN GUVTAPNON, OTTEVEPYOTTOINATE
TN OUOKEUN).

ATTOOUVOEDTE TO PIG TPOPODOTIAG ATTO TV
pica.

*  BeBaiwbeite 011 n guokeun gival kpua.
YTapxel kivduvog Bpalang Twv TCapIwy.

* AvTIKaTaOTOTE APETQ Ta TCAUIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOTTEI CnMId.
EmikoivwvnaTe pe To E€ouaiodotnuévo
Kévtpo Z¢ppig.

* YToAgippara AiTToug ) TpoQwy aTn
OUOKEUR PTTOPOUV VA TIPOKAAETOUV
TTUpKayIA.

»  KaBapileTe TAKTIKG TN CUOKEUR Yia va
aTroTpaTTEi N POOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

»  KabBapiagTe TN OUOKEUN PE Eva UYpO HOAOKO
TTavi. XpNOIPOTIOIEITE POVO OUBETEPQ
ATTOPPUTTAVTIKA. Mn XxpNnOIYOTTOIEITE
A€IAVTIKA TTPOIOVTA, OPOUYYaAPAKIa TTOU
XOPAaaouV, JIGAUTEG 1} HETOAAIKA
QVTIKEIPEVO.

* Av xpnaiyoTtrolgite aTTpél KaBapiapouU yia
POUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dNYieg
a0o@aAgiag aTn gUOKEUAaia.

*  Mnv koBapileTe TNV KATAAUTIKA EPAyIE
ETMIOTPWAN (EAV UTTAPXEI) HE KAVEVA €iDOG
QATTOPPUTTAVTIKOU.

KaTrdki

* Mnv aAAAgeTE TIG TTPOSIAYPAPES TOU
KOTTAKIOU.

*  KaBapideTe TAKTIKA TO KATTAKI.

*  Mnv avoiyeTe TO KATTOKI OTAV £XEI XUOEI
OTIONTTOTE ETTAVW OTNV ETTIPAVEIQ.

» Tpiv KAgioeTe TO KATTAKI, GBATTE OAEG TIG
€QTIEG.
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*  MnV KAEIVETE TO KOTTAKI TTPIV VA £XOUV
KPUWOEI TTANPWG 01 ETTIEG KAI O POUPVOG.

*  To yuaAIvO KOTTAKI EVOEXETAI VO
OpuppaTiaTei 6Tav BeppavOei (kata
TEPITITWON).

EowTtepik6g QuTIOUOG

* O 100G AQUTITAPA TTUPAKTWAONG N
QaAOYyOVOU TTOU XPNCIPOTTOIEITAI O€ AUTH TN
JUOKEUN TTPOOPICETAl HOVO YIA OIKIAKEG
OUOKEUEG. MnVv TOV XPNOTIPOTIOIEITE YIa
OIKIAKO QWTITHO.

MPOEIAOIMOIHZH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

* [lpiv o110 TNV QVTIKATAGTAGN TOU
AQUTITAPQ, ATTOOUVOEETE TTAVTA Tr) CUCKEUN
atrd TNV NAEKTPIKN TPo@odoaia.

*  XpNOIPOTIOIEITE HOVO AQUTITAPES HE TIG iDIEG
TTPOJIAYPAPEG.

Atréppiyn

MPOEIAOMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTigpou n
aougiag.

e AmoguvdEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV
TPO®Od0Tia PEUNATOG.

e Koyrte 10 KOAWDIO TPOPODOTiag Kal
ATTOPPIYTE TO.

*  AQaIpETTE TO PYAVTOAO TNG TTOPTAG VIO VO
ATTOTPATTEI O EYKAEITUOG TTAIBIWY A {Wwv
€T TN OUOKEUN.

ZépPig

e [a va eTOKEVUATETE TN GUOKEUN,
€TMIKOIVWVAOTE pe £va EEoualiodoTnuévo
Kévtpo ZEpPIg.

*  XpNOIPOTTOIEITE HOVO YVATIA AVTOAAGKTIKA.
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Mepiypaen mTpoidvTog

levikA emIoKOTTNON
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EapTRpaTa

*  MeTaAAikn oxdapa
o payeipika akeun, @OPUES YAUKWY,
wnra.

* Tayi ynoiparog
o yAuKa Kal PTmigkoTa.

* Tayi ynoiparog aAoupiviou
o yAUKG Kal PTTIoKOTA.

*  ZupTdpl atroBnkeuong
To gupTdpl amoBrikeuang BpiokeTal KATW
Q1O TO ETWTEPIKO TOU Goupvou. Na va

WwWw.zanussi.com

AIOKOTITEG ETILV

Auyvia / aupBoAo / €vdeign Bepuokpaaiag
AlakOTITNG BeppoKpaaiag

AI0KOTITNG AEITOUPYIWY YOUPVOU

Auyvia / aUuBoAo / EvBeIEn £aTILV

@A Avriotaon

AQuTITPAG

B Avepiompag

Bl ©¢osig oxapwv

Zwvn Payeipépatog 1.000 W

‘E€0d0¢g aTpou - o apiBuog kal n B€an
€CapTATAI OTTO TO PHOVTEAO

Zwvn payeipéparog 1.500 W

Zwvn poyeipéparog 1.000 W

Zwvn Payeipépatog 2.000 W

XPNOIUOTTOINTETE TO TUPTAPI, AVACNKWATE
TNV KATW UTTPOCTIVR TTOPTA KAl KATOTTIV
TPABAETE TNV TTPOG TA KATW.
MPOEIAOMOIHZH!
Otav n guokeur| Bpioketal g€
AeiToupyia, To gupTdpl
QTTOBNKEUTNG PTTOPEI VO
CeaTaBei TTOAU.
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Mpiv amrd TNV TTPpWTN XPARON

MPOEIAOMNOIHZH!
AvaTpeETe OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE
TNV Ac@dAsia.

MpwTog kKabBapIoPOG

A@aipEaTe OAa Ta e€apTApaTa amod Tn
OUOKEUN.

Avatpe€te aTo KeE@AAaio «PpovTida
KOl KaBapiguay.

KaBapiaTe TN ougKeun TTpIV atrd TNV TTPWTN

xprion.
TotroBeTAATE TA EEAPTAPATA GTNV APXIKK) TOUG
Béan.

MpoBépuavon

MpoBepuAVETE TNV KEVI) GUCKEUN YIA VO KAOUV
TO UTTOAEippaTa AiTTOUG.

EoTtieg - KaOnuepivi xpRon

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTA KEQPAAQIO TXETIKA PE
TNV Ag@dAeia.

ZKAAOQ JayEIpEPATOG

0 ©£01 aTTEVEPYOTTOINGNG

1-6 YKAAEG PHaYEIPEUATOG

XPNOIYOTTOINAOTE TNV UTTOAEITTOUEVN
BepUOTNTA VIO VO PEIWTETE TNV
KOTOVAAWGON EVEPYEIAG.
ATTEVEPYOTTOINTTE TN {WVN
payeipépatog TePiTTou 5 - 10 AeTTTd
TIPIV 0OAoKANpwOei n diadikaaia
HayeIpéPaToG.

1. EmA&gTe T Aermoupyia B ka N PEYIOTN
Beppokpaaia.

2. A@naTte Tn guakeun va Aeiroupynael yia 1
wpa.

3. EmAEETe TN Asimoupyia D kan N HEYIOTN
Bepuokpaaia. H péyiotn Beppokpaaia yia
auTn Tn Aeiroupyia givar 210 °C.

4. AQNOTE TN GUTKEUN Va AEITOUPYNTEI yia
15 Aetrd.

Ta e§apTAPATA YTTOPEI VO OTTOKTATOUV

uwnAoTepn Bepuokpaaia ato O,TI auvRBwG.

ATTO Tn GUOKEUN PTToPEl va avaduBei pia oopn

Kal Katrvog. AuTo gival UTIOAOYIKO.

BeBaiwBeite 0TI UTTAPXEI ETTAPKAG KUKAOQOpIa

TOU Q€pa aTO DWHUATIO.

2TPEWTE TOV OIOKOTITN ATNV ATTAITOUUEVN
OKAAQ PJayeIpEPaTOG.

AvdBel n €vOeiEn AeIToupyiag Twv €aTIWV.

MNa va oAokAnpwBei n diadikaagia
MayeIpEUATOG, OTPEWTE TOV OIAKOTITN OTn BEan
QTTEVEPYOTTOINGNG.

Otav 6Aeg ol {wveg payeipéPaTog gival
QTTEVEPYOTTOINUEVEG, N EVOEIEN AEITOUPYIOG TWV
€0TIWV OBNAVEL

XpRon Tng Taxeiag eoTiag

H Tayeia egTia UTTOBEIKVUETAI PE YIO KOKKIVN
Koukkida aTo pégo TnG. H Taxeia eaTia
BeppuaiveTal TaxUTEPA ATTO TIG GUVABEIG £TTIES.
O1 KOKKIVEG KOUKKIOEG €ival BAUUEVES ETTAVW
aTIg €aTieg. EvdéxeTal va EeBwpidgouy Pe Tn
XPAON, akdua Kal va e£a@aviaTolV eVTEAWG
META aTTO KATTOI0 OIdaTNa. AUTO O€EV £XEI
APVNTIKA ETTITITWAON GTNV aTTOd00N TWV
€QTIWV.

EoTieg - YTodei&elo kal oupfouAiec

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE
TNV Ag@dAAeia.
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Mayeipik6g okeUog

@ H Bdan Tou payeipikoU OKEUOUG

TIPETTEI VO €XEI TO PEYAAUTEPO
duvaTo TTAX0G Kal va gival 0o To
duVATOV TTIO ETTITTEDN.

www.zanussi.com



MapadeiyaTa HayEIPIKWY EQAPHOYWV

Ma diatipnan Tng Beppokpaaiag

MNa oAU aiyavo Bpdaipo

MNa giyavo Bpdaaiyo

EoTieg - ®povTida Kal Kaddpiopa

4 MNa Tnydaviopa / podiopa
5 MNa Bpdaipo
6 lMa Bpdaipo / ypriyopo Tnyavioua /

Babu Tnyaviopa

MPOEIAOMNOIHZH!
AvaTpeSTe OTA KEQPAAQIQ TXETIKA PE
TNV Ao@dAeia.

Fevikég TTANpo@opieg

»  KabBapileTe TIG £0TiEG PETA aTTO KABE
Xpnon.

*  XpPNOIYOTTOIEITE TTAVTA PAYEIPIKA OKEUN LE
kaBapr) Baan.

*  O1 ypatgouVIEG 1 0l KOUPOI AeKEDEG aTNV
em@aveia dev €TTNPEAZOUV TN AEIToupyia
TWV ETIWV.

AvogeidwTo atadAl

« Tla TIG AKPES ATTO AVOEEIdWTO ATTAAI TWV
£0TILWV XPNOIYOTTOINATE €10IKO KABAPITTIKO
KOTAAANAO yia avogeidwTo atadaAl.

*  XTO GKPO TNG €0TIOG ATTO AVOEEIdWTO
aToGAI PTTOpEi va TTPoKANBei aAAayn

®oupvog - Kabnuepivi xprnon

XPWHOTOG WG ATTOTEAETHA TNG UWNANG
Beppokpaaiag.

» TIAUveTE TO TUAPATA OTTO AVOEEIdWTO
ATOAAI JE VEPO KAl HETA OTEYVWATE TA HE
£€VO JOAQKO TTaVi.

KaBapiop6g TG NAEKTPIKAG E0TiOG

1. XpnaiygotroinaTte okdvn KaBapiopou n

J@OUYYAPAKI.

2. KoBapioTe Tnv €aTia pe £va uypo Travi kai
Aiyo atToppuTTravTIKO.

3. OepuaveTe TNV £0TIO € XAUNAN
BOepuokpaaia Kal apATTE TNV Va
OTEYVWOEL.

4. Tia va diatnPouvTal Ol E0TIEG T€ KOAN

KOTAOTACN, TPIRETE TIG TAKTIKA YE AGDI
PATITOMNXAVAG. ZKOUTTICETE TO AADI pE
ATTOPPOPNTIKO XOPTi.

MPOEIAOMNOIHZH!
AvaTpEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE
TNV Ag@AAegia.

WwwWw.zanussi.com

29




EvepyoTroinon Kai aIrevepyoTroinon Tng
OUOKEUNG

ESaptdTal a1rd 10 MOVTEAO €4V N
OuUoKeUN oag £xel cUUBOAa
SlaKOTITWYV, £VOEigeEIg 1
AauTrThApEG:

* H évdeign avaper otav o
@ouUpVvog BepuaiveTal.

* O Aaptrmipag avdper 6tav n
OUCOKeUN BpigkeTal ae
AeiToupyia.

*  To gUuBoAo uTTodEIKVUEI KATA
TTOTOV O DIOKOTITNG EAEYXEI Hia
a1ro TIG {WVEG PAYEIPEPATOG, TIG
A€ITOUpYiEG TOU OUpPVOU A TN
Beppokpaaia.

1. ZTpEYTE TOV BIOKOTITN AEITOUPYIWV
@OUPVOU YIa va ETTIAEEETE PIa AeIToupyia
poupvou.

AeiToupyieg poupvou
20upo
Ao

—_— Mavw + Katw ©¢ppavan

AeiToupyia @oUpvou

©¢an amevepyoTroinang

vvv kpIA

Katw ©¢ppavan

Ynaoipo pe Aépa

2. X1péyrTe TOV OIGKOTITN BEPUOKPATIAg VIO
va eTMIAEEETE pIa pUBUION BeppoKpaaiag.

3. [0 va aTmevepyoTTOINTETE TN GUOKEUN,
OTPEWTE TO DIOKOTITN AEITOUPYIWV
POUPVOU Kal TO DIOKOTITN BepUoKpagiag
aTn B£an amevepyoTToinang.

OegppOOTATNG Ao @aAEiag

H eag@aApévn AeiItoupyia TNG CUCKEUNG N Ta
eAATTWUATIKA ESOPTANATA UTTOPOUV VA
TTPOKaAEgouv eTikivduvn utrepBeppavan. MNa
Va aTTOTPATTEN KATI TETOIO, O POUPVOG dIABETEI
BeppoaTdTn ag@aAciag, o OTToiog SIOKOTITE
TNV TTapoxn peupatos. O eoupvog
EvePYoTTOIEiTAl OVA QUTOMOTA POAIG PEIWBET N
Bepuokpaaia.

H ouokeun gival amrevepyoTroinueEvn.

lNa wARoipo paynTou og 1 povo BEan axapag.

MNa wRgipo aTto YKpIA @aynTou ag QETEG, KABWG Kal yia
PPUYAVIOUO WwHIoU.
H peyiotn Beppokpaaia yia autr) Tn Aeiroupyia givai 210 °C.

MNa wRoipo KEIK pe Tpayavr Baan, KaBwg Kai yia
—_— guVTAPNAON GaYyNTWV.

MNa wRoipo eayntwyv atnv idia Beppokpaagia Ynaipatog o

TIEPIOCOTEPEG OTTO 1 BETEIG OXAPAG, XWPIG AVAUEIEN

=<l

Amowuén

yeUagewv.

a TNV ammoWugn KaTEWUYPEVWY TPOPIHWV.
lav xpnaoiJoTroingeTe auTr| Tn AeImoupyia, o SIOKOTITNG

Beppokpaaiag TPETEl va BpigkeTal atn BEan
QTTEVEPYOTTOINONG.

www.zanussi.com



AeiToupyia @oUpvou

Xprion

EAagpu Wnaoipo

MNa wRoipo ae opueg kai yia Enpavaon ae 1 B€on aydpag

age xaunAr Beppokpaaia.

? Amowuén

[ TNV amoWugn KaTEWUYPEVWY TPOPIHWV.
lav xpnaoigotroinageTe auTr| Tn Aeimoupyia, o SIOKOTITNG

Beppokpaaiag TPETEl va BpigkeTal atn BEan
QTTEVEPYOTTOINONG.

®oupvog - Xpon Twv e§apTNHATWYV

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETE OTA KEQAAQIQ TXETIKA PE
TNV Ag@AAegia.

TomoBéTnon TWV €§apTRUATWY
MeTaAAIKr) axapa:

H peTaAAIKn axdpa €xel éva €101KO
gXNHUa OTO TTIOW PEPOG TTOU
OIEUKOAUVEI TNV KUKAOQOPIT
BeppoTNTAG.

ToTmoBeTATTE TN OXAPA OTN CWAOTH BEaN
axapag. BeBaiwBeite 611 dev ayyilel To TTIow
TOiXWHA TOU QOUPVOU.

Tawyi:

Mn OTTPWYVETE TO TAWI YNaiUaTOg
MEXPI VO OKOUMTTATEI OTO TTiIOW
TOIXWHA OTO ETWTEPIKO TOU
@oupvou. KAti TETOIO OTTOTPETTEI
TNV KUKAo@opia Tng BepudTnTag
yUpw a110 TO Tawi. To aynTtod
MTTOPEi va Ko, 1810iTEPa aTO TTHIOW
MEPOG TOU TaWIOU.

/N\f\
~——

TotroBeTraTe TO TAWi A TO BaBU Tawi aTn B€an
oxapag. BeBaiwBeite o011 dev ayyidel To TiowW
TOiXWHO TOU GOUPVOU.

®oUpvog - YTrodei§elo Kal cupBouleo

MPOEIAOMOIHZH!
AvaTpEETe aTa KEQPAAQIO TXETIKA PE
TNV Ac@dAeia.

@ O TIYEG BepUoKPaTiag Kal XpOVou
WnaipaTog aTOUG TTIVAKEG gival
MOVO eVvOEIKTIKEG. EEapTwvTal atrd
TIG GUVTAYEG, KABWG Kal aTTo Tnv
TTOIOTNTA KAl TTOTOTNTA TWV UAIKWV
TTOU XPNGTIPOTTOIOUVTAl.

WwWw.zanussi.com

levikég TAnpoopieg

* H guokeun €xel TEGOEPIG BETEIG OXAPWV.
MEeTPAOTE TIG BETEIG TWV TXAPWY
apxicovtag aTro 1o KATW PEPOG TNG
OUOKEUNG.

¢ H guokeun d1aBéTel Eva €10IKO aUaTNA YIa
TNV KUKAOQOPIa TOU aEPa Kal AVAKUKAWVEI
SlapPKWG ToV aTuo. Me TO GUCTNUA AUTO,
UTTOPEITE Va PayEIPEWETE O€ Eva
TePIBAAAOV aTpoU, dIaTNPWVTAG TA
TPOQIUA HAAAKA ETWTEPIKA KAl TPAYaAVA
€CWTEPIKA. MEIWVEI TO XPOVO PAYEIPEPATOG
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Kal TNV KATaVAAWaON EVEPYEIAG OTO
eAaxiaTo.

+ MrTopei va gXnUATIGTOUV GUUTTUKVWHEVOI
QTHOI OTO E0WTEPIKO I aTa TCAMIA TNG
TTOPTAG TNG GUTKEUNG. AUTO €ival
@ualoAoyikd. Na OTEKEDTE TTAVTA POKPIA
OTTO TN CUCKEUR OTAV QVOIYETE TNV TTOPTA
Katd 1N didpkela Tou payeipépatog. MNa va
MEIWTETE TN CUUTTUKVWAN USPATHWY,
aQAJTE TN TUOKEUN va AeiTtoupynael yia 10
AETTTG TTPIV ATTO TO PAYEIPENAL.

»  KaBapileTe TNV Uypagia PETA aTTO KABE
XPAON TNG GUOKEUNG.

*  Mnv ToTTOBETEITE TA AVTIKEIMEVA OTTEUBEIOG
070 BATTESO TNG GUOKEUNG KAl PNV
TOTTOBETEITE AAOUUIVOXOPTO ETTAVW OTA
eCapTAUOTa OTAV POYEIPEVETE. AUTO UTTOPEI
va aAAGgel Ta aTToTEAETPATA TOU
YnaipaTtog Kal va TTpokaAEael {NuUId aTo
OMAATO.

YAhoiuo

* O @oUpVvoG aag YTTOPEI va WrVEI PE
JIOPOPETIKO TPOTTO O€ OXEQN HE TN
OUOKeUN TTou gixarte. MNpocapuoaTe TIg
guvnBeIg pubpioeig oag (Beppokpaaia,
XPOVO WnaipaTog) Kai TIG BETEIG yIa TIG
OXAPEG OTIG TIMEG TTOU AVAPEPOVTAI OTOUG
TTVOKEG.

* O KATaOKEUOOTAG GUVIOTA VO
XPNOIUOTTOIEITE TN XAPNAOTEPN
Bepuokpaaia TNV TTPWTN POPA.

* Av dev ptropeite va Bpeite TIG pubpiceig yia
MIO GUYKEKPIPEVN UVTAYT, ETTIAEETE IO
TTapouoIa.

»  MTTopeiTe VO TTaPATEIVETE TOUG XPOVOUG
wnaipatog Katd 10 — 15 AeTrTd, av wrveTte
KEIK O€ TTEPITAOTEPES ATTO MIO BETEIG
axdapag.

*  Ta KEIK Kal Ta YAUKG g€ SIaQOPETIKA
€TiTTEdA OUPVOU eV POdICOUV TTAVTOTE HE
OMOIOPOPYO TPOTTO TNV OpPXA. ZE Ia
TETOIQ TTEPITITWAT, PNV AAAGLETE TN
puBuIoN Bepuokpaaiag. Or dlagopég
e€opaAuvovTal KaTa Tn SIAPKEIA TOU
YnaipaTog.

Mavw + Katw Oéppavon c

MoooétnTa
(9) a(°C)

Z0pn og Awpideg 250 150

TOmog paynTou
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Oepuokpaci

*  XTOUG XPOVOUG WNCiKATOG PEYAAUTEPNG
OIApPKEIOG, YTTOPEITE va ORNOETE TOV
@oupvo Tepitrou 10 AeTTTd TTPIV OTTO TO
TEAOG TOU XPOVOU WNaiPaTog, yia va
EKMETANAEUTEITE TNV UTTOAEITTOEVN
BeppotnTa.

Ortav payelpeUeTE KATEWUYUEVA TPOPIUA, TO

TAWIA YTTOPEI Va TTapapop@wBoUV Katd To

wnaipo. Otav Ta TOWId KPUWOOoUV Kal TTAAI, Ba

ETMIOTPEWPOUV VA GTO KAVOVIKO TOUG OXAMA.

WYRoipo Kéik

e Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TOU GOUPVOU TIPIV
TTeEpAcouV 3/4 Tou KaBOPITUEVOU XPOVOU
Wnaiparog.

« Edav xpnaipotroigite Tautdxpova duo Tayid
WnoipaTog, aQAaTE £va KEVO ETTITTEDO
avAapeaa Toug.

Mayegipepa Kp€aTOG Kal Yyapiou

o Tia TpO@IPa pE TTOAU AiTTOG,
XPNOIYOTTOINATE £va Babu Tawi,
TTPOKEIJEVOU VO PN AepwBEei 0 POUpPVOG e
AEKEDEG TTOU IoCWG va pn Byaivouv.

*  AQnaTe TO KPEQG VA KPUWAEI VIO TTEPITTIOU
15 AeTrTdl TTPIV TO KOWETE, WATE VA WN XOTEl
TOUG XUMOUG TOU.

* Tla va armo@UYETE TOV TTOAU KaTTvo aTo
@oUpVvo OTaV YWHVETE, TTPOTBETTE Aiyo vePO
aT1o Babu Tayi. MNa va aTToQuUyeTE TN
QUMTTUKVWAN TOU KATTVOU, TIPOTOETETE
VEPO KABE pOPaA TTOU TO VEPO eCATHICETAI.

Xpovol payeipéNaTog

H didpkela payeipéPaTog EapTaTal Ao To
€id0g TOoU @aynTou, TN aUATAaN Kal ToV OYKO
TOU.

ApxIKd, TTapaKOAOUBEITE TNV atTOdoan OTav
payelpeveTe. Bpeite TIG TTAéOV KATAAANAEG
pubpioelg (OKAAQ payEIPEPATOG, DIGPKEIQ
HOYEIPEPATOG K.ATT.) YIO TA JAYEIPIKA OOG
oKeUn, TIG GUVTAYEG TAG Kal TIG TTOOOTNTEG
OTAV XPNOIMOTIOIEITE AUTH TN CUCKEUN.

Xpovog Oéon ESapTtipara
(AemrTd) oxapag
25-30 3 TaWi YnaipaTog

WwWw.zanussi.com



TOmog paynTol

MoootnTa

(9)

Ogppokpaoi
a (°C)

Xpovog
(AeTrTa)

Oéon
oxapag

ESapTtipara

Emimredo kéik 1)
Kéik payidg pe
priAa

MnAotmiTa 2

Mikpd kéik 1)
AQPATO KEIK XWPIG
Nmrapda 1

Kéik aTo Tawi yia
Ta AiTTN
KototrouAo,

OAOKANpO

KototrouAo, piod

XoIpIvo aviTaeA

Baaon taptag 4
Kéik payidg pe
yépion 9.
Mitoa

Cheese cake

TapTa pe pnAa
(eABeTIKN
omeaialiTé) )

XPIOTOUYEVVIATIKO
Kéik )

Kig Aopév 9

XwpiaTiko wwyi 7

1000

2000

1200 + 1200

500

350

1500

1350

1300

600

800

1200

1000
2600
1900

2400

1000

750 + 750

WwWw.zanussi.com

160 - 170

170 - 190

180 - 200

160 - 170

160 - 170

160 - 170

200 - 220

190 - 210

190 - 210

230 - 250

170 - 180

200 - 220

170 - 190

200 - 220

170 - 180

220 - 230

180 - 200

30-35

40 - 50

50 - 60

25-30

25-30

45-553)

60 - 70

35+ 30

30 - 35

10-15

25-35

25-35
60 -70
30-40

55 - 65 ©)

40-50

60 -70

2

3

TaWi Ynaipotog

TaWi Ynaipatog

2 gTpPOoyYUAd TaWId
aAoupiviou
(d1cpeTpog: 20 cm)

TaWi YnaipoTog

1 aTpOoyYUAO TOWi
aAoupiviou
(S1apeTPOG: 26 cm)

TaWi Ynaipatog

METOAAIKA axapa
TaWi Ynaipatog
METAAAIKA) axapa
TaWi YnaipaTog
MeTtaAAIKR oxapa
TaWi Ynaipatog
TaWi ynaiparog

TaWi Ynaipatog

TaWi Ynaipatog
TaWi Ynaipatog
TaWi YnaipaTog

TaWi Ynaipatog

1 aTPOYYUAO TOWi
(S16peTPOG: 26 cm)

2 TayId aAoupIviou
(unkog: 20 cm)
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TOmog paynTol MoooétnTa OepuoKpaoi Xpovog Oéon ESapTtipara

() a(°C) (Aerrrd) oxdpag
AQPATo KEIK 600 + 600 160 - 170 40 - 50 2 2 Tayid aAoupiviou
(omeaiaiTe (unKkog: 25 cm)
Poupaviag) aTnv idla Ban
axdapag
AQpATo KEIK 600 + 600 160 - 170 30-40 2 2 Tayid aAoupiviou
(Trapadoaiakn (unkog: 25 cm)
OTTETIONITE aTnv idia Béan
Poupaviag) axdpag
Tooupekdkia 5) 800 200 - 210 10-15 2 TaWi Ynaipatog
Kéik koppog 1 500 150 - 170 15-20 1 TaWi Ynaipotog
Mapéyka 400 100 - 120 40 - 50 2 TaWi Ynaipatog
KEIK pe Tpippara 1500 180 - 190 25-35 3 TaWi ynaiparog
(kpopTmA) 3
Apparo Kéik 1) 600 160 - 170 25-35 &) TaWi YnaipaTog
Kéik Bouttpou 1) 600 180 - 200 20-25 2 TaWi Ynaipatog

1) MpoBeppdveTe TOo Poupvo yia 10 AeTrTa.

2) MpoBeppdveTe TO PoUPVO yia 15 AeTTTa.

3) ApoU aTTevEPYOTTOINTETE TN CUOKEUH, AQPATTE TO KEIK GTO POUPVO Yia 7 AETTTA.

4) MpoBeppaveTte To PoUpvo yia 20 AeTITd.

5) MpoBeppdvere To poUpvo yia 10 - 15 AeTrta

6) ApoU aTTEVEPYOTTOINTETE TN GUOKEUH, AQAOTE TO KEIK OTO PoUpvo yia 10 Aetrra.

7) PubBpioTe T Beppokpaaia atoug 250 °C kai TTpoBeppdveTe TO oUPVO yia 18 AeTTd.

WYAoipo pe aépa

TOmog paynTol MoocoétnTa OgppOKpPOO Xpovog Oéon EgaptApara
()} ia (°C) (AemrTa) oxapag

Z0pn o Awpideg 250 145 25 8 TaWi Ynaipatog
1)

Z0pn o Awpideg 250 + 250 145 25 1+3 TaWi YnaipoTog
1)

EmriTedo kéik 1 1000 150 30 2 TaWi Ynaipatog
ETimed0o Kéik 1 1000 + 1000 155 40 1+3 TaWi Ynaipatog
KeIk payidg pe 2000 170 - 180 40 - 50 3 TaWi YnaipoTog

pAAa
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TUOmog paynTou MooéTtnTa OepuoKkpac Xpovog O¢on EgaptApara

(9) ia (°C) (AemrTa) oxapag

MnAotiTa 1200 + 1200 175 55) 2 2 gTpoyyUuAd
TaWId
aAoupIviou
(S1apeTpog: 20
cm) aTnVv idia
B¢an oxapag

Mikpd kéik 1) 500 155 30 2 TaWi Ynaipatog

Mikpé kéik 1) 500 + 500 155 40 18 TaWi YnaipoTog

Appdrto kéik xwpig 350 160 30 1 1 aTpoyyUAO

Nrrapa ) TOWi aAoupiviou
(S1apeTpog: 26
cm)

Kéik ato Tagi yia 1200 150 - 160 30-352 2 TOWi Ynaipatog

Ta AiTTN

KototrouAo, 1400 180 55 2 METAAAIKN

0AOKANPO axdapa

1 TOWi Ynaipatog

Xoipivé ynto 800 170 - 180 45 - 50 2 METAAAIKA

axdapa
1 TaWi YnaipoTog

Kéik payidg pe 1200 150 - 160 20-30 2 TaWi Ynaipatog

YEUION

Mitoa 1000 + 1000 200 - 210 30-40 1+3 TaWi Ynaipatog

Mitga 1000 190 - 200 25-35 2 TaWi Ynaipatog

Cheese cake 2600 160 - 170 40 - 50 1 TOWi Ynaipatog

TapTa e unAa 1900 180 - 200 30-40 2 TaWi Ynaipotog

(eABeTIKN

omeaiaAité) 3

XpigTouyevvidtiko 2400 150 - 160 35.402 2 TOWi Ynaipatog

Kéik 1

Kic Aopév 3) 1000 190 - 210 30-40 1 1 oTpoyyuAd
ToWi
(S1apeTpOG: 26
cm)

XwpIdTiko Woopi 4) 750 + 750 160 - 170 40 - 50 1 TaWi Ynaipotog
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TUOmog paynTou

MoocoéTtnTa

()]

OegppOKpPOO
ia (°C)

EgaptApara

AQpPATO KEIK
(otreaioAiTé

Poupaviag) 3

AQpPATO KEIK
(Trapadoaiakn
OTTETIONITE
Poupaviag)

Tooupekakia 1

Tooupekakia 3

Kéik kopuog M
Mapéyka
Mapéyka

KEIk pe Tpippara
(KpapTTA)

Appdro kéik 1)

Kéik Boutpou "

600 + 600

600 + 600

800

800 + 800

500

400
400 + 400
1500

600

600 + 600

1) MpoBeppdveTe TO Poupvo yia 10 AeTrTa.

155 - 165

150 - 160

190

190

150 - 160

110- 120
110 - 120
160 - 170

150 - 160

160 - 170

Xpovog Oéon

(AemrTa) oxapag
40 - 50 2
30-40 2
15 3
15 1+3
15-20 3
30-40 2
45 -55 1+3
25-35 &
25-35 2
25-35 1+3

2) A@oU QaTTEVEPYOTTOINTETE T CUOKEUN, APROTE TO KEIK GTO POUPVO Yia 7 AETTTA.

3) MpoBeppdvere To PoUpvo yia 10 - 15 AeTrTa.

4) PuBpioTe Tn Beppokpaaia atoug 250 °C kal TTPoBepUAVETE TO PoUPVO yia 10 - 20 AeTrTd.

5) MpoBeppdveTe To PoUpvo yia 15 AeTrTa.

EAa@pU yRoIpo

TOmog @aynTou

Z0pn o€ Awpideg
1)

ETmimredo kéik 1)
Mitoa 1
Kéik kopuog 1

Mapéyka 2
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MoooétnTa

()

250

500

1000

500

400

OepuoKpaC

i (°C)

150 - 160

160 - 170

200 - 210

160 - 170

110- 120

Xpovog Oéon
(AemrTd) oxapag
20-25 2
35-40 2
30-40 2
20 - 30 2
50 - 60 2

2 Tayid
aAoupiviou
(unkog: 25 cm)
atnv idla Béan
axapag

2 TOWId
ahoupiviou
(unKkog: 25 cm)
aTtnyv idia Béan
axapag

TaWi Ynaipotog
TaWi Ynaipotog
TaWi ynaiparog

TaWi Ynaipotog
TaWi Ynaipatog
TOWi Ynaipatog

TaWi ynaiparog

TaWi YnaipoTog

ESaptApara

TaWi ynaiparog

TaWi Ynaipatog
TaWi Ynaipotog
TaWi Ynaipatog

TaWi Ynaipotog

WwWw.zanussi.com



TOmog @aynTou MoootnTa OgpuoKpao Xpovog

(AemrTa)

Oéon
oxapag

EgaptApara

((¢)] ia (°C)

Apparo kéik 1) 600 160 - 170 25-30 2 TaWi YnaipoTog
Kéik BoutUpou 600 160 - 170 25-30 2 TaWi Ynaipatog
Kotétouho, 1200 220 - 230 45 - 55 2 HETAAAIKN
OAOKANPO axdpa

1 TaWi YnaipaTog

1) PuBpioTe Tn Beppokpaaia atoug 250 °C Kal TTPoBEPHAVETE TO POUPVO Yia 20 AETTTA.
2) PubpioTe Tn Beppokpaaia atoug 250 °C kai TpoBeppdveTe T0 oUpvo yia 10 AeTTTa.

Nitoa

Otav WnveTe TiTaq, yia KAAUTEPQ
QATTOTEAETUATO OTPEWTE TOUG
OIaKOTITEG AEITOUpYiag Kal
Beppokpaaiag poupvou aTn BEan
Mitoa.

®oupvog - PpovTida Kal KaBdpioua

MPOEIAOMNOIHZH!
AvaTpEETe aTA KEQPAAQIO TXETIKA PE
TNV Ag@dAeia.

ZNMEIWOEIG YIa TOV KaBapiouo

KaBapiaTe TNV TTPOTOWN TG CUCKEUNG HE
£va JOAOKO TTavi, XAIopO VEPO Kal Eval
TTPOoIdV Kabapiguou.

Mo va kaBapigeTe TIG PETAAAIKEG
EMPAVEIEG, XPNTIUOTTOINATE £VA KOIVO
KaBapIaTIKO.

KaBapileTe T0 EGWTEPIKO TNG CUTKEUNG
META aTTO KABE Xpnon. H aucowpeuan
NITTOUG 1} GAAWY UTTOAEIMPATWY PaynToU
MTTOPEi VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIAL.
KaBapiaTe Toug eTTioVOUG AeKEDES [E
€10IKA KaBaPITTIKA IO POUPVOUG.
KaBapiete OAa Ta e€apTrpaTa PETE OTTO
KABE xprnan Kal apAVeTE Ta Va
OTEYVWOOUV. XPNOIUOTTOIEITE £va JAAOKO
Tavi, XAlapd vepod Kal Eva TTpoiov
KaBapigpou.

AV XPNOIYOTTOIEITE AVTIKOAANTIKA
e€apTAPATA, PNV Ta KOBAPICZETE PE ITXUPA
KOBaPITTIKA, aiXUnEA AVTIKEIJEVA 1 TO
TAUVTAPIO TTIATWYV. MTTOPEi VO TTPOKANBEI
¢nuIG aTnV avTIKOAANTIKA €TTIKAAUWN.

WwWw.zanussi.com

YUOKEUEG OTTO avogeidwTto XaAuBa
aAoupivio

KaBapiaTe Tnv TTOPTA TOU POUPVOU
XPNOIUOTTOIWVTAG HOVO Eva Uypo
TQOUYYApI. ZTEYVWATE TNV HE £Va
MaAQKO TTavi.

Mn xpnaiyoTtrolgite aUppa, o&Ea n
TTPOIGVTA TTOU XOPATaouV, dIOTI
MTTOPEI VO KATOOTPEWOUV TNV
€M@AveIa Tou poUpvou. Kabapiate
TO XEIPIOTHPIO TOU (POUPVOU
AapBdvovTag Tig idIEG TTPOPUAALEEIG.

A@aipeon Kal eyKATACOTAON TWV T{AHIWV
TOU @OoUpVoU

MTropeite va a@aipéaeTe Ta EGWTEPIKA TCAMIA
yia KaBapiopo. O apIBuog Twv TCapIwy
dlapépel avaAoya e TO JOVTEAO.

MPOEIAOMOIHZH!

Kpararte Tnv TTOpTA OUPVOU
eANOPPWG avoIXTA Katd T SIGpKEIa
NG diadikagiag kabapiapou. Otav
TNV QVOIEETE EVTEAWG EVOEXETAI VA
KAgigel KaTd AaBog TTPOKAAWVTAG
moavn ¢nuid.
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MPOEIAOMOIHZH!
Mn XPNOILOTIOIEITE TN CUOKEUN
XWPIg Ta T¢apIa.

1. Avoite TNV TTOPTA PEXPI VO BpioKeETAI O

ywvia repitrou 30°. H TTopTa GTEKETAI
povN TNG OTav €ival EAAQPWGS avoIxXTH.

~
\\/
//
30°
/
- J
2. Kpartnate 10 TACigio Tng TopTag (B) ato
TAvw AKPOo TNG TTOPTAG KAl aTTo TIG dUO
TTAEUPEG KOl OTTPWETE TO TTPOG TO HETT VIO
va atmmag@aNIaTei TO KAITT.
4 )
w
(} 2
RN
B
\ J

3. TpaBngre To TAQiTIO TNG TTOPTAG TTPOG TA

EUTTPOG YIA VO TO AQAIPETETE.
MPOEIAOMOIHZH!
Ortav agaipeite Ta T¢AMIA, N
TTOPTA TOU POUPVOU TTPOTTTAOEI
va KA€ioEl.

4. KpatnaTe 10 ETTAVW AKPO TwV TCAIWY TNG
TTOPTAG TOU PoUPVOU Kal TPARNETE Ta Eva
£va.

5. KoBapiaTe 10 T¢AUI PE VEPO KAI TATTOUVI.
> KouTTioTe TO TAMI TTPOTEKTIKA.

ApoU oAokAnpwBei 0 KaBapIgPOg,

TOTTOBETATTE TA TCAMIO KOl TNV TTOPTA TOU
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@oupvou aTn B¢an Toug. MNpPAyPOTOTTOINATE TA
TTapaTrdvw BAPATA PE TNV AvTioTpon aeIpd.
ToTToBeTAATE TTPWTA TO PIKPOTEPO TZAMI KAl
META TO PHEYOAUTEPO.

MPOZOXH!

H mAgupd Tou E0WTEPIKOU TCaUIOU
ME TNV EKTUTTWAON TTPETTEI VA gival
OTPOMPEVN TTPOG TNV ECWTEPIKN
TTAEUPA TNG TTOPTAG.

MPOZOXH!

BeBaiwBeite oT1, YETA TNV
EYKATAOTAAN, N ETIPAVEIN TOU
TAaigiou Tou TCapIOU WE TNV
eKTUTTWON OEV €ival Aypia aTNV UPn
oTav TNV ayyideTe.

MPOZOXH!

BeBaiwBeite 0TI £XETE EYKATATTNTEI
TO E0WTEPIKO TCAUI OTIG CWATEG
UTTOOOXEG.

AN

AN

AVTIKATAOTOON TOU AQUTITAPO

ToTtroBeTaTE £va TTAVI OTO KATW PEPOG TOU
E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG. ATTOTPETTEN TN {NMIG
OTO YUAAIVO KAAUPUO TOU AQUTITAPO KOl OTO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

MPOEIAOMOIHZH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag!
ATtroguvdEaTe TNV agpdAcia
TTPOTOU AVTIKATOOTATETE TO
AauTrThpa.

O AapTITpag Kai 1o YUaAivo
KOAUPHO TOU AQUTTITAPO UTTOPET VO
gival eaTa.

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN).

2. AQaIpEaTE TIG ATQAAEIEG ATTO TOV TTIVOKO
ATQAAEIWV 1} ATTEVEPYOTTOINTTE TOV
QATQAAEIODIOKOTITN KUKAWMATOG.

O miow AapTmTpag

1. ZTPEWTE TO YUAAIVO KAAUUMA TOU
AQUTTTRPO TTPOG TA OPICTEPA VIO VA TO
APOIPETETE.

2. KaBapiaTe 10 YUGAIVO KAAUpMQ.

3. AvTIKATagoTAOTE TO AQUTTITHPA HE
KATAAANAO AauTTTpa avBeKTIKO OTN
BeppdTNTa O Beppokpaaies éwg 300 °C.

4. ToTmoBeTATTE TO YUAAIVO KAAUPUO 0T
0¢an Tou.

www.zanussi.com



AvTigeTwTTion TTPORANMATWY

MNPOEIAOMNOIHZH!

AvaTpeETe OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE

TNV Ac@dAsia.

Ti va KAVETE Qv...

Agv PTTOPEITE VA EVEPYOTTOINTETE
TN GUOKEUN.

Agv PTTOPEITE VA EVEPYOTTOINTETE
) VO AEITOUPYNOETE TIG ETTIEG.
O @oupvog dev BeppaiveTal.

Agv PTTOPEITE VA EVEPYOTTOINTETE
) VO AEITOUPYNOETE TIG ETTIEG.

O AapTTrpag 8ev AEITOUPYEI.

270 QAyNTO KaI TO ECWTEPIKO
TOU (POUPVOU GUTTWPEVOVTQI
aToi Kal uypaaia.

O @oUpvog dev BeppaiveTal.

To YAaIPo Twv QaynTwyv dI0PKET
TApa oAU i} Ta aynTa
WrvovTal TToAU ypryopa.

Aedopéva ZépBig

Edv dev ptropeite va QvTIPETWITIOETE TO
TPOBANUa pdvol aag, ETTIKOIVWVATTE JE TOV
QVTITTPOOWTTO Pag 1 To E€oualodotnuévo

Kévtpo ZépBIG.

Ta amapaitnta aToIXEia yia T0 KEVTPO TEPRIG
BpiokovTal oTnv TTIvVaKida TEXVIKWY

WWwWw.zanussi.com

H guokeun dev gival
guVvOEeDdEPEVN OE NAEKTPIK
TTapoxn 1 Ogv gival cwaTa
TUVOEDEPEVN.

‘Exel méael n aopaleia.

‘Exel méael n ag@aeia.

O AapTrTnpag givai
eAATTWHATIKOG.

‘Exete a@nael 1o gaynto pEaa
aT0 QOUPVO Yia TTOAU peydAo
XPOVIKO didaTnua.

Agv €x0uV Yivel Ol OTTAPAITNTEG
pubuioeig.

H Bepuokpaaia gival TToAU
XOUNARA 1) TTOAU uwnAn.

OUOKEUNG.

EAéyETe €dv n ouakeun gival
OWaTA aUVOEDEPEVN OTV
NAEKTPIKN TTAPOXT).

EAéyETe av n ao@dAeia ivai n
aitia Tng duaAeitoupyiag. Eav n
ATQAAEIQ TTEQPTEI
ETTAVEIANUMEVQA, ETTIKOIVWVHOTE
Je emayyeApaTia NAeKTPOAGYO.

Evepyotroinare Tig €aTieg {ava
Kal puBpiaTe TN okaAa
HayeipEPaTog ae AlyoTEPO aTTO
10 deuTepOAeTTTAL.

AVTIKOTAOTAOTE TO AQUTITAPA.

Mnv a@rveTe To paynTo pEaa
aT0 GOUPVO Yia dIACTNUA VW
TwV 15 - 20 AeTTITWV PETA THV
OAOKARPWAN TOU YNaipaTog.

BeBaiwBeite 61 01 puBpicEIg
€ival CWaTEG.

PuBuiaTe Tn Bepuokpaaia, eav
Xpelageral. AkoAouBnaTe TIg
odnyieg Tou gyxeIpIdiou xprRaTn.

XOPOKTNPIOTIKWY. H TTIvakida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI GTO YTTPOCTIVO
TTAQiCIO TOU EOWTEPIKOU TNG TUTKEURG. Mnv
QQOIPEITE TNV TTIVAKIOO TEXVIKWY
XOPOKTNPIGTIKWY OTTO TO ECWTEPIKO TNG
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Z0G OUVIOTOUME VA ONUEIWOETE TA OXETIKA OTOIXEIO ESW:

Movtého (MOD.) e
Kwdikog mpoiovtog (PNC)

ApiBuog asipdg (S.N.)

EykardoTtaon

NPOEIAOMOIHZH!

TNV Ag@AAesia.

C 150
©£0n TNG CUCKEURG
MTTOpEITE VO EYKATAOTATETE TNV AVEEAPTNTN TeXVIKA XOPOKTNPIOTIKA
OUOKEUN 0OG PJE VTOUAATTIO OTN Hia A Kal TIG
QU0 TTAEUPEG, KOBWG Kal aTn ywvia. Taon 230V
AonaoTe ammdéaTaan TepiTTou 1 cm Zuxvotnta 50 Hz
avAapeaa aTn GUTKEUN Kal gTOV KAG , 1
TTiow Toix0 £T01 WOTE VA AVoiyel TO (elely) CABLEIS
KOTTOKI.
TOTTOBETNON €AEYETE TOV TTiVAKA.
Yyog 855
~
MAdTog 500
I Ba6og 600

—

~——_

—
— || | OpifovTiwon TG CUGKEURS
__
B —
S
/-</
\>
//“'
XpnaoiyoTroinaTe Ta TodIa OTO KATW PEPOG TNG
OUOKEURG VIO Va EUBUYPAPUITETE TNV ETTAVW

/| em@AveIa TNG GUTKEUNG WE TIG UTTOAOITTEG
EAdyioTeg ammoaTtdoeig ETTIPAVEIES.

AidoTaon n MpooTacia awd avaTtpoTri

400 PuBpioTe owaTa 10 UYWog kai Tn Béan TG
OUCOKEUNG TTPIV TIPOTOPTATETE TNV TTPOCTATIA
650 OTTO AVATPOTTH.

WL

s

'>I
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& MPOZOXH!
BeBaiwBeite 011 n eykatdoTaon g
TPOCTACIAG OTTO AVOTPOTTA
TTPAYHATOTTOIEITAl OTO TWATO UWOG.

@ BeBaiwBeite 0TI N £mMQAveIA oW
Q1o TN GUOKEUN gival Agia.

MpETTel va eykaTaaTAETE TNV TTPOCTACIA OTTO
avatpoTr. Edv dev TNV €yKATAOTATETE, N
JUOKEUN UTTOPEI VO aVATPOTTE.

H oguakeun gag @épel To aUpBoAo TTou
@aiveTal TNV €IKOVA (KATA TTEPITITWAON),
TTPOKEIYEVOU VO TOG UTTEVOUITE TNV
€YKATAOTACN TNG TTPOCTATIAG ATTO AVATPOTT.

A )

. e

1. EykatagtnaTe TNV TTPOCTACIA OTTO
avatpoTt 317 - 322 mm kdTtw amd TNV
avw em@aveia TN guokeung kai 80 - 85
mm aTro TNV TTAEUPA TG CUTKEUNG EVTOG
TNG KUKAIKAG OTTNG aTo Bpayiova. Bidwate
TNV GTO GUUTTAYEG UAIKO 1) XPNOIUOTTOINGTE
KatdAANAn evioxuan (Toixog).

WwwWw.zanussi.com

317-322
mm

T
— |
> A B —
\
(<A e~
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\
- - J
2. MrTropeite va eVTOTTIOETE TNV OTIN OTNV

apIaTePR TTAEUPA OTO TTIOW PEPOG TNG
JUOKEUNG. AVOONKWATE TO YTTPOTTIVO
MEPOG TNG GUOKEUNG KAl TOTTOBETAATE TNV
JTO PYECOV TOU XWPOU PETOEU TwV
viouAatiwv. Edv o xwpog avapeoa ata
VTOUAQTTIa Koudivag gival JEyaAUTEPOG
atro 10 TTAATOG TNG CUOKEUNG, TTPETTEl VA
TIPOCAPHOTETE TNV TTAdIV arréaTtaan,
WOTE N TUOKEUN VO BPIOKETAI OTO KEVTPO.
Edv aA\agare TIg dlaaTAdEIg TG
Koudivag, TTPETTEl va
€UBUYPAUITETE CWATA TNV
TTPOOTACIO KATA TNG AVOTPOTING.

& MPOZOXH!

Edv o xwpog avaueoa ata
vTouAdTia koudivag gival
MEYOAUTEPOG ATTO TO TTAATOG TNG
OUOKEUNG, TTPETTEI VO
TIPOTAPUOTETE TNV TTAQIVHA
QTTO0TACN WG TTPOG TO KEVTPO TNG
OUOKEUNG.

HAekTpIKA eykaTdoTaon

MPOEIAOMOIHZH!

O KaTaoKEUaaTNG dev QEPEI EuBUVN
g€ TEPITITWAN KN TAPNONG TWV
TTPOQUAGEEWY QTPaAEIag TwV
KEQPOAQiWV OXETIKA PE TNV
ag@aAAEIQ.

AUTH N CUCOKEUN TTOPEXETAI XWPIG QIG i
KaAwdI0 TpoPodOaTiag.



KaraAAnAog TUtrog kaAwdiou: HO5 RR-F
ETTAPKOUG OIATOUNG.

MPOEIAOMOIHZH!

Mpiv ouvdéaete TO KOAWDIO
TPOPOdOUiag aTOV OKPOJEKTN,
METPATTE TNV TACN PETAEU TWV
PATEWV OTO OIKIAKO BiKTUO. 2TN
TUVEXEID, QVOTPEETE OTNV ETIKETA
aguvdeaNG aTo TTIOW PEPOG TNG
OUOKEUNG YIa VO XPNOIUOTTOINTETE
TN 0WAaTH NAEKTPIKN EYKATATTAON.
AuTn n ggIpd BNUATWY ATTOTPETTEI
TA OQAALATO EYKATAOTOONG KAl
TUXOV BAGRN aTa NAEKTPIKA
€COPTAMATA TNG TUOKEUNG.

Evepyelaki amrédoon

MPOEIAOMOIHZH!

To kaAwdio Tpopodoaiag dev
TIPETTEI VA EPXETAI TE ETTAQPN) PE TO
TUAMO TNG TUOKEUNG TTOU QaiveTal
aTto axedidypapua.

MAnpo@opieg TPOIOVTOG YIa TIG EOTIEG CUPPWVA PE TOV Kavoviouo Tng EE 66/2014

AvayvwploTIKO JovTEAOU ZCE550G1WA

TUTTOG €0TILV Earieg eviog Avetaptntng Koudivag

MARBOG {wVwV PayEIPEPATOG 4

Texvoloyia Bppavang >uptrayng Eatia

AIGUETPOG KUKAIKWYV WvwV Miow apioTepd 14,5 cm

payeipgpaTog () Miow eia 18,0 cm
Eptrpog oeia 14,5 cm
Eptpdg apiatepa 18,0 cm

KaravaAwan evépyeiag ava (wvn  MNiow apiatepd 197,6 Wh / kg

payeipéparog (EC electric cook- Miow deia 206,1 Wh / kg

ing) Eptpog de€ia 197,6 Wh / kg
Eptpdg apiatepd 191,1 Wh / kg

KaravaAwan evépyeiag Tng eaTiag (EC electric hob) 198,1 Wh / kg

EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUTKEUEG .
payeipéuatog - Mépog 2: EaTieg - MéBodol
METPNONG aTTOd00NG.

EoTieg - E€olkovounon evépyeiag

MTropeiTe va E0IKOVOURTETE EVEPYEID KOTA TN
SIGPKEIa TOU KABNUEPIVOU PaYEIPEPATOG OV
QAKOAOUBNOETE TIG TTAPAKATW TUMPBOUAEG.

» Orav CeaTaiveTte vepO, XPNTILOTTOIEITE POVO
TNV TOgdTNTA TTOU XPEIAZETTE. .

» Edv eival duvatov, OKETTACETE TTAVTA TA
HaYEIPIKGA OKEUN HE TO KATTAKI TOUG.
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Mpiv evepyoTroinaeTe Tn Cwvn
HayeIpEUATOG, TOTTOBETATTE ETTAVW TNG TO
HayeIpIKO aKEUOG.

H Bdaon Tou payeipikoU OKeUOUG TTPETTEI VA
£XEI TNV iBIa SIGUETPO PE TN Jwvn
HOYEIPEPATOG.

ToTroBeTeiTE TA HIKPOTEPO PAYEIPIKA OKEUN
aTIG MIKPOTEPEG (WVEG PAYEIPEUATOG.
TOTTOBETEITE T PAYEIPIKA OKEUN ATTEUDEIG
aTO KEVTPO TNG {Wvng HAyEIPEUATOG.
XPNOIPOTTIOINTTE TNV UTTOAEMTOPEVN
BeppdTNTa YIa va diatnpAaeTe (e0TO TO
@aynTo f va TO aPHOETE VO XUAWUTEL.

www.zanussi.com



AgATio TPOIGVTOG Kl TTANPOPOPIES YIa POUPVOUG CUPPWVA ME TOV KAVOVIOHO TNG

EE 65-66/2014

Ovopa mpounBeuth
AvayvwploTIKO JovTEAOU
Aciktng Evepyelakng Amédoang
Tagn evepyelokng ardédoang

KaravaAwan evépyeiag Pe TUTTIKO QOPTiO, O€ AEIToupyia

Mavw + Kdtw O¢ppavan

KaravaAwan evépyeiag Pe TUTTIKO QOPTIO, € AEITOUPYia PE

QVTIOTATEIG KOl agpa
MARBog BaAdpwy
Mnyn BeppotnTag
Oykog

TUTTOG POUpPVOU

Madla

EN 60350-1 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUTKEUES
payeipéuatog - Mépog 1: Koudiveg, oupvol,
@oUpvol pe aTpod kal YKpIA - MéBodol péTpnang
amédoang.

®doupvog - E§oikovopnon evépyeliag

H guakeun TrepIAapBavel duvaToTnTEG TTOU
gUPBAAAOUV TNV ECOIKOVOUNGN EVEPYEIAG
KaTd TN dIdpKeIa TOU KaBnuepIvou
HOYEIPEUATOG.

» Tevikég oupuBoulég

— BeBaiwBeite 611 N TOPTA POUPVOU Eival
TWATA KAEITPEVN EVW N GUOKEUN
BpiokeTal g€ AciToupyia kai dIOTNPAOTE
TNV KA€IOTH 000 TO duvaTdV
TIEPICTOTEPO KATA T JIAPKEIA TOU
Ynaoiyarog.

—  XpNoIYoTToIEiTE PETAAAIKG OKEUN YIa vVa
BeATiwaeTe TNV £€0IKOVOUNTN
EVEPYEIQG.

— Orav ival EQIKTO, TOTTOBETATTE TO
PaynTo HETA ATOV POUPVO XWPIG VO
TOV TTPOBEPUAVETE.

NMEPIBAAAONTIKA ©OEMATA

AVOKUKAWOTE TA UAIKA TTOU QEPOUV TO

A%
gupBoAo TO. ToTroBeTaTE TA UAIKG
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia

WwwWw.zanussi.com

Zanussi
ZCE550G1WA
97.4

A

0,84 kWh/kUkAo

0,76 kWh/kUkAo

1

HAekTpIKN EVEPYEIQ

541

doupvog eviog Avecaptntng Koudlivag
42.0 kg

— Orav n didpKeIa payEIPEPATOG €ival
peyaAUTepn atd 30 AETTTA, PEIWATE TN
Bepuokpaaia Tou poupvou aTo
eAaxiaTo 3 - 10 Aetrtd TTpoTOU O
XPOVOG PaYEIPEPATOG OAOKANPWOEI,
avaAoya pe Tn SIAPKEID JAYEIPEPATOG.
H utroAermmopevn BeppoTnTa PECa aTOV
@oupvo Ba guvexigel To payeipepa.

— XpNOIYOTTOINATE TNV UTTOAEITTOMEVN
BeppdTNTa YIa va (eOTAVETE GAAO
@aynTa.

* Mayeipepa pe avepIoTAPA - OTTOTE €ival
EQIKTO, XPNTIUOTTOINTTE TIG AEITOUPYiESG
HaYEIPEPATOG JE AVEUITTAPA VIO VA
€EOIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

* AlatApnon Tou paynTou {eoToU - av
ETMIOUPEITE VO XPNTIUOTTOINTETE TNV
UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA VIO VO
OIOTNPATETE TO YEUUA LETTO, ETTIAEETE TN
XOMNAGTEPN duvaTr puBuion
Beppokpaaiag.

AVAKUKAWGAN. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTATIO TOU
TTEPIBAAAOVTOG KaI TNG AVOPWTTIVNG UYEiag
AVAKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KAl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE PE
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TO OIKIOKA ATTOPPIPUATA GUOKEUEG TTOU aTnV TOTTIKA 00G Povada avakUKAWGONG A

@épouv To aUpBoro &. EmoTpéyte To Tipoioy | EMKOIVWVATTE e TN SnpoTIkA apxn.
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