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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe
pérdorimit té késaj pajisjeje,
lexoni me kujdes udhézimet e
dhéna. Prodhuesi nuk éshté
pérgjegjés pér léndimet apo
démet si rezultat i instalimit
apo pérdorimit té pasakté.
Gjithmoné mbajini udhézimet
né njé vend té sigurt dhe ku
mund té arrihen lehté pér t'iu
referuar né té ardhmen.

1.1 Siguria e fémijéve dhe
personave me probleme

* Kjo pajisje mund té
pérdoret nga fémijé té
moshés 8 vje¢ e sipér dhe
persona me aftési té
kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk
kané eksperiencé dhe
njohuri, nése kéta mbahen
nén mbikéqyrje ose
udhézohen pér pérdorimin
e sigurt té pajisjes dhe i
kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén
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8 vjec dhe personat me
aftési té kufizuara shumé té
theksuara dhe komplekse
duhet té mbahen larg nga
pajisja, pérvecgse kur
mbahen nén monitorim té
vazhdueshém.

Fémijét duhet t&€ mbikqyren
pér t'u siguruar aw nuk
luajné me pajisjen dhe
pajisjet celulare me
aplikacionin.

Mbajeni paketimin larg
fémijéve dhe hidheni sig
duhet. )
PARALAJMERIM: Pajisja
dhe pjesét e saj té
arritshme nxehen gjaté
pérdorimit. Mbajini fémijét
dhe kafshét shtépiake larg
gjaté pérdorimit dhe ftohjes.
Aktivizoni pajisjen e
sigurisé pér fémijé, nése
ofrohet.

Fémijét nuk duhet ta
pastrojné apo mirémbajné
pajisjen pa mbikéqyrje.



1.2 Siguria e
pergjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém
pér gatim.

Kjo pajisje éshté krijuar pér
pérdorim shtépiak né
ambient t& brendshém.
Kjo pajisje mund té
pérdoret né zyra, dhoma
hoteli, dhoma buijtine,
dhoma hoteli rural, si dhe
né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon
(mesatarisht) nivelet e
pérdorimit shtépiak.

Mos e pérdorni pajisjen
pérpara se ta instaloni né
strukturén inkaso.
Pérpara mirémbaijtjes,
shképuteni pajisjen nga
rrjeti elektrik.

Nése kordoni i energjisé
elektrike éshté i démtuar,
duhet té zévendésohet nga
prodhuesi, gendra e
autorizuar e shérbimit e tij
ose persona me kualifikim
té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik
elektrik. )
PARALAJMERIM: Pér té
shmangur mundésiné e
goditjes elektrike,
sigurohuni gé pajisja té fiket
pérpara se té ndérroni
llambén.

PARALAJMERIM: Pajisja
dhe pjesét e saj té
arritshme nxehen gjaté
pérdorimit. Duhet pasur
kujdes pér té shmangur
prekjen e elementéve té
ngrohjes ose sipérfages sé
brendésisé sé pajisjes.
Pérdorni gjithmoné doreza
furre pér té hequr ose pér
té futur aksesorét ose enét
pér furré.

Pérdorni vetém sensorin e
ushqgimit (sensorin e
temperaturés) qé
rekomandohet pér kété
pajisje.

Mos e instaloni pajisjen
prapa njé dere dekorative
pér té shmangur
mbinxehjen.

Pér té hequr mbajtéset e
rafteve, né fillim higni
pjesén e pérparme té
mbajtéses sé raftit dhe
pastaj pjesén e pasme nga
muret anésore. Montojini
mbajtéset e rafteve né
rendin e kundért.

Mos pérdorni pastrues me
avull pér té pastruar
pajisjen.

Mos pérdorni pastrues
gérryes té forté ose
kruajtése té mprehta
metalike pér té pastruar
derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet
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sipérfaqja, gjé e cila mund
té shkaktojé krisjen e
xhamit.

2. UDHEZIME SIGURIE

2.1 Installation

/N PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

* Higni té gjithé paketimin.

* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

* Ndigni udhézimet e instalimit t&
disponueshme né fagen toné né internet.

» Kini kujdes kur |évizni pajisjen pasi &shté e
réndé. Pérdorni doreza sigurie dhe képucé
té mbyllura.

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

» Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém qé pérmbush
kérkesat e instalimit.

* Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

» Pérpara montimit té pajisjes, sigurohuni qé
té jeté e niveluar dhe qé dera té hapet pa
asnjé pengeseé.

+ Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

« Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

» Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve jané né pérputhje me
specifikimet elektrike té€ ushqgimit elektrik.

» Pajisja duhet té lidhet me tokézimin.
Pérdorni gjithmoné njé prizé€ me tokézim
té instaluar miré.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

* Shmangni démtimin e spinés dhe kabllos
té rrjetit. Nése nevojitet zévendésim, ai
duhet té béhet nga gendra joné e
autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike té prekin derén e
pajisjes apo t'i afrohen asaj, apo hapésirés
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poshté, vecanérisht kur &shté né puné ose
dera éshté e nxehté.

« Mbrojtja nga goditja elektrike e pjeséve
me korrent dhe té izoluara duhet té
fiksohet né ményré té sigurt dhe nuk duhet
té higet pa mjete.

« Lidheni spinén e linjés né prizé vetém né
fund té instalimit. Sigurohuni qé té keni
akses né spinén e linjés pas instalimit.

* Nése priza éshté lirshme, mos e futni aty
spinén.

* Mos e shképutni pajisjen duke térhequr
kabllon elektrike. Térhigeni gjithmoné nga
spina.

« Pérdorni vetém pajisjet e duhura izoluese:
celésat mbrojtés, siguresat (siguresat gé
vidhosen duhet té higen nga foleja),
salvavitat dhe kontaktorét.

« Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
izoluese qé shképut pajisjen nga rrjeti
elektrik né té gjitha polet, me njé gjerési
hapjeje kontakti prej t& paktén 3 mm.

» Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

2.3 Pérdorimi

/N PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

*  Mos e modifikoni kété pajisje.

« Sigurohuni gqé vrimat e ajrimit t& mos jené
bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

« Fikeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Kini kujdes kur hapni derén e pajisjes
gjaté funksionimit, pasi mund té glirohet
ajér i nxehté dhe pérzierje té ndezshme
nga pérbérésit e alkoolit.

* Mos e ndizni pajisjen me duar té lagura
ose kur bie né kontakt me ujin.

¢ Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

* Mbajini shkéndijat dhe flakét e hapura larg
pajisjes kur dera éshté e hapur.

* Pérdorni vetém qelqg dhe kavanoza té
miratuar pér konservim.



* Mos vendosni produkte t& ndezshme
prané pajisjes.
* Mos e ndani fjalékalimin tuaj t& Wi-Fi.

/N PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos vendosni ené furre apo objekte
direkt né fund té brendésisé.

— mos e vendosni fletén e aluminit direkt
né fund té brendésisé.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini enét dhe ushgimet e lagura né
pajisje pas gatimit.

— kini kujdes kur higni ose instaloni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i smaltit ose i inoksit nuk ndikon
né performancén e pajisjes.

» Pérdorni njé tavé té thellé pér keké té
njomé, pasi léngjet e frutave mund té
shkaktojné njolla té& pérhershme.

+ Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje, mos e mbyllni panelin gjaté
pérdorimit apo derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pér t& parandaluar démtimin
nga nxehtésia dhe lagéshtia.

* Né lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té& kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

» Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t€ energjisé.

* Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifikime .

» Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
Pérdorni vetém pjesé rezerveé origjinale.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi
/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

« Fikeni dhe shképuteni pajisjen nga priza
para mirémbaijtjes.

« Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté pér té
shmangur thyerjen e xhamit. Nése panelet
e xhamit té derés jané té& démtuara,
kontaktoni me gendrén e autorizuar té
shérbimit pér zévendésim.

« Kini kujdes kur e higni derén nga pajisja,
éshté e réndeé.

« Pastrojeni dhe thajeni pajisjen, brendésiné
e saj dhe aksesorét pas ¢do pérdorimi pér
té parandaluar kondensimin e avullit,
korrozionin dhe pérkeqésimin e
sipérfages.

« Kontrollojeni produktin rregullisht pér
shenja pérkegésimi gé mund ta béjné té
papérshtatshém pér kontakt me ushgimin,
si p.sh. ¢arje, flluska, delaminim, tkurrje,
ngjitje, korrozion ose ndryshime té tjera té
dukshme né strukturé ose pamje. Ndigni
udhézimet e pastrimit dhe mirémbajtjes
pér té parandaluar pérkegésimin.

« Pérdorni njé lecké mikrofibrash, ujé té
ngrohté dhe detergjente neutrale pér té
pastruar pajisjen dhe aksesorét. Mos
pérdorni produkte gérryese, sfungjeré,
solucione, objekte me tehe té mprehta apo
metalike.

* Ndigni udhézimet e sigurisé né paketim
kur pérdorni njé spérkatés furre.

Gatimi me avull

« Awvullii gliruar mund té shkaktojé djegie:

— Béni kujdes kur hapni derén e pajisjes
kur funksioni éshté i aktivizuar. Mund
té ¢lirohet avull.

— Hapeni derén e pajisjes me kujdes pas
gatimit me avull.

2.5 Hedhja

/N PARALAJMERIM!
Rreziku i Iéndimit ose mbytjes.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

« Shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik,
pastaj priteni dhe hidheni kabllon elektrike.
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3. PERSHKRIMI | PRODUKTIT

3.1 Pasqyra e pérgjithshme

=]~ HE

Paneli i kontrollit

Ekrani

Depozita e ujit

Priza e sensorit t&€ ushgimit
Elementi i ngrohjes

Llamba

Ventilimi

Heqja e gmérsit té tubit
Mbéshtetése rafti, e largueshme

EENREOENE

Nivelet e furrés

3.2 Ekrani

Ekrani éshté plotésisht interaktiv dhe i
|évizshém. Eshté i ndaré né seksione té
pércaktuara qarté gé ofrojné akses né
funksione dhe pjata té ndryshme gatimi.
Gjithashtu tregon statusin aktual té&
funksionimit. Mund té rréshqitni népér ekran
pér té lévizur majtas ose djathtas.

(D Shtypeni dhe mbajeni pér ta ndezur dhe fikur

pajisjen.
B®  pgrté aktivizuar dhe caktivizuar opsionet.
. Pér té ruajtur cilésimet aktuale né: Té
preferuara.
ﬁ‘] Pajisja éshté e kygur.
% lidhja Wi-Fi éshté e aktivizuar.
ﬁ Funksionimi né distancé éshté e ndezur.
L Depozita e ujit &shté bosh.
I:I Depozita e ujit &shté gjysmé e mbushur.
[  Deporzita e ujit éshté plot.

4. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

4.1 Lidhja me valé

Pajisja mundéson lidhjen me rrjetin Wi-Fi dhe

lidhjen e pajisjes celulare. Mund té merrni

njoftime, té& kontrolloni dhe monitoroni pajisjen
tuaj nga pajisja juaj celulare.

Pér té lidhur pajisjen ju nevojitet:

* Rrjet me valé me lidhje né internet.

» Pajisje portative e lidhur né té njéjtin rrjetin

me valé.

1. Pér té shkarkuar aplikacionin, skanoni
kodin QR gé ndodhet né kapakun e
pasém té manualit té pérdoruesit.
Gijithashtu mund ta shkarkoni aplikacionin
direkt nga dyqani i aplikacioneve.

2. Ndigni udhézimet e hyrjes né aplikacion.
3. Ndizni pajisjen.
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4. Shtypni < dhe rréshqitni majtas pér té
hyré né meny. Zgjidhni: Cilésimet /
Lidhjet.

5. Shtypni pér ta aktivizuar ose gaktivizuar:
Wi-Fi.

Moduli me valé i pajisjes fillon brenda 90 sek.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frekuenca
Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm

Fugia (100 mw)

maksimale g, eto0th : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protokolli 2.4 GHz WLAN : [EEE 802.11bgn




@ Kur pajisja éshté e lidhur me
aplikacionin, ajo mund té€ marré pérditésime
té réndésishme té softuerit. Kéto
pérditésime mund té sjellin vecori té reja, té
pérsosin funksionet dhe ikonat ekzistuese,
té adresojné problemet e mundshme dhe té
pérmirésojné performancén e pérgjithshme
té softuerit. Pér té kontrolluar versionin e
softuerit té instaluar, shkoni te karta e
cilésimeve.

4.2 Licencat e softuerit

Softueri né kété produkt pérmban
komponenté gé bazohen né softuer falas dhe
me burim té hapur. Electrolux i njeh
kontributet e komuniteteve té softuerit t&
hapur dhe té robotikés né projektin e
zhvillimit.

Pér té aksesuar kodin burimor té kétyre
komponentéve té softuerit falas dhe me burim
té hapur, kushtet e licencés sé té ciléve
kérkojné publikimin dhe pér té paré
informacionin e ploté mbi té drejtat e autorit
dhe kushtet pérkatése té licencés, vizitoni:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(folder NIUB).

4.3 Ngrohja paraprake dhe pastrimi
fillestar

Parangroheni pajisjen bosh para pérdorimit té
paré. Pajisja mund té léshojé eré té
pakéndshme dhe tym. Ventiloni dhomén.

1. Higni té gjithé aksesorét dhe
mbéshtetéset e rafteve.

2. Hyni né meny dhe zgjidhni funksionin e
gatimit.

3. Ekrani shfaq njé mesazh qé shfaget pér
té filluar procesin e parangrohjes.

4. Konfirmoni fillimin dhe ndigni udhézimet
né ekran.

5. Fikeni pajisjen dhe Iéreni té ftohet.

6. Pastroni pjesén e brendshme té furrés
me njé lecké mikrofibre, ujé té& ngrohté

5. PERDORIMI | PERDITSHEM

5.1 Menyja

Shtypni < dhe rréshqitni majtas pér té hyré
né meny.

+ Gatime

* Funksionet

» Té preferuara

dhe detergjent té buté. Rivendosni
aksesorét dhe mbéshtetéset e rafteve.

4.4 Ora ditore
1. Ndizni pajisjen.
2. Shtypni: Cilésimet / Konfigurimi / Ora

ditore.
3. Ciléso orén.
4. Shtypni: OK.

4.5 Fortésia e ujit

Kur lidhni pajisjen me rrjetin elektrik, duhet té
vendosni nivelin e fortésisé sé ujit. Pérdorni

letrén e testimit ose kontaktoni me entitetin e
ujit pér té kontrolluar nivelin e fortésisé sé uijit.

1. Futeni letrén e testimit né ujin e rubinetit
pér rreth 1 sek. Mos pérdorni ujé té
rriedhshém.

2. Shkundni letrén e provés pér té hequr ujin
e mbetur.

3. Pas 1 min, kontrolloni fortésiné e ujit me
tabelén mé poshté.

4. Vendosni nivelin e fortésisé sé ujit:
Cilésimet / Konfigurimi / Fortésia e ujit.

Ngjyrat e letrés sé testimit vazhdojné té
ndryshojné. Kontrolloni fort€siné e ujit brenda
1 min pas testimit.

Niveli i fortésisé sé

ujit Letra e testimit

1-ibuté

]
LT I
LLL I

2 - relativisht i forté

3 - i forté

4 - shumé i forté

* Programet e mirémbajtjes
« Cilésimet

5.2 Funksionet

Funksione standarde gatimi pér nevojat tipike
té pjekjes, duke pérfshiré ngrohjen e sipérme

dhe té poshtme E pjekjen né skaré E]
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gatimin me ventilator L1 e mé tej. Mund té
pérgatitni pjatat tuaja né njé ményré
tradicionale. Pér informacion té métejshém
shihni pérshkrimin e ekranit ose shihni
aplikacionin.

Lista e funksioneve mund té ndryshojé né
varési té versionit té softuerit.

1. Hyni né meny dhe zgjidhni: Funksionet.

Zgjidhni funksionin e gatimit dhe
rregulloni cilésimet.

3. Filloni gatimin dhe ndigni udhézimet né
ekran. Mund ta aktivizoni sensorin e
ushqgimit né ¢do kohé para ose gjaté
gatimit (nése ofrohet). Shihni Pérdorimi i
pérditshém, "Sensori i ushqgimit".

4. 7 - shtypni pér té rregulluar cilésimet
gjaté gatimit.

ProSteam

Merrni rezultate mé té buta dhe njé sipérfage
krokante me njé kombinim té avullit dhe
nxehtésisé. | miré pér zarzavate, tava dhe
mish.

Pjekje vent. me lagéshtiré

Merrni rezultate té lehta dhe té bollshme gjaté
pjekjes. Mbajeni derén té mbyllur pér té
ruajtur lagéshtiné né furré.

Avull
Avull i vazhduar pér ushgim té shéndetshém
dhe té shijshém.

Ringrohje
Ky funksion ringroh butésisht ushgimet e
mbetura me avull.

Skaré

Gatuani né skaré ose skugni né ményré té
njétrajtshme zarzavate ose mish. Gjithashtu i
miré pér thekjen e bukés.

Lart
[j Nxehtési intensive pér pérzhitje té shpejté
nga sipér.

DE

Ardhja e brumit
Temperaturé e optimizuar pér fryrje té
shpejté.

Poshté

Pércélloni né ményré té njétrajtshme pjesén e
I;] poshtme té ushqimit. | miré pér pica ose

byrek, si dhe pér pérfundimin e kekut ose té

quiches. Ngrohni paraprakisht furrén dhe

pérdorni nivelin mé té ulét té raftit.

Rifreskimi

Kthen prapa aromén e freskét dhe butésiné
tulit t& bukés ose ushgimeve té pjekura té sé
djeshmes.

k

Shkrirja
Shkrirje e lehté pér pérgatitje t& métejshme.

Ajér i nxehté
Vendosni njé temperaturé mé té ulét se pér
Lart dhe Poshté.

S

Ziej
Merrni gomlek té buté, plot Iéng duke zier té
gjithé pérbérésit sé bashku.

Lart dhe Poshté

‘z] Pér gatim té pérditshém né njé nivel té vetém.
| miré pér té gjitha ushqimet, si tava dhe
ushgime té pjekura.

2

Rosto

Merrni njé shtresé té jashtme krokante dhe té
brendshme té buté pér mish, shpezé ose
zarzavate.

Ajér i nxehté dhe Lart

Béni rosto té kyceve t&é médha té mishit dhe
shpezé me kocka pér rezultate té buta dhe
njé sipérfage krokante.

GG

Ajér i nxehté dhe Poshté
Pjekni né ményré té njétrajtshme brumin me
= njé kore krokante. | miré pér pica, torta me
brumé ose byreké.

Pjekja e bukés

Pérdoreni kété funksion pér té pjekur buké
dhe simite me rezultate profesionale pér sa i
pérket fortésisé, ngjyrés dhe shkélgimit té
kores.

__ Ajérinxehtg, Lart dhe Poshté
) Ky funksion éshté ideal pér ushqgime té
gatshme.

Gatim i ngadalté

Gatimi i ngadalté rrit kohén e gatimit, por do
té merrni rezultate té gatimit mé té mira.
Pérpara se ta vendosni mishin né furré,
skugeni.

Avullo
©  Pérkimi i sasisé sé duhur té avullit me
temperaturén e zgjedhur.
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Ruaj

Merrni fruta dhe zarzavate plot Iéng té
pérgatitura né temperaturé té ulét. Vendosni
kavanozat gé i rezistojné nxehtésisé né njé
tavé pér pjekje t& mbushur me ujé.

(

Ngrohja e pjatés
Pér té ngrohur paraprakisht pjatat pérpara
servirjes.




Mbaj ngrohté
Mbaijini gatimet e ngrohta pér servirje. Vini re
W se disa ushgime mund té vazhdojné té
~— gatuhen dhe té thahen ndérsa mbahen té
ngrohta. Mbulojini gatimet nése éshté e
nevojshme.

Higni ujin

Thani né ményré té njétrajtshme fruta, eréza
dhe zarzavate né njé temperaturé té ulét.

Hapeni derén heré pas here gjaté tharjes pér

té pérmirésuar rezultatin e tharjes.

AirFry Plus
Kombinon skugjen me avull dhe ajér pér
dt) - vakte té thekura, té léngshme dhe mé té
shéndetshme.

Llamba mund té fiket automatikisht né njé
temperaturé nén 80°C gjaté disa funksioneve
té gatimit.

5.3 Funksionet e gatimit me avull

Kéto funksione ju lejojné té& pérdorni
nxehtésiné dhe avullin pér t'i mbajtur
ushqgimet té freskéta dhe té Iéngta. Pérdorini
pér gatim me avull, zierje, gatim kérc, té
mesém dhe pjekje.

Ka dy ményra pér té pérgatitur ushqimin duke
pérdorur funksionet e avullit: duke vendosur
temperaturén ose duke vendosur nivelin e
avullit.

Avullo / @ Avull - vendosni
temperaturén. Niveli i avullit do té rregullohet
automatikisht.

g ProSteam - vendosni nivelin e avullit. Do
té shfaget temperatura e pérshtatshme.

AirFry Plus - vendosni nivelin e avullit. Do
té shfaget temperatura e pérshtatshme.

1. Hyni né meny dhe zgjidhni: Funksionet.

2. Vendosni funksionin e gatimit me avull.
Ekrani tregon cilésimet e disponueshme.

3. Vendosni temperaturén dhe nivelin e
avullit, nése disponohet.

4. Shtypni NIS dhe ndigni udhézimet né
ekran.

5. Shtypni kapakun e depozités sé ujit pér ta
hapur.

6. Mbushni depozitén e ujit me ujé té ftohté
rubineti deri né nivelin maksimal (rreth
950ml) derisa té tingéllojé sinjali ose
ekrani té shfagé mesazhin. Mos pérdorni
Iéngje té tjera.

Mos e mbushni rezervuarin e ujit mbi
kapacitetin maksimal té tij. Ekziston

rreziku i rriedhjes sé ujit, derdhjes sé ujit
dhe démtimit té mobilies.

7. Shtyjeni depozitén e ujit né pozicionin e
saj fillestar.

Avulli shfaqget pas aférsisht 2 min. Kur pajisja
arrin temperaturén e caktuar, bie njé sinjal.

8. Kur rezervuarit té ujit i mbaron uiji, bie
sinjali. Rimbushni rezervuarin e uijit.

9. Zbrazni depozitén e ujit.

Referojuni Kujdesi dhe pastrimi, Zbrazja e
depozités.

10. Pas gatimit, hapni me kujdes derén e
furrés. Uji i mbetur mund té kondensohet
né brendési té furrés.

11. Fikni pajisjen.

12. Kur pajisja éshté e ftohté, thani
brendésiné e furrés me njé lecké té buté.

5.4 Gatime ¢

Gatimi i asistuar sugjeron cilésime pér pjata
té ndryshme, duke pérfshiré udhézime hap
pas hapi, temperaturén dhe kohén e gatimit.
Mund té modifikoni cilésimet gjaté gatimit dhe
té zgjidhni metodén té preferuar té gatimit,
duke pérfshiré pérdorimin e sensorit té
ushgimit. Disponueshmeéria e secilit opsion
varet nga pjata e zgjedhur.

1. Hyni né meny dhe zgjidhni ¥,

2. Zgjidhni njé lloj ushgimi dhe pjaté dhe
ndigni hapat né ekran.

Kur funksioni mbaron, kontrolloni nése

ushqgimi éshté gati. Zgjatni kohén e gatimit

nése éshté e nevojshme.

5.5 Opsionet e parangrohjes g
Pajisja pérfshin disa opsione ngrohjeje dhe
parangrohjeje pér té siguruar rezultate
optimale gatimi.

* Asnjé - ményré konvencionale e
parangrohjes sé pajisjes. Eshté vendosur
si parazgjedhje dhe ofrohet pér té gjitha
funksionet e gatimit. Preferenca mund té
ndryshohet né njé lloj tjetér parangrohjeje.

* Inteligjent - ndihmon né optimizimin e
pérdorimit t& energjisé gjaté ngrohjes sé
furrés krahasuar me Kursimi i shpejté i
energjisé.

*  Kursimi i shpejté i energjisé - shkurton
kohén e ngrohjes. Eshté i disponueshém
vetém pér disa funksione.

5.6 Kohématési ©

1. Zgjidhni funksionin e gatimit dhe vendosni
temperaturén.
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2. Shtypni: Kohématési.

3. Vendosni kohézgjatjen. Mund té zgjidhni
veprimin e preferuar té pérfundimit duke
shtypur njé nga simbolet.

4. Shtypni: OK pér té konfirmuar dhe pér t'u
kthyer né ekranin kryesor.

Pérfundoni veprimin

Bjeri alarmit - vendosni njé numérim
Q mbrapsht. Kur pérfundon kohématési, bie
sinjali akustik.

Bjeri alarmit dhe ndalo gatimin - vendosni
Qn njé numérim mbrapsht. Kur mbaron
kohématési, bie sinjali dhe gatimi ndalet.

p» Vetém mesazhin kércyes - kur t&€ mbarojé
A koha, mesazhi shfaget né ekran.

Kohématési mund té pérdoret né ményré té
pavarur, edhe kur furra nuk éshté né puné.

Disa funksione té orés mund té mos jené té
disponueshme me funksione té caktuara
gatimi.

Shtypni +5 minuta pér té zgjatur kohén e
gatimit.

Nisje me vonesé C

Mund ta shtyni fillimin dhe/ose mbarimin e

gatimit.

1. Zgjidhni funksionin e gatimit dhe
rregulloni cilésimet.

2. Shtypni .

Shtypni: Nisje me vonesé.

4. Lévizni pér té vendosur kohén e
déshiruar té fillimit dhe shtypni: OK .

5. Tani mund té vendosni Koha e
pérfundimit sipas déshirés ose té shtypni
OK pér ta kapércyer kété hap.

6. Shtypni: OK pér t'u kthyer né ekranin
kryesor.

d

Ndryshimi i cilésimeve té kohématésit
Mund ta ndryshoni kohén e caktuar gjaté
gatimit né gdo moment.

1. Shtypni ™ / Kohématési.

2. Vendosni vierén e re té kohématésit.
Shtypni: OK.

5.7 Té preferuara @

Ky funksion ofrohet vetém pér modelet e
zgjedhura.

Mund té ruani deri né 20 nga cilésimet tuaja
té preferuara, si funksioni i gatimit dhe pjata.
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Pér té ruajtur njé cilésim, zgjidhni opsionin e
preferuar dhe shtypni Q.

5.8 Aksesorét

varési t& modelit. Skanoni
i kodin QR pér té kontrolluar
¢ se si té pérdorni aksesorét e
4 dhéné me pajisjen tuaj.

k1 Mund té porosisni vegmas

aksesoré opsionalé. Pér mé

tepér informacion, lutemi té kontaktoni me
furnitorin tuaj mé té afért.

Futni aksesorin (raftin e telit/tabakané) midis
shufrave udhézuese t& mbéshtetéses sé
raftit. Sigurohuni gé rafti té preké pjesén e
pasme té brendshme. Njé gropé e vogél né
pjesén e sipérme rrit siguriné dhe siguron
mbrojtje nga animi. Buza rreth raftit
parandalon rréshgitjen e enéve té gatimit nga
rafti.

Nése tava juaj ka buzé té pjerrét,
pozicionojeni drejt anés sé pasme té
brendésisé sé furrés.

Nése rafti me rrieté ka buzé té pjerrét,
pozicionojeni drejt anés s€ pérparme té
brendésisé sé furrés.

Nése ka mbishkrim né aksesor, sigurohuni gé
té jeté me drejtim nga ju.

Nése jeni duke pérdorur njé tavé me vrima,
vendoseni tavén / tepsiné poshté, pér té
mbledhur Iéngjet g€ pikojné.

5.9 Sensori i ushqimit 2

Mat temperaturén brenda ushgimit.
Duhet té vendosen dy temperatura té
ndryshme:

. OC - temperatura e furrés. Duhet té jeté té
paktén 25°C mé e larté se temperatura e
sensorit t& ushqimit.

« A temperatura e sensorit t& ushgimit.



1. Zgjidhni njé funksion gatimi nga menyja:
Funksionet ose njé pjaté nga menyja:
Gatime.

2. Vendosni temperaturén e furrés dhe
kohén e gatimit, nése éshté e nevojshme.

3. Konfirmoni cilésimet dhe filloni gatimin.

4. Vendosni majén e sensorit t€ ushqimit né
gendér té pjesés mé té trashé té mishit
ose peshkut. Pér tavat e gatimit, vendosni
majén e sensorit t&€ ushgimit saktésisht né
gendér, té stabilizuar né njé pérbérés té
ngurté. Sigurohuni qé maja t€ mos preké
fundin e enés sé pjekjes.

] |

5. Futni ushgimin e pérgatitur né furré.

6. Fusni sensorin e ushgimit né prizén e
vendosur brenda pajisjes. Referojuni
Pérshkrimi i produktit.

Ekrani tregon simbolin dhe temperaturén
aktuale té sensorit t&€ ushqgimit.

2

o=
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7. N -shtypni pér té rregulluar cilésimet.

8. Zgjidhni kartén Sensori i ushqimit pér té
vendosur temperaturén bazé té sensorit
ose konfiguroni opsionin e preferuar:

6. UDHEZIME DHE KESHILLA

6.1 Rekomandimet e gatimit

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela
jané vetém pér udhézim. Ato varen nga
recetat, cilésia dhe sasia e pérbérésve té
pérdorur. Nése nuk gjeni cilésimet pér njé
receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

Numeérojini pozicionet e rafteve té furrés nga
poshté.

Simbolet e pérdorura né tabela:

» Bijeri alarmit - kur ushgimi arrin
temperaturén e brendshme, dégjohet
sinjali.

» Bjeri alarmit dhe ndalo gatimin - kur
ushqimi arrin temperaturén e
brendshme, bie sinjali dhe gatimi
ndalon.

Konfirmoni cilésimet.

10. Kur ushgimi arrin temperaturén e caktuar,
dégjohet sinjali. Kontrolloni nése ushqgimi
éshté gati. Zgjatni kohén e gatimit, nése
éshté e nevojshme.

11. NDALO - shtypni pér té ¢aktivizuar
funksionin e gatimit.

12. Higni prizén e Sensorit t€ ushqgimit nga
priza dhe higni gatimin nga pajisja.
5.10 Bllokimi pér fémijét

Ky funksion parandalon funksionimin
aksidental té pajisjes. Mund té aktivizohet né
¢do kohé.

1. Hyni né menu.

2. Zgjidhni: Cilésimet / Preferenca / Bllokimi
pér fémijét.

Bllokimi pér fémijét éshté i aktivizuar. Pér té

aktivizuar pérdorimin e pajisjes, shtypni

shkronjat e kodit sipas rendit alfabetik.

B nNiveliifurres

@ Koha e gatimit (min)

@ Informacion shtesé

§§

<  Lloji i ushgimit
Funksioni i gatimit
c.C Temperaturé

[  Pesha (kg)

6.2 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.
Pérdorni tepsi pjekjeje ose kullimi.

& C 2 O

Role té émbla, 16
copé

180 2 25-35

Role biskotash 180 2 15-25
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O ®

O,

L C B O
Peshk i ploté, 0,2 kg 180 3 15-25
Biskota, 16 copé 180 2 20-30
Amareta, 24 copé 160 2 25-35
Kek me kupa, 12
copé 180 2 20-30
PasEa me kripé, 20 180 2 20- 30
copé
Biskota me kore té
shkrifét, 20 copé 140 2 15-25
Tarta té vogla, 8 copé 180 2 15-25

6.3 Informacion pér institutet e
testimit

Testimet sipas EN 60350-1, IEC 60350-1.

Pérdorni funksionin: ProSteam, niveli: Avull i
ploté.

g 6) 2 90  35-45 7)
Krem karamel me vezé
Iy 1) 2 85  35-45 8)
Buké e bardhé
™
o)
2 180 40-50 9)
iy 10)
Pulé
g 11) 2 200 60-70 12)13)

O B C © ®

Brokoli

0.3 3 100 8-9 12)3)

maks. 3 100 10-11 2) 3) 4)

Bizele, té ngrira

2x15 2 dhe 4 100 - 5) 3) 6)

1) Pérdorni set me avull 2/3 Gastronorm, t&
perforuar.

2) Ngroheni pajisjen paraprakisht derisa té arrihet
temperatura e caktuar duke pérdorur
cilésimin:Ngrohje paraprake /Asnjé Mos
pérdorni:Ngrohje paraprake /Kursimi i shpejté i
energjisé dhelnteligjent Ngroheni pajisjen
paraprakisht derisa té arrihet

3) Vendoseni tavén pér pjekje né pozicionin e paré té
raftit, me pjerrési drejt pjesés sé pasme té
brendésisé sé furrés.

4) P&rdorni ené té perforuar sipas IEC 60350—-1.

5) Pérdorni set me avull 2 x 2/3 Gastronorm, t&

perforuar.

6) Gatuajeni derisa temperatura né vendin mé té
ftohté té arrijé 85°C.

Receta shtesé me avull

1) Caktoni nivelin: Avull i ploté.

2) 40 min pér patatet; 8 - 10 min pér salmon; 10 - 12
min pér brokoli

3) Pérdorni tepsi me avull 1/2 Gastronorm (té
perforuar) pér patatet dhe brokolin dhe njé tepsi me
avull 1/2 Gastronorm (té paperforuar) pér salmonin.

4) Vendosni salmonin né nivelin 2, patatet dhe
brokolin né nivelin 4.

5) Vendosni pérbérésit né furré njéri pas tjetrit né
kohén e duhur, qé té gjithé pérbérésit té€ gatuhen
njéherésh. Mund té pérgatitni dy porcione né té
njéjtén kohé.

6) Caktoni nivelin: Lagéshti e larté.

7) Ena prej porcelani té rrumbullakéta né raft teli.

8) Pérdorni setin e avullit 1/2 Gastronorm, té
paperforuar.

9) Pérdorni tavén pér pjekje me pjerrési drejt pjesés
sé pasme té brendésisé sé furrés.

10) Caktoni nivelin: Lagéshti e ulét. Pérdoreni
funksionin ProSteam vetém nése funksioni Pjekja e
bukés nuk disponohet.

11) Caktoni nivelin: Lagéshti e ulét.

12) pgrdorni Rafti me rrjeté.

13) Vendosni tavén pér pjekje né pozicionin e paré t&
raftit pér t& grumbulluar yndyrén qé pikon.

6.4 Informacion pér institutet e
testimit
Testimet sipas EN 60350-1, IEC 60350-1.

B °C 8 B &

Keké té vegjél, 20 pér tepsi

B H €T O ®

Gatim i kombinuar me avull (2 racione)

g 1) 1dhe4 100 402  3)4)5)

Puding me karamel (6 porcione)

160 25-35 3 1)2)

£ 160 25-35 3 2
2

150 30-40

dhe  1)2)3)
4
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B °C O =2 ®

Receta shtesé

Pandispanjé pa yndyré

B H *C O ®

Mafishe
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180  1)2)3)

160 40-55 2 29

O 1s0 25-35 1 2)4)

160 45-55 d;;e 2)5)
Embélsiré me mollé

160 70-90 3 49

O 10 80 - 100 3 49

Buké e thekur

O] 230 1-5 4

2)4)7)

1) Pérdoreni tavén e pjekjes me pjerrésiné drejt
derés.

2) Ngroheni pajisjen derisa té arrihet temperatura e
caktuar duke pérdorur cilésimin: Ngrohje paraprake/
Asnjé. Mos pérdorni: Ngrohje paraprake/Kursimi i
shpejté i energjisé dhe Inteligjent.

3) Pérdorni tiganin universal né pozicionin e katért t&
raftit.

4) Pérdorni Rafti me rrieté.

5) Pérdorni raftin e telit dhe tepsiné e pjekjes mé
poshté. Vendoseni tepsiné e pjekjes me pjerrésiné
nga dera.

6) 2 tava me formé té vendosura né ményré
diagonale (& 20 cm). E djathta té vendoset mé
shumé pérpara sesa e majta.

7) Sipas: IEC 60350-1:2016 and IEC 60350-1:2023.

7. KUJDESI DHE PASTRIMI

7.1 Shénime pér pastrimin

» Pérdorni njé solucion pastrimi pér
sipérfaget metalike.

» Pérdorni njé pastrues té posagém furre
pér njollat e véshtira.

» Pérdorni zhgélgeruesin e Iéngét té
rekomanduar nga prodhuesi pér t& hequr
mbetjet e gurit gélgeror.

* Mos e ruani ushgimin né pajisje pér mé
shumé se 20 minuta.

* Mos i pastroni aksesorét né lavastovilje.

7.2 Hegja e mbajtéseve té rafteve

1. Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur.

1) Pérdoreni tavén e pjekjes me pjerrésiné drejt
derés.

2) p&rdorni letér pjekjeje.

3) Ngroheni pajisjen derisa té arrihet temperatura e
caktuar duke pérdorur cilésimin: Ngrohje paraprake/
Asnjé. Mos pérdorni: Ngrohje paraprake/Kursimi i
shpejté i energjisé€ dhe Inteligjent.

2. Nxirrini mbajtéset e rafteve me kujdes
nga kapja e pérparme, duke i ngritur lart.

3. Térhigni fundin e pjesés ballore té
mbaijtéses nga pareti anésor.

4. Nxirrini mbajtéset nga kapja e pasme.

5. Ktheni mbéshtetéset e rafteve prapa né
pozicionin fillestar. Pérséritni hapat né
rend té kundért.

Nése keni shina teleskopike, kunjat e tyre

mbaijtése duhet té jené té drejtuara pérpara.
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7.3 Programet e mirémbajtjes

Ky program pastron pajisjen kur éshté
Pastrimme  pak e ndotur. Avulli zbut yndyrat ose
avull mbetjet, duke e béré mé té lehté pér
ta pastruar.

Pastrimi i Pastrimi i garkut té krijuesit t& avullit
smergit nga ¢mérsi.

Procesi pér hegjen e ujit t&€ mbetur

Zbrazja e ; - . I
e nga depozita e ujit pas pérdorimit té&
depozités ) - .
funksioneve té avullit.
Procesi i tharjes sé hapésirés sé
. brendshme nga kondensimi i mbetur
Tharja . L ; .
pas pérdorimit té funksioneve té
avullit.
Procesi i shpélarjes dhe pastrimit t&
Shpélarje qarkut té krijimit t& avullit pas

pérdorimit t& shpeshté té funksioneve
té avullit.

7.4 Hegja dhe instalimi i derés

1. Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur.
2. Hapni derén plotésisht.

3. Shtypni levat bllokuese A né dy
menteshat e derés.

4. Mbylleni derén pjesérisht derisa té
ndalojé, pastaj higeni nga menteshat. Kini
kujdes, dera éshté e réndé.

5. Vendoseni derén mbi njé lecké té buté
mbi njé sipérfage té& géndrueshme.

6. Mbajeni kornizén e derés B né skajin e
sipérm té derés nga té dyja anét dhe
shtyjeni nga brenda pér té liruar
guarnicionin me kércitje.
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7. Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér
ta hequr.

8. Ngrini secilin panel xhami nga buza e
sipérme dhe higeni nga udhézuesi.
Trajtojeni me kujdes xhamin, veganérisht
rreth anéve té panelit t& pérparmé. Xhami
mund té thyhet.

9. Pastroni panelin e xhamit me ujé dhe
sapun. Fshini me kujdes panelin prej
xhami. Mos i pastroni panelet prej xhami
né pjatalarése.

Pas pastrimit, kryeni hapat e mésipérm né

rendin e kundért.

Sigurohuni gqé panelet e xhamit té futen né

pozicionin e duhur, pérndryshe sipérfagja e

derés mund t& mbinxehet.

7.5 Ndérrimi i llambés

Shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik dhe
prisni derisa té ftohet.

Ndérroni llambén me njé llambé té
pérshtatshme qé i reziston nxehtésisé 300
°C.

Llamba e sipérme
1. Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta
hequr.

2. Higni unazén metalike dhe pastroni
kapakun prej xhami.

3. Zévendésoni llambushkén.

4. Vendosni unazén metalike né kapakun
prej gelqgi dhe instalojeni.

Llambé anésore

1. Higni mbajtésen e majté té raftit pér té
pasur akses tek llamba.

2. Pérdorni kagavidé Torx 20 pér té hequr
kapakun.

3. Pastroni kapakun prej xhami.
4. Ndérroni llambén.

5. Vendosni kornizén prej metali dhe
guarnicionin. Shtréngoni vidat.

6. Vendosni mbéshtetésen e maijté té raftit.



8. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé
gendér shérbimi té autorizuar. Detajet e
shérbimit jané né pllakén e specifikimeve, té
vendosur né kornizén e pérparme. Ajo éshté
e dukshme kur hapni derén. Mos e higni
pllakén e specifikimeve.

Nése ekrani shfaq njé kod gabimi gé nuk
tregohet mé poshté, fikeni dhe ndizni
siguresén e shtépisé pér té rinisur pajisjen.
Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.

Nuk mund ta aktivizoni ose ta pérdorni
pajisjen. - Pajisja nuk éshté e lidhur me
rrietin elektrik ose éshté lidhur gabim.
Pajisja nuk nxehet.

Nuk éshté kurdisur ora.

Bllokimi i funksionit éshté i aktivizuar.
Aktivizohet fikja automatike.

Bllokimi pér fémijét éshté i aktivizuar.
Modaliteti Demo éshté aktivizuar - kodi i
gaktivizimit: 2468.

Llamba nuk punon. - Llamba éshté djegur.
Ndérroni llambén.

Llamba éshté fikur. - Aktivizohet Pjekje vent.
me lagéshtiré.

® Ndérprerja e energjisé gjithmoné e ndalon
pastrimin. Pérséritni pastrimin nése ndérpritet
nga ikja e dritave.

Problem me sinjalin e rrjetit me valé. -
Kontrolloni nése pajisja portative éshté e
lidhur me rrjetin me valé. Kontrolloni rrjetin
me valé dhe ruterin. Rindizeni ruterin.

Eshté instaluar njé rrugézues i ri ose
éshté ndryshuar konfigurimi i rrugézuesit.

9. EFIKASITET ENERGJIE

9.1 Fleta e informacionit té produktit
dhe informacioni i produktit sipas
(BE) nr. 65/2014 dhe (BE) nr.
66/2014

Emri i furnizuesit Electrolux

- Konfiguroni sérish pajisjen dhe pajisjen
portative.

Sinjali i rrietit me valé éshté i dobét. -
Lévizni rrugézuesin sa mé afér pajisjes gé té
jeté e mundur.

Sinjali me valé ndérpritet nga furra me
mikrovalé e vendosur prané pajisjes. -
Fikeni furrén me mikrovalé. Shmangni
pérdorimin njéherésh té furrés mikrovalé dhe
té funksionimit né distancé té pajisjes.
Mikrovalét prishin sinjalin Wi-Fi.

F102 - dera e furrés nuk &shté e mbyllur
plotésisht ose bllokimi i derés éshté i prishur.
MbyllIni derén. Ndizni dhe fikni pajisjen.

F111 - Sensori i ushqgimit nuk éshté futur
sakté né prizé. Fusni plotésisht Sensori i
ushqimit né prizé.

F240, F439 - fushat e prekjes né ekran nuk
funksionojné si¢ duhet. Pastroni sipérfagen e
ekranit. Sigurohuni qé t& mos keté papastérti
né fushat me prekje.

F601 - ka problem me sinjalin e Wi-Fi.
Kontrolloni lidhjen e rrjetit. Referojuni Pérpara
pérdorimit té paré, Lidhja me valé.

F604 - lidhja e paré me Wi-Fi déshtoi. Fikni
dhe ndizni pajisjen dhe provoni sérish.
Referojuni Pérpara pérdorimit té€ paré, Lidhja
me valé.

F908 - sistemi i pajisjes nuk mund té lidhet
me panelin e kontrollit. Ndizni dhe fikni
pajisjen.

F602, F603 - Wi-Fi nuk éshté i
disponueshém. 1 Ndizni dhe fikni pajisjen.

Identifikimi i EOB9S3XH 944032174
modelit EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176

LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182

Indeksi i Efikasitetit t&

Energjisé 61.9

1) Nése ndodh njé nga kéto gabime, pjesa tjetér e funksioneve té pajisjes do té vazhdojé té funksionojé si

zakonisht.
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* Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né

Kategoria e efikasitetit

energjetik Axt Ve"nd- L ) . .

” — — * Pérdorni ené metalike ose té erréta,

onsum!_l energjise me o o 'oreflektive.

ngarkesé standarde, regjimi 1.09 kWhcikel . {Anashkaloni ngrohjen paraprake nése nuk

tradicional éshté e nevojshme.

Konsumi i energjisé me ¢ Minimizoni pushimet midis pjekjes sé disa

ngarllgesé“standarde, regjimi me 0.52 kWh/cikél ushgimeve.

ventilim té detyruar «  Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e

Nurmri | zgavrave 1 ggﬂtrﬂgrg;e ventilator (vetém modele té

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti * Pérdorni nxehtésiné e mbetur pér ta

Volumi 701 mbajtur ushgimin ngrohté. Ulni

oum! temperaturén e pajisjes né minimum 3-
Lloji i furrés Furré e integruar 10min para pérfundimit té gatimit.
- « Fikeni llambén gjaté gatimit nése nuk

Sasi EOB9S3XH 35.5kg &shté e nevojshme.

EOB9S3XT 36.0 kg * Pjekje vent. me lagéshtiré (vetém modele
té zgjedhura) - ky funksion éshté pérdorur

KOBAS3XH 36.0 kg pér té pérmbushur kérkesat e klasés sé
KOBAS3XT 36.0 kg efikasitetit t& energjisé dhe té

ekoprojektimit (sipas EU 65/2014 dhe EU
LOB9S3XZ 35.5 kg 66/2014). Testet sipas: IEC/EN 60350-1.

Dera e furrés duhet té jeté e mbyllur gjaté
gatimit né ményré qé funksioni t& mos

. N ndérpritet dhe furra té funksionojé né
Pajisja e testuar sipas: EN IEC 60350-1. kushte optimale. Kur pérdorni kété

9.2 Kerkesat per informacion Sipas funksion, llamba fiket automatikisht. Né

disa modele kérkon 30 sek.
(BE) nr. 2023/826 - Kur t& jeté e mundur, fikni Wi-Fi.

Referojuni Pérpara pérdorimit té paré.
« Fikje automatike - pér arsye sigurie, nése
Konsumi i energjisé né gatishméri né rriet 2.0 W funksioni i gatimit &éshté aktiv dhe nuk
ndryshohen cilésime, pajisja do té fiket
automatikisht pas njé periudhe té caktuar.
Pér té operuar njé funksion gatimi mé
gjaté, vendosni kohén e gatimit.

Y9SOB3XH 36.0 kg

Konsumi i energjisé né gatishméri 0.8 W

Koha maksimale e nevojshme qé pajisja
té arrijé automatikisht regjimin e 20 min
zbatueshém té fuqisé sé ulét

Pajisja e testuar sipas: EN 50564, EN 63474. - 12.50:30-115°C

Pér udhézime sesi té aktivizoni dhe - 8.50:120-195°C
caktivizoni lidhjen e rrjetit me valé, referojuni - 550:200-245°C
Pérpara pérdorimit t& paré. — 3 0: 250 - maksimumi °C

9.3 Késhilla pér optimizimin
* Mbajeni derén té mbyllur gjaté gatimit dhe
shmangni hapjen e saj shpesh.

10. SHQETESIME MJEDISORE

Ricikloni materialet me simbolin C_) elektronike. Mos i hidhni pajisjet e shénuara

Vendoseni paketimin né kutité pérkatése pér me simbolin & me mbeturinat shtépiake.
riciklim. Ndihmoni né mbrojtien e mjedisit dne | Kthejeni produktin né gendrén tuaj lokale té
té shéndetit té& njeriut duke ricikluar riciklimit ose kontaktoni zyrén tuaj komunale.

mbeturinat e pajisjeve elektrike dhe
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and
use of the appliance read the
supplied instructions careful-
ly. The manufacturer is not
responsible for any injuries or
damage that result from in-
correct installation or usage.
Always keep the instructions
in a safe and accessible loca-
tion for future reference.

1.1 Children and
vulnerable people safety

« This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and per-
sons with reduced physical,
sensory or mental capabili-
ties or lack of experience
and knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance in a
safe way and understand
the hazards involved. Chil-
dren of less than 8 years of
age and persons with very

extensive and complex dis-
abilities shall be kept away
from the appliance unless
continuously supervised.

* Children should be super-
vised to ensure that they do
not play with the appliance
and mobile devices with the
app.

» Keep packaging away from
children and dispose of it
properly.

« WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Keep
children and pets away dur-
ing use and cooling.

* Activate the child safety de-
vice, if available.

* Children must not clean or
maintain the appliance
without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cook-
ing purposes only.
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 This appliance is designed
for single household do-
mestic use in an indoor en-
vironment.

» This appliance may be
used in offices, hotel guest
rooms, bed & breakfast
guest rooms, farm guest
houses, and other similar
accommodation where
such use does not exceed
average domestic usage
levels.

» Do not use the appliance
before installing it in the
built-in structure.

» Disconnect the appliance
from the power supply be-
fore carrying out any main-
tenance.

* If the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its au-
thorised service centre or
similarly qualified persons
to avoid an electrical haz-
ard.

 WARNING: Ensure that the
appliance is switched off
before replacing the lamp
to avoid the possibility of
electric shock.

« WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
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come hot during use. Care
should be taken to avoid
touching heating elements
or the surface of the appli-
ance cavity.

* Always use oven gloves to

remove or insert accesso-
ries or ovenware.

Use only the food sensor
(core temperature sensor)
recommended for this ap-
pliance.

Do not install the appliance
behind a decorative door in
order to avoid overheating.
To remove the shelf sup-
ports first pull the front of
the shelf support and then
the rear end away from the
side walls. Install the shelf
supports in the opposite se-
quence.

Do not use a steam cleaner
to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the glass
door since they can scratch
the surface, which may re-
sult in shattering of the
glass.



2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/N WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions
available on our website.

Be careful when moving the appliance, as
it is heavy. Use safety gloves and
enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.
Install the appliance in a safe and suitable
location that meets installation
requirements.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, ensure it
is level and that the door opens without
any restraint.

The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

Make sure the parameters on the rating
plate are compatible with the electrical
ratings of the mains power supply.

The appliance must be earthed. Always
use a correctly installed shockproof
socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Avoid damaging the mains plug and cable.

If replacement is needed, it must be done
by our Authorized Service Centre.

Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche
below, especially when it operates or the
door is hot.

Shock protection of live and insulated
parts must be fastened securely and
should not be removable without tools.

Connect the mains plug to the socket only
at the end of installation. Ensure access to
the mains plug after installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not disconnect the appliance by pulling
on the mains cable. Always pull on the
mains plug.

Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device that disconnects the
appliance from the mains at all poles, with
a contact opening width of at least 3 mm.
This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

2.3 Use

/N WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

Do not modify this appliance.

Ensure ventilation openings are not
blocked.

Do not let the appliance stay unattended
during operation.

Turn off the appliance after each use.
Be careful when opening the appliance
door during operation, as hot air and
flammable mixtures from alcohol
ingredients can be released.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it comes in contact with
water.

Do not apply pressure on the open door.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

Keep sparks and open flames away from
the appliance when the door is open.
Use only approved glass and jars for
preserving.

Do not place flammable products near the
appliance.

Do not share your Wi-Fi password.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

To prevent damage or discoloration to the
enamel:
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— do not place ovenware or objects
directly on the cavity bottom.

— do not place aluminum foil directly on
the cavity bottom.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not leave moist dishes and food in
the appliance after cooking.

— be careful when removing or installing
accessories.

Enamel or stainless steel discoloration
does not affect performance of the
appliance.

Use a deep pan for moist cakes, as fruit
juices can cause permanent stains.
Always cook with the appliance door
closed.

If the appliance is installed behind a
furniture panel, do not close the panel
during use or until the appliance is fully
cooled to prevent heat and moisture
damage.

Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

This product contains a light source of
energy efficiency class G.

Use only lamps with the same
specifications.

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

2.4 Care and cleaning

/N WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the appli-
ance.

Turn off and unplug the appliance before
maintenance.
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Ensure the appliance is cold to avoid glass
breakage. If the door glass panels are
damaged, contact the authorized service
centre for replacement.

Be careful when you remove the door from
the appliance, it is heavy.

Clean and dry the appliance, its cavity,
and accessories after each use to prevent
steam condensation, corrosion, and
surface deterioration.

Check the product regularly for signs of
deterioration that may make it unsuitable
for food contact, such as cracks, blisters,
delamination, shrinkage, stickiness,
corrosion, or other visible changes in
texture or appearance. Follow cleaning
and care instructions to prevent
deterioration.

Use a microfibre cloth, warm water, and
neutral detergents for cleaning the
appliance and accessories. Do not use
abrasive products, pads, solvents, sharp-
edged or metal objects.

Follow safety instructions on packaging
when using an oven spray.

Steam Cooking

Released Steam can cause burns:

— Be careful when you open the
appliance door when the function is
activated. Steam can be released.

— Open the appliance door carefully
after steam cooking.

2.5 Disposal

/N WARNING!
Risk of injury or suffocation.

Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

Disconnect the appliance from the mains,
then cut off and dispose of the electrical
cable.



3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

=]~ HE

Control panel

Display

Water tank

Socket for the food sensor
Heating element

Lamp

Fan

Descaling pipe outlet
Shelf support, removable

EENREOENE

4. BEFORE FIRST USE

4.1 Wireless connection

The appliance enables Wi-Fi network connec-

tion and mobile device linking. You can re-

ceive notifications, control and monitor your

appliance from your mobile device.

To connect the appliance you need:

*  Wireless network with the Internet connec-
tion.

» Mobile device connected to the same
wireless network.

1. To download the app scan the QR code
located on the back cover of user manual.
You can also download the app directly
from the app store.

2. Follow the app onboarding instructions.
3. Turn on the appliance.

Shelf positions

3.2 Display

The display is fully interactive and scrollable.
It is divided into clearly defined sections that
provide access to various cooking functions

and dishes. It also shows the current operat-
ing status. You can swipe across the screen
to navigate left or right.

(D Press and hold to turn the appliance on and

off.

®  Toturnthe options on and off.

. To save current settings in: Favourites.
ﬁ] The appliance is locked.

% Wi-Fi connection is turned on.

ﬁ Remote Operation is turned on.
L]  water tank is empty.
le]  Water tank is half full.
|:| Water tank is full.

4. Press < and swipe to the left to enter
menu. Select: Settings / Connections.

5. Press to turn on or off: Wi-Fi.

The appliance wireless module starts within
90 sec.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frequency
Bluetooth : 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP <20 dBm
(100 mW)

Max Power
Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protocol 2.4 GHz WLAN : |IEEE 802.11bgn
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@ When the appliance is connected to the
app, it may receive important software up-
dates. These updates can introduce new
features, refine existing functions and
icons, address potential issues, and en-
hance overall software performance. To
check the installed software version, go to
the settings card.

4.2 Software licences

The software in this product contains compo-
nents that are based on free and open source
software. Electrolux acknowledges the contri-
butions of the open software and robotics
communities to the development project.

To access the source code of these free and
open source software components whose li-
cense conditions require publishing, and to
see their full copyright information and appli-
cable license terms, visit: http://electro-
lux.opensoftwarerepository.com (folder
NIUB).

4.3 Initial preheating and cleaning

Preheat the empty appliance before the first
use. The appliance can emit unpleasant smell
and smoke. Ventilate the room.

1. Remove all accessories and shelf
supports.

2. Enter the menu and select the cooking
function.

3. The display shows a pop-up message to
start the preheating process.

4. Confirm to start and follow the
instructions on the display.

5. Turn off the appliance and let it cool
down.

6. Clean the oven interior with a microfiber

cloth, warm water, and mild detergent.
Replace accessories and shelf supports.

5. DAILY USE

5.1 Menu

Press < and swipe to the left to enter menu.

Dishes

Functions

Favourites

Maintenance Programmes
Settings
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4.4 Time of Day

1. Turn on the appliance.

2. Press: Settings / Setup / Time of Day.
3. Set the time.

4. Press: OK.

4.5 Water Hardness

When you connect the appliance to the mains
you have to set the water hardness level. Use
the test paper or contact your water supplier
to check the water hardness level.

1. Put the test paper into the tap water for
about 1 sec. Do not use running water.

2. Shake the test paper to remove any
remaining water.

3. After 1 min, check water hardness with
the table below.

4. Set the water hardness level: Settings /
Setup / Water Hardness.

The colours of the test paper continue to
change. Check the water hardness within 1
min after testing.

Water hardness level Test paper

1 - soft

]
]
LTI

2 - moderately hard

3 - hard

4 - very hard

5.2 Functions
Standard cooking functions for typical baking
needs, including top and bottom heating =,

grilling E] fan cooking "J and more. You can
prepare your dishes in a traditional manner.
For more information see the display descrip-
tion or refer to the app.

The list of functions may vary depending on
the software version.



Enter menu and select: Functions.

Select the cooking function and adjust the
settings.

Start cooking and follow the instructions
on the display. You can plug the Food
Sensor at any time before or during
cooking (if available). Refer to Daily use,
"Food Sensor".

AN

- press to adjust the settings during

cooking.

O

Top
Intense heat for rapid browning on top.

Bottom

Evenly brown bottom of food. Good for pizza
or pie, and finishing cakes or quiches. Pre-
heat the oven and use lowest shelf level.

Eq

Hot Air
Set a lower temperature than for Top & Bot-
tom.

(W]

Top & Bottom

For everyday cooking on a single level. Good
for all foods, like casseroles and baked
goods.

(=]

Hot air & Top
Roast larger meat joints and poultry with
bones for tender results and crispy surface.

Hot air & Bottom

Evenly bake dough with a crispy crust. Good
for pizza, quiche, tart, or pie.

- Hot air, Top & Bottom

= This function is ideal for ready meals.
Steamify

%)  Matching the right Steam amount with selec-
ted temperature.
ProSteam

% Get tender results and crispy surface with

combination of steam and heat. Good for veg-
etables, casseroles, and meat.

Moist Fan Baking
Get light, fluffy results when baking. Keep the
door closed to retain moisture in the oven.

Steam
Continuous steam for healthy and flavourful
food.

Reheat
This function gently reheats leftovers with
steam.

Grill
Evenly grill or brown vegetables or meat. Also
good for toasting bread.

Dough Prove
Optimized temperature for fast rising.

Refresh
Bring back a fresh smell and soft inside to
day-old bread or baked goods.

ed | 0

Defrost
Gentle defrosting for further preparation.

k

Stew
Get tender, juicy stews by simmering the in-
gredients all together.

S

Roast
Get a crispy outside and tender inside for
meat, poultry, or vegetables.

[

Bread Baking

Use this function to prepare bread and bread
rolls with professional-like result in terms of
crispiness, colour and crust gloss.

GG

Slow cook

@ Slow cooking increases the cooking time, but
you will get a better cooking result. Before
you put the meat in the oven, sear it.

Preserve

@ Get juicy fruits and vegetables canned at a
low temperature. Put the heat resistant can-
ning jars on a baking tray filled with water.

w  Plate warming
== To preheat plates before serving.

Keep Warm

Keep dishes warm to be served. Please note
that some dishes may continue to cook and
dry out while being kept warm. Cover the
dishes if necessary.

Dehydrate

Evenly dry out fruits, herbs, and vegetables at
a low temperature. Open the door occasional-
ly during drying to improve the drying result.

AirFry Plus
1] Combines steam and air frying for crispy, jui-
cy, and healthier meals.

The lamp may turn off automatically at a tem-
perature below 80 °C during some cooking
functions.

5.3 Steam cooking functions

These functions allow you to use heat and
steam to keep meals crispy and juicy. Use
them for steaming, stewing, gentle crisping,
baking and roasting.

There are two ways to prepare food using the
steam functions: by setting the temperature,
or by setting the steam level.
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Steamify / () Steam - set the tempera-
ture. The steam level will be adjusted auto-
matically.

g ProSteam - set the steam level. The suit-
able temperature will be shown.

AirFry Plus - set the steam level. The
suitable temperature will be shown.

1. Enter the menu and select: Functions.

2. Set the steam cooking function. The
display shows available settings.

3. Set the temperature and the steam level,
if available.

4. Press: START and follow the instruction
on the display.

5. Press the cover of the water tank to open
it.

6. Fill the water tank with cold, tap water to
the maximum level (around 950 ml) until
the signal sounds or the display shows
the message. Do not use other liquids.
Do not fill the water tank over its
maximum capacity. There is a risk of
water leakage, overflow and furniture
damage.

7. Push the water tank to its initial position.

Steam appears after approximately 2 min.
When the appliance reaches the set tempera-
ture, the signal sounds.

8. When the water tank runs out of water,
the signal sounds. Refill the water tank.

9. Empty the water tank.

Refer to Care and cleaning, Tank emptying.

10. After cooking, carefully open the oven
door. Residual water can condensate in
the oven interior.

11. Turn off the appliance.

12. When the appliance is cold, dry the oven
interior with a soft cloth.

5.4 Dishes ¢

Assisted cooking suggests settings for differ-
ent dishes, including step-by-step instruc-
tions, temperature, and cook time. You can
modify the settings during cooking and select
your preferred cooking method, including the
use of the food sensor. The availability of
each option depends on the selected dish.

1. Enter the menu and select ‘/f

2. Choose a food type and dish and follow
the steps on screen.
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When the function ends, check if the food is
ready. Extend the cooking time if needed.

5.5 Preheating options {}

The appliance includes several preheat and
heat-up options to ensure optimal cooking re-
sults.

» None - conventional way of preheating the
appliance. It is set as default and available
for all cooking functions. The preference
can be changed to another preheat type.

* Smart - helps optimize energy use during
heat up of the oven compared to Fast.

* Fast - shortens the heat up time. It is
available for some of the functions only.

5.6 Timer ©

1. Choose the cooking function and set the
temperature.

2. Press: Timer.

3. Set the duration. You can select the
preferred end action by pressing one of
the symbols.

4. Press: OK to confirm and return to the
main screen.

End Action

Q Sound Alarm - set a countdown. When the
timer ends, the signal sounds.

Sound Alarm and stop cooking - set a
Q)l countdown. When the timer ends, the signal
sounds and the cooking stops.

p» Pop up message only - when the time is up
A the message appears on the display.

Timer can be used independently, even when
the oven is not running.

Some clock functions may not be available
with certain cooking functions.

Press +5 min to extend the cooking time.

Delayed start C]

You can postpone the start and / or end of

cooking.

1. Choose the cooking function and adjust
the settings.

2. Press""".

Press: Delayed start.

4. Scroll to set desired start time and press:
OK.

5. You can now set desired End time or
press OK to skip this step.

6. Press: OK to return to the main screen.
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Changing timer settings

You can change the set time during cooking
at any time.

1. Press ™ / Timer.

2. Set new timer value. Press: OK.

5.7 Favourites @

This functionality is available for selected
models only.

You can save up to 20 of your favourite set-
tings, such as cooking function and dish.

To save a setting, select the preferred option
and press Q.

5.8 Accessories

pending on model. Scan the
' QR code to check how to
§ use accessories supplied
b with your appliance. You can
1 order optional accessories
separately. For more infor-
mation, please contact your local supplier.

Insert the accessory (wire shelf / tray) be-
tween the guide bars of the shelf support.
Make sure that the shelf touches the back of
the oven interior. A small indentation at the
top increases safety and provides tilt protec-
tion. The rim around the shelf prevents cook-
ware from slipping off the shelf.

=

If your tray has a slope, position it towards
the back of the oven interior.

If your wire shelf has a step, position it to-
wards the front of the oven interior.

If there is an inscription on the accessory,
make sure it is facing you.

If you are using a tray with holes, place the
tray / pan underneath to collect dripping lig-
uids.

5.9 Food Sensor &
It measures the temperature inside the food.
There are two temperatures to be set:

. °C. the oven temperature. It should be at
least 25°C higher than the food sensor
temperature.

« A the food sensor temperature.

1. Select a cooking function from the menu:
Functions or a dish from the menu:
Dishes.

2. Set the oven temperature and cooking
time, if needed.

Confirm the settings and start cooking.

4. Insert the tip of the food sensor into the
centre of the thickest part of the meat or
fish. For casseroles, place the tip of the
food sensor exactly in the centre,
stabilized in a solid ingredient. Make sure
the tip does not touch the bottom of the
baking dish.

d
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5. Insert the prepared food into the oven.

6. Plug Food Sensor into the socket located
inside the appliance. Refer to Product
description.

The display shows the symbol and the cur-
rent temperature of Food Sensor.

7. - press to adjust the settings.

8. Select Food Sensor card to set the core
temperature of the sensor or set up the
preferred option:

» Sound Alarm - when food reaches the
core temperature, the signal sounds.

» Sound Alarm and stop cooking - when
food reaches the core temperature,
the signal sounds and the cooking
stops.

Confirm the settings.

10. When the food reaches the set
temperature, the signal sounds. Check if
the food is ready. Extend the cooking
time, if needed.
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11. STOP - press to turn off the cooking
function.

12. Remove Food Sensor plug from the
socket and remove the dish from the
appliance.

5.10 Child Lock

This function prevents accidental operation of
the appliance. It can be activated at any time.

6. HINTS AND TIPS

6.1 Cooking recommendations

The temperature and cooking times in the ta-
bles are for guidance only. They depend on
the recipes, quality and quantity of the ingre-
dients used. If you cannot find the settings for
a specific recipe, look for a similar one.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

Symbols used in the tables:

<  Food type

Cooking function

°C Temperature

[0 Weight (kg)

El Shelf position

@ Cooking time (min)
@ Additional information

6.2 Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed
in the table below.

Use baking tray or dripping pan.

L, C B O
Sweet rolls, 16 pcs 180 2 25-35
Swiss Roll 180 2 15-25
Whole fish, 0.2 kg 180 3 15-25
Cookies, 16 pcs 180 2 20-30
Macaroons, 24 pcs 160 2 25-35
Muffins, 12 pcs 180 2 20-30
Savory pastry, 20 pcs 180 2 20-30
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1. Enter menu.

2. Select: Settings / Preferences / Child
Lock.

Child Lock is activated. To enable the use of

the appliance, press the code letters in an al-
phabetical order.

()
&, cC B O
Short crust biscuits, 140 2 15-25
20 pcs
Tartlets, 8 pcs 180 2 15-25

6.3 Information for test institutes
Tests according to EN 60350-1, IEC 60350-1.

Use the function: ProSteam, level: Full
Steam.

O H C O© ®

Broccoli
0.3 3 100 8-9 1)2)3)
max. 3 100 10-11 2)3)4)
Peas, frozen
2x15 2and 4 100 - 5) 3) 6)

1) Use 2/3 Gastronorm steam set, perforated.

2) preheat the appliance until set temperature is
reached using the setting: Preheat / None. Do not
use: Preheat / Fast and Smart.

3) Put the baking tray on the first shelf position, with
the slope towards the back of the oven interior.

4) Use perforated container according to IEC
60350-1.

5) Use 2 x 2/3 Gastronorm steam set, perforated.

6) Cook until the temperature in the coldest spot rea-
ches 85°C.

Additional steam recipes

B H *C O ®

Steaming combined dish (2 portions)

iy 1) 1and4 100 402  3)4)5)
Caramel pudding (6 portions)
g 6) 2 90  35-45 7)




B B *C O ®

B °C O =2 ®

Egg custard

g 1) 2 85  35-45 8)

White Bread

[an)

o
2 180 40-50 9)

iy 10)

Chicken

g 1) 2 200 60-70 12)13)

1) Set level: Full Steam.
2) 40 min for potatoes; 8 - 10 min for salmon; 10 - 12
min for broccoli

3) Use a 1/2 Gastronorm steam pan (perforated) for
potatoes and broccoli, and a 1/2 Gastronorm steam
pan (non-perforated) for salmon.

4) Place salmon on Level 2, potatoes and broccoli on
level 4.

5) Place the ingredients in the oven one after the oth-
er at the appropriate point in time, so that all compo-
nents are cooked at the same time. You can prepare
two portions at the same time.

6) Set level: Humidity High.
7) Round porcelain dishes on wire shelf.
8) Use 1/2 Gastronorm steam set, non-perforated.

9) Use baking tray with the slope towards the back of
the oven interior.

10) Set level: Humidity Low. Use ProSteam function
only if Bread Baking function is not available.

11) Set level: Humidity Low.

12) yse Wire shelf.

13) put the baking tray on the first shelf position to
collect dripping fat.

6.4 Information for test institutes

150 30 - 40 aEd 12)3)
Fatless sponge cake

160 40 - 55 2 21

O 180 25-35 1 29

1

160 45-55 agd 2)5)
Apple pie

160 70 - 90 3 49

O 180 80 - 100 3 49
Toast

O] 230 1-5 4 24

1) Use baking tray with the slope towards the door.
2) preheat the appliance until set temperature is
reached using the setting: Preheat / None. Do not
use: Preheat / Fast and Smart.

3) Use universal pan on the fourth shelf position.
4) Use Wire shelf.

5) Use wire shelf and baking tray below. Place bak-
ing tray with the slope towards the door.

6) 2 tins placed diagonally (@ 20 cm). The right one
to be positioned more in the front than the left one.

7) According to: IEC 60350-1:2016 and IEC
60350-1:2023.

Additional recipes

= °C

O ©®

Tests according to EN 60350-1, IEC 60350-1. Meringues
°C Q) B ® O 3 100 90-180 1)2)3)
Small cakes, 20 per tray 3 100 90-180  1)2)3)

160

25-35 3 1)2)

£ 160

25-35 3 1)2)

7. CARE AND CLEANING

7.1 Notes on cleaning
* Use a cleaning solution for metal surfaces.

1) Use baking tray with the slope towards the door.
2) Use baking paper.

3) Preheat the appliance until set temperature is
reached using the setting: Preheat / None. Do not
use: Preheat / Fast and Smart.

* Use a special oven cleaner for stubborn
stains.

ENGLISH 29



* Use the liquid descaler recommended by
the manufacturer to remove limestone
residue.

» Do not store food in the appliance for
longer than 20 minutes.

* Do not clean the accessories in a
dishwasher.

7.2 Removing the shelf supports

1. Make sure the appliance is cold.

2. Carefully pull the shelf supports up and
out of the front catch.

3. Pull the front end of the shelf support
away from the side wall.

4. Pull the supports out of the rear catch.

5. Put the shelf supports back to the initial
position. Repeat the steps in the reverse
order.

If the telescopic runners are supplied, their
retaining pins must point to the front.

7.3 Maintenance Programmes

This programme cleans the appliance

Steam when it is slightly soiled. The steam
Cleaning softens grease or residue, making it
easier to clean.
Descaling Clganlng of tlhe stqam generation cir-
cuit from residual limestone.
Tank empty- Process for removing the residual wa-
in PY= " ter from the water tank after use of the
9 steam functions.
Process for drying the cavity from the
Drying condensation remaining after the use
of steam functions.
Process for rinsing and cleaning the
Rinsing steam generation circuit after frequent

use of the steam functions.

7.4 Removing and installing door

1. Make sure the appliance is cold.
2. Fully open the door.

3. Press the clamping levers A on the two
door hinges.
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4. Close the door partially until it stops, then
lift it off the hinges. Be careful, the door is
heavy.

5. Place the door on a soft cloth on a stable
surface.

6. Hold the door trim B on the top edge of
the door at the two sides and push
inwards to release the clip seal.

7. Pull the door trim to the front to remove it.

8. Lift each glass panel by its top edge and
remove it from the guide. Carefully handle
the glass, especially around the edges of
the front panel. The glass can break.

9. Clean the glass panel with water and
soap. Dry the glass panel carefully. Do
not clean the glass panels in the
dishwasher.

After cleaning, do the above steps in the op-
posite sequence.

Make sure that the glass panels are inserted
in the correct position otherwise the surface
of the door may overheat.

7.5 Replacing the lamp

Disconnect the appliance from the mains and
wait until it is cold.

Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-
resistant lamp.

Top lamp
1. Turn the glass cover to remove it.

2. Remove the metal ring and clean the
glass cover.

3. Replace the lamp.

4. Attach the metal ring to the glass cover
and install it.

Side lamp
1. Remove the left shelf support to get
access to the lamp.

2. Use a Torx 20 screwdriver to remove the
cover.

3. Clean the glass cover.
4. Replace the lamp.



5. Install the metal frame and the seal.
Tighten the screws.

8. TROUBLESHOOTING

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Service details are on the rat-
ing plate, located on the front frame. It is visi-
ble when you open the door. Do not remove
the rating plate.

If the display shows an error code that is not
indicated below, turn the house fuse off and
on to restart the appliance. If the error code
recurs contact an Authorised Service Centre.

You cannot activate or operate the appli-
ance. - The appliance is not connected to an
electrical supply or it is connected incorrectly.

The appliance does not heat up.

The clock is not set.

Function lock is activated.

Automatic switch-off is activated.
Child Lock is activated.

Demo Mode is activated - deactivation
code: 2468.

The lamp does not work. - The lamp is
burnt out. Replace the lamp.

The lamp is turned off. - Moist Fan Baking
is activated.

® Power cut always stops cleaning. Repeat
cleaning if it's interrupted by power failure.
Trouble with wireless network signal. -
Check if your mobile device is connected to
the wireless network. Check your wireless
network and router. Restart the router.

New router installed or router configura-
tion changed. - Configure appliance and mo-
bile device again.

9. ENERGY EFFICIENCY

9.1 Product Information Sheet and
Product Information according to
(EU) No 65/2014 and (EU) No
66/2014

Supplier's name Electrolux

6. Install the left shelf support.

The wireless network signal is weak. -
Move router as close to the appliance as pos-
sible.

The wireless signal is disrupted by micro-
wave oven placed near the appliance. -
Turn off the microwave oven. Avoid using mi-
crowave oven and the Remote operation of
the appliance at the same time. Microwaves
disrupt Wi-Fi signal.

F102 - the door is not fully closed or the door
lock is broken. Close the door. Turn the appli-
ance off and on.

F111 - Food Sensor is not correctly inserted
into the socket. Fully plug Food Sensor into
the socket.

F240, F439 - the touch fields on the display
do not work properly. Clean the surface of the
display. Make sure there is no dirt on the
touch fields.

F601 - there is a problem with Wi-Fi signal.
Check your network connection. Refer to Be-
fore first use, Wireless connection.

F604 - the first connection to Wi-Fi failed.
Turn the appliance off and on and try again.
Refer to Before first use, Wireless connec-
tion.

F908 - the appliance system cannot connect
with the control panel. Turn the appliance off
and on.

F602, F603 - Wi-Fi is not available. V Turn
the appliance off and on.

Model identifica- EOB9S3XH 944032174
tion EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175

KOBAS3XT 944032176

LOB9S3XZ 944032153

Y9SOB3XH 944032182

Energy Efficiency Index 61.9

Energy efficiency class A++

1) I one of these errors occurs, the rest of the appliance functions will continue to work as usual.
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Energy consumption with a
standard load, conventional
mode

1.09 kWh/cycle

Energy consumption with a

standard load, fan-forced mode 0.52 kWhicycle

Number of cavities 1

Heat source Electricity

Volume 701

Type of oven Built-In Oven

Mass EOB9S3XH 35.5 kg
EOB9S3XT 36.0 kg
KOBAS3XH 36.0 kg
KOBAS3XT 36.0 kg
LOB9S3XZ 35.5kg
Y9SOB3XH 36.0 kg

Appliance tested according to: EN IEC
60350-1.

9.2 Information requirements
according to (EU) No 2023/826

Power consumption in standby 0.8 W
Power consumption in network standby 20w
Maximum time needed for the equipment

to automatically reach the applicable low 20 min

power mode

Appliance tested according to: EN 50564, EN
63474.

For guidance on how to activate and deacti-
vate the wireless network connection, refer to
Before first use.

9.3 Optimization tips

» Keep the door closed during cooking and
avoid opening it often.

« Keep the door gasket clean and make

sure it is well fixed in its position.

* Use metal or dark, non-reflective

cookware.

« Skip preheating unless needed.
* Minimize breaks between baking multiple

dishes.

*  When possible, use the cooking functions

with fan (selected models only).

* Use residual heat to keep food warm.

Reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking.

e Turn off the lamp during cooking unless

needed.

» Moist Fan Baking (selected models only) -

this function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014
and EU 66/2014). Tests according to:
IEC/EN 60350-1. The oven door should be
closed during cooking so that the function
is not interrupted and the oven operates
under optimal conditions. When you use
this function the lamp automatically turns
off. In some models it takes 30 sec.

*  When possible, turn off the Wi-Fi. Refer to

Before first use.

* Automatic switch-off - for safety reasons, if

the cooking function is active and no
settings are changed, the appliance will
turn off automatically after a certain period
of time. To operate a cooking function
longer, set the cooking time.

- 12.5h:30-115°C
- 8.5h:120-195 °C
— 5.5h:200-245 °C
— 3 h: 250-maximum °C

10. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/:l) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of ap-
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pliances marked with the symbol E with the
household waste. Return the product to your
local recycling facility or contact your munici-
pal office.
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1. /A CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’installer et d’utiliser
cet appareil, lisez soigneuse-

ment les instructions fournies.

Le fabricant ne pourra pas
étre tenu responsable des
blessures et dégats résultant
d’'une mauvaise installation
ou utilisation. Conservez tou-
jours les instructions dans un
lieu sOr et accessible pour

vous y référer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants
et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utili-
sé par des enfants agés

d'au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capa-

cités physiques, sensoriel-

les ou mentales réduites ou

dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils sont
correctement surveillés ou
si des instructions relatives
a l'utilisation de l'appareil

en toute sécurité leur ont
été données et s’ils com-
prennent les risques encou-
rus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes
ayant un handicap trés im-
portant et complexe doivent
étre tenus a I'écart de l'ap-
pareil, a moins d'étre sur-
veillés en permanence.
Veillez a ce que les enfants
ne jouent pas avec l'appa-
reil ou des appareils mobi-
les avec I'application.

Ne laissez pas les emballa-
ges a la portée des enfants
et jetez-les comme il se
doit.

* AVERTISSEMENT : L'ap-

pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Tenez
les enfants et les animaux
éloignés pendant l'utilisa-
tion et le refroidissement.
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Activez le dispositif de sé-
curité enfant, s’il est dispo-
nible.

Les enfants ne doivent pas
nettoyer ni entretenir l'ap-
pareil sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusive-
ment destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour
un usage domestique me-
nager, dans un environne-
ment intérieur.

Cet appareil peut étre utili-
sé dans les bureaux, les
chambres d’hoétel, les
chambres d’hétes, les mai-
sons d’hotes de ferme et
d’autres hébergements si-
milaires lorsque cette utili-
sation ne dépasse pas le
niveau (moyen) de l'utilisa-
tion domestique.

N'utilisez pas l'appareil
avant de I'avoir installé
dans la structure encastrée.
Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique
avant toute opération d'en-
tretien.

Si le cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service aprés-vente
agréé ou toute personne
disposant de qualifications
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similaires afin d'éviter tout
danger électrique.
AVERTISSEMENT : Assu-
rez-vous que l'appareil est
éteint avant de remplacer
I'ampoule pour éviter tout
risque d'électrocution.
AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant 'utilisation. Des
précautions doivent étre
prises pour éviter de tou-
cher les éléments chauf-
fants ou la surface de la ca-
vité de l'appareil.

Utilisez toujours des gants
de cuisine pour retirer ou
insérer des accessoires ou
des plats allant au four.
Utilisez uniquement la son-
de de cuisson recomman-
dée pour cet appareil.
N'installez pas 'appareil
derriére une porte décorati-
ve pour éviter tout risque
de surchauffe.

Pour retirer les supports de
grille, tirez d'abord I'avant
du support de grille, puis
I'arriére a distance des pa-
rois latérales. Installez les
supports de grille dans l'or-
dre inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur
a vapeur pour nettoyer I'ap-
pareil.



N'utilisez pas de produits
abrasifs ni de racloirs poin-
tus en métal pour nettoyer

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/N AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

Suivez les instructions d’installation
disponibles sur notre site Web.

Faites attention lorsque vous déplacez
I'appareil, car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures
fermées.

Ne tirez jamais l'appareil par la poignée.
Installez I'appareil dans un lieu sdr et
adapté répondant aux exigences
d’installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter I'appareil, assurez-vous
qu’il est bien a niveau et que la porte
s'ouvre sans aucune difficulté.

L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

2.2 Branchement électrique

/N AVERTISSEMENT!

Risque d'incendie ou d'électrocution.

Les branchements électriques doivent étre
effectués par un technicien qualifié.
Assurez-vous que les paramétres sur la
plaque signalétique sont compatibles avec
les étalonnages électriques de
I'alimentation secteur.

L’appareil doit étre relié a la terre. Utilisez
toujours une prise antichoc correctement
installée.

N’utilisez pas d’adaptateurs multiprises et
de rallonges.

Evitez d'endommager la fiche et le cable
secteur. Si un remplacement est
nécessaire, il doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

la porte en verre car ils
peuvent rayer la surface, ce
qui peut briser le verre.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre
fermement fixée et ne doit pas étre
amovible sans outils.

* Ne branchez la fiche d’alimentation a la
prise qu’a la fin de l'installation. Assurez-
vous de pouvoir accéder a la fiche secteur
apres l'installation.

« Sila prise est desserrée, ne branchez pas
la fiche d’alimentation.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Débranchez
toujours la prise secteur.

« Nutiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser
doivent étre retirés du support), un
disjoncteur différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolation déconnectant
I'appareil du secteur a tous les pdles,
d'une largeur d'ouverture de contact d'au
moins 3 mm.

« Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures, d'élec-
trocution ou d'explosion.

» Ne modifiez pas cet appareil.

« Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

« Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

« Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil en cours de
fonctionnement, car de I'air chaud et des
mélanges inflammables provenant
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d'ingrédients a base d'alcool peuvent se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Tenez les étincelles et les flammes nues
éloignées de I'appareil lorsque la porte est
ouverte.

Utilisez uniquement du verre et des
récipients approuvés pour stérilisation.

Ne placez pas de produits inflammables a
proximité de I'appareil.

Ne communiquez pas votre mot de passe
wifi.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

» Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :

— ne placez pas de plats allant au four
ou d'objets directement au fond de la
cavité.

— ne placez pas de feuilles d'aluminium
directement au fond de la cavité.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne laissez pas de plats et d’aliments
humides dans l'appareil aprés la
cuisson.

— soyez prudent lorsque vous retirez ou
installez des accessoires.

» La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable n'affecte pas les performances
de l'appareil.

+ Utilisez un plat a rétir pour les gateaux
humides, car les jus de fruits peuvent
provoquer des taches permanentes.

» Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

» Sil'appareil est installé derriére le
panneau d'un meuble, ne fermez pas le
panneau pendant I'utilisation ou tant que
I'appareil n'a pas refroidi complétement
pour éviter les dommages dus a la chaleur
et a 'humidité.

« Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces
lampes sont congues pour résister a des
conditions ambiantes extrémes dans les
appareils électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
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I'appareil. Elles ne sont pas prévues pour
étre utilisées dans d’autres applications et
ne conviennent pas pour I'éclairage des
piéces d’une maison.

« Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des lampes ayant les
mémes spécifications.

« Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniqguement des pieces de rechange
d'origine.

2.4 Entretien et nettoyage

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

Eteignez et débranchez I'appareil avant la
maintenance.

Assurez-vous que l'appareil est froid pour
éviter que le verre ne se brise. Si les
panneaux de verre de la porte sont
endommageés, contactez le service aprées-
vente agréé en vue de leur remplacement.
Faites attention lorsque vous retirez la
porte de I'appareil, celle-ci est lourde.
Nettoyez et séchez I'appareil, sa cavité et
ses accessoires aprés chaque utilisation
pour éviter la condensation, la corrosion et
la détérioration de la surface.

Vérifiez régulierement le produit pour
détecter tout signe de détérioration qui
pourrait le rendre impropre au contact des
aliments, comme des fissures, des
cloques, une délamination, un
rétrécissement, une adhérence, une
corrosion ou d'autres changements
visibles de texture ou d'apparence. Suivez
les instructions de nettoyage et d'entretien
pour éviter la détérioration.

Utilisez un chiffon en microfibre, de I'eau
chaude et des détergents neutres pour le
nettoyage de I'appareil et des accessoires.
N’utilisez pas de produits abrasifs, de
tampons, de solvants, d’objets tranchants
ou métalliques.

Respectez les consignes de sécurité
figurant sur I'emballage lorsque vous
utilisez un spray pour four.

Cuisson a la vapeur

La vapeur qui s'échappe peut provoquer

des brilures :

— Soyez prudent en ouvrant la porte de
I'appareil lorsque cette fonction est
activée. La vapeur peut étre libérée.



— Ouvrez prudemment la porte de
I'appareil aprés une cuisson vapeur.

2.5 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

3. DESCRIPTION DU PRODUIT

3.1 Vue d’ensemble
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Panneau de commande
Affichage

Réservoir d’eau

Prise pour la sonde a viande
Résistance

Eclairage

Ventilateur

Sortie du tuyau de détartrage
Support de grille, amovible

EENREOENE

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

* Débranchez I'appareil de l'alimentation
secteur, puis coupez et éliminez le cable
électrique.

Niveaux de la grille

3.2 Affichage

L'affichage est entierement interactif et défi-
lant. Il est divisé en sections clairement défi-
nies qui donnent acceés a diverses fonctions
de cuisson et plats. Il montre également I'état
de fonctionnement actuel. Vous pouvez faire
glisser votre doigt sur I'écran pour naviguer
vers la gauche ou la droite.

(D Appuyez et maintenez enfoncé pour allumer
et éteindre I'appareil.

®  pour activer et désactiver les options.
. Pour enregistrer les paramétres actuels
dans : Mes programmes.
ﬁ] L’appareil est verrouillé.
= La connexion Wi-Fi est activée.
[ Télécommande est allumé.
Le réservoir d’eau est vide.
o Le réservoir d’eau est a moitié plein.
™ Le réservoir d’eau est plein.

4. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

4.1 Connexion sans fil

L'appareil permet la connexion au réseau Wi-
Fi et la liaison d'appareils mobiles. Vous pou-
vez recevoir des notifications, commander et
surveiller votre appareil depuis vos dispositifs
mobiles.

Pour connecter I'appareil, vous avez besoin
de:

* Un réseau sans fil avec connexion Inter-
net.

* Un appareil mobile connecté au méme ré-
seau sans fil.

1. Pour télécharger I'application, scannez le
code QR situé au dos du manuel
d'utilisation. Vous pouvez également
télécharger I'application directement
depuis I'App Store.

2. Suivez les instructions de mise en route
de I'application.

3. Allumez 'appareil.
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4. Appuyez sur < et balayez I'écran vers la
gauche pour accéder au menu.
Sélectionnez : RéglagesConnexions.

5. Appuyez pour allumer ou éteindre : Wi-Fi.

Le module sans fil de I'appareil démarre dans
les 90 sec.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Fréquence
Bluetooth : 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
Puissance (100 mW)
max. Bluetooth : EIRP < 20 dBm
(100 mw)
Protocole 2.4 GHz WLAN : |[EEE 802.11bgn

® Lorsque I'appareil est connecté a I'appli-
cation, il peut recevoir des mises a jour lo-
gicielles importantes. Ces mises a jour peu-
vent introduire de nouvelles fonctionnalités,
affiner les fonctions et les icones existan-
tes, résoudre les problémes potentiels et
améliorer les performances globales du lo-
giciel. Pour vérifier la version du logiciel in-
stallé, accédez a la carte des configura-
tions.

4.2 Licences du logiciel

Le logiciel de ce produit contient des compo-
sants basés sur un logiciel libre et ouvert.
Electrolux reconnait pleinement les contribu-
tions du logiciel ouvert et des communautés
robotiques au projet de développement.

Pour accéder au code source de ces compo-
sants logiciels libres et ouverts dont les con-
ditions de licence doivent étre publiées, et
pour consulter leurs informations complétes
sur le copyright et les conditions de licence
applicables, rendez-vous sur : http://electro-
lux.opensoftwarerepository.com (dos-

sier NIUG).

4.3 Préchauffage et nettoyage

initiaux

Avant la premiére utilisation, préchauffez I'ap-

pareil vide. L'appareil est susceptible de dé-

gager des odeurs désagréables et de la fu-

mée. Aérez la piéce.

1. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille.

2. Dans le menu principal, sélectionnez la
fonction de cuisson :
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3. L'écran affiche un message contextuel
pour démarrer le processus de
préchauffage.

4. Confirmez pour démarrer et suivez les
instructions qui s’affichent.

5. Eteignez l'appareil et laissez-le refroidir.

6. Nettoyez l'intérieur du four a I'aide d'un
chiffon en microfibre, d'eau chaude et
d'un détergent doux. Remplacer les
accessoires et les supports de grille.

4.4 Heure actuelle
1. Allumez I'appareil.

2. Appuyez sur : Réglages / Configuration /
Heure actuelle.

3. Réglez I'heure.
4. Appuyez sur : OK.

4.5 Dureté de I'eau

Lorsque vous branchez I'appareil a une prise
secteur, vous devez sélectionner le degré de
dureté de l'eau. Utilisez le papier réactif ou
contactez votre fournisseur d'eau pour con-
tréler le niveau de dureté de I'eau.

1. Mettez le papier réactif dans I'eau
pendant environ 1 sec. Ne pas utiliser
d'eau courante.

2. Secouez le papier du test pour éliminer
I'eau restante.

3. Apres 1 min, vérifiez la dureté de I'eau
dans le tableau ci-dessous.

4. Définissez le degré de dureté de l'eau :
Réglages / Configuration / Dureté de
I'eau.

Les couleurs du papier réactif continuent de
changer. Vérifiez la dureté de I'eau dans un
délai de 1 min aprés le test.

Niveau de dureté de

e Papier réactif

1 - douce

]

LI I

2 - modérément dure

3 - dure

LIT I

4 - tres dure




5. UTILISATION QUOTIDIENNE

5.1 Menu

Appuyez sur < et balayez I'écran vers la
gauche pour accéder au menu.

+ Plats

» Fonctions

* Mes programmes

* Programmes de maintenance
* Réglages

5.2 Fonctions

Fonctions de cuisson standard pour les be-
soins de cuisson typiques, y compris la cha-

leur de volte et de sole E le gril [j la cha-

leur tournante Ll et plus encore. Vous pou-
vez préparer vos plats de maniére tradition-
nelle. Pour plus d’'informations, consultez la
description sur I'écran ou consultez I'applica-
tion.

La liste des fonctions peut varier en fonction
de la version du logiciel.

1. Entrez dans le menu et sélectionnez :
Fonctions.

2. Sélectionnez le mode de cuisson et
réglez les parameétres.

3. Démarrez la cuisson et suivez les
instructions qui s'affichent. Vous pouvez
brancher la sonde aliment a tout moment
avant ou pendant la cuisson (si
disponible). Référez-vous au chapitre
Utilisation quotidienne, « Sonde
aliment ».

4. - appuyez sur pour adapter les
réglages pendant la cuisson.

Haut
|j Chaleur intense pour un dorage rapide sur le
dessus.

Bas

Faire dorer de fagon uniforme la base des
E] préparations. Parfait pour les pizzas, les tar-

tes et pour finaliser la cuisson des gateaux et

des quiches. Préchauffez le four et utilisez le

niveau de grille le plus bas.

Air chaud
Réglez une température inférieure a celle de
Haut & Bas.

Haut & Bas

Pour la cuisine de tous les jours sur un seul
niveau. Convient a toutes les préparations,
tels que les ragodts, les pains et les patisse-
ries.

Chaleur tournante & haut

Rétir de gros morceaux de viande et de volail-
le pour obtenir une texture tendre a l'intérieur
et croustillante a I'extérieur.

Chaleur tournante & bas

Cuire de fagon uniforme la pate avec une

= cro(te croustillante. Parfait pour les pizzas,
les quiches, les tartes et les tourtes.

__ Chaleur tournante, haut & bas

| Cette fonction est idéale pour les repas pré-
parés.

Steamify

]  Ajouter la juste dose de vapeur en fonction de

la température choisie.

ProSteam

Obtenir une texture tendre et une surface
ﬂ, croustillante grace a la combinaison de va-

peur et de chaleur. Convient aux légumes, ra-
gouts et viandes.

Chaleur Tournante Humide

Obtenez des résultats légers et moelleux lors
de la cuisson. Gardez la porte fermée pour
retenir 'humidité dans le four.

aw
»

Fonctions vapeur
Vapeur continue pour une nourriture saine et
savoureuse.

®

Réchauffer
Cette fonction réchauffe doucement les restes
avec de la vapeur.

Grill
Griller ou dorer de fagon uniforme les légu-
mes ou la viande. Idéal pour griller du pain.

0-

Levée de pate/pain
Température idéale pour une levée de pate
rapide.

Rafraichir

Redonner une odeur fraiche et un intérieur
moelleux aux pains, viennoiseries et patisse-
ries de la veille.

Décongélation

™
O Dégivrage doux pour préparation ultérieure.
Mijoter
@/} Faire mijoter les ingrédients pour obtenir des

rago(ts tendres et juteux.
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Réti
z¢ Pour que la viande, la volaille ou les légumes
T soient croustillants a I'extérieur et tendres a

l'intérieur.

Cuisson du pain

Utilisez cette fonction pour préparer des pains
&~ et petits pains et obtenir un excellent résultat

professionnel en matiere de croustillant, de
couleur et de brillance de la crodte.

Cuisson basse température

La cuisson basse température augmente le
@ temps de cuisson, mais vous permet d’obtenir

un meilleur résultat de cuisson. Avant de met-

tre la viande au four, saisissez-la.

Stériliser

Mettre des fruits et légumes juteux en conser-
ve a basse température. Placez les pots de
conserve résistants a la chaleur sur une pla-
que de cuisson remplie d’eau.

@

Chauffe-plats.
Pour préchauffer vos plats avant de servir.

(

Maintien au chaud

Maintenez vos plats au chaud avant de les
servir. Veuillez noter que certains plats peu-
vent continuer a cuire et sécher tout en res-
tant chauds. Couvrir les plats si nécessaire.

Déshydrater

Faire sécher de fagon uniforme les fruits, les
herbes et les Iégumes a basse température.

Ouvrez la porte occasionnellement pendant le

séchage pour améliorer le résultat du sécha-

ge.

AirFry Plus
| Combine la vapeur et I'air pour des repas
croustillants et juteux.

Durant certains modes de cuisson, I'éclairage
peut s’éteindre automatiquement a une tem-
pérature inférieure a 80 °C.

5.3 Fonctions de cuisson a la
vapeur

Ces fonctions vous permettent d’utiliser la
chaleur et la vapeur pour garder les aliments
croustillants et juteux. Utilisez-les pour cuire a
la vapeur, mijoter, rendre lIégérement croustil-
lant, cuire et rétir.

Il existe deux fagons de préparer les aliments
a l'aide des fonctions vapeur : en réglant la
température ou le niveau de vapeur.

Steamify / @ Fonctions vapeur - régler
la température. Le niveau de vapeur sera
ajusté automatiquement.

‘o . .
"o ProSteam - régler le niveau de vapeur La
température appropriée sera indiquée.
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(&) AirFry Plus - Régler le niveau de vapeur.
La température appropriée sera indiquée.

1. Accédez au menu et sélectionnez :
Fonctions

2. Réglez la fonction de cuisson a la vapeur.
L'écran affiche les paramétres
disponibles.

3. Réglez la température et le niveau de
vapeur, le cas échéant.

4. Appuyez sur: START et suivez les
instructions qui s'affichent.

5. Appuyez sur le couvercle du réservoir
d’eau pour l'ouvrir.

6. Remplissez le réservoir d’eau avec de
I'eau du robinet froide jusqu'a atteindre le
niveau maximal (environ 950 ml), jusqu’a
ce qu'un signal sonore retentisse ou que
I'écran affiche le message. N'utilisez pas
d'autres liquides.

Ne remplissez pas le réservoir d’eau au-
dela de sa capacité maximale. Il existe un
risque de fuite d’eau, de débordement et
de dégats des meubles.

7. Replacez le réservoir d'eau dans sa
position initiale.

De la vapeur apparait aprés environ 2 minu-

tesmin. Une fois la température définie attein-

te, un signal sonore retentit.

8. Quand le réservoir d’eau est presque
vide, le signal sonore retentit. Remplissez
a nouveau le réservoir d’eau.

9. Vidangez le réservoir d'eau.

Reportez-vous a la section Entretien et net-

toyage, Vidange du réservoir.

10. Aprés la cuisson, ouvrez prudemment la
porte du four. L'eau résiduelle peut se
condenser a l'intérieur du four.

11. Eteignez I'appareil.

12. Lorsque I'appareil est froid, nettoyez
I'intérieur du four avec un chiffon doux.

5.4 Plats 3¢

La cuisson assistée suggére des réglages
pour différents plats, y compris des instruc-
tions étape par étape, la température et le
temps de cuisson. Vous pouvez modifier les
configurations pendant la cuisson et sélec-
tionner votre mode de cuisson préféré, y
compris l'utilisation de la sonde alimentaire.
La disponibilité de chaque option dépend du
plat sélectionné.

. . . LY
1. Accédez au menu et sélectionnez by .



2. Choisissez un type de nourriture et un
plat, puis suivez les étapes a I'écran.

Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les
aliments sont préts. Prolongez le temps de
cuisson si nécessaire.

5.5 Options de préchauffage [’

L'appareil comprend plusieurs options de pré-
chauffage pour garantir des résultats de cuis-
son optimaux.

* Néant - mode conventionnel de
préchauffage de l'appareil. Il est défini par
défaut et disponible pour toutes les
fonctions de cuisson. La préférence peut
étre modifiée pour un autre type de
préchauffage.

* Intelligent - permet d’optimiser la
consommation d’énergie pendant le
chauffage du four par rapport a Rapidité.

+ Rapidité - réduit la durée de préchauffage.
Disponible pour certaines fonctions
uniqguement.

5.6 Minuteur ©

1. Choisissez le mode de cuisson et réglez
la température.

2. Appuyez sur : Minuteur.

3. Définissez la durée. Vous pouvez
sélectionner la Fin de I'action préférée en
appuyant sur les symboles.

4. Appuyez sur : OK pour confirmer et
revenir a I'écran principal.

Fin de I'action

Son alarme - Régler un décompte. Lorsque le
Q minuteur termine le décompte, le signal sono-
re retentit.

Son et arrét du four - Régler un décompte.
gl Lorsque le minuteur termine le décompte, le
signal sonore retentit et la cuisson s’arréte.

Message pop up uniquement - lorsque le
Z_\ temps est écoulé, le message apparait a
I'écran.

Le Timer peut étre utilisé indépendamment,
méme lorsque le four ne fonctionne pas.
Certaines fonctions de I'horloge peuvent ne
pas étre disponibles avec certaines fonctions
de cuisson.

Appuyez sur +5 min pour prolonger le temps
de cuisson.
Départ différé &

Vous pouvez reporter le début et / ou la fin de
la cuisson.

1. Choisissez le mode de cuisson et réglez
les paramétres.

2. Appuyezsur***

3. Appuyez sur : Départ différé.

4. Faites défiler pour définir I'neure de début
souhaitée et appuyez sur : OK.

5. Vous pouvez maintenant définir le
parametre souhaité Fin de cuisson ou
appuyer sur OK pour ignorer cette étape.

6. Appuyez sur : OK pour revenir a I'écran
principal.

Modification des réglages du minuteur

Vous pouvez modifier la durée a tout moment
en cours de cuisson.

1. Appuyez sur /™ / Minuteur.

2. Réglez la nouvelle valeur du minuteur.
Appuyez sur : OK.

5.7 Mes programmes ¥

Cette fonctionnalité est disponible pour cer-
tains modéles uniquement.

Vous pouvez sauvegarder jusqu'a 20 de vos
configurations favorites, tels que le mode de
cuisson et le plat.

Pour sauvegarder un réglage, sélectionnez
I'option favorite et appuyez sur O

5.8 Accessoires

fonction du modele. Scannez
le code QR pour vérifier
comment utiliser les acces-

4r  soires fournis avec votre ap-

E* pareil. Vous pouvez com-
mander les accessoires en

option séparément. Pour plus d'informations,
veuillez contacter votre revendeur local.

Insérez |'accessoire (grille métallique / pla-
teau) entre les barres de guidage du support
de grille. Assurez-vous que la grille touche
I'arriere de l'intérieur du four. Une petite enco-
che en haut renforce la sécurité et empéche
la grille de basculer. Le rebord autour de la
grille empéche les ustensiles de cuisine de
glisser.
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Si votre plateau a une pente, positionnez-le
vers l'arriere de l'intérieur du four.

Si votre grille métallique comporte un pas,
positionnez-le vers I'avant de I'intérieur du
four.

S’il y a une inscription sur 'accessoire, assu-
rez-vous qu'il est face a vous.

Si vous utilisez un plateau avec des trous,
placez le plateau/la poéle en dessous pour
recueillir les liquides égouttants.

5.9 Sonde de cuisson 2

Cela mesure la température a l'intérieur des
aliments.

Il'y a deux températures a régler :

. °C- la température du four. Elle doit étre
supérieure d’au moins 25°C a la tempéra-
ture de la sonde de cuisson.

A température de la sonde aliment.

1. Sélectionnez un mode de cuisson dans le
menu : Fonctions ou un plat dans le
menu : Plats.

2. Réglez la température du four et le temps
de cuisson, si nécessaire.

3. Confirmez les configurations et
commence a cuisiner.

4. Insérez |'extrémité de la sonde de cuisson
dans le centre de la viande ou du
poisson, dans sa partie la plus épaisse.
Pour les cocottes, placez la pointe de la
sonde de cuisson exactement au centre,
stabilisée dans un ingrédient solide.
Assurez-vous que la pointe ne touche
pas le fond du plat de cuisson.

CEEEESSSSSSSSSS
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5. Insérez les aliments préparés dans le
four.

6. Branchez la sonde de cuisson dans la
prise située a l'intérieur de l'appareil.
Reportez-vous a Description du produit.

L'affichage indique la température actuelle de

la sonde de cuisson.

7. - appuyez pour ajuster les réglages.

8. Sélectionnez la carte Sonde de cuisson
pour régler la température a coeur du
capteur ou configurez I'option préférée :

» Son alarme - lorsque les aliments
atteignent la température au cceur, le
signal sonore retentit.

» Son et arrét du four - lorsque les
aliments atteignent la température a
ceeur, le signal sonore retentit et le
four se met a l'arrét.

Confirmez les configurations.

10. Dés que les aliments atteignent la
température définie, un signal sonore
retentit. VVérifiez si les aliments sont préts.
Prolongez le temps de cuisson si
nécessaire.

11. STOP : appuyez pour couper le mode de
cuisson.

12. Débranchez la sonde alimentaire et
sortez le plat de l'appareil.

5.10 Sécurité enfants

Cette fonction permet d’éviter une utilisation
involontaire de I'appareil. Elle peut étre acti-
vée a tout moment.

1. Ouvrez le menu.

2. Sélectionnez : Réglages / Préférences /
Sécurité enfants.

Sécurité enfants est activée. Pour permettre
I'utilisation de I'appareil, appuyez sur les let-
tres du code par ordre alphabétique.



6. CONSEILS

6.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les re-
cettes, la qualité et la quantité des ingrédients
utilisés. Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique, cher-
chez-en une qui s'en rapproche.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.

Symboles utilisés dans les tableaux :

” Type d'aliment

&L, C H O

Tartelettes, 8 mor-
ceaux

180 2 15-25

6.3 linformations pour les
laboratoires d’essais

Tests conformes aux normes EN 60350-1.
IEC 60350-1.

Utilisez la fonction : ProSteam, niveau : Va-
peur intense.

O H € O ®

=
Fonction de cuisson Brocolis

0,3 3 100 8-9 1)2)3)
°C Température

max. 3 100 10- 11 2) 3) 4)
[0  Poids (ko)

Petits pois, surgelés

[E  Niveau de Ia grille 2x15  2etd 00 - .

Heure de cuisson (min)

@ Autres informations

6.2 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les sug-
gestions indiquées dans le tableau ci-des-
sous.

Utilisez un plateau de cuisson ou un plat a r6-
tir.

2 O

g C

Petits pains sucrés,

1) Utilisez un kit vapeur Gastronorm 2/3 perforé.

2) préchauffez I'appareil jusqu'a ce que la températu-
re réglée soit atteinte en utilisant le réglage : Pré-
chauffer / Néant. N'utilisez pas : Préchauffer / Rapi-
dité et Intelligent.

3) Placez le plateau de cuisson sur la premiére éta-
gére, avec la pente vers l'arriére de l'intérieur du
four.

4) Utilisez un récipient perforé conformément a la
norme CEI 60350-1.

5) Utilisez 2 x 2/3 kit vapeur Gastronorm perforé.

6) Faites cuire jusqu’a ce que la température du
point le plus froid atteigne 85 C°.

Recettes vapeur supplémentaires

16 morceaux 180 2 5% = °C D @
Gateau roulé 180 2 15-25 Plat combiné vapeur (2 portions)
Poi ier, 0,2 ki 1 15-2

oisson entier, 0,2 kg 80 3 5-25 % 1 1eta 100 402 3)4) 5)
Cookies, 16 mor-
ceaux 180 2 20-30 Pudding au caramel (6 portions)
Meringues, 24 mor- 160 2 95.35 Iy 6) 2 90 35-45 7)
ceaux
Muffins, 12 morceaux 180 2 20-30 Créme anglaise aux ceufs
Petite patisserie sa- 180 2 20-30 ) 2 85  35-45 8)
|ée, 20 morceaux

Pain Blanc

Biscuits a pate sa- 140 2 15-25

blée, 20 morceaux
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B B *C O o

B °C O =2 ®

P Génoise allégée
- 9
~ 2 180 40-50 ) 160 40-55 2 24
g 10)

Poulet O 180 25-35 1 29
Ty 11) 2 200 60-70  12)13) 160 45-55 D)
1) Régler le niveau : Vapeur intense. Tarte aux pommes
2) 40 min pour les pommes de terre; 8 - 10 min pour
le saumon; 10 - 12 min pour les brocolis 160 70 - 90 3 4)6)
3) Utilisez un plat vapeur Gastronorm 1/2 (perforé)
pour les pommes de terre et les brocolis, et un plat \:| 180 80 - 100 3 46)

vapeur Gastronorm 1/2 (non perforé) pour le sau-
mon.

4) Placez le saumon au niveau 2, les pommes de
terre et les brocolis au niveau 4.

5) Placez les ingrédients dans le four I'un aprés l'au-
tre au moment approprié, de sorte que tous les com-
posants soient cuits en méme temps. Vous pouvez
préparer deux portions en méme temps.

6) Régler le niveau : Humidité Elevée.

7) Plats ronds en porcelaine sur grille métallique.

8) Utilisez un kit vapeur Gastronorm 1/2 non perforé.
9) Placez le plateau de cuisson avec la pente vers
I'arriere de l'intérieur du four.

10) Régler le niveau : Humidité Faible. Utilisez la
fonction ProSteam uniquement si la fonction Cuis-
son du pain n'est pas disponible.

11) Régler le niveau : Humidité Faible.

12) ytilisez Grille métallique.

13) Placez le plateau de cuisson sur la premiére éta-
gére pour recueillir les gouttes de graisse.

6.4 linformations pour les
laboratoires d’essais

Tests conformes aux normes EN 60350-1.
IEC 60350-1.

Pain grillé

2)4)7)

O] 230 1-5 4

1) Placez le plateau de cuisson avec la pente dirigée
vers la porte.

2) préchauffez I'appareil jusqu'a ce que la températu-
re réglée soit atteinte en utilisant le réglage : Pré-
chauffer / Néant. N'utilisez pas : Préchauffer / Rapi-
dité et Intelligent.

3) Placez le plat universel au quatrieme niveau.

4) Utilisez Grille métallique.

5) Utilisez la grille métallique et le plateau de cuisson
ci-dessous. Placez le plateau de cuisson avec la
pente dirigée vers la porte.

6) 2 pains moulées placés en diagonale (@ 20 cm).
Le droit doit étre positionné plus a I'avant que le
gauche.

7) Selon : IEC 60350-1:2016 et IEC 60350-1:2023.

Recettes supplémentaires

B &H € O ®

Meringues

B °C O 8B ®

90 -180 1)2)3)

= 3 100

Petits gateaux, 20 par plateau

90-180 1)2)3)

3 100

160 25-35 3 1)2)
C  1e0 25-35 3 1
150 30- 40 2t 1)

44 FRANCAIS

1) Placez le plateau de cuisson avec la pente dirigée
vers la porte.

2) Utilisez un papier cuisson.

3) Préchauffez I'appareil jusqu'a ce que la températu-
re réglée soit atteinte en utilisant le réglage : Pré-
chauffer / Néant. N'utilisez pas : Préchauffer / Rapi-
dité et Intelligent.



7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

7.1 Remarques concernant le
nettoyage

» Utilisez une solution de nettoyage pour les

surfaces métalliques.

» Utilisez un produit de nettoyant pour four

pour les taches tenaces.

» Utilisez le détartrant liquide recommandé
par le fabricant pour éliminer les résidus

de calcaire.
* Ne conservez pas les aliments dans
I'appareil pendant plus de 20 minutes.
* Ne lavez pas les accessoires au lave-
vaisselle.

7.2 Retrait des supports de grille

2. Ouvrez entierement la porte.

3. Appuyez sur les leviers de serrage A sur
les deux charniéres de porte.

4. Fermez partiellement la porte jusqu'a ce

qu'elle s’arréte, puis soulevez-la des

1. Assurez-vous que I'appareil est froid.

2. Tirez avec précaution les supports de
grille vers le haut et sortez-les du loquet
avant.

3. Ecartez I'avant du support de grille de la
paroi latérale.

4. Sortez les supports de la prise arriere.

5. Remettez les supports de grille a leur

position initiale. Répétez les étapes dans
I'ordre inverse.

Si les rails télescopiques sont fournis, les
goupilles de retenue doivent pointer vers
I'avant.

7.3 Programmes de maintenance

Nettoyage
vapeur

Ce programme nettoie I'appareil lors-
qu'il est Iégérement sale. La vapeur
adoucit la graisse ou les résidus, ce
qui facilite le nettoyage.

Détartrage

Nettoyage du circuit de génération de
la vapeur des résidus calcaires.

Vidange du
réservoir

Processus pour éliminer 'eau rési-
duelle du réservoir d’eau apres avoir
utilisé les fonctions de vapeur.

Séchage

Processus de séchage de la cavité
pour éliminer la condensation qui se
forme pendant I'utilisation des fonc-
tions vapeur.

Ringage

Processus de ringage et de nettoyage
du circuit de générateur vapeur aprés
une utilisation fréquente des fonctions
vapeur.

7.4 Retrait et installation de la porte

1.

Assurez-vous que 'appareil est froid.

charniéres. Soyez prudent, la porte est
lourde.

5. Posez la porte sur un chiffon doux placé
sur une surface stable.

6. Tenez le cache de porte B sur le bord
supérieur de la porte des deux cotés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le
joint du clip.

7. Retirez le cache de la porte en le tirant
vers l'avant.

8. Soulevez chaque panneau de verre par
son bord supérieur et retirez-le du guide.
Manipulez soigneusement la vitre, en
particulier autour des bords du panneau
avant Le verre peut se briser.

9. Nettoyez la vitre a 'eau savonneuse.
Essuyez soigneusement la vitre. Ne
passez pas les panneaux en verre au
lave-vaisselle.

Aprés le nettoyage, effectuez les étapes ci-
dessus dans le sens inverse.

Assurez-vous que les panneaux en verre
sont insérés dans la bonne position, car la
surface de la porte pourrait surchauffer.

FRANCAIS 45



7.5 Remplacement de I'ampoule
Débranchez I'appareil du secteur et attendez
qu'il soit froid.

Remplacez 'ampoule par une ampoule adé-
quate résistant a une température de 300 °C.

Lampe supérieure
1. Tournez le couvercle en verre pour le
retirer.

2. Retirez 'anneau métallique et nettoyez le
couvercle en verre.

Remplacez I'ampoule.

4. Fixez I'anneau en métal sur le diffuseur
en verre et installez-le.

d

8. DEPANNAGE

Si vous ne trouvez pas de solution au proble-
me, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agréé. Les détails de ser-
vice figurent sur la plaque signalétique située
sur le cadre avant. Elle est visible lorsque
vous ouvrez la porte. Ne retirez pas la plaque
signalétique.

Si I'affichage indique un code d’erreur qui
n’est pas indiqué ci-dessous, désactivez et
réenclenchez le fusible de I'habitation pour
redémarrer I'appareil. Si le code d’erreur
réapparait, contactez un service aprés-vente
agréeé.

Vous ne pouvez pas activer ou utiliser
I’appareil. - L’appareil n’est pas branché a
une source d’alimentation électrique ou le
branchement est incorrect.

L’appareil ne chauffe pas.

L’horloge n’est pas réglée.

Verrouillage des touches est activée.
L’arrét automatique est activé.

Sécurité enfants est activée.

Le mode démo est activé - code de
désactivation : 2468.

Le voyant ne fonctionne pas. - L'ampoule
est grillée. Remplacez I'éclairage.

L’éclairage est éteint. - Chaleur Tournante
Humide - est activée.

® Une coupure de courant arréte toujours la
procédure de nettoyage. Répétez le nettoya-
ge s'il est interrompu par une coupure de
courant.

Probléme avec le signal du réseau sans
fil. - Vérifiez que votre appareil mobile est
bien connecté au réseau sans fil. Vérifiez vo-
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Lampe latérale

1. Retirez le support de grille gauche pour
accéder a la lampe.

2. Utilisez un tournevis Torx 20 pour
démonter le diffuseur.

Nettoyez le couvercle en verre.
Remplacez 'ampoule.

5. Installez le cadre métallique et le joint
d’étanchéité. Serrez les vis.

6. Installez le support de grille gauche.

o

tre réseau Wi-Fi et votre routeur. Redémarrez
le routeur.

Nouveau routeur installé ou configuration
du routeur modifiée. - Configurez a nou-
veau 'appareil et I'appareil mobile.

Le signal du réseau sans fil est faible. -
Déplacez le routeur aussi prés que possible
de l'appareil.

Le signal sans fil est perturbé par un four
a micro-ondes qui se trouve prés de I'ap-
pareil. - Eteignez le four a micro-ondes. Evi-
tez d'utiliser simultanément le four a micro-
ondes et la télécommande de l'appareil. Les
micro-ondes perturbent les signaux Wi-Fi.

F102 - la porte n'est pas complétement fer-
mée ou le verrouillage de la porte est cassé.
Refermez la porte. Mettez a I'arrét puis en
fonctionnement I'appareil.

F111 - la Sonde de cuisson n’est pas correc-
tement insérée dans la prise. Enfoncez bien
la Sonde de cuisson dans la prise.

F240, F439 - les champs tactiles de I'afficha-
ge ne fonctionnent pas correctement. Net-
toyez la surface de I'affichage. Vérifiez que
les champs tactiles sont propres.

F601 - il y a un probléme au niveau du signal
Wi-Fi. Vérifiez votre connexion réseau. Re-
portez-vous a la section Avant la premiere
utilisation, Connexion sans fil.

F604 - la premiére connexion au Wi-Fi a
échoué. Mettez a 'arrét et de nouveau en
fonctionnement I'appareil, puis réessayez.
Reportez-vous a la section Avant la premiére
utilisation, Connexion sans fil.



F908 - le systeme de I'appareil ne peut pas
se connecter au bandeau de commande.
Mettez a I'arrét puis en fonctionnement I'ap-
pareil.

9. EFFICACITE ENERGETIQUE

9.1 Fiche d’informations produit et
informations produit conformément
aux réglementations (UE) N
©65/2014 et (UE) N° 66/2014

Nom du fournisseur Electrolux

EOB9S3XH 944032174
EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176
LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182

Identification du
modeéle

Indice d’efficacité énergétique  61.9

Classe d’efficacité énergétique A++

Consommation d’énergie avec
charge standard, en mode con-
ventionnel

1.09 kWh/cycle

Consommation d’énergie avec
charge standard, en mode cha- 0.52 kWh/cycle
leur tournante

Nombre de cavités 1
Source de chaleur Electricité
Volume 701

Type de four Four encastrable

Masse EOB9S3XH 35.5 kg
EOB9S3XT 36.0 kg
KOBAS3XH 36.0 kg
KOBAS3XT 36.0 kg
LOB9S3XZ 35.5kg
Y9SOB3XH 36.0 kg

Appareil testé conformément aux normes :
EN CEI 60350-1.

9.2 Exigences en matiére
d'information conformément au
réglement (UE) n° 2023/826

Consommation d’énergie en mode veille 0,8W

F602, F603 - le Wi-Fi n’est pas disponible. 1)
Mettez a 'arrét puis en fonctionnement I'ap-
pareil.

Consommation d'énergie en mode « veil-

| . 20W
e » en réseau

Temps maximum requis pour que I'équi-

pement atteigne automatiquement le mo- 20 min

de basse puissance applicable

Appareil testé conformément aux normes :
EN 50564, EN 63474.

Pour savoir comment activer et désactiver la
connexion réseau sans fil, reportez-vous a
Avant la premiére utilisation.

9.3 Conseils d’optimisation

* Gardez la porte fermée pendant la cuisson
et évitez de I'ouvrir souvent.

* Nettoyez réguliérement le joint de porte et
assurez-vous qu'’il est bien en place.

« Utilisez des plats en métal ou foncés, non
réfléchissants.

« Sautez |'étape de préchauffage sauf si
nécessaire.

* Minimisez les pauses entre la cuisson de
plusieurs plats.

« Sipossible, utilisez les fonctions de
cuisson avec la ventilation (uniquement
sur certains modeles).

« Utilisez la chaleur résiduelle pour
maintenir les aliments au chaud. Réduisez
la température de I'appareil au minimum 3
- 10 min avant la fin de la cuisson.

« Eteignez la lampe pendant la cuisson,
sauf si elle est nécessaire.

* Chaleur Tournante Humide (uniquement
sur certains modeles) - Cette fonction était
utilisée pour se conformer a la classe
d'efficacité énergétique et aux exigences
Ecodesign (selon les normes EU 65/2014
et EU 66/2014). Tests conformes aux
normes : IEC/EN 60350-1. La porte du
four doit étre fermée pendant la cuisson
pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne dans
des conditions optimales. Lorsque vous
utilisez cette fonction, I'éclairage s’éteint
automatiquement. Sur certains modéles,
cela prend 30 sec.

1) Si I'une de ces erreurs se produit, les autres fonctions de I'appareil continuent a fonctionner normalement.
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» Lorsque cela est possible, désactivez le
Wi-Fi. Reportez-vous a Avant la premiere
utilisation.

Arrét automatique - Pour des raisons de
sécurité, si le mode de cuisson est actif et
qu'aucun réglage n'est modifié, I'appareil
se met a I'arrét automatiquement au bout
d'un certain temps. Pour activer une

fonction de cuisson plus longtemps, réglez
le temps de cuisson.

12,5h:30-115°C

8,5h:120-195 °C

5,5 h:200-245 °C

3 h : maximum 250 °C

10. CONSIDERATIONS ENVIRONNEMENTALES

Recyclez les matériaux portant le symbole

A%

L. Placez I'emballage dans les conteneurs
appropriés pour le recycler. Contribuez a la

protection de I'environnement et de la santé
humaine en recyclant les déchets des appa-

@ Concerne la France uniquement :

[ 4 FR -  REPRISE
Cet appareil, A LA LIVRAISON
g‘ ses accessoires
et cordons

se recyclent

A DEPOSER

A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

reils électriques et électroniques. Ne jetez

pas les appareils marqués du symbole E
avec les déchets ménagers. Rapportez ce
produit a votre centre de recyclage local ou
renseignez-vous aupres de votre mairie.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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1. A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Installation
und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferten
Anweisungen durch. Bei Ver-
letzungen oder Schaden in-
folge nicht ordnungsgemalier
Montage oder Verwendung
ubernimmt der Hersteller kei-
ne Haftung. Bewahren Sie
die Anleitung zum Nachschla-
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gen an einem sicheren und
zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von
Kindern und
schutzbediirftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-
sonen mit eingeschrankten



physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfah-
rung/mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn sie
durch eine fur ihre Sicher-
heit zustandige Person be-
aufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisun-
gen erhalten haben, wie
das Gerat sicher zu bedie-
nen ist und welche Gefah-
ren bei nicht ordnungsge-
malder Bedienung beste-
hen. Kinder unter 8 Jahren
und Personen mit schwe-
ren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung soll-
ten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt wer-
den.

Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem
Gerat und mobilen Geraten
mit der App spielen.

Halten Sie samtliches Ver-
packungsmaterial von Kin-
dern fern und entsorgen
Sie es sachgemali.
WARNUNG: Das Gerat und
die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
triebs heild. Halten Sie Kin-
der und Haustiere wahrend
der Nutzung und Kuhlung
fern.

Aktivieren Sie die Kinder-
schutzvorrichtung, falls ver-
flgbar.

» Kinder durfen das Gerat
nicht ohne Aufsicht reinigen
oder pflegen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

» Dieses Gerat ist nur zum
Kochen bestimmt.

» Dieses Gerat ist fur den
hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen
konzipiert.

* Dieses Gerat darf in Buros,
Hotelzimmern, Gastezim-
mern in Pensionen, Bau-
ernhofen und anderen ahn-
lichen Unterkilinften ver-
wendet werden, wenn die-
se Nutzung das (durch-
schnittliche) Nutzungsni-
veau im Haushalt nicht
uberschreitet.

* Verwenden Sie das Gerat
nicht, bevor es in den Ein-
bauschrank gesetzt wird.

* Vor Wartungsarbeiten ist
das Gerat von der elektri-
schen Stromversorgung zu
trennen.

* Wenn das Netzkabel be-
schadigt ist, muss es von
dem Hersteller, seinem au-
torisierten Servicezentrum
oder einer gleichermal3en
qualifizierten Person aus-
getauscht werden, um Ge-
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fahren durch elektrischen
Strom zu vermeiden.

« WARNUNG: Vergewissern

Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie
die Lampe austauschen,
um einen Stromschlag zu
vermeiden.

« WARNUNG: Das Gerat und

die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
triebs heild. Es ist darauf zu
achten, die Heizelemente
oder die Oberflache des
Garraums nicht zu berih-
ren.

* Verwenden Sie stets Topf-

handschuhe, um Zubehor
oder Geschirr herauszu-
nehmen oder zu verstauen.

* Verwenden Sie ausschliel}-

lich den fir dieses Gerat

2. SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Installation

/N WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.
Befolgen Sie die Montageanleitung auf
unserer Website.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat
bewegen, da es schwer ist. Tragen Sie
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Griff.
Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Installationsvorschriften entspricht.
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empfohlenen KT Sensor
(Kerntemperatursensor).

* |Installieren Sie das Gerat

nicht hinter einer Dekortdr,
um eine Uberhitzung zu
vermeiden.

» Ziehen Sie die Einhangeqgit-

ter zuerst vorne und dann
hinten von den Seitenwan-
den weg. Setzen Sie die
Einhangegitter in umge-
kehrter Reihenfolge ein.

* Reinigen Sie das Geréat

nicht mit einem Dampf-
strahlreiniger.

* Benutzen Sie zum Reinigen

der Glastir keine scharfen
Scheuermittel oder Metall-
schwammchen; sie kdnnten
die Glasflache verkratzen
und zum Zersplittern der
Scheibe flhren.

Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kichenmdbeln sind einzuhalten.

Vor der Montage des Gerats vergewissern
Sie sich, dass es waagerecht steht und
sich die Tur ungehindert 6ffnen lasst.

Das Gerat ist mit einem elektrischen
Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

2.2 Elektrischer Anschluss

/N\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlliisse missen von
einer qualifizierten Elektrofachkraft
vorgenommen werden.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen



Nennwerten der Stromversorgung
Ubereinstimmen.

Das Gerat muss geerdet sein. Verwenden
Sie immer eine korrekt installierte
Schutzkontaktsteckdose.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

Vermeiden Sie es, den Netzstecker und
das Kabel zu beschadigen. Sollte ein
Austausch erforderlich sein, muss dieser
von unserem autorisierten Servicezentrum
durchgefiihrt werden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetlr oder den unteren Bereich des
Gerates nicht berihrt oder in der Nahe
dieser Komponenten vorbeigefiihrt wird,
insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil} ist.

Der Stofdschutz von stromfiihrenden und
isolierten Teilen muss sicher befestigt
werden und darf ohne Werkzeug nicht
entfernbar sein.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie nach der Installation den
Zugang zum Netzstecker sicher.

Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf
der Netzstecker nicht eingesteckt werden.
Trennen Sie das Gerat nicht, indem Sie
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer
am Netzstecker.

Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen:
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus
der Halterung entfernte
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Geréat allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann, mit einer Kontaktoffnungsbreite von
mindestens 3 mm.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

2.3 Verwendung

/N WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-, Strom-
schlag- oder Explosionsgefahr.

Fihren Sie keine Anderungen am Gerat
durch.

Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

« Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

« Seien Sie vorsichtig, wenn Sie wahrend
des Betriebs die Geratetlr 6ffnen, da
heilRe Luft und brennbare Gemische aus
Alkoholbestandteilen austreten kénnen.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.

« Uben Sie keinen Druck auf die offene Tur
aus.

* Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

« Halten Sie Funken und offene Flammen
vom Gerat fern, wenn die Tir gedffnet ist.

« Verwenden Sie flir das Einkochen
ausschlieBlich zugelassene Glaser und
Gefalde.

« Stellen Sie keine entflammbare Produkte
in die Nahe des Gerats.

¢ Geben Sie lhr WLAN-Passwort nicht
weiter.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Geréat.

« Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie keine Backformen oder
Gegenstande direkt auf den Boden
des Hohlraums.

— Legen Sie keine Aluminiumfolie direkt
auf den Boden des Hohlraums.

— Fdllen Sie kein Wasser in das heille
Gerat.

— Lassen Sie nach dem Kochen keine
feuchten Gerichte oder Lebensmittel
im Gerat zurtick.

— Seien Sie vorsichtig beim Entfernen
oder Anbringen von Zubehor.

» Verfarbungen des Email oder Edelstahls
beeintrachtigen die Leistung des Gerats
nicht.

« Verwenden Sie fir saftige Kuchen eine
tiefe Backform, da Fruchtsafte dauerhafte
Flecken verursachen kénnen.

» Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

*  Wenn das Geréat hinter einer
Méobelverkleidung installiert ist, schlieRen
Sie die Verkleidung wahrend des Betriebs
oder bis das Gerat vollstandig abgekuhlt
ist nicht, um Schaden durch Erhitzen und
Feuchtigkeit zu vermeiden.

» Bezuglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
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Haushaltsgeraten standhalten, wie z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fiir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.
Verwenden Sie nur Lampen mit denselben
Spezifikationen.

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Geréts an das autorisierte
Servicezentrum. Dabei durfen
ausschlieBlich Originalersatzteile
verwendet werden.

2.4 Reinigung und Pflege

/N WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder Be-
schadigung des Gerats.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie vor der Wartung den Stecker ab.
Stellen Sie sicher, dass das Gerat kalt ist,
um Glasbruch zu vermeiden. Wenn die
Tarverglasungen beschadigt sind, wenden
Sie sich an das autorisierte
Servicezentrum, um Ersatz zu erhalten.
Seien Sie beim Herausnehmen der Tlr
aus dem Gerét vorsichtig.

Reinigen und trocknen Sie das Gerét,
seinen Hohlraum und das Zubehér nach
jedem Gebrauch, um Dampfkondensation,
Korrosion und
Oberflachenverschlechterung zu
verhindern.

Uberpriifen Sie das Produkt regelmaRig
auf Anzeichen von Abnutzung, die es fir
den Kontakt mit Lebensmitteln ungeeignet

52 DEUTSCH

machen kénnten, wie z. B. Risse,
Blasenbildung, Ablésung, Schrumpfung,
Klebrigkeit, Korrosion oder andere
sichtbare Veranderungen der Textur oder
des Aussehens. Um Abnutzungen
vorzubeugen, befolgen Sie bitte die
Reinigungs- und Pflegehinweise.
Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats
und des Zubehors ein Mikrofasertuch,
warmes Wasser und neutrale
Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine
Schleifmittel, Pads, Lésungsmittel,
scharfkantige oder metallische
Gegenstande.

Beachten Sie die Sicherheitshinweise auf
der Verpackung, wenn Sie ein
Backofenspray verwenden.

Garen mit Dampf

Freigesetzter Dampf kann Verbrennungen
verursachen:

— Seien Sie vorsichtig beim Offnen der
Geratetur, wenn die Funktion
eingeschaltet ist. Es kann Dampf
austreten.

— Offnen Sie die Tur des Gerats
vorsichtig nach dem Garen mit Dampf.

2.5 Entsorgung

/N WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

Trennen Sie das Geréat von der
Netzversorgung, trennen Sie das
Stromkabel und entsorgen Sie es
anschlieRend.



3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht

=]~ HE

Bedienfeld

Display

Wassertank

Buchse fir den Temperatursensor
Heizelement

Lampe

Ventilator

Entkalkungsrohr Ausgang
Einschubschienen, herausnehmbar

EENREOENE

Einschubebenen

3.2 Display

Das Display ist vollstandig interaktiv und
scrollbar. Es ist in klar definierte Abschnitte
unterteilt, die Zugang zu verschiedenen
Kochfunktionen und Gerichten bieten. Es
zeigt auch den aktuellen Betriebsstatus an.
Sie kdnnen Uber den Bildschirm wischen, um
nach links oder rechts zu navigieren.

(D Gedriickt halten, um das Geréat ein- und aus-
zuschalten.

B®  Eip- und Ausschalten der Optionen.
. Spgichern der aktuellen Einstellungen in: Fa-
voriten.
ﬁ‘] Das Gerat ist gesperrt.
% Die Wi-Fi-Verbindung ist eingeschaltet.
ﬁ Fernsteuerung ist eingeschaltet.
u Der Wassertank ist leer.
. DerWassertank ist halb voll.
]  Der wassertank ist voll.

4. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

4.1 Drahtlose Verbindung

Das Gerat aktiviert die WLAN-Netzwerkver-
bindung und die Verbindung mit Mobilgera-
ten. Sie kdnnen von Ihrem Mobilgerat aus
Benachrichtigungen erhalten und das Gerat
steuern und uberwachen.

Um das Geréat zu verbinden, bendétigen Sie:

» Ein drahtloses Netzwerk mit Internetver-
bindung.

» Ein Mobilgerat, das mit demselben Draht-
losnetzwerk verbunden ist.

1. Scannen Sie zum Herunterladen der App
den QR-Code auf der Riickseite der
Bedienungsanleitung. Sie kénnen die App
auch direkt aus dem App Store
herunterladen.

2. Befolgen Sie die App-Anweisungen zum
Onboarding.

3. Schalten Sie das Gerat ein.

4. Driicken Sie das < und wischen Sie
nach links, um das Meni zu 6ffnen.
Wahlen Sie Einstellungen /
Verbindungen.

5. Driicken, um Ein- oder Auszuschalten:
Wi-Fi.

Das Funkmodul des Gerats startet innerhalb

von 90 Sek.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz
Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

Frequenz
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2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm

Max. Leis- (100 mW)

tung Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protokoll 2.4 GHz WLAN : |EEE 802.11bgn

(® Wenn das Gerat mit der App verbunden
ist, kann es wichtige Software-Updates er-
halten. Diese Aktualisierungen kénnen
neue Funktionen einfuhren, bestehende
Funktionen und Symbole verfeinern, po-
tenzielle Probleme beheben und die Ge-
samtleistung der Software verbessern. Um
die installierte Softwareversion zu tUberpru-
fen, gehen Sie zur Einstellungskarte.

4.2 Softwarelizenzen

Die Software in diesem Produkt enthalt Bau-
teile, die auf kostenloser und Open-Source-
Software basieren. Electrolux erkennt die Bei-
trage der offenen Software- und Roboter-
Communities zum Entwicklungsprojekt an.

Um auf den Quellcode dieser kostenlosen
und Open-Source-Softwarekomponenten zu-
zugreifen, deren Lizenzbedingungen eine
Veroffentlichung erfordern, und um ihre voll-
stéandigen Copyright-Informationen und die
geltenden Lizenzbedingungen einzusehen,
besuchen Sie: http://electrolux.opensoftware-
repository.com (Ordner NIUG).

4.3 Erstaufheizen und Reinigung

Heizen Sie das leere Gerat vor der ersten In-
betriebnahme auf. Das Gerat kann unange-
nehmen Geruch und Rauch abgeben. Liiften
Sie den Raum.

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile und die
Einhangegitter.

2. Rufen Sie das Menu auf und wahlen Sie
die Kochfunktion.

3. Auf dem Display erscheint eine Popup-
Meldung zum Starten des
Aufheizvorgangs.

4. Bestatigen Sie den Start und folgen Sie
den Anweisungen auf dem Display.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

5.1 Menii

Driicken Sie das < und wischen Sie nach
links, um das Menu zu 6ffnen.
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5. Schalten Sie das Gerat aus und lassen
Sie es abkiihlen.

6. Reinigen Sie den Backofeninnenraum mit
einem Mikrofasertuch, warmem Wasser
und einem milden Reinigungsmittel.
Setzen Sie die Zubehorteile und die
Einhangegitter wieder ein.

4.4 Uhrzeit

1. Schalten Sie das Gerét ein.

2. Dricken: Einstellungen / Setup / Uhrzeit.
3. Stellen Sie die Zeit ein.

4. OKdricken.

4.5 Wasserharte

Nachdem Sie den Backofen ans Stromnetz
angeschlossen haben, missen Sie den Grad
der Wasserharte einstellen. Verwenden Sie
das Reagenzpapier oder kontaktieren Sie |h-
ren Wasserversorger, um die Wasserharte zu
prifen.

1. Geben Sie das Reagenzpapier etwa 1
Sek lang in das Leitungswasser.
Verwenden Sie kein flieBendes Wasser.

2. Schiitteln Sie das Testpapier, um das
restliche Wasser zu entfernen.

3. Uberpriifen Sie nach 1 Min die
Wasserharte mithilfe der Tabelle unten.

4. Stellen Sie die Wasserhartestufe ein:
Einstellungen / Setup / Wasserharte.

Die Farben des Reagenzpapiers dndern sich

weiterhin. Uberprifen Sie die Wasserharte in-
nerhalb von 1 Min nach dem Test.

Wasserhartegrad Reagenzpapier

2 - mittelhart T I
3-hart Tim
4 — sehr hart IE’

» Gerichte

« Funktionen

« Favoriten

*  Wartung

Einstellungen



5.2 Funktionen

Standardofenfunktionen flr typische Backbe-
dirfnisse, einschlieBlich Ober- und Unterhitze

D Grillstufe E] Umluftbacken und mehr.
Sie kénnen lhre Gerichte auf traditionelle
Weise zubereiten. Weitere Informationen fin-
den Sie in der Beschreibung auf dem Display
oder in der App.

Die Liste der Funktionen kann je nach Soft-
wareversion variieren.

1. Offnen Sie das Menii und wahlen Sie:
Funktionen.

2. Wabhlen Sie die Garfunktion und passen
Sie die Einstellungen an.

3. Beginnen Sie mit dem Kochen und folgen
Sie den Anweisungen auf dem Display.
Sie kdnnen den Kerntemperatursensor
jederzeit vor oder wahrend des
Garvorgangs anschlief3en (sofern
verfugbar). Siehe auch Taglicher
Gebrauch, ,Kerntemperatursensor®.

4.  -driicken, um wahrend des
Garvorgangs Einstellungen

Umluft
Diese Funktion ist ideal fur Fertiggerichte.

Steamify
Anpassung der Dampfzugabe fiir die ausge-
wahlte Temperatur.

Dampffunktionen

Erhalten Sie zarte Gerichte und eine knuspri-
ge Oberflache mit einer Kombination aus
Dampf und Hitze. Gut geeignet fir Gemise,
Auflaufe und Fleisch.

Feuchte Umluft

Fur leichte und lockere Backergebnisse. Hal-
ten Sie die Tir geschlossen, damit die Feuch-
tigkeit im Backofen erhalten bleibt.

Dampfgaren
Standige Dampfzufuhr fur gesunde und ge-
schmackvolle Speisen.

@

Aufwdrmen
Diese Funktion warmt tbrig gebliebenes Es-
sen schonend mit Dampf auf.

Grillstufe

Gemuse oder Fleisch gleichmaBig grillen oder
anbraten. Auch zum Toasten von Brot geeig-
net.

Garstufe

& Optimierte Temperatur zum schnellen Aufge-
vorzunehmen. henlassen eines Hefeteigs.
Oberhitze Aufbacken
E‘ Intensive Hitze fiir schnelle Braunung auf der Bringen Sie den frischen Duft und das weiche
Oberseite. Innere zuriick in ein mehrere Tage altes Brot
oder in Backwaren.
Unterhitze

GleichmaRige Braunung des Bodens der
Speisen. Bestens geeignet firr Pizza oder

E] Pastete, aber auch fir die Zubereitung von
Kuchen oder Quiche. Heizen Sie den Back-
ofen auf und verwenden Sie die unterste Ein-
schubebene.

k

Auftauen
Schonendes Auftauen zur weiteren Verarbei-
tung

HeiBluft
Stellen Sie eine niedrigere Temperatur ein als
fur Ober-/ Unterhitze.

S

Schmoren
Erhalten Sie zarte, saftige Eintopfe durch
langsames Kdécheln aller Zutaten.

Ober-/ Unterhitze

Iz] Fir das tagliche Kochen auf einer Einschub-
ebene. Optimal fiir alle Gerichte, wie Auflaufe
und Backwaren.

[

Braten
Fir eine knusprige AuRRenseite und ein zartes
Inneres von Fleisch, Gefliigel oder Gemise.

HeiBluftgrillen

GroRere Fleischstiicke und Gefligel mit Kno-
chen flir zartere Ergebnisse und eine knuspri-
ge Oberflache anbraten.

HeiBluft & Unterhitze

Den Teig gleichmaRig backen und eine

= knusprige Kruste erzeugen. Bestens geeignet
fur Pizza, Quiche, Tarte oder Kuchen.

Ge

Brot Backen

Verwenden Sie diese Funktion, um Brot und
Broétchen auf professionelle Art zu backen:
knusprig, braun und mit glanzender Kruste.

Niedertemperaturgaren

Langsames Garen verlangert die Garzeit,
aber Sie erhalten ein besseres Kochergebnis.
Braten Sie das Fleisch an, bevor Sie es in
den Backofen geben.
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Einkochen

Erhalten Sie saftiges Obst und Gemdse, das
bei niedriger Temperatur eingemacht wird.
Stellen Sie die hitzebestéandigen Dosengléaser
auf ein mit Wasser gefiilltes Backblech.

@

Teller warmen
Zum Warmen von Geschirr vor dem Servie-
ren

(

Warmbhalten

Warmhalten von Gerichten bis zum Servieren
N Bitte beachten Sie, dass einige Gerichte wei-
~— terhin kochen und austrocknen kénnen, wéh-

rend sie warm gehalten werden. Decken Sie

die Gerichte bei Bedarf ab.

Dorren

Trocknen Sie Obst, Krauter und Gemdse bei
niedriger Temperatur gleichméaRig. Offnen Sie

wahrend der Trocknung gelegentlich die

Ofentlr, um das Trocknungsergebnis zu ver-

bessern.

AirFry Plus
Kombiniert Dampf und Airfrying fur knusprige,
saftige und gestindere Speisen.

Die Lampe wird ggf. bei einigen Kochfunktio-
nen und einer Temperatur unter 80 °C auto-
matisch ausgeschaltet.

5.3 Dampfgarfunktionen

Mit Hilfe dieser Funktionen kdnnen Sie lhre
Mahlzeiten mit Hitze und Dampf knusprig und
saftig halten. Verwenden Sie sie zum Dampf-
garen, Dinsten, sanften Aufbacken, Backen
und Braten.

Es gibt zwei Mdglichkeiten, mit den Dampf-
funktionen Speisen zuzubereiten: durch Ein-
stellen der Temperatur oder durch Einstellen
der Dampfstufen.

Steamify / () Dampfgaren -Stellen Sie
die Temperatur ein. Die Dampfstufen werden
automatisch eingestellt.

0 Dampffunktionen — Dampfmenge einstel-
len. Die geeignete Temperatur wird ange-
zeigt.

AirFry Plus — Dampfmenge einstellen.
Die geeignete Temperatur wird angezeigt.

1. Offnen Sie das Menii und wahlen Sie:
Funktionen.

2. Die Dampfgarfunktion einstellen. Das
Display zeigt die verfligbaren
Einstellungen an.

3. Stellen Sie die Temperatur und ggf. die
Dampfstufen ein.
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4. Driicken Sie START und folgen Sie den
Anweisungen auf dem Display.

5. Dricken Sie auf den Deckel des
Wassertanks, um ihn zu 6ffnen.

6. Fullen Sie den Wassertank bis zum
Hochststand mit Wasser (ca. 950 ml) auf,
bis ein Signalton ertdnt oder das Display
die Meldung anzeigt. Verwenden Sie
keine anderen Flussigkeiten.

Fillen Sie den Wassertank nicht Gber
seine maximale Kapazitat hinaus.
Ansonsten besteht das Risiko eines
Wasseraustritts oder -Uberlaufs und der
Beschadigung von
Einrichtungsgegenstanden.

7. Schieben Sie den Wassertank in seine
urspringliche Position.

Der Dampf erscheint nach circa 2 Min. Wenn
das Geréat die eingestellte Temperatur er-
reicht, ertont ein Signalton.

8. Wenn der Wassertank kein Wasser mehr
enthalt, ertdnt das Signal. Fillen Sie den
Wassertank wieder auf.

9. Wassertank leeren.

Siehe Reinigung und Pflege, Entleeren des
Wassertanks.

10. Offnen Sie die Backofentiir nach dem
Garen vorsichtig. Im Ofeninneren kann
sich Restwasser kondensieren.

11. Schalten Sie das Gerat aus.

12. Wenn das Gerat abgekihlt ist, trocknen
Sie den Innenraum des Backofens mit
einem weichen Lappen.

5.4 Gerichte ¢

Der Koch-Assistent empfiehlt Einstellungen
fur verschiedene Gerichte, einschlieRlich
Schritt-fir-Schritt-Anleitungen, Temperatur
und Garzeit. Sie kénnen die Einstellungen
wahrend des Kochens &ndern und lhre be-
vorzugte Garmethode auswahlen, einschliel3-
lich der Verwendung des Kerntemperatursen-
sors. Die Verfligbarkeit jeder Option hangt
vom ausgewabhlten Gericht ab.

1. Offnen Sie das Menii und wahlen Sie das
3¢

2. Wahlen Sie eine Gerichteart und ein
Gericht und befolgen Sie die Schritte auf
dem Bildschirm.

Wenn die Funktion beendet ist, priifen Sie

nach, ob das Gericht fertig ist. Verlangern Sie
bei Bedarf die Garzeit.



5.5 Aufheizoptionen [’

Das Geréat verfligt Gber mehrere Aufheizoptio-
nen, um optimale Garergebnisse zu gewahr-
leisten.

+ Kein - herkdmmliche Aufheizmethode fiir
das Gerat. Diese ist standardmalfig
eingestellt und fir alle Kochfunktionen
verfligbar. Die Voreinstellung kann auf
eine andere Aufheizmethode geéndert
werden.

« Smart - hilft dabei, den Energieverbrauch
wahrend des Aufheizens des Backofens
im Vergleich zu Schnell zu optimieren.

« Schnell - Verkirzt die Aufheizzeit. Diese
Funktion ist nur flr einige Funktionen
verflgbar.

5.6 Timer ©

1. Wahlen Sie die Garfunktion und stellen
Sie die Temperatur ein.

2. Timer drucken.

3. Stellen Sie die Dauer ein. Nach Ablauf
koénnen Sie die bevorzugten Optionen
auswahlen, indem Sie eines der Symbole
dricken.

4. Dricken Sie OK, um zu bestatigen und
zum Hauptbildschirm zurtickzukehren.

Optionen nach Ablauf des Timers

Q Alarmsignal - Einstellen eines Countdowns.
Nach Ablauf der Zeit ertdnt der Signalton.

Alarmsignal und Garvorgang stoppen - Ein-
[ stellen eines Countdowns. Nach Ablauf des
=1 Timers ertént das Signal und der Kochvor-
gang wird beendet.

Benachrichtigungstext ohne Signal - wenn
Zj die Zeit abgelaufen ist, erscheint die Meldung
auf dem Display.

Der Timer kann unabhangig davon verwendet
werden, auch wenn der Backofen nicht lauft.

Einige Uhrfunktionen sind bei bestimmten
Kochfunktionen moglicherweise nicht verflg-
bar.

Driicken Sie +5 Min, um die Gardauer zu ver-
langern.

Startzeitvorwahl G

Verzdgerung des Starts und/oder des Endes

des Kochens.

1. Wahlen Sie die Garfunktion und passen
Sie die Einstellungen an.

2. Dricken Sie das **".

3. Startzeitvorwahl driicken.

4. Blattern Sie, um die gewlinschte Startzeit
einzustellen, und driicken Sie dann OK .

5. Sie kénnen nun die gewlinschte Endzeit
einstellen oder OK driicken, um diesen
Schritt zu Uberspringen.

6. Driicken Sie OK, um zum
Hauptbildschirm zurtickzukehren.

Andern der Timer-Einstellungen

Sie kénnen die eingestellte Zeit jederzeit
wahrend des Garvorgangs andern.

1. Driicken Sie das /™ / Timer.

2. Stellen Sie einen neuen Timerwert ein.
Driicken Sie OK.

5.7 Favoriten ®@
Diese Funktion steht nur bei ausgewahlten
Modellen zur Verfligung.

Sie kénnen bis zu 20 lhrer bevorzugten Ein-
stellungen, wie die Garfunktion und das Ge-
richt, speichern.

Um eine Einstellung zu speichern, wahlen Sie
die gewlinschte Option und driicken Sie das

Q.

5.8 Zubehor

Je nach Modell ist entspre-
it chendes Zubehor erhaltlich.
! Scannen Sie den QR-Code,
¢ um zu Uberpriifen, wie das
g mit Ihrem Geréat gelieferte
1 Zubehor verwendet wird. Op-
tionales Zubehdr kénnen Sie
separat bestellen. Wenden Sie sich bitte fur
weitere Informationen an lhren Handler vor
Ort.

Setzen Sie das Zubehdr (Kombirost / Back-
blech) zwischen die Fiihrungsschienen der
Einhangegitter ein. Achten Sie darauf, dass
das Backblech die Ruckseite des Backofenin-
nenraums berihrt . Eine kleine Vertiefung
oben erhoht die Sicherheit und bietet Kipp-
schutz. Der umlaufende Rand des Blechs
verhindert, dass Kochgeschirr vom Blech
rutscht.
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Wenn Ihr Backblech eine Neigung hat, positi-
onieren Sie es zur Riickseite des Ofeninnen-
raums hin.

Wenn |hr Kombirost eine Stufe hat, positio-
nieren Sie diese zur Vorderseite des Back-
ofen-Innenraums.

Wenn das Zubehor mit einer Aufschrift verse-
hen ist, achten Sie darauf, dass sie zu Ihnen
hin zeigt.

Wenn Sie ein Backblech mit Léchern verwen-
den, legen Sie das Backblech / die Pfanne
darunter, um abtropfende Flissigkeiten auf-
zufangen.

5.9 KT Sensor 2

Er misst die Temperatur im Inneren der Spei-
se.

Es gibt zwei Temperatureinstellungen:

. C. die Backofen-Temperatur. Sie sollte
mindestens 25°C hoher als die Tempera-
tur des Kerntemperatursensors sein.

. AR_die Temperatur des Kerntemperatur-
sensors.

1. Wahlen Sie eine Garfunktion aus dem
Menti: Funktionen oder ein Gericht aus
dem Menii: Gerichte.

2. Stellen Sie ggf. die Ofentemperatur und
die Garzeit ein.

3. Bestétigen Sie die Einstellungen und
beginnen Sie mit dem Kochen.

4. FUhren Sie die Spitze des
Kerntemperatursensors so ein, dass sie
sich in der Mitte des Fleischstlicks oder
des Fisches befindet, mdglichst im
dicksten Teil. Platzieren Sie bei Auflaufen
die Spitze des Kerntemperatursensors
genau in der Mitte, stabilisiert in einer
festen Zutat. Stellen Sie sicher, dass die
Spitze den Boden der Backform nicht
berihrt.
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5. Schieben Sie die zubereiteten Speisen in
den Backofen.

6. Stecken Sie den Temperatursensor in die
Buchse, die sich im Gerat befindet, ein.
Siehe Geratebeschreibung.

Das Display zeigt die aktuelle Temperatur
des Temperatursensors an.

7.  -driicken, um die Einstellungen
anzupassen.

8. Wabhlen Sie die Karte KT Sensor, um die
Kerntemperatur des Sensors einzustellen
oder die bevorzugte Option einzurichten:

» Alarmsignal - Wenn die Speise die
Kerntemperatur erreicht, ertont ein
Signalton.

» Alarmsignal und Garvorgang stoppen -
Wenn das Gargut die gewlinschte
Kerntemperatur erreicht, ertont ein
Signalton und der Ofen wird
ausgeschaltet.

Bestéatigen Sie die Einstellungen.

10. Wenn die Speise die eingestellte
Temperatur erreicht, ertont ein Signalton.
Prifen Sie, ob das Gericht fertig ist.
Verlangern Sie bei Bedarf die Garzeit.

11. STOP - driicken, um die Garfunktion
auszuschalten.

12. Ziehen Sie den Stecker des
Temperatursensors aus der Buchse und
nehmen Sie das Gericht aus dem Gerét.

5.10 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine versehentliche
Inbetriebnahme des Gerates. Sie kann jeder-
zeit eingeschaltet werden.

1. Meni 6ffnen.

2. Einstellungen / Optionen /

Kindersicherung auswahlen.
Kindersicherung ist eingeschaltet. Um das
Gerat verwenden zu kénnen, driicken Sie die
Codebuchstaben in alphabetischer Reihenfol-
ge.



6. HINWEISE UND TIPPS

6.1 Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den Ta-
bellen dienen nur als Richtwerte. Sie hangen
von den Rezepten sowie der Qualitat und

Menge der verwendeten Zutaten ab. Finden
Sie flr ein bestimmtes Rezept keine konkre-
ten Einstellungen, orientieren Sie sich an ei-

6.3 Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemal EN 60350-1, IEC 60350-1.

Verwenden Sie die Funktion: Dampffunktio-
nen, Stufe: Dampfgaren.

O H € O ®

nem ahnlichen Rezept. Broccoli
Die Ebenen werden vom Boden des Back- 0.3 3 100 8-9 1)2)3)
ofens aus gezahlt.
In den Tabellen verwendete Symbole: Max. 3 100 10-11 234
Joﬂ\, Lebensmittelart Erbsen, gefroren
= l 2x15 2und 4 100 - 5) 3) 6)
Garfunktion
1) Verwenden Sie ein 2/3-Gastronorm-Dampfset, ge-
°C  Temperatur locht.
2) Heizen Sie das Gerat auf, bis die eingestellte
Gewicht (kg) Temperatur erreicht ist. Verwenden Sie die Einstel-

|

Einschubebene

Garzeit (Min)

@ Weitere Informationen

6.2 Feuchte Umluft

Beachten Sie fiir beste Ergebnisse die unten
in der Tabelle aufgeflihrten Empfehlungen.
Backblech oder tiefes Blech verwenden.

)
&L, cC B O

Brotchen, sif,

16 Stiick 180 2 25-35
Biskuitrolle 180 2 15-25
Fisch, ganz, 0,2 kg 180 3 15-25
Platzchen, 16 Stiick 180 2 20-30
Makronen, 24 Stiick 160 2 25-35
Muffins, 12 Stiick 180 2 20-30
Kleingeback, pikant,

20 Stiick 180 2 20-30
Murbeteigplatzchen,

20 Stiick 140 2 15-25
Tortchen, 8 Stiick 180 2 15-25

lung: Vorheizen / Kein. Verwenden Sie nicht Vorhei-
zen / Schnell und Smart.

3) Schieben Sie das Backblech auf die erste Ein-
schubebene, mit der Neigung zur Rickseite des
Ofeninnenraums hin.

4) Verwenden Sie den perforierten Behélter gemaf
IEC 60350-1.

5) Verwenden Sie ein 2 x 2/3-Gastronorm-Dampfset,
gelocht.

6) Garen, bis die Temperatur an der kaltesten Stelle
85 °C erreicht.

Weitere Dampfgarrezepte

B H *C O ®

Dampfgaren kombinierter Gerichte (2 Portionen)

iy 1) 1und4 100 402  3)4)5)
Karamellpudding (6 Portionen)
g 6) 2 90 35-45 7)
Eierstich
Iy 1) 2 85  35-45 8)
Weilbrot
e}
>
2 180 40-50 9)
iy 10)
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B B *C O ®

B °C O =2 ®

Hahnchen

g 11) 2 200 60-70 12)13)

1) Stufe einstellen: Dampfgaren.

2) 40 Min fiir Kartoffeln; 8 - 10 Min fir Lachs; 10 - 12
Min flr Brokkoli

3) Verwenden Sie eine gelochte 1/2-Gastronorm-
Dampfschale fir Kartoffeln und Brokkoli sowie eine
ungelochte 1/2-Gastronorm-Dampfschale fiir Lachs.
4) Platzieren Sie den Lachs auf Ebene 2, Kartoffeln
und Brokkoli auf Ebene 4.

5) Legen Sie die Zutaten nacheinander zum richtigen
Zeitpunkt in den Backofen, damit alle Komponenten
gleichzeitig gegart werden. Sie kdnnen zwei Portio-
nen gleichzeitig zubereiten.

6) Stufe einstellen: Feuchtigkeit, hoch.

7) Rundes Porzellangeschirr auf dem Kombirost

8) Verwenden Sie ein 1/2-Gastronorm-Dampfset,
nicht gelocht.

9) Verwenden Sie das Backblech mit dem Geflle
Richtung Riickseite des Backofeninnenraums.

10) stufe einstellen: Feuchtigkeit, niedrig. Dampf-
funktionen Funktion nur verwenden, wenn die Brot
Backen Funktion nicht verfligbar ist.

11) Stufe einstellen: Feuchtigkeit, niedrig.

12) Kombirost verwenden.

13) Schieben Sie das Backblech auf die erste Ein-
schubebene, um abtropfendes Fett aufzufangen.

6.4 Informationen fiir Priifinstitute
Tests gemal EN 60350-1, IEC 60350-1.

B °C O 82 &

Tortchen, 20 pro Backblech

160 25-35 3 1)2)

£ 160 25-35 3 12
2

150 30-40 und  1)2)3)
4

Biskuit, fettfrei

160 40 - 55 2 24

7. REINIGUNG UND PFLEGE

7.1 Hinweise zur Reinigung

* Verwenden Sie eine Reinigungsldsung fur
Metalloberflachen.

60 DEUTSCH

£ 180 25-35 1 2)4)
1

160 45 - 55 ugd 2)5)
Apfelkuchen

160 70 - 90 3 4)6)

O 180 80 - 100 3 49
Toast

O] 230 1-5 4 247

1) Platzieren Sie das Backblech mit der Neigung zur
Tur hin.

2) Heizen Sie das Gerat auf, bis die eingestellte
Temperatur erreicht ist, mit der Einstellung: Vorhei-
zen / Kein. Verwenden Sie nicht: Vorheizen / Schnell
und Smart.

3) Verwenden Sie die Universalpfanne in der vierten
Einschubebene.

4) Kombirost verwenden.

5) Kombirost und Backblech unten verwenden. Plat-
zieren Sie das Backblech mit der Neigung zur Tir
hin.

6) 2 Backformen diagonal platziert (@ 20 cm). Die
rechte muss etwas weiter vorne positioniert werden
als die linke.

7) GemaR: IEC 60350-1:2016 und IEC
60350-1:2023.

Zusatzliche Rezepte

5 B ¢ O ©®

Baiser
O 3 100 90-180  1)2)3)
3 100 90-180  1)2)3)

1) Platzieren Sie das Backblech mit der Neigung zur
Tur hin.

2) Backpapier verwenden.

3) Heizen Sie das Gerat auf, bis die eingestelite
Temperatur erreicht ist, mit der Einstellung: Vorhei-
zen / Kein. Verwenden Sie nicht: Vorheizen / Schnell
und Smart.

Verwenden Sie bei hartnackigen Flecken
einen speziellen Backofenreiniger.



* Verwenden Sie den vom Hersteller
empfohlenen flissigen Entkalker, um
Kalkablagerungen zu entfernen.

» Bewahren Sie Lebensmittel nicht langer
als 20 Minuten im Gerat auf.

» Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im
Geschirrspliler.

7.2 Entfernen der Einhangegitter

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekuhlt ist.

2. Ziehen Sie die Einhangegitter vorsichtig
nach oben und aus der vorderen
Aufhangung.

3. Ziehen Sie das Einhangegitter vorne von
der Seitenwand weg.

4. Ziehen Sie die Gitter aus der hinteren
Aufhangung heraus.

5. Setzen Sie die Einhangegitter wieder in
ihre urspringliche Position ein.
Wiederholen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge.

Wenn die Teleskopschienen mitgeliefert wer-
den, mussen ihre Haltestifte nach vorne zei-
gen.

7.3 Wartung

Dieses Programm reinigt das Gerét,
Dampfreini-  wenn es leicht verschmutzt ist. Der
gung Dampf weicht Fett und Riickstéande

auf und erleichtert so die Reinigung.

Entkalkungs- Entfernen von Kalkriickstdnden aus
prozess dem Dampfgenerator-Kreislauf.
Entleeren Verfahren zum Entleeren des Rest-
des Wasser- wassers aus dem Wassertank nach
tanks Verwendung der Dampffunktionen.

Verfahren zum Trocknen des Hohl-
Trocknen raums nach Verwendung der Dampf-

funktionen.

Verfahren zum Spiilen und Reinigen

. des Dampfgenerator-Kreislaufs nach

Spilen

haufiger Verwendung der Dampffunk-
tionen.

7.4 Aus- und Einbauen der Tiir

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekdhlt ist.

2. Offnen Sie die Tiir vollstandig.

3. Dricken Sie auf die Klemmhebel A an
beiden Tlrscharnieren.

4. SchlieRen Sie die Tir teilweise, bis sie
stoppt, und heben Sie sie dann von den
Scharnieren ab. Vorsicht, die Tir ist
schwer.

5. Legen Sie die Tur auf einer stabilen
Oberflache auf ein weiches Tuch.

6. Fassen Sie die Turabdeckung B an der
Oberkante der Tir an beiden Seiten an
und drlicken Sie sie nach innen, um den
Klippverschluss zu I6sen.

7. Ziehen Sie die Turabdeckung nach vorn,
um sie abzunehmen.

8. Heben Sie jede Glasplatte an ihrer
Oberkante an und nehmen Sie sie aus
der Fihrung. Behandeln Sie das Glas
vorsichtig, insbesondere an den Kanten
der vorderen Scheibe. Das Glas kann
zerbrechen.

9. Reinigen Sie die Glasscheibe mit Wasser
und Spulmittel. Trocknen Sie die
Glasscheibe sorgfaltig ab. Reinigen Sie
die Glasscheiben nicht im Geschirrspiiler.

Fuhren Sie nach der Reinigung die obigen
Schritte in umgekehrter Reihenfolge durch.

Stellen Sie sicher, dass die Glasscheiben in
der richtigen Position eingesetzt wurden, da
sich anderenfalls die Tiroberflache tberhit-
zen kann.

7.5 Austauschen der Lampe

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und
warten Sie, bis es kalt ist.

Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeigne-
te, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.
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Obere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung und
nehmen Sie sie ab.

2. Entfernen Sie den Metallring und reinigen
Sie die Glasabdeckung.

3. Ersetzen Sie die Lampe.

4. Stecken Sie den Metallring auf die
Glasabdeckung und bringen Sie sie an.

Seitenlampe

1. Entfernen Sie das linke Einhangegitter,
um an die Lampe zu gelangen.

8. FEHLERBEHEBUNG

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum. Die
Servicedetails sind auf dem Typenschild am
vorderen Rahmen zu finden. Es ist bei get-
ffneter TUr sichtbar. Das Typenschild darf
nicht entfernt werden.

Wenn das Display einen Fehlercode anzeigt,
der nicht in dieser Tabelle enthalten ist,
schalten Sie die Haussicherung aus und wie-
der ein, um das Gerat neu zu starten. Wenn
der Fehlercode erneut angezeigt wird, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Servicezent-
rum.

Das Gerat lasst sich nicht aktivieren oder
bedienen. — Das Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen oder falsch ange-
schlossen.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

» Die Uhrzeit ist nicht eingestellt.
Tastensperre ist eingeschaltet.
Die Abschaltautomatik ist aktiviert.
Kindersicherung ist eingeschaltet.
Der Demo-Modus ist aktiviert -
Deaktivierungscode: 2468.

Die Lampe funktioniert nicht. — Die Lampe
ist durchgebrannt. Ersetzen Sie die Lampe.

Die Lampe ist ausgeschaltet. - Feuchte
Umluft ist aktiviert.

® Bei Stromausfall wird die Reinigung im-
mer unterbrochen. Wiederholen Sie die Reini-
gung, wenn diese von einem Stromausfall un-
terbrochen wurde.

Probleme mit dem drahtlosen Netzwerk-
signal. - Prufen Sie, ob Ihr Mobilgerat mit
dem drahtlosen Netzwerk verbunden ist. Pri-
fen Sie lhr Funknetzwerk und den Router.
Starten Sie den Router neu.
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2. Verwenden Sie einen Torx 20-
Schraubendreher, um die Abdeckung zu
entfernen.

Reinigen Sie die Glasabdeckung.
Ersetzen Sie die Lampe.

5. Montieren Sie den Metallrahmen und die
Dichtung. Ziehen Sie die Schrauben fest.

6. Montieren Sie das linke Einhangegitter.

o

Neuer Router installiert oder Router-Konfi-
guration geandert. - Gerat und Mobilgerat
erneut konfigurieren.

Das Signal des Drahtlosnetzwerks ist
schwach. - Stellen Sie den Router so nah
wie mdglich an das Geréat.

Das Signal des Drahtlosnetzwerks wird
von einem Mikrowellenofen unterbrochen,
der sich in der Ndhe des Gerits befindet. -
Schalten Sie das Mikrowellengerat aus. Ver-
meiden Sie die gleichzeitige Verwendung des
Mikrowellenofens und der Fernsteuerung des
Gerats. Mikrowellen stéren das Wi-Fi Signal.

F102 - die Tur ist nicht vollsténdig geschlos-
sen oder die Turverriegelung ist defekt.
SchlieRen Sie die Tur. Schalten Sie das Ge-
rat aus und wieder ein.

F111 - KT Sensor wurde nicht richtig in die
Buchse eingesteckt. Stecken Sie den KT
Sensor bis zum Anschlag in die Buchse.

F240, F439 - Die Sensorfelder des Displays
funktionieren nicht einwandfrei. Reinigen Sie
die Displayoberflache. Stellen Sie sicher,
dass sich kein Schmutz auf den Sensorfel-
dern befindet.

F601 - es liegt ein Problem mit dem Wi-Fi-
Signal vor. Uberpriifen Sie Ihre Netzwerkver-
bindung. Siehe Vor der ersten Inbetriebnah-
me, ,Drahtlose Verbindung®.

F604 - die erste Verbindung mit Wi-Fi ist fehl-
geschlagen. Schalten Sie das Gerat aus und
wieder ein und versuchen Sie es erneut. Sie-
he Vor der ersten Inbetriebnahme, ,Drahtlose
Verbindung®.

F908 — Das Geratesystem kann sich nicht mit
dem Bedienfeld verbinden. Schalten Sie das
Gerat aus und wieder ein.



F602, F603 - Wi-Fi ist nicht verfiigbar. 1
Schalten Sie das Gerat aus und wieder ein.

9. ENERGIEEFFIZIENZ

9.1 Produktinformationsblatt und
Produktinformationen gemaR (EU)
Nr. 65/2014 und (EU) Nr. 66/2014

Name des Lieferanten Electrolux
Modellbezeich- EOB9S3XH 944032174
nung EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176
LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182
Energieeffizienzindex 61.9
Energieeffizienzklasse A++

Energieverbrauch mit einer

Standardbeladung, konvention- ;‘09 kwh/
rogramm

eller Modus

Energieverbrauch mit einer

Standardbeladung, Umluft-Mo- 2'52 KWh/
rogramm

dus

Anzahl der Garrdume 1

Warmequelle Strom

Volumen 701

Art des Backofens Eingebauter Back-

ofen
Masse EOB9S3XH 35.5 kg
EOB9S3XT 36.0 kg
KOBAS3XH 36.0 kg
KOBAS3XT 36.0 kg
LOB9S3XZ 35.5 kg
Y9SOB3XH 36.0 kg

Gerat getestet gemafR: EN IEC 60350-1.

9.2 Informationsanforderungen
gemaR (EU) Nr. 2023/826

Leistungsaufnahme im Bereitschaftszu-

stand 08W

Leistungsaufnahme im vernetzten Stand- 20W
by-Betrieb ’

Maximale Zeit, die das Geréat benétigt, um
automatisch den entsprechenden Energie- 20 Min
sparmodus zu erreichen

Gerat getestet gemal: EN 50564, EN 63474.

Anleitungen zum Aktivieren und Deaktivieren
der Funknetzwerkverbindung finden Sie in
Vor der ersten Inbetriebnahme.

9.3 Optimierungstipps

» Halten Sie die Tir beim Kochen
geschlossen und vermeiden Sie es, sie oft
zu offnen.

* Halten Sie die Turdichtung sauber und
stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der
richtigen Position befindet.

* Verwenden Sie Metall oder dunkles, nicht
reflektierendes Kochgeschirr.

« Uberspringen Sie das Aufheizen, es sei
denn, es ist notig.

* Minimieren Sie Pausen zwischen dem
Backen mehrerer Gerichte.

* Verwenden Sie nach Mdglichkeit die
Garfunktionen mit Gebléase (nur
ausgewahlte Modelle).

* Nutzen Sie Restwarme, um das Essen
warm zu halten. Reduzieren Sie die
Geratetemperatur auf mindestens 3 bis
10Min, bevor das Kochen beendet ist.

» Schalten Sie die Lampe wahrend des
Kochens aus, sofern sie nicht benotig
wird.

* Feuchte Umluft (nur ausgewahlte Modelle)
- diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklassen- und
Umweltdesignanforderungen (gemafl EU
65/2014 und EU 66/2014) verwendet.
Tests gemal: IEC/EN 60350-1. Die
Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit
die Funktion nicht unterbrochen wird. So
wird gewahrleistet, dass der Backofen
unter optimalen Bedingungen arbeitet. Die
Backofenlampe wird wahrend dieser
Funktion automatisch ausgeschaltet. Bei
einigen Modellen dauert es 30 Sek.

« Schalten Sie nach Mdéglichkeit das WLAN
aus. Siehe Vor der ersten Inbetriebnahme.

* Automatische Abschaltung - Aus
Sicherheitsgriinden schaltet sich das

1) Wenn einer dieser Fehler auftritt, funktionieren die anderen Geratefunktionen weiter wie bisher.
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Gerat nach einer bestimmten Zeit
automatisch aus, wenn die Garfunktion
aktiv ist und keine Einstellungen geandert
werden. Um eine Garfunktion langer zu
nutzen, stellen Sie die Garzeit ein.

12,5 Std: 30-115 °C
8,5 Std: 120-195 °C

— 5,5 Std: 200-245 °C
3 Std: 250-maximal °C

10. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnut-
zer

Dieses Elektro- bzw. Elekt-

ronikgerat ist mit einer

durchgestrichenen Abfall-

tonne auf Radern gekenn-

zeichnet. Das Gerat darf
I deshalb nur getrennt vom

unsortierten Siedlungsabfall
gesammelt und zurickgenommen werden, es
darf also nicht in den Hausmdll gegeben wer-
den. Das Geréat kann z. B. bei einer kommu-
nalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Ver-
treiber (siehe zu deren Ricknahmepflichten
unten) abgegeben werden. Das gilt auch flr
alle Bauteile, Unterbaugruppen und Ver-
brauchsmaterialien des zu entsorgenden Alt-
gerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und Altakkumulato-
ren vom Altgerat getrennt werden, die nicht
vom Altgerat umschlossen sind. Das gleiche
gilt fir Lampen, die zerstérungsfrei aus dem
Altgerat entnommen werden kénnen. Der
Endnutzer ist zudem selbst dafiir verantwort-
lich, personenbezogene Daten auf dem Alt-
gerat zu Idschen.

Hinweise zum Recyc-
ling
Helfen Sie mit, alle Mate-
rialien zu recyceln, die
mit diesem Symbol ge-
kennzeichnet sind. Ent-
sorgen Sie solche Materi-
alien, insbesondere Ver-
packungen, nicht im Hausmdll sondern tber
die bereitgestellten Recyclingbehalter oder
die entsprechenden 6rtlichen Sammelsyste-
me.
Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheits-
schutz auch elektrische und elektronische
Gerate.
Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland
Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache

Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéftlich an Endnutzer abgibt, ist

64 DEUTSCH

verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Ge-
rateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Ge-
samtverkaufsflache von mindestens 800 m?,
die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und
auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertrei-
ber miissen zudem auf Verlangen des End-
nutzers Altgerate, die in keiner aueren Ab-
messung groer als 25 cm sind (kleine Elekt-
rogerate), im Einzelhandelsgeschaft oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zu-
rickzunehmen; die Ricknahme darf in die-
sem Fall nicht an den Kauf eines Elektro-
oder Elektronikgerates geknupft, kann aber
auf drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von Fern-
kommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber
Lager- und Versandflachen fur Elektro- und
Elektronikgerate bzw. Gesamtlager- und -ver-
sandflachen fur Lebensmittel vorhalten, die
den oben genannten Verkaufsflachen ent-
sprechen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber
auf Warmedlbertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Gerate, die Bild-
schirme mit einer Oberflache von mehr als
100 cm? enthalten, und Gerate beschrankt,
bei denen mindestens eine der duleren Ab-
messungen mehr als 50 cm betragt. Fir alle
Ubrigen Elektro- und Elektronikgerate muss
der Vertreiber geeignete Ruckgabemaoglich-
keiten in zumutbarer Entfernung zum jeweili-
gen Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch
fur kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnut-
zer zuruickgeben will, ohne ein neues Gerat
zu kaufen.



Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der Re-
gion Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfillen, kostenlos vom
Endverbraucher zurtickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
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mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet, Alt-
gerate, die in keiner dufleren Abmessung
groBer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Riicknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig ge-
macht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und Elektronik-
geraten kann auch auf Containerplatzen oder
zugelassenen Recyclinghofen erfolgen. Fur
weitere Informationen wenden Sie sich bitte
an Ilhre Gemeindeverwaltung.

6. HATIOMEHW N1 KOPUCHW COBETMW...... 75

7.HETANYNCTEME...........cooies 77
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1. A BESBEAHOCHU UHO®OPMALIUNA

Mpea MmoHTaxarta u
ynoTpebara Ha OBOj anapar,
BHMMAaTENHO NpoYvnTajTe rm
NPUNoXeHnTe ynaTcTaa.
Mpon3BoaMTENOT HE CHOCK
OLrOBOPHOCT 3a noBpeaa unu
LUTETa KOW ce pe3ynTaT Ha
HenpaBuiiHa MOHTaXa unm
ynotpeba. Cekorawu yyBajte
rm ynatcrBaTta Ha CUrypHoO ”
6e3b6eaHO MecTo 3a
nogouHexxHa ynoTtpeba.

1.1 CurypHoOCT 3a Aaeua u
paHnMBa KaTeropmja Ha
nuua

« OBOj anapat MoXxe ga ro
kopucTaTt geua Hag 8

rOAWHU 1 nvua co
HamarneHn on3nyKu,
CEeTUITHU UNU MEHTarnHu
cnocobHocTM unu nuua 6es
NCKYCTBO M 3HaeHe
AOKOJSIKy Toa ro npasart noj
Ha430p UK AOKOSKY UM
6une pageHun ynaTtctea
kako 6e3benHo ga ro
ynoTpebyBaaT anapartoT, 1
AOKOIKY rn pasbupaar
OMacHOCTUTE NOBP3aHM CO
Hero. He cmee ga 6uage Ha
podhat Ha geua nomanu of
8 rognHn n nuua co MHory
06EMHUN 1 CNOXEHWN NMPEYKN
BO pa3BOjOT, OCBEH aKO He
ce noA nocTojaH Haa3op.
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» [euaTa Tpeba ga bugar
nog Hag3op Aa He urpaat
CO anapaTtoT 1 MobunHuTe
ypeau co annukauyujaTa.

» [pxeTe ja ambanaxaTa
noganeky oa geua u
dopneTe ja COOABETHO

- MPEOYTMNPEOYBAHSE:
Ypenot u Herosute
AOCTanHu genosu
CTaHyBaar XeLUKu rnpu
ynoTtpeba. [JpxeTe rn
Aeuarta u goMallHuTe
MUIeHMUM noganeky 3a
Bpeme Ha ynotpeba u
nagemwe.

* AKTuBUpajTe ro
6e36e4HOCHMOT ypea 3a

Aeua, AOKOMKY e AOoCTareH.

 [leuata He cmeart ga ro
yucTaTt Unu oapXKyeaat
anapartot 6e3 Hag3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

« OBOj anapart € HaMeHeT
camMo 3a roTBEHE.

* YpenoT e HaMeHeT fa ro
KOPUCTU eQHO
AOMaKMHCTBO BO JOMALLHN
yCrnoBW BO 3aTBOpPEH
NnpocTop.

* Ypenot moxe ga ce
KOPUCTU BO KaHLenapuu,
XOTEencku coowm,
roCTUNHULM, dhbapmm co
FOCTUMNHULM U OpYrU
CINUYHN CMEeCTyBaHha Kage
HEeroBOoTO KOPUCTEHE HE

66 MAKELOOHCKWU

HagMWHYBa (MPOCEYHO)
HUBO Ha KOPUCTEHE BO
JOMaKUHCTBO.

He kopucteTte ro anapatoTt
npeg ga ro MoHTupaTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.
Mpen oapxysBarse,
MCKNyYyeTe ro anapartoT oA
HanojyBarETO.

[lokonky ce owiTeTu
kabenoT 3a HanojyBamne,
TOj Mopa fa buae 3ameHeT
of cTpaHa Ha
NPON3BOANTENOT, HErOB
OBflacCTeH LieHTap 3a
cepBucUpare, UNn CAnYHoO
KBanudukyBaHu nvua, 3a
Aa ce nsberHe enekTpuyHa
OMNacHOCT.
MPEOYMNPEOYBAHSE:
Ocurypajte ce geka
anapaToT e UCKNyYeH npen
[a ja 3aMeHunTe cBeTunkarta
3a ga nsberHere CTpyeH
LLIOK.
MPEOYMNPEOYBAHSE:
Ypenot n Herosute
AOCTanHu genosu
CTaHyBaarT XeLUKu npu
ynoTtpeba. Tpeba ga
BHMMaBaTe 4a He
ponpeTe rpejHUTe
enemMeHTn nnu
NoBpLUMHATA Ha
WynnuHaTa Ha anapaTtoT.
Cekorawl ctaBajte
3aLUTUTHM pakaBmuM 3a
Bajere NN cTaBame



2. BESBEOHOCHMW YMNATCTBA

AogaTtoum unm cagoBsu 3a
BO pepHa.

KopucTteTte ro camo
CEH30pOT 3a XpaHa
(ceH30poT 3a TemnepaTtypa
Ha cpeguHarta) npenopadaH
3a 0BOj anapar.

He ro moHTUpajTe
anapaToT no3agm ykpaceHa
BpaTa 3a Aa ce nsberHe
npesarpeBame.

[a rn oTcTpaHuTe
nonuuuTe, NPBO NoBReYeTe
ro NpegHuoT gen oa
nonuuyaTta, a noToa
3a4HWOT O CTPaHUYHUTE

2.1 MoHTaxa

/\ MPEAYMNPEQYBAHSE!

AnapatoT Mopa Ja 6uae MOHTMpaH camo
0f1 KBanMVKyBaHO NuLLE.

M3BageTe ja uenata ambanaxa.

HewmojTe oa moHTUpaTe HUTY ga
KOPWUCTUTE OLUTETEH anapar.

CnepeTe rv ynaTcrBarta 3a MOHTUPaHe
[OCTarnHM Ha HawaTa MHTepHeT-CTpaHuua.
BuaeTte BHMMaTenHu Kora ro npeHecysarte
anaparorT, buaejku e Texok. Kopuctete
3aLUTUTHU paKaBuLM U NPUNOXKEHUTE
0byBKM.

He Bnevete ro anapaTtoT 3a padkara.
MoHTupajTe ro anapaTtoT Ha CUrypHO U
NMOrogHoO MeCTO KOe ' UCMOoSIHYBa
notpebuTte 3a MoHTaxa.

OppxyBajTe MMHUManHa ogaaneyeHocTt
of Apyrute anapatu v 4enoBu.

lMpen Aa ro MmoHTMpaTe anaparor,
npoBepeTe Aanu e HUBENupaH v ganu
BpaTtaTa ce oTBopa 6e3 HUKaKkBo
orpaHuyyBame.

AnapaTtoT e onpemMeH co CUCTeM 3a
enekTpuyHo nagewe. Mopa ga ce pakysa
CO HarnojyBame.

sngosun. CtaBeTe mm
nonuuuTe no obparteH
pegocnea.

He kopucteTe unctay Ha
napea 3a YiCcTene Ha
ypeanor.

He kopucTtete cunHo
abpasunBHKM cpencTBa uUnu
OCTPWU METarHu CTpyrarnku
3a ga ro YncTuTe CTaknoTo
Ha KanauuTe COo LapKu Ha
NoBpLUMHATa 3a rOTBEHE
BGuaejkn Toa Moxe oa
npeamsBrKa Npckake Ha
CTaKnoTo.

2.2 MoBp3yBake Ha cTpyja

/N NMPEQYMPEQYBAHSE!

Puavik og noxap 1 cTpyeH yaap.

CuTe enekTpuyHu nosp3ysawa Tpeba aa
OuaaT n3BpLLEHMN Of KBanuMuKyBaH
enekTpuyap.

lMpoBepeTe Aanu napameTpuTe Ha
nnoykara co cneyudunkaummn ce
KOMNAaTUOUINHM CO enekTpuyHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTa 3a eneKkTpuyHa eHepruja.
AnapaTtoT mopa ga buae 3asemjeH.
Cekoralu kopucteTe COOABETHO MOHTUPAaH
N30MnMnpaH LUTEKep.

He kopucTeTe agantepu co noeeke
NPUKMYYHULM U NPOAOIHKUTENHN Kabnu.
M36erHyBajTe owTeTyBawe Ha
NPUKNY4YOKOT 1 KabenoT 3a cTpyja. Ako e
notpebHa 3ameHa, Taa Mopa aa ce
M3BpLUM O HALUMOT OBMACTEH CEpPBUCEH
ueHTap.

He pnosBonysajTe kabenot ga ru gonpe
unu aa fojae Bo 6nusnHa Ha Bpartata Ha
anaparoT unv sanabHaTMHaTa noa
anaparoT, ocobeHo kora paboTu unm kora
BpaTaTa e XeLuka.

3awTtuTarta og CTpyjHV yaapu Ha
HEeM30nmMpaHu 1 N3onMpaHn A4enosu mopa
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na buae 6e3begHoO NpUUBpPCTEHA U HE
Tpeba na ce otcTpaHu 6e3 anart.
[MoBp3eTe ro NPUKIY4OKOT 3a CTpyja co
LUTEKEPOT CaMO Ha KpajoT Ha MOHTaxaTa.

/N MPEQYMPEQYBAHSE!
OnacHocT of owwTeTyBake Ha anaparor.

O06e3beneTe npucTan 40 NPUKITYYOKOT 3a

CTpyja No MOHTaxaTa.

* Ako rmaBHMOT WTekep e nabas, He
NoBpP3yBajTe ro NPUKIY4YOKOT 3a CTpyja.

* He nckny4dyBajTe ro ypegoT Bnevejku ro
kabenoT 3a HanojyBare. Cekorall
BrieyeTe ro NpuKIy4yoKoT 3a CTpyja.

» KopucteTe camo npaBunHu ypeau 3a
nsonauuja: 3alTUTHU NPEKNHYBaYN Ha
NWHWja, ocurypyBaym (ocurypysaym Ha
BPTEH-E U3BAEHN Of APXKayoT),
NPeKMHyBa4n 3a 3a3emjyBarbe u
KOHTaKTOpW.

* EnekTpuyHaTa nHCcTanauuja mopa ga nva
N30NaLmUCKN ypen KojLUTO BM OBO3MOXYBa

[a ro UcKkny4nTe anapartoT og
MPUKITYYOKOT 3a CTpyja of CMTe NOMoBy,
CO LUMPUHA Ha OTBOPOT 3a KOHTAKT Of
Hajmanky 3 mm.

* AnapaToT e cHabaeH CO MPUKITYHOK U
kaben 3a cTpyja.

2.3 YnoTtpeba

/\ MPEAYMNPEQYBAHSE!

OnacHOCT of NoBpeaa, U3roPeHULU 1
CTPYEeH yaap unu ekcnoauja.

He mogudmumpajte ro oBoj anapar.
Ocurypajte ce geka oTBopuTe 3a
BeHTWUNauuja He ce GnokMpaHu.

He ro octaBajte anapatoTt ga pabotu 6e3
Haa3op.

VcknyyeTe ro anapaToT no cekoja
ynoTpeba.

Buaete BHMMaTENHM Npu oTBaparke Ha
BpaTaTta o anapaToT 3a Bpeme Ha
paboTa, buaejkn moxe fa ce ocnobogat
TOMOM BO34yX M 3ananveu CMecu of
AINKOXOMMHW COCTOjKM.

He pakyBajTe co anapaToT co MOKpu paLe
UK Kora € BO KOHTaKT CO BoAa.

He ja npuTtuckajte otBopeHaTa BpaTta.

He ynoTpebyBajTe ro anapatoT Kako
paboTHa NoBpLUMHA UK NOBPLUMHA 3a
cKknagupatse.

[pxeTe rv ckpute 1 OTBOPEHUOT NiameH
noganeky og anapartoT Kora BpaTtaTta e
OTBOpEHa.

KopucteTe camo o4o6peHo CcTakno v
TErNu 3a KOH3epBUpaH-E.

He ctaBajTe 3ananveu nponssoan BoO
6113vHa Ha anapaTor.

He ja cnogenysajte BawaTta Wi-Fi
No3unHKa.
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3a fga cnpeunte owTeTyBake Unm
n3bnegyBare Ha emajnoT:

— He craBajte cagosu 3a pepHa nnu
npeaMeT! AUPEKTHO Ha AHOTO Ha
BHaATpELUHOCTA.

— He craBajte anymuHuymcka conuja
AVIPEKTHO Ha OHOTO Ha
BHaTpeLuHocTa.

— He cTaBajTe BOAA OUPEKTHO Ha
XKELWKNOT anapar.

— He ocTaBajTe BnaxHu cagoBu 1 xpaHa
BO anapaTtoT M0 roTBEHETO.

— 6upeTte BHAMATENHM NpU BageHe Unm
WHCTanvpare Ha 4oA4aToLM.

MNpomeHaTa Ha 6ojaTa Ha emajnoT unu
He'pfocyBaYkMOT YenuK He BNnujae Ha
nepdgopmaHcuTe Ha anapaTor.
KopucteTe gnaboka TaBa 3a COYHU
Konaum, 6uaejkn OBOLLHUTE COKOBU MOXaT
[Aa npeansBukaaT TpajHU AaMKu.
Cekoralu roTBeTe Kora BpataTa Ha
anapaToT e 3aTBopeHa.

[okonky anapaTtoT e MHCTanupaH 3aa
naHen Ha meben, He 3aTBopajTe ro
naHernoT 3a BpeMe Ha ynotpeba unm
pofeka anapaToT He ce U3naam LenocHo
3a Ja cnpeyunTe owTeTyBake o4 TONMuHa
u Bnara.

Bo ogHoC Ha cBeTnoTo (cBeTnara) Bo
BHaTPeLUHOCTa Ha OBOj NPOW3BOA U
pesepBHUTE CBETUMKM KOU Ce npogasaaT
noce6Ho: OBMe CBETUINKU Ce NpeaBUAEHU
4a nsapxat ekCTpemMHu husnyku ycnosm
BO anapaTuTe 3a JOMaKWHCTBO, Kako LUTO
ce Temneparypa, Bubpauum, BnaxxHocT
U1 ce NpeABUAEHM 3a faBake CUrHanu
3a paboTHaTa cocTojba Ha anapaTtoT. Tue
He ce NpeaBuOEHM Aa ce KopucTaT 3a
OpYr1 HaMEeHU 1 He ce NorogHu 3a
OCBETNyBaH€e NPOCTOPMU BO JOMOT.

OBOj Npoun3BoA, COAPXKN U3BOP Ha
CBeTNMHA 0f Kkfaca Ha eHepreTcka
edukacHocT G.

KopuvcTeTe camo CBETUIKU CO UCTUTE
cneyundmrkaymn.

3a ga ro nonpaswvTe anaparor,
KOHTaKTMpajTe CO OBNACTEHNOT CEPBUCEH
ueHTap. Kopuctete camo opurmHaniu
pesepBHW 4EeNoBU.



2.4 Hera n uncrtemwe

/N NMPEOYMPEOYBAHSE!

OnacHocT of nospeaa, noxap unu
oLITETYBak-E Ha anapaTor.

* Vcknyyete ro anapaToT 1 U3BafeTe ro o4
LUTeKep Npes OApXKyBakse.

* YBeperTe ce fieka anapaTtoT € NafeH 3a ga
n3berHeTe KpLUeke Ha cTaknoTo. [Jokosky
CTaKIeHUTe NaHenu Ha BpaTaTa ce
OLUTETEHW, KOHTAKTUPajTe ro OBNACTEHUOT
CEpPBUCEH LIEHTap 3a 3aMeHa.

+ bBupgete BHMMaTenHu Kora ja
OTCTpaHyBaTe BpaTaTa o4 anaparoT.

» Yucrete ro v ucyliete ro anaparor,
HeroBaTa npasHuHa 1 gogaTouuTte no
cekoja ynoTpeba 3a ga cnpeunte
KOHZEH3auwuja Ha napea, koposuja u
oLITeTYBakE Ha NoBpLUMHATA.

* PepnoBHO npoBepyBajTe ro NPoM3BOAOT 3a
3HaLM Ha OLITeTYyBakE LUTO MOXe Aa ro
HanpaBaT HECOOOBETEH 3a KOHTAKT CO
XpaHa, Kako LUTO ce NyKHaTUHU, Meypy,
pacnojyBake, cobupare, NennmeocT,
Kopo3auja Unu Apyrv BUANUBK NPOMEHU BO
TekcTypata unu narnegot. Cnegete rm
ynaTcTBaTa 3a UNCTeHe U Hera 3a Aa
crnpeyunTe BrOLLYyBaH-E.

» Kopuctete mukpocmbep kpna, Tonna
BOOA W HeyTpanHu AeTepreHTu 3a

3. Ornuc HA NPOMN3BOAOT

3.1 OnwT npernen

]~ HE

KoHTponHa nnova
EkpaH
Cap 3a Boga

yucTere Ha anapaToT U gogatoumTe. He
KopucTeTe abpasmBHM NPON3BOAM,
nepHUYMHa, pacTBOpYyBayn, OCTpU
paboBu Nnu MeTanHu npeameTu.

* Cnepete rn 6e36egHOCHUTE ynaTcTBa Ha
nakyBaH-ETO KOra KOpUcTuTe crpej 3a
pepHa.

loTBew-€ Ha napea

* WcnywreHaTta napea Moxe ga
npeav3BrKa N3ropeHnLm:

— BHwumagajTe kora ja otBOpaTte BpaTtarta
Ha anapaToT goaeka pabotu
dyHKumjaTa. Moxe aa ce ucnytu
napea.

— BHumatenHo oTBopeTe ja BpaTaTta Ha
anapaToT No roTBEH-ETO Ha napea.

2.5 OTcTtpaHyBame

/\ NPEAYNPEQYBAHE!
Pwv3uk o nospeaa unu 3agyLiysame.

* KoHTakTMpajTe co BaluMTe OMNLUTUHCKN
opraHu 3a aa fobueTe nHopmauum 3a
TOa Kako Aa ce ocnoboauTe o anaparor.

* Vickny4yeTe ro anapaToT of efnekTpuyHaTa
Mpexa, NoToa uceyete ro u dpneTte ro
eneKkTpUYHMOT Kaben.

LLiTekep 3a ceH30pOT 3a xpaHa
EnemeHT 3a rpeene
CeeTtunka

BeHnTtunartop

OtcTpaHyBame Ha Burop og ogsoaHara
LeBka

MoTtnopa 3a nonuuu, MobunHa
[Moanummn Ha nonuum

ER BRRED

3.2 EkpaH

[MpukasoT e LLenoCHO NHTEPAKTUBEH U MOXeE
Aa ce npenuctysa. [logeneH e Ha jacHo
AedVHMpaHn AenoBu LUTO OBO3MOXYBaaT
npuctan Ao pasnuyHy yHKUUN 3a roTBere 1
japera. VIcTo Taka ro npukaxysa TEKOBHUOT
onepaTueeH ctaTtyc. MoxeTe aa nomvHeTe
HM3 eKpaHoT 3a Aa ce ABWXUTE NEBO Unu
[AecHo.
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MputrcHeTe 1 3aapxKeTe 3a BKIyYyBarse U
VCKIyYyBak-€e Ha anaparorT.

©

3a BKNyYyBa€ U1 UCKNyYyBare Ha OnuumnTe.

Omunexu.

. 3aparmm 3avyBaTe TEKOBHUTE MNOCTaBKM BO:

AnapatoT e 3akIyyeH.

4. NPEL MNPBA YNOTPEBA

4.1 Be3)XN4HO NoBp3yBaH:e

AnapaTtoT oBo3MoOXyBa nosp3yBane co Wi-Fi
Mpexa 1 NoBp3yBake Ha MOOWMHWOT ypea.
MoxeTe fa nobusaTte n3BecTyBaHa, Aa ro
KOHTpoOnupare 1 crneguTe anapaToT of
BaLUMOT MOBUNeEH ypen.

3a noBp3yBake Ha anapaToT, NoTpebHo e:

* BeaxnyHa mpexa co noBp3yBake CO
VHTepHeT.

*  MobuneH ypen noBp3aH co ucrata
0e3xnyHa mpexa.

1. 3a pa ja npesemeTe annukauwujata,
ckeHupajte ro QR-KofoT WTO ce Haofa Ha
3afHaTa cTpaHa Ha ynaTcTBoTO 3a
ynoTtpeba. MoxeTe ucTo Taka aa ja
npesemMeTe annukauujata AUPEKTHO Of
npofaBHWLaTa 3a annukauuu.

2. Cneperte rv ynatctBaTta 3a BKIlyYyBabe
Ha annukauujara.

Bknyyete ro anaparor.

Mputucrete ro < 1 noBneyeTe Haneso
3a fa Bnesete Bo MeHuTO. N3bepeTe
Harogysama / Bpcku.

5. [putncHeTe 3a BKNy4vyBakwe unm
ncknyyvysare:Wi-Fi.

Bes3knYHMOT Moayn Ha anapaToT ke cTapTyBa
3a 90 cek.

DpeKBeHLM] 2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

a Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

2.4 GHz WLAN : EIRP <20 dBm

MakcumanH (100 mW)

o
HanojyBakbe

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)

MpoTokon 2.4 GHz WLAN : |[EEE 802.11bgn
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Wi-Fi noBp3yBareTO € BKIy4€eHO.

PaboTere Ha ganeynHa e BKITyYeH.

PesepBoapoT 3a Boga e npaseH.

PesepBoapoT 3a Boga e MosnH 4o NosiosuHa.

OQIEIC|D| 9

PeaepBoapOT 3a BoAa € MNonH.

@ Kora ypenoT e NoBp3aH co
annukauujaTta, Moxe Aa nobuve BaxHu
axypupana Ha codpteepoT. OBue
axypvpara MoxaT Aa BoBeAaT HOBM
yHKUMK, Aa [V YCOBPLUAT MOCTOEYKUTE
YHKLMN 1 MKOHW, Aa peLluaT NoTeHuujanHm
npobnemun 1 ga ja nogodbpat BkynHata
nepdopmaHca Ha codTBepoT. 3a Aa ja
npoBepuTe MHCTanMpaHarta Bepanja Ha
COpTBEPOT, OAETE HA KapTU4KaTa co
MOCTaBKM.

4.2 JluueHua 3a copTBeEp

CoTBEPOT BO OBOj NPOU3BOA COOPXKM
KOMMOHeHTH 6asupaHu Ha GecnnaTteH u
oTBOpeH codpTBep. Electrolux rv npusHasa
npuaoHecuTe Ha 3aefHULMTE 3a OTBOPEH
cogpteep 1 poboTMKa BO Pa3BOjHUOT MPOEKT.

3a ga npuctanute [0 M3BOPHMUOT KOA Ha
OBUWE KOMMOHEHTU CO cnobofeH 1 OTBOPEH
copTBEP UMM YCrOBYM 3a NuueHua 6apaaT
objaByBatbe, 1 3a Aa MM BUANUTE LiENOCHUTE
nHcpopmaLmm 3a aBTOPCKU Npasa U
BaXkeukMTe YCrNOoBU 3a NuLEHLa, oaeTe Ha:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(nanka NIUG).

4.3 No4eTHO nNpeas3arpeBawe U
YyncTeHwe

3arpejTe ro npasHMOT anapart npepg npsarta

ynoTpeba. Ypenot moxe Aa ucnylita

HenpuvjaTHa Mmupusba u vag. MNpoeeTpeTe ja

npocrtopwjara.

1. W3BapgeTte ru cuTe gogatoum u gpxadmte
3a peLueTKu.

2. Bnesete BO MeEHUTO 1 u3beperTe ja
dyHKUMjaTa 3a roTBeH-E.

3. Ha ekpaHoT ce npukaxyBa nojaBHa
ropaka 3a fa ce 3anoyHe npoLecoT Ha
npeasarpesame.



4. [loTepaeTe ro cTapTyBakEeTO U CriegeTe
v ynatcTeaTta Ha ekpaHoT.

5. WcknyuyeTe ro anapaToT 1 ocTaseTe ro fa
ce usnaaw.

6. VicuucTeTe ja BHaTpeLHOCTa Ha pepHaTa
co MuKpounbep Kpna, Tonna Boga u bnar
AeTepreHT. 3ameHeTe v gogaTtouuTe u
ApXKauuTe 3a peLueTKu.

4.4 Bpeme BO feHOT
1. Bknydyete ro anapaTor.

2. TMpwutucHete: Haroagysara / MNocTtaska /
Bpeme BoO aeHoT.

3. TlocrtaBeTe ro BpemeTo.
4. TputucHete: OK.

4.5 TBppocT Ha Bogara

Kora ro noBp3ayBaTe anapaToT co cTpyja,
Tpeba Aa ro noctaBuTe HUBOTO Ha TBPAOCT
Ha Bogara. YnotpebeTe ja xapTujaTta 3a
TeCcTMpaHe UM KOHTaKTUPajTe CO NOKanHOTO
npeTnpujaTve 3a BOAOBOA Aa o NpoBepu
HMBOTO Ha TBPAOCT Ha BoAa.

1. CraBerTe ja xapTuvjaTta 3a TecTupare BO
Boaa okony 1 cek. He kopuctete
npoToYHa BoAa.

5. CEKOJOHEBHA YMNOTPEBA

5.1 MeHun

MputncHete ro < 1 nosnedeTte Haneso 3a
[a Bre3eTe BO MEHUTO.

e Japemwa

o OyHKUMKM

e OmuneHu

» [lporpamu 3a ogpxyBake
* HarogyBana

5.2 ®dyHKUuUmn

CraHgapaHun yHKUMKM 3a roTBeHEe 3a
TUNUYHU NOTPebu 3a neyerse, BKIy4yBajKn
rOPHO 1 OMHO 3arpeBane E cKapa |j
roTBeH€ CO BEHTUnaTop (] v nosere.
MoxeTe aa rm noaroTeuTe BawwnTe jagera
Ha TpaguumoHaneH Ha4uH. 3a noseke
MHdOpMaLUK, BUAETE O OMUCOT Ha eKpaHoT
UnNun nornegHeTe ja annukauyujara.

Jluctata Ha (pyHKUMM MOXe Aa ce pasnuKyBa
BO 3aBWCHOCT O[] Bep3ujaTa Ha codpTBEpOT.

1. Bnesete BO MeHu 1 nsbepete: PyHKLMU.

2. VictpeceTe ja xapTujaTta 3a TecTupare 3a
[a ja oTCTpaHuTe npeocTaHaTaTa Boaa.

3. Tloyekajte 1 MuH, NpoBepeTe ja TBpAOCTa
Ha BogaTa co Tabenata AageHa nogony.

4. T[locTtaBeTe ro HUBOTO Ha TBPAOCT Ha
BoaaTta: Harogyeawa / [NocTtaska /
TBpOoOCT Ha BoaaTa.

BowuTe Ha xapTujata 3a TecTupame Ke
npoporkat Aa ce meHysaar. [1poseperTe ja
TBpAOCTa Ha BogaTa BO pok oA 1 MuH no
TecTMpaHEeTO.

HuBo Ha TBpOocCT Ha

o XapTuja 3a TecTupame

1 - meka

]
LI
LI T

2 - ymepeHo TBpaa

3 - TBpAa

4 - MHory TBpAa

2. OpbeperTe ja hbyHKUujaTa 3a roTBEH:E U
npucrnocobeTe rv NocTaBKkuTe.

3. 3anouyHeTe co roTBew-E U cnegete rm
ynaTtcTBaTa Ha ekpaHoT. MoxeTe aa ro
BKITy4MTE CEH30POT 3a XpaHa BO Koe
6uno Bpeme npepj unu 3a Bpeme Ha
roTBEH-ETO (JOKOMNKY € AOoCTaneH).
MornegHeTeCekojaHeBHa ynotpeba ,
,CeH3sop 3a xpaHa"“.

4. - nputucHeTe 3a Oa rv npucrnocobute
MOCTaBKUTE 3a BPEME Ha rOTBEHETO.

lope
E MHTeH3nBHO noarpesatbe 3a 6p3o
noTrnekyBaHe Ha BPBOT.

Aony
PamHomepHO noTneveTe ro AHOTO Ha

[;l xpaHaTta. [Jobpo 3a nuuy unu NuTK 1 3a
[oneKyBakbe Konauv unm nuTu co jajua.
3arpejTe ja pepHaTa ogHanpes u kopuctete
ro HajHUCKOTO HMBO Ha pelueTKaTa.

XKexok Bo3ayx
MocTaBeTe noHWcka TemnepaTypa of oHaa 3a
[ope v pony.
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lope n pony

3a cekojaHEeBHO roTBeHE Ha €HO HMBO.
[o6po 3a cute jagera, kako fyeed/
noTneyYeHu jaaewa v neynea.

Tonon Bo3ayx & rope
MeyeTe MeCo 1 Meco Of KMBMHA CO KOCKY 3a
MEKO jafiere U KpLKaBa kopa.

Tonon Bo3ayx & pony

PamHoMepHO ucneyeTe TECTO CO KpLikasa
kopa. [lobpo 3a nuuu, NUTK co jajua,
TOPTUYKM UNK NnTa.

Tonon Bo3ayx, rope u gony
OBaa dyHKUWja e ngeanHa 3a rotosu
obpouu.

Steamify
%] ToBp3ayBake Ha BUCTUHCKO KONIMYECTBO
napea co n3bpaHa Temnepartypa.
ProSteam
[obujTe Meko jagerse 1 KpLikaBa kopa co
% KomMbuHauwuja Ha napea v TonmHa.

MpenopaunuBeo 3a 3eneHuyyk, rysey/
noTrneyeH jagera n Meco.

MeyeTe co BnaxeH BO34yX

[lobujTe necHn, Mekun peayntatu Npu nevere.

[pxeTe ja Bpatata 3aTBOpeHa 3a Aa ja
3aApXuTe Bnarata Bo pepHata.

aw
»

Mapea
KoHTWHyvpaHa napea 3a 3gpaBa ¥ BKycHa
XpaHa.

®

MoBTOpHO 3arpeBate
OBaa dyHKLWja HEXHO M1 noarpesa
ocTaTouuTe CO napea.

Ckapa

PamHomMepHO vicrieyeTe Ha ckapa unu
noTneyeTe 3erneHYyK U Meco. VcTo Taka
no6po v 3a notnekysare ned.

KucHato Tecto
OnTuMmUaMpaHa Temnepartypa 3a 6p3o
HagurHyBame.

OcBexyBatbe

MoTceTeTe ce Ha CBEXWMOT MUPUC 1 MekaTa
BHaTPELUHOCT Ha Ne6GoT unu neynsata o
cTapuTte Bpemuiba.

Oamp3HyBatbe
[lenymMHO 0aMp3HyBat-€e 3a HaTaMoLUHa
NOAroTOBKa.

Yopb6a

CJ} [lobujTe Mekn, CouHM HYopbu co KpuKake Ha
CuTe COCTOjKN 3aefHo.
MNMeuyeHo meco

¢ HobwjTe KkpLKkaBa HaABOPELUHOCT 1 Meka

| m—

BHaTPELLHOCT 32 MECO, XVBUHA NN
3eNeHYYK.
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Meverse Ha Jle6

KopucTerTe ja oBaa dyHKUMja 3a npaBere
neb n knnmykm co MHory Ao6pu
npoecroHanHu peaynTtaTti BO OAHOC Ha
KpLikaBocT, 60oja 1 cjajHa kopa.

6o

BaBHo roTBete

@ BaBHOTO roTBeEH-€E ro 3ronemMyBa BpeMeTo, HO
nasa nogobap pesyntar. [Mpea aa ro ctasute
MeCOTO BO pepHa, NPONpXeTe ro.

KoHzepBupame

[obujTe co4HO OBOLLjE M 3eNEHYYK CO
@ KOH3epBMpak-e Ha HKCKa TemnepaTypa.

CTaBeTe r'm OrHOOTMNOPHUTE TErnu 3a

KOH3EepBYMpaH-e Ha Nnex 3a nevete

HanonHeTn co BoAa.

Tonnewe Ha YMHUN.
& 3anpepsarpesarse Ha unHUMTE Npeq,
cnyxete.

OppxKyBat€e Ha TonnuHa
[pxeTe rvm YuHUMTE TONNKN 3a CEpBUPaLE.
W Tpeba ,qq 3HaeTe JeKa Hekou jagera
~—— Moxebu ke npogomkat Aa ce roTeaTt U Aa ce
cywart goaeka ce 4yysaat Tonnu. Mokpwujte ru
japeraTa goKonky e noTpe6Ho.

HOexnppupaj

PamHoMepHO ucyLueTe rv oBoLwjeTo, Gunkute
1 3eneHYYKOT Ha HUCKa TemnepaTypa.

OTBoOpeTe ja BpaTaTta NnoBpemMeHo 3a Bpeme

Ha CylueH-eTo 3a Aa ro nogobpute

pe3ynTaToT Of CYLUEHETO.

AirFry Plus
KomGuHupa neyerse co napea u Bo3ayx 3a
KpLiKaBW, COYHM 1 NO3ApaBu obpoLu.

CeTunkaTta Moxe aBTomMaTcku aa ce
ncknyym Ha Temnepartypa nog 80 °C Bo TekoT
Ha HeKou PYHKLUM Ha roTBeHE.

5.3 ®yHKUMM 3a rOTBeH€E Ha napea

OBwue yHKLMKN BM OBO3MOXYyBaaT Aa
KOpUCTUTE TOMMNMHA 1 Napea 3a obpounTe aa
6upat kpukasu 1 coyHun. Kopuctete ru 3a
roTBEHE Ha napea, AUHCTake, HeXHa
KpLIKaBOCT, Neyere XpaHa 1 Meco.

[MocTojaT ABa HauMHW Aa ce NOAroTBU XpaHa
KOpUCTEjKM 1 pyHKUMMTE Ha napea: co
nocTaByBar€ Ha TemnepaTtypaTa unu co
nocTaByBake Ha HUBOTO Ha napea.

Steamify / () Mapea - noctaeeTe ja
Temnepatyparta. HuBoTo Ha napea ke ce
npucnocobu aBToMaTCKu.

i

© ProSteam - noctaeeTe ro HUBOTO Ha
napea. Ke ce npukaxe cooaseTHaTa
TemnepaTypa.
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AirFry Plus - nocTtaseTe ro HUBOTO Ha
napea. Ke ce npukaxe cooasetHata
Temneparypa.

1. BneseTe BO MEHUTO U
n3bepeTe:PyHKUMM.

2. TlocTtaBeTe ja byHKUMjaTa 3a roTBeH:E Ha
napea. EkpaHoT npukaxysa gocTanHu
NoCTaBKy.

3. T[locTtaBeTte ja TemnepaTyparta u HUBOTO
Ha napea, AOKOJIKY € A0CTarHo.

4. TputucHete: NMOYETOK n cnegete rm
ynaTcTBaTa Ha eKpaHoT.

5. anITVICHeTB Ha KanakoT 3a cagoT 3a
BOAa 3a Aa ro otsopure.

6. HanonHete ro pe3epBoapoT 3a Boga co
najHa Boaa 40 MakCUManHOTO HUBO
(okony 950 ml), gogeka He ce ornacu
3BYYEH CUrHam unu He ce rnokaxe nopaka
Ha ekpaHoT. He kopucTeTe apyr Bug
TEYHOCTMU.

He nonHete ro cagoT 3a Boga Hag
HEroBMOT MakCMMarneH kanauuTeT.
MocToun pu3mnk of nNpeneBake Ha BOAaTa,
nonnaByBake ¥ OLUTETYBaHE Ha
mebenor.

7. TypHeTe ro cagoT 3a Boaa BO HeroBaTa
noyeTHa cocrojba.

[Mapeata ce nojaByBa No NPUBMMKHO 2 MUH.
Kora neukara ja gocTurHysa nocraseHarta
TemnepaTypa, Ce ornacysa curHan.

8. Kora cagot 3a Boga Hema Bofaa, ce
ornacyBa curHan. HanonHete ro cagot
3a Boga.

9. T[pa3Hehe Ha cadoT 3a Boaa

[MornegHeTe Bo Hera un ynctemwe, MNpasHere

Ha pe3epBoapoT.

10. o roTBewE€TO, BHUMATENHO OTBOpPETE ja
BpaTaTa Ha neykara. lpeocTtaHaTta Boga
MOXe fa ce KOHAeH3upa BO
BHaTPELUHOCTa Ha pepHarta.

11. Vckny4ete ro anapaTor.
12. Kora anapatoT ke ce onagu, ucywerTe ja

BHaTPELUHOCTA Ha pepHaTa co Meka kpna.

5.4 Japewa ¥

["oTBEHe Co NoMoLL npenara nocTaeku 3a
pasnuyHu jafera, BKIydyBajku ynaTcrea
YeKop-no-4yekop, Temnepartypa 1 Bpeme Ha
rotBexwe. MoxeTe ga ru meHysate
NnocTaBKWTe 3a BpeMe Ha roTBEH-ETO 1 Aa ro
n3bepeTe BaLLUMOT NPETNoYnTaH MeTos Ha
roTeew€, BKNy4yBajku ja u ynotpebarta Ha
CEeH30pOT 3a XpaHa. [locTanHocTa Ha cekoja
onuuja 3aB1cK og n3bpaHoTo jagekse.

Q
1. Bnesete Bo MmeHuTO 1 n3bepete 3.

2. V3bepeTe BUA XpaHa 1 jagerse n
cnefeTe rm YeKkopuTe Ha ekpaHoT.

Kora ke 3aBpLun dyHKUmMjaTa, npoBepeTe

Aanu xpaHaTta e rotosa. lpogomnxkeTe ro

BPEMETO 3a roTBEHE, JOKOJIKY € MOTPEGHO.

5.5 Onuuu 3a npeasarpeBawe i

AnapaToT BKlyYyBa HEKOmKy onuuu 3a
npeasarpesatse 3a Aa ce obesbenat
ONTMMAarHu pesynTaTi of roTBerETo.

*  HwwTOo - KOHBEHLUMOHAMNEH HAYMH Ha
NPeTXOAHO 3arpeBare Ha anapaTorT.
MocTaBeH e kako CTaHOapAeH v JocTaneH
3a cuTe OYHKLUUN 3a roTBEHE.
MpedepeHumjaTa MoXe ga ce NpoMeHn
Ha Apyr BUA NPETXOAHO 3arpeBakse.

» MameTHo - Nnomara ga ce onTMuU3sunpa
noTpoLLyBaykaTa Ha eHepruja 3a Bpeme
Ha 3arpeBaHeTo Ha pepHaTta Bo criopeaba
co bp3o.

» Bpa3o - ro ckpaTyBa BpeMeTo Ha
3arpeBatbe. [locTanHo e camo 3a HeKou
oA pyHKumMUTeE.

5.6 Tajmep ©

1. Opbeperte ja yHKUMjaTa 3a rOTBEHE U
nocraeeTe ja Temnepartypara.

2. TllputucHerte: Tajmep.

3. TloctaeeTte ro Tpaexweto. MoxeTte ga ro
n3bepeTe NPeTnoYMTaHOTO 3aBpLUM IO
[ejCTBOTO CO NpUTUCKake Ha efieH of
cumbonuTe.

4. TputucHete: OK 3a ga noTBpauTe U ga
Ce BpaTuTe Ha rnaBHUOT eKpaH.

3aBpLlum ro gejcteoTo

3ByueH anapm - noctasu oabpojyBate. Kora
Q Ke nucteve TajMepoT, ce ornacysa 3ByYeH
curHan.

3By4eH anapm v 3anpeTe CO roTBEHETO -
[\  nocrasu onbpojyBamne. Kora ke 3aBpLuu
—!|  Tajmepor, ce ornacysa curHan v roTBEHETO
3anupa.

ZS Camo nojaBHa nopaka - kora BpemeTo
3aBpLUyBa ce MnojaByBa nopaka Ha ekpaHoT.

TajmepoT MOXe Aa ce KOpUCTU He3aBUCHO,
AYypW v Kora pepHaTa He paboTu.

Hekou oyHKLMKN Ha 4YaCOBHUKOT MOXebu He
ce JocTanHu co oapeaeHu dyHKLMn 3a
roTBeH-E.

[NpuTncHeTe Ha +5 MWH 3a a ro NPoAoIKNUTE
BPEMETO Ha roTBeHse.
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Y
OAanoxeHo aKkTUBUpawe G
MoxeTe Aa rm oanoxuTe No4YeToKoT U/mnu
KpajoT Ha roTBeHETO.

1. OpbeperTe ja dhyHKUMjaTa 3a roTBEHE U
npucnocobeTe rm NnocTaBkuTe.

cee

2. [lputucHetero **".
MpuTtncHeTe: OANOXeHO akTMBMpaHE.

4. JlvsrajTe 3a Aa ro NnocrtaBuTe CakaHOTO
Bpeme 3a noyeTok u nputncHete: OK.

5. Cera moxeTe ga ro noctaBuTe cakaHoTo
Kpaj Ha roteBetse unm nputucHete OK 3a
[a ro NpecKkoKHeTe 0BOj YeKop.

6. [lMputucHete: OK 3a ga ce BpatuTe Ha
rMaBHMOT EKpaH.

d

MpomMeHa Ha NocTaBKUTE Ha TajMepoT

MocTaBeHOTO BpemMe MOXeTe [a ro CMEHUTe
KOra cakare 3a BpeMe Ha roTBEeHETO.
1. MputncHete ro ™ / Tajmep.

2. T[loctaBeTe HOBa BPeAHOCT Ha TajMepoT.
MputucHete: OK.

5.7 Omunexn @

OBaa (byHKLMOHANHOCT e AocTanHa camo 3a
n3bpaHu moaenu.

MoxeTe ga 3advysate o 20 og BawmTe
OMUIEHM NOCTaBKK, Kako LITO e pyHKumjaTa
3a roTBeH-€ U jagere.

3a pa 3ayyBate nocTtaeka, n3bepeTe ja
npeTnoYnTaHaTa onuuja u NPUTUCHETE Q.
5.8 JopgaTtoumn

HLi[u]

[octanHu gopartouu Bo
3aBVICHOCT O MOAENOT.
CkeHupajte ro QR-kogoT 3a
Aa npoBepuTe Kako Aa
KopuCTUTe AogaTtoum
ncnopayaHu co BalnoT
anapat. MoxeTe ga
HapavaTe JOMOMHUTENHa onpema nocebHo.
3a noseke nHdopmaLlmu, Be monmme
KOHTaKTupajTe ro nokanHvot gobasysay.

T

BmeTHeTe ro gogatokoT (pelueTtka / TaBa)
Mefy BOAMIIKUTE Ha OpXXayoT 3a peLueTka.
YBepeTe ce Aeka pelueTkaTa ja gonupa
3afHaTa cTpaHa of BHaTpeLlHoCTa Ha
neykata . Mano BoBnekyBae Ha rOpHUOT
en ja saronemysa curypHocta n obesbeanysa
3awTmTa oA HaBanyBawe. PaboTt okony
pelueTkaTa rv cnpevyBa cagoBuTe 3a
roTBeHE Aa ce n3nuaraart.
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AKo BallaTa TaBa MMa HaKmoH, NocTaseTe ja
KOH 3aHMOT Aefl 0f BHATPELUHOCTa Ha
pepHarTa.

AKo BallaTa peLleTka nMa U3gurHysarse,
nocTaBeTe ja KOH NPeAHUOT Aen of
BHATPELUHOCTa Ha pepHaTa.

AKO MMa HaTMMC Ha AOAaTOKOT, nposepete
Oanun e CBpTeH KOH Bac.

Ako KOpUCTUTE NnJiex Co OTBOPU, CTaBeTe ro
nnexot/TaBata ogo3aona, 3a faa ce co6|/|paaT
TEYHOCTUTE LUTO Kanar.

5.9 CeH3sop 3a xpaHa 2
Ja mepwu TemnepaTypaTta BHaTpe BO XpaHara.
VMma gBe TemnepaTypu 3a NOCTaByBahE:

[}

. C- TemnepaTypa Ha pepHaTta. Tpeba ga
€ Hajmanky 25°C noBucoka og
TemnepaTypaTta Ha CEH30pOT 3a XpaHa.

« A Temnepatypa Ha CEH30pOT 3a XpaHa.

1. W3bepeTte hyHKuMja 3a roTBEHE 04
MeHUTO: PYHKUUM UNu jagere o
MeHuTO: Jagema.

2. TlocTtaBeTe ja TemnepaTyparta Ha
pepHaTta 1 BpemeTO 3a roTBeHe, AOKOMKY
e notpe6bHo.

3. loTBpaeTe rv NocTaBkMTE U NOYHETE Aa
roTBuTe.

4. CraBeTe ro BpBOT 0 CEH30POT 3a XpaHa
BO LeHTapoT Ha MecoTo unu pubara, no
MOXHOCT BO Hajaebenvot aen. 3a Tasu,
nocTaBeTe ro BPBOT Ha CEH30pOoT 3a
XpaHa TOYHO BO LeHTapoT, cTabunusnpaH
BO LBpCTa cocTojka. BHMmaBajTe BpBOT
a He ro gonupa gHOTO Ha cafoT 3a
nevete.
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5. CraBerTe ja nogroteeHaTta xpaHa BO
pepHara.

6. [Mpuknydete ro CeH30poT 3a XxpaHa BO
NPUKNyYHMLaTa LWTO Ce Haofa BO
BHaTpeLUHOCTa Ha anapartoT. [NornegHete
Bo Onuc Ha Npon3BOAOT.

Ha ekpaHOT e npukaxxaH cuMmbonoT u
MOMEHTanHaTa TeMnepartypa Ha CeH30pOT 3a
XpaHa.

7. N - npuTUCHeTEe 3a Aa rv npunaroguTe
NnoCTaBKuUTE.

8. W3bepeTe CeH3op 3a XxpaHa kapTuyka 3a
[a ja nocTaBuTe TemnepaTyparta Ha
cpeauvHaTa Ha CeH30poT unu Aa ja
rnocTaBuTe npeTnoyMTaHaTa dyHKumja:

+ 3By4eH anapm - kora xpaHara ja
[OCTUrHyBa TemnepaTypara Ha
cpeauvHara, ce ornacysa 3ByK.

+ 3By4eH anapm u 3anpeTe co
roTBeH:ETO - KOra xpaHaTa ja

[OCTUrHyBa TemnepaTypara Ha
cpeavHarta, ce ornacysa 3BYK U
neyer-€To 3anumpa.

9. T[loTBpAeTe rv nocTaBkuTe.

10. Kora xpaHarta ja gocturHyBsa
noctaBeHaTa Temneparypa, ce ornacysa
curHan. NpoBepeTe ganu xpaHaTa e
rotosa. [lpogomxkeTe ro BpemeTo 3a
roTBeH€, AOKOMKY € NOTpebHO.

11. STOP - nputucHeTe ro 3a aa ja
UCKIy4mTe yHKUMjaTa 3a roTBer-e.

12. Vckny4deTe ro CeH30pOT 3a XpaHa o,
NpuKyYHUUaTa u nssagete ro
japeweTo o anapaTor.

5.10 bnok. 3a 6e36eaHOCT Ha
aeuara

OBaa (pyHKLMja ro cnpeyvyBa CnyyajHoTo
BKIy4yBare Ha anapatoT. Moxe aa ce
aKTVBMpa BO CEKOE BPEME.

1. BneseTe BO MEHUTO.

2. W3bepete: Harogysama / MNMpeTnounTtanu
noctaeku / brnok. 3a 6e36egHOCT Ha
feuara.

Bnok. 3a 6e3benHocT Ha geuarta e BKiy4YeHa.
3a ga oBo3moxuTe ynotpeba Ha anaparoT,
NPUTUCHETE ' KoaupaHuTe GyKkBY BO
asbyuyeH peg.

6. HAMNOMEHU U KOPUCHU COBETH

6.1 Npenopaku 3a roTBewe

TemnepatypaTa 1 BpeMuraTa Ha neyere BO
Tabenute ce camo BoaWY. Tue 3aBucat of
peLenTuTe U KBanuMTeToT U KBAHTUTETOT Ha
ynoTpebeHnTe cocTojku. AKO He MoxeTe Aa
I HajaeTe HarodyBarbaTa 3a KOHKPETHUOT
peuenT, nobapajTe HELTO CINYHO.

BpojTe rv HMBoOaTa Ha pelueTkata og AHOTO
Ha pepHaTa.

Cumbonu KopucTeHu Bo Tabenure:

] Bua Ha xpaHa

=

DyHKUWja 3a roTBeHe

°C Temnepatypa
TexuHa (kr.)

0]

|-|03I/IL[I/II/I Ha nonuuun

@ Bpeme Ha roteetse (MVH)

@ [ononHuTenHu nHcopmavmm

6.2 MNMeyeTe co BnaxeH Bo3ayXx

3a Hajgobpu pesyntaTtu cnegete rm
npenopakvTe fgageHun Bo Tabenara nogony.
KopucTeTe nnex 3a nevewe nnu gnaboka
TaBa.

()

&L, C B O
Kudbnuukwm, 6naru, 16 180 2 2535
napuunta
LLiBajuapckm ponat 180 2 15-25
Llena pu6a, 0,2 kr. 180 3 15-25
Konaunwa, 16 180 2 20 - 30
napuuta
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MakapoH-konau, 24

napunisa 160 2 25-35
Madpurn, 12 180 2 20-30
napuntba

ConeHo neuyuso, 20 180 2 20- 30
napunka

Konauuwa op cyBo :
TecTo, 20 napynka 140 2 15-25
Manu Toptuykn, 8 180 2 15-25

napyvHa

6.3 UHdopmauum 3a TecTupame
Tectosu cnopeg EN 60350-1, IEC 60350-1.

KopucteTe ja pyHkumjaTa: ProSteam, H1BO:
Mapea co nonHa cuna.

O H <€ O ®

Bpokynu

0,3 3 100 8-9 1)2)3)

MaKc. 3 100 10 - 11 2)3)4)
[pawok, 3amp3HaTt

2x15 2n4 100 - 5) 3) 6)

1) Kopucrete nepdopupaH komnneT 3a napea 2/3
Gastronorm.

2) 3arpejTe ro anapaToT [JoAeKa He Ce [IOCTUrHE
nocraBeHarta Temneparypa KopucTejku ja
nocraskara: MNpeasarpesare / HuwtoHe
kopucteTte: MNpeasarpesate / bpso n MameTHo

3) CtaBeTe ro NnexoT 3a neyekse Ha npeata
nosuuuja Ha pelueTkaTta Co HaKMoH KOH 3a4HVOT Aen
Ha BHaTpelLHOCTa Ha pepHaTa.

4) KopucteTe nepcpopupan cap cnopep IEC
60350-1.

5) KopucteTte nepcopvpaH komnneT 3a napea 2 X
2/3 Gastronorm.

6) FoTBeTe AOMEka TeMnepaTypaTa BO HajcTyaeHaTa
TOYKa He gocTurHe 85°C.

[JononHuTernHu peuenTtu Ha napea

B BH € O ®

KombuHupaHnu jagera Ha napea (2 nopumu)

™ 1) 2 85  35-45 8)

Ben ne6

[an)

2 180 40-50 9)

D 10)

Mune

g 1) 2 200 60-70 12)13)

1) Mocraeu HuBo: Mapea co nonHa cuna.

2) 40 muH 3a komnmpu; 8 - 10 muH 3a nococ; 10 - 12
MWH 3a 6pokyna

3) KopucTeTe TaBa 3a rotBene Ha napea 1/2
Gastronorm (co nepdopauwja) 3a komnmpu un
6pokyna, 1 TaBa 3a roTBere Ha napea 1/2
Gastronorm (6e3 nepdopaumja) 3a nococ.

4) CraBeTe ro N0COCOT Ha HUBO 2, KOMMUPUTE
6pokynaTa Ha HUBO 4.

5) Crasete i cocTojkuTe BO pepHa eaHa no Apyra
BO COOABETHO BPEME, Taka LITO CUTE KOMMOHEHTU Ce
roTeaT Bo UCTO Bpeme. MoxeTe Aa noarotsuTe ABe
nopLM NCTOBPEMEHO.

6) MocTaeu HKBO: Brcoka BNaXHOCT.

7) TpkanesHu NopLienaHck1 cazloBM Ha pelueTka

8) Kopuctete 1/2 xomnnet 3a napea Gastronorm,
HenepdopupaH.

9) KopucTeTe ro NnexoT 3a NeyeHe CO HaKMOH KOH
3aQHVOT €N Ha BHATPELUHOCTa Ha pepHaTa.

10) Mocraeu HUBO: Huicka BnaxHocT. Kopuctete
dyHkumja ProSteam camo ako dyHkuujaTa Mevere
Ha J1e6 He e gocTanHa.

1) Nocraeu HUBO: Hiicka BNaHOCT.

12) ynotpe6a XuueHa pelueTka.

13) CraBeTe ro nnexot 3a nevere Ha NpBata
nosuumja Ha pelueTkaTa 3a cobupare MacHOTUM Kou
Kanar.

6.4 UHcpopmauumm 3a TecTupame
TecTosu cnopeg EN 60350-1, IEC 60350-1.

B °C O H ®

Manu konauuta, 20 napymksa no nnex

iy 1) 1n4 100 402 345
MyawvHr op kapamena (6 nopuwn)
g 6) 2 90  35-45 7)

ConeHu TOpTUYKK CO jajua

160 25-35 3 1

O  1eo 25-35 3 102

150 30-40 24” 1)2)3)
[MoceH naHauwnaH

160 40-55 2 24
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B °C O =2 @

OononHutenHu peuenTu

=2 °C

SO,

O 180 25-35 1 29 Mycnmym
160 4555 13M 25) O 3 100 90-180  1)2)3)
MuTa co jaGornka 3 100 90-180 1)2)3)
160 70 - 90 3 46) 1) Crasete ro nnexot 3a neverse co HaKIMOH KoH
BpartaTa.
|Z| 180 80 - 100 3 46) 2) KopcheTe xapTuja 3a nevetse.
3) 3arpejre ro anapaToT foaeka He ce AOCTUTHE
Toct 3afjafeHara Temneparypa KopucTejku ja
nocraskara:llpeasarpesane /Huwto He
E 230 1-5 4 2)4)7) kopucTeTe:MNpensarpeBame /Bp3o nlflameTHo

1) CraBeTe ro nnexot 3a neyetse Co HAKMOH KOH
Bparara.

2) 3arpejTe ro anapaToT I0AeKa He Ce I0CTUMHE
3afajeHaTa Temnepatypa KopucTejku ja
nocraskara:lNpeasarpesawe /Huwto He
kopuctete:lpeasarpesane /bp3o nllametHo

3) KopucTeTe yHuBep3anta TaBa Ha yeTBpTaTa
nosuuuja Ha peLueTkaTa.

4 Ynotpeba XuueHna pelueTka.

5) KopucTeTe I xuueHaTa peLieTka 1 NnexoT 3a
nevetse nogony. CtaBeTte ro NNeXoT 3a nevere co
HaKIOHOT KOH BpaTarta.

6) 2 nnexa aujaroHanHo noctaseru (3 20 cm).
[ecHata fa 6uge noctaBeHa noBeke Hanpep,
OTKOMNKy nesara.

7 Cnopep: IEC 60350-1:2016 and IEC
60350-1:2023.

7. HETA W YNCTEHE

7.1 Benewkn oKony YuCcTeH-eTo

» KopwucTteTe pacTBop 3a YncTere Ha
MeTanHu NOBPLUUHMU.

» KopwucTeTe cneuujanHo cpeacTso 3a
YUCTEHE Nneyka 3a TBPAOKOPHU AaMKW.

» KopwucTeTe ro Te4HMOT OTCTpaHyBay Ha
6urop npenopayaH oA NPOM3BOAUTENOT 3a
OTCTpaHyBaHe Ha ocTaTouu of 6urop.

* He uyBajTe xpaHa BO anapartoT Nofosro
of 20 MUHyTW.

* He yucrete ro npnbopoT BO MalumHaTa 3a
MUeHe cafoBu.

7.2 [lp>kaumn Ha peLUeTKM LUTO ce
BagaTt

1. TpoBepeTe Aanv anapaTtoT € CTyAeH.

2. BHymaTtenHo u3BneveTe rv gpXkadmte Ha

pelueTkaTa Harope v Haasop of
NpeaHoTo pese.

3. TloBneuvete ro npegHWOT aen of
ApXXaunte HacTpaHa of, CTPaHWYHMOT
sua.

4. VsBneyeTe rv noTnopuTe of 3agHata
ApLka.

5. CraBeTe rv gpxadnTe 3a pelleTku Hasag,
Ha HMBHAaTa rno4yeTHa nonoxoba.
MoBTopeTe rm YekopuTe BO obpaTeH
penocnea.

AKO TeNecKomncKk1Te LWWHK ce ucnopayaHm,

UrnuTe 3a noTnupake mMopa aa ugat

Haco4eHu KOH NpefHaTa cTpaHa.
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7.3 Mporpamu 3a oapxKyBawe

OBaa nporpama ro Y1cTv anaparor
Kora e Marnky uasankaH. Mapeata ru

Yucterse co
napea OMEeKHyBa MacHOTUMTE Unn
P ocTaTouuTe, LWTO ro OfecHyBa
YMCTEHETO.
Mpoueaypa 3a YncTere Ha KONoTo Ha
OTtcTpaHyBa poueayp
reHepaTopoT Ha napea of ocTaTouu
He Ha burop
op Gurop.
MpoLec 3a oTcTpaHyBawe Ha
MpasHere pou pany,
na npeocraHaTaTa BoAa of pe3epBoapoT
3a Boga no ynotpeba Ha yHKLMM co
pe3epBoapoT
napea.
Mpouec 3a cyllewe Ha BHATPELIHOCTa
Cywemne op npeocTaHaTta KoHAeH3auwja nocne
KopuCTeH€ Ha hyHKLMMTE CO napea.
MpoLec 3a NnakHeke U YUCTEHE Ha
KOJIOTO Ha reHepaTopoT Ha napea no
MnakHere

YecTa ynorpeba Ha dpyHKUuMTE CO
napea.

7.4 Bapewe 1 MOHTUpPaHe Ha
BparTaTa

1. TllposepeTe Aanu anapaTtoT € CTyAeH.
2. LlenocHo oTBopeTe ja BpaTaTta.

3. TloawrHete rv n nputucHeTe rn cternte A
Ha ABeTe Lapku Ha BpaTtara.

4. 3artBopeTe ja BpataTa AeNnyMHO goAeka
He 3acTaHe, a NOToa noaurHeTe ja of,
wapkuTe. BHumaBaj, BpaTtarta e Teluka.

5. CraBeTe ja BpataTa Bp3 Meka kprna Ha
cTabunHa noepLUMHA.

6. [pxeTe ja obnorata Ha BpaTtata B Ha
ropHvoT pab Ha BpaTaTa Ha ABeTe
CTpaHu 1 TypHeTe HaBHaTpe 3a a ce
OTNyLUTK 3anTMBKaTa.
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7. TNoBnevyeTe ja obnorata Ha BpaTaTa
Hanpeg v nssagerte ja.

8. T[loaurHeTe ja cekoja cTakneHa nnova 3a
ropHvoT pab u nsBageTe ja og
Boaunkarta. BHMmaTenHo pakyBsajte co
cTaknoTo, ocobeHo okony pabosute Ha
npeaHaTta nnova. CTaknoTo Moxe Aa ce
CKpLUW.

9. Wcuucterte ja cTakneHara nnova co soga
1 canyH. BHumarenHo n3bpuwere ja
cTakneHaTta nnoya. He uucrete rn
CTaKneHuTe NoYn BO MalLnHa 3a Mueke
cafosu.

[Mocne yncteweTo, HanpaseTe ja

ropeHaBegeHaTa nocranka no obpareH

pepocneq.

[MpoBepeTe ganu craknata ce NocTaBeHU BO

npasunHa nonoxba, nHaky noBpLUMHaTa Ha

BpaTaTa MoXe NpekyMepHo Aa ce 3arpee.

7.5 3ameHa Ha cBeTuUNKaTta

l/ICKnyque ro anapaTtoT oA enekTpuyHaTta
Mpexa n noquajTe Aofeka He ce onaau.

3ameHeTe ja cBeTunkaTa co CooaBeTHa
cBeTunka oTnopHa Ha TonnuHa go 300°C.

FopHo cBeTno
1. CapTeTe ro CTakneHoTo Kanaye 3a ga ro
nsBaguTe.

2. OTCTpaHeTe ro MeTanHuoT NpCTeH n
NCYUCTETE o CTaKNEHOTO Kanaye.

3. 3ameHerTe ja cBeTUnkaTta.

4. 3anenete ro MeTanHWOT NPCTEH Ha
CTaK/eHNOT Kanak u MOHTUpajTe ro.

CTpaHVI‘-IHa CBeTUIKa

1. OTCTpaHeTe ro Ap>xaJoT Ha nesarta
nonuua 3a ga nmarte npuctan go
cBeTunkara.

2. Kopuctete wpacpumrep Torx 20 3a ga ro
OTCTpaHUTE KamnayeTo.

WcuncTeTe ro cTakneHoTo kanaye.
4. 3ameHeTe ja cBeTWUMKaTa.
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5. WHcranupajte ja meTanHaTta pamka u
n3onauujata. CterHerte ru wpadosuTe.

8. PELLABAHKE MNPOBJIEMU

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro peLumTe
npobnemoT, obpareTe ce Kkaj BawwnoT gunep
UV BO OBNACTEHMOT CEPBUCEH LieHTap.
[etanuTe 3a cepBucMpare ce Ha nnoykarta
Co creumdukauum, Koja ce Haofa Ha
npegHata pamka. Ce rnega kora ke ja
oTBOpUTE BpaTaTta. He oTcTpaHyBajTe ja
nnoykarta co cneyudrKalmu.

AKO Ha eKpaHOT Ce MoKaxKyBa Kof 3a rpeLuka
LUTO HE € 03HaYeH NoAony, UCKNyYeTe ro
OCUrypyBayoT BO KyKaTa 1 BKIy4eTe ro
NMOBTOPHO 3a pecTapTupane Ha anapaTorT.
AKO NOBTOPHO Cce MnojaBu Npobnemor,
cTaneTe BO KOHTaKT CO OBNAcTeH CepBUCEH
ueHTap.

He moxeTe Aa ro BknyuuTte unu aa
pakyBaTe co anapartoT. - AnapartoT He e
NoBp3aH CO eNeKTPUYHO HanojyBake Unn He
€ NpaBUHO NOBP3aH.

AnapaToT He ce 3arpeBa.

*  YacoBHMKOT He € NoCTaBeH.

« 3akny4yyBahe Ha KonuuksaTta e BKIyYeHa.

* AKTVBMpaHO € aBTOMaTCKOTO
UCKNy4YyBaHs€.

+ bBnok. 3a 6e36eHOCT Ha feuaTa e
BKIyYeHa.

+ [lemo pexvMOT € aKkTMBMpPaH - Kog 3a
neakTnBupame: 2468.

JNlambaTta He paboTu. - Jlambara e
nperopeHa. 3ameHeTe ja cBeTunKaTa.

CeeTunkara e uckny4ena. - [eyete co
BNaXKeH BO3AyX - € aKTUBMPaH.

® MpeknH Ha enekTpuyHaTa eHepruja
ceKorall ro 3anvpa ymctereto. MNosToperte
O YNCTEHETO aKO He e MPEKNHaTOo of
NMPEKMHOT Ha enekTpuyHa eHepruja.

MNpo6Gnem co curHanoT Ha G6e3xnyHaTa
Mpexa. - lNpoBepeTe fanu BawWMoOT MobuneH
ypen e nosp3aH Ha 6e3xunyHata Mpexa.
MpoBepeTe rv fomallHaTa Mpexa 1 pyTepoT.
PectapTupajte ro pytepor.

6. MoHTupajTe ro gpxxadoT 3a neeara
nonuua.

WHcTanupaH e HOB pyTep Uu NpomMeHeTa
e KoHdurypauumjata Ha pyTepor. -
[MoBTOpHO KOHMUrypMpajTe ro anapaToT u
MOOUNHWOT ypes.

CurHanoT Ha 6e3xu4yHaTa Mpexa e cnab. -
[MomecTeTe ro pyTepoT LTO € MOXHO
nobnvcky oo anaparor.

Be3)XMYHUOT cUrHan e npeKuHaT oA,
MUKpoGpaHOBa pepHa Koja e cTaBeHa Ao
anaparorT.- UcknyyeTe ja MukpobpaHoBaTa
pepHa. N36erHyBajte ga kopuctute
MuKpobpaHoBa neyka n paboTewe Ha
AaneuynHa Ha anapaToT BO UCTO BpeMe.
MwikpobpaHoBuTe pepHu npekmHysaaT Wi-Fi
curHan.

F102 - BpataTa He e LenocHO 3aTBOpEHa unu
OpaBaTa Ha BpaTaTa e ckplueHa. 3aTBopeTe
ja Bpatata. VicknyyeTe ro anapaTtoT 1
NMOBTOPHO BKIy4eTe ro.

F111 - CeH3op 3a xpaHaHe e TOYHO CTaBeH
BO npukny4okoT. CtaseTe ro CeH3op 3a
XpaHa 40 Kpaj BO LUTEKepOoT.

F240, F439 - nonukarta co gonvp Ha
eKpaHoT He paboTaTt cooaBeTHO. VicuncTtete
ja noBpLUMHaTa Ha ekpaHoT. [1poBepeTe
Aance nonvkarta 3a Zonup ce BarnkaHu.

F601 - uma npobnem co curHanot Wi-Fi.
[MpoBepe ja BpckaTa co mpexaTa. Bugete Bo
Mpen npBa ynotpeba, be3xuyHa Bpcka.

F604 - npsoTo nosp3yBawe co Wi-Fi e
HeycnewHo. McknyyeTe ro anaparor,
BKIy4eTe ro n obugeTe ce NoBTOpHO. Buaete
Bo [Npen npea ynotpeba, beaxunyHa Bpcka.

F908 - cuctemoT Ha anapaToT He MOXe Aa ce

noBp3€e CO KOHTPOJIHaTa nno4a. VICKnyque ro
anapaTtoT 1M NOBTOPHO BKy4eTe ro.

F602, F603 - Wi-Fi e HepgocTanHa.
WcknyyeTe ro anapaTtoT 1 NOBTOPHO
BKITy4eTe ro.

1) Ako egHa of oBue rpeLlkv ce nojaByea, NPeocTaHaTUOT Aen oA yHKUMWUTE Ha anapaTtoT Ke NPoAoIIKM Aa

paboTu kako 1 0BUYHO.
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9. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

9.1 Jluct co nHcpopmauum 3a
npousBoa U uHcpopmaumm 3a
npousBog cnopen (EY) 6p. 65/2014
u (EY) op. 66/2014

Mwme Ha pobasyBayoT Electrolux

EOB9S3XH 944032174
EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176
LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182

VpoeHtudmkauymja
Ha mozen

MHpoekc Ha €eHepreTcka

edpmkacHocT 61.9

Knaca Ha eHepreTcka

A++
edmkacHocT

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj
HOPMarHO NosHewe,
KOHBEHLIMOHAaNeH pexum

1.09 kWh/cycle

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj
HOpManHo nonHewe, pexum Ha 0.52 kWh/cycle
BEHTMNaTop

Bpoj Ha BanabHaTuHu 1

M3Bop Ha TonnuHa EneKTp.VNHa
eHeprija

BonymeH 701

Twn Ha neyka BrpageHa neyka

Maca EOB9S3XH 35.5 kr.
EOB9S3XT 36.0 «r.
KOBAS3XH 36.0 «r.
KOBAS3XT 36.0 «r.
LOB9S3XZ 35.5 «r.
Y9SOB3XH 36.0 «r.

AnapatoT e TectupaH cnopeg: EN IEC
60350-1.

9.2 bapak-a 3a Hopmauuun
cnopep (EY) 6p. 2023/826

MoTpollyBayka Ha eHepruja kora MmpexaTta

0,8 W
€ BO MupyBake

MoTpoluyBayka Ha eHepruja Bo PeXnUmM Ha

2,0W
MUpyBakbe
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MakcumarsHo Bpeme notpe6Ho 3a
onpemara aBTOMaTCKu ja ro JOCTUTHE
NPVYMEHIIMBUOT PEXUM CO Mania MOKHOCT

20 MuH

AnapatoT e TecTupaH cnopes: EN 50564, EN
63474.

3a ynaTcTBa kako fa ja BKIy4uTe u
UCKNy4mTe Ge3xmyHaTa MpexHa Bpcka,
nornegHeTe Bo lMNpen npea ynotpeba.

9.3 CoBeTH 3a onTUMM3aLmja

« [pxeTe ja BpaTaTa 3aTBOpeHa 3a Bpeme
Ha roTBeH-eTO M N3berHyBajTe YecTo
OoTBOpakH-E.

*  OppXyBajTe ro YACT AUXTYHrOT Ha
BpaTaTta 1 npoBepeTe Aanu e Aobpo
buKcupaH Ha cBojaTa nosuyuja.

« KopuvcTeTe meTanHu unu TemHu,
HepednNekTUBHN CafoBU 3a rOTBEHE.

» [peckokHeTe ro NPeTXo0AHOTO 3arpeBae
OCBEH ako e NoTpebHo.

*  MuHummn3npajTe rm naysmte nomery
neyer-eTO NoBeKe jageH-a.

« Kora e MoxHo, kopucteTe rm yHKUumTe
3a roTBeH-e CO BeHTUnaTop 3a Aa
3awWwTeauTe eHepruja (camo 3a ogpeaeHn
Mogenn).

« KopucTeTe ja npeoctaHaTaTta TonnuHa 3a
0a ja ogpxuTe xpaHaTa Tonna. Hamanete
ja TeMnepaTypata Ha anapaToT Ha
MUHUMYM 3 - 10 MUH Npeg KpajoT Ha
roTBEHETO.

*  VcknydyeTe ja cBeTunkaTa 3a Bpeme Ha
roTBEH-ETO OCBEH aKO He e NoTpebHo.

» [leyeTe co BnaxeH Bo3gyx (camo 3a
oApeneHu mogenu) - oaa (pyHkumja
GeLle UCKopuCTeHa 3a ycornacyBame Co
KrnacaTa 3a eHepreTcka edrKacHOCT U
Oapar-aTa 3a ekoam3ajH (BO COrnacHocT
co EU 65/2014 n EU 66/2014). TecTtoBu
cnopeg: IEC/EN 60350-1. BpataTa Ha
pepHata Tpeba Aa buae 3aTBOpeHa 3a
BpeMe Ha roTBeH-ETO 3a [a He Ce NpeknHe
dyHKUMjaTa 1 pepHaTa Aa pabotun Bo
onTumanHu ycnosu. Kora ja kopuctute
oBaa hyHKLMja CBETNOTO aBTOMATCKMN ce
nckny4vysa. Kaj Hekon mogenv notpebHu
ce 30 cex.

* Kora e MmoxHo, ncknyyete ro Wi-Fi.
MornenHeTe Bo Mpen npea ynoTtpeba.

* ABTOMAaTCKO WUCKIy4yBaHe€ - 04
6e36e4HOCHN NPUYNHK, ako pyHKUMjaTa
3a roTBeH-€E € BKIyYeHa 1 He ce cMeHat



nocTaBKkUTe, anapaToT aBTOMaTCKu Ke ce
WCKINy4M NO OApPEAEH BPEMEHCKV NEPUOA.
3a ga paboTtute co yHkumjaTa 3a
roTBeH€e NoAosro, NoCTaBeTe ro BpemMmeTo
Ha roTBeH-Ee.

12,5 4: 30-115 °C
8,5 4:120-195 °C
5,5 4: 200-245 °C
3 4: 250-makcumym °C

10. FPNXKA 3A XXUBOTHATA CPEOUHA

Peuuknupajte matepujanu co cumbonor C)
CTaBeTe ro nakyBat-eTO BO COO[BETHU
KOHTEjHEpM 3a Aa ro peuuknupare.
MomorHeTe BO 3allTMTaTa Ha XMBOTHaTa
cpefuvHa v 34pasjeTo Ha nyfeTo co
peuvKnupare Ha OTrnazg of eneKTPUYHU 1
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el
aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El
fabricante no se hace respon-
sable de lesiones o danos su-
fridos como resultado de una
instalacion o un uso incorrec-
tos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro
y accesible para futuras con-
sultas.

1.1 Seguridad de nifios y
personas vulnerables

» Este aparato puede ser uti-
lizado por nifios de 8 anos
en adelante y personas cu-

yas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales es-
tén disminuidas o que ca-
rezcan de la experiencia y
conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre
que cuenten con las ins-
trucciones o la supervision
sobre el uso del electrodo-
méstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es
necesario mantener aleja-
dos del aparato a los nifos
de menos de 8 anos, asi
como a las personas con
minusvalias importantes y
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complejas, salvo que estén
bajo supervision continua.

» Es necesario vigilar a los
nifos para que no jueguen
con el aparato y dispositi-
vos moviles con la aplica-
cion.

* Mantenga el material de
embalaje fuera del alcance
de los nifios y deséchelo de
forma adecuada.

« ADVERTENCIA: El aparato
y sus piezas accesibles se
calientan mucho durante el
funcionamiento. Mantenga
a los nifos y mascotas ale-
jados mientras esté utili-
zando el aparato y cocinan-
do.

 Active el dispositivo de se-
guridad para nifios si esta
disponible.

* Los ninos no deben limpiar
ni encargarse del manteni-
miento del aparato sin su-
pervision.

1.2 Instrucciones

generales de seguridad

 Este aparato esta disefiado
exclusivamente para coci-
nar.

 Este aparato esta disefiado
para uso domeéstico en inte-
riores.

» Este aparato se puede utili-
zar en oficinas, habitacio-
nes de hotel, habitaciones
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de Bed&Breakfast, casas
de campo y otros aloja-
mientos similares donde di-
cho uso no exceda en pro-
medio los niveles de uso
domeéstico.

No utilice el aparato antes
de empotrarlo.

Desenchufe el aparato de
la red eléctrica antes de
realizar tareas de manteni-
miento.

Si el cable de alimentacion
presenta algun dano, el fa-
bricante, su centro de asis-
tencia técnica autorizado o
un profesional cualificado
similar tendran que cam-
biarlo para evitar riesgos.
ADVERTENCIA: Antes de
sustituir la bombilla del hor-
no, asegurese de desco-
nectar el aparato de la red
eléctrica para evitar el ries-
go de descarga eléctrica.
ADVERTENCIA: Durante el
uso, el producto y sus par-
tes accesibles estaran ca-
lientes. Debe tener cuidado
para evitar tocar los ele-
mentos de calentamiento o
la superficie del interior del
aparato.

Utilizar siempre guantes o
manoplas para horno para
retirar o introducir acceso-
rios o recipientes.



« Utilice unicamente la sonda
térmica (la sonda de tem-
peratura interna) recomen-
dada para este aparato.

* No instale el aparato detras
de una puerta decorativa
para evitar sobrecalenta-
mientos.

» Para retirar los carriles de
apoyo, tire primero del fron-
tal del carril y, a continua-
cion, separe el extremo tra-
sero de las paredes latera-
les. Instale los carriles de
apoyo en el orden inverso.

* No utilice limpiadores de
vapor para limpiar el pro-
ducto.

» Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno,
no utilice limpiadores abra-
sivos fuertes, rascadores
metalicos, lana de alambre
ni lejia. Estos materiales
pueden causar que las su-
perficies de vidrio se rayen
y se rompan.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Installation

/N ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

Retire todo el embalaje.

No instale ni utilice un aparato dafado.
Siga las instrucciones de instalacion
disponibles en nuestro sitio web.

Tenga cuidado al mover el aparato, ya
que es pesado. Utilice guantes de
proteccion y calzado cerrado.

No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Antes de montar el aparato, asegurese de
que esté nivelado y de que la puerta se
abra sin dificultad.

El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacién eléctrica.

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas eléctri-
cas.

* Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

* Asegurese de que los parametros de la
place de caracteristicas técnicas son
compatibles con los valores del suministro
eléctrico.

« El aparato debe estar conectado a tierra.
Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores multiples ni cables
prolongadores.

« Evite danar el cable o el enchufe de
alimentacion. Si es necesario sustituirlo,
debera hacerlo nuestro centro de
asistencia técnica autorizado.

« Evite que el cable de alimentacion toque o
quede cerca de la puerta del aparato o
con el hueco por debajo del aparato,
sobre todo mientras funciona o si la puerta
esta caliente.

» La proteccién contra descargas eléctricas
de las piezas con corriente y aisladas
debe fijarse de forma que no se pueda
retirar sin herramientas.
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» Conecte el enchufe de alimentacién a la
toma de corriente Unicamente cuando
haya terminado la instalacién. Asegurese
de que se pueda acceder al enchufe de
alimentacion después de la instalacion.

» Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de alimentacion. Tire siempre del
enchufe.

+ Utilice unicamente dispositivos de
aislamiento correctos: proteccion contra
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que se
retiran del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

+ Lainstalacioén eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que desconecte
todos los polos del aparato de la red, con
una distancia de aislamiento de al menos
3 mm.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

2.3 Uso

/N ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y des-
cargas eléctricas o explosiones.

* No modifique este aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estén bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

» Limpie el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras esté funcionando, ya
que pueden salir aire caliente y mezclas
inflamables procedentes de los
ingredientes alcohdlicos.

» No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

* Mantenga las chispas y las llamas
abiertas alejadas del aparato cuando la
puerta esté abierta.

» Utilice unicamente frascos y tarros de
vidrio homologados para conservar
alimentos.

» No coloque productos inflamables cerca
del aparato.

* No comparta su contrasefia Wi-Fi.

/N\ ADVERTENCIA!
Riesgo de dafios en el aparato.
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« Para evitar dafos o decoloraciones en el
esmalte:

— No coloque recipientes para horno ni
objetos directamente sobre el fondo
de la cavidad.

— No coloque papel de aluminio
directamente sobre el fondo de la
cavidad.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— No deje platos y alimentos humedos
en el aparato después de cocinar.

— Tenga cuidado al retirar o instalar
accesorios.

» La decoloracion del esmalte o del acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

« Utilice un molde hondo para los pasteles
humedos, ya que los jugos de las frutas
pueden causar manchas permanentes.

« Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

« Si el aparato esta instalado detras de un
panel de mueble, no cierre el panel
durante el uso ni hasta que el aparato se
haya enfriado por completo para evitar
danos por calentar y humedad.

* En relacion con la(s) lampara(s)
contenidas en este producto y las
lamparas de repuesto a la venta por
separado: Estas lamparas estan previstas
para soportar condiciones fisicas
extremadas en aparatos de uso
domeéstico, como temperatura, vibraciéon o
humedad, o para ofrecer informacion
sobre el estado operativo del aparato. No
estan previstas para su uso en otras
aplicaciones y no son aptas para
alumbrado en viviendas.

« Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

« Utilice unicamente lamparas con las
mismas especificaciones.

« Para reparar el aparato, pongase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

2.4 Limpieza y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafos en el apa-
rato.

* Apague y desenchufe el aparato antes de
las tareas de mantenimiento.



» Asegurese de que el aparato esté frio
para evitar que el vidrio se rompa. Si los
paneles de vidrio de la puerta estan
dafiados, péngase en contacto con el
centro de asistencia técnica autorizado
para que los sustituya.

» Tenga cuidado al retirar la puerta del
aparato porque pesa.

» Limpie y seque el aparato, su cavidad y
los accesorios después de cada uso para
evitar la condensacion de vapor, la
corrosion y el deterioro de la superficie.

»  Compruebe periédicamente el producto
en busca de signos de deterioro que
puedan hacerlo inadecuado para el
contacto con alimentos, tales como
grietas, ampollas, deslaminacion,
encogimiento, pegajosidad, corrosiéon u
otros cambios visibles en la textura o el
aspecto. Siga las instrucciones de

limpieza y cuidado para evitar el deterioro.

» Utilice un pafno de microfibra, agua tibia y
detergentes neutros para limpiar el
aparato y los accesorios. No utilice
productos abrasivos, estropajos,
disolventes, objetos afilados o metalicos.

« Siga las instrucciones de seguridad
indicadas en el envase al utilizar un
espray para horno.

Coccion al vapor

« El vapor liberado puede causar
quemaduras:

— Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato cuando la funcion esté
activada. Se puede liberar vapor.

— Abra la puerta del aparato con
cuidado después de cocinar al vapor.

2.5 Eliminacioén

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

« Contacte con las autoridades locales para
saber coémo desechar correctamente el
aparato.

* Desconecte el aparato de la alimentacion
principal y, a continuacion, corte y
deseche el cable eléctrico.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

=]~ HE

Panel de control

Pantalla

Depésito de agua

Toma de la sonda térmica
Elemento térmico

Bombilla

Ventilador

Descalcificacion de tubo de salida

EEREOENE

El Soporte de estante, extraible
Posiciones de las parrillas

3.2 Pantalla

La pantalla es totalmente interactiva y pue-
des desplazarte por toda su superficie. Se di-
vide en secciones claramente definidas que
proporcionan acceso a diversas funciones de
coccion y platos. También muestra el estado
operativo actual. Puede deslizar el dedo por
la pantalla para navegar a la izquierda o a la
derecha.

@ Mantenga pulsado para encender y apagar

el aparato.

®  pgara activar y desactivar las opciones.

. Para guardar los ajustes actuales en Favori-
tos.

ﬁ] El aparato esta bloqueado.

% Wi-Fi La conexion esta activada.

ﬁ Operacion remoto esté encendido.

L] El deposito de agua esta vacio.

ESPANOL 85



e EI deposito de agua esta medio lleno.

[ depésito de agua esta lleno.

4. ANTES DEL PRIMER USO

4.1 Conexion inalambrica

El aparato permite la conexion de red Wi-Fiy
la vinculacion de dispositivos moéviles. Pude
recibir notificaciones, supervisar y controlar
su aparato desde su dispositivo movil.

Para conectar el aparato necesitas:

Red inalambrica con conexién a Internet.
Dispositivo movil conectado a la misma
red inalambrica.

1. Para descargar la aplicacién, escanee el
cédigo QR que se encuentra en la
contraportada del manual del usuario.
También puede descargar la aplicacion
directamente desde la tienda de
aplicaciones.

2. Siga las instrucciones para instalar la
aplicacion.
Ponga en marcha el aparato.

4. Pulse < y deslicelo hacia la izquierda
para acceder al menu. Seleccione
Ajustes / Conexiones.

5. Para encender o apagar, pulse Wi-Fi.

El médulo inalambrico del aparato arranca en
90 seg.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frecuencia
Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm

Potencia (100 mW)

max Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protocolo 2.4 GHz WLAN : IEEE 802.11bgn

@ Cuando el aparato esta conectado a la
aplicacion, puede recibir actualizaciones
importantes del software. Esas actualiza-
ciones pueden introducir nuevas funciones,
perfeccionar las funciones e iconos exis-
tentes, prevenir posibles problemas y mejo-
rar el rendimiento general del software. Pa-
ra consultar qué version del software hay
instalada, acceda a la tarjeta de ajustes.
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4.2 Licencias de software

El software de este producto contiene com-
ponentes basados en software libre y de cé-
digo abierto. Electrolux agradece las contri-
buciones de las comunidades de software li-
bre y robotica al proyecto de desarrollo.

Para acceder al cédigo fuente de estos com-
ponentes de software de cddigo abierto y li-
bre, cuyas condiciones de licencia requieren
la publicacion de los resultados, y para ver
toda la informacion sobre derechos de autor
y condiciones de licencia aplicables, visite
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(carpeta NIUG).

4.3 Precalentamiento y limpieza
iniciales

Precaliente el aparato vacio antes de utilizar-
lo por primera uso. El aparato puede emitir
olores y humo desagradables. Ventile la sala.

1. Retire todos los accesorios y los soportes
de los estantes.

2. Acceda al menu y seleccione la funcion
de coccién.

3. La pantalla muestra un mensaje
emergente para iniciar el proceso de
precalentamiento.

4. Confirme para empezar y siga las
instrucciones que aparezca en pantalla.

5. Apague el aparato y deje que se enfrie.

6. Limpie el interior del horno con un pano
de microfibra, agua tibia y detergente
suave. Sustituya los accesorios y los
soportes de los estantes.

4.4 Hora

1. Ponga en marcha el aparato.

2. Pulse Ajustes / Configuracion / Hora.
3. Ajuste la hora.

4. Pulse OK.

4.5 Dureza del agua

Cuando conecte el aparato a la corriente
eléctrica, debera ajustar el nivel de dureza
del agua. Use el test reactivo o pongase en
contacto con su proveedor de agua para co-
nocer el nivel de dureza del agua.



1. Introduzca el test reactivo en el agua del
grifo aproximadamente 1 seg. No utilice
agua corriente.

2. Agite el papel de prueba para eliminar el
agua restante.

3. Tras 1 min, compruebe la dureza del
agua de acuerdo con la siguiente tabla.

4. Ajuste el nivel de dureza del agua:
Ajustes / Configuracion / Dureza del
agua.

Los colores del reactivo siguen cambiando.
Compruebe la dureza del agua en el plazo de
1 min después de la prueba.

5. USO DIARIO

5.1 Menu

Pulse < y deslicelo hacia la izquierda para
acceder al mend.

* Platos

* Funciones

» Favoritos

* Mantenimiento
» Ajustes

5.2 Funciones

Funciones estandar de coccion para necesi-
dades tipicas de horneado, incluidas las de

calor superior e inferior @ grill ‘j coccion

con ventilador LY y otras. Podra preparar sus
platos de forma tradicional. Para obtener mas
informacion, consulte la descripcion en pan-
talla o la aplicacion.

La lista de funciones puede variar dependien-
do de la version del software.

1. Acceda al menu y seleccione Funciones.

Seleccione la funcion de coccion y elija
los ajustes.

3. Inicie la coccidn y siga las instrucciones
que aparezcan en pantalla. Puede
conectar la sonda térmica en cualquier
momento antes o durante la coccion (si
esta disponible). Consulte Uso diario,
«Sonda térmica».

4.  -pulse aqui para controlar los ajustes
durante la coccién.

Nivel de dureza del

agua Test reactivo

1 - suave

2 - intermedia

3 -dura

4 - muy dura

Parte superior
E Sube la temperatura para conseguir un dora-
do rapido en la parte superior.

Inferior

Dora uniformemente el fondo de los alimen-
[;] tos. Adecuado para pizza o tarta, asi como

para terminar pasteles o quiches. Precaliente

el horno y utilice el nivel de estante mas bajo.

Aire caliente
Ajuste una temperatura inferior que para Infe-
rior y superior.

Inferior y superior

IZI Para cocinar todos los dias en un solo nivel.
Adecuado para todos los alimentos, como es-
tofados y productos horneados.

Aire caliente & superior

Asa carnes y aves de corral mas grandes con
huesos para conseguir resultados tiernos y
una piel crujiente.

Aire caliente & inferior
Hornea uniformemente la masa con una cor-
= teza crujiente. Adecuado para pizza, quiche,
tarta o pastel.

Aire caliente, superior e inferior
Esta funcion es ideal para comidas prepara-
das.

Steamify
7 Combina la cantidad de vapor adecuandola a
la temperatura seleccionada.

ProSteam

% Qonsigue resultadog tier_nos y una piel cru-
jiente con una combinacién de vapor y calor.
Adecuado para verduras, estofados y carnes.

Horneado humedo + ventilador

[ZJ Consiga horneados ligeros y esponjosos.
Mantenga la puerta cerrada para conservar la
humedad dentro del horno.
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Vapor
@ Alimentos saludables y sabrosos cocinados
solo al vapor.

AirFry Plus
Combina fritura por aire y vapor para platos
crujientes, jugosos y sanos.

Regenerar
@ Esta funcion recalienta suavemente las so-
bras con vapor.

Grill
E] Asa o dora uniformemente las verduras o la
carne. También adecuado para tostar pan.

Leudar masas
& Temperatura 6ptima para un leudado supe-
rior.

Renovar pan

Devuelve un olor fresco y un interior jugoso al
pan del dia anterior o a los productos hornea-
dos.

Descongelar
Descongelacién suave para futuras elabora-
ciones.

k

Estofar
Consigue guisos tiernos y jugosos hirviendo a
fuego lento todos los ingredientes.

a8

Asado
Consigue un exterior crujiente y un interior
tierno para carnes, aves o verduras.

2

Horneado de pan

Use esta funcién para preparar pan y rollitos
con resultados profesionales y conseguir ali-
mentos crujientes y dorados.

GG

Coccioén lenta

La coccion lenta aumenta el tiempo de coc-
@ cién pero obtendras un mejor resultado de

coccion. Antes de poner la carne en el horno,

saquela.

Conservar

Consigue jugosas frutas y verduras enlatadas
@ a baja temperatura. Coloque los tarros de

conserva resistentes al calor en una bandeja

de horno con agua.

W Calientaplatos.
== Para precalentar platos antes de servir.

Mantener Caliente

Mantiene los platos calientes para servir des-
W pués. Tenga en cu_eqta que algunos pIa_tos
~— pueden seguir cocinandose y secarse si se

mantienen calientes. Cubra los platos si es

necesario.

Desecar alimentos

Seca de forma uniforme frutas, hierbas y ver-
duras a baja temperatura. Abra la puerta de

tanto en tanto durante el secado para mejorar

los resultados.
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La lampara podria apagarse automaticamen-
te a temperaturas inferiores a 80 °C con algu-
nas funciones de coccion.

5.3 Funciones de coccion al vapor

Estas funciones le permiten usar calor y va-
por para mantener las comidas crujientes y
jugosas. Uselas para cocinar al vapor, guisar,
dorar suavemente, hornear y asar.

Hay dos formas de preparar los alimentos uti-
lizando las funciones de vapor: ajustando la
temperatura o el nivel de vapor.

Steamify / @ Vapor - ajuste la tempera-
tura El nivel de vapor se ajustara automatica-
mente.

& ProSteam - ajuste la temperatura Se
mostrara la temperatura adecuada.

AirFry Plus - ajuste el nivel de vapor. Se
mostrara la temperatura adecuada.

1. Acceda al menu y seleccione Funciones.

2. Ajuste la funcién de coccion al vapor. La
pantalla muestra los ajustes disponibles.

3. Ajuste la temperatura y el nivel de vapor,
si esta disponible.

4. Pulse: START y siga las instrucciones
que aparecen en pantalla.

5. Presione la tapa del deposito de agua
para abrirla.

6. Vierta agua fria del grifo en el deposito de
agua hasta alcanzar el nivel maximo
(unos 950 ml), hasta que suene la sefal
0 aparezca el mensaje en la pantalla. No
utilice otros liquidos.

No llene el deposito de agua por encima
de su capacidad maxima. Existe el riesgo
de fuga de agua, derrames y dafios al
mobiliario.

7. Empuje el depdsito de agua hasta su
posicion inicial.

El vapor aparece después de aproximada-

mente 2 minutos min. Cuando el horno alcan-

za la temperatura establecida, suena la se-

nal.

8. Una sefal acustica avisa de que el
deposito se ha quedado sin agua. Llene
el deposito de agua.

9. Vacie el depdsito de agua



Consulte Limpieza y mantenimiento, Vaciado
del depdsito.

10. Después de cocinar, tenga cuidado
siempre que abra la puerta del horno. El
agua residual puede condensarse en el
interior del horno.

11. Apague el aparato.

12. Cuando el aparato esté frio, seque el
interior del horno con un pafno suave.

5.4 Platos ¥

La coccion asistida sugiere ajustes para dife-
rentes platos, lo que incluye instrucciones pa-
SO a paso, la temperatura y el tiempo de coc-
cion. Durante la coccion, puede modificar los
ajustes y seleccionar su método de coccion
preferido, incluido el uso de la sonda térmica.
La disponibilidad de cada opcion depende del
plato seleccionado.

. . Y
1. Acceda al menu y seleccione .

2. Elija una variedad de alimento y un plato
y siga los pasos indicados en la pantalla.

Cuando termine la funcién, comprueba si la
comida esta lista. Aumente el tiempo de coc-
cion si es necesario.

5.5 Opciones de precalentamiento

El aparato incluye varias opciones de preca-
lentamiento y calentamiento para garantizar
unos resultados de coccién éptimos.

» Ninguna - método convencional de
precalentar el aparato. Esta ajustado por
defecto y disponible para todas las
funciones de cocina. La preferencia puede
cambiarse por otro tipo de
precalentamiento.

* Inteligente - ayuda a optimizar el consumo
de energia durante el calentamiento del
horno en comparacién con Rapido.

* Rapido - acorta el tiempo de
calentamiento. Solo esta disponible para
algunas de las funciones.

5.6 Temporizador ©

1. Elija la funcion de coccion y ajuste la
temperatura.

2. Pulse Temporizador.

3. Establezca la duracion. Puede

seleccionar la accion final preferida
pulsando uno de los simbolos.

4. Pulse OK para confirmar y volver a la
pantalla principal.

Finalizar accion

Q Sonar la alarma - Ajuste una cuenta atras. Al
finalizar el tiempo, sonara la sefial acustica.

Alarma y apagado - Ajuste una cuenta atras.
Qﬂ Cuando el timer finaliza, suena la sefal y la
coccién se detiene.

Solo mediante mensaje emergente - Cuan-
ZA do se acaba el tiempo, el mensaje aparece en
pantalla.

El temporizador se puede utilizar de forma in-
dependiente, incluso cuando el horno no esta
funcionando.

Algunas funciones del reloj pueden no estar
disponibles con ciertas funciones de coccion.

Para prolongar el tiempo de coccién, pulse
+5 min.

. . RY
Inicio retardado ©
Sirve para posponer el inicio o el fin de la
coccion.
1. Seleccione la funcién de coccion y elija
los ajustes.
2. Pulse """.
Pulse Inicio retardado.

4. Desplacese para establecer la hora de
inicio que desee y pulse OK.

5. Ahora puede establecer el valor deseado
Hora de fin o pulsar OK para omitir este
paso.

6. Pulse OK para volver a la pantalla
principal.

d

Cambio de ajustes del temporizador

Puede cambiar el tiempo ajustado durante la
coccion en cualquier momento.
1. Pulse ™ / Temporizador.

2. Establezca el nuevo valor del
temporizador. Pulse OK.

5.7 Favoritos @

Esta funcionalidad solo esta disponible para
determinados modelos.

Puede guardar hasta 20 de sus ajustes favo-
ritos, por ejemplo, la funcion de coccioén y el
plato.

Para guardar un ajuste, seleccione su opcion
preferida y pulse Q.
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5.8 Accesorios

E Accesorios disponibles se-
. gun el modelo. Escanee el
cédigo QR para comprobar
como utilizar los accesorios

ulr  suministrados con el apara-

' t0. Puede adquirir accesorios
opcionales por separado.

Para obtener mas informacion, péngase en
contacto con su proveedor local.

Inserte el accesorio (parrilla / bandeja) entre
las barras de guia de la rejilla de soporte.
Asegurese de que la parrilla toque la parte
posterior del interior del horno. Una pequefa
muesca en la parte superior aumenta la se-
guridad y proporciona proteccion antivuelco.
El borde alrededor de la parrilla evita que el
recipiente de coccion se deslice y caiga de la
parrilla.

i%
=

Si la bandeja tiene pendiente, coloquela en la
parte posterior del interior del horno.

Si la parrilla tiene un escaldn, coléquela hacia
la parte delantera del interior del horno.

Si hay una inscripcion en el accesorio, ase-
gurese de que esté orientado hacia usted.

Si esta utilizando una bandeja con orificios,
coloque la bandeja debajo para recoger los li-
quidos que goteen.

5.9 Sonda térmica &

Mide la temperatura dentro de los alimentos.
Debe ajustar dos temperaturas:

. °C - la temperatura del horno. Debe ser al

menos 25 °C mas alta que la temperatura
de la sonda térmica.

. ARl temperatura de la sonda térmica.

1. Seleccione una funcién de coccion en el
menu Funciones o un plato en el menu
Platos.

2. Ajuste la temperatura del horno y el
tiempo de coccidn, si es necesario.
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3. Confirme los ajustes y comience a
cocinar.

4. Inserte la punta de la sonda térmica en el
centro de la carne o el pescado, en la
parte mas gruesa si es posible. Para las
cazuelas, coloque la punta de la sonda
térmica exactamente en el centro,
estabilizada en un ingrediente sélido.
Asegurese de que la punta no toque el
fondo de la fuente para hornear.

SSSeSSNS

5. Introduzca la comida preparada en el
horno.

6. Inserte el conector de la sonda térmica
en la toma situada dentro del aparato.
Consulte Descripcion del producto.

La pantalla muestra el simbolo y la tempera-
tura actual del sensor de alimentos.

7. - pulse para configurar los ajustes.

8. Seleccione la tarjeta Sonda térmica para
ajustar la temperatura interna del sensor
o configurar la opcion preferida:

» Sonar la alarma - cuando los
alimentos alcanzan la temperatura
interna, suena una seal acustica.

» Alarma y apagado - cuando los
alimentos alcanzan la temperatura
interna, suena una senal acustica 'y
finaliza la coccion.

Confirme los ajustes.

10. Una sefal avisa cuando la comida
alcanza la temperatura programada.
Compruebe si la comida esta hecha.
Aumente el tiempo de coccion si fuera
necesario.

11. STOP - Pulse aqui para desactivar la
funcion de coccion.

12. Desenchufe el sensor de alimentos de la
toma y saque el plato del aparato.
5.10 Bloqueo de seguridad

Esta funcién impide el funcionamiento acci-
dental del aparato. Se puede activar en cual-
quier momento.

1. Acceda al menu.



2. Seleccione: Ajustes / Preferencias /
Bloqueo de seguridad.

6. CONSEJOS

6.1 Recomendaciones de coccion

La temperatura y los tiempos de coccién de
las tablas son meramente orientativos. De-
penden de las recetas y de la calidad y canti-
dad de los ingredientes utilizados. Si no en-
cuentra los ajustes para una receta concreta,
busque otra similar.

Cuente los niveles de las parrillas desde aba-
jo hacia arriba.

Simbolos utilizados en las tablas:

Bloqueo de seguridad esta activado. Para ha-
bilitar el uso del aparato, pulse las letras del
cédigo en orden alfabético.

&L, C B O

Galletas crujientes de

masa quebrada, 20 140 2 15-25
uds.
Tartaletas, 8 uds. 180 2 15-25

” Tipo de comida

6.3 Informacién para institutos de
pruebas

Pruebas segun EN 60350-1, IEC 60350-1.
Utilice la funcion ProSteam, nivel Vapor solo.

O H € O ®

=
Funcién de coccion
°C Temperatura

Peso (kg)

|

Posicion de la parrilla

Tiempo de coccién (min)

Brocoli
0,3 3 100 8-9 1)2)3)
max. 3 100 10- 11 2) 3) 4)
Guisantes congelados
2x15 2y4 100 - 5) 3) 6)

@ Informacion adicional

6.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las re-
comendaciones de la tabla siguiente.

Utilice la bandeja para reposteria o la bande-
ja de goteo.

NUuseel juego de vapor Gastronorm 2/3, perforado.
2) recaliente el aparato hasta alcanzar la temperatu-
ra programada utilizando el ajuste: Precalentamien-
to / Ninguna. No utilice: Precalentamiento / Rapido
con Inteligente.

3) Coloque la bandeja de horno en la primera posi-
cion del estante, con la pendiente hacia la parte pos-
terior del interior del horno.

4) Utilice un recipiente perforado segun IEC
60350-1.

5) Utilice el juego de vapor Gastronorm 2 x 2/3, per-
forado.

6) Cocine hasta que la temperatura del punto mas
frio alcance los 85 °C.

Recetas de vapor adicionales

B & € O ®

Plato al vapor combinado (2 porciones)

)

=Ly C BH O
Rollitos dulces, 16 180 2 2535
uds.
Brazo de gitano 180 2 15-25
Pescado entero, 0,2 180 3 15-25
kg
Galletas, 16 uds. 180 2 20-30
Mostachones de al-
mendra, 24 uds. 160 2 25-35
Muffins, 12 uds. 180 2 20-30
Tarta salada, 20 uds. 180 2 20-30

g 1) 1y4 100 402 345
Pudin de caramelo (6 raciones)
g 6) 2 90 35-45 7)

Pudding de huevo
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B H *C O &

B °C O =2 ®

g 1) 2 85  35-45 8)

Pan blanco

30 - 40 2y

[an)

o
2 180 40-50 9)

Iy 10)

Pollo

g 1) 2 200 60-70 12)13)

1) Ajustar nivel: Vapor solo.

2) 40 min para patatas, 8 - 10 min para salmény 10 -
12 min para brocoli

3) Use un recipiente de vapor Gastronorm 1/2 (perfo-
rado) para las patatas y el brécoli, y un recipiente de
vapor Gastronorm 1/2 (no perforado) para el sal-
mon.

4) Coloque el salmén en el nivel 2 y las patatas y el
brécoli en el nivel 4.

5) Coloque los ingredientes en el horno uno tras otro
en el momento adecuado, de modo que todos los
componentes se cocinen al mismo tiempo. Puede
preparar dos raciones al mismo tiempo.

6) Ajustar nivel: Humedad alta.

7 Recipientes redondos de porcelana sobre la rejilla
8) Use el juego de vapor Gastronorm 1/2, no perfora-
do.

9) Coloque la bandeja de horno con la pendiente ha-
cia la parte posterior del interior del horno.

10) Ajuste nivel: Humedad baja. Utilice la funcion
ProSteam solamente si la funcion Horneado de pan
no esta disponible.

1) Ajuste el nivel: Humedad baja.

12) tilice Parrilla.

13) Coloque la bandeja para hornear en la primera
posicion del estante para recoger la grasa que go-
tea.

6.4 Informacién para institutos de
pruebas
Pruebas segun EN 60350-1, IEC 60350-1.

150 029
Bizcocho sin grasa

160 40 - 55 2 24

£ 180 25-35 1 2)4)

160 45-55 13V 2)5)
Pastel de manzana

160 70-90 3 49

O 180 80 - 100 3 49
Tostadas

O] 230 1-5 4 27

1) Ponga la bandeja con la pendiente hacia la puer-
ta.

2) precaliente el aparato hasta que se alcance la
temperatura establecida utilizando el ajuste: Preca-
lentamiento / Ninguna. No utilice: Precalentamiento /
Rapido ni Inteligente.

3) Use una bandeja universal en la cuarta posicion
de la balda.

4) Use Parrilla.

5) Use una parrilla de alambre y una bandeja para
hornear abajo. Ponga la bandeja con la pendiente
hacia la puerta.

6) 2 moldes colocados en diagonal (@ 20 cm). La de-
recha debe colocarse mas al frente que la izquierda.
7) Segun: IEC 60350-1:2016 e IEC 60350-1:2023.

Recetas adicionales

B B °C S @

Merengues

O 3 100

90-180 1)2)3)

B °C O 8 &

3 100 90-180  1)2)3)

Pastelillos, 20 unidades por bandeja

160

25-35 3 1)2)

£ 160

25-35 3 1)2)
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1) Ponga la bandeja con la pendiente hacia la puer-
ta.

2) Utilice papel de horno.

3) Precaliente el aparato hasta que se alcance la
temperatura establecida utilizando el ajuste: Preca-
lentamiento / Ninguna. No utilice: Precalentamiento /
Rapido ni Inteligente.



7. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

7.1 Notas sobre la limpieza

+ Utilice una solucion de limpieza para
superficies metalicas.

» Utilice un limpiador especial de hornos
para quitar manchas persistentes.

+ Utilice el descalcificador liquido
recomendado por el fabricante para
eliminar los residuos de cal.

* No guarde alimentos en el aparato
durante mas de 20 minutos.

* No lave los accesorios en el lavavaijillas.

7.2 Extraccion de los carriles de
apoyo

1. Asegurese de que el aparato esté frio.
2. Tire con cuidado de los soportes del

estantes hacia arriba y hacia afuera del
tope delantero.

3. Tira del extremo delantero del carril de
apoyo para separarlo de la pared lateral.

4. Extrae los carriles de la sujecion
posterior.

5. Vuelva a colocar los soportes del estante
en la posicion inicial. Repita los pasos en
orden inverso.

Si se proporcionan carriles telescopicos, los

pasadores de retencién deben apuntar hacia
delante.

7.3 Mantenimiento

Este programa limpia el aparato cuan-
Limpieza va- do esta ligeramente sucio. El vapor
por suaviza la grasa o los residuos, lo que
facilita su limpieza.

Descalcifica- Limpieza de los restos de cal del cir-
cion cuito de generacién de vapor.
. Proceso para retirar el agua residual
Vaciado del Lo . -
P del depdsito de agua después de utili-
deposito .
zar las funciones de vapor.
Proceso para secar la condensacion
Desecar restante en el interior después de usar
las funciones de vapor.
Proceso para aclarar y limpiar el cir-
cuito de generacién de vapor después
Aclarado 9 p P

de un uso frecuente de las funciones
de vapor.

7.4 Extraccion e instalacion de la
puerta

1. Asegurese de que el aparato esté frio.
2. Abra la puerta por completo.

3. Presione las palancas de fijacién A de
ambas bisagras de la puerta.

4. Cierre la puerta parcialmente hasta que
se detenga, luego levantala de las
bisagras. Tenga cuidado, la puerta es
pesada.

5. Coloque la puerta sobre un pafio suave
en una superficie estable.

6. Sujete el marco de la puerta B por el
borde superior de la puerta por ambos
lados y empuje hacia dentro para soltar el
cierre.

7. Tire del borde del acabado de la puerta
hacia delante para desengancharla.

8. Levante cada uno de los paneles de
vidrio por su borde superior y quitelo de
la guia. Maneje con cuidado el cristal,
especialmente alrededor de los bordes
del panel frontal. El cristal puede
romperse.

9. Limpie el panel de cristal con agua 'y
jabon. Seque el panel de cristal con
cuidado. No limpies los paneles de cristal
en el lavavajillas.

Tras la limpieza, lleve a cabo los pasos ante-

riores en orden inverso.

Asegurese de que los paneles de cristal se

insertan en la posicién correcta para evitar el

sobrecalentamiento de la superficie de la
puerta.
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7.5 Cambio de la bombilla

Desconecte el aparato de la red eléctrica y
espere hasta que esté frio.

Cambie la bombilla por otra apropiada termo-
rresistente hasta 300 °C.

Bombilla superior

1. Gire la tapa de cristal para extraerla.

2. Retira el anillo metalico y limpia la tapa
de vidrio.

3. Cambie la bombilla.

4. Coloque el anillo metalico en la cubierta
de cristal e instalela.

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado. Los detalles de la
asistencia técnica estan en la placa de carac-
teristicas técnicas, ubicada en el marco fron-
tal. Es visible al abrir la puerta. No quite la
placa de caracteristicas técnicas.

Si la pantalla muestra un codigo de error que
no esta indicado abajo, apague y encienda el
disyuntor eléctrico de la vivienda para reini-
ciar el aparato. Si el cédigo de error se repite,
contacte con un Centro de servicio autoriza-
do.

El aparato no se enciende o no funciona. -
El aparato no esta conectado a un suministro
eléctrico o esta mal conectado.

El aparato no se calienta.

El reloj no esta ajustado.

Bloqueo funcion esta activado.

La desconexién automatica esta activada.
Bloqueo de seguridad esta activado.

El modo de demostracién esta activado.
El codigo de desactivacion es 2468.

La lampara no funciona. - La lampara esta
fundida. Cambie la lampara.

La lampara esta apagada. - La funcién Hor-
neado humedo + ventilador esta activada.

® Los cortes de corriente siempre interrum-
pen la limpieza. Repita la limpieza si se inte-
rrumpe por un corte de corriente.

Problemas con la seial de la red inalam-
brica. - Compruebe que su dispositivo movil
esté conectado a la red inalambrica. Com-
pruebe la red inalambrica y router. Reinicie el
router.

94 ESPANOL

Luz lateral
1. Retire el carril de apoyo izquierdo para
acceder a la bombilla.

2. Retira la tapa con un destornillador Torx
20.

Limpie la tapa de cristal.
Cambie la bombilla.

5. Vuelve a colocar el marco metdlico y la
junta. Apriete los tornillos.

6. Instale los carriles izquierdos de apoyo.

o

Se ha cambiado la configuracion del ruter
o se ha instalado uno nuevo. - Configure
de nuevo el aparato y el dispositivo movil.

La seiial de la red inalambrica es débil. -
Mueva el ruter lo mas cerca posible del apa-
rato.

La senal inalambrica tiene interferencias
de algun horno microondas situado cerca
del aparato. - apague el horno microondas.
Evite utilizar otro horno microondas y el con-
trol remoto del aparato a la vez. Las microon-
das interfieren con Wi-Fi la sefal.

F102: la puerta no esta completamente cerra-
da o el cierre no funciona. Cierre la puerta.
Encienda y apague el aparato.

F111: la Sonda térmica no esta introducido
correctamente en la toma. Enchufe el Sonda
térmica a fondo en la toma.

F240, F439: los campos tactiles de la panta-
lla no funcionan correctamente. Limpie la su-
perficie de la pantalla. Asegurese de que no
haya suciedad en los campos tactiles.

F601: hay un problema con la senal Wi-Fi.
Compruebe su conexion de red. Consulte An-
tes del primer uso, Conexion inalambrica.

F604: la primera conexion a la Wi-Fi ha falla-
do. Apague y encienda el aparato e inténtelo
de nuevo. Consulte Antes del primer uso, Co-
nexién inaldmbrica.

F908: el sistema del aparato no puede co-
nectarse con el panel de control. Encienda y
apague el aparato.

F602, F603: la conexion Wi-Fi no esta dispo-
nible. V) Encienda y apague el aparato.



9. EFICIENCIA ENERGETICA

9.1 Hoja de informacion del
producto e informacién del
producto segtin los reglamentos
(UE) n.° 65/2014 y (UE) n.° 66/2014

Nombre del proveedor Electrolux

EOB9S3XH 944032174
EOB9S3XT 944032178
KOBAS3XH 944032175
KOBAS3XT 944032176
LOB9S3XZ 944032153
Y9SOB3XH 944032182

Identificacion del
modelo

indice de eficiencia energética 61,9

Clase de eficiencia energética  A++

Consumo de energia con una
carga estandar, modo conven-
cional

1,09 kWh/ciclo

Consumo de energia con una
carga estandar, modo de venti- 0,52 kWh/ciclo
lador forzado

Numero de cavidades 1
Fuente de energia Electricidad
Volumen 701

Tipo de horno Horno empotrable

Masa EOB9S3XH 35.5kg
EOB9S3XT 36.0 kg
KOBAS3XH 36.0 kg
KOBAS3XT 36.0 kg
LOB9S3XZ 35.5 kg
Y9SOB3XH 36.0 kg

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN IEC 60350-1.

9.2 Requisitos de informacion
segun el reglamento (UE) n.°
2023/826

Consumo de energia en modo de espera 0,8 W

Consumo de energia en modo de espera

de red 20w

Tiempo maximo necesario para que el
equipo alcance automaticamente el modo
de bajo consumo aplicable

20 min

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN 50564, EN
63474.

Para obtener orientacion sobre como activar
y desactivar la conexién de red inalambrica,
consulte Antes del primer uso.

9.3 Consejos de optimizaciéon

* Mantenga la puerta cerrada durante la
coccion y evite abrirla con frecuencia.

* Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su
posicion.

* Use utensilios de cocina metalicos u
oscuros y no reflectantes.

« Evite precalentar los alimentos a menos
que sea necesario.

» Minimice los tiempos entre el horneado de
un plato y el del siguiente.

« Cuando sea posible, utilice las funciones
de coccidén con ventilador (solo en algunos
modelos).

« Utilice el calor residual para mantener la
comida caliente. Reduzca la temperatura
del aparato al minimo, de 3 a 10 min,
antes de terminar la coccion.

* Apague la luz durante la coccién a menos
que sea necesario.

¢ Horneado humedo + ventilador (solo en
algunos modelos). Esta funcion se utilizé
para cumplir los requisitos de eficiencia
energeética y diseno ecoldgico (segun EU
65/2014 y EU 66/2014). Pruebas segun:
IEC/EN 60350-1. La puerta del horno
debe estar cerrada durante la coccion
para que no se interrumpa la funcion y el
horno funcione en condiciones 6ptimas.
Cuando se utiliza esta funcion, la bombilla
se apaga automaticamente. En algunos
modelos tarda 30 seg.

« Cuando sea posible, desactive la
conexion wifi. Consulte Antes del primer
uso.

« Desconexion automatica - Por razones de
seguridad, si la funcion de coccién esta
activa y no se cambia ningun ajuste, el
aparato se apagara automaticamente tras

1) Si ocurre uno de estos errores, el resto de las funciones del aparato continuaran funcionando como de cos-

tumbre.
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un determinado periodo de tiempo. Para - 8,5h:120-195 °C
prolongar el tiempo de coccion, ajuste — 5,5 h:200-245 °C
dicho tiempo. — 3 h: 250 - maximo °C

- 12,5h:30-115°C

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . . ™ electrénicos. No deseche los aparatos mar-
Recicle los materiales con el simbolo TP. Co- p

loque el embalaje en los contenedores co- cados con el simbolo & con los residuos do-
rrespondientes para reciclarlo. Ayude a prote- | mésticos. Lleve el producto a su centro de re-
ger el medioambiente y la salud publica reci- ciclaje local o pdngase en contacto con su
clando los residuos de aparatos eléctricos y oficina municipal.

o N El;gﬁ;lil
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