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1. A TIAHPO®OPIEZ I'l|A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00Nyieg. O
KATOOKEUAOTHG BEV €ival UTTEUOUVOG YIA TUXOV TPAUPATIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng EyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA QUTEG TIG 00NYiEg O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaAN yia JEAAOVTIKR avag@opa.

1.1 Ao@dAsia TTaIdIwWV Kal EUTTA0WYV ATOPWYV

* H guokeur) autr) 4TTopEi va XpnaiyoTroinBei atro Taidid
NAIKIOg 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWMATIKEG, AITONTNPIAKEG 1) TIVEUUATIKEG dUVATOTNTEG
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1 £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG GUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou evexovTal. Maidia
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NAIKIOG HIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

Ta TTaudIa TTPETTEI VA ETTOTITEUOVTAI WOTE VA dIAa@aAIlETal
OTI dev TTaiOUV PE TN TUOKEUN KAl TIG KIVNTEC TUOKEUEC JE
TNV EQAPMOYN.

QuAdaoeTe OAa Ta UAIKG CUOKEUATIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kal Ta TTPOadBATIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnon. Kpatdre ta Taidid Kal ta
KaTolkidla {wa PJakpid atrd TN GUOKEUn OTav TNV
XPNOIUOTTOIEITE KOl OTAV WPUXETA.

Edav n guokeun diaBétel diatagn ag@aAeiag yia Taidid, ba
TTPETTEl VA EIVAI EVEPYOTTOINMEV.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

.2 ['evIKéEG TTANPOPOPIES VIO TNV ACPAAEIA

AuUTH N guOKeur TTPOOPIZETAI UOVO VIO JAYEIPIKN XPHON.

H guokeun auTtr) €xel oxedIaaTEI JOVO YIA OIKIOKH XpPron o€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth putropei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAO
TTAPOMOIa KATAAUMATA OTTOU TETOIO XPHon &gV UTTEPPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAG XPHONG.

H eykardaoTaon autig TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTOON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTITPEVO ATOWO.

Mnv XPnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATATTATETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN dOUN.

[MpIv atTd OTTOoI0dNTTOTE EPYATia UVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPICA.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuévo Kevtpo ZEPRIG N Eva KaTaAAnAa
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KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

MPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N gugkeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.
MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPoadBACIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV OQAIPEITE I
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

Xpnaipotrolgite pévo Tov aigdntrpa eaynTtou (aigbntipa

BepuoKpaaiag TTUPrVA) TTOU CUVICTATAI VIO AUTHV Th

OUOKEUN.

* [0 va aQaIpegETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T ATNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAvW dIadIKaagia PE TNV

avTioTpoPn CEIPa.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPIGHO TNG

OUOKEUNG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA N QIXHUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUdAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va XapAgouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoTaon

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Movo £va €EEIBIKEUPEVO ATOUO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTAV TN CUOKEUN.

*  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUOKEUATIAG.
Edv n ouakeun éxel utroartei {nuId, pnv
TTPOREiTE O€ eyKATAOTAON N XPHON TNG.

* AkoAoubnare TIG 0dnyieg eyKaTAaTAONG
TT0U JIOTIOEVTAI OTOV IOTOTOTTO HOG.

MavTa va TTpOTEXETE OTAV PETOKIVEITE TN
guakeun kabwg eivail Bapia. Na
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kl KAEIOTA TTaTTOoUTala.

Mnv TpaBate Tn guokeun atd Tn Aapn.
TomroBeTAATE TN CUOKEUN O€ KATAAANAO Kal
ACQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
eykardaTaang.

Tnpeite TNV EAAXIOTN ATTOCTACN OTTO AAAEG
JUOKEUEG Kal HOVADEG.
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Mpiv TOTTOBETATETE TN OUTKEUN, EAEYETE Qv
N TTOPTA TNG GUTKEUNG AVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

H guakeun ival eE0TTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
aluaTnua Yougne. MpETel va AeItoupyei e
TNV NAEKTPIKI TTOPOXN.

2.2 HAekTpIKA OUVOEON

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kal NAeKTPOTTANEIaG.

OAeG 01 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

H guakeun TTpéTTel va gival yelwpévn.
BeBaiwBeite OTI 01 TTAPAUETPOI ATAV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBATEG PE TIG OVOUOTTIKEG TIPEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNAG
PEUPATOG.

XpnalPoTToIEiTE TTAVTA CWAOTA
EYKATETTNMEVN TTPICA E TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaiyoTtrolgite TTOAUTTPICA KAl
MTTOAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TPokANnBei {nuId 1o PIG
TPO®OdOTiag Kal To KAAWSIO TPOPodoaiag.
>€ TIEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
avTiIKaTaaTaBei To KaAwdIO TPoPodoaTiag
TNG OUCKEUNG, N QVTIKATAOTAAN TIPETTEI VO
yivel atro 1o E€ouaiodotnuévo Kevipo
ZepPIg pag.

Mnv emiTpéTreTe O KAAwSdIa TPoPodoaiag
va BpiokovTal KOVTA ) va €pXovTal OE
£TTAPN PE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG I HE
TNV €E00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIQITEP
oTav BpigkeTal g€ AeiToupyia ) n TopTA
givail ¢ean.

H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON ) JOVWUEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI YE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
€ival duvaTr n aQaipear) TNG Xwpig
epyaAcia.

ZUvOETTE TO QIG TPOYODOTiag aTnV TIPIfa
pOvov agou £xel OAOKANPwOEi n
eykatdaTtaan. Metd Tnv eykatdaTaon,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTPoaRaan
aTo QIG TPOPODOTiag.

Edv n mpica gival xahapr], pn guvOEeTe TO
@IG TPOPOBOTiagG.

6 EAAHNIKA

*  Mnv TpaBaTte To KAAWDIO TPOPOdOTiag yia
va armoguvOETETe T auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.

*  XPNOIPOTIOIEITE HOVO CWOTEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: A0PAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
utTod0XN), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

* XNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG GUOKEUNG
TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKA dIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV OTTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTO TO BIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAOUG. H povwTikr diaTagn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
HETAEU TWV ETTAPWV.

* AUTA N OUOKEUN TTAPEXETAI HE QIG KA
KaAwdIo Tpopodoaiag.

2.3 Xpnon

/\ MPOEIAONMOIHEH!

KivOuvog TpaupaTiopou, EYKAUPATWY Kal
nAekTpotTAngiag r €kpnéng.

e Mnv aAAaZeTe TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG
JUOKEUNG.

*  @povrioTe Ta avoiypaTa agpiopou va givai
eAeUBepa aTTO EPTTODIAL.

*  Mnv a@QAVETE TN CUOKEUN XWPIG ETTITAPNON
KATA TN AgIToupyia.

*  ATTEVEPYOTTOINDTE TN CUOKEUN WETA ATTO
KABe xpron.

* TlpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AelToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

e Mnv AeIToupyeiTe TN GUOKEUN PE Bpeypéva
XEPIA N OTaV €ival ge €TTAQPN PE VEPO.

* Mnv 0OKeiTe TTiEGN ATV AVOIXTH TTOPTA.

e Mn XPNOIYOTIOIEITE TN TUTKEUN WG
ETTIQAVEIN EPYATIOG ) WG ETTIPAVEIT
QATTOBAKEUTNG AVTIKEIUEVWV.

* AvoiTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian cuaTaTIKWV PE
aAKOOAN pTTOPEI Va dnpIoUpyAaEl Eva
peiypa aAkoOANG Pe agpa.

¢ Mnv a@AveTe OTTIBEG 1] YUPVEG PAOYEG VO
€pOouvV ag TTOQN PE TN TUOKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

*  XpnaolpoTtroleite yuahi kal Bada eyKekpIPEVaA
yla guvtipnan.

e Mnv ToTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1
aToIxEia TTou €ival BPeypéva e EUPAEKTA



TTPOIOVTA PETA, KOVTA ) TTAVW aTN
OUOKEUN.

*  Mn poipaleate Tov KwdIKO TTpoaBaang Wi-
Fi pe dAAoug.

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

« Tia Tnv ammoguyn BAGBNS N
QTTOXPWHOTITUOU OTO GUAATO:

— pnv TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAQ
QVTIKEIPEVA PETQ TN CUOKEUR
QATTEUBEING OE ETTAQPH HE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO
aTTEUBEING OE ETTAQPH YE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG CUTKEUNG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPS OTTEUBEIOG PETQ
aTtn eaTr) OUOKEUN.

— pnv dIaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOPIUO
aTn OUOKEUR apoU TEAEIWTETE TO
payeipgpa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE N
TOTTOBETEITE TA AgETOUAP.

* O amoXpWHATITUOGS TNG EPAYIE ETTIPAVEING
I TNG ETTIPAVEIOG ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI
Oev €1TNPeAdel TNV aTod0OaN TNG GUOKEUNG.

+  XpnaipotroinaTte éva Badu Tawi yia uypd
KEIK. O1 XUpoi ppoUTwV TTPOKAAOUV
AeKEDEG TTOU PTTOPET VA gival PoviIOL.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEITTN.

* AV n guoKeun €xel EyKaTaoTaBEi TTiIoW aTTO
€va TTAQigIo eTTiTTAOU (TT.X. MIO TTOPTA)
@POVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTA 600 N guaKeun BpPigKeTal O€
Aeitoupyia. MTTopei va cugowpeuTEi
BeppOTNTA KAl UYPACTIia O€ £va KAEIOTO
TTAQiTI0 ETTITTAOU KOl VO TTPOKANBEi {npIc
TN GUOKEUN, TNV KATOIKia ) To dATTEdO.
Mnv kAgiveTe TO TTAQiTIO TOU ETTITTAOU
TIPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PETA TN
Xpnon.

2.4 ®povrida kal KaBapIouOg

TUOKEUR KOl OTTOTUVOETTE TO QIG
Tpo®odoaiag atd TNV Tpila.

«  @povTioTe N OUCKEUN va gival Kpua.
YTapxel 0 Kivduvog va aTrdgouy Ta T¢apIa.

e AVTIKOTOOTAOTE QUETWG Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV KATAOTPAPOUV.
Emikoivwvnate pe 1o E€oualodotnuévo
Kévtpo ZépBIg.

* TpoagéxeTe OTAV APAIPEITE TNV TTOPTA ATTO
TN guakeur). H mopta eival Bapid!

*  KabBapifeTe TOKTIKG TN GUOKEUN Yia va
atroTpaTrei N @Bopd Tou UAIKOU TG
ETTIQAVEIOG.

*  KaBapiaTte TN guaKeun PE UYPO PAAAKO
TTavi. XpnaIYoTToIEiTE OVO OUBETEPT
arroppuTravTikd. Mn xpnaipotrolgite
AEIAVTIKA TTPOIOVTA, OPOUYYAPAKIO TTOU
Xapdaoouv, dIaAUTEG 1 HETOAAIKG
QAVTIKEIPEVO.

* Edv xpnaipotrolgite aTrpél Kabapiguou yia
POoUpPVOUG, akoAouBEiTE TIG 0dNYieg
ag@aleiag aTn guagkeuaaia.

2.5 Mayeipepa pe ATuo

/\ MPOEIAOCMOIHEH!

Kivouvog eykaupdtwy kai BAaBNng atn
QUOKEUN.

¢ O atpog 1Tou aTTeEAEUBEPWVETAI UTTOPEI VO
TTPOKAAETEI EYKAUUATAL:

— TpoaggxeTe OTAV QVOIYETE TNV TTOPTA
TNG CUOKEUNG OTaV N AgiToupyia givai
evepyoTToinuévn. Mmopei va diaguyel
aTHOG.

— AvO0iyeTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG HE
TTPOCOXN META TNV OAOKARPWAON TNG
A€ITOUPYiag payEIPEPATOG PE ATUO.

2.6 EowTEPIKOG QWTIONOG

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTigpou, wTIas, N
BA&BNG atn guakeun.

* [lpiv a1mo TNV eKTEAETN Epyaaiag
OUVTHAPNONG, ATTEVEPYOTTOINOTE TN

e IXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTaAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAOUVTAI
EexwpiaTa: AuToi oI AauTTTHPES
TTPoopifovTal WATE VA AVTEXOUV €
eCQIPETIKA DUOKOAEG TUVONKEG OE OIKIOKES
JUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnaeig, uypaaia r TpoopifovTal va
anUaTodoTOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA HE TN
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AEITOUPYIKRA KATAOTAON TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopiovTal yia Xprian o€ AAAeg
£QAPHOYEG Kal dev gival KATaAANAoI yia Tov
QWTIOUO OIKIOKWY XWPWV.

* To TTpoidv auTO TTEPIEXEI PWTEIVA TTNYN TNG
TAENG evepyelakng atmodoong G.

*  XPNOIUOTIOIEITE HOVO AQUTITAPEG HE TIG iDIEG
TTPOdIAYPAPEG.

2.7 ZépBig

« Tla TNV €MOKEUR TNG CUOKEUNG,
€TMKOIVWVNATE Pe To EEoualodotnuévo
Kévtpo ZépBIg.

*  XPNOIYOTIOIEITE HOVO YVNTIa AVTAAAOKTIKA.

3. NEPIFTPA®H NPOIONTOX

3.1 Tevikn €mMIOKOTTNON

AN AN

Mivakag xeipioTnpiwy

00ovn

OnKn vepou

YTmrodoxn aigbntrpa @aynTou
BepUavTIKO aTOIXEIO

@A Noprrmipag

AveUIOTAPOG

Bl Agaipeon ahdrwv amd 5050 awAiva
El Zmpign axdpag, apaipoUpevn

OtaeIg axapag

3.2 ASecoudp
*  MeTtaAAIKA oxdapa

8 EAAHNIKA

2.8 ATréppiyn

/I\ MPOEIAOCMOIHZH!
Kivduvog TpaupaTiopou r ag@ugiag.

e EmKoivwvnaTe e TIG SNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXAG TG YIa TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUOKEUNG.

* ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV
NAEKTPIKR TPOPOdOaia.

«  Koyrte To KaOAwdIO TPOYodOaiag KOvTa aTn
QTUOKEUR Kal aTToppiyTE TO.

o OPUES KEIK, TTUPIPAXA TTIATA, TTIATA VIO
WAOIPO, PHOYEIPIKA OKEUN / TTIATA.

* Tayi ynoiparog
Mo uypd KEIK, YNTd APTOOKEUATUATA,
Wwi, peydAa wnTd, KateWuypéva yeupoTta
KQI Y10 TN GUAAOYT) UypwV TToU aTAalouy,
.X. NiTTog TV WrVETE TO PAYNTO OF
METAAAIKR axdpa.

* Tawi ynoiparog / ykpIA
Ma WATIPO 1) WG OKEVOG Yia TN GUAAoyn
TOU AiTTOUG.

* Ai06. ®ayntou
Ma Tov €éAeyx0 TOU PayeIpéPaTog pe Baan
TN BEpUOKPATia OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou.

* TnAeokoTikoi Bpayioveg
o TNV €UKOAOTEPN TOTTOBETNON KAl
APAiPETN TAWIWYV Kal JETOAAIKWY TXAPWV.

¢ XZET YnoigaTOg OTOV OTUO
‘Eva pn didrpnTo Kal éva diaTtpnTto doxeio
@aynTou. To Z€T YnaipaTog aTov aTuo
QATTOaTPAYYICEI TO TUUTTUKVWHEVO VEPO
atréd To @aynTo KATA TN SIdpKEIa
HOYEIPEPOTOG OTOV ATHO. XPNOIUOTTIOINATE
TO VIO VA POYEIPEWETE AaXaVIKA, Wapl,
aTnBog KoToTTOUAOU. TO €T Bev gival
KOTAAANAO yIa @aynTd Ta oTroia XpelddeTal
Va payeipevovTal péaa g vepo .. pud,
KOAQUTTOKI TTOAEVTA, CUUOPIKA.




4. MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

4.1 ETiokOTTNON TTivaka
XEIpIOTNPIWV

PAS 'S
|

E@MmMOOw>

Wi-Fi

Qpa

‘ENAP=H / AIAKOINMH

Beppokpaaia

Mpoypaupara Bépuavang
XpovodIaKkoTITNG

AI0B. daynTou (HOVOo Og ETTIAEYPEVA

HovTéAQ)

Ev&eigeig 086vng

I
LT LT

OK

MNa emBeBaiwan Tng emMAoOyNS / pUBHIONG.

.

OFF .
OETE T GUOKEUN).

<

MNa peTafaon kard éva eTTiTedO TIOW OTO pE-
vou.

ON/ MéaTe TTapaTETAPEVA VIO VA EVEP-
YOTTOINJETE KAI VO ATTEVEPYOTTOIN-

lr.)

MNa avaipean TNG TTPONYOUPEVNG EVEPYEITG.

MapaBértel Tig eTAOYEG TNG TU-
Mevou OKEUNG Kal TIG AeIToupyieg pubpI-

)

Ma TNV evepyoTToinan Kal aTTEVEPYOTTOINaN
TWV ETMAOYWV.

‘Exel evepyotroin®ei n Aeitoupyia nxnTikou
auvayeppou.

ang.

Ayarmn-  MapaBéTel TIg ayatTnuéveg pubpi-
péva aElG.

086V Epgavilel Tig Tpéxouasg pubpioeig

TNG CUOKEUNG.

D D

)
4
o
B

O nXNTIKOG guvayepPOg Kal N AeIroupyia dia-
KOTTAG POYEIPEPATOG €XOUV EVEPYOTTOINOEI.

Alako-

&

AQuTITR-  TT0IiNON TOU AQUTTTAPA.
pa

S

To avaduodpevo prvupa gival povo evepyo-
TTOINUEVO.

mng la evepyoTToinan Kai aTmevepyo-

@

H Aerroupyia XpovokaBuaTtépnaon évapgng ei-
val EVEPYOTTOINUEVN.

Taxeia MNa evepyoTToinan Kal aTevepyo-
ﬂ TPoBEP-  TT0inaN TNG AciToupyiag: Tayeia

yavan TpoBépuavan.

MNa akupwan NG puBpIoNG.

H ouvdean Wi-Fi ival evepyotroinuévn.

| 9| D

H €vdeign Amopakpuapévn Aeiroupyia gival
QAVAPMEVN.

4.2 006vn
006vn pe pubUITpEVEG ASITOUPYiEG TTARKTPWV.
A B
| !
B 1230
Aesc 150°C
@ 15rlmn (<} START
| | | | |
G F E D C
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5. MPIN THN NMPQTH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

5.1 MpwTtn olvdeon

H 086vn epgavidel éva pivupa
KOAWOOPIOUATOG PETA TNV TTPWTN GUVOED.

Mpétrel va pubpioeTe Ta €€ng: Mwaaa,
PwreivotnTa 0086vNg, Hyor MAAKTPWY,
‘Evraon BopBntn, ZkAnpotnTta vepou, Qpa .

5.2 AcUppaTtn ouvdeon

MNa va guvO£TETE TN GUOKEUN XPEIALETTE:

* AgUpparto SikTuo e auvdean aTo
diadikTuo.

* Kivnt gugkeur) guvdedepévn aTo idIo
aguppaTo SiKTUO.

1. Ta va kateBAageTe TNV Qappoyn,
gapwaTe Tov Kwdiko QR TTOU BpigKeTal

aTo OTMaBO@UAAO Tou eyXeIpIdiou XpNaTn.

MTropeite €TTioNng va KAveTe AQWN TNG
e@appoyng ameudbeiag ammd To app store.
2. AxoAouBnare TG 0dnyieg eyypageng atnv
£papyoyn.
3. EvepyoTroinaTe TN CUOKEUN.
4. Tatnate To =. EmA&CTE: PuBpioeig /
> uvOETElG.

5. ®. gUpPETE N TMETTE VIO EVEPYOTTOINTN 1
armrevepyotroinan: Wi-Fi.

H agUppaTtn povada TG CUTKEUAG EKIVA

evtog 90 deuT.

®

o Adyoug ag@aAegiag, N ATTOUaKPUTHEVN
AEITOUPYIQ OTTEVEPYOTTOIEITOI QUTOMATA
META a1To 24 W. ETTavaAaBeTe
diadikaagia elgaywyng, EAv ataiteital.

Zuyvotnta 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
MpwTtokoAho IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n

OFDM

MéyiaTn loxug EIRP < 20 dBm (100 mW )

10 EAAHNIKA

Movada Wi-Fi NIUS-50

5.3 Adsigg xpong AoyiopiKoU

To AoyIiopIKO OTO TTAPOV TTPOIOV TTEPIEXEI
aToixeia TTou Bagidovtal o dwpedv AOYITUIKO
avoiyxtou kwdika. H AEG avayvwpilel pe
€UYVWHOTUVN TN GUPBOAN TWV KOIVOTATWY
QavoIXTOU AOYIGUIKOU KQI POUTTOTIKNG OTO £PYO
AVATTTUENG.

MNa va atmmokTAgeTe TTPOaRaacn aTov Trnyaio
KWOIKA QUTWYV TWV OTOIXEIWV dWPEAV
AOYIOUIKOU avoIXToU KWOIKA, TWV OTTOIWV Ol
TTPOUTTOBETEIG AdEIAG XPHONG ATTAITOUV
dnuoaieuan, Kabwg Kai yia va JeiTe TIg
TIANPEIG TTANPOPOPIEG TIVEUUOATIKWY
SIKAIWUATWY Kal TOUG IaXUOVTEG OpOUG AdEING
XPNONG, €mMaoke@TEiTe TN dieuBuvan: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (@AakeAog
NIUS).

5.4 ApxIKA TTpoBépuavan Kal
KaOapIoMOG

MpoBeppaveTe TNV AdeI0 CUTKEUN TTPIV OTTO
TNV TTPWTN XPAON KAl TNV ETTAPR HE TPOPIMA.
H guokeun ptropei va avaduel duadpeaTeg
OOWEG Kal KaTTvo. AgpiaTe TO OWHATIO KATA TNV
TTpoBEpuavan.

1. AgaipéaTte OAa Ta agegoudp Kal Ta
ATTOOTTWHEVA TTNPIYUATA OXAPWY aTrd TN
QJUOKEUN.

2. PubBuiate Tn Aciroupyia ) PuBuioTe Tn
UEYIOTN Bepuokpaagia. AQAOTE TN TUOKEUN
va Asitoupynael yia 1 w.

3. Pubuiate Tn Aciroupyia . PuBuioTe Tn
MEYIOTN Beppokpaaia. AQrOTe TN GUOKEUN
va Agitoupynael yia 15 Aetr.

4. ATTeveEPYOTTOINATE TN CUOKEUN KAl
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

5. KaBapiaTe Tn guagkeun Kal Ta afeaoudp Pe
éva Travi JIkpoivwy, xAlapd vepo Kal Eva
MTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

6. TomobeTnaTe Ta aegoudp Kal Ta
QATTOOTTWHEVA OTNPIYHOTA OXAPWY OTNV
apXIKr Toug BEan.



5.5 POBuIoN: ZKAnpoTNTA VEPOU

Otav guvdEeTe TN UTKEUN aTnv TIpida,
TIPETTEI VO PUBPICETE TO ETTITTESO OKANPOTNTOG
TOU VEPOU.

XpNoIYoTToINaTE TO JOKIPATTIKO XAPTi
ETTIKOIVWVNOTE PE TNV €TaIpEia UOPEUANG TG
TTEPIOXNG TAG YIa Va EAEYEETE TO ETTITTEDO
OKANPOTNTOG TOU VEPOU.

1. TomoBeTOTE TO SOKIMATTIKO XAPTi OTO
vepd Bpuaong yia trepitrou 1 deut. Mnv
TOTTOBETEITE TO SOKIPATTIKO XAPTi KATW
aTrd TPEXOUHEVO VEPO.

2. Tivagre TO BOKIYOTTIKO XOPTi yia va
APAIPETETE TO UTTOAOITTO VEPO.

3. Meta ammd 1 Aer, eAéyETe T OKANPOTNTA
TOU VEPOU PE TOV TTAPAKATW TTIVAKA.

4. PubByiarte 10 emriTredo aKANPOTNTAG TOU
vepou: Mevou / PuBpioeig / PUBpion /
ZKANPOTNTA VEPOU.

Ta xpwpata Tou SOKIPATTIKOU XapPTIOU

aguveyiouv va aAAadouv. EAEYETE TN

OKANPOTNTA TOU VEPOU €VTOG 1 AETT PETA TN

SoKIun.

6. KAOHMEPINH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AcggdAcia.

6.1 Mpoypdupata BEppavong

BAZIKO

E‘ TKpIA

Mo WYAGIPo 1o YKPIA AETITWV KOPHPOTILV
@aynToU KaBWG Kal yia GPUYAVIOUd Ww-
Hiou.

I'kpIA pe Oeppod Aépa
MNa YATIPO PEYOAWYV PEPIBWY KPEDTOG N
TIOUAEPIKWV PE KOKaAQ O€ pia Béan axa-
pag. MNa ykpaTivdpiopa Kai yia podioua.

Oeppog Aépag

MNa wAagiyo kpéatog kal KEIK. PuBpioTe xa-
UNAGTEPN Beppokpaaia atrod 0,11 yia T Ael-
Toupyia Mavw + Katw ©¢ppavan kabwg o
QAVEUIOTAPAG DlavEPEl TN BEPUOTNTA OUOIO-
Hop®a OTO ECWTEPIKO TOU GOUPVOU.

Mrropeite va aAaeTe TO £TTITTESO
OKANPOTNTAG TOU VEPOU OTO PEVOU:
PuBpioeig / PuBuion / ZkAnpdtnta vepou.

O Trivakag epgavifel To E0pog aKANPOTNTAG
VEPOU HIE TO QVTIOTOIXO ETTITTESO TAIVOUNON2
TOU vepou. PuBpiaTe 1o etiredo akAnpoTnTag
VEPOU GUUQPWVA HE TOV TTIVOKA.

Emiredo okAnpor. AokipaoTiké xapTi
vepou

2 - péang akAnpdTNTag E’

4 - TTOAU gKANPO m

ko Kareyuypéva 1po@ipa
TéA€I0 yia €Tolpa yeupaTa (TT.X. TNYQVITEG
TIOTATEG, KPOKETEG 1) TTTPIVYK POAG).

‘z] Navw/Kdatw Oéppavon
Mo wAagipo ge pia B¢an oxapag.

(%) Aeaitoupyia Mitoa

18aviko yia yraipo Titaag kar GAAwV ¢@a-
YNTWV TTOU aTTaITOUV TTEPITTOTEPN BEPUO-
NTa aTTO KATW.

Q Kdtw Oépuavon
EmAéSTe autr) TN Acimoupyia PETA OTTO pial
SiadIKagia JayEIPEUATOS YIa Va podigeTe
TTEPITTOTEPO TO PAYNTO OTO KATW PEPOG,
€dv XpelddeTal. XpnaIYOTIOINOTE TO XOUNAS-
TePO eTTiTEDO OXAPAG.

@

O AQuTITAPAG PTTOPEi VO OTTEVEPYOTTOINOEI
autopara ge Beppokpaaia kKaTw atrd 80
°C kaTd TN dIAPKEID OPITUEVWV
TTPOYPAMMATWY.
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EIAIKA NMPOITPAMMATA

ATMOZ

Bl

Alatipnon

MNa mn diatpnan Aaxavikwy Kai ¢poUTwy,
ToTroBETNOTE Ta BA0 KOvaePPRoTTOiNONG OFE
TOWi YnaipaTog YEUATO pPE VEPD, XpNalpo-
TToIWVTAG Bada avOekTIKG aTn BeppoTnTa
HE PTTAYIOVET 1 BIDWTA TTWHATA iDIOU pEYE-
Boug. XpnaiyotroinaTe Tn XaunAotepn B£on
axapag.

ATtrognipavon

MNa oTéyvwpa ePoUTwY, AaXaVIKWY Kal Po-
VITAPIWY KOUPEVWY O€ QETEG. IMa va PTTopEi
0 KOPETPEVOG E Uypaadia agpag va Siapu-
YEI KOl Ta @POUTA VO OTEYVWOOUV KAAUTE-
pa, CUVIGTATAI VO AVOIYETE TNV TTOPTA TOU
@oUpPVOU KaTa dlagTApATa Kata Tn didpkela
NG d1adIKATiag OTEYVWHATOG.

AsgiToupyia MaoupTiol
MNa TNV TTapaokeun yiooupTiou. O AQuTITA-
pag ge auTtnv Tn Agitoupyia gival aBnaTog.

ZéoTapa MIATWV
MNa TNV Tpobépuavan mATwy yia agpRipl-
agya.

Amréyugn

MNa TV améwugn Tpoeipwy (Aaxavikd kai
@pouTa). O xpovog amowugng egaptdral
atmd TNV TToagdTNTA Kal TO PEYEBOG TWV Ka-
TEWUYPEVWV TPOPIUWV.

§§5
4

OykpaTtév
Ma maTa 6Twg Aaddvia i TTATATEG OYKPa-
TéV. [a yKpaTIVAPIOPA Kal yia podigua.

XapnAn Oegpuokpacia

AlodIkagia payelipéuaTtog ae XaunAr Bgppo-
kpaaia. Eival 1daviko yia To payeipepa
€uaiobnTwv @ayntwv (1r.X. Bodivd, poaxa-
pI A apvi).

) Steamify
XPNOIYOTTOINGTE ATUO VIO PAYEIPEPA HOVO
UE aTpo, alyoBpdaipo, dnuioupyia Kpou-
aTag Kal YAaIyo.

) Mayeipepa SousVide pe BonBeia

= H ovopaaia Tou TTpoypappaTOG aVAPEPETAI
oTn P€B0dO payelpéuaTtog ae XaunAr Bep-
HOKpaaia g€ TTAACTIKEG OAKOUAEG TPPAyI-
OPEVEG O€ KEVO 0€POG. AVaTPESTE OTNV EVO-
1o Mayeipepa SousVide TrapakdTw Kai
0710 KEPAAaIO «YTTOdEICEIG KOl ZUPBOUAEGY
HE TOUG TTIVOKEG POYEIPEPATOG, VIO VO BPEiTE
TIEPITTOTEPEG TTANPOPOPIEG.

o ZéoTAUO UE ATHO

To gavadéaTapa eayntol pe aTpd aTToTpE-
TIEI TO OTEYVWHA TNG ETQAveiag. H Bepuo-
TNTa SIAVEUETAI PE £vaV ATTIO TPOTTO, TTPAY-
Ha TO OTTOi0 ETITPETTEI TNV AVAKTNGN TNG
yeUONG Kal TOU OPWHATOG TOU payntou oav
va gival QPETKOPAYEIPEPEVO. AUTH N Agl-
TOoupyia PTTOpPEi va Xpnaiyotroinei yia ga-
vaéaTapa Tou gayntou atreubeiag ato
mdaro. Mmopeite va {avaleaTaveTe TTEPIO-
adTePa aTo éva TTATA TAUTOXPOVA, XPNal-
HOTTOIWVTAG DIAQOPETIKEG BETEIG TXAPAG.

Yhoipo Ywpiol
XpnoIYoTToINaTE QUTAV TN AEIToupyia yia va
TTOPAOKEUATETE WWHI KAl YWUAKIA JE OXE-
DOV eTTaYYEAUQTIKG aTTOTEAETUATA OTOV
a@opd TNV TpayavoTNTa, TO XPWHA KAl TN
yuaAada Tng KpoUuaTag.

é' Pouokwpa Juung
Mo TNV EMTAXUVON TOU OUTKWHATOG TNG
CUPNG YE payId. ZKETTACTE TNV ETMQAVEIX
NG VKNG YIa VO PNV OTEYVWOEI.

Alatipnon OgppdéTnTag

MNa va diaTnpeite To PaynTo JeaTd. npeiw-
aTE OTI OPITPEVA PAYNTA UTTOPET VO TUVEXi-
gOoUuV va PayeIpeUOVTal KAl VA OTEYVWVOUV
£VW TTapapévouv featd. Edv xpeiddetal,
OKETTAOTE TA TTATA.

m MARpN Asitoupyia atpol
e MNa payeipepa aTov atyd AaxavIKwy guv-
0deUTIKWY f wapliou.

Yypog Oepudg Aépag

AuTA n AeiToupyia axeSIAOTNKE yia va e§0I-
KOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO Wgipo. Otav
XPNOIUOTIOIEITE AUTH TN AgIToupyia, n Bep-
HOKPOTia OTO ETWTEPIKO TOU GOUPVOU
uTTopei va dla@epel atrd TN pUBUIoHEVN
Beppokpaagia. XpnaIPOTTOIEITAI N UTTOAEITO-
pevn Beppotnta. H BeppavTikr 1IGXUG pTTo-
pei va pelwBei. MNa repIocoTEPES TTANPOPO-
pieg, avaTpeEte aTo kePpaiaio «Kabnpepivi
XPNAN», ZNUEIWTEIG OXETIKA PE: YYPOG
Oepuodg Aépag.

@] YynAn Yypaoia

e H Aeiroupyia gival katdAAnAn yia payeipepa
£UCITBNTWY PAYNTWV OTTWG KPEPES, TAPTEG,
TEPIV KAl YApL.

(&) Meoaia Yypaoia

H Aerroupyia gival katdAANAn yia payeipepa
OIYOBPOCUEVOU Kal OlyOWNUEVOU KPEQTOG
KOBWG Kal yIo WwHi Kai yia YAUKIG Uun pe
payid. Adyw Tou guvduaapoU Tou aTyou
KQI TNG BEPUOTNTAG, TO KPEAG OTTOKTA TPU-
@epn Kal {oupePn uPr Kal Ta BOUTAPOTA
ard JUPN JE payid atmokTouV Tpayavr Kai
YUOANIOTEPN) ETTIQAVEIQ.
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D) XapnAn Yypaoia

o H Aeiroupyia gival KatadAANAN yia kpéag,
TIOUAEPIKA, GaynTd GOUPVOU Kal paynTd
aTn yaaTpa. Xapn aTov guviuaagpod aTpou
Kal BEPPOTNTAG, TO KPEAG OTTOKTA HIO TPU-
@EPN Kal JOUKEPN UPH PE HIa TPAYAVN ETTI-
paveia.

6.2 ZnUEIWOEIG OXETIKA JE: YYPOG
Oepuodg Aépag

AuTn n AgIToupyia xpnaoIUoTToINBNKE Yia
TUUPOPOWAN HE TNV TAEN EVEPYEIOKNG
amodoang Kal TIG ATTAITAJEIG VIO TOV
OIKOAOYIKO OXeDIOTNO (GUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AokIpég aUppwva
pe To: IEC/EN 60350-1.

H mopTa TOU PoUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH KATA TN SIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG,
£€T01 WATE N A&IToupyia va pn dIOKOTITETAI KAl O
@OoUPVOG va AEITOUpYEi PE TNV UWPNAGTEPN
duvaTh EVEPYEIOKN aTTod0an.

Ortav xpnaIPoTToIEiTE QUTAV TN AEITOUPYIQ, O
AQUTITHPOG OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOMATA PETA
a6 30 SeuTePOAETITA.

Ma TIG 00nyieg PayeIPEPATOG AvVaTPESTE OTO
KEPAAQIO «YTTOOEICEIG KAl TUUBOUAESY, YYpOg
Oeppods Aépag. Ma yevikéG OUTTATEIG
€COIKOVOUNONG EVEPYEIQG, AVATPEETE OTO
Ke@aAaio «Evepyelakn ATT6d0an», GUPBOUAEG
yia E€oikovounan Evépyeiag.

6.3 POBuion: MNMpoypdupara
0éppavong

1. EvepyoTToINaTE TN OUOKEUN. TNV 006vn
EPPAVICETAI TO TTPOETTIAEYUEVO TTPOYPAMUC
Kail n Beppokpaaia.

2. Tli¢aTe TO GUPPBOAO TOU TTPOYPAUPATOG
yla va JETOREITE GTO UTTOEVOU.

3. ETAEETE TO TTPOYPAUMA KAl TTIETTE: OK,
4. PubBuigte Tn Beppokpaaia. Méare 1o

KOUTTI OK.

5. Méorte 1o Kouptti START |

Ai06. daynTou - pTTopEiTe va 0uv6£0£T£ TOV

a1gONTrPa OTTOIABATTOTE GTIYUN TTPIV I} KATA

TN OIAPKEIQ TOU POYEIPEPATOG. AVaTPEETE OTO

KEPAAQIO «XPAaN TWV £EQPTNUATWY,

AI0BNTAPAG GaynToU».

6. STOP - méaTe yia va QTTEVEPYOTTOINTETE
TO TTPOYPOMHA.

7. ATevePYOTTOINATE T GUOKEUN.

6.4 OARKn vepou

A. Karaki

B. KupatoBpauaTtng

C. Onkn

D. Ot mARpwang vepou
E. KAipoka

F. MmpoaTivo kdAuppa
6

1

.5 XpAon: OAkn vepou

MéaTe TO PTTPOATIVO KAAUMWA TNG BNKNG
vepou.

2. TepigTe TN BAKN VEPOU OTO PEYIOTO
emiTedo. Ymapyxouv duo peBodol yia va
pigeTe vePO:

a. A@narte Tn Brkn vepoU péoa aTov
@oUpVo Kal PITE VEPO aTTO Eva
doxeio.

b. a@aipéate Tn Brikn vepou aTrd Tov
QOUPVO KAl YEPIOTE TNV aTTO TN Bpuon
vepou.

3. MeTo@EpeTe TN BKN VEPOU KPOTWVTAG TN
ae opIfovTIa B€an yia va atroQUYETE va
XUOETE vePO.
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4. TomoBeTaTe TN YEPATN BNAKN vEPOU aTNV
idla Béan.

5. AdeialeTe Tn BKn vepou pPeTd atrd Kabe
xpran.

/\ MPOZOXH!

Mnv TOTTOBETEITE TN BAKN VEPOU KOVTA T€
CEOTEG ETTIPAVEIEG.

6.6 PUBuIon: Steamify - MNpdypappa
aTHOU

1. EvepyotroiaTte Tn oudkeun. ETAEETE TO
OUPBOAO TOU TTPOYPAPHATOG (ETTAPATOG
Kal TTIETTE TO VIO VO PETAREITE OTO
UTTOpEVOU.

2. TliéaTe TO KOUWTTI @ PuBuioTe 10
TPOYPAUPa aTpou.

3. Mieore OK. £mv 086vn epgavidovrai ol
pubpioeig Beppokpaaiag.

4. PubByiagte Tn Beppokpaaia. O TUTTOG TOU
TTPOYPAMHATOG OTUOU €EAPTATAI OTTO TN
puBuIguEVn Beppokpaaia.

a. Mayeipgpa pévo pe atpé 50 - 100
°C - Na payeipepa atov atpo
AaxavIKWV, dNUNTPIOKWY, OaTTPIWY,
BaAaaaivwy, TePiV Kal YAUKWV Tou
KOUTOAIOU.

b. ATpég yia Mayeipeutd @ayntd 105 -
130 °C - Na payeipepa
alyoBpagpuévou Kal alyoynuévou
KPEATOG 1 Wapiou, YwuIou Kai
TTOUAEPIKWY, KABWG Kal yia
cheesecake kal @aynTtwy atn yaaTtpa.

c. Atuog yia Pédiopa 135 - 150 °C -
MNa kpéag, eaynta aTn yaaTpa,
YEUIOTA AaXQVIKA, WAp! KAl OYKPATEV.
Xapn agTov guvduaapod aTuou Kal
BepUOTNTAG, TO KPEAG ATTOKTA HICt
TPUPEPR Kal (OUMEPN UPH PE Hia
Tpayavr em@aveia. Av puBligeTe Tov
XPOVOJIaKOTITN, N AcIToupyia YKPIA
EVEPYOTTOIEITAI AUTOMATA TO TEAEUTAIO
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AETTT TNG DIABIKATIOG HAYEIPEPATOG
yia éva eEAa@PU YKPATIVAPITHO TOU
@aynTou.

d. Atpog yia Wioipo 155 - 230 °C - MNa
YnTa eaynTd, KpEag, wapl,
TTOUAEPIKA, YEMIOTH) GQONIATA, TAPTEG,
MA@V, oyKpaTEV, AaXavIKa Kal
apTOTTOPAgKEUAapaTa. Av pubuiceTe
TOV XPOVODJIAKOTITN KOl TOTTOBETATETE
TO GAyNTO OTO TTPWTO ETTITTEDO, N
KATW QvTigTAanN EVEPYOTTOIEITAI
auTopaTa Ta TEAEUTAIO AETTTA TNG
J10dIKAgiag HAYEIPEPATOG YIa VA
ONMIOUPYATEI TO PAyNTO Wia TPAyavnA
KpouaTa atd KATW.

5. Mi¢ote 1o koupmi OK.

6. TMEaTe To KAAUPPQ TNG BRKNG vepou yia va
TNV QVOIEETE KAl VA TNV AQPAIPETETE.

7. TepiaTe To doxeio vEPOU PE KPUO VEPO
MEXPI TO péyiaTo eTiTredo (Trepitrou 950
ml). XpnaipotroinaTe TNV KAiJoka aTtn
Onkn vepou. H TTo06TNTa VEPOU ETTOPKEI
yia 50 AeTr Trepitrou.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

XpNOIUOTTOIEITE HOVO KPUO VEPO
Bpuang. Mn xpnaiyoTroleite
QIATPOPITUEVO (OTTIOVIOUEVO) 1
atroaTaypevo vepo. Mn
Xpnaoigotroleite GAAa uypd. Mn
XPNOIUOTTOIEITE EUPAEKTA
aAkooAouxa uypa aTn BnRkn vepou.

8. Av XpeloaTei, GKOUTTIATE TO EEWTEPIKO
MEPOG TNG BKNG VEPOU PE £va POAAKO
TTavi. ZITpwéTe TN BrKn vepou aTnv apxIkn
NG Béan.

9. Méote 10 KoupTri START .

O aTPOG ep@aviZeTal PETA ATTO TIEPITTIOU 2 AETT.

Ortav n gugkeun QTacel aTn Beppokpaagia TTou

EXETE PUBUICEI, aKOUyETaI TO ONHA.

10. Otav TeAeiwasl To vepd aTtn Bnkn vepou,
OKOUYETAI TO ONA. =avayeWiaTe Tn Bnkn
vEPOU. ZTO TEAOG TOU YAYEIPEPATOG, O
QAVEUIOTAPOG WYUENG KIVEITAI ypnyopoTEPA
yla va a@aipéaEl TOV aTuo.

11. ATTEVEPYOTTOINGTE TN GUTKEUN).

AdeIaaTE TNV BriKn vEPOU apOoU OAOKANPwWOEI

TO HayEipEPQ.

To UTTOAEITTOEVO VEPO UTTOPET Va

TUUTTUKVWOEI OTO ETWTEPIKO TOU GOUPVOU.

MeTd TO payeipepa, avoigTe TTPOTEKTIKA TNV



TOPTA TOU PoUpvou. OTav KPUWAEI N
OUOKEUNR, OKOUTTIATE TO ETWTEPIKO TOU
OUPVOU ME Eva HAAAKO TTaVi.

6.7 PUOuion: Mayeipepa SousVide
ME BoRBeia

1. EvepyoTtroinaTte Tn GUOKEUN).

2. EmA£ETe TO OUPBOAO TOU TTPOYPANUOTOG
{eaTAUATOG Kal TTIETTE TO VIO Va PETAREITE
aTo UTToPEVOU.

3. Téate 10 KOUWTTI m

4. Miore OK, 1NV 00o6vn gugavi¢ovrai ol
pubpioeig Beppokpaaiag.

5. PubpiaTe T Beppokpaaia kai miéate; OK

6. TMéate TO KOUpTTI (\D 1NV 08ovn
ep@aviovTal ol pubpicelg Tou
XPOVOOIaKOTITH.

7. PubBuigTe TOV XpOVOJIOKOTITN KOl TTIECTE

oK

8. Miéare 1o Koupti START .

9. MeTd TO payeipepa, avoigTe TTPOTEKTIKA
TNV TTOPTA TOU Poupvou. To
UTTOAEITTOUEVO VEPO PTTOPEI VO
TUYKEVTPWOEI OTIC TAKOUAEG KEVOU 0E€POG
KOl OTO ETWTEPIKO TOU POUPVOU.
XpPNOIPOTIOIRNATE £va TTIATO KAl pia
TIETOETA VIO VA BYAAETE TIG GAKOUAEG
KEVOU OEPOG.

Otav 0 oUupvog gival KPUOG, aPAIPETTE TO

VEPO aTTO TO KATW PEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU

POUPVOU HE £VO TPOUYYAPI. ZKOUTTIOTE TO

ETWTEPIKO TOU POUPVOU HE EVA PHOAAKO TTAVI.

ZToIxgio pyevou Egappoyn

PuBpioeig YuvdEaelg MNa ™ puBuion Tng dia-
HOPPWONG Tou JIKTUOU.
PUBpion MNa ™ puBuion Tng dia-
HOPPWONG TG TU-
OKEUNG.
¢pPIg MpoBaAAel Tnv €kdoan

TOu AoyIGHIKOU Kal TN
Siapdpewan.

YTropevou yia: KaBapigpog

YmopevoUu Eg@appoyn

=Apavan Al0dIKagia yia To OTEYVWHA TOU E0W-
TEPIKOU TOU (OUPVOU ATTO TN QUUTTU-
KVWan TTOU TTAPOMEVE! JETA aTTO TN
XPNon Twv AeIToupyiwv atyou.

KaBapiopa EAagpUg kaBapIgpog.

HE aTuo

KaBapiopa 2XO0AaOTIKOG KABAPIOPOG.

Me aTpo Plus

Agaipean KaBapiopog Tou KUKAWPATOG TNG YEV-

aAdTWV VATPIOG OTHOU aTTd €TTIKABITEIG OAd-
TWV.

ZEByaApa KaBapiopédg Tou KUKAWPATOG TNG YEV-

VATPIOG OTHOU. XPNaIPOTIOIEITE TO EEB-
YOAUQ PETA OTTO QUXVO MOYEIPEUA PE
aTuo.

YTropevou yia: ETiAoyég

6.8 Mevou Ymopevou Eg@apuoyn
MéaTe 10 E yia va pﬂeiTs aTto UEVOU. DwTIoOG EvepyoTToigi Kal QTTEVEPYOTTOIET TOV
Poupvou AouTITAPA.
ZTOIXEiO HEVOU E@apuoyn KAeid. aog.  ATTOTpETTEl TNV AKOUTIA EVEPYOTTOINGN
yia Taid. TNG GUOKEUNG.
Mayeipepa pe Bondeia MoapaBéTel Ta auTopaTa
POy pAuHaTA. Tayeia Tpo-  Meiwvel TOv XpOvo TTpoBEppavang.
B¢ppavan Autn n emAoyn eival SiaBéaiun povo
KaBapiopog MapaBétel Ta Tpoypap- yla PEPIKA OTTO TO TTpOYypAaupaTa Ce-
pata kaBapiguou. OTAPOTOG.
Ayatnpéva MapaBéTel TIg ayaTTnpé- YTmevOupian  EvepyoTToigi Kal QTTEVEPYOTTOIET THV
VEG pubpioeIg. KaBapiopou  utrevBUpion.
EmAoyég Ma tn pUBpIoN NG dia- ‘Evdeign Xpo- EvepyoTroiei kal amrevepyoTrolgi To po-
HOPPWONG TNG aU- vou Aol
OKEUNG.
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Y1rouevou E@appoyn

Ymouevou Mepiypaepn

Wnoiokd AMNAZEI TN pop@R TNG EPPAVIZOPEVNG
OaTUA poAo- £vOEIgNG WPAG.
yiou

YTTOUEVOU YIa: ZUVOETEIG

YmopevoU Mepiypagn

Wi-Fi Mo TNV evepyoTToinan Kal aTTEVEPYO-
moinan: Wi-Fi.

ATTOpaKPU- Mo evepyoTToinan Kal aTTevePyoTToin-

apévn Aei- an TNG OTTOPOKPUTHEVNG AEITOUpYiag.

Toupyia ETmiAoyn opath povo PETA TNV evepyo-

moinan: Wi-Fi.

Aerroupyia pe  TMa TV ekkivnan TNG ATTOPOAKPUTPEVNG

TNAEXEIPIOUO  AEITOUPYIOG QUTOPATA GPOU TTIETETE TO
‘ENAP=H.
ETmiAoyn opath povo PETA TNV evepyo-
troinan: Wi-Fi.

AikTuo MNa Tov éAeyxo Tng KataaTaang di-

KTUOU Kal TNG 10XU0G anjparog Tou: Wi-
Fi.

Amoppiyn d1- TMa TV aTTEVEPYOTTOINGN TNG QUTOMA-
KTUOU TNG oUVOEDNG TOU TPEXOVTOG DIKTUOU
HE TN GUOKEUN.

YTropevou yia: PuBuion

Ytropevou Mepiypaepn

Mwoaoa PuBpicel Tn yAWooa TNG GUOKEURAG.

PwrevotnTa  PuBpiel T wTevdTnTa TNG 000VNG.

0086vng

‘Hyor MAAK- EvepyoTrolei kal atrevepyoTrolei Tov

TPWV X0 Twv TEdiwv aPng. Aev ival duva-
T N giyaan Tou AXou yia

‘Evraon Bop-  PuBpiel Tnv éviaon Tou fxou Twv

Bnm TTAAKTPWY KOl TWV TNUATWV.

TkAnpoTnTa  PuBpidel Tn okAnpdTnTa TOU VEPOU.

VvEPOU
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Qpa PubBpigel Tnv Tpéxouaa wpa Kal NPEPO-
unvia.

YTTopevou yia: XEpBIg

YmopevoU [epiypaen
Aeimoupyia Kwdikdg evepyotroinong / amevepyo-
Demo Troinang: 2468

‘Exdoon Aoyi- MAnpogopieg OXeTIKA Pe TNV €kdOaN

gpIkoU AoyIopIKoU.

Emavagopd  ETrava@épel TIG EpyoaTaaiakég pubpi-
OAWV TV aeIG.

pubpigewv

6.9 PUOuion: Mayeipepa pe Bondeia

To utropevou Mayeipepa pe Bondeia
atroTeAEiTal OTTO £va GUVOAO TTPOCBETWV
AEITOUPYIWV Kal TTPOYPAUHATWY TTOU Eival
axedlagpeva yia TTATa PE 101K PHAYEIPIKH.
KaBe @ayntd ge autd 1o utropevoU OIaBEéTel
Mo KaTAAANAN pUBUIoN. MT1Topeite va
puBpioeTe TOV XPOVO Kal TN BEpUoKpaaia KaTd
TN SIAPKEIN TOU PAYEIPEPATOG.

MNa Yepika atmd Ta aynTa PTTOPEITE £TTIONG Va
payeipewete pe AigB. ®ayntou. O Babuog
JTOV OTT0I0 PAYEIPEVETAI TO PAYNTO:

*  Aiyo Wnuévo

¢ Meaoaia Wnuevo

*  Kahownpévo

Ma KaTToIa ATTO TA PAYNTA PTTOPEITE ETTIONG VA
payeipéwete pe Autop. Mpoyp. Bapoug.

1. EvepyoTTOINTTE T GUOKEUN).
2. Th€aTe TO KOUPTTI =—.

3. Miéore 10 X, Eigaydyete Mayeipepa pe
BonBeia.

4. EmAEETe Eva @aynTd N £vav TUTTO
@aynTou.

5. TotmoBeTAaTe TO PAYNTO AT TUOKEUN KAl
méate To START .

Ortav TEAEIWTEI TO TTPOYPAPHA, EAEYETE AV TO

@aynTo gival €Toipo. MapaTeiveTe TOV XPOVO

HayeIpEPaTOG 000 XpelaleTal.



7. MNPOZOETEX AEITOYPIIEZ

7.1 Ayamrnuéva PA¢

M1ropeite va aTroBnKeUaETE WG Kal 3 aTTo TIG

QAYQTTNPEVEG 0AG PUBUITEIG, OTTWG TTPOYPAUHA

KOl XPOVO POYEIPEPATOG.

1. EvepyoTroinaTte Tn GUOKEUN).

2. EmAEETE TNV TTPOTIMWHEVN PUBUION.

3. Téate 1O KOupTTi =—.

4. EmA£ETe: Ayattnuéva / ATroBrikeuan Twv
TPEXOUTWY PUBUITEWY.

5. [Mgate + yia va TTpoaBeaeTe Tn pubpIan
aTtn Aigta: Ayarrnuéva.

6. TMiéaTe TO KOUWTTI OK.

9 -méore VIO VO ETTAVAPEPETE TN PUBUION.

0 - TMECTE YIA VA AKUPWAETE TN pUBUION.

7.2 KAgidwpa TTARKTPWY

AuTr n AgiToupyia atroTpéTel TRV akouala
ahhayr) TNG AsIToupyiag TNG GUOKEUNG.

1. EvepyoTTOINTTE TN OUOKEUN.
2. PubuiogTe éva TTpoypapa.

3. ‘»A? § _meore TOUTOXPOVA YIa Va
EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUPYiIO.

, § _meore TAUTOXPOVA VIO Va
EVEPYOTTOINTETE TN AEITOUpPYia.

7.3 KAeid. aoc@. yia Taid.

AuTH n AgiToupyia atroTpéTel TRV akouala
EVEPYOTTOINGN TNG TUOKEUNG.

1. EvepyoTToINaTE TN OUCKEUN.

2. ThéaTe TO KOUpTTi —.

3. EmA£&Ete EmAoyég/ KAeid. agg. yia raid..

4. ThEaTe TO KWOIKA YPAUMATA PE
aA@afnTikn ogIpa.

n emAoyn KAeid. agg. yia Taid. givai

EVEPYOTTOINMEVN.

Ortav auTi n AsiToupyia gival evepyoTToinuévn,
peTaBeite aTo: Xpovodiakottng, Wi-Fi kail o
AapTrTrpag gival dIaBETIPOG.

Ma va yivel duvaTh n xpAan TNG GUOKEUNG,
ETMAECTE TA KWOIKA YPAUUATA e AAQABNTIKN
asipa.

7.4 AutoépaTn armrevepyotroinon

Ma Aoyoug ac@aAeiag, av To TTPOypaupa givai
evepyo kal Oev aAAaxBouv ol pubuiaeig, n
OUOKEUN OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTO PIETA
QTTO OPITUEVO XPOVIKO dIAaTNHA.

(°C) O ()
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Edv oKoTTeUETE va EKTEAETETE £V TTPOYPANC
yla SIGpKEIa TTOU UTTEPRaivel TNV WP
QUTOMATNG OTTEVEPYOTTOINANG, PUBMITTE TOV
XPOVO HayEIPEUATOG. AVATPEETE OTO KEQAAQIO
«/\eIToupyieg poAoyIoU».

H Autoparn amevepyotroinan dev Asitoupyei
ME TIG AsiToupyieg: PwTiopog Poupvou, Aigb.
daynTou, T€AoG.

7.5 AvepioTipag Yugng

Ortav n gugkeun BpiokeTal g€ AeIToupyia, o
QAVEPIOTAPOG WYUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOUATO
yla va diatnpnbouv WUXpEG o1 ETTIPAVEIEG TNG
guokeung. Edav atrevepyotroingeTe Tn
OUOKEUNR, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI va
guvEYiTEl va AEITOUPYET PEXPI VA KPUWOTEI N
OUOKEUN.
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8. AEITOYPI'IEXZ POAOTIOY

8.1 Meprypaen AsiToupyiwv
poAoyiou

Asitoup- Meprypaepn

yia

Xpovodia-  Ta puBuion TNG SIAPKEIAG TOU PayEelpé-

KOTTTNG patog. H péyiatn Tiun givar 23 w 59 Aetr.
Mrropeite va puBuioeTe TI gupBaivel
OTaV 0 XPOVOG éxel pubuIaTEi pubpido-
VTOG TNV TTPOTIHWHEVN pUBUIaN: TéAog
EVEPYEIQG.

TENOG evép-  HynNTIKR TTpO€IBOTTOINaN - OTAV TEAEIWOTEI

yeiag 0 XPOVOG akoUyeTal To anpa. Mopeite
va puBuioeTe auTn Tn AgiToupyia otrola-
ONTTOTE OTIYMA, ETTIONG OTAV N GUOKEUN
€ival aTTEVEPYOTTOINUEVN.
HXNTIKR TTPOEIB0TTOINGN KAl TEPUATITUOG
HayEIPEPATOG - OTAV O XPOVOG OAOKAN-
pwOEi aKoUyETAI TO OAPA KAl TO TTPO-
YPOMHO ATTEVEPYOTTOIEITA.
Maoévo Pop up pnvipata - 6Tav o xpovog
oAokANpwOEi, epgavideTal To pvupa
aTtnv 006vn. Mtopeite va puBpioete au-
TA TN A€IToupyia OTTOIAdATTOTE ATIYUA,
€TTITNG OTAV N GUOKEUN €ival OTTEVEPYO-
TTOINYEVN.

Xpovoka- Ma avaBoAn Tng évapgng n / kai Tou Té-

BuaTépnon  Aoug TOU HAYEIPEUATOG.

evapgng

Mapdraon Mo va TTOPATEIVETE TOV XPOVO HAYEIPE-

Xpdvou paTog:

Xpovodia-  Ta puBuian Tng didpKeIag AeiToupyiag

KOTITNG A&l-  TNG ouaKeung. H péyiotn Tipn eivar 23 w

Toupyiag 59 Aetr. MTTOpEITE VO EVEPYOTTOINTETE

KQI VO OTTEVEPYOTTOINTETE TN A€ITOUPYiIA.
H Aeiroupyia auTr) dev éxel Kayia €TTi-
dpaan aTn AEITOUPYia TNG CUGKEUNAG.

8.2 PUOuION: Qpa

1. EvepyoTTOINaTE TN OUCKEUN.
2. Téarte: Qpa.
3. PuBuiaTe Tov XpOovodIaKOTIT.

4. ThEaTe TO KOUTTI OK.
8.3 PuBuion: XpovodiakoTrTng

1. EmA&ETe TO TPOYpOPPa Kal pubpiaTe TN
Bepuokpaaia.

2. TliéaTe TO KOUWTTI @
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3. PubuiaTe TOV XpOvODdIOKOTITN.
Mrropeite va ETTIAEEETE TO TTPOTIHWHEVO TEAOG

evépyelag meloviag © © @

4. Miéote OK. EmmavahdBere o Bripa péxpi n

00ovn va gpgaviael TNV KUpIa 0Bovn.
Orav éxel atmropeivel To 10% TOU XpoOVOU
HOYEIPEUATOG Kal TO PaynTo OeV €ival £TOIUO,
MTTOPEITE VA TTOPATEIVETE TOV XPOVO
payeipépatog. Mtropeite e1Tiong va aAAGgeTe
TO TTPOYpPappa. Mieate +1min yia va
TTAPATEIVETE TOV XPOVO POYEIPEPATOG, TTIECTE
TO +1.

8.4 Pubuion: XpovokabuoTépnon
évapgng

1. PuBpiaTe TO TTPOYPAUMA Kal TN
Beppokpaaia.

MéaTe TO KOUWTTI @

PuBuiaTe Tov XpOVo payeipEPaATog.
MiéaTe 10 KOUTTi © @ @

Méate: XpovokaBuaTépnan Evapegng.
EmAEETE TNV €MBUPNTA Wpa Evapéng.

Miéare OK, EtravaAaBeTe 10 BApa PEXPI N
086vn va epgaviagel TNV KUpIa 086vn.

N ook @dN

8.5 PUBuion: XpovodiakoTrTng
AeiToupyiag
MéaTe TO KOUTTI @

MiéaTe 1O KOUWTTI © @ ©
Méate: XpovodiakoTTng Aeiroupyiag.

P obn =

ZUpETE 1 TTETTE o yla va deite Tov Xpovo
Aeiroupyiag aTnv Kupia 08ovn.

5. Meare OK. EtravaAaBeTe 10 BApa PExp! n

080vn va gpgaviael TNV KUpIa 0Bovn.
8.6 AAAayn Twv publicewyv Tou
XPOVOSIAKOTITN

Mrropeite va aAAAEeTE TOV PUBUICUEVO XPOVO
KOTA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG QVA TTACA
aTiyun.

1. Miéate 10 KOUYTTI .

2. PubuiagTe TNV TIUA TOU XPOVOJIOKOTITN.

3. Mi¢ote 1o koupmi OK.



9. TOMOGETHZH TON A=EXOYAP

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

9.1 Eicaywyn a§ecoudp

Mia pIKpr| EYKOTTH) OTO ETTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV agQAAEIa Kal TTOPEXEI TTPOTTATIA E
KAian. O1 eyKOTTEG AeITOUpPYOUV ETTIONG WG
A0@AAeleg avaTpoTig. To TTAaiglo yUpw atrd
TN OXAPQ OTTOTPETTEI TNV OAITONaN Twv
MaYEIPIKWY OKEUWV ATTO QUTAV.

MeTaAAIk oxapa

EigdyeTe TN oxapa avapyeaa oTig papdoug
0drynang Tou aTnPiyUaTOG TNG OXAPAG.
BeBaiwBeite 0TI N oXApa AKOUPTTA OTO TTIOW
HEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU POUPVOU.

Tayi ynoipartog / Babu Tawi

ZTPWETE TO TOWi avapeaa aTig paRdoug
0dryNang Tou aTNPiYHATOG OXAPWY.
ToTmoBeTATTE TO TAWI YNaipaTog PE TNV KAign
TTPOG TO TTIOW PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
poupvou.

9.2 Ai06. PaynTou

MeTpdel Tn BepOKPATia OTO ETWTEPIKO TOU
@aynTou. MTTopeiTe va TO XPNOIUOTTIOINTETE [E
KGBe TTpOypaApia.

Ymdpyouv U0 BePUOKPATIES TTOU TTPETTEI VO
pubuIoTOUV:

. C- n BeppoKpaTia aTO ETWTEPIKO TNG
OUOKEUNG. ©a TTPETTEN va gival TOUAAYITTOV
25 °C uynAdtepa arrd Tn Beppokpaaia
TTUPRVA TOU QaynToU.

. M n BeppoKpagia aTOV TTUPHVA TOU
@aynTou.
Ma KaAUTEPO ATTOTEAETUOTA PAYEIPEUATOG:

*  Ta UANIKa Ba TTpETTEl va BpigkovTal g€
Beppokpaaia dwyaTiou.

¢ Mnv ToV XPNOIUOTIOIEITE PE UYPA QaynTA.

*  Kara 10 payeipepa, n BeAdva Tou aigbnr.
@aynTou TTPETTEl va elgaxBei TTARPWG aTo
OKeUOG.

H guaokeun uttoAoyidel Tov Xpovo

OAOKANPWANG TOU PAYEIPEPATOG KOTA

Tpoagyyian. E¢aptaral ammo Tnv mogotnTa

TOU @aynToU, TO TTIPOYPAUKA KAl TN

Bepuokpaaia.

Mayeipepa pe: AiloB. daynrou

/\ MPOEIAONMOIHEH!

YTapxel Kivduvog eyKaUPATog KaBwg o
ai00nT. @aynTou BeppaiveTtal. Mnv
ayyicete Tn Aafn Tou ailgBnT. PaynTou pe
YUMVA XEPIA. XPNOIUOTTOIEITE TTAVTQ

yavTia poupvou.

1. Evepyotroinate Tn guokeun).

2. PuByiaTe éva TTpdypappa Kal, av
XpPEladeTal, Tn BEPUOKPATia poUpvou.

3. TomobetAaTe Tov algbnTApa @ayntou aTo
E0WTEPIKO TOU TOKEUOUG:
Kpéag, TrTouAepika Kai yapi
Eigaydyete oAdkAnpn Tn BeAdva Tou
aigdnTAPa @aynToU OTO TTIO TTAXU PEPOG
TOU KPEATOG 1) TOU Wapliou.
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Faorpa

Eicayayete 10 dkpo Tou AigBnTrpa
dPaynTou akpIBWG aTO KEVTPO TNG
yaatpag. O aigbntipag eayntou Ba
TTPETTEI VA €ival aTOBEPOTTOINUEVOG TE pia
0¢an katd Tn SIAPKEIA TOU PAYEIPEPATOG.
o va 1o TIETUXETE, XPNTIUOTTOINATE £Va
aTEPEO UAIKO. XpNaIUOTTIOINATE TO XEIAOG
TOU OKEUOUG WNJiUATOG YIa VO GTNPIgETE
TN AaBn glAikovng Tou AigBnTtrpa
daynTtou. To akpo Tou AiIgBnTAPa
dayntou dev Ba TTPETTEI va ayyidel Tov
TTUBPEVA TOU OKEUOUG WNJiPaTog.

4. TotmoBetraTe To BUCHA TOU aQIgONT.
@aynTou aTnv TIpi¢a TTou BPigKeTal PETT
aTn OUOKeun. AvaTpESTe aTO KEQAAQIO
«[Meprypa®n TPOioVTOGY.

21NV 080vN gP@avideTal n TpExouaa

Beppokpaaia Tou algB. @aynTtou.

5. M- TTECTE YIA VA OPICETE TN
Beppokpaaia TTUpAvVa Tou aigdnTrPa.

6. @ ® ® _négTe yia va OpigETe TNV
TTIPOTIHWHEVN ETTIAOYNA:

* HxnmikA mpoeidoTtroinan - 6Tav 10
@aynTo GTAaCEl aTn BeppoKpaaia
TTUPRAVA, aKOUYETAI £Va GAA.

* Hxnmikn TpoeidoTtroinan Kai
TEPUATIOUOG JAYEIPEUATOS - OTAV TO
@aynTo @TAgEl TN BeppoKpaaia
TTUPAVA, OKOUYETAI éva AUA Kal TO
WACJIYO aTapATA.

7. Opiate TNV €TMIAOYA KOl TTIETTE
ETTAVEIANPPEVA TO OK yia va PeTaReiTe
aTtnv kUpia 08évn.

8. IM¢ote 10 KoupTri START .

9. Ortav 10 eaynTo eTACElI 0T BEpUOKpaTia
TTOU €XETE PUBUITE], aKOUYETAI TO GAUQ.
EAeyEre av 10 @aynto gival EToIPO.
Maparteivete TOV XPOVO LAYEIPEUATOG, AV
XPEIQTTEI.

10. ApaipéaTe To BUCWA Tou AIgBNT. PaynToU
atro TNV uttodoxn Kal BYAATE TO OKEUOG
Q1o TN GUOKEUN.

10. YMNOAEI=ZEIZ KAl ZYMBOYAEZX

10.1 ZuoTdoeig payEIPEUATOG

OI TIpéEG BeppoKpaaTiag Kal XpoOvou
HayEIPEUATOG OTOUG TTIVOKEG €ival HOVO
evOEIKTIKEG. EEapTwvTal aTro TIG OUVTAYEG,
KaBwG Kal atrd TNV TToIOTNTA KAl TTOgOTNTA
TWV UAIKWV TTOU XPNGTIUOTTOIOUVTAl.

H guakeun oag Ptropei va whvel pe
OIAPOPETIKO TPOTTO OE OXETN ME TN TUTKEUN
Trou gixate. O1 TTapakdaTw UTTOdEIEEIG dEixvouv
TIG GUVIOTWUEVEG PUBUiTEIG Beppokpagiag,
XPOVOUG HOYEIPEUOTOG Kal BETN aOXAPAG VIO
TUYKEKPIPEVOUG TUTTOUG GaynToU.
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MeTpAaTTE TIG BETEIG TWV TXAPWY aPXi{oVTag
aTTo TO KATW PEPOG TOU POUPVOU.

Edv Sev ptropeite va Bpeite Tig pubpiceig yia
MIO GUYKEKPIYEVN guvTayr, avalnThnaTe pia
TTAPOHOIQ.

MNa oupBOUAEG €CoIKOVOUNONG EVEPYEIAG,
avaTpEETE aTo KEPAAaIo «Evepyelakn
atredoany.

Ma TEPICTOTEPEG TTPOTATEIG UAYEIPEPATOG,
avaTpEéETE aTOUG TTIVOKES PAYEIPEUATOG OTOV
I0TOTOTTO PaG. IMa va BEEiTe TIG ZUPBOUAEG
Mayeipgparog, deite Tov apiBud PNC aTtnv
TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPITTIKWY TTOU



BpiokeTal gTO PTTPOCTIVO TTAQICIO TOU
E0WTEPIKOU TNG GUTKEUNG.

2U0uBoAa Tou XPNOINOTTOIoUVTOI OTOUG

TiVOKEG:
gy TUTOg aynToU
Mpoypappa
°C Oeppokpagia
= Agegouap

Onkn (Gastronorm)

Bapog (kg)

O¢an oxapag

oD a

Xpbvog payelpépaTog (AeT)

10.2 Yypo6g Oepuodg Aépag -
TTPOTEIVOUEVO aEETOUAP

XpnaigoTtrolgite akoupa Kal PN avakAaaTIKA
Babia Tayia/pdpueg kar doxeia. Exouv
KOAUTEPN aTTOPPOPNACN BEPUOTNTAG OTTO TA
QAVOIXTOXPWHA KOl aVAKAAGTIKA OKEUN.

¢ Tawi miTtoag - gKoUPO, PN avakAaaTIKO,

SlapéTpou 28cm

¢ XKkeUOG YNOoigaTog - OKOUPO, KN
avakAaaTIKO, diapéTpou 26cm

*  Kepapikd @OpUAKIO - KEPAUIKO,
SlapéTpou 8cm, uwoug 5 cm

* BaBu Tayi/péppa Baong TapTOG -
akoupa, Un avakAaaTikr, diapéTpou 28cm

10.3 Yypog Oepog Aépag

Ma KaAUTEPa aTTOTEAETUATA, OKOAOUBAATTE TIG
TIPOTACTEIG TTOU AVAYPAPOVTAl OTOV TTAPOKATW

TTivaka.
P ()
N = C O

FAuka ywpdkia, 16 Tawi Ynaoiyatog A Tayi yia Ta 180 25-35
TEPAYIA it
Kéik Kopuog TaWi Ynaiparog r Tayi yia Ta 180 15-25

Nitrn
Wapl oAdkAnpo, 0,2  Tawi wnaipaTtog f Tayi yia Ta 180 15-25
kg Nitrn
Mmmiokdra, 16 Tepd-  TOWi YnoiyaTog A Tawi yia Ta 180 20-30
Xia Nitrn
Makapdv, 24 Tepaxia  TaWi Ynaoiyatog A Tawi yia Ta 160 25-35

AitTn
Kéik Muffins, 12 te-  Tawi ynaiyarog A Tayi yia Ta 180 20-30
paxia Aitrn
AAPUPG ApTOOKEUA-  Tawi YnaipaTog r Tawi yia Ta 180 20-30
agpata, 20 Tepdyia Nitrn
MmiokdTa BouTtUpou, Tawi YnaidaTog A Tawi yia Ta 140 15-25
20 Tepayia un!
Taptdkia, 8 TEYAXIH  TaWwi YnaipaTog N Tawi yia Ta 180 15-25

Nitrn

10.4 MAnpo@opicg yia 1I5pUpaTa SOKIPWV
Aokipég aupgwva pe 1o: EN 60350-1, IEC 60350-1.
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Wnaoiyo o éva eTmiTedo

= - o,
L, = C O =
AQpaTo KEIK Xwpig AITrapd Oeppog Aépag MeTaAAIKn axapa 160 45 - 60 2
A@paTo KEIK Xwpig AIrapd Navw/Katw O¢p-  MeTaAAIKA oxdpa 160 45 - 60 2
pavan
MnAotiTa, 2 @oppeg F20 cm Oeppog Aépag MeTaAAIkn axapa 160 55-65 2
MnAotiTa, 2 @oppeg B20 cm  Mavw/Kdatw Oép-  MeTaAAikn axapa 180 55-65 1
pavan
Mmiagk. Zup. Koupou Oepuog Aépag Tawi ynaiyarog 140 25-35 2
Mmiok. Z0p. Koupou MNavw/Katw ©ép-  Tawi ynaiparog 140 25-35 2
pavan
Mikpd KEIK, 20 Tepdxia/Toyi Oeppog Aépag Tayi ynaipatog 150 20-30 3
1)
Mikpa KEIK, 20 Tepdyia/Tayi Mavw/Katw Oép-  Tawi ynaiyarog 170 20-30 3
1) pavan
Toot 2) TkpIA MeTaAAIKn axapa HEY. 1-2 5
1) MpoBepudveTte TN TUOKEUN.
2) MpoBepudveTe TN GUOKEUN VIO 5 AETT.
WYAagipo g ToAAaG eTTiTTeda
= — o,
=N = C O =
Mmmigk. Zup. Koupou Oeppog Aépag Tayi ynaipatog 140 25-45 2 kal 4
Mikpd €Ik, 20 Tepdyio/Tayi Oepuog Aépag Tayi ynaiparog 150 25-35 2 ka1 4
1)
. . . i o MeTtaAAIKi oxapa
APPATO KEIK XWPIG AITapd Oeppog Aépag 2) 160 45-55 2 ka4
. L MeTtaAAIkn oxapa
MnAotiTa Oeppog Aépag 160 55 - 65 2 kal 4

2)

1) MpoBeppdveTe TN CUTKEUN.

) 1 @oppa yIa KEIK ae KABe PETAAAIKA oxapa. Eva ToTroBeTnpévo aTa apiaTepd Kai éva aTta degid.

10.5 MAnpo@opicg yia 1dpUpaTa SOKIPWV
Aokipég yia Tn Aeitoupyia: MARpn Asitoupyia atpou

Aokipég aupewva pe 1o Trpotutro IEC 60350-1.

PuBuiate Tn Beppokpaaia atoug 100°C.

55§
=

fus

M1rpokoAo 1)2)

2/3 et atpou didTpnTo
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SL = O = 8

MTTpOKoAo 1) 2) 2/3 ZeT aTpOU dIATPNTO HEy. 3 10-11

ApPaKAG, KATEWUY- 2 x 2/3 ZeT aTpou diaTpnTo 2x1,5 2 kal 4 Méxpi n Beppokpaagia aTo Yu-
: XPOTEPO ONpEIO VO PTATEI TOUG

HEvoS 85° C.

1) MpoBeppdveTe TN CUCKEUN.
2) ToTToBeTAOTE TO TAWI YNOiUATOG ATV TTPWTN BéaN axdpag.

11. DPONTIAA KAl KAGAPIZMA

*  Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG aEEToUap

/\ NPOEIAOMOIHEH! XPNOIUOTIOIWVTAG ITXUPA KABOPITTIKA 1
AvarpeCTe aTa KEQAAQIa OXETIKA PE TNV QIXHNPA QVTIKEIEVQ.
Acg@dAcia.

11.2 A@aipgon Twv oTNPIYMATWYV
11.1 Znueiwoeig yia Tov Kabapiopo oxapwv
Mpoiévra Kabapiopou AQQIPETTE TO OTNPIYUOTA OXAPWY YIa va

] . . KaBapIiOETE TN OUOKEUT).
+  KabBapigTe TNV TTPOTOWN TG CUOKEUNG |’

éva Travi MIKPOIVWV PE {E0TO VEPD Kal Eval 1. ATevepyoTTOINGTE TN GUOKEUN Kal
ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO. TIEPILEVETE EXPI VA KPUWTEL
+  KaBapioTe To KATW PEPOG ToU eowTepikoy | 2. TPOBAETE TTPOTEKTIKA T OTNPiypaTa
TOU POUPVOU WE PEPIKEG aTAYOVEG EUBI N OXApWV TTPOG T TTAVW KAl TTPOG T 240
KITPIKO OEU YIO VO aQaIPETETE TA Qamo TV YTTPOCTIVA TOUG ao@daAion.
KOTAAOITTO AAATWV. 3. Tpaﬁﬁ&e TO pnpoqnvé AKpo TOoU
*  XpnaipoTtroinaTte £va didAupa kabapigpou OTNPIYHATOG OXApWVY yia va T0
yIO va KOBapigeTe TIG HETAAAIKEG ATTOOTIACETE ATTO TO TTACIVO TOiIXWHA.
EMQAVEIEG. 4. TpaBr’lﬁrs Ta cTnpiypaTc yia va Byouv atro
+  KobBapioTe Toug AekEDEG pE Eva ATTIO TV Tiow ao@ahian.

QTTOPPUTTAVTIKO.

Kaénuepivi XpARon

+  KabBopioTe T0 ECWTEPIKO TNG TUOKEUNG
META aTTO KABE Xprnon. H auagowpeuan
AITTOUG 1} GAAWV UTTOAEIMPATWY PTTOPEI VOl
TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.

*  Mnv atmmoBnkeUeTe GayNnTO OTN CUCKEUN YIA
TEPITTOTEPO ATTO 20 AETITA. XTEYVWATE TO

E0WTEPIKO TNC CUTKEUNS HOVO HIE TTavi TomoBeTaTe Ta OTNPiyHATA OXAPWY,
HIKPOIVQV LETG OTTO KABE XpnHam. aKOAOUBWVTAG TNV TTAPATTAVW BIAdIKATIA PE

Ageooudp TNV avTioTpO®Pn OEIPA.

+ KaBapilete OAa Ta aEETOUAP PETA OTTO O1 TrEipol GUYKPATNONG GTOUG TNAETKOTTIKOUG
KABe xprian Kal a@AVETE Ta Va BPGX|0V§€ TIPETTEI VA EIVAI OTPAPMEVOI TTPOG
OTEYVWOOUV. XPNOIUOTTOIEITE HOVO TTaVi Ta EPTTPOC.

Q1O MIKPOIVEG PE CEOTO VEPO Kal £va ATTIO . ,
QTTOPPUTTAVTIKO. MnVv TTAEVETE Ta aegoudp 11.3 Ka@dpiopa pe arpd

g€ TTAUVTAPIO TTIATWV. 1. ATTEVEQYOTIOIFTTE T GUGKEUN Kal
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEL.
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2. AQaipéaTe Ta EEAPTAMATA KAl TA
QATTOTTTWHEVA TTNPIYUATO TXOPWV.

3. KoBapioTe 10 KATW PEPOG TOU ECWTEPIKOU
TOU (POUPVOU KOl TO ECWTEPIKO TCAMI TNG
TOPTAG PE Eva PaAaKO TTavi, EOTO VEPO
Kl éva NTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

4. TepiaTte TN BAKN VEPOU OTO PEYIOTO
emimedo.

5. EmA&CTe: Mevou / KaBapiagpog.

EmiAoyn Mepiypaen
KaBapiopa EAagpUg kaBapiopog
UE aTuO Aiapkera: 30 Aetr
KaBdpiopa Kavovikog kaBapiapég
JE aTpO WekdaTe TO ETWTEPIKO

Plus TOU OUPVOU JE éva
QTTOPPUTTAVTIKO.
Aidpkela: 75 Aetr

6. START AkoAouBrarte Ti 0dnyisc atnv
00dvn.

Otav oAokAnpwOei 0 KaBaAPIoUOG aKoUYETal

TO gnua.

Méate otrolodARTTOTE GUUBOAO VIO va
QATTEVEPYOTTOINTETE TO GTUQA.

8. ATEVEPYOTTOINATE TN CUTKEUN.

9. Ortav KpUWOEI N GUCKEUN, OKOUTTITTE TO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU LE EVA HAAAKO
Tavi.

10. AQaipETTE TO UTTOAOITTO VEPO OTTO TN BNKN
vepou.

11. ApnaTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU QVOIXTH
KO TIEPIUEVETE PEXPI VO OTEYVWOEI TO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

®

Orav ekTeAeiTal QUTA N AeIToupyia, o
AQUTTITAPOG €iVal OTTEVEPYOTTOINUEVOG.

11.4 YmrevBupion Ka@apiouou

Ortav gpgavidetal n uTrEVOUNION, GuVIaTATAI
KaBapITUOG.

XpnaiyotroinaTe Tn AeItoupyia:

11.5 KaBapiopudg TnG KNG vepou

1. Mmopeite va apaipegeTe Tn BKn vepou
QTTO TN GUOKEUN).

2. A@aipeaTe Tn BAKN vEPOU OTTO TOV
@OUPVO. ZNKWATE TO KAAUPUA O€
avTigToIxia Pe TNV TTPoEgoxn aTo TTiow
HEPOG.
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3. Ag@aipéaTe Tov KupaToBpauaTtn. Tpapngte
TOV OTTO TO CWHA TNG BAKNG PEXP! Va
EEKOUPTTWOEL.

4. TAUveTe TO €€QPTAPOTA TNG BRKNG vEPOU
JE gatrouvi kal vepo. Mn XpnaIPoTIOIEiTE
agpouyydpia TTou Xapaaaouv Kal pnv
TIAEVETE TN BrKN VEPOU aTO TTAUVTAPIO
TATWV.

5. Zuvappoloynate Eava Tn BAKN vepou.

6. KouputrwaTte TOV KUpaToBpauaTn. ZITpwéTe
TO YECQ OTO CWHA TNG BrKNG.

7. ZuvappoAoynaTe To KaTTakl. Mpwta
€ITAYAYETE TO PUTTPOATIVO KOUPTTWHA KAl
KOTOTTIV OTTPWETE TO ETTAVW GTO CWHA TOU
gupTapiou.

8. TomobetnaTe Tn Bnkn vepou.
9. XZmpwéTe TN BriKn vEPOU TTPOG TO YOUPVO
MEXPI VO ag@QOAITEL.

11.6 A@aipgon aAdTwyv

XpPNOIYOTTIOINATE TNV VId TNV aQaipean aAdTwv
aTré 1o gUaTnUa atuou.

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUTKEUN Kal
TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWOEI.

2. AQaipéaTe Ta £EAPTAPATA.

3. BeBaiwBeite 0TI N BAKN vEPOU €ival adela.
Aidpkela TpwTou pépoug: Trepitrou 100
A Aetr

4. EmAgTe: Mevou / KaBapiopog / Agaipean
aAaTWV.



5. TomoBeTAoTE TO TAWI YNaiuaTog/ YKPIA
aTtnv TpwTn B£01N OXAPAG.

6. TomoBetrate 250 ml amrd 10 TTPOIOV
aQaipeang aAdTwv aTn Brkn vepou.

7. TepiaTe To UTTOAOITTO TNG BRKNG VEPOU HE
vePO PEXPI TO PEYITTO ETTITTEDO.

8. EvepyortroinaTe Tn Asiroupyia Kai
akoAouBnaTe Tig 0dnyieg aTnv 0B6vn. To
TTPWTO OTABIO TNG APAIPETNG AAATWV
Zekiva.

Aidpkela deUTepoU pépoug: Tepitrou 35
Aetr

9. TepioTe TN BAKN vEPOU e VEPO.
BeBaiwBeite OT1 BeV £xEl ATTOPEIVEI TTPOIOV
agaipeang aAdTwyv evrog NG BRKNg
vepoU. TotroBeTAaTE TN BrKn vepou.

10. Otav ohokAnpwBei n Aeiroupyia,
agpaipéaTe 1o BabU Tawi.

11. ATrevepyoTTOINGTE TN CUOKEUN Kal
TIEPIPEVETE PEXPI VO KPUWJEL.

12. KaBapiaTe To EGWTEPIKO TOU POUPVOU ME
€Va JaAQKO TTavi.

13. AQaipéaTe TO UTTOAOITTO VEPO OTTO TN BrKN
vepou.

14. AQraTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU QVOIXTH
KOl TTEPIYEVETE PEXPI VA OTEYVWOEI TO
ETWTEPIKO TOU POUPVOU.

Av TTOpapévouv KATTOIEG ETTIKABIOEIG AAATWV

aTn OUOKEUR META TNV a@aipean aAdTwy, n

006vn UTTOdEIKVUEI VO ETTAVOAABETE TN

diadikaaia.

11.7 YmrevBoOpion a@aipeong
aAdTWYV

Y1apyouv dUo UTTEVOUITEIG TTOU 0OG
TTPOTPETTOUV VA AQAIPETETE T AAATA TNG
OUOKEUNG. Agv PTTOPEITE VO
QATTEVEPYOTTOINTETE TNV UTTEVOUUION aPaipeang
aAATWV.

*  [lpoaIpeTIKA UTTEVOUUION - TTPOTEIVEI TNV
apaipean aAdTwV TNG GUOKEUNG.

*  YTTOXPEWTIKA UTTEVOUNION - 0OG
UTTOXPEWVEI VO OQAIPETETE TA AAATA TNG
OUOKEUNG. Av dgv a@aipédsTe Ta AAATA TNG
OUOKEUNG OTAV N UTTOXPEWTIKN UTTEVOUUION
€ival EVEPYOTTOINPEVN, Ol AEITOUPYIEG ATHOU
QTTEVEPYOTTOIOUVTAI.

11.8 Z€RyaApa

KaBapilel To guaTnua atpou PETA atrd guyvn
XPNaon Twv AsiIToupyiwy atpou.

1. ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUR Kal

TTEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEIL.

A@aipEaTe Ta eEapTiuaTa.

TotmroBeTAaTE TO BABU TaWi OTNV TTPWTN

B6¢éan oxdpag.

4. TepioTte Tn OAKN vepouU PE vePoO.

5. EmA&ETe: Mevou / KaBapiopog /
Z€ByaApua.

Aiapkela: epitou 30 Aetr

6. Evepyotroinate Tn Asitoupyia Kai
akoAouBnaTe Tig 0dnyieg aTnv 0Bovn.

7. Ortav oAokAnpwbOei n Aeitoupyia,
aQaIpEaTE TO BaBU TaW.

@

Orav ekteAeital auth n Asitoupyia, o
AQUTITAPOG Eival OTTEVEPYOTTOINUEVOG.

wnN

11.9 ZApavon

XpNOIYOTTIOINATE TO PETA TO YOYEIPEUD IE

TTPOYPAUKA aTHOU 1 AeIToupyiag Kabapigpou

ME OTUO VIO VO OTEYVWOETE TO ECWTEPIKO TOU

poUpVoU.

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN KAl
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

2. A@aip£aTe Ta £EapTApATA.

3. EmAéTe:

4. AkolouBnarTe Tig 0dnyieg aTnv 08ovn.

11.10 YmrevOUpion oTEyVWHATOG

MeTd TO payeipepa pe TTpOypaPpa atuou, n
006vn TTPOTEIVEI TO OTEYVWHA TNG CUOKEUNG.

Meéate NAI yia va OTEYVWOETE T GUOKEUN).
11.11 A@aipeon Kal eykatdoTaon
NG TTépPTAG
MrtTopeiTte va a@aipETETe TNV TTOPTA KAl TA
E0WTEPIKA TCAMIA yIa va Ta KaBapioeTe. O
apIBUOG TWV TCOPIWY DIaPEPEI AVAAOYQ E TO
MovTéAO.

/I\ MPOEIAOCMOIHEH!

H moprta ivar Bapid.

/\ MPOZOXH!

METaxEIPITTEITE TTIPOTEKTIKA TO TCAUI,
€I10IKA OTIG AKPEG TOU PTTPOATTIVOU TCapIOU.
To T¢apI YTTOpPEi VO OTTATEL.

1. ®povTioTe n UOKeUN va gival kpua.
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2. Avoigte TAApWG TNV TTOPTO.

3. TMiéate Toug poxAoug auapigng A aToug
OU0 PEVTETEDEG TNG TTOPTAG.

4. KAcigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU PEXPI TNV
TTPWTN B€0N avoiypaTog (g€ ywvia
TepitTou: 70°).

5. Kparwvtag Tnv TopTa PE £va XEPI OE KABE
TTAEUPQ, TPORAETE VIO va TNV APAIPETETE
aTTo TOV POUPVO WE YWVia TTPOG TA TTAVW.

6. TomoBeTraTE TNV TTOPTA ETTAVW TE EVO
atraAd TTavi kal ge aTaBepn ETTIPAVEIA HE
TNV €EWTEPIKN TTAEUPA TTPOG TA KATW.

7. Kparnare 1o mAaigio Tng méptag B aTo
TTAvVW AKPO TNG TTOPTAG OTIG OUO TTAEUPEG
KOl OTTPWETE TTPOG TA PETA YIA VA
ATTA0PANITTEI TO KAITT.

8. Tpapnére To TAQigio TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG YIA VO TO OPAIPETETE.

9. Kpartnare 1a 1¢apIa TnG TOPTAG AT TO
TTavw AKPO, Evo—Eva, Kal TPABAETE Ta
TTPOG TO TTAVW, YIA VA TA OQAIPETETE ATTO

TOV 00nYo0.

10. KaBapiaTe 10 T¢AMI PE VEPD KAl TATTOUVI.
> KOUTTIOTE TO TCAYI TTPOTEKTIKA. Mnv
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KaBapileTe T TCAMIA OTO TTAUVTHPIO
TATWV.
MeTa TOV KOBAPITUO, EKTEAETTE TA TTAPATTAVW
BrAuaTa ye TNV avtioTpo®n aeipd.
ToTToBeTAATE TTPWTA TO PIKPOTEPO TCAWI KOl
META TO PEYOAUTEPO Kal TNV TTOPTA.
BeBaiwBeite 011 Ta T¢AMIA £X0UV TOTTOBETNOEI

aTn owaTr) B€an, dIAQPOPETIKA N ETTIPAVEIA TNG
TTOPTAG PTTOPEI Va UTTEPBEPUAVOEI.

11.12 AvTiKaTdoTAON TOU AQUTITAPO

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog nAekTpotrAngiag.
O AauTrTpag propei va gival {eaTog.

1. ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN KAl
TIEPIPEVETE PEXPI VA KPUWOEL.

2. ATTOOuVOEQTE TN GUOKEUN ATTO TNV
NAEKTPIKR TpoPodoaia.

3. TomoBetraTe TO TTavVi aTN BAan Tou
poupvou.

Emavw Aauttipag
1. Z1p€WTe TO YUAAIVO KGAUPUA yIa va TO

APOIPETETE.
e
T X
\ Gl /
N /

2. A@aipeaTe Tov JETOAANIKO OAKTUAIO Kal
KaBapiaTe T0 YudAivo KaAuppa.

3. AVTIKATOGTAOTE TOV AQUTITAPA PE £vav
KATAAANAO AQuTTTrPa avOEeKTIKO O€
Beppokpaaieg £éwg 300 °C.

4. TlpogapTtAaTe TOV PETAAAIKO OOAKTUAIO GTO
YUudAivo KGAuppa Kai TOTTOBETATTE TO OTN
B6éan Tou.

MAQivog AapTrTrpag

1. AQ@aIpEaTe TO APIOTEPO TTAPIYUA TXOAPWV
YIO VO aTTOKTHOETE TTPOCRaan aTov
AauTTAPQ.

2. Xpnaiyotromarte éva karoafidl Torx 20
YIO VO aQAIPETETE TO KAAUPKA.

3. KabBapiaTte 10 yudAivo kKaAuppa.



4. AvTIKQTAGTATTE TOV AQUTITAPA UE EvVav
KOTAAANAO AQTITAPa avOEKTIKO O€
Bepuokpaaieg £wg 300 °C.

6. ToTroBeTATTE TO APIOTEPO ATAPIYHA
OXOPWV.

5. TomoBetaTe TO PETAAAIKO TTAQITIO KQI TO
aTeyavoTToinTiko. Z@igTe TIG BideG.

12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHZH!

AvaTpEETE OTA KEQAAQIQ OXETIKA E TNV

AggdAcia.

12.1 T1 va KAVETE QV...

Meprypagry wpoAnparog

AiTia kKal aTToKATAOTOOT

Agv PTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE 1
Va AEITOUPYNTETE TN GUTKEUN.

H guakeun dev gival guvdedepévn ae NAEKTPIKN TTapoxn 1 dev gival auvdede-
pévn owaTd.

H ouokeun dev TTpoBeppaiveTal.

To poAoi dev €xel pUBUIOTEI.
MNa va puBpioeTe To POAOI, AVaTPEETE OTO KEPAAQIO «AEITOUPYIEG POAOYIOU».

H mépTa Bev €xel KAgigel owaTa.

‘Exel kagi n ag@dAeia.
EAéyETe 0TI N ao@aAeia gival n aimia Tou TTPoBAARPATOG. Av TO TTIPORBANUA pe
TNV A0@AAEIa ETTAVAANQPOEI, ETTIKOIVWVIAOTE PE ETTAYYEAPATIO NAEKTPOADYO.

n emAoyn KAeid. ag@. yia raid. gival evepyoTToinuévn.

O AapTrTripag ival aBnaTog.

O AapTITAPAG £XEl Kagi. AVTIKOTOOTATTE TOV AQUTITAPA.
Ma AerTopépeleg, avaTpégte aTto ke@aiaio «PpovTida kal KaBapiopogy.

H ouokeun dev ouykpartei Tn BAkn
VEPOU PETA TNV TOTTOBETNON TNG.

Aev TECATE PEXPI TEPPA TO TWHA TNG BAKNG vePOU.
Eigayayete TARpwg TN BrKn vepou aTn GUOKEUN.

E&épxeTal vepd armo Tn Bnkn ve-
pou.

‘Exete auvappoloynasl AdBog To KaTrakI TNG BKng vepou 1 Tov KupatoBpau-
amn.
ZuvappoAoynaTe {avd To KATTAKI TNG BKNG VEPOU Kal TOV KUPATOBpauaTn.

H Bnkn vepou kabapidel dUaKoAa.

BeBaiwBeite OTI TO KATTAKI KAl 0 KUPOTOBPAUATNG €XOUV APaIPEDE TTPIV EEKI-
VAOETE TOV KOBAPITUO.

Aev uTTApYEl VEPO PETA OTO TOWI
HETA TNV 0QAipETN AAATWV.

H 0nkn vepou dev yépiae péxpl To péyiaTo eTTiTedo.
EAéyETe av 1O TTPOidV agaipeang aAdTwy / vepd BpigkeTal OTO OWHA TG Br-
KNG vepou.

YTapxel BPOUIKO VEPO OTO KATW
MEPOG TOU EWTEPIKOU TOU GOUp-
VOU £TTEITA ATTO TNV AQaiPETN aAd-
TWV.

To Tayi BpiokeTal ae AaBog Béan axdpag.

AQaIpETTE TO UTTOAEITTOPEVO VEPO KOl TO TIPOIOV APAiPETNG AAATWY OTTO TO
KOTW PEPOG TNG CUTKEUNG. Tnv £TTOUEVN QOPA, TOTTOBETAOTE TO TAWi aTNV
TPWTN Béan oxdpag.

YTapxel HEYGAn ToadTnTa VEPOU
OTO KATW PEPOG TOU ECWTEPIKOU
TOU QOUPVOU £TTEITA OTTO TOV Kaba-
pIoUO.

BdAarte TTOAU aTTOpPUTTAVTIKO 0T GUOKEUN TTPIV EEKIVATETE TOV KABaPIOUO.
Tnv €TOpEVN QOPA, OTTAWACTE OHOIOPOPPA IO AETTTH) GTPWAN OTTOPPUTTAVTI-
KOU OTO TOIXWHATA TOU E0WTEPIKOU TOU poUpvou.

EAAHNIKA 27



Mepiypagri TpoBAnparog

AiTia Kal aTToKATACTAC

H amodoan kabapigpou dev gival
IKQVOTTOINTIKT.

ZekIvAoaTe Tov KaBapigud étav n ougkeun ATav TTOAU {eaTn.
Mepipévete va Kpuwael N guakeur). ETravaAaferte Tov kaBapiopod.

Aev agaipégate OAa Ta aeaoudp aTTo TN CUTKEUN TTPIV TOV KOBAPITHO.
A@aipéaTe OAa Ta agegoudp Kal eTTaVAAABETE TOV KABAPIOUO.

@ H diakoTrr) peUpaTog TTavTa SIoKOTTEl TOV KaBapiagpd. EravaAaBerte Tov kaBapigud av SIakoTTei atro diakoTm

PEUPATOG.

MpdéBANpa pe To afpa Tou aguppa- EAEYETE av n KIvnTr) GUOKEUN 00g gival ouvdeSEPEVN OTO agUPUATO BiKTUO.

Tou SIKTUOU.

EA¢yEre TO aoUppaTo gag SikTuo Kal Tov dpopoAoynTH.

Kavrte mravekkivnon atov dpopoAoynTh.

EykatagTdBnke véog dpopoAoyn-
TAG 1 GAAage n pUBUION TTapPapE-

Tpwv Tou SpopoAoynTh. auvdean.

MNa va puBpioeTe TTAAI TIG TTAPAPETPOUG TNG GUOKEUNG KAl TNG KIVNTAG TU-
OKEUNG, avaTpegTe aTo Ke@aAaio «IMpiv atroé Tnv TpwTn Xprian», AGUpPaTn

To orjua Tou agUppaTtou SIKTUOU
eival a0BeVEG.

MeTakiviiaTe Tov SpopoAoynTr) 6TO0 TTIO KOVTA YiVETAI 0T GUOKEUN.

To agupparo onpa eTTnPEAgeTal

aTmo évav eoUpvo PIKPOKUUATWY

TTOU BPIOKETAI KOVTA OTN GUOKEUN).
WiFi.

ATTEVEPYOTTOINATE TOV POUPVO HIKPOKUUATWY.
ATtro@eUyeTe TN XPAON OUPVOU PIKPOKUUATWY Kal TNG ATTOPOKPUTHEVNG AEl-
TOUPYiag TNG CUTKEUNG TauTOXpova. Ta PIKPOKUPATA EUTTOBICOUV TO TR

12.2 Kwdikoi o@dApartog

Ortav TTpokUWel Eva @AAPa AoyIGUIKOU, N 086vn TTPoRAAAEI Eva urvupa a@aApaTog. Oa Bpeite

TN AigTa TTPORANPATWY OTOV TTAPAKATW TTiVOKA.

Kwdikég kai meplypagn

AvTIuETOTTION

F111 - AigB. dayntou dev £xel TOTTOBETNOE CWATA
aTnv uTrodoXN.

Eigayayete TARpwg Tov AioB. daynTtou péoa atnv utro-
Soxn.

F240, F439 - Ta edia agrg atnv 086vn dev Aeitoup-
YOUV KQaVOVIKG.

KaBapioTe TNV em@aveia NG 086vng. BeBaiwoeite 611
Oev UTTApXEl Bpopia aTa TTEdia aPnG.

F601 - utrdpyel TpORANpa pe To anpa Wi-Fi.

EAéygre Tn oUvdeon JIKTUOU 0OG. AVATPEETE OTO KEPA-
Aaio «Mpiv atro Ty TpwTn Xpran», Aaupuarn ouvoean.

F604 - n Tpwtn guvdean ato Wi-Fi améTuxe.

ATTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEPYOTTOINTTE TN GUOKEUN Kal do-
KIpaoTe Eava. Avartpégte ato kepaAaio «Mpiv amro TV
TPWTN XPAaon», AaUppaTtn auvdean.

F908 - To oUoTNUa TNG GUOKEUNG SeV UTTOPE] va GUVOE-
O¢i pe Tov TTivaka eAEyXOU.

ATTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEPYOTTOINTTE TN GUOKEUN).

F131 - n Beppokpaaia Tou aigbnTrpa aTpou gival TToAU
uwnAn. 1)

ATTEVEPYOTTOINTTE TN CUTGKEUN KAl TIEPIPEVETE PEXPI VO
Kpuwael. EvepyoTtroinaTte ava Tn cuokeun.

F144 - o aioBnpag €vTOg TNG ORKN vePOU dev PTTOPET
va YETPATEI TN aTABUn vepou. 1)

AdeidaTe TNV ONKN vePOU Kal EavayepiaTe Tnv.

F508 - n ©rikn vepou dev Aeitoupyei owaTd. 1)

ATTEVEPYOTTOINTTE KAI EVEPYOTTOINTTE T GUTKEUN).
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Kwdikég kai wepiypaepn AvTIHETWTTION

F602, F603 - Wi-Fi dev eival SIaBEaipio. 1) ATTEVEPYOTTOINTTE KAl EVEPYOTTOINTTE T GUOKEUN).

1) Otav 10 TTapaKATW TEAAPOTOG OUVEXIZEl va ep@aviGeTal aTnV 006V, anuaivel 0TI EVOEXETAI VA EXEI ATTEVEPYO-

TT0INBEi €va EAATTWHATIKO UTTOOUCTNHA. Z€ AUTH TNV TTEPITITWAT, ETTIKOIVWVATTE PE TOV QVTITTPOCWTTO 0ag A PE éva
Egouaiodotnuévo Kévrpo ZépRig. Eav pokUyel éva atrd autd Ta o@AaAPaTa, ol UTTOAOITTEG AEITOUPYIEG TNG CUTKEURG

Ba guveyioouv va AEIToUpyoUV KAvOVIKA.

12.3 Aedopéva oépfig TNV TOPTA. MNV aQaIpEiTe TNV TTIVOKISa

Edv dev UTTOPEITE VA QVTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUA HOVOI 0OG, ETTIKOIVWVNATE PE TOV

TEXVIKWY XAPAKTNPIGTIKWY ATTO TO ETWTEPIKO
TNG OUOKEUNG.

avTITPOoWTTO pag f To E§ouaiodotnuévo ZuvigToUps va YpAWeTe To Sedopéva £5w:

Kévtpo ZépPIg.

Ta atrapaitnTa aToIXEIa YIa TO KEVTPO TE€PRIG

MovTého (MOD.) :

BpiokovTal aTnV TIVaKida TEXVIKWY Kwdikdg TpoiovTog

XAPOKTNPIOTIKWYV. H TTivakida TEXVIKWV (PNC):

XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI OTO YTTPOATIVO

Zeipiokdg apiBuog (S.N.):

TAQigIo TnG guakeung. daiveTal 6TAV AVOIYETE

13. ENEPTEIAKH ANOAOZH

13.1 ®UAAO TTANPOPOPIWYV TTPOIOVTOG KaI TTANPOPOPIES TTPOIOVTOG
oUN@WVA PE TOUG KAVOVIOUOUG TTEPi OIKOAOYIKOU OXEDI0OHOU Kal

EVEPYEIOKAG €TIoAHpavong TnG EE

Ovopa TpoundeuTth

AEG

TauTotnTa poVTEAOU

BSE798380B 944188776
BSE798380M 944188778

BSE798380T 944188816
BSK798380M 944188771
AgikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG 61.9
Ta&n evepyelakng amodoang A++

KaravaAwan evépyeliag pe Baaikd gopTio, cupBaTikr AsIToupyia

0.99 kWh/kukAo

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gopTio, Asitoupyia pe utroonen-
an aveuioTrhpa

0.52 kWh/kUkAo

ApIBpdG KOINOTATWY

1

Mnyn BeppodTnTOg HAekTpIKn evEpyeia

‘Evraon 701

TUTTOG POUpPVOU EvToIxigopevog @oupvog
BSE798380B 39.5 kg
BSE798380M 39.5 kg

Mada
BSE798380T 39.5 kg
BSK798380M 39.5 kg
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IEC/EL 60350-1 - OIkiakég NAEKTPIKEG TUTKEUEG PAYEIPEPATOG - MEPOG 1: ZeIpEG, PoUpvol, GOUPVOI aTHOU Kal

YKpPIA - MéBodol pé€Tpnang Tng amodoang.

13.2 NMAnpo@opieg TPOIOVTOG yia TNV KATAVAAWGT 10XU0G KOl TOV JEYIOTO
Xpovo etiTeu§ng TnG KAatdAANAng AsiToupyiag XapnAng 1o0xUog

KaravaAwan 10x00G g€ KataaTaon avapoving 0.8 W
KaravaAwan 10xUog g€ katdaTtaan avapovig diktuou (W) 20W
MéyiaTOG XPOVOG TTOU OTTAITEITAI WAOTE O £OTTAITUOG VA ETTITUXEI AQUTOPATA TNV KATAAANAN Aeitoupyia 20 Aetr

XaUNANG 10XU0g

Mo odnyieg OXETIKA PE TOV TPOTTO
EVEPYOTTOINONG KAl ATTEVEPYOTTOINANG TNG
auvdeang acUppaTtou SIKTUOU, avaTpESTe aTo
Ke@aAaio «[piv atro TNV TTPWTN XPRan».

13.3 ZupBoulég e§oikovopnong
evépyelag

O1 TTapakdTw gupBouAég Ba oag Bondrigouv
VO €COIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TN XPrON TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 011 N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N GUOKEUN BpioKeTal O€
Aeiroupyia. Mnv avoiyete TNV TTOPTA TNG
JUOKEUNG OUXVA KATA TN SIAPKEIQ TOU
payelipEpaTog. Alatnpeite KaBapo To AdaTIXO
NG TOPTAG KAl BERAIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO OTN BETN TOU.

XpnaiyoTroigite PETAAAIKA PayEIPIKA TKEUN Kal
OKOUPOXPWHA, UN aVAKAQOTIKA TAWIA Kal
POPUEG, VIO va AQUENTETE TNV £EOIKOVOUNDN
EVEPYEING

Mnv TTpOBEPUAIVETE TN GUOKEUR TTPIV ATTO TO
HayEipEPa, EKTOG av auTd TUVIATATAI PNTA.

Otav pJayeIpeUeTe PEPIKA PaAyNTA TN QOPd, PNV
aQnVeTe va TTAPEABEI peydAo XpovIKO
S1G0TNHA PETAGU TOU WNCiUATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

Orrote gival EQIKTO, XPNOIUOTTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPA YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAermropevn BepudTnTa

Ortav n d1dpKeIa HAYEIPEPATOG Eival
peyaAUTepn atrd 30 AETITA, PEIWATE TN
Beppokpaaia TNG GUGKEURG aTo eAdyIaTo 3 -
10 Aetr. TTpOoTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
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UTTOAEITTOHEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNOIYOTTOIEITE TNV UTTOAEITTOMEVN BEPUOTNTA,
yla va dioTnpeite To eaynTo (eatd 1 va
CeaTaiveTe GAAQ QaynTaA.

Otav atrevepyoTToIEITE TN GUTKEUR, N 066vN
EM@AVICel TNV UTTOAEITTOPEVN BEpUOTNTA.

Eav gvepyotroinBei éva rpdypappa pe
AlgpKela Kal €AV 0 XpOVOG PAYEIPEPATOG Eival
MeyaAUTEPOG atrd 30 AETTTA, Ol AVTIOTATEIG
QTTEVEPYOTTOIOUVTOI QUTOUATA VWPITEPO OE
MEPIKEG AEITOUPYIEG TNG TUOKEUNG.

Alatipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAéyete TN xapunAdTEPN duvaTr puBUIaN
BeppPOKPATIa, YIa Va XPNOILOTIOIEITE TNV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KAl VO JIOTNPEITE
CeaTo 10 aynTo. H £vOEIEN UTTOAEITTOPEVNG
BeppdTNTAG 1 N BeppoKpaAaTia EPPaviCeTal
atnv obovn.

Mayeipepa pe Tov AaumTipa
OTTEVEPYOTTOINUEVO

ATTEVEPYOTTOINATE TOV AQUTITHPA KATA TN
OIAPKEIQ TOU POYEIPEPATOG. AVOIYETE TOV HOVO
oTav Tov XPEIAleaTe.

Yypog Oepudg Aépag
A&iToupyia TTou oXeBIATTNKE YIa va
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPENA.

Ortav XpnaIYOTTOIEITE AUTAV TN AEITOUPYia, O
AQUTTITAPOG OTTEVEPYOTTOIEITAI AUTOUOTO ETA
ato 30 SeutepOAETTTA. MTTOPEITE VO AVAWETE
ToV AauTITAPa Eava aAAd autn n evépyeia Ba
MEIWaEI TNV TTPOTOOKWHEVN EE0IKOVOUNTN
EVEPYEIQG.



AeiToupyia avapovig
MeTd atrod 2 Aett., n 086vn peTapaivel o
KOTAOTACON AVAUOVAG.

14. NNEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO TO OIKIOKA ATTOPPIMPOTA GUOKEUEG TTOU
guuBoAo L/:) ToTtroBeTraTE Ta UNIKA @épouv To aUpBoAO :E EmaTpéyTe TO
guokeuaaiag ae KataAAnAa doxeia yia TIPOIOV TNV TOTTIKI) 0OG HOVAdA
AVAKUKAWGT. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTATIA TOU | AVOKUKAWGONG N ETTIKOIVWVHOTE PE TN SNHOTIKN
TEPIBAAAOVTOG KA TG AVOPWTTIVNG UYEIaG apxn.

QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES Kall

NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV ATTOPPITITETE PE
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Benvenuto in AEG! Grazie per aver scelto di acquistare questo
prodotto.
@ Ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere

informazioni sull'assistenza e la riparazione:
www.aeg.com/support

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.

1.1 Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

* Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
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disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall’elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchiatura e con i dispositivi mobili con 'app.
Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante l'uso
e durante il raffreddamento.

Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

.2 Avvertenze di sicurezza generali

L'apparecchiatura & destinata solo alla cottura.
Quest’apparecchiatura & progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

Quest’apparecchiatura puo essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).

L'installazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei
cavideve essere effettuata unicamente da personale
qualificato.

Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

Prima di ogni operazione di manutenzione, scollegare
I'apparecchiatura dall’alimentazione elettrica.

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.
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* AVVERTENZA: Assicurarsi che I'elettrodomestico sia
spento prima di sostituire la lampadina per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

 AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Prestare attenzione a non
toccare le resistenze o la superficie della cavita
dell’apparecchiatura.

 Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

» Usare esclusivamente la termosonda (sensore temperatura
al centro) consigliata per questa apparecchiatura.

» Per rimuovere i supporti del ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del ripiano e poi I'estremita
posteriore lontano dalle pareti laterali. Installare i supporti
ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

* Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

* Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e
causare la rottura del vetro.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

/\ AVVERTENZA!

L’installazione dell’apparecchiatura deve
essere eseguita da personale qualificato.

* Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se € danneggiata.
Seguire le istruzioni di installazione
disponibili sul nostro sito web.

» Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
che é pesante. Usare sempre i guanti di
sicurezza e le calzature adeguate.

* Non tirare I'apparecchiatura per la
maniglia.

» Installare I'apparecchiatura in un luogo
sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
installazione.
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E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

Prima di montare l'apparecchiatura
controllare che la porta dell’'apparecchio si
apra senza limitazioni.

L'apparecchiatura € dotata di un sistema
di raffreddamento elettrico. Quest’ultimo
funziona a corrente elettrica.

2.2 Collegamento elettrico

/\ AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elettrica.

Tutti i collegamenti elettrici devono essere
realizzati da un elettricista qualificato.
L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.




Utilizzare sempre una presa elettrica con
contatto di protezione correttamente
installata.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Accertarsi di non danneggiare la spina e il
cavo. Qualora il cavo elettrico debba
essere sostituito, I'intervento dovra essere
effettuato dal nostro Centro di Assistenza
autorizzato.

Evitare che i cavi entrino a contatto o si
trovino vicino alla porta
dell'apparecchiatura o sulla nicchia sotto
all'apparecchiatura, in particolare quando
il dispositivo € in funzione o la porta €
calda.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
rele.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa

Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

Spegnere |'elettrodomestico dopo ogni
utilizzo.

Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell'elettrodomestico,
quando quest'ultimo & in funzione. Puo
esservi un rilascio di aria calda.

Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando & a contatto con
l'acqua.

Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

Aprire lo sportello dell'elettrodomestico
attentamente. L'utilizzo di ingredienti con
alcol puo provocare una miscela di alcol e
aria.

Non lasciare scintille o fiamme libere a
contatto con I'elettrodomestico quando si
apre lo sportello.

Utilizzare sempre recipienti di vetro e
barattoli approvati per la conservazione.
Non appoggiare o tenere liquidi o materiali
inflammabili, né oggetti faciimente
inflammabili sull’apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

Non condividere la password della propria
rete Wi-Fi.

/\ AVVERTENZA!

di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm. * Per evitare danni o lo scolorimento dello
* La dotazione standard smalto:
dell'apparecchiatura al momento della - Non collocare pirofile o altri oggetti
fornitura prevede una spina e un cavo di allinterno dell’elettromestico
rete. direttamente sul fondo.
— Non collocare la pellicola di alluminio

Vi ¢ il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

2.3 Utilizzo: direttamente sul fondo della cavita
dell’elettrodomestico.
/N AVVERTENZA! — Non versare acqua direttamente
L L all'interno dell’elettrodomestico caldo.
Rischio di lesioni, ustioni, scosse — Non conservare piatti e alimenti umidi
elettriche o esplosioni. allinterno dell'elettrodomestico dopo

aver terminato la cottura.
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— Prestare attenzione in fase di
rimozione o installazione degli
accessori.

Lo scolorimento dello smalto o dell'acciaio
inox non influisce sulle prestazioni
dell'elettrodomestico.

Usare una leccarda per torte umide. |
succhi di frutta causano macchie che
possono essere permanenti.

Eseguire sempre la cottura con lo
sportello dell’apparecchiatura chiuso.

Se l'apparecchiatura si trova dietro a un
pannello anteriore (ad es. una porta),
assicurarsi che questo non sia mai chiuso
quando l'apparecchiatura € in funzione.
Calore e umidita possono accumularsi sul
retro di un pannello chiuso causando
danni all'apparecchiatura,
all'alloggiamento o al pavimento. Dopo

I'uso non chiudere il pannello dell'armadio

finché I'apparecchiatura non si &
completamente raffreddata.

2.4 Cura e pulizia

2.5 Cottura a vapore

/\ AVVERTENZA!

Rischio di ustioni e di danni
all’apparecchiatura.

« |l vapore che fuoriesce puod provocare
ustioni:

— Prestare attenzione in fase di apertura
della porta dell'apparecchiatura
quando la funzione é attiva. Pud
fuoriuscire vapore.

— Dopo aver impiegato la cottura al
vapore aprire la porta
dell'apparecchiatura con cautela.

2.6 llluminazione interna

/N AVVERTENZA!
Pericolo di scossa elettrica.

/\ AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, di incendio o di danni
all’apparecchiatura.

36

Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione, spegnere I'apparecchiatura
ed estrarre la spina dalla presa.
Assicurarsi che l'elettrodomestico si sia
raffreddato. Vi & il rischio che i pannelli in
vetro si rompano.

Sostituire immediatamente i pannelli in
vetro dello sportello quando sono
danneggiati. Contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

Prestare attenzione durante la rimozione
dello sportello dall’elettrodomestico. La
porta € pesante.

Pulire regolarmente I'elettrodomestico per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici.

Se si utilizza uno spray per il forno,
seguire attentamente le istruzioni di
sicurezza sulla confezione.

ITALIANO

* Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le
lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo
stato operativo dell'apparecchio. Non sono
destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
l'illuminazione di ambienti domestici.

* Questo prodotto contiene una sorgente
luminosa di classe di efficienza energetica
G.

» Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

2.7 Assistenza

» Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato.

« Utilizzare solo ricambi originali.

2.8 Smaltimento

/N AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.




» Contattare le autorita locali per ricevere

informazioni su come smaltire

correttamente I'apparecchiatura.
« Staccare la spina dall’alimentazione

elettrica.

3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

3.1 Panoramica generale

n B @

0

NG

mﬂaaﬁ

Pannello dei comandi

Display

Vaschetta dell’acqua

Presa per la termosonda
Resistenza

Lampadina

Ventola

Uscita tubo di decalcificazione
Supporto ripiano, rimovibile
Posizioni ripiano

ool ~fafof Mol

Tagliare il cavo elettrico in prossimita
dell'apparecchiatura e gettarlo.

3.2 Accessori

Ripiano a filo

Per stampi per torte, piatti ad alto
contenuto alcolico, arrosti, pentole /
pietanze.

Lamiera dolci

Per torte umide, prodotti da forno, pane,
arrosti grandi, pietanze congelate e per
raccogliere liquidi gocciolanti, ad es.
grasso quando si arrostiscono gli alimenti
sul ripiano a filo.

Leccarda

Per cuocere al forno e arrostire o per
raccogliere il grasso.

Termosonda

Per controllare la cottura in base alla
temperatura all'interno del cibo.

Guide telescopiche

Per inserire e togliere le lamiere e le
griglie in modo piu facile.

Set vapore

Un contenitore per alimenti non perforato
e uno perforato. Il set vapore scarica
'acqua di condensa dal cibo durante la
cottura a vapore. Usarlo per preparare
verdure, pesce, petti di pollo. Il set non &
adatto ad alimenti che devono assorbire
'acqua ad esempio riso, polenta, pasta.
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4. PANNELLO DEI COMANDI

4.1 Panoramica del pannello di

controllo

R))

)

I
o

B

B 0

LT

E@MmMoO o>

Wi-Fi

Imposta ora

START / STOP

Temperatura

Funzioni cottura

Timer

Termosonda (solo modelli selezionati)

Spie display

OK

Per confermare la selezione / 'impostazione.

<

Per tornare indietro di un livello nel menu.

k)

Per annullare I'ultima azione.

Per attivare o disattivare le opzioni.

La funzione Suono allarme ¢é attivata.

DD

)
4
o
%

La funzione Suono allarme e termine cottura
¢ attivata.

Solo il messaggio pop-up & attivato.

La funzione Partenza ritardata & attivata.

Per annullare I'impostazione.

Connessione Wi-Fi attivata.

ON/ Tenere premuto per accendere e
OFF spegnere l'apparecchiatura.
Elenca le opzioni dell’apparec-
Menu chiatura e le funzioni di imposta-
zione.

Preferiti  Elenca le impostazioni preferite.
Displa Mostra le impostazioni correnti
play dell'apparecchiatura.

Interrut-
tore Per accendere e spegnere la
lampadi- lampadina.
na
Riscal- .
E d Per accendere e spegnere il for-
amento D K
) no: Riscaldamento rapido.
rapido
4.2 Display
Display con le funzioni chiave impostate.
A B
| |
,;I\\ Ll
B 12:30
° o
R8s 150°C
©) 15min © | START
| | | | |
G F E D C
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Operazione da remoto attivata.




5. PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

5.1 Prima connessione

Il display mostra un messaggio di benvenuto
dopo la prima connessione.

E necessario impostare: Lingua, Luminosita ,
Volume toni , Volume acustico , Durezza
dell'acqua , Imposta ora .

5.2 Connessione wireless

Per collegare I'apparecchiatura occore:

» Rete wireless con connessione a Internet.

» Dispositivo mobile connesso alla stessa
rete wireless.

1. Per scaricare I'app, scansionare il codice
QR che si trova sul retro del manuale
d’uso. Puoi scaricare I'app anche
direttamente dall’app store.

2. Segui le istruzioni per l'integrazione
dell’app.

3. Accendere I'apparecchiatura.

4. Premere ——. Selezionare: Impostazioni/
Connessione.

» .
5. - scorrere o premere per attivare o
disattivare: Wi-Fi.
I modulo wireless dell’apparecchiatura si
avvia entro 90 sec.

®

Per motivi di sicurezza, I'operazione da
remoto si disattiva automaticamente
dopo 24 h. Ripetere il processo di
integrazione, se necessario.

Frequenza 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Protocollo IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Potenza massi- EIRP <20 dBm (100 mW)

ma

Modulo Wi-Fi NIUS-50

5.3 Licenze software

Il software di questo prodotto contiene
componenti basati su software gratuiti e open
source. AEG riconosce appieno il contributo
delle comunita software e robotiche al
progetto di sviluppo.

Per accedere al codice sorgente dei
componenti software gratuiti e open source,
le cui condizioni di licenza richiedono la
pubblicazione, e per visualizzare le
informazioni complete sul copyright e i termini
di licenza applicabili, visitare: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (cartella
NIUS).

5.4 Preriscaldamento iniziale e
pulizia

Preriscaldare I'apparecchiatura vuota prima
di utilizzarla per la prima volta e di metterla a
contatto con gli alimenti. L’apparecchiatura
pud emettere odore sgradevole e fumo.
Ventilare la stanza durante il
preriscaldamento.

1. Rimuovere gli accessori e i supporti
ripiano rimovibili dall’apparecchiatura.

2. Impostare la funzione |:| Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione l'apparecchiatura per 1 h.

3. Impostare la funzione . Impostare la
temperatura massima. Lasciare in
funzione l'apparecchiatura per 15 min.

4. Spegnere I'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

5. Pulire I'apparecchiatura e gli accessori
solo con un panno in microfibra imbevuto
di acqua tiepida e detergente delicato.

6. Riporre gli accessori e i supporti del
ripiano rimovibile nella loro posizione
iniziale.

5.5 Impostazione: Durezza

dell'acqua

Quando si collega I'apparecchiatura alla rete
elettrica &€ necessario impostare il livello di
durezza dell'acqua.
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Utilizzare la carta di prova o contattare il
fornitore dell'acqua per controllare il livello di
durezza dell'acqua.

1. Immergere la carta di prova nell’acqua di
rubinetto per circa 1 sec. Non mettere il la
carta di prova sotto I'acqua corrente.

2. Agitare la carta di prova per rimuovere
'eventuale acqua residua.

3. Attendere 1 min e controllare la durezza
dell'acqua con la seguente tabella.

4. Impostare il livello di durezza dell’acqua:
Menu / Impostazioni / Configurazione /
Durezza dell'acqua.

| colori della carta di prova continuano a

cambiare. Controllare la durezza dell’acqua

entro 1 min dopo il test.

E possibile modificare il livello di durezza
dell'acqua nel menu: Impostazioni/
Configurazione/Durezza dell'acqua.

6. UTILIZZO QUOTIDIANO

La tabella mostra il campo di durezza
dell’acqua con il livello corrispondente di
deposito di calcio. Regolare il livello di
durezza dell'acqua in base alla tabella.

Livello di durezza Carta di test

dell’acqua

1 - di bassa durezza

]

2 - moderatamente dura

]

3 -dura

4 - molto dura

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

Funzione Pizza
Ideale per cuocere pizza e altri piatti che
richiedono maggior calore dal basso.

B

6.1 Funzioni cottura

STANDARD

Resistenza inferiore

Scegli questa funzione dopo un processo
di cottura, per rosolare il cibo che si trova
piu in basso, se necessario. Utilizza il livel-
lo di ripiano piu basso.

EI Grill

Per grigliare alimenti di ridotto spessore e
tostare il pane.

Doppio grill ventilato
Per arrostire grandi tagli di carne o polla-
me con 0ssa su una posizione della gri-
glia. Per gratinare e dorare.

@

La lampada si potrebbe spegnere
automaticamente a temperature inferiori
a 80 °C durante alcune funzioni cottura.

Cottura ventilata

Per arrostire la carne e cuocere le torte.
Impostare una temperatura inferiore a
quella della Cottura convenzionale, poiché
la ventola distribuisce il calore in modo
uniforme all'interno del forno.

FUNZIONI SPECIALI

Cibi congelati
Perfetto per pasti pronti (ad es. patatine
fritte, croquette o rotoli primaverili).

H Marmellate/Conserve
Per conservare verdure e frutta, collocare i
barattoli in lattina su una lamiera dolci
d’acqua, utilizzando barattoli resistenti al
calore con baionetta o tappi a vite della
stessa dimensione. Usare il primo livello
griglia.

|:] Cottura convenzionale
Per cuocere e arrostire alimenti su una so-
la posizione della griglia.

40 ITALIANO




Essiccazione

Per essiccare frutta a fettine, verdure e
funghi. Per consentire all'aria satura di
umidita di fuoriuscire e alla frutta di asciu-
garsi meglio, si consiglia di aprire occasio-
nalmente la porta del forno durante il pro-
cesso di asciugatura.

Funzione yogurt
Per preparare lo yogurt. Con questa fun-
zione la luce & spenta.

SousVide

Il nome della funzione fa riferimento a un
metodo di cottura, a basse temperature, al-
I'interno di sacchetti di plastica ermetici
sottovuoto. Rimandiamo alla sezione Cot-
tura SousVide qui di seguito, nonché al ca-
pitolo "Consigli e suggerimenti utili" con le
tabelle di cottura per trovare ulteriori infor-
mazioni.

l

Riscaldamento piatti
Per preriscaldare i piatti da servire.

Rigenera a vapore

Il riscaldamento di pietanze con vapore im-
pedisce che la superficie si secchi. Il calore
viene distribuito in modo delicato e unifor-
me, il che consente di recuperare il calore
e I'aroma delle pietanze come se fossero
state appena preparate. Questa funzione
puo essere utilizzata per riscaldare il cibo
direttamente su un piatto. E possibile ri-
scaldare piu piatti contemporaneamente
utilizzando diverse posizioni della griglia.

K2 Scongelamento
Per scongelare gli alimenti (verdura e frut-
ta). Il tempo di scongelamento dipende
dalla quantita e dalle dimensioni del cibo
congelato.

555 Gratinato

< Per pietanze come lasagne o patate grati-
nate. Per gratinare e dorare.

1°C Cottura lenta

Processo di cottura a bassa temperatura.
E perfetto per cucinare alimenti delicati (ad
es. carne di manzo, vitello o agnello).

Cottura Pane

Utilizzare questa funzione per preparare
pane e panini con risultati simili a quelli
professionali in termini di croccantezza, co-
lore e brillantezza della crosta.

Mantieni caldo

Per tenere in caldo le pietanze. Si prega di
notare che alcuni piatti possono continuare
a cucinare e asciugarsi mentre vengono
tenuti al caldo. Coprire i piatti se necessa-
rio.

Lievitazione pasta

Per velocizzare il processo di lievitazione
della pasta lievitata. Coprire la superficie
dell'impasto per evitare che si secchi.

Cottura ventilata umida

Questa funzione & progettata per il rispar-
mio energetico durante la cottura. Quando
si utilizzata questa funzione, la temperatu-
ra allinterno dell’apparecchiatura potrebbe
essere diversa rispetto alla temperatura
impostata. Viene utilizzato il calore resi-
duo. La potenza riscaldante potrebbe es-
sere ridotta. Per ulteriori informazioni, con-
sultare il capitolo "Uso quotidiano”, Note
su: Cottura ventilata umida.

Cottura a vapore
Per cuocere al vapore verdure, contorni o
pesce.

Umidita alta
Questa funzione & ideale per cucinare piat-
ti delicati come creme pasticcere, flan, tim-
balli e pesce.

VAPORE

Umidita media

La funzione € adatta per cuocere carne
stufata o brasata, pane e impasti dolci.
Grazie alla combinazione di vapore e calo-
re, la carne acquisisce una consistenza
succosa e morbida e le creazioni con pa-
sta lievitata diventano croccanti e brillanti.

W)

Steamify
Usare la cottura a vapore, stufare, ottenere
una gratinatura leggera e arrostire.

Umidita bassa

La funzione & adatta per carne, pollame,
pietanze al forno e sformati. Grazie alla
combinazione di vapore e calore, la carne
acquisisce una consistenza succosa e
morbida con una superficie croccante.

6.2 Note su: Cottura ventilata umida

Questa funzione é stata utilizzata per la
conformita alla classe energetica e ai requisiti
di ecodesign (secondo la normativa EU
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65/2014 e EU 66/2014). Test conformemente
a: IEC/EN 60350-1.

La porta del forno dovrebbe essere chiusa in
fase di cottura, in modo che la funzione non
venga interrotta. Cio garantisce inoltre che il
forno funzioni con la piu elevata efficienza
energetica possibile.

Quando viene usata questa funzione, la
lampada si spegne automaticamente dopo 30
secondi.

Per le istruzioni di cottura rimandiamo al
capitolo "Consigli e suggerimenti”, Cottura
ventilata umida. Per indicazioni generali sul
risparmio energetico rimandiamo al capitolo
"Efficienza energetica", consigli per il
risparmio energetico.

6.3 Impostazione: Funzioni cottura

1. Accendere l'apparecchiatura. Il display
mostra la funzione cottura predefinita e la
temperatura.

2. Premere il simbolo della funzione cottura

per accedere al sottomenu.
3. Selezionare la funzione cottura e premere

OK .
4. Impostare la temperatura. Premere OK.

5. Premere START .

Termosonda - € possibile collegare la
termosonda in qualsiasi momento prima o
durante la cottura. Rimandiamo al capitolo
“Uso degli accessori, Termosonda”.

6. STOP - premere per spegnere la
funzione cottura.
7. Spegnere l'elettrodomestico.
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6.4 Vaschetta dell’acqua

E D

A. Coperchio

B. Dispositivo anti fuoriuscita
C. Cassetto

D. Apertura di riempimento
E. Scala

F. Coperchio anteriore

6

1

.5 Uso: Vaschetta dell’acqua

Spingere la copertura anteriore della
vaschetta dell'acqua.

2. Riempire la vaschetta dell'acqua fino al
livello massimo. Esistono due metodi per
versare l'acqua:

a. Lasciare la vaschetta dell'acqua
allinterno del forno e versare I'acqua
da un contenitore.

b. Togliere la vaschetta dell'acqua dal
forno e riempirla con acqua del
rubinetto.

3. Portare il cassetto dell'acqua in posizione
orizzontale per evitare la fuoriuscita di
acqua.



4,

5.

inserire la vaschetta dell’acqua riempita
nella stessa posizione.

Svuotare la vaschetta dell’acqua dopo
ogni utilizzo.

/\ ATTENZIONE!

Tenere la vaschetta dell’acqua lontano
da superfici calde.

6.6 Impostazione: Steamify -
Funzione cottura a vapore

1.

Accendere I'apparecchiatura. Selezionare
e premere il simbolo di funzione cottura
per accedere al sottomenu.

Premere . Impostare la funzione
Riscaldamento a vapore.

Premere OK_ 1| display visualizza le

impostazioni di temperatura.

Impostare la temperatura. Il tipo di

funzione cottura a vapore dipende dalla

temperatura impostata:

a. Cottura a vapore 50 - 100 °C - per
cuocere a vapore verdure, cereali,
legumi, frutti di mare, terrine e dessert
al cucchiaio.

b. Cottura con vapore per stufati e
brasati 105 - 130 °C - per stufati e
brasati di carne o pesce, pane e
pollame, ma anche torta ai formaggi e
sformati.

c. Cottura con vapore per gratinature
leggere 135 - 150 °C - per carne,
sformati, verdure ripiene, pesce e
gratin. Con la combinazione di calore
e vapore, la carne acquisisce una
consistenza succosa e morbida con
una superficie croccante. Impostando
il timer, la funzione grill si accende
automaticamente negli ultimi minuti
del processo di cottura conferendo al
piatto un delicato gratin.

d. Cottura con vapore per arrosti e
lievitati 155 - 230 °C - per piatti
arrosto e cotti al forno, carne, pesce,
pollame, pasta sfoglia, torte, muffin,
gratin, verdure e pietanze da forno.
Impostando il timer e mettendo gli
alimenti sul primo livello in basso, la
funzione di riscaldamento si accende
automaticamente negli ultimi minuti
del processo di cottura per conferire
al piatto un gusto croccante sulla
parte inferiore.

5. Premere OK

6. Premere il coperchio per aprire la
vaschetta dell'acqua e rimuoverlo.

7. Riempire con acqua calda la vaschetta
dell'acqua fino al livello massimo (circa
950 ml). Utilizzare la scala graduata sulla
vaschetta. La quantita d'acqua e
sufficiente per circa 50 min.

/\ AVVERTENZA!

Utilizzare esclusivamente acqua
fredda di rubinetto. Non utilizzare
acqua filtrata (demineralizzata) o
distillata. Non utilizzare altri liquidi.
Non versare liquidi infiammabili o
alcolici nella vaschetta dell'acqua.

8. Pulire I'esterno della vaschetta dell'acqua
con un panno morbido, se necessario.
Premere per riportare la vaschetta
dell'acqua nella posizione iniziale.

9. Premere START .

Il vapore compare dopo circa 2 min. Quando

I'apparecchiatura raggiunge la temperatura

impostata viene emesso un segnale acustico.

10. Quando I'acqua presente nella vaschetta
si esaurisce, viene emesso un segnale
acustico. Riempire nuovamente la
vaschetta dell’acqua. Al termine della
cottura, la ventola di raffreddamento
funziona piu velocemente per rimuovere il
vapore.

11. Spegnere I'elettrodomestico.

Al termine della cottura, vuotare la vaschetta

dell’acqua.

L'acqua residua puo formare della condensa

nella cavita. Dopo la cottura, aprire la porta

del forno con cautela. Quando

I'apparecchiatura € fredda, asciugare la

cavita con un panno morbido.
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6.7 Impostazione: SousVide

1. Accendere I'apparecchiatura.

2. Selezionare e premere il simbolo di
funzione cottura per accedere al
sottomenu.

3. Premere @

4. Premere OK || display visualizza le
impostazioni di temperatura.

5. Impostare la temperatura e premere OK.

6. Premere (\D Il display mostra le
impostazioni del timer.

7. Impostare il timer e premere OK,

Premere START .

Dopo la cottura, aprire la porta del forno
con cautela. L'acqua residua si puo
accumulare nei sacchetti sottovuoto nella
cavita. Utilizzare un piatto e un
asciugamano per estrarre i sacchetti
sottovuoto.

©w

Sottomenu per: Pulizia

Sottomenu Applicazione

Asciugatura  Procedura per asciugare la cavita dal-
la condensa residua dopo l'uso delle
funzioni vapore.

Pulizia a va-  Pulizia leggera.

pore

Pulizia a va-  Pulizia completa.

pore plus

Decalcifica-  Pulizia del circuito di generazione del

zione vapore dal calcare residuo.

Risciacquo Pulizia del circuito di generazione del

vapore. Usare il risciacquo dopo fre-
quenti cotture a vapore.

Sottomenu per: Opzioni

| . . Sottome-  Applicazione
Quando il forno & freddo, togliere I'acqua nu
dalla parte inferiore della cavita servendosi di
una spugna. Asciugare la cavita con un Luce forno Accensione e spegnimento della lam-
panno morbido. pada.
Sicurezza Previene I'attivazione accidentale del-
6.8 Menu bambini I'apparecchiatura.
Premere E per accedere al menu. Riscalda- Riduce il tempo di riscaldamento. E di-
mento rapido sponibile solo per alcune delle funzio-
ni cottura.
Voce menu Applicazione
Promemoria  Accende e spegne il promemoria.
Cottura guidata Elenca i programmi au- Pulizia
tomatici.
Visualizza Accende e spegne l'orologio.
Pulizia Elenca i programmi di ora
pulizia.
Visualizza- Cambia il formato dell'indicazione ora-
Preferiti Elenca le impostazioni zione orario  ria visualizzata.
preferite. digitale
Opzioni Per impostare la confi-

gurazione dell'apparec-
chiatura.

Impostazioni Connessio- Per impostare la confi-

Sottomenu per: Connessione

Sottomenu Descrizione

ne gurazione di rete.

Configura-  Per impostare la confi-

zione gurazione dell'apparec-
chiatura.

Assistenza  Mostra la versione del

tecnica software e la configura-

zione.

Wi-Fi Per attivare e disattivare: Wi-Fi.
Operazione  Per abilitare e disabilitare 'operazione
da remoto da remoto.
Opzione visibile solo dopo I'attivazio-
ne: Wi-Fi.

44 |TALIANO




Sottomenu Descrizione

Funziona- Per avviare automaticamente I'opera-
mento con zione da remoto dopo aver premuto
telecomando START.
Opzione visibile solo dopo I'attivazio-
ne: Wi-Fi.

Rete Per controllare lo stato di rete e la po-

tenza del: Wi-Fi.

Per disabilitare la connessione auto-
matica dell'apparecchiatura alla rete
corrente.

Ignorare rete

Sottomenu per: Configurazione

Sottome- Descrizione

nu

Lingua Imposta la lingua dell'apparecchiatura.

Luminosita Imposta la luminosita del display.

Volume toni  Attiva e disattiva il tono dei tasti a sfio-
ramento. Non & possibile disattivare i
segnali acustici per @

Volume acu- Imposta il volume delle tonalita e dei

stico segnali dei tasti.

Durezza del- Imposta la durezza dell’acqua.

l'acqua

Imposta ora  Imposta I'ora e la data attuali.

Sottomenu per: Assistenza tecnica

Sottome- Descrizione

nu

Modalita de- Codice di attivazione/disattivazione:
mo 2468

7. FUNZIONI AGGIUNTIVE

7.1 Preferiti 7%

E possibile salvare fino a 3 delle impostazioni
preferite, come la funzione di riscaldamento e
il tempo di cottura.

1. Accendere I'apparecchiatura.
2. Selezionare I'impostazione preferita.

3. Premere —.

Sottome- Descrizione

nu

Versione Informazioni sulla versione software.

software

Ripristino im-
postazioni
iniziali di fab-
brica

Ripristina le impostazioni di fabbrica.

6.9 Impostazione: Cottura guidata

Il sottomenu Cottura guidata consiste in una
serie di funzioni e programmi aggiuntivi
progettati per piatti dedicati. Ogni piatto in
questo sottomenu € dotato di
un'impostazione adeguata. E possibile
regolare l'ora e la temperatura in fase di
cottura.

Alcune pietanze possono anche essere
cucinate usando il Termosonda. Il livello fino
al quale viene cucinato un piatto:

« Al Sangue
¢ Medio
* Ben cotto

Alcune pietanze possono anche essere
cucinate usando il Peso automatico.

Accendere |'apparecchiatura.
Premere —.

DY . .
Premere /A. Inserire Cottura guidata.

Scegliere un piatto o un tipo di alimento.
Posizionare all'interno

dell’apparecchiatura e premere START |
Al termine della funzione, controllare se il
cibo € pronto. Prolungare il tempo di cottura,
se necessario.

Ll ol o

4. Selezionare: Preferiti/Salva impostazioni
correnti.

5. Premere + per aggiungere l'impostazione
all’'elenco di: Preferiti.

6. Premere OK.
k) - premere per ripristinare I'impostazione.

0 - premere per annullare I'impostazione.
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7.2 Blocco tasti

Questa funzione evita che si cambi per
sbaglio la funzione dell’apparecchiatura.

1. Accendere I'apparecchiatura.
2. Imposta una funzione di cottura.

3. 75\( ﬂ - premere contemporaneamente
per attivare la funzione.

79(, ﬂ - premere contemporaneamente per
disattivare la funzione.

7.3 Sicurezza bambini

Questa funzione previene l'attivazione
accidentale dell'apparecchiatura.

1. Accendere I'apparecchiatura.

Premere —.

Selezionare Opzioni / Sicurezza bambini.
Premere le lettere del codice in ordine
alfabetico.

Il Sicurezza bambini € attivato.

Quando questa funzione viene attivata, si
accede a: Sono disponibili Timer, Wi-Fi e
lampadina.

PON

Per abilitare I'uso dell'apparecchiatura,
premere le lettere del codice in ordine
alfabetico.

7.4 Spegnimento automatico

Per motivi di sicurezza, se la funzione cottura
¢ attiva e le impostazioni non vengono

8. FUNZIONI DEL TIMER

8.1 Descrizione funzioni orologio

modificate, I'apparecchiatura si spegne
automaticamente dopo un determinato
periodo di tempo.

(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Funzione Descrizione

Timer Per impostare la durata della cottura. Il
massimo € 23 h 59 min.

E possibile impostare cosa succede
quando il tempo € trascorso con I'impo-
stazione preferita per: Operazione fina-
le.
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Se si intende utilizzare una funzione cottura
per una durata superiore al tempo di
spegnimento automatico, impostare il tempo
di cottura. Fare riferimento al capitolo
“Funzioni orologio”.

Lo spegnimento automatico non funziona con
le funzioni: Luce forno, Termosonda, Orario
fine.

7.5 Ventola di raffreddamento

Quando I'apparecchiatura € in funzione, la
ventola di raffreddamento si attiva in modo
automatico per raffreddare le superfici. Dopo
aver spento I'apparecchiatura, la ventola di
raffreddamento continua a funzionare finché
I'apparecchiatura non si € raffreddata.



Funzione Descrizione

Operazione Suono allarme - quando il tempo é tra-
finale scorso, viene emesso il segnale acusti-

co. E possibile impostare questa funzio-
ne in qualsiasi momento, anche quando
I'apparecchiatura & spenta.

Suono allarme e termine cottura quan-
do il tempo & trascorso, viene emesso
un segnale acustico e la funzione cottu-
ra si disattiva.

Informazione display quando il tempo &
trascorso, il messaggio viene visualiz-
zato sul display. E possibile impostare
questa funzione in qualsiasi momento,
anche quando I'apparecchiatura

spenta.
Partenza ri- Per posticipare l'inizio e/o la fine della
tardata cottura.
Prolunga il Per prolungare il tempo di cottura.
tempo
Timer Per mostrare la durata di funzionamen-

to dell'apparecchiatura. Il massimo & 23
h 59 min. E possibile attivare e disatti-
vare la funzione. Questa funzione non
ha alcun effetto sul funzionamento del-
I'apparecchiatura.

8.2 Impostazione: Imposta ora

1.
2,
3.

4,

Accendere I'apparecchiatura.
Premere: Imposta ora.
Impostare l'ora.

Premere OK

8.3 Impostazione: Timer

1.

2,
3.

Selezionare la funzione cottura e
impostare la temperatura.

Premere @
Impostare l'ora.

E possibile selezionare 'operazione finale
preferita premendo © © @

4,

Premere OK. Ripetere I'azione fino a
quando il display non visualizza la
schermata principale.

Quando rimane il 10% del tempo di cottura e
gli alimenti non sembrano essere cotti sara
possibile aumentare il tempo di cottura. Sara
inoltre possibile modificare la funzione
cottura. Premere +1min per allungare il
tempo di cottura.

8.4 Impostazione: Partenza ritardata

1. Impostare la funzione cottura e la
temperatura.

Premere @
Impostare la durata della cottura.

Premere © © @
Premere: Partenza ritardata.
Scegliere I'ora di inizio desiderata.

Premere OK Ripetere I'azione fino a
quando il display non visualizza la
schermata principale.

Noakr wd

2]

.5 Impostazione: Timer

Premere @

Premere © ® ©®
Premere: Timer.

»
Far scorrere o premere < per
visualizzare il tempo che scorre sulla
schermata principale.

D onN =

5. Premere OK, Ripetere I'azione fino a
quando il display non visualizza la
schermata principale.

8.6 Modifica delle impostazioni
timer

Sara possibile impostare il tempo modificato
in fase di cottura, in qualsiasi momento.
Premere @

Impostare il valore del timer.

3. Premere OK,

N =

ITALIANO 47



9. UTILIZZO DI ACCESSORI

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

9.1 Inserimento di accessori

Un piccolo rientro sulla parte superiore
aumenta il livello di sicurezza e offre la
protezione anti-ribaltamento. Gli incavi sono
anche dispositivi antiribaltamento. Il bordo
intorno al ripiano evita che pentole e padelle
scivolino dal ripiano.

Ripiano a filo

é]/;

way

Inserire il ripiano fra le guide del supporto.
Assicurarsi che il ripiano tocchi la parte
posteriore all’interno del forno.

Lamiera dolci / Teglia profonda

)/

Spingere la lamiera tra le guide del supporto
ripiano. Posizionare la lamiera dolci con la
pendenza verso la parte posteriore
dellinterno del forno.

9.2 Termosonda

Misura la temperatura all'interno del cibo. Si
puo utilizzare con ogni funzione cottura.
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Le due temperature da impostare sono:

. °C - la temperatura all'interno
dell'apparecchiatura. Deve essere almeno
25 °C superiore alla temperatura interna
del cibo.

. /‘?: la temperatura interna della pietanza.
Per i migliori risultati di cottura:

* Gli ingredienti dovrebbero essere a
temperatura ambiente.

* Non usarlo per pietanze liquide.

* Durante la cottura, I'ago del sensore
alimenti deve essere completamente
inserito nella piastra.

L'apparecchiatura calcola un orario di fine

cottura approssimativo. Dipende dalla

quantita di cibo, dalla funzione di

riscaldamento e dalla temperatura.

Cottura con: Termosonda

/N\ AVVERTENZA!

Vi ¢ il rischio di ustioni, in quanto il
sensore alimenti e i supporti ripiani si
riscaldano. Non toccare I'impugnatura del
sensore alimenti a mani nude. Usare
sempre le presine da forno.

1. Accendere I'apparecchiatura.

2. Impostare una funzione cottura e, se
necessario, la temperatura del forno.

3. Inserire la Termosonda all'interno della
piastra:
Carne, pollame e pesce
Inserire per intero I'ago della termosonda
nella carne o nel pesce, nella sua parte
piu spessa.



Sformato

Inserire la punta della termosonda
esattamente al centro dello sformato. La
termosonda dovrebbe essere stabilizzata
in un punto durante la cottura. Usare un
ingrediente solido per ottenere questo
risultato. Usare il bordo del piatto di
cottura per supportare I'impugnatura in
silicone della termosonda. La punta della
termosonda non dovrebbe toccare il
fondo del piatto di cottura.

4. Inserire la termosonda nella presa
all'interno dell’apparecchiatura. Fare
riferimento al capitolo “Descrizione del
prodotto”.

Sul display appare la temperatura attuale del

sensore alimenti.

5. M- premere per impostare la
temperatura al cuore del sensore.

6. @ ® ® _premere per impostare I'opzione
preferita:

» Suono allarme- quando I'alimento
raggiunge la temperatura al centro,
viene emesso un segnale acustico.

» Suono allarme e termine cottura -
quando l'alimento raggiunge la
temperatura interna, viene emesso un
segnale acustico e la cottura si
arresta.

7. Selezionare l'opzione e premere

ripetutamente OK per passare alla
schermata principale.

8. Premere START .

9. Quando I'alimento raggiunge la
temperatura impostata viene emesso un
segnale acustico. Controllare se il cibo &
pronto. Prolungare il tempo di cottura, se
necessario.

10. Estrarre la spina del sensore alimenti
dalla presa e rimuovere il piatto
dall'apparecchiatura.

10. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

10.1 Consigli di cottura

La temperatura e i tempi di cottura specificati
nelle tabella sono solo indicativi. Dipendono
dalle ricette, dalla qualita e quantita degli
ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura puod cuocere o
arrostire in modo differente rispetto
allapparecchiatura posseduta in precedenza.
| suggerimenti seguenti mostrano le
impostazioni consigliate per temperatura,
tempo di cottura e posizione ripiano per tipi di
alimenti specifici.

Contare le posizioni della griglia dal basso del
forno.

Qualora non si trovino le impostazioni per
una ricetta specifica, cercarne una simile.

Per suggerimenti sul risparmio energetico,
fare riferimento al capitolo “Efficienza
energetica”.

Per ulteriori informazioni sulla cottura
rimandiamo alle tabelle di cottura disponibili
sul nostro sito web. Per trovare i
Suggerimenti di Cottura, controllare il numero
PNC sulla targhetta dei dati sul telaio
anteriore all’interno dell’apparecchiatura.

Simboli utilizzati nelle tabelle:

g Tipo di alimento
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Funzione cottura

o

Temperatura

Hl

Accessorio

Contenitore (Gastronorm)

Peso (kg)

Posizione ripiano

Q||| ¢

diametro 28cm

diametro 26cm

« Teglia per pizza: scura, non riflettente,
« Piatto di cottura: scuro, non riflettente,

« Pirofile monoporzione: in ceramica,
diametro 8cm, altezza 5 cm
* Pirottino base soufflé: scuro, non
riflettente, diametro 28cm

10.3 Cottura ventilata umida

Per ottenere i risultati migliori, attenersi ai
suggerimenti elencati nella tabella

- - sottostante.
Tempo di cottura (min)

10.2 Cottura ventilata umida -

accessori consigliati

Usare scatole e contenitori scuri e non

riflettenti. Assorbono meglio il calore rispetto

al colore chiaro e ai piatti riflettenti.

P ()
&L, = C = O

Roll dolci, 16 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 180 2 25-35
Rotolo con marmel-  vassoio di cottura o ghiotta 180 2 15-25
lata
Pesce intero, 0,2 kg  vassoio di cottura o ghiotta 180 3 15-25
Dolcetti, 16 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 180 2 20-30
Meringhe, 24 pezzi  vassoio di cottura o ghiotta 160 2 25-35
Muffin, 12 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 180 2 20-30
Pasta saporita, vassoio di cottura o ghiotta 180 2 20-30
20 pezzi
Biscotti di pasta frol- vassoio di cottura o ghiotta 140 2 15-25
la, 20 pezzi
Tartellette, 8 pezzi vassoio di cottura o ghiotta 180 2 15-25

10.4 Informazioni per gli istituti di test
Test conformemente a: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Cottura su un livello

= — o,
viN = C O =
Pan di Spagna senza grassi Cottura ventilata Ripiano a filo 160 45 - 60 2
Pan di Spagna senza grassi Cottura conven- Ripiano a filo 160 45 - 60 2

zionale
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SLN = °C O =

Torta di mele americana, 2 Cottura ventilata Ripiano a filo 160 55-65 2
stampi @20 cm

Torta di mele americana, 2 Cottura conven- Ripiano a filo 180 55-65 1
stampi @20 cm zionale

Frollini al burro Cottura ventilata Lamiera dolci 140 25-35 2

Frollini al burro Cottura conven- Lamiera dolci 140 25-35 2
zionale

Tortine, 20 per teglia 1) Cottura ventilata Lamiera dolci 150 20-30 3

Tortine, 20 per teglia 1) Cottura conven- Lamiera dolci 170 20-30 3
' zionale

Toast 2) Grill Ripiano a filo max 1-2 5

1) Preriscaldare I'apparecchiatura vuota.
2) Preriscaldare I'apparecchiatura vuota per 5 min.

Cottura multilivello

&L, = °’C O =

Frollini al burro Cottura ventilata Lamiera dolci 140 25-45 2e4
Tortine, 20 per teglia 1) Cottura ventilata Lamiera dolci 150 25-35 2e4
Pan di Spagna senza grassi Cottura ventilata  Ripiano a filo 2) 160 45-55 2e4
Torta di mele americana Cottura ventilata  Ripiano a filo 2) 160 55 - 65 2e4

1) Preriscaldare I'apparecchiatura vuota.
2) 4 stampo su ogni ripiano a filo. Uno posizionato a sinistra e uno a destra.

10.5 Informazioni per gli istituti di test
Test per la funzione: Cottura a vapore

Test in conformita alla norma IEC 60350-1.
Impostare la temperatura su 100 °C.

S = O = 8

Broccoli 1) 2) Set vapore 2/3 perforato 0.3 3 8-9

Broccoli 1) 2) Set vapore 2/3 perforato max 3 10- 11

Piselli, surgelati 2 x Set vapore 2/3 perforato 2x15 2e4 Fino a quando la temperatura

2) nel punto piti freddo raggiunge
85°C.

1) Preriscaldare I'apparecchiatura vuota.
2) sistemare la lamiera dolci sulla prima posizione della griglia.
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11. PULIZIA E CURA

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

11.1 Note sulla pulizia
Agenti di pulizia

* Pulire la parte anteriore
dell’apparecchiatura solo con un panno in
microfibra imbevuto di acqua tiepida e
detergente delicato.

+ Pulire il fondo della cavita con qualche
goccia di aceto o di acido citrico per
rimuovere i residui di calcare.

» Servirsi di una soluzione detergente per
pulire le superfici metalliche.

» Pulire le macchie con un detergente
delicato.

Uso quotidiano

» Pulire I'interno dell’apparecchiatura dopo
ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di altri
residui potrebbe causare un incendio.

* Non lasciare le vivande
nell’apparecchiatura per piu di 20 minuti.
Dopo ogni utilizzo, asciugare l'interno
dell'apparecchiatura solo con un panno in
microfibra.

Accessori

» Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo
e lasciarli asciugare. Utilizzare solo un
panno in microfibra imbevuto di acqua
tiepida e un detergente delicato. Non
lavare gli accessori in lavastoviglie.

* Non pulire gli accessori anti-aderenti con
agenti abrasivi o oggetti appuntiti.

11.2 Rimozione dei supporti ripiano

Rimuovere i supporti ripiano per pulire
I'apparecchiatura.

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Estrarre il supporto ripiano, tirando con
delicatezza verso l'alto.

3. Sfilare dapprima I'estremita anteriore del
supporto del ripiano dalla parete laterale.

4. Estraii supporto per ripiano dal fermo
posteriore.
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Installare i supporti ripiani seguendo al
contrario la procedura indicata.

| perni di fissaggio sulle guide telescopiche
devono essere rivolti in avanti.

11.3 Pulizia a vapore

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Rimuovere tutti gli accessori e i supporti
dei ripiani rimovibili.

3. Pulire l'interno del forno e il vetro interno
dello sportello con un panno morbido con
acqua calda e un detergente delicato.

4. Riempire la vaschetta dell'acqua fino al
livello massimo.

5. Selezionare: Menu/Pulizia.

Opzione Descrizione
Pulizia a va- Pulizia leggera
pore Durata: 30 min
Pulizia a va- Pulizia normale
pore plus Spruzzare detergente

nella cavita.
Durata: 75 min

6. Premere START . Seguire le istruzioni sul
display.

Al termine della pulizia viene emesso un

segnale acustico.

7. Premere un simbolo per disattivare il
segnale.

8. Spegnere l'elettrodomestico.

9. Quando 'apparecchiatura & fredda,
asciugare la cavita con un panno
morbido.

10. Rimuovere I'acqua residua dalla
vaschetta dell’acqua.

11. Lasciare aperta la porta del forno e
attendere che l'interno del forno sia
asciutto.



®

Quando questa funzione ¢é attiva, la
lampada é spenta.
11.4 Promemoria Pulizia

Si consiglia di eseguire la pulizia, quando
appare il promemoria.

Utilizzare la funzione: Pulizia a vapore plus.

11.5 Pulizia della vaschetta
dell’acqua

1. Rimuovere la vaschetta dell'acqua
dall'apparecchiatura.

2. Rimuovere il coperchio della vaschetta
dell’'acqua. Sollevare il coperchio in
corrispondenza della sporgenza
posteriore.

3. Rimuovere il dispositivo anti fuoriuscita.
Estrarlo dal corpo della vaschetta fino a
quando non fuoriesce.

4. Lavare le componenti della vaschetta con

acqua e sapone. Non usare spugne
abrasive e non pulire la vaschetta
dell'acqua in lavastoviglie.

5. Rimontare la vaschetta dell’'acqua.

6. Agganciare il dispositivo anti fuoriuscita.

Spingere nel corpo della vaschetta.

7. Montare il coperchio. Inserire prima lo
scatto anteriore e poi spingerlo contro il
corpo del cassetto.

8.
9.

1

Inserire la vaschetta dell’acqua.
Spingere la vaschetta dell’acqua verso il
forno fino a bloccarla.

.6 Decalcificazione

Usarlo per decalcificare il sistema a vapore.

1.

2,

10.

1.

12.

13.

14.

Spegnere I'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

Rimuovere tutti gli accessori.

Assicurarsi che la vaschetta dell’acqua
sia vuota.

Durata della prima parte: circa 100 min
Selezionare: Menu/Pulizia/
Decalcificazione.

Posizionare la leccarda nel primo ripiano.
Versare 250 ml di agente decalcificante
nella vaschetta dell’'acqua.

Riempire la parte restante della vaschetta
dell'acqua fino al livello massimo.
Attivare la funzione e seguire le istruzioni
sul display. Viene avviata la prima fase
della procedura di decalcificazione.
Durata della seconda parte: circa 35
min

Riempire la vaschetta dell’lacqua con
acqua. Accertarsi che non sia rimasto del
decalcificante nella vaschetta dell’'acqua.
Inserire la vaschetta dell'acqua.

Al termine della funzione, rimuovere la
leccarda.

Spegnere I'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

Pulire l'interno del forno con un panno
morbido.

Rimuovere I'acqua residua dalla
vaschetta dell'acqua.

Lasciare aperta la porta del forno e
attendere che la cavita sia asciutta.
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Se dopo la decalcificazione rimangono dei
residui di calcare nell’apparecchiatura, il
display invita a ripetere la procedura.

11.7 Promemoria trattamento
anticalcare

Due promemoria ricordano di eseguire il
trattamento anticalcare sull’apparecchiatura.
Non & possibile disabilitare il promemoria di
decalcificazione.

+ Promemoria “soft”: consiglia di
decalcificare I'apparecchiatura.

» Il promemoria “hard”: obbliga a eseguire la
decalcificazione. Se non si esegue la
decalcificazione dell’apparecchiatura
quando é attivo il promemoria “hard”, le
funzioni vapore sono disattivate.

11.8 Risciacquo

Utilizzarlo per pulire il sistema a vapore dopo
un uso frequente delle funzioni vapore.

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Rimuovere tutti gli accessori.

3. Mettere la leccarda nel primo ripiano.

4. Riempire con acqua la vaschetta
dell’acqua.

5. Selezionare: Menu / Pulizia / Risciacquo.

Durata: circa 30 min

6. Attivare la funzione e seguire le istruzioni
sul display.

7. Al termine della funzione, rimuovere la
leccarda.

®

Quando questa funzione & attiva, la
lampada é spenta.

11.9 Asciugatura

Usala dopo la cottura con una funzione di
riscaldamento a vapore o pulizia a vapore per
asciugare la cavita.

1. Spegnere |'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Rimuovere tutti gli accessori.

3. Selezionare: Menu / Pulizia / Asciugatura.

4. Seguire le istruzioni sul display.
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11.10 Pro memoria per I'asciugatura

Dopo aver cucinato con una funzione di
cottura a vapore, il display chiede di
asciugare I'apparecchiatura.

Premere Sl per asciugare I'apparecchiatura.

11.11 Rimozione e installazione
della porta

E possibile rimuovere la porta e i pannelli in
vetro interni per procedere alle operazioni di
pulizia. Il numero di pannelli di vetro varia a
seconda dei modelli.

/\ AVVERTENZA!
La porta & pesante.

/\ ATTENZIONE!

Maneggiare con cura il vetro, in
particolare intorno ai bordi del pannello
frontale. Il vetro pud rompersi.

1. Assicurarsi che l'elettrodomestico si sia
raffreddato.

2. Aprire completamente la porta.

3. Premere completamente le leve di

bloccaggio A sulle due cerniere della
porta.

4. Chiudere la porta del forno fino alla prima
posizione di apertura (un angolo di circa
70°).

5. Afferrare la porta su entrambi i lati con le
mani e tirarla fino ad allontanarla dal
forno mantenendo un'inclinazione verso
I'alto.

6. Poggiare la porta con il lato esterno
rivolto verso il basso su un panno
morbido su una superficie stabile.

7. Tenere il rivestimento della porta B sul
bordo superiore della porta da entrambi i
lati e spingere verso l'interno per
sbloccare la guarnizione a clip.



8. Rimuovere il rivestimento tirandolo in
avanti.

9. Afferrare uno ad uno i pannelli di vetro
della porta dal bordo superiore e estrarli
dalla guida.

10. Pulire il pannello in vetro con acqua e
sapone. Asciugare con cura il pannello in
vetro. Non pulire i pannelli in vetro in
lavastoviglie.

Dopo la pulizia, eseguire i passaggi di cui

sopra nella sequenza opposta. Installare per

primo il pannello piu piccolo, poi quello piu
grande e la porta.

Assicurarsi che i pannelli in vetro siano
inseriti nella posizione corretta, altrimenti la
superficie della porta potrebbe surriscaldarsi.

11.12 Sostituzione della lampadina

/N\ AVVERTENZA!

Pericolo di scossa elettrica.
La lampadina puod essere rovente.

1. Spegnere l'apparecchiatura e attendere
che sia fredda.

2. Staccare la spina dall’alimentazione
elettrica.

3. Posizionare il panno sulla base del forno.

Lampadina superiore

1. Girare il rivestimento di vetro per

rimuoverlo.
=
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2. Rimuovi I'anello metallico e pulisci il
coperchio in vetro.

3. Sostituire la lampadina con una resistente
al calore fino a 300 °C.

4. Montare 'anello in metallo sulla calotta di
vetro e installarlo.

Lampadina laterale

1. Rimuovere il supporto per il ripiano
sinistro per accedere alla lampadina.

2. Utilizzare un cacciavite Torx 20 per
rimuovere il coperchio.

3. Pulire il coperchio in vetro.

4. Sostituire la lampadina con una resistente
al calore fino a 300 °C.

5. Installare il telaio metallico e la
guarnizione. Serrare le viti.

6. Installare il supporto per il ripiano sinistro.

12. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.
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12.1 Cosa fare se...

Descrizione del problema

Causa e rimedio

Non ¢ possibile attivare o mettere
in funzione I'apparecchiatura.

L’elettrodomestico non €& collegato a una fonte di alimentazione elettrica o
non é collegato correttamente.

L'elettrodomestico non si riscalda.

L'orologio non & impostato.
Per impostare I'orologio, consultare il capitolo “Funzioni orologio”.

La porta non & chiusa correttamente.

E saltato il fusibile.
Assicurarsi che il fusibile sia la causa del problema. Qualora il problema si
ripresenti, contattare un elettricista qualificato.

Sicurezza bambini ¢ attivato.

La spia & spenta.

La lampadina & bruciata. Sostituire la lampadina.
Per i dettagli, fare riferimento al capitolo "Pulizia e cura".

L'apparecchiatura non trattiene la
vaschetta dell’acqua una volta in-
serita.

La vaschetta dell’acqua non ¢ stata premuta completamente.
Inserire completamente la vaschetta dell'acqua nell'apparecchiatura.

C’é una fuoriuscita di acqua dalla
vaschetta dell’acqua.

Il coperchio della vaschetta dell’acqua o il dispositivo anti-fuoriuscita non &
stato montato correttamente.

Rimontare il coperchio della vaschetta dell'acqua e il dispositivo anti-fuoriu-
scita.

La vaschetta dell’acqua ¢ difficile
da pulire.

Assicurarsi che il coperchio e il dispositivo anti-fuoriuscita siano rimossi pri-
ma di iniziare la pulizia.

Non c’é acqua all'interno della la-
miera dolci dopo la decalcificazio-
ne.

La vaschetta dell’acqua non ¢ stata riempita fino al livello massimo.
Verificare che la vaschetta dell’acqua contenga il prodotto anticalcare/ ac-
qua.

Sul fondo della cavita & presente
dell'acqua sporca al termine dell’'o-
perazione anticalcare.

La lamiera dolci si trova in una posizione del ripiano errata.
Rimuovere I'acqua restante e il prodotto anticalcare dal fondo dell'apparec-
chiatura. Sistemare la lamiera dolci nella prima posizione della griglia.

Sul fondo della cavita, dopo I'ope-
razione di pulizia, c’é troppa ac-
qua.

E stato messo tropo detersivo nell'apparecchiatura prima di avviare I'opera-
zione di pulizia.

La volta successiva, spargere un sottile strato di detersivo sulle pareti della
cavita.

Le performance a livello di pulizia
non sono soddisfacenti.

E stata avviata I'operazione di pulizia quando I'apparecchiatura era troppo
calda.
Attendere che I'apparecchiatura si raffreddi. Ripetere I'operazione di pulizia.

Non sono stati rimossi tutti gli accessori dall'apparecchiatura prima dell’ope-
razione di pulizia.
Rimuovere tutti gli accessori e ripetere la pulizia.

@ Interrompere la pulizia in caso di interruzioni di corrente. Ripetere I'operazione di pulizia se viene interrotta da

un guasto di corrente.

Problemi con segnale di rete wire-
less.

Controllare se il dispositivo cellulare € collegato alla rete wireless. Controlla-
re la rete e il router wireless.
Riavviare il router.

Nuovo router installato oppure &
stata modificata la configurazione
del router.

Per configurare nuovamente |'apparecchiatura e il dispositivo cellulare ri-
mandiamo al capitolo "Prima dell'uso” Collegamento wireless.
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Descrizione del problema

Causa e rimedio

Il segnale della rete wireless € de-
bole.

Spostare il router il piu vicino possibile all'apparecchiatura.

Il segnale wireless é disturbato da
un forno a microonde nelle imme-

diate vicinanze dell'apparecchiatu-
ra. Fi.

Spegnere il forno a microonde.
Evitare di usare un altro forno a microonde e I'Operazione da remoto dell’ap-
parecchiatura contemporaneamente. | microonde disturbano il segnale Wi-

12.2 Codici di errore

Quando si verifica un errore software, il display mostra un messaggio di errore. L’elenco dei

problemi & riportato nella tabella sottostante.

Codice e descrizione

Soluzione

F111 - La Termosonda non & inserita correttamente
nella presa.

Collegare completamente la Termosonda alla presa.

F240, F439 - i campi touch sul display non funzionano
correttamente.

Pulire la superficie del display. Verificare che non ci sia
sporcizia sui campi touch.

F601 - Si e verificato un problema con il segnale Wi-Fi.

Verificare la connessione di rete. Rimandiamo al capito-
lo “Prima di iniziare a usare I'apparecchiatura”, connes-
sione Wireless.

F604 - La prima connessione al Wi-Fi non € andata a
buon fine.

Spegnere e riaccendere |'apparecchiatura e riprovare.
Rimandiamo al capitolo “Prima di iniziare a usare I'ap-
parecchiatura”, connessione Wireless.

F908 - il sistema dell'apparecchiatura non si pud colle-
gare al pannello di controllo.

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

F131 - la temperatura del sensore del dispositivo di
produzione vapore € troppo alta. 1)

Spegnere I'apparecchiatura e attendere che si raffreddi.
Accendere nuovamente |'apparecchiatura.

F144 - |l sensore nella Vaschetta dell'acqua non € in
grado di misurare il livello dell'acqua. 1)

Svuotare la Vaschetta dell'acqua e riempirla.

F508 - la Vaschetta dell’acqua non funziona corretta-
mente. 1)

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

F602, F603 - Il Wi-Fi non & disponibile. 1)

Accendere e spegnere dell'apparecchiatura.

1) Quando il seguente messaggio di errore continua a comparire sul display, significa che un sotto-sistema guasto
potrebbe essere stato disattivato. In questo caso invitiamo a contattare il proprio rivenditore o un Centro Assistenza
Autorizzato. Qualora si verifichi uno di questi errori, il resto delle funzioni dell'apparecchiatura continuera a funzio-

nare in modo normale.

12.3 Dati dell’Assistenza

Qualora non sia possibile trovare una
soluzione al problema, contattare il
rivenditore o un Centro di assistenza
autorizzato.

Le informazioni necessarie per il Centro
Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati.
La targhetta si trova sul telaio anteriore

dell’apparecchiatura. E visibile quando si
apre lo sportello. Non rimuovere la targhetta
dei dati dall’apparecchiatura.

Consigliamo di annotare i dati qui:

Modello (MOD.) :
Codice prodotto (PNC):

Numero di serie (S.N.):
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13. EFFICIENZA ENERGETICA

13.1 Scheda informativa del prodotto e informazioni sul prodotto in
conformita alla normativa europea sull’ecodesign e sull’etichettatura
energetica

Nome del fornitore AEG

BSE798380B 944188776

. BSE798380M 944188778
Identificazione modello BSE798380T 944188816
BSK798380M 944188771

Indice di efficienza energetica 61.9
Classe di efficienza energetica At++
Consumo energetico con carico standard, modalita tradizionale 0.99 kWh(/ciclo

Consumo di energia con un carico standard, modalita a circolazio- 0.52 kWh/ciclo
ne d'aria forzata

Numero di cavita 1

Fonte di calore Elettricita

Volume 701

Tipo di forno Forno da incasso
BSE798380B 39.5 kg
BSE798380M 39.5 kg

Massa
BSE798380T 39.5kg
BSK798380M 39.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Apparecchiature elettriche per la cottura per uso domestico - Parte 1: Cucine, forni, forni a va-
pore e griglie - Metodi per la misura delle prestazioni.

13.2 Informazioni sul prodotto per il consumo energetico e il tempo
massimo per raggiungere la modalita a bassa potenza applicabile

Potenza elettrica assorbita in standby 0.8 W

Potenza elettrica assorbita in standby di rete 20W

Tempo massimo necessario al dispositivo per raggiungere automaticamente la modalita a bassa 20 min
potenza applicabile

Per indicazioni su come attivare e disattivare | 13.3 Consigli per il risparmio
la connessione wireless alla rete, consultare il | energetico

capitolo “Prima del primo utilizzo”. o L . .
| consigli seguenti vi aiuteranno a risparmiare

energia durante l'uso dell’apparecchiatura.

Assicurarsi che la porta dell'apparecchiatura
sia chiusa quando l'apparecchiatura € in
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funzione. Non aprire troppo spesso la porta
durante la cottura. Tenere pulita la
guarnizione della porta e assicurarsi che sia
ben fissata nella posizione corretta.

Servirsi di pentole in metallo e lattine e
contenitori scuri, non riflettenti per migliorare
il risparmio energetico .

Non preriscaldare I'apparecchiatura prima
della cottura, a meno che non sia consigliato
specificamente.

Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra le
diverse operazioni di cottura quando vengono
preparati piu piatti contemporaneamente.

Cucinare con ventola
Ove possibile, servirsi delle funzioni di cottura
con la ventola per risparmiare energia.

Calore residuo

Quando la durata di cottura € superiore ai 30
minuti, ridurre la temperatura
dell’apparecchiatura al minimo 3-10 minuti
prima della fine del processo di cottura. La
cottura proseguira grazie al calore residuo
all'interno dell’apparecchiatura.

Utilizzare il calore residuo per mantenere
caldo il cibo o scaldare altri piatti.

Quando si spegne I'apparecchiatura, il
display visualizza il calore residuo.

Se si attiva un programma con la selezione
Durata e il tempo di cottura € superiore a 30
minuti, in alcune funzioni dell’apparecchiatura
le resistenze si spengono automaticamente in
anticipo.

Tenere in caldo gli alimenti

Scegliere I'impostazione di temperatura piu
bassa possibile per sfruttare il calore residuo
e mantenere caldo il cibo. La spia di calore
residuo o la temperatura compaiono sul
display.

Cottura con lampada spenta
Spegnere la lampada in fase di cottura.
Accenderla solo quando & necessario.

Cottura ventilata umida
Funzione progettata per risparmiare energia
in fase di cottura.

Quando si utilizza questa funzione, la
lampadina si spegne automaticamente dopo
30 secondi. E possibile riaccendere la
lampada, ma questa azione ridurra i risparmi
energetici previsti.

Modalita standby
Dopo 2 minuti il display passa alla modalita
standby.

14. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE

Riciclare i materiali con il simbolo C/:) Buttare
I'imballaggio negli appositi contenitori per il
riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Non smaltire le apparecchiature che riportano

il simbolo E insieme ai normali rifiuti
domestici. Portare il prodotto al punto di
riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
residenza.

ITALIANO 59



aeg.com

867381817-A-302024 @ c E



	ΕΓΚΑΤΆΣΤΑΣΗ / INSTALLAZIONE
	ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΑ
	1.  ΠΛΗΡΟΦΟΡΊΕΣ ΓΙΑ ΤΗΝ ΑΣΦΆΛΕΙΑ
	1.1 Ασφάλεια παιδιών και ευπαθών ατόμων
	1.2 Γενικές πληροφορίες για την ασφάλεια

	2. ΟΔΗΓΊΕΣ ΓΙΑ ΤΗΝ ΑΣΦΆΛΕΙΑ
	2.1 Εγκατάσταση
	2.2 Ηλεκτρική σύνδεση
	2.3 Χρήση
	2.4 Φροντίδα και καθαρισμός
	2.5 Μαγείρεμα με Ατμό
	2.6 Εσωτερικός φωτισμός
	2.7 Σέρβις
	2.8 Απόρριψη

	3. ΠΕΡΙΓΡΑΦΉ ΠΡΟΪΌΝΤΟΣ
	3.1 Γενική επισκόπηση
	3.2 Αξεσουάρ

	4. ΠΊΝΑΚΑΣ ΧΕΙΡΙΣΤΗΡΊΩΝ
	4.1 Επισκόπηση πίνακα χειριστηρίων
	4.2 Οθόνη

	5. ΠΡΙΝ ΤΗΝ ΠΡΏΤΗ ΧΡΉΣΗ
	5.1 Πρώτη σύνδεση
	5.2 Ασύρματη σύνδεση
	5.3 Άδειες χρήσης λογισμικού
	5.4 Αρχική προθέρμανση και καθαρισμός
	5.5 Ρύθμιση: Σκληρότητα νερού

	6. ΚΑΘΗΜΕΡΙΝΉ ΧΡΉΣΗ
	6.1 Προγράμματα θέρμανσης
	ΒΑΣΙΚΟ
	ΕΙΔΙΚΑ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΤΑ
	ΑΤΜΟΣ

	6.2 Σημειώσεις σχετικά με: Υγρός Θερμός Αέρας
	6.3 Ρύθμιση: Προγράμματα θέρμανσης
	6.4 Θήκη νερού
	6.5 Χρήση: Θήκη νερού
	6.6 Ρύθμιση:  Steamify - Πρόγραμμα ατμού
	6.7 Ρύθμιση:  Μαγείρεμα SousVide με βοήθεια
	6.8 Μενού
	Υπομενού για: Καθαρισμός
	Υπομενού για: Επιλογές
	Υπομενού για: Συνδέσεις
	Υπομενού για: Ρύθμιση
	Υπομενού για: Σέρβις

	6.9 Ρύθμιση:  Μαγείρεμα με βοήθεια

	7. ΠΡΌΣΘΕΤΕΣ ΛΕΙΤΟΥΡΓΊΕΣ
	7.1 Αγαπημένα
	7.2 Κλείδωμα πλήκτρων
	7.3 Κλείδ. ασφ. για παιδ.
	7.4 Αυτόματη απενεργοποίηση
	7.5 Ανεμιστήρας ψύξης

	8. ΛΕΙΤΟΥΡΓΊΕΣ ΡΟΛΟΓΙΟΎ
	8.1 Περιγραφή λειτουργιών ρολογιού
	8.2 Ρύθμιση: Ώρα
	8.3 Ρύθμιση: Χρονοδιακόπτης
	8.4 Ρύθμιση: Χρονοκαθυστέρηση έναρξης
	8.5 Ρύθμιση: Χρονοδιακόπτης λειτουργίας
	8.6 Αλλαγή των ρυθμίσεων του χρονοδιακόπτη

	9. ΤΟΠΟΘΈΤΗΣΗ ΤΩΝ ΑΞΕΣΟΥΆΡ
	9.1 Εισαγωγή αξεσουάρ
	9.2 Αισθ. Φαγητού
	Μαγείρεμα με: Αισθ. Φαγητού


	10. ΥΠΟΔΕΊΞΕΙΣ ΚΑΙ ΣΥΜΒΟΥΛΈΣ
	10.1 Συστάσεις μαγειρέματος
	10.2 Υγρός Θερμός Αέρας - προτεινόμενα αξεσουάρ
	10.3 Υγρός Θερμός Αέρας
	10.4 Πληροφορίες για ιδρύματα δοκιμών
	10.5 Πληροφορίες για ιδρύματα δοκιμών

	11. ΦΡΟΝΤΊΔΑ ΚΑΙ ΚΑΘΆΡΙΣΜΑ
	11.1 Σημειώσεις για τον καθαρισμό
	11.2 Αφαίρεση των στηριγμάτων σχαρών
	11.3 Καθάρισμα με ατμό
	11.4 Υπενθυμιση Καθαρισμου
	11.5 Καθαρισμός της θήκης νερού
	11.6 Αφαίρεση αλάτων
	11.7 Υπενθύμιση αφαίρεσης αλάτων
	11.8 Ξέβγαλμα
	11.9 Ξήρανση
	11.10 Υπενθύμιση στεγνώματος
	11.11 Αφαίρεση και εγκατάσταση της πόρτας
	11.12 Αντικατάσταση του λαμπτήρα
	Επάνω λαμπτήρας
	Πλαϊνός λαμπτήρας


	12. ΑΝΤΙΜΕΤΏΠΙΣΗ ΠΡΟΒΛΗΜΆΤΩΝ
	12.1 Τι να κάνετε αν…
	12.2 Κωδικοί σφάλματος
	12.3 Δεδομένα σέρβις

	13. ΕΝΕΡΓΕΙΑΚΉ ΑΠΌΔΟΣΗ
	13.1 Φύλλο πληροφοριών προϊόντος και πληροφορίες προϊόντος σύμφωνα με τους κανονισμούς περί οικολογικού σχεδιασμού και ενεργειακής επισήμανσης της ΕΕ
	13.2 Πληροφορίες προϊόντος για την κατανάλωση ισχύος και τον μέγιστο χρόνο επίτευξης της κατάλληλης λειτουργίας χαμηλής ισχύος
	13.3 Συμβουλές εξοικονόμησης ενέργειας

	INDICE
	1.  INFORMAZIONI DI SICUREZZA
	1.1 Sicurezza di bambini e persone vulnerabili
	1.2 Avvertenze di sicurezza generali

	2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA
	2.1 Installazione
	2.2 Collegamento elettrico
	2.3 Utilizzo:
	2.4 Cura e pulizia
	2.5 Cottura a vapore
	2.6 Illuminazione interna
	2.7 Assistenza
	2.8 Smaltimento

	3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
	3.1 Panoramica generale
	3.2 Accessori

	4. PANNELLO DEI COMANDI
	4.1 Panoramica del pannello di controllo
	4.2 Display

	5. PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO
	5.1 Prima connessione
	5.2 Connessione wireless
	5.3 Licenze software
	5.4 Preriscaldamento iniziale e pulizia
	5.5 Impostazione: Durezza dell'acqua

	6. UTILIZZO QUOTIDIANO
	6.1 Funzioni cottura
	STANDARD
	FUNZIONI SPECIALI
	VAPORE

	6.2 Note su: Cottura ventilata umida
	6.3 Impostazione: Funzioni cottura
	6.4 Vaschetta dell’acqua
	6.5 Uso: Vaschetta dell’acqua
	6.6 Impostazione: Steamify - Funzione cottura a vapore
	6.7 Impostazione: SousVide
	6.8 Menu
	Sottomenu per: Pulizia
	Sottomenu per: Opzioni
	Sottomenu per: Connessione
	Sottomenu per: Configurazione
	Sottomenu per: Assistenza tecnica

	6.9 Impostazione: Cottura guidata

	7. FUNZIONI AGGIUNTIVE
	7.1 Preferiti
	7.2 Blocco tasti
	7.3 Sicurezza bambini
	7.4 Spegnimento automatico
	7.5 Ventola di raffreddamento

	8. FUNZIONI DEL TIMER
	8.1 Descrizione funzioni orologio
	8.2 Impostazione: Imposta ora
	8.3 Impostazione: Timer
	8.4 Impostazione: Partenza ritardata
	8.5 Impostazione: Timer
	8.6 Modifica delle impostazioni timer

	9. UTILIZZO DI ACCESSORI
	9.1 Inserimento di accessori
	9.2 Termosonda
	Cottura con: Termosonda


	10. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI
	10.1 Consigli di cottura
	10.2 Cottura ventilata umida - accessori consigliati
	10.3 Cottura ventilata umida
	10.4 Informazioni per gli istituti di test
	10.5 Informazioni per gli istituti di test

	11. PULIZIA E CURA
	11.1 Note sulla pulizia
	11.2 Rimozione dei supporti ripiano
	11.3 Pulizia a vapore
	11.4 Promemoria Pulizia
	11.5 Pulizia della vaschetta dell’acqua
	11.6 Decalcificazione
	11.7 Promemoria trattamento anticalcare
	11.8 Risciacquo
	11.9 Asciugatura
	11.10 Pro memoria per l'asciugatura
	11.11 Rimozione e installazione della porta
	11.12 Sostituzione della lampadina
	Lampadina superiore
	Lampadina laterale


	12. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI
	12.1 Cosa fare se…
	12.2 Codici di errore
	12.3 Dati dell’Assistenza

	13. EFFICIENZA ENERGETICA
	13.1 Scheda informativa del prodotto e informazioni sul prodotto in conformità alla normativa europea sull’ecodesign e sull’etichettatura energetica
	13.2 Informazioni sul prodotto per il consumo energetico e il tempo massimo per raggiungere la modalità a bassa potenza applicabile
	13.3 Consigli per il risparmio energetico


