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12. CEPTUOUKAT COOTBETCTBUA

ONTUMAJIbHbIE PE3YJIbTATDI

Cnacmnbo 3a BbI6op 3TOro NpogyKTa komnaHum AEG. Mbl co3gani ero, 4tobbl Bbl ONTVE FOAbI MOT/IN
nonb3oBaTbcA 6e3ynpeyHo paboTatoLLelt TEXHNKO Ha 6a3e HOBbIX TEXHOOTUIA, KOTOpble ynpo-
LLAIOT »KWM3Hb, CHaban GYHKLMAMU, KOTOPbIX MOXKET He 0Ka3aTbCs B OObIUHbIX YCTPOCcTBax. [Mo-
TpaTbTe HECKOSbKO MV HYT Ha YTeHUeE, YTOObl 13BNIeYb 113 HEro MakCcMyM Mosib3bl.

Ha Hawem Be6-caiiTe Bbl cmoxeTe:

o Haiitn pekomeHgaLmm No NCNosb30BaHUIO U3AENNIA, PyKOBOACTBA MO SKCryaTaLmm,
C@ MacTep yCTpaHeHUsA HercnpaBHOCTEN, MHGOPMALIMIO O TEXHNYECKOM OOCTYKMBAHNM:
www.aeg.com

a 3aperncTprpoBaThb CBOE N3AENNA LA YNyULLeHs 06CTy KNBaHNS:
www.aeg.com/productregistration

Mpro6pecT AOMONHUTENbHBIE MPUHAAIEXHOCTY, PACXOAHbIE MATepHanbl 1
E brpMeHHbIe 3anacHble YacTy A4nA CBOero npmbopa:
www.aeg.com/shop

NOLAEPXKA MOTPEBUTESIEN 1 CEPBUCHOE OBCITY XMBAHME

Mbl pekomeHZyeMm 1UCNob30BaTb OPUTMHAJIbHbIE 3aNYacTu.

Mpw obpalleHnn B cepBUC-LIEHTP CliedyeT MMeTb MoJ PYKOU cnefyioLlyto nHdopmaLmio.
[aHHaA MHPopMaLMA HaxoANTCA Ha TabnnUyKe C TEXHUUYECKUMN AaHHbIMU. Mogenb, Kog n3ge-
A (PNC), cepuiiHblii HoMep.

& BHuMaHwMe / BaxkHble cBeAeHMA NO TeXHUKe 6e3onacHoCTr
@ O6wwan nHbopmauus 1 pekomeHgaunm
@ NHdopmauma no oxpaHe okpyxatoLen cpeabl

I'IpaBo Ha NU3MEHEHUA COXPaHAETCA.
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1. MHCTPYKUWMW MO BE3OMACHOCTH

/\ BHUMAHME! NHCTPYKLIN/ IO
BE3OMNACHOCTI: BHUMATEJIbHO
MPOYTUTE NX N COXPAHATE, YTObBDbI
OBPALLATbCA KHAM B AAJIbHENLLIEM.

Ecnn HarEeBaemaﬂ NWLLIA HAYMHAET ObIMUTbLCS,

HE OTKPbIBAUTE [OBEPLLY. Boikntounte neub,

BbIHbTE BUSIKY U3 PO3ETKW 1 NOAOXANTE, MOKa

NuLLa NnepecTaHeT abiIMUTbCA. OTKpbITE

LBEpPLbl BO BPeMA TOro, Kak NuLLa AbIMATCA,

MOXET MPUBECTU K Noxkapy. Micnonb3yinte

TONbKO Te KOHTENHEPbI Y MPUHALIEXKHOCTH,

KOTOpble NpeaHa3HadeHbl A CBY-neven. He

OCTaBnANTe neyb 6e3 NnprncmoTpa Npu

NCMOSb30BaHWM OQHOPA30BOM NIACTUKOBOM

nocyabl, 6ymarv nnm apyrmx

BOCIM/TAMEHAIOLLNXCA MULLEBbIX KOHTENHEPOB.

[Nlocne ncnonb3oBaHMA OUNLLANTE KPbILIKY

BOJIHOBOZA, AYXOBKY, BPALLIAIOLLLYOCA NOACTaBKY

1 ONopYy BpaLlaroLLenca noactaBk, OHu

LOMKHDbI ObITb CyXVUMU U HEXXMPHBbIMI. [eperpeB

HaKOMMBLLErOCA XKMpa MOXET NPUBECTU K

3a1bIMIEHNIO VN BO3FOPAHNIO.

MwKpoBONHOBasA Neyb NpeaHasHayeHa anA

pa3orpesa LM 1 HAaNUTKOB. CyLLKa ML v

OOeX[bl, @ TaKXKe Pa3orpeB rpetoLyx

noAayLueyek, Tanok, rybok, BNaXXHOW TKaHN U

CXOXKNX NPEeAMETOB MOXET NPMBECTU K TPaBMaM

N BO3ropaHuio.

1.1 TpaBmoonacHOCTb

/\ BHUMAHUE!

He BkntouariTe neyb, €C/iv OHa NOoBPeEXKaeHa
VI MI1I0X0 paboTaeT.
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Mepen ncnosnb3oBaHeM yoeamTech B

cneaytoLem:

a) [lBepLia A0/mKHa NMPaBUIbHO 3aKpbiBaTbCA 663
NEPEKOCOB 1 13rvibOoB.

6) MNetnn 1 3aLenky 6e30nMacHOCTY Ha ABepLIE He
LO/MKHbI ObITb CIOMaHbI W Pa300/TTaHbl.

B) [eyatn Ha ABEpLIE 1 YNNOTHAEMbIE
MOBEPXHOCTU HE [IO/KHbI ObITb MOBPEXKAEHDI.

r) Yoeoutech B TOM, UTO B IyXOBKE W Ha ABepLe
HeT BbIOOWIH.

A) Y6egutech B TOM, UTO LUHYP MUTAHUA U BANIKA HE
MOBPEXKAEHDI.
Hukorga He perynupyire, He YnHWTE U He
MblTavtecb MoandULIMPOBaTL CaMy neub. [na
HEKOMMETEHTHbIX JINL, OMacHO BbIMOMHATL Ntobble
AEVICTBIA MO 0OCITYK1BaHIO UM PEMOHTY,
KOTOpble TPEOYIOT CHATUA KPbILLIKK, §
3aLLVILLAIOLLIEN OT BO3[ENCTBYA MUKPOBOSTHOBOW
SHeprnn.

He nossonaunTte Xupy vunm rpasmn HakanmeaTbCA
Ha [iBEPHbIX NPOK/IaKax 1 APYrvX AeTanax.
CnepyuTte MHCTPYKUMAM 13 pa3gesna «Yxoa u
OUMCTKa. PerynapHo uncture neun, yaanas
OCTaTKM NnLLKW. HecnocobHOCTb noaaepKrBaTb
Nneyb B YMCTOM COCTOAHUM MOXKET NPUBECTU K
NOBPEKAEHMIO MOBEPXHOCTU. ITO MOXKET
HEraTMBHO CKa3aTbCA Ha CPOKe CITy»KObl 3aenus
W BbI3BaTb OMacHYo CUTYaLIIO.

He nbiTantecb CaMOCTOATENIbHO 3aMeHUTb J1amry
Meyn 1 He paspe-LLanTe 3aMeHATb ee TeM, KTO He
yrnosnHomMoueH Ha 310 AEG. [pn oTKaze fiamnbl
neun HeobxoanMo OOPATUTLCA K CBOEMY AVNEPY
NN CBA3aTbCA € bnvKanwm AEG.

1.2 TlpenocreperkeHrie 0 BO3MOXXHOCTU
B3pblBa W11 BHE3AMNHOMO 3aKUMaHNA

——
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/\ BHUMAHMUE!
Mupkoctv n ipyrue bl NALLY HeNb3A
HarpeBaTb B 3areyaTaHHbIX KOHTENHepPaX,
TaK Kak OHM MOTyT B30PBaTbCA.
HarpeBaHune HanuTtkoB B CBY-neun moxet
NPUBECTN K TOMY, YTO OHM 3a0ypnAT 1 BCKUNAT,
CMyCTA HEKOTOpOe Bpems. [losTomy cnepyeT
OCTOPOXKHO 0OpaLLATLCS C KOHTENHEPOM.

He BapwTe AriLa B ckopiyne v He
nogorpesaunTe B CBY-nevax anua, cBapeHHble
LIeSIMKOM BKPYTYIO, MOCKOSIbKY OHU MOTYT
B3pPblBaTbCA axe Nocse 3aBepLieHn
NPUrotToBneHmaA. Ytobbl roTOBUTL NN
NOAOrpeBaThb ANLA, KOTOpPbIE He ObinK
B30OTaHbI WS CMELLAHbI, MPOTbIKANTE MENTKN
1 6enKu, YTobbI ANLLA HE B3PbIBANIUCD.
OunwlaiiTe cBapeHHble BKPYTYHO ANLIA OT
CKOPAyMbl U Hape3anTe X oJibkamu nepes
NOBTOPHbIM HarpeBaHnem B CBY-neun.

Bo nsbekaHne oxxoros cnegyeT Bcerga
NpoBepATb TeMMepaTypy eAbl 1 pa3meLInBaTb
ee nepep nogayen Ha cton. Heobxoanmo
TaKXe yaenAaTb 0coboe BHUMaHme
TemnepaType NULLnY U HaNnTKOB, §
npegHa3HauYeHHbIX AnA MNageHLUeB, oeTen u
NOXKUIbIX NIOAEN.

[epknTe geTen B CTOPOHE OT ABEPLibl, YTOObI
OHW He 000XKIrMUCh.

1.3 TllpenoTtBpalleHve HenpaBuIbHOIoO
NCMONb30BaHNA Meyv OETbMU.

/\ BHUMAHMUE!
HeTan gaHHOro YCTPOCTBA HarpeBakoTCA BO
BpemsA paboTbl. byasre octopoxHbi! He
[OTparvBanTeChb 4O HarpeBaTesIbHbIX

——
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3MeMEHTOB. 3anPELLAETCA UCMOMNb30BaHVe

NeTbMU MIaLLe 8 nieT 6e3 NOCTOAHHOTO

NPUCMOTPA B3POCSTbIX. 5
3anpeLLaeTca NCronb30BaHKEe JaHHOO YCTPOMCTBA
LETbMI 10 8 NET; INLIAM C OCIabNIEHHbIMN
PUBNYECKVIMI, YYBCTBUTENBbHBIMU WA YMCTBEHHBIMYA
CMOCOBHOCTAMY; NLIAM, HE VIMEIOLLIIM OrbITa
PabOTbI C YCTPOVCTBOM 11 HE 3HAOLLIIM KaK UM
MOMb30BaTbCH, 33 VICKITIOUEHNEM CTyYaeB, KOrAa
YCTPOWICTBO UCTONb3YETCA NepeUnCrIEHHbIMI BbiLLe
NLaMK oA, MPYCMOTPOM WA PYKOBOACTBOM JTNLL,
obecneymBatoLLVX 6e30MnacHOe VCMob30BaHVE U
MOHMMaHVe CBA3aHHbIX C HM pUCKOB. Heobxoaumo
C1eaunTb, YToObI AETW HE UMPasiv C YCTPOMCTBOM.
OumcTka 1 06CITy>KMBaHME MOTYT OCYLLIECTBIIATLCA
TONbKO AETbMW BO3PACTOM 8 NIET 11 CTAPLLIE U TOSNBbKO
nop, np@cmo%)om B3POCSIbIX.
[aHHbIN Nprbop NpeaHasHaueH a1
ICNO/b30BaHIA B ObITY 1 CXOXKUX LIENAX, HANpUMep:
Ha KyXHSIX /1A NepcoHara B MarasvHax, oducax v
ApYrvx pabounx cpegax; B NprycapedHbIX JoMax;
KIMEHTaM FOCTVIHLL, MOTENEN 1 APYTX XTbIX
MOMELLEHWIA; B TOCTEBbIX JOMAX.

1.4 MNpepocTepexeHne o
noxape

He cnepyet octaBnATh 6e3 nprcmotpa
paboTatoLyto CBY-neyub. CLKOM BbICOKIIA
YPOBEHb MOLLHOCTU WS CILLIKOM B0nbLUoe
BPEM#A MPUroTOBNEHNA MOTYT NPMBECTU K
neperpesy NULLM 1 NoXapy. neKTpryeckan
|po3eTKa AOKHa HaxoAUTbCA HEMoaaseKy,
YTOObI YCTPOWCTBO MOXKHO ObINO JIErko
BbIK/TIOUNTD U3 CETV B aBAPUNHOW CUTYaLIN.
VICTOYHVK NepeMeHHOro TOKa IoMmKeH
o6naaaTb HanpsxeHem 230 B (50 ), a
pacnpenenvTenbHas IMHKA - CHabxeHa
npegoxpaHuTenem Ha 10 Annm
npepblBaTesieM, PacCUMTaHHbIM Kak
MUHVMYM Ha 10 A. PekomeHpayeTca Bblaenntb
1A 3TOTO YCTPOWCTBA OTAENbHYIO
3NeKTPUYECKyYIo Lienb. He xpaHuTe 1 He
VCONb3yWTe NeYb Ha ynmue.

——

He pasmeLuarite roptoune matepriasnbl
BONM3V MEYN VN BEHTUNALMIOHHbIX
oTBepCTUIA. He 3ac/oHANTe BEHTUIALIMOHHbIE
otBepcTvA. CHUMaWTe C ML W NIALLEBbIX
YNaKOBOK BCe MeTaJIIMYecKIe neyary,
CKPYYEHHYI0 MPOBOJIOKY U T. N. [lyrosom
pa3pAg Ha METAJTINYECKIX NMOBEPXHOCTAX
MOXKET MPYBECTU K NOXKapy. He ncnonb3ywre
CBY-neub i HarpeBaHWA Macnia Npu
rny6oKoM NpoXkapriBaHvK. Temnepatypy
HEBO3MOXKHO KOHTPOJIMPOBATb, 11 Mac/io
MOKET 3aropeTbcA. [1nA NpyrotoBneHrs
MOMKOPHa UCMOJb3YyIATe TONbKO
crnewvanusnpoBaHHble CBY-ycTpoiictea. He
XPaHWTe NILLY 1N Apyrie NpeaMeTbl B Neym.
lNocne 3anycka neur NpoBepbTe HACTPOKK,
4TOObI YOEAUTLCA B TOM, UTO NMeyb paboTaet
Kak cnepyet. COOTBETCTBYIOLLME MOACKA3KN
npuBeaeHbl B JaHHOM PYKOBOACTBE MO
aKCrTyaTaumn. He nonb3yitech neybto
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OTKPbITOV ABEPLIEN, INOO KaKM-TO 06pa3om
M3MeHITe NONOXKeHVe ABEPHbIX 3aLLeNoK
6e3onacHocT. He BKntovariTe ee, eciv Mexay
[BEPHbIMV MPOKJTaAKaMK 1 YTTOTHAEMbIMU
NOBEPXHOCTAMM HAXOMMTCA Kako-nbo
npeaver.

Jlnua, nmetowme KAPOAVMOCTUMYIATOPDI,
[OMKHbI Y3HaTb Y CBOUX Bpayel unny
NPON3BOAMNTENA KaPAMOCTUMYNIATOPA,
KaKue Mepbl NPefoCTOPOXKHOCTY HY>KHO
npVHUMaTL Npv obpatleHnn ¢ CBY-
neyamu.

1.5 MpepocrepexeHne o
BO3MO>KHOM MOpaXkeHuu
3NEeKTPNYECKNM TOKOM

BHeLHWI KoXKyX He cnegyeT CHMMATb HUA Npu
Kakux obcTosATenbcTeax. Hukorga He
nponmBaniTe XMAKOCTb Ha OTBEPCTUA 3aMKa
ABEepLibl N Ha BEHTUNALWIOHHbIE
otBepcTUA. He Hy»HO Tak»Ke BCTaBNATb B HUX
Kakve-n16o npeameTbl. B cyuae
NPONMBAHWA XKNAKOCTV HEMEAIEHHO
BbIK/TIOUMTE MeUb, BbIHBTE BUJIKY 113 PO3€ETKN
1 MO3BOHWTE B ONPKaLLIIA CEPBUCHBIN
LieHTp. He norpy»arite WHyp NutaHma nnm
BUNKY B BOZY U/ VHYI0 XUAKOCTb. CnepuTe
3a Tem, UTOOb! LLIHYP NTaHUA He NeXas Ha
ropAYMX NOBE-PXHOCTAX UM Ha OCTPbIX
yrnax (Takvix KaKk oTayLUVHa Ana ropayero
BO3/lyXa B BEPXHEN YacTI 3aiHEN CTEHKM
neun).

Mpv noBpeXxaeHnN WHYpa NUTaHUA 3TOro
YCTPOICTBa €ro HEO6XOANMO 3aMEHNTb
creumanbHbIM LWHYypom. O6MeH JosmkeH
6bITb cienaH yronHomoueHHbIM AEG
areHToMm 06CIyKMBaHNA.

1.6 MpepocTepexeHne o
BO3MOXHOCTM B3pbiBa Nnu
BHe3anHoro 3aknnaHus

Huvikoraa He ncronb3yiiTe 3aneyataHHble
KOHTelHepbl. [epen npriMeHeHeM CHMaliTe
neyaT 1 KPbILLKU. 3areyaTaHHble
KOHTE/Hepbl MOTYT B3pbIBaTbCA 13-3a
HapacTaHVIA JaBneHnaA faxe nocsie
oTKntoueHnA neun. MNpw HarpesaHum B CBY-
Neyn XMOKOCTeN crefyeT cobnoaatb
OCTOPOXKHOCTb. OTBEPCTVIE KOHTENHEPA
ZOIDKHO ObITb LUMPOKIM, YTOObI B HEM He
CKannBanu1ch ry3blpu.

——
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Yro6bl NpepoTBpaTUTL BHE3ANHOE
BblNIMBaHWE KUMALLEN XKNAKOCTU, KOTOpoe
MOXET MPUBECTU K OXKOram, npumuTe
crepyioLye Mepbi:

® Pa3smelunBaliTe XUOKOCTb Nepes
HarpeBaHneMm W1 NOBTOPHbIM
pa3sorpeBaHMeM.

* [Ipy NOBTOPHOM pa3orpeBaHnn
MUAKOCTU pEKOMEHAYETCA OKYHYTb B
Hee CTeKJTAHHYIO ManoyKy nnm
aHasnorMyHoe NpUcnocobneHre.

® [lo ucteyeHn BpeMeH NPUroToBAeHNA
JanTe XNBKOCTM MNOCTOATb B NeYn B
TeyeHve MUHUMYM 20 CeKyHf, BO
n36exaHune BCKMMaHUA 1 BbIIVBaHUA.

MpoTblKaliTe KOXypY KapTodens, COCUCOK 1
bpPYKTOB Nepep NpUroToBneHreM, YTOObI
3TV NPOAYKTbI HE B3PbIBANKCh.

1.7 MpepynpexaeHue 0XKoros

Bo n3bekaHue 0>KoroB nUcrnonb3yire
feprKaTenu Ana KacTponv um
YaponpouyHble NepyaTKy, BbIHUMAsA NILLY
13 neyn. Bcerga oTKpbiBanTe KOHTENHEPDI,
HabopbI 4715 IPUrOTOBINEHMSA MOMKOPHA,
MELLOYKY 1A NPUIrOTOB/IEHNA B NEYN U T. .,
HanpaBsiAdA UX B CTOPOHY OT LA U PYK,
uTO6bI BaC He 06AaN0 NAPOM.

Temnepartypa KOHTeHepa He B MOSIHON
Mepe OTpaXkaeT TemrepaTtypy efibl Ui
HanuTKa; Bcerga npoBepsAnTe Temnepatypy
nuww. Mpu oTKpbIBaHWN ABEPLbI Neun
BCerfa CTowTe nooAarb, YTobbl 136exaTb
TEMJIOBbIX OXKOTOB U olunapviBaHus. Mocne
HarpeBaHUA Hape3aliTe 3aneyeHHyYHo C
dapLuem nuLLy NOMTUKamMu, 4ToGbI
BbIMYCTUTb Map 1 He 06XKeubcs.

He obnokauviBaiitech Ha fiBepLLy neyn 1 He
packauymBanTe ee. He urpavire  neybto 1 He
NCNONb3yWTe ee B KaUeCTBe UrPyLLKU.
[etam cnepyeT NpefoCTaBUTb BCE BaXKHble
VHCTPYKLMM Mo 6€30MacHOCTL: HayunTb
Mosb30BaTbCA AepKaTensamu ans
KacTpionb, TLWATENbHO yAanaTb 06epTKy C
NPOAYKTOB, yaenss 0coboe BH/MaHue
ynaKkoBKe (Hanpumep,
CcaMopa3orpeBaloLLVMCA MaTepranam),
KoTopas pa3paboTaHa s Toro, Ytoobl
nuLLa XpycTena, 1 KoTopas MoXeT ObiTb
CJIMLLKOM ropsven.
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1.8 JApyrue npepynpexpeHus

Huvikoraa He BHOCUTe MogudrKaumm B
neyb. OHa NpegHa3HayeHa TONbKO AnA
NPUroTOBIEHUSA MM AOMA U MOXKET
NPVMEHATHCA NNLLb B 3TUX Liensx. MNeub
HenpurogHa Ana KOMMepYeckoro
MCMonb30BaHMA UK TabopaTopHbIX
CCneaoBaHun.

1.9 Mepbl no o6ecneueHnio
6e3onacHoCTU NpK
MCNoIb30BaHUN NeYn 1
npepoTBpaLleHuio yuep6a

Hvikorga He BKJloualiTe neyb, ecv oHa
nycTa. Mpw ncnonb3osaHwy 6ntopa Ana
»KapKu U1 camopasorpeBaloLLerocs
maTtepuarna Bcera cTaBbTe VX Ha
»apOMNpPOYHbIN N30NALMOHHbIN MaTepuasn
Tvina gpapdopoBo NANTbI, YUTOObI
BpalLLaloLLAACcA NofCcTaBka 1 onopa Afia
Hee He NoBPeannCh 13-3a
TemrepaTypHoro HanpsxxeHus. He cnepyet
npefBapuUTeNbHO HarpeeaTtb 611040
fonblueHe ncnonb3ynte MeTananyeckme
NPUHAANEXHOCTI, KOTOPbIE OTPaXatoT
CBY-u3nyuyeHne n MoryT Bbi3BaTb
NoABMEeHVie aneKTpryeckon ayru. He
CTaBbTe B Neyb KOHcepBbl. Micnonb3yiite
BPaLLAOLLYIOCA MOACTABKY 1 OMopy
BpalLLaloLLelica NoaCTaBKM,
pa3paboTaHHble An1A 3101 neun. He
BKJlOualiTe neyb 6e3 BpalLatoLeinca
noACTaBKu.

Yr06bI NpeaoTBPaTUTL MONOMKY
BpaLLatoLLeica NOACTaBKY, BbIMOHNTE
crnepytoLve fencTemA:

e BpallatoLlancsa NoacTaBKa AosKHa
YCrMeTb OCTbITb Nepes TeM, KaK Bbl
6yneTe ee MbiTb.

He cTaBbTe ropsauyio nuLLy nim ropaume
NPUCNIOCOBNEHNIS HA XONOAHYIO
MOLCTaBKY.

He cTaBbTe X0n0aHyY0 Ny 1nn
XOmnopfHble NprCcnocobneHns Ha
ropAuyto NOACTaBKY.

Ecnu neub paboTaert, He CTaBbTe HUYErO Ha
BHELLHWIN KOXYX.

BHUMAHMUWE! Ecnu Bbl He 3HaeTe,
KaK nofKo4aTb nevb, 06paTnTech K
aBTOPU30BaHHOMY
KBanMpMLPOBaHHOMY 3NIEKTPUIKY.

A

Hwv npoussoauTenb, H1 Aunep He HecyT
H/IKaKOW OTBETCTBEHHOCTU 3a
noBpeXeHne Neur i NNYHbIA yiiepo,
BbI3BaHHbI HeCObMI0AEHEM NPaBUITbHON
npoveaypbl NOAKNOYEHNA
anekTpuyecTsa. Ha cTeHKax neum nnm
BOKPYT ABEPHbIX MPOKMIAA0K 1
YNIOTHAEMbIX MOBEPXHOCTEN MHOTAA
MOryT 06pa30BbIBaTbCA BOAAHON Map U
Kannu. 3To HopmasibHaA CUTYaLMA U OHa
He yKa3blBaeT Ha yTeuky CBY-v3nyueHna
W HEMOMaaKM.
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2. CXEMA YCTPOWCTBA
2.1 CBY-NEYD

PYCCKUI

SSSSSSSSSSWWW\\\\ONOQ0 0000000 00007072Z2Z2ZZ2ZZZZ

=

o] co] Sfoorf ~eof ]

= ===
WIN| =] O

o

MepenHaa HaknagKa

Jlamna neun

MaHenb ynpasneHua
KHomKa oTKpbITVA ABEepLibl
Kpbllwka BonHoBOAa

MNeub

[epmeTnyHaa npoknagKka
[1BepHble NpoKnagKkm n
YNIoTHAEMbIE MOBEPXHOCTU
Toukn dukcaumm (4 Toukm)
BeHTMNALMOHHbIE OTBEpCTUA
BHeLHAA KpbiLLKa

3afHWN KOXKYX

LLHyp nuTaHnA
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2.2 AKCECCYAPbDI

Y6eamtecb B HaNMUmMmn CreayoLimx

aKceccyapos:

Bpalyatolasca nogcraBka

Onopa BpaLlatoLLenca NoACTaBKy

4 3aTsKHbIX BUHTA (HE NOKa3aHbl)

¢ [lomecTuTe ONopy BpaLLatoLenca
MOACTaBKUN Ha repMETUNYHYIO
NPOoKNagKy Ha nosy neyu.

® 3aTem NMomecTuTe BpaLLaoLLyHCs
MofCTaBKy Ha onopy.

e YTo06bl HE MOBPEAVTD BPALLAOLLYHOCA
NopcCTaBKy, He 3afeBariTe
ee Kpas TapenkaMmu nnm
KOHTeHepamu, BbIHMMAs UX 13 Neyn.

@ IMpu 3aKa3e akceccyapoB Npocm
Coo0LWNTb Annepy nnu
npegacrasutento AEG cnegytoluee:
Ha3BaHVe AE€TaNN 1 Ha3BaHVe
MOZENN.
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3. MAHEJb YMPABJIEHWA

YKA3ATE/I HA UM®POBOM ANCIJIEE
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| 123 | Cragmu NpuroToBfieHns
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3
VA Mmoc/mnHyc

K2
L) amo “-rrr|  ABTOMaTnueckas pasmoposka xieba

A | ABTOMaTMYeCKas pa3Mopo3ka

kg Bec

MHpukatopbl ABTOMATUYECKOIO
MPNTOTOBJIEHUA

Knonka ABTOMATUYECKOIO
B- MPUTOTOBJIEHUA

Kronka ABTOMATUYECKOW
PASMOPO3KM

KHonka YPOBHA MOLWHOCTHK
Pyuka TAMUIMEP/BEC

Knonka START/QUICK

KHonka STOP

Knonka OTKPbITWA ABEPLIbI

I
+ o0
BB B

STOP START
QUICK

s

EEEER
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4. TIEPEJ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUNEM

4.1 3KOHOMUYHbIV PEXXUM

lMNeyb ycTaHOBIEHA B PEXIMM 9KOHOMMM

3Hepruwm» (Econ).

1. BcTaBbTe BUMKY Neuu B PO3ETKY.

2. Ha akpaHe nosBuTCA ciepytollee
3HayeHune: Econ.

3. Ha ancnnee nosButcA obpaTHbI
otcyet ot 3:00 Ao HynA.

4. Tpy BOCTVIKEHUI HYNEBOTO 3HAUEHNIA
neyb nepexoaut B pexkum Econ, n
OVCINen racHer.

(i)  “robbi oTmenHuTs pexum Econ,
YCTaHOBWTE Yacbl.

4.2 HACTPOUKA YACOB

lMeub cHab>eHa yacamu, rae Bpems

yKasblBaeTcsA B 12-4acoBOM 1 24-4aCOBOM

dopmare.

Mpumep: YTo6bI BbICTaBUTB Ha Yacax

Bpema 11:30 (B 12-yacoBom popmarte),

BbINOJHUTE CefyioLme JeNCTBUA.

1. Otkporite aBepLy.

2. Ha 3kpaHe nosBuTcA cnepyollee
3HaueHwue: Econ.

3. Haxmute kHonKy START/QUICK 1
yOepXKuBanTe ee B TeueHue 5 cekyHa.
lNeub HauHeT NogaBaTb 3BYKOBOM
curHan. Ha askpaHe noasutca
crefytolliee 3HaueHve: [ © -

4. YcTaHOBMTE Yac C MOMOLLbIO BPaLLeHNs

pyuxn TAMMEP/BEC.

5. OanH pa3 HaxXMUTe KHOMKY
START/QUICK, a 3aTem nosepHuTe
pyuky TAUMEP/BEC, uto6bi
OTpPErynmMpoBaTh KONMYECTBO MUHYT.

. Haxxmute kHonky START/QUICK.

. Mocmotpute Ha ,qmcnneﬁl:m
. 3aKkpowiTe aBepLy. ==

1) Pyuky TAUMEP/BEC MOXHO
MOBOPAYMBATb MO YaCOBOW CTPESKe
1 MPOTMB YacoBOW cTpenku. Ecnm
Hax<aTb KHornKy STOP, yacbl He GyayT
ycTaHoBneHbI. Ha sKpaHe nossuTca
crepytoLLiee 3HaveHve: Econ.

o N O

——

Mpumep: YUT06bI BLICTaBUTH HA Yacax
BpemA 23:30 (B 24-uacoBom popmarte),
BbIMOJIHUTE CiefyioLyie AeNCTBIS.

1. Otkporite aBepLy.

2. Ha 3kpaHe nosBuTCA ciepytoLlee
3HaueHwue: Econ.

3. Haxmute kHonky START/QUICK n
yAepK/BaliTe ee B TeUeHne 5 cekyHp.
lMeub HauHeT NofaBaTb 3ByKOBOWA
cvrHan. Ha skpaHe noasmtcs

anepylulee 3HavdeHue:
i

4. Haxmure kHonky START/QUICK. Ha
3KpaHe NoABMTCA criefytoLiee

3HaueHve: [ °_
24H

5. YcTaHOBUTE Yac C MOMOLLbIO BPALLEHNA

pyukv TAUMEP/BEC.

6. OfVH pas HaXXMnTe KHOMKY
START/QUICK, a 3aTem noBepHuTe
pyuky TAUMEP/BEC, uto6bi
OTPEryNMpPOBaTh KOMMYECTBO MUHYT.

. Haxxmute kHonky START/QUICK.

. MocmoTpwTte Ha gucnnein: -
. 220
. 3akpoiiTe ggepuy. c oy
1) Py TAVIMEP/BEC MOXHO
MOBOPaYMBaTL MO YaCOBOW CTPerike
1 MPOTMB YacoBOW CTpenku. Ecnn
HaxaTb KHoMKy STOP, yacbl He GyayT

YCTaHOBJIEHDI. Ha SKpaHe NoABnTCA
alefymollee 3HavyeHme: Econ.

4.3 KOPPEKTI/IPOBKA
BPEMEHU NP
BbICTABHEHMI/I YACOB

O 00 N

Mpumep: YT06bI BLICTABMTH Ha Yacax
Bpems 11:45, BbinonHuTe cnepyowimne
nencTeumA.

1. OtkponTe aBepuy.

2. Haxmute kHonky START/QUICK n
YAEPKMBalTe ee B TeUeHme 5 CeKyHA,.
Meyub HauHeT NoAaBaThb 3ByKOBOM
curHan. Ha akpaHe nossutca

cnepytoLLee 3HayeHne:
o

(Ecnm Heob6XOAVMO NOMEHATb Ha Yacax
dbopmat Ha 24-4acoBOW, HaKMUTE
kHonky START/QUICK cHoBa.)



3. YctaHOBUTE Yac C MOMOLLbIO BPaLLEeHNA
pyuku TAUMEP/BEC.

4. OpviH pa3 HaXkMMTE KHOMKY
START/QUICK, a 3aTem noBepHuTe
pyuky TAUMEP/BEC, uto6bi
OTPErynmMpoBaTh KONMYECTBO MUHYT.

5. Haxmure kHonky START/QUICK.

6. MocmoTpuTe Ha gucnne: m
LI i ]

4.4 OTMEHA YACbI N
YCTAHOBUTDb PEXUM
ECON

. OTtkponTe gsepLy.

2. Haxmute kHonky START/QUICK n
yOepK/BaliTe ee B TeUeHMe 5 ceKyHp.
lNeub HauHeT NogaBaTh 3BYKOBOM
curHan. Ha akpaHe nosasutca

CefytoLLee 3HaueHve: m

(Ecnun HeobxoamMO MOMEHSTb Ha Yacax
dbopmaT Ha 24-4acoBOW, HaXKMITE
kHonky START/QUICK cHosa.)

3. Haxmwute KHonky STOP.

4. Ha akpaHe nosBUTCA crepytoLiee
3HauyeHwue: Econ.

5. 3akporite aBepLy.

6. Ha gucnnee nosButca ob6paTHbI
otcyet ot 3:00 Ao HynA.

7. Mpy BOCTVKEHU HYNEBOTO 3HAUEHNIA
neub Nepexoaut B pexkum Econ, n
OUCIen racHer.

-

4.5 NCNOJIb3OBAHUE
KHOIMKW STOP

KHonka STOP ncnonb3yeTca B Cliefyowwmx

Lensax:

1. ycTpaHeHwe owm6KM BO Bpemst
nporpaMM1poBaHus.

2. BpemeHHas OCTaHOBKa paboTbl neun
MyTem OAHOKPATHOrO HaXaTuiA.

3. oTMeHa nporpammbl BO Bpems
NPYIroTOBNIEHUA MyTEM ABOHOTO
Hax<aTuiA.
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4.6 BJIOKUPOBKA ONf
3ALUUTBI OT AETEN

Meub cHabxeHa PyHKL el 6e30nacHoCTY,
He JOMyCKaloLLel ee Cly4YanHoro
BK/OUeHNA pebeHKoM. Koraa 651oKkrpoBKa
BKJTHOUEHA, TO BMJIOTb A0 BbIKNIOUEHNIS
bYHKLMM 6NIOKMPOBKM HU OfVH
KomnoHeHT CBY-neun He paboTaerT.

Mpumep: YTo6bl BKIIOUNTD GTOKMPOBKY

[N 3alUMTbI OT AETeN, CaenanTe

cnegytolee.

1. Haxmute kHonky STOP v yaepxuBarite
ee HaXaTou B TeueHune 5 cekyHA.

2. lNeub NopacT ABa 3BYKOBbIX CUrHanNa, n
Ha 3KpaHe nosasuTtca Hagnucb ‘LOC:

@ YT06bI BLIKNIOUNTH BIOKMPOBKY
AN1A 33LWTbl OT AeTel, HaxMuTe
kHonky STOP v yaepuBaiiTe ee B
TeyeHwe 5 cekyHga. [Neyb ABaxabl
nopacT 3ByKOBOW CUrHan, 1 Ha
Aucrnee NoABNUTCA BPEMA AHA.
BnoknposKy AnA 3awmTbl OT AeTen
HEBO3MOXHO YCTaHOBWTb, €C/I He
YCTaHOBMNEHbI Yachl.
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5. WNCMOJIb3OBAHWE CBY-TEYN
5.1 MOCYAA ANA CBY-NEYEN

Mocypa Ansa CBY- KommeHTapumn
neyeim

AntoM1HVEBaA v/ X [nA3awmtbl N OT Neperpesa MoryT NPUMEHSTHCA

donbra/ ManeHbKIe KyCoUKm antommHresor Gonbrit. Jepxute

KOHTeNHepbl U3 donbry Ha pacCTOAHMMN He MeHee 2 CM OT CTEHOK Meyw,

donbru YTOObI HE BO3HUK AYroBoii pa3pag. KoHTeHepbl 13
donbru He pekoMeHAyeTCA NCMOb30BaTb, eC/IN 3TO
He YKa3aHOo Npovi3BOAUTENEM ; TLLATENbHO
BbINOJHANTE UHCTPYKLNN.

bnioga ana xapku v Bcerpa cnepyiite nHCTpyKumAm nponssoautenen. He
HarpeBaliTe nuLly JOofbLUE, YeM 3TO PeKOMEHA0BaHO.
ByabTe 04eHb OCTOPOXKHbI, TOCKOMbBKY 3TV 651oaa
CTaHOBATCA OUYEHb FOPAUNMM.

®apdop u v /X  ®apdop, roHYapHble 13penus, 3genvs ns

KepammKa rNa3vPOBaAHHON MMHbI U KOCTAHOTO dpapdopa, 3a
VCKITIOUYEHNEM U3AEeNNI C METININMYECKUMU
YKPALLEHVAMM, 0ObIYHO CUMTAIOTCS MPUTOLHBIMM.

CreknAHHaA Tapa v IMpu Ncnonb3oBaHWM M3AENWI 13 TOHKOTO CTeKNa

(Hanpumep, Pyrex®) HeobxoArMo cobs10AaTb OCTOPOXKHOCTb, MOCKOJIbKY
npv BHE3ANMHOM HarpeBe OHV MOTYT JIOMHYTb U
TPECHYTb.

Mertann X Wcnonb3oBaTb MeTannmueckyto nocyay B CBY-neuax
He peKoMeHAYeTCs, MOCKOSbKY NPy 3ToM 0bpasyerca
[yroBoOW pa3psAf, KOTOPbI MOXET BbI3BaTb NOXap.

Mnactnk n v Heobxoammo npriH“mMaTb Mepbl NPeA0CTOPOMXHOCTY,

NoINCTUPON NMOCKOJIbKY HEKOTOPbIE KOHTEHepbl MOTyT

(Hanpumep, NMOKOPOOUTBLCA, PAaCTIAaBUTLCA WU M3MEHUTb OKPACKY

KOHTelHepb! AN1s NPV BbICOKUX TeMMepaTypax.

NpoayKToB

6blcTpOro

NPUroTOBIEHNSA)

Jlunkas nneHka v lMneHKa He [OMKHa KacaTbcA efpl. Ee Heobxoanmo
NPOTbIKaTb, YTOObI NMap MOT BLINTY.

MakeTbl ans v lMaKeTbl Hy»HO NPOTbIKAaTb, YTOObI BbIMyCKaTb Map.

XOnoANIbHUKA NN Y6eanTecb B TOM, YTO OHU NPUTroAHbI A4S

>KapKu MUKPOBOJTHOBBIX Meyvelt. He npymeHsiiTe
NNacTUKOBbIE UM METASIIMYECKUE CTAXKKU, MOCKOSbKY
OHV MOTYT PacniaBUTLCA UM 3arOpeTbCA 13-3a
[lyroBOro pa3spsafa Ha MeTa/IIMYeCkor MOBEPXHOCTU.

BymakHble v Mcnonb3ywiTe 1x TONbKO AnA pa3orpeBaHna nnm

Tapesky, YaLlKy 1 BMNUTbIBaHUA BNaru. byabTe BHUMaTeNbHbI: Meperpes

KyXOHHas bymara MOXET MPUBECTY K NOXKapy.

KoHTenHepb! 13 v Bcerga npucmatprisanTe 3a neybio npu

COJIOMKU 11 iepeBa 1CMOJIb30BaHUV 3TVIX MaTePUAIOB, MOCKOSbKY
neperpeB MOXET BbI3BaTb MOXap.

Bymara 13 X MoxeT copeprkaTb Criefibl MeTanna, Kotopble 6yayT

BTOPCbIPbA BbI3bIBaTb yrOBOW Pa3psag 1 MOryT MPUBECTU K

1 raseTbl no<apy.
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5.2 MPUrOTOBJIEHUE NULLU B MUKPOBOJIHOBOW NMEYN

MPUrOTOBJIEHUE NULLY B MUKPOBOJIHOBOW NEYU

CocTaB I'lmmy C BbICOKMM coiepKaHeM KMPOB 1 CaXapa (pO)KLI,ECTBEHCKI/IIZ
nyawviHr, aiagkme I'IVIpO)KKI/I) He HYXKHO [JONIo rpeTb. Ey,que BHUMaTeJ1bHbl,
TaK KaK neperpeB MOXKET NPUBECTU K MoXapy.

Pasmep UYrobbl NiiLLa HarpeBanacb paBHOMEPHO, CAeNalTe Tak, YToObl BCe KyCOUKM
6binv ogHOTO pasmepa.

Temnepatypa [lepBoHauanbHasA TemnepaTypa NULLM BANAET Ha ANIUTENbHOCTb

nmwm npurotoBneHus. [lenate Hagpesbl Ha NULLE C HANOHUTENAMU

(HanpyImMep, Ha MOHYMKaX C JPKEMOM), UTOObI BbIMYCTUTL Nap 1 TENJIO.

Pa3melleHrie Pa3mecTTe camble TONCTbIE KyCOUKM eabl (Hanpumep, KypuHble HOXKM)
TaK, UToObI OHM HAXOAWNCD Y Kpas 6ioga.

HakpbiBaHune Vcnonb3yrte nunkyto neHty ana CBY-neuen nnm nogxomaLuyio KPbILWKY.

MpoTbikaHue [uLy, MOKPbITYIO CKOPYMON, KOXMLIEN 1 MEMOPAHOI, HEOOXOAUMO
NMPOTKHYTb B HECKOMNbKIMX MeCTax nepes, NpUroToBieHeM U
pa3zorpeBom. ViHaue CKOMMBLUMIACA Map MOXXET MPUBECTU K B3PbIBY ML
(Hanpumep, KapTodens, pbiObl, LbIMIAT UM COCUCOK).
BHUMAHMUE! AnLa He cneflyet HarpeBaTth ¢ nomoLbio CBY-
N3JTyYeHUA, TaK Kak OHM MOTYT B3pbIBaTbCA AaXKe nocsie
3aBepLUEeHUsA NPUroTOB/IEHNA (HAaNpUMep, AiLa 6e3 cKopyrbl UK
CBapeHHble BKPYTYIO).

MometumBaHvie YTo6bl KL [PaBHOMEPHO pa3orpeBasiacb, BaXXHO NMomeLlBaTtb 1
nnepeso- nepeBopaynBaTb €€ BO BPEMA NPUroTOBJIEHUA. [MomelunBaHvie n
pPaynB-aHne nepesopaymBaHme BCerga aieayet oCyLeCcTBNATb, HA4UMHAA OT KpaA K LIEHTPY.

HacTtamBaHve [ocne npurotoBieHnst HEOOXOAUMO LaTb MULLE OCTbITb, YTOObI TEMIO
pacnpenennocb paBHOMEPHO.

SKpaHVpoB-  Tervible 0651acTV (HAMPUMEP, KYPUHBIX HOMKEK 1 KPbITTbER) MOXKHO SKPaHMPOBATL
aHve MarneHbKIMMM KycouKamu dorbiv, KoTopble otpaxkator CBY-m3nyueHvie.

5.3 YPOBHU MOLWHOCTHN CBY-U3NTYYEHUA

BaLua neub 1meeT 6 ypOBHel MOLLHOCTY.

Hacrpolika PekomeHpyemoe ncnonbsoBaHne
MOLLHOCTI
900 Bt/ Mcnonb3yeTca ana 6bICTPOro NpUroToBIEHUA U pa3orpesa cyna,

BbICOKAAl  3ameKaHKW, KOHCEPBOB, FOPAUMNX HAMUTKOB, OBOLLEN, PbiObl U T. 4.

630 Bt Wcnonb3yetcs ana 6onee AnvtenbHOrO NPUroTOBNEHWS MIOTHON ML
(HanpuUMep, >kapeHoro Msica, MSICHOTO XJ1eba 1 NILLM B TapesiKax, a Takke
[N1A TaKVX JeSIMKATHBIX 6110/ Kak CbIPHbIA COYC 1 BUCKBUTHBIE MUPOXKHDIE).
IMpu BbIGOPE 3TOro BapraHTa NMOHVPKEHHOMN MOLLHOCTY COYC HE BbIKUMNT, U
e[la PaBHOMEPHO MPUFOTOBUTCSA, HE MOATOPEB MO KPasim.

450 Bt B cnyyae nnoTHOM NuLLm, KOTOpYHo TpebyeTcst HarpeBaTb Josiblue Npuv
NMPUroTOBNIEHVM TPAANLIMOHHBIM Clocobom (Hanprimep, 6ntog 13
roBAAVIHbI), PEKOMEHAYETCA MCMOJb30BaTh 3TOT YPOBEHb MOLHOCTY,
YTOObI MAICO MOMYYMSTOCh HEXXHBIM.

270 Bt/ BbibepuTe 3TOT ypoBEeHb MOLLHOCTY, YTOObI YOEANTHLCA B TOM, UTO 611100

PA3MO- |PaBHOMEPHO Pa3MOpPaXKMBAETCA. ITa HACTPOKKa TakXKe aeanbHa gia

PO3KA LAIUTENIbHOW BapKW PYCa, MakapOHHbIX U3AENNIA, KNELIOK 1 AMYHOIO Kpema
ANA KyNMHapun.

90 Bt [Ina 6epexxHol Pa3MopPOo3KK (HanpUMep, KPEMOBbIX KEKCOB UM MEYEHbA).

0BT [na HacTavBaHUA NN UCMONb30BaHMA KyXOHHOO Tarmepa.

Bt =BATT

——



www.aeg.com

Baluy neyb MOXXHO 3aMpPOrpaMmMpPOBaTh
TaK, 4To6bl OHa paboTana fo 90 MUHYT.
Brok BBOZA BPEMeHV NPUrOTOBNEHNS
Mo3BOJIAET BBOAUTb 3HAaUeHWA OT 15
CeKyHZ 10 5 MUHYT. 3TO 3aBMCUT OT 06LLel
ANUTENbHOCTU NPUrOTOBAEHUSA, YKa3aHHOM
B Tabnuue.

Mpumep: Ytobbl HarpeTb cyn 3a Age €
MOJIOBMHON MVHYTbI MPU MOLLHOCTA
CBY-usnyyeHna 630 BT, BbinonHuTe
cnepyiowme oencTeuA.
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Bpems EpuHnua
NPUroToBseHNs yBennyeHna
0-5 MuHYT 15 cekyHA
5-10 MyHYT 30 cekyHA
10-30 MyHYyT 1 MVHYTa
30-90 MuHyT 5 MUHYT

A

M

+ o0

1. OBaxpabl HaxmuTe KHonky YPOBHA
MOLHOCTW.

2. BBepuTe 3HaUYeHNe BpEMEHM,
nosepHys pyuky TAUMEP/BEC no
4YacoBOW CTPesIKe v NPOTHB
YacoBOW CTPEeNKM A0 Tex nop, NoKa Ha
aucnnee He noAsATcA Luudpbl 2.30.

3. Haxmute kHonky START/QUICK.

Ecnun ypoBeHb MOLHOCTN He
BblOpaH, aBTOMaTNYeCKM
yCTaHaBAMBAETCA HACTPOWKa
900 B1/BbICOKAA.

e Korga ABepLa Bo Bpemsi
NPUroTOBJIEHUA OTKPbITA, BPeMS
NPUroTOBNIEHUA HA LGPOBOM AuCriee
ABTOMATUYECKM OCTaHAB/INBAETCA.
Bpems NprrotoBneHns HauMHaeT CHOBa
OTCUMTBIBATHCA MOCSIE 3aKPbITUA
[ZBepLibl U HaXKaTuns KHOMKI
START/QUICK.

START
QUICK X
4. MNMocmoTpuTe Ha ANCTIEN.
(@™ ==
J I
BHUMAHUE! ® Ecnu Bbl 3axoTuTe y3HaTh YPOBEHD

MOLLHOCTMU Bo Bpems
NPUrOTOBNEHVA, OAVH Pa3 HaXMuTe
KHOMKY NUTaHUA.

® Bbl MOXeTe YBENNUNTb UM YMEHBLUUTD
BpemsA NPUroToBEHNA NyTemM
BpaLyeHus pyuxkn TAUMEP/BEC.

®  Bbl MoxeTe n3meHnT> YPOBEHD
MOLLIHOCTMW Bo Bpems NpurotoBneHus,
HaXaB KHOTMKY MTaHWA.

®  UYTo6bl OTMEHWTH NMPOrpPaMMy BO BpeMs
NPUroTOBNEHNSA, ABAXKAbI HAXXMUTE
KHorky STOP.
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5.4 NMOHWMXEHHbIVA YPOBEHb MOLHOCTHU

MoHWKeHHbIN YpOBeHb
MOLLHOCTI

CBY-u3nyuyeHna 630 Bt

Pexxum npurotoBneHnsa CraHpapTHOe Bpems

MwKkpoBonHoBbIz 900 BT 20 MUHYT

& BHUMAHME! Echm nuwa
roTOBUTCA B TeYEHUE
CTaHZAPTHOTO BPEMEHN C
MOLLHOCTbI0 900 BT, MOWHOCTD
neum 6yaeT aBToMaTNYeCKn
CHUXKATbCS BO U3bexaHune
neperpesa. YposeHb CBY-
n3nyyeHnsa cH13uTca go 630 Br.
Bbikaas 90 ceKyHA, MOXHO
CHOBA BKJTIOUYNTb YPOBEHb
MoLwHocTu 900 Br.

5.5 KYXOHHbI TANMEP

Mpumep: YT06bI BLICTAaBUTb Ha KYXOHHOM
Tanimepe 7 MAHYT.

1. 7 pa3 HaxmuTe kKHonky YPOBHA
MOLLHOCTW.
A

N

2. BBepuTte Bpems, NOBEPHYB PYUKY
TAMMEP/BEC no yacoBoli cTpenke
UV NPOTMB YaCOBOW CTPENKM [0 Tex
nop, NoKa Ha Ancrnee He NOABATCA
undpsbl 7.00.

+ o0

3. Haxmute kHonky START/QUICK.

START
auick X1
4. MNMocmoTpuTe Ha AnCnNen.
9]
minin
I

YTo6bl NPMOCTaHOBUTL TaliMep,
HaXkmuTe KHomKy STOP. Yto6b!
BO306HOBWTL paboTy Talimepa,

HaxmuTe kHonky START/QUICK, a
4TOObI BbINOJHNTH BbIXOf, HAXMUTE
CHoBa KHonky STOP.
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5.6 NPUBABbTE 30 CEKYHA

KHonka START/QUICK no3sonsiet
BK/IOUaTb ABe cnegyowye GyHKLNUN.

Mpamoi 3anyckK

Bbl MOXKeTe cpa3y »e HauyaTb roTOBUTb C
ypoBHeM moLlHocT 900 BT/BbICOKAS,
nopAepxnBaembim B TeyeHvie 30 cekyHp,
HaxaB KHornky START/QUICK.

5.7 nOC U MUHYC

OyHkuuA TIIOC A 1 MUHYC Y/
MO3BOMAET yMEHbLIATb NN YBENMUMBATL
BPEeMS MPUFOTOBMEHIA MNPV UCMONb30BaHUN
ABTOMATVYECKIX MPOrPaMM.

Mpumep: Y0661 NprrotoBuTs 0,3 Kr
XOPOLLO NPOoBapeHHOro Kaptodens,
BbINONHUTE CieayoLme AeCTBIA.
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YBenuyeHuve BpemeHun
NpUroToBNeHNs

BpeMﬂ NPUTroTOBNEHNA MOXKHO YBETNYNTD
C Larom, KpaTtHbIM 30 CeKyHAam, eCnn
HaXXaTb 3Ty KHOMKY, KOrAaa neyb BKAKOYEHA.

@ 3Ty GYHKLYIIO HENb3A MCMOoNb30BaTh
BO BPeMs aBTOMATNYeCKoro
MPVIFOTOBIEHVIS IV ABTOMATUYECKON
Pa3MOpO3KH.

Ecnu Bbl NpegnoynTaeTe BapeHbIi
KapTodesib, KOTOPbI OCTaeTCA TBEPAbIM B
rotoBoMm Buge, Haxkmute MUHYC Y/ . A
€Cnv Bbl NpeAarnoynTaeTte 6oree MArkuia
BapeHb Il KapTodens, BbiGepute MITHOC A\ .

e x2

START

auick x1
(O
A w B I R

1. BbibepuTe HyKHOE MeHIO, ABaX[bl
Hax<aB kHornky ABTOMATUYECKOIo
MNPUTOTOBJIEHUA.

2. MosepHuTe pyuky TAMMEP/BEC 0 Tex
Mop, MOKa Ha KpaHe He NOABMUTCA
3HaveHwne 0.3.

3. Haxxmute kHonky YPOBHA
MOLLHOCTU oauH pas, utobbl
BblOpaTb HACTPONIKY MIloCc A .

4. Haxmute kHonky START/QUICK.

5. MocmoTpuTe Ha gucnnein.




1 _AEG_Russian_MS_AF14 Layout 1 25/03/2014 11%@.%% 19

@ YT106bI OTMEHUTB AENCTBYIE
obyHkuum MTIDC/MUHYC, 3 pasa
HaxmuTe kHonKky YPOBHA
MOLLHOCTW.

PYCCKUI 19

Ecnu Bbl BbiGepeTe MIKOC, Ha
3KpaHe nossutca A\ .
Ecnu Bbl BbIGepete MUHYC, Ha
3KpaHe noABuTca N/ .

5.8 NPUTOTOBJIEHUE NULLN 3A HECKOJIbKO 3TAMNOB

Mn KPOBOJTHOBYIO Ne€Yb MOKHO

3anporpaMmmMpoBaTh MakcviMyMm 3a 3 CTagum.

Mpumep. YT06bI rOTOBUTD:
Cragua 1: 5 MuHyTbI 900 BT
Cragua 2: 16 myuHyTbI 270 BT

A

I

+ o0

M

+ o0

. 1 pa3 HaxmuTe KHornKy YPOBHA

MOLLHOCTI.

. BBegute Hy)XHOE Bpems, noBepHyB

pyuky TAMUMEP/BEC o 4acoBoi
CTperiKe o TeX Mop, MoKa Ha Avcriiee
He nosBATCA undpbl 5.00.

. MNocmoTpwTte Ha gucnnein.

. 4 pa3 HaxmuTe KHonky YPOBHA

MOLLHOCTW.

. BBepute Hyx<HOe Bpemsa

MPUroTOBJIEHNIA, MOBEPHYB PYUKY
TAVMEP/BEC o yacoBoii cTpenke go
Tex Mnop, NoKa Ha Ancrnee He NosABATCA
umdpbl 16.00.
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6. Haxxmute kHonky START/QUICK.

START
auck  x1

7. MocmoTpuTe Ha AUCTIEN.

Meyb HayHeT paboTaThb B TeUeHNe 5 MUHYT
¢ MoLLHOCTbIo 900 BT, a 3aTem Oyget
paboTatb 16 MUHYT C MOLLHOCTbO 270 BT.



5.9 UCNOJIb3OBAHUE
ABTOMATUYECKOIO
NMPUTOTOBJIEHUA U
ABTOMATUYECKOM
PA3MOPO3KHN

B pexxviMax aBToMaT4eCkoro NPYroToBSIEHNA 1

ABTOMAT/YECKON Pa3MOPO3KM MPaBTbHBIN

PEXVIM V1 BPEMA NMPUTOTOBEHA BbIOVpatoTcA

aBToMaT4eckyt. Ha BbIbop umeeTcA 6 MeHio

aBTOMATUYECKOrO MPYFOTOBIEHMA 1 2 MEHIO
aBTOMATUHECKOrO PasMOPXVIBaHIA.

Muwa CumBon
HanwnTok i
BapeHblin KapTodenb v §85
KapTodesb B MyHavpe ©
Msco Ha BepTene (el

Mpumep. Yto6b! nprroToBuTb 0,3 Kr BapeHoro
KapTodens, BbiMosHITe CefytoLme AeNcTBIA.
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Muwa CumBon
3aneyeHHoe pblbHoe dune (&
PKapeHbin LpbinneHoK %
3anekaHve <>
Msco/pblba/pomaluHss i
nTiua
Xne6 s T

5§

START

auick X1

1. BbibepuTe HyxHOEe MeHIO, ABaX/bl
HaxaB kHornky ABTOMATUYECKOIo
MNPUrOTOBJIEHNA.

2. MosepHuTe pyuky TAMMEP/BEC 10 Tex
Mop, NOKa Ha 3KpaHe He NoABUTCA
3HayeHne 0.3.

3. Haxmute kHonky START/QUICK.

4. MocmoTpuTe Ha Ancnnei.

Korpa TpebyeTtca coBepLUMTb Kakoe-
1160 AelcTBie (Hanpumep,
nepeBepHyTb NKLLY), NeYKa
npeKpaLlaeT paboTy 1 paspaerca
3BOHOK, @ Ha SKpaHE HauVHAET M1raTb
OCTaBLLIeeCA BPeMA NPUroTOBNIEHUA 1
nHAMKaTop. YTo6bl MPOROMKUTDL
NPYrOTOBJIEHVIE, HAMKMMTE KHOMKY
START/QUICK. B koHLe nepuoga

]

——

QABTOMATMYEeCKOro NPUroToBneHns/
Pa3mMOpOo3KK NporpaMma
ABTOMATUYECKIN OCTAHOBUTCA.
Pa3pactca 3B8yKOBOW CUrHasn v HauHeT
MUraTb CUMBOJ1 NMPUFOTOBNEHUA.
MpownpaeT 1 MMHYTa, pa3facTca curHan
HaMoOMMHaHWA, 1 Ha aucrnee
NOABUTCA BPEMA OHA.
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6. TABNMUbI MPOTPAMM

6.1 TABJINLbI
ABTOMATUYECKOIO

NMPUTOTOBJIEHNA
Bec (war
Aﬁr:r? _ x::g::ce:(;ﬂe)l/i Kvonka Mpouenypa
MPUroTOBNEHA s
Hanutok 1-6 yaLuku lMocTaBbTe YallKy y Kpas BpallatoLenca

(vai/kode) g5
P

1 yawka=200 mn

& x

1

NMoACTaBKu.

BapeHbin
KapTodenb n
KapTodenb B
MyHOVIPE (¢

0,2-1,0«r (100 1)

Mwncka c
KpbILLKOW

BapeHbliii kapTodenb: ounctuTe Kaptodesnb 1

Mnoj

peXbTe ero Ha 4aCt o4HakKoBOro pa3smMepa.

KapTtodenb B MyHavpe: BblbepuTe KapTodeniHbl

Of
°

MHAKOBOrO pa3mepa 1 NPOMOWTE KX.
MomecTuTe BapeHbI KapTodenb nnm
KapTodenb B MyHANPE B MUCKY.

[lobaBbTe HEOGXOAVIMOE KOJTMUECTBO BOfbI (Ha
10071), NMPUMEPHO 2 CT. JIOXKKW, I HEMHOTO CON.
HakpoiTte M1CKY KPbILLKOW.

Korfia npo3ByynT 3ByKOBOW CUTHa,
nepemeluarite 61100 1 CHOBa HaKpolTe
MUCKY KPbILLKOW.

[Nocne npurotoBneHns octyamTe B TeUeHre
NPUMEPHO 2 MAHYT.

3amopoeHHble 0,1-0,8 kr (100)

OBOLLN

Mwcka c
KpbILUKON

[Job6asbTe 1 cToNOBYO IOXKKY BoAbl Ha 100 T 11
conb Mo xenaHuio. (4na rpnbos Boay
ﬁo6aan|Tb HE HYKHO.)

AKPOITE MUCKY KPbILLIKOW.
Korga npo3ByuunT 3ByKOBOW CUTHan,
nepemeluarite 6100 1 CHOBa HaKpolTe
MVCKY KPbILLIKOM.
lNocne npurotoBneHna ocTyanTe B TeYeHre
NPUMEPHO 2 MUHYT.
Ecnv oBoLwm cmep3nnch, NpUrotToBbTE KX

BPYUHY!O.

Ceexue ooy 0,1-0,8 kr (100T)

56}

Mwncka c
KpbILLKOM

HapexbTe Ha ManeHbKue Kycouku
(Hamprmep, AOMbKY, KYOUKI NN TOMTUKN).
[ob6aBbre 1 cTonoyto nom% BoAblHa 100
COJIb MO >KeNaHuio. {U,l'lﬂ rpvubos Bogy
ﬁ06aBﬂleb HEHYKHO.)

AKPONTE MMCKY KPbILLKOW.
Korgia npo3ByyunT 3ByKOBOW CUTHas,
nepemeluariTe 61100 1 CHOBa HaKpoTe
MVCKY KPbILLIKOM.
lNocne npurotoBneHna ocTyanTe B TeueHve
NPVIMEPHO 2 MUHYT.

[oToBbIE K
ynotpebneHuto

0,3-1,0kr (100 1)

Mwcka ¢

3aMOPOXKEHHbIE KPbILLIKOM

NnpoAyKTbl,
KOTOpble
MOXHO
rnomewnBatb

s
iy

[NepeHecuTe efy B NoAxoAsLLyto NOCYyAY, He

nponyckatoLyto CBY-nsnyyeHne.

[lobaBbTe HEMHOTO XMAKOCTH, €CIIN 3TO

ﬂEKOManOBaHO npousBoauTeNeMm.
AKPOWITE MUCKY KPbILLKOW.

Ecnn npon3ssoanTens coBeTyeT 370, roToBbTE

NPOAYKTbl 6€3 KPbILIKA.

Korga npo3ByuunT 3ByKOBOW CUrHan,

nepemelwarite 61100 1 CHOBa HaKpoiTe

MVCKY KPbILLIKOW. .

[Nocne npurotoBneHnA pasmeLuanTe nuLly 1

OCTyAunTe B TeUeHVe NPYMEPHO 2 MUHYT.

Pbi6bHOe dunec 0,5-1,5kr" (100T1)

coycom |

Qopma ana
3areKaHua n
NANKasA nieHKa
ona CBY-neven

& x

6

PeuenTbl pbi6HOrO duine ¢ coycom.

1 06wt BEC MHTPEANEHTOB.
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6.2 TABJINLUbI .
ABTOMATUYECKOU
PA3MOPO3KHN
ABTOMaTUYeCKas YB::;‘('I::':'-")/ KHonkKa Mpoueaypa
pasMoposKka - nhucnocobnenus

Msco/pbi6a/pomai 0,2-1,0 kr (100T)
HAA NTULA OTKpbITOE 6NtOLO

7

s B x1

(Pbi6a Lennkom,
PbIGHbIE

CTeliKku, pbioHOe
dune, KypuHble
HOXKMU, KypUHble
rPYAKN, MACHON
dapuy, cTelik,
OTOMBHbIE,
rambyprepbl 1
COCUCKN)

® [lomecTunTe NULLY B OTKPbITOE 6/110f10 1
YCTaHOBWTE €ro M0 LIEHTPY
BPaLLAOLLENCA MOACTABKM.

® Korpaa npo3By4nT CUrHan, nepesepHuTe
nuLy, nepeMeLLaiTe KyCOUKM 1
pasgenuTe nx. 3aKpoliTe TOHKIe YacTu 1
Ternsible MecTa antioM1HNEBOI GOSbro.

® [locne pa3smMopo3Ku 3aBepHUTE efly B
anoMyHVeByio Gponbry Ha 15-45 MUHYT 1
MOAOXAUTE, MOKa OHa He Pa3MOPO3NTCA
MONHOCTbIO.

®  MsAcHol papLL: Korga NPo3BYyUNT CUrHaJT,
nepeBepHuTe nuLuy. Mo Bo3MoXHoCTM
yAanuTe pasMOPOXKEHHbBIE KYCKU.

@ He nopxogut pna uenbix TyLuek
[OOMalLLHeN NTrupbl.

Xne6

AU
AUTO T

0,1-1,0Kr (100 1)
OTKpbITOE 6ntopo

)

i) %2

® Pacnpepenute nuLLy Mo OTKPbITOMY
6ntoAy, PacronoKeHHOMy B LIiEHTpe
BPaLLAIOLLEeCA MOACTaBKU.
Ecnn Bec nnwm coctasnset 1,0 Kr,
MONIOXKMTE ee NMPAMO Ha BPaLLAKoLLYyOCs
NnoACTaBKY.

® Korpaa Npo3ByYuUT CUrHan, nepeBepHUTe
nuLly, NepemelLariTe ee u yganure
Pa3MOPOXKEHHbIE KYCOYKN.

® [locne pa3Mopo3Ku HaKpowiTe 600
anioM1HVEeBOV GOIbron 1 fanTe emy
NnocToATb 5-15 MUHYT A0 TeX Nop, NoKa
OHO MOJTHOCTbIO HE PAa3MOPO3UTCA.

e OxnaxaeHHble NPOAYKTbl rOTOBATCA °
npu Temnepatype ot 5 °C,
3aMOpOrKeHHas NuLLa roToBUTCA NP

Temnepatype -18 °C. .
e BeeauTe Bec N1, He BKntoualiTe BeC
KOHTelHepa.
e Ecnuy BEC 1M KONIMYECTBO efbl °
NpeBbILWAET 3HAUEHUA, MPUBELEHHDbIE B
Tabnvuax ans pexxuma .

ABTOMATUYECKOTO NMPUTrOTOB/IEHNA 1
Pa3MOPO3KY, FOTOBLTE €€ BPYUHYHO.

e OKoHuaTenbHas Temneparypa 6yaeT
BapbMPOBATbCA B 3aBUCMOCTY OT °
nepBOHayasIbHON TemMMepaTypbl.

Y6eamTech B TOM, YTO NULLA ropsAYas
nocne NPUroToB/eHMs.

Mocne paboTbl B MAKPOBOSIHOBOM
PeXnmMe MOXeT BKITIOUUTLCA
BEHTUNATOP OXNAXKAEHNA.

CTelnkn 1 oTOMBHbIe HEOBXOAVUMO
3aMOPaXBaTb, YKNaablBas OQHUM
croem.

MsicHom dapLu cneayeTt 3aMopakmBaTb
B TOHKOW popMme.

MepeBepHYB NuLLY, SKpaHMpyTe
Pa3MOpPOXKEHHbIE YAaCTV MaNleHbKNMM
NAOCKVMM KYCOUYKaMM amiOMUHUEBON
donbru.

[lomaluHio NTHLY He06X0AMMO
obpabatbiBaTb Cpasy e nocne
pa3mMopo3Ku.
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6.3 PELUENTHI ANd
ABTOMATUYECKOIO
MPUTOTOBNEHUA
Pbi6HOe pune c NMKaHTHbIM COycoM Pbi6HOe dpune c coycom Kappu
05kr 1,0kr  1,5kr 05kr  1,0kr  1,5kr
1751 3501 525T KOHCEpPBMPOBAHHbI 250r  500r 750t pbibHoe e
e nommgops! (6e3 conb
coka) 50r 100r 1501 6aHaH (noMTVKamu)
S 1oL e e 200r  400r 600r roToBbIVi COYC
5r 10r 151  coycuunmn Kappu
15 30r - 4sr ﬂ);';g:::::m) 1. MomecTtuTe pbIbHOE dUne B Kpyryto
- dopmy AnA 3aneKkaHus, HanpaBmB ero
14 124, 234, KpacHbil TOHKOW CTOPOHOW K LiEHTPY, 1 MOCbINbTe
JIOXKa JIOXKKa JIOXKa BUHOrpagHbiv COnbIo.
KCyc
e 2. [lo6aBbTe B pblbHOE dune GaHaHbI 1
SRR WAL rOTOBbIV COYC KAappUl.
Ef;;::(':;blm e 3. Hakpoiite 651040 NVNKON NieHKow ans
MWKPOBOJTHOBbIX MNeyeli 1 BbibepuTe
nporpammy «PbibHOe duine c coycom» B
250r  500r 7501 pbi6HOE dune pEXVIMe aBTOMaTHYECKOe
conb NPUroToBEHME.
1. CmewaliTe UHrpeaneHTbI AnA coyca. 4. Tlocne npurotosnexya ocryauTe B
TeueHvie NPUMEPHO 2 MUHYT.
2. lNomecTunTe pbIGHOE PUne B KPyriyio

Pw

bopmy AnA 3aneKaHus, HanpPaBmB
KYCOUKM TOHKUMU CTOPOHaMM K LEEHTPY,
1 NOCbINbTE COMbIO.

3anelite pblibHOEe durie coycom.
Hakpotite 65080 NMNKOW NAeHKOW ans
MWKPOBOJTHOBBIX rNeyeli 1 BbibepuTe
nporpammy «Pbi6HOe dune ¢ coycom» B
peXxume aBToMaTnyeckoe
NPUroToBNIEHNE.,

Mocne npuroToBneHUs octyauTe B
TeYeHMe NPYIMEPHO 2 MUHYT.
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6.4 KYJIMHAPHbIE TABJIALbI
PasorpeBal-me nuwv n HanNnMTKoB
Epa/ B YpoBeHb Bpems Merog
HanNnUToOK /M- MOLUHOCTN -MWH-
Monoko, 1 4alwka 150 900 Bt 1 He HaKpbIBaTb
Bopna, 1 yawka 150 900 Bt 2 He HaKpbIBaTb
6 Yaluek 900 900 Bt 8-10 He HakpblBaTb
1 6nopo 1000 900 BT 0-11 HeHaKpblBaTb
OpHa Tapenka ¢ 400 900 Br 4-6  COpbI3HUTE COYC BOAOW, HAKpOWTE
nuwien (oBoLLM, MACO KPbILLKOW, MOMeLUVBaliTe BO BpeMsA
1 rapHUp) HarpeBaHuA
Cyn/TyweHoe 6nono 200 900 Bt 1-2  HaKpoWTe KPbILIKOW, Pa3meLLaiiTe nocne
HarpeBaHua
OBowwu 200 900 Bt 2-3  Npu HEOBXOAMMOCTU fO6ABLTE HEMHOTO
500 900 Bt 3-5  BOAbl, HAKPOWTE KPbILIKON 1
rnomelLLVBaliTe BO BpeMs HarpeBaHus
Msco, 1 kycok" 200 900 Bt 3 nosneiTe TOHKMM CJI0eM COyca 1 HaKpowiTe
KPbILLKON
PbibHOe dune!) 200 900 Bt 3-5  HaKpoWTe KPbILLKOW
Mupor, 1 Kycok 150 450 Bt 2-1  NoOMecTuTe Ha OTKpbITOe 671100
MpopyKTbl AeTCKOro 190 400 Bt 2-1  nepeHecuTe B MOAXOAALYMIA KOHTEHEP
nutaHus, 1 6aHouKa ana CBY-neyei, TwatenbHO pa3meluariTe
nocsie HarpeBaHuaA 1 NpoBepbTe
Temneparypy
Markuin maprapuH 50 900 Bt Y2 HaKpoWTe KpbILLKOWN
vy macno'
Markuia wokonag 100 450 Bt 3-4  BpemA OT BpemMeHU NomMeluvBaiiTe
VoxnaxaeHHbIn
Pasmopo3kKa
Bpems
Ena s YpoBeHb Bpems MeTo HacTauns-
A e MOLUHOCTN -MUH- A aHunA
-MUH-
Tynaw 500 270 Bt 8-9  nomelunBanTe BO BpemA 10-30
pasMopakmBaHma
Mupor, 1 Kycok 150 90 Bt 1-3  nomecTuTe Ha OTKPbITOE 651oa0 5
OpyKTbl 250 270 Bt 3-5 paBHOMepHO pasnoxuTe, 5
(Hanprmep, nepeBopayBaiiTe BO Bpems
yepeLuHs, pa3mMopo3Ku
3eMNAHNKa,

ManunHa, CIMBbI)
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Pa3M0p03Ka n npurotoBiieHne

Bpems
Ena e YpoBeHb Bpems MeTo HacTaunB-
A /mn- MOLHOCTA -MUH- A aHuA
-MWH-

Pbi6Hoe dune 300 900 Bt 9-11  HaKpoWTe KPbILIKOW 2
OpHa Tapenka c 400 900 Bt 8-10 HaKpoWTe KPbILLKOW, MOMeLLanTe 2
nuien yepes 6 MUHYT
I1p|nr0'roane|-| ne, nogXapuBaHune n noapymaHnBaHne

Bpemsa

Konnue-
YpoBeHb Bpemsa HacTamB-
Ena +/mn- MOLHOCTN -MUH- b aHuA

-MWH-
Kapkoe 1000 630 Bt 34-38  po6aBbTe NpYNpaBbl MO BKYCY, 10
(cBUHMHa, NOMOXWTe Ha HernyboKoe OTKpbIToe
TENATUHA, 61100, NepeBepHUTE Yepe3
6apaHuHa)
Poctoud 1000 630 Bt 20-24  pobaBbTe MpUNpPaBbl MO BKYCY, 10
(cpepHuin) MOJIOXNTE Ha HerlyboKoe OTKpbIToe

611010, NepEBEPHUTE Uepe3

Pbi6HOe dvne 200 900 Bt 4-6 [fobaBbTe MPUMpPaBbl MO BKYCY, 3

MOSIOXKUTE HA HErNY6OKOE OTKPbITOE
611070, HAKPOWTE KPbILLKO

3HayeHuA BpeMeHU, NpuBefeHHble B Tabnuue, AatoTca Ana npumepa. OHn moryT
BapbVPOBaTbCA B 3aBUCUMOCTU OT TEMMEpPaTypbl 3aMep3aHid, KayecTBa 1 Beca
NpoAyKTOB.



7. YXOO N OYNCTKA

/\ OCTOPOXHO!

HE CMNOJb3YATE NMPOMBILLNEHHDBIE
OYNCTUTENN ANA MEYEN,
MAPOOYNCTUTEN, ABPASUBHbIE
CUNbHOAENCTBYOLWNE YNCTALLIE
CPEOCTBA, NIIOBbIE XIMWKATDI,
COAEPXALLUME MTMAPOOKNCH HATPUA
VN TYBKI ONA NOCY[bl MPU OYNCTKE
JOBOW AETAJIA MMKPOBOJTHOBOWI
MEYN.

PEFYNAPHO YNCTTE MNEYb, YOANAA
OCTATKM MALLIN. HecnocobHocTb
NoaAepPKMBaTh NeYb B YACTOM COCTOAHNM
MOET MPVBECTY K NOBPEXAEHMNIO
NMOBEPXHOCTU. ITO MOXKET HEraTVBHO
CKa3aTbCsA Ha CPOKe CNY»KObl M3aenus n
BbI3BaTb OMaCHy0 CUTyaLuiio.

BHewHne NMOBEepPXHOCTN neyn

BHeLUHMe NOBEPXHOCTY MeYn MOXKHO NErko
OUNCTUTb C MOMOLLIbIO MAFKOIO Mbina 1
BOAbI. BbITpUTe MbINO BNa)KHOW TKaHbIo, a
3aTeM BbICYLLVTE BHELLHME MOBEPXHOCTU
MSATKUM MOJIOTEHLIEM.

MaHenb ynpasBJyieHnA

lMepen ouncTKOW OTKpOiTE ABEPLLY, UTOObI
[eaKTVIBUPOBATb MaHeNb YNpPaB/eHNs.
lMaHenb ynpaBneHna HeobxoanMo oumLLaTb
C OCTOPOXKHOCTbIO. CMOuUKMTE TPAMKY BOAOMN
1 aKKypaTHO NPOTpUTE NaHesb, YToObl
ouncCTUTL ee. He MCNonb3yiTe CINLLIKOM
MHOro Bofbl. He ncnonb3yiite xrmuyeckoe
1y abpasvBHOE YNCTsLLEE CPELCTBO.

BHYTPEHHI/Ie NMOoBepPXHOCTN neyn

YT0o6bl BLIMOMHWTD OUMCTKY, BbITVpaliTe
NATHa 1 CieAbl PacrneckMBaHKA MArKon
BNI»KHOW TKaHbto 1N rybKo nocne
KaQoro 1Cronb3oBaHuaA, Noka neub eLle
ropayas. Ecnm nAatHa He yaaeTca ouncTuTb,
NCMONb3yITe MATKOE MbIJIO Y1 HECKOJTbKO
pas NpoTpUTe NX MATKOW TKaHb0, YUTOObI
YANUTb BCe OCTaTKW. He CHMaIATe KPbILLIKY
BOJIHOBOZa.

y6e1:u/|Ter B TOM, YTO MArKOe MblJ10 Nnn
BOJa He NPOHMKAIOT B MaJleHbKne
OTBEPCTUA B CTEHKAX, TaK KaK 3TO MOXKeT
noBpeanTb NneYyb.
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He I/ICI'IOﬂb?:yIzTe uncTAawme cpeacTea
A3PO030JIbHOro TUMa AnAa O4YNCTKN
BHYTPEHHUX I'IOBerHOCTEIz.

Bpauwjalowanca nogcraBka un
onopa BpaLyatoLeincs
NoACTaBKU

BbIHbTe BpaLuatoLLyocsa NOACTaBKyY 1 onopy
BpaLLaloLLENCA MOACTABKM 113 MeYM.
MpomoriTe BpaLLatoLLyoCca NOACTaBKy U
oropy BpaLlatoLLeica NOACTaBKN MArKon
BOAOW C MbIfIOM. BbicyLumTe nx markom
TKaHblo. Kak noacTaBKa, Tak 1 ee onopa
NPUrogHb! AnA MbITbA B MOCYAOMOEYHOM
MaLUVHe.

Asepua

Yro6bl yaanuTb Bce cnepbl rpasu,
perynspHo ounLuaiiTe obe CTOPOHbI
[BepLibl, ABEPHbIE MPOKIAAKN 1
YMIOTHAEMbIE NMOBEPXHOCTU MAFKOM
BNa)<HOW TKaHbto. He ncnonbsynte
CUbHOZENCTBYOLLME abpa3UBHble
yuncTALWe CpeacTBa, UM ocTpble
MeTayIMyecKue CKpebKn ans OUncTKm
CTeKna ABepLibl Neyu, MOCKOSbKY OHW MOTYT
rouaparnarb NMoBepPXHOCTb, UTO MOXET
NPUBECTU K pacKabiBaHUIO CTEKa.

BHMMAHMUE!
He npumeHsiiTe napoounctutens.
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8. 4TO OENATb, ECJIA

Mpo6nema MpoBepkKw...
MwukpoBonHoBoe e [lpepoxpaHuTeni B 61oKe NpefoxpaHnUTeNein paboTaioT.
YCTPOWCTBO ® JNEeKTPUYECTBO HE OTKJIHOYaNoCh.
HenpaBUIbHO e Ecnv npepoxpaHuTeny NPOLOMKaoT BbIXOAUTb 13 CTPOS,
pabotaet? obpaTnTech K KBanmdumumpoBaHHOMY CreLaCTY.
Pexxum CBY-m3nyuyeHna © [iBepua npaBuibHO 3aKpbiTa.
He GYHKUMOHMpPYeT?  ® [IBepHble MPOKMaAKM 1 YNIoTHAEMbIE MOBEPXHOCTY YACTbIE.

e Haxarta kHomka START/QUICK.

Bpatuarowanca e Onopa BpaLlaLLeica NOACTaBKY NPaBUIbHO MOAKIOYEHa K
MofcTaBKa He npusogy.
BpalLaerca? ¢ [locyna He BbICTyMaeT 3a Mpefesibl BpaLlatoLencs

MOACTaBKMU.

MWL He BbICTYMAEeT 3a Npegesibl MOACTABKM, MELLas el
BPALLATbCA.

B yrny6neHum nog BpaLLatoLLeinca NoaCcTaBKoi HUYETO HeT.

CBY-un3nyuenve
He BbIKJIlouaeTcA?

M3onmpyiiTe ycTponcTBo OT 6110Ka NpeaoxpaHuTenei.
CBAKNTECD C YNOTHOMOYEHHbIM areHTOM 00CITYXKMBaHWA
AEG.

He BKkntouaeTca cBeT B

CBSKUTECH C YNOJTHOMOY€E€HHbIM ar€eHTOM 06CJ'Iy)KI/IBaHI/Iﬂ

neun? AEG. JlamnouKy, OCBeLLatoLLyt0 neyb, MoryT
3aMEHATb TOJbKO CreLyanbHO 00YYEHHbIE TEXHUYECKME
cneyuranucTbl n3 AEG.

Muwa ponblue ® Bbibepute 6onee AnvTenbHOE BpeMA NPUrOTOBIEHMA

HarpeBaeTcA 1
FOTOBUTCS, UEM
paHbLue?

(aBOMHOM 06BEM TpebyeT yBennueHVsA BpeMeHr
MPVroToBSIEHUA NOYTY B [jBa Pa3a).

Ecnu nuiwa xonopHee, 4em 06bI4HO, BpeMsA OT BPeMeHN
NMOMeELLVIBAITE €e UK NMOBOpPAYMBaliTe.

BbibepuTe 6onee BbICOKMIN yPOBEHD MOLLHOCTH.
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9. YCTAHOBKA
MwnKpoBONHOBYIO NeYb MOXKHO
yCcTaHOBUTb B nosioxeHue A nin b:
Pasmep HnLN
Monox-eHne w r B
A 560 x 550 x 450
b 560 x 500 x 450

M3mepeHnsa B (Mm)

9.1 YCTAHOBKA

OBOPYOBAHUA
1. CHimmTe BCO YNakoBKY 11 BHUMATENBHO
OCMOTpUTE ee Ha NPeAMET NOBPEXIEHNIN.
—4mm 2. MegJieHHo, 6e3 ycunuii, 3aaBrHbTe
- YCTPOWCTBO B KYXOHHbIV LWKad A0 Tex
o nop, NoKa nepeAHAA YacTb Kopryca
- % — rneym He HavyHeT repMeTUYHO NnpuneraTb
= K nepefjHeMy OTBepPCTUIO LWKada.
3. Y6eputechb B TOM, UTO YCTPOWCTBO CTOUT
[ [ YCTOWMYMBO 1 He NOg, HaKITOHOM.
4 mm 4 mm Mo3aboTbTech 0 ToM, UTOGbI MeXaY
ABepLien wkada 1 BepxHen KPOMKON

Kopryca 0CTaBascs 3a30p B 4 MM (CM.
amarpammy).

9.2 BAPUAHT KPEMJIEHUA

BapwuaHT KpenneHua 1

3aduKcmpyiTe Neyb Ha MeCTe C MOMOLLbIO
BUHTOB, BXOLALLUMX B KOMMEKT. TOUKM
drKcaLmm pacnosioXkeHbl Ha BEPXHEM 1
HVKHEM Yy neyn.

BapumaHT KpenneHus 2

Cm. TabnuLy WabnoHoB, Npunaraemyio K
neum.
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9.3 NOAKNNJOYEHUE
YCTPOUCTBA K
MCTOYHUKY NUTAHUA

® JneKTpuyeckas po3eTka JO/MKHa
HaxoaMTbCA Hernoaaneky, Ytobbl
YCTPOWCTBO MOXHO OblNo ferko
BbIKNIOYNTb 13 CETU B aBapPUINHON

— cutyauun. Kpome Toro, MOXHO

N30NMPOBaTb MeYb OT NCTOYHMKA

NWTaHKA, BCTPOVB BbIK/OYaTesb B

OUKCPOBaHHYIO MPOBOAKY COrflacHO

npasuiam MOHTaa NPOBOLOB.

@) ® Po3eTKy He HY»KHO pa3meLLaTh 3a
- %% WwKapom.
°° o Camoe nyyLuee NosioxKeHve — Hag

(o] wkadom (A).

® [logknounTe yCTPONCTBO K
ofHoda3HOMY UCTOUHMKY
nepemeHHoro Toka 230 B/50 'y ¢
MOMOLLbIO MPaBUbHO YCTaHOBNEHHOM
3a3eMJIEHHON po3eTKu. THe3o JOMKHO
ObITb crinaBneHo ¢ 10 A nnaBkuin
npefoxpaHuTenb.

e LlIHyp NUTaHMA MOXET 3aMeHATb
TOMNbKO 3MEKTPUK.

® [lepep yCTaHOBKOW NPUBAXMTE K
WCTOYHUKY NUTAHUA CTPYHY, YTOObI
yNpOCTUTb NOAKYeH e K Touke (A) BO
Bpems YCTaHOBKWN YCTPOWCTBA.

® BcraBnadA yCTPONCTBO B WKad ¢
BbICOK/MM CTEHKaMW, MocTapawTtecb HE
NOBPeANTb LIHYP NUTaHNA.

® He norpy»<aire LUHYp NUTaHNA U
BUJIKY B BOAY WM UHYIO XKMUAKOCTb.

9.4 3NIEKTPUYECKMWE COEQUHEHUA

& BHMMAHME! Ecnu BunKa ycTpoiictBa He NogxoauT K
3TO YCTPOWICTBO HEOBXOAMMO  po3seTke, Bbl fOMHbI BbI3BaTb BaLLero
3A3EMJINTb mecTHoro AEG cneumanucra no

06CyKMBaHWIO.

Ecnu 31a mepa 6e3onacHoCcTY He BygeT
NMPUHATa, NPOV3BOANTENb OTKa3blBaeTCA
OT BCAKOW OTBETCTBEHHOCTU.
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10. TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKWA

HanpsxeHne nepemeHHOro Toka 230 B, 50 'y, ogHOda3Hoe

NnaBKmin NpefoxpaHuTeNnb/BblKOYaTENb
NVHUW pacnpegeneHns

Tpebyemas mowHocTb:  CBY-u3nyueHnne 1,3 KBT
BbixogHasA MOLLHOCTb: CBY-un3nyueHne 900 Bt (IEC 60705)

MUHUMYM 10 A

Yactota CBY-m3nyyeHna 2450 My " (rpynna 2, knacca b)
[abapuTHble pa3mepbl: MC2664E 594 mm (LLI) x 459 mm (B) x 404 mm (I')
Pasmvepbl 4yXoBKU 342 mm (L) x 207 mm (B) x 368 mm (I') @
BmecTtmocTb neun 26 nuTpoB 2

Bpaluatowasca nogcraBka @ 325 MM, CTEKIO

Bec okono 19 kr

Jlamna neun 25 B1/240-250 B

1 370T NpopyKT OTBeuaeT TPe6OBaHIAM eBpONelickoro cTaHaapTa EN55011. COrnacHo SToMy CTaHaapTy OH
KnaccupuumpyeTca Kak 06opyaoBaHye rpynna 2 Knacca b. [pynna 2 o3Hauaer, uto obopyaoBaHme
CreLmasnbHO reHepupyeT BbICOKOUYACTOTHYIO SHEPT IO B BUAE 3NEKTPOMArHUTHOTO U3JlydeHIA 1A TENIoBO
06paboTkm NuLK. BeipaxeHue «06opyaoBaHe Knacca b» 03HayaeT, yto AaHHOe 060pyA0BaHNE NPUTOAHO
[U1A NCNOMb30BaHNA B AOMALLIHKX YCIOBUAX.

2 BHyTpeHHAA BMECTVMOCTb PacCUMTLIBAETCA MyTem 13MepeHMS MaKCUMAbHOI LUMPUHBI, Fy6UHbI 1 BbICOTbI.
DaKTryeckunii 06bem BMELLaeMOoli MULLY MeHbILLe.

JTa neyb COOTBETCTBYeT TpeboBaHUAM anpekTre 2004/108/EC, 2006/95/EC, 2009/125/EC n
2011/65/EU.

TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKW MOTYT BblTb MU3MEHEHbI BE3 YBEJJOMJIEHUA, KAK
PE3YJIbTAT YCOBEPLIEHCTBOBAHWA NMPOAYKTA

11.2KONOTMMYECKAA NHOOPMAL A

Matepuarbi ¢ cumeosniom £33 criepyet He BbibpacbiBaiiTe BMeCTe C ObITOBbIMM
cfiaBaTb Ha nepepaboTky. Monoxute OTXOAAMY BbITOBYIO TEXHVIKY, TOMEUYEHHYIO
YMaKoBKY B COOTBETCTBYIOLIME cvmBonom . [locTaBbTe U3genue Ha
KOHTeMHepbl Ansi cbopa BTOPUYHOO MeCTHOe NpeanpurATMe No nepepaboTke
CbIpbA. BTOPVYHOTO CbIpbs VAV 06paTUTECH B CBOE

MyHULMMaNbHOE YNpaBneHue.
MpuHUMas yyacTue B nepepaboTke yHIL ynp

CTaporo 3neKTpobbITOBOro 06opyaoBaHus,
Bbl noMoraeTe 3aluTTL OKPYKatoLLYIO
cpepy v 3A0POBbe YenoBekKa.
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12. CEPTUOUNKAT COOTBETCTBMA

JLPUJ]Q@MAH BUOTBETETENA

[ N TC_TC RU C-GB.ME10.B. 00268
Cgpnx. RU = Ne 0004073 :

- Opran mo cepruduxamums OC TECTBIT OOO "TECTBC-)T" a )
- 119334, Poctns, Mocksa, Atnpecatxds Rad., 2 vepidaxe (499135 7120 © : = L]
10p. apec: 109240, Mockes, ya. Beprusa Pamm{mm.nd C1p.3-4-5 g o I
© arrecrar akpenutam No POCC RU 0001 llMEIO 01-30082011 ;
- DenepanbHOE areHTCTRO M0

:testbst@t_es'tb

Davy Way, Liay, Wrexham, Ciwyd, L1,12 0PG, Wales, UK.
Xay3, Heitoy Beit Jlsteft, Pexcxom, Knsua, JUT1 201,

Sharp Manufacturmg Co of UK, Sharp [
- (Wlapn Manydexaypusr Ko oq) TOKeit, 111

I'IPOAYKIJ;PI}! :
MVKPOBOJTHOBAS ITEYD

34 " mapkn AEG Moneneit MC2662EM, MCD26 EM, MCI763E-M MC2664E-M, MC1763E—M. : e
MC2664E-M, MCD2664E-M; mapxu. Elecn‘olux .ueneiflEMSl7216X EM526415X BMSZG415K

Mapxu Zanussi MOIeNH. ZNCIZX
CEPHHHEI BEIMYCK :
‘KOATHB%TC : 8516500000

| ; COOTBETCTBYBT I‘PEBOBAHHXM
S T‘OCT P 51317.3.2- 2006(M’3K 61000-3 2005);
ot T'OCT P 51318.11-2006 (CHCIIP 11:2004); TOC T
& - TOCT P 51318.14.2- 2006(CI/IC1'IP 14-2 200 {

~OCT P 513173, 3-2008(MIK 61000-3-3:2005);
_8 14.1= 2006(CI/ICHP 14-1:2005);
161 Sk 25 2007(M3K 60335 -2-25: 2006)

8 :
i I'lpommnN. 1762 o1 05.12:11 BRIz, H.TI TECT53 Mockna, Poccnu, POCC. RU.OOO[ 2IM1006
Mocksa, Paccml, pe:r_N'° PQCC,RY,0001.21MIO06

__QQJ,Z.AUQ_
: -.Pyxono,mrm (ynomououennoe ; O.Jl,llpéuuuxtlﬁ
AR10) opragano cepraduamgan < (S L S e

M B}Ikymee W

: ‘Dxcnepr-ayanrop (sxcrepr)
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WYJATKOWE MOZLIWOSCI

Dziekujemy za wybranie produktu firmy AEG. Urzadzenie opracowano wykorzystujac
najnowsze rozwigzania techniczne, ktére upraszczaja codzienng obstuge i zapewniaja
niezawodna prace urzadzenia przez wiele lat. Wiele jego funkgji nie jest dostepnych w innych
urzadzeniach. Nalezy zapoznac sie z instrukcjg obstugi, aby jak najlepiej wykorzystac
mozliwosci tego urzadzenia.

Zapraszamy ha nasza witryne internetowa, aby uzyskac:

= Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu probleméw oraz
@\@ informacje dotyczace serwisu:
www.aeg.com

a Zarejestruj swoj produkt, aby uproscic jego obstuge serwisowa:
www.aeg.com/productregistration

urzadzenia:
www.aeg.com/shop

OBStUGA KLIENTA

Zalecamy stosowanie oryginalnych czesci zamiennych.
Kontaktujac sie z serwisem, nalezy przygotowac ponizsze dane.
Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej. Model, numer produktu, numer seryjny.

N Kupuj akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego

& Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
@ Ogdlne informacje i wskazéwki
@ Informacje dotyczace Srodowiska naturalnego

Moze ulec zmianie bez powiadomienia.
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1. WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

/A  WAZNE! WAZNE INFORMACJE .
DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA: NALEZY
PRZECZYTAC JE UWAZNIE | ZACHOWAC
DO UZYTKU W PRZYSZ£OSCI.

Jezeli podgrzewana zywnos¢ zacznie dymic, NIE

WOLNO OTWIERAC Drzwi. Nalezy wylgczy¢

urzadzenie, odlgczy( je od zrodta zasilania i poczekac,

az zywnos¢ przestanie dymic. Otwarcie drzwi, gdy
zywnos$¢ dymi moze spowodowac pozar. Nalezy
uzywac wytacznie naczyn i sztu¢cow przeznaczonych

dla kuchenek mikrofalowych. Korzystajac z

jednorazowych pojemnikéw na zywnosc¢

wykonanych z plastiku, papieru lub innych
tatwopalnych materiatow nie nalezy pozostawiac
kuchenki bez nadzoru. Po zakonczeniu korzystania
nalezy wyczysci¢ ostone generatora mikrofal, wnetrze
kuchenki, podstawe obrotowg i podpdrke podstawy
obrotowej. Elementy te muszg byc¢ suche i nie moga
by¢ ttuste. Nagromadzony ttuszcz moze sie przegrzac

i zacza¢ dymic lub zapali¢ sie. Kuchenka mikrofalowa

stuzy do podgrzewania pozywienia i napojow.

Suszenie w niej pozywienia lub ubran i podgrzewanie

plastrow rozgrzewajacych, kapci, ggbek, wil?otnych

szmatek itp. niesie ryzyko obrazen, zaptonu lub
pozaru.

1.1 Unikanie obrazen ciata

/A OSTRZEZENIE!
Nie wolno uzywac kuchenki, jezeli jest
uszkodzona lub nie dziata prawidtowo.
Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy sprawdzi¢
nastepujace elementy:

——
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a) Drzwi: nalezy sprawdzi¢, czy drzwi zamykaja sie
prawidtowo oraz nie s wygiete lub skrzywione.

b) Zawiasy i zatrzaski drzwi: nalezy upewnicsie, ze
nie sg uszkodzone ani poluzowane.

c) Uszczelki drzwi i powierzchnie uszczelniajace:
nalezy upewnic sie, ze nie s uszkodzone.

d) Wnetrze kuchenki i powierzchnia drzwi: nalezy
sprawdzi¢, czy nie wystepujg wgniecenia.

e) Przewdd zasilajgcy i wtyczka: nalezy upewnic sie,
ze nie sg uszkodzone.

Nie wolno samodzielnie dokonywac regulacji,

napraw i modyfikacji kuchenki. Przeprowadzanie

serwisu i napraw obejmujacych demontaz ostony

chronigcej przed energig mikrofal jest

niebezpieczne dla oséb bez odpowiednich

kwalifikacji.

Nie nalezy dopuszczac, aby na uszczelkach drzwi
lub na sasiadujacych elementach gromadzit sie
ttuszcz lub brud. Nalezy przestrzegac instrukgji
podanych w rozdziale, ,Konserwacja i czyszczenie”.
Kuchenke nalezy czysci¢ regularnie i usuwac z niej
resztki jedzenia. Zaniedbanie czyszczenia kuchenki
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia jej powierzchni,
co znacznie skrdci czas eksploatacji i moze by¢
niebezpieczne.

Nie nalezy samodzielnie wymienia¢ lampy
kuchenki ani zezwala¢ na wykonanie tej czynnosci
osobie nieupowaznionej przez serwis. W razie
awarii lampy kuchenki nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub autoryzowanym serwisem AEG.
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1.2 Unikanie eksplozji i nagtego wrzenia

/N OSTRZEZENIE!
Nie wolno podgrzewac ptyndw ani zywnosci w
szczelnych pojemnikach, poniewaz moga
wybuchnac.
Podgrzewanie napojéw w kuchence mikrofalowej
moze spowodowac opdznione wrzenie z wyrzutem
ptynu, dlatego podczas wyjmowania pojemnika
nalezy zachowac ostroznosc.

W kuchenkach mikrofalowych nie nalezy gotowac
jajek w skorupkach ani podgrzewac catych jajek na
twardo, poniewaz moga wybuchna¢ nawet po
zakonczeniu gotowania. Aby ugotowac lub podgrzac
jajka, ktore nie majg postaci jajecznicy, nalezy
przektuc zottka i biatka, w przeciwnym razief'(ajka
moga wybuchnac. Przed podgrza-niem jajek na
twardo w kuchence mikrofalowej nalezy obrac je ze
skorupek i pokroic.

Aby unikna¢ oparzen, nalezy zawsze sprawdzac
temperature zywnosci i wymieszac ja przed
podaniem oraz zwrdcic szczegdlng uwage na
temperature zywnosci i napojow podawanym
niemowletom, dzieciom lub osobom starszym.

Aby zapobiec poparzeniu nie pozwalac dzieciom na
przebywanie w poblizu drzwi urzadzenia.

1.3 Zapobieganie nieprawidtowemu uzyciu przez
dzieci

/\ OSTRZEZENIE!
Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja
sie podczas uzytkowania. Dzieci ponizej 8 roku
zycia nie powinny zbliza¢ sie do urzagdzenia bez
clggtego nadzoru.

——
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Urzadzenie mogq uzytkowac dzieci powyzej 8
roku zycia oraz 0soby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych lub umystowych, przez
osoby niedoswiadczone lub o niewystarczajacej
wiedzy pod warunkiem, ze korzystajg z urzadzenia

pod nadzorem lub zostal?/

poinstruowane w

zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia i znajg
niebezpieczenstwa ZW|z1zane z uzytkowaniem

urzadzenia. Nalezy dopi

nowac, aby dzieci nie

bawity sie urzadzeniem. Dzieci powyzej 8 roku
zycia nie moga czyscic i przeprowadzac
konserwacji urzadzenia bez nadzoru.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego i podobnych zastosowan takich jak:
kuchnie dla personelu w sklepach, biurach i innych
Eomieszczeniach roboczych; gospodarstwa; przez
lientow w hotelach, motelach iinnych
pomieszczeniach mieszkalnych; pensjonaty i

pokoje goscinne.

1.4 Unikanie zagrozenia
pozarowego

Podczas pracy nie nalezy pozostawia¢
kuchenki mikrofalowej bez nadzoru.
Ustawienie zbyt wysokiej mocy lub zbyt
diugiego czasu gotowania moze
spowodowac przegrzanie zywnosci i
doprowadzi¢ do pozaru. Gniazdo elektryczne
musi by¢ fatwo dostepne, aby w sytuacji
awaryjnej mozna byto szybko odtaczyc
urzadzenie. Nalezy zastosowac zasilanie
elektryczne pradem zmiennym 230V/50 Hz
oraz bezpiecznik minimum 10 A lub
wylacznik automatyczny minimum 10 A na
linii rozdzielczej. Zalecane jest podtaczenie
tego urzadzenia do osobnego obwodu
zasilania. Nie nalezy przechowywac ani
korzystac z kuchenki na zewnatrz
pomieszczen.

Nie nalezy pozostawia¢ materiatdw

fatwopalnych w poblizu kuchenki ani
otworéw wentylacyjnych. Nie nalezy

——

zastania¢ otworéw wentylacyjnych.

Nalezy zdjac wszystkie metalowe elementy
uszczelniajace, zamkniecia z drutu itp. z
Zywnosci i jej opakowan. Powstanie tuku
elektrycznego na metalowych
powierzchniach moze spowodowac pozar.
Nie nalezy uzywac kuchenki mikrofalowej do
podgrzewania oleju w celu smazenia.
Kontrola temperatury bedzie niemozliwa, a
olej moze sie zapali¢. Aby przygotowac
prazong kukurydze, nalezy uzy¢ specjalnych
pojemnikéw. Nie nalezy przechowywac w
kuchence zywnosci ani innych przedmiotéw.
Po uruchomieniu kuchenki nalezy sprawdzi¢
ustawienia, aby upewnic sie, ze kuchenka
dziata prawidtowo. Nalezy zapoznac sie z
odpowiednimi wskazdéwkami w instrukgji
obstugi. Nie nalezy wiacza¢ kuchenki, gdy
drzwi sg otwarte ani w zaden spos6b
modyfikowac zatrzaskdw drzwi. Nie nalezy
korzystac¢ z kuchenki, jezeli miedzy
uszczelkami drzwi a powierzchniami
uszczelniajacymi znajduije sie jakikolwiek
przedmiot.
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Osoby korzystajace z ROZRUSZNIKOW SERCA
powinny skontaktowac sie lekarzem lub
producentem rozrusznika, aby uzyskac
informacje o srodkach ostroznosci
dotyczacych korzystania z kuchenek
mikrofalowych.

1.5 Unikanie porazenia
pradem

W zadnym wypadku nie nalezy demontowac
obudowy zewnetrznej. Nie nalezy wlewac
ptynéw ani wkiadac zadnych przedmiotow
do otworéw blokady drzwi ani otwordw
wentylacyjnych. W razie rozlania ptynu nalezy
natychmiast wytaczy¢ kuchenke, odfaczy¢ ja
od zrédta zasilania i skontaktowac sie z
lokalnym punktem serwisowym. Nie nalezy
zanurzac przewodu zasilajgcego ani wtyczki
w wodzie lub innych ptynach. Nie nalezy
umieszczac przewodu zasilajacego nad
goracymi lub ostro zakoriczonymi
powierzchniami, na przyktad otworem
odprowadzania goracego powietrza u gory
tylnej czedci kuchenki.

W razie uszkodzenia przewodu zasilajgcego
tego urzadzenia nalezy go wymienic na
odpowiedni nowy. Wymiany musi dokona¢
pracownik autoryzowanego serwisu AEG.

1.6 Unikanie wybuchui
nagtego wrzenia

Nie wolno uzywac szczelnych pojemnikdw.
Przed ich uzyciem nalezy zdjac¢ uszczelkii
pokrywki. Szczelne pojemniki moga
wybuchna¢ z powodu wzrostu ci$nienia nawet
po wytaczeniu kuchenki. Podczas
podgrzewania ptynéw nalezy zachowa¢
ostroznosc. Nalezy uzyc¢ pojemnika z duzym
otworem, aby umozliwi¢ wydostawanie sie
pecherzykéw powietrza.

Aby unikna¢ nagtego wyrzucenia wrzacego

ptynu i ewentualnego oparzenia:

® Przed gotowaniem lub odgrzaniem
nalezy wymieszac ptyn.

e Zalecane jest, aby podczas podgrzewania
w plynie znajdowata sie szklana rurka lub
podobny przedmiot.

¢ Aby uniknac opéznionego wrzenia
wyrzutowego, nalezy po zakonczeniu
gotowania pozostawic ptyn
w kuchence na 20 sekund.

Przed rozpoczeciem gotowania nalezy
przektuc¢ skorke produktow takich jak
ziemniaki, kietbasa i owoce, w przeciwnym
razie moga wybuchnac.

1.7 Unikanie oparzen

Podczas wyjmowania zywnosci z kuchenki
nalezy uzywac odpowiednich uchwytéw i
rekawic, aby unikna¢ oparzen. Nalezy zawsze
otwierac pojemniki, pojemniki do kukurydzy
prazonej, worki do gotowania itp. z dala od
twarzy i rak, aby unikna¢ oparzeri oparami.

Temperatura pojemnika nie stanowi
wskazéwki co do temperatury zywnosci
lub napoju; nalezy zawsze sprawdzac
temperature zywnosci.

Nalezy zawsze stac z dala od otwieranych
drzwiczek, aby unikna¢ oparzen
spowodowanych wydostajaca sie parg lub
goracym powietrzem.

Potrawy nadziewane nalezy pokroi¢ po
podgrzaniu, aby uwolni¢ gorace powietrze
i unikna¢ oparzen.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przez osoby (w tym dzieci) z ograniczeniami
ruchowymi, czuciowymi lub umystowymi albo
nie majacymi odpowiedniego do$wiadczenia
lub wiedzy, chyba ze pod nadzorem lub po
przekazaniu instrukgji dotyczacych korzystania z
urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczerstwo. Nalezy dopilnowac, aby dzieci
nie bawity sie urzadzeniem. Nie nalezy opiera¢
sie ani hustac na drzwiczkach kuchenki. Nie
nalezy uzywac kuchenki jako zabawki. Nalezy
przekazac dzieciom wszystkie wazne informacje
dotyczace bezpieczenstwa: korzystanie z
uchwytdw, ostrozne zdejmowanie pokrywek,
zwracanie uwagi na opakowania (np. materiaty
ulegajace podgrzaniu) umozliwiajace uzyskanie
chrupkich potraw, poniewaz moga by¢ bardzo
gorace.
1.8 Inne ostrzezenia

Nie wolno w zaden sposéb modyfikowac
kuchenki. Kuchenka stuzy do przygotowywania
Zywnosci w domu i mozna jej uzywac tylko do
gotowania potraw. Nie jest przeznaczona do
zastosowan gastronomicznych ani
laboratoryjnych.
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1.9 Prawidtowa eksploatacja
kuchenki i unikanie
uszkodzenia

Nie wolno wiacza¢ kuchenki, gdy jest pusta.
Moze to spowodowac uszkodzenie kuchenki. W
razie korzystania z naczynia do przyrumieniania
lub materiatéw podlegajacych podgrzaniu
zawsze nalezy uzywac izolatora odpornego na
ciepfo, na przyktad porcelanowego talerza, aby
unikna¢ uszkodzenia podstawy obrotowej i
podpdrki podstawy obrotowej z powodu
nagrzania. Nie nalezy przekracza¢ czasu
podgrzewania podanego w instrukgji obstugi
naczynia. Nie nalezy uzywac¢ metalowych
sztuécow, ktdre odbijajg mikrofale i moga
spowodowac powstanie tuku elektrycznego.
Nie nalezy wktada¢ puszek do kuchenki. Nalezy
uzywac wylgcznie podstawy obrotowej i
podpdrki podstawy obrotowej przeznaczonych
dla tej kuchenki. Nie nalezy uzywac kuchenki
bez podstawy obrotowej.

Aby uniknac uszkodzenia podstawy obrotowej:

¢ Przed wymyciem podstawy obrotowej
nalezy pozostawic jg do ostygniecia.

¢ Nie nalezy kfas¢ goracych potraw ani
sztu¢cdw na zimng podstawe obrotowa.

* Nie nalezy kfaé¢ zimnych potraw ani
sztuécdw na goraca podstawe obrotowa.

Podczas pracy kuchenki nie nalezy ustawia¢
zadnych przedmiotéw na jej zewnetrznej
obudowie.

A WAZNE! W razie braku pewnosci co
do sposobu podigczenia kuchenki
nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym i wykwalifikowanym
elektrykiem.

Producent ani sprzedawca nie ponosza
odpowiedzialnosci za obrazenia ciata
spowodowane nieprawidtowym
wykonaniem procedury podfaczania do
zrédta zasilania. Na obudowie kuchenki lub
wokot uszczelki drzwi moze czasami
gromadzic sie para wodna lub krople
wody. Jest to normalne zjawisko i nie
oznacza nieszczelnosci ani uszkodzenia
kuchenki.
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2. PRZEGLAD URZADZENIA

2.1 Kuchenka mikrofalowa
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Plyta czotowa

Lampa kuchenki

Panel sterowania

Przycisk otwierania drzwi
Ostona generatora mikrofal
Wnetrze kuchenki

Uszczelka

Uszczelki drzwi i powierzchnie
uszczelniajace

Punkty mocowania (4 punkty)
Otwory wentylacyjne
Obudowa zewnetrzna
Scianka tylna

Przewdd zasilajacy
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2.2 Akcesoria

Nalezy sprawdzi¢, czy z kuchenka

dostarczone sg nastepujace akcesoria:
Podstawa obrotowa
Podpdrka podstawy obrotowej

4 $ruby mocujace (niepokazane na

rysunku)

e Ustaw podpdrke podstawy obrotowej
na dnie wgtebienia.

¢ Nastepnie ustaw podstawe obrotowg
na podpdrce podstawy obrotowe;.

® Aby uniknac uszkodzenia podstawy
obrotowej, podczas wyjmowania
potraw lub pojemnikéw z kuchenki
nalezy upewnic sie, ze sa one
podnoszone bez dotykania pierscienia
podstawy obrotowe;j.

@ Podczas zamawiania akcesoriow
nalezy podac sprzedawcy lub
pracownikowi AEG dwie informadje:
nazwe czesci i nazwe modelu.
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3. PANEL STEROWANIA

Wskazniki na wyswietlaczu

Tl T8 e TTL, (] mikrofale
(v "maman s
i ]
— — — — — — O) Zegar
2] 1 123 | Etapy gotowania
3 1
VA| Plus/Minus
(o) lﬁ] “ T Automatyczne rozmrazanie chleba
A 7| Automatyczne rozmrazanie
kg Masa

Wskazniki automatycznego gotowania
Przycisk automatycznego gotowania
Przycisk automatycznego rozmrazania
Przycisk poziomu mocy

Pokretto timera/masy

I
+
EEEEEEBEDN

1 Przycisk Start/Quick
B Przycisk Stop
STOP START Przycisk otwierania drzwi
QUICK

W
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4. PRZED ROZPOCZECIEM KORZYSTANIA

4.1 Tryb ekonomiczny

Kuchenka jest nastawiona na tryb
‘oszczedzanie energi’ (Econ).

1.
2.
3.

4.

Podtacz kuchenke do zZrédta zasilania.
Wskazanie wyswietlacza: Econ.

Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie
od 3:00 do zera.

Po osiagnieciu zera, piekarnik
przechodzi w tryb Econ i wyswietlacz
gasnie.

@ By wytaczy¢ tryb Econ, nastaw zegar.

4.2 Ustawianie zegara

Kuchenka wyswietla godzine w systemie
12-i24-godzinnym.

Przyktad: Aby ustawic zegar na 11:30
(system 12-godzinny).

1.
2.
3

0 N O

Otworz drzwi.
Wskazanie wyswietlacza: Econ.

. Nacisnij przycisk START/QUICK i

przytrzymaj go przez 5 sekund.
Kuchenka wyemituje sygnat
dzwiekowy. Wskazanie wyswietlacza:

. Obré¢ pokretto TIMERA/MASY, aby

ustawi¢ godzine.

. Naci$nij jeden raz przycisk

START/QUICK, a nastepnie obréc
pokretto TIMERA/MASY, aby ustawic¢
minuty.

. Nacisnij przycisk START/QUICK.

. Popatrz na wyswietlacz: -
Vean
. Zamknij drzwi.

@ Pokretto TIMERA/MASY mozna

obréci¢ w lewo lub w prawo. Po
nacisnieciu przycisku STOP, zegar
nie zostanie ustawiony. Wskazanie
wyswietlacza: Econ.

Przyktad: Aby ustawic zegar na 23:30
(system 24-godzinny).

1.
2.
3.

Otwoérz drzwi.
Wskazanie wyswietlacza: Econ.
Naci$nij przycisk START/QUICK i

——

przytrzymaj go przez 5 sekund.
Kuchenka wyemituje sygnat
dzwiekowy. Wskazanie wyswietlacza:

i2H

4. Nacisnij przycisk START/QUICK.

Wskazanie wyswietlacza:

5. Obrod¢ pokretto TIMERA/MASY, aby

ustawic godzine.

6. Nacisnij jeden raz przycisk
START/QUICK, a nastepnie obrdc¢
pokretto TIMERA/MASY, aby ustawic¢
minuty.

. Nacisnij przycisk START/QUICK.

. Popatrz na wyswietlacz: [®

. Zamknij drzwi.

O 00 N

@ Pokretto TIMERA/MASY mozna
obréci¢ w lewo lub w prawo. Po
nacisnieciu przycisku STOP, zegar
nie zostanie ustawiony. Wskazanie
wyswietlacza: Econ.

4.3 Dostosowywanie godziny
po ustawieniu zegara

Przyktad: Aby ustawic¢ zegar na 11:45.

1. Otwoérz drzwi.

2. Nacisnij przycisk START/QUICK i
przytrzymaj go przez 5 sekund.
Kuchenka wyemituje sygnat
dzwiekowy. Wskazanie wys$wietlacza:

(Jesli chcesz zmienic zegar na 24-
godzinny, przycisnij przycisk
START/QUICK)

3. Obro¢ pokretto TIMERA/MASY, aby
ustawic godzine.

4. Nacisnij jeden raz przycisk
START/QUICK, a nastepnie obrdc
pokretto TIMERA/MASY, aby ustawic¢
minuty.

5. Nacisnij przycisk START/QUICK.

6. Popatrz na wyswietlacz:
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4.4 Aby anulowa¢ zegari (i) Abywylaczy¢ blokade rodzicielska,
ustawic tryb econ nalezy nacisna¢ przycisk STOP i
przytrzymac go przez 5 sekund.
1. Otworzdrzwi. Kuchenka wyemituje dwa sygnaty
2. Nacisnij przycisk START/QUICK i dzwiekowe i zostanie wyswietlona
przytrzymaj go przez 5 sekund. godzina.
Kuchenka wyemituje sygnat Nie mozna wigczy¢ blokady
dzwigkowy. Wskazanie wyswietlacza: rodzicielskiej, jezeli nie ustawiono
’ e zegara.

(Jesli chcesz zmienic¢ zegar na 24-
godzinny, przycisnij przycisk
START/QUICK)

. Nacisnij przycisk STOP.

. Wskazanie wyswietlacza: Econ.

. Zamknij drzwi.

. Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie
od 3:00 do zera.

. Po osiagnieciu zera, piekarnik
przechodzi w tryb Econ i wyswietlacz
gasnie.

ocoulhw

N

4.5 Korzystanie z przycisku
STOIX przy

Przycisk STOP umozliwia:

1. Usuniecie btedu podczas
programowania.

2. Tymczasowe zatrzymanie kuchenki
podczas gotowania - nacisnij przycisk
jedenraz.

3. Anulowanie programu podczas
gotowania - nacisnij przycisk dwa razy.

4.6 Blokada rodzicielska

Kuchenka wyposazona jest w
zabezpieczenie, ktére uniemozliwia jej
przypadkowe uruchomienie przez dziecko.
Po ustawieniu blokady nie mozna wiaczy¢
zadnej funkgji kuchenki do momentu
wylaczenia blokady.

Przyktad: Aby ustawic¢ blokade

rodzicielska.

1. Nacisnij przycisk STOP i przytrzymaj go
przez 5 sekund.

2. Kuchenka wyemituje dwa sygnaty
dzwiekowe i zostanie wyswietlony
komunikat'LOC": a

] r
LU
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5. OBStUGA KUCHENKI MIKROFALOWEJ

5.1 Pojemniki przeznaczone
do kuchenek
mikrofalowych

Przeznaczone do
Pojemnik kuchenek Uwagi
mikrofalowych
Folia aluminiowa/ I X Matych kawatkdéw folii aluminiowej mozna uzy¢ do

pojemniki z folii

zabezpieczenia potrawy przed przegrzaniem. Folia
powinna znajdowac sie co najmniej 2 cm od scianek
kuchenki, w przeciwnym razie moze dojs¢ do powstania
tuku elektrycznego. Stosowanie pojemnikéw z folii nie
jest zalecane, chyba ze producent okreslit model. Nalezy
doktadnie przestrzegac instrukgji.

Naczynia do v Zawsze nalezy przestrzegac instrukcji podanych przez

przyrumieniania producenta. Nie nalezy przekracza¢ podanych czasow
podgrzewania. Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz
naczynia moga by¢ bardzo gorace.

Porcelana i I X Porcelana, wyroby ceramiczne, garnki glazurowane i

ceramika ceramika wypalana sa zwykle odpowiednie, z wyjatkiem
tych z metalowymi dekoracjami.

Szkto np. Pyrex® v Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ podczas korzystania z cienkich
pojemnikéw szklanych, poniewaz moga peknac po naglym
podgrzaniu.

Metal X Stosowanie pojemnikéw metalowych w kuchenkach
mikrofalowych nie jest zalecane, poniewaz powodujg one
powstawanie tuku elektrycznego, co moze spowodowac
pozar.

Plastik/polistyren v Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz niektére

np. pojemniki na pojemniki odksztatcaja sie, topia i odbarwiaja w wysokiej

potrawy typu temperaturze.

fastfood

Folia spozywcza v Nie moze stykac sie z potrawa i nalezy ja przektu¢, aby
umozliwi¢ wydostawanie sie pary.

Woreczki do v Nalezy je przektu¢, aby umozliwi¢ wydostawanie sie pary.

zamrazania/ Nalezy upewnic sie, ze woreczki mozna stosowac w

pieczenia kuchenkach mikrofalowych. Nie nalezy uzywac
plastikowych ani metalowych opasek, poniewaz moga sie
stopic lub zapali¢ z powodu powstania tuku
elektrycznego.

Papier - talerze, v Nalezy uzywac tylko do podgrzewania lub pochtaniania

kubki i papier wilgoci. Nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz

Sniadaniowy przegrzanie moze spowodowac pozar.

Pojemniki ze v Korzystajac z tych materiatéw nalezy zawsze nadzorowac

stomy lub drewna kuchenke, poniewaz przegrzanie moze spowodowac pozar.

Papier X Moze zawierac czasteczki metalu, ktére spowoduja

makulaturowy
i gazety

powstanie tuku elektrycznego, co moze doprowadzic¢ do
pozaru.

——
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5.2 Porady dotyczace
gotowania w kuchence
mikrofalowej

Porady dotyczace gotowania w kuchence mikrofalowej

Skiad Potrawy zawierajace duza ilos¢ ttuszczu lub cukru (np. pudding lub paszteciki)
wymagaja ogrzewania przez krotszy czas. Nalezy zachowac ostroznos¢,
poniewaz przegrzanie moze spowodowac pozar.

Wielkos¢ W celu rbwnomiernego ugotowania wszystkie kawatki powinny by¢ tej samej
wielkosci.

Temperatura  Poczatkowa temperatura potrawy z nadzieniem wptywa na wymagany czas
potraw gotowania. Potrawy z nadzieniem (np. paczki) nalezy przektu¢, aby wypuscic
ciepto lub pare.

Rozmieszczenie Najwieksze kawatki potrawy, na przyktad udka, nalezy umiescic przy
zewnetrznych Sciankach naczynia.

Przykrycie Nalezy uzy¢ folii spozywczej z otworami do kuchenek mikrofalowych lub
odpowiedniej pokrywki.

Przektuwanie  Potrawy w skorupce, ze skora lub btong nalezy przed gotowaniem lub
odgrzaniem naktuc¢ w kilku miejscach, poniewaz wewnatrz potrawy gromadzi
sie para, ktéra moze spowodowac wybuch potrawy, (np. ziemniaki, ryba,
kurczak lub kietbaski).

WAZNE! Nie nalezy podgrzewac jajek, na przyktad sadzonych lub na
twardo, za pomoca mikrofal, poniewaz moga wybuchna¢ nawet po
zakonczeniu gotowania.

Mieszanie, W celu rbwnomiernego ugotowania konieczne jest, aby podczas gotowania
obracaniei miesza¢, obracac i zmieniac utozenie potrawy. Zawsze nalezy mieszac i
zmiana zmieniac utozenie od zewnatrz do Srodka.

utozenia

Pozostawienie Po ugotowaniu potrawe nalezy pozostawic na pewien czas, aby umozliwic
réwnomierne rozproszenie ciepta w catej potrawie.

Ostona Nagrzane czesci mozna ostoni¢ matymi kawatkami folii aluminiowej, ktére
odbijaja mikrofale, (np. udka i skrzydetka kurczaka).

5.3 Gotowanie z uzyciem mikrofal
Kuchenka umozliwia wybranie jednego z 6

pozioméw mocy.
Ustawienie A
Zalecane uzycie
mocy
900 W/ Stuzy do szybkiego gotowania lub odgrzewania (np. zupy, zapiekanki, potraw z

WYSOKA puszki, gorace napoje, warzywa, ryba itp).

630W Stuzy do dtuzszego gotowania gestych potraw, takich jak pieczen, mieso
mielone i dania gotowe oraz potrawy delikatne, na przykfad sos serowy i
biszkopty. Po ustawieniu mniejszej mocy sos nie zagotuje sie, a potrawa
zostanie ugotowana réwnomiernie bez przypalenia na bokach.

450 W Stosowane do gestych potraw, ktére wymagaja dtugiego czasu gotowania
podczas tradycyjnego przyrzadzania, np. potrawy z wotowiny. Uzycie tego
poziomu mocy jest zalecane, aby mieso byto delikatne.

270W/ ) W celu rozmrozenia nalezy wybrac to ustawienie, aby zapewni¢ rownomierne
ROZMRAZ-  odmrozenie potrawy. To ustawienie jest takze odpowiednie do duszenia ryzu,
ANIE makaronu, pierogéw i gotowania kremu z jajek.

0W Nadaje sie takze do delikatnego rozmrazania (na przyktad ciasta z kremem).
ow Przeznaczone do uzycia z timerem kuchennym.

W =WATY

——
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Kuchenke mozna zaprogramowac do
dziatania przez maksymalnie 90 minut.
Czas gotowania wynosi od 15 sekund do 5
minut. Zalezy on od catkowitego czasu
gotowania podanego w tabeli.

Przyktad: Aby podgrzac zupe przez 2
minuty i 30 sekund z moca 630 W.

POLSKI 47

Czas gotowania Jednostka zmiany

0-5 minut 15 sekund
5-10 minut 30 sekund
10-30 minut 1 minuta
30-90 minut 5 minut

1. Nacisnij dwa razy przycisk POZIOMU
MOCY.

2. Wprowad?z czas, obracajac pokretto
TIMERA/MASY w prawo/w lewo, az
do wyswietlenia wartosci 2.30.

3. Nacisnij przycisk START/QUICK.

4. Popatrz na wyswietlacz.

A WAZNE!
Jesli poziom mocy nie zostanie
wybrany, nastapi automatyczne
ustawienie wartosci 900 W/
WYSOKIE.

e Otworzenie drzwi podczas gotowania
spowoduje automatyczne zatrzymanie
czasu gotowania widocznego na
wyswietlaczu. Odliczanie czasu
gotowania rozpocznie sie ponownie po
zamknieciu drzwi i nacisnieciu
przycisku START/QUICK.

® Aby sprawdzi¢ ustawienie mocy
podczas gotowania, nacisnij jeden raz
przycisk POZIOMU MOCY.

e (Czas gotowania mozna zwiekszy¢ lub
zmniejszy¢ w jego trakcie, obracajac
pokretto TIMERA/MASY.

® Ustawienie mocy mozna zmienic¢
podczas gotowania, naciskajac przycisk
POZIOMU MOCY.

® Aby wylaczy¢ program podczas
gotowania, nacisnij dwa razy przycisk
STOP.
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5.4 Obnizony poziom mocy

Tryb gotowania Standardowy czas Obnizony poziom mocy

Mikrofale 900 W 20 minut Mikrofale 630 W

WAZNE! Podczas gotowania
potraw przez standardowy czas z
moca tylko 900 W moc kuchenki
jest obnizana automatycznie, aby
unikna¢ przypalenia. Poziom mocy
mikrofal zostanie zmniejszony do
630 W. Po wstrzymaniu na 90
sekund mozna ponownie ustawic
moc na 900 W.

5.5 Timer kuchenny

Przyktad: Aby ustawic¢ timer kuchenny na
7 minut.

1. Nacisnij 7 razy przycisk POZIOMU
MOCY.
A

I/

2. Wprowad?z czas, obracajac pokretto
TIMERA/MASY w prawo/w lewo, az
do wyswietlenia wartosci 7.00.

+ o0

- 3. Nacisnij przycisk START/QUICK.

START
Quick X1
4. Popatrz na wyswietlacz.
)
minln
(I

@ Aby wstrzymac timer, nacisnij
przycisk STOP. Aby wznowi¢ timer,
nacisnij przycisk START/QUICK. Aby
wylaczy¢, nacisnij ponownie przycisk
STOP.
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5.6 Dodawanie 30 sekund

Przycisk START/QUICK umozliwia
obstuge dwdch ponizszych funkgji.

Bezposrednie uruchomienie

Naciskajac przycisk START/QUICK, mozna
bezposrednio rozpocza¢ gotowanie z
ustawieniem mocy 900 W/WYSOKA przez
30 sekund.

5.7 Plusiminus

Funkcja PLUS A\ i MINUS &/
umozliwia wydtuzenie lub skrocenie czasu
gotowania podczas korzystania z
programéw automatycznych.

Przyktad: Aby ugotowac 0,3 kg
ziemniakdw.

POLSKI 49

Zwiekszenie czasu gotowania
Czas gotowania mozna zwiekszy¢ o
wielokrotnos¢ 30 sekund po nacisnieciu
przycisku podczas pracy kuchenki.

[1] Tej funkcji nie mozna uzy¢ podczas
dziatania funkcji automatycznego
gotowania lub automatycznego
rozmrazania.

Aby ugotowac ziemniaki, ktére beda nieco
twardsze, naci$nij przycisk MINUS X/ .
Aby ugotowac ziemniaki, ktére beda
bardziej migkkie, nacisnij przycisk PLUS A\

START
QUICK X
A AUTO
(s
s LI

1. Wybierz odpowiednie menu, naciskajac
dwa razy przycisk AUTOMATYCZNEGO
GOTOWANIA.

2. Obrd¢ pokretto TIMERA/MASY, az do
wyswietlenia wartosci 0.3.

3. Nacisnij jeden raz przycisk POZIOMU
MOCY, aby wybra¢ regulacje PLUS A\ .

4. Naci$nij przycisk START/QUICK.

5. Popatrz na wyswietlacz.
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@ Aby wytaczyc¢ funkcje PLUS/MINUS,
nalezy nacisnac 3 razy przycisk
POZIOMU MOCY.

5.8 Gotowanie wieloetapowe

W kuchence mozna zaprogramowac
gotowanie w maksymalnie 3 etapach.

Przyktad: Aby wiaczy¢ gotowanie:
Etap 1: 5 minut 900 W
Etap 2: 16 minut 270 W

Po wybraniu funkgji PLUS na
wyswietlaczu pojawi sie ikona 8.
Po wybraniu funkgji MINUS na
wyswietlaczu pojawi sie ikona /.

A

M

@
[}
— +
TN
T g
A

M

+ o0

. Nacisnij dwa razy przycisk ustawienia

POZIOMU MOCY.

. Wprowadz odpowiedni czas, obracajac

pokretto TIMERA/MASY w prawo, az
do wyswietlenia wartosci 5.00.

. Popatrz na wyswietlacz.

. Nacisnij 4 razy przycisk POZIOMU

MOCY.

. Wprowadz odpowiedni czas gotowania,

obracajac pokretto TIMERA/MASY w
prawo, az do wyswietlenia wartosci
16.00.
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POLSKI 51
- 6. Nacisnij przycisk START/QUICK.
START
Quick X1

7. Popatrz na wyswietlacz.

Kuchenka rozpocznie gotowanie przez 5
minuty i zmocg 900 W, a nastepnie przez
16 minutz mocg 270 W.
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5.9 Korzystanie z funkg;ji

automatycznego
g otowanial
automatycznego
rozmrazania
Funkcje automatycznego gotowania i Potrawa Symbol
automatycznego rozmrazania automatycznie —
wybieraja odpowiedni tryb gotowania i czas Swieze warzywa (S0
gotowania. Dostepnych jest 6 ustawien Mrozone dania gotowe =
automatycznego gotowania i 2 ustawienia 9 <%
automatycznego rozmrazania. Filet rybny w sosie <D
e Symbol Migso/ryba/dréb o
Nl & Chieb —
Gotowane (E%
ziemniaki/ziemniaki w
mundurkach
MroZone warzywa (el

Przyktad: Aby ugotowac 0,3 kg ziemniakdw.

1. Wybierz odpowiednie menu, naciskajac

dwa razy przycisk AUTOMATYCZNEGO
GOTOWANIA.

§ X2

=

>
g
S

2. Obro¢ pokretto TIMERA/MASY, az do
wyswietlenia wartosci 0.3.

+ o0

- 3. Nacisnij przycisk START/QUICK.

START
auick X1

4. Popatrz na wyswietlacz.

((((COm—— 1

s (K (

@ Jezeli wymagane bedzie wykonanie uptynieciu czasu automatycznego
czynnosci (np. odwrocenie potrawy), gotowania/rozmrazania program
kuchenka zatrzyma sie, wyemituje zatrzyma sie automatycznie.
sygnat dzwiekowy, a na Zostanie wyemitowany sygnat
wyswietlaczu bedzie migac wartos¢ i dzwiekowy, a symbol gotowania
ikona pozostatego czasu gotowania. bedzie migat. Po 1 minucie i sygnale
Aby kontynuowac gotowanie, przypomnienia zostanie
nacisnij przycisk START/QUICK. Po wyswietlona godzina.

——
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6. TABELA PROGRAMOW
6.1 Tabela funkgji

automatycznego gotowania

POLSKI 53

Automatyczne

gotowanie

Ciezar

(Jednostka Przycisk

Zmiany)/
Naczynia

Procedura

Napoje (herbata/ 1-6 filizanek

kawa) §5§
P

1 filizanka=200 ml

& x1

Ustaw filizanke przy krawedzi podstawy
obrotowe;j.

Ziemniaki
gotowaneiw
mundurkach
59
(D)

0,2-1,0kg (100 g)
Miska i pokrywka -

iy x

Gotowane ziemniaki: Obierz ziemniaki i pokrdj je na
kawatki podobnej wielkosci.

Ziemniaki w mundurkach: Wybierz ziemniaki
podobneJ wielkosci i umyj je.

W16z ziemniaki do ugotowania lub ziemniaki w
mundurkach do miski.

Dodaj odpowiednia ilo$¢ wody (na 100 g),

ok. 2 tyzki stotowe i odrobine soli.

Przykryj pojemnik pokrywka.

Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego
wymieszaj potrawe i zatéz pokrywke.

Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.

Mrozone

warzywa
4 ;&

s

0,1-0,8 kg (100 g)
Miska i pokrywka

Dodaj 1 tyzke stotowg wody na 100 g i s6l w razie
potrzeby. Nie trzeba dodawac¢ wody do grzybow.
Przykryj pojemnik pokrywka.

Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego
wymieszaj potrawe i zatéz pokrywke.

Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.
Jezeli mrozone warzywa sg zbite w jedna catos¢,
nalezy ugotowac je recznie.

Swieze warzywa

NS

0,1-0,8 kg (100 g)
Miska i pokrywka -

Pokréj na mate kawatki, np. w paski, kostke lub
plasterki.

Dodaj 1 tyzke stotowa wody na 100 g i s6l w razie
potrzeby. Nie trzeba dodawac¢ wody do grzybow.
Przykryj pojemnik pokrywka.

Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego
wymieszaj potrawe i zatéz pokrywke.

Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.

Mrozone dania
gotowe
(zmozliwoscia
wymieszania)

0,3-1,0 kg (100 g)
Miska i pokrywka -

Przetéz potrawe do naczynia przeznaczonego do
stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Dodaj niewielka ilos¢ wody, jezeli jest to zalecane
przez producenta.

Przykryj pojemnik pokrywka.

Gotuj bez przykrycia, jezeli takie s zalecenia
producenta.

Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego
wymieszaj potrawe i zatéz pokrywke.

Po ugotowaniu wymieszaj i pozostaw na okoto 2
minuty.

Filet rybny w
sosie >

05-15kg"(1009)

Naczynie do -
zapiekaniaifolia
spozywcza do
kuchenek
mikrofalowych

Zobacz przepis, Filet rybny w sosie”.

" catkowity ciezar sktadnikow.
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6.2 Tabela funkgji
automatycznego
rozmrazania

Automatyczne Waga (jednostka
rozmrazanie zmiany)/naczynia

Przycisk

Procedura

Mieso/ryba/dréb  0,2-1,0 kg (100 g)
Naczynie do tarty -
L L x1

(cate ryby, steki
rybne, filety rybne,
udka kurze, piersi
kurze, mieso
mielone, stek,
kotlety, burgery,
kietbaski)

W16z potrawe do naczynia do tarty na
srodku podstawy obrotowej.

Po wyemitowaniu sygnatu dzwigkowego
odwrdé, zmien utozenie i rozdziel
potrawe. Zaston cienkie kawatki i ciepte
miejsca folig aluminiowa.

Po rozmrozeniu zawin potrawe w folie na
15-45 minut, az do catkowitego
rozmrozenia.

Mieso mielone: Po wyemitowaniu
sygnatu dzwiekowego odwrd¢ potrawe.
W razie potrzeby wyjmij rozmrozone
czesci.

@ Nieodpowiednie dla catego kurczaka.

Chleb 0,1-1,0kg (100 g)
Naczynie do tarty -

AUTO T

Rozmies¢ potrawe w naczyniu do tarty
ustawionym na $rodku podstawy
obrotowej. Potrawe o ciezarze 1,0 kg
umies¢ bezposrednio na podstawie
obrotowej.

Po wyemitowaniu sygnatu dzwiekowego
odwré¢, zmien utozenie potrawy i wyjmij
rozmrozone kawatki.

Po rozmrozeniu przykryj potrawe folig
aluminiowa i pozostaw na 5-15 min, az do
catkowitego rozmrozenia.

e Potrawy schtodzone sg gotowaneod

5 °C, potrawy mrozone sa gotowane

od-18°C. °

¢ Nalezy wprowadzi¢ tylko mase potrawy.

Nie nalezy dodawa¢ masy naczynia. .

¢ Dla potraw wazacych wiecej lub mniej
niz podano w tabeli funkgji

automatycznego gotowania i .

automatycznego rozmrazania nalezy
wybrac ustawienia recznie.

® Temperatura koncowa bedzie ré6zna w
zaleznosci od temperatury
poczatkowej. Po ugotowaniu nalezy
sprawdzi¢, czy z potrawy wydostaje sie
ciepto.

e Po uzyciu trybu gotowania mikrofalami
moze wiaczyc sie wentylator.

Steki i kotlety nalezy rozmrazanie w
jednej warstwie.

Mieso mielone nalezy rozmrazaé w
cienkich warstwach.

Po odwréceniu potrawy nalezy zastoni¢
rozmrozone czesci matymi, ptaskimi
kawatkami folii aluminiowej.

Drob nalezy przygotowac zaraz po
rozmrozeniu.
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6.3 Tabela funkgji
automatycznego
rozmrazania

POLSKI 55

Filet rybny w pikantnym sosie

Filet rybny w sosie curry

05kg 10kg 15kg

05kg 10kg 1,5kg

1759 3509 525g pomidoryz puszki
(odsaczone)

50g 100g 150g kukurydza
59 109 15g sos chilli

250g 500g 7509 filetrybny

sol

50g 100g 150g banan(w
plasterkach)

159 309 45g cebula (drobno
posiekana)

1 1-2 2-3  ocetzczerwonego
tyzeczka tyzeczka tyzeczka wina
musztarda,
tymianek i pieprz
cayenne
250g 500g 7509 filetrybny
sol

—

. Wymieszaj sktadniki na sos.

2. Potoz filet rybny w okragtym naczyniu do
zapiekania, cienkimi koricami w kierunku
srodka i posyp sola.

3. Posmaruj filet rybny sosem.

4. Zawin w folie spozywcza z otworami do
kuchenek mikrofalowych i gotuj, uzywajac
funkcji automatycznego gotowania, ,Filet
rybny w sosie”.

5. Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.

200g 400g 600g gotowy soscurry

1. Poléz filet rybny w okragtym naczyniu do
zapiekania, cienkimi koricami w kierunku
srodka i posyp sola.

2. Posmaruij filet rybny bananem i gotowym
sosem curry.

3. Zawin w folig spozywcza z otworami do
kuchenek mikrofalowych i gotuj, uzywajac
funkgji automatycznego gotowania, ,Filet
rybny w sosie”.

4. Po ugotowaniu pozostaw na okoto 2 minuty.
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6.4 TABELA GOTOWANIA

Podgrzewanie potraw i napojow

. Y Metoda
Potrawa/napéj ienie N
-g/ml- -min-
mocy
Mleko, 1 filizanka 150 900 W 1 nie przykrywac

Woda, 1 filizanka 150 900 W 2 nie przykrywac
6 filizanek 900 900W 8-10  nie przykrywac
1 naczynie 1000 900 W 9-11  nie przykrywac

Potrawa na jednym 400 900 W 4-6  polac sos odrobing wody, przykry¢,

talerzu (warzywa, wymieszaé w potowie gotowania

mieso i dodatki)

Zupa/gulasz 200 900 W 1-2  przykry¢, wymiesza¢ po ugotowaniu

Warzywa 200 900 W 2-3  wrazie potrzeby dodac niewielka ilos¢

500 900 W 3-5  wody, przykry¢, wymieszac¢ w potowie

gotowania

Mieso, 1 plaster" 200 900 W 3 posmarowac gorna czesc cienka warstwa
sosu, przykry¢

Filet rybny!) 200 900W 3-5  przykryé

Ciasto, 1 kawatek 150 450 W ¥%-1  umiedci¢ w naczyniu do tarty

Jedzenie dla dziedi, 190 450 W -1 przetozy¢ do pojemnika odpowiedniego

1 stoik dla kuchenek mikrofalowych, po
podgrzaniu dobrze wymieszac i sprawdzi¢
temperature

Rozpuszczanie 50 900 W Ya przykry¢

margaryny lub masta"?

Rozpuszczanie 100 450 W 3-4 mieszac co pewien czas

czekolady

1) zamrozone

Rozmrazanie
o Czas
P los¢ W Czas Metoda pozosta-
otrawa g/ml- lemie . .
g mocy wienia
-min-
Gulasz 500 270W 89 wymiesza¢ w potowie odmrazania 10-30
Ciasto, 1 kawatek 150 0W 1-3  umiesci¢ w naczyniu do tarty 5
Owoce np. wishie, 250 270W  3-5 roztozyc rownomiernie, odwroci¢ w 5
truskawki, maliny, potowie rozmrazania
Sliwki




2 _AEG_Polish_MS_AF14 lLayout1l 26/03/2014 11:0%57

POLSKI 57
Rozmrazanie i gotowanie
T Czas
P los¢ @ czag Metoda pozosta-
otrawa —a/ml- ienie e wieni
9 mocy enia
-min-
Filet rybny 300 900W  9-11 przykry¢ 2
Potrawa na jednym 400 900W  8-10 przykry¢, wymieszac po 6 minutach 2
talerzu
Gotowanie miegsa i ryby
o Czas
P llos¢ " (Czag Metoda pozosta-
otrawa _a/ml- ienie il .
g mocy wienia
-min-
Pieczen 1000 630W 34-38 Doprawic¢ do smaku, umiesci w 10
(wieprzowina, ptytkim naczyniu do tarty, odwrdci¢
cielecina, po uptywie potowy czasu
jagniecina) gotowania.
Pieczer wotowa 1000 630W 20-24 Doprawi¢ do smaku, umiesci w 10
(Srednia) ptytkim naczyniu do tarty, odwrdci¢
po uptywie potowy czasu
gotowania.
Filet rybny 200 900W 46 doprawi¢ do smaku, umiesci¢ w 3

naczyniu do tarty, przykryc

@ Czasy podane w tabeli sg przyktadowe i moga sie rézni¢ w zaleznosci od temperatury

zamrozenia, jakosci i wagi potraw.
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7. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\\ OSTRZEZENIE!

DO CZYSZCZENIA JAKIEJKOLWIEK CZESCI
KUCHENKI MIKROFALOWEJ NIE NALEZY
UZYWAC DOSTEPNYCH W SPRZEDAZY
SRODKOW CZYSZCZACYCH DO KUCHENEK,
URZADZEN DO CZYSZCZENIA PAROWEGO,
SRODKOW SCIERNYCH, ZRACYCH
SRODKOW CZYSZCZACYCH, SRODKOW
ZAWIERAJACYCH WODOROTLENEK SODU
LUB DRUCIAKOW.

KUCHENKE NALEZY CZYSCIC REGULARNIE |
USUWAC RESZTKI ZYWNOSCI. Zaniedbanie
czyszczenia kuchenki moze prowadzi¢ do
zniszczenia zanieczyszczonych powierzchni,
zmniejszenia trwatosci urzadzenia, a nawet
spowodowac zagrozenie.

Obudowa kuchenki

Obudowe kuchenki mozna tatwo wyczysci¢
fagodnym roztworem wody i mydfa. Mydto
nalezy wytrze¢ wilgotna Sciereczka i osuszy¢
obudowe miekkim recznikiem.

Panel sterowania

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy
otworzy¢ drzwi w celu wytaczenia panelu
sterowania. Podczas czyszczenia panelu
sterowania nalezy zachowac ostroznos¢.
Nalezy uzy¢ tylko Sciereczki zwilzonej woda i
delikatnie przetrze¢ az do wyczyszczenia.
Nie nalezy uzywac nadmiernej ilosci wody.
Nie nalezy uzywac srodkéw chemicznych
ani sciernych.

Whnetrze kuchenki

W celu wyczyszczenia nalezy wytrze¢ plamy
miekka i wilgotng Sciereczka lub gabka po
kazdym uzyciu, gdy kuchenka jest ciepta.
Trudniejsze do usuniecia plamy nalezy
kilkakrotnie przecierac Sciereczka

zwilzong w fagodnym roztworze mydita,

az do usuniecia plamy. Nie nalezy
zdejmowac ostony generatora mikrofal.

Nalezy uwaza¢, aby tagodny roztwér mydta
ani woda nie dostaty sie do matych otworéw
w $ciankach, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie kuchenki.

——

We wnetrzu kuchenki nie nalezy uzywac
srodkdéw czyszczacych w aerozolu.

Podstawa obrotowa i podpoérka
podstawy obrotowej

Podstawe obrotowa i podpérke podstawy
obrotowej nalezy wyjac z kuchenki. Nalezy
je umyc¢ tagodnym roztworem mydta.
Nalezy je wytrze¢ miekka $ciereczka.
Podstawe obrotowa i podpérke podstawy
obrotowej mozna my¢ w zmywarce.

Drzwi

Aby usunac brud, nalezy regularnie czysci¢
obie ich strony, uszczelki drzwi oraz
powierzchnie uszczelniajace miekka i
wilgotng $ciereczka. Do czyszczenia szyby
drzwi nie nalezy uzywac agresywnych
srodkéw $ciernych ani ostrych metalowych
druciakéw, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie szyby.

WAZNE!
Nie nalezy uzywac urzadzen do
czyszczenia parowego.
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8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Sprawdz, czy...

Kuchenka mikrofalowa
nie dziata prawidtowo?

Bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikéw dziataja prawidtowo.
Nie wystepuje przerwa w dostawie energii.

e Jezeli bezpieczniki s3 nadal wytaczane, skontaktuj sie z

wykwalifikowanym elektrykiem.

Tryb gotowania
mikrofalami nie dziata
prawidtowo?

Drzwi sa prawidtowo zamkniete.
Uszczelki drzwi i powierzchnie uszczelniajaca sa czyste.
Nacisnieto przycisk START/QUICK.

Podstawa obrotowa nie
obraca sie?

Podpdrka podstawy obrotowej jest prawidtowo zatozona na
naped.

Naczynie nie jest wieksze od podstawy obrotowe;j.

Potrawa nie jest wieksza od podstawy obrotowej, co
uniemozliwia jej obracanie.

We wgtebieniu pod podstawa obrotowa nie znajduja sie
zadne przedmioty.

Kuchenka mikrofalowa
nie wylacza sie?

Odfacz urzadzenie od zrédta zasilania.
Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem AEG.

Oswietlenie wnetrza
nie dziata prawidtowo?

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem AEG. Zaréwke
oswietlenia wnetrza moze wymienic tylko przeszkolony
serwisant AEG.

Podgrzewanie potraw
trwa dtuzej niz
wczesdniej?

Ustaw dtuzszy czas gotowania (podwadjna ilos¢ = niemal dwa
razy dtuzszy czas) lub

Jezeli potrawa jest zimniejsza niz zwykle, co pewien czas
obréc ja lub odwrdé lub

Ustaw wyzsza moc.
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9. MONTAZ

Kuchenke mikrofalowg mozna
zamontowac¢ w pozycji A lub B:

. Wymiary wneki
R szer. gleb. wys.
A 560 x 550 x 450
B 560 x 500 x 450

Wymiary w mm

Spis tresci

9.1 Montaz urzadzenia

1. Zdejmij opakowanie i sprawdz
doktadnie, czy urzadzenie nie jest

— 4 mm

rama przednia nie zetknie sie z
przednim otworem szafki.

[ [ 3. Sprawdyz, czy urzadzenie jest stabilne i
4 mm 4 mm nieprzechylone. Sprawdz, czy odstep
miedzy drzwiczkami szafki u gory, a
gorna czescig ramy wynosi 4 mm (patrz
rysunek).

uszkodzone.
- 2. Powoli wtdz urzadzenie do szafki
- = — kuchennej, nie uzywajac sity, dopdki
-

9.2 Opcja montazu

Opcja montazu 1

Zamocuj kuchenke, uzywajac
dostarczonych $rub. Punkty mocowania
znajduja sie w gérnych i dolnych
naroznikach kuchenki.

Opcja montazu 2
Patrz szablon dostarczony z kuchenka.
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9.3 Podlaczanie urzadzenia do zrédta zasilania

¢ Gniazdko elektryczne powinno by¢
] @ tatwo dostepne, aby w sytuacji
awaryjnej mozna byto szybko odtaczyc
urzadzenie. Ewentualnie nalezy
umozliwi¢ odfaczenie kuchenki od
— zrédia zasilania, podtaczajac wytacznik

do instalacji zgodnie z odpowiednimi

zaleceniami dotyczacymi okablowania.
¢ Gniazdko nie powinno by¢

0)
= umieszczone za szafka.
@) ¢ Najlepsza pozycja, to gniazdko
o umieszczone nad szafka, patrz pozycja
oo (A)
(O] ¢ Podfacz urzadzenie do jednofazowego

zrédia zasilania pragdem zmiennym o
napieciu 230V/50Hz za
posrednictwem prawidtowo
zamontowanego i uziemionego
gniazdka. Obwéd gniazdka
elektrycznego nalezy zabezpieczy¢
bezpiecznikiem 10 A.

* Wylacznie elektryk moze dokonac
wymiany przewodu zasilajacego.

® Przed rozpoczeciem montazu nalezy
przywigzac sznurek do przewodu
zasilajgcego w celu utatwienia
podiaczania do punktu (A) podczas
montazu urzadzenia.

e Podczas wkfadania urzadzenia do
wysokiej szafki nalezy uwazac, aby NIE
przygnie$¢ przewodu zasilajacego.

® Nie nalezy zanurza¢ przewodu
zasilajacego ani wtyczki w wodzie lub

innych ptynach.
9.4 Podlaczanie do zrédta zasilania
& OSTRZEZENIE! Jezeli wtyczka, w jaka wyposazone jest
URZADZENIE NALEZY urzadzenie, jest nieodpowiednia dla
BEZWZGLEDNIE UZIEMIC uzywanego gniazdka, nalezy zwrdcic sie o

pomoc do miejscowego serwisu AEG.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za nieprzestrzeganie tego zalecenia
dotyczacego bezpieczenstwa.
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10.DANE TECHNICZNE

Napiecie przemienne 230V, 50 Hz, jednofazowe

Bezpiecznik line Dystrybucja / wytacznik Minimum 10 A

Pobér mocy: Mikrofale 1,3 kW

Moc wyjsciowa: Mikrofale 900 W (IEC 60705)

Czestotliwos¢ mikrofal 2450 MHz » (Grupa 2 / Klasa B)

Wymiary zewnetrzne: MC2664E 594 mm (szer) x459 mm (wys) x404 mm (gteb)
Wymiary wnetrza 342 mm (szer) x 207 mm (wys) x 368 mm (gteb) 2
Pojemnos¢ kuchenki 26 litréw 2

Podstawa obrotowa @325 mm, szkto

Masa ok.19kg

Lampa kuchenki 25W/240-250V

" To urzadzenie jest zgodne z wymaganiami normy europejskiej EN55011. Zgodnie z tg norma, ten produkt
zaklasyfikowano jako urzadzenie grupa 2 klasa B. Grupa 2 oznacza, ze urzadzenie celowo generuje energie o
czestotliwosci radiowej w postaci promieniowania elektromagnetycznego w celu podgrzewania potraw. Klasa
B oznacza, ze urzadzenie moze by¢ uzywane w budynkach mieszkalnych.

2 Pojemno$¢ wewnetrzng oblicza sie, mierzac maksymalna szerokos¢, gtebokos¢ i wysokosé. Rzeczywista
pojemnos¢ przeznaczona dla potraw jest mniejsza.

Ta kuchenka spetnia wymagania dyrektyw 2004/108/EC, 2006/95/EC, 2009/125/EC i
2011/65/EU.

ZE WZGLEDU NA NIEPRZERWANY ROZWOJ PRODUKTU DANE TECHNICZNE MOGA ULEC
é ZMIANIE BEZ POWIADOMIENIA

11.INFORMACJE DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem ¢ nalezy  Nie wolno wyrzuca¢ urzadzenr
poddac¢ utylizacji. Opakowanie urzadzenia  oznaczonych symbolem I razem z

wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w odpadami domowymi. Nalezy zwrdci¢
celu przeprowadzenia ponownego produkt do miejscowego punktu
przetworzenia. ponownego przetwarzania lub

skontaktowac sie z odpowiednimi

Nalezy zadba¢ o ponowne przetwarzanie whadzami miejskimi.

odpaddw urzadzen elektrycznych i
elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko
naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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|ZCILIEM REZULTATIEM

Paldies, ka izvéléjaties So AEG produktu. Tas ir radits, lai nodrosinatu nevainojumu sniegumu
daudzu gadu garuma, ar inovativam tehnologijam, kas atvieglo dzivi — iesp&jam, ko jus
neatradisiet parastas iericés. Ladzu, veltiet paris minates, lai izlasitu rokasgramatu un iegitu no
$i produkta péc iespéjas vairak.

Apmekléjiet masu majaslapu:

&

=

B

Atradisiet lietosanas padomus, brosaras, informaciju par traucéjumu novérsanu un
apkopi:
www.aeg.com

Registréjiet savu produktu, lai uzlabotu pakalpojumu:
www.aeg.com/productregistration

Legadajieties iericei originalas rezerves dalas, materialus un piederumus:
www.aeg.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN PAKALPOJUMI

lesakam izmantot originalas rezerves dalas.
Sazinoties ar apkalpes dienestu, parliecinieties, vai jums ir sadi dati.
So informaciju var atrast tehnisko datu plaksnité. Modelis, izstradajuma Nr., sérijas numurs.

& Drosibas informacija bridinajumam un piesardzibai

@ Visparéja informacija un padomi

@ Informacija par apkartéjo vidi

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1. SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

/\ SVARIGI! SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI:
RUPIGI IZLASIET UN SAGLABAJIET
TURPMAKAM UZZINAM.

Ja sildamais édiens sak dumot, NEVERIET VALA
DURVIS. Izslédziet un atvienojiet krasni un pagaidiet,
lidz édiens beidzis dumot. Durvju atvérsana ediena
dumosanas laika var izraisit ugunsgréku. Izmantojiet
tikai mikrovilnu krasnij piemérotus traukus un
piederumus. Neatstajiet krasni bez uzraudzibas,
Izmantojot vienreiz lietojamus plastmasas, papira
vai citus viegli uzliesmojosus traukus. Pec lietoSanas
notiriet vilnvada parsegu, krasns atvérumu, rot§joso
Bamatni un pamatnes balstu. Tiem jabat tiriem un

ez taukiem. Uzkrajusies tauki var parkarst un sakt
ddmot vai aizdegties. Mikrovilnu krasns ir paredzéta
édienu un dzérienu uzsildisanai. Partikas vai
apgérba zavésana un sildampaliktnu, ibu, suklu,
mitru dranu un tamlidzigu priekSmetu sildisana var
radit traumu, uzliesmojuma vai degsanas risku.

1.1 Laiizvairitos no savainojumu gusanas

/\ BRIDINAJUMS!
Nelietojiet krasni, ja ta ir bojata vai darbojas
nepareizi.

Pirms lietoSanas parbaudiet:

a) Durvis; parliecinieties, ka durvis var lidz galam
aizvert un tas nav nepareizi novietotas vai
saverpusas.

b) Eng‘ges un durvju drosibas fiksatorus;
parliecinieties, ka tie nav bojati vai valigi.

c) Durvju blives un blivéjuma virsmas;
parliecinieties, ka tas nav bojatas.

——
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d) Krasns atveri un durvis; parliecinieties, ka tur nav
iedobumu.

e) Parbaudiet, vai stravas vads un kontaktdaksa nav
bojati.
Nekad pats nereguléjiet, neremontéjiet un
neparveidojiet krasni. Jebkuras apkalpes vai
remonta darbibas, kuru ietvaros ir janonem pret
mikrovilnu energijas iedarbibu aizsargajosais
parsegs, drikst veikt tikai attiecigi apmaciti darbinieki.
Pretéja gadijuma tas ir loti bistami.
Nelaujiet taukiem vai netirumiem uzkraties uz
durvju blivem un tuvu esosajam dalam. leverojiet
“KopSanas un tirisanas” noradijumus. Ja krasns netiek
uzturéta tira, var nolietoties tas virsma, kas var
samazinat ierices kalposanas laiku un, iesp&jams,
izraisit bistamu situaciju.
Nemeéginiet pats nomainit krasns lampu un nelaujiet
to darit nevienam citam, kam AEG nav devis $adu
atlauju. Ja krasns lampa neiedegas, sazinieties ar
pardevéju vai vietéjo AEG klientu apkalpoSanas
centru.

1.2 lzvairisanas no spradziena vai péksnas
varisanas
/N BRIDINAJUMS!

Skidrumus un citus partikas produktus nedrikst
sildit noslégtos traukos, jo tie var spragt.

Dzérienu sildisana mikrovilnu krasni var izraisit
aizkavétu varisanos, tadél ar traukiem rikojieties
uzmanigi.

Nevariet olas to Caumalas; cieti varitas veselas olas
mikrovilnu krasni uzkarset nav ieteicams, jo tas var
uzspragt, pat ja karsésanas process krasni ir beidzies.

——
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Lai varitu vai uzsilditu olas, kas nav sakultas,
caurduriet dzeltenumus un baltumus, citadi olas var
uzspragt. Pirms cieti varitu olu sildisanas mikrovilnu
krasni nolobiet to caumalu un sagrieziet tas skéles.
Lai izvairitos no apdegumiem, vienmeér parbaudiet
édiena temperaturu un apmaisiet pirms
pashiegsanas, ka ari pieversiet ipasu uzmanibu
zidainiem, bérniem vai veciem cilvékiem pasniegta
édiena temperaturai.

Sargajiet bérnus no durvim, lai tie neapdedzinatos.

1.3 Lai bérni nelietotu krasni nepiemérota veida

/\ BRIDINAJUMS!
LietoSanas laika ierice un tas sasniedzamas
dalas klust karstas. lerices tuvuma bez
uzraudzibas neatstajiet bérnus, kas jaunaki par
8 gadiem.
So ierici var lietot bérni vecuma no 8 gadiem,
personas ar fiziskas, sensoras vai garigas attistibas
traucéjumiem vai pieredzes un zinasanu trakumu, ja
vini tiek uzraudziti vai ja viniem ir sniegti noradijumi
par Sis ierices droSu lietoSanu un ja vini saprot
apdraudéjuma risku. Uzraugiet bérnus, lai
nodrosinatu, ka tie nespéléjas ar ierici. Tirisanu un
apkopes darbus drikst veikt bérni vecuma no 8
gadiem, pieauguso uzraudziba.
Siierice paredzéta izmantosanai majsaimnieciba un
tamlidzigos pielietojuma veidos, pieméram:
personala virtuvés, kas atrodas veikalos, birojos vai
cita darba vidé; lauku saimniecibu ekas; klientiem
paredzétai lietosanai viesnicas, motelos vai cita

apdzivota vide;,naktsmitnes ar brokastim” veida vide.
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1.4 Laiizvairitos no
ugunsgréka draudiem

Neatstajiet mikrovilnu krasni bez
uzraudzibas tas lietosanas laika. Ar parak
augstiem jaudas limeniem vai parak
ilgiem gatavo3anas laikiem iesp&jams
parkarsét édienus, izraisot ugunsgréku.
Elektribas kontaktligzdai jabut viegli
sasniedzamai, lai arkartas gadijuma ierici
varétu viegli atvienot. Janodrosina 230V,
50 Hz mainstravas energoapgade ar
vismaz 10 A sadales elektrolinijas
drosinataju vai vismaz 10 A sadales slédzi.
Ir ieteicams 3ai iericei nodrosinat atsevisku
elektrisko kedi. Neglabajiet un nelietojiet
krasni arpus telpam.

Nenovietojiet uzliesmojosus materialus
krasns vai ventilacijas atveru tuvuma.
Neaizsedziet ventilacijas atveres.
Nonemiet visas metala blives, stieplites
utt. no partikas un partikas iepakojumiem.
DzirksteloSana uz metala virsmam var
izraisit ugunsgréku. Neizmantojiet
mikrovilnu krasni, lai uzkarsétu ellu
varisanai. Temperatdru nevar kontrolét, un
ella var aizdegties. Lai pagatavotu
popkornu, izmantojiet specialos
popkorna gatavotajus mikrovilnu
krasnim. Neuzglabajiet édienu vai citus
priek$metus krasni.

Pirms krasns ieslégsanas parbaudiet
iestatijumus, lai parliecinatos, ka krasns
darbojas atbilstosi iecerétajam. Skatiet
attiecigos padomus 3aja lietotaja
rokasgramata. Nedarbiniet krasni ar
atvértam durvim un nekada veida
nemainiet durvju drosibas fiksatorus.
Nelietojiet krasni, ja starp durvju blivém
un blivéjuma virsmam ir kads priekSmets.

Personam ar
ELEKTROKARDIOSTIMULATORIEM
jakonsultéjas ar arstu vai
elektrokardiostimulatora razotaju, lai
uzzinatu par piesardzibas pasakumiem,
lietojot mikrovilnu krasni.

1.5 Lai izvairitos no elektriskas
stravas trieciena

Nekada gadijuma neatvienojiet aréjo

korpusu. Nekad neizslakstiet un

neievietojiet priekSmetus durvju slédzenu

——
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atverés vai ventilacijas atvereés.
1z8lakstisanas gadijuma nekavéjoties
izslédziet krasni, atvienojiet stravas padevi
un sazinieties ar vietéjo klientu
apkalposanas centru. Neiemérciet stravas
padeves vadu vai spraudni Gdeni vai kada
cita Skidruma. Nelaujiet stravas padeves
vadam saskarties ar karstam vai asam
virsmam, pieméram, karsta gaisa ejai
krasns aizmugures augspuse.

Ja bojats Sis ierices stravas padeves vads,
tas jano-maina pret ipasu vadu. So mainu
drikst veikt tikai autorizéts AEG klientu
apkalposanas tehnikis.

1.6 lzvairisanas no spradziena
vai péksnas varisanas

Nekad nelietojiet slégtus traukus. Pirms
lietosanas nonemiet blives un vakus. Slégti
trauki var uzspragt uzkrata spiediena dé|
pat péc krasns izslégsanas.

Uzmanieties, sildot skidrumus. Lietojiet
traukus ar platiem kakliniem, lai burbuli
varétu izk|at no tiem.

Lai novérstu varosa skidruma péksnu
izSlakstisanos un iespéjamu
applaucésanos, rikojieties, ka aprakstits
talak:

e Pirms sildisanas/atkartotas sildisanas
samaisiet Skidrumu.

® Atkartotas sildidanas laika skidruma ir
ieteicams ievietot stikla stientti vai
lidzigu piederumu.

e Laiizvairitos no aizkavétas varisanas
izvirduma, péc gatavosanas laika
beigam laujiet Skidrumam palikt krasni
vismaz 20 sekundes.

Caurduriet kartupelu, desinu un auglu
mizu pirms gatavosanas, citadi tie var
uzspragt.

1.7 lzvairisanas no
apdegumiem

Lai izvairitos no apdegumiem, kad
iznemat partikas produktus no krasns,
izmantojiet katlu turétajus vai krasns
cimdus. Vienmer atveriet traukus,
popkorna gatavotajus, maisinus édiena
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gatavosanai krasni utt. nost no sejas un Lai izvairitos no rot&josas pamatnes

rokam, lai izvairitos no tvaika izraisitiem salGsanas:

apdegumiem. ® Pirms rotéjosas pamatnes mazgasanas ar
Gdeni laujiet tai atdzist.

Trauka temperatara nav raditajs édiena e Nenovietojiet karstu édienu vai karstus

vai dzériena temperattrai; vienmeér traukus uz aukstas rot&josas pamatnes.

parbaudiet édiena temperatdru. Vienmér e Nenovietojiet karstu édienu vai aukstus

atképieties no krasns durvim, tas atverot, traukus uz karstas rotéjogés pamatnes.

lai izvairitos no apdegumiem, ko var

izraisit tvaiks un karstums. Krasns lietosanas laika nenovietojiet neko uz

Pilditu ceptu édienu péc sildisanas aréja korpusa.

sagrieziet, lai izlaistu tvaiku un izvairitos )

no apdegumiem. & SVARIGI! Ja neesat parliecinats par

to, ka pievienot krasni, sazinieties ar

Neatbalstieties krasns durvis un pilnvarotu, kvalificétu elektriki.

nesipojieties tajas. Nespéléjieties ar krasni
un neizmantojiet to ka rotallietu. Bérniem
jaiemaca visi svarigie drosibas noradijumi:
katlu turétaju lietosana, uzmaniga édiena
vaku nonemsana; ipasas uzmanibas
pievérsana iepakojumam (pieméram,
paskarséjosiem materialiem), kas paredzéti,
lai padaritu édienu kraukskigu, jo tie var bat
Tpasi karsti.

1.8 Citi bridinajumi

Ne razotajs, ne pardevéjs neuznemas
atbildibu par krasns bojajumiem vai
personigajiem savainojumiem, kas radusies,
nepareizi pievienojot krasni elektribai. Uz
krasns sienam vai ap durvju blivém un
blivéjuma virsmam var paradities Gdens
garaini vai pilieni. Tas ir normali un neliecina
par mikrovilnu noplGdi vai nepareizu krasns
darbibu.

Nekad nekada veida neparveidojiet krasni.
Sikrasns ir paredzéta tikai édiena
gatavosanai majas un izmantojama tikai
édiena gatavosanai.Ta nav piemérota
komercialiem noltkiem vai lietosanai
laboratorijas.

1.9 Drosas krasns izmantosanas
veicinasana un izvairisanas
no bojajumiem

Nekada gadijuma nedarbiniet krasni. Tas var
izraisit krasns bojajumus. Izmantojot
traukus, kas paredzéti édiena
apbraninasanai, vai paskarséjosus
materialus, zem tiem vienmeér novietojiet
karstumizturigo izolatoru, pieméram,
porcelana 3kivi, lai izvairitos no rotéjosas
pamatnes un tas balsta karstuma izraisitas
bojasanas. Ediena pagatavosanas
noradijumos noradrto sildisanas laiku
nedrikst parsniegt. Neizmantojiet metala
traukus, kas atstaro mikrovilnus un var
izraisit dzirksteloSanu. Neievietojiet krasni
bundZas. lzmantojiet tikai 3ai krasnij
paredzéto rotéjoso pamatni un pamatnes
balstu. Nelietojiet krasni bez rotéjosas
pamatnes.
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2.1 Mikrovilnu krasns
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Priekséja apmale

Krasns lampa

Vadibas panelis

Durvju atvérsanas poga
Vilnvada parsegs

Krasns atvérums
Blivéjuma vieta

Durvju blives un blivéjuma virsmas
Fiksacijas vietas (4 vietas)
Ventilacijas atveres
Argjais parsegs
Aizmuguréjais korpuss
Stravas padeves vads
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2.2 Piederumi

Parliecinieties, ka ir ieklauti $adi piederumi:

Rotéjosa pamatne
Rotéjosas pamatnes balsts
4 fiksacijas skraves (nav paraditas)
* Novietojiet rotéjosas pamatnes atbalsta

detalu uz krasns pamatnes.

* Novietojiet rotéjoso pamatni uz tas
atbalsta.

e Laiizvairitos no rotéjosas pamatnes
bojajumiem, iznemot no krasns 3kivjus
vai traukus, noteikti paceliet tos virs
rotéjosas pamatnes.

Pasttot piederumus, noradiet divas
lietas: dalas nosaukumu un modela
nosaukumu savam pardevéjam vai
vietéjam AEG pilna servisa
parstavim.
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3. VADIBAS PANELIS
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Digita displeja indikatori

EEEEEEBEDN

—

(e | Mikrovilni

s
O]

Pulkstenis

123 | Ediena gatavo3anas pakapes

VA Plus/Minus
“rrrl - Automatiski atkausét maizi
7| Automatiski atkausét

kg Svars

Automatiskas gatavosanas indikatori
Automatiskas gatavosanas poga
Automatiskas atkausésanas poga
Jaudas limena poga

Taimera/Svara poga

Start/Quick poga

Stop poga

Durvju arvérsanas poga
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4. DARBISBAS, KAS VEICAMAS PIRMS PIRMAS LIETOSANAS
REIZES

4.1 Econrezims

Krasnij ir iestatits ‘energy save'reZims (‘Econ’).
1.
2.
3.

4.

Pievienojiet stravas padevi krasnij.
Displeja bis redzams: Econ.
Displeja tiks skaitits laiks no 3:00 lidz
nullei.

Saszniedzot nulli, krasns pariet Econ
rezZima un displejs nodziest.

Lai atceltu Econ reZimu, ir jaiestata
pulkstenis.

4.2 Pulkstena iestatisana

Krasnij ir 12 un 24 stundu pulkstenis.
Piemeérs: Pulkstena iestatisana uz 11:30 (12
stundu pulkstenis).

1.
2.
3.

6
7
8

Atveriet durvis.

Displeja bis redzams: Econ.
Nospiediet un turiet START/QUICK
pogu 5 sekundes. Atskanés pikstiens.

Displeja bis redzams:

. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai

iestatitu stundu.

. Vienreiz nospiediet START/QUICK

pogu un pagrieziet TAIMERA/SVARA
pogu, lai pielagotu laiku minatés.

. Nospiediet START/QUICK pogu.

. Parbaudiet displeju: [ _
. Aizveriet durvis. m

@ Jas varat pagriezt TAIMERA/SVARA

pogu pulkstenraditaju virziena un
pretéji. Ja nospiedisiet STOP pogu,
pulkstenis netiks iestatits. Displeja
bus redzams: Econ.

Piemeérs: Pulkstena iestatisana uz 23:30 (24
stundu pulkstenis).

1.
2.
3.

Atveriet durvis.

Displeja bus redzams: Econ.
Nospiediet un turiet START/QUICK
pogu 5 sekundes. Atskanés pikstiens.

Displeja bis redzams:

. Nospiediet START/QUICK pogu.

Displeja bus redzams: m

——

O 00 N

4.3

. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai

iestatitu stundu.

. Vienreiz nospiediet START/QUICK

pogu un pagrieziet TAIMERA/SVARA
poguy, lai pielagotu laiku minatés.

. Nospiediet START/QUICK pogu.

. Parbaudiet displeju: m
. Aizveriet durvis. c g

)

Jus varat pagriezt TAIMERA/SVARA
pogu pulkstenraditaju virziena un
pretéji. Ja nospiedisiet STOP pogu,
pulkstenis netiks iestatits. Displeja
bads redzams: Econ.

Pulkstena regulésana péc
iestatisanas

Piemeérs: Pulkstena iestatiSana uz 11:45.

1.
2.

Atveriet durvis.
Nospiediet un turiet START/QUICK
pogu 5 sekundes. Atskanés pikstiens.

Displeja bus redzams:[ =
o

(Lai parslégtu pulksteni uz 24 stundam,
vélreiz nospiediet START/QUICK pogu.)

. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lai

iestatitu stundu.

. Vienreiz nospiediet START/QUICK

pogu un pagrieziet TAIMERA/SVARA
pogu, lai pielagotu laiku minatés.

. Nospiediet START/QUICK pogu.

. Parbaudiet displeju:

4.4 Lai atceltu pulksteni un

—

ocoubhw

kas econ rezimu

. Atveriet durvis.
. Nospiediet un turiet START/QUICK

pogu 5 sekundes. Atskanés pikstiens.

Displeja bus redzams:[ = _
icH

(Lai parslégtu pulksteni uz 24 stundam,
vélreiz nospiediet START/QUICK pogu.)

. Nospiediet STOP pogu.

. Displeja bas redzams: Econ.

. Aizveriet durvis.

. Displeja tiks skaitits laiks no 3:00 lidz

nullei.
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7. Saszniedzot nulli, krasns pariet Econ
reZima un displejs nodziest.

4.5 STOP pogas izmantosana

Izmantojiet STOP pogu, lai veiktu talak

minétas darbibas:

1. Nodzéstu klidu programmésanas laika.

2. Uz mirkli apturétu krasni gatavosanas
laika, nospiediet vienreiz.

3. Atceltu programmu gatavosanas laika,
nospiediet divreiz.

4.6 Bérnu piekluves bloketajs

Krasnij ir drosibas iespéja, kas nelauj
bérnam nejausi iedarbinat krasni. lestatot
blokétaju, mikrovilnu krasns nedarbosies,
lidz tiks atcelta blokésanas iespéja.

Piemeérs: Lai iestatitu bérnu piekluves

blokétaju, veiciet talak noraditas darbibas.

1. Nospiediet un turiet STOP pogu 5
sekundes.

2. Divreiz atskanés pikstiens, un displeja

paradisies'LOC":

@ Lai atceltu bérnu piekluves
blokétaju, nospiediet un turiet STOP
pogu 5 sekundes, divreiz atskanés
pikstiens, un displeja paradisies laiks.
Bérnu drosibas slédzi nevar aktivizét,
ja nav iestatits pulkstenis.

73
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5. MIKROVILNU KRASNS LIETOSANA

5.1 Mikrovilniem piemeéroti trauki

Trauki Mikrovilnie Komentari
m piemeroti
Aluminija folijas/ v/ / X  Laipasargatu édienu no parkarsanas, var izmantot

folijas trauki

nelielus aluminija folijas gabalinus. Turiet foliju vismaz
2 cm no krasns sienam, jo ta var dzirkstelot. Folijas
trauki nav ieteicami, ja vien nav razotaja attiecigi
noradits, pieméram, rapigi ievérojiet noradijumus.

Edienu v Vienmeér ievérojiet razotaja noradijumus.

apbrininasana Neparsniedziet noradito sildisanas laiku. Uzmanieties,
jo Sie édieni var |oti sakarst.

Porcelans un v/ X  Porcelans, keramikas izstradajumi, glazéti keramikas

keramika izstradajumi un kaula porcelans parasti ir piemérots
izmantosanai mikrovilnu krasnis, iznemot tadu, kam ir
metala rotajumi.

Stikla trauki, v Uzmanieties, izmantojot smalkus stikla traukus, jo

pieméram, Pyrex © péksnas sakarsanas gadijuma tie var saplist vai
ieplaisat.

Metals X Izmantojot mikrovilnu energiju, nav ieteicams lietot
metala traukus, jo tie dzirkstelo un var izraisit
ugunsgréku.

Plastmasa/ v Uzmanieties, jo dazi trauki liela karstuma var mainit

polistirols, formu, izkust vai zaudét krasu.

pieméram, atro

uzkodu trauki

Partikas pléve v Nelaujiet tai saskarties ar édienu un, lai izlaistu tvaiku,
sadurstiet to.

Saldésanas/ v Sadurstiet, lai izlaistu tvaiku. Parliecinieties, ka maisini ir

cepsanas maisini pieméroti izmantosanai mikrovilnu krasnis.
Neizmantojiet plastmasas vai metala savilcgjus, jo tie
var izkust vai aizdegties no dzirkstelosanas.

Papirs — skivji, v Izmantojiet tikai uzsildisanai vai mitruma uzsuksanai.

krGzes un virtuves Uzmanieties, jo parkarsana var izraisit ugunsgréku.

dvieli

Salmu un koka v Neatstajiet krasni bez uzraudzibas, izmantojot $adus

trauki materialus, jo parkarsana var izraisit ugunsgréku.

Otrreiz X Var saturét metala dalinas, kas izraisa dzirkstelosanu un

parstradatais papirs
un avizes

var izraisit ugunsgréku.
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5.2 Padomi gatavosana, izmantojot mikrovilnu krasni

Padomi gatavosana, izmantojot mikrovilnu krasni

Sastavs

Partikas produktiem ar augstu tauku vai cukura sastavu (pieméram,
Ziemassvétku pudinam, galas piragiem) ir nepiecieSsams isaks sildisanas
laiks. Uzmanieties, jo parkarsésana var izraisit ugunsgréku.

lzmers

Vienmérigai gatavosanai, ievietojiet krasni vienada izméra gabalus.

Partikas
produktu
temperatura

Partikas produktu sakotnéja temperatira ietekmé nepiecieSamo
gatavosanas laiku. legrieziet pilditus partikas produktus, pieméram, ar
ievarijumu pilditus virtulus, lai izlaistu karstumu vai tvaiku.

Sakartojiet

Novietojiet biezakas partikas produktu dalas tuvak trauka arpusei.
Pieméram, vistas stilbinus.

Parsedziet

Izmantojiet elpojosu mikrovilnu plévi vai piemérotu vaku.

Caurduriet

Partikas produkti ar caumalu, adu vai membranu pirms gatavosanas vai

uzsildisanas jasadursta vairakas vietas, jo tajos uzkrasies tvaiks, kas var likt

tiem uzspragt, pieméram, kartupeliem, zivim, vistai, desinam.

& SVARIGI! olas nevajadzétu sildit mikrovilnu krasni, jo tas var
uzspragt, pat ja karsésanas process krasni ir beidzies, pieméram, bez
¢aumalas varitas un cieti varitas olas.

Apmaisiet,
apgrieziet un
parkartojiet

Vienmeérigas pagatavosanas nolukos ir svarigi édiena gatavosanas laika to
apmaisit, apgriezt un parkartot. Vienmér apmaisiet un parkartojiet virziena
no arpuses uz vidu.

Atstajiet

Péc gatavosanas nepiecieSsams atstat édienu uz bridi, jo tas palidz
karstumam vienmérigi izplatities pa visu édienu.

Aizklajiet

Dazas atkauséjamo partikas produktu vietas var sasilt. Siltas vietas var
aizklat ar nelieliem folijas gabaliniem, kas atstaro mikrovilnus, pieméram,
vistas kajas un sparnus.

5.3 Gatavosana, izmantojot mikrovilpus

Jasu krasnij ir

6 jaudas limeni.

Jaudas
iestatijums

leteicama izmantosana

900 W/
AUGSTA

Izmanto, lai atri pagatavotu édienu vai atkartoti uzsilditu, pieméram, zupas,
sautéjumus, konservétus partikas produktus, karstos dzérienus, darzenus,
zZivis utt.

630W

Izmanto ilgakai blivu édienu, pieméram, cepesu un kartainu édienu, ka ari
jutigu édienu, pieméram, siera mérces un biskvita, gatavosanai. lzmantojot
S0 samazinato iestatijumu, mérce neparvarisies un édiens pagatavosies
vienmeérigi, nepiedegot pie malam.

450 W

Bliviem édieniem, kam parasti nepiecieSams ilgs gatavosanas laiks,
pieméram, liellopa galas édieniem, ieteicams izmantot So jaudas iestatijumu,
lai nodrosinatu, ka gala ir miksta.

270W/
ATKAUSES-
ANA

Izvélieties So jaudas iestatijumu, lai atkausétu un nodrosinatu vienmérigu
édiena atkusanu. Sis iestatijums ir lieliski piemérots ari risu, makaronu un
klimpu varisanai, ka ari olu mérces pagatavosanai.

0W

Lénai atkausésanai, pieméram, kréma kaku vai konditorijas izstradajumu
atkausésanai.

ow

Gaidisanas rezima/virtuves taimera ieslégsanai.

W =VATS
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JUsu krasni var ieprogrammét uz 90 Palielinas
A " ) S = q alielinasanas
minatém. Gatavosanas laika palielina3anas ~ Gatavo3anas laiks vieniba

vieniba mainas no 15 sekundém lidz

A T - 0-5 minates 15 sekundes
piecam mindtém. Vieniba ir atkariga no —
kopéja gatavosanas laika, ka tas ir redzams ~ 5-10 mindtes 30 sekundes
tabula. 10-30 minates 1 minate
30-90 minuates 5 minates

Piemaers: Lai 2 minatés un 30 sekundés
uzsilditu zupu ar 630 W lielu mikrovilnu

jaudu.
1. Divreiz nospiediet JAUDAS LIMENA
ogu.
A pog
I .-
@ 2. levadiet laiku, pagriezot TAIMERA/
a SVARA pogu pulkstenraditaju
virziena/pretéji pulkstenraditaju
+ virzienam, lidz paradas 2.30.
- 3. Nospiediet START/QUICK pogu.
START
auick  x1
4. Parbaudiet displeju.
(@™ ==
- I
& SVARIGI! e JUs varat palielinat vai samazinat
Ja jaudas limenis nav izvéléts, gatavoSanas laiku, pagrieZot
automatiski tiek iestatita TAIMERA/SVARA pogu.
900 W/AUGSTA. * Gatavosanas laika jaudas limeni var
mainit, nospiezot JAUDAS LIMENA
e Ja gatavosanas laika tiek atvéertas pogu. y
durvis, gatavo3anas laiks digitalaja * Laiatceltu programmu gatavosanas
displeja automatiski apstajas. laika, divreiz nospiediet STOP pogu.

Gatavosanas laika atskaite sakas no
jauna péc tam, kad ir aizvértas durvis
un nospiesta START/QUICK poga.

e Javélaties uzzinat jaudas limeni
gatavosanas laikd, vienreiz nospiediet
JAUDAS LIMENA pogu.
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5.4 Samazinatais jaudas limenis

Samazinatais jaudas
limenis
Mikrovilni 900 W 20 minates Mikrovilni 630 W

Gatavosanas rezZims Standarta laiks

AN SVARIGI! Ja gatavojat édienu ilgak
par noradito standarta laiku un
jaudas limenis ir tikai 900 W, krasns
jaudas limenis tiek automatiski
samazinats, lai novérstu
parkarsanu. (Mikrovilnu jaudas
limenis tiek samazinats lidz 630 W.)
Péc 90 sekunzu partraukuma var
atiestatit 900 W [imeni.

5.5 Virtuves taimeris

Piemeérs: Lai iestatitu virtuves taimeri uz 7
mindtém.

1. 7 reizes nospiediet JAUDAS LIMENA

pogu.
A

I . -

2. levadiet laiku, pagriezot TAIMERA/
SVARA pogu pulkstenraditaju
virziena/pretéji pulkstenraditaju
virzienam, lidz paradas 7.00.

+ o0

3. Nospiediet START/QUICK pogu.

START
auick X1

4. Parbaudiet displeju.

(9]

@ Lai apstadinatu taimeri, nospiediet
STOP pogu. Lai atsaktu taimeri,
nospiediet START/QUICK, lai izietu -
vélreiz nospiediet STOP.
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5.6 Pievienot 30 sekundes

START/QUICK lauj veikt divas funkcijas.  Gatavosanas laika palielinasana
Jas varat palielinat gatavosanas laiku par

Talitéja saksana vairakiem 30 sekunzu posmiem, krasns
JUs varat talit sakt gatavot ar 900 W/ darbibas laika nospiezot pogu.
AUGSTU mikrovilnu jaudas limeni 30

sekunzu garuma, nospiezot START/QUICK 3o funkciju nevar izmantot

pogu. automatiskas gatavosanas vai

automatiskas atkausésanas laika.

5.7 Plus un minus

PLUS A\ unMINUS 7 funkcija Jauj Ja dodat priekéroku stingri varitiem
samazinat vai palielinat gatavosanas laiku, kartupeliem, izmantojiet MINUS /7 .
izmantojot automatiskas programmas. Savukart, ja dodat prieksroku mikstak

varitiem kartupeliem, izmantojiet PLUS A

Piemeérs: Lai pagatavotu 0,3 kg labi izvaritu
kartupelu.

1. Atlasiet vajadzigo izvélni, divreiz

nospiezot AUTOMATISKAS
GATAVOSANAS pogu.

2. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lidz
displeja paradas 0.3.

3. Vienreiz nospiediet JAUDAS LIMENA
A pogu, lai atlasitu PLUS A\ reguléjumu.

- 4. Nospiediet START/QUICK pogu.

START
auick X1

5. Parbaudiet displeju.

(I
(
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5.8

Lai atceltu PLUS/MINUS, 3 reizes
nospiediet JAUDAS LIMENA pogu.
Atlasot PLUS, displeja parédisiesA.

Gatavosana vairakos posmos

Izmantojot mikrovilnus, iespéjams

ieprogrammét 3 posmu (maksimums)
secibu.

Piemérs: Lai gatavotu:

1. posms: 5 minttes 900 W
2. posms: 16 minutes 270 W

LATVIESU 79

Atlasot MINUS, displeja paradisies
\VA

A
M
O]
a
- -
' i i
J N
A
M
O]
a
- -

. Divreiz nospiediet JAUDAS LIMENA

pogu.

. levadiet vélamo laiku, pagriezot

TAIMERA/SVARA pogu
pulkstenraditaju kustibas virziena, lidz ir
redzams 5.00.

. Parbaudiet displeju.

. 4 reizes nospiediet JAUDAS LIMENA

pogu.

. levadiet vélamo gatavosanas laiku,

pagriezot TAIMERA/SVARA pogu
pulkstenraditaju kustibas virziena, lidz ir
redzams 16.00.
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- 6. Nospiediet START/QUICK pogu.

START
auick X1

7. Parbaudiet displeju.

(((COm

j —

Krans 5 minGtes gatavos ar 900 W jaudu un
tad 16 minutes ar 270 W jaudu.
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5.9 Automatiskas

gatavosanas un _

automatiskas automatiskas
Automatiskas gatavosanasun Partikas produkts Simbols
automatiskas atkausésanas funkcijas — -
automatiski iestata pareizo gatavosanas Svaigi darzeni (SO
reZimu un laiku. JUs varat izvéléties no 6 Saldat tavas maltit =
automatiskas gatavosanas un 2 aldetas gatavas maitites <=
automatiskas atkausésanas izvélném. Zivs fileja ar mérci <D

Partikas produkts Simbols Gala/zivis/putnu gala TET

Dzérieni i Maize a7
Variti kartupeli/Kartupeli ar g)
mizu
Saldéti darzeni pH

Piemérs: Lai pagatavotu 0,3 kg varitu
kartupelu, veiciet talak noraditas darbibas.

1. Atlasiet vajadzigo izvélni, divreiz

nospiezot AUTOMATISKAS
GATAVOSANAS pogu.

o X2

2. Pagrieziet TAIMERA/SVARA pogu, lidz
displeja paradas 0.3.

- 3. Nospiediet START/QUICK pogu.

START
auick X1

4. Parbaudiet displeju.

@ Kad nepieciesams veikt kadu START/QUICK pogu. Automatiskas
darbibu (pieméram, apgriezt gatavosana/atkausésanas laika
édienu), tiek partraukta krasns beigas programma automatiski
darbiba, ir dzirdama zvana skana un apstasies. Atskanés zvans, un mirgos
displeja mirgo atlikusais gatavosanas gatavosanas simbols. Péc T minates
laiks un indikators. Lai turpinatu un atgadinajuma signala paradisies
gatavosanu, nospiediet dienas laiks.

——
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6. PROGRAMMU TABULAS

6.1 Automatiskas gatavosana tabulas

2t clea Svars
Al;g"';:;:nl? (palielinasanas Poga Process
9 vieniba)/Trauki
Dzérieni 1-6 krazes ® Novietojiet kriizi uz rotéjosas virsmas malas.
(Téja/Kafija) " 1 kraze=200 ml oy
[

Variti kartupeli
un kartupeli ar
mizu 19

0,2-1,0 kg (100g)
Bloda un vaks

Variti kartupeli: nomizojiet kartupelus un sagrieziet
vienados gabalos.
Kartupeli ar mizu: izvélieties lidziga izméra

kartupelus un nomazgajiet tos.

levietojiet varitos kartupelus vai kartupelus ar
mizu bloda.

Pievienojiet nepieciesamo tdens daudzumu (uz
100 g), apméram 2 édamkarotes, un nedaudz sals.
Uzlieciet vaku.

Atskanot zvanam, apmaisiet un no jauna
uzlieciet vaku.

Péc pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 2 min.

Saldéti darzeni  0,1-0,8 kg (100 g) .
. Bloda un vaks -

&

Pievienojiet 1 édamkaroti Gdens uz 100 g un sali
péc vélésanas. (Seném nav nepieciesams papildu
udens.)

Uzlieciet vaku.

Atskanot zvanam, apmaisiet un no jauna
uzlieciet vaku.

Péc pagatavosanas atstajiet uzapméram 2
mindatem.

Ja saldéti darzeni ir sasalusi kopa, gatavojiet
manuali.

Svaigi darzeni

NS

0,1-0,8 kg (100 g) o
Bloda un vaks

Sagrieziet mazos gabalinos, pieméram,
strémelités, kubicinos vai skélés.

Pievienojiet 1 @damkaroti Gdens uz 100 g un sali
péc vélésanas. (Seném nav nepieciesams papildu
udens.)

Uzlieciet vaku.

Atskanot zvanam, apmaisiet un no jauna
uzlieciet vaku.

Péc pagatavosanas laujiet nostavéties apt. 2 min.

Saldétas gatavas 0,3-1,0 kg (100 g) ® levietojiet édienu mikrovilniem piemérota
maltites Bloda un vaks = trauka.
(maisamas) X5 o Pievienojiet skidrumu, ja razotajs ir ieteicis.
A e Uzlieciet vaku.
* Gatavojiet bez vaka, ja ta noradijis razotajs.
e Atskanot zvanam, apmaisiet un no jauna
uzlieciet vaku.
® Péc pagatavosanas apmaisiet un atstajiet uz
apméram 2 minutém.
Zivs fileja ar 0,5-1,5kg" (100 9) o Skatiet“Zivs filejas ar mérci”
merci pI> Sautéjamais -
trauks un & x6 1 Kopéjais sastavdalu svars.

mikrovilnu
partikas pléve




3_AEG_Latvian_MS_AF14 Layout 1 25/03/2014 12:(%3%5 83

LATVIESU 83
6.2 Automatiskas automatiskas tabulas
Automatiska b
(palielinasanas Poga Darbibas

atkauséana vieniba)/Trauki

Gala/zivis/putnu 0,2-1,0kg (100 g) - ® |evietojiet édienu sekla cepamtrauka,

gala Sekls cepamtrauks kuru novietojiet grozama $kivja centralaja
hining & x1 dala.
e Kad atskan skanas signals, apgrieziet
édienu, parkartojiet un atdaliet. Aizklajiet
(vesela zivs, zivs planas dalas un sakarsusas vietas ar
steiki, zivs filejas, aluminija foliju.
‘é;ﬁg;;gbgglé"“gla o Péac atkausésanas ietiniet aluminija folija
e kérbonégeé, ! uz 1 51—45 min lidz pilnigai atkuéana'xi. .
burgeri, desinas) ® Malta gala: atskanot zvanam, apgrieziet
: édienu otradi. Ja iespéjams, nonemiet
atkususas dalas.

@ Nav paredzéts vesela putna
pagatavosanai.

® |zkartojiet cepamtrauka rotéjosas virsmas
- vida. 1,0 kg izkartojiet tiesi uz rotéjosas
E x2 virsmas.

e Kad atskan skanas signals, apgrieziet to,
parkartojiet un nonemiet atkausétas
dalas.

e Péecatkausésanas apklajiet ar aluminija
foliju, laujot tam nostavéties 5-15
minates [idz pilnigai atkusanai.

Maize 0,1-1,0kg (100 g)

=77  Sekls cepamtrauks
AUTO L )

e Atdzeséti partikas produkti tiek gatavoti @ Steiki un karbonades jasasaldé viena
no 5 °C, saldéti partikas produkti tiek karta.

gatavotino-18°C.

levadiet tikai partikas produktu svaru.
Neierékiniet trauka svaru.

Partikas produktiem, kas sver vairak vai
mazak ka Automatiskas gatavosanas un
atkausésanas tabulas noraditais
svars/daudzums, izmantojiet manualas
darbibas.

Beigu temperatdra bas atkariga no
sakotnéjas temperaturas. Parbaudiet,
vai édiens péc gatavosanas ir verdoss.
Péc mikrovilnu rezima var ieslégties
dzeséSanas ventilators.

Malta gala jasasaldé plana karta.

Péc apgriesanas, aizklajiet atkausétas
édiena dalas ar maziem aluminija folijas
gabaliniem.

Putnu gala jaapstrada uzreiz péc
atkausesanas.
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6.3 Receptes automatiskajai gatavosani

Zivs fileja ar pikantu mérci Zivs fileja ar karija mérci
05kg 10kg 1,5kg 05kg 10kg 1,5kg
1759 3509 525g konservétu tomatu 250g 500g 7509 zivsfilejas
(nosusinatu) sals
50g 100g 1509 kukurdzas 50g 100g 1509 banana (sagriezta)
59 109 15g  Cilimérces 200g 400g 600g gatava karija mérce
159 309 45g sipolu
(sasmalcinatu) 1. lelieciet zivs fileju apala sautéjama

trauka ar tievajiem galiem uz vidu un
parkaisiet ar sali.
2. Parklajiet zivs fileju ar bananu un gatavo

1tejk 1-2tgk 2-3t&jk sarkanvina etika
sinepes, timians un
ass sarkanais Cili

pipars karija mérci.
2509 5009 750g zvsfilejas 3. Parklajiet ar mikrovilnu partikas plévi un
= gatavojiet automatiskas gatavosanas
reZima"“Zivs fileja ar mérci”.
1. Samaisiet mérces sastavdalas. 4. Péc pagatavosanas laujiet nostavéties
2. lelieciet zivs fileju apala sautéjama apt.2 min.

trauka ar tievajiem galiem uz vidu un
parkaisiet ar sali.

Uzlejiet mérci uz zivs filejas.

Parklajiet ar mikrovilnu partikas plévi un
gatavojiet automatiskas gatavosanas
reZima"Zivs fileja ar mérci”.

Péc pagatavosanas laujiet nostaveéties
apt. 2 min.

Pw

b4
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6.4 Gatavosanas tabulas
Ediena un dzérienu sildisana
Daudzu Jauda . .
Ediens/Dzériens ms  Limeni !‘n:'il:‘s_ L
-g/ml- s
Piens 1 glaze 150 900 W 1 neparklat
Udens 1glaze 150 900 W 2 neparklat
6 glazes 900 900 W 8-10  neparklat
1 bloda 1000 900 W 9-11  heparklat
Viena maltite (darzeni, 400 900 W 4-6 meérci apslaciniet ar nelielu Gdens
gala un piedevas) daudzumu, apsedziet; kad pagajusi puse
no sildisanas laika, apmaisiet
Zupa/sautéjums 200 900 W 1-2  parklajiet, apmaisiet péc sildisanas
Darzeni 200 900 W 2-3  janepiecieS$ams, pievienojiet nedaudz
500 900 W 3-5  Gdens un, kad sildisana ir pusé, apmaisiet
to
Gala, 1 3kéle" 200 900W 3 plana kartina uzklajiet mérci, parklajiet
Zivs fileja" 200 900 W 3-5  parklajiet
Kaka, 1 skéle 150 450 W -1 ievietojiet to sekla cepamtrauka
Zidainu partika, 1 190 450 W -1 parlieciet mikrovilnu krasnij piemérota
burcina trauka, péc uzsildisana labi apmaisiet un
parbaudiet temperattru
Margarina vai sviesta 50 900 W Ya parklajiet
kausésana®
Sokolades kausé$ana 100 450 W 3-4  laiku pa laikam apmaisiet
"no atdzeséta stavokla
Atkauséesana
Partikas Daud- q Gaidisanas
Jauda Laiks q .
produkts zZums o nis -Min- Veids laiks
-g- -Min-
Gulass 500 270W 89 kad pagajusi puse no atkausésanas 10-30
laika, apmaisiet
Kuka, 1 skéle 150 90W  1-3 ievietojiet to sekla cepamtrauka 5
Augli, pieméram, 250 270W  3-5 izkartojiet tos blakus; péc tam, kad ir 5
kirsi, zemenes, pagajusi puse no atkausésanas laika,
avenes, plimes apgrieziet
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Atkausésana un gatavosana

3_AEG_Latvian_MS_AF14 Layout 1 25/03/2014 12:(%3%3 86

Partikas [z)lalum'i' Jauda Laiks Veids Gas'fa';fsna
produkts . Lmenis -Min- “Min-
Zivs fileja 300 900W  9-11 parklajiet 2
Viena maltite 400 900W  8-10 parklajiet, apmaisiet péc 6 minatém 2
Galas un zivju gatavosana
Partikas B:Umds- Jauda Laiks Veids Gzlglislfsna
produkts _~  Lmenis -Min- Min-
Cepesi (ctkgala, 1000 630W 34-38 pievienojiet garsvielas, ielieciet sekla 10
tela gala vai jéra cepamtrauka, apgrieziet otradi péc”
gala)
Rostbifs (vidéji 1000 630W 20-24 Pievienojiet garsvielas péc garsas, 10
cepts) ielieciet sekla cepamtrauka,
cepsanas procesa vidu apgrieziet
otradi.
Zivs fileja 200 900W  4-6 Pievienojiet garsvielas péc garsas, 3

ielieciet sekla cepamtrauka,
cepsanas procesa vidl apgrieziet
otradi.

(]

Tabula noraditie laiki ir vadlinijas, kas var mainities atkariba no partikas produktu
sasaldésanas temperatdras, kvalitates un svara.
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7. KOPSANA UN TIRISANA

/\ UZMANIBU!

NEVIENU MIKROVILNU KRASNS DALU
NEDRIKST APSTRADAT AR KOMERCIALI
PIEEJAMAJIEM KRANS TIRITAJIEM, TVAIKA
TIRITAJIEM, LOTI ABRAZIVIEM TIRITAJIEM,
TIRITAJIEM, KAS SATUR NATRIJA
HIDROKSIDU, VAI RAUPJIEM MAZGASANAS
SUKLIEM.

REGULARITIRIET KRASNI, LAITAJA
NEUZKRATOS PARTIKAS PRODUKTU
PARPALIKUMI. Ja krasns netiek uzturéta tira,
var nolietoties tas virsma, kas var samazinat
ierices kalposanas laiku un, iespé&jams,
izraisit bistamu situaciju.

Krasns arejas virsmas

Krans aréjo virsmu tirisanai var izmantot
maigas ziepes un tdeni. Noteikti noslaukiet
ziepes ar samitrinatu draninu un nosusiniet
aréjas virsmas ar sausu dvieli.

Vadibas panelis

Pirms tiriSanas atveriet durvis, lai izslégtu
vadibas paneli. Tirot vadibas paneli, ir
jarikojas 1pasi piesardzigi. Ar tikai Gdent
samitrinatu draninu maigi slaukiet paneli,
[idz tas klUst tirs. Nelietojiet parak daudz
tdens. Nelietojiet nekada veida kimiskos vai
abrazivos tiritajus.

Krasns ieksejas virsmas

Péc katras lietosanas reizes, kamér krasns vél
ir silta, noslaukiet izSlakstijusos vai izlijuso
édienu, izmantojot mikstu, samitrinatu
draninu vai sukli. Lielaku traipu gadijuma
izmantojiet maigas ziepes un vairakas reizes
slaukiet virsmu ar samitrinatu draninu, lidz ir
notiriti visi parpalikumi. Nenonemiet
vilnvada parsegu.

Parliecinieties, ka maigas ziepes vai tdens
nenonak nelielajas sienu atvereés, jo tas var
izraisit krasns bojajumus.

Krasns iek3ejas virsmas nedrikst apstradat ar
izsmidzinamiem tiritajiem.

——
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Rotejosa pamatne un tas balsts

Iznemiet no krasns rotéjoso pamatni un tas
balstu. Nomazgajiet rotéjoso pamatni un
tas balstu ar maigu ziepjadeni. Nosusiniet ar
mikstu draninu. Gan rotéjoso pamatni, gan
tas balstu var mazgat trauku mazgajamaja
masina.

Durvis

Lai pilniba notiritu visus netirumus, regulari
tiriet abas durvju puses, durvju blives un
blivéjuma virsmas ar mikstu, samitrinatu
draninu. Krasns durvju stikla tirisanai
nedrikst izmantot |oti abrazivus tiritajus vai
asus metala skrapjus, jo tie var saskrapét
virsmu, iespéjams, izraisot stikla saplisanu.

SVARIGI!
Nedrikst izmantot tvaika tiritaju.
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8. KO DARIT, JA

Probléma

Riciba...

Ir radusies mikrovilnu
krasns darbibas
traucéjumi?

Parbaudiet, vai nav izdegusi drosinataju nodalijuma esosie
drosinataji.

Parbaudiet, vai nav partraukta stravas padeve.

Ja drosinataji atkartoti izdeg, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Nedarbojas mikrovilnu
rezims?

Parbaudiet, vai ir lidz galam aizvértas durvis.
Parbaudiet, vai durvju blives un blivéjuma virsmas ir tiras.
Parbaudiet, vai nav nospiesta START/QUICK poga.

Negriezas rotéjosa
virsma?

Parbaudiet, vai rotéjosas virsmas balsts ir pareizi pievienots
piedzinai.

Parbaudiet, vai siltumizturigais trauks nav novietots pari
rotéjosas pamatnes malai.

Parbaudiet, vai édiens nav novietots pari rotéjosas pamatnes
malai, traucéjot grieSanos.

Parbaudiet, vai kaut kas nav iekritis iedobuma zem rotéjosas
virsmas.

Nevar izslegt
mikrovilnu krasni?

Atvienojiet ierici no drosinataju nodalijuma.
Sazinieties ar pilnvaroto AEG servisa parstavi.

Nedarbojas iekséjais
apgaismojums?

Sazinieties ar pilnvaroto AEG servisa parstavi. lekséja
apgaismojuma spuldzi drikst nomainit tikai AEG apmacits
tehnikis .

Ediena uzsildisanai un
pagatavosanai ir
nepiecieSams ilgaks
laiks neka ieprieks?

lestatiet ilgaku gatavosanas laiku (divreiz lielaks daudzums =
gandriz divreiz lielaks laiks).

Ja édiens ir aukstaks neka parasti, ik pa laikam apgrieziet to.
Vai ari iestatiet augstaku jaudas limeni.
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9. UZSTADISANA
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Mikrovilnu krasni var uzstadit A
vai B pozicija:

. Nisas izmeri

Pozicija P Dz A
A 560 x 550 x 450
B 560 x 500 x 450
Izméri (mm)

9.1 lerices uzstadisana

— 4 mm

4 mm 4 mm

o og
(Jesso b

1. Nonemiet visus iepakojuma
materialus un rapigi parbaudiet, vai
nav bojajumu pazimju.

2. Lénam ievietojiet ierici virtuves skapi,
nelietojot spéku, lidz krasns
priekséjais ramis atspiezas pret skapja
priekséjo malu.

3. Parliecinieties, ka ierice atrodas
stabila stavokli un nav sasvérusies.
Starp skapja aug$éjam durvim un
ramja augséjo malu ir jabat 4 mm
spraugai (skatiet attélu).

9.2 Nostiprinasanas iespéja

1. Nostiprinasanas iespéja

Nostipriniet krasni tai paredzétaja vieta,
izmantojot komplektacija ietvertas skraves.
Stiprinasanas vietas atrodas krasns
augséjos un apakséjos staros.

2. Nostiprinasanas iespéja

Ladzy, skatiet krasns komplektacija
ietverto parauga lapu.
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9.3 lerices pievienosSana stravas avotam

——>
=
O
[o]e]e]
[e]e]
[e]e]

Kontaktrozetei ir jabut viegli pieejamai,
lai arkartas situacija ierici varétu viegli
atvienot. Vai ari ir janodrosina iespéjai
atvienot krasni no stravas avota,
ietverot elektroinstalacija slédzi saskana
ar elektroinstalacijas nosacijumiem.
Kontaktrozete nedrikst atrasties aiz
skapja.

To ir ieticams novietot virs skapja
(skatiet apzimé&jumu (A)).

Pievienojiet ierici pie vienfazes 230 V/
50 Hz mainstravas, izmantojot pareizi
uzstaditu aizsargzeméjuma rozeti.
Kontaktligzdas jaapriko ar 10 A
drosinataju.

Stravas padeves vada nomainu drikst
veikt tikai elektrikis.

Pirms uzstadiSanas piesieniet stravas
padeves vadam auklu, lai atvieglotu
pievienosanu kontaktrozetei (A) ierices
uzstadisanas laika.

levietojot ierici augsta sanu skapi,
NESASPIEDIET stravas vadu.
Neiemeérciet stravas padeves vadu vai
spraudni tdent vai kada cita skidruma.

9.4 Pievienosana elektrotiklam

BRIDINAJUMS!
STIERICE IR JAIEZEME

Razotajs noraida jebkada veida atbildibu
gadijuma, ja netiek veikts Sis
piesardzibas pasakums.

Jaiericei uzstadita kontaktdaksa nav
piemérota pieejamajai kontaktrozetei,
jums ir jaizsauc pilnvaroto AEG servisa
parstavi.
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Mainstravas tikla spriegums 230V, 50 Hz, vienfazes

Sadales [iniju droSinataju / slédziem Minimalais 10 A

NepiecieSama mainstravas jauda: ~ Mikrovilni 1,3 kW

Izejas jauda: Mikrovilni 900 W (IEC 60705)

Mikrovilnu frekvence 2450 MHz" (2. grupa/B klase)

Aréjie izmeri: MC2664E 594 mm (P) x 459 mm (A) x 404 mm (Dz)

leksgjie izméri

342 mm (P) x 207 mm (A) x 368 mm (Dz)2

Krans ietilpiba

26 litri?

Rotéjosa pamatne

@ 325 mm, stikla

Svars

apt. 19kg

Krasns lampa

25W/240-250V

W Sisizstradajums atbilst Eiropas standarta EN55011 prasibam. Saskana ar $o standartu $is izstradajums ir
klasificéts ka 2. grupas B klases ierice. 2. grupa nozimeé to, ka Sis izstradajums ar noltku rada radiofrekvences
energiju elektromagnétiska starojuma forma partikas produktu termiskai apstradei. B klase nozimé to, ka

ierice ir piemérota lietosanai majas apstak|os.

2 leksaja ietilpiba ir aprékinata, nemot véra maksimalo platumu, dzilumu un augstumu. Faktiska partikas

produktu ietilpiba ir mazaka.

Si plits atbilst direktivu 2004/108/EC, 2006/95/EC, 2009/125/EC un 2011/65/EU prasibam.

TEHNISKIE DATI VAR TIKT MAINITI BEZ BRIDINAJUMA, KAS IR DALA NO NEPARTRAUKTO
UZLABOJUMU PROCESA

11.VIDES INFORMACIJA

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus
ar simbol £ . levietojiet iepakojuma
materialus atbilstosos konteineros to
otrreizé&jai parstradei.

Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko
un elektronisko iekartu atkritumus.

Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar so
simbolu 7, kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai
sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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PRE DOKONALE VYSLEDKY

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok spoloénosti AEG. Vyrobok bol vyvinuty s cielom
zarucit vam jeho bezchybné pouzivanie pocas mnohych rokov pomocou inovacnych tech-
nolégii, ktoré ulahcuju Zivot - to su vlastnosti, ktoré nemusite najst pri obycajnych
spotrebi¢och. Prosim, venujte niekolko minut precitaniu tohto ndvodu, aby ste vyuzivali vietky
vyhody, ktoré tento spotrebi¢ ponuka.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

(@ Tipy na pouzivanie, brozury, rieSenie problémov a informéacie o udrzbe:
www.aeg.com

a Zaregistrujte si produkt a vyuzite tak este lepsi servis:
www.aeg.com/productregistration

Do spotrebica si mozete zakupit prislusenstvo, spotrebny materidl a originalne ndhradné

‘% diely:

www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST A SLUZBY ZAKAZNIKOM
Odporucame, aby ste pouzivali origindlne ndhradné diely.
Ked budete kontaktovat servis, nezabudnite si pripravit nasledujuce udaje.
Tieto informacie ndjdete na vyrobnom stitku: model, ¢islo vyrobku, sériové ¢islo.

& Varovanie/upozornenie — Bezpe¢nostné pokyny

@ Vseobecné informécie a tipy
@ Ochrana zivotného prostredia

Vyhradzujeme si prdvo na zmeny bez predchadzajiceho upozornenia.
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1. DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

A\ DOLEZITE! DOLEZ|TE BEZPECNOSTNE POKYNY:
DOKLADNE SI PRECITAJTE A UCHOVAJTE PRE
BUDUCU POTREBU.

Ak zohrievané jedlo zacne dymit, NEOTVARAJTE
DVIERKA. Vypnite a odgojte rdru a pockajte, kym
jedlo prestane dymit. Otvorenie dvierok, ked'jedlo
dymi, moze sposobit poziar.

PouZivajte len nadoby a riady vhodné pre
mikrovinné rury. Nenechdvajte rdru bez dozoru, ked
pouzivate jednorazové nadoby na jedlo z plastu,
papiera alebo iného horlavého materialu. Po pouziti
ocistite kryt vinovodu, vnutorny priestor riry, otocny
tanier a drziak oto¢ného taniera. Musia byt suché a
bez mastnoty. Nahromadené tuky sa mézu prehriat
a zacat dymit alebo sa vznietit. Mikrovinna rura je
urena na zohrievanie jedla a ndpojov. Susenie jedla
alebo odevov a ohrievanie ohrievacich podusiek,
obuvi, Spongii, vihkych utierok a podobne méze
spbsobit riziko Urazu, vznietenia alebo poziaru.

1.1 Opatrenia na predchadzanie zraneniu

/\ VYSTRAHA!
Nepouzivajte ruru, ak je poskodena alebo
nefunguje.
Pred pouzivanim skontrolujte nasledujuce sucasti:
a) Dvierka; skontrolujte, ¢i sa dvierka spravne
zatvaraju, priliehaju alebo nie su zdeformované.
b) Zavesy a bezpecnostné zapadky dvierok;
skontrolujte, Ci nie su zlomené alebo uvolnené.
c) Tesnenie dvierok a tesniace plochy; skontrolujte,
Ci nie su poskodené.

d) Vnutorny priestor rury; skontrolujte, Ci sa v hiom
nenachadzaju ziadne preliaciny.

——
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e) Napajaci kabel a zastrcka; skontroluijte, Ci nie su
poskodené.
Ruru nikdy sami nenastavuijte, neopravujte ani
neupravujte. Je nebezpecng, aby servisné alebo
udrzboveé Cinnosti vyzadujuce demontaz krytu, ktory
chrani pred expoziciou mikrovinnou energiou,
vykonavali osoby iné ako kvalifikovani servisni
pracovnici.

Nedovolte, aby sa na tesneniach dvierok a prilahlych
oblastiach hromadila mastnota alebo necistoty.
Postupuijte podla pokynov v Casti‘Udrzba a Cistenie.
Nedodrzanie pravidelného Cistenia rdry moze viest k
poskodeniu povrchu, ktoré by mohlo nepriaznivo
ovplyvnit Zivotnost zariadenia a viest k nebezpecnej
situacii.

Nepokusajte sa sami vymenit ziarovku rdry a
zabezpecte, aby tuto Cinnost vykonavali vyhradne
autorizované osoby. Ak sa vypali Ziarovka rury,
obratte sa na predajcu alebo miestne AEG servisné
stredisko.

1.2 Opatrenia na predchadzanie expldzii a nahleho
zovretia

/\ VYSTRAHA!
Kvapaliny ani iné potraviny sa nesmu zohrievat v
uzavretych nadobach, pretoze by mohli
explodovat.
Zohrievanie napojov mikrovinami moze mat za
nasledok oneskorené eruptivne zovretie, preto pri
zaobchadzani s nadobou postupujte opatrne.
Nevarte vajcia v Skrupine a nezohrievajte celé
uvarené vajcia v mikrovinnej rure. Mohli by
explodovat aj po skonceni pripravy mikrovinami.
Ak chcete varit alebo zohrievat vajcia, ktoré nie su

——
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rozmiesané, prepichnite zltka aj bielka.V opacnom
pripade mézu vajcia explodovat. Vajcia uvarené
natvrdo pred zohrievanim v mikrovinnej rure
olupte a pokrajajte na platky.

Aby ste predisli popaleniu, vzdy skontrolujte teplotu
jedla, pred servirovanim jedlo premiesajte.
Osobitnu pozornost venuijte teplote jedla a napojov
podavanym dojcatam, detom alebo starSim [udom.

Nedovolte detom zdrziavat sa v blizkosti dvierok,
aby sa nepopalili.

1.3 Opatrenia na zabranenie neopravneného
pouzivania detmi

/\ VYSTRAHA!
Zariadenie a jeho dostupné casti sa v priebehu
pouzivania zahreju. Deti vo veku do 8 rokov je
treba udrZiavat mimo dosah, pokial nie su pod
trvalym dozorom.
Toto zariadenie m6zu pouzivat deti od 8 rokov a
osoby s obmedzenou fyzickou, zmyslovou (i
mentalnou schopnostou ¢i osoby bez dostato¢nych
skusenosti a znalosti, pokial su pod dozorom alebo
pokial'im boli vysvetlené pokyny o bezpecnom
pouzivani zariadenia a pokial si uvedomuju
suvisiace rizika. Dbajte na to, ab&/ sa deti nehrali so
zariadenim. Cistenie a uzivatelsku udrzbu nesmu
vykonavat deti do 8 rokov a deti bez dozoru.
Tento spotrebic je ureny na pouzitie v domacnosti
alebo v podobnych podmienkach, napr.:
v zamestnaneckych kuchynkach v obchodnych,
kancelarskych a inych pracovnych priestoroch;
v hospodarskych budovach; klientmi v hoteloch,
moteloch a inych obytnych priestoroch;
v zariadeniach typu penzionu.

——
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1.4 Opatrenia na predchadzanie
poziaru

Mikrovlnna rdra by pocas pouZivania
nemala zostat bez dozoru. Prili§ vysoké
urovne vykonu alebo prili$ dlhé ¢asy
pripravy mézu prehriat potraviny, ¢o méze
mat za nasledok poziar. Elektricka zasuvka
musi byt lahko dostupna, aby sa zariadenie
dalo v nuidzove;j situacii jednoducho
odpojit. Striedavy napéjaci zdroj musi mat
nasledujlice parametre: 230V, 50 Hzs 10 A
poistkou distribu¢ného vedenia alebo 10 A
isticom distribu¢ného obvodu. Odporuca
sa pouzivat osobitny elektricky obvod
urceny iba pre toto zariadenie. Ruru
neskladujte ani nepouzivajte vo vonkajsom
prostredi.

Do blizkosti rary ani vetracich otvorov
nekladte Ziadne horlavé materialy.
Neblokujte ventilacné otvory. Z jedla a
obalov odstrante vietky kovové uzavery,
drotené spinky a pod. Iskrenie na kovovych
povrchoch moéze sposobit poziar.
NepouZivajte mikrovinnu rdru na
zohrievanie oleja na fritovanie. Teplota sa
neda ovladat a olej sa mdze vznietit. Na
pripravu popkornu pouzivajte len
$pecidlne nddoby a polotovary urcené pre
mikrovinné rary. V rdre neskladujte Ziadne
potraviny ani iné predmety. Po spusteni
rdry skontrolujte nastavenia a uistite sa, ze
rdra funguje tak, ako ma. Pozrite si
prislusné rady v tomto navode na obsluhu.
NepouZivajte ruru, ked'su dvierka
otvorené, ani ziadnym sp6sobom
neupravujte bezpec¢nostné zapadky
dvierok. Nepouzivajte ruru, ked' su medzi
tesnenim dvierok a tesniacimi plochami
nejaké predmety.

Osoby s KARDIOSTIMULATORMI by si mali
u lekdra alebo vyrobcu kardiostimulatora
overit opatrenia tykajuce sa pouzivania
mikrovinnych rur.

1.5 Opatrenia na predchadzanie
zasahu elektrickym pridom

Za zZiadnych okolnosti nedemontujte
vonkajsiu skrinku. Nerozlievajte ziadne

tekutiny ani nevkladajte Ziadne predmety
do otvorov zamky dvierok ani vetracich
otvorov. V pripade rozliatia kvapaliny rdru
okamzite vypnite a odpojte a zavolajte
miestne AEG servisné stredisko.
Neponérajte napajaci kdbel ani zastr¢ku do
vody ani do inej kvapaliny. Nevedte
napéjaci kabel ponad hortice ani ostré
povrchy, ako je napriklad odvetravanie
hortceho vzduchu v hornej ¢asti zadnej
strany rdry.

Ak je napajaci kdbel tohto zariadenia
poskodeny, musi sa vymenit za $pecidlny
kabel. Vymenu musi vykonat autorizovany
AEG servisny technik.

1.6 Opatrenia na predchadzanie
explézii a nahleho zovretia

Nikdy nepouZzivajte uzavreté nadoby. Pred
pouzitim odstrarte uzavery a veka.
Uzavreté nadoby by mohli explodovat v
dosledku nahromadenia tlaku, a to aj po
vypnuti rdry. Pri pouzivani kvapalin v
mikrovinnej rdre budte opatrni. Pouzivajte
nadobu so Sirokym hrdlom, aby mohli
unikat bublinky.

Predchdadzanie nahlej erupcii vriacej

kvapaliny a moznému obareniu:

e Kvapalinu pred zohrievanim
premiesajte.

® Prizohrievani sa odporuca vlozit do
kvapaliny sklenu tycku alebo podobnu
pomaocku.

e Po zohriati nechajte kvapalinu v rire
odstét aspori 20 sekind, aby sa
zabranilo oneskorenému eruptivnemu
zovretiu.

Pred varenim prepichnite Supu potravin,

ako su napr. zemiaky, parky a ovocie.V

opac¢nom pripade mézu vybuchnut.

1.7 Opatrenia na predchadzanie
popaleniu

Pri vyberani jedal z rdry pouzivajte drziaky
na pohare alebo teplovzdorné rukavice.
Zabranite tak popaleninam. Vzdy otvarajte
nadoby, vreckd a pod. tak, aby vdm
smerovali od tvare a rak. Zabranite tak
popalenindm spdsobenym parou.



Teplota nddoby sa nezhoduje s teplotou
jedal a ndpojov. Vzdy skontrolujte teplotu
samotného jedla alebo népoja. Pri otvarani
dvierok nestojte prili$ blizko, aby nedoslo k
popalenindm spdsobenym unikajicou
parou a teplom. Po zohriati pokrajajte
plnené pecené jedl3, aby sa uvolnila para a
zabranilo sa tak popaleninam.

Neopierajte sa o dvierka rury, nevesajte sa
na ne a ani nimi nekyvajte. Nehrajte sa s
rdrou, ani ju nepouzivajte ako hracku.
Naucte deti vietky dolezité bezpecnostné
pokyny: pouzivanie drziakov na pohare,
opatrné odstrariovanie krytov jeddl,
venovanie $pecidlnej pozornosti obalom
(napr. samozohrievacie materialy) uréenym
na to, aby jedla boli chrumkavé, pretoze
mozu byt velmi horuce.

1.8 Dalsie vystrahy

Ruru nikdy Ziadnym spésobom
neupravujte. Tato rura je urend len na
domécu pripravu jedéal a moze sa pouzivat
len na pripravu potravin. Nie je vhodna na
komer¢né ani laboratérne pouzivanie.

1.9 Bezproblémové pouzivanie
rury a predchadzanie
poskodeniu

Nikdy nepouzivajte raru, ked je prézdna.
Mohlo by to poskodit riru. Ked' pouzivate
zapekaci tanier alebo samozohrievacie
materialy, vzdy pod ne polozte
teplovzdorny izolacny predmet, napriklad
porceldnovy tanier, aby sa zabranilo
poskodeniu oto¢ného taniera a drziaka
otoc¢ného taniera v dosledku tepelného
zatazenia. Cas predhriatia uvedeny v
pokynoch k tanieru sa nesmie prekrocit.
NepouZivajte kovové riady, ktoré odrazaju
mikroviny a mézu sposobit elektrické
iskrenie. Do rary nevkladajte plechovky.
Pouzivajte len otocny tanier a drziak
oto¢ného taniera urceny pre tuto raru.
Nepouzivajte ruru bez otocného taniera.
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Opatrenia zabranujuce rozbitiu oto¢ného

taniera:

® Pred cistenim vodou nechajte oto¢ny
tanier vychladnut.

® Nekladte hortce jedl4 ani horuce riady
na studeny otocny tanier.

e Nekladte studené jedla ani studené
riady na horuci otocny tanier.

Nekladte ni¢ na vonkajsiu skrinku pocas
prevadzky.

AN DOLEZITE! Ak si nie ste isti
spravnym sposobom pripojenia
rury, obratte sa na kvalifikovaného
elektrikara.

Viyrobca ani predajca nie st zodpovedni za
$kody na rure, ani za zranenie os6b
vzniknuté v désledku nedodrzania
postupov spravneho pripojenia rary.

Na stendch rdry alebo v okoli tesnenia
dvierok alebo tesniacich pléch sa mézu
obdas tvorit vypary alebo kvapocky vody.
Je to normélny jav a nie je to signalizacia
unikania mikrovin ani poruchy.
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2. PREHLAD ZARIADENIA

2.1 Mikrovinna rara
NSNS\ OO000000000000027zzzzzZzZ2ZZ
=
r\ l

\

RERRRRS
—

ey o o
ESEEEEEEEEENE

G

Predné lemovanie

Svetlo rary

Ovladaci panel

Tlacidlo otvorenia dvierok
Kryt vinovodu

Vnutorny priestor rdry
Otocna manzeta

Tesnenie dvierok a tesniace plochy
Upevrovacie body (4 body)
Vetracie otvory

Vonkajsi kryt

Zadna Cast skrinky
Napajaci kdbel
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Skontrolujte, ¢i je sucastou rary

nasledujuce prislusenstvo:

Otogny tanier

Drziak oto¢ného taniera

4 upevniovacie skrutky

(nezobrazené)

® Polozte drziak oto¢ného taniera na
spodnu stranu vnutorného priestoru
rary.

® Nasledne polozte na drziak oto¢ny
tanier.

® Privyberani jeddl alebo nadob z rary
dbajte na to, aby ste ich zdvihli ponad
obrubu oto¢ného taniera.V opa¢nom
pripade sa oto¢ny tanier moze
poskodit.

@ Pri objednavani prislusenstva uvedte
predajcovi alebo servisnému
stredisku AEG dva Udaje: nézov dielu
a oznacenie modelu.
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3. OVLADACI PANEL
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QUICK
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Digitélny displej s indikatormi
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((C Mikroviny
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Hodiny

123 | Fazy pripravy

VA| Plus/Minus

Automatické rozmrazovanie
- chlieb

% Automatické rozmrazovanie

kg Hmotnost

Indikatory automatickej pripravy
Tlacidlo automaticka priprava

Tlacidlo automatické rozmrazovanie
Tlacidlo uroven vykonu

Ovladacie koliesko Casova¢/Hmotnost
Tlacidlo Start/Quick

Tlacidlo Stop

Tlacidlo Otvorenia dvierok

*



4. PRED PRVYM POUZITIM

4.1 Usporny rezim

Rura je nastavena v rezime uspory enregie”

(Econ).

1. Zapojte ruru do zasuvky.

2. Nadispleji sa zobrazi: Econ.

3. Nadispleji sa zobrazi odpocitavanie od
3:00 po nulu.

4. Po dosiahnuti nuly rira prejde do
usporného rezimu Econ a displej
zhasne.

@ Ak chcete zrusit Usporny rezim Econ,
nastavte hodiny.

4.2 Nastavenie hodin

Rura ma 12 a 24-hodinové hodiny.

Priklad: Nastavenie hodin na 11:30 (12-

hodinové hodiny).

1. Otvorte dvierka.

2. Nadispleji sa zobrazi: Econ.

3. Tlacidlo START/QUICK podrzte
stla¢ené na 5 sekund. Rura zapipa. Na

displeji sa zobrazi:

4. Ota¢anim gombika CASOVAC/
HMOTNOST nastavte hodiny.

5. Raz stlacte tlacidlo START/QUICK,
potom otac¢anim gombika
CASOVAC/HMOTNOST nastavte
minuty.

. Stlacte tlacidlo START/QUICK.

6
7. Skontrolujte displej: [~ _
8. Zatvorte dvierka. m

(1) Gombik CASOVAC/HMOTNOST je
mozné otacat v smere aj proti smeru
hodinovych ruciciek. Ak stlacite
tlacidlo STOP, hodiny sa nenastavia.
Na displeji sa zobrazi: Econ.

Priklad: Nastavenie hodin na 23:30 (24-

hodinové hodiny).

1. Otvorte dvierka.

2. Nadispleji sa zobrazi: Econ.

3. lacidlo START/QUICK podrzte stlacené
na 5 sekund. Rura zapipa. Na displeji sa

zobrazi:
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4. Stlacte tlacidlo START/QUICK.

Na displeji sa zobrazi:

5. Otacanim gombika CASOVAC/
HMOTNOST nastavte hodiny.

6. Razstlacte tlacidlo START/QUICK,
potom otacanim gombika
CASOVAC/HMOTNOST nastavte
minuty.

7. Stlacte tlacidlo START/QUICK.

8. Skontrolujte displej:|[

9. Zatvorte dvierka.

@ Gombik CASOVAC/HMOTNOST je
mozné otacat v smere aj proti smeru
hodinovych ruciciek. Ak stlacite
tlacidlo STOP, hodiny sa nenastavia.
Na displeji sa zobrazi: Econ.

4.3 Nastavenie ¢asu, ked su

hodiny nastavené

Priklad: Nastavenie hodin na 11:45.

1. Otvorte dvierka.

2. Tlacidlo START/QUICK podrzte
stla¢ené na 5 sekdnd. Rura zapipa. Na

displeji sa zobrazi:
(Ak chcete prepnut hodiny na 24 hodin,
znova stlacte tlac¢idlo START/QUICK))

3. Otacanim gombika CASOVAC/
HMOTNOST nastavte hodiny.

4. Razstlacte tlac¢idlo START/QUICK,
potom otac¢anim gombika
CASOVAC/HMOTNOST nastavte
minuty.

5. Stlacte tlacidlo START/QUICK.

6. Skontrolujte displej: m

4.4 Ak chcete zrusit hodiny a
nastavit rezim Econ

I

1. Otvorte dvierka.
2. Tlacidlo START/QUICK podrzte
stlatené na 5 sekund. Rura zapipa. Na

displeji sa zobrazi:

(Ak chcete prepnut hodiny na 24 hodin,
znova stlacte tla¢idlo START/QUICK.)
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. Stlacte tlacidlo STOP.

. Na displeji sa zobrazi: Econ.

. Zatvorte dvierka.

. Na displeji sa zobrazi odpocitavanie od
3:00 po nulu.

. Po dosiahnuti nuly rdra prejde do
usporného rezimu Econ a displej
zhasne.

4.5 Pouzivanie tla¢idla STOP

oubhw

N

Tlacidlo STOP sa pouziva na:

1. Vymazanie chyby pocas programovania.

2. Docasné zastavenie riry pocas pripravy
jedla (jedno stlacenie).

3. Zrudenie programu pocas pripravy jedla
(dve stlacenia).

4.6 Detska poistka

Rura ma bezpecnostnu funkciu, ktora
zabranuje jej nahodnému spusteniu detmi.
Ked je aktivovana poistka, mikrovinna rdra
sa neda obsluhovat, az kym sa poistka
nezrusi.

Priklad: Nastavenie detskej poistky.

1. Podrzte stlacené tlacidlo STOP na 5
sekand.

2. Rura dvakrét zapipa a zobrazi sa
indikator,LOC":

r
|5

2

@ Ak chcete zrusit detsku poistku,
podrzte stlacené tlacidlo STOP na 5
sekund, rdra dvakrat zapipa a zobrazi
sa Cas.

Ak nie su nastavené hodiny, nie je
mozné aktivovat detsku poistku.
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5. OBSLUHA MIKROVLNNEJ RURY

5.1 Riad vhodny do
mikrovinnej rary
. Bezpecnost .
e mikrovinnej Foznamky,
rary

Alobal/nadoby z v/ X  Aby sajedlo neprehrialo, méZete ho prikryt kiiskami

alobalu alobalu. Féliu udrziavajte aspon 2 cm od stien rury,
pretoze moéze dojst k iskreniu. Nadoby z félie sa
neodporucajuy, ak ich vyslovne neodporica vyrobca.
Dékladne dodrzujte pokyny vyrobcov.

Zapekacie nadoby v Vzdy dodrzujte pokyny vyrobcov. Neprekracujte
uvedeny cas zahriatia. Budte velmi opatrni, pretoze
tieto nadoby su po zahriati velmi horuce.

Porceldnakeramika v/ X  Porcelan, keramika, glaztirované nadoby a kostny
porcelan st v zdsade vhodné, okrem pripadov, ak
obsahuju kovovu dekoraciu.

Skleny riad, napr. v Pri pouzivani jemného skla je potrebné postupovat

Pyrex® opatrne, pretoze sa pri nahlom zahriati méze rozbit
alebo prasknut.

Kov X Neodporuca sa pouzivat kovovy riad v mikrovinnej
rure, pretoze bude iskrit, co moze mat za nasledok
poziar.

Umeld hmota/ v Je potrebné postupovat opatrne, pretoze niektoré

polystyrén, napr. nadoby sa pri vysokych teplotach topia alebo stracaju

nadoby z prevadzok farbu.

rychleho

obcerstvenia

Plastova folia v Nemala by sa dotykat jedla a musi byt prepichnuta,
aby mohla unikat para.

Vrecka do v Musia byt prepichnuté, aby mohla unikat para. Dbajte

mraznicky, vreckd na to, aby vreckd boli vhodné na pouzivanie v

na pecenie mikrovinnej rdre. NepouZzivajte plastové ani kovové
svorky, pretoze sa mézu roztopit alebo vznietit pri
iskreni.

Papierové taniere, v Pouzivajte len na zohrievanie alebo na absorbovanie

pohdre a kuchynsky vlhkosti. Je potrebné postupovat opatrne, pretoze

papier prehriatie moze sposobit poziar.

Nédoby zo slamy a v Pri pouzivani tychto materialov nenechavajte

drevené nadoby mikrovinnu rdru bez dozoru, lebo prehriatie méze
zapricinit poziar.

Recyklovany papier X Moze obsahovat ciastocky kovu, ¢o moze sposobit

a novinovy papier

iskrenie a viest ku vzniku poZiaru.
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5.2 Radytykajuce sa pripravy
jedal v mikrovinnej rare

Rady tykajtice sa pripravy jedal v mikrovinnej rire

Zlozenie Potraviny bohaté na tuk a cukor (napr. puding alebo kolac) vyzaduiju kratsi ¢as
ohrevu. Je potrebné postupovat opatrne, pretoze prehriatie moze sposobit poziar.

Velkost Rovnomernejsiu pripravu dosiahnete tak, Ze vietky kusky budi mat rovnaku
velkost.

Teplotajedla  Pociatocna teplota jedla ma vplyv na cas potrebny na pripravu. Urobte zarez do
jedal z plnkami, ako su napr. $isky s dzemom, aby sa uvolhilo teplo alebo para.

Usporiadanie  Umiestnite najhrubsie casti jedla smerom k okraju taniera. (Napr. kuracie stehna.)

Prikrytie Pouzite perforovanu plastovt féliu alebo vhodné veko.

Prepichnutie  Jedld so skrupinou, Supou alebo blanou sa pred varenim alebo zohrievanim musia
na niekolkych miestach prepichnut, pretoze tvoriaca sa para by mohla sposobit
expléziu jedla. Priklad: zemiaky, ryby, kurcatd, parky.

DOLEZITE! Vajcia by sa v mikrovinnej rire nemali pripravovat, pretoze by
mohli explodovat aj po skonceni pripravy. Priklad: vajcia natvrdo, stratené

vajcia.
Premiesajte, Na dosiahnutie rovhomernej pripravy je dolezité jedlo pocas pripravy obcas
otocte a premiesat a obrétit. Vzdy miesajte smerom od okraja k stredu.
narovnajte
Odstatie Po zohriati je doleZité nechat jedlo postat, aby sa teplo v jedle rovhomerne
rozptylilo.
Zakrytie Teplé oblasti je mozné zakryt malymi kiskami folie, ktora odraza mikroviny (alobal).

Priklad: kuracie nohy a kridla.

5.3 Priprava jedal v
mikrovinnej rire

Rura ma 6 urovni vykonu.

Nastavenie Odporuacané pouzivanie
vykonu
900 W/ Pouziva sa na rychle varenie alebo zohrievanie, (napr. polievka, dusené maso,
VYSOKY konzervované potraviny, horice napoje, zelenina, ryby, atd).
630W Pouziva sa na dlhsie varenie konzistentnych jedal, ako su pecené maso, fasirka,

polotovary a na delikatne jedla, ako su syrova omacka alebo kolac z piskétového
cesta. Pri tomto nizSom nastaveni syrova omacka nevykypi a jedlo sa uvari
rovnomerne bez prevarenia na okrajoch.

450 W V pripade konzistentnych jedal, ktoré vyzaduju dlhy cas varenia pri vareni tradi¢nym
sposobom, napr. hovadzie maso, sa odportca pouZit toto nastavenie, ¢im sa
zabezpedi, Ze méso bude makké.

270 W/ROZM- Toto nastavenie vykonu pouzivajte na rozmrazovanie, ¢im sa zabezpedi
RAZOVANIE  rovnomerné rozmrazenie. Toto nastavenie je vhodné aj na varenie ryze, cestovin,
knedli a vajcového pudingu.

W Na jemné rozmrazovanie (napr. slahackova torta alebo pecivo).
ow Na odstatie/kuchynské minutky.
W =WATT



Ruru je mozné naprogramovat az na 90
minut. Jednotka prirastku casu pripravy je
od 15 sekind az po 5 mint. Zavisi to od
celkovej dizky pripravy podla zobrazenia v
tabulke.

Priklad: Zohriatie polievky na 2 mintty
30 sekdnd pri vykone mikrovin 630 W.
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Cas pripravy Jednotka prirastku
0-5 minut 15 sekdnd
5-10 minat 30 sekund
10-30 minut 1 minuta
30-90 minut 5 minut

1. Dvakrat stlacte tlac¢idlo UROVNE
VYKONU.

2. Zadajte cas otacanim kolieska
CASOVAC/HMOTNOST v smere
alebo proti smeru hodinovych
ruciciek, kym sa nezobrazi udaj 2.30.

3. Stlacte tlacidlo START/QUICK start.

4. Skontrolujte displej.

DOLEZITE!

Ak nevyberiete Groven vykonu, au-
tomaticky sa pouZzije nastavenie
900 W/VYSOKY.

A

e Ked'sa dvierka pocas pripravy jedla
otvoria, ¢as pripravy na digitdlnom
displeji sa automaticky zastavi. Cas
pripravy sa za¢ne znova odpocitavat po
zavreti dvierok a stlaceni tlacidla
START/QUICK.

e Ak chcete pocas pripravy jedla zobrazit
aktudlny vykon, stlacte tlacidlo
UROVNE VYKONU jedenkrat.

o (as pripravy méZete pocas pripravy
zvysit alebo znizit otacanim kolieska
CASOVAC/HMOTNOST.

¢ Uroven vykonu mézete pocas pripravy
zmenit stlacenim tla¢idla UROVNE
VYKONU.

e Ak chcete zrusit program pocas
pripravy jedla, dvakrat stlacte tlacidlo
STOP.
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5.4 Znizena uroven vykonu

Rezim pripravy Standardny ¢as

Znizena uUroven vykonu

Mikroviny 900 W 20 minut

Mikroviny 630 W

VAN DOLEZITE! Ak budete pripravovat
jedlo pocas Standardného casu len
pri vykone 900 W, Uroven vykonu
rdry sa automaticky znizi, aby sa
predislo prehriatiu. (Uroveri vykonu
mikrovin sa zniZi na 630 W.) Po 90-
sekundovej pauze sa obnovi vykon
900 W.

5.5 Kuchynské minutky

Priklad: Nastavenie kuchynskych minutok
(odpocitavanie ¢asomera) na 7 minut.

A

I . -

+ o0

START
auck X1
(O]
AN
(o

1. Sedemkrét stlac¢te tla¢idlo UROVNE
VYKONU.

2. Zadajte ¢as otacanim kolieska
CASOVAC/HMOTNOST v smere
alebo proti smeru hodinovych
ruciciek, kym sa nezobrazi udaj 7.00.

- 3. Stlacte tlac¢idlo START/QUICK start.

4. Skontrolujte displej.

Ak chcete pozastavit odpocitavanie,
stlacte tlacidlo STOP. Ak chcete
obnovit odpocitavanie, stlacte

tlacidlo START/QUICK. Ak chcete
minutky zrusit, znova stlacte tlacidlo
STOP.



5.6 Pridanie 30 sekund

Tlacidlo START/QUICK start ma dve
funkcie.

Priame spustenie

Stlacenim tlacidla START/QUICK mozete
priamo spustit pripravu jedla pri vykone
900 W/ VYSOKY na 30 sekund.

5.7 Plus/minus

Tlacidla PLUS A\ a MINUS <7 umoziiuj
zvysit alebo znizit ¢as pripravy pri
pouzivani automatickych programov.

Priklad: Uvarenie 0,3 kg zemiakov
domakka.
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Predizenie ¢asu pripravy

Cas pripravy mozete predZit stlacenim
tlacidla niekolkonasobne o 30 sekund, ked’
jerarav prevadzke.

@ Tato funkcia sa neda pouzivat v
rezime automatickej pripravy ani
automatického rozmrazovania.

Ak napriklad chcete, aby uvarené zemiaky
boli trocha tvrdsie, pouzite tlac¢idlo MINUS
\.

Ak naopak chcete, aby uvarené zemiaky
Xi este maksie, pouzite tlacidlo PLUS

START
auick X1

(C———

—

C

1. Vyberte poZzadovanu ponuku dvojitym
stlacenim tlacidla AUTOMATICKA
PRIPRAVA.

2. Otacajte koliesko CASOVAC/
HMOTNOST, kym sa nezobrazi udaj 0.3.

3. Jednym stlacenim tla¢idla UROVNE
VYKONU vyberte nastavenie PLUS 2\

4. Stlacte tlacidlo START/QUICK start.

5. Skontrolujte displej.
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@ Ak chcete zrusit funkciu Ak vyberiete nastavenie MINUS, na
PLUS/MINUS, trikrat stlacte tlacidlo displeji sa zobraziikona X/ .
UROVNE VYKONU.

Ak vyberiete nastavenie PLUS, na
displeji sa zobrazi ikona A\

5.8 Viacfazova priprava jedal

V rezime mikrovin je mozné
naprogramovat postupnost troch faz
(maximalne).

Priklad: Varenie:
Faza 1: 5 minut 900 W
Faza 2: 16 minat 270 W

1. Stla¢te tla¢idlo UROVNE VYKONU raz.
A

I

® 2. Zadajte pozadovany ¢as otacanim
& kolieska CASOVAC/HMOTNOST v
smere hodinovych ruciciek, kym sa
_ + nezobrazi idaj 5.00.
3. Skontrolujte displej.
' i 1N
s B
4. Stlacte 4x tlacidlo UROVNE VYKONU.
A

M

5. Zadajte pozadovany cas pripravy
ota¢anim kolieska CASOVAC/
HMOTNOST v smere hodinovych
ruciciek, kym sa nezobrazi tidaj 16.00.

+ o0
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6. Stlacte tlacidlo START/QUICK.

7. Skontrolujte displej.

109

Rura bude pracovat 5 minut pri vykone
900 W a potom 16 minut pri vykone

270 W.
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5.9 Automaticka pripravaa
automatické rozmrazovanie

\Y reiime.augomatické pripravaa Jedlo Symbol

automatické rozmrazovanie sa z - elen

automaticky urci spravny rezim a ¢as S 2 T (NG

pripravy. MéZete si vybrat spomedzi 6 Mrazené hotové jedla "

programov automatickej pripravy a 2 =%

programov automatického rozmrazovania.  Rybie filé s omackou D>
Jedlo Symbol Maso/ryby/hydina s

Népoj i Chlieb dlta A

Varené zemiaky/Pecené g)

zemiaky

Mrazena zelenina Ly

Priklad: Uvarenie 0,3 kg zemiakov.

1. Vyberte pozadovanu ponuku dvojitym

stlacenim tla¢idla AUTOMATICKA
PRIPRAVA.

by X2
o 2. Otacajte koliesko CASOVAC/
= HMOTNOST, kym sa nezobrazi udaj 0.3.
- +

- 3. Stlacte tlacidlo START/QUICK.

START
auick X1

4. Skontrolujte displej.

@ Ak je potrebné vykonat istu ¢innost pripravy/rozmrazovania sa program
(napr. premiesanie jedla), rira sa sam zastavi. Ozve sa zvukovy signal
zastavi, ozve sa zvukovy signal a na a symbol varenia blikd. Po jednej
displeji blika zostavajuci ¢as pripravy minute sa ozve pipnutie na
a indikator. Ak chcete pokracovat, pripomenutie a zobrazia sa hodiny.

stlacte tlacidlo START/QUICK. Po
skonceni automatickej
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6. TABULKA PROGRAMOV

6.1 Tabulka automatickej pripravy

N Hmotnost
Automatickd  (jednotka  Tiatidlo Postup
prip prirastku/riad)
Népoj (Caj/kava) 1-6 3alky e  Salku polozte smerom k okraju oto¢ného taniera.
g5 15alka=200 ml o
P == X
Varené a pecené 0,2-1,0 kg (100 g) Varené zemiaky: Zemiaky o3Upte a pokrajajte ich na
zemiaky gy Miskaaveko B o priblizne rovnaké kusky.
|wro)

Zemiaky pecené v Supke: Vyberte zemiaky podobnej

velkosti a umyte ich.

® Vlozte zemiaky do misky.

® Pridajte potrebné mnozstvo vody
(priblizne 2 polievkové lyzice na 100 g) a trocha
soli.

® Prikryte vekom.

® Ked'sa ozve zvukovy signal, premiesajte a znova
prikryte.

® Po dokonceni nechajte postat priblizne 2 min.

Mrazena 0,1-0,8 kg (100 g) - ® Pridajte 1 polievkovt lyZicu vody na 100 g a sol
zelenina @’& Miska a veko podla potreby. (Hriby nevyzaduiju pridanie vody.)
Prikryte vekom.
® Ked'sa ozve zvukovy signal, premiesajte a znova
prikryte.
® Po dokonceni nechajte odstat priblizne 2 min.
Ak je mrazena zelenina v jednom kuse,
pripravujte ju manualne.

Cerstva zelenina 0,1-0,8 kg (100 g) - ® Pokrajajte na malé kusky, napr. hranol¢eky, kocky
Q} Miska a veko W xa alebo kolieska.
7 e Pridajte 1 polievkovt lyzicu vody na 100 g a sol

podla potreby. (Hriby nevyzaduiju pridanie vody.)

® Prikryte vekom.

® Ked'sa ozve zvukovy signal, premiesajte a znova
prikryte.

® Po dokonceni nechajte postat priblizne 2 min.

Mrazené hotové 0,3-1,0 kg (100 g) - ® Jedlo prelozte do primeranej nadoby vhodnej do

jedla (ktorésa  Miskaa veko s mikrovinnej rdry.
daju miesat) ) Pridajte trocha vody podla odporucania vyrobcu
&r jedla.

® Prikryte vekom.

® Akto vyrobca jedla pozaduje, pripravujte
neprikryté.

® Ked'sa ozve zvukovy signal, premiesajte a znova
prikryte.

® Po dokonceni premiesajte a nechajte odstat
priblizne 2 min.

Rybie filé s 0,5-1,5kg"(1009) - ® Pozrirecepty pre,Rybie filé s omackou’.
oméackou Zapekaci tanier a .
> plastova félia do
mikrovinnej rdry

" Celkova hmotnost ingrediencii.
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6.2 Tabul'ka automatického

rozmrazovania
. Hmotnost \.
Aut:)im;:::ka (Jednotka Tlacidlo Postup
Prip prirastku/riad)

Maso/ryby/hydina  0,2-1,0 kg (100 g) - e Polozte jedlo na nizky pekac do stredu
s Nizky pekac oto¢ného taniera.

e S 9 ;. . Zeth . f

i x1 e Ked'sa ozve zvukovy signal, obratte jedlo,

(Cela ryba, rybie premiesajte a oddelte. Zakryte tenké casti
steaky, rybie filé, a teplé miesta alobalom.
kuracie stehna, ¢ Po rozmrazeni zabalte do alobalu na 15 -

kuracie prsia, mleté - N . .
méso, steak, kotlety, 45 minut az do dokladného rozmrazenia.

fagirky, parky) ® Mleté maso: Ked'sa ozve zvukovy signal,
! obrétte jedlo. Ak je to mozné, vyberte
rozmrazené Casti.

@ Nie je vhodné na celu hydinu.

Chlieb 0,1-1,0kg (100 g) - ® Rozlozte v nizkom pekaci v strede
dlltn A Nizky pekac otoc¢ného taniera. Pri véhe 1,0 kg rozlozte
) x2 priamo na oto¢ny tanier.

e Ked'sa ozve zvukovy signal, obratte a
vyberte rozmrazené platky.

® Po rozmrazeni zabalte do alobalu na 5 -
15 minut az do dokladného rozmrazenia.

e Chladené jedla sa pripravuju pri e Po skonceni rezimu mikrovin sa moze
teplote od 5 °C, mrazené jedla od spustit chladiaci ventilator.
-18°C. e Steaky a kotlety by mali byt zmrazené v
e Zadavajte len hmotnost samotného jednej vrstve.
jedla. Nezadavajte hmotnost nadoby. e Mleté maso by malo byt zmrazené v
e Vpripade jedal s vy3sou alebo nizSou tenkej vrstve.
hmotnostou, nez je uvedené v tabulke ® Po obrateni zakryte rozmrazené Casti
automatickej pripravy resp. malymi kuskami alobalu.
automatického rozmrazovania, pouzite ¢ Hydina by sa mala spracovat ihned po
manuélny rezim. rozmrazeni.

e Konecna teplota sa bude lisit v zavislosti
od pociatocnej teploty. Skontrolujte, Ci
jedlo po uvareni nie je prilis horuce.



6.3 Recepty na automaticku
pripravu
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Rybie filé s pikantnou oméackou

Rybie filé s kari omackou

05kg 10kg 1,5kg

05kg 10kg 1,5kg

1759 3509 525g konzervované
rajciny (osusené)

250g 500g 7509 rybiefilé

50g 100g 1509 kukurica

sol’

59 109 15g diliomacka

50g 100g 150g banan (nakrajany
na kolieska)

200g 400g 600g hotova kari omacka

159 309 459 cibula (nadrobno
nasekanad)
1lyzicka 1-2 2-3  cerveny ocot

lyzicka lyzicka

hor¢ica, tymian a
kajenské korenie

250g 500g 7509 rybiefilé

sol

1. Zmiesajte uvedené suroviny a pripravte
omacku.

2. Polozte rybie filé na okruhly zapekaci
tanier tensou ¢astou smerom k stredu a
posolte.

3. Zalejte filé pripravenou oméackou.

4. Prikryte plastovou féliou vhodnou do
mikrovinnej rdry a pripravujte podla
Casti automatickd priprava, Rybie filé s
omackou.

5. Po dokon¢eni nechajte postét priblizne
2min.

. Polozte rybie filé na okrihly zapekaci
tanier tendou castou smerom k stredu a
posolte.

. Rozlozte banan a hotovu kari omacku
nalejte na rybie filé.

. Prikryte plastovou féliou vhodnou do
mikrovinnej rdry a pripravujte podla
Casti automatickd priprava, Rybie filé s
omackou.

4. Po dokonceni nechajte postét priblizne

2 min.
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6.4 Tabulka pripravy jedal

Zohrievanie jedal a ndpojov

o Mnozstvo Vykon  Cas Sposob
Eedieiise) -g/ml-  Urovenn  -Min-

Mlieko, 1 3alka 150 900 W 1 nezakryvajte
Voda, 1 sélka 150 900 W 2 neprikryvajte

6 $alok 900 900W 810 neprikryvajte

1 tanier 1000 900 W 9-11  heprikryvajte
Tanier s jedlom 400 900 W 4-6  omacku pokropte vodou, prikryte, v druhej
(zelenina, maso a polovici cyklu zohrievania pomiesajte
priloha)
Polievka/vyvar 200 900 W 1-2  prikryte, po zohriati premiesajte
Zelenina 200 900 W 2-3 v pripade potreby pridajte trocha vody,

500 900 W 3-5  zakryte, v druhej polovici cyklu zohrievania
premiesajte

Méso, 1 platok" 200 900 W 3 polejte trochou omacky a prikryte
Rybie filé! 200 900 W 3-5  prikryte
Kold¢, 1 kusok 150 450 W -1 umiestnite na porcelanovy pekac

Detska strava, 1 pohar 190 450 W -1 premiestnite do nddoby vhodnej do
mikrovinnej rdry, po zohriati dobre
premiesajte a skontrolujte teplotu

Roztopenie margarinu 50 900 W Y prikryte

alebo masla"
Roztopenie cokolady 100 450 W 3-4  obcas premiesajte
Nichladené
Rozmrazovanie
Mnoistvo Vykon Cas Sposob Cas odstatia
Jedlo p = A 3
-g/ml- Uroven -Min- -Min-
Gulas 500 270W 89 uprostred rozmrazovania 10-30
premiesajte
Kolac¢, 1 kusok 150 I0W 1-3  umiestnite na porcelanovy pekac
Ovocie, napr. 250 270W  3-5 rovnomerne rozmiestnite a v 5
Ceresne, jahody, polovici cyklu rozmrazovania ovocie
maliny, slivky poobracajte
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Rozmrazenie a priprava

Mnozstvo Vykon Cas Sposob Cas odstatia
Jedlo " o A A
-g/ml- Urovenn -Min- -Min-
Rybie filé 300 900W  9-11 prikryte 2
Tanier s jedlom 400 900W  8-10 prikryte, po 6 minutach premiesajte 2

Priprava masa a ryb

Mnozstvo Vykon Cas Spodsob Cas odstatia
Jedlo - & . -
-g/ml- Urovenn -Min- -Min-
Pecené maso 1000 630W 34-38 Dochutte podla chuti, poloZte do 10
(bravcové, telacie, plytkého pekaca a v polovici
jahnacie) pecenia otocte
Pecené hovadzie 1000 630W 20-24 Dochutte podla chuti, polozte do 10
(stredne) plytkého pekaca a v polovici
pecenia otoclte
Rybie filé 200 900W  4-6 dochutte podla chuti, polozte do 3

nizkeho pekaca, prikryte

@ Casy uvedené v tabulke su len orientaéné a mézu sa lisit v zavislosti od teploty zmrazenia,
kvality a hmotnosti potravin.
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7. UDRZBA A CISTENIE

/\\ UPOZORNENIE!

ZIADNU CAST MIKROVLNNEJ RURY
NECISTITE CISTIACIMI PROSTRIEDKAMI NA
TRADICNE RURY, PARNYMI CISTICMI,
ABRAZIVNYMI ANI AGRESIVNYMI
CISTIACIMI PROSTRIEDKAMI,
PROSTRIEDKAMI S OBSAHOM HYDROXIDU
SODNEHO ANI DROTENKAMI.

RURU CISTITE PRAVIDELNE A ODSTRANUJE
ZVYSKY JEDAL. Nedodrzanie pravidelného
Cistenia rury moze viest k poskodeniu
povrchu, ktoré by mohlo nepriaznivo
ovplyvnit Zivotnost zariadenia a viest k
nebezpecnej situdcii.

Vonkajsie asti rary
Vonkajsie ¢asti riry mozno jednoducho
vycistit slabym mydlovym roztokom.

Mydlovy roztok utrite vihkou handrickou a
vonkajsiu cast osuste makkou utierkou.

Ovladaci panel

Pred cistenim otvorte dvierka, ¢&im sa
ovladaci panel deaktivuje. Pri Cisteni
ovladacieho panela postupujte opatrne.
Pomocou handricky namocenej v Cistej
vode opatrne utierajte panel, kym nebude
Cisty. Nepouzivajte prili$ vela vody.
Nepouzivajte Ziadne chemické ani
abrazivne cistiace prostriedky.

Vnutorny priestor riry

Utrite flaky alebo rozliate zvysky jedla
pomocou vihkej makkej handricky alebo

$pongie po kazdom pouziti, kym je rira este

tepla. Na rozsiahlejsie flaky pouZite slaby
mydlovy roztok a niekolkokrat utrite vihkou
handri¢kou az kym sa neodstrania vietky
zvysky. Neodstranujte kryt vinovodu.

Dbajte na to, aby mydlovy roztok ani voda
neprenikli malymi vetracimi otvormi v
stenéch, ¢o by mohlo sposobit poskodenie
rdry.

Vo vnutornom priestore rdry nepouzivajte
sprejové Cistice.

Otocny tanier a drziak oto¢ného
taniera

Viyberte oto¢ny tanier a drziak oto¢ného
taniera z rdry. Umyte otocny tanier a drziak
otoc¢ného taniera v slabom mydlovom
roztoku. Vysuste makkou handri¢kou.
Otocny tanier aj drziak oto¢ného taniera
mozno umyvat v umyvacke.

Dvierka

Pravidelne ¢istite obe strany dvierok,
tesnenie dveri, tesniace plochy makkou
navih¢enou handri¢kou a odstrante vsetky
necistoty. Na cistenie skla dvierok rary
nepouzivajte agresivne abrazivne Cistiace
prostriedky ani ostré kovové skrabky,
pretoZe by mohli poskriabat povrch, ¢o by
mohlo mat za nasledok rozbitie skla.

DOLEZITE!
Nepouzivajte parné Cistice.
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8. RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Skontroluijte, ¢i...

Mikrovinna rdra
nefunguje spravne?

Poistky v poistkovej skrinke funguju.

Nedoslo k vypadku napdjania.

Ak sa poistky stale vyhadzuju, obrétte sa na kvalifikovaného
elektrikara.

Rezim mikrovin
nefunguje?

Dvierka su spravne zavreté.
Tesnenia dvierok a ich povrch su cisté.
Bolo stlacené tlacidlo START/QUICK.

Otocny tanier sa
neotaca?

Drziak oto¢ného taniera je spravne polozeny na manzete.
Riad v rure nepresahuje cez otocny tanier.

Jedlo nepresahuje cez okraj otocného taniera a nebrani jeho
otacaniu.

V priehlbine pod oto¢nym tanierom nie je prekazka.

Mikrovinna rura sa
nevypne?

Zariadenie odpojte prostrednictvom poistkovej skrinky.
Obrétte sa na autorizovany servis AEG.

Vnutorné svetlo
nefunguje?

Obrétte sa na autorizovany servis AEG. Ziarovku vnitorného
svetla smu vymienat len zaskoleni AEG servisni technici .

Jedlo sa ohrieva a
pripravuje dlhsie nez
predtym?

Nastavte dlhsi ¢as pripravy (dvojnasobné mnozstvo = takmer
dvojnasobny cas) alebo,

Ak je jedlo studensie ako zvycajne, obcas ho otocte alebo
obrétte alebo,

Nastavte vyssi vykon.
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9. MONTAZ

Mikrovinnt riiru mozno upevnitv
poziciach A alebo B:

N ©
Tradi¢na rira

9.1 Montaz zariadenia

Pozicia Vglkost' otvoru
S H V

A 560 x 550 x 450

B 560 x 500 x 450

Rozmery v mm

— 4 mm

4 mm 4 mm

o og
(Jesso b

1. Odstrante vietky obalové materidly a
dokladne skontrolujte akékolvek
znamky poskodenia.

2. Pomaly, bez pouZitia sily, viozte
zariadenie do kuchynskej linky, kym sa
predny rdm rdry nebude tesne opierat o
predny otvor v linke.

3. Dbajte na to, aby zariadenie bolo
stabilné a nenaklanalo sa. Dbajte na to,
aby medzi dvierkami skrinky nad rdrou
a hornou ¢astou rému zostala medzera
aspon 4 mm (pozri nakres).

9.2 Moznost upevnenia

Moznost upevnenia 1

Upevnite riru pomocou dodavanych
skrutiek. Upevnovacie body sa nachadzaju
v hornom a dolnom rohu rdry.

Moznost upevnenia 2
Pozrite si Sablénu dodavanu s touto rurou.
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9.3 Pripojenie zariadenia k
napdjaciemu zdroju

e Elektricka zasuvka musi byt lahko

gl A dostupna, aby sa zariadenie dalo v
nudzovej situacii jednoducho odpojit.
Druhou moznostou je odpojit rdru od
napdjania pomocou vypinaca v
pevnom vedeni v sulade s elektrickymi
predpismi.

Zasuvka by sa nemala nachadzat za
— aF kuchynskou linkou.

o Najlepsie umiestnenie je nad
000 kuchynskou linkou, pozri (A).
o Pripojte zariadenie k jednofazovému

o] napajaniu striedavého pradu 230 V/

50 Hz prostrednictvom spravne
nainstalovanej uzemnenej sietovej
zésuvky. Zasuvka musi byt istend 10 A
poistkou.

® Napdjaci kdbel smie vymenit len
elektrikar.

e Pred montazou uviazte kiisok Spagatu k
napajaciemu kdablu pre jednoduchsie
pripojenie k bodu (A), ked'sa zariadenie
instaluje.

e Privkladani zariadenia do vysokej
skrinky si davajte pozor, ABY STE
napajaci kabel nepricvikli.

® Nepondrajte napdjaci kdbel ani zastrcku
do vody ani do inej kvapaliny.

9.4 Elektrické pripojenie

& VYSTRAHA! Ak zastr¢ka upevnend k vadmu zariadeniu
TOTO ZARIADENIE MUSI BYT nie je vhodna pre vasu zasuvku, musite
UZEMNENE zavolat miestne servisné stredisko AEG.

Vyrobca odmieta akukolvek
zodpovednost v pripade, Ze nedodrzite
tieto bezpecnostné opatrenia.
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10. TECHNICKE PARAMETRE

Sietové napatie 230V, 50 Hz, jedna faza

Poistka/isti¢ Minimélne 10 A

Prikon: Mikroviny 1,3 kW

Vystupny vykon: Mikroviny 900 W (IEC 60705)

Frekvencia mikrovin 2450 MHz " (Skupina 2/Trieda B)
Vonkajsie rozmery: MC2664E 594 mm (S) x 459 mm (V) x 404 mm (H)
Rozmery vnutorného priestoru 342 mm (S) x 207 mm (V) x 368 mm (H) 2
Objem vnutorného priestoru 26 litrov ?

Otocny tanier @325 mm, skleny

Hmotnost pribl. 19kg

Svetlo rdry 25W/240-250V

1 Tento vyrobok spliia poziadavky eurépskej normy EN55011.V stilade s touto normou je tento vyrobok
klasifikovany ako zariadenie skupiny 2, triedy B. Skupina 2 znamen4, Ze zariadenie zimerne generuje
radiofrekvencnu energiu vo forme elektromagnetického Ziarenia na Ucely tepelnej Gpravy potravin. Trieda B
zZnamena, Ze zariadenie je vhodné na pouzivanie v domécnostiach.

Vnitorny objem sa vypocita odmeranim maximalnej $irky, hibky a vysky. Skuto¢ny disponibilny objem pre
pokrmy je nizsi.

2)

Tato rura spifa poziadavky smernic 2004/108/EC, 2006/95/EC, 2009/125/EC a 2011/65/EU.
TECHNICKE PARAMETRE SA MOZU V RAMCI NEUSTALEHO ZLEPSOVANIA ZMENIT BEZ
PREDCHADZAJUCEHO UPOZORNENIA

11.INFORMACIE TYKAJUCE SA OCHRANY ZIVOTNEHO

PROSTREDIA
Materidly ozna¢ené symbolom ¢ Nelikvidujte spotrebice oznac¢ené
odovzdajte na recyklaciu. Obal hodte do symbolom i spolu s odpadom z
prislusnych kontajnerov na recyklaciu. domacnosti. Vyrobok odovzdajte v

miestnom recykla¢nom stredisku alebo sa

Chrante Zivotné prostredie a zdravie ludia obrétte na obecny alebo mestsky rad.

recyklujte odpad z elektrickych a
elektronickych spotrebicov.
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