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1. A UHOOPMALWUJE O BESBENHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo Kakee noeBpeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eqHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMateHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 06e3bean Hag3op unm nv ce aajy
ynyTCTBa y Be3uM ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
oA 8 roanHa, Kkao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
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nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy nopj ctanHum Hag30poM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTu Kako ce He By urpana ypehajem.
Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oasioxuTe je Ha
oarosapajyhm HauumH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
mwybumMue game of ypehaja kaga ypehaj pagm n kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
aKkTuBuMpaTu.

Heua He cmejy fa obaBrbajy Ynwhewe N KOPUCHUYKO
ogpxaBahse ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jegHom
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, NnaHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He npeBa3sunasun (NpoceyvaH) HUBO NOTPOLUHE NO
AOManhuHCTBY.

Camo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wrto ra yrpaguTe.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, hera mMopa aa
3amMeHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

YNO3OPEHE: Yeepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako bucte nsbernum
moryhHOCT fa aohe 0O enekTPUYHOT LWOoKa.
YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu goctynHm genosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwherwa. Tpeba BoaguTn padyHa ga
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ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLLHMX NOBpLUMHA anapaTa.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe nnm nx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HoCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
KopucTtute camo TemnepatypHu ceH30p (CeH30p
TemnepaTtype y CpeauHu nevyeHor Meca) Koju je
npenopy4eH 3a oBaj ypeha,.

[a bucte yKNnoHUnN LWWNHe Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByLMTE NpeaHu 4eo LWKrHa, a 3aTuM 3a4Hu Aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNoctaBmbawe WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLUn ce OOpHYTUM peaocnesom.
HemojTe KopucTuTn napoymncrtad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu nospLUMHY 300r
Yyera Mmoxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

[Mpe nuponuTnykor ynwhewa, yKnoHuTe cas npmdop m3
pepHe, Kao 1 octaTke xpaHe unum macHohe koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 MoHTaxa .

HeonxoaHo je npuapxaeaTtu ce
MWHUMAarHOr pacTojaka oA ApYrux

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

YKNOHUTE KOMMMeTHY ambanaxy.
HewmojTe Aa nHcTtanuparte nnm KopucTute
owrTteheH ypeha;.

[MpatuTe ynyTcTBa 3a MOHTMPaHE Koja cy
AOCTynHa Ha Hawem Beb-cajTy.

ypehaja n KyxukwCckux enemeHara.

[Mpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.
OBaj ypehaj je onpemMrbeH cUcTeMoM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTi ca U3BOPOM €NeKTPUYHOr
Hanajaka.

2.2 MNpukrbyyerse Ha eneKTPUUHY

YBek Bogute payyHa npuivkom Mpexy
nomepara ypehaja 3aTto LUTO je Texak.
YBEK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLE U /\ YNO3OPEHE!

3aTBOpEHY 06yhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHoO MeCTO KOje UCMyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

Pu3uk of noxapa u cTpyjHor yaapa.

CBa npukrby4mBama cTpyje Tpeba aa
06aBu KBanMdUKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa ga Oyae y3emrbeH.

YBepuTe ce Aa cy napamMeTpu Ha nrnovnum
ca TEXHUYKUM KapaKTepucTukama
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KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpumMa enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

YBek KOpUcTUTE NPONUCHO yrpanery
YTUYHULLY Ca 3aLTUTOM 0 CTPYjHOr
yaapa.

Hewmojte oa kopuctute agantepe ca BuLle
yTUYHULA 1 NpoayxHe kabnose.
lMpoBepuTe Aa HUCTE OLUTETUNN FMABHO
Hanajawe 1 kabn 3a Hanajawe. YKONMKo
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa obaeun Haw oBnawheHu
CEepBUCHW LieHTap.

He nossonuTe Aa kabn 3a Hanajawe
noavpyje nnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwm ncnog ypehaja,
HapouuTo kaga ypehaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTnTa o4 yaapa Aenosa nog HanoHoMm
1 130M0BaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY Tako Aa HE MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anata.

Mpukrby4nTe rnaeHM kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa ga noctoju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
WHCTanauuje.

AKo je 3uaHa yTuyHuua nabaea, Hemojte
Oa NpuKrbyyyjeTe MpexHU yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajare kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns ytmyHuue.
KopucTtute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekuaade,
ocurypade (ocurypaye ca HasojeM Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alTUTHE Npeknaaye n KOHTaKTope.

Y enekTpuYHOj NHCTanaumju mopa
nocTojaTn pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBsa Aa vuckrbyunte cee ase
Hanajata ypehaja. Paamak nsmehy
KOHTaKaTa Ha pacTaBHOM Mpekuaayy Mopa
[a U3HOCK Hajmare 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpMTE BpaTa Ha ypehajy npe
HEro LUTO MOBEXETEe MPEXHU yTUKaY y
3UOHY YTUYHWLY.

Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTuKa4yem u CTpyjHUM kabrnom.
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2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pu3nk of nospehusarsa,
OMEeKOTUHA 1 CTPYjHOT yaapa unm
ekcnnosuje.

HewmojTe na mewarte cneumdukalmjy oBor
ypehaja.

Bogwute payyHa aa otBOpuM 3a
BeHTUNayujy He byay 3anyLieHu.

He octaBrsajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4MTN HaKoH CBake
ynotpebe.

ByanTe onpesHu kag oTBapare BpaTa
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3ahe Bpeo Ba3gyx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpEe pyKe Unun kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

Hewmojte nsnaratn otBopeHa BpaTta
Benukom ontepehery.

Hewmojte kopuctntu ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY WX NPOCTOP 3a oAfnarame.
MaxremBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon MoXe AOBECTM A0 ucnapasarka
ankoxona u Mellara ca Ba3gyxoM.
BapHuue nnu oTBopeHun nnameH He cmejy
na 6yay y 6nusnHn ypehaja kaga
oTBapaTe Bpara.

YBeK KOpUCTUTE CTaKIMO U Terne norogHe
3a KoH3epBauujy.

3anar-vBe matepwuje unu npegmeTe
HaToMrbEHE 3anarb1BUM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaTu yHyTap u nopes
ypehaja nnu Ha wera.

/\ YNO3OPEHE!
MocToju pusunk of owTehewa ypehaja.

[a bucTe cnpeunnu owTtehere nnu
rybuTak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBreaTtn nocyhe 13 pepHe
unu apyre npeameTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.

— He crasrsajte anymuHujymcky onujy
AVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojre cunatn Bogy ANpPEKTHO y
Bpyh ypehaj.




— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyfe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byauTe naxrbueu Kaga ckugate unu
nocrtaerbarte npnoop.

+ Tybutak 60je Ha emajnupaHum
nospwmnHama nnu Hephajyhem venuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

+ Kopuctute ayboku nnex 3a 3anveeHe
konaye. BohHu cok moxe Aa ocTtasu
TpajHe Mprbe.

» [ok cnpemare jeno, BpaTta ypehaja Tpeba
yBek Aa byay 3aTBopeHa.

* AKo je ypehaj MOHTMpPaH u3a naHena
HameLlTaja (HNp. BpaTta), obe3beaute ga
npunvKoM paga BpaTa Hukaga He byay
3aTBopeHa. 13a 3aTBOpeHor naHena
HamelLTaja MOTy [ia ce Hakyrne TonnoTta v
BNnara v npoy3pokyjy HakHagHo owwteherwe
ypehaja, kyhuwTa nnv noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe [OK ce
ypehaj y NoTNyHOCTM He oxnagn HaKkoH
Kopuwhema.

2.4 Hera n unwhewe

2.5 Muponutuyko ynwhewe

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og noBpeae/noxapa/xemumjcke
emucuje (racosa) y NMMpOIUTUYKOM

pexvmy.

/\ YNO30OPEHE!

MocToju pusuk oa nospeae, noxapa wunm
owTehena ypehaja.

» [lpe ogpxaBara nckrbyuute ypehaj n
N3BYyLUMTE CTPYjHM yTMKaY 13 3ugHe
YyTUYHULE.

» [lpoBepuTte ga nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pu3nk Aa ce nonome crakneHe
nnouve.

+ Opgmax 3amMeHuTe CTakneHe nrnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTnTe ce
oBnawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

+ bByauTe naxroueu kaga ckuaarte BpaTa ca
ypehaja. Bpata cy Tewka!

» PepoBHo unctute ypehaj aa bucre
cnpeynnu nponagaxe NoBpLUMHCKOT
maTepujana.

* Ypehaj o4nctuTe BNaKHOM MEKOM KpProm.
Kopuctute uckrbyunBo HeyTpanHe
neteplieHTe. Hemojte kopuctutn
abpasuBHe npoussoae, abpasveHe
jactyuunhe 3a unwhere, pactesapave unm
MeTarnHe npegmerte.

*  YKONMKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHYy,
npuapxasajTe ce yrnyTcrasa o
6e36eaHOCTM Ha ambanaxu.

« [lpe cnpoBoherwa NUponNUTUYKor
yuwhera 1 NOYeTHOr Npearpesara, u3
YHYTPaLLUHOCTN PEpHe YKIoHWTe cneaehe:

— CBe OocTaTKe XpaHe, yrbe unn macHohe
Koje cy nmpocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npeameTe koje je moryhe
YKNOHUTK (YKrbyuyyjyhu nonuue, 604He
LUMHE UTA., ucrnopy4eHe ¢ ypehajem)
HapouuTo nocyae, Nnexose, TayHe,
npuobop, UTA. KOju UMajy Henenronee
NOBpPLUMHE.

» [laxsbmBO NpoymnTajTe cBa ynyTcTea 3a
NUPONNTUNYKO Ynwherse.

«  [pxuTe geuy nogarbe of ypehaja Tokom
nuponuTuykor Ynwhewa. Ypehaj nocraje
BPEO 1 Bpeo Basgyx ce ocrnobaha us
npeakux oTBopa 3a xnaheme.

* Onepauuja NMponUTUYKOr Ynwhera
O[iBMja ce Ha BMCOKOj TemnepaTypw, 36or
Yera moxe gohu go ocnobahawa
ncnapena HacTanux of octaTaka XpaHe u
mMaTepwujana o Kojux je ypehaj
HanpaerbeH, Te cTora nNpenopyyyjemo
cnepehe:

— o06e36eagute obpy BeHTUNaUMjy
TOKOM W HAKOH MUPORUTUYKOT
ynwhersa.

— 06e36eautn 0obpy BeHTURNaunjy
TOKOM W HAaKOH NOYeTHOT
npegrpesaksa.

* HemojTe npocunatn Unu HaHOCUTK BOAY
Ha BpaTa nehHuLe TOKOM U HaKoH
nuponuTnyKor Yiwhewa aa He 6ucre
OLUTETUIM CTaKIIEHE MNIIoYe.

* Wcnapera Koja reHepuLly cBe
nuponuTnyke nehHuue/octaum KyBama
onucaxu cy kao 6e3befHu 3a rbyae,
ykrbyuyjyhu geuy vinm nuua ca
3paBCTBEHUM NpobnemMuma.

*  [OpxuTe kyhHe rbybrmue nogarse oa
ypehaja TOKOM 1 HaKOH MUPOAUTUYKOT
yuwhera 1 NOYEeTHOT NPeArpeBam-a.
Manu kyhHM ITbyOumuUM (Hapo4MTO NTULLE 1
rMmM3aBLy) MOTy GUTU BPMO OCETIbUBY Ha
TemnepaTypHe NpoMeHe 1 ucnyLutTeHa
ncnapema.
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» HenenrbuBe NoBpLUMHEe Nocyaa, Nnexoea,
TayHu, npubopa UTa. Mory ce OLITeTUTU
ycrnen BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM
MUPONUTUYKOT YMLneHa y CBUM
NUPONUTUYKMM pepHama, a Mory 6utu u
N3BOP MarbUX LUTETHUX UCMapeHsa.

2.6 YHyTpalwe ocBeTibete

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa cTpyjHor yaapa.

» Kapa ce pagu o cujanuuyama yHyTap
NMpon3BOAa N pPe3epBHYX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanvue cy HamereHe aa usgpxe
eKCTpeMHe ur3nyke ycrnose y KyhHum
anapaTtuma, Kao LUTo cy Temneparypa,
BMOpauwje, Bnara, Unm cy HamekeHe ga
curHanuampajy uHdopmawmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeby y apyrum ypehajuma v Hucy
rnorogHe 3a OCBeTIbaBake npocTopuja y
OomanuHCTBY.

+ OBaj Npon3Boa CaapXu N3BOP CBETNOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

3. ONUC rNMPOM3BOOA

3.1 OnwTKn npukas

L1

|:II‘O

@_

P~ _E
[ Reae g
S B
oz E%% S g
=

KomaHnpaHa Tabna

KomaHngHo ayrme 3a dbyHkuuje
3arpesatba

Oucnnej
KomaHgHo ayrme
YTU4HULA TeMnepaTtypHor ceHaopa
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* KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
crieumdukaumjy.

2.7 CepBucupame

« Papu onpaske ypehaja obpaTute ce
oBnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTtute camo opurmHanHe pesepsHe
fAernose.

2.8 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT o noBpehuBama unu
rywetba.

* O6paTuTte ce ONWTUHCKMM OpraHMma aa
OucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute ypehaj us ctpyje.

*  Wceuute MpexHu enekTpuyHm kabn Ha
MecCTy Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure
ra.

A pejHu enement

Nawvna

Bl Bentunartop

El Hocau peluetke, nokpeTHu
YTWUCHYTW 4ENOBU YHYTPaLLIHKOCTH
Monoxajn pewweTke

3.2 Mpubop

* PeweTkacTta nonuua
3a nnexoBe 3a TopTe, BaTpocTanHe
nocyae, nekade, nocyae 3a Kyeamwe /
nocyhe.

¢ [Mnex 3a neyewe
3a 3anvBeHe Konade, neyuea, xneo,
BenvKka nevera, 3aMp3HyTa jena u 3a
CKynribake TEYHOCTU, HMp. MacHohe
NPUIMKOM NeYvera XpaHe Ha peLLeTKacToj
nonuuu.

« Tpun/py6oku TUraw
3a neyetrbe TECTA U Meca UnKn Kao nocyaa
3a cKynmbake macHohe.



+ TemnepaTypHu ceH30p
3a KOHTpOny KyBaHa Ha OCHOBY
TemnepaType yHyTap XpaHe.

* Teneckoncke sofjuue

4. KOMAHOHA TABJTA

4.1 Ykrbydyje n uckrbyuyje ypehaj
[a 6ucte ykrbyuunu ypehaj:

1. TpuTucHUTE KOMaHgHy ayrmag.
KomaHgHa ayrmag nsnase.

2. OkpeHnuTte gyrme 3a yHKUMjy 3arpeBarba
Aa bucte nsabpanu dyHKUmjy.

3. OkpeHute KOMaHgHO ayrme aa 6ucte
npunarogunu nogeLlaBara.

[a bucTe nckrbyunnu ypehaj: okpeHute

KOMaHAHO Ayrme 3a dyHKUWje 3arpeBama y

nonoxaj 3a UCKIby4nBame @

4.2 MNMpernep komaHAaHe Tabne

3a nakwe ybauuBare 1 Bahere nnexosa
1 pelueTkacTe nonuue.

Ypehaj je 3akrby4aH.

Moamenw: MoTnomorHyTa npunpema.

Moamenn: Ynwhetrse.

Moamenn: MopelwaBama

Bp3o 3arpeBamse je aKTUBMpaH.

NMEIENPYNE:

o KyBate Ha napw je akTuBupaHo.

TemnepaTypHW CEH30p je aKTUBUPaH.

(\D MputucHuTe aa Gucte nogecunu
yHKUMje Tajmepa.

Tajmep je akTMBMpaH.

H» MpuTucHUTE 1 3aapxuTe Aa bucte
nogecunu pyHkumjy: bp3o 3arpeBatbe.

Bpeme KkyBatsa je akTUBMpaH.

DDy

)
4
o
B

-B- MpuTUCHUTE Aa BUCTe YKIbYYUnU 1 uc-
Krbyunnu namny ypehaja.

Bpeme ognoxeHor ctapra je akTvBu-
paH.

®@

/‘? [la 6ucTe NpoMeHUNY nofeLLeHy yHy-
TpaLUtby TEMNepaTypy XpaHe, NpuTu-
cHuTe: TemnepaTypHU CeH3op

Tajmep TOKOM paja je akTMBMpaH.

Cr

oK MputncHuTe ga Gructe NOTBPAUIU U3-
6op.

Tpaka HanpefoBaka: BU3yerHu npukas
Koju nokasyje kaga ypehaj gocturHe
nogeLueHy TemnepaTtypy unu kaga je
KyBak-€ 3aBpLUEHO.

4.3 Uupukatopu gucnneja

EJCDEElﬁEoEBEE:»

QOO se /&

sToP

Oucnnej ca kiby4yHUM pyHKUMjama.

5. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.
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5.1 NopgewaBawe BpeMeHa

HakoH npBor npukrbydena y cTpyjy,
cayekajTe OK ce Ha Aucnrejy He nojaesu
cnepehe: ,,00:00”.

1. OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa 6ucte
rnogecunu Bpeme 3aBpLueTka.

2. TlpwutucHute OK.

5.2 MpBo npearpeBawe n ynwhewe

Mpearpejte npasaH ypehaj npe npse
ynoTpebe un koHTakTa ca xpaHom. Ypehaj
MOXe [a ucnyLita HenpujataH MUpUC 1 AUM.
lMpoBeTpuTe cOBY TOKOM Npearpesaksa.

1. YknoHwuTe cBY JoaaTHy onpemy 1 Hocade
pelueTkn 13 anapara.

6. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

3. Togecute dyHKLMjY

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT.

2. [logecute byHKUNjY (] Mopecute

MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj ga pagu 1 4.

. Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagn 15 MuH.

4. [lopecuTe dyHKUMjY i} Mopecute

MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj oa pagn 15 MuH.

5. Vickrbyuute ypehaj n cayekajte ga ce

oxnaau.

6. Ypehaj n gpogaTtHy onpemy 4YuctTute camo

Kprom of, Mukpocpubepa, Mrakom BogoM
1 6narum geTepLIeHTOM.

7. Bpatute npubop u yknowmse Hocaye
peLueTKke y NoYeTHWN Nomnoxaj.

6.1 PyHKUMje 3arpeBatba

Meuetbe y3 paBHU BEHTUN.
3a neyere Meca 1 neverse konava. Moaecw-
Te HWXy TemnepaTypy Hero 3a 3arpeBarbe
07103ro/003710 AOK BEHTUNATOP PaBHOMEPHO
pacnopefyje TonnoTy y yHyTpawHbocTn neh-
HULe.

@ BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop

¢ OBa hyHkUWja je npegBuheHa 3a ywteay
eHepruje Tokom KyBana. Kaga kopuctute oy
dyHKUMjy, TemnepaTypa yHyTap ypehaja mo-
e Aa ce pasnukyje of nogelleHe Temnepa-
Type. Kopuctu ce 3aoctana Tonnota. CHara
3arpeBara Moxe 6UTV ymameHa. 3a Bue
nHopmauwmja nornegajte nornaerse ,CBako-
AHeBHa yrnoTpeba”, HanomeHe y Besu ca:
BnaxHo neverbe y3 BeHTUNATOP.

IZ] 3arpeBatbe ofo3sro/ogosao
3a neyetse Ha jeJHOM MoOMNoOXajy peLleTke.

MpunoBawe
3a rpunosarbe TaHKVMX KoMaga XxpaHe 1 To-
cTupatrbe xneba.

[ Hucka BnaxHocTt
3a gopaBatbe Bnare TOKOM KyBana. 3a gobu-
jarbe npaBe 6oje M xpckaBe KopuLe TOKOM
neyetsba. 3a Behy COMHOCT MpU NOHOBHOM 3a-
rpeBatby.

Typ6o rpunoBame
3a neyere BENUKNX KOMaaa Meca Unu xusu-
He ca KOCTUMa Ha jeHoj pelueTkn. 3a
nevere rpaTMHUPaHKX jena u 3a 3aneuare.

CMp3HyTa XxpaHa

= 3a npunpemy nonycnpemrbeHe XxpaHe, Hrp.
nomdpuTa, nceyeHor kpomnvpa unu nponeh-
HUX ponHuLa, Tako Aa 6yne xpckasa.

@

Jlamna Moxe ayTomaTtcku aa ce UCKIby4um
kaga je Temnepartypa ucnog 80 °C TokoMm

Hekux pyHKUMja 3arpeBamsa.

®DyHKuMja 3a nuuy

3a neyetrbe nNuLe M Apyrux jena koja 3axresa-
jy BYLLe TonnoTe 0A03A0.

3arpeBatbe 040300
3a 3aneuatbe 1 gobujame xpckasor gHa. Ko-
PVCTUTE HajHVDKM MOMOXaj peLueTke.
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6.2 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyewe y3 BeHTMNarop

OBa dyHKuMja je kopulwheHa 3a
ycknahuBare ca Knacom eHepreTcke
edVKacHOCTM 1 3axTeBnMa ekoamnaajHa (y
cknagy ca ctaHgapauvia EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.




Bpata nehnuue Tpeba aa 6yay 3aTBopeHa
TOKOM KyBara Kako yHKUuja He 6u buna
npekngaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha
HajsueM Moryhem cteneHy eHepreTcke
eUKacHOCTMW.

Kapa kopucTtute oBy dyHKUMjy, namnuua ce
ayTomMaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cexk.

3a ynyTcTBa 3a KyBake nornegajte ogerbak
L,HanomeHe n casetn”, BnaxxHo nevere y3
BeHTMNaTop. 3a onwTe nNpenopyke y Be3u ca
ylTeoM eHepruje nornegajte ogersak
LEHepreTcka edumkacHocT”, neo CaBeTu 3a
ywiteqy eHepruje.

6.3 NopewaBawe: PyHKUNje
3arpeBatba

1. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme 3a yHKumje
3arpeBatba U n3abepute QyHKLMjY.

2. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme Aa 6ucre
nogecunu temneparypy.

6.4 MNopewaBanwe: HUcka BnaxxHocT
- KyBamnse Ha napm

1. YBepuTe ce fa je ypehaj xnagaH.

2. VicnyHute yoyG6rbersa y yHYTpaLlH0CTh
ca Hajsuwe 250 ml Boge 13 yecme.
HemojTe aa gonywasate yayoreewa y
YHYTPaLIH0CTV TOKOM KyBaksa Unu Kaga
je ypehaj Bpyh.

3. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a dyHKUuje
3arpeBatba U nsabepute yHKUMjY .

4. OkpeHuTe KOMaHZHO ayrme Aa 6ucre
nogecunu temneparypy.

5. [llpeparpesajte npasaH ypehaj 10 MuH aa
6ucTe CTBOpPUNY BNaXHOCT Basgyxa.

6. Yb6auuTe xpaHy y ypehaj.

7. HakoH kyBama, OKpeHuTe gyrme 3a
dyHKUMje 3arpeBansa y Nonoxaj 3a
UCKIbyYMBaH€e aa GUcTe UCKIby4mnm
ypehaj.

8. Kapa ce ypehaj oxnagn, Mekom Kprom
YKIOHUTE NpeocTany BoAy U3 yaybrbera
y YHyTpawem geny ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!

MaxrbmBo oTBOPUTE BpaTa. OTNyLUTEHA
Briara Moxe [a U3a30Be OMNeKOTUHE.

6.5 YHocu: MeHn —

OtBopuTe MeHnn ga ucte npuctynunu
ofersky MNMomoh npu Npunpemu xpaHe n
noaeLlaBamymMa.

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKuUMje 3arpeBarsa
Ha —.
Ha gucnnejy je npukasaHo ‘/f rrrr/ 5.

2. OKpeHuTe KOHTPOSHO ayrme u nsabepute
WKOHY fa BucTe yHenu nogmeHu.

MpuTtncHuTe OK,

6.6 NMopewaBawe: NoTnoMorHyTa
npunpema ¥

MoTnomorHyTa npunpema noaMeHU cagpxu
nporpame Koju Cy OCMULLIbEHUN 38 HAMEHCKa
jena. lNMporpamu ce nogeluasajy n aktusupajy
oprosapajyhum noctaBkama. TOKOM KyBara
MOXETe NOAECUTN BPEME 1 TeMNepaTypy.

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBara
Ha —.

2. OKpeHuTe KOHTPOMHO ayrme aa bucte
n3abpanu ¥, MpuTtucHuTe OK,

3. OkpeHuTe KOHTPOMHO ayrme aa bucte
n3abpanu jeno (P1 - P...). MNpuTtncHute
OK

4. CraswuTe xpaHy yHyTap ypehaja.
MpuTtncHuTe OK.

5. Kapa ce dyHKUMja 3aBpLun, npoBepuTte
0a nv je xpaHa cnpemHa. lNpogyxute
Bpeme KyBata, aKo je NoTpebHo.

MoameHu: NMoTnomMorHyTa npunpema

IlereHpa

TemnepaTypHu ceH3op Mopa 61UTu noBeaaH
na 6u ce kopuctuna oea dyHkuwja. MNornenaj-
Te operbak ,Kopuwhere npubopa”.

3a kyBarbe Ha napu, Hanwjte Boay y yaybroe-
H€ Y YHYTPaLLHOCTH.

3arpejTe anapart npe Hero LUTO MoYHeTe aa
KyBarTe.

Hueo peweTke. MNornegajte ogerbak ,Onuc
npoussoaa”.

OB E| >

Owvcnnej npukasyje P u 6poj jena koja
MOXeTe [a npoBepuTte y Tabenu.
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Jeno TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

losehe neyewe, cna-

P1 60 neyeHo
P2 loBehe nevetbe, 1- 1.5 kg; komaau /?IEI 2; nnex 3a nevetse
cpeatbe neveHo nebrouHe 4-5 cm  [pXKUTE MEco HEeKONMKO MuHyTa Ha Bpyhem Turary. CTa-
BUTE y anapar.
P3 losehe neuewe, go-
6po neyeHo
Kotner, cpeawe 180 - 220 g no ko- . .
neyen Magy; KpuLLKe ne6- /‘? E] El 3; nocyaa 3a neverbe Ha pelleTKacToj no-
P4 buHe 3 cm anun
MpxnTe Meco Hekonuko MuHyTa Ha Bpyhem Turamwy. Cta-
BUTE y anapar.
FoBehe neyewe/ 1.5-2k .
.quHc?aHo (pe6pa np- g /‘? B 2; nocyaa 3a neverbe Ha pelleTKacToj Monmum
P5 se knace, okpyrnu |-|pI)KVITe Meco H(e:KOJ'IVIKO MUHyTa Ha Bpyhem Turamwy. [lo-
onpe3a, nebeny nay- najte TeyHoct. CTaBuTe y anapart.
dnek)
loBehe neyewe, cna-
P6 60 neyeHo (crnopo
neveme)
Fosehe neuetse, 1-1.5 kg; Komaam Vld= 2; nnex 3a neveke
P7 cpenwe neveno (cro- nebruHe 4-5 cm  [PXNTE MECO HEKOMMKO MIUHyTa Ha Bpyhem Turaksy. CTa-
po neverse) BMTe y anapar.
FoBehe neuyewe, go-
P8 6po neueHo (crnopo
neyetrbe)
®dune roBeguHe, cna-
P9 60 neuyeHo (crnopo
neyetbe)
®une roseauHe, 0.5 - 1.5 kg; koma- /‘? |E| 2: nnex 3a neyere
P10 cpeawe neueHo (cro-  an aebibuHe 5-6  Mpyyre Meco Hekonko MUHYTa Ha Bpyhem Turatby. CTa-
po neyetse) cm BMTE y anapar.
®dune roBeauHe,
P11 neueH (cnopo
neyere)
MeuyeHa TeneTuHa 0.8 - 1.5 kg; koma- .
(HI'I‘;) :n;hng)m" m ne6rbm?|‘eK4“gm /‘? E 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj nonuum
P12 ’ [MpxunTe Meco HekonMKo MyUHyTa Ha Bpyhem Turawy. [lo-
najte TeyHocT. CtaBuTte y anapart. [leyere NoKpUBEHO.
CBUHCKO Nevyekwe 15-2k i
P13 gpar unu nnehka ’ g /‘?B 2; nocyfia 3a nevekse Ha peLeTKacToj nonnum
Y nocyay 3a neyetwse gogajte 200 mMn TEYHOCTH.
ByueHa cBuH-eTUHa 1.5-2kg /0? E 2 nnex 3a nevetse
CMopo KyBate ’
P14 (cnopo ky ) OKpeHnTe Meco HakoH NOMoBMHE BpeMeHa KyBarba Ja
6VCTe NOCTUINM PaBHOMEPHO 3aneLate.
CBUHCKM Kape, cBex 1 - 1.5 kg; komaamn . .
P15 fe6buHe 5-6 cm /‘? B 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelleTKacToj monmum

np)KVITe MeCO HEKOJTMKO MUHYTa Ha prheM TUrawy. Cra-
BUTe y anapar.
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Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

CBuUKCKa pebpa

2 - 3 kg; Kopuctute
cupoBa TaHka pe-

E 3; Ay60ku Turaw

P16 6pa, neBLMHE 2-3 [opajte TeuHocT Aa 6ucte nokpunu aHo nocyae. Okpe-
’ cm HWTE MeCO HaKOH MOJIOBUHE BPEMEHa KyBakba.
h - 1.5-2kg;
i:;::: M ByT ca ko ,D,esﬁl'bMng’ ;ggif: /? IE' 2; nocyna 3a neyere Ha nrnexy 3a nevyewe
P17 [opajte Te4yHocT. OKpeHUTEe Meco HakoH NOJIOBUHE Bpe-
MeHa KyBama.
1-1.5kg;
Ueno nune 9, caexe E 2; &J 200 ml; nocyaa 3a Kaceposny Ha nnexy 3a
P18 neyerbe
OKpeHWTE Nune HakoH NMOSIOBMHE BPEMEHA KyBaa Aa
6KcTe NOCTUrNM paBHOMEPHO 3arneLame.
P19 flonanunera 0.5-08kg /‘? B 3; nnex 3a nevyewe
Muneh 180 - 200 -
unene rpyan va gnoxo /? E E 2; nocypna 3a kacepony Ha pelleTKacToj no-
P20 Ay v
MpXXnTE Meco HeKonMKo MUHYTa Ha Bpyhem Turaby.
Munehy 6araum, cae- ) VL= 3; nnex 3a nevere
P21 " Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6atake, nogecute
HVDKY TEMMEpaTypy M KyBajTe UX QyXe.
n 2-3k
arka, uena 3kg /? IEI 2; nocyaa 3a nevere Ha peleTKacToj nonuum
P22 CTaBuTe Meco Ha nocyy 3a nevewse. OKpeHuTe naTky
HaKOH MOMOBVHE BpeMeHa KyBata.
lyeka, uena 4-5kg /‘? B 2; ny60Ku TUraks
P23 CraBuTe Meco Ha Ay6oku nnex 3a nevexe. OkpeHuTe ry-
CKY HaKOH MOMoBMHE BpeMeHa KyBatba.
P24 Beknaoameca ke /‘? EI 2; pewieTkacTa nonuua
Llena pu6a, rpunoBa- 0.5 - 1 kg no puéu /0? EI 2. nnex 3a neveHe
P25 Ha HamaxwuTte puby macnauem, OMUrbEHUM 3a4MHUMa 1
3aUNHCKUM BUrbEM.
P -
P26 Mo dpunety ‘E IEI 3; nocyaa 3a kacepory Ha pelueTKkacToj nonvum
Konau op cupa -
P27 A cup El 2; @ Kanyn 3a nevere of 28 cm Ha peLLeTKacToj
nonuuu
p2g Konauonjabyka . B 2; Lt 100 - 150 ml; nnex 3a neyete
P29 TapToajabyka ) E 2; kanyn 3a NUTy Ha pelueTKacToj Monmum
MuTta c jabykama -
P30 130y EB 2;&] 100 - 150 mI;@ Kanyn 3a nuTy og 22
CM Ha pelueTKacToj nonmumn
P31 BpayHu konaumn 2 kg TecTta B 3; ny6okw TUraks
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
P32 Macputin ) (=] 2; s 100 - 150 mi; nex sa macvHe Ha pe-
LeTKacToj nonvum
P33 Cysm onau . E 2; nocyaa 3a Kofnay Ha pelueTKacToj nonuum
n 1 ki
P34 SueHu kpomnup 9 E 2; nnex 3a neyewe
CTaBWTe Lieo KpOMMUP ca KOPOM Ha Miex 3a neyete.
P35 Wceuen kpomnup kg E 3; nnex 3a neyexe 06MNOXKEH NanupoMm 3a neyewe
WceuwnTe kpomnupe Ha komage.
P36 Egg:g:auo meliaro 1-1.5kg E 3; nnex 3a nevyexe 06NOXeH NanUpPoMm 3a nevere
MceumnTe nosphe Ha komage.
P37 Kpoketu, cmp3nyTh 0.5 kg B 3 nnex 3a nevetse
p3g Momdpur, 3amp3HyT 0.75 kg E 3 nnex 3a nevetse
TNasamwe ca mecom / 1-15kg . ) .
P39 noephem ca cyBuMm E 2; Mocypna 3a rpaTvHUpaHa jena Ha pelueTKacToj no-
NINCTOBMMA TECTEHU- mun
He
P40 isgznﬁlv;)p&z‘;oem 1-15kg ‘Elm;lll;-ul;locyna 3a rpaTuHUpaHa jena Ha pelueTKacToj
kpomnvp) OkpeHunTe nocyay nocre nonoBMHe BpeMeHa KyBakba.
P41 Coexa nuua, Tanka - E B 2; l*_*] 100 ml; nnex 3a neyere 06noXeH nanu-
pom 3a neyewe
P42 Caexa nuua, aedena - ‘E‘ EI 2; nnex 3a neyeke 06MNoXeH nannpom 3a
neyewe
P43 Kuu ) E 2; nnex 3a neyetbe Ha pelleTKacToj Nonuumn
Es;g-rl‘haﬁa-ralsenw 0.8 kg E E 2; lﬂ 150 ml; nnex 3a neyexe 06MNOXeEH nanu-
P44 pom 3a neyewe
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMeHa.
VIHTerpanngpa)KeHMl kg E EI 2; lﬁj 150 ml; nnex 3a ne4yexse 0OMNOXeEH nanu-
P45 UupHu xne

pOM 3a neyerse/nocyaa 3a kornady Ha peLueTKacToj nonm-
um

6.7 Memame: NogewaBama <

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKUMje 3arpeBarba
Ha —.
2. OKpeHuTe KOHTPOMHO Ayrme ga bucrte

nsa6panu 9. Mputncrmnre OK.
3. OkpeHuTe KOHTPOMHO Ayrme ga bucrte
n3abpanu nogeluasawe. MNpUTUCHUTE

oK.
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4. OkpeHuTe KOMaHgHoO ayrme aa bucte

nogecunu spegHocT. MNputnucHute OK.

5. OkpenuTe ayrme yHKuUMje 3arpeBama Ha
Nnosnoxaj 3a UckIibyumBare aa bvcre
n3awnm ns Menu.




MNoameHun: MNopellaBara

MopewaBawe BpegHocT
MopewaBakwe BpegHocT 06 Tajmep TokoMm paga Ykrbyun/Mckrbyunm
01 Hoba paHa MpomeHn 07 Csetno Ykrbyun/Mickrbyumn
02 jOaCBETJ'beHOCT aucnne- 1-5 08 bp3o 3arpeBate Ykbyun/Mckrbyun
MopceTHuk 3a unwhe-  Ykbyun/Uckrbyum

3ByKOBM TacTepa 1 — 3BYYHM curHan,
03 2 — Knuk, 3 - Ue-
KIby4€eH 3BYK

09

He

04 JaunHa 3ByyHor curHa- 1-4

na

[emo pexum

AKTMBaUMOHM KOA:

TemnepatypHu ceHsop 1 - Anapm u 3ay-

05 Pagmwa CTaBrbakbe, 2 —
Anapm
7. AOOATHE ®YHKUWNJE

7.1 KoHTponHa 6paBa &

OBa yHKUMja cnpeyasa cry4vajHy NpoMeHy
yHkuMje ypehaja.

Kapga ce aktuBmpa gok ce ypehaj kopucTu,
3akrbyvaBa KomaHgHy Tabny, 06e3behyjyhu
[a ce TpeHyTHa nofellaBara KyBaha
HecMeTaHo HacTaBe.

Kapa ce aktusmpa Ook je ypehaj UckIbyyeH,
3appKaBa KoMaHaHy Tabiny 3akrbyyaHoMm,
cnpeyasajyhv HEHamMepHO ykIbyynBarbe
ypehaja.

OOK - NPUTUCHWUTE M ApXuTe aa bucte
YKIbYUUNn OyHKLM]Y.

3By4YHU cUrHan. &- Tpenepu Tpu nyTa Kaga
je KoHTponHa bpaBa ykrbyyeHa.

OOK - NPUTUCHWUTE 1 apXxuTe aa bucte
UCKIbYYMNN pyHKUMjY.

7.2 AyTOMaTCKO UCKIbyYnBake

3 6e3begHOCHUX pasnora, ako je dyHkumja
3arpeBatba aKkTVMBHA U HMKaKBa nofellaBarba
HUCy npometrbeHa, ypehaj he ce aytomarcku
UCKIbYUYUTU HaKOH opefeHor BpeMeHcKor
nepvoga.

10 2468
11 Bepauja codtBepa Mposepa
12 PeceTtoBatbe cBux Oa/He
nopeLLaBara
c) O @
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - makcmmarnHo 3

AKo HamepaBaTe Aa nokpeHeTe PYHKLMjy
3arpeBatrba 3a BpeMe Tpajaka koje
npematuyje Bpeme ayTomaTckor
UCKIbyYMBaHa, NoAecuTe Bpeme KyBama.
[Mornepajte opgervak ,PyHkumje cata”.

AyTOMAaTCKO UCKIby4MBake He paan ca
dyHKymjama: CeeTrno, TemnepaTypHu
ceH3op, Bpeme opgnoxeHor crapTa.

7.3 BeHTunatop 3a xnahewe

Kaga anapat pagwn, BeHTunartop 3a xnahemwe
Ce ayTOMaTCKM YKibyuyje kako 61 xnagmno
NoBpLUWHE anapaTta. AKO UCKIby4uTe anapar,
BEHTMNAaTop 3a xnahewe MoXe Aa HacTasu
Aa paauv JoK ce anapaTt He oxnaau.
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8. ®YHKUWJIE CATA

8.1 Onuc dyHKUMja Tajmepa

Q 3a nogeluaBake BpeMeHa 3a oabpo-

jaBare. Kaga Tajmep 3aBpLumn ca of-
6pojaBatbeM, ornaliasa ce 3ByYHU
curHan. OBa dyHKUMja Hema yTuuaja
Ha pap ypehaja n moxe ce nogecutn y
6UMNO KOM TPEHYTKY.

Tajmep

[a 6ucte nogecunu Tpajare KyBarba.
STOP Kapa Tajmep 3aBpLum ca oabpojasa-

Bpeme Ky- HEM, Yyje Ce 3BY4HU CUrHan 1 dyHK-
Batba LMja 3arpeBarba Ce ayToMaTCku 3ay-
cTaBrba.
@ 3a ognarame ctapta u/vunm kpaja Ky-
Batba.
Bpeme op-
noxeHor
crapTa
@ [a 6ucte nokasanum KonMKo Ayro ype-
. aj pagun. Makcumym je 23 4 59 MuH.
Tajmep To- F(])BJapq)@Hquja Helza )J/Tmuaja Ha pag
KOM paga

ypehaja n moxe ce nogecutun y 6uno
KOM TPEHYTKY.

8.2 NopewaBawe: Tajmep Q

1. TNputucHute @

,El,l/lcnnej npvkagyje: 0:00 n Q
OkpeHuTe KoMaHaHo gyrme faa bucte
nogecunu Tajmep.

3. [putucHute OK, Tajmep ogmax noynke
na ogbpojasa.

8.3 NopelwaBamwe: Bpeme KyBama ST%

1. OkpenuTe gyrmag ga oucte nsabpanm
yHKUMjy 3arpeBara 1 nogecunm
TemnepaTtypy.

2. T[lpuTuckajte gyrme O [0OK aucnnej He

npukaxe: 0:00 u stor.

3. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme fAa bucrte
nogecunu Bpeme kyBara.

4. T[lpuTucHute OK.Tajmep oAamax no4vvke
na ogbpojaea.

5. Kapa ce ogbpojaBarbe 3aBpLum,
nputuchute OK u okpenute ayrme 3a
dyHKUMje 3arpeBara Ha UCKIby4eH
nosoxa,.
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8.4 NopewaBawe: Bpeme
oanoxeHor crapta &

1. OkpenuTe gyrmag ga bucte nsabpanu
dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 nogecunu
Temneparypy.

2. T[puTuckajte gyrme O OOK aucnnej He

npuKaxe: @ START.
3. OkpeHute KOMaHgHO ayrme aa 6ucte
nogecunu BpemMe nokpeTama.

4. TlpuTucHute OK,

vcnnej npukasyje: -=:-- @ sToP |
5. OKpeHWTe KoMaHAHO Ayrve aa bucrte
rnogecunu Bpeme 3aBpLueTka.

6. [MpuTtucHute OK.

Tajmep nounkse ga oabpojasa y nogeLleHo
Bpeme rnokpeTara.

7. Kapa ce onbpojaBame 3aBpLum,

nputucrnte OK 1 okpenute nyrme 3a
dyHKUMje 3arpeBara Ha UCKIby4eH
nosioxa;.

8.5 lNopewaBawe: Tajmep TOKOM

papa ®

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarba
Ha dyHKUKjY = Aa bucte ywnu y Mexu.

2. OkpeHuTe KOMaHgHO Ayrme Aa bucte
nsabpanmu i / Tajmep TokoM paga.

Mornenajte nornaerse ,CBakogHEBHA
ynoTtpeba”, Menu: MNMogewasamna.

3. TputucHute OK,

4. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme aa bucte
YKIbYHUIN U UCKIBYYUIU TajMep TOKOM
paga.

5. [putucHute OK.

8.6 NMopewaBake: [loba gaHa
1. OkpeHuTe ayrme 3a yHKuMje 3arpeBarsa

Ha PyHKUM)y == ga bucte ywnm y MeHu.
2. OkpeHuTe KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte

n3abpanu @ / Doba paHa. Mornepajte
nornaesse ,CBakogHeBHa ynotpeba”,
Menu: Noaelwasama.

3. OkpeHute KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte
nogecwnu cart.



4. Mputuctute OK,

9. KOPNLWIHRHEHE MNMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

9.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybrbere ca ropwe CTpaHe
nosehaea 6e36e4HOCT 1 Npy»xa 3awTUTy Of,
Harnkwama. Yaybrbewa Takohe cnpevasajy
npespTare. VBuua oko nonuue cnpeyasa
Knn3awe nocyha ca nonuue.

PelweTkacTa nonuua

YMeTHuTe nonvuy namehy Bohuua Ha Hocavy
peweTke. [obpuHuTe ce fa nonvua AoanpHe
3a4HM [e0 YHYTpaLHoCTU nehHuue.

Mnex 3a neyewse / ly6oku Turamw

—

N'ypHuTe nnex namehy sohuua Ha Hocady
peweTke. CTaBuTe Nnex 3a nevexe ca
Harnbom npema safgHem aeny
YHYTpaLH0CTH NehHuue.

9.2 TemnepaTypHU ceH30p

To mMepu TemnepaTtypy yHyTap xpaHe.

Tpeba na ce nogece Ase TemnepaType:

. °C — Temnepartypa yHyTap ypehaja.
Tpebano 6u oa 6yae 6ap 25 °C Buwe oa
TemnepaType y cpeauHu nevyeHe XpaHe.

. M TemnepaTypa y cpeaunHu neveHe
XpaHe.
3a Hajborbe pesyntare KyBawa:

« Cactojum Tpeba ga byay Ha coOHOj
TemnepaTypum.

¢ He kopuctute 3a TeyHa jena.

+ ToKoM KyBawa Urna TemnepaTypHor
ceH3opa Mopa Aa 6yae y noTnyHoCTH
yMeTHyTa y jeno.

KyBatbe ca: TemnepaTypHu CEH30p

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pu3mnk of onekoTuHa jep
TemnepaTypHU CEH30p 3a 1 Hocaun
pelleTke nocTajy Bpenu. He goaupyjte
TemnepaTypHU CEH30P roNMM pykama.
YBeK kopuctute pykasuue 3a nehHuuy.

1. YxrbyunTe anapar.

2. TopgecuTe dyHKLMjy 3arpeBara 1 no
notpebu TemnepaTypy pepHe.

3. YMeTHuTe TemnepaTypHU CEH30p Y jeno:
Meco, xuBuHa n puba
YMeTHUTE Leny urny TemnepaTtypHor
CeH3opa y Meco unu puby y ceom
Hajoebrbem geny.

e

\

@

—
\\ ~

Kacepona
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Y6aumTe Bpx ceH30pa 3a XpaHy TayHo y
LeHTap kacepone. TemnepaTypHU CEH30p
Tpeba ga ce ctabunuayje Ha jeaHom
MECTY TOKOM nevemna. fa 6ucre 1o
NOCTUIIN, KOPUCTUTE YBPCTE CacTojKe.
KopuctuTe nBMUy nocyae 3a neyere kao
OCIIOHaL, 3a CUMMKOHCKY pydunLy ceHsopa
3a xpaHy. Bpx ceH3opa 3a xpaHy He
Tpeba Aa goavpyje AHO nocyde 3a
neyeme.

4. [pukrbyunTe TemnepaTypHU CEH30p Yy

YTUYHUMLY KOja ce Hanasu yHyTap ypehaja.

Mornepajte opgervak ,Onuc nponssoga”.

10. KOPUCHW CABETU

10.1 Mpenopyke y Be3n ca neyerwem

Temnepatypa 1 BpeMe KyBara HaBefeHU Y
Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu
3aBuUCce of pelenara, KBanuTeTa u KonuynHe
ynoTpebrbeHnx cacrojaka.

Baw ypehaj moxe oa neye Ha gpyraynju
Ha4uH of npeTtxogHor ypehaja. CaseTn
ucnog npukasyjy npenopyyveHa nogellaBara
3a TemnepaTypy, BpeMe KyBara 1 Nooxaj
pelueTke 3a ogpeheHe BpcTe XpaHe.

M36pojTe nonoxaje peluetke, NOYEB Of OHe

Hajbnke OHY pepHe.

AKo He MoxeTe Aa npoHaheTe nofeluaBaka
3a ogpefeHn peLenT, NOTpaxnTe 3a CNMYaH.

3a caBeTe y Be3u ca yLUTejOM eHepruje
nornenajte ogerbak ,EHeprercka
edmkacHocT”.

Cumbonu Koju ce kopucTe y Tabenama:

‘S‘L BpcTa xpaHe

DyHKUWja 3arpeBara

°C TemnepaTypa
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Owncnnej npykasyje TpeHyTHY TemnepaTtypy
TemnepaTypHOr ceH3opa:

5. /‘? — NpuTUCHWTE ga bucTe nogecunum
TemnepaTypy CeH3opa yHyTap xpaHe.

6. OxpeHute KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte
nogecunu Temnepartypy.

7. TlpuTtucHute OK.

8. Kapa xpaHa gocturHe nogeLueHy
Temnepartypy, Jyje ce 3By4YHU curHan.
lMpoBepute ga nu je xpaHa cnpemHa.
Mpoayxute Bpeme KyBawa, ako je
notpebHo.

9. WsByuuTe yTuka4 TemneparypHor
CeH30pa U3 yTUYHWLE 1 n3BaguTe jeno uns
ypehaja.

= Mpu6op

E Monoxaj pelueTtke

@ Bpeme KkyBara (MuH)

10.2 BnaxHo neyerse y3
BeHTMNaTop - Npenopy4eHn npuéop

Kopuctute TamHe n HepednekTyjyhe
nnexose u nocyae. OHe 6orbe ancopbyjy
TONMOTY Hero ceeTne u pednektyjyhe
nocygae.

* MMnex 3a nuuy — TamHn, HepednekTyjyhu,
npeyHuka 28cm

» Tlocypa 3a nevyewe — TaMHa,
HepednekTyjyha, npeyHuka 26cm

* Mana nocyaa 3a neuyewe — kepamuka,
npeyvHuka 8cm, BUCMHE 5 cm

* [nex 3a ¢onaH — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyHvka 28cm



10.3 BnaxHo neyeme y3

BeHTUnaTtop

3a noctusare Hajborbmx pesynraTta,
npuapxaBajTe ce caBeTa HaBeAEHUX y

Tabenu y HacTasky.

&, °’C O =
[paTnHMpaHa TecTeHnHa 200 - 220 45 - 55 3
paTvHMpaHun kpomnup 180 - 200 70 -85 3
Mycaka 170 - 190 70-95 3
INazare 180 - 200 75-90 3
KaHenoHun 180 - 200 70-85 3
MyawvHr og xneba 190 - 200 55-70 3
MyavHr oa nnpuHYa 170 - 190 45 - 60 3
Konau c jabykama, HanpaBrbeH of cMece 3a 160 - 170 70 -80 3
BUCKBUT TOPTY (OKPYrnN Nnex 3a TopTy)
Benu xne6 190 - 200 55-70 3

10.4 UHbopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpame

TectoBu y cknagy ca: EN 60350-1, IEC 60350-1.

[Meyere Ha jeaHOM HUBOY

95§

e

°C

h—24
HemacHa 6ucksut Topta Meuetbe y3 paBHn  PelueTtkacTa no- 160 45 - 60 2
BEHTUN. nua
HemacHa 6ucksut Topta 3arpeBatbe 0003-  PeleTkacrta no- 160 45 - 60 2
ro/opo3no niua
Muta c jabykama, 2 nnexa Meyeroe y3 paBHn  PelueTtkacTa no- 160 55-65 2
@20 cm BEHTWN. nmua
Muta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBatbe 0go3-  Pelwetkacta no- 180 55-65 1
@20 cm ro/ofo3no niua
LLikoTckn konauuh Meverbe y3 paBHu  [nex 3a nevewe 140 25-35 2
BEHTUN.
LLikoTckm konaymh 3arpeBatbe 0003-  [1nex 3a neyewe 140 25-35 2
ro/ogo3no
CwutHu konaum, 20 no nnexy Meyetbe y3 paBHy  [nex 3a nevewe 150 20-30 3
1) BEHTMI.
CuTHM konauu, 20 no nnexy 3arpeBatse 0a03-  nex 3a neverse 170 20-30 3

1)

ro/ofo3no

CPICKU
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= — o,
&, = C Q) =
Toct 2) punoBatbe PelueTkacTa no- Makc. 1-2 5
nua
1) Mpearpejte npasaH ypehaj.
2) 3arpeBajTe npasaH ypehaj 5 MuH.
[Meyere Ha BMLIE HMBOA
= - o,
&L, = C O =
LLikoTckn konauuh Meyvetbe y3 paBHM  [nex 3a nevere 140 25-45 2n4
BEHTUN.
CwutHu konaym, 20 no nnexy Meyerse y3 paBHM  [nex 3a nevewe 150 25-35 2n4
1) BEHTUI.
PeluetkacTa no-
HemacHa 6uckBuT TopTa Mevetse y3 pasHv 2 160 45-55 2n4
BEHTUI. nmua 2)
PewertkacTta no-
Muta c jabykama Meetse y3 paskiv 160 55 -65 2n4

BEHTUI.

ua 2)

1) Mpearpejte npasaH ypehaj.

2) 1 Moana 3a Konay Ha CBakoj peLueTkacToj nonvuu. JefaH je noctaBrbeH NeBo, a Apyru AecHo.

11. HEI'A W HNLWWREHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

11.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwherwem

CpepncTBa 3a uMwhetre

Mpenmun geo ypehaja ounctute
WCKIbY4MBO KPMOM of Mukpocmbepa
HaTONrbEHOM MIIakoM BOAOM v Grnarum
OeTepLIEeHTOM.

Kopuctute pacteop 3a unwhemne
MeTasnHMX NoBpLUNHA.

dreke ouncTute 6Gnarum geTepLEeHTOM.

CBakogHeBHa ynotpeba

YHyTpawhocT ypehaja Tpeba ouncTutu
HakoH cBake ynoTpebe. Haromunana
mMacHoha unu gpyru octaum mory
npoy3pokoBaTu noxap.

He uyBajTe xpaHy y anapaty ayxe og 20
MUHyTa. YHYTpaLwHOCT ypehaja ocynte
camo Kprom of, Mvkpodmbepa nocne
cBake ynotpebe.

20 CPICKKU

MpuGop

* HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas
npubop 1 ocTaBuTe ra Aa ce OCyLUu.
KopuctuTe uckrbyumBo Kpny og
MUKpodmnbepa ca Mriakom BoAOM U
Gnarum getepyeHToM. Hemojte npatu
npubop y MaluMHK 3a nNpake CyaoBa.

* He uuctute gogatHy onpemy ca
HenenrbMBOM NOBPLUMHOM abpas3vBHUM
CpPeACTBOM 3a Yulherwe 1 owTpum
npegmeTuma.

11.2 Ynwhewe yay6rewa y
YHYTpaLlHOCTHU

Ouunctute yaybrbera y yHyTpallwoCcTu Aa
6KCTe YKNOHWUNM npeocTane Hacnare
KameHL|a HaKoH KyBaha Ha napw.

@

3a dyHKuMjy: Hucka BNaxxHOCT ynctute
nehHuuy ceakmx 5-10 yuknyca KyBama.




1. Cunajte 250 ml 6enor cupheta nnu
TNIMMYHCKe KucenuHe y yaybroewe y
YHYTPaLLHO0CTU.

Kopuctute pacteop of Hajsue 6%
cupheTta 6e3 nkakBux gogaTaka.

2. OcrtaBute ga cuphe pactBopu Hacnare
KameHLUa Ha TeMenpaTtypwu npoctopuje y
Tpajawby of 30 MuHyTa.

3. OuuctuTe yHyTpaLlHOCT TOMNIIOM BOAOM U
MEKOM KPMOM.

11.3 Yknawame Hocauva peLueTke

YKIoHWTE Hocade pelueTaka aa 6ucte
ouncTUny nehHuuy.

1. Wckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnaau.

2. VI3ByuuTte npearu 4eo noapLuke
pelueTke n3 6o4Hor 3naa.

3. W3ByuuTe 3aamu Ae0 NOAPLUKE pelueTke
13 BOYHOr 31aa 1 YKNoHuTE ra.

4. TllocTaBrbate LUMHA 3a NOAPLLKY peLueTke

BpLUM ce OBPHYTUM pefocnenom.
KnuHoBwn Ha Teneckonckum Bohuuama mopajy
OVTN OKPEHYTUN Ka NPeLH0j CTPaHW.

11.4 Muponutnyko ynwhewe

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju punsmk og onekoTuHa.

/\ OMPE3

Ako cy apyru ypehaju nHctanupanun y
WCTU KYXMHCKW €NIEMEHT, HE KOPUCTUTE
X UCTOBPEMEHO kag v oBy yHKuujy. To
MOXe€ Aa n3asoBe owTehenwe nehHuue.

Hemojte nokpeTatn yHKUMjy ako y
NOTMYHOCTM HUCTE 3aTBOPWIM BpaTa
nehHuue.

1. YBepuTe ce Aa je ypehaj xnagaH.
2. V3Bagute caB npubop M yKnowmnse
Hocauye peLueTke.

3. Ounctute yHyTpawHOCT NnehHuue n
YHYTpallkb€e CTakno Ha BpaTtuma Tonsiom
BOJOM U MEKOM KproMm.

4. OkpeHuTte ayrme 3a pyHKUmje 3arpeBara

Ha yHKUMjy == ga bucte ywnum y MeHu.
5. OkpeHWTe KOHTPONHO Ayrme Aa 6ucre

n3abpanu m’ 1 NpUTUCHUTE OK.
Mporpam unwherwa Tpajame
C1 - bnaro unwhetse 1h
C2 - HopmanHo unwheme 1h 30 min
C3 - TemersHo ynwhere 3h

6. OkpeHWTe KOHTPOSHO Ayrme Aa bucre
m3abpanu nporpam ynwhena n

nputucHute OK,

7. Nputuchnte OK ga nokperete
ynwhemse.

Kapa unwhere noyHe, BpaTta nehHuue ce

3akrbyyaBajy v namnuua ce Uckrbydyje. ok

Ce BpaTa He 3aKkrbyyajy, Aucnnej npukasyje

G

8. HakoH unwhemna, okpeHuTe gyrme
dyHKUMje 3arpeBaka Ha Nomnoxaj
LMCKIbYYeHO”.

9. CavekajTe ga ce ypehaj oxnagum u Bpata
he ce oTkrbyyaTn. Ounctute
YHYTPaLHOCT NERHNLE MEKOM KProMm t
BOAOM.

11.5 MNoaceTHUK 3a Ynwhemwe

Kapa ol 3aTpernepu Ha Aucnnejy HakoH
cecuje KyBana, ypehaj Bac nogceha gara
0UMCTUTE NUPONUTUYKUM YMLLREHEM.
MoaceTHWK MoxeTe Ja UcKrbyuuTe y
noameHujy: MNMogewasatwsa. MNornenajre
opersak ,CakogHeBHa ynotpeba”, Mewame:
NopelwaBamsa.

11.6 Ckngame n MHcTanupakwe
BpaTa

Bpata 1 yHyTpallke cTakneHe nnoye
MOXeTe CKMHYTU Aa 6ucte ux ounctunm bpoj
CTaKNeHuX nrova ce pasnuvkyje Kop
pasnuunTUX Mopaena.
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/\ YNO3OPEHE!
BpaTa cy Tewka.

/\ OMPE3

[MaxrbMBO pyKyjTe cTaknom, nocebHo oko
nsuua npedke nnoyve. Ctakno moxe ga
ce cromMu.

1. TlposepuTe aa nu je ypehaj xnagaH
2. OrBopuTe BpaTa Ao Kpaja.

3. [putucHute ctesHe nonyre A Ha obema
LWapKkama Bpara.

4. 3aTtBopwuTe BpaTa nehHuue 4o npsor
nonoxaja 3a otBapame (NpubnmxHo noa
yrnom og 70°).

5. [MpugpxwuTe BpaTa jeaHom pykom ca obe
cTpaHe 1 NOoBYLMTE UX Harope y ogHoCy
Ha pepHy kako BucTe Mx oaBojUnK.

6. Bparta noctaBuTe Ha MeKy Kpny Ha
CcTabunHoj NOBPLUMHU Ca CMOSbHOM
CTPaHOM OKpPEHYTOM Hapaore.

7. MputucHuTe WTKUTHKKe BpaTa B ca oGe
cTpaHe ropk-e 1ByLe Ka yHyTpa aa 6ucrte
OTNYCTWUNN CTE3HY 3aMNTUBKY.

8. T[loByuute okBUp BpaTa Hanpea ga bucte
ra yKnoHunm.

9. YxBaTuTe CTakneHe ninoye 3a ropky
MBULLY U jeOHY NO jeaHy uX ussyumTe
Harope u3 sohuue.
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10. OuncTuTe CTaKNeHy Nsoyy BOAOM U
canyHuuom. MaxrbuBo ocywnTe
cTakneHy nno4vy. He nepure ctakneHe
nnoYye y MallvHW 3a npake cyaosa.

HakoH unwhetsa, rope onncaHun noctynak

obaBuTe cynpoTHUM pegocnegom. [Npeo

nocTaBuTe Mamy Nno4y, a 3aatum sehy un

BparTa.

YBepute ce ga cy CTakneHu naHenu ybadexm
y NpaBunaH nonoxaj, jep y CynpoTHOM Moxe
JJ,Of‘II/I A0 nperpeesaka noBpLUNHE Bparta.

11.7 3ameHa namne

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utn Bpyha.

1. Wckrmbyunte ypehaj n cavekajte aa ce
oxnaau.

2. Vickrbyuute ypehaj ns ctpyje.

3. CraBuTte Kpny Ha gHo nehHuue.

loprea cujanuua

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay aa oucre
ra yKIoHunu.

2. OunctuTe CTakneHu noknonaw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
CujanuuomMm Koja je OTnopHa Ha
Temnepatype go 300°C.

4. [locTaBuTe CTakneHn noknonawy.



12. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

12.1 WWta y4ynHUTH aKo...

Mpo6nem

MpoBepure...

He moxeTte Aa aktuBupaTte anapaTt HUTU ga ra Kopu-
cTute.

Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha ENEKTPUYHY Mpe-
KY.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

®yHKLMja ayTOMaTCKOr UCKIbyuMBatkba je AeakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpata ypehaja cy 3aTBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

KoHTponHa 6paBa je AeakTuBMpaH.

Jlamnuua je nckrbyyeHa.

BnaxHo nevere Y3 BEHTUnaTop —je aKTUBUPaH.

Jlamna He pagw.

Jlamnuua je nperopena.

TemnepaTypHu CeH30p He paau.

YT1ukay TemnepaTypHu CEH30p je NOTMyHO yoayeH y
YTUUHALY.

Err C2 YKNoHunu cTe ytrkad TemnepaTypHu ceH30p 13
yTUYHULE.

Err C3 BpaTta ypehaja cy 3aTBopeHa unuv 3akrby4aBarbe Bpata
HuWje NOoKBapEeHO.

Err F102 Bpata ypehaja cy 3aTtBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBane BpaTa Huje NoKBapeHo.

[ucnnej npukasyje 00:00 .

[Howno je fo HecTaHka cTpyje. Mogecute foba AaHa.

Llypetrse Boge U3 yay6rbera y yHyTpaLlbOoCTy.

Y yoy6rberby y yHyTpallkbOoCTV MMa NpeBuLLE BOAE.

®

AKO ce Ha avcnnejy npukaxe Ko rpeLuxke
KOju Huje y oBoj Tabenu, NCKIbyunTe 1
yKIby4uTe KyhHM ocurypad ga éucte
NMOHOBO NOKpeHynu ypehaj. Ako ce koa
rpeLuke NOHOBO MojaBu, obpaTute ce
oBnawheHoOM CEPBUCHOM LiEHTPY.

12.2 Nopauu o cepBUCUpalbY

YKONMKO He MoXeTe camu Aa npoHaheTe
peLlere npobnema, obpatute ce npoaasLy
1nu osnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.

Mopaumn noTpebHn cepBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NNoYnLM ca TEXHUYKUM
KapakTepuctTukama. lNnouynua ca TeXHUYKUM
KapakTepucTukama Hanasu ce Ha NpeaHoj
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buau kaga
oTBOpUTE BpaTta. Hemojte Aa yknaware
NaoYnLly ca TEXHUYKUM KapakTepucTukama ca
ypehaja.

Mpenopy4yjeMo Bam aa oBae 3anuiueTe
noparke:

Mogen (MOD.) :

Bpoj npoussoga (PNC):

Cepuijcku 6poj (S.N.):
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13. EHEPITETCKA E®UKACHOCT

13.1 Jluct ca nHcpopmauujama o npoussoay u MHdopmaumje o nponssoay
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauyewy eHepreTcke e(puKacHOCTU U €KO-

aun3sajHy

Hasus gob6asrbava

AEG

VpeHtndukauyvja mogena

BPK556360M 944188665

MHaekc eHepreTcke eqpuKacHOCTM

81.2

Knaca eHepreTcke edpmkacHoCcTn

A+

MoTpoluHa eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHetbeM, yobuyajeH pe-

KuUm

1.09 kWh/umknycy

MoTpoluka eHepruje ca CTaHgapaHUM MyHEeHeM, PeXnM ca dop-

CupakemMm BeHTunatopa

0.69 kWh/uyuknycy

Bpoj wynreuHa y pephHu

1

M3Bop Tonnote

EnekTpuyHa ctpyja

JayumHa 3Byka

711

Twvin pepHe

YrpagHa pepHa

Maca

35.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnekTpuyHu ypehaju 3a kyBake y gomahuHctey — leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

TPUIIOBU — MOCTYMNLY 32 MEPEHE YUMHKA.

13.2 UHhbopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLLHY EHepruje U MakCUMarnHo
BpemMe 3a JOCTU3aHe NMPUMEHILMBOT pexruma Mare cHare

MoTpoluka eHepruje y pexumy npunpaBHOCTU

0.8W

MakcumarnHo Bpeme NoTpebHO Aa onpema ayToMaTckv AOCTUIHE MPUMEHIBUBY PEXUM Mane cHare

20 MuH

13.3 CaBeTu 3a ywiteny eHepruje

Cnepnehu caBeTn HaBe4EHN Y HacTaBKy
nomohu he Bam ga ywteguTe eHeprujy
npunukom Kopuwhewa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anapara 3aTBopeHa
Kaga anapat pagu. He otBapajte BpaTa
anapara CyBuLLE YECTO TOKOM KyBakba.
OppkaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
nocrapajTte ce ga 6yge nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MECTY.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a kyBame 1
TamHe, HepedrnekTyjyhe nnexose u nocyae
na bucte noeBehanu ywiteay eHepruje.
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Hewmojte npegrpesaTn ypehaj npe KyBawa
OCUM aKo ce To NocebHO He npenopyyyje.

[MpaBuTe WTO KPahe pasmake n3ameny
neyera Kaga UCTOBPEMEHO NMpunpemare
HEKONWKO jena.

KyBare ca BeHTUNaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute dyHkuUmje KyBama
ca BeHTMnaTopom ga bucrte ywregenu
eHeprujy.

MpeocTana TonnoTa

Kapa kyBame Tpaje gyxe oa 30 MuH.,
cMakbuTe TemnepaTtypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he



ce HacTaBuTU KopucTehu npeocTarny TonnoTy
y anapary.

KopwucTute npeocTany Tonnoty 3a
ofp)xaBatbe TOMoTe XpaHe uim 3a
3arpeBatbe Apyre xpaHe.

Kapa vckrbyunTte anapar, gucniej npukasyje
npeocTtany Tonnory.

OppxaBame xpaHe TONoM

MN3abepuTe HajHuxe moryhe nogellaBare
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeoctane
TONsI0Te oApXanu TonnoTy xpaHe. Ha
Aavcnnejy ce npukasyje uHamkaTop rnpeocrane
TonnoTe unu Temneparypa.

14. EKOJIOLWKA NMUTAHA

Peuvknupajte matepujane ca cumbonom C)
[MakoBawe ognoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paau peuuknvpatrsa. NMomosute y
3aLUTUTU XXUBOTHE CpeVHe U by ACKOr
30paBrba kao 1 y peumKnnpatry oTrnagHor
maTtepwujana of eneKTPOHCKUX U eNeKTPUYHNX

KyBah-e ca uCKrby4eHOM NaMmnumLiom
Vckrbyunte namnuuy TOKOM KyBaksa.
YkrbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyewe y3 BeHTUNATop
dyHKuWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBak-a.

Kapa kopuctuTe oBy yHKUMjy, Nnamnumua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoxxeTe NoHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTMBHOCT CMarU TV O4YEKMBaHY
ywteny eHepruje.

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom i
HemojTe 6auaTtun 3ajeaHo ca cmehem.
Mpoun3Boa BpaTuTe y NokanHu LeHTap 3a
peuvKnupame Unu ce o6paTuTe ONLWTUHCKO]
KaHuenapuju.
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Vitajte vo svete AEG! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.

servise a opravach:

@ Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
www.aeg.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpe¢nom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov

26 SLOVENSKY



a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouZivania mézu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v penzionoch na farme a inych podobnych
ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié¢ od elektrickej
siete.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predisSlo ohrozeniu elektrickym
prudom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

Pred Cistenim pyrolyzou vyberte z vnutra spotrebica vSetko
prisluSenstvo a odstrante nadmerné usadeniny/rozliate
necistoty.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz » Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica
/\ VAROVANIE! otvéraju bez odporu.
. . » Spotrebic je vybaveny elektrickym
Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len systémom chladenia. Ten musi byt
kvalifikovana osoba. napéajany z elektrickej siete.
Odstrante vsetky obaly.

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani 2.2 Zapojenie do elektrickej siete

nepouzivajte.

Postupuijte podia pokynov na intalaciu /\ VAROVANIE!

dostupnych na naSej webovej stranke. Hrozi nebezpedenstvo poziaru a zasahu
Vzdy davajte pozor, ak presuvate elektrickym pradom.

spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy

pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu » VsSetky elektrické zapojenia by mal

obuv. vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.
Spotrebi¢ net'ahajte za rukovat'. » Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

Spotrebic¢ nainstalujte na bezpecné a » Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
vhodné miesto, ktoré splia poziadavky na su kompatibilné s elektrickym napatim
instalaciu. zdroja napajania.

Dodrziavajte pozadovanu minimalnu * Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
vzdialenost' od inych spotrebicov a zasuvku odolnu proti narazom.

nabytku. * Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani

predizovacie kable.
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» Uistite sa, ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit, tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

+ Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych ¢asti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

+ Sietovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
intalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke. .

* Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné isti¢e alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych poéloch. Vzdialenost' kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Skor ako zapojite sietovu zastréku do
sietovej zasuvky, Uplne zavrite dvierka
spotrebica.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a napajacim kablom.

2.3 Pouzitie

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebi¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horudci vzduch.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
sposobit’ zmieSanie alkoholu a vzduchu.
Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebiom.

Vzdy pouzivajte pohare a pohare uréené
na zavaranie.

Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horTavymi latkami, nekladte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani nan.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom

alebo vybuchu.

* Nemernte technické parametre tohto
spotrebica.

» Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

Aby sa predisSlo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebi€a riad alebo iné objekty.
— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.
— Nedavaijte priamo do hortceho
spotrebica vodu.
— Po ukonceni pripravy pokrmu v rdre
nenechavajte vihky riad ani potraviny.
— Pri odstrafiovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.
Zmena farby smaltu alebo usSlachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.
Na vihké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.
Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.
Pri inStalacii spotrebica za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nébytkovym
panelom sa moze vytvorit' teplo a vihkost’
a mbzu spOsobit’ nasledné poskodenie
spotrebi€a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi€ po pouziti Uplne nevychladne.
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2.4 Osetrovanie a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpec€enstvo poranenia,
poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

+ Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny. Existuje
riziko, Ze sa sklenené panely rozbiju.

» 'V pripade poskodenia ihned vymente
skleneny panel dvierok. Obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a
postupujte opatrne. Dvierka su tazkeé.

« Spotrebic¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovové predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia /
poziaru / chemickych emisii (vyparov) v
pyrolytickom rezime.

* Pred vykonanim &istenia pyrolyzou
a prvym predhriatim odstrarite z rary:

— akékolvek zostatky jedla, oleja alebo
pozostatky/usadeniny mastnoty,

— vSetky vyberatelné predmety (vratane
rostov, bo¢nych mriezok a pod.,
dodavané so spotrebi¢om), najma
hrnce, panvice, plechy, kuchynské
pomdcky s nelepivou povrchovou
Upravou a pod.

» Dokladne si precitajte vSetky pokyny pre
Cistenie pyrolyzou.

* Ked je spustené Cistenie pyrolyzou,
nepustajte neplnoleté osoby k spotrebicu.
Spotrebi¢ sa velmi zohreje a z prednych
ochladzovacich vyduchov vychadza horuci
vzduch.
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Cistenie pyrolyzou je operacia pri vysokej
teplote, pri ktorej sa mézu vylu€ovat’
vypary zo zvySkov po vareni
a konstrukénych materialov, preto sa
zakaznikom odporuca:
— pocas a po kazdom Cisteni pyrolyzou
zabezpecte dostatocné vetranie.
— pocas a po uvodnom predhriati
zabezpecte dobré vetranie.
Pocas a po Cisteni pyrolyzou nelejte ani
neaplikujte na dvierka rury vodu, aby ste
neposkodili sklenené panely.
Opisané vypary, ktoré sa uvolfiuju zo
vSetkych pyrolytickych rar/zvySkov po
vareni, nie su skodlivé pre ludi vratane
deti ani ludi so zdravotnymi problémami.
Pocas a po Cisteni pyrolyzou a pocas
prvého predhriatia udrzujte domace
zvierata mimo dosahu spotrebic¢a. Malé
domace zvierata (najma vtaky a plazy)
mézu byt velmi citlivé na zmeny teploty a
vypustané vypary.
Nelepivé povrchové Upravy na hrncoch,
panviciach, plechoch, kuchynskych
pomockach atd. sa m6zu poskodit' pri
vysokych teplotach prevadzky Cistenia
pyrolyzou vSetkych pyrolytickych rar
a mdzu byt' zdrojom nizkeho mnozstva
Skodlivych vyparov.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prudom.

Informécie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi€a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spdésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .



2.7 Servis

» Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

3. POPIS VYROBKU
3.1 Véeobecny prehiad
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Ovladaci panel

Ovladag funkcii ohrevu
Displej

Otocny ovladad

Zasuvka pre teplotnd sondu
@ Ohrevny prvok

Osvetlenie

4. OVLADACI PANEL

4.1 Zapnutie a vypnutie spotrebica
Zapnutie spotrebica:

1. Stlacte oto¢ny ovladag. Oto¢ny ovladacé
sa vysunie.

2. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu.

3. Otocenim ovladaca upravte nastavenia.

Ak chcete spotrebi¢ vypnut: otocte ovladac

funkcii ohrevu do polohy Vypnuté

« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

« Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

« Sietovy elektricky kabel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.

Bl Ventilator

El Zasuvacia lista, odstranitelna
Priehlbina dutiny

Urovne rostu v rare

3.2 Prislusenstvo

« Droéteny rost
Na tortové formy, riady na zapekanie,
riady na pecenie, kuchynsky riad.

* Plech na pecenie ;
Na vlazné kolace, pecivo, chlieb, velké
pec€ené jedla, mrazené jedla a na
zachytavanie kvapkajucich tekutin, napr.
tuku pri peceni potravin na drétenom
roste.

* Hiboky pekaé
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.

¢ Teplotna sonda
Na ovladanie pecenia na zaklade teploty
vnutri pokrmu.

« Teleskopické listy
Na jednoduchsie vlozenie a vybratie
plechov a dréteného rostu.

4.2 Prehiad ovladacieho panela

@ Stlacenim nastavite funkcie ¢asovaca.

R» Stlacenim a podrzanim nastavite funk-
ciu: Rychle zohrievanie.

.Q. Stlacenim zapnete a vypnete osvetle-
! nie spotrebica.
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/‘? Stlacenim tlacidla nastavite vnutornu
teplotu pokrmu s: Teplotna sonda

{@} Podponuka: Nastavenia

OK Stlaéenim potvrdite vyber.

)) Funkcia Rychle zohrievanie je aktivova-
na.

4.3 Ukazovatele na displeji

®' ” lh-ll ) -EE':»M
QQOPQ:::';' ‘/m/@

Displej s kiigovymi funkciami.

Iefh) Varenie parou je aktivované.

Funkcia Teplotna sonda je aktivovana.

Funkcia Cas pripravy je aktivovana.

Vs
D Funkcia Casomer je aktivovana.
A

IEI Spotrebic je zablokovany.

\/\9 Podponuka: Sprievodca varenim.

@ Funkcia Nastavit’ odlozeny $tart je akti-
vovana.
@ Funkcia Casovaé je aktivovana.

mr/ Podponuka: Cistenie.

Lista priebehu — vizualne indikuje, kedy
spotrebi¢ dosiahne nastavenu teplotu
alebo kedy sa skon¢i ¢as pripravy.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

5.1 Nastavenie casu

Po prvom zapojeni do elektrickej siete
pockajte, kym sa na displeji nezobrazi:
,»00:00%.

1. Otocenim ovladaca nastavite koniec.
2. Stladte tlagidlo: OK.

5.2 Uvodné predhrievanie a &istenie

Pred prvym pouzitim a kontaktom s
potravinami predhrejte prazdny spotrebic.
Spotrebi¢ mdze vydavat' neprijemny zapach
a dym. Pocas predhrievania miestnost’
vetrajte.

1. Zo spotrebita odstraiite vSetko
prisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.
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Nastavte funkciu E Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebi¢ v prevadzke
1h.

Nastavte funkciu . Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebi¢ v prevadzke
15 min.

Nastavte funkciu E’ Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebi¢ v prevadzke
15 min.

Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

Spotrebi¢ a prislusenstvo vycistite len
handri¢kou z mikrovlakien, teplou vodou
a jemnym Cistiacim prostriedkom.
PrisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy vratte spat do ich pévodnej polohy.



6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

6.1 Funkcie ohrevu

Teplovzdusné Pecenie
Na pecenie méasa a pecenie kolacov. Nastav-
te nizSiu teplotu ako pri funkcii Tradiéné pece-
nie, pretoze ventilator rovhomerne distribuuje
teplo vo vnutri rary.

E Tradi¢né pecenie
Na pecenie a opekanie na jednej urovni rostu.

@y Vihkost Nizka
Na pridanie vihkosti po¢as pripravy jedal. Na
ziskanie spravnej farby a chrumkavej korky
pocas pecenia. Na zvy$enie $tavnatosti po-
Cas opatovného zohrievania.

Mrazené pokrmy

—  Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr.
zemiakovych hranoléekov, americkych zemia-
kov alebo jarnych zavitkov).

Pizza

Napecenie pizze a inych pokrmov, ktoré vyza-
duju viac tepla zdola.

Dolny ohrev
Na zapekanie a chrumkavy korpus. PouZite
najnizsiu Uroven v rare.

Vlhky hortci vzduch

Téato funkcia je uréena na Usporu energie po-
Cas pripravy jedal. Ked pouzijete tuto funkciu,
teplota vo vnutri spotrebi¢a sa méze lisit od
nastavenej teploty. PouZzije sa zvy$kové teplo.
Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac infor-
macii najdete v kapitole ,Kazdodenné pouzi-
vanie®, poznamky k: Vihky horuci vzduch.

<

Gril
Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pri-
pravu hrianok.

Turbo gril
Na pecenie velkych kusov masa alebo hydiny
s kostami na jednej urovni. Na pecenie grati-
novanych pokrmov a zapekanie.

®

Pri niektorych funkciach ohrevu a teplote
pod 80 °C sa mbze osvetlenie
automaticky vypnut'.

6.2 Poznamky k: VIhky horuci
vzduch

Tato funkcia bola pouzitd na spinenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:
IEC/EN 60350-1.

Dvierka rdry maju byt po¢as pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena ¢o najefektivnejsia
prevadzka rury.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
,Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch.
VSeobecné odporuc¢ania na Usporu energie si

pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost*,
v Casti Tipy na Usporu energie.

6.3 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. OtocCenim ovladaca funkcii ohrevu
nastavite funkciu ohrevu.
2. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

6.4 Nastavenie: Vihkost’ Nizka -
Parné pecenie

1. Skontrolujte, i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Do priehlbiny dutiny nalejte najviac
250 ml vody z vodovodu.

Priehlbinu dutiny rary nenapliajte vodou
pocas pecenia, ani ked je spotrebi¢
horuci.

3. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vyberte funkciu ohrevu @

4. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

5. Prazdny spotrebi¢ predhrievajte 10 min,
aby sa vytvorila vihkost'.

6. Vlozte jedlo do spotrebica.

7. Po skonceni pecenia spotrebic vypnete
otoCenim ovladaca funkcii ohrevu do
polohy Vyp.

8. Ked spotrebic vychladne, pomocou
makkej handri¢ky odstrante zvysSnu vodu
z priehlbiny dutiny rary.
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/\ VAROVANIE!

Dvierka opatrne otvorte. Uvoinena
vlhkost’ mbze spOsobit’ popaleniny.

6.5 Vstup: Ponuka =

Otvorenim ponuky ziskate pristup k pokrmom
a nastaveniam funkcie Sprievodca pecenim.

1. Otocte ovladac funkcii ohrevu na —.

Na displeji sa zobrazuje symbol ‘/f rrrr/ 5.
2. Otocenim oto€ného ovladaca a stlatenim
ikony prejdete do podponuky. Stlacte

tlacidlo: OK.

6.6 Nastavenie: Sprievodca
varenim ¥

Sprievodca varenim podponuka pozostava z
programov navrhnutych pre Specialne
pokrmy. Programy zacinaju s vhodnym
nastavenim. Mozete upravit’ ¢as a teplotu
pocas pecenia.

1. Otocte ovladac funkcii ohrevu na —.
2. Otocenim ovladaca vyberte polozku .
Stlagte tlacidlo OK.

3. Otogenim otoéného ovladada zvolte

pokrm (P1 - P...). Stlagte tlagidlo: OK.

Muffiny vlozte do spotrebica. Stlacte

tlacidlo: OK,

5. Ked funkcia skonci, skontrolujte, i je
pokrm hotovy. PredliZte ¢as pripravy
podla potreby.

Podponuka: Sprievodca varenim

Legenda

Aby ste mohli funkciu pouzivat', musi byt pri-
pojena teplotna sonda. Pozrite si kapitolu
,Pouzivanie prislusenstva“.

Priehlbinu dutiny rdry napliite vodou na parné
pecenie.

Pred pecenim spotrebi¢ predhrejte.

Uroveri ro$tu. Informacie najdete v kapitole
,Opis vyrobku*.

OB E| >

Na displeji sa zobrazi P a ¢&islo jedla, ktoré
mbzete skontrolovat' v tabulke.

Pokrm Hmotnost Uroven rostu/prislusenstvo
P1 Pecéené hovadzie, ne-
prepecené
Hovédzie pecené, 1-15kg;4-5cm /? B 2; plech na pecenie
P2 stredne prepeéené hrubé kusy Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Viozte
do spotrebica.
P3 Hovadzie pecené,
prepecené
Steak, stred - 180 -220 kus; . - N «
56?1; stredne prepe 3cm hrul?én;étE)S/ /‘? E IEJ 3; nadoba na pecenie na drétenom roste
P4 Maso niekolko minut smazte na horucej panvici. Vlozte
do spotrebica.
::::::'&f\g:ﬁggée 1.5-2kg /‘? EI 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P5 hovadzie rebro, maso Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Dolejte

z horného stehna, hru-
by bok)

tekutinu. Vlozte do spotrebica.
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Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

Hovadzie pecené, ne-

P6 prepeéené (pomalé
pecenie)
Hovéadzie pecené, 1-15kg;4-5cm /? IEI 2; plech na pecenie
P7 stredne prepecené hrubé kusy Méso niekolko mintt smazte na horucej panvici. Vlozte
(pomalé pecenie) do spotrebica.
Hovadzie pecené, do-
P8 bre prepecené (po-
malé pecenie)
Hovadzie filety, ne-
P9 prepecené (pomalé
pecenie)
Hovédzie filety, 0.5-1.5kg; 5 /‘?EI 2; plech na pecenie
P10 stredne prepecené 6 cm hrubé kusy ~ Méso niekolko mintt smazte na horucej panvici. Viozte
(pomalé pecenie) do spotrebica.
Hovadzie filety, pre-
P11 peéené (pomalé pece-
nie)
gg::;e pecené (napr. O'Sr;rlfékﬁj;,cm /‘? EI 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P12 Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Dolejte
tekutinu. Vlozte do spotrebica. Pecte prikryté.
P13 :rekcoe;gkt;r:\ll:g;al 1.5-2kg /? IEI 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
ple- . o R h
ce Do nadoby na pecenie pridajte 200 ml tekutiny.
'Tah?né bravéové (po- 1.5-2kg /? B 2: plech na pecenie
P14 male pecenie) Pre rovnhomerné opecenie po polovici doby pripravy maso
obratte.
Str:évcove karé, cer-  1- 1r.1?ukb% Ifu_sf cm /‘? B 2; nadoba na pegenie na drétenom roste
P15 Maso niekolko minut smazte na horucej panvici. Vlozte
do spotrebica.
Bravcové tenké re- 2 - 3 kg; pouzite IE‘ 3; hiboka panvica
P16 bierka S;Jerr?\klz’rib_iesrlfam Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Po polovici
doby pripravy maso obrat'te.
P17 Jahr}acte stehno s 15-2 kg; 7-9cm /‘? IEI 2; nadoba na pecenie na plechu na pecenie
kostami hrubé kusy . < S . x o
Dolejte tekutinu. Po polovici doby pripravy maso obratte.
Celé kuréa 1-1.5kg; cerstve El 2; lﬁ] 200 ml; nadoba na zapekanie na plechu na
P18 pecenie
Pre rovnomerné opecenie po polovici doby pripravy kurca
obratte.
p19 Polovicka kuréata 0.5-0.8 kg /0? B 3: plech na pe&enie
P20 Kuracie prsia 180 -200 g na kus /‘? @ El 2; zapekacia nadoba na drétenom roste

Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici.
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
sKtl‘lll'éa(ZIe stehna, cer- . /P E 3; plech na peé&enie
P21 Ak ste kuracie stehna najskoér marinovali, nastavte nizsiu
teplotu a pecte ich dlhsie.
Cela kacka 2-3kg /‘? EI 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
P22 Polozte maso na nadobu na pecenie. Po polovici doby
pripravy kacku obratte.
Celd hus 4-5kg /? B 2; hiboka panvica
P23 Polozte maso na hlboky plech na pecenie. Po polovici do-
by pripravy hus obratte.
P24 Sekana kg /P 2. drsteny rost
P25 Cela ryba, grilovana 0.5 - 1 kg na rybu /O?E 2: plech na pe&enie
Rybu napliite maslom, korenim a bylinkami.
P26 Rybie filé . E B 3; zapekacia nadoba na drétenom roste
Tvarohovy kola¢ che- -
P27 esecakevy B 2; @ 28 cm rozkladacia forma na tortu na dréte-
nom roste
p2g Jablkovy kolac . B 2; L) 100 — 150 ml; plech na peéenie
p29 Jablkovatorta . =] 2; okrthla forma na kolaé na drétenom roste
Jablkovy kolac -
P30 v EB 2; &J 100 - 150 ml; @ 22 cm okruahla forma
na kola¢ na dréotenom roste
Brownies — ¢ok. su- 2 kg cesta . .
P31 Sienky 9 B 3; hlboka panvica
P32 Muffiny . EB 2; &J 100 - 150 ml; plech na muffiny na dréte-
nom roste
P33 Bochnikovy kolac . B 2; forma na bochnik na drétenom roste
P34 Pecené zemiaky Tk B 2; plech na pecenie
Na plech na pecenie poloZte celé zemianky so Supkou.
P35 Americké zemiaky kg E 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
Nakrajajte zemiaky na kusky.
Grilovana miesana 1-1.5kg E . . ) o
P36 zelenina 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
Zeleninu nakrajajte na kusky.
p37 Krokety, mrazené 0.5 kg B 3; plech na pe&enie
p3g Hranoléeky, mrazené 0.75 kg B 3; plech na pe&enie
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
P39 m:zg;g:ﬂiﬁlgﬁ;ﬁi 1-15kg El 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
platkami cestovin
P40 (Z;e:sgr;z;;n;}l]z;ky 1-15kg E 1; zapekacia nadoba na drétenom roste
Po uplynuti polovice €asu pripravy pokrm otocte.
P41 Cerstva pizza, tenka - ‘Z] IEI 2; v&] 100 ml; plech na pecenie vystlany papie-
rom na pecenie
P42 Cerstva pizza, hruba - E EI 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
P43 Slany kolac . E 2; plech na pecenie na drétenom roste
E:ﬁ]:;almabattalblely 0.8kg E B 2; lﬂ 150 ml; plech na peéenie vystlany papie-
P44 rom na pecenie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
Celozrnny/Razny/ Tk EEI 2; lﬁj 150 ml; plech na pecenie vystlany papie-

P45 Tmavy chlieb

rom na pecenie / forma na bochnik na drétenom roste

6.7 Zmena: Nastavenia

1. Otodte ovladaé funkcii ohrevu na —.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku @

Stlagte tlagidlo OK.

3. Otocenim ovladaca vyberte nastavenie.

Stlagte tlacidlo: OK.
4. Otocenim oto¢ného ovladaca nastavte

hmotnost. Stlaéte tlacidlo: OK,
5. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu do
polohy Vypnuté opustite Ponuka.

Podponuka: Nastavenia

Nastavenie Hodnota
01 Presnycas Zmenit’
02 Jasdispleja 1-5

Tony tlacidiel 1 - pipnutie, 2 -
03 kliknutie, 3 — vy-

pnutie zvuku

Nastavenie Hodnota
04 Hilasitost zvuku 1-4
05 Teplotna sonda Akcia 1 - alarm a zasta-
venie, 2 — alarm
06 Casovad Zap./Vyp.
07 Osvetlenie rury Zap./Vyp.
08 Rychle zohrievanie Zap./Vyp.
09 Pripomienka cistenia Zap./Vyp.
10 Rezim Demo Aktivaény kod:
2468
11 Verzia softvéru Kontrola
12 Zrusit' véetky nastave-  Ano/nie
nia
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7. DOPLNKOVE FUNKCIE

7.1 Blokovanie @

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene
funkcie spotrebica.

Po aktivovani po¢as pouzivania spotrebica
zablokuje ovladaci panel, ¢im sa zabezpeci,
ze aktualne nastavenia varenia budu
pokracovat' bez prerusenia.

Po aktivovani, ked je vypnuty, udrziava
ovladaci panel uzamknuty, ¢im sa zabrani
nahodnému zapnutiu spotrebica.

OOK - stlacte a podrzte, ak chcete zapnat’
funkciu.

Zaznie zvukovy signal. &- 3-krat zablika,
ked sa blokovanie zapne.

OOK - stlacenim a podrzanim funkciu
vypnete.

7.2 Automatické vypinanie

Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia sa
nezmenili, spotrebi¢ sa po urcitom Case z
bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Popis funkcii €asovaca

Q Nastavenie ¢asovaca odpocitavania.

Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy sig-
nal. Tato funkcia nema vplyv na €in-
nost spotrebi¢a a moZete ju nastavit
kedykolvek.

Casomer

Nastavenie trvania pripravy. Po uply-
sTop nuti ¢asu ¢asovaca zaznie signal

Cas pripra- a funkcia ohrevu sa automaticky vy-

vy pne.

@ Odlozenie zaciatku alebo konca vare-
Nastavit =
odlozeny

Start

@ Zobrazenie ¢asu prevadzky spotrebi-
M . ¢a. Maximum je 23 h 59 min. Tato
Casovaé

funkcia nema vplyv na Cinnost’ spotre-
bi¢a a mdzete ju nastavit’ kedykolvek.
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(°C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maximum 3

Ak chcete spustit’ funkciu ohrevu na trvanie
presahujuce ¢as automatického vypnutia,
nastavte Cas pripravy. Pozrite si kapitolu
,Casové funkcie®.

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rdry, Teplotna sonda, Nastavit’ odlozeny Start.

7.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

8.2 Nastavenie: Casomer £

1. Stlacte tlagidio .

Na displeji sa zobrazi: 0:00 a D .
2. OtocCenim ovladaca nastavite Casomer.

3. Stlacte tlagidlo: OK. Casovag zagne
ihned odpocitavat.

8.3 Nastavenie: Cas pripravy %

1. Otocenim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu.

2. Stlacte @ kym sa displeji nezobrazi:

0:00 a % ]

3. Otocenim ovladaca nastavite Cas
pripravy.

4. Stlacte OK. Sasova¢ zaéne ihned
odpocitavat'.



5. Po uplynuti Gasu stlagte tlacidlo OK a
otocCte ovladac funkcii ohrevu do vypnutej
polohy.

8.4 Nastavenie: Nastavit’ odlozeny

start &

1. OtocCenim ovladacov vyberte funkciu
ohrevu a nastavte teplotu.

2. Stlacte @ kym sa displeji nezobrazi: &
a START .

3. Otocenim ovladaca nastavite ¢as
spustenia.

4. Stlacte tlagidlo: OK.

Na displeji sa zobrazi: =-:-- @ sTop .
5. OtocCenim ovladaca nastavite koniec.

6. Stlatte tlagidlo: OK.
Casovac zacne odpocitavat’ v nastavenom
Gase spustenia.

7. Po uplynuti Casu stlacte tlacidlo OK a
otocte ovlada¢ funkcii ohrevu do vypnutej
polohy.

8.5 Nastavenie: Casovaé @
1. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vstupte do == pre Ponuka.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku Oy
Casovac. Informacie najdete v kapitole
Kazdodenné pouzivanie, Ponuka:
Nastavenia.

3. Stladte tlagidlo OK.
4. Otocenim ovladaca zapnete a vypnete
Casovac.

5. Stladte tlagidlo: OK.

8.6 Nastavenie: Presny Cas
1. OtocCenim ovladaca funkcii ohrevu
vstlipte do == pre Ponuka.

2. Otocenim ovladaca vyberte polozku {5
Presny Cas. Informacie najdete v kapitole
,Kazdodenné pouzivanie®, Ponuka:
Nastavenia.

Otocenim ovladaca nastavite hodiny.

Stlagte tlagidlo: OK,

bl

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

9.1 Vlozenie prisluSenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost’ a
brania nakloneniu. Tieto odsadenia tiez
zabranuju prevrateniu. Okraj okolo rostu
zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z
rostu.

Rost vlozte medzi vodiace tyCe zasuvacich
list. Uistite sa, Ze sa rost dotyka zadnej Casti
vnutra rary.
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Plech na pecenie / HIboky pekac

—

Plech na pecCenie zasurite medzi vodiace liSty
zvolenej Urovne rury. Plech na pec€enie
umiestnite so sklonom smerom k zadnej Casti
vnutra rary.

9.2 Teplotna sonda
Meria teplotu vnutri jedla.
Nastavuju sa dve teploty:

. °C — teplota vnutri spotrebi¢a. Mala by byt
aspon o 25 °C vySSia ako teplota vnutri
pokrmu.

. M- teplota vo vnutri jedla.
Pre najlepSie vysledky varenia:

» Prisady by mali mat’ izbovu teplotu.

» Nepouzivajte s tekutymi pokrmami.

» Pocas pripravy musi byt ihla teplotnej
sondy Uplne zasunuta do jedla.

Pecenie s: Teplotna sonda

/\ VAROVANIE!

KedZe sa teplotna sonda a zasuvacie
listy zohreju, hrozi nebezpecenstvo
popalenia. Nedotykajte sa rukovati
teplotnej sondy holymi rukami. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice.

1. Zapnite spotrebic.

2. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade
potreby zmerite teplotu rary.

3. Vilozte teplotnu sondu dovnutra pokrmu:
Maso, hydinu a rybu
Zapichnite celu ihlu teplotnej sondy do
masa alebo ryby v najhrubsSej Casti.
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Zapekaciu nadobu

Spic¢ku teplotnej sondy zapichnite presne
do stredu pokrmu v zapekacej nadobe.
Teplotna sonda musi byt po€as pripravy
stabilne upevnena na jednom mieste.
Dosiahnete to pouzitim pevnej prisady.
Na podoprenie silikbnovej rukovate
teplotnej sondy pouzite okraj zapekacej
nadoby. Spicka teplotnej sondy by sa
nemala dotykat’ dna nadoby na pecenie.

4. Teplotnu sondu zapojte do zasuvky, ktora

sa nachadza vo vnutri spotrebica.
Informacie najdete v kapitole ,Opis
vyrobku®.
Na displeji sa zobrazi aktualna teplota
teplotnej sondy.

5. Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu
vnutri pokrmu.
6. Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

Stlate tlacidlo OK.

Ked dosiahne potravina nastavenu
teplotu, zaznie zvukovy signal. ]
Skontrolujte, ¢i je jedlo hotove. Predizte
Gas pripravy podla potreby.

9. Vytiahnite zastrcku teplotnej sondy zo
zasuvky a vyberte pokrm zo spotrebica.

7.
8.



10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

Teplota a asy pripravy uvedené v tabulkach
su len orienta¢né. Zavisia od receptov
a kvality a mnozstva pouzitych prisad.

Spotrebi¢ moze pri peceni alebo opekani
fungovat inak ako vas predchadzajuci
spotrebi€. Rady nizSie zobrazuju odporucané
nastavenia teploty, ¢asu pecenia a urovne v
rdre pre konkrétne druhy jedal.

Urovne ro$tov pogitajte od dna vnutra rdry.

Ak nie su k dispozicii nastavenia pre
konkrétny recept, vyhladajte podobny recept.

Tipy na Usporu energie najdete v kapitole

+Energeticka ucinnost™.
Symboly pouzité v tabuikach:

5§ Druh potravin

p =2l
Funkcia ohrevu
°C Teplota

PrisluSenstvo

Hl

Urovef roétu v rdre

=

Cas pripravy (min)

O

10.2 Vihky horuci vzduch -
odporucané prislusenstvo

Pouzivajte tmavé a matné formy a nadoby.
LepSie absorbuju teplo nez svetly a leskly
riad.

* Forma na pizzu - tmava, matna, priemer
28 cm

* Forma na pecenie — tmava, matna,
priemer 26 cm

* Nadobky na suflé — keramické, priemer
8 cm, vyska 5 cm

* Forma na korpus - tmava, matna,
priemer 28 cm

10.3 Vihky horuci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizsie.

L, °C @ =
Zapecené cestoviny 200 - 220 45 -55 3
Zapecené zemiaky 180 - 200 70-85 3
Moussaka 170 - 190 70-95 3
Lasagne 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Chlebovy puding 190 - 200 55-70 3
Ryzovy puding 170 - 190 45 - 60 3
Jablkovy kola¢ z piskétového cesta (okruhla 160 - 170 70-80 3
forma na kolace)
Biely chlieb 190 - 200 55-70 3

10.4 Informacie pre skusobné ustavy

Skusky podia: EN 60350-1, IEC 60350-1.
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Pecenie na jednej urovni

= - o,
L, = C O =
Piskotovy kolac bez tuku Teplovzdusné Pe- Dréteny rost 160 45 - 60 2
Eenie
Piskoétovy kolaé bez tuku Tradi¢né pecenie Dréteny rost 160 45 - 60 2
Jablkovy kolag, 2 formy Teplovzdusné Pe- Dréteny rost 160 55-65 2
@20 cm Eenie
Jablkovy kolag, 2 formy Tradi¢né pecenie Dréteny rost 180 55-65 1
@20 cm
Linecké kolaciky Teplovzdu$né Pe- Plech na pecenie 140 25-35 2
Cenie
Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie  Plech na pecenie 140 25-35 2
Malé kolagiky, 20 ks/plech 1) Teplovg::iéené Pe- Plech na pecenie 150 20-30 3
Malé kolagiky, 20 ks/plech 1) Tradicné peCenie  Plech na pecenie 170 20-30 3
Hrianky 2) Giril Dréteny rost Max 1-2 5
1) Prazdny spotrebi¢ predhrejte.
2) Prazdny spotrebi¢ predhrievajte 5 min.
Viacuroviiové pecenie
= — o,
&L, = C O =
Linecké kolaciky Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 140 25-45 2a4
Cenie
Malé kolagiky, 20 ks/plech 1) Teplovggru.:iiné Pe- Plech na pecenie 150 25-35 2a4
PiSk6tovy - Teplovzdusné Pe- D
iSkotovy kolac bez tuku enie Droteny rost ) 160 45-55 2a4
Jablkovy kolaé TeplovzduSné Pe- ) oy rost 2) 160 55 - 65 2a4

cenie

1) Prazdny spotrebi¢ predhrejte.

2) 1 forma na kolaé na kazdy droteny roét. Jeden je umiestneny viavo a jeden vpravo.

11. OSETROVANIE A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

11.1 Poznamky k Cisteniu
Cistiace prostriedky

42 SLOVENSKY

* Prednu stranu spotrebica ocistite iba
handrickou z mikrovlakien namocenou
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom.

« Na Cistenie kovovych povrchov pouzite
Cistiaci roztok.

e Skvrny vycistite s miernym Cistiacim
prostriedkom.



Kazdodenné pouzivanie

* Vnutro spotrebia odstrarte po kazdom
pouziti. Hromadenie tuku alebo inych
zvySkov mdze mat' na nasledok vznik
poziaru.

+ Jedlo v spotrebici neskladujte dlhSie ako
20 minut. Vnutro spotrebic¢a po kazdom
pouziti osuste len handri¢kou
z mikrovlakien.

PrisluSenstvo

» Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom
pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite
iba handri¢ku z mikrovlakien namocenu
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. Prislusenstvo sa nesmie
umyvat’ v umyvacke riadu.

* Nelepivé prislusenstvo necistite
abrazivnym cisticom ani predmetmi s
ostrymi hranami.

11.2 Cistenie priehlbiny dutiny rary

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili
zvysky vodného kamena po peceni s parou.

S Eo

——d
[ S

4. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom
poradi.

Pridrziavacie koliky na teleskopickych liStach

musia smerovat’ dopredu.

11.4 Cistenie pyrolyzou

/\ VAROVANIE!

Hrozi riziko popalenin.

/\ UPOZORNENIE!

Ak su v tej istej kuchynskej skrinke
nainstalované dalSie spotrebice,
nepouzivajte ich sucasne s touto
funkciou. Mohlo by to spésobit’
poskodenie rury.

®

Pre funkciu: Vlhkost' Nizka vycistite ruru
po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

1. Do priehlbiny v dutine nalejte 250 ml
bieleho octu.

Pouzite maximalne 6 %-ny ocot bez
pridavnych latok.

2. Pockajte 30 minat, kym ocot nerozpusti
zvySky vodného kamena pri teplote
okolia.

3. Dutinu vycistite teplou vodou a makkou
handri¢kou.

11.3 Vybratie zasuvacich list

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli

spotrebic vycistit.

1. Spotrebic vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich list od
bocnej steny.

3. Zadny koniec zasuvacej listy odtiahnite
od boc¢nej steny a vyberte ju.

Funkciu nespustajte, ak ste Uplne nezatvorili
dvierka rary.

1. Skontrolujte, €i su dvierka spotrebica
chladné.

2. Vyberte vSetko prislusenstvo
a odnimatelné podpery rostov.

3. Vndutro rdry a vnutorny skleneny panel
dvierok vycistite teplou vodou, makkou
handrickou a miernym cistiacim
prostriedkom.

4. Otocenim ovladaca funkcii ohrevu
vstlipte do == pre Ponuka.

5. Otocenim ovladaca vyberte polozku ol

a stlacte tlagidlo OK.

Program cistenia Trvanie
C1 - Lahké ¢istenie 1h

C2 - Normalne &istenie 1h 30 min
C3 - Dokladné cistenie 3h

6. OtoCenim ovladaca vyberte program
gistenia a stlacte tlagidlo OK.
7. Stlagenim tlacidla OK spustite Cistenie.
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Po spusteni Cistenia sa dvierka spotrebica
zablokuju a osvetlenie zhasne. Kym sa
dvierka neodblokuju, na displeji su zobrazené

&.

8. Po Cisteni otocte ovladacg funkcii ohrevu
do polohy Vypnuté.

9. Pockajte, kym spotrebi¢ vychladne, a
dvierka sa odblokuju. Vnutro spotrebica
vydistite makkou handric¢kou a vodou.

11.5 Pripomienka Cistenia

Ked po vareni blika na displeji rrrr/ spotrebi¢
vam pripomenie, aby ste ho vycistili
pyrolyzou. Pripomienku mozete vypnut’ v
podponuke: Nastavenia. Pozrite si kapitolu
.Kazdodenné pouzivanie®, Zmena:
Nastavenia.

11.6 Vybratie a inStalacia dvierok

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete
vybrat, aby ste ich vycistili. PoCet sklenenych
panelov dvierok je pre rozne modely odlisny.

/\ VAROVANIE!
Dvierka su tazké.

7. Drzte ram dvierok B na oboch stranach
na hornom okraji dvierok a zatlacte ho
dovnutra, aby sa uvolnila upeviiovacia
zapadka.

8. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

9. Sklenené panely dvierok uchopte na ich
hornej hrane a po jednom ich vytiahnite
smerom nahor z Uchytiek.

/\ UPOZORNENIE!

So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného

panela. Sklo mbze prasknut.

1. Uistite sa, zZe je spotrebi¢ chladny
2. Dvierka Uplne otvorte.

3. Stlacte upinacie paky A na oboch
pantoch dvierok.

4. Dvierka rury privrite, aby zostali v prvej
otvorenej polohe (priblizne v uhle: 70°).

5. Dvierka rury uchopte po oboch stranach a
potiahnite ich od rury v urc€itom uhle
smerom nahor.

6. Dvierka polozte vonkajSou stranou nadol
na makku tkaninu na rovny povrch.
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10. Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny panel
dbkladne osuste. Sklenené panely
neumyvajte v umyvacke riadu.

Po Cisteni zvolte opacny postup. Najprv

namontujte maly panel, potom vacsi a

dvierka.

Uistite sa, Ze su sklenené panely vlozené v
spravnej polohe, inak sa méze povrch dierok
prehriat’.

11.7 Vymena osvetlenia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka méze byt hortca.

1. Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odpoijte spotrebic od elektrickej siete.

3. Nadno rury polozte handricku.



Horné osvetlenie
1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

2. Vydistite skleneny kryt.

3. Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku s
tepelnou odolnostou do 300 °C.

4. Nainstalujte skleneny kryt.

12. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.

12.1 Co robit’, ak...

Problém

Skontrolujte, €i...

Spotrebi¢ sa neda zapnut’ ani pouzivat'.

Spotrebi€ je spravne pripojeny ku zdroju elektrického
napajania.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Funkcia Blokovanie je deaktivovana.

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je aktivované.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Teplotna sonda nefunguje.

Konektor Teplotna sonda je plne zasunuty do zasuvky.

Err C2 Vytiahli ste zastréku Teplotna sonda zo zasuvky.

Err C3 Dvere spotrebi¢a su zatvorené alebo nie je pokazeny
zadmok dveri.

Err F102 Dvere spotrebi¢a su zatvorené.

Err F102 Blokovanie dvierok nie je pokazené.

Na displeji sa zobrazi 00:00.

Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny ¢as.

Z priehlbiny dutiny rary vyteka voda.

V priehlbine dutiny rary je privela vody.

®

Ak sa na displeji zobrazi kod chyby, ktory
nie je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim
a zapnutim domovej poistky restartujte
spotrebi¢. Ak sa chybovy kod objavi
znova, obrat'te sa na autorizované
servisné stredisko.

12.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy
Stitok sa nachadza na prednom rame
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spotrebica. Je viditelny, ked otvorite dvierka.
Typovy §titok neodstrariujte zo spotrebica.

Odporu¢ame vam, aby ste vyplinili
nasledujuce udaje:

13. ENERGETICKA UCINNOST

Model (MOD.) :

Cislo produktu (PNC):

Sériové Cislo (S.N.):

13.1 Harok s informaciami o vyrobku a informacie o vyrobku podia
predpisov EU o energetickom oznac¢ovani a ekodizajne

Nazov dodavatela

AEG

Identifikacia modelu

BPK556360M 944188665

Index energetickej ucinnosti

81.2

Trieda energetickej Ucinnosti

A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

1.09 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, reZzim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.69 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 711

Typ rary Zabudovana rara
Hmotnost’ 35.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné rary a grily — meto-

dy merania vykonu.

13.2 Informacie o vyrobku tykajice sa spotreby energie a maximalneho
€¢asu na dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

Spotreba energie v pohotovostnom rezime

0.8W

Maximalny ¢as potrebny na automatické dosiahnutie prisluSného rezimu nizkeho vykonu

20 min

13.3 Tipy na usporu energie

Nasledujuce tipy vam pomdézu usetrit’ energiu
pri pouzivani spotrebica.

Uistite sa, Zze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. PoCas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vysSej Uspory energie pouzivajte
tmavy matny kovovy riad a nadoby.
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Spotrebi€ pred pecenim nepredhrievaite,
pokial to nie je vyslovne odporucané.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.



Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dih$ie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebic¢a na minimalne 3 - 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvyskového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na udrzanie pokrmov
teplych alebo ohrev ostatnych pokrmov.

Ked' spotrebic vypnete, na displeji sa zobrazi
zvyskové teplo.

Uchovanie teploty jedla
Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvyskového tepla, zvolte najnizSie mozné

nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky hortci vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
modzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom ffo\l-) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom

E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky urad.
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Pozdravljeni pri podjetju AEG! Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali
naso napravo.

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije

in informacije glede popravil:
www.aeg.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in .

* Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

» Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScita vklopljena.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

» Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

* NamesSc€anje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

* Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.

* Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

» Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

* OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.
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* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali

povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.
» Uporabite samo tipalo za jedi (sondo za meso), priporocljivo

za to napravo.

« Ce Zelite odstraniti nosilce za resetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
» Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete

stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvecno razlito olje ali mas¢obne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

slednjega je potrebno elektri¢no
napajanje.

2.2 Elektricne povezave

+ Odstranite vso embalazo.

* Ne nameS$cajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev, ki so
na voljo na naSem spletnem mestu.

» Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

» Naprave ne vlecite za rocaj.

Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

* Naprava je opremljena z elektri¢nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
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/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost pozara in elektricnega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora oprauviti
usposobljen elektricar.

* Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploScice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

» Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblasCenega servisnega centra.

+  Prikljucni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, e posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.




Zascita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektricno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

Vti€ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (taliine varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

Preden vtaknete vti¢ v vtiCnico, povsem
zaprite vrata naprave.

Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.
PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro€ega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrs§ino za odlaganje.
Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzrogi
mesanico alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

/N UPOZORNENIE!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

« Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

e Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

« Ce napravo namestite za plo$¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plo$¢o pohiStvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
Plosce omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Skrb in ¢iséenje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali

Skode na napravi.

» Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz glavne vti¢nice.

« Poskrbite, da je naprava hladna. Obstaja
nevarnost, da steklene plosce pocijo.

« Ce se steklene plosce vrat poSkodujejo, jih
takoj zamenjajte. Obrnite se na
pooblas¢eni servisni center.

« Pri odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!
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» Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poSkodbo povrsine
materiala.

+ Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za CiSCenje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

« Ce uporabljate razprsilo za ¢iS¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila na
embalazi.

2.5 Piroliti€no €iS€enje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemiénih
emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

* Med piroliticnim ¢iS€enjem in zacetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

« Visokotemperaturno piroliticno ciS¢enje
vseh piroliti¢nih pecic lahko poskoduje
povrSine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Notranja osvetlitev

» Pred izvedbo piroliti¢nega ¢iscenja in
zacetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vkljuéno s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

» Skrbno preberite vsa navodila za
piroliticno Ciscenje.

* Med pirolitinim CiS€enjem naj se otroci ne
zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vroCa, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vro€ zrak.

» Ker je piroliticno CiS¢enje
visokotemperaturni postopek, ki lahko
spro$¢a hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim piroliti¢énim ¢iS¢enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaGetnem predgrevanju.

* Med in po piroliticnem ciS¢enju ne polijte
ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih ploS¢.

+ Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.
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/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.

¢ O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporoc¢anje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

* Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

e Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center.
« Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na obc¢insko upravo.

* lzkljuCite napravo iz napajanja.

« Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.



3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled

THT
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Upravljalna plos¢a
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik
Upravljalni gumb
Vti¢nica za tipalo za jedi
@ Grelnik

Lug

4. UPRAVLJALNA PLOSCA
4.1 Vklop in izklop naprave

Za vklop naprave:

1. Pritisnite gumbe. Upravljalni gumbi
izskocijo.

2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo.

3. Obrnite upravljalni gumb, da prilagodite
nastavitve.

Za izklop naprave: gumb za funkcije pecice

obrnite v polozaj za izklop LY.

4.2 Pregled upravljalne plosce

Pritisnite za nastavitev funkcij timerja.

)

Pritisnite in drzite za nastavitev funkci-
je: Hitro segrevanje.

H))

-B- Pritisnite in drzite za vklop in izklop lu-
" &i naprave.

Bl Ventilator

El Nosilec police, snemljiv
Vboklina peéice
Polozaji polic

3.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje

Za modele za torto, ognjevarne jedi,
pecene jedi, posodo/jedi.

Pekac za pecivo

Za vlazno pecivo, pecene dobrote, kruh,
velike peCenke, zamrznjene obroke in za
prestrezanje kapljic, npr. mas¢obe, ko
pecete hrano na mrezi za pecenje.
Posoda za zar/pekac

Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

Sonda za hrano

Za nadzor kuhanja glede na temperaturo v
hrani.

Teleskopska vodila

Za preprostejSe vstavljanje in
odstranjevanje pekacev in reSetke.

Pritisnite za nastavitev temperature je-
dra hrane z: Sonda za hrano

”?

Pritisnite za potrditev izbire.

OK

4.3 Indikatorji prikazovalnika

=.

-CBE-88°'BR0

n:s
QRS S o &

Prikazovalnik s kljuénimi funkcijami.

5 Naprava je zaklenjena.

Podmeni: Kuharski pomo¢nik.

\/\'r
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of Podmeni: Cigéenje.

@ Podmeni: Nastavitve

Cas priprave je vklopljena.
STOP

)) Hitro segrevanje pecice je vklopljena.

(@) Kuhanje v sopari je vklopljeno.

@ Cas zakasnjenega vklopa je vklopliena.
@ Cas delovanja je vklopliena.

/? Sonda za hrano je vklopljena.

Vrstica poteka - vizualno prikazuje, kdaj
naprava doseze nastavljeno temperatu-
ro ali kdaj se €as kuhanja iztece.

D Odstevalna ura je vklopljena.

5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Nastavitev casa

Po prvi prikljucitvi na omrezno napetost
pocCakajte, da se na prikazovalniku prikazeta:
»00:00«.

1. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
Cas.

2. Pritisnite OK.

5.2 Za€etno predgrevanje in
¢iscenje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

Nastavite funkcijo |:] Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje 1
h

Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

Nastavite funkcijo E] Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

Napravo in pripomocke distite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

6.1 Funkcije pecice

Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in pecenje mesa na enem poloZaju
reSetke.

Vroéi zrak

Za pecenje mesa in peko peciva. Nastavite
nizjo temperaturo kot pri funkciji Konvencio-
nalna kuha, ker ventilator enakomerno poraz-
deli toploto po notranjosti pecice.

) Vlaga nizka
Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Za-
gotovite pravo barvo in hrustljavo skorjo med
pecenjem. Za vecjo socnost med pogreva-
njem.
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Zamrznjene jedi

= Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti
krompir, pe€en krompir v oblicah ali spomla-
danski zvitki).

Pizza funkcija

Za peko pice in drugih jedi, ki zahtevajo ve¢
toplote od spodaj.

Gretje spodaj
Za zapecenost in hrustljavo dno. Uporabite

l‘% ¥Iaino pgé_enje . )

a funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v napravi razli-
kuje od nastavljene. Uporabljena je akumuli-
rana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj-
$a. Za dodatne informacije si oglejte poglavje
»Dnevna uporaba«, Opombe: Vlazno pece-
nje.

Zar
Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje
kruha.

Infra pecenje
Za pecenije velikih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na eni viSini. Za gratiniranje in dodatno
zapecenost.

®

Lu¢ lahko med nekaterimi funkcijami
pecice pri nizji temperaturi od 80 °C
samodejno ugasne.

6.2 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. Splosna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v

poglavju »Energijska ucinkovitost«, Napotki
za var€evanje z energijo.

6.3 Nastavitev: Funkcije pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

6.4 Nastavitev: Vlaga nizka —
Kuhanje s paro

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Vboklino pecice napolnite z najve¢
250 ml vode iz pipe.
Vbokline ne polnite ponovno med peko ali
ko je naprava vroca.

3. Obrnite gumb za funkcije pecice, da

izberete funkcijo pecice .

4. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

5. Predhodno ogrevajte prazno napravo za
10 min, da ustvarite vlago.

6. Zivila vstavite v napravo.

7. Po koncu kuhanja obrnite gumb za
funkcije pecice v polozaj za izklop, da
izklopite napravo.

8. Ko je naprava hladna, z mehko krpo
odstranite preostalo vodo iz vbokline
pecice, se prepriCajte,

/N UPOZORNENIE!

Previdno odprite vrata. Spros¢ena vlaga
lahko povzroci opekline.

6.5 Vstop: Meni =

Odprite Meni za dostop do kuharskega
pomocnika in nastavitev.
1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na E

Na prikazovalniku se prikaze % rrrr/ @
2. Obrnite upravljalni gumb in izberite ikono

za vstop v podmeni. Pritisnite OK.
6.6 Nastavitev: Kuharski
pomoénik %

Kuharski pomoc¢nik podmeni je sestavljen iz
programov, Ki so zasnovani za namenske
jedi. Programi se zazenejo z ustrezno
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nastavitvijo. Med kuhanjem lahko spremenite
¢as in temperaturo.

1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na =—.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete %,
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete jed
(P1 - P...). Pritisnite OK

4. Zivila poloZite v napravo. Pritisnite OK.

5. Ko se funkcija konca, preverite, ali je

hrana pripravljena. Po potrebi podaljSajte
¢as kuhanja.

Podmeni: Kuharski pomoc&nik

Legenda

Sonda za meso mora biti povezana za upora-
bo funkcije. Preberite si poglavje »Uporaba
dodatne opreme«.

Vboklino pecice napolnite z vodo za pripravo
na pari.

Preden zacnete peci, predhodno ogrejte apa-
rat.

Visina reSetke. Preberite si poglavje "Opis iz-
delka".

OB E| >

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka
jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.

Jed Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Goveja pec¢enka,
manj pecena

Goveja pecenka,
srednje pecena

1-15kg;4-5¢cm
debelih kosov

Goveja pecenka, do-
bro pecena

P3

/‘? E 2; pekac za pecivo

Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.

Zrezek, srednje pe-
cen

180 - 220 g na kos;
3 cm debele rezine

P4

/‘? E E] 3; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.

Pecenal/dusena gove-
dina (brzolna pecen-
ka, notranje stegno,
debela potrebusina)

15-2kg
P5

/‘? IEI 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Dodajte tekoci-
no. Vstavite v aparat.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Goveja pecenka,

P6 manj peéena (pecenje
z nizko temp.)
Goveja pecenka, 1-15kg; 4-5cm /? IEI 2; peka¢ za pecivo
P7 srednje pecena (pe- debelih kosov  Nekaj minut prazite meso v vrogi posodi. Vstavite v apa-
&enje z nizko temp.) rat.
Goveja pecenka, bolj
P8 pecena (pecenje z niz-
ko temp.)
P9 Goveji file, manj pe-
¢en (pocasno kuhanje)
Govejifile, srednje (5 4 oy 5 5 #?[E)2; pekac za pecivo
P10 gjee(;en (pocasno kuha- o "\ P Clin kosov NTkaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.
P11 Goveji file, bolj pe-
¢en (pocasno pecenje)
;;Igga pecenka (npr. O'Bé;l;i"kgé):i em /‘? IE' 2; posoda za pec€enje na mrezi za pe€enje
P12 Nekaj minut prazite meso v vro€i posodi. Dodajte tekoci-
no. Vstavite v aparat. Pecite pokrito.
P13 :ﬁ;?:;vm]sm vrat 15-2kg /‘? EI 2; posoda za pe€enje na mrezi za pe€enje
V posodo za pe€enje mesa dodajte 200 ml tekocine.
S_viknjina (pecenje z 1.5-2kg /0? B 2 pekaé za pecivo
P14 nZo temp.) Po polovici ¢asa pecenja meso obrnite, da se enakomer-
no zapece.
gzérxzk:‘::;:ena pe- 1 _d‘le.geﬁi?‘u; SO—ngcm /‘?El 2; posoda za pegenje na mrezi za peéenje
P15 ’ Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; uporabite B 3; globok pekaé
P16 sutra(kaaa, rze_bfcgm Doda‘jte tekocino, da prekrijete spodniji del jedi. Po polovi-
ci ¢asa pecenja meso obrnite.
P17 Jagnjecje stegnos  1.5-2kg;7-9cm M), posoda za petenje na pekaéu za pecivo
kostmi debelih kosov - o e . .
Dodajte tekoCino. Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
Cel piscanec 1-1.5kg; sveze E 2; &J 200 ml; kozica na pekacu za pecivo
P18 Po polovici ¢asa pecenja piS€anca obrnite, da se enako-
merno zapece.
P19 Piséanec, polovica 0.5-0.8kg /0? E 3 pekaé za pecivo
P20 Piscancje prsi 180 - 200 g na kos /‘? E E 2; kozica na mrezi za pecenje

Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi.

SLOVENSCINA 57



Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
Piscancja bedra, sve- . /P E 3; pekaé za pecivo
P21 #a Ce ste pis¢angja bedra marinirali, nastavite nizjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.
Raca, cela 2-3kg /‘? EI 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
P22 Postavite meso v posodo za pecenje. Po polovici asa
pecenja raco obrnite.
Gos, cela 4-5kg V= 2; globok pekaé
P23 Postavite meso na globok pekac¢. Po polovici ¢asa pece-
nja gos obrnite.
P24 MesnasStruca kg /‘?E 2; mreza za pecenje
P25 g:rls riba, pe¢ena na 0.5 - 1 kg na ribo /0? E 2 pekaé za pecivow ) N
Ribo napolnite z maslom, zaimbami in zeliS&i.
P26 Ribji file . E B 3; kozica na mrezi za pec¢enje
Skutna torta -
P27 B 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
p2g Jaboltni kolac . B 2; L) 100 - 150 ml; pekaé za pecivo
P29 Jaboltna pita . =] 2; model za pito na mrezi za peéenje
Jabol¢na pita -
P30 P EB 2; &J 100 - 150 ml; @ 22 cm model za pito
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaé z 2 kg testa .
P31 | czniki g B 3; globok pekaé
P32 Muffini ) EB 2; &J 100 - 150 ml; pekac za muffine na mrezi
za pecenje
P33 Biskvitno pecivo ) B 2; model za kruh na mrezi za pecenje
P34 Peéen krompir 1kg B 2 pekaé a peciv_o B ) ,
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
P35 E::ﬁm krompir v ob- kg E 3i'pekaé za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite krompir na kose.
P36 gllae:jana zelenjava na 1-15kg E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite zelenjavo na kose.
p37 Kroketi, zamrznjeni 0.5 kg B 3; pekaé za pecivo
P38 Ocvrt krompir, za- 0.75 kg B 3; pekaé za pecivo

mrznjen
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
P39 :\::::jaataslz;:z?r{fivlgga- 1-15kg El 2; mesni zvitki na mrezi za peéenje
nja listici
P40 Gratiniran krompir 1-15kg E 1; mesni zvitki na mrezi za pe€enje
(surov krompir) D ) o )
Po polovici €asa priprave jedi le-to obrnite.
P41 Sveza pizza, tanka - ‘Z] IEI 2; EJ 100 ml; peka€ za pecivo, obdan s papi-
riem za peko
P42 Sveza pizza, debela - EIE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P43 Kis ) El 2; model za pe€enje na mrezi za pecenje
Francoske Strucke / 0.8 k . . .
P44 ciabatta/ beli kruh g LZ;'mE! ie %] 150 ml; peka€ za pecivo, obdan s papi-
Vec Casa, potrebnega za beli kruh.
Polnozrnat / rzen / ér- 1kg

P45

ni kruh

‘E IEI 2; &J 150 ml; pekac za pecivo, obdan s papi-
rjem za peko / modelom za kruh na mrezi za pecenje

6.7 Spreminjanje: Nastavitve i
—_ Nastavitev: Vrednost
1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na —. 04 Glasnost 12
2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete {03,
T Sonda za hrano Deja- 1 - Alarm in zausta-
PrItIS!’llte oK. L . 05 nje vitev, 2 - Alarm
3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete -
\ e Cas delovanja Vklop/Izklo
nastavitev. Pritisnite OK. 06 ! P P
4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite 07 Osvetlitev Vklop/Izklop
vrednost. Pritisqite OVK' . .. 08 Hitro segrevanje peci-  Vklop/Izklop
5. Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj ce
za izklop, da zapustite Meni. - —
. . 09 Opomnik za ¢iS¢enje Vklop/Izklop
Podmeni: Nastavitve
Predstavitveni nacin Aktivacijska koda:
- 10 2468
Nastavitev: Vrednost
Razli¢ica programske  Preverjanje
01 Ura Spremeni 1 opreme
02 Osvetlitev 1-5 Ponastavi vse nasta- Da/ne
12 vitve
03 Zvok tipk 1 - Pisk, 2 - Klik, 3 -
I1zklop zvoka

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Kljuéavnica &

Ta funkcija prepre€uje nenamerno
spremembo funkcije naprave.

Ko je vklopljena, ko je naprava v uporabi,
zaklene upravljalno plos¢o, zaradi Cesar se
trenutne nastavitve kuhanja nadaljujejo.
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Ko je vklopljena, ko je naprava izklopljena,
ohranja upravljalno ploS¢o zaklenjeno, kar
prepre€uje nenameren vklop naprave.

@OK - pritisnite in drzite za vklop funkcije.

Oglasi se zvocni signal. EI - utripne 3-krat, ko
je zapora vklopljena.

@OK - pritisnite in drzite za izklop funkcije.

7.2 Samodejni izklop

Ce je funkcija pecice vklopliena in nastavitve
niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem
¢asu iz varnostnih razlogov samodejno
izklopi.

c) ® (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5

8. CASOVNE FUNKCIJE
8.1 Opis funkcij timerja

Q Za nastavitev odstevanja. Ko se pro-

gramska ura izteCe, se oglasi zvoéni
signal. Ta funkcija ne vpliva na delova-
nje naprave in jo lahko kadar koli na-
stavite.

Odstevalna
ura

Za nastavitev Casa priprave hrane. Ko

STOP se programska ura konéa, se oglasi
Cas pripra- zvocni signal, funkcija pecice pa se sa-
ve modejno izklopi.
@ Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.
Cas zakas-
njenega
vklopa
@ Za prikaz trajanja delovanja naprave.

Najvec je 23 h 59 min. Ta funkcija ne
vpliva na delovanje naprave in jo lahko
kadar koli nastavite.

Cas delova-
nja

8.2 Nastavitev: Odstevalna ura

1. Pritisnite O.

Na prikazovalniku se prikaze: 0:00 in D
2. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Odstevalna ura.
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(°C) D (n)
200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Ce nameravate funkcijo peéice uporabljati
dlje ¢asa, kot je ¢as za samodejni izklop,
nastavite dolzino pecenja. Oglejte si poglavje
»Casovne funkcije«.

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Sonda za hrano, Cas
zakasnjenega vklopa.

7.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

3. Pritisnite OK, Programska ura zacne
takoj odstevati ¢as.

8.3 Nastavitev: Cas priprave s%

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na prikazovalniku
ne prikaze: 0:00 in stor.

3. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Cas priprave.

4. Pritisnite OK. Programska ura za¢ne
takoj odstevati Cas.

5. Ko se Cas iztece, pritisnite OK'in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

8.4 Nastavitev: Cas zakasnjenega

vklopa &

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na prikazovalniku
ne prikaze: @ in START .



3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
zacetni Cas.

4. Pritisnite OK.

Na prikazovalniku se prikaze: --:-- @ sToP.
5. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
¢as konca.

6. Pritisnite OK.
Programska ura zacne odstevati ¢as ob
nastavljenem zacetnem casu.

7. Ko se Cas iztece, pritisnite OK'in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

8.5 Nastavitev: Cas delovanja )

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na —,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete i
Cas delovanja. Oglejte si poglavje

9. UPORABA PRIPOMOCKOV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost in
zascito pred nagibom. Zareze so tudi
varovala proti prevracanju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje

Mrezo potisnite med vodili nosilca resetk.
Poskrbite, da se bo polica dotikala hrbtne
strani notranjosti pecice.

"Vsakodnevna uporaba", Meni:
Nastavitve.

3. Pritisnite OK.

4. Obrnite upravljalni gumb, da vklopite in
izklopite ¢as delovanja.

5. Pritisnite OK.

8.6 Nastavitev: Ura

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na —,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete et /
Ura. Oglejte si poglavje "Vsakodnevna
uporaba", Meni: Nastavitvami.

3. Obrnite upravljalni gumb za nastavitev
ure.

4. Pritisnite OK,

Pekac za pecivo / Globok pekac¢

—

Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

Pekac za pecivo namestite z nagibom proti

zadnjemu delu notranjosti pecice.

9.2 Sonda za hrano

Meri temperaturo znotraj hrane.

Nastaviti je mogoce dve temperaturi:

. OC - temperatura v napravi. Biti mora vsaj
25 °C vi$je od temperature jedra Zivila.

. M temperatura jedra hrane.
Za najboljSe rezultate kuhanja:

» Sestavine morajo imeti sobno
temperaturo.
* Ne uporabljajte za tekoce jedi.
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» Med pecenjem mora biti igla sonde za
meso povsem vstavljena v jed.

Kuhanje z: Sonda za hrano

/N UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin, ker se sonda
za meso in nosilci reSetk segrejejo.
Rocaja sonde za meso se ne dotikajte z
golimi rokami. Vedno uporabljajte
zascCitne rokavice.

1. Vklopite napravo.

2. Nastavite funkcijo pecice in po potrebi
temperaturo pecice.

3. Vstavite sondo za meso v posodo:
Meso, perutnina in ribe
Celotno iglo sonde za hrano vstavite v
meso ali ribo na najdebelejSem delu.

Zlozenka

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporocila za pec€enje

Temperature in ¢asi pe€enja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.
Va$a naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporocene
nastavitve za temperaturo, ¢as pec€enja in
polozaj reSetk za doloCene vrste hrane.
PolozZaje resetk Stejte od spodaj navzgor.
Ce za dologen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Za nasvete glede varCevanja z energijo si
preberite poglavje "Energetska ucinkovitost".
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Konico sonde za meso vstavite to¢no v
sredino zlozenke. Sonda za hrano se
med kuhanjem ne sme premikati. Za to
uporabite trdno sestavino. Z robom
posode za pecenje podprite silikonski
roCaj sonde za meso. Konica sonde za
meso se ne sme dotakniti dna posode za
pecenje.

4. Sondo za meso prikljucite v vti¢nico v
napravi. Preberite si poglavje "Opis
izdelka".

Na prikazovalniku se prikaze trenutna

temperatura sonde za meso.

5. L pritisnite, da nastavite temperaturo
jedra sonde za meso.

6. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

7. Pritisnite OK.

8. Ko hrana doseze nastavljeno
temperaturo, se oglasi zvocni signal.
Preverite, ali je hrana pripravljena. Po
potrebi podaljSajte ¢as kuhanja.

9. Iztaknite vti¢ sonde za meso iz vticnice
ter vzemite jed iz naprave.

Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

§5§ Vrsta Zivila
=
Funkcija pecice
°C Temperatura
Pribor

Polozaj reSetke

O M|

Cas priprave (min)




10.2 Vlazno pecenje - priporoc¢eni
pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in
posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

* Ponev za pico - temna, neodbojna,
premera 28cm

* Posoda za peko - temna, neodbojna,
premera 26cm

5cm

10.3 Vlazno pecenje

* Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina

* Flan osnovni model - temen, neodbojen,
premer 28cm

Za najboljSe rezultate upostevaijte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

&, °C O =
Gratinirane testenine 200 - 220 45-55 3
Gratiniran krompir 180 - 200 70-85 3
Musaka 170 - 190 70 - 95 3
Lazanja 180 - 200 75-90 3
Kaneloni 180 - 200 70 - 85 3
Kruhov narastek 190 - 200 55-70 3
RiZev puding 170 - 190 45 - 60 3
Jabol€no pecivo iz umeSanega testa (okrogel 160 - 170 70-80 3
model za pecéenje)
Beli kruh 190 - 200 55-70 3

10.4 Informacije za testne institute

Preizkusi v skladu z: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Peka na enem nivoju

= - o,
&L, = C Q) =

Pusti biskvit Vroci zrak Mreza za pecenje 160 45 - 60 2

Pusti biskvit Gretje zgoraj/ Mreza za pecenje 160 45 - 60 2
spodaj

Jabol¢na pita, 2 modela za Vroci zrak Mreza za pecenje 160 55-65 2

pecenje @ 20 cm

Jabol¢na pita, 2 modela za Gretje zgoraj/ Mreza za pecenje 180 55-65 1

pecenje @ 20 cm spodaj

Masleni piskoti Vroci zrak Pekac za pecivo 140 25-35 2

Masleni piskoti Gretje zgoraj/ Peka¢ za pecivo 140 25-35 2
spodaj

Drobno pecivo (20 kosov na Vro&i zrak Peka¢ za pecivo 150 20-30 3

pekac) 1)
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= — o,

L, = C O =
Drobno pecivo (20 kosov na Gretje zgoraj/ Pekac za pecivo 170 20-30 3
pekac) 1) spodaj
Toast 2) Zar Mreza za peenje  Najvecje 1-2 5

1) Predhodno ogrejte prazno napravo.
2) Prazno napravo predgrejte 5 min.

Peka na ve¢ nivojih

= — )
.-N = C O =

Masleni piskoti Vrodi zrak Pekac za pecivo 140 25-45 2in4
Drobno pecivo (20 kosov na Vroéi zrak Pekac za pecivo 150 25-35 2in4
pekac) 1)

b L Mreza za pecenje )
Pusti biskvit Vrodi zrak 2) 160 45-55 2in4

. ) .. Mreza za pecenje .

Jabol¢na pita Vrodi zrak 2) 160 55-65 2in4

1) Predhodno ogrejte prazno napravo.

2) 1 model za pec€enje peciva na mrezi za pecenje. Eden je names¢en na levi strani, drugi pa na desni.

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Opombe o €is€enju
Cistilna sredstva

» Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom.

» Za CisCenje kovinskih povrsin uporabite
namensko Cistilno sredstvo

* Madeze ocistite z blagim Eistilnim
sredstvom.

Vsakodnevna uporaba

» Po vsaki uporabi oCistite notranjost
naprave. Nakopi¢ena mas€oba ali drugi
ostanki lahko povzrocijo pozar.

* Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20
minut. Notranjost naprave osusite samo s
krpo iz mikrovlaken po vsaki uporabi.

Pripomocki
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* Vso dodatno opremo o¢istite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite
samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in
blago ¢istilno sredstvo. Pripomockov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.

*  Pripomockov s premazom proti prijemanju
ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi
ali ostrimi predmeti.

11.2 Ciséenje vbokline peéice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da
odstranite ostanke apnenca.

@

Za funkcijo: Vlaga nizka ocistite pecico

vsakih 5 - 10 ciklov peke.

1. Vlijte 250 ml belega kisa ali citronske
kisline v vboklino pecice.
Uporabite najve¢ 6-odstotni kis brez
dodatkov.

2. Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja
raztaplja ostanke apnenca.




3. Notranjost pecice ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

11.3 Odstranjevanje nosilcev resetk

Pred zaCetkom CiSCenja naprave odstranite
nosilce reSetk.

1. lzklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Spredniji del nosilca resetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

==
1 2
~—

4. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vodilih

morajo biti obrnjeni napre;.

11.4 Piroliticno ciScenje

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja tveganje opeklin.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
so¢asno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Funkcije ne zacnite, Ce niste povsem zaprli
vrat pecice.

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Odstranite vso opremo in odstranljive
nosilce reSetk.

3. Notranjost pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo in
blagim Cistilnim sredstvom.

4. Obrnite gumb za funkcije pecice na ==,
da odprete Meni.

5. Obrnite upravljalni gumb, da izberete mr/
in pritisnite OK.

Program ciscenja Trajanje
C1 - Rahlo ¢is€enje 1h
C2 - Obicajno ¢iscenje 1h 30 min
C3 - Temeljito ¢isc¢enje 3h

6. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
program cis€enja in pritisnite OK.

7. Pritisnite OK za zagetek Giscenja.

Ko se zazene CiS€enje, so vrata naprave

zaklenjena in lu€ je ugasnjena. Dokler se
vrata ne odklenejo, prikazovalnik prikazuje

@i

8. Po CisCenju obrnite gumb za funkcije
pecice v polozaj za izklop.

9. Pocakajte, da se naprava ohladi in se
vrata odklenejo. Notranjost pecice o istite
z mehko krpo in vodo.

11.5 Opomnik za ¢iS€enje

Ko po kuhanju na prikazovalniku utripa rrrr/
vas naprava opomni, da jo je potrebno ocistiti
s piroliticnim Cis¢enjem. Opomnik lahko
izklopite v podmeniju: Nastavitve. Oglejte si
poglavje »Vsakodnevna uporabac,
Spremenite: Nastavitve.

11.6 Odstranjevanje in nameséanje
vrat

Za ciscenje lahko odstranite vrata in notranje
steklene ploSce. Stevilo steklenih plos¢ se
razlikuje med modeli.

/N\ UPOZORNENIE!
Vrata so tezka.

/\ POZOR!

S steklom ravnajte previdno, zlasti okoli
robov sprednje ploSc¢e. Steklo lahko podi.

1. PrepriCajte se, da je naprava hladna.
2. Povsem odprite vrata.

3. Pritisnite vpenjalni rocici A na tecajih.
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4. Vrata pecice zaprite do prvega polozaja
odpiranja (pod pribliznim kotom: 70°).

5. Vrata primite na vsaki strani z eno roko in
jih potegnite stran od pecice pod kotom
navzgor.

6. Nato polozite vrata z zunanjo stranjo
navzdol na mehko krpo in trdno povrsino.

7. Okvir vrat B pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

8. Okuvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

9. Steklene ploS¢e vrat primite na zgornjem
robu eno za drugo in jih potegnite
navzgor iz vodila.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/N UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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10. Stekleno plosco ocistite z vodo in milom.
Stekleno plos¢o temeljito osusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Po ¢is€enju naredite zgornje korake v

obratnem vrstnem redu. Najprej vstavite

manjso plosc¢o, nato pa vecjo in vrata.

Poskrbite, da boste steklene plosce vstavili
pravilno, drugace se lahko povrsina vrat
pregreje.

11.7 Zamenjava zarnice

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. lzklopite napravo in po¢akajte, da se
ohladi.

2. Izkljucite napravo iz napajanja.

3. Krpo polozite na dno pecice.

Zgornja zarnica

1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. Ocistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. Namestite stekleni pokrov.



12.1 Kaj storite v primeru ...

Tezava

Prepricajte se, ali

Naprave ni mogoce vklopiti ali je uporabljati.

Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Vrata naprave so zaprta.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Klju€avnica je izklopljeno.

Lu¢ ne sveti.

Vlazno pecenje je vklopljena.

Lu€ ne deluje.

Lu¢ je pregorela.

Sonda za hrano ne deluje.

Vti¢ Sonda za hrano je povsem vtaknjen v vti¢nico.

Err C2 Izvlekli ste vti¢ Sonda za hrano iz vti¢nice.

Err C3 Vrata naprave so zaprta ali pa zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 Vrata naprave so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

Na prikazovalniku se prikaze 00:00.

Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je preve¢ vode.

®

Ce se na prikazovalniku prikaze koda
napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite
in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake
pojavi ponovno, se obrnite na
pooblasceni servisni center.

12.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni
center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko
odprete vrata. PloS¢ice za tehni¢ne navedbe
ne odstranjujte z naprave.

Priporo¢amo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) :

Produktna Stevilka (PNC):

Serijska Stevilka (S.N.):

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznaéevanju

Ime dobavitelja

AEG

Identifikacija modela

BPK556360M 944188665

Indeks energijske ucinkovitosti

81,2

SLOVENSCINA 67



Razred energijske ucinkovitosti

A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

1,09 kWh(/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem

0,69 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

711

Vrsta pecice

Pedica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

35.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

13.2 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega €asa za dosego

ustreznega nacina nizke moci

Poraba energije v stanju pripravljenosti

0.8W

Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke moci

20 min

13.3 Nasveti za var€evanje z
energijo

Spodnji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Gisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varéevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem ve¢ jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
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temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pricakovani prihranek energije.



14. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

L/:X Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢&inski urad.
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