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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé pre-
Ctéte jesté pred instalaci
spotrebice a jeho prvnim
pouzitim. Vyrobce nenese
odpovédnost za zadny
uraz ani Skodu v dusledku
nespravneé instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti
vzdy uchovavejte na bez-
pecnhém a pristupném mi-
sté pro jeho budouci pouzi-
ti.

1.1 Bezpec€nost déti a

postizenych osob

» Tento spotrebi¢ smi pouzi-
vat déti starsi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzic-
kymi, smyslovymi nebo du-
Sevnimi schopnostmi nebo
osoby bez patficnych zku-
Senosti a znalosti, pouze
pokud tak €ini pod dozo-

rem nebo obdrzeli instruk-
ce tykajici se bezpecného
provozu spotrebiCe, a po-
kud rozumi rizikim spoje-
nym s provozem spotiebi-
ce. Déti mladsi osmi let a
osoby s rozsahlym a kom-
plexnim postizenim bez
stalého dozoru udrzujte
z dosahu spotrebice.

» Zabrante détem, aby si
hraly se spotfebiCem .

» Uchovavejte obal mimo do-

sah déti a radné jej zlikvi-
dujte.

« VAROVANI: Spotiebi¢ a je-

ho pfistupné Casti se pfi
pouziti zahfivaji na vyso-
kou teplotu. BEéhem pouzi-
vani a chlazeni drzte déti a
domaci zvifata v bezpecné
vzdalenosti.
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 Aktivujte détskou bezpec-
nostni pojistku, pokud je k
dispozici.

» Déti nesmi provadét Cisténi
ani udrzbu spotfebice bez
dozoru.

1.2 VSeobecné
bezpeénostni informace

+ SpotrebicC je urCen vyhrad-
né pro pfipravu jidel.

» Tento spotfebi€ je urcen k
pouziti v béznému domaci-
mu pouziti.

« Tento spotfebic Ize pouzi-
vat v kancelafich, hotelo-
vych pokojich, motelech,
agropenzionech a v podob-
nych ubytovacich zarize-
nich, kde vyuziti nepresa-
huje prdmérnou Uroven vy-
uziti v domacnosti.

* VAROVANI: Nebezpedi
pozaru: Na varné plochy
nepokladejte zadné pred-
méty.

- UPOZORNENI: Je nutné
dohliZet na proces vareni
(v€etné funkci automatic-
kého vareni). U kratkodo-
bého vareni je nutné vyko-
navat nepretrzity dohled.

« VAROVANI: Pfiprava jidel
s tuky Ci oleji na varné des-
ce bez dozoru muize byt
nebezpecna a zpUsobit po-
zar.

4 CESKY

VAROVANI: Spotiebi¢ a je-
ho pfistupné ¢asti se pri
pouziti zahfivaji na vyso-
kou teplotu. Nedotykejte se
topnych ¢lankau.

Kour signalizuje pfehrati. K
haseni ohné na vareni ni-
kdy nepouzivejte vodu. Vy-
pnéte spotiebi€ a zakryjte
plameny napf. pozarni pfi-
kryvkou nebo vikem.
VAROVANI: Spotreblc ne-
smi byt napajen pres exter-
ni spinaci zafizeni, jako je
Casovac, nebo pfipojovan
k okruhu, ktery je pravidel-
né zapinan a vypinan jinym
nastrojem.

Na povrch varné desky ne-
pokladejte zadné kovové
predméty jako noze, vidli¢-
ky, I1zice nebo poklicky,
protoze by se mohly zahrat
na velmi vysokou teplotu.
Nepouzivejte spotrebic, do-
kud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

K Cisténi spotrebiCe nepou-
Zivejte proud vody ani pa-
ru.

Po pouziti vypnéte pfislus-
nou ¢ast varné desky ovla-
dacem a nespoléhejte na
detektor pritomnosti nad-
oby.

VAROVANI: Je-li povrch
praskly, vypnéte spotrebic,
abyste zabranili moznému



urazu elektrickym pro-
udem. Je-li spotfebic

k elektrické siti pfipojen
prostfednictvim rozvodné
skfinky, odpojte spotrebi¢
od napajeni vyjmutim po-
jistky. V kazdém pripadé
kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

Je-li nap3jeci kabel posko-
zeny, smi ho vyménit po-
uze vyrobce, autorizované
servisni stfedisko nebo
osoby s podobnou pfislus-

2. BEZPECNOSTNi POKYNY

2.1 Installation

/N VAROVAN;!

Tento spotrebi¢ smi instalovat pouze kva-
lifikovana osoba.

/\ VAROVANI!

nou kvalifikaci. Jinak by
mohlo dojit k urazu elek-
trickym proudem.
VAROVANI: Pouzivejte po-
uze kryt varné desky primo
od vyrobce kuchynského
spotrebiCe nebo takovy
kryt, ktery vyrobce spotre-
biCe v pokynech k pouziti
oznacil jako vhodny, pfi-
padné kryt, ktery je sou-
Casti spotrebiCe. PFi pouziti
nespravneho krytu varné
desky muze dojit k nehodé.

— Neskladujte malé pfedméty nebo
papir, které by mohly poskodit chladici
ventilatory nebo poskodit chladici
systém.

— Udrzujte minimalni vzdalenost 2 cm
mezi dolni stranou spotrebiCe a
obsahem zasuvky.

Odstrante jakékoliv délici panely
nainstalované ve skfince pod

Hrozi nebezpeci poranéni nebo poskoze- spotfebicem

ni spotfebice. ’

, 2.2 Pripojeni k elektrické siti

» Odstrante veskery obalovy material.

» PoSkozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

» Podrobné pokyny k montazi naleznete v

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu elek-
trickym proudem.

instalacni prirucce.
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicli a nabytku.

PFi pfemistovani spotfebice budte opatrni,

protozZe je tézky. Pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Utésnéte fezané plochy skfiné tésnénim,
aby nedoslo k otoku vihkosti.

Chrante dno spotrebice pred parou a
vlhkosti.

Spotfebi¢ neinstalujte vedle dvefi nebo
pod oknem, aby nedoslo k padu horkého
nadobi ze spotrfebiCe pfi otevieni dvefi
nebo okna.

Kazdy spotfebi¢ ma vespodu chladici
ventilatory.

Je-li spotrebi€ nainstalovan nad zasuvkou:

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén .

PFed jakoukoli manipulaci se spotfebicem
odpojte zdroj napajeni.

Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.
Uvolnéné nebo nespravné napajeci kabely
Ci zastréky mohou vést k prehfati svorky.
Pouzijte spravny sitovy kabel.

Nenechte sitovy kabel zamotat se.
Ujistéte se, Ze je nainstalovana ochrana
proti Urazu elektrickym proudem.

Pouzijte svorku pro odleheni tahu na
sitovém kabelu.
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Ujistéte se, Ze se sitovy kabel nebo
zastréka (pokud je k dispozici) nedotykaji
horkych povrchu.

Nepouzivejte rozbocovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Zabrante poskozeni sitové zastréky a
kabelu. Pokud je nutna vyména, musi ji
provést nase autorizované servisni
stfedisko nebo kvalifikovany elektrikar.
Ochrana proti Urazu elektrickym proudem
u zivych a izolovanych ¢asti musi byt
bezpecné upevnéna a neméla by byt
odnimatelna bez naradi.

Zapojte sitovou zastréku do zasuvky az
na konci instalace. Po instalaci zajistéte
pristup k sitové zastréce.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotrebic tazenim za sitovy
kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolacni
zarfizeni: ochranné vypinace vedeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky
(pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Elektricka instalace musi mit odpojovaci
zafizeni, které odpoji spotrebi¢ od sité na
vSech pdlech, s rozteci kontaktt alespor 3
mm.

Pokud se zobrazi kéd E3, odpojte
spotiebi¢ a zkontrolujte elektrické pfipojeni
a sitové napéti.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni ¢i Ura-

zu elektrickym proudem.

Neménte technické parametry spotrebice.
PFed prvnim pouzitim odstrarite vSechny
obaly, znaceni a ochrannou félii (pokud se
pouziva).

Zajistéte, aby vétraci otvory nebyly
blokovany.

Nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru
béhem provozu.

Po kazdém pouziti varnou zonu vypnéte.
Na varné zény nepokladejte pfibory nebo
pokli¢ky, protoze by se mohly zahrat na
vysokou teplotu.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.
Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Je-li povrch spotrebice praskly, okamzité
spotiebi¢ odpojte od elektrické sité, abyste
predesli Urazu elektrickym proudem.
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Kdyz je spotfebi¢ zapnuty, uzivatelé

s kardiostimulatory se nesméji pfiblizit

k indukénim varnym zénam blize nez na
30 cm.

Vkladeijte jidlo do horkého oleje opatrné,
protoze by olej mohl stikat.

Mezi varnou plochu a nadoby nevkladejte
hlinikovou folii ani jiné materialy, pokud
vyrobce tohoto spotfebic¢e nestanovil jinak.
Pouzivejte pouze pfislusenstvi uréené
vyrobcem pro tento spotrebic.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru a vybuchu.

Zahraté tuky a oleje mohou uvolnit hoflavé
pary. Udrzujte plameny a zahraté
predméty mimo dosah.

Vypary horkého oleje mohou zpUsobit
samovzniceni.

Pouzity olej se zbytky potravin se mize
vznitit pfi nizSich teplotach.

V blizkosti spotfebice nepokladejte
hoflavé vyrobky.

/\ VAROVANiI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

Nepokladejte horké nadobi na ovladaci
panel, abyste predesli riziku popaleni.

Na sklenény povrch spotfebice
nepokladejte viko horké panve.

Nenechte vyvafit vodu v nadobach.
Zabrante padu predmétli nebo nadobi na
spotfebi¢, aby nedoslo k poSkozeni
povrchu.

Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo bez nadob.

Nadoby vyrobené z litiny nebo

s poskozenym dnem mohou poskrabat
sklenény/sklokeramicky povrch. Nadobi
pfi pfesouvani na varné desce vzdy
zdvihnéte.

Pro osvétleni uvniti spotfebice a
samostatné prodavané nahradni dily pro
osvétleni plati: osvétleni je navrzeno, aby
vydrzelo extrémni fyzikalni podminky

v domacich spotrebicich, jako jsou teplota,
vibrace a vlhkost nebo je uréeno

k signalizaci informaci o provoznim stavu
spotrebiCe. Neni uréeno k pouziti v jinych
spotrebiCich a neni vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Je-li nutna oprava spotiebice, obratte se
na autorizované servisni stredisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.



2.4 Cisténi a udrzba

» Spotfebi¢ pravidelné Cistéte, abyste
zabranili poskozeni povrchu.

» Pred cisténim spotiebi¢ vypnéte a nechte
ho vychladnout.

» Spotfebic Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostredky. Nepouzivejte prostfedky
s drsnymi Casticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty,
pokud neni uvedeno jinak.

3. SESTAVA

3.1 Pied instalaci

Pro budouci pouziti vyhledejte typovy Stitek
umistény na spodni strané varné desky a po-
znamenejte si sériove Cislo .........ccccevveeeen.

3.2 Sestaveni varné desky

@ Pro rozméry instalace a vizualni doporu-
¢eni se podivejte na instalacni schémata
na prvnich strankach uzivatelského navo-
du.

Pro instalaci na horni desce viz schéma A.
Pro integrovanou instalaci viz schéma B.

Pokud instalujete varnou desku pod odsavac¢
par, prectéte si pokyny k instalaci odsavace
par, kde je uvedena minimalni vzdalenost
mezi spotfebici.

Je-li spotrebi€ nainstalovan nad zasuvkou,
ventilace varné desky maze béhem vareni
ohrat predméty ulozené v zasuvce.

3.3 Nasazeni tésnéni

Instalace na horni desce
1. Ocistéte pracovni desku kolem mista
vyfezu.

2. Dodany tésnici prouzek 2x6 mm nalepte
na spodni stranu varné desky podél

vnéjSiho okraje sklokeramického povrchu.

Nenatahujte jej. Konce tésniciho prouzku
musi byt umistény uprostfed na jedné
strané varné desky.

3. P¥ifezani tésniciho prouzku pfidejte
k délce nékolik milimetrd. Oba konce
tésniciho prouzku spojte k sobé.

Vestavna instalace

1. Odstrarite polodrazky v kuchyriské desce.

2.5 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Ufady.

« Odpojte spotiebi¢ od hlavniho napajeni,
poté elektricky kabel odfiznéte a
zlikvidujte.

2. Ofiznéte dodany tésnici pas 3x10 mm na
Gtyfi prouzky, které odpovidaji délce
drazek.

3. Konce prouzku zakratte pod thlem 45°.
Musi presné padnout do rohll polodrazek.

4. Nasadte prouzky do polodrazek. Tésnici
prouzky nenatahuijte. Konce prouzku
nespojujte jeden pres druhy.

Po sestaveni varné desky utésnéte pomoci

silikonu zbyvajici mezeru mezi pracovni de-

skou a sklokeramikou. Zabrante potfisnéni
sklokeramické desky silikonem.

3.4 Pripojovaci kabel

/N VAROVANI!
Veskera elektricka pripojeni musi byt pro-
vedena kvalifikovanym elektrikafrem.

* Varna deska se dodava s pfipojovacim
kabelem.

* Pro vyménu poSkozeného sitového
kabelu pouzijte typ kabelu: HO5V2V2-F
které vydrzi teplotu 90 °C nebo vysSi.
Jeden vodi¢ musi mit minimalni prarez v
souladu s nize uvedenou tabulkou.
Obratte se na mistni servisni stfedisko.
Vyménu pfipojovaciho kabelu smi
provadét pouze kvalifikovany elektrikar.

» Pripojeni pfes kontaktni zastrcky, vrtani
nebo pajeni koncll vodi¢l a pfipojeni
kabelu bez kabelové koncové objimky je
zakazano.

Jednofazové zapojeni

1. Odstrante kabelovou izolaéni koncovku z
¢erného a hnédého vodice.

2. Odstrante ¢ast izolace z koncli hnédého
a Cerného kabelu.

3. Pripojte konce ¢ernych a hnédych kabel(.

CESKY 7



4. Na kazdy konec sdileného dratu nasadte
novou koncovku (je zapotfebi specialni

nastroj).

400V2N~ 220-240V~
O | — &)
gy E— -
L1 w ] E_ L
L2

Dvoufazové zapojeni: Jednofazové zapojeni:

400 V2N~ 220 - 240 V~
(5x1,5 mm? or 4x2,5 (5x1,5 mm? or 3x4
mm?) mm?)

@  Zeleny-zluty  Zeleny - zluty &

N Modry amodry xwr‘" amod-

Cerny a hné- L

L1 Cerny dy

L2 Hnédy

3.5 Omezeni vykonu

Omezeni vykonu definuje celkovy vykon var-
né desky v mezich pojistek domaci instalace.

4. POPIS VYROBKU

4.1 Usporadani varné plochy

—
A

— [ +A

Indukéni varna zéna
Ovladaci panel

4.2 Symboly na ovladacim panelu a
displeji

Ve vychozim nastaveni je varna deska nasta-
vena na nejvy$si mozny vykon. Ujistéte se,
ze zvoleny vykon odpovida jisticim v domac-
nosti.

Pokud je vykon nizs$i nebo roven 2000 W, ne-
Ize aktivovat SenseBoil® / SenseFry.

Chcete-li vykon snizit nebo zvysit:

1. Prejdéte do nabidky: stisknéte a podrzte
©) po dobu 3 sekund. Poté stisknéte a
podrzte G,

2. Stisknéte tlagitko O na prednim
¢asovadi, dokud se nezobrazi P

3. Pro pohyb mezi nastavenimi stisknéte
tlacitko =/ + na prfednim ¢asovadi.

4. Stisknutim tlacCitka ® ukoncite operaci.
Stupné vykonu:

P73 - 7350 W, P15 - 1500 W, P20 - 2000 W,
P25 - 2500 W, P30 - 3000 W, P35 - 3500 W,
P40 - 4000 W, P45 - 4500 W, P50 - 5000 W,
P60 - 6000 W

Symbol / ukazatel

Symbol / ukazatel

0) Zap / Vyp

I Pauza
O, 4+ /— Casovas

o SenseFry
SenseBoil®
| Bridge
= Hob?Hood

P PowerBoost

& Zamek/Détska bezpecnostni po-

jistka

E + ¢gislice  Doslo k poruse.
E] /E] /[:] OptiHeat Control
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5. DENNi POUZiVANI

5.1 Pouzivani varné desky

Stisknutim a podrzenim ® varnou desku za-
pnete nebo vypnete. Umistéte nadobi na var-
nou zénu a nastavte nastaveni tepla pomoci
ovladaci listy. Chcete-li varnou z6nu deakti-
vovat, stisknéte tlacitko 0.

Ekologicky ¢asovy spina¢

Pro Usporu energie se varna zéna deaktivuje
kratce pred zastavenim ¢asovace.

5.2 Nadobi

Dno nadoby musi byt co nejsilngjsi a zcela
ploché (rovné). Pfed umisténim nadobi na
varnou desku jej vyCistéte a osuste. Neposu-
vejte ani netfete nadobi po okrajich a rozich
skla, abyste predesli odlupovani nebo posko-
zeni povrchu. Nepokladejte horké nadobi na
ovladaci panel, abyste predesli poskozeni
elektronickych &asti.

Ujistéte se, Ze nadoby jsou kompatibilni s in-
dukci (j. magnet se prilepi k zakladné). Pro
optimalni pfenos tepla pouzivejte nadoby s
pramérem dna podobnym velikosti varné z6-
ny. Nadobi s mens$im primérem se mlize za-
hrivat pomaleji, zatimco nadobi s vét§im pri-
mérem se mUze prehfat a poskodit ovladaci
panel.

Material nadobi

« spravny: litina, ocel, smaltovana ocel, ne-
rezova ocel, vicevrstvé dno (se spravnym
oznacenim od vyrobce).

* nespravny: hlinik, méd, mosaz, sklo, ke-
ramika, porcelan.

Hluk béhem provozu

Hluk se maze lisit v zavislosti na materialu
nadobi a aktualnim nastaveni teploty. Je to
normalni a nenaznacuje to zadnou poruchu.
» praskani: nadobi je vyrobeno z rliznych
material( (sendviCova konstrukce).

» piskani: aktivuje se nastaveni vysoké te-
ploty a nadobi je vyrobeno z rdznych ma-
terialt (sendviGova konstrukce).

» bzuceni: aktivuje se nastaveni vysoke te-
ploty.

» cvakani: dochazi k elektrickému prepina-
ni.

+ syceni, bzu€eni: chladici ventilator pracu-
je.

* rytmicky zvuk: je detekovana nadoba.

5.3 Detekce nadoby

Tato funkce oznacuje pfitomnost nadobi na
varné desce a deaktivuje varné zony, pokud
na nich neni zjisténo zadné nadobi do 120
sek.

5.4 Automatické vypnuti

Z bezpecnostniho divodu se varna deska za
urcitych podminek automaticky vypne (napf.
kdyz jsou vypnuty vSechny varné zoény , kdyz
po aktivaci neni zvolena zadna teplota nebo
kdyz se nadoba vyvari).

5.5 G OptiHeat Control
(Tristupnovy ukazatel zbytkového
tepla)

Kontrolka signalizuje, Ze je varna zona stale
horka. Pokud je indikator viditelny, existuje ri-
ziko popaleni zbytkovym teplem. Kontrolka se
prestane zobrazovat, kdyz varna zéna vy-
chladne.

5.6 Rizeni vykonu

Pokud varna deska dosahne limitu maximal-
niho dostupného napajeni, napajeni varnych
z6n se automaticky snizi, aby se chranily po-
jistky instalace v domé. U varnych zén, které
maji snizeny vykon, ovladaci panel blikne a
zobrazi maximalni mozné tepelné vykony.

5.7 P PowerBoost

Pro aktivaci maximalniho nastaveni teploty
na omezenou dobu. Muzete jej pouzit k vare-
ni vody rychleji.

Stisknutim P aktivujete. Po uplynuti zadané-
ho ¢asu se varna zona vrati na nejvyssi te-
plotu. Funkci vypnete zménou nastaveni te-
ploty.

5.8 O Casovaé

Chcete-li urcit, jak dlouho ma varna zona pra-
covat.

Zadejte nastaveni teploty na varné zoné a
stisknéte @ Zadejte ¢as pomoci + /=, po-

té potvrdte s QD Po uplynuti nastaveného ¢a-
su se varna zona deaktivuje. Chcete-li zrusit

¢asovad, stisknéte tladitko @ poté stisknéte
— az se 00 zobrazi na displeji.

Funkci mGzete pouzit také jako minutku, kdyz
je varna deska zapnuta, ale zadna z varnych
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zbn nepracuje. Stisknéte tlacitko O a nastav-
te ¢as pomoci + /.

5.9 || Pauza

Funkce nastavi vSechny aktivni varné zony
na nejnizsi teplotu.

Funkce nezastavi zadné aktivni Casovace.
Chcete-li aktivovat/deaktivovat, stisknéte tla-
gitko |l

5.10 & Zamek/Détska bezpeénostni
pojistka

Slouzi k uzam€eni a odeméeni ovladaciho
panelu podle potfeby.

Kratké zamknuti ovladaciho panelu béhem
vareni: jednou stisknéte G, Opétovnym stis-
knutim odemknete. Aby se zabranilo nahod-
nému pouziti varné desky: stisknéte a pod-
rte tlagitko & na 3 sek, dokud jsou vSechny
zény deaktivovany, poté varnou desku vypné-
te. Funkce zUstane zapnuta i po vypnuti var-
né desky. Chcete-li funkci vypnout, zapnéte

varnou desku, stisknéte a podrzte tlacitko &
na 3 sek a vypnéte varnou desku.

5.11 8 Bridge

Slouzi ke spojeni obou varnych zén na stra-
né, které pak funguji jako jedina. Mizete ji
pouzit k pfipravé pokrmU na velkych varnych
nadobach (napf. grill plancha). Ujistéte se, ze
varna nadoba pokryva stfedy obou varnych
zén. Pokud je varna nadoba umisténa mezi
stfedy zon, funkce nebude aktivovana.

1. Nastavte uroven tepla pro jednu z zén.

2. Stisknéte tlacitko =].
3. Zménte Uroven tepla podle potfeby.

Vypnuti funkce — stisknéte al

5.12 SenseBoil®

Slouzi k automatickému pfizplsobeni teploty
vody tak, aby neprekypéla z hrnce, jakmile
dosahne bodu varu.

1. Umistéte hrnec napinény studenou vodou
na varnou zénu bez zbytkového tepla.
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2. Stisknéte tlagitko o).

Jakmile voda dosahne bodu varu, nastaveni
teploty se automaticky snizi.

Vypnuti funkce — stisknéte nebo 0.

Tipy a rady:

« Tato funkce se nejlépe hodi pro vareni vo-
dy a vareni celych, neoloupanych bram-
bor.

« Abyste zabranili pfevareni, nechte 4 cm
od okraje nadoby prazdné.

* Pouzijte mezi 1 a 51 vody.

* Osolime pouze po dosazeni bodu varu.

* Funkci nepouzivejte s prazdnymi nadoba-
mi.

* Tato funkce nefunguje s nepfilnavym nad-
obim.

* Kdyz je funkce zapnuta, neni mozné akti-
vovat funkci Bridge.

5.13 &~ SenseFry

Slouzi ke smazeni s automaticky ovladanym

nastavenim tepla podle druhu jidla. Varna de-

ska udrzuje teplotu béhem vareni bez nutnos-

ti navod nastaveni, ¢imz zabraruje prehrati a

spaleni jidla.

1. Stisknéte tlagitko <.

2. Zménte vychozi teplotu opakovanym

stisknutimé'".

3. Olej ajidlo do panve pfidavejte jen tehdy,

kdyz varna deska signalizuje, ze panev
dosahla pozadované teploty. Pouzivejte

pouze studené nadobi s tlustou rovnou
plochou dna.

Pro deaktivaci stisknéte 'é’ .

Tipy:

* Nizka uroven: omeleta, volena vejce, sma-
zené brambory (syrové)

« Stfedni Uroven: michana vejce, rybi filet,
rybi prsty, mofské plody, hamburger, ma-
sové kulicky, Fizek, kufeci prsa, kriti prsa,
musle, filet, steak (stfedné propeceny),
smazené klobasy, smazené bramborové
placky, zelenina

« Vysoka uroven: steak (krvavy), mleté ma-
So.

Pro ovéreni, jestli je panev vhodna, dejte ji
vzhlru nohama. Polozte pravitko na zakladnu
panve a zkuste do vlozit minci 1, 2 nebo 5
Euro cent (nebo jakakoli mince podobné
tloustky) mezi pravitkem a panvi. Panev je
vhodna, pokud nemuzete minci vméstnat
mezi pravitko a panev.



5.14 = Hob?Hood

Funkce spojuje varnou desku s digestofi pro-
stfednictvim infraterveného signalového ko-

munikatoru. Digestof reguluje otacky ventila-
toru na zakladé teploty varné zony. Ventilator
digestofe mlizete ovladat i ru¢né.

®u vétsSiny digestori je tato funkce aktivo-
vana ve vychozim nastaveni. Vice informa-
ci naleznete v uzivatelské pfiru¢ce k dige-
stofi.
Automaticky rezim
Automaticky rezim nabizi nékolik moznosti
otacek (HO — vypnuto az do H6 - intenzivni).
Chcete-li zménit vychozi moznost (H5), za-

dejte uzivatelska nastaveni. Viz ,Struktura
nabidky*.

Pro moznosti H1 — H6 se osvétleni digestore
automaticky aktivuje po zapnuti varné desky.

| kdyZ vypnete varnou desku, mlze ventilator
digestore jesté néjakou dobu pracovat, aby
odstranil pfipadné pretrvavajici pachy po va-
feni. Po uplynuti této doby se ventilator auto-
maticky vypne.

Manualni rezim

Zapnéte varnou desku a stisknéte E Auto-
maticky rezim se deaktivuje. Zménte otacky
ventilatoru opakovanym stisknutim =.

@ Chcete-li aktivovat automaticky rezim,
vypnéte varnou desku a znovu ji zapnéte.

Tipy a rady

* Neprerusujte signal mezi varnou deskou a
digestofi (napf. zakryvanim ovladaciho
panelu varné desky).

6. PRIRUCKA K PECENI

Udaije v tabulce jsou pouze orienta&ni.

« Chrante panel digestore pred pfimym
slune¢nim zafenim a halogenovym
osvétlenim.

* Nepouzivejte jiné dalkové ovladané
spotrebice, dokud je funkce zapnuta,
protoze by mohly blokovat signal.

5.15 Struktura nabidky

Symbol Nastaveni
b Zvuk
P Omezeni vykonu
H Automaticky rezim ventilatoru
E Historie vystrah / chyb

Pro vstup do uzivatelského nastaveni: stis-
knéte a podrzte ® pro 3 sek. Poté stisknéte
a podrzte &,

Pohyb v nabidce: nabidka se sklada ze
symbolu nastaveni a hodnoty. Pro pohyb
mezi nastavenimi stisknéte tlacitko (\D na
pfednim Casovaci. Chcete-li zménit hodnotu
nastaveni, stisknéte tlacitko + nebo — na
pfednim Casovaci. Opusténi nabidky: stis-
knéte tlagitko .

5.16 [Z] Tipy pro usporu energie

« Pri ohfivani vody pouzijte jen potfebné
mnozstvi.

« Pokud je to mozné, vzdy pokladejte
poklice na nadobi.

« Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani teploty
jidle nebo k jeho rozpousténi.

Dalsi informace naleznete v Casti ,Energetic-

ka ucinnost".

Teplo-

ta Pouziti: Cas (min)
1 Udrzeni teploty hotového jidla. Nadobu zakryjte poklickou. dle potieby
1.o Pripravte holandskou omacku; rozpustte maslo, Cokoladu, Zelatinu. Cas od 5.95
Casu zamichejte.
Nechte ztuhnout nadychané omelety, pe¢ena vejce. Pfipravujte zakryté po-
2 Kiigkou. 10-40
2.3 Varte ryzi a mlécné pokrmy, ohfivejte hotova jidla. Pfidejte alespor dvakrat 25 - 50

vice tekutiny nez ryze, mlécné pokrmy promichejte v poloviné.
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:;eplo- Pouziti: Cas (min)

3.4 Duseni zeleniny, ryb a masa v pare. Pridejte nékolik Izic vody. Béhem vare- 20 - 45
ni kontrolujte mnozstvi vody.

4-5 Vareni brambor a jiné zeleniny. Naplite hrnec 1-2 cm vody. Béhem vareni 20 - 60
kontrolujte mnozstvi vody. Drzte poklicku na misté.

4.5 VarenivétSiho mnoZstvi jidel, duSseného masa se zeleninou a polévek. AZ3 o g
| tekutiny plus pfisady.
Pomalé smazeni platki masa a ryb, Cordon Bleu z teleciho masa, kotlet,

6 -7 masovych kroket, uzenin, jater, jiSky, vajec, pala€inek a koblih Podle potfe-  dle potfeby
by otocte.

7.8 Prudké smazeni, peCena bramborova kase, silné fizky, steaky. Podle potie- 5.15
by otocte.

9 Vareni vody, vafeni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso), fritovani hranolka.

P Vareni velkého mnozstvi vody. Je aktivovano PowerBoost.

7. CISTENIi A UDRZBA

7.1 Cisténi varné desky

» Varnou desku po kazdém pouziti
vyCistéte.

» Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

* Nenechavejte nadobi vafit na sucho nebo
dosahovat pfili§ vysokych teplot.

» Nepouzivejte nadobi vyrobené z materiall
nekompatibilnich s indukci. Takové
materialy mohou poskrabat nebo znecistit
povrch varné desky.

» Skrabance nebo tmavé skvrny na povrchu
skla neovliviuji vykon varné desky.

» K isténi sklenéného povrchu
nepouzivejte noze ani jiné ostré kovové
nastroje.

» Doporuc¢enou Skrabku pouzivejte pouze
jako dalSi nastroj po standardnim cisténi.

8. ODSTRANOVANI ZAVAD

@ Pokud problém nemUzete vyresit sami,
obratte se na autorizované servisni stredi-
sko.

Varnou desku nelze zapnout ani pouzivat.

» Zkontrolujte, zda je varna deska spravné
zapojena do elektrickeé sité.

» Zkontrolujte, zda pficinou zavady neni po-
jistka. Pokud se pojistka opakované vypi-
na nebo pokud slySite neustaly zvuk pip-
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« Pockejte, az se varna deska ochladi, a
povrch ocistéte vihkym hadfikem a
neabrazivnim Cisticim prostfedkem. Po
vycisténi varnou desku osuste mékkym
hadrem.

« Okamzité odstraite: roztaveny plast,
plastovou folii, stl, cukr a potraviny s
obsahem cukru. Pouzivejte Skrabku a
davejte pozor, abyste se nepopalili.

* Po vychladnuti varné desky odstrante:
stopy vodniho kamene, stopy vody, tukové
skvrny, pfipalené zbytky jidla, kovové
lesklé zbarveni. Vycistéte povrch, jak je
popsano vyse. K odstranéni lesklého
kovového zabarveni pouzijte mékky hadfik
a roztok vody a octa.

nuti, kontaktujte kvalifikovaného elektrika-
fe, aby zkontroloval instalaci.

» Ujistéte se, Ze je ovladaci panel Cisty a ne-
ni zakryty varnym nadobim/cizimi pfedmé-
ty.

Varna deska se po néjaké dobé sama vy-

pne.

« To neni porucha. V urcitych situacich se
varna deska automaticky vypne, aby se
zajistila bezpecnost. Viz ¢ast ,Automaticke
vypnuti®.



Nejvyssi nastaveni teploty pro jednu z var-
nych zén neni k dispozici nebo se neusta-
le méni mezi dvéma drovnémi.

+ To neni porucha. Viz &ast ,Rizeni vykonu®.

» Snizte tepelny vykon pro ostatni varné zo-
ny zapojené do stejné faze.

Hob?Hood nefunguje.

» Ujistéte se, zZe nic nezakryva ovladaci
panel nebo neblokuje signal.

» Presunte varné nadobi do jiné varné zény
nebo prepnéte digestof do manualniho re-
Zimu.

SenseBoil®/SenseFry nefunguje.

» Pouzivejte studené varné nadoby na var-
né zéné bez zbytkového tepla.

» Nastavte uroven napajeni varné desky na
vy$Si hodnotu. Ujistéte se, ze zvoleny vy-
kon odpovida jisti¢im v domacnosti. Viz
¢ast ,Omezeni vykonu*.

9. TECHNICKE UDAJE

9.1 Typovy Stitek
Model V8411B30IB

Typ 62 D4A 01 AA
Indukce

Sériové Cislo .......ccveennen..
AEG

9.2 Specifikace varnych zén

Ea objevi se cislice.

* Vypnéte varnou desku, pockejte nékolik
minut, a pak ji znovu zapnéte. Pokud pro-
blém pretrvava, obratte se na autorizova-
né servisni stredisko.

Ovladaci panel blika.

» Pouzivejte nadoby s primérem dna pod-
obnym velikosti varné zony.

» Ujistéte se, Ze nadoby jsou kompatibilni s
indukci.

F a 1/2/3 se zobrazi souéasné.

« Ujistéte se, Ze nadoby spliuji pozadavky
funkce. Viz ¢ast ,SenseBoil®".

« Ujistéte se, Ze nadoby jsou naplnény
spravnym mnozstvim vody.

* Funkci nepouzivejte s jinymi tekutinami
nez s vodou.

PNC 949 598 538 01
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Vyrobeno v: Némecko

7.35 kW

cex

Vykon varnych zén se mdze mirné lisit od nize uvedenych udajl, v zavislosti na materialu a

rozmérech nadobi.

Nominalni vykon

PowerBoost ma- p i 1« yarné nad-

Varna zéna SI';I:‘:())(:‘IT[a\:\?]I tepelny PowerBoost [W] E(I;‘r?:]lm délka oby [mm]
Leva predni 2300 3200 10 125-210
Leva zadni 2300 3200 10 125-210
Prostfedni pfedni 1400 2500 4 125 - 145
Prava zadni 2300 3600 10 205 - 240

10. ENERGETICKA UCINNOST

10.1 Informace o vyrobku podle (EU) ¢ 66/2014
Energetické hodnoty vztahujici se k dané varné ploSe jsou ozna¢eny znackami danych var-

nych zon.

Oznaceni modelu

V8411B30IB

Typ varné desky

Vestavna varna deska
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Pocet varnych zén 4

Technologie ohfevu Indukce
Leva predni 21.0cm
A . . . Leva zadni 21.0cm
Pramér kruhovych varnych zén () Prostfedni predni 145 om
Prava zadni 24.0 cm
Leva predni 180.8 Wh/kg
Spotfeba energie na varnou zénu (EC electric Leva zadni 184.4 Whikg
cooking) Prostfedni predni 180.2 Wh/kg
Prava zadni 187.4 Whikg
Spotreba energie varné desky (EC electric hob) 183.2 Wh/kg

Spotiebi¢ byl testovan v souladu s nasledujicimi normami: EN IEC 60350-2.
10.2 Pozadavky na informace podle (EU) ¢ 2023/826

Spotfeba energie v rezimu vypnuto 0,3W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfi-

sluSného rezimu nizké spotfeby energie 2min

Spotrebi¢ byl testovan v souladu s nasledujicimi normami: EN 50564.

11. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

™ Y x . I
Recyklujte materialy oznacené symbolem TO. | Spotiebice oznacené symbolem & nelikvi-

Obaly k recyklaci ulozte do pfislusnych od- dujte s domovnim odpadem. Spotfebi¢ ode-
padnich kontejnerd. Pomaheijte chranit Zivotni | vzdejte v mistnim sbé&rném dvoie nebo kon-
prostiedi a lidské zdravi a recyklujte odpad taktujte mistni ufad.

z elektrickych a elektronickych spotiebic.
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees de meegeleverde in-
structies voordat je het ap-
paraat installeert en ge-
bruikt zorgvuldig. De fabri-
kant is niet verantwoorde-
lijk voor verwondingen of
schade die voortvloeien uit
de onjuiste installatie of het
onjuiste gebruik. Bewaar
de instructies altijd op een
veilige en toegankelijke
plek voor toekomstig ge-
bruik.

1.1 Veiligheid van
kinderen en kwetsbare
personen

+ Dit apparaat kan worden
gebruikt door kinderen van
8 jaar en ouder en door
mensen met een beperkt li-
chamelijk, zintuiglijk of ver-
standelijk vermogen of een
gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij onder toe-
zicht staan of instructies
hebben gekregen over het

veilig gebruiken van het
apparaat en indien zij de
gevaren begrijpen. Kinde-
ren jonger dan 8 jaar en
personen met zware en
complexe beperkingen die-
nen altijd uit de buurt van
het apparaat te worden ge-
houden, tenzij ze voortdu-
rend onder toezicht staan.

* Houd toezicht op kinderen,
om te voorkomen dat zij
gaan spelen met het appa-
raat.

* Houd de verpakking uit de
buurt van kinderen en gooi
deze op de juiste manier
weg.

« WAARSCHUWING: Het
apparaat en de toegankelij-
ke onderdelen ervan wor-
den heet tijdens het ge-
bruik. Houd kinderen en
huisdieren uit de buurt tij-
dens gebruik en afkoeling.
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 Activeer altijd de kinderbe-
veiliging, indien beschik-
baar.

» Kinderen mogen het appa-
raat niet zonder toezicht
reinigen of onderhouden.

1.2 Algemene veiligheid

» Dit apparaat is uitsluitend

bestemd om mee te koken.

» Dit apparaat is bedoeld
voor binnenshuis huishou-
delijk gebruik.

» Dit apparaat kan worden
gebruikt in kantoren, hotel-
kamers, bed & breakfast-
kamers, boerderijgasthui-
zen en andere soortgelijke
accommodaties waar der-
gelijk gebruik de gemiddel-

de huishoudelijke gebruiks-

niveaus niet overschrijdt.

« WAARSCHUWING: Brand-
gevaar: Bewaar geen voor-

werpen op de kookopper-
viakken.

« LET OP! Het kookproces
moet in de gaten worden
gehouden (inclusief de au-
tomatische kookfuncties).
Een kort kookproces moet
voortdurend bewaakt wor-
den.

+ WAARSCHUWING: Onbe-
heerd koken op een kook-
plaat met vet of olie kan
gevaarlijk zijn en kan lei-
den tot brand.
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WAARSCHUWING: Het
apparaat en de toegankelij-
ke onderdelen ervan wor-
den heet tijJdens het ge-
bruik. Let erop de verwar-
mingselementen niet aan
te raken.

Rook duidt op oververhit-
ting. Gebruik nooit water
om een kookvuur te doven.
Schakel het apparaat uit en
dek de vlammen af met bij-
voorbeeld een branddeken
of een deksel.
WAARSCHUWING: Het
apparaat mag niet van
stroom worden voorzien
door een extern schakelap-
paraat, zoals een tijdklok,
of aangesloten worden op
een circuit dat door het
elektriciteitsbedrijf regelma-
tig aan en uit wordt ge-
schakeld.

Metalen voorwerpen, zoals
messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op het
oppervlak van de kookplaat
worden geplaatst, aange-
zien ze heet kunnen wor-
den.

Gebruik het apparaat niet
voordat je het in de inge-
bouwde constructie instal-
leert.

Gebruik geen waterstralen
en stoom om het apparaat
te reinigen.



» Schakel het kookplaatele-
ment na elk gebruik uit met
de bedieningstoetsen. Ver-
trouw niet op de pandetec-
tor.

+ WAARSCHUWING: Als het
oppervlak gebarsten is,
schakel het apparaat dan
uit om de kans op elektri-
sche schokken te vermij-
den. In het geval het appa-
raat rechtstreeks op de
stroom is aangesloten met
een aansluitdoos, verwijder
je de zekering om het ap-
paraat van de stroom te
halen. Neem altijd contact
op met de erkende service-
dienst.

» Als het netsnoer bescha-
digd is, moet de fabrikant,

2. VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

2.1 Installation

/\ WAARSCHUWING!

Alleen een gekwalificeerde technicus
mag dit apparaat installeren.

/N WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel of schade aan het ap-
paraat.

» Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

» Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

* Raadpleeg het installatieboekje voor
gedetailleerde montage-instructies.

* Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

» Wees voorzichtig bij het verplaatsen van
het apparaat, omdat het zwaar is. Gebruik

een erkend servicecentrum
of een gekwalificeerde per-
soon deze vervangen ten-
einde gevaarlijke situaties
met elektriciteit te voorko-
men.

WAARSCHUWING: Ge-
bruik alleen kookplaatbe-
schermers die door de fa-
brikant van het kookappa-
raat zijn ontworpen, of die
door de fabrikant van het
apparaat in de gebruiksin-
structies als geschikt zijn
aangegeven, of kookplaat-
beschermers die in het ap-
paraat zijn geintegreerd.
Het gebruik van ongeschik-
te kookplaatbeschermers
kan ongelukken veroorza-
ken.

veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Dicht de gesneden oppervlakken van de
kast af met een afdichtmiddel om
zwellingen door vocht te voorkomen.
Bescherm de bodem van het apparaat
tegen stoom en vocht.

Installeer het apparaat niet naast een deur
of onder een raam om te voorkomen dat
heet kookgerei uit het apparaat valt
wanneer de deur of het raam wordt
geopend.

Elk apparaat heeft koelventilatoren op de
bodem.

Als het apparaat gemonteerd wordt boven
een lade:

— Bewaar er geen kleine voorwerpen of
papier in die de koelventilatoren
kunnen beschadigen of het
koelsysteem kunnen aantasten.
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— Houd minimaal 2 cm afstand tussen
de onderkant van het apparaat en de
inhoud van de lade.

» Verwijder de afscheidingspanelen die in
de kast onder het apparaat zijn
geinstalleerd.

2.2 Elektrische aansluiting

/N WAARSCHUWING!

Gevaar voor brand en elektrische schok-
ken.

» Alle elektrische aansluitingen moeten
worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde elektricien.

» Het apparaat moet is afgedrukt.

» Koppel het apparaat los van de
stroomtoevoer voor elke interventie.

» Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met het
elektrische vermogen van de netstroom.

» Losse of onjuiste netsnoeren of stekkers
kunnen leiden tot oververhitting van de
aansluiting.

* Gebruik het juiste netsnoer.

» Laat het netsnoer niet in de war raken.

* Zie erop toe dat een
elektrocutiebescherming is geinstalleerd.

» Installeer een trekontlastingsklem op het
netsnoer.

» Zorg ervoor dat het netsnoer of de stekker
(indien van toepassing) geen hete
oppervlakken kan raken.

» Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

» Voorkom beschadiging van de stekker en
het snoer. Als vervanging nodig is, moet
dit worden gedaan door ons
geautoriseerde servicecentrum of een
gekwalificeerde elektricien.

» Elektrocutiebescherming van onder
spanning staande en geisoleerde
onderdelen moet stevig worden bevestigd
en mag niet zonder gereedschap kunnen
worden verwijderd.

» Sluit de stekker pas aan op het
stopcontact aan het einde van de
installatie. Zorg voor toegang tot de
stekker na installatie.

+ Sluit de stekker niet aan als het
stopcontact loszit.

+ Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker zelve.

* Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
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worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

« De elektrische installatie moet over een
isolatie-apparaat beschikken dat het
apparaat op alle polen loskoppelt van het
elektriciteitsnet, met een contact-
openingsafstand van ten minste 3 mm.

« Als de E3-code verschijnt, koppelt u het
apparaat los en controleert u de
elektrische aansluiting en de netspanning.

2.3 Gebruik

/N WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brandwonden of elek-
trische schokken.

»  Wijzig de specificaties van dit apparaat
niet.

«  Verwijder voor het eerste gebruik alle
verpakkingsmaterialen, etiketten en
beschermfolie (indien van toepassing).

« Zie erop toe dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

« Laat het apparaat niet onbeheerd achter
tijdens de werking ervan.

« Schakel de kookzones na elk gebruik uit.
* Plaats geen bestek of pannendeksels op
de kookzones, omdat deze dan heet

kunnen worden.

* Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

* Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagopperviak.

« Als het oppervlak van het apparaat
gebarsten is, koppel het dan onmiddellijk
los van de stroomtoevoer om elektrische
schokken te voorkomen.

* Gebruikers met een pacemaker moeten
een afstand van minimaal 30 cm
aanhouden tot de inductiekookzones
wanneer het apparaat in werking is.

« Plaats het voedsel voorzichtig in de hete
olie, omdat dit spatten kan veroorzaken.

* Gebruik geen aluminiumfolie of andere
materialen tussen het kookoppervlak en
het kookgerei, tenzij anders aangegeven
door de fabrikant van dit apparaat.

* Gebruik alleen accessoires die door de
fabrikant voor dit apparaat worden
aanbevolen.

/N WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie.

» Hete vetten en olién kunnen brandbare
dampen afgeven. Houd vlammen en hete
voorwerpen uit de buurt.



» Hete oliedampen kunnen zelfontbranding
veroorzaken.

+ Gebruikte olie met voedselresten kan zelfs
bij lagere temperaturen ontbranden.

» Plaats geen brandbare producten in de
buurt van het apparaat.

/\ WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

» Plaats geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel om het risico op
brandwonden te voorkomen.

» Plaats geen hete pannen op het glazen
oppervlak van het apparaat.

» Laat kookgerei niet droogkoken.

» Voorkom dat voorwerpen of kookgerei op
het apparaat vallen om schade aan het
oppervlak te vermijden.

+ Schakel de kookzones niet terwijl er leeg
kookgerei of geen kookgerei op geplaatst
is.

» Kookgerei gemaakt van gietijzer of met
een beschadigde bodem kan krassen op
het glas/glaskeramiek veroorzaken. Til het
kookgerei altijd op wanneer u het op het
kookoppervlak moet verplaatsen.

» Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie

3. MONTAGE

3.1 Voor de installatie

Zoek voor toekomstig gebruik het typeplaatje
aan de onderkant van de kookplaat en noteer
het serienummer.............. .

3.2 De kookplaat monteren

@ Voor installatieafmetingen en visuele be-
geleiding, zie de installatieschema's op de
eerste pagina's van de gebruikershandlei-
ding.

Voor oppervlakte-installatie, zie diagram A.
Voor geintegreerde installatie, zie diagram

Als u de kookplaat onder een afzuigkap in-
stalleert, raadpleegt u de installatie-instructies
van de afzuigkap voor de minimale afstand
tussen de apparaten.

te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

2.4 Onderhoud en reiniging

« Reinig het apparaat regelmatig om
beschadiging van het oppervlak te
voorkomen.

« Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat je het schoonmaakt.

* Reinig het apparaat met een vochtige,
zachte doek. Gebruik alleen neutrale
schoonmaakmiddelen. Gebruik geen
schurende producten, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen,
tenzij anders aangegeven.

2.5 Verwijdering

/N WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

* Neem contact op met je plaatselijke
overheid voor informatie over het afvoeren
van het apparaat.

» Koppel het apparaat los van de
netvoeding, knip vervolgens het
elektrische snoer af en gooi het weg.

Als het apparaat boven een lade wordt gein-
stalleerd, kan de ventilatie van de kookplaat
de artikelen die zich in de lade bevinden tij-
dens het bereidingsproces opwarmen.

3.3 De afdichting bevestigen

Installatie aan bovenkant

1. Reinig het werkblad rond het uitgesneden
gebied.

2. Bevestig de meegeleverde 2x6 mm
afdichtstrip tegen de onderrand van de
kookplaat langs de buitenrand van de
keramische plaat. Rek deze niet uit. Zorg
dat de uiteinden van de afdichtstrip zich
in het midden van een van de zijden van
de kookplaat bevinden.

3. Tel een paar millimeter op bij de af te
knippen lengte van de afdichtstrip. Duw
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de twee uiteinden van de afdichtstrip
samen.

Geintegreerde installatie

1. Reinig de sponningen in het werkblad.

2. Snijd de meegeleverde 3x10 mm
afdichtingsstrip in vier stroken die
overeenkomen met de lengte van de
sponningen.

3. Knip de uiteinden van de strepen in een
hoek van 45°. Ze moeten nauwkeurig in
de hoeken van de sponningen passen.

4. Bevestig de strips aan de sponningen.
Rek de strips niet uit. Plak de uiteinden
van de strips niet over elkaar heen.

Dicht na plaatsing van de kookplaat de kier
tussen het werkblad en het glaskeramiek met
siliconenkit. Zorg ervoor dat de siliconen niet
onder het glaskeramiek komen.

3.4 Aansluitsnoer

/N WAARSCHUWING!

Alle elektrische aansluitingen moeten
door een gekwalificeerde elektricien wor-
den aangelegd.

» De kookplaat wordt geleverd met een
aansluitkabel

* Om een beschadigd netsnoer te
vervangen, gebruikt u het kabeltype:
HO5V2V2-F dat bestand is tegen een
temperatuur van 90 °C of hoger. Een
enkele draad moet een minimale
doorsnede hebben volgens de
onderstaande tabel. Neem contact op met
onze serviceafdeling. Het vervangen van
de verbindingskabel mag alleen worden
gedaan door een gekwalificeerde
elektricien.

» Aansluitingen via contactstekkers, het
boren of solderen van de draadeinden en
het aansluiten van de kabel zonder
kabelhuls zijn verboden.

Eenfasige aansluiting

1. Verwijder de huls voor het kabeluiteinde
van de zwarte en bruine draden.

2. Verwijder een deel van de isolatie van de
bruine en zwarte kabeluiteinden.

3. Sluit de uiteinden van de zwarte en
bruine kabels aan.

4. Breng een nieuwe draadeindhuls aan op
het uiteinde van de gedeelde draad
(speciaal gereedschap vereist).
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3.5 Energiebeperking

Energiebeperking bepaalt hoeveel stroom de
kookplaat in totaal gebruikt, binnen de gren-
zen van de zekeringscapacitiet van de huisin-
stallatie. De kookplaat is standaard op het
hoogst mogelijke vermogensniveau ingesteld.
Zorg ervoor dat het gekozen vermogen aan-
sluit op de zekeringenkast in huis.

Als het vermogensniveau lager is dan of ge-
lijk is aan 2.000 W, kunt u SenseBoil® / Sen-
seFry niet activeren.

Om het vermogensniveau te verlagen of

verhogen:

1. Open het menu: houd ® gedurende 3
seconden ingedrukt. Houd vervolgens
ingedrukt.

2. Druk op @ op de voorste timer totdat P
verschijnt.

3. Drukop—/ + op de voorste timer om
door de instellingen te bladeren.

4. Druk op ® om af te sluiten.
Vermogensniveaus:

P73 -7.350 W, P15 - 1.500 W, P20 - 2.000
W, P25 - 2.500 W, P30 - 3.000 W, P35 -
3.500 W, P40 - 4.000 W, P45 - 4.500 W, P50
- 5.000 W, P60 - 6.000 W



4. PRODUCTBESCHRIJVING

4.1 Indeling van het kookopperviak

__mm

|
i DS

— 5/

Inductie kookzone
Bedieningspaneel

4.2 Symbolen op het
bedieningspaneel en het display

Symbool / indicatielampje

O) Aan / Uit

5. DAGELIJKS GEBRUIK

5.1 Gebruik van de kookplaat

Houd © ingedrukt om de kookplaat te active-
ren of te deactiveren. Zet het kookgerei op de
kookzone en stel een warmteinstelling in met
behulp van de instellingsbalk. Druk op 0 om
de kookzone te deactiveren.

Eco-timer

Om energie te besparen, wordt de kookzone
gedeactiveerd kort voordat de timer stopt.

5.2 Pannen

De basis van het kookgerei moet zo dik en
plat mogelijk zijn. Reinig en droog het kook-
gerei voordat u het op de kookplaat zet.
Schuif of sleep het kookgerei niet op de rand-
en en hoeken van het glas om te voorkomen
dat het oppervlak afbrokkelt of beschadigd
raakt. Plaats geen heet kookgerei op het be-
dieningspaneel om schade aan de elektroni-
sche onderdelen te voorkomen.

Zie erop toe dat het kookgerei compatibel is
met inductie (dat wil zeggen dat een magneet
aan de basis blijft kleven). Gebruik voor een

Symbool / indicatielampje

|| Pauzeren
QD’ -|— /— Timer
A SenseFry
SenseBoil®
al Bridge
g’ Hob?Hood
P PowerBoost
& Blokkering/Kinderbeveiligingsin-
richting

Er is een storing.

OptiHeat Control

optimale warmteoverdracht kookgerei met
een bodemdiameter die vergelijkbaar is met
de grootte van de kookzone. Kookgerei met
een kleinere diameter warmt mogelijk langza-
mer op, terwijl kookgerei een met een grotere
diameter oververhit kan raken en het bedie-
ningspaneel kan beschadigen.

Kookgereimateriaal

« geschikt: gietijzer, staal, geémailleerd
staal, roestvrij staal, meerlaagse bodem
(met een markering van compatibiliteit van
de fabrikant).

» Niet geschikt: aluminium, koper, mes-
sing, glas, keramiek, porselein.

Geluiden tijdens bedrijf

De geluiden kunnen verschillen afhankelijk
van het materiaal waar het kookgerei van ge-
maakt is en de huidige kookstand. Deze ge-
luiden zijn normaal en hebben niets met een
defect te maken.

« kraakgeluid: kookgerei is gemaakt van
verschillende materialen (sandwich-con-
structie).
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 fluitend geluid: er wordt een hoge kook-
stand geactiveerd en het kookgerei is ge-
maakt van verschillende materialen (sand-
wich-constructie).

» zoemen: er wordt een hoge kookstand ge-
activeerd.

» klikken: elektrische schakeling treedt op .

» sissend, zoemend: de koelventilator werkt.

 ritmisch geluid: kookgerei wordt gedetec-
teerd.

5.3 Pandetectie

Deze functie geeft de aanwezigheid van
kookgerei op de kookplaat aan en deactiveert
de kookzones als er geen kookgerei wordt
gedetecteerd binnen 120 sec.

5.4 Automatische uitschakeling

Als veiligheidsmaatregel schakelt de kook-
plaat onder bepaalde omstandigheden auto-
matisch uit (bijv. wanneer alle kookzones zijn
gedeactiveerd, wanneer er geen warmtein-
stelling is geselecteerd na activering, of wan-
neer kookgerei droog kookt).

5.5 E)(=)(.) OptiHeat Control (3-
staps restwarmte-indicator)

Het indicatielampje geeft aan dat een kookzo-
ne nog heet is. Zolang het indicatielampje
zichtbaar is, bestaat er een risico op brand-
wonden door restwarmte. Het indicatielampje
verdwijnt als de kookzone is afgekoeld.

5.6 Stroommanagement

Als de kookplaat de limiet van het maximaal
beschikbare vermogen bereikt, wordt het ver-
mogen van de kookzones automatisch ver-
laagd om de zekeringen van de huisinstallatie
te beschermen. Voor kookzones met vermin-
derd vermogen knippert het bedieningspa-
neel tweemaal en toont het de maximaal mo-
gelijke warmte-instellingen.

5.7 P PowerBoost

Om de maximale kookstand voor een beperk-
te tijd te activeren. U kunt deze gebruiken om
water sneller aan de kook te brengen.

Druk op P om te activeren. Zodra de tijd is
verstreken, keert de kookzone terug naar de
hoogste warmteinstelling. Om de functie uit te
schakelen: wijzig de warmte-instelling.

5.8 O Timer

Om aan te geven hoe lang een kookzone
moet werken.

Stel een warmteinstelling in op de kookzone
en druk op O. stel de tijd in met + /=™ en
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bevestig met @ Wanneer de ingestelde tijd
verstreken is, wordt de kookzone uitgescha-
keld. Om de timer te annuleren, drukt u op O

en vervolgens op — totdat 00 op het scherm
verschijnt.

U kunt de functie ook gebruiken als kookwek-
ker wanneer de kookplaat aanstaat, maar
geen van de kookzones werkt. Druk op O en

stel de tijd in met behulp van + /.

5.9 || Pauzeren

De functie stelt alle actieve kookzones in op
de laagste warmteinstelling.

De functie stopt geen actieve timers.

Druk op || om te activeren/deactiveren.

5.10 @ Blokkering/
Kinderbeveiligingsinrichting

Om het bedieningspaneel indien nodig te ver-
grendelen/ontgrendelen.

Om het bedieningspaneel tijdens het koken

kort te vergrendelen: druk eenmaal op G,
Druk er nogmaals op om te ontgrendelen.
Om onbedoelde werking van de kookplaat te

voorkomen: houd & gedurende 3 sec inge-
drukt terwijl alle zones zijn gedeactiveerd en
schakel de kookplaat vervolgens uit. Als je de
kookplaat uitschakelt, is de functie nog
steeds actief. Om de functie te deactiveren,

schakelt u de kookplaat in, houdt u o) gedu-
rende 3 sec ingedrukt en schakelt u de kook-
plaat weer uit.

5.11 m) Bridge

Twee kookzones aan een kant met elkaar
verbinden, zodat deze als één zone werken.
U kunt er gebruik van maken om met groot
kookgerei te koken (bijv. plancha). Zorg er-
voor dat het kookgerei het midden van beide
kookzones bedekt. Als het kookgerei tussen
het middelpunt van elke zone in wordt ge-
plaatst, wordt de functie niet geactiveerd.

1. Stel de warmteinstelling in voor een van
de zones.

2. Druk op =].
3. Wijzig de kookstand indien nodig.

Druk op a) om de functie te deactiveren.



5.12 " SenseBoil®

Om de temperatuur van het water automa-
tisch aan te passen, zodat het niet kookt zo-
dra het kookpunt is bereikt.

1. Plaats een pot gevuld met koud water op
een kookzone zonder restwarmte.

2. Druk op Gt

Zodra het water het kookpunt bereikt, neemt
de warmteinstelling automatisch af.

Druk op of 0 om de functie te deactive-

ren.

Aanwijzingen en tips:

» De functie is het meest geschikt voor het
koken van water en het koken van hele,
ongepelde aardappelen.

»  Om overkoken te voorkomen laat u 4 cm
vanaf de rand van de pot ongevuld.

* Gebruik tussen 1 en 5 | water.

» Voeg pas zout toe als het kookpunt is be-
reikt.

» Gebruik de functie niet met leeg kookge-
rei.

» De functie werkt niet met kookgerei met
anti-aanbaklaag.

» Hetis niet mogelijk om Bridge te activeren
terwijl de functie in werking is.

5.13 & SenseFry

Voor het bakken met automatisch geregelde

warmteniveaus, speciaal voor verschillende

soorten gerechten. De kookplaat handhaaft

de temperatuur tijdens het koken zonder dat
deze handmatig hoeft te worden aangepast,
waardoor oververhitting en verbranding van

voedsel wordt voorkomen.

1. Druk op &

2. Wijzig het standaard warmteniveau door

herhaaldelijk op & te drukken.

3. Doe pas olie en voedsel in de pan als de
kookplaat aangeeft dat de pan de
beoogde temperatuur heeft bereikt.
Gebruik alleen koud kookgerei met een
dikke, platte bodem.

Druk op < om te deactiveren.

Hints:

« Laag niveau: omelet, gebakken eieren,
gebakken aardappelen (rauw)

* Gemiddeld niveau: roerei, visfilet, vis-
sticks, zeevruchten, hamburger, gehakt-
ballen, kotelet, kipfilet, kalkoenfilet, escalo-
pe, filet, biefstuk (medium / goed gebak-
ken), gebakken worstjes, gebakken aard-
appelpasteitjes, groenten

* Hoog niveau: biefstuk (bleu), gehakt.

Om te controleren of de pan geschikt is, zet u
deze ondersteboven neer. Plaats een liniaal
op de basis van de pan en probeer een munt
van 1, 2 of 5 eurocent (of een munt van ver-
gelijkbare dikte) tussen de liniaal en de pan te
passen. De pan is geschikt als de munt niet
tussen de liniaal en de pan past.

5.14 = Hob?Hood

De functie verbindt de kookplaat met de af-
zuigkap via een infrarood-signaalcommunica-
tor. De afzuigkap past de ventilatorsnelheid
aan op basis van de temperatuur van de
kookzone. U kunt de afzuigkapventilator ook
handmatig bedienen.

® Voor de meeste afzuigkappen is de
functie standaard geactiveerd. Zie de ge-
bruikershandleiding van de afzuigkap voor
meer informatie.

Automatische modus

De automatische modus biedt verschillende
snelheidsopties (HO - Off tot H6 - Intens). Om
de standaardoptie (H5) te wijzigen, gaat u
naar de gebruikersinstellingen. Zie "Menu-
structuur".

Voor opties H1 — H6 wordt de verlichting van
de afzuigkap automatisch geactiveerd wan-
neer u de kookplaat inschakelt.

Wanneer u de kookplaat uitschakelt, kan de
afzuigkapventilator gedurende een bepaalde
tijd blijven werken om eventuele aanhouden-
de geuren na het koken weg te zuigen. Na
die tijd schakelt de ventilator automatisch uit.

Handmatige modus

Schakel de kookplaat in en druk op =, De
automatische modus wordt uitgeschakeld.
Wijzig de ventilatorsnelheid door herhaaldelijk

op = te drukken.

(D Om de automatische modus te active-
ren, schakelt u de kookplaat uit en weer in.
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Aanwijzingen en tips

* Onderbreek het signaal tussen de
kookplaat en de afzuigkap niet (bijv. door
het bedieningspaneel van de kookplaat af
te dekken).

» Bescherm het paneel van de afzuigkap
tegen direct zonlicht en halogeenlicht.

» Gebruik geen andere op afstand bediende
apparaten terwijl de functie werkt, omdat
deze het signaal kunnen storen.

5.15 Menustructuur

Symbool Instellingen
b Geluid
P Energiebeperking
H Cgrt](t)i?;?girsche modus van de
E Alarm / foutgeschiedenis

Om de gebruikersinstellingen in te voeren:

houd © gedurende 3 sec ingedrukt. Houd
vervolgens & ingedrukt.

6. KOOKGIDS

De gegevens in de tabel dienen alleen als
richtlijn.

Navigeren door het menu: het menu be-
staat uit het instellingssymbool en een waar-
de. Om door de instellingen te bladeren, drukt

uop @ op de voorste timer. Om de instel-

lingswaarde te wijzigen, drukt u op + of —
op de voorste timer. Om het menu te verla-

ten: druk op @.

5.16 &/ Tips voor energiebesparing

* Gebruik bij het opwarmen van water
alleen de hoeveelheid die je nodig hebt.

* Plaats op kookgerei altijd een deksel,
waar mogelijk.

* Gebruik de restwarmte om het eten warm
te houden of om het te laten smelten.

Zie "Energie-efficiéntie" voor meer informatie.

Warm-

te Gebruik om het volgende te doen: Tijd (min)
1 Houd gekookt voedsel warm. Doe een deksel op het kookgerei. indien nodig
1-2 Hollandaisesaus bereiden; smelt boter, chocolade, gelatine. Roer af en toe. 5-25
2 Luchtige omeletten, gebakken eieren. Kook met een deksel erop. 10-40
Gerechten op basis van rijst en melk sudderen, kant-en-klare maaltijden op-
2-3 warmen. Voeg ten minste twee keer zoveel vloeistof toe als rijst, meng 25-50
melkgerechten tot halfweg de kooktijd.
3.4 Stoofgroenten, vis, vlees. Voeg een paar eetlepels water toe. Controleer de 20 - 45
hoeveelheid water tijdens het koken.
4-5 Stoom aardappelen en andere groenten. Vul de pot met 1-2 cm water. Con- 20 - 60
troleer het waterpeil tijdens het koken. Houd het deksel op de pot.
4-5 Grotere hoeveelheden voedsel, stoofschotels en soepen koken. Tot 3 | 60 - 150
vloeistof plus ingrediénten.
Escalopes, kalfs-cordonbleu, koteletten, stoofschotels, worstjes, lever, roux, . .. ;
6-7 eieren, pannenkoeken, donuts. Draai om wanneer nodig. indien nodig
7 -8 ROstli, gebraad, steaks frituren. Draai om wanneer nodig. 5-15
9 Kook water, kook pasta, schroei vliees (goulash, braadpan), frituur frietjes.
P Grote hoeveelheden water koken. PowerBoost is geactiveerd.
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7. ONDERHOUD EN REINIGING

7.1 Het kookplaat reinigen

Reinig de kookplaat na elk gebruik.

* Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

» Laat kookgerei niet droog koken of
overmatige temperaturen bereiken.

» Gebruik geen kookgerei dat is gemaakt
van materialen die niet compatibel zijn met
inductie. Dergelijke materialen kunnen
krassen of viekken op het opperviak van
de kookplaat veroorzaken.

» Krassen of donkere viekken op het
glasoppervlak hebben geen invioed op de
prestaties van de kookplaat.

» Gebruik geen messen of ander scherp,
metalen gereedschap om het
glasoppervlak te reinigen.

» Gebruik een aanbevolen schraper alleen
als extra gereedschap na standaard
reinigen.

8. PROBLEEMOPLOSSING

@® Als u geen oplossing voor het onder-
staande probleem kunt vinden, neem dan
contact op met een geautoriseerd service-
centrum.

U kunt de kookplaat niet activeren/gebrui-
ken.

» Controleer of de kookplaat correct is aan-
gesloten op de elektrische voeding.

» Verzeker je ervan dat de zekering de oor-
zaak van de storing is. Als de zekering
herhaaldelijk doorslaat of als u een cons-
tant piepgeluid hoort, neem dan contact
op met een gekwalificeerde elektricien om
de installatie te inspecteren.

» Zorg ervoor dat het bedieningspaneel
schoon is en niet wordt belemmerd door
kookgerei/vreemde voorwerpen.

De kookplaat schakelt na enige tijd van-
zelf uit.

» Ditis geen storing. In bepaalde situaties
schakelt de kookplaat automatisch uit om
de veiligheid te waarborgen. Zie "Automa-
tische uitschakeling".

De maximale warmteinstelling voor een
van de kookzones is niet beschikbaar of

Wacht tot de kookplaat is afgekoeld en
reinig het oppervlak met een vochtige
doek en een niet-schurend
vaatwasmiddel. Droog de oppervlakte na
reiniging af met een zachte doek.
Verwijder onmiddellijk: gesmolten
kunststof, plastic folie, zout, suiker en
voedsel met suiker. Gebruik een schraper
en wees voorzichtig om geen
brandverwondingen op te lopen.
Verwijderen wanneer de kookplaat
voldoende koel is: kalkringen,
waterringen, vetvlekken, verbrande
voedselresten, glanzende
metaalverkleuring. Reinig het opperviak
zoals hierboven beschreven. Gebruik een
zachte doek en een oplossing van water
en azijn om glanzende metaalachtige
verkleuringen te verwijderen.

deze blijft veranderen tussen twee ni-
veaus.

Dit is geen storing. Zie "Stroommanage-
ment".

Verlaag de warmtestand van de andere
kookzones die op dezelfde fase zijn aan-
gesloten.

Hob?Hood werkt niet.

Zorg ervoor dat niets het bedieningspa-
neel bedekt of het signaal blokkeert.
Verplaats het kookgerei naar een andere
kookzone of schakel de afzuigkap in de
handmatige modus.

SenseBoil®/SenseFry werkt niet.

Gebruik koud kookgerei op een kookzone
zonder restwarmte.

Stel het vermogensniveau van de kook-
plaat in op een hogere waarde. Zorg er-
voor dat het gekozen vermogen aansluit
op de zekeringenkast in huis. Zie "Ener-
giebeperking".

€ eneen cijfer verschijnen.

Schakel de kookplaat uit, wacht enkele mi-
nuten en schakel ze dan weer in. Als het
probleem aanhoudt, neem je contact op
met een erkende servicedienst.

Het bedieningspaneel knippert.
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* Gebruik kookgerei met een bodemdiame-
ter die gelijk is aan de grootte van de
kookzone.

» Controleer dat het kookgerei geschikt is
voor inductie.

Fen 213 verschijnen tegelijkertijd.

9. TECHNISCHE GEGEVENS

9.1 Typeplaatje
Model V8411B30IB
Type 62 D4A 01 AA
Inductie

Serienummer .....................
AEG

9.2 Specificatie kookzones

« Controleer dat het kookgerei voldoet aan
de vereisten van de functie. Zie "Sense-
Boil®".

« Controleer dat het kookgerei is gevuld met
de juiste hoeveelheid water.

* Vermijd gebruik van deze functie met an-
dere vloeistoffen dan water.

PNC 949 598 538 01

220 -240V /400 V 2N, 50 Hz
Gemaakt in. Duitsland

7.35 kW

cex

Het vermogen van de kookzones kan enigszins afwijken van de onderstaande gegevens, af-
hankelijk van het materiaal en de afmetingen van het kookgerei.

Kookzone g::‘ (Irr:;aa)‘(l \‘I’v‘;:rrnn(t)t;- PowerBoost [W] zzzﬁzt)eocsiaur E;%Tg;er;iv ﬁ:':f :
instelling) [W] [min]

Links voor 2300 3200 10 125-210

Links achter 2300 3200 10 125-210

Midden voor 1400 2500 4 125 - 145

Rechtsachter 2300 3600 10 205 - 240

10. ENERGIEVERBRUIK

10.1 Productinformatie volgens (EU) Nr. 66/2014
De energiemetingen betreffende het kookgebied worden geidentificeerd door de markeringen

van de respectievelijke kookzones.

Modelnummer Vv8411B30IB
Type kookplaat Inbouwkookplaat
Aantal kookzones 4
Verwarmingstechnologie Inductie
Links voor 21.0cm
Diameter van ronde kookzones (9) k/;%léseﬂc\t‘ég: ﬂg gm
Rechtsachter 24.0 cm
Links voor 180.8 Whlkg
Energieverbruik per kookzone (EC electric Links achter 184.4 Whikg
cooking) Midden voor 180.2 Wh/kg
Rechtsachter 187.4 Whikg
Energieverbruik van de kookplaat (EC electric hob) 183.2 Whikg

Apparaat getest volgens: EN IEC 60350-2.
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10.2 Informatie-eisen volgens (EU) Nr. 2023/826

Stroomverbruik in uit-modus 0.3W

De maximale tijd die de apparatuur nodig heeft om automatisch de toe-

passelijke modus voor laag vermogen te bereiken 2 min

Apparaat getest volgens: EN 50564.

11. HET MILIEUPERSPECTIEF

Recycle materialen met het symbool L/.\‘) Gooi | raten gemarkeerd met het symbool E niet
de verpakking in de juiste containers om het weg met het huishoudelijk afval. Breng het
te recyclen. Bescherm het milieu en de volks- | product naar de milieustraat bij je in de buurt
gezondheid en recycle het afval van elektri- of neem contact op met de gemeente.

sche en elektronische apparaten. Gooi appa-
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1. /A CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’installer et d’utiliser
cet appareil, lisez soigneu-
sement les instructions
fournies. Le fabricant ne
pourra pas étre tenu res-
ponsable des blessures et
dégats résultant d’'une
mauvaise installation ou
utilisation. Conservez tou-
jours les instructions dans
un lieu sr et accessible
pour vous Yy référer ulté-
rieurement.

1.1 Sécurité des enfants
et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utili-
sé par des enfants agés
d'au moins 8 ans et par
des personnes ayant des
capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales ré-
duites ou dénuées d’expé-
rience ou de connaissance,
s'ils sont correctement sur-
veillés ou si des instruc-
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tions relatives a I'utilisation
de l'appareil en toute sécu-
rité leur ont été données et
s’ils comprennent les ris-
ques encourus. Les en-
fants de moins de 8 ans et
les personnes ayant un
handicap tres important et
complexe doivent étre te-
nus a l'écart de 'appareil, a
moins d'étre surveillés en
permanence.

* Veillez a ce que les enfants
ne jouent pas avec l'appa-
reil.

* Ne laissez pas les emballa-
ges a la portée des enfants
et jetez-les comme il se
doit.

+ AVERTISSEMENT : L'ap-

pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Tenez
les enfants et les animaux
éloignés pendant l'utilisa-
tion et le refroidissement.



Activez le dispositif de sé-
curité enfant, s’il est dispo-
nible.

Les enfants ne doivent pas
nettoyer ni entretenir I'ap-
pareil sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusive-
ment destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu
pour un usage domestique
meénager, dans un environ-
nement intérieur.

Cet appareil peut étre utili-
sé dans les bureaux, les
chambres d’hoétel, les
chambres d’hétes, les mai-
sons d’hétes de ferme et
d’autres hébergements si-
milaires lorsque cette utili-
sation ne dépasse pas le
niveau (moyen) de l'utilisa-
tion domestique.
AVERTISSEMENT : Ris-
que d'incendie : N'entrepo-
sez rien sur les surfaces de
cuisson.

ATTENTION : Le proces-
sus de cuisson doit étre su-
pervisé (méme les fonc-
tions de cuisson automati-
ques). Une cuisson courte
doit étre surveillée en per-
manence.
AVERTISSEMENT : Il peut
étre dangereux de laisser

chauffer de la graisse ou
de I'huile sans surveillance
sur une table de cuisson,
car cela pourrait provoquer
un incendie.
AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Veillez
a ne pas toucher les élé-
ments chauffants.

La fumée indique une sur-
chauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu
de cuisson. Eteignez I'ap-
pareil et couvrez les flam-
mes, par exemple avec
une couverture ignifuge ou
un couvercle.
AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil ne doit pas étre
branché a 'alimentation en
utilisant un appareil de
connexion externe comme
un minuteur, ou branché a
un circuit qui est réguliere-
ment activé/désactivé par
un fournisseur d'énergie.
Les objets métalliques tels
que les couteaux, les four-
chettes, les cuilléres et les
couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface
de la table de cuisson car
ils peuvent devenir chauds.
N'utilisez pas l'appareil
avant de l'avoir installé
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dans la structure encas-
trée.

Ne pulvérisez pas d’eau ni
de vapeur pour nettoyer
I'appareil.

Aprés utilisation, mettez
toujours a l'arrét la table de
cuisson a l'aide de la ma-
nette de commande et ne
vous fiez pas a la détection
des récipients.
AVERTISSEMENT : Si la
surface est fissurée, étei-
gnez l'appareil pour éviter
tout risque de choc électri-
que. Si l'appareil est bran-
ché a l'alimentation secteur
directement en utilisant
une boite de jonction, reti-
rez le fusible pour décon-
necter I'appareil de I'ali-
mentation secteur. Dans
tous les cas, veuillez con-
tacter le service aprées-ven-
te agréé.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/N AVERTISSEMENT!

Cet appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou de dommages ma-

tériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.
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Si le cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service aprés-vente
agrée ou toute personne
disposant de qualifications
similaires afin d'éviter tout
danger électrique.
AVERTISSEMENT : Utili-
sez uniquement les dispo-
sitifs de protection pour ta-
ble de cuisson congus ou
indiqués comme adaptés
par le fabricant de l'appa-
reil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou
les dispositifs de protection
pour table de cuisson inté-
grés a l'appareil. L'utilisa-
tion de dispositifs de pro-
tection non adaptés peut
entrainer des accidents.

Reportez-vous a la notice d’installation
pour obtenir des instructions de montage
détaillées.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Faites attention lorsque vous déplacez
I'appareil, car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures
fermées.

Isolez les surfaces découpées du meuble
a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.



* N'installez pas l'appareil a cété d'une porte
ou sous une fenétre pour éviter que les
ustensiles de cuisine chauds ne tombent
de l'appareil lorsque la porte ou la fenétre
est ouverte.

« Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

+ Sil'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de petits objets ou de
papier qui pourraient endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Gardez une distance minimale de
2 cm entre la partie inférieure de
I'appareil et le contenu du tiroir.

«  Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

2.2 Branchement électrique

/N AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

» L'appareil doit étre raccordé a la terre.

» Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique avant toute opération.

» Assurez-vous que les parameétres sur la
plaque signalétique sont compatibles avec
les étalonnages électriques de
I'alimentation secteur.

» Des cables ou des fiches secteur
desserrés ou incorrects peuvent entrainer
une surchauffe de la borne.

» Utilisez le cable secteur approprié.

* Ne laissez pas le cable secteur s'emméler.

» Assurez-vous qu’une protection contre les
chocs est installée.

« Utilisez le collier anti-traction sur le cable
secteur.

» Assurez-vous que le cable ou la fiche
secteur (le cas échéant) ne touchent pas
les surfaces chaudes.

» Nutilisez pas d’adaptateurs multiprises et
de rallonges.

+ Evitez d'endommager la fiche et le cable
secteur. Si un remplacement est
nécessaire, il doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé ou par un
électricien qualifié.

» La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre
fermement fixée et ne doit pas étre
amovible sans outils.

Ne branchez la fiche d’alimentation a la
prise qu’a la fin de l'installation. Assurez-
vous de pouvoir accéder a la fiche secteur
apres l'installation.

Si la prise est desserrée, ne branchez pas
la fiche d’alimentation.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Débranchez
toujours la prise secteur.

N'utiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser
doivent étre retirés du support), un
disjoncteur différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolation déconnectant
I'appareil du secteur a tous les pdles,
d'une largeur d'ouverture de contact d'au
moins 3 mm.

Si le code E3 s'affiche, débranchez
I'appareil et vérifiez le branchement
électrique et la tension secteur.

2.3 Utilisation

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures ou
d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de
I'appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiére utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Mettez a I'arrét les zones de cuisson
apres chaque utilisation.

Ne placez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson, car ils peuvent devenir chauds.
N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éliminer tout risque d’électrocution.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.
Déposez les aliments dans I'huile chaude
avec précaution, car celle-ci peut
éclabousser.

N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
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cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.
N’utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes et les
objets chauffés a distance.

Les vapeurs d'huile chaude peuvent
entrainer une combustion spontanée.
L'huile usagée contenant des résidus
alimentaires peut s'enflammer a des
températures plus faibles.

Ne placez pas de produits inflammables a
proximité de l'appareil.

/N AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Ne placez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande pour éviter tout
risque de brdlure.

Ne posez pas de couvercle de casserole

chaud sur la surface en verre de I'appareil.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s'évaporer entiérement.

Evitez de laisser des objets ou des
ustensiles de cuisine tomber sur I'appareil
afin de prévenir tout dommage a la
surface.

N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
les ustensiles de cuisine lorsque vous

3. ASSEMBLAGE

3.1 Avant ’installation

Pour référence ultérieure, trouvez la plaque
signalétique située en bas de la plaque et no-
tez le numéro de série .......c.coccveveennnen. .
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devez les déplacer sur la surface de
cuisson.

« Concernant la/les lampe(s) se trouvant a

I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces
lampes sont congues pour résister a des
conditions ambiantes extrémes dans les
appareils électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas prévues pour
étre utilisées dans d’autres applications et
ne conviennent pas pour 'éclairage des
pieces d’'une maison.

Pour réparer I'appareil, contactez le
service apres-vente agréé. Utilisez
uniquement des piéces de rechange
d'origine.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement I'appareil pour
éviter la détérioration de la surface.
Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

Nettoyez I'appareil avec de et un chiffon
doux et humide. Utilisez uniquement des
produits de lavage neutres. N'utilisez pas
de produits abrasifs, de tampons a
récurer, de solvants ou d’objets
métalliques, sauf indication contraire.

2.5 Mise au rebut

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.
Débranchez I'appareil de I'alimentation
secteur, puis coupez et éliminez le cable
électrique.

3.2 Montage de la plaque

@® Pour connaitre les dimensions d'installa-
tion et le guidage visuel, reportez-vous aux
schémas d'installation situés sur les pre-
mieres pages du manuel d'utilisation.

Pour une installation superposée, reportez-
vous au schéma A. Pour une installation in-
tégree, reportez-vous au schéma B.

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions d’instal-



lation de la hotte pour connaitre la distance
minimale entre les appareils.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir du-
rant la cuisson.

3.3 Fixation du joint

Installation superposée

1. Nettoyez le plan de travail autour de la
zone de découpe.

2. Fixez le joint d’étanchéité 2x6 mm fourni
sur le bord inférieur de la table de
cuisson, le long du bord extérieur de la
surface vitrocéramique. Ne I'étirez pas.
Assurez-vous que les extrémités du joint
se trouvent au milieu d’'un bord latéral de
la table de cuisson.

3. Lorsque vous découpez le joint, ajoutez
quelques millimétres de longueur.
Rassemblez les deux extrémités du joint.

Installation intégrée

1. Nettoyez les rainures du plan de travail.

2. Diviser la bande d'étanchéité 3x10 mm
fournie en quatre bandes correspondant
a la longueur des rainures.

3. Coupez les extrémités des bandes a un
angle de 45°. Elles doivent s’ajuster
exactement aux coins des rainures.

4. Attachez les bandes aux rainures.
N’étirez pas les bandes. Faites en sorte
que les extrémités des bandes ne se
chevauchent pas.

Si vous montez la table de cuisson, bouchez
I'espace restant entre la vitrocéramique et le
plan de travail avec du silicone. Assurez-vous
que la silicone ne passe pas sous la cérami-
que de verre.

3.4 Cable de raccordement

/N AVERTISSEMENT!

Tous les raccordements électriques doi-
vent étre effectués par un électricien qua-
lifie.

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

» Pour remplacer le cable secteur
endommagé, utilisez le type de cable :
HO5V2V2-F qui résiste a une température
de 90 °C ou plus. Un seul fil doit avoir une
coupe transversale minimale
conformément au tableau ci-dessous.

Contactez votre service apres-vente. Le
cable de raccordement ne peut étre
remplacé que par un électricien qualifié.

« |l est interdit d'effectuer des
raccordements a l'aide de fiches de
contact, de percer ou de souder les
extrémités des fils, et de raccorder le
cable sans manchon d'extrémité.

Raccordement monophasé

1. Retirez la gaine d’extrémité du cable des
fils noir et marron.

2. Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables marron et noir.

3. Branchez les extrémités des cables noir
et marron.

4. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a I'extrémité des fils partagés
(outil spécial requis).

400V2N~ 220-240V~
QO | — R )
gy m— —— .~
LY we ]

o —-

Raccordement bipha- Raccordement mono-

sé: 400 V2N~ phasé: 220 - 240 V~
(5x1,5 mm? or 4x2,5 (5x1,5 mm? or 3x4
mm?) mm?)

@ Vert - jaune Vert - jaune @

N Bleu et bleu Bleu et bleu N

Noir et mar- L

L1 Noir ron

L2 Marron

3.5 Limitation de puissance

Limitation de puissance définit la quantité to-
tale d’énergie utilisée par la table de cuisson,
dans les limites des fusibles de l'installation
domestique. Par défaut, la table de cuisson
est réglée sur le niveau de puissance le plus
élevé possible. Assurez-vous que la puissan-
ce sélectionnée est adaptée aux fusibles de
votre tableau électrique.

Si le niveau de puissance est inférieur ou
égal a 2 000 W, vous ne pouvez pas activer
SenseBoil® / SenseFry.

Pour diminuer ou augmenter le niveau de
puissance :

1. Entrez dans le menu : maintenez la
touche ® enfoncée pendant 3 secondes.
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Ensuite, appuyez et maintenez enfoncé

2. Appuyez sur O sur la minuterie avant
jusqu’a ce que P apparaisse.

3. Pour parcourir les réglages, appuyez sur
) + sur le minuteur avant.

4. DESCRIPTION DU PRODUIT

4.1 Agencement des zones de

cuisson
mn

\
L

— [ A

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande

4.2 Symboles sur le bandeau de
commande et sur I'affichage

Symbole/voyant

O]

Allumé / A l'arrét

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

5.1 Utilisation de la hotte

Maintenez la touche ©) enfoncée pour mettre
en fonctionnement ou a I'arrét la plaque. Pla-
cez l'ustensile de cuisson sur la zone de cuis-
son et réglez la température a I'aide du ban-
deau de commande. Pour désactiver la zone
de cuisson, appuyez sur 0.

Eco Timer

Pour économiser de I'énergie, la zone de
cuisson se désactive peu de temps avant que
le timer ne s'arréte.
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4. Appuyez sur ©) pour quitter.

Niveaux de puissance :

P73 -7 350 W, P15 -1 500 W, P20 - 2 000
W, P25 -2 500 W, P30 -3 000 W, P35 -
3500 W, P40 - 4 000 W, P45 -4 500 W, P50
- 5000 W, P60 - 6 000 W

Symbole/voyant

|| Pause

G
Ly
|

Minuteur

@ ||| | & | ¢

SenseFry

SenseBoil®

Bridge

Hob?Hood

PowerBoost

Touches Verrouil/Sécurité en-
fants

Un dysfonctionnement s’est pro-

E + chiffre duit.

8464

OptiHeat Control

5.2 Récipients de cuisson

Le fond du récipient de cuisson doit étre aus-
si plat et épais que possible. Nettoyez et sé-
chez le récipient avant de le placer sur la pla-
que. Ne faites pas glisser ou frotter le réci-
pient sur les bords et les coins du verre pour
éviter d’ébrécher ou d’'endommager la surfa-
ce. Ne placez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande pour éviter d'endom-
mager les composants électroniques.

Assurez-vous que le récipient est compatible
avec l'induction (c.-a-d. qu'un aimant adhére
au fond du récipient). Pour un transfert de
chaleur optimal, utilisez un récipient dont le



diameétre du fond est similaire a celui de la
zone de cuisson. Un récipient de plus petit
diameétre peut chauffer plus lentement, tandis
qu'un récipient de plus grand diamétre peut
surchauffer et endommager le bandeau de
commande.

Matériaux des récipients de cuisson

» corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton, ver-
re, céramique, porcelaine.

Bruits pendant le fonctionnement

Le bruit peut varier en fonction du matériau
du récipient et du niveau de cuisson actuel.
Ces bruits sont normaux et n'indiquent pas
une anomalie de l'appareil.

» craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception « sand-
wich »).

+ sifflement : un niveau de cuisson élevé est
activé et l'ustensile de cuisson est compo-
sé de différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : un niveau de cuisson
éleve est activé.

+ cliquetis : une commutation électrique se
produit.

» sifflement, bourdonnement : le ventilateur
de refroidissement fonctionne.

+ son rythmique : un récipient est détecté.

5.3 Détection de récipient

Cette fonction indique la présence d’ustensi-

les de cuisson sur la plaque et désactive les

zones de cuisson si aucun ustensile n'est dé-
tecté pendant 120 sec.

5.4 Arrét automatique

Comme mesure de sécurité, la plaque s'éteint
automatiquement dans certaines conditions
(par exemple, lorsque toutes les zones de
cuisson sont désactivées, lorsque aucun ré-
glage de chaleur n'est sélectionné apres acti-
vation, ou lorsque le contenu des ustensiles
de cuisson s’est évaporé entierement).

5.5 G)=)] OptiHeat Control
(indicateur de chaleur résiduelle en
3 étapes)

Le voyant indique qu’une zone de cuisson est
encore chaude. Tant que le voyant est allu-
mé, il existe un risque de brilures dues a la
chaleur résiduelle. L’indicateur s’éteint lors-
que la zone de cuisson s’est refroidie.

5.6 Gestion alimentation

Si la table de cuisson atteint la limite de puis-
sance maximale disponible, la puissance des
zones de cuisson sera automatiquement ré-
duite afin de protéger les fusibles de l'installa-
tion domestique. Pour les zones de cuisson a
puissance réduite, le bandeau de sélection
clignote et indique les plus hauts niveaux de
cuisson possibles.

5.7 P PowerBoost

Pour activer le niveau de cuisson maximum
pendant une durée limitée. Vous pouvez I'uti-
liser pour faire bouillir 'eau plus rapidement.

Appuyez sur P pour activer. Une fois le temps
écoulé, la zone de cuisson revient au niveau
de cuisson le plus élevé. Pour désactiver la
fonction, modifiez le niveau de cuisson.

5.8 © Minuteur

Pour spécifier la durée de fonctionnement
d'une zone de cuisson.

Réglez une température sur la zone de cuis-
son et appuyez sur @ Réglez le temps en

utilisant /=, puis confirmez avec QD
Lorsque le temps imparti est écoulé, la zone
de cuisson se désactive. Pour annuler le ti-

mer, appuyez sur @ puis sur — jusqu'a ce
que 00 apparaisse sur l'affichage.

Vous pouvez également utiliser la fonction
comme minuteur lorsque la plaque de cuis-
son est allumée mais qu'aucune zone de

cuisson n'est en marche. Appuyez sur O et
réglez I'neure a l'aide de + /=

5.9 || Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de cuis-
son le plus bas pour toutes les zones de cuis-
son activées.

La fonction n'arréte aucun timer actif.

Pour activer/désactiver, appuyez sur Il .

5.10 & Touches Verrouil/Sécurité
enfants

Pour verrouiller/déverrouiller le bandeau de
commande selon les besoins.

Pour verrouiller brievement le bandeau de
commande pendant la cuisson : appuyez sur

@ une fois. Appuyez a nouveau pour déver-
rouiller. Pour éviter un fonctionnement acci-

dentel de la plaque : maintenez @ enfoncé
pendant 3 sec pendant que toutes les zones
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sont désactivées, puis éteignez la plaque. La
fonction reste active lorsque vous éteignez la
table de cuisson. Pour désactiver la fonction,

allumez la plaque, maintenez la touche &
pendant 3 sec, puis éteignez la plaque.

5.11 ) Bridge

Pour coupler deux zones de cuisson juxtapo-
sées afin qu’elles fonctionnent comme une
seule. Vous pouvez ['utiliser pour cuisiner
avec de grands récipients (par ex. plancha).
Assurez-vous que le récipient couvre les cen-
tres des deux zones de cuisson. Si le réci-
pient est placé entre les centres des zones, la
fonction ne sera pas activée.

1. Réglez le niveau de cuisson de I'une des
zones.
=
2. Appuyez sur ml
3. Modifiez le niveau de cuisson si
nécessaire.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur =].

5.12 1" SenseBoil®

Pour ajuster automatiquement la température
de I'eau pour qu'elle ne déborde pas apres
avoir atteint le point d'ébullition.

1. Placez une casserole remplie d'eau froide
sur une zone de cuisson sans chaleur
résiduelle.

2. Appuyez sur G

Une fois que I'eau atteint le point d'ébullition,
le réglage de la chaleur diminue automatique-
ment.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur
ou 0.

Conseils :

» Cette fonction est idéale pour faire bouillir
de I'eau et cuire des pommes de terre en-
tieres et non pelées.

» Pour éviter une ébullition excessive, lais-
sez 4 cm de vide a partir du bord du réci-
pient.

» Utilisez entre 1 et 51 d'eau.

* N’ajoutez du sel que lorsque le point
d’ébullition est atteint.
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« N'utilisez pas cette fonction avec un réci-
pient vide.

« Cette fonction ne fonctionne pas avec les
récipients anti-adhésifs.

« |l estimpossible d’activer Bridge lorsque la
fonction est activée.

5.13 &~ SenseFry

Pour frire avec des niveaux de cuisson con-

trélés automatiquement adapté a différents

types d’aliments. La plaque maintient la tem-

pérature pendant la cuisson sans besoin

d'ajustement manuel, empéchant les aliments

de surchauffer et de briler.

1. Appuyez sur éf’
2. Changez le niveau de chaleur par défaut
en appuyant sur & a plusieurs reprises.

3. Ne mettez de I'huile et des aliments a
I'intérieur de la casserole que lorsque la
plaque de cuisson signale que la
casserole a atteint la température prévue.
Utilisez uniquement des récipients froids
a fond plat épais.

. . h
Pour désactiver, appuyez sur <.
Conseils :

« Faible niveau de cuisson : omelette, ceufs
frits, pommes de terre frites (crues)

* Niveau de cuisson moyen : ceufs brouillés,
filet de poisson, batonnets de poisson,
fruits de mer, hamburger, boulettes de
viande, cotelette, blanc de poulet, blanc
de dinde, escalope, filet, steak (moyen/
bien cuit), saucisses frites, galettes de
pommes de terre frites, légumes

» Niveau de cuisson élevé : steak (sai-
gnant), viande hachée.

Pour vérifier si la casserole est adaptée, met-
tez-la a I'envers. Placez une régle sur le fond
de la casserole et essayez d’insérer une pie-
ce de 1, 2 ou 5 centimes d’euro (ou toute pie-
ce de méme épaisseur) entre la regle et la
casserole. La casserole est adaptée si vous
ne pouvez pas placer la piece entre la regle
et la casserole.

5.14 = Hob?Hood

La fonction connecte la plaque a la hotte via
un communicateur a signal infrarouge. La
hotte ajuste le niveau de vitesse du ventila-
teur en fonction de la température de la zone
de cuisson. Vous pouvez également faire
fonctionner le ventilateur de hotte manuelle-
ment.



@ Pour la plupart des hottes, la fonction
est activée par défaut. Pour plus d'informa-
tions, reportez-vous a la notice d'utilisation
de la hotte.

Mode automatique

Le mode automatique propose plusieurs op-
tions de vitesse (HO - éteint a H6 - intense).
Pour changer I'option par défaut (H5), entrez
dans les configurations utilisateur. Reportez-
vous a la section « Structure du menu ».

Pour les options H1 — H6, I'éclairage de la
hotte s’active automatiquement lorsque vous
allumez la plaque.

Lorsque vous éteignez la plaque, le ventila-
teur de hotte peut fonctionner pendant encore
un certain temps pour éliminer les odeurs
persistantes aprés la cuisson. Aprés ce
temps, le ventilateur se désactive automati-
quement.

Mode manuel

Allumez la plaque et appuyez sur =, Le mo-
de automatique se désactive. Modifiez la vi-
tesse du ventilateur en appuyant plusieurs

fois sur =.

@ Pour activer le mode automatique, étei-
gnez la plaque et rallumez-la.

Conseils

* N’interrompez pas le signal entre le
plaque et la hotte (par exemple en
couvrant le bandeau de commande de la
plaque).

* Protégez le bandeau de la hotte de la
lumiére du soleil directe et de I'éclairage
halogéne.

» N'utilisez pas d’autres appareils
télécommandés pendant que la fonction

6. GUIDE DE CUISSON

Les données du tableau sont fournies a titre
indicatif uniquement.

fonctionne, car ils pourraient bloquer le
signal.

5.15 Structure du menu

Symbole Réglage
b Signal sonore
P Limitation de puissance
H Mode automatique du ventila-
teur.
E Historique des alarmes / er-
reurs

Pour entrer dans les paramétres utilisa-

teur : appuyez et maintenez enfoncé ® pen-
dant 3 sec. Ensuite, appuyez et maintenez

enfoncé @I.

Navigation dans le menu : le menu est con-
stitué du symbole de réglage et d’'une valeur.

Pour parcourir les réglages, appuyez sur QD
sur le minuteur avant. Pour modifier la valeur

du réglage, appuyez sur + ou — sur le mi-
nuteur avant. Pour quitter le menu : ap-

puyez sur @.

5.16 ] Conseils pour économiser

I’énergie

« Lorsque vous faites chauffer de I'eau,
n'utilisez que la quantité dont vous avez
besoin.

* Dans la mesure du possible, placez
toujours les couvercles sur les récipients
de cuisson.

« Utilisez la chaleur résiduelle pour garder
les aliments au chaud ou pour les faire
fondre.

Pour plus d'informations, reportez-vous a la
section « Efficacité énergétique ».

Tem-
pératu-Utilisez pour : Durée (min)
re
1 Gardez au chaud les aliments cuits. Placez un couvercle sur le récipient. si nécessaire
1.2 Sauce hollandaise ; faire fondre : beurre, chocolat, gélatine. Mélangez de 5.95
temps en temps.
2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. Cuisiner avec un couvercle. 10-40
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Tem-

pératu-Utilisez pour : Durée (min)
re
Faire mijoter des plats a base de riz et de laitage, réchauffer des plats cuisi-
2-3 nés. Ajoutez au moins deux fois plus d'eau que de riz. Remuez les platsa 25 - 50
base de lait durant la cuisson.
3.4 Cuisez les légumes, le poisson et la viande a la vapeur. Ajouter quelques 20 - 45
cuilleres a soupe d’eau. Vérifiez la quantité d'eau pendant la cuisson.
Pommes de terre a la vapeur et autres légumes. Remplissez la casserole
4 -5 avec 1-2 cm d'eau. Vérifiez le niveau d'eau pendant la cuisson. Gardez le 20-60
couvercle fermé.
4-5 Cuisez de plus grandes quantités d’aliments, des ragolts et des soupes. 60 - 150
Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des ingrédients.
Faire revenir : escalopes, cordons bleus de veau, cbtelettes, rissoles, sau- S :
6-7 cisses, foie, roux, ceufs, crépes, beignets. Retournez-le si nécessaire. sinecessaire
7.g Faire frire : galettes de pommes de terre, biftecks, steaks. Retournez-le si 5.15
nécessaire.
9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire

des frites.

Faire bouillir de grandes quantités d’eau. PowerBoost est activé.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

7.1 Nettoyage de la table de cuisson

Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement ou atteindre des
températures excessivement élevées.
N'utilisez pas de récipients en matériaux
incompatibles avec l'induction. Ces
matériaux peuvent rayer ou tacher la
surface de la plaque.

Les rayures ou les taches sombres sur la
surface en verre n'affectent pas les
performances de la plaque.

N’utilisez pas de couteaux ou d’autres
outils métalliques tranchants pour nettoyer
la surface en verre.

Utilisez un grattoir recommandé
uniquement comme outil supplémentaire
apres le nettoyage standard.
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Attendez que la plaque refroidisse et
nettoyez la surface avec un chiffon
humide et un gel, poudre ou tablette non
abrasif. Apres le nettoyage, essuyez la
surface avec un chiffon doux.

Retirer immédiatement : plastique fondu,
feuille de plastique, sel, sucre et aliments
contenant du sucre. Utilisez un grattoir et
veillez a ne pas vous brdler.

Enlevez lorsque la plaque a
suffisamment refroidi : traces de
calcaire, traces d'eau, taches de graisses,
restes d’aliments bralés, décoloration
métallique brillante. Nettoyez la surface
comme décrit ci-dessus. Pour éliminer les
décolorations métalliques brillantes,
utilisez un chiffon doux et une solution
d'eau et de vinaigre.



8. DEPANNAGE

@ Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme ci-dessous, contactez un service
aprés-vente agréé.

Impossible d’activer la plaque et de la fai-

» Déplacez les ustensiles de cuisson vers
une autre zone de cuisson ou activez la
hotte en mode manuel.

SenseBoil®/SenseFry ne fonctionne pas.

« Utilisez des ustensiles de cuisson froids
sur une zone de cuisson sans chaleur ré-

re fonctionner.

Vérifiez que la plaque est correctement
branchée a une source d’alimentation
électrique.

Assurez-vous que le fusible est la cause
du dysfonctionnement. Si le fusible saute
a plusieurs reprises ou si vous entendez
un bip constant, contactez un électricien
qualifié pour inspecter l'installation.
Assurez-vous que le bandeau de com-
mande est propre et non obstrué par des
ustensiles de cuisson ou des objets étran-
gers.

La plaque s'éteint toute seule au bout d'un
certain temps.

Il ne s’agit pas d’un dysfonctionnement.
Dans certaines situations, la plaque
s'éteint automatiquement pour maintenir la
sécurité. Reportez-vous a la section Fonc-
tion « Arrét automatique »

Le réglage de chaleur maximum pour l'une
des zones de cuisson n'est pas disponible
ou il n’arréte pas d’osciller entre deux ni-
veaux.

Il ne s’agit pas d’un dysfonctionnement.
Reportez-vous a la section Fonction

« Gestion alimentation »

Diminuez la puissance des autres zones
de cuisson raccordées a la méme phase.

Hob?Hood ne fonctionne pas.

Assurez-vous que rien ne couvre le ban-
deau de commande ou ne bloque le si-
gnal.

siduelle.

Réglez le niveau de puissance de la pla-
que sur une valeur supérieure. Assurez-
vous que la puissance sélectionnée est
adaptée aux fusibles de votre tableau
électrique. Reportez-vous a la section
Fonction « Limitation de puissance »

€ et un chiffre apparait.

Eteignez la plaque, attendez quelques mi-
nutes, puis rallumez-la. Si le probléme
persiste, contactez un service aprés-vente
agréeé.

Le bandeau de commande clignote.

Utilisez un récipient avec un diametre de
fond similaire a la taille de la zone de cuis-
son.

Assurez-vous que |'ustensile de cuisson
est compatible avec l'induction.

F et 1/2/3 s’affichent simultanément.

Assurez-vous que |'ustensile de cuisson
répond aux exigences de la fonction. Re-
portez-vous a la section Fonction « Sen-
seBoil® »

Assurez-vous que |'ustensile de cuisson
est rempli de la bonne quantité d'eau.
Evitez d'utiliser la fonction avec d’autres li-
quides que de I'eau.

9. DONNEES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modeéle V841I1B30IB

Type 62 D4A 01 AA

Induction

Numeéro de série ...........couee.ne.
AEG

PNC 949 598 538 01
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Fabriqué en : Allemagne

7.35 kW

cex
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9.2 Caractéristiques des zones de cuisson
La puissance des zones de cuisson peut légerement différer des données ci-dessous, en fonc-
tion du matériau et des dimensions des récipients de cuisson.

Puissance nomi-
nale (niveau de

PowerBoost du- ny;aatre de I'us-

Zone de cuisson cuisson maximale) PowerBoost [W] rée_ maximale tensile [mm]
W] [min]

Avant gauche 2300 3200 10 125-210

Arriere gauche 2300 3200 10 125-210

Avant centrale 1400 2500 4 125 - 145

Avrriére droite 2300 3600 10 205 - 240

10. EFFICACITE ENERGETIQUE

10.1 Informations produits selon (EL) nr 66/2014
Les mesures d’énergie se rapportant a la surface de cuisson sont identifiées par les reperes

des zones de cuisson correspondantes.

Identification du modele V8411B30IB
Type de table de cuisson Plan de cuisson intégré
Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Induction
Avant gauche 21.0cm
L ’ h - Arriére gauche 21.0cm
Diametre des zones de cuisson circulaires () Avant centrale 145 om
Arriére droite 24.0 cm
Avant gauche 180.8 Wh/kg
Consommation d’énergie par zone de cuisson Arriére gauche 184.4 Whikg
(EC electric cooking) Avant centrale 180.2 Wh/kg
Arriére droite 187.4 Wh/kg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 183.2 Whlkg
Appareil testé conformément aux normes : EN IEC 60350-2.
10.2 Informations requises selon (EL) nr 2023/826
Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét » 0,3W
Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatique- 2 min

ment le mode basse puissance applicable

Appareil testé conformément aux normes : EN 50564.

11. CONSIDERATIONS ENVIRONNEMENTALES

Recyclez les matériaux portant le symbole

A%

L. Placez I'emballage dans les conteneurs
appropriés pour le recycler. Contribuez a la
protection de I'environnement et de la santé
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humaine en recyclant les déchets des appa-
reils électriques et électroniques. Ne jetez

pas les appareils marqués du symbole E
avec les déchets ménagers. Rapportez ce



produit a votre centre de recyclage local ou
renseignez-vous aupres de votre mairie.

@ Concerne la France uniquement :

j _ REPRISE A DEPOSER A DEPQSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE
ses accessoires

et cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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1. A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Installati-
on und Verwendung des
Gerats sorgfaltig die mitge-
lieferten Anweisungen
durch. Bei Verletzungen
oder Schéaden infolge nicht
ordnungsgemaler Monta-
ge oder Verwendung Uber-
nimmt der Hersteller keine
Haftung. Bewahren Sie die
Anleitung zum Nachschla-
gen an einem sicheren und
zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von
Kindern und
schutzbedurftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-
sonen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfah-
rung/mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn sie
durch eine fur ihre Sicher-
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heit zustandige Person be-
aufsichtigt werden oder
von dieser Person Anwei-
sungen erhalten haben,
wie das Gerat sicher zu be-
dienen ist und welche Ge-
fahren bei nicht ordnungs-
gemaler Bedienung beste-
hen. Kinder unter 8 Jahren
und Personen mit schwe-
ren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung soll-
ten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt wer-
den.

Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Halten Sie samtliches Ver-
packungsmaterial von Kin-
dern fern und entsorgen
Sie es sachgemali.
WARNUNG: Das Gerat
und die zuganglichen Ge-
rateteile werden wahrend



des Betriebs heil3. Halten
Sie Kinder und Haustiere
wahrend der Nutzung und
Kdhlung fern.

Aktivieren Sie die Kinder-
schutzvorrichtung, falls ver-
fugbar.

Kinder durfen das Gerat
nicht ohne Aufsicht reini-
gen oder pflegen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum
Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fiir den
hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen
konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros,
Hotelzimmern, Gastezim-
mern in Pensionen, Bau-
ernh6fen und anderen ahn-
lichen Unterkiinften ver-
wendet werden, wenn die-
se Nutzung das (durch-
schnittliche) Nutzungsni-
veau im Haushalt nicht
uberschreitet.

WARNUNG: Brandgefahr:
Lagern Sie keine Gegen-
stande auf den Kochfla-
chen.

VORSICHT: Der Garvor-
gang muss Uberwacht wer-
den (einschlieBlich der au-
tomatischen Koch-Funktio-
nen). Ein kurzer Garvor-

gang muss kontinuierlich
uberwacht werden.
WARNUNG: Kochen mit
Fett oder Ol auf einem un-
beaufsichtigten Kochfeld ist
gefahrlich und kénnte zu
einem Brand fuhren.
WARNUNG: Das Gerat
und die zuganglichen Ge-
rateteile werden wahrend
des Betriebs heil3. Seien
Sie vorsichtig und berihren
Sie niemals die Heizele-
mente.

Rauchbildung deutet auf
Uberhitzung hin. Verwen-
den Sie niemals Wasser,
um das Kochfeuer zu 16-
schen. Schalten Sie das
Gerat aus und loschen Sie
Flammen beispielsweise
mit einer Loschdecke oder
einem Deckel.
WARNUNG: Das Gerat
darf nicht durch ein ex-
ternes Schaltgerat, wie ei-
ne Zeitschaltuhr, mit Strom
versorgt oder an einen
Schaltkreis angeschlossen
werden, der von einem
Programm regelmafig ein-
und ausgeschaltet wird.
Metallische Gegenstande
wie Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel sollten nicht
auf die Oberflache des
Kochfelds gelegt werden,
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da diese heild werden kon-
nen.

* Verwenden Sie das Gerat
nicht, bevor es in den Ein-
bauschrank gesetzt wird.

* Reinigen Sie das Gerat
nicht mit Wasserspray oder
Dampf.

» Schalten Sie das Kochfeld
nach dem Gebrauch aus
und verlassen Sie sich
nicht auf die Topferken-
nung.

« WARNUNG: Falls die
Oberflache einen Sprung
hat, schalten Sie das Gerat
aus, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermei-
den. Falls das Gerat direkt
mit dem Stromnetz verbun-
den ist und nicht getrennt
werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fur den An-
schluss heraus, um die
Stromversorgung zu unter-

2. SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Installation

/N WARNUNG!

Dieses Gerat darf nur von einem qualifi-
zierten Techniker installiert werden.

/N WARNUNG!

Andernfalls besteht Verletzungsgefahr
und das Gerat konnte beschadigt werden.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

44 DEUTSCH

brechen. Verstandigen Sie
in jedem Fall das autori-
sierte Servicezentrum.
Wenn das Netzkabel be-
schadigt ist, muss es von
dem Hersteller, seinem au-
torisierten Servicezentrum
oder einer gleichermal’en
qualifizierten Person aus-
getauscht werden, um Ge-
fahren durch elektrischen
Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Verwenden
Sie nur Schutzabdeckun-
gen des Herstellers des
Kochgerats, diejenigen, die
vom Hersteller in der Be-
dienungsanleitung als ge-
eignet empfohlen werden,
oder die im Gerat enthalte-
ne Schutzabdeckung. Es
besteht Unfallgefahr durch
die Verwendung ungeeig-
neter Schutzabdeckungen.

Ausfuhrliche Montageanweisungen finden
Sie in der Installationsbroschiire.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmdbeln sind einzuhalten.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat
bewegen, da es schwer ist. Tragen Sie
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

Dichten Sie die Ausschnittskanten des
Schranks mit einem Dichtungsmittel ab,
um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

Schiitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Stellen Sie das Gerat nicht neben einer
Tir oder unter einem Fenster auf, um zu



verhindern, dass heiltes Kochgeschirr aus

dem Gerat fallt, wenn die Tur oder das
Fenster gedffnet wird.

Jedes Geréat besitzt Kiihlventilatoren auf
seiner Unterseite.

Ist das Geréat Gber einer Schublade
installiert:

— Lagern Sie keine kleinen
Gegenstande oder Papier, die die
Ventilatoren beschadigen oder das
Kihlsystem beeintrachtigen konnten.

— Zwischen der Unterseite des Geréats
und dem Inhalt der Schublade muss
ein Mindestabstand von 2 cm
eingehalten werden.

Entfernen Sie Trennplatten, die im

Kiichenmodbel unter dem Gerét installiert
sind.

2.2 Elektrischer Anschluss

/N WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sollten von
einer qualifizierten Elektrofachkraft
vorgenommen werden.

Das Gerat muss geerdet sein.

Trennen Sie das Gerat vor jeglichem
Betrieb von der Stromversorgung.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem

Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Lose oder fehlerhafte Netzkabel oder
Stecker kdnnen zu einer Uberhitzung der
Klemme fiihren.

Verwenden Sie das richtige Netzkabel.

Lassen Sie das Netzkabel nicht verknoten.

Stellen Sie sicher, dass ein StoRschutz
installiert ist.

Verwenden Sie die Klemme fiir die
Zugentlastung am Kabel.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel
oder der Stecker (falls zutreffend) keine
heiRen Oberflachen berihrt.
Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

Vermeiden Sie es, den Netzstecker und
das Kabel zu beschédigen. Falls ein
Austausch erforderlich ist, muss dieser

von unserem autorisierten Servicezentrum

oder einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

Der Stofschutz von stromfiihrenden und
isolierten Teilen muss sicher befestigt

werden und darf ohne Werkzeug nicht
entfernbar sein.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie nach der Installation den
Zugang zum Netzstecker sicher.

Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf
der Netzstecker nicht eingesteckt werden.
Trennen Sie das Gerat nicht, indem Sie
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer
am Netzstecker.

Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen:
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus
der Halterung entfernte
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerat allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann, mit einer Kontaktéffnungsbreite von
mindestens 3 mm.

Wenn der E3-Code erscheint, trennen Sie
das Gerat und Uberprifen Sie den
elektrischen Anschluss sowie die
Netzspannung.

2.3 Verwendung

/N WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs- und Strom-
schlaggefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Geréat vor.

Entfernen Sie vor der ersten
Inbetriebnahme alle Verpackungen,
Kennzeichnungen und Schutzfolien (falls
zutreffend).

Vergewissern Sie sich, dass die
Luftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzone nach jedem
Gebrauch aus.

Stellen Sie kein Besteck oder Topfdeckel
auf die Kochzonen, da diese heil werden
kénnen.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Ist die Oberflache des Gerats gesprungen,
trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung, um einen Stromschlag
zu verhindern.
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» Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerat in Betrieb ist.

* Geben Sie die Lebensmittel vorsichtig in
das heiRe Ol, da es spritzen kann.

* Verwenden Sie keine Aluminiumfolie oder

andere Materialien zwischen der

Kochflache und dem Kochgeschirr, sofern
vom Hersteller dieses Gerats nicht anders

angegeben.
»  Verwenden Sie nur vom Hersteller
empfohlenes Zubehor flr dieses Gerat.

/N WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr.

+ Erhitzte Fette und Ole kdnnen

entzlindliche Dampfe freisetzen. Flammen

und erhitzte Objekte fernhalten.

* HeilRodldampfe kdnnen eine
Selbstentziindung verursachen.

» Gebrauchtes Ol mit Speiseresten kann
sich bei niedrigeren Temperaturen
entzinden.

+ Stellen Sie keine entflammbare Produkte
in die Nahe des Gerats.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Geréat.

» Lassen Sie heiles Kochgeschirr nicht auf
dem Bedienfeld, um Verbrennungen zu
vermeiden.

* Legen Sie keine heillen Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Geréats.

» Lassen Sie Kochgeschirr nicht leerkochen.

» Um Beschadigungen der Oberflache zu
vermeiden, achten Sie darauf, dass keine

Gegenstande oder Kochutensilien auf das

Gerat fallen.

+ Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem Kochgeschirr oder ohne
Kochgeschirr ein.

» Kochgeschirr aus Gusseisen oder mit
einem beschadigten Boden kann Kratzer

3. MONTAGE

3.1 Vor der Installation

Fir zukinftige Referenzzwecke finden Sie
bitte das Typenschild an der Unterseite des
Kochfeldes und notieren Sie die Seriennum-
[001C] SR .
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an dem Glas / der Glaskeramik
verursachen. Heben Sie das Kochgeschirr
immer an, wenn Sie es auf der Kochflache
bewegen missen.

Beziiglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen miissen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fUr den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an das autorisierte
Servicezentrum. Dabei durfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

2.4 Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat regelmaRig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkuhlen.
Reinigen Sie das Gerat mit einem
feuchten, weichen Lappen. Verwenden
Sie ausschlief3lich Neutralreiniger.
Verwenden Sie keine Scheuermittel,
Scheuerschwdmme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegenstande,
sofern nicht anders angegeben.

2.5 Entsorgung

/N WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

Trennen Sie das Gerat von der
Netzversorgungund entsorgen Sie
anschlieRend das Stromkabel.



3.4 Anschlusskabel

/N WARNUNG!

Alle elektrischen Anschllisse miissen von
einem qualifizierten Elektriker ausgefiihrt

3.2 Zusammenbau des Kochfelds

@ Firr EinbaumaRe und visuelle Hinweise
beachten Sie bitte die Installationsdiagram-
me auf den ersten Seiten der Bedienungs-

anleitung.

Fir die aufliegende Montage siehe Dia-
gramm A. Fr die integrierte Montage siehe
Diagramm B.

Wenn Sie das Kochfeld unter einer Dunstab-
zugshaube installieren, beachten Sie bitte die
Montageanleitung der Dunstabzugshaube fiir
den Mindestabstand zwischen den Geraten.

Ist das Gerat Uber einer Schublade installiert,
kann die Kochfeldbeliftung die in der Schub-
lade aufbewahrten Gegenstande wahrend
des Garvorgangs aufwarmen.

3.3 Anbringen der Dichtung

Aufliegende Montage

werden.

Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel geliefert.

Um das beschadigte Netzkabel zu
ersetzen, verwenden Sie folgenden
Kabeltyp: HO5V2V2-F der einer
Temperatur von 90 °C oder hdéher
standhalt. Ein einzelner Draht muss einen
Mindestquerschnitt gemaR der
nachstehenden Tabelle haben. Wenden
Sie sich bitte an lhr lokales
Servicezentrum. Das Anschlusskabel darf
nur von einem qualifizierten Elektriker
ersetzt werden.

Verbindungen uber Kontaktstecker, durch
Anbohren oder Loten der Drahtenden
sowie das Anschliel3en des Kabels ohne

1. iﬁggﬁgﬁ?fe(ril:%érbeltsplatte um den Aderendhiilse sind verboten.

2. Bringen Sie das mitgelieferte 2x6 mm Einphasiger Anschluss
Dichtungsband umlaufend auf der Entfernen Sie die Aderendhiilse von
Unterseite des Kochfelds entlang des schwarzen und braunen Adern.
aulleren Randes der Glaskeramikscheibe 2 Entf Sie ei Teil Isoli
an. Nicht dehnen. Stellen Sie sicher, dass | - dnt grnen e ec'jne”h eil der ;Ot;elr”ng
sich die Enden des Dichtungsbands in er braunen und schwarzen Kabelenden.
der Mitte auf einer der Seiten des Verbinden Sie die Enden der schwarzen
Kochfelds befinden. und braunen Kabel.

3. Geben Sie einige Millimeter zur Léange 4. Bringen Sie eine neue Aderendhiilse am
hinzu, wenn Sie das Dichtungsband Ende des gemeinsamen Drahts an
zuschneiden. Fligen Sie die beiden (Spezialwerkzeug erforderlich).

Enden des Dichtungsbands zusammen.
. 400V2N~ 220-240V~

Integrierte Montage © - —

1. Reinigen Sie die Frasungen in der N
Arbeitsplatte. L1 E E_ N

2. Schneiden Sie den mitgelieferten 3x10 _‘;: E_ L
mm Dichtungsstreifen in vier Streifen, die L2
der Lange der Falze entsprechen.

3. SChneiden Sle dle Enden der Streifen in Zweiphasige Verbin- Einphasige Verbin-
einem Winkel von 45°. Sie sollten genau dung: 400 V2N~ dung: 220 - 240 V~
in die Ecken der Frasungen passen. (5x1,5 mm? or 4x2,5 (5x1,5 mm? or 3x4

4. Befestigen Sie die Streifen an den mm?) mm?)

Frasungen. Dehnen Sie die Streifen nicht.
Kleben Sie die Enden der Streifen nicht
Ubereinander.

&)

Griin — gelb

&)

Griin — gelb

N Blau und blau  Blau und blau N
Nach der Montage des Kochfelds dichten Sie
den verbleibenden Spalt zwischen der Glas- L1 Schwarz Src;hlmarz und
keramikplatte und der Arbeitsplatte mit Silikon
ab. Stellen Sie sicher, dass das Silikon nicht L2 Braun

unter die Glaskeramik gelangt.
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3.5 Leistungsbegrenzung

Leistungsbegrenzung definiert, wie viel Strom
das Kochfeld insgesamt verbraucht, innerhalb
der Grenzen der Hausinstallationssicherun-
gen. Das Kochfeld ist standardmaRig auf die
hdchste verfligbare Leistungsstufe einge-
stellt. Achten Sie darauf, dass die gewahlte
Leistungsstufe fir die Sicherungen in der
Hausinstallation geeignet ist.

Wenn die Leistungsstufe unter oder bei
2,000 W liegt, kénnen Sie SenseBoil® / Sen-
seFry nicht aktivieren.

Verringern oder Erh6hen der Leistungs-
stufe:

1. Offnen Sie das Menii: Halten Sie @ 3
Sekunden lang gedriickt. Danach halten

Sie @ gedrickt.

4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Anordnung der Kochflachen

__mm

\
L

— /A

Induktionskochzone
Bedienfeld

4.2 Symbole auf dem Bedienfeld
und im Display

Symbol / Anzeige
O) Ein/ Aus

5. TAGLICHER GEBRAUCH

5.1 Gebrauch des Kochfeldes

Halten Sie @ gedrickt, um das Kochfeld ein-
oder auszuschalten. Stellen Sie das Kochge-
schirr auf die Kochzone und wahlen Sie mit
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2. O auf dem vorderen Timer drlicken, bis
P angezeigt wird.

3. Um zwischen den Einstellungen zu
navigieren, driicken Sie =/ +auf dem
vorderen Timer.

4. © zum Beenden driicken.

Leistungsstufen:

P73 -7,350 W, P15 - 1,500 W, P20 - 2,000
W, P25 - 2,500 W, P30 - 3,000 W, P35 -
3,500 W, P40 - 4,000 W, P45 - 4,500 W, P50
- 5,000 W, P60 - 6,000 W

Symbol / Anzeige

|| Pause

QD’ + /— Timer

LIPS SenseFry

SenseBoil®

| Bridge

= Hob2Hood

P PowerBoost

i) Verriegelung/Kindersicherung
E + Ziffer Es ist eine Stérung aufgetreten.
c) /E] /C] OptiHeat Control

der Bedienleiste die gewlinschte Kochstufe.
Um eine Kochzone auszuschalten, driicken
Sie 0.

Eco Timer



Um Energie zu sparen, deaktiviert sich die
Kochzone kurz vor Ablauf des Timers.

5.2 Kochgeschirr

Der Boden des Kochgeschirrs sollte so dick
und flach wie mdglich sein. Reinigen und
trocknen Sie es, bevor Sie Kochgeschirr auf
das Kochfeld stellen. Schieben oder reiben
Sie das Kochgeschirr nicht an den Kanten
und Ecken des Glases, um ein Absplittern
oder eine Beschadigung der Glasoberflache
zu vermeiden. Stellen Sie kein heilles Koch-
geschirr auf das Bedienfeld, um Schaden an
den elektronischen Teilen zu vermeiden.

Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr in-
duktionskompatibel ist (d. h. ein Magnet klebt
an seiner Basis). Verwenden Sie fiir eine op-
timale Warmeubertragung Kochgeschirr mit
einem Bodendurchmesser, der der GroRRe der
Kochzone entspricht. Kochgeschirr mit kleine-
rem Durchmesser erwarmt sich méglicher-
weise langsamer, wahrend Kochgeschirr mit
groBerem Durchmesser Uberhitzen und das
Bedienfeld beschadigen kann.

Kochgeschirrmaterial

» Korrekt: Gusseisen, Stahl, emaillierter
Stahl, Edelstahl, Boden aus mehreren
Schichten verschiedener Materialien (vom
Hersteller als geeignet gekennzeichnet).

» Falsch: Aluminium, Kupfer, Messing,
Glas, Keramik, Porzellan.

Gerausche wiahrend des Betriebs

Je nach Material des Kochgeschirrs und der
aktuellen Kochstufe kénnen die Gerausche
variieren. Sie sind normal und weisen nicht
auf eine Fehlfunktion hin.

» Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien (Sandwich-
konstruktion).

» Pfeifgerdusch: Es ist eine hohe Kochstufe
aktiviert und das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien (Sandwich-
konstruktion).

* Summen: Eine hohe Heizstufe ist aktiviert.

» Klicken: elektrisches Schalten erfolgt.

« Zischen, Summen: Der kiihlende Ventila-
tor arbeitet.

» Rhythmisches Gerausch: Kochgeschirr
wird erkannt.

5.3 Topferkennung

Diese Funktion zeigt an, dass Kochgeschirr
auf dem Kochfeld vorhanden ist, und deakti-
viert die Kochzonen, wenn innerhalb von 120
Sek kein Kochgeschirr erkannt wird.

5.4 Automatische Abschaltung

Als SicherheitsmalRnahme schaltet sich das
Kochfeld unter bestimmten Bedingungen au-
tomatisch aus (z. B. wenn alle Kochzonen
ausgeschaltet sind, nach dem Einschalten
keine Kochzone gewahlt wurde oder wenn
Kochgeschirr leerkocht).

5.5 G OptiHeat Control (3-
stufige Restwarmeanzeige)

Die Anzeige signalisiert, dass eine Kochzone
immer noch heif} ist. Solange die Anzeige
leuchtet, besteht Verbrennungsgefahr durch
Restwarme. Die Anzeige erlischt, wenn die
Kochzone abgekiihlt ist.

5.6 Leistung

Wenn das Kochfeld die maximale verfugbare
Leistung erreicht, wird die Leistung der Koch-
zonen automatisch reduziert, um die Siche-
rungen der Hausinstallation zu schitzen. Bei
Kochzonen, deren Leistung reduziert ist,
blinkt die Bedienleiste und zeigt die maximal
moglichen Heizstufen an.

5.7 P PowerBoost

Um die maximale Kochstufe fiir eine begrenz-
te Zeit zu aktivieren. Damit kdnnen Sie Was-
ser schneller zum Kochen bringen.

Mit P aktivieren. Nach Ablauf der begrenzten
Zeit kehrt die Kochzone zur héchsten Koch-
stufe zurlick. Ausschalten der Funktion: An-
dern Sie die Kochstufe.

5.8 O Timer

Zur Festlegung der Betriebszeit einer Koch-
zone.

Stellen Sie eine Kochstufe auf der Kochzone
ein und driicken Sie @ Stellen Sie die Zeit

mit + |/~ ein, dann bestatigen Sie mit (\D
Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
wird die Kochzone ausgeschaltet. Um den Ti-

mer abzubrechen, driicken Sie @ dann dri-

cken Sie = bis 00 auf dem Display angezeigt
wird.

Sie konnen die Funktion auch als Kurzzeitwe-
cker verwenden, wenn das Kochfeld einge-
schaltet ist, aber keine der Kochzonen funkti-

oniert. @ driicken und die Zeit mit + /=
einstellen.

5.9 || Pause

Die Funktion stellt alle aktiven Kochzonen auf
die niedrigste Kochstufe ein.
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Die Funktion stoppt keine aktiven Timer.

Zum Ein- und Ausschalten driicken Sie || .

5.10 @ Verriegelung/
Kindersicherung

Zum Verriegeln / Entriegeln des Bedienfelds
nach Bedarf.

Um das Bedienfeld wahrend des Kochens zu

verriegeln, drlicken sie @ einmal. Zum Ent-
sperren erneut driicken. Um einen versehent-
lichen Betrieb des Kochfelds zu verhindern:

Halten Sie & fiir 3Sek gedrickt, wahrend al-
le Zonen deaktiviert sind, und schalten Sie

dann das Kochfeld aus. Wenn Sie das Koch-
feld ausschalten, bleibt die Funktion weiterhin
aktiv. Um die Funktion auszuschalten, schal-

ten Sie das Kochfeld ein, halten Sie ] fur 3
Sek lang gedruckt und schalten Sie das
Kochfeld aus.

5.11 8 Bridge

Um zwei seitliche Kochzonen miteinander zu
verbinden, damit sie wie eine funktionieren.
Sie kdnnen damit mit groRem Kochgeschirr
(z. B. Plancha) kochen. Stellen Sie sicher,
dass das Kochgeschirr die Mitte beider Koch-
zonen bedeckt. Wenn das Kochgeschirr zwi-
schen den Mitten der Zonen platziert wird,
wird die Funktion nicht aktiviert.

1. Stellen Sie die Kochstufe fiir eine der
Zonen ein.

2. =] driicken.
3. Andern Sie die Kochstufe nach Bedarf.

Zum Ausschalten der Funktion =] drlicken.

5.12 SenseBoil®

Mit dieser Funktion wird die Temperatur des
Wassers automatisch angepasst, so dass es
nicht Uberkocht, sobald es den Siedepunkt
erreicht.

1. Stellen Sie einen Topf mit kaltem Wasser
auf eine Kochzone ohne Restwarme.

2. driicken.

Sobald das Wasser den Siedepunkt erreicht
hat, wird die Kochstufe automatisch reduziert.
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Um die Funktion zu deaktivieren, driicken Sie

oder 0.

Hinweise und Tipps:

» Die Funktion eignet sich am besten zum
Kochen von Wasser und zum Garen gan-
zer, ungeschalter Kartoffeln.

* Um ein Uberkochen zu verhindern, lassen
Sie 4cm vom Topf bis zum Rand leer.

e Zwischen 1 und 5 | Wasser verwenden.

« Salz erst dann hinzufligen, wenn der Sie-
depunkt erreicht ist.

« Verwenden Sie die Funktion nicht mit lee-
rem Kochgeschirr.

« Die Funktion funktioniert nicht mit antihaft-
beschichtetem Kochgeschirr.

« Esist nicht méglich, Bridge zu aktivieren,
wahrend die Funktion arbeitet.

5.13 & SenseFry

Zum Frittieren mit automatisch geregelten

Temperaturstufen, geeignet fur verschiedene

Arten von Lebensmitteln. Das Kochfeld halt

die Temperatur wahrend des Kochens auf-

recht, ohne dass eine manuelle Anpassung
erforderlich ist, wodurch verhindert wird, dass
das Essen Uberhitzt und anbrennt.

1. %f driicken.
2. Andern Sie die Standard-
ih

Temperaturstufe, indem Sie <~
wiederholt driicken.

3. Geben Sie Ol und Lebensmittel erst dann
in die Pfanne, wenn das Kochfeld
signalisiert, dass die Pfanne die
gewulinschte Temperatur erreicht hat.
Verwenden Sie nur kaltes Kochgeschirr
mit dickem, flachem Boden.

Driicken Sie %" zum Deaktivieren.

Tipps:

» Niedriger Hitzegrad: Omelette, gebratene
Eier, gebratene Kartoffeln (roh)

» Mittlere Hitzegrad: Rihrei, Fischfilet,
Fischstabchen, Meeresfriichte, Hambur-
ger, Frikadellen, Kotelett, Hahnchenbrust,
Putenbrust, Schnitzel, Filet, Steak (medi-
um / durch), Bratwirstchen, Bratkartoffeln,
Gemise

* Hoher Hitzegrad: Steak (blutig), Hack-
fleisch.

Um zu priifen, ob die Pfanne geeignet ist,
stellen Sie sie auf den Kopf. Legen Sie ein Li-
neal auf den Boden der Pfanne und versu-
chen Sie, eine 1, 2 oder 5 Eurocent-Miinze
(oder eine Miinze ahnlicher Dicke) zwischen
Lineal und Pfanne zu stecken. Die Pfanne



eignet sich, wenn die Miinze nicht zwischen
Lineal und Pfanne passt.

5.14 = Hob?Hood

Die Funktion verbindet das Kochfeld Uber ei-
nen Infrarot-Signalgeber mit der Dunstab-
zugshaube. Die Haube passt die Ventilatord-
rehzahlstufe an die Temperatur der Kochzo-
ne an. Sie kénnen den Liifter fir die Dunstab-
zugshaube auch manuell bedienen.

@ Bei den meisten Hauben ist die Funktion
standardmafig aktiviert. Weitere Informati-
onen entnehmen Sie bitte der Bedienungs-
anleitung der Abzugshaube.

Automatikmodus

Der Automatikmodus bietet mehrere Ge-
schwindigkeitsoptionen (HO - aus bis zu H6 -
intensiv). Um die Standardoption zu andern
(H5), geben Sie die Benutzereinstellungen
ein. Siehe ,MenU-Struktur®.

Fur Optionen H1 — H6 schaltet sich die Be-
leuchtung der Dunstabzugshaube automa-
tisch ein, wenn Sie das Kochfeld einschalten.

Wenn Sie das Kochfeld ausschalten, kann
der Dunstabzug noch eine gewisse Zeit wei-
terlaufen, um eventuell verbliebene Kochge-
riche zu beseitigen. Nach Ablauf dieser Zeit
schaltet sich der Ventilator automatisch ab.
Manueller Modus

Schalten Sie das Kochfeld ein und driicken

Sie E’ Der Automatikmodus wird deaktiviert.
Stellen Sie die Ventilatorgeschwindigkeit

durch wiederholtes Driicken von = ein.
(@ Um den Automatikmodus zu aktivieren,
schalten Sie das Kochfeld aus und wieder
ein.

Hinweise und Tipps

* Unterbrechen Sie nicht das Signal
zwischen Kochfeld und

6. GARANLEITUNG

Die Angaben in der Tabelle sind Richtwerte.

Dunstabzugshaube (z. B. durch Abdecken
des Bedienfelds des Kochfelds).

« Schitzen Sie die Dunstabzugshaube vor
direkter Sonneneinstrahlung und
Halogenlicht.

* Verwenden Sie wahrend der Aktivierung
dieser Funktion keine anderen
ferngesteuerten Gerate, da diese das
Signal blockieren kénnten.

5.15 Menii-Struktur

Symbol Einstellung
b Ton
P Leistungsbegrenzung
H Automatikbetrieb des Ventila-
tors
E Alarm / Fehlerhistorie

Zur Eingabe der Benutzereinstellungen:
Halten Sie die Taste O 3 Sek lang gedriickt.
Danach halten Sie @ gedriickt.

Navigieren im Menii: Das Meni besteht aus
dem Einstellungssymbol und einem Wert. Um
zwischen den Einstellungen zu navigieren,
driicken Sie © auf dem vorderen Timer. Um
den Einstellungswert zu andern, driicken Sie

+ oder — auf dem vorderen Timer. Um das
Menii zu verlassen: driicken Sie (D

5.16 Tipps zur Energieeinsparung

+  Wenn Sie Wasser erhitzen, verwenden
Sie nur die Menge, die Sie bendtigen.

*  Wenn mdglich, verschlieRen Sie das
Kochgeschirr immer mit einem Deckel.

* Nutzen Sie die Restwarme, um Speisen
warm zu halten oder zu schmelzen.

Weitere Informationen finden Sie unter ,Ener-
gieeffizienz".

Hitze Verwendung:

Dauer (Min.)

1 Warmhalten von gekochten Speisen. Legen Sie einen Deckel auf das Koch- nach Bedarf

geschirr.

1-2 Zeit zu Zeit riihren.

Sauce Hollandaise herstellen, Butter, Schokolade, Gelatine schmelzen. Von

5-25
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Hitze Verwendung:

Dauer (Min.)

2 Stocken: Lockere Omeletts, gebackene Eier. Mit einem Deckel garen. 10-40

Reis- und Milchgerichte kdcheln lassen, Fertiggerichte aufwarmen. Mindes-
2-3 tens doppelte Menge Flussigkeit zum Reis geben, Milchgerichte nach der 25-50

Halfte der Zeit umrihren.

Dunsten von Gemiise, Fisch, Fleisch. Geben Sie ein paar Essloffel Wasser 20 - 45
hinzu. Uberprifen Sie die Wassermenge wahrend des Prozesses.

Kartoffeln und anderes Gemise dampfen. Den Topf mit 1-2cm Wasser fiil-
4 -5 len. Uberprifen Sie wahrend des Prozesses den Wasserstand. Lassen Sie 20 - 60

den Deckel auf dem Topf.

pen. Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.

Kochen Sie grélere Mengen an Lebensmitteln, Eintopfgerichten und Sup- 60 - 150

Sanftes Braten von Schnitzel, Cordon bleu vom Kalb, Kotelett, Frikadellen,
6 -7 Bratwirste, Leber, Mehlschwitze, Eier, Pfannkuchen, Krapfen. Bei Bedarf nach Bedarf

umdrehen.
7 -8 Scharfes Braten von Résti, Lendenstiicke, Steaks. Bei Bedarf umdrehen. 5-15
9 Wasser kochen, Nudeln kochen, Fleisch anbraten (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von

Pommes frites.

P Aufkochen grofer Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

7.1 Reinigen der Kochfelds

* Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Boden.

+ Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen und nicht zu heil werden.

+ Bitte verwenden Sie kein Kochgeschirr
aus Materialien, die nicht fir
Induktionsherde geeignet sind. Solche
Materialien konnen die Oberflache des
Kochfeldes zerkratzen oder
verschmutzen.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Glasoberflache beeintrachtigen die
Funktion des Kochfeldes nicht.

» Verwenden Sie zum Reinigen der
Glasoberflache keine Messer oder andere
scharfe Metallwerkzeuge.

* Verwenden Sie einen empfohlenen
Schaber ausschlieflich als zusatzliches
Werkzeug nach der Standardreinigung.
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Bitte warten Sie, bis das Kochfeld
abgekuhlt ist, und fiihren Sie die
Reinigung der Oberflache mit einem
feuchten Tuch und einem nicht
scheuernden Reinigungsmittel durch.
Wischen Sie die Oberflache nach der
Reinigung mit einem weichen Tuch
trocken.

Sofort entfernen: geschmolzener
Kunststoff, Kunststofffolie, Salz, Zucker
und Lebensmittel mit Zucker. Verwenden
Sie einen Schaber und achten Sie darauf,
Verbrennungen zu vermeiden.
Entfernen, wenn das Kochfeld
ausreichend kiihl ist: Kalksteinringe,
Wasserringe, Fettflecken, glanzende
metallische Verfarbung. Reinigen Sie die
Oberflache wie oben beschrieben. Um
glanzende, metallische Verfarbungen zu
entfernen, verwenden Sie ein weiches
Tuch und eine Lésung aus Wasser und
Essig.



8. FEHLERBEHEBUNG

@ Falls Sie unten keine Lésung fiir das
Problem finden, wenden Sie sich bitte an
ein autorisiertes Servicezentrum.

Das Kochfeld kann nicht eingeschaltet
oder bedient werden.

» Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungsge-
mal an die Spannungsversorgung ange-
schlossen ist.

» Vergewissern Sie sich, dass die Sicherung
die Ursache fir die Stérung ist. Wenn die
Sicherung wiederholt durchbrennt oder ein
anhaltender Piepton zu hoéren ist, wenden
Sie sich an einen qualifizierten Elektriker,
um die Installation Uberpriufen zu lassen.

+ Stellen Sie sicher, dass das Bedienfeld
sauber und nicht durch Kochgeschirr oder
Fremdkorper blockiert ist.

Das Kochfeld schaltet sich nach einiger
Zeit von selbst aus.

* Dies ist keine Fehlfunktion. In bestimmten
Situationen schaltet sich das Kochfeld aus
Sicherheitsgriinden automatisch ab. Sie-
he ,Automatische Abschaltung®.

Die maximale Kochstufe fiir eine der
Kochzonen ist nicht verfiigbar oder sie
wechselt standig zwischen zwei Stufen.

+ Dies ist keine Fehlfunktion. Siehe ,Leis-
tung®.

* Reduzieren Sie die Leistung der anderen
Kochzonen, die an dieselbe Phase ange-
schlossen sind.

Hob?Hood funktioniert nicht.

» Achten Sie darauf, dass nichts das Be-
dienfeld verdeckt oder das Signal blo-
ckiert.

9. TECHNISCHE DATEN

9.1 Typenschild

Modell V8411B30I1B

Typ 62 D4A 01 AA
Induktion

Seriennummer ...........ccceee.n.
AEG

9.2 Technische Daten der Kochzonen

» Stellen Sie das Kochgeschirr auf eine an-
dere Kochzone oder schalten Sie die Ab-
zugshaube in den manuellen Modus.

SenseBoil®/SenseFry funktioniert nicht.

« Verwenden Sie kaltes Kochgeschirr auf ei-
ner Kochzone ohne Restwarme.

« Stellen Sie die Leistungsstufe des Koch-
felds auf einen hdheren Wert ein. Achten
Sie darauf, dass die gewabhlte Leistungs-
stufe fr die Sicherungen in der Hausin-
stallation geeignet ist. Siehe ,Leistungsbe-
grenzung®.

£ und eine Ziffer erscheint.

« Schalten Sie das Kochfeld aus, warten Sie
ein paar Minuten und schalten Sie es
dann wieder ein. Tritt das Problem weiter-
hin auf, dann wenden Sie sich an das au-
torisierte Servicezentrum.

Das Bedienfeld blinkt.

» Verwenden Sie Kochgeschirr mit einem
Bodendurchmesser, der anndhernd der
GroRe der Kochzone entspricht.

* Vergewissern Sie sich, dass das Kochge-
schirr induktionsgeeignet ist.

F und 1/2/3 erscheinen gleichzeitig.

« Stellen Sie sicher, dass das Kochgeschirr
den Anforderungen der Funktion ent-
spricht. Siehe ,SenseBoil®".

« Achten Sie darauf, dass das Kochgeschirr
mit der richtigen Wassermenge gefilllt ist.

» Verwenden Sie die Funktion nicht mit an-
deren Flussigkeiten als Wasser.

Produkt-Nummer (PNC) 949 598 538 01
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Hergestellt in: Deutschland

7.35 kW

cex

Je nach Material und Abmessungen des Kochgeschirrs kann die Leistung der Kochzonen ge-
ringfligig von den unten angegebenen Daten abweichen.
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Nennleistung PowerBoost ma- Kochgeschirr-

Kochzone #2)6&?\1’]5& Kochstu- PowerBoost [W] E(I\illr?:]le Dauer durchmesser [mm]
Vorne links 2300 3200 10 125-210
Hinten links 2300 3200 10 125 -210
Vorne Mitte 1400 2500 4 125 - 145
Hinten rechts 2300 3600 10 205 - 240

10. ENERGIEEFFIZIENZ

10.1 Produktinformationen geman (EU) Nr. 66/2014
Die Energiemessungen der Kochflachen wurden an den Markierungen der entsprechenden
Kochzonen vorgenommen.

Modellbezeichnung V8411B301B
Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 4
Heiztechnik Induktion
Vorne links 21.0cm
Durchmesser der kreisférmigen Kochzonen Hinten links 21.0cm
(D) Vorne Mitte 14.5 cm
Hinten rechts 24.0 cm
Vorne links 180.8 Wh/kg
Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric Hinten links 184.4 Whikg
cooking) Vorne Mitte 180.2 Wh/kg
Hinten rechts 187.4 Whikg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 183.2 Whikg

Gerat getestet gemafR: EN IEC 60350-2.
10.2 Informationsanforderungen gemaf (EU) Nr. 2023/826

Leistungsaufnahme im Aus-Zustand 0,3W

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechen- 2 Min
den Energiesparmodus zu erreichen

Gerat getestet gemaf: EN 50564.

11. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lIhre Pflichten als Endnutzer
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Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf Ra-
dern gekennzeichnet. Das Gerat darf deshalb
nur getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
gesammelt und zurickgenommen werden, es
darf also nicht in den Hausmdll gegeben wer-
den. Das Gerat kann z. B. bei einer kommu-
nalen Sammelstelle oder ggf. bei einem Ver-
treiber (siehe zu deren Ricknahmepflichten
unten) abgegeben werden. Das gilt auch flr
alle Bauteile, Unterbaugruppen und Ver-
brauchsmaterialien des zu entsorgenden Alt-
gerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und Altakkumulato-
ren vom Altgerat getrennt werden, die nicht
vom Altgerat umschlossen sind. Das gleiche
gilt fir Lampen, die zerstérungsfrei aus dem
Altgerat entnommen werden kénnen. Der
Endnutzer ist zudem selbst daflir verantwort-
lich, personenbezogene Daten auf dem Alt-
gerat zu Idschen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien, insbeson-
dere Verpackungen, nicht im Hausmdll son-
dern Uber die bereitgestellten Recyclingbe-
halter oder die entsprechenden ortlichen
Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und Gesundheits-
schutz auch elektrische und elektronische
Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen Ge-
rateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerét erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer Ge-
samtverkaufsflache von mindestens 800 m?,
die mehrmals im Kalenderjahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und
auf dem Markt bereitstellen. Solche Vertrei-

ber missen zudem auf Verlangen des End-
nutzers Altgerate, die in keiner dul3eren Ab-
messung grofier als 25 cm sind (kleine Elekt-
rogerate), im Einzelhandelsgeschéaft oder in
unmittelbarer Nahe hierzu unentgeltlich zu-
rickzunehmen; die Riicknahme darf in die-
sem Fall nicht an den Kauf eines Elektro-
oder Elektronikgerates geknupft, kann aber
auf drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fiir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fiir
den Vertrieb unter Verwendung von Fern-
kommunikationsmitteln, wenn die Vertreiber
Lager- und Versandflachen fur Elektro- und
Elektronikgerate bzw. Gesamtlager- und -ver-
sandflachen fur Lebensmittel vorhalten, die
den oben genannten Verkaufsflachen ent-
sprechen. Die unentgeltliche Abholung von
Elektro- und Elektronikgeraten ist dann aber
auf Warmedlbertrager (z. B. Kuihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die Bild-
schirme mit einer Oberfladche von mehr als
100 cm? enthalten, und Geréate beschrankt,
bei denen mindestens eine der duleren Ab-
messungen mehr als 50 cm betragt. Fir alle
Ubrigen Elektro- und Elektronikgerate muss
der Vertreiber geeignete Rickgabemaglich-
keiten in zumutbarer Entfernung zum jeweili-
gen Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch
fur kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnut-
zer zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat
zu kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und

andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der Re-

gion Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erflllen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Daruber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet, Alt-
gerate, die in keiner aulReren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zuriickzunehmen; die Ricknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
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Elektro- oder Elektronikgerates abhangig ge- zugelassenen Recyclinghofen erfolgen. Fir
macht werden. weitere Informationen wenden Sie sich bitte

Die Riicknahme von Elektro- und Elektronik- an lhre Gemeindeverwaltung.
geraten kann auch auf Containerplatzen oder
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouziva-
nim spotrebica si precitajte
prilozeny navod na pouzi-
vanie. Vyrobca nezodpove-
da za zranenia ani za Sko-
dy sp6sobené nespravnou
inStalaciou alebo pouziva-
nim. Tieto pokyny uchova-
vajte na bezpe¢nom a pri-
stupnom mieste, aby ste
do nich mohli v buducnosti
nahliadnut'.

1.1 Bezpecnost’ deti
a zranitelnych oséb

» Tento spotrebi€ smu pouzi-
vat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzic-
kou, zmyslovou alebo psy-
chickou spdsobilost'ou ale-
bo nedostatkom skusenosti
a znalosti, iba ak su pod
dozorom zodpovednej 0so-
by alebo ak boli zodpoved-
nou osobou poucené
0 bezpecnom pouzivani
spotrebi€a a rozumeju pri-

padnym rizikam. Deti do

8 rokov a osoby s vysokou
mierou postihnutia nesmu
mat’ pristup k spotrebicu,
pokial nie su pod nepretrzi-
tym dozorom.

* Deti by mali byt’ pod dozo-
rom, aby sa zabezpecilo,
Ze sa nebudu hrat’ so spo-
trebiCom.

* Obaly vzdy uschovaijte mi-
mo dosah deti a nalezite
ich zlikviduijte.

« UPOZORNENIE: Spotrebi¢
a jeho pristupné Casti sa
pocCas pouzivania mézu
znacne zahriat’. PoCas
pouzivania a chladenia
udrzujte deti a domace
zvieratd mimo dosahu.

» Zapnite detsku poistku, ak
je k dispozicii.

* Deti nesmu spotrebic Cistit’
ani vykonavat’ ziadnu udrz-
bu bez dozoru.
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1.2 VSeobecna
bezpeénost’

» Tento spotrebicC je urCeny
iba na pripravu jedal.

» Tento spotrebic je urCeny
na jedno pouzitie v domac-
nosti v interiéri.

» Tento spotrebi¢ sa mbéze
pouzivat’' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych iz-
bach, izbach poskytujucich
ubytovanie a ranajky, v ho-
stovskych izbach na far-
mach a v inych podobnych
ubytovacich zariadeniach,
ak takéto pouzivanie ne-
presiahne priemernu uro-
ven pouzivania v domac-
nosti.

« UPOZORNENIE: Nebez-
pecenstvo poziaru: Na var-
nych povrchoch neskladuj-
te ziadne predmety.

* VYSTRAHA: Proces pri-
pravy jedla musi byt pod
dohladom (vratane funkcie
automatického pecenia).
Kratkodoby proces pripra-
vy jedla si vyzaduje nepre-
trzity dozor.

« UPOZORNENIE: Varenie
na varnom paneli s tukom
alebo olejom bez dohladu
moze byt nebezpecné a
moze spbsobit’ poziar.

+ UPOZORNENIE: Spotrebic
a jeho pristupné Casti sa
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pocCas pouzivania mézu
znacne zahriat’. Je potreb-
né dbat na bezpecnost’ a
nedotykat’ sa ohrevnych
clankov.

Dym signalizuje prehriatie.
Nikdy nepouzivajte vodu
na uhasenie ohna pri vare-
ni. Spotrebic vypnite a pla-
mene zakryte, napr. proti-
poziarnou prikryvkou alebo
pokrievkou.
UPOZORNENIE: Spotrebic
sa nesmie zapajat’ cez ex-
terné spinacie zariadenie,
ako napr. ¢asovac, ani ne-
smie byt’ zapojeny do ob-
vodu, ktory sa pravidelne
vypina a zapina.

Kovové predmety, napri-
klad noze, vidlicky, lyzice a
pokrievky by sa nemali
klast’ na povrch varného
panela, pretoze sa mézu
zohriat..

Spotrebi¢ nepouzivajte
pred jeho nainstalovanim
do nabytku ureného na
zabudovanie.

Na Cistenie spotrebica ne-
pouzivajte prud vody ani
paru.

Spotrebic vypinajte po kaz-
dom pouziti jeho ovladaci-
mi prvkami. Nespoliehajte
sa na funkciu rozpoznava-
nia varnej nadoby.



+ UPOZORNENIE: AK je po-
vrch prasknuty, vypnite
spotrebic, aby ste predisli
moznému urazu elektric-
kym prudom. V pripade za-
pojenia spotrebi¢a do elek-
trickej siete priamo pomo-
cou spojovacej skrinky od-
pojte spotrebi¢ od sietové-
ho napajania vybratim po-
istky. V oboch pripadoch
kontaktujte autorizované
servisné stredisko.

» Ak je poSkodeny elektricky
napajaci kabel, musi ho vy-
menit’ vyrobca, jeho autori-
zované servisné stredisko

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Installation

/N VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ smie instalovat iba kvali-
fikovany technik.

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo
poskodenia spotrebica.

» Odstrante vSetky obaly.

+ PosSkodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

» Podrobné pokyny na montaz najdete v
instalacnej prirucke.

» Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

» Pri prestvani spotrebi¢a budte opatrni,
pretoZe je tazky. Pouzivajte ochranné
rukavice a uzavretu obuv.

* Plochy vyrezu utesnite tesniacim
materialom, aby ste predisli vydutiu
sposobenému vihkostou.

» Spodnu Cast’ spotrebica chrarite pred
parou a vihkost'ou.

alebo kvalifikovana osoba,
aby sa predislo ohrozeniu
elektrickym prudom.
UPOZORNENIE: Pouzivaj-
te iba také ochranné kryty
varného panela, ktoré na-
vrhol vyrobca kuchynského
spotrebica, alebo tie, ktoré
vyrobca kuchynského spo-
trebiCa uvadza ako vhodné
v navode na pouzitie, alebo
ochranné kryty varného pa-
nela zahrnuté v spotrebici.
Pouzitie nevhodnych
ochrannych list méze sp6-
sobit’ nehody.

Spotrebi¢ neinstalujte vedia dvierok ani
pod okno, aby ste predisli spadnutiu
horuceho kuchynského riadu zo
spotrebica pri otvoreni dvierok alebo okna.
Kazdy spotrebi¢ ma v dolnej asti
chladiace ventilatory.

Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad
zasuvkou:

— Neukladajte malé predmety ani papier,
ktoré by mohli poskodit’ chladiace
ventilatory alebo narusit’ funkciu
chladiaceho systému.

— Dodrzujte minimalnu vzdialenost’ 2 cm
medzi dnom spotrebi¢a a obsahom
zasuvky.

Odoberte pripadné oddelovacie panely
inStalované v skrinke pod spotrebi¢om.

2.2 Elektrické zapojenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prdadom.

VSetky elektrické pripojenia musi vykonat’
kvalifikovany elektrikar.
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Pred akoukolvek &innostou odpojte
spotrebi¢ od napajania.

Uistite sa, ze parametre na typovom stitku
sU kompatibilné s parametrami elektrickej
siete.

Uvolnené alebo nespravne sietové kable
alebo zastrcky moézu viest' k prehriatiu
svorky.

PouZite vhodny sietovy kabel.

Nedovolte, aby sa sietovy kabel zamotal.
Uistite sa, Ze je nainstalovana ochrana
proti Urazu elektrickym pradom.

Pouzite svorku na odlah&enie tahu na
sietovom kabli.

Uistite sa, ze sa siet'ovy kabel alebo
zastrcka (ak je k dispozicii) nedotyka
horucich povrchov.

Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlZzovacie kable.

Zabrante poskodeniu sietovej zastréky a
kabla. Ak je potrebna vymena, musi ju
vykonat' naSe autorizované servis
stredisko alebo kvalifikovany elektrikar.
Ochrana proti Urazu elektrickym prudom
dielov a izolované diely sa musia
bezpecéne upevnit' a nemali by sa dat’
odstranit’ bez pouzitia nastrojov.

Sietovu zastréku zapojte do sietovej
zasuvky az na konci inStalacie. Zaistite
pristup k elektrickej sieti po instalacii.

AK je elektricka zasuvka uvolnena,
nepripajajte do nej zastrcku.

Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

Pouzivajte iba spravne rozpajacie
zariadenia: ochranné istice alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

Elektrické inStalacie musia mat’ odpajacie
zariadenie, ktoré odpaja spotrebi¢ zo siete
na vSetkych péloch, so Sirkou otvoru
kontaktov aspon 3 mm.

Ak sa zobrazi kéd E3, odpojte spotrebi¢ a
skontrolujte elektrické pripojenie a sietové
napatie.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia, popale-
nin alebo zasahu elektrickym pradom.

Nemente technické parametre spotrebica.
Pred prvym pouzitim odstrante vSetky
obaly, Stitky a ochrannu féliu (ak sa
pouzivaju).

Uistite sa, Ze vetracie otvory nie su
blokované.
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* Spotrebi¢ nenechavajte poCas prevadzky
bez dozoru.

* Po kazdom pouziti vypnite varna zénu.

* Pribory ani pokrievky z hrncov nekladte na
varné zoény, pretoze sa mézu zohriat'.

« Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

* Ak je povrch spotrebi¢a popraskany,
okamzite ho odpojte od napajania, aby ste
zasahu elektrickym prudom.

* Ked je spotrebi¢ v prevadzke, pouzivatelia
s kardiostimulatorom musia udrziavat
vzdialenost’ od indukénych varnych zén
minimalne 30 cm.

« Jedlo vkladajte do horuceho oleja opatrne,
pretoze mbze vystreknut'.

* Nepouzivajte hlinikovu féliu ani iné
materialy medzi varnou plochou a
kuchynskym riadom, pokial vyrobca tohto
spotrebic¢a neurdi inak.

« Pouzivajte len prislusenstvo odporuc¢ané
vyrobcom pre tento spotrebic.

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a vybu-
chu.

+ Zahriate tuky a oleje mdzu uvolfiovat
horlavé vypary. Udrzujte dostatocnu
vzdialenost’ medzi ohfiom a teplymi
predmetmi.

» Vypary z horuceho oleja mézu spdsobit’
samovznietenie.

* Pouzity olej so zvySkami jedla sa mbze pri
nizsich teplotach vznietit'.

* Horlavé vyrobky neumiestriujte do
blizkosti spotrebica.

/N VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poskodenia spo-
trebica.

» Horuci kuchynsky riad nenechavajte na
ovladacom paneli, aby ste predisli riziku
popalenin.

* Na skleneny povrch spotrebi¢a nekladte
hortcu pokrievku varnej nadoby.

* Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet'.

e Zabrante padu predmetov alebo
kuchynského riadu na spotrebic, aby ste
predisli poSkodeniu povrchu.

» Nezapinajte varné zény s prazdnym
kuchynskym riadom alebo bez
kuchynského riadu.

* Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny alebo s
poSkodenym dnom mébze spdsobit’



poskriabanie skla/sklokeramiky. Vzdy
zdvihnite riad, ked ho musite premiestnit’
na varnom paneli.

» Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam
v domacich spotrebi¢och, ako napr.
teplota, vibracie, vihkost', alebo slizia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su uréené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Ak treba dat’ spotrebi€ opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.4 OsSetrovanie a Cistenie

» Pravidelne Cistite spotrebic, aby ste
zabranili poSkodeniu povrchu.

3. MONTAZ

3.1 Pred inStalaciou

Pre dal$im pouzitie vyhiadaijte typovy &titok
umiestneny na spodnej strane varného pane-
la a zapiste si sériove Cislo .........ccccceevveeennn.

3.2 Montaz varného panela

@® Rozmery pre inStalaciu a vizualne poky-
ny najdete v inStalaénych schémach, ktoré
sa nachadzaju na prvych stranach pouziva-
telskej prirucky.

Pri inStalacii na vrch si pozrite schému A.
Pri integrovanej instalacii si pozrite schému
B.

Pri inStalacii varného panela pod odsavac par
si pozrite pokyny na instalaciu odsavaca par,
kde su uvedené minimalne vzdialenosti me-
dzi spotrebicmi.

Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad zasuvkou,
pocas varenia sa vplyvom vetrania varného
panela mdzu zohriat' predmety ulozené v za-
suvke.

3.3 Pripevnenie tesnenia

InStalacia na povrch

1. Vycistite pracovnu dosku okolo vyrezanej
oblasti.

2. Pripevnite dodany 2x6 mm tesniaci pasik
na spodny okraj varnej dosky pozdiz
vonkajSieho okraja sklokeramiky.

* Pred Cistenim spotrebica ho vypnite a
nechajte vychladnut.

* Spotrebic Cistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Pokial nie je uvedené
inak, nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, drotenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

2.5 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

« Informacie o spOsobe likvidacie spotrebica
ziskate na mestskom alebo obecnom
Urade.

» Spotrebi¢ odpojte od hlavného napajania ,
potom elektricky kabel odrezte a
zlikviduijte.

Tesniacu pasku nenatahujte. Dbajte na
to, aby sa konce tesniacej pasky
nachadzali v strede jednej strany varného
panela.

3. Pristrihani tesniacej pasky ponechajte
niekolko milimetrov navySe. Spojte oba
konce tesniacej pasky.

Integrovana instalacia

1. Vydistite drazky na pracovnej doske.

2. Dodany tesniaci pasik 3x10 mm rozrezte
na Styri pasiky zodpovedajuce dizke
drazok.

3. Konce pruhov odstrihnite pod uhlom 45°.
Mali by presne zapadnut’ do rohov
drazky.

4. K drazkam pripevnite prazky. Pasy
nenat'ahujte. Neohybajte konce pasov
jeden nad druhym.

Po montazi varného panela utesnite zvySnu
medzeru medzi sklokeramikou a pracovnou
doskou silikonom. Uistite sa, Ze sa silikdn ne-
dostal pod sklokeramiku.

3.4 Pripajaci kabel

/N VAROVANIE!

Vsetky prace suvisiace so zapojenim do
elektrickej siete musi vykonat’ kvalifikova-
ny elektrikar.

SLOVENSKY 61



* Varny panel sa dodava s pripajacim
kablom.

» Pri vymene poSkodeného napajacieho
kabla pouzite kabel typu: HO5V2V2-F
ktory odolava teplote 90 °C alebo vysSe;j.
Jedna Zila kabla musi mat’ minimalny
priemer v sulade s tabulkou nizSie.
Obrat'te sa na miestne servisné stredisko.
Vymenu pripajacieho kabla méze vykonat’
iba kvalifikovany elektrikar.

* Je zakazané pripajat pomocou
kontaktnych konektorov, vftania alebo
spajkovania koncov vodicov, ako aj

pripajat’ kabel bez koncovej objimky kabla.

Jednofazové pripojenie
1. Odstrante koncovku kabla z ¢ierneho
a hnedého drétu.

2. Odstrante ¢ast izolacie z hnedého
a Cierneho konca kabla.

3. Spojte konce Cierneho a hnedého kabla.

4. Na spolocny koniec vodi¢a nasurite novu
koncovku vodi¢a (vyzaduje sa Specialny

nastroj).

400V2N~ 220-240V~
O mm | —_— N &)
gy E— -
L1 w ] E_ L
L2

Dvojfazové pripojenie: Jednofazové pripoje-

400 V2N~ nie: 220 — 240 V~
(5x1,5 mm? or 4x2,5 (5x1,5 mm? or 3x4
mm?) mm?)

@  Zeleny-zity  Zeleny-zity @

N Modry a modry %“W amod-
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Dvojfazové pripojenie: Jednofazové pripoje-

400 V2N~ nie: 220 — 240 V~
(5x1,5 mm? or 4x2,5 (5x1,5 mm? or 3x4
mm?) mm?)
. Cierny a hne-
L1 Cierny dy L
L2 Hnedy

3.5 Obmedzenie napajania

Obmedzenie napajania urcuje, kolko celkovej
energie pouziva varny panel, v ramci limitov
poistiek domovej instalacie. Varny panel je
predvolene nastaveny na najvy$Siu moznu
uroven vykonu. Dbajte na to, aby zvoleny vy-
kon vyhovoval poistkdm v domovych rozvo-
doch.

Ak je uroven vykonu nizSia ako alebo rovna
2000, W nie je mozné aktivovat’ SenseBoil®/
SenseFry.

Znizenie alebo zvysenie Grovne vykonu:
1. Prejdite do ponuky: pridrzte 3 sekundy
tiagidlo . Potom stladte a podrzte

tiagidlo (.

2. Stlacte tlacidlo O na prednom ¢asovadi,
kym sa nezobrazi P

3. Ak chcete prechadzat medzi
nastaveniami, stlacte tlacidlo —/'l' na
prednom ¢asovaci.

4. Ak chcete odist, stlacte tlacidlo @

Urovne vykonu:

P73 - 7350 W, P15 - 1500 W, P20 - 2000
W, P25 - 2500 W, P30 - 3000 W, P35 -
3500 W, P40 - 4000 W, P45 - 4500 W, P50
- 5000 W, P60 - 6000 W



4. OPIS VYROBKU

4.1 Rozlozenie varnej plochy

__mm

\
L

— 5/

Indukéna varna zoéna
Ovladaci panel

4.2 Symboly na ovladacom paneli
a displeji

Symbol/indikator
(D Zap. / Vyp.

5. KAZDODENNE POUZIVANIE

5.1 Pouzivanie odsavaca par

Stlacenim a podrzanim ©) zapnete alebo vy-
pnete varny panel. Riad polozte na varnu z6-
nu a pomocou ovladacej listy nastavte nasta-
venie ohrevu. Ak chcete varnu zénu vypnut,
stlacte 0.

Eco ¢asovac

Kvoli uspore energie sa varna zéna deaktivu-
je kratko pred zastavenim ¢asovaca.

5.2 Kuchynsky riad

Dno kuchynského riadu by malo byt’ ¢o naj-
hrubsie a najplochs$ie. Pred umiestnenim ria-
du na varny panel ocistite varny panel a ne-
chajte ho vysusit. Riad neposuvajte ani neSu-
chajte po okrajoch a rohoch skla, aby nedoslo
k odlupovaniu alebo poskodeniu povrchu. Na
ovladaci panel nekladte horuci riad, aby ne-
doslo k poskodeniu elektronickych casti.
Uistite sa, Ze riad je kompatibilny s indukciou
(t. j. magnet prilne k jeho dnu). Na zaistenie
optimalneho prenosu tepla pouzivajte riad s
priemerom dna podobnym velkosti varné z6-

Symbol/indikator

I Prestavka

O, 4 /— Casovas

& SenseFry

SenseBoil®

al Bridge

= Hob?Hood

P PowerBoost

] Blokovanie/Detska poistka
E +¢&islica  Doslo k poruche.

B0

OptiHeat Control

ny. Kuchynsky riad s men$im priemerom sa

moze ohrievat' pomalSie, zatial o riad s vac-

Sim priemerom sa méze prehriat' a poskodit’

ovladaci panel.

Material kuchynského riadu

+ vhodny: liatina, ocel, smaltovana ocel,
nehrdzavejuca ocel, viacvrstvové dno (so
spravnym oznacenim od vyrobcu).

* nevhodny: hlinik, med, mosadz, sklo, ke-
ramika, porcelan.

Zvuky pocas prevadzky

Hluk sa moze lisit’ v zavislosti od materialu
riadu a aktualnych nastaveni ohrevu. Zvuky
sU normalne a neznamenaju ziadnu poruchu.
« praskanie: kuchynsky riad je vyrobeny
z rbznych materidlov (sendvi¢ova struktu-
ra),

» piskavy zvuk: je aktivované vysoké nasta-
venie ohrevu a riad je vyrobeny z réznych
materialov (sendviCova konstrukcia).

* bzucanie: je aktivované nastavenie vyso-
kého ohrevu.
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» kliknutie: dochadza k elektrickému prepnu-
tiu.

» sycanie, bzucanie: chladiaci ventilator je v
prevadzke.

* rytmicky zvuk: detekovany kuchynsky riad.

5.3 Detekcia hrnca

Tato funkcia indikuje pritomnost’ kuchynske-
ho riadu na varnom paneli a deaktivuje varné
zbny, ak sa pocas varenia nezisti ziadny ku-
chynsky riad. 120 sek

5.4 Automatické vypinanie

Z bezpecnostnych dévodov sa varny panel za
ur€itych podmienok automaticky vypne (napr.
ked su vSetky varné zény deaktivované, ked
po aktivacii nie je zvolené Ziadne nastavenie
teploty alebo ked riad vrie na suho).

5.5 G)=)] OptiHeat Control (3-
krokovy indikator zvySkového
tepla)

Indikator signalizuje, Ze varna zdna je eSte
horuca. Pokial je indikator viditelny, hrozi ne-
bezpecCenstvo popalenia zvySkovym teplom.
Indikator zmizne, ked' varna zéna ochladne.

5.6 Sprava vykonu

Pokial varny panel dosiahne maximalny do-
stupny vykon, vykon jednotlivych varnych zén
sa automaticky znizi, aby sa chranili poistky
domacej elektrickej instalacie. Pri varnych zo-
nach so znizenym vykonom bude ovladaci
panel blikat’ a zobrazi maximalne mozné var-
né stupne.

5.7 P PowerBoost

Ak chcete aktivovat’' maximalne nastavenie
ohrevu na obmedzeny ¢as. Mozete ju pouzit’
na rychlejSie zovretie vody.

Aktivujte stlacenim P. Po uplynuti ¢asu sa
varna zéna vrati na najvyssie nastavenie
ohrevu. Ak chcete danu funkciu deaktivovat,
zmente nastavenie ohrevu.

5.8 O Casovaé

Na urcenie, ako dlho by mala fungovat varna
zéna.

Nastavte ohrev na varnej zéne a stlacte O.
Cas nastavte pomocou +/_ , potom po-

tvrdte s @ Ked vyprsi nastaveny ¢as, varna
zbna sa deaktivuje. Ak chcete zrusit’ Casovac,

stIaéte@, potom stlacte =, kym 00 sa objavi
na displeji.
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Funkciu mézete pouzit' aj ako casomer, ked
je varny panel zapnuty, ale ziadna z varnych

z6n nefunguje. Stlacte @a Cas nastavte po-
mocou+/_ .

5.9 || Prestavka

Tato funkcia nastavi vSetky zapnuté varné
zény na najnizSie nastavenie ohrevu.

Funkcia nezastavi ziadne aktivne Casovace.
Ak chcete zapnut/vypnuat’ danu funkcie, stlac-
te ||

5.10 & Blokovanie/Detska poistka

Zamknutie/odomknutie ovladacieho panela
podla potreby.

Ak chcete pocCas varenia kratko uzamknut’

ovladaci panel: raz stlacte @, Opatovnym
stlatenim ho odomknete. Aby ste predisli na-
hodnému spusteniu varného panela: stlacte a

podrzte & po dobu 3 sek, kym sa vSetky z6-
ny deaktivuju, potom vypnite varny panel. Po
vypnuti varného panela funkcia zostane ak-

tivna. Ak chcete funkciu deaktivovat, zapnite

varny panel, stlacte a podrzte tlacidlo & po
dobu 3 seka vypnite varny panel.

5.11 m) Bridge

Prepojenie dvoch boénych varnych zon, aby
fungovali ako jedna. M6Zete to pouZit' pri va-
reni vo velkych riadoch (napr. plancha). Uisti-
te sa, ze riad pokryva stred oboch varnych
zon. Ak je riad umiestneny medzi stredmi
z0n, funkcia sa neaktivuje.

1. Upravte nastavenie ohrevu pre jednu zo
zén.

2. Stladte tlagidio m’.
3. Podia potreby zmerite nastavenie ohrevu.

Ak chcete danu funkciu vypnut, stlacte =].

5.12 =} SenseBoil®

Na automaticku upravu teploty vody tak, aby
neprekypela po dosiahnuti bodu varu.

1. Hrniec naplneny studenou vodou polozte
na varnu zénu bez zvyskového ohrevu.



2. Stlacte tlagidlo C=1 .

Ked voda dosiahne bod vrenia, nastavenie
ohrevu automaticky klesa.

Ak chcete danu funkciu vypnut, stlacte

alebo 0.

Rady a tipy:

« Tato funkcia je najvhodnejSia pre varenie
vody a celé zemiaky v Supke.

* Nechajte 4 cm od okraja hrnca prazdne,

aby ste predisli vykypeniu.

Pouzitie priblizne 1 az 5 | vody.

Pridajte sol az po dosiahnuti bodu varu.

Funkciu nepouzivajte s prazdnym riadom.

Funkcia nefunguje s riadom s nelepivou

povrchovou Upravou.

» Funkciu Bridge nie je mozné zapnut’ po-
Cas prevadzky funkcie.

5.13 & SenseFry

Vyprazanie s automaticky ovladanymi varny-
mi stupfiami uréenymi pre rézne druhy potra-
vin. Varny panel udrziava teplotu pocas celé-
ho varenia bez potreby manualneho nastavo-
vania, ¢im zabranuje prehriatiu a spaleniu
jedla.

1. Stlacte tlagidlo <
2. Zmente predvolené nastavenie ohrevu

opakovanym stlacenim tlacidla <.

3. Olej a potraviny vlozte do panvice az
vtedy, ked varny panel signalizuje, ze
panvica dosiahla pozadovanu teplotu.
Pouzivajte iba studené riady s hrubym,
plochym dnom.

Na deaktivaciu stlate tiaidlo <.

Rady:

* Nizka droven: omeleta, prazenica, praze-
na zemiaky (suroveé)

« Stredna Uroven: mieSané vajcia, rybie filé,
rybie prsty, morské plody, hamburger, ma-
sové gulky, reznik, kuracie prsia, mor¢acie
prsia, reznik, filé, steak (stredne prepece-
ny/dobre hotovo), vyprazané klobasy, vy-
prazané zemiakové placky, zelenina

* Vysoka uroven: steak (nedopeceny), mle-
té maso.

Aby ste skontrolovali, i je panvica vhodna,

otocte ju hore dnom. Polozte pravitko na dno

panvice a skuste medzi pravitko a panvicu
vlozit' mincu 1, 2 alebo 5 eurocent (alebo aku-
kolvek mincu podobnej hrubky). Panvica je
vhodna, ak sa minca nezmesti medzi pravitko
a panvicu.

5.14 = Hob?Hood

Funkcia spaja varny panel s odsavacom par
prostrednictvom komunikatora infracervené-
ho signalu. Odsavac par nastavuje rychlost’
ventilatora na zaklade teploty varnej zony.
Ventilator odsavaca par modzete ovladat’ aj
manualne.

@ Pre va&sinu odsavacov par je funkcia
predvolene aktivovana. DalSie informacie
najdete v navode na pouzivanie odsavaca
par.

Automatické rezimy

Automaticky rezim ponuka niekolko moZnosti
rychlosti (HO — vypnuté na H6 - intenzivne).
Ak chcete zmenit’ predvoleni moznost’ (H5),
zadajte nastavenia pouZivatela. Pozrite si
Cast’ ,Struktdra ponuky*.

Pri moznosti H1 — H6 sa indikator odsavaca
par automaticky aktivuje pri zapnuti varného
panela.

Ked vypnete varny panel, ventilator odsavaca
par mdze urcity ¢as fungovat, aby sa po va-
reni odstranili vSetky pretrvavajuce pachy. Po
uplynuti tejto doby sa ventilator automaticky
deaktivuje.

Manualny rezim

Zapnite varny panel a stlacte E Automatic-
ky rezim sa deaktivuje. Rychlost’ ventilatora

—N
nastavte opakovanym stlacanim =.

( Ak chcete aktivovat automaticky rezim,
vypnite varny panel a znova ho zapnite.

Rady a tipy

* Neprerusujte signal medzi varnym
panelom a odsavacom par (napr. zakrytim
ovladacieho panela varného panela).

« Panel odsavaca par chrarite pred priamym
slne¢nym Ziarenim a halogénovym
svetlom.

» Pocas fungovania funkcie nepouzivajte
iné dialkovo ovladané spotrebice, pretoze
moézu blokovat’ signal.

5.15 Struktura ponuky

Symbol Nastavenie
b Zvuk
P Obmedzenie napajania
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stavenej hodnoty stlacte tlacidlo + alebo —

Symbol Nastavenie na prednom ¢asovaci. Opustenie ponuky:
H Automaticky rezim ventilatora stlacte tlacidlo (D

E Histéria alarmov / chyb 5.16 Tipy na Gsporu energie
Prechod na pouzivateiské nastavenia: * Ked zohrievate vodu, pouzite len také

stlaéte tiagidlo D a podrzte ho po dobu 3
sek. Potom stlacte a podrzte tlacidlo al

mnozstvo, aké potrebujete.

mozné.

« Vzdy pouzivajte pokrievky na riad, ak je to

Navigacia v ponuke: ponuka pozostava zo «+ Zvyskové teplo vyuZite na udrziavanie

symbolu nastavenia a hodnoty. Ak chcete
prechadzat’ medzi nastaveniami, stlacajte tla-

¢idlo @ na prednom Casovaci. Na zmenu na- | k3 efektivnost™.

6. PRIRUCKA VARENIA

Udaije v tabuike st len referen¢né.

teploty jedla alebo na jeho roztopenie.
Viac informacii najdete na v Casti ,Energetic-

Ohrev Pouzite na:

Cas (min)

Hotoveé jedlo uchovavajte teplé. Na kuchynsky riad polozte pokrievku.

podia potreby

Priprava holandskej omacky; roztapanie masla, ¢okolady, zelatiny. Z ¢asu

-2 hacas premiesajte. 5-25

2 Tuhnutie nadychanych omeliet, pe¢ené vajcia. Varte s pokrievkou. 10-40
Dusenie ryze a jedla s mlie€nym zakladom, prihrievanie hotovych jedal. Pri-

2-3 dajte aspon dvakrat tolko tekutiny ako ryze, mlieéne jedla v polovici varenia 25 - 50
premieSajte.

3.4 Dusenie zeleniny, ryb, méasa. Pridajte niekolko polievkovych lyZic vody. Po- 20 - 45
¢as varenia kontrolujte mnozstvo vody.

4-5 Dusenie zemiakov a inej zeleniny. Hrniec naplrite 1-2 cm vody. Poc¢as vare- 20 - 60
nia kontrolujte mnozstvo vody. Pokrievku nechajte na hrnci.

4-5 Priprava vacsich mnozstiev jedla, dusenych jedal a polievok. Az 3 | tekutin 60 - 150
a prisad.

6-7 Jemné smazenie: rezne, telacie cordon bleu, kotlety, rissole, klobasy, pe- podia potreby

¢en, zaprazka, vajcia, palacinky, Sisky. V pripade potreby obratte.

Placky, karé, steaky. V pripade potreby obratte.

5-15

Varenie vody, varenie cestovin, priprava méasa (gulas, ragu), hranoléeky.

7-
9
P

Varenie velkého mnozstva vody. Je aktivovana funkcia PowerBoost.

7. OSETROVANIE A CISTENIE

7.1 Cistenie varného panela

Takéto materialy m6zu poskrabat’ alebo
poskodit’ povrch varného panela.

« Varny panel po kazdom pouziti o€istite. » Skrabance alebo tmavé Skvrny na

» Dbaijte na to, aby bola dolna ¢ast’

kuchynského riadu vzdy cista. varného panela.
» Nenechajte kuchynsky riad vriet' nasucho « Na Cistenie skleneného povrchu

a nedosiahnite prili§ vysoké teploty.

* Nepouzivajte kuchynsky riad vyrobeny z kovové nastroje.

materialov nekompatibilnych s indukciou.
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» Odporucanu Skrabku pouzivajte iba ako
doplnkovy nastroj po Standardnom
oCisteni.

» Pockajte, kym varny panel nevychladne, a
povrch vygistite vihkou handri¢kou s
neabrazivnym Cistiacim prostriedkom. Po
Cisteni utrite povrch makkou handric¢kou.

» Okamzite odstranite: roztaveny plast,
plastovu féliu, sol, cukor a potraviny s
obsahom cukru. Pouzite Skrabku a davajte
pozor, aby ste sa nepopalili.

8. RIESENIE PROBLEMOV

@ Ak nemézete najst’ rieSenie problému
nizsie, kontaktujte autorizované servisné
stredisko.

Varny panel sa neda zapnut’ ani pouzivat'.
+ Skontrolujte, i je varny panel spravne pri-
pojeny k zdroju elektrického napajania.

» Uistite sa, Ze poruchu spdsobila poistka.
Ak sa poistka opakovane aktivuje alebo ak
poCujete neustale pipnutie, kontaktujte
kvalifikovaného elektrikara, aby skontrolo-
val in§talaciu.

» Uistite sa, ze ovladaci panel je Cisty a nie
je zakryty riadom/cudzimi predmetmi.

Varny panel sa po uréitom ¢ase sam vy-

pne.

+ Toto nie je porucha. V urcitych situaciach
sa varny panel automaticky vypne, aby sa
zachovala bezpecnost. Precitajte si Cast’
Automatické vypinanie.

Maximalne nastavenie ohrevu pre jednu z

varnych zén nie je k dispozicii alebo sa

neustale meni medzi dvoma droviami.

» Toto nie je porucha. Precitajte si Cast’
Sprava vykonu.

» Znizte stupen ohrevu ostatnych varnych
z6n pripojenych do rovnakej fazy.

Hob?Hood nefunguje.

» Uistite sa, ze ni¢ nezakryva ovladaci panel
alebo neblokuje signal.

9. TECHNICKE UDAJE

9.1 Typovy Stitok
Model V8411B301B

Typ 62 D4A 01 AA
Indukéna

« Odstrante, ked’ je varny panel
dostato¢ne vychladeny: nanosy
vodného kamena, vody, tukové Skvrny,
lesklé kovové sfarbenie. Povrch oCistite
podla vysSie uvedeného postupu. Na
odstranenie lesklého kovového zafarbenia
pouzite makku handri¢ku a roztok vody a
octu.

* Riad presunte na inu varnu zénu alebo
prepnite odsavac par do manualneho rezi-
mu.

SenseBoil®/SenseFry nefunguje.

» Pouzivajte studeny riad na varnej zéne
bez akéhokolvek zvysku tepla.

» Uroven vykonu varného panela nastavte
na vysSiu hodnotu. Dbajte na to, aby zvo-
leny vykon vyhovoval poistkam v domo-
vych rozvodoch. Precitajte si Cast’ Obme-
dzenie napajania.

€ a éislica sa objavi.

« Vlypnite varny panel, po&kaite niekolko mi-
nut, potom ho znova zapnite. Ak problém
pretrvava, kontaktujte autorizované servis-
né stredisko.

Ovladaci panel blika.

» PouZzite kuchynsky riad s priemerom dna
podobnym velkosti varnej zony.

« Uistite sa, Ze kuchynsky riad je kompatibil-
ny s indukciou.

F a 1/2/3 sa zobrazia sucasne.

« Uistite sa, ze kuchynsky riad spifia pozia-
davky funkcie. Precitajte si Cast’ Sense-
Boil®.

« Uistite sa, Ze kuchynsky riad je naplneny
spravnym mnozstvom vody.

* Nepouzivajte funkciu s kvapalinami inymi,
nez je voda.

C. vyrobku (PNC) 949 598 538 01
220 - 240 V/400 V 2N, 50 Hz
Vyrobené v: Nemecko
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Sériové Cislo .............. 7.35 kW

AEG CeERF

9.2 Specifikacia varnych zén
Napajanie varnych zén sa méze mierne lisit' od udajov uvedenych nizSie v zavislosti od mate-
ridlu a rozmerov riadu.

Varna zéna :‘ln?;(l.n\?al?xyvgtlilo-n PowerBoost [W] :ﬁ:ﬁ?ﬁiﬁgrﬁ:- :{?&eﬁ :;: 'Ex]':;‘]
pei) [W] [min]
Lavy predny 2300 3200 10 125-210
Lavy zadny 2300 3200 10 125-210
Stredny predny 1400 2500 4 125 - 145
Pravy zadny 2300 3600 10 205 - 240

10. ENERGETICKA UCINNOST

10.1 informécie o vyrobku podia (EU) &. 66/2014
Energetické parametre pre varnu oblast’ si oznacené na prislusnych varnych zénach.

Identifikacia modelu V8411B30IB
Typ varného panelu Vstavany varny panel
Pocet varnych zén 4
Technolégia ohrevu Indukcia
Lavy predny 21.0 cm
Priemer kruhovych varnych zon () StIF:&/XyZS?égny ﬂg gm
Pravy zadny 24.0 cm
Lavy predny 180.8 Wh/kg
Spotreba energie na varnu zénu (EC electric Lavy zadny 184.4 Whikg
cooking) Stredny predny 180.2 Whlkg
Pravy zadny 187.4 Whikg
Spotreba energie na varny panel (EC electric hob) 183.2 Wh/kg

Spotrebié testovany podia noriem: EN IEC 60350-2.
10.2 Poziadavky na informacie podia (EU) &. 2023/826

Spotreba energie v rezime Vypnuté 0,3W

Maximalny ¢as potrebny na automatické dosiahnutie prisluSsného rezimu

nizkeho vykonu 2 min

Spotrebié testovany podia noriem: EN 50564.

11. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

a recyklujte odpad z elektrickych a elektronic-

.z v z A
Materialy oznacené symbolom . Obal vy- kych spotrebiCov. Spotrebi¢e oznacené sym-

hodte do prisludnych kontajnerov na recykla- 7
ciu. Chrante Zivotné prostredie a zdravie ludi bolom & s komunalnym odpadom. Vyrobok
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odovzdajte v miestnom recyklatnom zariade-
ni alebo sa obratte na obecny alebo mestsky
urad.
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