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1. A OHUTUSTEAVE

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vastuta kehavigastuste
ega varalise kahju eest, mis on tingitud paigaldus- voi
kasutusnduete eiramisest. Hoidke kasutusjuhendit kindlas ja
kattesaadavas kohas, et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

» Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet

ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed

vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

« Tuleb jalgida, et lapsed seadmega ei mangiks.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

+ See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

+ Seda seadet vdib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

» Seadme paigaldamist ja toitekaablit vahetamist on lubatud
teostada ainult kvalifitseeritud tootajatel.

» Tagapaneeli temperatuuri tottu tuleb selle seadme
vooluvorku uhendamisel kasutada HO5VV-F-tuupi juhet.

» See seade on moeldud kasutamiseks kdrgusel kuni 2000 m
merepinnast.

» See seade pole moéeldud kasutamiseks laevadel, paatides
vOi muudel alustel.

» Ulekuumenemise valtimiseks arge paigaldage seda seadet
katteukse taha.

* Arge paigaldage seadet platvormile.

» Arge kasutage seadet valistaimeri ega kaugjuhtimispuldi
abil.

« HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
pohjustada tulekahju.
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Arge kunagi kasutage toiduainetest p&hjustatud tulekahju
kustutamiseks vett. Lilitage seade valja ja katke leegid
naiteks tuletorjetekiga voi kaanega.

ETTEVAATUST: Valmival toidul tuleb silm peal hoida.
Lahiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda. i}

HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvaljadel mingeid
esemeid.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage pliidi ukseklaasi voi hingedega klaasi
puhastamiseks karedaid abrasiivseid puhasteid ega
teravaid metallist kaabitsaid, sest need voivad klaasi pinda
kriimustada, mille tagajarjel voib see puruneda.
Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad kuumeneda.
HOIATUS: Kui pind on mdranenud, lUlitage véimaliku
elektrildogi valtimiseks seade valja. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lUlitage seade
elektrivorgust valja pealdliti kaudu. Mélemal juhul votke
uhendust teeninduskeskusega.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kuumutuselemente ei puutuks.

Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks vOi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Enne hooldustdid Uhendage lahti elektritoide.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See vdib kuumaks
muutuda.
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* Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

» Katkestusvahendid peavad olema juhtmestikuga Uhendatud
vastavalt juhtmete paigaldamise eeskirjadele.

+ HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud vai tootja poolt heaks
kildetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi siis seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine voib kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht.

+ Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

» Arge tommake seadet kaepidemest.

«  Ko0gimoodbli ja nisi médtmed peavad
olema sobivad.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Moned seadme osad on voolupinge all.
Katke seade modbliga, et valtida ohtlike
osade vastu minemist.

+ Seadme kiljed peavad jadma vastu teiste
sama kdrgusega seadmete voi kappide
kalgi.

+ Arge paigutage seadet ukse kérvale ega
akna alla. Vastasel korral voivad tulised
anumad ukse voi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.

» Paigaldage seadme alla stabiilne alus, et
see ei saaks Umber minna. Vt jaotist
"Paigaldamine".

« Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

« Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriparameetrid vastavad teie kohaliku
vooluvorgu néitajatele.

« Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
porutuskindlat pistikupesa.

« Arge kasutage harupistikuid ega
pikendusjuhtmeid.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast seda, kui paigaldamine on
|I6petatud. Veenduge, et parast
paigaldamist sailib juurdepaas
toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge sisestage
sellesse toitepistikut.

* Arge eemaldage seadet vooluvorgust
kaablist tommates. Témmates hoidke alati
kinni toitepistikust.

« Kasutage ainult néuetekohaseid
isolatsiooniseadmeid: kaitseliliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
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pesast eemaldada), lekkevoolu kaitsmeid
ja kontaktoreid.

» Elektripaigaldisel peab olema
eraldusseade, mis voimaldab teil seadme
koigi pooluste kiljest lahti thendada.
Eraldusseadme kontaktiava laius peab
olema véahemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikupessa sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse ja pdletuse oht.
Elektrilodgi oht.

« Toidujaake sisaldav kasutatud oli voib
pdhjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle 1ahedusse ega peale.

* Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

/\ HOIATUS!

+  Arge muutke selle seadme tehnilisi
omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

» Arge jatke tootavat seadet jarelevalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

+ Olge seadme t66tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

+ Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

» Arge kasutage seadet td6pinnana ega
asetage selle peale toitu.

» Arge kasutage seadet otsese
toiduvalmistamispinnana. Kiipsetamiseks
tuleb alati kasutada sobivaid ndusid.

+ Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja
keedundu vahel, valja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

» Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettendhtud klaase ja purke.

/\ HOIATUS!
Tulekahju ja plahvatuse oht.

»  Kuumutamisel voivad rasvad ja 6lid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

»  Kuumast olist eralduvad aurud véivad
pdhjustada iseeneslikku sittimist.
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Seadme kahjustamise oht.

« Emailkihi kahjustamise v&i varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla plsivad.

« Arge hoidke tuliseid néusid juhtpaneelil.

+ Arge laske ndul kuivaks keeda.

« Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedundudel seadmele kukkuda. Pind
vGib kahjustuda.

* Arge aktiveerige keeduvaljasid tihjade
keedundudega ega ilma keedundudeta.

»  Valumalmist voi alumiiniumist valmistatud
vOi kahjustatud poéhjaga keedundud voéivad
tekitada kriimustusi. Tostke alati esemed
Ules, kui peate neid pliidiplaadil ligutama.

2.4 Hooldus ja puhastus

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.




* Enne hooldust lilitage seade valja.
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti;

» Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. Votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

* Rasv ja seadmesse kogunenud
toidujaagid voivad pohjustada tulekahju.

* Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiirimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

+ Katallutilise emaili (kui see on olemas)
puhastamisel arge kasutage mingeid
pesuaineid.

2.5 Sisevalgustus

kohta Need lambid taluvad koduste
majapidamisseadmete darmuslikke
keskkonnatingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni ja niiskust, voi on ette néhtud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole ette nahtud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage vaid lampe, millel on samad
spetsifikatsioonid.

2.6 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!

Vigastus- voi lambumisoht.

/\ HOIATUS!
Elektrilddgi oht.

» Teave selles seadmes oleva lambi
(lampide) ja eraldi mulidavate varulampide

3. PAIGALDAMINE

* Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Lahutage seade vooluvorgust.

» Lo&igake elektrijuhe seadme ldhedalt 1&bi ja
visake ara.

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Seadme asukoht

®

Arge paigaldage pliiti kraanikausi ega
valamuga kapi lahedusse. Niiskus/
veepiisad voivad sattuda kiljepaneeli ja
kapi vahele ning vdivad aja jooksul
kahjustada kilgpaneeli varvi.

Eraldiseisva seadme kapid saab paigaldada
Uhele voi kahele kiljele ja nurka.

Minimaalsete paigalduskauguste kohta leiate
teavet tabelist.

Minimaalsed vahekaugused

Mo66dud mm

A 400
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Mo6dud mm
B 650
Cc 150

3.2 Tehnilised andmed

Pinge 230V
Sagedus 50 - 60 Hz
Seadme klass 1
Moodud mm
Koérgus 858

Laius 500
Siigavus 600

3.3 Seadme loodimine

Kasutage seadme pdhjal olevaid vaikseid
jalgu, et seada seadme Ulemine pind teiste
pindadega Uhetasaseks.

3.4 Kaldumisvastane kaitse

Enne kaldumisvastase kaitse kinnitamist
seadke seade sobivas kohas digele
korgusele.

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et kaldumisvastane kaitse on
paigaldatud oigele kdrgusele.

®

Veenduge, et seadme taga olev pind on
sile.
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Te peate paigaldama kaldumisvastase
kaitsme. Kui te seda ei paigalda, voib seade
kaldesse minna.

Teie seadmel on juuresoleval pildil ndidatud
sumbol (kohaldatavuse korral), et tuletada
meelde kaldumisvastase kaitsme
paigaldamise vajadust.

1. Paigaldage kaldumisvastane kaitse B -
343 mm seadme Ulapinnast allapoole ja A
- 67 mm seadme kiljelt kinnitusklambri
Ummargusse avasse. Kruvige see kdva
materjali kiilge voi kasutage sobivat
tugevdust (seina).



—

2. Ava leiate seadme tagakiilje vasakult
poolelt. Kergitage seadme esiosa ja
asetage see kappide vahelisse tihimikku.
Kui kdodgikappide vaheline ruum on
suurem kui seadme laius, peate kllgmist
mdotu kohandama, et seade kappide
keskele paigutada.

®

Kui te muutsite pliidi mé6tmeid, peate
kaldumisvastase seadme nouetekohaselt
joondama.

/\ ETTEVAATUST!

Kui té6pinna kappide vaheline ruum on
suurem kui seadme laius, peate kilgmise
moodu seadme keskkohale vastavaks
reguleerima.

Seadmega ei kaasne toitepistikut ega
toitekaablit. Uhenduse terminal asub
tagapaneeli taga.

/\ HOIATUS!

Enne kui Uhendate toitekaabli
konnektoriterminaliga, mddtke pinget
faaside ja maja elektrivorgu vahel.
Seejarel kontrollige seadme tagakdiljel
olevalt andmesildilt
Uhendusparameetreid, et tagada
elektripaigaldise néuetekohane
kaitamine. Etappide oigest jarjekorrast
kinnipidamine hoiab &ra paigaldusvead ja
seadme elektrikomponentide
kahjustamise.

Soovitatavad kaablitiilibid erinevate
faaside jaoks:

Faas Min kaabli suurus
1 3x2,5mm?

3 neutraalsega 5% 1,5 mm?

/\ HOIATUS!

Toitekaabel ei tohi kokku puutuda
joonisel vélja toodud seadme osaga.

3.5 Elektriinstallatsioon

/\ HOIATUS!

Tootja ei vastuta kahju eest, mis tuleneb
teie suutmatusest jargida ohutust
kasitlevates peatikkides kirjeldatud
ohutusmeetmeid.

EESTI
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade.
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4.2 Keeduala paigutus

:":
140 mm

N

120/180 mm

7

é
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( 180 mm )

140 mm

A B B

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.
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Pliidiplaadi nupud
Temperatuuri indikaator/stimbol
Temperatuuri nupp
Elektronprogrammeerija
Ahju funktsioonide juhtnupp
[ Kuumutuselement

Lamp

Bl Ventilaator

El Riiulitugi, eemaldatav
Veesiivend

Riiuli asendid

Keeduvali 1200 W

Auru valjalaskeava — arv ja asukoht
soltuvad mudelist

Keeduvali 1800 W

Keeduvali 1200 W

Jaakkuumuse indikaator

A Keeduvali 700/1700 W

5.1 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tiihi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat [6hna ja
suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.



1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Seadke funktsioon (I . Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon . Valige maksimaalne
temperatuur. Selle funktsiooni
maksimaalne temperatuur on 210 °C.
Laske seadmel té6tada 15 min.

4. Valige funktsioon . Valige maksimaalne
temperatuur. Laske ahjul to6tada
ligikaudu 15 min.

5. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

6. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

7. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

5.2 Kellaaja valimine

Enne ahju kasutamist peate maarama
kellaaja.

@ vilgub, kui Gihendate seadme elektrivorku,
kui on olnud elektrikatkestus voi kui taimer
pole seadistatud.

Oige aja valimiseks vajutage nuppe + voi

Umbes viie sekundi parast vilkumine lakkab
ja ekraanil kuvatakse valitud kellaaeg.

5.3 Kellaaja valimine

@

Te ei saa muuta kellaaega, kui moéni
funktsioon tootab.

Vajutage nuppu @) seni, kuni kellaaja
funktsiooni indikaator vilgub.

Uue kellaaja seadmiseks vt jaotist ,Kellaaja
valimine®.

6. PLIIDIPLAAT - IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatikke.

6.1 Keeduviljade kirjeldus

Keeduvéljad on varustatud termostaadiga ja
need todtavad vahelduvalt (lllituvad sisse ja
valja), olenevalt valitud soojustasemest.

6.2 Kuumusastmed

Siumbolid Funktsioon

0 Véljas-asend

© Kaheringiline keeduvali
L Soojashoidmine
1-9 Kuumusastmed

Energiatarbimise vdhendamiseks
kasutage jaaksoojust. Lilitage keeduvali
valja umbes 5 - 10 minutit enne
kiipsetamise 16ppu.

Keerake valitud keeduvalja nuppu, et valida
sobiv kuumuseséte.

Klpsetamise |6petamiseks keerake nupp
véljas-asendisse.

6.3 Lihtsa keeduvilja kasutamine

Lihtsa keeduvalja kasutamiseks keerake
vastav nupp uhele jargmistest asenditest:1-9.

@

Kuumusastmete 1-3 puhul jaab ala
umbes 2-3 sekundiks punaseks ja lilitub
siis valja.

@

Vali toétab maksimumvoimsusel, kui
olete valinud kuumusastme 8véi 9. .
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6.4 Valimiste ringide sisse- ja
véljaliilitamine (kaksik- voi ovaal-)
Soojeneva pinna suurust saab kohandada
vastavalt keedundu mddtmetele.

1. Kui valite kuumusastme vahemikus 1-9,
tootab ainult keeduvélja keskmine osa.
2. Valise ringi sisselulitamiseks keerake

nuppu vastupéeva, lle taseme 9 kuni O.

3. Oige kuumusastme (1-9) valimiseks
keerake nuppu vastupdeva. Nii keskmine
kui ka valimine ring td6tavad koos.

Valimise ringi valjaltlitamiseks keerake nupp

véljas-asendisse. Nii keskmine kui ka

valimine ring lUlituvad valja. Indikaator
kustub. Keeduvalja keskmise osa uuesti
sisselllitamiseks valige kuumusaste

vahemikus 1-9.

6.5 Jadkkuumuse indikaator

/\ HOIATUS!

Kuni indikaator on nahtav, kaasneb
poletusoht jadkkuumuse téttu.

Indikaator lUlitub sisse, kui keeduvali on
kuum, kuid ei tdé6ta juhul, kui pliit on
toiteallikast lahti Ghendatud.

Indikaatorid vdivad sisse lllituda ka:

« kulgnevatel keeduvaljadel, isegi juhul, kui
te neid parajasti ei kasuta,

* kui keedundu pannakse kilmale
keeduvaljale,

« kui pliit on valja lulitatud, kuid keeduvali on
endiselt kuum.

Indikaator kaob, kui keeduala on jahtunud.

7. PLIIDIPLAAT - NOUANDED JA SOOVITUSED

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Keedunoud

Klpsetustulemused soltuvad keedundu
materjalist

®

Keedundu pdhi peaks olema véimalikult
paks ja tasane.

Enne panni asetamist pliidiplaadile
kontrollige, kas selle pohi on kuiv ja
puhas.

®

Arge kasutage keraamilisel pliidil
esiletungivate servade ega vagudega
keedundusid, nt valumalmist panne.
Need vdivad pliidipinda kriimustada voi
kraapida.

®

Emailitud terasest ja alumiinium- voi
vaskpdhjaga ndud voivad tekitada
klaaskeraamilisele pinnale varvimuutusi.
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Energia saastmiseks ja pliidi nduetekohase
toimivuse tagamiseks peab kasutatava
keedunou pohi olema sobiva labimddduga
(vAhemalt sama suur kui keeduala 1&8bimd6t).

- 2 O

B =

AU/ Lottt

X

7.2 Lihtsustatud toiduvalmistamise
juhend

@

Tabelis olevad andmed on Uksnes
suunavad.




Kuumuse re- Kasutage jargmiseks: Aeg Napunaited

guleerimine (min.)

§ 1 Toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange ndule alati kaas peale.

- vajadusele

1-2 Hollandi kaste; sulatamine: vdi, Soko-  5-25 Segage aeg-ajalt.

laad, Zelatiin.
2 Tahkemaks muutmine: kohevad omle- 10 - 40 Kupsetage kaanega.
tid, kiipsetatud munad.
2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel 25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-
tulel, valmistoidu soojendamine. sest véahemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel
segada.

3-4 Hautage koédgivilju, kala, liha. 20-45 Lisage paar supilusikatait vett. Kont-
rollige protsessi ajal vee kogust.

4-5 Aurutage kartuleid ja muid kodgivilju. 20-60 Katke poti pohi 1-2 cm veega. Kont-
rollige protsessi ajal veetaset. Hoidke
potil kaas peal.

4-5 Suurema koguse toidu, hautiste ja sup- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku koos koostisosade-

pide valmistamine. ga.

6-7 Kerge praadimine: eskalopid, vasikali- vastavalt ~ Vajadusel keerake imber.

hast cordon bleu, kotletid, karbonaad,  vajadusele
vorstid, maks, keedutainas, munad,
pannkoogid, so6drikud.

7-8 Tugev praadimine, kartulipannkoogid, 5-15 Vajadusel keerake Umber.

seljatiikid, steigid.

9 Keetke vesi, keetke pasta, pruunistage liha (guljass, hautatud liha, frittige friikartulid).

8. PLIIDIPLAAT - PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

8.1 Uldteave

» Puhastage pliiti iga kord parast
kasutamist.

+ Kasutage alati puhta pShjaga ndusid.

» Arge laske koogindudel kuivaks keeda
ega saavutada liiga kérget temperatuuri.

» Kriimustused voi tumedad plekid
klaaspinnal ei mojuta pliidiplaadi t66d.

+ Arge kasutage klaaspinna puhastamiseks
nuge ega muid teravaid metalltdoriistu.

» Parast tavalist puhastamist kasutage
soovitatud kaabitsat vaid lisatddriistana.

» Oodake, kuni pliidiplaat maha jahtub, ja
puhastage pind niiske lapi ja

mitteabrasiivse pesuvahendiga. Parast
puhastamist kuivatage pliiti pehme lapiga.

8.2 Pliidi puhastamine

Eemaldage kohe: sulav plast, plastkile,
suhkur ja suhkrut sisaldavad plekid,
vastasel korral véib kinnikdrbenud mustus
pliiti kahjustada. Puudke valtida toidu
pinnale kérbemist. Asetage spetsiaalne
kaabits dige nurga all klaaspinnale ja
ligutage selle tera pliidi pinnal.
Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviringid, veeringid,
rasvaplekid, metalse laikega plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliiti pehme lapiga.
Metalse laikega pleki eemaldamine::
kasutage kupsetuspulbri ja sidrunimahla
voi aadika segu.
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9. AHI — IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Ahju sisse- ja valjaliilitamine

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake ahju
funktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuurinuppu.

Tuli suttib, kui ahi té6tab.

Turbogrill
Suure kondiga lihattikkide v6i linnuliha tiikkide
rostimiseks Uhel riiulitasandil. Gratineerimiseks
ja pruunistamiseks.

Ventilaatoriga kiipsetamine

= Uhesuguse kipsetustemperatuuriga toitude
kipsetamiseks voi rostimiseks ja kiipsetami-
seks rohkem kui thel ahjuriiulil iima maitsete
segunemiseta.

®

Kuumutuseta funktsioonide jaoks ei ole
temperatuuri vaja valida.

3. Ahju véljaltlitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuuri nupud
véljas-asendisse.

9.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku Glekuumenemist.
Selle arahoidmiseks on ahjul olemas
ohutustermostaat, mis katkestab
toitevarustuse. Ahi lilitub uuesti automaatselt
sisse, kui temperatuur on langenud.

9.3 Ahju funktsioonid

0 Viljas-asend
Ahi on véljas.

Ahju valgusti

Valgusti sisselllitamiseks ilma kipsetusfunkt-
sioonita.

@»] SteamBake -
Niiskuse lisamiseks kipsetamise ajal. Oige
varvi ja krébeda kooriku saavutamiseks. Toidu
soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja
kodgiviljade sailitamiseks.

‘;I Alumine kuumutus
Krobeda pdhjaga kookide kiipsetamiseks.

|:] Tavapérane kiipsetamine / Vesipuhastus
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimi-
seks.
Vt peatiikki ,Puhastamine ja hooldus®, et leida
lisateavet alljargneva kohta: Vesipuhastus.

|f| Kiirgrill
Suuremas koguses 6hemate toiduainete grilli-
miseks ja leiva rostimiseks.
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lﬂ Niiske kiipsetus p66rdohuga

¢ Seda funktsiooni kasutati energiatdhususe
klassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks (EU
65/2014 ja EU 66/2014 kohaselt). Testid vasta-
valt standardile: IEC/EN 60350-1.
Ahjuuks peaks kilpsetamise ajal olema sule-
tud, et kasutatavat funktsiooni mitte katkestada
ning tagada, et ahi td6taks voimalikult suure
energiatéhususega.
Selle funktsiooni kasutamisel véib ahju sisemi-
ne temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kuumutusvdimsus véib vaheneda. Uldisi ener-
giasaastu soovitusi vt jaotisest ,Energiatdhu-
sus®, Energia saastmine.
Funktsioon kipsetamise ajal energia saastmi-
seks. Kiipsetusjuhiseid vt ptk ,Néuanded ja
soovitused* jaotisest Niiske kiipsetus po6rddh-
uga.

P66rdohk

Klpsetamiseks maksimaalselt kahel ahjuta-
sandil korraga ja toidu kuivatamiseks. Seadke
ahju temperatuur 20-40 °C madalamaks kui
funktsiooni Tavaparane kiipsetamine puhul.

] Sulatamine
Toidu sulatamiseks. Sulatamise aeg sdltub kiil-
mutatava toidu kogusest ja suurusest.

9.4 Funktsiooni aktiveerimine:
SteamBake

See funktsioon voimaldab kipsetamisel
téhusamat niiskuse kasutamist.

/\ HOIATUS!
Pdletuste ja seadme kahjustamise oht.

Eralduv aur voib pdhjustada poletust:

« Arge avage seadme ust ajal, kui kasutate
funktsiooni SteamBake.

* Olge ukse avamisel ettevaatlik, kui olete
kasutanud funktsiooni SteamBake.



6. Seadme valjalllitamiseks keerake
@ ahjufunktsioonide ja temperatuuri nupud
Vit jaotist "Vihjeid ja napunaiteid". véljas-asendisse.
7. Eemaldage veeslvendist vesi.

1. Avage ahju uks.

2. Kallake ahjuddnsuse siivendisse /\ HOIATUS!
kraanivett. _ Enne vee eemaldamist veeanumast
Veeslivendi maksimaalne maht on 250 peab ahi olema kindlasti maha
ml. . e . jahtunud.
Veeslivendi taitmisel peab ahi olema
kiim.

3. Valige funktsioon: SteamBake .

4. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuurinuppu.

5. Pange toit ahju ja sulgege uks.

/\ ETTEVAATUST!

Klpsetamise ajal voi siis, kui ahi on
veel kuum, ei tohi veesivendisse vett
valada.

10. AHI - KELLA FUNKTSIOONID

10.1 Ekraan A. Kella funktsioonid
B. Taimer
s ;i
|
o) o A g
LA R
Q gobg ©
) |
10.2 Nupud
Nupp Funktsioon Kirjeldus
—_ MIINUS Kellaaja seadmiseks.
@ KELL Kellafunktsiooni seadmiseks.
+ PLUSS Kellaaja seadmiseks.

10.3 Kellafunktsioonide tabel

Kella funktsioon Kasutamine

@ KELLAAEG Kellaaja seadmiseks voi kontrollimiseks.
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Kella funktsioon Kasutamine

(BN} KESTUS

Ahju tédaja kestuse madramiseks.

Q MINUTILUGEJA

P&o6rdloenduse aja seadmiseks. See funktsioon ei méjuta ahju t66d. MI-
NUTILUGEJA saab seada igal ajal, ka siis, kui ahi on valja lulitatud.

10.4 KESTUSE maaramine
1. Méaarake ahju funktsioon ja temperatuur.

2. Vajutage jarjest @ kuni P! hakkab
vilkuma.

3. Vajutage + voi — KESTUSE aja
valimiseks.

Ekraanil kuvatakse 121,

4. Kui aeg saab tais, vilgub HIja kostab
helisignaal. Seade lilitub automaatselt
vélja.

5. Vajutage suvalist nuppu, et helisignaal
valja lilitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud véljas-asendisse.

10.5 MINUTILUGEJA méaéramine

1. Vajutage jarjest @ kuni Q hakkab
vilkuma.

2. Vajutage + voi = vajaliku aja
valimiseks.

Minutilugeja hakkab automaatselt téole 5

sekundi parast.

3. Kui valitud aeg saab tais, kostab
helisignaal. Vajutage suvalist nuppu, et
helisignaal vélja lulitada.

4. Keerake ahjufunktsioonide nupp ja
temperatuurinupp véljas-asendisse.

10.6 Kellafunktsioonide tiihistamine
1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud
funktsiooni indikaator hakkab vilkuma.

2. Vajutage ja hoidke —.
Kellafunktsioon lulitub mdne sekundi parast
valja.

11. AHI - TARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Tarvikute sisestamine

Olenevalt mudelist on saadaval
lisatarvikud. Skannige QR-kood,
et kontrollida, kuidas kasutada
seadmega kaasasolevaid lisatar-
vikuid. Lisatarvikuid saate eraldi
tellida. Lisateabe saamiseks
poorduge kohaliku edasimiiija
poole.

Vaikesed séalgud suurendavad ohutust ja
tagavad kaldekaitse. Need on ka
Umberminekuvastased seadmed. Kérge aaris
ahjuplaadi umber ei lase kdogindudel
ahjuplaadilt maha libiseda.
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Sisestage tarvik (traatrest/kipsetusplaat)
riiulitoe juhtribade vahele. Veenduge, et
ahjuplaat puudutaks ahju sisemuse
tagakilge.

Kui teie kipsetusplaadil on kalle, paigutage
see ahju sisemuse tagaosa poole.

Kui lisatarvikul on kiri, veenduge, et see oleks
teie poole suunatud.



Kui kasutate kiipsetusplaati, mille all on

augud, asetage kupetusplaat/pann tilkuvate

vedelike kogumiseks.

12. AHI - NOUANDED JA SOOVITUSED

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kipsetusajad on ainult soovituslikud.
Need soltuvad retseptist ning kasutatava
tooraine kvaliteedist ja kogusest.

12.1 SteamBake

@

Enne eelsoojendamist peab veeanuma
taitmise ajal olema ahi kilm.

Vt "Kuidas aktiveerida funktsioon:
SteamBake"

Kiipsetised
Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse siu-
vendisse (ml)
Sai1) 100 180 35-40 2 Kasutage kupsetus-
plaati.
Kuklid, saiake- 100 200 20-25 2 Kasutage kupsetus-
sed1) plaati.
Kodune pitsa1) 100 230 10-20 1 Kasu}age kiipsetus-
plaati.
Focaccia1) 100 190 - 210 20-25 1 Kasultage kipsetus-
plaati.
Kupsised, koo- 100 150 - 180 10-20 2 Kasutage kupsetus-
gikesed, crois- plaati.
santid)
Ploomikook, du- 100 180 20 2 Kasutage koogivormi.

nakook, kaneeli-
rullid?)

1) Enne kiipsetamist eelkuumutage tiihja ahju umbes 5 minutit.

Kiilmutatud kiipsetised

Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse sii-
vendisse (ml)
Pitsa, kilmuta- 150 200 - 210 10-20 2 Kasutage ahjuresti.
tud1)

EESTI
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Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse sii-
vendisse (ml)
Kulmutatud 150 160 - 170 25-30 2 Kasutage kipsetus-
croissant1) plaati.
1) Enne kiipsetamist eelkuumutage tiihja ahju umbes 10 minutit.
Valmistoidu soojendamine
Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse sii-
vendisse (ml)
Sai 100 110 15-25 2 Kasutage kupsetus-
plaati.
Kuklid, saiake- 100 110 10-20 2 Kasutage kipsetus-
sed plaati.
Kodune pitsa 100 110 15-25 2 Kasutage kipsetus-
plaati.
Focaccia 100 110 10-20 2 Kasutage kupsetus-
plaati.
Kédgiviljad 100 110 15-25 2 Kasutage kupsetus-
plaati.
Riis 100 110 15-25 2 Kasutage kipsetus-
plaati.
Pasta 100 110 15-25 2 Kasutage kipsetus-
plaati.
Liha 100 110 15-25 2 Kasutage kiupsetus-
plaati.
Rostimine
Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse si-
vendisse (ml)
Kupsetatud 200 180 65 - 80 2 Kasutage ahjuresti ja
sealiha kiipsetusplaati.
Rostbiif 200 200 50 - 60 2 Kasutage ahjuresti ja
kiipsetusplaati.
Kana 200 210 60 - 80 2 Kasutage ahjuresti ja
kipsetusplaati.
Kalkunipraad 200 200 70-90 2 Kasutage ahjuresti ja

kipsetusplaati.
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12.2 Niiske kiipsetus p66rdéhuga Y]

Toit Tempe- Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud

ratuur (min) asend

(°C)
Leib ja pitsa
Kuklid 190 25-30 2 kiipsetusplaat vdi sligav pann
Kuklid, saiakesed 200 40 -45 2 kipsetusplaat véi stigav pann
Kilmutatud pitsa 350 g 190 25-35 2 traatrest
Koogid kiipsetusplaadil
Rullbiskviit 180 20-30 2 kiipsetusplaat voi stigav pann
Sokolaadikook 180 35-45 2 kipsetusplaat voi stigav pann
Koogid vormis
Suflee 210 35-45 2 kuus keraamilist ahjuvormi traatrestil
Biskviittainast pohi 180 25-35 2 pirukavorm traatrestil
Keeks 150 35-45 2 koogivorm traatrestil
Kala
Kala klipsetuskotis 300 g 180 25-35 2 kiipsetusplaat v&i sligav pann
Terve kala 200 g 180 25-35 2 kipsetusplaat voi stigav pann
Kalafilee 300 g 180 30-40 2 pitsaplaat traatrestil
Liha
Liha kipsetuskotis 250 g 200 35-45 2 kiipsetusplaat voi stigav pann
Lihavardad 500 g 200 30-40 2 kipsetusplaat voi sligav pann
Viikesed kiipsetised
Kipsised 170 25-35 2 kiipsetusplaat v&i sligav pann
Makroonid 170 40 - 50 2 kipsetusplaat voi sigav pann
Muffinid 180 30-40 2 kiipsetusplaat v&i stigav pann
Soolakipsised 160 25-35 2 kipsetusplaat voi stigav pann
MuretainakUipsised 140 25-35 2 kiipsetusplaat v&i sligav pann
Korvikesed 170 20-30 2 kipsetusplaat voi stigav pann
Taimetoitlastele
Kddgiviljasegu kotis 400 g 200 20-30 2 kipsetusplaat voi sligav pann
Omlett 200 30-40 2 pitsaplaat traatrestil
Kédgiviljad kipsetusplaadil 190 25-35 2 kipsetusplaat voi sligav pann

700'g
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12.3 Teave katseasutustele

Toit Funktsioon Tempera- Lisatarvikud Riiuli Kellaaeg
tuur (°C) asend (min)
Vaikesed koogid (16 tk Tavaparane kipse- 160 kiipsetusplaat 3 20-30
plaadil) tamine
Vaikesed koogid (16 tk Ventilaatoriga kip- 150 kiipsetusplaat 3 20-30
plaadil) setamine
Vaikesed koogid (16 tk P&6rdéhk 160 kipsetusplaat 1+3 30-40
plaadil)
Ounapirukas (2 kiipsetus- Tavaparane kilpse- 190 traatrest 1 65-75
vormi, @ 20 cm, paiguta-  tamine
tud diagonaalselt)
Ounapirukas (2 kilpsetus- Ventilaatoriga kiip- 180 traatrest 2 70-80
vormi, @ 20 cm, paiguta-  setamine
tud diagonaalselt)
Rasvatu keeks Tavaparane kipse- 180 traatrest 2 20-30
tamine
Rasvatu keeks Ventilaatoriga kip- 160 traatrest 2 25-35
setamine
Rasvatu keeks P66rddhk 170 traatrest 1+3 30-40
Liivakupsised/soolapul- Tavaparane kipse- 140 kipsetusplaat 3 15-30
gad tamine
Liivakupsised/soolapul- Ventilaatoriga kip- 140 kipsetusplaat 3 20-30
gad setamine
LiivakUpsised/soolapul- P&6rddhk 140 kiipsetusplaat 1+3 15-30
gad
Rostleib/-sai Kiirgrill 250 traatrest 3 5-10
Veiselihapihv” Turbogrill 250 traatrest voi stigav 3 15-2(_) se-
pann kundit Ghelt
poolt;
10-15 se-
kundit tei-
selt poolt

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

13. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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13.1 Markused puhastamise kohta

/\ ETTEVAATUST!

Olge seadme puhastamisel ettevaatlik.
Kandke sobivaid kindaid.

Puhastage ahju esikililge pehme lapi, sooja
vee ning drnatoimelise pesuvahendiga.




Kasutage metallpindade puhastamiseks
ettendhtud puhastusainet.

Puhastage ahju sisemust parast igat
kasutuskorda. Rasva voi toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua tulekahju.
Grillpanni puhul on oht suurem.

Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju
tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage
soojas vee ja puhastusvahendi lahuses
niisutatud pehmet lappi. Arge peske tarvikuid
ndudepesumasinas.

Puhastage raskesti eemaldatavad plekid
spetsiaalse ahjupuhastusvahendiga.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

13.2 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist ahjud

Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi
kasnaga. Kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega
abrasiivseid materjale, kuna need vdivad ahju
pinda kahjustada. Puhastage ahju
juhtpaneeli, jargides samu
ettevaatusabindusid.

13.3 Veeanuma puhastamine

Puhastamisel eemaldatakse parast
niiskusreziimil kipsetamist veeanumasse
kogunenud lubjasettejaagid.

®

Puhastamistoimingut tuleks teostada
vahemalt igal 5. kuni 10. korral parast
funktsiooni SteamBake.

1. Kallake ahju pdhjal olevasse
veeanumasse 250 ml s6dgidadikat.
Kasutage véahemalt 6% ilma lisanditeta
aadikat.

2. Laske 30 minuti jooksul toatemperatuuril
aadikal lubjasettejaagid lahustada.

3. Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja lahja
pesuvahendiga.

13.4 Restitugede
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

/\ ETTEVAATUST!

Olge restitugede eemaldamisel
ettevaatlik.

1. Tommake ahjuresti tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.

i/

|

2. Témmake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kiljest lahti ja eemaldage tugi.

-

oK -

¥H\\\=

Paigaldage valjavoetud tagasi vastupidises
jarjekorras.

13.5 Kuidas kasutada Vesipuhastus

See puhastusprotseduur kasutab niiskust, et

eemaldada ahjust sinna kogunenud rasv ja

toidujaagid.

1. Kallake vesi ahju pohjas olevasse
stivendisse: 250ml.

Valige funktsioon C]

Seadke temperatuur tasemele 90 °C.
Laske seadmel té6tada 30 min jooksul.
Lulitage seade valja.

Oodake, kuni seade jahtub. Kuivatage
ahjuddnsus pehme lapiga.

A ol o
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13.6 Ahju klaaspaneelide
eemaldamine ja paigaldamine

Puhastamiseks saate seesmised
klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide
arv oleneb konkreetsest mudelist.

/\ HOIATUS!

Hoidke ahju uks puhastamise ajal veidi
lahti. Kui avate selle taielikult, voib see
kogemata sulguda, pohjustades
voimalikke kahjustusi.

/\ HOIATUS!

Arge kasutage ahju iima
klaaspaneelideta.

1. Avage uks, kuni see on umbes 30° nurga
all. Veidi avatud uks pusib ise lahti.

2. Vajutage klamberkinnituse
vabastamiseks ukse Ulemises servas
olevat ukseliistu (B) kummaltki kuljelt
sissepoole.

3. Eemaldamiseks tdommake ukseliistu
ettepoole.
/\ HOIATUS!

Kui votate klaaspaneelid vélja, Uritab
ahju uks sulguda.

4. Hoidke ukse klaaspaneelide lemist
serva ja tdmmake need lkshaaval lles.
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5. Puhastage klaaspaneeli seebiveega.
Kuivatage klaaspaneeli hoolikalt.

Parast puhastamist paigaldage klaaspaneelid

ja ahju uks. Tehke Ulaltoodud sammud

vastupidises jarjekorras. Pange esmalt

kohale vaiksem paneel ja seejarel suurem.

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et sisemine klaaspaneel on
paigaldatud ettenahtud kohta.

13.7 Sahtel

Hoiusahtel on ahjuddnsuse all.

/\ HOIATUS!
Arge pange toitu sahtlisse.

/\ HOIATUS!

Arge hoidke sahtlis kergestisittivaid
esemeid nagu puhastusained, kilekotid,
ahjukindad, paber, puhastusvahendid,
aerosoolid, plastesemed. Ahju
kasutamisel voib sahtel kuumeneda.
Tuleoht!

Ahju all oleva sahtli saab puhastamiseks
eemaldada.

Sahtli eemaldamine.

1. Tdmmake sahtel vélja, kuni see peatub.
2. Tostke sahtlit veidi, nii et seda saab

sahtlijuhikute nurgale vastavalt Ules tdsta.
Sahtli paigaldamiseks tehke toimingud
vastupidises jarjekorras.

13.8 Lambi asendamine

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

1. Liulitage ahi véalja. Oodake, kuni ahi on
jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvorgust.

3. Pange ahju pohjale riie.

Tagumine lamp

1. Keerake lambi klaaskatet selle
eemaldamiseks.
2. Puhastage klaaskate.



3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva

kuumakindla lambiga.

14. TORKEOTSING

/\ HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

14.1 Mida teha, kui...

4. Paigaldage klaaskate.

Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Ei saa seadet aktiveerida.

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghen-
datud v6i on valesti Gihendatud.

Kontrollige, kas seade on digesti
elektrivorku thendatud.

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pShjuseks on
kaitse. Kui kaitse korduvalt uuesti
vallandub, votke Gihendust elektrik-
uga.

Pliidiplaati ei saa kaivitada voi kasu-
tada.

Kaitse on vallandunud.

Kaéivitage pliidiplaat uuesti ja seadke
soojusaste vahemalt 10 sekundi
jooksul.

Jaakkuumuse indikaator ei lUlitu sis-
se.

Keeduvali ei ole kuum, sest see
tootas vaid lihikest aega.

Kui ala kuumutamiseks kulub liiga
palju aega, siis pdorduge volitatud
teeninduskeskusesse.

Valimist ringi ei saa sisse ega vélja
lllitada.

Lulitage esmalt sisse sisemine ring.

Ahi ei kuumene.

Ahi on vélja lllitatud.

Lulitage ahi sisse.

Vajalikud seadistused on tegemata.

Veenduge, et seadistused on diged.

Kell ei ole seatud.

Seadke kell.

Valgusti ei pole.

Lamp on defektne.

Asendage lambipirn uuega.

Toidule ja ahjuddnde koguneb auru
ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks ahju.

Kui kiipsetamine on 16ppenud, tuleb
toit ahjust hiljemalt 15-20 minuti pa-
rast vélja votta.

Toidu valmimiseks kulub liiga palju
aega voi toit valmib liiga kiiresti.

Temperatuur on liiga madal voi liiga
korge.

Vajadusel reguleerige temperatuuri.
Jargige kasutusjuhendis toodud
nduannet.

Ekraanil kuvatakse ,12.00".

Toimus elektrikatkestus.

Seadke kell.

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada.
Ekraanil kuvatakse "400" ja kostab
helisignaal.

Ahi ei ole elektrivorku digesti iihen-
datud.

Kontrollige, kas ahi on elektrivorku
Uhendatud &igesti (vt Ghendusjoo-
nist).

Tulemused ei ole head, kui kasutate
funktsiooni: SteamBake.

Te pole funktsiooni SteamBake sis-
se lllitanud.

Vt "Kuidas aktiveerida funktsioon:
SteamBake".

Te ei valanud veestlivendisse vett.

Vt "Kuidas aktiveerida funktsioon:
SteamBake".
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Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Veesuvendis olev vesi ei kee.

Temperatuur on liiga madal.

Seadke temperatuur vahemalt tase-
mele 110 °C.

Vt jaotist "Ahi — N6uanded ja soovi-
tused".

Vesi valgub veeslivendist valja.
vett.

Ahjuddnsuse stivendis on liiga palju  Lilitage ahi valja ja veenduge, et

seade on maha jahtunud. Eemalda-
ge liigne vesi lapi voi kasnaga. Lisa-
ge veesiivendisse Gige kogus vett.
Vt vastavat toimingu kirjeldust.

14.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme

sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme

sisemusest eemaldage.

15. ENERGIATOHUSUS

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

15.1 Tooteinfo vastavalt maarusele EL nr 66/2014

Mudeli tunnus

LKR562066W

Pliidiplaadi tiiiip

Pliidiplaat eraldiseisva pliidi sees

Keedualade arv 4

Kuumutustehnoloogia

Kiirgekuumusallikas

Ringikujuliste keedualade 1abimb6t (D) Vasak tagumine 14,0 cm
Parem tagumine 18,0 cm
Parem eesmine 14,0 cm
Vasak eesmine 18,0 cm
Energiatarve keeduvélja kohta (EC elec-  Vasak tagumine 181.8 Whlkg
tric cooking) Parem tagumine 182.1 Whikg
Parem eesmine 181.8 Whlkg
Vasak eesmine 190.1 Wh/kg
Pliidi energiatarbimine (EC electric hob) 184.0 Wh/kg

Seadet on testitud vastavalt: EN IEC
60350-2 .
15.2 Pliidiplaat — Energiasaastlik

Alljargnevate soovituste jargimisel saate
igapaevase toiduvalmistamise ajal energiat
saasta.

» Kui kuumutate vett, kasutage ainult
vajalikku kogust.
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« Voimalusel pange ndule alati kaas peale.
* Enne keeduala sisselulitamist asetage

koogindu sellele.

*  Ko606gindu pdhja 1abimodt peab vorduma

toiduvalmistamisala labim&oduga.

« Kasutage vaiksemal keedualal vaiksemat

ké8ginoud.

« Pange nou otse keeduala keskele.
* Toidu soojashoidmiseks vai sulatamiseks

kasutage jaakkuumust.



15.3 Toote teabeleht ja toote teave vastavalt (EL) nr 65/2014 ja (EL) nr

66/2014

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus LKR562066W 943005703
Energiatdhususe indeks 94.9

Energiatéhususe klass A

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0,84 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0,75 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 581

Ahju tulp Ahi eraldiseisva pliidi sees
Mass 40.0 kg

Seadet on testitud vastavalt: EN IEC 60350-1.

15.4 Ahi — Energia kokkuhoid Jadkkuumus

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat saasta.

Veenduge, et seadme to6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiaséastmise parandamiseks kasutage
metallist k66gindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, pilidke
need ahju panna voimalikult luhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga kupsetusreziime.

15.5 Teabenoduded vastavalt maarusel

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kupsetusaja [6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga

Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat. Lisateabe saamiseks vt jaotist
"Seade - igapaevane kasutamine”, Seadme
funktsioonid.

e (EL) nr 2023/826

Ootereziimis tarbitav voimsus

08W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale vaikese energiatarbega reziimini

joudmiseks

20 min
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Seadet on testitud vastavalt: EN 50564.

16. KESKKONNAASPEKTID

Ringlussevdttu tuleb saata materjalid, millel

on sumbol C/:) Ringlussevdtuks pange
pakend vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ning
suunake elektri- ja elektroonikaseadmete
jaatmed ringlusse. Arge visake ara seadmeid,

mis on tahistatud siimboliga &
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majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku jaatmesortimispunkti voi poorduge
abi saamiseks kohalikku omavalitsusse.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland






electrolux.com

867375862-C-062026 @ c E
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