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NE GANDIM LA DVS

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs rezultat ih urma
a zeci de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput
gandindu-va la Dvs. Pentru ca sa fiti asigurat ca aveti toate cunostintele necesare pentru
obtinerea unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
@ reparatii:
www.electrolux.com/support
g A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com
A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la
dispozitie urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/\ Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dISpOZIl‘IV de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.
Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior
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» Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

* Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

* Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

» Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

« In cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

+ Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

* Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

 Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Acest aparat este destinat urmatoarelor piete:

Latimea partii posterioare a 559 mm
aparatului
Adancimea aparatului 569 mm
2.1 Instalarea
Adancimea incorporabila a 548 mm
/\ AVERTISMENT! aparatului
Doar o persoana calificata trebuie s SAga"C'mea cu usa deschi- 1022 mm
instaleze acest aparat.
R . . ] Dimensiunea minima a ori- 560x110 mm
* Indepartati toate ambalajele. ficiului de ventilatie. Orifi-
» Daca aparatul este deteriorat, nu il ciul este pozitionat in par-
instalati sau utilizati. tea din spate jos
. prma;i ir]struc';iunile de instalare furnizate Dimensiunea minima a ori- 560x50 mm
impreuna cu aparatul. ficiului de ventilatie. Orifi-
» Aveti intotdeauna grija cand mutati ciul este pozitionat in par-
aparatul deoarece acesta este greu. tea din spate sus
Folositi intotdeauna manusi de protectie $i | | yngimea cablului de ali- 1500 mm
incaltaminte inchisa. mentare electrica. Cablul
* Nu trageti aparatul de maner. este pozitionat in coltul
+ Instalati aparatul intr-un loc sigur si dreapta al peretelui poste-
adecvat care satisface cerintele privind ror
instalarea. Suruburi de montaj 4x25 mm

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Tnainte de a instala aparatul, verifica daca
usa aparatului se poate deschide fara
probleme.

Nu utiliza aparatul fara capacul inferior al
cavitatii. Acesta este o componenta
functionala de siguranta.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/\ AVERTISMENT!

Pericol de incendiu si electrocutare.

Inaltimea minima a dulapu-
lui (Inaltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-

cru)

590 (600) mm

Latimea dulapului

560 mm

Adancimea dulapului

550 (550) mm

Inaltimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Tn&ltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 595 mm

aparatului

* Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.

» Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

» Asigurati-va ca parametrii de pe placuta

cu date tehnice sunt compatibili cu valorile

nominale ale sursei de alimentare.

Utilizati intotdeauna o priza cu protectie

(ifmpamantare) contra electrocutarii,

montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri

prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora

stecherul si cablul de alimentare electrica.

Daca este necesara inlocuirea cablului de

alimentare, acesta trebuie Tnlocuit numai

de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica

sa atinga sau sa se afle in apropierea usii

aparatului sau a nisei de sub aparat, in
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special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

» Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

 Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori Si
declansatori la protectia de impamantare.

+ Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

» Acest aparat este livrat cu un cablu de
alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

a gazului (tipul si presiunea gazului) si
reglajele aparatului sunt compatibile.

» Verificati daca aerul circula in jurul
aparatului.

» Informatiile despre alimentarea cu gaz se
gasesc pe placuta cu date tehnice.

* Acest aparat nu este conectat la un
dispozitiv care sa evacueze produsele
rezultate in urma combustiei. Aparatul se
racordeaza in conformitate cu
reglementarile in vigoare privind
instalarea. Respectati cerintele privind
ventilarea adecvata.

2.4 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului, consultati puterea
totala de pe placuta cu date tehnice.De
asemenea, puteti consulta tabelul:

/\ ATENTIE!

Utilizarea unui aparat de gatit pe gaz are
ca rezultat producerea de caldura,
umezeala si produse de combustie n
camera in care este instalat. Asigurati-va
ca bucataria este bine aerisita, in special
atunci cand aparatul este in uz.

Utilizarea indelungata a aparatului poate
necesita o ventilare suplimentara, de
exemplu cresterea ventilatiei mecanice
acolo unde exista, ventilatie suplimentara
pentru a indeparta in siguranta produsele
de combustie n aerul exterior (extern),
asigurand in acelasi timp si schimbari de
aer din incapere cu ventilatie
suplimentara. Consultati o persoana
calificata Thainte de instalarea ventilatiei

Putere totala (W) Sectiunea cablului
(mm?)

maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Racordul la gaz

» Toate racordurile la gaz trebuie realizate
de catre o persoana calificata.

+ Tnainte de instalare, verificati daca
conditiile din reteaua locala de distributie
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suplimentare.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

 Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile

umede sau cand acesta este in contact cu

apa.
* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.



» Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

» Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

2.5 ingrijirea si curatarea

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de

deteriorare a aparatului.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de deteriorare a aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa ncheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratitd adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

+ Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

» Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului inchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

+ Tnainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

« Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

= Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

* Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.6 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

* Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.7 Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
» Utilizati doar piese de schimb originale.
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2.8 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

+ Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

3. INSTALAREA

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-l.

« Coborati tevile externe de gaz.

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 Racordul la gaz

Racordul de alimentare cu gaz se afla in
spatele cuptorului.

Nu folositi tevi flexibile din cauciuc.

1. Tnainte de racordarea la gaz, deconectati
cuptorul de la reteaua electrica.

2. inchidet,i robinetul principal de alimentare
cu gaz.

3. Nu impingeti complet cuptorul in
mobilierul incorporat, Idsati un spatiu
liber de aproximativ 30 cm.

4. Conectati alimentarea cu gaz.

L

A B C

A. Racordul de alimentare cu gaz,
capatul axului cu racord

B. Garnitura

C. Cot

5. Puneti garnitura furnizata intre teava si
racordul de alimentare cu gaz. Rotiti
teava la 1/2* din rampa de alimentare cu
gaz.

6. Folositi o cheie de 22 mm pentru a
strange piulitele. Pastrati in pozitie
corecta rampa de alimentare cu gaz.
Manevrati cu atentie circuitul de
alimentare cu gaz.
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/\ AVERTISMENT!

Nu folositi flacara pentru a verifica daca
exista pierderi.

7. Tmpingegi complet cuptorul in mobilierul
incorporat.

/\ AVERTISMENT!
Nu presati racordul de alimentare cu gaz
si teava atunci cand impingeti cuptorul in
mobilierul incorporat.

8. Etanseizati corect racordul. Folositi un
aparat de detectare a scurgerilor de gaz
pentru verificare.

3.2 Adaptarea la diferite tipuri de
gaz

Doar un tehnician calificat este autorizat sa
realizeze reglarea pentru tipuri diferite de
gaz.

Cuptorul este setat pentru tipuri diferite de
gaz. Puteti trece de la gaz lichefiat la gaz
natural folosind injectoarele corecte.

Debitul de gaz se va regla corespunzator.

/N\ AVERTISMENT!

nainte de a inlocui injectoarele, verificati
daca butoanele pentru gaz sunt in pozitia
oprit. Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica. Asteptati pana cand
cuptorul este rece. Exista un risc de
ranire.

3.3 Inlocuirea injectoarelor
cuptorului

1. Pentru a avea acces la arzatorul (B)
inlaturati podeaua interioara a cuptorului
(A).



altul care este adecvat pentru tipul de gaz

utilizat.

Consultati capitolul ,Date tehnice”.
6. Montati arzatorul in ordine inversa.
Tnlocuiti eticheta cu tipul de gaz, aflaté langa
racordul de alimentare, cu cea
corespunzatoare noului tip de gaz.

Arzatorul de gaz al cuptorului nu are nevoie
de reglarea primara a gazului.

@

2 Desf X [C P - Presiunea de alimentare cu gaz a
- Desfaceti surubul (C), care fixeaza aparatului este conforma cu valorile
arzatorul. recomandate.

@

Daca presiunea gazului este variabila
sau diferita de presiunea necesara,
trebuie montat un regulator de presiune
corespunzator pe teava de alimentare cu
gaz.

3.4 Reglarea nivelului minim al
arzatorului cuptorului

1. Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica.

2. Rotiti butonul de selectare pentru
comanda gazului la pozitia de minim si
scoateti-l.

3. Ajustati surubul de reglare (A) cu ajutorul

3. Scoateti cu atentie arzatorul din suportul
injectorului (D).

b unei surubelnite subtiri.
y 4

Modificarea Ajustarea suru-
tipului de gaz bului de reglare
<N De la gaz natu- Strangeti complet
a ral la gaz liche- surubul de reglare.
4. Deplasati-l incet spre stanga. Nu apasati fiat
cablul de conectare a generatorului de De la gaz liche- Desfaceti surubul de
scantei (F) si conductorul termocuplului fiat la gaz natu- reglare aproximativ
(E). ral 1/3 de tura.

5. Scoateti injectorul arzatorului (D) cu o
cheie tubulara de 7 mm si inlocuiti-l cu
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4. Fixati butonul de selectare pentru Verificati flacara. Daca flacara se stinge,

comanda gazului. reluati procedura. La nivelul coroanei
5. Conectati cuptorul la reteaua electrica. arzatorului, flacara trebuie sa fie mica si
constanta.

/N\ AVERTISMENT!

Stecherul poate fi introdus n priza numai
dupa ce toate componentele au fost
montate in pozitiile initiale. Exista un risc
de ranire. 3.5 incastrarea in mobilier
6. Aprindeti arzatorul cuptorului cu gaz.
Consultati capitolul ,Utilizarea zilnica”.
7. Setati butonul de selectare pentru
comanda gazului la pozitia maxima si
lasati cuptorul sa se incalzeasca timp de Puteti instala aparatul ,incorporat” sau

Producatorul nu isi asuma nici o
responsabilitate daca aceste masuri de
siguranta nu sunt respectate.

Instalati aparatul doar intr-o bucatarie sau
intr-o bucatarie-sufragerie. Nu instalati
aparatul intr-o baie sau intr-un dormitor.

10 minute. Jncastrat sub”. Dimensiunile pentru
8. Rotiti butonul de selectare pentru mobilierul incorporabil trebuie sa fie conforme
comanda gazului din pozitia maxima in cu imaginile corespunzéatoare.

pozitia minima.

min. 4mm
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Trebuie sa existe o distantd minima de 4 mm
intre suprafata de sus a aparatului si
suprafata de sus a interiorului mobilierului.

Atunci cand instalati aparatul ,incastrat sub”
(sub o hotd), instalati hota Thainte de a instala
cuptorul.

Materialele trebuie sa reziste la o crestere de
temperatura de cel putin 60°C peste
temperatura ambianta.

Trebuie sa existe o alimentare cu aer
continua in jurul cuptorului pentru a preveni
incalzirea prea tare a cuptorului.

Pentru functionarea corecta, mobilierul
cuptorului trebuie sa aiba o deschidere
minima de 130 cm? in fata sau pe laterale ( o
deschidere minima de 65 cm? pe fiecare
latura). Producatorul recomanda o
deschidere de 130 cm? in fata pentru un
cabinet din caramida si o deschidere de 65
cm? pe fiecare latura pentru un mobilier din
lemn.

Atunci cand instalati o hota deasupra
cuptorului, realizati circuite electrice diferite
pentru hota si cuptor.

Conectarea se va face doar cu cabluri
adecvate puterii furnizate.

@

Dupa instalare, asigurati-va exista
posibilitatea unui acces la facil la aparat
pentru eventualele operatii de intretinere
sau reparatie.

3.6 Fixarea aparatului de mobilier

ROMANA
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

e
O

O O

1 o

N EHEEEN

4.2 Accesorii

* Raft de sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

» Tava de gatit

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZAR

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Placa inferioara din cavitatea
cuptorului

Atunci cand cumparati cuptorul, initial placa
de la baza cavitatii cuptorului se regaseste la
accesorii. Inainte de a utiliza cuptorul pentru
prima data, puneti placa de la baza cu
orificiul inspre partea frontala pe zona
arzatorului, conform indicatiilor din capitolul
,Descrierea produsului”.
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Panou de comanda

Indicator gratar

Buton de selectare pentru functii de gatire
Buton de selectare pentru Ceas avertizor

Buton de selectare pentru comanda
gazului

Indicator de stare pentru alimentarea
electrica

o] ~Jeofof

N =2

Fante de aerisire pentru ventilatorul de
racire

Element de incalzire

Bec

Orificiu pentru rotisor

Ventilator

Placa inferioara din cavitatea cuptorului
Suport pentru raft, detasabil

Pozitii rafturi

EENEEER

Pentru prajituri si fursecuri.

Rotisor

Pentru coacerea bucatilor de carne si a
pasarilor mai mari.

5.2 Prima curatare

Scoateti din cuptor toate accesoriile si
suporturile pentru raftul mobil.
Consultati capitolul ,Ingrijirea si curatarea”.

Curatati cuptorul si accesoriile inainte de
prima utilizare.

Puneti accesoriile si suporturile pentru raftul
mobil inapoi in pozitia lor initiala.

5.3 Preincalzirea

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi
prima data.



1. Setati functia .Setat,i temperatura

maxima.

2. Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1
ora.

3. Setati functia B Setati temperatura
maxima.

6. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Aprinderea arzatorul de gaz al
cuptorului

®

Dispozitivul de siguranta al
cuptorului:

Cuptorul cu gaz este dotat cu un
termocuplu. Acesta opreste fluxul de gaz
daca flacara se stinge.

1. Apasati butonul de selectare pentru

comanda gazului si rotiti-l la X
2. Tineti apasat butonul de selectare pentru
comanda gazului timp de maxim 15
secunde pentru a permite incalzirea
termocuplului. Nu eliberati butonul de
selectare Tnainte de aprinderea flacarii, in
caz contrar alimentarea cu gaz este
intrerupta.
Nu tineti apasat butonul de selectare pentru
comanda gazului pentru mai mult de 15
secunde. Daca arzatorul cuptorului nu se
aprinde dupa 15 secunde, eliberati butonul
de selectare pentru comanda gazului, rotiti in
pozitia oprit si deschideti usa cuptorului.
Asteptati cel putin 1 minut, inchideti usa
cuptorului si incercati sa aprindeti din nou
arzatorul cuptorului.

6.2 Dupa aprinderea arzatorului cu
gaz al cuptorului

1. Eliberati butonul de selectare pentru
comanda gazului.

2. Rotiti butonul pentru comanda gazului
pentru a seta temperatura.

4. La&sati cuptorul sa functioneze timp de 15
minute.

5. Opriti cuptorul si Iasati-l sa se raceasca.

Accesoriile pot deveni mai fierbinti decéat de

obicei. Cuptorul poate emite un miros si fum.

Aerisiti bine incaperea.

Controlati flacara prin orificiile din placa de la
baza cavitatii.
Indicatorul de alimentare electrica se aprinde

atunci cand rotiti butonul de selectare pentru
functiile cuptorului.

6.3 Buton de selectare pentru
comanda gazului

Simbol Functie
I Arzatorul cuptorului este stins.
Pozitia oprit

150 °C - 250 Reglare interval de temperatura.
°C

6.4 Functiile cuptorului

Functia cupto- Aplicatie

rului
I Cuptorul este oprit.
Pozitia oprit
vis Pentru a aprinde becul fara nici o

sl
s

functie de gatit.

lluminare cuptor

vv Pentru carnea la gratar, inclusiv
B kebab si bucati mai mici de car-
ne.

Gratar + Rotisor  Pentru a frige bucati mai mari de

carne la rotisor.

Pentru a regla temperatura pentru
gratarul electric din centrul cavi-
tatii de la un minim de circa 50 °C
la un maxim de circa 200 °C.

He-
Reglare interval
de temperatura
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Functia cupto- Aplicatie
rului

Pentru a coace si deshidrata ali-
i}‘{f %? mentele. Puteti utiliza ventilatorul
n combinatie cu arzatorul de gaz
Gatire cu aer gl cuptorului.

cald /Decongela-  Pentru a decongela alimente (le-

re gume si fructe). Timpul necesar
decongelarii depinde de numarul
si de dimensiunea alimentelor
congelate.

®

Nu puteti utiliza simultan cuptorul cu gaz
si functia Gratar + Rotisor.

6.5 Utilizarea ventilatorului

®

Arzatorul pe gaz incalzeste aerul din
interiorul cuptorului. Ventilatorul circula
aerul fierbinte pentru a mentine
temperatura egala.

7. FUNCTIILE CEASULUI

7.1 Ceas avertizor

Se utilizeaza pentru a seta o numaratoare
inversa pentru o functie a cuptorului.

®

Aceasta functie nu are nicio influenta
asupra functionarii aparatului.

8. UTILIZAREA ACCESORIILOR

1. Aprindeti arzatorul de gaz al cuptorului.
2. Dupa aprindere, rotiti butonul de

selectare pentru functiile cuptorului la .

6.6 Utilizarea gratarului
1. Rotiti in sens orar butonul de selectare

pentru functiile cuptorului la L& si setati
temperatura maxima.

2. Reglati pozitia gratarului si a ghidajului
cratitei adanci in functie de dimensiunea
alimentelor.

Consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”, Grill.

6.7 Indicator gratar

Indicatorul gratarului se aprinde cand este
selectata functia de gatire la gratar. Acesta
se stinge cand cuptorul ajunge la temperatura
setata. Se va aprinde si se va stinge ciclic
pentru a indica schimbarile de temperatura.

Rotiti la maxim butonul cronometrului, dupa
care il rotiti la intervalul de timp necesar.
Dupa ce se scurge intreaga perioada de timp,
este emis un semnal sonor.

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Utilizarea rotisorului

/\ AVERTISMENT!

Procedati cu atentie atunci cand utilizati
rotisorul. Furculitele de fixare si tepusa
sunt ascutite. Exista pericol de vatamare.
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/N\ AVERTISMENT!

Cand scoateti rotisorul utilizati manusi
adecvate pentru cuptor. Rotisorul si
gratarul sunt fierbinti. Pericol de arsuri.




S .

=_J

Cadrul rotisorului
Furculite
Tepusa

Maner

Puneti méanerul rotisorului in frigaruie.
Puneti cratita adanca pe pozitia cea mai
de jos a raftului.

Puneti cadrul tepusei in pozitia celui de-
al treilea raft, numarat incepand de jos.

NE ODOmD>

d

4. |Introduceti prima furculita n tepusa,
asezati apoi carnea in rotisor si fixati cea
de-a doua furculita.

5. Stréngeti de suruburi pentru a strénge
furculitele.

6. Introduceti varful tepusei in orificiul

prevazut pentru aceasta.

Asezati capatul din spate al tepusei pe

cadrul rotisorului.

Consultati capitolul ,Descrierea

produsului”.

Scoateti manerul rotisorului.

Selectati o functie care foloseste

rotisorul. Rotisorul incepe sa se invarta.

10. Reglati temperatura necesara. Consultati
tabelele de gatit.

N

©w

8.2 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive
anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma:

Tmpinge raftul pe sinele de ghidare si
asigura-te ca piciorusele sunt orientate in jos.

Tava de gatit:
Impinge tava pe sinele de ghidare.
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9. FUNCTII SUPLIMENTARE

9.1 Suflanta cu aer rece

Atunci cand cuptorul functioneaza, suflanta
cu aer rece porneste automat pentru a
mentine reci suprafetele cuptorului. Daca

10. INFORMATII SI SFATURI

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

®

Temperatura si duratele de coacere din
tabele au rol consultativ. Acestea depind
de retete si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.

10.1 Recomandari pentru gatit
Cuptorul are cinci pozitii pentru rafturi.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Cuptorul dumneavoastra poate sa aiba un alt
comportament la coacere/frigere fata de
cuptorul de pana acum. Tabelele de mai jos
va indica setarile standard pentru
temperatura, durata gatitului si pozitia
raftului.

Daca nu puteti gasi setarile pentru o reteta
speciala, cautati alta similara.

Cuptorul are un sistem special care produce
o circulatie naturala a aerului si o reciclare
constanta a aburului. Cu acest sistem puteti
gati intr-un mediu cu aburi si puteti pastra
preparatele moi in interior si crocante la
exterior. Aceasta reduce durata de gétire si
consumul de energie.

Coacerea prajiturilor
Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4
din durata de coacere sa fi trecut.

Grill

Puneti alimentele aproape de elementul
superior de Tncalzire pentru o coacere mai
rapida sau mai departe de element pentru o
coacere mai lenta.
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opriti cuptorul, suflanta cu aer rece poate
continua sa functioneze pana cand aparatul
se raceste.

Pentru a reduce la minimum stropirea cu
grasimi, alimentele trebuie uscate inainte de
a le pune pe gratar. Carnea macra si pestele
se ung cu putin ulei sau unt topit pentru a le
pastra umede in timpul coacerii.

Garniturile, cum ar fi rosiile si ciupercile, pot fi
asezate sub gratar atunci cand faceti carne la
gratar.

Alimentele trebuie intoarse pe durata gatirii,
dupa caz.

Gatirea carnii si a pestelui

Lasati carnea aproximativ 15 minute nainte
de a o taia, astfel incat sucul sa nu se
prelinga afara.

Pentru a impiedica formarea de prea mult
fum Tn cuptor pe durata frigerii, se recomanda
adaugarea de putina apa in cratita adanca.
Pentru a preveni condensarea fumului,
adaugati apa de fiecare data dupa ce se
evapora.

Durate de gatit
Duratele de gatit depind de tipul de alimente,
de consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand
gatiti. Gasiti cele mai bune setari (setarea
caldurii, durata de gatit, etc.) pentru vasele,
retetele si cantitatile dvs. cand utilizati acest
aparat.

10.2 Tabele pentru coacere si
frigere

Prajituri
Preincalziti cuptorul timp de 10 minute
fnainte de gatire.

Folositi o forma pentru prajituri daca nu este
specificat mai jos un alt vas.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.



Utilizati functia: Gatire cu aer cald.

Alimente Tempe- Durata Comentarii

Alimente Tempera- Durata ratura (min)
tura (°C) (min) (°C)
Retete cu compozitie 160 45-60 Paine alba 190 60 -70 1 -2 bucati,
batuta cu telul 0,5 kg per bu-
cata
Aluat fraged 160 20-30
Paine de se- 180 30-45 Intr-o forma
Prajitura cu branza $i 160 70-80 cara de paine
lapte batut, pe un raft
de sarma Chifle 230-250 10-20 6 - 8 role intr-
o tava de coa-
Placinta cu mere, intr-o 160 80 - 100 cere
forma pentru prajituri de -
20 cm pe un raft de sar- Pizza 190 10-20 Intr-o tava de
ma coacere sau
cratita adanca
Strudel, tava de gatit min. 60 - 80
Pateuri 190 10-20 Intr-o tavé de
Tarta cu gem 165 30-40 gatit
Pandispan 160 50 - 60 Tarte
Prajiturs pentru Cra- min. 90 - 120 Preincalziti cuptorul timp de 10 minute

ciun / Tort cu multe
fructe, forma pentru
prajituri de 20 cm

Prajitura cu prune, for- 160 50 - 60
ma de paine

Prajituri mici - un singur min. - 160  25-35
nivel, tava de gatit

Biscuiti/ Patiserie -un ~ min. 30-35
singur nivel, tava de ga-

tit

Chifle dulci, tava de ga- 180 15-20
tit

Eclere, tava de gatit 170 25-35
Tarte, forma pentru pra- 170 45-70
jituri de 20 cm

Tort cu multe fructe, for- min. 110 - 120
ma pentru prajituri de

24 cm

Sandvis Victoria, forma 160 50 - 60
pentru prajituri de 20

cm

Péine si pizza

Preincalziti cuptorul timp de 10 minute
fnainte de gatire.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

Utilizati functia: Gatire cu aer cald.

inainte de gatire.

Folositi forma pentru prajituri.
Utilizati raftul de pe al patrulea nivel.
Utilizati functia: Gatire cu aer cald.

Alimente Temperatura Durata (min)
(°C)

Tarte cu paste 180 45 -50

Tarte cu legu- 175 45 - 60

me

Tarte tip Quiche 180 50 - 60

Peste

Preincalziti cuptorul timp de 10 minute
fnainte de gatire.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.
Utilizati functia: Gatire cu aer cald.

Alimente Tempera- Durata Comen-
tura (°C) (min) tarii

Pastrav / Do- 175 40-55 3 - 4 pesti

rada rosie

Ton/Somon 175 35-60 4 - 6 fileuri
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10.3 Gatitul in cuptorul cu gaz

Carne si Pui
Preincalziti cuptorul timp de 10 minute

fnainte de gatire.
Folositi raftul de sarma.

Puneti cratita adanca pe a doua pozitie a
raftului.

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

Alimente Temperatu- Durata
ra (°C) (min)
Vita cu os, 1,0 kg min. 40 - 50
Vita fara os, 1,0 kg 190 50
Miel, 1,0 kg min. 40 - 50
Porc, 1,0 kg 180 - 190 75 -85
Pui / lepure, 1,2 kg 220 - 230 75 -85
Rata, 1,0 kg 190 80 - 90
Friptu[é qe vi}é engle- 220 44 - 50
zeasca - in sange
Friptura de vita engle- 220 51-55
zeasca - medie
Friptura de vita engle- 220 56 - 60

zeasca - bine facuta

Curcan
Preincalziti cuptorul timp de 10 minute
fnainte de gatire.

Folositi cratita adanca.
Utilizati raftul de pe al doilea nivel.

Alimente Tempera- Durata (min)

tura (°C)

Curcan, 4,5-55kg 160 210 -240

Pateuri
Preincalziti cuptorul timp de 10 minute
inainte de gatire.

Folositi o tava de coacere aluminizata daca
nu este specificat mai jos un alt vas.

Utilizati raftul de pe al patrulea nivel.
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Alimente Tempera- Durata

tura (°C) (min)

Tarta cu fructe intr-o for- 165 40-50
ma rotunda pentru prajituri

de 26 cm pe raftul de sar-

ma

Placinta cu fructe intr-o min. 40 - 50
forma rotunda pentru pra-

jituri de 26 cm pe raftul de

sarma

Pateuri cu carne 180 20-30
Choux a la creme sau 190 25-30
ecleruri

Foietaj pufos 170 15-20
Tarta cu gem intr-o forma 165 40 - 50

rotunda pentru prajituri de
30 cm pe raftul de sarma

Budinca
Preincalziti cuptorul timp de 10 minute
fnainte de gatire.

Folositi 9 vase ceramice ramekin.
Turnati 2 cm de apa in cratita adanca.
Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

Alimente Tempera- Durata
tura (°C)  (min)
Royale la bain-marie min. 60-75
Prajituri

Preincalziti cuptorul timp de 10 minute
fnainte de gatire.

Folositi o tava de coacere aluminizata daca
nu este specificat mai jos un alt vas.

Utilizati raftul de pe al patrulea nivel.

Alimente Tempera- Durata

tura (°C) (min)

Tort cu multe fructe intr-o  min. 150 - 170
forma pentru prajituri de

20 de cm pe raftul de sar-

ma

Tort cu multe fructe intr-o  min. 150

forma pentru prajituri de
20 de cm pe raftul de sar-
ma




Alimente Tempera- Durata Alimente Bu-  Durata (min)
tura (°C)  (min) cati =
Pe o par- Pe cealalta
Préjitura Madeira intr-o min. 105 - 120 te parte
forma pentru prajituri de
20 de cm pe raftul de sar- Biftec, 0,6 kg 4 10-12 6-8
ma
Carnati 8 12-15 10-12
Prajituri mici min. - 170 35-50
Cotlet de porc, 4 12-16 12-14
Turta dulce min. 35-45 0,6 kg
Péipe o . ‘ ?L:)I I((t;natln 2), 2 30-35 25-30
Preincalziti cuptorul timp de 10 minute ’
fnainte de gatire. Kebab 4 10-15 10-12
Utilizati tava de coacere aluminizata. Piept de pui, 0,4 4 12-15 12-14
- . . ki
Utilizati raftul de pe al patrulea nivel. 9
Hamburger, 0,6 6 13-15 12-14
Alimente Temperatura Durata kg
(°C) (min) File de peste, 4 12- 14 10-12
Paine, 0,5 kg 180 - 190 40-50 0.4 kg
A Sandvis cu pai- 4-6 5-7 -
Paine, 1,0 kg 180 - 190 50 - 60 ne prajita
Cornuri si chifle 180 - 190 15-20 Paine prajita 4-6 2-4 2.3

10.4 Grill

Preincalziti cuptorul timp de 3 minute inainte

de gatire.

Utilizati raftul de pe al patrulea nivel.

Temperatura maxima este valoarea implicita

10.5 Rotisor

de gatire.

Preincalziti cuptorul timp de 3 minute inainte

Utilizati raftul de pe al treilea nivel.

pentru toate tipurile de alimente. Alimente Tempera- Durata
tura (°C) (min)
Alimente Eéut-l Durata (min) Pasare, 1,0 - 1,2 kg max. 75-85
© Peopar- Pecealalta | priptra 08-1,0kg max. 75-85
te parte
File bucati, 0,8 4 12-15 12-14
kg
10.6 Decongelare
Alimente Cantitate Timp de de- Timp suplimentar Comentarii
(kg) congelare de decongelare
(min) (min)
Pui 1.0 100 - 140 20-30 Puneti puiul pe platanul inferior

ntors, pe o farfurie mare. Intoar-
ceti la jumatatea duratei de ga-

tit.
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Alimente Cantitate Timp de de- Timp suplimentar Comentarii
(kg) congelare de decongelare
(min) (min)

Carne 1.0 100 - 140 20-30 Intoarceti la juméatatea duratei

de gatit.
0.5 90 - 120

Pastrav 0.15 25-35 10-15 -

Capsuni 0.3 30-40 10-20 -

Unt 0.25 30-40 10-15 -

Frisca 2x0,2 80 - 100 10-15 Frisca se poate bate chiar daca
au mai ramas unele parti usor
inghetate.

Prajitura 1.4 60 60 -

10.7 Informatii pentru institutele de

testare

Teste conform cu IEC 60350-1.

Aliment Functie Acceso- Nivel Tempe- Durata (min) Comentarii

rii raft ratura
(°C)

Prajituri mici Gatire cu aercald Tavade 4 160 - 25-35 Puneti 20 de prajituri
gatit alu- 170 mici pe o tava de gatit.
minizata Preincalziti cuptorul

timp de 10 minute.

Placinta cu  Gatire cu aer cald Raft de 4 160 80 - 100 Folositi 2 forme (dia-

mere sarma metrul de 20 cm),

asezate pe diagonala.
Preincalziti cuptorul
timp de 10 minute.

Pandispan  Gatire cu aer cald Raft de 4 160 - 45 -55 Folositi o forma de pra-
sarma 170 jitura (diametrul de 26

cm).
Preincalziti cuptorul
timp de 10 minute.

Biscuit sfa-  Gatirecuaercald Tavade 4 150 - 30-40 Preincalziti cuptorul

ramicios gatit alu- 160 timp de 10 minute.
minizata

Paine prajita Grill Raft de 4 max. 2 -3 minute pe o Preincalziti cuptorul

4 - 6 bucati sarma parte; 2 - 3 minute timp de 3 minute.

pe cealalta parte
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Aliment Functie Acceso- Nivel Tempe- Durata (min) Comentarii
rii raft ratura
(°C)
Burger de Grill Raft de 4 max. 20-30 Puneti raftul de sarma
vita sarma si pe al patrulea nivel si
6 bucati, 0,6 tava de tava de colectare pe al
kg colectare treilea nivel al cuptoru-

lui. Intoarceti alimente-
le la jumatatea duratei
de gatire.

Preincalziti cuptorul
timp de 3 minute.

11. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Note cu privire la curatare

Curatati partea din fata a cuptorului cu o
laveta moale, apa calda si agent de curatare
slab.

Utilizati un agent de curatare dedicat pentru
curatarea suprafetelor metalice.

Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de orice
alte resturi alimentare poate provoca un
incendiu.

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si uscati-le. Folositi o laveta moale
cu apa calda si un agent de curatare. Nu

curatati accesoriile in masina de spalat vase.

Curatati murdaria rezistenta cu produs
special de curatat cuptorul. Nu folositi agent
de curatare a cuptorului pe suprafetele
catalitice.

Daca aveti accesorii anti-aderente, nu le
curatati utilizadnd agenti agresivi, obiecte cu
margini ascutite sau in masina de spalat
vase. Stratul anti-aderent poate fi deteriorat.

Umezeala poate produce condens in cuptor
sau pe panourile de sticla ale usii. Pentru a
reduce condensul, porniti cuptorul cu 10
minute inainte de a gati.Curatati umezeala
din cavitate dupa fiecare utilizare.

11.2 Pentru cuptoarele din inox sau
aluminiu

Curatati usa cuptorului numai cu o laveta sau
burete umed. Uscati-o cu o laveta moale.

A nu se folosi bureti din s&rma, acizi sau
produse abrazive, deoarece pot deteriora
suprafata cuptorului. Curatati panoul de
comanda al cuptorului cu aceeasi precautie.

11.3 Curatarea garniturii usii

Verificati la intervale regulate garnitura usii.
Garnitura usii se afla n jurul cadrului cavitatii
cuptorului. Nu utilizati cuptorul daca garnitura
usii este deteriorata. Contactati un Centru de
service autorizat.

Pentru a curata garnitura usii consultati
informatiile generale despre curatenie.

11.4 Scoaterea suporturilor raftului /
panourilor catalitice

Pentru a curata cuptorul, scoateti suporturile
pentru raft / panourile catalitice.

/\ ATENTIE!

Aveti grija cand scoateti suporturile
pentru raft. Panourile catalitice nu sunt
fixate de peretii cuptorului si pot cadea
cand suporturile pentru raft sunt scoase.

1. Trageti partea din fata a suportului pentru
rafturi si indepartati-o de peretele lateral.
Tineti ghidajele raftului din spate si
panoul catalitic Tn pozitie cu cealalta
mana.
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2. Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si scoateti-o in afara.

| P
1 Jdifs 07
~\-‘ﬂ——<§:

Instalati accesoriile scoase in ordine inversa.

11.6 Cum se scoate si se monteaza: U

11.5 Curatare catalitica

Cavitatea cu acoperire catalitica se curata
automat. Aceasta absoarbe grasimea.

Tnainte de a porni curatarea catalitica:

1.

2,
3.

scoateti toate accesoriile .

curatati baza cuptorului cu apa calda si
detergent neutru.

curatati sticla de la interior a usii cu apa
calda si o lavetd moale.

Setati temperatura maxima si apoi lasati
cuptorul sa functioneze timp de 1 ora.
Opriti cuptorul.

Dupa ce cuptorul se raceste, curatati
cavitatea cu o laveta moale si uda.

Petele sau decolorarea stratului catalitic nu
au niciun efect asupra proprietatilor de
curatare Catalitica.

sa

Usa cuptorului are patru panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la

interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea usii” inainte

de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Pasul 1 Deschideti usa complet si tineti ambele ba-
lamale.

Pasul 2 Ridicati si trageti incuietorile pana cand se
aude un clic.
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Pasul 3 Tnchidet,i usa cuptorului pana la jumatate in
prima pozitie de deschidere. Dupa aceea, ri-
dicati si trageti pentru a scoate usa din lo-
cas.
Pasul 4 Puneti usa pe o lavetad moale pe o suprafata
stabila.
Pasul 5 Tineti garnitura usii (B) pe partea superioara
a usii de ambele parti si apasati-o catre inte-
rior pentru a elibera clema.
Pasul 6 Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.
Pasul 7 Tineti panoul de sticla al usii de partea supe-
rioara si scoateti-l cu atentie. Asigurati-va ca
sticla iese complet din suporturi.
Pasul 8 Curatati panourile de sticla cu apa calda si sapun. Uscati cu atentie panourile de sticla. Nu curatati
panourile de sticla in masina de spalat vase.
Pasul 9 Dupa curatare, instalati panoul de sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.

Zona imprimata trebuie sa fie orientata spre partea in-
terioara a usii. Dupa instalare, asigurati-va ca supra-
fata cadrului panoului din sticla din zonele serigrafiate
nu prezinta asperitati la atingere.

Daca este instalata corect, garnitura usii face clic.
Asigurati-va ca ati montat corect panoul intern de sti-
cla in locasuri.
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11.7 inlocuirea becului

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

1. Opriti cuptorul.

Asteptati pana cand cuptorul s-a racit.

2. Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica.

3. Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

/\ ATENTIE!

Tntotdeauna tineti becul halogen cu
ajutorul unei carpe pentru a preveni

arderea reziduurilor de grasime pe bec.

12. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Ce trebuie facut daca...

Becul din spate

1.

Rotiti capacul din sticla al becului si
scoateti-l.

Curatati capacul de sticla.

Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o caldura de 300°C.

Montati capacul de sticla.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este oprit.

Porniti cuptorul.

Cuptorul nu se incalzeste.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca reapare problema
cu siguranta, contactati un electri-
cian calificat.

Cuptorul nu functioneaza.
za.

Aprinderea automata nu functionea- Aprindeti arzatorul cu ajutorul un

chibrit lung. Tineti flacara langa orifi-
ciul din partea inferioara a cavitatii
cuptorului. Simultan, rotiti butonul
de selectare pentru gaz in sens an-
tiorar pana la temperatura maxima.
Dupa aprinderea flacarii, tineti apa-
sat butonul de selectare pentru gaz
timp de maxim 15 secunde pentru a
incalzi termocuplul. n caz contrar,
alimentarea cu gaz se intrerupe.

Becul nu functioneaza.

Becul este stricat.

Tnlocuiti becul.

Aburul si condensul se depun pe ali- Un vas a fost lasat prea mult timp in  Alimentele nu trebuie Iasate in cup-

mente si in cavitatea cuptorului. cuptor.

tor pentru mai mult de 15-20 de mi-
nute dupa gatire.

Flacara se stinge imediat dupa
aprindere.

Termocuplul nu este incalzit.

Dupa aprinderea flacarii, tineti apa-
sat butonul de comanda pentru gaz
timp de maxim 15 secunde.
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Problema Cauza posibila Solutie

Rotisorul nu se invarte. Rotisorul nu este introdus corect in

orificiul

Consultati capitolul ,Utilizarea acce-

sau. soriilor”, Utilizarea rotisorului.

12.2 Date pentru service
Daca nu puteti gasi singur o solutie, a

va comerciantului sau unui Centru de service

autorizat.

Datele necesare centrului de service se
gasesc pe placuta cu date tehnice. Aceasta

dresati-

este amplasata pe cadrul frontal din interiorul
cuptorului. Nu scoateti placuta cu date
tehnice din interiorul cuptorului.

Va recomandam sa notati datele aici:

Model (MOD.)

Codul numeric al produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)

13. DATE TEHNICE
13.1 Date tehnice

PUTERE TOTALA: Electrica:

1.77 kW

Gaz initial:

G20 (2H) 20 mbar = 2.6 kW

Gaz de schimb:

G30/G31 30/30 mbar = 196 g/h
G30/G31 30/30 mbar = 2.7 kW

Alimentare electrica: 220-240V ~50-60 Hz
Categoria aparatului: 112H3B/P

Racordul la gaz: G 1/2"

Clasa aparatului: 3

13.2 Arzatorul cuptorului cu gaz

Tipul gazului PUTEREAV DEBIT NO- Putereare- ORIFICIU DE MARCAJ IN-
NOMINALA MINAL PEN- dusa a gaze- BY-PASS JECTOR
A GAZULUI TRU GAz lor (kW) (1/100 mm)  (1/100 mm)
(kW) (g/h)
G20 (2H) 20 mbar 2.6 - 0.7 Reglementat 112
O
G30/G31 30/30 mbar 2.7 196 0.7 43 80
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14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii despre produs in conformitate cu UE 65-66/2014

Numele furnizorului Electrolux

Identificarea modelului EOG2102A0K 949493420
Indexul de eficienta energetica 81.7

Clasa de eficienta energetica A+

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul conventio-

nal

1.48 kWh/ciclu
5.33 MJ/ciclu

Consumul de energie cu o incarcatura standard, modul de venti-

1.59 kWh(/ciclu

latie 5.72 MJ/ciclu
Numérul de incinte 1

Sursa de caldura Gaz

Volum 68 |

Tipul cuptorului

Cuptor incastrat

Masa

31.3 kg

EN 15181 Metoda de masurare a consumului
de energie pentru cuptoarele cu gaz.

14.2 Economisirea energiei

Cuptorul dispune de unele functii care va
ajuta la economisirea energiei in timpul
procesului zilnic de gatire.

Sfaturi generale

Asigurati-va ca usa cuptorului este inchisa
corect in timpul functionérii cuptorului. Nu
deschideti usa prea des in timpul gatirii.
Mentineti curata garnitura usii si asigurati-va
ca este bine fixata in pozitie.

Folositi vase din metal pentru a imbunatati
economia de energie.

Atunci cand este posibil, nu pre-incalziti
cuptorul Thainte de a introduce alimente in
interior.

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de minute, reduceti temperatura
cuptorului la minim cu 3 - 10 minute, Tn
functie de durata gatirii, inainte de terminarea
duratei de gatire. Caldura reziduala din
interiorul cuptorului va continua gatirea.

Folositi caldura reziduala pentru a incalzi alte
preparate.

Faceti pauze cat mai mici intre doua coaceri
atunci cand pregatiti cateva preparate
simultan.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, folositi functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Mentinerea calda a alimentelor

Alegeti setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine o mancare calda.

15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

a%
Reciclati materialele marcate cu simbolul To.
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
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puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si



la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E impreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,

Poland
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