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1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

« So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
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vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésSanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.
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« Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto €édiena sensoru

(temperaturas sensoru).

 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

* lerices tinsanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

* Plits virsmas stikla durvju tirnsanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

* Nonemiet visu iesainojumu.

» Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

» Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

» Uzstadiet ierici droda un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadisanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespé&jams brivi atvert tas durvis.

* lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

* lebuvetajau iericei jaatbilst standarta DIN
68930 stabilitates prasibam.

lerices priek§puses aug- 594 mm
stums

lerices aizmugures aug- 576 mm
stums

lerices priek$puses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 567 mm
lerices iebuvésanas dzi- 546 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1027 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

MontaZas skraves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

Skapi$a minimalais aug-
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

578 (600) mm

/\ BRIDINAJUMS!

Ugunsgréka un elektroSoka risks!

SkapiSa platums 560 mm

Skapi$a dzilums 550 (550) mm
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sertificétam elektrikim.
« lericei jabut iezemétai.



Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosSinataji), zemejuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz

3 mm.

St ierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

Nemainiet 81 produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.
LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

« lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamer ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

» Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelem vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
pieslcinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

« Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeSkrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

* Emaljas vai neriis€josa térauda krasas
maina neietekme ierices darbibu.

* Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

« Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

« Jaierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.
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2.4 Aprape un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.

« Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

+ Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ievérojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Gatavosana ar tvaiku

« Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperatirai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
» Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices bojajumu
risks.

+ IzplUstosais tvaiks var izraisit apdegumus:

— Atverot ierices durvis, kad ir aktivizéta
funkcija, rikojieties uzmanigi. Var
izplUst tvaiks.

— Péc gatavoSanas ar tvaiku atveriet
ierices durvis piesardzigi.

2.6 lekséjais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
Elektrosoka risks.
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« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.



3. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

ONE AN

3.2 Papildpiederumi
Restots plaukts

GatavoS$anas traukiem, kiku formam,
cepesiem.

Cepama Paplate

Kikam un biskvitiem.

Vadibas panelis
Elektroniskais programmétajs
Udens atvilktne
Termozondes kontaktligzda
Sildelements

@A Lampa

Ventilators

Bl Atkalkosanas izvadcaurule
El Plaukta atbalsts, iznemams
Plauktu imeni

Grila/cepama panna

Lai apbruninatu un ceptu, vai ka paliktnis
tauku savaksanai.

Termozonde

_JL

Temperatira merisanai édiena iekSpuseé.
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Teleskopiskas vadotnes Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un
restoto plauktu.

4. VADIBAS PANELIS

4.1 Elektroniskais programmetajs

ammse 5
\'4

O d

>3s

O & %

[

B |

Cepeskrasns vadibai izmantojiet sensoru laukus.

Sensora  Funkcija Apraksts
lauks
. @ leslégt/lzslégt Lai ieslégtu un izslégtu cepeskrasni.
1
lespéjas Lai iestatitu cepeskrasns funkciju, tirfisanas funkciju vai auto-

)

matisko programmu.

Cepeskrasns apgaismo-  Lai ieslégtu un izslégtu cepeskrasns lampu.
jums

=
\I
o

Temperatira Lai iestatitu vai parbauditu temperataru.
Ar lai iestatitu vai parbauditu Termozonde temperatiru.

=

M
«w
n

Mana izlases programma Lai saglabatu savu izlasi. Izmantojiet to, lai pieklutu uzreiz sa-
vai izlasei, ari tad, kad cepeskrasns izslégta.
E - Displejs Rada cepeskrasns pasreizéjos iestatijumus.
. Uz augsu Lai parvietotos izvélné uz augsu.
7
E v Uz leju Lai parvietotos izvélné uz leju.
E @ Pulkstenis Lai iestatitu pulkstena funkcijas.
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Sensora  Funkcija Apraksts
lauks

Laika atgadinajums

Lai iestatitu funkciju Laika atgadinajums.

OK Labi

Lai apstiprinatu izvéli vai iestatijumu.

4.2 Displejs

L S
| - O
@) 150C 856
£ b

Citi indikatori displeja:

mo o wp

Karsésanas funkcijas apziméjums
Karsé$anas funkcijas / programmas
numurs

Pulkstena funkciju indikatori (skatiet
tabulu "Pulkstena funkcijas")

Pulkstena / atlikusa siltuma displejs
Temperaturas / diennakts laika displejs

Simbols

Nosaukums

Apraksts

Automatiska programma

Jus varat izvéléties automatisko programmu.

Mana izlase

Darbojas izlase.

h / min.

Darbojas pulkstena funkcija.

UzsilSanas / atlikusa siltuma indikators

Rada cepeskrasns pasreizéjos iestatijumus.

Temperatira

So temperatiiru iesp&jams parbaudit vai maintit.

Temperatiras sensors

Temperatiras sensors atrodas temperattiras senso-
ra ligzda.

Laika atgadinajums

Laika atgadinajuma funkcija darbojas.

o)

Udens atvilktnes indikators

Norada udens limeni

4.3 Sakarsésanas indikators

Izslédzot karséSanas funkciju, paradas ———.
Joslas norada, ka cepeskrasns temperatira
palielinas vai samazinas.

Kad cepeskrasns sasniegusi iestatito
temperaturu, joslas displeja izdziest.

LATVIESU



5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 Sakotnéja tiriSana

N =<

= Vo =t
>

1. solis. 2. solis 3. solis

Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikro$kiedras dranu, siltu Gdeni un
maigu tirisanas lidzekli.

levietojiet iericé piederumus un iz-

No ierices iznemiet piederumus un
nemamos plauktu balstus.

nonemamos plauktu balstus.

5.2 Sakotnéja uzkarsésSana

lepriek$ uzkarségjiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.

1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. solis lestatiet maksimalo temperataru funkcijai: EJ

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.

3. soli - _ .
solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: ’@I

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$€jas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

5.3 Udens cietibas pakapes Talak esosa tabula noradits ddens cietibas

iestatiSana diapazonu (dH) ar atbilsto$ajam kalcija
Isné ud kvalitati.

Kad pieslédzat cepeSkrasni elektrotiklam, noguisnem un udens kvaiitat

jums jaiestata udens ciefibas limenis.

Udens cietiba Kalcija nogulsnes Kalcija nogulsnes Udens klasifi-
(mmol/l) (mg/l) kacija

Klase dH

1 0-7 0-13 0-50 Miksts

2 7-14 13-25 50 - 100 Vidéji ciets

3 14-21 2,5-38 100 - 150 Ciets

4 virs 21 virs 3,8 virs 150 Loti ciets
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Kad udens ciefiba parsniedz tabula noradito
vertibu, iepildiet tdens atvilktné pudelés
iepilditu Gdeni.

1. Panemiet 4 krasu testeri, kas ieklauts
cepeskrasns tvaika komplekta.

2. levietojiet visas joslas reakcijas zonas
udent uz aptuveni 1 sekundi.
Neievietojiet testeri tekosa adent!

3. Nopuriniet no testera lieko tdeni.

4. Nogaidiet 1 minati un parbaudiet idens
cietibu péc talak sniegtas tabulas.
Reakcijas zonu krasas turpina maintties.
Neparbaudiet tdens cietibu mazak neka
1 minadti péc testa veikSanas.

5. lestatiet udens cietibas pakapi:
iestafijumu izvélne.

Skatiet sadalu "lestatijumu izvélnes lietoSana"

sadala "Papildfunkcijas”.

6. IZMANTOSANA IKDIENA

Testeris

Udens cietiba

]

1

[T I 2
LLT I 3
4

[LIL]

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

Jus varat mainit tdens cietibu iestafijumu

6.1 Karsésanas funkcijas

izvélne.
Cepeskrasns LietoSana
funkcija
Pusfabrikatu kraukSkiguma pa-
g}g naksanai, piem., kartupeliem fri,
9] kartupelu kroketém vai pilditam

Saldéta partika

pankucinam.

Cepeskrasns LietoSana
funkcija
Ediena vienlaicigai gatavo$anai
tris plauktu pozicijas un édiena
(%9) zavesanai.
~x _lestatiet temperatdru par 20 lidz
Karseﬁg’:grﬁr VEN™ 40 °C zemak neka funkcijai Tra-

dicionala gatavo$ana.

]

Infratermiska grilé-

Lielakus cepeSa gabalu un maj-
putnu galas ar kauliem cep$anai
viena plaukta liment. Sacepumu
pagatavo$ana un apbrininasa-

na.

Picas cep$anai. Kartigai apbri-
ninasanai, lai padaritu kraukski-
gu apaksu.

&)

Picas funkcija

Mikstu, suligu ceptu édienu pa-
gatvosana.

)

Léna gatavoSana

Ediena gatavo$ana un cep$ana
= viena plaukta limenr.
Tradicionala gata-
voSana

Sana

Planu produktu griléSanai un
Aadad maizes grauzdésanai.
Grils

Planu produktu griléSanai liela
daudzuma un maizes grauzdé-
Sanai.

Siltuma uzturésa-
na

Ediena uzturé$ana siltuma. La-
dzu, nemiet véra, ka dazi édieni
var turpinat cepties un izzit, ja
paliek siltuma. NepiecieSamibas
gadijuma nosedziet édienus
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Cepeskrasns LietoSana
funkcija
Kiku ar kraukskigu pamatni
cep$anai un partikas konservé-
o Sanai.
ApakskarséSana
Ediena atkausé$anai (darzeni
% un augli). Atkausésanas laiks ir
Q@'@ atkarigs no sasaldétas partikas
Atkausé3ana daudzuma un izméra.

Ventil. kars. ar mi-
trumu

Si funkcija paredzéta energijas
taupi$anai gatavosanas laika.
Kad izmantojat $o funkciju, tem-
peratira ierices iekSpusé var
atskirties no iestafitas tempera-
taras. Tiek izmantots atlikuSais
siltums. Gatavo$anas jauda var
samazinaties. Lai iegltu papil-
dinformaciju, skatiet nodala “Ik-
dienas lietoSana” sniegtas piezi-
mes par: Ventil. kars. ar mitru-
mu.

Maizes cep$ana

Izmantojiet So funkciju, lai paga-
tavotu maizi un bulcinas ar svai-
gumu, krasu un garozas spidu-
mu ka profesionala konditora iz-
pildijuma.

Ediena uzsildisana
ar tvaiku

Ediena atkartota uzsildi$ana ar
tvaiku lauj noverst virmas izzi-
Sanu. Karstums izplatas Iéni un
vienmeérigi, laujot tam iegat tadu
garsu un smarzu, ka tikko paga-
tavotam édienam. So funkciju
var izmantot édiena uzsildiSanai
tieSi uz Skivja. Jis varat vienlai-
kus atkartoti uzsildit vairakus
SKivjus, izmantojot dazadus
plauktu imenus.

<)

P win

)

Zems mitrums

Maizes cep$anai, lielu galas ga-
balu ceps$anai un atdzesétu vai
saldétu edienu uzsildiSanai.

Eme

)

Augsts mitrums

Edieniem ar augstu mitruma sa-
turu, karaliskajam olu krémam
un teriném, ka ar zivju varisa-
nai.

wax
@

K

Tikai tvaicé$ana

Darzenu, zivju, kartupelu, risu,
makaronu un Tpasu piedevu pa-
gatavosanai.

12 LATVIESU

@

Dazu cepeskrasns funkciju darbibas laika
apgaismojums var izslégties automatiski,
temperattrai nokritot zem 60 °C.

6.2 Piezimes par:Ventil. kars. ar
mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabit aizvértam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundem.

Gatavo$anas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi” Ventil. kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisana”.

6.3 Karsésanas funkcijas
iestatiSana

1. leslédziet cepeskrasni ar ®.
Displeja ir redzama iestatita temperatura,
simbols un karséSanas funkcijas numurs.

2. Nospiediet A vai \/ lai iestatitu
karsésanas funkciju.

3. Nospiediet OK vaj ari cepeskrasns
automatiski ieslégsies péc 5 sekundém.

leslédzot cepeskrasni un neiestatot nevienu

karséSanas funkciju vai programmu,

cepeskrasns automatiski izsleédzas péc

20 sekundém.

6.4 Temperatiira iestatiSana

Nospiediet A vai \/ lai mainitu
temperatiru ar soli 5 °C.

Kad cepeskrasns sasniedz iestatito
temperaturu, atskan skanas signals un
izdziest uzkarsé$anas indikators.



6.5 Temperatira parbaude

Jis varat parbaudit cepeskrasns pasreizéjo
temperatiru funkcijas vai programmas
darbibas laika.

1. Nospiediet R
Displejs rada temperattru cepeskrasni.

2. Nospiediet OK vai arf péc 5 sekundém
displeja bus atkal redzama iestafita
temperatura.

6.6 Atra uzsilSana iestatiSana

Neievietojiet cepeskrasni édienu, kad
darbojas funkcija Atra uzsilSana.

Funkcija Atra uzsil3ana ir pieejama tikai
dazam karséSanas funkcijam. lestatijumu
izvéIné ieslédzot iesp€ju Klumes skana, ja
iestafitajai funkcijai nav pieejama iespéja Atra
uzsilSana, atskan skanas signals. Skatiet
nodalu “Papildfunkcijas”, izmantojot
lestatijumu izvélni.

Atra uzsildana samazina cepeskrasns
uzkarsésanas laiku.

Lai ieslégtu iespéju Atra uzsilsana, turiet
nospiestu ». ilgak neka 3 sekundes.
leslédzot iespéju Atra uzsilSana, displeja
paradas mirgojosas joslas.

6.7 lestatiSana Gatavosana ar tvaiku

Udens atvilktnes vaks atrodas vadibas panel.

/\ BRIDINAJUMS!

Izmantojiet tikai aukstu krana udeni.
Neizmantojiet filtrétu (no mineralvielam
atfiritu) vai destilétu tdeni. Neizmantojiet
citu veidu skidrumus. Nepiepildiet idens
atvilktni ar uzliesmojoSiem vai spirtu
saturoSiem Skidrumiem.

1. Nospiediet tdens atvilktnes vaku, lai to
atvertu.

2. Uzpildiet Gdens atvilktni ar aukstu tdeni
ldz maksimalajam limenim (aptuveni

950 ml), ldz atskan skanas signals vai
displeja paradas pazinojums.

Udens padeve pietiks aptuveni

50 minutém.

Neuzpildiet udens atvilktni pari tas
maksimalas ietilpibas atzimei. Pastav
Gdens nopludes, parplisanas un méebelu
bojajumu risks.

3. levietojiet Udens atvilktni tas sakotnéja
pozicija.

4. leslédziet cepeskrasni.

5. lestatiet tvaika karséSanas funkciju un
temperatdru.

6. NepiecieSamibas gadijuma iestatiet
funkciju Darb. laiks g vai Beigu laiks
-],

Tvaiks sak paradities apméram péec

2 minatem. Cepeskrasnij sasniedzot iestatito

temperaturu, atskan skanas signals.

Kad atvilktné beidzas udens, atskan skanas

signals, un ir jauzpilda Gdens atvilktne, lai

varétu turpinat gatavo$anu ar tvaiku, ka
aprakstits ieprieks.

GatavoSanas laika beigas atskan skanas

signals.

7. lzsledziet cepeskrasni.

8. Kad gatavoSana ar tvaiku ir pabeigta,
iztukSojiet tdens atvilktni.

Skatiet firSanas funkciju Tvertnes
iztukSoSana.

/\ UZMANIBU!

Cepeskrasns ir karsta. Pastav
apdedzinasanas risks. Uzmanieties,
iztukSojot tdens atvilktni.

9. Péc gatavoSanas ar tvaiku tilpnes apaksa
var uzkraties tvaika kondensats. Kad
cepeskrasns ir atdzisusi, vienmer
nosusiniet tilpnes apaksu.

Laujiet cepeskrasnij pilniba atdzist, turot tas

durvis atvertas.

Lai paatrinatu izzusanu, jus varat aizvert

cepeskrasns durvis un uzkarsét to, izmantojot

funkciju KarséSana ar ventilatoru, 150 °C
temperatura aptuveni 15 minutes.
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7. PULKSTENA FUNKCIJAS

7.1 Pulkstena funkciju tabula

Pulkstena funkcija

Pielietojums

O]

Diennakts laiks

Lai paraditu vai mainitu diennakts laiku. Diennakts laiku var mainit tikai,
ja cepeskrasns ir ieslégta.

|9| Darb. laiks Lai iestatitu, cik ilgi cepeskrasnij jadarbojas.
_)l Beigu laiks Lai iestatitu cepeskrasns izslégsanas laiku.
|_)|9| Atliktais starts Lai apvienotu Darb. laiks un Beigu laiks funkciju.

Q

Laika atgadinajums

Lai iestatitu laika atskaitianu. ST funkcija neietekmé cepedkrasns dar-
bibu. Funkciju Laika atgadinajums var iestatit jebkura laika, ari tad, ja
cepeskrasns ir izslégta.

00:00

Laika skaiti$anas taimeris

Lai iestatitu laika skaiti$anu, kas parada, cik ilgi darbojas cepeskrasns.
Tas ieslédzas, tiklidz cepeskrasns sak karséSanu. Laika skaitiSanas
taimeris Funkcija nav ieslégta, ja Darb. laiks un Beigu laiks ir iestatits.

ST funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

7.2 Diennakts laiks iestatiSana

Péc ierices pirmas pieslégSanas

elektrotiklam, uzgaidiet, lidz displeja paradas

N un “12:00”. Mirgo “12”.

1. Nospiediet /\ vai \/ lai iestatitu
stundas.

2. Nospiediet OK.

3. Nospiediet /\ vai V/, lai iestafitu
minates.

4. Nospiediet OK.

Displeja ir redzama jauna iestatita laika

vértiba.

Lai mainttu diennakts laiku, atkartoti

nospiediet @, fidz sak mirgot ©.

7.3 Darb. laiks iestatiSana

1. lestatiet sildiSanas funkciju un
temperaturu.

2. Vairakkart nospiediet @ idz sak mirgot
=1

3. Nospiediet A vai \/ lai iestatitu
minutes iespéjai Darb. laiks.

4. Nospiediet OK vai Darb. laiks automatiski
ieslégsies péc 5 sekundém.

14 LATVIESU

5. Nospiediet /\ vai Darb. laiks, lai iestatitu
stundas iespéjai V.

6. Nospiediet OK vai Darb. laiks automatiski
ieslégsies péc 5 sekundém.
Kad iestatitais laiks beidzies, 2 minttes skan

skanas signals. Displeja mirgo 2| un laika

iestatijums. Cepeskrasns izslédzas.

7. Pieskarieties jebkuram sensora laukam,
lai izslégtu signalu.

8. lIzsledziet cepeskrasni.

7.4 Beigu laiks iestatiSana

1. lestatiet karséSanas funkciju un
temperatdru.

2. Vairakkart nospiediet @ lldz sak mirgot
=

3. Nospiediet /\ vai \/ lai iestatitu Beigu

laiks, un péc tam nospiediet OK, Vispirms
jaiestata minutes, péc tam stundas.
Kad iestatitais laiks beidzies, 2 minites skan

skanas signals. Displeja mirgo -] un laika

iestaffjums. Cepeskrasns izslédzas

automatiski.

4. Pieskarieties jebkuram sensora laukam,
lai izslégtu signalu.

5. lzsledziet cepeskrasni.



7.5 Atliktais starts iestatiSana

1. lestatiet karséSanas funkciju un
temperatdru.

2. Vairakkart nospiediet @ ldz sak mirgot
=1

3. Nospiediet /\ vai \/ laiiestatitu mindtes
iespéjai Darb. laiks.

. Nospiediet OK.

5. Nospiediet /\ vai Darb. laiks, lai iestatitu
stundas iespéjai V.

6. Nospiediet OK.

Displeja sak mirgot =,

7. Nospiediet A vai \/ lai iestatitu Beigu
laiks, un péc tam nospiediet OK, Vispirms
jaiestata minttes, péc tam stundas.

Cepeskrasns vélak ieslédzas automatiski,

darbojas iestatito laiku Darb. laiksun parstaj

darboties iestatitaja iespéja Beigu laiks.

Beidzoties iestatitajam darbibas laikam,

2 minuates atskan skanas signals. Displeja

mirgo -] un laika iestatijums. Cepeskrasns

izslédzas automatiski.

8. Pieskarieties jebkuram sensora laukam,
lai izslégtu signalu.

9. lzslédziet cepeskrasni.

®

Kad ir ieslégta funkcija Atliktais starts,
displeja ir redzams karséSanas funkcijas

simbols [ ar punktu un =1 Punkts
norada, aktivizéto pulkstena funkciju
displeja Pulkstenis / atlikuSais siltums.

7.6 Laika atgadinajums iestatiSana

1. Nospiediet Q

Displeja mirgo D un “00”.
2. Lai parslégtos starp iesp€jam, nospiediet

Q. Vispirms iestatiet sekundes, péc tam
minUtes un stundas.

3. Nospiediet /\ vai V| lai iestafitu Laika
atgadinajums, un Q lai apstiprinatu
izvéli.

4. Nospiediet OK vai Laika atgadinajums
ieslégsies automatiski péc 5 sekundém.

Beidzoties iestatitajam laikam, 2 minasu
garuma atskan skanas signals un displeja

mirgo 00:00 un Q
5. Pieskarieties jebkuram sensora laukam,
lai izslegtu signalu.

7.7 Laika skaitiSanas taimeris
iestatiSana

1. Lai atiestatitu Laika skaitiSanas taimeris,

vairakkart nospiediet \V4 un AN
2. Kad displeja redzams “00:00”, Laika
skaifiS8anas taimeris atkal sak skaitit laiku.

8. AUTOMATISKAS PROGRAMMAS

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

lericei ir 9 automatiskas programmas.
Izmantojiet automatisko programmu vai
recepti, kad nezinat, ka pagatavot kadu
edienu, vai arT jums nav attiecigas pieredzes.
Displeja tiek paraditas noklus€juma
gatavoSanas reizes visam automatiskajam
programmam.

8.1 Automatisko programmu
saraksts

Programma

1 TRADICIONALI DARZENI

KARTUPELU SACEPUMS

2
3 BALTMAIZE
4 APVARITA ZIVS (FORELE)
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Programma

LIELLOPA GALAS CEPETIS

VESELA VISTA

PICA

MAFINI

Ol oo | N|O| O,

LORENAS KISS

8.2 Automatisko programmu
lietoSana

1. Aktiviz€jiet ierici.
2. Nospiediet D

Displeja ir redzams automatiskas
programmas (1 — 9) numurs.

3. Nospiediet A vai \/ lai atlasitu
automatisko programmu.

4. Nospiediet OK vai uzgaidiet piecas
sekundas, [idz ierice automatiski uzsak
darbu.

5. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan
skanas signals divu minuSu garuma.
Mirgo simbols 2.

6. Pieskarieties jebkuram sensora laukam,
lai partrauktu skanas signala darbibu.

7. Deaktiviz€jiet ierici.

8.3 LietoSana: automatiskas

programmas ar édiena svara

ievadisanu

lestatot galas svaru, ierice aprékina cepSanas

ilgumu.

1. Aktiviz€jiet ierici.

2. Nospiediet D

3. Nospiediet /\ vai \/, lai iestatitu svara

programmu.
Displeja paradas cepsanas laiks, darbibas

ilguma simbols |_)| noklusétais svars,
meérvieniba (kg, g).

9. PIEDERUMU LIETOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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4. Nospiediet OK vai iestatijumi saglabajas
automatiski péc piecam sekundém.

lerice aktiviz€jas.

5. JUs varat mainit nokluséto svara vértibu,

izmantojot /\ vai V. Nospiediet OK.
6. Beidzoties iestatitajam laikam, atskan
skanas signals divu minusu garuma.
Mirgo [=].
7. Pieskarieties jebkuram sensora laukam,
lai partrauktu skanas signala darbibu.
8. Deaktivizgjiet ierici.

8.4 lestatiSana — automatiskas
programmas ar Termozonde

Ediena iek3é&ja temperatiira ir nokluséta
vértiba, un ta ir fikséta programmas, kuras
tiek izmantots iek§éjas temperatiras sensors.
Programmas darbiba beidzas, kad ierice
sashiedz iestafito iekS€jo temperatiru.

1. Aktivizgjiet ierici.
2. Pieskarieties D
3. Instal€jiet iekséjas temperaturas sensoru.

Skatiet sadalu “lek§€jas temperatiras
sensors”.

4. Nospiediet /\ vai V, lai iestatitu
programmu iekS€jas temperatiras
sensoram.

Displeja tiek attélots édiena gatavoSanas

laiks, [=l un 2.

5. Nospiediet OK vai iestatijumi saglabajas
automatiski péc piecam sekundem.

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas

signals divu minisu garuma. Mirgo |_)|

6. Pieskarieties sensora laukam vai atveriet
durvis, lai apturétu skanas signala
darbibu.

7. Deaktivizéjiet ierici.

9.1 Termozonde

Termozonde - méra temperaturu €diena
iekSiené. Kad édiens ir sasniedzis iestatfito



temperaturu, cepeskrasns automatiski
izsleédzas.

lestatiet 2 temperaturas:

» cepeskrasns temperatiru: minimums 120
OC,

» partikas sensora temperaturu.

Labakam gatavoSanas rezultatam:

» sastavdalam jabut istabas temperatura.

» Termozonde - neizmantojiet to ar Skidriem
edieniem.

» Termozonde - gatavoSanas laika tam
japaliek édiena.

Cepeskrasns apréekina aptuveno gatavosSanas

laiku, tas var mainities gatavos$anas laika.

levietojot piederumu ligzda, tiek atcelti
pulkstena funkciju iestatijumi.

Partikas kategorijas: gala, putnu gala

un zivis

1. Aktivizgjiet ierici.

2. levietojiet temperatiras sensora galu (ar
/‘? uz roktura) galas vai zivs centra,
biezakaja vieta, ja iesp€jams.
Parliecinieties, lai vismaz 3/4
temperatiiras sensora atrodas €diena.

3. levietojiet temperaturas sensora spraudni
ligzda, kas atrodas ierices priekSpuse.

L/
%/
=

Displeja redzams mirgojoSs Vol un iestatita

produkta iek§€ja temperatira. Temperatira ir

60 °C pirmajai darbibai un pedéja iestatita

vértiba katrai nakamajai darbibai.

4. Pieskarieties /\ vai \/ lai iestatitu
produkta iek§€jo temperatiru.

5. Pieskarieties OK vaj iestatfjumi
saglabajas automatiski péc 5 sekundém.

@

Ediena iek$6jo temperatiru var

iestatfit tikai tad, kad mirgo /'? Ja
pirms iek§€jas temperatiras

iestatiSanas displeja redzams /'?
bet tas nemirgo, pieskarieties E un

/\ vai V lai iestatitu jaunu vértibu.

6. lestatiet cepeskrasns funkciju un
temperatdru.

Displeja redzama pasreizéja iekSeja

temperatira un uzkarséSanas simbols ——_.

@

Kad gatavojat ar iek$€jas temperatiras
sensoru, varat mainit temperaturu, kas
redzama displeja. Kad temperaturas
sensors ievietots ligzda un cepesSkrasns
funkcija un temperatira ir iestafita,
displeja redzama édiena pasreizéja
iekSeja temperatira.

Atkartoti pieskarieties E lai redzétu
paréjas tris temperaturas:
+ iestatita ediena iekséja
temperatura
+ pasreiz€ja cepeskrasns
temperatura;
+ paSreiz€ja édiena iekséja
temperatdra.

Kad gala sasniegusi iestafito iek$éjo
temperaturu, divas minutes atskan skanas
signals un mirgo temperaturas sensora

vértiba un /? lerices izslédzas.

7. Pieskarieties sensora laukam, lai izslégtu
skanas signalu.

8. Iznemiet cepeSa iekS€jas temperaturas
sensoru no ligzdas un iznemiet galu no
ierices.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu risks, jo temperaturas
sensors sakarst. Uzmanieties to
atvienojot un iznemot no trauka.

Partikas kategorija: saut&jumi

1. leslédziet ierici.
2. lelieciet sastavdalu pusi cepama trauka.
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3. levietojiet temperaturas sensora smailo
galu tieSi sautéjuma vidl. Temperatiras
sensors janostabilizé viena vieta
cepsSanas laika. Lai to panaktu, lietojiet
cietu sastavdalu. Izmantojiet cepama
trauka malu, lai atbalstitu temperaturas
sensora silikona rokturi. Temperaturas
sensora gals nedrikst pieskarties cepama
trauka apak$ai.

4. Nosedziet temperaturas sensoru ar
atlikuSajam sastavdalam.

5. levietojiet temperatiras sensora spraudni
ligzda, kas atrodas ierices priekSpuse.

Displeja mirgos 2? un iestatita produkta
iek§eja nokluséjuma temperatira. Pirmaja
lietoSanas reizé temperatura ir 60 °C un katra
nakamaja lietoSanas reizé ta bis iepriek$€ja
reizé iestatita temperatura.

6. Lai iestatitu produkta iek$€jo temperaturu,

pieskarieties AN \/
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7. Pieskarieties OK vai arf iestatjumi
automatiski saglabasies péc piecam
sekundém.

@

Produkta iekSejo temperaturu var
iestatfit tikai tad, kad mirgo

apziméejums . Ja pirms cepesa
ieksejas temperatlras iestatiSanas

displeja redzams /'? bet tas

nemirgo, pieskarieties 3 un /\ vai
V, lai iestafitu jaunu vértibu.

8. lestatiet cepeskrasns funkciju un
cepeskrasns temperaturu.

Displeja redzama pasreizéja produkta iekSéeja

temperatira un uzsildisanas simbols ——_.

Kad gala sasniegusi iestatito iekSejo

temperatdru, divas minates atskan skanas

signals un mirgo temperaturas sensora

vértiba un /‘? lerice atslédzas.

9. Pieskarieties sensora laukam, lai izslégtu
skanas signalu.

10. Iznemiet cepeSa iekS€jas temperatiras
sensoru no ligzdas un iznemiet galu no
ierices.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu risks, jo temperatiras
sensors sakarst. Uzmanieties to
atvienojot un iznemot no trauka.

9.2 Papildpiederumu ievietoSana

Neliela iedobe augSpusé palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.
Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena
gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.



Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepes$krasns limena vadot-
nes stieniem

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Funkcijas Mana izlase
lietoSana

Lietojiet So funkciju, lai saglabatu savus
visbiezak lietotos temperaturas un laika
iestaffjumus cepeskrasns funkcijai vai
programmai.

1. lestatiet temperaturu un laiku
cepeskrasns funkcijai vai programmai.

2. Turiet piespiestu iﬁf ilgak par trijam
sekundém. Atskanés skanas signals.
3. lzsledziet ierici.

» Lai aktivizétu funkciju , pieskarieties *

lerice aktivizé jusu izlasi.

®

Kad $i funkcija darbojas, jus varat
mainit laiku un temperaturu.
» Lai deaktivizetu funkciju , pieskarieties

. lerice deaktivizé jasu izlasi.

10.2 Bérnu drosibas funkcijas
lietoSana

Bérnu droSibas funkcija nelauj nejausi ieslégt
cepeskrasni.

1. Turiet nospiestu @ tris sekundes, lai
izslégtu cepeskrasni.

2. Turiet vienlaikus nospiestu @ un V
divas sekundes.

Atskan skanas signals.

Displeja paradas SAFE.

Lai izslégtu bérnu droSibas funkciju,

atkartojiet 2. darbibu.

10.3 Funkciju blokésanas lietoSana

Funkciju var ieslégt tikai tad, kad
cepeskrasns darbojas.

Funkcijas blokéSana nelauj nejausi nomainit

cepeskrasns funkcijas.

1. Laiieslégtu funkciju, iesledziet
cepeskrasni.

2. leslédziet cepeskrasns funkciju vai
iestatijumu.
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3. Turiet nospiestu @ un V vienlaicigi 2
sekundes.

Atskan skanas signals.

Sledzene paradas displeja.

Lai izslegtu funkciju blokésanu, atkartojiet 3.

darbibu.

®

Cepeskrasni var izslégt, kad ieslégta
funkciju blokéSana. Izslédzot
cepeskrasni, funkciju blokeéSana
izsledzas.

10.4 lestatijumu izvélnes lietoSana

lestatfijumu izvélne lauj jums aktivizét vai
deaktivizet funkcijas galvenaja izvélné.
Displeja paradas SET un iestatijuma numurs.

Apraksts

lestatama vértiba

1 ATLIKUSA SILTUMA INDIKATORS

IESLEGT /IZSLEGT

2 TAUSTINU skanal)

KLIKSKIS / PIKSTIENS / IZSLEGT

KLUMES SKANA IESLEGT / IZSLEGT
DEMO REZIMS AktivizéSanas kods: 2468
SPILGTUMS ZEMS / VIDEJS / AUGSTS

UDENS CIETIBA

1-4

TIRISANAS ATGADINAJUMS

IESLEGT / IZSLEGT

SERVISA IZVELNE

Ol Nl | w

RUPNICAS IESTATIJUMU ATJAUNOSANA

JAINE

1) leslég8anas/izslégSanas sensora lauka skanu nevar izslégt.

1. Piespiediet O un turiet piespiestu 3
sekundes.
Displeja redzams SET1 un mirgo "1".

2. Nospiediet /\ vai V, lai iestatitu
sekunzu radijumu.

3. Nospiediet OK,
4. Lai mainitu iestatijuma vértibu,

pieskarieties A\ vai V.

5. Nospiediet OK.
Lai izietu no iestatijumu izvélnes, nospiediet

® vai nospiediet un turiet nospiestu D

10.5 Automatiska izslegSanas

DroSibas nollka ierice izslédzas péc kada
laika, ja karséSanas funkcija darbojas un
nemainat nekadus iestatijumus.

20 LATVIESU

(°C) O (st)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Automatiska izslég$anas nedarbojas ar
§adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Darb. laiks, Atliktais starts,
Beigu laiks, Léna gatavosana.

10.6 Displeja spilgtums

Displeja spilgtumam ir divi rezimi:

* nakts spilgtums - kad ierice deaktivizéta,
displeja spilgtums samazinas laika no
plkst. 22.00 lidz 06.00;

« dienas spilgtums:

— jaierice aktivizéta;



— ja nakts spilgtuma rezima darbibas
laika jus pieskaraties sensora laukam
(iznemot IESLEGT/ IZSLEGT),
displejs atgriezas dienas spilgtuma
rezima uz nakamajam 10 sekundém;

— Jjaierice deaktivizéta un jus iestatat
laika atgadinajumu. Kad laika
atgadinajuma funkcijas darbiba
beidzas, displejs atgriezas nakts
spilgtuma rezima.

11. IETEIKUMI UN PADOMI

®

Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Gatavosanas ieteikumi

10.7 DzesésSanas ventilators

lerices darbibas laika dzesésanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bis atdzisusi.

®

Tabulas uzradita temperattra un cepS$anas laiki ir tikai orient€josi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-

stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jusu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jusu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperatiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju iestatijumi noteiktiem €dienu veidiem.
Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, meklgjiet tai idzigu.

11.2 Tikai tvaicéSana

Atverot cepeskrasns durvis, kad ir ieslégta
funkcija, rikojieties uzmanigi. Var izplust
tvaiks.

Sterilizésana

ST funkgija lauj sterilizét traukus uzglabaganai
(piem., bérnu pudelites).

levietojiet tiros traukus apgaztus plaukta
centra pirma plaukta imen.

Piepildiet atvilktni [idz maksimalajam limenim
un iestatiet laiku uz 40 minatém.

Gatavosana

ST funkcija lauj sagatavot visu veidu partiku,
svaigu vai saldétu. Ir iespéjams gatavot,
uzsildit, atkausét, gatavot, varot Skidruma,
blansét darzenus, galu, zivis, makaronus,
risus, mannu un olas.

Jis varat pagatavot malfiti no vairakiem
edieniem viena gatavoSanas reize. Lai visi
édieni butu gatavi viena laika, saciet ar ilgak
gatavojamo édienu, péc tam pievienojiet

atlikuSos eédienus attiecigaja laika, ka noradits
gatavoSanas tabulas

Pieméram: kopé€jais gatavosSanas laiks ir 40
min. Vispirms, ielieciet Variti kartupeli, dai-
vinas, péc 20 min. pievienojiet Lasa filejas
un Brokoli, ziedgalvinas péc 30 min.

¥ O

(min.)
Variti kartupeli, daivinas 40

Lasa filejas 20

Brokoli, ziedgalvinas 10

Izmantojiet maksimali nepiecieSamo tudens
daudzumu, ja gatavojat vairak neka vienu
€dienu viena reize.

Izmantojiet otro plaukta limeni.
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Q) DARZENI

@) DARZENI

lestatiet temperatiiru uz 99 °C.

lestatiet temperatiiru uz 99 °C.

%

8

%

(min.) (min.)
8-10 Brokoli, ziedgalvinas, uzkarséjiet 35-45 Melnsakne
tukSu cepeskrasni - - -
35-45 Ziedkaposti, veseli
10 Nolobiti tomati
35-45 Zalas pupas
10-15 Spinati, svaigi
40 - 45 Sarkanie vai baltie kaposti, stréme-
10-15 Cukini, Skelites les
15 Darzeni, blanséti 50 - 60 ArtiSoki
15-20 Sénu Skeltes 55-65 Zavétas pupinas, izmércétas,
Gdens/pupinu attieciba 2:1
15-20 Pipari, stremeles
60 - 90 Skabeéti kaposti
15-25 Brokoli, veseli
- 70 -90 Bietes
15-25 Spargeli, zalie
15-25 Baklazani s s
15-25 Kirbis, sagriezts kubinos -@- PIEDEVAS
15-25 Tomati
20-25 Pupinas, blansétas lestatiet temperatiiru uz 99 °C.
20-25 Salatu baldrini, ziedgalvinas ‘
20-25 Virzinkaposti @ X
20 - 30 Selerija, kubini (min.)
20-30 Puravu gredzeni 15-20 Kuskuss, Gdens/kuskusa attieciba
1:1
20-30 Zirni
15-25 Svaigi Tagliatelle makaroni
20-30 Zirnu pakstis / Kaiser pipari
20-25 Mannas pudin$, tdens/mannas at-
20-30 Saldie kartupeli tieciba 3,5:1
20-30 Fenhelis 20-30 Lécas, sarkanas, tdens/Iécu attiecl-
ba 1:1
20-30 Burkani
— - 25-30 Spaetzle nideles
25-35 Spargeli, baltie
- - - 25-35 Bulgurs, tdens/bulgura attieciba
25-35 Briseles kaposti 11
25-35 Ziedkaposti, ziedgalvinas 25-35 Rauga miklas klimpas
25-35 Kolrabji, strémeles 30-35 Aromatiskie risi, Gdens/risu attiecl-
25-35 Balts karsu pupas ba 1:1
30-40 Saldas kukurdzas valites
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§19
X=X PIEDEVAS @A zIvs

s
lestatiet temperatiiru uz 99 °C. @ N\

(min.) (°C)
@ % 20-25 Garneles, svaigas 75 -85
(min.) 20-30 Mridijas 100
30-40 Variti kartupeli, daivinas 20-30 Lasafilejas 85
35-45 Maizes klimpas 20-30 Forele, 0,25 kg 85
35-45 Kartupelu klimpas 30-40 Garneles, saldétas 75-85
35-45 Risi, Gdens/risu attieciba 1:1, Gdens 40-45 Taimin$, 1 kg 85
un risu attieciba var mainities atka-
riba no risu veida.
40 - 50 Polenta, $kidruma attieciba 3:1 @
GALA
40 - 55 Risu pudin$, piena/risu attieciba
O 3%
45 -55 Nemizoti kartupeli, vidéja izméra N\
(min.) (°C)
55-60 Lécas, brunas un zalas, udens/Iécu
attieciba 2:1 15-20 Cukgalas sardelites 80
20-30 Bavarijas tela galas desa/ 80
S Balta desa
AUGLI 20-30 Vines desinas 80
25-35 Varita vistas kratina 90
lestatiet temperattiru uz 99 °C. 55-65  Varits Skinkis, 1 kg 99
\ 60-70 Vista, varita, 1-1,2 kg 99
@ X 70-90 Kuipinata cukgalas fileja, 90
(min.) varita
10-15 Abolu skéles 80-90 Telagala/Cukas mugura, 90
0,8 -1kg
10-15 Karsét
arselas ogas 110-  Varita liellopu gala 99
10-20 Sokolades kausésana 120
20-25 Auglu mérce

A

ZIVS
D ¥
N\
(min.) (°C)
15-20 Plana zivs fileja 75-80
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1. lestatiet funkciju: Infratermiska griléSana,
lai ceptu galu.
& 2. Pievienojiet sagatavotos darzenus un
OLAS piedevas.
3. Samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
. _ aptuveni 90 °C temperatirai. Atveriet
lestatiet temperatiru uz 99 °C. cepeskrasns durvis uz pirmo poziciju
aptuveni 15 mindtes.
@ \/ 4. lestatiet funkciju: Tikai tvaicésana.
- N\ Gatavojiet visus édienus viena reize, lidz
(min.) tie gatavi.
10- 11 Olas, maigi novaritas
12-13 Olas, vidéji novaritas
18 - 21 Olas, cieti novaritas

11.3 Kombinéjiet funkciju:
Infratermiska griléSana + Tikai
tvaicéSana

Jus varat kombinét 8is funkcijas, gatavojot
galu, darzenus un piedevas viena reize.

Izmantojiet pirmo plaukta limeni galai un treSo plaukta limeni — darzeniem. Nolieciet galu tiesi
uz cepamas paplates.

% =
N\ E Infratermiska grilesana (. Tikai tvaicésana

Pirmais solis: gatavojiet galu Otrais solis: pievienojiet darzenus
(°C) (min.) (°C) (min.)

Liellopu galas cepe- 180 60-70 99 40 - 50

tis, 1 kg / Briseles

kaposti, polenta

Cukgalas cepetis, 180 60-70 99 30-40

1 kg / Kartupeli /

Darzeni, mérce

Tela galas cepetis, 180 50-60 99 30-40

1 kg / Risi / Darzeni

11.4 Augsts mitrums

Izmantojiet otro plaukta imeni. % @

L) . @ (°C) (min.)
K E Ceptas olas 90 - 110 15-30

> -
(°C) (min.) Mazas zivis, idz 0,35 kg~ 90 20-30

Plana zivs fileja 85 15-25
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Y 5 O

¥ 5 O

(°C) (min.) (°C) (min.)
Bieza zivs fileja 90 25-35 Tela galas cepetis, 1 kg 180 80-90
Vesela zivs, lldz 1 kg 90 30-40 Cukgalas cepetis, 1 kg 160 - 180 90 - 100
Vanilas olu mérce / Atvér- 90 35-45 Zoss, 3 kg, izmantojiet 170 130 - 170
tais pirags nelielos $kivjos pirma plaukta limeni
Klimpas 120 - 130 40-50 = I .

11.6 Ediena uzsildisana ar tvaiku

Terine 90 40 - 50

11.5 Zems mitrums
Izmantojiet otro plaukta limeni, ja nav noradits

Izmantojiet otro plaukta limeni.

citadi.
¥ O

lestatiet temperatiiru uz 110 °C.

O

X

(min.)
Viena skivja édieni 10-15
Makaroni 10-15
Risi 10-15
Klimpas 15-25

(°C) (min.)
Ceps$anai gatavas bage- 200 20-30
tes,40-50g
CepsSanai gatavas maiz- 200 20-30
tes
Cepsanai gatavas bage- 200 25-35
tes, saldétas, 40 - 50 g
Galas rulete, jéla, 0,5 kg 180 30-40
Maizites, 40 - 60 g 180 - 210 30-40
Makaronu sacepums 190 40 - 50
Maize, 0,5 - 1 kg 180 - 190 45 - 50
Lazanja 180 45 -55
Vista, 1 kg 180 - 200 50 - 60
Kartupelu sacepums 160 - 170 50 - 60
Cikas mugura, kiipinata, 160 - 180 60-70
0,6 - 1 kg
Liellopu galas cepetis, 1 180 - 200 60 - 90
kg
Piles gala, 1,5 - 2 kg 180 70-90

11.7 CepSana

Pirmreizéjai cepSanai izmantojiet zemaku
temperataru.

Cepsanas laiku var pagarinat par 10-15
mindtém, cepot kukas vairakos plauktu
imenos.

Cepot kiukas un piradzinus dazados
augstumos, tie var apbrininaties
nevienmeérigi. Nav nepiecieSams mainit
temperaturas iestatijumu, ja apbruninasana
notiek nevienmérigi. CepSanas laika
atskiribas izlidzinas.

CepSanas laika paplates cepeskrasni var
deforméties. Kad paplates atdzisis, tas atgus
sakotnéjo formu.
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11.8 Cepsanas padomi

Cepsanas rezultati lespéjamais célonis Risinajums

Kukas apakSpuse nav pietie-  Nepareiza plaukta pozicija. levietojiet kiiku uz zemaka cepeskrasns

kami izcepusies. plaukta.

Kika sakrit, nav izcepusies, ir  Cepeskrasns temperatira ir parak ~ Nakamaja reizé noregul€jiet nedaudz ma-

noslanojusies. augsta. zaku cepeskrasns temperatlru.
Temperatura krasni ir parak augsta Nakamaja reizé noreguléjiet ilgaku cepSa-
un cepSanas laiks parak Tss. nas laiku un zemaku cepeskrasns tempe-

rataru.

Kika ir parak sausa. Cepeskrasns temperatira ir parak ~ Nakamaja reizé noregul€jiet augstaku ce-

zema. peskrasns temperatiiru.

Izvéléts parak gars cepSanas laiks. Nakamaja reiz€ noreguléjiet 1saku cepsa-

nas laiku.
Kuka izcepas nevienmérigi. Temperatira krasni ir parak augsta Nakamaja reizé noreguléjiet ilgaku cepsa-
un cepSanas laiks parak iss. nas laiku un zemaku cepeskrasns tempe-
ratdru.

Kukas mikla nav vienmérigi izklata. Nakamaja reize izklajiet kikas miklu vien-
mérigak cepamaja paplate.

Kika nav gatava recepté no-  Cepeskrasns temperatira ir parak ~ Nakamaja reizé noregul€jiet nedaudz aug-
teiktaja cepSanas laika. zema. staku cepeskrasns temperataru.

11.9 CepsSana viena limeni

... B O Ik

SANA TRAUCI- (°C) (min.)
NOS
Piraga pamatne — Karsésana ar ventilatoru 170 - 180 10-25 2

smilSu mikla, uz-
karséjiet tukSu ce-
peskrasni

Piraga pamatne — Karsésana ar ventilatoru 150 - 170 20-25 2
biskvitkiikas mi-
klas maisijums

Kékss / BrioSs KarséSana ar ventilatoru 150 - 160 50-70 1
Madeiras kika / Karsé$ana ar ventilatoru 140 - 160 70-90 1
Auglu kikas

Siera kika Tradicionala gatavo$ana 170 - 190 60 - 90 1

Izmantojiet treSo plaukta limeni.
Izmantojiet funkciju: Karsésana ar ventilatoru.
Izmantojiet cepeSpannu.
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% KUKAS / CEPUMI / MAIZE @

(°C) (min.)
Kika ar drumstalu virskartu 150 - 160 20-40
Atvértie auglu piragi (no rauga miklas / biskvitkikas 150 35-55
miklas maisijuma), lietojiet cepamo pannu
Atvértie smilSu miklas auglu piragi 160 - 170 40 - 80

lepriek$ uzsildiet tukSu cepeskrasni.
Izmantojiet funkciju: Tradicionala gatavosana.
Izmantojiet cepeSpannu.

¢«
% KUKAS / CE- @ :I_—

PUMI / MAIZE (°C) (min.)

Salda rulete 180 - 200 10-20 3

Rudzu maize: vispirms: 230 20 1
péc tam: 160 - 180 30-60

Sviesta mandelu kuka / 190 - 210 20-30 3

Saldas kikas

Krémkikas / Ekléri 190 - 210 20-35 3

Pita maize / Klingeris 170 - 190 30-40 3

Atvértie auglu piragi (no 170 35-55 3

rauga miklas / biskvitkikas
miklas maisijuma), lietojiet
cepamo pannu

Rauga kukas ar smalku 160 - 180 40 - 80 3
garnéjumu (piem., biezpie-

nu, krému, olu vanilas krée-

mu)

Ziemassvétku kékss 160 - 180 50-70 2

Izmantojiet treSo plaukta limeni.

% CEPUMI % @

(°C) (min.)
SmilSu miklas cepumi Karsé$ana ar ventilatoru 150 - 160 10-20
Maizites, uzkarséjiet tukSu ce- KarséSana ar ventilatoru 160 10-25
peskrasni
Biskvitkiikas miklas cepumi Karsésana ar ventilatoru 150 - 160 15-20
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=
% CEPUMI L @
(°C) (min.)

Kartainas miklas izstradajumi, Karsé$ana ar ventilatoru 170 - 180 20-30
uzkarséjiet tuk§u cepeskrasni

Rauga miklas cepumi KarséSana ar ventilatoru 150 - 160 20-40
Makaruni Karsé$ana ar ventilatoru 100 - 120 30-50
Olu baltuma konditorejas iz- KarséSana ar ventilatoru 80 - 100 120 - 150
stradajumi / Bezé

Maizites, uzkarséjiet tukSu ce-  Tradicionala gatavosana 190 - 210 10-25
peskrasni
11.10 Sacepumi

Izmantojiet pirmo plaukta limeni.

%

O

(°C) (min.)
Bagetes parklatas ar kausétu Karsé$ana ar ventilatoru 160 - 170 15-30
sieru
Darzenu sacepums, uzkarsé- Infratermiska griléSana 160 - 170 15-30
jiet tukSu cepeskrasni
Lazanja Tradicionala gatavoSana 180 - 200 25-40
Zivju sacepumi Tradicionala gatavo$ana 180 - 200 30-60
Pildtti darzeni KarséSana ar ventilatoru 160 - 170 30-60
Saldie konditorejas izstrada-  Tradicionala gatavo$ana 180 - 200 40 - 60
jumi
Makaronu sacepums Tradicionala gatavo$ana 180 - 200 45 - 60

11.11 CepSana daudzos limenos

Izmantojiet funkciju: Karsésana ar ventilatoru.

Izmantojiet pannas.

% KUKAS / CE-

Q)

I

PUMI (°C) (min.) ~ -
2 stavokli

Krémkikas / Ekléri, uzkar- 160 - 180 25-45 1/4

s€jiet tukSu cepeskrasni

Sausa Streusel kika 150 - 160 30-45 174
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= O

1

Mi/ PTRADZINI I (°C) (min.) ~ - ~ N
KONDITOREJAS 2 stavok!n 3 stavok!|
IZSTBADAJUMI /

MAIZITES

Maizites 180 20-30 1/4 -

SmilSu miklas cepu- 150 - 160 20-40 1/4 1/3/5

mi

Biskvitkiikas miklas 160 - 170 25-40 1/4 -

cepumi

Kartainas miklas iz- 170 - 180 30-50 1/4 -
stradajumi, uzkarsée-

jiet tukSu cepeskras-

ni

Rauga miklas cepu- 160 - 170 30-60 1/4 -

mi

Makarani 100 - 120 40 - 80 1/4 -

Olu baltuma cepu- 80 - 100 130 - 170 174 -

mi / Bezé

11.12 Ceps$anas padomi

Izmantojiet karstumizturigus cepeskrasns
traukus.

Cepiet liesu galu apklatu (var izmantot
aluminija foliju).

Cepiet lielus galas gabalus tieSi paplate.
lelejiet nedaudz tdens paplate, lai piloSie
tauki neaizdegtos.

Apméram péc 1/2 - 2/3 cepSanas laika
apgrieziet cepeti otradi.

Cepiet galu un zivis lielos gabalos (1 kg vai
vairak).

Ja tiek ieteikts pirmais limenis, novietojiet
partiku tieSi uz cepamas paplates

Apsmeéréjiet galas gabalus ar to sulu vairakas
reizes cepSanas laika.
11.13 CepsSana

Izmantojiet pirmo plaukta limeni.

S

LIELLOPA GALA
K ‘ B D
\ =
(°C) (min.)
Cepetis trauka 1-15kg Tradicionala gata- 230 120 - 150
vosana
Liellopu galas cepetis vai péc biezuma cm Infratermiska grile- 190 - 200 5-6

fileja, pusjéla, uzkarséjiet Sana

tuksu cepeskrasni
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S

LIELLOPA GALA
¥ " = D
\ =
(°C) (min.)
Liellopu galas cepetis vai péc biezuma cm Infratermiska grile- 180 - 190 6-8
fileja, vidéji izcepta, uz- Sana
karséjiet tukSu cepes-
krasni
Liellopu galas cepetis vai péc biezuma cm Infratermiska grile- 170 - 180 8-10
fileja, pilniba izcepta, uz- Sana
karséjiet tukSu cepes-
krasni
; CUKGAI,_A
.
ﬁ Izmantojiet funkciju: Infratermiska griléSana.
4 D
(kg) (°C) (min.)
Plecs / Kakls / Skinka gabals 1-1,5 160 - 180 90 - 120
Karbonades / Ciikgalas ribinas  1-1,5 170 - 180 60 - 90
Galas rulete 0,75 -1 160 - 170 50 - 60
Cukas stilbs, iepriek$ novarits 0,75 - 1 150 - 170 90 - 120
; TELA GALA
.
ﬁ Izmantojiet funkciju: Infratermiska griléesana.
24 D
(k) (°C) (min.)
Tela galas cepetis 1 160 - 180 90 - 120
Tela stilbs 1,6-2 160 - 180 120 - 150
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S

JERA GALA

Izmantojiet funkciju: Infratermiska griléSana.

K

O

(kg) (°C) (min.)
Jéra kaja / Jéra galas cepetis 1-15 150 - 170 100 - 120
Jéra mugura 1-1,5 160 - 180 40-60

©

MEDIJUMS

Izmantojiet funkciju: Tradicionala gatavosana.

%

(k) (°C) (min.)

Mugura / Savvalas zaka kaja, uzkarséjiet tukSu cepeskrasni fidz 1 230 30-40
Brieza mugura 1,5-2 210 - 220 35-40
Brieza gurns 1,5-2 180 - 200 60 - 90
@ PUTNU GALA
(=)
Izmantojiet funkciju: Infratermiska griléSana.
¥ O

(kg) (°C) (min.)
Putnu gala gabalos 0,2 - 0,25 katra 200 - 220 30-50
Vista, puse 0,4 - 0,5 katra 190 - 210 35-50
Trekns vista 1-15 190 - 210 50-70
Pilles gala 15-2 180 - 200 80 - 100
Zoss 35-5 160 - 180 120 - 180
Titars 25-35 160 - 180 120 - 150
Titars 4-6 140 - 160 150 - 240
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Q

ZIVS (TVAICETA)

Izmantojiet funkciju: Tradicionala gatavosana.

X

(kg)

(°C) (min.)

Vesela zivs 1-15

40 -60

11.14 Kraukskiga garoza:Picas
funkcija

= PICA

| &

Izmantojiet pirmo plaukta limeni.

PICA

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni
pirms lietoSanas.

X & O

Izmantojiet otro plaukta limeni.

D

(°C) (min.)
Tartes 180 - 200 40-55 (°C) (min.)
Atvértais spina- 160 - 180 45-60 Pica ar biezu 180 - 200 20-30
tu prrags garozu
Lorénas kiss/ 170 - 190 45-55 Neraudzéta 210 - 230 10-20
Atvértais Svei- maize
ces pirags
pirag Atvértais kartai- 160 - 180 45-55
Darzenu pirags 160 - 180 50 - 60 nas miklas pi-
rags
Flammkuchen 210 -230 15-25
planas pamat-
¥E7 pica nes pica
= Pelmeni 180 - 200 15-25
55 o2 I = ]
leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni .
¢ g P 11.15 Grils

pirms lietoSanas.

Izmantojiet otro plaukta limeni.

Pica ar planu 210 - 230
garozu, lietojiet

cepamo pannu
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leprieks uzkarséjiet tukSu cepesSkrasni pirms
lietoSanas.

Grilgjiet tikai planus galas vai zivs gabalus.

Novietojiet pannu pirmaja plaukta liment, lai
savaktu piloSos taukus.



@ GRILS

Izmantojiet funkciju: Grils

¥ o O E

(°C) (min.) (min.)
Viena puse Otra puse
Liellopu galas cepetis 210 - 230 30-40 30-40 2
Liellopa fileja 230 20 - 30 20-30 3
Cukas mugura 210 - 230 30-40 30-40 2
Tela mugura 210-230 30-40 30 - 40 2
Jéra mugura 210 - 230 25-35 20-25 3
Vesela zivs, 0,5 kg -1 210 -230 15-30 15-30 3/4

kg

11.16 Maizes cepSana

lepriek$éja uzsildiSana nav ieteicama.

ATRA GRILESANA Izmantojiet otro plaukta limeni.

1| <

Izmantojiet ceturto plaukta Iimeni, ja y
vien nav noradits savadak. MAIZE
J Izmantojiet funkciju: Atra grilésana /\ @
(°C) (min.)
, .o _ . Baltmaize 170-190 40-60
Grils ar maksimalas temperatiiras ies-
tatijumu. Bagete 200-220 35-45
Brioss 180-200 40-60
¥ O O
AN Ciabatta 200-220 35-45
) (L) Rudzu maize 170-190  50-70
XLeS'La Otra puse Rupja maluma miltu maize 170-190 50-70
Pilngraudu maize 170-190 40-60
Cukgalas fileja 10-12 6-10
Maizites 190-210 20-35
Desinas 10-12 6-8
Steiki 7-10 6-8 11.17 Léna gatavosana
Karstmaize ar garnéju- 6 -8 - Si funkcija lauj sagatavot liesu, mikstu galu

mu un zivis. Nav piemérots: putnu galai, treknam

cukgalas cepetim, cepetim trauka.
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Termozonde temperatura nedrikst bt
augstaka par 65 °C.

1. Apcepiet galu 1 - 2 minutes no katras
puses panna liela karstuma.

2. Ja partika tiek novietota tieSi uz restota
plaukta ir ieteicams treSais plaukta
lfmenis. Novietojiet paplati/cepamo pannu
pirma plaukta imeni, lai taja notecétu
piloSie tauki.

Ja partika tiek novietota tieSi uz cepamas
paplates ir ieteicams pirmais plaukta
lfmenis.

Nekad nelietojiet vaku, ja gatavojot
izmantojat So funkciju.

3. Pielietojums: Termozonde. Skatiet sadalu
“Papildpiederumu izmanto$ana”, Ka lietot:
Termozonde.

4. Atlasiet funkciju: LEna gatavo$ana.
Pirmas 10 minutes varat iestatit
temperattru no 80 °C lidz 150 °C.
Nokluséjuma temperatdra ir 90 °C.
lestatiet temperaturu Termozonde.

5. Péc 10 mindtém cepeskrasns automatiski
samazina temperaturu lidz 80 °C.

lestatiet temperatiiru uz 120 °C.

%

O

(kg) (min.)
Steiki 0.2-0.3 20 - 40 3
Liellopu galas fileja 1-15 90 - 150 3
Liellopu galas cepetis 1-1.5 120 - 150 1
Tela galas cepetis 1-15 120 - 150 1

11.18 Saldéta partika

444 ATKAUSESANA

Y

O

i

(°C) (min.)
Pica, saldéta 200 - 220 15-25 2
Pica American, saldéta 190 - 210 20-25 2
Pica, atdzeséta 210 - 230 13-25 2
Picas uzkodas, saldétas 180 - 200 15-30 2
Kartupeli fr1, smalki 200 - 220 20-30 3
Kartupeli fri, biezi 200 - 220 25-35 3
Daivinas / Kroketes 220 - 230 20-35 3
Kartupelu pankikas 210-230 20-30 3
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444 ATKAUSESANA

Y

(°C) (min.)
Lazanja / Kaneloni, svaigi 170 - 190 35-45 2
Lazanja / Kaneloni, saldéti 160 - 180 40 - 60 2
Cepts siers 170 - 190 20-30 3
Vistu sparnini 190 - 210 20-30 2
11.19 Konservésana
Izmantojiet funkciju Apakskarsésana. ?ﬁ @ @
T - KAULI-
Izmantojiet tikai veikala nopérkamas vienada - -
izméra konservu burcinas. Sl e . ('[""') .
’ Gatavosanas Jaturpina
Nelietojiet burcinas ar atskrivéjamu vaku un laiks lidz sa- varit pie
bajonetnoslégu vai skarda karbas. kas burbulo- 100 °C
Izmantojiet pirmo plaukta limeni. sana
Uzlieciet uz cepamas paplates ne vairak ka Persiki / Cidoni- 35 - 45 10-15
v . . . jas / Plumes
seSas viena litra burcinas.
Uzpildiet burcinas vienadi un aizveriet ar
D, O O
. o . DAR-
Burcinas nedrikst saskarties. ZENI (min.) (min.)
lelejiet aptuveni 1/2 litru Gdens cepama thav9§an§s J_étu_rpina va-
paplaté, lai cepeskrasni bitu pietiekami laiks lidz sa- rit pie 100 °C
daudz mitruma. kas burbulo-
_ . ) Sana
Kad udens burcinas sak varities (aptuveni .
péc 35-60 minGtém viena litra burku Burkani 50 - 60 5-10
gadeur_né_), izslédziet_cepfaékrésni vai ) Gurki 50 - 60 i
samaziniet temperatiru lidz 100 °C (skatit
tabulu). Dazadi marinéti 50 - 60 5-10
. _ produkti

lestatiet temperaturu uz 160 - 170 °C.

Kolrabji / Zimi/ 50 - 60 15-20

& MIKSTI AUGLI @

(min.)
Gatavosanas laiks
lidz sakas burbulo-
Sana

Zemenes / Mellenes / Ave- 35 -45
nes / Nogatavinatas erks-

kogas

Spargeli

11.20 Zavesana - Karsésana ar

ventilatoru

Apklajiet paplates ar taukus necaurlaidigu
cepamo papiru vai cep$anas pergamentu.

Lai iegutu labakus rezultatus, apturiet
cepeskrasns darbibu zavésanas laika vidu,
atveriet ierices durvis un laujiet tai atdzist
viena vakara garuma, tadéjadi pabeidzot

zavésanas ciklu.
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Vienas paplates gadijuma izmantojiet treSo
plaukta limeni.

Divu paplasu gadijuma izmantojiet pirmo un

ceturto plaukta imeni.
@ DARZENI @

(°C) (h)
Pupinas 60-70 6-8
Pipari 60-70 5-6
Darzeni zupai 60-70 5-6
Sénes 50-60 6-8

11.21 Termozonde

& parzen O

(°C) (h)

GarSaugi 40-50 2-3

lestatiet temperaturu uz 60-70 °C.

5 e O

(h)
Plimes 8-10
Aprikozes 8-10
Abolu Skéles 6-8
Bumbieri 6-9

-

Ediena iek3éja temperatiira (°C)

LIELLOPS
Pusijels Videji Labi pagatavots
Liellopu galas cepetis 45 60 70
Fileja 45 60 70
@ LIELLOPS Ediena iek$éja temperatiira (°C)
Mazak Videji Vairak
Galas rulete 80 83 86
@ CUKGALA Ediena iek$&ja temperatiira (°C)
Mazak Videji Vairak
Skinkis / Cepetis 80 84 88
Muguras karbonade / Cikas mugura, kipina- 75 78 82

ta / Clkas mugura, varita
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S TELA GALA

Ediena iek$éja temperatiira (°C)

Mazak Videji Vairak
Tela galas cepetis 75 80 85
Tela stilbs 85 88 90
@ AITAS / JERA GALA Ediena iek3é&ja temperatiira (°C)
Mazak Videji Vairak
Jéra kaja 80 85 88
Jéra mugura 75 80 85
Jéra galas cepetis / Jéra kaja 65 70 75
@ BRIEZA GALA Ediena iek3&ja temperatiira (°C)
Mazak Videji Vairak
Savvalas zaka mugura / Brieza mugura 65 70 75
Savva!a_s gaka_[(éja / Savvalas zakis, ve- 70 75 80
sels / Brieza kaja
@ MAJPUTNI Ediena iek3é&ja temperatiira (°C)
Mazak Videji Vairak
Vista 80 83 86
Pile, vesela / puse / Titars, vesels / kratina 75 80 85
Piles kratina 60 65 70
: ZIVS (LASIS, FORELE, ZAN- Ediena iek$&ja temperatiira (°C)
DARTS) z p— —
Mazak Videji Vairak
Zivs, vesela / liela / tvaicéta / Zivs, vesela / 60 64 68

liela / cepta
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SAUTEJUMI - IEPRIEKS NO-

Ediena iek$éja temperatiira (°C)

VARITI DARZENI —
i Mazak

Vidaji

Vairak

Cukini sautéjums / Brokolu sautéjums / Fen-

hela sautéjums 85

88

91

=

SAUTEJUMI - PIKANTI

Ediena iek3&ja temperatiira (°C)

Mazak

Vidéji

Vairak

Kaneloni / Lazanja / Makaronu sacepums 85

88

91

=

SAUTEJUMI - SALDI

Ediena iek3éja temperatiira (°C)

Mazak

Vidaji

Vairak

Baltmaizes sautéjums ar/bez augliem / Risu
putras sautéjums ar/bez augliem / Saldais 80
nudelu sautéjums

85

90

11.22 Ventil. kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

Auglu piraga forma

Picas panna Cepsanas trauks
Tums$a, neatstarojosa Tums$a, neatstarojos$a
28 cm diametrs 26 cm diametrs

Keramika
8 cm diametrs, 5
cm augstums

Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs

11.23 Ventil. kars. ar mitrumu

Labaka rezultata guSanai ieverojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

Izmantojiet treSo plaukta limeni.

\/\

(min.)

Makaronu sacepums

200 - 220

45 -55
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Y O

(°C) (min.)
Kartupelu sacepums 180 - 200 70-85
Musaka 170 - 190 70-95
Lazanja 180 - 200 75-90
Kaneloni 180 - 200 70-85
Maizes pudins 190 - 200 55-70
Risu pudin$ 170 - 190 45-60
Abolu kilka ar biskvitkiikas miklas maisijumu (apala ki- 160 - 170 70-80
kas veidne)
Baltmaize 190 - 200 55-70

11.24 Informacija parbaudes iestadem
Parbaudes saskana ar: EN 60350, IEC 60350.
Cepsana viena liment — ceps$ana formas

¥ § O E

°C min

Biskvitklika bez taukvielam Karsé$ana ar ventilatoru 160 45 - 60 2
Biskvitkiika bez taukvielam Tradicionala gatavosana 160 45 - 60 2
Abolu pirags, 2 veidnes Karsé$ana ar ventilatoru 160 55-65 2
@20 cm

Abolu pirags, 2 veidnes Tradicionala gatavoSana 180 55 - 65 1
@20 cm

SmilSu mikla KarséSana ar ventilatoru 140 25-35 2
Smilsu mikla Tradicionala gatavo$sana 140 25-35 2

Cepsana viena limeni — biskviti
Izmantojiet tre$a plaukta limeni.

¥ 5 O

°C min
Kducinas, 20 paplaté, uzkarséjiet Karsé$ana ar ventilatoru 150 20-30
tukSu cepeskrasni
Kdcinas, 20 paplaté, uzkarséjiet ~ Tradicionala gatavoSana 170 20-30

tukSu cepeskrasni

LATVIESU 39



Cepsana vairakos limenos — biskviti

Y

D

°C min
Smilsu mikla Karsésana ar ventilatoru 140 25-45 2/4
Kicinas, 20 paplate, uzkarsé-  Karsésana ar ventilatoru 150 25-35 1/4
jiet tukSu cepeskrasni
Biskvitkiika bez taukvielam Karsésana ar ventilatoru 160 45 -55 2/4
Abolu pirags, 1 veidne katra Karsé$ana ar ventilatoru 160 55-65 2/4

rezgi (@ 20 cm)

Grils
lepriek$ 5 minutes uzsildiet tukSu cepeskrasni.

Grils ar maksimalas temperaturas iestafijumu.

Y

O

I

min
Karstmaize Grils 1-2 5
Liellopa steiks, gatavo$anas laika Grils 24 -30 4

vidu apgrieziet

Atra grilé3ana
lepriek$ uzsildiet tukSu cepeskrasni 3 mindtes.
Grils ar maksimalas temperaturas iestafijumu.

Izmantojiet ceturta plaukta limeni.

% O

min

1. puse 2. puse
Burgeri 8-10
Karstmaize 1-3

11.25 Informacija parbaudes
iestadem
Funkcijas parbaudes: Tikai tvaicéSana.

Izmantojiet cepamo paplati.
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lestatiet temperatiiru uz 99 °C.

L} = <
S¢ = |«
Tvertne (Gas- (kg) (min.)
tronorm)
Brokoli, uzkarséjiet 1 x 1/2 perforéts 0,3 3 13-15 Novietojiet ce-
tukSu cepeskrasni pamo paplati
pirmaja plauk-
ta liment.
Brokoli, uzkarséjiet 2 x 1/2 perforéts 2x0,3 2un4 13-15 Novietojiet ce-
tukSu cepeskrasni pamo paplati
pirmaja plauk-
ta liment.
Brokoli, uzkarséjiet 1 x 1/2 perforéts maks. 3 15-18 Novietojiet ce-
tukSu cepeskrasni pamo paplati
pirmaja plauk-
ta imeni.
Zirni, saldéti 2 x 1/2 perforéts 2x1,3 2un4 Lidz temperatu- Novietojiet ce-

ra aukstakaja pamo paplati
vieta sasniedz  pirmaja plauk-

85 °C.

ta liment.

12. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

<

TiriSanas Iidzekli

Tiriet ierices prieksdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta tdenr ar saudzigu

mazgasanas lidzekli.

Metala virsmu tiri$anai izmantojiet firfisanas $kidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas [idzekli.

==

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-

krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

LietoSana ikdie-
na

Neuzglabajiet €dienu ierice ilgak par 20 minatém. Péc katras lietoSanas reizes nosusiniet ie-

rices ieksieni tikai ar mikroskiedras dranu.
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by Tiriet visus papildpiederumus péc katras lieto§anas un |aujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
<+, kroSkiedras dranu, kura iemérkta siltd GdenT ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet
W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-

Papildpiederumi tiem.

12.2 1znems$ana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta atdziest.
2. solis Uzmanigi, velkot plauktu balstus uz
augsu, izceliet tos no priek$éja fiksa-
tora.
3. solis Pavelciet plaukta atbalsta priekséjo
galu prom no sanu sienas.
4. solis Izvelciet balstus no priekséja fiksato-
ra.

Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas pretéja seciba.

12.3 Apaksizvélne: TiriSana

Nospiediet D lai atvértu apaksizvelni.

S1 S2 S3 S4
Tvertnes iztukSosana TiriSana ar tvaiku Atkalkosana Skalosana
Atlikusa Gdens novadisana  Cepeskrasns tirisana ar ~ Tvaika generatora kontira Tvaika generatora kontlra
no Udens atvilktnes péc tvaiku. firnsana, lai likvidétu kal- skalo$ana un tiriSana péc
tvaika funkciju izmantos$a- kakmens nogulsnes. biezas tvaika funkciju iz-
nas. mantoSanas.

12.4 IzmantosSana. Tvertnes iztukS§oSana — S1

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lldz ta atdziest. Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.
1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta limenr.
. soli
3. solis Vairakas reizes nospiediet D , ldz displeja ir redzams S1.
4. solis i OK
Nospiediet .
llgums: 6 min
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5. solis. Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepamo pannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

12.5 Izmantosana. TiriSana ar tvaiku — S2

Pirms tiriSanas ar tvaiku.

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, Iznemiet no cepeskrasns visus pie- Notiriet cepeskrasns iekSienes
lidz ta atdziest. derumus. apaksu un iek$€&jo durvju stiklu ar
mikstu dranu, kas samitrinata silta
Gdent ar saudzigu mazgasanas lidz-

ekli.
1. solis leslédziet cepeskrasni.
2. solis Piepildiet Gdens atvilktni idz maksimalajam limenim, lidz atskan signals vai displeja tiek paradits zi-
nojums.
. soli
3. solis Vairakas reizes nospiediet D , ldz displeja ir redzams S1.
4. solis Atlasiet S2.
llgums: 30 min
Beidzoties tiriSanas ciklam, atskan signals.
5. solis. Nospiediet jebkuru simbolu, lai izslégtu signalu.
@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.
Kad tiriSanas cikls beidzas:
Izslédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, notiriet  Atstajiet cepeskrasns durvis atvértas
tas iekSpusi ar mikstu dranu. un uzgaidiet, lidz izzUst tas iekSpu-
se.

12.6 TirSanas atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama tiriSana.

Izmantojiet funkciju: S2.

JUs varat iespéjot un atspéjot atgadinajumu izvélné: lestatijumi .

12.7 1zmantoSana. AtkalkoSana — S3

Pirms saks$anas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, Iznemiet no cepeskrasns visus  Parbaudiet, vai Gdens atvilktne ir tuksa.
lidz ta atdziest. piederumus. NepiecieSamibas gadijuma iestatiet
funkciju Tvertnes iztukSoSana — S1.

1. solis leslédziet cepesSkrasni.
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2. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.

3. solis lelejiet Gdens atvilktné 250 ml atkalkoSanas lidzekla.

4. solis Piepildiet atlikuSo tdens atvilktnes dalu ar tdeni lldz maksimala imena atzimei, ldz atskan signals
vai displeja tiek paradits zinojums.

5. solis.

Vairakas reizes nospiediet D , ldz displeja ir redzams S1.

6. solis Atlasiet S3.
llgums: 1 h 40 min

7. solis Kad funkcija beidz darboties, iztuk$ojiet cepamo pannu.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izsl&gta.

Kad atkalkoSanas process ir beidzies:

Izslédziet cepeskrasni. Kad cepeskrasns ir at- Atstajiet cepeskrasns leslédziet funkciju: SkaloSana.
dzisusi, notiriet tas iek§-  durvis atvértas un uzgai-  Skatiet sadalu “Kop$ana un firi-
pusi ar mikstu dranu. diet, ldz izzUst tas ieks- Sana. Skalosana — S4”.
puse.

@ Ja péc atkalkoSanas procesa cepeskrasni saglabajas kalkakmens nogulsnes, displeja paradisies noradijums
atkartot procediru.

12.8 AtkalkoSanas atgadinajums

Ir divi atgadinajumi, kas aicina atkalkot cepeskrasni. AtkalkoSanas atgadinajumu nevar izslégt.

Veids Apraksts
Nestingrs atgadinajums lesaka atkalkot cepeskrasni.
Stingrs atgadinajums Obligati jaatkalko cepeskrasns. Ja jus neveicat cepeSkrasns atkalkoSanu, kad dar-

bojas stingrais atgadinajums, tvaika funkcija tiek atslégta.

@ Kad atgadinajumi ir aktivi, S3 mirgo displeja.Sie atgadinajumi aktivizéjas, katru reizi izslédzot cepeskrasni.

12.9 Izmantosana. Skalosana — S4

Pirms saksanas:

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta atdziest. Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus.

1. solis leslédziet cepeskrasni.

2. solis Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta liment.

3. solis Piepildiet tdens atvilktni ar tdeni lidz maksimalajam limenim, lldz atskan signals vai displeja tiek

paradits zinojums.

4. soli
solis Vairakas reizes nospiediet l:] , ildz displeja ir redzams S1.

5. solis. Atlasiet S4.
llgums: 30 min

44 LATVIESU



6. solis Kad funkcija beidz darboties, iznemiet cepamo pannu no ierices.

@ Sis funkcijas darbibas laika lampa ir izslégta.

Kad beidzas skaloSana:

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lidz ta atdziest.

Atstajiet cepeskrasns durvis atvértas un uzgaidiet, ldz iz-
zust tas iekSpuse.

12.10 Iznemsana un uzstadiSana:

Dazadiem ierices modeliem ir atSkirigs stikla
panelu skaits.

12.11 Ka nomainit: Lampa

/N\ UZMANIBU!

Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo 1pasi
priek$€ja panela malu tuvuma. Stikls var
saplist.

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepeskrasni no elektrotik- leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

lidz cepeskrasns ir atdzisusi.

Augséja lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.
N\
2. solis Nonemiet metala gredzenu un notiriet stikla parsegu.
3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis Nostipriniet metala gredzenu uz stikla apvalka un uzstadiet to.
Sanu lampa

13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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13.1 Ko dart, ja ...

Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Cepeskrasni nevar ieslégt vai lietot.

Cepeskrasns nav pieslégta elektrofi-
klam vai nav pieslégta pareizi.

Parbaudiet, vai cepeskrasns ir pa-
reizi pievienota stravas piegadei
(skatiet piesléguma diagrammu).

Cepeskrasns nesakarst.

Cepeskrasns ir deaktivizéta.

leslédziet cepeskrasni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestafits pulkstenis.

lestatiet pulksteni.

Cepeskrasns nesakarst.

Nav iestatiti nepiecieSamie iestatiju-
mi.

Parliecinieties, vai iestatijumi ir pa-
reizi.

Cepeskrasns nesakarst.

Aktivizéta automatiskas izslegSanas
funkcija.

Skatiet sadalu "Automatiska izslég-
Sanas".

Cepeskrasns nesakarst.

Bérnu drosibas funkcija ir ieslégta.

Skatiet sadalu "Bérnu drosibas funk-
cijas lietoSana".

Cepeskrasns nesakarst.

|zdedzis dro$inatajs.

Parliecinieties, vai ierices darbibas
traucéjumi ir saistiti ar drosinataju.
Ja dro$inatajs atkartoti izdeg, sazi-
nieties ar kvalificétu elektriki.

Lampa nedarbojas.

Lampa ir bojata.

Nomainiet spuldzi.

I1zslégta stavokli displejs nerada lai-
ku.

Displejs ir deaktivizéts.

Lai atkal aktivizétu displeju, vienlai-

kus pieskarieties ('D un /\

Nedarbojas termozondes sensors.

Termozondes spraudkontakts nav
pareizi ievietots ligzda.

levietojiet termozondes spraudkon-
taktu péc iespéjas dzilak ligzda.

Ediena gatavo$anai nepiecieSams
parak ilgs laiks, vai ari tas tiek paga-
tavots parak atri.

Temperatura ir parak zema vai pa-
rak augsta.

Ja nepiecieSams, noregul€jiet tem-
peratiru. leveérojiet rokasgramata
sniegtas norades.

Tvaiki un kondensats nosézas uz
édiena un cepeskrasns tilpné.

Edieni cepeskrasni atstati parak ilgi.

Pabeidzot gatavoSanu, neatstajiet
edienus cepeskrasnr ilgak par 15 -
20 minatém.

Displeja ir redzams kods "C2".

Jus vélaties ieslegt AtkauséSanas
funkciju, bet neiznémat termozon-
des spraudni no ligzdas.

Iznemiet termozondes kontaktdakSu
no sienas kontaktligzdas.

Displejs rada kltdas kodu, kas nav
tabula.

Notikusi klime elektrosistema.

* lzslédziet cepeskrasni, izmanto-
jot majas elektrosistémas drosi-
nataju vai drosinataju karbas
aizsargslédzi, un tad atkal iesle-
dziet to.

« Jadispleja atkartoti paradas k|a-
das kods, sazinieties ar klientu
apkalpo$anas centru.

AtkalkoSanas process tiek par- Ir bijis stravas padeves partrau- Atkartojiet to.
traukts ta darbibas laika. kums.
AtkalkoSanas process tiek par- Funkciju partrauca pats lietotajs. Atkartojiet to.

traukts ta darbibas laika.
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Péc atkalkoSanas procesa grila/
cepes$panna nav udens.

Jus nepiepildijat tdens atvilktni lidz
maksimalajam fmenim.

Parliecinieties, ka atkalkoSanas lidz-
eklis/Gdens ir adens atvilktné.
Atkartojiet to.

Péc atkalkoS$anas cikla cepeskrasns
tilpnes apaksa ir netirs Gdens.

Grils/cepeSpanna atrodas neparei-
zaja plaukta fiment.

Savaciet udens atliekas un atkalko-
Sanas dzekli cepeskrasns apaksa.
Novietojiet grilu/cepe$pannu pirmaja
cepS$anas limeni.

Tirsanas funkcija tiek partraukta tas
darbibas laika.

Ir bijis stravas padeves partrau-
kums.

Atkartojiet to.

Tinsanas funkcija tiek partraukta tas
darbibas laika.

Funkciju partrauca pats lietotajs.

Atkartojiet to.

Tinsanas funkcijas darbibas beigas
cepeskrasns tilpnes apaksa ir parak
daudz udens.

Jus izsmidzinajat parak daudz maz-
gasanas lidzek|a ierices iekSpusé

pirms tifisanas cikla aktivizé$anas.

Parklajiet visu cepeskrasns tilpnes

iekSpusi ar planu mazgasanas lidz-
ekla kartu. Vienmeérigi izsmidziniet

mazgasanas lidzekli.

TiriSanas procesa rezultats nav ap-
mierinoss.

Tvaika tiriSanas funkcijas sakotnéja
temperatira cepeskrasns iekSpusé
bija parak augsta.

Atkartojiet ciklu. Palaidiet ciklu, kad
ierice ir auksta.

TirSanas procesa rezultats nav ap-
mierinoss.

Jls neiznémat sanu rezgus, pirms
firSanas procesa sak$anas. Tie var
novadit siltumu uz cepeskrasns sie-

nam un mazinat firisanas efektivitati.

Iznemiet sanu rezgus no ierices un
atkartojiet funkciju.

Tinsanas procesa rezultats nav ap-
mierinoss.

JUs neiznémat piederumus no ieri-
ces, pirms tifiSanas procesa saksa-
nas. Tie var negativi ietekmét tvaika
ciklu un mazinat ta efektivitati.

Iznemiet piederumus no ierices un
atkartojiet funkciju.

Cepeskrasns ir ieslégta un nesa-
karst. Ventilators nedarbojas. Dis-
pleja tiks paradits "Demo".

leslégts demo reZims.

Skatiet sadalu "lestafijumu izvélnes
lietoSana" sadala "Papildfunkcijas”.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses
priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé

esoSo tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES

Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums

Electrolux
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Modela identifikacija

EOB7S31X

KOBCS31X
Energoefektivitates indekss 81.0
Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

1.09 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

reZima

0.68 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

701

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

EOB7S31X 37.5 kg

KOBCS31X 375 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas |auj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavo$anas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarsgjiet ierici pirms
gatavosSanas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Dazu ierices funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta
programma ar funkciju Darb. laiks un
gatavoSanas laiks parsniedz 30 mindtes,
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karséSanas elementi automatiski izsledzas
atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izsledzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu,
lai uzturétu édienu siltu.

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minates,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minates pirms
gatavoSanas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu edienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&€jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatura tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeskrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventil. kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.



Izmantojot So funkciju, apgaismojums Displeja izslegSana
automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jus Jus varat izslégt displeju. Vienlaikus

varat tc_> i?slégt atkartoti, tacu ST dar!:)_T_ba nospiediet un turiet nospiestu Q) un /\. Lai
samazinas paredzamo elektroenergijas to ieslagtu, veiciet %o soli atkartoti.

ietaupijumu.

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So
2 . - o
simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus | simbolu S kopa ar majsaimniecibas

atbilsto$ajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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