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1. A UH®OPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MoHTMpaHeTo n ynotpebaTta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpegocTaBeHNTE MHCTPYKUMK. [Mpon3BoanTensTt
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsBaHUs UNu NoBpeaun B pe3yntart Ha
HenpaBunHa MHcTanaums unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO JOCTbIMHO MSCTO 3a
crnpaBska B 6baeLe.

1.1 Be3onacHOCT 3a geua 1 Xxopa B HEpaBHOCTOWHO
NonoXxeHue

» To3n ypen moxe ga 6bae nanonssaH ot geua Hapg 8-
roguLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nnua ¢ HamaneHm
M3NYECKN, CETUBHU U YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nnuya 6e3 onuT 1 NO3HaHUA, camMo ako Te ca noA

2 BbIIFAPCKHA



HabnogeHne unu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHata ynotpeba Ha ypeaa n pa3dompaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua nog 8-roaniuHa Bb3pacT U xopa C TEXKU
NN KOMMNJEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca nog NOCTOSAHHO HabnaeHune.
[euaTa Tpsabea ga 6baart noag HabnogeHne, 3a aa ce
rapaHTmpa, 4e He Cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTEe BCUYKN ONAKOBKN ganedye oT Aeua U U3XBbprieTe
OMaKoBKUTE MO MeCTHUTe npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [Nasete geuata u
AoMallHUTe nodbumuyn ganed ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

AKO ypeabT uma yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBMpa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
noaapbXka Ha ypeda, korato ca 6e3 Hagsop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

To3n ypea e npegHasHadyeH caMo 3a roTBEHE.

To3u ypen e npegHasHadeH 3a goMallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

To3n ypea moxe ga ce u3nonsea B opucu, ctam B XxoTern,
cTau B MOTenN, KbLK 3a roCT1 1 Apyrm nogobHn mecTa 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOM3BaHe He HaABuLwaBa
(CpegHo) HMBOTO Ha AoMallHa yrnoTpeba.

Camo kBanudmumpaHo nuue Tpabea aa nHctanupa ypeaa
n oa cMeHun kabena.

He nsnonseaiite ypeaa, npeam Aa ro MHcTanmparte BbB
BrpageHaTta KOHCTPYKUUS.

[Mpean n3BbpLIBAHETO HA KakBaTO U Aa € NoAapPbXKKA,
N3KMNoYeTe ypena OT efnekTpo3axpaHBaHETO.

Ako 3axpaHBawmAT kaben e noBpeaeH, Ton TpAbsa ga ce
CMEHM OT NPOn3BOAUTENS, OT HErOB OTOPU3MPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnn oT KBanudumumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OnNacHoCT.

BBJITAPCKKU 3



« MPEOYMNPEXOEHWE: YBepeTe ce, Yye ypeabT € U3KITHOYEH,
npeav Aa cMeHuTe namnara, 3a ga u3berHeTe eBeHTyarneH

TOKOB yaap.

« MPEOYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTBLMNHU YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Aa He ce JOKOCBAaT HarpeBaTeNIHUTE eflEMEHTH
NI MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

* BuHaru nanonssaunte pbkaBuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBSIHE Ha akcecoapu UM CbA0BE 3a NeYeHe.

« 3a ga cBanuTe HocauuTe Ha padTa, MbpPBO U3abpnanTe
npegHaTa 4YacT Ha HocaunTe, a cref ToBa M 3aHUS Kpaun
Ha HOocaunTe OT CTPaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocaunTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

* He nounctBanTe ypeaa c napodncradka.

* He nanonseante rpybu, abpasmsHu, noymcTaaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkmy 3a noYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M TOBa Aa AoBeAe A0 cHynBaHe Ha

CTbKIOTO.

2. MIHCTPYKLUWWN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauumsna

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaHo nuue moxe aa
N3BBPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

* MaxHeTe BC1YKM ONaKoBKM.

* He mMoOHTUpanTe 1 He n3nonseanTe
nospeaeH ypea.
CnepaBaiite UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpUoXeHn KbM ypeaa.

* BwHaru BHMmaBamnTe, korato mecTtuTe
ypeaa, Tl kaTo € Texbk. BuHaru
n3nonasawTe NpeanasHu pbKaBuLm 1
3aTBOPEHN 0BYBKU.

* He gbpnante ypena 3a Apbxkara.

*  MoHTuparite ypeaa Ha 6e3onacHo n
NoaxoAsiLLo MSCTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHT@XHWUTE U3NCKBaHWS.

4 BbIIFAPCKHA

TpsibBa ga cnasBate MUHUMANHOTO
pascTosiHMe o Apyru ypeau u
yCTpONCTBA.

Mpeow oa moHTUpaTe ypena, npoBepeTe
Janu BpaTtarta My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

YpenbT e 0b6opyaBaH ¢ enekTpuyecka
cucTtema 3a oxnaxaaHe. TpsibBa aa ce
M3Mnon3Ba C efiekTpo3axpaHBaHeTo.

MuHMManHa BMcoYnHa Ha 590 (600) mm
oTBopa 3a BrpaxaaHe (Mu-

HMManHa BUCOYMHA Ha OT-

BOpa 3a BrpaxaaHe nog

paboTHusa nnor)

LLinpnHa Ha oTBOpa 3a 560 mm
BrpaxajaHe

[Awbn6oynHa Ha oTBOpa 3a 550 (550) mm

BrpaxagaHe




KOraTto € BKITHOYEH UI KoraTto BpaTtuykaTa

BuvcoumHa B npegHaTta Yact 594 Mm e ropeula.

Ha ypepna 3awmTaTa OT TOKOB yAap Ha ropeLute u

BucounHa B 3agHaTa yact 576 mm usonmpaty Yactv Tpabsa Aa Gbae

Ha ypeaa 3aTerHaTa no TakbB HauvH, Ye aa He
MOXe a ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTMU.

Llnpura B npeaHara Yact 595 mm CebpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM

Ha ypeaa KOHTaKTa eIMHCTBEHO B Kpas Ha

LLnpuHa B 3agHaTa YacT Ha 559 Mm WMHCTanayuaTa. YBepeTe ce, Ye wencenbT

ypeaa 3a 3axpaHBaHe e JOCTbMNeEH cnep,
WHCTanuMpaHeTo.

ObnbouynHa Ha ypepa 569 mm p
AKO KOHTaKTbT € pasxnabeH, He

[bn6oynHa Ha BrpaxaaHe 548 mm CBbp3BaliTe 3axpaHBaLLums Lwencen.

Ha ypena He nagbpneaiTe 3axpaHBalms kaben, 3a

[bn6oynHa npu oTBOpEHa 1022 mm Aa MsKﬂlOHVVITe ypena. Bunaru

Bpata n3gbprnBanTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
VsnonsBarite camo npaBuiiHM YCTpPONCTBa

MvHumaneH paswep Ha oT- 560x20 mm 3a M3oMaLysi: MPeanasHu NpekbCcBayn Ha

BOpa 3a BeHTUnaums. OT- MDexXaTa. NbeanasuTent

BOp pa3nosyioXXeH B O0JTHa- p ’ p A

Ta 3agHa cTpaHa (NnpegnasutenuTe OT BUHTOB TWN TpsbBa
4a ce n3BagsT ot chacyHraTta),

fg’;ﬁgﬁ e oo a- 1500 mm M3KITIOYBATENM U KOHTAKTOPU 3a yTeuka Ha

€ pa3nosioXeH B AgecHusa 3a3eMABAHEeTO.

Brb Ha 33aHaTa cTpaHa * EnekTpudyeckata uHcTanauus Tpsioea aa
1MMa M30nupaLlo yCcTpomcTBo, koeTo Bu

MoOHTa)HW BUHTOBE 4x25 mm

no3BonsiBa fa Uskni4vnTe ypeaa ot en.
MpexaTta npu BCUYKM NOSIOCH.
M3onupalloTo ycTpoicTBo TpsibBa Aa e ¢
LUMPUHA Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

* Tosu ypen ce goctass ¢
eneKkTpo3axpaHBalLy Lencen n kaben.

2.2 EneKkTpuyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxxap nnm TokoB yaap.

* Bcwuyku en. Bpb3ku Tpsibea aa ce
HanpasAT OT KBanMduumpaH
€NEKTPOTEXHNK.

* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBepeTe ce, Ye napameTpute Ha
TabenkaTa ¢ TEXHNYECKU AaHHU ca
CbBMECTUMM C eNeKTPUYecKUTe AaHHW Ha
3axpaHBaLlyaTa mpexa.

* BwuHarm nsnonsearite npaBunHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3alumTa OT TOKOB yAap.

* He na3nonssavite pasknoHUTENW Unu

TunoBe kabenu, nogxogsLM 3a MHCTana-
umMsa unm nogmsiHa 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHneTo Ha kabena BmxTe obwarta
MOLLHOCT B Tabernkata ¢ OCHOBHM [aHHMW.
MoxeTte [a HanpaBuUTe cnpaBka U B
Tabnuuara:

aganTepu ¢ MHOro BXO4OBE.
BHumaBaviTe ga He noBpeauTe
3axpaHBaLLus Lencen 1 3axpaHealms
kaben. Ako 3axpaHBaLLuAT kaben Tps6ea
na 6bae nogmMeHeH, ToBa TpsibBa aa 6bae
M3BBPLUEHO OT HaLUNS OTOpM3npaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

He ponyckaniTe 3axpaHBalymTe kabenu ga
ce pobnuxaeaT [0 BpaTUykaTa Ha ypeaa
UM NPOCTPaHCTBOTO NOA Hero, ocobeHo

O6wa mouwHocT (W)

CeueHue Ha kabena
(mm?)

makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
Makcumym 3680 3x1.5

3asemuTenHuaT kaben (3eneH/ xuvnT kaben)
Tpsbea aa 6bae ¢ 2 cm No-AbNbr OT
kadsiBMsA has3oB 1 CMHMSA HyneB kaben .

BBJITAPCKU 5



2.3 Usnon3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvick oT HapaHsaBaHe, U3rapsiHvsl, TOKOB
yAaap unm ekcnnosusi.

* He npomeHanTe npegHasHa4YeHNETOo Ha
ypena.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNALNOHHUTE OTBOPU
He ca OnokmpaHu.

* He ocrtaesanTte ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

*  WskniouBariTe ypeaa cnepn BCsKO
n3nonssaHe.

+ BbaeTte BHMMAaTENHK, koraTo oTBapsATe
BpaTaTa Ha ypeda, 4oKaTo ypeabT
pabotu. Moxe na nanese ropely, Bb3ayx.

+ He paborteTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBanTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
Bpara.

* He n3nonssavite ypeaa kato paboTHa
MOBBPXHOCT UMM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

+ OrtBapsnTe BHMMATENHO BpaTaTta Ha
ypena. M1anon3saHeTo Ha CbCTaBku C
ankoxon Moxe Aa npeans3suka cMecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He nossonsBawTe NCKPU UMK OTKPUT
nnambk Aa BNM3aT B KOHTaKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTtaTa.

* He nocrasgiite 3ananvummn NpoayKTu Unm
npeameTn, KOMTO Ca HAMOKPEHMU CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 61M3ocT o ypeaa
UM BBbPXY Hero.

/\ BHUMAHMUE!
Puck ot noBpega Ha ypega.

+ 3a pa ce nsberHaT noBpeau u
obesLBeTaBaHe Ha emainna:

— He nocTaesnTe CbAoBe 3a hypHa nnu
Apyru npeamMeTy B ypeda AUPEeKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocTassanTe anyMmHMeBo ¢onmo
OVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NoCTaBsinTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLyms ypea.

— He NoCTaBsNTe BNaXHN CbAOBE U
XpaHa B ypeaa, crnej kato
NPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObgeTe BHMMATENHK, KoraTo Maxare
UM NocTaBsATe akcecoapuTe.

6 BbJIFTAPCKUA

« OG6e3uBeTABaHETO Ha emarina unm
HepbXaaemaTa CToOMaHa He okasBa
BNMsiHWE BbpXy paboTaTa Ha ypeaa.

* VsnonsgaiTe Abnboka TaBa 3a BNaXxHU
TopTW. [NogoBMTE COKOBE NPUYNHABAT
neTHa, KOUTO Morat ga 6baaT TpariHu.

* BwuHaru rotBeTe Npu 3aTBOpPEHa BpaTuyka
Ha ypeaa.

*  AKO ypeabT € UHCTanupaH 3ag nperpaga
oT mebeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B
wkadp, Tas3n BpaTUyka TpsibBa BUHaru ga e
OTBOpEHa, [oKaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpeHa, Morat fa ce akymynupar
TONMMHa v Bnara, KOMTo BNocneacTene ga
noBpeasaT ypeaa, wkada unm noga. He
3aTBapsiiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHE HaMb/IHO crieq ynotpeba.

2.4 Tpuka M NoYncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHABaHe, noXap unu
nospena Ha ypena.

» [Mpeon nopapwbxka Ha ypeaa ro
N3KIOYETE U U3BafeTE LWwencena ot
3axpaHBaLLMs KOHTaKT.

* YBeperTe ce, 4ye ypeanT e cTyaeH. Mima
OMacHOCT CTbKMNeHWTe NaHenu aa ce
cuynsT.

*  CMeHsinTe He3abaBHO CTbKIEHUTE
naHenu Ha BpaTu4kaTa, koraTo ca
nospeneHn. CBbpXKeTE Ce C 0Topu3npaH
CEepBU3EH LIEHTBP.

* BhumaBaliTe, korato cBansite BpaTuykata
oT ypeda. BpatuykaTa e Texka!

* [louyncTBaliTe peqoBHO ypeaa, 3a aa
npenoTBpaTuTe yBpexaaHe Ha
NOBBPXHOCTHUSA MaTepuarn.

» [MouwncTeTe ypena c Mokpa, Meka kbpna.
M3nonssanTe camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasveHu
Kbpnu, pasTBOPUTENU UM METanHu
npeamMeTu.

« Ako nsnonssare cnper 3a ypHa,
cnefBanTe MHCTPyKUMKTe 3a 6esonacHocT
BbPXY OMnakoBkaTa My.

2.5 BbTpewHo ocBeTneHune

/\ BHUMAHMUE!

OnacHoCT OT TOKOB yAap.




OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3U
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
oTaenHo: Tesn namnu ca npegHasHayeHu
[a n3abpxaTt Ha eKCTPEMHU U3NYECKN
yCrnoBMS B AOMaKUHCKN ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BNaxHOCT Uin
ca npegHasHayeHu ga curHanuaupar
nHdopMaLus 3a paboTHOTO CbCTOSHME Ha
ypena. Te He ca npeAHasHa4eHu 3a
N3non3BaHe B APYrv NPUIIOXKEHUS U He ca
NoaxoAsiluyM 3a OCBETSIBaHE Ha
nomMeLleHns B JOMaKNHCTBOTO.

To3n NpoAyKT BKIOYBA CBETNIMHEH
M3TOYHUK C Krnac Ha eHeprumrHa
edekTnBHOCT G.

V3non3BariTe camo namnu CbC ChlLUnTE
crneundukayun.

2.6 Ob6cnyxBaHe

3a nonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPAHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

3. NUHCTAJITMPAHE

M3nonssaite camMmo OpuUrMHanty pesepsHu
yacTu.

2.7 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsiBaHe uUnu 3agyLuaBaHe.

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

CBbpeTe ce € OOLLMHCKMTE BNacTyu 3a
nHGopMaLUs kaK Aa U3XBbpuTe ypeaa.
W3kntoveTe ypeaa ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

V13BapeTe 3axpaHBalyumsa en. kaben B
6nM3oCT 0O ypeaa 1 ro U3xBbpreTe.
MNMpemaxHeTe ApbxKaTa Ha BpaTuykara, 3a
[a npegoTBpaTUTe 3aKneLlBaHeTo Ha
Aeua, unu gomaluHu nobvmum B ypeaa.

3.1 BrpaxpgaHe

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

A

(*mm)

— g J®
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(*mm)

523

3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
OoTBOpa 3a BrpaxkgaHe

8 DBDbBJIFAPCKA



4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 O6w, nperneg

BBEA
(=]

N
-

4.2 Akcecoapu

CkapalpadTt

3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U
neveHe.

Cbpa 3a rpun / neyeHe

3a neyeHe unu kaTo CbA 3a CbOMpaHe Ha
Ma3HuHa.

5. KOHTPOIJIEH MAHEJ

5.1 Mpubupawm ce Knr4oBe

3a pa nsnonseare ypeaa, HaTUCHETe kntoya.
KntoybT nanmsa.

5.2 CeH3opHM noneta/6yToHM

o] ~Je

EERRRE

HE

KoHTponeH naxen

Konye 3a pyHKunMTE 3a HarpsiBaHe
Jlamna 3a 3axpaHBaHe/ CMMBOS
EkpaH

Konye 3a ynpaeneHue (3a
TemnepaTypaTa)

MHaunkaTtop 3a Temnepatypa/ cumBon
Mntoc napa

HarpsiBaiy enemeHT

Jlamna

BeHnTtunartop

BbTpeluHa yacTt Ha dpypHaTa - KoHTerHep
3a nouncTeaHe ¢ Boga

Bopaun 3a ckapa, oTcTpaHseMu
Mo3nuns Ha ckapa

MHoro obNGOK TUraH

3a npuroTesiHe Ha Mycaka.
TeneckonuyHu Bogauun

C TeneckonuYHUTE Bofaun MoxeTe aa
nocTtaesiTe 1 cBansite padToBeTe No-
NecHo.

3a HacTpoiika Ha BpeMeTo.

3a HacTpoiika Ha (OYHKLMSI Ha YacoBHYKa.

+1O

3a HacTpoiika Ha BpeMeTo.

)

Al

3a BKIoYBaHe 1 U3knoYBaHe Ha dyHkumsTa Tombn Bbaayx MITHOC.

BBJITFAPCKU 9
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B. Tanwep

6. NMPEOV MbPBOHAYAITHA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rmaea "besonacHocTt".

6.1 Npeau nbpBa ynotpeba

A. PyHKUMKM Ha YacoBHMKa

Ot chypHaTa Moxe Aa M3nu3a MupuamMa 1 MM Mo BpeMe Ha NpefBapuUTENIHOTO 3arpsiBaHe.
MorpwxeTe ce NOMeLLEHNETO Aa nMa AoOPO NpoBeTpsiBaHe..

Ctbnka 1

X

Ctbnka 2

—

555

Ctbnka 3

HacTpoiite yacoBHMKa

Mouuncrete cypHaTa

MpepBapuTenHo 3arpeiiTe npas-
HaTa dypHa

1. +_ — HaTUCHeTe, 3a Ja 3a-
napete yaca. Cnep npnénuau-
TenHo 5 cekyHaM MUraHeTo
cnupa v AucnnesT nokassa Ya-
ca.

V3Bagete oT hypHaTa BCUYKM
NPUHAANEKHOCTU U NOABUKHM-
Te onopw Ha ckapara.
MouuncTBaliTe hypHaTa 1 akce-
coapuTe camo ¢ MUKPOUEBP-
Ha Kbpna, Tonna Boga v Mek
nouncTBaLl npenapar.

3apaiite MmakcumanHaTa Tem-

nepatypa 3a yHKuusTa: E
Bpewme: 14
3apaiiTe makcumanHarta Tem-

neparypa 3a yHkumsaTa: ‘fl
Bpeme: 15 muH

3apariTe makcumanHara Tem-
nepatypa 3a yHKuuaTa:

Bpewme: 15 muH

MsknioveTe dpypHaTa u n3vakanTe aa usctuHe. lNocraBete NpuHaanexHOCTUTE U CBaNeHWTE onopu 3a ckapa BbB

dypHaTa.

7. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

10 BbJIFAPCKH



7.1 Kak pa HacTpouTe: ®yHKLUA 3a

HarpsiBaHe Ctbnka 2  3aBbpTeTe Kntoya 3a yrnpasreHue, 3a

fa nsbepete Temnepatypara .

Ctbnka 1

Ctbnka 3  KoraTo roTBEHETO MpUKIIOYK, 3aBbpTe-
Te KMioYoBeTe B U3KIMOYEHa No3uuus,
3a fa u3knouuTe dypHaTa.

3aBbpTeTe Kitoya 3a PyHKUMUTE 3a Ha-
rpsisave, 3a fa usbepete yHKUYs 3a
HarpsisaHe.

7.2 3apaBaHe Ha ¢yHkumaTa: True Fan Cooking PLUS

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT n3rapaHma n noepega Ha ypeaa.

Ctbnka 1

YBepeTe ce, Ye pypHaTa e cTyaeHa.

Ctbnka 2

HanbnHete penedga BbB BbTPELIHOCTTa
C YelwMsiHa BoAa.

@ MakcvmanHata BMeCTMMOCT Ha pe-
neda BbB BbTpelHocTTa e 250 mn. He
MbIIHETE OTHOBO peneda BbB BbTPeLL-
HOCTTa Mo Bpeme Ha roTBEHe Unu korato

dypHaTa e ropeLua.

Ctbnka 3

3apaiite dyHkumaTa: .

HaTucHete: . MnamkatopsT ceeTBa. T pabotu camo ¢ dyHkuumsTa: True Fan Cooking PLUS.

Ctbnka 4

3aBbpTeTe KItoya 3a ynpaeneHve Ha TemMnepaTypara, 3a ia HacTpouTe Temneparypa.

Ctbnka 5

OcTtaBeTe npasHaTa ypHa Aa 3arpee npeaBapuTENHO B NpodbrikeHne Ha 10 MUHYTK, 3a fAa ce
obpa3syBa Bnara.

Ctbnka 6

MocTaBeTe s BLB hypHaTa.
BwxTe rnasa ,[penopbku n cbBeTn®.
He oTBapsifiTe BpaTaTta Ha pypHaTta no Bpeme Ha rotBeHe Ha napa.

Ctbnka 7

3aBbpTeTe KNoYa 3a (PyHKUMUTE 3a HarpsiBaHe B U3KIOYeHa No3nums, 3a Aa usknouute ypHara.

— HaTuCHeTe, 3a Aa U3Kn4nTe d)ypHaTa. MH,E[I/IKaTOp'bT nasracea.

Ctbnka 8

Cnep kaTo (hyHKUMsATa NPUKIOYM, BHUMATENHO OTBOpeTe BpaTaTta. OcBobozeHaTa BNaXHOCT MOXe
[ia NpeausBuKa N3rapsiHus.

Ctbnka 9

YBeperte ce, Ye pypHaTa e cTygeHa. OTcTpaHeTe ocTaTbyHaTa Boda OT pereda BbB BbTPELIHOCT-
Ta.

7.3 PyHKUMK HarpsiBaHe

®DyHKUMA 3a MpunoxeHne

DyHKUMA 3a MpunoxeHue
HarpsiBaHe

HarpsiBaHe

3a ga BKIo4MTe NamnuykaTa.

0

MonoxeHnwne W3-
kntoyeHo (Off)

YpenbT € U3KoYeH. .

OcBeTneHve
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®DyHKUMA 3a
HarpsiBaHe

MpunoxeHue

®DyHKUMA 3a
HarpsiBaHe

MpunoxeHune

3a neyeHe Ha Tpu HUBa eHO-
BPEMEHHO U 3a CyLLUeHe Ha Xpa-
Ha.
3apavite Temneparypa ¢ 20 —
40°C no-H1CKa, OTKOIKOTO 3a
TpaauumMoHHO neyeHe.
3a nobaBsiHe Ha BNaXHOCT Mo
BeHTMnMp. / True BpeMe Ha roteeHe. 3a nonyya-
Fan Cooking BaHe Ha NPaBUMHUS UBAT U
PLUS / Mounctea- XPYMkasa kopuka ro Bpeme Ha
He ¢ Boaa neyeHe. 3a noBeye COYHOCT NpU
npeTonnsiHe.
BwxTe rnaea ,[pwxa n noun-
cTBaHe" 3a noseye nHopmauus
OoTHOCHO: MouncTBaHe ¢ Boga.

@) |

[opewy Bb3gyx/

v 3a neyeHe Ha ronemu napveta
Y MeCO 11 NTUUM C KOCTUTE Ha
efHo HuBO. 3a npuroTBAHE Ha

Typ6o rpun orpeTeHu 1 3a kadsiBa kopuyka.
vvv 3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkas
¥ 1 3aneyeH 6nar.

®yHKUMA NUua

— 3a neyeHe Ha TECTEHU N MECHU
XpaHu Ha egHOo HUBO.

TpaguumoHHo ne-
YeHe

I | PDyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a

Y necTeHe Ha eHeprus no Bpeme

é Ha roTBeHe. KoraTto nsnonssate

MeuyeHe c Bnax-  Ttasu dyHKUMS, TemnepaTyparta

HocT BbB BbTPELLUHOCTTA Ha ypeaa

MOXe [a ce pasnu4yasa oT 3aaa-
neHata. CTeneHTa Ha HarpsiBa-
He Moxe aa 6bae HamaneHna. 3a
noeeye MHopMaLms BMKTE
rnaea ,BceknaHeBHa ynotpeba”,
3abenexeTe: NeyeHe ¢ Bnax-
HOCT.

3a neyeHe Ha cnagkuwm ¢ Xpyn-
KaBa OOonHa 4YacT 1 3a 3anassa-
He Ha XpaHaTta.

[oneH HarpeBa-
Ten

3a pasmpassBaHe Ha XpaHa
(nnopoBse u 3eneHuyun). Bpeme-
TO 3a pasmpassiBaHe 3aB1cK OT
KONMMYeCTBOTO M pa3mepa Ha 3a-
MpaseHaTa xpaHa.

XX

Paswvpa3ssasaHe

3a 3anuyaHe Ha TbHKM XpaHu B
ronemMu KonmyecTsa Unu npenu-
yaHe Ha xnsi6.

v

Bbp3o rotBeHe Ha
rpun

8. PYHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 ®yHKuMM Ha YacoBHuUKa

7.4 BeneXkn oTHOCHO
noyncrtBaHeTo: leyeHe ¢ BrNaXXHOCT

Tasu cyHkumsa bele n3nonssaHa B
CbOTBETCTBME Ha U3UCKBAHWUATA 3a Knac Ha
eHepruinHa eekTUBHOCT U eKoan3anH
(cnopen EU 65/2014 n EU 66/2014).
ManuTtBaHua cbrnacHo: IEC/EN 60350-1.

Bpatara Ha dypHaTa TpsibBa ga ce 3aTBOpMU
no BpeMe Ha rotBeHe, Taka ye pyHkunsaTa ga
He ce MpeKbCcBa 1 fja ce rapaHTupa, 4ye
dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hanl-BMCOKa
eHepruHa eeKTNBHOCT.

3a MHCTPYKUUNTE 3a roTBEHE BUXKTE rnasa
LI 1penopbkn n cbBeTu, lNeyeHe ¢ BNaXXHOCT.
3a 06LWKM NpenopbkM 3a NecTeHe Ha eHeprus
BWXTe rnaea ,EHepruinHa edekTnsHoCT”,
LVIKOHOMUSA Ha eHeprusa”.

DYHKLUA Ha YaCOBHMKA

MpunoxeHne

@ 3a HacTpoiika, NpoMsiHa UK NPOBEpPKa Ha 4acoBOTO BpPEME.

Yac oT geHoHoLmeTo
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CDyHKLlVIH Ha YaCoBHMKa I'Ipvmo»(eHMe

I_)l 3a onpegensiHe Konko Bpeme Aa pabotu dypHaTta.
BpemeTp.

Q 3a HacTpolika Ha NpeAcTapToBOTO 6poeHe. Tasn yHKUMS He BNUsSie Bbp-
Taiivep Xy pabotara Ha dypHaTa. MoxeTe Aa HacTporiBaTe Ta3n yHKLUMS No BCs-

KO Bpeme, BKIOUUTENTHO U KoraTo ypHaTa e M3KIioveHa.

8.2 Kak pa HacTpouTe: DYHKLMN HAa YaCOBHMKA

Kak aa HactpouTte: Yac oT AeHOHoWMeTO

@ — CBETW, KOraTo CBbPXKeTe hypHaTa KbM EMEKTPUYECKO 3aXpaHBaHE, a Ce OKaxe, Ye HAMa TOK UNu TakmMepbT
He e 3ajJaaeH.

+ , T —HaTucHeTe, 3a Ja 3afafeTe yaca.
Criea NpubansnTenHo 5 cekyHaM MUraHeTo Cnvpa 1 Ha ekpaHa ce Mnokassa YachT.

Kak ce cmeHsa: Yac ot geHoHoWwmMeTO

Ctbnka 1
@ — HaTUCHeTe HEKONIKOKpPaTHO, 3a la CMEeHUTe Yaca. @ — 3ano4yea ga mura.

CTbnka 2 + —
, — HaTuCHeTe, 3a [a 3apafeTe yaca.

Cnep npubnusnTenHo 5 cekyHAM MUraHeTo Cnvpa 1 Ha ekpaHa ce nokasea YacbT.

Kak pga HacTpouTe: BpemeTp.

Ctbnka 1 3apaiite yHKUMA 1 TemnepaTypa Ha dypHaTa.

Ctbnka 2
@ — HaTUCHETE HSIKOMKO MbTW. I_)l — 3ano4ea Aa mwura.

Ctbnka 3 + —
, — HaTUCHeTe, 3a [a 3afafeTe BpeMeTpaeHe.

Ha ekpaHa ce nokassa: _)l

|9| — CBETBa MNpu NpUKIMoYBaHe Ha HAaCTPOEHOTO BpeMe. Mpo3ByyaBa curHan, a dpypHara ce n3-
KntoyBsa.

Ctbnka4  HatucHeTe npoussoneH 6yToH, 3a Aa cnpeTe curHana.

Ctbnka 5 3aB'preTe KIIO4YOBETE B U3KIKOYEHa No3nuua.

Kak ga HacTpouTe: Tanmep

Ctbnka 1
@ — HaTUCHETE HSIKOMNKO MbTW. Q — 3anoyea Aa mwra.

CTbnka 2 + —
, — HaTuCHeTe, 3a [a 3apafeTe yaca.

DYHKUMSATa 3anoyBa aBTOMATUYHO crief 5 cekyHau.
Cnep kpasi Ha 3a4afleHOTO BpeMe Npo3ByYaBa CurHan.

Ctbnka3  HatucHeTe npoussoneH ByTOH, 3a Aa crnpeTe curHana.

Ctbnka4  3aBbpTeTe KMNOYOBETE B U3KIHOYEHA MO3NLIMSA.
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Kak ce aHynupa: q)yHKLI,MVI Ha YaCOBHMUKa

Ctbnka 1 o
@ — HaTWUCKaWiTe HEKONKOKPAaTHO, AOKaTO CMMBONA 3a PYHKLMATA YAaCOBHMK 3anoyHe Aa mura.

Ctbnka 2 —_
HaTucHeTe u 3agpbxTe: ~— .

(DyHKqI/IFITa 4YaCOBHM Ce U3KIYBa cref HAKONKO CeKyHau.

9. U3MOJI3BAHE HA NPNHAOJNEXHOCTUTE

yCTpOMCTBa NpOTUB NpeobpbluaHe. BucokusT
/\ BHUMAHUE! 6

pbb okono padTa npegoTepaTasa
Bx. rmasa "besonacHocT". M3MNTb3BaHETO Ha roTBapCKN CbAO0BE.

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTUHa oTrope yBenu4yasa
©6e3onacHocTTa. BanbbHaTtuHUTE ChLo ca

CkapalpelieTka:
BkapawTte padTta mexay BoAeLuTe pencu Ha ono-
puTe My 1 ce yBepeTe, Ye e ¢ kpayeTaTta Hagosy.

[Obnboka TaBa:
Bkapatite TaBaTa mexay BogauvTe Ha OonopHuUTe
pencwm.

10. JOMNBJITHNTENHN ®YHKLNW

10.1 Oxnaxaawy BeHTUNaTop U3KMIOYUTE ypeaa, oxnaxaawmat
K 6 BEHTUNATOP MOXeE Aa Npoabiky aa paboTw,
oraTo ypeabT paboTu, oxnaxgawmaT [10KATO ypeabT Ce oXMaan.

BEHTUNATOpP Ce BKIKOYBa aBTOMATU4HO, 3a Aa
nogabvpiKa NOBbPXHOCTUTE MY XNagHWU. Ako
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10.2 MNpepnaseH TepmocTat

HenpaeunHaTa paboTta ¢ dpypHaTa unm
noepearta Ha HAKOM KOMMOHEHTU MOXe Aa
AoBefe A0 onacHo nperpsisaHe. 3a aa
npegoTepaTu ToBa, pypHaTa e obopyaBaHa ¢

11. MPEMOPBKN N CbBETU

®

Bx. rmaea "besonacHocT".

11.1 NMpenopbkM 3a roTBeHe
dypHaTa nma neT HMBa Ha padToBe.

Mo3nummnTe Ha padToBeTE Cce BPosAT OT
OBbHOTO Ha doypHaTa.

Bawara dypHa moxe fa neye no-pasnuyHo
OT gocerawHara Bu ypHa.

He nocTtaBsinTe abnbokaTa TaBa Ha Hali-
HICKOTO HMBO 3a ckapa.

MeyeHe Ha KelkoBe

He oTBapsiiTe BpataTa Ha cpypHaTa npeam
Oa e ustekno 3/4 ot 3agageHoTo Bpeme 3a
roTBeHe.

AKo n3nonaeare [Be TaBu 3a NeYyeHe
eHOBpeMeHHO, oCTaBeTe €4HO NMpa3HoO HNBO
Mexay Tax.

FoTBeHe Ha meco u puba

M3nonaBaiTe abnboka TaBa 3a MHOrO Ma3Ha
XpaHa, 3a ja NnpegoTBpaTuTe neTHa no
dypHaTa, KoMTo MoraT fia 6bAaT NOCTOSIHHW.

TepmocTart 3a 6e30MacHOCT, KOMTO NpeKkbeBa
3axpaHBaHeTo. PypHaTa ce BKMoYBa OTHOBO
aBTOMAaTUYHO, Crief KaTo Temneparypara
cnagHe.

OcTtaBeTe MecoTo 3a okono 15 MUHYTV Npeau
[ia ro HapexeTe, 3a fa He n3Teye coka My.

3a ga usberHeTte npekaneHo MHOro ANM BbB
dypHaTa no BpemMe Ha neyexe, gobaeeTe
Marnko Boga B AbnbokaTa TaBa. 3a aa
npeaoTBpaTUTE KOHAEH3auusa Ha auma,
nobGassiiTe Boga BCEKU MbT, crneq KaTto
N3CbXHE.

Bpeme 3a rorBeHe

BpemeTo 3a roTBeHe 3aBucK OT B/Aa Ha
XpaHaTa, HeliHaTa KOHCUCTEHLUS U
KONMn4ecCTBO.

MbpBOHayanHo cnegete paboraTta, korato
roteBute. Hamepete Ha-gobpuTe HacTPOKK
(HacTpolika Ha HarpsiBaHe, Bpeme 3a rotBeHe
1 T.H.) 3a BawwTe rotBapckn cbaose,
peLenTn 1 KoNMyecTBa, koraTo usnonassate
TO3M ypeq.

11.2 MNMeyeHe ¢ BNAaXHOCT - NPenopbYMTENTHN aKkcecoapu

M3nonaBaiiTe TbMHM, HeoTpassaBalwm onua n cbaose. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe ot

CBETNINTE U OTpaXkaTellHu CbA0oBe.

TaBa 3a nuua

—

MeTanHa ocHoBa 3a dnaH

Kynuuku 3a neve-
He

TbMHM, HeOTpassBaLLn
28 cm anameTbp

TbMHM, HeoTpassBaLLn
26 cm anameTbp

KepamnyeH mate-
pvan
8 cm guameTsbp, 5
cm BUCOYMHA

TbMHM, HeoTpassiBaLLmn
28 cm anameTbp

BBIIFTAPCKMN 15



11.3 lNeyeHe ¢ BNaxXHocCT

3a Han-gobpu pesynTtatu cnegsante
npeanoxeHnsTa B gonHarta tabnuua.

¥ = = E
\ o
(°C) (MuH)

Cnapku pyna, 12 TaBa 3a NnevyeHe Unu cba 3a 175 3 40 - 50

6posi oTTUYaHe

Pyna, 9 6pos TaBa 3a neyeHe UM CbpA 3a 180 2 35-45
oTTUYaHe

Muua, 3ampaseHa, ckapa 180 2 45-55

0,35 kr

Pyno TaBa 3a nevyeHe uUnu cbp 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe

BpayHun TaBa 3a neyeHe Unu cba 3a 170 2 45 -50
oTTUYaHe

Cydrne, 6 6pos KepaMU4HM pamekunHn Ha cka- 190 3 45 -55
paTa

OcHoBa 3a naHauW-  MeTanHa ocHosa 3a donaH Ha 180 2 35-45

naHeH dnaH ckapaTta

Topta ,Buktopusa® Cb[ 3a NeyeHe Ha ckapaTta 170 2 35-50

BapeHa puba, 0,3 kr  TaBa 3a neyeHe Unun cbf 3a 180 2 35-45
oTTUYaHe

Liana pn6a, 0,2 kr TaBa 3a nevyeHe UM Cbpa 3a 180 3 25-35
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TUraH 3a nuua Ha ckaparta 170 3 30-40

BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe unu cba 3a 180 3 35-45
oTTUYaHe

Wawnwmk (wuwye), TaBa 3a neyeHe UM CbpA 3a 180 3 40 - 50

0,5 kr oTTMYaHe

Bucksutku, 16 6pos TaBa 3a NneveHe uUnu cb/ 3a 150 2 30-45
oTTMYaHe

MakapyHc (cnag.), 20 TaBa 3a neyeHe unu cbA 3a 180 2 45 -55

6pos oTTU4aHe

MbduHn, 12 6posi TaBa 3a NneyeHe unm cbp 3a 170 2 30-40
oTTUYaHe

ConeHu buckeuTK, 16 TaBa 3a NevyeHe Unun cba 3a 170 2 35-45

6posi oTTUYaHe

BuckBuT OT neko Te- TaBa 3a NeyYeHe Unm cbp 3a 150 2 40 - 50

cto, 20 6post oTTUYaHe

TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a NneveHe uUnu cb/ 3a 170 2 30-40

oTTNn4aHe
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(°C) (MUH)
3eneHyyLm, BapeHn,  TaBa 3a NeyeHe Unm Cbpa 3a 180 2 35-45
0,4 kr OTTMYaHe
BeretapuaHcku om- TWraH 3a nuua Ha ckaparta 180 3 35-45
net
CpeOm3eMHOMOPCKM  TaBa 3a NeYeHe uUnv cba 3a 180 4 35-45

3eneHyyuu, 0,7 kr oTThYaHe

11.4 UHdhbopmauma 3a nanutBawim naboparopum

M3nnteaHua cbrnacHo IEC 60350-1.

%

=
‘m—m’]‘—'_

i3 O ©®

(°C) (MuH)
Manku keli- TpaguumoHHo TaBa3ane- 3 170 20-35 -
kose 20 neyeHe YeHe
6posi/Tabna
Manku keli- [opeLy Bb3- TaBa3ane- 3 150 - 160 20-35 -
koe 20 OyX/BEHTUNUP. YeHe
6posi/Tabna
Manku kein- [opeLy Bb3- TaBasane- 2wn4 150 - 160 20-35 -
kose 20 OYX/BEHTUNMP. 4eHe
6posi/Tabna
AbbnkoB TpaguuymornHo  Ckapa/ 2 180 70-90 -
nan, 2 TaBu neyeHe pelieTka
@20 cm
A6bnkoB lopely Bb3- Ckapa/ 2 160 70-90 -
nan, 2 TaBu Ayx/BEHTUNMP. pelueTka
@20 cm
Manguwna- TpaguumoHHo  Ckapa/ 2 170 40 - 50 3arpeiite npeaapu-
HOBa TOpTa nevyeHe pelieTka TenHo dypHata 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, dhopma
3a kevik @
26 c™m
Mananwna- opeuy Bb3- Ckapa/ 2 160 40 - 50 3arpeliite npeasapu-
HOBa TOpTa [AyX/BEHTUNMP. pelueTka TenHo dypHata 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, dhopma
3a kelk &
26 cm

BBJITAPCKH
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\ C] oru
(°C) (MuH)
Manguwna- opely Bb3- Ckapa/ 2n4 160 40 - 60 3arpeiiTe npeaBapu-
HoBa TopTa [AyX/BEHTUNUP. pelueTka TenHo gypHata 3a 10
6e3 masHu- MUH.
Ha, hopma
3a keiik &
26 cm
MacneHkn  [opely Bb3- TaBa3ane- 3 140 - 150 20-40 -
OyX/BEHTUNMP. YeHe
MacneHkn  opeLy Bb3- TaBasane- 2wun4 140 - 150 25-45 -
OyX/BEHTUNUP. YeHe
Macnenkn  TpaguuymonHo TaBa3sane- 3 140 - 150 25-45 -
nevexe YeHe
Toct,4-6 Tpun Ckapa/ 4 MakKc. 1-5 3arpeiTe npeasapu-
6pos pelueTka TenHo dypHata 3a 10
MUH.
Byprepotr  Ipun Ckapa/ 4 MakKc. 20-30 MocTtaBeTe ckapata
rosexzo, 6 pelieTka, Ta- Ha YeTBbPTOTO HUBO U
6pos, 0.6 kr Ba 3a oTLe- TaBara 3a oTuexaaHe
xpaHe Ha TPETOTO HUBO Ha
dypHaTta. O6bpHeTe
ACTUETO Ha NONoBUHA-
Ta BpeMme 3a roTBeHe.
3arpeiite npeasapu-
TenHo gypHata 3a 10
MVH.
/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnasa "besonacHocT".
12.1 BenexKkn OTHOCHO NMOYNCTBaHETO
< MouuncTBaiiTe NnpegHaTa YacT Ha ypefa camo ¢ MUKpoduGbpHa Kbpra ¢ Tonna Boga U Mek

nouncTealy npenapart. MNoyncrete 1 NpoBepeTe YNITbTHEHMETO Ha BpaTaTta OKomno pamkaTa
Ha BbTpeLuHoCTTa.

WManonsBaite noyuncTealy pasTeop, 3a Aa NOYNCTUTE MeTanHUTE NOBBLPXHOCTU.

MpenapaTtu 3a
noyncreaHe

[MouncTeTe neTHaTa ¢ nek NoYncTealLy npenapar.
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¢_ MouuncTBaiiTe BLTPELLHOCTTA cref Besika ynoTpeba. HaTpynBaHus Ha MasHWUHU unv gpyrv
[—] ocTaTbLyW MoraT Aa Aosefart Ao noxap.

D B ypena nnu no cTeknata Ha BpaTMykata Moxe Aa KoHAeH3vpa Bnara. 3a Aa Hamanute
KOHZEH3UpaHeTo, ocTaBeTe ypeda Aa pabotu 10 MuHyTH npeau rotBeHe. He cbxpaHsiBaiiTe
BcekugHesHa  XPaHa B ypena 3a noseye ot 20 muHyTK. MNoacywaBaniTe BbTPELUHOCTTa CaMo C MUKPOU-
ynotpe6a 6bpHa Kbpna crnep Bcska ynotpeba.
by MouuncTBaiiTe akcecoapute, cnea BCSAKO NON3BaHe W M ocTaBsalTe Aa M3cbxHaT. M3nons-
<+, BaiiTe camo MUKponGbpHa Kbpna Cc Tonna Boda U Mek noyMcTBaly npenapat. He noun-

W cTBanTe akcecoapute B CbomMuanHaTa

He nouuctBalite He3anensalyuTe akcecoapu ¢ abpas1BHO NOYUCTBALLO CPeACTBO UMK

npeameTu ¢ octpu prbose.
Axcecoapu pen pup

12.2 Kak ce nounctBa: BbTpeluHa
yacT Ha chypHaTa

MouucTeTe peneda Ha BbTPELIHOCTTA, 3a Aa
OTCTpaHUTE OCcTaTbLM OT BapOBUK creq
roTBeHe C napa.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

Haneiite: 250 mn 650 ouet B pene-  OcTaBeTe oueTa Aa pa3TBOpM ocTa-  M3uucTeTe BbTPELUHOCTTa C Tonna
a Ha BbTPELUHOCTTa Ha bypHaTa.  TbYHMS BApOBMWK Ha CTallHa Temne-  BoAa M Meka Kbpna.

M3nonsgaiite makcumym 6% ouet paTypa 3a 30 MUHYTW.

6e3 nobasku.

3a dpyHkumaTta: True Fan Cooking PLUS nouuncTBalite dpypHata Ha Bcekn 5-10 umKbna Ha roteeHe.

12.3 HaunH Ha oTcTpaHsABaHe:
Onopwu Ha ckapara

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa
nouncTute dypHaTta.

Ctbnka 1 WaknioveTe dypHaTa u n3vakariTe ga
N3CTUHE.

CTtbnka 2 VMsgbpnarite npegHarta yacT Ha ono- 1
puTe Ha ckapaTa OT cTpaHu4HaTa cTe- /-‘\g_"ﬁ
Ha.
0

Ctbnka 3 VMapbpnariTe 3agHaTa 4YacT Ha Hocava 2 L \Z
Ha padTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U s <SGH—
usBageTe. }: NE~

Ctbnka4  [locTaBeTe HOcauuTe Ha pelleTkaTta B
obpaTHa nocneaoBaTenHoCT.
BagbpxalmTe WrdToBE Ha Tenecko-
nUYHUTE Bofdaum TpsibBa Aa covart Ha-
npea.

|
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12.4 HauymH Ha usnons3BaHe:
MouncrTBaHe c Boaa

Tasu nouncTBaLla npouegypa 1snosssa
BMNaXKHOCT 3a OTCTpaHsiBaHe Ha nosienHasnm
Ma3HUHU 1 YacTULM XpaHa OT pypHaTa.

Ctbnka 1 HanbnHeTe peneda Ha BbTpELLHOCTTa
c Boaa: 200 ml.

Ctbnka 2 o
Bapaiite dyHKumsATa: .
HatucHerte: .

Ctbnka 3  HacTtpovite TemnepatypaTta Ha 90 °C.

Ctbnka4  OcraBeTe cypHaTa Aa paboTm 3a 30
MUH.

Ctbnka5  ViskniouveTe cpypHaTa.

Ctbnka 6  V3vakaiite, gokato pypHaTa U3CTUHe.

MoacylueTe BbTpeLIHOCTTa Ha (hypHaTa
C Meka Kbpna.

12.5 Kak pa npemMaxHeTe U nHctanupare: BpaTtuuka

BpaTtuukaTta Ha hypHaTa Mma ABa CTbKNeHu naHena. MoxeTe Aa oTCTpaHUTe BpaTuykaTta Ha
hypHaTa 1 BbTPELLHUTE CTbKIEHU NaHenu, 3a Aa st nounctute. MNpoyetere MHCTPYKUMUTE
,/3BaxaaHe n MOHTMpaHe Ha BpaTuykaTta’, npeau Aa BaguTe CTbKIEeHUTE NaHenu.

/\ NPEAYNPEXOEHUE!

He n3nonasante ypHaTta 6e3 CTbkneHuTe naHenu.

Ctbnka1  OTBOpeTe AoKpal BpaTuykaTta U XBaHeTe
nBeTe i naHTu.

CTtbnka 2 MoBaurHeTe v usgbpnarite NocToBeTe, A0-
KaTo LipakHaT.

Ctbnka 3  3aTBopeTe BpataTa Ha hypHaTa Hanonosu-
Ha, 0 MbPBOTO BB3MOXHO MONOXeHWe 3a
otBapsiHe. Cnej ToBa noBAWrHeTe 1 Apb-
HeTe BpaTuykaTa, 3a Ja s u3BaguTe oT rHe-
370TO.

Ctbnka4 [locTaBeTe BpaTaTa BbpXy Meka Kbpra Bbp-
Xy CTabunHa noBbPXHOCT.
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Ctbnka 5  XBaHeTe pamkaTta B ropHaTa 4YacT Ha BpaTa-
Ta (B) oT ABeTe 1 CTpaHU 1 HAaTUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa ocBOGOANTE €3UYETO.

Ctbnka 6 VsgbpnaiiTe pamkaTa Ha BpaTMykata KbM
cebe cu, 3a Aa 9 ussaauTe.

Ctbnka7  XBaHeTe CTbKIEHWS NaHen Ha BpaTuykata
3a ropHYaTa 4yacT U BHUMATENHO ro U3gbp-
nante. Yseperte ce, 4e CTbKOTO ce Nnbara
HambMHO NO NoANopUTE.

Ctbnka 8 [MouyuncTeTe CTbKNEHUTE NAaHeNu ¢ Boga u canyH. I'Iop,cyLueTe CTBbKIIEHWUTE NaHenun BHUMaTenHo. He
noyucTBaiTe CTbKNEeHNTe NaHenm B CbAOMUAIHA MaLUUHa.

Ctbnka 9 Cnep nouncTBaHe MOHTMPaNTE CTBbKIEHWSA NaHen u Bpatarta Ha ypHarta.

AKoO BpaTtaTta e MOHTUpaHa NpaBuHo, Npu 3aTBapsiHe Ha NTOCTOBETE Lie YyeTe LipakBaHe.

3oHaTa ¢ wamna Tpsbea ga e ob6bpHaTa KbM Bb- A
TpeluHaTa cTpaHa Ha BpaTuykaTa. YBeperTe ce, 4ye |:\
criefl MOHTaXa He ycelarte rpanaBuHK Mo NoBbpX- D
HOCTTa Ha pamkaTa Ha CTbKIeHUsi MaHen Cbe LWammno- e

BaHW 30HU, KOraTo s JoKocBaTe.

Mpwu NpaBWNEH MOHTaX rapHUTypaTa Ha BpaTtaTta
LpakBsa.

YBeperTe ce, Ye BbTPELLHWUST CTBKIEH NaHen e nocra-
BEH NPaBWIHO B rHe3aaTa.

12.6 Kak ga nogmeHuTe: Jlamna BuHaru gpbxTe xanoreHHarta fiamna c kbpna,
3a ja NpeaoTepaTUTe U3rapsHeTo Ha
/N BHUMAHME! ocTaTbhyHaTa MasHUHa BbPXy namnara.

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
TNamnaTa Moxe Aa e ropelya.

lNMpeau aa cmeHuTe namnara:

Crtbnka 1 Crtbnka 2 Ctbnka 3

MaknioveTe dypHaTa. N3uakaiite,  M3knioyeTte dypHaTa oT enekTpude-  [loctaBeTe napye nnat Bbpxy Ab-
[okato dypHaTa UsctuHe. ckaTa Mpexa. HOTO Ha dpypHaTa.
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3agHa namna

Ctbnka1  3aBbpTeTe CTbKMNEHWA Kanak, 3a Aa ro n3sagure.
Ctbnka2  [Mouncrere CTbKIEHNS Kanak.
Ctbnka3  CwmeHeTe KpyLuKaTa C NoAxodsLla KpyLUKa, ycTon4msa Ha Temnepatypa ot 300 °C.
Ctenka4  [locTaBeTe CTbKIEHWS Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnasa "Be3onacHocT".

Mpo6nem lMpoBepeTe ganu...

13.1 Kak ga noctbnuTre, ako...

3a cny4vyauTe, KOUTo nunceart B Ta6n|/|u,aTa,
MOIA, CBbpPXeTe Cce C OTOpU3npaH cepBuas.

Jlamnuykata He pabotu.  JlamnuukaTta e usropsna.

MpoGnem lMpoBepeTte ganu...

MpennasvTensaT e usro-
psn.

d>ypHaTa He ce 3aTonns.

YnnbTHeHneTo Ha BpaTta- He nanonseaiite dypHa-

Ta e NoBpeaeHo. Ta. CBbpXeTe ce C ynbi-
HOMOLLIEH CEPBU3EH LIEH-
™p.

Mmalue npekbcBaHe Ha
3axpaHBaHeTo. 3agante
Yac OT AeHOHOLLMETO.

Ha ekpaHa ce nokassa
,12.00%

Vma npekaneHo MHoro
BOJA BbB BbTPELLHOTO
oTAeneHue.

Bopata uatnya ot Bb-
TPELUHOTO OTAENEHME.

13.2 laHHM 3a cepBU3HO
ob6cnyxBaHe

AKO He MOXeTe ia HAMepPUTE peLLEeHne Ha
npobnema camu, o6bpHeTe ce KbM
TbproseLa cy Unu KbM YMbIHOMOLLLEH
CEPBU3EH LIeHTBP.

[aHHuTe, HeobxoaMMK 3a CepBU3HUS
LIEHTBbP, Ca NOCOYEHUN Ha TabenkaTa ¢ AaHHW.
dupmeHaTa Tabenka ¢ JaHHM ce Hamupa Ha
npefHaTa YacT Ha BbTPEeLIHOCTTa Ha ypeaa.
He oTcTpaHsiBaiiTe hmpmeHaTta Tabenka c
OaHHWU OT BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

lNMpenopbyBamMe Bu aa 3anuwere gaHHUTe
TYK:

Mogen (MOD.)

HanbnHeTe BbTPELUHOTO
oTAeneHue ¢ YelwmsHa
Boja.

HesapoBonutenxu pe-
3ynTaTv OT U3NbIHEHNe-
TO Ha dyHKumaATa: True
Fan Cooking PLUS .

Homep Ha NpoayKT (PNC) ..o

CepueH Homep (S.N.)

14. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT

14.1 NUHhbopmauma 3a npoaykTa n MH(popMaLMOHEH JIUCT 3a NpoayKTa
cbrnacHo pernameHTute Ha EC 3a ekogusanH U eHeprumHoO eTUKeTUpaHe

Mme Ha gocTaBymk Electrolux
MpeHTudmrkaums Ha mogena EOD3H70X 949499337
95.3

VHaekc Ha eHepruitHa edpeKTUBHOCT

22 BbIIFAPCKU



Knac Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT

A

KoHcymaums Ha eHeprusi npy CTaHAapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH-

LMOHaNeH pexmm

0.93 kWh/uukbn

KoHcymaums Ha eHeprusi npy CTaHaapTHO HaToBapBsaHe, (hopcu-

paH pexuM Ha BEHTUNaTopa

0.81 kWh/uyukbn

Bpoit kyxuHu

1

TonnVHEH N3TOYHNK EnextpnyecTtBo
Cwvna Ha 3ByKa 72n

Twn cypHa BrpageHa dypHa
Maca 29.9 kr

IEC/EN 60350-1 - [lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanazoHu, pypHu, dypHU Ha napa v rpunose -

HauunHu 3a n3mepBaHe Ha ed)eKTMBHOCTTa.

14.2 EHeprocnecTtsABalla

YpeabT cbabpka PYyHKLUN, KOUTO BU
no3BosisiBaT Aa MKOHOMWCBATE EHEpPrus
npu exxeJHEBHOTO rOTBEHE.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeaa e
3aTBOpPEHA, koraTo Tow pabotu. He
OoTBapsiTe BpaTata TBbpPAE YeCTOo Mo Bpeme
Ha roteeHe. Nogabpxante ynibTHEHMETO Ha
BpaTaTta 4YnCTOo U ce yBepeTe, Ye e aobpe
buKCMpaHo B CBOSAITA MNO3ULUS.

M3nonsBarite meTanHu roTBapCKku CbaoBe, 3a
oa I'IOIJ,O6pVITe eHeprocnecTtdaBaHeTO.

KoraTo e Bb3MOXHO, He noarpsisante
dypHaTa, npean rotBeHe.

KoraTo npuroTBATe HAKOMKO ACTUSA
HaBEeOHbX, CBEXAANTe NHTEpBanMTe Mexay
rOTBEHETO MM 0 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn Bb3MOXHOCT n3nonssante QyHKUMnTe
3a roTBeHe C BEHTWUnaTop, 3a ga necture
enekTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

Korato BpemeTo 3a rotBeHe e noseye o1 30
MUHYTW, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTW Npeaun Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONNnHa BbTPE B
ypena e npoabiiku Aa roteu.

ManonsBariTe octaTbyHaTa TOMMNMHa, 3a ga
3aTonnATe APYrn XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa

M3bepeTe Hali-HMCKkaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpoka, 3a Aa 13nonssare
ocTaTbyHaTa TONAMHa 1 Aa nogabpxare
ACTUATA TONMK.

MeyeHe c BnaxHocT
PyHKUMs, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

15. OINMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuvknupante matepmannte cbC cuMBona

V2%

L. MNocTaBsnTe ONakoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEWHEPW 3a PELMKIMPAHETO UM.
[MomorHeTe 3a onasBaHETO Ha OKoNHaTa

cpefa v YOBELLKOTO 3paBe, KakTo 1 3a
peuuKnMpaHeTo Ha oTnagbLUm oT
€NeKTPUYECKM U eNeKTPOHHM ypeau. He
U3XBbPSiTE ypeauTe, 03Ha4YEHN CbC
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peuyvKnMpaHe unmu ce o6bpHeTe KbM BallaTa

cumonal E 3aegHo ¢ butoBaTa cMeT.
obLwymHcka cnyxba.

BbpHeTe ypena B MeCTHUSA MyHKT 3a
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Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.
Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach

ziskate na:
www.electrolux.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pFristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné Casti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotfebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotfebi€ je ur€en k pouziti v béznému domacimu
pouziti.

Tento spotiebi€ I1ze pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pred vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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2.

VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku

ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z boc¢nich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
roSty nainstalujte stejnym postupem v opaéném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovove Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

/\ VAROVANi!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

Odstranite veSkery obalovy material.
Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebic¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.
Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které splnuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spottebicl a nabytku.

Pred instalaci spotiebie ovérte, zda se
jeho dvitka oteviraji bez omezeni.
Spotfebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

VySka predni ¢asti spotie- 594 mm
bice

VySka zadni ¢asti spotrebi- 576 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotfebi- 595 mm
ce

Sitka zadni &asti spotfebice 559 mm
Hloubka spotfebice 569 mm
Vestavna hloubka spotrebi- 548 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1022 mm
ky

Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm
niho otvoru. Otvor umisté-

ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

Minimalni vyska skFifiky

590 (600) mm

(minimalni vyska skfifiky
pod pracovni deskou)

Sitka skfifiky

560 mm

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

Hloubka skFirky

550 (550) mm

CESKY
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» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

+ Dbeijte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potifebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotrebice
nebo vyklenku pod spotfebicem, obzvlasteé
je-li spotfebic v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

* Ochrana prfed urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitove
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastrcka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.

* Neodpojujte spotiebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

+ Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

+ Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolaCni zarfizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

» Spotfebic se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi
byt 0 2 cm del$i nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouziti

Typy kabeld vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prurez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém stitku. Také se mlzete fidit
tabulkou:
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/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

Neménte technické parametry spotfebice.
Ujistéte se, ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotfebic
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.
Pokud je spotfebic v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Muze
uniknout horky vzduch.

Nepouziveijte spotrebi¢, mate-li vinké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvirka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Dvirka spotfebiCe otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebice jiskry ani otevieny ohen.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé pfedméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

Aby nedoslo k poskozeni nebo zménam
barvy smaltu:
— Nepokladejte nadoby ani jiné
pfedméty pfimo na dno spotiebice.
— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnittku spotrebice.
— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.




— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotfebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaiji vliv na vykon
spotrebice.

Pfi pe€eni viaénych mouénikd pouzijte

hluboky plech. Ovocné stavy mohou

zanechat trvalé skvrny.

Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotfebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zavfena, kdyz je spotfebi¢
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem muze dochazet k narlstu horka a
vlhka, coz mize nasledné poskodit
spotrebic, pouzdro nebo podlahu.

Nezavirejte nabytkovy panel, dokud

spotrebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

« Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

Pfed udrzbou spotfebic vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.
Presvédcte se, ze spotrebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

Pfi snimani dvifek spotrebiCe budte
opatrni. Dvitka jsou tézka!

Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Spotebic Cistéte vihkym mekkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostredky. Nepouzivejte prostfedky

s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.

* Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domécich
spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebi€ich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

« Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

« Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.6 Servis

< Je-li nutna oprava spotiebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
* Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.7 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci Urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotrebiCe se obratte na mistni Grady.

« Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

» Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.
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3. INSTALACE

/\ VAROVANI! 3.1 Vestavba

Viz kapltoly (0] bezpe(":nosti. uvou'l'uhe www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N
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3.2 Pripevnéni trouby ke skfifice

4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

=
ZZ1N
2] é o o]

4.2 PrisluSenstvi

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolacoveé formy,
pecené.

* Hluboky pekac/plech
K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci

Kontrolka/symbol napajeni

Displej

Ovladaci voli¢ (teploty)

A Ukazatel/symbol teploty

Plus para

Bl Topné téleso

El Osvétleni

Ventilator

Vyryta ¢ast vnitrku trouby — Zasobnik na
¢isténi vodou

Zasouvaci mrizka, vyjimatelné

Polohy mfizky

* Velmi hluboky pekac / plech
K pfipravé moussaky.

* Teleskopické vysuvy
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.
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5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotiebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.
Ovladac se vysune.

5.2 Senzorova tlacitka / tlacitka

—_ Slouzi k nastaveni ¢asu.

@ Slouzi k nastaveni funkce hodin.
_|_ Slouzi k nastaveni ¢asu.
K zapnuti a vypnuti funkce Pravy horky vzduch PLUS.
5.3 Displej
A B A. Funkce hodin
| B. Casovac
M) gum e L o
A RE-E00 o
I
-— S G S

= |

6. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Pied prvnim pouzitim

Béhem predehfivani mGze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

4"

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Nastavte hodiny Vycistéte troubu Predehiejte prazdnou troubu
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1. Stisknutim + ~ nastavite

Cas. Asi po 5 sek. blikani pres-

tane a na displeji se zobrazi
cas.

Odstranite z trouby veSkeré pfi- 1. Nastavte maximalni teplotu pro
sluSenstvi a vyjimatelné drazky funkai: |z\

na rosty.

Spotfebi¢ a troubu otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namo-

¢enym v roztoku teplé vody a
Setrného myciho prostfedku.

Cas: 1h.

funkci: ‘fl

Cas: 15 min.

2. Nastavte maximaini teplotu pro

3. Nastavte maximalni teplotu pro

funkci: .
Cas: 15 min.

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty vlozZte do trouby.

7. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1

Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace

pecicich funkci.

Krok 2

Otocenim ovladace zvolte teplotu .

Krok 3

Po ukonceni pfipravy troubu vypnéte

oto¢enim ovladacti do polohy vypnuto.

7.2 Nastaveni funkce: True Fan Cooking PLUS

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci popaleni a poSkozeni spotiebice.

Krok 1 Presvédcte se, Ze je trouba chladna.
Krok 2 Naplrite vlis vnitfku trouby vodou z ko-
houtku.

@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby
je 250 ml. Neplnite vlis vnitfku trouby vo-
dou béhem peceni, nebo kdyz je trouba

horka.

Krok 3 Nastavte funkci:
Stisknéte: . Kontrolka se rozsviti Funkce je kompatibilni pouze s funkci: True Fan Cooking
PLUS.

Krok 4 Otocte ovladaem teploty na pozadovanou teplotu.

Krok 5 Predehfejte prazdnou troubu po dobu 10 minut k vytvoreni vihkosti.
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Krok 6

Vlozte jidlo do trouby.

Viz kapitolu , Tipy a rady".

Béhem pripravy neotvirejte dvirka trouby.

Krok 7 Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.

i stisknutim vypnete troubu. Kontrolka zhasne.
Krok 8 Po ukonéeni funkce opatrné otevrete dvifka. Uvolnéna vihkost mize zpUsobit popaleniny.
Krok 9 Presvédcte se, Ze je trouba chladna. Odstrarite zbyvajici vodu z vlisu vnitfku trouby.

7.3 Pecici funkce

Pecici funkce Pouziti

Pecici funkce

Pouziti

0

Poloha Vypnuto

Spotfebi€ je vypnuty.

Osvétleni

K zapnuti osvétleni.

@) |

Pravy horky
vzduch / True Fan
Cooking PLUS /
Cisténi vodou

K peceni jidel na tfech urovnich
soucasné a k suseni potravin.
Nastavte teplotu trouby o 20 —
40 °C nizsi nez pfi pouziti funkce
Konvenéni peceni.

K dodani vlhkosti béhem peceni.
K ziskani spravné barvy a kfu-
pavé karky béhem peceni. K za-
jisténi vétsi stavnatosti pfi opé-
tovném ohfevu.

Viz kapitola ,Cisténi a udrzba®,
kde naleznete dalsi informace o:
Cisténi vodou.

Al

VIhky konvekéni
vzduch

Tato funkce slouzi k Uspore
energie pfi peceni. Pfi pouziti té-
to funkce se teplota ve vnitfku
spotiebi¢e mlze lisit od nastave-
né teploty. MiZze dojit ke snizeni
tepelného vykonu. Dalsi infor-
mace naleznete v kapitole ,Den-
ni pouzivani“, Poznamky: Vihky
konvekéni vzduch.

Spodni ohfev

K peceni kolacl s kiupavym kor-
pusem a zavarovani potravin.

XX

Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin (zeleni-
ny a ovoce). Doba rozmrazovani
zavisi na mnozstvi a velikosti
zmrazenych potravin.
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Ke grilovani velkého mnozstvi

tenkych kusl potravin a k opé-
kani chleba.
Rychly gril
— K peceni velkych kust masa ne-
¥ bo driibeze s kostmi na jedné
urovni. K zapékani a peceni do-
Turbo gril Zlatova.
o K peceni pizzy. K intenzivnéjsi-

Y mu opeceni dozlatova a dosaze-
— ni kfupavého korpusu.

Funkce pizzy

K peceni a opékani jidel na jed-
né urovni trouby.

Konvenéni peceni

7.4 Poznamky: Vlhky konvekéni
vzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni
energetické tfidy a pozadavkd na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokyny k pfipravé viz kapitola , Tipy a rady®,
Vlhky konvekéni vzduch. Obecna doporuceni
ohledné uspory energie viz kapitola
+Energeticka uc¢innost”, Uspora energie.



8. FUNKCE HODIN
8.1 Funkce hodin

Funkce hodin Pouziti
@ K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.
Denni ¢as
I_)l Slouzi k nastaveni délky provozu trouby.
Trvani
Q K nastaveni odpoc“?ité\!?ni ¢asu. Tato funkc_e r?emé iédqy vliv na provoz
Minutka trouby. Tuto funkci muzete zapnout kdykoliv, i u vypnuté trouby.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

@ — blika po pfipojeni trouby k elektrické siti, po vypadku elektrické energie nebo neni-li nastaven ¢asovac.

+ , - stisknutim nastavte ¢as.
Asi po 5 sek. blikani pfestane a na displeji se zobrazi ¢as.

Jak zménit: Denni ¢as

Krok 1 , . . - - . )
ro @ — opakovanym stisknutim zménite denni ¢as. @ — zacne blikat.

Krok 2 + , - stisknutim nastavte ¢as.

Asi po 5 sek. blikani prestane a na displeji se zobrazi ¢as.

Jak nastavit: Trvani

Krok 1 Nastavte funkci trouby a teplotu.
Krok 2 @ — opakované stisknéte. I_)l — zacne blikat.
Krok 3 + , - stisknutim nastavte trvani.
Na displeji se zobrazi: I_)l
|9| - blika po uplynuti nastaveného ¢asu. Zazni zvukova signalizace a trouba se vypne.
Krok 4 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.
Krok 5 Otocte ovladace do polohy vypnuto.

Jak nastavit: Minutka

Krok 1 @ — opakované stisknéte. Q — zacne blikat.
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Jak nastavit: Minutka

Krok 2 + , - stisknutim nastavte ¢as.
Funkce se automaticky spusti po péti sekundach.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal.
Krok 3 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.
Krok 4 Otocte ovladace do polohy vypnuto.

Jak zrusit: Funkce hodin

Krok 1

@ — opakované stisknéte, dokud nezacne blikat symbol funkce hodin.

Krok 2 Stisknéte a podrzte: — .

Funkce hodin po nékolika sekundach zhasne.

9. POUZITi PRISLUSENSTVI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 VKkladani prislusenstvi

Maly zarez nahore zajistuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako

ochrana proti pfeklopeni. Vysoky okraj kolem
ro$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
varnych nadob z rostu.

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostu a uji-
stéte se, Ze nozicky sméfuji dolu.
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Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

—

10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebic v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotiebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotfebice.

11. TIPY A RADY

®

Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

11.1 Doporuéeni k peéeni

Trouba ma pét poloh rostu.

Polohy rostl v troubé se pocitaji zdola.

Vase trouba muze péct jinak, nez jak jste byli
zvykli u pfedchozi trouby.

polohu rostu.

Peceni dortt
Neotevitejte dvirka trouby pfed 3/4 nastavené
doby pfipravy.

Pokud pouzivate dva plechy na peceni
souc€asné, ponechte mezi nimi jednu
prazdnou pozici.

10.2 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha trouby nebo vadné
soucasti mohou zpusobit nebezpecné
prehrati. Aby se tomu zabranilo, je tato trouba
vybavena bezpec€nostnim termostatem, ktery
prerusi napajeni. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.

Vareni masa a ryb

Pro velmi mastné potraviny pouzijte hluboky
pekac/plech, abyste zabranili vzniku skvrn,
které mohou byt trvalé.

Maso nechte pred krajenim pfiblizné 15 minut
odstat, aby nevytekla Stava.

Do hlubokého plechu na peceni pridejte
trochu vody, aby v troubé nevzniklo pfili$
mnoho koufe. Abyste zabranili srazeni koure,
pridavejte pokazdé po vysuseni vodu.

Casy peéeni
Casy peceni zavisi na druhu pokrmu, jeho
konzistenci a objemu.

Predevsim sledujte postup béhem pfipravy.
PFi pouzivani tohoto spotfebice zjistéte
optimalni nastaveni (nastaveni teploty, Casy
peceni atd.) s vasim nadobim, recepty a
mnozstvim.

11.2 Vlhky konvekéni vzduch — doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmaveého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo I1épe nez

nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.
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I Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni Pmrligasmélﬁ V- Tmavy, nereflexni
Primér 28 cm Primér 26 cm ka5 cm’ Y Primér 28 cm

11.3 Vihky konvekéni vzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

% =

e O

(°C) (min)

Sladkeé pecivo, 12 ku- plech na peceni nebo pekac 175 3 40 - 50

sl na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 2 35-45
na zachyceni tuku

Mrazena pizza, 0,35  tvarovany rost 180 2 45-55

kg

Piskotova rolada plech na peceni nebo pekacé 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pekacé 170 2 45 -50
na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusl keramické pecici $alky na tva- 190 3 45 -55
rovany rost

Dort. korp., pisk. tésto dortovy korpus na tvarovany 180 2 35-45
rost

PiSkotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 2 35-50
rost

PoSirovana ryba, 0,3  plech na peceni nebo pekaé 180 2 35-45

kg na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 3 25-35
na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 170 3 30-40
rost

Posirované maso, plech na peceni nebo pekacé 180 3 35-45

0,25 kg na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekacé 180 3 40 - 50

na zachyceni tuku
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(°C) (min)

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekacé 150 2 30-45
na zachyceni tuku

Makronky, 20 kusl plech na peceni nebo pekacé 180 2 45 -55
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekaé 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 16 kust plech na peceni nebo pekac 170 2 35-45
na zachyceni tuku

Susenky z kfehkého  plech na peceni nebo pekaé 150 2 40 - 50

tésta, 20 kusU na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na pe¢eni nebo pekac 170 2 30-40

sl na zachyceni tuku

Zelenina, posirovana, plech na peceni nebo pekac 180 2 35-45

0,4 kg na zachyceni tuku

Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 180 3 35-45

ta rost

Stfedomorska zeleni- plech na peceni nebo pekac 180 4 35-45

na, 0,7 kg

na zachyceni tuku

11.4 Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

i3 O ®

(°C) (min)
Malé kola-  Konvencni pe- Plechnape- 3 170 20-35
¢e, 20 kou- ¢eni éeni
sku na
plech
Malé kola-  Pravy horky Plech na pe- 3 150 - 160 20-35
¢e, 20 kou- vzduch ceni
skl na
plech
Malé kola-  Pravy horky Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35
¢e, 20 kou- vzduch ceni
skd na
plech
Jable¢ny Konvenéni pe- Tvarovany 2 180 70-90
kolag, 2 for-  ¢Ceni rost
my na pe-
¢eni, @ 20
cm
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(°C) (min)
Jable¢ny Pravy horky Tvarovany 2 160 70 -90 -
kolag, 2 for- vzduch rost
my na pe-
¢eni, @ 20
cm
Beztu¢ny Konvenéni pe- Tvarovany 2 170 40 - 50 Nechte troubu 10 min
piSkotovy ceni rost predehfiat.
kolac, do-
rtova forma
26 cm
Beztu¢ny Pravy horky Tvarovany 2 160 40 - 50 Nechte troubu 10 min
piskotovy vzduch rost predehrat.
kolac, do-
rtova forma
@26 cm
Beztucny Pravy horky Tvarovany 2a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10 min
piskotovy vzduch rost predehrat.
kolac, do-
rtova forma
@ 26 cm
Maslové Pravy horky Plech nape- 3 140 - 150 20-40 -
susenky vzduch ceni
Maslové Pravy horky Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
susenky vzduch ceni
Maslové Konvenéni pe- Plech nape- 3 140 - 150 25-45 -
suSenky ceni ceni
Topinky, 4- Gril Tvarovany 4 max. 1-5 Nechte troubu 10 min
6 kusU rost predehiat.
Hovézi Gril Tvarovany 4 max. 20-30 Tvarovany rost viozte
hamburger, rost, odkapa- na ¢tvrtou Uroven a
6 kusu, 0,6 vaci plech odkapavaci plech na
kg treti Groven trouby.

V poloviné pfipravy ji-
dlo otocte.
Nechte troubu 10 min
predehrat.

12. CISTENIi A UDRZBA

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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12.1 Poznamky k cisténi

< Predni stranu spotfebice olistéte pouze hadfikem z mikrovlidkna namocenym v roztoku teplé
vody a Setrného myciho prostfedku. Ocistéte a zkontrolujte t&snéni dvifek kolem ramu vnit-
ku trouby.

Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

Cistici E"°Sﬁ'ed' Skvrny vycistéte pomoci $etrného &isticino prostiedku.
y

A Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkl jidel mGze zpuso-
= Y| bit pozar.

Ve spotrebici nebo na sklenénych panelech dvifek se mlize srazet vihkost. Chcete-li kon-
denzaci omezit, nechte spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut pfedehfat. Ve spotrebici
neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek spotfebice
pouze hadfikem z mikrovlakna.

Kazdodenni pou-
ziti

VSechno prislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouzZijte pouze
hadrik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PFislu-

e,
W Senstvi necistéte v my¢ 3 i
y&ce nadobi.

Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Cisticich prostifedkt nebo ostrych
I . predmétu.
PrisluSenstvi

12.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta
cast vnitrku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Nalijte do vlisu vnitfku trouby 250 ml  Nechte ocet rozpustit usazeniny Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou
bilého octa. Pouzijte maximainé 6% vodniho kamene pfi pokojové teplo- a mékkym hadrem.
ocet bez jakychkoliv pfisad. té po dobu 30 minut.

V pfipadé funkce: True Fan Cooking PLUS ¢istéte troubu kazdych 5-10 cykl( peceni.

12.3 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.
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Krok 1

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
vychladne.

Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast konstrukce ro-
Stovych drazek od postranni stény.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro-
Stovych drazek od postranni stény
a vyjméte ji.

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym

postupem v opacném poradi.
Patky vysuvnych kolejni¢ek musi
smérovat dopredu.

T

12.4 Pokyny k pouziti: Cisténi

vodou

Tento proces Cisténi vyuziva vlihkost k

odstranéni zachyceného tuku a zbytku jidel z

trouby.
Krok 1 Nalijte vodu do vlisu vnitfku trouby: 200
ml.
Krok 2

Nastavte funkci: P> .

Stisknéte: .

12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvir

Krok 3 Nastavte teplotu na 90 °C.
Krok 4 Nechte troubu pracovat 30 minut.
Krok 5 troubu vypnéte.
Krok 6 Pockejte, dokud trouba nevychladne.
Osuste vnitfek mékkym hadrikem.
ka

Dvifka trouby se skladaji ze dvou sklenénych paneld. Dvifka trouby a vnitfni sklenény panel
Ize za ucelem ¢isténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panelu si prectéte celou
kapitolu ,,Odstranéni a instalace dvirek®.

/\ POZOR!
Troubu bez sklenénych panell nepouzivejte.

Krok 1

Dvirka trouby zcela oteviete a podrzte oba

dvefni zavésy.
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Krok 2 Zvednéte zapadky a tahnéte za né, dokud
necvaknou.
Krok 3 Napdil pfiviete dvirka trouby do prvni polohy
otevreni. Pak dvifka nadzdvihnéte a vytah-
néte z jejich umisténi.
Krok 4 Dvitka polozte na mékkou latku na rovné
podloZce.
Krok 5 Uchopte okrajovou liStu (B) na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlatenim smé-
rem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni. /
Krok 6 Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a vyjméte \ A\
ji.
B N
Krok 7 Uchopte sklenény panel dvifek za horni
okraj a opatrné jej vytahnéte ven. Ujistéte se,
Ze sklo zcela sklouzne z drzaku.
Krok 8 Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osuste. Sklenéné
panely nemyjte v myéce nadobi.
Krok 9 Po vycisténi sklenény panel a dvitka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvifka spravné nainstalovana, uslysSite pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Potisk skla musi sméfovat k vnitini strané dvifek. Po
instalaci se ujistéte, Ze povrch ramu sklenéného pan-
elu neni na potisku skla na dotek drsny.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.

Davejte pozor, abyste vnitfni sklenény panel nainsta-
lovali spravné do jeho umisténi.
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12.6 Jak vyménit: Osvétleni

/\ VAROVANi!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu latky,
aby na jejim povrchu nedoslo k pfipaleni
mastnoty.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, dokud

trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické sité.

Na dno vnitfku trouby poloZte utér-
ku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANi!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pfipadech, které nejsou v této
tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované

servisni stredisko.

Problém

Zkontrolujte, zda...

Trouba nehfeje.

Je spalena pojistka.

Tésnéni dvirek je posko-
zené.

Troubu nepouzivejte. Ob-
rat'te se na autorizované
servisni stfedisko.

Na displeji se zobrazi
,12.00°.

Doslo k vypadku proudu.
Nastavte denni ¢as.

Z vlisu vnitrku trouby vy-
téka voda.

Ve vlisu vnitrku trouby je
pfili§ mnoho vody.

Neuspokojivé vysledky
pfipravy pomoci funkce:

True Fan Cooking PLUS .

Vlis vnitfku trouby jste na-
plnili vodou.
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Problém Zkontrolujte, zda...

Osvétleni nefunguje. Spalena zarovka.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obratte se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

Potfebné Udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu vnitfku spotfebice.
Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti
spotrebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové &islo (S.N.)




14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a Informacni list vyrobku dle nafizeni EU o

ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele Electrolux

Oznaceni modelu EOD3H70X 949499337
Index energetické ucinnosti 95.3

Trida energetické ucinnosti A

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, konvenéni ohfev

0.93 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-

0.81 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 29.9 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méreni vykonu.

14.2 Uspora energie

Tento spotfebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou usSetfit energii pfi
kazdodennim varfeni.

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ ¢asto. Tésnéni dvifek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro ucinné&jSi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepredehrivejte.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani

nastaveni teploty.

Vihky konvekéni vzduch
Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni.
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15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotrebice uréené k
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likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.



Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie

seadme.
A nduandeid, brosuire, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD

« PAIGALDAMINE. ... e e
. TOOTE KIRJELDUS ... ...
CJUHTPANEEL......o e
. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST ......ooiiiiiiiiiieeceeee e
. IGAPAEVANE KASUTAMINE. .......covieiiiieiieieteieieeeceeie s
« KELLA FUNKTSIOONID......cciiiiiiiiii e
. TARVIKUTE KASUTAMINE ..o
10. LISAFUNKTSIOONID.......coiiiiiiiiieiii et
11. VIHJEID JA NAPUNAITEID. ..ottt
12. PUHASTUS JA HOOLDUS ...
13. VEAOTSING. ..o

OCONOOAWN=

14. ENERGIATOHUSUS.......ooiiiiiiiieieeeeiee et

15. JAATMEKAITLUS ..ottt

1. A OHUTUSINFO

c OHUTUSINFO. ... e
« OHUTUSJUHISED......oiiii e

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev

juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust

vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud

paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke

kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus
* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud

fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste

kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet

kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet

ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed

vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

» Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

+ Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimooblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

+ Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.
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* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.

» Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks

kasutage alati ahjukindaid.

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmailt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

* Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib

see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

+ Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

Arge tommake seadet kaepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi sligavus 550 (550) mm
Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sligavus 569 mm
Sisseehitatud seadme si- 548 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja

tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiljel pa-

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrithendus

Kapi minimaalne kdrgus
(té6pinna all asuva kapi mi-
nimaalne kdrgus)

590 (600) mm

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht.

Kapi laius 560 mm

« Kaoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.
* Seade peab olema maandatud.
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» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

* Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis poérduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

* |soleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

» Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

+ Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Koguvoimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi

plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

« Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

» Olge seadme té6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum ohk voib
vabaneda.

« Arge kasutage seadet margade kitega
ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

* Arge kasutage seadet t06- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

* Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle ldhedusse ega peale.

Kaabilitiiiibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

/\ HOIATUS!

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 V/V-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Seadme kahjustamise oht.

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil naidatud koguvoimsusele. Vt ka
tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)

max 1380 3x0.75
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« Emailkihi kahjustamise v&i varvimuutuse

arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.




— arge hoidke parast kiipsetamise

|I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja

toitu.
— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pusivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse koogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jélgige, et
seadme todtamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli véi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!

Elektril6dgi oht.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju v6i seadme
kahjustamise oht.

* Enne hooldustoiminguid lilitage seade
valja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb
see kohe valja vahetada. Péérduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiUrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

3. PAIGALDAMINE

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mutdavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!

Vigastus- voi lambumisoht.

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

« Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Eemaldage seade vooluvorgust.

» Lo&igake elektrijuhe seadme l&hedalt 1&bi ja
visake ara.

« Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
lemmikloomade seadmesse |6ksu jaamist.
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3.1 Sisseehitamine

uv 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

o

[ \
\.
=
=

4.2 Lisatarvikud

Traatrest

Klpsetusnoudele, koogivormidele,
praadidele.

Grill-/kiipsetuspann

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

Juhtpaneel

Klpsetusreziimide nupp

Toite tuli/stimbol

Ekraan

Temperatuuri juhtnupp

A Temperatuuri indikaator/simbol
Lisaaur

Bl Kuumutuselement

El lamp

Ventilaator

Veestivend- Vesipuhastuse mahuti
Riiulitugi, eemaldatav

Riiuli asendid

* Véga siigav pann
Moussaka valmistamiseks.

* Teleskoopsiinid
Teleskoopsiinid voimaldavad reste
holpsamalt sisestada ja eemaldada.
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5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb vélja.

5.2 Sensorvaljad / nupud

— Kellaaja valimiseks.

@ Kella funktsiooni maaramiseks.
_I_ Kellaaja valimiseks.
Funktsiooni P66rdéhk PLUSS sisse ja valja lulitamiseks.
5.3 Ekraan
A B A. Kella funktsioonid
| B. Taimer
M) gum e L o
A RE-E00 o
I
-— S G S

= |

6. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Enne esmakordset kasutamist

Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla Idhna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

4"

1. samm 2. samm 3. samm

Seadke kell 6igeks Puhastage ahi Eelkuumutage tiihja ahju

54 EESTI



+, — - vajutage aja seadmi-
seks. Umbes 5 sekundi parast

vilkumine lakkab ja ekraanil ku-
vatakse aeg.

1.

Eemaldage ahjust kéik tarvikud
ja eemaldatavad restitoed.
Puhastage ahju ja tarvikuid ai-
nult mikrokiudlapi, sooja vee

1.

Seadke maksimumtemperatuur
funktsioonile: |:'

Aeg: 1 h.

Seadke maksimumtemperatuur

ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga. funktsioonile: ‘fl
Aeg: 15 min.

3. Seadke maksimumtemperatuur

funktsioonile:
Aeg: 15 min.

Lilitage ahi valja ja oodake, kuni see on jahtunud. Pange tarvikud ja eemaldatavad restitoed ahju.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada:
Kipsetusreziim

1. samm Ahjufunktsiooni valimiseks keerake ah-
jufunktsioonide nuppu.

2. samm Temperatuuri .

3. samm Parast kiipsetamise 16ppu keerake nu-

pud véljas-asendisse, et ahi valja lUlita-
da.

7.2 Funktsiooni seadmine: True Fan Cooking PLUS

/\ HOIATUS!
Pdletuste ja seadme kahjustamise oht.

1. samm Veenduge, et ahi on jahtunud.
2. samm Kallake ahjuddnsuse slivendisse kraani-
vett.
@ Ahjuddnsuse slivendi maksimaalne
maht on 250 ml. Kiipsetamise ajal voi
siis, kui ahi on veel kuum, ei tohi ah-
juddnsuse suvendisse vett valada.
3. samm Seadke funktsioon: .
Vajutage: . Indikaator lUlitub sisse. Té6tab ainult funktsiooniga: True Fan Cooking PLUS.
4. samm Temperatuuri valimiseks keerake temperatuurinuppu.
5. samm Niiskuse tekitamiseks eelkuumutage tiihja ahju 10 minutit.

EESTI 55




6. samm Pange toit ahju.
Vt jaotist "Vihjeid ja napunaiteid".
Arge avage ahju ust kiipsetuse ajal.
7. samm Keerake kiipsetusreziimide nupp véljas-asendisse, et ahi valja lilitada.
i ahju valja lulitamiseks vajutage. Indikaator kustub.
8. samm Kui funktsioon on 16ppenud, avage ettevaatlikult uks. Eralduv aur vdib pdhjustada nahapdletust.
9. samm Veenduge, et ahi on jahtunud. Eemaldage ahjuddnsuse siivendist sinna jaanud vesi.

7.3 Kiipsetusreziimid

Kiipsetusre- Kasutamine

ziim
0 Seade on véljas.

Véljas-asend

. Valgusti sisselllitamiseks.

Sisevalgustus

Kupsetamiseks korraga kuni kol-
mel tasandil ja toidu kuivatami-
seks.
Seadke temperatuur 20-40 °C
madalamaks kui funktsiooniga
Tavaparane kipsetamine.
Po6rdshk / True Niiskg§e Iisamﬁ;eks kﬂpsetamige
Fan Cooking ajal. Oige varvi ja krobeda koori-
PLUS / Vesipuhas- ku saavutamiseks. Toidu soojen-
damisel mahlasuse lisamiseks.
Vt jaotist "Hooldus ja puhastami-
ne", et leida lisateavet jargmiste
valikute kohta. Vesipuhastami-
ne.

@) [

tus

Funktsioon klpsetamise ajal
energia saastmiseks. Selle
funktsiooni kasutamisel voib
seadme sisemine temperatuur
erineda valitud temperatuurist.
Kuumutusvéimsus véib vahene-
da. Lisateavet leiate jaotisest
"lgapaevane kasutamine", Mar-
kused: Niiske kupsetus po6rdéh-
uga.

Al

Niiske kiipsetus
péorddhuga

Krobeda pohjaga kookide kiip-
setamiseks ja toidu hoidistami-
seks.

Alumine kuumutus

Toiduainete sulatamiseks (puu-
ja juurviljad). Sulatamise aeg
sOltub kilmutatava toidu kogu-
sest ja suurusest.

Xx)

Sulatamine
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Kiipsetusre- Kasutamine
ziim
—_— Suuremas koguses dhemate toi-
duainete grillimiseks ja leiva ros-
timiseks.
Kiirgrill
=l Kontidega suurte liha- vai linnuli-
V hatiikkide rostimiseks thel riiuli-
) tasandil. Grataanide valmistami-
Turbogrill seks ja pruunistamiseks.
R Pitsa kiipsetamiseks. Intensiiv-
Y seks pruunistamiseks ja krobeda
pbhja saavutamiseks.
Pitsa funktsioon
— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks
ja rostimiseks.

Tavapéarane kip-
setamine

7.4 Markused: Niiske kiipsetus
poordohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdohususega.

Klpsetusjuhiste leidmiseks vt peatukki
"Nouandeid ja napunaiteid”, Niiske kipsetus
pddrddhuga. Uldisi energiasdéstusoovitusi vt
jaotisest ,Energiatdhusus®, Energia
saastmine.



8. KELLA FUNKTSIOONID
8.1 Kella funktsioonid

Kellafunktsioon Rakendus
@ Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voéi kontrollimiseks.
Kellaaeg
I_)l Ahju tédaja kestuse madramiseks.
Kestus
Q Podrdloenduse seadistamiseks See funktsioon ei mdjuta ahju t66d. Saate

L . funktsiooni valida igal ajal, ka siis, kui ahi on valja lulitatud.
Minutilugeja

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

@ — vilgub, kui Ghendate ahju elektrivorku, kui on olnud elektrikatkestus voi kui taimer pole seatud.

+, ~ - vajutage aja seadmiseks.
Umbes 5 sekundi parast vilkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas muuta: Kellaaeg

1. samm @ — vajutage korduvalt kellaaja muutmiseks. (‘D — hakkab vilkuma.

2. — ) . .
samm + — vajutage aja seadmiseks.

Umbes 5 sekundi parast vilkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas seadistada: Kestus

1. samm Seadke ahju funktsioon ja temperatuur.

2. samm @ — vajutage korduvalt. I_)l — hakkab vilkuma.

3. samm + , - vajutage, et valida kestus.

Naidikul kuvatakse: =]
|9| - vilgub, kui seatud aeg 16peb. Kdlab helisignaal ja ahi lulitub valja.

4. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.

5. samm Keerake nupud véljas-asendisse.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1.samm (1Y vajutage korduvalt. £\ _ hakkab vilkuma.
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Kuidas seadistada: Minutilugeja

2. samm + ~ - vajutage aja seadmiseks.

Funktsioon kéivitub automaatselt 5 sekundi parast.

Kui valitud aeg saab téis, kostab helisignaal.

3. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.

4. samm Keerake nupud valjas-asendisse.

Kuidas tiihistada: Kella funktsioonid

1. samm

@ — vajutage korduvalt, kuni kellafunktsiooni simbol hakkab vilkuma.

2. samm Vajutage ja hoidke all: ~.

Kellafunktsioon lUlitub mdne sekundi parast valja.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Sélgud kujutavad endast ka

libisemisvastast abindud. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjundude restilt
mahalibisemist.

Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.
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Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

—

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal [Ulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lUlitate seadme vélja, siis
jatkab jahutusventilaator t66tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

®

V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Ahjus on viis tasandit.
Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Teie ahi voib kiipsetada voi praadida
erinevalt teie eelmisest ahjust.

Arge asetage eriti siigavat panni kdige
alumisele restile.
Kookide kiipsetamine

Arge avage ahjuust enne, kui 3/4
toiduvalmistamisajast on médédunud.

Kui kasutate korraga kaht klipsetusplaati,
jatke nende vahele Uks tasand tihjaks.

10.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku Glekuumenemist.
Selle arahoidmiseks on ahjul olemas
ohutustermostaat, mis katkestab
toitevarustuse. Ahi lUlitub uuesti automaatselt
sisse, kui temperatuur on langenud.

Liha ja kala valmistamine

Kasutage vaga rasvase toidu korral sugavat
panni, et ahjule ei tekiks plekke, mis vdivad
olla pusivad.

Enne lahtildikamist laske lihal ligikaudu 15
minutit seista, et mahlad valja ei ndrguks.

Liigse suitsu valtimiseks ahjus praadimise
ajal lisage sligavale pannile veidi vett. Suitsu
kondenseerumise valtimiseks lisage vett,
niipea kui see on kuivanud.

Toiduvalmistamisajad
Toiduvalmistamisajad soltuvad toidu tlubist,
konsistentsist ja mahust.

Algul jalgige toiduvalmistamise ajal ahju t66d
Leidke selle seadme kasutamisel oma
toiduvalmistamisnoude, retseptide ja koguste
kohta parimad seadistused (kuumuse
seadistus, toiduvalmistamisaeg jne).

11.2 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini

sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.
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Portsjoninéu

Pitsapann Kiipsetusnéu Pirukavorm
Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv Kefagmlllne Tume, mittepeegelduv
8 cm labim&oduga
28 cm labimédduga 26 cm labimédduga 5 cm korged ’ 28 cm labimédduga

11.3 Niiske kiipsetus poordohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = 5§ I O

(°C) (min)
Magusad rullid, 12 klipsetusplaat v6i rasvapann 175 3 40 - 50
tkki
Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-45
Pitsa, kilmutatud, ahjurest 180 2 45 -55
0,35 kg
Rullbiskviit klipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Sokolaadikook kupsetusplaat voi rasvapann 170 2 45 -50
Suflee, 6 tlikki keraamilised ahjuvormid traa- 190 3 45 -55

trestil

Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 35-45
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 35-50
Poseeritud kala, 0,3 kiipsetusplaat véi rasvapann 180 2 35-45
kg
Terve kala, 0,2 kg kupsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 170 3 30-40
Poseeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
kg
Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 40 - 50
Kipsised, 16 tukki kiipsetusplaat voi rasvapann 150 2 30-45
Makroonid, 20 tikki klipsetusplaat v6i rasvapann 180 2 45-55
Muffinid, 12 tikki kupsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat voi rasvapann 170 2 35-45

ted, 16 tlkki
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¥ = T
\ o

(°C) (min)
Muretaignakupsised,  kiipsetusplaat vdi rasvapann 150 2 40 - 50
20 tlkki
Koogikesed, 8 tikki klipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Kodgiviljad, poSeeri-  kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 180 3 35-45
Vahemerepéarased kiipsetusplaat v&i rasvapann 180 4 35-45

kodgiviljad, 0,7 kg

11.4 Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

%

—
—
uru

I

i3 O ©®

(°C)

(min)

Vaikesed
koogid, 20
tk plaadil

Tavaparane
kiipsetamine

Kipsetus-
plaat

170

20-35

Vaikesed
koogid, 20
tk plaadil

P&6rdéhk

Kipsetus-
plaat

150 - 160

20-35

Vaikesed
koogid, 20
tk plaadil

P&6rddhk

Kipsetus-
plaat

2ja4

150 - 160

20-35

Ounakook,
2 vormis @
20 cm

Tavaparane
kipsetamine

Traatrest

180

70-90

Ounakook,
2 vormis @
20 cm

P&6rddhk

Traatrest

160

70-90

Rasvatu
biskviit-
kook, @

26 cm koo-
givorm

Tavaparane
kipsetamine

Traatrest

170

40-50

Eelkuumutage ahju 10

min.

Rasvatu
biskviit-
kook, @

26 cm koo-
givorm

P&6rddhk

Traatrest

160

40-50

Eelkuumutage ahju 10

min.
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¥ B = kE @&
\ C] oru
(°C) (min)
Rasvatu P66rddhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Liivaklpsi-  P66rdohk Kipsetus- 3 140 - 150 20-40 -
sed plaat
Liivaklpsi- P66rdéhk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45 -
sed plaat
Liivakupsi- Tavaparane Kipsetus- 3 140 - 150 25-45 -
sed kiipsetamine  plaat
Rdostleib/- Grill Traatrest 4 max 1-5 Eelkuumutage ahju 10
sai, 4-6 tk min.
Veiseliha-  Grill Traatrest, 4 max 20-30 Pange ahjurest neljan-
burger, 6 rasvapann dale ahjutasandile ja
tikki, 0,6 rasvapann kolmandale
kg tasandile. Keerake toi-

tu poole klpsetusaja
moddumisel.
Eelkuumutage ahju 10
min.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

12.1 Méarkused puhastamise kohta

<

Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga. Kontrollige ja puhastage ahjuédnsuse raami imber olevat tihendit.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

Puhastusvahen-

did

—<

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
timise.

[

Igapaevane kasu-

tamine

krokiudlapiga.

Niiskus v&ib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise véa-
hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toitu seadmes-
se kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus ainult mi-
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by Pérast igat kasutuskorda puhastage koik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
<+, mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

W nas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate
esemetega.

Lisatarvikud

12.2 Kuidas puhastada: Veesiivend

Puhastage ahjuddnsuse sivendit, et
eemaldada lubjasettejaagid parast
auruklpsetust.

1. samm 2. samm 3. samm

Kallake 250 ml vett ahju pdhjas ole- Laske 30 minuti jooksul &&dikal lub- Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja
vasse siivendisse. Kasutage max jasettejaagid toatemperatuuril lahus- lahja pesuvahendiga.
6%-list ilma lisanditeta aadikat. tada.

Funktsiooni seadmine: True Fan Cooking PLUS puhastage ahju iga 5 — 10 kuipsetustsikli jarel.

12.3 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lulitage ahi vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

1
2.samm  Témmake ahjuriiuli tugede esiosa / ‘ = —

kilgseina kiljest lahti. O |=p 1 H
9 2 Hp
3. samm Témmake ahjuresti toe tagaosa kiilg- = \Z 0
seina kiiljest lahti ja eemaldage. = |
4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi- @' }5 (
dises jarjekorras. b
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihv-
tid peavad olema suunatud ettepoole.
12.4 Kuidas kasutada:
VeS|puhastus 3. samm Seadke temperatuur tasemele 90 °C.
See puhastusprotseduur kasutab niiskust, et 4.samm  Laske ahjul téétada 30 min.
eemaldada ahjust sinna kogunenud rasv ja - —
T me s 5. samm Lulitage ahi valja.
toidujaagid.

6. samm Oodake, kuni ahi on jahtunud. Kuivata-
ge ahjuddnsus pehme lapiga.

1. samm Kallake vesi ahju pohjas olevasse si-
vendisse: 200 ml.

2. samm Seadke funktsioon: -
Vajutage: -
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12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kaks klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja sisemised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

/N\ ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju iima klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke mdlemast uk-
sehingest kinni.

2. samm Tostke ja tdommake sulguritest, kuni need
lahti klépsatavad.

3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdommake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

4. samm Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.

5. samm Vajutage ukse llemises servas olevat ukse-
liistu (B) kummaltki kiiljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

6. samm Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu ettepoo-
le.
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7. samm

gige, et klaas libiseks hoidikutest taielikult
vélja.

Votke kinni ukse klaaspaneeli Glemisest ser-
vast ja tdommake see ettevaatlikult valja. Jal-

8. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.
9. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on &igesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kidpsatust.

Tukimustriga piirkond peab asuma ukse sisekdlje
suunas. Péarast paigaldamist veenduge, et klaaspa-
neeli raami pind ei oleks triikimustriga piirkonnas puu-
dutades kare.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab kldps.
Veenduge, et sisemised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale digesti.

12.6 Kuidas asendada: lamp

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et
lambile ei sattuks rasvajaake.

Enne lambi vahetamist:

1. samm

2. samm

3. samm

Lilitage ahi valja. Oodake, kuni ahi
on jahtunud.

Eemaldage ahi vooluvdrgust.

Pange ahju pohjale riie.

Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
4, samm Paigaldage klaaskate.
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13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!

Probleem Kontrollige, kas:

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

Lamp ei todta. Lamp on labi pdlenud.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul péérduge
volitatud teeninduskeskuse poole.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi
teeninduskeskusega.

Probleem Kontrollige, kas:

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.

Ahi ei kuumene. Kaitse on vallandunud.

Uksetihend on katki. Arge kasutage ahju. Vét-
ke Uihendust volitatud tee-

ninduskeskusega.

Ekraanil kuvatakse Toimus elektrikatkestus. Soovitame kirjutada andmed siia:

,12.00°. Seadke kellaaeg.

Mudel (MOD.) e
Vesi valgub ahjuédnsuse Ahjuddnsuse siivendis on
stivendist valja. liiga palju vett. Tootenumber (PNC) ...

Ebarahuldavad kiipsetus-
tulemused funktsiooniga:

Téitsite veeslivendi vee-
ga.

Seerianumber (S.N.)

True Fan Cooking PLUS .

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja
energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus EOD3H70X 949499337
Energiatéhususe indeks 95.3

Energiatéhususe klass A

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 0.93 kWh/tslkkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim 0.81 kWh/tslkkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721

Ahju tulp Integreeritud ahi
Mass 29.9 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,
auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.
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14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pitdke
need ahju panna voimalikult [ihikeste
vahedega.

15. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C/:) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud

Kiipsetamine p6ordohuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
poordohuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jadkkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus péordohuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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KaAwoopioate oTnv Electrolux! EuxapioToUpe TTou €mAéSaTe TN
OUOKEUN HOG.

6 Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cupBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANHATWY,
@ TTANPOoQoOpieg TEPPIG KAl ETTIOKEUNG:
www.electrolux.com/support

YTrokeman ag aAAayEG Xwpig TTPOEIdTTOINaN.

NMEPIEXOMENA
1. MIAHPO®OPIEZ MNA THN AZPAAEIA. ..., 68
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9. XPHXZH TON EZAPTHMATON. ... 80
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11. YTMIOAEIZEIZ KAI ZYMBOYAEZ. ... 81
12. PPONTIAA KAI KAOAPIZMA ...t 85
13. ANTIMETQMIZH MPOBAHMATON. ..o 88
14. ENEPTEIAKH ATTOAOZH. .....ooiiiiii e 89
15. TIEPIBAAAONTIKA OEMATA. ... 90

1. A TIAHPO®OPIEZ I'lA THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV €yKATAOTACHN KAl TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBACTE TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMUEVES 00nYies. O
KGTGOK&UGOTI’]Q OV gival UTTEULBUVOG VIO TUXOV Tpaupanopoog
N anag TTOU gival chrOTa)\sopa Aaveaopavng syKaTaoTaong N
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QOQANEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaCN YIa HEAAOVTIKI) ava@opd.

1.1 Ac@dAsia TTaISIwWV KAl EUTTAOWYV ATOHWV

* H guokeur autr ptmopei va xpnaigotroinBei arro Taidia
NAIKIOG 8 ETWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKEG ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAl YVWONG, €AV ETIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME AT@OAN
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TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
TTEPITTAOKEG QVATTNPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWCG.

Ta TaIdIG TTPETTEI VO ETTOTITEUOVTAI WATE VA dlIag@aAifeTal
ot &gv TTaiouv e TN TUOKEUN.

QuAdaoeTe OAa Ta UNIKG CUOKEUATIAG JOKPIA ATTO Ta TTaIdIA
KOl aTTOPPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOTMOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadBACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnaon. Kparare ta aidid kai ta
KaTolkidla {wa PJakpId atTrd TN GUOKEUn OTav TNV
XPNOIMOTTOIEITE KOl OTAV WPUXETA.

Edv n guokeun diaBEtel diatagn ag@aAeiag yia Taidid, 6a
TTPETTEI VA EIVAI EVEPYOTTOINMEVN.

Ta maidia dev TTPETTEI va EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 evikéG TTANPOYPOPIES VIO TNV AC@PAAEIA

AuUTH N guoKeur TTPOOPICETAI KOVO VIO JAYEIPIK XPHON.

H guokeun auTtr) €xel oxedIaaTEI JOVO YIA OIKIOKH XpPrnon o€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth putropei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, QYPOIKIEC KAl AAAA
TTAPOMOIO KATAAUMATA OTTOU TETOIO XPHon &gV UTTEPPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAG XPHONG.

H eykardaTaon autng TG GUOKEUNG Kal N AVTIKATAOTAON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTITPEVO ATOWO.

Mnv XpnOIUOTTOIEITE TN GUTKEUN TTPIV TNV EYKATATTATETE
aTnNV EVOWUATWHEVN dOUN.

[MpIv atTd OTToI0dNTTOTE EPYATia UVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPICA.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuévo Kevtpo ZEPPIG N Eva KaTaAAnAa
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KATOPTIOPEVO ATOUO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOg
a1TO TO NAEKTPIKO PEUNA.

» MMPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guakeun ival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TBavOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

» MMPOEIAOMNOIHZH: H guokeur) kail Ta TTPOadRACTIPa YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN XPnaon. MPETTEl va TTPOTEXETE WOTE VA
MNV ayyileTe TIC AvTIOTATEIC ) TNV ETTIPAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

* XPNOIYOTTIOIEITE TTAVTA YAVTIA QOUPVOU OTAV APAIPEITE N
Badlete eCapTAuaTa 1) OKEUN.

* [0 va aQaIpegETe Ta TNPIYUOTA OXapWYV, TPARNETE TTPpWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTh
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUNAMA YIA VO TO ATTOCTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToixwpaTa. TOTTOBETAOTE T GTNPIYUATA OXAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTaPATTAvW dIadikaagia PE TNV
avTioTpoPn CEIPAa.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPIGHO TNG
OUOKEUNRG.

* Mn XpnOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKG KABAPIOTIKA 1 QIXHUNPES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapigeTe Tn YUAAivn TTOPTA,
KABOTI UTTOPEI va Xapagouv TNV ETTIPAVEIA KOl QUTO YTTOPEI
va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAiou.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®AANEIA

2.1 EykardoTaon +  Mnv TPABATE TN GUOKEUR OTTO TN AARH.

¢ TomoBeTAATE TN CUOKEUN O€ KATAAANAO Kal
QATQOAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG

€YKATAOTAONG.

Tnpeite TNV EAAXIOTN ATTOOTACN ATTO AAAEG
OUOKEUEG KOl HOVADEG.

* [lpiv TOTTOBETATETE TN CUOKEUN, EAEYETE Qv

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Movo £va €EEIBIKEUPEVO ATOUO TTPETTEI VO .
EYKATAOTATEI AUTNV TN CUOKEUN.

*  AgaipéaTe OAa T UNIKA TNG OUOKEUATIAG.

Edv n ouakeun éxel utroartei {nuId, pnv
TTPOREiTe O€ eyKATAOTAON i XPHON TNG.
AkoAouBeiTe TIG 0dnyieg eykaTdaTOONG TTOU
TTOPEXOVTAI E TN GUOKEUN).

MavTa va TTPOgEXETE OTAV ETAKIVEITE TN
oguakeun kabwg eival Bapid. Na
XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPaAEiag
Kal KAEIoTd TTOTTOUTOlA.
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n TTOPTA TNG GUOKEUNG AVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

H guakeun gival eE0TTAICUEVN PE NAEKTPIKO
auaTtnua Yugng. MNpetel va Aeitoupyei e
TNV NAEKTPIKR TTAPOXT).



EAdyioTo Uyog viouAaTTiou 590 (600) mm
(EAdayioTo Uwog vrouAattiol
KATW 0176 TOV TTAYKO)

MAdTOG vTouAaTTioU 560 mm
B&Bog vrouAaTriou 550 (550) mm
YWog PTTpoaTIivou péPOUg 594 mm
TNG CUOKEUNG

Yyog Tiow péPoug TNG au- 576 mm
OKEUNG

MAdTOG PTTPOCTIVOU PEPOUG 595 mm
TNG OUOKEUNG

MAdTOG TTiow pépoug TNG 559 mm
OUOKEUNG

B&Bog Tng guakeung 569 mm
Bd&Bog evToixiopou TG au- 548 mm
OKEUAG

BaBog pe avoiyn TopTa 1022 mm
EAdyioTo péyebog avoiypa- 560x20 mm

T0G €§agpIopoU. Avolypa
aTO KATW PEPOG TNG TTHIOW
TTAEUPAG

Mnkog KaAwdiou NAekTpI- 1500 mm
KNG Tpo®odoaiag. To KaAw-

810 €ival TOTTOBETNPEVO OTN

Oe€Ia ywvia aTnv TTiow

TAEUPA

Bideg ToTroBéTnaNg 4x25 mm

2.2 HAekTpIKN o0V3eon

/\ MPOEIAONMOIHEH!
KivOuvog tTrupkayidg kai NAEKTPOTTANEIaG.

»  'OAgG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYHUATOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO
NAeKTPOAOYO.

* H ouokeun TPETTEl va gival YEIwWPEVN.

*  BeBaiwBeite 011 oI TTOPAUETPOI OTNV
TTVaKi®a TEXVIKWY XAPAKTNPICTIKWY Eival
OUMBOTEG PE TIG OVOUOATTIKEG TIUEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
PEUPATOG.

*  XpNnOIYOTTOIEITE TTAVTA CWATA
€YKATETTNMEVN TTPICA PE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

*  Mn xpnaigoTrolgite TTOAUTTPICO Kall
MTTaAQVTECEG.

* [poagéxeTe va pnv TTPOKANBEi {nUIG aTO QIG
Tpo®odoaiag Kal To KAAWdIO TPOPodoaiag.
>€ TTEPITITWAN TTOU TTPETTEI VA
QVTIKATOOTOBEI TO KAAWDIO TPOoPodoaiag
TNG GUOKEUNG, N QVTIKATAGTACN TTPETTEI VO
yivel atmo 1o E€ouaiodotnuévo Kévipo
ZEpPIG pag.

e Mnv emTpémreTe g€ KAAWDIA TPOPODOTIag
va BpigkovTal KOVTaA 1 va €pXovTal g€
ETTOQPH YE TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG I YE
TNV €00XNA KATW OTTO TN GUTKEUN, I1IDIaiTEPA
oTav BpigkeTal ge AeIToupyia ) n TTOPTA
eival ZeaTn.

* H mpoaTaaia atmmd nAekTpoTrAngia Twv UTrd
TAON N HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI JE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n aQaipean TG Xwpig
epyaAeia.

*  2UvdEaQTE TO QIG TPOPOdOTiag aTnv Tpida
Hoévov agouU €xel OAOKANPwOE N
eykaraaTaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTPOaRaan
aTo PIG TPOPOBOTiag.

* Ed&v n mpiCa gival xahapr, Pn guvoEETE TO
@IS TPOPODOTiaG.

*  Mnv Tpaparte To KaAwdIo TpoPodoaiag yia
va armroguvOETETe T auakeun. Tpapare
TIAVTA TO QIG TPOPODOTiag.

¢ XPNOILOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKES
OI0TALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(B1IOWTEG AOPAANEIEG APAIPOUPEVEG ATTO TV
utTod0XN), DIOKOTITEG DIAQUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

*  2TNV NAEKTPIKA EYKATAOTAON TNG CUTKEUNG
TIPETTEI VA TTPORAETTETAI OVWTIKA SIATaEN
TTOU VO ETTITPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG
OUOKEUNG aTTd TO JiKTUO PEUNIATOG ATTO
6Aoug Toug TTOAOUG. H povwrikr diatagn
TTPETTEI VA £XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAQWV.

e AUTN N GUOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KAl
KaAwdIo TpoPodoaiag.

KardAAnAoi T01rol KaAwdiou yia eyKaTdoTa-
on N avTikatdoTaon yia Tnv Eupwtrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Ma 1o TUAPA Tou KaAwdiou avaTpEéSTe aTn
TUVOAIKN 10XV TNG TTIvakidag. MTropeite
ETTIONG VA avaTpECETE OTOV TTIVOKAQ:
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2uvoAikn 100G (W)  TpRpa kaAwdiou

(mm?)
péyiato 1380 3x0.75
péyiaoto 2300 3x1
péyiaTto 3680 3x1.5

To kaAwdio yeiwang (TTPAaivo / KiTpIvo
KOAWDIO) TTPETTEI VA €ival KOTA 2 cm
MAKPUTEPO ATTO TO KAPE KAAWDIO GAaNG Kal
TO UTTAE OUBETEPO KAAWDIO.

2.3 Xprion

/\ MPOEIAONMOIHZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, EyKAUPATWY Kal
nAekTpoTTANEiag r €kpnéng.

* Mnv aAAadeTe TIG TTPOBIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

+  ®povrioTe Ta avoiypata agpiopou va givai
eAeUBepa aTTO EPTTODIA.

*  Mnv a@rveTe TN OUCKEUN XWPIG ETTITAPNAN
KOTA TN A€ITOUpYia.

*  ATTEVEPYOTTOINDTE TN CUOKEUR META OTTO
KaBe xpnan.

» TIpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUR T€ AeiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

* Mnv AEITOUPYEITE T TUOKEUN PE BPEYUEVA
XEpIa N OTaV €ival g€ ETTAQPN PE VEPO.

* Mnv aokeite Triean aTNV AVOIXTH TTOPTA.

* Mn XPNOIUOTTOIEITE TN TUTKEUN WG
ETTIPAVEIN EPYOTIAG 1 WG ETTIPAVEIT
QTTOBNKEUONG AVTIKEIMEVWV.

* AvO0iTe TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG
TIPOCEKTIKA. H Xprian ouaTaTikwy U
OAKOOAN PTTOPEI VO dNUIOUPYRTEl Eva
peiypa aAkoOANG pe agpa.

e Mnv a@AveTe OTTIOES 1 YUPVEG PAOYES VO
£€pOouv g £TTOQN PE TN TUOKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

*  Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA N
aTolxeia TTou gival Bpeypéva e EUPAEKTA
TTPOIOVTA PETQ, KOVTA ) TTAVW OTN
OUOKEUR.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnNang ¢nuidg atn
OUOKEUN.
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Ma v ammopuyn BAABNS N
QATTOXPWHATIOPOU GTO GUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAQ
QVTIKEIPEVO JETA OTN TUOKEUR
aTTeEUBEInG OE ETTOPN PE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
QTTEUBEING OE ETTAQN WE TO KATW PEPOG
TOU ECWTEPIKOU TNG GUOKEUNG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTreuBEiag peaa
aTn (eaTr) GUOKEUN.

— pnv dIaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOPIUO
TN OUOKEUN aQOU TEAEIWTETE TO
payeipepa.

— TTPOCEXETE OTAV APAIPEITE N
TOTTOBETEITE T agegoudp.

O aTToXPWHATITPOG TNG EMAYIE ETTIPAVEING
1 TNG EMQAVEING ATTO AVOEEIdDWTO aTTAAI
Oev £TTNPeddel TNV amdédoan TNG CUOKEURG.
XpnaoiyotroinaTe éva Babu Tayi yia uypa
KEIK. O1 XUpoi @pOoUTWYV TTPOKaAOUV
AEKEDEG TTOU UTTOPEI VA Eival HOVIUOL.

Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG

OUOKEUNG KAEIOTA.

Av n guokeun éxel eykataaTadei TTiow ammo
£€va TTAQigIo eTTITTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)
QPOVTIATE N TTOPTA VA YNV €ival TTOTE
KAEIOTH 600 N OUOKEUN BPioKeTal O€
AgiToupyia. MTTopei va guaowpeuTEi
BeppdTNTA KOI UYPATia g€ Eva KAEIOTO
TTAQiglo eTTITTAOU KaIl va TTPOKANBEi {nuIc
aTn GUOKEUN, TNV Katoikia 1) 1o ddmedo.

Mnv kAgiveTe TO TTAQiGIO TOU ETTITTAOU

TTPOTOU N GUTKEUN KPUWOEI HETA TN
xpran.

2.4 QpovTida ka1 KaBApIoHA

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TpaupaTiopou, QwTiag,
BAGBNG atn guokeun.

Mpiv atmd TNV ekTéAEON epyaaiag
guvTAPNONG, OTTEVEPYOTTOINTTE TN
GUOKEUN Kal ATTOTUVOETTE TO PIG
Tpoodoaiag ard Tnv Tpida.
BeBaiwBeite 011 N guakeun gival kpua.
Y1apyel kivduvog Bpauang Twv T(apIwv.
AVTIKOTOOTACTE Aueaa Ta TCAWIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI CnIdL.
Emikoivwvnate pe 1o E€ouaiodotnuévo
Kévtpo ZépBIG.




* ATaiteiTal TTPOCOXN KATA TNV aQaipean Tng
TOpTaG a1 TN guakeun. H opTa gival
Bapia!

»  KaBapileTe TAKTIKA T GUOKEU YA va
QTTOTPATTEI N PBOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEING.

» KaBapioTe TN UOKEUR PE UYPO PHAAAKO
TTavi. XpNOIPOTIOIEITE HOVO OUBETEP
aTTopPPUTTAVTIKA. Mn XpnoIyoTTOoIEiTE
AEIQVTIKA TTPOIOVTA, GQOUYYAPAKIO TTOU
Xapaaggouv, SIAAUTEG ) HETOAAIKG
QVTIKEIPEVA.

* Av xpnaipoTrolgite aTTpél KaBapIguoU yia
QOoUpPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dnyieg
a0g@aAgiag aTn guagkeuaaia.

2.5 EoWwTEPIKOG QWTIONOG

TTpoopPiovTal yIa Xpran g€ AAAEG
€QAPHOYEG Kal BV gival kKat@AAnAol yia Tov
PWTITHO OIKIOKWY XWPWV.

To TPOoIOV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVH) TTNYT TNG
TAgNG evepyelakng atmodoang G.
XpnoiyoTrolgiTe HOVO AAUTITAPEG ME TIG idIEG
TTPOJIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

A TNV €TMIOKEUR TNG TUOKEUNG,
€TMIKOIVWVNAOTE pe To E€ouaiodoTtnuévo
Kévrpo ZEpPIg.

XpNOIYOTIOoIEITE HOVO YVATIA AVTOAAOKTIKA.

2.7 ATroppiyn

/\ NMPOEIAOMOIHEH
Kivduvog nAektpotrAngiag.

/\ MPOEIAOIMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTiopou 1 ag@ugiag.

o IXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG QUTOU TOU TTPOIGVTOG Kl TOUG
QVTOAAQKTIKOUG AQUTTTHPEG TTOU TTWAOUVTAI
EexwpIaTa: AUTOi Ol AQUTTTAPES
TTPOOPICOVTAI WAOTE VA AVTEXOUV OE
€CAIPETIKG OUTKOAEG TUVONKEG TE OIKIAKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATiEG,
OOVATEIG, uypaadia ) TTPoopifovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG TXETIKA WE TN
AEITOUPYIKA KATAGTAON TNG CUOKEUNG. Agv

3. EFTKATAXTAZH

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
AgpdAcia.

ETTIKoIVWVATTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNG TG YIA TTANPOPOPIEG OXETIKA UE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUCKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN GUOKEUR OTTO TNV TTAPOXNA
peUUATOG.

KoéwTte 10 KOAWdIO TPOPOod0Tiag KOVTA aTn
JUOKEUN Kal aTToppiyTE TO.

AQaIpETTE TO HAVTAAO TNG TTOPTAG YIA VA
QATTOTPATTEI O EYKAEITUOG TTAIBIWY 1 {Wwv
UETQ TN CUOKEUN.

3.1 EvroiXiopog

v T b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

EAAHNIKA 73



(*mm)

523

(*mm)

[™548 .21
[~

,_
-

[ NI

3.2 Z1epéwaon Tou oupvou OTO
VTOUAATTI
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4. MEPIFPA®H MPOIONTOZ

4.1 leviKA €mMIOKOTTNON

BBEA
(=]

N
-

4.2 Aeooudp

*  MeTaAAIk] oxdpa
Mo payeipika akeun, QOPUES VIO KEIK,
ynra.

* Tayi ynoiparog / ykpIA
Mo WAOIPOo 1 WG OKEVOG yia TN guAhoyn
TOU AiTTOUG.

5. [MINAKAZ XEIPIZTHPIQN

5.1 BuBi{opevol S1akOTITEG

MNa va XpNOIUOTIOINTETE T GUOKEUN, TTIECTE
Tov O1aKOTITN. O JIOKOTITNG TTETAYETAI TTPOG TO

£Cw.

5.2 MNedia apng / Kouptrida

Mivakag eAéyxou

AIaKOTITNG TTPOYPAUHATWY BEpUavang

AaptrTipa / gupBoAo AsiTroupyiag

086vn

AlakoTITNG Acitoupyiag (yia Tn
Beppokpaaia)

A Evdeién / aupBolo Beppokpaaiag

ATpOG Plus

Bl E¢apmnpa Ceatdparog

Bl Naummpag

AveUIOTAPOG

AvAyAUQO TUAHA ETWTEPIKOU TOU
@oupvou - Aoxeio yia Tov KaBapIguo e
VEPO

ZTAPIEN Pa@IoU, agaIpOUNEVN

OtaeIg pagiol

*  EmimrAéov BabU Tayi
MNa va @TIdgeTe poUTaKA.

*  TnAeokoTriKoi Bpayioveg
Me Toug TNAETKOTTIKOUG Bpaxioveg,
UTTOPEITE VA TOTTOBETEITE KAI VO AQPOIPEITE
TIG OXAPEG EUKOAQ.

J— MNa puBuian TG WPAG.

@ Ma puBuian Tng Acitoupyiag poAoyiol.

+ MNa puBuion TG WPAG.
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D) MNa evepyoTtroinan kai amevepyotroinan Tng Asitoupyiag Oepudg Aépag
PLUS.
5.3 006vn
A B A. Aeimoupyieg poAoyiou
| B. XpovodiakotTng

qu—) e M) g

i i)
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6. MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV

AggdAcia.

6.1 Mpiv TNV TPpWTN XPAON

ATTO TOV QOUPVO UTTOPEI VO avadubei pia oaur Kal KaTTvog Kata T SIApKEIa TG TTPOBEPUAvanG.

BeBaiwBeite 011 TO dwdTio agpileTal

BAua 1

X

BAua 2

555

Brpa 3

PuBuioTe To poAdI

KaBapioTe Tov polpvo

MpoBeppdvere Tov ddelo poupvo

1. +_ - MEQTE yIa va pubpioe-
TE TNV WPA. META aTod TrepiTrou
5 Beut., n £€vdeIgn aTapaTdel va
avaBoaBrvel kal atnv 08ovn
eP@avigeTal N wpa.

AgaipéaTe OAa Ta agegoudp Kal
TO AQAIPOUPEVA aTNPiyHaTa
axapwv até Tov poupvo.
KaBapiaTe Tov poupvo Kai Ta
agegoudp Pe €va Travi PIKPOi-
vV, {eaTd vepo, Kal Eva ATTIO
QTTOPPUTTAVTIKO.

1.

PuBpioTe Tn péyiaTn Beppokpa-

gia yia Tn Aeiroupyia: IZI
Qpa: 1w

2. PuBpigrte Tn péyiaTn Beppokpa-
aia yia Tn Agitoupyia: El
Qpa: 15 A.

3. PuBpigTte Tn péyiaTn Beppokpa-

gia yia Tn Aeiroupyia: .

Qpa: 15 A.

ZBnaTe ToV OUPVO KAl TIEPIYEVETE VO KPUWOEL. TOTTOBETATTE Ta EAPTHAUATA KAl TA ATTOTTIWHEVA OTNPIYHOTA OXa-

PWV aTOV POUPVO.
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7. KAOGHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

BAua 2 ZTPEWTE TOV DIAKOTITN AEITOUPYIAG IO VO
AvaTPELTE OTA KEQAAQIO OXETIKA HE TNV EMAECETE TN BEpHOKPaTiar .
AgpdAcia. : ) : : .
Bripa 3 Otav 10 payeipepa oAokAnpwoei, aTpéy
3 i ; T€ TOUG DIAKOTITEG OTN B€0N aTTEVEPYO-
7.1 Tpoé1rog pUBMIoNG: Mpoypaupa TT0INGNG VIO VOl ATTEVEPYOTTOIATETE TOV
@oupvo.
BApa 1 ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUMATWV

Yo va €TTIAEEETE Eva TTPOYPAA.

7.2 PUOuIoN TOU TrpOoypduparog: True Fan Cooking PLUS

/\ MPOEIAONOIHZH!
Kivduvog eykaupatwy kal BAGBNG aTn GUOKEUN.

BAua 1

BeBaiwBeite 0TI 0 poUpvOg gival KPUOG.

BAua 2

[epioTe TO avAyAuQO TUAHO TOU E0WTEPI-
KOU TOU OoUpPVOU PE VEPO TNG BPUaNG.

H péyiatn xwpnTikdTNTa TOU avayAu-
(POU TUAPOATOG TOU ETWTEPIKOU TOU PoUp-
vou gival 250 ml. Mn yepigeTe To avayAu-
(O TUAPA TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU
KaTA TN SIAPKEIN PAYEIPEPATOG ) OTAV O
poUpvog gival {eaTdG.

Bripa 3

PuBpioTe Tn Aeiroupyia: .

Matnare: . AvaBer n évoeign. Acitoupyei povo pe tn Aeiroupyia: True Fan Cooking PLUS.

BAua 4

ZTpEWTE TOV DIAKOTITN BEPUOKPATIAG yia va pubpigeTe Tn Beppokpaaia.

BApa 5

MpoBeppdveTe Tov Kevo @oupvo yia 10 AeTr. yia va dnuioupynBei uypaaia.

Brpa 6

ToTroBeTAOTE TO PAYNTO GTOV POUPVO.
AvaTpégTe aTO KEQAAAIO «YTTOBEIEEIG KAl ZUPBOUAEGY.
Mnv avoiyete TNV TTOGPTA TOU POUPVOU KOTA TO YAYEIPEUA.

BApa 7

ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAMMATWY JEGTAUATOG OTN BETN ATTEVEPYOTTOINDNG VIO VO ATTEVEPYO-
TTOINTETE TOV POUPVO.

- METTE VIO VO OTTEVEPYOTTOINTETE TOV GoUPVO. H €vdeign aBrvel.

BApa 8

A@ou n Aeitoupyia oAokAnpwBei, avoifTe TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA. H uypaagia Trou ameAeuBepwveTal
JTTOpPEi Va TTPOoKaAéTEl eykaUpaTa.

BApa 9

BeBaiwBeite 6TI 0 poupvog gival KpUoG. AQaIPETTE TO UTTOAOITTO VEPO ATTO TO AVAYAUPO TURUO TOU
€0WTEPIKOU TOU YOUPVOU.
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7.3 Mpoypdupata Béppavong

Mpéypappa Egappoyn
Mpoypappa E@appoyn — T WYAOIPO AETITWY KOUUATIWV
— @aynToU € YEYAAEG TTOTOTN-
H'OUOKEUI’] €ival atrevepyoTroin- ) TEG OTO YKPIA, KABWG Kal yia
pévn. Fpriyopo FkpIA  @puydvioua ywpiou.
©¢an amevepyo- — MNa ynaoipo peydAwv pepidwyv
TToinang Y KPEATOG 1 TTOUAEPIKWYV PE KOKO-
- - ~ haoe yia 6¢an oxdpag. MNa
6 Ma evepyotroinan Tou Aapmm- TkpIA pe OepUd  ykpamivapiopa kail yia podigua.
N pa Aépa
dwrigpog Poup- o d MNa wnaoipo Titaag. MNa evrariko
vou Y poddIopa Kal Tpayavr) Baaon.

Mo WAgIgo péxpl Kal o€ TPEIG Bé-
JEIG OXOPWVY TAUTOXPOVA KAl YIa
gRpavan eaynTou.

PuBuioTe T Beppokpaagia katd
20 - 40 °C xapunAdtepa atmo 6,T
yia TN Aerroupyia Mavw/Katw
O¢puavan.

Ma TNV TPOoabnkn uypaaiag Ka-

G

Oepuog Aépag/  1d To payeipepa. MNa Ty e€agea-
True Fan Cooking  Alon owaToU XpwpaTog Kai Tpa-
PLUS / KaBapl-  yavrig kpoUaTag KaTd 1o Wraipo.

apog pe Nepd MNa va yivel To aynToé o {oupe-
pd Kard 1o avaléaTaya.
Avarpégre aTo kKepaAaio «Ppo-
VTida Kal KaBapigua» yia TTepIa-
aoTEPEG TTANPOPOPIEG OXETIKA HE
10: KaBapiopog pe Nepo.

I AuTh n AerToupyia axedIAOTNKE

Y yla va £E0IKOVOUEITE EVEPYEID KO-

) ‘,— Té TO YRaIpo. OTtav xpnaiyo-

Yypog AePag PETA-  Troigite auTh Tn AeiToupyia, n Bep-

Popag HUOKPOTia OTO ECWTEPIKO TOU

@OoUPVOU PTTOPEI Va DIagEpEl
atd TN pubpIgpévn Beppokpa-
gia. H BgppavTikn 10XUG PTTopei
va pelwdei. MNa TepiggoTepeg
TTANPOYOPIES, AVATPEELTE OTO KE-
@aiaio «KaBnuepiviy xpnon»,
ZNUEIWTEIG TXETIKA pE: YYPOG
aépag PETAPOPAG.

Ma 10 YATIPO KEIK pE Tpayavnh
Bdon kal Tn guvTAPNAN TPOYI-
HwV.

Kartw O¢ppavan

Ma TV amowuén Tpogipwy (Aa-
XaVIKA Kal pouTa). O xpovog
améyugng egaptdral ammd TNV
TT000TNTA KAl TO PEYEBOG TWV KO-
TEWYUYHEVWV TPOQIHWV.

LXX)

Atréwugn
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Aerroupyia Mitaa

—_— MNa wnaoipo og pia 6éan axdpag.

Mavw/Katw O¢p-
yavan

7.4 InpeIwWOEIG OXETIKA pE: YYPOg
AEPOG METAPOPAS

AuTn n AsiToupyia xpnaidoTroinenke yia
JUUHOPGWAN HE TNV TAEN EVEPYEIOKAG
arodoang Kal TIG ATTAITAJEIG VIO TOV
OIKOAOYIKO OXedIOTNO (TUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AoKIpég aUpuva
pe To: IEC/EN 60350-1.

H mopTa Tou @oUupvou Ba TpéTTel va ival
KAEIOTH KATA TN SIAPKEIQ TOU PAYEIPEPATOG,
€101 WATE N AeIToupyia va pn SIAKOTITETAI KAl O
POUPVOG VO AEITOUPYEI e TRV UYNAOTEPN
duvaTH EvEPYEIAKH aTTodoan.

Ma TIg 0dnyieg HayeIpEPaTog avaTpeéSTe aTo
KeQAAaIO, «YTTOOEIEEIG KAl TUMPBOUAEGY,
YyYpOg aépag HETAPOPAG. IMa YEVIKES
OUMBOUAEG £€0IKOVOUNDNG EVEPYEING
avaTpEETE aTO KEPAAaIo «Evepyelakn
Amédoany, E€oikovopnan Evépyeiag.



8. AEITOYPIIEZ POAOTIOY
8.1 Aeitoupyieg poAoyiou

AeiToupyia poAoyiou Xpnon
@ MNa puBpion, aAAayn A €Aeyxo TNG WPAG.
Qpa
I_)l MNa puBuion Tng diApKeIag AeIToupyiag Tou poupvou.
Aidpkeia
Q MNa va puBpigete avrioTpoen péTpnan. Autn n Acitoupyia dev €xel eTTidpaan

aTn Aeiroupyia Tou oUpvou. MTropeite va puBpigeTe auTr TN puUBUIoN

Xpovopetpntig OTTOIABNTTOTE OTIYMA, ETTIONG OTAV O POUPVOG EiVAI ATTEVEPYOTTOINPEVOG.

8.2 Tpémrog pubuiong: Asitoupyieg poAoyioU

Tpo1og pubuiong: Qpa

@ - avaBoafrvel 6Tav GUVOETETE TOV POUPVO OTNV TPOPodOoaia PeUUATOG, OTAV UTTAPEE BIAKOTTT) PEUPATOG 1) OTaV
Oev £X€I PUBUIOTEI O XPOVODIAKOTITNG.

+,_ - METTE IO VO pUBUITETE TNV Wpa.
MeTd atré mrepitrou 5 BeuT., n €vOEIEn aTapaTtdel va avaBoaBrvel Kal atnv 086vn eugavideTal n wpa.

Tpoémog aAAayng: Qpa

Bipa 1 @ - METTE ETTAVEIANPUEVA Yia va aAANGEETE TNV Wpa. @ - apxigel va avaBoaBrvel.

BAua 2 + —_ . . ,
nka ,~ - TMEDTE yIa va PUBPICETE TNV WPA.
Metd atrd epitTou 5 deuT., n EvOEIEn aTaPATAEl va avaBoaBrvel Kal aTnv 086vn epgavieTal n wpa.

Tpo1og pubuiong: AidpKeia

Brpa 1 PuBpioTe Tn Acitoupyia Kai Tn BepUOKPaTia TOU GoUpPVou.

Bina 2 @ - MEQTE ETTAVEIANUUEVA. I_)l - apxidel va avaBoaBAvel.

BAua3 + , T - METE yia va puBpIoETE TN SIAPKEIQ.
2V 086vn ep@avidetal n Evaeign: I_)l
|9 - avaBoaPrivel 6Tav 0AOKANPwEEI 0 PUBLITHEVOG XPOVOG. AKOUYETAI TO OAHA KAl O OUPVOG
QTTEVEPYOTTOIEITAN.

BApa 4 MEaTE OTTOI0OATTOTE KOUUTTI yIa VO OTAPOTATTE TO NXNTIKO ORa.

BAipa 5 ZTPEYETE TOUG SIOKOTITEG OTN BE€aN OTTEVEPYOTTOINDNG.
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Tpotog pUuBHIoNG: XpOVOUETPNTAG

Bpat @ - MEQTE ETTAVEIANUPEVA. Q - apyidel va avaBoaBrvel.
Biina 2 +_ - METTE IO VO pUBUITETE TNV WPA.

H Aeimoupyia gekivd autdpata Yetd armod 5 deur.

MOAIG TTapEABeI 0 pUBUITUEVOG XPOVOG, AKOUYETAI EVa ORMA.
BApa 3 MEQTE OTTOIOOATTOTE KOUWTTI YIA VO OTAPOTATTE TO NXNTIKO TRja.
BAua 4 ZTPEYETE TOUG BIOKOTITEG OTN BEaN aTTEVEPYOTTOINDNG.

Tpo1og akUpwaong: AeiToupyieg poAoyioU

Bipa 1 @ - mMEQTE ETAvEIANPUEVa péEx Pl To aUPBOAO TNG AsIToupyiag poAoyioU va apxioel va avaBoaBrvel.

Biipa 2 Migote Taparerapéva: — .

H Aeiroupyia poAoyioU aTrevepyoTToIEiTal PETA OTTO PEPIKA OEUTEPOAETTTA.

9. XPHZH TQON EZAPTHMATQN

WG ATPAAEIEG avaTPOTIAG. TO UTTEPUWWHEVO
/\ NMPOEIAOMOIHZH! TTAQiCI0 YUPW ATTO TN OXAPA ATTOTPETTEI TNV

AvarpiCTe aTa KEQAAAIQ OXETIKA UE TNV oAigBnan TwV PAYEIPIKWY OKEUWY ATTO QUTHV.
Ag@aAcia.

9.1 Eicaywyn ageocoudp

Mia PIKPr EYKOTIF) OTO TTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV ag@dAeia. O1 eyKoTTEG AITOUPYOUV ETTIONG

MeTaAAIki oxdpa:

IPWETE TN axdpa avaueaa aTig pdRdoug odryn-
ang Tou aTNPiYMATOg TNG oXApag Kal BeBaiwBeite
OTI TO TTOIA EiVAl TPAPUEVA TTPOG TA KATW.
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Ba6u Tayi:
ZTPWETE TO TOWi avapeaa aTig paBdoug odrynang
TOU OTNPIYHATOG OXOPWV.

—

10. MPOZOETEZ AEITOYPI'IEZ
10.1 AvepioThpag Yyogng

Ortav n ougkeun Bpioketal g€ Asitoupyia, o
avePIOTAPAG WUENG evepyoTTOIEiTAl QUTOMOTA
yla va dlatnpnBoUv WUXPES O ETTIPAVEIEG TNG
JUOKEUNG. EAv atrevepyoTToINaETE TN
CJUOKEUN, 0 QVEUIOTAPAG WYUENG UTTOPEi va
guveyiael va AITOUPYE PEXPI VA KPUWOEL N
OUOKEUN.

10.2 OgppoOOTATNG ACQPAAEiOg

H eg@aApévn Asitoupyia Tou @oupvou A Ta
ENOTTWHATIKA EEOPTAUATA UTTOPOUV VO

TTPOKaAEégouv eTmikivduvn utrepBeppavan. MNa
Va aTTOTPATTEN KATI TETOIO, O POUPVOG dIABETEI
BeppoaTdTn ag@aAciag, o OTToiog SIOKOTITE
TNV TTapoxn peupaTog. O poupvog
EvEPYOTTOIEITAI OVA QUTOMOTA POAIG PEIWBEI N
Bepuokpaaia.

11. YMNOAEI=ZEIZ KAl ZYMBOYAEZX

®

AvaTpEETe OTA KEQAAAIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

11.1 ZuoTdoeig payEIPEUATOG
O @oUpVOG £XEI TTEVTE BETEIG OXOAPWV.

MEeTPNOTE TIG BETEIG TWV TXAPWV ApXiCovTag
aTro TO KATW HEPOG TOU GOoUpVOoU.

O @oUpvog oag PTTopEi va WAVE PE
OIAPOPETIKO TPOTTO OE OXEQN HE TOV POUPVO
TTOU €iXaTE.

Mnv ToTTOBETEITE TO ETTITTALOV BOBU TOWI OTNV
KATW, TEAEUTOIO BETN.

WYRAolpo kéik

Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TOU GOUPVOU TTPIV
TTEPATouV Ta 3/4 TOU XPOVOU PAYEIPEUATOG
TTOU £XETE OpPITEl.

Edv xpnoipotrolgite dUo TaWId YnaipaTog
TAUTOXPOVA, OPAATE VA KEVO PAQI JETAEU
TOUG.

Mayeipepa KpéaTog Kal yapiol
XpnaiyotroinaTe éva Babu Tawi yia Kabe
NITTapO TPOPIYO VI VO ATTOPUYETE AEKEDEG
TTOU PTTOPEI VA YiVOUV POVIUOL.

AQNOTE TO KPEQG VO «EEKOUPATTEI» YIa
TEPITTOU 15 AETITA TTPIV TO KOWETE, VIO VO PNV
XAoel Ta uypd Tou.

Mo va ammo@UyeTe TOV UTTEPRBOAIKO KATTVO OTOV
(POUPVO KATA TO WHTIPO, TTPOCBETTE VEPO OTO
Babu Tawi. MNa va atro@UyETE TN CUPTTUKVWON
TOU KOTTVOU, TIPOTBETETE VEPO KABE POPA TTOU
eCaTpiceTal.

Xpovog payeipEPaTog
O xpOvog PayeIpEPaTOG EEAPTATAI ATTO TOV
TUTTO @aynTOU, TN oUATACK TOU Kal TOV OYKO.
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ApxIKd, TTapakoAouBnaTe Tnv amodoan oTav K.ATT.) IO TQ JOYEIPIKA TOG OKEUN, TIG
dayelpeueTe. OTAV XPNTIPOTTOIEITE AUTAV TN JUVTAYEG Kal TIG TTOOOTNTEG.
OUOKEUN, BPEiTeE TIG KOAUTEPEG PUBITEIG

(pUBUION BePPOTNTAG, XPOVOG PAYEIPEPATOG,

11.2 Yypo6g aépag HETAPOPAS - TTPOTEIVOMEVA AEETOUdAp

XpPNOIYOTTOIEITE TKOUPA Kal JN avAKAAGTIKA Badid Tawid/@oppeg Kal doxeia. Exouv kaAUTepn
aTTOPPOPNACN BEPPOTNTAG ATTO TA AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAATTIKA OKEUN.

\/ KepOMIKG QopHd-

Tayi Titoag Mupipayo Tawi Kia BaBu Tayileépua Bdong
TApTOG
>koUpo, YN avakAaaTIkO >koUpo, Un avakAaaTikd K,E PAHIKO >koUpo, Un avakAaaTikd
. . Aiapétpou 8 cm, .
Alapétpou 28 cm AldpeTpog 26 cm . Alapétpou 28 cm
uyoug 5 cm
11.3 YypOg aépag HETAPOPAS
MNa kaAUTEpa aTTOTEAETATA, AKOAOUBNATE TIG
TTPOTACEIG TTOU AVAYPAPOVTAl TOV TTOPOKATW
TTivaka.
¥ = B
\ o
(°C) (Aemr.)
FAukd ywpakia, 12 TaWi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 175 3 40 - 50
KOPpATIO Nitrn
Ywpdkia, 9 koppdTia  Tawi ynaigarog r Tayi yia Ta 180 2 35-45
NiTTn
Mitoa, katewuypévn,  PETOAAIKR) axdpa 180 2 45-55
0,35 kg
Kéik Koppog TaWi WnaipaTtog ) Tayi yia Ta 170 2 30-40
NiTTn
K€k brownie TaWi Wnaipatog ) Tayi yia Ta 170 2 45 -50
Nitrn
ZOUQPAE, 6 KopudTia MIKPEG KEPAPIKEG POPUES TE 190 3 45 -55
peTaAAIKA oxdpa
Bdon tapTag amo Babu Tayi/edpua Baong Tép- 180 2 35-45
appdTn ¢uun TG 0€ PETAAAIKR oXapa
Kéik «advTouITg» OKEUOG YNOilaTog g€ PeTali- 170 2 35-50
Kn axapa
Yapi moaé, 0,3 kg TaWi WynaipaTog ) Tayi yia Ta 180 2 35-45
NiTTn
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¥ o= I
\ Lru
(°C) (Aemr.)

Wapi oAdkAnpo, 0,2 TaWi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 180 3 25-35

kg Nitrn

Yapi @iAéTo, 0,3 kg Tayi Titgag g peTalAikn oxa- 170 3 30-40
pa

Kpéag moaé, 0,25 kg  Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 3 35-45
NiTTn

ZouBAakia, 0,5 kg TaWi WnaipaTog ) Tayi yia Ta 180 3 40 - 50
NiTTn

MmmiokdTta, 16 kopua-  Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 150 2 30-45

Tia Nitrn

Makapdv, 20 kogpd-  Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 2 45 -55

Tia Nitrn

Kéik Muffins, 12 kop-  Tayi ynaiparog A Tayi yia Ta 170 2 30-40

péma NiTTn

ANJUPG APTOOKEUG-  TAWi YNOiPaTOG 1) TOWI yia Ta 170 2 35-45

gpata, 16 KouudTa NiTTn

MmmiokdTa BouTtUpou,  Tawi wnaiparog A Tayi yia Ta 150 2 40 - 50

20 koppaTia NiTTn

Taptdkia, 8 KOPPATIA  TAWi YNOipaTOG A TAWI yia Ta 170 2 30-40
Nitrn

Aaxavikd, mooé, 0,4  Tawi ynaipatog A Tayi yia Ta 180 2 35-45

kg AiTTN

XopTtogaylkf) opeAETA  TaWi TTiTOOG O€ peTAAAIKN oxa- 180 3 35-45
pa

Megoyeiakd Aaxavikd, Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 4 35-45

0,7 kg

NiTTn

11.4 NMAnpo@opicg yia 1IdpUpaTa SOKIPWV

Aokipég aupewva pe 1o TTpotutro IEC 60350-1.

¥ B = E O ®
N
~ B e
(°C) (Aem)
Mikpd kéik,  Mavw/Katw Toayi ynai- 3 170 20-35 -
20 tepaxia/  ©¢ppavaon parog
Tayi
Mikpd k€K, Oepupog Aépag  Tawi wnai- 3 150 - 160 20-35 -
20 Tepayia/ partog
Tawi
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (Aer)
Mikpd kéik, Oepuog Aépag  Tayi ynai- 2 kal 4 150 - 160 20-35 -
20 Tepayial parog
Tawi
MnAomita,  Mavw/Karw MeTaAAIKA 2 180 70-90 -
2 podppeg O¢ppavan axapa
@20 cm
MnAommita,  ©epuog Aépag  MeTahAikn 2 160 70-90 -
2 @OppEg oxdpa
@20 cm
Agpato Navw/Katw MeTaAAIkn 2 170 40 - 50 MpoBeppdveTe TOV
KEIK Xwpig  Oépuavan axapa @oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapa,
@épua yIa
KEIK D26
cm
Agpato Oeppog Aépag  MetaAAikA 2 160 40 - 50 MpoBeppdveTe TOV
KEIK XWpig axapa @oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapa,
@épua yia
KEIK D26
cm
Agpato Oeppog Aépag  MetaAAikn 2 kol 4 160 40 - 60 MpoBeppdveTe TOV
KEIK XWpig axapa @oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapd,
@épua yia
KEIK D26
cm
Mmmiok. Oeppog Aépag  Tayi wnai- 3 140 - 150 20-40 -
Z0p. Kou- parog
pou
Mrmiok. Oepuods Aépag  Tayi wnai- 2 kal 4 140 - 150 25-45 -
Z0p. Kou- parog
pou
Mrmiok. Mavw/Katw Tawi ynai- 3 140 - 150 25-45 -
ZOp. Kou-  O¢éppavan parog
pou
Toaot,4-6  TkKpIA MeTaAAIKA 4 HEy. 1-5 MpoBeppudverte ToV
TEPAYIA axapa @oupvo yia 10 Aetr.
Moaoyxapigio TkpIA MeTaAAIkA 4 HEY. 20-30 TotroBeTraTE TN METOA-
PTTIQTEKI, 6 axapa, Aeka- AIKA gxdpa aTo TETap-
Tepayia, 0,6 vn guMoyng TO ETTITTEDO KOl TO TAWI
kg yia Ta AiTTn gTo TPITO

€TTITTESO TOU POUPVOU.
TupiaTe TO PayNTO HO-
NIG TTEPATEI O HITOG
XPOVOG HAYEIPEUATOG,.
MpoBeppdveTe TOV
@oupvo yia 10 Aetr.
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12. PPONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

12.1 Znueiwoeig yia Tov Kabapiopo

< KaBapiaTe TNV TpoooWn TNG CUGKEUAG P’ £va TTavi MIKPOIVWY pE (eaTd VEPO Kal Eva NTTIO
aTTOPPUTTAVTIKG. KaBapioTe kal EAEyETE TO AGOTIXO TNG TTOPTAG YUPW aTTd TO TTAQICIO TOU E0W-
TEPIKOU TOU (pOUPVOU.

XpnaiyotroinaTte éva SIGAUPa KABAPITPOU YIa va KaBapigeTe TIG HETAAAIKEG ETTIQAVEIEG.

Mpoiévra KaBa-  Kapapiore Toug AekESEC peE £va {TTIO ATTOPPUTIAVTIKO.

pIoUOU
¢_ KaBapideTe To E0wTEPIKO TOU POUPVOU PETE aTTO KABE Xpron. H auaowpeuan Aitroug 1 aA-
— AWV UTTOAEIMPATWY PTTOPE] Va TTPOKAAETEI TTUPKAYIQ.
|:| Mtropei va axnuaTigTouv udpaTuoi aTn GUOKEUN A aTa YUdAIva TTAVEA TnG TTOpTaG. Ma va
HEIWTETE TN CUPTTUKVWON UDPOTUWY, AQATTE TN GUOKEUN va AeiToupynael yia 10 AeTrTa Tpiv

Kaénpepiviy Xpii- aTo To payeipepa. Mnv arobnkeUeTe @aynTd GTN GUOKEUN YIa TIEPITOOTEPO ATTO 20 AETTTA.
on S KOUTTIOTE TO ETWTEPIKO P’ £va TTavi aTTO PIKPOIVEG JETA aTTO KABE XpAon.

Y KaBapidete OAa Ta agegoudp PETE aTTO KABE XPAON KAl AQrVETE T VO OTEYVWOOUV. XpNalJo-
2+, TIOIEITE POVO TTaVi aTTd PIKPOiVEG Pe EATO VEPO Kal £va ATTIO aTroppuTTavTIKO. Mnv kabapideTte
W Ta ageooudp g€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

Mnv kaBapilete Ta avTIKOAANTIKG aETOUAp XPNOIMOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPIaTIKA A aixunpd
QVTIKEIPEVA.

Aegooudp

12.2 TpoTTOG KOBAPICHOU:
AvAayAu@o THANO ECWTEPIKOU TOU
@oupvou

KaBapiaTe To avayAu®o TuRua Tou

E0WTEPIKOU TOU POUPVOU VIO VA OQAIPETETE
KOTAAOITTA OAATWYV PETA TO JAYEIPEPD PE ATUO.

BAua 1 BAua 2 BAua 3
Pigre: 250 ml Aeukd §udi aTo ava- Aonare 10 {UdI va diaAuaoel Ta kata-  KaBapiaTe To EgwTEPIKO TOU oUp-
YAUQO TUAMA TOU ETWTEPIKOU TOU Aoitra aAdTwyv o€ BepUoKpaaTia TTEPI-  Vou PE CeaTO vEPS Kal HOAAKO TTavi.

@oupvou. XpnalpotroiaTte §udl 6%  BAAAoOvTOG yia 30 AeTTTA.
Xwpig TpoaBeTa.

MNa 1 Aerroupyia: True Fan Cooking PLUS kaBapileTe Tov goupvo KABe 5 - 10 KUKAOUG payelpéuaTog.

EAAHNIKA 85



12.3 TpoTTOG APAipEONG:
ZTNPiyHaTa OXOpWV

AQaIpETTE TA ATNPIYHATA OXAPWY YIO VO
KaBapigeTe TOV POUPVO.

BApa 1 2BraTe TOV POUPVO KAl TIEPIPEVETE Va
KPUWOEL.
BRAua 2 TpaPAETE TO PTTPOTTIVO TUAPA TOU 1 ] T
aTNPIYHATOG OXAPWY YId VO TO aTTo- —————— |5
OTTACETE ATTO TO TTAQIVO ToiXwHa. /- ‘ = = —
N N " - (] —p. 7 H
BApa 3 Tpapn&re To Tiow AKPO TOu aTNPiyHa- () 2 alg
TOG OXOPWV aTTé TO TTACIVO ToiXWHA = \Z -
Kal apaIpéaTe TO. S5 S|y
BApa 4 ToTroBeTATTE T OTNPIYHATA TXAPWY, @’ }: (
akoAouBwvTag TNV TTapatrdvw diadi- L
Kagia Pe TNV avtioTpogn aeipd.
O1 Treipol cuyKpATNONG OTOUG TnAe-
OKOTTIKOUG BPaXiOveg TTPETTEI va gival
OTPAPPEVOI TTPOG TA EUTTPOG.
12.4 TpoéTrog Xpriong: KaBapiopodg
ME N£p0 Brpa 3 PuBpiaTe Tn Bepuokpaaia atoug 90 °C.
Autr n diadikagia KaBapiopoU XPNTILOTTOIE BAua 4 AQROTE TOV POUPVO VA AEITOUPYATE! YIa
uypaaia yia TNV a@aipean UTTOAEIMPATWY 30 Aer.
AiTTOUG KaIl TPOPWY ATTO TOV POUPVO. BAua 5 ATTEVEPYOTTOINTTE TOV GOUPVO.
Brpa 1 ToTOBETHOTE VEP GTO AVAYAUPO TUAHA Biipa 6 MepIUEVETE VA KPUWOEI 0 GOUPVOG.
TOU EGWTEPIKOU TOU QOUPVOU: 200 ml. ZKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU HE
£€va poAakd TTavi.
Biina 2 PuBpioTe Tn Aeiroupyia: .
MarAoTe: .

12.5 TpoTTOG APaipeong Kal ToTroBéTnong: Moépra

H mopTa TOU @oUpvou dIabETel dUO T¢AapIa. MTTOPEITE va aQaIPETETE TNV TTOPTA TOU POUPVOU Kal
TO ECWTEPIKO TLAWI Yia KaBapiopd. AlaBaaTte OAOKANPEG TIG 0dNYieg OXETIKA PE TNV «AQaipean
KQI EYKATAOTOON TNG TTOPTAG», TTPOTOU OPAIPETETE TA TCAMIA.

/\ MPOZOXH!
Mn XPNOILOTTOIEITE TOV POUPVO XWPIig Ta T¢AIa.
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BApa 1

AvoiTe EVTEAWG TNV TTOPTA KAI KPATAOTE KAl
TOUG OUO PEVTETEDEG.

BAua 2

AvaonkwaTe kal TpafRgTe Ta pavdala péxpl
VA KOUUTTIWOOUV PE KAIK.

BApa 3

KAeioTe TNV TOPTA TOU POUPVOU PEXPI TN pE-
an atnv TpWTn B¢an avoiyparog. XTn ouv-
£XEIQ, AVATNKWOTE KAl TPARAETE TNV TTOPTA
yia va TNV a@aipéTETe OO TNV UTTOdOXN TNG.

Brpa 4

ToTroBeTATTE TNV TTOPTA ETTAVW TE €va OTTA-
A6 Travi Kal og aTaBEPN ETTIPAVEIQ.

BApa 5

KpaTtAioTe 10 AQiaio Tng mopTag (B) aTo ma-
VW GKPO TNG TTOPTAG OTIG SUO TTAEUPEG Kall
OTTPWETE TTPOG TA PETA VIO VA OTTOOPANIOTE
TO KAITT.

Brpa 6

TpaBngte To TACiTIO TNG TTOPTAG TTPOG T
EUTTPOG VIO VO TO OPAIPETETE.

Bfipa 7

KpatAoTe 10 T{aWI TNG TTOPTAG ATTO TNV £TTA-
VW TTAEUPd TOu Kal TPOBAETE TO TTPOTEKTIKA
TPOG Ta £€w. BePaiwBeite &TI TO T¢AUI OAI-
g0aivel EVIEAWG EKTOG TWV TTNPIYHATWY.

BAua 8

KaBapioTe Ta T¢dpia Ye vepo Kal gatroUvl. ZKOUTTIOTE TTPOTEKTIKA Ta T¢apIa. Mnv kaBapileTe Ta 1¢A-

Hia gTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
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BApa 9

Metd Tov KaBapigpo, TOTToBeTATTE TO T{AKI KaI TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

Edv n opTa éxel ToTroBeTNOEi oWaATA, Ba aKoUTETE éva XapakTNPIOoTIKO KAIK OTaV KAEiveTe Ta pavdaAa.

H exTuttwpéVn {wvn TTPETTEN VA €ival OTPAPPEVN TTPOG
TNV ECWTEPIKA TTAEUPA TNG TTOPTAG. BePBaiwbeite oI,
META TNV EYKATATTOON, N ETTIQAVEIA TOU TTAQITIOU TOU
TapIoU OTIG EKTUTTWHEVEG Jwveg dev gival dypla aTnv
uen étav Tnv ayyideTe.

Ortav TomoBeTNBOUV TWATA, TO TTACITIO TNG TTOPTAG
Kavel KAIK KaBwg aopaAiel atn 6€on Tou.
BeBaiwBeite OTI £XETE EYKATAOTATEI TO ETWTEPIKO TEAYI
aTIG UTTODOXEG TWATA.

12.6 TpOTTOG AVTIKATACTACNG:
AaptrTipog

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.
O Aautrmpag ptropei va ival (eaTog.

MidveTe TTAvVTa TOV AQUTITAPO GAOYOVOU E EVa
TTAVi, Y10 VO OTTOTPEWETE TO KAWILO
UTTOAEIMPATWY AITTOUG £TTAVW GTOV AQUTITAPA.

MpoToU AVTIKATOOTAOCETE TOV AQUTITHPA:

Brpa 1

Bipa 2

Bipa 3

AtevepyoTtroinaTe Tov goupvo. lMepi-
HEVETE VO KPUWOEI 0 POUPVOG.

AmoouveEaTE TOV QOUPVO OTTO TO
peUpA.

ToTroBeTAOTE éva TTavi aTo KATW pé-
POG TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU.

Miow AaptrThpag

BAua 1 ZTPEWTE TO YUAAIVO KAAUPUA YIa VO TO OQAIPETETE.

BApa 2 KaBapiaTe To yudAivo KGAuppa.

BApa 3 AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA e Evav KAaTAAANAO AapTrTipa avBekTIKO ag Beppokpaaieg €wg 300 °C.
BAua 4 ToToBeTAOTE TO YUAAIVO KAAUpUA.

13. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AggdAcia.

13.1 T1 va KAVETE QV...

MNa mepimTwaoelg Tou dev TepIAapBAavovTal og
auTtdv ToV TTiVAKA, ETTIKOIVWVNAOTE JE TO
E€ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRIg.
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Mpo6BAnpa EAéySre €dv...
O poupvog dev TpoBep-  Exel kaei n agpdAeia.
paiveTal.

To AaaTixo ateyavoTroin-
ang TnG TTOPTAG EXEl UTTO-
artei ¢nuid.

Mn xpnaipotroigite Tov
@oupvo. EmikoivwvAioTe
ve éva Egouaiodotnpévo
Kévtpo ZépPig.




Mpo6BAnpa

EAéygre av...

Z1nv 00dvn eppavidetal n
évdeign "12.00".

YTpge pia SIOKOTTA peU-
patog. PuBpioTe Tnv wpa.

To vepo Siappéel atro To
avAyAu@o TUrua ToU ETW-
TEPIKOU TOU OUPVOU.

Ymdipxel Tépa oAU vepd
aT10 avAyAu@o TUAuaA Tou
E£TWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

Mn kavoTroInTikh aTrddo-
an HayeIpEPATOG TNG A€l-
Toupyiag: True Fan
Cooking PLUS .

lepioate T0 avayAupo
TUAHO TOU ECWTEPIKOU TOU
@OoUPVOU pE VEPD.

QVTITTPOCWTTO Hag ) To E€ouaiodoTnuévo
Kévtpo Z€pBIg.

Ta ammapaitnTa aToIXEIA YIa TO KEVTPO TEPRIG
BpiokovTal aTnV TIVAKIda TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY. H TTIVaKida TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY BPIOKETAI GTO PTTPOCTIVO
TTAQiTI0 TOU E0WTEPIKOU TNG GUOKEUNG. Mnv
QAQOIPEITE TNV TTIVAKIDA TEXVIKWY
XOPOKTNPIGTIKWY OTTO TO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNG.

2UVIOTOUUE VA YPAWETE Ta SeSopéva edW:

O Aaptrmipag dev Asitoup- O AapTITAPAG £XEI KAEi.

Yei. Movtého (MOD.)
, , KWwdIKOG MPOIOVTOG e

13.2 Aedopéva oépfig

Edv dev pytropeite va avTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUa HOVOI OAG, ETTIKOIVWVIJTE E TOV

14. ENEPTEIAKH AMOAOZH

14.1 TIAnpo@opieg TPoidvTog Kai PUAAO TTANPOPOPIWYV TIPOIOVTOG
oUu@wva pe Toug Kavoviououg Trepi 0lIKoAoyikoU oXed1a0MOoU Kal
Evepyelakng emonuavong tng EE,

Zeiplokdg apiBuog (S.N.)

Ovopa TpounBeuTth Electrolux

TautoétnTa PoVTéAOU EOD3H70X 949499337
A€iKTNG EVEPYEIOKAG OTTOd00NG 95.3

T&&En evepyelakng amodoang A

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd @oprtio, aupBarTiki AciToupyia

0.93 kWh/kukho

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd goprtio, Asiroupyia pe uttoBondn-  0.81 kWh/kukAo

an avepioTApa

Ap1Bu6G KolhoTATWY

1

Tnyn BepuoTnTag HAeKTPIKR eVEPYEIQ
‘Evraon 721

TutrOG YoUpvou EvToix1gopevog gpoupvog
Maga 29.9 kg

IEC/EL 60350-1 - OIkiakég NAEKTPIKEG TUOKEUEG HayelipépaTog - Mépog 1: Zeipég, poupvol, oUpvol aTHOU Kal
YKpPIA - MéBodol péTpnang Tng amodoang.
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14.2 E§oikovopunon evépyeiag

H guakeun d1aBéTel dSuvaTdTNTEG TTOU
gupBAaANouV aTnVv €€oikovounan
EVEPYEIOG KATA TN DIAPKEIN TOU
KaBnuePIVOU PayEIPEPATOG.

BeBaiwBeite 0TI N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N OUOKEUN BpiokeTal O€
AgiToupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG
TUOKEUNG OUXVA KATA TN SIAPKEIQ TOU
payelipEpaTog. Alatnpeite KaBapo To AdaTIXo
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO aTN BEan Tou.

XpnaolpoTtrolgite HETAAAIKA JaYEIPIKGA TKEUN VIO
va BEATIWOETE TNV €COIKOVOUNGN EVEPYEIAG.

Orav cival €QIKTO, YNV TTPOBEPUAIVETE TN
COUOKEUN TTPIV TO Payeipepa.

Otav payelpeUeTe PEPIKA QaynTd TN Qopd, Unv
QAPrVETE VO TTOPEABEI HEYAAO XPOVIKO
SIG0TNHA PETAEU TOU WNUiPATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

OTrote gival EQIKTO, XPNOIUOTIOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPA YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

15. NMEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO

gupBoAo L/:) TotroBeTraTE TO UNIKG
guokeuaaiag ae KataAAnAa doxeia yia
AvVAKUKAWGAT. ZUPBAAETE TNV TTPOCTACTIO TOU
TEPIBAAAOVTOG KAl TNG AvOPWTTIVNG UYEIag
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG Kall
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE
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YtroAeimropevn BepudTnTa

Ortav n d1apKeEIa payEIPEPATOG Eival
peyaAuTepn atro 30 AETITA, PHEIWATE TN
Beppokpaaia TNG GUOKEUNG aTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEI TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XpPNOIYOTTOINATE TNV UTTOAEITTOUEVN BEPUOTNTA
yia va (eaTAVETE AAAQ @aynTA.

AlatApnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAéEETE TN xapnAGTEPN duvaTr pUBUIoN
BeppoKpaTiag yia va XpNOILOTIOINTETE TV
UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA KAl VA JIOTNPATETE
{eaTO TO PAYNTO.

Yypog aépag METAPOPAG

AeiToupyia TTou oXeSIATTNKE YIO VO
€COIKOVOEITE EVEPYEIT KATA TO PAYEIpEUQ.

TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU

@EpPouV To aUMBOAO E EmaTpéyTe TO
TTPOIOGV OTNV TOTTIKN) 0AG Hovada
AvVAKUKAWGANG A ETTIKOIVWVACTTE WE T dNUOTIKA
apxn.



Udvozoljitk az Electrolux honlapjan! Készonjiik, hogy a mi
készulékiinket valasztotta.

6 Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
@ informaciok kérése

www.electrolux.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezéseére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

» Ezt a készliléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
erzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezd
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
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az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal él6 személyek
allando fellgyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

Gondoskodni kell a gyermekek fellgyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat kozben a készullék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehdléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek felligyelet nélkll nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készlléket haztartasi célu, beltérben térténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készilék Gzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készlléket.
Barmilyen karbantartds megkezdése el6tt valassza le a
készulléket az elektromos haldzatrol.

Ha a tapkabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
eld.
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FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrél, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.
FIGYELEM: Hasznalat kbzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

Amikor a sutébél kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.
A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarté elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.
Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajtd Gvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak

a fellletet, ami az Gveg megrepedését eredményezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés
Konyhaszekrény minimalis 590 (600) mm
/N FIGYELMEZTETES! magassaga (konyhaszek-
rény minimalis magassaga
A készuléket csak képesitett személy a munkalap alatt)
helyezheti Gzembe. Konyhaszekrény szélessé- 560 mm
- Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot. | 9°
* Ne helyezzen Gizembe, és ne is Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
hasznaljon sérilt készlléket. o
« Tartsa be a késziilékhez mellékelt tizembe ﬁzzzl‘;:gge;mso reszenek 594 mm
helyezési utmutatéban foglaltakat.
* Akészlilék nehéz, ezért legyen Késziilék hatulso részének 576 mm
koriltekintd a mozgatasakor. Mindig magassaga
hasznéljon munkavédelmi kesztyl’Jt és zart Késziilék eliilsd részének 595 mm
labbelit. szélessége
Soha ne huzza a készlléket a ————————
fogantyt]jénél fogva. Kelslzule’k hatulsé részének 559 mm
A késziiléket az lzembe helyezési szelesseae
kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos Készilék mélysége 569 mm
helyre telepitse. Késziilék beépitett melysé- 548 mm
+ Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi ge
készliléktdl és egysegtol.
A késziilék felszerelése elétt ellendrizze, Mélyseg nyitott ajtonal 1022 mm
hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato6- Szell5z6nyilas minimalis 560x20 mm
e. mérete. A hatsé oldal aljan
» A készilék elektromos hiitérendszerrel elhelyezett nyilas
van felszerelve. Ezt az elektromos
tapegyseggel kell mikodtetni.
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Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatsé oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Régzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A késziléket kotelez6 foldelni.
Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen a halézati csatlakozédugé és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készilék haldzati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszervizinknél
végeztesse el.

Ugyelien arra, hogy a halézati kabelek ne
keruljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készllék alatti
rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a
készilék mikodik, vagy ajtaja forro.

A feszliltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
rogziteni, hogy szerszam nélkul ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halézati
csatlakozédugét a haldzati
csatlakozdaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
halozati dugasz Gizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készulék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugoénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: haldzati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
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eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkiolddt és véddrelét.

* Az elektromos készuléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehet6vé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készuléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkez6étavolsaggal
kell rendelkeznie.

* Ez a készUllék halozati csatlakozokabellel
és dugasszal ker(l szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhato6 vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepld dsszteljesitményt.
Hivatkozhat a tablara is:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-
(W) szet (mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

A foldel6vezetéknek (z6ld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés-, aramités- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a késziilék mlszaki
jellemzait.

« Ugyelijen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

*  Mikodés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkul a készuléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

« Kortltekintéen jarjon el, ha mikddés
kdzben kinyitja a készulék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készilékbdl.

*  Ne miikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.



Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtora.
Ne haszndlja a késziléket munka- vagy
tarolofellletként.

Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

Ugyelien arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készilék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Személyi sérlilés, tiz vagy a készllék

karosodasanak veszélye all fenn!

/\ FIGYELMEZTETES!

A készllék karosodasanak veszélye all
fenn!

A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kdzvetlendl a készllék sutéterének
aljara.

— ne tegyen aluféliat kbzvetlenil a
készllék sutbéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré készlilékbe.
— afbézés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a

készulékben.

— a tartozékok kivételekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.

A nagy nedvességtartalmu stitemények

esetében mély tepsit hasznaljon a

sttéshez. A gyiimolcsok leve maradandd

foltokat ejthet.

Fézés kozben a készilék ajtajat mindig

tartsa csukva.

Ha a készuléket butorlap (pl. ajtd) mdgott

helyezi el, Ugyeljen arra, hogy az ajté soha

ne legyen becsukva, amikor a készilék
mikodik. A hé és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mogott, és

ennek kévetkeztében karosodhat a

készllék, a készllék boritasa vagy a

padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig

a butorlapot, mig a készllék teljesen le

nem hilt.

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozddugot a csatlakozoaljzatbol.

« Ellenérizze, hogy lehllt-e a készulék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Uveglapok eltérnek.

* A sitéajto sérdlt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

« Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készulékrdl. Az ajtd nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készuléket,
hogy elkertlje a fellilet karosodasat.

« Tisztitsa meg a készlléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
suroloészert, suroldszivacsot, oldészert
vagy fém targyat.

* Amennyiben sitétisztitd aeroszolt
haszndl, tartsa be a tisztitoszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

» Atermékben talalhato izzé(k)ra és a kilon
kaphaté poétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra késziiltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készllékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készulék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

* Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizaroélag az eredetivel megegyezd
miszaki jellemzékkel rendelkez6 lampat
hasznaljon.
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2.6 Szolgaltatasok

* Akészlilék javitasat bizza a
markaszervizre.

+ Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.7 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély all fenn.

3. UZEMBE HELYEZES

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

« A készilék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Valassza le a készlléket ez elektromos
halozatrol.

* A készilék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtékilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok késziilékben rekedését.

3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
._
AT
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(*mm)

523

3.2 A siitd rogzitése a
konyhaszekrényhez
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4,

TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

BBEA
(=]

N
-

4.2 Tartozékok

5.

Sitoracs

F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint husstitéshez.

Mély tepsi

Sltemények és husok sitéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

KEZELOPANEL

5.1 Visszahuzhaté gombok

A készulék hasznalatahoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

5.2 Erzékel6mezék /| Gombok

ENEERCREEEE

Kezelbépanel

Sutéfunkciok szabalyozégombja
Tapellatasi lampa / szimbdlum
Kijelzb

Hoémérseéklet-szabalyozé gomb
HOmérséklet-visszajelz6 / szimbolum
Extra g6z

Fltébetét

Lampa

Ventilator

Sitétér mélyedése - Viztisztitas tartalya
Polctarto, eltavolithaté

Polcpoziciok

Extra mély tepsi

Muszaka készitéséhez.
Teleszkopos sinek

A teleszkopos sitdsinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

A pontos id6 bedllitasa.

@ Egy orafunkcié beallitasa.
_I_ A pontos id6 bedllitasa.
) A Forro légbefivas PLUSZ funkcié be- és kikapcsolasa.

Al
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5.3 Kijelzé

B. 1d6zitd

ol

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Az els6 hasznalat el6tt

A. Ora funkciok

Elémelegités kdzben szagot és fiistdt bocsathat ki a siité. Ugyelien arra, hogy a helyiség

szellztetve legyen.

1. lépés

X

2. lépés

—

555

3. lépés

Ora beallitasa

A siité tisztitasa

Melegitse el6 az iires siit6t

1. +_ — nyomja meg a pontos
id6 beallitasahoz. Kortilbelll 5
masodperc elteltével a villogas
megszinik, a kijelzé pedig a
beallitott id6t mutatja.

Vegyen ki minden tartozékot a
sUt6térbdl és a kivehetd polc-
tartot is tavolitsa el.

Kizarolag mikroszalas ruhaval,
langyos vizzel és enyhe moso-
gatészerrel tisztitsa meg a sitét
és a tartozékokat.

Allitsa be a maximalis hdmér-

séklet ennél a funkcional: E
funkciot.

Id6tartam: 1 é6ra.

Allitsa be a maximalis hémér-

séklet ennél a funkcional: E‘
funkciot.

Idétartam: 15 perc.

Allitsa be a maximalis hémér-
séklet ennél a funkciénal:

funkciot.

Idétartam: 15 perc.

Kapcsolja ki a sutét, és varja meg, hogy lehliljon. Helyezze a sutébe a tartozékokat és a kivehetd polctartokat.

7. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.
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7.1 Hogyan éllitsa be: Sutéfunkcié

3. lépés Amikor a sUtés véget ér, a sitd kikap-
csolasahoz forditsa a gombokat kikap-
1. lépés A sitéfunkciok gombjat forgassa el a csolt helyzetbe.
sutéfunkcid kivalasztasahoz.
2. lépés Forgassa el a szabalyozégombot a h6-

mérséklet .

7.2 A funkcié beallitadsa: True Fan Cooking PLUS

/\ FIGYELMEZTETES!
Egési sériilés és a késziilék karosodasanak veszélye all fenn!

1. lépés Ellenérizze, hogy lehlilt-e a sité.
2. lépés Csapvizzel toltse fel a sutétér mélyedé-
sét.
@ A sutétér mélyedésének maximalis
Grtartalma 250 ml. Ne t6ltsén vizet a si-
tétér mélyedésébe siités kdzben, vagy
amikor a siité forro.
3. lépés . ) [
Allitsa be a funkciot: W,
Nyomja meg: . A visszajelz6 vilagitani kezd. A funkci6 csak ezzel a funkciéval miikodik: True
Fan Cooking PLUS funkciét.
4. lépés Forgassa a hémérséklet-szabalyozé gombot a kivant hémérsékletre.
5. lépés Melegitse el6 az Ures sitét 10 percig, hogy parat hozzon létre.
6. lépés Tegye az ételt stitébe.
Olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” c. fejezetet.
Sités kdzben ne nyissa ki a sité ajtajat.
7. lépés A sit6 kikapcsolasahoz forditsa a sutéfunkciok gombjat kikapcsolt helyzetbe.
- nyomja meg a slitd kikapcsolasahoz. Kialszik a visszajelzé.
8. lépés A funkci6 befejez6dése utan dvatosan nyissa ki a készilék ajtajat. A kiszabaduld para égési séru-
|ést eredményezhet.
9. lépés Ellenérizze, hogy lehdlt-e a siité. Tavolitsa el a sutétér bemélyedésébdl a maradék vizet.

7.3 Siitéfunkcidk

Siitéfunkcio Alkalmazas

Sutéfunkcio Alkalmazas

A sitélampa bekapcsolasa.

0

Kikapcsolt pozicié

A készulék ki van kapcsolva.
Sito vilagitas
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Siit6funkcio Alkalmazas Siité6funkcio Alkalmazas
Sités egyszerre maximum ha- Bl Nagy stlt husdarabok vagy nem
rom sutészinten, illetve aszalas. W kicsontozott szarnyas sutéséhez
Allitsa a hémérsékletet 20-40 °C egy polcszinten. Csében siités-
Infrastités

fokkal alacsonyabbra, mint a Al-
s0 + felsd sutés.
Nedvesség hozzaadasa a sutés
soran. Megfeleld szin és ropo-
o g6s kéreg elérése siités kdzben.
nag;:gggk/ir':’;ue Ujramglggl’téskor szaftosabb al-
PLUS / Viztisztitas 189 Slérése.
Olvassa el az ,Apolas és tiszti-
tas” cim( fejezetet a hasznalati
utmutatéban a kévetkez6hoz:
Aqua Clean.

@) |

Hélégbefavas,

I I A funkciot arra tervezték, hogy
Y energiat takaritson meg a fézés
é soran. A funkcié hasznalatakor a
Konvekcios levegd  siit6tér hdmérséklete eltérhet a
(nedves) beallitott hdmérséklettdl. A fiitési
teljesitmény lecsokkenhet. To-
vabbi tudnivalokért olvassa el a
,Napi hasznalat” c. fejezetben
ezt a részt; Megjegyzések: Kon-
vekcids levegd (nedves).

Ropogos alju sitemények készi-
téséhez és étel tartésitasahoz.

Also slités

Elelmiszerek felolvasztasahoz
(z6ldségek és gylimolcsok). A
felolvasztas idétartama a fa-
gyasztott étel méretétdl és
mennyiségétél fligg.

XX

Kiolvasztas

Vékony szelet éleimiszerek nagy
mennyiségben torténd grillezé-
séhez és piritds készitéséhez.

v

Gyors grill

8. ORAFUNKCIOK
8.1 Ora funkciok

hez és piritashoz.

— Pizza sitéséhez. Intenziv piri-
Y tashoz és ropogos alju ételek
készitéséhez.

Pizza funkcié

— Egy sltészinten torténd sités-
hez, valamint porkéléshez.

Also + fels6 sutés

7.4 Megjegyzések: Konvekciés
leveg6 (nedves)

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okoldgiai kialakitasra vonatkozo
kévetelményeknek (EU 65/2014 és EU
66/2014 szerint). Vizsgalati moédszerek az
alabbi szabvanyoknak megfeleléen: IEC/EN
60350-1 funkciot.

A sut6ajtot sutés kdzben be kell csukni, hogy
a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a
suté a lehetd legnagyobb
energiahatékonysaggal mikddjon.

Fézési utmutatasokeért olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” cim( fejezet
Konvekcios levegd (nedves) részét. Az
energiatakarékossagra vonatkozo6 altalanos
javaslatokért olvassa el az
+Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. szakaszat.

Ora funkcié Alkalmazas
@ A pontos id6 beallitasahoz, modositasahoz vagy ellenérzéséhez.
Napszak
Iel Segitségével beallithatd, hogy mennyi ideig miikodjon a suté.
Id&tartam
Q Visszaszamlalas bedllitasa. Ez a funkcio nincs hatassal a siité miikodésé-

Percszamlalo

re. Barmikor, a siitd kikapcsolt allapotaban is beallithatja ezt a funkciot.

MAGYAR 101



8.2 Orafunkciok beallitasa

Napszak beallitasa

@ - villog, amikor a sitét az elektromos hal6zatra csatlakoztatja, vagy aramsziinetet kévetden, illetve ha az éra
nincs beallitva.

+ .~ —nyomja meg az id6 beallitasahoz.
Korllbelul 5 masodperc elteltével a villogas megszinik, a kijelzé pedig a beallitott idét mutatja.

Hogyan médosithaté: Napszak

1. 1épés @ — nyomja meg tébbszdr a pontos idé modositasahoz. @ - villogni kezd.

epes s — nyomja meg az id6 beallitasahoz.
Kérulbelll 5 masodperc elteltével a villogas megsziinik, a kijelzé pedig a beallitott id6t mutatja.

Id6tartam beallitasa

1. lépés Allitson be egy siitéfunkciot és a hémérsékletet.

2. lépés @ - nyomja meg tdbbszor a gombot. |_)| - villogni kezd.

3. lépés + , - nyomja meg az id6tartam beallitasahoz.

A kijelzén a kévetkez6 lathato: I_)l funkciot.

|9| — a beallitott id6 leteltekor villogni kezd. Hangjelzés hallhatd, és a siit6 kikapcsol.
4. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.

5. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Percszamlalo beallitasa

1.1épés @ — nyomja meg tébbszér a gombot. Q - villogni kezd.

2. 1épes + , - nyomja meg az id6 beallitasahoz.
A készllék 5 masodperc elteltével automatikusan elinditja a funkciot.
Amikor a bedllitott id6 véget ér, hangjelzés hallhato.

3. lépés A jelzés kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik gombot.

4. lépés Forditsa a gombokat kikapcsolt helyzetbe.

Hogyan tordlje: Orafunkciok

1. lépé
opes @ — nyomja meg tébbszor, mig villogni nem kezd az 6ra funkcié szimbdluma.

2. lépé . J— "
opes Tartsa megnyomva az alabbi gombot: funkciot.
Az érafunkcio kijelzése néhany masodperc mulva eltlnik.
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9. TARTOZEKOK HASZNALATA

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhaté mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak

a megbillenést. A polc korlli magas perem
megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a
polcrol.

Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6sinjei
kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé mutassa-
nak.

Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Hiitéventilator

Amikor a készulék tzemel, a hiitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen
tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja
a készuléket, a hiitéventilator tovabbra is
mikddhet, amig a készilék le nem hdl.

10.2 Biztonsagi termosztat

A st nem megfeleld hasznélata vagy a
részegységek meghibasodasa veszélyes

tulmelegedést okozhat. Ennek
megakadalyozasa céljabdl a sitd biztonsagi
hékapcsoloval rendelkezik, amely
megszakitja az aramellatast. A sité a
hémérséklet csdkkenése utan automatikusan
Ujra bekapcsol.
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11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

®

Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

11.1 Siitési javaslatok
A sitében 6t polcszint talalhato.

A polcszintek szamozasa a sut6 aljatol felfelé
torténik.

Elséfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi
készulékétdl eltéréen fogja sutni a husokat
vagy a stiteményeket.

Extra mély tepsit ne helyezzen a legalso
polcszintre.

Siitemény siitése
Ne nyissa ki addig a sité ajtajat, amig a
sutési id6 3/4-e el nem telt.

Ha egyszerre két tepsit hasznal, legyen egy
Ures szint kozottik.

Hus és hal siitése

Nagyon zsiros husok sutésekor hasznaljon
mély tepsit, hogy megoévja a siitét a
zsirfoltoktol, amelyek esetleg ra is éghetnek.

Hagyja a hust kb. 15 percig allni a szeletelés
elétt, hogy a szaftja ne folyjon ki.

Hussiités kézben a tulzott fistképzddés
megel6zése érdekében 6ntson egy kis vizet a
mély tepsibe. A fiist lecsapédasanak
megel6zése érdekében mindig potolja az
elparolgott vizet.

F6zési idétartamok
A slités id6tartama az étel fajtajatol, annak
allagatol és mennyiségétél fligg.

Az els6 idékben figyelje a siités folyamatat.
Talalja meg a legjobb beallitasokat
(hémérséklet-beallitas, sutési idd stb.)
féz6edényeihez, receptjeihez és
mennyiségeihez, mikdzben hasznalja a
készuléket.

11.2 Konvekcios levegd (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon s6tét, nem visszatikrdzé feluletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képesseéglek, mint a vilagos szin(i és visszatiikrdzd fellletl edények.

=

Pizzaserpenyd Siitéedény

Bogrés siitemény
Tortasiité forma

Sotét, nem visszatikroz6
fellettel
28 cm-es atmérd

Ulettel

Sotét, nem visszatlikrozo fel-

26 cm-es atmérd

Keramia
8 cm-es atméro, 5
cm magassag

Sotét, nem visszatikrozd
felllettel
28 cm-es atmérd

11.3 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.
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(°C) (perc)
Edes roladok, 12db  siitétalca vagy csepptalca 175 3 40 - 50
Péksitemény, 9 db sutétalca vagy csepptalca 180 2 35-45
Pizza, gyorsfagyasz-  huzalpolc 180 2 45-55
tott, 0,35 kg
Piskotatekercs slitétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Cs’okolédés slte- sltétalca vagy csepptalca 170 2 45 -50
mény
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzalpolcon 190 3 45 -55
Piskota tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 35-45
Piskotatorta sutéforma huzalpolcon 170 2 35-50
Parolt hal, 0,3 kg sltétalca vagy csepptalca 180 2 35-45
Hal egészben, 0,2 kg sut6talca vagy csepptalca 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny6 huzalpolcon 170 3 30-40
Parolt hus, 0,25 kg sutétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
Saslik, 0,5 kg sitétalca vagy csepptalca 180 3 40 - 50
Cookie (amerikai cso- stitétalca vagy csepptalca 150 2 30-45
kis keksz), 16 db
Puszedli, 20 db sltétalca vagy csepptalca 180 2 45 -55
Muffin, 12 db slitétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
So6s aprositemény, sltétalca vagy csepptalca 170 2 35-45
16 db
Teasltemény omlos  sitétalca vagy csepptalca 150 2 40 - 50
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sutétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Eérolt z6ldségek, 0,4  sutétalca vagy csepptalca 180 2 35-45

9

Vegetarianus omlett  pizzaserpenyé huzalpolcon 180 3 35-45
Mediterran zéldsé- sutétalca vagy csepptalca 180 4 35-45
gek, 0,7 kg

11.4 Informacio a bevizsgalé intézetek szamara
Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfelelen.
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\ C] oru
°C) (perc)

Aprosite-  Also + felsé Sité talca 3 170 20-35 -
mény, 20 sités
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 3 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 2és4 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Almaspite,  Alsoé + fels6 Sutéracs 2 180 70 -90 -
2 forma, sités
atmeéré: 20
cm
Almaspite, Ho6légbefuvas, Sutéracs 2 160 70 -90 -
2 forma, nagy héfok
atméré: 20
cm
Zsirtalan Also + felsé Sitéracs 2 170 40 - 50 Melegitse el6 a sutét
piskota- sutés 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
jG tortafor-
ma
Zsirtalan Hélégbefuvas, Sitéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
ja tortafor-
ma
Zsirtalan Hélégbefuvas, Sutéracs 2és4 160 40 - 60 Melegitse el a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméré-
jG tortafor-
ma
Linzer Hélégbefuvas, Sité talca 3 140 - 150 20-40 -

nagy héfok
Linzer Hélégbefuvas, Siité talca 2és4 140 - 150 25-45 -

nagy héfok
Linzer Alsé + fels6 Suté talca 3 140 - 150 25-45 -

sltés
Toast ke- Grill Sutéracs 4 max. 1-5 Melegitse el6 a sutét
nyér, 4 - 6 10 percig
db
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(°C) (perc)
Marhahus  Girill Sutdracs, 4 max. 20-30 Helyezze a huzalpol-
hamburger, csepptalca cot a negyedik szintre,
6 darab, mig a csepptalcat a
0,6 kg harmadik szintre. A

sUtési id6 félidejében
forditsa meg az ételt.
Melegitse el6 a sutét
10 percig

12. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

<

Tisztitoszerek

A készlilék el6lapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-
sa. Tisztitsa meg és ellendrizze a sutétér kereténél kdrbefutd ajtétomitést.

A fémfellleteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezédéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.

—<

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir vagy egyéb maradvany ti-
zet okozhat.

[

Napi hasznalat

A nedvesség lecsapodhat a késziilékben vagy az ajtd Giveglapjan. A paralecsapodas csok-
kentése érdekében a sités megkezdése el6tt 10 percig izemeltesse a késziléket. Ne tarol-
ja az ételeket 20 percnél tovabb a készillékben. Hasznalat utan kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal tordlje szarazra a késziilék belsejét.

e,
c24

Tartozékok

Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatészerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos
mosogatégépben tisztitani.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel vagy éles
targyakkal.

12.2 Hogyan tisztitsa: Sutétér

mélyedése

GOzben sutés utan tisztitsa ki a sttétér
bemélyedésebdl a lerakddott
vizkémaradvanyokat.
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1. lépés

2. lépés

3. lépés

Ontsdn 250 ml fehér ecetet a siits-

30 percig hagyja kérnyezeti hémér-

Egy puha kendével és meleg vizzel

tér mélyedésébe. Legfeljebb 6%-0s, sékleten, hogy az ecet feloldja a viz- tisztitsa meg a sutéteret.

adalékoktol mentes ecetet hasznal-
jon.

kémaradvanyokat.

Az alabbi funkcional: True Fan Cooking PLUS 5 - 10 sitési ciklusonként takaritsa ki a suit6t.

12.3 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartdkat.

1. lépés Kapcsolja ki a sutét, és varja meg,
hogy lehdiljén. 1 [ M
/2 HP
2. lépés Huzza el a polctarto ellilsé részét az /- ‘ [ S
oldalfaltol. 0 |=p i
9 2 \ Hb
3. lépés Huzza el a polctarté hatuljat az oldal- = \Z -
faltol, majd vegye ki a polctartot. < L
4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent- @’ }’ q
étes sorrendben helyezze vissza. L
A teleszképos siitésineken talalhatd
végallas utkdzok elére nézzenek.
12.4 Hogyan hasznalja: Viztisztitas
Ez a tisztitasi eljaras para segitségével 3. lépés Allitsa be a hémérsékletet 90 °C-ra.
kénnyiti meg a zsir- és ételmaradékok 4. lépés Hagyja 30 percig miikédni a siit6t.
eltavolitasat a sutébdl. - e
5. lépés Kapcsolja ki a sutét.
1. lépés Toltson vizet a sttétér bemélyedésébe: 6. lépés Varja meg, mig a st lehil. Puha torl6-
200 ml funkcidt. ruhaval térélje szarazra a sutéteret.
2. Iépes Allitsa be ezt a funkciét: (G

Nyomja meg: funkciot.

12.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sitd ajtajaba két liveglap van beépitve. Az ajtd és belsé liveglapja a tisztitashoz kivehetdek.
Az lveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és visszaszerelése” c. rész

Osszes utasitasat.

/\ VIGYAZAT!
Ne hasznalja a sitét az Giveglapok nélkul.
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1. lépés

Nyissa ki telijesen az ajtot, és fogja meg
mindkét zsanért.

2. lépés Emelje fel és hizza a reteszeket, amig be-
kattannak.

3. lépés Csukja vissza a suté ajtajat az elsé nyitasi
pozicidig (félig). Ezutan emelje fel és huzza
meg, majd vegye ki az ajtét a helyérdl.

4. lépés Helyezze a siit6ajtot egy puha ruhaval leta-
kart egyenletes fellletre.

5. lépés Tartsa az ajto burkolatat (B) az ajto felsd
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levélassza a zarésint.

6. lépés Huzza elére a diszlécet az eltavolitashoz.

7. lépés Fogja meg az ajt6 Uveglapjat a fels6 szélénél
fogva, és 6vatosan hiuzza ki. Ugyeljen arra,
hogy az liveglap teljesen kicsusszon a sin-
bol.

8. lépés Tisztitsa meg az liveglapokat mosogatészeres vizzel. Ovatosan térolje szarazra az tiveglapokat. Az

liveglapokat tilos mosogatdgépben tisztitani.

MAGYAR
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9. lépés

Tisztitas utan tegye vissza az lveglapot és a siitajtot a helyére.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhato.

Az Uveglap filmnyomott oldalanak az ajté belseje felé
kell néznie. Gy6z6djon meg arrol, hogy behelyezés

utan az tveglap kerete a filmnyomott részeken nem
érdes feluletl-e, amikor hozzaér.

Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattand hangot
ad.

Ellenérizze, hogy a belsé lveglapot megfeleléen he-
lyezte-e az agyazatba.

12.6 Hogyan cserélje: Lampa

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forré lehet.

A zsirmaradék raégésenek elkerllésére
mindig kenddvel fogja meg a halogénizzot.

A sutovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés

3. lépés

Kapcsolja ki a siitét. Varja meg, mig Huzza ki a siitét a halézati aljzatbol.
a sitd lehdl.

Tegyen egy kendét a sutétér aljara.

Hatso lampa

1. lépés Az Uvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig h6allé izzéra.

4. lépés Szerelje fel az livegburat.

13. HIBAELHARITAS

=
/\ FIGYELMEZTETES! Probléma

Ellendrizze, ha...

Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

Megsérilt az ajté tomité-
se.

13.1 Mi a teendé, ha...

Ne hasznalja a sitét. Ve-
gye fel a kapcsolatot egy
hivatalos szervizzel.

A tablazatban nem szerepl6é barmilyen mas
esetben forduljon a markaszervizhez.

A kijelz6n ,12:00” lathatd.

Aramkimaradas tértént.
Allitsa be a pontos id6t.

A viz kifolyik a sutétér be-

Probléma Ellenérizze, ha... mélyedésébdl.

Tul sok viz van a sutétér
mélyedésében.

A sité nem melegszik fel. Leolvadt a biztositék.
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Probléma Ellendrizze, ha...

Az ételkészitési teljesit- A sltétér mélyedését viz-
mény nem kielégitd ennél zel toltotte fel.

a funkcional: True Fan

Cooking PLUS .

A markaszerviz szamara sziikséges adatok
az adattablan talalhatoak. Az adattabla a
sutétér ellilsd keretén talalhaté. Ne tavolitsa
el az adattablat a készlilék siitéterének
keretérol.

A lampa nem mikodik. Kiégett az izz6.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

13.2 A szerviz szamara sziikséges
adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakeresked6ho6z
vagy a hivatalos markaszervizhez.

14. ENERGIAHATEKONYSAG

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14.1 Termékismertetd és termékismertetd lap az EU Ecodesign és
Energiacimkézési Szabalyzatanak megfeleléen

Gyart6 neve Electrolux
Modellazonosito EOD3H70X 949499337
Energiahatékonysagi szam 95.3

A

Energiahatékonysagi osztaly

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, alsé + felsé siités

mellett

0.93 kWh/ciklus

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses izemmod

mellett

0.81 kWh/ciklus

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangerd

721

A sit6 fajtaja

Beépithetd siitd

Témeg

29.9 kg

IEC/EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készulékek — 1. rész: Tlizhelyek, stdk, gézsitok és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgald modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A késziilék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrdl, hogy a készulék
miikddése kdzben az ajté legyen becsukva.
Sités kozben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtétomitést, és tgyeljen ra, hogy
megfelel6en legyen a helyére rogzitve.

Fém fé6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa erdekében.
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Amikor lehetséges, kerllje a készilék
eldmelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a sttések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sitéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

A 30 percnél hosszabb ideig tarto siités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készllék hdmeérsekletét a minimum értékre. A

készilékben levd maradékho tovabb folytatja
a sutést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehet6
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast.

Konvekcids leveg6 (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sutés soran.

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A C/:) kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelel6 konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A &
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tiltd szimbdélummal ellatott készilléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készuléket a helyi ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felelSs hivatallal.



Electrolux komnaHusacbiHa Kow kengiHi3! KypbinfbiMbi3abl
TaHAafFaHbIHbI3Fa paKMerT.

I'Iaﬂn,anaHy Typarnbl aknapaTThbl, KiTanwanapasl, aKaynbIKTbl XXOK Kypasbl, KbI3MEeT

KepCeTy XaHe XeHaey Typarbl aknapaTTbl MbIHA XepAEH anblHbl3:
www.electrolux.com/support

OHAipyLUi eckepTycCi3 ©3repic eHridy KyKblFbiHa 1e.

MA3MYHbI

. EH ANTFALL MAAOATAHY ATOBIHOA. ..cooveoeeeeeee oo

. OPKYHOIK KOTIAAHY ...

. CAFAT OYHKLMSATIAPDBL. ...
9. KEPEK-KAPAKTAPLbI KOTAAHY ......oveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeeeeeeeeeee
10. KOCBIMLLIA @YHKLMSITTAP ...
11, AKBITI-KEHEC ... eeee e eees e eees e eees e
12, KYTY MEHEH TABAJTTAY.......ooooieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeee e
13, AKAYTTBIKTB! TYBETY oo
14, KYAT TUIMIOITIT Lo
15. KOPLUAFAH OPTAFA KATBICTbI YAFOANAP. ...

1

2

3

4.

5. BACKAPY TTAHETT. ..o
6

7

8

1. A KAYINCI3AIK AKMNAPATDI

KypbInFblHbI OpHaTbLIN icke konaaHap angbiHaa Gipre

XeTKI3inreH Hyckaynapabl MYKUAT OKbIMN LWbIFbIHbI3. [ypbIC
opHaTnay Hemece nanganaHbay HoTWXeCiHAE OPbIH anFaH

XapakaT Hemece 3akblMFa eHAIpYyLUi XayanTbl eMec.

HyckaynbiKTapabl KeniH Kapan Xypy YLiH apKallaH kayincia

XXOHe Ko XeTiMai )epae cakTaHbl3.

1.1 bananap meH ocan agampap Kayincisgiri

» Byn KypbInfbiHbl 8 xacTaH ackaH 6ananap MeH geHe, cesim

He aKbl-oi KabineTTepi WwekTeyni He Texipnbeci a3

agampap e3 KayincisgiriH kKamTamachbI3 eTeTiH ajaMHbIH
Kadafranaybl He KypblfifblHbl Kayinci3 KongaHy 6orbiHLwa

BepreH HyckayblHa CyieHin, aypbic KongaHbay cangapbi

KA3AK
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TYCiHCe, oHa KongaHybliHa bonafbl. 8 Xacka ToniMaraH
Gananap MeH MyMKIHAIKTEPi 6Te LWeKTeyni myregek
ajampapabl backanap kagaranamaraH xxarfganga
KYPbIIFbIOaH anbIC YCTay Kepek.

BananapabiH KypbIFbIMEH XoHe 6ap mobunbai
KYpbIiFblflapMeH oMHamayblH Kadaranay Kepek.

Bapnblk opam matepuangapblH 6ananapgaH ansic ycran,
KOKbICKA TWICTi TypAe Tactay Kepek.

ECKEPTY: KypbInfbl MEH OHbIH KOrmKeTiMAi 6enikrepi
navganany kesiHge Koldagbl. KypbiiFbl navganaHbiiiFraHaa
Hemece o5 Cybln XaTkaHaa, oFaH 6ananap MeH yi
XXaHyapnapblH XakblHAaTNaHbI3.

KypbinFbliga 6ana kayinciagiriHii kypanbel 6ap 6onca, oHbl
Bencenaipy Kepekx.

Bananap KypbInfFblHbI XXEHAEY XXoHe Tasanay XyMbICTapblH
Bakplnaycbl3 opblHAaMaybl Kepek.

1.2 XXannb! Kayincisgik

Byn Tek TarFam nicipyre apHanfaH KypbiFbl.

Byn Kypbinfbl ilwki opTaga 6ip ot6ackiHbIH, TYPMbICTbIK
nanganaHyblHa apHarfaH.

Byn KypbInfFbiHbl KEHCENnepae, KoHakyn benvenepiHae,
TOCEK XXOHe TaHfbl aC KaMTaMacbI3 eTiNeTiH KOHaK
bGenmenepiHae, dbepma ynnepiHae xeHe MyHaamn
nanganaHy (optawa) TypMbICTbIK NanganaHy
AeHrernepiHeH acnanTbliH Backa ykcac TypFblH Xalaa
nanganaHyfa 6onagsbl.

BinikTi MamaH faHa oCbl KypblfFbIHbI OPHAaTYbI XXaHe
kabenbai aybICTbIpYbl TUIC.

KypbUiFbIHbI KIPICTIpINreH KypbliibiMFa opHaTy angbiHga
nanganaHbaHbI3.

Kes kenreH TexHukanblk KbI3MeT KepceTyai opbiHaay
angblHAa KypbIFbIHbI KyaT KO3iHEH aXblpaTblHbI3.
Erep KyaT cbiMbl 3aKbiMAanca, ToK CofFy kayniH 6ongbipmay
YLUiH, OHbl OHAIPYLI HEMECE OHbIH, YaKINeTTi KblaMeT
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KepceTy opTariblfbl HE CON CUAKTbI BinikTi MamaH
aybICTbIpYbI THIC.

ECKEPTY: OnekTp TOrbiHbIH COFy KayniH 6ongbipmac yLiH
lWamMmabl aybICTbIpY angbliHA4a KYPbUTFbIHbIH, OLLipYIli eKeHiHe
KO3 XKEeTKI3iHi3.

« ECKEPTY: Kypbinifbl MEH OHbIH KOrmKeTiMAi 6enikrepi

naviganany KesiHae Kbldagbl. Kbl3ablpy aneMeHTTepiH
Hemece KypblfiFbl KybICbIHbIH 6€eTiH ycTayFa 6onmangpl.

° KepeK-mapaKTapp,bl HeMece TymnaneLwl blablCTapblH any

HemMece cany YLWiH apKallaH Tymnanew KonFabblH KUiHi3.

« Cepe cbipfFbITNanapbiH any yLwiH angbiMeH cepe

CbIpFbITNACIHbIH, anAablHFbl XafFblH, COA4AH KEeWiH apTKbl
XafblH OyRip kabblpFanapbiHaH apbl TapTbiHbI3. Cepe
CbipfbiTNanapbiH Kepi 6afbiTTa OpHaTbIHbI3.

» Kypanabl TazapTy ywiH 6ymMeH TasapTKbILWThbl

nanganaHbaHbI3.

* LWbIHbI ecikTi Tazanay yLWiH KaTTbl XXeMipriw 3aTTapabl

HemMece eTKip TeMip KblpfbllTapabl nanganaHbaHbis,
cebebi cbI3aTt TyCipin, WbIHbI WbITbIHAM KETYi MYMKIH.

2. KAYIMNCI3AIK HYCKAYIIAPHI

2.1 OpHarty +  KypbinFbinap MeH 3aTTapablH apacbiHaarb
MUHUMYM KaLbIKTbIKTbI CaKTaHbl3.
/\ ECKEPTY! +  KypbinFbiHbl OpHATNAC BYpPbIH, KYPbIFbI
L €cCiri Kegepricia awwbinbIn TYpFaHbIH
Ockl KypbinFbiHb! Tek GinikTi MamaH fFaHa TeKcepiHia.
opHaTyra TUIC. «  KypblInFbl 9NeKTp cankbiHAaTy XyhecimeH

xabablikranraH. On anekTp KyaT KesiHeH

Opam maTepuangapbiHbliH, GaprbiFbiH JYMBIC lCTeY] KBpSK.

anbiHbI3.
ByniHreH KypbinfbiHbl OpHaTNaHbI3 HemMece
icke KocnaHbI3.

KypbinFbiMeH Bipre x)eTkisinreH opHaty

KopnycTbiH MUHUManbab! 590 (600) Mm
6uikTiri (Kopnyc neH >xymbic
6eTiHiH apacblHAaFbI

HyCKaynapblH OpbiHAAHBI3. MUHUMAanbAb BUIKTIK)

KypbirFbl ayblp GonFaHabIKTaH, OpHbIHAH :

XKbIMKbITKAH Ke3ze apKallaH abait KopniycTeii eHi 560 mm
GonbIHbI3. DpKaLLaH Kayinciaaik konFabbl KopnyCTein, Teperairi 550 (550) Mm
MeH 6iTey asik KuiM KuiHi3.

KypbInFbIHbI TYTKaChlHaH TapThaHbs. KVpb'”F"'Hg'*ﬁ angblHFbl 594 Mm
KypbinFbIHbI OPHATY TanantapbiHa caikec | _oreHeiH ikt

bIHFaNNbI XX8He Kayinci3 xxepre KypbInebIHbIH apTKb 576 Mm
OpHaTbIHbI3. XaFbIHbIH BUiKTiri
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KypbInFbIHbIH, anablHFb! 595 mm

KaFblHbIH eHi

KypbInfFbIHbIH apTKbl 559 mm

XaFbIHbIH eHi

KypbInfFbIHbIH TEepeRairi 569 mm

KypbInfbiHbIH KipikTipinreH 548 Mm

TepeHairi

Ecik awbik ke3geri 1022 mm

TepeHairi

KenpeTkilw caHpinayblHbIH, 560x20 Mmm
€H TeMeHTri enwemi.
TemeHri apTkbl Genikte

opHarnackaH caHpinay

Keninik CbIMHbIH, 1500 mm
y3blHAbIFbl. Kabenb apTkbl
6enikTiH OH xak bypbiLbiHa

OopHanacTbIpblIiFaH

Bekity 6ypaHganapbl 4x25 Mm

2.2 3neKTp TorbiHa KOCy

/\ ECKEPTY!

OpT xaHe 3NeKTP KaTepiHe yLubipay kayni
Oap.

KOpFay YLUiH Kypancel3 anbiHb6anTbIH eTin
MbIKTan opHaTy Kepek.

KypbIiFbIHbIH allacklH po3eTkara Tek
KYPbINFbIHbI OpHAaTbIN BonFaHHaH KeriH
FaHa KocblHbI3. OpHaTbIn 6onFaHHaH KeniH
allaHbIH KOM XeTeTiH Xepae TypraHblHa
KO3 XKeTKI3iHi3.

Erep posetka GekiTinmereH 6onca, awwaHbl
Xanfamaspi3.

KypbInfFbIHbI @XblpaTy YLUiH 31eKTp
CbIMblHaH TapTnaHpI3. OpAanbiM Kopek
aluaHbl KONMMEH TapTbin LUblFapblHbI3.

Tek AypbIC OKLWaynarbIWw Kypangapasl
KONAaHbIHbI3: XeniHi KOpFanTbIH
axblpaTKbIWTapabl, CakTaHAbIpFbILITaPAbI
(ycTaTKplWTaH anblHFaH 6ypaHgans
caKkTaHAbIpFbILITap), Xepre TyhblkTanygaH
KOpFay TETIKTepi MeH TyMbIKTaFbILLTapAbl
nanganaHbiHbI3.

OneKTp KOHABIPFLICLIHAA KYPbIFbIHbI KE3
KenreH TOK NMOMICTEPIHEH axblpaTyFa
MYMKiHAiK 6epeTiH OKLaynaFbIl KypbinFbl
6onybl kepek. OKLaynarbIl KypbliFbiAa
KeHAiri 3 MM-4eH kem emec caHbinay 6ony
Kepek.

Byn KypbInfbl Xeninik alwameH xaHe
xeninik kabenbmeH xxabaplkTanraH.

*  OneKTPTOFbIHA KOCY KYMbICTapbIHbIH
OapnblfblH BINiKTI 9NeKTpLUi FaHa icke
acbIpybl KEPEK.

*  KypbinfblHbl MIHAETTI Typae Xepre
TYMbIKTAY KaXeT.

* TexHuKanblK aknapaT TaKTacblHAAFbI

Eyponara apHanfaH opHaTyfa Hemece
aybICTbIpFaHAa NanpanaHyfFa 6onarbiH
Kabenb Typnepi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

napameTprepain, Herisri kyaTnex
)abablkTay xeniciHaeri anekTp
napameTprepiHe CoMikec KeneTiHiHe Ke3
XKETKI3iHi3.

OpKallaH AypbIC OpHATbINFaH, COKKbIFa
Tesimai po3eTkaHbl KONAaHbIHbI3.

Ken TapmakTbl agantep MeH y3apTKbliLL
CbiMabl KOngaHOaHbI3.

KypbInfFbIHbIH, alackl MEH Xerninik CbiMbiHa
ewbip 3akbiM kenTipmeHi3. Kopek CbIMbIH
aybICTbIpy KaxeT 6onca, OHbl MiHOETTI
TYpAe KbI3MET KepceTy opTarsblfbl Xy3ere
acblpyFa THuic.

OneKTp cbiMaapbiHa Komn TUridyre Hemece
KYPbINFbIHbIH, €CiriHE He KYPbINFbIHbIH,
TOMEHT I XafblHa, acipece bICTbIK TypFaH
€CiKke XaKblHaayFa 6onmangbl.

ToK Xypin TypFaH XeHe rmaponsonaumsacel
Gap GenwiekTepai aNeKkTp kaTepiHeH
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KabenbaiH KMmachlH 6iny yLwiH TEXHUKanbIK
AepeKTep TakTalLlacbiHAarbl Xanmnbl KyaTTbl
kapaHbl3. CoHaaw-aK MblHa KeCTeHi kapaw
anaceoi3:

Xannb! kyaTbl (BT) Kabenb cekuuschbl

(mm?)
eH kebi 1380 3x0.75
eH kebi 2300 3x1
eH kebi 3680 3x1.5

Xep cbiMbl (kacbin/capbl kabernb) KOHbIP
asanblK xaHe Kek benTtapan kabenbaepaeH
2 cM y3blH Bonybl kepek.



2.3 NManpanaHy

/\ ECKEPTY!

YKapakat any, Kyrin kany, anekrp
KaTepiHe yLUbipay He XapbinbIC LbIFY
kayni 6ap.

*  Byn KypbInfFbIHbIH TEXHUKANbIK
cunaTTamacblH ©3repTrneH;s.

* KenpeTty caHbinaynapbiHblH 6iTenvereHiH
TEeKCepiHi3.

* JKyMmbIC icTen TypFaH KypbFbIHbI
HasapaaH TbIC KanablpMaHbI3.

*  KypbinfFbiHbl NaviganaHbin 6onFaHHaH
KeliH apKallaH CeHAIPIHi3.

*  KypblnFbl )KyMbIC iCTEN TypFaH Ke3ae eCiKTi
awkanaa abarinaHpl3. blcTbiK aya LbIFybI
MYMKiH.

*  KypbliFblHbI AbIMKbIN KONAapMeEH Hemece
cyFa Tuin TypraHaa nanganaHbaHbl3.

* ALbIK €CiKKe KyLl canMaHpl3.

*  KypbInfFbIHbI XXyMbIC 6€Ti HEMece cakTay

OeTi peTiHAe nanganaHbaHbI3.

KypbIFbIHbIH eciriH abarnan alubiHpI3.

Ankoronbpai MHrpeaveHTTepai

KongaHFanga, ankorons MeH aya Kocnachl

navga 6omnybl MyMKiH.

EcikTi awkaH ke3ge »apkbln Hemece allblk

OTTbIH KYPbIMFbIMEH >XaHacyblHa >Kon

OepmeHi3.

TyTaHFbILL 6HIMAEPAI HeMece TyTaHFbILW

eHIMAEepMEH binFangaHabipbinFaH

3aTTapAbl KypbUIFbIHbIH iLiHe, XaHblHa

Hemece YCTiHe KOVMaHbI3.

KypbIfiFbIHbIH 9Marb KanTamachiHbIH,
Hemece ToT 6acnawTblH 6onat GeniriHiH,
TYCiHiH, ©3repyi Kypblnfbl XXyMbICbIHA acep
eTnengi.

Cynbl KOCcnagaH xacarnfaH TopTTbl ficipy
YLWiH WYHFbIN TabaHbl KONAaHbIHbI3.
Kewmic WbIpbiHAAPbI KETNEWUTIH AaKTap
Kangblpagbl.

OpKaLlaH KypbIFbIHbIH €Ciri )xabblK Kynge
a3ipneHis.

Erep Kypbinfbl xkuhas naHeniHin, (Mbicansl,
€CiKTiH) apTblHa opHaTblfica, oHAa
KYPbINFbI XXYMbIC iCTEN TypFaH Kesae
€CIKTIH eLUKallaH xabblIManTbIHbIHA Ke3
XKeTKI3iHi3. XKuha3s naHeniHiH apTkpbl
XKaFblHOA Kby XOHE bifFan XuHanybl
XoHe KeliH KypblSiFbiFa, Koprycka Hemece
efjeHre 3aKkbIM TUridyi MyMKiH. Kypbingbl
nanganaHygaH KeviH TonblFbIMeH
cyblfaHLua xunhas naHeniH xxannaHpl3.

2.4 Kyty meHeH Ta3anay

/\ ECKEPTY!
KypbinfbiFa 3akpim keny kayni 6ap.

OmanbaiH 3aKkbiMaanyblH Hemece
eHci3aeHyiH 6onaeipMay YLLUiH:

— MeLlKe apHanfaH biabICTapAbl Hemece
6acka 3aTTapabl KypbliFbl illiHAE
Tikenewn TybiHe KOMMaHbI3.

—  antoMUHWUIA XYKanTbIpAbl KYPbINFbIHbIH,
TabaHblHa Typa KOMMaHpbI3.

— CcyAbl Tikenen bICTbIK KypbinfbiFa
KOVIMaHpI3.

— 93ipneyai asikTaFraHHaH KeniH
KypbINFblAa binFangpbl bigblICTapabl
XXoHe Taramaapabl CaKkTaMaHbI3.

— Kepek-Xapakrapabl anbin Hemece
opHaTkaH ke3fe abaii 60sbIHbI3.

/\ ECKEPTY!

XapakaTTay, epTeHy Hemece KypbInFbiFa
3aKbIM Keny kayni 6ap.

*  KypbInfblHbl XeHAey anabliHaa 3nexkTp
XeniCiHeH aFbITbIHbI3 XoHe allacblH
poseTkafaH CybIpbIHbI3.

e KypbInfbiHbIH CYblK €KEHIHE KO3 XKeTKi3iHi3.
LUbIHBI NaHeni CbiHbIN Kanybl MyMKIH.

«  3akpIm KenreH 6onca ecikTiH LUbIHbI
naHenbAepiH Aepey ayblCTblPbIHbI3.
YaKineTTi Kbl3MeT KepceTy opTarnblfbliHa
xabapnacblHbI3.

* KypbInFblgaH ecikTi anfaH kesge abaw
6onbIHbI3. ECikTiH canvarbl aybip!

* KypbInfFbiHbIH OeTiHAeri maTtepuangbly
canacbl Tycnec YLUiH Xyreni Typae
Tasanan TypblHbI3.

*  KypbInfFblHbl AbIMKbIN Xymcak wybepekneH
Ta3anaHpl3. beritapan xyfbilw 3aTTapabl
FaHa KongaHblHbI3. XKemipriw eHimaepai,
Typnini xekenepai, epiTkiwTepai Hemece
MeTann 3attapabl nanganaHbaHbI3.

e Tymwanew 6ypikkiWiH KongaHcaHbI3,
OHbIH OpaMblHAaFbl Kayinci3aik
HycKaynapblH OpblHAAHbI3.
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2.5 lwki XapbIK

/\ ECKEPTY!
Tok cory kayni 6ap.

«  Tek TynHyckanblk Kocankbl 6enwekrepai
naviganaHbliHpI3.

2.7 KokbicKka TacTtay

Ocbl eHiMHIH iWwiHaeri wam(gap) meH
LwamaapablH, Kocankbl 6entuekTepi xeke
caTblnagbl: byn wamgap Temneparypa,
Aipin, binFangbifblK CUSKTbI TOTEHLUE
husmKanbIK xargavinapFa TYPMbICTbIK
KypbInFbinapAbiH Kapcbl TYpyblHa Hemece
KYPbINFbIHBIH, KYMbIC XaFgaribl Typansl
curHan 6epyre apHanFaH. Onap 6acka
kongaHbanapga nanganaHyra
apHarnMaraH XaHe TypFbIH yrnepai
apbIKTaHAbIpyFa ColKec kenvenai.

Byn eHimae G knacbliHAaFb! KyaT TUiMAiniri
Oap xapblK ke3i 6ap.

TexHukanblK napameTpnepi cain keneTiH
Wwamaapabl fFaHa nanganaHbliHbI3..

2.6 KbiameT

KypbInfFbIHbI XXeHAeY YLUiH yoKineTTi
KbI3MET KepceTy opTanbifbliHa
xabapnacblHbl3.

3. OPHATY

/\ ECKEPTY!

YKapakat any Hemece TyHLUbIFy Kayni
bap.

/\ ECKEPTY!
Kayincisgik TapaynapbiH KapaHbl3.
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*  KypbInfFblHbl yTUNM3aumsanay xonbl
Typanbl aknapar any yLwiH MyHuyunangbl
opraHfa xabapnacbiHbI3.

e KypbInfblHbl 3MEKTP XeniciHeH
aXblpaTblHbI3.

*  KypbinfFbifa xakblH OpHanackaH anekTp
CbIMbIH KECiM, KOKbICKa TacTaHbI3.

* KameneTtke TonmaraHbananapably
Hemece YW aHyapnapblHbIH Kypbinfbiaa
TYPbIN KanMaybl YLUiH eCiK KaknaFblH
anbiHpI3.

3.1 Kipikripin opHaTty

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_
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4. BYVIbIM CUMATTAMACHI

4.1 XXannb! wony

BBEA
(=]

N
-

4.2 Kepek-xapakrap

* Top cepe
blabicTapra, TOpT KaneinTapbiHa,
KyblpbifiFaH TaramgapFa apHasfaH.

* Tpunb-/ Kyblpy Tabacbl
[Ticipy MeH KyblpyFa Hemece man
XVMHanNTbIH Taba peTiHae nanganaHyra
apHarFfaH.

5. BACKAPY TMAHEI

5.1 Batbipma TeTikTep

KypbInfbiHbI icke nanganaHy YLUiH OHbIH,
TeTiriH 6acbiHbI3. TeTik 6epi WeiFagwl.

5.2 CeHcopnbik anaHgap / Tynmenep

Backapy TakTacebl

KbI3abIpy dyHKUMANAPbIHbIH TETIri
Kyat wamsl / 6enrici

Oucnnen

Backapy TeTiri (Temnepatypara
apHarnfaH)

Temnepatypa nHavkaTopbl/TaHbacel
Plus Steam

KbI3abIpy anemeHTi

Llam

XKenpeTkiw

KybICTbIH, LWbIFbIHKbI Xepi - CyMeH
Tasanayfa apHanfaH cayblT

Cepe Tiperi, anbiH6ansl
Cepe peHreinepi

o] ~Jeofof

BEERRRE

* ©OTe TepeH KacTpen
Mycaka xacayra apHanfaH.

* ChbIpFbiTna xonpap
TeneckonTblk OafFblTTaFbILLTAP apKbifbl
cepenepai oHarbipak KoloFa XoHe anyra
6onagpl.

—_ YaKbITTbl OpHATY YLUiH.

@ CaraT (pyHKLUMUACBIH OpHATY YLUIH.

+ YaKbITTbl OpHATY YLUiH.
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) blcTbik )enaeTkiwneH nicipy MIMKOC dyHKUMSACHIH KOCYFa XaHe CoHaipyre
apHarnFaH.

5.3 Oucnnen

A B

B. Tanwep

d

6. EH ANFALL NAVLOANAHY ANObIHOA

/N\ ECKEPTY!
Kayincisgik TapaynapbiH KapaHbl3.

6.1 BipiHwi nanganaHy angbiHga

AngblH ana Kpi3ablpy KesiHae TyMLLaneLTeH Mic XaHe TYTiH WwoiFagel. benveHiH xengeTinyi

KamTamachbI3 eTiH;j3.

A. Carat dyHKumanapsbl

1-kagam

o

2-kapam

3-kagam

CaraTThbl OpPHaTbIHbI3

TyMwanewTi TasanaHbi3

Boc TymwanewTi anabiH ana

KbI3AbIPbIHbLI3

1. +_ - yaKpITTbl OpHATY YLUIH
6acbiHbI3. LLlamameH 5
CeKyHATaH KeniH XbInbinbiKTay
TOKTan, gucnnenae yakbIt
KepceTineai.

TyMLIanewTeH kepek-
XapakTapablH 6apnbiFblH XaHe
anmMansl cepe cbipFbiTnanapbiH
anbiHbI3.

Tymwanew neH
akceccyaprappl Tek
MWKPOTanLbIKTbI WybepekneH,
XbIfbl CYMEH XaHe XyMcak
XKYFbILL 3aTNeH TasanaHpl3.

Keneci dpyHKuma yLLiH
MaKkcumanabl TemnepaTypaHbl

OpHaTbIHbI3: E] KepceTinreHwe
KaWTa-kamTa TypTiHi3.

YakbIT: 1 caraT

Keneci pyHkUmA yLwiH
Makcumangsl TemnepartypaHbl

OopHaTbIHbI3: Ifl KepceTinreHwe
KanTa-kamTa TypTiHi3.

YakpIT: 15 MUH.

Keneci pyHkuma yLiH
MaKkcvmanabl TemnepaTypaHbl

OpHaTbIHbI3:
KepceTinreHLue KaTa-kanTta
TYPTiHi3.

YakpIT: 15 MUH.
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TyMLuaneLuTi eLwipin, on cyblFaHLwa KyTiHi3. Akceccyapnap MeH anbiH6anbl cepe TipeKTepiH TymLianeLuxke

canblHbI3.

7. O9PKYHAIK KONMOAHY

/\ ECKEPTY!
Kayincisaik TapaynapbiH KapaHbl3.

7.1 OpHarty aaici: Kbiaabipy
¢yHKUMACHI

1-kapam KbI3ablpy pyHKUMACBIH TaHAay YLUiH
Kbl3ablpy yHKUMSANAPbIHbIH TETIrH
6ypaHbI3.

2-Kapam TemnepatypaHbl.

3-kapam Micipy asktanFanga, TymwanewTi
oLUipy YLWiH TeTiKTepAi ewwipy KyriHe
OypaHbI3.

7.2 dyHKUMAHbI opHaTy: True Fan Cooking PLUS

/\ ECKEPTY!
KyWikTep »oHe KypbinFbiHbl 3akpimaay kayni 6ap.

1-kapam MewwTiH CybIK eKeHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.
2-kapam KopnycTbiH 6enrineHreH aexreniHe aeniH
CY KyWbIHbI3.
KopnycTbiH 6enrineHreH aeHreiHin
€H Ken cblibIMAbINbIFbl — 250 mn. Taram
nicipy 6apbicbiHAa HeEMece TymMLianeLl
bICTbIK TypFaHAa KopnycTbl 6enrineHreH
XepiHe AeliH ToNTbIpMaHbI3.
3-
Kapam DYHKLUMSAHbI OPHATbIHbI3: .
BacbiHbI3: . MHankaTop xaHaabl. Byn MblHa yHKUMAMEH FaHa XyMbIC icTenai: True Fan
Cooking PLUS kepcerTinreHiie Kavta-kanTa TypTiHi3.
4-kapam TemnepaTypaHbl OpHaTy YLUiH TemnepaTypa TeTiriH 6ypaHpi3.
5-kapam blnFangbl TyFbI3y yLWiH 60c TymwanewTi 10 MUHYT anabliH ana Kbl3ablpbiHbI3.
6-kapam Taramabl NeLlKe KOoWbIHbI3.
«KeHecTep» TapayblH KapaHbi3.
Tarampabl nicipy kesiHae neLu eciriH elkallaH alunaHpl3a.
7-kapam MewwTi coHAipy YLUIH KbI3AbIpy YHKUMSNAPbIHLIH TETIrH CoHAIpy KannbiHa OypaHbI3.
- newwTi ceHAipy yuwiH 6acbiHpI3. HanKaTop ceHeni.
8-kapam PyHKUMA asiKkTanFaHHaH KeliH ecikTi abarinan awbiHbI3. LbIkkaH binFan Kyrnaipyi MyMKiH.
9-kapam MeLwTiH CybIK eKeHiHe K83 eTKi3iHi3. KybICTbIH, WbIFbIHKbI XXEPIHEH KamnFaH Cyabl KETIPiHi3.
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7.3 Kbi3abipy dyHKUMaNapbi

Kbi3abipy KonpaHy
PyHKLMACHI
0 KypbinFbl ceHAaipyni.
Owipyni kywi
6 LLlamael Kocy.
-0
Lam

@) |

blcTbik
xengeTkilneH
nicipy / True Fan
Cooking PLUS /
CymeH Tasanay

Taramabl 6ip yakbiTTa yLu
cepefe nicipyre xaHe KenTipyre
apHanfaH.

[oacTypni nicipy pexumimeH
canbICTbIpFaHaa,
TemnepatypaHbl 20-40°C
TemnepaTtypagaH TeMeHipek
KOMbIHBI3.

Taram nicipy 6apbicbiHAa binFan
Kocyra apHanFraH. Nicipy kesiHae
OYPbIC TYCTi X8He KbITblipnak
KabbIKTbl anyrFa apHanfaH. Kavita
Kbl3ObIpy kesiHae 6apbiHwa
cengi eTyre apHanfaH.
KocbimLia aknapat any yLiH
«KyTy >oHe Tasanay» TapayblH
KapaHbI3: AkBa Tasa.

Al

blnFangpl
xengeTkilneH
nicipy

Byn Taram nicipy 6apbicbiHAa
KyaTTbl YHemMAaeyre apHarnFaH
yHKUMSA. Byn dyHKUMAHDBI
naviganaxraHaa, Kypbinsbl
iwiHgeri Temnepartypa
opHaTbINFaH TemnepaTtypagaH
e3rewe 6onybl MyMKiH. Kbi3abipy
KyaTbl a3atobl MyMkKiH. KocbiMLia
aknapar any ywiH «KyHaenikTi
naviganaHy» TapayblHaa MblHa
Typanbl eckepTrnenepai
kapaHpI3: blnFangbl
xenaeTkilneH nicipy.

ACTbIHFbI KbI3abIpy

Ty6i KpITbIpNaK kynwenepai
nicipyre »aHe Taramppl
KOHCepBineyre apHanfaH.

XY
Epity

Taramabl (KOKeHIC NeH XeMmicTi)
XIBiTy ywiH. EpiTy yakbIThl
My3faTbifiFaH TaFamHbIH
MernLiepi MeH ernemiHe
6ainaHbICTbI.

Kbi13abipy KonpaHy
pyHKUMACHI
— XKyka eTin ken menwiepae

faviblHaanFaH TaraMmHaH rpunb
acay xaHe TOCT xacay.

XKbingam rpunb

YrKeH eT KecekTepiH Hemece

Y cyieri 6ap kyc eTiH 6ip cepere
KOWibIN, KyblpyFa apHarnfaH.

['paTeH nicipy xaHe KbI3apTy.

Muuua nicipyre apHanfaH. Ty6iH
¥ KbITbIpraK eTin, KaTTbl Kbi3apThin
nicipyre apHanfaH.

Muyua dyHKUMACHI

Taramabl 6ip cepe aeHreriHae
nicipy aHe KybIpy YLUiH.

Hactypni nicipy

7.4 MblHanap Typanbl eckepTnenep:
blnFanabl xxenageTkiwneH nicipy

Byn dyHKUMa aHeprua yHemaey KnacbiHa
»KeHe 9Koam3ariH TananTapbiHa can 6ony
yuwiH (EU 65/2014 xeHe EU 66/2014
CTaHgapTTapblHa Calikec) nanganaHbingbl.
CblHakTap MblHa cTaHgapTTap 6ombiHLWa
eTkisineai: IEC/EN 60350-1 kepceTinreHie
KanTa-kanTa TYpPTiHi3.

XKyMmbICbl TOKTan Kanmaybl YLUiH XoHe
TYMLUAnNeL MyMKIH eH >XoFapbl KyaTTbl
YHEMAEYMEH XYMbIC iCTeyi YLUiH
TYMLUAMNELWTiH eciri )abblk 60Mnybl Kepek.

Taram nicipy Typanbl Hyckaynapabl «Akpin-
KeHecTep aHe yCbIHbICTap» TapayblHaH,
blnFangpl xxengeTkiwneH nicipy 6enimin
kapaHbI3. XXannsel KyaT yHemaey Typansl
yCbIHbICTapAbl "KyaT Tnimginiri" Tapaysbl,
“KyaTt yHempaey” TapmarbliHaH KapaHbi3.
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8. CAFAT ©oYHKUUATIAPHI

8.1 CaraTt doyHKUMsAnapbl

Carat (pyHKUUACHI KonaaHy

@ Teynik yakbITbIH OpHaTyFa, e3repTyre HEMece kapayFa apHarnfaH.

Toynik yakbITbl

I_)l MeLwTiH XXyMbIC iCTeY YaKbITbiH OpHaTYyFa apHarnfaH.
Y3aKTbIK
Q Kepi caHak napameTpiH opHaTyFa apHanFaH. byn dyHkumMs TymwanewT iy

Kbl3MeTiHe acep eTnenai. byn yHKUMAHBI Ke3 kenreH yakplTTa, neL ceHin

MUHYT caliblHFbl AbIObIC Typca fa opHaTyFa Gonaawi.

8.2 OpHarty xonbl: CaraTt pyHKuuanapbl

OpHarty xonbl: Toynik yakbITbl

@ — T¥MI'IaI'IeLIJTi ANEKTP Ke3iHe KOCKaH Ke3fe, TOK CeHin KanraHa Hemece Taﬁmep opHaTtbliMaraH Kke3fe
)KbII'II:IJ'IbIKTaIZ,qu.

+, T — yaKbITTbl OpHaTY YLUiH 6acbIHbI3.
LlamameH 5 cekyHATaH KeniH XbINbinbIKTay TOKTan, Aucnnerae yakbIT kepceTtineai.

©3repTy xonbi: Taynik yakbITbl

1-kapam ) . o o . o
kaA @ — TOYNIK yaKbITbIH ©3repTy YLUIH KaiiTa-kanTa 6acbiHbI3. @ — XbInbinblKTark 6actanabl.

2-kapam — .
Kan + — yaKbITTbl OPHATY YLUiH 6acbIHbI3.
LLlamameH 5 cekyHATaH KeRiH XbInbInbIKTay TOKTan, AMCnneniae yakbIT kepceTinesi.

OpHarty Xornbl: ¥3aKTbIK

1-kapam TyMwaneLTiH (PyHKUMACH MeH TeMNepaTypachlH OPHATLIHbIS.

2-kapam . . o o
kan @ — KalTa-kanTa 6acbiHbI3. |_)| — XbINbInbIKTak 6actangbl.

3- — .
kanam + , — Y3aKTbIKTbl OpHaTY YLWiH 6acbIHbI3.
Ivcnnenige MblHay kepceTineai: |_)| KepceTinreHwe kanTa-kanta TypTiHi3.

|9| — OpHaTbINFaH yakbIT asikTanFaHfa Xbinbinbikranasl. CurHan ecTinin, TyMwaneLl ewes;.

4-kapam CuvrHangbl TOKTaTy YLUiH Ke3 KenreH TyiMeHi 6acbiHpI3.

5-kapam TertikTepai ewwipy KyiiHe OypaHpI3.

OpHarty xonbl: MUHYT canbliHfbl AbIObLIC

1-kapam @ — KalTa-kanTa 6acbiHbI3. O — XbINbinbIKTak 6actanbl.
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OpHaty xonbi: MMHYT calblHfbl AbIOLIC

2-kapam —_ .
kan + — YaKbITTbl OPHATY YLUIH 6acbIHbI3.
DyHKUMA 5 cekyHATaH KeliH aBToMaTTbl TYPAE iCke Kocbinaabl.
OpHaTbInFaH yakpT asikTanfFaHaa curHan ecrinegi.

3-kapam CurHangbl TOKTaTy YLUiH Ke3 KenreH TyiMeHi 6acbiHpI3.

4-kapam TeTikTepai ewipy kyiiHe OypaHpi3.

Bac Tapty xonbi: Carat pyHKLMANapbI

1-kapam o o .
kaA @ — carFaT (PYHKUMACBIHbIH TaHBachl XbiMbifbiKTak 6acTaraHwa KaiiTa-kainta 6acbiHbi3.

2-kapam — ) . . .
Bacbin TypbiHbI3: KepceTifreHwe KanTa-kaita TypTiHi3.

Carat yHkumsachl BipHelle cekyHATaH KeliH ewwesi.

9. KEPEK->XAPAKTAPAObI KOINOAHY

KeTyre kapchbl KypanablH peniH atkapagbl.
/\ ECKEPTY! CepeHiH aHanacblHaarbl BuiK Xnek
Kayincisaik TapaynapbiH kapaHpl3. blAbICTAPAbIH COPEAEH CbIPFbIMN KETYIHE X0

Oepmengi.
9.1 Kepek-xapakTapabl eHrisy

YCTiHri XaFblHAaFb! LWaFbIH OMbIK Kayinci3gikTi
apTTbipaabl. JeHec TycTap aygapbinbin

Top cepe:

CepeHi cepi TiperiHiH cope 6afFblTTaFbILUTaPbIHbIH,
apacblHa uTtepin, TabaHaap TemMeH kapan
TYpFaHbIHa KO3 XeTKi3iHi3.
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LUyHFbIN Taba:
HayaHbl cepe TiperiHiH 6aFbITTaFbILITapbIHbIH
apacblHa canbin UTepiHi3.

—

10. KOCbIMLWA ®YHKUWATNAP

10.1 XXenpeTkiw

KypbIriFbl XXyMbIC iCTen TypFaH Kkesge,
KypbInFbl 6ETTEPIH cankplH ycTay YLUiH,
XengeTkill aBTomMatTbl TYpAe Kocbinaabl.
KypbInfbIHbl COHAIPCEHI3, XXenaeTkill
KYPbINFbl cankblHAaraHLwa XXyMbIC icTen Typa
Gepeai.

10.2 Kayincisgik TepmocTatbl

TymLaneL AypbIC KyYMbIC icTeMece Hemece
GenwekTepiHae akay 6ap 6onca, KaTTbl

11. AKbIN-KEHEC

®

Kayincisaik TapaynapbiH KapaHbl3.

11.1 Nicipyre apHanfaH akbisi-keHec
TymwanewTiH cepe KoblnaTblH 6ec kaTapbl
Oap.

CepeHiH AeHrennepiH TyMwaneLuTiH, acTbIHFbI
XafblHaH 6acTtan caHaHbI3.

[MeLwini3 BypbIHFbI KypbINFbIHbI3Fa kaparanaa
Backalua nicipyi Hemece Kyblpybl MYMKiH.

KocbiMLia TepeH TabaHbl COPEeHiH, eH TOMEHTi
OeHreniHe KonmaHbI3.

BaniwTepai nicipy
OpHaThblinFaH asipney yakbiTbiHbIH, 3/4 Geniri
eTner Typbin TyMLIANeLw eciriH alunaHpI3.

Erep ci3 6ip yakbiTTa eki nicipy HayacblH
nanganaHbin xxaTcaHbl3, onapablH apacbiHaa
Oip oeHrewai 60c ycTaHbI3.
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Kbl3bIN KeTy Kayni 6ap. byHaawn xarganabix,
anablH any yLwiH TyMwanew TOKTbl KigipTyre
apHarnfaH TepMocTaTneH xabablKTanfaH.
TemnepaTtypa TemeHAereH kesae TymiianeLl
KalTa aBTOMTTbI TypAe Kocbinaabl.

ET neH 6anbIKTbI nicipy
TymwanewTe Gipxona kanybl MyMKiH
Aaktapabl 6ongbipmay YLliH eTe Mainbl
TarFamra apHanfaH TepeH TabaHbl
naviganaHblHpI3.

Ceni WhIFbIN KeTMeyi YLWiH kecy angpiHaa eTTi
wamameH 15 MUHyTKa KangblpbiHbI3.

Kyblpy kesiHae TyMmianewuTte TbiM Ken TYTiH
Oonmaybl yLWiH TepeH Tabara bipas cy
KyMblHpI3. TYTiH KOHAEHCALUMACHIH
6onapipMay YLUiH On KenKkeH camblH Cy
KYMbIHbI3.

Micipy yakbITTapbl

Micipy yakpiTTapbl TaFam TypiHe,
KOHCUCTEHLMSICbIHA XXaHE KenemiHe
GannaHbICThI.

Bacrankpiga, nicipreH kesge eHiMainikTi
Oakpinanbl3. Byn KypbInfbiHbl NanganaxFaH
Kesae blabicTap, peLenTTep MeH MenLepnep



YLWiH eH xakcbl napameTpnepai (Kbidy
napameTpi, nicipy yakpiTbl, T.6.) TabblHpI3.

11.2 binfanaebl XXengeTkilwneH Nicipy — yCbIHbINATbIH KepeK-Kapakrap

KYHripT oHe LaFbInbiCNanTbiH KanbinTap MeH KOHTeNHepnepai KongaHblHpl3. Onap awblk
TYCTi XoHe LaFbINbICTbIPaThbIH biAbICKA Kaparan4a Xblyabl XXakcbl CiHipeai.

.~

Kanbintap
Myuua biabIch Micipme Tabak ®dnaH HerisiHiH KanbiGbl
. o ’ . Kepamuka ) .
KYHripT, WaFbinbicnanTbiH KYHripT, WaFbinbicnanTbiH NamMETDI 8 CM KYHripT, WaFbinbicnanTbiH
avameTpi 28 cm anameTpi 26 cm nﬁMiKTir’?5 oM ’ anameTpi 28 cm

11.3 binfangbl xxenpgeTkiwneH
nicipy
Tamalua HaTvXenepre Kon XeTKi3y yLUiH

TemeHpaeri kecteferi ycbiHbICTamanapabl
OpbIHAAHbI3.

% S~ &

D

(°C) (MuH)

ToaTTi 6ynoykanap, 12 nicipme Haya Hemece LWyHFbIN 175 3 40 - 50

faHa Haya

HaH opampapel, 9 nicipme Haya Hemece LWyHFbIn 180 2 35-45

faHa Haya

MysgateinFaH nuuua,  Temip cepe 180 2 45-55

0,35 kr

LLiBeruap pyneti nicipme Haya Hemece LWyHfFbln 170 2 30-40
Haya

BpayHun nicipme Haya Hemece LWyHfFbln 170 2 45 -50
Haya

Cydrne, 6 naHa TOp cepere KonblnFaH 190 3 45 -55
Kepamuka Kanbin

Koncbima chnaH Herisi  Top cepere KovibinFaH donaH 180 2 35-45
Herisi

BukTopust caHaBuYi TOp cepere KombinFaH nicipme 170 2 35-50
Tabak

YKymcak nicipinreH nicipme Haya Hemece LWyHFbln 180 2 35-45

6anblk, 0,3 kr Haya
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¥ = B
\ o
(°C) (MUH)

TyTac 6anbik eTi, 0,2 nicipme Haya Hemece LWyHFbIN 180 3 25-35

Kr Haya

Banbik cybeci, 0,3 kr  Top cepere KoWbInFaH nuuua 170 3 30-40
blAbICHI

>Kymcak nicipinreH eT, nicipme Haya Hemece LWyHFbln 180 3 35-45

0,25 kr Haya

Kayan, 0,5 kr nicipme Haya Hemece LWyHfFbln 180 3 40 - 50
Haya

[NeyeHbe, 16 gaHa nicipme Haya Hemece LWyHfbln 150 2 30-45
Haya

MakapoHgap, 20 nicipme Haya Hemece LWyHFbIn 180 2 45-55

fAaHa Haya

MaddwH, 12 gaHa nicipme Haya Hemece LWyHFbin 170 2 30-40
Haya

Kbiwkpln gamai nicipme Haya Hemece LWyHfFbln 170 2 35-45

KOHAWUTEPNIK eHiMAep, Haya

16 naHa

Yrinmeni KplpTbICTbI nicipme Haya Hemece LWyHfFbln 150 2 40 - 50

neveHbe, 20 AaHa Haya

TapTanetka, 8 gaHa  nicipme Haya Hemece LWyHFbln 170 2 30-40
Haya

KekeHicTep, )xymcaK  nicipme Haya Hemece LWyHFbln 180 2 35-45

nicipinreH, 0,4 kr Haya

BeretapuaH omneTi TOp cepere KoublfiFaH nuuua 180 3 35-45
bIAbICHI

YKepopTta TeH;si nicipme Haya Hemece LWyHfFbln 180 4 35-45

KekeHicTepi, 0,7 kr

Haya

11.4 CbIHaK Xyprisy mekemMmenepiHe apHanfaH aknapar

IEC 60350-1 ctaHgapTbiHa cali CbiHanagpl.

X B

= k @

D

(°C) (MUH)
LWaFbIH [actypni Micipy 3 170 20-35
KekcTep, ap  nicipy Hayachl
Hayafa 20
WarbiH blcTbik Micipy 3 150 - 160 20-35

KekcTep, op XengeTkiluneH Hayachl

Hayaga 20  nicipy
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%

(°C) (MuH)
WarbiH blcTbik Micipy 2 xoHe 4 150 - 160 20-35 -
KeKCTep, op KenpaeTkiluneH Hayachbl
Hayaga 20  nicipy
Anma Lactypni Top cepe 2 180 70-90 -
GoniLwi, nicipy
avaroHani
@20 cm 2
Kanbin
Anma blcTbIk Top cepe 2 160 70-90 -
GoniLui, xengeTkiwneH
avaroHani  nicipy
@20 cm 2
Kanbin
Mannbineir  [Jactypni Top cepe 2 170 40 - 50 TymwanewwTi angpiH
bl TOMEH nicipy ana 10 MuH KpI3abIpbin
6uckenT anblHpbI3
TOpThI,
TOpT
KanblGblHbI
H' .
AwaroHani
326 cm
MannbineiF  blcTbik Top cepe 2 160 40 - 50 TymwanewwTi angpiH
bl TOMEH xengeTkiwneH ana 10 MUH KbI3abipbIn
6uckenT nicipy anbiHpI3
TOPThI,
TOpPT
KanblGblHbI
H .
awaroHani
@26 cm
MannbinbiF  blcTbik Top cepe 2 XoHe 4 160 40 - 60 TymwanewwTi angpiH
bl TOMEH xengeTkilneH ana 10 MUH KbI3apbipbin
OUCKBUT nicipy anbiHpbI3
TOPThI,
TOpPT
KanblObIHbI
H .
awaroHani
@26 cm
LWana blcTbIk Micipy 3 140 - 150 20-40 -
albiFaH XKenaeTkiluneH Hayachbl
HaH nicipy
Wana blcTbIk Micipy 2 xaHe 4 140 - 150 25-45 -
albiFaH XKenaeTKiluneH Hayachbl
HaH nicipy
LWana [oactypni MMicipy 3 140 - 150 25-45 -
alublFaH nicipy Hayachbl
HaH
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= k£ E#H O ®

(°C) (MuH)
Tocr, 4-6 punb Top cepe 4 Makc. 1-5 TymwanewwTi angpiH
naHa ana 10 MUH KbI3apbipbin
anblHpI3
Cublp pynb Top cepe, 4 Makc. 20-30 Top cepeHi TepTiHLWi
eTiHiH maw [OeHrevire xaHe man
6yprepi, 6 XUHANTbIH XWUHaWTbIH TabaHbl
aawHa, 0,6 kr Taba TyMLIANEeLUTiH, YLUiHLWi
OeHreliHe KOMbIHbI3.
MicipyaiH opTa
TycblHAA TaFamabl
ayOapblHbI3.

TyMwanewTi angblH
ana 10 MVH Kbl3abIpbin
anbiHbI3

12. KYTY MEHEH TA3AJTAY

/\ ECKEPTY!

Kayincisaik TapaynapbiH KapaHbl3.

12.1 Tazanay Typanbl eckepTnenep

<

KypbInfFbIHbIH anfblHFbl XaFblH TEK MUKPOTanLbIKTbI LWYGEPEKNEH, Xbifbl CYMEH XaHe
KYMCaK >yFbllL 3aTneH TazanaHpl3. Haya KopnycbiHbIH aiiHanacblHAaFbl €CiK ThiFbl3AarbILLbIH
TasanaHbl3 XXaHe TEKCEPIHi3.

MeTann 6eTTepai Tasanay YLUiH, Ta3apTKbILW epiTiHAiHI nakganaHbiHpbI3.

XKyfbiw 3aTtTap

[akTapapl )KyMcaK XyFblLl 3aTreH TazanaHpls.

=

HayaHbl @p naganaHfaHHaH KeWiiH TasanaHpl3. XXvHanraH maii Hemece 6acka kanablk epTke
aKenyi MyMKiH.

[

KypbInfFbIHbIH ilLiHE HeMece eCiriHiH LWbiHbI NaHeNbAepiHe binFan Typybl MyMKiH. Byabl
a3anTy YLWIiH KypblFbIHbI TaFaMm nicipy anabiHaa keMiHae 10 MUHYT XXyMbIC iCTETIHi3.
Taramabl KypbinFblga 20 MUHYTTaH apTblK cakTamaHbl3. Op nanganaHyaaH KewiH ki

Kynpenikri
KonaaHy KYbICTbI TEK MUKPOTanLbIKThI WyGepekneH KypraTbiHbI3.
Y Opbip nariganaHyaaH keniH 6apnblk akceccyapnapapl Tasanan, KypraTtbiHb3. Tek )ymcak
2+, XKYFbILL 3aT KOCbIIIFaH Xbifbl CyFa MarblHFaH MUKPOTanLWbIKTbI WyGepekTi nanaanaHbliHbI3.
W Akceccyapnapbl bibIC XYyFblll MalUMHaAa TasanamaHbi3.
YKabbicnainTbiH kabaTbl 6ap akceccyapnapabl abpa3uBTik TasanarblUTbl HEMECe YLLKIp
XKWEeKTI 3aTTapabl nanganaHbin Tasanamanbl3.
Kepek-xapakrap
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12.2 Tazanay xonbl: KybICTbIH,

WbIFLIHKbI Xepi

BymeH nicipreHHeH KeliiH, akTac

KanabIKTapblH KETIPY YLWiH KybICTbIH 6eaepiH

TasalnaHbl3.

1-kagam

2-kapam 3-kapgam

Kybic 6epepine 250 mn ak cipke
CYbIH KyMblHbI3. KypambiHaa ewbip
Kocnachbl Xok, eH kebi 6% cipke

Cipke cybIMeH aKTac kangbikTapblH  KybICTbl Xblflbl CyMeH aHe XyMcak
KopLuaraH opTaHblH Lwy6epekneH TasanaHbi3.
TemnepatypacbiHaa 30 MUHYT Goiibl

CybIH NaiganaHbliHbI3. €epiTiHi3.

MbiHa dyHkuUms ywiH: True Fan Cooking PLUS TymwanewTi 5-10 nicipy uuknbl caibiH TasanaHbl3.

12.3 Anbin TacTay agici: Cepe

TipeKkTepi
TymwanewTi Tazanay yLiH cepe TipeKTepiH
anblHbI3.
1-kagam TymLianewTi ewwipin, on cyblFaHwa
KYTiHi3.
—— 1 1
2-Kapam Cepe TiperiHiH angblHFbl XaFbiH / ‘ =0
6yWipnik kabblpFagaH apbl TapTbIHbI3. ; 0|=p !
3-kapam Cepe TiperiHiH apTKbl XaFblH Oyiipnik 2 L \Z g
KabblpFafaH apbl TapTbin, anbiHbI3. % U
N~
4-kapam Cepe cbipFbiTnanapblH kepi 6arbiTTa @’ }:

OpHAaTbIHbI3.
TeneckonTblK CbipFbITNanapAarb
YCTaNTbIH iCTIKTEp anFa kapan Typybl
Kepek.

12.4 NanpanaHy xonbi: CymeH

Tasanay 3-kapam TemnepaTypaHbl 90°C-ka opHaTbIHbI3.
Byn tasanay npoueaypacs! binFanabliy 4-kapam TymwanewTi 30 MUHYT 60MibI XyMbIC
KemerimeH TafFaMHbIH KangblKTapbl MEH ICTETIHI3.
Kanablk Maiinap/ael TymwaneiwTeH 5-kanam MeLuTi conipiHia.
Tasanangbl
6-kapam TyMLuaneL cybiFaHwwa KyTiHi3. KybicTbl
1-kapam Kyblic 6eaepiHe cy KyiibiHpbi3: 200 mn KYMCBK WYBEpEKNEH KypFaTbiHbi3.
KepceTinreHwe KkanTa-Kkanta TypTiHi3.
2-kapgam

DYHKUMSAHBI OPHATBIHbI3:

BacblHbI3: KepceTinreHLue KanTa-
KanTa TYpTiHi3.
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12.5 Any xaHe opHaTy xonbl: Ecik

Tymnanewu eciriHiH exi WhiHbl NaHeni 6ap. Tasanay yLWiH TyMLwaneL eciriH )xaHe iLKi WbIHbI
naHenbAi anyra 6onagel. WeiHbl naHenbaepai any angbiHaa "EcikTi any xaHe opHaty”

TapMarblHAaFbl HYCKayabl TOMbIK OKbIHbI3.

/\ ABAWIAHbI3

MewTi WeIHBI NaHenbaepiH kongaHbar nanganaHo6aHbI3.

1-kagam

EcikTi TONbIFbIMEH aLUbIn, TONCanapabiy
eKeyiH e yCTaHbI3.

2-kapam

InmekTepai keTepin, GekiTinreHwe TapTbiHbI3.

3-kagam

TyMLwaneLuTiH eciriH GipiHLi awwbiny KyiiHe
[eiiiH xapTbinai xabblHbi3. CoaaH coH
€CIKTi YACbIHaH LUbIFapbIn any YLUiH keTepin,
TapTbIHbI3.

4-kapam

EcikTi TypakTbl 6eTTeri )xymcak wybepekke
KOWbIHBI3.

5-kapam

Ecik »aKTayLuacbIHbIH XOFapFbl XafbiH (B)
KOC KONMEH €Ki XaFblHaH yCTaHbI3 Aa,
bICbIpMaHbl 6ocaTy YLUiH ke kapai
6acbIHpI3.

6-kagam

EcikTi any yLUiH OHbIH XaKTayLuacblH anfa
Kapaw TapTbIHpI3.
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7-kapam ECiKTiH WbIHBI N@HeniH YCTiHri WeTiHeH ycTan

Typbin, abainan TapTbin WbiFapbiHbI3.
LLIbIHBbIHBIH TipeKTepAeH TonbiFbiMeH 6ocan

LUbIKKAHbIHA KO3 XETKI3iHi3.

8-kapam LWbIHbI NnaHenbaepai cabblHabl CyMeH TasanaHbi3. LLbiHbI naHenbAepai xkakebinan KypraTbiHbI3.
LbIHbI NaHenbAepAi bIABIC XYFbILL MaLLMHAAA XKYMaHbI3.

9-kapam Tasanan 6onFaHHaH KeliH WblHbI NaHenbAi XXeHe TyMLaneLuTiH eciriH OpHaTbIHbI3.

Ecik aypbic opHaTbinca, inmektepai xaby kesiHae GekiTinreH AplbbICTbl €CTUCI3.

OkpaHnabl 6ackin LWbiFapy anmarbl eCiKTiH, iLUKi XaFblHa A
Kapan Typybl kepek. OpHaTbIn GonFaHHaH keiiH TN
LWbIHBI NAHenbAiH XaKTayblHblH 6acbinFaH xasybl 6ap

6eTKi Xafbl KONIMeH ycTaraHaa 6yabip 6onmaybl n e g
Kepex.

ECiKTiH »aKTaybl ypbIC OpHaTbINCa, CbIPT ETKEH
ablbbIC ecTineqi.
ILWKi WbIHBI NaHenbAi opbiHAAPbIHA AYPbIC CanbiHbI3.

12.6 Kanan aybicTbipachbi3: LLlam Llamra manabiH KanabiFbl XYFbin KyiiMec
YLWiH, rafniorex wamapl yHemi wybepekneH
/I\ ECKEPTY! yCTaHpbI3.

OneKTp KaTepi OpbIH anybl MyMKiH.
LLlam bICTbIK 60mybl MYMKIH.

Llamabl aybiCTbIpMac GypbIH:

1-kapam 2-kapam 3-kapam
MewrTi ceHpipiHis. Tymwanew a6aeH MewTi po3eTkagaH afbITbiHbI3. MewrTiH TabaHbIHa Wy6epek
CybIFaHLLa KyTiHi3. TOCEH,3.
ApTKpI LWam

1-kapam Any YLWiH WhbIHbI KAKNaKTbl OypaHpI3.

2-kapam LWbIHbI KaknarbIH Ta3anaHpl3.

3-kapam LWamap! yinecimai 300°C Kpidyra Te3iMAi LWamFa aybICTbIPbIHBI3.

4-kapam LLbIHbI KaKnaFbIH OPHATbIHbI3.
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13. AKAYTIbIKTbI TY3ETY

/\ ECKEPTY!

Kayincisaik TapaynapbiH KapaHbl3.

13.1 He icTepcis, erep...

Ocebl KecTere eHOEreH kes Kenrex
XarFgannapaa yakineTTi KbI3MeT kepceTy
opTanblfbiHa xabapnacblHbl3.

Macene

MbIHaHbI TEKCEpiHi3:

TyMwaneLu kpiz6anabl.

CakTaHapIpFbILL KyWin
KETKEH.

ECIKTiH TbiFbl3garbiLLbl
3aKbiMaanFaH.

TymwanewrTi
naganaH6aHpI3.
YokinetTi KplameT
KepceTy opTanblfblHa
xabapnacbiHbl3.

Oucnnenge «12.00»
KepceTineai.

OnekTp KyaTbl eLwuin
kangpl. ToynikTiH,
yaKbITbIH OPHATbIHBI3.

Cy KybICTbIH, WbIFbIHKbI
XKepiHeH XbInbicTanabl.

KybIC LLbIFbIHKbI XKepiHae
Cy TbIM Ker.

DYHKUMAHDBIH,
KaHaFaTTaHapnblk emec
nicipy eHimainiri: True
Fan Cooking PLUS .

Ci3 KybICTbIH LUbIFbIHKbI
XKepiH cymeH
TONTbIPAbIHbI3.

14. KYAT TUIMAINIT

14.1 EO 3kogu3aniH XXaHe 3HepreTukanbik TaHOanay epexenepiHe cankec
OHiM Typanbl aKnapaTt XaHe eHiM Typanbl aknapat napafbl EO xaHe
Kypama KoponbpAikTiH a3koAu3anH XXaHe 3HepreTukanblk TaH6anay

epexenepiHe

Macene MbIHaHbI TEKCEepiHi3:

LLlam xxymbicC icTemengi. LLlam ky#in keTkeH.

13.2 KbI3ameT KepceTy Typanbl
Aepekrep

AKaynbIKTbl ©3iHi3 Ty3eTe anMacaHpl3,
OVNepiHire HeyakineTTi KbI3MeT kepceTy
opTanblfbiHa xabapnacbiHbI3.

CepBuCTiK opTanbIkka KaxeT AepeKkTep
TeXHVKanblK AepeKkTep TakTanlacbiHaa
OepinreH. TexHuKkanblk aknapar TakKTanachbl
KYPbINFbl HAyacblHbIH, anAblHFbl )XaKTayblHAA
opHanackaH. KypbInfbiHbIH, ilWiHAer
TEeXHVKanblK aknapaT TakTalllachkiH
arnmvaHbl3.

[epekTepAi MblHa Xepre xa3lyabl
YCbIHaMbI3:

Mogeni (MOD.)

OHim Hewmipi (PNC)

Cepuisinbik Hemip (S.N.)

XabaplKTayLblHbIH aTbl

Electrolux

Mogaenb ngeHTudukaTopsl

EOD3H70X 949499337

Kyat Tvimainiri nHaekci

95.3

KyaT Tvimainiri cbiHbIObI

A

[oacTypni pexumaeri cTaHAapTTbI XXYKTEME YLUIH NanganaHbinatbiH

KyaTt

0.93 kBT-caf/umkn

KenpgeTkiw pexumaeri ctaHaapTTbl KYKTeMe YLUiH

naiaanaHbinaTbiH Kyat

0.81 kBT1-car/umkn
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Cbl3aTTapablH caHbl

1

XKbiny keasi OnekTp KyaTbl

[Obibbic AeHreni 72n

MewTiH Typi KipikTipinreH Tymwane
Canmarbl 29.9 kr

IEC/EN 60350-1 — Taram nicipeTiH TYPMbICTbIK 3MEKTP KypbinFbinapsl — 1-6enim: MNnutanap, Tymwanewutep, by

neLuTepi xaHe rpunb - OHIMAINIKTI enwey aaicTepi.

14.2 KyatTbl yHEMAey

KypbInFbIHbIH, KYHAENIKTI TaFam
nicipreHae KyaT yHeMaeyre KeMeKTeceTiH
MYMKiHAiKTepi 6ap.

KypbInFbl XXyMbIC iCTEN TypFaHaa, KypbinFbl
€CiriHiH, abblK ekeHiHe ko3 XeTKi3iHi3. IMicipy
Ke3iHAe KypbIFbl €CiriH Xui alyra
6onmanabl. ECikTiH ThiFbI3garbilbIH Tas3a
YCTaHbI3 )X8HEe OHbIH 63 OpPHblHAA TypPFaHbIHA
KO3 XeTKi3iHi3.

KyaTTbl yHEMAeyAi )KakcapTy YLUiH .

Erep mymkiH 6onca, nicipy angbiHaa
KYPbIIFbIHBI @angblH ana Kpl3ablpMaHbI3.

BipHelle Taramabl 6ip yakbITTa nicipreH
Ke3ae, nicipy LMKnaapbiHbIH apachiH
OapblHLLIA KbicKa ETiHi3.

XKenpeTkiwneH nicipy

Erep mymkiH 6onca, KyaTTbl yHEMAEY YLUiH
xengetkiwi 6ap nicipy dyHkumsanapbiH
nanganaHbiHbI3.

Kangbik Kbi3y

Micipy y3akTbiFbl 30 MUHYTTaH y3arblpak
6onca, KypbInFbiHbIH TEMNepaTypacbIH Micipy
asiktanFaHra gevin 3—-10 muHyTKa epTe
a3anTbiHbI3. Kypbinfbl iWiHAEr KanablK Xblny
nicipyai »xanfacTbipagpl.

Backa Taramaapabl XKbinbITy YLiH Kangbik
KbI3y[bl NainganaHbiHbI3.

Tarampbl Xbinbl ycTay

Kanablk Kbi3yAbl TaHAamM, TaFamabl Xbifbl
ycTay YLUiH eH TeMeHT i biIKTuMarn
TemnepaTypaHbl TaHAaHbI3.

binfanabl xengeTkiwneH nicipy
Taram nicipy 6apbicbiHaa KyaTTbl yHeEMAeyre
apHarnfaH yHKUms.

15. KOPLUAFAH OPTAFA KATbICTbI XXAFOAVNAP

Benri Cf.\l) canblHFaH maTepuangapabl kanta
©eHAeYy[EeH eTKi3yre TancbipbiHbi3. Opam
MaTtepuangapbliH KanTa eHaeyaeH eTKidy yLiH
TUWICTi KOHTENHepnepre canblHbl3. ONeKTpnik
)KOHe 3MeKTPOHMKanbIK KypblFblnapabiH,
KangpblFbIH KaiTa enHgeyaeH oTKi3y apkbiibl,
KOpLUaFaH opTaFa XaHe afaMHbIH
OeHcaynblfbIHA 3MbIH KENTIPETiH

XaFgarinapra xon 6epmeyre 3 yneciisgi

KOCbIHbI3. Benri i canblHFaH KypblFblnapabl
TYPMBICTbIK KanablKkTapmeH bipre
TacTamaHbl3. ©OHIMAi XXeprinikTi kKanta exHaey
opTanbifblHa OTKI3IHi3 HEMece >eprinikTi
Mekemere xabapnacblHbl3.
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Laipni lidzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.

A sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka art traucéjummeklésanas, servisa un
@ remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS

. DROSIBAS INFORMACIJA........coooreriiniriineinsieeissise s
. DROSIBAS NORADIJUMI.....ccuuiumiemiinrisireiseeiesies i sesseeeees
CUZSTADISANA. ..ot
. 1ZSTRADAJUMA APRAKSTS.....oovtumrimmeiieiieeiieseseseeesisesessseeseeieeees
- VADIBAS PANELIS. ...ttt
. PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES...........coovurioreirreeneinseennn.
NZMANTOSANA IKDIENA ..o
. PULKSTENA FUNKCIJAS.....c.ooiiiimiiiiiiisieeeiesies s
. PIEDERUMU LIETOSANA. ......cooouriimriimriimeeeseeesssesesssesseesesessseseesseens
10. PAPILDFUNKCIJAS.......ccoooomiiiiriieriieioes e
11, IETEIKUMI UN PADOM I ...
12. APRUPE UN TTRISANA . .......otiimurimmriiniienisenesesssesssesssesssesssesseseeens
13. PROBLEMRISINASANA. ..o
14. ENERGOEFEKTIVITATE ......ooiiiiimiiorieieiesiesieeeeie e
15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU..........cvvvemrrerrrirneiinniieneinnees

OCONOOAWN=

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas ripigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.

Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu

izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

- So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé€jam vai

pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas

uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu

un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
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vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésSanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.
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 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

* lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

* Plits virsmas stikla durvju firiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tindanas lidzeklus vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici dro$a un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties,
ka bus iesp€jams brivi atvert tas durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzesésanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices iebuvésanas dzi- 548 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1022 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apakséja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

MontaZas skraves 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Skapi$a minimalais aug-
stums (skapiSa zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

590 (600) mm

Skapi$a platums 560 mm

Skapi$a dzilums 550 (550) mm

lerices priekSpuses aug- 594 mm
stums
lerices aizmugures aug- 576 mm
stums
lerices priek$puses pla- 595 mm

tums
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Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

lericei jabit iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.




* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodros$ina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosSinataji), zemejuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

« Siierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka

vai spradziena risks.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

» Nemainiet Si produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

» Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piesucinatus priekSmetus.

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu
plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat
aplukot tabulu:

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums
(mm?)

maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jabut par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

¢ Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericée.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

* Emaljas vai nerlis€josa térauda krasas
maina neietekme ierices darbibu.

¢ Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

LATVIESU 139



» Vienmeér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

» Jaierice ir uzstadita aiz mebelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas méebeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli lidz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprape un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

» Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.

» Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

+ Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 lekSejais apgaismojums

« Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzétas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperatirai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.6 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
» Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.7 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Elektrosoka risks.

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".
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« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.



3.1 lebuve
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)

(mm)
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3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves méebelem

4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparéjs parskats

@@

NEERRREDE NS

[ \
\.
=
=

4.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kiku formam,
cepesiem.

» Grila/lcepama panna
Paredzéts(-a) apbruninasanai un cepSanai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.
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Vadibas panelis

Karsésanas funkciju parslégs
Elektropadeves lampa / simbols
Displejs

Vadibas regulators (temperattrai)
Temperaturas indikators/simbols
Papildu tvaiks

Sildelements

Lampa

Ventilators

. Tilpnes reljefs- Tvertne firiSanai ar tdeni
Plaukta atbalsts, iznemams
Plauktu limeni

+ Ipasi padzilinata tiridana
Musakas gatavoS$anai.

* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus
varat ertak ievietot cepeskrasni un iznemt
no tas paplates.



5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéejamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Sensora lauki/taustini

— Lai iestatitu laiku.

@ Lai iestatitu pulkstena funkciju.
_I_ Lai iestatitu laiku.
Lai ieslégtu un izslégtu Ventilatora karséSanas PLUS funkciju.
5.3 Displejs
A B A. Pulkstena funkcijas
| B. Taimeris
A g e L o
A RE-E00 o
Ly
-— S G S

= |

6. PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Pirms pirmas lietoSanas

leprieks$éjas karseSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dumi. NodroSiniet telpa

ventilaciju.
& B
1. solis 2. solis 3. solis
lestatiet pulksteni Cepeskrasns tiriSana Uzsildiet tukSu cepeskrasni
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1.

+,_ - piespiediet, lai iestafi-
tu laiku. Péc aptuveni 5 sekun-
dém indikators parstaj mirgot
un displejs rada laiku.

1.

Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus un nonemamos
plauktu balstus.

Tiriet cepeskrasni un piederu-
mus tikai ar mikro$kiedras dra-
nu, siltu Gdeni un maigu tirisa-
nas lidzekli.

1.

lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai: E
ligums: 1 h.
lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai: El
llgums: 15 min.

3. lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai:
ligums: 15 min.

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, ldz ta atdziest. levietojiet cepeskrasni piederumus un iznemamos plauktu

balstus.
7. IZMANTOSANA IKDIENA
1 A 1
A BRIDINAJUMS! 2. solis Pagrieziet vadibas pogu, lai atlasitu
Skatiet sadalu "Drosiba". temperaturu.
3. solis Kad gatavo$ana ir pabeigta, pagrieziet

7.1 lestatiSana. KarsésSanas funkcija

parslégus izslegta stavokl, lai izslégtu
cepeskrasni.

1. solis

Pagrieziet karséS$anas funkciju parslé-
gu, lai atlasitu karsésanas funkciju.

7.2 Funkcijas iestatiSana: True Fan Cooking PLUS

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices bojajumu risks.

1. solis Parliecinieties, ka cepesSkrasns ir atdzisusi.
2. solis Uzpildiet cepeskrasns tilpnes reljefu ar

krana Gdeni.

@ Tilpnes cepeskrasns tilpnes reljefa

maksimala ietilpiba ir 250 ml. Neuzpildiet

cepeskrasns tilpnes reljefu gatavosanas

laika vai kamér cepeskrasns ir karsta.
3. solis lestatiet funkciju:

Nospiediet: . ledegas indikators. Darbojas tikai ar funkciju: True Fan Cooking PLUS.
4. solis Pagrieziet temperaturas vadibas regulatoru, lai iestafitu nepiecieSamo temperaturu.
5. solis lepriek$&ji uzkarséjiet tukSu cepeskrasni 10 mindtes, lai taja rastos mitrums.
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6. solis

levietojiet édienu cepeskrasn.

Skatiet nodalu ,Padomi un ieteikumi”.
Gatavosanas laika neveriet cepeskrasns durtinas.

7. solis pagrieziet karsé$anas funkciju regulatoru pozicija izslégts, lai izslégtu cepeskrasni.
Nospiediet , lai izslegtu cepeskrasni. Indikators izslédzas.

8. solis Kad funkcija beidzas, uzmanigi atveriet durvis. No cepeskrasns izpllsto$ais mitrums var izraisit ap-
degumus.

9. solis Parliecinieties, ka cepeskrasns ir atdzisusi. Izlejiet atlikuso Gdeni no cepeskrasns tilpnes reljefa.

7.3 Karsésanas funkcijas

Karsésanas
funkcija

LietoSana

0

Izslégts stavoklis

lerice ir ieslégta.

Apgaismojums
(lampa)

Apgaismojuma ieslégsanai.

@) |

Karsésana ar ven-
tilatoru / True Fan
Cooking PLUS /
TiriSana ar tdeni

Ediena vienlaicigai cep$anai un
kaltéSanai lldz pat tris plauktu Ii-
ment.

lestatiet par 20 ldz 40 °C zema-
ku temperatlru neka funkcijai
Tradicionala gatavoSana.
Mitruma pievieno$anai gatavo-
Sanas laika. Pareizas krasas un
kraukskigas virskartas iegtusanai
ceps$anas laika. Suliguma pie$-
kirSanai édienam atkartotas uz-
sildiS8anas laika.

Skatiet nodalu “Apkope un firi$a-
na”, lai iegutu papildinformaciju
par turpmako. Tiri$ana ar tdeni.

Al

Ventil. kars. ar mi-
trumu

ST funkcija ir paredzéta energijas
taupiSanai gatavosanas laika. Iz-
mantojot So funkciju, temperata-
ra ierices iekSpusé€ var atskirties
no iestatitas temperatdras. Sildi-
$anas jaudu var samazinat. Pla-
Saka informacija pieejama noda-
|a “Ikdienas lietoSana” sniegtajas
piezimés par: Ventil. kars. ar mi-
trumu.

Apakskarsésana

Kiku ar kraukskigu pamatni cep-
$anai un partikas konservésanai.

Karsésanas LietoSana
funkcija
Ediena atkausé$anai (darzeni un
o0 augli). Atkausésanas laiks ir at-
— karigs no sasaldétas partikas
Atkausésana daudzuma un izméra.

— Planu produktu griléSanai liela
v

daudzuma un maizes grauzdé-
Sanai.

Atra grilésana

— Lielakus cepes$a gabalu un maj-
Y putnu galas ar kauliem cep$anai
viena plaukta liment. Sacepumu

gatavoSana un apbrininasana.

Infratermiska grilé-
Sana

Picas cep$anai. Kartigai apbri-
ninasanai, lai padaritu krauk3ki-
gu apaksu.

¥

Picas funkcija

Ediena gatavosana un cep$ana
viena plaukta limen.

Tradicionala gata-
voSana

7.4 Piezimes: Ventil. kars. ar
mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar: IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabit aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Gatavosanas noradijumus skatiet nodala
“leteikumi un padomi”, Ventil. kars. ar
mitrumu. Skatiet visparigus elektroenergijas
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taupiSanas ieteikumus sadalas
“Energoefektivitate” punkta “Elektronergijas
taupiSana”.

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija LietoSana

@ Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.

Diennakts laiks

I_)l Lai iestatitu, cik ilgi cepeskrasnij jadarbojas.
Darb. laiks
Q Laika atskaites iestati$anai. ST funkcija neietekmé cepedkrasns darbibu.
. A Jis varat iestatit So funkciju jebkura laika — ar1 tad, ja cepeSkrasns izslég-
Laika atgadinajums ta.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Diennakts laiks iestatiSana

@ — mirgo, pieslédzot cepeskrasni elektroenergijas avotam, péc elektribas padeves partraukuma vai ja nav ies-
tatits taimeris.

+ .~ —nospiediet, lai iestatitu laiku.
Indikators parstaj mirgot péc aptuveni 5 sekundém, un displejs rada laiku.

Ka mainit: Diennakts laiks

1. soli
solis @ — nospiediet atkartoti, lai mainitu diennakts laiku. @ - sak mirgot.

2. soli —_ . . - .
solis + s — nospiediet, lai iestafitu laiku.

Indikators parstaj mirgot péc aptuveni 5 sekundém, un displejs rada laiku.

Darb. laiks iestatiSana

1. solis lestatiet cepeskrasns funkciju un temperatiru.
2. soli
solis @ — nospiediet atkartoti. Sak mirgot |_)|
. soli —_ - . o
3. solis + , — nospiediet, lai iestatitu ilgumu.
Displeja redzams: |_)|
|9| —mirgo, kad beidzies iestatitais laiks. Atskan skanas signals, un cepeskrasns izslédzas.
4. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
5. solis Pagrieziet regulatoru lidz stavoklim Izslégts.
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Laika atgadinajums iestatiSana

1. soli . R S
solis @ — nospiediet atkartoti. Q — sak mirgot.
2. soli — - s L
solis + , — nospiediet, lai iestafitu laiku.
Funkcija aktivizéjas automatiski péc 5 sekundém.
Kad beigsies iestatitais laiks, atskanés skanas signals.
3. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
4. solis Pagrieziet regulatoru stavokli Izslégts.

Ka atcelt: Pulkstena funkcijas

1. solis @ — nospiediet atkartoti, lidz sak mirgot pulkstena funkcijas simbols.

2. solis Nospiediet un turiet nospiestu: — .

Pulkstena funkcija izslédzas péc dazam sekundém.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

Augsta mala ap plauktu nelauj €édiena

/\ BRIDINAJUMS! gatavos$anas traukiem noslidét no plaukta.

Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe augspuseé palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérs§anos.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.
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Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

—

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzesésanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
Izsledzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

11. IETEIKUMI UN PADOMI

®

Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Gatavosanas ieteikumi
Cepeskrasnij ir pieci plauktu limeni.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Jisu cepeskrasns cep$anas un sautéSanas
funkcijas var atskirties no jusu iepriekséjas
cepeskrasns funkcijam.

Nenovietojiet Tpasi dzilas pannas zemaka
plaukta limeni.

Kiku ceps$ana

Neatveriet cepeskrasns durvis atrak ka 3/4
laika pirms iestatita gatavoSanas laika
beigam.

Ja vélaties izmantot divas cepamas paplates
vienlaikus, raugieties, lai starp tam butu viens
tukSs plaukta limenis.
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10.2 DrosSibas termostats

Nepareiza cepeskrasns lietoSana vai bojati
komponenti var izraisit bistamu parkar§anu.
Lai to novérstu, cepeskrasnij ir droSibas
termostats, kas partrauc stravas padevi.
Cepeskrasns atkal ieslédzas automatiski, kad
temperatira pazeminas.

Galas un zivju gatavosana
Taukvielam |oti bagatiem &édieniem
izmantojiet dzilu pannu, lai novérstu
neiztiramu traipu rasanos cepeskrasni.

Laujiet galai atpusties aptuveni 15 mindtes
pirms tas sagrieSanas, lai no tas neiztecétu
sulas.

Lai novérstu parmérigu dimosanu
cepeskrasni cepesa pagatavoSanas laika,
ielejiet dzilaja panna mazliet idens. Lai
novérstu dumu kondensaciju, pievienojiet
udeni ik reiz, kad tas ir izgarojis.

Gatavosanas laiki
Gatavosanas laiki ir atkarigi no €diena veida,
ta konsistences un daudzuma.

Sakotnéji gatavosanas laika sekojiet lidzi
rezultatiem. Piemekl€jiet saviem gatavoSanas
traukiem, receptém un édiena daudzumam
vispiemérotakos iestafljumus (karséSanas
iestatijums, gatavosanas laiks utt.),
izmantojot $o ierici.



11.2 Ventil. kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojosiem traukiem.

 _~

=

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma
Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojosa 8 cnlfedriznnqqgt?' s 5 Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs ’ 28 cm diametrs

cm augstums

11.3 Ventil. kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ieverojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

¥ = 5§ Ik O

(°C) (min.)

Smalkmaizites, 12 cepama paplate vai dzila pan- 175 3 40 - 50

gabali na

Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-45
na

Pica, saldéta, 0,35 kg restots plaukts 180 2 45-55

Salda rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 170 2 45 -50

stiem na

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 190 3 45 -55
plaukta

Biskvitkiikas piraga forma ar lidzenu pamatni uz 180 2 35-45

pamatne restota plaukta

Biskvitkika ar pildiju- sacepuma forma uz restota 170 2 35-50

mu plaukta

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-45
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota plauk- 170 3 30-40
ta

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na
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% =

O

(°C) (min.)

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 40 - 50
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 150 2 30-45
na

Makarani, 20 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 45 -55
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sala mikla, 16 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 170 2 35-45
na

Smilsu miklas cepu-  cepama paplate vai dzila pan- 150 2 40 - 50
mi, 20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-45
na

Vegetara omlete picas paplate uz restota plauk- 180 3 35-45
ta

Vidusjdras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 4 35-45
0,7 kg na

11.4 Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

¥ B = k E
\ C] oru

(°C) (min)
Kicinas, 20 Tradicionala Cepama Pa- 3 170 20-35
paplate gatavo$ana plate
Kicinas, 20 KarséSanaar CepamaPa- 3 150 - 160 20-35
paplaté ventilatoru plate
Kicinas, 20 KarséSanaar CepamaPa- 2un4 150 - 160 20-35
paplate ventilatoru plate
Abolu pi- Tradicionala Restots 2 180 70-90
rags, 2 gatavoSana plaukts
veidnes
@20 cm
Abolu pi- KarséSana ar  Restots 2 160 70-90
rags, 2 ventilatoru plaukts
veidnes
@20 cm
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¥ B8 = E @
\ C] oru
(°C) (min)

Biskvitkilka Tradicionala Restots 2 170 40 - 50 lepriek$ uzsildiet ce-
bez tau- gatavo$ana plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Biskvitkilka KarséSana ar Restots 2 160 40 - 50 lepriek$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Biskvitkilka KarséSana ar Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
SmilSu mik- KarséSanaar CepamaPa- 3 140 - 150 20-40 -
la ventilatoru plate
Smilsu mik- KarséSanaar CepamaPa- 2un4 140 - 150 25-45 -
la ventilatoru plate
Smilsu mik- Tradicionala Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45 -
la gatavo$ana plate
Karstmaize, Grils Restots 4 maks. 1-5 lepriek$ uzsildiet ce-
4-6 gabali plaukts peskrasni 10 min.
Liellopa Grils Restots 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, 6 plaukts, tau- plauktu cepeskrasns
gab., 0,6 kg ku uztversa- ceturtaja imeni, bet

nas panna dzilo cepesSpannu —

treSaja imeni. Kad pa-
gajusi puse no gatavo-
Sanai atvéléta laika,
apgrieziet to uz otru
pusi.

leprieks$ uzsildiet ce-
peskrasni 10 min.

12. APRUPE UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".
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12.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet ierices prieksdalu tikai ar mikroskiedras dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli. Nofiriet un parbaudiet durvju blivi ap cepeskrasns ietvaru.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas Skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.
TiriSanas Iidzekli

¢_ Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
— krasanas var izraisit ugunsgréku.

|:| lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-
densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarse€jiet ierici 10 minates. Neuzglabajiet édienu ie-
Lietogana ikdie- '1c€ ilgak par 20 minGtém. Péc katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices ieksieni tikai ar mi-

na kroSkiedras dranu.
N Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
2+, kroskiedras dranu, kura iemérkta silta ident ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

W piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdro$os piederumus ar abraziviem firisanas lidzekliem vai asiem priekSme-

Papildpiederumi tiem.

12.2 Ka tirit? Tilpnes reljefs

Iztiriet cepeskrasns tilpni, lai likvidétu
kalkakmens nogulsnes péc gatavoSanas ar
tvaiku.

1. solis. 2. solis 3. solis.

lelejiet cepeskrasns tilpnes reljefa Laujiet etikim iz8kidinat kalkakmens  Tiriet cepeskrasns tilpni ar siltu Gde-
250 ml etika. Lietojiet bezpiedevu nogulsnes 30 mindtes istabas tem-  ni un mikstu dranu.

etiki, kura koncentracijas lImenis ne- peratura.

parsniedz 6 %.

Funkcijai: True Fan Cooking PLUS tiriet cepesSkrasni ik péc 5-10 gatavosanas cikliem.

12.3 1znemsana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu
cepeskrasni.
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1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,

lldz ta atdziest. ‘ “

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priek$&jo 1/-‘3"/2 AP
dalu nost no sanu sienas. 0l=p I

. - - — () |

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo 2 | . \Z
dalu nost no sanu sienas un iznemiet % —
to. N~

4. solis Uzstadiet plauktu balstus pretéja seci- @' }: ‘ &
ba. b
Teleskopiskas vadotnes atlikusajam
tapam jabat vérstiem uz prieksu.

12.4 Funkcijas TiriSana ar adeni

izmantoSana 3. solis. lestatiet temperattru uz 90 °C.

Si tifisanas procediira izmanto mitrumu, lai 4. solis Laujiet cepeskrasnij darboties 30 mind-

nofiritu no cepeskrasns tauku un partikas tes.

atlikumus. 5. solis. Izslédziet cepeskrasni.

1. solis lelejiet cepeskrasns tilpnes reljefa tde- 6. solis Uzgaidiet, lidz cepeskrasns atdziest.
ni: 200 ml. Nosusiniet cepeskrasns iekSieni ar

mikstu dranu.

2. solis. lestatiet funkciju: .

Nospiediet .

12.5 Iznemsana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir divi stikla paneli. Durvju un iek$éjo stikla paneli var iznemt, lai notiritu.
Izlasiet visus “Durvju nonems$anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu
iznemsanas.

/\ UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis l1dz galam un turiet abas en-
ges.
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2. solis Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,
lidz tie nokliksk.

3. solis Aizveriet cepeskrasns durvis pusatvérta sta-
vokIi lidz pirmajai atvérSanas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.

4. solis Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas par-
klata ar mikstu dranu, ta, lai to arpuse sa-
skartos ar dranu.

5. solis Turiet durvju augsdala esoSo apmali (B) no
abam pusém un bidiet to iekSup versta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna blivi.

6. solis Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to iz-
celtu.
B N
7. solis Turiet durvju stikla paneli aiz ta augs€jas

malas un uzmanigi izvelciet to ara. Parlieci-
nieties, lai stikls izslidétu ara no balsta pilni-

ba.
8. solis Notfiriet stikla panelus ar tdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla
panelus trauku mazgajamaja masina.
9. solis Péc firiSanas uzstadiet stikla paneli un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klik3ki.

Zonai ar apdruku jabut vérstai uz durvju iekSpusi. Péc A
ievieto$anas parliecinieties, vai stikla panela vietas, L—
uz kuram atrodas drukata teksta zonas, nav raupjas.
Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no- e
kliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat iek$éjo stikla paneli pareizi
ta vieta.
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Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai
tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

12.6 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,  Atslédziet cepeskrasni no elektrotik- leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

lidz cepeskrasns ir atdzisusi. la.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Nofiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma
sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Probléma Parbaudiet, vai:

Cepeskrasns neuzsilst. Izdedzis drosSinatajs.

Bojata durvju blive. Neizmantojiet cepeskras-
ni. Sazinieties ar pilnvaro-

to servisa centru.

Displeja redzams “12.00”. Noticis stravas padeves
parravums. lestatiet dien-

nakts laiku.

Cepeskrasns tilpnes relje-
fa ir parak daudz udens.

No cepeskrasns tilpnes
reljefa tek Gdens.

Neapmierinosi funkcijas
gatavo$anas rezultati:
True Fan Cooking PLUS .

iepildijat adeni tilpnes
tvertné.

Probléma Parbaudiet, vai:

Nestrada lampina. Spuldze ir izdegusi.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses
priekSé€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé
esoS$o tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)
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14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa atbilstosi ES
Ekodizaina un energijas markéjuma noteikumiem

Piegadataja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija EOD3H70X 949499337
Energoefektivitates indekss 95.3
Energoefektivitates klase A

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja reZzima  0.93 kWh/cikla

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

rezZima

0.81 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

29.9 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktsp&jas mériSanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavo$anas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.

Kad iesp€jams, nekarséjiet ierici pirms
gatavos$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.
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Gatavosana ar ventilatoru
Ja iespéjams, elektroenergijas taupi$anas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minutes,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minGtes pirms
gatavos$anas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras
iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu.

Ventil. kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai
gatavosanas laika.



15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

™, . = S
simbolu TP, levietojiet iepakojuma materialus | simbolu g kopa ar majsaimniecibas
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Sveiki atvyke j ,,Electrolux“ pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote
musy prietaisa.

6 Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,
@ aptarnavima ir remonta:
www.electrolux.com/support

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ... 158
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS.......coiiii e 160
3. IRENGIMAS. ... 162
4. GAMINIO APRASYMAS. ... 164
5. VALDYMO SKYDELIS........cocooiiiiiiiiiiiiiii 165
6. PRIES NAUDODAMI PIRMAKART .....ooiiii e 165
7. KASDIENIS NAUDOJIMAS.........ccooiiiiiiiiie e, 166
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........ooii e 168
9. PRIEDU NAUDOUJIMAS ... 169
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS ..o 170
11 PATARIMAL ..o 170
12. PRIEZIURA IR VALYMAS.......coiiiiiiiiiiiiiisiieciee s 173
13. TRIKCIU SALINIMAS ... 177
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS. ... 177
15. APLINKOS APSAUGA ... 178

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar Zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy Zmoniy sauga

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiq arba protiniq sutrikimq, arba asmenys, kuriem_s_
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinciy labai sunkig
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ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Batina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirtpinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad pries$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
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2.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite Siurksciu Sveiciamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\ |SPEJIMAS!

S| prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muveékite apsaugines pirstines ir avekite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekines dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

Minimalus spintelés aukstis

590 (600) mm

(po darbastaliu)

Spintelés plotis

560 mm

Spintelés gylis

550 (550) mm

Prietaiso priekinés dalies

594 mm

aukstis
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2.2 Elektros prijungimas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

* Prietaisg privaloma jzeminti.

« |[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.



» Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebaty galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kistukg buty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

* Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is$ jy laikiklio), jZeminimo
nuotekio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

[Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smiigio
arba sprogimo pavojus.

Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-
beliy tipai:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

« Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

« Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

« Atidarydami dureles pasirupinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedeékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrékinty daikty.

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj
prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galig.
Taip pat atitinkamg informacijg rasite
lenteléje:

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)

iki 1380 3x0.75

« Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai | jkaitusj
prietaisa.
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— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas

neturi poveikio prietaiso veikimui.

Drégniems pyragams kepti naudokite gily

kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,

kurias sudétinga pasalinti.

Maistg visuomet gaminkite uzdare

prietaiso dureles.

Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés

(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui

veikiant durelés visada bity atidarytos. Uz

dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie

gali pakenkti prietaisui, baldams ar

grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po

naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

2.5 Vidinis apsSvietimas

/\ |SPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

/N ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisa.

3

Pries vykdydami priezitros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kistuka i$ elektros lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvésegs. Gali
sutrukti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés prieziuros centra.
Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Valykite prietaisg dregna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaites purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

. [IRENGIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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« Sjo gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsargines
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apsviesti.

» Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.6 Paslauga

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezitros centrg.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.7 ISmetimas

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

« IStraukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.



3.1 J[rengimas balduose
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)

(mm)
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3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo

4. GAMINIO APRASYMAS
4.1 Bendroji apzvalga

@:
B RBA

[ \
\.
=
=

4.2 Priedai

* Grotelés
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

* Grilio / kepinimo prikaistuvis

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
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Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenéle
Maitinimo lemputé / simbolis

Ekranas

Valdymo rankenélé (temperatdra)

A Temperatiros indikatorius / simbolis
,Plus Steam*

B Sildymo elementas

El Lemputé

Ventiliatorius

|[duba vandeniui- Indas valymui vandeniu
Lentynos atrama, iSimama

Lentynos padétys

* Ypac gilus prikaistuvis
Musakai gaminti.

« Teleskopiniai bégeliai
Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir
iStrauksite lentynéles.



5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 Jstumiamos rankenélés
Norédami naudoti prietaisg, paspauskite

rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Jutiklio laukai / mygtukai

Laikui nustatyti.

@ LaikrodZzio funkcijai nustatyti.
_I_ Laikui nustatyti.
) Karsto oro srauto PLIUS funkcijai jjungti ir iSjungti.
5.3 Valdymo skydelis
A B A. LaikrodZio funkcijos
| B. Laikmatis
M) gum e L o
A RE-E00 o
I
-— S’ S
- |

6. PRIES NAUDODAMI PIRMAKART

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pries naudojant pirmg karta

iSankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. PasirUpinkite, kad patalpa

baty védinama.

1-as veiksmas

&

2-as veiksmas

—

3-as veiksmas

Laikrodzio nustatymas

ISvalykite orkaite

|kaitinkite tuscia orkaite
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+, ~ - paspauskite, kad
nustatytuméte laikg. Mazdaug
po 5 sek. indikatorius nustos
mirkéiojes ir ekrane matysite
laika.

ISimkite i$ orkaités visus prie-
dus ir iSimamas lentyny atra-
mas.

Orkaite ir jos priedus valykite tik 2

mikropluosto $luoste, suvilgyta
Silto vandens ir Svelnaus plovik-
lio tirpale.

1.

Nustatykite didziausig funkcijos

temperatura: E
Laikas: 1 val.
Nustatykite didZiausig funkcijos

temperatira: Ifl
Laikas: 15 min

3. Nustatykite didZiausig funkcijos

2

temperatirg:
Laikas: 15 min

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés. |dékite priedus ir iSimamas lentyny atramas j orkaite.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/) ISPEJIMAS! 7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo

! ! : funkcija

Zr. saugos skyrius.
1-as veiks- Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija,
mas pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
2-as veiks- Pasukite valdymo rankenéle, kad pasi-
mas rinktuméte temperatira.
3-ias Kai baigiate gaminti, pasukite rankené-
veiksmas les j iSjungimo padétj, kad iSjungtuméte

orkaite.

7.2 Funkcijos nustatymas: True Fan Cooking PLUS

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus nusideginti ir sugadinti prietaisa.

1-as veiks- Patikrinkite, ar orkaité atvésusi.

mas

2-as veiks- Pripildykite orkaités vidaus jdubg vande-
mas niu i$ Ciaupo.

@ Maksimali [dubos talpa — 250 ml. Ne-
pildykite orkaités vidaus jdubos, kai ga-
minate maistg arba kai orkaité yra jkaitu-
si.

f::: veiks- Nustatykite funkcija: .
Paspauskite . sijungia indikatorius. Veikia tik su funkcija True Fan Cooking PLUS.
4-as veiks- Temperatiros valdymo rankenéle nustatykite temperatira.

mas
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5-as veiks- IS anksto pakaitinkite tuS¢ig orkaite 10 min., kad padidéty drégme.

mas.

6-as veiks- |dekite maistq | orkaite.
mas Zr. skyriy ,Patarimai“.

Neatidarykite orkaités dureliy gamindami.

7-as veiks- pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj, kad iSjungtuméte orkaite.

mas

— paspauskite, kad iSjungtuméte orkaite. Indikatorius iSsijungia.

8-as veiks- Kai funkcija baigiasi, atsargiai atidarykite dureles. ISsiverzusi drégmé gali sukelti nudegimus.

mas

9-as veiks- Patikrinkite, ar orkaité atvésusi. PaSalinkite likusj vandenj i$ orkaités vidaus jdubos.

mas

7.3 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funk- Paskirtis
cija

0 Prietaisas iSjungtas.

Padétis ,ISjungta”

. ljungti lempute.

Apsvietimas

Skirta vienu metu kepti ir maistui
dZiovinti trijuose lygiuose.
Nustatykite 20-40 °C Zemesne

temperatlra, nei Apatinis + vir-
({J) Sutinis kaitinimas.
Skirta padidinti dréegme gami-
nant maista. I1Sgauti tinkama
mas / True Fan  spalvg ir tradkig plutele. Skirta
Cooking PLUS /' pasildomiems patiekalams su-
Valymas vandeniu teikti sultingumo.

Konvekcinis kepi-

Si funkcija ruosiant maistg pade-
da taupyti energija. Naudojantis
Sia funkcija temperatira prietai-
se gali skirtis nuo nustatytos.
Kaitinimo galig galima sumazinti.
Daugiau informacijos rasite sky-
riuje ,Kasdienis naudojimas®,
Pastabos apie: Drégnas konvek.
kepimas.

Zr. skyriy ,Valymas ir prieziura®“,
’EI

kur rasite daugiau informacijos
apie ,Aqua Clean“.

Drégnas konvek.

kepimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir
konservuoti maista.

Apatinis kaitinimas

Kaitinimo funk- Paskirtis
cija

Atitirpinti maista (darzoves ir vai-
oo sius). Atitirpimo laikas priklauso
nuo uz$aldymo maisto kiekio.

Atitirpinimas

—_— Dideliems smulkiy maisto gaba-
leliy kiekiams ir duonos skrebu-
¢iams kepti grilyje.

Spartusis grilis

Skirta didesniems mésos arba

paukstienos su kaulais gaba-
lams kepinti viename lygyje. Ap-
Turbo grilis kepams ruosti ir skrudinti.
vvw Kepti picg. Intensyviai skrudinti ir
Y traSkiam pagrindui paruosti.

Picos programa

— Kepti ir skrudinti maistg vienoje
lentynos padétyje.

Apatinis + virSuti-
nis kaitinimas

7.4 Pastabos apie: Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip numato EU
65/2014 ir EU 66/2014). Patikros pagal:
IEC/EN 60350-1.

Gaminant maistg orkaités durelés turi bti
uzdarytos, kad funkcija nebaty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Maisto ruoSimo nurodymus rasite skyriuje
.Naudingi patarimai“, Drégnas konvek.
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kepimas. Bendras energijos taupymo vartojimo efektyvumas* (,Energijos
rekomendacijas rasite skyriuje ,Energijos taupymas").

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija Naudojimo sritis
@ Paros laikui nustatyti, pakeisti arba patikrinti.
Paros laikas
I_)l Orkaités veikimo trukmei nustatyti.
Trukmeé
Q Nustatoma atgaliné laiko atskaita. Si funkcija neturi jtakos orkaités veiki-

Laikmatis mui. Galite nustatyti bet kada Sig funkcija, net jei orkaité yra iSjungta.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti Paros laikas

@ — mirksi, kai prijungiate orkaite prie elektros maitinimo, kai iSsijungia maitinimas arba kai nenustatytas laikma-
tis.

+, ~ — paspauskite, kad nustatytuméte laika.
Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laika.

Kaip pakeisti: Paros laikas

1- iks-

m:: velks @ — spauskite pakartotinai paros laikui pakeisti. @ — pradés mirkseéti.
2- iks- + — . . .

m:z velks , — paspauskite, kad nustatytuméte laika.

Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laika.

Kaip nustatyti Trukmé

1-as veiks- Nustatykite orkaités funkcijg ir temperatira.

mas
2- iks-

m:: velks @ — spauskite pakartotinai. I_)l — pradés mirkséti.
3-i — ) .

Velﬁ(ssmas + — paspauskite, kad nustatytumeéte trukme.

Valdymo skydelyje matysite: I_)l

|9 — mirksi, kai baigiasi nustatytas laikas. Pasigirsta signalas ir orkaite iSsijungia.

4-as veiks- Norédami i$jungti garso signala, paspauskite bet kurj mygtuka.
mas
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Kaip nustatyti Trukmé

5-as veiks- Pasukite rankenéles j iSjungimo padétis.
mas

Kaip nustatyti Laikmatis

:‘;g: veiks- @ — spauskite pakartotinai. Q — pradés mirkseéti.
ﬁ:z veiks- + ~ - paspauskite, kad nustatytuméte laika.
Funkcija jsijungs automatiSkai po 5 sekundziy.
Pasibaigus nustatytam laikui, pasigirs signalas.
3-ias Norédami iSjungti garso signala, paspauskite bet kurj mygtuka.
veiksmas

4-as veiks- Pasukite rankenéles j iSjungimo padeétis.
mas

Kaip atSaukti: Laikrodzio funkcijos

1-as veiks-
mas @

— pakartotinai spauskite, kol pradés mirkséti laikrodZio funkcijos simbolis.

2-as veiks-

mas Paspauskite ir palaikykite nuspaude — .

LaikrodZio funkcija i$sijungs po keliy sekundziy.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ |SPEJIMAS! nuo jos nuslysti.
Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
llinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.

Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui

Grotelés:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir sitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos zemyn.
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Gili skarda:
|stumkite skardag tarp lentynos laikikliy.

—

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

11. PATARIMAI

®

Zr. saugos skyrius.

11.1 Gaminimo rekomendacijos
Orkaitéje yra penkios lentyny padétys.

Lentyny padétys skaiciuojamos nuo orkaités
dugno.

Si orkaité geba kepti ir skrudinti kitaip, nei
jprastos orkaites.

Zemiausioje lentynos padétyje nedékite ypad
gilaus indo.

Pyragy kepimas

Orkaités dureles galite atidaryti tik praéjus 3/4
nustatyto maisto gaminimo laiko.

Jeigu vienu metu naudojate dvi kepimo
skardas, tarp jy palikite vieng tuscig lygj.

10.2 Apsauginis termostatas

Netinkamai naudojant orkaite arba sugedus
jo sudedamosioms dalims, ji gali pavojingai
perkaisti. Norint to iSvengti, orkaitéje jrengtas
apsauginis termostatas, kuris nutraukia
elektros tiekimg. Sumazéjus temperatuirai,
orkaité veél jsijungia automatiSkai.

Mésos ir zuvies ruosSimas

Labai rieby maistg gaminkite naudodami gily
inda, kad neistekéty riebalai ir neistepty
orkaités visam laikui.

Prie$ pjaudami mésg palikite pastovéti
mazdaug 15 minuciy, kad neistryksty
skysciai.

Kad kepinant orkaitéje nesusidaryty daug
dimuy, j gilyjj inda jpilkite truputj vandens. Kad
dimai nesikaupty papildykite vandens i$
karto, kai tik jis iSgaruoja.

Gaminimo trukmé
Kepimo trukmé priklauso nuo maisto tipo,
konsistencijos ir kiekio.

IS pradziu, kai gaminate, stebékite rezultatus.
Atraskite geriausiai Jusy receptus ir kitus
virtuvés poreikius atitinkancias prietaiso
nuostatas (karstis, trukme ir kt.).

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.
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Kepimo indas

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

Picos kepimo skarda paruosti Apkepo skarda
) - . R Keraminé . R
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 om skersmens, 5 Tamsi, neatspindinti

28 cm skersmens 26 cm skersmens cm aukscio 28 cm skersmens

11.3 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.

%

O

(°C) (min.)
Kavos bandelés, 12 kepamoji skarda ar surenka- 175 3 40-50
vnt. moji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-45
moji skarda
Pica, Saldyta, 0,35 kg grotelés 180 2 45-55
Biskvitinis vyniotinis  kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda
Sokoladiniai sausai-  kepamoji skarda ar surenka- 170 2 45-50
néliai moji skarda
Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 190 3 45-55
Biskvitinis pagrindas  apkepo skarda ant groteliy 180 2 35-45
Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 35-50
Zuvis, virta ant nedi-  kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-45
delés ugnies, 0,3 kg moji skarda
Visa Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 25-35
moji skarda
Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 170 3 30-40
liy
Mésa virta ant nedi- kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45
delés ugnies, 0,25 kg moji skarda
Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 40-50
moji skarda
Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 150 2 30-45

moji skarda
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¥ = I
\ o
(°C) (min.)

Migdoly sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 45-55

20 vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teSlainiai, kepamoji skarda ar surenka- 170 2 35-45

16 vnt. moji skarda

Sméliniai sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 150 2 40-50

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-45

nedidelés ugnies, 0,4 moji skarda

kg

VegetariSkas omletas picos kepimo indas ant grote- 180 3 35-45
liy

Vidurzemio juros dar- kepamoji skarda ar surenka- 180 4 35-45

zoveés, 0,7 kg

moji skarda

11.4 Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

¥ B = E O @®
™
S e
(°C) (min)
Pyragaiciai, Apatinis + vir- Kepimo skar- 3 170 20-35 -
20 vienety  Sutinis kaitini- da
padékle mas
Pyragaiciai, Konvekcinis Kepimo skar- 3 150 - 160 20-35 -
20 vienety  kepimas da
padékle
Pyragaiciai, Konvekcinis Kepimo skar- 2 ir4 150 - 160 20-35 -
20 vienety  kepimas da
padékle
Obuoliy py- Apatinis + vir-  Grotelés 2 180 70-90 -
ragas, 2 ke- Sutinis kaitini-
pimo for- mas
mos & 20
cm
Obuoliy py- Konvekcinis Grotelés 2 160 70-90 -
ragas, 2 ke- kepimas
pimo for-
mos & 20
cm
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)
Biskvitinis  Apatinis + vir-  Grotelés 2 170 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be Sutinis kaitini- min.
riebaly, @ mas
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis Konvekcinis Grotelés 2 160 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be kepimas min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Konvekcinis Grotelés 2ir4 160 40 - 60 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be kepimas min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Trapios te$- Konvekcinis Kepimo skar- 3 140 - 150 20-40 -
los kepiniai  kepimas da
Trapios tes- Konvekcinis Kepimo skar- 2ir 4 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  kepimas da
Trapios te$- Apatinis + vir-  Kepimo skar- 3 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  Sutinis kaitini- da
mas
Skrebutis,  Grilis Grotelés 4 maks. 1-5 Pakaitinkite orkaite 10
4-6 viene- min.
tai
Mésainis su  Grilis Grotelés, 4 maks. 20-30 Vieling lentynéle jdéki-
jautiena, 6 skarda var- te ketvirtame lygyje, o
vienetai, vantiems rie- skysc€ius surenkantj in-
0,6 kg balams su- da — treciame. Praéjus
rinkti pusei gaminimo laiko

apverskite.
Pakaitinkite orkaite 10
min.

12. PRIEZIURA IR VALYMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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12.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo priemo-

Prietaiso priekj valykite mikropluosto $luoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale. ISvalykite ir patikrinkite dureliy tarpiklj aplink ertmés réma.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

A\

H |
<>

Kasdienis naudo-
jimas

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

Drégme gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok§¢iy. Norédami suma-
zinti kondensacija, prie$ gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto

prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite tik mik-
ropluosto Sluoste.

i

Priedai

Visus priedus valykite kiekvieng karta panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje
plauti negalima.

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.

12.2 Kaip valyti |Jduba vandeniui

Po maisto ruosSimo garais iSvalykite orkaites
vidaus jduba, kad paSalintumete kalkiy

liku€ius.

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

| idubg jpilkite 250 ml baltojo acto. Palaukite 30 min, kol actas istirpdys  ISvalykite jdubg Siltu vandeniu su-
Naudokite ne stipresnj nei 6 % acta likusias kalkiy nuosédas jprastos drékinta minksta Sluoste.

be priedy.

temperaturos aplinkoje.

Naudojant funkcijg True Fan Cooking PLUS, valykite orkaitg kas 5-10 maisto gaminimo cikly.

12.3 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-

mas vés. | N
1 1k

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo / ‘ - = —
mas Soninés sienelés. O = 7 H

() ‘2 Eb
3-as veiks- Lentynos atramos galine dalj patrauki- = \Z L
mas te nuo Soninés sienelés ir iStraukite ja. % |
4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudékite prie- @' }5 ‘ (
mas Singa tvarka. L

IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai

turi bati atsukti j prieki.
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12.4 Kaip naudoti: Valymas

vandeniu 3-as veiks- Nustatykite 90 °C temperatira.
. . . mas
Valymo proceduros metu dregmé naudojama
i$ orkaités pasalinti riebalus ir maisto likucius. 4-as veiks- leiskite orkaitei veikti 30 min
mas.
1-as veiks- |pilkite vandens | orkaités vidaus jduba: 5-as veiks- ISjunkite orkaite.
mas 200 ml. mas.
2-as veiks- . . [ 6-as veiks- Palaukite, kol orkaité atvés. ISsausinkite
mas Nustatykite Sia funkcija: ' mas vidy minksta Sluoste.

Paspauskite .

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

Orkaités durelés yra dviejy stiklo ploksciy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidine stiklo dalj, kad
iSvalytuméte. PrieS nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir

jdéjimas”.

/\ DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1-as veiks- VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu
mas lankstus.

2-as veiks- Pakelkite ir patraukite sklastis, kol iSgirsite
mas spragteléjima.

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-
veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelékite dureles ir
patraukite j save, kad iSimtuméte.

4-as veiks- Padékite dureles iSorine puse ant tvirto pa-
mas grindo pakloto minksto audinio.
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5-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abiejuose kras-
mas. tuose paspauskite jg j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.

6-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save, kad nuimtu-
mas méte.

7-as veiks- Laikykite dureliy stiklo plokste uz jos virsuti-
mas nio krasto ir atsargiai iStraukite. |sitikinkite,
kad stiklas baty visi$kai iStrauktas i$ atramy.

8-as veiks- Nuplaukite stiklo plok$tes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo ploks¢iy in-

mas daplovéje.
9-as veiks- Baige valyti, j[dékite stiklo plokste ir orkaités dureles.
mas

Jei dureles jstatéte tinkamai, uzdare sklastis iSgirsite spragteléjima.

Spaudiniai ant stiklo turi bati nukreipti j dureliy vidy. A
|sitikinkite, kad jdéjus stiklo dalj rémo pavirSius pa- T~
dengtoje vietoje nebaty SiurksStus liesti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja. n e iﬂ

PasirGpinkite, kad vidiné stiklo dalis tolygiai atsiremty | —

atramas.
12.6 Kaip pakeisti: Lemputé Halogenine lempute visada suimkite
skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty
/N ISPEJIMAS! riebaly likudciai.

Pavojus gauti elektros smug.
Lemputé gali bati karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or- Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atves. klo. rélj.
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Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- |Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kars¢iui atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas

13. TRIKCIU SALINIMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Triktis Patikrinkite, ar...

Lemputé neveikia. Perdegeé lemputé.

13.1 Ka daryti, jeigu...

Sioje lenteléje nenumatytais atvejais . . Lo
kreipkités | jgaliotgjj aptarnavimo centra. Jeigu patiems problemos pasalinti

nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezilros centra.

13.2 Naudojimo informacija

Triktis Patikrinkite, ar...
—— - — Duomenys, kuriuos batina pateikti techninés
Orkaité nejkaista. Perdegé saugiklis. priezidiros centrui, nurodyti techniniy
Pazeista dury tarpiné. Nenaudokite orkaités. duomeny lenteléje. Techniniy duomeny
Kreipkites | jgaliotajj prie- lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés
Zidros centra. rémo. Nebandykite nuimti prie prietaiso
Ekrane matysite ,12.00".  Buvo dinges elekiros mai- | Pritvirtintos duomeny lentelés.
tinimas. Nustatykite paros
laika. Rekomenduojame duomenis uzsiradyti ¢ia:

13 vidinés jdubos iSteka Vidinéje jduboje per daug Modelis (MOD.)
vanduo. vandens. .

Preké iS (PNC) o
Netenkinantis funkcijos Pripildéte jdubg vandeniu. rekes numeris (PNC)

veikimas: True Fan Coo- Serijos numeris (S.N.)
king PLUS .

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
Modelio identifikatorius EOD3H70X 949499337
Energijos efektyvumo rodyklé 95.3
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Energijos vartojimo efektyvumo klase

A

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezima 0.93 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti-

liatoriaus rezimag

0.81 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos $altinis Elektra
Signalo garsumas 721

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

Mase

29.9 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energijg.

15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C/:) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

178 LIETUVIY

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir panaudokite likusijjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinemis
atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.



Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego

urzadzenia.
A wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:

www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z

dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za

obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac

instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu

w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0s6b o ograniczonych

zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego

roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod staiym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie baWHy sie urzadzeniem.
Przechowywac opakowanle w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamiaé urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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» Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Jesli przewodd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia

pradem.

« OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani

powierzchni komory urzadzenia.

* Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

« Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w

odwrotnej kolejnosci.

* Do czyszczenia urzagdzenia nie wolno uzywac sprzetéw

czyszczgcych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac¢ powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkfa.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usunagc¢ wszystkie elementy opakowania.

Nie instalowaé ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowa¢ zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
Zainstalowac¢ urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.
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Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Minimalna wysoko$¢ szafki
(minimalna wysokos¢ szaf-
ki pod blatem)

590 (600) mm

Szeroko$c¢ szafki 560 mm

Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzgdzenia

Wysoko$¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Gtebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Giebokos$¢ czesci urzadze- 548 mm
nia do zabudowy

Gigbokos$¢ z otworzonymi 1022 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwér

umieszczony na dole z tytu

Dtugos¢ przewodu zasilaja- 1500 mm
cego Przewod jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodfa zasilania.
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Nalezy uzywac¢ wytagcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowaé rozgateznikow ani
przedituzaczy.

Nalezy zwrdci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi s mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujacych sig
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pragdem nalezy zamocowaé w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakohczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikow réznicowopragdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykédw wynoszace minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.



Rodzaje przewodow przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H0O5

V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna

réwniez zapoznac si¢ z

tabela:

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Moc catkowita (W)

Przekroj przewodu
(mm?)

maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zétty) musi byé

0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub

wybuchem.

* Nie zmieniaé parametrow technicznych

urzagdzenia.

+ Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg

drozne.

» Nie pozostawiaé¢ urzgdzenia bez nadzoru

podczas pracy.

*  Wylgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
» Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania

drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢

do uwolnienia gorgcego powietrza.

» Nie wolno obstugiwa¢ urzgdzenia mokrymi

rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie skfadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowaé zmieszanie

alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub

otwartego ptomienia

z urzadzeniem.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewaé wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonhczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej

nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi

drzwiczkami urzadzenia.

Jesli urzadzenie zainstalowano za $cianka
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystgpieniem do konserwac;ji
nalezy wytgczyc¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewni¢ sie, ze urzgdzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.
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» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowaé ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

* Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdéw ani
metalowych przedmiotéw.

» Stosujac aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazdéwek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

* Informacja dotyczgca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementow oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe s3 przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.
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dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczenh
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnos$ci energetycznej G.

* Uzywaé wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.6 Serwis

* Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

» Odtaczy¢ urzagdzenie od zrddta zasilania.

« Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.

*  Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

3.1 Zabudowa

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

Panel sterowania

Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Kontrolka/symbol zasilania
Wyswietlacz

Pokretto sterujgce (do regulacji
temperatury)

A Wskaznik/symbol temperatury
Dodatek pary

B Grzatka

El Lampa

Wentylator

m Wneka komory - Zbiornik systemu
czyszczenia wodg

Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

BBEA
(=]

N
-

4.2 Akcesoria « Gleboka blacha do pieczenia
Do przyrzadzania moussaki.

* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie potek.

* Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
* Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i migsa lub do
zbierania ttuszczu.

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretta sterujace

Aby uzyé urzadzenia, nalezy nacisnaé
pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Pola czujnikéw/przyciski

Ustawianie czasu.

Ustawianie funkcji zegara.

Ustawianie czasu.

Bl+|O

o Wiaczanie i wytaczanie funkcji Termoobieg PLUS.
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5.3 Wyswietlacz

ol

B. Zegar

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Przed pierwszym uzyciem

Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac¢ sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

A. Funkcje zegara

Krok 1

R

Krok 2

—

Krok 3

Ustawianie zegara

Wyczys¢ piekarnik

Nagrza¢ wstepnie pusty piekarnik

1. +_ - nacisngg, aby ustawi¢
czas. Po uptywie okoto 5 se-
kund miganie ustanie, a na wy-
Swietlaczu bedzie widoczna us-
tawiona aktualna godzina.

Wyja¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria i prowadnice blach.
Piekarnik i akcesoria nalezy

czys$ci¢ wytgcznie $ciereczka
z mikrofibry, uzywajac cieptej

wody z tagodnym detergentem.

1.

Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkcji: E]
Czas: 1 godz.
Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkciji: E‘

Czas: 15 min
Ustawi¢ maksymalng tempera-
ture dla funkcji: (L]

Czas: 15 min

Wytaczyé piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane prowadnice blach w piekarniku.

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Jak ustawi¢: Funkcja pieczenia

Krok 1

Obroci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w celu wybrania funkcji pieczenia.
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Krok 2 Obroci¢ pokretto sterowania, aby wy-
bra¢ temperature.

Krok 3 Po zakonczeniu pieczenia obroci¢ po-
kretta w potozenie wytaczenia, aby wy-
taczy¢ piekarnik.

7.2 Ustawianie funkcji: True Fan Cooking PLUS

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem urzadzenia.

Krok 1 Upewni¢ sie, ze piekarnik ostygt.

Krok 2 Napetni¢ wneke komory wodg z kranu.

Maksymalna pojemno$¢ wneki komo-
ry wynosi 250 ml. Wneki komory nie na-
lezy napetnia¢ podczas trwania piecze-
nia lub gdy piekarnik jest goracy.

Krok3 Ustawi¢ funkcje: .

Nacisna¢: . Zaswieci sie wskaznik. Przycisk dziata tylko wraz z funkcjg: True Fan Cooking

PLUS.
Krok 4 Obroéci¢ pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ temperature.
Krok 5 Nagrzewac pusty piekarnik przez 10 minut w celu wytworzenia wilgoci.
Krok 6 Umiesci¢ potrawe w piekarniku.

Patrz rozdziat ,Wskazowki i porady”.
Nie otwiera¢ drzwi piekarnika podczas gotowania.

Krok 7 Obraéci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytgczenia, aby wytgczy¢ urzadzenie.

— nacisnag¢, aby wylgaczy¢ piekarnik. Wskaznik zgasnie.

Krok 8 Po zakonczeniu dziatania funkcji ostroznie otwiera¢ drzwi. Wydostajaca si¢ para moze wywota¢ po-
parzenia.
Krok 9 Upewni¢ sie, ze piekarnik ostygt. Usung¢ pozostatg wode z wneki komory.

7.3 Funkcje pieczenia

Funkcja pie- Zastosowanie
czenia

Funkcja pie- Zastosowanie

czenia Do wigczania o$wietlenia.

Oswietlenie pie-

0 Urzadzenie jest wytaczone.
karnika

Potozenie wyla-

czenia
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Funkcja pie- Zastosowanie Funkcja pie- Zastosowanie

czenia czenia
Do jednoczesnego pieczenia na — Do pieczenia duzych kawatkow
trzech poziomach i do suszenia Y miesa lub drobiu z ko§¢mi na
Zywnosci. jednym poziomie. Do pieczenia
Ustawié temperature o 20-40°C Turbo grill zapiekanek i przyrumieniania.
nizszg od temperatury dla funkgcji - - -

c(\) Gornaldolna grzatka. vy Do wypieku pizzy. Do intensyw-
\I/ Do zwiekszenia wilgotnosci pod- hid nego przyrumieniania i pieczenia

Termoobieg / True
Fan Cooking

PLUS / Czy

SzCcze-

nie wodg

czas pieczenia. Do uzyskania
odpowiedniego koloru i chrupia-
cej skorki podczas pieczenia. Do
zapewnienia soczystosci pod-
czas odgrzewania.

W rozdziale ,Konserwacja i czy-
szczenie” mozna znalez¢ wigcej
informacji na temat funkgji: Czy-
szczenie woda.

potraw z chrupigcym spodem.
Funkcja Pizza

Al

Termoobieg wil-
gotny

Funkcja ta pozwala oszczedzac
energie podczas pieczenia. Pod-
czas korzystania z tej funkcji
temperatura wewnatrz urzadze-
nia moze rozni¢ sie od ustawio-
nej temperatury. Moze nastapic¢
zmniejszenie mocy grzania.
Wigcej informacji mozna znalezé
w rozdziale ,Codzienne uzytko-
wanie”, Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupigcym
spodzie oraz do pasteryzowania
Zywnosci.

Do rozmrazania zywnosci (wa-
rzyw i owocow). Czas rozmraza-

XY ] . P s
- nia zalezy od ilosci i wielko$ci
Rozmrazanie zamrozonej zywnosci.
—_— Do grillowania cienkich porcji po-
traw w duzych ilosciach i opieka-
— nia chleba.
Szybkie grillowa-
nie

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

— Do pieczenia ciasta na jednym
poziomie oraz do suszenia zyw-
nosci.

Goérna/dolna grzat-
ka

7.4 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkgciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzgdzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Wskazoéwki dotyczace pieczenia znajdujg sie
w rozdziale ,Wskazowki i porady”,
Termoobieg wilgotny. Ogolne zalecenia
dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie
w rozdziale ,Efektywnosc¢ energetyczna,”
Oszczednos$c¢ energii.

Funkcja z

egara

Zastosowanie

Q)

Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego czasu.

Aktualna godzina
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Funkcja zegara Zastosowanie

I_)l Ustawianie czasu pracy piekarnika.
Czas trwania
Q Ustawianie czasu do odliczania. Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pie-

karnika. Funkcje te mozna wiaczy¢ w dowolnej chwili — réwniez wtedy, gdy

Minutnik piekarnik jest wytgczony.

8.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

@ — miga po podtgczeniu piekarnika do zasilania, po przerwie w zasilaniu lub gdy zegar nie jest ustawiony.

+, ~ - nacisna¢, aby ustawic czas.
Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wys$wietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktualna godzina.

Jak zmieni¢: Aktualna godzina

Krok 1 @ — nacisna¢ kilkakrotnie, aby zmieni¢ aktualng godzine. @ — zacznie migac.

Krok 2 —_ . . .
ro + - nacisng¢, aby ustawi¢ czas.

Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktual-
na godzina.

Jak ustawi¢: Czas trwania

Krok 1 Ustawi¢ funkcje i temperature piekarnika.

Krok 2 @ — nacisna¢ kilkakrotnie. Iel — zacznie migac.

Krok 3 + - nacisng¢, aby ustawic czas.
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie: |_)|
|9| — zacznie migac po uptywie ustawionego czasu. Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i piekarnik
wylgczy sie.

Krok 4 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat.

Krok 5 Obrocic pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 1 @ — nacisng¢ kilkakrotnie. Q — zacznie migac.
Krok 2 + ~ - nacisng¢, aby ustawic czas.
Po uptywie 5 sekund funkcja uruchomi sie automatycznie.
Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Krok 3 Nacisnag¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat.
Krok 4 Obraocic pokretta w potozenie wytaczenia.
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Jak anulowa¢: Funkcje zegara

Krok 1 @ — nacisna¢ kilkakrotnie, az symbol funkcji zegara zacznie migaé.

Krok 2 . . . —
Nacisna¢ i przytrzymac: = .

Funkcja zegara wytaczy sie po kilku sekundach.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

. Wgtebienia zapobiegajg rowniez
/\ OSTRZEZENIE! przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
Patrz rozdziat dotyczacy zapobiega zsuwaniu sig naczyn z rusztu.

bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomOw umieszczania potraw i upewni¢ sie, ze
ndzki sg skierowane w dét.

Gleboka blacha:
Wsuna¢ blache miedzy prowadnice blachy.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Wentylator chtodzacy utrzymac niskg temperature powierzchni

Pod dzeni tvlat urzgdzenia. Po wytgczeniu urzgdzenia
odczas pracy urzgdzenia wentylator wentylator chtodzgcy moze nadal pracowaé

chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby do momentu ostygniecia urzadzenia.
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10.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg spowodowac
niebezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

11. WSKAZOWKI | PORADY

®

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia
Potrawy mozna umieszczac¢ w piekarniku na
pieciu poziomach.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.
Ten piekarnik moze piec inaczej, niz Twoj
poprzedni piekarnik.

Nie umieszczac¢ gtebokiej blachy na
najnizszym poziomie piekarnika.

Pieczenie ciast
Nie otwiera¢ drzwi piekarnika przed uptywem
% ustawionego czasu pieczenia.

Korzystajgc jednoczesnie z dwéch blach do
pieczenia nalezy pozostawi¢ jeden pusty
poziom pomiedzy nimi.

w termostat bezpieczenstwa, ktéry w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wtgczy
sie ponownie.

Gotowanie migsa i ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy
uzywac gtebokiej blachy, aby zapobiec
powstawaniu trwatych plam w piekarniku.

Przed porcjowaniem pozostawi¢ migeso na ok.
15 minut, aby sok nie wyciekat.

Aby zapobiec zbyt duzej ilosci dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy wla¢
nieco wody do gtebokiej blachy do pieczenia.
Aby zapobiec powstawaniu dymu, nalezy za
kazdym razem dodawa¢ wode po
wyschnieciu.

Czas pieczenia
Czas pieczenia zalezy od rodzaju potrawy, jej
konsystencji i objetosci.

Poczatkowo nalezy monitorowa¢ wydajnosé
pieczenia. Znajdz najlepsze ustawienia
(stopien temperatury, czas gotowania itp.) dla
swoich naczyn, przepisow i ilosci podczas
korzystania z tego urzadzenia.

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Kokilki

Forma do tarty

W ciemnym kolorze, mato-
wa
Srednica: 28 cm

W ciemnym kolorze, matowa
$rednica: 26 cm

Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
$rednica: 8 cm, wa
wysoko$¢: 5 cm Srednica: 28 cm

11.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyska¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
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Stodkie butki, 12 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 40 - 50
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 180 2 45 -55

kg

Rolada szwajcarska  blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 45 -50
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 190 3 45-55

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 2 35-45

ty

Biszkopt krélowej naczynie do pieczenia na 170 2 35-50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 170 3 30-40
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45

kg gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 40 - 50
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 30-45
gteboka blacha

Makaroniki, 20 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 45-55
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 16 blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 35-45

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 40 - 50

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45

kg gteboka blacha
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(°C) (min)

Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 180 3 35-45
ruszcie

Warzywa $rodziem- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 35-45

nomorskie, 0,7 kg gteboka blacha

11.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodne z normg IEC 60350-1.

%

B = k£ & O

(°C) (min)

®

Ciastka, 20
sztuk na
blasze

Gorna/dolna Blacha do 3 170 20-35
grzatka pieczenia
ciasta

Ciastka, 20
sztuk na
blasze

Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
pieczenia
ciasta

Ciastka, 20
sztuk na
blasze

Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
pieczenia
ciasta

Szarlotka, 2
foremki
@20 cm

Goérna/dolna Ruszt 2 180 70-90
grzatka

Szarlotka, 2
foremki
@20 cm

Termoobieg Ruszt 2 160 70-90

Bezttusz-
czowy bisz-
kopt, fo-
remka do
ciasta & 26
cm

Gorna/dolna Ruszt 2 170 40 - 50
grzatka

Nagrzewac wstepnie
piekarnik przez 10 min

Bezttusz-
czowy bisz-
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm

Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50

Nagrzewac¢ wstepnie
piekarnik przez 10 min

Bezttusz-
czowy bisz-
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm

Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60

Nagrzewac¢ wstepnie
piekarnik przez 10 min
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Butka ma-  Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40 -
$lana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45 -
Slana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Goérna/dolna Blacha do 3 140 - 150 25-45 -
Slana grzatka pieczenia

ciasta
Tosty, 4-6  Grill Ruszt 4 maks. 1-5 Nagrzewac wstepnie
szt. piekarnik przez 10 min
Burger wo-  Girill Ruszt, ocie- 4 maks. 20-30 Umiescic ruszt na
fowy, 6 kacz czwartym poziomie, a
sztuk, 0,6 ociekacz na trzecim
kg poziomie piekarnika.

Obrocic produkt w po-
fowie czasu gotowa-
nia.

Nagrzewac¢ wstepnie
piekarnik przez 10 min

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczen

stwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Srodki czyszcza-

ce

Prz6d urzadzenia nalezy czyscié tylko Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg woda z tagod-
nym detergentem. Wyczysci¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokot obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usuna¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu.

¢_ Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
[— skutkowac pozarem.

[

Codzienne uzyt-

kowanie

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skraplac sie para wodna. Aby ograniczy¢
zjawisko skraplania sig¢ pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut przed roz-
poczeciem pieczenia. Nie pozostawiaé gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 mi-

nut. Po kazdym uzyciu nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczkg z mikrofibry.
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by Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
<+, czyszczenia nalezy uzy¢ tylko Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodatkiem tagodnego de-
W tergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac Scier-

Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

12.2 Sposob czyszczenia: Wneka
komory

Oczys¢ wneke komory, aby usungé osad z
kamienia po gotowaniu na parze.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Wiaé: 250 ml octu spirytusowego do Pozostawi¢ ocet w temperaturze po- Wyczys$ci¢ komore cieptg wodg z
wneki komory. Uzy¢ octu maks. 6%, kojowej na 30 minut, aby rozpuscit  miekka szmatka.
bez zadnych dodatkow. osad z kamienia.

W przypadku funkcji: True Fan Cooking PLUS czys$ci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

12.3 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢

piekarnik.
Krok 1 Wytgczyc¢ piekarnik i zaczekac¢, az os-
tygnie.
Krok 2 Odciagna¢ przednig czes$¢ prowadnic 1 — 0
blach od bocznej $cianki. / ‘ - = —
0=/
Krok 3 Odciagna¢ tylng czes$¢ prowadnic 9 2 g
blach od bocznej $cianki i wyjac je = \Z -
w catosci. 3 5/
Krok 4 Zamontowaé wsporniki postepujac w @' }5 (
odwrotnej kolejnosci. L
Kofki ustalajace na prowadnicach te-
leskopowych muszg by¢ skierowane
do przodu.
12.4 Obstuga urzadzenia:
Czyszczenle wodq Krok 3 Ustawi¢ temperature na 90°C.
W procesie czyszczenia wykorzystuje sie Krok 4 Pozostawi¢ wtgczony piekarnik na 30
wode do usuwania pozostatosci ttuszczu i min.
resztek zywnosci z piekarnika. Krok 5 Wylaczy¢ piekarnik.
Krok 1 Wia¢ wode do wneki komory: 200 ml. Krok 6 Odgzekac’:, az piekam’ik_ostygnie. Osu-
szy¢ komore migkka Sciereczka.
Krok 2 Ustawi¢ funkcje: W),
Nacisngg¢: .
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12.5 Spos6b demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika sg dwie szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowaé w celu
ich wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg
+Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

/N UWAGA!
Nie uzywac¢ piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba za-
wiasy.

Krok 2 Podnies¢ i pociagna¢ zatrzaski, az styszalne
bedzie klikniecie.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac je
w pierwszej pozycji otworzenia. Nastgpnie
unoszac i pociggajac drzwi do siebie, wyjac
je z mocowania.

Krok 4 Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni.

Krok 5 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za gérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do $rodka,
aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 6 Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby jgq

zdjag.
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Krok 7 Chwyci¢ szybe drzwi za gérng krawedz i os-
troznie wyjac¢ ja. Upewnic sie, ze szyba cat-
kowicie wysunie sie z prowadnic.

Krok 8 Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie nalezy my¢ szyb w
zmywarce.
Krok 9 Po wyczyszczeniu zamontowac szybe i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac kliknigcie.

Strefa pokryta sitodrukiem musi by¢ zwrécona w kie-
runku wewnetrznej strony drzwi. Nalezy sprawdzic,
czy po zamontowaniu powierzchnia obramowania
szyby w miejscach nadruku nie jest szorstka w doty-
ku.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powinno byto
styszalne klikniecie).

Upewni¢ sig, ze wewnetrzna szyba jest prawidtowo
zamontowana w gniazdach.

12.6 Sposob wymiany: Oswietlenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki
halogenowej tluszczem, nalezy chwytac jg
przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Wytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczyé¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ $ciereczke na dnie komo-

piekarnik ostygnie.

ry.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdja¢.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

198 POLSKI



13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Problem Sprawdzi¢, czy...

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli
nalezy skontaktowac¢ sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Zaréwka o$wietlenia jest
przepalona.

Oswietlenie nie dziata.

Problem Sprawdzi¢, czy...

Piekarnik nie nagrzewa Zadziatat bezpiecznik.

sie.

Nie uzywa¢ piekarnika.
Skontaktowaé sie z auto-
ryzowanym centrum ser-
wisowym.

Uszczelka drzwi jest usz-
kodzona.

Nastgpita przerwa w zasi-
laniu. Ustawianie aktual-

Na wyswietlaczu widocz-
ne jest wskazanie

,12.00". nej godziny
Woda wyptywa z wneki Do wneki komory wlano
komory. za duzo wody.

Napetniono wneke komo-
ry woda.

Niezadowalajgce efekty
pieczenia przy uzyciu
funkciji: True Fan Cooking
PLUS .

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki
znamionowej z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta informacyjna produktu zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi ekoprojektu i etykiet sprawnosci

energetycznej
Nazwa dostawcy Electrolux
Dane identyfikacyjne modelu EOD3H70X 949499337
Wskaznik efektywnosci energetycznej 95.3
Klasa sprawnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 0.93 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.81 kWh/cykl

Liczba komér
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Zroda ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnos$¢

721

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

29.9 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czg$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajace oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/.\) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczgdno$c¢ energii
podczas pieczenia.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem : razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowaé sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.



Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
reparatii:

www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.

CUPRINS
1. INFORMATII PRIVIND SIGURANTA.......ciiii i 201
2, INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA ...ttt 203
3L INSTALAREA. ... 206
4. DESCRIEREA PRODUSULUL......coiiiiiiiiiiiicic e 208
5. PANOUL DE COMANDA . .......oooiiiiitieieeeteete e 208
6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE..........ccooiiiiiiiiiii e 209
7. UTILIZAREA ZILNICA. ... 209
8. FUNCTILE CEASULUL ... ..o 211
9. UTILIZAREA ACCESORIILOR ...t 213
10. FUNCTIH SUPLIMENTARE........ciiiiiiiii e 213
11. INFORMATIH SI SFATURLL. ..ot 214
12. INGRIJIREA SI CURATAREA. ......coiiiiiieieie e 217
13. DEPANAREA .......o.ooimooorooeeeeeoe oo 220
14. EFICIENTA ENERGETICA........cooiititiiiieieieeieeee e 221
15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL........oooiiii e 222

1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

 Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
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expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dlspozmv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.
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AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

« Inainte de a instala aparatul, verific daca
usa aparatului se poate deschide fara

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

probleme.

Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta
necesita curent electric.

Indepértati toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte Tnchisa.

Nu trageti aparatul de méaner.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

inélgimea minima a dulapu- 590 (600) mm
lui (Inaltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-
cru)
Latimea dulapului 560 mm
Adancimea dulapului 550 (550) mm
Tnéll,:imea partii frontale a 594 mm
aparatului
inaltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului
Latimea partii frontale a 595 mm
aparatului
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Latimea partii posterioare a 559 mm
aparatului

Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea incorporabila a 548 mm
aparatului

Adancimea cu usa deschi- 1022 mm
sa

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm

ficiului de ventilatie. Orifi-
ciul este pozitionat in par-
tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati intotdeauna o priza cu protectie
(ifmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.
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» Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.

« Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului consultati puterea
totala consumata de pe placuta cu date
tehnice. De asemenea, puteti consulta
tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului
(mm?)

maxim 1380 3x0.75

maxim 2300 3x1

maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decéat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.
+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.



Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Dezactivati aparatul dupa fiecare
ntrebuintare.

Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.
Nu actionati aparatul avand maéinile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu aplicati presiune asupra usii deschise.
Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.

2.4 ingrijirea si curatarea

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala, incendiu
sau deteriorare a aparatului!

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului

inoxidabil nu are niciun efect asupra

functionarii aparatului.

Folositi o cratitd adanca pentru prajiturile

insiropate. Sucurile de fructe lasa pete

care pot fi permanente.

Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a

aparatului.

Daca aparatul este instalat in spatele unui

panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-

va ca usa nu se inchide niciodata atunci

cand aparatul functioneaza. Caldura si

umezeala se pot acumula in spatele

panoului inchis de mobila ceea ce

+ Tnainte de a efectua operatiunile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

» Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

« Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este grea!

« Curatati cu regularitate aparatul pentru a
preveni deteriorarea materialului de la
suprafata.

» Curatati aparatul cu o lavetd moale si
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

2.5 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.
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2.6 Serviciul de asistenta tehnica + Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

« Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de

/\ AVERTISMENT! companie sa ramana blocati in aparat.

Pericol de ranire sau sufocare.

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
+ Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

3. INSTALAREA

/N AVERTISMENT! 3.1 incorporarea

Consultati capitolele privind siguranta. °Y www.youtube.com/electrolux
: ' ouTube

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
._
AT
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Bec/simbol putere

Afisaj

Buton de comanda (pentru temperatura)
Indicator / simbol pentru temperatura
Abur Plus

Element de incalzire

Becul

Ventilator

Adancitura cavitate- Recipient pentru
m curatarea cu apa

Suport pentru raft, detasabil
Pozitii raft

BBEA
(=]

BEERREEOENE

N
-

4.2 Accesorii + Cratita foarte adanca
Pentru a face musaca.

* Ghidaje telescopice
Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.

» Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

» Cratita
Pentru coacere si frigere sau ca tava
pentru grasime.

5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Butoane de selectare
retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul.
Butonul iese in afara.

5.2 Campuri cu senzor / Butoane

Pentru a seta ora.

Pentru a seta o functie ceas.

Pentru a seta ora.

B+ O

Pentru a porni si opri functia Aer cald PLUS.
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5.3 Afisaj
A B

gA

g

]

A. Functiile ceasului
B. Cronometru

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 inainte de prima utilizare

Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este

ventilata.

—

Pasul 1

X

Pasul 2

55
Pasul 3

Setati ceasul

Curatati cuptorul

Preincalziti cuptorul gol

+,_ - apasati pentru a seta
ora. Dupa aproximativ 5 secun-
de, indicatorul pentru ora ince-
teaza aprinderea intermitenta,
iar afisajul indica ora.

Scoateti toate accesoriile din
cuptor si suporturile pentru raf-
tul mobil.

Curata cuptorul si accesoriile
doar cu o laveta din microfibra,
apa calda si un detergent ne-
agresiv.

Setati temperatura maxima a

functiei: E

Timp: 1 h.

Setati temperatura maxima a
functiei: ﬁ

Timp: 15 min.

Setati temperatura maxima a
functiei: .

Timp: 15 min.

Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca. Puneti in cuptor accesoriile si suporturile raftului detasabil.

7. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

7.1 Modul de setare Functia de
incélzire

Pasul 1 Rotiti butonul de selectare pentru
functiile de gatire pentru a selecta o

functie de gatire.
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Pasul 2

Rotiti butonul de comanda pentru a se- Pasul 3 Cand gatitul se incheie, rotiti butoanele
lecta temperatura . la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

7.2 Setarea functiei: True Fan Cooking PLUS

/\ AVERTISMENT!
Pericol de arsuri si de deteriorare a aparatului.

Pasul 1 Verificati daca cuptorul s-a racit.
Pasul 2 Umpleti adancitura cavitatii cu apa de la
robinet.
@ Capacitatea maxima a adanciturii ca-
vitatii este de 250 ml. Nu reumpleti
adancitura cavitatii in timpul gatirii sau
atunci cand cuptorul este fierbinte.
Pasul 3 . .
“ Setati functia: P,
Apasati: . Indicatorul se aprinde. Functioneaza doar cu functia: True Fan Cooking PLUS.
Pasul 4 Rotiti butonul de control pentru temperatura pentru a seta temperatura.
Pasul 5 Preincalziti cuptorul timp de 10 min pentru a crea umiditate.
Pasul 6 Introduceti mancarea in cuptor.
Consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”.
Nu deschideti usa cuptorului in timpul gatirii.
Pasul 7 Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.
- apasati pentru a opri cuptorul. Indicatorul se stinge.
Pasul 8 Dupa terminarea functiei, deschideti cu atentie usa. Umiditatea eliberata poate produce arsuri.
Pasul 9 Verificati daca cuptorul s-a racit. Tndepértat,i apa ramasa din adancitura cavitatii.

7.3 Functii de incalzire

Functia de in-  Utilizare

Functia de in-  Utilizare
calzire

calzire

Pentru a coace simultan pe trei

0

rafturi si pentru a deshidrata ali-
Aparatului este oprit. mentele.

Setati temperaturile cu 20 -

- . 40 °C mai reduse decét pentru
Pazitia oprit (ﬂ;) Incalzire sus si jos.

lluminare

Pentru a adauga umiditate in

Aer cald cu venti-  timpul gatirii. Pentru a obtine cu-
latie / True Fan  loarea adecvata si crusta cro-
Cooking PLUS /  canta in timpul coacerii. Pentru

Pentru a aprinde lumina.

Curatarea cu apa ca preparatele sa nu se usuce in
timpul reincalzirii.
Consulté capitolul ,Ingrijirea si
curatarea” pentru detalii despre:
Curatarea cu apa.
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Functia de in-

Utilizare

Functia de in-  Utilizare

calzire calzire
Aceasta functie este conceputa vvv Pentru a coace pizza. Pentru ru-
ii sa economiseasca energia in ?7 menire intensiva si crocant la
é timpul gatitului. Atunci cand folo- baza.
Aer cald umed Functie Pizza

siti aceasta functie, temperatura
din interiorul aparatului poate fi
diferita de temperatura setata.
Nivelul de caldura poate fi redus.
Pentru mai multe informatii, con-
sulta capitolul ,Utilizarea zilnica”,
note cu privire la: Aer cald
umed.

incalzire jos

Pentru a coace prajituri crocante
la baza si pentru a conserva ali-
mentele.

XX

Decongelare

Pentru a decongela alimente (le-
gume si fructe). Timpul necesar

decongelarii depinde de cantita-
tea si marimea preparatelor con-
gelate.

Pentru rumenirea alimentelor

Pentru a coace si rumeni ali-
mentele fara sa schimbi pozitia
raftului.

Incélzire sus si jos

7.4 Note cu privire la: Aer cald
umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
incéat cuptorul sa functioneze cu cea mai

subtiri in cantitati mari si pentru ridicata eficienta energetica posibila.
paine prajita. . L Co . .
Grill rapid Pentru instructiuni de gatit consultati capitolul
ont R Aer cald umed. Pentru recomandari generale
=y entru a rumeni bucatl mari ce cu privire la economia de energie consultati
¥ carne sau carne de pasare ne- . _ o L
dezosata pe un singur raft. Pen- capitolul ,Eficienta energetica", Economia de
Gatire intensiva  try a coace, gratina si pentru a energie.
rumeni.
8.1 Functiile ceasului
Functia ceasului Aplicatie
@ Pentru a seta, modifica sau verifica ora.
Ora curenta
I_)l Pentru a seta durata de functionare a cuptorului.
Durata
Q Pentru a seta cronometrul. Aceasta functie nu are nici o influenta asupra
Cronometru functionarii cuptorului. Puteti seta aceasta functie oricand, chiar si atunci

cand cuptorul este oprit.
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8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare: Ora curenta

@ - se aprinde intermitent cand conectati cuptorul la reteaua electrica, cand a fost o pana de curent sau cand
cronometrul nu este setat.

+ , - apasati pentru a seta ora.
Dupa aproximativ 5 sec, indicatorul pentru ora inceteaza aprinderea intermitenta, iar afisajul indica ora.

Cum se schimba: Ora curenta

Pasul 1 A e « N - <
@ - apasati in mod repetat pentru a modifica ora curenta. @ - incepe sa clipeasca.
Pasul 2 —_ R
+ , - apasati pentru a seta ora.
Dupa aproximativ 5 sec, indicatorul pentru ora inceteaza aprinderea intermitenta, iar afisajul indica
ora.

Modul de setare: Durata

Pasul 1 Setati functia si temperatura cuptorului.
Pasul 2
asu @ - apasati in mod repetat. I_)l - incepe sa clipeasca.
Pasul —_ R
asul 3 + , - apasati pentru a seta durata.
Afisajul indica: =]
|9| - clipeste cand se incheie durata setata. Este emis un semnal si cuptorul se opreste.
Pasul 4 Pentru a opri semnalul apasati orice buton.
Pasul 5 Rotiti butoanele de selectare la pozitia oprit.

Modul de setare: Cronometru

Pasul 1 RN N L =
@ - apasati in mod repetat. Q - incepe sa clipeasca.
Pasul 2 —_ T
+ s - apasati pentru a seta ora.
Functia porneste automat dupa 5 secunde.
La incheierea duratei alese, este emis semnalul sonor.
Pasul 3 Pentru a opri semnalul apasati orice buton.
Pasul 4 Rotiti butoanele de selectare la pozitia oprit.

Cum se anuleaza: Functiile ceasului

Pasul 1 - A x A . - N - =
@ - apasati repetat pana cand simbolul functiei ceas incepe sa clipeasca.

Pasul 2 Apasati lung: — .

Functia ceas se opreste dupa cateva secunde.
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9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive

anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma:

impinge raftul pe sinele de ghidare ale suportului
pentru rafturi si asigura-te ca piciorusele sunt in-
dreptate in jos.

Cratitd adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE

10.1 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

10.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze

supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de
siguranta care intrerupe alimentarea cu
curent. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul porneste din nou in mod
automat.
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11. INFORMATII $I SFATURI

®

Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Recomandari pentru gatit
Cuptorul are cinci pozitii pentru rafturi.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Cuptorul dvs. ar putea coace sau praji diferit
fata de cuptorul pe care I-ati avut Thainte.

Nu puneti cratita foarte adanca pe cea mai
joasa pozitie de pe raft.

Coacerea prajiturilor
Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4
din durata de gatire setata sa fie finalizata.

Daca utilizati doua tavi de gatit in acelasi
timp, pastrati un nivel gol intre ele.

Gatirea carnii si a pestelui

Folositi o cratita adanca pentru alimente
foarte grase, pentru a preveni patarea
permanenta a cuptorului.

Lasati carnea sa se odihneasca aproximativ
15 minute inainte de a o taia, astfel incat
Zeama sa nu se scurga.

Pentru a preveni acumularea unei cantitati
foarte mari de fum in cuptor in timpul prajirii,
adaugati putina apa in cratita adanca. Pentru
a preveni condensul de fum, adaugati apa de
fiecare data dupa ce se usuca.

Durate de gatire
Duratele de gatire depind de tipul de
preparat, de consistenta si de volumul sau.

Mai intéi, monitorizati performanta cand
gatiti. Gasiti cele mai bune setari (nivelul de
caldura, durata de gatire etc.) pentru vasul
dvs. de gatit, retetele si cantitatile pe care le
gatiti cand utilizati acest aparat.

11.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

.~

Tigaie de pizza

Tava de copt

Ramekin-uri
Tava rotunda pentru tarte

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara reflexie
Diametru de 26 cm

Ceramica Culoare inchisa, fara refle-
Diametru de 8 cm, xie
inaltime de 5 cm Diametru de 28 cm

11.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.
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¥ = I
\ Lru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 12 bu-  tava de gatit sau tava de co- 175 3 40 - 50

cati lectare

Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-45
lectare

Pizza congelata, 0,35 raft sarma 180 2 45 -55

kg

Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Negresa tava de gatit sau tava de co- 170 2 45 -50
lectare

Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 190 3 45 -55
sarma

Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 2 35-45
raft de sdrma

Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 2 35-50

Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-45
lectare

Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 25-35
lectare

File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de sarma 170 3 30-40

Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare

Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 40 -50
lectare

Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 150 2 30-45
lectare

Pricomigdale, 20 bu-  tava de gatit sau tava de co- 180 2 45 -55

cati lectare

Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Pateuri sarate, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 170 2 35-45

cati lectare

Fursecuri, 20 bucati  tava de gatit sau tava de co- 150 2 40 -50
lectare

Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare

Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-45
lectare

Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 180 3 35-45
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¥ = B
\ Lru

(°C) (min)
Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 4 35-45

ne, 0,7 kg

lectare

11.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.

=m
¥ 8B = E @
\ ru
(°C) (min)
Prajituri mi-  incalzire sus si Tavade gatit 3 170 20-35 -
ci, 20 bu- jos
cati pe tava
Prajituri mi-  Aer cald cu Tava de gatit 3 150 - 160 20-35 -
ci, 20 bu- ventilatie
cati pe tava
Prajituri mi-  Aer cald cu Tava de gatit 2si4 150 - 160 20-35 -
ci, 20 bu- ventilatie
cati pe tava
Placinta cu Incalzire sus si Raftsarma 2 180 70 -90 -
mere, 2 for- jos
me @20 cm
Placinta cu  Aer cald cu Raft sarma 2 160 70-90 -
mere, 2 for- ventilatie
me @20 cm
Pandispan Inclzire sus si Raftsarma 2 170 40 - 50 Preincalziti cuptorul
fara grasi-  jos timp de 10 min.
mi, forma
pentru tort
@26 cm
Pandispan  Aer cald cu Raft sarma 2 160 40 - 50 Preincalziti cuptorul
fara grasi-  ventilatie timp de 10 min.
mi, forma
pentru tort
@26 cm
Pandispan  Aer cald cu Raft sarma 2si4 160 40 - 60 Preincalziti cuptorul
fara grasi-  ventilatie timp de 10 min.
mi, forma
pentru tort
@26 cm
Biscuit sfa-  Aer cald cu Tava de gatit 3 140 - 150 20-40 -
ramicios ventilatie
Biscuit sfa-  Aer cald cu Tava de gatit 2si4 140 - 150 25-45 -
ramicios ventilatie

216 ROMANA



= k£ & O ®

(°C) (min)
Biscuit sf&- Incalzire sus si Tava de gatit 3 140 - 150 25-45 -
ramicios jos
Paine praji- Girill Raft sarma 4 maxim 1-5 Preincalziti cuptorul
ta, 4 - 6 bu- timp de 10 min.
cati
Burgerde  Girill Raft sarma, 4 maxim 20-30 Puneti raftul de sarma
vita, 6 bu- tava de scur- pe al patrulea nivel si
cati, 0,6 kg gere tava de colectare pe al

treilea nivel al cuptoru-
lui. Intoarceti alimen-
tele la jumatatea dura-
tei de gatire.
Preincalziti cuptorul
timp de 10 min.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Observatii privind curatarea

<

Agenti de curata-
re

Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un deter-
gent neagresiv. Curata si verifica garnitura usii din jurul cadrului cavitatii.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

Curata petele cu un detergent neagresiv.

=

Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte reziduuri pot
provoca un incendiu.

[

Utilizarea zilnica

Umezeala poate produce condens in aparat sau pe panourile de sticla ale usii. Pentru a re-
duce condensul, lasa aparatul sa functioneze timp de 10 minute inainte de gatire. Nu depo-
zita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa fiecare uti-
lizare doar cu o laveta din microfibra.

»wy
c24

Accesorii

Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste doar o laveta
din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata accesoriile in masina de spa-
lat vase.

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
margini ascutite.
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12.2 Cum se curata: Adancitura
cavitate

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti
cu abur.

Pasul 1 Pasul 2

Pasul 3

Turnati: 250 ml de otet din vin alb in  Lasati otetul sa dizolve reziduurile
adancitura cavitatii. Folositi un otet  de calcar la temperatura mediului
de maxim 6%, fara niciun aditiv. ambiant timp de 30 de minute.

Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.

Pentru functia: True Fan Cooking PLUS curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

12.3 Cum se scot: Suporturile
pentru raft

Scoateti suporturile raftului pentru a curata

cuptorul.

Pasul 1 Opiriti cuptorul si asteptati sa se ra-
ceasca.

Pasul 2 Trageti partea din fata a suportului 1 | I
pentru rafturi si indepartati-o de pere- / ‘ ——F ;
tele lateral. 0|=p —

H

Pasul 3 Trageti partea din spate a suportului 9 ‘2 L \Z r
pentru raft si indepartati-o de peretele <44
lateral si indepartati. e~

Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft in ordi- @' ‘ N
ne inversa. nd

Stifturile de fixare de pe ghidajele te-
lescopice trebuie sa fie indreptate

Setati temperatura la 90 °C.

Lasati cuptorul sa functioneze timp de
30 min.

Opiriti cuptorul.

Asteptati pana cand cuptorul este rece.
Uscati cavitatea cu o laveta moale.

spre fata.
12.4 Modul de utilizare: Curatarea
cu apa Pasul 3
Aceasta procedura de curatare foloseste Pasul 4
umiditatea pentru a elimina grasimile si
resturile de mancare ramase in cuptor. Pasul 5
Pasul1  Turnati apa in adancitura cavitatii: 200 Pasul 6
ml.
Pasul 2 Setati functia: .
Apasati: .
12.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului are patru panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la

interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea us

de a scoate panourile de sticla.
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/\ ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Pasul 1 Deschideti usa complet si tineti ambele ba-
lamale.

Pasul 2 Ridicati si trageti incuietorile pana cand se
aude un clic.

Pasul 3 Tnchidet,i usa cuptorului pana la jumatate in
prima pozitie de deschidere. Dupa aceea, ri-
dicati si trageti pentru a scoate usa din lo-
cas.

Pasul 4 Puneti usa pe o lavetd moale pe o suprafata
stabila.

Pasul 5 Tineti garnitura usii (B) pe partea superioara
a usii de ambele parti si apasati-o catre inte-
rior pentru a elibera clema.

Pasul 6 Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.

Pasul 7 Tineti panoul de sticla al usii de partea supe-

rioara si scoateti-l cu atentie. Asigurati-va ca
sticla iese complet din suporturi.
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Pasul 8 Curatati panourile de sticla cu apa calda si sapun. Uscati cu atentie panourile de sticla. Nu curatati
panourile de sticla ih masina de spalat vase.
Pasul 9 Dupa curatare, instalati panoul de sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.

Zona imprimata trebuie sa fie orientata spre partea in-
terioara a usii. Dupa instalare, asigurati-va ca supra-
fata cadrului panoului din sticla din zonele serigrafiate
nu prezinta asperitati la atingere.

Daca este instalata corect, garnitura usii face clic.
Asigurati-va ca ati montat corect panoul intern de sti-
cla in locasuri.

12.6 Cum se inlocuieste: Bec

/\ AVERTISMENT!

Pericol de electrocutare.
Becul poate fi fierbinte.

intotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul
unei carpe pentru a preveni arderea
reziduurilor de grasime pe bec.

inainte de a schimba becul:

Etapa 1

Etapa 2

Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica.

cuptorul este rece.

Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 4 Montati capacul de sticla.

13. DEPANAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in
acest tabel, contactati un Centru de service
autorizat.
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Problema

Verificati daca...

Cuptorul nu se incal-
zeste.

Siguranta este arsa.

Garnitura usii este dete-
riorata.

Nu folositi cuptorul. Con-
tactati un Centru de ser-
vice autorizat.

Afisajul indica ,12.00".

A fost o pana de curent.
Setati timpul.




Problema Verificati daca...

Apa se scurge din adan-
citura cavitatii.

Este prea multa apa in
adancitura cavitatii.

Performante nesatisfaca- Ati umplut adancitura ca-
toare la gatire pentru vitatii cu apa.

functia: True Fan Coo-

king PLUS .

Becul nu functioneaza. Becul este ars.

13.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul
singur, contacteaza comerciantul sau un
centru de service autorizat.

14. EFICIENTA ENERGETICA

Datele necesare solicitate de centrul de
service se gasesc pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe cadrul
frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate
placuta cu date tehnice din interiorul
aparatului.

iti recomanddm sa notezi datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului
(PNC)

Numarul de serie (S.N.)

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului Electrolux
Identificarea modelului EOD3H70X 949499337
Index de eficienta energetica 95.3
Clasa de eficienta energetica A

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional  0.93 kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie

0.81 kWh/ciclu

Numér de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 29.9 kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

14.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in
timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata in pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.
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Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doua coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul

aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incéalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.

15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul ‘::3
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol E impreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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1. A CBEOEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

Mepen ycTaHOBKOW K aKcnyaTaumen npubopa BHUMATENBHO
O3HaKOMbTECb C HacTosLwen VHCTpyKumMen no aKkcniyaTtauum.
N3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a Kakme-nnmbo
TpaBMbl Unu yuwep6, BO3HUKLINE BCeaCTBUE HENPaBUIbHOWN
YyCTaHOBKM UNn aKkcnnyaTauuun. Bcerga xpaHute aty
MHCTpyKUUIO Noa pyKon B HaQEeXHOM MecTe N4
nocneayoLero NCnonb30BaHUA.

1.1 Bbe3onacHoCTb AeTen U NUL C OrpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM

« OTOT NpMbOpP MOXKET MCMNONb30BaTLCA AETbMU CTapLLe
BOCbMM NET 1 N1LaMu C orpaHUYeHHbIMU (OU3NYECKUMN,
CEHCOPHbLIMM UM YMCTBEHHbLIMU CMOCOOHOCTSIMU U C
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HeLOCTaTO4YHbIM OMNbITOM UNU 3HAHUAMM TOSNBLKO NpPWU
YCMNOBUWN HaxXOXAeHUs nod NpucMoTpPOM nvua,
oTBeYarLLero 3a nx 6e3o0nacHoOCTb, UM Nocne NosTly4YeHns
COOTBETCTBYIOLMX UHCTPYKL M, NO3BOSIAIOLLMX UM
6GesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U34enne 1 Jarowmx nm
npegcrasneHne o6 onacHOCTK, CBA3aHHOW C €ro
akcnnyartaumen. [letam mnagwe 8 net n nviuam ¢ apKo
BbIpa)X€HHbIMW U KOMMSIEKCHBIMU HapyLUEeHNAMN 300POBbS
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa PsSaom ¢ npudopom 6e3
NMOCTOSIHHOrO NpPMUCMOTpPA.

» [leT JomkHbl HaXoaUTLCA Mo, MPUCMOTPOM AJ1S
HeZonyLweHnst Urp ¢ Nnpnbopom.

« XpaHuTe BCe ynakoBOYHble MaTtepuarbl BHE 40OCAraeMoCTu
AeTen n yTunmsanpymnTe nx Hagnexawmm obpasom.

« BHUMAHWE! Mpunbop n ero oTKpbITble 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBaroTCs BO BpeMsa aKcnnyatayun. He nognyckante
AeTen n JOMaLLHMX XXUBOTHbIX K Npnbopy BO BpeMsi ero
MCNONb30BaHNSA, a TaKkKe Korga npnbop elle He ycnen
OCTbITb.

» Ecnun npnbop ocHalleH yCTpOMCTBOM 3alUnTbl AETEN, €ro
cnenyet BKIHOYMUTD.

« OuncTka n gOCTynHoe Nosb30BaTENo0 TEXHMYECKoe
obcnyxmnBaHme npubopa He JOMKHbI BbINONHATLCA OETbMU
6e3 npucmoTpa.

1.2 O6waa 6e3onacHOCTb

 [aHHbI Npnbop NpegHa3HayYeH UCKITYUTENBbHO A5
NPUrOTOBMEHUSA NULLM.

 [laHHbI Npnbop nNpegHasHadeH ans ObITOBOro NPUMEHEHMS
B OTAENbHOM JOMOXO3SCTBE.

 [laHHbIN NpnbOpP MOXHO NCNONb30BaTh B opucax,
FOCTUHUYHBIX HOMEpPax, MMHU-FOCTUHULAX TUNa «HOYNer u
3aBTpaK», CebCKUX XUMNbIX AOMaX N APYrMX aHanormyHbIX
XUIbIX NOMELLEHUAX, rOe Takoe UCMOoNb30BaHne He
npeBbIaeT (CpeaHero) ypoBHsi ObITOBOro MCNOSb30BaHMS.
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YcTtaHoBka npubopa 1 3ameHa kabens OOomKHbI
BbIMOSTHATLCS TOMBbKO KBAaNMMUUMPOBaHHBIM CreunanmncTtom
N 3aMeHuTe Kabenb.

He akcnnyatunpyiite npnbop Ao ero yctaHoBKN BO
BCTPOEHHYI0 Mebernb.

[Mepepn npoBegeHuem nobon onepaunn No 06CNyXMBaHMIO
OTKNIYNTE NPUBOP OT CETU NUTAHUS.

Bo nabexaHne Hec4HacTHOro cnyyas, 3aMmeHy
noBpexXaeHHoro kabens nMTaHnsa SOSMKEH BbINOMHATb
N3roTOBUTESb, aBTOPU3OBaHHbIN CEPBUCHBIV LIEHTP UK
crneynanncT ¢ aHanormMyHou Keanmukaymnen.
BHUMAHWE! lNpexae 4yem NnpucTynuTb K 3amMeHe
namMnoYKku, BbIKIOYMTE Npubop, YTobbl n3dbexaTb
NnopaxeHNsa dNeKTPUYEeCKUM TOKOM.

BHUMAHWE! Mpubop n ero oTKpbITble 31EMEHTbLI CUITbHO
HarpeBarTCs BO Bpems akcnnyaTayun. Heobxogumo
cobniogatbe Mepbl NPEeAOCTOPOXKHOCTU N HE KacaTbCs
HarpeBaTesnbHbIX 3N1IEMEHTOB UM MOBEPXHOCTU BHYTPEHHEN
Kamepbl npubopa.

Bcerga ncnonb3ynte KyxoHHble pyKaBuULbl AN YCTaHOBKU
NN U3BMEYEHNS akceccyapoB UNn nocyabl N3 npudopa.
UToObl M3BMEeYb HanpaBngawLmMe NPOTUBHS, CHavYana
NOTAHUTE NEPESHIOD YaCTb HanNpasnsLen, a 3aTem
3aHI0K0 YacTb OT BOKOBbLIX CTEHOK. YCTaHOBKa
HanpaBnsLWMX BbINOMHAETCA B 06paTHOM nopsigke.

He ncnonb3ynTe gnst 04MCTKM npmbopa napoovncTuTEnNb.
He ncnonb3ynTte Ans O4UCTKN CTEKNAHHOW ABEPLbI XXECTKNE
abpasvBHble YNCTALME cpeacTBa Unm ocTpble
MeTannmyeckmne ckpebkn, Tak Kak UMM MOXHO nouapanaTb
NOBEPXHOCTb CTEKNA, B pe3yfnbTaTe Yero OHO MOXeT
NOMHYTb.
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2. YKASAHNA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKa

ny6vHa BcTpanBaHus npu- 548 mm
/\ BHUMAHMUE! Gopa
YcTaHoBka npuéopa JormkHa FnyﬁMHa C OTKPbITOW ABEp- 1022 Mmm
OCYLLECTBNATLCA TOMLKO uen
KBanMuUMpoBaHHbIM CrneunanmncTom. MuHUManbHbIV pasmep oT- 560x20 MM
BEPCTUS AN BEHTUNSALMU.
* YpanuTte BCIO YNaKOBKY. OTBepcTHe C3aaN B HUXkK-
* He ycraHaBnusanTte 1 He Noaknyante Helt JacTu
an6OQ’ MMEIOLLINM NOBPEXAEHNA. [nuHa kabens anekTponu- 1500 mm
+  CrenyiTe UHCTPYKLMSIM MO YCTaHOBKE, TaHns. Kabenb HaxoanTcs
BXO4ALMM B KOMNINEKT I'Ipl/l60pa. B NpaBoM yrny c3aau
+ Bcerga 6yabTe OCTOPOXHbBI NpK
Aa oyA P P BuHTbI kpenneHus 4x25 mm

nepemeLlLeHun npudopa, NocKkonbKy OH
Tshkenbln. Beceraa ncnonb3ynte 3awuTHble
nepyaTku 1 3aKpbITyto 00yBb.

+ [pu nepemeLyeHnmn npubopa He TAHUTE 3a
€ro pyuKy.

* Paawmectute npubop B 6e3onacHom
MecTe, oTBevatoLleM TpeboBaHNsM
YCTaHOBKU.

» ObecneybTe HaNM4YNe MUHUMANbHO +  BCe 3NeKTpUYECKUE MOAKIOHEHMS
A0nyCTUMbIX 3a30POB MeXay coceaHUmMmu [OOJMKHbI MPOV3BOANTLCS

2.2 Moakno4veHne K aneKkTpoceTu

/\ BHAMAHMUE!

CylliecTByeT puCK Nnoxapa 1 nopakeHust
3NEKTPUYECKMM TOKOM.

npubopamu n npegmetTamm mebenu.
Mepepn ycTaHoBkon npubopa ybeautecs,
4yTO ABepLa npubopa cBobogHO
OTKpbIBaETCS.

Mpnbop ocHalleH aneKkTpnuyecKkon
cuctemon oxnaxaenus. OHa paboTtaet oT
CeTW 3NeKTponuUTaHus.

MwuHUManbHas BbicoTa
wkada (MMHUManbHas Bbl-
coTa wkada nop cronewu-
HULLeW)

590 (600) MM

LLinprHa wkada 560 mm

'ny6uHa wkada 550 (550) mm

BbicoTa nepegHeli ctopo- 594 mm
Hbl Npubopa

BbicoTa 3agHel CTOPOHbI 576 mm
npubopa

LLinpnHa nepenHen ctopo- 595 mm
Hbl NpuGopa

LLnpunHa 3agHen CTOPOHbI 559 Mm
npubopa

my6uHa npnbopa 569 mm
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KBanMuLUMpoBaHHbLIM 3NEKTPUKOM.
Mpnbop fomkeH ObiTb 3a3eMIeH.
Y6eauntech, YTO napameTpbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMU OaHHbIMWU,
COOTBETCTBYIOT XapaKkTepucTukam
3MEeKTpoCceTH.

Bkntoyarite npnbop TonbKo B NpaBUIIbHO
YCTaHOBIEHHYIO 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY C
KOHTaKTOM 3a3eMIIEHNS.

He nonb3yntecb TponHukamu n
YAMUHUTENSAMMU.

Cnepgute 3a TeMm, 4TOGbl He NOBpPeanTb
BUIIKY CETEBOrO LUHYpa 1 ceTeBON kabenb.
B cnyyae Heo6xo4MMOCTU 3ameHbl
CeTeBOro LWHypa obpatutecs B HaL
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIV LLEHTP.

He ponyckainTte KOHTaKkTa ceTeBbIX
kabenen unun nx NpubnmxeHns K gsepue
npubopa nnu Hywe nog nprudopom,
ocobeHHO ecnun ABepua CUNbHO Harpeta.
[etanu, 3awmaoLne TokoBeayLLme nnm
N30N1poBaHHbIe YacTu npubopa, JOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl TakK, YToObI MX BbINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneynanbHbIX
WNHCTPYMEHTOB.

BcraBnaiite Bunky ceteBoro kabens B
pPO3eTKy TONbKO B KOHLIE YCTaHOBKM



npubopa. Ybeantecs, 4To nocne
yCTaHOBKM Npubopa K BUIIKE CETEBOro
LWHYypa ecTb cBOOOAHBIN JOCTYM.

* He nogkntoyaiite npubop kK po3eTke
3M1eKTPONUTaHWS, eCnu oHa Noxo
3aKpenneHa unm ecnv BUnIKa HenmnoTHo
BXOOMT B PO3ETKY.

* [1nsa oTkntoyeHusa npubopa ot
3MEKTPOCETH HEe TAHUTE 3a kabernb
anekTponutanus. Bcerga 6eputecs 3a
BUIIKY CETEBOrO LUHYpa.

+ CnepayeT ncnonb3oBaTb NOAXOASALLMNE
pa3mblKaloLLue ycTponcTea:
aBTOMaTMYeCKMNE BbIKIOYaTENM,
npegoxpaHutenu (pesbboBble Nnaskne
npesoxpaHuTenu cnegyeT BbIKpyunBaThb
13 riesna), Y30 1 KOHTaKTopbI.

» Tpunbop fomkeH BbiTb MOAKMIOYEH K
3MeKTPOCETH Yepes YCTPOMCTBO ANS
N30Nn5UMKn, NO3BOMNAIOLLEE OTCOEANHATL OT
CeTU BCe KOHTaKTbl. YCTPONCTBO AN
n3onsauum JomkHo obecneynsath 3a3op
MeXAy PasoMKHYTbIMU KOHTaKTaMu He
mMeHee 3 MM.

* [laHHbIn npubop NnocTaBnseTcs ¢ CeTeBbIM
LLIHYPOM ¥ BUIKOMN.

2.3 Ucnonb3oBaHue

/\ BHAMAHMUE!

CyLecTByeT p1CK TpaBMbl, OXora u
NopaxeHWst ANEKTPUYECKMM TOKOM Unn

B3pbiBa.

Tunbl kabenew, NnpUrogHble ANSA yCTaHOBKU
unu 3ameHsl B EBpone:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mpu BbIGOpe ceveHnst kabens ncnonb3ynte
3HaY4eHne MOMHON MOLLHOCTM (CM. Tabnnuky ¢
TEXHUYECKMMU AaHHbIMK). Takke MOXHO
obpatutbea K Tabnuue:

O6wWas MOLWHOCTb CeyeHue Kabens

(BT1) (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

MpoBop 3a3eMneHns ()KenTo-3eneHoro
LBeTa) JOMKeH ObITb Ha 2 CM AnNUHHee
nNpoBoAoB hasbl N HENTPanMU (KOPUYHEBBIN Y
CWHWIA NPOBOAA).

* He BHOCWTE M3MEHEHUSI B KOHCTPYKLIMIO
AaHHoro npubopa.

* Ybeautech, YTO BEHTUMALMNOHHbIE
0TBEPCTUS He 3aBNOKNPOBaHbI.

* He ocraBnsiiTe npubop 6e3 npucmoTpa BO
BpeMs ero paboTbl.

* Bbikntoyarite npubop nocne Kaxgoro
MNCMNONb30BaHUS.

« CobntoganTe 0OCTOPOXHOCTL Npu
OTKpbIBaHWM ABepLbl Npubopa Bo BpemMsi
ero pabotbl. MoxeT npounsoinTn BbIOPOC
ropsiyero Bo3agyxa.

* [pu ncnonb3oBaHun Nnpudopa He
KacanTecb ero MoKpbIMu pykamn. He
KacanTecb npubopa, ecnv Ha Hero nonana
BOAa.

* He HapaBnuBaliTe Ha OTKPbITYO ABEPLY.

* He ncnonbaylite npubop Kak CToneLHuLy
VNV NOACTAaBKY ANSA Kakunx-nmbo
npeameTos.

« OrtkpbiBariTe ABepuy npubopa, cobnogas
OCTOPOXHOCTb. Vicnonb3oBaHne
CNUPTOCOAEPXKALLNX UHTPEONEHTOB MOXET
NnpuBECTU K 06pa3oBaHNI0 CNIMPTOBbIX
napoB B BO3ayXe.

* He ponyckanTte KOHTakTa UCKpP Unmn
OTKPbLITOro MramMeHu ¢ Npubopom npu
OTKpbIBaHWM ABEpPLbI.

* He cTaBbTe Ha Npubop nnn psgoM ¢ HAM
nierkoBocnameHsoLmecs MaTepuansl
UV NPONUTaHHbIE UMW NPeaMETHI.

/\ BHUMAHMUE!

CylLecTByeT pUCK NOBpEXAEHNS
npubopa.

« [Ina npegynpexaeHns NOBpeXaeHUs u

MN3MEHEHNs LBeTa amanu.

— He knagute B npmbop nocyay u
Apyrue npegmeTbl HENOCPEACTBEHHO
Ha [Ho.

— He knagute HenocpeacTBEHHO Ha AHO
npubopa anoMUHUEBYO DOMbrY.

— He 3anuBavite Bogy
HenocpeacTBEHHO B ropsvmnin npmbop.
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— He xpaHuTe BnaxHyto nocyay v egy B
npubope nocne okoHYaHus
NPUroTOBMNEHUS.

— CobntogaiiTe 0OCTOPOXHOCTb NpU
CHATUW UNW YCTAHOBKE aKCceccyapoB.

* VameHeHue LuBeTa amanu unm
HepXaBeloLLe CTanun He BNUseT Ha
achdekTnBHOCTL paboTbl Npubopa.

* [nsi npUroToBNEHNSI KOHAUTEPCKMX
N3AEenvin 1 BbiNeYKn, cogepxalLmx
60nbLUOE KONNYECTBO BMaru, UCMosnb3ynTe
rnyboK1In SManNMPOBaHHbI NPOTUBEHb.
PpyKTOBbIE COKM OCTaBMAT NATHA,
KOTOpbI€ CNOXHO yaanuTb.

+ Bcerpa rotoBbTe npu 3akpbIToM ABepLe
npubopa.

* B cnyyae yctaHoBku npubopa 3a
MebenbHoI naHenbo (Hanpuvep,
asepuei) no3aboTbTecb 0 TOM, YTOObI BO
Bpems paboTbl npubopa Asepua Hu B
KOEM cryyae He oka3sbliBanach 3aKpbITOW.
Tenno v Bnara, obpasytowimecs 3a
3aKpbITON ABepLel nnm mebenbHoml
naHernblo, MOryT NPMBECTU K
nocneayoLemy nospexaeHuio npubopa,
MecTa ero ycraHoBKu unu nona. He
3aKkpbiBanTe Asepuy mebenv 4o NonHoro
oCTblBaHMs npubopa nocne
NCMONb30BaHuS.

2.4 Yxopn v YucTtKa

HelTpanbHble MotoLwme cpeacTBa. He
ucnonbayiiTe abpasnBHbIE CPEACTBA,
abpasuBHble ryGKu, pacTBOPUTENN UMK
MeTannmyeckue npeameThbl.

* B cnyyae ucnonb3oBaHus crnpest Ans
OUUCTKU CredynTe UHCTPYKLMM NO
6e30MacHOCTU Ha ero ynakoBKe.

2.5 BHyTpeHHee ocBelleHune

/\ BHUMAHMUE!

CyLLlecTByeT ONaCHOCTb NOPaXeHUst

ANEKTPUHECKMM TOKOM.

/\ BHUMAHMUE!

CyLecTByeT pUck NonyyYeHnst TpaBMbl,
BO3ropaHus UM NoBpexaeHust npubopa.

» [lepepq BbINONHEHWEM onepauuii no
YMCTKE U yXo[y BbIKIOYMTE Nprbop u
M3BMEKNTE BUIIKY CETEBOrO LIHypa 13
po3eTKu.

* Y6eguTech, 4TO Npnbop ocTbin. B
NMPOTUBHOM CIlyyae CTEKIISIHHblE NaHenu
MOTYT TPECHYTb.

» [loBpexaeHHble CTEKISIHHbIE NaHenu
cnepyeT 3aMeHsATb He3aMeanUTENbHO.
O6paTuTechb B aBTOPM30BAHHbIN
CEPBUCHbIN LIEHTP.

+ Cobnoparite OCTOPOXXHOCTb NPU CHATUM
aBepupl ¢ npubopa. [Bepua — Tshxenas!

* PerynsipHo BbINONHANTE 04UCTKY Npubopa
BO n36exaHune NoBpexaeHWs NMOKPbITUS.

* [lpoTpute Npnbop MArkow BRnaxHon
TKaHbt0. Vcrnonb3yiTe ToMnbKo
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* O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npofaBaemblX OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTen: JaHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B GbITOBbIX
npubopax B UCKIYUTENBHO CMOXHbIX
TemMnepaTypHbIX, BUOPALMOHHbIX U
BN@XXHOCTHbIX YCMOBUSIX UK
npefHasHayveHbl Ans nepegayu
MHpopmaLmm o pabovemM CoOCTOSAHUN
npubopa. OHW He NpegHa3HavYeHbl Ans
MCMonb30BaHus B Apyrux npubopax u He
NOAXOOsT ANst OCBELLEHUSI BbITOBbLIX
NoMeLLEeHNIA.

* [aHHbIN NPOAYKT COAEPXKUT UCTOYHUK
cBeTa knacca aHeproadgektmsHoctn G.

*  cnonb3ynte TONbKO Nammnbl TOM Xe
cneyndmrkaymn.

2.6 CepBuc

« [ns pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIV LLEHTP.

¢ Vicnonb3ylite TONbKO OpUrMHanbHbIEe
3anacHble 4acTu.

2.7 YTunmnsauusna

/\ BHAMAHMUE!
CyLecTByeT ONacHOCTb NOMyYeHnst

TPaBM WUnu yayLbs.

* [ns nonyyeHns nHdopmalumn o
Haanexaluen ytunusauum npnbopa
obpaTuTecb B MECTHblE MyHULMNAbHbIE
opraHbl BMacTu.

*  Ortkntounte npmnbop ot ceTn
3MEKTPONUTAHMS.




O6pexbTe kabenb aNeKTPoNUTaHUA Kak

MOXHO Bnvxe K npubopy 1 yTunusupynre
ero.

3. YCTAHOBKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cofgepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e3onacHocTu.

YpanuTe 3aluenky ABepLbl, 4TOObl AeTu
UV OMALLHWE XUBOTHbIE HE OKa3anuch
3abnokMpoBaHHbIMK B Npubope.

3.1 BcTtpanBaHue

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

(*mm)

(*mm)
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3.2 KpenneHue gyxoBoro wkada K

KYXOHHOM mebenu

4. ONMMCAHUVE TNMPUBOPA
4.1 O6wum o630p
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4.2 Akceccyapbl

* PeweTtka

[nsa ncnonb3oBaHWsa ¢ Nnocyaoun, dpopMamu

AnNA BbINeYku, a Takxke npu
NPUroTOBNEHNN XapKoro.

* [ny6okui amanupoBaHHbIN NPOTUBEHb

Ana rpyuna
[nsa BbinekaHus n npuroToBneHnsa

XapKoro, a Takxke B Ka4vecTtBe nogaoHa

ans cbopa xupa.
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EERONCEOENE

HE

MaHenb ynpasneHus

Pyuka Bbibopa pexxmmoB HarpeBa
VHavnkaTop/cumMBON BKITKOYEHUS
Oucnnen

Pydka ynpaBneHus (ons tfemneparypbl)
WHankaTop/cumBon Temnepartypbl
Mntoc nap

HarpeBaTenbHbIn anemMeHT

Jlamna ocselleHus

BeHtunatop

Bbiemka kamepbl - KoHTenHep ans
BOASHOW OYUCTKM

CbemMHasi onopa npoTUBHS
MonoxeHusi NPOTUBHS

Fny6oKknit NpoTMBEHb ANA XapKu
MpurotoBneHve mycaku.
Teneckonuyeckue Hanpasnsowme
Teneckonuyeckne HanpaensoLme
obneryarT ycTaHOBKY ¥ CHATVE MOIOK.



5. MAHEJTb YINPABJIEHNA

5.1 YTannmBaemble py4Kku

YT106bI HAYaTb NONb30BaTLCS NPUBGOPOM,
HaXXMUTe Ha py4Ky. Py4yka BbligeT u3
YTOMEHHOro MOMOXEHUS.

5.2 CeHcopbl / KHonkM

YcTaHoBKa TEKYLLEro BpEMEHM.

BkntoyeHune pyHkLMmM Yacos.

YcTaHoBKa TEKYLLEro BpEMEHM.

BkntoyeHne v BbikntodeHe dyHKumn «Iopsiumin Bosgyx MITHOCy.

A. PyHKUMKM YacoB

=l

B. Tanwep

6. NMEPEA NMEPBbLIM UCIMOJIb3SOBAHNEM

/N BHUMAHMUE!

Cwm. rnassbl, cogepxative CeefeHns no

TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

6.1 Nepen nepBbIM UCNONIb30OBaHMEM

Bo BpemMa npeaBapuTenibHOro pasorpesa n3 yxosoro u.macba MOTyT UCXOOAUTb HENPUATHbIE
3anaxu unu aoim. ObecneybTte Haanexatyyr BeHTUNALNo noMeLleHns.

LWar 1

—

6“ 555

LWar 2 LWar 3

YcTtaHOoBKa BpeMeHU Ha Yacax

OuucTka AyxoBoro wkada MpeaBapuTenbHbIA pasorpes ny-
cToro AyxoBoro wkada
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YcTaHoBuTe Bpemsi C nomolblo 1. M3Bnekute Bce NpuHagnexHo- 1. YCTaHOBUTE MakcUMaribHyto
+ — CTW 1 CbEMHblEe HanpaBsnsiio-

KHOMOK n= . MNpubnuanu- _p Temneparypy Ans pexvwva: iZ]
e Ans NpoTUBHEN K3 AyXo-

TENbHO Yepes NsATb CeKyH Mu- 8070 lWkacha Bpewms: 1 u.

raHve NpekpaTuTCs 1 Ha Anc- T 2. YcraHoBWTe MakcUmasbHyo
WcnonbayiTe TonbKo TkaHb 13

nnee otobpasnTca Tekyllee ﬁ]

spems MMKPOGMBPBI, CMOYEHHYIO B Temnepartypy ans pexvma: L.

’ Tennow Boae ¢ gobasneHmem Bpewmsi: 15 MuH.

MSIFKOrO MOIOLLIETO CpeaCcTBa, 3. YcraHoBuTe MakcumasbHyo

ANsi OYUCTKM OYXOBOTO Likaga
1 aKceccyapos.

TemMmnepartypy Ana pexuvma:
W],

Bpewms: 15 MuH.

Bbikntounte fyxoBoi Wwkad n gavite emy ocTbiTb. [ToMecTuTe B yX0OBOW LUKad BCE NPUHAANEXHOCTU U yCTaHO-
BUTE CbEMHblEe HanpasnsLwye ANs NPOTUBHEN.

7. EXEOHEBHOE NCMOJIb3OBAHNE

7.1 Cnoco6 HacTpouku: Pexum
1
/\ BHUMAHMUE! HarpeBa
Cwm. rnasel, cogepxawme CeegeHnsa no
TexHuke 6e3onacHocTu.
LWar 1 [MoBepHUTE py4Ky BbiGOpa PeXUMOB Ha-

rpesa Anisi BbIGopa pexvva Harpesa.

LWar 2 [MoBepHUTE py4Ky ynpaBneHusi, 4Toobl
BbIGpaTh Temnepartypy .
LWar 3 [Insa BbIKNIOYEHNS AyXOBOro Lkada no

OKOHYaHUW NMPUroTOBIIEHUA NOBEPHUTE
PYy4Kku B nonoxeHue «BbIkn».

7.2 Hactpowka cdyHkummu: True Fan Cooking PLUS

/\ BHUMAHMUE!
CyLLecTByeT pUCK OXXOroB U NOBpeXxaeHus npubopa.

LWar 1 Y6enuTech, YTO AyXOBOMW LKad OCTbIN.

LWar 2 HanonHute BbleMKy kamepbl BOAOMPO-

BOZHOW BOAOW.

@ MakcumarbHasi eMKOCTb BbIEMKW st
Kamepbl Ayx0BOro Lukada cocTaBnseT
250 mn. He HanonHsiiTe BbleMKY kKaMepbl
[lyXoBoOro Lwkada Bo Bpemsi NpuroTosne-
HWS UNK KorAa Npubop ropsymii.

LWar 3

YcraHoBWTe YHKLMIO: .

Haxwmute: . Mhpukatop 3aroputcs. PaboTaeTt Tonbko B coveTaHun ¢ dpyHkumeii: True Fan
Cooking PLUS.
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LWar 4

Bapaiite TemnepaTypy NOBOPOTOM PyUKUW YrpaBreHus.

LWar 5 Mepen Havyanom NpUroToBNEHNA NPOrpenTe NycTon AyXOoBOW WKad B TedeHne npumepHo 10 MuHyT
ANsi CO34aHNs BNaXHOCTW.

LLar 6 MomecTuTte nuLLy B AyXOBOW LUKad.
Cwm. rnaBy «CoBeTbl 1 pekoMeHZaumumny.
He oTkpbiBaiiTe ABepLy AyXOBOro Likada BO BPEMS MPUrOTOBIIEHUS.

LWar 7 [lns BbIKNIOYEHUS AyXOBOrO Lkada NOBEPHUTE PYUKy PEXMMOB HarpeBa B nonoxeHune «Bbikny.
— HaXmuTe Ans BbIKMOYeHNs fyxoBoro wkada. inankaTop noracHeT.

Lar 8 Mo okoH4aHuK paboTbl PYHKLMM OCTOPOXKHO OTKPOWTE ABepLy. BoicBobOXaAaemas Bnara MoxeT
NPUBECTU K NOJTYHEHNIO OXKOTOB.

LWar 9 Y6enuTech, YTO AyXOBOW LWKad OCTbIN. YaanuTe U3 BblEMKU Kamepbl OCTaBLLYHOCS BOAY.

7.3 Pexxumbl HarpeBa

Pexum Harpe- [MpumeHeHue

Pexum Harpe- [lpumeHeHune

Ba I I [aHHas dyHKUMA cneumansHO
paspaboTtaHa gns obecrneyeHust
MpnGop BbIktOYeEH. é 3KOHOMMWW 3MneKTpo3Hepruu. MNpu
0 BnaxHasi KOHBEK-  cnonb3oBaHNM AAHHOMN dyHK-
uns Luum TemnepaTypa BHYTpU npu-
Monoxerue 60pa MOXeT OTNNYaThLCs OT 3a-
«Bbiki» [laHHOIi TemnepaTypbl. YpoBeHb
MOLLIHOCTN MOXET ObITb CHUKEH.
BkntoyeHne namnbl.
Moapo6Hee cM. yka3aHusi Ha Te-
my: B rnaee «ExegHeBHoe uc-
OcseleHne nonb3oBaHune». BnaxHas KoH-
BEKLWS.
OpHoBpeMeHHoe BbinekaHue,
apKa 1 BbICYLLINBAHME NPOaYK- Bb|r_1eKaHme_nMporos C XpycTsi-
TOB Ha TPeX YPOBHSIX. _ e HUKHEN KOPOYKOWA U KOH-
3apaiite Temnepatypy Ha 20— = cepBrpoBaH1e NpoayKTOB.
40 °C Hwxke, YeM Npu UCnosb3o- HiokHuid Harpes
. ((\) BaHuy dyHkUun TpaauumorHoe Pa3mopaxuBaHie NpoayKToB
\I/ NpUroTOBMEHME. o (OBOLWEIA 1 cbpyKTOB). Bpemst
Fopsunii Bo3ayx / MoBbILLEHWE BNAXHOCTU B X04e pasMOpaxVBaHMs 3aBUCHT OT
True Fan Cooking npurotoBneHus. Ytobbl ,uo6vm3— PasmopaxuBaHe obbema 1 pasmepa 3aMOpPOKeH-
PLUS / BogsiHas G HYXKHOTO LUBETa 1 XpycTALLed HbIX MPOAYKTOB.

KOPOYKM BO BpEMSA BbINEYKN. Mo-

ouncTka
BbILLEHNE COYHOCTU NpK paso- ——] MpuroToBneHWe Ha rpumne ToH-
rpese. KUX KYCKOB NPOAYKTOB, a Takke
Bonee nogpobHyto nHdopma- NpUroToBMNEHNE TOCTOB.
LMo CM. B rnaBe «YX04 U O4uCT- BonblLuow rpunb
ka»: BogsiHas ounctka.
E— YKapka KpynHbIX KyCKOB Msica
ﬁf UK NTULBI C KOCTSIMU Ha OAHOM
ypoBHe. lNpurotosneHue 3ane-
TypGo-rpune KaHOK 1 NoApyMsAHUBaHKE.

Bbineyka nuuybl. MIHTEHCHBHOE
noapymMsiHUBaHWe n XpycTsias
HWKHASA KOpouka.

PyHkuma Muyua
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3HEeProapPEKTUBHOCTM 1 3KoMorm3aumm (B

Pexum Harpe- anIMeHeHVIe cootBeTcTBUM ¢ EU 65/2014 n EU 66/2014)
Ba WcnbitaHus cornacHo: IEC/EN 60350-1.
— [ins BbINEKaHWs 1 kapKu Npo- Bo Bpemsi npuroToBneHns nuLy Aepua
[yKTOB Ha OOHOM YpPOBHe. AyxoBoro wkada gomkHa bbITb 3aKkpbiTa, YTO
T He npepbIBaeTcs 1 AyxoBoii LWkad paboTaeT
PaaMLnonHoe C MaKCUMarbHOM 3HeProadeKTUBHOCTBIO.
NpUroToBnexve
WHCTpyKUMn N0 NPUroTOBEHUIO NPUBEOEHbI
7.4 anMeanMﬂ K beHKLlMVI: B rnase «YKasaHus 1 pekoMeHaaummny,
BnaHas KOHBeKLUsi BnaxHas koHBekums. ObLme pekomeHgaumnm
no SHepFOCGSPG)KeHI/IPO npmeeneHbl B rnaese
HdaHHas yHKLmMsa ncnonb3oBanach B «OHeprocbepexeHre» pasgena «KOHOMUS
COOTBETCTBUN C TpeGOBaHVIHMVI no 3N1EKTPO3HEPI UMY,
8.1 ®yHKUMM YacoB
Yachbl HasHauyeHue
@ YcTaHoBKa, U3MEHEHWE UM KOHTPOIb BPEMEHM CYTOK.
YcTaHoBKa BpeMeHU CyToK
I9| YcTaHoBKa NpOAOIKUTENBHOCTM paboTkl AyXOBOro LKada.
MpoponmkuTenbHOCTb
Q YcTaHoBKka BpeMeHu obpaTHOro otcyeta. 3Ta (OyHKUMS HE BNUAET Ha pa-
Taiimep 60Ty gyxoBoro wkada. [JaHHyo dyHKLMI0 MOXHO BKIOYMTL B ntoboe Bpe-

Msl — jaxke TOrAa, Korga cam AyXOBOW LWKad BbIKITHOYEH.

8.2 Cnoco6 HacTpomku: ®yHKLMK YacoB

Cnocob HacTponku: YcTaHOBKa BpeMeHM CyTOK

anI noakn4yeHun Oyxosoro Lun(ac*)a K 3neKTpoceTu nocne nepe6o;| 3J'IEKTPOCHa6)KeHI/|ﬂ nnun B crniyyae, ecnu Te-

KyLLee BPEMS HE YCTAHOBMNEHO, MUraeT @

YcTaHoBUTE BPEMSI C NMOMOLLbHO KHOMOK + L.
MpnBnmanTensHO Yepes NATb CEKyHA MUraHue NpekpaTUTCs U Ha AUCTNee 0TOGPa3nTCs TEKyLLEe BPEMS.

CmeHa napameTpa: YcTaHOBKa BpeMEHU CyTOK

LWar 1
VilameHeHne BpeMeHU CyTOK NPOM3BOAUTCSt MHOMOKpPATHLIM HaxaTuem @ 3amwuraet @

War 2 _|_ —
YCTaHOBUTE BPEMS! C MOMOLLbIO KHOMOK T, — .

MpubnmanTensHO Yepes NsTb CEKyHA MUraHue NpekpaTUTCs U Ha Aucnnee oTobpasnTcs Tekyllee
BpEMSI.
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Cnoco6 HacTpownku: MpoaomkuTenbLHOCTb

LWar 1 Bbibepute pexxum HarpeBa v 3afaiitTe TemnepaTtypy AyX0BOro Lukada.

LWar 2
Heckonbko pas HaxmuTe @ 3amwuraet I_)l

LWar 3 + —_
YcTaHoBWTE NPOAOIIKUTENBHOCTD C MOMOLLBHO KHOMOK ..
Ha aucnnee otobpaxaetcs: |_)|
Mo okoHYaHWKM 3aaaHHOro BpEMEHMW Ha Aucnnee 3amuraet I_)l PaspacTcsi 3ByKOBOW curHan, u ay-
XOBOW LKA BbIKMOYUTCS.
LWar 4 [Ins OTKNIOYEHNS cUrHana HaxmmTe Mobyto KHOMKY.
LWar 5 [MoBepHUTE py4yKkn Ha OTMETKY «BbIkn».

Cnocob HacTpoiku: Tanmep

LWar 1
Heckonbko pas HaxmuTe @ 3amwuraet Q
LWar 2 + —
YcTaHoBWTE BPEMS C NMOMOLLIbIO KHOMOK L.
DyHKLMA 3anycKaeTcs aBToMaTn4eckn Yepes 5 cekyHa.
Mo ncTeyeHnn 3apaHHOTO BpEMEHM pa3aacTcs 3ByKOBOW CUrHan.
LWar 3 [Ins OTKNIOYEHNA CUrHana HaXXmuTe Nobyto KHOMKY.
LWar 4 MoBepHWUTe pyyKkn Ha OTMETKY «Bbikn».

OTMeHa pyHKUMM: PYHKLUN YacoB

War 1 . @
Haxumaiite kHonky <7 fo Tex nop, noka He 3aMuraeT CUMBOJ YacoB.

LWar 2 [U—
HaxmuTe n yaepxusairte: — .

Yepes Heckonbko cekyHA yHKUMS YacoB ByaeT oTknoyeHa.

9. UCIMNOJIb3OBAHWNE _OOMNOJTHUTEJTbHbLIX
NMPNHAONEXHOCTEN

3aLLMTON OT ONpOoKMAbIBaHWS. Beicokuii

!

/\ BHUMAHVE! 06040K MO NepUMeTPy peLleTKU CIyXUT AJs
Cwm. rnassl, cogepxatime CeeaeHns no npeaoTBpaLleHnsl cockarnb3bliBaHMs NOCyabl C
TexHuKke 6e30nacHoCTU. peLleTKu.

9.1 YcTaHOBKa NpUHaanexHocTen

HebGonbLuon BbICTYNn HAaBEpPXY NOBbILLAET
©6e30onacHoCTb. BbICTynbl Takke cnyxat
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PeweTka:
BcTaBbTe pelueTky Mexay HanpaBnsowmmmn yoe-
OVBLUKCH, YTO OMOPbl CMOTPSAT BHU3.

MpoTuBeHb ANs XapKu:
BcTaBbTe NpOTUBEHb MEXAY HanpaBnsioLymMm
nnaHkamu JyxoBoro Lukada.

10. AOMONHUTESTbHBIE ®YHKLNN

10.1 BeHTUNATOpP OXNaxaeHusA

Bo Bpemsi paboTbl npubopa BEHTUNATOP
aBTOMaTUYECKM BKMHOYAETCS, YTOObI
oxnaxgaTb NoBepxHocTu npubopa. Mpwn
BbIKITOYEHUM NpUGOpa BEHTUNATOP
npofosmxaeT paboTtaTtb 40 Tex nop, noka
npubop He OCTbIHET.

10.2 MNpepnoxpaHuTenbHbIN
TepmocTtaTt

Henpasmanaﬂ aKcnnyaTtauusa nnum
HEenCnpaBHOCTb Kakoro-nnbo KOMMoHeHTa

11. COBETbl N PEKOMEHOALINA

®

Cwm. rnaesbl, cogepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e3onacHoCTu.
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MOXEeT NPMBECTUN K ONAaCHOMY neperpesy
AyxoBoro wkada. [na npegoTBpalyeHns
3TOro AyxoBow wkad obopyaosaH
npefoxpaHnTenbHbIM TEPMOCTATOM, NPU
HeobX0AMMOCTM OTKMHOYaOLLMM
anekTponuTtaHue. Mpu CHUWKeHUn
TemnepaTypbl 4yXOBOW LIKag CHOBa
BKI1H0HAETCS; BKMHOYEHME NPOMCXOANT
aBTOMAaTUYECKU.

11.1 PekomeHgauum no
NMPUroTOBIIEHUIO

[yxoBon wkad MMeeT NATb NONOXEHUI
NPOTUBHEN.

[NonoxeHnst NPOTUBHEN OTCUYUTLIBAOTCA OT
[OHa OyxoBOro Lwkada.



Baw gyxoBon wkad MOXeT BblnekaTb nnm
KapuTb OTMIMYHO OT TOrO AyXOBOrO LKada,
KOTOpbIN BbIn y Bac paHee.

He ctaBbTe rny6okuii NPOTUBEHb ANSA XXapKu
Ha CaMyto HVXHIOKO MOSIKY.

BbinekaHue TopToB

He oTkpbiBaliTe ABepLy AyXOBOro wwkada,
noka He npownget 3/4 3agaHHOro BpeMeH
NPUroTOBMNEHUS.

Mpn 0AHOBPEMEHHOM MCMONL30BaHNN ABYX
3ManMpoBaHHbIX NPOTUBHEW AN BblNeKkaHUs
OCTaBNANTE MeXAY HAMU MYyCTON YPOBEHb.

MpurotoBneHune Msica u pbiGbl
Vicnonb3ylite NpOTMBEHb AN XapKku Ans
NPUrOTOBINEHUS OYEHb XUPHbLIX BNtoA, YTOObI
He JoMyCTUTbL 06pa3oBaHUsi CTOMKMX NATEH B
OyXOBOM LUKady.

Mo okoH4YaHMK NPUroTOBNEHNA MSAca
peKkomMeHgyeTCca noaoxnaTb HEe MeHee

15 MUHYT Nepes TeMm, kak paspesaTtb ero —
TOra OHO OCTaHETCS COYHbIM.

Bo unsbexaHune YpeamepHoro o6pasoBaHus
AblMa BO BPeMsi Xapku fo6aBbTe HEMHOro
BOAbI Ha NPOTUBEHb AN apku. Bo
nsbexaHne KoHAEHcauuy AbiMa aonvBainTe
BOAY MO Mepe eé UcnapeHus.

Bpemsi npurotoBneHus

Bpems npurotoBneHus 3aBncuT OT TUna
NPUroToBNAEMbIX NPOAYKTOB, NX
KOHCUCTEHLMM 1 KofnyecTBa.

Mpuctynas kK ucnonb3oBaHuto npubopa,
cneguTe 3a Xo4oMm npurotosnexust. Mpu
1crnonb3oBaHMmM 3Toro npubopa HeobxoaNMO
BblOpaTb ONTMMasbHble HaCTPOWKK
(HacTpoVikv Harpesa, Bpemsi MPUroToBIIEHNS
W T.A.) C y4eTOM BaLleln KyXOHHON nocyapl,
pPeLEenToB 1 KONUYECTBa NPOAYKTOB.

11.2 BnaxHas KOHBEKLUS — peKoMeHAyeMble akceccyaphbl

Mcnonb3yinTe TeMHblE U HeoTpaxatoLwme PopMbl U KOHTeHepbl. OHM NnyyLle nornoLwarT
Tenno, YeM eMKOCTM CBETbIX LiBETOB M OTpaxaroLlas nocyaa.

Foployku
CkoBopoga Anst nuuub! EMKocCTb Ans 3anekaHus ®dopma ans dnaHa
Kepamvika
TemHas, HeoTpaxatoLas TemHas, HeoTpaxatoLyas TemHas, HeoTpaxatoLyas
anameTp 8 cMm, Bbl-
anameTp 28 cm anameTp 26 cm coTa 5 om AnameTp 28 cm

11.3 BnaxHasa KOHBeKLUUA

Ons focTxeHUs onTUMarnbHbIX pe3ynbTaToB
BOCMONb3yNTECH pEKOMEHAALUSIMU,
npuBeAEHHbIMU B Tabnuue Huxe.

¥ = (RT
N Ly

(°C) (MuH)
Cnapkue 6ynoyku, 12 amManupoBaHHbIi NPOTUBEHb 175 3 40 - 50
wr. UNY NOAZAOH
Pynetbl, 9 wr. 3ManupoBaHHbI MPOTUBEHb 180 2 35-45

UMW NOAZOH
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¥ = B
\ Lru
(°C) (MUH)

Muyua, 3amopox., peLueTka 180 2 45-55

0,35 kr

LLiBeriLapckuii pyneT  3aManupoBaHHbI NPOTUBEHb 170 2 30-40
1nu noaadoH

LLlokonagHbIvi TOPT 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 170 2 45 -50
1N noaaoH

Cydbne, 6 . Kkepamuyeckune popmoykm Ha 190 3 45 -55
peLueTke

Bucks. ocH. anst oTkp. copma Ans ocHosbl hnaHa Ha 180 2 35-45

np. pelueTke

BUCKBUTHEIA TOPT €eMKOCTb ANsi ANEeTUYECKOro 170 2 35-50
NPUroTOBMEHUS Ha peLueTke

OtBapHas pbiba, 0,3  amanMpoBaHHbI NPOTUBEHb 180 2 35-45

Kr Unu noaaoH

Pri6a, uenukom, 0,2 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 180 3 25-35

Kr 1N noaaoH

Pbi6Hoe chune, 0,3 kr  ckoBopoaa Ans nuuupl Ha pe- 170 3 30-40
weTke

TyweHoe msco, 0,25  amanvpoBaHHbIN NPOTUBEHb 180 3 35-45

Kr 1Ny NoAdoH

Wawneik, 0,5 kr 3ManupoBaHHbI MPOTUBEHb 180 3 40 - 50
Unu NoaadoH

MeyeHbe, 16 wWr. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 150 2 30-45
Unu noaaoH

Makaponu, 20 wr. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 180 2 45-55
1N noaaoH

MaddpuHbl, 12 wr. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 170 2 30-40
Unu NoAdoH

Hecnapgkve nagenvsi, amanvpoBaHHbIA NPOTUBEHb 170 2 35-45

16 wT. VN1 noaaoH

MeyeHbe 13 NeCOYHO- 3ManUPOBaHHbIN NPOTUBEHb 150 2 40 - 50

ro Tecta, 20 wr. W1 nogaoH

TapTaneTku, 8 wr. 3ManupoBaHHbIVi NPOTUBEHb 170 2 30-40
1N noaaoH

OBoLuK, TyLUEHbIE, 3ManupoBaHHbIi NPOTUBEHb 180 2 35-45

0,4 kr N1 NoaaoH

BeretapuaHckuii om-  ckoBopoaa Ans nuuubl Ha pe- 180 3 35-45

net LweTke

OBoLLY No-CpeansemM- 3IManMpoBaHHbIi NPOTUBEHb 180 4 35-45

Homopcku, 0,7 kr

UNY NOAZAOH
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11.4 UHhbopmauma ansa ncnbitTatenbHbIX OpraHu3aumumn
McnbitaHusa cornacHo IEC 60350-1.

\/ == ~ « [E
\ L ey
(°C) (MuH)

Menkoe ne- TpaauumoH- Omanupo- 3 170 20-35 -
yeHbe (20  HOe NpuroTo-  BaHHbIN NPo-
LUT Ha Npo-  BIIEHWE TUBEHb
TUBHE)
Menkoe ne- [opsaunii BO3-  3Smanupo- 3 150 - 160 20-35 -
YeHbe (20  pyx BaHHbIV Mpo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHE)
Menkoe ne- [opsuuii Bo3-  Omanupo- 2n4 150 - 160 20-35 -
YeHbe (20  gyx BaHHbIVi Npo-
LUT Ha npo- TUBEHb
TUBHE)
A6GnoyHblii  TpaguumoH- Pewwetka 2 180 70-90 -
nupor, ABe  Hoe NpuroTo-
opMbl BneHne
@20 cm
A6noyHbli  [opsaunii Bo3-  PelueTka 2 160 70-90 -
nupor, ABe  Ayx
dopmbl
@20 cm
Bucksut Tpaguymon- Pewwertka 2 170 40 - 50 MpeaBaputensHo pa-
6e3 xupa,  HOe MpUroTo- 30rperite gyxoBon
cdopma ans  BneHue wkad B TeyeHune 10
BbINeykn MWH.
@26 cm
Bucksut [opsumii BO3-  PeleTka 2 160 40-50 [MNpeaBapuTensHO pa-
6e3 xupa,  Oyx 30rpeiite oyxoBon
dopma ans wkad B TeyeHune 10
BbINeykn MWH.
@26 cm
Bucksut [opsunii Bo3-  PelueTka 2n4 160 40 - 60 MpepBapuTensHO pa-
6e3 xupa,  Oyx 3orpeite QyxoBon
dopma ans wkad B TeyeHue 10
BbINeykn MWH.
326 cm
MecouHoe  [opsaunii BO3-  Smanupo- 3 140 - 150 20-40 -
neveHbe [yx BaHHbIVi Npo-

TUBEHb
MecouHoe  [opsunii BO3-  3Omanupo- 2n4 140 - 150 25-45 -
neveHbe ayx BaHHbIVi Npo-

TUBEHb
MecouHoe  TpaguumoH- Omanupo- 3 140 - 150 25-45 -
neveHbe HOE NpUroTo-  BaHHbI NPo-

BMEHVEe TUBEHb
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¥ B = E @
\ C] o
(°C) (MuH)
Toctbl, 4~ [punb Pewwetka 4 Makc. 1-5 MpeaBaputensHo pa-
6 wr. 3orpevite AyxoBou
wkad B TeyeHue 10
MWH.
Byprep ¢ punb Pewertka, 4 Makc. 20-30 YcTaHoBuUTE peLueTky
rOBSANHOMN, nopaoH Ans Ha YeTBepThLIN Ypo-
6 wryk, 0,6 cbopa ka- BEHb M NOALO0H Ha
Kr nenb TPETUiA ypoBEHb AyXO-

Boro wkada. Mo ucre-
YeHWN NONOBUHbI Bpe-
MEHW NPUrOTOBINEHUS
nepeBepHNUTE NPoAyK-
Thl.

MpeaBaputensHO pa-
30rpevite yxoBom
wkadg B TeyeHune 10
MWH.

12. yXOO "

UYMCTKA

/\ BHUMAHMUE!

Cwm. rnaBebl, cofgepxalyme CeefeHns no
TexHuke 6e3onacHoCcTu.

12.1 NMpumeyaHme No oUYNCTKe

<

Jlnyesyto noBepxHOCTbL Npubopa cneayeT NpoTUpaTh TOMbKO TKaHbI U3 MUKPOUBPLI, CMO-
YEHHO B Tennoun Boae ¢ MokLwmm cpeactsoM. OuuLLanTe v NnpoBepsinTe ynnoTHEHVe ABep-
Libl N0 NEpPUMETPY paMKn Kamepbl.

[INa YNCTKM MeTannNnyecknx NOBEPXHOCTEN UCMONb3YNTe YNCTSALLEe CPpeaCcTBO.

Yucrawme cpep-
cTBa

OHMMaﬁTe NATHAa MATKUM MOKLLKUM CpeaCTBOM.

=

BHYTpeHHIot0 kamepy Heo6X0AMMO MbITb MOCHE KaX/A0ro Ucnonb3oBaHus. Hakonnexwve xw-
pa unu Apyrvx oTAOXEHUA MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHUIo.

[

ExegHeBHOE UcC-
nonb3oBaHue

BHyTpu npnbopa nnu Ha CTeKnsiHHbIX NaHensix AsepLbl Npubopa MoXeT KOHAEHCMPOBaTLCA
Bnara. [ina ymeHbLUeHNs KoHAeHcauum nporperTe npubop B TedeHne 10 MUHYT nepen Ha-
Yarnom npurotToeneHuns. He aepxurte NpoaykTbl B Nnpubope gonblue 20 MuHyT. Mocne kaxao-
ro MCnosib30BaHWs kamepy criedyeT Hacyxo NPOTUPaTh TOMbKO TKaHbIO 13 MUKPOUBPLI.

3wy
c24

Axceccyapbl

OumncTuTe BCe aKkceccyapbl Nocne Kaxaoro UCnonb3oBaHWUs U AainTe UM BbICOXHYTb. Mcnonb-
3yiiTe TONbKO TKaHb U3 MUKPOMUOPLI, CMOYEHHYIO B TEMNMONW BOAE C MSIrKUM MOKOLLMM cpef-
cTBOM. He MoliTe akceccyapbl B NOCYOMOEYHON MaLlUuHe.

He ncnonb3yiiTe ANst MbITbS @aKCECCYapOB C aHTUNPUrapHbLIM MOKPLITUEM abpasuBHble Yu-
CTALLMe cpeACTBa UMK NPeAMETbl C OCTPLIMU KpasiMu.
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12.2 OuuncTtka: Bblemka kamepbl

OuuwaiiTe BblEMKY OT U3BECTKOBOrO HaneTa,
ocTatoLLerocst nocre nNpuroToBreHUs ¢
MCMonb30BaHMEM napa.

LWar 1 LWar 2 LWar 3
Hanerite 250 mn 6enoro ykcyca B OcraBbTe ykcyc Ha 30 MUHYT npu OumncTUTEe BHYTPEHHIO Kamepy
BbleMKYy BHYTpeHHel kamepbl. Vc- KOMHaTHOV TemnepaType, NO3BOMMB  MSArKOW TPSINKOW, CMOYEHHON B Ten-
nonb3yiiTe YKCYC KOHLEHTPaLWN He  eMy pacTBOPUTbL M3BECTKOBLIV Ha- 1oV Bode.
Bblle 6% v 6e3 kakux-nmbo goba-  ner.
BOK.

Ons dyHkuymm: True Fan Cooking PLUS BeimoiiTe AyxoBoi wkad kaxable 5—10 LyKNoB NpUroToBneHus.

12.3 CHsaTue: HanpaBnswowme ana
NpoOTUBHEN

[nsa ouncTkm gyxoBoro wkadga n3snekuTe
HanpasnsawLme Ans NPOTUBHEN.

LWar 1 BoikntounTte fyxoBoii wkad n gaiite
emMy OCTblITb.
LWar 2 |-|0THHI/I;I'e nepeaHIo YacTb Hanpas- 1 il
NsIoLEN ANS NPOTUBHS B CTOPOHY OT / ‘ =0
60KOBOVA CTEHKM. ; 0|=p !
LWar 3 BbITAHWTE 334HI0K0 YacTb Hanpas- 2 1
4 > =/ _
nsAtoLen B CTOPOHY OT BOKOBOWA CTEH- <4
KU 1 CHUMUTE ee. e~
LWar 4 YcTaHoBKa HanpasnsoLLUX BbIMOSH- @' ‘ B
sieTcsi B o6paTHOM nopsiake. P
YaepxuBatoLLme ynopbl Ha Tenecko-
NUYECKVX HanpPaBnsoLLMX JOMKHbI
6bITb 06paLLeHbl Brepea.
12.4 NMpumeHeHue: BogaHas
O4YUCTKa LWar 3 YcraHosute Temnepatypy 90°C.
B naHHOM npoueaype 04MCTKM BNaXHOCTb LWar 4 [avitTe ayxoBomy Lukady nopabotatb
ncnonb3ayeTcs Ans obneryeHns yaaneHus 30 mMuH.
OCTalLLMXCA B YXOBOM LUKadpy 3arps3HeHui War 5 BLIKIIOMMTE AyXOBO# WKad.
B BUAE Xupa 1 YyacTuy, NnuLu.
Lar 6 [oxanTecb OCTbIBaHUS AyXOBOrO LUKa-
_ da. BbITpuTe BHYTPEHHIOO kamepy Ha-
LWar 1 zﬁneme BOAbI B BbleMKY kamepbl. 200 CYXO MSATKOV TPSINKO,
LWar 2
YcTaHoBUTE OYHKLMIO:
HaxmuTe .
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12.5 U3BneyeHune n yctaHoBKa: [iBepua

B aBepue ayxoBoro wkada nmerTca ABe CTEKNAHHbIe NaHenu. [IBepua AyxoBoro wkada u
BHYTPEHHSASA CTEKISIHHAs NaHeNb CHUMatoTca ANns YicTku. Nepea n3BnedeHnem CTekNsHHbIX
naHenew npounTanTe NHCTPYKUMIO «/3BneYeHne n ycTaHOBKa CTEKNAHHbIX MaHenemny»
LenmnKom.

/\ MPEQYNPEXOEHUE
He ncnonb3ynte oyxoBo Wwkad 6e3 CTeKNsiHHbIX NaHenewn.

LWar 1 OTkpoliTe ABepLy A0 KOHLA 1 BO3bMUTECH
3a obe netnu.

LWar 2 MogHUMKTE 1 NOTAHUTE 3aLLenky A0 Leny-
Ka.

LWar 3 MpukpoinTe ABepLYy HaNoOMoBuHY, T.e. 4O
nepBoro KCMpyeMoro nosoxexus. 3atem
BbITSIHATE ABEpLlYy BBEPX U Briepes, YTobbl
BbICBOGOAUTL €e 13 rHe3aa.

War 4 MonoxuTte aBepLy Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb,
NOANOXMB MOA HEE MATKYH TKaHb.

LWar 5 Bosbmutech 3a ABepHyto nnaHky (B) Ha
BepXHeW KpoMKe ABepLibl C ABYX CTOPOH U
HaXmuTe BHYTPb, 4TO6bl 0CBOGOANTL 3a-
LerKy.

LWar 6 YT0o6bI CHSAITb ABEPHYIO NNaHKy, NOTAHUTE ee
Brnepea.
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War 7 Bo3bmuTech 3a BepxHUIA kpar CTEKNAHHOM

naHenu ABepLibl U OCTOPOXHO BbITSIHUTE ee.
Y6eauTech, YTO CTEKMNO MNOMHOCTLIO BbIABU-

HYTO M3 HanpaBnsOLLMX.

Lar 8 BbiMoliTe CTekNAHHbIE NaHenn BOAoW C MblfloM. OCTOPOXXHO BbITPUTE CTEKISIHHBIE NAHENW Jocyxa.
He moliTe cTeknsiHHble MaHenu B MOCYA0OMOEYHOM MalluvHe.
Lar 9 [Mocne o4ncTkM yCTaHOBUTE CTEKMAHHYIO NaHernb 1 ABepLy AyX0BOro Likada.

Ecnu aBepua YyCTaHOBIEeHa NnpaBuIibHO, NMpU 3aKpbITUK 3aLLenoK pa3aacTcs Wes4vok.

CTopoHa ¢ HaanncAMU AomkHa BbiTe obpalleHa K
BHYTPeHHeli CTopoHe ABepLbl. YbeauTtech, 4To nocne
yCTaHOBKM NMOBEPXHOCTb PaMKU CTEKISHHO naHenu B
obnacTtv Hagnucen He sBnsieTcs rpyboii Ha oLynb.
Ecnu yctaHoBka npovaBefeHa NpaBunbHO, pamka
ABepLibl 3aLLernkHeTCs.

BHyTpeHHsIA1 cTeknsiHHasA naHenb AomkHa obssaTenb-
HO Haxo4MUTbCA B CBOUX HANPaBSIOLLMX.

12.6 3ameHa namMmnbl ocBeLleHUs

/\ BHUMAHMUE!

CylecTByeT ONacHOCTb MOPaXeHNs
3MEKTPUYECKMM TOKOM.
Jlamna MoXeT ObITb ropsive.

Bceraa oepxute ranoreHoByto namny B
nepyaTkax Unm TkaHbto, YTobbl He OCTaBUTL
Ha namre X1poBble criedbl, KOTopble MOryT
BbIFOPETb M OCTABUTb NSATHA.

lMepea 3ameHoOM Nnamnbl:

LWar 1

LWar 2

LWar 3

Bbikntounte ayxoBoii wkad. Joxan-
Tecb OCTbIBaAHWS AyX0OBOro LKkada.

OTkniounTe AyxoBoii WwKad oT ceTn
3MEKTPONUTaHMA.

MonoxwuTe TkaHb Ha AHO BHYTPEH-
Hel kamepbl.

3agHaa namna

War 1 YT06bI CHATL NNadoH, NOBEPHUTE €rO.

LWar 2 OuncTuTe CTEKMAHHYIO KPbILLKY.

LWar 3 3ameHuTe namny Ha aHanoruyHyo ¢ xapoctorikocTbio 300 °C.
LWar 4 YCTaHOBWTE CTEKMSAHHYIO KPbILLKY.
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13. YCTPAHEHWE HENCIMPABHOCTEWN

/\ BHAMAHMUE!

Cwm. rnaeebl, cogepxaline CeegeHus no
TexHuke 6Ge3onacHoCcTu.

Mpobnema

Y6eautechb, 4TO...

13.1 Yto menaTtb, ecnu...

B cny4yasnx, He ykasaHHbIX B AaHHOM Tabnuue,
obpallianTecb B aBTOPU3OBAHHbI CEPBUCHbIN

LeHTp.

He roput namna ocseLie-
HUS.

INamna neperopena.

Mpobnema

Y6egutech, 4ToO...

[yxoBon wkad He Harpe-
BaeTcs.

CpaboTan npegoxpaHu-
Tenb.

MoBpexaeHo ynnoTHeHue
ABEpLbI.

He vncnonbayiite gyxosow
wkad. ObpaTnTech B aB-
TOPU3OBaHHbIN CepBMUC-
HbIV LEHTP.

Ha gncnnee otobpa-
xaeTtcsa cumson «12.00».

C6oi anekTponuTaHms.
YcTaHoBka Bpemenn Cy-
TOK.

13.2 [laHHbIe O TeXHU4YEeCKOM

o6cnyXuBaHum

Ecnun camocToaTensHO cnpaButbCs ¢
npobnemow He yaaeTcs, obpaTutech B
mMarasuH, B KOTOPOM 6BbIn nprnobpeTteH
npubop, N B aBTOPM3OBAHHbBIN CEPBUCHbIN

LeHTp.

[aHHble Onsi CepBUCHbLIX LLEHTPOB HAaXxoasTCs
Ha Tabnunyke ¢ TEXHUYECKUMU OaHHBIMU.
Tabnuyka ¢ TEXHNYECKMMU SaHHLIMU
HaxoamuTcs Ha nepeaHei pamke kamepsbl
npubopa. He yoansvite Tabnuuky ¢
TEXHUYECKNMM AaHHBIMU U3 BHYTPEHHEN

kamepbl npudopa.

M3 BbIEMKM Kamepsbl [yXOo-
BOTO LUKaca BbINMBaeTcs
Boda.

CnuLwKOM MHOro BoAbl B
BbleMKe Kamepbl JyX0BO-
ro wkada.

HeynoenetsoputenbHble
pesynbTaThl NpUroToBne-
HUS NpY UCMOSb30BaHNK
dyHkumn: True Fan
Cooking PLUS .

Bblemka kamepbl AyX0BO-
ro wkaca HanonHeHa Bo-
[OW.

PeKOMer‘yeM 3anucaTtb UX 3gecChb:

HaseaHune moaenu
(MOD.)

MpoaykToBbIi HOMEp
(PNC)

CepuiiHbii Homep (S.N.)

14. SHEPITETUYECKAA 3PPEKTVBHOCTb

14.1 UHdhbopmauma o6 nsgenum u nucT ¢ uHopmaumen od nsgenuu B
COOTBETCTBUM C HOpMamu u npaBunamu EC no akonorusauuu u
3HepreTMyeckom MapKMpoBKe NpPoAyKLUU

Ha3sBaHue noctaBLyvka Electrolux

Mopenb EOD3H70X 949499337
MHpaekc aHeproadekTnBHOCTU 95.3

Knacc aHepreTnyeckon apeKTMBHOCTU A

MoTpebnexue aHeprum B ctaHgapTHom pexume (ECelectric cavity)

0.93 kBT-4/umkn

MoTpebneHne aHeprum B pexxumMe ¢ NpUHYAMTENBHON LIMPKYNsLven

BO3Aayxa, ecnu umeeTtcs (ECelectric cavity)

0.81 kBT-y/uukn
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KonuuectBo kamep

1

McTouYHMK Harpesa

OnekTpnyecTBo

O6BbEM kamepbl (V)

72n

Twn ayxosoro Lkada

BcTpoeHHbIn ayxoBow Lwkad

Macca (M)

29.9 kr

IEC/EN 60350-1 — BbITOBbIE 3nekTpuyecke Nnpubopbl Ans npurotoBnexHus nuwm — Yacts 1: Cepun, gyxosble
LKkadbl, NapoBapku 1 rpunu - Metoasl onpeaeneHns nokasaTtenen.

14.2 JKOHOMMUS INEKTPOIHEPTUN

[aHHbIi npnbop nmeeT pyHKUMM 4ns
9KOHOMWW 3NEKTPOSHEPTNM BO BPEMS
MPUroTOBIIEHMSI.

[Mo3aboTbTecb 0 ToM, 4TOObI ABEpLa BO
BpeMs paboTbl npubopa Obina NnoTHo
3akpbiTa. Bo Bpemsi npurotoBneHus He
OTKpbIBaNTe ABepLy npubopa CrunLKom
yacto. CneauTe 3a YACTOTOM YNNOTHUTENS
OBepLbl U 32 TeM, 4TOObI OH ObIn kak crnegyeT
3aKpenneH Ha CBOEM MecCTe.

[nsi NoBbIWEHNS! 9HEeprocbepexeHns
MCMONb3yiiTe MeTanmMyeckyto nocyay.

Mpu BO3MOXHOCTY HE NPOU3BOAUTE
npeaBapuTenbHbI pasorpes npudopa nepes
NPUroTOBIIEHNEM.

Bo Bpemsi npuroToBneHus Heckonbkmx ontog,
3a pa3 CBOAMTE NepepbiBbl MEXAY BbINeYKown/
XKapKor K MUHUMYMY.

MpuroToBneHue ¢ UCNonb30BaHUEM
BeHTUNATOpa

Mo BO3MOXHOCTM BbIOMpanTe yHKLum
NPUrOTOBIEHNS, B KOTOPbIX UCMOMb3yeTCst

BEHTUNATOP, YTOObI cbepeyb
3MEKTPOIHEPTUIO.

OcTtaTo4Hoe Tensno

Ecnu gnutensHOCTb NPUroTOBMEHNS
npesbiwaeT 30 MUHYT, yMEHbLUUTE
TemnepaTypy npvbopa A0 MUHUMAanbLHOW 3a
3-10 MUHYT 1O OKOHYaHWUSI NPUrOTOBIEHMS.
[MpogomknTCa NPUroToBRneHne 0CTaToOuHOro
Tenna BHyTpu npubopa.

Mcnonb3yiiTe octaTouyHOE TENNOo Ans
pasorpesa Apyrux 6niog,.

CoxpaHeHue NULLM B TENSIOM COCTOSIHUU
[na ucnonb3oBaHKUsa OCTAaTOYHOro Tenna Ans
COXpaHeHUs! MULLM B TENSTIOM COCTOSIHUM
BbIGVpaiiTe MakcUMarnbHO HU3KOE 3HaYeHue
TemnepaTypbl U coxpaHsaiiTe 6nogo B Tense.

BnaxHasi KOHBeKLus

[aHHas dyHKuua cneumansHo paspaboTaHa
ans obecneyeHms 3KOHOMUN
3NEeKTPO3HEPrUu.

15. OXPAHA OKPY>KAIOLLEEV/ CPEAbI

MaTepuansl ¢ CMMBONOM C/:) cneayet
cAaBaTb Ha nepepaboTky. MNonoxuTe
ynakoBKy B COOTBETCTBYHLLME KOHTENHEPDI
ans cbopa BTOPUYHOTO Cbipbsi. MpuHUMas
yyacTve B nepepaboTke cTaporo
anekTpobbIToBOro obopyaoBaHus, Bl
nomMoraeTe 3alnTUTb OKPY>KatoLLyto cpeay v
3[0poBbe YenoBeka. He BbiOpacbiBanTe

BMeCTe C ObITOBbIMU OTXO4aMu GbITOBYHO

TEXHVKY, MOMEYEHHYH CYMBOIIOM :E
Mpubop cnepyeTt focTaBUTbL B MECTO
pa3genbHOro HakonmneHns n cbopa oTxo4oB
notpebneHuns unu B NnyHKT cbopa
MCMNONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKW ANst
nocneayoLen yTunusauumun.
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Vitajte vo svete Electrolux! Dakujeme Vam, Ze ste si vybrali nas
spotrebic.

servise a opravach:

Rady tykajuce sa pouzivania, broziry, navody na rieSenie problémov a informacie o
www.electrolux.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajiceho upozornenia.
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1. A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spésobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spdsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
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spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat' pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u pocCas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebic€ je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

v interiéri.

Tento spotrebiC sa mbze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a mych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kdbel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urceného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié od elektrickej
siete.

Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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« UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mbézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

« Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

* Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné Cistice.

» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky

ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mdze spbsobit’ rozbitie skla.

2.1 Montaz
Minimalna vyska kuchyn- 590 (600) mm
& VAROVANIE! skej skrinky (minimalna vy-
Ska skrinky pod pracovnou
Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len doskou)
kvalifikovana osoba. Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
* Odstraiite vSetky obaly. =~ , Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte. Vyska prednej Casti spotre- 594 mm
« Dodrziavajte pokyny na indtaldciu dodané | '@
so spotrebicom. Vyska zadnej asti spotre- 576 mm
* Vzdy davajte pozor, ak presuvate bica
spotvrfebl_c, pretoze J? taZky: VZdy , Sirka prednej Casti spotre- 595 mm
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu bica
obuv. — — -
*  Spotrebi¢ netahajte za rukovét. Sirka zadnej Casti spotrebi- 559 mm
+  Spotrebi¢ naintalujte na bezpe¢né a ca
vhodné miesto, ktoré splfia poziadavky na Hibka spotrebi¢a 569 mm
inStalaciu. Hibka 20bud . 8
Dodrziavajte pozadovand minimalnu @ zabudovaneno spo- mm
R s RS iy trebica
vzdialenost’ od inych spotrebiCov a
nabytku. Hibka s otvorenymi dvier- 1022 mm
+ Pred namontovanim spotrebica kami
skoptrp}ulte, ¢i sa dvierka spotrebica Minimélna velkost' vetracie- 560x20 mm
otvaraju bez odporu. ho otvoru. Otvor umiestne-
» Spotrebic je vybaveny elektrickym ny na spodnej zadnej stra-
systémom chladenia. Ten musi byt ne
napajany z elektrickej siete.
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Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-
vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.
+ Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku

su kompatibilné s elektrickym napéatim
zdroja napajania.

» Vidy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkoveé adaptéry ani

predlZzovacie kable.
» Uistite sa, ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak

privodny elektricky kabel spotrebica treba

vymenit', tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

» Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod

spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka

horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych ¢€asti treba namontovat' tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

» Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastréke. ;

» Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

» Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:

ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

+ Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete

na vSetkych pdéloch. Vzdialenost' kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-
bo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pri ur€ovani spravneho prierezu kabla sa
riad'te celkovym vykonom uvedenym na Stitku
spotrebica. MozZete si tiez pozriet’ udaje v
tabulke:

Celkovy vykon (W)  Cast kabla (mm?)

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi
byt 0 2 cm dIhsi ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

* Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.

« Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

* Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

* Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

« Pri otvarani dvierok spotrebi¢a pocas jeho
prevadzky budte opatrni. Méze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

« Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

* Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spbsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.
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» Pri otvarani dvierok zabrante kontaktu
iskier alebo otvoreného plameria so
spotrebicom.

* Horlaveé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, neklad'te do
spotrebica, do jeho blizkosti ani nar.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poSkodenia
spotrebica.

» Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— Nedavajte priamo do spodnej Casti
spotrebi€a riad alebo iné objekty.

— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do horiceho
spotrebica vodu.

— Po ukonéeni pripravy pokrmu v rure
nenechavajte vihky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

* Zmena farby smaltu alebo uSlachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

» Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

» Pri instalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po¢as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa mdze vytvorit' teplo a vihkost’
a mbzu sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebica, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a ¢istenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia,
poziaru alebo posSkodenia spotrebica.

» Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

» Skontrolujte, Ci je spotrebic studeny.
Existuje riziko, ze sklenené panely mozu
prasknut’.
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« Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

* Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazke!

* Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

* Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadla ani
kovové predmety.

* Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpecnostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

« Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domaécich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su uréené na pouzivanie
inym spdésobom a nie su vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

« Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

* Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

* Ak treba dat spotrebi¢ opravit, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
» Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.7 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.




» O likvidacii spotrebita sa informujte na « Odstrante zapadku dvierok, aby ste
mestskom alebo obecnom drade. zabranili uviaznutiu alebo domacich
» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete. zvierat v spotrebici.
» Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

3. INSTALACIA

I\ VAROVANIE! 3.1 Zabudovanie

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti. °YOUTUb e www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

A

(*mm)

4
\U
g J®
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4. POPIS VYROBKU
4.1 V$eobecny prehiad

BBEA
(=]

N
-

4.2 Prislusenstvo

Droteny rost

Pre kuchynsky riad, kolacové formy,
nadoby na pecenie.

Hlboky pekac

Na pecenie alebo ako pekac¢ na zber tuku.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladac.
Ovladac sa vysunie.

5.2 Senzorové polia / Tlacidla

BEERREEOENE

Ovladaci panel

Ovladag funkcii ohrevu
Lampa napajania / symbol
Displej

Otocny ovladac (teploty)
Ukazovatel / symbol teploty
Para Plus

Ohrevny prvok

Osvetlenie

Ventilator

Reliéf dutiny - Zasobnik na Cistenie vodou
ZasUvacia li$ta, odstraniteina
Urovne roétu v rare

Extrahlboky pekac

Na pripravu moussaky.

Teleskopické listy ;

S teleskopickymi listami mozete lahSie
vsunut’ a vybrat’ rosty.

Nastavenie ¢asu.

Nastavenie ¢asovej funkcie.

Nastavenie ¢asu.

Bl +|O

Al

Zapnutie a vypnutie funkcie Teplovzdu$né pecenie PLUS.
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5.3 Displej

A B

gA

g

]

6. PRED PRVYM POUZITIM

A. Casové funkcie
B. Casovaé

/\ VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

6.1 Pred prvym pouzitim

Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, €i je miestnost’ vetrana.

Krok ¢. 1

X

Krok ¢. 2

555
Krok ¢. 3

Nastavte hodiny

Ruru vycistite

Prazdnu raru predhrejte

1. + — - stlacte, aby ste na-
stavili ¢as. Priblizne po 5 sek-
undach displej prestane blikat’
a hodiny budu zobrazovat'’ ¢as.

1. Vyberte z rury vyberateiné za-
suvacie listy a vSetko prislusen-

stvo.

2. Rdru a prislusenstvo vycistite
len handri¢kou z mikrovlakien,
teplou vodou a jemnym Cgistia-

cim prostriedkom.

1. Nastavte maximalnu teplotu pre

funkciu: E
Cas: 1h.
2. Nastavte maximalnu teplotu pre
funkciu: |f|
Cas: 15 min.
3. Nastavte maximalnu teplotu pre

funkciu: .

Cas: 15 min.

Ruru vypnite a pogkajte, kym nevychladne. Prislugenstvo a vyberateiné zastvacie listy viozte do rury.

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne bezped&nosti.

7.1 Nastavenie: Funkcia ohrevu
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Krok ¢. 1 Otocenim ovladaca funkcii ohrevu na-
stavite funkciu ohrevu.
Krok €. 2 Otocenim oto¢ného ovladaca nastavte

teplotu .




Krok €. 3

Po skonceni pecenia ototte ovladace
do polohy Vypnuté, aby ste vypli raru.

7.2 Nastavenie funkcie: True Fan Cooking PLUS

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo popalenia a poskodenia spotrebica.

Krok €. 1 Skontrolujte, ¢i je rura studena.
Krok €. 2 Priehlbinu dutiny rury naplite vodou z
vodovodu.
@ Maximalna kapacita priehlbiny dutiny
je 250 ml. Priehlbinu dutiny rary nenapl-
fajte vodou pocas pecenia, ani ked je ru-
ra horuca.
Krok ¢.3 Nastavte funkciu: .
Stlacte tlacidlo: . Ukazovatel sa rozsvieti. Funguje to iba s funkciou: True Fan Cooking PLUS.
Krok €. 4  Otocte oto¢ny ovladac teploty a nastavte teplotu.
Krok €. 5 Prazdnu raru predhrievajte 10 minut, aby sa vytvorila vihkost'.
Krok €. 6  Vlozte jedlo do rary.
Pozrite si kapitolu ,Rady a tipy"“.
Pocas s varenia neotvarajte dvierka.
Krok €. 7 ruru vypnete oto¢enim ovladaca funkcii ohrevu do polohy Vyp.
— stladte, ak chcete vypnut’ riru. Ukazovatel zhasne.
Krok €. 8 Po skongeni tejto funkcie opatrne otvorte dvierka. Uvoinena vihkost moze spdsobit’ popaleniny.
Krok €.9  Skontrolujte, ¢i je rura studena. Odstrante zvySkovd vodu z priehlbiny dutiny rury.

7.3 Funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu Aplikacia

Funkcia ohrevu Aplikacia Na pec&enie na 3 drovniach su-

0

— ¢asne a na su$enie potravin.
Spotrebi¢ je vypnuty. Nastavte o 20 - 40 °C nizsiu te-
plotu ako pri funkcii Tradi¢né va-

(f\) renie.
Poloha Vyp. \l/ Na pridanie vihkosti po&as pri-

Osvetlenie rary Cistenie vodou

Na zapnutie osvetlenia. Teplovzdusné Pe- Pravy jedél. Na ziskanie sprav-
genie / True Fan M€l farby a chrumkavej kérky po-

Cooking PLUS / Cas pecenia. Na zvy$enie Stav-
natosti po¢as opatovného zo-
hrievania.

Pozrite si ¢ast’ ,OSetrovanie a ¢i-
stenie®, kde néjdete viac infor-
macii o: Cistenie vodou.
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Funkcia ohrevu

Aplikacia

Funkcia ohrevu Aplikacia

Al

Pecenie s vyuzitim
vlhkosti

Tato funkcia je ur€ena na usporu
energie pocas pripravy jedal.
Ked pouZzijete tuto funkciu, teplo-
ta vo vnutri spotrebic¢a sa moéze
liSit’ od nastavenej teploty. Vy-
kon ohrevu méze byt znizeny.
Viac informacii najdete v kapito-
le ,Kazdodenné pouzivanie“, po-
znamky k: Pecenie s vyuzitim
vlhkosti.

Na pripravu pizze. Na intenziv-
nejSie zhnednutie povrchu
a chrumkavy korpus.

¥

Funkcia Pizza

Na pecenie a opekanie na jednej
Urovni rostu.

Tradi¢né varenie

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumka-
vym korpusom a na zavaranie
potravin.

Rozmrazovanie

Na rozmrazenie potravin (zeleni-
ny a ovocia). Cas rozmrazovania
zavisi od mnozstva a velkosti
mrazenych potravin.

|

Rychle grilovanie

Na grilovanie velkého mnozstva
tenkych kuskov jedla a na pri-
pravu hrianok.

<l

Turbo grilovanie

Na pegenie velkych kusov masa
alebo hydiny s kostami na jednej
urovni. Na pecenie gratinova-
nych pokrmov a zapekanie.

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

7.4 Poznamky k: Pecenie s vyuzitim
vihkosti

Tato funkcia bola pouzitd na splnenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:
IEC/EN 60350-1.

Dvierka rdry maju byt po¢as pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena ¢o najefektivnejsia
prevadzka rury.

Pokyny ohiadom pedenia najdete v &asti
,Rady a tipy“ v kapitole Pecenie s vyuzitim
vlhkosti. V§eobecné odporucania na Usporu
energie si pozrite v kapitole ,Energeticka
ucinnost™, v Casti Uspora energie.

Casova funkcia

Pouzitie

@

Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného ¢asu.

Presny ¢as

(g

Nastavenie, ako dlho bude rura pracovat'.

Doba trvania

Q

Casomer

Sluzi na nastavenie odpocitavania ¢asu. Tato funkcia nema vplyv na ¢in-

vypnuta.

nost rdry. Tuto funkciu mézZete nastavit’ kedykolvek, aj vtedy, ked je rura
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8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Ako nastavit’: Presny ¢as

UkazovateT@ - blika, ked zapojite ruru do elektrickej siete, po vypadku napajania, alebo ak nie je nastaveny

Casovac.

+ , - stladte, aby ste nastavili ¢as.
Priblizne po 5 sekundach displej prestane blikat' a hodiny budu zobrazovat’ ¢as.

Zmena: Presny cas

Krok €. 1 N . - . )
rokc @ — opakovane stlacte, aby ste zmenili denny ¢as. @ — zacne blikat'.

Krok €. 2 — . e
rokc + s — stlacte, aby ste nastavili Cas.

Priblizne po 5 sekundach displej prestane blikat' a hodiny budu zobrazovat’ ¢as.

Ako nastavit’: Doba trvania

Krok €. 1 Nastavte funkciu a teplotu rary.

Krok ¢.2 Opakovane stlacte @ I_)l —zacne blikat..

Krok &.3 + , - stlacte, aby ste nastavili trvanie.

Na displeji sa zobrazi: I_)l

|9| - blika, ked uplynie nastaveny €as. Zaznie signal a rura sa vypne.

Krok &.4  Signal sa vypina stlagenim iubovoiného tlagidla.

Krok €. 5 Otoc¢né ovladace otocte do polohy Vyp.

Ako nastavit: Casomer

Krok €. 1 Opakovane stlacte @ Q - zacne blikat.

Krok ¢. 2 + , - stladte, aby ste nastavili ¢as.

Funkcia sa spusti automaticky po 5 sekundach.
Ked uplynie nastaveny ¢as, zaznie zvukovy signal.

Krok é.3  Signal sa vypina stlagenim lubovoiného tlagidla.

Krok €. 4  Otoc¢né ovladace otocte do polohy vypnuté.

Zrusenie: Casové funkcie

Krok €. 1
rokc @ — opakovane stlacajte, kym nezacne blikat' symbol ¢asovej funkcie.

Krok &.2 Stlacte a podrzte tlagidlo: —_.

Casova funkcia sa po niekolkych sekundach vypne.
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9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

9.1 Vlozenie prislusSenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost.
Tieto odsadenia tiez zabraruju prevrateniu.

Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace tyc¢e zasuvacich list a
uistite sa, Ze nozicky smeruju nadol.

Hlboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace liSty zvo-
lenej urovne rary.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.
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10.2 Bezpecnostny termostat

Nespravna prevadzka rury alebo chybné
sucasti moézu spdsobit’ nebezpecné
prehriatie. Aby sa tomu predislo, rura je
vybavena bezpecnostnym termostatom, ktory
prerusi dodavku energie. Po poklese teploty
sa rdra opat’ automaticky zapne.



11. TIPY A RADY

®

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

11.1 Odporuicania pre varenie

Rura ponuka pat’ drovni zasunutia rostov.
Urovne rostov poditajte od dna vnutra rury.
Va$a rara moze piect alebo zapekat inak ako
rura, ktoru ste pouzivali predtym.

Extra hlboky pekac nekladte na najnizSiu
uroven rostu v rdre.

Pecenie kolacov
Neotvarajte dvierka rury pred uplynutim 3/4
nastaveného Casu pecenia.

Ak naraz pouzivate dva plechy na pecenie,
nechajte medzi nimi jednu prazdnu uroven.

Varenie médsa a ryb

Na pripravu velmi mastnych pokrmov pouzite
hiboky pekac, aby ste predisli Skvrnam, ktoré
mozu byt trvalé.

Maso nechaijte pred krajanim odpocinat’
priblizne 15 minut, aby nevytiekli Stavy.

Aby ste predili tvorbe velkého mnozstva
dymu v rure pocCas pecenia, pridajte do
hibokého pekaca trochu vody. Aby ste
predisli kondenzacii dymu, doplrite vodu
vzdy, ked sa odpari.

Cas pripravy
Casy pripravy zavisia od druhu jedla, jeho
konzistencie a objemu.

Na zaciatku sledujte postupy a vysledky
varenia. Najdite najlepSie nastavenia
(nastavenie ohrevu, ¢as varenia a pod.) pre
kuchynsky riad, recepty a mnozstva, ked
pouzijete tento spotrebic.

11.2 Pecenie s vyuzitim vihkosti — odporuc¢ané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

.~

Forma na pizzu Forma na peéenie

Nadobky na suflé

Forma na korpus

Tmava, matna
priemer 28 cm

Tmava, matna
priemer 26 cm

Keramicka . .
) Tmava, matna
8 cm priemer, 5 :
oy priemer 28 cm
cm vyska

11.3 Pecenie s vyuzitim vihkosti

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizsie.
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Sladké pecivo, 12 ku- plech na pecenie alebo pekac¢ 175 3 40 - 50

sov na zachytavanie tuku

Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo peka¢c 180 2 35-45
na zachytavanie tuku

Pizza, mrazend, 0,35 Droteny rost 180 2 45 -55

kg

Piskoétova rolada plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Brownies — ¢ok. su- plech na pecenie alebo peka¢c 170 2 45 - 50

Sienky na zachytavanie tuku

Nékyp, 6 kusov keramické zapekacie formy na 190 3 45-55
drétenom roste

PiSkoétovy korpus forma na korpus na drétenom 180 2 35-45
roste

Viktériin kolaé forma na pecenie na drétenom 170 2 35-50
roste

Posirovana ryba, 0,3  plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 35-45

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo peka¢c 180 3 25-35
na zachytavanie tuku

Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 170 3 30-40
roste

PoSirované maso, plech na pecenie alebo pekac 180 3 35-45

0,25 kg na zachytavanie tuku

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo pekac 180 3 40 - 50
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 150 2 30-45
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pecenie alebo peka¢c 180 2 45 -55

20 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac¢ 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 16 ku-  plech na pecenie alebo pekac 170 2 35-45

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo pekac 150 2 40 - 50

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torticky, 8 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo peka¢c 180 2 35-45

0,4 kg

na zachytavanie tuku
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(°C) (min)
Vegetarianska omele- forma na pizzu na drétenom 180 3 35-45
ta roste
Stredomorska zeleni- plech na pecenie alebo peka¢ 180 4 35-45

na, 0,7 kg

na zachytavanie tuku

11.4 Informacie pre skisobné ustavy
Testy podia normy IEC 60350-1.

%

B = E @&

(°C) (min)
Malé kola-  Tradi¢né vare- Plech nape- 3 170 20-35 -
¢iky, 20 ks/  nie cenie
plech
Malé kola-  Teplovzdusné Plechnape- 3 150 - 160 20-35 -
¢iky, 20 ks/ Pecenie cenie
plech
Malé kola-  Teplovzdusné Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
¢iky, 20 ks/ Pecenie cenie
plech
Jablkovy Tradiéné vare- Droteny rost 2 180 70-90 -
kolag, 2 for- nie
my @20 cm
Jablkovy Teplovzdusné Droteny rost 2 160 70-90 -
kolag, 2 for- Pecenie
my @20 cm
PiSkoétovy  Tradi¢né vare- Droteny rost 2 170 40 - 50 Ruru predhrejte na
kolac¢ bez nie 10 min
tuku, forma
na kolace
@ 26 cm
Piskétovy  Teplovzdusné Droteny rost 2 160 40 - 50 Ruru predhrejte na
kolac bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@26 cm
Piskotovy Teplovzdusné Droteny rost 2 a4 160 40 - 60 Ruru predhrejte na
kola¢ bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@ 26 cm
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 3 140 - 150 20-40 -
laciky Pecenie Eenie
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(°C) (min)
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
laciky Pecenie cenie
Linecké ko- Tradi¢né vare- Plech nape- 3 140 - 150 25-45 -
laciky nie cenie
Hrianky, 4 — Giril Dréteny rost 4 Max. 1-5 Ruru predhrejte na
6 kusov 10 min
Hovadzi Gril Droteny rost, 4 Max. 20-30 Droteny rost viozte do
burger, pekac na od- Stvrtej a pekac na za-
6 kusov, kvapkavanie chytavanie tuku do tre-
0,6 kg tuku tej urovne rury. V polo-

vici varenia otocte po-
krm na druhd stranu.
Ruru predhrejte na

10 min

12. STAROSTLIVOST A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

12.1 Poznamky k Cisteniu

<

Prednu stranu spotrebi¢a ocistite iba handrickou z mikrovlakien namocéenou v teplej vode
s jemnym Gistiacim prostriedkom. Vygistite a skontrolujte tesnenia dvierok okolo ramu dutiny.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Cistiace pro-
striedky

Skvrny vygistite s miernym gistiacim prostriedkom.

=

Dutinu oéistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze mat’ na na-
sledok vznik poZiaru.

[

Kazdodenné
pouzivanie

Vnutri spotrebi¢a alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’ vihkost.

V zaujme zniZenia kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 minat pred pripravou pokrmu.
Jedlo v spotrebici neskladujte dlhSie ako 20 minut. Dutinu osuste po kazdom pouziti iba
handri¢kou z mikrovlakien.

=Y
c24

Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouZziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym &istiacim prostriedkom. PrisluSenstvo
sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

Prislusenstvo

Prislusenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.
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12.2 Cistenie: Reliéf dutiny

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili
zvysky vodného kamena po peceni s parou.

Krok €. 1 Krok ¢. 2

Krok €. 3

Do priehlbiny dutiny nalejte 250 ml Pockajte 30 minut, kym ocot neroz-  Dutinu vycistite teplou vodou a mak-

bieleho octu. Pouzite maximalne 6  pusti zvySky vodného kamena pri

%-ny ocot bez pridavnych latok. teplote okolia.

kou handrickou.

Pre funkciu: True Fan Cooking PLUS vyc¢istite raru po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

12.3 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli ocistit’
raru.

Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne.

Krok €. 2 Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich
list od bo¢nej steny.

Krok €. 3 Zadnu cast' list odtiahnite od bocnej
steny a listy vyberte.

Krok €. 4  Zasuvacie listy nainstalujte v opac-
nom poradi.
Pridrziavacie koliky na teleskopickych
listdch musia smerovat’ dopredu.

|

12.4 Sposob pouzivania: Cistenie
vodou

Tento postup Cistenia vyuziva vihkost' na
odstranenie zvySkov tuku a potravin z rdry.

Krok €. 1 Do priehlbiny dutiny nalejte vodu: 200
ml.

Krok €. 3 Teplotu nastavte na 90 °C.

Krok ¢. 4 Ruru nechajte spustent 30 minut.
Krok €. 5 Vypnite ruaru.

Krok €. 6 Pockajte, kym nebude rara studena.

Dutinu vysuste makkou handri¢kou.

Krok €. 2

=:>

Nastavte funkciu: 7).

Stlacte tlacidlo: .

12.5 Vybratie a instalacia: Dvierka

Dvierka rury maju dva sklenené panely. Dvierka a vnutorny skleneny panel rury mézete vybrat’
a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn ,Odstranenie a

montaz dvierok*.

/\ UPOZORNENIE!
Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.
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Krok ¢. 1 Uplne otvorte dvierka a uchopte oba zavesy.

Krok €. 2 Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym neza-
cvaknu.

Krok €. 3 Dvierka rury privrite do polovice, aby zostali
v prvej otvorenej polohe. Potom ich nadvihni-
te a potiahnite vpred a vyberte z [6zka.

Krok €. 4 Dvierka polozte na makku tkaninu na rovny
povrch.

Krok €. 5 Uchopte ram dvierok (B) po stranach v hor-
nej Casti a zatlacte ich smerom dnu, aby sa
uvolnila upevnovacia zapadka.

Krok €. 6 Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

Krok €. 7 Skleneny panel dvierok uchopte za horny
okraj a opatrne ho vytiahnite. Uistite sa, ze
skleneny panel sa Uplne vysunie z podpier.

Krok €. 8 Sklenené panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely dokladne osuste. Sklenené
panely neumyvaijte v umyvacke riadu.
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Krok €. 9

Po ¢&isteni nainstalujte skleneny panel a dvierka rury.

Ak su dvierka namontované spravne, pri zatvarani prichytiek budete pocut’ cvaknutie.

Zébna s potlatou musi smerovat k vnutornej strane
dvierok. Po inStalacii skontrolujte, ¢i nie je povrch
skleného panela na miestach potlace na dotyk drsny.
Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.

Uistite sa, Ze ste namontovali vnutorny skleneny pa-
nel spravne do 16zok.

12.6 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

Halogénovu Ziarovku vzdy drzte cez tkaninu,
aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty

na ziarovke.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vypnite raru. Pockajte, kym nebude
rura studena.

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozte handri¢ku.

Zadné osvetlenie

Krok €. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €.2  Vycistite skleneny kryt.

Krok €. 3 Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.
Krok €. 4 Nainstalujte skleneny kryt.

13. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

13.1 Co robit’, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto
tabulke, sa obratte na autorizované servisné
stredisko.

Problém Skontrolujte, €i...

Rura sa nezohrieva. Je vypalena poistka.

Problém

Skontrolujte, Ci...

Tesnenie dvierok je po-
Skodené.

Ruru nepouzivajte. Ob-
ratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Na displeji sa zobrazuje
,12.00%.

Doslo k vypadku napaja-
nia. Nastavte presny ¢€as.

Z priehlbiny dutiny rary
vyteka voda.

V priehlbine dutiny rary je
privela vody.

Neuspokojivy vysledok
pecenia funkcie: True
Fan Cooking PLUS .

Priehlbinu vnutorného
priestoru rury ste naplnili
vodou.
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Problém Skontrolujte, €i...

Ziarovka nefunguije. Ziarovka je vypalena.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokaZzete odstranit’ sami,
kontaktujte vasho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko.

Udaije potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom stitku. Typovy

14. ENERGETICKA UCINNOST

Stitok sa nachadza na prednom rame dutiny
spotrebia. Neodstranujte typovy Stitok
z dutiny spotrebica.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledu-
juce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové Cislo (S.N.)

14.1 Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku podia
predpisov EU o ekodizajne a energetickom oznacovani

Nazov dodavatela Electrolux

Identifikécia modelu EOD3H70X 949499337
Index energetickej ucinnosti 95.3

Trieda energetickej u¢innosti A

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, reZzim ventilatorovej

nutenej konvekcie

0.81 kWh/cyklus

Pocet vykurovacich ¢asti

1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 721

Typ rary Zabudovana rdra
Hmotnost’ 29.9 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné rdry a grily — meto-

dy merania vykonu.

14.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebica poCas
prevadzky zatvorené. Poc¢as pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ Casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.
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V zaujme vys$Sej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebi¢ pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.



Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dih$ie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebic¢a na minimalne 3 - 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvyskového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla
Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou

nastavenie teploty.

Pecenie s vyuzitim vihkosti
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy ozna¢ené symbolom C’.\') odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebiCov.
Nelikvidujte spotrebiCe oznacené symbolom

E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklatnom
zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
mestsky urad.
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