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1 On/ Off
2 Start / Pause

3 Temperature
control

4 Temperature
indicator (40-200°C)

5 Time control 9 Air Fry function

6 Time indicator 10 Bake function
(0-99min) 11 Reheat function

7 Shake Reminder 12 French Fries/

8 Heating-up Frozen snacks
indicator

13 Vegetables
14 Chicken

15 Steak

16 Fish




Before first use

How to use







Cooking Guide
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Cleaning




Components

-

A Pan C Basket handle E Control panel G Air outlet
B Basket D Basket release F Airinlet H Power plug
1 On/ Off 5 Time control 9 Air Fry function 13 Vegetables
2 Start / Pause 6 Time indicator (0- 10 Bake function 14 Chicken
3 Temperature 99min.) 11 Reheat function 15 Steak
control 7 Shake Reminder 12 French Fries / 16 Fish
4 Temperature 8 Heating-up Frozen snacks
indicator indicator
(40-200°C)

Before first use

1. Remove all the packaging and protective material.

2. Clean the basket and pan with warm water and dish soap. Wipe inside and outside of the appliance with a soft

cloth.

3. Itis normal for a new unit to emit odors the first few times it is operated.

Run the empty air fryer at 200°C for 20 minutes minutes before first use to avoid that.

How to use

1. Place the appliance on a flat, stable and heat-resistance surface.

2. Pull out the pan and place it on a stable surface.

3. Put the food in the basket, observing the "MAX." capacity indication.
4,  Push the pan with food completely back into the appliance.
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CAUTION: Do not use the appliance without the basket.

Plug in the appliance.

- Press the On/Off button.

- Select the desired cooking method. For example, Air Fry function.

- Adjust the time and temperature to your taste or select one of the pre-set recipes. For example, French Fries.
- Press the Start/Pause button.

Depending on the type of ingredient, flip the food mid-cooking or every 7 minutes by using a heat-resistant
tool or by just carefully shaking the food inside the basket.

(see Cooking Guide).

CAUTION: Be careful not to press the "Basket Release Button" when shaking the food.

CAUTION: Be careful with hot surfaces when the appliance is in use.

At the end of the cooking time, the appliance will issue a beep signal.

Carefully remove the pan and place it on a heat-resistant surface.

To remove the basket from the pan, follow these instructions:
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- Slide the transparent button cover

- Press the "Basket Release Button"

- Lift the basket from the pan

CAUTION: Hot steam can come out of the basket when it is opened mid or at the end of cooking. Make

sure your face, arms and hands are away from the steam when opening it.

Unplug the appliance after using it

Heating-up indicator

The "Heating-up indicator” is activated when the "Bake function” is selected,
and it works as a pre-heat function so that the air fryer has the ideal
temperature before cooking your favorite baked recipes. The timer only
starts to count down once the pre-heating has finished.

If wished, you can skip the pre-heating step by tapping the "Play/Pause”
button. The display will then show the target temperature, while the "Heating
up indicator” icon will turn off and the timer will start to count down.

Shake Reminder

The "Shake Reminder” is activated during the pre-sets of some recipes, such
as French Fries/Frozen Snacks, Vegetables and Chicken.

When it is time to shake or flip your food, the "Shake Reminde icon will light

up and blink for one minute, while a beep sound will repeat for three times.

The "Shake Reminder" is not mandatory, hence the cooking will continue as
usual even if the food is not flipped orshaken.

Cleaning

A

Check the product regularly for signs of deterioration that may make it unsuitable for food contact, such

as cracks, blisters, delamination, shrinkage, stickiness, corrosion, or other visible changes in fexture or
appearance. Follow cleaning and care instructions to prevent deterioration.

Always unplug the appliance and wait until it cools down before cleaning it.

Wipe the outside of the appliance with a soft cloth.

Clean the basket and pan with warm water and dish soap, or place them in the dishwasher. NOTE: Avoid using
abrasive cleaning products or metal tools in order to protect the non-stick coating.

CAUTION: Never submerge the product, its cord or plug in water or any other liqui

4. Clean the heating element with a cleaning brush.

NOTE: Ensure the appliance is completely cooled down before cleaning the heating element.



What to do if...

Problem

Check if...

You cannot activate or operate

the appliance.

* The appliance is correctly connected to
an electrical supply.

e The basket and pan are in the correct position. Ensure they are
completely pushed into the appliance to enable the electrical supply.

¢ The cooking time is set.

You cannot slide the pan into

the appliance.

e The basket is f illed over its maximum capacity.
¢ The basket is placed correctly. It has to click
when you place it in the pan.

¢ There’s an object under the pan that is an obstacle fo close it properly.

White smoke comes out of the

appliance.

« The food you prepare is too greasy.

e The pan and the basket are clean.

The display shows E1

« The temperature sensor is cutting out or disconnecting.

The display shows E2

« The temperature sensor has short-circuited.

*In case the display shows E1 or E2 error, the appliance must be repaired by a Service Center.




O6w, npernepn

A Cba C [pbxka Ha E KoHTponHo Tabno
B KowHunua D ByToH 3a ocBobOXaaBaHe F Bxop 3a Bb3ayx
Ha KOLHMuaTa

G W3xopg 3a Bb3gyx
H 3axpaHBaLy kaben

1 Bkn./Wskn. 5 YnpaeneHue Ha 9 ®yHKuMsa 3a

2 [yckaHe/May3a BPEMETO nbpXeHe C ropeLy,

3 Hactpoiika Ha 6 WHpaukatop 3a Bb3AYyX
Temneparypara Bpeme (0-99 muH.) 10 ®yHKUMA 3a neyeHe

4 WHpwkatop 3a 7 HanomHsiHe 3a 1 ®yHKumMs 3a
Temneparypa pasknailiaHe npetonnsHe
(40-200°C) 8 WHaukatop 3a 12 MbpxeHn kapTodu /

3aTonnsiHe 3ampa3seHu xanku

13 3eneHuyum
14 Mune

15 Mbpxona
16 Puba

I'Ipe.qu nbpBarta ynotpeba
OTCTpaHeTe BCUYKM ONAKOBKU 1 NpeanasHu matepuanu.

2. [MouucTteTe KOWHMLATa U CbAa C TOMMa BoAa U npenapar 3a MMeHe Ha CbAoBe. l/|36prueTe

ypena oTBbH U OTBBTPE C MeKa Kbpna.

3. HopmariHo e npu MbpBuTe HAKOMKO MbTY OT ypeda Aa ce ycela Mupuama. 3a aa usberHere

TOBA, MyCHeTe Npa3Husa MPUTIOPHUK C ropeLy Bb3ayx Ha 200 °C 3a 20 MuHyTH, Npeam nbpeara

ynotpeba.

Kak ga ce nanonsBa

1. llocTaBeTe ypena BbpXy nrocka, cTabunHa u ycTounsa Ha TOMIMHa NOBbPXHOCT.

MS,qpralZTe CbAa U ro noctaBeTe BbPXy ctabunHa NOBBPXHOCT.

2
3. TocTaBeTe xpaHaTta B kowwHULaTa, kaTo Habniogaeate HaMKaumaTa 3a kanauutet ,MAX".
4

MocTaBeTe cbaa ¢ xpaHata obpaTtHo B ypea.
BHUMAHME: He nanonssanTte ypena 6e3 KowHuuara.

o

MocTaBeTe Lencena Ha ypeaa KoHTakTa.
6. - HatucHete GyToHa 3a Bkn./m3kn.

- N3BepeTe xenaHua metod Ha npurotesiHe. Hanpumep, dyHKLMSA 3a MbpXXeHE C ropeLl, Bb3AyX.

- Hactpoiite BpemeTo v Temneparypara cropes Bkyca cu unu usbeperte egHa ot

npenBapuTENHO 3aJafeHnTe roTBapcku peLenTu. Hanpumep, mbpxxeHn kapTodu.

- HaTtucHete 6yToHa 3a nyckaHe/naysa.

7. B 3aBucumocCT OT BMAA Ha CbCTaBKUTE, o6preTe XpaHaTa no cpefarta Ha roTBeHeTo unu

Ha Bcekun 7 MWHYTHU, KaToO n3nonssare TepMOyCTOIZ‘-II/IB WHCTPYMEHT 1IN NPOCTO BHUMATEINHO

pasknaliante xpaHata B KoLHMLaTa. (BX. ,[0TBApCKO pbKOBOACTBO").

A BHUMAHMUE: BHmmaBanTe faa He HaTUCHeTe 6yTOoHa 3a ocBobOoOXAaBaHe Ha KOWHMLaTa,

KoraTto paskKnauwjaTte XxpaHaTta.

A BHUMAHMUE: Bbaete BHUMaTenHu € ropeLuTe NOBbPXHOCTU, KOraTo ypeabT ce

un3nonsea.

8. Cnep n3TnyaHe Ha BpeMeTO 3a roTBEHE ypeabT U3AaBa 3BYKOB CUTHar.

9. BHuMmaTenHo nsBageTe cbaa v ro nocTaBeTe BbpXy TOI'IJ']OyCTOVNVIBa NOBBPXHOCT.




. 3a fa u3BaguTe KolHWULATa OT CbAa, criefiBaiiTe CreaHUTE UHCTPYKLMM:

- Mnb3HeTe Npo3payHus kanak Ha byToHa

- HaTtucHete 6yToHa 3a ocBoboXaaBaHe Ha KoLLHMLaTa

- MoBaurHeTe KolHMLATa OT cbaa

BHUMAHME: Ot KowHMLUaTa MOXe Aa usnese ropella napa, korato e oTBopeHa
HanorioBMHa UnNu B Kpas Ha roTBeHeTo. [a3eTe nuueTo u pbLeTe cy OT Napara, KoraTto
oTBapsiTe ypeaa.

Cnep ynotpeba n3sagere Liencena oT KOHTaKTa.

WHuaukaTop 3a 3aTtonnsiHe

WHavkaTopbT 3a 3aTonnsiHe ce akTMBMpa, Korato e n3bpaHa
L,YHKUMSTa 3a neyveHe", n paboTu kaTo PyHKUMA 3a
NpeaBapuTEnHO HarpsiBaHe, Taka Ye ypeabT 3a roTBEHe C ropeLl
Bb3[yX ia MMa uaeanHara TeMneparypa, npeav Aa Npuroteute
nobymmUTe c1 peLenTu 3a neumea. TauMepbT 3anoyea Aa oToposisa
camo creq NpUKIIKYBaHe Ha NPeBapUTENHOTO 3aTonnsiHe.

AKO XernaeTe, MOXeTe [ia NPonycHeTe CTbMKaTa Ha NpeaBapuUTENHO
3aTonnsiHe, KaTo AokocHeTe ByToHa 3a ,nyckaHe/nay3a“. Cneg ToBa
OVCTNENT LU MoKaxke Lienesata Temneparypa, AokaTo MKoHaTa

Ha ,MHOMKaTopa 3a 3aTOMIsHE" Le Ce U3KIIOYM 1 TaliMepbT Lwe
3anoyHe Aa oToposiea.

HanomHsiHe 3a pa3knauwaHe

,HanomHsiHe 3a pa3knalyaHe” ce akTMBMpa No BpeMe Ha
NpeaBapUTENHUTE HACTPOWKM Ha HAKOW PELIENTH, KaTo MbPXKEHN
KapTohu/3amMmpaseHm xarnku, 3eneHYyLy 1 nune.

Korato HacTbnv BpeMe Aa pasknartute unm obbpHeTe xpaHara cu,
1KOHa 3a ,HanoMHsiHe 3a paskraluaHe” e CBETHE U Lie 3aroqHe
w [a Mura 3a eaHa MUHYTa, a 3BYKOB CUrHars e ce NoBTopy Tpu
MbT.

,HanomHsiHe 3a pa3knalyaHe” He e 3aabMKUTENHO, 3aToBa

rOTBEHETO LLe NPOABLIMKN KaKkTO 0BUKHOBEHO, AOPU aKo XpaHaTa He
e obbpHaTta unu pasknareHa.

MouncrTBaHe

PenoBHO npoBepsiBanTe NpoaykTa 3a NpM3HaLuM Ha N3HOCBaHe, KOUTO MoraT Aa ro HanpassT

HenoaxoasiL 3a KOHTaKT C XpaHa — MyKHaTUHWU, MeXypu, pa3crnosiBaHe, CBMBaHe, NenkaBocCT,
KOpO3usl Unun Apyrn BuaMmMm npomeHn. Cnepgsante MHCTPYKUUUTE 3a MOYUCTBAHE M NOAAPBXKKA,
3a fa npegoTBpaTuTe yBpexaaHe.

BuHaru n3kniouBanTe ypeda oT KOHTakTa u n3yakante aa U3CTuHe, npeau Aa ro noYncTuTe.
MouncTeTe ypena OTBBH M OTBLTPE C MeKa Kbpna.

MouyncTeTe KoWHMLATA 1 CbAa C TONMa Boda W npenapat 3a MUeHe Ha CbAoBe UNn
noctaBeTe B CbAOMUSINIHA MaLLMHa.

3ABEJEXKA: N36sreante ynotpebaTta Ha abpa3vBHM NoYMCTBALLM NpenapaTy UNn MeTanHu
WHCTPYMEHTW, 3a Aa NpeanasnTe He3anensawoTo NoKpuTue.

BHUMAHME: Hukora He noTansnTe ypeaa, kabena My unu wencena BbLB Boaa unm
Apyra Te4HoCT.

[MouncTeTe HarpsiBalLmsa enemMeHT ¢ YeTka 3a NoYncTBaHe.

3ABEJIEXKA: YBepeTe ce, Ye ypeabT € HanbIHO N3CTUHAnM, NPeaun Aa NoYMcTuTe Harpssawmus
€fleMeHT.



Kak pa noctbnure, ako...

Mpobnem

lNMpoBepeTe ganu...

He moxeTe ga aktusupate
unu pabotute ¢ ypeaa.

MpoBepeTe ganu ypeabT € CBbp3aH NPaBuiHO KbM
enekTpo3axpaHBaHETO.

KowHuuaTa 1 cbabT ca B MpaBUITHO NOoXeHne. YBepeTe
ce, Ye Te ca HambIIHO NOCTaBEHU B ypesa, 3a [a BKIounTe
enekTpo3axpaHBaHETO.

BpemeTo 3a rotBeHe € HaCTPOeHo.

He moxeTe ga nnb3HeTe
cbAa B ypeaa.

KowHunuaTa e nbnHa Hag CBOS MakCMMarieH KanauuTer.
KowHuuaTta e noctaBeHa npasunHo. Tst TpabBa Aa wpakHe,
KoraTo st noctaBuTe B CbAa.

Moa cbaa nma npegmeT, KOMTO NPeYn Ha NPaBUHOTO
3aTBapsiHe.

OT ypena nanusa 6an gum.

XpaHata, KOATO NPUroTBATE, € NpeKasieHo MasHa.
CbObT U KOWHMULIATA Ca YMCTHU.

Ha gucnnes ce nokasea E1

TemnepaTypHUST CEH30p Ce M3KIYBa UM € NpeKbCHaT.

Ha gucnnes ce nokassa E2

TemnepaTypHUAT CEH30P € CBbpP3aH HaKbCO.

* B cnyyan Ye gucnnenaT nokasea rpetuka E1 vnu E2, ypeabT Tpsabea aa ce peMoHTupa ot

CEPBU3EH LIEHTBHP.




Vista general

-

A Cistella C Nansa de la cistella E Panell de control G Sortida d'aire
B Cistella D Boté d'alliberament F Entrada d’aire H Endoll
de la cistella
1 On/Off 5 Control de temps 9 Funcié de 13 Verdures
2 Funcionament/ 6 Indicador de fregidora d’aire 14 Pollastre
Pausa temps (0-99 min.) 10 Funcié de forn 15 Bistec
3 Control de 7 Recordatori de 1 Funcié de 16 Peix
temperatura remenar reescalfar
4 Indicador de 8 Indicador 12 Patates fregides /
temperatura d’escalfament Snacks fregit
%0-200°C)

Abans del primer us

1. Retireu 'embalatge i tots els elements de proteccid.

2. Netegeu la cistella i la cubeta amb aigua calenta i sabd. Passeu un drap suau per dins i fora de l'aparell.

3. Esnormal quan la unitat és nova que emeti olors els primers que s'utilitzi. Feu anar 20 minuts la fregidora daire
buida a 200 °C abans del primer Us per evitar-ho.

Utilitzacié

1. Poseu l'aparell sobre una superficie plana, estable i resistent a la calor.

2. Traieu la cistella i poseu-la sobre una superficie plana.

3. Poseu el menjar a la cistella, observant la indicacié de capacitat “MAX”".

4,  Torneu a introduir la cistella dins l'aparell.
ADVERTENCIA: No feu servir I'aparell sense la cistella.

5.  Endolleu l'aparell.
- Premeu el bot6 On/Off.
- Trieu el métode de coccid que vulgueu. Per exemple, la funcié de fregir amb aire.
- Ajusteu el tfemps i la temperatura al vostre gust o trieu alguna de les receptes predefinides. Per exemple,
Patates fregides.
- Premeu el boté Funcionament/Pausa.

7. Depenent del tipus d’ingredient, doneu-li la volta a mig fer o cada 7 minuts amb un estri resistent a la calor o
senzillament remenant-lo dins la cistella (vegeu la Guia de coccid).

A ADVERTENCIA: Aneu amb compte de no prémer el boté d’alliberament de la cistella quan remeneu el
menjar.

A ADVERTENCIA: Aneu amb compte amb superficies calentes mentre I'aparell esta funcionant.

8. Quan l'aparell acabi la coccié emetra un xiulet.

Traieu amb cura la cistella i poseu-la sobre una superficie resistent a la calor.
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Per treure la cistella de la cubeta, segueixi aquestes instruccions:

- Feu lliscar la tapa del bot¢ transparent

- Premeu el boté d'alliberament de la cistella

- Aixequeu la cistella sobre la cubeta

ADVERTENCIA: Pot sortir vapor calent de la cistella si s’obre a mitja o al final de la coccié. Mantingueu
allunyats cara, bracos i mans del vapor quan l'obriu.

Desendolleu I'aparell després de fer-lo servir.

Indicador d’escalfament

L'indicador d’escalfament s’encén si es tria la funcié de forn i actua com una
funcid de preescalfament per tal que la fregidora d’aire arribi a la temperatura
ideal abans de cuinar les vostres receptes favorites al forn. El temporitzador
només comenca a comptar enrere un cop acabat el preescalfament.

Si voleu, podeu saltar-vos el pas de preescalfament tocant el botd
“Funcionament/Pausa”. La pantalla indicara la temperatura seleccionada,
mentre que la icona de I'indicador d'escalfament s'apagara i el temporitzador
s'activara.

Recordatori de remenar

El “Recordatori de remenar” s’activa en algunes receptes predefinides, com
ara les Patates fregides/Snacks congelats, Verdures i Pollastre.

Quan toqui remenar o donar-li la volta al menjar, la icona de recordatori de
remenar s’encendra i estara intermitent durant un minut, mentre soni un avis
tres vegades.

El recordatori de remenar no és obligatori, ja que la coccié continuara encara
que el menjar no es remeni.

Rentat

E

Comproveu peridodicament que el producte no presenti signes de deteriorament que el puguin fer inadequat
per al contacte amb aliments, com ara esquerdes, bombolles, deslaminacio, encongiment, adheréncia, corrosid
o qualsevol altre canvi visible en la textura o l'aspecte. Seguiu les instruccions de neteja i manteniment per
evitar-ne el deteriorament.

Desendolleu sempre I'aparell i espereu que es refredi abans de rentar-lo.

Passeu un drap suau per l'aparell.

Renteu la cistella i la cubeta amb aigua calenta i sabd o poseu-les al rentavaixelles.

NOTA: Eviteu fer servir productes de neteja abrasius o estris de metall per protegir el recobriment
antiadherent.

ADVERTENCIA: No submergiu el producte, el cable ni I'endoll en aigua o qualsevol altre liquid.

Renteu I'element escalfador amb un raspall de neteja.

NOTA: Assegureu-vos que I'aparell s’hagi refredat completament abans de rentar 'element escalfador.



Que fer si...

Problema

Comproveu si...

L'aparell no es pot engegar o no

funciona.

o L'aparell esta connectat correctament al subministrament eléctric.

La cistella i la cubeta estan ben col-locats. Assegureu-vos que
estan col-locats correctament dins I'aparell per fer funcionar el
subministrament eléctric.

o El temps de coccid esta programat.

No podeu fer lliscar la cistella

dins l'aparell.

La cistella esta massa plena.

La cistella esta col-locada correctament. Ha de fer un “clic” quan la
poseu dins la cubeta.

« Hiha algun objecte sota la cubeta que impedeix que es fanqui
correctament.

Surt fum blanc de l'aparell.

« El menjar que prepareu té massa greix.

o La cubetaila cistella estan netes.

A la pantalla apareix el codi

d'error E1

El sensor de temperatura desactiva o desconnecta I'aparell.

A la pantalla apareix el codi
d’error E2

« El sensor de femperatura té un curfcircuit.

*Si la pantalla indica els codis d'error E1 0 E2, cal portar I'aparell al Servei Técnic per a la seva reparacio.




Aligemeiner Uberblick

-

A Garbehalter C  Korbgriff E Bedienfeld G Luftauslass
B Korb D Korb- Entriegelungstaste F Lufteinlass H Netzstecker
1 Ein/Aus 5 Zeitsteuerung 9 Funktion Frittieren 13 Gemise
2 Start/Pause 6 Zeitanzeige mit HeiBluft 14 Hahnchen
3 Temperatur- (0-99 min.) 10 Backfunktion 15 Steak
regelung 7 Erinnerung 1 Aufwarmfunktion 16 Fisch
4 Temperaturan- Schitteln 12 Pommes frites /
zeige 8 Heiz-Anzeige Gefrorene Snacks
(40-200°C)

Vor der ersten Verwendung
1. Entferne sdmtliche Verpackungen und das Schutzmaterial.
2. Reinige den Korb und den Garbehalter mit warmem Wasser und Geschirrspilmittel.
Wische die Innen- und AuBenseite des Gerats mit einem weichen Lappen ab.
3.  Esist normal, dass ein neues Gerat bei den ersten Verwendungen Gertiche abgibt. Um dies zu vermeiden,

lasse die leere HeiBluftfritteuse vor dem ersten Gebrauch 20 Minuten lang bei 200 °C laufen.

Hinweise zur Benutzung

1. Stelle das Gerat auf eine flache, stabile und hitzebestandige Oberflache.

2. Ziehe den Garbehilter heraus und stelle ihn auf eine stabile Oberflache.

3. Lege die Speisen in den Korb und beachte dabei die ,MAX", Kapazitatsanzeige.

4.  Schiebe den Garbehalter mit den Speisen vollstandig zuriick in das Gerat.
ACHTUNG: Verwende das Gerét nicht ohne den Korb.

5.  SchlieBe das Gerat an das Stromnetz an.

6. - Driicke den Ein-/Aus-Knopf.
- Wahle die gewiinschte Garmethode aus. Zum Beispiel die Air Fry-Funktion.
- Passe Zeit und Temperatur nach Deinem Geschmack an oder wéhle eines der voreingestellten Rezepte aus.
Zum Beispiel Pommes frites.

- Driicke die Taste Start/Pause.

7. Jenach Art der Zutaten solltest Du das Essen wéhrend der Zubereitung oder alle 7 Minuten umdrehen,
indem Du ein hitzebestédndiges Werkzeug verwendest oder die Speisen im Korb vorsichtig schittelst. (siehe
Kochanleitung).

A ACHTUNG: Achte darauf, beim Schiitteln der Speisen nicht die ,,Korb-Entriegelungstaste“ zu driicken.

A ACHTUNG: Sei vorsichtig mit heifsen Oberflachen, wenn das Gerét in Gebrauch ist.

8. Am Ende der Garzeit gibt das Gerét ein Piep-Signal aus.

9. Nimm den Garbehalter vorsichtig heraus und lege ihn auf eine hitzebestdndige Oberflache.
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So nimmst Du den Korb aus dem Garbehalter:

- Schiebe die transparente Tastenabdeckung zur Seite

- Driicke die ,Korb-Entriegelungstaste®

- Hebe den Korb aus dem Garbehélter

ACHTUNG: Heifser Dampf kann aus dem Korb austreten, wenn er wéhrend oder am Ende des Garvorgangs

gedffnet wird. Achte beim Offnen darauf, dass Gesicht, Arme und Hinde vom Dampf fern bleiben.

Po pouziti spotiebi¢ odpojte ze zasuvky.

_ Heiz-Anzeige

Die ,Heiz-Anzeige“ wird aktiviert, wenn die ,Backfunktion* ausgewahlt ist,
und sie dient als Vorheizfunktion, damit die HeiBluftfritteuse die ideale
Temperatur hat, bevor Du Deine Lieblingsrezepte backst. Der Timer beginnt
erst herunterzuzahlen, wenn das Vorheizen abgeschlossen ist.

Falls gewlinscht, kannst Du den Vorheizschritt Gberspringen, indem Du
auf die Schaltflache ,Start/Pause” tippst. Das Display zeigt dann die
Zieltemperatur an, wahrend das Symbol ,Heiz-Anzeige® erlischt und der
Timer beginnt, herunterzuzahlen.

Erinnerung Schiitteln

Die ,Erinnerung Schutteln” wird wahrend der Voreinstellungen einiger Rezepte
wie Pommes frites / gefrorene Snacks, Gemuse und Hahnchen akfiviert.

Wenn es an der Zeit ist, Dein Essen zu schitteln oder umzudrehen, leuchtet
das Symbol ,Erinnerung Schitteln” auf und blinkt eine Minute lang, wahrend
ein Piepton dreimal wiederholt wird.

Die ,Erinnerung Schitteln“ ist nicht obligatorisch, daher wird das Kochen wie
gewohnt fortgesetzt, auch wenn das Essen nicht umgedreht oder geschuttelt
wird.

Reinigung

Ea

Uberpriifen Sie das Produkt regelmaBig auf Anzeichen von VerschleiB, die es fir den Kontakt mit
Lebensmitteln ungeeignet machen kénnten, wie z. B. Risse, Blasenbildung, Ablésung, Schrumpfung,
Klebrigkeit, Korrosion oder andere sichtbare Veranderungen der Beschaffenheit oder des Aussehens. Befolgen
Sie die Reinigungs- und Pflegehinweise, um eine Beschadigung zu vermeiden.

Ziehe immer den Netzstecker und warte, bis das Gerat abgekuhlt ist, bevor Du es reinigst.

Wische die AuBenseite des Gerats mit einem weichen Lappen ab.

Reinige den Korb und den Garbehalter mit warmem Wasser und Geschirrspulmittel oder stelle sie in den
Geschirrspliler.

HINWEIS: Verwende keine scheuernden Reinigungsmittel oder Metallwerkzeuge. So wird die
Antihaftbeschichtung geschiitzt.

ACHTUNG: Tauche das Produkt, sein Kabel oder seinen Stecker niemals in Fliissigkeiten ein.

Reinige das Heizelement mit einer Reinigungsbirste.

HINWEIS: Stelle sicher, dass das Gerét vollstandig abgekuhlt ist, bevor Du das Heizelement reinigst.



Was tun, wenn...

Problem Priifen...

Das Gerat kann nicht « Prife, ob das Gerat ordnungsgema&B an die Spannungsversorgung
eingeschaltet oder bedient angeschlossen ist.

werden. ¢ Korb und Garbehélter befinden sich in der richtigen Position. Stelle

sicher, dass sie vollstandig in das Gerat eingeschoben sind, um die
Stromversorgung zu akftivieren.
» Die Garzeit ist eingestellt.

Du kannst den Garbehélter o Der Korb ist Gber seine maximale Kapazitat gefillt.

nicht in das Gerét schieben. o Der Korb ist richtig platziert. Es muss klicken, wenn Du ihn in den
Garbehalter legst.

o Unter dem Garbehélter befindet sich ein Objekt, das verhindert,
dass er richtig einrasten kann.

WeiBer Rauch tritt aus dem « Das Essen, das du zubereitest, ist zu fettig.

Geréat aus. o Der Garbehélter und der Korb sind sauber.

Im Display wird ,E1“ angezeigt « Der Temperatursensor funktioniert nicht oder ist nicht verbunden.
Im Display wird ,E2“ angezeigt o Der Temperatursensor hat einen Kurzschluss.

* Falls im Display E1- oder E2-Fehler angezeigt werden, muss das Gerat von einem Service Center repariert werden.




Oversigt over produktet

A Skuffe C Handtag E Betjeningspanel G Luftudta
B Kurv D Udlgserknap fil F  Luftindtag H Stremstik
kurv

1 On/Off 5 Tidsindstilling 10 Bagefunktion 14 Kylling

2 Play/Pause 6 Tid (0-99 min.) 11 Genopvarmni- 15 Bof

3 Temperatur- 7 Shake Reminder ngsfunktion 16 Fisk
indstilling 8 Opvarmning- 12 Pommes frites/

4 Temperatur- sindikaton Frosne snacks
indikator 9 AirFryfunktion 13 Grentsager
(40-200°C)

For ibrugtagning

1. Fjern al emballage og beskyttelsesmateriale.

2.  Renger kurv og skuffe medvarmt vand og opvaskemiddel. Ter produktet af indvendigt og udvendigt med en
blad klud.

3. Det er normalt, at et nyt produkt afgiver lugt de ferste par gange,det er i brug.
Lad den tomme AirFryer kere ved 180°C i 20 minutter fer fgrste brug forat undga det.

Anvendelse

1. Anbring produktet pa en flad, stabil og varmebestandig overflade.

2.  Treek kurven ud, og placer den pa et stabilt underlag.

3. Laeg maden i kurven, mens du observerer "MAX". kapacitetsindikationen.
4.  Skub kurven med maden helt ind i produktet.

FORSIGTIG: Brug ikke produktet uden kurv.
Seet stikket i stikkontakten.
6. - Tryk pa On/Off knappen.

L4

- Vaelg den gnskede tilberedningsmetode. F.eks. AirFry funktionen.
- Juster tid og femperatur efter din smag, eller veelg en af de forudindstillede opskrifter. F.eks. pommes frites.

- Tryk pa Play/Pause knappen.

7.  Afhaengig af madtype skal maden vendes midtvejs eller hvert 7. minut med et varmebestandigt redskab eller
ved at ryste kurven (Se Cooking Guide).

A FORSIGTIGT: Tryk ikke pa kurvudlgserknappen, nar kurven rystes.

A FORSIGTIGT: Pas pa den varme overflade, nar produktet er | brug.

8.  Nar filberedningstiden er slut, udsender produktet et bipsignal.

9.  Fjern forsigtigt kurven,og anbring den pé en varmebestandig overflade.



Folg disse instruktioner for at fjerne kurven fra skuffen:

- Skub det gennemsigtige knapdaeksel frem

- Tryk pa "Udlgsningsknap til kurv"

- Loft kurven fra skuffen

FORSIGTIG: Derkan komme varm damp ud af kurven,nar den dbnes midti eller islutningen af
tilberedningen.Serg for,at ansigt, arme og haender er vaekfra dampen,nar du dbner den.

Traek stikket ud af stikkontakten efter brug.

Opvarmningsindikator

"Opvarmningsindikatoren" aktiveres, nar "Bagefunktion” er valgt, og
denfungerer som en forvarmningsfunktion, sa AirFryeren harden ideelle
temperatur,fer tilberedningafdine yndlingsopskrifter med bagvaerk. Timeren
begynder farstat taelle ned, nar forvarmningen er feerdig.

Hvis det gnskes, kan du springe forvarmningstrinnetover

ved at trykke pa knappen "Play/Pause". Displayet vil derefter vise
maltemperaturen, mens ikonet "Opvarmningsindikator" slukkes, og timeren
begynder at talle ned.

Shake Reminder

"Shake Reminder" er aktiveret under forudindstillingerne af nogle opskrifter,
sasom pommes frites/frosne snacks, grentsager og kylling.

Nar det er tid til at ryste eller vende din mad, vil ikonet "Shake Reminder" lyse

op og blinker i et minut, mens en biplyd gentages tre gange.

"Shake Reminder" er ikke obligatorisk, sa tilberedningen fortsaetter som
normalt, selvom maden ikke vendes eller rystes.

Rengering

»

Kontroller produktet regelmaessigt for tegn pa forringelse, der kan gere det uegnet til kontakt med fedevarer,
s&som revner, bleerer, delaminering, krympning, klaebrighed, korrosion eller andre synlige aendringer i tekstur
eller udseende. Fglg rengerings- og plejeanvisningerne for at undga slitage.

Tag altid stikket ud af stikkontakten, og vent, indtil produktet er afkalet,for du renger det.

Tor produktets yderside af med en bled klud.

Renger kurven og skuffen med varmt vand og opvaskemiddel, eller seet dem i opvaskemaskinen.

BEMARK: Undga at bruge slibende renggringsmidler eller metalvaerktgjer for at beskytten non-stick-
belzegningen.

FORSIGTIG: Nedsank aldrig produktet, dets ledning eller stik i vand eller anden vaske.

Renger varmelegemet med en renggringsberste.

EMARK: Sergfor,at produktet er helt afkelet,for du renger varmelegemet.



Hvad ger du, hvis...

Problem

Kontroller,om...

Du kan ikke aktivere eller

betjene produktet.

Produktet er korrekt tilsluttet en stremforsyning.

Kurven og formen er i den korrekte position. Serg for,at de er
skubbet helt ind i produktet for at aktivere stremforsyningen.
Tilberedningstiden er indstillet.

Du kan ikke skubbe skuffen ind i
produktet.

Kurven er fyldt over sin maksimale kapacitet.

Kurven er placeret korrekt. Den skal klikke, nar du placerer den i
skuffen.

Der er en genstand under skuffen, som forhindrer den i at
lukkeordentligt.

Der kommer hvid rgg ud af

produktet.

Den mad, du tilbereder, er for fedtet.

Skuffen og kurven er rene.

Displayet viser E1

Temperatursensoren afbrydes eller kobles fra.

Displayet viser E2

Temperatursensoren er kortsluttet.

* Hvisdisplayet viser E1- eller E2-fejl, skal produktet repareres af et servicecenter.




Descripcién general

A Bandeja Mango de cesta E Panel de control G Salida de aire
B Cesta Botén de liberacion F Entrada de aire H Enchufe
de la cesta

1 Encendido/ Control de tiempo 9 Funcién de freidora 13 Verduras
apagado Indicador de de aire 14 Pollo

2 Inicio/Pausa tiempo 10 Funcién de horno 15 Steak

3 Control de (0-99 min.) 11 Funcién de 16 Pescado
temperatura Recordatorio para recalentamiento

4 Indicador de agitar 12 Patatas / Snacks
temperatura Indicador de Congelados
(40-200°C) calentamiento

Antes del primer uso

1
2.

Retira todo el embalaje y el material de proteccién.

Limpia la cesta y la bandeja con agua fibia y lavavajillas. Limpia el interior y el exterior del aparato con un
pafio suave.

Es normal que una nueva unidad emita olores las primeras veces que se utiliza. Haz funcionar la freidora de

aire vacia a 200 °C durante 20 minutos antes de usarla por primera vez para evitarlo.

Coémo usar

N UN R

o
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Coloca el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor.

Saca la bandeja y coldcala sobre una superficie estable.

Coloca los alimentos en la cesta, observando la indicacién de capacidad “MAX".

Introduce la bandeja con la comida completamente en el aparato.

PRECAUCION: No utilices el aparato sin la cesta.

Conecta el aparato.

- Pulsa el botén de Encendido/Apagado.

- Selecciona el método de coccidn deseado. Por ejemplo, funcién de freidora de aire.

- Ajusta el tiempo y la temperatura a tu gusto o selecciona una de las recetas preestablecidas. Por ejemplo,
patatas fritas.

- Pulsa el botén Inicio/Pausa.

Dependiendo del tipo de ingrediente, da la vuelta a los alimentos a mitad de la coccién o cada 7 minutos
usando un utensilio resistente al calor o simplemente agitando con cuidado los alimentos dentro de la cesta
(consulta la Guia de coccién).

PRECAUCION: Ten cuidado de no pulsar el "Botén de liberacién de cesta" al remover la comida.
PRECAUCION: Ten cuidado con las superficies calientes cuando el aparato esté en uso.

Al final del tiempo de coccidn, el aparato emitird una sefial acustica.

Retira con cuidado la bandeja y colécala sobre una superficie resistente al calo.
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Para retirar la cesta de la bandeja, sigue estas instrucciones:

- Desliza la cubierta del boton transparente

- Pulsa el "Botén de liberacion de cesta"

- Levanta la cesta de la bandeja

PRECAUCION: El vapor caliente puede salir de la cesta cuando se abre a mitad o al final de la coccién. Al
abrir, asegurate de que la cara, los brazos y las manos estén alejados del vapor.

Desenchufa el aparato después de usarlo.

Indicador de calentamiento

El “Indicador de calentamiento” se activa cuando se selecciona la “Funcién
de horno” y funciona como funcién de precalentamiento para que la freidora
de aire tenga la temperatura ideal antes de cocinar tus recetas al horno
favoritas. El tfemporizador solo comienza la cuenta atras una vez que el
precalentamiento ha terminado.

Si lo deseas, puedes omitir el paso de precalentamiento pulsando el botén
“Inicio/Pausa”. La pantalla mostrard entonces la temperatura objetivo,
mientras que el icono “Indicador de calentamiento” se apagard y el
temporizador comenzard la cuenta atras.

Recordatorio para agitar

El “Recordatorio para agitar” se activa durante los preajustes de algunas
recetas, como patatas fritas/congelados, verduras y pollo.

Cuando llegue el momento de remover o dar la vuelta a la comida, el icono
“Recordatorio para agitar” se iluminard y parpadeara durante un minuto,
mientras que se repetird un pitido tres veces.

El “Recordatorio para agitar” no es obligatorio, por lo que la coccién
continuara como de costumbre incluso si la comida no se voltea o remueve.

Limpieza

E

Compruebe peridédicamente que el producto no presente signos de deterioro que puedan hacerlo inadecuado
para el contacto con alimentos, como grietas, abombamientos, deslaminacion, contraccion, pegajosidad,
corrosion o cualquier otro cambio visible en la textura o el aspecto. Siga las instrucciones de limpieza y
mantenimiento para evitar su deterioro.

Desenchufa siempre el aparato y espera hasta que se enfrie antes de limpiarlo.

Limpia el exterior del aparato con un pafio suave.

Limpia la cesta y el recipiente con agua tibia y lavavajillass, o coldcalos en el lavavajillas.

NOTA: Evita utilizar productos de limpieza abrasivos o herramientas metalicas para proteger el recubrimiento
antiadherente.

PRECAUCION: No sumerjas nunca el producto, su cable o enchufe en agua ni en ningtin otro liquido.
Limpia la resistencia con un cepillo de limpieza.

NOTA: Asegurate de que el aparato esté completamente completamente frio antes de limpiar la resistencia.



Qué hacer si...

Problema

Comprueba si...

No puedes encender ni utilizar

el aparato.

El aparato esta conectado correctamente a un suministro eléctrico.

La cesta y la bandeja estan en la posicion correcta. Asegurate de
que estén completamente introducidos en el aparato para activar el
suministro eléctrico.

El fiempo de coccidn esta establecido.

No puede deslizar la bandeja en

el aparato.

La cesta se llena por encima de su capacidad maxima.

La cesta esta colocada correctamente. Tiene que hacer clic cuando
la colocas en la bandeja.

Hay un objeto debajo de la bandeja que es un obstaculo para
cerrarla correctamente.

Sale humo blanco del aparato.

La comida que preparas es demasiado grasa.

El recipiente y la cesta estan limpios.

La pantalla muestra E1

El sensor de temperatura parpadea o estd desconectando.

La pantalla muestra E2

El sensor de temperatura tiene un cortocircuito.

* En caso de que la pantalla muestre un error E10 E2, el aparato debe ser reparado por un Centro de servicio.




Yleiskatsaus

-

A Keittoastia C Korin kahva E Ohjauspaneeli G llmanpoisto-aukko
B Kori D Korin vapautuspainike F llmantulo H Virtapistoke
1 On/Off 5 Ajan hallinta 9 Air Fry -toiminto 13 Vihannekset
2 Play/Pause 6 Ajan ilmaisin 10 Paistotoiminto 14 Kana
3 Lampétilan saato (0-99 min.) 11 Uudelleen 15 Pihvi
4 Lampotila 7 Ravistusmuistutus |[&mmitystoiminto 16 Kala

merkkivalo 8 Lampdtilamittari 12 Ranskalaiset perunat

(40-200°C) /Pakastenapo-

steltavat

Ennen ensimmaista kdyttékertaa

1. Poista kaikki pakkaus- ja suojamateriaalit.

2. Puhdista kori ja keittoastia lampimalla vedelld ja astianpesuaineella. Pyyhi laite sis&- ja ulkopuolelta pehmealla
liinalla.

3. On normaalia, etta uusi laite paastaa hajuja ensimmaisten kayttokertojen aikana. Kayta tyhjaa
ilmafriteerauskeitintd 200 asteen lammalla 20 minuutin ajan ennen ensimmaista kayttokertaa hajujen
ehkéaisemiseksi.

Kayttoohjeet

1. Aseta laite tasaiselle, vakaalle ja ldmmonkestavalle alustalle.

2. Veda keittoastia ulos ja aseta se tasaiselle alustalle.

3. Aseta ruoka-ainekset koriin huomioiden filavuuden "MAX” -merkinnan.

4, Tyonna keittoastia ruoka-aineksien kanssa kokonaan takaisin laitteeseen.

HUOMIO: Al4 kayta laitetta ilman koria.
5. Kytke laite pistorasiaan.
- Paina On/Off-virtapainiketta.
- Valitse haluamasi valmistustapa. Esimerkiksi Air Fry -toiminto.
- Saada aika ja lampatila oman makusi mukaan tai valitse jokin esiasetetuista resepteista.
Esimerkiksi ranskalaiset perunat.
- Paina Play/Pause-painiketta.

7.  Kaanna ruoka-aineksen tyypin mukaan kypsennyksen keskivaiheilla tai 7 minuutin vélein kayttamalla
kuumuutta kestavaa tyokalua tai ravistelemalla ruokaa varovasti korin sisalla. (katso kohta Keitto-opas).

A HUOMIO: Varo painamasta ”Korin vapautuspainiketta” ravistellessasi aineksia.

A HUOMIO: Varo kuumia pintoja laitteen kdytén aikana.

8. Laite antaa danimerkin kypsentamisajan paatyttya.

9.  Poista keittoastia varovasti ja aseta se kuumuutta kestavalle pinnalle.




10.

Poista kori keittoastiasta noudattamalla seuraavia ohjeita:

- Liu'uta lapindkyva napin suojusta

- Paina korin vapautuspainiketta

- Nosta kori keittoastiasta

HUOMIO: Kuumaa hdyrya voi tulla ulos korista,kun se avataan ruoanlaiton keskivaiheessa tai lopussa.
Varmista, ettd kasvosi, kdsivartesi ja katesi eivata Itistu hoyrylle avatessasi laitetta.

Irrota laite verkkovirrasta kayton jalkeen.

Lampéotilamittari

"Lammitys”-merkkivalo syttyy, kun "Paistotoiminto”on valittuna, ja se
toimii esilammitys toimintona, jotta ilmafriteerauskeittimen lampatila on
ihanteellinen kun valmistat suosikkiruokiasi. Ajastin kdynnistyy vasta, kun
esildmmitys on paattynyt.

Voit halutessasi ohittaa esilimmitysvaiheen napauttamalla
"Play/Pause”-painiketta. Ndytossa nakyy sen jalkeen tavoitelampétila, kun
taas”Lammitys”-merkkivalo sammuu ja ajastin aloittaa laht6laskennan.

Ravistusmuistutus
"Ravistusmuistutus”-toiminto aktivoituu kun valitset esimerkiksi ranskalaiset
perunat/pakastenaposteltavat,vihannekset tai kana.

Kun on aika ravistaa tai kd&ntaa ruokaasi, "Ravistusmuistutus” -kuvake
syttyy ja vilkkuu minuutin ajan, ja d@nimerkki toistuu kolme kertaa.
"Ravistusmuistutus” ei ole valttdmaton toiminto, joten kypsennys jatkuu
tavalliseen tapaan,vaikka

ruoka-aineksia ei olisikaan kaannetty tai ravisteltu.

Puhdistus

Tarkista tuote saannollisesti sellaisten kulumismerkkien varalta, jotka saattavat tehda siita sopimattoman

E

elintarvikekayttoon, kuten halkeamat, kuplat, kerrosten irtoaminen, kutistuminen, tahmeus, korroosio tai
muut nakyvat muutokset rakenteessa tai ulkonadssa. Noudata puhdistus- ja hoito-ohjeita tuotteen kulumisen
estamiseksi.

Irrota aina laite pistorasiasta ja odota, etta se jadhtyy ennen puhdistusta.

Pyyhi laite ulkopuolelta pehmealla liinalla.

Puhdista korl ja keittoastia lampimélla vedella ja astianpesualneella tal aseta ne astianpesukoneeseen.
HUOMAUTUS: Vilta hankaavien puhdistustuotteiden tai metallityokalujen kaytt64, tarttumaton pinnoite ei
vahingoitu.

HUOMIO: Tuotetta, sen virtajohtoa tai pistoketta ei saa milloinkaan upottaa veteen tai.

Puhdista lampovastus puhdistusharijalla.

HUOMAUTUS: Varmista, etta laite on taysin jadhtynyt ennen lampdvastuksen puhdistamista.



Kayttohairiot...

Ongelma

Tarkista, etta...

Laite ei kdynnisty eika sita voida

kayttaa.

Tarkista,onko laite kytketty oikein s&hkdverkkoon.

Kori ja keittoastia ovat oikeassa asennossa.Varmista, ettd ne on
tyonnetty kokonaan laitteeseen virransy6ton mahdollistamiseksi.
* Kypsentamisaikaonasetettu.

Keittoastiaa ei voi liu'uttaa

laitteeseen.

« Kori on taytetty yli sen enimmaiskapasiteetin.

« Kori on asetettu oikein. Sen on napsahdettava paikalleen, kun asetat
sen keittoastiaan.

Keittoastian alla on esine, joka estaa sen sulkemisen kunnolla.

Laitteesta fulee vaaleaa savua.

« Valmistamasi ruoka on liian rasvaista.

Keittoastia ja kori ovat puhtaita.

Naytossa nakyy E1

o Lampotila-anturi ei toimi tai sen yhteys katkeaa.

Naytossa nakyy E2

o Lampotila-anturissa on oikosulku.

* Jos ndytossa néakyy virhe E1tai E2, laite on korjattava huoltoliikkeessa.




Présentation générale

-

A Bac C Poignée du panier E Bandeaude G Sortie dair
B Panier D Bouton de déverrouillage commande H Fiche d'alimentation
du panier F Arrivée d’air
1 On/Off 5 Controle de ladurée 9 Fonction Cuisson 13 Légumes
2 Marche/Pause 6 Minuterie a lair 14 Poulet
3 Thermostat (0-99 min.) 10 Fonction Four 15 Steak
4 Température 7 Rappel d'agiter 11 Fonction Réchauffer 16 Poisson
Indicateur 8 Indicateurde 12 Frites /En-cas
(40-200°C) chauffe surgelés

Avant la premiére utilisation

1. Retirez fout 'lemballage et le matériau de protection.

2. Vlextérieur de l'appareil avec un chiffon doux.

3. Il est normal qu'unappareil neuf émette des odeurs lorsdes premiéres utilisations.
Pouréviter ces odeurs, faites fonctionner la friteuse aair chaud 3200 °C pendant 20 minutes sans aliments
avant la premiére utilisation.

Mode d’emploi

1. Placezlappareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur.

2. Sortez le bac et placez-le sur une surface stable.

3. Placez lesaliments dans le panier, en observant l'indicateur de capacité « MAX ».

4. Remettez le bacavec les aliments complétement dans l'appareil.
ATTENTION : n'utilisez pasl’appareil sans le panier.

5.  Branchezl'appareil.

6. - Appuyez sur le bouton On/Off.
- Sélectionnez le mode de cuisson souhaité. Parexemple, la fonction Cuisson a l'air.
- Ajustez la durée et la température selonvos goits ou sélectionnez 'une des recettes prédéfinies. Parexemple,
Frites.
- Appuyez sur le bouton Marche/Pause.

7.  Kaanna ruoka-aineksen tyypin mukaan kypsennyksen keskivaiheilla tai 7 minuutin vélein kdyttdmalla
kuumuutta kestavaa tyokalua tai ravistelemalla ruokaa varovasti korin sisalla. (katso kohta Keitto-opas).

A ATTENTION: veillez a ne pas appuyer sur le « Bouton de déverrouillage du panier » lorsque vous agitez les
aliments.

A ATTENTION: faitesattention auxsurfaceschaudes lorsque I'appareil estencoursd’utilisation.

8. Alafin du tempsde cuisson, 'appareil émet un bip.

9.  Retirez soigneusement le bac et placez-le sur une surface résistantea la chaleur.

10. Pour retirer le panier du bac, suivez les instructions suivantes:

- Faites glisser le cache-bouton transparent
- Appuyez sur le « Bouton de déverrouillage du panier »

- Soulevez le panier hors du bac
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ATTENTION: de la vapeur chaude peut s’échapper du bac lorsqu’il estsorti de I'appareil au milieu ou a la
fin de la cuisson. Assurez-vous quevotre visage, vos bras et vos mainssont éloignés de la vapeur lorsque
vous sortez le bac.

Débranchezl'appareil aprés l'avoir utilisé.

Indicateur de chauffe

L'indicateur de chauffe est activé lorsque la «fonction Four » est sélectionnée.
Il serta préchauffer 'appareil pour que la friteuse aair chaudatteigne la
température idéale avantde cuisiner vosrecettes préférées. La minuterie ne
commence le décompteque lorsque le préchauffage estterminé.

Si vous le souhaitez, vous pouvez ignorerlétape de préchauffage en
appuyant sur le bouton « Marche/Pause ». L'affchage indiquealors la
températurecible,tandisque l'icone « Indicateur de chauffe » s'éteint et la
minuterie commence le décompte.

Rappel d’agiter

Le « Rappel d’agiter » estactivé lors de certains modes prédéfinis, tels que
Frites/En-cas surgelés, LégumesetPoulet.

Lorsqu'il esttemps d’agiter ou de retourner vosaliments, I'icone «
Rappel d’agiter » sallume et clignote pendant une minute, tandis qu'un
bipretentittrois fois.

Le « Rappel d’agiter » n'estpas obligatoire. La cuisson se poursuivradonc
normalement méme si les aliments ne sont pasretournés ou agités.

Nettoyage

E

Vérifiez régulierement le produit afin de détecter tout signe de détérioration susceptible de le rendre impropre
au contact alimentaire, tel que des fissures, des cloques, un décollement, un rétrécissement, une texture
collante, de la corrosion ou tout autre changement visible de texture ou d'aspect. Respectez les consignes
d'entretien et de nettoyage afin d'éviter toute détérioration.

Débrancheztoujours 'appareil et attendezqu'il refroidisse avant de le nettoyer.

Essuyez I'extérieur de I'appareil avec un chiffon doux.

Nettoyez le panier et le bacavecde I'eau tieéde et du liquide vaisselle, ou placez-les au lave-vaisselle.
REMARQUE: évitez d'utiliser des produits de nettoyageabrasifsoudes outils métalliquesafin évitez d'utiliser
des produits de nettoyageabrasifsoudes outils métalliquesafin.

ATTENTION: n'immergez jamais I'appareil, le cordon ou la fiche dans I'eau ou tout autre.

Nettoyez la résistancea l'aide d’'une brosse de nettoyage.

REMARQUE: assurez-vous que l'appareil a complétementrefroidiavant de nettoyer la résistance.



En casd’anomalie de fonctionnement...

Probléme

Vérifiez que...

Vous ne pouvez pas mettre
'appareil en marche nile

fairefonctionner.

o Lappareil estcorrectement branché a une source d’alimentation

électrique.

o Le panier et le bac sont dans la bonne position. Assurez-vousqu'ils
sont correctement poussésdans I'appareil pour activerl’alimentation
électrique.

o Le tempsde cuisson estréglé.

Vous ne pouvez pas faire glisser

le bacdansl'appareil.

o Le panier estrempli au-dela de sa capacité maximale.

o Le panier est correctement positionné. Il doit émettre un clic
lorsquevous le placez dans le bac.

Il ya un objet sous le bac qui lempéche de fermer correctement.

De la fumée blanche sort de

'appareil.

o Lesaliments quevous préparez sonttropgras.

e Le bac et le panier sont propres.

L'affchage indique E1

« Le thermostat se coupe ou se déconnecte.

L'affchage indique E2

¢ Le thermostat est en court-circuit.

* Si 'affchage indique une erreur E1ou E2, 'appareil doit étre réparé par le service aprés-vente.




CeviknA €MIOKOTINON

A Toyi C AaBn E Mivakag G 'E&odog aépa
B KaAd6i D KoupTri amao@dAiong XEIPIOTNPIWV H ®ig Tpogodoaiag
kaAabiol F Eioodog aépa

1 On/Off 5 PUBuion xpévou 9 Aeimoupyia / Kateyuypéva ovok

2 Play/ Pause 6 'Evdeign xpdvou (0-99 TNyaviopaTtog pe 13 Aayavika
(Avatrapaywyn / Bo) aép 14 KotdtouAo
Mavon) 7 YmevBouion 10 Aerroupyia 15 Mmrpidoha

3 P0Buion NG avakivnong ynoipatog 16 Wapi
Beppokpaaiag 8 'Evdeign Béppavong 1 Aerroupyia yia

4 'Evdeign gavagéoTapa
Bepuokpaciag 12 TnyaviTég TTaTaTeg
(40-200°C)

I'Ip|v amré TNV TPWTN XpAon

AgaipéoTe 6Aa Ta UANIKE OUOKEUAGTOG Kal TO TTPOCTATEUTIKO UAIKO.

2. KaBapilete To KAAGOI KaI TO TaWi pe CeGTO VEPS Kal ATTOPPUTTAVTIKS TTIATWY. ZKOUTTICETE TO
E0WTEPIKS Kal TO EEWTEPIKO TNG GUOKEUNG HE EVa HAAOKS TTaVi.

3. Eival uoiohoyikd pia véa povada va avadUel OOPEG TIG TIPWTEG POPES TTOU XPNOIUOTTOIEITAI.
O¢ate oe Aeitoupyia Tnv adela @piTéda aépa oToug 200°C yia 20 AeTTTé TTpIV OTTO TNV TTPWTN
XPNAON yIa va aTToQUYETE KATI TETOIO.

TpoTtrog xpriong

1. ToToBeTAOTE TN CUOKEUN O€ PIa ETTITTEDN, OTOBEPH KAl AVOEKTIKF) OTN BEPUOTNTA ETTIPAVEIQ.

2. TpaPRgre £Ew To TAWI KAl TOTTOBETACTE TO O€ OTABEPN ETTIPAVEIQL.

3. TomroBeTAOTE TA TPOPIPA GTO KOAADI, TTOPATNPWVTAG TNV £VOEIEN XwPNTIKATNTAG « MAX»
(MéyiaTo).

4. XTTPWETE TO TAWI PE TO PAYNTO EVTEAWG TTIOW PECT OTN OUCKEUN.

MPOZOXH: Mn XpNOIMOTIOIEITE TN CUOKEUN XWPig To KAAGOI.

5. ZuvlEOTe T OUOKEUR OTNV TTPICa.

6. - MéoTe 10 KOUPTTI ON/OA.

- EmAEETE TOV €mMBUPNTS TPOTTO PayelpéuaTtog. MNa TTapddelyua, Tn AsiIToupyia Tnyaviopatog Pe
aépa.

- PuBpioTe Tov Xpovo kal Tn Bepuokpaagia avaAoya Ue TIG TTPOTIUNACEIG 0aG A TTIAESTE pia atrd
TIG TTpoKaBopIopEVEG ouvTayEG. Ma TTapddelyua, TNYAVITEG TTOTATEG.

- MatAoTe 10 KOuWTT Avatrapaywyry/ Madon.

7. Avdhoya pe Tov TUTTO TOU OUCTATIKOU, YUPIZETE TO aynTd OTN PECT TOU POYEIPEPATOG ) KABE
7 NeTTTd@ XPNOIPOTIOIWVTAG £Va aVOEKTIKO OTN BEPUOTNTA EPYAAEIO A OTTAWG AVAKIVWVTOG
TIPOCEKTIKA TO PaynTd pé€oa oTo KaAAB! (Seite Tov Odnyd payeipéuaTtog).

A TIPOXOXH: Mpoocégre va unv méoete 1o «KoupTri amac@dAiong kaAadiou» éTav
QAVOKIVEITE TO QAYNTO.

A TIPOXOXH: Na €ioTE TTPOOCEKTIKOI HUE TIG EOTEG ETMIPAVEIEG OTAV 1) CUOKEUN
XPNolyoTTOoIEiTAl.
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270 TENOG TOU XPOVOU PAYEIPEPATOG, N GUOKEUN EKTTEUTTEI EVO NXNTIKO OAA.
A@aIpéoTe TTPOOEKTIKA TO TOWI KAl TOTTOBETAOTE TO O€ WO AVOEKTIKY 0T BEPUOTNTA ETTIQAVEIQ.

. Na va agaipéoete 10 KAAGO! atrd To TaWi, AOKOAOUBAOTE TIG TTAPAKATW 0dNYiEG:

- Z0peTe 10 dIdPavo KAAUPPA KOUNTTIOU

- Méote 10 «KoupTri ammac@aAiong KaAaBiou»

- ZNKWOTE TO KAA&B! atrd 1o Tawi

MPOZOXH: Mtropei va £§éA0Be1 {e0TOG aTUOG ATrd TO KAAAOI 6TaV AUTO aVoiyel OTO PECO N
oTO0 TEAOG TOU payelpépaTog. BeBaiwOeite 6TI TO TPOCWTTO, TA XEPIA KAl TO UTTPATON OOG
€ival HOKPIA aTTé TOV ATHO OTAV TO AVOIYETE.

ATTOOUVOEETE TN OCUOKEUR ATTO TNV TTPICa HETA TN XPrion.

"Evdei1§n 0épuavong

H «Evdeign Béppavang» evepyoTroleital oTav TTIAEYET

n «/AeiToupyia YnaoipaTog» Kai AeIToupyei wg Aeitoupyia
TIPOBEPUAVONG ETOI WOTE N GPITECA Q€PA Va £XEI TNV IDAVIKN
Bepuokpacia TTPIV PayEIPEWE TIG AYATINUEVEG OOG OUVTAYEG.

O XpovodIaKOTITNG aPXiCel VO HETPG QVTIOTPOPA HOVO apoU
oAokAnpwOei n TTpoBEpuavan.

Edv emBupeite, pmropeite va Trapaleipete 1o BAPa TpobEpuavang
TIOTWVTAG To TTAAKTPO «AvaTmapaywyr/ Madony. ZTn ouvéxeia, n
08dvn Ba gpgavioel TNV eOUUNTH BEPPOKPATIA, EVW) TO EIKOVIBIO
«Evdeign Béppavang» Ba aBrioel Kal 0 xpovodiakoTITng Ba apxioel
va PETPE avTioTpoga.

Ymevlupion avakivnong

H «YtevBUpion avakivnong» evepyoTroigital Katd Tn didpKeIa
TWV TTPOPUBHICEWY OPICPEVWY CUVTAYWY, OTIWG O TyavITéG
TaTdTeg/Katewuypéva ovak, Aaxavika kai Kotétouo.

Otav £pBel N WPA VO AVOKIVACETE 1) VO YUPIOETE TO 9aynTo,

Ba avayel 1o eikovidio «YTTevOUPIon avakivnong» kai a
avaBoafrvel yia éva AeTrTd, evwd Ba akouaTel Eva nXNTIKS orpa
Y10 TPEIG POPEG.

H «Y1evBUpion avakivnong» Sev eival UTTOXPEWTIKI, CUVETTWG
TO payeipepa Ba ouvexIoTel WG TUVABWGS aKOPA Kal av dev
YUPIOETE ] QVOKIVIOETE TO GAyNTO.

KaBapiopodg

EAEyxeTE TO TIPOIGV TAKTIKA YIQ iXVN PBOPAG TTOU UTTOPET VA TO KATAOTACOUV OKATAAANAO IO

A

ETTAPN HE TPOPINA, OTTWG PWYHEG, POUTKAAEG, ATTOKOAANGN, CUPPIKVWOT, KOAMWING uPn,
BIGBpwaon i GAAeG opaTég aAAayEG TNV UPA 1 TNV EPPAVIOT) Tou. AKOAOUBAGCTE TIG 0dnyieg
KaBapiopoU Kal @PovTidag yia va aTroTPEWETE TN GBOPA TOU TTPOIGVTOG.

ATTOOUVOEETE TIAVTA TN CUOKEUN aTTO TNV TIPIdal KOl TIEPIJEVETE VA KPUWOEI TTPIV TNV KOBAPIoETE.
ZKOUTTICETE TO EEWTEPIKG TNG CUOKEUAG PE £va HOAAKO TTAVi.

KaBapioTe To KaAGB! kal To Tawi pe CeaTd VEPS Kal ATTOPPUTTAVTIKO TTIGTWY I TOTTOBETAOTE Ta
oTo.

THMEIQZH: ATro@eUyeTe TN XPHON AEIQVTIKWY TTPOIOVTWY KABAPIoUOU A HETOAAIKWY £PYAAEiWV
YIO TNV TTPOCTOCIA TNG AVTIKOAANTIKNAG ETTIOTPWONG.

MPOZOXH: Mn BuBigeTe TTOTE TO TTPOIOV, TO KAAWSI0 TOU I TO PIG OE VEPO | AAAO UYPO.

4. KaBapiete To BeppavTikO aToIXEIO PE i BoupToa Kabapiopou.

THMEIQZH: BeBaiwBeite OTI N CUOKEUN €XEI KPUWOEI EVTEAWG TTPIV KABOPIOETE TO BEPUAVTIKO
aToIXEio.



Ti va KAVETE €AV...

Mpo6BAnpa

EAéy€re gdv...

Agv ptropeite va
EVEPYOTIOINOETE 1 VA

AEITOUPYNOETE TN OUCKEUN.

H ouokeun gival cwoTd ouvdedePévn OTNV TTAPOXN
peUPATOG.

To kaAGBI kal To Tayi BpiokovTal oTn cwaoTh Béon.
BeBaiwBeite 611 £€xouv ToTTOBETNOEI TTARPWG Péoa GTN
OUOKEUN YIO TNV EVEPYOTTOINON TNG TTAPOXNG PEUPATOG.

‘Exel puBuIOTE O XPOVOG PAYEIPEUATOG.

Agv ptTopeite va oUPETE TO
Tayi péoa oTn CUOKEUN.

To kaAdB!I gival yepdTo TTavw aTré TN PEYIOTN XWPENTIKOTNTA
TOU.

To kaAdBi €xel TOTT00eTNOEI oWOTd. MpéTrel va kAvel KAIK éTav
TO TOTTOBETEITE OTO TAWI.

YTdpxel éva avTIKEINEVO KATW aTTd TO TaWi TTOU OTTOTEAE]
€UTTODIO VIO Va TO KAEITETE CWOTA.

ATIO Tn OUOKEUNR £EEPXETAI
AEUKOG KATTVOG.

To @aynTo TTOU ETOINACETE €ival TTOAU AITTapo.
To Tawi kail To KOAGBO! gival kabapd.

H 08évn gpgpavicel Tnv
€voeign E1

TemnepaTypHUST CEH30pP Ce MU3KITYBa UIN € NpeKbCHaT.

H 006vn gpgavicel Tnv
£vdeign E2

O a106nTpag Beppokpaaiag £Xel BPAXUKUKAWOTEL.

* 2& TePITTITWON TToU N 006vn ep@avioel To o@aAua E1 Q4 E2, n cuokeun TTPETTEl va ETTIOKEUAOTET

atré Kévrpo o€pPig.




Altaldnos attekintés

A Tava C Serpeny6 fogantyu G LevegGkimenet csatlakozo-
B Kosér D Losarkioldé gomb H Haldzati kabel dugdja
E Kezelépanel
F levegébemenet
1 Be/Ki 5 Id6vezérlés 9 Melegevegds siités 13 Zoldség
2 Lejatszds/Szinet 6 1dokijelzés funkcio 14 csirke
3 Hémérséklet- (0-99min.) 10 Sutési funkcié 15 Steak
beéllitas 7 Rézasi 11 Ujramelegitési 16 Hal
4 Hémérséklet emlékeztetd funkcié
visszajelzé 8 Felflités jelzGje 12 Silt burgonya/
(40-200°C) fagyasztott

Az elsé hasznalat el6tt

Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot és védéanyagot.

Tisztitsa meg a kosarat és a serpenydt meleg vizzel és mosogatdszerrel. Puha kendével térolje at a készulék
belsejét és kilsejét.

Normalis jelenség, ha egy Uj egység szagot bocsat ki az elsé néhdny hasznalatkor.

Az elsé haszndlat el6tt 20 percig 200 °C-on mukodtesse az Ures levegds sutét, hogyezt elkerdlje.

Hasznalat

iy

~N
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Helyezze a késziléket sik, stabil és héallo fellletre.

Huzza ki az edényt, és helyezze stabil feliletre.

Helyezze az ételt a kosérba, figyelve a ,MAX" kapacitds-kijelzésre.

Teljesen tolja vissza az ételt tartalmazé edényt a készllékbe.

FIGYELEM: Ne haszndlja a késziiléket a kosar nélkiil.

Csatlakoztassa a késziiléket az elektromos hdlézathoz.

- Nyomja meg a Be/Ki gombot.

- Vélassza kia kivant sttési modszert. Példaul Air Fry funkcio.

- Allitsa beaz idét ésa hémérsékletet izlésének megfelelden, vagy vélasszon az elére bedllitott receptek kozil.
Példaul silt burgonya.

- Nyomja meg a Lejdtszas/Szlinet gombot.

Az 6sszetevé tipusatol fliggben forditsa meg az ételt a sutés kdzben vagy 7 percenként héallo eszkozzel, vagy
csak dvatosan rdzza meg az ételt a kosarban. (lasd: Sttési Utmutato).

FIGYELEM: Ugyeljen arra, hogy ne nyomja mega “Kosarkioldé gombot” az étel razasakor.

FIGYELEM: Legyen é6vatos a forro felliletekkel, amikor a késziiléket hasznalja.

A sUtési id6 végén a készilék hangjelzést ad.

Ovatosan vegye ki a serpenyét, és helyezze héallé feliletre.




A kosarnak az edénybdl valé eltavolitdsdhoz kdvesse az aldbbi utasitasokat:

- Csusztassa el az &tlatszé gombfedelet

- Nyomja meg a “Kosarkioldé gombot”

- Emelje ki a kosarat az edénybdl

FIGYELEM: A forré géz kifolyhat a kosarbdl, ha a siités kézbenvagy végén kinyitjak. Felnyitaskor ligyeljen
arra, hogy arca, karja és kezei ne érjék el agézt.

Hasznalat utan hizza ki a késziilék dugaszat a konnektorbol.

_ Felfiités jelz6je

A Flitésjelz6” a ,Sutés funkcid” kivalasztasakor aktivalodik, és elémelegitési
funkcioként mikodik, igy a sttének a kedvenc stlt receptjeinek elkészitése
el6tt az idealis hémérsékletre van sziksége. Az id6zité csak akkor kezd
visszaszamlalast, ha az elémelegités befejez6dott.

Ha kivanja, kihagyhatja az elémelegitési lépést a ,Lejétszas/Sziinet"gomb
megérintésével. A kijelzén ekkor a célhémérséklet jelenik meg, mig a
,Fltésjelz6” ikon kikapcsol, és az id6zité megkezdi a visszaszdmlalast.

Razasi emlékezteto
A ,Réazasi emlékeztetd” néhany recept, példaul sult burgonya/fagyasztott
rdgcsalnivalo, zoldség és csirkeeldzetes bedllitasa soran aktivalodik.

Amikor elérkezik az étel felrdzdsanak vagy felforditdsanak ideje, a ,Razkodas
emlékeztetd” ikon vilagitani kezd, és egy percig villog, mig egy sipold hang
héromszor ismétlédik.

A ,Razasi emlékeztetd” nem kotelezd, ezért a siités a szokdsos
mddonfolytatédik, még akkor is, ha az ételt nem forgatjak meg vagy razzak
meg.

Tisztitas

E

Rendszeresen ellenérizze a terméket olyan kdrosodds szempontjabol, amely alkalmatlanna teszi étellel vald
érintkezésre, mint példaul repedések, holyagok, rétegek levaldsa, zsugorodas, ragadéssag, korrézié vagy
egyéb a texturajdban vagy megjelenésében szemmel ldthatd elvéltozasok. A kdrosodds megelézésére tartsa
be a tisztitasi és dpolasi utasitasokat.

Tisztitas el6tt mindig huzza ki a késziilék dugaszat a konnektorbdl, és varja meg, amig lehdil.

Puha kenddvel torolje at a készulék kilsejét.

Tisztitsa meg a kosarat és a serpenyét meleg vizzel és mosogatdszerrel, vagy helyezze a mosogatogépbe.
MEGJEGYZES: A tapaddsmentes bevonat védelme érdekében kerdilje a strolé hatdsu tisztitészerek vagy
fémeszkozok hasznalatat.

FIGYELEM: Soha ne meritse a terméket, annak vezetékétvagydugaszat vizbevagy mas.

Tisztitsa meg a ftéelemet tisztitokefével.

MEGJEGYZES: A f(tdelem tisztitasa eléttg y6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék teljesen lehdilt.



Hibaelharitas...

Probléma

Ellenérizze a kdvetkezoket...

Nem lehet elinditani vagy

Uzemeltetni a késziléket.

o A készllék megfeleléen csatlakozik az elektromos hélézathoz.
o A kosar és az edény a megfelel6 helyzetben van.

Az elektromos ellatas engedélyezéséhez gyézédjon meg arrél, hogy
teljesen be vannak tolvaa készilékbe.

Be van allitva a sttési idé.

Az edényt nem lehet a

készllékbe csusztatni.

o A kosar maximalis kapacitasa felett van felt6ltve.

o A kosar megfelel6en van behelyezve. Kattannia kell, amikor az
edénybe helyezi.

« Az edény alatt faldlhat6 egy targy,amely akadalyt jelent a megfelel

zarashoz.

Fehér fust jon ki a készllékbdl.

o Az elkészitett étel tul zsiros.

« Aserpenyé és a kosdr tiszta.

A kijelzén E1 Gzenet lathato

o A hémérséklet-érzékelé kivag vagy levalik.

A kijelzén E2 Gzenet lathato

A hémérséklet-érzékeld révidzarlatos.

* Ha a kijelz6n E1vagy E2 hiba lathato, a készlléket szervizben kell megjavitani.




Panoramica generale

-

riscaldamento

surgelafi

A Cassetto Maniglia cestello E Pannello dei comandi G Uscita dell'aria
B Cestello Tasto di rilascio F Ingresso dell'aria H Spina di
del cestello alimentazione
1 Accensione/ Comandi 9 Funzione Frittura 13 Verdure
Spegnimento impostazione ad aria 14 Pollo
2 Avvio/Pausa tempo 10 Funzione di 15 Bistecca
3 Regolazione della Indicatore tempo cottura 16 Pesce Snack
temperatura (0-99min.) al forno
4 Temperatura Promemoria 1 Funzione di
Indicatore scuotimento riscaldamento
(%0-200°C) Indicatore di 12 Patatine fritte/

Prima del primo utilizzo

1
2.

Istruzioni per l'uso

O N

L4

N

° @b b

Rimuovere completamente I'imballaggio e il materiale protettivo.

Pulire il cestello e il cassetto conacqua tiepida edetergente per i piatti. Pulire I'interno e l'esterno

dell’apparecchiaturacon un panno morbido.

E normaleche un’unita nuova emetta odore la primavoltache viene utilizzata. Perevitare che cio accada,far

funzionare la friggitrice ad aria vuota a 200 °C per 20 minuti prima del primo utilizzo.

Posizionare 'apparecchiatura su una superficie piana, stabile e resistentealcalore.

Estrarre il cassetto e posizionarlo su una superficie stabile.

Inseriregli alimenti nel cestello, rispettandolindicazione di capacita “MAX”.

Spingere il cassetto con gli alimenticompletamenteall'internodell'apparecchiatura.

Non usare I'apparecchiatura senza il cestello.

Inserire la spina dell'apparecchiatura nella presa di corrente.

- Premere il tasto .Accensione/Spegnimento.

- Selezionare il metododi cottura desiderato. Ad esempio, la funzione Frittura ad aria.

- Regolare il tempo e la temperatura in base al proprio gusto o selezionare unadelle ricette preimpostate.Ad
esempio, patatine fritte.

- Premere il tasto Avvio/Pausa.

A seconda del tipo di ingredienti girare il cibo a meta cottura o ogni 7 minuti utilizzando un utensile resistente
al calore o semplicemente scuotendo con cautela gli alimenti allinterno del cestello(vedere la Guidaalla
cottura).

ATTENZIONE: Fare attenzione a non premere il “Tasto di rilasciodel cestello” quando si agita il cibo.
ATTENZIONE: Fare attenzione alle superfici calde quando I'apparecchiatura & in funzione.

Al termine del tempodicottura 'apparecchiatura emettera un segnale acustico.

Rimuovere concautela il cassetto e posizionarlo su una superficie resistente al calore.



Per rimuovere il cestello dal cassetto, attenersi alle istruzioni seguenti:

- Far scorrere la copertura trasparente dei tasti

- Premere il “tasto di rilascio del cestello”

- Sollevare il cestello rimuovendolo dal cassetto

ATTENZIONE: Dalcestello puo fuoriuscire del vapore caldo quandovieneaperto a metao a finecottura.
Assicurarsiditenere il viso, le braccia e le mani lontanidal vapore al momento dell’apertura.

Dopo l'uso scollegare la spina dell'apparecchiatura dalla presa di corrente.

Indicatore di riscaldamento

L*“indicatoredi riscaldamento” si attiva quando é selezionata la
“Funzionecottura” e funge da funzione di preriscaldamento in modo che
la friggitrice ad aria raggiunga la temperatura ideale prima di cucinare
le ricette preferite. Il timer inizia il contoalla rovescia solo al termine del
preriscaldamento.

Se lo si desidera, € possibile saltare la fase di preriscaldamento toccando il
tasto “Avvio/Pausa”. Il display mostrera quindi la temperatura desiderata,
mentre I'icona “Indicatore di riscaldamento” si spegnera e il timer iniziera il
conto alla rovescia.

E

Promemoria scuotimento

Il “Promemoria scuotimento” viene attivato durante le preimpostazioni di
alcune ricette, come patatine fritte/snack surgelati, verdure e pollo.

Quando é il momento di scuotere o girare il cibo, I'icona
“Promemoria scuotimento” si accende e lampeggia per un minuto, mentre un
segnale acustico viene ripetuto per tre volte.

Il “Promemoria scuotimento” non & obbligatorio, quindi la cottura continuera
come al solito anche se non si girano o scuotono gli alimenti.

Pulizia
Controllare regolarmente il prodotto per individuare eventuali segni di deterioramento che potrebbero
renderlo inadatto al contatto con gli alimenti, come crepe, bolle, delaminazione, restringimento, appiccicosita,
corrosione o altri cambiamenti visibili di consistenza o aspetto. Seguire le istruzioni di pulizia e manutenzione
per prevenire il deterioramento.
Scollegare sempre la spina dellapparecchiatura dall'alimentazione e attendere che si raffreddi prima di pulirla.
Pulire l'esterno dell’apparecchiatura con un panno morbido.
Pulire il cestello e il cassetto con acqua tiepida e detergente per i piatti o metterli in lavastoviglie.
NOTA: Evitare di utilizzare prodotti di puliziaa brasivi o utensili metallici al fine di preservere il rivestimento
antiaderente.
ATTENZIONE: Non immergere mai il prodotto, il suocavo o la spina nell’acqua o in altri.
Pulire la resistenzacon una spazzola di pulizia.

NOTA: Assicurarsi che 'apparecchiatura si sia raffreddata completamente prima di pulire la resistenza.



Cosa fare se...

Problema

Controllare se...

Non é possibile attivare
'apparecchiatura o metterla in

funzione.

« L'apparecchiatura € collegata correttamente alla retfe elettrica.

Il cestello e ilcassetto sono nella posizione corretta. Assicurarsi che

siano spinti completamente nell'apparecchiatura per consentire
l'alimentazione elettrica.

« |l tempo di coftura & impostato.

Non é possibile far scorrere il

cassetto nell'apparecchiatura.

Il cestello & stato riempito oltre la sua capacita massima.

Il cestello & posizionato correttamente. Si deve sentire un clic
quando lo si posiziona nel cassetto.
« C@ un oggetto sotto il cassetto che ostacola la chiusura corretta.

Un fumo bianco fuoriesce

dall'apparecchiatura.

Gli alimenti in preparazione sono troppo grassi.

Il cassetto e il cestello sono puliti.

Il display visualizza E1

Il sensore ditemperatura si sta spegnendoo scollegando.

Il display visualizza E2

Il sensore ditemperatura € in cortocircuito.

* Nel caso in cui il display mostri un errore E1 0 E2, I'apparecchiatura deve essere riparata da un Centro di

assistenza.




Algemeen overzicht

A Pan C Handgreep E Bediening-spaneel G Luchtuitlaat
B Mandje D Ontgrendelings- F Luchtinlaat H Stekker
knop mandje
1 Aan/uit 5 Tijdbediening 9 Air rry-functie 13 Groenten
2 Afspelen / Pauze 6 Tijdisindicatie 10 Bakfunctie 14 Kip
3 Temperatuu- (0-99min.) 11 Opwarmfunctie 15 Steak
rregeling 7 Shake Reminder 12 Patat / bevroren 16 vis
4 Temperatuur- 8 Opwarming- snacks
indicator sindicator
(40-200°C)

voor het eerste gebruik

1. Verwijder alle verpakking en beschermingsmateriaal.

2. Reinig het mandje en pan met warm water en afwasmiddel. Veeg de binnen- en buitenkant het apparaat
schoon met een zachte doek.

3. Hetis normaal dat een nieuwe unit de eerste paar keer dat hij wordt gebruikt geurtjes uitstraalt. Laat de lege

air fryer voor het eerste gebruik 20 minuten op 200 °C draaien om dat te voorkomen.

Hoe te gebruiken

1. Plaats het apparaat op een vlak, stabiel en hittebestendig oppervlak.
2. Trek de pan eruit en plaats deze op een stabiel oppervlak.
3. Plaats het voedsel in het mandje en let daarbij op de “MAX” capaciteitsindicatie.
4. Duw de pan met voedsel volledig terug in het apparaat.
OPGELET: Gebruik het apparaat niet zonder filters.
5.  Steek de stekker in het stopcontact.

6. - Druk op de On/Off-toets.
- Selecteer de gewenste bereidingsmethode. Bijvoorbeeld de Air fry-functie.
- Pas de tijd en temperatuur aan naar uw smaak of selecteer een van de vooraf ingestelde recepten.
Bijvoorbeeld patat.
- Druk op de knop Afspelen/Pauzeren.

~N

Afhankelijk van het type ingrediént, draait u het voedsel om tijdens het koken of om de 7 minuten met

behulp van een hittebestendig gereedschap of door het voedsel in het mandje voorzichtig te schudden. (zie
Kookgids).

OPGELET: Zorg ervoor dat u niet op de vrijgaveknop voor het mandje drukt wanneer u het voedsel schudt.
OPGELET: Wees voorzichtig met hete oppervlakken wanneer het apparaat in gebruik is.

Aan het einde van de bereidingstijd geeft het apparaat een piepsignaal af.
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Verwijder de pan voorzichtig en plaats deze op een hittebestendig oppervlak.




Volg deze instructies om het mandje uit de pan te verwijderen:

- Schuif de transparante knopafdekking

- Druk op de vrijgaveknop van het mandje

- Til het mandje uit de pan

OPGELET: Er kan hete stoom uit het mandje komen wanneer deze halverwege of aan het einde van de
bereiding wordt geopend. Zorg ervoor dat uw gezicht, armen en handen uit de buurt zijn van de stoom
wanneer u deze opent.

Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact na gebruik.

Opwarmingsindicator

De "Opwarmingsindicator" wordt geactiveerd wanneer de "bakfunctie" wordt
geselecteerd en werkt als een voorverwarmingsfunctie, zodat de air fryer de
ideale temperatuur heeft voordat u uw favoriete gebakken recepten kookt.
De timer begint pas af te tellen als de voorverwarming is voltooid.

Indien gewenst kunt u de voorverwarmingsstap overslaan door op de knop
"Afspelen/Pauzeren” te tikken. Het display toont dan de doeltemperatuur,

terwijl het pictogram "Opwarmingsindicator" uitgaat en de timer begint af te
tellen.

Herinnering schudden

De "Herinnering schudden” wordt geactiveerd tijdens de voorinstellingen
van sommige recepten, zoals patat/bevroren snacks, groenten en kip.

Wanneer het tijd is om uw voedsel te schudden of om te draaien, gaat het
pictogram 'Herinnering schudden' een minuut branden en knippert het
. gedurende één minuut, terwijl het piepgeluid drie keer wordt herhaald.

De "Herinnering schudden” is niet verplicht, daarom gaat het koken gewoon
door, zelfs als het voedsel niet wordt omgedraaid of geschud.

Reiniging

E

Controleer het product geregeld op tekenen van slijtage die het ongeschikt kunnen maken voor contact
met levensmiddelen, zoals scheuren, blaasjes, afgebladderde lagen, krimp, kleverigheid, corrosie of andere
zichtbare veranderingen in textuur of uiterlijk. Volg de reinigings- en verzorgingsinstructies om slijtage te
voorkomen.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact en wacht tot het apparaat is afgekoeld voordat u het reinigt.
Veeg de buitenkant het apparaat schoon met een zachte doek.

Reinig het mandje en de pan met warm water en afwasmiddel, of plaats ze in de vaatwasser.
OPMERKING: Vermijd het gebruik van schurende reinigingsproducten of metalen gereedschappen om de anfti-
aanbaklaag te beschermen.

OPGELET: Dompel het product, het snoer of de stekker nooit onder in water of een andere vloeistof.
Reinig het verwarmingselement met een reinigingsborstel.

OPMERKING: Zorg ervoor dat het apparaat volledig is afgekoeld voordat u het verwarmingselement reinigt.



Problemen oplossen...

Probleem Controleer of...

U kunt het apparaat niet

Controleer of het apparaat goed is aangesloten op het

inschakelen of bedienen. elekftriciteitsnet.

« Het mandje en pan staan in de juiste positie. Zorg ervoor dat ze
volledig in het apparaat worden geduwd om de elektrische voeding
mogelijk te maken.

De bereidingstijd is ingesteld.

U kunt de pan niet in het « Het mandje is gevuld met meer dan de maximale capaciteit.

apparaat schuiven. « Het mandje is correct geplaatst. Hij moet klikken wanneer u hem in
de pan plaatst.

o Onder de pan bevindt zich een voorwerp dat een obstakel vormt om
het goed te sluiten.

Er komt witte rook uit het o Het voedsel dat u bereidt is te vettig.

apparaat. « De pan en het mandje zijn schoon.

Op het display verschijnt E1 « De temperatuursensor wordt uitgeschakeld of verbroken.
Op het display verschijnt E2 « De temperatuursensor is kortgesloten.

* Als het display een E1- of E2-fout weergeeft, moet het apparaat worden gerepareerd door een servicecentrum.



Generell oversikt

-

A Panne C Kurvhandtak E Kontrollpanel G Luftuttak
B Kurv D Kurvens F  Luftinntak H Stremkontakt
utleserknapp
1 Pa/av 5 Tidskontroll 9 Airfry-funksjon 13 Gregnnsaker
2 Start/Pause 6 Tidsindikator 10 Ovnsbakefu-nksjon 14 Kylling
3 Temperatur- (0-99min.) 1 Gjenoppvar- 15 Biff
kontroll 7 Péaminnelse om mingsfunksjon 16 Fisk
4 Temperatur risting 12 Pommes frites/
indikator 8 Indikatorfor frossensnacks
(40-200°C) oppvarming

For forste gangs bruk

1. Fjern all emballasje og beskyttende materiale.

2.  Rengjer kurven og pannen medvarmt vann og oppvaskmiddel. Terk av innsiden og utsiden av produktet med
en myk klut.

3. Det er normaltat en ny enhet avgir lukt de fgrste gangene den brukes. Kjer airfryeren ved 200°C i 20 minutter

for forstegangsbruk for & unnga dette.

Bruk

1. Plasser produktet pa en flat, stabil og varmebestandig overflate.
2.  Trekk ut pannen og plasser den pa et stabilt underla.

3. Legg maten i kurven og observer "MAKS”. kapasitetsindikasjon.
4,  Skyv pannen med maten helt tilbake i produktet.

FORSIKTIG: Ikke bruk produktet uten kurven.

L4

Koble produktet til strammen.

6. - Trykk pa Pa/Av-knappen.

- Velg gnsket tilberedningsmetode. For eksempel Airfry-funksjonen.

- Juster tid og femperatur etter din smak eller velg en av de forhandsinnstilte oppskriftene. For eksempel
pommes frites.

- Trykk pa Start/pause-knappen.

7. Avhengig av hvilken type ingrediens, snu maten midt i matlagingen eller hvert 7. minutt ved hjelp av et
varmebestandig verktgy eller ved a riste maten forsiktig inne i kurven.
(se Veiledning for matlaging).

A FORSIKTIG: Veer forsiktig sa du ikke trykker pa «kurvens utlaserknapp» nar du rister maten.

A FORSIKTIG: Veer forsiktig med varme overflater nar produktet er i bruk.

8. P& slutten av tilberedningstiden vil produktet avgi et lydsignal.

9.  Fjern pannen forsiktig og plasser den pa en varmebestandig overflate.



10.

n

Folg disse instruksjonene for ata kurven ut av pannen:

- Skyv det gjennomsiktige knappedekselet

- Trykk pa "kurvens utlgserknapp"

- Loft kurven fra pannen

FORSIKTIG: Varm damp kan komme ut av kurven nar den dpnes midt i eller pa slutten av tilberedningen.

Serg for at ansiktet, armene og hendene er borte fra dampen nar du apner den.

Koble fra produktet etter bruk.

Indikator for oppvarming

«Oppvarmingsindikatoren» aktiveres nar «bakefunksjonen» er valgt, og
denfungerer som en forvarmingsfunksjon slik at airfryeren har den ideelle
temperaturen for dutilbereder dine Favorittoppskrifter. Timeren begynner
bare 4 telle ned nar forvarmingen er ferdig.

Hvis du @nsker det, kan du hoppe over forvarmingstrinnet ved & trykke pa
«Start/Pause»-knappen. Displayet viser deretter maltemperaturen, mens
«Oppvarmingsindikator»-ikonet slds av og timeren begynner 4 tellened.

Paminnelse om risting
"Ristepaminnelsen“aktiveres under forhandsinnstillingene for noen
oppskrifter, som f.eks. pommes frites/frossen snacks, grennsaker og kylling.

Nar det er pa tide & riste eller snu maten, lyser ikonet

"Ristepaminnelse" opp og blinker i ett minutt, mens en pipelyd gjentas tre
ganger.

Ristepaminnelsen er ikke obligatorisk,derfor vil tilberedningen fortsette som
vanlig selv om maten ikke snus eller ristes.

Rengjering

»

Kontroller produktet regelmessig for tegn pa slitasje som kan gjere det uegnet for kontakt med mat, for
eksempel sprekker, blemmer, delaminering, krymping, klebrighet, korrosjon eller andre synlige endringer i
tekstur eller utseende. Fglg rengjerings- og vedlikeholdsanvisningene for & forhindre slitasje.

Trekk alltid ut stepselet og vent til produktet er avkjelt for du rengjer det.

Tork utsiden av produktet med en myk klut.

Rengjer kurven og pannen medvarmt vann og oppvaskmiddel, eller sett dem i oppvaskmaskinen.
MERKNAD: Unnga & bruke slipende rengjeringsprodukter eller metallverktay for & beskytte
non-stick-belegget.

FORSIKTIG: Senk aldri produktet, ledningen eller stepselet ned ivann eller annen vaeske.

Rengjer varmeelementet med en rengjgringsberste.

MERKNAD: Sgrg for at produktet er helt avkjelt for du rengjer varmeelementet.



Hva gjor jeg hvis...

Problem

Kontroller at...

Du ikke kan sla pa eller betjene

produktet.

Produktet er riktig koblet til en stremforsyning.

Kurven og pannen er i riktig posisjon. Serg for at de er skjgvet helt
inn i produktet for & aktivere stremforsyningen.
Tilberedningstiden er angitt.

Du kan ikke skyve panneninn i

produktet.

Kurven ikke er fylt over sin maksimale kapasitet.

Kurven er plassert riktig. Den ma klikke nar du plasserer den i
pannen.

Det ikke er en gjenstand under pannen som hindrer at du far lukket
den skikkelig.

Hvit reyk kommer ut av

produktet.

Maten du tilbereder ikke er for fet.

Pannen og kurven er rene.

Displayet viser E1

Temperatursensoren kutter ut eller kobler fra.

Displayet viser E2

Temperatursensoren har kortsluttet.

* Hvis displayetviser E1- eller E2-feil, ma produktet repareres av et servicesenter.




Visdo geral

-

A Recipiente C Pega do cesto E Painel de comandos G Saidade ar
B Cesto D Botdo de libertacdo F Entrada de ar H Ficha de alimentacdo
do cesto

1 On/ Off (Ligar/ 5 Controlo de tfempo 9 Funcéo Fritar a Ar 13 Legumes
Desligar) 6 Indicacdo do 10 Funcéo Cozer 14 Frango

2 Iniciar/Pausa tempo 11 Funcéo de 15 Bife

3 Controlo da (0-99min.) reaguecimento 16 Peixe
temperatura 7 Aviso para agitar 12 Batatas fritas /

4 Indicador de 8 Indicador de Snacks congelados
temperatura aquecimento
(40-200°C)

Antes da primeira utilizacdo

1
2.

Remova todas as embalagens e material de protecdo.

Limpe o cesto e o recipiente com dgua morna e detergente da loica. Limpe o interior e exterior do aparelho
com um pano macio.

E normal que uma nova unidade emita odores nas primeiras vezes em que é operada. Para evitar isto, coloque

a fritadeira de ar quente vazia a 200 °C durante 20 minutos antes da primeira utilizacdo.

Como utilizar

=

S

u
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Coloque o aparelho sobre uma superficie plana, estavel e resistente ao calor.

Puxe o recipiente para fora e coloque-a sobre uma superficie estavel.

Coloque os alimentos no cesto, observando a indicacdo de capacidade “MAX”".

Empurre o recipiente com alimentos completamente para dentro do aparelho.

CUIDADO: Néo utilize o aparelho sem o cesto.

Ligue a ficha do aparelho.

- Prima o botdo de On/Off (ligar/desligar).

- Selecione o método de cozedura pretendido. Por exemplo, funcdo de Fritar a ar.

- Ajuste o tempo e a tfemperatura ao seu gosto ou selecione uma das receitas predefinidas. Por exemplo,
batatas fritas.

- Prima o bot4o Iniciar/Pausa.

Dependendo do tipo de ingrediente, vire os alimentos a meio da cozedura ou a cada 7 minutos utilizando uma
ferramenta resistente ao calor, ou agitando cuidadosamente os alimentos no interior do cesto (consulte o Guia
de Cozedura).

CUIDADO: Tenha cuidado para nio pressionar o “botao de libertacdo do cesto” ao agitar os alimentos.
CUIDADO: Tenha cuidado com superficies quentes quando o aparelho estiver a ser utilizado.

No fim do tempo de cozedura, o aparelho emitird um sinal sonoro de bip.

Retire cuidadosamente o recipiente e coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor.



Para remover o cesto do recipiente, siga estas instrucdes:

- Deslize a tampa transparente do botdo

- Prima o "Bot&o de libertacdo do cesto"

- Levante o cesto do recipiente

CUIDADO: Pode sair vapor quente do cesto quando este é aberto a meio ou no final da cozedura.
Certifique-se de que o seu rosto, bracos e méos estdo afastados do vapor quando o abrir.

Desligue o aparelho da tomada depois de o utilizar.

»

Indicador de aquecimento

O “Indicador de aquecimento” é ativado quando a “Func&o cozer” é
selecionada e funciona como uma funcéo de pré-aquecimento para que

a fritadeira de ar quente tenha a temperatura ideal antes de cozinhar as
suas receitas favoritas. O temporizador s6 comeca a contagem decrescente
depois de o pré-aquecimento ter terminado.

Se desejar, pode saltar o passo de pré-aquecimento tocando no botdo
“Iniciar/Pausa”. O visor ird entdo mostrar a temperatura alvo, enquanto o
icone "Indicador de aquecimento” se apaga e o temporizador comeca a
confagem decrescente.

Aviso para agitar
O “Aviso para agitar” é ativado durante as predefinices de algumas
receitas, como batatas fritas/snacks congelados, vegetais e frango.

Quando for altura de agitar ou virar os alimentos, o icone “Aviso para
agitar” acende-se e pisca durante um minuto, enquanto um sinal sonoro de
bip se repete trés vezes.

O “Aviso para agitar” ndo é obrigatério, pelo que a cozedura ira continuar
como habitualmente, mesmo que os alimentos ndo sejam virados ou

agitados.

Limpeza
Verifique regularmente o produto para detetar sinais de deterioracdo que o possam tornar inadequado para
o contacto com alimentos, como fissuras, bolhas, delaminacéo, retracéo, viscosidade, corrosdo ou outras
mudancas visiveis na textura ou na aparéncia. Siga as instrucdes de limpeza e manutencdo para evitar a
deterioracdo.
Desligue sempre o aparelho da fomada e aguarde até que arrefeca antes de o limpar.
Limpe o exterior do aparelho com um pano macio.
Limpe o cesto e o recipiente com dgua morna e detergente da loica ou coloque-os na maquina de lavar loica.
NOTA: Evite utilizar produtos de limpeza abrasivos ou ferramentas metalicas para proteger o revestimento
antiaderente.
CUIDADO: Nunca submerja o produto, o respetivo cabo ou ficha em agua ou qualquer outro liquido.
Limpe o elemento de aquecimento com uma escova de limpeza.

NOTA: Certifique-se de que o aparelho arrefeceu completamente antes de limpar o elemento de aquecimento.



O que fazer se...

Problema

Certifique-se de que...

N&o consegue ativar ou utilizar

o aparelho.

o O aparelho esta corretamente ligado a uma fonte de alimentacdo

elétrica.

o O cesto e o recipiente estdo na posicdo correta. Certifique-se de que
estdo completamente introduzidos dentro do aparelho para permitir
a alimentacdo elétrica.

o O tempo de cozedura estd definido.

N&o pode deslizar o recipiente

para dentro do aparelho.

« O cesto estd cheio acima da sua capacidade maxima.

o O cesto estd colocado corretamente. Este tem de emitir um som de
"cliqgue” quando o coloca no recipiente.

* H4 um objeto por baixo do recipiente que é um obstaculo para o
fechar corretamente.

Sai fumo branco do aparelho.

« Os alimentos que prepara sdo demasiado gordurosos.

O recipiente e o cesto estao limpos.

O visor apresenta E1

« O sensor de temperatura esta a cortar ou a desligar.

O visor apresenta E2

« O sensor de temperatura entrou em curto-circuito.

* Caso o visor apresente um erro E1ou E2, o aparelho deve ser reparado por um Centro de Assisténcia Técnica.




Allmén éversikt

-

A Form
B Korg

C Korghandtag
D Frikopplingsknapp for

korg

E Kontrollpanel
F Luftintag

G Luftutlopp
H Stickkontakt

1 Pa/Av(On/Off)

Tidsreglering

9 AirFry-funktion

13 Gronsaker

2 Start/Paus Tidsindikator 10Bakningsfunktion 14 Kyckling
3 Temperaturr- (0-99min.) 1 Ateruppvarmni- 15 Biff
eglering Paminnelse om ngsfunktion 16 Fisk
4 Temperatur att skaka 12 Pommes frites/
indikator Uppvarmning- frysta snacks
(40-200°C) sindikator

Fore forsta anvandning

1
2.

Ta bort allt férpacknings- och skyddsmaterial.

Rengér korgen ochformen med varmt vatten och diskmedel.Torka av produktens in- och utsida med en mjuk
trasa

Det &r normalt att en ny produkt avger lukter under de forsta gdngerna den anvands. Kér den tomma AirFryer

med 200 °C i 20 minuter nér den anvands for forsta gangen for att undvika detta.

Hur du anvander den

~N
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Placera produkten pa en plan, stabil och varmebestandig yta.

Dra ut formen och placera den pa en stabil yta.

Lagg maten i korgen och iaktta "MAX". Kapacitetsindikering.

Skjut tillbaka formen med mat helt in i produkten.

FORSIKTIGHET: Anvand inte produkten utan korg.

Koppla in produkten i eluttaget.

Tryck p& Pa/Av-knappen.

- Valj 6nskad tillagningsmetod.Till exempel Air Fry-funktionen.

- Justera tid och temperatur efter smak eller valj ett av deférinstéllda recepten. Till exempel pommes frites.

- Tryck pa knappen "Start/Paus”.

Beroende pa typen av ingrediens, vand pa maten nér tillagningen &r halvvégs fardig eller var 7:e minut med
hjélp av eft varmebestandigt verktyg eller genom att bara forsiktigt skaka maten inuti korgen.(Chanvisning till
Matlagningsguiden).

VARFORSIKTIG: Var forsiktig s& attdu inte trycker pa "korgens frikopplingsknapp” nér du skakar maten.
VAR FORSIKTIG: Var forsiktig med heta ytor nar enheten anvinds.

Nar fillagningstiden ar slut avger produkten en pipsignal.

Ta forsiktigt bort formen och placera den pa en varmebestandig yta.



10. Folj dessa instruktioner for att ta bort korgen fran formen:
-Skjut fram det genomskinliga knappskyddet
- Tryck pa knappen "Frikopplingsknapp fér korg”
- Lyft upp korgen fran formen
A FORSIKTIGHET: Varm anga kan komma ut ur korgen nar den ppnas i mitten eller i slutet av tillagningen.
Se till att halla ditt ansikte, armar och hénder ur vdgen fran dngan nar du 6ppnar korgen.

1. Koppla ifrdn enheten nar du har anvént den.

Uppvéarmningsindikator

"Uppvarmningsindikatorn”aktiveras nar "Bakningsfunktionen” véljs
ochfungerar som en férvarmningsfunktion sa att AirFryer har den perfekta
temperaturen innan du bérjar laga dina favoritrecept av bakverk. Timern
borjar bara rakna ner nar férvarmningen &r klar.

Om du vill kan du hoppa 6ver férvarmningssteget geno-m att trycka pa
knappen "Start/Paus”. Displayenvisar d& maltemperaturen, medan ikonen
"Uppvarmningsindikator” slacks och timern boérjar rakna ner.

Paminnelse om att skaka

"Skaka-paminnelsen”aktiveras under forinstaliningarna for vissa recept,
sasom pommesfrites/frysta snacks, gronsaker och kyckling.

Na&r det &r dags att skaka ellervanda matentands ikonen "Skaka paminnelse”

och blinkar i en minut, medan ett pipljud hors tre ganger.

"Skaka-paminnelsen”ar inte obligatorisk och darfor fortsatter fillagningen
som vanligt &ven om maten inte vands eller skakas.

Rengoéring

Kontrollera produkten regelbundet for tecken pa slitage som kan géra den oldamplig for kontakt med livsmedel,
sasom sprickor, blasor, delaminering, krympning, klibbighet, korrosion eller andra synliga forandringar i textur
eller utseende. Folj rengorings- och skotselanvisningarna for att forhindra slitage.

1. Koppla alltid ur enheten och vénta tills den svalnat innan du rengér den.

2. Torka av utsidan av enheten med en mjuk trasa.

3. Rengor korgen och formen med varmt vatten och diskmedel, eller placera dem i diskmaskinen
OBS: Undvik aft anvdnda slipande rengéringsmedel eller metallverktyg for att skydda non-stick belaggningen.

A FORSIKTIGHET: Sank aldrig ned enheten,dess sladd eller kontakt ivatteneller ndgon annan vétska.

E

Rengor varmeelementet med en rengdringsborste.

OBS: Se till att produkten har svalnat helt innan du rengér varmeelementet.



Vad gor jag om...

Problem

Kontrollera om...

Det gar inte att aktivera eller

anvanda enheten.

Enheten ar korrekt ansluten till en stromkalla.

Korgen och formen &r ratt placerade. Se till att de &r helt inskjutna i
enheten for att kunna aktivera stromtillférseln.
Tillagningstiden &r installd.

Du kan inte skjuta in formen i

enheten.

Korgen ar fylld 6ver maximal kapacitet..

Korgen ar korrekt placerad. Det ska klicka till nér du placerar deni
formen.

Det finns ett foremal under formen som &r ett hinder for att stdnga
till ordentligt..

Vit rok kommer ut ur enheten.

Maten du tillagar &r for fet.

Formen och korgen &r rena..

Displayen visar E1

Temperatursensorn bryts eller kopplar ur.

Displayen visar E2

Temperatursensorn har kortslutits.

* Om E1- eller E2-fel visas pa displayen maste enheten repareras i ett servicecenter.




LARPLON|

SEd A Ul j=ie C Sailldagl E sl zae G
a4 B Wl ymi 55 D lsell Jare F LU uls H

iy / dadall il Gl 5 sl Al Ak, 9 Gl 5l puadll 13
iyl iyl [ eadl 2 B i 6 allagh, 10 14
Byl allda A a3 (4382 0-90) Ol sale ) Aada s 11 pall s 15
soalldan Lise 4 el Sy 7 [ifis uballay 12 el 16
(35 422 40-200) Ol jise 8 Baanall diial) s )
Js¥) aladiy) 38
Aeally ol o ge e AL g
el (e Aadady as A g Sleall JA maal g saall Jue il 81 eLally 33 AL alas 2
e A8l 4 sl sDaall Juaity 8 L Vel iy A 51 AL Gl jall 8 sapaa) sas gl (g il 5y Conii o aall 00 .3

ey il 59 alaaiY) 0 3583 20 534 4 52a A 3 200 5 s da 2

aladiay) 4

SEooallaslie s Gy e mhas o leall an

ol s e Lgaa s 336 7 A

sl andl e sle) e e ALl lalall wa

el dals ) eI Aledall e (g i3 31 53 ado)

Aadl) g0 Jgad) a2t ¥

Lol Slead) dea s o8

LGl dasll 5 e il -

C el AN ARk 5 (Ul Jps o Ay slladl edal) 38 )k sl -

Al alalay ¢JBall Jans e Bansa 32al) lia gl saa] i) @l 5 Cun 5l all a3 s sl Laal -
Ll Glaleadl ) e daral -

AL 2 pladall 58 sk e 5 81 all A e 31l pladiuly (518 7 JS i edal) Caatia 8 aladall Q) ) Sl £ 55 Gany
- (G dids ) s

Laladall G die ALy sad" 5 o bidll axe o a el

Ll aladdia sie Adal) ) e Jdal) ¢ g Al

g 5L Sleall saans ¢ edall s Ales B

L5l all e mhaa e Lgaaa s a yas 83 U

s el 53 o) (a3EA) (g AL A1) 3Y

calaall ol elae & -

SAL e 5" e dasal -

L3Ol (pe AL &l -

g el g dlgay da) (oo 38U glgd B ol gl Aples e (B Lgah die ALl (e AL JA 7 Ay 8
Lt die A oo

il aa sleSll e Slead) Jeadl

-

Rwiva

o v

[ BN

o o ™

11



) i3

Gimsn (i Al oS oy ¢ 5l A 5 dyaas ie "ol " anli oy
5 suall liliun 5 eda I8 Aliall 5 ) ) Ay (8 400 sell 83 () oS5 Cumy
Gl il Alae el ey W) (5L 2l Cpall oy ¥ Aliaidl)

25 le A Gk e Gl ) 8 glad el iy dlld e ) 1)

(b ety Alagional) 5 ) jall da 3 BALAN (i pias o5 " ) R e )
L aal  all o s "optatll " 3

i S

bl Jia cilin gl and Aaal) clalae Y1 ol " 5l S Qi ay
gl s 5 el saenall A8daY) cilan Sl

534l e srs " elly LSE" )y o pmpe cslalals QB 5l 6 5 (ag Latie
Ll e 3 il Gpam ) S Ly (B2l 5 3880

S i Al el et L s il 31 Cuad " el LSXIM dpals )
co5p sl Aladall (i oy ol

3

(LY 5 etV 5 ecleliil 5 ¢ sl Jia caladall o (uadlill Culia pé alead 8 ) Calil) cildle (e Uiy AUl iiall (sl
Ll pial Al g Cadaiill ladat wl |, pedaall gf Gualall B A pall byl g L e ol (ST 5 e Blatl¥)

BT O 2y e BRI el oSl oo Ll Jleadl Jeadl g

Al il Aakay Sleal) e a Al ¢ all muad 2

L osaaal) At 8 lagran sl saall Gt Jilas 5 (3200 cLally 330015 ALl Cals 3

AR e ABdal) Aglaad Adanall il oY) i AdalSl) Cadatil) ciladiia aladlind cuind 1AL sale

A gl el Galal) o L)l tiall jens 1l 85 Y rdds

L opddll peaie Caaii 8 Lalad o 38 leal) o e S0 1A gala

P



O

:\,ﬁlﬂi eyl ‘_,A Alad Ly ‘ézﬁ\ La

e S 13 L (g8

AL Jead nisdlSy Y

Al Sl Ll e moaaa (S0 Jease el o
el qm gl 8 D 5 ALY o

c el Ll Jndil Slead) 8 JelSIL Legllay) e S
Loebll cdglana e

el Eedad Jayelse Y

L8O B Ly die Aikih e ey o sy e JSi Ao s AL o

5 poadl Ll (5 58 Ailies AL o

e JSG 1gBe) (B BMAl) Cont i a0

el e gl glao 2 Ay

AN s o33 Y AlaLal)
il L) g B o

1L (i a5

ey sl 55 el ds 5y el o

E1L2L e

Lol Aa py jadiie (A JLyeS (ule Cis e

L Mine dadd S je Aol 5 Sleall #3la) g ASLE e E2 BT Wadll jpelidlla 4 ¥



@ Concerne la France uniquement :

) ADEPOSER A
Cet appareil, EN MAGASIN EN DECHETERIE [ [—]

ses accessoire >
et cordons vvvv- & ( )
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez a réparation ou le don de votre appareil !

A29645018





