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NE GANDIM LA DVS

Va multumim ca ati achizitionat un aparat Electrolux. Ati ales un produs rezultat ih urma
a zeci de ani de experienta profesionala si inovatie. Ingenios si stilat, a fost conceput
gandindu-va la Dvs. Pentru ca sa fiti asigurat ca aveti toate cunostintele necesare pentru
obtinerea unor rezultate extraordinare de fiecare data cand il folositi.

Bine ati venit la Electrolux.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
@ reparatii:
www.electrolux.com/support
g A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registerelectrolux.com
A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.electrolux.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la
dispozitie urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/\ Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

» Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.

+ Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

+ Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

« AVERTISMENT: Nu lasati copiii si animalele sa se apropie
de aparat cand este in functiune sau cand se raceste.
Partile accesibile devin fierbinti in timpul functionarii.

« Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

» Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

* Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior

» Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
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similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Doar o persoana calificata trebuie sa instaleze acest aparat
Si sa inlocuiasca cablul.

Acest aparat trebuie conectat la o sursa de curent cu un
cablu de tip HO5VV-F pentru a rezista la temperatura
panoului din spate.

Acest aparat este destinat utilizarii la o altitudine maxima de
2000 m deasupra nivelului marii.

Acest aparat nu este conceput pentru a fi utilizate pe nave,
barci sau ambarcatiuni.

Nu instalati aparatul in spatele unei usi decorative pentru a
evita supraincalzirea.

Nu instalati aparatul pe o platforma.

Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune cu ajutorul unui
cronometru extern sau al unui sistem separat de
telecomanda.

AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.
Nu folositi niciodata apa pentru stingerea focului de gatire.
Opriti aparatul si acoperiti flacarile cu o patura ignifuga sau
un capac.

ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe
suprafetele de gatit.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata usa de sticla sau sticla capacelor cu
balama ale plitei deoarece acestea pot zgaria suprafata,
ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.
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- Daca suprafata ceramica / de sticla este crapata, opriti
aparatul si deconectati-l de la sursa de alimentare. In cazul
in care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. in ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

« AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

« Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

. Intrerupetl alimentarea cu electricitate inainte de a efectua
operatiile de intretinere.

« AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.

« Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

+ Aveti grija cand atingeti sertarul de depozitare. Se poate
incinge.

» Mijloacele de deconectare trebuie incluse in cablajul fix in
conformitate cu reglementarile privind cablarea.

« AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea » Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.
/N\ AVERTISMENT! * Urmati instructiunile de instalare furnizate
e L impreuna cu aparatul.
Doar o persoana calificata trebuie sa - Aveti intotdeauna grija cand mutati
instaleze acest aparat. aparatul deoarece acesta este greu.

Folositi intotdeauna manusi de protectie si

Indepartati toate ambalajele. incaltAminte inchisa.
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Nu trageti aparatul de méaner.

Cabinetul din bucétarie si spatiul
disponibil trebuie sa fie de dimensiuni
adecvate.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind
instalarea.

Componentele aparatului sunt sub
tensiune. Incastrati aparatul in mobilier
pentru a impiedica atingerea
componentelor periculoase.

Laturile aparatului trebuie sa ramana
langa alte aparate sau unitati cu aceeasi
naltime.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o
fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

Montati mijloace de stabilizare pentru a
impiedica inclinarea aparatului. Consultati
capitolul Instalarea.

2.2 Conexiunea electrica

« Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

* Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

+ Inchideti complet usa aparatului inainte de
a conecta stecherul la priza.

2.3 Utilizarea

/N\ AVERTISMENT!

Risc de vatamare si arsuri.
Risc de electrocutare.

/N AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice sa fie realizate
de un electrician calificat.

Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie
(impamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in priza numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
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* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

« Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

* Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

* Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

/\ AVERTISMENT!

Pericol de incendiu si explozie

« Grasimile si uleiul, cand sunt incalzite, pot
elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
flacari sau obiecte incalzite de grasimi si
uleiuri cand gatiti.

* Vaporii pe care uleiul foarte fierbinte i
elibereaza pot sa se aprinda spontan.

» Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai




mici decat uleiul care este utilizat pentru
prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse in aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

2.4 intretinerea si curatarea

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire, incendiu sau de

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

Pentru a preveni deteriorarea sau

decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie de aluminiu pe aparat
sau direct pe baza cavitatii.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

Decolorarea emailului sau a otelului

inoxidabil nu are niciun efect asupra

functionarii aparatului.

Folositi o cratita adanca pentru prajiturile

insiropate. Sucurile de fructe lasa pete

care pot fi permanente.

Nu tineti vase de gatit fierbinti pe panoul

de comanda.

Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul

din vas.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa

obiecte sau vase sa cada pe aparat.

Suprafata se poate deteriora.

Nu activati zonele de gétit cu vase goale

sau fara vase.

Vasele realizate din fonta, aluminiu sau cu

fundul deteriorat pot produce zgarieturi.

Ridicati intotdeauna aceste obiecte cand

trebuie sa le mutati pe suprafata de gatit.

deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a realiza operatii de intretinere,
dezactivati aparatul.
Scoateti stecherul din priza.

+ Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

» Resturile de grasimi sau de alimente din
aparat pot duce la aparitia unui incendiu.

» Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

« Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalaj.

* Nu curatati emailul catalitic (daca este
cazul) cu nici un tip de detergent.

2.5 lluminare interioara

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

« Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute
separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.
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2.6 Serviciul de asistenta tehnica

* Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
+ Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

3. INSTALAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

« Taiati cablul de alimentare electrica chiar

de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.

Dimensiuni mm

3.1 Amplasarea aparatului

Cc 150

®

Nu instalati aragazul in apropierea
chiuvetei sau in apropierea dulapului cu
chiuveta. Umiditatea / picaturile de apa
pot patrunde intre panoul lateral si dulap
si in timp pot deteriora vopseaua
panoului lateral.

3.2 Date tehnice

Puteti instala aparatul electrocasnic de sine

statator cu dulapuri pe una sau doua laturi si

in colt.

Pentru distantele minime pentru montare,
verificati masa.

L ——
—
/
A —

Distantele minime

Tensiunea electrica 230V
Frecventa 50 - 60 Hz
Clasa aparatului 1
Dimensiuni mm
in&ltime 858
Latime 500
Adancime 600

Dimensiuni mm
A 400
B 650
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3.3 Aducerea la nivel a aparatului

Pentru a aduce suprafata superioara a
aparatului la acelasi nivel cu celelalte
suprafete, utilizati picioarele din partea
inferioara a aparatului.



3.4 Protectie anti-inclinare

Setati inaltimea si zona corecta pentru
aparat Tnainte de a fixa protectia anti-
inclinare.

/\ ATENTIE!

Asigurati-va ca ati montat protectia anti-
inclinare la Thaltimea corecta.

®

Verificati daca suprafata din spatele
aparatului este neteda.

Trebuie sa montati protectia anti-inclinare.
Daca nu o montati, aparatul se poate inclina.

Aparatul dvs. are simbolul afisat in imagine
(daca este cazul) pentru a va reaminti sa
montati protectia anti-inclinare.

1. Montati protectia anti-inclinare 317 - 322
mm mai jos fata de suprafata superioara
a aparatului si la 80 - 85 mm fata de
latura aparatului n orificiul circular pe un
colier. Fixati-l cu suruburi Tn materialul
solid sau folositi un sistem de consolidare
adecvat (perete).

317-322
mm

[l

e |

2. Orificiul se gaseste pe partea stanga din
spatele aparatului. Ridicati partea din fata
a aparatului si puneti-l in mijlocul spatiului
dintre dulapuri. Daca distanta dintre
dulapurile de bucatarie este mai mare
decat latimea aparatului, trebuie sa
reglati distantele laterale pentru a centra
aparatul.

@

Daca ati modificat dimensiunile
aragazului, trebuie sa aliniati corect
dispozitivul anti-rasturnare.

/\ ATENTIE!

Daca distanta dintre dulapurile de

bucatarie este mai mare decét latimea
aparatului, trebuie sa reglati distantele
laterale Tn functie de centrul aparatului.

3.5 Instalatia electrica

/\ AVERTISMENT!

Producatorul nu este responsabil daca
nu respectati masurile de siguranta
descrise in capitolele privind Siguranta.

Acest aparat este livrat fara stecar sau cablu
de alimentare electrica.
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/\ AVERTISMENT!

Tnainte de a conecta cablul de alimentare
la terminal, masurati tensiunea dintre
fazele retelei locuintei. Dupa aceea,
consultati eticheta de conectare din
spatele aparatului pentru a utiliza
instalatia electrica corecta. Urmarea
acestor pasi impiedica erorile de
instalare si deteriorarea componentelor
electrice ale aparatului.

Faza Dimensiune minima
cablu
3 cu neutru 5x1,5 mm?

/\ AVERTISMENT!

Cablul de alimentare electrica nu trebuie
sa atinga partea aparatului hasurata in
imaginea ilustrata.

Tipurile de cabluri aplicabile pentru
diferite faze:

Faza Dimensiune minima
cablu
1 3x6,0 mm?

.t-,

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Scurta prezentare generala

a ﬂ“?ﬂﬂ_ﬂﬂ

OOO LOOO

— .-
- o

vd
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BERRRE

Butoane de selectare pentru plita
Indicator / simbol pentru temperatura
Buton de selectare pentru temperatura
Buton de selectare pentru Ceas avertizor

Buton de selectare pentru functiile
cuptorului

Bec / simbol / indicator pentru plita
Buton Abur plus

Element incalzire

Bec

Ventilator

Adancitura cavitate

Pozitii rafturi




4.2 Aranjarea suprafetei de gatire

1] BE H
==

140 mm 180 mm

@_

140 mm

o () (5r

oyl
[~ p

4.3 Accesorii

+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

+ Tava de gatit

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZAR

Zona de gatire 1200 W

Orificiu pentru abur - numarul si
pozitionarea depinde de model

Zona de gatire 1700 W
Zona de gatire 1200 W
Indicator de caldura reziduala
Zona de gatire 1700 W

NE

ool ~fe

Pentru prajituri si biscuiti.

« Sertar de depozitare
Sertarul de depozitare se afla sub
cavitatea cuptorului.

E

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Curatarea initiala

Scoateti toate accesoriile din cuptor.

®

Consultati capitolul ,Ingrijirea si
curatarea”.

Curatati cuptorul si accesoriile inainte de
prima utilizare.

Puneti accesoriile Thapoi in pozitia lor initiala.

5.2 Preincalzirea

Preincalziti cuptorul gol inainte de a-I folosi
prima data.

@

Pentru functia: PlusAbur consultati

capitolul ,Cuptor- Utilizare zilnica”,
LActivarea functiei: PlusAbur”.

1. Setati functia () Setati temperatura
maxima.

2. Lasati cuptorul sa functioneze timp de 1
ora.

3. Setati functia i) Setati temperatura
maxima. Temperatura maxima pentru
aceasta functie este de 210°°C.

4. Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15
minute.

5. Setati functia , apasati Abur Plus

. Setati temperatura maxima.

6. Lasati cuptorul sa functioneze timp de 15
minute.

7. Opriti cuptorul si lasati-I sa se raceasca.
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Accesoriile pot deveni mai fierbinti decat de
obicei. Cuptorul poate emite un miros si fum.

6. PLITA - UTILIZAREA ZILNICA

Asigurati-va ca fluxul de aer din incapere
este suficient.

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Descrierea zonelor de gatit

Zonele de gatit sunt dotate cu termostat si
functioneaza intermitent (se opresc si
repornesc) in functie de nivelul de caldura
ales.

6.2 Nivel de caldura

Simboluri Functie
0 Pozitia oprit
1-6 Setéri incalzire

Folositi caldura reziduala pentru a reduce
consumul de energie. Dezactivati zona
de gatire cu aproximativ 5 - 10 minute
inainte de finalizarea procesului de
gatire.

Rotiti butonul de selectare pentru zona de
gatire selectata la nivelul de caldura necesar.
Indicatorul de control al plitei se aprinde.
Pentru a finaliza procesul de gatire, rotiti
butonul Tn pozitia oprit.

Daca toate zonele de gatire sunt dezactivate,
indicatorul de comanda al plitei se stinge.
6.3 Utilizarea zonei de gatit simple

Pentru a utiliza o zona de gatit simpla, rotiti
butonul respectiv la una din urmatoarele
pozitii: 1-9.

@

Pentru nivelurile de caldura 1-3, zona
ramane rosie pentru circa 2-3 secunde si
apoi se dezactiveaza.

@

Zona functioneaza la nivelul sau maxim
de putere dupa ce setati nivelul de
caldura la 8 sau 9.

6.4 Indicator de caldura reziduala

/\ AVERTISMENT!

Cat timp indicatorul este aprins, exista
riscul de arsuri din cauza caldurii
reziduale.

Indicatorul apare cand o zona de gatit este
fierbinte, insa acesta nu functioneaza daca
alimentarea cu curent este intrerupta.

Este posibil sa apara si indicatorul:

* pentru zonele de gatit invecinate chiar
daca nu le utilizati,

« cand vasul fierbinte este pus pe zona de
gatit rece,

« cand plita este dezactivata, dar zona de
gatit este inca fierbinte.

Indicatorul dispare cand zona de gatit s-a
racit.

7. PLITA - INFORMATII SI SFATURI

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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7.1 Vase de gatit

Rezultatele gatirii depind de materialul de
gatit



®

Baza vasului trebuie sa fie cat mai
groasa si cat mai plata posibil.
Asigurati-va ca bazele vaselor sunt
curate si uscate Thainte de a le pune pe
suprafata plitei.

®

Nu utilizati vase pe plita ceramica cu
baza cu muchii sau margini ascutite, de
ex. vase din fonta. Acestea ar putea
zgaria sau deteriora permanent suprafata
plitei.

[ o

At Lttt

X Vv

~

7.2 Exemple de aplicatii de gatit

®

Vasele din otel emailat sau cu fund din
aluminiu sau cupru pot cauza
modificarea culorii suprafetei
vitroceramice.

Nivel Aplicatie:

Pentru a economisi energie si pentru a
asigura functionarea corecta a plitei, partea
inferioara a vasului trebuie sa aiba un
diametru minim adecvat (cel putin la fel ca si
diametrul zonei).

de cal-

dura:

1 Mentinere la cald

2 Fierbere usoara la foc mic

3 Fierbere nabusita

4 Prajire / rumenire

5 Incélzire pané la punctul de fierbere

6 Incélzire pan la punctul de fierbere / pra-

jire rapida / prajire in mult ulei

8. PLITA - INGRIJIREA SI CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Informatii cu caracter general

» Curatati plita dupa fiecare utilizare.

» Utilizati intotdeauna vase cu baza curata.

» Zgarieturile sau petele inchise la culoare
de pe suprafata plitei nu au niciun efect
asupra functionarii plitei.

» Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.

» Folositi o racleta speciala pentru sticla.

8.2 Curatarea plitei

» Scoateti imediat: plasticul topit, folia de
plastic, zaharul si alimentele cu zahar, in

caz contrar mizeria poate deteriora plita.
Aveti grija sa nu va ardeti. Folositi o
racleta speciala pe suprafata vitrata, la un
unghi mare si indepartati resturile de pe
suprafata.

. indepérta;i cand plita s-a racit suficient:

depuneri de calcar, pete de apa, pete de
grasime, decolorari metalice stralucitoare.
Curatati plita cu o laveta umeda si un
detergent ne-abraziv. Dupa curatare,
stergeti plita cu o laveta moale.

* Indepartati decolorarea metalica

lucioasa: folositi un amestec de praf de
copt si suc de lamaie sau otet.
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9. CUPTOR - UTILIZAREA Z

ILNICA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze

9.1 Pornirea si oprirea cuptorului

supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de

1. Rotiti butonul de selectare pentru functiile | siguranta care intrerupe alimentarea cu

cuptorului pentru a selecta o functie de curent. In momentul in care temperatura

gatit. scade, cuptorul porneste din nou in mod
2. Rotiti butonul de selectare pentru automat.

temperatura pentru a alege temperatura.
Becul se aprinde atunci cand cuptorul
functioneaza.
3. Opriti cuptorul, rotiti butoanele de

selectare pentru functiile cuptorului si

temperatura la pozitia oprit.
9.3 Functiile cuptorului

Simbol Functiile cuptoru-  Utilizare
lui

Pozitia oprit

Cuptorul este oprit.

Becul cuptorului

Pentru a aprinde becul fara nicio functie de gatit.

PlusAbur

Pentru a adduga umiditate in timpul gatitului. Pentru a obtine
culoarea adecvata si crusta crocanta in timpul coacerii. Pentru
ca preparatele sa nu se usuce in timpul reincalzirii. Pentru con-
servarea fructelor sau legumelor.

Gatire usoara cu aer
(ﬂb H¢ cald

Pentru prepararea de fripturi fragede si suculente sau pentru
deshidratarea fructelor si legumelor.

Incélzire jos

Pentru a coace prajituri crocante la baza.

Incalzire sus si jos

Pentru a coace si frige alimentele pe o singura pozitie a raftului.

— Grill rapid Pentru frigerea la gratar a alimentelor plate in cantitati mari si
pentru paine prajita.

— Gatire intensiva Pentru a frige bucati mari de carne sau pasare cu os pe o pozi-

W tie a raftului. Pentru gratinare si rumenire.
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Simbol Functiile cuptoru-
lui

Utilizare

Gatire cu aer cald

Pentru a rumeni sau coace alimente la aceeasi temperatura de
gatire pe mai mult de o pozitie a raftului, fara amestecarea aro-
melor.

Caldura umeda

]| =l

Aceasta functie a fost folosita pentru conformarea cu clasa de
eficienta energetica si designul ecologic ( in conformitate cu UE
65/2014 si UE 66/2014. Teste conforme cu: IEC/EN 60350-1 .
Usa cuptorului trebuie Tnchisa pe durata gatirii pentru a nu intre-
rupe functia si pentru a asigura functionarea cuptorului cu cea
mai ridicata eficienta energetica posibila.

Atunci cand folositi aceasta functie, temperatura din cavitate
poate fi diferita de temperatura setata. Nivelul de caldura poate
fi redus. Pentru recomandari generale cu privire la economia de
energie consultati capitolul ,Eficienta energetica", Economia de
energie.

Aceasta functie este conceputa sa economiseasca energia in
timpul gatitului. Pentru instructiuni de gatit consultati capitolul
JIinformatii si sfaturi”, Caldura umeda.

Aer cald cu ventilatie

Pentru a coace pe maxim doua pozitii ale raftului simultan si
pentru a deshidrata alimente. Setati temperatura cu 20 - 40 °C
mai jos decat pentru Incalzire sus si jos.

Decongelare
)

Pentru a decongela alimente (legume si fructe). Timpul necesar
decongelarii depinde de cantitatea si marimea preparatelor con-
gelate.

9.4 Activarea functiei: PlusAbur

Aceasta functie va permite sa imbunatatiti

umiditatea in timpul gatirii.

Butonul Abur plus functioneaza doar cu
functia: PlusAbur.

Indicatorul se aprinde.

5. Pentru a selecta o temperatura rotiti

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a
aparatului.

butonul de selectare corespunzator.
6. Puneti alimentele in aparat si inchideti
usa cuptorului.

Umiditatea eliberata poate provoca arsuri:
* Nu deschideti usa aparatului atunci cand cavitatii in timpul gatirii sau atunci

folositi functia: PlusAbur.

» Deschideti cu grija usa aparatului dupa

utilizarea functiei: PlusAbur.

/\ ATENTIE!
Nu reumpleti cu apa adancitura

cand cuptorul este fierbinte.

7. Pentru a dezactiva aparatul, apasati

®

Consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”.

butonul Abur plus , rotiti butoanele de
selectare pentru functiile si temperatura
cuptorului n pozitia oprit.

1. Deschideti usa cuptorului.

2. Umpleti adancitura cavitatii cu apa de la

robinet.

Capacitatea maxima a adanciturii cavitatii | | Aparatul trebuie sa fie rece Tnainte de

este de 250 ml.

Umpleti cu apa adancitura cavitatii doar adancitura cavitatii.

atunci cand cuptorul este rece.
3. Setati functia: PlusAbur I3y,
4. Apasati butonul Abur plus .

Indicatorul butonului Abur plus se stinge.
8. Indepartati apa din adancitura cavitatii.

/N\ AVERTISMENT!

a indepatrta restul de apa din
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10. CUPTOR - FUNCTIILE CEASULUI

10.1 Ceasul avertizor

Se utilizeaza pentru a seta timpul pentru
numaratoarea inversa.

®

Aceasta functie nu are nicio influenta
asupra functionarii aparatului.

1. Selectati o functie a cuptorului si
temperatura.

2. Rotiti la maxim butonul cronometrului,
dupé care 1l rotiti la intervalul de timp
necesar.

Dupa ce se scurge intreaga perioada de timp,

este emis un semnal sonor.

11. CUPTOR - UTILIZAREA ACCESORIILOR

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Introduceti accesoriile
Tava:

®

Nu impingeti tava de gatit sau cratita
adanca pana in peretele din spate al
cavitatii. Acest lucru previne circularea
caldurii Tn jurul tavii. Alimentele se pot
arde, in special in partea din spate a

tavii.
—

_—

Puneti tava sau cratita adanca pe pozitia
raftului. Asigurati-va ca nu atinge peretele din
spate al cuptorului.

Raft sarma:

@

Raftul de sarma are o forma speciala in
spate care ajuta la circularea caldurii.

Puneti raftul pe pozitia corecta a raftului.
Asigurati-va ca nu atinge peretele din spate
al cuptorului.

12. CUPTOR - INFORMATII SI SFATURI

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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Temperatura si duratele de coacere din
tabele au rol consultativ. Acestea depind
de retete si de calitatea si cantitatea
ingredientelor utilizate.




12.1 Informatii cu caracter general

Aparatul are patru pozitii pentru raft.
Numarati pozitiile rafturilor din partea de jos a
podelei aparatului.

Aparatul are un sistem special care produce
o circulatie naturala a aerului si o reciclare
constanta a aburului. Cu acest sistem puteti
gati intr-un mediu cu aburi si puteti pastra
preparatele moi in interior si crocante la
exterior. Reduce la minimum durata de gatire
si consumul de energie.

Umezeala poate produce condens in aparat
sau pe panourile de sticla ale usii. Acest lucru
este normal. Utilizatorul trebuie sa se
indeparteze intotdeauna de aparat atunci
cand deschide usa aparatului pe durata
gatirii. Pentru a reduce condensul, lasati
aparatul sa functioneze timp de 10 minute
inainte de gatire.

Curatati umezeala ramasa dupa fiecare
utilizare a aparatului.

Nu puneti obiecte direct pe podeaua
aparatului si nu puneti folie din aluminiu pe
componente atunci cand gatiti. In caz contrar
este posibila modificarea rezultatelor obtinute
Si se poate cauza deteriorarea stratului de
email.

12.2 Coacere

La prima coacere, folositi temperatura mai
mica.
Durata de coacere poate fi extinsa cu 10 - 15

minute in cazul in care coaceti prajituri pe o
pozitie a raftului.

Prajiturile si produsele de patiserie aflate la
fnaltimi diferite nu se rumenesc in mod egal.
Nu este necesara modificarea temperaturii
daca rumenirea nu se face uniform.
Diferentele se egalizeaza in timpul coacerii.

Tavile din cuptor se pot stramba in timpul
coacerii. Atunci cand tavile s-au racit,
distorsiunile dispar.

12.3 Coacerea prajiturilor

Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4
din durata de coacere sa fi trecut.

Daca utilizati doua tavi de gatit in acelasi
timp, l&sati un nivel liber intre ele.

12.4 Gatirea carnii si a pestelui

Lasati carnea aproximativ 15 minute inainte
de a o taia, astfel incat sucul sa nu se
prelinga afara.

Pentru a impiedica formarea de prea mult
fum in cuptor pe durata frigerii, se recomanda
adaugarea de putina apa in cratita adanca.
Pentru a preveni condensarea fumului,
adaugati apa de fiecare data dupa ce se
evapora.

12.5 Durate de gatit

Duratele de gatit depind de tipul de alimente,
de consistenta si volumul lor.

La inceput, monitorizati performanta cand
gatiti. Gasiti cele mai bune setari (setarea
caldurii, durata de gatit, etc.) pentru vasele,
retetele si cantitatile dvs. cand utilizati acest
aparat.

12.6 PlusAbur +

@

Tnainte de preincalzire, umpleti cu ap&
adancitura cavitatii doar atunci cand
cuptorul este rece.

Consultati paragraful ,Activarea functiei:
PlusAbur"

Panificatie
Aliment Apa in adanci- Temperatura Durata (min) Nivel raft Accesorii
tura cavitatii (°C)
(ml)
Paine albal) 100 180 35-40 2 Utilizati tava de gatit.
chifle1) 100 200 20-25 2 Utilizati tava de gatit.
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Aliment Apa in adanci- Temperatura Durata (min) Nivel raft Accesorii
tura cavitatii (°C)

(ml)
Pizza de casal) 100 230 10-20 1 Utilizati tava de gatit.
Focaccia 1) 100 190 - 210 20-25 1 Utilizati tava de gatit.
Fursecuri, pa- 100 150 - 180 10-20 2 Utilizati tava de gatit.
teuri, croasant1)
Prajitura cu pru- 100 180 20 2 Folositi forma de tort.

ne, placinta cu
mere, rulouri cu

scor;i§oaré1)

1) Preincalziti intr-un cuptor gol timp de 5 minute Tnainte de gatire.

Gatitul alimentelor congelate

Aliment Apain adanci- Temperatura Durata (min) Nivelraft Accesorii

tura cavitatii (°C)

(ml)
Pizza congela- 150 200 -210 10-20 2 Folositi raftul de sarma.
tal)
Croasantcon- 150 160 -170 25-30 2 Utilizati tava de gatit.
gelat1)

1) Preincalziti intr-un cuptor gol timp de 10 minute Tnainte de gatire.

Regenerarea alimentelor

Aliment Apa in adanci- Temperatura Durata (min) Nivel raft Accesorii

tura cavitatii (°C)

(ml)
Paine alba 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Chifle 100 110 10-20 2 Utilizati tava de gatit.
Pizza de casa 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Focaccia 100 110 10-20 2 Utilizati tava de gatit.
Legume 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Orez 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Paste 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
Carne 100 110 15-25 2 Utilizati tava de gatit.
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Frigerea

Aliment Apain adanci- Temperatura Durata (min) Nivel raft Accesorii
tura cavitatii (°C)
(ml)
Friptura de porc 200 180 65 - 80 2 Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.
Friptura de vita 200 200 50 - 60 2 Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.
Pui 200 210 60 - 80 2 Folositi raftul de sarma
plus tava de gatit.
Friptura de cur- 200 200 70-90 2 Folositi raftul de sarma

can

plus tava de gatit.

12.7 Conservare +

/\ AVERTISMENT!

Pericol de arsuri si de deteriorare a

aparatului.

» Utilizati numai borcane din sticla de

aceleasi dimensiuni, disponibile in comert.

* Nu puneti mai mult de sase borcane de
jumatate de litru in tava de gatit.

* Umpleti borcanele uniform,

lasand 1 cm

pentru aer in partea de sus a fiecarui
borcan. Puneti capacele peste borcane,

fara a le inchide ermetic.

ele.

cuptor.

« Borcanele nu trebuie sa se atinga intre

= Turnati 1/2 de litru de apa in tava de gatit
si 1/4 de litru de apa in adancitura cavitatii
pentru a asigura suficienta umiditate in

» Selectati functia PlusAbur si setati
temperatura adecvata, conform tabelului
de mai jos.

« Borcanele pot fi inchise ermetic doar
atunci cand functia este oprita.

Fructe moi
Aliment Temperatura Durata (min) Nivel raft Accesorii
(°C)
Céapsune / Afine / Zmeura 160 25-30 1 Utilizati tava de
gatit.
Fructe cu sambure
Aliment Temperatura Durata (min) Nivel raft Accesorii
(°C)
Pere / Gutui / Prune 160 35-40 1 Utilizati tava de
gatit.
Legume moi
Aliment Temperatura Durata (min) Nivel raft  Accesorii
(°C)
Dovlecei / Vinete / Ceapa / Rosii 160 30-35 1 Utilizati tava de
gatit.
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Legume murate

Aliment Temperatura Durata (min) Nivel raft  Accesorii
(°C)
Morcovi / Muraturi / Gulii / Telina 160 35-45 1 Utilizati tava de
gatit.

12.8 Gatire usoara cu aer cald

Uscare

Aliment Temperatura (°C) Durata (h) Nivel raft

1 pozitie 2 pozitii

Legume

Fasole 60 -70 7-9 2 1/3

Ardei taiat 60-70 10-12 2 173

Legume pentru supa 60 - 70 9-11 2 1/3

Bucati de ciuperci 50 - 60 13-15 2 1/3

lerburi 40 - 50 3-5 2 1/3

Fructe

Jumatati de prune 60-70 11-13 2 173

Jumatati de caise 60-70 9-11 2 1/3

Felii de mar 60-70 6-8 2 1/3

Felii de pere 60-70 7-10 2 1/3
Gatire la temp. scazuta

Aliment Cantitate (kg) Frigere pe Temperatura Nivel raft Durata (min)

fiecare parte (°C)
(min)

Vita

File mediu 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 90
Friptura de vita mediu 1.5-2.0 4 80 - 100 2 160 - 200
facuta

Vitel

File rosé 1.0-15 2 80-100 2 50-90
Pulpa, intr-o bucata 1.5-20 4 80 - 100 2 100 - 160
Friptura de vitelme-  1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
die

Porc

File rosé 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 100
Pulpa, intr-o bucata 15-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
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Aliment Cantitate (kg) Frigere pe = Temperatura Nivel raft Durata (min)
fiecare parte (°C)
(min)

Friptura de porc me- 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160

die

12.9 incalzire sus si jos O

Coacere
Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Prajitura plata 160 - 170 25-35 2
Placinta dospita cu mere 170 - 190 45-55 3
Tort de clatite 170 -180 35-45 2
Prajitura sfaramicioasa 170 - 190 50 - 60 3
Prajitura cu branza 170 - 190 60-70 2
Paine taraneasca 190 - 210 50 - 60 2
Pandispan romanesc 165-175 35-45 2
Pandispan roménesc - traditional 165 - 175 35-45 2
Gogosi cu drojdie 180 - 200 15-25 2
Rulada 150 - 170 15-25 2
Quiche Lorraine 215-225 45-55 2
Frigerea
Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Pui, jumatate 210-230 35-50 2
Cotlet de porc 190 - 210 30-35 3
Peste, intreg 200 - 220 40-70 2
12.10 Grill rapid [
Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Pui, jumatate 230 50-60 2
Cotlet de porc 230 40 - 50 3
Bacon la gratar 250 17 -25 2
Carnati 250 20-30 2
Friptura de vita: mediu 230 25-35 2
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12.11 Gitire intensiva

Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Pui, jumatate 200 50 - 60 2
Pui 250 55-60 2
Aripioare de pui 230 30-40 2
Cotlet de porc 230 40 - 50 2
Friptura de vita: bine facuta 250 35-40 2

12.12 Gatire cu aer cald

Coacere
Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Prajitura cu drojdie umpluta 150 - 160 20-30 2
Sandvis Victoria 170 - 190 30-40 2
Aluat tarta cu mere 180 - 200 35-45 2
Prajitura pentru Craciun 150 - 160 40 - 50 2
Prajitura Madeira 170 - 190 50 - 60 2
Bezele 110 - 120 30-40 2
Cartofi gratinati 180 - 200 40 - 50 2
Lasagne 170 - 190 30-50 2
Macaroane la cuptor 170 - 190 50 - 60 2
Pizza 190 - 200 25-35 2
Frigerea
Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Pui, intreg 200 - 220 55-65 2
Friptura de porc 170 - 180 45 - 50 2

12.13 Caldura umeda 'Y/

Aliment Tempe- Durata Nivel Accesorii

ratura (min) raft

(°C)
Péine si pizza
Chifle dulci 190 25-30 2 tava de gatit sau cratita adanca
Chifle 200 40-45 2 tava de gatit sau cratita adanca
Pizza congelata 350 g 190 25-35 2 raft sarma
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Aliment Tempe- Durata Nivel Accesorii

ratura (min)

(°C)
Prajituri in tava de gatit
Rulada 180 20-30 2 tava de gatit sau cratita adanca
Negresa 180 35-45 2 tava de gatit sau cratita adanca
Prajituri in forma
Souffle 210 35-45 2 sase vase ceramice ramekin pe raft de sar-

ma

Blat de pandispan 180 25-35 2 forma pentru aluat fraged pe raft de sarma
Pandispan 150 35-45 2 forma de prajituri pe raft de sarma
Peste
Peste in folie 300 g 180 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca
Peste intreg 200 g 180 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca
File de peste 300 g 180 30-40 2 tava de pizza pe raft de sarma
Carne
Carne in folie 250 g 200 35-45 2 tava de gatit sau cratita adanca
Frigarui de carne 500 g 200 30-40 2 tava de gatit sau cratita adanca
Articole mici coapte
Prajituri 170 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca
Macarons 170 40 - 50 2 tava de gatit sau cratita adanca
Briose 180 30-40 2 tava de gatit sau cratita adanca
Biscuiti sarati 160 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca
Fursecuri 140 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca
Mini tarte 170 20-30 2 tava de gatit sau cratita adanca
Vegetarian
Legume mixte in folie 400 g 200 20-30 2 tava de gatit sau cratita adanca
Omleta 200 30-40 2 tava de pizza pe raft de sarma
Legume la tava 700 g 190 25-35 2 tava de gatit sau cratita adanca

12.14 Aer cald cu ventilatie

Coacere
Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Prajitura plata 140 - 160 40 - 50 1+3
Gogosi cu drojdie 190 - 210 10-20 1+3
Bezele 100 - 120 55 -65 1+3

ROMANA 23



Aliment Temperatura (°C) Durata (min) Nivel raft
Prajitura cu unt 150 - 170 20-30 1+3
Pizza 200 - 220 35-45 1+3
12.15 Informatii pentru institutele de testare

Aliment Functie Tempera- Accesorii Pozitie Timp

tura (°C) raft (min)

Prajituri mici (16 bucati pe ncalzire sus sijos 160 tava de gatit 3 20-30
tava)

Prajituri mici (16 bucati pe Gatire cu aercald 150 tava de gatit 3 20-30
tava)

Prajituri mici (16 bucati pe Aer cald cu venti- 160 tava de gatit 1+3 30-40
tava) latie

Placinta cu mere (2 forme Incalzire sus sijos 190 raft s&rma 1 65-75
de @20 cm, setare diago-

nala)

Placinta cu mere (2 forme Gatire cu aercald 180 raft s&rma 2 70-80
de @20 cm, setare diago-

nala)

Pandispan fara grasimi Incalzire sus sijos 180 raft sarma 2 20-30
Pandispan fara grasimi Gatire cu aercald 160 raft s&rma 2 25-35
Pandispan fara grasimi Aer cald cu venti- 170 raft sérma 1+3 30-40

latie
Biscuit pufos / Patiserie incalzire sus sijos 140 tava de gatit 3 15-30
Biscuit pufos / Patiserie Gatire cu aercald 140 tava de gatit 3 20-30
Biscuit pufos / Patiserie Aer cald cu venti- 140 tava de gatit 1+3 15-30
latie
Paine prajita Grill rapid 250 raft sarma 3 5-10
Burger de vita1) Gatire intensiva 250 raft de sarma sau 3 15- 20 pe o
cratitd adanca parte; 10 -
15 pe cea-
lalta parte

1) Preincalziti cuptorul timp de 10 minute.

13. CUPTOR - INGRIJIREA S| CURATAREA

/\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.
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13.1 Observatii privind curatarea

Curatati partea din fata a cuptorului cu o
laveta moale, apa calda si agent de curatare
slab.

Utilizati un agent de curatare dedicat pentru
curatarea suprafetelor metalice.



Curatati interiorul cuptorului dupa fiecare
utilizare. Acumularea de grasimi sau de alte
resturi alimentare poate provoca un incendiu.

Curatati toate accesoriile dupa fiecare
utilizare si lasati-le sa se usuce. Folositi o
laveta moale cu apa calda si agent de
curatare. Nu curatati accesoriile Th masina
de spalat vase .

Curatati petele dificile cu un produs special
de curatat cuptorul.

Nu curéatati accesoriile anti-aderente folosind
un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
muchii ascutite.

13.2 Pentru cuptoarele din inox sau
aluminiu

Curatati usa cuptorului numai cu o laveta sau
burete umed. Uscati-o cu o laveta moale.

A nu se folosi bureti din s&rma, acizi sau
produse abrazive, deoarece pot deteriora
suprafata cuptorului. Curatati panoul de
comanda al cuptorului cu aceeasi precautie.

13.3 Curatarea adanciturii cavitatii

Procedura de curatare indeparteaza
reziduurile de calcar din adancitura cavitatii
dupa gatitul cu abur.

®

Va recomandam sa rulati procedura de
curatare dupa cel mult 5 -10 cicluri ale
functiei: PlusAbur.

1. Puneti 250 ml de otet alb in adancitura
cavitatii de la baza cuptorului.

Folositi un otet de maxim 6%, fara ierburi
aromatice.

2. Lasati otetul sa dizolve reziduurile de
calcar la temperatura mediului ambiant
timp de 30 de minute.

3. Curatati cavitatea cu apa calda si o
laveta moale.

13.4 Demontarea si instalarea
panourilor de sticla ale cuptorului

Puteti scoate panourile de sticla de la interior
pentru a le curata. Numarul de panouri de
sticla difera de la un model la altul.

/\ AVERTISMENT!

Tineti usa cuptorului usor intredeschisa
pe durata procesului de curatare. Cand o
deschideti complet, aceasta se poate
inchide accidental, cauzand daune
potentiale.

/N\ AVERTISMENT!

Nu utilizati aparatul fara panourile din
sticla.

1. Deschideti usa pana cand aceasta este
la un unghi de aproximativ 30°. Usa sta
singura in pozitie cand este
intredeschisa.

/

2. Apucati de ambele parti garnitura
profilata a usii (B) de pe partea
superioara a usii si impingeti-o catre
interior pentru a elibera carligul.

3. Trageti in afara de garnitura profilata a
usii pentru a o scoate.

/\ AVERTISMENT!

Cand scoateti panourile de sticla, usa

cuptorului Tncearca sa se inchida.

4. Tineti de marginea superioara a
panourilor de sticla si scoateti-le unul
cate unul.

5. Curatati panoul de sticla cu apa calda si

sapun. Uscati cu grija panoul de sticla.
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Dupa terminarea procedurii de curatare,

montati panourile de sticla si usa cuptorului.

Urmati pasii de mai sus in ordine inversa.
Mai intéi instalati panoul mai mic, apoi cel
mare.

/\ ATENTIE!

Asigurati-va ca ati montat panoul intern
de sticla in locasurile adecvate.

2. Ridicati usor sertarul.

3. Trageti sertarul complet in afara.
Pentru a instala sertarul, efectuati pasii de
mai sus in ordinea inversa.

13.6 inlocuirea becului

13.5 Scoaterea sertarului

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

Becul poate fi fierbinte.

/\ AVERTISMENT!

Nu pastrati in sertar obiecte inflamabile
(precum materiale de curatat, pungi de
plastic, manusi pentru cuptor, hartie,
agenti de curatare). Cand utilizati
cuptorul, sertarul poate deveni fierbinte.
Pericol de incendiu.

Sertarul de sub cuptor poate fi scos pentru
curatare.

1. Trageti sertarul in afard pana cand se
opreste.

14. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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1. Opriti cuptorul. Asteptati pana cand
cuptorul este rece.

2. Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare electrica.

3. Puneti o laveta pe fundul cavitatii.

Becul din spate

1. Rotiti capacul din sticla al becului si
scoateti-I.

2. Curatati capacul de sticla.

3. Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent
la o caldura de 300°C.

4. Montati capacul de sticla.



14.1 Ce trebuie facut daca...

Problema

Cauza posibila

Solutie

Nu puteti activa aparatul.

Aparatul nu este conectat la o sursa
electrica sau este conectat incorect.

Verificati daca aparatul este conec-
tat corect la priza electrica.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca sigurantele se ard
n mod repetat, adresati-va unui
electrician calificat.

Plita nu poate fi pornita sau utilizata.

Siguranta este arsa.

Activati plita din nou si setati nivelul
de caldura in mai putin de 10 se-
cunde.

Indicatorul caldurii reziduale nu se
aprinde.

Zona nu este fierbinte pentru ca a
fost utilizata numai o scurta perioa-
da de timp.

Daca zona a functionat suficient de
mult pentru a fi fierbinte, contactati
un Centru de service autorizat.

Cuptorul nu se incalzeste.

Cuptorul este oprit.

Activati cuptorul.

Nu au fost efectuate setarile nece-
sare.

Verificati daca setérile sunt corecte.

Becul nu functioneaza.

Becul este defect.

Tnlocuiti becul.

Aburul si condensul se depun pe ali-
mente si in cavitatea cuptorului.

Ati lasat vasul cu mancare prea
mult timp in cuptor.

Nu lasati vasele cu mancare in cup-
tor mai mult de 15 - 20 minute dupa
terminarea procesului de gatit.

Gatirea alimentelor dureaza prea
mult sau prea putin.

Temperatura este prea scazuta sau
prea ridicata.

Reglati temperatura daca este ne-
cesar. Urmati sfaturile din manualul
utilizatorului.

Nu exista performante bune la gati-
re atunci cand folositi functia: Plu-
sAbur.

Nu ati activat functia PlusAbur.

Consultati paragraful ,Activarea
functiei: PlusAbur".

Nu ati umplut cu apa adancitura ca-
vitatii.

Consultati paragraful ,Activarea
functiei: PlusAbur".

Nu ati activat corect functia PlusA-
bur de la butonul Abur plus.

Consultati paragraful ,Activarea
functiei: PlusAbur".

Doriti sa activati functia Gatire
usoara cu aer cald, insa indicatorul
butonului Abur plus este aprins.

Functia PlusAbur este in desfasura-
re.

Apasati butonul Abur plus pen-
tru a opri functia PlusAbur.

Apa din adancitura cavitatii nu fier-
be.

Temperatura este prea mica.

Setati temperatura la cel putin 110
°C.

Consultati capitolul ,Informatii si
sfaturi”.

Apa se scurge din adancitura cavi-
tatii.

Este prea multa apa in adancitura
cavitatii.

Dezactivati cuptorul si lasati-l sa se
raceasca. Stergeti apa cu o laveta
sau un burete. Adaugati cantitatea
corecta de apa in adancitura cavi-
tatii. Consultati procedura specifica.

14.2 Date pentru service

Daca nu poti remedia problema de unul singur, contacteaza comerciantul sau un centru de

service autorizat.
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Datele necesare solicitate de centrul de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta
cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate placuta cu date
tehnice din interiorul aparatului.

iti recomandim sa notezi datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului (PNC) e

Numarul de serie (S.N.)

15. EFICIENTA ENERGETICA

15.1 Informatii

despre produs in conformitate cu Regulamentul din UE

privind ecodesignul pentru plita

Identificarea mode-
lului

LKR560000X

Tipul plitei

Plita in interiorul aragazului autonom

Numarul zonelor de
gatire

4

Tehnologie de in-
calzire

Arzator radiant

Diametrul zonelor ~ Stanga spate 14.0cm

de gatire circulare  Dreapta spate 18.0cm

(D) Dreapta fata 14.0cm
Stanga fata 18.0cm

Consumul de ener- Stanga spate 180.3Wh/kg

gie pe fiecare zona Dreapta spate 179.4Wh/kg

de gatire(EC elec-  Dreapta fata 180.3Wh/kg

tric cooking) Stanga fata 179.4Wh/kg

Consumul de energie al plitei(EC electric hob) 179.9Wh/kg

IEC/EN 60350-2 - Aparate de gatit electrocasnice — Partea 2: Plite - Metode pentru masurarea performantei.

15.2 Plita - Economii de energie - Baza vasului trebuie sa aiba acelasi

Puteti economisi energie in timpul gatirii
zilnice daca urmati recomandarile de mai jos.

diametru cu zona de gatire.
» Puneti vase mici pe zonele de gatit mici.
* Puneti vasul direct in centrul zonei de

» Pentru incalzirea apei, utilizati numai gatit.
cantitatea de care aveti nevoie. » Pentru a pastra alimentele calde sau
» Daca este posibil, puneti intotdeauna pentru a le topi folositi caldura reziduala.

capacul pe vas

+ Tnainte de a activa zona de gatit, puneti
vasul pe aceasta.
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15.3 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica pentru cuptoare,

Denumirea furnizorului Electrolux

Identificarea modelului LKR560000X 943005311
Index de eficienta energetica 94.9

Clasa de eficienta energetica A

Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional 0,84kWh/ciclu

Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie 0,74kWh(/ciclu

Numér de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 54|
Tip cuptor Cuptor in interiorul aragazului autonom
Masa 42.0kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

15.4 Cuptor - Economisirea de
energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in

timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata n pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.

Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incalzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.

Caldura umeda

Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii. Pentru detalii
suplimentare, consulta capitolul ,Aparat -
Utilizare zilnica”, functiile aparatului.
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16. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol :E impreuna cu
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deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland



MUCITUMO HA BAC

XBana wTo cte kynunu Electrolux ypehaj. Nsabpanu cte npoussog koju ca cobom
OOHOCK AeleHunje CTpyYHor pagda u uHosauuja. leHnjanaH je, eneraHtaH n OCMULLIbEH
mmajyhu y Buagy Bawe notpebe. byauTe yBepeHu ga hete npu cBakom kopuhery
[obuTn n3BaHpegHe pesyntarte.
Ho6po gownu y Electrolux.
MocetuTte Haw cajT ga:
MpubasuTte caBeTe 3a kopuilhere, GpoLLype 1 MHdOPMaLWje 3a pellaBame
@ npobnema, cepBuc 1 Nonpaeky:

www.electrolux.com/support

g PervcTpyjTe nponssoa paaun 6orse ycnyre:
a/ www.registerelectrolux.com

Kynute npubop, NOTPOLLHN MaTepujan n opurMHanHe pesepeHe AenoBe 3a CBOj
% ypehaj:

www.electrolux.com/shop

KOPUCHUYKA MNMOAPLLUKA U CEPBUC

YBEK KOPUCTUTE OPUTMHATIHE PE3epPBHE AEMOBE.

Kapa koHTakTpaTe oBnalheHn cepBUCHU LigHTap, BOAUTE padyHa Aa kof cebe nmare
cnepehe nopatke: Mogen, 6poj npoussoaa, cepujcku 6poj.

Mopaum Mory fa ce npoHahy Ha NoYMLM Ca TEXHUYKUM KapakTepucTukama.

VAN Ynosopere/onpes — nHpopmaumje o 6e3begHOCTH
® onwre WHpopmauumje n caseTn
VHcbopmaumje o XMBOTHOj cpeauHu

3agpxaHo npaso 13MeHa.

CAOPXAJ
1. MTHOOPMALINMJE O BE3BEHOCTN. ..., 32
2. BE3BEIHOCHA YTIYTCTBA ... 35
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1. A UH®POPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LUTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanauuje nnu ynotpebe. Yysajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MEeCTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMatbeHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao 1 ocobe Kojuma HeoCcTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTCTBa Y Be3u ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3benaH
HaYuH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. [euy mnaha
oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuaguteToMm, Tpeba gpxxatu garoe og ypehaja, ocum
ako cy nofj ctanHum Hag30poM.

» [euy Tpeba KOHTponMcaTh kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

« [pxuTe cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

« YNO3OPEHE: MNMocTapajte ce ga geua u kyhH resydumum
He Oyny 6nusy ypehaja gok ypehaj pagm nnu ce
pacxnahyje. [JocTynHu genosu noctajy Bpenn TOKOM
ynotpebe.

» [leua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere 1 KOPUCHUYKO
ogpxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

» OBaj ypehaj je HaMeHEH camMO 3a KyBaH€.

» OBaj ypehaj je Hamek€eH 3a ynoTpeby y jeaHOM
AomahnHCTBY y 3aTBOPEHUM NPOCTOPUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, MoTenuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
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AoMahuHCTBMMA M CrMYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He 61 npeBasunasuna (npoceyaH) HUBO
NoTpOLIH-€ N0 AOMaNNHCTBY.

Camo oBnawheHa ocoba moxe ga nHctanupa oeaj ypehaj n
3amMeHu kabn.

Ypehaj mopa aa ce NpukIbydn Ha Hanajake nNpeko kabna
Tnna HOSVV-F koju moxe ga usgpxm temneparypy 3aghe
nrove.

[MpenBuheHo je aa ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000 meTapa
HagMOpPCKe BUCUHE.

OBaj ypehaj Huje npensuheH 3a kopuwhene Ha
B6pogoBuma, Yamumma unm nNIoBUINMa.

He nHctanupajte ypehaj nsa ykpacHux BpaTa Kako ou ce
n3berno nperpesame.

HemojTe nHctanunpatu ypehaj Ha nnatcopmy.

Ypehajem HemojTe ynpaBrbaT noMmohy crnosbaturer
Tajmepa unu 3acebHor cuctema garbMHCKor ynpasrbaka.
YMNO3OPEHE: OnacHo je octaBrbaTn XpaHy Ha rpejHoj
nno4Yn a ce npxm Ha mactu unu yrby 6e3 Haasopa, jep
MOXe Aohu 0o noxapa.

Hukaga HemojTe BOOOM racuTu noxap TOKOM KyBamsa.
Nckrbyunte ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hhp.
NpoTMBMNOXapHUM hebeToM nnn NoKNonuem.

OrlMPES: MNpouec kyBaka Mopa Aa ce Hagrneaa.
KpaTkoTpajaH npouec KyBakwa Mopa fa ce Haarnena
HeNpPeKUaHO.

YMNO3OPEHE: OnacHocT og noxapa: Hemojte ognaratu
npegMeTe Ha NoBpLUMHE 3a KyBake.

HemojTe KopucTuTn napoymnctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacrtsa 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKNeHux BpaTa Unn cTakna Ko, LwapKkuy rnoknonua nioye
3a KyBame jep OHM Mory usrpebaTtn noBpLUMHy 360r yera
mMoxe aohn 0o pacnpckaBaka cTakna.
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 [MpeameTe og meTana, NONyT HOXEBA, BUIbYLLKMW, Kalluka u
noknonaua, He Tpeba cTaBrbaTh Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocraTu Bpenwu.

* YKONUKO CTakneHo Kkepamuyka nospLunHa / ctakneHa
NOBpLUMHA HanykHe, uckibyunte ypehaj n nsgagurte kabn 3a
Hanajake 13 3augHe ytudHuue. Y cnydajy aa je ypehaj
MNPUKIbYYEH Ha MPEeXy ANPEKTHO NPEKo pa3BogHe KyTuje,
n3BaguTe ocurypad ga bmucre uckoyumnnu ypehaj ns
Hanajawa. Y oba cny4aja, obpaTtute ce oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

* YINIO30OPEHSE: Ypehaj n veerosu AOCTyNHU OENOBU MOTY
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba 1T NaxrbUB Kako
6u ce n3berno goanpuBamwe rpejHMUX enemeHara.

» Kaga Bagute npubop nnun nocyhe ns pepHe nnm mx
CTaBsbaTe y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuLue.

* [Npe pagoBa Ha ogpXaBawy UCKIbYYUTe Hanajawe CTPyjoM.

« YIMNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj uckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
MOryhHocT ga gohe Ao enekTpuYHOor LWokKa.

» YKonuko je kabn 3a Hanajawe owTteheH, kera mopa ga
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnnyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
n3berna enekTpnyHa onacHoCT.

« byoute naxrbmsu kaga goaumpyjete MoKy 3a oanarame.
Moxxe 6uTtu Bpena.

* MexaHunsam nckrbyyena Tpeba ga 6yae yrpaheH y uKcHy
€NEeKTPUYHY MPEXY Y CKraay C npaBunmma O enekTpuYHUM
Mpexama.

* YINIO30OPEHSE: Kopuctute camo WTUTHKUKE 3a NNoYyy 3a
KyBak€ Au3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ UIn OHe KOjy cy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
ynyTCTBMMa 3a ynoTpeby HaBeAeHM Kao NOrogHN Unm
LUTUTHUKE 3a NAoYy 3a KyBake KOju CYy MHKOpNopupaHnu y
ypehajy. Kopuwherwe Heogrosapajyhnx WTUTHMUKA 3a Moy
3a KyBarbe MOXe nu3assatu Hecpehe.
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2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA

2.1 UHcTanupakwe

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

YKNoHUTE KOMMMEeTHY ambanaxy.
HewmojTe oa nHctanvpaTte unu KopucTuTe
owrTteheH ypeha;.

MpuapxasajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTMpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.
YBek BoguTe padyHa npuimkom
nomepara ypehaja 3aTto LITO je Texak.
YBeK KOpUCTUTE 3alTUTHE pyKasuLe 1
3aTBOpEHyY 00yhy.

He Byuute ypehaj 3a pyuuuy.

Kyxuhscku geo n yaybr.erwe Mmopajy na
umajy ogrosapajyhe gumeHsuje.
HeonxoaHo je npuapxaeatu ce
MWHUMaNHOT pacTojarka o4 ApYrnx
ypehaja 1 KyXxukbCckux enemeHara.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo m
NpUKNagHoO MEeCTO Koje UCMyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

Hekn penosu ypehaja cy nog HanoHom.
3arpagute ypehaj HameluTajem kako
Bucte cnpeynny JoamprBaHe onacHuX
faenosa.

CTtpaHe ypehaja mopajy 6uTtn nopea
ypehaja nnu jeamHnua ucte BUCUHE.
Hewmojte moHTUpaTn ypehaj nopen BpaTa
unu ncnog nposopa. OBuM ce cnpevyasa
Aa Bpeno nocyhe 3a kyBake nagHe ca
ypehaja kaga ce oTBope BpaTa unu
nposop.

O6GaBe3Ho noctasuTe nomararno 3a
cTabunusoBate kako ce ypehaj He bu
npespHyo. NMornenajte ogerbak
LWMHcTanaymja“.

2.2 MpukrsyunBamwe cTpyje

/\ YNO3OPEHE!
Pu3snk og noxapa u cTpyjHor yaapa.

KoMnaTnbunHu ca ogroeapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajake.

YBeK Kopuctute nponucHo yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3alITUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

HewmojTe aa kopuctute agantepe ca BuLle
YyTUYHMLA 1 NpoayXHe kabnose.

He po3sonute ga kabn 3a Hanajarwe
poavpyje unu gohe 6nusy Bpatuma
ypehaja nnu Hiwn nenog ypehaja,
HapounTo Kaga ypehaj pagu nnu kaga cy
BpaTta Bpena.

3awTnTta o4 yaapa Aenosa nof HanoHoMm
1 N30M10BaHNX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TAKO Aa HE MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anara.

MpukrbyunTe rnaBHM Kabn 3a Hanajake Ha
3UOHY YTUYHULY TEK Ha Kpajy
VMHcTanauuje. Boaute padyHa ga noctoju
NPUCTYN MPEXHOM YTUKa4y HaKoH
MHcTanauuje.

AKo je 3ungHa yTnyHuua nabasa, HemojTe
[Oa NpUKIbyYyjeTe MpPexHU yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajawe kako bucre
ncKkIbyunnu ypehaj. Kabn nckrsyumnte Tako
wTo hete n3Byhun yTmkay U3 yTuuHuLe.
Kopuctute camo ncnpasHe pactaBHe
npekvpaye: 3aWwTuUTHE Npekugade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKVHYTK ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTaKTope.

Y enekTpuyHOj MHCTanauuju mopa
nocTojaTn pacTaBHU NpekuaaYy Koju Bam
omoryhaBa ga nckreyunte cee gase
Hanajaka ypehaja. Pa3amak namenhy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugayy mopa
[a M3HOCK HajMake 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTta Ha ypehajy npe
HEro LUTO MOBEXETe MPEXHN yTUKay y
3UOHY YTUYHMLY.

2.3 Ynotpeba

CBa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
o06aBu KBanMgrKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa Oyae y3emrbeH.

YBepuTe ce fa cy napameTpu Ha Nnounum
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTmMkama

/\ YMNO3OPEHE!

Pwuauk og noBpena v onekoTuHa.
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

Hewmojte aa menate cneyundukavmjy osor
ypehaja.
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BoawuTe payyHa oa otBOpM 3a
BeHTUNauujy He byay sanyLueHu.

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4nTN HaKOH cBake
ynotpebe.

Bynute onpesHu kag oTBapare Bpara
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutu ga
n3afhe Bpeo Basayx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKPE pyKe WUInu KaJa je OH y KOHTaKTy ca
BOZOM.

Hewmojte kopuctntn ypehaj kao pagHy
MOBPLUWHY MUIN NPOCTOP 3a oAnarake.

/\ YNO3OPEHE!
Pu3sunk o noxapa u ekcnnosuje

MacTtu n yrbe kaga ce 3arpejy mory aa
ocnobope 3anarvea ucnapewa. ipxvrte
nrnaMeHoBe Unu 3arpejaHe npegmeTe
Aarbe of MacTu 1 yrba kaja KysaTte ca
HUMa.

Vcnapewsa koja ocnobahajy Beoma Bpena
yrba MOry ja U3asoBy CMOHTaHO
caropeBahse€.

YnoTpebrbeHo yrbe, Koje MoXe Aa cagpxu
ocTaTke XxpaHe, MOXe Aa ce 3ananu Ha
HWKOj TemnepaTypu Hero yrbe Koje ce
KOPUCTM MO NPBU MyT.

3anar-uee matepuje nnu npegmeTe
HaTonrbeHe 3anarsMBMM MaTepujama
HemojTe CTaBrbaTu yHyTap v nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

BapHuLe unv oTBopeHn NnameH He cMejy
na 6yay y 6nusuHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

MaxrbemBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cactojaka Koju cagpxe
arkoxon Moxe AOBECTU A0 ucnapaBatkba
ankoxona v Melliara ca BasgyXoMm.

— Hewmojte cunatu Bogy AVPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyfe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— ByauTe naxreuBu kaga ckugate unu
nocraerbarte npuoop.

['ybutak 60je Ha emajnpaHum
nospLuMHamMa unu Hephajyhem 4enuviky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

KopucTtuTe ayboku nnex 3a 3annBeHe
konaye. BohHu cok moxe ga octasu
TpajHe Mprbe.

Hewmojte ctasreatu Bpyhe nocyhe 3a
KyBar€e Ha KOMaHAHy Tabny.

He nosBonuTe ga TeuHocT y nocyhy 3a
KyBar-€e NOTNyHO ncnapu.

Masute ga npeameTn unu nocyhe 3a
KyBar€e He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM NOBPLUMHA MIOYe.

HewmojTe ykmbyumBaTt 30He 3a KyBarbe
YKOMUKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.
Mocyhe oa nuseHor reoxha, anymvHujyma
unu ca owTteheHum HOM MoXxe Aa
Hanpasu orpeboTuHe. YBeK noanrHnte
oBe npeamMeTe kaga Tpeba ga nx
nomeparte no NOBPLUMHY 3a KyBakse.

2.4 Hera n uynwhene

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk og o3nehueara, noxapa
unu owrtehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk of owTehena ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owTtehexe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbaTtn nocyhe 13 pepHe
unu gpyre npeamMeTte y ypehajy
OVPEKTHO Ha JHO.

— He craBrbajte anymuHujymcky cponujy
Ha ypehaj unu AMpekTHO Ha AHO
YHyTpawwHocTu ypehaja.
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[Mpe ogpxaBana, geakTuBmpajTe ypehaj.
Vckonuajte MpexHu yTrkay n3 mpexHe
yTUYHMLE.

[MpoBepute ga nu je ypehaj xnagax.
[MocToju pusmk ga ce nonome cTakneHe
nnove.

Opamax 3ameHuTe CTakfeHe ninoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OenawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.
MacHoha 1 xpaHa Koja ocTaje y ypehajy
MOXe n3a3BaTu noxap.

PenoBHo unctute ypehaj ga bucte
cnpeynnu nponagake NoBpPLUNHCKOT
martepujana.

Ypehaj unctute BNaxKHOM MEKOM KProM.
KopuctuTe UckrbyumBo HeyTpanHe
neTepleHTe. Hemojte kopmcTuTn
abpasvBHe npou3sBoae, abpasvBHe



jactyunhe 3a unwhere, pactesapave unm
MeTarnHe npegmere.

*  YKONMMKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npyapxaeajte ce ynyTcrtasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

* HemojTe 4ncTUTH KaTanMTUYKkn emajn
(yKOnMKO NOCTOjW) HUKaKBUM
AeTepLIeHToM.

2.5 YHyTpalwe ocBeTibewe

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

+ Kapa ce pagu o cvjanuuama yHyTap
npoussoAa 1 pe3epBHNX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanvue cy HamereHe aa usgpxe
eKCTpeMHe ur3nyke ycrnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LUTo cy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HamereHe aa
CUrHanuaupajy nHdopmawmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npegsuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma n Hucy
norogHe 3a OCBeTIbaBake npocTopuja y
AomahuHCTBY.

+ OBaj Npon3Boa cCaapXv 3BOp CBETNOCTU
ynja je knaca eHepreTcke ecdmkacHocTm G.

3. MIHCTAITALUMJIA

KopuctuTe camo cujanuue koje nmajy nucty
crieumdukaumjy.

2.6 CepBucupame

Pagwn onpaske ypehaja obpatute ce
oBnawheHoM CEpPBUCHOM LIEHTPY.
Kopuctute camo opurnHanHe pesepsHe
fAernose.

2.7 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og nospege vnu ryluema.

O6paTtuTte ce OMNWTUHCKUM OpraHumMa aa
6ucte casHanu kako Aa oanoxuTe ypehaj
y oTnag.

Wckrbyunte yTrkay kabna 3a Hanajawe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MeCTY Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure
ra.

YknonuTe pyunly of BpaTa Aa bucte
cnpeuunu ga ce geua unu kyhHu
byoumum 3arnaese y ypehajy.

/\ YNO3OPEHE!

Mornenajte nornaerba o 6e36eaHOCTU.

3.1 MecTo Ha kojem ypehaj cToju

®

He yrpahyjTe wnopet 6113y cygonepe
nnmn 6nnsy KyxvkCKOr enemeHTa ca
cynonepoM. BnaxHocT/kanu Boge Mory
Aa yhy nsmefy 6o4He nnoye n KyXuHckor
efleMeHTa 1 BpeMeHOM MOry [ia owitete
60jy 604He nnove.

MuHumanHe pasgarbuHe

MoxeTe aa MoHTMpaTe camocTojehun ypehaj
Ca KyXMHCKUM efleMeHTUMa ca jeqHe unu
[BE CTpaHe u 'y yrny.

3a MUHMMarHe pa3garbuHe 3a yknaname
nposepute Tadesy.

[OumeH3unje mm
A 400
B 650
(o3 150
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3.2 TexHU4YKM nogaumn

HanoH 230V
dpekBeHuUyja 50 - 60 Hz
Knaca ypehaja 1
OumeH3unje mm
BucuHa 858
LLvpuHa 500
Oy6uHa 600

3.3 HuBenucamwe ypehaja

Kopuctute HoXuUe Ha aHy ypehaja ga bucte
NoAecunun ropky NoBpLUMHY ypehaja Tako Aa
Oyae y HMBOY ca ocTanum nospLuMHamMa.

3.4 3awTuUTa o4 Harukawa

Mopecute ogrosapajyhy BUCKMHY 1 NOBPLUMHY
3a ypefaj npe Hero WwTo NpuYBpCTUTE
3alWTUTY Of Harnkama.

/\ OMPE3

MpoBepwuTe fa nu cTe MOHTUPAnu
3alUTUTY Of Harukaka Ha NpaBoj
BUCUHU.

®

YBepuTe ce Aa je noBpLUnHa n3a ypehaja
rnaTka.

HeonxofHo je Aa MOHTUpaTe 3aLTUTY 04
Harnkwama. AKo je He MoHTMpaTe, ypehaj
MOXe [a ce HarHe.

Ha ypehajy ce Hanasu cumbon npukasaH Ha
cnuym (ako noctoju) aa 6u Bac noaceTuo Ha
notpeby yrpafke 3awtute of Harukwbar-a.
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1. MoHTupajTe 3aWTUTY 04 Haruwamwa 317 -

322 mm ncnopg ropwe nospLuvHe ypehaja
n 80 — 85 mm og 6o4He cTpaHe ypehaja y
KPY>XHW OTBOP Ha Hocady. MpuyspcTuTe
je 3aBpTHUMa Yy YBPCT MaTtepujan unm
ynoTpebuTe norogaH ocnoHay, (3ng).

[

e |

2. Ha neBoj CTpaHu, ca 3afhe CTpaHe
ypehaja, noctoju otsop. MoagurHnte
npeawu Kpaj ypehaja n cmectute ra 'y
cpeavHy npoctopa usmehy enemeHara.
Ako je npocTop namehy enemeHara sehu
oA wupuHe ypehaja, mopaTte nogecuTn




GOYHy AMMEH3Mjy Tako Aa LieHTpupaTe
ypehaj.

Oproeapajyhe BpcTe kabnoBa 3a
pasnuuuTe chase:

®

AKO CTe NPOMEHUNN AMMeH3uje
LWTeAHaKa, mopaTte npaBunHoO
nopaBHaTW 3aLUTUTY OA Harvkaka.

®daza MuH. Benu4ymHa Ka-
6na
1 3 x 6,0 mm?

3 ca HeyTpanHum 5x 1,5 mm?

/\ OnPE3

Ako je npocTop nameny enemeHata sehu
o WwupuHe ypehaja, MopaTe nogecut
6OYHY AMMEH3Njy Tako Aa LeHTpupaTe
ypenaj.

3.5 EnekTpu4Ha uHcTanauuja

/\ YNO30OPEHE!

[Mpoussohay He CHOCK OArOBOPHOCT Y
cnyyajy Aa ce He npuapkasaTe mepa
NpeaoCTPOXHOCTU HAaBEAEHUX Y
nornaemny besbegHocrT.

CTpyjHOr Kabna.

Ypehaj ce ucnopyuyje 6e3 cTpyjHor yTukava u

/\ YNO3OPEHE!

[Mpe Hero wTo cnojute CTpyjHN kabn ca
NPUKIbYYKOM, U3MEPUTE HanoH uamehy
dasa Ha KyNHOj eNeKTPUYHO] MPEXN.
3atum norneajte HanenHuuy Ha 3aaH0j
CcTpaHu ypehaja aa bucte 3Hanu kojy
enekTPUYHy MHCcTanauujy aa ynotpebure.
OBaj pepocnes Kopaka crnpedasa rnojasy
rpeLuke n owTteherwa enekTpuYHnX
KoMmnoHeHaTta ypehaja npu
WHCTanmpamy.

/\ YNO3OPEHE!

Kabn 3a Hanajate He cMe fa foavpyije
Aeo ypehaja koju je oceHYeH Ha cnvuum.
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4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas

HEGaa R

=TS
RRC O OOY

4.2 lllema noBpLUMHE 32 KyBahe

1] 3]

=

@ ( 180 mm )

140 mm

E__

4.3 Mpundop

PeweTkacTta nonuua

3a nocyhe 3a KyBare, NrexoBe 3a TopTe,
neyeme.

Mnex 3a neyewe
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NEECERE BEOENE

KomaHgHa gyrmag 3a nnody 3a KyBake
WHagnkatop / cumbon TemnepaTtype
KomaHgHo ayrme 3a Temnepatypy
[yrme 3a Tajmep

KomaHgHo ayrme 3a dyHKUWje pepHe

Namnuua / cumbon / nHamnkaTop nnoye 3a
KyBare

[yrve 3a napy nnyc
"pejHn enemeHT
JNamnuua

vy
]
I
3
s
=)
V]
e
@]
©

YTUCHYTV 4ENOBU YHYTPaLLHOCTH
Monoxajn pewweTke

3oHa 3a KyBake og 1200 W

OpBog nape - 6poj 1 nonoxaj 3aBucu o
moaena

3oHa 3a KyBake og 1700 W
3oHa 3a KyBame og 1200 W
MHavkaTop npeoctarne TonmoTe
3oHa 3a kyBahe og 1700 W

3a konauye 1 Kekce.

®duoka 3a ognarawe

®duoka 3a ognararse ce Hanasu ogMmax
MCMOA, YHYTpaLLH0CTH nehHuue.



5. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

5.1 MpBo unwhewe

YKNoHWTe CBY AoaaTHy Onpemy U3 pepHe.

®

Mornepnajte ogervak ,Hera n yiwhene".

Mpe npBe ynotpebe o4ncTUTE pepHy U
npuoop.
Bpatute npnbop y noYeTHU nonoxaj.

5.2 MNpearpeBame

[MpeTxodHO 3arpejTe pepHy npe npse
ynoTpebe.

®

3a dyHkuujy: PlusSteam nornegajte
nornaerne ,llehHyya — ceakogHeBHa
ynoTtpeba’, ,AkTuBmpame yHkumje:
PlusSteam”.

1. lMopecute yHKLMjY |Z| Mopecute
MaKcumarnHy Temneparypy.
2. OcrtaBuTe pepHy Aa paau jeaaH car.

3. [logecute yHKUNjy i) Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. MakcumanHa
Temnepatypa 3a 0By PyHKLUjy N3HOCK
210 °C.

4. OcraBute nehHuly aa pagm 15 muHyTa.

5. [logecute yHKUMjy , NPUTUCHUTE:

Mapa MNnyc ) MopecuTe makcumanHy
Temnepartypy.
6. OcraBuTe nehHuyy ga pagm 15 muHyTa.
7. VickrbyuuTe pepHy 1 ocTasuTe je Aa ce
oxnaau.
Mpubop mMoxe noctaTy TONMWjU HEFO MHAYe.
PepHa moxe ga ucnywta Mmupuc 1 gum.
Mo6puHnTe ce fa NpoTok Basgyxa y cobu
Oyae [oBOrbaH.

6. MTOYA 3A KYBAHE - CBAKOAHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO30OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

6.1 Onuc 30Ha 3a KyBame

30He 3a KyBatse 1Majy TepmocTarT v paje
1cnpekuaaHo (race ce 1 NOHOBO nare) y

3aBNCHOCTU Of M3a6paHor cTeneHa Tonnorte.

6.2 MNogewaBaHe cTeneHa TonnoTe

Cumbonu ®PyHKuUMja

0 Monoxaj ,Mckby4eHo”

1-6 [MNopeluaBara cTeneHa TonnoTe

KopucTtuTe 3aoctany Tonnoty aa éucre
CMaMnv NOTPOLLHY EHepruje.
[eakTBupajte 30Hy 3a KyBare oko 5-10
MWHYTa Npe 3aBpLueTka KyBakba.

OkpeHuTe ayrme 3a n3abpaHy 30Hy 3a
KyBame ga bucTte nogecunm Tonmnory.
Ynanuhe ce nHgnkaTop KOMaHaHe nnove.
[a 6ucTe 3aBpLUNIM KyBaHe, OKPEHUTE
Ayrme y nonoxaj ,MCKmby4eHo”.

Ako Cy CBe 30He 3a KyBak-€ fjeakTneupaHe,
WHOWKATOp KOMaHOHe nio4ye he ce yracutu.
6.3 Kopuwheme jegHocTaBHEe 30He
3a KyBame

[a bucTte KOPUCTWUNKM jeQHOCTaBHY 30HY 3a
KyBam€e, OKpeHuTe ogrosapajyhe komaHaHO
Ayrme Ha jegHy of cnegehux nosmuuja: 1-9.
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®

3a cteneH Tonnote 1-3, 30He ocTajy
LpBeHe OKO 2-3 ceKyHae a 3aTum ce
feaktusupayjy.

®

30He page Ha CBOjoj MakcHMarHoj cHasun
4YMM HUBO TOMMoOTE noaecuTe Ha 8 unu 9.

6.4 UugukaTtop npeocTarse Tonnorte

/\ YNO3OPEHE!

[ok rog je nHaMKaTop yKIby4eH, NocToju
pY3NK O OneKkoTMHa 360r NpucycTea
npeocrare TomnmnoTe.

MHavkaTop je ykrbyyeH kaaa je 30Ha 3a
KyBah-e Bpena, anv He PyHKLUMOHWMLLE aKo je
CTPYjHO Hanajake UCKIbYYEHO.

MHaunkaTop ce Moxe Takohe YKby4nUTu:

* 32 OKOJIHE 30He 3a KyBahe YakK 1 ako uX
He KopucTuTe,

* Kap ce Bpeno nocyhe crasu Ha xnagHy
30HY 3a KyBame,

* Kaj ce nnoya 3a KyBake UCKIbYYW, anu je
30Ha 3a KyBah€e 1 garoe spena.

MHaukaTop ce racv Kag ce 30Ha 3a KyBare
oxnagu.

7. MJTO4YA 3A KYBAHE - KOPNCHW CABETU

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

7.1 MNMocyhe

PeaynTaTu kyBaka 3aBuce oA maTtepujana of
Kora je uspaheHo nocyhe

®

[Ho nocyha 3a KyBarwe Mopa Aa 6yae
nebeno u wTo je moryhe paBHuje.
Ocwrypajte Aa AoHe NOBpLUMHE NocyAa
Gyay YMCTe ¥ CyBe Npe HEro LUTO UX
CTaBMTe Ha NMOBPLUMHY Nrioye.

®

Ha KepamMun4yke nro4ye 3a KyBak€ He

[a bucTe ywiteaenu eHeprujy n ocurypanm
[a nno4a 3a KyBake paau NpaBwiHo, OHO
nocyha mopa 61Tt ogrosapajyher
MUHUManHor npevHuka (bap jeaHako
NPEYHMKY 30HE 3a KyBaH-E€).

S e N c

At Lttt

X Vv

7.2 Mpumepyn NnpuMeHe 3a KyBame

~

Mopew [MpumeHa:

cTaBrbajTe nocyhe ynje AHO nma aBae

NCTaKHyTe UBULIE UMW NCNYNYeHa, HMP. ctene-

TUrawe of nueeHor reoxna. OHe mory Ha To-

TpajHo Aa narpeby unu 3apexy nnore:

MOBPLUMHY NSl0Ye 3a KyBakse. y Onprasarbe Tonnote
@ 2 JlaraHo Kp4kare
[Mocyhe og emajnupaHor Yyenvka ca 4HOM 3 Kpukare

of anymuHujyma mnm.GaKpa MoXe Aa 2 Mpkerbe | sanelarbe
n3asose npomeHy 6oje Ha

CTaKnokepamMmnyKkoj NOBPLUNHMU. 5 HoBohetbe 0 Kibyyatba
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Mopew [MMpumeHa:
aBa-e
cTene-
Ha To-
nnore:

6 [oBoherbe [0 kibyyara / 6p3o npxerbe /

npxetbe y AyGOKOM yrby

8. MJTO4A 3A KYBAHE - OP>KABAHKE N YALLTHEHE

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

8.1 OnwTe nHcopmauuje

+  OuuncTnTe Nnoyy 3a KyBake HaKoH CBake
ynoTpebe.

* YBek kopucTuTe nocyhe 3a KyBare ca
YMCTOM JOH0OM MOBPLUMHOM.

*  OrpeboTuHe nnu TamHe neke Ha
MOBPLUWHM HEMAjy HMKaKBO [€ejCTBO Ha
paj nnoye 3a KyBare.

+ Kopwuctute cneuujanHo cpeacTso 3a

ynwherse NOrogHO 3a NOBPLUMHY MrloYye 3a

KyBatbe.

» Kopuctute cneumjanHm cTpyrad 3a cTakno.

8.2 YUnwhene nnoye

*  YKNoHuTe oAmax: pacTonrbeHy
nnacTuky, nnactTuyHy donujy, wehep n

XpaHy ca wehepom, y NpoTYBHOM
nprbaBLUTUHA MOXe Aa OLTeTW NnoYy 3a
KyBawe. BoamTe payyHa kako bucte
n3bernu onekotuHe. Kopuctute
crieyumjanHun cTpyrad 3a nnove 3a KyBake
Ha CTaKIeHoj NoBpLMHK, Tako Aa byae
NoA, OWTPUM YriiOM U NOMepajTe OLWTPpULly
MO NMOBPLUMHW.

» Kapa ce nno4a 3a KyBate JOBOSbHO
OXrlaAu YKINoHUTe: CBETNE Kpyrose o4
KaMeHua 1 Boge, ucnpckane macHohe u
npomMeHy 6oje y BMAy cBeTnyLama
MeTana. O4ucTuTe nNnovy 3a KyBare
BMaXXHOM KPMOM 1 ca Mano HeabpasunsHor
petepueHTa. HakoH unwhemna, obpunte
nfoYy 3a KyBake MeKOM Kprom.

* YknoHute npomeHy 60je y Buay
cBeTnyuawa mMeTana: kKopuctute
MeLlaBuHy MnpaLlka 3a neumBso 1
TNIMMYHOBOT coka unu cupheTa.

9. PEPHA — CBAKOHEBHA YTOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

9.1 YKkrbyunBame U UCKIbyumBame
pepHe

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKUMje pepHe aa
6ucte nzabpanu Heky dyHKLW]Y.

2. OkpeHuTe KOMaHgHO ayrme 3a
nogellaBane Temnepartype aa bucre
n3abpanu Temnepatypy.

Jlamnuua ce ykrbyudyje kaga pepHa pagu.

3. Wckrbyunte pepHy, OKpeHuTe KoMaHaHy
ayrmag 3a dyHkumje pepHe n
Temneparype Ha Nnomnoxaj ,MCKIby4eHo".

9.2 be3begHoOCHM TepMocTaT

HenpaBunaH pag pepHe unu HencnpaeHU
[ernoBu Mory JOBeCTU 40 onacHor
nperpesatksa. [la 61 ce 0BO cnpeuunso, pepHa
nma 6e36eaHOCHM TEpMOCTAT KOju npekuaa
Hanajake. PepHa ce NOHOBO ayTOMaTCKu
yKIbyJyje kag TemnepaTypa onagHe.
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9.3 dyHKUMje pepHe

Cumbon

®DyHKUMje pepHe

MpumeHa

Monoxaj ,Mckrby4eHo”

MehHnua je nckrbyyeHa.

Namna y pepHu

3a ykrbyumBare namne 6e3 yHkumje nevera.

PlusSteam

3a fofaBakbe Bnare TOkoM KyBana. 3a Aobujarse npase 6oje n
XpCcKkaBe KopuLie TOKOM rneyena. 3a Behy COYHOCT Npw MOHOB-
HOM 3arpeBamy. 3a odyBare Boha unv nospha.

JaraHo neyvetse y3
BeHTUnaTop

3a npunpemy MeKor, COMHOT nevera 1Unm 3a cyluexe 6uno kor
Boha u nospha.

3arpeBatbe 000340

3a neyere Konaya ca XPCKaBOM AOH0M MOBPLUMHOM.

KnacuyHo neyerse

3a neyetse Ha jeAHOM MOJoXajy peLueTke.

Bp3o rpunosane

3a neyere NrbOCHATUX HAMUPHWMLIA Ha FPUMy Y BESNIMKAM KO-
nu4nHama u Toctupatse xneba.

Typ6o rpunosane

3a nevyere Behvx kKOMaga Mmeca Unu XBMUHE C KOCTUMA Ha
jenHoj peweTkn. 3a cnpemate rpaTyHMPaHUX jena u 3a 3aneua-
He.

Meyetrbe ca BeHTUNa-
TOpoM

3a npxere UNn 3a NPXXeHEe 1 NeYere XxpaHe Ha UCTOj Temne-
paTypu, Ha BULLE Of jeAHOr HMBOA peLueTke, 6e3 Mellara yKy-
ca.

BnaxHo nevere

OBa byHkuWja je kopuwheHa 3a ycknahvBare ca Knacom eHep-
reTcke eMkacHOCTM 1 3axTeBUMa eko-au3ajHa (y cknagy ca
Ypen6ama (EY) 65/2014 n (EY) 66/2014). TectoBu y cknagy ca:
IEC/EN 60350-1 .

Tokom neversa BpaTa pepHe Tpeba aa byay 3aTBopeHa kako
hbyHKUMja He 61 Guna npekmaaHa u kako 6u ce ocurypano ga
pepHa pagu Ha Hajsuwem moryhem cTeneHy eHepreTcke edu-
KacHOCTW.

Kapa kopuctute oBy yHKUMjy, TemnepaTypa yHyTap pepHe mMo-
e fa ce pasnukyje of 3aaaTe Temnepatype. CHara 3arpeBara
Moxe 6UTM yMareHa. 3a onwTe npernopyke y Be3u ca yLTeaom
eHepruje nornegajte nornaemne ,EHepretcka edumkacHocT”,
YwTena eHepruje.

OBa dyHKUWja je npeasuheHa 3a yluTeay eHeprije TOKoM KyBa-
Ha. 3a ynyTcTBa 3a KyBake nornegajte ogerak ,Hanomene n
caBeTu”, BnaxHo neyvemse.

Meyetrse y3 paBHU BEH-
™n

3a UCTOBpPEMEHO NeYerse Ha HajBULLE [Ba NonoXaja peLueTke
3a cylerbe xpaHe. MNogecute Temnepatypy Aa byae Hwka 3a
20-40°C Hero 3a KnacuyHo nevemse.
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Cumbon DyHKUMje pepHe

MpumeHa

OpmpsaBame

3a ogmpsaBame xpaHe (noBpha u Boha). Bpeme ogmp3aBara
XY 3aBUCM O[] KOJIMYVHE U BENUYMHE CMP3HYTE XpaHe.

9.4 AkTuBupame yHkuumje:
PlusSteam

OBa yHKyMja omoryhasa noborbLuaHy
BMNaXXHOCT TOKOM Meveksa.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju py3nk of onekoTMHa 1
owTehena ypehaja.

OTnywTeHa Bnara Moxe fa n3asose
onekoTuHe:

* HewmojTte oTBapaTtu BpaTa Ha ypehajy kaga
kopucTtute pyHkumjy: PlusSteam.

* [laxmmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja HakoH
kopuwhera yHkumje: PlusSteam.

®

[Nornepajte ogervak ,HanomeHe n
caBeTu”.

1. OtBOpuTE BpaTta pepHe.

2. VicnyHuTe yaybrbera y yHyTpaLlh0oCTh
pepHe BOAOM ca YecMme.
Makcmumanhu kanauymTeT yaybroera y
YHYTPaLH0CTV pepHe je 250 mn.
WcnyHuTe yay6rbera y yHyTpalHh0CTH
pepHe BOAOM caMo Kaja je xnagHa.

3. Tlopecute dyHKymjy: PlusSteam .
4. TllputncHute gyrme lMapa lMnyc .

10. PEPHA — ®YHKLUWNJE CATA

10.1 Tajmep

KopucTuTe je 3a nogeluaBane BpemeHa 3a
onbpojaBatbe.

OBa byHKUMja He yTnye Ha pag ypehaja.

1. TMNopecute pyHKUMjy pepHe n
Temnepatypy.

Oyrme Mapa MNnyc pagn camo ca
dyHKumjom: PlusSteam.

MHaukaTtop ce ykrbydyje.

5. OkpeHuTte gyrme 3a TemnepaTtypy Aa
6vcTte nzabpanu Temnepartypy.

6. CraBute xpaHy y ypehaj n 3atBopute
BpaTa pepHe.

/\ ONPE3

HewmojTe aa ponyxwasate yaybremwa
Y YHYTPaLLHOCTN PepHE BOAOM
TOKOM nevera unm kaga je pepHa
Bpyha.

7. 3a peaktuBupare ypehaja, npuTucHUTE

ayrme Mapa MNnyc , OKpeHuTe
KOMaHAHY Ayrmag 3a (pyHKLmje pepHe n
Temneparypy Ha Nonoxaj ,MCKiby4eHo".
WHaukatop gyrmeta lMapa MNnyc ce racu.
8. YknoHuTe BOgy U3 yaybrbewa y
YHYTPaLLHOCTU PEPHE.

/\ YNO3OPEHE!

MpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH
npe Hero LUTO YKIIOHWTE npeocTany
BOAy U3 yaybreewa y
YHYTpaLLUH0CTH.

2. OkpeHuTe gyrme 3a TajMep JOKne rog je
TO moryhe, a 3aTMM ra oKpeHuTe Ha
notpe6aH BpeMeHCkU nepuos.

Kapa nogelueHo Bpeme MCTekHe, ornaluasa

ce 3BYYHU curHarn.
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11. PEPHA - KOPUWREHE NMPUBOPA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

11.1 Y6aumBamwe npubopa

Mnex:

®

He rypajte nnex 3a neverwe unm ayboky
nocyAy CKpo3 A0 3aAwer 3naa pepHe. To
61 cnpeynno umpkynawujy TonmoTe oko
nnexa. XpaHa Moxe ga 3aropwu,
HapounTO y 3aHeM deny nnexa.

\

_—

12. PEPHA - KOPCHWN CABETIU

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTu.

®

TemnepaTtypa u Bpeme neyera
HaBefeHu y Tabenama cy camo
opwujeHTaumonun. OHu 3aBuce of
peuienaTta, KBanuTeTa 1 KOnM4nHe
ynoTpebrbeHnx cacTojaka.

12.1 OnwTe uHdopmMaumje

Ypehaj nma 4eTnpum nonoxaja peLleTke.
M36pojTe nonoxaje pelueTke, NoyYeB o4 OHe
Hajonwxe gHy ypehaja.

Ogaj ypehaj uma nocebaH cuctem 3a
Kpy>Xerbe Basfyxa 1 3a HENMPEKUOHO KpyXere
nape. Y3 nomoh oBor cuctema Moxete fa
npunpemaTte xpaHy Ha napu, kako 6u xpaHa y
cpeavHn 6una meka a cnorba xpckasa. OBaj
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MoctaeuTe nnex unu gy6okn Turaks Ha
peLueTKy. YBepuTe ce Aa He Joaupyje 3aitbu
314 pepHe.

PeweTkacTa nonuua:

@

3aaru feo pelueTkacTe nonuue je
crneuujanHor o6nvka, WTo AoNPUHOCH
UMpKynaumju TonsoTe.

[MocTaBuTe peleTky Ha ogroBapajyhy
BUCUHY. YBepuTe ce Aa He Joaupyje 3agmun
31U pepHe.

cucTtem ckpahyje Bpeme KyBara 1 MoTPOLLHY
eHepruje cBoan Ha MUHUMYM.

Y ypehajy unu Ha cTakneHum nnoyama Ha
BpaTtMma Moxe Aohun Ao KOHAEeH30BaHa
Brare. To je HopmarsnHo. YBek ce mMarno
yparsute of ypehaja kaga oTBapaTte Bparta
Aok ypehaj pagu. [a 61 ce cmarbuna
KoHAeH3auuja, ykbyunte ypehaj 10 MuHyTa
npe noveTtka KyBama.

Ypehaj Tpeba ouncTuTn oa Bnare HakoH
cBake ynotpebe.

Kapa kyBate, HemojTe cTaBrbati npeameTe
AVPEKTHO Ha AHO ypehaja HUTK nokpueaTh
aenoBe anyMuHujymckom conujom. To ce
MOXe O[pasnTK Ha pesynTaTe nevera u
owTeTUTM emajn.

12.2 MNeverwse

3a NpBO Nevere, KOPUCTUTE HUXKY
Temneparypy.



Bpeme neyersa moxete npogyxutu 3a 10 —
15 MUHYyTa YKONMKO neyeTe Konave Ha BuLle
Of, jefHOr Monoxaja peLueTke.

Konauun n neuyusa Ha pasnuunuTMm BUCUHaMa
Hehe yBek nogjegHako notamHeTu. Hema
notpebe fa MewaTe noaellaBame
TemnepaType ako CBe He NoTaMHU jefHaKo.
Pasnuka he ce nsjegHaumTy TOKOM nevetrsa.

MnexoBu y pepHu Mory fa ce usobnmde
TOKOM neverba. Kaga ce nnexosu oxnage,
n3obnuyere he HecTaTu.

12.3 MNMeyekse Konava

HewmojTe oa oTBaparte BpaTta pepHe npe Hero
wTo npohe 3/4 nogeLueHor BpemeHa 3a
neyeme.

Ykonuko NCTOBPEMEHO neYveTe y ABa nnexa,
OoCTaBuTe jedaH npasaH HUBO U3MeRy HuX.
12.4 MNeyerwe Meca un pube

OcTtaBuTte Meco a OACTOoju NeTHaecTak
MWHYyTa Npe HEero LITO ra uceyeTe Kako ce He
Ou1 pa3nunu CoKoBM.

[la TokoM neyerba Ha poLTUIbY He 61 Buno
npesuLLE AMMa Y PEPHU, JoAajTe Marno Boae

KBacHo TecTo

y oy6okun nnex. fla ce gum He 6m
KOHOEH30Bao, AoAajTe Body CBaku NyT kaja
ncrapwu.

12.5 Bpeme KyBama

Bpeme KyBah-a 3aBUCK Of] BPCTE XpaHe,
HbEHE FYCTUHE 1 3arnpemuHe.

Y nouetky, Hagrnegajte yu4mHak TOKOM
KyBara. [MpoHafuTe Hajborka nogellaBara
3a Balle nocyhe, peuenTe n KONUM4MHe
(cTeneH TonnoTe, Bpeme KyBawa, UTA.) Kaga
KopucTtute oBaj ypehaj.

12.6 PlusSteam +

@

lMpe Hero WTO NPeTXoAHo 3arpejeTe
YHYTpaLUHOCT PEPHE, UCTYHUTE
yoybrbera y H0oj BOAOM CaMo Kaaa je
xnagHa.

Mornepnajte ogerbak ,AkTuBMpame yHkumje:
PlusSteam"

XpaHa Bopay yTtu- Temnepaty- Bpeme (MuH) HuBo pe- [lpubop
CHyTuUM pgeno- pa (°C) weTke
BMAMA YHY-
TPaLHO0CTU
(ml)
Benm xne6. ) 100 180 35-40 2 Kopuctute nnex 3a
' nevete.
3emmnuke ) 100 200 20-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevyeme.
[omaha nmqa1) 100 230 10-20 1 Kopuctute nnex 3a
nevyeme.
dokaua 1) 100 190 - 210 20-25 1 KopucTute nnex 3a
nevyeme.
Konauu, yajHa 100 150 - 180 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
neuuea, nevyeme.
KpoacaHm1)
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XpaHa Bopay ytu- Temnepaty- Bpeme (MuH) HuBo pe- [lpubop
CHyTuUM pgeno- pa (°C) weTkKe
BUMa YHYy-
TpawH0CTU
(ml)
Konay og wrbn- 100 180 20 2 Kopuctute kanyn 3a ko-
Ba, nuTa c jaby- nave.
Kama, 3emuyke
ca L|VIM6T0M1)
1) Mpe neyerba 3arpejTe NpasHy pepHy y Tpajawy o 5 MuHyTa.
Meyer-e cMp3HyTe xpaHe
XpaHa Bopay yTtu- Temnepaty- Bpeme (MuH) HuBo pe- [Mpubop
CHyTuUM pgeno- pa (°C) weTke
BUMa YHY-
TPpawWHOCTU
(ml)
3ampsHyTa 150 200 - 210 10-20 2 Kopuctute pelueTtkacty
nwua1) nonuuy.
3amp3HyTn 150 160 - 170 25-30 2 Kopuctute nnex 3a
KpoacaHM1) neyere.
1) Mpe neyera 3arpejte npasHy pepHy y Tpajarwy oa 10 MuHyTa.
PereHepauuja xpaHe
XpaHa Bopay ytu- Temnepaty- Bpeme (MuH) HuBo pe- [Mpubop
CHyTUM peno- pa (°C) weTke
BUMa YHY-
TpawH0CTU
(ml)
Benu xne6 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerbe.
BekHe xneba 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.
[Howmaha nuuya 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyere.
Pokava 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
nevyeme.
Mosphe 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevyeme.
MupuHay 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.
3aneyeHa Te- 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
CTEHUHa neyerse.
Meco 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a

ne4yeme.
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Meyerwe

XpaHa Bopay ytu- Temnepaty- Bpeme (MuH) HuBo pe- [MpuGop
CHyTUM peno- pa (°C) weTke
BUMa yHY-
TpawH0CTU
(ml)

MeyeHa cBumwe- 200 180 65 - 80 2 Kopuctute peluetka-

TUHa CTy nonuuy v nnex 3a
neyerse.

[oBehe neyere 200 200 50 - 60 2 Kopuctute peluetka-
CTy Nonuy v nnex 3a
neyerse.

Mune 200 210 60 - 80 2 Kopuctute peluetka-
CTy MonULy U Nnex 3a
neyerse.

Meuyena hypka 200 200 70-90 2 Kopuctute peluetka-

CTy nonuuy n nnex 3a
nevyeme.

12.7 KoH3zepBucamwe +

/\ YNO3OPEHE!

[MocTojn pusmk of onekoTuHa u
owrTtehena ypehaja.

+ KopucTuTe UCKIby4MBO Terne 3a
KOH3epBUpaHe UCTUX ANMEH3Mja, KOoje ce
Mory Hahu Ha TPXULLTY.

* HewmojTe cTaBrbaT Ha nNnex BuLle of
LLUECT TErnun 3a KoOH3epBupame Yuja je
3anpemMuHa nona nuTpa.

+ Terne paBHOMEpPHO HanyHuTe,
ocTaBrbajyhu 1 UM Basgyxa Ha BpXy CBake

MekaHo Bohe

AOAMPYjY.

pepHe.

Terne. OcTaBuTe NOKMomLEe 0A403ro anu
HEMOjTe a MX XepMeTUYKK 3aTBapare.
« Terne He Tpeba aa ce mehycobHo

« CraBute 1/2 nuTpe BOAE Yy Nnex 3a
neyewe n 1/4 nutpe Boae y yaybreewa y
YHYTPaLLH0CTV pepHe Kako bucte
06e36eamnun 4OBOSLHO Biare yHytap

*  WN3abepute dyHkuujy PlusSteam u
nogecute ogroeapajyhy temnepaTypy Ha
OCHOBY AoH-€ Tabene.

» Terne mory fa ce 3aTBOpe XepMeTUYKM
TEK HaKOH LUTO ce 0Ba (yHKLMja UCKIbYYMN.

XpaHa Temnepartypa Bpeme (MuH) HuBo pe- [Mpu6op
(°C) weTke
Jaroge / 6opoBHuLe / ManvHe 160 25-30 1 Kopuctute nnex
3a neyewe.
KowTtywaBo Bohe
XpaHa Temnepatypa Bpeme (MuH) HuBo pe- [pubop
(°C) LeTke
Kpywike / oywe / wrbmse 160 35-40 1 Kopuctute nnex

3a nevyexe.
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MekaHo noBphe

XpaHa Temnepartypa Bpeme (MuH) HuBo pe- [pubop
(°C) weTKe
Tvkeuue / nnaem natnuyad / upHn 160 30-35 1 KopucTtute nnex
nyk / napagajs 3a neyeme.
YKucerneHo noBphe
XpaHa Temnepartypa Bpeme (MuH) HuBo pe- [pubop
(°C) weTke
Laprapena / kpactaBuy / pena / 160 35-45 1 KopucTtute nnex

uenep

3a nevemwe.

12.8 llaraHo ne4ek-e y3 BEHTUNATOP

Cyweme

XpaHa 1;emnepa1'ypa Bpeme (4) HuBo pelweTke

(C) jepmaH nonoxaj OBa nosnoxaja

Mosphe

Macyms 60-70 7-9 2 1/3
CelkaHe nanpwvke 60-70 10-12 2 1/3

Moephe 3a kucerbe- 60 - 70 9-11 2 1/3

e

CeukaHe nevypke 50 - 60 13-15 2 173
3aunHcko burbe 40-50 3-5 2 1/3

Bohe

LWrbmee, nonosnHe 60 - 70 11-13 2 1/3

Kajcvje, nonosuHe 60-70 9-11 2 173

Kpuwke jabyke 60-70 6-8 2 1/3

KpuLuke kpyLike 60-70 7-10 2 1/3
Cnopo neuyewe

XpaHa Konuuuna (kg) lMeuyewe ca Temnepartypa HuBo pe- Bpeme

obe ctpaHe (°C) weTke (MuH)
(MuH)

loBeguHa

dune, cpearwe neveH 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 90
[oBefe nevetse, 1.5-2.0 4 80 - 100 2 160 - 200
CpeaHe neveHo

TenetuHa

dune pose 1.0-1.5 2 80 - 100 2 50-90
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XpaHa Konuuwuna (kg) lMeyerwe ca Temnepatypa HuBo pe- Bpeme

obe ctpaHe (°C) weTke (MuH)
(MuH)

Kape, y jegHom koma- 1.5 -2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
ay

Tenehe neveme, 1.5-2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
cpentse

CBumbeTuHa

dune pose 1.0-1.5 2 80 - 100 2 60 - 100
Kape, y jeaHom koma- 1.5 -2.0 4 80 - 100 2 100 - 160
ay

CBUHCKO Neverse, 15-20 4 80 - 100 2 100 - 160
cpeate
12.9 KnacuuHo neyewse &
Meyewe

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peluetke
JNenuta 160 - 170 25-35 2
Konay ca kBacuem ca jabykama 170 - 190 45-55 3
Konay y moanu 170 - 180 35-45 2
Konay ¢ mpsuuama 170 - 190 50 - 60 3
Konauy oa cupa 170-190 60-70 2
Cerbauku xneb 190 - 210 50 - 60 2
PyMyHckn GuckBuT konay 165-175 35-45 2
PyMyHCKM BUCKBUT Konay - Tpagnumo- 165 - 175 35-45 2
HanHu

3emuyke of kucenor Tecta 180 - 200 15-25 2
LBajuapckn ponat 150 - 170 15-25 2
Kuw nopeH 215-225 45-55 2
Meyewse

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peluetke
MNune, nonoBuHa 210 - 230 35-50 2
CBuHCKU KOTNETH 190 - 210 30-35 3
Pwn6a, uena 200 - 220 40-70 2
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12.10 Bp3o rpunoBawe il

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peluetke
Mune, nonosuHa 230 50 - 60 2
CBuHCKM KOTNETH 230 40 - 50 3
IpunoBaHa cnaHvHa 250 17 -25 2
KoGacuue 250 20-30 2
Oppe3sak og roeeher meca: cpegre 230 25-35 2

12.11 Typ6o rpunoBame

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo pewieTtke
MNune, nonosuHa 200 50 - 60 2

Mune 250 55-60 2
Muneha kpunua 230 30 - 40 2
CBUHCKM KOTNETU 230 40 - 50 2
Oppesak oa roeeher meca: fo6po 250 35-40 2
ne4yeHo

12.12 Neyer-e ca BeHTUNATOPOM

Meyew-e Tecta

XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peluetke
MyreHn konay ca KBacuem 150 - 160 20-30 2
CeHnpsuy-topTa ,Buktopuja“ 170 - 190 30-40 2
LLiBajuapcku konay ca jabykama 180 - 200 35-45 2
BoxunhHu konay 150 - 160 40 - 50 2
Mapepa konay 170 - 190 50 - 60 2
Mycnuuye 110 - 120 30-40 2
[paTvHpaHun kpomnup 180 - 200 40 - 50 2
INazare 170 - 190 30-50 2
3aneyeHy makapoHu 170 - 190 50 - 60 2

Muuya 190 - 200 25-35 2
Mevewe

XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo peweTtke
Mune, ueno 200 - 220 55-65 2
CBUHCKO Nevere 170 - 180 45 -50 2
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12.13 BnaxHo neyeme Y|

XpaHa Temne- Bpewme Huso Mpu6op
patypa  (MMH) peLueT-
(°C) Ke

Xne6 v nuua

3emunyke 190 25-30 2 nnex 3a neyewe UnNu rpun- / nocyaa sa
nevere

BekHe xneba 200 40 - 45 2 nnex 3a nevexwe Unu rpun- / nocyaa 3a
neyewe

3ampsHyTa nuya 350 g 190 25-35 2 pelleTkacTta nonuua

Konauu Ha nnexoBuMa 3a neyexe

LBajuapckn ponat 180 20-30 2 nnex 3a neyewe Unu rpun- / nocyaa 3a
nevewe

BpayHun 180 35-45 2 nnex 3a neyewe Unu rpun- / nocyaa sa
nevewe

Konauu Ha nnexoBuma

Cydne 210 35-45 2 LLIECT KepaMM4KMX Nocyaa Ha peLueTkacToj
nonuum

Kopuua 3a dnaH 180 25-35 2 nnex 3a naH Ha pelleTkacToj nonuuu

Bucksut TopTa 150 35-45 2 nnex 3a TOPTY Ha peLleTkacToj Nonmum

Pu6a

Pwnba y kecuyama 300 g 180 25-35 2 nnex 3a nevexwe Unu rpun- / nocyaa 3a
neyewe

Liena pu6a, 200 g 180 25-35 2 nnex 3a neyewe Unu rpun- / nocyaa 3a
neyewe

Pn6reu duner, 300 g 180 30-40 2 nnex 3a NuLy Ha peLueTKacToj Nonuum

Meco

Meco y kecuum 250 g 200 35-45 2 nnex 3a neyewe Unu rpun- / nocyaa 3a
nevere

Paxtbuhun og meca 500 g 200 30-40 2 nnex 3a neyewe Unu rpun- / nocyaa sa
nevere

Manu neyeHu 3anorajun

Konauun 170 25-35 2 nnex 3a neyewe Unu rpun- / nocyaa sa
nevetre

Konauun ,MakapoHu* 170 40 - 50 2 nnex 3a neyewe Unu rpun- / nocyaa sa
nevexe

MadpunHn 180 30-40 2 nnex 3a nevexwe Unu rpun- / nocyaa 3a
neyewe

YKyCHM Kpekepm 160 25-35 2 nnex 3a neyewe Unu rpun- / nocyaa 3a

neyewe

CPMNCKN 53



XpaHa Temne- Bpeme HuBo Mpu6op
patypa  (MMH) peLuet-
(°C) Ke
Bucksutn og xpckasor Te- 140 25-35 2 nnex 3a neyewe Unu rpun- / nocyaa sa
cTa nevewe
Manwu TapTosu 170 20-30 2 nnex 3a nevexwe Unu rpun- / nocyaa 3a
neyerbe
BereTapujaHcku
MewwaHo nosphe y kecu 200 20-30 2 nnex 3a neyewe Unu rpun- / nocyaa sa
400 g neyere
Omnert 200 30-40 2 nnex 3a Nuuy Ha peLueTKacToj nonuumn
MoBsphe Ha nnexy 700 g 190 25-35 2 nnex 3a neyewe Unu rpun- / nocyaa 3a
neyerbe
12.14 Neyere y3 paBHU BEHTUN @
Meyere TecTa
XpaHa Temnepartypa (°C) Bpeme (MuH) HuBo pelueTke
Ienutba 140 - 160 40-50 1+3
3emuyke ca KBacuem 190 - 210 10-20 1+3
Mycnuue 100 - 120 55 - 65 1+3
Konau ca nytepom 150 - 170 20-30 1+3
Muuya 200 - 220 35-45 1+3
12.15 UncbopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TeCTUpawe
XpaHa ®DyHKUuMja Temnepa- [Mpu6Gop HuBo pe- Bpeme
Typa (°C) weTKe (MuH)
CuTHM konaum (16 no KnacuyHo neyewe 160 nnex 3a neyewe 3 20-30
nnexy)
CuTHM konaum (16 no Meyvetbe ca BeHTH- 150 nnex 3a neyewe 3 20-30
nnexy) naTopom
CuTH® konaum (16 no Meyetbe y3 paBHn 160 nnex 3a neyewe 1+3 30-40
nnexy) BEHTUN
MuTa ca jabykama (2 KnacuuyHo nevewe 190 Pewetkacta nonvua 1 65-75
nnexa, @ 20 cm, anjaro-
HarlHO NOCTaBMbEHO)
Muta ca jabykama (2 Meyvetbe ca BeHTn- 180 pelieTkacta nonvua 2 70-80
nnexa, @ 20 cm, agnjaro-  naTopom
HamnHo NOCTaBIbEHO)
HemacHa 6ucksut Topta  KnacuyHo neyerwe 180 pelwleTkacta nonvua 2 20-30

54 CPICKU



XpaHa ®dyHKumja Temnepa- [Mpu6op HuBo pe- Bpeme
Typa (°C) weTKe (MuH)
HemacHa 6ucksut Topta  Neyere ca BeHTU- 160 pelwleTkacta nonvua 2 25-35
naTopom
HemacHa 6ucksut Topta  lNeyere y3 pasin 170 peweTkacta nonmua 1+ 3 30-40
BEHTUN
Xpckasu konad/neumso y  KnacuuHo nevewe 140 nrnex 3a neveme 3 15-30
Tpakama
Xpckasu konad/neymso y  Neyewe ca BeHTU- 140 nnex 3a nevexe 3 20-30
Tpakama natopom
XpckaBu konay/neunBo 'y  [Meverwe y3 pasin 140 nnex 3a neyewe 1+3 15-30
Tpakama BEHTUN
Toct Bp3o rpunoeate 250 peweTkacta nonvua 3 5-10
Fosehn 6yprep1) Typ6o rpunosarwe 250 pelweTkacta nonvua 3 15-20 npsy
VNN TUraw 3a rpuno- cTpaHy; 10—
Ba-e/poLTUIbL 15 apyry
cTpaHy

1) MpeTxoaHo 3arpeBajte pepHy 10 MuHyTa.

13. PEPHA - HE'A W YALWWTREHWE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwherwem

O6pumnTe Npeaky CTpaHy pepHe MEKOM
Kpnom, Tonnom BodoM 1 6narvm cpeacTsom
3a ymwherbe.

3a unwhene MeTanHuMx NoBpLUMHA
KOPUCTUTE HAMEHCKO CPEACTBO 3a Yunlihere.

YHyTpaLlH0CT pepHe Tpeba YNCTUTU HaKOH
cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha vnnu
Apyru octaum xpaHe Mory 4OBeCTU A0
noxapa.

HakoH cBake ynotpebe, oumctute cas nmbop
1 ocTaBuTe ra ga ce ocywu. Kopucturte meky
Kpny ca TonsioMm BOAOM M CPeACTBOM 3a
ynwhetrse. He nepute npnbop y malumHu 3a
npawe nocyha.

YKnoHuTe TBPAOKOPHE Mprbe creunjanHum
CpeacTBOM 3a yulhere pepHe.

He uncTnTe npubop ca Henenrb1eom
noBpLUMHOM abpasnBHUM CPEACTBOM 3a
ynwherse 1 OLITPUM NpeaMeTumva.

13.2 PepHe on Hephajyher yenuka
W anyMmHujyma

OuucTnte BpaTa pepHe kopuctehu
WCKIbYYMBO BRaXHy Kpny munu cyHhep.
OcyLunTe MEKOM KPrOM.

HemojTe KopuCTUTU Yenu4Hy ByHY, KUCENVHE,
HUTK abpa3uBHe maTepwujane, jep OHU Mory
OLUTETUTM MOBPLUUHY PEPHE. Y3 ncTe mepe
NpegoCTPOXHOCPU OYUCTUTE U KOMAHAHY
Tabny pepHe.

13.3 Ynwhere yTUCHyTUX AenoBa y
YHYTPaLHK0CTH

MocTynak unwhetba yknaka npeocranu
KameHal, 13 yaybrbera y yHyTpaLlHh0CTy
pepHe HaKoH npoLeca neyera Ha napu.

@

[Mpenopy4yyjemo aa ce cnpoeeeTte
nocTynak yvwhera Makap HakoH CBakor
5. po 10. umknyca oBe pyHKUuje:
PlusSteam.

1. Crasute 250 mn 6enor cupheta y
YTUCHYTE JENOBe Y YHYyTPaLLHOCTM Ha
[OHY pepHe.
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Kopuctute pacteop oa 6% cupheta 6e3
popartaka 3avuHa.

2. OcraBute cuphe ga pactBopu octaTke
KaMeHLa Ha cobHOj TemnepaTtypu y
Tpajawy of oko 30 MuHyTa.

3. OuuctuTe WynrbMHY TOMMOM BOAOM U
MEKOM TKaHWHOM.

13.4 Cknaame M MHcTanupawe
CTaKkneHuX nnoya pepHe

YHyTpallke CTakneHe nnove Mory aa ce
CKMHY Kako bucTe nx ounctunu. bpoj
CTak/eHnx nroya ce pasnukyje kog
pasnuMuuTUX Moaena.

/\ YNO3OPEHE!

Heka Bpata pepHe Oyay mano oTBopeHa
TOKOM npoueca ymwhena. Kaga nx
NOTMYHO OTBOPUTE, MOTY Ce Cry4ajHO
3aTBOPUTK, Y3pOKyjyhn noTeHumjanHo
owrTehemne.

/\ YNO30OPEHE!

Hewmojte oa kopuctute ypehaj 6e3
CTaKrneHux nnoya.

1. OtBOpuTE BpaTa no yrrnom og,
otnpunuke 30°. BpaTa cToje cama kaga
cy bnaro oTBopeHa.

2. [pxuTte WTUTHUKe Bpata (B) ca obe
CTpaHe ropt-e MBUILIe 1 Norypajte ka
yHyTpa Aa 6ucte oTnycTunm cTesHy
3anTMBKY.
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3. ToByuwuTe okBWp BpaTa Hanpeg ga bucre
ra yKnoHunu.

/\ YNO3OPEHE!

Kapg n3Bagute crakneHe nnove,
BpaTa pepHe he kpeHyTn aa ce
3aTBapajy.

4. [pxuTe ropky MBMLY CTaKNEeHUX nro4va
BpaTa v NoByLUTE UX Harope, jeaHy no
jeaHy.

5. OunctuTe cTakneHy nno4y BOAOM 1
canyHuuom. Maxrbmeo ocyunte
CTakneHy nnouy.

Kapa je umwhere 3aBpLueHo, MOHTUPajTe

cTakneHe nno4ye n BpaTa pepHe. Nope

onucaHu nocTynak obaBmTe CynpoTHUM
penocnenom. lNMpBo nocTaBuTe Makby MoYy,

a 3atum Behy.

/\ ONnPE3

YBepuTe ce Aa CTe YHyTpaLlltby CTakneHy
MrioYy UHCTanmpanu Ha ogrosapajyha
nexuwra.

13.5 BaRewe chunoke

/\ YNO3OPEHE!

HewmojTe gpxaTtun 3anarouse npegmerte
(kao WTO cy cpeacTBa 3a unwheme,
nnacTuyHe Kece, pykasuue 3a nehHuuy,
nanup unu crnpejesn 3a Ynwhewe) y
duoun. Kaga kopuctute nehHuuy, duoka
ce rpeje. NocToju pu3nk o noxapa.

®duroka ucnog nehHuLe Moxe aa ce CKuHe
pagn unwhemsa.

1. WsByumTe curoky cBe oK ce He 3aycTaBu.



2. T[lonako nogurHuTe OUOKY.
3. WVsByuute moky noTnyHo.
Kapa noHoBO MOHTMpaTe duoky, npature
HaBefeHe Kopake 06pHYTMM pefociefoM.

13.6 3ameHa namnuue

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa cTpyjHor yaoapa.
JNamnuua moxe 6utn Bpyha.

14. PELLABAHSE NMPOBJIEMA

/N\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCT.

14.1 WWta y4nHUTH aKo...

Uckrbyunte pepHy. CavekajTe aa ce
pepHa oxnaau.

Vckrbyunte yTukad kabna 3a Hanajarwe
pepHE U3 MpEXHE YTUYHMLE.

[HO yHYTpaLIHOCTN PEpHE NpekpujTe
Kprom.

3agma cujanvua

1.

2,
3.

OKpeHuTe CTakmneHu nokrnonawy, cujanuue
Kako 6ucTte ra CKuHynm.

OumncTnTe CTaKNeHn Noknonad.
3ameHuTe cujanuuy ogrosapajyhom
CWjanvuomMm Koja je OTNopHa Ha TONnoTy
o 300 °C.

MocTtaBuTe cTakneHun noknonakw,

Pewene

Mpo6nem

Moryhu y3pok

He moxeTe fa ykmbyunte ypehaj.

Ypehaj Huje ykibydeH y cTpyjy unu
HUWje NPaBUMHO NPUKIbYYeEH.

[Mposepute ga nu je ypehaj npasun-
HO YKIbYY€eH Yy CTpyjy.

Ocurypay je nperopeo.

MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKonvko ocurypay Hempe-
KMOHO nperopesa, obpaTute ce KBa-
nudmrkoBaHoM, oBnawheHoM enek-
Tpuyapy.

He moxeTe Aa ykrbyuuTe nrovy 3a
KyBat-€ HUTW Ja je kopuctuTe.

Ocurypay je nperopeo.

[MOHOBO yKIbyuuTE NMOYy 3a KyBaHe
1 nogecuTe cTeneH TonnoTe 3a Ma-
e oa 10 cekyHan.

MHaukaTop npeoctane TonnoTe ce
He yKrbyyyje.

30Ha 3a KyBatbe Huje 3arpejaHa jep
je kopuwheHa y kpaTkom nepuoay.

YKOnuKo je 30Ha paguna [OBOIbHO
ayro aa 6yne 3arpejaHa, obpaTtute
ce oBnawheHoM CEPBUCHOM LieH-
Y.

PepHa ce He 3arpesa.

PepHa je neaktuBupaxa.

AKTUBUMPAjTE PEPHY.
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Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

Hucy ob6aBrbeHa HeomnxoaHa noa-
ellaBata.

MpoBepuTte aa nu cy cea nogelua-
Bak-a VCMpaBHa.

Namnuua He pagu.

INamnuua je HeucnpasHa.

3ameHnTe namnuy.

Mapa 1 KoHAeH3auwja ce Tarnoxe Ha
XpaHu 1y yHYTPaLIH0CTH pEpHE.

Jeno je octano y pepHu npesuie
ayro.

He octaBrajTe jeno y pepHu ayxe
oA 15-20 MMHYTa HaKOH LUTO ce Npo-
Liec neyersa 3aBpLUN.

CyBuLle ayro Tpaje KyBate jena,
UNK Cy OHa cKyBaHa cyBwLle 6p30.

TemnepaTtypa je npeHucka unu npe-
BUCOKa.

YKONWKO je HeonxoAHo, nogecuTe
Temnepatypy. MNpatute caset u3
ynyTcTBa 3a ynotpeby.

PyHKUWja He Aaje fobpe pesynTaTe
npunukom nevema: PlusSteam.

Hucte aktusnpanm dyHkumjy Plus-
Steam.

Mornepnajte ogerak ,AKTUBUpaH-E
dyHkumje: PlusSteam"”.

Hucte ncnynnnu yaybroewa y yHy-
TPaLHOCTU PepHe BOAOM.

Mornepnajte ogemak ,AKTUBUPaHE
dyHkumje: PlusSteam"”.

HucTe npaBunHo akTMBmpanu yHkK-
unjy PlusSteam ca gyrmetom Mapa
Mnyc.

Mornepnajte ogemak ,AKTUBUpaHe
dyHKumje: PlusSteam".

YXenute oa aktvBmpate yHKUnjy
JNaraHo neyere y3 BeHTUNaTop,
anu je nHamkatop dyHkumje MNapa
Mnyc ykrby4yeH.

dyHkuwmja PlusSteam je aktuBupaHa.

MputucHute ayrme Mapa MNnyc
na 6ucte 3ayctaBunm yHKUmMjy
PlusSteam.

Bopa y yaybrberwuma yHyTpaLuHs0-
CTV pepHe He Krbyya.

Temnepartypa je cyBuLle HUCKa.

MopecuTe TemnepaTypy HajMame
Ha 110 °C.

Mornepnajte ogemak ,Hanomexe n
caBeTn".

Bopa n3nasu ns yoybreemwa yHy-
TPaLLHOCTN pepHe.

Vma npesuLie Boge y yaybrbewy y
YHYTPaLUH0CTN pEPHE.

[eakTBmpajTe pepHy 1 yBepute ce
na je ypehaj xnagaH. O6puwmTe BO-
Ay kopuctehu cyHhep vnu kpny. [o-
najte notpebHy KonnynHy Boae y
yaybreewa y yHyTpaLlHOoCTV pepHe.
Mornepajte nocebaH noctynak.

14.2 Nopaum o cepBUCUparby

YKONUKO He MOXeTe camu aa npoHaheTe peluere npobnema, obpaTute ce NPoaasLy WUim
oBfawheHoOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy NoTpeGHY CepBUCHOM LieHTPY Hanase ce Ha MIoYNLM ca TEXHUYKAM
KapakTepucTMkama. Nnouna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkaMma Hanasu ce Ha Npear0j CTpaHm
OKBYMpa YHYTpaLUHOCTK anapaTa. HemojTe yknamwatyi nioUmLy ca TEXHAYKUM
KapakTepucTMkaMma 13 yHyTpallH0CTy anapara.

Mpenopy4yjeMo BaM Aa oBAe 3anuwieTe noaaTke:

Mogen (MOD.)

Bpoj npounssoaa (PNC)

Cepuijckn 6poj (S.N.)
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15. EHEPTETCKA E®UKACHOCT

15.1 UHhbopmauumje o nponsBoay npema nponucuma eko-gusajHy EY 3a
nnoyy 3a KyBawe

VpeHtudukauyuja LKR560000X
mopena

Bpcta nnoye 3a ky- [noya 3a kyBare yHyTap camoctojeher unopeta
Bake

Bpoj 3oHa 3a kyBa- 4
e

TexHonorwja 3arpe- [pejay ca 3payerem

Baka
MpeyHuk KpyxHUX  3agHa nesa 14.0cm
30Ha 3a KyBare 3agwa aecHa 18.0cm
(D) Mpenwa aecHa 14.0cm
Mpeawa nesa 18.0cm
MoTpowtsa eHep-  3agw-a nesa 180.3Wh/kg
rvje no 3oHu 3a ky- 3agra gecHa 179.4Wh/kg
Bare(EC electric Mpeawa gecHa 180.3Wh/kg
cooking) Mpenwa nesa 179.4Wh/kg
MoTpolwra eHepruje nnove 3a kyBawe(EC electric hob) 179.9Wh/kg

IEC/EN 60350-2—- EnekTpuyHu anapaTu 3a KyBawe Koju ce kopucTe y gomahuHctsy — [leo 2: 'pejHe nnoye — Me-
Tode 3a Mepere nepdopmaHcu.

15.2 MNnouva 3a KyBawe — Ywrena » [Ho nocyha Tpe6a Aa uMa UCTU MPEeYHUK
erfleKTpu4He eHepruje Kao 30Ha 3a KyBatbe.
, + Matse nocyae cTaerbajTe Ha Mare 30He

EnekTpuuHy eHeprujy MoxeTe aa ywteamte 3a KyBarbe.
TOKOM CBaKOAHEBHOT KyBat-a ako npaTuTe « Tlocyay CTABUTE TaUHO Ha CPEMUHY 30HE
[one HaBeeHe caBeTe. 3a kyBakbe.
+ Kapga sarpesate Bofly, KOPUCTUTE CaMO + 3a gorpesarbe Unu oTanare xpaHe

OHOMNMKO BOAE KOMWKO Bam Tpeba. KOPUCTWTE MpeocTary TonmoTy.
+ To MoryhHOCTM Ha nocyfe yBeKk cTaBuTe

noknonue.
+ Tpe Hero WTo akTMBMpaTe 30Hy 3a

KyBatbe, CTaBUTE NMOCYAY Ha Hby.

15.3 UHbopmauuje o npoussoay 1 nUCT ca uHcopmauujama o nponssoay
y cknapy ca nponucuma EY o eko-gu3sajHy n o3Hauyery eHepreTcke
ecdmkacHocTM 3a nehHuue

Hasus gob6asrbava Electrolux
MpeHtudmkauyuja mogena LKR560000X 943005311
MHaekc eHepreTcke edpmkacHoCTH 94.9
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Knaca eHepreTcke edpmkacHoCcTn

A

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHeM, yobuyajeH pe- 0,84kWh/umknycy
KUM
MoTpolwra eHepruje ca cTaHAapAHUM NykereM, pexum ca dop-  0,74kWh/umknycy

cuparem BeHTunaTopa

Bpoj wynremHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnextpuyHa ctpyja

JauunHa 3Byka

541

Tun pepHe

PepHa yHyTap camoctojeher wnopeta

Maca

42.0kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUMOBU — MOCTYMNLY 3@ MEePEH-E YUMHKA.

15.4 MNMehHuua - ywtena eHepruje

OBaj ypehaj cagpxu Heke yHKLMje Koje
BaM MOMaxy Aa yteauTe enekTupyHy
€Heprujy TOkoM CBaKoAHEBHe npunpeme
XpaHe.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kafa anapaT pagu. He otBapajte Bpata
anapaTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBaksa.
OpnpxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YnCTOM U
noctapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspuheHa
Ha CBOM MecTy.

KopucTtuTte meTtanHo nocyhe 3a kyBawe Aa
OucTe noBehanu ywiteay eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpesare
nehHULy npe KyBakba.

MpaBuTte WTO Kpahe pasmake nsmehy
neyexa Kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKOMMKO jena.

KyBame ca BeHTMnaTopom

Kaga je moryhe, kopuctuTe (pyHKLMje KyBarba
ca BeHTMnatopom ga bucre ywregenm
eHeprujy.

16. EKOJTOLWLKA NMUTAHA

2%
Peuvknupajte matepujane ca cumGonom &o.
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paauv peumknupara. lNomosnte y
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MpeocTana TonnoTa

Kapa kyBame Tpaje ayxxe oa 30 MuH.,
cMakbuTe TeMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuTUu kopucTehn npeoctany TonnoTy
y anapary.

Kopuctute npeocTasny TOnsoTy 3a 3arpesare
Apyre xpaHe.

OppkaBake XpaHe ToMnsom

M3abepuTe HajHwke Moryhe nogellaBame
TemnepaType Aa bucte nomohy npeocrane
TOMNOTe oAp»XKanu TonnoTy obpoka.

BnaxHo neuyewe

dyHKuWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBara. 3a foAaTHe aeTare
nornenajte nornaerbe ,anapar -
CcBakoAHeBHa ynoTpeba“, dyHKuuje anapaTa.

3aLUTUTM XMBOTHE CPeauHe U IbyLACKor
3[paBrba Kao 1 y peuuKmpary oTnagHor
maTtepujana of enekTPOHCKUX U eNeKTPUYHUX



peuvKnMpate unu ce oGpaTUTe ONWTUHCKO]

ja. Y je 06 6 Z
ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom KaHLenapuju.

HeMojTe bauaTu 3ajegHo ca cmehem.
Mpown3soa BpaTuTE y NMOKanHW LeHTap 3a
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