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INSTALLATION / ASENNUS / INSTALLASJON / INSTALLATION
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How to install your AEG/Electrolux
Oven with Hob - Built Under installation
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Velkommen til AEG! Tak, fordi du valgte vores produkt.

Fa rad om brug, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
www.aeg.com/support

Ret til 22ndringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

« Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Barn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.
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Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med produktet.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for bgrn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke bgrn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Barn ma ikke udfgre renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

.2 Generel sikkerhed

Dette produkt ma kun anvendes til madlavning.

Dette produkt er beregnet til brug i en enkelt hustand i et
indendars milja.

Dette produkt kan bruges pa kontorer, hotelveerelser, bed &
breakfast veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

Kun en faguddannet installatgr ma installere apparatet og
udskifte kablet.

Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

Hvis streamledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for produktet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at rere
ved varmeelementer eller ovnrummets overflade.

Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller
ovnartikler.
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» For at fjerne ovnribberne traekkes farst den forreste del og
derefter den bagerste del veek fra sidevaeggen. Montér
ovnribberne i modsat raekkefglge.

» Brug ikke damprenser til at renggre produktet.

» Brug ikke skrappe slibende rengaringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare ovnglasset. De kan ridse
overfladen, med det resultat, at glasset knuses.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes

af en sagkyndig.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Falg installationsvejledningen pa vores
hjemmeside.

Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;j.
Treek aldrig i apparatet i handtaget.
Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.
Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

For du monterer ovnen, skal du
kontrollere, om ovnlagen abner uden
modstand.

Produktet er udstyret med et elektrisk
afkglingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske streamforsyning.

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en kvalificeret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes stram m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.

Sarg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meaerkeveerdier.

Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udfgres af
vores autoriserede servicecenter.
Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller naer ved apparatets lage, iseer
nar det er teendt, eller lagen er varm.
Beskyttelsen mod elektrisk stad fra
stremfarende og isolerede dele skal
fastggres, sa den ikke kan fijernes uden
veerktgj.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstremsreleeer og kontaktorer.
Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

Dette apparat er forsynet med et stik og
en strgmledning.

DANSK 5



2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbreendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

» Apparatets specifikationer ma ikke
&ndres.

» Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

» Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

» Sluk for apparatet efter hver brug.

» Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

» Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

* Tryk ikke pa den abne lage.

* Brug ikke apparatet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

» Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

« Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

» Brug altid glas og krukker, der er godkendt
til konserveringsformal.

» Laeg ikke breendbare produkter eller
genstande, der er vade med breendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

« Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

— Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte i apparatet.

— Laeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
apparat.

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke apparatets ydeevne.
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« Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan vaere
permanente.

» Tilbered altid mad med lagen lukket.

« Hvis produktet installeres bag et
mgbelpanel (f.eks. en der), skal du segrge
for, at dgren aldrig lukkes, mens produktet
er teendt. Der kan opbygges varme og fugt
bag et lukket mgbelpanel, hvilket kan
forarsage efterfglgende skade pa
produktet, huset eller gulvet. Luk ikke
mgbelpanelet, for produktet er kalet helt af
efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, ild eller
beskadigelse af apparatet.

« Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.

« Kontrollér, at produktet er koldt. Der er
risiko for, at ovnglassene gar i stykker.

» Udskift straks glassene i lagen, nar de er
beskadigede. Kontakt et autoriseret
servicecenter.

»  Veer forsigtig, nar du tager lagen af
produktet. Dgren er tung!

* Renger apparatet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

* Renger apparatet med en fugtig, blad
klud. Brug kun neutralt renggringsmiddel.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

» Huvis du bruger en ovnspray, skal du falge
instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Indvendig belysning

/\ ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stad.

» Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre



apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

» Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

* Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

2.6 Service

» Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
» Brug kun originale reservedele.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik
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Betjeningspanel
Ovnfunktionsknap

Teend/Sluk kontrollampe/symbol
Display

Betjeningsknap (til temperatur)
@ Temperaturkontrollampe/symbol

4. BETJENINGSPANEL

4.1 Sadan tendes og slukkes
produktet

Sadan teendes for produktet:

1. Tryk pa knapperne. Knapperne popper
ud.

2. Drej ovnfunktionsknappen for at veelge en
funktion.

3. Drej temperaturknappen for at justere
indstillingerne.

2.7 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kveelning.

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

« Tag stikket ud af kontakten.

» Kilip kablet af teet pa produktet, og bortskaf
det.

Varmelegeme

Bl Ovnlys

E] Bleeser

Ovnribbe, udtagelig

Ovnrumspraegning -
Vandrensningsbeholder

Ovnribber

3.2 Tilbehor

e Grillrist
Til kageforme, ovnfaste fade, stegefade,
kogegrej/fade.

- Bageplade
Til fugtige kager, bagveerk, brad, store
stege, frosne maltider og til at opsamle
dryppende veesker, f.eks. fedt, nar der
steges mad pa grillristen.

* Grill-/lbradepande
Til bagning og stegning eller som en
pande til opsamling af fedt.

For at slukke for produktet: drej
ovnfunktionsknappen til off position (o]

4.2 Sensorfelter/knapper

—_ Indstilling af tiden.

@ Indstilling af en urfunktion.

+ Indstilling af tiden.
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4.3 Display
A B

a\ i:l S |

d

5. FOR FORSTE ANVENDELSE

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Indstilling af tiden

Efter den farste strgmtilslutning skal du
vente, til displayet viser: "12:00".

1. + — - tryk for at indstille tiden.

2. @ - tryk for at bekraefte det, ellers
gemmes den indstillede aktuelle tid
automatisk efter 5 sekunder.

5.2 Indledende forvarmning og
rengering

Forvarm det tomme produkt far ibrugtagning
og kontakt med fgdevarer. Produktet kan

6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Ovnfunktioner

Lys
Teend for ovnlyset.

E Eugtig varrr_lluft .
enne funktion er beregnet til at spare

energi under madlavning. Nar du bruger
denne funktion, kan temperaturen inde i
produktet afvige fra den indstillede tempe-
ratur. Varmeeffekten kan blive reduceret.
Fa flere oplysninger i kapitlet "Daglig
brug", Bemaerkninger til: Fugtig varmluft.
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A. Urfunktioner
B. Timer

udsende ubehagelig lugt og r@g. Ventiler
rummet under forvarmning.

1.

Fjern alt tilbehar og udtagelige ovnribber
fra produktet.

Indstil funktionen E Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere teendti 1 t.

Indstil funktionen . Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere taendt i 15 min.

Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

Brug kun en mikrofiberklud, varmt vand
og et mildt rengagringsmiddel til at renggre
produktet og tilbehgret, .

Seet tilbehgr og udtagelige ovnribber
tilbage pa deres oprindelige placering.

Varmluft / Varmluft PLUS / Rengering
med vand

Stegning af ked og bagning af kager. Ind-
stil en lavere temperatur end ved over-/
undervarme, da bleeseren fordeler varmen
jeevnt i ovnens indre. / Tilfgjelse af fugtig-
hed under madlavningen. Bagning som gi-
ver den rette farve og spred skorpe. Starre
saftighed under genopvarmning.

Se kapitlet “Pleje og rengering” for yderli-
gere information om: Rengegring med
vand.

Over-/undervarme
Bagning og stegning af mad pa én ovnrib-
be.




Varmluft
Stegning af ked og bagning af kager. Ind-

stil en lavere temperatur end ved over-/
undervarme, da bleeseren fordeler varmen
jeevnt i ovnens indre.

Grill
Grillstegning af tynde stykker mad og rist-
ning af bred.

Turbogrill

Stegning pa én ovnribbe af starre stykker
kad eller fierkree med ben. Gratin og bru-
ning.

Pizza-funktionen
Til at bage pizza og andre retter, der krae-
ver mere varme nedefra.

B

Optening

Optening af madvarer (grgntsager og
frugt). Opteningstiden afhaenger af maeng-
de og starrelse af de frosne madvarer.

K

®

Lampen kan slukke automatisk ved en
temperatur under 60°C ved nogle
ovnfunktioner.

6.2 Bemaerkninger til: Fugtig
varmluft

Denne funktion blev brugt til at overholde
kravene til energieffektivitetsklasse og
gkodesign (i henhold til EU 65/2014 og EU
66/2014). Test i overensstemmelse med:
IEC/EN 60350-1.

Ovnlagen skal veere lukket under
tilberedningen, sa funktionen ikke afbrydes,
og ovnen kgrer med den hgjest mulige
energieffektivitet.

Se kapitlet "Rad" for at fa oplysninger om
tilberedning, Fugtig varmluft. Se kapitlet
"Energieffektivitet", Energibesparelse for
generelle anbefalinger til energibesparelse.

6.3 Indstilling af en ovnfunktion

1. Drej ovnfunktionsknappen for at vaelge en
ovnfunktion .

2. Drej betjeningsknappen for at veelge
temperaturen.

3. Nar tilberedningen er slut, skal du dreje
knapperne til slukket position for at slukke
for produktet.

6.4 Indstilling af funktionen:
Varmluft PLUS

Denne funktion gger fugtigheden under
tilberedning.

/\ ADVARSEL!

Risiko for forbreendinger og beskadigelse
af apparatet.

1. Kontrollér, at produktet er koldt.
2. Fyld fordybningen i ovnrummet med
vand.

Maksimal kapacitet for fordybningen i
ovnrummet er 250 ml. Fyld ikke
fordybningen i ovnrummet under
tilberedning, eller nar produket er varmt.

3. Indstil funktionen: [@lW],

4. Drej betjeningsknappen for at indstille
temperaturen.

5. Forvarm det tomme produkt i 10 min for
at skabe fugt.

6. Anbring maden i produktet Under
tilberedning ma ovnderen ikke abnes.

7. Drej ovnfunktionsknappen til sluk-
positionen for at slukke for produktet.

8. Abn forsigtigt ovnlagen, nar funktionen er
afsluttet. Frigivet fugt kan forarsage
forbraendinger.

9. Kontrollér, at produktet er koldt. Fjern det
resterende vand fra fordybningen i
ovnrummet.
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7. EKSTRAFUNKTIONER

7.1 Koleblaeser

Nar ovnen er teendt, teendes kgleblaeseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kalige. Hvis du slukker for ovnen, kan
kaleblaeseren fortsaette med at kgre, indtil
ovnen kgler ned.

7.2 Mekanisk lagelas
Lagelasen er last op i det nye apparat.

/\ FORSIGTIG!

Beveeg ikke lagelasen vertikalt.
Tryk ikke pa lagelasen, nar du lukker
apparatets lage.

7.3 Brug af mekanisk lagelas

Lasning af lagen: Treek lagelasen frem, indtil
den lases.

8. URFUNKTIONER

8.1 Tabel for urfunktioner

@ Aktuel tid
For at indstille, eendre eller kontrollere aktuel
tid.

I_)l Varighed

Til at indstille, hvor laenge produktet skal kg-
re.

Q Minutur
Bruges til at indstille en nedtzelling. Denne
funktion pavirker ikke ovnens funktion. Du
kan til enhver tid indstille denne funktion, og-
sa nar produktet er slukket.

10 DANSK

Oplasning af lagen: Tryk lagelasen tilbage i
panelet.

T

Du kan abne lagen, nar den mekaniske
lagelas er last.

1. Skub lagelasen en smule.
2. Abn lagen ved at traekke i den med
handtaget.

Nar du lukker lagen, skal du sgrge for, at
lagelasen forbliver last.

8.2 Indstilling: Aktuel tid

1. O. tryk gentagne gange for at eendre
den aktuelle tid. © - blinker.
2. + — - tryk for at indstille tiden.

Efter ca. 5 sek stopper det blinkende lys, og
displayet viser den aktuelle tid.

D blinker, nar du tilslutter produktet til
elforsyningen, nar der har veeret
stromafbrydelse, eller nar timeren ikke er

indstillet. + — - tryk for at indstille tiden.



8.3 Indstilling: Varighed

1. Indstil en ovnfunktion og temperaturen.
2. @ - tryk gentagne gange. |_)| - blinker.
3. + — - tryk for at indstille: Varighed.

Displayet viser |=>|. [=>| — blinker, nar den

indstillede tid slutter. Signalet lyder, og

produktet slukkes.

4. Tryk pa en vilkarlig knap for at sla
lydsignalet fra.

5. Drej knapperne til off positionen.

8.4 Indstilling: Minutur
1. ©O- tryk gentagne gange. Q- blinker.

9. BRUG AF TILBEHGRET

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Isaetning af tilbehor

En lille fordybning gverst gger sikkerheden
og giver tippesikring. Fordybningerne er ogsa
tippesikringer. Den hgje kant forhindrer
kogegrej i at glide af pladen.

Grillrist

10. RAD OG TIPS
10.1 Anbefalinger til tilberedning

Tabellernes temperaturer og
tilberedningstider er kun vejledende. De
afheenger af opskrifterne samt kvaliteten og
mangden af de anvendte ingredienser.

2., — - tryk for at indstille tiden.

Funktionen starter automatisk efter 5 sek.

Signalet lyder, nar den indstillede tid er gaet, .

3. Tryk pa en vilkarlig knap for at sla
lydsignalet fra.

4. Drej knapperne til off positionen.

8.5 Annullerer: Urfunktioner
1. O. tryk gentagne gange, indtil symbolet
for urfunktionen begynder at blinke.

2. Tryk og hold = nede.
Urfunktionen slukkes efter nogle fa sekunder.

Indseet risten mellem ovnribbens skinner,.
Sarg for, at risten rgrer ved bagsiden af
ovnrummet.

Bageplade / Dyb bradepande

Skub pladen mellem ovnribbens skinner.
Anbring bagepladen med heeldningen mod
ovnens indvendige bagside.

Dit produkt bager eller steger muligvis pa en
anden made end det, du havde for. Radene
herunder viser anbefalede indstillinger for
temperatur, tilberedningstid og ovnribbe for
specifikke typer mad.
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Teel ovnribberne fra bunden af ovnen. 10.2 Fugtig varmluft - anbefalet

tilbehor

Brug mgrke og ikke-reflekterende forme og
beholdere. De har en bedre
varmeabsorbering end lyse og reflekterende

Hvis du ikke kan finde indstillingerne til en
bestemt opskrift, kan du pregve at finde en,
der ligner.

Se kapitlet "Energieffektivitet" for at fa tips il

energibesparelser.

Symboler anvendt i tabellerne:

§§ Fadevaretype

fade.

* Pizzaform — mark, ikke-reflekterende,

diameter 28cm

« Bageform — mark, ikke-reflekterende,

= !
. diameter 26cm
Ovnfunktion « Ramekiner — keramiske, diameter 8cm,
hgjde 5 cm
°C  Temperatur *  Flanform — mgrk, ikke-reflekterende,
diameter 28cm
— Tilbehgr
10.3 Fugtig varmluft
El Ovnribbe .
For at fa de bedste resultater skal du felge
(D  Tiberedningstid (min) forslagene angivet pa nedenstéende tabel.
— [+)
N = C = O

Sgde boller, 16 stk. bageplade eller bradepande 190 3 45 - 55
Pizza, frossen, 0,35 kg Rist 190 2 45 -50
Roulade bageplade eller bradepande 180 2 45 -55
Brownie bageplade eller bradepande 180 2 55-60
Sukkerbund til teerte flanform pa rist 180 2 40 - 50
Pocheret fisk, 0,3 kg bageplade eller bradepande 180 3 25-35
Fisk, hel, 0,2 kg bageplade eller bradepande 180 3 25-35
Fiskefilet, 0,3 kg pizzaform pa rist 180 3 40 - 50
Pocheret kad, 0,25 kg bageplade eller bradepande 190 3 40 - 50
Shashlik (farekadke- bageplade eller bradepande 190 3 35-45
bab), 0,5 kg
Cookies, 16 stk. bageplade eller bradepande 160 2 40 - 50
Makroner, 24 stk. bageplade eller bradepande 150 2 35-45
Muffins, 12 stk. bageplade eller bradepande 160 2 35-45
Madteerte, 20 stk. bageplade eller bradepande 170 2 35-45
Smakager af mgrdej,  bageplade eller bradepande 150 2 40 -45
20 stk.
Sma teerter, 8 stk. bageplade eller bradepande 170 2 35-45
Grentsager, pochere-  bageplade eller bradepande 180 3 45 - 55

de, 0,4 kg
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L, = °C O
Vegetarisk omelet pizzaform pa rist 190 40 - 50
10.4 Information til testinstitutter
Tests i overensstemmelse med: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Bagning pa én ovnribbe
L, = °C O =
Fedtfattig sandkage Varmluft Grillrist 160 45 - 60 2
Fedtfattig sandkage Over-/undervar- Grillrist 160 45 - 60 2
me
FAbleteerte, 2 forme @20 cm Varmluft Grillrist 160 55 - 65 2
FDbleteerte, 2 forme @20 cm Over-/undervar- Grillrist 180 55-65 1
me
Smakage Varmluft Bageplade 140 25-35 2
Smakage Over-/undervar- Bageplade 140 25-35 2
me
Sma kager i form, 20 stk./ Varmluft Bageplade 150 20-30 3
plade 1)
Sma kager i form, 20 stk./ Over-/undervar- Bageplade 170 20-30 3
plade 1) me
Toast 2) Girill Girillrist maks. 1-2 5
1) Forvarm det tomme produkt.
2) Forvarm det tomme produkt i 5 min.
Bagning pa flere ovnribber
&L, = °C O =
Smakage Varmluft Bageplade 140 25-45 2094
Sma kager i form, 20 stk./ Varmluft Bageplade 150 25-35 2094
plade 1)
Fedtfattig sandkage Varmluft Grillrist 2) 160 45-55 2094
[Ebletaerte Varmluft Grillrist 2) 160 55 - 65 20g4

1) Forvarm det tomme produkt.
2) 1 kageform pa hver grillrist. Den ene er placeret til venstre og den anden til hgjre.

DANSK
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11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

11.1 Bemarkninger om renggring
Renggringsmidler

* Renggr ovnens front med en
mikrofiberklud med varmt vand og et mildt
renggringsmiddel.

» Brug en renggringsopl@sning til at renggre
metaloverflader.

* Rengar pletter med et mildt
renggringsmiddel.

Daglig brug

* Rengear produktet indvendigt, hver gang
du har brugt det. Ophobning af fedt eller
andre rester kan forarsage brand.

» Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere end
20 minutter. Ter produktet af indvendigt
med en mikrofiberklud efter hver brug.

Tilbehor

* Renggar alt tilbehgr efter hver brug, og lad
det tgrre. Brug en mikrofiberklud med
varmt vand og et mildt renggringsmiddel.
Tilbehgret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

* Renggar ikke non-stick tilbehgret med
slibende rengaringsmiddel eller genstande
med skarpe kanter.

11.2 Rengering af
ovnrumsfordybningen

Rengar ovnrumsfordybningen for at fijerne
kalkrester efter tilberedning med damp.

11.3 Fjernelse af ovnribber

Fjern ovnribberne, sa produktet kan
renggres.

1. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

2. Treaek forenden af ovnribben veek fra
sidevaeggen.

3. Traek den bageste ende af ovnribben vaek
fra sidevaeggen, og tag den ud.

s
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For funktionen: Varmluft PLUS renger
ovnen hver 5. - 10. tilberedningscyklus.

1. Haeld 250 ml hvid eddike eller citronsyre i
ovnrumsfordybningen.
Brug eddike med maks. 6 % syreindhold
uden tilsaetningsstoffer.

2. Lad eddiken oplase kalkresterne ved
stuetemperatur i 30 minutter.

3. Renggr ovnrummet med varmt vand og
en blad klud.
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4. Montér ovnribberne i modsat raekkefelge.

11.4 Rengering med vand

Denne rengaringsprocedure anvender fugt til
at fierne fedt og madpartikler fra produktet.

1. Heeld vand i fordybningen i ovnrummet:
200 ml.

Indstil funktionen .

Indstil temperaturen til 90°C.

Lad produktet virke i 30 min.

Sluk for produktet.

Vent, indtil produktet er koldt. Ter
ovnrummet med en blgd klud.

oaprON

11.5 Udtagning og isatning af lagen

Du kan tage lagen og det indvendige ovnglas
ud for at renggre det. Antallet af ovnglas er
forskelligt for forskellige modeller.

/\ ADVARSEL!
Lagen er tung.

/\ FORSIGTIG!

Handter forsigtigt glasset, isaer omkring
frontpanelets kanter. Glasset kan ga i
stykker.

1. Kontrollér, at produktet er koldt
2. Abn lagen helt.



3. Tryk pa lasegrebene A pa lagens to
haengsler.

4. Szt ovnlagen i den fgrste
abningsposition (ca. vinkel: 70°).

5. Hold lagen med en hand pa hver side og

treek den veek fra ovnen i en vinkel opad.

Leeg lagen med ydersiden nedad pa en

blgd klud pa et stabilt underlag.

7. Hold i begge sider af lagelisten B i lagens
overkant, og tryk indad, indtil lasehagen
slipper.

o

8. Treek lagelisten fremad, og tag den ud.
9. Hold i overkanten af hvert enkelt ovnglas,
og treek det opad og ud af skinnen.

\ CR

12. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

10. Renger ovnglasset med vand og s&ebe.
Tor ovnglasset forsigtigt. Ovnglasset ma
ikke komme i opvaskemaskinen.

Udfer ovennaevnte trin i omvendt raekkefalge

efter renggring. Saet det mindste ovnglas i

forst og derefter det sterste og lagen.

Sarg for, at ovnglasset er placeret i den
rigtige position, da lagens overflade ellers kan
blive overophedet.

11.6 Udskiftning af paeren

/\ ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stgd.
Peeren kan vaere varm.

1. Sluk for produktet, og vent til det er koldt.
2. Tag stikket til produktet ud af kontakten.
3. Leeg kluden pa ovnbunden.

Toplampe

1. Drej glasdeeksel for at fijerne det.

2. Renggr glasdeekslet.

3. Udskift paeren med en passende 300°C
varmefast pzere.

4. Montér glasdeekslet.

12.1 Hvad ger jeg, hvis ...

| alle tilfeelde, der ikke er medtaget i denne
tabel, bedes du kontakte et autoriseret
servicecenter.
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Problem

Arsag og Igsning

Problem

Arsag og lgsning

Produktet bliver ikke
varmt.

Sikringen er sprunget.
Kontrollér, om sikringen
er arsagen til fejlen. Hvis
problemet fortsaetter, skal
du kontakte en kvalifice-
ret elektriker.

Paeren virker ikke.

Paeren er sprunget. Ud-
skift paeren. Se "Vedlige-
holdelse og renggring”,
Udskiftning af lampen.

Displayet viser "12.00".

Der har veeret strgmaf-

brydelse. Indstil aktuel tid.

Vandet kommer ud af for-
dybningen i ovnrummet.

Der er for meget vand i
fordybningen i ovnrum-
met. Sluk for produktet,
og serg for, at det er
koldt. Ter vandet af med
en klud eller svamp. Til-
seet den korrekte meeng-
de vand. Se "Daglig
brug," Indstilling af funkti-
onen: Varmluft PLUS.

Utilfredsstillende tilbered-
ning af mad ved funktio-
nen: Varmluft PLUS .

Ovnrummets fordybning
er ikke fyldt med vand.
Tilseet den korrekte
maengde vand. Se "Dag-
lig brug," Indstilling af
funktionen: Varmluft
PLUS.

12.2 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse

problemet.

De ngdvendige oplysninger til servicecenteret
er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
er anbragt pa produktets frontramme. Det er
synligt, nar du abner lagen. Typeskiltet ma
ikke fiernes fra produktet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne

her:

Model (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

13. ENERGIEFFEKTIV

13.1 Datablad for produktoplysninger og produktinformationer i henhold til
EU's forordninger om energimaerkning og ecodesign

Leverandgrens navn

AEG

Identifikation af model

BEB351010M 944188349

BEB351010W 944188350
Energieffektivitetsindeks 95.3
Energieffektivitetsklasse A

Energiforbrug med en standardmaengde, almindelig tilstand

0.99 kWh/cyklus

Energiforbrug med en standardmaengde, blaesertvungen tilstand

0.81 kWh/cyklus

Antal ovnrum

1

Varmekilde Elektricitet
Lydstyrke 71
Type ovn Indbygningsovn
BEB351010M 34.0 kg
Veegt
BEB351010W 34.0 kg
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IEC/EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater til madlavning - Del 1: Komfurer, ovne, dampovne og grillap-

parater - Metoder til maling af ydeevne.

13.2 Produktinformation om stremforbrug og maksimal tid til at na den

relevante lave stremtilstand

Stremforbrug i standby

0.8 W

Maksimal tid, det tager for udstyret automatisk at na den relevante lave stremtilstand

20 min

13.3 Tips til energibesparelse

Ved at fglge nedenstaende tips kan du spare
energi, nar du bruger dit produkt.

Sgrg for, at ovnens lage er lukket, nar ovnen
er teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold darpakningen ren og
sorg for, at den sidder godt fast.

Brug kogegrej af metal og marke, ikke-
reflekterende daser og beholdere til at
forbedre energibesparelsen.

Produktet ma ikke forvarmes fer tilberedning,
medmindre det specifikt anbefales.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder nogle fa retter pa én
gang.

Tilberedning med varmluft

Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med varmluft for at spare energi.

14. MILUOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet Cfb
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjzelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er

Restvarme

Nar tilberedningsvarigheden er lzengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3 - 10 min. inden tilberedningen er
slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at holde maden varm eller
varme andre retter op.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at udnytte restvarmen og holde maden
varm.

Fugtig varmluft
Denne funktion er beregnet til at spare energi
under madlavning.

meerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.
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AEG toivottaa sinut tervetulleeksi! Kiitos, etta olet valinnut taméan
laitteen.

Saat kayttoon liittyvia neuvoja, esitteita, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
korjausohjeita:
www.aeg.com/support

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkilovahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisestad asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

« 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkilot, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytdssa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja
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erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella.

Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkieldaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.

Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskaytdn tasoja.
Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
Irrota laite sahkoverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaddksesi
sahkoiskun vaaran.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Valta koskettamasta lampdvastuksia tai
laitteen sisatilan pintoja.
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Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia

tai asettaessasi niita laitteen sisalle.

Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten

takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa

jarjestyksessa.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.
Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia

lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Laitteen asennuksen ja litdnnat saa
suorittaa vain ammattitaitoinen henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

Noudata verkkosivuillamme olevia
asennusohjeita.

Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
laitteen luukku avautuu esteetta.

Laite on varustettu sahkotoimisella
jaahdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava
sahkosyotolla.

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja sahkdiskun vaara.

Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkodasentajan vastuulle.
Laite on kytkettdva maadoitettuun
pistorasiaan.
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Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.
Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.

Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, &l kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkdasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.



Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
ja paapistoke.

2.3 Valitse

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, palovammojen ja
sahkdiskujen tai réjahdyksen vaara.

Ald muuta laitteen teknisia ominaisuuksia.
Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

Laitetta ei saa jattaa paalle valvomatta.
Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
iimaa.

Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.
Alé kohdista painetta avoimeen oveen.
Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

Ala paasta kipinsita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

Kayta aina sailontatarkoituksiin
hyvaksyttyja lasiastioita ja -purkkeja.

Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

— A3 séilyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisgosia.

¢ Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
terédksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

« Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

« Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kaytén aikana.

« Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampda tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Ala sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on taysin jadhtynyt kayton
jalkeen.

2.4 Huolto ja puhdistus

/\ VAROITUS!

Henkilévahinkojen, tulipalon tai laitteen
vaurioitumisen vaara.

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

Esta emalipinnan vaurioituminen tai

haalistuminen:

— Ala aseta ruoanlaittovalineita tai muita
esineita laitteeseen siten, etta ne
olisivat suorassa kosketuksessa
laiteen pohjan kanssa.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

— Ala laita vetta suoraan kuumaan
laitteeseen.

* Kytke laite pois paalta ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

* Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt. On
olemassa riski, etta lasipaneelit voivat
sarkya.

« Vaihda rikkoutuneen tilalle heti uusi ehja
lasipaneeli. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

« ole varovainen, kun irrotat luukun
laitteesta. Ovi on painaval

« Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

« Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kayta ainoastaan neutraaleja pesuaineita.
Al3 kéyta hankaavia tuotteita, hankaavia
sienid, liuotteita tai metalliesineita.

* Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.
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2.5 Sisavalaistus

/\ VAROITUS!

Sahkoiskun vaara.

« Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

2.7 Havittaminen

Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdmaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.
Tama tuote sisaltaa valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.6 Huolto

Laitteen korjaukseen liittyvissé asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

3. TUOTEKUVAUS

3.1 Yleiskatsaus
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Kayttopaneeli

Uunitoimintojen saatonuppi

Virran merkkivalo / symboli

Nayttd

Saaténuppi (lampdtilan valitsemiseen)
A Lampétilan merkkivalo / symboli
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/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta

havittamisesta paikalliselta viranomaiselta.

« lIrrota laite verkkovirrasta.
* Leikkaa virtajohto poikki aivan laitteen
sivulta ja havita se.

Lampovastus

Bl Lamppu

El Puhallin

Pellinkannatin, irrotettava, irrotettava
Lokero - vesipuhdistussailié
Kannatintaso

3.2 Varusteet

« Paistoritila
Kakkuvuoille, uuninkestaville astioille,
paisto-/keittoastioille.

* Leivinpelti

Kosteille kakkuille, leivonnaisille, leivalle,

suurille paisteille, pakasteaterioille ja
tippuvien nesteiden, esim. rasvan,
keraamiseen, kun ruokaa paahdetaan
paistoritilalla.

e Grilli / uunipannu

Leivinpelliksi ja uunipannuksi tai pannuksi

rasvan keraamiseen.



4. KAYTTOPANEELI

4.1 Laitteen kytkeminen paalle ja
pois paalta.

Kytke laite paalle.

1. Paina nuppeja. Nupit tulevat ulos.

2. Valitse toiminto kaantamalla uunin
toimintojen kiertonuppia.

3. S&ada asetuksia kaantamalla
ohjausnuppia.

Laitteen virran katkaiseminen: kdanna

uunitoimintojen nuppi Off (pois paalta) -

asentoon @

4.2 Kosketuspainikkeet/painikkeet

—_ Ajan asettaminen.

5. KAYTTOONOTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Kellonajan asetus

Kun laite on kytketty ensimmaisen kerran
sahkoverkkoon, odota, kunnes naytdssa
nakyy: ”12:00”.

1. + — - paina asettaaksesi kellonajan.

2. O_ Vahvista painamalla painiketta tai
asetettu kellonaika tallentuu
automaattisesti 5 sekunnin kuluttua.

5.2 Esikuumennus ja puhdistus

Ennen ensimmaista kayttokertaa ja
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutumista tyhja laite taytyy esikuumentaa.

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

@ Kellotoiminnon asettaminen.

_|_ Ajan asettaminen.

4.3 Naytts
A i
L Hooo 9
) |

A. Kellotoiminnot
B. Ajastin

Laite voi aiheuttaa epamiellyttavaa hajua ja
savua. Tuuleta huone esikuumennuksen
aikana.

1. Poista kaikki varusteet ja irrotettavat
uunipeltien kannattimet laitteesta.

2. Aseta toiminto E] Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 1 t.

3. Aseta toiminto . Aseta toiminnon
enimmaislampdtila. Anna laitteen olla
toiminnassa 15 min ajan.

4. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

5. Puhdista laite ja sen varusteet vain
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

6. Aseta varusteet ja irrotettavat kannattimet
takaisin alkuperaiseen asentoonsa.
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6.1 Uunitoiminnot

Uunivalo

Lampun sytyttdminen.

@ Kostea kiertoilma

y Tama toiminto saastéa energiaa ruoanlai-
ton aikana. Kun kaytat tata toimintoa, lait-
teen sisadlampdtila voi poiketa lampétila-
asetuksesta. Kuumennusteho voi laskea.
Katso lisatietoa luvusta "Paivittainen kayt-
16", Huomautus: Kostea kiertoilma.

Kiertoilma / Kiertoilma PLUS / Vesipuh-
distus

Lihan ja kakkujen paistaminen. Aseta ma-
talampi lampétila kuin Ylalampo + alalam-
po -toiminnon kanssa, silla tuuletin jakaa
ldmmon tasaisesti uunin sisatilaan. / Kos-
teuden lisddminen paistamisen aikana. Oi-
kean varin ja rapean pinnan saavuttami-
nen paistamisen aikana. Mehukkuuden li-
saaminen uudelleen lammityksen aikana.
Katso lisatietoja kohdasta "Hoito ja puh-
distus”: Vesipuhdistus.

‘:] Yla + alalampo
Kypsentdminen ja paistaminen yhdella ta-
solla.

Kiertoilma

Lihan ja kakkujen paistaminen. Aseta ma-
talampi [ampétila kuin Ylalampd + alalam-
po -toiminnon kanssa, silla tuuletin jakaa
ldammon tasaisesti uunin sisatilaan.

Grilli
Ohuiden ruokien grillaus ja leivén paahta-
minen.

Tehogrillaus

Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien
paistamiseen yhdessa ritildasennossa.
Gratinointi ja ruskistus.

(%) Pizza-toiminto
— Pizzan ja muiden ruokien valmistamiseen,
jotka vaativat enemman 1amp6a alhaalta.

K2 Sulatus
Ruoan, (hedelmien ja vihannesten) sulat-
taminen. Sulatusaikaan vaikuttavat pakas-
tetun ruoan maara ja koko.

Joissakin uunitoiminnoissa lamppu voi
sammua automaattisesti alle 60 °C
lampdtilassa.
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6.2 Huomautus: Kostea kiertoilma

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluokka (vastaamaan
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014).
Testit seuraavan mukaisesti: IEC/EN
60350-1.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin
energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Ruoanlaitto-ohjeet ovat luvussa "Neuvoja ja
vinkkeja”Kostea kiertoilma. Yleissuosituksia
energiansaastamiseksi on luvussa
"Energiatehokkuus”, kohdassa
Energiansaastovinkkeja.

6.3 Uunitoiminnon asettaminen.

1. K&anna uunin toimintojen vaanninta
uunitoiminnon valitsemiseksi.

2. Valitse lampétila kdantamalla vaanninta.

3. Kun ruoka on valmista, kdanna nupit Off-
asentoon, jotta laitteen virta sammuu.

6.4 Toiminnon asettaminen:
Kiertoilma PLUS

Tama toiminto lisda kosteutta ruoanlaiton
aikana.

/\ VAROITUS!

Palovammojen ja laitteen vaurioitumisen
vaara.

1. Varmista, etta laite on jaahtynyt.
2. Tayta lokero hanavedella.

Lokeron enimmaistilavuus on 250 ml.
Lokeroon ei saa lisata vetta kayton
aikana tai laitteen ollessa kuuma.

Aseta toiminto: .

Aseta lampdtila kaantamalla vaanninta.
Esikuumenna tyhjaa uunia

10 min kosteuden muodostamiseksi.

6. Aseta ainekset laitteeseen Luukkua ei
saa avata ruoanvalmistuksen aikana.

apow



7. Kytke laite pois paalta kaantamalla
uunitoimintojen nuppivalitsin Off -
asentoon.

8. Avaa luukku varoen, kun toiminto on
paattynyt. Laitteesta purkautuva kosteus
voi aiheuttaa palovammoja.

7. LISATOIMINNOT
7.1 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jaédhdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitdakseen
laitteen pinnat viileina. Kun kytket laitteen
pois paalta, jadhdytyspuhallin on kdynnissa,
kunnes laite on jaahtynyt.

7.2 Mekaanin luukun lukko
Uuden laitteen luukku ei ole lukossa.

/\ HUOMIO!

Alé siirra luukun lukkoa pystysuunnassa.
Al tydénna luukun lukkoa sulkiessasi
laitteen luukkua.

7.3 Mekaanisen luukun lukituksen
kaytto

Luukun lukitus: veda luukun lukitusta
eteenpain, kunnes se lukkiutuu.

8. KELLOTOIMINNOT

8.1 Kellotoimintojen taulukko

@ Kellonaika
Aseta, muuta tai tarkista kellonaika.

Iel Kesto
Laitteen toiminta-ajan keston asettaminen.

9. Varmista, etta laite on jaahtynyt. Poista
lokeroon jaanyt vesi.

Luukun avaus: paina luukun lukitus takaisin
paneeliin.

{0

Luukku voidaan avata, kun luukun lukitus on
paalla.

1. Paina luukun lukitusta kevyesti.
2. Avaa luukku vetamalla sen kahvasta.

Varmista luukkua sulkiessasi, etta luukun
lukitus pysyy kiinni.

Q Halytinajastin
Laskennan asettaminen. Talla toiminnolla ei
ole vaikutusta laitteen toimintaan. Voit ottaa
tdman toiminnon kayttéon milloin tahansa.
Myés silloin, kun laite on pois paalta.
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8.2 Asetus: Kellonaika

O. paina toistuvasti kellonajan
muuttamiseksi. @ - vilkkuu.

2. + — - paina asettaaksesi kellonajan.
Vilkkuminen lakkaa noin 5 s kuluttua ja
naytdssa nakyy aika.

@ _ vilkkuu, kun laite kytketaan
sahkoverkkoon, sahkokatkon jalkeen tai kun

ajastinta ei ole asetettu. + — —paina
asettaaksesi kellonajan.

8.3 Asetus: Kesto

1. Aseta uunitoiminto ja lampdtila.

2. O_ paina toistuvasti. =>1- vilkkuu.
3. + — - painamalla asetat: Kesto.

Naytossa nakyy 21 2] - vilkkuu, kun

asetettu aika paattyy. Aanimerkki kuuluu ja

laite kytkeytyy pois paalta.

4. Voit sammuttaa aanimerkin painamalla
mita tahansa painiketta.

9. VARUSTEIDEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

9.1 Lisavarusteiden asennus

Pieni lovi yldosassa parantaa turvallisuutta ja
toimii kallistumisenestosuojana. Nama lovet
toimivat myds kaatumisen estémisessa.
Ritilan reuna estaa keittoastioiden luisumisen
ritilalta.

Paistoritila
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5. Kaanna saatimet Off-asentoon.
8.4 Asetus: Halytinajastin

O- paina toistuvasti. [:3 — vilkkuu.

2. + — paina asettaaksesi kellonajan.

Toiminto kaynnistyy automaattisesti 5 s

kuluttua. Laitteesta kuuluu danimerkki, kun

asetettu aika on paattynyt.

3. Voit sammuttaa aanimerkin painamalla
mita tahansa painiketta.

4. Kaanna saatimet Off-asentoon.

8.5 Peruuta: Kellotoiminnot
@ - paina toistuvasti, kunnes

kellotoiminnon symboli alkaa vilkkua.

2. Painaja pida painettuna painiketta =
Kellotoiminto sammuu muutaman sekunnin
kuluttua.

Asenna ritild liukukiskojen valiin . Varmista,
etta ritila koskettaa uunin siséapuolen
takaosaa.

Leivinpelti / Syva pannu

——

Ty6nna leivinpelti hyllykannattimen
ohjauskiskojen valiin. Aseta leivinpelti siten,
etté kaltevuus suuntautuu uunin takaosaa
kohti.



10. VIHJEITA JA NEUVOJA

10.1 Ruoanlaittoon liittyvia
suosituksia

Taulukoissa mainitut Iampétilat ja paistoajat
ovat ainoastaan suuntaa-antavia.
Optimaalinen aika ja lampdétila maaraytyvat
reseptin ja kaytettyjen ainesten laadun ja
maaran mukaan.

Laitteesi saattaa paistaa tai paahtaa eri
tavalla kuin edellinen laitteesi. Alla olevat
vinkit sisaltavat suositellut lampdtilat,
kypsennysajat ja kannatintasot eri
ruokalajeille.

Laske kannatintasot uunin pohjasta alkaen.

Jos taulukossa ei ole reseptiisi sopivia
asetuksia, voit soveltaa jonkin
samantyyppisen paistoksen asetuksia.

Katso energiansaastovinkkeja luvusta
"Energiatehokkuus".

Taulukoissa kaytetyt symbolit:

§§5 Ruokalaji

Uunitoiminto

°C Lampétila

Varusteet

E| Kannatintaso

@ Kypsentamisaika (min)

10.2 Kostea kiertoilma — suositellut
varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja
astioita. Ne imevat enemman lampda
vaaleisiin ja heijastaviin astioihin verrattuna.

Pizzapannu - tumma, heijastamaton,
lapimitta 28cm

Uunivuoka - tumma, heijastamaton,
lapimitta 26cm

Annosvuoat — keraaminen, lapimitta 8cm,
korkeus 5 cm

Piirasvuoka — tumma,

heijastamaton, lapimitta 28cm

10.3 Kostea kiertoilma

Parhaan tuloksen saat noudattamalla alla
olevassa taulukossa lueteltuja ehdotuksia.

.Y = °C = O

Makeat séampylat, leivinpelti tai uunipannu 190 3 45 -55
16 kpl

Pizza, pakaste, 0,35 Paistoritila 190 2 45 - 50
kg

Kéaaretorttu leivinpelti tai uunipannu 180 2 45 -55
Brownie leivinpelti tai uunipannu 180 2 55-60
Torttupohja torttuvuoka ritilalla 180 2 40 - 50
Hoéyrytetty kala, 0,3 kg leivinpelti tai uunipannu 180 3 25-35
Kokonainen kala, 0,2 leivinpelti tai uunipannu 180 3 25-35
kg

Kalafilee, 0,3 kg pizzapannu ritilalla 180 3 40 - 50
Haudutettu liha, 0,25 leivinpelti tai uunipannu 190 3 40 - 50

kg
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L = °C = O
Shashlik, 0,5 kg leivinpelti tai uunipannu 190 3 35-45
Pikkuleivat, 16 kpl leivinpelti tai uunipannu 160 2 40 - 50
Macaron leivos, 24 kpl leivinpelti tai uunipannu 150 2 35-45
Muffinssit, 12 kpl leivinpelti tai uunipannu 160 2 35-45
Suolaiset leivonnaiset, leivinpelti tai uunipannu 170 2 35-45
20 kpl
Murotaikinapikkuleivat, leivinpelti tai uunipannu 150 2 40-45
20 kpl
Pikkutortut, 8 kpl leivinpelti tai uunipannu 170 2 35-45
Vihannekset, haudute- leivinpelti tai uunipannu 180 3 45 -55
tut, 0,4 kg
Kasvismunakas pizzapannu ritilalla 190 3 40 - 50

10.4 Tiedoksi testauslaitoksille

Testit seuraavien standardien mukaisesti: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Paistaminen yhdella kannatintasolla

= - )
&L, = C O =

Rasvaton sokerikakku Kiertoilma Paistoritila 160 45 - 60 2
Rasvaton sokerikakku Yla + alaldampd Paistoritila 160 45 - 60 2
Omenapiirakka, 2 vuokaa Kiertoilma Paistoritila 160 55-65 2
@20 cm
Omenapiirakka, 2 vuokaa Yla + alaldampd Paistoritila 180 55-65 1
@20 cm
Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 140 25-35 2
Murokeksit Yla + alaldampé Leivinpelti 140 25-35 2
Pienet kakut (20 kpl/leivinpel- Kiertoilma Leivinpelti 150 20-30 3
tiy 1)
Pienet kakut (20 kpl/leivinpel- Yla + alaldampd Leivinpelti 170 20-30 3
ty 1)

Grilli Paistoritila maks. 1-2 5

Paahtoleipa 2)

1) Esikuumenna tyhja laite.

2) Esikuumenna tyhjaa laitetta 5 min.
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Paistaminen useilla kannatintasoilla

£, = °C O =
Murokeksit Kiertoilma Leivinpelti 140 25-45 2ja4
Pienet kakut (20 kpl/leivinpel- Kiertoilma Leivinpelti 150 25-35 2ja4
ty 1)
Rasvaton sokerikakku Kiertoilma Paistoritila 2) 160 45-55 2ja4
Omenapiirakka Kiertoilma Paistoritila 2) 160 55 - 65 2ja4

1) Esikuumenna tyhja laite.

2) 1 kakkuvuoka paistoritilan paalla. Yksi asetettuna vasemmalle ja yksi oikealle.

11. HOITO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

11.1 Puhdistukseen liittyvia
huomautuksia

Puhdistusaineet

» Puhdista laitteen etuosa pelkalla
lampimalla vedella ja miedolla
pesuaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

» Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

» Poista tahrat miedolla pesuaineella.

Jokapadivainen kaytto

» Puhdista laitteen sisdosa jokaisen kayton
jalkeen. Rasvan tai muiden jaamien
kertyminen saattaa aiheuttaa tulipalon.

» Ala sailyta ruokaa laitteessa yli 20
minuuttia. Kuivaa laitteen sisdosa
pelkastaan mikrokuituliinalla jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Tarvikkeet

» Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton
jalkeen ja anna niiden kuivua. Kayta
pelkastaan mikrokuituliinaa, lamminta
vettd ja mietoa puhdistusainetta.
Lisavarusteita ei saa pesta
astianpesukoneessa.

» Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa
puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai
teravareunaisilla esineilla.

11.2 Lokeron puhdistaminen

Poista kalkkijaamat puhdistamalla sisatilan
reliefi hdyrytoiminnon kayttamisen jalkeen.

@

Toimintoa varten: Kiertoilma PLUS
puhdista uuni aina 5-10 kayttokerran

jalkeen.

1. Kaada lokeroon 250 ml vakiviinaetikkaa
tai sitruunahappoa.

Kayta vakiviinaetikkaa, jonka happamuus
on enintdan 6 % ja joka ei sisalla
lisdaineita.

2. Anna viinietikan liuottaa kalkkijaamia
ympardivassa lampétilassa 30 minuutin
ajan.

3. Puhdista uunitila pehmealla liinalla.

11.3 Uunipeltien kannattimien
irrotus

Poista kannattimet laitteen puhdistamiseksi.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.

2. Veda kannattimen etuosa irti
sivuseinasta.

3. Veda kannattimen takaosa irti
sivuseinasta ja poista se.
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4. Asenna kannattimet painvastaisessa
jarjestyksessa.

11.4 Vesipuhdistus

Tama puhdistustoiminto poistaa jaljelle
jadaneen rasvan ja ruokajaamat laitteesta
kosteuden avulla.

1. Kaada vesi lokeroon: 200 ml.

Aseta toiminto .

Aseta lampdtilaksi 90 °C.

Anna laitteen toimia 30 min:n ajan.
Sammuta laite.

Odota, kunnes laite on jadhtynyt.
Puhdista uunitila pehmealla liinalla.

oahwd

11.5 Luukun irrottaminen ja
asentaminen

Voit poistaa luukun ja sisaiset lasilevyt niiden
puhdistamiseksi. Lasipaneelien lukuméaara
vaihtelee eri malleissa.

/\ VAROITUS!
Luukku on painava.

/\ HUOMIO!

Kasittele lasia varoen, tama koskee
erityisesti etupaneelin reunoja. Lasi voi
rikkoontua.

1. Varmista, etta laite on taysin jaahtynyt
2. Avaa luukku kokonaan.

3. Paina saranoissa olevia lukitusvipuja A.
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4. Sulje uunin luukku ensimmaiseen
avausasentoon (likimaarin 70 ° kulma).
Tartu luukkuun kasin kummaltakin
puolelta ja veda se irti uunista yldspain
suuntautuvassa kulmassa.
6. Aseta luukku sen ulkopinta alaspéin
vakaalle pinnalle levitetyn liinan paalle.
7. Pida kiinni luukun

reunalistasta B molemmin puolin luukun
ylareunaa ja tydnna sisdanpain
pidiketiivisteen vapauttamiseksi.

o

8. lIrrota luukun reunalista vetamalla sita
eteenpain.

9. Tartu lasilevyihin ylareunasta ja veda ne
yksi kerrallaan ulos.

10. Puhdista lasipaneeli vedella ja saippualla.
Kuivaa lasipaneeli huolellisesti. Lasilevyja
ei saa pesta astianpesukoneessa.

Suorita edella kuvatut vaiheet

painvastaisessa jarjestyksessa

puhdistamisen jalkeen. Kiinnita ensiksi pienin
lasilevy, sitten suurempi ja lopuksi luukku.

Varmista, etta lasipaneelit on asetettu
oikeaan asentoon. Muutoin luukun pinta voi
ylikuumentua.

11.6 Lampun vaihtaminen

/\ VAROITUS!

Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

1. Katkaise laitteen virta ja odota, etta se
jaahtyy.



2. Irrota laite verkkovirrasta.
3. Aseta liina uunin pohjalle.

Ylalamppu

1. Irrota lampun lasikupu kiertamalla sita.

N ‘

12. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

12.1 Kayttohairiot...

Mikali laitteessa ilmenevaa ongelmaa ei ole

2. Puhdista lampun kansi.

3. Vaihda lamppu sopivaan 300 °C
lammonkestavaan lamppuun.

4. Asenna lasinen kansi.

Ongelma

Syy ja korjaustoi-
menpide

Seuraavan toiminnon
kypsennysteho on epa-
tyydyttava: Kiertoilma
PLUS .

Lokeroa ei ole taytetty ve-
della. Lisaa oikea maara

vetta. Katso luvun "Paivit-
tainen kaytt6” kohta "Toi-

kuvattu tdssa taulukossa, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

Ongelma

Syy ja korjaustoi-
menpide

Laite ei kuumene.

Sulake on palanut. Var-
mista, etta vian syy on
sulakkeessa. Jos ongel-
ma toistuu, kaanny sah-
kdalan ammattilaisen
puoleen.

Naytdssa nakyy "12.00”.

On tapahtunut virtakatko.
Aseta kellonaika.

Vettd vuotaa uunin loke-
rosta.

Lokerossa on liikaa vetta.
Kytke laite pois toimin-
nasta ja varmista, etté lai-
te on jaahtynyt. Pyyhi ve-
si liinalla tai sienella. Li-
saa oikea maara vetta.
Katso luvun "Paivittdinen
kaytté” kohta "Toiminnon
asettaminen: Kiertoilma
PLUS.

minnon asettaminen:
Kiertoilma PLUS.

Lamppu ei toimi. Lamppu on palanut. Vaih-
da lamppu. Katso luvun
"Hoito ja puhdistus” kohta

Lampun vaihtaminen.

12.2 Huoltotiedot

Jos et itse I0yda ratkaisua ongelmaasi, ota
yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot [6ydat
laitteen arvokilvesta. Arvokilpi I0ytyy laitteen
etukehyksesta. Se nakyy, kun luukku
avataan. Ala poista arvokilped laitteesta.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (MOD.) :

Tuotenumero (PNC):

Sarjanumero (S.N.):
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13. ENERGIATEHOKKUUS

13.1 EU:n energiamerkintoja ja ekologista suunnittelua koskevien
asetusten mukainen tuotetietolomake ja tuotetiedot

Toimittajan nimi AEG

) . BEB351010M 944188349
Mallin tunniste BEB351010W 944188350
Energiatehokkuusluokka 95.3
Energiatehokkuusluokka A

Energiankulutus normaalikaytdssa Yla- ja alalampd -toiminnossa

0.99 kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila

0.81 kWh/kierros

Pesien lukumaara

1

Lampolahde

Sahko

Aanimer.voimak

711

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
BEB351010M 34.0 kg
Massa
BEB351010W 34.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Ruoanlaittoon tarkoitetut sdhkdtoimiset kodinkoneet — Osa 1: Mallistot, uunit, héyryuunit ja gril-

lit — Menetelmia tehon mittaukseen.

13.2 Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan alhaisen

virrankulutuksen saavuttamiseen

Virrankulutus valmiustilassa

0.8W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pienen virrankulutuk-

sen

20 min

13.3 Energiansaastovinkkeja

Seuraavat vinkit auttavat saastamaan
energiaa laitteen kayton yhteydessa.

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Ala avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, etta se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita ja tummia,
heijastamattomia vuokia ja astioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Ala esikuumenna laitetta ennen kypsennysta,
ellei sita ole erikseen suositeltu.
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Minimoi paistojen véliset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayté uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampatila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Pida ruoka lampiméana ja Iammita muita
ruokalajeja jalkildmpda kayttaen.



Ruoan lampimana pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus,
niin voit hyodyntaa jalkilammon ja sailyttaa
ruoan lampimana.

14. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

C/:‘). Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Kostea kiertoilma
Tama toiminto s&astaa energiaa ruoanlaiton
aikana.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.
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Velkommen til AEG! Takk for at du valgte produktet vart.

reparasjon:

@ Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og
www.aeg.com/support

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfelgende instruksjoner ngye innen du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

 Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.

34 NORSK



« Barn bgr vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet.

» Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

« ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjales ned.

» Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.

» Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

 Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

 Dette produktet er beregnet for bruk innendears i ett hjem.

» Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom,
gjestehus og andre lignende steder hvor slik bruk ikke
overstiger (gjennomsnittlig) bruk for husholdningsrom.

» Bare en kvalifisert person ma montere produktet og skifte ut
kabelen.

» Bruk ikke produktet far du installerer det i en innebygget
enhet.

» Trekk stagpselet ut av stikkontakten fgr du utfgrer
vedlikehold.

« Om tilfarselsledningen er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga at den kan utgjare en
elektrisk fare.

« ADVARSEL: Sarg for at produktet er slatt av far du bytter
lampen for a unnga fare for elektrisk stot.

« ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Veer forsiktig sa du ikke bergrer
varmeelementene eller produktrommets overflate.

« Bruk alltid grillvotter til a fijerne eller sette inn tilbehar eller
ovnsutstyr.
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 For a fierne ovnsstigene, ma du farst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt

rekkefolge.

* |kke bruk damprengjaring til a rengjere produktet.
* lkke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe
gjenstander av metall for a rengjare glassdgren, da dette
kan ripe opp glasset og fare til at glasset blir matt.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Montering

/\ ADVARSEL!

Installering ma kun foretas av en
kvalifisert person.

Fjern all emballasje.

Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Folg installasjonsinstruksjonene som er
tilgjengelige pa nettstedet vart.

Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

Ikke dra eller lgft produktet etter
handtaket.

Monter produktet pa et trygt og egnet sted
som oppfyller monteringskrav.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

For du monterer produktet, sjekk at
produktdgren apner uten hindring.
Produktet er utstyrt med et elektrisk
kiglesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stgt.

Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker.

Produktet ma veere jordet.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.

Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

Ikke bruk grenuttak eller skjgteledninger.
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» Pass pa at stapselet og stramkabelen ikke
pafgres skade. Hvis stremkabelen ma
erstattes, ma dette utfores av vart
Autoriserte servicesenter.

» Stremkablene ma ikke bergre eller komme
naer apparatets der eller sprekken under
apparatet, spesielt ikke nar den er i bruk
eller nar deren er varm.

» Beskyttelsen mot elektrisk stot fra
stremfgrende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

» lkke sett stgpselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.

» Huvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stgpselet.

+ Ikke trekk i kabelen for a koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stgpselet.

* Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

» Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stramnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

* Produktet leveres med stgpsel og
strgmledning.

2.3 Bruk

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stat eller eksplosjon.

* Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.



+ Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

» |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

« Sla av produktet etter hver bruk.

» Veer forsiktig nar du apner daren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
slippe ut.

+ Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

» |kke belast dgren nar den er apen.

» Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

+ Apne doren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fgre til en
blanding av alkohol og luft.

 Ikke la gnister eller apne flammer komme i
kontakt med produktet nar du apner
daren.

» Bruk alltid glass og krukker som er
godkjent for konserveringsformal.

* Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i nerheten av
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

2.4 Pleie og rengjgring

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade, brann eller skade
pa produktet.

Sla av produktet og trekk stgpselet ut av
stikkontakten fer rengjering og
vedlikehold.

Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at glasspanelene kan knuses.

Erstatt dgrglassene umiddelbart nar de er
skadet. Kontakt det autoriserte service-
senteret.

Veer forsiktig nar du fierner dgren. Dagren
er tung!

Rengjgr produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

Rengjor produktet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Du ma
aldri bruke skurende oppvaskmidler,
skuresvamper, Igsemidler eller
metallgjenstander.

Folg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.

2.5 Innvendig lys

« For a forhindre skade pa emaljen:

— ikke plasser ovnsutstyr eller andre
gjenstander direkte i bunnen av
produktet.

— ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.

— ikke tem vann direkte inn i det varme
produktet.

— ikke oppbevar fuktig servise eller mat i
produktet nar tilberedningen er ferdig.

— veer forsiktig nar du fierner eller
monterer tilbeharet.

» Misfarge pa produktets emalje eller rustfritt
stal har ingen innvirkning pa funksjonen.

» Bruk en grill-/stekepanne for blgte kaker.
Fruktsaft gir permanente flekker.

» Tilbered alltid med produktets dar lukket.

» Hovis produktet er montert bak et
mebeldgr, ma du sgrge for at dgren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme og
fuktighet kan bygge seg opp bak et lukket
mebeldgr og dermed forarsake skade pa
produktet, boligen eller gulvet. Ikke lukk
mgbeldgren fgr produktet er helt avkjglt
etter bruk.

/\ ADVARSEL!
Det er fare for elektrisk stat.

Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment a signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

Bruk kun lyspeerer med tilsvarende
spesifikasjoner.

2.6 Tjenester

Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet.
Bruk kun originale reservedeler.
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2.7 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

» Kontakt kommunen din for informasjon om

hvordan du kaster produktet.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generell oversikt

ke kel
s

©( R é]\
2*g
T

Betjeningspanel

Bryter for ovnsfunksjoner
Strgmindikator/-symbol

Display

Betjeningsbryter (for temperaturen)
A Temperaturindikator/-symbol

|
HE QO BN

4. BETJENINGSPANEL
4.1 Sla produktet av og pa.

For a sla pa produktet:

1. Trykk pa bryterne. Bryterne kommer ut.

2. Drei bryteren for ovnsfunksjonene for a
velge funksjon:

3. Drei kontrollbryteren for a justere
innstillinger.

Drei bryteren for ovnsfunksjoner til av-

posisjonen for & sla av produktet (o]

4.2 Sensor felt / Knapper

J— For & stille inn tiden.
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» Koble produktet fra stramforsyningen.
« Kutt av stremkabelen nzaer produktet og
kast den.

Varmeelement

B Lys

B Vifte

Uttakbare brettstiger

Gravert ovnsrom - Beholder for rengjgring
med vann

Hyllenivaer

3.2 Tilbeheor

* Rist
For kakeformer, ovnsformer, gryteretter,
kokekar/-fat.

« Stekebrett
For fuktige kaker, bakte varer, brgd, store
steker, frosne maltider og for a fange
dryppende veesker, f.eks. fett ved steking
av mat pa rist.

« Grill-/stekepanne
For & bake og steke eller for & samle opp
fett.

@ For a stille inn en klokkefunksjon.

_|_ For a stille inn tiden.

4.3 Display
A °
i
_ Vi)
o Hooo 9
N |

A. Klokkefunksjonene



B. Timer

5. FOR FORSTEGANGS BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Klokkeinnstilling.

Etter farste tilkobling til strem, vent til

displayet viser: «12:00».

1. = — — trykk for & stille inn tiden.

2. (D - trykk for & bekrefte, ellers blir det
angitte klokkeslettet lagret automatisk
etter 5 sekunder.

5.2 Farste forvarming og rengjoring

Forvarm det tomme produktet fgr forste
gangs bruk og kontakt med mat. Produktet

6. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

kan avgi ubehagelig lukt og rayk. Ventiler
rommet under forvarming.

1.

2,

Fjern tilbehgr og avtakbare hyllestgtter fra
produktet.

Angi funksjon E] Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pai1t.

Angi funksjon . Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pai 15 min.
Sla av produktet og vent til det er kaldt.
Rengjer produktet og tilbehgret kun med
en mikrofiberklut, varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

Sett tilbeharet og de avtakbare
hyllestgttene tilbake til startposisjonen.

W]

Over- og undervarme
For & bake og steke pa ett hylleniva.

6.1 Varmefunksjoner

Lys

Slik slar du pa lampen.

lﬂ Baking med damp

¢ Denne funksjonen er laget med tanke pa a
spare energi nar man lager mat. Nar du
bruker denne funksjonen, kan temperatu-
ren i produktet variere fra den angitte tem-
peraturen. Varmeeffekten kan reduseres.
For mer informasjon, se kapittelet «Daglig
bruk», merknader om: Baking med damp.

Varmluft / Ekte varmluft PLUSS / Ren-
gjering med vann

For & steke kjott og bake kaker. Still inn en
lavere temperatur enn for konvensjonell
matlaging, da viften fordeler varmen jevnt
innvendig i ovnen. / For a tilfgre fuktighet
under tilberedningen. For a fa riktig farge
og spre skorpe under baking. For & gjen-
oppvarme mat med saftigere resultater.
Se kapitlet «Stell og rengjering» for mer
informasjon om: Rengjering med vann.

Varmluft

For a steke kjott og bake kaker. Still inn en
lavere temperatur enn for konvensjonell
matlaging, da viften fordeler varmen jevnt
innvendig i ovnen.

Grill
Slik griller du tynne matstykker og rister
brad.

Gratinering med vifte

For & steke store kjottstykker eller fijserfe
pa én brettplassering. For a gratinere og
brune.

Pizzafunksjon
For & bake pizza og andre retter som kre-
ver mer varme nedenfra.

Tining

For & tine mat (grennsaker og frukt). Tine-
tiden avhenger av mengden og stgrrelsen
pa den frosne maten.
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Lampen kan deaktiveres automatisk ved
en temperatur under 140 °C for enkelte
ovnsfunksjoner.

6.2 Merknader om: Baking med
damp

Denne funksjonen blir brukt til & overholde
energieffektivitetsklassen og gkodesignkrav (i
henhold til EU 65/2014 og EU 66/2014).
Tester i henhold til: IEC/EN 60350-1.

Stekeovnsdgren skal veere lukket under
tilberedning slik at funksjonen ikke forstyrres,
og ovnen er i drift med hgyest mulig
energieffektivitet.

For matlagingsinstruksjonene se kapittelet
«Rad og tips»Baking med damp. For
generelle anbefalinger om energisparing se
kapittelet «Energieffektivitet»,
Energisparetips.

6.3 Stille inn en ovnsfunksjon

1. Vri pa knappen for varmefunksjonene for
a velge en oppvarmingsfunksjon.

2. Drei pa kontrollvelgeren for a velge
temperatur /.

3. Nar tilberedningen er ferdig, drei bryterne
til av-posisjonen for & sla av produktet.

6.4 Innstilling av funksjonen:Ekte
varmluft PLUSS

Denne funksjonen gker fuktighet under
steking.

7. TILLEGGSFUNKSJONER
7.1 Kjolevifte

Nar produktet er i bruk, slar kjeleviften seg pa
automatisk for & holde produktets overflater
kalde. Hvis du slar av produktet, er kjgleviften
aktiv til produktet avkjales.

7.2 Mekanisk degrlas
Dgarlasen er last opp i det nye produktet.
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/\ ADVARSEL!

Fare for brannskader og skade pa
produktet.

1. Serg for at produktet er kaldt.
2. Fyll bunnen med vann fra springen.

Bunnen har maksimal kapasitet pa 250
ml. Fyll ikke vann pa nytt under matlaging
eller nar produktet er varmt.

Still inn funksjonen: .

Vri kontroll-bryteren til valgt temperatur.
Forvarm det tomme produktet i 10 min for
a danne fuktighet.

6. Plasser maten inne i produktet. Ikke apne
ovnsdgren under tilberedning.

7. Vri bryteren for ovnsfunksjoner til av-
posisjonen for a sla av ovnen.

8. Etter at funksjonen er avsluttet, kan du
apne dgren forsiktig. Frigitt fuktighet kan
forarsake brannskader.

9. Serg for at produktet er kaldt. Fjern

gjenveerende vann fra ovnsrommet.

I ol g




/\ FORSIKTIG!

Ikke flytt derlasen vertikalt.
Ikke skyv pa derldsen nar du lukker
ovnsdgren.

7.3 Bruk av mekanisk dorlas

For a lase dgren: trekk dgrlasen fremover til
den laser seg.

For a lase opp degren: skyv derlasen tilbake
inn i panelet.

(0

8. KLOKKEFUNKSJONER

8.1 Tabell over klokkefunksjoner

@ Tid pa dagen
For & stille inn, endre eller sjekke klokkeslett.

Iel Steketid
For a velge hvor lenge produktet virker.
Q Varselur

For a stille inn en nedtelling. Denne funksjo-
nen har ingen innvirkning pa bruken av pro-
duktet. Du kan stille inn denne funksjonen nar
som helst, selv nar ovnen er slatt av.

8.2 Innstilling: Tid pa dagen

1. O_ trykk gjentatte ganger for & endre
Klokkeslettet. @ - blinker.

2. + — —trykk for & stille inn tiden.
Etter ca. 5 s stopper blinkingen og displayet
viser klokkeslettet.

@ - blinker nar du kobler produktet til en
stramkilde, nar det har veert et strembrudd

eller nar timeren ikke er innstilt. + — —trykk
for & stille inn tiden.

8.3 Innstilling: Steketid

1. Stille inn en varmefunksjon og
temperaturen.

Du kan apne dgren nar dgrlasen er last.

1. Skyv lett pa derlasen.
2. Apne degren ved & trekke i den med
handtaket.

Nar du lukker dgren, ma du pase at dgrlasen
forblir last.

2. O- trykk gjentatte ganger. I=>1- blinker.
3.+, — —trykk for 4 stille inn: Steketid.

Displayet viser 2. 1| - blinker nar den

innstilte tiden er over. Signalet hgres og

produktet slar seg av.

4. Trykk pa en vilkarlig knapp for a stoppe
signalet.

5. Drei bryterene til av-stillingen.

8.4 Innstilling: Varselur

1. @ - trykk gjentatte ganger. Q - blinker.

2. + — —trykk for & stille inn tiden.

Funksjonen starter automatisk etter 5 s. Nar

innstilt tid avsluttes, harer du et lydsignal.

3. Trykk pa en vilkarlig knapp for & stoppe
signalet.

4. Drei bryterene til av-stillingen.

8.5 Avbryter: Klokkefunksjonene

1. O_ trykk gjentatte ganger til
klokkesymbolet begynner a blinke.

2. Trykk og hold —.
Klokkefunksjonen slas av etter noen fa
sekunder.
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9. BRUK AV TILBEHYRET

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

9.1 Innsetting av tilbehor

En liten fordypning pa toppen aker
sikkerheten og gir vippebeskyttelse.
Fordypningene er ogsa tippebeskyttet.
Kanten rundt risten forhindrer at kokekar sklir
av risten.

Rist

10. RAD OG TIPS

10.1 Rad om tilberedning

Temperaturer og tilberedningstider i tabellene
er kun veiledende. De avhenger av
oppskriftene og kvalitet og mengde
ingredienser som brukes.

Produktet kan bake eller steke annerledes
enn det forrige produktet. Antydningene
nedenfor viser anbefalte innstillinger for
temperatur, tilberedningstid og
hylleplassering for spesifikke mattyper.

Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.

Hvis du ikke finner opplysningene for en
bestemt oppskrift, kan du ta utgangspunkt i
en tilsvarende rett.

For energisparetips, se kapittelet
«Energieffektivitet».

Symboler som brukes i tabellene:

Sett ristene inn mellom sporene pa
brettstigen. Sgrg for at hyllen bergrer
baksiden av ovnens innside.

Stekebrett / Langpanne

——

§§§ Mattype
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Skyv brettet inn i sporene pa brettstigene.
Plasser stekebrettet med skraningen mot
baksiden av innsiden av ovnen.

Varmefunksjon

Temperatur

o

Tilbehgr

Hylleniva

Tilberedningstid (min)

oy

10.2 Baking med damp — anbefalt
tilbehar

Bruk marke og ikke-refleksive bokser og
beholdere. De har bedre varmeabsorbering
enn den lette fargen og de refleksive rettene.

* Pizzapanne — mgrk, ikke-reflekterende,
diameter 28cm

« Bakebrett — mark, ikke-reflekterende,
diameter 26cm



* Ramekiner - keramikk, diameter 8cm,

10.3 Baking med damp

;‘-dee 5 cm . . Folg forslagene i tabellen for best mulig
* Tertebunnsform - mark, ikke-refleksiv,
diameter 28cm resultater.
N = °C = O

Stﬁt sma gjeerbakst, 16 stekebrett eller langpanne 190 3 45 -55
s
Frossen pizza, 0,35 kg rist 190 2 45 -50
Rullekake stekebrett eller langpanne 180 2 45-55
Brownies stekebrett eller langpanne 180 2 55-60
Sukkerbrgdbunn sukkerbrgdbunn-form pa rist 180 2 40 - 50
Posjert fisk, 0,3 kg stekebrett eller langpanne 180 3 25-35
Hel fisk, 0,2 kg stekebrett eller langpanne 180 3 25-35
Fiskefilét, 0,3 kg pizzabrett pa rist 180 3 40 - 50
Posjert kjott, 0,25 kg stekebrett eller langpanne 190 3 40 - 50
Shashlik, 0,5 kg stekebrett eller langpanne 190 3 35-45
Informasjonskapsler stekebrett eller langpanne 160 2 40 - 50
(Cookies), 16 stk
Makroner, 24 stk stekebrett eller langpanne 150 2 35-45
Muffins, 12 stk stekebrett eller langpanne 160 2 35-45
H;I;e—smt butterdeig, 20 stekebrett eller langpanne 170 2 35-45
s
Sandkjeks, 20 stk stekebrett eller langpanne 150 2 40 - 45
Smaterter, 8 stk stekebrett eller langpanne 170 2 35-45
Grgnnsaker, posjerte, stekebrett eller langpanne 180 3 45 - 55
0,4 kg
Vegetarisk omelett pizzabrett pa rist 190 3 40 - 50
10.4 Informasjon for testinstitutter
Tester i henhold til: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Baking pa ett niva

&L, = °C O =
Fettfritt formkake Varmluft Rist 160 45 - 60 2
Fettfritt formkake Over- og under- Rist 160 45 - 60 2

varme

Eplepai, 2 former @ 20 cm Varmluft Rist 160 55-65 2
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= — o,
&L, = C Q) =
Eplepai, 2 former @ 20 cm Over- og under- Rist 180 55-65 1
varme
Kjeks Varmluft Stekebrett 140 25-35 2
Kjeks Over- og under- Stekebrett 140 25-35 2
varme
Smakaker, 20 stk. per steke- Varmluft Stekebrett 150 20-30 3
brett 1)
Smakaker, 20 stk. per steke- Over- og under- Stekebrett 170 20-30 3
brett 1) varme
Smerbrad 2) Grill Rist maks. 1-2 5
1) Forvarm det tomme produktet
2) Forvarm det tomme produktet i 5 min.
Baking pa flere nivaer
= - o,
L = C O =
Kjeks Varmluft Stekebrett 140 25-45 2094
Smakaker, 20 stk. per steke- Varmluft Stekebrett 150 25-35 2094
brett 1)
Fettfritt formkake Varmluft Rist 2) 160 45 -55 2094
Eplekake Varmluft Rist 2) 160 55-65 2094

1) Forvarm det tomme produktet

2) 1 kakeform pa hver rist. En er plassert til venstre og en til hayre.

11. STELL OG RENGJYRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

11.1 Merknader om rengjoring

Rengjgringsmidler

Rengjer produktets forside kun med en
mikrofiberklut med varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

Bruk en rengjgringslasning for & rengjere
metalloverflater.

Rengjer flekker med et mildt vaskemiddel.

Hverdagsbruk
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Rengjgr innsiden av produktet etter hver
bruk. Fettoppsamling eller andre rester
kan fgre til brann.

Ikke oppbevar maten i produktet lenger
enn 20 minutter. Tgrk innsiden av
produktet kun med en mikrofiberklut etter
hver bruk.

Tilbehor

Rengjer alt tilbeher etter hver bruk og la
det tgrke. Bruk kun en mikrofiberklut med
varmt vann og et mildt vaskemiddel. Ikke
rengjgr tilbehgret i en oppvaskmaskin.
Rengjar ikke tilbehgr med slippbelegg ved
hjelp av sterke vaskemidler eller skarpe
gjenstander.



11.2 Rengjgring av ovhsrommet

Rengjgr ovnsrommet for a fijerne kalkrester
etter damptilberedning.

®

For funksjonen: Ekte varmluft PLUSS
rengjer ovnen hver 5. — 10. stekesyklus.

11.5 Ta ut og sette pa plass deren

Du kan fjerne deren og det indre glasspanelet
for & rengjere det. Antall glass er forskjellig
for ulike modeller.

/\ ADVARSEL!
Daren er tung.

1. Hell 250 ml hvit eddik eller sitronsyre i
ovnsrommet.
Bruk maks 6 % syreholdig eddik uten
tilsetningsmidler.

2. La eddiken Igse opp kalkrestene i
romtemperatur i 30 minutter.

3. Rengjer ovnsrommet med varmt vann og
en myk klut.

11.3 Fjerning av hyllestottene
Fjern hyllestattene for a rengjere produktet.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

2. Trekk den fremre delen av brettstigen ut
fra sideveggen.

3. Trekk den bakre delen av hyllestgtten ut
fra sideveggen og ta den ut.

| ]

‘ —
g 0 "5

Fort

W

1T

=3

4. Monter brettstigen i motsatt rekkefglge.

11.4 Rengjoring med vann

Denne rengjgringsprosedyren bruker
fuktighet for a fijerne gjenveerende fett og
matrester fra produktet.

1. Ha vann i nedsenkningen i ovhsbunnen:
200 ml.

Still inn funksjonen .

Still temperaturen til 90 °C.

La produktet virke i 30 min.

Slik slar du av produktet.

Vent til produktet er kaldt. Terk ovnen
med en myk klut.

oapON

/\ FORSIKTIG!

Handter glasset forsiktig, seerlig pa
kantene pa frontpanelet. Glasset kan
knuse.

1. Pase at produktet er kaldt
2. Apne dgren helt.

3. Trykk spennarmene A pa de to
derhengslene helt ned.

4. Lukk deren til farste apneposisjon (ved
tilnaermet vinkel: 70°).

5. Hold ovnsdgren med én hand pa hver
side og trekk den ut og opp fra ovnen.

6. Legg degren med utsiden ned pa et mykt
og stabilt underlag.

7. Hold derlisten B gverst pa daren pa
begge sider og trykk innover for a frigjere
klipslasen.

8. Trekk darlisten mot deg for & fierne den.
9. Hold et og et glass gverst i kanten og
trekk dem oppover og ut av faringen.
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10. Rengjer glasspanelet med sape og vann.
Terk glasspanelet grundig. lkke rengjar
glasspanelene i oppvaskmaskinen.

Gjenta stegene ovenfor i motsatt rekkefglge

etter rengjoring. Monter det minste panelet

farst, sa det store, og til slutt deren.

Sgrg for at glasspanelene settes inn i korrekt
posisjon, ellers kan overflaten pa deren
overopphetes.

11.6 Skifte lyspaere

/\ ADVARSEL!

Det er fare for elektrisk stat.
Lampen kan vaere varm.

12. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.
2. Koble produktet fra stremforsyningen.
3. Legg kluten pa ovnsgulvet.

@verste ovnslampe

1. Drei glassdekselet for & ta det av.

2. Rengjar glassdekselet.

3. Erstatt paeren med en egnet
varmebestandig lyspaere som taler 300
°C.

4. Monter glassdekselet.

Problem Arsak og lgsning

12.1 Hva ma gjeres, hvis ...

| tilfeller som ikke er inkludert i denne
tabellen, ta kontakt med et autorisert
servicesenter.

Problem Arsak og lgsning

Produktet blir ikke varmt. ~ Sikringen har gatt. Kon-
troller om sikringen er ar-
saken til funksjonssvik-
ten. Kontakt en godkjent
elektriker hvis feilen ved-

varer.

Vannet lekker ut av ov-
nen.

Det er for mye vann i ov-
nen. Deaktiver produktet
og kontroller at det er av-
kjalt. Tark opp vannet
med en klut eller svamp.
Tilsett riktig mengde
vann. Se under «Daglig
bruk» og Still inn funksjo-
nen: Ekte varmluft
PLUSS.

Displayet viser «12.00».  Det var strgmbrudd. Angi

tid pa dagen.

Utilfredsstillende stekey-
telse for funksjonen: Ekte
varmluft PLUSS .

Bunnen er ikke fylt med
vann. Tilsett riktig meng-
de vann. Se under «Dag-
lig bruk» og Still inn funk-
sjonen: Ekte varmluft
PLUSS.
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Lampen fungerer ikke

Lyspaeren har gatt. Bytt
lyspeeren. Se «Stell og
rengjering», Skifte ut lam-
pen.




12.2 Servicedata Vi anbefaler at du noterer opplysningene

. . L her:
Hvis du ikke greier a lgse problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter. Modell (MOD.) -
Produktnummer (PNC):

Du finner informasjon som servicesenteret
behgver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert Serienummer (S.N.):
pa den fremre rammen til produktet. Det er
synlig nar du apner dgren. lkke fiern
typeskiltet fra produktet.

13. ENERGIEFFEKTIV

13.1 Produktinformasjon og produktinformasjonsark i henhold til EU-
forordninger om gkodesign og energimerking

Leverandgrens navn AEG
o s
Energieffektivitetsindeks 95.3
Energieffektivitetsklasse A
Energiforbruk med standard matmengde, over- og undervarme 0.99 kWt/syklus
Energiforbruk med standardbelastning, viftemodus 0.81 kWt/syklus
Antall ovner 1
Varmekilde Elektrisitet
Volum 711
Ovnstyper Innebygd ovn
BEB351010M 34.0 kg
Masse
BEB351010W 34.0 kg

EN 60350-1 - Elektriske husholdningsprodukter for matlaging — del 1: Komfyrer, ovner, dampovner og grillappara-
ter - Metoder for maling av yteevne.

13.2 Produktinformasjon for stremforbruk og maksimal tid for a na
gjeldende laveffektmodus

Stremforbruk i standby-modus 0.8 W
Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffektmodus 20 min
13.3 Energisparingstips Serg for at produktets der er lukket nar

produktet er i bruk. Ikke apne daren for ofte
under matlaging. Hold dgrpakningen ren og
sorg for at den sitter godt pa plass.

Falgende tips nedenfor vil hjelpe deg med a
spare energi nar du bruker produktet.
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Bruk kokekar i metall og marke, ikke-
reflekterende bokser og beholdere for a
forbedre energisparingen

Ikke forvarm produktet for tilberedning med
mindre det er spesielt anbefalt.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmluft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for & spare strem.

Restvarme
Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum 3 -

14. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet a Legg emballasjen i riktige
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til &
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og elektroniske
produkter. Ikke kast produkter som er merket
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10 min fer matlagingen avsluttes.
Restvarmen inne i produktet fortsetter a
tilberede.

Bruk restvarmen til & holde maten varm eller
varme opp andre retter.

Slik holder du maten varm
Hvis du vil bruke restvarmen til & holde maten
varm, velg lavest mulig temperaturinnstilling.

Baking med damp
Funksjonen er laget med tanke pa a spare
strgm under matlaging.

med symbolet i sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for naermere opplysninger.



Vidlkommen till AEG! Tack for att du har valt en av vara produkter.

®

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
www.aeg.com/support

Med reservation for andringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

» Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental féormaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
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eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

» Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

« VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

« Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

» Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

» Denna produkt ar endast avsedd fér matlagning.

» Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
» Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

* Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

« Anvand inte produkten innan den har installeras i den
inbyggda strukturen.

* Bryt strdmférsdrjningen till apparaten fére utférande av
underhall.

» Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

* VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

« VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmets ytor.

« Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.
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» For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka

ugnsstegar i omvand ordning.

» Anvand inte angrengoéringsmedel for att rengdéra produkten.
« Anvand inte skarpa rengoringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

Avlagsna allt forpackningsmaterial.
Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

Folj installationsanvisningarna som finns
pa var webbplats.

Var alltid forsiktig nar produkten ror sig
eftersom den &r tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Dra aldrig produkten i handtaget.
Installera produkten pa en saker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Kontrollera, fore installation av ugnen, att
ugnsluckan kan 6ppnas enkelt utan
motstand.

Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska stromfoérsorjningen.

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goéras av
en behorig elektriker.

Produkten maste jordas.

Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstammer med elnatets elektricitet.
Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste
det goras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan &r het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter I0st.

Dra inte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel
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2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstétar
eller explosion foreligger.

Andra inte produktens specifikationer.
Kontrollera att ventilationséppningarna
inte ar blockerade.

Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

Sténg av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten &r paslagen. Varm
luft kan strémma ut.

Anvand inte produkten med vata hander
eller nér den har kontakt med vatten.
Tryck inte pa den 6ppna luckan.

Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

Oppna luckan férsiktigt. Anvéndning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du 6éppnar
luckan.

Anvand alltid glas och burkar som ar
godkanda fér konservering.

Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

Laga alltid mat med luckan stangd.

Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel i ett skap,
se till att skapsdorren eller panelen aldrig
ar stangd nar produkten anvands. Varme
och fukt kan byggas upp bakom en stangd
lucka och orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan forrén produkten har svalnat helt
efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!

Risk foér personskador, brand eller skador
pa produkten.

/\ VARNING!

Risk for skador pa produkten.

For att forhindra skador eller missfargning

pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller andra
foremal direkt pa ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehoren.

Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.
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Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget innan underhall.

Se till att ugnen ar kall. Det finns risk for
att glaspanelerna spricker.

Byt omedelbart ut luckglas som har
skadats. Kontakta det auktoriserade
servicecentret.

Var forsiktig nar du tar bort luckan fran
produkten. Luckan &r tung.

Rengor produkten regelbundet for att
férhindra att ytmaterialet forsamras.
Rengor produkten med en vat mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte slipande produkter, repande
rengoringstussar, lI6sningsmedel eller
metallféremal.

Om du anvander en ugnssprej ska du folja
sakerhetsanvisningarna pa foérpackningen.

2.5 Invandig belysning

/\ VARNING!
Risk for elektrisk stot!

Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som séljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sasom temperatur,
vibration, fuktighet eller ar avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att




anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

» Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

* Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.6 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
» Anvand endast originalreservdelar.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

el L Ll

5 cals
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Kontrollpanel

Funktionsvred for tillagningsfunktioner
Strémlampa/symbol

Display

Temperaturinstéllningsvred

[A Temperaturindikator/symbol

4. KONTROLLPANEL

4.1 Sla pa och stanga av produkten
For att sla pa ugnen:

1. Tryck pa vreden. Vreden falls ut.

2. Vdljj en tillagningsfunktion genom att vrida
pa funktionsvredet.

3. Vrid kontrollvredet for att justera
installningarna.

Stang av ugnen genom att vrida vredet for

tillagningsfunktioner till avstangt lage @

2.7 Avyttring

/\ VARNING!

Risk for personskador eller kvavning
foreligger.

« Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla ur produkten fran eluttaget.

» Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

Varmeelement
B Lampa

El Flakt
Ugnsstegar, borttagbara

Ugnsutrymmets nedsankning - Behallare
for vattenrengdring

Hyllplaceringar
3.2 Tillbehor

* Galler
For kakformar, ugnsformar, stekta ratter,
kokkarl/ratter.

* Bakplat
Fér mjuka kakor, bakade godsaker, bréd,
stora stekar, frusna ratter och for att fanga
upp spill av vatska, som t.ex. fett vid
stekning av mat pa galler.

* Grill-/ stekpanna
For bakning, stekning eller som
uppsamlingsfat.

4.2 Sensorfalt/knappar

— Gor sa har for att stalla in tiden.

@ Stalla in en klockfunktion.

+ Gor sa har for att stalla in tiden.
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4.3 Display
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5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Stalla klockan.

Nar du satter i den i eluttaget forsta gangen
ska du vanta tills displayen visar: ”12:00”.
1. =, — —tryck for att stalla in tiden.

2. O_ tryck for att bekrafta eller sa sparas
klockinstallningen automatiskt efter 5
sekunder.

5.2 Initial forvarmning och
rengoring

Forvarm den tomma produkten fore forsta
anvandning och kontakt med livsmedel.

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Tillagningsfunktioner

Belysning

For att tdnda ugnsbelysningen.

E gaka [ned a"ln_ga ) )

en har funktionen ar utformad for att spa-
ra energi under tillagning. Nar du anvén-
der den har funktionen kan temperaturen i
ugnen skilja sig fran instélld temperatur.
Varmeeffekten kan minskas. Mer informa-
tion finns i kapitlet "Daglig anvéndning”
och anvisningar om: Baka med anga.
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A. Klockfunktioner
B. Timer

Produkten kan avge obehaglig lukt och rok.
Ventilera rummet under férvarmning.

1. Ta ut alla tillbehér och borttagbara
ugnsstegar ur ugnen.

2. Stallin funktionen (. Stallin
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
1t

3. Stallin funktionen (@, Stallin
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

4. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

5. Rengor produkten och dess tillbehdr med
en mikrofiberduk, varmt vatten och ett milt
rengéringsmedel.

6. Satt tillbaka tillbehor och borttagbara
ugnsstegar pa sin ursprungliga plats.

Tillagning med varmluft / Varmluft
PLUS / Aqua Cleaning

For stekning av kétt och bakning av kakor.
Stéll in en lagre temperatur &n for éver-/
undervarme, eftersom flakten fordelar var-
men jamnt i ugnens insida. / For att tillfora
fukt under tillagningen. For att fa den réatta
fargen och krispigheten under graddning.
For att fa ratten saftigare under uppvarm-
ning.

Se kapitlet "Skétsel och rengdring” for
mer information om: Aqua Cleaning.

® @

IZ‘ Over-/underviarme
Tillagning och stekning pa en ugnsniva.




Tillagning med varmluft
For stekning av kétt och bakning av kakor.
Stéll in en lagre temperatur &n for éver-/
undervarme, eftersom flakten fordelar var-
men jamnt i ugnens insida.

GRILL
For grillning av tunnskurna stycken och
brédrostning.

Varmluftsgrillning
stekning pa forsta ugnsnivan av storre
kottstycken eller fagelkott med ben. Tillaga
graténger och bryna.

(7) Pizzal/Paj

= For att tillaga pizza och andra ratter som
kréaver mer varme underifran.

K2 Upptining

For att tina mat (gronsaker och frukt). Upp-
tiningstiden beror p4 méngden och storle-
ken pa den frysta maten.

®

Lampan kan slackas automatiskt vid en
temperatur under 60 °C med vissa
tillagningsfunktioner.

6.2 Anvisningar om: Baka med anga

Den har funktionen anvandes for att uppfylla
kraven pa energieffektivitetsklass och
ekodesign (enligt EU 65/2014 och EU
66/2014). Tester enligt: IEC/EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stdngd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts och
ugnen fungerar med hégsta mojliga
energieffektivitet.

For tillagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad
och tips”"Baka med anga. For
rekommendationer om allman
energibesparing, se kapitlet
"Energieffektivitet”, tips for energibesparing.

6.3 Stalla in en tillagningsfunktion

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner for att
valja en varmefunktion.

2. Vrid pa kontrollvredet for att valja
temperatur.

3. Nar matlagningen ar klar, vrid pa vreden
till avstangt lage for att stdnga av
produkten.

6.4 Stilla in funktionen: Varmluft
PLUS
Den har funktionen tillsatter mer fukt under
tillagningen.

/\ VARNING!

Risk for brannskador och skador pa
produkten.

1. Se till att ugnen ar kall.
2. Fyll ugnens bottenférdjupning med
kranvatten.

Ugnsutrymmets férdjupning rymmer max
250 ml. Fyll inte pa mer vatten pa
produktens botten nar ugnen ar paslagen
eller medan den fortfarande &r varm.

3. Stall in funktionen: [@lw).

4. Vrid pa kontrollvredet for att stalla in
temperaturen.

5. Forvarm den tomma produkten i
10 min for att skapa fuktighet.

6. Placera maten inuti produkten. Oppna
inte ugnsluckan under tillagning.

7. Ugnen stangs av genom att vredet stalls i
avstangt lage.

8. Nar funktionen sténgs av ska du 6ppna
luckan forsiktigt. Anga som slapps ut kan
orsaka bréannskador.

9. Settill att ugnen ar kall. Ta bort
kvarvarande vatten fran ugnsutrymmets
férdjupning.
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7. TILLVALSFUNKTIONER
7.1 Kylflikt

Nar ugnen &r pa, slas flakten pa automatiskt
for att halla ugnens ytor svala. Om du stanger
av ugnen fortsatter flakten att ga tills ugnen
svalnat.

7.2 Mekaniskt lucklas

Den nya maskinens lucklas ar olast.

/N FORSIKTIGHETSATGARDER!

Flytta inte lucklaset vertikalt.
Tryck inte pa lucklaset nar du stanger
luckan.

7.3 Anvandning av mekaniskt
lucklas

For att lasa luckan: dra lucklaset framat tills
det lases pa plats.

8. KLOCKFUNKTIONER

8.1 Tabell over klockfunktioner

Klockslag
For att stélla in, andra eller kontrollera tiden.

Koktid
For att stélla in hur lange ugnen ska vara
paslagen.

Q Tidur

For att stélla in en nedrakning. Denna funk-
tion paverkar inte ugnens funktion. Du kan
stélla in den har funktionen nar som helst,
aven nar ugnen ar avstangd.
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For att lasa upp luckan: tryck tillbaka
lucklaset i panelen.

T

Du kan 6ppna luckan nar lucklaset ar last.

1. Tryck pé lucklaset nagot.
2. Oppna luckan genom att dra i den med
handtaget.

Nar du stanger luckan, se till att lucklaset ar
|ast.

8.2 Instillning: Klockslag

1. O_ tryck upprepade ganger for att andra
klockslaget. D. blinkar.

2. + — —tryck for att stalla in tiden.
Efter cirka 5 sek slutar blinkningarna och
tiden visas pa displayen.

@ — blinkar nar du ansluter ugnen till
eluttaget, nar det har varit ett stromavbrott

eller nar timern inte ar installd. + — —tryck
for att stalla in tiden.



8.3 Installning: Koktid
1. Vélj tillagningsfunktion och temperatur.

2. O _tryck upprepade ganger. |21 -
blinkar.

3.+, — —tryck for att stalla in: Koktid.

Displayen visar || 12| - blinkar nar den

installda tiden ar slut. Ljudsignal hors och

ugnen stangs av.

4. Tryck pa valfri knapp for att stdnga av
ljudsignalen.

5. Vrid installningsvredet till avstangt lage.

8.4 Installning: Tidur
1. @ — tryck upprepade ganger. Q - blinkar.

9. ANVANDA TILLBEHOREN

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Satta in tillbehor

En liten inbuktning upptill 6kar sdkerheten
och ger ett tippskydd. Férdjupningarna gér
ocksa enheterna tippsakra. Den hdga kanten
runt hyllan hindrar att kokkarl glider av.

Galler

10. RAD OCH TIPS

10.1 Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska véljas

2.+, — _tryck for att stélla in tiden.
Funktionen startar automatiskt efter 5 sek.
Nar den instéllda tiden har gatt hors en

ljudsignal.
3. Tryck pa valfri knapp for att stdnga av
ljudsignalen.

4. Vrid installningsvredet till avstangt lage.
8.5 Avbryta: Klockfunktioner

1. @ — tryck upprepade ganger tills
symbolen for klockfunktionen borjar
blinka.

2. Tryck och hallin —.
Klockfunktionen stangs av efter nagra
sekunder.

Sétt in gallret mellan ugnsstegens ledskenor.
Kontrollera att hyllan ligger an mot baksidan
av ugnens insida.

Bakplat / Djup form

—

Skjut in ldngpannan mellan ungsstegarnas
ledskenor. Placera bakplaten med lutningen
mot baksidan pa ugnens insida.

beror pa recept och ingrediensernas kvalitet
och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
din gamla ugn. Tabellerna nedan visar
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rekommenderade installningar for temperatur,
tillagningstid och hyllposition for specifika
typer av mat.

Rakna hyllnivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Om du inte kan hitta installningarna for ett
visst recept kanske du kan anvanda
installningarna for ett liknande recept.

For energibesparingstips, se kapitlet
"Energieffektivitet".

Symbolerna som anvands i tabellerna:

] Typ av mat

@ Tillagningstid (min)

10.2 Baka med anga -
rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar
och formar. De absorberar varme battre an
ljusa farger och reflektiva formar.

* Pizzaform - mork, icke reflekterande,
diameter 28cm

« Bakform - mork, icke reflekterande,
diameter 26cm

= * Portionsformar - keramik, diameter 8cm,
Tillagningsfunktion hojd 5 cm " .

* Flan-form - mork, icke reflekterande,
o C  Temperatur diameter 28cm
. Tibenor 10.3 Baka med anga
- For béasta resultat ska du félja férslagen som
El Ugnsniva listas i tabellen nedan.

&L, = °C = O
Vetebullar, 16 st langpanna eller djup form 190 3 45 -55
Fryst pizza, 0,35 kg Galler 190 2 45 - 50
Rulltarta langpanna eller djup form 180 2 45 -55
Brownie langpanna eller djup form 180 2 55-60
Sockerkaksbotten flan-form pa galler 180 2 40 - 50
Pocherad fisk, 0,3 kg  langpanna eller djup form 180 3 25-35
Hel fisk, 0,2 kg langpanna eller djup form 180 3 25-35
Fiskfilé, 0,3 kg pizzaform pa galler 180 3 40 - 50
Pocherat kott, 0,25 kg langpanna eller djup form 190 3 40 - 50
Shashlik, 0,5 kg langpanna eller djup form 190 3 35-45
Smakakor, 16 st langpanna eller djup form 160 2 40 - 50
Mandelbiskvier, 24 st  langpanna eller djup form 150 2 35-45
Muffins, 12 st langpanna eller djup form 160 2 35-45
Matpaj, 20 st langpanna eller djup form 170 2 35-45
Mordegskakor, 20 st langpanna eller djup form 150 2 40-45
Tarteletter, 8 st langpanna eller djup form 170 2 35-45
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555 —

°’C

Pocherade gronsaker, langpanna eller djup form 180 45 -55
0,4 kg
Vegetarisk omelett pizzaform pa galler 190 40 - 50
10.4 Information for testinstitut
Tester enligt: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Bakning pa en ugnsniva
= — 0O,
&L, = C O =
Sockerkaka utan fett Tillagning med Galler 160 45 - 60 2
varmluft
Sockerkaka utan fett Over-/undervér- Galler 160 45 - 60 2
me
Appelpaj, 2 st @ 20 cm formar  Tillagning med Galler 160 55-65 2
varmluft
Appelpaj, 2 st @ 20 cm formar ~ Over-/undervér- Galler 180 55-65 1
me
Méordegskakor Tillagning med Bakplat 140 25-35 2
varmluft
Mérdegskakor Over-/undervar- Bakplat 140 25-35 2
me
Smakakor, 20 st/plat 1) Tillagning med Bakplat 150 20-30 3
varmluft
Smékakor, 20 st/plat 1) Over-/ﬁqrfervér- Bakplat 170 20-30 3
Rostat brd 2) GRILL Galler max. 1-2 5
1) Forvarm den tomma produkten.
2) Férvarm den tomma ugnen i 5 min.
Bakning pa flera ugnsnivaer
= — o,
&L, = C O =
Mérdegskakor Tillagning med Bakplat 140 25-45 2och 4
varmluft
Smakakor, 20 st/plat 1) Tillagning med Bakplat 150 25-35 2o0ch4
varmluft
Tillagning med
Sockerkaka utan fett Vgrmﬁm Galler 2) 160 45-55 2 och 4
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= °C @) =

Tillagning med

Appelpaj varmluft

Galler 2) 160

55-65 2o0ch4

1) Férvarm den tomma produkten.

2) 1 kakform pa varje galler. En placerad till vanster och en till héger.

11. UNDERHALL OCH RENGORING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

11.1 Rengoring
Rengoringsmedel

* Rengor ugnens framsida med en
mikrofiberduk med varmt vatten och ett
milt rengdéringsmedel.

* Anvand en rengoringslosning for att
rengdra metalldelar.

* Rengor flackar med ett milt diskmedel.

For anvandning varje dag

* Rengor insidan av ugnen efter varje
anvandning. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till brand.

+ Lat inte tillagad mat sta i ugnen langre an
20 minuter. Torka av ugnen invandigt
endast med en mikrofiberduk efter varje
anvandning.

Tillbehor

* Rengor alla tillbehor efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka.
Anvand enbart en mikrofiberduk med

varmt vatten och ett milt rengéringsmedel.
Rengoring inte tillbehéren i en diskmaskin.

* Rengor inte tillbehéren med nonstick-
belaggning med ett rengéringsmedel med
slipeffekt eller vassa foremal.

11.2 Rengoring av ugnens
bottenférdjupning

Rengdr nedsankningen i ugnsutrymmet fran
kalkavlagringar efter tillagning med anga.

®

For funktionen: Varmluft PLUS rengor
ugnen efter 5-10 anvandningar.
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1. Hall 250 ml vitvinsvinéger eller citroncyra
i ugnens bottenfordjupning.
Anvand vinager utan tillsatser som
innehaller hogst 6 % syra.

2. Lat vinagern I6sa upp kalkavlagringarna i
omgivningstemperatur under 30 minuter.

3. Rengodr nedsankningen med varmt vatten
och en mjuk trasa.

11.3 Ta bort ugnsstegarna

Ta bort ugnsstegarna vid rengoéring av
produkten.

1. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

2. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

3. Dra den bakre anden av ugnsstegen bort
fran sidovaggen och ta bort den.

|

®
L

%
I

=3

4. Satt tillbaka ugnsstegar i omvand
ordning.

11.4 Aqua Cleaning

Med denna rengoringsprocedur anvands fukt
for att lossa fett och matpartiklar fran ugnen.

1. Hall vatten i ugnutrymmets halighet: 200
ml.

Stall in funktionen [@] @]

Stall in temperaturen pa 90 °C.
Lat produkten vara igang i 30 min.
Sténg av produkten.

apoON



6. Vanta tills ugnen ar kall. Torka
ugnsutrymmet med en mjuk trasa.

11.5 Borttagning och installation av
luckan

Man kan ta loss och rengora luckan och de
inre glasrutorna. Antalet glaspaneler skiljer
sig at for olika modeller.

/\ VARNING!
Luckan ar tung.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Hantera glaset varsamt, sarskilt runt den
framre panelens kanter. Glaset kan ga
sonder.

Se till att ugnen ar kall.

1.
2. Oppna luckan helt.

3. Tryck in kldmsparrarna A pa de tva
gangjarnen till luckan.

4. Stang ugnsluckan till den férsta 6ppna
positionen (i ungefar 70 ° vinkel).

5. Hall luckan med en hand pa vardera sida
och lyft ur den fran ugnen i en
uppatgaende vinkel.

6. Lagg ner luckan med utsidan nerat pa en
mjuk trasa pa en stabil yta.

7. Tatagilucklisten B pa bada sidorna av
luckans 6vre kant och tryck inat for att
frigbra klamlaset.

8. Dra lucklisten framat for att ta bort den.
9. Hall glasen i éverkanten ett i taget och
dra dem uppat och ut ur skenan.

10. Rengor glaset med vatten och tval. Torka
glaspanelen noga. Diska inte
glasskivorna i diskmaskin.

Efter reng0ring, utfér stegen ovan i omvand

ordning. Satt i det mindre ugnsglaset forst,

darefter det storre och sist luckan.

Se till att glasrutorna ar korrekt och ordentligt
inférda, annars kan luckans yta bli
Overhettad.

11.6 Byte av LED-lampa

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

1. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

2. Koppla ur produkten fran eluttaget.

3. Lagg trasan pa ugnens botten.

Ovre lampa
1. Vrid lampans glaskapa for att avlagsna
den.

N

2. Rengor glasskyddet.

3. Byt ut lampan mot en passande som ar
varmetalig upp till 300 °C.

4. Satt tillbaka glasskyddet.
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12. FELSOKNING

/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

Problem Orsak och atgard

12.1 Vad gor jag om...

Om nagot saknas i denna tabell, kontakta ett
auktoriserat servicecenter.

Lampan ar trasig. Byt ut
lampan. Se "Skotsel och
rengdring", Byta ut lam-
pan.

Belysningen fungerar
inte.

Problem

Orsak och atgard

Produkten varms inte
upp.

Sékringen har gatt. Kon-
trollera att sakringen ar
orsaken till felet. Om pro-
blemet kvarstar ska du
kontakta en kvalificerad
elektriker.

Displayen visar "12:00".

Ett strémavbrott har in-
traffat. Stall in klockan.

Vattnet rinner ut ur bot-
tenférdjupningen.

Det &r for mycket vatten i
bottenférdjupningen.
Sténg av produkten och
se till att den &r kall. Ta
bort vattnet med en
svamp eller en disktrasa.
Tillsatt ratt mangd vatten.
Se "Daglig anvandning",
Stélla in funktionen:
Varmluft PLUS.

Icke tillfredsstéllande till-
agningsresultat med funk-
tionen: Varmluft PLUS .

Ugnens bottenférdjupning
ar inte fylld med vatten.
Tillsatt ratt mangd vatten.
Se "Daglig anvandning",
Stalla in funktionen:
Varmluft PLUS.

13. ENERGIEFFEKTIVITET

13.1 Produktinformation och produktinformationsblad enligt EU:s
ekodesign- och energimarkningsférordningar

12.2 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en
auktoriserad serviceverkstad om du inte kan
avhjalpa felet.

Nodvandig information som servicecentret
behover finns pa graderingsskylten.
Typskylten sitter pa ugnens framre ram. Den
ar synlig nar du 6ppnar luckan. Ta inte bort
markskylten fran produkten.

Vi rekommenderar att du antecknar
uppgifterna har:

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

Leverantérens namn AEG

Modellidentifiering ggggsmom 944188349
51010W 944188350

Energieffektivitetsindex 95.3

Energieffektivitetsklass A

Energiférbrukning med standardbelastning, konventionellt lage

0.99 kWh/cykel
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Energiférbrukning med standardbelastning, varmluftslage

0.81 kWh/cykel

Antal kaviteter

1

Varmekalla Elektricitet
Volym 71
Typ av ugn Inbyggd ugn
BEB351010M 34.0 kg
Massa
BEB351010W 34.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater fér matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och grillar -

metoder for att mata prestanda.

13.2 Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna

lampligt stromsparlage

Effektforbrukning i vilolage

0.8W

Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det lampliga stromsparlaget 20 min

13.3 Energibesparande tips

Foljande tips hjalper dig att spara energi nar
du anvander din produkt.

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt
stangd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan fér ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ar ren och kontrollera att
den sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand koksredskap av metall och morka,
icke-reflekterande burkar och behallare for att
spara energi.

Férvarm inte produkten fore tillagning om det
inte specifikt rekommenderas.

Gor sa korta uppehall som méjligt vid
tillagning av flera ratter for samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om majligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.

14. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 5. Atervinn
forpackningen genom att placera den i
lampligt kérl. Bidra till att skydda var miljé och
var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang

Restvarme

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter,
sank ugnstemperaturen med minst 3-10
minuter innan tillagningen avslutas.
Tillagningen fortsatter med ugnens
restvarme.

Anvand restvarmen for att halla maten varm
eller varma upp andra ratter.

Varmhallning
Valj lagsta mojliga temperaturinstéllning for
att anvanda restvarme och halla maten varm.

Baka med anga
Denna funktion anvands for att spara energi
under tillagningen.

inte produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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