E] Electrolux

m DA Brugsanvisning | Dampovn
(@} m— NO Bruksanvisning | Dampovn
EOK9S8B0

EOK9S8T0

Pl

electrolux.com/register

31



INSTALLATION / INSTALLASJON

°v 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux O\ ‘
hd

Oven with Hob - Built Under installation

min. 1500 —
//@

HOSVV-F

v 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

Q

N

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

— min. 1500 —»
N

HO5VV-F

490




Velkommen til Electrolux! Tak, fordi du valgte vores produkt.

Fa rad om brug, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.

INDHOLDSFORTEGNELSE
1. OM SIKKERHED........ooiiii e 3
2. SIKKERHEDSANVISNINGER... ..o 5
3. PRODUKTBESKRIVELSE.........ccoiiiiii e 8
4. BETJENINGSPANEL......cccoiiiiiiii i 8
5. FOR BRUG FORSTE GANG... ..ot 9
6. DAGLIG BRUG.... ...t 10
7. EKSTRAFUNKTIONER. .....coiiiiiiii e 16
8. URFUNKTIONER.... ..o 17
9. BRUG AF TILBEH@RET ..o 18
10. RAD OG TIPS, 19
11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING........cccccooiiiiiiiiiiiiicciee 22
12, FEJLFINDING ... .o 26
13. ENERGIEFFEKTIV. ...t 28
14, MILJGHENSY N 30

1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

« Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Barn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.
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Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med produktet og mobilenheder med appen.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for bagrn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke bgrn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Barn ma ikke udfgre renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

.2 Generel sikkerhed

Dette produkt ma kun anvendes til madlavning.

Dette produkt er beregnet til brug i en enkelt hustand i et
indendars milja.

Dette produkt kan bruges pa kontorer, hotelveerelser, bed &
breakfast veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

Kun en faguddannet installatgr ma installere apparatet og
udskifte kablet.

Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

Hvis streamledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for produktet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at rere
ved varmeelementer eller ovnrummets overflade.

Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller
ovnartikler.
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2. SIKKERHEDSANVISNINGER

Brug kun det anbefalede madlavningstermometer til dette

produkt.

For at fjerne ovnribberne traekkes fgrst den forreste del og
derefter den bagerste del veek fra sidevaeggen. Montér
ovnribberne i modsat reekkefglge.

Brug ikke damprenser til at renggre produktet.

Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare ovnglasset. De kan ridse
overfladen, med det resultat, at glasset knuses.

Fjern al tilbehgr og kraftig snavs fra ovnhrummet far

pyrolyserenggring.

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Falg installationsvejledningen pa vores
hjemmeside.

Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.
Treek aldrig i apparatet i handtaget.
Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.
Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

Far du monterer ovnen, skal du
kontrollere, om ovnlagen abner uden
modstand.

Produktet er udstyret med et elektrisk
afkglingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske strgmforsyning.

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en kvalificeret elektriker.

Apparatet skal tilsluttes stream m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.

Segrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meerkeveerdier.

Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udfgres af
vores autoriserede servicecenter.
Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller neer ved apparatets lage, isaer
nar det er teendt, eller lagen er varm.
Beskyttelsen mod elektrisk stgd fra
streamfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstreamsrelaeer og kontaktorer.
Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
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lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

Luk apparatets luge helt, inden du seetter
netstikket i stikkontakten.

Dette apparat er forsynet med et stik og
en strgmledning.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbreendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

Apparatets specifikationer ma ikke
andres.

Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn
under drift.

Sluk for apparatet efter hver brug.

Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

Tryk ikke pa den abne lage.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

Brug altid glas og krukker, der er godkendt
til konserveringsformal.

Leeg ikke braendbare produkter eller
genstande, der er vade med breendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

Del ikke din Wi-Fi-adgangskode.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
apparat.

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke apparatets ydeevne.

* Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan veaere
permanente.

» Tilbered altid mad med lagen lukket.

* Hvis produktet installeres bag et
mgbelpanel (f.eks. en dgr), skal du sgrge
for, at deren aldrig lukkes, mens produktet
er teendt. Der kan opbygges varme og fugt
bag et lukket mabelpanel, hvilket kan
forarsage efterfglgende skade pa
produktet, huset eller gulvet. Luk ikke
mgbelpanelet, far produktet er kalet helt af
efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade, ild eller

beskadigelse af apparatet.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

Sadan undgas skader eller misfarvning af

emaljen:

— Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte i apparatet.

— Laeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.
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« Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.

« Kontrollér, at produktet er koldt. Der er
risiko for, at ovnglassene gar i stykker.

« Udskift straks glassene i lagen, nar de er
beskadigede. Kontakt et autoriseret
servicecenter.

» Veer forsigtig, nar du tager lagen af
produktet. Dgren er tung!

* Renger apparatet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

* Renger apparatet med en fugtig, bled
klud. Brug kun neutralt renggringsmiddel.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

« Hvis du bruger en ovnspray, skal du fglge
instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Pyrolyserengering

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade / brand / kemiske

emissioner (dampe) i pyrolyse-tilstand.




* Inden pyrolytisk rensning og forvarmning

skal fglgende fiernes fra ovhrummet:

— Alle madrester, spildt olie og fedt

— alle udtagelige genstande (herunder
hylder, ovnribber osv., der fglger med
apparatet), iseer alle non-stick gryder,
pander, plader, redskaber osv.

» Laes omhyggeligt alle anvisninger
vedrgrende pyrolyserengaring.

* Hold bgrn veek fra apparatet, mens
pyrolyserenggringen er i gang. Ovnen
bliver meget varm, og varm luft afgives fra
de forreste kaleabninger.

» Pyrolyserenggring er en proces ved hgj
temperatur, som kan frigive dampe fra
madrester og konstruktionsmaterialet.
Derfor rades forbrugerne pa det kraftigste
til at:

— Serg for god udluftning under og efter
pyrolyserenggringen.

— giv god ventilation under og efter den
forste forvarmning.

» Undga at spilde eller komme vand pa
ovnlagen under og efter den
pyrolyserenggringen for at undga at
beskadige ovnglassene.

+ Dampe fra alle pyrolytiske ovne /
madrester som beskrevet er ikke
skadelige for mennesker, herunder barn,
eller personer med helbredsproblemer.

» Hold keeledyr veek fra apparatet under og
efter pyrolyserenggringen og
forvarmningen. Sma keeledyr (isaer fugle
og krybdyr) kan veaere meget felsomme
over for temperatureendringer og udsendt
reg.

» Non-stick-overflader pa gryder, pander,
bakker, redskaber osv. kan blive
beskadiget af pyrolyserenggring ved hgj
temperatur i pyrolytiske ovne og kan ogsa
udgere en kilde til skadelige dampe pa
lavt niveau.

2.6 Tilberedning med kombidamp

» Frigivet damp kan forarsage
forbraendinger:

— Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, nar funktionen er teendt. Der kan
slippe damp ud.

— Abn apparatets lage forsigtigt efter
tilberedning med damp.

2.7 Indvendig belysning

/\ ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stgd.

* Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

* Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

¢ Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

2.8 Service

» Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

2.9 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kveelning.

/\ ADVARSEL!

Risiko for forbreendinger og beskadigelse
af apparatet.

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

» Tag stikket ud af kontakten.

« Klip kablet af teet pa produktet, og bortskaf
det.
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3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik

ONE AN

Betjeningspanel
Display

Vandtank

Stik til termometer
Varmelegeme

@ Ovnlys

Blaeser

B Afkalkning af aflgbsraret
El Ovnribbe, udtagelig

4. BETJENINGSPANEL

4.1 Oversigt over betjeningspanel

= EeS

W v
|

I |
1215 516

Tryk og hold nede for at teende
og slukke produktet.

Til/ Fra
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Ovnribber
3.2 Tilbehor

Grillrist

Til kageforme, ovnfaste fade, stegefade,
kogegrej/fade.

Bageplade

Til fugtige kager, bagveerk, brad, store
stege, frosne maltider og til at opsamle
dryppende veesker, f.eks. fedt, nar der
steges mad pa grillristen.
Grill-/bradepande

Til bagning og stegning eller som en
pande til opsamling af fedt.

Termometer

Til styring af tilberedningen baseret pa
temperaturen inde i maden.
Teleskopskinner

Til lettere iseettelse og udtagning plader og
riste.

Dampseet

En ikke-perforeret og én perforeret
fgdevarebeholder. Dampseettet dreener
kondensvandet vaek fra maden under
damptilberedningen. Brug det til at
tilberede grent, fisk, kyllingebryst. Saettet
egner sig ikke til mad, som skal tilberedes
med vand, f.eks. ris, polenta, pasta.

Viser produktets tilvalg og indstil-

Menu lingsfunktioner.
Favorit- . - -
tor Angiver favoritindstillingerne.
) Viser apparatets aktuelle indstil-
Display linger.
Kontakt, 1 4t tasnde og slukke lampen.
ovnlys
ﬂ Hurtig Til at teende og slukke funktionen:
opvarm- ) :
! Hurtig opvarmning.
ning
4.2 Display

Display til indstilling af funktioner.



B
I

1230

)3

#085°C

150°C

@ 15rlmn [x]
| | |
F E D C

Wi-Fi

Aktuel tid

START / STOP

Temperatur

Ovnfunktioner

Timer

Termometer (kun udvalgte modeller)

OEMMOUOW> o

Kontrollamper i display

OK  Bekreeft valg/indstilling.

< Ga ét niveau tilbage i menuen.

5. FUR BRUG FORSTE GANG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Forste tilslutning

Displayet viser velkomstmeddelelsen efter
den forste tilslutning.

Du skal indstille: Sprog, Lysstyrke display,
Panelsignal, Signal volume, Vandets
hardhed , Aktuel tid.

5.2 Tradles tilslutning

For at tilslutte produktet skal du bruge:

» Et tradlgst netveerk med
internetforbindelsen.

»  En mobilenhed, der er forbundet til det
samme tradlgse netveerk.

1. For at downloade appen skal du scanne
QR-koden, der findes pa bagsiden af
brugervejledningen. Du kan ogsa
downloade appen direkte fra App store.

2. Fglg instruktionerne i appen.

3. Teend for produktet.

Kontrollamper i display

lr:) Fortryd den sidste handling.

®  Slatilvalg til og fra.

Q Den akustiske alarmfunktion er aktiveret.

Den akustiske alarm og stop tilberednings-
funktionen er aktiveret.

Kun pop-up besked er aktiveret.

STOP
@ Udskudt start-funktionen er aktiveret.

Wi-Fi forbindelsen er slaet til.

Q Annullér indstilling.
=

Fjernbetjent tilstand er teendt.

4. Tryk pa—. Veelg: Indstillinger /
Forbindelser.

5. ™ _skub eller tryk for at teende eller
slukke: Wi-Fi.

Produktets tradlgse modul starter inden for
90 sek.

@

Af sikkerhedsmaessige arsager slukkes
fiernbetjent tilstand automatisk efter 24 t.
Gentag onboarding, hvis det er

ngdvendigt.
Frekvens 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks. effekt EIRP <20 dBm (100 mW)
WiFi modul NIUS-50

DANSK



5.3 Softwarelicenser

Softwaren i dette produkt indeholder
komponenter, som er baseret pa fri og open
source-software. Electrolux anerkender
bidragene fra de abne software- og
robotgrupper til udviklingsprojektet.

For at fa adgang til kildekoden for disse gratis
og abne kildesoftwarekomponenter, hvis
licensbetingelser kraever offentliggerelse, og
for at se deres fulde oplysninger om copyright
og geeldende licensbetingelser, bedes du ga
ind pa: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(mappe NIUS).

5.4 Indledende forvarmning og
rengering

Forvarm det tomme produkt far ibrugtagning
og kontakt med fgdevarer. Produktet kan
udsende ubehagelig lugt og r@g. Ventiler
rummet under forvarmning.

1. Fjern alt tilbehgr og udtagelige ovnribber
fra produktet.

2. Indstil funktionen @ Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere teendti1t.

3. Indstil funktionen Ij Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere taendt i 15 min.

4. Indstil funktionen . Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere teendt i 15 min.

5. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

6. Brug kun en mikrofiberklud, varmt vand
og et mildt renggringsmiddel til at renggre
produktet og tilbehgret, .

7. Seet tilbehgr og udtagelige ovnribber
tilbage pa deres oprindelige placering.

6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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5.5 Indstilling: Vandets hardhed

Nar du tilslutter produktet til stremforsyningen
forste gang, skal du indstille vandets
hardhedsgrad.

Brug testpapiret, eller kontakt dit vandvaerk
for at kontrollere vandets hardhedsgrad.

1. Leeg testpapiret i vand fra haneni ca. 1
sek. Anbring ikke testpapiret under
rindende vand.

2. Ryst testpapiret for at fierne eventuelt
resterende vand.

3. Se efter 1 min vandets hardhedsgrad pa
nedenstaende tabel.

4. Indstil vandets hardhedsgrad: Menu /
Indstillinger / Opsaetning / Vandets
hardhed.

Testpapirets farver fortsaetter med at aendre

sig. Kontrollér vandets hardhedsgrad inden

for 1 min efter testen.

Du kan endre vandets hardhedsgrad i
menuen: Indstillinger / Opsaetning / Vandets
hardhed.

Tabellen viser vandets hardhedgrad med det
tilsvarende niveau af vandklassificering.
Juster vandets hardhedsgrad ifalge tabellen.

Vandets hardheds-
grad

Testpapir

1 - blgd

]

2 - moderat hardt

LI

3 - hardt

4 - meget hardt




6.1 Ovnfunktioner

STANDARD

Yoghurt funktion
Tilberedning af yoghurt. Ovnlyset er sluk-
ket med denne funktion.

O

Grillstegning
Grillstegning af tynde stykker mad og rist-
ning af bragd.

Tallerkenvarmer
Forvarmning af tallerkener til servering.

Turbogrill

Stegning pa én ovnribbe af stgrre stykker
ked eller fierkrae med ben. Gratin og bru-
ning.

Optening

Optening af madvarer (grgntsager og
frugt). Opteningstiden afhaenger af maeng-
de og sterrelse af de frosne madvarer.

)

Varmluft

Stegning af ked og bagning af kager. Ind-
stil en lavere temperatur end ved over-/
undervarme, da bleeseren fordeler varmen
jeevnt i ovnens indre.

§55
p==g

Gratiner
Til retter som lasagne eller kartoffelgratin.
Bagning af gratin og bruning.

[

Frosne madvarer
Perfekt til feerdigretter (f.eks. pommes fri-
tes, kroketter eller forarsruller).

Lavtemperaturstegning
Tilberedningsproces ved lav temperatur.
Den er perfekt til at tilberede delikat mad
(f.eks. oksekad, kalvekad eller lamme-
kad).

1

Over-/undervarme
Bagning og stegning af mad pa én ovnrib-
be.

Holde varm

Hold maden varm. Bemeerk, at visse retter
fortseetter med at blive tilberedt og kan ter-
re ud, mens de holdes varme. Deek retter-
ne til, hvis det er ngdvendigt.

<

Pizza
Bedst til bagning af pizza og andre retter,
der kraever mere varme nedefra.

(]

Undervarme

Veelg denne funktion efter en tilbered-
ningsproces til at brune maden mere i bun-
den, hvis det er ngdvendigt. Brug nederste
ovnribbe.

Fugtig varmluft

Denne funktion er beregnet til at spare
energi under madlavning. Nar du bruger
denne funktion, kan temperaturen inde i
produktet afvige fra den indstillede tempe-
ratur. Restvarmen anvendes. Varmeeffek-
ten kan blive reduceret. Fa flere oplysnin-
ger i kapitlet "Daglig brug", Bemaerkninger
til: Fugtig varmluft.

®

Lampen kan slukke automatisk ved en
temperatur under 80°C ved nogle
ovnfunktioner.

SPECIALPROGRAMMER

Bl

Henkogning

For at konservere grgntsager og frugt skal
du placere konservesglas i en bageplade
fyldt med vand og bruge varmebestandige
glas med bajonet- eller skruelag i samme
sterrelse. Brug den nederste ovnribbe.

DAMP
[ Steamify
Brug damp til dampning, stuvning, let
sprad skorpe, bagning og stegning.
) SousVide tilberedning

Funktionsnavnet henviser til en tilbered-
ningsmetode i vakuumforseglede poser
ved lave temperaturer. Se afsnittet SousVi-
de tilberedning herunder samt kapitlet
"Rad og tips" med kogetabellerne for yder-
ligere oplysninger.

Torring

Terring af skiveskaret frugt, grentsager og

champignoner. For at den fugtmaettede luft
kan slippe ud, sa frugten terres bedre, an-

befales det at abne ovnlagen lejlighedsvis

under tgrringen.
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o Opvarmning med damp

Genopvarmning af mad med damp forhin-
drer udtarring af overfladen. Varme forde-
les pa en blid og jeevn made, hvilket giver
mulighed for at gendanne madens smag
og aroma, som da den blev tilberedt. Den-
ne funktion kan bruges til genopvarmning
af maden direkte pa en tallerken. Du kan
genopvarme flere tallerkener ad gangen
ved at bruge flere ovnribber.

Bred

Brug denne funktion til at bage bred og
rundstykker med en sprgdhed, farve og
glans, som var de bagt af en professionel
bager.

Haevning af dej
Fremskynding af dejens haevning. Daek de-
jens overflade for at forhindre udtgrring.

)~

Fuld damp
Dampning af grentsager, tilbeher eller fisk.

53)

Fugtighed Hgj
Funktionen er egnet til at tilberede leekre
retter som creme, flan, terrine og fisk.

5]

H
F
2

5}

Fugtighed Medium

Funktionen er velegnet til tilberedning af
stuvet og braiseret ked samt brgd og s@d
geerdej. Takket vaere kombinationen af
damp og varme far ked en mer og saftig
konsistens, og bagvaerk af geerdej far en
sprad og glansfuld overflade.

H
g

5}

Fugtighed Lav

Funktionen er egnet til kad, fierkree, ovn-
retter og gryderetter. Takket vaere kombi-
nationen af damp og varme far kedet en
mer og saftig konsistens samt en sprad
overflade.

H

6.2 Bemaerkninger til: Fugtig
varmluft

Denne funktion blev brugt til at overholde
kravene til energieffektivitetsklasse og
gkodesign (i henhold til EU 65/2014 og EU
66/2014). Test i overensstemmelse med:
IEC/EN 60350-1.

Ovnlagen skal veere lukket under
tilberedningen, sa funktionen ikke afbrydes,
og ovnen kgrer med den hgjest mulige
energieffektivitet.

Nar du bruger denne funktion, slukkes
ovnlyset automatisk efter 30 sekunder.
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Se kapitlet "Rad" for at fa oplysninger om
tilberedning, Fugtig varmluft. Se kapitlet
"Energieffektivitet”, Energibesparelse for
generelle anbefalinger til energibesparelse.

6.3 Indstilling: Ovnfunktioner

1. Teend for produktet. Displayet viser
standardovnfunktionen og temperaturen.

2. Tryk pa symbolet for ovnfunktionen ¥ for
at ga ind i undermenuen.

3. Veelg ovnfunktionen og tryk pa OK.

4. Indstil temperaturen. Tryk pa OK.

5. Tryk pa START .

Termometer - du kan tilslutte termometeret

nar som helst fgr eller under tilberedningen.

”

Se kapitlet “Brug af tilbehgret, Termometer”.

6. STOP - tryk for at slukke for
ovnfunktionen.
7. Sluk ovnen.

6.4 Vandtank
E

§
X

1117

0
7

D C

A. Lag

B. Tank

C. Abning af vandindigb
D. Maleskala

E. Frontdaeksel

6.

5 Brug af: Vandtank




2. Fyld vandtanken op til maksimalt niveau.
Der er to mader at heelde vandet i pa:
a. Lad vandtanken sta inde i ovnen, og
haeld vandet fra en beholder.
b. Fjern vandtanken fra ovnen, og fyld
den fra en vandhane.
3. Beer vandtanken i vandret stilling, sa du

ikke spilder vand.
D U /

ey

8

4. Indsaet den fyldte vandtank i den samme
position.

/\ FORSIGTIG!

Hold vandtanken veek fra varme
overflader.

6.6 Indstilling: Steamify -
Dampovnfunktioner

1. Teend for produktet. Veelg symbolet for
ovnfunktionen, og tryk pa det for at ga ind
i undermenuen.

2. Tryk pa . Indstil dampovnfunktionen.

3. Tryk pa OK. Displayet viser
temperaturindstillingerne.

4. |Indstil temperaturen.
Dampovnfunktionens type afhaenger af
den indstillede temperatur:

a. Fuld damp 50 - 100 °C - til dampning
af grgntsager, korn, baelgfrugter,
skaldyr, terrine og desserter, der
spises med ske.

b. Hgj damp til stuvning 105 - 130 °C -
til tilberedning af smakogt og
braiseret kad eller fisk, bred og
fierkree savel som cheesecake og
gryderetter.

c. Medium damp til spred skorpe 135
- 150 °C - til ked, gryderetter, fyldte
grentsager, fisk og gratin. Pa grund af
kombinationen af damp og varme far
kadet en saftig og mer konsistens og
en spragd overflade. Hvis du indstiller
timeren, taendes grillfunktionen

automatisk i de sidste minutter af
tilberedningsprocessen for at give
retten en let gratinering.

d. Lav damp til bagning og stegning
155 - 230 °C - til stegte og bagte
retter, kad, fisk, fierkrae, fyldt
butterdej, teerter, muffins, gratin,
grgntsager og bagte varer. Hvis du
indstiller timeren og stiller maden pa
den farste ovnribbe, taendes der
automatisk for undervarme i de sidste
minutter af tilberedningsprocessen for
at give retten en spragd bund.

5. Tryk pa OK,

6. Tryk pa vandtankens lag for at abne og
fierne det.

7. Tryk pa vandtankens lag for at abne den.

8. Fyld vandtanken med koldt vand til det
maksimale niveau (ca. 950 ml). Brug
maleskalaen pa vandtanken. Det pafyldte
vand reekker til ca. 50 min.

/\ ADVARSEL!

Brug kun koldt postevand. Brug ikke
filtreret (demineraliseret) eller
destilleret vand. Brug ikke andre
vaesker. Haeld ikke breendbare eller
alkoholiske veesker i vandtanken.

9. Fyld vandtanken med koldt vand til det
maksimale niveau (ca. 950 ml), indtil
signalet lyder, eller displayet viser
beskeden. Fyld ikke vandtanken over
dens maksimale kapacitet. Der er fare for
vandleekage, overlab og mgbelskader.

/\ ADVARSEL!

Brug kun koldt postevand. Brug ikke
filtreret (demineraliseret) eller
destilleret vand. Brug ikke andre
vaesker. Haeld ikke breendbare eller
alkoholiske veesker i vandtanken.

10. Ter om ngdvendigt ydersiden af
vandtanken med en blad klud. Skub
vandtanken tilbage til udgangspunktet.

11. Tryk pa START .

Dampen viser sig efter ca. 2 min. Nar

produktet nar den indstillede temperatur,

lyder et signal.

12. Nar vandtanken lgber ter for vand, lyder
signalet. Fyld vandtanken op. Ved
slutningen af tilberedningen karer
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kglebleeserne hurtigere for at fierne
dampen.

13. Sluk for produktet.

14. Tem vandtanken efter hver
damptilberedning for at forhindre
kalkrester.

15. Tem vandtanken efter hver
damptilberedning for at forhindre
kalkrester.

Se kapitlet "Vedligeholdelse og rengering",

Temning af vandbeholder.

16. Abn ovnlagen forsigtigt efter tilberedning.

Restvand kan kondensere i ovnens indre.

17. Nar produktet er blevet koldt, skal du
renggre ovnen indvendigt med en vad,
blgd klud.

/\ ADVARSEL!

Produktet er varmt. Der er risiko for
forbreending. Veer forsigtig, nar du
temmer vandtanken.

6.7 Indstilling: SousVide
tilberedning

1. Teend for produktet.
2. Veelg symbolet for ovnfunktionen, og tryk
pa det for at ga ind i undermenuen.

3. Tryk pa: [l

4. Tryk pa OK Displayet viser
temperaturindstillingerne.

5. Indstil temperaturen og tryk pa OK.

6. Tryk pa . Displayet viser
timerindstillinger.

7. Indstil timeren og tryk pa OK,

Tryk pa: START

Abn ovnlagen forsigtigt efter tilberedning.

Vandrester kan ophobe sig pa

vakuumposerne og i ovnrummet. Brug en

tallerken og et handkleede, nar

vakuumposerne tages ud.

Nar ovnen er kold, skal du fjerne vandet fra

bunden af ovnrummet med en svamp. Tar

ovnrummet med en blgd klud.

6.8 Menu

©w

Tryk pa = for at abne menuen .
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Menupunkt

Applikation

Hjeelp Til Tilberedning

Angiver automatiske

programmer.

Rengaring Angiver rengaringspro-

grammer.

Favoritter Angiver favoritindstillin-

gemne.

For at indstille ovnkonfi-
gurationen.

Tilvalg

Forbindelser For at indstille net-
vaerkskonfigurationen.

Indstillinger

For at indstille ovnkonfi-
gurationen.

Opseetning

Viser softwareversionen
og konfigurationen.

Service

Undermenu for: Rengaring

Under- Applikation

menu

Terring Terring af ovnrummet for konden-
svand efter brug af dampfunktionerne.

Rengaring Let rengering.

med damp

Rengering Grundig rengering.

med damp

plus

Afkalkning Rengering af dampkredslgbet for kalk.

Rensning af  Rengering af dampkredslgbet. Rens

dampgenera- efter hyppig tilberedning med damp.
tor

Undermenu for: Tilvalg

Under- Anvendelse
menu
Lys Teender og slukker lyset.

Bernesikring  Forhindrer utilsigtet aktivering af ov-

nen.
Hurtig op- Afkorter opvarmningstiden. Funktio-
varmning nen er kun tilgeengelig for visse ovn-

funktioner.

Husk Rengg- Teender og slukker for pamindelse.
ring




Under- Anvendelse Under- Beskrivelse
menu menu
Digitalt ur /Andrer formatet pa den viste tid. Aktuel tid Indstiller den aktuelle tid og dato.

Undermenu for: Forbindelser

Undermenu for: Service

Under- Beskrivelse Under- Beskrivelse
menu menu
Wi-Fi For at aktivere og deaktivere: Wi-Fi. Demo funkti- Aktiverings-/deaktiveringskode: 2468
on
Fjernbetient ~ Sadan aktiveres og deaktiveres fijern-
tilstand betjent tilstand. Softwarever-  Oplysninger om softwareversion.
Tilvalg kun muligt, efter du aktiverer: sion
Wi-Fi.
Nulstil alle Gendanner fabriksindstillingerne.
Automatisk For at starte fiernbetjent tilstand auto- indstillinger
fiernbetje- matisk efter at have trykket pa
ning START. - T .
Tilvalg kun muligt, efter du aktiverer: 69 IndStll_"ng- H]alp Til
Wi-Fi. Tilberedning
Netvaerk For at kontrollere netveerksstatus og Undermenuen Hjzelp Til Tilberedning bestar
signalstyrke pa: Wi-Fi. af et saet ekstra funktioner og programmer,
Glem net- For at deaktivere det aktuelle netveerk der er beregnet til dedikerede retter. Hver ret i
vaerk fra automatisk forbindelse til ovnen. denne undermenu er forsynet med en

Undermenu for: Opsaetning

Under- Beskrivelse

menu

Sprog Indstiller ovnens sprog.

Lysstyrke Indstiller displayets lysstyrke

display

Panelsignal  Teender og slukker for lyd i touch fel-
terne. Det er ikke muligt at sla lyden
fra for (D

Signal volu-  Indstiller lydstyrken pa tastetoner og

me signaler.

Vandets Indstiller vandets hardhedsgrad.

hardhed

velegnet indstilling. Du kan justere tiden og
temperaturen under tilberedningen.

Nogle retter kan ogsa tilberedes med
Termometer. Tilberedningsgrad:

* Red

*  Medium

*  Gennemstegt

Nogle retter kan tilberedes med
Veaegtautomatik.

1. Teend for produktet.

Tryk pa: =

Tryk pa /~. Abn Hjeelp Til Tilberedning.
Veelg en ret eller en madvaretype.
Anbring maden i produktet, og tryk pa
START .

Nar funktionen slutter, skal du kontrollere, om

maden er klar. Forlaeng tilberedningstiden,
hvis der er behov for det.

oo D

DANSK 15



7. EKSTRAFUNKTIONER

7.1 Favoritter 3¢

Du kan gemme op til 3 af dine
favoritindstillinger, f.eks. ovnfunktion og
tilberedningstid.

1. Teend for ovnen.

2. Velg den foretrukne indstilling.

3. Trykpa—.

4. Velg: Favoritter / Gem aktuelle
indstillinger.

5. Tryk pa + for at faje indstillingen til listen
over: Favoritter.

6. Tryk pa OK.
") - tryk for at nulstille indstillingen.

0 - tryk for at annullere indstillingen.

7.2 Funktionslas

Denne funktion forhindrer en utilsigtet
eendring af ovnfunktionen.

1. Teend for produktet.
2. Indstil en ovnfunktion.

3. i’\( ! - tryk samtidigt for at aktivere
funktionen.

79(, §- tryk samtidigt for at deaktivere
funktionen.

7.3 Bornesikring

Denne funktion forhindrer utilsigtet aktivering

af ovnen.

1. Teend for produktet.

2. Trykpa:—

3. Veelg Tilvalg / Bgrnesikring.

4. Tryk pa kodebogstaverne i alfabetisk
reekkefalge.

Bernesikring er aktiveret.

Nar denne funktion er aktiveret, har du

adgang til: Timer , Wi-Fi og lampe er

tilgeengelig.

For at aktivere brugen af produktet skal du
trykke pa kodebogstaverne i alfabetisk
reekkefelge.

Lagen er last, nar denne funktion er aktiveret,
og produktet er slukket.
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7.4 Automatisk slukning

Af sikkerhedsmaessige arsager slukkes
produktet automatisk efter en vis tidsperiode,
hvis ovnfunktionen er aktiv, og ingen
indstillinger eendres.

(°C) D
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Hvis du har til hensigt at kere en ovnfunktion i
leengere tid end den automatiske
slukningstid, skal du indstille
tilberedningstiden. Se kapitlet ‘Urfunktioner’.

Den automatiske slukning virker ikke med
funktionerne: Lys, Termometer, Sluttid .
7.5 Koleblaser

Nar ovnen er teendt, teendes kglebleeseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kalige. Hvis du slukker for ovnen, kan
kaleblaeseren fortsaette med at kare, indtil
ovnen kgler ned.

7.6 Mekanisk lagelas
Lagelasen er last op i det nye apparat.

/\ FORSIGTIG!

Beveeg ikke lagelasen vertikalt.
Tryk ikke pa lagelasen, nar du lukker

apparatets lage.




7.7 Brug af mekanisk lagelas

Lasning af lagen: Treek lagelasen frem, indtil
den lases.

Oplasning af lagen: Tryk lagelasen tilbage i
panelet.

(0

Du kan abne lagen, nar den mekaniske
lagelas er last.

8. URFUNKTIONER

8.1 Beskrivelse af urfunktioner

Funktion Beskrivelse

Timer Indstilling af tilberedningens varighed.
Maksimum er 23 t 59 min.

Du kan indstille, hvad der skal ske, nar
tiden er gaet, ved at indstille det fore-

trukne: Afslut handling.

Afslut
handling

Akustisk alarm — nar tiden er gaet, lyder
signalet. Denne funktion kan indstilles
pa et vilkarligt tidspunkt, ogsa nar pro-
duktet er slukket.

Akustisk alarm og stop tilberedning —
nar tiden er gaet, lyder signalet, og ovn-
funktionen slukkes.

Kun pop-up besked — nar tiden er gaet,
vises beskeden pa displayet. Denne
funktion kan indstilles pa et vilkarligt
tidspunkt, ogsa nar produktet er sluk-
ket.

Udskudt
start

Udskyder starten og/eller tilberednin-
gens afslutning.

Forleengel-
se af tid

Forlaengelse af tilberedningstid.

Optimer Til visning af, hvor laenge produktet er
teendt. Maksimum er 23 t 59 min. Du
kan sla funktionen til og fra. Denne

funktion pavirker ikke ovnens funktion.

8.2 Indstilling: Aktuel tid

1. Teend for apparatet.
2. Tryk pa: Aktuel tid.

1. Skub lagelasen en smule.
2. Abn lagen ved at treekke i den med
handtaget.

Nar du lukker lagen, skal du serge for, at
lagelasen forbliver last.

3. Indstil tid.
4. Tryk pa: OK

8.3 Indstilling: Timer

1. Veelg ovnfunktion og indstil temperaturen.
2. Tryk pa: O

3. Indstil tid.

Du kan veelge den foretrukne Afslut handling
ved at trykke pa © © @,

4. Tryk pa OK, Gentag handlingen, indtil
displayet viser hovedskaermen.

Hvis der er 10% tilberedningstid tilbage, og

maden ikke ser ud til at veere klar, kan du

forleenge tilberedningstiden. Du kan ogsa

&ndre ovnfunktionen. Forleeng

tilberedningstiden ved at trykke pa +1min.

8.4 Indstilling: Udskudt start

1. Indstil en ovnfunktion og temperaturen.
Tryk pa: O

Indstil tilberedningstiden.

Tryk pa: © © ®

Tryk pa: Udskudt start.

Veelg det gnskede starttidspunkt.

Tryk pa OK, Gentag handlingen, indtil
displayet viser hovedskaermen.

N ook wobd

8.5 Indstilling: Optimer
1. Trykpa O.
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Trykpa © © ®

Tryk: Optimer.

4, Skub eller tryk pa ™ for at vise driftstiden
pa hovedskaermen.

Tryk pa OK. Gentag handlingen, indtil
displayet viser hovedskaermen.

onN

o

8.6 AEndring af timerindstillinger

Du kan eendre den indstillede tid under
tilberedning nar som helst.

9. BRUG AF TILBEHGRET

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Iszetning af tilbehor

En lille fordybning gverst gger sikkerheden
og giver tippesikring. Fordybningerne er ogsa
tippesikringer. Den hgje kant forhindrer
kogegrej i at glide af pladen.

Grillrist

Indsaet risten mellem ovnribbens skinner,.
Sgrg for, at risten rgrer ved bagsiden af
ovnrummet.

Bageplade / Bradepande
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1. Trykpa: O
2. Indstil timerveerdien.

3. Tryk pa: OK

—(

Skub pladen mellem ovnribbens skinner.
Anbring bagepladen med heeldningen mod
ovnens indvendige bagside.

9.2 Termometer

Det maler temperaturen i maden. Du kan
bruge det med alle ovnfunktioner.

Der er to temperaturer, der kan indstilles:

. OC - temperaturen i produktet. Den skal
veere mindst 25°C hgjere end madens
kernetemperatur.

. /? — madens kernetemperatur.
Anbefalinger:

* Ingredienser bgr veere ved
stuetemperatur.

» Bor ikke bruges til flydende retter.

* Under tilberedningen skal
madlavningstermometerets spids seettes
helt ind i retten.

Produktet beregner en anslaet sluttid for

tilberedningen. Den afhaenger af maengden af

mad, ovnfunktionen og temperaturen.



Tilberedning med: Termometer

/\ ADVARSEL!

Der er risiko for forbreendinger, da
madlavningstermometeret og
ovnribberne bliver varme. Rgr ikke ved
madlavningstermometeret med de bare
haender. Brug altid ovnhandsker.

1. Teend for ovnen.

2. Velg en ovnfunktion og evt.
ovntemperatur.

3. Saet madlavningstermometeret i retten:
Kad, fjerkrae og fisk
Saet madlavningstermometerets spids i
midten af kad eller fisk, hvor det er
tykkest.

Gryderetter

Indszet madlavningstermometerets spids
ngjagtigt i midten af gryderetten.
Madlavningstermometeret bar
stabiliseres ét sted under tilberedningen.
Brug en fast ingrediens til at opna dette.
Brug kanten af det ovnfaste fad til at
understgtte madlavningstermometerets
silikonehandtag.

10. RAD OG TIPS

10.1 Anbefalinger til tilberedning

Tabellernes temperaturer og
tilberedningstider er kun vejledende. De
afhaenger af opskrifterne samt kvaliteten og
meengden af de anvendte ingredienser.

Dit produkt bager eller steger muligvis pa en
anden made end det, du havde fgr. Radene
herunder viser anbefalede indstillinger for

Madlavningstermometerets spids bgr ikke
bergre bunden af det ovnfaste fad.

4. Sazet madlavningstermometeret i stikket
inde i ovnen. Se
kapitlet “Produktbeskrivelse”.
Displayet viser madlavningstermometerets
aktuelle temperatur.

5. L tryk for at indstille
madlavningstermometerets
kernetemperatur.

6. ©® ® ® _iryk for at indstille den
foretrukne valgmulighed:

+ Akustisk alarm - nar maden nar den
indstillede kernetemperatur, lyder et
signal.

» Akustisk alarm og stop tilberedning -
nar maden nar den indstillede
kernetemperatur, lyder et signal, og
tilberedningen stopper.

7. Veelg indstillingen, og tryk gentagne

gange pa OK for at g4 til hovedskeermen.

8. Tryk pa START .

9. Nar maden nar den indstillede
temperatur, lyder signalet. Kontrollér, om
maden er klar. Forlaeng
tilberedningstiden, hvis der er behov for
det.

10. Tag madlavningstermometeret ud af
stikket, og tag retten ud af ovnen.

temperatur, tilberedningstid og ovnribbe for
specifikke typer mad.

Teel ovnribberne fra bunden af ovnen.

Hvis du ikke kan finde indstillingerne til en
bestemt opskrift, kan du prgve at finde en,
der ligner.

Se kapitlet "Energieffektivitet" for at fa tips til
energibesparelser.
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Fa flere tilberedningsanbefalinger i

madlavningstabellerne pa vores website. For @ Tilberedningstid (min)

at finde madlavningstips skal du kontrollere
PNC-nummeret pa typeskiltet, der findes pa

frontrammen indeni produktet.

Symboler anvendt i tabellerne:

§§ Fadevaretype

10.2 Fugtig varmluft - anbefalet

tilbehor

Brug mgrke og ikke-reflekterende forme og

= beholdere. De har en bedre
= Ovifunkion varmeabsorbering end lyse og reflekterende
vhiunKd fade.
°C  Temperatur * Pizzaform — mark, ikke-reflekterende,
diameter 28cm
+—  Tilbehar « Bageform — mark, ikke-reflekterende,
- diameter 26cm
= Beholder (Gastronorm) » Ramekiner — keramiske, diameter 8cm,
hgjde 5 cm
[ Vest(ko) * Flanform — mark, ikke-reflekterende,
diameter 28cm
El Ovnribbe .
10.3 Fugtig varmluft
For at fa de bedste resultater skal du fglge
forslagene angivet pa nedenstaende tabel.
— ()
L, = C = O
Sgde boller, 16 stk.  bageplade eller bradepande 180 2 25-35
Roulade bageplade eller bradepande 180 2 15-25
Fisk, hel, 0,2 kg bageplade eller bradepande 180 3 15-25
Cookies, 16 stk. bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Makroner, 24 stk. bageplade eller bradepande 160 2 25-35
Muffins, 12 stk. bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Madteerte, 20 stk. bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Smakager af megrdej, bageplade eller bradepande 140 2 15-25
20 stk.
Sma teerter, 8 stk. bageplade eller bradepande 180 2 15-25

10.4 Information til testinstitutter

Tests i overensstemmelse med: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Bagning pa én ovnribbe

= - o
L, = C O =
Fedtfattig sandkage Varmluft Girillrist 160 45 - 60 2
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SLN = °C O =

Fedtfattig sandkage Over-/undervar- Grillrist 160 45 - 60 2
me

/Ebleterte 1) Varmluft Grillrist 160 55 - 65 2

[Ebleteerte 1) Over-/undervar- Grillrist 180 55-65 1
me

Smakage Varmluft Bageplade 140 25-35 2

Smakage Over-/undervar- Bageplade 140 25-35 2
me

Sma kager i form, 20 stk./ Varmluft Bageplade 150 20-30 3

plade 2)

Sma kager i form, 20 stk./ Over-/undervar- Bageplade 170 20-30 3

plade 2) me

Toast 3) Grillstegning Grillrist maks. 1-2 5

1) 2 bageforme placeret diagonalt (& 20 cm). Den hgjre skal placeres laengere fremme end den venstre.
2) Forvarm den tomme ovn.
3) Forvarm den tomme ovn i 5 min.

Bagning pa flere ovnribber

&, = °C O =
Smakage Varmluft Bageplade 140 25-45 2094
Sma kager i form, 20 stk./ Varmluft Bageplade 150 25-35 2094
plade 1)
Fedtfattig sandkage Varmluft Grillrist 160 45 -55 2094
FAebleteerte Varmiuft Girillrist 160 55 -65 20g4

1) Forvarm den tomme ovn.

10.5 Information til testinstitutter

Test af funktionen: Fuld damp

Tests i overensstemmelse med EN 60350-1, IEC 60350-1.
Indstil temperaturen til 100°C.

&L, = O = O
Broccoli 1)2) 2/3 perforeret dampseet 0.3 3 8-9
Broccoli 1) 2) 2/3 perforeret dampsaet maks. 3 10-11
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FArter, frosne 2)

2 x 2/3 perforeret dampsaet

2x15

2094

Indtil temperaturen pa det kold-
este punkt nar 85°C.

1) Forvarm ovnen, indtil den indstillede temperatur er naet. Brug ikke funktionen: Hurtig opvarmning.
2) placer bagepladen pa fgrste ovnribbe med haeldningen mod ovnens bagveeg.

Yderligere dampopskrifter

= — 0,

&L, = = C O
Dampning af kom- Gastronorm 1/2 per- 5 | jq) 40 (Kartofler)
binerft ret 2 portio-  Fuld damp bfgrfgglti)('ézr‘iiﬂz;e%_ 4 (Broccoliog 100 18 - 20 (Laks)
ner) 1) foreret (laks) kartofler) 10 - 12 (Broccoli)
Kargmelbuddlng (6 Fugtighed Hoj Runde pqorc.elgnsfor- 2 90 3545
portioner) me pa grillristen
AEggecreme Fuld damp Gastronorm 1/2 ikke 2 85 35-45

perforeret
Franskbrgd Brad Bageplade 2) 2 180 40 - 50
Kylling 3) Fugtighed Lav Grillrist 2 200 60-70

1) Anbring ingredienserne i ovnen efter hinanden pa et passende tidspunkt, sa alle ingredienser er feerdigtilberedte
pa samme tid. Du kan tilberede to portioner pa samme tid.

2) Anbring bagepladen med haeldningen mod ovnens bagvaeg.
3) Placer bagepladen pa ferste ovnribbe til at opsamle dryppende fedt.

11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

/\ ADVARSEL!

* Renger produktet indvendigt, hver gang
du har brugt det. Ophobning af fedt eller

Se kapitlerne om sikkerhed.

11.1 Bemaerkninger om renggring

Renggringsmidler

Renggr ovnens front med en
mikrofiberklud med varmt vand og et mildt
renggringsmiddel.

Renggr bunden af ovnrummet med et par
draber eddike eller citronsyre for at fierne
kalkrester.

Brug en rengaringsoplgsning til at rengare
metaloverflader.

Renggar pletter med et mildt
renggringsmiddel.

Daglig brug
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andre rester kan forarsage brand.
Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere end
20 minutter. Tar produktet af indvendigt
med en mikrofiberklud efter hver brug.

Tilbehor

Renger alt tilbehar efter hver brug, og lad
det tagrre. Brug en mikrofiberklud med
varmt vand og et mildt rengaringsmiddel.
Tilbehgret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

Renggr ikke non-stick tilbehgret med
slibende renggringsmiddel eller genstande
med skarpe kanter.

11.2 Fjernelse af ovnribber

Fjern ovnribberne, sa produktet kan
rengeres.



1. Sluk for produktet, og vent til det er blevet

koldt.

2. Traek forsigtigt ovnribberne opad og ud af

den forreste las.
3. Treek forsiden af ovnribben vaek fra
sidevaeggen.

4. Treek ovnribberne ud af den bagerste las.

Montér ovnribberne i modsat reekkefolge.

Sgrg for, at tappene pa teleskopskinnerne
vender fremad.

11.3 Pyrolyserengaring

Brug den til at renggre produktet og breende

resterne af.

/\ ADVARSEL!
Der er risiko for forbraending.

/\ FORSIGTIG!

Hvis der er andre produkter installeret i
det samme skab, bar de ikke bruges
samtidigt med denne funktion. Det kan
beskadige ovnen.

Start ikke funktionen, hvis du ikke har lukket

ovnlagen helt.

Fyld ikke vandtanken under renggring. Det
genstarter rengaringscyklussen.

1. Kontrollér, at produktet er koldt.

2. Fjern al tilbehgret fra ovnen.

3. Renggr ovn og ovnlage indvendigt med
varmt vand, en blgd klud og et mildt
renggringsmiddel.

4. Sorg for, at vandtanken er tom. Se
kapitlet "Vedligeholdelse og rengaring",
Tgmning af vandbeholder.

5. Teend for ovnen.

Tryk pa =/ Rengering.
Veelg renggringstilstanden.

No

Valgmulighed Varighed
Pyrolyserenggring, Kort 1h
Pyrolyserenggring, normal 1 h 30 min
Pyrolyserenggring, intens 3h

Nar rengeringen starter, slukkes lyset.
Kgleblaeseren arbejder ved en hgjere
hastighed.

STOP - tryk for at stoppe rengaringen, fer
den er faerdig.

Brug ikke produktet, for Iagelas-symbolet
forsvinder fra displayet.

8.

9.

Sluk for produktet, nar renggringen er
slut, og vent til det er blevet koldt.

Renggr ovnen indvendigt med en blad
klud. Fjern rester fra bunden af ovnen.

11.4 Rengering med damp

1.
2,

3.

6.

Sluk for produktet, og vent til det er koldt.
Fjern alt tilbeher og de udtagelige
ovnribber.

Rengear ovnens bund og ovnglasset med
en blgd klud med varmt vand og et mildt
renggringsmiddel.

Fyld vandtanken til maks. niveau.

Veelg: Menu / Renggaring.

Tilvalg Beskrivelse
Rengering Let rengering

med damp Varighed: 30 min
Renggring Normal rengering

med damp Sprgjt renggringsmiddel i

plus ovnrummet.
Varighed: 75 min

Tryk pa START . Fglg instruktionen pa
displayet.

Signalet lyder, nar rengeringen er faerdig.

7.
8.
9.

10.
11.

Tryk pa et symbol for at slukke signalet.
Sluk for produktet.

Nar produktet er koldt, skal du terre
ovnrummet med en blgd klud.

Fjern resterende vand fra vandtanken.
Lad ovnlagen vaere aben og vent til
ovnen er tgr indvendig.

@

Nar funktionen er i gang, er lyset slukket.
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11.5 Husk Renggring

Nar pamindelsen vises, anbefales renggring.
Brug funktionen: Renggring med damp
plus.Pyrolyserenggring.

11.6 Rengering af vandtanken

1. Fjern vandtanken fra produktet.
2. Fjern laget pa vandtanken. Lgft deekslet
svarende til fremspringet bagtil.

3. Vask vandtankens dele med vand og
seebe. Brug ikke skuresvampe, og renger
ikke vandtanken i en opvaskemaskine.

4. Saml vandtanken igen.

5. Seet laget pa. Klik farst den forreste del
pa plads, og skub den derefter mod
tankens krop.

6. Indsaet vandtanken.
7. Skub vandtanken mod produktet, indtil
den laser.

11.7 Afkalkning

Bruges til at afkalke dampsystemet.

1. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

2. Fjern al tilbehgret.

3. Sorg for, at vandtanken er tom. Se
kapitlet "Vedligeholdelse og renggring",
Temning af vandbeholder.
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Varighed af den farste del: ca. 100 min

4. Velg: Menu / Renggring / Afkalkning.

5. Placér grill-/bradepande pa ferste
ovnribbe.

6. Heeld 250 ml afkalkningsmiddel i
vandtanken.

7. Fyld vand i den resterende del af
vandtanken til maks. niveauFyld den
resterende del af vandtanken med 700
ml, indtil signalet lyder, eller displayet
viser beskeden.

8. Teend for funktionen, og fglg instruktionen
pa displayet. Den farste del af
afkalkningen starter.

Varigheden af den anden del: ca. 35
min

9. Fyld vandtanken med vand. Kontrollér, at
der ikke er rester af afkalkningsmiddel i
vandtanken. Indseet vandtanken. Fyld
vandtanken med 950 ml vand, indtil
signalet lyder, eller displayet viser
beskeden.

10. Nar funktionen er feerdig, skal du fijerne
grill-/lbradepanden.

11. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

12. Renggr ovnen indvendigt med en blgd
klud.

13. Fjern resterende vand fra vandtanken.

14. Lad ovnens lage veere aben og vent, indtil
ovnrummet er tart.

Hvis der er kalkrester tilbage efter afkalkning,

viser displayet at proceduren bgr gentages.

11.8 Pamindelse om afkalkning

Produktet giver to pamindelser om afkalkning.
Pamindelsen om afkalkning kan ikke
deaktiveres.

* Bled pamindelse — anbefaler, at du
afkalker produktet.

» Hard pamindelse - forpligter dig til at
afkalke produktet. Hvis du ikke afkalker
produktet, nar den harde pamindelse er
aktiv, bliver dampfunktionerne deaktiveret.

11.9 Rensning af dampgenerator

Brug den til at renggre dampsystemet efter
hyppig brug af dampfunktionerne.

1. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.
2. Fjern al tilbehgret fra ovnen.



3. Stil bradepanden pa ovnens fgrste
ovnribbe.

4. Fyld vand i vandtanken.Fyld vand i
vandtanken til det maksimale niveau,
indtil signalet lyder, eller displayet viser
beskeden.

5. Veelg: Menu / Renggring / Rensning af
dampgenerator.

Varighed: ca. 30 min

6. Teend for funktionen, og falg instruktionen
pa displayet.

7. Fjern bradepanden, nar funktionen
stopper.

®

Nar funktionen er i gang, er lyset slukket.

11.10 Torring

Brug den efter tilberedning med en
dampopvarmningsfunktion eller
damprensning til at tarre ovnrummet.

1. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

2. Fjern al tilbehgret fra ovnen.

3. Veelg: Menu / Renggring / Terring.

4. Folg vejledningen pa displayet.

11.11 Husk terring

Efter tilberedning med en dampovnfunktion
beder displayet om at tarre produktet.

Tryk pa JA for at terre produktet.
11.12 Temning af vandbeholder

Brug den efter tilberedning med
dampovnfunktion til at fierne det resterende
vand fra vandtanken.

1. Sluk for produktet, og vent til det er koldt.

2. Fjern al tilbehgret fra ovnen.

3. Stil bradepanden pa ovnens fgrste
ovnribbe.

4. Veelg: Menu/ Renggring / Temning af
vandbeholder.

Varighed: 6 min

5. Teend for funktionen, og felg instruktionen
pa displayet.

6. Fjern bradepanden, nar funktionen
stopper.

®

Nar funktionen er i gang, er lyset slukket.

11.13 Afmontering og montering af
dor

Du kan tage lagen og det indvendige ovnglas
ud for at renggre det. Antallet af ovnglas er
forskelligt for forskellige modeller.

/\ ADVARSEL!
Lagen er tung.

/\ FORSIGTIG!

Handter forsigtigt glasset, isaer omkring
frontpanelets kanter. Glasset kan ga i
stykker.

1. Kontrollér, at produktet er koldt.
2. Abn lagen helt.

3. Tryk pa lasegrebene A pa lagens to
haengsler.

4. Saetovnlagen i den forste
abningsposition (ca. vinkel: 70°).

5. Hold lagen med en hand pa hver side og
traek den veek fra ovnen i en vinkel opad.
6. Laeeg lagen med ydersiden nedad pa en

blgd klud pa et stabilt underlag.

7. Hold i begge sider af lagelisten B i lagens
overkant, og tryk indad, indtil lasehagen
slipper.

8. Treek lagelisten fremad, og tag den ud.
9. Hold i overkanten af hvert enkelt ovnglas,
og treek det opad og ud af skinnen.
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10. Renggr ovnglasset med vand og saebe.
Tar ovnglasset forsigtigt. Ovnglasset ma
ikke komme i opvaskemaskinen.

Udfgr ovenneevnte trin i omvendt reekkefalge

efter renggring. Saet det mindste ovnglas i

forst og derefter det starste og lagen.

Serg for, at ovnglasset er placeret i den
rigtige position, da lagens overflade ellers kan
blive overophedet.

11.14 Udskiftning af pzeren

/\ ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stgd.
Peeren kan veere varm.

1. Sluk for produktet, og vent til det er koldt.

2. Tag stikket til produktet ud af kontakten.

3. Leeg kluden pa ovnbunden.

Toplampe

1. Drej glasdaeksel for at fierne det.

N{
R\ k(f

. — T

-
N

12. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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2. Fjern metalringen og renger glasdaekslet.

3. Udskift paeren med en passende 300°C
varmefast peere.

4. Fastger metalringen til glasdaekslet og

installer den.

Sidelampe

1. Fjern venstre ovnribbe for at fa adgang til
lyset.

2. Brug en smal, stump genstand (f.eks. en
teske) til at fierne glasdeekslet.

=

&

)

3. Brug en Torx 20-skruetreekker til at fierne
daekslet.

4. Renggr glasdeekslet.

5. Udskift peeren med en passende 300°C
varmefast pzere.

6. Montér metalrammen og forseglingen.
Spaend skruerne.

7. Montér glasdaekslet

8. Montér venstre ovnribbe.



12.1 Hvad ger du, hvis ...

Problembeskrivelse

Arsag og lgsning

Du kan ikke aktivere eller betjene
produktet.

Produktet er ikke tilsluttet stramforsyningen, eller ogsa er det tilsluttet for-
kert.

Produktet bliver ikke varmt.

Uret er ikke indstillet.
Se kapitlet “Urfunktioner” for at indstille uret.

Lagen er ikke lukket korrekt.
Kontrollamper/symboler kogeplade

Sikringen er sprunget.
Tjek, om problemet skyldes en defekt sikring. Hvis problemet forekommer
igen, bedes du kontakte en kvalificeret elektriker.

Bernesikring er aktiveret.

Lyset er slukket.

Paeren er sprunget. Udskift paeren.
Se kapitlet “Vedligeholdelse og rengering” for at fa flere oplysninger.

Produktet fastholder ikke vandtan-
ken, nar du har indsat den.

Vandtanken er ikke trykket helt ind.
Seet vandtanken helt ind i produktet.

Der kommer vand ud af vandtan-
ken.

Laget til vandtanken er ikke pasat korrekt.

Vandtanken er sveer at rengare.

Sorg for, at laget er fiernet, for du begynder rengeringen.

Der er ikke vand i bakken efter af-
kalkning.

Vandtanken blev ikke fyldt op til det maksimale niveau.
Kontrollér, om der er afkalkningsmiddel/vand i vandtanken.

Der er snavset vand nederst i ovn-
rummet efter afkalkning.

Pladen er placeret pa den forkerte ovnribbe.
Fjern det resterende vand og afkalkningsmidlet fra bunden af produktet. Nae-
ste gang placeres pladen pa den ferste ovnribbe.

Der er for meget vand nederst i
ovnrummet efter rengering.

Du puttede for meget renggringsmiddel i produktet, inden du gik i gang med
renggringen.
Naeste gang ber du fordele et tyndt lag rengeringsmiddel jeevnt pa ovnrum-
mets veegge.

Rengearingen er ikke tilfredsstillen-
de.

Du begyndte at gare rent, mens produktet var for varmt.
Vent pa, at produktet keler af. Gentag rengering.

Du fiernede ikke alt tilbehgret fra produktet inden renggring.
Fjern alt tilbehar, og gentag rengaringen.

@ Stremafbrydelse stopper altid rengering. Gentag rengaringen, hvis den afbrydes af stremafbrydelse.

Problem med tradlgst netvaerks-
signal.

Kontrollér, om din mobile enhed er tilsluttet det tradlgse netvaerk. Kontrollér
dit tradlgse netvaerk og router.
Genstart routeren.

Der er installeret en ny router, eller
routerkonfigurationen er aendret.

For at konfigurere produktet og mobilenheden igen, se kapitlet "For farste
brug", Tradlgs tilslutning.

Det tradlgse netvaerkssignal er
svagt.

Flyt routeren sa teet pa produktet som muligt.

Det tradlgse signal afbrydes af en
mikrobglgeovn i naerheden af pro-
duktet.

Sluk for mikrobglgeovnen.
Undga at bruge en mikrobglgeovn og fiernbetjent tilstand pa produktet pa
samme tid. Mikrobglger afbryder WiFi signalet.
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12.2 Fejlkoder

Nar softwarefejlen opstar, viser displayet en fejlmeddelelse. Du finder listen over problemer i

tabellen nedenfor.

Kode og beskrivelse

Afhjaelpning

C2 - Termometer er i produktets ovnrum under Pyroly-
sereng@ring.

Tag Termometer.

C3 - lagen er ikke helt lukket under Pyrolyserengering.

Luk lagen.

F111 - Termometer er ikke sat rigtigt i stikket.

Saet Termometer helt i stikkontakten.

F240, F439 - touch felterne pa displayet virker ikke
korrekt.

Renger displayets overflade. Serg for, at der ikke er
snavs pa touch felterne.

F601 - der er et problem med Wi-Fi-signalet.

Kontrollér din netveerksforbindelse. Se kapitlet "Far
ibrugtagning", Tradlgs forbindelse.

F604 - den forste forbindelse til Wi-Fi mislykkedes.

Sluk og teend for ovnen og prav igen. Se kapitlet "For
ferste brug", Tradlgs forbindelse.

F908 - produktets system kan ikke oprette forbindelse
til betjeningspanelet.

Sluk og taend for ovnen.

F131 - dampersensorens temperatur er for hgj. 1)

Sluk for ovnen og vent til den er kglet ned. Taend for ov-
nen igen.

F144 - sensoren i Vandtank kan ikke male vandniveau-
et. 1)

Tem Vandtank, og fyld den igen.

F508 - Vandtank virker ikke korrekt. 1)

Sluk og teend for ovnen.

F602, F603 - Wi-Fi er ikke tilgaengelig. 1)

Sluk og teend for ovnen.

1) Nar den felgende fejlmeddelelse fortsaetter med at blive vist pa displayet, betyder det, at et defekt undersystem
muligvis er blevet deaktiveret. Kontakt i sa fald din forhandler eller et autoriseret servicecenter. Hvis en af disse fejl
opstar, vil resten af ovnfunktionerne fortsaette med at virke som normailt.

12.3 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan Igse
problemet.

De ngdvendige oplysninger til servicecenteret
er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
er anbragt pa produktets frontramme. Det er
synligt, nar du abner lagen. Typeskiltet ma
ikke fiernes fra produktet.

13. ENERGIEFFEKTIV

Det anbefales, at du noterer oplysningerne
her:

Model (MOD.) :
Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

13.1 Datablad for produktoplysninger og produktinformationer i henhold til
EU's forordninger om energimarkning og ecodesign

Leverandgrens navn

Electrolux
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Identifikation af model

EOK9S8B0 944032130
EOK9S8T0 944032129

Energieffektivitetsindeks

61.9

Energieffektivitetsklasse

A++

Energiforbrug med en standardmaengde, almindelig tilstand

0.99 kWh/cyklus

Energiforbrug med en standardmaengde, blaesertvungen tilstand

0.52 kWh/cyklus

Antal ovnrum

1

Varmekilde Elektricitet
Volumen 701
Type ovn Indbygningsovn
EOK9S8B0 39.5 kg
Veegt
EOK9S8TO 40.0 kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater til madlavning - Del 1: Komfurer, ovne, dampovne og grillap-

parater - Metoder til maling af ydeevne.

13.2 Produktinformation om stremforbrug og maksimal tid til at na den

relevante lave stremtilstand

Stremforbrug i standby 0.8 W
Stremforbrug i netvaerksstandby 20W
Maksimal tid, det tager for udstyret automatisk at na den relevante lave stremtilstand 20 min

For vejledning om, hvordan du aktiverer og
deaktiverer den tradlese
netveerksforbindelse, henvises til kapitlet "Far
forste brug".

13.3 Tips til energibesparelse

Ved at fglge nedenstaende tips kan du spare
energi, nar du bruger dit produkt.

Sgrg for, at ovnlage er lukket, nar ovnen er
teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold darpakningen ren og
sorg for, at den sidder godt fast.

Brug kogegrej af metal og marke, ikke-
reflekterende forme og beholdere til at
forbedre energibesparelsen.

Produktet skal ikke forvarmes far
tilberedning, medmindre det specifikt
anbefales.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder flere retter.

Tilberedning med varmluft
Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med varmluft for at spare energi.

Restvarme

Nar tilberedningsvarigheden er lzengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3-10 min. inden tilberedningen er
slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at holde maden varm eller
varme andre retter op.

Nar du slukker for produktet, viser displayet
restvarmen eller temperaturen.

Hvis et program med Varighed er aktiveret,
og tilberedningstiden er leengere end 30
minutter, slukkes varmelegemerne
automatisk tidligere i nogle funktioner.
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Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at udnytte restvarmen og holde maden
varm. Kontrollampe for restvarme eller
temperatur vises pa displayet.

Tilberedning med slukket ovnlys
Sluk for ovnlyset under tilberedning. Teend
kun for det, nar det er nadvendigt.

Fugtig varmluft
Denne funktion er beregnet til at spare energi
under madlavning.

14. MILUGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/:l)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er
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Nar du bruger denne funktion, slukkes
ovnlyset automatisk efter 30 sekunder. Du
kan teende det igen, men denne handling vil
mindske den forventede energibesparelse.

Standby tilstand
Efter 2 minutter skifter displayet til standby
tilstand.

meerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.



Velkommen til Electrolux! Takk for at du valgte produktet vart.
@ Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og

reparasjon:
www.electrolux.com/support

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfelgende instruksjoner ngye innen du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

 Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.
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« Barn bgr vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet og mobilenheter med appen.

» Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

« ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjales ned.

» Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.

» Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

 Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

 Dette produktet er beregnet for bruk innendears i ett hjem.

» Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom,
gjestehus og andre lignende steder hvor slik bruk ikke
overstiger (gjennomsnittlig) bruk for husholdningsrom.

» Bare en kvalifisert person ma montere produktet og skifte ut
kabelen.

» Bruk ikke produktet for du installerer det i en innebygget
enhet.

» Trekk stagpselet ut av stikkontakten fgr du utfgrer
vedlikehold.

« Om tilfarselsledningen er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga at den kan utgjare en
elektrisk fare.

« ADVARSEL: Sarg for at produktet er slatt av far du bytter
lampen for a unnga fare for elektrisk stot.

« ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Veaer forsiktig sa du ikke bergrer
varmeelementene eller produktrommets overflate.

« Bruk alltid grillvotter til a fijerne eller sette inn tilbehar eller
ovnsutstyr.

* Bruk kun steketermometeret anbefalt for dette produktet.
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2.

For a fjerne ovnsstigene, ma du ferst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt

rekkefolge.

Ikke bruk damprengjaring til a rengjegre produktet.

Ikke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe
gjenstander av metall for a rengjare glassdgren, da dette
kan ripe opp glasset og fare til at glasset blir matt.

Far pyrolytisk rengjaring ma alt tilbehgr og overflgdige

avleiringer/sgl fijernes fra ovnen.

2.1 Montering

SIKKERHETSANVISNINGER

/\ ADVARSEL!

Installering ma kun foretas av en
kvalifisert person.

Fjern all emballasje.

Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Falg installasjonsinstruksjonene som er
tilgjengelige pa nettstedet vart.

Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

Ikke dra eller Igft produktet etter
handtaket.

Monter produktet pa et trygt og egnet sted
som oppfyller monteringskrav.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

For du monterer produktet, sjekk at
produktdgren apner uten hindring.
Produktet er utstyrt med et elektrisk
kjolesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stgt.

Alle elektriske tilkoblinger skal utfares av
en kvalifisert elektriker.

Produktet ma veere jordet.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stremforsyningen.

Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

Ikke bruk grenuttak eller skjateledninger.
Pass pa at stepselet og stramkabelen ikke
pafgres skade. Hvis stremkabelen ma
erstattes, ma dette utferes av vart
Autoriserte servicesenter.

Strgmkablene ma ikke bergre eller komme
neer apparatets dar eller sprekken under
apparatet, spesielt ikke nar den er i bruk
eller nar dgren er varm.

Beskyttelsen mot elektrisk stot fra
stremferende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

Ikke sett stgpselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.
Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stapselet.

Ikke trekk i kabelen for a koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stapselet.
Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stramnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.
Lukk dgren til apparatet helt far du setter
stagpselet i stikkontakten.

Produktet leveres med stgpsel og
stremledning.
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2.3 Bruk

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stgt eller eksplosjon.

» Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

» Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

» |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

« Sla av produktet etter hver bruk.

» Veer forsiktig nar du apner daren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
slippe ut.

+ Ikke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

+ Ikke belast dgren nar den er apen.

* Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

+ Apne daren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fgre til en
blanding av alkohol og luft.

 Ikke la gnister eller apne flammer komme i
kontakt med produktet nar du apner
deren.

» Bruk alltid glass og krukker som er
godkjent for konserveringsformal.

* Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i nerheten av
apparatet.

» |kke del Wi-Fi-passordet ditt.

» Bruk en grill-/stekepanne for blgte kaker.
Fruktsaft gir permanente flekker.

» Tilbered alltid med produktets der lukket.

* Hvis produktet er montert bak et
mgbeldgr, ma du sarge for at dgren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme og
fuktighet kan bygge seg opp bak et lukket
mebelder og dermed forarsake skade pa
produktet, boligen eller gulvet. lkke lukk
mgbeldgren for produktet er helt avkjglt
etter bruk.

2.4 Pleie og rengjgring

/\ ADVARSEL!

Fare for personskade, brann eller skade
pa produktet.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

» For a forhindre skade pa emaljen:

— ikke plasser ovnsutstyr eller andre
gjenstander direkte i bunnen av
produktet.

— ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.

— ikke tom vann direkte inn i det varme
produktet.

— ikke oppbevar fuktig servise eller mat i
produktet nar tilberedningen er ferdig.

— veer forsiktig nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

» Misfarge pa produktets emalje eller rustfritt
stal har ingen innvirkning pa funksjonen.
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» Sla av produktet og trekk stgpselet ut av
stikkontakten far rengjering og
vedlikehold.

« Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at glasspanelene kan knuses.

« Erstatt dgrglassene umiddelbart nar de er
skadet. Kontakt det autoriserte service-
senteret.

» Veer forsiktig nar du fierner deren. Dgren
er tung!

* Rengjgr produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

* Rengjor produktet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Du ma
aldri bruke skurende oppvaskmidler,
skuresvamper, Igsemidler eller
metallgjenstander.

» Folg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.

2.5 Pyrolytisk rengjgring

/\ ADVARSEL!
Fare for skade / Brann / Kjemiske utslipp

(damp) i pyrolytisk modus.

* For du utfarer pyrolytisk rengjering og
innledende forvarming skal du fierne
folgende fra ovnsrommet:

— eventuelle overfladige matrester, olje
eller fett/avleiringer.

— alle uttakbare gjenstander (inkludert
hyller, sideskinner osv. som falger
med produktet) spesielt Superclean
gryter, panner, brett, redskaper osv.




* Les alle instruksjonene for pyrolytisk
rengjering ngye.

» Hold barn borte fra apparatet mens
pyrolytisk rengjaring er i gang. Produktet
blir sveert varmt og varm luft slippes ut fra
ventilasjonsapningene foran.

* Pyrolytisk rengjgring er en operasjon med
hgy temperatur som kan frigjgre rayk fra
matlagingsrester og
konstruksjonsmaterialer, og derfor
anbefales forbrukere pa det sterkeste a:

— sgrg for god ventilasjon under og etter
hver pyrolytiske rengjgring.

— sgrg for god ventilasjon under og etter
forste forvarming.

+ Ikke sl eller pafgr vann pa ovnsdgren
under og etter den pyrolytiske
rengjeringen for & unnga a skade
glasspanelene.

* Rgyk som frigis fra alle pyrolytiske ovner /
matrester som beskrevet, er ikke
skadelige for mennesker, inkludert barn,
eller personer med medisinske tilstander.

* Hold kjeeledyr unna produktet under og
etter pyrolytisk rengjgring og innledende
forvarming. Sma kjeeledyr (spesielt fugler
og reptiler) kan veere sveert fglsomme for
temperaturendringer og avgitt rayk.

* Non-stick-overflater pa gryter, panner,
brett, kjgkkenutstyr osv. kan skades av
den hgye temperaturen ved pyrolytisk
rengjering av alle pyrolytiske ovner og kan
ogsé veere en kilde for lave nivaer av
skadelige gasser.

2.6 Dampkoking

/\ ADVARSEL!

Fare for brannskader og skade pa
produktet.

+ Frigitt damp kan fare til brannskader:

— Pass pa a ikke apne dgren til
produktet nar funksjonen er aktivert.
Damp kan slippe ut.

— Apne forsiktig produktets der etter en
dampkoking.

2.7 Innvendig lys

/\ ADVARSEL!
Det er fare for elektrisk stat.

* Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment & signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

« Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

* Bruk kun lyspaerer med tilsvarende
spesifikasjoner.

2.8 Tjenester

« Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet.
* Bruk kun originale reservedeler.

2.9 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

« Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster produktet.

» Koble produktet fra strgmforsyningen.

» Kutt av stramkabelen neer produktet og
kast den.
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3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generell oversikt

ONE AN

Betjeningspanel

Display

Vanntank

Kontakt til steketermometer
Varmeelement

@A Lys

Vifte

Bl Avkalking rerutiep

E] Uttakbare brettstiger

4. BETJENINGSPANEL

4.1 Oversikt over betjeningspanel

= EeS

1] |
LT To)

P4/ Av T[ykk og hold for & sla produktet
pa og av.
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Hyllenivaer
3.2 Tilbehor

Rist

For kakeformer, ovnsformer, gryteretter,
kokekar/-fat.

Stekebrett

For fuktige kaker, bakte varer, brgd, store
steker, frosne maltider og for a fange
dryppende veaesker, f.eks. fett ved steking
av mat pa rist.

Grill-/stekepanne

For & bake og steke eller for & samle opp
fett.

Steketermometer

For a kontrollere tilberedningen basert pa
temperaturen inne i maten.

Teleskopiske glideskinner

For enklere innsetting og fierning av steke-
og bakerister.

Dampsett

En uperforert og én perforert matbeholder.
Dampsettet drenerer kondensvannet bort
fra maten ved damptilberedning. Bruk den
til & tilberede grennsaker, fisk og
kyllingbryst. Settet er ikke egnet for mat
som trekker til seg vannet, f.eks. ris,
polenta og pasta.

Viser produktets tilvalg og innstil-

Meny lingsfunksjoner.
E;vorlt- Viser favorittinnstillingene.
Display Viser de gjeldende innstillingene

for produktet.

:_e)/rsbry- Slik slar du lampen av og pa.

Hurti- Slik slar du funksjonen av og pa:

B oorr- - ;
varming Hurtigoppvarming.

4.2 Display
Display med ngkkelfunksjoner valgt.



A B
B 1230
#285°C 150°C
@ 15rlmn [x] START
| | | | |
G F E D C
A. Wi-Fi
B. Tid pa dagen
C. START/STOPP
D. Temperatur
E. Varmefunksjoner
F. Timer
G. Steketermometer (bare utvalgte modeller)

Displayindikatorer

oK

For & bekrefte valget eller innstillingen.

< Ga ett niva tilbake pa menyen.

5. FOR FORSTE GANGS BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Forste tilkobling

Displayet viser en velkomstmelding etter den
farste tilkoblingen.

Du ma stille inn: Sprak, Skjermlysstyrke,
Tastelyder, Summerlyd , Vannhardhet , Tid
pa dagen.

5.2 Tradles tilkobling

For a koble til produktet trenger du:

» Tradlgst nettverk med internettforbindelse.

» Mobilenhet koblet til det samme tradlgse
nettverket.

1. Skann QR-koden pa baksiden av
bruksanvisningen for & laste ned appen.
Du kan ogsa laste ned appen direkte fra
appbutikken.

2. Fglg appens instruksjoner for
introduksjon.

3. Sla pa produktet.

4. Trykk pa —. Velg: Oppsett Tilkoblinger.

Displayindikatorer

lr:) Angre siste handling.

®  For a sla alternativene pa og av.

Lydsignalfunksjonen aktiveres.

Lydsignalet og funksjonen for & stoppe mat-
lagningen aktiveres.

Kun popup-meldingen aktiveres.

Utsatt start-funksjonen er aktivert.

Slik sletter du innstillingen.

Wi-Fi-tilkobling er slatt pa.

Fjernstyring er slatt pa.

5 ®_ skyv eller trykk for a sla pa eller av:
Wi-Fi.
Produktets tradlase modul starter innen 90 s.

@

Av sikkerhetsgrunner slar ekstern drift
seg av automatisk etter 24 t. Gjenta
introduksjonen om ngdvendig.

Frekvens 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM
Maks effekt EIRP <20 dBm (100 mW)
WiFi-modul NIUS-50

5.3 Programvarelisenser

Programvaren i dette produktet inneholder
komponenter som er basert pa programvarer
fra gratis og apne kilder. Electrolux erkjenner
bidragene fra apne programvare og
robotsamfunn til utviklingsprosjektet.
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For a fa tilgang til kildekoden for disse gratis
programvarekomponentene i apen kildekode
med lisensvilkar som krever publisering, og
for & se fullstendig informasjon om
opphavsrett og gjeldende lisensvilkar, ga til:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(mappe NIUS).

5.4 Forste forvarming og rengjering

Forvarm det tomme produktet for forste
gangs bruk og kontakt med mat. Produktet
kan avgi ubehagelig lukt og rayk. Ventiler
rommet under forvarming.

1. Fjern tilbehar og avtakbare hyllestotter fra
produktet.

2. Angi funksjon E Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pai1t.

3. Angi funksjon E Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pai 15 min.

4. Angi funksjon @ Angi maksimal
temperatur. La produktet sta pai 15 min.

5. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

6. Rengjar produktet og tilbehgret kun med
en mikrofiberklut, varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

7. Sett tilbehgret og de avtakbare
hyllestgttene tilbake til startposisjonen.

5.5 Innstilling: Vannhardhet

Nar du kobler ovnen til stram, ma du angi
vannhardheten.

6. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 Varmefunksjoner

STANDARD

Iil Grill

Slik griller du tynne matstykker og rister
brad.
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Bruk testpapiret eller ta kontakt med
vannverket for & kontrollere vannhardheten.

1. Sett testpapiret i kranvannet i ca. 1 s. lkke
ha testpapiret under rennende vann.

2. Rist testpapiret for a fijerne eventuelt
gjenveerende vann.

3. Etter 1 min kontrollerer du vannhardheten
med tabellen nedenfor.

4. Slik angir du vannhardheten: Meny /
Oppsett / Oppsett / Vannhardhet.

Fargene pa testpapiret vil fortsette a forandre

seg. Kontroller vannhardheten innen 1 min

etter testing.

Du kan endre vannhardheten i menyen:
Oppsett / Oppsett / Vannhardhet.

Tabellen viser innstillingsomradet for
vannhardhet med det tilsvarende nivaet for
vannkvalitet. Juster vannhardheten i henhold
til tabellen.

Vannhardhetsniva Testpapir

1 - mykt

]
]
LLL I

2 - middels hardt

3 - hardt

4 - sveert hardt

Gratinering med vifte
For & steke store kjattstykker eller fjserfe
pa én brettplassering. For & gratinere og
brune.

Ekte Varmluft

For a steke kjott og bake kaker. Still inn en
lavere temperatur enn for konvensjonell
matlaging, da viften fordeler varmen jevnt
innvendig i ovnen.

ko Frossen mat
Perfekt til ferdigmat (f.eks. pommes frites,
kroketter eller varruller).

‘j Over og Undervarme
For a bake og steke pa ett hylleniva.




1<

Pizzafunksjon
Best for & bake pizza og andre retter som
krever mer varme nedenfra.

Undervarme

Velg denne funksjonen etter en tilbered-
ningsprosess for & brune maten mer pa
bunnen om ngdvendig. Bruk det laveste
hyllenivaet.

Baking med fukt

Denne funksjonen er laget med tanke pa a
spare energi nar man lager mat. Nar du
bruker denne funksjonen, kan temperatu-
ren i produktet variere fra den angitte tem-
peraturen. Restvarmen brukes. Varmeef-
fekten kan reduseres. For mer informa-
sjon, se kapittelet «Daglig bruk», merkna-
der om: Baking med fukt.

®

Lampen kan deaktiveres automatisk ved
en temperatur under 80 °C for enkelte
ovnsfunksjoner.

SPESIALER

El

Hermetisering

For & bevare grgnnsaker og frukt, plasser
hermetikkrukker i et stekebrett fylt med
vann, ved hjelp av varmebestandige kruk-
ker med bajonett- eller skrukorker av sam-
me storrelse. Bruk det laveste hyllenivaet.

Terking

For a terke skaret frukt, grennsaker og
sopp. For a la den fuktmettede luften slip-
pe ut og frukten tarke bedre, anbefales det
a apne ovnsdegren av og til under terkepro-
sessen.

Yoghurt-funksjon
For a tilberede yoghurt. Lampen i denne
funksjonen er av.

DAMP

&) Steamify
Bruk damp for damping av mat, stuing, lett
sprosteking, baking og steking.

) SousVide tilberedning

= Funksjonsnavnet henspiller pa en metode
der man tilbereder mat i vakuumforseglede
plastposer ved lave temperaturer. Se av-
snittet om SousVide-tilberedning nedenfor
og kapittelet «Rad og tips» med tilbered-
ningstabeller for mer informasjon.

[ Damp-oppvarming

Gjenoppvarming av mat med damp hindrer
den i a bli terr pa overflaten. Varmen blir
jevnt og skansomt fordelt, noe som gjer
det mulig & gjenvinne smaken og aromaen
til nylaget mat. Denne funksjonen kan bru-
kes til & varme opp mat rett pa tallerkenen.
Du kan varme opp mer enn én tallerken
samtidig ved a bruke ulike hyllenivaer.

Hl

Tallerkenoppvarming
For & forvarme tallerkener for servering.

K

Tining

For a tine mat (grennsaker og frukt). Tine-
tiden avhenger av mengden og stgrrelsen
pa den frosne maten.

Bradbaking

Bruk denne funksjonen til & lage brgd og
sma gjaerbakster med et resultat som ser
profesjonelt ut med tanke pa sprehet, farge
og glattheten pa skorpen.

§§5

Grateng
For retter som lasagne eller potetgrateng.
For a gratinere og brune.

Deigheving

Slik hever du gjeerdeig raskere. Dekk til
overflaten pa deigen for & hindre at den
tarker.

N°C

Langtidssteking

Tilberedningsprosess ved lav temperatur.
Det er perfekt til a tilberede delikat mat
(f.eks. storfekjott, kalvekjatt eller lam).

Full damp
For damping av grennsaker, sideretter el-
ler fisk.

Hold varm

For & holde mat varm. Veer oppmerksom
pa at noen retter kan fortsette & koke og
tarke ut mens de holdes varme. Dekk il

skalene om ngdvendig.

Fuktighet hoy

Funksjonen egner seg til tilberedning av
delikate retter som vaniljesaus, karamell-
pudding, terriner og fisk.
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) Fuktighet middels

Denne funksjonen egner seg godt til tilbe-
redning av stuet og bresert kjgtt samt brad
og bakst med sgt gjeerdeig. Kombinasjo-
nen av damp og varme gir kjottet saftig og
mer konsistens, og bakst av gjeerdeig far
en spre og glatt overflate.

53

Fuktighet lav

Denne funksjonen egner seg godt til tilbe-
redning av kjett, fiaerkre, ovnsretter og gry-
teretter. Takket vaere en kombinasjon av
damp og varme, far kjgttet en saftig og
mer konsistens samt en sprg overflate.

6.2 Merknader om: Baking med fukt

Denne funksjonen blir brukt til & overholde
energieffektivitetsklassen og gkodesignkrav (i
henhold til EU 65/2014 og EU 66/2014).
Tester i henhold til: IEC/EN 60350-1.

Stekeovnsdgren skal veere lukket under
tilberedning slik at funksjonen ikke forstyrres,
og ovnen er i drift med hgyest mulig
energieffektivitet.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 sekunder.

For matlagingsinstruksjonene se kapittelet
«Rad og tips»Baking med fukt. For generelle
anbefalinger om energisparing se kapittelet
«Energieffektivitet», Energisparetips.

6.3 Innstilling: Varmefunksjoner

1. Sla pa produktet. Displayet viser standard
ovnsfunksjon.

2. Trykk pa symbolet for ovnsfunksjonen
for & &pne undermenyen.

3. Velg ovnsfunksjonen, og trykk pa OK.

4. Still inn temperaturen. Trykk pa OK,

5. Trykk pa START .

Steketermometer — du kan koble til sensoren

nar som helst fgr eller under tilberedningen.
Se kapittelet «Bruke tilbehgret,

steketermometeret».
6. STOP —trykk for & sla av
ovnsfunksjonen.

7. Slik slar du av produktet.
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6.4 Vanntank

A. Lokk

B. Behallare (Tank)

C. Apning for inntak av vann
D. Skala

E. Frontdeksel

6.

5 Slik gjer du: Vanntank

1. Trykk pa vanntankens deksel.

2. Fyll vanntanken til maksimal kapasitet.
Det er to metoder for a helle i vannet:
a. La vanntanken ligge i ovnen og hell
vannet fra en beholder.
b. Fjern vanntanken fra ovnen og fyll
den med vann fra en kran.
3. Flytt vanntanken mens den star
horisontalt, sa slipper du a sele.

D J/

[

4. Sett vanntanken tilbake i opprinnelig
posisjon.

/\ FORSIKTIG!
Hold vanntanken unna varme overflater.




6.6 Innstilling: Steamify —
Ovnsfunksjoner med damp

1. SIa pa produktet. Velg symbolet for
ovnsfunksjonen og trykk pa det for & apne
undermenyen.

2. Trykk . Angi ovnsfunksjonen med
damp.

3. Trykk pa OK. Displayet viser
temperaturinnstillingene.

4. Still inn temperaturen. Typen
ovnsfunksjon med damp avhenger av den
angitte temperaturen:

a. Damp for damping av mat 50 - 100
°C: til damping av grgnnsaker, korn,
belgfrukter, sjgmat, aspik og
desserter.

b. Damp for stuing 105 - 130 °C: for
tilberedning av stuet kjgtt, bresert
kjatt eller fisk, bragd og fjeerkre samt
ostekaker og gryteretter.

c. Damp for lett crisp 135 - 150 °C: til
kjatt, gryteretter, fylte greannsaker, fisk
og grateng. Kombinasjonen av damp
og varme gir kjgttet saftig og mer
konsistens samt en sprg overflate.
Hvis du stiller timeren, slas
grillfunksjonen pa automatisk de siste
minuttene av tilberedningsprosessen
for & gi retten en lett gratinering.

d. Damp til steking og baking 155 -
230 °C: til stekt mat og ovnsbakte
retter, kjott, fisk, fjaerkre, fylt
butterdeig, terter, muffins, grateng,
grennsaker og bakst. Hvis du stiller
timeren og legger maten pa nedre
niva, blir undervarmefunksjonen slatt
pa automatisk de siste minuttene av
tilberedningsprosessen for a gi retten
en sprg bunn.

5. Trykk pa OK.

6. Trykk pa vanntankens deksel for a apne
og ta det ut.

7. Trykk pa dekselet til vanntanken for &
apne det.

8. Fyll vanntanken med kaldt vann til
maksimal kapasitet (ca. 950 ml). Bruk
vanntankens vekt. Vannforsyningen
holder til omtrent 50 min.

/\ ADVARSEL!

Bruk kun kaldt vann fra springen. lkke
bruk filtrert (demineralisert) eller
destillert vann. lkke bruk andre
vaesker. lkke hell brannfarlige eller
alkoholholdige vaesker i vanntanken.

9. Fyll vanntanken med kaldt vann opptil
maksimal kapasitet (ca. 950 ml) frem til
du hearer et lydsignal eller displayet viser
meldingen. lkke fyll vanntanken over
maksimal kapasitet. Det er fare for
vannlekkasje, at vannet renner over og
skade pa mgbler.

/\ ADVARSEL!

Bruk kun kaldt vann fra springen. lkke
bruk filtrert (demineralisert) eller
destillert vann. lkke bruk andre
vaesker. lkke hell brannfarlige eller
alkoholholdige vaesker i vanntanken.

10. Terk av vanntanken med en myk klut pa
utsiden om det trengs. Skyv vanntanken
tilbake i den opprinnelige posisjonen.

11. Trykk pa START ,

Dampen synes etter ca. 2 min. Nar produktet

nar den angitte temperaturen, vil et lydsignal

hares.

12. Nar vanntanken gar tom for vann, hgrer
du lydsignalet. Fyll vanntanken opp igjen.
Nar du er ferdig med matlagingen, gar
kigleviften raskere for & fierne dampen.

13. Sla du av produktet.

14. Tom vanntanken etter hver matlaging
med damp for & forhindre kalkrester.

15. Tem vanntanken etter hver matlaging
med damp for & forhindre kalkrester.

Se etter i kapittelet «Stell og rengjering»,

Tank temmes.

16. Apne dgren forsiktig etter matlagingen.
Rester kan kondensere i ovnen.

17. Nar produktet er kaldt, tark ovnen
innvendig med en myk klut.

/\ ADVARSEL!

Produktet er varmt. Det er fare for
brannskader. Veer forsiktig nar du
temmer vanntanken.

6.7 Innstilling: SousVide
tilberedning

1. Sla pa produktet.
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Velg symbolet for ovnsfunksjonen og
trykk pa det for & apne undermenyen.
Trykk pa [@.

Trykk pa OK. Displayet viser
temperaturinnstillingene.

Angi temperaturen og trykk pa OK,
Trykk pa ) Displayet viser timer-
innstillinger.

Still inn tidtakeren og trykk pa OK.
Trykk pa4 START .

Apne ovnsdgren forsiktig etter
tilberedning. Restvann kan samle seg i
vakuumposer og i ovnsrommet. Bruk en

tallerken og et handkle for a ta ut
vakuumposene.

Nar ovnen er avkjglt fiern vannet fra bunnen

Underme- Anvendelse

ny

Damprengje- Lett rengjering.

ring

Damprengje- Grundig rengjering.

ring Plus

Avkalking Rengjering av kalkrester fra kretsen
for dampgenerering.

Skylling Rengjering av kretsen for dampgene-

rering. Bruk skylling etter hyppig tilbe-
redning med damp.

Undermeny for: Alternativer

Underme- Anvendelse

av ovnsrommet med en svamp. Tark ovnen ny
med en myk klut.
Y Ovnslys Slar lyset av og pa.
6.8 Meny Barnelas Forhindrer utilsiktet aktivering av pro-
—_— duktet.

Trykk pa —= for a ga inn i menyen. - — -
Hurtigopp- Forkorter oppvarmingstiden. Funksjo-
varming nen er kun tilgjengelig for enkelte av

Meny-element Anvendelse ovnsfunksjonene.
Assistert matlaging Viser automatiske pro- Husk A Ren-  Slar paminnelsen pa og av.
grammer. gjore !
Rengjering Viser rengjeringspro- Digital klokke Endrer formatet til den viste tidsangi-
grammer. velsen.
Favoritter Viser favorittinnstillinge-
ne- Undermeny for: Tilkoblinger
Alternativer For & angi produktkonfi-
gurasjonen. Underme- Beskrivelse
Oppsett Tilkoblinger ~ For & stille inn nettverk- ny
skonfigurasjonen. Wi-Fi For & aktivere/deaktivere: Wi-Fi.
Oppsett For & angi produktkonfi- - - . - - )
gurasjonen. Fjernstyring Egéa aktivere og deaktivere fjernsty:
Service Viser programvarever- Alfernqa.tive:t er kun synlig etter at du
sjon og konfigurasjon. slar pa: Wi-Fi.
Automatisk For a starte fiernstyring automatisk et-
i L fiernbruk ter at du har trykket pa START.
Undermeny for: Rengjemng Alternativet er kun synlig etter at du
slar pa: Wi-Fi.
Underme-  Anvendelse Nettverk For & sjekke nettverksstatus og sig-
ny naleffekt for: Wi-Fi.
Tarking Prosedyre for terking av gjenveerende Glem nett-  For & deaktivere automatisk tilkobling
kondens i ovnsrommet etter bruk av verk til produktet for gjeldende nettverk.

dampfunksjonen.
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Undermeny for: Oppsett

Underme- Beskrivelse

ny

Sprak Angir produktets sprak.

Skjermlys- Angir skjermens lysstyrke.

styrke

Tastelyder Slar tastelyden til sensorfeltene av og
pa. Det er ikke mulig & dempe lyden
for

Summerlyd  Angir volumet pa tastelyder og -signa-

ler.

Vannhardhet Stiller inn vannhardheten.

Tid pa dagen Stiller inn gjeldende tid og dato.

Undermeny for: Service

Underme- Beskrivelse

ny

Demomodus Aktiverings-/deaktiveringskode: 2468

Programva-  Informasjon om programvareversjon.
reversjon

Tilbakestill Tilbakestiller til fabrikkinnstilingene.
alle innstillin-

ger

7. TILLEGGSFUNKSJONER

7.1 Favoritter 3¢

Du kan lagre inntil tre av favorittinnstillingene
dine, for eksempel ovnsfunksjonen og
tilberedningstid.

1. Sla pa produktet.

2. Velg den foretrukne innstillingen.

3. Trykk pa —.

4. Velg: Favoritter Lagre gjeldende
innstillinger.

5. Trykk pa + for & legge innstillingen til

listen over: Favoritter.
6. Trykk pa OK,
9_ trykk for & nullstille innstillingen.

0 — trykk for a avbryte innstillingen.

6.9 Innstilling: Assistert matlaging

Undermenyen Assistert matlaging bestar av
et sett med tilleggsfunksjoner og programmer
som er utformet for dedikerte retter. Hver rett
i denne undermenyen er utstyrt med en egnet
innstilling. Du kan justere tiden og
temperaturen under matlagingen.

For enkelte av rettene kan du ogsa

bruke Steketermometer. Tilberedningsgrad:
+ Ra

* Middels

*  Godt stekt

For enkelte av rettene kan du ogsa bruke

Vekt automatisk.

1. Sla pa produktet.

2. Trykk pa =—.

3. Trykk pa ¥ Gainn pa Assistert
matlaging.

4. Velg en rett eller type mat.

5. Plasser maten inne i produktet og trykk
pa START .

Nar funksjonen avsluttes, kontroller at maten

er klar. Forleng tilberedningstiden etter

behov.

7.2 Tastelas

Denne funksjonen forhindrer at
produktfunksjonen endres ved et uhell.

1. Sla pa produktet.
2. Angi en ovnsfunksjon.

3. %%, & —trykk samtidig for & sla pa
funksjonen.

713(, § - trykk samtidig for a sla pa
funksjonen.
7.3 Barnelas

Denne funksjonen forhindrer utilsiktet
aktivering av produktet.

1. Sla pa produktet.
2. Trykk pa —.
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3. Velg Alternativer / Barnelas.

4. Trykk pa kodebokstavene i alfabetisk
rekkefglge.

Barnelas er aktivert.

Nar denne funksjonen er aktivert, far du

tilgang til: Timer , Wi-Fi og lampe er

tilgjengelig.

Velg kodebokstavene i alfabetisk rekkefglge

for & aktivere bruk av produktet.

Dgren er last nar denne funksjonen er
aktivert og produktet er slatt av.

7.4 Automatisk avstenging

Av sikkerhetsgrunner, vil produktet sla seg av
automatisk etter en viss tidsperiode hvis
varmefunksjonen er aktiv og ingen
innstillinger endres.

C) D
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Hvis du har tenkt a kjere en ovnsfunksjon
over en steketid som overskrider den
automatiske avstengningstiden, mé du stille
inn tilberedningstiden. Se i kapittelet
«Klokkefunksjoner».

Automatisk avstenging virker ikke med
funksjonene: Ovnslys, Steketermometer,
Sluttid.

7.5 Kjolevifte

Nar produktet er i bruk, slar kjgleviften seg pa
automatisk for & holde produktets overflater
kalde. Hvis du slar av produktet, er kjgleviften
aktiv til produktet avkjgles.

7.6 Mekanisk dgrlas

Dgrlasen er last opp i det nye produktet.

44 NORSK

/\ FORSIKTIG!

Ikke flytt derlasen vertikalt.
Ikke skyv pa derlasen nar du lukker
ovnsdgren.

7.7 Bruk av mekanisk derlas

For a lase deren: trekk dgrlasen fremover til
den laser seg.

For a lase opp deren: skyv dgrlasen tilbake
inn i panelet.

o

Du kan apne daren nar dgrlasen er last.

1. Skyv lett pa derlasen.
2. Apne deren ved a trekke i den med
handtaket.

Nar du lukker dgren, ma du pase at dgrlasen
forblir last.



8. KLOKKEFUNKSJONER

8.1 Beskrivelse av klokkefunksjoner

Funksjon Beskrivelse

Timer Slik stiller du inn tilberedningstiden.
Maksimalt er 23 t 59 min.

Du kan angi hva som skjer nar tiden er
ute ved a angi foretrukket: Avslutte

handling.

Avslutte
handling

Lydsignal — nar tiden er inne, heres sig-
nalet. Du kan stille inn denne funksjo-
nen nar som helst, selv nar ovnen er
slatt av.

Lydalarm ved endt tilberedning — nar ti-
den er inne, hgres signalet og varme-
funksjonen slas av.

Kun popup melding — nar tiden er inne,
vises meldingen pa displayet. Du kan
stille inn denne funksjonen nar som
helst, selv nar ovnen er slatt av.

Utsatt start  For & utsette starten og/eller slutten pa

tilberedningen.

Tidsforlen-
gelse

Slik forlenger du tilberedningstiden.

Tidsinnstil-  For a velge hvor lenge produktet skal

ling veere pa. Maksimalt er 23 t 59 min. Du
kan sla funksjonen pa og av. Denne
funksjonen har ingen innvirkning pa
bruken av produktet.

8.2 Innstilling: Tid pa dagen

1. Sla pa produktet.
2. Trykk pa: Tid pa dagen.
3. Stillinn tiden.

4. Trykk pa OK,
8.3 Innstilling: Timer

1. Velg en ovnsfunksjon og still inn
temperaturen.

2. Trykk pa O.
9. BRUK AV TILBEH@RET

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

3. Stillinn tiden.

Du kan velge gnsket slutthandling ved a

trykkepa © @ ®

4. Trykk pa OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

Nar 10 % av tilberedningstiden er igjen og

maten ikke ser ut til & vaere klar, kan du

forlenge tilberedningstiden. Du kan ogsa

endre ovnsfunksjonen. Trykk pa +1min for &

forlenge tilberedningstiden.

8.4 Innstilling: Utsatt start

1. Still inn ovnsfunksjonen og temperaturen.
Trykk pa O.

Still inn tilberedningstiden.

Trykkpa © © @

Trykk pa: Utsatt start.

Velg gnsket starttid.

Trykk pa OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

Noak wbd

8.5 Innstilling: Tidsinnstilling

Trykk pa O.

Trykkpa © © ®

Trykk pa Tidsinnstilling.

Skyv eller trykk pa ™ for & se steketiden
pa hovedskjermen.

5. Trykk pa OK. Gjenta handlingen til
displayet viser hovedskjermen.

P oN =

8.6 Endre timerinnstillinger

Du kan endre den angitte tiden nar som helst
under matlagingen.

1. Trykk pa ©.
2. Still inn timerverdien.

3. Trykk pa OK.

9.1 Innsetting av tilbehar

En liten fordypning pa toppen eker
sikkerheten og gir vippebeskyttelse.
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Fordypningene er ogsa tippebeskyttet.
Kanten rundt risten forhindrer at kokekar sklir
av risten.

Rist

é]/;

ey

Sett ristene inn mellom sporene pa
brettstigen. Sgrg for at hyllen bergrer
baksiden av ovnens innside.

Stekebrett / Langpanne

)

Skyv brettet inn i sporene pa brettstigene.
Plasser stekebrettet med skraningen mot
baksiden av innsiden av ovnen.

9.2 Steketermometer

Den maler temperaturen i maten. Du kan
bruke det sammen med alle
ovnsfunksjonene.

To temperaturer ma stilles inn:

. C- temperaturen inne i produktet. Den
bgr vaere minst 25 °C hgyere enn matens
kjernetemperatur.

. /‘? - kiernetemperaturen for maten.
Anbefalinger:

» Ingrediensene bgr holde romtemperatur.

» |kke bruk det til flytende retter.

* Under tilberedning ma nalen pa
steketermometeret settes helt inn i retten.
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Produktet regner ut en omtrentlig sluttid. Den
avhenger av mengden mat, innstilt
varmefunksjon og temperatur.

Matlaging med: Steketermometer

/\ ADVARSEL!

Siden steketermometeret og
hyllestgttene blir sveert varme er det en
risiko for brannskader. Ikke bergr
handtaket pa steketermometeret med

bare hender. Bruk alltid grillvotter.

1. Sla pa produktet.

2. Angi varmefunksjon og, om ngdvendig,
ovnstemperatur.

3. Sett steketermometeret i maten:
Kjott, fjaerkre og fisk
Stikk hele spissen av steketermometeret
inn i midten av kjettet eller fisken, helst i
den tykkeste delen.

Gryterett

Sett spissen pa steketermometeret
ngyaktig i midten av gryteretten.
Steketermometeret ber sta stadig pa
samme sted under stekingen. For a
oppna dette kan du bruke en solid
ingrediens. Bruk kanten av formen som
statte for silikonhandtaket pa
steketermometeret. Spissen av
steketermometeret skal ikke rgre bunnen
av formen.




4. Plugg steketermometeret inn i kontakten
som befinner seg pa sideveggen inne i
produktet. Referer til kapittelet
«Produktbeskrivelse».

Displayet viser den aktuelle temperaturen i

steketermometeret.

5. AP trykk for & angi kjernetemperaturen
til steketermometeret.

6. ©® ® ® _irkk for & angi foretrukket
alternativ:

10. RAD OG TIPS
10.1 Rad om tilberedning

Temperaturer og tilberedningstider i tabellene
er kun veiledende. De avhenger av
oppskriftene og kvalitet og mengde
ingredienser som brukes.

Produktet kan bake eller steke annerledes
enn det forrige produktet. Antydningene
nedenfor viser anbefalte innstillinger for
temperatur, tilberedningstid og
hylleplassering for spesifikke mattyper.

Tell brettposisjonene fra bunnen av ovnen.

Hvis du ikke finner opplysningene for en
bestemt oppskrift, kan du ta utgangspunkt i
en tilsvarende rett.

For energisparetips, se kapittelet
«Energieffektivitet».

For flere tilberedningsanbefalinger se de
tilgjengelige tabellene for matlaging pa
nettstedet vart. For & finne Matlagingsrad,
sjekk PNC-nummeret pa typeskiltet pa
forsiden av rammen inne i produktet.

Symboler som brukes i tabellene:

» Lydsignal — nar retten nar den angitte
kjernetemperaturen, hgrer du et
lydsignal.

+ Lydalarm ved endt tilberedning — nar
maten oppnar kjernetemperaturen
hgrer du en lydalarm, og ovnen slar
seg av.

7. Velg alternativet og trykk gjentatte ganger

pa OK for & ga til hovedskjermbildet.

8. Trykk pa START .

9. Nar retten nar den angitte temperaturen,
hgrer du et lydsignal. Sjekk om maten er
klar. Forleng tilberedningstiden etter
behov.

10. Ta pluggen til steketermometeret ut av
kontakten og ta ut retten.

Temperatur

o

Tilbehgr

Hl

g Mattype

Varmefunksjon

Beholder (Gastronorm)

o
Ij Vekt (kg)
=

Hylleniva

@ Tilberedningstid (min)

10.2 Baking med fukt — anbefalt
tilbehor

Bruk merke og ikke-refleksive bokser og
beholdere. De har bedre varmeabsorbering
enn den lette fargen og de refleksive rettene.

* Pizzapanne — mork, ikke-reflekterende,
diameter 28cm

+ Bakebrett — mark, ikke-reflekterende,
diameter 26cm

« Ramekiner — keramikk, diameter 8cm,
hgyde 5 cm

¢ Tertebunnsform - mark, ikke-refleksiv,
diameter 28cm
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10.3 Baking med fukt

Folg forslagene i tabellen for best mulig

resultater.
L, = °C Q)

Segt sma gjeerbakst,  stekebrett eller langpanne 180 25-35
16 stk
Rullekake stekebrett eller langpanne 180 15-25
Hel fisk, 0,2 kg stekebrett eller langpanne 180 15-25
Informasjonskapsler  stekebrett eller langpanne 180 20-30
(Cookies), 16 stk
Makroner, 24 stk stekebrett eller langpanne 160 25-35
Muffins, 12 stk stekebrett eller langpanne 180 20-30
Ikke-s@t butterdeig,  stekebrett eller langpanne 180 20-30
20 stk
Sandkjeks, 20 stk stekebrett eller langpanne 140 15-25
Smaterter, 8 stk stekebrett eller langpanne 180 15-25
10.4 Informasjon for testinstitutter

Tester i henhold til: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Baking pa ett niva

&L, = °C O =
Fettfritt formkake Ekte Varmluft Rist 160 45 - 60 2
Fettfritt formkake Over og Under- Rist 160 45 - 60 2
varme
Eplekake 1) Ekte Varmluft Rist 160 55 - 65 2
Eplekake 1) Overvc;grjn:Jender- Rist 180 55 - 65 1
Kjeks Ekte Varmluft Stekebrett 140 25-35 2
Kjeks Over og Under- Stekebrett 140 25-35 2
varme

Smakaker, 20 stk. per steke- Ekte Varmluft Stekebrett 150 20-30 3
brett 2)

Smakaker, 20 stk. per steke- Over og Under- Stekebrett 170 20-30 3

brett 2)

varme
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555
=

= °C Q) =

Ristet brad 3)

Grill

Rist maks. 1-2 5

1) 2 former plassert diagonalt (& 20 cm). Den til hgyre skal plasseres mer foran enn den til venstre.
2) Forvarm det tomme produktet

3) Forvarm det tomme produktet i 5 min.

Baking pa flere nivaer

= — o,
N = C O =
Kjeks Ekte Varmiuft Stekebrett 140 25-45 2094
Smakaker, 20 stk. per steke- Ekte Varmluft Stekebrett 150 25-35 2094
brett 1)
Fettfritt formkake Ekte Varmiuft Rist 160 45-55 20g4
Eplekake Ekte Varmluft Rist 160 55-65 2094
1) Forvarm det tomme produktet
10.5 Informasjon for testinstitutter
Tester for funksjonen: Full damp.
Tester i henhold til EN 60350-1, IEC 60350-1.
Still temperaturen til 100°C.
L, =4 O = O
Brokkoli 1) 2) 2/3 dampsett perforert 0.3 3 8-9
Brokkoli 1)2) 2/3 dampsett perforert maks. 3 10-11
Frosne erter 2) 2 x 2/3 dampsett perforert 2x1,5 2094 Til temperaturen pa det kalde-

ste punktet nar 85 °C.

1) Forvarm produktet til den innstilte temperaturen er nadd. Ikke bruk funksjonen: Hurtigoppvarming.

2) Sett stekebrettet pa den forste brettplasseringen, med hellingen mot baksiden av innsiden av ovnen.

Flere dampoppskrifter

= - o,

L, = = C O
Kombinert damp- Gastronorm 1/2 perfo- 2 (laks) 40 (poteter)
; tt (2 oo rert (poteter og brok- 4
ingsrett (2 porsjo Full damp koli) og ikke-perforert 4 (brokkoli og 100 18-20 (laks)
ner) 1) g e p poteter) 10-12 (brokkoli)

(laks)

Karamellpudding (6 . Runde porselenstal- R
porsjoner) Fuktighet hoy lerkener pa rist 2 90 35-45
Egg Royale for sup- Full damp Gastronorm 1/2 perfo- 5 85 3545

per

rert
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= - )

L = = C O
Loff Bredbaking Stekebrett 2) 2 180 40 - 50
Kylling 3) Fuktighet lav Rist 2 200 60-70

1) Plasser ingrediensene i ovnen etter hverandre pa riktig tidspunkt, slik at alle komponentene blir tilberedt samti-

dig. Du kan tilberede to porsjoner samtidig.

2) Bruk stekebrettet med skrakanten mot baksiden av innsiden av ovnen.
3) Sett stekebrettet pa forste hylleposisjon for & samle opp dryppende fett.

11. STELL OG RENGJYRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

11.1 Merknader om rengjering
Rengjgringsmidler

* Rengjer produktets forside kun med en
mikrofiberklut med varmt vann og et mildt
vaskemiddel.

* Rengjer bunnen av ovnsrommet med
noen fa draper eddik eller sitronsyre for a
fierne kalkrester.

» Bruk en rengjeringslasning for & rengjere
metalloverflater.

Rengjer flekker med et mildt vaskemiddel.

Hverdagsbruk

* Rengjer innsiden av produktet etter hver
bruk. Fettoppsamling eller andre rester
kan fgre til brann.

» |kke oppbevar maten i produktet lenger
enn 20 minutter. Terk innsiden av
produktet kun med en mikrofiberklut etter
hver bruk.

Tilbehor

* Rengjor alt tilbehgr etter hver bruk og la
det tarke. Bruk kun en mikrofiberklut med
varmt vann og et mildt vaskemiddel. Ikke
rengjer tilbeharet i en oppvaskmaskin.

* Rengjor ikke tilbehgr med slippbelegg ved
hjelp av sterke vaskemidler eller skarpe
gjenstander.

11.2 Fjerning av hyllestottene
Fjern hyllestgttene for a rengjere produktet.
1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.
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2. Trekk hyllestgttene forsiktig opp og ut av
det fremre festet.

3. Trekk den fremre delen av hyllestgtten ut
fra sideveggen.

4. Trekk stgttene ut av den bakre sperren.

Monter ovnsstigene i motsatt rekkefalge.
Holderne pa de utrekkbare skinnene ma peke
forover.

11.3 Pyrolytisk rengjsring

Bruk den til & rengjere produktet og brenne
av restene.

/\ ADVARSEL!
Det er fare for brannskader.

/\ FORSIKTIG!

Hvis det er andre produkter montert i
samme skap ma du ikke bruke dem
samtidig som denne funksjonen. Dette
kan skade ovnen.

Ikke start funksjonen hvis du ikke lukket
ovnsdgren helt.

Ikke fyll vanntanken under rengjgring. Det
starter rengjeringssyklusen pa nytt.

1. Pase at produktet er kaldt.
2. Fjern alt tilbehear.



3. Rengjar innsiden av ovnen og det
innvendige dgrglasset med varmt vann,
en myk klut og et skdnsomt vaskemiddel.

4. Sprg for at vanntanken er tom. Se i
kapittelet «Stell og rengjaring», Tank
temmes.

5. Sla pa produktet.

6. Trykk pd —/ Rengj@ring.

7. Velg rengjgringsmodusen.
Valg Varighet
Pyrolytisk rengjering, rask 1h
Pyrolytisk rengjering, nor- 1 h 30 min
mal
Pyrolytisk rengjering, in- 3h

tens

Nar rengjeringen starter, er lampen av.
Kjgleviften fungerer pa en hgyere hastighet.

STOP — trykk for & stoppe rengjaringen far

den er fullfort.

Ikke bruk ovnen fgr symbolet for dgrlas-

symbolet pa displayet slukkes.

8. Nar rengjeringen er ferdig, slar du av
produktet og venter til det er kaldt.

9. Rengjar ovnen innvendig med en myk
klut. Fjern resten fra bunnen av ovnen.

11.4 Damprengjoring

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

2. Fjern alt tilbehar og alle uttakbare
hyllestgtter.

3. Rengjer bunnen av rommet og det
innvendige dgrglasset med en myk klut
med varmt vann og et mildt vaskemiddel.

4. Fyll vanntanken til maksimal kapasitet.

5. Velg: Meny Rengjaring.

7. Trykk pa et hvilket som helst symbol for &
sla av signalet.

8. Slik slar du av produktet.

9. Tark over ovnsrommet med en myk klut
nar ovnen har kjglt seg ned.

10. Fjern resten av vannet fra vanntanken.

11. La ovnsdgren sta apen og vent il
innsiden av ovnen er tarr.

@

Nar denne funksjonen er i drift, er lampen
i ovnen av.
11.5 Husk A Rengjore !

Nar paminnelsen vises, anbefales det a
rengjgre den.

Bruk funksjonen: Damprengjgring
Plus.Pyrolytisk rengjaring.
11.6 Rengjgring av vanntanken.

1. Fjern vanntanken fra produktet.
2. Fjern lokket pa vanntanken. Loft dekselet
i samsvar med fremspringet bak.

3. Vask vanntankens deler med vann og

sape. Ikke bruk grove svamper og ikke
rengjor vanntanken i en oppvaskmaskin.

4. Sett vanntanken sammen igjen.
5. Monter lokket. Sett farst inn framsiden og

skyv den sa& mot tankens hoveddel.

Valg Beskrivelse
Dampren- Lett rengjaring

gjering Varighet: 30 min
Dampren- Normal rengjgring
gjering Plus Spray ovnsrommet med

et vaskemiddel.
Varighet: 75 min

6. Trykk pa START . Fglg instruksjonene pa
displayet.
Signalet lyder nar rengjeringen er ferdig.
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6. Sett inn vanntanken.
7. Skyv vanntanken mot produktet til den
klikkes pa plass.

11.7 Avkalking
Bruk den til & avkalke dampsystemet.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

2. Fjern alt tilbehgar.

3. Serg for at vanntanken er tom. Se i

kapittelet «Stell og rengjgring», Tank

temmes.

Varighet ferste del: rundt 100 min

Velg: Meny / Rengjaring / Avkalking.

Plasser grill-/stekepannen i farste

hylleposisjon.

6. Hell 250 ml avkalkingsmiddel i
vanntanken.

7. Fyll resten av vanntanken til maksimal
kapasitet med vann.Fyll resten av av
vanntanken med 700 ml vann til signalet
lyder eller displayet viser meldingen.

8. Sla pa funksjonen og felg instruksjonene
pa displayet. Farste del av avkalkingen
starter.

Varighet andre del: rundt 35 min

9. Fyll vanntanken med vann. Sgrg for alt
avkalkningsmiddel er borte fra
vanntanken. Sett inn vanntanken. Fyll
vanntanken med 950 ml vann til signalet
lyder eller displayet viser meldingen.

10. Nar funksjonen er ferdig, tar du ut grill-/
stekepannen.

11. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

12. Rengjgr ovnen innvendig med en myk
klut.

13. Fjern resten av vannet fra vanntanken.

14. Hold ovnsderen apen og vent til
ovnsrommet blir tart.

Hvis det gjenstar kalkrester i produktet etter

avkalking, ber displayet deg gjenta

prosedyren.

o~

11.8 Paminnelse om avkalking

Produktet gir to paminnelser om avkalking.
Paminnelsen om avkalking kan ikke
deaktiveres.

» Forsiktig paminnelse — anbefaler at du
avkalker produktet.

« Kraftig paminnelse - krever at produktet
avkalkes. Hvis du ikke avkalker produktet
nar den kraftige paminnelsen er pa,
deaktiveres dampfunksjonene.
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11.9 Skylling

Bruk den til & rengjere dampsystemet etter
hyppig bruk av dampfunksjonene.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

2. Fjern alt tilbehar.

3. Plasser langpannen pa nederste
hylleniva.

4. Fyll vanntanken med vann.Fyll
vanntanken til maksimal kapasitet med
vann helt til signalet lyder eller displayet
viser meldingen.

5. Velg: Meny / Rengjaring / Skylling.

Varighet: rundt 30 min

6. Sla pa funksjonen og falg instruksjonene
pa displayet.

7. Ta ut langpannen nar funksjonen er slutt.

@

Nar denne funksjonen er i drift, er lampen
i ovnen av.

11.10 Terking

Bruk den etter tilberedning med damp eller
etter damprengjering for a tarke ovnsrommet.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.
2. Fjern alt tilbehear.

3. Velg: Meny / Rengjaring / Tarking.

4. Folg instruksjonen pa skjermen.

11.11 Torkepaminnelse

Etter tilberedning med en
dampvarmefunksjon ber displayet om a terke
ovnen.

Trykk pa JA for & terke produktet.

11.12 Tank temmes

Bruk dette nar du har laget mat med
ovnsfunksjonen for damp. Da fierner du
resten av vannet fra vanntanken.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.

2. Fjern alt tilbehar.

3. Plasser langpannen pa nederste
hylleniva.

4. Velg: Meny/Rengmrlng/Tanktejmmes

Varighet: 6 min

5. Sla pa funksjonen og falg instruksjonene
pa displayet.

6. Ta ut langpannen nar funksjonen er slutt.



®

Nar denne funksjonen er i drift, er lampen

i ovnen av.

11.13 Fjerne og installere doren

Du kan fjerne dgren og det indre glasspanelet
for & rengjere det. Antall glass er forskjellig
for ulike modeller.

/\ ADVARSEL!
Dgren er tung.

/\ FORSIKTIG!

Handter glasset forsiktig, seerlig pa
kantene pa frontpanelet. Glasset kan
knuse.

Pase at produktet er kaldt.

1.
2. Apne deren helt.

3. Trykk spennarmene A pa de to
darhengslene helt ned.

4. Lukk deren til farste apneposisjon (ved
tilnaermet vinkel: 70°).

5. Hold ovnsdgren med én hand pa hver

side og trekk den ut og opp fra ovnen.

Legg deren med utsiden ned pa et mykt

og stabilt underlag.

7. Hold dgrlisten B gverst pa dgren pa
begge sider og trykk innover for a frigjere
klipslasen.

@

8. Trekk darlisten mot deg for & fierne den.

9. Hold et og et glass gverst i kanten og
trekk dem oppover og ut av fgringen.

10. Rengjgr glasspanelet med sape og vann.
Tark glasspanelet grundig. Ikke rengjar
glasspanelene i oppvaskmaskinen.

Gjenta stegene ovenfor i motsatt rekkefalge

etter rengjgring. Monter det minste panelet

farst, sa det store, og til slutt daren.

Serg for at glasspanelene settes inn i korrekt
posisjon, ellers kan overflaten pa daren
overopphetes.

11.14 Skifte lyspeere

/\ ADVARSEL!

Det er fare for elektrisk stat.
Lampen kan veere varm.

1. Sla av produktet og vent til det er kaldt.
2. Koble produktet fra stramforsyningen.
3. Legg kluten pa ovnsgulvet.

@verste ovnslampe

1. Drei glassdekselet for & ta det av.

—
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2. Fjern metallringen og rengjer
glassdekselet.

3. Erstatt paeren med en egnet
varmebestandig lyspeere som taler 300
°C.

4. Monter tetninger og metallringen til
glassdekselet og installer det.

/

Sidelampe
1. Fjern den venstre hyllestetten for & na
lampen.
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2. Bruk en smal, stump gjenstand (f.eks. en 3. Bruk en Torx 20-skrutrekker for a fijerne
teskje) for a fierne glassdekselet. dekselet.

4. Rengjogr glassdekselet.

5. Erstatt paeren med en egnet
varmebestandig lyspeere som taler 300
°C.

6. Monter metallrammen og tetningen.
Stram skruene.

7. Monter glassdekselet

8. Monter den venstre hyllestatten.

12. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

12.1 Hva ma gjeres, hvis...

Beskrivelse av problem

Arsak og lgsning

Du ikke kan sla pa eller betjene
produktet.

Produktet er ikke koblet til en stremforsyning eller er koblet feil til.

Produktet blir ikke varmt.

Klokken er ikke stilt inn.
For a stille klokken, se kapittelet «Klokkefunksjoner».

Daren er ikke skikkelig stengt.
Lamper / symboler for platetopp

Sikringen har gatt.
Kontroller om sikringen er arsaken til problemet. Kontakt en godkjent elektri-
ker hvis feilen ikke lgses.

Barnelas er aktivert.

Lampen er slatt av.

Lyspaeren har gatt. Bytt lyspaeren.
Se kapittelet «Stell og rengjering» for mer informasjon.

Produktet holder ikke pa vanntan-
ken etter at du setter den inn.

Du trykket ikke godt nok pa vanntanken.
Fgr vanntanken helt inn i produktet.

Vann renner ut av vanntanken.

Du gjorde en feil da du satt sammen vanntankens lokk.

Vanntanken er ikke enkel a ren-
gjere.

Sarg for at lokket er av far du begynner a rengjgre.

Det er ikke vann i pannen/brettet
etter avkalking.

Vanntanken ble ikke fylt til maksimal kapasitet.
Sjekk at vanntanken har avkalkingsmiddel/vann.
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Beskrivelse av problem

Arsak og lgsning

Det er skittent vann i bunnen av
ovnsrommet etter avkalkingssyklu-
sen.

Brettet er i feil hylleposisjon.
Fjern det gjenveerende vannet og avkalkingsmiddelet fra bunnen av produk-
tet. Sett brettet i forste hylleposisjon.

Det er for mye vann i bunnen av
ovnsrommet etter rengjering.
met.

Du tilsatte for mye vaskemiddel i produktet fgr du startet rengjeringen.
Neste gang kan du spre et tynt lag med vaskemiddel pa veggene i ovnsrom-

Rengjeringen er ikke tilfredsstillen-
de.

Du begynte a rengjere nar produktet var for varmt.
Vent til produktet er avkjglt. Gjenta rengjeringen.

Du fjernet ikke alt tilbehar fra produktet far rengjeringen.
Fjern alt tilbeher og gjenta rengjeringen.

@ Strembrudd avbryter alltid rengjgringen. Gjenta rengjgringen hvis den blir avbrutt av strembrudd.

Problemer med tradlgst nettverks-
signal.

Sjekk om mobilenheten din er koblet til det tradlgse nettverket. Sjekk det
tradlgse nettverket og ruteren.

Start ruteren pa nytt.

Ny ruter installert eller ruterkonfi-
gurasjon endret.

For a konfigurere produktet og mobilenheten igjen, referer til kapittelet «Far
forste gangs bruk», tradlgs tilkobling.

Det tradlgse nettverkssignalet er
svakt.

Flytt ruteren sa naer produktet som mulig.

Det tradlgse signalet blir forstyrret
av en mikrobglgeovn plassert i
nzerheten av produktet.

Sla av mikrobglgeovnen.
Unnga a bruke mikrobglgeovnen og fiernkontrollen til produktet samtidig. Mi-
krobglger forstyrrer WiFi-signalet.

12.2 Feilkoder

Nar det oppstar programvarefeil, viser displayet en feilmelding. Du finner listen over problemer

i tabellen nedenfor.

Kode og beskrivelse

Lasning

C2 - Steketermometer er i produktets ovnsrom under
Pyrolytisk rengjering.

Ta ut Steketermometer.

C3 - dgren er ikke fullstendig lukket under Pyrolytisk
rengjering.

Lukk degren.

F111 — Steketermometer er ikke riktig satt inn i kontak-
ten.

Stikk Steketermometer fullstendig inn i kontakten.

F240, F439 - Bergringsfeltene pa displayet virker ikke
som de skal.

Rengjer displayet. Pase at det ikke er smuss pa berg-
ringsfeltene.

F601 — det er et problem med Wi-Fi-signalet.

Sjekk nettverkstilkoblingen din. Se etter i kapittelet «Far
forste gangs bruk», Tradlgs tilkobling.

F604 — den innledende tilkoblingen til Wi-Fi sviktet.

Sla produktet av og pa og prev igjen. Se etter i kapittelet
«Far farste gangs bruk», Tradlgs tilkobling.

F908 — produktsystemet kan ikke koble til betjenings-
panelet.

Sla produktet av og pa.

F131 — Temperaturen til dampsensoren er for hgy. 1)

Sla av produktet og vent til det avkjeles. Sla pa produk-
tet igjen.
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Kode og beskrivelse Lesning

F144 — sensoren i Vanntank kan ikke male vanniva- Tem Vanntank og fyll den pa nytt.

et. 1)

F508 — Vanntank fungerer ikke som den skal 1) Sla produktet av og pa.

F602, F603 — Wi-Fi er ikke tilgiengelig. 1) Sla produktet av og pa.

1) Nar en av disse feilmeldingene fortsatt vises pa displayet, betyr det at et defekt undersystem kan ha blitt deakti-
vert. Ta i sa fall kontakt med forhandleren eller et autorisert servicesenter. Hvis én av disse feilene oppstar, vil re-
sten av produktfunksjonene fortsette a virke som vanlig.

12.3 Servicedata Vi anbefaler at du noterer opplysningene

. . L her:
Hvis du ikke greier & lgse problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter. Modell (MOD.) :
Produktnummer (PNC):

Du finner informasjon som servicesenteret

behgver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert Serienummer (S.N.):

pa den fremre rammen til produktet. Det er
synlig nar du apner dgren. lkke fiern
typeskiltet fra produktet.

13. ENERGIEFFEKTIV

13.1 Produktinformasjon og produktinformasjonsark i henhold til EU-
forordninger om gkodesign og energimerking

Leverandgrens navn Electrolux

. el EOK9S8B0 944032130
Modellidentifikasjon EOK9S8TO0 944032129
Energieffektivitetsindeks 61.9
Energieffektivitetsklasse A++

Energiforbruk med standard matmengde, over- og undervarme

0.99 kWt/syklus

Energiforbruk med standardbelastning, viftemodus

0.52 kWt/syklus

Antall ovner 1
Varmekilde Elektrisitet
Volum 701
Ovnstyper Innebygd ovn
EOK9S8B0 39.5kg
Masse
EOK9S8TO 40.0 kg

EN 60350-1 - Elektriske husholdningsprodukter for matlaging — del 1: Komfyrer, ovner, dampovner og grillappara-

ter - Metoder for maling av yteevne.
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13.2 Produktinformasjon for stremforbruk og maksimal tid for & na

gjeldende laveffektmodus

Stremforbruk i standby-modus 0.8 W
Stremforbruk i nettverkstilkoblet standbymodus 20W
Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffektmodus 20 min

For veiledning om hvordan du aktiverer og
deaktiverer den tradlgse
nettverkstilkoblingen, se kapittelet «For forste
gangs bruk».

13.3 Energisparingstips

Falgende tips nedenfor vil hjelpe deg med a
spare energi nar du bruker produktet.

Sgrg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. Ikke apne daren for ofte
under matlaging. Hold dgrpakningen ren og
sorg for at den sitter godt pa plass.

Bruk kokekar i metall og marke, ikke-
reflekterende bokser og beholdere for a
forbedre energisparingen

Ikke forvarm produktet far tilberedning med
mindre det er spesielt anbefalt.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmluft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for & spare strem.

Restvarme

Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum 3 -
10 min fgr matlagingen avsluttes.
Restvarmen inne i produktet fortsetter a
tilberede.

14. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet L/:‘-) Legg emballasjen i riktige
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til &
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og elektroniske
produkter. Ikke kast produkter som er merket

Bruk restvarmen til & holde maten varm eller
varme opp andre retter.

Nar du slar av produktet viser displayet
restvarmen eller temperaturen.

Hvis et program med Varighet er aktivert og
tilberedningstiden er lengre enn 30 min, slar
varmeelementene seg automatisk av tidligere
i enkelte produktfunksjoner.

Slik holder du maten varm

Hvis du vil bruke restvarmen til & holde maten
varm, velg lavest mulig temperaturinnstilling.
Displayet viser restvarmeindikatoren eller
temperaturen.

Matlaging med lampen av
Sla av lampen under matlaging. Sla den pa
kun nar du behgver den.

Baking med fukt
Funksjonen er laget med tanke pa a spare
strgam under matlaging.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 s. Du kan
sla pa ovnslampen igjen, men dette reduserer
forventet energibesparing.

Standbymodus
Etter 2 min skifter displayet til standby-
modus.

med symbolet E sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for naermere opplysninger.
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