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1. A UH®OPMALMUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MoHTMpaHeTo n ynotpebaTta Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpegocTaBeHNTE MHCTPYKUMK. [MponsBoanTensTt
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsBaHUs UNn NoBpeaun B pe3yntart Ha
HenpaBunHa MHcTanauus unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO JOCTbIMHO MSCTO 3a
crnpaBska B 6baeLe.

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua 1 nMua B HEPaBHOCTOMHO
NonoXxeHue

» To3n ypen moxe ga 6bae nanonsesaH ot geua Hag 8-
rogvHa Bb3pacT, KakTo 1 OT n1ua ¢ HamarneHm
Pn3nYeCKN, CETUBHM N YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UK OT
nnuya 6e3 onuT 1 NO3HaHUA, camMo ako Te ca noA
HabnogeHne unu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
GesonacHaTta ynotpeba Ha ypeaa n pa3bupaTt Bb3MOXHUTE

2 BbIIFAPCKHA



puckose. [leua noa 8-rogmiHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMNIEKCHN yBpeXaaHua Tpsabea ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH akO He ca Noj NOCTOSAHHO HabnaeHue.
Heuarta Tpabea ga 6baat nog HabnoaeHue, 3a aa ce
rapaHTupa, 4e He cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTe BCUYKM ONAKOBKW garneye oT Aeua u usxsbpreTe
OMaKoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

NMPEOYMNPEXOEHWE: YpeabT un HeEroBute 4OCTBMHN YacTu
ce Haropeludasat no Bpeme Ha ynotpeba. [NaseTe geuata u
AomMaluHuTe nobumun ganed ot ypeaa, korato ce n3nonssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

AKO ypeabT uMa yCTPOUCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBuMpa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
nogapbXKa Ha ypena, korato ca 6e3 Haasop.

.2 Obwa 6e3onacHoCT

To3n ypen e npegHasHadeH caMo 3a roTBEHE.

To3n ypen e npegHasHaveH 3a goMaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

To3n ypea moxe ga ce n3nonsea B opucu, ctam B XoTer,
cTau B MOTeN, KbLM 3a rocTu u gpyrn nogobHun mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3Mon3BaHe He HaaBMLaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.
NMPEOYTNPEXOEHWE: YpeabT n HeroBute 4OCTBMHN YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Tpsabsa ga ce
BHMMaBa 1 a ce nsbarea JOKOCBaHe Ha HarpsiBalimte ce
ernemMeHTn.

NMPEOAYMNPEXOEHWE: N'oTBEHETO C XXMBOTUHCKA UMK
pacTuTernHa masHuHa 6e3 Hag3op MoxXe [a e ornacHo 1 aa
npeaussuka noxap.

OuMBbT e NnpusHak 3a nperpsisaHe. Hukora He nanonssanTe
BOAA 3a NnoTyLlaBaHe Ha OrbHS Mpu roteeHe. MN3knioyeTe
ypena n NokpunTe nnambLMTe C 04EAS0 UK Kanak.
MPEOYMNPEXOEHUE: Ypeabt He TpabBa Aa e 3axpaHBaH
Yypes3 BbHLUHO NPEBKMYBALLO YCTPONCTBO KaTo TanmMep unm
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Aa e CBbp3aH KbM efeKTpuyecka Bepura, KoaTo NOCTOSAHHO
Ce BK/0YBa U U3KITo4YBa OT YCTPOUCTBO.

« BHUMAHWE! MNpouecbT Ha roTBeHe Tpsibea aa ce
KOHTponupa. KpaTknat npouec Ha rotBeHe Tpsibea ga 6bae
HabnogaBaH NOCTOSHHO.

« MPEOQYNPEXOEHWME: OnacHocT oT noxap: He
CbXpaHsiBanTe NpegMeTu BbpXy NOBLPXHOCTUTE 3a
roTBeHe.

* MeTanHun npegmeTn KaTo HOXOBE, BUMNLUW, MTHXULM U
Kanauu He TpssbBa fga ce NocTaBAT BbpXY rOT. MAOT, Tbid
KaTto MoraT fa ce 3arpesr.

* He nsnonseante ypeaa, npean ga ro MHctanvpaTe BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

* He nsnonseante BogHa CTpys unu napa, 3a ga noymctuTte
ypeaa.

» Cnep ynotpeba, nskntoveTe nnoTta nocpeacTBOM Kkoya 3a
ynpasrieHVe 1 He pas3unTanTe Ha (PyHKUUSTa 3a
nokanuampaHe Ha roTs. CboOBe.

« MPEOYNPEXOEHWE: AkO NOBLPXHOCTTA € HarnykaHa,
n3KnoveTe ypena, 3a ga nsberHete BepOATHOCTTA OT TOKOB
yoap. B cnyyan 4ye ypeobT e cBbp3aH OUPEKTHO KbM
enekTpuyeckaTta Mmpexa ¢ nomowTa Ha CbeanHUTENHa
KyTUs, MpemMaxHeTe npeanasuTtens, 3a Aa UskniuuTe ypeaa
OT enekTpuyeckata mpexa. BbB BCekn equH criyyam ce
CBbpXKeTe C 0TOPU3MPAHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.

» AKoO 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbsa oa ce
3aMeHu OT NPOmn3BOAUTENS, OT YMBIIHOMOLLEHUS CEPBU3EH
LEeHTBbP UM OT NiMua CbC CXoaHa KBanudukaums, 3a ga ce
n3berHe onacHoCT.

« NMPEAYMNPEXOEHWE: N3non3sante camo npegnasutenu
3a KOTMOHKU pa3paboTeHn OT NPOU3BOANTENS UK
yroMeHaTn OT HEero B MHCTPYKUunTe 3a ynotpebda, nnm
npegnasnTenu 3a KOTIOHM BrpageHun B ypeaa.
3non3BaHeTo Ha Henogxo4sLWmM NpeanasnTeny Moxe aa
aosenie 0 3M0nosyKu.
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2. UHCTPYKUWIN 3A BE3OINACHOCT

2.1 NUHcTanauuna

2.2 EnekTpunyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanuduumpaHo nuue Moxe aa
M3BBPLUN MOHTaXa Ha ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!

Puck OT noxap unv ToKoB yaap.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe WUiu noepeaa
Ha ypeaa.

MaxHeTe BC1YKM ONakoBKM.

He mMoHTMpaliTe 1 He nanonssarTe
nospeaeH ypea.

CnepaBaiTe UHCTPyKUUnTE 3a
WHCTanupaHe, NpuoXxeHn KbM ypeaa.
Tpsabsa ga cnassate MUHUMANHOTO
pascTosiHWe [0 ApYrv ypeau u
yCTponcTBa.

BuHaru BHMmaBanTe, korato MectuTe
ypeaa, Tl KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonasanTe NpeanasHu pbKaBuLmy 1
3aTBOPEHN 0BYBKMU.

YnnbTHeTe cpsA3aHuTe NOBbPXHOCTM Ha
oTBOpa C YNIbTHUTEN, 3a Aa
npegoTBpaTUTe U3gyBaHe nopaau Bnara.
[MpeanassanTe gonHaTta YacT Ha ypega ot
napa u Bnara.

He MoHTupawTe ypeaa 6nm3o go Bpata
unu nog nposopey. Taka e
npegoTBpaTUTe NagaHeTo Ha ropeLm
roTBapckn cbaoBe OT ypeaa, Korato ce
OTBOpPM BpaTarta uUnum Npo3opeLbT.
Bceku ypea nma oxnaxaaiim
BEHTUNATOPU Ha ABHOTO.

Ako ypeaobT € MOHTUPaH Haa YeKMeKeTo:

— He cknagnpante mankv napyeHua
UNN XapTUiikK, KOMTO MoraT Aa 6baat
BCMYyKaHU 1 Aa HapaHaT
oxnaxzalyute BEHTUNaTopu unu aa
noBpeasT oxnaxjallara cucrema.

— [MMa3seTe AUCTaHUUSI OT MUHUMYM 2 CM
Mexay AbHOTO Ha ypeaa v
cKrnagvpaHnTe 4acTu B YEKMEOXETO.

OTcTpaHeTe BCAKaKBY pasgensiym
naHenu, MOHTVMPaHu B LWkada noa ypeaa.

*  Bcuukn enektpuyecku Bpb3ku Tpsabea ga
ce U3BbpLIBAT OT KBanuduumpaH
€NEKTPOTEXHUK

* YpeaobT TpsbBa ga ce 3a3emMu.

* [peawn 3a n3BbLPLUMTE AENCTBME, CE
yBepeTe, Ye ypeabT € U3KIYEH OT
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* YBeperTe ce, Ye NapameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKN JaHHUN ca
CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKUTE AaHHU Ha
3axpaHBaLyaTa mpexa.

* YBeperTe ce, Ye YpeabT € MOHTMPaH
npaeunHo. Xnabasu 1 HenpaBUHU
enekTPUYECcKn 3axpaHBalLy kabenu unm
Liencenu (ako ca Hanu4yHu) Morart aa
[oBefaT o NpeHarpsiBaHe.

*  V3nonaBaiite NOAXOAsLY, 3aXpaHBalLL,
kaben.

¢ He nosBonsiBanTte 3axpaHBalusT kaben
fa ce npennuta.

* YBeperTe ce, Ye e MHCTanupaHa 3awmTa oT
TOKOB yaap.

* 3akpeneTe kabena c npuTArawa ckoba
NpoTWB OMbBaHe.

* YBeperTe ce, Ye kabenbT 3a
enekTpo3axpaHBaHEeTO UK LencenbT
(ako e HannyeH) He gokoceaT
HaropelleHnsa ypen Unm ropeLiy cbaose
3a roTBeHe, KoraTo BKNounTE ypeaa B
KOHTaKT.

* He nsnonseavite pasknoHMTenu unm
afanTepu ¢ MHOro BXOAOBE.

* He noepexaaiTe 3axpaHBaLLums Liencen
(ako e HannyeH) nnu 3axpaHeawus kabern.
CBbpKeTe ce C Halms oTopuampaH
CEPBU3EH LIEHTBP UMW ENEKTPOTEXHUK 3a
CMsiHaTa Ha noBpeaeH 3axpaHBall, kaben.

« 3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute u
n3onupaxu YacTu Tpsbea ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB Ha4YMH, Ye aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTHU.

* CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eUHCTBEHO B Kpasi Ha
MHCTanauusita. Yeepete ce, Ye LwencenbT
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3a 3axpaHBaHe e JOCTbIMeH cres
WHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKkTbT e pasxnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Liencen.

He n3gbpneanTte 3axpaHBawyus kabern, 3a
Aa nsknoynte ypeda. Bunarn
n3gbpneariTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3anonsBavite camo npaBuiHM YCTPONCTBA
3a n3onauus: npeanasHu NpekbcBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT hacyHraTa),
N3KIYBaTENM N KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3emsBaHeTo.

Enextpunyeckarta nictanauus tpsabsa ga
“ma M30nmpaLLo yCTponcTBo, KoeTo Bu
no3BofisiBa Aa U3KMoyuTe ypeaa ot en.
MpexaTta npy BCUYKKN MOJTOCU.
M3onupalloTo ycTpoiicTBo TpsibBa Aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MWUHUMYM 3 MM.

2.3 Usnon3BaHe

VHAYKUMOHHWTE 30HM 3a rOTBEHE, KoraTto
ypeabT paboTu.

KoraTto nocraBsTe xpaHa B ropeLLo
Macro, T MOXe Aa npbcka MasHUHA.

He n3nonseante anymmHneBo honmo nnm
Opyru matepuanu Mexay noBbpxHoCTTa
3a roTBEHe M roTBapCKusi Cbfl, OCBEH ako
He e MOoCOYEHO ApYro OT MPOU3BOAUTENS
Ha To3u ypes.

M3nonaBaiTe camo NpuHaanexxHocTu,
npenopbYaHun 3a To3u ypes oT
npov3BoaUTENSl.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT noXap 1 eKCnnosus.

/\ BHUMAHMUE!

Puck oT HapaHsiBaHe, U3rapsiHvisi U TOKOB
yaap.

He npomeHsanTe npegHasHa4YeHMETO Ha
ypena.

OTcTpaHeTe BCUYKMN OMaKOBKU, ETUKETU U
3almTHO chonmo (ako e Heobxoanmo)
npeau mbpBoHavanHata ynortpeba.
YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU
He ca GnokmpaHu.

He octaBsiite ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

V3kntouBanTe 30HaTa 3a rotBeHe cnep
BCsika ynoTpeba.

He nocrtassaiite npubopun 3a xpaHeHe nnu
TEHXXepun BbPXY 30HUTE 3a roTBeHe. Te
MoraT [ia Ce HaropeLusT.

He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpy pbLe unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BOAa.

He nanonsavite ypeaa kato paboTHa
NMOBBPXHOCT UMM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

AKO NOBBPXHOCTTA Ha ypeaa e HanykaHa,
He3abaBHO n3kntoyeTe ypeaa ot
3axpaHBaHeTo. ToBa Ce npaBu C Len
npegoTBpaTsBaHe Ha TOKOB yaap.
MoTtpebuTtenu ¢ nencmerikbp TpsibBa Aa
cnasBsat guctaHums Han-manko 30 cm ot
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HaropelyeHnTe MasHUHM U macrno
mMoraT [a goBefaT [0 oTAensHe Ha
Bb3nnamMeHnmu napu. He gobnuxasavite
nnaMbK UK HaropeLeHn npeameT 4o
MasHuHaTa Un1 MacrnoTo, KoraTto roTBuTe
C TakuBa.

MapwnTe, KOUTO OTAENS MHOFO
HaropeLleHoTo Macrno, MoraT Aa goseaat
[0 BHE3arnHo BbannamMeHsBaHe.
13non3BaHoOTO Macno, KOeTo MoXe Aa
CbabpKa ocTaTbLM OT XpaHa, Moxe Aa
NPUYMHM NoXap Npu No-HUcka
TemnepaTypa B CpPaBHEHME C MACIoTO,
M3Mos3BaHo 3a MbPBU MbT.

He noctaBsainTe 3ananvumu NpoaykTv unm
NpeaMeTU, KOUTO ca HAMOKPEHUN CbC
3ananvMu NpoaykTu, B 61mM3ocT Ao ypeaa
U BbPXY HEro.

/\ BHAMAHMUE!
Puck oT noBpeaa Ha ypeaa.

He ocTaBsiliTe ropeLyn cbaoBe Bbpxy
KOHTPOMHUSA NaHen, 3a Aa nsberHete
OMacHOCT OT U3rapsiHus.

He noctaBsinTe ropeLy kanak Ha TUraH
BbPXY CTbKIIEHaTa NOBbLPXHOCT Ha nroTa.
He ocTaBsiliTe Te4HOCTTa B roTBapcK1Te
Cb0BE [ja U3BPY HaMbIIHO.

BHumaBaliTe ga He n3TbpBaTte NpegmeTu
WUINW TOTBapCKM CbA0BE BbPXY ypeaa.
MoBBbpPXHOCTTa MOXe Aa ce NOBPeau.

He BkntoyBanTe 30HUTE 3a rOTBEHE,
KoraTto Ha TsIX MMa npasHu roTBapcku
Cb0Be, UMW KoraTo HaMa TakuBea.
[oTBapckuTe CbO0BE OT YYryH UNN Takuea
C NoBpeaeHo AbHO MoraT ga HagpackaT
CTBKIIOTO/CTbKIIOKEpaMmKkaTa. BuHaru




noBauvraiTe Te3n NPeaMeTu, Korato
TpsibBa aa rv NpeMecTuTe BbpXy
NMOBBPXHOCTTA 3a FOTBEHE.

2.4 TepmocoHpa

M3nonsBante TepmocoHaa crnopen,
npegHasHavyeHneTo. He A n3nonseariTe 3a
oTBapsiHe UNv NoBAMraHe Ha NpeameTy.
M3nonsBaite camo TepmocoHaa
npenopbYaHa 3a KOT/IoOHa 1 caMo 3a eAHO
SICTME MPU rOTBEHE.

He s nsnonssarite Npu Hanu4ume Ha
HensnpaBHOCT UNu nospeaa.

He n3nonseante TepmocoHaa BbB
dypHaTa nnm MUKpOBBbIIHOBATA Meyka.
TepmocoHaa MoOxe Aa oTynTa
Temnepatypu go 120°C.

YBepeTe ce, ye TepmocoHaa € BUHaru
nocTaBeHa B ICTUETO UM TEYHOCTTa A0
MapKMpoBKaTa Ha MUHUMAanHOTO HUBO.
[Mounctete TepmocoHaa npeau
nMbpBOHavanHa ynortpeba. 3nonasante
caMo HeyTpanHu npenapatu. He
n3non3eanTe H1UKaKBN abpasvBHU
npoaykTu, abpasvMBHU NOYUCTBALLU
NOANOXKW, PA3TBOPUTENW NN METANHN
npegmeTn. He muiite TepmocoHaa B
cbaomusinHata. CunukoHoBaTa Apbxka
MoXe Aa ce 06e3LBeTH, KOETO HAMa fa
NOBMMsie BbPXY HaumHa, no KOMTo paboTtu
TepmocoHaa.

V3nonsBavite opurmHanHaTa onakoska 3a
Ja cbxpaHasaTe TepmocoHaa.

Ako nogmeHuTe TepmMocoHAa,
CbXpaHsBanTe cTapaTa Ha Halr-manko 3 m
pasctosiHme. CtapaTta TepmMocoHaa Moxe
[a noBnusie BbpXy Ha4uHa, no KOMTo
paboTtu HoBaTa.

2.5 N'puxka n noyncrBaHe

[MouncTeanTe peaoBHoO ypeaa, 3a aa
npegoTBpaTuTe yBpeXxaaHe Ha
NOBBbPXHOCTHMSA MaTepuan.

3. MIHCTAJITMPAHE

/N BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

W3kntoveTe ypena v ro octaeeTe Aa ce
oxnagw, Npean Aa ro no4ncTuTe.
MouncTeTe ypena c Mokpa, Meka kbpna.
M3nonssaiTe camo HeyTpanHu
npenapatu. He nsnonseavite abpasveHu
npoaykTn, abpasnBHU NOYNCTBALLM
noasioXKKN, pa3TBOPUTENN UMW MeTanHN
npeaMeT, OCBEH ako HE € MOCOYEHO
Apyro.

2.6 O6cnyxBaHe

3a nonpaBka Ha ypeaa ce CBbpxeTe C
OTOPU3VPaHNSA CEPBU3EH LIEHTBP.
M3nonssaiTe caMo opuriHaniu pes3epsHU
YyacTu.

OTHOCHO namnarta(ute) BbTpe B TO3K
NPOAYKT ¥ pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHm
oTAenHo: Tesn namnu ca npeaHa3HayveHu
[a n3abpKaT Ha eKCTpeMHU husnyecku
yCroBus B JOMaKNHCKM ypeau, KaTo
TemnepaTypa, Bubpauum, BNaXHOCT Unm
ca npegHasHaveHu ga curHanuampar
nHdopmaLus 3a paboTHOTO CbCTOSAHNE Ha
ypena. Te He ca npegHa3Ha4yeHn 3a
n3nonaBaHe B APYrvi MPUMOXEHUS N He ca
NoaXOAsLLM 32 OCBETABaHe Ha
NoMeLLeHNst B JOMaKVHCTBOTO.

2.7 U3xBbpnsHe

/\ BHAMAHMUE!

Puck ot HapaHABaHe Unn 3agyllaBaHe.

CBbpKeTe ce C MecTHUTE BNacTu 3a
MHGOpMaLMS Kak Aa U3XBbpruTe ypeaa.
M3kntoueTte ypepa ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

V3BageTe 3axpaHBaLLmsa enekTpu4eckn
kaben B 6rmM3ocCT 4o ypeaa v ro
n3XBbPIeTe.

3.1 MNpean moHTaxa

Mpeavn ga uHcTanuparte niovara, no-4ony
3anuieTe nHgopmMaumsaTa ot Tabenkara ¢
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AaHHu. Tabenkata ¢ OCHOBHUTE AaHHU €
pas3nosioXeHa B AofiHaTa 4YacT Ha nnoYarta.

CepreH HOMED ...ceooieeiiiiiieeeenenn.

3.2 BrpageHu nnoyu

BrpageHute nnoun moraT Aa ce u3nonasat
camo crief kaTo ca MOHTMPaHW B MOAXOASILLM
BrpageHu eavmHuumM 1 paboTHU NNoToBE,
KOUTO OTroBapsiT Ha CTaHdapTuTe.

3.3 Cebp3Baly kKaben

« TnotbT e cHabaeH cbe cBbP3BaLL kKaben.

+ 3a ga nogmeHuTe NoBpefeH 3axpaHBally
kaben, nsnonaeavite kaben Tun:
HO5V2V2-F, koinTo nsgbpxa Ha
TemnepaTypa ot 90°C unm no-Bncoka.
CBbpXeTe Ce C MECTHUSA CepBU3EH
LeHTBP.

3.4 MoHTax

8 DBDbBJIFAPCKA
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AKO ypeabT e MHCTanmpaH Hag,
Yyekmepke, BEHTUNALMATA Ha NioTa
MOXe [ia 3arpee enemMeHTuTe,
CbXpaHsiBaHW B YEKMEPKETO MO Bpeme
Ha npoueca Ha roTBeHe.




4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 PasnonoxeHne Ha NOBBbLPXHOCTTA 3a rOTBEHe
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MHaykumoHHa 3oHa ¢ MNomouy, Mpu
[oTBEHE

MHaykumoHHa 3oHa ¢ MNomouy, Mpwu
["oTBeHe u [NbpxeHe Ha TuraH

KoHTponeH naHen
VHayKUMOHHa 30Ha 3a roTBeHe
30Ha ¢ aHTeHa

/N NPEQYNPEXOEHUE!

He nocraBsiiTe HULLO B Ta3n 30HA Ha
nnora.

4.2 Pa3nonoxeHne Ha KOMaHAHOTO Tabno
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3a ga BUAMTE HanNUYHUTE HACTPOWKK, JOKOCHETE CbOTBETHNUS CUMBOIT.

CumBon bBenexka
(D BKIT./M3KI. 3a aKkTMBMpaHe 1 AeakTMBMPaHe Ha nno4yara.
E MeHto 3a pga otBopuTe 1 3aTBOpPUTE MEHI0.
/ TepmocoHaa 3a ga oTBOpUTE MEHIOTO TepmocoHaa.

D M36op Ha 30Ha 3a fa oTBOpUTE Nb3raya 3a u3bpaHaTa 3oHa.

- MHavkaTop Ha 30Ha

3a aa ce nokaxe 3a KOs 30Ha € aKTUBEH Nb3raybT.

D

3a pa 3apgagete yHKUMMTE Ha Tavimepa.

- Mnb3ray

3a pa perynvpare CTeneHTa Ha HarpsiBaHe.

B RN &S

PowerBoost

3a ga akTvBMpaTe yHKumaTa.

BBJITAPCKU



CumBon bBenexka
E El 3aknouBaHe 3a ga akTvBMpaTe u geaktmsupaTte dyHkuuaTa.
(] - Mpo3opeubT Ha Hob2Hood nHdppayepBeHusi npuemo-npenasa-
Ten Ha curHana. He nokpusarire.
| | Maysa 3a fa aktuBMparte 1 feaktuempate QyHKUmSTa.
0-9 - 3a nokasBaHe TekyllaTa CTeneH Ha HarpsiaHe.
[= Bridge 3a fga akTuBMpaTe v JeakTuBmpaTe yHKUMSTa.

CurHanHm MHOUKaTopu

20

5]

[Ho6pa Bpb3ka / Hama curHan. 3a nokas3eaHe Ha cunaTa Ha cur-
Hana Ha Bpb3kaTa Mexay TepMocoHAa 1 aHTeHaTa.

4.3 TepmocoHpa

e

Touka 3a nsmepBaHe
MapkupoBka Ha MUHMMaNHO HUBO

MpenopbunTeneH AnanasoH Ha noTansiHe
(3a Te4HOCTH)

Kopn 3a kanubpupaHe

Kykunuka 3a noctaBsiHe Ha TepmocoHaa
BbPXy pbba.

A Lpvxka c BbTpelHa aHTeHa

TepmocoHaa e 6e3xunyHa TemnepaTypHa
coHpa, paboTtewa 6e3 6aTepus, KoaTo ce
[ocTaBs 3aedHo ¢ nnota. B apbxkata uma
aHTeHa. Nog noBbpXHOCTTa Ha MnoTa nva
Apyra aHTeHa, Hamupalla ce B 3oHaTa Mexay
ABeTe 3a4HW 30HM 3a roTBeHe. 3a Aa
rapaHTupaTe npasuiiHa Bpb3ka Mexay
TepmocoHAa v NnoTa, He NOCTaBAnTe HULLIO B
Tasu 30Ha Ha nnoTa.

BNE

(o] >

ToukaTa 3a u3mepBaHe ce Hamupa no
cpefaTa Mexay Bbpxa v MapKkMpoBkaTta Ha
MVWHUManHOTO HMBO. [NocTaBeTe TepmocoHaa
B XpaHaTa, NoHe 40 MapKnpoBkaTa Ha
MUHUManHOTO HMBO, aKo € Bb3MOXHO. 3a
Han-gobpu pe3yntaTv Npyu NPUroTBsiHe Ha
TEe4YHOCTU noToneTe TepMOCOH,Cla B
TEYHOCTTa Ha 2 — 5 cm HaZ MapKupoBKaTa Ha
MUHUManHoOTO HUBO. MNMocTtaBeTe TepmocoHaa

10 BbJIFAPCKH

Ha pbba Ha TeHmxepaTta Unu TuraHa ¢
KyKkunykaTa; B 6m3ocT A0 30HaTa C aHTeHaTta,
Ha no3uyms ,1 — 3 yaca" (3a naearta cTpaHa
Ha nnota) unu nosuumsa ,9 — 11 yaca“ (3a
AsicHaTa 4yacT Ha nnorta).

CJ'Ie,U,HI/ITe WHOWKATOPW NokKaseaTt cunaTta Ha
Bpb3kaTa mexay nnota u TepmocoHaa Ha

Gy Gy -
avcnnes: 7, %7, . Ako NnoTbT He MOXe Aa

|

ycTaHoBM Bpb3ka, ce nosissiea . MoxeTe
Aa npuaswkmTe TepmocoHaa no pbba Ha
roTBapckusi CbA, 3a Aa yCTaHOBUTE UMK
ycunute Bpb3KkaTa. [noTbT o6HOBABa
cTaTyca Ha Bpb3kaTa Ha BCEKU 3 CeKyHAMW.

@

3a noeeye nHpopmaymsa Bmxte ,CbBeTn
1 Hacoku 3a TepmocoHaa“.

4.4 KnroyoBu pyHKLMM Ha nnovaTta

BawaTta HoBa nnoya SensePro® Bu
HanpagnsiBa eKCnepTHO Npe3 Lenusi npouec
Ha rotBeHe. BuxTe nHdopmaumsaTa no-gony,
3a a OTKpMeTe HAKOWU OT Har-gobpuTe n
dyHKLMN.




B 3aBucvMOCT OT B1Aa xpaHa MoxeTe Aa
nanonasate Nomouy Mpu MNoTBEHE CbC Nnn
6e3 TepmocoHaa. 3a pa3nuyHun sctus
MOXeTe [ia uanonseaTe pasnunyeH Habop ot

yHKLMN.

Tepmoconp,a/ — MOXe Aa ce M3non3ea rno
ABa HauuHa. MiamepBa TemnepartypaTa npu
dyHKUMKM kaTo TepmomeTsp U MNbpxeHe Ha
TUraH 1 criomara 3a TO4YHO noAabpXKaHe Ha
TemnepaTypaTa 3a pasnunyHu BUaoBe xpaHa
pokato roteuTte CyBua unm n3nonssarte
dyHKUMKM kaTo BapeHe, KbkpeHe nnm
MoarpsiBaHe.

Momouwy NMpwu NoTBeHe — nognomara
roTBEHETO Ype3 OCcuUrypsiBaHe Ha rotosu
peuenTn 3a pasnu4Hn SCTUS, NpeaBapuTenHo
3agaJeHn napameTpu Ha roTBEHe 1
WHCTPYKUUM CTbMKa Mo cTbnka. MoxeTe ga s
n3nonaesaTe ¢ TepMocoHaa, Hanp. 3a
NPUroTBsIHE Ha CTek, Unu 6e3 Hesd, Hanp. 3a
NPUroTBsIHE Ha NanaynHkv. HanmuHute
onuun 3aBUCAT OT BMAA SACTUE, KOETO
XenaeTe fa npuroTeute. B T03m pexum
MOXeTe Aa u3nonsearte yHKLMU KaTo
Cysug, MbpxeHe Ha TuraH, Kbkpene,
MoarpsiBaHe n MHoro apyru. N3ckavawure
nposopuu 1 3sykoee Bu yBegomsisat npu
[OCTUraHe Ha npefBapuTenHo 3agageHaTa
TemnepaTypa. MoxeTe Aa snesete B [TomoLy
[Mpwn F'oTBeHe oT MeHto.

CyBupg t/ - HauwH 3a roTeeHe Ha
BaKyyMupaHa XpaHa Ha Hucka Temneparypa
3a ObMbr nepuog oT Bpeme, KorTo Bu
nomMara ga 3anasuTte BUTaMUHWUTE M BKyca Ha
XpaHaTta. BawaTta nnoya Bu npeanara sicHu
HaCTPOWKM 1 yKkasaHus 3a cneasaxe. Wom
nsbepeTe yHKUmATa Ypes MNomoLy Mpu
["oTBEHe TemnepaTypuTe ca onpeaeneHn 3a
pasnunyHu BMaoBe xpaHa. CblLo Taka MoxeTe
na n3bepeTe TemnepaTypu No ceon nsdop,
ako akTusupare dyHkumaTa ypes Cysng ot
MeHtio.

MbpxeHe Ha TUraH ‘ﬂf — METOA Ha MbpXXeHe
C aBTOMaTU4YHO KOHTPOMMPaHM H1BA Ha
HarpsiBaHe, NpegHasHa4YeHu 3a pasnnyHn
BMAOBe xpaHa. Tol Bu nomara ga n3berHete
n3rapsiHe Ha xpaHa unu MasHuHa. MoxeTe ga
s aKTMBMpaTe Ypes n3bumpaxe Ha MNomoLy Mpu
[oTBeHe oT MeHto.

TepmomeTbp — C Ta3n PyHKLMA
TepmocoHAa nsmepBsa Temnepartypa no
Bpeme Ha rotBeHe. He moxeTe aa s
n3nonsaeaTte, fokato yHkumaTa MNomouy Mpu
[oTBeHe paboTu.

Opyru none3xun cpyHKumMmn Ha BawaTta
nnova:

Pa3smpassnBaHe @ — Tasu yHKUus e
nepdeKTHa 3a pasTansHe Ha LLIOKOonag unm
macno.

PowerBoost P — Ta3n pyHKUMA 6bP30
3aBvpa ronemMu KonuyecTsa Boaa.

Maysa Il - Tas3n PyHKLMA Hamanssea
CTeneHTa Ha HarpsisaHe 40 1 3a BCUYKM 30HU
3a roteeHe, koeto Bu nossonsiea Aa
noaabpXaTe XxpaHaTa Tonna no-gbiro
Bpeme.

Bridge [= — Tasu dyHkumns Bu nossonsisa aa
KOMBuHMpaTe 30HUTE OTMABO U Aa
n3nonssaTe Mno-rofieMm rorBapckn CbaoBe.
MoxeTe ga st nsnonseare ¢ [bpxeHe Ha
TUraH.

Hob?Hood - Tasu dyHkuus cebpasa nnoyarta
CbC cneumaneH abcopbaTop u perynupa
CKOPOCTTa Ha BeHTuUnartopa.

3akniousane (D) - Tasn hYHKLMSA BPEMEHHO
[AeaKkTMBUpa KOHTPOIHUSI MaHen no Bpeme Ha
roTBEHE.

3awmTa 3a leua — Tasun pyHKUUS
AeaKTUBMpa KOHTPONHWSA NaHen, JoKaTo
nnoyata He paboTu, koeTo npefoTBpaTsBa
cnyyaiiHa ynotpeba.

XpoHomeTbp, Taimep 3a obpaTHO OpoeHe
n Tanmep — Tpy OyHKLMU, MEXIY KOUTO
MoxeTe Aa n3bupare 3a ga cnegute
BPEMETO 3a roTBEHE.

3a noBeye MHopmaumsa BUXTE
.BcekngHeBHa ynoTtpeba“.

BBJIIFTAPCKKN 11



4.5 OptiHeat Control (3-cTbnkoB
MHAMKaTOP 3a ocTaTb4Ha TONMMWHA)

/\ BHUMAHMUE!

I/ 11/ 1 CbluecTBYBa pUCK OT n3rapsiHe,
BCMEACTBMUE Ha OCTaTbyHa TOMMMHA.
MHankaTopbT NocoYBa HMBOTO Ha

OoCTaTb4HaTa TonnunHa.

5. MPEOV MbPBOHAYAITHA Y11

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

5.1 U3non3BaHe Ha gucnnes

» Morart ga ce usnonseaT €AMHCTBEHO
CUMBOINUTE C NOACBETKA.

+ 3a pa aktuBupate gageHa onuus,
[OKOCHETE CbOTBETHUS OYTOH Ha
aviennes.

* W3bpaHaTta yHKUMS ce akTuBUpa, Korato
oTAenuTe NpbCTa CU OT AUCNIES.

+ 3a 6bp30 NpeMuHaBaHe Npe3 HanuuHuTe
onuun n3nonseante 6bP3 XKeCT unm
NMb3HETE NPBCTU Npe3 Aucnnest.
CkopocTTa Ha ecTa onpeaens KOnko
Obp30 ce ABMXU ekpaHa.

+ [peBbpTaHeTo MOXe Aa cnpe oT
camocebe cu, unu MoxeTe aa ro
npekpatute He3abaBHO, C JOKOCBaHE Ha
ekpaHa.

* MoxeTe ga npomMeHuTe NOBEYETO
napameTpu, KOUTO ce Noka3ear Ha
aucnnes, ¢ AOKOCBaHe Ha CbOTBETHUTE
CUMBONW.

+ 3a un3bop Ha HeobxoaumaTa yHKLMSA Unn
BpeMe, NpeBbpTeTE CNUchKa u/mnu
[OKOCHETE ONnuuMsaTa, KOSITO XXenaeTte aa
nsbepere.

» KoraTo nnota e akTuBMpaHa n 4act ot
CUMBONWTE M34e3HaT OT AuUcnrnes, ro
JokocHeTe 0THoBO. CMBONMTE OTHOBO Ce
nokassar.

» 3a onpepgeneHu yHKLMK Ce NosiBsiBa
n3ckavall npo3opeL, ¢ AoMbIHUTENHA
nHopMaLus Npu cTapTupaHeTo um. 3a
0a feakTMBupaTe mn3ckayallusi npo3opeLl,

3a NOCTOSIHHO, NMPOBEpeTe |:| npeau oa
aKTuBMpaTe yHKumMaTa.

12 BbJIFAPCKH

VHOYKUMOHHUTE 30HU 3a roTBEHE
npoussexaar TonnuHa, Heobxoauma 3a
npoueca Ha roTBeHe HanpaBo Ha AbHOTO Ha
rotBapckusl cba. CTbknokepamumkaTa ce
3arpsisa OT TOMNfMHaTa Ha roTBapCckusl CbA,.

OTPEBA

» [MbpBo n3bepeTe 30Ha, 3a Aa akTMBMpaTe
dyHKUMUTE Ha Tarmepa.

lMone3Hn cumBonu 3a HaBUrUpaHe npes
aucnnes

OK
¥

MoTebpkaasa n3bopa UK HacTpoikara.

3a BpblyaHe/NpeMrHaBaHe Hanpep ¢ eaHO
HMBO B MeHto.

3a nnbaraHe Harope/Hagony Npe3 UHCTPYK-

N
uumTe Ha amucnnes.
N4

3a aKTuBMpaHe/geakTvBUpaHe Ha onuuuTe.

3a 3aTBapsiHe Ha U3ckavallysi nposopew,.

X
Q

5.2 MNbpBO CBBLpP3BaHE KbM
Mpexarta

3a oTMsIHa Ha HacTpoiika.

KoraTo cBbp3BaTe nnoyarta kbM Mpexara,
TpsbBa aa 3agapete Eauk, Apkoct Ha
EkpaHa n Cvna Ha 3ByK. curHan.

Moxe na npomeHuTe HacTpoikaTta oT MeHto
> Hactpoviku > HacTpoiika. Buxre
.BcekmgHeBHa ynoTpeba“.

5.3 KanubpupaHe Ha TepmocoHAaa

Mpeawn fa 3anoyHeTe Aa vanonssarte
TepmocoHaa, Tpsbea fa st kannbpupare, 3a
[la ce yBepwuTe, Ye oTuMTa NpaBuIiHO
TemnepaTypara.

Korato TepmocoHaa ce kanubpupa
npaBuUIIHO, TS U3MepBa Temnepartypara npu
TouKaTa Ha KuMeHe C rpaHuLmM Ha OTKIIOHeHWe
+/-2°C.




Cnepgaiite npoueaypata B crieHuTe
cnyvau:

* MNPV MHCTanMpaHe Ha nnoTa 3a MbpPBU MbT;

* MpuW MecTeHe Ha nnoTa (CMsaHa Ha
HagmopcKkaTta BUCOYMHA);

* npwu 3amsiHa Ha TepMmocoHaa.

®

M3nonaBanTe CbAa 3a roTBEHE C
anameTtbp 180 mm v ro HanbnHete ¢ 1 -
1,51 BOga.

1. 3a ga kanubpupaTe nnu pekannbpupare
dyHKUMATa, NnoctaBeTe TepmMocoHAa Ha
pbba Ha cbaa. HanbnHeTe roTBapckusi
CbAl CbC CTYAEHa BoAa, MoHe A0
MapKupoBKaTa Ha MUHUMAaNHOTO HUBO, U
ro nocraBeTe BbPXy NpeaHaTa NnsiBa 30Ha
3a roTBeHe.

2. [okocHete —.

M36epeTe HacTpolikn > TepmocoHaa >
KannbpupaHe ot cnucbka.

CnepBaWiTe MHCTPYKLMUTE Ha ekpaHa.

3. [okocHeTe Start go 3oHaTa 3a roTBeHe.
Cnep 3aBbplUBaHe Ha npoueaypara ce
nosiesiBa M3ckavaly, nposopeL, ¢
MHpopmaums.

®

He nobaBsiite con BbB BogaTa, Thil kKaTo
TOBa MOXE [la OKaXe BIUsIHWE BbpXY
npoueaypara.

3a pa nsnesete oT MeH, AoKOCHETE —— UNK
OsicHaTa 4acT Ha gucnnest, U3BbH
n3ckavalumsi nposopeL.

5.4 cnpBosiBaHe Ha TepMocoHAa

MnoyaTta e caBoeHa no nogpaséupaHe ¢
TepmocoHaa npu gocTaBkaTa.

Ako 3ameHuUTe TepmocoHaa ¢ HoBa, Tpsbea
Aa s casouTe ¢ Bawara nnova.

1. [okocHeTe —.

M3bepeTte HacTtpowikn > TepmocoHaa >

CpaBosiBaHe OT Cnucbka.

2. [okocHeTe M3kntoyeTe, 3a Aa U3kNo4mTe
npeguwHaTa TepMocoHAa.

3. [okocHeTe CaBosiBaHe [0 30HaTa 3a
roTBeHe.

[MosBsiBa ce u3ckavaly nposoped,.

4. BbBepete netuudpenHns kog, rpaBupaH
BbPXy HoBaTa TepMocoHaa, KaTo
nsnonssaTte uudposaTa Knasmartypa.

5. [okocHeTte Ok, 3a oa NOTBbPAMUTE.

Bawarta TepmocoHaa e Beye caBoeHa ¢

nnoTa.

BuHaru kannbpupaite TepmocoHaa crnes

CABOsIBaHe.

3a ga nsnesete o1 MeH, JOKOCHETE —— UNn
asicHaTa 4acT Ha gucnnesi, U3BbH
n3ckavalums nposopet.

5.5 MeHro cTpyKTypa

[lokocHeTe ——, 3a Aa nonyyuTe 4OCTbN 1 Aa
NPOMEHUTE HACTPOIKMTE Ha nnovaTa unu aa
aKTMBUpAaTE HAKOW (DYHKLWM.

3a na nsnesete ot MeHio, JOKOCHeTE —— vnu
AsiCHaTa YacT Ha Aucnnes, U3BbH
n3ckavallys nposopew,. 3a 4a HaeBurmpare B

MeHto, nsnonspante < nunm >

TabnuuyaTta noka3sa OCHOBHATa CTPYKTypa Ha
MeHto.

Momouy Mpu NoTBEHE

BwxTe pasgen MNMomouy Mpu MNoteeHe oT ,BeceknaHeBHa ynotpeba“.

DYHKUMM KOTIIOH Cysua

TepmomeTbp

Pasmpa3ssiBaHe

BBJIFTAPCKKU 13



HacTpovikn 3awwmTa 3a Jeua

XpoHOMEeTbp

Hob?Hood BwxTe pasgen Hob?Hood ot ,BcekngHeBHa
ynoTpe6a“.

TepmocoHaa Bpb3ka
Kanu6pupaxe
CososiBaHe

Hactpoiika Momouy Mpu MoTBeHe
Esuk
3ByK Ha ByToHUTE
Cuna Ha 3ByK. curHan
ApkocTt Ha ExkpaHna

CepBu3 [emo pexum
NuyeHs

Bepcus Ha codtyepa

XpoHonorus anapmu

Hynupaxe Bc.HacTpoiiku

6. BCEKMAHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocT".

6.1 AKTUBMpaHe N geakTUBMUpaHe

[okocHeTe @ 3a 1 cekyHaa, 3a ga
aKTMBMpaTe UK geakTuBupare nnodara.

6.2 ABTOMaTU4HO U3KNIOYBaHe

Ta3u pyHKUMA cnupa aBTOMaTU4YHO
nrnora, aKo:

* BCWYKW 30HM 32 FOTBEHE Ca U3KIMIOYEHMU,

* Crnej BKIOYBaHE Ha MnoTa He 3agajeTe
CTEMNeH Ha HarpsiBaHe,

* pasneeTe TEYHOCT UMM OCTaBUTE HSAKAKbB
npegMeT (Cba, Kbpna v gp.) Ha
KoMaHOHoTo Tabno 3a noseye ot 10
cekyHau. Mpo3ByyaBa 3BYKOB cUrHan v
nnoTbLT ce nsknoysa. MaxHeTe npegmeTa
UM NOYMCTETE KOMaHAHOTO Tabno.

* KOTMOHBLT CTaBa MHOro ropeLy (Hanp.,
KoraTo TeHxepaTa e U3Bpsina HambHoO).

14 BbIIFAPCKHA

OcrTaBeTe 30HaTa 3a rotTBeHe Aa ce
oxnaau, npeam oTHOBO Aa M3nonssare
nnorta.

* u13nonssaTe HenoaxoAsLl roTBapCKn Cba,
WM He e NOCTaBeH TakbB BbPXY AadeHa
30Ha. benuAT cumBon 3a 30Ha 3a rotBeHe
npemurea n MHOyKLMOHHaTa 30Ha 3a
roTBEHe ce JeakTuBupa aBTOMaTUYHO
cnep 2 MuHyTa.

* He JeaKkTuBMpaTe 30HaTa 3a roTBeHe unm
He NPOMeHsTe CTeneHTa 3a HarpsiBaHe.
Cnep n3BecTHO Bpeme ce nosiesisa
CcbobLLEeHVe 1 NnoTa ce AeakTuempa.

Bptb3kaTta mexay cteneHTa 3a HarpsiBaHe

M BpeMmeTo, crief, KaTo NnoThT € CNpsH:

CteneH Ha HarpsiBa- [INOTHLT ce geakTu-

He Bupa cnepn
1-2 6 yaca
3-5 5 yvaca
6 4 vaca




CTteneH Ha Harpsia- MnotbT ce AeakTu-
He Bupa cnen

7-9 1,5 vaca

®

Ako nsnonseare [MbpxeHe Ha

TWraH ,NnoTLT ce AeaktuBmpa cneq 1.5
Yyaca. 3a CyBua nnoTbT ce AeakTuBmpa
cnen 4 vaca.

6.3 NU3non3BaHe Ha 30HUTEe 3a
roTBeHe

MocTaBeTe roTBapck1Te CbAOBE BbPXY
LieHTbpa Ha n3bpaHaTta 30Ha 3a roTBeHe.
WNHAOYKUMOHHUTE 30HM 33 rOTBEHE
aBTOMaTUYHO ce NpUcrnocobsiBaT KbM
pa3mepa Ha AbHOTO Ha FOTBapCKUs CbA.

Cnep kaTo NocTaBUTE rOTBAPCKU CbA, BbPXY
n3bpaHaTta 30Ha 3a roTBeHe nro4vaTa
aBTOMaTUYHO o 3acuya U CbOTBETHUAT
nnb3ray ce nosiBsiBa Ha Aucnnes.
CnarigepbT ce Buxaa 3a 8 cekyHau, a cnep
TOBa BpeMe AWCNIENT ce Bpbllya B OCHOBEH
n3rnea. 3a ga 3aTBopuTe niTbarava no-
61bp30, JOKOCHETE eKpaHa M3BbH 30HaTa Ha
nnb3rava.

KoraTto apyrute 30HM ca akTUBHU, CTENeHTa
Ha HarpsiBaHe 3a 30HaTa, KOSTO uckate aa
ronseate, MOXe [a e orpaHuyeHa.
PasrnepawnTe ,Ynpasn. MOLLHOCT®.

®

YBepeTe ce, 4Ye roTBapCKUST Cbf €
NOAXOAsLLY 32 UHAYKLUMOHHK nnoyn. 3a
noeeye MHOPMaLUsi OTHOCHO BUAOBETE
roTBapcku cbaoBse BuXTe ,[penopbku u
cbBeTU”. lpoBepeTe pa3mepa Ha
roTBapcKusl CbA B ,, TEXHUYECKN AaHHN".

6.4 CTteneH Ha HarpsiBaHe

1. AxTvBupaliTe nnota.

2. TlocTaBeTe roTBapckus Cbz BbpPXY
30HaTa 3a roTBEHE.

Mnb3raybT 3a aKTMBHA 30Ha 3a rOTBEHE ce

nosiBsiBa Ha AMCNIes U € akTMBeH 8 CeKyHau.

3. [lokocHeTe unu nitb3HeTe C NpbLCT, 3a Aa
3agageTe XenaHata cTeneH Ha
HarpsiBaHe.

CUMBOSTBLT CTaBa YEpPBEH 1 Ce yronemsisa.

Q
1o 1 2 3 4 6 7 8 9 P
e

MoxeTe [1a CMeHUTE CTeneHTa Ha HarpsiBaHe

1 gokato roteuTe. [lokocHeTe cumBona 3a

VI36VIpaHe Ha 30Ha Ha OCHOBHUA €KpaH Ha

KOHTPOSHOTO Tabno v npemecteTe NpbCTa cu

HanaBo Unn HagAacHo (3a 0a Hamanute unu

yBenMunuTE CTENEHTA Ha HarpsiBaHe).

6.5 coyHkuusa Bridge

Tasu yHKLMS CBbP3Ba ABE 30HU 3a rOTBEHE
1 Te paboTAT KaTo efjHa, CbC ChliyaTa CTeneH

Ha HarpsaBaHe.

MoxeTe fa nsnonssarte hyHKLUSATA C ronemm

CbAoBe 3a roTBeHe.

1. TlocraseTe roTBapckuTe CbaoBe BbPXY

[OBe 30HU 3a roTBeHe. rOTBapCKMTe

cbAoBe TpsibBa Aa MOKPMBAT LIEHTpoBETE

Ha ABEeTe 30HU.

u

2. [JokocHeTe lm, 3a fa aktusupare
dyHKkymaTa. CuMBOMBLT Ha 3oHaTa ce
NPOMEHS.

3. HactpowTe cTeneHTa Ha HarpsiBaHe.

loTBapckuTe cbaose Tpsbsa Aa nokpueat

LUeHTpoBeTe Ha ABeTe 30HU, HO Aa He
npemMnHaBaT MapkmpoBkaTa Ha obnacrtTa.

3a fJa peaktuBupate yHKUMsATaA, HaTUCHeTe

]
[l. 30HUTe 3a rotBeHe paGOTFlT He3aBnCUMO

eflHa oT apyra.

BBJITAPCKH
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6.6 PowerBoost

Tasn pyHKLMA akTMBMPaA NOBEYE MOLLHOCT 3a
noaxoasiiara UHAYKLMOHHA 30Ha 3a
roTBeHe; T 3aBMCK OT pa3mepa Ha
cbpoBeTe. PyHKUMATa Moxe aa 6bae
aKTMBMpaHa caMo 3a orpaHuyeH nepuopg ot
Bpeme.

1. TbpBO AOKOCHETE CMMBONA Ha XenaHaTta
30Ha.

2. [okocHete P N NiTb3HeTe NpbLCT
HadsACHO, 3a Aa akTueupare pyHKumsTa
3a n3bpaHaTa 30Ha 3a rOTBEHE.

CvMBONTBT CTaBa YepBEH U Ce yronemsea.

DyHKUMATaA Ce AeaKTMBMpa aBTOMaTn4Ho. 3a

Aa peaktmsupaTe YyHKUMATa PbYHO,

n3bepeTe 30HaTa 1 NPOMEHETe CTeneHTa Ha

HarpsiBaHe.

®

3a MaKkcumarnHu CTOMHOCTU Ha
NPOLBIHKUTENHOCTTA BUXTE "TEeXHUYeCKn
OaHHN".

6.7 YnpaBn. MOLHOCT

* 30HUTe 3a roTBEHE Ca rpynupaHun cnopes,
MECTOMONOXEHNETO 1 6post Ha asuTe B
nnota. BuwxTe nnoctpaymsTa.

* Bcska asa uma makcumaneH
enekTpuyecky Tosap ot 3680 W.

e OyHKUMATa pasnpegenst MowHocTTa
MeXAy 30HUTE 3a FOTBEHE, CBBbP3aHN KbM
cbuaTta ¢hasa.

«  O®yHKUMSATA Ce aKTUBMpPA, koraTo obwmaT
eneKkTpuYeckn Toeap Ha 3oHUTE 3a
roTBeHe, CBbp3aHu KbM edHa dasa,
HaaBuwim 3680 W.

*  O®yHKUMATa HamansiBa MOLLHOCTTa Ha
OpYruTe 30HU 3a FOTBEHE, CBbP3aHN KbM
chbluaTa hasa, KOeTo okasBa BrusHME Ha
HanuyHaTa CTENeH Ha HarpsiBaHe.

* MakcumanHaTta cTeneH Ha HarpsiBaHe ce
BMXKAA Ha nimb3rava. Camo umdpute B
0510 ca aKTUBHM.

* AKO He e HanuyHa no-B1coka cTerneH Ha
HarpsiBaHe, HamarneTe s MbPBO 3a ApyruTe
30HU 3a rOTBEHE.
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6.8 Momouy Mpu NoTBEHE

Tasun dyHKUMs perynvpa napameTpuTte 3a
pasnnyHu BMOOBE XpaHa v r1 nogabpxa no
BpeMe Ha LAnoTo roTBeHe.

C dyHKUMATa MOXETE Aa NPUrOTBATE LUMPOK
Habop oT AcTus, KaTto Hanpumep meco, Pnba
1 Mopckun Aapose, 3eneHyyumn, Cynu, Cocose,
Makaponu nnu Mnsiko. Mima pasnuynm
MeToAM 3a roTBEHe 3a pasnu4yHnTe BUAOBE
XpaHa, Hanp. 3a nune MoxeTe fa nsbupare
mexay MbpxeHe Ha TuraH, CyBug unm
BapeHe.

MoxeTe aa akTnsuparte yHKUMATa camo oT
nsBarta cTpaHa Ha nnorta. lNMowmouy MNpun
[oTBeHe ¢ pyHkuusaTa CyBuag moxe ga ce
aKkTuBuMpa 3a npegHaTta unu 3agHaTa nsea
30Ha 3a roTBeHe. AKO 1UckaTe Aa uanonssare
[MbpxeHe Ha TUraH, T9 MOXe Aa ce akTuBupa
3a faBarta npejHa 30Ha 3a roTBeHe unm u 3a
ABeTe 30HM 3a roTBEHe, KOrato ca CBbp3aHMu.

Ako Momouy MNpu MNoTBeHe Ha nNsBaTta npegHa
30Ha 3a roTBeHe paboTu, n3nonssamnte
30HUTE OTASCHO 3a roTBeHe 6e3 hyHKuusTa.

He nsnonaeavite rotBapcku CboBe C
anameTbp Ha gbHOTO Hag 200 mm ot
3afHaTa fisiBa 30Ha 3a roTBeHe, koraTto
dyHKUMATa paboTu Ha npegHaTa nsisa. Toea
MOXKe 3 OKaXKe BMUSIHUE Ha Bpb3KkaTa Mexay
TepMocoHAa 1 aHTeHaTa nog NOBbPXHOCTTa
Ha nnoTa.



®

He 3atonnsite rotBapckute cbaose
npeau roteeHe. Mianonsearite camo
CTyAeHa YellMsiHa BoAa MU TEYHOCTH,
ako e npunoxumo. 3atonnante
NMOBTOPHO CaMoO CTYAEHMU ACTUS.

®

3a lMNbpxeHe Ha TUraH cnegavite
WHCTPYKUMUTE Ha aucnnes. [loGaseTe
Mas3HWHa, eBa KoraTto TUraHbT e
HaropeLLeH.

®

C Mowmouy Mpwn FNoTBEHE yHKUMSATA Ha
Tanmepa paboTtu kato Tavimep. Ton He
cnupa yHKUMATa cnea n3tudaHe Ha
3a4afeHoTo BpeMe.

1. 3a pa akTnBMparte yHKUMATA,

[oKocHeTe / unm —— un n3bepete

Momouy Mpwn NoTBEHE.

2. WV3bepeTe OT cnMCbKa BMAaA XpaHa, KoATo

XenaeTe Aa npuroTeuTe.

3a BCekM BUA XpaHa UMa HsIKONKO

HanunyhHm onumun. Cnepgavite

MHCTPYKUUWUTE Ha AMcnnes.

* MoxeTe ga nokocHeTte Ok B Hali-
ropHaTa yacT Ha u3ckavawus
nposopeLl, 3a Aa usnonssate
HacTpoKKMTe No nogpasdbupaHe.

* 3allbpxeHe Ha TMraH Moxe aa
NPOMEHUTE CTEMNEHTa Ha HarpsiBaHe
no nogpasbupaHe. 3a HAKOM ACTUSA
MOXeTe fga npoBepute
TemnepaTypaTa B CbpLeBUHaTa Ha
XpaHaTa, ako usronssare
TepmocoHaa.

+ 3a noseuyeTo onuuu, Hanp. CyBug n
BapeHe moxeTe Aa npomMeHuTe
Temnepatyparta no nogpasbupaHe.

* MoxeTe Aa NpoOMeHUTe BPEMETO MO
nogpasbupaHe unu aa sagagete
Apyro no ceon n3dop. MMHMManHoTo
BpEMe e 3a4afeHO NpeaBapuTENnHO
eaunHcTBeHo 3a Cysua.

[onmbnHUTENHNM MHCTPYKUMK C noapo6Ha
MHopMaLMs LWe OTKpUeTe Ha ekpaHa.

MoxeTe aa rv npeebptute ¢ 7> n N,
3. [HokocHeTe Ok. Cneggante MHCTPYKUUUTE
B M3CKayalLmMTe NPo30pLM.

Hskoun onymu 3ano4ysat ¢ npeaBapuTeNHO
3arpsisaHe. MoxeTe foa cnegute
Hanpeabka BbpXy KOHTpOMHaTa neHTa.

4. AKO ce nosiBn n3ckavall, npo3opeL ¢
MHCTpYKUun, fokocHeTe Ok , a nocne
Start, 3a ga npogbmxMTE.

dyHKUMATa paboTu ¢ NpeaBapuUTeENHO

3agafeHn HaCTPOMKM.

3a ga geakTuBuMparte usckadalyusi Npo3opel,

3a NoCTOsIHHO, NpoBepeTe D npeav ga

aKTMBMpaTe yHKUMATA.

5. KoraTo 3agafeHOTO BpeMe MUKy,
npo3ByYaBa 3BYKOB CUrHas U ce nosiesisa
u3sckavall, nposopel. 3a aa satsopute
npo3sopeua, fAokocHeTe OK.

dyHKUMSTa HE Cpa aBToMaTuyHo. 3a

CyBva nnoTa ce AeakTuBMpa aBTOMaTUYHO

cren MakcMMym YeTmpu Yaca.

3a fa cnpeTe unu ga kopurupate

dyHKUMATA, JOKOCHETE 4w =8 v
CMMBONa Ha aKTUBHaTa 30Ha U u3bepeTe
Stop. 3a noTBbpXKAaBaHe gokocHeTe [la B
n3ckavalyusi nposoped,.

6.9 CyBupg

3a npuroTBsiHe Ha Meco, puba unm
3eneHyyun ¢ dyHkumaTa ca Bu Heobxoanmm
NOAXOASALLM TOPOMYKK C LN unm
nnacTtmMacoBm TOpOMYKKU 1 BaKyyMHa
3anevaTBalia MawuHa. NoctaseTte
OBKyCeHaTa XpaHa B TOpOUYKM U T
BakyymupariTe. CbLo Taka MOXeTe ga
3aKynuTe xpaHa, KosaTO e roToea 3a
NPUroTBsIHE C TO3W METOZ 3a roTBEHE.

/\ BHUMAHMUE!

YBepeTe ce, Ye cnaspaTte NpuHUMNuTE 3a
6e3onacHocCT Ha xpaHuTe. BuxTe
LI Ipenopbku n cbBETU".

C Ta3un yHKumMa moxeTe Aa n3bupate Bpeme
1 TemnepaTypa no ceow n3bop (mexay 35 un
85°C), nogxopgsila 3a Buaa xpaHa, Kosito
XenaeTe ga npuroteute. Manonssante
MakcumyMm 4 nuTpa Boaa; NoKpunTe cbaa
kanak. 3a noBe4e NOAPOBGHOCTN OTHOCHO
napameTpuTe 3a roTBeHe BWKTe Tabnuuata
3a [oTBapcKko pbKoBOACTBO B ,,CbBETU U
Hacokn®. PasmpassaBalite xpaHaTta, npeauv aa
NPUCTBNNTE KbM rOTBEHE.
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PyHKUMSITa MOXe Aa Obe akTuBupaHa camo
3a npefgHaTa unu 3agHata nsiea 30Ha 3a
roteeHe. Ako Cyeug paboTu, nsnonssavite
30HUTE OTASACHO 3a roTBeHe 6e3 pyHKuusTa.

®

C CyBug dyHKUMATa Ha Tanmepa paboTu
kato Tanmep. PyHKUMATa ce AeakTuBupa
aBTOMaTWYHO efiBa criesi MakCMMyMm
YeTupm Yvaca.

1. TpwuroTtesnTe nopummn xpaHa cnopep,
WHCTPYKUMMTE Nno-rope.

2. TllocTaBeTe roTBbLPCKUS CbA CbC CTyAEHA
BOAa Ha npegHaTa unuv 3agHaTa nssa
30Ha.

3. [okocHeTe / > Cysug. CbLyo Taka

MOXeETe fa AOKOCHeTe —— > PyHKUuUM
KOTNoH > CyBua.

4. V13bepeTe npaBunHaTa Temneparypa.

3apavite BpemeTo (No xenaHue). BpemeTo 3a

roTBEHe 3aBWCU OT NITbTHOCTTA U BUAa Ha

XpaHara.

5. [okocHeTe Ok, 3a Aa NpoabIKUTE.

6. lMocrtaBeTe TepmocoHaa Ha pbba Ha
roTBapcKus CbA.

7. DokocHeTte Ok 3a oa 3aTBopute
m3ckavalmsi npo3opeL.

8. [okocHeTe Start 3a ga akTuBmpare
npeaBapuUTENHOTO 3arpsiBaHe.

KoraTo roTBapckusiT cbj AOCTUMHE XKenaHaTta

TemnepaTypa, Npo3ByyaBa 3BYKOB CUrHan v

ce nosiBsiBa n3ckavall nposoped. [JokocHeTe

Ok, 3a ga noTBbpAMUTE.

9. TllocraBeTe xpaHaTa B TOPOUYKM U
BEPTMKANHO B roTBapckusl cba (Moxe Aa
n3nonaeaTte peweTka CyBua). [JokocHeTe
Start.

Ako 3apapgete Tarimep, TON e 3anoyvHe Aa

paboTu 3aeHO C yHKUMATA.

10. KoraTo 3agageHoTo BpeMe u3teve,
npo3By4YaBa 3BYKOB CUIHan v ce NosiBsiea

L 3a [a cripeTe curHana, [OKOoCHeTe

Q.

3a fa cnpeTe Unu aa Kopuruparte

yHKUMSATA, JOKOCHETE LI/ Unn cumBona Ha
aKTMBHaTa 30Ha, cnef koeto Stop. 3a
noTebpXKaaBaHe AokocHeTe [a B
n3ckavalyusi nposopeL,.
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MopabpxaHe Ha Temnepatypa

MoxeTe aa nanonasate dyHkumaTa Cysug 3a
rotTBeHe AokaTo TepMoCoHAa KoHponuvpa u
noaabpka TemnepartypaTa C BUCOKa TOYHOCT
(TouHocT oT + /- 1°C ). MoxeTe ga
NPUroTBATE LUMPOK HAbOp OT ACTUSA, KaTo
HanpuvMep Kaluv ¢ NOAMNPaBKU UMM COCOBE
(Hanp. pasnuyHu BUAOBE Kbpy U Bysbec).
MoxeTe fa 3aganeTe cBou COGCTBEHU
napameTpu 3a roTBeHe uUnv Aa HanpasuTe
cnpaska ¢ Tabnuuata 3a FoTBapcko
pbKoBOACTBO B ,CbBETU U HACOKK®.

dyHKUMSITa MOXe Aa ObJe akTuBMpaHa camo
3a npefgHaTa unu 3agHaTa nsiea 3oHa 3a
roTBEHE.

1. [okocHeTe == > ®yHKLNUMN KOTMOH >
Cysug unu Bneste BbB hyHKUUSTa C

[oKOoCBaHe Ha / > CyBuga.

2. V3bepeTe npaBunHata Temneparypa.

3apavite BpemeTo (MO XenaHue).

. DokocHeTte Ok, 3a oa NpoabImKuTe.

4. TloctaBeTe TepmocoHaa Ha pbba Ha
roTBapcK1sl Cba UNn s NOCTaBeTe B
XpaHaTa.

5. [okocHeTe Start 3a akTMBMpaHe Ha
npegBapuTenHOTO 3arpsiBaHe.

KoraTo rotBapckvsaT Cbz, 4OCTUIHE XenaHaTa

TemnepaTypa, Npo3ByyaBa 3BYKOB CUrHan u

ce nosiBsiBa n3ckavall nposopeL.

6. [okocHeTte Ok 3a ga 3aTBOpUTE
n3ckavalyusi nposoped,.

7. [HokocHete Start.

Ako 3agapete Tarimep, TON LWe 3anoyHe aa

paboTun 3aegHo ¢ PyHKUMATA.

8. Korarto 3agageHoTo Bpeme m3Ttede,
npo3By4aBa 3BYKOB CUrHan v ce nosiBasa

D. 3a ga cnpeTte curHana, JOKOocHeTe

3a ga cnpeTe vnu ga kopurupaTte

yHKUMATA, JOKOCHETE \;I/ Unn cumBona Ha
aKTMBHaTa 30Ha, cnef koeTo Stop. 3a
noTeBbpXaaBaHe fokocHeTe [la B
nackavalyusi nposoped,.

6.10 TepmomeTbp

C Ta3un yHKuma TepmocoHaa pyHKLMOHUPa
KaTo TepMOMETBP, koeTo Bu nomara ga
cneaute TemnepaTyparta Ha XpaHaTa unm



TEYHOCTTa Mo Bpeme Ha rotBeHe. Hanpuwvep
MOXeTe [ja pasuntarte Ha Hero 3a 3aTonnsHe
Ha MNSIKO UK 3a NpoBepka Ha
TemnepaTypaTa Ha 6ebeLLKy XpaHu.

Han-manko egHa 30Ha 3a rotBeHe TpsbBa aa
€ aKTMBHa, 3a Aa usnonaearte yHKuusTa.

MoxeTe fa akTvBupaTe yHKUMATa 3a
BCWYKM 30HU 3@ TOTBEHE, HO CaMo efHa Mo
efHa.

1. lNocTaBeTe TepmocoHaa B XxpaHaTa unm
TEYHOCTTa [0 MapKupoBKaTa Ha
MWUHVMManHOTO HUBO.

2. [okocHeTe / BbPXy Aucnnes, 3a ga
OTBOpUTE MEHIOTO TepmocoHaa U
n3bepete TepmomeTbp. CbLLo Taka

MOXeTe Aa AoKOCHeTe == > PyHKUuUM
KOTNOH > TepmomMeTbp.
3. [okocHeTe Start.
M3amepBaHeTO cTapTypa BbpXy aKkTMBHaTa
30Ha 3a roTBeHe.
AKO HUTO efiHa OT 30HMTE 3a rOTBEHE He
€ aKTMBHa, Ce nosiBsABa n3ckavaly,
nposopeL, ¢ MHopmaums.
3a ga cnpete yHKUMsTa, JOKOCHETE
undpuTe, NoKaseBalLm TemnepaTypaTa unm

v n nsdepete Stop.

6.11 & Pasmpa3sBaHe

Moxe ga nsnonssare 1a3un yHKUMA 3a
pasTansiHe Ha pasfuyHy NPoAYKTU, Hanp.
Lokonaz unu macno. ®yHKkuusitTa He Moxe aa
ce U3nonasa 3a NoBeYye OT efHa 30Ha 3a
rOTBEHE MO €4HO U CbLLO BpEME.

1. [JokocHeTe —— Ha awucnres, 3a ga
otBopute MeHto.

2. W3bepeTe PyHKLUN KOTIOH >
Pasmpa3ssaBaHe oT cnucbka.

3. [HokocHeTe Start.
TpsibBa aa nsbepete xenaHaTta 30Ha 3a
roTBEHE.
Ako 30HaTa 3a roTBeHe e BeYe akTMBHa
ce nosiBsiBa u3ckavaty, nposopey. Crnpete
npegHaTa cTeneH Ha 3arpsBaHe u
aKTuBupanTte yHkumnaTa.

3a fga wanesete oT MeHto, JOKOCHeTe == unu
JAdcHaTta 4YacT Ha aucnnesi, U3BbH
n3ckavalyusa nposopel. 3a ga Hasurupare B

MeHto, nsnonasavite < nnm >

3a fa cnpeTe yHKUMsTa, JOKOCHETE
cvMBOSa 3a n3bupaHe Ha 30Ha, crieq KoeTo
nokocHeTe Stop.

6.12 |l nayza

Tasn yHKLUSA NPeBKNoYBa BCUYKM
paboTeLum 30HM 3a rOTBEHE Ha Hal-HUcKaTa
TONMHHA HacTpoika.

He moxeTe foa aktnBupate pyHKUMATA,
koraTto pabotu MNomouy Mpu FoTBEHE MK
CyBua.

Korato cpyHkuusita paboTu, moxeTe aa
n3nonasaTe e4MHCTBEHO CUMBONUTE ® " I .

Bcunukn octaHany cMmBonu Ha KOMaHAHOTO
Tabno ca 3aknyeHu.

DyHKUMATa He cnvpa PYHKUUUTE Ha
Tanmepa.

[okocHeTe I , 32 Aa aKkTusupare
dyHKUmATa.

| ceTBa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe e
HamaneHa Ha 1.
3a ga geaktusmpare pyHKuMsTa, HaTUCHeTe

dyHKumaTa cnupa PowerBoost. Han-
BMCOKaTa CTEMNEH Ha HarpsiBaHe ce akTMBMpa

NOBTOPHO, KOrato OTHOBO HAaTUCHETE Il .

6.13 Tanmep

(M Tanmep 3a obpaTtHO GpoeHe

M3nonseavite Tasun yHKUMSA, 3a a nocounte
KOINKO AbJITO UCKaTe 30HWUTE 3a rOTBEHE Aa
paboTsT No BpeMe Ha efjHa roTaBpcka cecus.

Moxe fa Harnacute pyHkUusTa 3a BCska
30Ha 3a roTBeHe OTAENHo.

1. [MbpBO Harnacete cTeneHTa Ha
HarpsiBaHe Ha 3oHaTa 3a roTBeHe, a crnef
ToBa 1 pyHKUMATA.

2. [lokocHeTe cMmBoOna Ha 3oHara.

3. [okocHeTte Q

[Mpo3opelbT C MEHIOTO Ha Tarimepa ce

nosiBsiBa Ha Aucnnes.

4. T[lpoBepeTte D 3a fJa akTmeupare
dyHKUmATa.

CumsonuTe ce cvensT Ha = V]
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5. TMnb3HeTe NPbCT HANSBO UMW HAASICHO,
3a aa nsbeperte xenaHoTo BpeMe (Hanp.
Yacose U/MnNu MUHYTH).

6. [okocHeTte Ok, 3a ga noTBbpANTE N3bopa
cu.

Moxe cblo Taka ga nsbepete X, sapa
oTMeHuTe nsbopa cu.
KoraTo BpeMEeTO CBbpLUN, Npo3By4YaBa 3BYKOB

curHan un D npemurea. [okocHeTe Q, 3a aa
cnpeTte curHana.

3a ga mnsknounte hyHKUMSaTa, HacTporTe
CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Ha 0. Vinn gokocHeTe

2 HansiBo OT CTOMHOCTTa Ha Tanmepa,

JoKocHeTe X [10 Hero v noTebpaeTe nsbopa
CM, KOraTo ce NosiBU U3ckavalLysT Npo3opeLl.

Q0 Tanvep

MoxeTe aa nsnonssare Tasu PyHKLMS,
KoraTo nnotaTa e akTMBUpaH, HO 30HUTe 3a
roTBeHe He paboTsT.

Tasun dyHKUUsS He BNusie BbpXy paboTaTa Ha
30HUTE 3a rOTBEHE.

1. W3bepeTe 30Ha 3a roTBEHE.
Ha gucnnesi ce noka3esa CbOTBETHUAT
nmb3rau.

2. [okocHeTe Q

Mpo3opeLbT ¢ MEHIOTO Ha Talimepa ce

nosaBgdBa Ha gucnrned.

3. Tnb3HeTe NpbCT HansiBO UK HAASCHO,
3a ga u3bepeTe XenaHoTo Bpeme (Hanp.
Yacose Y MUHYTH).

4. [okocHeTte Ok, 3a ga noTBbpANTE N3bopa
cu.

Moxe CblLo Taka Aa nsbepete X, 3a na
oTMeHuTe n3bopa cu.
KoraTo BpeMeTOo CBbpLUKN, Npo3By4aBa 3BYKOB

curHan un D npemurea. [okocHeTe Q, 3a ga
crnpeTe curHana.

3a fa peaktuBupate yHKUMSTA, LOKOCHETE
D HansBO OT CTOMHOCTTa Ha Tanmepa,

JloKOcHeTe X [10 Hero v noTebpAaeTe nsbopa
CU, KOraTo ce NosBU U3cKavalLysT Npo30peLl.
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©) XpoHOMETBLP

dyHKUMATa CTapTMpa aBTOMAaTUYHO
oT6posiBaHe BefHara crnej, kaTo cTe
aKTMBMpanu 3oHa 3a roteeHe. MoxeTe aa
u3nonaearte Ta3u PyHKLUUS, 3a Aa
HabntoaaBare KOMKo AbMro paboTu 3oHaTa 3a
roteeHe.

1. [okocHeTe —= 3a gocTbn Ao MeHto.

2. CkponHete B MeHto, 3a oa usbepete
HacTpoWwiku > XpoHOMeTbp.

3. [lokocHeTe npeskntoyBaTtens, 3a ga
BKIMIOYUTE/N3KNIOUNTE PYHKUMNSATA.

PyHKUMATa He cnupa, KoraTto noBaurHeTe

roTBapckusl cba. 3a Aa Hynuparte yHKumaTa

W fa s pectapTvpaTe pbyHO, JOKOCHETE @
nsbepete HynunpaHe oT nackavalims
nposopel,. PyHKUMsiTa 3arnoysa oTbposiBaHe
ot 0. 3a ga NMaysa Ha dyHKunsTa 3a egHa

roTBapcka cecusi, LOKOCHeTe @ n n3bepete
May3a oT n3ckavawusi npo3sopel,. N3bepete
Start, 3a Aa npoabKUTE OTOpPOsIBaHE.

6.14 (@ 3akniousaHe

MoxeTe Oa 3aknoymTe kKoMaHAHOTO Tabno,
AokaTto nnota pabotu. Taka ce
npefoTBpaTtABaT CryvyaiiHyi NPOMEHN Ha
CTeneHTa Ha HarpsaBsaHe.

MbpBO HACTPONTE CTEMEHTa Ha HarpsiBaHe.
[okocHeTe EI 3a [a aKTMBMpaTe yHKumsTa.
3a fa geaktmBmparte yHKUMATA, AOKOCHETE
EI 3a 3 cekyHaum.

@

Korato geaktusuparte nnorta,
[JeaKTMBupaTe CbLUO 1 Ta3n PyHKUMS.

6.15 3awumTa 3a Jeua

Tasu dyHKUMSA NpefoTBpaTsBa HEBOMHO
“3nonaeaHe Ha nnora.

1. [okocHeTe —— Ha gucnnes, 3a ga
oTBopute MeHto.

2. Wa3bepete Hactpowikn > 3awmta 3a Jeua
OT cnuchbKa.

3. BkntoyeTe npeBknOYBaTENS U JOKOCHETE
6yksute A-O-X no a3byyeH pea, 3a ga
akTuBupaTte dyHkumsaTa. 3a aa



JeakTusupate yHKUMSTa, U3KMoYeTe
npeBKnoYBaTernsi.

3a na nanesete oT MeHto, AOKOCHETE —— WK
AscHaTa 4YacT Ha Aucnnes, U3BbH
n3ckavallusi nposopew. 3a fa HaBurmpare B

MeHto, nsnonssante < nnun

6.16 E3uk

1. [JokocHeTe —— Ha awucnnes, 3a aa
otBopute MeHto.

2. W3bepeTte HacTtpoiikn > HacTporika >
E3uk oT cnucbka.

3. W3bepeTe CbOTBETHUS €3MK OT CUCHKA.

AKO cTe usbpanu rpeLueH esuk, JOKOCHeTe

. lMNosiBsiBa ce cnucbk. M3bepeTe TpeTaTta
onuusa oT rope Hagony, nocne
npeanocneaHata. Crneg Toea nsbepete
BTOpata onuusi. NpesbpTeTe Hagony, 3a Aa
n3bepeTe CbOTBETHUSA €3MK OT CMMCHKA.
Hakpas nsbepete onyusata oTAsICHO.

3a na nanesete oT MeHto, 4OKOCHETE —— nnn
AsicHaTa 4YacT Ha Aucnnes, U3BbH
n3ckavallusi nposopew,. 3a Aa HaeBurmpare B

MeHto, nsnonssarite < mnm

6.17 3Byk Ha 6yToHuTe / Cuna Ha
3BYK. CUTHan

Moxe fa n3bepete Tvna 3ByK, KOWTO M3daBa
nnoTa unv Aa usknioumMTe BCUYKUN 3BYLI.
Moxe ga n3buvparte mexay KnmkeaHe (no
nogpasbupaHe) unu ,omnkatL’” 3ByK.

1. [okocHeTe —— Ha awucnrnes, 3a ga
otBopute MeHto.

2. W3bepete Hactpoiiku > Hactporika> 3Byk
Ha 6yToHuTe / Cvna Ha 3BYK. CUrHan ot
cnucbka.

3. W3bepete cboTBETHATa onNuus.

3a na nsnesete oT MeHto, JOKOCHETE — Unu
AsAcHaTa YacT Ha gucnnes, U3BbH
n3ckavawusi nposopel. 3a ga HaBurmpare B

MeHto, nsnonssante < nnun

6.18 ApkocT Ha EkpaHa

MoxeTe fa NPOMeHsiTe SIPKOCTTa Ha
ancnnes.

Vima 4 HuBa Ha sipKocT, Kato 1 e Haw-
HUCKOTO, a 4 — HAN-BUCOKOTO.

1. [okocHeTe —— Ha aucnnes, 3a ga
otBopuTe MeHto.

2. W3bepete Hactpoiikm >HacTtporika >
Apkoct Ha EkpaHa oT cnucbka.

3. M3bepeTe CbOTBETHOTO HMBO.

3a ga nsnesete ot MeHo, JOKOCHETE — UK
asicHaTa 4acT Ha gucnnesi, U3BbH
n3ckavawms nposopel. 3a ga HaBurupaTte B

MeHto, nsnonssante < nnm >

6.19 Hob?Hood

ToBa e mofepHa aBToMaTU4Ha PYHKLMSA,
CBbp3BaLla nnoTa KbM creumaneH
abcopbatop. KakTo nnota, Taka u
abcopbaTopbT pasnonaraTt ¢ KOMyHUKaTOp C
nHpavepseH curHan. CkopocTta Ha
BeHTMNaTopa ce onpeaens aBToMaTuyHo,
Bb3 OCHOBA Ha HacTponkaTa Ha pexuma v
TemnepaTypaTa Ha Hali-ropeLumTe rotBapckm
CbAoOBe BbpXy NfoTa.

Mpu noeeyeTo abcopbaTopu
AVCTaHUMOHHAaTa cuctema e AeaktusupaHa
no noppasbupaHe. AKTMBMpanTe s, npeau aa
n3nonaeaTe PyHKUMATa. 3a noseye
MHMOPMaLMS BUXKXTE PbKOBOACTBOTO 3a
ynoTpeba Ha abcopbatopa.

3a pa ynpaensBaTte yHKuuaTa
aBTOMaTW4HO, 3agariTe aBTOMaTUYHNSA
pexum Ha H1 — H6. MNMbpBoHaYanHo nnota e
3agageHa Ha H5. AbcopbaTtopbT pearupa
npu paborta ¢ nnota. [Mnovata asToMaTU4YHO
pasnosHaBa TemrnepaTyparta Ha roTBapckute
Cb[OBE U perynvpa ckopocTTa Ha
BeHTUnatopa. MoxeTte ga HacTpouTte nnota
Taka, Yye Aa aKkTMBMpa camo namnuykaTa npu
HaTuckaHe Ha H1.

@

AKO CMEHWTE CKOpPOCTTa Ha BEHTUNATopa
Ha abcopbaTtopa, Bpb3kaTa no
nogpasbupaHe Ha nnoTa ce AeakTuempa.
3a ga akTnBMpaTe NOBTOPHO Tasu
dyHkumsa, MSKIMKOYETE geaTa ypega u
oTHOBO v BKITKOYETE.
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Pe-  ABTO- pBahenel) NubpxeHe2)
XUM  Ma-
TUYHO
ocBeT-
neHne
HO M3kn. W3kn. M3kn.
H1 Bkn. Wakn. Wakn.
H23) Bkn. CkopocT Ha CkopocT Ha
BeHTMnatop 1 BeHTMnatop 1
H3 Bkn. Wakn. CkopocT Ha
BeHTunatop 1
H4 Bkn. CkopocT Ha CkopocT Ha
BeHTunaTop 1 BeHTunatop 1
H5 Bkn. CkopocT Ha CkopocT Ha
BeHTunaTop 1 BeHTunaTop 2
H6 Bkn. CkopocT Ha CkopocT Ha

BEHTUNaTop 2 BEHTUNaTop 3

1) Nnovara pasnoaHaBa npoleca Ha BapeHe 1 aKTUBU-
pa CKOpOCTTa Ha BEHTMMATOpa CbIMacHO aBToMaTuy-
HUSI PEXUM.

2) [Mnovata pasno3Hasa npoLieca Ha MbpXeHe U akTu-
BMpa CKOPOCTTa Ha BEHTUNATopa CbrfacHO aBToMaTuy-
HUSA PEXUM.

3) Toan peXUM aKTUBMpa BEHTUIATOPa U OCBETNEHMe-
TO, KaTO He 3aBWCU OT Temneparypara.

7. MPEMOPBKN U CBbBETU

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnasa "Be3onacHocT".

7.1 F'oTBapcku cbaoBe

®

Mpy UHOYKUMOHHUTE 30HU 3a rOTBEHE
CUJTHO ENEKTPOMAarHUTHO none reHepupa
TOMMMHA B rOTBApPCKUSi Cb, MHOTO 6bp30.

®

M3nonsBavite WHOYKUNOHHUTE 30HU C

noaxoasiliy cbaose

MaTtepuan Ha roTBapckusli cba

s nopxoAsuy: YyryH, cTomaHa, eMannmpada
cTOMaHa, HepbXXaaema cTomaHa, ¢
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CwmsiHa Ha pexmvnTe

AKO He CTe yooBNeTBOPEHM OT HUBOTO Ha
LymMa / CKopocTTa Ha BEHTUMATOPa, MOXeTe
[a NpeBKYBaTe PEXUMUTE PBYHO.

1. [okocHeTe —.

M3bepeTte HacTtpowikn > Hob?Hood ot
cnuncbKa.

2. V13bepeTe CbOTBETHUS PEXUM.

3a ga nsnesete o1 MeHo, JOKOCHETE —— NN
JfcHaTa 4YacT Ha aucnnes, U3BbH
n3ckavalyus nposoped,.

KoraTo npukntounTe ¢ roTBEHETO U
M3KMoYMTE NrnoYaTa, € Bb3MOXHO
BEHTMNaTopbT Ha abcopbaTopa Bee oLe Aa
paboTu 3a onpefernieH nepuoa oT BpeMeE.
Cnep 1031 Nepuog oT BpeMe cuctemara
aBTOMAaTUYHO AeaKTUBMpa BeHTUNaTopa u
npegoTBpaTtsBa Cry4YaiHOTO My aKTUBUpaHe
B cneaBawmte 30 cekyHau.

OcBeTneHneTo Ha abcopbaTtopa ce
AeakTuBupa 2 MUHYTU cref U3KIoYBaHeTo
Ha nno4aTta.

MHOTOCIOMHO AbHO (0TOEensA3aHo kaTto
NpPaBuWITHO OT NPOU3BOANTENSI).

* HenoAaxoAsAL: anyMUHWA, Med, MECUHT,
CTBKI10, KEpaMuKa, nopuenaH.

CbAObT 3a roTBeHe e noaxoasiiy 3a

MHAYKLUWOHHA Nrio4a, ako:

» Bopara 3aBvpa MHOro 6bP30 Ha 30Ha,
HacTpoeHa Ha Hali-BMcoKaTa cTeneH 3a
HarpsiBaHe.

e MarHuTBLT TErnn KbM JbHOTO Ha
roTBapCcKus ChA,.

@

[bHOTO Ha roTBapckute cbaoBe TpsibBa
[a e Bb3MOXHO Hali-aebeno v paBHo.
YBepeTe ce, Ye AbHaTa Ha YMHUUTE ca
YUCTU 1 CyXu, NPeau aa rv NoctaBuTe Ha
MOBBPXHOCTTA Ha noTa.

Pasmepu Ha roTtBapCckKkuTe cbaoBe



V|H,El,yKU,VIOHHVITe 30HU 3a roTBEHE Ce
ﬂpI/ICI'IOCOGHBaT KbM OBbHOTO Ha rotBapcKkua
Cbl aBTOMATUYHO.

EdekTnBHOCTTa Ha 30HaTa 3a roTBEHE €
CBbp3aHa Cc AnameTbpa Ha roTBapCKus CbAa,.
CbaoBe 3a roTBeHe € No-mManbk AMameTbp OT
MUHMManNHWS nony4asaT camo YacT oT
MOLLHOCTTa, reHepupaHa oT 3oHaTa 3a
roTBEHe.

®

Bx. "TexHu4ecku gaHHu".

7.2 MNopgxoasilm TUraHu 3a
¢dpyHkuusaTa MNbpxeHe Ha TuUraH

M3nonaeanTe camo TUraHm ¢ niocko AbHO.
3a ga npoBepute fanu TUraHbT € NpaBUSIEH:

1. lNocTaBeTte TUraHa HaobpaTHo.

2. [locTaBeTe NMHWUIKA Ha AbHOTO Ha
TuUraHa.

3. Onurtante pa noctaBute MoHeTa oT 1, 2
unu 5 yeHTa (unu cbe cxogHa aebenvHa)
MeXay NMHWKaTa U 4bHOTO Ha TuraHa.

L

a. TuraHbT € HenpasurieH, ako MoXeTe
Oa noctaBUTe MOHeTaTa Mmexay

NNHUATA U TUraHa.

[

b. TuraHbT € NoaxoasLy ako He MoXeTe
Aa nocrasute MoHeTaTa Mexay
NUHUSTa U TUraHa.

v

[ \

7.3 llymoBeTe no Bpeme Ha paboTa

Ako 4yyBare:

*  MyKall LyM: rOTBApCKUSIT Cb/l € HanpaBeH
OT pasnuyeH Matepuan (KOHCTPYKLUS
caHgBuy).

* CBUpEHEe: BME U3Mos3BaTe 30Ha 3a
roTBEHE C BUCOKO HMBO Ha MOLLHOCT, a
roTBapCKMST Cbfl € HanpaBeH OT pasnuyeH
mMaTepuan (KOHCTPYKLUsSi caHaBuWY).

+ ByyeHe: BUe 13MON3BaTE BUCOKO HMBO Ha
MOLLHOCT.

* LIpaKaHe: eneKkTpMUYecKo NpPeBKoYBaHe,
roTBapckusiT cbA e 6bae 3aceveH, cneq
KaTo ro NocTaBuTe Ha nnoTa.

* CcBUCTEHE, BpbMYeHe: BEHTUNaTopbT
paboTu.

LLlymoBeTe ca HOpmariHu U He Noka3BaT

HeU3npaBHOCT.

7.4 Oko Timer (MkoHOMMUYeH
Tanmep)

3a ga nectute €Heprua, HarpesaTendaTt Ha
30HaTa 3a rotBeHe ce Aeaktusupa npean
CurHana Ha Taﬁmepa 3a OT6pOF|BaHe Ha
OCTaBalloTO BpeMe. PasnukaTta BbB BpemMeTo
3a pa60Ta 3aBUCK OT CTeneHTa Ha HarpsaBaHe
N BpeMeTpaeHEeTo Ha roOTBEHETO.

7.5 Mpumepwu 3a pasnMYHN HAYUHN
3a roTBeHe

Bpb3akata mexay cTeneHTa Ha HarpsiBaHe U
KOHCyMaLusTa Ha eHeprusa Ha 3oHaTa He e
nuHeriHa. Korato yBenuuuTte cteneHTa Ha
HarpsiBaHe, T He e NponopLMoHanHa Ha
yBENM4aBaHeTO Ha KOHCyMauusTa Ha
eHeprus. ToBa o3HayaBa, Ye 30HaTa 3a
roTBeHe CbC CpefHa CTeNeH Ha HarpsiBaHe
n3nonssa no-Masko OT NoNoBMHAaTa OT
CBOSAITa eHeprus.
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®

[aHHuTe B cnegpalyarta Tabnuua ca
OPUEHTUPOBBYHN.

HacTtpowka Ha W3nonsBauTe 3a: Bpeme CbBetn
HarpsiBaHeTo (MuH)
1 MoarpsiBaHe Ha croTBeHa xpaHa. KonkoTo e [locTaBeTe kanak BbpXy roTBapckusi
HeobGxoau- CbAa.
MO
1-2 XonaHAcku coc, pastansHe Ha: macno, 5-25 OT BpeMe Ha BpeMe pa3bbpkeanTe.
LioKonag, XenaTuH.
1-2 BtBbpasBaHe: nyxkasu omneTu, nede- 10 - 40 [oTBETE C NOCTaBEH Kanak.
HY Arua.
2-3 3a BapeHe Ha 0pu3 ¥ ICTUSI C MIISIKO, 25-50 [o6aBeTe NoHe ABa MbTU NOBEYE TEY-
npeTonnsHe Ha roToBM ACTUS. HOCT, OTKOMNKOTO € OpM3bT, MO cpeaa-
Ta Ha rOTBEHETO CMeCceTe MIEYHUTE
6nioga.
3-4 3eneHyyum Ha napa, puba, meco. 20-45 [obaBeTe HAKONKO CYNEHN ITbXULM
TEYHOCT.
4-5 Kaptodwm Ha napa. 20-60 WManonsBaiite makc. ¥ n Boga 3a 750 r
KapTodu.
4-5 MpuroTBsiHe Ha no-ronemu konuyectea 60 - 150 [o 3 n Te4YHOCT 3aeHO CbC CbCTaBKU-
XpaHa, 3afyLLeHN SICTUSI U Cynu. Te.
6-7 Jleko 3anbpBaHe: WHULen, Tenewko  konkoto e  O6bpHeTe No cpegaTta Ha roTBEHETO.
KOpAOH 611b0, KOTNeTH, klodTeTa, Ha-  Heobxoau-
AeHuua, Apob, MacneHo-6pallHeHa 3a- Mo
npbxkKa, Aila, nanaynmHK1, NOHUYKU.
7-8 [bnboko nbpxeHe, kapTodenn klodp-  5-15 OGbpHeTe No cpefaTa Ha roTBEeHeTO.
TeTa, pUne-MUHBOH, MbPXKOIN.
9 KvuneaHe Ha Bofa, roTBEHe Ha MakapOHeHW U3fenwsi, 3anbpBaHe Ha Meco (rynall, 3agy-

LLEHO), MbPXXEHE Ha KapTodu.

P

KunsaHe Ha ronemu konuyectea BoAa. PowerBoost e aKTUBUpPaH.

7.6 NMpenopbku U cbBeTU 3a

TepmocoHAa

®

3a dyHkuum kato Momouy Mpu FoTBEHE 1
CyBua MoXeTe Aa n3nonssare
TepmocoH4a eaUHCTBEHO OT NaBaTa
cTpaHa Ha nnoTtTa. C dyHKumATa
TepmMoMeTbp MOXeTe Aa usnonssare
TepmocoHAa v OT AsicHaTa cTpaHa Ha

nnoTara.
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3a fga rapaHTupaTe MakcumanHo gobpa

Bpb3ka ( f/’ 4 ) mexxay TepmocoHaa n
nnora:

3a TeyHOCTH

MoToneTte TepmocoHaa B TEYHOCTTa B
pamMKuTe Ha Avanas3oHa Ha noTansHe.
MapkupoBkaTta 3a MMHUMaIHO HUBO
Tpsbea aa 6bae nokpuTa.

MoctaBeTe TepmocoHaa Ha pbba Ha
roTBapckusi Cbl. AKO € Bb3MOXKHO S
OPBXTe BbB BepTMKanHa nosuuums.
YBepeTe ce, Ye Bbpxa ce Hamupa B
KOHTaKT C AbHOTO Ha cbAa. [pbxkaTta Ha



TepmocoHaa BuHaru Tpsibea Aa nonaga
N3BBbH rOTBApCKUA Cbl.

d d b
L/ L)
c Y
z 4
X L

AKo xxenaeTe Aa usnonassate TepMocoHAaa
OT nisiBaTa cTpaHa Ha nnoTa, ce yBepeTe,
Ye ce Hamupa B 6rM30CT A0 LeHTbpa i,
Ha no3uuus ,1 — 3 yaca“. Ako xenaeTte ga
S M3nonaearte OT AsicHaTa cTpaHa (c
yHKUMATa TepMOMETHP), 51 MOCTaBeTe Ha
nosuums ,9 — 11 yaca“. Buxre
n3obpaxkeHnaTa no-gony.

>

|
|
=

)

-

T

=

—

MoxeTe aa npuaswxkute TepmocoHaa no
pbba Ha roTBapckus Cbf, ako He 6bae
yCTaHOBEHa Bpb3Ka.

MoxxeTe aa nokpueTe 4acTUYHO
roTBapCK1s CbA C Kanak.

Ako n3nonseare npegHaTa nsiBa 3oHa 3a
roTBeHe, He NocTaBsinTe 06eMHM
roTBapck1 CbAoBe BbpXy 3agHaTa nsisa.
O6eMHUTe roTBapCkn CbA0BE BbPXY
3agHaTa nsBa 30Ha 3a roTBeHe mMorar ga
onokupat curHana. Npemectete 06eMHUsA

CbA BbpXy 3aiHaTta AACHa 30Ha 3a
roTBeHe.

%
T =

—

3a TBbpAM XpaHu (M3MepBaHe Ha
BbTpellHaTa TeMnepartypa)

[MocTtaBeTe TepmocoHaa B Han-nimbTHaTa
4acT Ha SICTUETO, 4O MapKMpoBKaTa 3a
MUHMMAanNHO HMBO. ToykaTa 3a n3mvepBaHe
TpsibBa Aa € B LieHTpanHarta 4yacT Ha
nopuusra.

YBepeTe ce, Ye TepmocoHaa e cTabunHo
nocrtaBeHa B xpaHaTta. MeTtanHuTe yacTtu
Ha TepmocoHaa He TpsibBa fa gokoceat
CTeHUTEe Ha roTBapckusi cba. KyknykaTa Ha
OpbXkaTta TpsibBa Aa coun Hagony.

3a meco/puba c gpebenvHa ot 2 - 3 cm
BbpXbT Ha TepmocoHaa Tpsbea aa
[ocTura obHOTO Ha TuraHa.

VM3Bagete TepmocoHaa, npean aa
obObpHeTe xpaHarTa.

KoraTo usnonssate rpun-nroya, ce
yBepeTe, Ye ApbxKkaTa Ha TepmocoHaa
ocTaBa OT AsicHaTa CTpaHa, U3BbH
noBbpXHOCTTa. BuxkTe nsobpaxeHusta
no-gony.
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7.7 ToTBeHe Ha HUCKM TemnepaTypu
— MPUHLUMNK 3a 6e30NacHOCT Ha
XpaHuTe

YBepeTe ce, Ye crnassaTe crnegHuTe
WHCTPYKLMM NPU FOTBEHE Ha HUCKM
Temnepatypu, Hanp. Cysug.

*  UV3muBante/gesnHdexkTnpanTe pbLeTe cu
npegu roteeHe. Vsnonsearite pbkaBuLm
3a egHokpaTHa ynoTpeba.

* M3nonaearite camo BMCOKOKa4yeCTBEHA
npsicHa XxpaHa, CbXxpaHsiBaHa npu
NoAXOAsILLM YCIOBUS.

* BuHaru nammsanTte obunHo n benete
NNoJoBeTE U 3eneHYyLmTE.

* [logabpxariTe paboTHaTa NOBbPXHOCT U
ObCKUTe 3a psidaHe YncTu. ManonssaniTe
pasnuyHM ObCKM 3a psidaHe 3a
pasnuyHMTE BUOOBE XpaHa.

+ OOGpbLlyanTe cneymanHo BHUMaHWE Ha
XuUrneHarta npu NpuroTBsiHe Ha NTuye
Meco, siua u puba. MNTnyeto meco BUHaru
TpsbBa Aa ce NpUroTes Ha TemnepaTtypa
OT Har-marnko 65°C 3a muHumym 50
MUHYTW.

* YBeperTe ce, 4ye pubara, KOATO UckaTte aa
npuroteuTe ¢ CyBUA € C Ka4yecTBO
LcalMmmn“, a UMEHHO U3KMYUTENHO
npsicHa.
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» CbxpaHsiBanTe npuroTBeHaTa xpaHa B
XNaaumnHUK 3a Makcumym 24 yaca.

« 3a xopa cbc cnaba MMyHHa cuctema unm
XPOHWYHU 3abonsaBaHus e
npenopbYMTENHO Aa NacTbopusnpaTt
XpaHaTa npeau KoHcymaums.
MacTbopuanpanTe xpaHata Ha 60°C 3a
MUHUMYM €AMWH Yac.

7.8 N'oTBapCcKo pbLKOBOACTBO

TabnvuaTa no-gony cbabpxka npumMepu 3a
BMOBE XpaHW 1 NpecTaBst ONTUManHuTe
TemnepaTypu, KakTo U NpenopbYUTesHUA
BpeMeHa 3a roteeHe. [lapameTpute morat aa
BapupaT B 3aBUCUMOCT OT Temneparypara,
Ka4yecTBOTO, KOHCUCTEHLUATA U
KONMYeCcTBOTO Ha XpaHaTa.

MpogbmKkMTENHOCTTA HA FOTBEHE 3aBUCK
noeeye OT NITbTHOCTTA Ha XpaHaTa,
OTKOSKOTO OT Ternoto . Hanpumep npwu
MbPXKOSNTE KONKOTO MO-NMbTHO € NapyeTo,
TONIKOBa NoOBEYE BpeMe Lie e Heobxoanmo 3a
cbplueBuHaTa Aa 4OCTUTHE NpeaBapuUTeNnHO
3ajafeHaTa Temnepartypa. 3a Aa JoCTUrHe
efHa 2 cm nbpxona 58°C e Heobxoaum
OKOMO 4ac, a Ha egHa 5 cm nbpyxona ca
HeoOX0oAMMM OKONO YeTupK Yaca.

Hab6niogaBaiite MbpBOTO roTBEHeE, 3a Aa ce
yBEpUTE, Ye napameTpuTe no-Aosy cbenagat
¢ BalwuuTe rotBapcku HaBuLM 1 ca
noaxoAslum 3a CbaoseTe Bu 3a roTeeHe.
MoxeTe Oa npomMeHuTe Tean napameTpu B
3aBVICUMOCT OT JIMYHUTE CU NPEANoYUTaHuS.



Bupose xpa- KynuHapHa HwuBo Ha ro- MnbTHOCT/ Temnepaty- Bpewme 3a ro-
HU obpaboTtka TOBHOCT KONMU4YeCTBO  pa B CbpuLe- TBeHe (min)
Ha XpaHaTa BuHara/
TeMnepartypa
Ha roTBeHe
(°C)
Budek CyBua HegoneyeHo 2cm 50 - 54 45 -90
4cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
cpefHo n3neye-  2.cm 55-60 45-90
HO
4 cm 100 - 150
6cm 180 - 250
nobpe nsneyeHo 2 cm 61-68 45 -90
4cm 100 - 150
6cm 180 - 250
Munewxkn de- Cysug nobpe nsneyeHo 200 -300g 64-72 45- 60
He
P Bapene nobpe ns3neveHo 68 - 74 35-45
Munewko 6ytye BapeHe nobpe nsneyeHo 200 -300g 78 -85 30-60
CBWHCKM CTEK Cysug pobpe nsneyeHo 2 .cm 60 - 66 35-60
CsuHcko 6oH-  Cysup nobpe nsneyeHo 4 -5cm 62 - 66 60 - 120
dune
ArHewko dune  Cysug cpefHo u3neye-  2.cm 56 - 60 35-60
HO
nobpe nsneyeHo 64 - 68 40 - 65
ArHewka nnew- Cysug cpepHo nsneve- 200 -300 g 56 - 60 60 - 120
Kka (6e3 kocT) HO
nobpe nsneveHo 64 - 68 65 -120
Cbomra Cysug nonynpospau- 2cm 46 - 52 20-45
HoCT
3cm 46 - 52 35-50
BapeHre nonynpospau- 2cm 55-68 20-35
HoCT
3cm 55 - 68 25-45
Pwnba ToH Cysug nonynpospay- 2cm 45 -50 35-50
HoCT
Ckapuan Cysug nonynpospad- 1-2cm 50 - 56 25-45
HoCT

BBJITAPCKH
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Bupose xpa- KynuHapHa HwuBo Ha ro-

MnbTHOCT/ Temnepaty- Bpewme 3a ro-

HU obpaboTtka TOBHOCT KONMU4YeCTBO  pa B CbpuLe- TBeHe (min)
Ha XpaHaTa BuHara/
TeMnepartypa
Ha roTBeHe
(°C)

Alua CyBua pOXKI/I1) Pasvep M 63 - 64 45-702)
cpeaHo 65 - 67 45 - 702)
caapeHm1)

TBbPAO 68 -70 45 - 702)
CBapeHM1)

Bapehre POXKO CBapeHu BBapeHe 4
CpeAHo cBapeHu BapeHe 7
TBbPAO CBapEHU BapeHe 10

Opu3 BapeHe o Ha- cBapeH - - 10-30

6bbBaHe

KapTtocum Bapehre cBapeHu - - 15-30

3eneHyyum CyBug cBapeHu - 85 30-40

(npecHwn)

Acnepxwu Cysua cBapeHu - 85 30-40

1) BenTbkbT OCTaBa TeyeH.

2) BpemeHnata ce oTHacAT 3a cpegHo ronemu snya. 3a ronemu siviLa v Arla ot xnagurHnka gobaseTte egHa MUHY-
Ta KbM BPEMETO 3a roTBEHeE.

OonbnHutenHu cbBeTu 3a Nomouy Mpu
FoTBeHe:

HanbnHeTte rotBapckus cba CbC
CbOTBETHOTO KOJIMYECTBO TEYHOCT (T.€.
mexay 1 — 3 nuTpa), npeam aa
NpUCTBNUTE KbM roTBeHe. V3bareante
nobaesiHeTo Ha olle Boga no Bpeme Ha
roTBEHE.

M3nonaBanTe kanak, 3a ga cnecturte
eneKkTpoeHeprua n aa JOCTUrHeTe
TemnepaTyparta no-6bup30 (CbLyo 1 3a
noarpsiBaHe Ha Boaa).

Pa3bbpkBariTe SsCTMETO PEAOBHO MO
Bpeme Ha npoveca Ha rotBeHe, 3a aa
OCUrypuTe paBHOMEPHO pa3npenenexHve
Ha Temneparypara.

[obaBeTe con B caMOTO Ha4vano Ha
roTBEHETO.

PasmpasaBanTe xpaHarta, npeaun ga
NPUCTBNNTE KbM rOTBEHE.

[ob6aseTe 3eneH4yum (Hanp. 6pokonu,
kapdwmon, 3eneH 600, Gptokcencko 3ene),
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KoraTto BogaTta A4OCTUrHe npeasuaeHarta
TemnepaTypa v ce NosiBM n3ckavaly,
nposopeL,.

« [obaBeTe kapTodv UNN Opr3 KbM
cTyAeHa BoAa, npeau aa ctaptupaTte
dyHKUMATA.

» 3a AXHWuK, CocoBe, Cynu, Kbpu, pary,
rynaw n 6ynboHu MoXeTe Aa usnonasarte
MoprpsiBaHe unu Kekpere. MNpean ga
crapTupaTe dyHKumaTa KbkpeHe,
3anbpXxeTe CbCTaBKUTE (C U3KIHOYEHMEe Ha
TepmocoHaa) n gobaseTe cTyaeHa
TEYHOCT; crej ToBa akTuBMpanTe
dyHkumaTa ot MNMomouy Mpu MNoTBeHe.

» 3a marnkv MopcKkv gapoBe, Hanp. peseHu/
nvnana Ha oKTOMOA U MUAKN, MoXe Aa
n3nonaeaTte [TbpxeHe Ha TUraH.

HdonbnHuTtenHu cbBeTH 3a MNbpxeHe Ha

TUraH:




/\ BHUMAHMUE!

ManonaeanTte camo TuraHm ¢ niocko
OBHO.

/\ NPEAYNPEXOEHUE!

M3nonagaiTe NaMUHMPaHW TUraHu camo
npy HUCKa CTeNeH Ha HarpsisaHe, 3a aa

npefoTBpaTMTE NperpsisaHe 1 nospega

Ha roTBapckuTe CbAoBe.

» CrapTupante yHKLMATa, KOraTo nnorta
CTyaeH (He e Heobxoaumo
npeaBapuTenHo noarpsiaHe).

* M3non3eante rotBapcku cbaoBe OT
HepbXaaema CTomaHa ¢ gbHa Tun
,CcaHaBuy®.

* He u3nonsearite rotBapckm CbaoBeE C
penedHo NoKpUTHE B LIEHTbpa Ha AbHOTO.

* PasnuyHute pasmepu TUraHu umat
pasnMyHoO BpeMe Ha 3arpsiBaHe. Texkute
TUraHU CbXxpaHsiBaT NoBeYe TOMMMHA OT
no-nekuTe, HO N3NUCKBAT NOBEYe BpemMe 3a
3arpsisaHe.

* OO6bpHeTe xpaHaTa, KoraTo 4OCTUTHE
rofoBuHaTa oT XenaHaTa Temneparypa.
Mo-nnbTHUTE NapyeTa xpaHa Tpsibea ga
ce obpbluUaT No-4ecTo (T.e. BEAHBX Ha
aBse MuHyTH). MNMpenopbyBame Bu nbpBo
na nsnonssaTe metoaa Cysug 3a
riony4yaBaHe Ha onTyMarnHu pesynrtatu. 3a
poGaBsiHe Ha UHaneH Wpux noctaseTe
roToBUTE NOPLMN B NPEABAPUTENTHO
3arpaT TUraH 1 rv 3anevyete HabbP30 OT
OBeTe CTpaHu.

* BwuHaru nssaxgavite TepmocoHaa npeau
obpbliaHe Ha xpaHaTta.

7.9 MNpenopbKu U CbLBETU 3a
Hob?Hood

Mpw ynpaeneHne Ha nnoyara ¢ Tasu
PYHKLMSA:

+ [MaseTe naHena Ha abcopbaTopa OT npsika
CNbHYeBa CBETNMHA.

» He 3auanBaiiTe xanoreHHarta namna Ha
naHena Ha abcop6aTopa.

* He nokpuBaritTe komMmaHAHOTO Tabno Ha
nnoyuTe.

* He npekbcBaiTe curHana Mexay nnovata
1 acnupartopa (HanpumMep € pbka,
roTBapcka pbkoxBaTka Unm Tenaxepa).
BX. KapTuHkaTa.

AcnupaTtopbT Ha KapTMHKaTa e camMo

npuMepeH.

77

@

MopabpxanTe npo3opeua 3a Hob?Hood
MH(PpaYepBeH CUrHaNEH KOMyHUKaToOp
Hob?Hood uucT.

@

Opyrn UcTaHUMOHHO KOHTPOMMpPaHu
ypeau morat ga 6nokupart curHana. He
n3nossBanTe TakMea ypeau B 61mM3ocT 4o
nnoyaTta, gokato Hob?Hood e BkntoyeH.

Ab6cop6aTopu ¢ Hob*Hood dyHkums

3a ga HamepuTe NbnHaTa rama
abcopbartopu, konto paboTAT ¢ Tasn
yHKUMSA, 06 BbPHETE CE KbM HaLLUst
notpebutenckn yebcanT. Electrolux
abcopbaTopbT, KONTO paboTu ¢ Tasm

yHKUMSA TpsiGBa Aa Cbabpka crmBona =.
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8. FTPVXU N MOYNCTBAHE

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

8.1 O6wa nHcopmaums

» [louncTtBanTe nnoyaTta cnej Bcsika
ynoTpeba.

* BwuHarm nsnonaearite rotBapcku cbaoBe C
NOYNCTEHO OBHO.

* HapgpackBaHust unu TbMHW NeTHa no
NMOBBbPXHOCTTA HE BNUSAT BbPXY
(PYHKLMOHMPAHETO Ha nnoyara.

* M3nonseanTte cneumaneH novnmcTeaLy
npenapat, NnpegHa3HayeH 3a
NMOBBPXHOCTTA Ha nnovaTta.

* M3nonseainTe cneumanHa cTbpranka 3a
CTBKIO.

8.2 NMouncTBaHe Ha nnoyara

* OTcTpaHsAiBanTe He3abaBHO: pa3ToneHa
nrnacTtmaca, nnactmacoso onuo, 3axap u
XpaHa CbC 3axap, B MPOTMBEH Cryyai
3aMbpCsiBAHETO MOXeE Aa NoOBPean

nnoyarta. BHMmaBanTte ga He ce usropuTe.
V3nonsBavite cneynanHaTta crbpranka Ha
CTbKIIOKEpaMmMyHaTa NOBBbPXHOCT NOA
OCTbp BB U Nb3ranTe OCTPUETO MO
NOBBbPXHOCTTA.

OTcTpaHeTe, KOraTo nfoyarta e
[AOCTaTb4YHO U3CTMHaNa: cneam oT
BapOBWK, BOAA, NETHa OT Ma3HuHa,
JTbCKaBW MeTanuyeckn obesuBeTsiBaHUS.
[MouncTBariTe Nnoyarta c BNaxHa Kbpna n
Marnko nouncTealy npenapart. Cnepg
noyncTBaHe noAcylleTe nnoyara c meka
Kbpna.

MpemaxHeTe OnsickaBu MeTanHu
OPaCcKOTUHU: U3ron3sanTe pasTBop oT
BOJa M OLET N NOYMCTETE CTbKeHaTa
NOBBPXHOCT C MOKbP napuarn.
[MoBbpXHOCTTa Ha NOCTaBKaTa 3a rpeeHe e
C XOpW3oHTanHu xnebose. MNounctete
nfoyarta ¢ BnaxHa Kbpra v Masnko
npenapar C NnaBHO ABWXEHNE OTNSABO
HagsacHo. Cnep noyncTBaHe noacylleTe
nfoyata ¢ Meka Kbpna oTNsIBO HagsCHO.

9. OTCTPAHABAHE HA HEV3IMPABHOCTIN

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

9.1 Kak ma noctbnure, ako...

Mpobnem

Bb3moxHa npuinHa

OTcTpaHsiBaHe

He moxeTe aa akTusupate unm pa-
6oTuTe ¢ nnovara.

Mnovata He e CBbp3aHa KbM enek-
TpOo3axpaHBaHETO Ui € CBbp3aHa
HenpasuIHo.

MpoBepeTe ganu nnoyata e cBbpP-
3aHa NpaBWITHO KbM efleKkTpo3ax-
paHBaHeTo. BuxTe cxemaTa 3a
CBbp3BaHe.

I'Ipe,qnaaMTenﬂT € nu3rop4n.

YBepeTe ce, Ye npeanasuTensT e
npuyrHaTa 3a HemanpaBHoOCTTa. AKo
npeanasuTensaT npogbixkasa Aa ua-
rapsi, CBbpxeTe ce ¢ kKBanuuuy-
paH enekTpoTEXHUK.

He HacTpoliBaTe cTeneHTa Ha Ha-
rpsiBaHe Ha 60 cekyHaW.

BkntoyeTte nnoyata OTHOBO U 3a-
[aiTe cTeneHTa Ha HarpsieaHe Ha
no-masnko ot 60 cekyHau.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuyinHa

OTcTpaHsiBaHe

[okoHanu cTe 2 unm noBeye ceH-
30pHK NoneTa eHOBPEMEHHO.

[lokocHeTe camo efHO CEeH30pHO
none.

Maysa paboTtu.

BwxTe ,BcekmaHeBHa ynotpeba“.

[ucnnesT He pearvpa Ha [OKOCBa-
He.

YacT oT ancnnes e nokpuTa unm ro-
TBapCKUTE CbAOBE Ca NOCTaBeHU
npekarneHo 61130 4o Hero.

Mma TeuHoCT unu npeameT BbpXy
avennest.

OtcTpaHeTe npegmeTute. Mpeme-
cTeTe roTBapckuTe CbAoBe Aaney
oT aucnnes.

MouuncteTe gucnnes, nsyakaTte fo-
KaTo ypeabT nsctuHe. Maknioyete
nnoyaTa oT eNeKTPUYECKOTO 3a-
XxpaHBaHe. Cnef 1 MUH. CBBbpXeTe
nnoyaTa OTHOBO.

Mpo3ByyaBa 3BYKOB cUrHasm v nno-
YaTa ce M3knoyBsa.

KoraTo nnovata ce feaktvsupa,
npo3By4YaBa 3BYKOB CUrHan.

MocTaBuu CTe HeLLo BbPXY €4HO
Uny NoBeYe CEH30PHM noneTa.

MaxHeTe npegmeTa oT CEeH30pHUTE
nonera.

Mnouata ce AeakTnen pa.

MocTaBunu cte HeLo BbpXy CeH-

30pPHOTO none .

MaxHeTe npeameTa OT CEH30PHOTO
none.

MHﬂ,MKaTOp"bT 3a oCTtaTb4Ha Tonnu-
Ha He Ce BKIo4Ba.

3oHaTa He e ropeLya, 3aLloTo e pa-
60Tuna camo 3a KpaTko Bpeme uiu
CEeH30PBLT MoA Novara e NoBpeaeH.

CBbpKeTe ce C YyMbNHOMOLLEH cep-
BU3EH LIEHTbP, aKo 30HaTa 3a rotee-
He e paboTuna JoCTaTbyHO AbMro,
3a [la ce HaropeLum.

Cnep kato aktusupate MNomouy Mpu
[oTBEHe nnoyara 3ano4sa Ja 3a-
rpsiBa, cnmpa 1 0THOBO CTapTupa.

ToBa e npoBepka 3a 6e3onacHocT,
Lensiwa Aa rapaHTupa, 4ye
TepmocoHaa e B Cb/, 3a KOWTO e ak-
TUBMpaHa (PyHKUMSITa 3a acucTupa-
HO roTBeHe.

ToBa e obuyariHa npoueaypa, KosTo
He noka3sa HenanpaBHOCT.

He moxeTe ga aktuBupare Haii-Bu-
cokaTa CTeneH Ha HarpsiBaHe.

Beye vma apyra 30Ha, KosiTo € 3a-
[afeHa Ha Hali-BucokaTa CTerneH Ha
HarpsisaHe.

[MbpBO HamaneTe MOLHOCTTa Ha
AapyraTa 30Ha.

CeH30pHWTE NnorneTa ce HaropeLs-
Bar.

[OTBApPCKUAT Cbfl € MpeKaneHo ro-
NSIM AKX CTe ro NOCTaBUu TBbpAe
61130 o noneTara 3a ynpaeneHue.

AkO e Bb3MOXHO, NoCTaBeTe rosne-
MUTE roTBapCKN CbA0BE BbpPXY 3a-
AHUTE 30HU 3a roTBeHe.

AucnnesT nokasga, Ye TepmocoHaa
He e OTKpUT.

Mosnumata Ha TepmocoHaa e He-
npaswuHa.

Hewo 6nokupa curHana (Hanp. npu-
6opu 3a xpaHeHe, ApbXKa Ha TUraH
WK Apyr cba).

MocTaBeTe TepMocoHAa No npaeun-
HWSI HaunH. BuxTe nsobpaxeHusta
B pasgen ,CbBeTn 1 Hacokn'.
OTcTpaHeTe MeTarnHuTe unu apyru
BMOBE NpeameTH, kKonto buxa mo-
rnv ga 6rokupar curHana.

[OucnnesT nokassa, Ye Temnepary-
paTta Ha BoaaTa e no-Bucoka oT
100°C.

He cte kanubpupanu TepmocoHaa
WK CTe ro HanpaBuIy HENPaBWITHO.
MpemecTunu cTe nnoyata Ha Apyro
MSICTO.

Kanun6pupaiite TepmocoHaa oLe
BeaHbX. BuxTe ,Kannbpupane“.
CblLLo Taka MOXe [ia ce Harnoxmu aa
npoBepuTe Aanu cTe BbBENu npa-
BUMHUA KOZ, 3a kanubpupaHe. Buxk-
Te ,CoBosiBaHe".

[o6aBunu cTe npekaneHo MHOro
con BbB BoaaTa.

He nocraBsiiTe con BbB BpsiLla Bo-
na.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuyinHa

OTcTpaHsiBaHe

TemnepatypaTa He ce Bmxaa Ha
avcnnes.

[ucnnesT nokassa UKOHKa 3a npef-
ynpexaeHue.

TepmocoHa He e YCTaHOBWI Bpb3-
Ka ¢ nnoyata, Tbii KaTo CUrHaIbT €
npekaneHo cnab.

MocTtaBete TepmocoHaa 6nuso o
aHTeHaTa BbpXy NOBBPXHOCTTA Ha
nnoyara, Ao yeHtbpa. Buxre ,lMpe-
NopbKM 1 CbBETH".

Helwyo nokpviea TepmocoHaa unm
aHTeHaTa BbpXY MOBLPXHOCTTA Ha
nnoyara, Hanp. MeTarneH npuéop 3a
XpaHeHe.

OTcTpaHeTe BCUYKO, KOETO NoKpMBa
aHTeHaTa. YBeperTe ce, 4e nocraBsi-
Te roTBapCKuUs CbA B LEHTbpa Ha
30HaTa 3a roTBeHe. Buxre ,[Mpeno-
pPbKM 1 CbBETH".

3arybeHa Bpb3ka Mexay
TepmocoHAa 1 aHTeHaTa.

YBepeTe ce, Ye HULLO He Npeyn Ha
curHana. Mpuasmxete TepmocoHaa
no pvba Ha cbaa, 3a Aa perynupate
nosuyusta. Buxre ,Mpenopbku n
cbBeTn”.

Vima gpyrv ypeau, kouto paboTtaT
ChC CblyaTa YecToTa U Hapylaeat
Bpb3KaTa.

OTcTpaHeTe ypeauTe, KOUTo 6uxa
MOrnM Ja HapyLuaBaT Bpb3KkaTa.
BwxTe , TexHuyeckn gaHHu".

TemnepaTypaTa Ha xpaHaTta e pas-
NMYHa OT oYakBaHaTta.

TepMOCOH,Ela € NOoCTaBEeH Henpasun-
HO.

YBepeTe ce, Ye ToukaTta 3a usmep-
BaHe e B Hal-NibTHaTa YacT Ha
XxpaHaTa. Buxte nsobpaxeHusita B
pasgen ,CbBeTU 1 Hacoku".

Mnoyata 3acuya 3HaUNTENHN TeM-
nepaTypHU CKOKOBE.

[No6Gaeunu cTe Boga Unu cTe CMeHw-
N1 cbAa Mo Bpeme Ha roTBeHe.

N3barsaiTe ga nobasaTte Boga unu
[a CMeHsiTe cbia cnej ctapTupaHe
Ha yHKUMATa.

TonnuHaTa B cbaa He ce e pasnpe-
[enuna paBHoMepHo, 0cobeHo 3a
bCTU TEYHOCTU.

Pas6bpkBaiite YecTo.

CbObT ce Haropellsisa npekaneHo
MHOIO MU XpaHaTta ce npeBapsiBa
npekaneHo 6bp30.

M3nonasanu cte npekaneHo mManbk
cba.

M3nonsBante cbAoBE C NOAXOASLLMN
pa3Mepw 3a JafeHa 30Ha 3a rotee-
He. BuxTe , TeXHUYeckn aaHHN".

He moxe pa aktusupate fageHa
DYHKLMSA.

Bbpxy cbluarta 30Ha 3a rotBeHe e
BKIIOYEHA Apyra (yHKUWS, KOSITO
npefoTBpaTABa akTUBUPAHETO W.

CnpeTe fageHa dyHkuma, npeam aa
akTuBupare apyra.

Momouy Mpu NoTBeHe unu Cysug
cnvpa.

B Ha4yanoTto Ha roTBEHETO Temnepa-
TypaTa Ha TeYHOCTTa B CbAa € no-
Bucoka ot 40°C.

M3non3BaHnsT roTBapcku CbA € ro-
peLy.

M3nonaBaite camo CTyaeHN TeYHO-
cTn.

He 3arpsBaviTe rotBapckus cba
npeaBapuTenHo.

Hob?Hood He pa6oTu.

Mokpwnu cTe kKoMaHAHOTO Tabro.

OTcTpaHeTe npegmeTta OT KOMaH4-
HOTO Tabno.

Hob2Hood pa6oTtu, Ho camo nam-
nuykaTa CBETH.

AkTuBmpanu cte pexum H1.

CwmeHeTe pexuma Ha H2 — H6 nnn
n3yakaiTe okaTo cTapTupa aBTo-
MaTUYHUAT PEXUM.

Hob?Hood pexumn H1 — H6 pa6oT-
AT, HO NTamnuyKaTa e U3KIoyeHa.

Bb3moxHo e aa uma npobnem c
KpyLuKkaTa.

CBbpXKETE CE C 0TOPU3NPaH CepBu-
3€H LeHTBbP.

Hsima 3ByK, korato gokocBaTe CeH-
30pHUTE MnorneTa Ha TabnoTo.

3ByLI,VITe Ca AeaKkTuBMpaHun.

AkTuBupante 3syuyute. Buxre ,Bee-
KugHeBHa yrnotpeba“.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuyinHa

OTcTpaHsiBaHe

3apafeH e rpeLleH esuk.

CMeHunu cTe eanka norpeLuka.

BbpHeTe BCUYKM DYHKLUN KbM
abpunyHnTe HacTpoiikn. M3bepeTe
Hynupaxe Bc.HacTpolikv oT MeHto.
M3kntoveTe nnoyata oT enekTpuye-
CKOTO 3axpaHBaHe. Cnep 1 MuH.
CBbpXeTe nnoyaTta oTHOBO. 3ajaii-
Te E3uk, Apkoct Ha EkpaHa n Cuna
Ha 3BYK. CuUrHan.

3oHaTa 3a roTBeHe ce AeakTueumpa.
M3anuaa npegynpexaeHue, Ye 30Ha-
Ta 3a roTBEHE Lle Ce U3KITIYUN.

ABTOMaTUYHOTO U3KMIOYBaHE Jeak-
TMBMpPaA 30HATa 3a roTBEHE.

BwxTe ,BcekmaHeBHa ynotpeba“.
MskntoveTe nnoyaTa n 9 aktuBupani-
Te OTHOBO.

Manuzar B 1 cbobLeHve.

3aknouBaHe paboTu.

BwxTe ,BcekmaHeBHa ynotpeba®“.

MosBsia ce O - X - A.

BawwTa 3a feua paboTu.

BwxTe ,BcekmaHeBHa ynotpeba®“.

E npemuraea.

Hsima cbaoBe BbpXy 3oHaTa.

MocTaBeTe roTBapckv CbA BBLPXY
30HaTa 3a roTeeHe.

[OTBAPCKMAT CbA, € HEMOAXOASALL.

V3nonsBaite noaxoasLiy rotsap-
cku cbaoBe. BuxTe ,Mpenopbku n
cbBeTn”.

ﬂmameprbT Ha ObHOTO Ha roTeap-
CKUA CbA € NpekaneHo Manbk 3a 30-
HaTa 3a roTeBeHe.

V3nonaBaiiTe rotBapcky CbaoBe C
noaxoaswum pasmepu. Buxre ,Tex-
HUYECKN AaHHK".

1 ce nosesBa 4YMCno.

Ha nnovata uma rpeLka.

[eakTBMpaliTe nnovyara u st akTu-
BupanTe oTHoBO cnef 30 cekyHau.

Axo ce NosiBM OTHOBO, U3KITHOYe-
Te nroyaTa OT eNleKTPUYEecKoTO 3a-
xpaHBaHe. Cneg 30 cekyHAn CBBbP-
XeTe nnoyarta oTHoBO. Ako npobne-
MbT NPOABLMKU, ce 06bpHETE KbM
YMBbIIHOMOLLIEH CEPBU3€EH LIEHTBP.

Moxe aa YyeTe NocTosHEH 3BYKOB
curHarn.

EnektpnyeckaTa Bpb3ka € usnbrHe-
Ha HenpaBWUITHO.

M3kniodeTe nnoyata oT enekTpuye-
CKOTO 3axpaHBaHe. MomorneTe KkBa-
nuuLMpaH enekTpoTeXHUK Aa Ha-
npaBeu NpoBepKa Ha MHcTanaumsTa.

9.2 AKO He OTKpuBaTe peLueHue...

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLLeHne Ha
npobnema camu, o6bpHETE Ce KbM
TbproeewLa CU UMK KbM YMbITHOMOLLEH
cepBU3eH LeHTbp. CbobLueTe AaHHUTE OT
TabernkaTa c AaHHW. YBeperTe ce, ye
ynpaBnsiBaTe KOTMOHBLT NpaBuiiHo. B

ycnosusa.

NPOTMBEH Cryyan, NOCEeLEeHNeTo Ha
CepBU3HUS CreLuanvcT unu Ha npogasava
HAMa Aaa 6bae 6e3nnatHo, ChLUO U Npe3
rapaHLUMOHHMS cpok. B rapaHumoHHaTa
KHVDKKA LLie HamepuTe yKkasaHUsi OTHOCHO
CEepPBU3HUS LEHTLP U rapaHLUMoHHUTE
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10. TEXHUYECKW JAHHN

10.1 Tabenka c TeXHUYECKU OaHHU

Mopen EIS8648

Tun 62 D4A 01 CA
MHaykumoHeH7.35 kW
CepueH HOMED ........cccnee.
ELECTROLUX

10.2 CodpTyepHU NULEH3N

CodTyepbT Ha TO3U NPOAYKT CbAbpXa
3alUMTeH OT aBTOPCKM NpaBa codTyep,
nuueHsnpan cnopeg BSD, fontconfig, FTL,
GPL-2.0, LGPL-2.0, LGPL-2.1, libdpeg, zLib/
libpng, MIT, OpenSSL / SSLEAY ISC,
Apache 2.0 v gpyru.

PNC (Homep Ha npogykT) 949 596 889 00
220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
MponsseaeHo B MepmaHus

7.35 kW

cex

[MpoBepeTe MbAHOTO KOMWE Ha NULEH3a OT:
MeHnto > Hactporikun > CepBus > JlneHs.

MoxeTe ga usternute U3XoaHus Koa Ha
coTyepa ¢ OTBOPEH Kof, kaTo nocneasaTe
XUNepnuHka, KOMTo ce HaMmmpa Ha yeb
CTpaHuuaTa Ha npoaykTa.

10.3 Cneuundmkayma Ha 30HUTE 3a FOTBEHe

30Ha 3a rotBeHe HomwuHanHa
MOLUHOCT (Npun

PowerBoost [W]

PowerBoost mak- [uameTbp Ha ro-
cumarHa npo- TBapPCKU CbA

MaKcumarHa To- AbkuTenHoct  [mm]

NAWHHA [min]

HacTpowka) [W]
MpenHa nsiBa 2300 3200 10 125-210
3apgHa nsBa 2300 3200 10 125-210
MpenHa cpegHa 1400 2500 4 125-145
3agHa gsicHa 2300 3600 10 205 - 240

MoLLHOCTTa Ha 30HUTE 3a rOTBEHE MOXe Aa
Ce OTKIOHSAIBA B Masikn rpaHnLM OT AaHHUTE B
Tabnuuara. Ts 3aBucK OT MaTepuana u
pasmepuTe Ha roTBapcK1Te CbAoBe.

3a ontumanHu pe3yntatu npn rotBeHe
nanonasanrte roTBapcku CbaoBe, He No-
ronemMmu oT AnamMeTbpa B Ta6nmuaTa.

10.4 TepmocoHaa TexHU4Yeckun
cneuundcpukaumum

TepmocoHaa e ogobpeHa 3a ynotpeba B
KOHTaKT C XpaHa.

PabGoTHa yecToTa 433,05 -434,73

MHz
MakcmmanHa MOLLIHOCT Ha n3- 5dBm
npatjaHe
TemnepaTypeH AnanasoH 0-120°C
Linkbn Ha nsmepsaHe 3 cekyHau

11. EHEPTUNHA E®EKTUBHOCT
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11.1 NpopykroBa nHopmaumua crobpasHo EU 66/2014, BanuageH camo 3a

nasapa Ha EC

MpaeHTudmrkaums Ha mogena

EIS8648

Twn roTBapcka nnoya

BrpageHu nnoun

Bpoii 30HM 3a roteeHe 4
3arpsBalya TexHonorusa MHaykumsa
[nameTbp Ha KpbrKM 30HM 3a ro-  [pegHa nsBa 21,0cm
TBeHe (J) 3agHa nsaBa 21,0 cm
MpenHa cpepHa 14,5 cm
3agHa asicHa 24,0 cm
EHepruitHa KoHCymauumsa Ha 30Ha MpeaHa nsBa 179,6 Wh / kg
3a rotBeHe (EC electric cooking) 3agHa nasa 189,1 Wh/ kg
MpeaHa cpepHa 180,2 Wh / kg
3agHa asacHa 185,2 Wh / kg
EHepruiiHa koHcymauus Ha nno- 183,5 Wh / kg

yaTa(EC electric hob)

EN 60350-2 - [lomaluHu en. ypeam 3a
roTBeHe - Yact 2: lNnoyun — metoam 3a
n3mepBaHe Ha epeKTUBHOCTTA

EHeprunHuTe CTOMHOCTU, OTHaCcALLM ce A0
30HaTa 3a roTBeHe, ca ngeHTuduympaHm ot
MapKMPOBKMUTE Ha CbOTBETHUTE 30HM 3a
roTBEHE.

11.2 EHeprocnecTtABalyu

Moxe ga cnectute €eHeprma no epemMe Ha
€XeOQHeBHOTO BU rOTBEHE, aKo cregBsarte
CbBeTuUTe No-gony.

« Korarto 3arpsiBate Boda usnonssaiirte
camMo KOMMYeCTBOTO KOETO BU TpsibBa.

12. ONMA3BAHE HA OKOJTHATA

Peuvknupante maTepmanute cbC cuMBona

C/:). [NocTaBsanTe ONakoBKNUTE B CbOTBETHUTE
KOHTENHEPW 3a PeLMKIMPAHETO UM.
[MomorHeTe 3a onasBaHETO Ha OKONHaTa
cpefa v HYOBELLKOTO 34paBe, KakTo U 3a
peurKnMpaHeTo Ha oTnagbuy oT
eneKkTPUYEcKn 1 enekTpoHHN ypeaun. He

¢ AKO € Bb3MOXHO, BUHAru noctaBante
Kanak Ha roTBapckute cboBe.

* [lpean ga akTuBMpaTe 30HUTE 3a rOTBEHE,
nocTaBeTe CbOBETE 3a FOTBEHE BbPXY
TAX.

* CnoxeTe marnkuTe roTBapcku CbaoBe Ha
MarkuTe 30HU 3a roTBEHE.

* CnoxeTe rotBapckuTe Cb0BE BbpPXYy
LeHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBEHeE.

¢ 3nonsBaliTe ocTaTbyHaTa TONNMHA, 3a
[a 3anasuTe xpaHaTta Tonna unu ga s
pastonuTe.

CPEOA

N3XBbPNANTE ypeaute, 03Ha4YeHn CbC

cumvBonal E 3aeqHo ¢ buToBaTa CMeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe Unu ce obbpHETe KbM BallaTa
obLwmHcka cnyxoba.
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Bine ati venit la Electrolux! Va multumim pentru ca ati ales produsul
nostru.

@ A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si

reparatii:
www.electrolux.com/support

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

 Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
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Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indemana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.

Acest aparat este proiectat pentru uz casnic utilizarea in
locuinte individuale intr-un mediu interior.

Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti
elementele de incalzire.

AVERTISMENT: Gatirea neasistata la plita folosind grasimi
sau ulei poate fi periculoasa si poate provoca un incendiu.
Fumul este un indicator al supraincalzirii. Nu folositi
niciodata apa pentru stingerea focului de gatire. Opriti
aparatul si acoperiti flacarile cu o patura ignifuga sau un
capac.

AVERTISMENT: Aparatul nu trebuie sa fie alimentat de la
un dispozitiv de comutare extern, cum ar fi un temporizator,
Si nu trebuie conectat la un circuit care este cuplat si
decuplat in mod regulat de retea.
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ATENTIE: Procesul de gatire trebuie supravegheat Un
proces de gatire pe termen scurt trebuie supravegheat
permanent.

AVERTISMENT: Pericol de incendiu: Nu depozitati nimic pe
suprafetele de gatit.

Obiectele de metal, de ex. cutitele, furculitele, lingurile si
capacele nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

Nu folositi aparatul inainte de a-l instala in structura
incastrata.

Nu folositi apa pulverizata si aparatul de curatat cu abur
pentru curatarea aparatului.

Dupa utilizare, stingeti elementul plitei cu ajutorul butonului
si nu lasati aceasta operatiune in sarcina detectorului de
vase.

AVERTISMENT: Daca suprafata este crapata, opriti
aparatul pentru a evita riscul de electrocutare. in cazul in
care aparatul este conectat direct la sursa de alimentare
folosind cutia de conexiuni, scoateti siguranta pentru a
deconecta aparatul de la sursa de curent. in ambele cazuri,
contactati Centrul de service autorizat.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta
trebuie inlocuit de producator, centrul de service autorizat
sau persoane cu o calificare similara pentru a se evita orice
pericol.

AVERTISMENT: Folositi doar opritoare realizate de
producatorul aparatului de gatit sau indicate de
producatorul aparatului in instructiunile de utilizare ca fiind
adecvate sau opritoarele incluse in aparat. Utilizarea unor
opritoare neadecvate poate produce accidente.

2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
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2.1 Instalarea

/\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa
instaleze acest aparat.

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de vatamare personala sau
deteriorare a aparatului.

Tndepérta';i toate ambalajele.

Daca aparatul este deteriorat, nu il
instalati sau utilizati.

Urmati instructiunile de instalare furnizate
impreuna cu aparatul.

Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si
incaltaminte inchisa.

Inchideti etans suprafetele dulapului cu un
agent de etansare pentru ca umezeala sa
nu umfle materialul.

Protejati partea de jos a aparatului de
abur si umezeala.

Nu asezati aparatul langa o usa sau sub o
fereastra. Astfel, vasele fierbinti de pe
aparat nu vor cadea atunci cand usa sau
fereastra va fi deschisa.

Fiecare aparat are ventilatoare de racire in
partea de jos.

Daca aparatul este instalat deasupra unui
sertar:

— Nu depozitati niciun obiect mic sau foi
de hartie care ar putea fi aspirate,
deoarece acestea pot deteriora
ventilatoarele de racire sau pot afecta
sistemul de racire.

— Pastrati o distanta de minim 2 cm
intre baza aparatului si obiectele
depozitate in sertar.

Scoateti toate panourile de separare
instalate in cabinet sub aparat.

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician.

Aparatul trebuie legat la masa.

Inainte de a efectua orice tip de operatie,
asigurati-va ca ati deconectat aparatul de
la sursa de curent.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Asigurati-va ca aparatul a fost instalat
corect. Cablurile de alimentare electrica si
stecherele (daca exista) slabite sau
incorecte pot sa provoace incalzirea
terminalului.

Utilizati cablul de alimentare electrica
corect.

Nu permiteti incélcirea cablului de
alimentare electrica.

Asigurati-va ca este instalata o protectie
impotriva socurilor.

Utilizati clema de detensionare de pe
cablu.

Nu lasati cablul de alimentare sau
stecherul (daca exista) sa atinga aparatul
fierbinte sau vase fierbinti atunci cand
conectati aparatul la o priza.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul (daca este cazul) sau cablul de
alimentare electrica. Contactati Centrul
nostru de service autorizat sau un
electrician pentru a schimba un cablu de
alimentare deteriorat.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.
Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.
Instalatia electrica trebuie s fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
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trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

2.3 Utilizarea

/N\ AVERTISMENT!

Pericol de accidentare, arsuri si
electrocutare.

Uleiul folosit, care contine resturi de
mancare, poate lua foc la temperaturi mai
mici decéat uleiul care este utilizat pentru
prima data.

Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

Nu modificati specificatiile acestui aparat.
Indepértati toate ambalajele, etichetele si
foliile protectoare (daca este cazul) inainte
de prima utilizare.

Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

Setati zona de gatit la ,Off” (Oprit) dupa
fiecare utilizare.

Nu puneti tacAmuri sau capace pentru
oale pe zonele de gatit. Acestea pot
deveni fierbinti.

Nu actionati aparatul avand maéinile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

Daca suprafata aparatului este crapata,
deconectati imediat aparatul de la reteaua
electrica. Astfel, veti preveni
electrocutarea.

Utilizatorii cu stimulator cardiac trebui sa
pastreze o distanta de minim 30 de cm
fata de zonele de gatit prin inductie atunci
cand aparatul este Tn functiune.

Cand puneti alimente in ulei fierbinte,
uleiul poate sa sara.

Nu utilizati folie de aluminiu sau alte
materiale intre suprafata de gatit si vas,
cu exceptia cazului in care producatorul
acestui aparat specifica altfel.

Utilizati doar accesorii recomandate de
producator pentru acest aparat.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si explozie.

Grasimile si uleiul, cand sunt incalzite, pot
elibera vapori inflamabili. Nu apropiati
flacari sau obiecte incalzite de grasimi si
uleiuri cand gatiti.

Vaporii pe care uleiul foarte fierbinte i
elibereaza pot sa se aprinda spontan.
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Nu tineti vase fierbinti pe panoul de
comanda pentru a evita riscul de arsuri.
Nu puneti un capac fierbinte pentru vase
pe suprafata de sticla a plitei.

Aveti grija sa nu se evaporeze tot lichidul
din vas.

Procedati cu atentie pentru a nu lasa
obiecte sau vase sa cada pe aparat.
Suprafata se poate deteriora.

Nu activati zonele de gatit cu vase goale
sau fara vase.

Vasele de gatit din fonta sau cu fund
deteriorat pot zgéria sticla / suprafata
vitroceramica. Ridicati intotdeauna aceste
obiecte cand trebuie sa le mutati pe
suprafata de gatit.

2.4 Senzor

Folositi Senzor conform destinatiei sale. A
nu se folosi pentru a deschide sau ridica
niciun obiect.

Folositi doar Senzor recomandat pentru
plita, cate unul pe rand.

Nu il folositi cand functioneaza incorect
sau este deteriorat.

Nu folositi Senzor in cuptor sau la
microunde.

Senzor poate citi temperaturi de pana la
120°C.

Asigurati-va ca Senzor este intotdeauna
n interiorul alimentului sau lichidului pana
la marcajul pentru nivelul minim.

Curatati Senzor inainte de prima utilizare.
Utilizati numai detergenti neutri. Nu
folositi niciun produs abraziv, burete
abraziv, solvent sau obiect metalic. Nu
spalati Senzor in masina de spalat vase.
Manerul din silicon se poate decolora,
ceea ce nu influenteaza modul de
functionare al Senzor.




» Pentru depozitarea Senzor, folositi
ambalajul original.

» Daca inlocuiti Senzor, depozitati-l pe cel
vechi la cel putin 3 m distanta. Vechiul
Senzor poate influenta functionarea celui
nou.

2.5 ingrijirea si curatarea

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

* Inainte de curatare, opriti cuptorul si
|asati-l sa se raceasca.

+ Curatati aparatul cu o laveta moale
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu utilizati produse abrazive, bureti de
curatare abrazivi, solventi sau obiecte
metalice, cu exceptia cazului in care se
specifica altfel.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat. Utilizati doar
piese de schimb originale.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute

3. INSTALAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

3.1 inaintea instalarii

Tnaintea instalérii plitei, notati informatiile de
mai jos aflate pe placuta cu date tehnice.
Placuta cu datele tehnice se afla pe partea
inferioara a plitei.

Numarul de serie ......ccccceevveveeennnn...

3.2 Plitele incorporate

Utilizati plite incorporate numai dupa ce
asamblati plita Tn unitati de mobilier si
suprafete de lucru ce corespund
standardelor.

3.3 Cablu electric de legatura intre

unitati

» Plita este furnizata cu un cablu de
conectare.

separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de ranire sau sufocare.

« Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

« Deconectati aparatul de la alimentarea de
la retea.

» Taiati cablul de alimentare de la retea
chiar de langa aparat si aruncati-|.

* Pentru a inlocui cablul de alimentare
deteriorat, folositi urmatorul tip de cablu:
HO5V2V2-F care rezista la o temperatura
de 90 °C sau mai ridicata. Adresati-va
Centrului de service local.

3.4 Asamblarea
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Daca aparatul este instalat deasupra

procesului de gatire.

—
780 520
— 75 ) 335 23 unui sertar, ventilatia plitei poate incalzi
\/ y, articolele depozitate in sertar pe durata
/

S ——

Y 1 LA
‘“_ll_ll_ llmm. gwtl‘n | | |- ]‘mln. 28!
i

—— —t

4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Aranjarea suprafetei de gatit

E Zona de inductie cu Gatire asistata si La
H Panou de comanda
| Zona de gatit cu inductie
I —_—
! \‘/ Zona cu antena

tigaie
-t
B
i
/\ ATENTIE!

—/,\ /k Nu puneti nimic pe plita in aceasta

[ Zona.

Zona de inductie cu Gatire asistata
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4.2 Configuratia panoului de comanda

L.

o o

)

/

H

% 0

A1,

1

B]_

2> 3 4567 8 9 p

jat

o]

B

B0

B

Pentru a vedea setarile disponibile, atingeti simbolul corespunzator.

Simbol

Comentariu

H

PORNIT/OPRIT

Pentru activarea si dezactivarea plitei.

)

Meniu

Pentru a deschide si inchide Meniu.

=

Senzor

Pentru a deschide meniul Senzor.

EIRNIIIES)

Selectarea zonei

Pentru a deschide glisorul pentru zona selectata.

Indicatorul zonei

Pentru a arata pentru ce zona este glisorul activ.

D

Pentru a seta functiile cronometrului.

B ERRE S

- Glisor Pentru a regla nivelul de caldura.
P PowerBoost Pentru a activa functia.
E Blocarea Pentru a activa si a dezactiva functia.
(| - Fereastra comunicatoru!t{i cu semnal infrarosu pentru
Hob?Hood. Nu o acoperiti.
|| Pauza Pentru a activa si a dezactiva functia.
0-9 - Pentru a afisa nivelul curent de caldura.
[= Bridge Pentru a activa si a dezactiva functia.
@/ / '/ Indicatoare de semnali- Conexiune maxima / Niciun semnal. Pentru a indica calitatea

zare

semnalului conexiunii dintre Senzor si antena.
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4.3 Senzor

e

Punct de masurare
Marcaj pentru nivelul minim

Intervalul recomandat de adancime
(pentru lichide)

Cod de calibrare

Carlig pentru amplasarea Senzor pe
margine
Maner cu antena la interior

Senzor este 0 sonda wireless de temperatura
care functioneaza fara baterie, livrata in
ambalaj impreuna cu plita. in interiorul
manerului sau este o antena. O alta antena
se afla sub suprafata plitei, sub suprafata
dintre cele doua zone de gatit din spate.
Pentru a asigura un nivel adecvat de
comunicare intre Senzor si plita, nu puneti
nimic pe plita in aceasta zona.

B0 ENE

Punctul de masurare se afla la jumatatea
dintre varf si marcajul pentru nivelul minim.
Introduceti Senzor in aliment cel putin pana
la marcajul pentru nivelul minim. Pentru
lichide, pentru a obtine cele mai bune
rezultate la gatire, scufundati Senzor in lichid
pana la 2-5 cm deasupra marcajului pentru
nivelul minim. Puneti Senzor pe marginea
oalei sau cratitei de carlig; inchideti zona cu
antena la pozitia orei 1 -3 (pentru partea
stanga a plitei) sau pozitia orei 9 - 11 (pentru
partea dreapta a plitei).

Urmatorii indicatori prezinta pe afisaj calitatea
conexiunii dintre plita si Senzor: f/ f?’, .
Daca plita nu poate stabili conexiunea, se
aprinde 7. Puteti misca Senzor de-a lungul
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marginii vasului pentru a stabili sau creste
calitatea conexiunii. Plita reactualizeaza
starea conexiunii la fiecare 3 secunde.

@

Pentru mai multe informatii, consultati
LInformatii si sfaturi pentru Senzor”.

4.4 Principalele caracteristici ale
plitei

Noua dvs. plita SensePro® va indruma cu
precizie prin toata sesiunea de gatit.
Consultati informatiile de mai jos pentru a
descoperi cateva din cele mai bune
caracteristici ale sale.

In functie de tipul de aliment, Gatire asistata
cu sau fara Senzor. Pentru tipuri diferite de
preparate aveti seturi diferite de functii.

Senzor/ - poate fi folosit in doua moduri.
Acesta masoara temperatura la functii, cum
ar fi Termometru si La tigaie precum si va
ajuta sa pastrati cu precizie temperatura
pentru tipuri diferite de alimente n timp ce
gatiti Sous-vide sau folositi functii, precum
Posat, Fierbere la foc mic sau Reincalzire.

Gatire asistata - faciliteaza gatitul oferindu-
va retete de-a gata pentru diverse preparate,
parametrii de gatit predefiniti si instructiuni
pas cu pas. O puteti folosi cu Senzor, de ex,
pentru a prepara o friptura sau, fara acesta,
de ex. pentru a prepara clatite. Optiunile
disponibile depind de tipul de preparat pe
care doriti sa-I pregatiti. In acest mod, puteti
folosi functii precum Sous-vide, La tigaie,
Fierbere la foc mic, Reincalzire si multe
altele. Ferestrele pop-up si sunetele va
anunta cand s-a ajuns la temperatura
predefinita. Puteti accesa Gatire asistata din
Meniu.

Sous-vide i - o metoda de gatire la
temperatura redusa a alimentelor ambalate in
vid, pentru o durata mare de timp, ceea ce va
ajuta sa pastrati vitaminele si aromele. Plita
va ofera setari si instructiuni clare de urmat.
Dupa ce selectati functia de la Gatire
asistata, temperaturile sunt definite pentru
tipurile diferite de alimente. De asemenea,



puteti alege propriile dvs. temperaturi daca
activati functia de la Sous-vide din Meniu.

La tigaie Z§ - 0 metoda de frigere cu niveluri
de caldura controlate automat, dedicate
tipurilor diferite de alimente. Va ajuta sa
evitati supraincalzirea alimentelor sau
uleiului. O puteti activa selectand Gatire
asistata de la Meniu.

Termometru - cu aceasta functie Senzor
masoara temperatura in timpul gatitului. Nu o
puteti utiliza cand functia Gatire asistata
ruleaza.

Alte caracteristici utile ale plitei:

Topire & aceasta functie este perfecta
pentru topirea ciocolatei sau a untului.

PowerBoost P - aceasts functie fierbe rapid
cantitati mari de apa.

Pauzi || - aceasts functie reduce nivelul
caldurii la 1 pentru toate zonele de gatit,
permitandu-va sa pastrati mancarea calda
pentru o perioada mare de timp.

. u = - Y
Bridge (m - aceasts functie va permite sa
combinati ambele zone din partea stanga si
sa folositi un vas mai mare. O puteti folosi cu
La tigaie.

Hob?Hood - aceasta functie conecteaza plita
cu o hota speciala si regleaza corespunzator
viteza ventilatorului.

Blocarea (3 - aceasts functie dezactiveaza
temporar panoul de comanda in timpul gatirii.

Blocare acces copii - aceasta functie
dezactiveaza panoul de comanda in timp ce
plita nu functioneaza, prevenind utilizarea
accidentala.

Temporizator, Cronometru cu
numaratoare inversa si Ceas avertizor -
puteti alege dintre trei functii pentru a
monitoriza durata gatirii.

Pentru mai multe informatii, consultati
,Utilizarea zilnica”.

4.5 OptiHeat Control (Indicator de
caldura reziduala cu 3 trepte)

/\ AVERTISMENT!

11/ 11/ 1 Pericol de arsuri din cauza
caldurii reziduale. Indicatorul prezinta
nivelul caldurii reziduale.

Zonele de gatit prin inductie produc caldura
necesara pentru gatire direct in baza vasului.
Suprafata vitroceramica se incalzeste de la
caldura a vaselor.

5. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

5.1 Utilizarea afisajului

+ Pot fi folosite doar simbolurile cu lumina
de fundal.

+ Pentru a activa o anumita optiune, atingeti
simbolul corespunzator de pe afisaj.

» Functia selectata este activata atunci cand
luati degetul de pe afisaj.

» Pentru a derula prin optiunile disponibile
utilizati un gest rapid sau trageti cu
degetele pe suprafata afisajului. Viteza
gestului stabileste viteza de miscare a
ecranului.

» Derularea se poate opri singura sau o
puteti opri imediat daca atingeti afisajul.

» Puteti modifica majoritatea parametrilor
care apar pe afisaj atunci cand atingeti
simbolurile corespunzatoare.

» Pentru a selecta functia sau ora necesara
puteti derula prin lista si/sau puteti atinge
optiunea dorita.

» Atunci cand plita este activata si unele
simboluri dispar de pe afisaj, atingeti-l din
nou. Toate simbolurile sunt afisate din
nou.

» Pentru anumite functii, atunci cand le
porniti, apare o fereastra pop-up cu
informatii suplimentare. Pentru a
dezactiva fereastra pop-up permanent,

bifati (Jnainte de a activa functia.
» Selectati mai intai o zona pentru a activa
functiile cronometru.
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Simboluri utile pentru navigarea prin afisaj

OK  Pentru confirmarea selectiei sau setarii.

Pentru a reveni / inainte cu un nivel la Meniu.

A\ Pentruaderulain sus/jos prin instructiunile
de pe afisaj.
N

» Pentru a activa / dezactiva optiunile.

x Pentru a inchide fereastra pop-up.

0 Pentru anula o setare.

5.2 Prima conectare la sursa de
energie electrica

Atunci cand conectati plita la sursa de curent
aveti de setat Limba, Luminozitate display si
Volum la apasare taste.

Puteti modifica setarea in Meniu > Setari >
Configurare. Consultati ,Utilizarea zilnica”.

5.3 Calibrarea Senzor

Tnainte de a incepe sé folositi Senzor este
necesara calibrarea acestuia pentru a va
asigura ca citirile de temperatura sunt
corecte.

Dupa ce Senzor este calibrat corect, acesta
masoara temperatura la punctul de fierbere
cu o toleranta in gama + /- 2°C.

Urmati procedura atunci cand:

* instalati plita pentru prima oara;

» mutati plita intr-un alt loc (schimbare de
altitudine);

* Tinlocuiti Senzor.

®

Folositi un vas cu diametrul bazei de 180
mm si umpleti-lcu 1 - 1,5 | de apa.

1. Pentru a calibra sau recalibra functia,
puneti Senzor pe marginea unui vas.
Umpleti vasul cu apa rece, cel putin pana
la marcajul pentru nivelul minim si puneti-
| pe zona de gatit stanga fata.
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2. Atingeti —.

Selectati Setari > Senzor > Calibrare din lista.
Urmati instructiunile de pe ecran.

3. Atingeti Start de langa zona de gatit.
Apare o fereastra pop-up informativa dupa ce
procedura este finalizata.

@

Nu puneti sare in apa deoarece
procedura poate fi afectata.

Pentru a parasi Meniu, atingeti E sau partea
dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

5.4 Realizarea perechi Senzor

Initial, plita dvs. are perechea facuta cu
Senzor de la livrare.

Daca inlocuiti Senzor cu altul nou, va fi
necesara sa-i faceti perechea cu plita dvs.

1. Atingeti —. .

Selectati Setari > Senzor > Imperechere din

lista.

2. Atingeti Deconectare pentru a deconecta
Senzor anterior.

3. Atingeti Pereche de langa zona de gatit.

Apare o fereastra pop-up.

4. |Introduceti codul din cinci cifre marcat pe
noul Senzor, folosind tastatura numerica.

5. Atingeti Ok pentru a confirma.

Senzor este acum facut pereche cu plita.

Calibrati intotdeauna Senzor dupa realizarea

perechii.

Pentru a parasi Meniu, atingeti == sau partea

dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

5.5 Meniu structura

Atingeti = pentru a accesa si modifica
setarile plitei sau pentru activarea unor
functii.

Pentru a parasi Meniu, atingeti == sau partea
dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

Pentru a naviga prin Meniu, folositi {sau.
Tabelul prezinta structura de baza a Meniu.



Gatire asistata Consultati sectiunea Gatire asistata din ,Utilizarea zilnica”.

20

Functii plita Sous-vide
Termometru
Topire
Setari Blocare acces copii
Temporizator
Hob?Hood Consultati sectiunea Hob*Hood din ,Utiliza-
rea zilnica”.
Senzor Conexiune
Calibrare
imperechere
Configurare Gatire asistata
Limba
Tonul de la taste
Volum la apasare taste
Luminozitate display
Service Modul Demo
Licenta

Afisare versiune SW

Istoric alarme

Reseteaza setarile

6. UTILIZAREA ZILNICA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 Activarea si dezactivarea

Atingeti O, timp de 1 secunda pentru a activa
sau dezactiva plita.

6.2 Oprire automata
Functia dezactiveaza automat plita daca:

» toate zonele de gatit sunt dezactivate,

* nu setati nivelul de caldura dupa activarea
plitei,

 ati varsat sau ati pus ceva pe panoul de
comanda pentru mai mult de 10 secunde
(o tigaie, o laveta etc.). Este emis un

semnal acustic si plita se dezactiveaza.
Tndepértati obiectul sau curatati panoul de
comanda.

plita se infierbanta prea tare (de ex. cand
s-a evaporat tot lichidul dintr-o tigaie).
Lasati zona de gatit sa se raceasca
inainte de a utiliza plita din nou.

folositi vase neadecvate sau nu exista
niciun vas pe o anumita zona. Simbolul
zonei de gatit albe clipeste si zona de gatit
cu inductie se dezactiveaza automat dupa
2 minute.

nu dezactivati o zona de gatit sau nu
modificati nivelul de caldura. Dupa un timp
apare un mesaj, iar plita se dezactiveaza.

Relatia intre nivelul de caldura si durata
dupa care plita se dezactiveaza:
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Nivelul de caldura Plita se dezactiveaza

Q
1o 1 2 3 4 6 7 8 9 P
e

dupa
1-2 6 ore
3-5 5 ore
6 4 ore
7-9 1,5 ore

Atunci cand folositi La tigaie, plita se
dezactiveaza dupa 1,5 ore. Pentru Sous-
vide, plita se dezactiveaza dupa 4 ore.

6.3 Utilizarea zonelor de gatit

Puneti vasul in centrul zonei de gatit
selectate. Zonele de gatit prin inductie se
adapteaza automat la dimensiunea bazei
vasului.

Dupa ce ati pus un vas pe zona de gatit
selectatd, plita 1l detecteaza automat si
glisorul corespunzator apare pe afisaj.
Glisorul este vizibil timp de 8 secunde, dupa
care afisajul revine la vizualizarea principala.
Pentru a inchide mai rapid glisorul, atingeti
ecranul in afara zonei de glisare.

Cand alte zone sunt active, nivelul de caldura
pentru zona pe care doriti sa o folositi poate
fi limitat. Consultati ,Management putere”.

®

Asigurati-va ca vasul este adecvat pentru
plitele cu inductie. Pentru mai multe
informatii privind tipurile de vase,
consultati ,Informatii si sfaturi”. Verificati
dimensiunea vasului in ,Date tehnice”.

6.4 Nivelul de caldura

1. Activati plita.

2. Puneti vasul pe zona de gétit selectata.

Glisorul pentru zona de gatit activa apare pe

afisaj si este activ timp de 8 secunde.

3. Atingeti sau glisati cu degetul pentru a
seta nivelul de caldura dorit.

Simbolul se face rosu si devine mai mare.
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De asemenea, puteti schimba nivelul de
caldura in timpul gatitului. Atingeti simbolul
de selectare a zonei de pe vizualizarea
principala a panoului de comanda si mutati
degetul spre stdnga sau dreapta (pentru a
reduce sau creste nivelul de caldura).

6.5 Functia Bridge

Aceasta functie conecteaza doua zone de
gatit care vor functiona ca o singura zona cu
acelasi nivel de caldura.

Puteti folosi functia cu vase mari.

1. Puneti vasul pe doua zone de gatit. Vasul
trebuie sa acopere centrele ambelor
zone.

2. Pentru activarea functiei atingeti (3.
Simbolul zonei se schimba.

3. Setati nivelul de caldura.

Vasul trebuie s& acopere centrele ambelor

zone, insa sa nu depaseasca marcajul zonei.

. . . |
Pentru a dezactiva functia, atingeti (m.
Zonele de gatit functioneaza independent.



6.6 PowerBoost

Aceasta functie activeaza mai multa putere
pentru zona respectiva de gatit cu inductie;
aceasta depinde de dimensiunea vasului.
Functia poate fi activata doar pentru o
perioada limitata de timp.

1. Atingeti mai intai simbolul zonei dorite.

2. Atingeti P sau glisati cu degetul spre
dreapta pentru a activa functia pentru
zona de gatit aleasa.

Simbolul se face rosu si devine mai mare.

Functia se dezactiveaza automat. Pentru a

dezactiva functia manual, selectati zona si

schimbati nivelul de caldura al acesteia.

®

Pentru valorile maxime ale duratei,
consultati ,Date tehnice”.

6.7 Management putere

» Zonele de gatit sunt grupate in functie de
amplasare si numarul de faze de la plita.
Consultati imaginea.

» Fiecare faza are o capacitate electrica
maxima de 3680 W.

» Functia imparte puterea intre zonele de
gatit conectate la aceeasi faza.

» Functia se activeaza cand capacitatea
electrica totald a zonelor de gatit
conectate la o singura faza depaseste
3680 W.

+ Functia scade puterea celorlalte zone de
gatit conectate la aceeasi faza, care
influenteaza nivelul de caldura disponibil.

» Nivelul maxim de caldura este vizibil pe
glisor. Sunt active doar cifrele albe.

« Daca nu este disponibil un nivel de
caldura mai ridicat, reduceti mai intai
nivelul de caldura de la celelalte zone de
gatit.

~._

| he
PN
N

6.8 Gatire asistata

Aceasta functie regleaza parametrii la diferite
tipuri de alimente si ii pastreaza pe durata
gatirii.

Cu aceasta functie puteti pregati o gama
larga de preparate, cum ar fi Carne, Peste si
Fructe de mare, Legume, Supe, Sosuri,
Paste sau Lapte. Exista metode diferite de
gatire disponibile pentru tipuri diferite de
alimente, de ex. pentru pui puteti alege intre
La tigaie, Sous-vide sau Posat.

Puteti activa functia doar pe partea stanga a
plitei. Gatire asistata cu functia Sous-vide
poate fi activata pentru zona de gatit stdnga
fata sau spate. Daca doriti sa folositi La
tigaie, aceasta poate fi activata pentru zona
de gatit stanga fata sau pentru ambele zone
de gatit cand se face punte.

Daca Gatire asistata functioneaza pe zona
de gatit stAnga fata, folositi zonele din
dreapta pentru a gati fara a folosi functia.

Nu folositi vase care au baza cu diametru

mai mare de 200 mm pe zona de gatit stanga
spate atunci cand functia ruleaza pe zona
stanga fata. Acestea pot influenta
conexiunea dintre Senzor si antena aflata sub
suprafata plitei.

@

Nu incalziti vasul inainte de a gati.
Folositi doar apa rece de la robinet sau
lichide reci, daca este cazul. Reincalziti
doar preparate reci.
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®

Pentru La tigaie, urmati instructiunile de
pe afisaj. Adaugati ulei dupa ce cratita
devine fierbinte.

®

Cu Gatire asistata, functia cronometru
functioneaza ca Ceas avertizor. Nu
opreste functia cand durata setata
expira.

1. Pentru a activa functia atingeti / sau

— si selectati Gatire asistata.

2. Alegeti tipul de aliment pe care doriti sa-I
preparati din lista.

Pentru fiecare tip de aliment exista cateva

optiuni disponibile. Urmati instructiunile

care apar pe afisaj.

» Puteti atinge Ok deasupra ferestrei
pop-up pentru a folosi setarile
implicite.

» Pentru La tigaie, puteti modifica
nivelul implicit de caldura. Pentru
anumite preparate, puteti verifica
temperatura zonei de mijloc a
alimentului daca folositi Senzor.

» Pentru majoritatea optiunilor, de ex.
Sous-vide si Posat, puteti schimba
temperatura implicita.

» Puteti modifica durata implicita sau va
setati propria durata. Doar la Sous-
vide este predefinita durata minima.

Pe ecran sunt disponibile instructiuni
suplimentare cu informatii detaliate. Le puteti

derula cu ™ si .

3. Atingeti Ok. Urmati instructiunile din
ferestrele pop-up.

Unele optiuni incep cu preincalzire.
Puteti urmari progresul pe bara de
comanda.

4. Daca apare o fereastra pop-up cu
instructiuni, atingeti Ok si apoi Start
pentru a continua.

Functia ruleaza cu setarile predefinite.

Pentru a dezactiva fereastra pop-up

permanent, bifati (Jinainte de a activa

functia.

5. Dupa expirarea timpului setat, este emis
un semnal acustic si apare o fereastra
pop-up. Pentru a inchide fereastra,
atingeti Ok.
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Functia nu se opreste automat. Pentru Sous-
vide plita se va dezactiva automat dupa
maxim patru ore.

§85
Pentru a opri functia, atingeti t/ sau ¥ sau
simbolul zonei active si apoi selectati Stop.
Pentru a confirma, atingeti Da din fereastra

pop-up.
6.9 Sous-vide

Pentru a prepara carne, peste sau legume
utilizand functia sunt necesare pungi
adecvate cu sistem de inchidere sau pungi
de plastic si un aparat de sigilat in vid. Puneti
alimentele condimentate Tn pungi si sigilati-le
in vid. De asemenea, puteti cumpara portii
de alimente gata de preparat cu aceasta
metoda de gatire.

/N\ AVERTISMENT!

Asigurati-va ca respectati principiile de
siguranta alimentara. Consultati
,Informatii si sfaturi”.

Cu aceasta functie puteti alege propria
durata si temperatura (intre 35°C si 85°C),
adecvate pentru tipul de aliment pe care
doriti sa-I preparati. Folositi maxim 4 litri de
apa; acoperiti vasul cu un capac. Pentru mai
multe detalii despre parametrii de gatire,
consultati tabelul Instructiuni de gatit din
LInformatii si sfaturi”. Decongelati alimentul
inainte de a-l prepara.

Functia poate fi activata doar pentru zona de
gatit stanga fata sau sténga spate. Daca
Sous-vide functioneaza, folositi zonele din
dreapta pentru a gati fara a folosi functia.

@

Cu Sous-vide, functia cronometru
functioneaza ca Ceas avertizor. Functia
se dezactiveaza automat doar dupa
maxim patru ore.

1. Pregatiti portiile de alimente conform
instructiunilor de mai sus.

2. Puneti oala plina cu apa rece pe zona
fata sau spate stanga.

3. Atingeti / > Sous-vide. Puteti atinge si

— > Functii plitd > Sous-vide.
4. Selectati temperatura adecvata.



Setati durata (optional). Durata sesiunii de
gatire depinde de grosimea si tipul de
aliment.

5. Atingeti Ok pentru a continua.

6. Puneti Senzor pe marginea vasului.

7. Atingeti Ok pentru a inchide fereastra
pop-up.

8. Atingeti Start pentru a activa
preincalzirea.

Dupa ce vasul ajunge la temperatura dorita,

este emis un semnal acustic si apare o

fereastra pop-up. Atingeti Ok pentru a

confirma.

9. Puneti portiile de aliment in pungi vertical
n vas (puteti folosi un suport Sous-vide).
Atingeti Start.

Daca setati Ceas avertizor, aceasta porneste

impreuna cu functia.

10. Este emis un semnal sonor dupa

terminarea duratei setate si Q clipeste.
Pentru a opri semnalul, atingeti Q

Pentru a opri sau regla functia, atingeti \;I/
sau simbolul zonei active si apoi Stop. Pentru
a confirma, atingeti Da din fereastra pop-up.

PastreazaTemperatura

Puteti folosi functia Sous-vide pentru gatire
in timp ce Senzor controleaza cu exactitate si
mentine temperatura (cu acuratetea de +/ -
1°C). Puteti pregati o gama larga de
preparate, cum ar fi sosuri sau baze
condimentate (de ex. tipuri diferite de curry
sau bouillabaisse). Puteti sa setati proprii
dvs. parametrii sau consultati tabelul
Instructiuni de gatit din ,Informatii si sfaturi”.

Functia poate fi activata doar pentru zona de
gatit stdnga fata sau stanga spate.

1. Atingeti == > Functii plitd > Sous-vide
sau accesati functia atingand / > Sous-
vide.

2. Selectati temperatura adecvata.

Setati durata (optional).

3. Atlngep Ok pentru a continua.

4. Puneti Senzor pe marginea vasului sau
introduceti-l in aliment.

5. Atingeti Start pentru a activa
preincalzirea.

Dupa ce vasul ajunge la temperatura dorita,

este emis un semnal acustic si apare o

fereastra pop-up.

6. Atingeti Ok pentru a inchide fereastra
pop-up.

7. Atingeti Start.

Daca setati Ceas avertizor, aceasta porneste

impreuna cu functia.

8. Este emis un semnal sonor dupa

terminarea duratei setate si Q clipeste.
Pentru a opri semnalul, atingeti Q

Pentru a opri sau regla functia, atingeti A
sau simbolul zonei active si apoi Stop. Pentru
a confirma, atingeti Da din fereastra pop-up.

6.10 Termometru

Cu aceasta functie, Senzor lucreaza ca un
termometru, ajutédndu-va sa monitorizati
temperatura alimentului sau lichidului in
timpul gatirii. De exemplu, va puteti baza pe
aceasta pentru a incalzi laptele sau pentru a
verifica temperatura méancarii de bebelus.

Cel putin o zona de gatit trebuie sa fie activa
pentru a folosi functia.

Puteti activa functia pentru toate zonele de
gatit, insa doar pentru o singura zona de gatit
pe rand.

1. Introduceti Senzor in aliment sau lichid,
pana la marcajul pentru nivelul minim.

2. Atingeti / pe afisaj pentru a deschide
meniul Senzor si alegeti Termometru.
Puteti atinge si == > Functii plita >
Termometru.

3. Atingeti Start.

Masuratoarea incepe pe zona de gatit
activa.

Daca niciuna dintre zonele de gatit nu
este activa, apare o fereastra pop-up de
informare.

Pentru a opri functia, atingeti cifrele care

indica temperatura sau d Si selectati Stop.

6.11 & Topire

Puteti folosi aceasta functie pentru a topi
diferite produse, de ex. ciocolata sau untul.
Puteti folosi functia doar pentru o singura
zona de gatit pe rand.
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1. Atingeti == pe afisaj pentru a deschide
Meniu.

2. Selectati Functii plitd > Topire din lista.

3. Atingeti Start.
Trebuie sa selectati zona de gatit dorita.
Daca zona de gatit este deja activa,
apare o fereastra pop-up. Revocati
nivelul de caldura anterior pentru a activa
functia.

Pentru a parasi Meniu, atingeti == sau partea

dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

Pentru a naviga prin Meniu, folositi < sau >

Pentru a opri functia, atingeti simbolul de

selectare a zonei, dupa care atingeti Stop.

6.12 |l Pauza

Aceasta functie seteaza toate zonele de gatit
care functioneaza la setarea minima.

Nu puteti activa functia cand Gatire asistata
sau Sous-vide ruleaza.

Atunci cand functia este activa, doar

simbolurile O Si I pot fi folosite. Toate
celelalte simboluri de pe panoul de comanda
sunt blocate.

Functia nu opreste functiile cu cronometru.

Pentru activarea functiei atingeti Il

|| se aprinde. Nivelul de caldura este
coborat la 1.

Pentru a dezactiva functia atingeti Il

Functia opreste PowerBoost. Cel mai ridicat
nivel de caldura se reactiveaza atunci cand

atingeti Il din nou.

6.13 Timer

2 [V] Cronometru cu numaratoare
inversa

Folositi aceasta functie pentru a specifica
durata de functionare a unei zone de gatit in
timpul unei singure sesiuni de gatit.

Puteti seta functia separat pentru fiecare
zona de gatit.
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1. Setati mai intéi nivelul de caldura pentru
zona de gatit respectiva si dupa aceea
setati functia.

2. Atingeti simbolul zona.

3. Atingeti 2.

Fereastra cu meniul cronometrului apare pe

afisaj.

4. Pentru activarea functiei bifati )

Simbolurile se schimba Tn o .

5. Glisati cu degetul spre stanga sau
dreapta pentru a selecta durata dorita (de
ex. ore si/sau minute).

6. Atingeti Ok pentru a confirma selectia
dvs.

De asemenea, puteti alege X pentru a va
revoca selectia.
Atunci cand timpul ajunge la final, este emis

un semnal sonor si clipeste /AY Atingeti Q
pentru a opri semnalul.

Pentru a opri functia, setati nivelul de caldura
la 0. Alternativ, atingeti o din stanga valorii

cronometrului, atingeti X de langa acesta
pentru a va confirma alegerea atunci cand
apare o fereastra pop-up.

Q[ Ceas avertizor

Puteti utiliza aceasta functie atunci cand plita
este activata, nsa zonele de gatit nu
functioneaza.

Functia nu are nici o influenta asupra
functionarii zonelor de gatit.

1. Selectati orice zona de gatit.

Glisorul relevant apare pe afisaj.

2. Atingeti L.

Fereastra cu meniul cronometrului apare pe

afisaj.

3. Glisati cu degetul spre stanga sau
dreapta pentru a selecta durata dorita (de
ex. ore si minute).

4. Atingeti Ok pentru a confirma selectia
dvs.

De asemenea, puteti alege X pentru a va
revoca selectia.
Atunci cand timpul ajunge la final, este emis

un semnal sonor si clipeste Ay Atingeti Q
pentru a opri semnalul.



Pentru a dezactiva functia, atingeti £ din

stanga valorii cronometrului, atingeti X de
langa acesta pentru a va confirma alegerea
atunci cand apare o fereastra pop-up.

@ Temporizator

Functia porneste automat numaratoarea
imediat dupa ce activati o zona de gatit.
Puteti utiliza aceasta functie pentru a
monitoriza durata functionarii.

1. Atingeti == pentru a accesa Meniu.

2. Derulati Meniu pentru a selecta Setari >
Temporizator.

3. Atingeti comutatorul pentru a porni / opri
functia.

Functia nu se opreste atunci cand ridicati

vasul. Pentru a reseta functia si a o porni din

nou manual, atingeti @ selectati Resetare
din fereastra pop-up. Functia incepe
numaratoarea de la 0. Pentru a Pauza functia

pentru o singura sesiune de gatit, atingeti Q)
si selectati Pauza din fereastra pop-up.
Selectati Start pentru a continua
numaratoarea.

6.14 (& Blocarea

Puteti bloca panoul de comanda in timpul
utilizarii plitei. Previne modificarea
accidentala a nivelului de caldura.

Reglati mai intai nivelul de caldura.

Pentru activarea functiei atingeti &

Pentru dezactivarea functiei, atingeti i) timp
de 3 secunde.

®

Céand dezactivati plita se dezactiveaza si
aceasta functie.

6.15 Blocare acces copii

Aceasta functie impiedica utilizarea
accidentala a plitei.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a deschide
Meniu.

2. Selectati Setari > Blocare acces copii din
lista.

3. Porniti comutatorul si atingeti literele A-
O-X in ordine alfabetica pentru a activa
functia. Pentru a dezactiva functia, opriti
comutatorul.

Pentru a parasi Meniu, atingeti = sau partea
dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

Pentru a naviga prin Meniu, folositi (sau.

6.16 Limba

1. Atingeti == pe afisaj pentru a deschide
Meniu.

2. Selectati Setari > Configurare > Limba
din lista.

3. Alegeti limba adecvata din lista.

Daca alegeti o limba gresita, atingeti —.
Apare o lista. Selectati a treia optiune din
partea de sus, apoi penultima optiune. Apoi
alegeti a doua optiune. Derulati pentru a
alege limba adecvata din lista. In cele din
urma, alegeti optiunea din dreapta.

Pentru a parasi Meniu, atingeti == sau partea
dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

Pentru a naviga prin Meniu, folositi (sau >

6.17 Tonul de la taste / Volum la
apasare taste

Puteti alege tipul de sunet emis de plita sau
sa opriti sunetele complet. Puteti alege intre
clic (implicit) sau bip.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a deschide
Meniu.

2. Selectati Setari > Configurare > Tonul de
la taste / Volum la apasare taste din lista.

3. Alegeti optiunea adecvata.

Pentru a parasi Meniu, atingeti == sau partea
dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

Pentru a naviga prin Meniu, folositi (sau.

6.18 Luminozitate display
Puteti modifica luminozitatea afisajului.

Exista 4 niveluri de luminozitate, 1 este cel
mai scazut si 4 cel mai ridicat.

1. Atingeti == pe afisaj pentru a deschide
Meniu.

2. Selectati Setari > Configurare >
Luminozitate display din lista.

3. Alegeti nivelul adecvat.
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Pentru a parasi Meniu, atingeti == sau partea
dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

Pentru a naviga prin Meniu, folositi (sau?.

6.19 Hob*Hood

Este o functie automata avansata care
conecteaza plita la o hota speciala. Atat plita
cat si hota au un sistem de comunicare cu
semnale in infrarosu. Viteza ventilatorului
este stabilita automat in functie de setarea
modului si a temperaturii celui mai fierbinte
vas de pe plita.

Pentru majoritatea hotelor, sistemul de
comanda la distanta este initial dezactivat.
Activati sistemul Thainte de a utiliza functia.
Pentru mai multe informatii, consultati
manualul de utilizare al hotei.

Pentru a utiliza automat functia, setati modul
automat la H1 - H6. Plita este setata initial la
H5. Hota reactioneaza de fiecare data cand
utilizati plita. Plita recunoaste automat
temperatura vasului si regleaza viteza
ventilatorului. Puteti seta plita sa activeze
doar lumina prin selectarea H1.

®

Daca schimbati viteza ventilatorului de la
hota, conexiunea implicita cu plita este
dezactivata. Pentru a reactiva functia,
OPRITI si PORNITI din nou aparatele.

Mod Lumi- Fiarperel) Prajire2)
na au-
tomata
HO Oprit Oprit Oprit
H1 Pornit Oprit Oprit
H23)  Pornit Viteza ventilato- Viteza ventilato-

rului 1 rului 1

7. INFORMATII SI SFATURI

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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Mod Lumi- Fierperel) Prajire2)
na au-
tomata
H3 Pornit Oprit Viteza ventilato-
rului 1
H4 Pornit Viteza ventilato- Viteza ventilato-
rului 1 rului 1
H5 Pornit Viteza ventilato- Viteza ventilato-
rului 1 rului 2
H6 Pornit Viteza ventilato- Viteza ventilato-

rului 2 rului 3

1) Piita detecteaza procesul de fierbere si activeaza vi-
teza ventilatorului in functie de modul automat.

2) Plita detecteaza procesul de prajire si activeaza vite-
za ventilatorului Tn functie de modul automat.

3) Acest mod activeaza ventilatorul si lumina si nu se
bazeaza pe temperatura.

Schimbarea modurilor

Daca nu sunteti multumiti de nivelul de
zgomot / viteza ventilatorului, puteti comuta
manual Tntre moduri.

1. Atingeti =.
Selectati Setari > Hob*Hood din lista.
2. Alegeti modul corespunzator.

Pentru a parasi Meniu atingeti = sau partea
dreapta a afisajului, in afara ferestrei pop-up.

Cand ati terminat de gatit si ati dezactivat
plita, ventilatorul hotei poate functiona in
continuare pentru o anumita perioada de
timp. Dupa trecerea timpului respectiv,
sistemul dezactiveaza automat ventilatorul si
va impiedica sa activati accidental
ventilatorul in urmatoarele 30 de secunde.

Lumina hotei se dezactiveaza la 2 minute
dupa dezactivarea plitei.

7.1 Vasul de gatit

@

Pentru zonele de gatit prin inductie, un
camp electromagnetic puternic creeaza
foarte rapid caldura in vasul pentru gatit.




®

Folositi zonele de gatit prin inductie cu
vase adecvate.

Materialul vaselor de gatit

+ adecvat: fonta, otel, otel emailat, otel
inoxidabil, baza cu mai multe straturi (cu
un marcaj corect de la producator).

* neadecvat: aluminiu, arama, alama,
sticla, ceramica, portelan.

Vase sunt adecvate pentru o plita cu

inductie daca:

» apa fierbe foarte repede pe o zona setata
la nivelul de caldura maxim.
* un magnet este atras de baza vasului.

o

a. Cratita nu este adecvata daca puteti
introduce moneda intre rigla si cratita.

X

[ |

®

Baza vasului trebuie sa fie cat mai
groasa si cat mai plata.

Asigurati-va ca bazele vaselor sunt
curate si uscate Thainte de a le pune pe
suprafata plitei.

b. Cratita este adecvata daca nu puteti
introduce moneda intre rigla si cratita.

Dimensiunile vaselor

Zonele de gatit prin inductie se adapteaza
automat la dimensiunea bazei vasului.

Eficienta zonei de gatit este corelata cu
diametrul vasului de gatit. Vasele cu diametre
mai mici decat cea minima primesc numai
partial puterea generata de zona de gatit.

v

[ \

®

Consultati ,Date tehnice”.

7.2 Cratite adecvate pentru functia
La tigaie

Utilizati numai cratite cu fundul plat. Pentru a
verifica daca cratita este adecvata:

1. Intoarceti cratita cu baza in sus.

2. Puneti o rigla pe fundul cratitei.

3. Incercati sa introduceti o moneda de 5,
10 sau 50 de bani (sau o alta moneda de
grosime similara) intre rigla si baza
cratitei.

7.3 Zgomotul pe durata functionarii
Daca auziti:

» zgomot de crapaturi: vasul este facut din
materiale diferite (o constructie ,sandvis”).

+ sunet ca un fluierat: folositi o zona de gatit
cu nivel ridicat de putere, iar vasul este
facut din materiale diferite (o constructie
»,sandvis”).

» zumzet: folositi un nivel ridicat de putere.

* pocnituri: apare procese de comutare
electrica, vasul este detectat dupa ce il
puneti pe plita.

+ suierat, bazait: functioneaza ventilatorul.

Zgomotele sunt normale si nu indica nicio

defectiune a plitei.

7.4 Oko Timer (Cronometru ECO)

Pentru a economisi energia, incalzirea zonei
de gatit se dezactiveaza inainte de
avertizarea sonora a cronometrului. Diferenta
in timpul de functionare depinde de nivelul de
caldura si de durata gatitului.
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7.5 Exemple de gatit

Corelatia dintre nivelul de caldura al unei
zone si consumul sau de curent nu este

liniara. Cresterea nivelului de caldura nu este

direct proportionala cu cresterea consumului
de curent. Aceasta inseamna ca o zona de

gatit cu nivelul mediu de caldura consuma
sub jumatate din puterea sa maxima.

@

Datele din tabel sunt doar orientative.

Nivelul de cal- Utilizare pentru: Durata Recomandari

dura (min)

1 Mentinerea la cald a alimentelor gatite. conform Puneti un capac pe vas.

necesi-
tatilor

1-2 Sos olandez, topit: unt, ciocolata, gela- 5-25 Amestecati din cand in cand.
tina.

1-2 Solidificare: omlete pufoase, oua 10-40 Gatiti cu capacul pus.
ochiuri.

2-3 Fierberea indbusita a orezului si a 25-50 Adaugati minim de doua ori mai mult
mancarurilor care contin lapte, incalzi- lichid decat orez, amestecati la juma-
rea alimentelor preparate. tatea procedurii mancarurile care

contin lapte.

3-4 Pentru a gati la aburi legume, peste, 20-45 Adaugati cateva linguri de lichid.
carne.

4-5 Cartofi gatiti la abur. 20-60 Utilizati maxim % | de apa pentru 750

g de cartofi.

4-5 Gatirea unor cantitati mai mari de ali- 60 - 150 Pana la 3 | lichid plus ingrediente.
mente, tocane si supe.

6-7 Prajire usoara: escalop, cordon bleu de conform Tntoarcet_i la jumatatea duratei de gatit.
vitel, snitele, chiftele, carnati, ficat, necesi-
roux, oua, clatite, gogosi. tatilor

7-8 Chiftelute, muschiulet, fripturi bine pra- 5-15 Intoarceti la juméatatea duratei de gatit.
jite.

9 Pentru a fierbe apa, paste, pentru a praji carnea la suprafata (gulas, friptura inabusita), pen-

tru a praji cartofi.

P

Pentru a fierbe cantitati mari de apa. PowerBoost este activata.

7.6 Sfaturi utile pentru Senzor

®

Pentru functii, cum ar fi Gatire asistata si
Sous-vide, puteti folosi Senzor doar in
partea stdnga a plitei. Cu functia
Termometru puteti folosi Senzor si pe
partea dreapta a plitei.

Pentru a asigura cea mai buna conexiune
Gy Gy - Cos
(", ) intre Senzor si plita:
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Pentru lichide

Scufundati Senzor in lichid, in intervalul
recomandat de adancime. Marcajul pentru
nivelul minim sa fie acoperit.

Puneti Senzor pe marginea vasului. Daca
se poate, tineti-l in pozitie verticala.
Asigurati-va ca varful intra in contact cu
fundul vasului. Manerul Senzor sa fie
mereu in exteriorul oalei sau cratitei.



v

o  —
L/ LS
o Y ———
7 4

EVARE'E

Daca doriti sa folositi Senzor pe partea
stanga a plitei, asigurati-va ca se afla
aproape de centrul plitei, la pozitia orei 1 -
3. Daca doriti sa 1l folositi pe dreapta (cu
functia Termometru), asigurati-va ca este
plasat la pozitia orei 9 - 11. Consultati
imaginile de mai jos.

T SR
I I e
= i

L. L

Puteti misca Senzor de-a lungul marginii
vasului daca nu se reuseste stabilirea
conexiunii.

Puteti acoperi partial vasul cu un capac.
Daca folositi zona de gatit fata stanga, nu
puneti niciun vas mare pe zona din stanga
spate. Vasele mari aflate pe zona de gatit
stanga spate pot bloca semnalul. Mutati
vasul mare pe zona de gatit dreapta
spate.

o @

—

Pentru alimente solide (masurarea
temperaturii din mijloc)

Introduceti Senzor in partea cea mai
groasa a alimentului, pana la marcajul
pentru nivelul minim. Punctul de masurare
sa fie n partea centrala a portiei.

Asigurati-va ca Senzor este introdus ferm
in aliment. Partile metalice ale Senzor sa
nu atinga peretii oalei / cratitei. Carligul
manerului sa fie indreptat in jos.

Pentru carne / peste cu o grosime de 2 - 3
cm, varful Senzor sa atinga baza vasului.
Scoateti Senzor inainte de a intoarce
alimentul.

Daca folositi o plancha, asigurati-va ca
manerul Senzor ramane pe partea
dreapta, in exteriorul suprafetei sale.
Consultati imaginile de mai jos.

l

Z il

/

Ul
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7.7 Gatitul la temperaturi reduse -
Principiile privind siguranta
alimentara

Asigurati-va ca respectati urmatoarele
instructiuni atunci cand gatiti la temperaturi
reduse, de ex. Sous-vide.

+ Spaélati-va / dezinfectati-va pe maini
nainte de a prepara mancarea. Folositi
manusi de unica folosinta.

» Folositi doar alimente proaspete, de
calitate Tnalta, depozitate in conditii
adecvate.

+ Spalati intotdeauna si curatati bine coaja
fructelor si legumelor.

» Pastrati curata suprafata blatului de lucru
si a tocatoarelor. Folositi tocatoare diferite
pentru tipuri diferite de alimente.

» Acordati o atentie speciala igienei
alimentare cand preparati pasare, oua si
peste. Pasarea sa fie intotdeauna
preparata la o temperatura de cel putin
65°C timp de minim 50 de minute.

+ Asigurati-va ca pestele pe care doriti sa-I
preparati cu ajutorul Sous-vide este de
calitate sashimi, adica este foarte
proaspat.

» Depozitati alimentele preparate intr-un
frigider timp de maxim 24 de ore.

* Pentru persoanele cu sistem imunitar
slabit sau afectiuni medicale cronice, se
recomanda pasteurizarea alimentelor
fnainte de consumare. Pasteurizati
alimentele la 60°C timp de minim o ora.

7.8 Instructiuni de gatit

Tabelul de mai jos prezinta exemple de tipuri
de alimente si va ofera temperaturile optime
si duratele sugerate pentru gatire. Parametrii
pot varia in functie de temperatura, calitate,

consistenta si cantitatea de alimente.

Durata gatirii depinde mai mult de grosimea
alimentelor, decéat de greutatea acestora. De
ex. la fripturd, cu cat este mai groasa bucata,
cu atat dureaza mai mult ca mijlocul sau sa
atinga temperatura predefinita. O friptura
groasa de 2 cm dureaza circa o ora sa
ajunga la 58°C, in timp ce una groasa de 5
cm are nevoie de circa patru ore.

Monitorizati prima sesiune de gatire pentru a
va asigura ca parametrii de mai jos sunt
potriviti cu obiceiurile si vasele pe care le
folositi la gatit. Puteti modifica acesti
parametri in functie de preferintele dvs.
personale.

Tipul alimen- Procesul de  Nivelul de Grosimea / Temp. zonei Durata de gati-
tului gatire preparare cantitatea de de mijloc / re (min)
aliment temp. de ga-
tire (°C)
Vita - friptura Sous-vide in sange 2cm 50 - 54 45 -90
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
mediu 2cm 55-60 45-90
4 cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
bine facuta 2cm 61-68 45 -90
4cm 100 - 150
6 cm 180 - 250
Pui - piept Sous-vide bine facuta 200-300g 64 -72 45- 60
Posat bine facuta 68 - 74 35-45
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Tipul alimen- Procesul de  Nivelul de Grosimea / Temp. zonei Durata de gati-
tului gatire preparare cantitatea de de mijloc / re (min)
aliment temp. de ga-
tire (°C)
Pui - pulpa Posat bine facuta 200-300g 78 -85 30-60
Porc - friptura Sous-vide bine facuta 2cm 60 - 66 35-60
Porc - muschi  Sous-vide bine facuta 4-5cm 62 - 66 60 - 120
file
File de miel Sous-vide mediu 2cm 56 - 60 35-60
bine facuta 64 - 68 40-65
Spinare de miel Sous-vide mediu 200-300g 56 - 60 60 - 120
(faré oase) ——
bine facuta 64 - 68 65 - 120
Somon Sous-vide translucid 2cm 46 - 52 20-45
3cm 46 - 52 35-50
Posat translucid 2cm 55 - 68 20-35
3cm 55 -68 25-45
Ton Sous-vide translucid 2cm 45 - 50 35-50
Creveti Sous-vide translucid 1-2cm 50 - 56 25-45
Oua Sous-vide moalel) M - méarime 63 - 64 45-702)
mediel) 65-67 45-702)
tare1) 68 -70 45 - 702)
Fierbere moale fierbere clocoti- 4
ta
mediu fierbere clocoti- 7
ta
tare fierbere clocoti- 10
ta
Orez Umflare gatit - - 10 - 30
Cartofi Fierbere gatit - - 15-30
Legume (proas- Sous-vide gatit - 85 30-40
pete)
Sparanghel Sous-vide gatit - 85 30-40

1) Albusul ramane lichid.

2) puratele sunt pentru oua de dimensiuni medii. Pentru oud mari si oua din frigider, adaugati un minut la durata
gatirii.

Sfaturi suplimentare pentru Gatire
asistata:

gatire. Incercati s evitati s& adaugati mai
mult Tn timpul gatirii.
» Folositi un capac pentru a economisi

* Umpleti vasul cu o cantitate adecvata de S - : .
’ energia si pentru a atinge mai rapid

lichid (de ex. intre 1 si 3 litri) Tnainte de
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temperatura (de asemenea, pentru
preincalzirea apei).

» Amestecati regulat in vas pe durata gatirii
pentru a asigura o distribuire uniforma a
temperaturii.

» Adaugati sare chiar la inceputul unei
sesiuni de gatit.

» Decongelati alimentul inainte de a-I
prepara.

» Adaugati legume (de ex. broccoli,
conopida, fasole verde, varza de
Bruxelles) cand apa atinge temperatura
dorita si apare fereastra pop-up.

+ Adaugati cartofii sau orezul in apa rece
nainte de a porni functia.

 Pentru fripturi indbusite, sosuri, supe,
curry, ostropel, gulas si bulion, puteti
folosi Reincalzire sau Fierbere la foc mic.
Tnainte de a incepe functia Fierbere la foc
mic, prajiti ingredientele (fara Senzor) si
adaugati lichid rece; dupa aceea, activati
functia de la Gatire asistata.

» Pentru fructe de mare mici, de ex.
caracatita feliatd / tentacule sau moluste,
folositi La tigaie.

Sfaturi suplimentare pentru La tigaie:

cele mai bune rezultate. Pentru un aspect
deosibit la final, puneti portiile preparate
pe o tigaie pre-incalzita si frigeti-le rapid
pe ambele parti.

Scoateti intotdeauna Senzor inainte de a
intoarce alimentul.

7.9 Sfaturi utile pentru Hob*Hood
Cand utilizati plita cu functia:

Protejati panoul hotei de lumina directa a
soarelui.

Nu puneti becuri halogene pe panoul
hotei.

Nu acoperiti panoul de comanda al plitei.
Nu intrerupeti semnalul dintre plita si hota
(de ex. cu mana, cu manerul unui vas sau
cu un vas inalt). Consultati imaginea.

Hota din imagine este doar un exemplu.

/\ AVERTISMENT!
Utilizati numai cratite cu fundul plat.

/\ ATENTIE!

Utilizati cratite laminate doar cu nivelurile
scazute de caldura pentru a preveni
deteriorarea sau supra-incalzirea vasului.

» Porniti functia cand plita este rece (nu
este necesara preincalzirea).

+ Utilizati vase cu baza tip sandvis fabricate
din otel inoxidabil.

* Nu utilizati vase care prezinta deformari in
centrul bazei lor.

» Dimensiunile diferite ale cratitelor pot
cauza durate diferite de Incalzire. Cratitele
grele stocheaza mai multa caldura decat
cele usoare, insa incalzirea lor dureaza
mai mult.

. Tntoarce’gi alimentul dupa ce acesta atinge
jumatate din temperatura dorita.

Portiile foarte groase de alimente sa se
intoarca mai des (de ex. o data la doua
minute). Va recomandam sa folositi mai
intéi metoda Sous-vide pentru a obtine
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Pastrati curata fereastra pentru semnalul
infrarosu Hob?Hood al comunicatorului.

@

Alte aparate controlate prin telecomanda
pot bloca semnalul. Nu folositi astfel de
aparate Tn apropierea plitei cat timp
PlitdHota este pornita.

Plitele aragazelor cu functia Hob*Hood

Pentru a gasi gama completa de plite de
aragaz care lucreaza cu aceasta functie
consultati site-ul web pentru consumatori.
Plitele de aragaz de la Electrolux care




lucreaza cu aceasta functie trebuie sa
contina simbolul =.

8. INGRIJIREA SI CURATAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

8.1 Informatii cu caracter general

» Curatati plita dupa fiecare intrebuintare.

+ Utilizati intotdeauna vase cu baza curata.

» Zgarieturile sau petele inchise la culoare
de pe suprafata plitei nu au niciun efect
asupra modului de functionare al plitei.

» Folositi un agent de curatare special,
adecvat pentru suprafata plitei.

» Folositi o racleta speciala pentru sticla.

8.2 Curatarea plitei

. inlétura;i imediat: plastic topic, folie de
plastic, zahar sau alimente care contin
zahar, in caz contrar mizeria poate

9. DEPANARE

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

9.1 Ce trebuie facut daca...

deteriora plita. Aveti grija sa nu va ardeti.
Folositi o racleta speciala pe suprafata
vitrata, la un unghi mare si indepartati
resturile de pe suprafata.

Eliminati dupa ce plita s-a racit
suficient: depuneri de calcar, pete de apa
si de grasime, decolorari metalice
stralucitoare. Curatati plita cu o laveta
umeda si un detergent ne-abraziv. Dupa
curatare, stergeti plita cu o laveta moale.
Indepartati decolorarea metalica
lucioasa: folositi o solutie cu apa si otet
si curatati suprafata de sticla cu o laveta.
Suprafata plitei prezinta canale orizontale.
Curatati plita cu o laveta moale si putin
detergent cu o miscare usoara de la
stanga la dreapta. Dupa curatare, stergeti
plita cu o laveta moale de la stdnga spre
dreapta.

Problema

Cauza posibila

Solutie

Plita nu poate fi pornita sau utilizata.

Plita nu este conectata la o sursa
electrica sau este conectata inco-
rect.

Verificati daca plita este conectata
corect la priza electrica. Consultati
diagrama de conectare.

Siguranta este arsa.

Verificati daca siguranta este cauza
defectiunii. Daca sigurantele se ard
n mod repetat, adresati-va unui
electrician calificat.

Nu ati setat nivelul de caldura timp
de 60 secunde.

Activati plita din nou si setati nivelul
de caldura in mai putin de 60 se-
cunde.

Ati atins simultan 2 sau mai multe
campuri cu senzor.

Atingeti doar un cadmp cu senzor.

Pauza functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Afisajul nu reactioneaza la atingere.

Afisajul este acoperit partial sau va-

se sunt puse prea aproape de afisaj.

Pe afisaj este putin lichid sau un
obiect.

ndepértati obiectele. Mutati vasele
departe de afisaj.

Curatati afisajul, asteptati sa se ra-
ceasca aparatul. Deconectati plita
de la reteaua electrica. Dupa 1 mi-
nut, conectati din nou plita.

Este emis un semnal acustic si plita
se dezactiveaza.

Atunci cand plita se dezactiveaza
este emis un semnal acustic.

Ati pus un obiect pe unul sau mai
multe cdmpuri cu senzor.

Tndepéna;i obiectul de pe campurile
cu senzor.

Plita se dezactiveaza.

Ati pus un obiect pe campul cu sen-

zor ®

indepértat,i obiectul de pe campul cu
senzor.

Indicatorul caldurii reziduale nu se
aprinde.

Zona nu este fierbinte pentru ca a
fost utilizata numai o scurta perioa-
da de timp sau senzorul de sub su-
prafata plitei s-a defectat.

Daca zona a functionat suficient de
mult pentru a fi fierbinte, contactati
un Centru de service autorizat.

Dupa ce activati Gatire asistata, pli-
ta incepe incalzirea, se opreste si
apoi porneste din nou.

Aceasta este o verificare de sigu-
ranta pentru a se asigura ca Senzor
este intr-un vas pentru care a fost
activata functia Gatire asistata.

Este o procedura normala, nu indica
nicio defectare.

Nu puteti activa cel mai ridicat nivel
de caldura.

O altd zona este deja setata la cel
mai ridicat nivel de caldura.

Reduceti mai intai puterea celeilalte
zone.

Campurile cu senzor se infierbanta.

Vasul este prea mare sau I-ati pus
prea aproape de butoane.

Puneti vasele mari pe zonele din
spate, daca este posibil.

Afisajul arata c& Senzor nu este ga-
sit.

Pozitia Senzor este incorecta.
Ceva blocheaza semnalul (de ex.
tacamuri, un maner al vasului sau
un alt vas).

Pozitionati Senzor corect. Consul-
tati imaginile din sectiunea ,Infor-
matii si sfaturi”.

Tndepartati toate obiectele metalice
sau alte obiecte care pot bloca sem-
nalul.

Afisajul arata ca temperatura apei
depaseste 100 °C.

Nu ati calibrat Senzor sau nu ati fa-
cut corect acest lucru.
Ati mutat plita intr-un alt loc.

Calibrati din nou Senzor. Consultati
,Calibrarea”.

Sa verificati si daca codul de cali-
brare este corect. Consultati ,Reali-
zarea perechii”.

Ati pus prea multa sare in apa.

Nu sarati apa care fierbe.

Temperatura nu este vizibila pe
afisaj.

Afisajul prezinta o pictograma de
avertisment.

Senzor nu a stabilit conexiunea cu
plita deoarece puterea semnalului
este prea mica.

Puneti Senzor aproape de antena
de pe suprafata plitei, aproape de
centrul plitei. Consultati ,Informatii
si sfaturi”.

Ceva acopera Senzor sau antena
de pe suprafata plitei, de ex. un ta-
cam din metal.

Indepértati toate obiectele care aco-
pera antena. Asigurati-va ca puneti
vasul pe centrul zonei de gatit. Con-
sultati ,Informatii si sfaturi”.

Conexiunea dintre Senzor si antena
s-a pierdut.

Asigurati-va ca nimic nu acopera
semnalul. Mutati Senzor de-a lungul
marginii vasului pentru a-i regla po-
zitia. Consultati ,Informatii si sfatu-

rn.
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Problema

Cauza posibila

Solutie

Alte aparate functioneaza la
aceeasi frecventa si afecteaza co-
nexiunea.

Tndepéﬂagi toate aparatele care pot
afecta conexiunea. Consultati ,Date
tehnice”.

Temperatura alimentului este diferi-
ta de cea asteptata.

Senzor este introdus incorect.

Asigurati-va ca punctul de masurare
se afla in partea cea mai groasa a
alimentului. Consultati imaginile din
sectiunea ,Informatii si sfaturi”.

Plita detecteaza salturi semnificative
de temperatura.

Ati adaugat putina apa sau ati
schimbat vasul in timpul gatirii.

Evitati sa adaugati apa sau sa
schimbati vasul dupa ce porneste o
functie.

Caldura din vas nu s-a intins uni-
form, in special pentru lichide groa-
se.

Amestecati frecvent mancarea.

Vasul devine prea fierbinte sau
mancarea se arde prea rapid.

Ati folosit un vas care este prea mic.

Folositi vase ale caror dimensiuni
sunt adecvate pentru o anumita zo-
na de gatit. Consultati ,Date tehni-

ce.

Nu puteti activa o functie.

O alta functie ruleaza pe aceeasi
zona de gatit, ceea ce previne acti-
varea.

Opriti functia Tnainte de a activa al-
ta.

Gatire asistata sau Sous-vide se
opreste.

La Tnceputul sesiunii de gatire, tem-
peratura lichidului din interiorul va-
sului este de peste 40°C.

Vasul folosit este fierbinte.

Folositi doar lichide reci.
Nu preincalziti vasul.

Hob?Hood nu functioneaza.

Ati acoperit panoul de comanda.

Tndepértat,i obiectul de pe panoul de
comanda.

Hob?Hood functioneaza, insa doar
lumina este aprinsa.

Ati activat modul H1.

Schimbati modul la H2 - H6 sau
asteptati sa porneasca modul auto-
mat.

Modurile Hob*Hood H1 - H6 functio-
neaza, insa lumina este stinsa.

Becul s-ar putea sa fie ars.

Contactati un Centru de service au-
torizat.

Nu este emis niciun sunet atunci
cand atingeti cAmpurile cu senzor
ale panoului.

Sunetele sunt dezactivate.

Activati sunetele. Consultati ,Utiliza-
rea zilnica”.

Este setata o limba gresita.

Ati schimbat limba din greseala.

Resetati toate functiile la setarile
din fabrica. Selectati Reseteaza se-
tarile din Meniu.

Deconectati plita de la reteaua elec-
trica. Dupa 1 minut, conectati din
nou plita. Setati Limba, Luminozita-
te display si Volum la apasare taste.

O zona de gatit este dezactivata.
Apare un mesaj de avertizare care
spune ca zona de gatit se va opri.

Oprire automata dezactiveaza zona
de gatit.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.
Dezactivati plita si activati-o din
nou.

Este afisat E Si un mesaj.

Blocarea functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.

O - X - A apare.

Blocare acces copii functioneaza.

Consultati ,Utilizarea zilnica”.
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Problema Cauza posibila Solutie
E . Pe zona nu este niciun vas. Puneti un vas pe zona.
clipeste.
Vasul este inadecvat. Utilizati vase adecvate. Consultati

LJnformatii si sfaturi”.

Diametrul bazei vasului este prea Utilizati vase de gatit cu dimensiuni

mic pentru zona.

corecte. Consultati ,Date tehnice”.

Este afisat Si un numar.

Plita prezinta o eroare. Dezactivati plita si activati-o din nou

dupa 30 de secunde. Daca se
aprinde din nou, deconectati plita de
la sursa de alimentare electrica. Du-
pa 30 de secunde, conectati din nou
plita. Daca problema continua sa
apara, apelati la Centrul de service
autorizat.

Auziti un bip constant. Conexiunea electrica este necores-  Deconectati plita de la reteaua elec-

punzatoare.

trica. Cereti unui electrician calificat
sa verifice instalatia.

9.2 Daca nu gasiti o solutie...

Daca nu puteti gasi singur o solutie la
problema, adresati-va comerciantului sau
unui Centru de service autorizat. Furnizati
informatiile de pe placuta cu date tehnice.
Verificati daca ati utilizat plita corect. In caz

10. DATE TEHNICE

10.1 Placuta cu date tehnice

Model EIS8648
Tip 62 D4A 01 CA
Inductie 7.35 kW
Nr.ser. ...ccccoveeee...
ELECTROLUX

10.2 Licentele software

Software-ul inclus in plitd contine software
supus legii drepturilor de autor care este
licentiat in conformitate cu termenii BSD,
fontconfig, FTL, GPL-2.0 , LGPL-2.0,
LGPL-2.1, libJpeg, zLib/ libpng, MIT,

OpenSSL / SSLEAY ISC, Apache 2.0 si altii.
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contrar, trebuie sa platiti interventia
tehnicianului de la centrul de service sau a
comerciantului, chiar si in perioada de
garantie. Instructiunile cu privire la centrele
de service si conditiile de garantie se gasesc
in brosura de garantie.

PNC 949 596 889 00

220 -240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabricat in Germania

7.35 kW

cexn

Consultati textul complet al licentei in: Meniu
> Setari > Service > Licenta.

Puteti descarca codul surséa al software-ului
open source prin accesarea urmatorului link
din pagina produsului web.




10.3 Specificatiile zonelor de gatit

Zona de gatit Putere nominala PowerBoost [W] PowerBoost du- Diametru vas
(nivel maxim de rata maxima [mm]
caldura) [W] [min]

Stanga fata 2300 3200 10 125-210

Stanga spate 2300 3200 10 125-210

Mijloc fata 1400 2500 4 125-145

Dreapta spate 2300 3600 10 205 - 240

Puterea zonelor de gatit poate diferi cu valori
foarte mici fata de datele din tabel. Aceasta
se modifica Tn functie de materialul si
dimensiunile vasului.

Pentru rezultate optime la gatire, folositi vase
care nu sunt mai mari decat diametrul
specificat in tabel.

10.4 Senzor Specificatii tehnice

Senzor este aprobat pentru a fi folosit in
contact cu mancarea.

11. EFICIENTA ENERGETICA

Frecventa de functionare

433,05 - 434,73
MHz

Puterea maxima de transmisie 5dBm

Interval pentru temperatura

0-120°C

Ciclu de masurare

3 secunde

11.1 Informatii despre produs in conformitate cu EU 66/2014 valabil

exclusiv pentru piata UE

Identificarea modelului

EIS8648

Tipul plitei Plita Tncorporata
Numarul de zone de gatit 4
Tehnologia de incéalzire Inductie
Diametrul zonelor de gatit circula- ~ Stanga fata 21,0cm
re (Q) Stanga spate 21,0cm
Mijloc fata 14,5 cm
Dreapta spate 24,0 cm
Consumul de energie per zona de  Stanga fata 179,6 Whikg
gatit (EC electric cooking) Stanga spate 189,1 Whikg
Mijloc fata 180,2 Wh/kg
Dreapta spate 185,2 Wh/kg
Consumul de energie al plitei (EC 183,5 Wh/kg

electric hob)
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EN 60350-2 - Aparate de gatit electrocasnice
- Partea 2: Plite - Metode pentru masurarea
performantei

Masuratorile de energie referitoare la zona de
gatit sunt identificate de marcajele
corespunzatoare zonelor de gatit respective.

11.2 Economisirea energiei

Puteti economisi energia in timpul gatitului
zilnic daca respectati recomandarile de mai
jos.

» Atunci cand incalziti apa, folositi doar
cantitatea necesara.

» Daca este posibil, puneti intotdeauna
capace pe vase.

+ Tnainte de a activa zona de gatit, puneti un
vas pe aceasta.

* Puneti vase mici pe zone de gatit mici.

* Puneti vasul direct pe centrul zonei de
gatit.

* Pentru a pastra alimentele calde sau a le
topi folositi caldura reziduala.

12. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul Cfb
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele
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marcate cu acest simbol E impreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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