COE7P31B
COE7P31X2
COE7P31V
EOE7P31X

PL Piekarnik

Instrukcja obstugi

W petni wykorzystaj
potencjat swoich
urzgdzen

Aby uzyskac szybki dostep do porad, instrukcji
obstugi, pomocy technicznej itp., zarejestruyj
urzgdzenie: electrolux.com/register
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MYSLIMY O TOBIE

Dzigkujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest on owocem dziesiecioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato
zaprojektowane z myslg o Tobie. Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos¢é
uzyskania wspaniatych efektow.

Witamy w swiecie marki Electrolux

Przejdz na naszg witryne internetowa:

Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu

OCONOAPALWN=-

problemoéw oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzystac¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czgsci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac
ponizsze dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

CINSTALACUA. s
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotaczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg produktu.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania w
przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
8. roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych bgdz nieposiadajgce odpowiedniegj
wiedzy i doswiadczenia, jesli bedg one nadzorowane
lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego
korzystania z tego urzgdzenia i bedg swiadome
zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku ponizej 8
lat i osoby 0 znacznym stopniu niepetnosprawnosci
nie powinny zblizac sie urzadzenia, jesli nie znajdujg
sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie
urzgdzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozbyc¢ sig go w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Nie pozwala¢ dzieciom i zwierzetom
zblizac sie do pracujgcego lub stygnacego urzgdzenia.
Podczas pracy urzgdzenia niektore jego elementy
MOocCNo Ssie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa
- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu

zasilajgcego moze dokonac wytacznie osoba o
odpowiednich kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go

w zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci

konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go

wymienic¢ producent, autoryzowane centrum
serwisowe lub inna wykwalifikowana osoba, aby
zapobiec ryzyku porazenia pradem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany

zaréwki nalezy upewni¢ sie, ze urzgdzenie jest
wytgczone, aby unikng¢ porazenia prgdem
elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego

nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac¢ ostroznos¢, aby nie
dotkng¢ elementdéw grzejnych.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoridéw i naczyn

nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do

danego modelu urzgdzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw

pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngé
tylng od $cianek bocznych. Zamontowac¢ prowadnice
blach w odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac

sprzetow czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac

Sciernych srodkéw czyszczgcych ani ostrych,
metalowych myjek, poniewaz mogg one porysowac
powierzchnie, co moze skutkowaé peknieciem szkta.
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- Przed wigczeniem funkcji czyszczenia pirolitycznego
nalezy usung¢ nadmiar zanieczyszczen. Wyjac
wszystkie elementy z piekarnika.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze
zainstalowa¢ wytacznie
wykwalifikowana osoba.

¢ Usung¢ wszystkie elementy
opakowania.

* Nie instalowac¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjg instalacji dotgczong do
urzgdzenia.

e Zachowac¢ ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Nalezy zawsze
stosowaé rekawice ochronne i mie¢
na stopach petne obuwie.

* Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za
uchwyt.

e Zainstalowac¢ urzadzenie w
odpowiednim i bezpiecznym miejscu,

ktore spetnia wymagania instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od
innych urzadzen i mebli.

¢ Przed zamontowaniem urzadzenia
nalezy sprawdzic, czy drzwi otwierajg
sie bez oporu.

* Urzagdzenie wyposazono w
elektryczny uktad chtodzenia. Ukfad
zasilany jest napieciem elektrycznym.

Szerokos¢ tylnej 559 mm
czesci urzgdzenia

Gtebokosc¢ urzgdze- 569 mm
nia

Gtebokosc¢ czesci 548 mm
urzgdzenia do zabu-

dowy

Gtebokosc¢ z otwo- 1022 mm

rzonymi drzwiami

Minimalna wielko$¢ 560x20 mm
otworu wentylacyj-

nego. Otwor umie-

szczony na dole z

tytu

Dtugos¢ przewodu 1500 mm
zasilajgcego Prze-

waod jest umiejsco-

wiony w prawym tyl-

nym rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

Minimalna wyso- 590 (600) mm
kos¢ szafki (mini-

malna wysokosc

szafki pod blatem)

Szerokos¢ szafki 560 mm
Gtebokosc¢ szafki 550 (550) mm
Wysokosé przedniej 594 mm

czesci urzgdzenia

Wysokos¢ tylnej 576 mm
czesci urzadzenia

Szerokos¢ przedniej 595 mm
czesci urzadzenia

2.2 Podtaczenie elektryczne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

» Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

» Urzadzenie musi by¢ uziemione.

» Upewnic sig, ze parametry na
tabliczce znamionowej odpowiadajg
parametrom znamionowym zrodta
zasilania.

« Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda
elektrycznego z uziemieniem.

* Nie stosowaé rozgateznikow ani
przediuzaczy.

» Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie
uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu
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zasilajgcego. Wymiany przewodu
zasilajgcego mozna dokonaé
wytgcznie w naszym autoryzowanym
centrum serwisowym.

Przewody zasilajgce nie mogg
dotykac ani przebiegac w poblizu
drzwi urzadzenia lub wneki pod
urzgdzeniem, zwtaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujacych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki
sposob, aby nie mozna go byto
odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadbaé
o to, aby po zakonczeniu instalaciji
urzgdzenia wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgcza¢ do
niego wtyczki.

Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciagna¢ za przewod zasilajgcy.
Nalezy zawsze ciggna¢ za wtyczke
sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow
automatycznych, bezpiecznikow
topikowych (typu wykrecanego —
wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych
oraz stycznikéw.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia
od zasilania na wszystkich biegunach.
Wytgcznik obwodu musi mie¢
rozwarcie stykow wynoszgce
minimum 3 mm.

Przed podtgczeniem wtyczki
przewodu zasilajgcego do gniazda
elektrycznego nalezy catkowicie
zamkna¢ drzwi urzadzenia.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczo-
nych do montazu lub wymiany w kra-
jach europejskich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tacznej
mocy podanej na tabliczce znamionowe;.
Mozna réwniez zapoznac sie z tabela:

Moc catkowita Przekroj przewo-
(W) du (mm?)

maksymalnie 1380 3 x 0.75

maksymalnie 2300 3 x 1

maksymalnie 3680 3 x 1.5

Przewod ochronny (zielony/zo6tty) musi
by¢ o 2 cm dtuzszy od przewodow
fazowych i neutralnych (niebieskie i
brgzowe przewody).

2.3 Sposob uzywania

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem,

porazeniem prgdem lub
wybuchem.

» Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego
(wewnatrz pomieszczen).

* Nie zmienia¢ parametrow
technicznych urzadzenia.

* Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne
sg drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez
nadzoru podczas pracy.

*  Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym
uzyciu.

» Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas
otwierania drzwi, gdy urzgdzenie
pracuje. Moze doj$¢ do uwolnienia
gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia
mokrymi rekami lub gdy ma ono
kontakt z woda.

* Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzadzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania.



Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowa¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzgdzenia
nie wolno dopuszczaé do kontaktu
iskier lub otwartego ptomienia z
urzgdzeniem.

Nie umieszczac produktow
tatwopalnych ani przedmiotéw
nasaczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczac naczyn ani
innych przedmiotéw bezposrednio
na dnie urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio
do goracego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawiaé
wilgotnych naczyn ani potraw w
urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub
wyjmowania akcesoriow nalezy
zachowacé ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali
nierdzewnej nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe
powodujg trwate plamy.

Urzadzenie jest przeznaczone

wytacznie zastosowan kuchennych.

Nie wolno urzgdzenia stosowac¢ do

innych celéw, np. do ogrzewania

pomieszczenia.

Zawsze gotowac przy zamknietych
drzwiach piekarnika.

Jesli urzagdzenie zainstalowano za
Sciankg meblowg (np. za drzwiami
szafki), nie wolno zamykaé drzwi
podczas pracy urzadzenia.

Potgczenie wysokiej temperatury i

wilgoci wewnatrz zamknietego mebla

moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzgdzenia, mebla lub podtogi. Nie
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zamykac drzwi szafki do czasu
catkowitego ostygniecia urzadzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

AN

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, pozarem lub
uszkodzeniem urzgdzenia.

Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke przewodu zasilajagcego z
gniazda elektrycznego.

Upewnic sig, ze urzagdzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem
szyb w drzwiach urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg
niezwtocznie wymienic. Nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzgdzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

Czysci¢ urzagdzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowac
wytgcznie obojetne detergenty. Nie
uzywac produktow sciernych, myjek
do szorowania, rozpuszczalnikow ani
metalowych przedmiotéw.

Stosujac aerozol do piekarnikéw,
nalezy przestrzegac¢ wskazoéwek
dotyczgcych bezpieczenstwa
umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pyrolityczne

OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje
zagrozenie odniesieniem
obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substanc;ji
chemicznych (oparow).

Przed wtaczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego lub przed pierwszym
uzyciem urzgdzenia nalezy usung¢

z komory piekarnika:

— wieksze resztki zywnosci, rozlany
olej lub tluszcz.

— wszystkie dajace sie wyjac
przedmioty (ruszty, prowadnice
itp. dostarczone wraz
z urzadzeniem), w szczegolnosci
garnki, patelnie, tace i inne
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przybory kuchenne z powtokg

zapobiegajaca przywieraniu.
Nalezy doktadnie zapoznac sie z
instrukcjg czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny
zbliza¢ sie do urzadzenia.
Urzgdzenie mocno sie nagrzewa, a z
otworow wentylacyjnych wydostaje
sie gorgce powietrze.
Czyszczenie pirolityczne jest
procesem przebiegajacym w wysokiej
temperaturze, podczas ktorego resztki
zywnosci oraz materiaty, z ktérych
wykonano urzadzenie, mogg uwalniaé
opary. W zwigzku z tym:

— podczas czyszczenia
pirolitycznego oraz po jego
zakonczeniu nalezy doktadnie
przewietrzyé pomieszczenie.

— podczas pierwszego nagrzewania
urzgdzenia do maksymalnej
temperatury oraz po zakonczeniu
nagrzewania nalezy zapewni¢
dobrg wentylacje pomieszczenia.

W odréznieniu od ludzi niektore ptaki
oraz gady sg bardzo wrazliwe na
opary, ktére mogg uwalniac sie
podczas czyszczenia pirolitycznego
piekarnika.

— Podczas czyszczenia
pirolitycznego oraz po jego
zakonhczeniu w poblizu urzadzenia
nie powinny przebywac¢ zwierzgta
domowe (szczegolnie ptaki); na
poczatku wybra¢ najwyzszg
temperature, pamietajac
o koniecznosci zapewnienia
dobrej wentylacji pomieszczenia.

Ponadto niewielkie zwierzeta domowe
moga by¢ wrazliwe na miejscowe
zmiany temperatury, ktére wystepujg
w poblizu piekarnikoéw z funkcjg
czyszczenia pirolitycznego podczas
dziatania tej funkgiji.

Wysoka temperatura wystepujaca
podczas czyszczenia pirolitycznego
moze uszkodzi¢ powierzchnie
garnkéw, patelni, tac i innych
przyboréw kuchennych z powtokg
zapobiegajgcg przywieraniu; ponadto
powtoki te mogg by¢ zrodtem oparow
o niewielkim stopniu toksycznosci.
Opary uwalniane podczas
czyszczenia pirolitycznego lub

wypalania resztek potraw klasyfikuje
sie jako nieszkodliwe dla ludzi, w tym
dla dzieci lub 0séb z problemami
zdrowotnymi.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem
pradem.

Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw
os$wietleniowych sprzedawanych
osobno jako czes$ci zamienne:
Zastosowane elementy oswietleniowe
sg przystosowane do pracy w
wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i
nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

Uzywac wytgcznie zarowek tego
samego typu.

2.7 Serwis

Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Nalezy stosowac wytgcznie
oryginalne czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

Aby uzyskac informacje dotyczgce
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi
wiadzami.

Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta
zasilania.

Odcig¢ przewdd zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.
Wymontowacé zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka
lub zwierzecia w urzgdzeniu.
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3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

3.1 Zabudowa urzgdzenia
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3.2 Mocowanie piekarnika do
szafki

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Informacje ogdlne

Panel sterowania
F ? Sterowanie elektroniczne
' I——l—l Gniazdo termosondy
Grzatka

Oswietlenie
A Wentylator
Prowadnice blach, wyjmowane
B} Poziomy umieszczenia potraw

e
J e[ i=

(ol o] ~ o]

/

@//ﬁE
T N,
4.2 Akcesoria *+ Termosonda
Do mierzenia stopnia upieczenia

* Ruszt ) potrawy.

Do ustawiania naczyn, form do ciast « Prowadnice teleskopowe

oraz do pieczenia migs. Do umieszczania rusztéw i blach do
+ Blacha do pieczenia ciasta.

Do pieczenia ciast i ciastek.

+ Gteboka blacha
Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do
zbierania skapujgcego ttuszczu.



POLSKI 11

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Sterowanie elektroniczne

LB LI z 2

I
bl
o |
O & e |
Urzadzenie obstuguje sie, dotykajac pol czujnikow.
Pole Funkcja Opis
czujnika
WEACZONE / WY- Wtaczanie i wytgczanie piekarnika.
LACZONE
OPCJE Do ustawiania funkcji pieczenia, funkcji czy-
szczenia lub programu automatycznego.
OSWIETLENIE Wiaczanie i wytgczanie o$wietlenia piekarni-
X PIEKARNIKA ka.
TEMPERATURA / Ustawianie i sprawdzanie temperatury w ko-
SZYBKIE NA- morze piekarnika lub temperatury czujki tem-
H GRZEWANIE peratury (jesli wystepuje). Nacisniecie i przy-
»3s trzymanie przycisku przez trzy sekundy po-
woduje wigczenie lub wytgczenie funkcji
szybkiego nagrzewania.
MOJ ULUBIONY  Zapisywanie ulubionego programu. Funkcja
PROGRAM ta zapewnia bezposredni dostep do ulubione-
go programu, réwniez wtedy, gdy piekarnik
jest wytgczony.
6 | = WYSWIETLACZ  Przedstawia biezgce ustawienia piekarnika.
/\ W GORE Stuzy do przemieszczania sie w gére menu
g \/ W DOL Stuzy do przemieszczania sie w dét menu.
ZEGAR Ustawianie funkcji zegara.
El
MINUTNIK Ustawianie minutnika.
OK Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.
OK
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5.2 Wyswietlacz
P
| L

Inne wskazania wyswietlacza:

Symbol funkcji pieczenia

Numer programu/funkcji pieczenia
Wskazniki funkcji zegara (patrz
tabela ,Funkcje zegara”)

Zegar / wyswietlacz ciepta
resztkowego

Wyswietlenie temperatury / biezacej
godziny

m O owp

Symbol Nazwa

Opis

Program automatyczny

Pozwala wybra¢ program automatycz-
ny.

% MGéj ulubiony program

Wigczony jest ulubiony program.

kg/g kg/g Uruchomiony jest program automatycz-
ny z wprowadzeniem ciezaru.
h ,min godz./min Wigczona jest funkcja zegara.
L Wskaznik nagrzewania / Przedstawia temperature piekarnika.
ciepta resztkowego
"% Temperatura / szybkie na- Funkcja dziata.
grzewanie
't Temperatura Pozwala sprawdzi¢ lub zmieni¢ tempe-

rature.

Vdi Czujka temperatury

Czujka temperatury jest podtgczona do
gniazda czujki temperatury.

& Blokada drzwi

Wiaczona jest funkcja blokady drzwi.

Q Minutnik

Uruchomiona jest funkcja minutnika.

5.3 Wskaznik nagrzewania
Po wigczeniu funkgji pieczenia pojawi sig

wskazanie ———. Paski sygnalizujg wzrost
lub spadek temperatury w piekarniku.

Gdy piekarnik osiagnie ustawiong
temperature, paski znikng z
wyswietlacza.

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

A
@

Aby ustawi¢ aktualng
godzine, patrz rozdziat
~Funkcje zegara”.

6.1 Czyszczenie wstepne

Wyja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i
prowadnice blach.

Patrz rozdziat ,Konserwacja i
czyszczenie”.

Wyczysci¢ piekarnik i akcesoria przed
pierwszym uzyciem.



Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach w poczatkowym

potozeniu.

6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy
wstepnie nagrzac pusty piekarnik.

1. Wybra¢ funkcje: ] i maksymalng
temperature.
2. Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1

godzine.
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3. Ustawic funkcje ) i maksymalng
temperature.

4. Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15
minut.

Akcesoria mogg rozgrzaé sie mocniej niz

zwykle. Z piekarnika moze wydobywac

sie nieprzyjemny zapach i dym podczas

nagrzewania. Nalezy zapewnic

wystarczajgcy doptyw $wiezego

powietrza do pomieszczenia.

7. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Funkcje pieczenia

Funkcja pie- Zastosowanie
karnika
Do jednoczesnego pie-
(ng) czenia na trzech pozio-
mach i do suszenia
Termoobieg Zzywnosci.
Ustawi¢ temperature o
20-40°C nizsza niz dla
funkcji Gorna/dolna
grzatka.
Do wypieku pizzy. Do
(%g) intensywnego przyru-

Funkcja Pizza

mieniania i pieczenia w
celu uzyskania kruche-
go spodu.

]

Goérna/dolna

Do pieczenia migsa lub
ciasta na jednym pozio-
mie.

grzatka
Do przyrzadzania deli-
ure katnych, soczystych
(%p) pieczeni.
Termoobieg

(niska temp.)

L]

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast na
kruchym spodzie oraz

do pasteryzowania zyw-

nosci.




14

www.electrolux.com

Funkcja pie- Zastosowanie Funkcja pie- Zastosowanie
karnika karnika
Funkcja zapewnia Do grillowania ptaskich
3P oszczednos¢ energii M potraw i opiekania chle-
podczas pieczenia. ba.
Termoobieg Wskazoéwki dotyczace Grill
wilgotn i ia— -
ey 3ﬁ§+zevrv:ka§§x; riopzo_ Do grillowania ptaskich
rady”, Termoobieg wil- potraw w duzych ilos-
gotny. Drzwi piekarnika . m_ach oraz do opiekania
powinny byé zamkniete Szybki grill  pieczywa.
podczas pieczenia, tak _ Do pieczenia wigkszych
aby dZIa}gnle funkCJ_l nie @’" kawatkéw miesa lub
byto zakiécane, a pie- Y drobiu z koscig na jed-
karnik d.Z.Ia’{an Z najwyz- Turbo grill  nym poziomie. Do przy-
szg mozliwg wydajnos- rzadzania zapiekanek i
cig energetyczng. Pod- przyrumieniania.
czas uzywania tej funk-
cji temperatura w komo- L ..
rze moze sie roznié od 7.2 Usta-Wlanle fUnkCJl
temperatury ustawione;. pleczenia
Wykorzystywane jest
ciepto resztkowe.Mozna 1. Wiaczy¢ piekarnik za pomoca @
zmniejszy¢ moc grza- Na wyswietlaczu pojawi sie ustawiona
nia. Zalecenia dotycza- temperatura, symbol oraz numer funkcji
ce oszczedzania energii pieczenia.
znajdujg sie w rozdziale 2 Nacisna¢ /\ lub V/, aby ustawié
~Efektywnos¢ energe- funkcje pieczenia.
tyczna”, Oszczednosc L .
energii.Na podstawie tej 3. Nacisng¢ OK |ub odczekaé 5 sekund
funkaji zostata okreslo- na automatyczne uruchomienie
na klasa energetyczna _piekarnika. o
urzadzenia zgodnie z Jesli po wigczeniu piekarnika nie
norma EN 60350-1. zostanie ustawiona zadna funkcja ani
Podczas korzystania z program, piekarnik wytaczy sie
tej funkcji o$wietlenie automatycznie po uptywie 20 sekund.
wytgcza sie automa- .
tycznie po 30 sekun- 7.3 Zmiana temperatury
dach.
Nacisnaé /\ lub \/ aby zmieni¢
. Do rozmrazania produk- temperature co: 5°C.
"1&9) tow (warzyw i owocow). Gdy piekarnik osiggnie zadang

Rozmrazanie

Czas rozmrazania uza-
lezniony jest od ilosci i

grubosci mrozonej po-

trawy.

s

]

Podtrzymy-
wanie temp.

Do utrzymywania tem-
peratury potraw.

temperature, emitowany jest sygnat, a
wskaznik nagrzewania gasnie.

7.4 Sprawdzanie temperatury

Biezaca temperature piekarnika mozna
sprawdzi¢, gdy dziata funkcja lub
program.

1. Nacisng¢ R
Wyswietlacz wskazuje temperature w
piekarniku.



2. Nacisng¢ OK 1ub wyswietlacz
automatycznie pokaze ustawiong
temperature po 5 sekundach.

7.5 szybkie nagrzewanie

Nie wktadac¢ potraw do piekarnika, gdy
dziata funkcja szybkiego nagrzewania.

Szybkie nagrzewanie jest dostepne tylko
z niektorymi funkcjami pieczenia. Jesli w
menu ustawien wigczono dzwieki
btedéw, emitowany jest sygnat

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Tabela funkcji zegara
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dzwigkowy, jesli szybkie nagrzewanie nie
jest dostepne z wybrang funkcja. Patrz
rozdziat ,Dodatkowe funkcje”, Uzycie
menu ustawien.

Szybkie nagrzewanie skraca czas
nagrzewania piekarnika.

Aby wigczy¢ szybkie nagrzewanie,

nalezy nacisnag¢ i przytrzymac 3 przez
ponad 3 sekundy.

Jesli szybkie nagrzewanie jest wigczone,
wyswietlacz pokazuje migajgce paski.

Funkcja zegara

Zastosowanie

AKTUALNA GO- Wyswietlanie lub zmiana aktualnej godziny. Aktualng
DZINA godzing mozna zmieni¢ tylko wtedy, gdy piekarnik
jest wigczony.
[=>] CzAs Ustawianie czasu pracy piekarnika.
S| KONIEC Do ustawienia czasu wylgczenia piekarnika.
[=]-=>] OPOZNIENIE taczy funkcje CZAS i KONIEC.

Q MINUTNIK

Odliczanie ustawionego czasu. Funkcja nie ma wpty-
wu na dziatanie piekarnika. MINUTNIK mozna usta-
wi¢ w dowolnej chwili — rowniez wtedy, gdy piekarnik
jest wytgczony.

00:00 STOPER

Odliczanie czasu wskazujgce czas pracy piekarnika.
Funkcja nie ma wptywu na dziatanie piekarnika. Sto-
per wigcza sie natychmiast, gdy piekarnik zaczyna
sie nagrzewac¢. STOPER nie dziata, gdy ustawione
sg funkcje CZAS i KONIEC.

8.2 Ustawianie i zmiana

aktualnego czasu

Po podtgczeniu urzgdzenia po raz

Na wys$wietlaczu pojawi sie nowo
ustawiony czas.

Aby zmieni¢ aktualny czas, naciskac @

pierwszy do zasilania nalezy zaczekac,
az na wyswietlaczu pojawi sie¢ wskazanie

h i 12:00. ,12” bedzie migac.

1. Nacisng¢ /\ lub \/ aby ustawi¢
godzine.

2. Nacisng¢ OK.

3. Nacisngé /A 1ub V ustawic minuty.
Nacisnaé OK.

az zacznie migac @

8.3 Ustawianie funkcji CZAS

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia i
temperature.
2. Naciska¢ @, az 2| zacznie miga¢.

Nacisnaé /N b V ustawié minuty
dla funkcji CZAS.
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4. Nacisnaé OK lub funkcja CZAS
uruchomi sig¢ automatycznie po 5
sekundach.

5. Nacisngé /N b V ustawic godziny
dla funkcji CZAS.

6. Nacisna¢ OK |ub funkcja CZAS
uruchomi sie automatycznie po 5
sekundach.

Gdy uptynie ustawiony czas, przez 2

minuty bedzie emitowany sygnat

dzwigkowy. Na wyswietlaczu pojawi
migajace wskazanie [~ oraz ustawienie
czasu. Piekarnik wytgczy sie.

7. Nacisna¢ pole czujnika, aby wytaczyc¢
sygnat.

8. Wylgczy¢ piekarnik.

8.4 Ustawianie funkcji KONIEC

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia i
temperature.

2. Naciska¢ @ az -] zacznie migac.

3. Nacisngé /\ 1ub \/ aby ustawié
funkcje KONIEC, a nastepnie

nacisng¢ OK, Najpierw nalezy

ustawi¢ minuty, a pozniej godziny.
Gdy uptynie ustawiony czas, przez 2
minuty bedzie emitowany sygnat
dzwigkowy. Na wyswietlaczu pojawi

migajgce wskazanie -] oraz ustawienie

czasu. Piekarnik wytgczy sie

automatycznie.

4. Nacisng¢ pole czujnika, aby wytaczyé
sygnat.

5. Wylgczy¢ piekarnik.

8.5 Ustawianie funkcji

OPOZNIENIE

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia i
temperature.

2. Naciska¢ @, az 2| zacznie migac.

3. Nacisnagé A\ ub V ustawic minuty
dla funkcji CZAS.

4. Nacisng¢ OK,

5. Nacisng¢ /A 1ub V ustawi¢ godziny
dla funkcji CZAS.

6. Nacisngé OK,
Na wyswietlaczu pojawi sie migajgce

wskazanie =

7. Nacisngc¢ /\ lub \/ aby ustawi¢
funkcje KONIEC, a nastgpnie

nacisng¢ OK. Najpierw nalezy

ustawi¢ minuty, a p6zniej godziny.
Piekarnik wigczy sie pozniej
automatycznie, bedzie dziata¢ przez
czas ustawiony w funkcji CZAS i
zakonczy prace o godzinie ustawionej w
funkcji KONIEC. Gdy uptynie ustawiony
czas, przez 2 minuty bedzie emitowany
sygnat dzwiekowy. Na wyswietlaczu

pojawi migajgce wskazanie -] oraz

ustawienie czasu. Piekarnik wytgczy sie

automatycznie.

8. Nacisng¢ pole czujnika, aby wytgczyc
sygnat.

9. Wylgczy¢ piekarnik.

@

Gdy zostanie wtgczona
funkcja Op6znienie, na
wyswietlaczu pojawi sie
symbol funkcji pieczenia |_)|

z kropka i |, Kropka na
wys$wietlaczu zegara/ciepta
resztkowego sygnalizuje
wigczong funkcje zegara.

8.6 Ustawienie: Minutnik

1. Nacisngc Q
Na wyswietlaczu pojawi sie migajace

wskazanie Q i ,00”.

2. Nacisng¢ RDw celu przetgczenia
miedzy opcjami. Najpierw nalezy
ustawi¢ sekundy, a nastepnie minuty
i godziny.

3. Nacisng¢ /\ lub \/ aby ustawi¢

MINUTNIK, a nastepnie Q aby
potwierdzic.

4. Nacisna¢ OK jub MINUTNIK
uruchomi sie automatycznie po 5
sekundach.

Gdy uptynie ustawiony czas, przez 2

minuty bedzie emitowany sygnat

dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawi sie

migajace wskazanie 00:00 i Q

5. Nacisngc¢ pole czujnika, aby wytgczyc
sygnat.



8.7 STOPER

1. Aby wyzerowac stoper, nacisngc: V

i/\ jednoczesnie.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Dostepnych jest 9 programéw

automatycznych. Programy lub przepisy
automatyczne nalezy stosowa¢ w

9.1 Programy automatyczne
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2. Gdy na wys$wietlaczu pojawi sie
,00:00”, stoper ponownie zacznie
nalicza¢ czas.

9. PROGRAMY AUTOMATYCZNE

sytuacji, gdy uzytkownik nie ma
doswiadczenia w przygotowywaniu danej
potrawy. Wyswietlacz pokazuje
domysine czasy pieczenia dla
poszczegodlnych programow
automatycznych.

Numer programu

Nazwa programu

PIECZEN WOLOWA

PIECZEN WIEPRZOWA

KURCZAK CALY

PIZZA

BABECZKI

QUICHE LORRAINE

BIALY CHLEB

ZAPIEKANKA ZIEMNIACZANA

Ol N | W|IN]| =

LASAGNE

9.2 Programy automatyczne

1. Wiaczyé urzadzenie.

2. Dotknaé [
Na wyswietlaczu pojawi sie numer
programu automatycznego (1 - 9).

3. Dotknag¢ /\ lub \/ aby wybraé
program automatyczny.

4. Dotkng¢ OK |ub odczekaé pie¢
sekund, az urzadzenie uruchomi sie
automatycznie.

5. Gdy uptynie ustawiony czas, przez
dwie minuty bedzie emitowany

sygnat dzwigkowy. Symbol g
zacznie migac.

6. Dotkna¢ pola czujnika lub otworzy¢
drzwi, aby wytgczy¢ sygnat
dzwigekowy.

7. Wylaczy¢ urzadzenie.

9.3 Programy automatyczne z
wprowadzaniem ciezaru

Jezeli wprowadzono ciezar miesa,
urzadzenie oblicza czas pieczenia.

1. Wiaczyc¢ urzgdzenie.

2. Dotknac L.

3. Dotknaé /\ lub \/ aby ustawi¢
program z wprowadzaniem ciezaru.
Wyswietlacz pokazuje: czas pieczenia,

symbol funkcji Czas [, domysiny
ciezar, jednostke miary (kg, g).

4. Dotknaé OK |ub urzadzenie
automatycznie zapisze ustawienia po
pieciu sekundach.

Urzgdzenie wiaczy sie.
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5. DomysIne ustawienie ciezaru mozna
zmieni¢ za pomocg /\ lub V.

Dotknag¢ OK.

6. Gdy uptynie ustawiony czas, przez
dwie minuty bedzie emitowany
sygnat dzwiekowy. Bedzie rowniez
miga¢ 121,

7. Dotkna¢ pola czujnika lub otworzy¢
drzwi, aby wytgczy¢ sygnat
dzwigekowy.

8. Wytgczy¢ urzadzenie.

9.4 Programy automatyczne z
termosondg (wybrane modele)

Dla programéw z termosondg
temperatura wewnatrz produktu jest
ustawiona domysinie. Program zakonczy
sie, gdy urzgdzenie osiagnie ustawiong
temperature wewnatrz produktu.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

10.1 Czujka temperatury

Do ustawienia sg dwie wartosci
temperatur: temperatura piekarnika oraz
temperatura wewnatrz produktu.

Czujka temperatury mierzy temperature
wewnatrz miesa. Gdy mieso osigga
ustawiong temperature, urzadzenie
wytacza sie.

UWAGA!

Nalezy uzywac wytagcznie
czujki temperatury
dostarczonej wraz z
urzgdzeniem lub
odpowiednich czgsci
zamiennych.

Podczas pieczenia czujka
temperatury musi
pozostawaé w migsie, a jej
wtyczka musi by¢
podtgczona do gniazda w
urzadzeniu.

@

1. Wiaczyé urzadzenie.

1. Wiaczy¢ urzgdzenie.

2. Dotkng¢ O
3. Podtaczyc¢ termosonde. Patrz
»rermosonda.”

4. Dotkng¢ /\ 1ub V aby ustawi¢
program z termosonda.
Na wyswietlaczu pojawi sie czas

pieczenia, 1=l oraz .

5. Dotknaé OK jub urzadzenie
automatycznie zapisze ustawienia po
pieciu sekundach.

Gdy uptynie ustawiony czas, przez dwie

minuty bedzie emitowany sygnat

dzwiekowy. Bedzie rowniez migac I_)l

6. Dotkna¢ dowolne pole czujnika lub
otworzy¢ drzwi, aby wytgczy¢ sygnat
dzwigkowy.

7. Wylaczy¢ urzadzenie.

10. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

2. Wiozy¢ koncowke czujki temperatury

(z symbolem AP na uchwycie) w
Srodek miesa.

3. Wiozy¢ wtyczke czujki temperatury
do gniazda znajdujgcego sie w
gornej czesci komory.

.I-\-\-\‘\

Na wyswietlaczu zacznie migac /‘? i
pojawi sie domysinie ustawiona
temperatura wewnatrz produktu. Przy
pierwszym wigczeniu bedzie to 60°C,
natomiast przy kazdym kolejnym —
ostatnio ustawiona wartosé.

Wiozenie wtyczki czujki
temperatury do gniazda
powoduje anulowanie

ustawien funkgcji zegara.



4. Dotkng¢ /\ lub \/ aby ustawi¢
temperature wewnatrz produktu.

5. Dotknagc¢ OK |ub odczekaé 5 sekund
na automatyczne zapisanie ustawien.

@ Temperature wewnatrz
produktu mozna ustawic

tylko wtedy, gdy miga

symbol . Jesli przed
ustawieniem
temperatury wewnatrz
produktu na
wys$wietlaczu nie migat

symbol /? nalezy
dotknaé L. /\ lub V,

aby ustawi¢ nowg
wartos¢.
6. Ustawic funkcje i temperature
piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sie aktualna
temperatura wewnatrz produktu oraz

symbol nagrzewania ———.

Gdy urzadzenie oblicza przyblizony czas,
na wyswietlaczu odliczany jest czas
biezacy. Po pierwszym obliczeniu na
wyswietlaczu pokazywany jest
przyblizony czas pieczenia.

Urzadzenie kontynuuje obliczanie czasu
pieczenia w trakcie pieczenia.
Wyswietlany czas jest okresowo
aktualizowany.

POLSKI

@ W przypadku pieczenia z
wykorzystaniem czujki

temperatury mozna zmienic
temperature widoczng na
wyswietlaczu. Po wiozeniu
wtyczki czujki temperatury
do gniazda i ustawieniu
funkgiji piekarnika oraz
temperatury, na
wyswietlaczu pokazywana
jest aktualna temperatura
wewnatrz produktu.

Dotknaé kilkakrotnie ., aby
wyswietli¢ trzy inne
wskazania temperatury:

» ustawiong
temperature
wewnatrz produktu

» aktualng temperature
piekarnika

» aktualng temperature
wewnatrz produktu.

Gdy temperatura wewnatrz produktu
osiggnie zadang warto$c¢, przez dwie
minuty bedzie emitowany sygnat
dzwigkowy, a M miga. Urzadzenie
wytgczy sie.

19

7. Dotkna¢ pole czujnika, aby wytgczy¢

sygnat dzwiekowy.
8. Wyciagna¢ wtyczke czujki

temperatury z gniazda i wyjg¢ mieso

z urzadzenia.

OSTRZEZENIE!

Podczas wyjmowania czujki
temperatury nalezy
zachowacé ostroznoseé.
Czujka jest goragca.
Wystepuje zagrozenie
poparzeniem.

10.2 Wktadanie akcesoriéw
Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice
jednego z pozioméw umieszczania
potraw i upewnic sie, ze nézki sg
skierowane w dot.



www.electrolux.com

}

W

/

Blacha do pieczenia ciasta/Gteboka
blacha:

Wsung¢ blache do pieczenia ciasta/
gteboka blache miedzy prowadnice
blachy.

—

Ruszt wraz z blachg do pieczenia ciasta/
gteboka blacha:

Wsung¢ blache do pieczenia ciasta/
gteboka blache miedzy prowadnice
blachy, a ruszt miedzy prowadnice

powyzej.

%

\Wg

@ Niewielkie wystepy na goérze
maja na celu zapewnienie

wigkszego bezpieczenstwa.
Wystepy stuzg takze jako
zabezpieczenie przed
wypadnieciem. Wysoka
krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie
naczyn z rusztu.

10.3 Prowadnice teleskopowe

Nalezy zachowa¢ instrukcje
instalacji prowadnic
teleskopowych do
wykorzystania w przysztosci.

Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wkfadanie i wyjmowanie blach.

é UWAGA!

Nie my¢ prowadnic
teleskopowych w zmywarce.
Nie smarowac prowadnic
teleskopowych.

1. Wyciagna¢ prawa i lewg prowadnice
teleskopowsa.

2. Umiesci¢ ruszt na prowadnicach
teleskopowych i ostroznie wsuna¢ je
do wnetrza piekarnika.
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Przed zamknieciem drzwi upewnic¢ sie,
ze prowadnice teleskopowe catkowicie
wsunigto do wnetrza piekarnika.

11. DODATKOWE FUNKCJE

11-1_ Uzycie funkcji Program @ Jesli uruchomiona jest
ulubiony funkcja Piroliza, drzwi

Funkcja ta stuzy do zapisywania zostang zablokowane. Po
< y do zapisy nacisnieciu pola czujnika na
ulubionych ustawien temperatury oraz

- wys$wietlaczu pojawi sie
czasu dla funkcji lub programu odpowiedni komunikat.

piekarnika.
1. Ustawié temperature i czas dla 1. Funkcje mozna wigczy¢ rowniez
funkgji lub programu piekarnika. wtedy, gdy piekarnik jest wytaczony.
2. Dotkna¢ i przytrzymaé przez ponad Nie ustawiac funkcji pieczenia.
trzy sekundy . Zabrzmi sygnat Namsnaccbprzytrzymac przez 3
dzwiekowy. sekundy \U.
3. Wytgczy¢ urzadzenie. 3. Nacisng¢ jednoczesnie i przytrzymac
+ Aby wigczy¢ funkcje, nalezy przez 2 sekundy D i V.
dotknagé ¥¥. Urzadzenie uruchomi Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy.
ulubiony program uzytkownika. Na wys$wietlaczu widoczne jest
o wskazanie SAFE. Drzwi sg zablokowane.
@ Gdy funkcja jest Aby wytgczyé funkcje Blokada
wigczona, istnieje , uruchomienia, nalezy powtorzyé krok 3.
mozliwo$¢ zmiany czasu i
temperatury. 11.3 Korzystanie z funkcji
) . . y )
« Aby wylaczy¢ funkcje, nalezy Blokada panelu

dotknaé O, Urzadzenie wylgczy

ulubiony program uzytkownika. Funkcje mozna wigczy¢ tylko podczas

pracy piekarnika.

11.2 Uzycie funkcji Blokada Funkcja blokady panelu chroni przed
uruchomienia przypadkowg zmiang ustawien funkgcji
piekarnika.

Blokada uruchomienia chroni przed
przypadkowym uruchomieniem
piekarnika.

1. Aby wigczy¢ funkcje, nalezy wigczyc
piekarnik.

2. Wigczy¢ funkcje piekarnika lub
ustawienie.

3. Jednoczesnie dotkng¢ i przytrzymac

iV przez 2 sekundy.
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
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Blokada zaswieci sie na wyswietlaczu.
Aby wytgczy¢ funkcje Blokada panelu,
nalezy powtérzy¢ krok 3.

@

Jesli uruchomiona jest
funkcja Piroliza, drzwi
zostang zablokowane. Po
dotknieciu pola czujnika na
wyswietlaczu pojawi sie
odpowiedni komunikat.

Gdy witgczona jest funkcja
blokady panelu, piekarnik
mozna wytaczy¢. Po
wytgczeniu piekarnika
blokada panelu wytgcza sie.

@

11.4 Uzycie menu ustawien

W menu ustawien mozna wigczac lub
wytgczaé funkcje menu gtéwnego. Na
wyswietlaczu pojawia sie SET oraz
numer ustawienia.

Opis Wartos¢ do ustawienia
1 \éVSKAiNIK CIEPLA RESZTKOWE- WEACZONE / WYLACZONE
2 PRZYPOMINANIE O CZYSZCZ. WEACZONE / WYLACZONE
3 DZWIEKI PRZYCISKOWT) KLIK / SYGNAL / WYLACZONE
4 DZWIEKI BLEDOW WEACZONE / WYLACZONE
5) TRYB DEMO Kod aktywacji: 2468
6 MENU SERWISOWE -

7  PRZYWROCENIE USTAWIEN

TAK/ NIE

1) Nie mozna wytgczyé dzwieku towarzyszgcego dotknigciu pola czujnika WE. / WYL

1. Nacisna¢ i przytrzymac przez 3
sekundy D

Na wyswietlaczu pojawi sie¢ SET1 i

zacznie miga¢ wartos¢ ,1”.

2. Nacisng¢ przycisk /\ lub \/ aby
wprowadzi¢ ustawienie.

3. Nacisng¢ OK.

4. Nacisnaé /\ lub \/ aby zmieni¢
wartos¢é ustawienia.

5. Nacisna¢ OK|

Aby wyj$é z menu ustawien, nalezy

nacisng¢ ® lub nacisng¢ i przytrzymac

)

11.5 Samoczynne wytaczenie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik
wytgcza sie samoczynnie po uptywie
pewnego czasu, jesli dziata funkcja

pieczenia i nie zostang zmienione zadne

ustawienia.

(°C) @ (godz.)
30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5

250 — maksimum 3

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie
dziata z funkcjami: Os$wietlenie
piekarnika, Termosonda,Czas,
Opobznienie rozpoczecia programu,
Koniec, Termoobieg (niska temp.).



11.6 Jasnosc¢ wyswietlacza

Dostepne sg dwa tryby jasnosci
wyswietlacza:

« Jasnos$¢ w nocy — gdy urzgdzenie jest
wytgczone, jasnos¢ wyswietlacza jest
mniejsza w godzinach od 22:00 do
06:00.

* Jasno$¢ w dzien:

— gdy urzadzenie jest wtgczone;

— gdy wigczona jest jasnos¢ w
nocy, dotkniecie dowolnego pola
czujnika (z wyjatkiem WL./WYL.)
powoduje przetaczenie sie
wys$wietlacza na 10 sekund do
trybu jasnosci w dzien;

— jesli urzadzenie jest wylgczone i
zostata wtgczona funkcja
minutnika. Gdy uptynie ustawiony
czas funkcji minutnika,
wyswietlacz powraca do trybu
jasnosci w nocy.

12. WSKAZOWKI | PORADY

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Temperatury i czasy
pieczenia podane w
tabelach majg wytacznie
charakter orientacyjny.
Zaleza one od przepisu,
jakosci oraz ilosci uzytych
sktadnikow.

@

12.1 Zalecenia dotyczace
pieczenia

Potrawy mozna umieszczaé w piekarniku
na pieciu poziomach.

Poziomy pétek liczone sg od dna
piekarnika.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz
dotychczas uzywany. W ponizszej tabeli
znajdujg sie standardowe ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
umieszczenia potrawy.

W przypadku braku ustawien dla
specjalnego przepisu nalezy znalez¢
ustawienia dla podobnej potrawy.
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11.7 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator
chfodzgcy witgcza sie automatycznie, aby
utrzymywacé powierzchnie piekarnika w
niskiej temperaturze. Po wytgczeniu
piekarnika wentylator chtodzacy moze
nadal dziata¢ do czasu schifodzenia
piekarnika.

11.8 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg
spowodowacé niebezpieczne przegrzanie
urzadzenia. Aby temu zapobiec,
piekarnik wyposazono w termostat
bezpieczenstwa, ktéry w razie potrzeby
wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie
wigczy sie ponownie.

Piekarnik wyposazono w specjalny uktad
obiegu powietrza oraz statej recyrkulacji
pary. System ten, dzieki obecnosci pary,
umozliwia przygotowanie delikatnych
potraw z chrupigcg skorka. Pozwala
skroci¢ czas pieczenia, a takze
zmniejszy¢ zuzycie energii.

Pieczenie ciast

Drzwi piekarnika nie nalezy otwierac
przed uptywem co najmniej 3/4
ustawionego czasu pieczenia.

Jesli wykorzystywane sg dwie blachy do
pieczenia jednoczes$nie nalezy
pozostawic¢ jeden pusty poziom migdzy
nimi.

Do pieczenia chleba idealnie nadaje sie
funkcja Goérna/dolna grzatka przy
domysInie ustawionej temperaturze.

Pieczenie migsa i ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw
nalezy uzywac gtebokiej blachy, aby nie
dopusci¢ do trwatego zabrudzenia
piekarnika.

Po upieczeniu migsa nalezy odczekac
okoto 15 minut przed jego pokrojeniem,
aby nie wyciekty soki.
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Aby unikng¢ nadmiaru dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy do
gtebokiej blachy wla¢ nieco wody. Aby
zapobiec gromadzeniu sie dymu, nalezy
dolewa¢ wode za kazdym razem, gdy
wyparuje.

Czasy pieczenia
Czasy pieczenia zalezg od rodzaju
potrawy, jej konsystencji oraz ilosci.

12.2 Pieczenie ciast i mies

W poczatkowym okresie nalezy
kontrolowa¢ wyniki pieczenia. Pozwoli to
odnalez¢ najlepsze ustawienia (mocy
grzania, czasu pieczenia itp.) dla
posiadanych naczyn, przepisow i ilosci
potraw pieczonych przy uzyciu
omawianego urzgdzenia.

% CIASTA

Gorna/dolna

%

Termoobieg

O o

grzatka
E ™
(°C) (°C)
Ciasta ucie- 170 2 160 3(2i4) 45-60 Foremka do ciasta
rane
Kruche 170 2 160 3(2i4) 20-30 Foremka do ciasta
ciasto
Sernik 170 1 165 2 80 - Foremka do ciasta, @
100 26 cm
Strudel 175 8 150 2 60 - 80 Blacha do pieczenia
ciasta
Tarta z 170 2 165 2 30-40 Foremka do ciasta, @
dzemem 26 cm
Keks, na- 160 2 150 2 90 - Foremka do ciasta, @
grzac 120 20 cm
wstepnie
pusty pie-
karnik
Ciasto ze 175 1 160 2 50-60 Forma do chleba
Sliwkami,
nagrzac
wstepnie
pusty pie-
karnik
Ciasteczka 140 3 140-150 3 25 -45 Blacha do pieczenia
ciasta
Bezy 120 3 120 3 80 - Blacha do pieczenia
100 ciasta
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@ CIASTA

Gornal/dolna

Termoobieg i, _
% grzatka (D ® o
@ E ™
(°C) (°C)
Bezy, na- - - 120 2i4 80 - Blacha do pieczenia
grzaé 100 ciasta
wstepnie
pusty pie-
karnik, na
dwéch po-
ziomach
Drozdzéw- 190 8 190 3 12 -20 Blacha do pieczenia
ki, nagrzaé ciasta
wstepnie
pusty pie-
karnik
Eklery 190 3 170 8 25-35 Blacha do pieczenia
ciasta
Eklery, na - - 170 2i4 35-45 Blacha do pieczenia
dwéch po- ciasta
ziomach
Tarty pta- 180 2 170 2 45-70 Foremka do ciasta, @
skie 20 cm
Ciasto owo- 160 1 150 2 110 - Foremka do ciasta, @
cowe z du- 120 24 cm
zg iloscig
OWOCOW
Biszkopt 170 1 160 2 30-50 Foremka do ciasta, @
krolowej 20 cm
Wiktorii

Nagrzaé wstepnie pusty piekarnik.
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yCHLEB | PIZZA

%

Gornal/dolna

Termoobieg

O

®

grzatka
E e ™
(°C) (°C)
Biaty chleb, 190 1 190 1 60-70 -
1-2 szt., 0,5
kg kazda
Chleb zytni, 190 1 180 1 30-45 Forma do chle-
wstepne na- ba
grzewanie nie
jest wymaga-
ne
Butki, 6-8 bu- 190 2 180 2(2i4) 25-40 Blacha do pie-
tek czenia ciasta
Pizza 230 - 1 230 -250 1 10-20 Blacha do pie-
250 czenia ciasta /
Gteboka blacha
Drozdzowki 200 8 190 3 10 - 20 Blacha do pie-

czenia ciasta

Nagrzaé¢ wstepnie pusty piekarnik.

Uzy¢ foremki do ciasta.

@ TARTY

%

Gornaldolna grzat-

Termoobieg

O

ka
6 ™
(°C) (°C)
Tarta makaronowa, wstep- 200 2 180 2 40 - 50
ne nagrzewanie nie jest
wymagane
Tarta warzywna, wstepne 200 2 175 2 45 - 60
nagrzewanie nie jest wy-
magane
Quiche 180 1 180 1 50 - 60
Lasagne 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40
Cannelloni 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40




Uzy¢ drugiego poziomu piekarnika.
Uzy¢ rusztu.
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- MIESO

./\0

Gornaldolna
grzatka

Termoobieg @

(min)

(°C) (°C)
Wotowina 200 190 50-70
Wieprzowina 180 180 90 - 120
Cielecina 190 175 90 - 120
Ang?elska pieczen wotowa, lekko 210 200 50 - 60
wypieczona
Ang!elska pieczen wotowa, $rednio 210 200 60-70
wypieczona
Ang!elska pieczen wotowa, dobrze 210 200 70-75
wypieczona
) MIESO
\/@ Goérnal/dolna grzat- Termoobieg @
A ka
I e
(°C) (°C)
topatka wieprzowa, ze 180 2 170 2 120 - 150
skoérg
Gglonka wieprzowa, 2 po- 180 2 160 2 100 - 120
rcije
Udziec jagniecy 190 2 175 2 110 - 130
Caty kurczak 220 2 200 2 70 - 85
Caty indyk 180 2 160 2 210 - 240
Cata kaczka 175 2 220 2 120 - 150
Cata ges 175 2 160 1 150 - 200
Krélik, pokrojony na kawat- 190 2 175 2 60 - 80

ki
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S MIESO

Gornal/dolna grzat- Termoobieg
P 2 D
I Je ™

(°C) (°C)
Zajac, pokrojony na kawat- 190 2 175 2 150 - 200
ki
Caty bazant 190 2 175 2 90 - 120

Uzy¢ drugiego poziomu piekarnika.

5 RYBA

Y Gornaldolna Termoobieg

/\0 grzatka
.
(°C) (°C)

Pstrag / Leszcz morski, 3-4 ryby 190 175 40 - 55

Tunczyk / Losos, 4-6 filetow 190 175 35-60

12.3 Girill

Nagrza¢ wstepnie pusty piekarnik.
Uzy¢ czwartego poziomu piekarnika.
Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury.

@ GRILL

K

O O

(kg) (min) (min)
1. strona 2. strona
Steki, 4 szt. 0.8 12-15 12-14
Befsztyk, 4 szt. 0.6 10-12 6-8
Kietbasa, 8 - 12 -15 10-12
Kotlety wieprzowe, 4 szt. 0.6 12-16 12-14
Potéwki kurczaka, 2 1 30 -35 25-30
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@ GRILL

K

O

O

(kg) (min) (min)
1. strona 2. strona

Kebaby, 4 - 10-15 10-12
Piers$ kurczaka, 4 szt. 0.4 12-15 12-14
Burgery, 6 0.6 20 -30 -

Filet rybny, 4 szt. 0.4 12-14 10-12
Zapiekane kanapki, 4 - 6 - 5-7 -

Tosty, 4 -6 - 2-4 2-3

12.4 Turbo grill

Nagrzac¢ wstepnie pusty piekarnik.

Uzy¢ pierwszego lub drugiego poziomu
piekarnika.

Aby obliczy¢ czas pieczenia, nalezy
pomnozy¢ czas podany w ponizszej
tabeli przez liczbe centymetréw grubosci
filetu.

@ WIEPRZOWINA

\/\

5 O

(min)

topatka / Kar- 160 -180 90-120
kéwka / Szynka,

1-1,5 kg

Kotlety / Zeber-  170-180 60 - 90
ka, 1-1,5 kg

Klops, 0,75-1 kg

160 - 170 50 -60

Golonka wieprzo- 150 -170 90 - 120

wa, podgotowa-
na, 0,75-1 kg

; WOLOWINA
W D
N\

(°C) (min)
Pieczen lub filet 190-200 5-6
wotowy, lekko
wypieczony
Pieczen lub filet 180-190 6-8

wotowy, $rednio
wypieczony

@ CIELECINA

Pieczen lub filet 170-180 8-10
wotowy, dobrze

wypieczony

%

5 O

(min)

Pieczen cieleca,
1 kg

160 - 180 90-120

Gicz cieleca,
1,5-2 kg

160 - 180 120 - 150
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@ JAGNIECINA
¥ D
N\
(°C) (min)
Udziec jagniecy / 150-170 100 -120
Pieczen jagnie-
ca, 1-1,5 kg
Comber jagnie- 160-180 40 - 60

cy, 1-1,5 kg

@ DROB

Y

O

(°C) (min)
Dréb, porcje, 200-220 30-50
0,2-0,25 kg po-
rcja
Potéwki kurcza- 190 -210 35-50
ka, 0,4-0,5 kg
porcja
Kurczak, pular- 190 -210 50 -70
da, 1-1,5 kg
Kaczka, 1,5-2 kg 180 -200 80 - 100
Ges, 3,5-5 kg 160-180 120-180
Indyk, 2,5-3,5kg 160-180 120 - 150
Indyk, 4-6 kg 140-160 150 - 240

2 RYBA (NA PARZE)
e D
AN

(°C) (min)

Cataryba, 1-1,5 210-220 40 -60

kg

12.5 Termoobieg (niska temp.)

Funkcja stuzy do przygotowywania
chudego, delikatnego migsa i ryb. Nie
nalezy uzywac jej do przyrzadzania:
potraw z drobiu, ttustych pieczeni
wieprzowych ani mies duszonych w
sosie wlasnym.Temperatura dla funkgc;ji
Termosonda nie powinna przekraczaé
65°C.

1.

Obsmazy¢ mieso na patelni, w
wysokiej temperaturze, przez 1-2
minuty po kazdej stronie.

Umiesci¢ mieso w gtebokiej blasze
lub bezposrednio na ruszcie
piekarnika. Umiesci¢ blache pod
rusztem w celu zebrania ttuszczu.
Uzywajac tej funkcji, nalezy zawsze
piec potrawy pod przykryciem.
Uzy¢ Termosonda.

Wybra¢ funkcje: Termoobieg (niska
temp.). Na pierwsze 10 minut mozna
ustawi¢ temperature miedzy 80°C a
150°C. Domyslna temperatura to
90°C. Ustawi¢ temperature dla
funkcji Termosonda.

Po 10 minutach piekarnik
automatycznie obnizy temperature
do 80°C.
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Ustawi¢ temperature 120°C.
3¢ & O X
\

(kg) (min)
Steki 0.2-0.3 20 - 40 &
Filet wotowy 1-15 90 - 150 3
Pieczen wotowa 1-15 120 - 150 1
Pieczen cieleca 1-15 120 - 150 1

12.6 Rozmrazanie

X @ © & O

(kg) Czas rozmra- Dalszy czas roz-
zania (min) mrazania (min)

Kurczak 1 100 - 140 20-30 Potozy¢ kurczaka
na odwroconym
spodku i umiescic
na duzym talerzu.
Obroéci¢ po uptywie
potowy czasu.

mieso 1 100 - 140 20-30 Obréci¢ po uptywie

t .
05 90 - 120 potowy czasu

Krem 2x0,2 80 - 100 10-15 Takze lekko zmro-
zona $mietana daje
sie dobrze ubi¢.

Pstrag 0.15 25-35 10-15 -

Truskawki 0.3 30 - 40 10 - 20 -

Masto 0.25 30-40 10-15 -

Tort 1.4 60 60 -

12.7 Pasteryzowanie Umieszcza¢ na blasze do pieczenia

) - ciasta nie wiecej niz szesc¢ jednolitrowych
Nalezy stosowac¢ wytgcznie stoiki do stoikow wekowych.
pasteryzowania o tych samych

Napetnic¢ stoiki do takiego samego

rozmiarach. ) ; < ) !
poziomu i zamkna¢ obejmami.

Nie stosowac stoikow z zamknieciem
typu twist-off, zamknieciem bagnetowym
ani puszek metalowych. Na blache do pieczenia ciasta wla¢ okoto
1/2 litra wody, aby zapewni¢
wystarczajgcy poziom wilgotnosci w
piekarniku.

Stoiki nie mogg sie stykac.

Uzy¢ pierwszego poziomu piekarnika.
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Gdy ptyn w stoikach zacznie lekko wrzeé
(po okoto 35-60 minutach w stoikach
jednolitrowych), nalezy wytaczy¢
piekarnik lub zmniejszy¢ temperature do
100°C (patrz tabela).

Ustawic temperature 160-170°C.

& OWOCE JAGODOWE
¥ O
AN
(min)
Czas do zagoto-
wania

Truskawki / Jagody 35 -45
lesne / Maliny / Doj-
rzaty agrest

%ﬁ‘ OWOCE PESTKOWE

X O O

(min) (min)
Czas do Dalsza
zagotowa- pasteryza-
nia cja w tem-
peraturze
100°C
Brzoskwi- 35-45 10-15
nie / Pigwy /
Sliwki

@ WARZYWA

X O O

@ WARZYWA

X O© O

(min) (min)
Czas do Dalsza
zagotowa- pasteryza-
nia cja w tem-
peraturze
100°C
Kalarepa/ 50 - 60 15-20
Groszek /
Szparagi

12.8 Suszenie - Termoobieg

Przykry¢ blachy pergaminem lub
papierem $niadaniowym.

Aby uzyska¢ lepszy efekt, mozna
zatrzymac proces w potowie czasu
suszenia, otworzy¢ drzwi i pozostawi¢ na
noc w celu dokonczenia suszenia.

W przypadku uzycia jednej blachy
umiescic jg na trzecim poziomie
piekarnika.

W przypadku uzycia dwoch blach
umiesci¢ je na pierwszym i czwartym
poziomie piekarnika.

@ WARZYWA

¥ iJ O

(°C) (godz.
)
Fasola 60 -70 6-8
Papryka 60 -70 5-6
Warzywa na zupe 60 - 70 5-6
Grzyby 50 - 60 6-8
Ziota 40 - 50 2-3

(min) (min)
Czas do Dalsza
zagotowa- pasteryza-
nia cja w tem-
peraturze
100°C
Marchew 50 - 60 5-10
Ogorki 50 - 60 -

Pikle 50 - 60 5-10

Ustawi¢ temperaturg 60-70°C.
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Eﬁ OWOCE

O/\é

Y

(godz.)
Sliwki 8-10
Morele 8-10
Krojone jabtka 6-8
Gruszki 6-9

12.9 Termosonda

\/f/

(°C)
Pieczen cieleca 75-80
Gicz cieleca 85-90
Angielska pieczen woto- 45 - 50
wa, lekko wypieczona
Angielska pieczen woto- 60 - 65

wa, srednio wypieczona

(°C)

Angielska pieczeh woto- 70 -75
wa, dobrze wypieczona

topatka wieprzowa 80 - 82
Golonka wieprzowa 75-80
Jagniecina 70-75
Kurczak 98
Zajac 70-75
Pstrag / Leszcz morski 65-70
Tunczyk / Losos 65-70

12.10 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac naczyn i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o
matowej powierzchni. Pochtaniajg one
lepiej ciepto niz naczynia w jasnym
kolorze o btyszczacej powierzchni.

 ~

Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Kokilki

W ciemnym kolorze,
matowa
Srednica: 28 cm

W ciemnym kolorze,
matowa
Srednica: 26 cm

Forma do tarty
Ceramiczne .
srednica: 8 W ciemnym kolorze,
cm, wyso- . dm.ato.v\éas
Ko$E: 5 om Srednica: 28 cm

12.11 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.
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(°C) (min)
Stodkie butecz-  blacha do pieczenia 180 2 20-30
ki, 16 szt. ciasta lub gteboka bla-
cha
Butki, 9 szt. blacha do pieczenia 180 2 30 - 40
ciasta lub gteboka bla-
cha
Pizza mrozona, ruszt 220 2 10 - 15
0,35 kg
Rolada biszkop- blacha do pieczenia 170 2 25-35
towa ciasta lub gteboka bla-
cha
Brownie blacha do pieczenia 175 3 25-30
ciasta lub gteboka bla-
cha
Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilkina 200 3 25-30
ruszcie
Biszkoptowy forma do tarty na rusz- 180 2 15-25
spod tarty cie
Biszkopt krélo-  naczynie do pieczenia 170 2 40 - 50
wej Wiktorii na ruszcie
Gotowana ryba, blacha do pieczenia 180 3 20-25
0,3 kg ciasta lub gteboka bla-
cha
Cata ryba, 0,2 blacha do pieczenia 180 3 25-35
kg ciasta lub gteboka bla-
cha
Filet rybny, 0,3  blacha do pieczenia 180 3 25-30
kg pizzy na ruszcie
Migso gotowa-  blacha do pieczenia 200 3 35-45
ne, 0,25 kg ciasta lub gteboka bla-
cha
Szasztyk, 0,5 kg blacha do pieczenia 200 3 25-30
ciasta lub gteboka bla-
cha
Ciasteczka, 16  blacha do pieczenia 180 2 20 - 30
szt. ciasta lub gteboka bla-
cha
Makaroniki, 24  blacha do pieczenia 180 2 25-35
szt. ciasta lub gteboka bla-

cha
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Babeczki, 12 blacha do pieczenia 170 2 30 -40
szt. ciasta lub gteboka bla-

cha
Ciasto stone, 20 blacha do pieczenia 180 2 25-30
szt. ciasta lub gteboka bla-

cha
Herbatniki, 20 blacha do pieczenia 150 2 25-35
szt. ciasta lub gteboka bla-

cha
Babeczki, 8 szt. blacha do pieczenia 170 2 20 -30

ciasta lub gteboka bla-

cha
Warzywa, z wo- blacha do pieczenia 180 3 35-45
dy, 0,4 kg ciasta lub gteboka bla-

cha
Omlet wegeta-  blacha do pieczenia 200 3 25-30
rianski pizzy na ruszcie
Warzywa $ro- blacha do pieczenia 180 4 25-30

dziemnomor-
skie, 0,7 kg

ciasta lub gteboka bla-
cha

12.12 Informacje dla osrodkow
przeprowadzajgcych testy

Testy zgodne z normg IEC 60350-1.

%

=]
—]

= EEHO O

]
(°C) (min)

Ciastecz- Gorna/ Blacha 5 170 20-30
ka, 20 na dolna grzat- do pie-
blasze ka czenia

ciasta
Ciastecz- Termoobieg Blacha 3] 150- 20-35
ka, 20 na do pie- 160
blasze czenia

ciasta
Ciastecz- Termoobieg Blacha 2i4 150- 20-35
ka, 20 na do pie- 160
blasze czenia

ciasta
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Szarlot-  Goérna/ Ruszt 2 180 70 -90 -
ka, 2 for- dolna grzat-
my o ér. ka
20 cm
Szarlot- Termoobieg Ruszt 2 160 70 -90 -
ka, 2 for-
my o Sr.
20 cm
Biszkopt, Goérna/ Ruszt 2 170 40 - 50 Nagrzewac
foremka dolna grzat- wstepnie piekar-
do ciasta ka nik przez 10 mi-
@ 26 cm nut.
Biszkopt, Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewaé
foremka wstepnie piekar-
do ciasta nik przez 10 mi-
@26 cm nut.
Biszkopt, Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac
foremka wstepnie piekar-
do ciasta nik przez 10 mi-
@26 cm nut.
Ciastecz- Termoobieg Blacha 3 140- 20-40 -
ka ma- do pie- 150
Slane czenia

ciasta
Ciastecz- Termoobieg Blacha 2i4 140- 25-45 -
ka ma- do pie- 150
Slane czenia

ciasta
Ciastecz- Gorna/ Blacha 3 140- 25-45 -
ka ma-  dolna grzat- do pie- 150
Slane ka czenia

ciasta
Tosty, Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minuty Nagrzewac
4-6 szt. pierwsza stro- wstepnie piekar-

na; 2-3 minu-
ty druga stro-
na

nik przez 3 mi-
nut.
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(°C) (min)
Burger Grill Ruszti 4 maks. 20 -30 Umiesci¢ ruszt
wotowy, ociekacz na czwartym po-
6 szt., ziomie, a ocie-
0,6 kg kacz na trzecim

poziomie piekar-
nika. Obrocic
produkt w poto-
wie czasu pie-
czenia.
Nagrzewac
wstepnie piekar-
nik przez 3 mi-
nut.

13. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

< Przéd piekarnika nalezy my¢ miekka sciereczka zwilzong cieptg wo-

Do czyszczenia powierzchni metalowych nalezy stosowac tagodny

@ da z dodatkiem tagodnego ptynu do mycia naczyn.

srodek czyszczacy.

Srodki czy-

szczace Uporczywe zabrudzenia nalezy usuwac za pomocg specjalnego

srodka do czyszczenia piekarnikow.

zenie jest wieksze dla blachy do opiekania.

. Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ komore piekarnika. Nagromadze-
nie sie tluszczu lub resztek potraw moze skutkowac pozarem. Zagro-

[l

Wewnatrz piekarnika lub na szybach drzwi moze skraplac¢ sie para

Codzienne  wodna. Aby ograniczy¢ zjawisko skraplania pary wodnej, nalezy uru-
uzytkowanie chamia¢ piekarnik na 10 minut przed rozpoczeciem pieczenia. Po

kazdym uzyciu osuszy¢ komore miekka sciereczka.

PN Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy wyczyscic je i pozostawi¢ do
,_"J wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢ migkkiej Sciereczki zwilzo-
/&7/ nej ciepta wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Nie myc¢ akce-

soriow w zmywarce do naczyn.

Akcesoria

Nie czysci¢ akcesoriow pokrytych powtoka zapobiegajaca przywiera-

niu agresywnymi srodkami czyszczgcymi, ostrymi przedmiotami ani

nie my¢ ich w zmywarce.
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13.2 Piekarniki wykonane ze
stali nierdzewnej lub aluminium

Drzwi piekarnika nalezy czysci¢
wytgcznie za pomoca wilgotnej Sciereczki
lub ggbki. Osuszy¢ migkka Sciereczka.

Nie nalezy uzywaé myjek stalowych,
kwasoéw ani produktéw sciernych,
poniewaz moga one uszkodzi¢
powierzchnie piekarnika. Panel
sterowania piekarnika nalezy czysci¢
stosujac sie do tych samych zalecen.

13.3 Wyjmowanie prowadnic
blach
Aby wyczysci¢ piekarnik, nalezy wyjgcé
prowadnice blach.

UWAGA!

Podczas wyjmowania

prowadnic blach nalezy
zachowacé ostroznosc.

1. Odciagna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

I

2. Odciagna¢ tylng czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki i wyjaé je.

1 L1 _H
/_F;’/"'R
) '5'\»;

i

=]

W

T

Zamontowac akcesoria w odwrotnej
kolejnosci.

@

Kotki ustalajace prowadnic
teleskopowych musza by¢
skierowane do przodu.

13.4 Piroliza

UWAGA!

Wyja¢ wszystkie akcesoria i
wyjmowane prowadnice
blachy.

Procedura czyszczenia
pirolitycznego nie moze
sie rozpoczac:

» Jesli nie wyjeto wtyczki
termosondy z gniazda.
W niektorych modelach
w takim przypadku na
wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,,C2”.

» Jesli nie zamknieto drzwi
piekarnika. W niektérych
modelach w takim
przypadku na
wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,C3".

@

UWAGA!

Jesli w tej samej szafce
znajdujg sie inne
urzgdzenia, nie nalezy
uzywac ich podczas
dziatania funkcji Piroliza.
Mogtoby to spowodowac
uszkodzenie piekarnika.

AN

Podczas czyszczenia pirolitycznego
drzwi sg zablokowane. Do czasu
odblokowania drzwi wyswietlany jest

symbol & oraz paski wskaznika
nagrzewania. Drzwi odblokuja sie, gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie bezpieczny poziom i
czyszczenie pirolityczne zakonczy sie.

Podczas czyszczenia pirolitycznego
oswietlenie piekarnika jest wytaczone.

1. Usunac¢ recznie najwieksze
zanieczyszczenia.

2. Umy¢ wewnetrzng czesc drzwi
gorgca woda, aby resztki nie
przypality sie od gorgcego powietrza.

3. Wigczy¢ piekarnik.

4. Nacisna¢ kilkakrotnie D azna
wys$wietlaczu pojawi sie wskazanie
"Pyro" oraz numer programu
czyszczenia.

5. Nacisng¢ przycisk OK,



6. Nacisngc¢ kilkakrotnie /\ lub \/ aby
ustawi¢ czas trwania procesu
czyszczenia:

Opcja Opis

1 1:00 —
czyszczenie
lekkich zab-
rudzen

2 1:30 -
czyszczenie
standardowe

8 2:30 — do-
ktadne
czyszczenie
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Niezdemontowane drzwi
moga sie gwaitownie
zamkna¢ podczas
wyjmowania z nich szyb.

@

UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez
szyb.

AN

1. Otworzy¢ catkowicie drzwi i znalez¢
zawias po prawej stronie drzwi.

2. Za pomocg $rubokreta unies¢ i

catkowicie obroci¢ dzwignie przy
prawym zawiasie.

Aby op6zni¢ rozpoczecie
czyszczenia, mozna uzyc¢ funkcji
Koniec.

7. Nacisngc¢ OK, aby potwierdzic.

13.5 Przypominanie
0 czyszczeniu

Aby przypomnie¢ o konieczno$ci
czyszczenia pirolitycznego, po kazdym
wytgczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
przez 10 sekund miga symbol

przypomnienia 0 czyszczeniu 1.

Symbol przypomnienia o

czyszczeniu wylaczy sie:

* po zakonczeniu
czyszczenia
pirolitycznego.

* po wytgczeniu go w
ustawieniach
podstawowych. Patrz
,Uzycie menu ustawien”.

13.6 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

W drzwiach piekarnika znajdujg sie trzy
szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne
szyby mozna wymontowac do
wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do
demontazu szyb nalezy zapoznac sie z
instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi”.

3. Znalez¢ zawias po lewej stronie
drzwi.

4. Unies¢ i catkowicie obroci¢ dzwignie
przy lewym zawiasie.
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5. Przymkna¢ drzwi piekarnika do
potowy, do pierwszej pozycji
otwarcia. Nastgpnie unoszac i
pociggajac drzwi do siebie, wyjac je z

6. Umiesci¢ drzwi na stabilnej
powierzchni przykrytej miekkag
szmatka.

7. Chwyci¢ z obu stron gorng listwe

drzwi (B) i nacisng¢ do $rodka, aby
zwolni¢ zatrzaski.

8. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu,
aby ja zdja¢.

9. Chwyci¢ szyby drzwi za gorne
krawedzie i ostroznie wyjmowac je

po kolei. Zacza¢ od gornej szyby.
Upewni¢ sig, ze szyba catkowicie
wysunie sie z prowadnic.

10. Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia
naczyn. Ostroznie wytrze¢ szyby do
sucha. Nie my¢ szyb w zmywarce.

Po umyciu zamontowac szyby oraz drzwi

piekarnika.

Umiescic szyby (A i B) we wtasciwych
miejscach w odpowiedniej kolejnosci.
Sprawdzi¢ symbol/nadruk na boku szyby.
Kazda z szyb wyglgda inaczej, aby
utatwi¢ procedure demontazu i montazu.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne klikniecie).

Upewni¢ sig, ze srodkowg szybe
prawidtowo umieszczono w mocowaniu.
A




13.7 Wymiana zarowki
OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem

pragdem.

Zarobwka moze by¢ gorgca.

1. Wylaczyé piekarnik.

Odczeka¢, az piekarnik ostygnie.
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Tylne os$wietlenie
1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjac.

2,
3.

Wyczysci¢ szklany klosz.
Wymieni¢ zardbwke na nowa,
odpowiednig do piekarnika i odporng

na dziatanie temperatury do 300°C.

2. Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.
3. Umiesci¢ szmatke na dnie komory.

UWAGA!

Aby unikng¢ zabrudzenia

zarowki halogenowej

ttuszczem, nalezy chwytac ja

przez szmatke.

14. ROZWIAZYWANIE

OSTRZEZENIE!

PROBLEMOW

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

14.1 Co zrobic, gdy...

Zamontowac klosz.

Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomic pie-
karnika ani nim sterowac.

Piekarnika nie podtgczono
do zasilania lub podtgczo-
no nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy piekarnik
prawidtowo podtgczono do
zasilania (patrz schemat
potgczen, jesli jest dostep-
ny).

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Piekarnik jest wytgczony.

Wiaczyc¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Nie zamknieto prawidtowo
drzwi.

Domkna¢ drzwi.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Nie jest ustawiony aktualny
czas.

Ustawic¢ aktualny czas.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Nie wprowadzono wyma-
ganych ustawien.

Upewni¢ sie, ze wprowa-
dzono prawidtowe ustawie-
nia.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Uruchomiona jest funkcja
samoczynnego wytgcze-
nia.

Patrz rozdziat ,Samoczyn-
ne wytgczenie”.

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Wigczona jest blokada uru-
chomienia.

Patrz ,Uzycie funkciji Blo-
kada uruchomienia”.
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Problem

Prawdopodobna przy-
czyna

Srodek zaradczy

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzic¢, czy przyczyng
nieprawidtowego dziatania
jest bezpiecznik. Jezeli
nadal bedzie dochodzi¢ do
wyzwalania bezpiecznika,
nalezy skontaktowac sie z
wykwalifikowanym elektry-
kiem.

Nie dziata oswietlenie.

Przepalita si¢ zaréwka.

Wymieni¢ zaréwke.

Wyswietlacz nie pokazuje
godziny, gdy jest wytgczo-
ny.

Wyswietlacz jest wytgczo-
ny.

Dotkna¢ jednoczesnie @ i

, aby ponownie wigczy¢
wyswietlacz.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka termosondy jest
nieprawidtowo wtozona do
gniazda.

Wiozy¢ wtyczke termoson-
dy jak najgtebiej do gniaz-
da.

Potrawy piekg sie za dtugo
lub za szybko.

Temperatura jest za niska
lub za wysoka.

Dostosowa¢ ustawienie
temperatury. Postepowac
zgodnie ze wskazowkami
zawartymi w instrukcji ob-
stugi.

Na potrawach i w komorze
piekarnika osiadajg para i
skropliny.

Potrawa pozostawata za
dtugo w piekarniku.

Nie nalezy pozostawiac
potraw w piekarniku na
dtuzej niz 15-20 minut po
zakonczeniu procesu pie-
czenia.

Wyswietlacz pokazuje
2C2".

Prébowano wigczy¢ funk-
cje Piroliza lub Rozmraza-
nie, ale z gniazda nie wyje-
to wtyczki termosondy.

Wyjac wtyczke termosondy
z gniazda.

Wyswietlacz pokazuje
,C3”.

Funkcja czyszczenia nie
dziata. Nie zamknieto do-
ktadnie drzwi lub blokada
drzwi nie dziata prawidto-
WO.

Domkna¢ drzwi.
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Problem Prawdopodobna przy- Srodek zaradczy
czyna
Wyswietlacz pokazuje * Nie zamknieto doktad- + Domkna¢ drzwi.
,F102”. nie drzwi. *  Wylaczy¢ piekarnik za
» Uszkodzona blokada pomocg bezpiecznika
drzwi. lub wytgcznika bezpie-

czenstwa w szafce z
bezpiecznikami, a na-
stepnie ponownie wig-
czyc.

» Jezeli na wyswietlaczu
nadal wyswietlane jest
wskazanie ,F102”, nale-
zy skontaktowac sie z

serwisem.
Na wyswietlaczu pojawia  Usterka uktadu elektrycz- « Wytgczy¢ piekarnik za
sie kod btedu niewymienio- nego. pomocg bezpiecznika
ny w tej tabeli. lub wytacznika bezpie-

czenstwa w szafce z
bezpiecznikami, a na-
stepnie ponownie wig-
czyc.

« Jezeli na wyswietlaczu
nadal wyswietla sie kod
btedu, nalezy skontak-
towac sie z serwisem.

Urzadzenie jest wigczone, Wigczony jest tryb demon- Patrz ,Uzycie menu usta-

ale nie nagrzewa sie. Nie  stracyjny. wien” w rozdziale ,Dodat-
dziata wentylator. Na wy- kowe funkcje”.

Swietlaczu pojawi sie "De-

mo".

14.2 Informacje serwisowe znamionowa znajduje sie na przednim

o ) ) obramowaniu komory piekarnika. Nie
Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym  ysuwag tabliczki znamionowej z komory
zakresie nie jest mozliwe, nalezy piekarnika.

skontaktowac sie ze sprzedawca lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie
na tabliczce znamionowej. Tabliczka

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:
Model (MOD.) e
Numer produktu (PNC) e

Numer seryjny (S.N.)
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15. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

15.1 Karta produktu

Informacje o produkcie zgodnie z normg UE 65-66/2014

Nazwa dostawcy Electrolux
COE7P31B 949498441
EOE7P31X 949498424
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2
Klasa efektywnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w

trybie tradycyjnym

0.93 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w

trybie z termoobiegiem

0.69 kWh/cykl

Liczba komor

1

Zrédta ciepta

Zasilanie elektryczne

Pojemnosc¢

721

Typ piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

COE7P31B 32.6 kg
COE7P31X2 32.1kg
COE7P31V 32.4 kg
EOE7P31X 32.3 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do

gotowania do uzytku domowego — Czesc¢

1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i opiekacze — Metody
badan cech funkcjonalnych.

15.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w
funkcje umozliwiajgce
oszczedzanie energii

podczas codziennego
pieczenia.

Nalezy sprawdzi¢, czy podczas pracy
drzwi piekarnika sg prawidtowo
zamkniete. Nie otwiera¢ drzwi zbyt
czesto podczas pieczenia. Utrzymywac

uszczelke drzwi w czystosci i upewnié
sie, ze jest prawidtowo przymocowana.

Korzystanie z metalowych naczyn
pozwala oszczedzac¢ energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac piekarnika przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w
miare mozliwosci skracaé przerwy
miedzy ich pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania
energii nalezy korzysta¢ z funkgcji
termoobiegu.

Ciepto resztkowe
W ramach niektérych funkcji piekarnika,
jesli wybrano program z wyborem czasu



(Czas lub Koniec), a czas pieczenia
przekracza 30 minut, grzatki wytgczajg
sie wczesdniej.

Wentylator i oswietlenie nadal dziatajg.
Po wytgczeniu piekarnika na
wysSwietlaczu pokazany jest poziom
ciepta resztkowego. Ciepto resztkowe
mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie trwa dtuzej niz 30 minut,
nalezy zmniejszy¢ temperature
piekarnika do minimum na 3-10 minut
przed zakonczeniem pieczenia. Ciepto
resztkowe zgromadzone w piekarniku
pozwoli dokonczy¢ pieczenie.

Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature

16. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C/.\‘-)
nalezy podda¢ utylizacji. Opakowanie
urzgdzenia witozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne oraz
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potrawy. Na wys$wietlaczu pojawi sie
wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ o$wietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac, tylko gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji
oswietlenie wylgcza sie automatycznie
po 30 sekundach. Oswietlenie mozna
ponownie wigczy¢, ale wptynie to
niekorzystnie na oszczedno$c¢ energii.

Wytaczanie wyswietlacza

Wyswietlacz mozna wytaczyé.
Jednoczes$nie nacisna¢ i przytrzymac Q)
i/\. Aby wigczyé, powtdrzy¢ czynnosc.

ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

urzgdzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwroci¢ produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowac¢ sie z odpowiednimi
wiadzami miejskimi.
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