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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest vOi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

« Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise

2 EESTI



puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

« Tuleb jalgida, et lapsed seadmega ei mangiks.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
kdrvaldage see nduetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

* Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

« See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

« Seda seadet vdib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

» Seadme paigaldamist ja toitekaablit vahetamist on lubatud
teostada ainult kvalifitseeritud tootajatel.

» Tagapaneeli temperatuuri tottu tuleb selle seadme
vooluvorku uhendamisel kasutada HO5VV-F-tuupi juhet.

« See seade on mdeldud kasutamiseks kdrgusel kuni 2000 m
merepinnast.

» See seade pole moéeldud kasutamiseks laevadel, paatides
vOi muudel alustel.

» Ulekuumenemise valtimiseks arge paigaldage seda seadet
katteukse taha.

* Arge paigaldage seadet platvormile.

» Arge kasutage seadet valistaimeri ega kaugjuhtimispuldi
abil.

« HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
pohjustada tulekahju.
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Arge kunagi kasutage toiduainetest p&hjustatud tulekahju
kustutamiseks vett. Lilitage seade valja ja katke leegid
naiteks tuletorjetekiga voi kaanega.

ETTEVAATUST: Valmival toidul tuleb silm peal hoida.
Lahiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda. i}

HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvaljadel mingeid
esemeid.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage pliidi ukseklaasi voi hingedega klaasi
puhastamiseks karedaid abrasiivseid puhasteid ega
teravaid metallist kaabitsaid, sest need voivad klaasi pinda
kriimustada, mille tagajarjel voib see puruneda.
Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad kuumeneda.
HOIATUS: Kui pind on mdranenud, lUlitage véimaliku
elektrildogi valtimiseks seade valja. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lUlitage seade
elektrivorgust valja pealdliti kaudu. Molemal juhul votke
uhendust teeninduskeskusega.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kltteelemente ei puutuks.

Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voOi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Enne hooldustdid Ghendage lahti elektritoide.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See vdib kuumaks
muutuda.
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* Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

» Katkestusvahendid peavad olema juhtmestikuga Uhendatud
vastavalt juhtmete paigaldamise eeskirjadele.

+ HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud vai tootja poolt heaks
kiidetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine voib kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht.

+ Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

* Arge tommake seadet kaepidemest.

«  Ko6gimodbli ja nisi médtmed peavad
olema sobivad.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Moned seadme osad on voolupinge all.
Katke seade modbliga, et valtida ohtlike
osade vastu minemist.

+ Seadme kiljed peavad jadma vastu teiste
sama kdrgusega seadmete voi kappide
kalgi.

+ Arge paigutage seadet ukse kérvale ega
akna alla. Vastasel korral voivad tulised
anumad ukse voi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.

» Paigaldage seadme alla stabiilne alus, et
see ei saaks Umber minna. Vt jaotist
"Paigaldamine".

« Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

« Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu néitajatele.

« Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

« Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade tootab voi uks on kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

« Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
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pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse ja pdletuse oht.
Elektrilodgi oht.

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke tddtavat seadet jarelvalveta.
Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

Olge seadme tdotamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge kasutage seadet t06- ega
hoiupinnana.

Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja
keedundu vahel, valja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.
Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettenahtud klaase ja purke.

/\ HOIATUS!
Tulekahju ja plahvatuse oht.

Kuumutamisel vdivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

Vaga kuumast dlist eralduvad aurud
voivad pohjustada iseeneslikku suttimist.
Toidujaake sisaldav kasutatud oli voib
pdhjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.
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Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Emailkihi kahjustamise véi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|I6petamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis véivad olla pisivad.

Arge hoidke tuliseid ndusid juhtpaneelil.
Arge laske noul kuivaks keeda.

Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedundudel seadmele kukkuda. Pind
voib kahjustuda.

Arge aktiveerige keeduvaljasid tiihjade
keedunoudega ega ilma keedundudeta.
Valumalmist voi alumiiniumist valmistatud
voi kahjustatud pohjaga keedundud voivad
tekitada kriimustusi. Tostke alati esemed
Ules, kui peate neid pliidiplaadil ligutama.

2.4 Hooldus ja puhastus

/\ HOIATUS!
Kehavigastuse, tulekahju voi seadme

kahjustamise oht.

* Enne hooldust lilitage seade valja.
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti;

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.




» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe vélja vahetada. Votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

* Rasv ja seadmesse kogunenud
toidujaagid voivad pohjustada tulekahju.

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Kuivatage seadme sisemus ja uks
kindlasti parast iga kasutamist.
Kasutamise ajal tekkinud aur
kondenseerub seadme seintele ja voib
pdhjustada roostet. Kondenseerumise
vahendamiseks laske ahjul enne
kiipsetamise alustamist 10 minutit td6tada.

» Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiirimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

« Katallditilise emaili (kui see on olemas)
puhastamisel arge kasutage mingeid
pesuaineid.

2.5 Sisevalgustus

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

/\ HOIATUS!
Elektril6dgi oht.

3. PAIGALDAMINE

Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Lahutage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme Iahedalt 1abi ja
visake ara.

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Tehnilised andmed

Mo66tmed

Kdrgus 847 - 867 mm
Laius 596 mm
Siligavus 600 mm

—_|
o
—

3.2 Seadme asukoht

Eraldiseisva seadme kapid saab paigaldada
Uhele voi kahele kiljele ja nurka.

Minimaalsed vahekaugused

Mo6dud mm

A

650
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3.3 Seadme loodimine

Pliidi pealispinna seadmiseks Uhele tasemele
teiste pindadega kasutage seadme all olevaid
vaikeseid tugijalgu.

3.4 Kaldumiskaitse

/\ ETTEVAATUST!

Paigaldage seadmele kaldumiskaitse, et
see ebalhtlase raskuse tottu Umber ei
kukuks. Kaldumiskaitse to6tab ainult siis,
kui seade on paigaldatud digesse kohta.
Kui teie seadmel on joonisel kujutatud
stimbol, siis aitab see teil meeles pidada,
et seadmele tuleb paigaldada
kaldumiskaitse.

/\
@
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/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et paigaldate kaldumiskaitse
oigele korgusele.

Veenduge, et seadme taga olev pind oleks
sile.

1. Enne kaldumiskaitse paigaldamist valige
seadme jaoks dige kdrgus ja asukoht.

2. Paigaldage kaldumiskaitse 176 mm
seadme Ulapinnast ja 24 mm seadme
vasakust servast asuva toendi
Ummargusse auku. Vaadake joonist.
Kruvige see kdva materjali kiilge voi
kasutage sobivat tuge (seina).

3. Augu leiate seadme tagant vasakult poolt.
Vaadake joonist. Asetage seade kappide
vahelisse tihimikku (1). Kui kappide
vahele jaav ruum on suurem kui seadme
laius, siis kohandage kiilgi nii, et seade
jaaks keskele.

3.5 Elektriinstallatsioon

/\ HOIATUS!

Tootja ei vastuta kahju eest, mis tuleneb
teie suutmatusest jargida ohutust
kasitlevates peatlkkides kirjeldatud
ohutusmeetmeid.

Seadmega ei kaasne toitepistikut ega
toitekaablit.



Soovitatavad kaablitiilibid erinevate
faaside jaoks:

Faas Min kaabli suurus

1 3x4,0 mm?

3 neutraalsega 5% 1,5 mm?

/\ HOIATUS!

Toitekaabel ei tohi kokku puutuda
joonisel vélja toodud seadme osaga.

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

Keeduvali
Jaédkkuumuse indikaator

Ahju funktsioonide juhtnupp
Ekraan

Temperatuuri nupp
Temperatuuri indikaator/simbol
Pliidiplaadi nupud

@ Kuumutuselement

Lamp

B Riiulitugi, eemaldatav

El Ventilaator

Riiuli asendid

Ahjuddnsus - Vesipuhastuse konteiner

4.3 Lisatarvikud

* Traatrest
Kulpsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

« Kiipsetusplaat
Kookide ja kupsiste jaoks.

* AirFry kiipsetusplaat
Praadimiseks vahese 0liga voi
kasutamiseks ilma kipsetuspaberita.

* Teleskoopsiinid
Restide ja plaatide jaoks.

* Hoiusahtel
Hoiusahtel on ahjuddnsuse all.

EESTI

9



5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tuhi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat Idhna ja
suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.

1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Seadke funktsioon = . Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
téotada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon |f| Valige maksimaalne
temperatuur. Laske seadmel t66tada 15
min.

4. Valige funktsioon @ Valige maksimaalne
temperatuur. Laske ahjul té6tada
ligikaudu 15 min.

5. Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

6. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

7. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

5.2 Kellaaja valimine

Enne ahju kasutamist peate maarama
kellaaja.

@ vilgub, kui Ghendate seadme elektrivorku,
kui on olnud elektrikatkestus voi kui taimer
pole seadistatud.

Oige aja valimiseks vajutage nuppe + voi

Umbes viie sekundi parast vilkumine lakkab
ja ekraanil kuvatakse valitud kellaaeg.

5.3 Kellaaja valimine

@

Te ei saa muuta kellaaega, kui moni
funktsioon too6tab.

Vajutage nuppu O seni, kuni kellaaja
funktsiooni indikaator vilgub.

Uue kellaaja seadmiseks vt jaotist ,Kellaaja
valimine®.

5.4 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb valja.

6. PLIIDIPLAAT - IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Kuumusastmed

Siumbolid Funktsioon

0 Véljas-asend
© Kaheringiline keeduvali
§ Soojashoidmine
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Siimbolid Funktsioon

1-9 Kuumusastmed

Energiatarbimise vahendamiseks
kasutage jaaksoojust. Deaktiveerige
keeduala umbes 5-10 minutit enne
kiipsetamise 16ppu.

Keerake valitud keeduvalja nuppu, et valida
sobiv soojusaste.

Kipsetamise I6petamiseks keerake nupp
véljas-asendisse.



6.2 Valimiste ringide sisse- ja
valjalulitamine

Soojeneva pinna suurust saab kohandada
vastavalt keedundu mddtmetele.

Vilimise ringi sisseliilitamiseks: keerake
nuppu paripaeva Ule kerge takistuse

asendisse © . Oige soojusastme valimiseks
keerake nuppu vastupaeva.

Vilimise ringi valjaliilitamiseks: keerake
nupp valjas-asendisse. Indikaator kustub.

6.3 Jadkkuumuse indikaator

/\ HOIATUS!

Niikaua kui indikaator on sees, kaasneb
pdletusoht jadkkuumuse tottu.

Indikaator lulitub sisse, kui keeduvali on
kuum, kuid ei t66ta juhul, kui pliit on
toiteallikast lahti Ghendatud.

Indikaatorid vdivad sisse lulituda ka:

« kulgnevatel keeduvaljadel, isegi juhul, kui
te neid parajasti ei kasuta,

¢ kui keedundu pannakse kilmale
keeduvaljale,

« kui pliit on deaktiveeritud, kuid keeduvali
on endiselt kuum.

Indikaator kaob, kui keeduala on jahtunud.

7. PLIIDIPLAAT - VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Keedunoud

Klpsetustulemused soltuvad keedundu
materjalist

®

Keedundu pohi peaks olema voimalikult
paks ja tasane.

Enne panni asetamist pliidiplaadile
kontrollige, kas selle p&hi on kuiv ja
puhas.

Energia saastmiseks ja pliidi nduetekohase
toimivuse tagamiseks peab kasutatava
keedundu pdhi olema sobiva labimédduga.

M O
B =

AL/ Lttt

X Vv

7.2 Keeduviljade tehnilised naitajad

@ Keedu- Ko60ginou labim66t Voimsus
A vali (mm) (w)
Arge kasutage keraamilisel pliidil
esiletungivate servade ega vagudega Vasakta- @145 1200

2 . gumine
keedundusid, nt valumalmist panne.
Need voivad pliidipinda kriimustada voi Parem ta-  170-265 1400/2200
kraapida. gumine

Parem d 145 1200

@ eesmine
Emailitud terasest ja alumiinium- voi Vasak 140-210 1000/2200
vaskpdhjaga ndud voivad tekitada eesmine

klaaskeraamilisele pinnale varvimuutusi.
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7.3 Lihtsustatud toiduvalmistamise
juhend

®

Tabelis olevad andmed on Uksnes
suunavad.

Kuumusastme Kasutage jargmiseks: Aeg Napunaited
(min.)
§ 1 Toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange ndule alati kaas peale.
- vajadusele
1-2 Hollandi kaste; sulatamine: vdi, Soko-  5-25 Segage aeg-ajalt.
laad, Zelatiin.
2 Tahkemaks muutmine: kohevad omle- 10 - 40 Kupsetage kaanega.

tid, kiipsetatud munad.

2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel
tulel, valmistoidu soojendamine.

25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-
sest vahemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel

segada.

3-4 Hautage kodgivilju, kala, liha. 20-45 Lisage paar supilusikatait vett. Kont-
rollige protsessi ajal vee kogust.

4-5 Aurutage kartuleid ja muid kodgivilju. 20-60 Katke poti pohi 1-2 cm veega. Kont-
rollige protsessi ajal veetaset. Hoidke
potil kaas peal.

4-5 Suurema koguse toidu, hautiste ja sup- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku koos koostisosade-

pide valmistamine. ga.

6-7 Kerge praadimine: eskalopid, vasikali- vastavalt ~ Vajadusel keerake imber.

hast cordon bleu, kotletid, karbonaad,  vajadusele
vorstid, maks, keedutainas, munad,
pannkoogid, so6drikud.

7-8 Tugev praadimine, kartulipannkoogid, 5-15 Vajadusel keerake Umber.

seljatiikid, steigid.

9 Keetke vesi, keetke pasta, pruunistage liha (guljass, hautatud liha, frittige friikartulid).

8. PLIIDIPLAAT — PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke. °

8.1 Uldteave
» Puhastage pliiti iga kord parast

Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

Kasutage alati klaaspinnaga pliitide jaoks
soovitatud kaabitsat. Kasutage kaabitsat
ainult lisavahendina klaasi puhastamiseks
parast tavaparast puhastusprotseduuri.

kasutamist.

» Kasutage alati puhta péhjaga ndusid.

» Kriimustused voi tumedad plekid pinnal ei
mojuta kuidagi pliidi t66d.

/\ HOIATUS!

Arge kasutage klaaspinna
puhastamiseks nuge ega muid
teravaid metalltdoriistu.
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8.2 Pliidi puhastamine

» Eemaldage kohe: sulanud plast, plastkile,
sool, suhkur ja suhkrut sisaldavad
toiduained, vastasel korral voib
kinnikdrbenud mustus pliiti kahjustada.
Plldke valtida toidu pinnale korbemist.
Asetage spetsiaalne kaabits dige nurga all
klaaspinnale ja liigutage selle tera pliidi
pinnal.

+ Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviringid, veeringid,

rasvaplekid, metalse laikega plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuvahendiga. Parast
puhastamist puhkige pliit pehme lapiga
kuivaks.

Metalse ldikega pleki eemaldamine::
kasutage vee ja aadika lahust ja
puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.

9. AHI — IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Ahju funktsioonid

Turbogrill
Suurte kondiga liha- voi linnulihatiikkide réstimi-
seks Uhel riiulitasandil. Gratineerimiseks ja
pruunistamiseks.

/\ HOIATUS!

Arge valage enne kiipsetusprotsessi ega
selle ajal veeslivendisse mingeid
vedelikke. Kahjustuse tekkimise oht.

0 Viljas-asend
Ahi on valjas.

P66rdohk

Kipsetamiseks maksimaalselt kahel riiuliasen-
dil korraga ja toidu kuivatamiseks.

Seadke ahju temperatuur 20-40 °C madala-
maks kui funktsiooniga Tavaparane kiipsetami-
ne.

Pitsa funktsioon / AirFry

Pitsa ja muude roogade kipsetamiseks, mis va-
javad altpoolt rohkem kuumutamist. /
Praadimiseks vahese dliga voi kasutamiseks il-
ma kilipsetuspaberita. Toitudele nagu friikartulid
VOi pitsa.

<

<[

lf‘ Niiske kiipsetus p6érdéhuga

¢ Seda funktsiooni kasutati energiatéhususe klas-
si ja ©kodisaini nduete jargimiseks (EU 65/2014
ja EU 66/2014 kohaselt). Testid vastavalt stan-
dardile: IEC/EN 60350-1.
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal ener-
giat.
Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud,
et véltida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure ener-
giatdhususega.
Selle funktsiooni kasutamisel vdib ahju sisemi-
ne temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kuumutusvéimsus v&ib vaheneda. Uldisi ener-
giasaastusoovitusi vt jaotisest ,Energiatéhu-
sus”, Energia saastmine.
Kipsetusjuhiste leidmiseks vt peatiikki "Nduan-
ded ja soovitused", Niiske kipsetus pd6rddh-
uga.
Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp auto-
maatselt vélja.

Tavapérane kiipsetamine / Vesipuhastus
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.
Vt peatukki ,Puhastamine ja hooldus®, et leida
lisateavet alljargneva kohta: Vesipuhastus.

@

Sulatamiseks ilma temperatuuri valimata
kasutage funktsiooni Niiske kipsetus
pdordéhuga.

Kuivatus
Viilutatud toidu kuivatamine.

If’ Kiirgrill
Suuremas koguses dhemate toiduainete grilli-
miseks ja leiva rostimiseks.
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9.2 Ahju sisse- ja valjaliilitamine

®

Oleneb mudelist, kas seadmel on

nuppude siimbolid, indikaatorid voi

tuled:

» Indikaator sittib, kui ahi kuumeneb.

« Lamp sduttib, kui ahi tootab.

» Sumbol naitab, kas nupuga on méni
keeduvaljadest sisse lulitatud, ahju
funktsioone voi temperatuuri.

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuuri nuppu.

3. Seadme valjalllitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuurinupp
véljas-asendisse.

9.3 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal ltlitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lulitate ahju valja, jatkab
jahutusventilaator to6tamist kuni ahju
mahajahtumiseni.

9.4 Ahju tarvikute sisestamine
kiipsetusplaat:

Likake stgav pann voi klipsetusplaat riiulitoe
juhtsoonte vahele:

Traatrest:
Likake rest restitoe juhtsoonte vahele.
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AirFry rest:

Pange AirFry-rest kolmandale ahjutasandile.
Pange kipsetusplaat esimesele
ahjutasandile.

« Kaoigil tarvikutel on vaiksed salgud
vasak- ja parempoolse kilje tlaosas,
et suurendada ohutust Salgud
kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud.

» Resti Umbritsev kdrge serv aitavab ara
hoida ahjundude mahalibisemist.

9.5 Teleskoopsiinid - ahjutarvikute
sisestamine

@

Hoidke teleskoopsiinide paigaldusjuhised
edaspidiseks kasutamiseks alles.

Teleskoopsiinid voimaldavad reste
hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.

Traatrest:



—
%\

Paigutage traatrest teleskoopsiinidele nii, et Asetage kipsetusplaat voi stigav
selle jalad jaavad allapoole. kiipsetuspann teleskoopsiinidele.

10. AHI — KELLA FUNKTSIOONID

10.1 Ekraan A. Kella funktsioonid
B. Taimer
A 5
|
o) o= A u g
A RERE0 o
(I
N |
10.2 Nupud
Nupp Funktsioon Kirjeldus
—_ MIINUS Kellaaja seadmiseks.
@ KELL Kellafunktsiooni seadmiseks.
+ PLUSS Kellaaja seadmiseks.

10.3 Kella funktsioonid

Kella funktsioon Kasutamine
@ KELLAAEG Kellaaja seadmiseks muutmiseks voi kontrollimiseks.
I_)l KESTUS Ahju tooaja kestuse maaramiseks.
Q MINUTILUGEJA P&o6rdloenduse seadmiseks. See funktsioon ei mdjuta

ahju t66d. Saate seada funktsiooni igal ajal, ka siis,
kui ahi on valja lulitatud.
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10.4 KESTUSE méaaramine

1. Maarake ahju funktsioon ja temperatuur.
2. Vajutage jarjest ©, kuni 2| hakkab
vilkuma.

3. Vajutage T v6i — KESTUSE aja
valimiseks.

Ekraanil kuvatakse [=1.

4. Kuiaeg saab tais, vilgub |_)|ja kostab
helisignaal. Seade lllitub automaatselt
valja.

5. Vajutage suvalist nuppu, et helisignaal
vélja lulitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud véljas-asendisse.

10.5 MINUTILUGEJA maaramine

1. Vajutage jarjest @ kuni Q hakkab
vilkuma.

2. Vajutage + vai — vajaliku aja
valimiseks.

Minutilugeja hakkab automaatselt téole 5

sekundi parast.

3. Kui valitud aeg saab tais, kostab
helisignaal. Vajutage suvalist nuppu, et
helisignaal valja lulitada.

4. Keerake ahjufunktsioonide nupp ja
temperatuurinupp valjas-asendisse.

10.6 Kellafunktsioonide tiihistamine
1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud
funktsiooni indikaator hakkab vilkuma.

2. Vajutage ja hoidke —.
Kellafunktsioon lulitub mdne sekundi parast
vélja.

11. AHI - VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Niiske kiipsetus p66rdohuga ¥l

@

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kiipsetusajad on ainult soovituslikud.
Tapsemalt soltuvad need retseptist ning
kasutatava tooraine kvaliteedist ja
kogustest.

Leib ja pitsa

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kuklid 180 25-35 3

Kulmutatud pitsa 350 g 190 25-35 3

Koogid kiipsetusplaadil

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Rullbiskviit 180 20-30 3
Sokolaadikook 180 30-40 3
Koogid vormis

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Suflee 200 30-40 3
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Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Biskviittaignast pohi 180 20-30 3
Victoria voileib 150 25-35 3
Kala
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kala klipsetuskotis 300 g 180 25-35 3
Terve kala, 200 g 180 25-35 3
Kalafilee, 300 g 180 25-35 3
Liha
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Liha klpsetuskotis 250 g 200 25-35 3
Lihavardad 500 g 200 30-40 3
Vaikesed kupsetised
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kupsised 180 25-35 3
Makroonid 160 25-35 3
Muffinid 180 25-35 3
Soolakiipsised 170 20-30 3
Muretainast kiipsised 150 25-35 3
Korvikesed 170 15-25 3
Taimetoitlastele
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Juurviljasegu kotis 400 g 180 25-35 3
Omlett 200 20-30 3
Juurviljad ahjuplaadil 700 g 180 25-35 3
11.2 AirFry
Pagaritooted
Toit Kogus Temperatuur  Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Sarvesaiad, kilmutatud ca350g 180 - 220 15-30 3
Lehttainas, kilmutatud ca400g 180 - 220 15-35 3
Lehttainas, varske ca300g 180 - 220 15-35 3
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Toit Kogus Temperatuur  Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Pitsa, kllmutatud ca340g 180 - 220 20-35 3
Kartulitooted
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Friikartulid, kiilmutatud ca650g 180 - 220 20-30 3
Friikartulid, paksud, kilmutatud ca600g 180 - 220 20-30 3
Kartuliviilud, kiilmutatud ca650g 180 - 220 15-25 3
Kroketid ca450g 180 - 220 15-30 3
Viarsked koogiviljad
Toit Kogus Temperatuur  Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Suvikéritsaviilud, varsked) ca 5009 180 - 220 25-35 3
1) lisage 1 ti oliividli, et valtida kleepumist
Muu
Toit Kogus Temperatuur Aeg (min.) Riiuli ta-
(°C) sand
Eskalopp, kilmutatud ca 3009 180 - 220 15-25 3
Krevetid tainas, kilmutatud ca200g 180 - 220 15-25 3
Kalmaarirdngad, kilmutatud ca250g 180 - 220 15-25 3
Kananagitsad, kilmutatud ca300g 180 - 220 15-25 3
Kalapulgad, kiulmutatud ca500g 180 - 220 15-25 3
11.3 Teave katseasutustele
Toit Funktsioon Tempe- Aeg (min.) Tarvikud  Riiuli ta-
ratuur sand
(°C)
Vaikesed koogid (20 tk Tavaparane klpsetamine 170 20-30 Kipsetus- 4
klpsetusplaadil) plaat
Vaikesed koogid (20 tk P&6rdéhk 150 20-30 Kipsetus- 2
k[]psetusplaadil)1) plaat
Vaikesed koogid (20 tk P66rddhk 150 25-35 Alus/rasva- 1+4
ki]psetusplaadil)” pann
Ounapirukas, 2 vormi (g Tavaparane kipsetamine 180 70-90 Ahjurest 1

20 cm) restil, diagonaal-
paigutus
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Toit Funktsioon Tempe- Aeg (min.) Tarvikud  Riiuli ta-
ratuur sand
(°C)
Ounapirukas, 2 vormi (& P66rddhk 160 70-90 Ahjurest 2
20 cm) restil, diagonaal-
paigutus
Ounapirukas, 2 vormi (& Pitsa funktsioon 160 60 - 80 Ahjurest 2
20 cm) restil, diagonaal-
paigutus
Rasvaineta vormikook, 1~ Tavaparane kipsetamine 170 30-40 Ahjurest 3
vorm (@ 26 cm) restil
Rasvaineta vormikook, 1 Po6o6rdohk 150 35-45 Ahjurest 2
vorm (@ 26 cm) restil
Rasvaineta vormikook, 1 P&6rdéhk 160 25-35 Ahjurest 1+4
vorm (@ 26 cm) restil 1)
Kupsised/soolapulgad P&6rddhk 140 20-35 Kipsetus- 3
plaat
Kipsised/soolapulgad P&6rddhk 140 20-30 Kipsetus- 1+4
plaat
Kupsised/soolapulgad Tavapérane klpsetamine 160 20-35 Kipsetus- 3
plaat
Réstleib/—sai” Kiirgrill Maks 1-5 Ahjurest 4
Veiselihaburger Grill Maks 15 - 20 Uhelt Rest/rasva- 4 +1
kiljelt. pann
10 - 15 teiselt
kiljelt.

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

12. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

12.1 Markused puhastamise kohta
Puhastusvahendid

» Puhastage seadme esikdilge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.
Kontrollige ja puhastage ahjudonsuse
raami Umber olevat ukse tihendit.

* Metallpindadel kasutage puhastusvahendi
lahust.

» Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.

Igapaevane kasutamine

« Puhastage ahi parast igakordset
kasutamist. Toidujaakide kogunemine vaib
kaasa tuua sittimise.

» Arge jatke toitu seadmesse kauemaks
seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast
kasutamist seadme sisemus ainult
mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

« Parast igat kasutuskorda puhastage kdik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas (valja
arvatud AirFry kiipsetusplaat).

* Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid ja AirFry kupsetusplaati
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abrasiivse puhastusvahendi voi teravate
esemetega.

12.2 AirFry-resti puhastamine

1. Pange AirFry-rest kiipsetusplaadile.

2. Kallake sisse soe vesi ja pesuaine ja
jatke koos ligunema.

3. Puhastage AirFry-resti kdsnaga voi
kasutage harja, et eemaldada kérbenud
kohad.

Resti voib pesta ka ndudepesumasinas.

12.3 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist ahjud

Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi
kasnaga. Kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega
abrasiivseid materjale, kuna need vdivad ahju
pinda kahjustada. Puhastage ahju
juhtpaneeli, jargides samu
ettevaatusabindusid.

12.4 Riiulitugede eemaldamine

Ahju puhastamiseks eemaldage riiulitoed.

1. Tdmmake ahjuresti toe esiosa kilgseina
kiljest lahti.

2. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kiljest lahti ja eemaldage tugi.
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@

Teleskoopsiinide tokked peavad olema
suunatud ettepoole.

Paigaldage restitoed tagasi vastupidises
jarjekorras.

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et pikem kinnitustraat oleks
ees. Kahe traadi otsad peavad olema
suunatud tahapoole. Vale paigaldus voib
emaili kahjustada.

12.5 Kuidas kasutada Vesipuhastus

See puhastusprotseduur kasutab niiskust, et

eemaldada ahjust sinna kogunenud rasv ja

toidujaagid.

1. Kallake vesi ahju pohjas olevasse
stivendisse: 250ml.

Valige funktsioon a

Seadke temperatuur tasemele 90 °C.
Laske seadmel té6tada 30 min jooksul.
Lilitage seade valja.

Oodake, kuni seade jahtub. Kuivatage
ahjuddnsus pehme lapiga.

oahON

12.6 Ahjuukse eemaldamine

Puhastamise hélbustamiseks tostke ahjuuks
eest dra.

P

1. Tehke uks taiesti lahti.

2. Liigutage liugurit, kuni kuulete kldpsatust.

3. Sulgege ust, kuni liugur lukustub.

4. Tostke uks eest.
Ukse eemaldamiseks tommake seda
valjapoole esmalt Uhest ja seejarel teisest
kiljest.



Kui olete puhastamise I6petanud, asetage
uks vastupidises jarjekorras oma kohale
tagasi. Veenduge, et kuulete ukse
tagasiasetamisel kldpsatust. Vajadusel
rakendage joudu.

12.7 Ukseklaaside eemaldamine ja
puhastamine

®

Teie toote ukseklaas voib tlubilt ja kujult
erineda joonisel nahtud naidetest.
Klaaside arv voib samuti erineda.

1. Vo&tke mdlemalt poolt ukseliistu B
Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada kinnitusnaga.

2. Eemaldamiseks tommake ukseliistu
ettepoole.

3. Hoidke ukse klaaspaneele llaservast
Uhekaupa kinni ja tdmmake need,
suunaga Ules, juhikust valja.

4. Puhastage klaaspaneelid.
Paneelide paigaldamiseks korrake ulaltoodud
samme vastupidises jarjekorras.

12.8 Lambi asendamine

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi on
jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvorgust.

3. Pange ahju pohjale riie.

Tagumine valgusti

@

Valgusti klaaskatte leiate ahju6dne
tagaosast.

1. Valgusti klaaskatte eemaldamiseks
keerake seda vastupdeva.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage ahjuvalgusti sobiva 300 °C
taluva kuumakindla ahjuvalgustiga.
Kasutage sama tlupi ahjuvalgusti pirni.

4. Paigaldage klaaskate.

12.9 Sahtel

/\ HOIATUS!
Arge pange toitu sahtlisse.

/\ HOIATUS!

Arge hoidke sahtlis kergestisiittivaid
esemeid nagu puhastusained, kilekotid,
ahjukindad, paber, puhastusvahendid,
aerosoolid, plastesemed). Ahju
kasutamisel vbib sahtel kuumeneda.
Tuleoht!

Ahju all oleva sahtli saab puhastamiseks
eemaldada.

Sahtli eemaldamine.

1. Témmake sahtel vélja, kuni see peatub.
2. Tostke sahtlit veidi, nii et seda saab

sahtlijuhikute nurgale vastavalt Ules tosta.
Sahtli paigaldamiseks tehke toimingud
vastupidises jarjekorras.
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13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Probleem Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Ei saa seadet aktiveerida. Pliidiplaat ei ole elektrivorku hen-
datud voi on valesti Ghendatud.

Kontrollige, kas seade on digesti
elektrivorku thendatud.

Ei saa seadet aktiveerida. Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pShjuseks on
kaitse. Kui kaitse korduvalt uuesti
vallandub, votke Gihendust elektrik-
uga.

Jaakkuumuse indikaator ei lllitu sis- Keeduvali ei ole kuum, sest see t66-
se. tas vaid lihikest aega.

Kui ala kuumutamiseks kulub liiga
palju aega, siis pdorduge volitatud
teeninduskeskusesse.

Valimist ringi ei saa sisse ega vélja

Lulitage esmalt sisse sisemine ring.

lilitada.

Ahi ei kuumene. Ahi on vélja lulitatud. Lulitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene. Kell ei ole seatud. Seadke kell.

Ahi ei kuumene. Vajalikud seadistused on tegemata. Veenduge, et seadistused on diged.
Valgusti ei pole. Lamp on defektne. Asendage lambipirn uuega.
Ekraanil kuvatakse ,12.00". Toimus elektrikatkestus. Seadke kell.

Toidule ja ahjuddnde koguneb auru  Toit on jaanud liiga kauaks ahju.
ja kondensvett.

Kui kiipsetamine on I6ppenud, tuleb
toit ahjust hiljemalt 15-20 minuti pa-
rast vélja votta.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust

Soovitame kirjutada andmed siia:

leida, siis votke Uhendust edasimudja voi Mudel (MOD.)

teeninduskeskusega.

Tootenumber (PNC) s

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme

Seerianumber (S.N.) .,

sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Pliidi tooteteave vastavalt ELi o6kodisaini maarustele

Mudeli tunnus LKR64022AW
LKR64022AX
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Pliidiplaadi ttiip Pliidiplaat eraldiseisva pliidi sees

Keedualade arv 4

Kuumutustehnoloogia Kiirgekuumusallikas

Ringikujuliste keedualade 1&abimat Vasak eesmine 21.0cm

(D) Vasak tagumine 14.5cm
Parem eesmine 14.5cm

Mitte-ringikujulise keeduala pikkus (L) Parem tagumine P 26.5 cm

ja laius (W) L17.0cm

Energiatarbimine keeduvélja kohta Vasak eesmine 178.9 Whi/kg

(EC electric cooking) Vasak tagumine 181.8 Whikg
Parem eesmine 181.8 Whikg
Parem tagumine 174.1 Whikg

Pliidiplaadi energiatarve (EC electric hob) 179.2 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 2: Pliidiplaadid —

Toimivuse modtemeetodid.

14.2 Pliidiplaat — Energiasaastlik .

Alljargnevate soovituste jargimisel saate
igapaevase toiduvalmistamise ajal energiat

saasta. .
» Kui kuumutate vett, kasutage ainult .

vajalikku kogust.
* Vdimalusel pange ndule alati kaas peale.
* Enne keeduala sisselllitamist asetage
kddgindu sellele.

K66gindu pohja labimoot peab vorduma
toiduvalmistamisala labimdoduga.

Kasutage vaiksemal keedualal vaiksemat

koogindud.
Pange ndu otse keeduala keskele.

Toidu soojashoidmiseks voi sulatamiseks

kasutage jadkkuumust.

14.3 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i ahjude 6kodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele.

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus LKR64022AW 940003145
LKR64022AX 940003146

Energiatdhususe indeks 95.3

Energiatéhususe klass A

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.95 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.82 kWh/tslikkel

Kambrite arv

1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 731
Ahju tadp Ahi eraldiseisva pliidi sees

EESTI
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Mass

LKR64022AW 49.0 kg

LKR64022AX 48.3 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.

14.4 Ahi - Energia kokkuhoid

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat saasta.

Veenduge, et seadme té6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist kdogindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kiipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, véalja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke
need ahju panna voimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
poorddhuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jadkkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon, mis saastab klpsetamise ajal
energiat.

14.5 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava vahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

OotereZiimis tarbitav vdimsus

0.8W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale vaikese energiatarbega reziimini

joudmiseks

20 min

15. JAATMEKAITLUS

Simboliga C/.\l) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga & tanistatud
seadmeid muude majapidamisjaatmete
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hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pddrduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland



Witamy w Electrolux! Dziekujemy za wybor naszego urzadzenia.

Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg urzgdzenia. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
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jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod sta’fym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawHy sie urzgdzeniem.
Przechowywac opakowanle w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenla jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.
Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

Urzgdzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalowac to urzadzenie i wymieniac jego przewod
zasilajacy mogg wytacznie osoby o odpowiednich
kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do sieci za pomocg przewodu
typu HO5VV-F, dostosowanego do temperatury tylnego
panelu.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na wysokosci do
2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania na
statkach, todziach ani okretach.
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Aby unikng¢ przegrzania urzgdzenia, nie wolno instalowac
go za drzwiami dekoracyjnymi.

Nie instalowac urzgdzenia na platformie.

Nie uzywac urzadzenia z zewnetrznym zegarem ani
oddzielnym systemem zdalnego sterowania.
OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych tluszcz lub olej na wtgczonej ptycie grzejne;j
moze byC przyczyng pozaru.

Nigdy nie uzywac¢ wody do gaszenia pozaru
przygotowywanej zywnosci. Wylgczy¢ urzadzenie i przykryé
ptomien np. kocem przeciwpozarowym lub pokrywa.
PRZESTROGA: Gotowanie powinno odbywac sie pod
nadzorem. Nalezy zapewnic staty nadzor nad krétkim
gotowaniem.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywac
przedmiotow na powierzchni gotowania.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczgcych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach lub szkta w uchylnych
pokrywach ptyty grzejnej nie nalezy sciernych srodkow
czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie, co moze skutkowaé
peknieciem szkia.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno kfas¢ przedmiotow
metalowych, jak sztu¢ce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sig¢ rozgrzac.

OSTRZEZENIE: Jesli na powierzchni pojawig sie pekniecia,
nalezy wylaczy¢ urzadzenie, aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym. Jesli urzgdzenie
podtaczono bezposrednio do skrzynki przytaczowej, nalezy
wytgczy¢ bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzgdzenia.
W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
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temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc

elementow grzejnych.

» Do wyjmowania lub wktadania akcesoridw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.
* Przed przystgpieniem do konserwacji urzgdzenia nalezy

odtgczy¢ je od zasilania.

« OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

« Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia

pragdem.

« Zachowac ostroznos¢, dotykajgc szuflady. Moze sie ona

nagrzewac.

» Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w

odwrotnej kolejnosci.

* Mozliwos¢ odtaczenia musi by¢ dostepna w statych
przewodach zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

 OSTRZEZENIE: Uzywac wylgcznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
wskazanych jako odpowiednie przez producenta
urzadzenia w instrukcji obstugi, lub dostarczonych razem z
urzgdzeniem. Uzycie nieodpowiednich oston moze

skutkowac wypadkiem.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podigczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
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Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotaczong do urzgdzenia.
Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.



Szafka kuchenna i wneka na urzgdzenie
muszg mie¢ odpowiednie wymiary.
Zachowaé¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Zainstalowac¢ urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Niektdére elementy urzadzenia przewodzg
prad. Nalezy zabudowa¢ urzgdzenie, aby
zakry¢ czesci, ktorych dotkniecie mogtoby
by¢ niebezpieczne.

Boki urzgdzenia powinny sasiadowac z
urzgdzeniami lub meblami o tej same;j
wysokosci.

Nie instalowa¢ urzadzenia przy drzwiach
ani pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci
stracenia gorgcego naczynia z urzgdzenia
przy otwieraniu okna lub drzwi.

Aby zapobiec przewrdéceniu sie
urzgdzenia, nalezy je odpowiednio
ustabilizowa¢. Patrz rozdziat Instalacja.

2.2 Podtaczenie do sieci
elektrycznej

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

Nalezy uzywac wytagcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub

« Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakohczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajacego byta tatwo
dostepna.

« Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.

» Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciagnaé
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggna¢ za wtyczke sieciowa.

* Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikdéw réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdow wynoszgce minimum 3 mm.

* Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego
nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzgdzenia.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen i
oparzeniem.
Zagrozenie porazeniem prgdem.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

* Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

» Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

«  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

wneki pod urzadzeniem, zwiaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi s mocno
rozgrzane.

» Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych

czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,

aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Zachowacé ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatow pomiedzy powierzchnig

POLSKI 29



gotowania a naczyniami, chyba ze
producent tego urzadzenia okresli inaczej.
Nalezy stosowa¢ wytgcznie akcesoria
zalecane do tego urzadzenia przez
producenta.

Zawsze uzywac naczyn szklanych i
stoikow dopuszczonych do
pasteryzowania.

/\ OSTRZEZENIE!
Ryzyko pozaru i wybuchu.

Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i olej mogg uwalniac tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotéw do tluszczu i
oleju podczas gotowania.

Moze doj$¢ do samozaptonu opardéw
wydzielanych z bardzo gorgcego oleju.
Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy olej.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
fatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nie stawia¢ gorgcych naczyn na panelu
sterowania.

Nie dopuszczac do wygotowania sie
potrawy.

Nalezy uwazac¢, aby nie dopusci¢ do
upadku przedmiotéw lub naczyn na
urzgdzenie. Powierzchnia moze ulec
uszkodzeniu.

Nie wigczac¢ pdl grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym dnem mogg spowodowac
zarysowanie. Nalezy zawsze podnosic te
przedmioty, gdy trzeba je przesunaé na
powierzchnie gotowania.

2.4 Konserwacija i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,

pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
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Przed przystgpieniem do konserwac;ji
wytaczy¢ urzgdzenie.

Wyjaé wtyczke przewodu zasilajgcego z
gniazda elektrycznego.

Upewnic¢ sig, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi sg
ciezkie!

Pozostatosci ttuszczu lub potraw w
urzgdzeniu moga stac sie przyczyng
pozaru.

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Po kazdym uzyciu wytrze¢ do sucha
komore i drzwi. Para powstata w wyniku
dziatania urzadzenia skrapla sie na
Sciankach komory i moze powodowac
korozje. Aby ograniczy¢ zjawisko
skraplania pary wodnej, nalezy
uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut przed
rozpoczeciem pieczenia.

Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekkg szmatka. Stosowac wytgcznie




obojetne detergenty. Nie uzywaé
produktéw Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotéw.

* W przypadku stosowania aerozolu do
piekarnikdw nalezy przestrzegac
wskazoéwek dotyczgcych bezpieczenstwa
umieszczonych na opakowaniu.

» Nie uzywaé detergentéw do czyszczenia
emalii katalitycznej (jesli dotyczy).

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

+ Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzgdzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie

3. INSTALACJA

nadajg sie do oswietlania pomieszczenh
domowych.

* Ten produkt zawiera zrodto swiatta o
klasie efektywnosci energetycznej G.

« Uzywaé wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.6 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub

uduszeniem.

* Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

* Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizagcji.

/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa. —
3.1 Dane techniczne -

Wymiary _——
Wysokos¢ 847 - 867 mm /
Szerokosé 596 mm —
Gtebokosé 600 mm

3.2 Umiejscowienie urzadzenia

Urzadzenie wolnostojgce mozna
zainstalowaé z szafkami po jednej lub dwéch
stronach i w rogu.

Minimalne odlegtosci

Wymiar mm

Symbol 650
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3.3 Poziomowanie urzadzenia

W celu ustawienia gérnej powierzchni
urzadzenia na réwni z przylegajgcymi
powierzchniami nalezy uzy¢ regulowanych
nozek umieszczonych na dole urzadzenia.

3.4 Zabezpieczenie przed
przechyleniem

/N UWAGA!

Zabezpieczenie przed przechyleniem
pozwala zapobiec przewrdceniu sie
urzadzenia po jego nieprawidtowym
obcigzeniu. Zabezpieczenie przed
przechyleniem dziata jedynie wtedy, gdy
urzgdzenie jest ustawione w
odpowiednim miejscu.

To urzadzenie oznaczono symbolami
przedstawionymi na ilustracjach (jesli
dotyczg), ktére przypominajg

o koniecznosci zainstalowania
zabezpieczenia przed przechyleniem.
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/N\ UWAGA!

Zamontowac zabezpieczenie na
odpowiedniej wysokosci.

Sprawdzi¢, czy powierzchnia za urzagdzeniem
jest gtadka.

1.

Przed zamocowaniem zabezpieczenia
przed przechyleniem nalezy ustalic¢
odpowiednig wysoko$¢ i miejsce
ustawienia urzgdzenia.

Zamocowac zabezpieczenie przed
przechyleniem w odlegtosci 176 mm
ponizej gérnej powierzchni urzadzenia i
24 mm od lewej bocznej krawedzi
urzadzenia, wykorzystujac okragty otwor
w uchwycie. Patrz rysunek. Przykreci¢
uchwyt do stabilnego materiatu lub
zastosowaé odpowiednie wzmocnienie
Sciany.

Specjalny otwor znajduje sie po lewej
stronie z tytu urzadzenia. Patrz rysunek.
Umiesci¢ urzadzenie posrodku
przestrzeni miedzy szafkami (1). Jesli
przestrzen miedzy szafkami jest wieksza
niz szeroko$¢ urzgdzenia, nalezy
dokonac regulacji bocznych odlegtosci,
aby wysrodkowac¢ urzadzenie.



3.5 Instalacja elektryczna

Odpowiednie rodzaje przewodow
stosowane dla réznych faz:

/\ OSTRZEZENIE!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za nieprzestrzeganie zalecen
dotyczacych bezpieczenstwa zawartych
w rozdziatach poswieconych
bezpieczenstwu.

Urzadzenia nie wyposazono we wtyczke ani
w przewdd zasilajacy.

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogédlne informacje

Faza Min. przekroj prze-
wodu izolowanego
1 3x4,0 mm?

3 z przewodem zerowym 5 x 1,5 mm?

/\ OSTRZEZENIE!

Przewdd zasilajgcy nie moze dotykac
czesci urzadzenia zaciemnionej na
ilustracji.

Pokretto wyboru funkcji piekarnika
Wyswietlacz

Pokretto regulacji temperatury
Wskaznik/symbol temperatury
Pokretta ptyty grzejnej

Grzatka

Lampa

Prowadnice blach, wyjmowane
Wentylator

Poziomy umieszczania potraw

Whneka komory— zbiornik systemu
czyszczenia wodg

EERCRE S
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4.2 Widok plyty grzejnej

"
&

Pole grzejne
Wskaznik ciepta resztkowego

4.3 Akcesoria

* Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

« Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

« AirFry taca
Do smazenia potraw na mniejszej ilosci
oleju lub bez papieru do pieczenia.

* Prowadnice teleskopowe
Do potek i blach.

« Szuflada do przechowywania
Szuflada znajduje sie ponizej komory
piekarnika.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnoscig nalezy wstepnie
rozgrzac¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i
prowadnice blach.

2. Ustawi¢ funkcje = . Ustawi¢
maksymalng temperaturg. Pozostawi¢
urzgdzenie wigczone na 1godz.

3. Wybra¢ funkcje E. . ustawi¢
maksymalng temperature. - Pozostawi¢
wigczone urzgdzenie na 15 min.

4. Wybrac funkcje . . Ustawic
maksymalng temperature. Pozostawi¢
wigczone urzadzenie na 15 min.

5. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

6. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.
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7. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach z powrotem w
pierwotnym potozeniu.

5.2 Ustawianie godziny

Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawi¢
czas.

Wskaznik @ miga po podtaczeniu
urzgdzenia do zasilania, po przerwie w
zasilaniu lub gdy zegar nie jest ustawiony.

Nacisnaé + lub =, aby ustawi¢ prawidtowg
godzine.

Po uptywie okoto pieciu sekund miganie
ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna
ustawiona aktualna godzina.

5.3 Zmiana czasu

@

Nie mozna zmieni¢ aktualnej godziny,
jesli dziata jakakolwiek funkcja.

Nacisnaé 8 kilkakrotnie, az wskaznik
aktualnej godziny zacznie migac.

Aby ustawi¢ nowy czas, patrz rozdziat
,Ustawianie czasu”.



5.4 Chowane pokretta sterujace

Aby uzyé urzadzenia, nalezy nacisnaé
pokretto. Pokretto wysunie sie.

6. PLYTA GRZEJNA — CODZIENNA EKSPLOATACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Moc grzania

Symbole Funkcja
0 Potozenie wylgczenia
© Podwojna strefa
L Podtrzymywanie temp.
1-9 Ustawienia mocy grzania

Wykorzystac ciepto resztkowe, aby
zmniejszy¢ zuzycie energii. Wytaczy¢
pole grzejne okoto 5-10 minut przed

zakonczeniem pieczenia.

Obroci¢ pokretto wybranego pola grzejnego w
potozenie zgdanego ustawienia mocy
grzania.

Aby zakonczy¢ proces gotowania, nalezy
obréci¢ pokretto w potozenie wytgczenia.

6.2 Wiaczanie i wylaczanie
rozszerzen pol grzejnych

Wielkos¢ pola grzejnego mozna dopasowac
do rozmiaru naczynia.

Wiaczanie rozszerzenia pola grzejnego:
obroci¢ pokretto zgodnie z ruchem
wskazdéwek zegara, pokonujac lekki opor do

O. Nastepnie obroci¢ pokretto w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
aby ustawi¢ odpowiednig moc grzania.

Wylaczanie rozszerzenia pola grzejnego:
obréci¢ pokretto w potozenie wytgczenia.
Wskaznik zgasnie.

6.3 Wskaznik ciepta resztkowego

/\ OSTRZEZENIE!

Dopoki wskaznik jest widoczny, istnieje
ryzyko poparzenia cieptem resztkowym.

Wskaznik pojawia sie, gdy pole grzejne jest

gorgce, ale nie dziata przy odtgczonym

zasilaniu.

Moze réwniez pojawi¢ sie wskaznik:

« dla sgsiadujgcych pol grzejnych, nawet
jesli nie sg uzywane,

« gdy gorgce naczynie zostanie
umieszczone na zimnym polu grzejnym,

« gdy plyta grzejna jest wytgczona, ale pole
grzejne jest nadal gorgce.

Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola
grzejnego.

7. PLYTA GRZEJNA — WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Naczynia

Efekty pieczenia zalezg od materiatu
naczynia
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®

Dno naczynia musi by¢ jak najgrubsze

i ptaskie.

Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewnic
sie, ze spod naczynia jest czysty i suchy.

7.2 Parametry pél grzejnych

®

Nie uzywac¢ na ptycie ceramicznej naczyn
ze spodami z wyraznymi krawedziami lub
wypustkami, np. zeliwnych. Mogg one
zarysowac lub spowodowac trwate
obtarcie powierzchni ptyty.

Pole Srednica naczynia Moc (W)
grzejne (mm)

Lewe tylne @ 145 1200
Prawe tyl- 170-265 1400/2200
ne

Prawe » 145 1200
przednie

Lewy 140-210 1000/2200
przedni

®

Naczynia wykonane ze stali emaliowanej
lub z dnem aluminiowym badz
miedzianym mogg pozostawiac
przebarwienia na powierzchni szkta
ceramicznego.

7.3 Uproszczony przewodnik
kulinarny

@

Dane przedstawione w tabeli majg
wytgcznie charakter orientacyjny.

Aby oszczedzac energie i zapewni¢
prawidtowe dziatanie ptyty grzejnej, dno
naczynia musi mie¢ odpowiednig srednice
minimalng.

S M
i = B =

L/ Lttt

X

|_»

Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki
mocy grzania (min)
§ 1 Podtrzymywanie temperatury potraw.  w razie Umiesci¢ pokrywke na naczyniu.
- potrzeby
1-2 Sos holenderski, roztapianie: masta, 5-25 Zamieszac od czasu do czasu.

czekolady, zelatyny.

2 Scinanie: puszyste omlety, smazone 10-40 Nalezy gotowac z zatozong pokrywka.
jajka.
2-3 Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 - 50 Doda¢ co najmniej dwukrotnie wiecej

podgrzewanie gotowych potraw.

ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-
szaé od czasu do czasu.

3-4 Gulasz z warzyw, ryb, migsa.

20-45 Dodac¢ kilka tyzek wody. Sprawdzac
ilo¢ wody w trakcie tego procesu.

36 POLSKI




Ustawienie Zastosowanie:
mocy grzania

Czas Wskazowki
(min)

4-5 Gotowanie ziemniakéw i innych wa-

rzyw na parze.

20-60 Nala¢ na dno garnka 1-2 cm wody.

Sprawdzaé ilos¢ wody w trakcie tego
procesu. Przykry¢ garnek pokrywka.

4-5 Gotowanie wigkszych iloéci potraw, du- 60 - 150 Do 3 | wody plus skfadniki.
szenie i zupy.
6-7 Delikatne smazenie: eskalopki, cordon w razie Odwracac w razie potrzeby.
bleu, kotlety, bryzole, kietbasa, watréb- potrzeby
ki, zasmazki, jajka, nalesniki, pgczki.
7-8 Intensywne smazenie, placki ziemnia- 5-15 Odwraca¢ w razie potrzeby.
czane, steki z poledwicy, steki.
9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, mieso duszone w sosie

witasnym), smazenie frytek.

8. PLYTA GRZEJNA - KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

8.1 Informacje ogodine

Czyscic ptyte grzejng po kazdym uzyciu.
Zawsze uzywacé naczyn z czystym dnem.
Zarysowania lub ciemne plamy na
powierzchni nie majg wptywu na dziatanie
ptyty grzejne;j.

Stosowac specjalne srodki przeznaczone

do czyszczenia powierzchni ptyty grzejne;j.

Zawsze uzywac skrobaka zalecanego do
ptyt grzejnych o szklanej powierzchni.
Skrobak nalezy stosowac wytgcznie jako
dodatkowe narzedzie do czyszczenia
szkfa po czyszczeniu standardowym.

/\ OSTRZEZENIE!

Do czyszczenia szklanej powierzchni
nie wolno uzywac nozy ani innych
ostrych, metalowych narzedzi.

8.2 Czyszczenie plyty grzejnej

Wyja¢ natychmiast: stopiony plastik,
folie, sol, cukier oraz zabrudzenia z potraw
zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia moga uszkodzi¢ ptyte
grzejna. Uwazac, aby sie nie oparzyc.
Uzy¢ specjalnego skrobaka, przyktadajac
go pod ostrym katem do szklanej
powierzchni i przesuwajac po niej
ostrzem.

Usuwag, gdy plyta grzejna
wystarczajgco ostygnie: pierscienie po
kamieniu, pierscienie po wodzie, plamy
ttuszczu, btyszczace metaliczne
odbarwienia. Przetrze¢ ptyte grzejng
wilgotng szmatkg z dodatkiem delikatnego
detergentu. Po wyczyszczeniu wytrzeé
plyte grzejng do sucha miekka szmatka.
Usuna¢ blyszczace metaliczne
odbarwienia: uzy¢ wodnego roztworu
octu i wyczys$ci¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

9. PIEKARNIK — CODZIENNA EKSPLOATACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.
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9.1 Funkcje piekarnika

/\ OSTRZEZENIE!

Nie wlewac ptynéw do wneki komory
przed i w trakcie gotowania. Moze dojs¢
do uszkodzenia.

0

Potozenie wytaczenia
Piekarnik jest wytaczony.

@ Termoobieg wilgotny

¢ Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodno$-
ci z rozporzgdzeniami w zakresie efektywnosci
energetycznej i ekoprojektu (zgodnie zEU
65/2014 iEU 66/2014). Testy zgodnie z norma;:
IEC/EN 60350-1.
Urzadzenie tak zaprojektowano, aby oszcze-
dzac¢ energie podczas gotowania.
Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete pod-
czas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji nie by-
fo zaktécane, a piekarnik dziatat z najwyzsza

Termoobieg mozliwg efektywnoscig energetyczna.
Do réwnoczesnego pieczenia na maksymalnie Podczas uzywania tej funkcji temperatura w ko-
dwodch poziomach oraz do suszenia zywnosci. morze moze sie rézni¢ od temperatury ustawio-
Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizsza od tem- nej. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy grzania.
peratury dla funkcji Pieczenie tradycyjne. Ogodlne zalecenia dotyczace oszczedzania
— - energii znajduja sie w rozdziale ,Efektywno$é
Funkcja Pizza / AirFry i energetyczna”, Oszczedzanie energii.
) Do pieczenia pizzy i innych potraw, ktére trzeba Wskazéwki dotyczace pieczenia znajdujg sie w
=l bardziej nagrzewacod dotu./ rozdziale ,Wskazowki i porady” Termoobieg wil-
Do smazenia potraw na mniejszej ilosci oleju gotny.
lub bez papieru do pieczenia. Do takich potraw, Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
jak frytki lub pizza. automatycznie sie wytgcza.
Pieczenie tradycyjne / Czyszczenie woda
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz @
do suszenia zywnosci.
W rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie” moz- Woybierajac funkcje Termoobieg wilgotny
na znalez¢ wiecej informacji na temat funkcji: bez ustawiania temperatury, mozna
Czyszczenie woda. rozmraza¢ zywnosc.
Osuszanie

Do suszenia pokrojonych potraw.

]

Szybki grill
Do grillowania cienkich porcji potraw w duzych
ilosciach i opiekania chleba.

9.2 Wigczanie i wylgczanie
piekarnika

=<l

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub dro-
biu z kos¢mi na jednym poziomie. Do przyrza-
dzania zapiekanek i przyrumieniania.

38

POLSKI

@

W zaleznosci od modelu na

urzadzeniu moga znajdowac sie

symbole przy pokrettach, wskazniki

lub kontrolki:

» Wskaznik wigcza sie, gdy piekarnik
sie nagrzewa.

» Kontrolka zapala sie, gdy piekarnik
pracuje.

» Symbol informuje, czy za pomocg
pokretta modyfikowane sg ustawienia
dotyczagce ktoregos z pdl grzejnych,

funkcji piekarnika czy temperatury.

1. Obroci¢ pokretto wyboru funkc;ji
piekarnika w celu wybrania zadane;j
funkgiji.

2. Obraci¢ pokretto regulacji temperatury w
celu wybrania zadanej temperatury.

3. Aby wytaczyc piekarnik, nalezy obroci¢
pokretto wyboru funkcji piekarnika i
pokretto regulacji temperatury do
potozenia wytgczenia.



9.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymywacé powierzchnie piekarnika w niskiej
temperaturze. Po wytgczeniu piekarnika
wentylator chtodzacy nadal dziata do czasu
schiodzenia piekarnika.

9.4 Wktadanie akcesoriow
piekarnika
Blacha do pieczenia ciasta:

Wsung¢ gteboka blache lub blache do
pieczenia ciasta miedzy prowadnice blach.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy wybrane prowadnice
blachy w piekarniku.

AirFry blacha:

Umiescic¢ blache AirFry na trzecim poziomie
piekarnika. Umiesci¢ blache do pieczenia na
pierwszym poziomie piekarnika.

*  Wszystkie akcesoria majg niewielkie
wgtebienia w gérnej i lewej czesci, aby
poprawi¢ bezpieczenstwo. Wgtebienia
zapobiegaja rowniez przewroceniu.

*  Wysoka krawedz wokét rusztu
zapobiega zsuwaniu sie naczyn.

9.5 Prowadnice teleskopowe —
wkladanie akcesoriow piekarnika

@

Nalezy zachowac instrukcje instalaciji
prowadnic teleskopowych do
wykorzystania w przysztosci.

Prowadnice teleskopowe utatwiajg wktadanie
i wyjmowanie potek.

Ruszt:

Umiescic ruszt na prowadnicach
teleskopowych w taki sposob, aby jego nozki
byty skierowane w dét.
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Umiescic¢ blache do pieczenia ciasta lub
gteboka blache do pieczenia na
prowadnicach teleskopowych.

10. PIEKARNIK — FUNKCJE ZEGARA

10.1 Ekran A. Funkcje zegara
B. Timer
A ;i
I
o) oum A u g
A R0
Q [ ' ] |-| ' ) ' @
-— .y -
s |
10.2 Przyciski
Przycisk Funkcja Opis
— MINUS Ustawianie czasu
@ ZEGAR Ustawianie funkgcji zegara.
_I_ PLUS Ustawianie czasu

10.3 Funkcje zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

@ AKTUALNA GODZINA Ustawianie, zmiana lub sprawdzanie aktualnej godzi-
ny.

I_)l CZAS TRWANIA Ustawianie czasu pracy piekarnika.

Q MINUTNIK Ustawianie odliczania. Funkcja ta nie ma wptywu na

dziatanie piekarnika. Funkcje te mozna wigczy¢ w do-
wolnej chwili — réwniez wtedy, gdy piekarnik jest wyta-
czony.

10.4 Ustawianie funkcji CZAS

1. Ustawi¢ funkcje piekarnika i temperature
piekarnika.
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2. Naciska¢ D, az 2| zacznie migac.



3. Nacisng¢ ~+ ub —, aby ustawic¢ funkcje
CZAS.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie

=1

4. Gdy uptynie czas pieczenia, bedzie miga¢

|_)| i zostanie wyemitowany sygnat
dzwiekowy. Urzgdzenie wytgczy sie
automatycznie.

5. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢
sygnat dzwiekowy.

6. Obroci¢ pokretto wyboru funkgji
piekarnika i pokretto regulacji temperatury
w potozenie wytgczenia.

10.5 Ustawianie MINUTNIKA

1. Naciskac @ az Q zacznie migac.

2. Nacisnag¢ + lub =, aby ustawi¢ zadany
czas.

Minutnik uruchomi sie automatycznie po 5

sekundach.

3. Gdy uptynie ustawiony czas, zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy.

Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢

sygnat dzwiekowy.

4. Ustawié pokretto funkcji piekarnika i
pokretto temperatury w potozeniu
wylgczenia.

10.6 Anulowanie funkcji zegara
1. Nacisng¢ kilkakrotnie @ az zacznie
miga¢ wskaznik zadanej funkcji.

2. Nacisngc i przytrzymac przycisk —.
Funkcja zegara wytaczy sie po kilku
sekundach.

11. PIEKARNIK — WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Termoobieg wilgotny v
Chleb i pizza

@

Temperatury i czasy pieczenia podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepisu,
jakosci oraz ilosci uzytych skfadnikow.

Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom pie-
karnika

Buteczki 180 25-35 3

Mrozona pizza 350 g 190 25-35 3

Ciastka na blasze do pieczenia

Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom pie-
karnika

Rolada szwajcarska 180 20-30 3

Brownie 180 30-40 3
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Ciasta w foremce

Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom pie-
karnika
Suflet 200 30-40 3
Biszkoptowy spod tarty 180 20-30 3
Biszkopt krélowej Wiktorii 150 25-35 3
Ryby
Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom pie-
karnika
Ryby w woreczkach 300 g 180 25-35 3
Cata ryba 200 g 180 25-35 3
Filet rybny 300 g 180 25-35 3
Mieso
Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom pie-
karnika
Migso w woreczku 250 g 200 25-35 3
Szasztyki miesne 500 g 200 30-40 3
Mate wypieki
Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom pie-
karnika
Ciastka 180 25-35 3
Makaroniki 160 25-35 3
Babeczki 180 25-35 3
Chrupkie pieczywo 170 20-30 3
Kruche ciasteczka 150 25-35 3
Tartaletki 170 15-25 3
Wegetarianskie
Produkt Temperatura (°C) Czas (min) Poziom pie-
karnika
Mieszanka warzywna w woreczku 400 g 180 25-35 3
Omlet 200 20-30 3
Warzywa na blasze 700 g 180 25-35 3
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11.2 AirFry
Wyroby piekarnicze

Produkt llos¢ Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarni-
ka
Croissanty, mrozone ok. 350 g 180 - 220 15-30 3
Ciasto francuskie, mrozone ok. 400 g 180 - 220 15-35 3
Ciasto francuskie, Swieze ok. 300 g 180 - 220 15-35 3
Pizza, mrozona ok. 340 g 180 - 220 20-35 3
Produkty z ziemniakow
Produkt llosé Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarni-
ka
Frytki, mrozone ok. 650 g 180 - 220 20-30 3
Frytki grube, mrozone ok. 600 g 180 - 220 20-30 3
Pieczone ¢éwiartki ziemniakéw, mrozo-  ok. 650 g 180 - 220 15-25 3
ne
Krokiety ok. 450 g 180 - 220 15-30 3
Swieze warzywa
Produkt llosé Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarni-
ka
Plastry cukinii, $wieze, 1) ok. 500 g 180 - 220 25-35 3
1) doda¢ 1 tyzeczke oliwy z oliwek, aby zapobiec przywieraniu
Inne
Produkt llos¢ Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) piekarni-
ka
Eskalopki, mrozone ok. 300 g 180 - 220 15-25 3
Krewetki w ciescie, mrozone ok.200g 180 - 220 15-25 3
Krazki z kalmaréw, mrozone ok. 250 g 180 - 220 15-25 3
Nuggetsy z kurczaka, mrozone ok.300g 180 - 220 15-25 3
Paluszki rybne, mrozone ok. 500 g 180 - 220 15-25 3
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11.3 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Produkt Funkcja Tempe- Czas (min) Akcesoria Poziom
ratura piekarni-
(°C) ka
Mate ciasteczka (20 szt. Pieczenie tradycyjne 170 20-30 Blacha 4
na blasze)
Mate ciasteczka (20 szt. Termoobieg 150 20-30 Blacha 2
na blasze)1)
Mate ciasteczka (20 szt. Termoobieg 150 25-35 Blacha do 1+4
na blasze)1) pieczenia /
tacka na
skapujacy
tluszcz
Szarlotka, 2 formy (2 20 Pieczenie tradycyjne 180 70-90 Kratka 1
cm) na ruszcie, umie-
szczone po przekatnej
Szarlotka, 2 formy (2 20 Termoobieg 160 70-90 Kratka 2
cm) na ruszcie, umie-
szczone po przekatnej
Szarlotka, 2 formy (2 20 Funkcja Pizza 160 60 - 80 Kratka 2
cm) na ruszcie, umie-
szczone po przekatnej
Biszkopt niskokaloryczny, Pieczenie tradycyjne 170 30-40 Kratka 3
1 forma (2 26 cm) na
ruszcie
Biszkopt niskokaloryczny, Termoobieg 150 35-45 Ruszt 2
1 forma (2 26 cm) na
ruszcie
Biszkopt niskokaloryczny, Termoobieg 160 25-35 Ruszt 1+4
1 forma (2 26 cm) na
ruszcie 1)
Kruche ciasto/ciasto prze- Termoobieg 140 20-35 Blacha 3
ktadane
Kruche ciasto/ciasto prze- Termoobieg 140 20-30 Blacha 1+4
ktadane
Kruche ciasto/ciasto prze- Pieczenie tradycyjne 160 20-35 Blacha 3
ktadane
Toasty1) Szybki grill Maks. 1-5 Kratka 4
Burger wotowy Grillowanie Maks. 15 - 20 pierw- Ruszt/Tacka 4 +1
sza strona. na skapuja-
10 - 15 druga cy tluszcz
strona.

1) Nagrzewac wstegpnie piekarnik przez 10 minut.
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12. PIEKARNIK — KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Srodki czyszczace

Przéd urzgdzenia nalezy czyscié tylko
Sciereczka z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem. Wyczyscic¢
i sprawdzic¢ uszczelke drzwi wokot
obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.
Usuna¢ plamy za pomocg fagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu.
Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych
zabrudzen moze skutkowac pozarem.
Nie pozostawiaé gotowych potraw

w urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu nalezy osuszy¢ komore
tylko Sciereczka z mikrofibry.

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg wodg

z dodatkiem tagodnego detergentu. Nie
my¢ akcesoridow w zmywarce (z wyjatkiem
blachy AirFry).

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg
zapobiegajaca przywieraniu AirFry oraz
blachy nie nalezy uzywa¢ $ciernych
srodkéw czyszczacych ani przedmiotow
o ostrych krawedziach.

12.2 Czyszczenie blachy AirFry

1.

2,

3.

Umiesci¢ blache AirFry na blasze do
pieczenia ciasta.

WIa¢ gorgcg wode z detergentem i
pozostawi¢ w celu namoczenia.

Umy¢ blache AirFry gabka lub usunaé
zabrudzenia szczotka.

Blache mozna réwniez my¢ w zmywarce.

12.3 Piekarniki wykonane ze stali
nierdzewnej lub aluminium

Drzwi piekarnika nalezy czysci¢ wytacznie za
pomoca wilgotnej Sciereczki lub gabki.
Osuszy¢ migkka Sciereczka.

Nie nalezy uzywac¢ myjek stalowych, kwaséw
ani produktéw $ciernych, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika. Panel
sterowania piekarnika nalezy czy$ci¢ stosujac
sie do tych samych zalecen.

12.4 Demontaz prowadnic blach

Aby wyczysci¢ piekarnik, nalezy wyjgc

prowadnice blach.

1. Odciggna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

2. Odciggna¢ tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej Scianki i wyjaé je.

@

Kotki ustalajgce prowadnic
teleskopowych muszg by¢ skierowane do
przodu.

Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej
kolejnosci.
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/N UWAGA!

Upewnic¢ sig, ze dtuzszy element
ustalajgcy znajduje sie z przodu. Konce
obu elementow ustalajacych powinny byé
skierowane do tytu. Ich nieprawidtowe
zamontowanie moze spowodowac
uszkodzenie emalii.

12.5 Jak korzysta¢ z: Czyszczenie
woda

W procesie czyszczenia wykorzystuje sie
wode do usuwania pozostatosci ttuszczu
i resztek zywnosci z piekarnika.

WIa¢ wode do wneki komory: 250ml.

Wiaczy¢ funkcje .

Ustawi¢ temperature na 90°C.
Pozostawi¢ urzadzenie na 30 min.
Wytaczy¢ urzadzenie.

Odczekac, az urzadzenie ostygnie.
Osuszy¢ komore miekkg $ciereczka.

oahON =

12.6 Demontaz drzwi piekarnika

Nalezy wymontowac drzwi, aby utatwi¢ ich
czyszczenie.

|

A
2

1. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

2. Przesung¢ suwak, az styszalne bedzie
klikniecie.

3. Zamkna¢ drzwi az do zablokowania
suwaka.

4. Zdjg¢ drzwi.
Aby zdjgé drzwi, nalezy najpierw

wyciagnac¢ je z jednej strony, a nastepnie

z drugie;j.
Po zakonczeniu czyszczenia zatozy¢ drzwi
piekarnika, wykonujac powyzsze czynnosci
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w odwrotnej kolejnosci. Upewni¢ sig, ze po
zatozeniu drzwi dato sie ustyszec klikniecie.
W razie potrzeby uzy¢ sity.

12.7 Wyjmowanie i czyszczenie
szyb drzwi

@

Rodzaj i ksztatt szyb w zakupionym
produkcie moga roznic sie od przyktadow
prezentowanych na ilustracjach. Réwniez
liczba szyb moze byé¢ inna.

1. Chwyci¢ z obu stron goérng listwe drzwi B
i nacisngc¢ do $rodka, aby zwolni¢
zatrzaski.

2. Pociggna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjgc.

3. Przytrzymujac pojedynczo szyby przy
gornej krawedzi, wyciggnac je do goéry
wzdtuz prowadnicy.

4. Wyczysci¢ szyby drzwi piekarnika.
Aby zamontowaé szyby, nalezy wykonaé
wyzej opisane czynnosci w odwrotnej
kolejnosci.

12.8 Wymiana oswietlenia

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

1. Wylaczyé piekarnik. Odczeka¢, az
piekarnik ostygnie.
2. Odtaczyc¢ piekarnik od zasilania.



3. Umiescic Sciereczke na dnie komory.

Oswietlenie tylne

®

Klosz o$wietlenia znajduje sie z tylu
komory.

1. Obréci¢ szklany klosz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
aby go zdjaé.

2. Wyczysci¢ klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke oswietlenia piekarnika
na nowa, odporng na dziatanie wysokiej
temperatury do 300°C.

Uzy¢ zaréwki tego samego typu.

4. Zamontowac klosz.

12.9 Szuflada

/\ OSTRZEZENIE!

Nie nalezy wkfadaé zywnosci do
szuflady.

/\ OSTRZEZENIE!

Nie przechowywac¢ w szufladzie
tatwopalnych przedmiotow, jak materiaty
do czyszczenia, plastikowe torebki,
rekawice do piekarnika, papier, $rodki do
czyszczenia, preparaty w aerozolu,
przedmioty z tworzyw sztucznych.
Podczas korzystania z piekarnika
szuflada moze by¢ gorgca. Wystepuje
zagrozenie pozarem.

Szuflade pod piekarnikiem mozna wyjaé w
celu czyszczenia.

Wyjmowanie szuflady:

1. Wyciagna¢ szuflade do oporu.

2. Unies¢ lekko szuflade, tak aby znalazta
sie pod katem do prowadnic szuflady.
Aby zamontowac szuflade, nalezy powtérzyc

procedure w odwrotnej kolejnosci.

13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobié¢, gdy...

Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna wiaczy¢ urzadzenia.

Urzagdzenia nie podtgczono do zasi-

lania lub podtaczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie podtg-
czono prawidtowo do zasilania.

Nie mozna wiaczy¢ urzadzenia.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy bezpiecznik jest
przyczyng usterki. Jezeli nadal be-
dzie dochodzi¢ do wyzwalania bez-
piecznika, nalezy skontaktowac sie
z wykwalifikowanym elektrykiem.

Wskaznik ciepta resztkowego nie
zapala sie.

Pole grzejne nie jest gorace, ponie-
waz dziatato za krétko.

Jesli pole grzejne dziatato wystar-
czajgco diugo, aby byto gorgce, na-
lezy skontaktowac sie z autoryzowa-
nym centrum serwisowym.

Nie mozna wiaczy¢ rozszerzenia
pola grzejnego.

Najpierw aktywowac pierscien wew-
netrzny.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Piekarnik jest wytaczony.

Wiaczy¢ piekarnik.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawianie zegara

Piekarnik nie nagrzewa sie.
wien.

Nie ustawiono wymaganych usta-

Upewni¢ sie, ze ustawienia sa pra-
widtowe.

Oswietlenie nie dziata.

Oswietlenie jest uszkodzone.

Wymieni¢ o$wietlenie.

Na wys$wietlaczu widoczne jest
wskazanie ,12.00.”

Nastgpita przerwa w zasilaniu.

Wyzerowac zegar.

Na potrawach i w komorze piekarni- Potrawa pozostawata w piekarniku

ka osadzajg sie para i skropliny. zbyt dtugo.

Nie pozostawia¢ potraw w piekarni-
ku na dtuzej niz 15-20 minut po za-
konczeniu procesu pieczenia.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sig ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki
znamionowej z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie zgodnie z przepisami UE dotyczacymi

ekoprojektowania dla plyt grzewczych

Dane identyfikacyjne modelu

LKR64022AW
LKR64022AX

Typ ptyty grzejnej

Plyta grzejna w kuchence wolnostojgcej

Liczba pdl grzejnych 4

Technika grzania

Promiennikowe pole grzejne

Srednica okragtych pdl grzejnych (@)  Lewe przednie 21.0cm
Lewe tylne 14.5cm
Prawe przednie 14.5 cm

Dtugos¢ i szerokosé nieokragtego po-  Prawe tylne Dt. 26.5 cm

la grzejnego Szer. 17.0 cm

Zuzycie energii na pole grzejne (EC Lewe przednie 178.9 Whi/kg

electric cooking) Lewe tylne 181.8 Whikg
Prawe przednie 181.8 Wh/kg
Prawe tylne 174.1 Whi/kg

Zuzycie energii przez ptyte grzejna (EC electric hob) 179.2 Whikg
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IEC/EN 60350-2 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — czes$¢ 2: Plyty grzejne — metody po-
miaru wydajnosci.

14.2 Plyta grzejna - Oszczedzanie + Dno naczynia powinno mie¢ takg samg
energii $rednice jak pole grzejne.
* Mniejsze naczynia stawia¢ na mniejszych

Postepujac zgodnie z ponizszymi strefach gotowania.

wskazdéwkami, mozna zaoszczedzi¢ energie « Naczynia stawiaé na érodku pola
podczas codziennego gotowania. grzejnego

« Podczas podgrzewania wody uzywacé tylko | * Wykorzystac ciepto resztkowe, aby
niezbednej jej ilosci. utrzymac ciepto potrawy lub jg stopic.

» Jesli to mozliwe, zawsze zaktadacé
pokrywki na naczynia.

* Przed wtgczeniem pola grzejnego
postawi¢ na nim naczynie.

14.3 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu dla piekarnika

Nazwa dostawcy Electrolux

. ) . LKR64022AW 940003145
Dane identyfikacyjne modelu LKR64022AX 940003146
Wskaznik efektywnosci energetycznej 95.3
Klasa sprawnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-  0.95 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.82 kWh/cykl

wentylacji

Liczba komér 1

Zrédta ciepta Elektrycznos$¢

Pojemnosé 731

Rodzaj piekarnika Piekarnik w kuchence wolnostojgcej
LKR64022AW 49.0 kg

Masa
LKR64022AX 48.3 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czes$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.4 Piekarnik - Oszczedzanie Upewnic¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
energii zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbag,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Ponizsze wskazowki pokazujg, jak
oszczedzac energie podczas korzystania
z urzadzenia.
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Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikow poprawia oszczednosc
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe
Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperaturg urzadzenia do

minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

14.5 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiagniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejscie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskie-

go poboru mocy

20 min

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/.\') nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac¢
0 ponowne przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
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Nalezy zwrécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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