User Manual

GETTING
STARTED?
EASY.

ZHRN641X

CA Manual d’usuari 2
Placa

NL Gebruiksaanwijzing 14
Kookplaat

EL Odnyieg Xprong 27
Earieg

FR Notice d'utilisation 41
Table de cuisson

DE Benutzerinformation 659)
Kochfeld

PT Manual de instrugoes 70
Placa

ES Manual de instrucciones 84

Placa de coccion

ZANUSSI




A LA NOSTRA PAGINA WEB TROBAREU:

~ Consells d'Us, catalegs, instruccions per a la resolucié de problemes, informacio
@ sobre servei i reparacions:
www.zanussi.com/support

Subjecte a canvis sense preavis.

CONTINGUT
1. INFORMACIO DE SEGURETAT .....ooiieieieieeeieie s 2
2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT ..ottt 4
BUINSTALLACIO. ... e 6
4, DESCRIPCIO DEL PRODUCTE...... ottt 8
5. US DIARLL .. 9
6. CONSELLS ... .o e 9
T.CURATINETEJA ..o 10
8. RESOLUCIO DE PROBLEMES..........ccooiiiiiiiiiii 11
9. DADES TECNIQUES.........oiiiii e 12
10. EFICIENCIA ENERGETICA......ootiiiiiieieeeie et 13
11. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS......oooiuiiiiiiiiicieieieeeeie e 13

1. A INFORMACIO DE SEGURETAT

Abans d'instal-lar i utilitzar 'aparell, llegiu detingudament les
instruccions subministrades. El fabricant no es fa responsable
de cap dany o lesio que sigui el resultat d'un Us o una
instal-laci6 incorrectes. Mantingueu sempre les instruccions
en un lloc segur y accessible per a futures consultes.

1.1 Seguretat dels nens i les persones vulnerables

» Els nens majors de 8 anys i les persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o0 manca
d'experiéncia i coneixements poden fer servir aquest
aparell només si estan supervisats o han rebut instruccions
sobre I'us segur de 'aparell i si comprenen els perills als
quals s'exposen.

» Els infants d'entre 3 i 8 anys i les persones amb
discapacitats majors i complexes s'han de mantenir
allunyats de I'aparell, tret que se'ls supervisi continuament.
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Els infants de menys de 3 anys s'han de mantenir allunyats
de l'aparell, tret que se'ls supervisi continuament.

No deixeu que els nens juguin amb l'aparell.

Manteniu tot I'embalatge lluny dels infants i llenceu-los
correctament.

AVIS: Manteniu els nens i els animals allunyats de l'aparell
guan estigui en funcionament i mentre s'estigui refredant.
Les parts accessibles s'escalfen mentre es fa servir
I'aparell.

Si I'aparell disposa d'un sistema de bloqueig infantil, cal que
I'activeu.

Els infants no han de dur a terme operacions de neteja i
manteniment de 'aparell sense supervisio.

.2 Seguretat general

AVIS: L'aparell i les parts accessibles s'escalfen durant I'is.
Vigileu a I'nora de tocar zones que puguin ser calentes.
AVIS: La cocci6 sense supervisié en una placa amb greix o
oli pot ser perillosa i pot provocar un incendi.

NO intenteu apagar mai un incendi amb aigua; apagueu
I'aparell i després cobriu la flama amb una tapa o una
manta ignifuga.

PRECAUCIO: L'aparell no s'hauria de subministrar a través
d'un dispositiu de commutacié extern, com un
temporitzador ni connectat a un circuit que s'encengui o
apagui regularment a través d'un servei publlc
PRECAUCIO: Cal vigilar el procés de coccié. Cal
supervisar en tot moment els processos de coccio curts.
AVIS: Perill d'incendi: No deseu objectes sobre les
superficies de coccio.

No col-loqueu objectes metal-lics, com ara ganivets,
forquilles, culleres i tapes, sobre la superficie de la placa
perque es podrien escalfar.

No feu servir I'aparell abans d'instal-lar-lo a la seva
estructura integrada.

No utilitzeu netejadores de vapor per netejar I'aparell.
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« Si la superficie ceramica de vidre/superficie de vidre
presenta esquerdes, apagueu l'aparell i desendolleu el
cable d'alimentacio. Si l'aparell esta connectat al corrent
eléctric amb una caixa de connexio, extraieu el fusible per
desconnectar l'aparell del subministrament eléctric. En
qualsevol dels dos casos, poseu-vos en contacte amb el

centre de servei autoritzat.

« Si el cable d’alimentacio es fa malbé, cal que sigui el
fabricant, un servei autoritzat o personal qualificat qui el

substitueixi a fi d’evitar perills.

« AVIS: Feu servir exclusivament protectors de fogons
dissenyats pel fabricant de I'aparell o els protectors que
indiqui el fabricant en el manual d'us, o bé els que inclogui
I'aparell. L'us de protectors inadequats pot provocar

accidents.

2. INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

2.1 Instal-lacié

/\ Avis!

La installacié d’aquest aparell ha d’anar
a carrec d’'una persona qualificada.

/\ Avis!
Risc de lesi6 o danys a l'aparell.

Retireu tot I'embalatge de l'aparell.

* No instal-leu ni utilitzeu aparells que
estiguin avariats.

» Seguiu les instruccions d'instal-lacié
subministrades amb l'aparell.

Mantingueu la distancia minima en relacio
amb els altres aparells i unitats.

* Vigileu quan moveu l'aparell, ja que pesa
molt. Feu servir sempre guants de
seguretat i calgat tapat.

» Protegiu les superficies tallades amb un
material segellador per evitar que s'inflin
amb la humitat.

* Protegiu la part inferior de I'aparell del
vapor d'aigua i la humitat.

* No installeu I'aparell ni al costat d'una
porta ni a sota d'una finestra. Aixo evitara
que els utensilis de cuina calents puguin
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caure de l'aparell si obriu la porta o la
finestra.

Si instal-leu I'aparell a sobre de calaixos,
assegureu-vos que l'espai que queda
entre la part inferior de I'aparell i el calaix
superior sigui suficient perque circuli l'aire.
La part inferior de I'aparell es pot escalfar.
Assegureu-vos d'instal-lar un plafé de
separacio6 fet de contraxapat, material per
mobles de cuina o un altre material no
inflamable a sota de I'aparell per evitar
l'accés a la base.

El plafé de separacio ha de cobrir
completament I'area sota la placa.

2.2 Connexio eléctrica

/\ Avis!
Risc d'incendi i descarrega eléctrica.

Totes les connexions eléctriques les ha de
dur a terme un técnic qualificat.

L'aparell ha d'estar connectat a terra.
Abans de dur a terme qualsevol operacio,
assegureu-vos que l'aparell estigui
desconnectat del subministrament eléctric.




Assegureu-vos que els parametres de la
placa de caracteristiques siguin
compatibles amb les caracteristiques
electriques del subministrament eléctric.
Assegureu-vos que l'aparell estigui
instal-lat correctament. Si algun cable
d'alimentacié o endoll esta solt o s'ha
instal-lat incorrectament, el terminal podria
esdevenir molt calent.

Utilitzeu el cable d'alimentacié correcte.
No deixeu que el cable d'alimentacié
s'enredi.

Assegureu-vos d'instal-lar un protector
contra descarregues eléctriques.

Utilitzeu una abragadora per subjectar el
cable.

Assegureu-vos que I'endoll o el cable
d'alimentacio no estiguin tocant I'aparell
calent ni cap utensili calent quan
connecteu l'aparell als socols.

No faci servir adaptadors de multiples
endolls ni allargadors.

Assegureu-vos de no danyar I'endoll
d'alimentacié (si n'hi hagués) ni el cable
d'alimentacio. Per canviar un cable
d'alimentacié danyat, poseu-vos en
contacte amb un electricista o el nostre
centre de servei técnic.

Totes les peces que asseguren la
proteccio contra descarregues eléctriques
de components aillats i amb corrent s'han
de fixar de manera que no es puguin
afluixar sense eines.

Només connecteu I'endoll a la presa de
corrent al final del procés d'instal-lacio.
Asseguri's que es pugui accedir a I'endoll
després de la instal-lacio.

Si el socol de la presa de corrent esta solt,
no connecti I'endoll.

No estireu el cable d'alimentacié per
desconnectar I'aparell. Estireu sempre
I'endoll.

Empreu només dispositius d'aillament
adequats: disjuntors de proteccio, fusibles
(de tipus cargol que es poden retirar del
suport), dispositius de fuga a terra i
contactors.

La instal-lacio eléctrica ha d'incorporar un
dispositiu d'aillament que permeti
desconnectar I'aparell de la presa de
corrent en tots els pols. El dispositiu
d'aillament ha de tenir una separacio
minima entre contactes de 3 mm.

2.3 Utilitzacio

/\ Avis!

Risc de lesio, cremades i descarregues
electriques.

Retireu tot I'embalatge, les etiquetes i
I'embolcall protector (si n'hi hagués) de
I'aparell abans del primer Us.

Aquest aparell esta dissenyat Unicament
per a usos domestics.

No canvieu les especificacions d'aquest
aparell.

No obstruiu les obertures de ventilacio.
Vigileu l'aparell en tot moment quan
estigui en funcionament.

Apagueu la zona de coccié després de
cada Us.

No deixeu coberts ni tapes de cassoles a
sobre de les zones de coccid. Es podrien
escalfar.

No feu servir I'aparell amb les mans
molles ni quan l'aparell estigui en contacte
amb ['aigua.

No feu servir I'aparell com a superficie de
treball ni d'emmagatzematge.

Si la superficie de I'aparell presenta
esquerdes, desconnecteu I'aparell del
subministrament eléectric immediatament.
Aixi, evitareu la possibilitat de
descarregues eléctriques.

Quan introduiu aliments dins d'oli calent,
I'oli podria esquitxar.

/\ AVis!

Risc d'incendi i explosio

Els olis i greixos sobreescalfats poden
desprendre vapors inflamables. Manteniu
qualsevol flama o objecte calent lluny dels
greixos i I'oli quan estigueu cuinant.

Els vapors que desprén I'oli molt calent
poden provocar una combustié
espontania.

L'oli utilitzat, que conté restes d'aliments,
pot provocar incendis a temperatures més
baixes que l'oli que s'utilitza per primera
vegada.

No poseu productes inflamables o, articles
molls, amb productes inflamables a dins, o
a prop, de I'aparell.
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/\ Avis!
Risc de danys a l'aparell.

* No col'loqueu utensilis de cuina a sobre
del tauler de control.

» No colo‘loqueu cap paella calenta a la
superficie de vidre del fogé.

* No deixeu bullir els recipients sense liquid.

» No deixeu que caiguin objectes o utensilis
de cuina sobre I'aparell. La superficie es
podria danyar.

» No activeu les zones de coccié amb
utensilis de cuina buits o sense que hi
hagi utensilis de cuina a sobre.

» No cobriu I'aparell amb paper d'alumini.

» Els utensilis de cuina fabricats amb ferro o
alumini o que tenen una base danyada
poden ratllar la superficie de vidre/
vitroceramica. Aixequeu sempre aquests
objectes quan els hagueu de moure sobre
la superficie de coccid.

* Agquest aparell esta dissenyat Unicament
per cuinar aliments. No es permet cap
altre Us com, per exemple, escalfar
habitacions.

2.4 Cura i neteja

* Netegeu l'aparell regularment per evitar la
deterioracié del material de la superficie.

» Apagueu l'aparell i deixeu que es refredi
abans de netejar-lo.

» No feu servir aigua vaporitzada ni vapor
d'agua per netejar l'aparell.

3. INSTAL-LACIO

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

3.1 Abans de la instal-lacio

Abans d'instal-lar la placa, anoteu la
informacio6 seglient de la placa de
caracteristiques. La placa de caracteristiques
és a la part inferior de la placa.

NUmero de série ........cceeevevueeeennn..
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* Netegeu l'aparell amb un drap humit suau.
Feu servir només detergents neutres. No
utilitzeu productes abrasius, fregalls de
neteja abrasius, dissolvents ni objectes
metal-lics.

2.5 Manteniment i reparacio

* Per reparar I'aparell, poseu-vos en
contacte amb un centre técnic autoritzat.
Utilitzeu sempre recanvis originals.

* Quant a les bombetes incloses amb
aquest producte i les que es venen per
separat: Estan dissenyades, o bé per
aguantar condicions fisiques extremes
(temperatura, vibracions, humitat) en
electrodomeéstics, o bé per indicar I'estat
de funcionament de I'aparell. No estan
dissenyades per a qualsevol altre Us i no
son indicades per a la il-luminacio
d'habitacions domeéstiques.

2.6 Rebuig

/\ Avis!
Risc de lesi6 o asfixia.

» Poseu-vos en contacte amb ['autoritat
municipal pertinent per obtenir informacié
sobre com eliminar I'aparell correctament.

« Desconnecteu l'aparell de la xarxa
electrica.

» Talleu el cable d'alimentacié arran de
I'aparell i tireu-lo.

3.2 Plaques integrades

Nomeés feu servir plaques integrades després
d'haver muntat la placa en unitats integrades
adequades i superficies de treball que
s'ajustin als estandards.

3.3 Cable de connexid

» La placa inclou un cable de connexio.

« Substituiu el cable d'alimentacié fet malbé
per un cable del tipus: HO5V2V2-F que
aguanta una temperatura de 90 °C o més.
Poseu-vos en contacte amb el servei
tecnic més proper.



3.4 Muntatge

Si instal-leu el fogé sota una campana,

consulteu les instruccions d'instal-lacié de la anzmrhm
campana per a la distancia minima entre els
aparells. [ min.

Si utilitzes una caixa de proteccio (un
accessori addicional), no cal la planta
protectora directament sota de la

A Ymin. . L .
| e— R |-_llr2nén vitroceramica. Pot ser que I'accessori de la
caixa de proteccio no estigui disponible en
] = [Jo alguns paisos. Contacteu amb el vostre

proveidor local.

@

No es pot fer servir la caixa de proteccio
si instal-leu la placa sobre un forn.
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4. DESCRIPCIO DEL PRODUCTE

4.1 Distribucié de la superficie de coccio

n n Zona de coccio

I I Panell de control
@ ( 180 mm )

L]
4.2 Distribucio del panell de control

I LB

F 9 £ O
O &O8 - + 30

Feu servir els camps tactils per fer funcionar I'aparell. Les pantalles, els indicadors i els sons
us indiquen les funciones que estan en marxa.

Camp Funcio Comentari
tactil
@ ENGEGAT/APAGAT Per activar i desactivar la placa.
D - Per seleccionar una zona de coccio.
- Indicador del nivell de calor Per veure la configuracié de la temperatura.
_|_ — Per establir els parametres de temperatura.
4.3 L'indicador del nivell d'escalfor mostra
Pantalla Descripcio
] La zona de coccio esta apagada.
@ @ La zona de coccio esta en funcionament.
+ digit Hi ha algun problema de funcionament.

8 CATALA



Pantalla Descripcio
Una de les zones de coccio encara és calenta (escalfor residual).
[:] Desconnexié automatica esta activat.

4.4 Indicador de calor residual

/\ Avis!

Hi ha perill de cremar-vos amb
I'escalfor residual.

5. US DIARI

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

5.1 Activacio i desactivacio

Toqueu O durant un segon per activar o
desactivar la placa.

5.2 Desconnexié automatica

Aquesta funcié desconnecta la placa
automaticament si:

+ totes les zones de coccid estan
desactivades,

* no ajusteu el nivell d'escalfor després
d'activar la placa,

* vesseu o deixeu alguna cosa damunt el
panell de control durant més de 10 segons
(una paella, un drap, etc.). Sona un senyal
acustic i la placa s’apaga. Retireu I'objecte
o netegeu el panell de control.

* no desactiveu una zona de coccio ni
modifiqueu el nivell d'escalfor. Al cap

d'una estona, apareix E] i la placa es
desactiva.
La relacié entre el nivell d'escalfor i
I'estona que triga la placa a desactivar-se:

6. CONSELLS

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

Els indicadors mostren el grau d'escalfor
residual de les zones de coccid que esteu
fent servir. Els indicadors també es poden
activar per a les zones de coccio dels
costats, encara que no les feu servir.

Ajustament de I'es- La placa es desacti-

calfor va al cap de
’ 1.2 6 hores

3-4 5 hores

5 4 hores

6-9 1,5 hores

5.3 Seleccionar una zona de coccié
Per seleccionar una zona de coccio, toqueu
el sensor [*] corresponent a aquesta zona.
La pantalla mostra el nivell d'escalfor ().

5.4 Nivell d'escalfor
Seleccioneu la zona de coccié:
Toqueu + per augmentar el nivell d’escalfor.

Toqueu — per reduir el nivell d’escalfor.

Toqueu + i — alhora per desactivar la zona
de coccio.

6.1 Bateria de cuina

« La part inferior de la bateria de cuina ha
de ser com més gruixuda i plana millor.
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» Assegureu-vos que les bases de les
paelles estan netes i seques abans de
col-locar-les al damunt de la superficie de
la placa.

* Per evitar ratllades, no feu lliscar ni
fregueu la paella pel vidre ceramic.

6.2 Exemples d'aplicacions de
coccio

@

Les dades de la taula son orientatives.

®

Les peces de bateria de cuina fabricades
amb acer esmaltat i amb bases d'alumini
o coure poden fer que canvii el color de
la superficie de la ceramica de vidre.

Ajustament de Feu servir per a: Temps Consells

I'escalfor (min)

1 Mantenir els aliments cuits calents quan sigui  Tapeu I'estri de cuina.

” necessari

1-2 Salsa holandesa, fondre: mantega, xo- 5-25 Barregeu de tant en tant.
colata, gelatina.

1-2 Solidificar: truites esponjoses, ous al 10-40 Cuineu amb una tapa posada.
forn.

2-3 Arrds bullit i plats a partir de productes 25 - 50 Afegiu com a minim el doble de liquid
lactics, escalfar menjar preparat. que d'arrds, plats a partir de lactics a

la meitat del procés.

3-4 Coure verdures al vapor, peix, carn. 20-45 Afegiu un parell de cullerades de li-
quid.

4-5 Coure patates al vapor. 20-60 Feu servir 1/4 de litre d'aigua com a
maxim per coure 750 grams de pata-
tes.

4-5 Per coure grans quantitats d'aliments, 60 - 150 Fins a 3 litres de liquid més els ingre-

estofats i sopes. dients.

6-7 Sofregir: escalopa, Cordon Bleu de ve- quan sigui Doneu-li la volta a mitja coccié.

della, costelles, “rissoles”, salsitxes, necessari
fetge, roux, ous, creps i donuts.

7-8 Per sofregir patates ratllades fregides, 5-15 Doneu-li la volta a mitja cocci6.

filets de llom i filets de carn.

9 Bullir aigua, coure pasta, daurar carn (gulash, estofats), fregir patates.

7. CURA I NETEJA

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

7.1 Informacié general

* Netegeu la placa després de cada Us.
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* Feu servir sempre bateria de cuina que
tingui la base neta.

« Sila superficie té ratllades o taques
fosques, aixd pot afectar el rendiment de
la placa.

* Feu servir un producte de neteja especial
per a plaques.




» Feu servir una rasqueta especial per al
vidre.

7.2 Neteja de la placa

» Elimineu de seguida: plastics desfets,
paper d'alumini, sucre i aliments ensucrats
o la bruticia podria fer malbé la placa.
Aneu amb compte per evitar cremar-vos.
Feu servir un rascador de plaques
especial per a la superficie de vidre en
angle agut i moveu la fulla per la
superficie.

8. RESOLUCIO DE PROBLEMES

/\ Avis!
Consulteu els capitols de seguretat.

8.1 Que fer si...

Elimineu quan la placa s'hagi refredat
prou. calg, marques d'aigua, taques de
greix, perdua de brillantor de peces
metal-liques. Netegeu la placa amb un
drap humid i detergent no abrasiu.
Després de netejar-la, eixugeu-la amb un
drap suau.

Per eliminar les marques de
descoloriment brillant i metal-lic: feu
servir una solucié d'aigua amb vinagre i
netegeu la superficie de vidre amb un
drap.

Problema Possible causa Solucio

La placa no s’engega o no fun- La placa no esta connectada al sub- Comproveu si la placa esta correcta-

ciona. ministrament eléctric o esta connec- ment connectada al subministrament
tada incorrectament. electric.

El fusible s'ha fos.

Assegureu-vos que el fusible sigui la
causa del mal funcionament. Si el fusi-
ble salta una vegada darrere I'altra,
poseu-vos en contacte amb un electri-
cista qualificat.

No establiu el nivell d'escalfor durant Torneu a activar la placa i ajusteu I'es-

10 segons.

calfor en menys de 10 segons.

Heu tocat 2 0 més simbols alhora. Toqueu només un simbol.

Hi ha taques d’aigua o greix al tauler Netegeu el tauler de control.

de control.

Sona un senyal acustic i la placa  Hi ha alguna cosa sobre un o més Retireu I'objecte dels sensors.

s’apaga. Sensors.
Sona un senyal acustic quan la
placa s’apaga.

La placa es desactiva. Col-loqueu alguna cosa damunt el Retireu I'objecte del sensor.

sensor (D

L'indicador d'escalfor residual no  La zona no és calenta perqué ha es- Si la zona s’ha fet servir prou temps
s'il-lumina. tat encesa durant poc temps o el com per estar calenta, parleu amb un

sensor s'ha fet malbé.

centre de servei autoritzat.

Els sensors s’escalfen. L’estri de cuina és massa gros o Poseu els estris grossos a la part del
I'heu posat massa a prop dels con-  darrere, si és possible.

trols.
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Problema

Possible causa

Solucié

i un nimero apareixen.

Hi ha algun error a la placa.

Desactiveu la placa i torneu a activar-

la 30 segons més tard. Si es torna
a il-luminar, desconnecteu la placa del
corrent eléctric. Després de 30 se-
gons, torneu a connectar la placa. Si el
problema persisteix, contacteu amb el
centre de servei autoritzat.

Escolteu un xiulet constant.

La connexié eléctrica és incorrecta.

Desconnecteu la placa de la xarxa
eléctrica. Consulteu un electricista
qualificat perqué comprovi la instal-la-
cid.

apareix.

eléctrica.

Falta la segona fase d'alimentacio

Comproveu si la placa esta correcta-
ment connectada al subministrament
eléectric. Retireu el fusible, espereu un
minut i torneu-lo a col‘locar.

8.2 Si no trobeu cap solucié...

Si no aconseguiu trobar una solucio al
problema, poseu-vos en contacte amb el
vostre distribuidor o amb un centre de servei
autoritzat. Faciliteu les dades de la placa de
caracteristiques. Faciliteu també el codi de
tres lletres de la ceramica de vidre (el

9. DADES TECNIQUES
9.1 Placa de caracteristiques

Model ZHRNG641X
Tip. 60 HAD 54 AO

NUm. serie .................
ZANUSSI

trobareu a un extrem de la superficie del
vidre) i el missatge d'error que apareix. El
servei d'un técnic o venedor no és gratuit, ni
tan sols durant el periode de garantia. Les
instruccions del servei técnic i les condicions
de la garantia les trobareu al llibret de
garantia.

PNC 949 492 424 00
220-240V/400V 2N 50 - 60 Hz
Fabricat a Romania

6.5 kW

cex

9.2 Especificacio de les zones de coccid

Zona de cuina

Poténcia nominal (ajustament ma-
xim de la calor) [W]

Diametre de la zona de coccié
[mm]

Frontal esquerre 2300 210
Posterior esquerre 1200 145
Frontal dreta 1200 145
Posterior dreta 1800 180
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Per a obtenir resultats de coccio optims, feu
servir bateria de cuina que no superi el
diametre de la zona de cocci6.

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 La informacio del producte compleix la norma EU 66/2014 i és valida

exclusivament per al mercat europeu

Identificacié de model

ZHRNG641X

Tipus de placa

Fogons integrats

Nombre de zones de coccid

4

Tecnologia de calefaccié

Escalfador radiant

Diametre de les zones de cocci6 circulars () Frontal esquerre 21,0 cm
Posterior esquerre 14,5 cm
Frontal dreta 14,5 cm
Posterior dreta 18,0 cm
Consum energétic per a zona de coccié (EC electric Frontal esquerre 200,1 Wh / kg
cooking) Posterior esquerre 188,0 Wh / kg
Frontal dreta 188,0 Wh/ kg
Posterior dreta 191,6 Wh/ kg
Consum energetic de la placa (EC electric hob) 191,9 Wh/ kg

EN 60350-2 - Aparells eléctrics de coccid
d'Us domestic - Part 2: Plaques - Métodes per
mesurar-ne el rendiment

10.2 Estalvi d'energia

Podeu estalviar energia durant la coccid
diaria si seguiu les recomanacions seguents.

* Quan escalfeu aigua, feu servir només la
quantitat d'aigua que necessiteu.

« Sempre que pugueu, feu servir les tapes.

» Abans d'activar una zona de coccio
col-loqueu-hi la bateria de cuina.

» La parte inferior de la bateria de cuina
hauria de tenir el mateix diametre que la
zona de coccio.

* Col-loqueu les peces més petites de la
bateria a les zones de coccido més petites.

* Colloqueu les peces de la bateria
directament al centre de la zona de
COCCio.

* Feu servir I'escalfor residual perque el
menjar no es refredi o per estovar-lo.

11. QUESTIONS MEDIAMBIENTALS

Recicli els materials amb el simbol C/:)
Dipositi I'embalatge en contenidors adequats
per al seu posterior reciclatge. Ajudi a
protegir el medi ambient i la salut humanaia
reciclar les deixalles procedents d'aparells
electrics i electronics. No llenci a les

escombraries doméstiques els aparells amb

el simbol E Porti el producte a les
instal-lacions de reciclatge locals o posi's en
contacte amb la seva oficina municipal.
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare mensen

 Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met beperkte lichamelijke,
zintuiglijke of verstandelijke vermogens of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de eventuele gevaren begrijpen.

» Kinderen tussen de 3 en 8 jaar oud en personen met zware
en complexe beperkingen dienen altijd uit de buurt van het
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apparaat te worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder
toezicht staan.

+ Kinderen jonger dan 3 jaar dienen, mits zij voortdurend
onder toezicht staan, bij het apparaat uit de buurt te worden
gehouden.

« Laat kinderen niet met het apparaat spelen.

* Houd alle verpakkingen uit de buurt van kinderen en
verwijder ze op gepaste wijze.

« WAARSCHUWING: Houd kinderen en huisdieren uit de
buurt van het apparaat als het in werking is of afkoelt.
Makkelijk toegankelijke onderdelen worden heet tijdens
gebruik.

» Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

« Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

« WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens gebruik. U dient te
voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.

« WAARSCHUWING: Onbewaakt koken op een fornuis met
vet of olie kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.

* Probeer NOOIT om een brand te blussen met water.
Schakel het apparaat uit en bedek dan de vlam, bv. met
een deksel of een vuurdeken.

» LET OP: Het apparaat mag niet van stroom worden
voorzien door een extern schakelapparaat, zoals een
tijdklok, of aangesloten worden op een circuit dat door het
elektriciteitsbedrijf regelmatig aan en uit wordt geschakeld.

« LET OP: Het kookproces moet bewaakt worden. Een kort
kookproces moet voortdurend bewaakt worden.

« WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen
voorwerpen op de kookplaten.
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* Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de kookplaat worden geplaatst,
aangezien ze heet kunnen worden.

» Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde

structuur installeert.

» Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te

maken.

» Als de glaskeramische / glazen oppervilakte gebarsten is,
schakel het apparaat dan uit en trek de stekker uit het
stopcontact. In het geval het apparaat direct op de stroom is
aangesloten met een aansluitdoos, verwijdert u de zekering
om het apparaat van de stroom te halen. Neem in beide
gevallen contact op met de erkende servicedienst.

 Als de voedingskabel beschadigd is, moet de fabrikant, een
erkende serviceverlener of een gekwalificeerd persoon
deze vervangen teneinde gevaarlijke situaties te

voorkomen.

« WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers
die door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen
of door de fabrikant van het apparaat in de
gebruiksinstructies als geschikt zijn aangegeven of
kookplaatbeschermers die in het apparaat zijn
geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.

2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installatie

/\ WAARSCHUWING!

Alleen een erkende installatietechnicus
mag het apparaat installeren.

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel of schade aan het
apparaat.

* Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

16 NEDERLANDS

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Houd de minimumafstand naar andere
apparaten en units in acht.

Pas altijd op bij verplaatsing van het
apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd
veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Dicht de oppervlakken af met kit om te
voorkomen dat ze gaan opzetten door
vocht.

Bescherm de bodem van het apparaat
tegen stoom en vocht.



* Installeer het apparaat niet naast een deur
of onder een raam. Dit voorkomt dat heet
kookgerei van het apparaat valt als de
deur of het raam wordt geopend.

» Als het apparaat geinstalleerd is boven
lades zorg er dan voor dat de ruimte
tussen de onderkant van het apparaat en
de bovenste lade voldoende is voor
luchtcirculatie.

* De onderkant van het apparaat kan heet
worden. Zorg ervoor dat u onder het
apparaat een scheidingspaneel installeert
dat gemaakt is van triplex,
keukenkastmateriaal of ander niet-
brandbaar materiaal om te voorkomen dat
hij de bodem raakt.

» Het afscheidingspaneel moet het volledige
gebied onder de kookplaat bedekken.

2.2 Aansluiting aan het
elektriciteitsnet

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor brand en elektrische
schokken.

» Alle elektrische aansluitingen moeten door
een gediplomeerd elektromonteur worden
gemaakt.

» Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

» Verzeker u ervan dat de stekker uit het
stopcontact is getrokken, voordat u welke
werkzaamheden dan ook uitvoert.

» Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.

» Zorg ervoor dat het apparaat correct is
geinstalleerd. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ervoor zorgen dat de
contactklem te heet wordt.

» Gebruik de juiste stroomkabel.

» Voorkom dat de stroomkabels verstrikt
raken.

» Zorg ervoor dat er een schokbescherming
wordt geinstalleerd.

» Gebruik het klem om spanning op het
snoer te voorkomen.

» Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat
of heet kookgerei niet aanraakt als u het

apparaat op de nabijgelegen contactdozen
aansluit.

Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

Zorg dat u de hoofdstekker (indien van
toepassing) of kabel niet beschadigt.
Neem contact op met onze service-
afdeling of een elektromonteur om een
beschadigde hoofdkabel te vervangen.
De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.
Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

2.3 Gebruik

/\ WAARSCHUWING!

Gevaar voor letsel, brandwonden of
elektrische schokken.

Verwijder voor gebruik (indien van
toepassing) de verpakking, labels en
beschermfolie.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik.

De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd zijn.
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Laat het apparaat tijdens het gebruik niet
onbeheerd achter.

Zet de kookzone op "uit" na elk gebruik.
Leg geen bestek of pannendeksels op de
kookzones. Deze kunnen heet worden.
Bedien het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

Het apparaat mag niet worden gebruikt als
werkblad of aanrecht.

Sluit het apparaat direct af van de
stroomtoevoer als het oppervlak van het
apparaat gebroken is. Dit om elektrische
schokken te voorkomen.

Als u eten in de hete olie doet, kan het
spatten.

/\ WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie

Wanneer ze verwarmd worden, kunnen
vetten en olién ontvlambare dampen
afgeven. Houd vlammen of verwarmde
voorwerpen uit de buurt van vet en olie als
u hiermee kookt.

De dampen die hete olie afgeeft kunnen
spontane ontbranding veroorzaken.
Gebruikte olie die voedselresten bevat kan
brand veroorzaken bij een lagere
temperatuur dan olie die voor de eerste
keer wordt gebruikt.

Plaats geen ontvlambare producten of
items die vochtig zijn door ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

/\ WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het apparaat.

Zet geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel.

Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

Laat kookgerei niet droogkoken.

Laat geen voorwerpen of kookgerei op het
apparaat vallen. Het oppervlak kan
beschadigen.

Activeer de kookzones niet met lege
pannen of zonder pannen erop.

Geen aluminiumfolie op het apparaat
leggen.

Pannen van gietijzer, aluminium of met
beschadigde bodems kunnen krassen
veroorzaken in het glas / glaskeramiek. Til
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deze voorwerpen altijd op als u ze moet
verplaatsen op het kookoppervlak.

« Dit apparaat is uitsluitend bestemd om
mee te koken. Het mag niet worden
gebruikt voor andere doeleinden, zoals het
verwarmen van een kamer.

2.4 Onderhoud en reiniging

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

« Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

* Gebruik geen waterstralen en stoom om
het apparaat te reinigen.

* Maak het apparaat schoon met een
vochtige zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen. Gebruik
geen schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

2.5 Service

* Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk
worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

2.6 Verwijdering

/\ WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

* Neem contact met uw plaatselijke
overheid voor informatie m.b.t. correcte
afvalverwerking van het apparaat.

« Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.




3. INSTALLATIE

/N\ WAARSCHUWING!

Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

3.1 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje
te noteren. Het typeplaatje bevindt zich
onderop de kookplaat.

Serienummer .......ccoooeevvveeeeeeen.

3.2 Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte
inbouwunits of werkbladen die aan de
normen voldoen.

3.3 Aansluitkabel

* De kookplaat is voorzien van een
aansluitsnoer.

» Voor het vervangen van een beschadigde
voedingskabel, gebruikt u het kabeltype:
HO5V2V2-F dat een temperatuur van 90
°C of hoger weerstaat. Neem contact op
met een klantenservice bij u in de buurt.

3.4 Montage

Als u de kookplaat onder een kap monteert,
moet u de montage-instructies van de
dampkap raadplegen om de minimale afstand
tussen de apparaten te weten te komen.

Imin.
12 mm ‘

—_— min.

60 mm
¥

e
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3.5 Beveiligingsdoos Als u een beveiligingsdoos (een additioneel
toebehoren) gebruikt, is de
beschermingsvloer onder het fornuis niet
noodzakelijk. De beveiligingsdoos is als
toebehoren niet in elk land verkrijgbaar.

~— Neem contact op met uw plaatselijke

,/'/ Ieé;rancier.

U kunt de beveiligingsdoos niet
gebruiken als u de kookplaat boven een
oven installeert.

4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT
4.1 Indeling kookplaat

Kookzone
? ? Bedieningspaneel
@ ( 180 mm )
| —

s

4.2 Bedieningspaneel lay-out
nyw o
EE

©O &g - 4

Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en geluiden
tonen welke functies worden gebruikt.

on

™
L

[N
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Tip- Functie Opmerking
toets
(D AAN /UIT De kookplaat in- en uitschakelen.
E] - Om de kookzone te selecteren.
- Kookstanddisplay De kookstand weergeven.
_|_ = Het instellen van de kookstand.
4.3 Kookstanddisplays
Scherm Beschrijving
De kookzone is uitgeschakeld.

(1.6

De kookzone wordt gebruikt.

+ cifer Er is een storing.
Er is nog een kookzone heet (restwarmte).
E] Automatische uitschakeling werkt.

4.4 Restwarmte-indicator

/\ WAARSCHUWING!

Er bestaat verbrandingsgevaar door
restwarmte.

5. DAGELIJKS GEBRUIK

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

5.1 In- of uitschakelen

Raak ® 1 seconde aan om de kookplaat in—
of uit te schakelen.

5.2 Automatische uitschakeling

De functie schakelt de kookplaat
automatisch uit als:

» alle kookzones zijn uitgeschakeld,
* u de kookstand niet instelt nadat u de
kookplaat hebt ingeschakeld,

De aanduidingen tonen het niveau van de
restwarmte voor de kookzones die u
momenteel gebruikt. De aanduidingen
kunnen ook aangaan voor de nabijgelegen
kookzones, zelfs als u deze niet gebruikt.

« uiets hebt gemorst of iets langer dan 10
seconden op het bedieningspaneel hebt
gelegd (een pan, doek, etc.). Er klinkt een
geluidssignaal en de kookplaat wordt
uitgeschakeld. Verwijder het voorwerp of
reinig het bedieningspaneel.

* U een kookzone niet uitschakelt of de

kookstand verandert. Na een tijdje gaat G
aan en schakelt de kookplaat uit.
De verhouding tussen kookstand en de
tijd waarna de kookplaat uitschakelt:
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5.4 De kookstand

Warmte-instelling De kookplaat wordt Stel de kookzone in
uitgeschakeld na ’
1o 6 uur ~+ aanraken om te verhogen. — aanraken
’ om te verlagen. Raak + en — tegelijkertijd
3-4 5uur aan om de kookzone uit te schakelen.
5 4 uur
6-9 1,5 uur

5.3 De kookzone selecteren

Raak om de kookzone te selecteren het
sensorveld ] aan dat bij de zone hoort. Het
display toont de kookstand ().

6. AANWIJZINGEN EN TIPS

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

6.1 Pannen

@

Pannen gemaakt van geémailleerd staal
of met aluminium of koperen bodems
kunnen tot verkleuringen van de glazen
keramische kookplaat leiden.

* De bodem van de pannen moet zo dik en
vlak mogelijk zijn.

» Zorg ervoor dat bodems schoon en droog
zijn voordat de pannen op de kookplaat

6.2 Voorbeelden van
kooktoepassingen

worden gezet.

» Schuif of wrijf de pan niet over het
keramische glas, om krassen te
voorkomen.

@

De gegevens in de volgende tabel dienen
slechts als richtlijn.

Warmte-instel- Gebruik om: Tijd Tips

ling (min)

1 Bereide gerechten warmhouden. zoals no-  Een deksel op het kookgerei doen.

) dig

1-2 Hollandaisesaus, smelten: boter, cho- 5-25 Van tijd tot tijd mengen.
colade, gelatine.

1-2 Stollen: luchtige omeletten, gebakken 10 - 40 Met deksel bereiden.
eieren.

2-3 Zachtjes aan de kook brengen van rijst 25 - 50 Voeg minimaal twee keer zo veel
en gerechten op melkbasis, reeds be- vocht toe als rijst en roer gerechten op
reide gerechten opwarmen. melkbasis halverwege de procedure

door.

3-4 Stomen van groenten, vis en vlees. 20-45 Voeg een paar eetlepels vocht toe.
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Warmte-instel- Gebruik om: Tijd Tips

ling (min)

4-5 Aardappelen stomen. 20-60 Gebruik max. %4 | water voor 750 g

aardappelen.

4-5 Bereiden van grotere hoeveelheden 60 - 150 Tot 3 | vloeistof plus ingrediénten.
voedsel, stoofschotels en soepen.

6-7 Lichtjes braden: kalfsoester, cordon zoals no-  Halverwege de bereidingstijd omdraai-
bleu van kalfsvlees, koteletten, risso- dig en.
les, worstjes, lever, roux, eieren, pan-
nenkoeken, donuts.

7-8 Door-en-door gebraden, opgebakken  5-15 Halverwege de bereidingstijd omdraai-
aardappelen, lendenbiefstukken, en.
steaks.

9 Aan de kook brengen van water, pasta koken, aanbraden van vlees (goulash, stoofvlees),

frituren van friet.

7. ONDERHOUD EN REINIGING

/N\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

7.1 Algemene informatie

» Maak de kookplaat na ieder gebruik
schoon.

» Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

» Krassen of donkere viekken op de
oppervlakte hebben geen invloed op de
werking van de kookplaat.

* Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel
voor het oppervlak van de kookplaat.

» Gebruik een speciale schraper voor de
glazen plaat.

7.2 De kookplaat schoonmaken

» Verwijder direct: gesmolten kunststof,
plastic folie, suiker en suikerhoudend

8. PROBLEEMOPLOSSING

/\ WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken Veiligheid.

voedsel, anders kan dit schade aan de
kookplaat veroorzaken. Doe voorzichtig
om brandwonden te voorkomen. Gebruik
de speciale schraper op de glazen plaat
en verwijder resten door het blad over het
oppervlak te schuiven.

Verwijder nadat de kookplaat
voldoende is afgekoeld: kalk- en
waterkringen, vetspatten en metaalachtig
glanzende verkleuringen. Reinig de
kookplaat met een vochtige doek en een
beetje niet-schurend reinigingsmiddel.
Droog de kookplaat na reiniging af met
een zachte doek.

Verkleuring glanzende metalen
verwijderen: reinig het glazen oppervlak
met een doek en een oplossing van water
met azijn.

NEDERLANDS 23



8.1 Wat moet u doen als ...

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

U kunt de kookplaat niet inscha-
kelen of bedienen.

De kookplaat is niet aangesloten op
een stopcontact of niet goed gein-
stalleerd.

Controleer of de kookplaat goed aan-
gesloten is op het lichtnet.

De zekering is doorgeslagen.

Verzeker u ervan dat de zekering de
oorzaak van de storing is. Als de zeke-
ringen keer op keer doorslaan, neemt
u contact op met een erkende installa-
teur.

Stel gedurende 10 seconden geen
kookstand in.

Schakel de kookplaat opnieuw in en
stel de kookstand binnen 10 seconden
in.

U hebt 2 of meer sensorvelden tege-
lijkertijd aangeraakt.

Raak slechts één sensorveld aan.

Water of vetvlekken op het bedie-
ningspaneel.

Reinig het bedieningspaneel.

Er klinkt een geluidssignaal en de
kookplaat wordt uitgeschakeld.
Als de kookplaat wordt uitge-
schakeld, klinkt er een geluids-
signaal.

U hebt iets op een of meer sensor-
velden geplaatst.

Verwijder het voorwerp van de sensor-
velden.

De kookplaat wordt uitgescha-
keld.

U hebt iets op het sensorveld ge-

plaatst @

Verwijder het voorwerp van het sen-
sorveld.

De restwarmte-indicator gaat niet
aan.

De zone is niet heet omdat deze
slechts kortstondig is gebruikt, of de
sensor is beschadigd.

Als de zone voldoende lang gebruikt is
om heet te zijn, neemt u contact op
met een erkende servicedienst.

De sensorvelden worden heet.

De pan is te groot of u plaatst deze
te dicht bij de bedieningsknoppen.

Plaats grotere pannen indien mogelijk
op de achterste kookzones.

en een getal gaan branden.

Er is een fout opgetreden in de
kookplaat.

Schakel de kookplaat uit en schakel
deze na 30 seconden weer in. Indien

opnieuw wordt weergegeven, trekt
u de stekker van de kookplaat uit het
stopcontact. Steek de stekker van de
kookplaat er na 30 seconden weer in.
Als het probleem zich blijft voordoen,
neemt u contact op met een erkende
servicedienst.

U kunt een constant piepgeluid
horen.

De elektrische aansluiting is ver-
keerd.

Trek de stekker van de kookplaat uit
het stopcontact. Laat de installatie
controleren door een erkende elektri-
cien.

gaat aan.

De tweede fase van de stroomtoe-
voer ontbreekt.

Controleer of de kookplaat goed aan-
gesloten is op het lichtnet. Verwijder
de zekering, wacht een minuut, en
plaats de zekering weer terug.
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8.2 Als u het probleem niet kunt
oplossen...

Als u niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met uw verkoper of de
serviceafdeling. Zie voor deze gegevens het
typeplaatje. Geef ook de driecijferige code
voor het glaskeramiek (bevindt zich op de
hoek van het glazen oppervlak) en de
foutmelding die wordt weergegeven.

9. TECHNISCHE GEGEVENS
9.1 Typeplaatje

Model ZHRN641X
Type 60 HAD 54 AO

Serienr. ................
ZANUSSI

9.2 Specificatie kookzones

Verzeker u ervan dat u de kookplaat correct
gebruikt heeft. Bij onjuist gebruik van het
apparaat wordt het bezoek van de
onderhoudstechnicus van de klantenservice
of de vakhandelaar in rekening gebracht,
zelfs tijdens de garantieperiode. De
instructies over het service center en de
garantiebepalingen vindt u in het
garantieboekje.

PNC-productnummer 949 492 424 00
220-240 V/400 V 2N 50-60 Hz
Gemaakt in Roemenié

6.5 kW

cex

Kookzone

Nominaal vermogen (max warmte-

Diameter van de kookzone [mm]

instelling) [W]
Linksvoor 2300 210
Linksachter 1200 145
Rechtsvoor 1200 145
Rechtsachter 1800 180

Gebruik voor optimale kookresultaten
kookgerei dat niet groter is dan de diameter
van de kookzone.

10. ENERGIEZUINIGHEID

10.1 Productinformatie volgens EU 66/2014 alleen geldig voor EU-markt

Modelidentificatie

ZHRNG41X

Type kookplaat

Ingebouwde kookplaat

Aantal kookzones

4

Verwarmingstechnologie

Stralingswarmte

NEDERLANDS 25



Diameter ronde kookzones (J) Linksvoor 21,0cm
Linksachter 14,5 cm
Rechtsvoor 14,5 cm
Rechtsachter 18,0 cm
Energieverbruik per kookzone (EC electric cooking) Linksvoor 200,1 Wh / kg
Linksachter 188,0 Wh / kg
Rechtsvoor 188,0 Wh / kg
Rechtsachter 191,6 Wh / kg
Energieverbruik van de kookplaat (EC electric hob) 191,9 Wh / kg

EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische
kookapparaten - deel 2: Kookplaten -
Methodes voor het meten van de prestatie

10.2 Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens het
koken door de onderstaande tips te volgen.

*  Warm alleen de hoeveelheid water op die
u nodig heeft.

» Doe indien mogelijk altijd een deksel op
de pan.

11. MILIEUBESCHERMING

A%
Recycleer de materialen met het symbool To.

Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.
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« Zet uw kookgerei op de kookzone voordat
u deze activeert.

* De bodem van het kookgerei moet
dezelfde afmeting hebben als de
kookzone.

« Zet kleiner kookgerei op kleinere
kookzones.

« Plaats het kookgerei precies in het midden
van de kookzone.

* Gebruik de restwarmte om het eten warm
te houden of te smelten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

& niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.
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1. A TIAHPO®OPIEZ I'A THN AZOAAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACHN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
dlaBaaTe TTPOTEKTIKA TIC TTAPEXOMEVES 00nYies. O
KATAOKEUAOTHG OEV gival UTTEUBUVOG yia TUXOV TPAUMATIOUOUG
N CNMIEG TTOU €ival aTTOTEAETPA AavBaapévng eyKaTaoTaong n
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QOQAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRaACN yIa HEAAOVTIKI) ava@opd.

1.1 Ao@dAsia TTaId1wV Kal EUTTAO0WYV ATOPWYV

* H guogkeur) autr ptropei va Xpnaiyotroindei atro Taidia
NAIKIOG 8 €TWV Kal Avw Kal atTd ATOUA PE PEIWMPEVES
OWWATIKES, AITONTNPIOKEC ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEC N
ENNEIYN ePTTEIPIAC KAl YVWaNG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1) £XOUV
AGBel 0dnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUTKEUNG ME AT@AAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG K|v60voug TTOU EVEXOVTAL.

* [Maidia nAikiag pem&u 3 kail 8 eTwyv Kal O(Topa ME sKTavslg Kal
nspln)\OKag avarrnpwg TTPETTEI VA Trcxpapavouv MaKpIG aTro
TN OGUOKEUN, EKTOC AV ETTIRBAETTOVTAI GUVEXWG.
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Maidid nAIKIAg PIKPOTEPNGS TWV 3 ETWV TTPETTEI VA
TTAPAPEVOUV PJOKPIA OTTO TN OUOKEUN EKTOC av eTTIBAETTOVTAI
guUVEXWG.

Mnv agrvete Ta TTAIdIA VA TTAICOUV UE TN OUOKEUN.
QuAdooete OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAC JOAKPIA ATTO Ta TTAIDIA
Kl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: Kpatare Ta TTaidia Kal Ta KaTolKidia {wa
MOKPIG aTTO Tr) CUOKEUN OTAV AEITOUPYEI I OTav YuxeTal. Ta
TTpoafBaagipa pEpn BeppaivovTal KaTa Tn Xpnan.

Edav n guokeun diaB€tel diatagn ag@aAeiag yia Taidid, ba
TTPETTEI VA EIVAI EVEPYOTTOINMEVT.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPITUO Kal TN
OUVTHPNON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG

ETTIBAEWN.

1.2 evikéG TTANPOYPOPIES VIO TNV AC@PAAEIA

MPOEIAOTMOIHZH: H ouokeur) kal Ta TTPOCRACIPA YEPN TNG
BepuaivovTal KaTa TN Xpnan. Xpeiaetal TTpogoxn yia va unv
QyyiCeTe TIG QVTIOTATEIG.

MPOEIAOTMOIHZH: To payeipepa Xwpig TTITAPNON O¢
€0TIEG PE AADI 1] NITTOG PTTOPEI Va gival ETTIKIVOUVO Kal va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

Mnv TrpootraBnoete NOTE va oBAOETE pIa QWTIA JE VEPO.
ATTEVEPYOTTOINOTE T CUCKEUN KalI, OTN TUVEXEIQ, KOAUWTE TN
QAOYQA PE Eva KATTAKI 1) YIa TTUPiaXn KOUBEPTA.

MPOZOXH: H guakeur dev TTPETTEI VO TPOPODOTEITAI ETW
MIOG €CWTEPIKNG OIATAENG METAYWYNG, OTTWG £VAG
XPOVOBIOKOTITNG, I VA €ival CUVOEDENEVN OE KUKAWUA TO
OTTOIO EVEPYOTTOIEITAI KAI ATTEVEPYOTTOIEITAI TUXVA OTTO MIa
dlaragn.

MPOZOXH: H diadikagia yayeipEPATog TTPETTEN Va
empBAETTeTal. Mia guvToun S100IKOTIA PAYEIPEUATOG TTPETTEI
va ETTIBAETTETAI TUVEXWG.

MPOEIAOMNOIHZH: Kivduvog Trupkayiag: Mn ouAacaete
QVTIKEIMEVA ETTAVW OTIG ETTIPAVEIEG PAYEIPEUATOG.
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* Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTN BEPUN ETTIPAVEIA TWV ECTIWV
METAAAIKG QVTIKEIHEVA OTTWG Paxaipia, TTipouvia, KOUTAAia
KOl KOTTAKIO YIOTi JTTOPEI va BeppavOouy.

* Mn XpNOIUOTTOIEITE TN OUOKEUN, TTPOTOU TNV TOTTOBETNTETE

TNV KATOOKEUN EVTOIXITUOU.

* Mn XpnOIJOTTOIEITE ATPOKABAPIATH IO TOV KABAPICHO TNG

OUOKEUNRG.

» Eav uttdpyxouv pwypEC aTnVv UOAOKEPAIKY) / YUGAIVN
ETMQAVEIA, ATTEVEPYOTTOINATE Tr) GUOKEUN KOl ATTOCUVOEDTE
TNV AT1TO TNV TTPICa. Z€ TTEPITITWAN TTOU N GUOKEUN Eival
ouvoedepEVN aTTEUBEIOG OTNV TTAPOXN PEUMOATOC PE KOUTI
guvOEDNG, APAIPETTE TNV ACQAAEIA YIA VO ATTOOUVOETETE TN
OUOJKEUN ATTO TNV TPOYOdOUia PEUUATOGC. 2€ KAOE
TTEPITITWAON, ETTIKOIVWVNOTE PE To E¢oualodotnuévo KEvrpo

2£pPIG.

» Edv 10 nAekTPIKO KAAWDIO £XEI UTTOOTEI POOPES, Ba TTPETTEI
Va AVTIKATOOTABEI aTTO TOV KATAOKEUAOTH), TOV
QVTITTPOCTWTTO ToU O£PPRIC I Eva KaTaAANAa €0uaiodoTnuEVO
ATOMO, WATE VA ATTOPEUXBOUV Ol KivOUVOl.

* MPOEIAOMNOIHZH: XpnOIYOTTOIEITE JOVO TTPOCTATEUTIKA
€0TILV TOU KATAOKEUQOTH TNG GUOKEUNG MAYEIPEUATOG I TTOU
UTTOOEIKVUOVTAI ATTO TOV KATAOKEUQOTA TNG OUOKEUNG OTIG
odnyieg xprong wg KAatdAAnAa r) TTPOCTATEUTIKA ECTIWV TTOU
gival evowpatwueva atn auakeun. H xprnon akataAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY PTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXHMOTAL.

2. OAHIEZ T'IA THN AZDAANAEIA

2.1 EykardoTaon

/\ MPOEIAONMOIHEH!

H eykaTaaoTagn autrng TNG GUOKEUNG
TIPETTEI VO EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KOTOPTIGUEVO ATOO.

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog Tpaupatiapol i BAGBNS TNG
OUOKEUNG.

*  A@aipéaTe 6Aa Ta UNIKA TNG TUTKEUATIAG.

Edv n guakeun éxel utroaTtei {nuid, pnv
TpoeiTe g€ eykaTdaTAON N XPAaN TnG.
AkoAouBeiTe TIG 0dnyieg eyKkaTAOTAONG TTOU
TTAPEXOVTAI YE TN TUTKEUN).

Tnpeite TNV EAAXIOTN ATTOOTACN ATTO GAAEG
OUOKEUEG Kal JOVADEG.

MavTa va TTPOTEXETE OTAV PETOKIVEITE TN
guakeun kabwg eivail Bapid. Na
XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
KOl KAEIOTA TTaTTOUTaIA.

ZTEYOVOTTOINTTE TIG KOUUEVEG ETTIQAVEIEG PE
UAIKO OTEYQVOTTOINONG, WAOTE VA OTTOTPOTTE
n d10YKWan TOuG aTTo TNV UYPAdia.
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MpooTatéywTe TO KATW PEPOG TNG TUOKEUNG
Q1o aTHOUG KAl uypaaia.

Mnv ToTTO0BETEITE TN TUTKEUN OITTAQ €
moPTA N KATW atd TTapabupo. ETal,
QTTOTPETTETAI N TITWAN JEATWVY HAYEIPIKWY
OKEUWV OTTO T OUCGKEUN KATA TO AVOIYHa
TNG TTOPTAG A TOU TTapPaBUPOU.

Edv n guokeun gival EyKaTeaTNUEVN ETTAVW
a1ro gupTApIa, dIGTPAAITTE OTI O XWPOG
QVAPETO OTO KATW PEPOG TNG TUOKEUNG Kal
TO ETTAVW CUPTAPI €ival ETTAPKNAG YIa TNV
KUKAoQopia agpa.

To KATW PEPOG TNG CUTKEUNG PTTOPEi vV
BeppavBei TTOAU. PpovTiaTe va
TOTTOBETATETE Eva DIOXWPICTIKO TTAQITIO
a1rO KOVTPA TTAAKE, UAIKO YIO OKEAETO
€MTTAWY KOuZivag 1 AAAa PN eU@AEKTO
UAIKG KATW 11O TN GUOKEUR YIa TNV
QTTOTPOTTH TTPOCRACNG OTO KATW HEPOG.
To dlaxwpIaTIKO TTAQICIO TTPETTEI VO
KOAUTITEI TTARPWG TNV TTEPIOXH KATW ATTO
TIG ECTIEG.

2.2 HAekTpIKA Z0VSeONn

/\ MPOEIAONMOIHZH!
KivOuvog trupkayidg kai NAEKTPOTTANEIaG.

OAEG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VA
TTPAYUATOTTOIOUVTAI OTTO ETTAYYEAUATIO
NAeKTPOAGYO.

H guokeun TTPETTEl va gival YEIWPEVN.
Mpiv atro Tnv ekTéAEOn OTTOIOCONTTOTE
epyaaiag, BeBaiwdeite OTI N UOKEUN EXEI
oTTOoUVOEDE aTTo TNV TTAPOXK PEUMUATOG.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAUETPOI ATNV
TTIVOKIOQ TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY Eival
OUMBATEG ME TIG OVOUOTTIKEG TIPEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXNG
PEUHATOG.

BeBaiwBeite 0TI N guakeur €xel
eykaraaTabei owatd. O1 xaAapég i
AavBaapéveg GUVOETEIG OTO KOAWDIO
TPOYOod0Tiag A TO QIG (KATA TTEPITITWAN),
MTTOPOUV VO 0dNyATOUV O UTTEPBEPaVAN
TOU OKPOJEKTN.

Xpnaiyotroinate KaTadAANAo KaAwdio
TPOPOdOTiag.

Mnv emTpéTTeTe OTO KAAWDIO TPOYPOdOTiag
va PTTEPOEUETA.

BeBaiwBeite oTI €x€l eykaTaoTabei
TTpoaTadia améd TNV NAeKTpoTTANEia.
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2TEPEWATE TO KOAWDIO PE TQIYKTHPA
avakou@iang Taang.

BeBaiwBeite 0TI TO KOAWDIO TPOPODOTIAG N
TO @IG (KATA TTEPITITWON) OV £PXETAI TE
€TaQn Ye TN (€0t GUOKeUN 1 Pe CeaTa
HayeIpIKA OKEUN KATA TN aUvOEaN TNG
OUOKEUNG aTnV TTPifa pEUPATOG.

Mn xpnaipoTroigite TTOAUTTPICO Kall
pTTaAQVTECEG.

Mpoaéxete va pnv TTPokANBei {nuId 1o PIG
TPo®Od0Tiag (KATA TTEPITITWAN) A aTO
KaAwdI0 Tpoodoaiag. ETKoIVwVAOTE PE
10 E€ouaiodoTnpévo Kévrpo ZEpBIg pag i
€vav NAEKTPOAOYO yia TNV aAAayr) evog
KOTEGTPAPMEVOU KaAwdiou Tpopodoaiag.
H mpoaTagia ammd nAekTpoTTAngia Twv utrd
TAON A HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI JE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n aQaipean TG Xwpig
epyaAeia.

ZuvdE£aTE TO PIG TPOYOBOTIag TNV TTPICa
HOVoV a@ou £xel OAOKANPwOEi n
eykaraaTaan. Metd Tnv eykataaTaan,
BeBaiwBeite 6T €ival duvaTr n TTPOaRaan
aTo PIG TPOPOBOTiag.

Edv n mpica eival xahapr), yn guvoEETe TO
@I TPoPodOaTiag.

Mnv TpaBdre To KaAwdIo TPOPodoaiag yia
va armroguvOETETe T auakeun. Tpapare
TIAVTA TO QIG TPOPODOTiag.
XPNOIUOTIOIEITE YOVO TWOATEG HOVWTIKES
OI0TAEEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, AOPAAEIEG
(B1IOWTEG AOPAAEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
uttod0XN), SIOKOTITEG DIOPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

TNV NAEKTPIKN £YKATACTAON TNG CUOKEUNG
TIPETTEI vV TTPORAETTETAI OVWTIKA SIdTOEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV ATTOCUVOEDN TNG
JUOKEUNG aTTO TO BIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAOUG. H povwrikr diatagn
TIPETTEI VA £XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
METAEU TWV ETTAQWV.

2.3 Xpnon

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTIoPOU, EYKAUPGTWY Kal
NAEKTPOTTANEIOG.

AgaipéaTe 0Aa Ta UNIKG guakeuaaiag, Tig
ETIKETEG KAI TNV TTPOTTATEUTIKN HEPBPAVN
(KaT@ TTEPITTITWAON), TIPIV OTTO TNV TTPWTN
xprion.




AUTH N OUOKeUn TTPOOPIETAl HOVO YIA
0IKIOKN XPNan.

Mnv aAAACeTE TIG TTPOBIAYPOAPES QUTAG TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0TI Ta avoiypoTa agPITPOU dEV
gival gpaypéva.

Mnv a@rVveTe TN CUOKEUR XWPIG ETTITAPNON
Katd TN AsiToupyia.

O¢ate TN (VN HAYEIPEPATOG EKTOG
A€ITOUpYiaG YETA OTTO KABE XprRan.

Mnv TOTTOBETEITE PaxalpoTTipoUVa 1
KOTTOKIO HOYEIPIKWY OKEUWVY ETTAVW OTIG
{wveg payelpépaTog. Mmmopouv va
BeppavBouv.

Mn XpnOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR PE
Bpeypéva xépla f OTav BPITKETAI O€ ETTAPN
ME vepo.

Mn XPNOIMOTIOIEITE T CUTKEUN WG
ETMPAVEIN EPYATIAG 1 WG ETTIPAVEIN
OTTOONKEUONG AVTIKEIMEVWV.

Edv utrdpouv pwypég atnv mMQAVEIR TNG
OUOKEUNG, ATTOCUVOETTE APETWG TN
OUOKEUNR aTTo TNV TTOPOXN PEUPATOG. AUTO
OTTQUTEITAI YIO QTTOTPOTT) TUXOV
nAekTPOTTANEiaG.

Ortav Bdadete @ayntd g€ KAUTO AAdI, PTTOPEI
va TITOINICEL.

/\ NMPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayiag kai €ékpnéng

Ta Aitrn kai 1o Aad1 atreAeuBepwvouv
€UQAEKTOUG aTpoUg OTav BepuaivovTal.
KpataTte yupveég @AOYeg iy Beppa
QVTIKEIPJEVA JAKPIG aTTO AITTn Kai Aadia
OTaV T XPNOIUOTIOIEITE OTO YaYEIPEUQ.

O1 arpoi Tou atreAeuBepwvel TO TTOAU
KauTO AAOI, UTTOPOUV VO TTPOKAAETOUV
aKkaplaia avagAegn.

To xpnaigotroinpEVo AAdI, TTOU YTTOPEi va
TTOU TTEPIEXE] UTTOAEIMPATA TPOPIHWY,
MTTOPEI VO TTPOKOAETEI TTUPKAYIG OE
XauNAOTEPN Beppokpaaia atd To AddI TTou
XPNOIYOTIOIEITAI VIO TTPWTN POPA.

Mnv ToTTOBETEITE PECQ, KOVTA R ETTAVW OTN
OUOKEUN EUPAEKTA AVTIKEIPEVA I
QVTIKEIPJEVA EUTTOTITPEVA PIE EUPAEKTA
TTPOIoVTA.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TTpokAnang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

Mnv ToTTOBETEITE (ETTA PAYEIPIKA OKEUN
ETTAVW TTO XEIPIATHPIO.

Mnv TOTTOBETEITE TO (ETTO KAAUMHA
OKeUOUG aTN YUAAIVN ETTIQAVEID TWV
EOTIWV.

Mnv a@rVveTe va OTEYVWAOUV TA JAYEIPIKA
OKeUN KaTd Tn OIAPKEIQ TOU PAYEIPEUATOG.
[MPOCEXETE VO PNV TTEGOUV ETTAVW TN
JUOKEUN QVTIKEIPEVA 1} HAYEIPIKA OKEUN. H
ETMPAVEIQ UTTOPEI VO UTTOTTEI {NHIAL.

Mnv evepyoTToIEiTE TIG {WVEG PAYEIPEPATOG
ME ABEI0 PaYEIPIKO TKEUOG 1 XWPIG
HayeIpIKO OKEUOG.

Mnv TOTTOBETEITE AAOUMIVOXAPTO ETTAVW
aTn OUOKEUN.

Ta payelpikd gkeun aTro XUToaidnpo,
aAoupivio 1 autd pe @BappEvn Baan
UTTOpPOUV Va Xapdgouv TNV yudAivn /
UOAOKEPAUIKA ETTIQAVEIQ. MPETTEN TTAVTA VO
QAVOONKWVETE QUTA TO QVTIKEIPEVA OTAV
QTTQITEITAI N PETAKIVNOT) TOUG ETTAVW OTNV
ETMPAVEIQ JAYEIPEPATOG.

AuTH n GUOKeUN TTPOOPIZETAI JOVO YIa
HayeipIKn Xpnon. Aev TTpETTEl va
XPNOIUOTTOIEITaI VIO AAAEG XPNTEIG, OTTWG
yla B€puavan Xwpwv.

2.4 ®povrida kai Kabdpioua

KaBapileTe TAKTIKA T QUOKEUN YA VO
arroTpaTtei n ¢Bopd Tou UAIKOU TNG
ETMIPAVEIQG.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUTKEUN Kal apAaTE
TNV VO KPUWGOEI TTPIV TNV KABapigeTe.

Mn XPNOILOTTOIEITE WEKATHO HE VEPO N
aTud yia To KaBApIoUa TNG GUGKEUNG.
KaBapiaTe Tn guakeun pe €va uypo
HaAako Travi. XpnoiJoTrolgite povo
OUdETEPA ATTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOIUOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTA,
J@OUYYaAPAKIA TTOU XOPAaaouV, JIOAUTEG 1
METOANIKG QVTIKEiPEVA.

2.5 ZépBig

A TNV €TMIOKEUR TNG CUOKEUNG,
€TMKOIVWVNATE Pe To EEoualodotnuévo
Kévtpo ZépRIg. Xpnalyotrolgite povo
YVNOIQ QVTOAAQKTIKA.

ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTTHPEG
EVTOG QUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
avTAAAOKTIKOUG AQUTITAPEG TTOU TTwAOUVTAI
EexwpiaTa: AuToi ol AauTITAPEG
TTPoopiovTal WATE VA AVTEXOUV €
€CQIPETIKA DUTKOAEG TUVONKEG OE OIKIOKEG
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OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATiEG,
OOVATEIG, uypaadia ) TTPoopiovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOPOPIEG OXETIKA WE TN
AEITOUPYIKA KATAOTAON TNG CUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia XpAan g€ AAAEG
£QAPHOYEG Kal eV gival katdAAnAol yia Tov
PWTITHO OIKIAKWY XWPWV.

2.6 ATréppiyn

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTtigpou i ag@uéiag.

3. EFTKATAXTAZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

3.1 Mp1v a1rd TNV €yKATACTACN

MpoToU EYKATAGTATETE TIG ETTIEG, TNUEIWTTE
TIG TTAPAKATW TTANPOYOPIES OTTO TNV TTIVOKiIOA
TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY. H mTivakida
TEXVIKWV XOPOKTNPIOTIKWY BPITKETAI OTO KATW
MEPOG TWV ETTIWV.

ZEIPIOKOG APIBPOG wevvvveeeeeeeeeeeeeiiis

3.2 Evroix1{épeveg €0Tieg

XpnoiJoTToIEiTe TIG EVTOIXICOUEVEG EOTIEG HOVO
META TNV EYKATAOTOOT) TOUG € OWOTA
KOTAOKEUQOWEVA EVTOIXICOMUEVA VTOUAATTIO KOl
TTAYKOUG €pyaaiag TTou TTANPoUV Ta IgXU0OVTa
TTPOTUTTQ.

3.3 KaAwdio ouvdeong

+ O eqaTieg TapéyovTal e KaAwdIo
auvdeang.

+ Ta avTIKaTaoToon KaAwdiou PEUPATOG
TTOU £X€l POApEi XPNTIMOTTOINGTE TUTTO
KaAwdiou: HO5V2V2-F To otroio €ivai
avBekTIKO ag Beppokpaaia 90 °C n
uynAoTepn. ETKoIVWVYATTE PE TO TOTTIKO
Kévtpo ZEpBIg.

3.4 ZuvappoAéynon

Av £yKATAOTATETE TIG £TTIEG KATW OTTO
ATTOPPOPNTAPA, AVATPEETE OTIG 0ONYiES
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*  EmIKOIVWVAQJTE PE TIG DNUOTIKEG APXES YIa
TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TN TWATH
amoppIYn TNG GUTKEUNG.

*  AmoguvO£QTE TN GUOKEUN aTrd TNV TTapoXn
pPeUPOTOG.

*  Koyrte To KaAwdio Tpo@odoaiag Kovtd aTtn
TUOKEUR KOl ATTOPPIYTE TO.

€YKATAOTACNG TOU ATTOPPOPNTHPA YId TNV
€AAYIOTN ATTOOTOCT PETAEU TWV CUGKEUWV.




e

3.5 MAaiolo TpooTaciag

AV XPNCIYOTTOIEITE TTPOTTATEUTIKO TTAQiTIO
(éva TTpoaBeTO £CAPTNUA), OEV XPEIGdeTal Va
XPNOIUOTTOINTETE TIPOTTATEUTIKO TTATO KATW
Q1o TIG £0TIEG. TO TTPOCTATEUTIKO TTACITIO
EVOEXETAI VA PNV €ival SIABETIUO OE OPITUEVEG
XWPEG. ETTIKOIVWVAATE pE Tov TTWANTA TG
TTEPIOXNG TOG.

@

Aev gival duvaTr n XprRon Tou
TTPOCTATEUTIKOU TTAQITiOU €Gv
EYKATAOTATETE TIG ECTIEG ETTAVW ATTO
@oupvo.
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4. MEPIFPA®H MPOIONTOZ

4.1 AidTagn emMQAVEING PHAYEIPENATOG

o

| |
@ ( 180 mm )
@5 ;;

1

TRRE

4.2 AidTagn xeipioTnpiou

Zwvn POYEIPEPATOG
Mivakag XelpIaTnpiwy

aalankes
BEE
@ g

+ 30

Xpnaiyotroinate Ta edia apng yia TN Asitoupyia TnG ouakeung. O1 080veg, ol evaeigelg Kal ol
NXO! UTTOOEIKVUOUV TIG AEITOUPYIES TTOU Eival EVEPYOTTOINUEVEG.

Medio  Asitoupyia Zx6AI0
aprig
@ ENEPIOMOIHZH / ANENEPIO- o evepyoTToinagn Kal aTrevePyoTToinan Twv ECTIWV.
MNOIHZH
D - Ma emAoyr TG {wvng POYEIPEPATOG.
- ‘Evdeign okahag payeipépaTog MNa gyedavian NG okAAAG HAYEIPEUATOG.
+ = Mo puBuIoN pI0G OKAAAG PAYEIPEPATOG.

4.3 Evoeiteig okaAag payeIpEPaTOg

0086vn Mepiypaen

7] H qwvn payeipéuaTog gival amrevepyoTToINUEVN.
[Z] ) H qwvn payeipéuaTog gival evepyoTroinuévn.
+ ynoio Ymdpxel duoAeimoupyia.
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006vn Mepiypaen
Kamola dwvn payeipéparog gival akopa Jeatr (UTToAerTopevn BeppotnTa).
[:] Eivai evepyotroinpévn n emAoyr AUTOPATN OTTEVEPYOTTOINGT.

4.4 "'Evdeign UTTOAEITTOMEVNG
OeppuodTNTOG

/\ NPOEIAOMOIHEH!

YTTapxel Kivduvog EyKaQUUATWY aTTo
TNV UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA.

5. KAOGHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEQAAAIQ OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

5.1 EvepyoTtroinon kai
OATTEVEPYOTTOINON

Avyyiéte TO ©) yia 1 SEUTEPOAETTTO yIa va
EVEPYOTTOINTETE I VO QTTEVEPYOTTOINTETE TIG
€QTIEG.

5.2 AutopaTtn armrevepyoTroinon

H AsiToupyia atrevepyoTtrolei autopaTa TIg
€OTIEG, EAV:

*  €XOUV aTTeEVEPYOTTOINBOEI OAEG OI WVES
HayelpEPaTog,

+  Oev MAEEETE OKAAQ POYEIPEPATOG UETA TNV
€VEPYOTTOINDN TWV ETTIWV,

o XUBNKE KATI 1 £XETE TOTTOOETATEI KATI
ETTAVW TTO XEIPIOTAPIO VIO TTEPIOTOTEPO
a1ro 10 deuTePOAETTTA (Eva OKEUOG, £va
TTavi, K.ATT.). AKoUyeTal éva nXNTIKO GRpa
KOl Ol ETTIEG ATTEVEPYOTTOIOUVTAI.
AQaIPETTE TO AVTIKEIUEVO ) KABaApIOTE TOV
TTiVaKa XEIPITTNPIWV.

*  UNV QTTEVEPYOTTOIEITE PIa wvn
payelpéuaTog f unv aAAadeTe Tn okdAa
HayeIpEPATOS. META OTTO KATTOIO XPOVIKO

d1aaTnua, avaper n évoeign E] KQl Ol £0TiEG
QTTEVEPYOTTOIOUVTO.

O1 gvdeitelg UTTOOEIKVUOUV TO ETTITTESO TNG
UTTOAEITTOPEVNG BEPUOTNTAG YIA TIG WIVEG
MAYEIPEUATOG TTOU XPNCTIMOTIOIEITE EKEIVN TN
aTiyun. Or evoeigelg Ptropei emmiang va
EVEPYOTTOINBOUV YIa TIG DITTAAVEG {WIVEG
MOYEIPEUATOG AKOUO Kal Qv OEV TIG
XPNOIUOTTOIEITE.

H oxéon petadu Tng okAAag HayEIPEPOTOG
KOl TOU XPOVOU UETE TOV OTTOiO Ol ECTIEG
aTTEVEPYOTTOIOUVTAI:

2KAGAa payeipéparog Ol e0TiEg aTTEVEPYO-
TroloUvTal JETA aTTO

, 1.2 6 wpeg
3-4 5 wpeg
5 4 wpeg
6-9 1,5 wpa

5.3 EmiAoyR Tng dwvng
HayeIpEPOTOG
Ma va eMAEEETE pia Cwvn PAYEIPEPATOG

ayyi¢re To edio agng L ou avrigToixei o€
auTr) Tn {wvn. ZTNV 0006vN eupaviceTal n

OKAAQ JayeIpEPATOG ().
5.4 TkAAa payeipépuaTog
PubBuioTe TN dwvn payeipEPaTog.

Ayyiéte TO + YIO VO QUENTETE TN OKAAA

payeipépaTog. Ayyi€re TO ™ yIa VO JEIWTETE
TN OKAAQ payeipépaTtog. Ayyigte TauTOX POV

10+ Kkai 0 — YIa VO OTTEVEPYOTTOINTETE TN
{wvn PayeIpéUaTog.
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6. YNOAEI=ZEIZ KAl ¥YMBOYAEZ

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

6.1 Mayeipikd okeln

*  To KATW PEPOG TWV HAYEIPIKWY TKEUWV
TIPETTEI VA €ival 600 TO duvaToV TTI0 TTayU
Kai eTTitredo.

*  BeBaiwbeite 011 01 BACEIG TWV OKEUWV gival
KOBaPES KAl TEYVEG TTPOTOU Tal
TOTTOBETATETE TNV ETTIQAVEIN TWV ECTIWV.

@

Ta payelpikd gkeun atmo XaAuBa epayié
KAl BATEIG ATTO AAOUMIVIO 1) XOAKO
MTTOPOUV va TTPOKAAETOUV aAAayn
XPWHATOG OTNV UGAOKEPAUIKN ETTIPAVEIQL.

6.2 Mapadeiypara HayeIPIKWV
EQAPHOYWV

@

Ta gToixeia aTov TTivaka gival aTTAwg

+ Ta va amro@UyeTe TIG YPATCOUVIEG, UN EVOEIKTIKG.
TEPVETE KAI PNV TPIBETE TO OKEUOG TTAVW
OTNV UOAOKEPOIKN ECTIA.
2kdAa payeipé- Xpnon: Xpovog ZupBouAég
HaTog (AeTr.)
1 Alatipnan Bepuokpaaiag payeIpepé- 600¢g ToTroBeTATTE éva KATTAKI OTO PAYEIPIKO
- VWV QayNTWV. aTTaITEITAl  OKEUOG.
1-2 TaAtaga oAavTe, Aiwaipo: BouTtupo, 5-25 AvakateUeTte avd dlaaTrpara.
gokoAdTa, {eAaTiva.
1-2 XT0TTNpa: a@pateg opeAeTeg, wnta au- 10 - 40 MayeipeUETE PE TO KATTAKI.
ya.
2-3 Ziyavé Bpdaipo pudiol kal @aynTwy ye - 25 - 50 MpoabéaTe uypd ae TouAdyiaTov di-
Baan 1o ydaAa, {EoTapa ETOINWY Gayn- TTAGCIA TTOGOTNTA ATTO TO PUJI, AVOKO-
TWV. TEUETE PONIG TTEPATEI O HITOG XPOVOG
TIG OUVTAYEG TTOU TTEPIEXOUV YAAQ.
3-4 Aaxavikd, yapl Kal Kpéag aTov aTuo. 20-45 MpogBéaTe PePIKEG KOUTAMIEG UYPOU.
4-5 Marareg aTov aTpé. 20-60 XpNaIPoTToIRaTE TO TTOAU %4 | vepo yia
750 g TTaTATEG.
4-5 Mayeipepa peyaAUTEPWY TTOTOTHTWY 60 - 150 ‘Ewg 3 1 uypod guv Ta UAIKA.
TPOYIiPWYV, COUTTEG KAl paAyNTA KOTTO-
poAag.
6-7 Pédigpa aTo Tnyavi: ovitaeA, pjooxapl 600G lupiaTe TO a6 TNV AAAN TTAEUPA POAIG
cordon bleu, Taidakia, KeQTESAKIA, araiteital - TTEPATEl O HITOG XPOVOG.
AOUKAVIKA, GUKWTI, KOUPKOUTI, auyd,
TNYQVITEG, VTOVATG.
7-8 Auvard Tnyaviopa, TTATATOKPOKETEG, 5-15 T'upiaTe TO 1O TNV AAAN TTAEUPA POAIG
KOMUATIO TTAVTOETAG, UTTPICOAEG. TEPATEI O PITOG XPOVOG.
9 Bpaaipo vepou, Bpaaipo JUUAPIKWY, GOTAPIOPA KPEATOG (YKOUAAG, KPEAG TNV KATaapOAa),

TNYQVITEG TTOTATEG.
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7. ®DPONTIAA KAl KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOCMOIHZH!
AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV

AgpdAcia.

7.1 T'evikég TAnpo@opiEg

»  KaBapileTe TIG £TTIEG PETA ATTO KABE
Xpnon.

*  XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA PAYEIPIKA OKEUN HE
Kabapr Baon.

* O1 ypaToouVIEG 1) OI OKOUPOI AEKEDEG OTNV
eTTIQAvela dev €TTNPEACOUV TN AEITOUPYIa
TWV ETTIWV.

»  XPNnOIYOTTOINATE £va EI0IKO KABAPITTIKO,
KaTdAANAO yia TNV ETTIPAVEIQ TNG ECTIOG.

«  XpnaipotroinaTte pia €101k EUaTPA yia TO
YUOAI.

7.2 KaBapiopOGg TWV EC0TIWV

o AQaipéoTe apuEOWG: AIWPEVO TTAACTIKO,
TAQOTIKA PePPBpavn, {axapn Kal gaynTa

8. EIMAYZH NMPOBAHMATQN

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
Acg@dAcia.

8.1 Ti va KAVETE av...

TTOU TTEPIEXOUV {axapn KaBwg g€ avTiBeTn
TIEPITITWON N BPOUIA PTTOPET VO
TTPOKAAETEl CnMIdG OTIG £0TiES. MPOTEXETE
WATE VA PNV TTPOKANBOUV gykaupaTa.
XpnaoiygotroinaTe Tnv 181K EUATPA EGTIWV
aTn YUaAIvn €TTIQAVEIQ UTTO O&gia ywvia Kal
METOKIVAOTE T AETTIOQ ETTAVW TNV
ETMIPAVEIQ.

A@aipéoTe ATTO TIG ECTIEG OTAV £XOUV
KPUWOEI ETTOPKWG: SAKTUAIOUG aTTO
ahara, dokTUAIoUG AekEDdWV aTrd vepo,
Aek€dEG atrd AiTrn, yuaAigoTepoug
HeTaAAIKOUG atroxpwpuaTiopous. KabapioTe
TNV €0Tia Ye Eéva uypod TTavi Kail Aiyo pn
SlaBpwTIKO atTopPUTTAVTIKO. META TOV
KOBOPITHO, OTEYVWATE TIG ECTIEG YE EVA
HOAOKO TTaVi.

A@aipéoTe TOV HETOAAIKO YUQAIOTEPO
ATTOXPWHATITUO: XPNOTIUOTIOINTTE £Eva
S1dAupa vepou pe EUBI kal KaBapiaTe Tn
YUGAIVN €TTIQAVEIQ PE £V TTAVI.

MpoBANua MeéavA aitia

AvTIHETWTTION

Aev ptropeite va evepyotroiaete Ol €0Tieg Bev gival JUVOEDEPEVES OE

1 va AEITOUPYATETE TIG ECTIEG.
TUVOEDEEVEG.

EAéyETe €dv o1 £0TieG €ival cwaTa auv-

NAEKTPIKA TTapoxr 1 Jev gival owaTa  dedEPEVEG OTNV NAEKTPIKEA TTAPOXH.

‘Exel kagi n aog@dAeia.

BeBaiwBeite 0TI N ag@dAeia gival n aria
NG dUOAeIToupyiag. Av n aag@dAeia TTé-
@TEI ETAVEINNUPEVQ, ETTIKOIVWVATTE PE
NAEKTPOAOYO TTOU OIOBETEI T KATAAAN-
Aa Tpogévra.

Aev éxete pubpioel T okaAa payeipé-  Evepyotroinate Tig eaTieg Eava kal pub-

patog yia 10 deutepOAeTTTA.

MioTe TN OKAAQ pOYEIPEPATOG OE AlyOTE-
po atrod 10 SeuTEPOAETTTA.

AyyigaTte TauTOXpOVva 2 N TTEPITTOTE-  AyyigTe povo £va TTedio agpng.

pa edia aPng.
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Mpo6BAnpa

MéavA aitia

AvTIHETWTTION

Ydpxel vepd ) Aekédeg AitToug aTov
TTivaka eAEyXou.

KaBapioTe Tov Tivaka eAEyxou.

AKOUYETaI NXNTIKO Orjua Kal ol
€0TiEG aTIEVEPYOTTOIOUVTAL.
MoAIg atrevepyoTtroinBouv ol
€aTieG akoUyETal £Va NXNTIKO O-
pa.

‘Exete TOTTOBETAOEI KATI OE €va 1) TTE-
plogoTEPA TTEdia APAG.

AQIPETTE TA AVTIKEIYEVA aTTO Ta TTEDIa
aong.

Ol £aTieg ATTEVEPYOTTOIOUVTOAI.

‘Exere TOMOOETAOEI KATI OTO TTEDIO

apng (D

AQaIPETTE TO AVTIKEIPEVO ATTO TO TTEDIO
apng.

Aev avaBel n €vOeIgn UTTOAEITTOHE-
vng BeppodTNTaG.

H qwvn Bev eival (ear £TT€ION Ael-
ToUPYNOE MOVO yia GUVTOHO XPOVIKO
S1aaTnpa A €TTEIdn 0 AITONTAPAG £XEI
utToaTei {nuid.

Av n Jwvn £X€l AEITOUPYNTEI ETTAPKWG
WaTe va gival {eaTn, MIACTE pE TO
Egouaiodotnuévo Kévrpo ZEppIg.

Ta media agng éxouv (eaTabEi.

To gkeuog gival TTOAU peydho ) 1o
€xeTe BAAEI TTOAU KOVTA OTA XEIPIOTH-
pia.

ToTroBETEITE TO HEYAAQ PAYEIPIKA OKEUN
aTIG THIoWw {WVEG av ival duvaTo.

Avapel n évoeign Kal évag
apIBpoG.

‘Exel ekdnAwbei kaTTOI0 PAApQ aTIG
€0TIEG.

ATTEVEPYOTTOINTTE TIG ETTIEG KAl EVEPYO-
TTOINOTE TIG Eava peTa atd 30 SeuTepo-

AetrTa. Av avayel {ava n €voeign ,
QTTOOUVOEDTE TIG £0TIEG OTTO TNV NAEK-
TPIKN TTapoxn. Meta armd 30 deutepoAe-
TITA, CUVOEDTE KAl TTAAI TIG £0TiEG. AV TO
TTPOBANUA ETTIPEVEL, ETTIKOIVWVAOTE UE
¢va E§ouaiodortnuévo Kévrpo ZEpPIg.

AKOUYETAI VO GUVEXOUEVO NXNTI-
KO onua.

H nAekTpIKA aUvdean eival EaPaApE-
vn.

ATTOOUVOEDTE TIG £0TIEG ATTO TNV NAEK-
TPIKN TTAPOXT. ZNTAATE OTTO NAEKTPO-
Aoyo 1Tou diabéTel Ta KATAAANAa TTpO-
govTa va EAEYEEN TNV EyKATAOTACDN.

Avapel n évoeign .

Agitrel n 8euTePN ATN TNG TTAPOXNG
peUpaTOG.

EAéyETe €dv o1 £0Tieg €ival cwaTa auv-
OedEPEVEG OTNV NAEKTPIKN TTAPOXN.
AQAIPETTE TNV AOPAAEID, TTEPIPEVETE
€va AETTTO, Kal TOTTOBETATTE TNV TTAAL

8.2 Av dev pTropeirte va
AVTIMETWTTIOETE TO TTPOBANHA...

Edv dev ptropeite va avTIUETWTTIOETE TO

g@AAPaTog TTou epgavidetal. BeBaiwbeite ot
ExeTE BETEI O€ AEITOUPYiIO CWOTA TIG ETTIEG.
21NV TIEPITITWAN ECPAALEVWV XEIPITUWY, N
emdIOPOWAN aTTO TOV TEXVIKO 1) TOV

TTPORANUA YOVOI OAG, ETTIKOIVWVNOTE € TOV
QVTITTPOOWTTO pag ) To E§ouaiodoTnuévo
Kévtpo Z€pRIG. AvagépeTe Ta aToIxEia atTd TNV
TNIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIGTIKWY.
Ava@EPETE €TTIONG TOV TPIYWNPIO KWOIKO YIa
TNV UGAOKEPQUIKN €0TIO (BPIOKETAI TN YwVia
NG YUGAIVNG ETTIQAVEING) KAI TO UAVUHQ
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QVTITTPOCWTTO Ba XPEWVETAI KAVOVIKA OKOMN
Kal otav dev €xel AREel n TTEPiodOG £yyunang.
O1 0dnyieg axeTIKA Pe TO KEvTpo ZEPPIG KAl Ol
OpoI TNG €yyUNnang BpigkovTal ato BIBAIOPAKI
NG £yyunang.



9. TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA

9.1 Mivakida TEXVIKWV
XOPAKTNPICTIKWV

MovTtého ZHRN641X PNC 949 492 424 00

Tutrog 60 HAD 54 AO 220-240V /400 V 2N 50 - 60 Hz
Karagkeuadetal atn Poupavia

Ap. OEIP, eoeiine 6.5 kW

ZANUSSI c E ﬁ

9.2 XapaKTNPIOTIKA {WVWV HOAYEIPEPATOG

Zwvn payeipépa-  OvopaoTiKA 10XUG (MéyioTn oKAAa AidpeTpog {WvNg HAYEIPEPATOG

LIS Hayeipéparog) [W] [mm]
Eptrpog apiotepd 2300 210
Miow apiaTepa 1200 145
Epmpog 5e€idt 1200 145
Miow deia 1800 180
Mo BEATIOTO payelpIKd aTToTEAETUATA N SIAUETPOU OTTO AUTAV TNG Jwvng

XPNOIUOTTOIEITE YAYEIPIKA TKEUN PEYAAUTEPNG HayeIpéUaTog.

10. ENEPTEIAKH ANMOAOZH

10.1 MAnpo@opieg TPOidVTOg CUNPWVA pE TOV Kavoviouo EU 66/2014 Trou
1I0XUElI poévo yia Tnv ayopd Tng EE

AvayvwpIaTIKO PJOVTEAOU ZHRNB641X
TuTTOG ETTILV Evroixi{opeveg €aTieg
MARB0G {wVwV HayEIPEUATOG 4
Texvoloyia B¢éppavang O¢ppavan did AkTivopo-
Aiag
AIGPETPOG KUKAIKWY {wvwyv payeipeuaTog (J) Eptpog apiotepd 21,0cm
Miow apiaTepa 14,5 cm
Epmrpog Se€ia 14,5 cm
Miow deia 18,0 cm
KaravaAwan evépyeiag ava {uwvn payeipépatog (EC Eptpog apiatepd 200,1 Wh / kg
electric cooking) Miow apioTtepd 188,0 Wh / kg
Eptrpég degia 188,0 Wh / kg
MNiow de€iax 191,6 Wh / kg
KaravaAwan evépyeiag atmé v eatia (EC electric hob) 191,9 Wh / kg
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EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG
payeipépatog - Mépog 2: EaTieg - MéBodol
METPNONG aTTOd00Ng

10.2 E§oikovopnon evépyeiag

MTTopEiTE VO EEOIKOVOUNTETE EVEPYEIQ KATA TN
OIAPKEIQ TOU KABNUEPIVOU PAYEIPEUATOG AV
QKOAOUBNTJETE TIG TTAPAKATW TUUBOUAEG.

» Orav CeaTaiveTe vePO, XPNOIYOTTOIEITE HOVO
TNV TTOGOTNTA TTOU XPEIALETTE.

« Eav gival duvatov, OKETTAETE TTAVTA TO
HAYEIPIKGA OKEUN HPE TO KATTAKI TOUG.

11. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGATE Ta UAIKA TTOU EPOUV TO

gupBoAo L/.\-‘) TotroBeTraTE TO UNIKA
guokeuagiag ae katdAAnAa doxeia yia
avoKUKAwGON. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTATIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KA TG AVOPWTTIVNG UYEIaG
QAVOKUKAWVOVTOG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKEG KOl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV QTTOPPITITETE PE
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» [piv evepyoTToIROETE TN {Wvn
HayEIPEPATOG, TOTTOBETATTE ETTAVW TNG TO
HaYEIPIKO OKEVOG.

* H Bdaaon Tou payeIpIkoUu OKEUOUG TTPETTEI VO
EXEI TNV iDI10 DIAUETPO PE TN Cwvn
HayeIpéPaTog.

¢ TotroBeTeiTE TA HIKPOTEPO PAYEIPIKA OKEUN
aTIG MIKPOTEPEG CUIVES HAYEIPEUATOG.

*  TotroBeTeite T payEIPIKA OKEUN OTTEUBEIOG
aTO KEVTPO TNG {WVNG PAYEIPEUATOG.

e XPNOIPOTTIOINTTE TNV UTTOAEITTOUEVN
BeppotnTa yia va diatnprRaste (eaTO TO
@aynTo I VO TO AQATETE VO XUAWTEI.

TA OIKIOKA OTTOPPIMPATO GUTKEUEG TTOU

@Epouv To aUMPBOAO E EmaTpéyTe TO
TIPOIOV OTNV TOTTIKN) 0AG Hovada
QAVOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAAJTE PE T SNUOTIKA
apxn.



VISITEZ NOTRE SITE WEB POUR :

A Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.zanussi.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sir et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s’ils
comprennent les risques encourus.
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Les enfants entre 3 et 8 ans et les personnes ayant un
handicap tres important et complexe doivent étre tenus a
I'écart de I'appareil, a moins d'étre surveillés en
permanence.

Les enfants de moins de 3 ans doivent étre tenus a I'écart
de l'appareil, a moins d'étre surveillés en permanence.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.

Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : Tenez les enfants et les animaux
eloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre effectués par
des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant son fonctionnement. Veillez a
ne pas toucher les éléments chauffants.
AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau.
Eteignez I'appareil puis couvrez les flammes, par exemple
avec un couvercle ou une couverture ignifuge.
ATTENTION : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.
ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une
cuisson courte doit étre surveillée en permanence.
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« AVERTISSEMENT : Risque d'incendie ! N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

* Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilleres ou couvercles sur la table de cuisson
car ils pourraient chauffer.

* N'utilisez pas l'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

* N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer l'appareil.

« Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, éteignez
I'appareil et débranchez-le. Si I'appareil est branché a
I'alimentation secteur directement en utilisant une boite de
jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
['alimentation secteur. Dans tous les cas, contactez le
service aprés-vente agrée.

» Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service de maintenance agréé
ou un technicien qualifié afin d'éviter tout danger.

 AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation » Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec I'appareil.
/\ AVERTISSEMENT! * Respectez I'espacement minimal requis
, o L par rapport aux autres appareils et
L'appareil doit _etre |nsta||¢ _gnlquement éléments.
par un professionnel qualifie. « Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
/\ AVERTISSEMENT! toujours des gants de sécurité et des
Risque de blessure corporelle ou de chaussures fermées. L
dommages matériels. » Isolez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter que
* Retirez l'intégralité de I'emballage. la moisissure cause des gonflements.
» N'installez pas et ne branchez pas un * Protégez la partie inférieure de I'appareil
appareil endommagé. de la vapeur et de I'numidité.
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N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Si I'appareil est installé au-dessus de
tiroirs, assurez-vous qu'il y a suffisamment
d'espace entre le fond de I'appareil et le
tiroir supérieur pour que l'air puisse
circuler.

Le dessous de I'appareil peut devenir trés
chaud. Veillez a installer un panneau de
séparation sous I'appareil pour en bloquer
I'acces. Ce panneau peut étre en
contreplaqué, provenir d'un autre meuble
de cuisine, et doit étre composé d'un
matériau non inflammable.

Le panneau de séparation doit couvrir
entierement I'espace sous la table de
cuisson.

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.

Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Assurez-vous que l'appareil est bien
installé. Un cable d'alimentation lache et
inapproprié ou une fiche (si présente) non
serrée peuvent étre a l'origine d'une
surchauffe des bornes.

Utilisez le cable d'alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emméler.

Assurez-vous qu'une protection anti-
électrocution est installée.

Utilisez un collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brdlantes de
I'appareil ou les récipients brllants lorsque
vous branchez l'appareil a des prises
électriques situées a proximité.
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N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable
d'alimentation. Contactez notre service
apres-vente agréeé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommage.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

Si la prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter l'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brllures ou

d'électrocution.

Avant la premiére utilisation, retirez les
emballages, les étiquettes et les films de
protection (si présents).

Cet appareil est exclusivement destiné a
une utilisation domestique.

Ne modifiez pas les caractéristiques de
cet appareil.

Assurez-vous que les orifices de
ventilation ne sont pas bouchés.

Ne laissez jamais I'appareil sans
surveillance pendant son fonctionnement.
Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.




* Ne posez pas de couverts ou de
couvercles sur les zones de cuisson. Elles
sont chaudes.

» N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en contact
avec de l'eau.

* N'utilisez jamais I'appareil comme plan de
travail ou comme plan de stockage.

» Sila surface de l'appareil présente des
félures, débranchez immédiatement
I'appareil pour éviter tout risque
d'électrocution.

» Lorsque vous versez un aliment dans de
I'nuile chaude, elle peut éclabousser.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et d'explosion.

» Les graisses et I'huile chaudes peuvent
dégager des vapeurs inflammables. Tenez
les flammes ou les objets chauds éloignés
des graisses et de I'huile lorsque vous
VOUS en servez pour cuisiner.

» Les vapeurs dégagées par I'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

* L'huile qui a servi contient des restes
d'aliments pouvant provoquer un incendie
a température plus faible que I'huile
n'ayant jamais servi.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d'éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur ou a proximité
de I'appareil, ni sur celui-ci.

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de I'appareil.

* Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

* Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

* Ne laissez pas le contenu des récipients
s'évaporer entierement.

* Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur l'appareil. Sa
surface risque d'étre endommagée.

* Ne faites jamais fonctionner les zones de
cuisson avec des récipients de cuisson
vides ou sans aucun récipient de cuisson.

* Ne placez jamais de papier aluminium sur
I'appareil.

N'utilisez pas de récipients en fonte ou en
aluminium, ni de récipients dont le fond
est endommagé et rugueux. lls
risqueraient de rayer le verre ou la surface
vitrocéramique. Soulevez toujours ces
objets lorsque vous devez les déplacer sur
la surface de cuisson.

Cet appareil est exclusivement destiné a
un usage culinaire. Ne I'utilisez pas pour
des usages autres que celui pour lequel il
a été congu, a des fins de chauffage par
exemple.

2.4 Entretien et Nettoyage

Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.
Mettez a I'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer l'appareil.

Nettoyez l'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

2.5 Service

Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniqguement des piéces de rechange
d'origine.

Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou d'asphyxie.
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» Contactez votre service municipal pour « Coupez le céble d'alimentation au ras de
obtenir des informations sur la marche a I'appareil et mettez-le au rebut.
suivre pour mettre l'appareil au rebut.

+ Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

3. INSTALLATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable d'alimentation

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d'alimentation.

» Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable
suivant : HO5V2V2-F qui doit supporter
une température minimale de 90 °C.
Contactez votre service apres-vente.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une L Ymin.
hotte, reportez-vous aux instructions — e e m— |
d'installation de la hotte pour connaitre la L | }
distance minimale nécessaire entre les 1 =
appareils.
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Si vous utilisez une enceinte de protection

[ — (accessoire supplémentaire), le fond de
Imin' protection installé directement sous la table
12 mm ‘ de cuisson n'est plus nécessaire. L'enceinte
) de protection n'est pas disponible dans tous
—_— min.

les pays. Veuillez contacter votre revendeur
local.

@

Vous ne pouvez pas utiliser I'enceinte de
protection si vous installez la table de
cuisson au-dessus d'un four.
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Description de la table de cuisson

—
=
= &

1

TRRE

Zone de cuisson
Bandeau de commande

4.2 Description du bandeau de commande

o

ulle ke
BEE
© B8 -

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche Fonction
sensiti-
ve

Commentaire

(D MARCHE / ARRET

Pour allumer et éteindre la table de cuisson.

B -

Pour choisir la zone de cuisson.

- Indicateur du niveau de cuisson

Pour indiquer le niveau de cuisson.

+,— -

Pour sélectionner un niveau de cuisson.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur Description
La zone de cuisson est désactivée.

(1.

La zone de cuisson est activée.
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Afficheur Description
. Une anomalie de fonctionnement s'est produite.
+ chiffre
Une zone de cuisson est encore chaude (chaleur résiduelle).
[:] Arrét automatique est activé.

4.4 Indicateur de chaleur résiduelle

/\ AVERTISSEMENT!

Il'y a risque de brilures par la chaleur
résiduelle.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur ® pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, )
s'allume et la table de cuisson s'éteint.
La relation entre le niveau de cuisson et la
durée aprés laquelle la table de cuisson
s'éteint :

Les voyants indiquent le niveau de chaleur
résiduelle des zones de cuisson que vous
utilisez actuellement. Les voyants des zones
voisines peuvent également s'allumer, méme
si vous ne les utilisez pas.

La table de cuisson
s'éteint au bout de

Niveau de cuisson

’ 1.2 6 heures
3-4 5 heures
5 4 heures
6-9 1,5 heure

5.3 Sélection de la zone de cuisson
Pour sélectionner une zone de cuisson,

appuyez sur la touche sensitive B
correspondant a cette zone. L'affichage

indique le niveau de cuisson ().

5.4 Niveau de cuisson

Sélectionnez la zone de cuisson.

Appuyez sur + pour augmenter le niveau de

cuisson. Appuyez sur — pour diminuer le
niveau de cuisson. Appuyez simultanément

sur + et =™ pour désactiver la zone de
cuisson.
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6. CONSEILS

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Récipients de cuisson

Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.
Assurez-vous que le fond du récipient est
propre avant de le placer sur la surface de
la table de cuisson.

Afin d’éviter les rayures, ne faites pas
glisser et ne frottez pas le récipient sur la
surface vitrocéramique.

@

Les récipients de cuisson avec un fond
en émail, en aluminium ou en cuivre
peuvent laisser des traces sur la surface
vitrocéramique.

6.2 Exemples de cuisson

@

Les données du tableau sont fournies a
titre indicatif uniquement.

Niveau de Utilisation : Durée Conseils

cuisson (min)

1 Conserver les aliments cuits au chaud. au besoin  Placez un couvercle sur le récipient.

1-2 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5-25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

1-2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10-40 Couvrez pendant la cuisson.

2-3 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3-4 Cuire a la vapeur des légumes, du 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
poisson et de la viande. de liquide.

4-5 Cuire des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez % | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

4-5 Cuire de grandes quantités d'aliments, 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 litres de liquide, plus
des ragodts et des soupes. les ingrédients.

6-7 Faire revenir : escalopes, cordons au besoin  Retournez a la moitié du temps.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes,
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

7-8 Cuisson a température élevée des 5-15 Retournez a la moitié du temps.
pommes de terre rissolées, filets,
steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, griller de la viande (goulasch, beeuf braisé), cuire des

frites.

50 FRANCAIS



7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

7.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

« Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

* Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

» Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.

» Utilisez un racloir spécial pour la vitre.

7.2 Nettoyage de la table de cuisson

* Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et

8. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Que faire si...

les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a l'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

Probléme Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas allumer la
table de cuisson ni la faire fonc-
tionner.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniére répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous ne réglez pas le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Allumez de nouveau la table de cuis-
son et réglez le niveau de cuisson en
moins de 10 secondes.

Vous avez appuyé sur plusieurs tou-
ches sensitives en méme temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.
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Probléme

Cause possible

Solution

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson s’éteint.

Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est éteinte.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson s’éteint.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive CD

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
apres-vente agréé.

Les touches sensitives devien-
nent chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous
le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriere, si
possible.

et un chiffre s’affichent.

Une erreur s’est produite dans la ta-
ble de cuisson.

Eteignez la table de cuisson et rallu-

mez-la au bout de 30 secondes. Si
s’affiche a nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service apres-vente
agréé.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier I'installation.

s’affiche.

I manque la seconde phase de I'ali-
mentation électrique.

Veérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique. Retirez le fu-
sible, attendez une minute, et replacez
le fusible.

8.2 Si vous ne trouvez pas de

solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au

qui s'affiche.
correctement l'appareil. En cas d'erreur de
manipulation de la part de I'utilisateur, le

Assurez-vous d'utiliser

probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Veuillez lui
fournir les informations se trouvant sur la
plaque signalétique. Donnez également la
combinaison a 3 lettres et chiffres pour la
vitrocéramique (située dans un des coins de
la surface en verre) et le message d'erreur
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déplacement du technicien du service aprés-
vente ou du vendeur pourra étre facturé,
méme en cours de garantie. Les instructions
relatives au service aprés-vente et aux
conditions de garantie figurent dans le livret
de garantie.



9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modéle ZHRN641X PNC 949 492 424 00

Type 60 HAD 54 AO 220-240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz
Fabriqué en Roumanie

Numeéro de série........... 6.5 Kw

ZANUSSI c € E

9.2 Spécification des zones de cuisson

Zone de cuisson

Puissance nominale (niveau de

Diameétre de la zone de cuisson

cuisson max.) [W] [mm)]
Avant gauche 2300 210
Arriere gauche 1200 145
Avant droite 1200 145
Arriere droite 1800 180

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
le diametre de la zone de cuisson.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations sur le produit conformément a la norme EU 66/2014
valable pour le marché européen uniquement

Identification du modele

ZHRNG41X

Type de table de cuisson

Table de cuisson intégrée

Nombre de zones de cuisson

4

Technologie de chauffage

Chauffage par rayonne-
ment

Diamétre des zones de cuisson circulaires ()

Avant gauche
Arriere gauche
Avant droite
Arriere droite

21,0 cm
14,5 cm
14,5 cm
18,0 cm

Consommation d'énergie selon la zone de cuisson
(EC electric cooking)

Avant gauche
Arriére gauche
Avant droite
Arriére droite

200,1 Wh / kg
188,0 Wh / kg
188,0 Wh / kg
191,6 Wh / kg

Consommation d'énergie de la table de cuisson (EC electric hob)

191,9 Wh/ kg
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EN 60350-2 - Appareils de cuisson » Activez toujours la zone de cuisson apres

domestiques électriques - Partie 2 : Tables avoir posé le récipient dessus.
de cuisson - Méthodes de mesure des « Le fond du récipient doit avoir le méme
performances diametre que la zone de cuisson.

* Placez les plus petits récipients sur les

10.2 Economie d'énergie plus petites zones de cuisson.

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

* Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.
* Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle

Si vous faites chauffer de I'eau, ne faites pour conserver les aliments au chaud ou
chauffer que la quantité dont vous avez pour faire fondre.

réellement besoin.

Si possible, couvrez toujours les récipients
de cuisson avec un couvercle pendant la

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

portant le symbole E avec les ordures

A a by .

L. Déposez les emballages dans les ménagéres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la | votre centre local de recyclage ou contactez
protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

. . REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE
ses accessoires o

(=]

<l

et cordons O o0 o
se recyclent
[s)
Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedurftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und/oder
mangelndem Wissen nur dann verwendet werden, wenn sie
durch eine fur ihre Sicherheit zustédndige Person
beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und die mit dem Gerat
verbundenen Gefahren verstanden haben.
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Kinder zwischen 3 und 8 Jahren und Personen mit
schweren Behinderungen oder Mehrfachbehinderung
muissen vom Gerat ferngehalten werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt werden.

Halten Sie Kinder unter 3 Jahren vom Gerat fern, wenn sie
nicht standig beaufsichtigt werden.

Kinder darfen nicht mit dem Gerat spielen.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemald.

WARNUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere wahrend des
Betriebs oder der AbkUhlphase vom Gerat fern. Die
zuganglichen Gerateteile werden beim Betrieb sehr heil3.
Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung ohne
Beaufsichtigung durchfihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig
und berGhren Sie niemals die Heizelemente.

WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann zu
einem Brand fihren.

Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu loschen,
sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die
Flamme ab, z.B. mit einem Deckel oder einer
Feuerldschdecke.

VORSICHT: Das Gerat darf nicht durch ein externes
Schaltgerat, wie einer Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt
oder an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der vom
einem Programm regelmafig ein- und ausgeschaltet wird.
VORSICHT: Der Kochvorgang muss tUberwacht werden.
Ein kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich tberwacht
werden.
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« WARNUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine Gegenstande
auf dem Kochfeld ab.

» Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln,
Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des Kochfelds, da
diese heil werden kdnnen.

* Verwenden Sie ds Geréat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

» Reinigen Sie das Geréat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

* Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,
schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fur den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahrenquellen zu vermeiden.

« WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage /\ WARNUNG!
/\ WARNUNG! Verletzungsgefahr sowie Risiko von
Die Montage des Gerats darf nur von Schaden am Gerat.
einer qualifizierten Fachkraft « Entfernen Sie das gesamte
durchgefiihrt werden. Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

« Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.
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* Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

» Dichten Sie die Ausschnittskanten mit
einem Dichtungsmittel ab, um ein
Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

» Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

» Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tur oder unter einem Fenster.
So kann heifses Kochgeschirr nicht
herunterfallen, wenn die Tlr oder das
Fenster gedffnet wird.

» Wird das Gerat Uiber Schubladen
eingebaut, achten Sie darauf, dass
zwischen dem Gerateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fiir die Luftzirkulation vorhanden
ist.

* Der Boden des Gerats kann heil werden.
Achten Sie darauf eine feuerfeste
Trennplatte aus Sperrholz,
Kiichenmdbelmaterial oder einem anderen
nicht entflammbaren Material unter dem
Gerat anzubringen, damit der Boden nicht
zugéanglich ist.

* Die Trennplatte muss den gesamten
Bereich unter dem Kochfeld abdecken.

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

» Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepruiften Elektriker vorzunehmen.

+ Das Gerat muss geerdet sein.

» Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.

» Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemald installiert ist. Lockere und
unsachgemalle Kabel oder Stecker (falls
vorhanden) kénnen die Klemme
Uberhitzen.
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Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fur den elektrischen Netzanschluss
verwenden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose hangt oder sich verheddert.
Sorgen Sie dafir, dass ein
Beruhrungsschutz installiert wird.
Verwenden Sie die Zugentlastung fir das
Kabel.

Stellen Sie beim elektrischen Anschluss
des Gerates sicher, dass das Netzkabel
oder ggf. der Netzstecker nicht mit dem
heilen Gerat oder heillem Kochgeschirr in
Bertuhrung kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker (falls
vorhanden) und Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschéadigten Netzkabels
an unseren autorisierten Kundendienst
oder eine Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes Berthren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieBen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.



2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

stellen Sie solche nicht in die Nahe oder
auf das Geréat.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerat.

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
das gesamte Verpackungsmaterial, die
Aufkleber und Schutzfolie (falls
vorhanden).

Dieses Geréat ist ausschlieRlich zur
Verwendung im Haushalt bestimmt.
Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerat vor.

Die Liftungséffnungen dirfen nicht
abgedeckt werden.

Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzonen nach jedem
Gebrauch aus.

Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen.
Anderenfalls werden sie sehr heil3.
Bedienen Sie das Gerat nicht mit feuchten
oder nassen Handen oder wenn es mit
Wasser in Kontakt gekommen ist.
Benutzen Sie das Gerat nicht als Arbeits-
oder Abstellflache.

Hat die Gerateoberflache einen Sprung,
trennen Sie das Gerat umgehend von der
Spannungsversorgung. Dies dient zur
Vermeidung eines Stromschlags.
Wenn Sie Nahrungsmittel in heiRes Ol
geben, kann dieses spritzen.

/\ WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr

Erhitzte Ole und Fette kdnnen brennbare
Dampfe freisetzen. Halten Sie Flammen
und erhitzte Gegenstéande beim Kochen
mit Fetten und Olen von diesen fern.

Die von sehr heiRem Ol freigesetzten
Dampfe kénnen eine Selbstziindung
verursachen. .

Bereits verwendetes Ol kann
Lebensmittelreste enthalten und schon bei
niedrigeren Temperaturen eher einen
Brand verursachen als frisches Ol.

Laden Sie keine entflammbaren Produkte
oder Gegenstande, die mit entflammbaren
Produkten benetzt sind, in das Gerat und

Stellen Sie kein heiles Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.

Legen Sie keine heilken Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.
Lassen Sie das Kochgeschirr nicht
leerkochen.

Lassen Sie keine Gegenstande oder
Kochgeschirr auf das Geréat fallen. Die
Oberflache kdnnte beschadigt werden.
Schalten Sie die Kochzonen niemals ein,
wenn sich kein Kochgeschirr darauf
befindet, oder wenn das Kochgeschirr leer
ist.

Legen Sie keine Alufolie auf das Gerat.
Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluminium
oder mit beschadigten Béden kann die
Glas- bzw. Glaskeramikoberflache
verkratzen. Heben Sie das Kochgeschirr
stets an, wenn Sie es auf der Kochflache
umsetzen mdchten.

Dieses Gerat ist nur zum Kochen
bestimmt. Jeder andere Gebrauch ist als
bestimmungsfremd anzusehen, zum
Beispiel das Beheizen eines Raums.

2.4 Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat regelmaRig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkuhlen

Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieRlich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Losungsmittel
oder Metallgegenstande.

2.5 Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.
Dabei diirfen ausschlieflich
Originalersatzteile verwendet werden.
Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
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Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

3. MONTAGE

Fir Informationen zur ordnungsgemafen
Entsorgung des Gerats wenden Sie sich
an die zustéandige kommunale Behorde
vor Ort.

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel in der Néhe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............
3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder dirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

» Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel geliefert.

» Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch
den Kabeltyp HO5V2V2-F, der einer
Temperatur von mindestens 90 °C
standhalt. Wenden Sie sich an den
Kundendienst vor Ort.

3.4 Einbau

Wird das Kochfeld unter einer Abzugshaube
montiert, sehen Sie in der Montageanleitung
der Abzugshaube nach, welcher
Mindestabstand zwischen den Geraten
eingehalten werden muss.
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3.5 Schutzboden

Falls Sie einen Schutzboden (optionales
Zubehor) verwenden, ist die Schutzmatte
direkt unter dem Geréat nicht nétig. Der
Schutzboden ist moglicherweise in einigen
Landern nicht erhéltlich. Wenden Sie sich an
Ihren Handler vor Ort.

@

Wenn Sie das Kochfeld Gber einem
Backofen einsetzen, kdnnen Sie den
Schutzboden nicht verwenden.
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4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Kochfeldanordnung

n_¥
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4.2 Bedienfeldanordnung
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Kochzone
Bedienfeld

i

®

0 3

=

+ 30

Bedienen Sie das Gerat Uiber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen- Funktion Kommentar
sorfeld
@ EIN/AUS Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.
D - Auswahlen der Kochzone.
- Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.
_I_ — Einstellen der Kochstufe.
4.3 Anzeige der Kochstufen
Display Beschreibung
0 Die Kochzone ist ausgeschaltet.
@ B @ Die Kochzone ist eingeschaltet.
+ Zahl Eine Stdrung ist aufgetreten.
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Display Beschreibung
Eine Kochzone ist noch heill (Restwarme).
[:] Automatische Abschaltung ist eingeschaltet.

4.4 Restwarmeanzeige

/\ WARNUNG!

Es besteht Verbrennungsgefahr durch
Restwarme.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Die Anzeigen zeigen den Restwarmegrad der
Kochzonen an, die Sie gerade verwenden.
Die Anzeigen der benachbarten Kochzonen
kénnen auch dann leuchten, wenn Sie sie
nicht benutzen.

5.1 Ein- und Ausschalten

Berlihren Sie @ 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

5.2 Automatische Abschaltung

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Féllen automatisch
ausgeschaltet:

» Alle Kochzonen sind ausgeschaltet,

* Nach dem Einschalten des Kochfelds wird
keine Kochstufe gewahlt,

+ Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekunden
mit verschitteten Lebensmitteln oder
einem Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch
usw.). Ein akustisches Signal ertont und
das Kochfeld schaltet ab. Entfernen Sie
den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

» Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet
bzw. die Kochstufe wurde nicht gedndert.

Nach einer Weile leuchtet B auf und das
Kochfeld schaltet sich aus.
Verhéltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Kochstufe Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach

’ 1o 6 Std

3-4 5 Std

5 4 Std

6-9 1,5 Stunden

5.3 Auswahlen der Kochzone
Bertiihren Sie zur Auswahl der Kochzone das
Sensorfeld B das zu dieser Kochzone
gehort. Das Display zeigt die Kochstufe ()
an.

5.4 Einstellen der Kochstufe

Wabhlen Sie die Kochzone aus.

Beriihren Sie + um die
Kochstufeneinstellung zu erhéhen. Beriihren

Sie =, um die Kochstufeneinstellung zu
verringern. Berlihren Sie zum Ausschalten

der Kochzone + und — gleichzeitig.
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6. TIPPS UND HINWEISE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Kochgeschirr

» Der Boden des Kochgeschirrs muss so
dick und flach wie moglich sein.

+ Stellen Sie sicher, dass die Topfbdden
sauber sind, bevor Sie sie auf das
Kochfeld stellen.

* Um Kratzer zu vermeiden, darf der Topf
nicht auf dem Keramikglas verschoben

@

Kochgeschirr aus Stahlemaille oder mit
Aluminium- oder Kupferbéden kann
Verfarbungen der Glaskeramikoberflache
verursachen.

6.2 Anwendungsbeispiele fiir das
Garen

@

Bei den Angaben in der folgenden

werden. Tabelle handelt es sich um Richtwerte.
Kochstufe Verwendung: Dauer Hinweise
(Min.)
1 Warmbhalten von gegarten Speisen. Nach Be-  Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
h darf geschirr.
1-2 Sauce Hollandaise, Schmelzen von: 5-25 Gelegentlich umrihren.
Butter, Schokolade, Gelatine.
1-2 Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit Deckel garen.
ne Eier.
2-3 K&cheln von Reis und Milchgerichten, 25 - 50 Mindestens doppelte Menge Fllssig-
Erhitzen von Fertiggerichten. keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umrihren.
3-4 Diinsten von Gemise, Fisch, Fleisch. 20 - 45 Einige Essloffel Flussigkeit zugeben.
4-5 Dampfgaren von Kartoffeln. 20-60 Max. Y4 | Wasser fiir 750 g Kartoffeln
verwenden.
4-5 Kochen gréRerer Speisemengen, Ein- 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.
topfgerichte und Suppen.
6-7 Bei geringer Hitze anbraten: Schnitzel, Nach Be- Nach der Halfte der Gardauer wen-
Cordon bleu, Kotelett, Frikadellen, darf den.
Bratwrste, Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Donuts.
7-8 Braten bei starker Hitze: Rosti, Len- 5-15 Nach der Halfte der Gardauer wen-
denstlicke, Steaks. den.
9 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von Fleisch (Gulasch, Schmorbraten),

Frittieren von Pommes frites.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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7.1 Aligemeine Informationen

» Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

+ Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Bdoden.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

* Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

* Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fir Glas.

7.2 Reinigen des Kochfelds

* Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,
Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
Lebensmittel. Anderenfalls kénnen die
Verschmutzungen das Kochfeld

8. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

8.1 Was zu tun ist, wenn ...

beschadigen. Achten Sie darauf, dass sich
niemand Verbrennungen zuzieht. Den
speziellen Reinigungsschaber schrag zur
Glasflache ansetzen und Uber die
Oberflache bewegen.

Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie fir die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.

Storung Méogliche Ursache

Problembehebung

Der Backofen kann nicht einge-  Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord- Priifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
schaltet oder bedient werden. nungsgemal an die Spannungsver- gemaf an die Spannungsversorgung

sorgung angeschlossen.

angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt. Vergewissern Sie sich, dass die Siche-

rung die Ursache fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht inner-  Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
halb von 10 Sekunden eingestellt. und stellen Sie innerhalb von weniger

als 10 Sekunden die Kochstufe ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

gleichzeitig berihrt.

Auf dem Bedienfeld befinden sich Reinigen Sie das Bedienfeld.

Wasser- oder Fettspritzer.
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Storung

Méogliche Ursache

Problembehebung

Ein akustisches Signal ertont und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-

tet ist, ertdnt ein akustisches Sig-
nal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

gestellt. @

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht heil, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Kun-
denzentrum.

Die Sensorfelder werden heil.

Das Kochgeschirr ist zu grof? oder
Sie haben es zu nahe an die Bedie-
nelemente gestellt.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr nach
Méglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.

und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-
treten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

Es ist ein konstanter Piepton zu
héren.

Unsachgemafer elektrischer An-
schluss.

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

leuchtet.

Die zweite Phase der Spannungs-
versorgung ist nicht vorhanden.

Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
gemal an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist. Nehmen Sie die Si-
cherung heraus, warten Sie eine Minu-
te und setzen Sie die Sicherung wie-
der ein.

8.2 Wenn Sie das Problem nicht

l6sen konnen...

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.

Fehlermeldung an. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld korrekt bedient haben.
Wenn Sie das Geréat falsch bedient haben,
fallt auch wahrend der Garantiezeit flr die
Reparatur durch einen Techniker oder
Handler eine Gebuhr an. Die Informationen

Geben Sie die Daten, die Sie auf dem
Typenschild finden, an. Geben Sie dabei den
dreistelligen Buchstaben-Code fir die
Glaskeramik (befindet sich in der Ecke der
Glasflache) und die angezeigte
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9. TECHNISCHE DATEN
9.1 Typenschild

Modell ZHRN641X
Typ 60 HAD 54 AO

Ser-Nr. ...cocceeenenn.
ZANUSSI

9.2 Technische Daten der Kochzonen

Produkt-Nummer (PNC) 949 492 424 00
220-240 V/400 V 2N ~ 50-60 Hz

Hergestellt in Rumanien

6.5 kW

cex

Nennleistung (hochste Kochstufe)

Kochzone [W] Durchmesser der Kochzone [mm)]
Vorne links 2300 210
Hinten links 1200 145
Vorne rechts 1200 145
Hinten rechts 1800 180

Verwenden Sie fur optimale Kochergebnisse

kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der der Kochzone ist.

10. ENERGIEEFFIZIENZ

10.1 Produktinformationen gemaR EU 66/2014, nur giltig fiir den EU-Markt

Modellidentifikation

ZHRNG641X

Kochfeldtyp

Einbau-Kochfeld

Anzahl der Kochzonen

4

Heiztechnologie

Kochzone mit Strahlungs-
beheizung

Durchmesser der kreisférmigen Kochzonen ()

Vorne links

Hinten links

Vorne rechts
Hinten rechts

21,0 cm
14,5 cm
14,5 cm
18,0 cm

Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric coo-
king)

Vorne links

Hinten links

Vorne rechts
Hinten rechts

200,1 Whikg
188,0 Whikg
188,0 Whikg
191,6 Whikg

Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob)

191,9 Whikg
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EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate fir den
Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der
Gebrauchseigenschaften

10.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

*  Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die bendtigte Menge.

» Decken Sie Kochgeschirr, wenn mdglich,
mit einem Deckel ab.

« Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

« Der Boden des Kochgeschirrs sollte
denselben Durchmesser wie die
Kochzone haben.

« Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

« Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

¢ Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

11. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zurlickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmill gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fiir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
missen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstoérungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kdnnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafiir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu léschen.

Hinweise zum Recycling
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Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmlill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
Ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf



Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in
keiner auReren Abmessung groRer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschéft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurlickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknlpft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch flr
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmelbertrager (z. B. Kuhlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
aulleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle tibrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Ruckgabemdglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen

Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fur
kleine Elektrogerate (s.o.), die der Endnutzer
zurlickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfiillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Darlber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner aufleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zuriickzunehmen; die Ricknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghéfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre
Gemeindeverwaltung.
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VISITE O NOSSO WEBSITE PARA:

A Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugao de problemas e informagdes sobre
@ assisténcia e reparagoes:
www.zanussi.com/support

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. /A INFORMAGOES DE SEGURANGCA

Leia atentamente as instrucdes fornecidas antes de instalar e
utilizar o aparelho. O fabricante n&o podera ser
responsabilizado por ferimentos ou danos resultantes de
instalacao incorreta ou utilizacao incorreta. Guarde sempre
as instrugcdées num sitio seguro e acessivel para consultar no
futuro.

1.1 Segurancga para criangas e pessoas vulneraveis

» Este aparelho pode ser utilizado por criancas de 8 ou mais
anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca experiéncia
e conhecimento se tiverem recebido supervisao ou
instrucdes relativas a utilizagcado do aparelho de forma
segura e compreenderem os perigos envolvidos.

» E necessario manter as criancas com idades entre os 3 e
0s 8 anos e pessoas com incapacidades muito extensas e
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complexas afastadas do aparelho, a menos que
constantemente vigiadas.

E necessario manter as criancas com menos de 3 anos de
idade afastadas do aparelho, a menos que constantemente
vigiadas.

Nao permita que as criancas brinquem com o aparelho.
Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criangas e elimine-os de forma apropriada.
AVISO: Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando ele estiver a funcionar ou a
arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizagao.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criancas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencao basica do aparelho ndo devem
ser efectuadas por criangas sem supervisao.

1.2 Segurancga geral

AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

AVISO: Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na placa
sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em incéndio.
NUNCA tente extinguir um incéndio com agua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas, por
exemplo, com uma tampa de tacho ou uma manta de
incéndio.

ATENCAOQO: O aparelho ndo pode ser alimentado através de
algum dispositivo de comutagao externo, como um
temporizador, nem pode ser ligado a um circuito que seja
ligado e desligado regularmente pelo fornecedor de
eletricidade.

ATENCAQO: O processo de cozedura tem de ser
supervisionado. Um processo de cozedura de curta
duracao tem de ser supervisionado continuamente.
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» AVISO: Perigo de incéndio: Nao coloque objetos sobre as
zonas de aquecimento.

» Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na superficie da
placa porque podem ficar quentes.

* Nao utilize o aparelho antes de o instalar na estrutura de
encastre.

» Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar o
aparelho.

» Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar alguma
fenda, desative o aparelho e desligue a ficha da tomada
elétrica. Se o aparelho estiver ligado a rede elétrica
diretamente numa caixa de derivacgao, desligue o disjuntor
no quadro elétrico para desligar o aparelho da alimentacao
elétrica. Em todo o caso, contacte o Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado.

» Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de assisténcia
autorizado ou por uma pessoa igualmente qualificada, para
evitar perigos.

» AVISO: Utilize apenas protec¢des de placa que tenham sido
concebidas pelo fabricante do aparelho de cozinhar ou
recomendadas pelo fabricante do aparelho nas instru¢des
de utilizagado, bem como as protec¢des de placa ja
incorporadas no aparelho caso existam. A utilizagcao de
protecdes improprias pode causar acidentes.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGA

2.1 Instalagao * Retire a embalagem toda.
* Nao instale nem utilize o aparelho se
/\ AVISO! estiver danificado.
. ~ « Siga as instrugdes de instalagéo
A instalagéo deste aparelho tem de ser fornecidas com o aparelho.
efetuada por uma pessoa qualificada. . Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
/\ AVISO! unidades.
Risco de ferimentos ou danos no » Tenha sempre cuidado quando deslocar o
aparelho. aparelho porque ele é pesado. Utilize
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sempre luvas de protegao e calcado
fechado.

» Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a humidade
cause dilatagdes.

» Proteja a parte inferior do aparelho contra
0 vapor e a humidade.

* Nao instale o aparelho perto de uma porta
ou por baixo de uma janela. Tal evita que
a abertura de portas ou janelas faga cair
algum tacho quente do aparelho.

» Se o aparelho for instalado por cima de
gavetas, certifique-se de que o espago
entre o fundo do aparelho e a gaveta
superior é suficiente para permitir a
circulagao de ar.

* A parte inferior do aparelho pode ficar
quente. E necessario instalar um painel de
separacao feito de contraplacado, material
de armério de cozinha ou outro material
nao inflamavel debaixo do aparelho para
evitar o acesso a parte inferior.

* O painel de separagao tem de cobrir
completamente a area sob a placa.

2.2 Ligagao eléctrica

/\ AVISO!
Risco de incéndio e choque elétrico.

» Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.

» O aparelho tem de ficar ligado a terra.

* Antes de efectuar qualquer operagao de
manutengao, certifique-se de que o
aparelho esta desligado da corrente
eléctrica.

» Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentacgéo eléctrica.

» Certifique-se de que o aparelho &
instalado correctamente. Ligacoes de
cabo de alimentagao e ficha (se aplicavel)
soltas ou incorrectas podem provocar o
sobreaquecimento dos terminais.

» Utilize um cabo de alimentagao eléctrica
adequado.

* Nao permita que o cabo de alimentagéo
fique enredado.

» Certifique-se de que a protecgao contra
choque ¢ instalada.

« Utilize a abracadeira de fixagao para
libertar tensdo do cabo.

* Nao permita que o cabo e a ficha de
alimentacéo (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do aparelho
ou com algum tacho quente quando ligar
o aparelho a uma tomada proxima.

* Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.

« Certifique-se de que ndo causa danos na
ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentagao. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

* As protecgbes contra choques eléctricos
das pecas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

« Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

» Se atomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.

* Nao puxe o cabo de alimentagéo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

« disjuntores de proteccao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

« Ainstalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que Ihe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pélos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

2.3 Utilizacao

/\ AVISO!

Risco de ferimentos, queimaduras e
choque elétrico.

* Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protetora (se
aplicavel) antes da primeira utilizagao.

« Este aparelho destina-se apenas a uso
domeéstico.

* Nao altere as especificagoes deste
aparelho.

« Certifique-se de que as aberturas de
ventilagao nao ficam obstruidas.
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» Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

» Desligue a zona de aquecimento apds
cada utilizagao.

* Nao coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de aquecimento.
Podem ficar quentes.

» Nao utilize o aparelho com as maos
humidas ou se ele estiver em contacto
com agua.

* Na&o utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

» Se a superficie do aparelho apresentar
fendas, desligue-o imediatamente da
corrente elétrica. Isso evitara choques
elétricos.

* Quando coloca alimentos em 6leo quente,
0 6leo pode salpicar.

/\ AVISO!
Risco de incéndio e explosao

* As gorduras e os 6leos podem libertar
vapores inflamaveis quando aquecidos.
Mantenha as chamas e os objetos
quentes afastados das gorduras e dos
6leos quando cozinhar com este tipo de
produtos.

» Os vapores libertados pelo 6leo muito
quente podem causar combustéao
espontanea.

* O dleo usado, que pode conter restos de
alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um 6leo em
primeira utilizagao.

* Nao coloque produtos inflaméaveis, ou
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

/I\ AVISO!
Risco de danos no aparelho.

* Nao coloque nenhum tacho quente sobre
0 painel de comandos.

* Nao coloque uma tampa de panela quente
na superficie de vidro da placa.

* Nao deixe que os tachos fervam até
ficarem sem agua.

» Tenha cuidado e n&o permita que algum
objeto ou tacho caia sobre o aparelho. A
superficie pode ficar danificada.

* Nao ative zonas de aquecimento com um
tacho vazio ou sem tacho.
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* Nao coloque folha de aluminio no
aparelho.

* Os tachos de ferro fundido ou aluminio ou
que tenham a base danificada podem
riscar o vidro ou a vitroceramica. Levante
sempre estes objetos quando precisar de
os deslocar sobre a placa.

« Este aparelho serve apenas para
cozinhar. Nao pode ser usado para outras
fungbes como, por exemplo, aquecimento
de divisdes.

2.4 Manutencgao e limpeza

* Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

« Antes de limpar o aparelho, desligue-o e
deixe-o arrefecer

* Nao utilize jatos de agua ou vapor para
limpar o aparelho.

e Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregoes, solventes ou objetos metalicos.

2.5 Assisténcia Técnica

» Contacte o Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado se for necessario reparar o
aparelho. Utilize apenas pegas
sobressalentes originais.

« Relativamente a(s) lampada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigoes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacgao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagdes e nao se adequam a
iluminagao de espagos domésticos.

2.6 Eliminagao

/\ AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

« Contacte a sua autoridade municipal para
saber como eliminar o aparelho
correctamente.



Desligue o aparelho da alimentacao
eléctrica.

3. INSTALACAO

Corte o cabo de alimentacao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

3.1 Antes da instalagéao

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informagdes que pode ver na placa
de caracteristicas. A placa de caracteristicas
encontra-se na parte inferior da placa.

NuUmero de Série ........ccceeeveveneeennn.

3.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas apés a
sua montagem em moveis de encastre ou
superficies de trabalho que cumpram as
normas aplicaveis.

3.3 Cabo de ligagao

A placa é fornecida com um cabo de
ligagao.

Para substituir o cabo de alimentagao se
estiver danificado, utilize um cabo do tipo:
HO5V2V2-F que suporta temperaturas de
90 °C ou superiores. Contacte um Centro
de Assisténcia Técnica local.

3.4 Montagem

Se instalar a placa debaixo de um exaustor,
consulte as instrugdes de instalagéo do
exaustor para saber qual é a distancia
minima que deve existir entre os aparelhos.

=— min. 1500 —»
—

T —
— .
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Se utilizar uma caixa de protecgao (acessorio

J— adicional), o piso protector directamente por
Imin' baixo da placa ndo é necessario. A caixa de
12 mm protecgao acessoria pode nao estar
) disponivel em alguns paises. Contacte o seu
—— min.
60 m?] fornecedor local.

@

Nao pode utilizar a caixa de protegao se
instalar a placa por cima de um forno.
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4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Disposicao da superficie de cozedura

T

T

(1 45 mm}

180 mm

(1 45 mm)

-H

il

Zona de aquecimento
Painel de comandos

4.2 Disposicao do painel de comandos

o

T?“F

®

D Q

5

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons indicam
as fungdes que estdo em funcionamento.

Campo Funcao Comentario
do sen-
sor
@ ON/OFF Para activar e desactivar a placa.
B - Para seleccionar a zona de cozedura.
- Indicador do grau de cozedura Para indicar o grau de cozedura.
+ — Para seleccionar o grau de cozedura.
4.3 Indicadores de grau de aquecimento
Visor Do ciclo
A zona de confegdo esta desativada.

(1.

A zona de confegdo esta ativada.
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Visor Do ciclo

+ digito Existe uma anomalia.
Uma zona de confecéo ainda esta quente (calor residual).
[:] Desativagédo automatica ativo.

4.4 Indicador de calor residual

/\ AVISO!

O calor residual pode provocar
queimaduras.

5. UTILIZACAO DIARIA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

5.1 Activar e desactivar

Toque em (D durante 1 segundo para activar
ou desactivar a placa.

5.2 Desativagdo automatica

A fungao desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situagoes:

* Quando todas as zonas de cozedura
estdo desactivadas,

* Quando, apo6s a activagao da placa, ndo é
definido qualquer grau de cozedura,

* Quando ocorrer um derrame ou quando
for colocado algum objecto sobre o painel
de comandos durante mais de 10
segundos (tacho, pano, etc.). E emitido
um sinal sonoro e a placa desativa-se.
Retire o objecto ou limpe o painel de
comandos.

* Quando ndo desactiva uma zona de
cozedura nem altera o grau de cozedura.

Apos algum tempo, a indicagao )
acende-se e a placa desactiva-se.

78 PORTUGUES

Os indicadores mostram o nivel do calor
residual das zonas de confegao que esta
atualmente a usar. Os indicadores das zonas
de confegao adjacentes também podem
acender-se, mesmo que ndo as esteja a
usar.

Relagao entre o grau de cozedura e o
tempo ao fim do qual a placa se desactiva:

Grau de confecao A placa desactiva-se

apos
’ 1.9 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1.5 horas

5.3 Seleccionar a zona de cozedura
Para selecionar uma zona de cozedura,

toque no campo do sensor cJ
correspondente a essa zona. O visor mostra

o grau de cozedura ().

5.4 Grau de cozedura

Seleccione a zona de cozedura.

Toque em + para aumentar o grau de
cozedura. Toque em — para diminuir o grau

de cozedura. Toque em + e
simultaneamente para desactivar a zona de
cozedura.



6. SUGESTOES E DICAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Tachos

@

Os tachos feitos de ago esmaltado ou
que tenham fundos de aluminio ou cobre
poderao causar uma alteragao de cor na
superficie de vitroceramica.

A base do tacho deve ser o mais espessa
e plana possivel.
Certifique-se de que os fundos estao

6.2 Exemplos de modos de
cozinhar

limpos e secos antes de os colocar na
superficie da placa.

Para evitar riscos, nao deslize ou esfregue
o recipiente no vidro ceramico.

@

Os dados da tabela servem apenas
como referéncia.

Grau de confe- Utilize para: Tempo  Sugestoes

¢ao (min.)

1 Manter os alimentos cozinhados quen- conforme  Coloque uma tampa no tacho.

h tes. necessario

1-2 Molho holandés, derreter: manteiga, 5-25 Misture regularmente.
chocolate, gelatina.

1-2 Solidificar: omeletas fofas, ovos cozi- 10-40 Cozer com a tampa.
dos.

2-3 Cozer arroz e pratos a base de leite 25-50 Adicione, no minimo, duas partes de
em lume brando, aquecer refeicbes liquido para uma parte de arroz e me-
pré-cozinhadas. xa os pratos a base de leite a meio do

processo.

3-4 Cozer legumes, peixe e carne a vapor. 20 - 45 Adicione um par de colheres de sopa

de liquido.

4-5 Cozer batatas a vapor. 20-60 Utilize, no maximo, % | de agua para

750 g de batatas.

4-5 Cozer grandes quantidades de alimen- 60 - 150 Até 3 | de liquido mais os ingredien-
tos, guisados e sopas. tes.

6-7 Fritura ligeira: escalopes, cordon bleu  conforme  Vire a meio do tempo.
de vitela, costeletas, rissois, salsichas, necessario
figado, roux, ovos, panquecas, so-
nhos.

7-8 Fritura intensa, batatas fritas, bifesdo  5-15 Vire a meio do tempo.

lombo, costeletas.

Ferver agua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem fritas.
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7. MANUTENCAO E LIMPEZA

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Informacgoes gerais

* Limpe a placa ap6s cada utilizagao.

» Utilize sempre o acessorio com a base
limpa.

* Riscos ou manchas escuras na superficie
nao afectam o funcionamento da placa.

» Utilize um produto de limpeza especial
adequado para a superficie da placa.

» Utilize um raspador especial para limpar o
vidro.

7.2 Limpeza da placa

* Remover imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico, agucar e

8. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

/\ AVISO!

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

8.1 O que fazer se...

alimentos com agucar; caso contrario, a
sujidade pode provocar danos na placa.
Tenha cuidado para evitar queimaduras.
Utilize um raspador especial para placas
sobre a superficie de vidro em angulo
agudo e desloque a lamina sobre a
superficie.

Remover quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcério, agua ou gordura e descoloragbes
nas partes metalicas brilhantes. Limpe a
placa com um pano humido e um
detergente ndo abrasivo. Apds a limpeza,
seque a placa com um pano macio.
Remover a descoloragdao metalica
brilhante: utilize uma solu¢ao de agua
com vinagre e limpe a superficie de vidro
com um pano.

Problema Causa possivel Solugao
Nao consegue ativar ou utilizar a A placa ndo esta ligada a corrente Verifique se a placa esta corretamente
placa. elétrica ou ndo esta corretamente li- ligada a corrente elétrica.

gada.

O disjuntor esta desligado.

Certifique-se de que o disjuntor é a
causa da anomalia. Se o disjuntor dis-
parar diversas vezes, contacte um ele-
tricista qualificado.

Nao configure o grau de aquecimen- Ative novamente a placa e defina o

to durante 10 segundos.

grau de aquecimento em menos de 10
segundos.

Tocou em 2 ou mais campos do
sensor em simultaneo.

Toque em apenas um campo do sen-
sor.

Ha agua ou manchas de gordura no  Limpe o painel de comandos.

painel de comandos.
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Problema Causa possivel

Solugao

E emitido um sinal acUstico e a
placa se desliga.

E emitido um sinal acustico
quando a placa se desliga.

Colocou alguma coisa sobre um ou
mais campos do sensor.

Retire o objeto dos campos do sensor.

A placa se desliga.

po do sensor @

Colocou alguma coisa sobre o cam-

Retire o objeto do campo do sensor.

O indicador de calor residual ndo
acende.

A zona néo esta quente porque foi
ativada apenas por pouco tempo ou
o sensor esta danificado.

Se a zona tiver funcionado durante
tempo suficiente para ficar quente, fale
com o Servigo de apds-venda.

Os campos do sensor ficam
quentes.
mandos.

O tacho é demasiado grande ou co-
locou-o demasiado perto dos co-

Coloque tachos grandes numa das zo-
nas de aquecimento de tras, se possi-
vel.

e um numero acendem-se.

A placa apresenta um erro.

Desative a placa e ative-a novamente

apos 30 segundos. Se se ligar no-
vamente, desligue a placa da corrente
elétrica. Apos 30 segundos, ligue a
placa novamente. Se o problema con-
tinuar, entre em contacto com um
Centro de Assisténcia Técnica Autori-
zado.

Pode ouvir um som constante.
ta.

A ligagdo eléctrica ndo esta correc-

Desligue a placa da corrente elétrica.
Pecga a um eletricista qualificado que
verifique a instalagéo.

acende-se.

trica esta em falta.

A segunda fase da alimentagéo elé-

Verifique se a placa esta corretamente
ligada a corrente elétrica. Retire o fusi-
vel, aguarde um minuto e volte a intro-
duzir o fusivel.

8.2 Se ndo conseguir encontrar uma
solugdo...

Se nédo conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o seu fornecedor
ou um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado. Indique os dados da placa de
caracteristicas. Indique também o cddigo de
trés letras da placa vitroceramica (no canto
da superficie de vidro) e a mensagem de erro

9. DADOS TECNICOS

9.1 Placa de classificagao

Modelo ZHRN641X
Tipo 60 HAD 54 AO

N.° de série.........c........

apresentada. Certifique-se de que utilizou a
placa correctamente. Caso contrario, a
manutengao efectuada pelo Técnico do
Servigo de Assisténcia ou pelo fornecedor
nao sera gratuita, mesmo durante o periodo
de garantia. As instrugdes relativas ao Centro
de Assisténcia Técnica e as condigdes da
garantia encontram-se no folheto da garantia.

PNC 949 492 424 00

220 - 240 V/400 V 2N 50 - 60 Hz
Fabricado na Roménia

6.5 kW
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9.2 Especificagdes das zonas de confecéao

Zona de cozedura Poténcia nomina’l (grau de cozedu- Diametro da zona de cozedura
ra max.) [W] [mm]

Dianteira esquerda 2300 210

Traseira esquerda 1200 145

Dianteira direita 1200 145

Traseira direita 1800 180

Para optimizar a cozedura, utilize um tacho
com didmetro ndo superior ao da zona de
cozedura.

10. EFICIENCIA ENERGETICA

10.1 Informacgéo do produto de acordo com EU 66/2014 valido apenas para
o mercado da UE

Identificagdo do modelo ZHRN641X
Tipo de placa Placa encastrada
Numero de zonas de aquecimento 4
Tecnologia de aquecimento Aquecimento radiante
Diametro das zonas de aquecimento circulares () Dianteira esquerda 21,0 cm
Traseira esquerda 14,5 cm

Dianteira direita 14,5 cm

Traseira direita 18,0 cm
Consumo de energia por zona de aquecimento (EC Dianteira esquerda 200,1 Wh/kg
electric cooking) Traseira esquerda 188,0 Whikg

Dianteira direita 188,0 Wh/kg

Traseira direita 191,6 Whi/kg
Consumo de energia da placa (EC electric hob) 191,9 Whikg
EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos « Sempre que possivel, coloque as tampas
domésticos para cozinhar - Parte 2: Placas - nos tachos.
Métodos para medir o desempenho « Coloque o tacho na zona de cozedura

. antes de a activar.

10.2 Poupancga de energia + O fundo do tacho deve ter o diametro

. . i | zon zedura.
Pode poupar energia todos os dias se gual ao da zona de cozedura
* Coloque os tachos mais pequenos nas

adoptar as seguintes sugestoes. ;
zonas de cozedura mais pequenas.
* Quando aquecer agua, utilize apenas a * Centre o tacho na zona de cozedura.
quantidade necessaria.
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» Pode utilizar o calor residual para manter
os alimentos quentes ou derreter
alimentos.

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle oimateriais que apresentem o aparelhos que tenham o simbolo g
simbolo L. Coloque a embalagem nos juntamente com os residuos domésticos.
contentores indicados para reciclagem. Ajude | Coloque o produto num ponto de recolha
a proteger o ambiente e a saude publica para reciclagem local ou contacte as suas
através da reciclagem dos aparelhos autoridades municipais.

eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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VISITE NUESTRO SITIO WEB PARA:
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de niflos y personas vulnerables

» Este aparato puede ser utilizado por niflos de 8 afnos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos.

» Es necesario mantener alejados del aparato a los ninos
entre 3 y 8 anos, asi como a las personas con minusvalias
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importantes y complejas, salvo que estén bajo supervision
continua.

Es necesario mantener alejados del aparato a los nifios de
menos de 3 afnos salvo que estén bajo supervision
continua.

No deje que los nifios jueguen con el aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: Mantenga a los niflos y mascotas alejados
del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
partes accesibles se calientan durante el uso.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del aparato no
podran ser realizados por nifos sin supervision.

1.2 Seqguridad general

ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

ADVERTENCIA: Cocinar con grasa o aceite sin estar
presente puede resultar peligroso, ya que podria
ocasionarse un incendio.

NUNCA intente apagar un fuego con agua; apague el
aparato y cubra la llama con una tapa o una manta
ignifuga.

ATENCION: El aparato no se debe alimentar a través de un
dispositivo de conmutacion externo, como un temporizador,
ni conectarse a un circuito que se encienda y apague
regularmente por un servicio publico.

ATENCION: El proceso de coccidn debe ser supervisado.
Un proceso de coccion breve debe estar permanentemente
supervisado.

ADVERTENCIA: Peligro de incendio: No utilice las
superficies de coccion para almacenar alimentos.
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No deje objetos metalicos, como cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la superficie de coccion para evitar
que se calienten.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

Si la superficie de vitroceramica/cristal esta agrietada,
apague el aparato y desenchufelo de la red eléctrica. Si el
aparato esta conectado directamente a la red eléctrica
mediante una caja de empalmes, quite el fusible para
desconectarlo de la alimentacion eléctrica. En cualquier
caso, dirijase al servicio técnico autorizado.

Si el cable eléctrico sufre algun daino, el fabricante, su
servicio técnico autorizado o un profesional tendran que
cambiarlo para evitar riesgos.

ADVERTENCIA: Utilice exclusivamente protecciones para
la placa de coccién disenadas por el fabricante del aparato
o indicadas en sus instrucciones de uso como apropiadas,
o bien las protecciones incluidas con el aparato. El uso de

protectores inadecuados puede provocar accidentes.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Podria sufrir lesiones o dafar el aparato.

* Retire todo el embalaje.

» No instale ni utilice un aparato dafiado.

+ Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.
Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre

guantes de proteccion y calzado cerrado.
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Proteja las superficies cortadas con un
material sellante para evitar que la
humedad las hinche.

Proteja la parte inferior del aparato del
vapor y la humedad.

No instale el aparato junto a una puerta ni
debajo de una ventana. De esta forma se
evita que los utensilios de cocina calientes
caigan del aparato cuando la puerta o la
ventana estén abiertas.

Cuando instale el aparato encima de
cajones, asegurese de que hay suficiente
espacio entre la parte inferior del aparato
y el cajon superior para que circule el aire.
La base del aparato se puede calentar.
Asegurese de colocar un panel de
separacion hecho de contrachapado,
material de armazoén para cocina u otro
material incombustible bajo el aparato
para evitar el acceso a la base.



El panel de separacion tiene que cubrir
completamente el area por debajo de la
placa.

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

El aparato debe conectarse a tierra.
Antes de efectuar cualquier tipo de
operacion, compruebe que el aparato esté
desenchufado de la corriente eléctrica.
Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

Asegurese de que el aparato esta
instalado correctamente. Un cable de red
o enchufe (en su caso) flojo o inadecuado
puede provocar que el terminal se caliente
en exceso.

Utilice el cable de red eléctrica adecuado.
Coloque los cables eléctricos de forma
que no se puedan enredar.

Asegurese de que hay instalada una
proteccion contra descargas eléctricas.
Establezca la descarga de traccién del
cable.

Asegurese de que el cable o el enchufe
(en su caso) no toquen el aparato caliente
ni utensilios de cocina calientes cuando
conecte el aparato a las tomas cercanas.
No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.
Asegurese de no provocar dafios en el
enchufe (en su caso) ni en el cable de red.
Pdéngase en contacto con un electricista o
con nuestro servicio técnico para cambiar
un cable dafiado.

Los mecanismos de proteccién contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

Conecte el enchufe a la toma de corriente
unicamente cuando haya terminado la
instalaciéon. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

- Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

* Use unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

« Lainstalacién eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

2.3 Uso del aparato

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas.

« Retire todo el embalaje, las etiquetas y la
pelicula protectora (en su caso) antes del
primer uso.

« Este aparato esta disefado
exclusivamente para uso doméstico.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

« Cercidrese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

* No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

» Apague las zonas de coccién después de
cada uso.

« No coloque cubiertos ni tapaderas sobre
las zonas de coccion. Pueden alcanzar
temperaturas elevadas.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto con
el agua.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni de almacenamiento.

« Sila superficie del aparato esta agrietada,
desconéctelo inmediatamente de la fuente
de alimentacion. De esta forma evitara
descargas eléctricas.

« Cuando se coloca comida en aceite
caliente, éste puede saltar.
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/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendio y explosiones

Las grasas o aceites calientes pueden
generar vapores inflamables. Mantenga
las llamas u objetos calientes alejados de
grasas y aceites cuando cocine con ellos.
Los vapores que liberan los aceites muy
calientes pueden provocar combustiones
imprevistas.

El aceite usado, que puede contener
restos de alimentos, puede provocar
incendios a temperaturas mas bajas que
el aceite que se utiliza por primera vez.
No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima del
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Podria danar el aparato.

No coloque ningun utensilio de cocina
caliente en el panel de control.

No coloque una tapa caliente sobre la
superficie de cristal de la placa de
coccion.

No deje que el contenido de los
recipientes hierva hasta evaporarse.
Evite la caida de objetos o utensilios de
cocina en el aparato. La superficie puede
danarse.

No encienda las zonas de coccion sin
utensilios de cocina o con éstos vacios.
No coloque papel de aluminio sobre el
aparato.

Los utensilios de cocina de hierro o
aluminio fundido, o que tengan la base
danada, pueden aranar el cristal o la
vitroceramica. Levante siempre estos
objetos cuando tenga que moverlos sobre
la superficie de coccion.

Este aparato esta disefiado
exclusivamente para cocinar. No debe
utilizarse para otros fines, por ejemplo,
como calefaccion.
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2.4 Mantenimiento y limpieza

Limpie periédicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

Apague el aparato y déjelo enfriar antes
de limpiarlo

No utilice pulverizadores ni vapor de agua
para limpiar el aparato.

Limpie el aparato con un pano suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

2.5 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domeésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a senalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.

2.6 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Pdéngase en contacto con las autoridades
locales para saber como desechar
correctamente el aparato.

Desconecte el aparato de la red.

Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.




3. INSTALACION

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

3.1 Antes de la instalacion

Antes de instalar la placa de coccién, anote
la informacion siguiente de la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas
esta situada en la parte inferior de la placa de
coccion.

NUmero de serie ........cceeeveveeeeennn..

3.2 Placas empotradas

Las placas de coccion que han de ir
integradas en la cocina solo deben utilizarse
una vez encastradas en los muebles
adecuados y con las encimeras y superficies
de trabajo apropiadas.

3.3 Cable de conexion

» La placa de coccién se suministra con un
cable de conexion.

» Para sustituir el cable de alimentacién
dafado, utilice el tipo de cable: HO5V2V2-
F que soporta una temperatura de 90 °C o
superior. Péngase en contacto con el
servicio técnico local.

3.4 Montaje

Si instala la placa de coccion debajo de una
campana, consulte las instrucciones de
instalaciéon de la campana para confirmar la
distancia minima necesaria entre los
aparatos.
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Si utiliza una caja de proteccién (accesorio

[ — adicional) no es necesario el suelo protector
Imin' directamente por debajo del aparato. El
12 mm accesorio de la caja de proteccion puede no
) estar disponible en algunos paises. Pdngase
—— min.
60 m?] en contacto con el proveedor local.

@

No se puede utilizar la caja de proteccion
si se instala la placa de coccién encima
de un horno.
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4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Disposicion de las zonas de cocciéon

il

il

| |
@ (180mm)

(1 45 )

1

il

B

4.2 Disposicion del panel de control

Zona de coccion
Panel de control

o

T

®

0 3

=

+ 30

Utilice el aparato con los sensores. Las pantallas, indicadores y sefiales acusticas indican qué
funciones estan en funcionamiento.

Sensor Funcién

Comentario

@ ENCENDIDO / APAGADO Para activar y desactivar la placa.
B - Para seleccionar una zona de coccion.
- Indicador del nivel de calor Para mostrar el nivel de calor.
+ — Para ajustar la temperatura.
4.3 Indicacion de la temperatura en pantalla

Pantalla Descripcion

La zona de coccion estad apagada.

@ ) La zona de coccion esta en funcionamiento.

+ nimero Hay un fallo de funcionamiento.
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Pantalla Descripcion
La zona de coccidn contintia estando caliente (calor residual).
[:] Desconexion automatica esta en funcionamiento.

4.4 Indicador de calor residual

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de quemaduras por calor
residual.

5. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

5.1 Activacion y desactivacion

Toque @ durante 1 segundo para encender
o apagar el la placa de coccion.

5.2 Desconexion automatica

La funcion desconecta automaticamente
la placa de coccion siempre que:

+ todas las zonas de coccion estan
apagadas,

* no se ajusta un nivel de calor después de
encender la placa,

+ se vierte algo o se coloca algun objeto
sobre el panel de control durante mas de
10 segundos (un recipiente, un trapo,
etc.). Se emite una sefal acustica y la
placa de coccion se apaga. Retire el
objeto o limpie el panel de control.

* no apaga una zona de coccion ni cambia
la temperatura. Al cabo de un cierto

tiempo, se enciende ) y se apaga la
placa.
Relacion entre el ajuste de temperatura 'y
el tiempo tras el que se apaga la placa de
coccion:
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Los indicadores muestran el nivel de calor
residual de las zonas de coccion que esta
usando. También pueden iluminarse los
indicadores de las zonas de coccion vecinas
aunque no las esté utilizando.

Ajuste del nivel de La placa de coccion

calor se apaga
’ 1.2 6 horas
3-4 5 horas
5 4 horas
6-9 1,5 hora

5.3 Seleccion de la zona de coccidn
Para seleccionar la zona de coccién, toque el
sensor D correspondiente a esta zona. La
pantalla muestra el ajuste de calor ().

5.4 Ajuste de temperatura

Ajuste la zona de coccién.

Toque + para aumentar el nivel de calor.
Toque — para reducir el nivel de calor.

Toque + y — al mismo tiempo para apagar
la zona de coccion.



6. CONSEJOS

i\ ADVERTENCIA! 6.2 Ejemplos de aplicaciones de
’ coccion
Consulte los capitulos sobre seguridad.
6.1 Utensilios de cocina
Los datos de la tabla son solo
» La base de los recipientes debe ser lo orientativos.
mas gruesa y plana posible.
» Asegurese de que las bases de los
utensilios estan limpias y secas antes de
colocarlas sobre la placa de coccion.
» Para evitar arafiazos, no deslice ni frote la
olla sobre el vidrio de ceramica.
Los utensilios de cocina fabricados con
acero esmaltado y bases de aluminio o
cobre pueden provocar cambios de color
de la superficie vitroceramica.
Ajuste del ni-  Utilicelo para: Tiempo Sugerencias
vel de calor (min)
1 Mantener calientes los alimentos. como esti- Tape los utensilios de cocina.
- me nece-
sario
1-2 Salsa holandesa, derretir: mantequilla, 5 -25 Remover de vez en cuando.
chocolate, gelatina.
1-2 Cuajar: tortilla, huevos revueltos. 10 - 40 Cocinar con tapa.
2-3 Arroces y platos cocinados con leche, 25 - 50 Afadir al menos el doble de liquido
calentar comidas preparadas. que de arroz; los platos lacteos deben
removerse a media coccion.
3-4 Cocinar al vapor verduras, pescados o 20 - 45 Afada un par de cucharadas de liqui-
carnes. do.
4-5 Cocinar patatas al vapor. 20-60 Utilice como maximo % | de agua para
750 g de patatas.
4-5 Grandes cantidades de alimentos, es- 60 - 150 Hasta 3 litros de liquido ademas de
tofados y sopas. los ingredientes.
6-7 Freir ligeramente: escalopes, ternera como esti- Dele la vuelta a media coccion.
“cordon bleu”, chuletas, hamburgue- me nece-
sas, salchichas, higado, filetes rusos, sario
huevos, tortitas, rosquillas.
7-8 Asado fuerte, bolas de patata, filetes 5-15 Dele la vuelta a media coccion.
de lomo, filetes.
9 Hervir agua, cocer pasta, dorar carne (gulash, asado), freir patatas.
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7. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Informacién general

+ Limpie la placa después de cada uso.

« Utilice siempre recipientes cuya base esté
limpia.

» Los arafiazos o las marcas oscuras en la
superficie no afectan al funcionamiento
normal de la placa.

» Utilice un limpiador especial para la
superficie de la placa.

» Utilice un rascador especial para el cristal.

7.2 Limpieza de la placa

+ Elimine de inmediato: restos fundidos de
plastico, recubrimientos de plastico,

8. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

8.1 Qué hacer si...

azucar y alimentos que contengan azucar,
la suciedad puede dafar la placa. Tenga
cuidado para evitar quemaduras. Utilice
un rascador especial sobre la superficie
del cristal formando un angulo agudo y
arrastre la hoja para eliminar la suciedad.
Elimine cuando el aparato se haya
enfriado: restos de cal, marcas de agua,
manchas de grasa y decoloraciones
metalicas. Limpie la placa de coccion con
un pafo suave humedecido con agua y
detergente no abrasivo. Después de
limpiar, seque la placa de coccién con un
pafno suave.

Elimine cualquier decoloracion
metalica brillante: utilice una solucion de
agua y vinagre para limpiar la superficie
de cristal con un pafo.

Problema Posible causa Solucion

La placa no se enciende o no La placa no esta conectada a un su- Compruebe si la placa se ha conecta-

funciona. ministro eléctrico o estd mal conec-  do correctamente a la red eléctrica.
tada.

Ha saltado el fusible.

Asegurese de que el fusible es la cau-
sa del fallo de funcionamiento. Si el fu-
sible se funde repetidamente, consulte
a un electricista cualificado.

No ha ajustado la temperatura antes Vuelva a encender la placa y ajuste el

de que transcurran 10 segundos. nivel de calor en menos de 10 segun-
dos.

Ha pulsado 2 o mas sensores al Toque solo un sensor.

mismo tiempo.

Hay agua o grasa en el panel de Limpie el panel de control.

control.
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Problema

Posible causa

Solucion

Se emite una sefal acustica y la
placa se apaga.

Se emite una sefial acustica
cuando la placa se apaga.

Ha colocado uno o varios sensores.

Retire el objeto de los sensores.

La placa se apaga.

Ha colocado algo sobre el sensor

Retire el objeto del sensor.

El indicador de calor residual no
se enciende.

La zona no esta caliente porque ha
funcionado poco tiempo o el sensor
esta dafiado.

Si la zona ha funcionado el tiempo su-
ficiente como para estar caliente, con-
sulte con el centro de servicio autori-
zado.

Los sensores se calientan.

El utensilio de cocina es demasiado
grande o esta colocado demasiado
cerca de los mandos.

Coloque los utensilios de cocina gran-
des en las zonas traseras si es posi-
ble.

' -
£ Jy un numero se encienden.

Se ha producido un error en la pla-
ca.

Apague la placa y vuelva a encenderla

después de 30 segundos. Si vuel-
ve a aparecer , desconecte la placa de
coccion de la red eléctrica. Espere 30
segundos antes de volver a conectar
la placa. Si el problema continua, pén-
gase en contacto con el Centro de ser-
vicio técnico.

Se oye un pitido constante.

La conexidn eléctrica no es correcta.

Desconecte la placa de coccién de la
red eléctrica. Pida a un electricista
cualificado que compruebe la instala-
cion.

se enciende.

Falta la segunda fase de la alimen-
tacion eléctrica.

Compruebe si la placa se ha conecta-
do correctamente a la red eléctrica.
Quite el fusible, espere un minuto e in-
serte el fusible de nuevo.

8.2 Si no encuentra una solucion...

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o el centro de
servicio técnico. Facilite la informacion de la
placa de caracteristicas. Indique también el
codigo de tres digitos de la placa
vitroceramica (se encuentra en la esquina de
la superficie vitroceramica) y el mensaje de
error que aparezca. Asegurese de que

9. DATOS TECNICOS

9.1 Placa de datos técnicos

Modelo ZHRN641X
Tipo 60 HAD 54 AO

maneja la placa de coccién adecuadamente.
De lo contrario, el personal del servicio
técnico o del distribuidor facturara la
reparacion efectuada, incluso en el caso de
que el aparato se encuentre en periodo de
garantia. Las instrucciones sobre servicio
técnico y condiciones de garantia se
encuentran en el folleto de garantia que se
suministra con el aparato.

Numero de producto (PNC) 949 492 424 00
220-240 V /400 V 2N 50-60 Hz
Hecho en Rumania
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N° serie: ................ 6.5 kW

ZANUSSI Cex

9.2 Especificaciones de las zonas de coccion

Potencia nominal (ajuste de calor Diametro de la zona de coccion

Zona de coccién méximo) [W] [mm]
Anterior izquierda 2300 210
Posterior izquierda 1200 145
Anterior derecha 1200 145
Posterior derecha 1800 180

Para obtener un resultado de coccion optimo,
utilice utensilios de cocina con un diametro
no mayor al de la zona de coccion.

10. EFICACIA ENERGETICA

10.1 Informacion de producto de acuerdo con EU 66/2014 valida solo para
el mercado de la UE

Identificacion del modelo ZHRN641X
Tipo de placa de coccion Placa empotrada
Numero de zonas de coccion 4
Tecnologia de calentamiento Resistencia radiante
Diametro de las zonas de coccion circulares () Anterior izquierda 21,0cm
Posterior izquierda 14,5 cm
Anterior derecha 14,5 cm
Posterior derecha 18,0 cm
Consumo de energia por zona de coccion (EC elec- Anterior izquierda 200,1 Wh/ kg
tric cooking) Posterior izquierda 188,0 Wh / kg
Anterior derecha 188,0 Wh / kg
Posterior derecha 191,6 Wh / kg
Consumo de energia de la placa de coccion (EC electric hob) 191,9 Wh / kg
EN 60350-2 - Aparatos electrodomésticos - « Enla medida de lo posible, cocine
Parte 2: Placas de coccion - Métodos de siempre con los utensilios de cocina
medicion del rendimiento tapados.
« Coloque el utensilio de cocina sobre la
10.2 Ahorro de energia zona de coccion antes de encenderla.

« La base del utensilio de cocina debe tener

Estos consejos la ayudaran a ahorrar energia ) .
el mismo diametro que la zona de

al cocinar cada dia.

coccion.
« Cuando caliente agua, utilice solo la » Coloque los utensilios de cocina
cantidad que necesite. pequeios en zonas de coccidén pequeias.
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» Coloque el utensilio de cocina
directamente en el centro de la zona de
coccion.

« Utilice el calor residual para mantener
calientes los alimentos o derretirlos.

11. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C/:)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electronicos. No

deseche los aparatos marcados con el

simbolo E junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pdngase en contacto con su
oficina municipal.
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