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1. A DROSIBAS NORADIJUMI

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusies ierices
nepareizas uzstadisanas vai lietoSanas rezultata. Vienmér
glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un pasi juatigu personu drosiba

- So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé€jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosSu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no [lidz 8 gadu
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vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi béerni jauzrauga, lai tie nespélétos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu numuros,
naktsmitnés, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kur ta netiek lietota intensivak ka
parasta majsaimnieciba.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Sai iericei jabut pieslégtai pie tikla stravas ar HO5VV-F tipa
kabeli, lai izturétu aizmugures panela temperataru.

St ierice ir paredzéta izmantoSanai lidz 2000 m virs juras
lImena.

St ierice nav paredzeéta lietoSanai uz kugiem, laivam un
liellaivam.

Lai izvairitos no parkar$anas, ierici nedrikst uzstadit aiz
dekorativam durvim.

Neuzstadiet ierici uz platformas.

lerice nav paredzéta izmanto$anai ar aréju taimeri vai
atsevisku talvadibas sistému.

BRIDINAJUMS! Gatavojot uz plits €édienu ar taukiem vai
ellu bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgréks.

Nekada gadijuma neizmantojiet tdeni édiena gatavoSanas
uguns nodzeésanai. lzslédziet ierici un apklajiet liesmu ar,
pieméram, uguns segu vai vaku.
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BRIDINAJUMS: gatavo$anas process ir jauzrauga. Iss
gatavosSanas process jauzrauga nepartraukti.
BRIDINAJUMS! AizdegSanas risks: neuzglabajiet
priekSmetus uz gatavo$anas virsmam.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Stikla durvju vai plits virsmas stikla vaku tirisanai
neizmantojiet raupjus, abrazivus tirisanas lidzeklus vai asus
metala skrapjus, jo tie var saskrapét virsmas, un tadéjadi
stikls var saplist.

Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,
pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

BRIDINAJUMS! Ja stikla keramikas virsma ir saplaisajusi,
izslédziet ierici, lai noverstu iesp&jamo elektribas triecienu.
Ja ierice ir pieslégta stravas padeves avotam tiesa veida,
izmantojot savienojuma karbu, nonemiet drosinataju, lai
atvienotu ierici no stravas padeves avota. Jebkura gadijuma
sazinieties ar Pilnvarotu servisa centru.

BRIDINAJUMS! lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.

Atvienojiet stravas padevi pirms apkopes veikSanas.
BRIDINAJUMS! Pirms spuldzes nomainas parliecinieties,
ka ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iesp€jamibas.

Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.

Uzmanieties, pieskaroties uzglabasanas atvilktnei. Ta var
sakarst.

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.
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 AtvienoSanas idzekli jaieklauj fiksétaja elektroinstalacija
saskana ar elektroinstalacijas noteikumiem.

* BRIDINAJUMS! Izmantojiet tikai tadus plits aizsargus, kurus
ir izgatavojis ierices razotajs vai kurus ierices razotajs
lietoSanas instrukcija noradijis ka lietoSanai piemérotus, vai
kuri ir iestradati iericé. Nepiemérotu plits aizsargu lietoSana

var izraisit negadijumus.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Virtuves mébeles un ierices iebuvésanai
paredzétajam atvérumam jabut piemérota
lieluma.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadiSanas prasibam.

lerices dalas vada stravu. Novietojiet
iericei apkart mébeles, lai noverstu
pieskar§anos bistamajam dalam.

lerices sani janovieto pret vienada
augstuma iericém vai mebelém.
Neuzstadiet ierici blakus durvim vai zem
logiem. Tas jaievero, lai, atverot durvis vai
logu, nenokristu édiena gatavoSanas
trauki.

Parliecinieties, vai ir ierikoti stabilizatori, lai
noverstu ierices apgasanos. Skatiet
sadalu "Uzstadisana".

2.2 Elektribas padeves pieslégsSana

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Elektribas padeves pieslégSana ir javeic
kvalificeétam elektriki,.

lerice ir jasazeme.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu elektrotikla kontaktligzdu.
Neizmantojiet vairaku kontaktspraudnu
adapterus un pagarinatajus.

Nelaujiet elektrotikla kabeliem pieskarties
ierices durvim vai vietai zem ierices, it
Tpasi tad, kad ta darbojas vai kad durvis ir
karstas.

Zem sprieguma un izoléto dalu
triecienaizsardzibai jabut nostiprinatai tada
veida, lai to nevarétu nonemt bez
instrumentiem.

Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas procesa beigas.
Parbaudiet, vai péc ierices uzstadisanas
var brivi pieklut kontaktspraudnim.

Ja kontaktligzdai ir valigs savienojums,
nepieslédziet tai kontaktspraudni.
Neatvienojiet ierici, velkot aiz stravas
kabela. Vienmer turiet stravas
kontaktdaksu.

Izmantojiet tikai atbilstoSas izolacijas
ierices: automatslédzus, droSinatajus (no
turétajiem izskrivéjamus droSinatajus),
zeméjuma nopludes automatslédzus un
savienotajus.

Elektroinstalacijai ir jabut aprikotai ar
izolacijas ierici, kura lauj jums atvienot
ierici no stravas padeves visos polos.
Izolacijas iericei ir jabut aprikotai ar vismaz
3 mm platu kontakta atveri.
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* Pirms kontaktspraudna ievietoSanas
elektrotikla kontaktligzda pilniba aizveriet
ierices durvis.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

levainojumu un apdegumu risks.
Elektriskas stravas trieciena risks.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvertai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.

Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nemainiet Sis ierices specifikaciju.

» Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* |zsledziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplisana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice saskarusies ar udeni.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu un
nenovietojiet partiku tieSa saskaré ar to.

* Nelietojiet ierici ka tieSu gatavoSanas
virsmu. GatavoSana vienmér javeic,
izmantojot piemérotus édiena
gatavoSanas traukus.

* Neizmantojiet aluminija foliju vai citus
materialus starp gatavoS$anas virsmu un
gatavos$anas trauku, ja vien to nav
noradijis Sis ierices razotajs.

* Izmantojiet tikai Sai iericei raZzotaja
ieteiktos papildpiederumus.

* Luddzu, vienmér izmantojiet stiklu un
brukas, kas paredzétas konservésanai.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka un spradziena risks.

» Uzkarseti tauki un ellas var radit
uzliesmojosu tvaiku. Gatavosanas laika
netuviniet taukvielas un ellu atklatai
liesmai vai sakarsétiem priekSmetiem.

* Augsta temperatura uzkarsétas ellas
izdalttie tvaiki var péksni uzliesmot.

+ Partikas atliekas saturoSa izmantota ella
var uzliesmot zemaka temperatira neka
pirmreizé€jas lietoSanas ella.

* Neievietojiet iericé un neglabjjiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojo$am vielam
piesucinatus priekSmetus.
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Lai novérstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu atcerieties talak noradito.

— neievietojiet cepeskrasns dobuma
traukus vai citus priekSmetus
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nenovietojiet aluminija foliju tiesi uz
cepeskrasns gridas.

— nelejiet Gdeni karsta ierice.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavosanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerlséjosa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
Neturiet karstus €diena gatavo$anas
traukus uz vadibas panela.

Ediena gatavo3anas laika nelaujiet &diena
gatavosanas traukiem varities tukSiem.
levérojiet piesardzibu, lai nelautu
priekSmetiem vai gatavoSanas traukiem
nokrist uz ierices. Tas var sabojat virsmu.
Neieslédziet gatavoSanas zonas ar
tukSiem gatavoSanas traukiem vai bez
tiem.

Gatavosanas trauki, kas razoti no ¢uguna
vai aluminija, vai ar bojatu apaksu var radit
skrapéjumus. Parvietojot priekSmetus uz
gatavosanas virsmas, vienmér tos
paceliet.

2.4 Kops$ana un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici.
Atvienojiet kontaktdaksu no
kontaktligzdas.




« Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

» Jadurvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

» Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

» lerice atlikuSas taukvielas vai partikas
atliekas var izraisit ugunsgréku.

» Regulari firiet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

» Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzeklus. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus siklus,

» Ja lietojat cepeSkrasns tirisanai
paredzetus aerosolus, ievérojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

» Nefiriet katalitisko emaljas parklajumu (ja
tads ir) ar jebkada veida tirisanas lidzekli.

2.5 lekSejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.

+ Attieciba uz lampu(-am), kas atrodas $t
izstradajuma iekSpuse, un rezerves dalu

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 lerices atrasanas vieta

®

Neuzstadiet pliti izlietnes vai skapiSa ar
izlietni tuvuma. Mitrums/udens pilieni var
iek|at starp sanu paneli un skapiti, laika
gaita bojajot sanu panela krasojumu.

lampam, ko pardod atseviski: Sis lampas ir
izstradatas, lai izturétu arkartéjus fiziskus
apstaklus sadzives tehnika, pieméram,
temperaturu, vibraciju, mitrumu, vai ir
paredzétas informacijas signalizéSanai par
ierices darbibas stavokli. Tas nav
paredzétas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

« Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai spuldzes ar tadam pasam
specifikacijam).

2.6 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
+ Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.7 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no stravas padeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

| _————
I
/
A —

Varat uzstadit brivi stavosas ierices, ja skapisi
atrodas viena vai abas puses, vai sturi.

Minimalos attalumus uzstadiSanai skatiet
tabula.

Minimalie attalumi

Izmeéri mm
A 400
B 650
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lzmeéri mm
[of 150
3.2 Tehniskie dati

Spriegums 230V
Frekvence 50 - 60 Hz
lerices klase 1

lzmeri mm
Augstums 858
Platums 500
Dzilums 600

3.3 lerices IImenosana

Izmantojiet mazas kajinas ierices apaksa, lai
iestatitu ierices aug$é€jo virsmu viena limeni
ar citam virsmam.

3.4 Aizsardziba pret sasvérsanos

lestatiet iericei pareizu augstumu un vietu
pirms pievienot aizsardzibu pret sasvérsanos.

/\ UZMANIBU!

Nodrosiniet, ka aizsardziba pret
sasvérsanos tiek uzstadita pareizaja
augstuma.

®

Parliecinieties, ka virsma aiz ierices ir
lldzena.

Jums ir jauzstada aizsardziba pret
sasversanos. Ja ta netiek uzstadita, ierice var
apgazties.

8 LATVIESU

Jusu iericei ir simbols, kas paradits attéla (ja
attiecinams), kas atgadinas Jums par
aizsardzibas pret sasvérsanos uzstadiSanu.

1. Uzstadiet aizsardzibu pret sasvérSanos B
— 343 mm zem ierices augs$éjas virsmas
un A — 67 mm no ierices sana apalaja
kronsteina atveré. Pieskruvéjiet to pie

cieta materiala vai piemérota stiprinajuma
(sienas).

—

2. JUs varat atrast atveri kreisaja pusé
ierices aizmuguré. Paceliet ierices



priekSpusi un novietojiet to vietas starp
skapiSiem pa vidu. Ja vieta starp darba

Dazadam fazém piemérotie kabelu veidi:

virsmas skapisiem ir liekaka par ierices Féze mgll;nalals e
platumu, pielagojiet sanisko novietojumu,
lai nocentrétu ierici. 1 3 x 6,0 mm?

@ 3 ar neitralu 5x 1,5 mm?

Ja mainat savas plits izmérus, pareizi
pielagojiet novietojumu aizsardzibai pret
sasvérsanos.

/\ UZMANIBU!

Ja vieta starp darba virsmas skapiSiem ir
lielaka par ierices platumu, pielagojiet
sanisko novietojumu, lai nocentrétu ierici.

3.5 Elektroinstalacija

/\ BRIDINAJUMS!

Stravas kabelis nedrikst saskarties ar
attéla noraditajam ierices dalam.

/\ BRIDINAJUMS!

RaZotajs neuznemas atbildibu, ja netiek
ieveroti piesardzibas pasakumi, kas
noraditi DroSibas sadalas.

St ierice nav aprikota ar baro$anas vadu vai
kontaktdakSu. Savienojuma spaile atrodas aiz
aizmuguréja panela.

/\ BRIDINAJUMS!

Pirms pievienot baroSanas vadu
kontaktiem, izmériet spriegumu starp
fazém majas elektrosléguma. Tad skatiet
savienojuma etiketi ierices aizmuguré, lai
izmantotu pareizu elekiribas pieslégumu.
Si darbibu seciba novérs uzstadisanas
klidas un bojajumus ierices elektriskajam

sastavdalam.
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4. PRODUKTA APRAKSTS
4.1 Visparejs parskats

S L
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Plits virsmas regulatori
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4.2 GatavoSanas virsmas izkartojums

| ==
140 mm 140 mm
N
120/180 mm 140 mim
i
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5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

10 LATVIESU

Temperatiras regulators
Temperaturas indikators/simbols
Elektroniskais programmeétajs
Virsmas lampa / simbols / indikators
A Cepeskrasns funkciju regulators
Papildu tvaika poga

B Sildelements

El Lampa

Ventilators

Plaukta atbalsts, iznemams
Tilpnes reljefs

Plauktu limeni

Gatavosanas zona 1200 W

Tvaika izpludes atvere — skaits un
novietojums atkarigs no modela

GatavoSanas zona 1100/2000 W
Gatavos$anas zona 1200 W
Atlikusa siltuma indikators

@ Gatavosanas zona 700/1700 W

NE

o] ~Je

5.1 lepriekSeja karsésSana un
tinsana
Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes un

nonaks$anas saskaré ar édienu ieprieks
uzkarsejiet tukSu ierici. lerice var izdalit



nepatikamu aromatu un dumus. lepriek$éjas
karséSanas laika védiniet telpu.

1. No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

2. |lestatiet funkciju 2. lestatiet maksimalo
temperatiru. Laujiet iericei darboties 1 st.

3. lestatiet funkciju [Z]. lestatiet maksimalo
temperaturu. Sis funkcijas maksimala
temperattra ir 210 °C. Laujiet iericei
darboties 15 min.

4. |lestatiet funkciju , nospiediet:

SteamBake . lestatiet maksimalo
temperaturu. Laujiet iericei darboties
15 min.

5. lIzslédziet ierici un uzgaidiet, idz ta
atdziest.

6. Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikroskiedras dranu, siltu Gdeni un maigu
tiriSanas Ndzekli.

7. levietojiet piederumus un iznemamos
plauktu balstus atpakal to sakotnéja vieta.

5.2 Laika iestatiSana

Pirms cepeskrasns ieslégSanas jaiestata
laiks.

Pievienojot ierici elektribas avotam, pec
elektribas padeves partraukumu vai ja nav

iestatits taimeris, mirgo Q) indikators.

Piespiediet + vai = pareiza laika
iestafiSanai.

Péc aptuveni piecam sekundém indikators
parstaj mirgot un displejs rada iestatito
diennakts laiku.

5.3 Laika mainiSsana

@

Diennakts laiku nav iesp&jams mainit, ja
darbojas kada no funkcijam.

Vairakkart nospiediet taustinu @ ldz sak
mirgot indikators Diennakts laiks.

Lai iestatitu jaunu laiku, skatiet sadalu “Laika
iestatiSana”.

6. GATAVOSANAS VIRSMA — IKDIENAS LIETOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Gatavosanas zonu apraksts

GatavoSanas zonas ir aprikotas ar termostatu
un darbojas ar partraukumiem (izslédzas un
ieslédzas) atkariba no izveléta karstuma
imena.

6.2 Sildisanas pakape

Simboli Funkcija
0 Izslégts stavoklis
@ Dubulta zona

Siltuma uzturéSana

3

Simboli Funkcija

1-9 Sildisanas pakape

Izmantojiet atlikuSo siltumu, lai
samazinatu energijas patérinu. Izslédziet
gatavoSanas zonu aptuveni 5-10 minutes
pirms gatavoS$anas procesa
pabeigSanas.

Pagrieziet attiecigas gatavoSanas zonas
regulatoru uz vajadzigo karstuma pakapi.
ledegsies plits vadibas indikators.

Lai pabeigtu gatavoSanas procesu, pagrieziet
regulatoru izslegta stavokli.

Ja visas gatavoSanas zonas ir izslégtas,
virsmas vadibas indikators nodziest.

LATVIESU 11



6.3 Parastas gatavosSanas zonas
lietoSana

Lai izmantotu parastu gatavoSanas zonu,
pagrieziet attiecigo regulatoru viena no
§adam pozicijam:1-9.

®

Siltuma pakapei 1-3, zona paliek sarkana
2-3 sekundes un tad izslédzas.

®

Zona darbojas ar maksimalo jaudu,
ieslédzot siltuma pakapi 8 vai 9,

sildiSanas pakapei (1-9). Gan centrala

dala, gan aréjais rinkis darbojas kopa.
Lai deaktivizétu arejo rinki, pagrieziet
regulatoru izslégta stavokli. Gan centrala
dala, gan aréjais rinkis vai ovalais rinkis
izslegsies. Indikators nodzisis. Lai no jauna
ieslegtu gatavoSanas zonas centralo dalu,
izvélieties siltuma pakapi no 1 lidz 9.

6.5 Atlikusa siltuma indikators

/\ BRIDINAJUMS!
Kamér indikators turpina degt, pastav

6.4 Aréjo rinku (dubulta vai ovala)
aktivizeSana un deaktivizéSana

Jus varat pielagot gatavoSanas virsmu ediena
gatavo$anas trauku izmériem.

1. Jaizvélaties karstuma limeni no 1-9,
darbosies tikai gatavoSanas zonas
centrala dala.

2. Lai aktivizétu aréjo rinki, pagrieziet
regulatoru pulkstena raditaja virziena pari
9. imenim uz © .

3. Tad pagrieziet slédzi pretéji pulkstena
raditaja virzienam lidz vélamajai

apdegumu risks no atlikusa karstuma.

Indikators sak degt, ja gatavoSanas zona ir
karsta, tomér tas nedarbojas, ja ierice ir
atslégta no stravas.

Indikatori var ari iedegties:

* blakus eso$ajam gatavoSanas zonam, pat
ja tas neizmatojat,

* jauz aukstas gatavoSanas zonas tiek
novietoti karsti gatavo$anas trauki,

* kad gatavoSanas virsma ir izslégta, bet
gatavoSanas zona joprojam ir karsta.

Indikators nodziest, kad gatavoSanas zona ir
atdzisusi.

7. GATAVOSANAS VIRSMA — IETEIKUMI UN PADOMI

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Ediena gatavo$anas trauki

Gatavos$anas rezultati ir atkarigi no
gatavo$anas trauku materiala

®

Ediena gatavo$anas trauka dibenam
jabut péc iespéjas biezakam un
plakanakam.

Pirms katlu novietoSanas uz plits virsmas
nodrosSiniet, lai katlu dibeni batu tiri un
sausi.

@

Neizmantojiet uz keramiskas virsmas
gatavos$anas traukus ar izvirzitam malam
vai asumiem, pieméram, uguna pannas.
Tie var neatgriezeniski saskrapét virsmu
vai padarit to matétu.

@

Ediena gatavo$anas trauki, kas izgatavoti
no emaljéta térauda, ar aluminija vai vara
dibenu, var izraisit keramiska stikla

12 LATVIESU

krasas izmainas.

Lai taupttu energiju un nodro$inatu, ka virsma
darbojas pareizi, gatavoSanas trauku
pamatnei ir jabut ar mazako pieméroto
diametru (vismaz tadu pasu ka gatavoSanas
zonas diametrs).



7.2 Vienkarsotas gatavosanas

norades

144/ RERREN @

x ! Datu tabulai ir tikai informativs raksturs.

|_»

Karsésanas Izmantojiet, lai: Laiks Padomi
iestatijums (min.)
§ Ediena uzturésana siltuma. péc nepie- Uzlieciet gatavoSanas traukam vaku.
—_1 S
cieSami-
bas
1-2 Holandes mérce, kausésana: sviests, 5-25 Periodiski apmaisiet.
Sokolade, Zelatins.
2 SacietéSana: gaisigas omletes, ceptas 10 - 40 Gatavojiet trauka ar uzliktu vaku.
olas.
2-3 Varit risus un gatavot piena édienus uz 25 - 50 Skidruma daudzumam jabiit vismaz
mazas uguns, uzsildit pusfabrikatus. divreiz lielakam neka risu daudz-

umam, maisiet édienus uz piena ba-
zes gatavoSanas laika.

3-4 Darzenu, zivju, galas sauté$ana. 20-45 Pievienojiet dazas édamkarotes
tdens. Parbaudiet idens daudzumu
gatavo$anas procesa laika.

4-5 Tvaiceti kartupeli un citi darzeni. 20-60 lelejiet trauka apak$a 1-2 cm ddens.
Parbaudiet ddens lImeni gatavoSanas
procesa laika. Uzlieciet traukam vaku.

4-5 Lielaku édiena daudzumu, sautéjumu 60 - 150 Lidz 3 | Skidruma, plus sastavdalas.
un zupu gatavosana.

6-7 Viegla cep$ana: eskalops, tela galas péc nepie- Apgrieziet, kad nepiecieSams.
Snicele, siteni, kotletes, desinas, ak- cieSami-
nas, miltu bazes mérce, olas, panki- bas
kas, virtuli.

7-8 Intensiva cepSana, kartupelu panka- 5-15 Apgrieziet, kad nepiecieSams.

kas, filejas steiki, steiki.

9 Udens vari$ana, makaronu gatavo$ana, galas apcep$ana (gulass, cepetis trauka), salminu
varisana ella.

8. GATAVOSANAS VIRSMA — KOPSANA UN TIRISANA

- - * Vienmér izmantojiet édienu gatavoSanas
/\ BRIDINAJUMS! traukus ar tiru apaksu.

Skatiet sadalu "DroSiba". * Nepielaujiet, ka no édiena traukiem

izvaras viss Skidrums vai ka tie sasniedz
8.1 Vispariga informacija parak augstu temperatdru.

. . _ L « Skrapejumi vai tumsi traipi uz stikla

* Notiriet plits virsmu p&c katras lietoanas virsmas neietekmé plits virsmas darbibu.
reizes.
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» Stikla virsmas tiriSanai neizmantojiet
nazus vai citus asus metala piederumus.

» leteikto skrapi izmantojiet tikai ka
papildriku péc parastas tiriSanas.

* Nogaidiet, lldz phits virsma ir atdzisusi, un
nofiriet virsmu ar mitru dranu un
neabrazivu tiriSanas ldzekli. Péc firnsanas
noslaukiet virsmu sausu ar mikstu dranu.

8.2 Virsmas tiriSana

* Nekaveéjoties notiriet: izkususu
plastmasu, plastmasas plévi, cukuru un
&dienu, kura sastava ir cukurs, jo pretéja
gadijuma nefirumi var izraisit plits

bojajumus. Uzmanieties, lai negutu
apdegumus. Izmantojiet ipasu skrapi uz
stikla virsmas piemérota lenki un virziet ta
asmeni pari virsmai.

Notiriet, kad virsma ir pietiekosi
atdzisusi: kalkakmens rinkus, Gdens
raditus traipus, tauku traipus, spidigu
metalisku krasu izmainas. Tiriet pliti ar
mitru draninu un neabrazivu mazgasanas
lidzekli. Péc firnsanas noslaukiet plits
virsmu sausu ar mikstu dranu.

Notiriet spidigu metalisku krasu
izmainas: izmantojiet cepama pulvera un
citronu sulas vai etika maisijumu.

9. CEPESKRASNS — IKDIENAS LIETOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

Cepeskrasns apgaismojums
Lampas ieslég$ana bez gatavo$anas funkcijas.

9.1 Cepeskrasns ieslégSana un

izslegsana

1. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru, lai izvelétos cepeskrasns
funkciju.

2. Pagrieziet temperaturas regulatoru, lai
izvelétos temperatiru.

Lampina iedegas, kad cepes$krasns darbojas.

SteamBake
Mitruma pievieno$anai gatavosanas laika. Pa-
reizas krasas un kraukskigas virskartas iegusa-
+ nai cepSanas laika. Suliguma pieskirSanai édie-
nam atkartotas u§§iIdTé§nas laika. Auglu vai
darzenu konservésanai.
| Viegla ventilatoru gatavosana

- Maigu, suligu cepes$u pagatavo$anai vai jebku-

ru auglu un darzenu zavésanai.

®

Funkcijam bez karsé$anas nav
nepiecieSams iestatit temperaturu.

Apakskarsésana
Kiku cep$anai ar krauk$kigu pamatni.

3. Laiizslégtu cepeSkrasni, pagrieziet
cepeskrasns funkciju un temperatiras
parslégu izslégta stavoki.

9.2 Drosibas termostats

Nepareiza cepesSkrasns lietoSana vai bojati
komponenti var izraisit bistamu parkarSanu.
Lai to noverstu, cepeskrasnij ir droSibas
termostats, kas partrauc stravas padevi.
Cepeskrasns atkal ieslédzas automatiski, kad
temperatiira pazeminas.

9.3 Cepeskrasns funkcijas

Tradicionala gatavo$ana
Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta
imen.

Atra grilésana
Planu produktu grilésanai liela daudzuma un
maizes grauzdésanai.

| O 0=

Infratermiska griléSana

Cepsana lieliem cepeSa gabaliem vai majputnu
galai ar kauliem viena plaukta pozicija. Sace-
pumu pagatavo$ana un apbruninasana.

¥| Gatavosana, izmantojot ventilatoru

Lai grauzdétu vai ceptu un gatavotu dienus,
kuriem nepiecieSama vienada gatavoSanas
temperatira, izmantojot vairakus plauktus,
vienlaikus nesajaucot aromatus.

Izslégts stavoklis
Cepeskrasns ir izslégta.
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E Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoe-
fektivitates klases un ekodizaina prasibam (sa-
skana ar EU 65/2014 un EU 66/2014). Parbau-
des saskana ar: IEC/EN 60350-1.
Cepeskrasns durvim jabit aizvértam cep$anas
laika, lai funkcija netiktu partraukta un lai ce-
peskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo
energoefektivitati.

Izmantojot $o funkciju, temperatira cepes-
krasns iekSpusé var atskirties no iestatitas tem-
peratiras. Sildisanas jaudu ir iespéjams sama-
zinat. Skatiet visparigus elektroenergijas taupi-
Sanas ieteikumus sadalas “Energoefektivitate”
punkta “Elektronergijas taupisana”.

ST funkcija ir paredzéta energijas taupiSanai ga-
tavoSanas laika. GatavoSanas noradijumus
skatiet nodala “leteikumi un padomi”, Ventilato-
ra kars. ar mitrumu.

Neveriet ierices durvis laika, kad tiek
lietota funkcija. SteamBake.

Péc funkcijas lietoSanas atveriet ierices
durvis. SteamBake.

@

Skatiet sadalu "Padomi un ieteikumi".

AirFry /

Karsésana ar ventilatoru

Edienu cep$anai ar mazaku daudzumu ellas
vai bez cepama papira. Kartupeliem fri, picai
un tamlidzigiem €dieniem.

Ceps$anai ne vairak ka divu plauktu pozicijas
vienlaikus un produktu zavésanai. lestatiet par
20-40 °C zemaku temperatiru neka funkcijai
Tradicionala gatavo$ana.

Atkausésana

Ediena atkausé$anai. Atkausé$anas laiks ir at-
karigs no sasaldétas partikas daudzuma un iz-
méra.

1.
2,

Atveriet cepeskrasns durvis.
Uzpildiet cepeSkrasns tilpnes reljefu ar
krana tdeni.

Tilpnes tvertnes maksimala ietilpiba ir 250

ml.

Piepildiet tilpnes tvertni ar tdeni tikai, kad

cepeskrasns ir auksta.
lestatiet funkciju SteamBake .
Nospiediet papildu tvaika taustinu .

Papildu Tvaika taustin$ darbojas tikai ar

funkciju: SteamBake.

ledegsies indikators.

5. Pagrieziet temperaturas regulatoru, lai
izvelétos temperatiru.
6. levietojiet édienu cepeskrasni un aizveriet
durvis.
/\ UZMANIBU!

Neuzpildiet tilpnes tvertni ar tdeni
gatavoSanas laika vai kamér
cepeskrasns ir karsta.

9.4 Funkcijas aktivizésana:
SteamBake

$1 funkcija lauj izmantot mitrumu gatavo$anas

laika.

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices bojajumu
risks.

IzplstoSais mitrums var izraisit apdegumus:

7. Laiizslégtu ierici, nospiediet SteamBake

taustinu , pagrieziet cepeSkrasns
funkciju un temperatiras regulatorus
izslégta stavokl.

Taustina SteamBake indikators izdziest.

8.

Izlejiet Gdeni no tilpnes tvertnes.

Parliecinieties, ka ierice ir atdzisusi,
pirms izliet atlikuso adeni no tilpnes
tvertnes.

/\ BRIDINAJUMS!

LATVIESU
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10. CEPESKRASNS — PULKSTENA FUNKCIJAS

10.1 Displejs

A. Pulkstena funkcijas

B. Taimeris
A ;i
I
A e M | g
A REEa0 o
I
) |
10.2 Taustini
Poga Funkcija Apraksts
— MINUS Laika iestati$ana.
@ PULKSTENIS Pulkstena funkcijas iestati$ana.
+ PLUS Laika iestati$ana.
(&) Papildu tvaiks Lai ieslégtu funkciju: SteamBake.

10.3 Pulkstena funkciju tabula

Pulkstena funkcija Izmantosana

(_D DIENNAKTS LAIKS Diennakts laika iestafiS$ana, mainiSana un parbaudiSana.

=] DARB. LAIKS Lai iestatitu, cik ilgi cepeskrasnij jadarbojas.
Q LAIKA ATGADINA- Lai iestatitu laika atskaiti._ST funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu. Jis
JUMS varat iestatit LAIKA ATGADINAJUMU jebkura laika, art kad cepeskrasns ir
izslegta.

10.4 Funkcijas DARB. LAIKS
iestatiSana

1. lestatiet cepeskrasns funkciju un
temperattru.

2. Atkartoti nospiediet O, fidz sak mirgot
=,

3. Piespiediet T+ vai —, lai iestatitu
funkcijas DARB. LAIKS ilgumu.

Displeja tiks paradits =1,

4. Kad laiks bus beidzies, mirgos Plun

atskanés skanas signals. lerice
automatiski izsleédzas.
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5. Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu
skanas signalu.

6. Pagrieziet cepesSkrasns funkciju
regulatoru un temperattras regulatoru
izslégta stavokl.

10.5 Funkcijas LAIKA
ATGADINAJUMS iestatiSana

1. Atkartoti nospiediet @ lldz sak mirgot D

2. Piespiediet T vai —, lai iestatitu
vajadzigo laiku.

Laika atgadinajums automatiski ieslégsies

péc piecam sekundém.

3. Kad iestatitais laiks bus beidzies,
atskanés skanas signals. Nospiediet



jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas
signalu.

4. Pagrieziet cepeskrasns funkciju
regulatoru un temperaturas regulatoru
izslégta stavokl.

10.6 Pulkstena funkciju atcelSana

1. Vairakas reizes nospiediet @ ldz sak
mirgot vajadzigas funkcijas indikators.

2. Nospiediet un turiet —.
Pulkstena funkcija nodziest péc dazam
sekundém.

11. CEPESKRASNS — PIEDERUMU LIETOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Papildpiederumu ievietoSana

Piederumi pieejami atkariba no
modela. Skenéjiet QR kodu, lai
parbauditu, ka lietot ierices kom-
plektacija ieklautos piederumus.
Varat pasutit papildpiederumus
atseviski. Lai iegutu papildinfor- -
maciju, lidzu, sazinieties ar savu E e
vietéjo tirgotaju. '

Nelielas iedobes augSpusé palielina drosibu
un aizsardzibu pret sagasanos. Tas ir arn
ierices apgasanas noversanai. Mala ap
plauktu nelauj édiena gatavosanas traukiem
noslidét no plaukta.

levietojiet piederumu (restoto plauktu /
paplati) starp plauktu atbalsta vadotnes
stieniem. Parliecinieties, ka plaukts saskaras
ar krasns iekSpuses aizmuguri.

=

Ja jusu paplatei ir slipums, novietojiet to
cepeskrasns iekSpuses aizmugures virziena.

Ja uz piederuma ir uzraksts, parliecinieties,
ka tas ir vérsts pret jums.

Ja izmantojat paplati ar caurumiem,
novietojiet paplati/pannu zem tas, lai savaktu
piloSus Skidrumus.

11.2 Teleskopiskas vadotnes

@

Teleskopiskas vadotnes var uzstadit
dazados plauktu limenos, iznemot 4.
imeni.

Teleskopisko vadotnu uzstadiana

1. Pagrieziet teleskopisko vadotni par
aptuveni 90°.

2. Uzbidiet teleskopiskas vadotnes
aizmuguréja gala esoso fiksatoru uz
plauktu balsta sliedes. Parliecinieties, ka
vadotni novietojat pareizaja cepeSkrasns
puseé.

1cm

3. Pagrieziet vadotni pareizaja pozicija.
Teleskopiskas vadotnes viena gala
esoSajam apturésanas elementam jabut
vérstam uz augsu.
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4. Bidiet vadotni ldz cepeskrasns
aizmuguréjai sienai.

5. Piespiediet teleskopiskas vadotnes
prieksgalu pie plauktu balsta sliedes. Kad
priek$gala esosais fiksators pareizi
nofiksé€jas, atskan klikskis.

6. Veiciet tas pasas darbibas, lai uzstaditu
otro teleskopisko vadotni. Parliecinieties,
ka abas teleskopiskas vadotnes atrodas
viena limenr.

Teleskopisko vadotnu nonem3sana

1. Nospiediet un turiet fiksatoru
teleskopiskas vadotnes prieksgala.

/
—
s

2. Pavelciet vadotnes priekSgalu prom no
plaukta balsta.

3. Pagrieziet teleskopisko vadotni par
aptuveni 90°.

4. Nonemiet vadotnes aizmuguréjo galu no
plaukta balsta.

5. Veiciet tas pasas darbibas, lai nonemtu
otro teleskopisko vadotni.

12. CEPESKRASNS — IETEIKUMI UN PADOMI

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

®

Tabulas uzradita temperatura un
cepsanas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir
atkarigi no receptém un izmantoto
sastavdalu kvalitates un daudzuma.

Konditoreja

12.1 SteamBake

@

Pirms uzkarséSanas piepildiet tilpnes
tvertni ar tdeni tikai, kad cepeskrasns ir
auksta.

Skatiet sadalu "Funkcijas ieslégSana:
SteamBake”

Ediens Tilpnes gofre- Temperatira Laiks (min) Plaukta li- Papildpiederumi
juma tdens (°C) menis
(ml)

Baltmaize1) 100 180 35-40 2 lzmantojiet cepespan-

nu.
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Ediens Tilpnes gofre- Temperatira Laiks (min) Plaukta i- Papildpiederumi
juma adens (°C) menis
(ml)
Smalkmaizi- 100 200 20-25 2 Izmantojiet cepespan-
tes1) nu.
Majas stila pi- 100 230 10-20 1 Izmantojiet cepeSpan-
cal) nu.
Fokagal) 100 190 - 210 20-25 1 Izmantojiet cepespan-
nu.
Cepumi, place- 100 150 - 180 10-20 2 Izmantojiet cepespan-
ni, kruaséni1) nu.
Pldmiju pirags, 100 180 20 2 Lietojiet kiku veidni.
abolu pirags,
kané!maithes1)
1) Uzsildiet tuksa cepeskrasni 5 mindtes pirms gatavo$anas.
Saldétas partikas gatavosana
Ediens Tilpnes gofré- Temperatira Laiks (min) Plaukta li- Papildpiederumi
juma adens (°C) menis
(ml)
Pica. saldstal) 150 200 -210 10-20 2 Lietojiet rezgi.
Kruasani, sal- 150 160 - 170 25-30 2 Izmantojiet cepespan-
déti1) nu.
1) Uzsildiet tuksa cepeskrasni 10 minltes pirms gatavos$anas.
Partikas atjaunosana
Ediens Tilpnes gofré- Temperatira Laiks (min) Plaukta - Papildpiederumi
juma adens (°C) menis
(ml)
Baltmaize 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepespan-
nu.
Smalkmaizites 100 110 10-20 2 Izmantojiet cepeSpan-
nu.
Majas stila pica 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepeSpan-
nu.
Fokac¢a 100 110 10-20 2 Izmantojiet cepeSpan-
nu.
Darzeni 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepespan-
nu.
Risi 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepespan-
nu.
Makaroni 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepeSpan-

nu.
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Ediens Tilpnes gofrée- Temperatiira Laiks (min) Plaukta - Papildpiederumi
juma udens (°C) menis
(ml)
Gala 100 110 15-25 2 Izmantojiet cepespan-
nu.
Cepesa pagatavosana
Ediens Tilpnes gofré- Temperatiira Laiks (min) Plaukta I1- Papildpiederumi
juma tdens (°C) menis
(ml)
Cukgalas cepe- 200 180 65 - 80 2 Lietojiet rezgi kopa ar
tis cepes$pannu.
Liellopu galas 200 200 50 - 60 2 Lietojiet rezgi kopa ar
cepetis cepe$pannu.
Vista 200 210 60 - 80 2 Lietojiet rezgi kopa ar
cepe$pannu.
Titara cepetis 200 200 70-90 2 Lietojiet rezgi kopa ar
cepeSpannu.
12.2 Ventilatora kars. ar mitrumu Y]
Ediens Tempe- Laiks Plaukta Papildpiederumi
ratira (min) limenis
(°C)
Maize un pica
Maizites 190 25-30 2 cepama paplate vai dzila panna
Maizites 200 40 -45 2 cepama paplate vai dzila panna
Saldéta pica 350 g 190 25-35 2 Restots plaukts
Kiikas cepamaja paplate
Salda rulete 180 20-30 2 cepama paplate vai dzila panna
Sok. kékss ar riekstiem 180 35-45 2 cepama paplate vai dzila panna
Kikas forma
Sufle 210 35-45 2 sesSi keramikas ramekini uz restota plaukta
Biskvitklkas piraga pamat- 180 25-35 2 forma ar lldzenu pamatni uz restota plaukta
ne
Biskvita torte 150 35-45 2 kiiku forma uz restota plaukta
Zivis
Zivs maisinos 300 g 180 25-35 2 cepama paplate vai dzila panna
Vesela zivs 200 g 180 25-35 2 cepama paplate vai dzila panna
Zivs fileja 300 g 180 30-40 2 picas paplate uz restota plaukta

Gala
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Ediens Tempe- Laiks Plaukta Papildpiederumi

ratira (min) limenis

(°C)
Gala maisina 250 g 200 35-45 2 cepama paplate vai dzila panna
Gala uz iesmiem 500 g 200 30-40 2 cepama paplate vai dzila panna

Nelieli konditorejas izstradajumi

Cepumi 170 25-35 2 cepama paplate vai dzila panna
Mandelcepumi 170 40 - 50 2 cepama paplate vai dzila panna

Mufini 180 30-40 2 cepama paplate vai dzila panna

Salie krekeri 160 25-35 2 cepama paplate vai dzila panna
Smilsu miklas cepumi 140 25-35 2 cepama paplate vai dzila panna
Tartaletes 170 20-30 2 cepama paplate vai dzila panna
Vegetariesu

Dazadi darzeni maisina 200 20-30 2 cepama paplate vai dzila panna

400g

Omlete 200 30-40 2 picas paplate uz restota plaukta
Darzeni uz paplates 700 g 190 25-35 2 cepama paplate vai dzila panna

12.3 AirFry
Maiznieka izstradajumi

Ediens Daudzums Temperatira Laiks (min) Plaukta Ii-

(°C) menis

Kruasani, saldéti aptuveni 350 g 180 - 220 15-30 2
Kartainas miklas maizite, saldéta aptuveni 400 g 180 - 220 15-35 2
Kartainas miklas maizite, svaiga aptuveni 300 g 180 - 220 15-35 2

Pica, saldéta aptuveni 340 g 180 - 220 20-35 2
Kartupelu izstradajumi

Ediens Daudzums Temperatura Laiks (min) Plaukta Ii-

(°C) menis

Kartupeli fri, saldéti aptuveni 650 g 180 - 220 20-30 2
Kartupeli fr1, biezi, saldéti aptuveni 600 g 180 - 220 20-30 2
Kartupelu daivinas, saldétas aptuveni 650 g 180 - 220 15-25 2
Kroketes aptuveni 450 g 180 - 220 15-30 2
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Svaigi darzeni

Ediens Daudzums Temperatura Laiks (min) Plaukta Ii-
(°C) menis
Kabacgu $kéiites, svaigas1) aptuveni 500 g 180 - 220 25-35 2
1) Pievienojiet 1 téjkaroti olivellas, lai novérstu pielip§anu
Cits
Ediens Daudzums Temperatura Laiks (min) Plaukta Ii-
(°C) menis
Eskalopi, saldéti aptuveni 300 g 180 - 220 15-25 2
Garneles mikla, saldétas aptuveni 200 g 180 - 220 15-25 2
Kalmaru gredzeni, saldéti aptuveni 250 g 180 - 220 15-25 2
Vistas kotletites, saldétas aptuveni 300 g 180 - 220 15-25 2
Zivju pirkstini, saldéti aptuveni 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 Informacija testéSanas iestadem
Ediens Funkcija Tempera- Papildpiederumi Plaukta Laiks
tara (°C) limenis (min)
Kdcinas (16 viena papla-  Tradicionala gata- 160 cepama paplate 3 20-30
te) vosana
Kicinas (16 viena papla-  GatavoSana, iz- 150 cepama paplate 3 20-30
te) mantojot ventilato-
ru
Kdcinas (16 viena papla-  KarséSana ar venti- 160 cepama paplate 1+3 30-40
te) latoru
Abolu pirags (2 trauki @20 Tradicionala gata- 190 Restots plaukts 1 65-75
cm, izvietoti diagonali) vosana
Abolu pirags (2 trauki @20 Gatavo$ana, iz- 180 Restots plaukts 2 70-80
cm, izvietoti diagonali) mantojot ventilato-
ru
Biskvitkiika bez taukvie-  Tradicionala gata- 180 Restots plaukts 2 20-30
lam vosana
Biskvitklika bez taukvie-  Gatavo$ana, iz- 160 Restots plaukts 2 25-35
lam mantojot ventilato-
ru
Biskvitkika bez taukvie- ~ KarséSana ar venti- 170 Restots plaukts 1+3 30-40
lam latoru
SmilSu miklas/konditore-  Tradicionala gata- 140 cepama paplate 3 15-30
jas izstradajumi voSana
Smilsu miklas/konditore-  Gatavo$ana, iz- 140 cepama paplate 3 20-30

jas izstradajumi

mantojot ventilato-
ru
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Ediens Funkcija Tempera- Papildpiederumi Plaukta Laiks
tara (°C) limenis (min)

Smilsu miklas/konditore-  Karsé$ana ar venti- 140 cepama paplate 1+3 15-30

jas izstradajumi latoru

Grauzdin$ Atra grilésana 250 Restots plaukts 3 5-10

Liellopa galas burgers1) Infratermiska grile- 250 restotais plaukts vai 3 15-20 no

’ Sana dzila panna vienas pus-

es; 10-15
no otras
puses

1) lepriek$ uzsildits cepeskrasni 10 mindtes.

13. CEPESKRASNS — KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Piezimes par tiriSanu

Tiriet ierices priekSpusi ar mikstu draninu, kas
iemérkta silta ddent ar maigu mazgasanas
lidzekli.

Metala virsmu firiSanai izmantojiet tam

paredzeétu tirisanas lidzekli.

Tiriet cepeskrasns iekSpusi péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit ugunsgréku.
Lielakam riskam ir paklauta grila panna.

Tiriet visus papildpiederumus péc katras
lietoSanas un |aujiet tiem nozat. Izmantojiet
mikstu dranu ar siltu Gdeni un mazgasanas
lidzekli. Nemazgajiet piederumus trauku
mazgajamaja masina (iznemot AirFry
paplati).

Piekaltusus netirumus tiriet ar specialu
cepeskrasnij paredzetu firnsanas lidzekli.
Neklajiet cepeSkrasns tirtaju uz katalitiska
virsmam.

Netfiriet nepiedegosos papildpiederumus un
AirFry paplati ar abraziviem firisanas
lldzekliem vai asiem priekSmetiem.

13.2 Cepeskrasnis no neruséjosa
terauda vai aluminija

Tiriet cepeskrasns durvis tikai ar mitru dranu
vai tikai sukli. Nosusiniet ar mikstu dranu.

Neizmantojiet teérauda vilnu, skabes vai
abrazivus materialus, jo tie var sabojat
cepeskrasns virsmu. Tiriet cepeskrasns
vadibas paneli, ieverojot iepriekS minétos
noradijumus.

13.3 Cepeskrasns iekSpuses
padzilinajuma tiriSana
Tirisanas procedura likvidé kalkakmens

atliekas cepeskrasns iekSpuses
padzilindjuma péc gatavosanas ar tvaiku.

@ - —v

leteicams veikt tiriSanu vismaz ik péc
5-10 funkcijas cikliem: SteamBake.

1. lelejiet 250 ml balta etika cepeSkrasns
padzilinajuma, kas atrodas cepeskrasns
pamatné.

Lietojiet etiki bez garSaugiem, kas nav
stipraks par 6 %.

kalkakmeni istabas temperattra 30
mindtes.

3. Tiriet cepeSkrasns tilpni ar siltu Gdeni un
mikstu dranu.

13.4 Plauktu balstu

Lai iztiritu cepeskrasni, iznemiet plauktu
balstus.

/\ UZMANIBU!

leverojiet piesardzibu, izmantojot plauktu
balstus.
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1. Pavelciet plauktu atbalstu priekS€jo dalu
nost no sanu sienas.

H—

QJ\

((

LTS

2. Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo dalu
nost no sanu sienas un iznemiet to.

Uzstadiet iznemtos piederumus, veicot
iepriekSminétas darbibas apgriezta seciba.

13.5 Katalitiska tiriSana

Cepeskrasns iekSpuse ir parklata ar
katalitisku emalju. Ta absorbé taukus.

Pirms katalitiskas firiSanas ieslégSanas:

* iznemiet visus papildpiederumus .

» nofiriet cepeskrasns apaks$éjo virsmu ar
siltu adeni un maigu mazgasanas lidzekli.

+ notiriet durvju iek§€jo stiklu ar siltu tdeni
un mikstu draninu.

1. lestatiet funkciju @

2. Noreguléjiet temperatiru uz
maksimalajiem gradiem un |aujiet
cepeskrasnij darboties vienu stundu.

3. lzslédziet cepeSkrasni.

4. Kad cepeskrasns atdziest, nofiriet tas
iekSpusi ar mikstu mitru draninu.

Traipi vai krasas maina uz katalitiska

parklajuma neietekmé katalitiskas tirisanas

TpaSibas.
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13.6 Cepeskrasns stikla panelu
iznemsana un ievietoSana

lekSejos stikla panelus var iznemt, lai nofiritu.
Dazadiem ierices modeliem ir atskirigs stikla
panelu skaits.

/\ BRIDINAJUMS!

Tirsanas laika turiet cepeskrasns durvis
nedaudz paveértas. Atverot durvis lidz
galam, tas var nejausi aizvérties un radit
bojajumus.

/\ BRIDINAJUMS!

Nelietojiet cepeskrasni bez stikla
paneliem.

1. Atveriet durvis, lai tas butu aptuveni 30°
lenki. Kad durvis ir nedaudz paveértas, tas
pasas turas vala.

/

2. Turiet durvju augSdala eso$o apmali (B)
no abam pusém un bidiet to virziena uz
iek8pusi, lai atbrivotu spraudna blivi.

3. Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to
izceltu.

/\ BRIDINAJUMS!

Nemot ara stikla panelus,
cepeskrasns durvis sak vérties ciet.




4. Turiet durvju stikla panelus aiz to
aug$€jas malas, un velciet tos ara vienu
péc otra virziena uz augsu.

5. Notiriet stikla paneli ar tdeni un ziepém.
Uzmanigi nosusiniet stikla paneli.

Kad tirisana ir pabeigta, ievietojiet stikla

panelus atpakal cepeskrasns durvis. Veiciet

iepriek$ minétos solus pretéja seciba.

Vispirms ievietojiet mazako paneli, péc tam —

lielako.

/\ UZMANIBU!

Parliecinieties, ka iekséjo stikla paneli
uzstadat pareizaja vieta.

13.7 Atvilktne

Uzglabasanas atvilktne ir zem cepeskrasns
dobuma.

/\ BRIDINAJUMS!
Nelieciet partiku atvilktné.

/\ BRIDINAJUMS!

Neglabajiet atvilktné uzliesmojoSus
priekSmetus, pieméram, firiSanas
materialus, plastmasas maisinus,
cepeskrasns cimdus, papiru, tirisanas
lldzeklus, aerosolus, plastmasas
priekSmetus. Izmantojot cepeskrasni,
atvilktne var sakarst. Pastav aizdeg$anas
risks.

14. TRAUCEJUMMEKLESANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

14.1 Ko dartt, ja...

Atvilktni zem cepeskrasns var iznemt
firiSanai.
Atvilktnes iznems$ana.

1. izvelciet atvilktni lidz atdurei;

2. Nedaudz paceliet atvilktni, lai to varétu
pacelt augSup, atvilktnes vadotnu lenkl.

Lai uzstaditu atvilktni, veiciet proceduru

apgriezta kartiba.

13.8 Lampas nomainiSana

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

1. lIzslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet, idz
cepeskrasns ir atdzisusi.

2. Atsledziet cepeSkrasni no elektrotikla.

3. leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Aizmuguréja lampa

1. Pagrieziet lampas stikla parsegu, lai to
iznemtu.

2. Notiriet stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar
piemérotu 300 °C karstumizturigu
cepeskrasns spuldzi.

4. levietojiet stikla parsegu.

Probléma

lespéjamais céelonis

Risinajums

JUs nevarat aktivizét ierici.

Zl.

lerice nav pieslégta elektrotiklam vai
ta ir pieslégta elektrotiklam neparei-

Parbaudiet, vai ierice pareizi pievie-
nota stravas padevei.

|zdedzis droSinatajs.

Parbaudiet, vai darbibas traucéjumu
célonis ir drosinatajs. Ja drosinatajs
izdeg atkartoti, sazinieties ar kvalifi-
cétu elektriki.
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Plits virsmu nevar ieslégt vai ta ne-
darbojas.

Izdedzis droSinatajs.

Atkartoti aktivizéjiet plits virsmu un
10 sekunzu laika iestatiet karsésa-
nas pakapi.

Neiedegas atlikusa siltuma indika-
tors.

Zona nav karsta, jo darbojas pavi-
sam Tsu laiku.

Ja zona ir darbojusies pietiekami il-
gi, lai ta butu uzkarsusi, sazinieties
ar pilnvarotu servisa centru.

Nevar aktivizét aréjo rinki.

Vispirms aktivizéjiet iek3€jo rinki.

Cepeskrasns neuzsilst.

Cepeskrasns ir deaktivizéta.

leslédziet cepeskrasni.

NepiecieSamie iestatijumi nav veikti.

Parliecinieties, ka iestafijumi ir parei-
zi.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni.

Lampa nedarbojas.

Lampina ir bojata.

Nomainiet spuldzi.

Tvaiks un kondensats nosézas uz
partikas un cepeskrasns dobuma.

Ediens cepeskrasni tika atstats par
ilgu.

Neatstajiet édienu cepeskrasni ilgak
par 15-20 minatém péc gatavosa-
nas procesa beigam.

NepiecieSams parak ilgs laiks parti-
kas pagatavosanai, vai ta gatavojas
parak atri.

Temperatira telpa ir parak zema vai
parak augsta.

Pielagojiet temperaturu, ja nepiecie-
Sams. Skafit ieteikumus lietotaja
rokasgramata.

Displejs rada kltdas kodu, kas nav
$aja tabula.

Radusies elektriska klime.

Izslédziet ierici, izmantojot majas
elektrosistéemas drosinataju vai dro-
Sinataju karbas aizsargslédzi, un at-
kal aktiviz€jiet.

Ja displeja atkartoti paradas kludas
kods, sazinieties ar klientu apkalpo-
Sanas centru.

Displeja redzams “12.00".

Noticis stravas padeves parravums.

Atiestatiet pulksteni.

Izmantojot funkciju, gatavoSanas re-
zultati nav labi. SteamBake.

Neaktiviz€jat funkciju SteamBake.

Skatiet sadalu "Funkcijas ieslégsa-
na: SteamBake”.

Jus nepiepildijat tdeni tilpnes tvert-
né.

Skatiet sadalu "Funkcijas ieslégSa-
na: SteamBake”.

Funkcija SteamBake nav pareizi ak-
tivizéta ar pogu Papildu tvaiks.

Skatiet sadalu "Funkcijas ieslégSa-
na: SteamBake”.

Vélaties aktivizét funkciju SteamBa-
ke, bet deg pogas SteamBake indi-
kators.

Funkcija SteamBake darbojas.

Piespiediet Papildu tvaika taustinu

, lai apturétu funkciju SteamBa-
ke.

Udens tvertnes nodalijuma nevaras.

Temperatura ir parak zema.

lestatiet temperatiru vismaz uz
110 °C.

Skatiet nodalu “Cepeskrasns — le-
teikumi un padomi”.

No tilpnes tvertnes tek tdens.

Cepeskrasns tilpnes reljefa ir parak
daudz udens.

Deaktivizéjiet cepeskrasni un parlie-
cinieties, ka ierice ir auksta. Noslau-
kiet Gdeni ar sukli vai dranu. Uzpil-
diet pareizu Gdens daudzumu tilp-
nes tvertné. Skatiet specifisko pro-
cedaru.
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14.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar
ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses
priek$eja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé
esoso tehnisko datu plaksniti.

15. ENERGOEFEKTIVITATE

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

15.1 Informacija par produktu saskana ar Regulu (ES) Nr. 66/2014

Modela identifikacija LKR564200W

LKR564200X

Virsmas veids

Virsma, kas ieblveéta brivi stavosa plitt

Gatavo$anas zonu skaits 4

Karsé$anas tehnologija Starojuma silditajs

Apalo gatavo$anas zonu diametrs (&) Kreisa aizmuguré 14,0 cm
Laba prieksa 14,0 cm
Kreisa priek§a 18,0 cm

Gatavosanas zonu, kas nav apalas ga- Laba aizmuguré P 14,0 cm

rums (G) un platums (P) G 25,0cm

Energijas patérin$ gatavo$anas zonai (EC  Kreisa aizmuguré 181.8 Whlkg

electric cooking) Laba aizmuguré 184.3 Wh/kg
Laba priek$a 181.8 Whlkg
Kreisa priek§a 190.1 Wh/kg

Plits virsmas elektroenergijas patérins (EC electric hob) 184.5 Wh/kg

lerice parbaudita saskana ar EN IEC .

60350-2 .

15.2 Virsma — Energijas taupi$ana .

JUs varat taupit energiju ikdienas
gatavos$anas laika, ja ievérojat talak sniegtos
padomus.

» Uzkarséjot udeni, izmantojiet tikai

nepiecieSamo udens daudzumu. .

» Jaiespéjams, uzlieciet vaku ediena
gatavo$anas traukam.

Pirms gatavoSanas zonas aktivizéSanas
uzlieciet uz tas édiena gatavoSanas
trauku.

GatavosSanas trauku pamatnei jabat ar
tadu pasu diametru ka gatavo$anas zonai.
Mazakam gatavoSanas zonam izmantojiet
mazakus ediena gatavosanas traukus.
Novietojiet édiena gatavoSanas traukus
gatavosSanas zonas centra.

Izmantojiet atlikuso siltumu, lai uzturétu
édienu siltu vai to kausétu.

15.3 Produkta informacijas lapa un produkta informacija saskana ar

Regulu (ES) 65/2014 un (ES) 66/2014

Piegadataja nosaukums

Electrolux
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Modela identifikacija

LKR564200W 943005523

LKR564200X 943005521
Energoefektivitates indekss 94,9
Energoefektivitates klase A

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

0,84 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

rezima

0,75 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

58|

Cepeskrasns veids

Cepeskrasns, kas iebuveéta brivi stavosa pli-
fi

Svars

LKR564200W 43.0 kg

LKR564200X 44.0 kg

lekarta parbaudita saskana ar standartiem: EN IEC 60350-1.

15.4 CepesSkrasns —
elektroenergijas taupi$sana

Talak noradito padomu ievéroSana palidzés
ietaupit energiju ierices lietosanas laika.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. GatavoSanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive bdtu tira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus un tumsus,
neatstarojoSus traukus un konteinerus, lai
uzlabotu elektroenergijas taupisanu.

Pirms gatavoSanas iepriek$ neuzkarseéjiet
ierici, ja vien tas nav Tpasi noradits.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavoSanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minutes,
samaziniet ierices temperataru lidz
minimumam 3-10 minutes pirms
gatavoSanas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso siltumu, lai saglabatu
édiena siltumu vai uzsilditu citus édienus.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp€jamo temperatiras
iestafljumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika. Detalizéta informacija
pieejama nodalas “lerice — ikdienas
lietoSana” iedala par ierices funkcijam.

15.5 Informacijas prasibas saskana ar Regulu (ES) 2023/826

Jaudas patérin$ gaidstaves rezima

0,8 W

Maksimalais laiks, kas nepiecieSams, lai aprikojums automatiski sasniegtu attiecigo zemas jaudas

reZimu

20 min
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lekarta parbaudita saskana ar standartiem:
EN 50564.

16. AR VIDI SAISTITI APSVERUMI

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu C/:) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizé&jai
parstradei. Palidziet aizsargat vidi un cilvéku
veselibu, nododot elektrisko un elektronisko
iekartu atkritumus parstradei. Neizmetiet

ierices, kas apzimétas ar simbolu E kopa ar

majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet ierici
vietéja parstrades uznémuma vai sazinieties
ar savu pasvaldibu.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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Sveiki atvyke j ,,Electrolux‘ pasaulj! Dékojame, kad pasirinkote
musy prietaisa.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima,
aptarnavima ir remonta:
www.electrolux.com/support

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMACIJA. ... 30
2. SAUGOS INSTRUKCIJA. .. ..o 33
3. MONTAVIMAS........oooiiiiiiiie s 35
4. GAMINIO APRASYMAS ... ..o 38
5. PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA. .....ooiiiiiiii i 38
6. VIRYKLE - KASDIENIS NAUDOJIMAS.........ooiiiiiiiiiie e 39
7. VIRYKLE - NAUDINGI PATARIMALL........cooiiiiiiie 40
8. VIRYKLE = VALYMAS IR PRIEZIURA.........cooririeiiisieieineiseeeeie e 41
9. ORKAITE - KASDIENIS NAUDOJIMAS ... 42
10. ORKAITE — LAIKRODZIO FUNKCIJOS.......coouimeirieiiieieieeieeieseisieninens 43
11. ORKAITE — PRIEDY NAUDOUJIMAS.......coooiiiiirininiiieiseeeeecee e 44
12. ORKAITE - NAUDINGI PATARIMAL.........cocoiiiiiii 46
13. ORKAITE - VALYMAS IR PRIEZIURA........cooouiiiiiiniininieineineseiscissenis 50
14. GEDIMU SALINIMAS ... 53
15. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS...... .ot 54
16. APLINKOS APSAUGA ... ... 56

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidZiai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar nuostolius, patirtus dél netinkamo prietaiso
jrengimo ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétumeéte ja pasinaudoti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiq arba protiniq sutrikimq, arba asmenys, kuriem_s_
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinciy labai sunkig
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ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Vaikus butina priziaréti ir uztikrinti, kad jie su prietaisu
nezaisty.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy nhamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio.

Sj prietaisg jrengti ar pakeisti jo laidg privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

Sj prietaisg prie maitinimo tinklo reikia prijungti HOSVV-F
tipo kabeliu, kad atlaikyty galinés plokstés temperaturg.
Sis prietaisas skirtas naudoti iki 2 000 m aukstyje virs juros
lygio.

Prietaisas neéra skirtas naudoti laivuose, jachtose ar
kateriuose.

Norédami iSvengti prietaiso perkaitimo, nejrenkite jo uz
dekoratyviniy dureliy.

Nemontuokite prietaiso ant platformos.

Sio prietaiso negalima valdyti iSoriniu laikmaciu ar atskira
nuotolinio valdymo sistema.

ISPEJIMAS: Palike veikiancCig kaitlente su riebiais
patiekalais ar aliejumi galite sukelti gaisra.
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UZsidegusio gaminamo maisto gesinimui niekada
nenaudokite vandens. ISjunkite prietaisg ir uzdenkite
liepsng nedeganciu uzdangalu ar dangciu.

ATSARGIAI Niekada nepalikite maisto gaminimo proceso
be priezitros. Greitai ruoSiamg maistg butina prizitreéti
nuolat.

ISPEJIMAS: Gaisro pavojus: Nelaikykite daikty ant maisto
gaminimo pavirsiy.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy ar kaitlentés dangcio stiklo nevalykite Siurksc¢iu
SveiCiamuoju valikliu ar astriomis metalinémis grandyklémis,
nes galite subraizyti pavirSiy ir dél to stiklas gali suduZti.
Niekada nedékite dangciy, peiliy, Sauksty ar kity metaliniy
daikty ant prietaiso virsaus, nes jie gali jkaisti.

ISPEJIMAS: Jei pavirSius jtrukty, prietaisg iSjunkite, kad
iSvengtuméte galimo elektros smugio. Jeigu prietaisas prie
maitinimo tinklo prijungtas per jungiamajg dézute, prietaisg
nuo maitinimo tinklo atjungsite iStrauke iS dézutés saugikl;.
Bet kuriuo atveju kreipkités | jgaliotajj techninés priezitros
centra.

ISPEJIMAS: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu |kaista. BlUkite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.

PriesS techninés priezitros darbus, atjunkite maitinima.
ISPEJIMAS: Pasirtpinkite, kad pries kei€iant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

Liesdami stalCiy bUkite atsargus. Jis gali bati jkaites.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikikliy priekj, o po to galg. |dékite
lentynéles atvirkscia tvarka.
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» Atjungimo elementas turi buti integruotas fiksuotoje elektros
grandinéje, vadovaujantis vietinémis elektrosaugos

taisyklémis.

« |SPEJIMAS: Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo instrukcijoje
nurodytas tinkamas naudoti arba prietaise jau integruotas
kaitlen€iy apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas gali
sukelti nelaimingus atsitikimus.

2. SAUGOS INSTRUKCIJA

2.1 Jrengimas

2.2 Elektros prijungimas

/N ISPEJIMAS!

S| prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

* Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

» Virtuvés spintelé ir niSa privalo bati
tinkamy matmenuy.

+ Bdtina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

* |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

» Prietaiso dalimis teka elektros srové.
[montuokite prietaisg balduose, kad
negalétumeéte liestis prie pavojingy daliy.

» Prietaiso Sonai turi biti greta to paties
aukscio prietaisy ar jrenginiy.

» Jokiu budu nejrenkite prietaiso greta dury
ir po langu. Atidarant duris ar langus, jie
gali nuversti jkaitusius prikaistuvius nuo
prietaiso.

+ Bdtinai jrenkite stabilizavimo priemones,
kad prietaisas neapvirsty. Skaitykite skyriy
Llrengimas*.

» Visus elektros prijungimus turi atlikti
jgaliotojo techninés priezitros centro
rekomenduotas kvalifikuotas elektrikas .

* Prietaisg butina jzeminti.

« |[sitikinkite, kad techniniy duomeny
lenteléje nurodyti parametrai atitinka
vardinius maitinimo tinklo parametrus.

» Visada naudokite taisyklingai jrengtg ir
jzemintg elektros lizda.

* Nenaudokite daugiakanaliy kistuky,
jungikliy ir ilginimo laidy.

* Neleiskite maitinimo kabeliams liestis prie
prietaiso dureliy ar zemiau esancios niSos
arba buti arti jy, ypac kai jis veikia arba
durelés yra karstos.

« Elektros elementy ir izoliacijos apsauga
nuo smugiy turi bati tvirtinama taip, kad be
jrankiy jos nebuty galima pasalinti.

« Elektros kiStukg prie tinklo lizdo prijunkite
tik visiSkai pabaige jrengimo procesa.
|renge prietaisg jsitikinkite, kad elektros
kabelio kiStukg buty lengva pasiekti.

« Jeigu elektros lizdas nestabilus, nejunkite
elektros kistuko.

» Neatjunkite prietaiso traukdami uz
maitinimo kabelio. Visada traukite
maitinimo kabelio kiStuka.

* Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jZeminimo
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jtampos atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktus.

Sumontuokite izoliacinj jrenginj, leidziantj
atjungti prietaisg nuo visy elektros
maitinimo tinklo poliy. Maziausias
izoliacinio jrenginio kontakto tarpelio plotis
-3 mm.

Prie§ bandydami jkisti elektros kabelio
kiStukg | elektros tinklo lizda, iki galo
uzdarykite prietaiso dureles.

2.3 Naudojimas

|kaitintas naudotas aliejus su maisto
liku€iais gali uzsidegti esant zemesnei
temperatirai, nei pirmg kartg naudojamas
aliejus.

Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedeékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.
Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebdty kibirk§¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

/\ ISPEJIMAS!

Nusideginimo ir susizalojimo pavojus
Elektros smugio pavojus.

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

Nekeiskite prietaiso techniniy savybiy.
Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
neblty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.
Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. Gali iSsiverzti karstas
oras.

Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba, jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.
Nenaudokite prietaiso kaip darbinio
pavirSiaus ir nedékite ant jo maisto
produkty.

Nenaudokite prietaiso kaip tiesioginio
maisto gaminimo pavirSiaus. Maistg
visada gaminkite naudodami tinkamus
indus.

Nenaudokite aliuminio folijos ar kity
medziagy tarp kepimo pavirSiaus ir
virtuvés indy, nebent Sio prietaiso
gamintojas nurodo kitaip.

Naudokite tik prietaiso gamintojo
rekomenduojamus priedus.
Konservavimui visada naudokite tik tam
tinkamus stiklainius ir indus.

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir sprogimo pavojus.

Kaitinant riebalus arba aliejy gali kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary. Ruosdami
maistg saugokite riebalus ir aliejy nuo
atviros liepsnos ar jkaitusiy daikty.
|kaitusio aliejaus iSskiriami garai gali
sukelti savaiminj sprogima.
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* Emalés apsauga nuo pazeidimy ir

iSblukimo:

— Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso ertmes
dugno.

— nedeékite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai | jkaitusj
prietaisa.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas
prietaiso veikimui poveikio neturi.
Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo indag. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

Nestatykite jkaitusiy prikaistuviy ant
valdymo skydelio.

Nepalikite tuscio prikaistuvio ant jkaitintos
kaitvietés.

Bukite atsargUs ir ant prietaiso
nenumeskite indy ar kity daikty. Galite
pazeisti pavirsiy.

Nejunkite kaitvieCiy be prikaistuviy arba su
tusciais prikaistuviais

Ketaus ir aliuminio prikaistuviai arba
prikaistuviai pazeistu dugnu gali subraizyti
pavirsiy. Jei tokj prikaistuvj norite perkelti,
nestumkite jo, o pakelkite.



2.4 Valymas ir priezitira

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisa.

» Pries atlikdami techninés priezitros
darbus, iSjunkite prietaisg.
IStraukite maitinimo kiStukg i$ maitinimo
lizdo.

» Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrikti stiklo ploksteés.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo

plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |

jgaliotajj techninés priezitros centra.
» Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

» Prietaise like riebalai ir maistas gali sukelti

gaisra.

* Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

» Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.

Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Svei¢iamyjy produkty,

Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy

grandykiliy.
» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,

laikykités ant pakuotés pateikty saugumo

nurodymuy.
» Nevalykite katalizinio emalio (jeigu
taikytina) jokios rusies plovikliu.

2.5 Vidinis apSvietimas

« Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias buitiniy prietaisy salygas,
pavyzdziui, aukstg temperatura, vibracijg,
drégme ir yra skirtos informuoti apie
prietaiso veikimo blseng. Jos néra skirtos
naudoti kitoms paskirtims ir netinka
patalpoms apSviesti.

« Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

* Naudokite tik tomis paciomis techninémis
charakteristikomis pasizymincias
lemputes.

2.6 Paslauga

« Deél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés priezilros centra.
« Naudokite tik originalias dalis.

2.7 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizeisti arba uzdusti.

/\ ISPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

3. MONTAVIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

» Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

« |Straukite laido kistuka i$ elektros tinklo
lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg prie pat
prietaiso ir tinkamai utilizuokite.

3.1 Prietaiso vieta

@

Viryklés nemontuokite Salia plautuvés ar
spintelés su plautuve. Drégmeé / vanduo
gali patekti prie Soninio spintelés skydelio
ir pazeisti jo dazus.

Prietaisg galite montuoti spinteliy gale,
viduryje arba kampe.
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Maziausi montavimo atstumai nurodyti
lenteléje.

L ——
—
—
A —

Maziausi atstumai

Matmenys mm
A 400
B 650
c 150

3.2 Techniniai duomenys

|tampa 230V
Daznis 50-60 Hz
Prietaiso klasé 1
Matmenys mm
Aukstis 858
Plotis 500

Gylis 600

3.3 Prietaiso iSlygiavimas

Naudokite mazas kojeles prietaiso apacioje,
kad prietaiso virSutinj pavirSiy nustatytumete
lygy su kitais pavirsiais.
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3.4 Apsauga nuo apvirtimo

Prie$ tvirtindami apsaugg nuo apvirtimo,
paruoskite prietaisui tinkamg vieta.

/\ DEMESIO

Pasirtpinkite, kad apsaugg nuo apvirtimo
sumontuotuméte reikiamame aukstyje.

@

Pasirtpinkite, kad pavirSius uz prietaiso
baty lygus.

Turite sumontuoti apsaugg nuo apvirtimo. Jei
apsaugos nesumontuosite, prietaisas gali
apvirsti.

Jusy prietaisas gali turéti paveikslélyje

parodytg simbolj, primenantj apie apsaugg
nuo apvirtimo (jei taikytina).

1. Apsaugag nuo apvirtimo sumontuokite B —

343 mm Zemiau prietaiso virSaus ir A—
67 mm nuo prietaiso Sono, laikiklyje
esancioje angoje. |sriekite ja j tvirta
medziagg arba naudokite tinkama
sutvirtinima, pvz., siena.



Prietaisas tiekiamas be pagrindinio laido ar
kiStuko. Prijungimo gnybtas yra uz galinio
skydelio.

/\ |SPEJIMAS!

Prie$ jungdami maitinimo laidg prie
kontakty, iSmatuokite jtampa tarp dviejy
buitinio tinklo faziy. Patikrinkite prietaiso
nugaréléje esancig etikete, kurioje
nurodyti elektros prijungimo parametrai.
Vadovaudamiesi tokia tvarka iSvengsite
montavimo klaidy ir galimy prietaiso
elektros elementy pazeidimy.

/ Kabeliy tipai skirtingoms fazéms:

- — Fazé Min. kabelio dydis

1 3 x 6,0 mm?

2. Angq rasite kairéje prietaiso puséje, 3 su neutralia pasirinktimi 5 x 1,5 mm?

nugaréléje. Pakelkite prietaiso priekj ir -
pastatykite tarpe tarp spinteliy viduryje. /\ ISPEJIMAS!
Jei tarpas tarp spinteliy didesnis, nei
prietaiso plotis, pakoreguokite Soninj
atstumg iki prietaiso centro.

Maitinimo kabelis neturi liesti jokios
prietaiso dalies, kaip parodyta
paveikslélyje.

®

Jei pakeitéte prietaiso matmenis, T==
atitinkamai turite pakoreguoti apsaugos
nuo apvirtimo padet;.

/\ DEMESIO

Jei tarpas tarp spinteliy didesnis, nei
prietaiso plotis, pakoreguokite Soninj
atstuma iki prietaiso centro.

3.5 Elektros instaliacija

/\ ISPEJIMAS!

Gamintojas uz pasekmes neatsako, jei
naudotojai nesilaiko Saugos skyriuose
pateikty saugos nurodymuy.
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4. GAMINIO APRASYMAS
4.1 Bendroji apzvalga

S L

colord

Jd60

=y N =S
NE—- B O

v

e

Kaitlentés rankenélés

4.2 Kaitinimo pavirsiy planas

| ==
140 mm 140 mm
N
120/180 mm 140 mim
i

d H @&

Temperaturos valdymo rankenéle
Temperaturos indikatorius / simbolis
Elektroninis programavimas
Kaitlentés lemputé / simbolis / indikatorius
A Orkaités funkcijy rankenélé

,Plus Steam* mygtukas

B Sildymo elementas

El Lemputé

Ventiliatorius

Lentynos atrama, iSimama

|[duba vandeniui

Vietos lentynoje

Kaitviete 1200 W

Gary iSleidimo anga — skaicius ir padétis
priklauso nuo modelio

Kaitvieté 1100 / 2000 W

Kaitvieté 1200 W

Liekamojo kar$¢io indikatorius

A Kaitvieté 700/ 1700 W

5. PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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5.1 Pirminis iSankstinis jkaitinimas
ir valymas

Prie$ naudodami ir dédami maistg pirma
karta, pakaitinkite tuscig prietaisg. Prietaisas
gali skleisti nemalony kvapg ir dimus.
ISankstinio jkaitinimo metu védinkite patalpa.



1. IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

2. Nustatykite funkcijq‘j . Nustatykite
didZiausig orkaités temperatirg. |junkite
prietaisg ir palaukite 1 val.

3. Nustatykite funkcija, . Nustatykite
didziausig temperatirg. Didziausia Sios
funkcijos temperatira yra 210 °C. Leiskite
prietaisui veikti 15 min.

4. Nustatykite funkcija, paspauskite

SteamBake . Nustatykite didziausig
temperaturg. |junkite prietaisg ir palaukite
15 min.

5. ISjunkite prietaisa ir palaukite kol atvés.

6. Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

7. Sudékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padétis.

5.2 Laiko nustatymas

Prie$ naudojant orkaite, pirmiausiai privaloma
nustatyti laika.

9 mirksi, kai prijungiate prietaisg prie
elektros maitinimo, kai iSsijungia maitinimas
arba kai nenustatytas laikmatis.

Spauskite + arba = tinkamam laikui
nustatyti.

Mazdaug po penkiy sekundziy indikatorius
nustos mirkséti ir ekrane bus rodomas
nustatytas paros laikas.

5.3 Laiko keitimas

@

Kol veikia nors viena funkcija, paros laiko
pakeisti negalima.

Paspauskite O tiek karty, kad paros laiko
indikatorius pradéty mirkséti.

Kaip nustatyti nauja laikg skaitykite skyriuje
,Laiko nustatymas®.

6. VIRYKLE - KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
6.1 Kaitviec¢iy skaicius
Virimo zonose yra sumontuotas termostatas
ir jos su pertrukiais veikia (jjungiamos ir

iSjungiamos), atsizvelgiant j pasirinktg
Silumos lyg.

6.2 Kaitros parinktis

Simboliai Funkcija
0 Padétis ,I$jungta“
@ Sudvejinta zona
L Silumos palaikymas
1-9 Kaitros parinktys

Naudokités likutine Siluma ir sumazinkite
energijos sgnaudas. ISjunkite kaitviete
mazdaug prie$ 5-10 minutes iki baigsite
gaminti maista.

Pasukite kaitvietés rankenéle |
pageidaujamos kaitros lygio padetj.
|sijungs viryklés indikatorius.

Jei norite baigti maisto ruoSimg, pasukite
rankenéle j iSjungimo padét;.

Jei visos kaitvietés bus iSjungtos, viryklés
valdymo indikatorius iSsijungs.
6.3 Kaitvietés naudojimas

Norédami naudoti jprastg kaitinimo sritj,
pasukite jos valdymo rankenéle j vieng is Siy
padéciy: 1-9.
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®

Silumos nustatymams 1-3, zona iSlieka
raudona mazdaug 2-3 sekundes, o po to
iSjungiama.

®

Kaitinimo sritis veiks didziausia galia, jei
rankenélés padétj nustatysite | 8 arba 9
padét;.

6.4 ISoriniy ziedy jjungimas ir
iSjungimas

Galite pritaikyti kaitinimo pavirsiy pagal
prikaistuviy matmenis.

1. Jei pasirinksite Silumos lygj 1-9, veikia tik
centriné virimo zonos dalis.

2. Norédami suaktyvinti iSorinj zieda,
pasukite rankenéle pagal laikrodzio
rodykle ir nustatykite 9 i@ .

3. Tada pasukite rankenéle pries laikrodzio
rodykle iki norimo Silumos nustatymo
(1-9). Tiek centriné dalis, tiek iSorinis
Ziedas veikia kartu.

Norédami funkcijg iSjungti, pasukite
rankenéle | iSjungimo padét;. ISjungiama tiek
centriné dalis, tiek iSorinis arba ovalus Ziedas.
Indikatorius iSsijungia. Norédami i$ naujo
paleisti maisto ruoSimo zonos centrine dalj,
pasirinkite Silumos lygj 1-9.

6.5 Liekamojo kars¢io indikatorius

/\ ISPEJIMAS!

Kol indikatorius Sviecia, kyla
nusideginimo pavojus, nes atitinkamos
kaitvietés dar nespéjo atvésti.

Indikatorius jsijungia, kai kaitvieté yra jkaitusi,

taciau jis neveiks, jei maitinimas bus

iSjungtas.

Gali jsijungti ir S8alimais esancios kaitvietés

indikatorius ,

* netjei jos nenaudojate,

« jei pastatysite jkaitintg puodg ant Saltos
kaitvietés,

* netjei viryklé iSjungta.

Indikatorius i$sijungia kaitvietei atvésus.

7. VIRYKLE - NAUDINGI PATARIMAI

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Indai
Rezultatai priklausys nuo naudojamo indo

®

Indo dugnas turi buti kuo storesnis ir kuo
lygesnis.

Ant kaitlentés dékite tik Svaraus ir sauso
dugno indus.

@

Emale dengto plieno, aliuminio arba vario
dugno indai gali pakeisti keramikos stiklo
pavirSiaus spalva.

Siekiant taupyti energija ir uztikrinti tinkamg
kaitlentés veikima, indai turi bati atitinkamo
skersmens (kaip kaitvieté arba didesnio).

M O
g =

A/ pretrtd

®

Ant keraminés kaitlentés nedékite indy
su i8sikiSusiomis briaunomis, pavyzdZiui,
ketaus keptuviy. Jos gali subraizyti
keraminj pavirsiy.
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7.2 Supaprastintas maisto ruosimo

vadovas

®

Lenteléje pateikti duomenys yra tik

orientaciniai.

Kaitros parink- Naudojama: Laikas Patarimai

tis (min.)

§ 1 ISsaugoti maista Siltg. pagal po-  Uzdenkite prikaistuvj.

" reikj

1-2 Padazas ,Hollandaise"; sviesto, Soko- 5-25 Reguliariai pamaisykite.
lado ar zelatinos tirpinimas.

2 Tirstinti: puriems omletams, keptiems 10 - 40 Ruoskite uzdenge danggiu.
kiausiniams.

2-3 Tinka virti ryZziams ir pieno pagrindo 25-50 Verdant ryzius, vandens turi bati bent
patiekalams, pasildyti pagamintus pa- dvigubai daugiau nei ryziy; gamindami
tiekalus. pieniSkus patiekalus, juos jpuséjus

procesui pamaisykite.

3-4 Garuose ruoskite darzoves, zZuvj, me- 20-45 Pridékite kelis Saukstus vandens.
s3. Ruosimo metu tikrinkite vandens kiekj.

4-5 Garuose ruo$kite bulves ir kitas darzo- 20 - 60 |pilkite | puodg vandens, 1-2 cm vir§
ves. dugno. Ruosimo metu tikrinkite van-

dens lygj. Puoda laikykite uzdengta.

4-5 Ruosti didesnj maisto, troskinio ar sriu- 60 - 150 Iki 3 | skyscio ir ingredientai.
bos kieki.

6-7 Svelniai kepinti: eskalopus, ver§ienos  pagal po-  Prireikus apverskite.
mustinius, kotletus, pyragélius su jda-  reikj
ru, desreles, kepenéles, milty, sviesto
ir pieno misinius, kiaus$inius, blynus,
spurgas.

7-8 Stipriai kepinti: bulvinius blynus, nuga- 5-15 Prireikus apverskite.
rinés ar kitus kepsnius.

9 Uzvirinti vandenj, iSvirti makaronus, kepinti mésg (guliasui, troskiniui), gruzdinti bulvytes.

8. VIRYKLE - VALYMAS IR PRIEZIURA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

8.1 Bendra informacija
» Kiekvieng kartg pasinaudoje virykle

iSvalykite ja.

» Visada naudokite prikaistuvius Svariais

dugnais.

Nepalikite tuscio indo ant jjungtos
jkaitintos kaitvietés ir neleiskite pasiekti
per didele temperatura.

Subraizymai ar tamsios démés ant stiklinio
pavirSiaus neturi jtakos viryklés veikimui.
Stikliniam pavirSiui valyti nenaudokite
peiliy ir kity astriy metaliniy jrankiy.
Naudokite rekomenduojama grandiklj tik
kaip papildoma jrankj po jprasto valymo.
Palaukite, kol kaitlenté atvés, ir nuvalykite
pavirsiy drégna Sluoste ir neabrazyviniu
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plovikliu. Nuvale nusausinkite pavirsiy
sausa Sluoste.

8.2 Viryklés valymas

» Nedelsiant pasalinkite: iSsilydZiusias
plastiko dalis, plévelg, cukry ar cukringg
maista. Sie neSvarumai gali pakenkti
viryklei. Bukite atsargus, kad
nenusidegintuméte. Naudokite specialig
viryklés grandykle — pridékite prie stiklo ir
palenke arciau pavirSiaus stumkite
pavirSiumi.

Pasalinkite, kai viryklé bus pakankamai
atvésusi: kalkiy, riebaly ar vandens
démes, zvilgancias pakitusios spalvos
vietas. Virykle valykite drégnu skuduréliu ir
Svelnia valymo priemone. I1Svalytg virykle
nusausinkite minksta Sluoste.

ISvalykite Zzvilganéias pakitusios
spalvos vietas: valykite kepimo milteliy ir
citriny sul€iy arba acto tirpalu.

9. ORKAITE - KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Orkaités jjungimas ir iSjungimas

1. Pasukite valdymo rankenéle, norédami
pasirinkti orkaités funkcija.

2. Pasukite temperatiros rankenéle
temperaturai pasirinkti.

Kai orkaité veikia, uzsidega lemputé.

SteamBake

Drégmei padidinti ruoSiant maista. I1Sgauti tin-
kama spalva ir traskig plutele. Skirta pasildo-
miems patiekalams suteikti sultingumo. Vai-
siams ar darzovéms konservuoti.

ol | B+ (€ B

Lengvas konvekcinis kepimas
Minkstiems, sultingiems kepsniams kepti arba
vaisiams ir darzovéms dziovinti.

®

Funkcijoms be kaitinimo temperattros
rinktis nereikia.

Apatinis kaitinimas
Pyragams traskiu pagrindu kepti.

3. Norédami i§jungti orkaite, pasukite
orkaités funkcijy ir temperatiros
rankenéles j iSjungimo padeét;.

9.2 Apsauginis termostatas

Netinkamai naudojant orkaite arba sugedus
jo sudedamosioms dalims, ji gali pavojingai
perkaisti. Norint to iSvengti, orkaitéje jrengtas
apsauginis termostatas, kuris nutraukia
elektros tiekima. Sumazéjus temperaturai,
orkaité vél jsijungia automatiskai.

9.3 Orkaités funkcijos

Apatinis + virSutinis kaitinimas
Kepti ir skrudinti maista vienoje lentynos pade-
tyje.

| O 0=

Spartus kepimas ant groteliy
Dideliems smulkiy maisto gabaléliy kiekiams ir
duonos skrebuciams kepti grilyje.

Turbo grilis

Didesniems mésos gabalams arba paukstienai
su kaulais skrudinti vienoje lentynos padétyje.
Skirta ruosti ir skrudinti apkepa.

R

Konvekcinis ruosimas

Skrudinti arba kepti ir skrudinti maista, kai ke-
liose lentynos padétyse reikalinga tolygi tempe-
ratdra, o kvapai turi nesimaisyti.

0 Padétis ,,ISjungta“
Orkaité iSjungta.

Orkaités lemputé
liungti tik lempute.
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@ Drégnas konvekcinis kepimas

¢ Si funkcija naudota vertinant energijos sgnaudy
efektyvumo klasg ir atitikimg ,Ecodesign* reika-
lavimams (kaip numato EU 65/2014 ir EU
66/2014). Patikros pagal: IEC/EN 60350-1.
Ruosiant maistq orkaités durelés turi bati uzda-
rytos, kad funkcija veikty nenutrikstamai, o or-
kaité — didziausiu efektyvumu.
Naudojantis Sia funkcija temperatira orkaitéje
gali skirtis nuo nustatytosios. Kaitinimo galia
gali buti mazesné. Bendras energijos taupymo
rekomendacijas rasite Energijos vartojimo efek-
tyvumo gairiy skyriuje ,Energijos taupymas®.
Si funkcija ruoSiant maistg padeda taupyti
energijg. Maisto ruosimo nurodymus rasite sky-
riuje ,Naudingi patarimai“, Drégnas konvekcinis
kepimas.

AirFry /

Gaminimas naudojant tik karsto oro srauta
Maistui kepti naudojant maziau aliejaus arba
be kepimo popieriaus. Gruzdintoms bulvytéms,
picai ir pan.

Skirta maistg vienu metu kepti daugiausia dvie-
jose lentynose arba dZiovinti maisto produktus.
Nustatykite 20-40 °C Zemesne temperatira,
nei Apatinis + virSutinis kaitinimas.

@ 4]

x] Atitirpinimas
UZz$aldytam maistui atitirpinti. Atitirpimo laikas
priklauso nuo uzsaldymo maisto kiekio.

9.4 Funkcijos jjungimas:
SteamBake

Si funkcija suteikia galimybe padidinti
drégmés kiekj gaminant maista.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus nusideginti ir sugadinti prietaisa.

ISsiverzusi dréegmé gali sukelti nudegimus:

* Neatidarykite prietaiso dureliy, kai
naudojate funkcijg SteamBake.

« Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
panaudoje funkcijg SteamBake.

@

Zr. skyriy ,Patarimai*.

1. Atidarykite orkaités dureles.

2. Pripildykite orkaités vidaus jdubg
vandeniu i$ Ciaupo.
Maksimali ertmés jdubos talpa — 250 ml.
Pilkite | ertmés jdubg vandens tik kai
orkaité yra atvésus.

3. Nustatykite funkcijg: SteamBake .

Paspauskite mygtuka ,Plus Steam* @
Mygtukas ,Plus Steam* veikia tik su
funkcija SteamBake.

|sijungia indikatorius.

5. Pasukite temperaturos reguliatoriy, kad
pasirinktumeéte temperatirg.

6. |dékite maistg | prietaisg ir uzdarykite
orkaités dureles.

/\ DEMESIO

Nepilkite | orkaités ertme vandens,
kai gaminate maistg arba kai orkaite
yra jkaitusi.

7. Jeigu norite iSjungti prietaisa, paspauskite
SteamBake mygtuka , pasukite
orkaités funkcijy ir temperaturos
rankenéles j iSjungimo padét;.

ISsijungs mygtuko SteamBake indikatorius.

8. Pasalinkite vandenj i$ ertmés jdubos.

/\ ISPEJIMAS!

Pries Salindami likusj vandenj i$
ertmes jdubos, patikrinkite, ar
prietaisas atvéses.

10. ORKAITE - LAIKRODZIO FUNKCIJOS

10.1 Ekranas
A B

gA

) |

A. LaikrodzZio funkcijos
B. Laikmatis
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10.2 Mygtukai

Mygtukas Funkcija Aprasymas
—_ MINUSAS Laikui nustatyti.
@ LAIKRODIS Laikrodzio funkcijai nustatyti.
+ PLIUSAS Laikui nustatyti.
() ,Plus Steam* Norédami jjungti funkcijg: SteamBake.

10.3 Laikrodzio funkcijy lentelé

Laikrodzio funkcija Paskirtis

(_D PAROS LAIKAS

Paros laikui nustatyti, pakeisti ar patikrinti.

(R TRUKME

Orkaités veikimo trukmei nustatyti.

Q LAIKMATIS

Laiko atskaitai nustatyti. Si funkcija orkaités veikimui jtakos neturi. LAIK-
MAT]| galite nustatyti bet kada, net kai orkaité yra iSjungta.

10.4 Funkcijos ,,TRUKME*“

nustatymas
1. Pasirinkite orkaités funkcijg ir
temperattra.

2. Spaudinékite O, kol prades mirkseti .

3. Spauskite + arba —, kad nustatytuméte
TRUKMES laika.

Ekrane rodoma 12!,

4. Laikui pasibaigus, mirksi i pasigirsta
garso signalas. Prietaisas automatiskai
iSsijungia.

5. Norédami iSjungti garso signala,
paspauskite bet kurj mygtuka.

6. Pasukite orkaités funkcijy rankenéle ir
temperatiros nustatymo rankenéle |
iSjungimo padet;.

10.5 LAIKMACIO nustatymas
1. Spaudinékite O, kol prades mirkseti L.

2. Spauskite + arba —, kad nustatytuméte
reikiamg laika.

Funkcija ,Laikmatis” jsijungs automatiskai po

5 sekundziy.

3. Nustatytam laikui pasibaigus, pasigirsta
garso signalas. Norédami iSjungti garso
signalg, paspauskite bet kurj mygtuka.

4. Pasukite orkaités funkcijy ir temperattros
rankenéles | iSjungimo padét;.

10.6 Laikrodzio funkcijos
atSaukimas

1. Kelis kartus paspauskite @ kol pradés
mirkseéti reikiamos funkcijos indikatorius.

2. Paspauskite ir palaikykite nuspaude —.
Laikrodzio funkcija iSsijungia po keliy
sekundziy.

11. ORKAITE - PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

44 LIETUVIY



11.1 Priedy naudojimas

Priedai galimi priklausomai nuo

modelio. Nuskaitykite QR kodg ir
patikrinkite, kaip naudoti su prie-
taisu pateiktus priedus. Papildo-
my priedy galite uzsisakyti atski-
rai. Jei norite daugiau informaci-
jos, susisiekite su vietiniu tiekéju.

bégelius uzdéjote tinkamoje orkaités
puséje.

Mazos jdubos padidina saugumga ir suteikia
apsaugg nuo pokrypio. Jie taip pat apsaugo
nuo apvirtimo. Lentynos krasteliai neleidzia
indams nuo jos nuslysti.

|statykite priedg (vieline lentynéle / skarda)
tarp lentynos atramos kreipiamuyjy strypy.
Pasirupinkite, kad lentyna liestysi prie
orkaités vidaus sienelés.

Jei jusy skarda yra nuolydis, jis turi buti
orkaités gale.

Jei ant priedo yra uzra$as, sitikinkite, kad jis
yra nukreiptas | jus.

Jei naudojate skardg su skylémis, padékite
skardg / kepimo indg po juo, kad
surinktumeéte lasancius skyscius.

11.2 IStraukiami bégeliai

1cm

®

Galite iStraukiamus bégelius déti
skirtinguose lentyny lygiuose, iSskyrus 4
lygi.

IStraukiamuyjy bégeliy montavimas

1. Pasukite iStraukiamajj bégelj mazdaug
90° kampu.

2. Uzfiksuokite iStraukiamojo bégelio
galiniame gale esantj fiksatoriy ant
lentynos atramos bégelio. |sitikinkite, kad

3. Pasukite bégelj j tinkama padét;.
IStraukiamojo bégelio viename gale
esantis stabdymo elementas turi buti
nukreiptas j virsy.

4. Stumkite bégelj iki pat orkaités galinés
sienelés.

5. IStraukiamojo bégelio priekinj galg
prispauskite prie lentynos atramos
bégelio. Kai priekiniame gale esantis
fiksatorius tinkamai uzsifiksuoja,
pasigirsta spragteléjimas.

6. Atlikite tuos pacius veiksmus, kad
sumontuotumeéte antrg istraukiamajj
bégelj. Zilrékite, kad abu iStraukiamieji
bégeliai buty tame paciame lygyje.

IStraukiamujy bégeliy nuémimas

1. Paspauskite ir laikykite nuspaude

fiksatoriy iStraukiamojo begelio
priekiniame gale.

~——

/
—
N

2. Atitraukite bégelio priekinj gala nuo
lentynos atramos.
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3. Pasukite iStraukiamajj bégelj mazdaug
90° kampu.

4. Nuimkite bégelio galinj galg nuo lentynos
atramos.

5. Norédami nuimti antrg iStraukiamajj
bégelj, atlikite tuos pacius veiksmus.

12. ORKAITE — NAUDINGI PATARIMAI

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

®

Lentelése nurodytos programy
temperaturos ir laikai yra tik orientaciniai.
Jie priklauso nuo recepty, naudojamy

12.1 SteamBake

@

Prie§ jkaitindami, pripildykite ertmés
jduba vandens, tik kai orkaité yra
atvésus.

Zr. skyriy ,Funkcijos aktyvinimas:

produkty kokybés ir kiekio. SteamBake.
Kepiniai
Maistas Ipilkite van- Temperatira Laikas (min) Lentynos Priedai
dens j orkaités (°C) padétis
vidaus jduba
(ml)
Balta duona1) 100 180 35-40 2 Naudokite kepimo skar-
da.
Duonos bande- 100 200 20-25 2 Naudokite kepimo skar-
lest) da.
Namy tipo pi- 100 230 10- 20 1 Naudokite kepimo skar-
ca1) da.
Fokaéija1) 100 190 - 210 20-25 1 zlaudokite kepimo skar-
.
Sausainiai, pa- 100 150 - 180 10-20 2 Naudokite kepimo skar-
plotéliai, pranci- da.
ziSkieji rage-
liai1)
Slyvy pyragas, 100 180 20 2 Naudokite pyrago for-
obuoliy pyragas, ma.
bandelés su ci-
namonu1)
1) Pries kepima pakaitinkite tuscig orkaite mazdaug 5 minutes.
Saldyty gaminiy kepimas
Maistas |pilkite van- Temperatura Laikas (min) Lentynos Priedai
dens j orkaités (°C) padétis
vidaus jdubg
(ml)
Saldyta pica1) 150 200 - 210 10-20 2 Naudokite groteles.
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Maistas |pilkite van- Temperatura Laikas (min) Lentynos Priedai
dens j orkaités (°C) padétis
vidaus jdubag
(ml)
Saldyti prancd- 150 160 - 170 25-30 2 Naudokite kepimo
ziSkieji raguo- skarda.
liai1)
1) Pries kepima pakaitinkite tus¢ig orkaite mazdaug 10 minuciy.
Maisto pasildymas
Maistas Ipilkite van- Temperatura Laikas (min) Lentynos Priedai
dens j orkaités (°C) padétis
vidaus jdubag
(ml)
Balta duona 100 110 15-25 2 Naudokite kepimo
skarda.
Duonos bande- 100 110 10-20 2 Naudokite kepimo
les skarda.
Namy tipo pica 100 110 15-25 2 Naudokite kepimo
skarda.
Fokacija 100 110 10-20 2 Naudokite kepimo
skarda.
Darzovés 100 110 15-25 2 Naudokite kepimo
skarda.
Ryziai 100 110 15-25 2 Naudokite kepimo
skarda.
Makaronai 100 110 15-25 2 Naudokite kepimo
skarda.
Mésa 100 110 15-25 2 Naudokite kepimo
skarda.
Skrudinimas
Maistas |pilkite van- Temperatura Laikas (min) Lentynos Priedai
dens j orkaités (°C) padétis
vidaus jdubg
(ml)
Kiaulienos 200 180 65 - 80 2 Naudokite groteles ir
kepsnys kepimo skarda.
Jautienos keps- 200 200 50 - 60 2 Naudokite groteles ir
nys kepimo skarda.
Visc€iukas 200 210 60 - 80 2 Naudokite groteles ir
kepimo skarda.
Kepta kalakutie- 200 200 70-90 2 Naudokite groteles ir

na

kepimo skarda.
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12.2 Drégnas konvekcinis kepimas vl

Maistas Tempe- Laikas Lenty-  Priedai

ratira (min) nos pa-

(°C) détis
Duona ir pica
Bandelés 190 25-30 2 kepimo skarda arba gilus kepimo indas
Nesaldzios bandelés 200 40 -45 2 kepimo skarda arba gilus kepimo indas
UzSaldyta pica, 350 g 190 25-35 2 vieliné lentynélé

Pyragaiciai kepimo skardoje

Biskvitinis vyniotinis 180 20-30 2 kepimo skarda arba gilus kepimo indas

Sokoladiniai sausainéliai 180 35-45 2 kepimo skarda arba gilus kepimo indas

Pyragaiciai formoje

Sufle 210 35-45 2 $esi keraminiai indeliai ant groteliy
Biskvitinis pagrindas 180 25-35 2 apkepo skarda ant groteliy

Biskvitinis pyragas 150 35-45 2 pyrago skarda ant groteliy

Zuvis

Zuvis mai$eliuose, 300 g 180 25-35 2 kepimo skarda arba gilus kepimo indas
Visa zuvis, 200 g 180 25-35 2 kepimo skarda arba gilus kepimo indas
Zuvies file, 300 g 180 30-40 2 picos kepimo indas ant groteliy

Mésa

Mésa maiselyje, 250 g 200 35-45 2 kepimo skarda arba gilus kepimo indas
Mésos ieSmeliai, 500 g 200 30 - 40 2 kepimo skarda arba gilus kepimo indas
Mazi kepiniai

Sausainiai 170 25-35 2 kepimo skarda arba gilus kepimo indas
Migdoliniai sausainiai 170 40 - 50 2 kepimo skarda arba gilus kepimo indas
Keksiukai 180 30-40 2 kepimo skarda arba gilus kepimo indas
PikantiSko skonio krekeriai 160 25-35 2 kepimo skarda arba gilus kepimo indas
Trapios teSlos sausainiai 140 25-35 2 kepimo skarda arba gilus kepimo indas
Tarteletés 170 20-30 2 kepimo skarda arba gilus kepimo indas

VegetarisSka

|vairios darzovés maisely- 200 20-30 2 kepimo skarda arba gilus kepimo indas
je, 400 g

Omletas 200 30-40 2 picos kepimo indas ant groteliy
Darzovés skardoje, 700g 190 25-35 2 kepimo skarda arba gilus kepimo indas
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12.3 AirFry

Kepiniai
Maistas Kiekis Temperatira Laikas (min) Lentynos
(°C) padétis
Kruasanai, Saldyti ~350¢g 180 - 220 15-30 2
Sluoksniuotos teslos kepiniai, Saldyti ~400g 180 - 220 15-35 2
Sluoksniuotos teslos kepiniai, Sviezi ~300g 180 - 220 15-35 2
Pica, Saldyta ~340g 180 - 220 20-35 2
Bulviy gaminiai
Maistas Kiekis Temperatira Laikas (min) Lentynos
(°C) padétis
Gruzdintos bulvytés, Saldytos ~650 g 180 - 220 20-30 2
Gruzdintos bulvytés storos, Saldytos ~600 g 180 - 220 20-30 2
Keptos bulvytés, Saldytos ~650 g 180 - 220 15-25 2
Kroketai ~450 g 180 - 220 15-30 2
Sviezios darzovés
Maistas Kiekis Temperatira Laikas (min) Lentynos
(°C) padétis
Cukinijy griezinéliai, sviezi. 1) ~5009 180 - 220 25-35 2

1) |pilkite 1 arbatinj Saukstelj alyvuogiy aliejaus, kad griezinéliai nesulipty

Kita
Maistas Kiekis Temperatura Laikas (min) Lentynos
(°C) padétis
Eskalopai, $aldyti ~300¢g 180 - 220 15-25 2
Krevetes tesloje, Saldytos ~200g 180 - 220 15-25 2
Kalmary Ziedai, Saldyti ~2509g 180 - 220 15-25 2
Vistienos kepsneliai, Saldyti ~300g 180 - 220 15-25 2
Zuvies pirételiai, Saldyti ~500g 180 - 220 15-25 2
12.4 Informacija bandymy laboratorijoms
Maistas Funkcija Tempera- Priedai Lentynos Laikas
tara (°C) padétis (min)
Pyragaiciai (16 pyragaiciy Apatinis + virSutinis 160 kepimo padéklas 3 20-30
viename padékle) kaitinimas
Pyragaiciai (16 pyragaiciy Konvekcinis ruosi- 150 kepimo padéklas 3 20-30

viename padeékle) mas
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Maistas Funkcija Tempera- Priedai Lentynos Laikas

tara (°C) padétis (min)
Pyragaiciai (16 pyragai¢iy Gaminimas naudo- 160 kepimo padéklas 1+3 30-40
viename padékle) jant tik karsto oro
srautg
Obuoliy pyragas (dvi Apatinis + virSutinis 190 vieliné lentynélé 1 65-75
20 cm skersmens formos, kaitinimas
iSdéstomos jstrizai)
Obuoliy pyragas (dvi Konvekcinis ruosi- 180 vieliné lentynélé 2 70-80
20 cm skersmens formos, mas
iSdéstomos |strizai)
Biskvitinis pyragas be rie- Apatinis + virSutinis 180 vieliné lentynélé 2 20-30
baly kaitinimas
Biskvitinis pyragas be rie- Konvekcinis ruosi- 160 vieliné lentynélé 2 25-35
baly mas
Biskvitinis pyragas be rie- Gaminimas naudo- 170 vieliné lentynéle 1+3 30-40
baly jant tik karsto oro
srautg
Trapios teslos kepiniai / Apatinis + virSutinis 140 kepimo padéklas 3 15-30
sausainiy juostelés kaitinimas
Trapios teSlos kepiniai / Konvekcinis ruosi- 140 kepimo padéklas 3 20-30
sausainiy juostelés mas
Trapios teslos kepiniai / Gaminimas naudo- 140 kepimo padéklas 1+3 15-30
sausainiy juostelés jant tik karsto oro
srautg
Skrebutis Spartus kepimas 250 vieliné lentynélé 3 5-10
ant groteliy
Jautienos mésainis1) Turbo grilis 250 grot_elés‘arba gilus 3 15—_20 pirl-
kepimo indas moji puseé;
10-15 ant-
roji pusé

1) pakaitinkite orkaite 10 minugiy.

13. ORKAITE — VALYMAS IR PRIEZIURA

. Orkaites vidy valykite kiekvieng kartg
/\ ISPEJIMAS! pasinaudoje orkaite. Dél susikaupusiy riebaly
Zr. saugos skyrius. arba kity maisto likuciy gali kilti gaisras.
Pavojus yra ypac didelis, jei naudojate grilio
13.1 Pastabos dél valymo keptuve.
Orkaite valykite Svelnia $luoste, sudrékinta Visus priedus valykite kiekviena karta
Silto vandens ir $velnaus plovimo skyscio panaudoje ir palikite juos isdziuti. Valykite
tirpale. minksta Sluoste sudrékinta Silto vandens ir
o . ) ) valymo priemonés tirpale. Neplaukite priedy
Metalllnlla.ms pavirSiams valyti paudoklte indaplovéje (i&skyrus AirFry skarda).
specialiai tam skirtg valymo priemone.
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|sisenéjusias démes valykite specialiu
orkai€iy valikliu. Orkaités valiklio nenaudokite
kataliziniams pavirSiams valyti.

Priedams su nepridegancia danga ir ,AirFry*
skardai valyti nenaudokite Sveiciamojo valiklio
ar astriy daikty.

13.2 Neridijan€iojo plieno ar
aliuminio orkaités

Orkaités dureles valykite tik dréegna Sluoste ar
kempine. Nusausinkite minkstu audiniu.

Nenaudokite plieno vilnos, rigsties arba
SveiCiamyjy medziagy, nes jos gali pazeisti
orkaités pavirsiy. Orkaités valdymo pultg
valykite vadovaudamiesi tais paciais
perspejimais.

13.3 Apatinés jdubos valymas

Valant i§ apatinés jdubos po maisto
gaminimo naudojant garus pasalinami kalkiy
nuosédy likuciai.

U

)

2. Lentynos atramos galine dalj patraukite
nuo Soninés sienelés ir jg iStraukite.

-

01 5

\H—\\\

®

Valymo ciklg rekomenduojame atlikti kas
5-10 funkcijos cikly: SteamBake.

1. |pilkite 250 ml baltojo acto j [dubg orkaités
apacioje.

Naudokite ne stipresnj nei 6 % acta be
zoleliy.

2. Palaukite 30 minuciu, kol actas istirpdys
likusias kalkiy nuosédas aplinkos
temperaturoje.

3. ISvalykite jdubg Siltu vandeniu sudrékinta
minksta Sluoste.

13.4 Lentyny atramy

Norédami iSvalyti orkaite, iSimkite lentyny
atramas.

/\ DEMESIO

Bukite atsargus, kai iSimate lentyny
atramas.

1. Atitraukite lentynos atramos priekj nuo
Soninés sienelés.

ISimtus priedus jdékite atvirkstine tvarka.

13.5 Katalizinis valymas

Vidus padengtas kataliziniu emaliu. Jis
sugeria riebalus.

Prie$ jjungiant katalizinj valyma:

« iSimkite visus priedus ;

* nuplaukite orkaités apacig Siltu vandeniu ir
Svelniu plovikliu;

* nuplaukite vidinj dureliy stiklg Siltu
vandeniu ir minksta Sluoste.

1. Nustatykite funkcijg —.

2. Nustatykite maksimalig orkaites
temperaturg ir palikite jg veikti 1 valanda.

3. ISjunkite orkaite.

4. Orkaitei atvésus iSvalykite vidy drégna
Svelnia Sluoste.

Katalizinés dangos démes ar spalvos

pasikeitimai kataliziniam valymui poveikio

neturi.

13.6 Orkaités stiklo ploksciy
nuémimas ir jstatymas

Galite iSimti vidines stiklo plokstes, kad jas
iSvalytumete. Skirtinguose modeliuose stiklo
ploksciy skaicius gali skirtis.
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/\ ISPEJIMAS!

Valydami orkaités dureles laikykite Siek
tiek pravertas. Atidarius jas iki galo, jos
gali netyCia uzsidaryti ir dél to gali
atsirasti pazeidimy.

/\ ISPEJIMAS!

Nenaudokite orkaités be visy stiklo
ploksciy.

1. Atidarykite dureles mazdaug 30° kampu.
Durelés laikosi fiksuotoje padétyje pacios,
kai jos Siek tiek praveriamos.

/

2. Laikydami dureliy apdailg B abiejuose
krastuose paspauskite jg j vidy, kad
atsilaisvinty tarpine.

3. Patraukite dureliy apdailg j save, kad
nuimtuméte.

/\ ISPEJIMAS!

ISimant stiklo plokstes, orkaités

durelés gali uzsidaryti.

4. Laikykite dureliy stiklo plok$¢iy virSutinj
krastg ir po vieng jas pakelkite aukstyn.

5. Stiklo plokstes plaukite vandeniu ir muilu.
Atsargiai nusausinkite stiklo plokstes.

Baige valyti sumontuokite stiklo plokstes ir

orkaités dureles. Atlikite pirmiau nurodytus
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veiksmus atvirkstine seka. Pirmiausia
jstatykite mazesne plokste, po to — didesne.

/\ DEMESIO

|sitikinkite, kad vidiné stiklo ploksté yra
tinkamai sumontuota.

13.7 StalCius
StalCius yra po orkaite.

/\ ISPEJIMAS!
Nedékite maisto j stalCiy.

/\ ISPEJIMAS!

StalCiuje nelaikykite degiy daikty, pvz.,
skystujy ar aerozoliniy valymo priemoniy,
plastikiniy maiseliy ir kity daikty, kuriuos
gali paveikti karstis, orkaités pirstiniy,
instrukcijy ir pan. Naudojantis orkaite
stalCius ir jo vidus jkaista. Atsargiai,
gaisro pavojus!

Po orkaite esantj stalCiy galima iSimti ir

iSvalyti.

Stalcéiaus iSémimas:

1. IStraukite stalCiy, kol jis sustos.

2. Siek tiek pakelkite stalCiy, kad jj baty
galima iskelti i$ stalCiaus kreiptuvy.

Norédami atgal jdéti stalCiy, atlikite tuos

pacius veiksmus prieSinga eilés tvarka.

13.8 Lemputés keitimas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali biti karsta.

1. ISjunkite orkaite. Palaukite, kol orkaité
atveés.

2. Atjunkite orkaite nuo maitinimo tinklo.

3. Ertmés apacioje patieskite skudurél].

ApSvietimo lemputé

1. Pasukite stiklinj lemputés gaubtelj ir
nuimkite jj.

2. I8valykite stiklinj gaubtelj.

3. Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
300 °C karsciui atsparia lempute.

4. Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.



14. GEDIMU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

14.1 K daryti, jeigu...

Sutrikimas

Galima priezastis

Veiksmai

Nepavyksta jjungti prietaiso.

Prietaisas neprijungtas arba netin-
kamai prijungtas prie elektros maiti-
nimo tinklo.

Patikrinkite, ar prietaisas tinkamai
prijungtas prie elektros tinklo.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas sutriko dél
saugiklio. Jeigu saugiklis pakartoti-
nai perdega, kreipkités j kvalifikuotg
elektrika.

Kaitlentés nepavyksta jjungti arba
valdyti.

Perdegeé saugiklis.

Dar kartg jjunkite kaitlente ir 10 sek.
laikotarpyje pasirinkite kaitinimo lygj.

Likutineés kaitros indikatorius nejsi-
jungia.

Kaitvieté nejkaito, nes veiké per
trumpai.

Jei kaitvieté jjungta jau pakankamai
ilgg laikg ir nejkaista, kreipkités | jga-
liotajj aptarnavimo centra.

Nejsijungia iSorinis kaitvietés Ziedas.

Pirmiausia jjunkite vidinj Zieda.

Orkaité nejkaista.

Orkaité yra isjungta.

liunkite orkaite.

Nenustatyti reikiami nustatymai.

PasirGpinkite visais nustatymais.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrod;.

Neveikia lempute.

Perdegusi lemputé.

Pakeiskite lempute.

Ant maisto ir orkaités viduje nuséda
garai ir kondensatas.

Patiekalg orkaitéje palikote per ilgai.

Baige ruosti nepalikite patiekaly or-
kaitéje ilgiau nei 15-20 minuciy.

Maistg paruosti uztrunka per ilgai ar-
ba per trumpai.

Per Zema arba per auksta tempera-
tara.

Jei reikia, pakeiskite temperatira.
Vadovaukités naudojimo vadovo nu-
rodymais.

Ekrane matysite klaidos kodg, kurio
Sioje lenteléje néra.

Tai elektros sistemos gedimas.

Elektros sistemos saugikliu arba ap-
sauginiu jungikliu iSjunkite ir vél jjun-
kite prietaisg.

Jei valdymo skydelyje ir vél matysite
klaidos koda, susisiekite su klienty
aptarnavimo skyriumi.

Ekrane matysite ,12.00%.

Buvo dinges elektros maitinimas.

1S naujo nustatykite laikrod;.

Kepimo rezultatai prasti, kai naudo-
jama funkcija SteamBake.

Jus nejjungéte funkcijos SteamBa-
ke.

Zr. skyriy ,Funkcijos jjungimas:
SteamBake,,.

Nepripyléte | [dubg vandens.

Zr. skyriy ,Funkcijos jjungimas:
SteamBake,,.

Jis tinkamai nejjungéte funkcijos
SteamBake mygtuku ,Plus Steam*®.

Zr. skyriy ,Funkcijos jjungimas:
SteamBake".

LIETUVIY 53



Sutrikimas Galima priezastis Veiksmai

Norite jjungti SteamBake funkcija, Funkcija SteamBake jjungta. Paspauskite mygtukg ,Plus Steam*
iﬁf:ésvtiigglaake mygtuko indika- , kad sustabdytuméte funkcijg
’ SteamBake.

Vanduo jduboje neuzverda. Per Zema temperatira. Nustatykite maziausiai 110 °C tem-
peratira.
Zr. skyriy ,Orkaité. Naudingi patari-
mai*.

1S jdubos iSteka vanduo. Vidingje jduboje per daug vandens. ISjunkite orkaite ir jsitikinkite, kad

prietaisas atvéso. ISSluostykite van-
denj $luoste arba kempine. | jdubg

pripilkite tinkama kiekj vandens. Zr.
konkrety procesa.

14.2 Naudojimo informacija - e
Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Jeigu patiems problemos pasalinti

nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg Modelis (MOD.)

arba jgaliotajj techninés priezitros centra. Prekés numeris (PNC)

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés Serijos numeris (S.N.)

prieziuros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Techniniy duomeny
lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmeés
rémo. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

15. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS
15.1 Informacija apie gaminj pagal (ES) Nr. 66/2014

Modelio identifikatorius LKR564200W
LKR564200X

Viryklés tipas Viryklés kaitlente

Kaitvieciy skaicius 4

Kaitinimo technologija Sildytuvas

Apskrity kaitvieciy skersmuo () Kairysis galinis 14,0 cm
Desinysis priekinis 14,0 cm
Kairysis priekinis 18,0 cm

Neapskrity kaitvieciy ilgis (1) ir plotis (P) Desinioji galiné P 14,0 cm

125,0cm

Kaitvietés energijos sgnaudos (EC electric Kairioji galiné 181.8 Whlkg

cooking) Desinioji galiné 184.3 Whlkg
Desinioji priekine 181.8 Wh/kg
Kairioji priekiné 190.1 Wh/kg

Kaitlentés energijos sgnaudos (EC electric hob) 184.5 Wh/kg

Prietaiso bandymai atlikti pagal EN IEC
60350-2 .
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15.2 Viryklé — Energijos taupymas

Jei laikysités toliau pateikty patarimuy,
kiekvieng kartg ruoSdami maistg galésite
sutaupyti energijos.

» Jei Sildote vandenj, naudokite tik bating
vandens kiekj.

» Jei jmanoma, indus visada uzdenkite.

+ Pries jjungdami kaitviete pastatykite indg
ant jos.

« Prikaistuviy dugno skersmuo turi atitikti
kaitvietés skersmen|.

* Mazesnius indus dekite ant mazesniy
kaitvieciy.

« Uzdekite indg tiesiai ant kaitvietés vidurio.

» Maistui pasSildyti arba istirpinti naudokite
likutinj kaitvie€iy karstj.

15.3 Produkto informacijos lapas ir produkto informacija pagal Reglamentg
(ES) Nr. 65/2014 ir Reglamenta (ES) Nr. 66/2014

Tiekéjo pavadinimas Electrolux

L - ) LKR564200W 943005523
Modelio identifikatorius LKR564200X 943005521
Energijos efektyvumo rodyklé 94,9
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezima 0,84 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-

liatoriaus rezima

0,75 kWh/ciklas

Angy skaicius 1
Silumos 3altinis Elektra
Signalo garsumas 581

Orkaites tipas

Laisvai pastatomos viryklés orkaité

Mase

LKR564200W 43.0 kg

LKR564200X 44.0 kg

Prietaisas iSbandytas vadovaujantis: EN IEC 60350-1.

15.4 Orkaité — energijos taupymas

Sie patarimai padés taupyti energija
naudojant prietaisa.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius ir tamsius, Sviesos
neatspindincias kepimo formas ir indus, kad
sutaupytuméte daugiau energijos.

PrieS gamindami maistg prietaiso nesildykite,
nebent buty aiskiai nurodyta kitaip.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likutinio prietaiso kars¢io.

Naudokite likutinj karstj pasildyti kitus
patiekalus.
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Patiekaly laikymas Silumoje
Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir naudokite likutinj karstj, kad
palaikytuméte patiekaly Siluma.

Drégnas konvekcinis kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maistg. Daugiau informacijos rasite skyriuje

15.5 Informacijos reikalavimai pagal R

.Kasdienis prietaiso naudojimas* ir ,,Prietaiso
funkcijos®.

eglamenta (ES) 2023/826

Energijos sgnaudos budéjimo rezimu

0,8 W

Laikas, per kurj automatiskai pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

20 min

Prietaisas iSbandytas vadovaujantis: EN
50564.

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

simboliu a ISmeskite pakuote j atitinkama
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty
perdirbta. Tausokite aplinka ir Zzmoniy
sveikatg — tinkamai rusiuokite elektros ir
elektronikos prietaisy atliekas. Prietaisy
nemeskite kartu su buitinémis atliekomis, jei

jie pazyméti zenklu E . Priduokite $j gaminj
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vietiniame atlieky surinkimo punkte arba
susisiekite su savivaldybés atstovais dél
papildomos informacijos.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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