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1. /A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe
pérdorimit té késaj pajisjeje,
lexoni me kujdes udhézimet e
dhéna. Prodhuesi nuk éshté
pérgjegjés pér léndimet apo
démet si rezultat i instalimit
apo pérdorimit té pasakté.
Gjithmoné mbaijini udhézimet
né njé vend té sigurt dhe ku
mund té arrihen lehté pér t'iu
referuar né té ardhmen.

1.1 Siguria e femijéve dhe
personave me probleme

+ Kjo pajisje mund té
pérdoret nga fémijé té
moshés 8 vjec e sipér dhe
persona me aftési té
kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk
kané eksperiencé dhe
njohuri, nése kéta mbahen
nén mbikéqyrje ose
udhézohen pér pérdorimin
e sigurt té pajisjes dhe i
kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén
8 vje¢ dhe personat me
aftési té kufizuara shumé té
theksuara dhe komplekse
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duhet t& mbahen larg nga
pajisja, pérvegse kur
mbahen nén monitorim té
vazhdueshém.

Fémijét duhet té mbikqyren
pér t'u siguruar aw nuk
luajné me pajisjen dhe
pajisjet celulare me
aplikacionin.

Mbajeni paketimin larg
fémijéve dhe hidheni si¢
duhet. )
PARALAJMERIM: Pajisja
dhe pjesét e saj té
arritshme nxehen gjaté
pérdorimit. Mbajini fémijét
dhe kafshét shtépiake larg
gjaté pérdorimit dhe ftohjes.
Aktivizoni pajisjen e
sigurisé pér fémijé, nése
ofrohet.

Fémijét nuk duhet ta
pastrojné apo mirémbajné
pajisjen pa mbikéqyrije.

1.2 Siguria e
pérgjithshme

* Kjo pajisje pérdoret vetém

pér gatim.



Kjo pajisje éshté krijuar pér
pérdorim shtépiak né
ambient t& brendshém.
Kjo pajisje mund té
pérdoret né zyra, dhoma
hoteli, dhoma buijtine,
dhoma hoteli rural, si dhe
né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon
(mesatarisht) nivelet e
pérdorimit shtépiak.

Mos e pérdorni pajisjen
pérpara se ta instaloni né
strukturén inkaso.
Pérpara mirémbaitjes,
shképuteni pajisjen nga
rrjeti elektrik.

Nése kordoni i energjisé
elektrike éshté i démtuar,
duhet té zévendésohet nga
prodhuesi, gendra e
autorizuar e shérbimit e tij
ose persona me kualifikim
té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik
elektrik. )
PARALAJMERIM: Pér té
shmangur mundésiné e
goditjes elektrike,
sigurohuni gé pajisja té fiket
pérpara se té ndérroni
llambén.
PARALAJMERIM: Pajisja
dhe pjesét e saj té

arritshme nxehen gjaté
pérdorimit. Duhet pasur
kujdes pér té shmangur
prekjen e elementéve té
ngrohjes ose sipérfages sé
brendésisé sé pajisjes.
Pérdorni gjithmoné doreza
furre pér té hequr ose pér
té futur aksesorét ose enét
pér furré.

Pér té hequr mbajtéset e
rafteve, né fillim higni
pjesén e pérparme té
mbajtéses sé raftit dhe
pastaj pjesén e pasme nga
muret anésore. Montojini
mbajtéset e rafteve né
rendin e kundért.

Mos pérdorni pastrues me
avull pér té pastruar
pajisjen.

Mos pérdorni pastrues
gérryes té forté ose
kruajtése té mprehta
metalike pér té pastruar
derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet
sipérfaqgja, gjé e cila mund
té shkaktojé krisjen e
xhamit.

Hiqini té gjithé aksesorét
dhe depozitimet/derdhjet e
tepérta nga brenda pajisjes
pérpara pastrimit pirolitik.
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2. UDHEZIME SIGURIE

2.1 Installation

/N PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

* Higni té gjithé paketimin.

* Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

* Ndigni udhézimet e instalimit t&
disponueshme né fagen toné né internet.

» Kini kujdes kur |évizni pajisjen pasi &shté e
réndé. Pérdorni doreza sigurie dhe képucé
té mbyllura.

* Mos e térhigni pajisjen nga doreza.

» Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém qé pérmbush
kérkesat e instalimit.

* Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

» Pérpara montimit té pajisjes, sigurohuni qé
té jeté e niveluar dhe qé dera té hapet pa
asnjé pengeseé.

+ Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

« Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

» Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve jané né pérputhje me
specifikimet elektrike té€ ushqgimit elektrik.

» Pajisja duhet té lidhet me tokézimin.
Pérdorni gjithmoné njé prizé€ me tokézim
té instaluar miré.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

* Shmangni démtimin e spinés dhe kabllos
té rrjetit. Nése nevojitet zévendésim, ai
duhet té béhet nga gendra joné e
autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike té prekin derén e
pajisjes apo t'i afrohen asaj, apo hapésirés
poshté, veganérisht kur éshté né puné ose
dera éshté e nxehté.

» Mbrojtja nga goditja elektrike e pjeséve
me korrent dhe té izoluara duhet té
fiksohet né ményré té sigurt dhe nuk duhet
té higet pa mjete.
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« Lidheni spinén e linjés né prizé vetém né
fund té instalimit. Sigurohuni qé té keni
akses né spinén e linjés pas instalimit.

* Nése priza éshté lirshme, mos e futni aty
spinén.

*  Mos e shképutni pajisjen duke térhequr
kabllon elektrike. Térhigeni gjithmoné nga
spina.

« Pérdorni vetém pajisjet e duhura izoluese:
celésat mbrojtés, siguresat (siguresat gé
vidhosen duhet té higen nga foleja),
salvavitat dhe kontaktorét.

« Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
izoluese qé shképut pajisjen nga rrjeti
elektrik né té gjitha polet, me njé gjerési
hapjeje kontakti prej t& paktén 3 mm.

* Mbyllni plotésisht derén e pajisjes para se
ta lidhni me rrjetin elektrik.

* Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 V/V-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Pér prerjen e kabllos, shikoni fuginé totale né
pllakén e specifikimeve. Mund t'i referoheni
edhe tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/N PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

« Sigurohuni gé vrimat e ajrimit t&¢ mos jené
bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.

« Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

* Kini kujdes kur hapni derén e pajisjes
gjaté funksionimit, pasi mund té ¢lirohet



ajér i nxehté dhe pérzierje t&€ ndezshme
nga pérbérésit e alkoolit.

* Mos e ndizni pajisjen me duar té lagura
ose kur bie né kontakt me ujin.

* Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

* Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

* Mbajini shkéndijat dhe flakét e hapura larg
pajisjes kur dera éshté e hapur.

» Pérdorni vetém qelq dhe kavanoza té
miratuar pér konservim.

* Mos vendosni produkte té ndezshme
prané pajisjes.

* Mos e ndani fjalékalimin tuaj t& Wi-Fi.

/N PARALAJMERIM!
Rrezik i démtimit té pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose
gngjyrosjen e emalit:

— mos vendosni ené furre apo objekte
direkt né fund té brendésisé.

— mos e vendosni fletén e aluminit direkt
né fund té brendésisé.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini enét dhe ushgimet e lagura né
pajisje pas gatimit.

— kini kujdes kur higni ose instaloni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i smaltit ose i inoksit nuk ndikon
né performancén e pajisjes.

» Pérdorni njé tavé té thellé pér keké té
njomé, pasi léngjet e frutave mund té
shkaktojné njolla té& pérhershme.

* Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje, mos e mbylini panelin gjaté
pérdorimit apo derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pér t& parandaluar démtimin
nga nxehtésia dhe lagéshtia.

* NE& lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té& kémbimit té& shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperature,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit té
pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tiera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

» Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t& energjisé.

» Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifikime .

Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
Pérdorni vetém pjesé rezervé origjinale.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/N PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

Fikeni dhe shképuteni pajisjen nga priza
para mirémbaijtjes.

Sigurohuni qé pajisja té jeté e ftohté pér té
shmangur thyerjen e xhamit. Nése panelet
e xhamit té derés jané té& démtuara,
kontaktoni me gendrén e autorizuar té
shérbimit pér zévendésim.

Kini kujdes kur e higni derén nga pajisja,
éshté e réndeé.

Pastrojeni dhe thajeni pajisjen, brendésiné
e saj dhe aksesorét pas ¢do pérdorimi pér
té parandaluar kondensimin e avullit,
korrozionin dhe pérkeqésimin e
sipérfages.

Kontrollojeni produktin rregullisht pér
shenja pérkegésimi gé mund ta béjné té
papérshtatshém pér kontakt me ushgimin,
si p.sh. c¢arje, flluska, delaminim, tkurrje,
ngjitje, korrozion ose ndryshime té tjera té
dukshme né strukturé ose pamje. Ndigni
udhézimet e pastrimit dhe mirémbajtjes
pér té parandaluar pérkegésimin.

Pérdorni njé lecké mikrofibrash, ujé té
ngrohté dhe detergjente neutrale pér té
pastruar pajisjen dhe aksesorét. Mos
pérdorni produkte gérryese, sfungjeré,
solucione, objekte me tehe té mprehta apo
metalike.

Ndigni udhézimet e sigurisé€ né paketim
kur pérdorni njé spérkatés furre.

Pastrimi pirolitik

Lexoni té gjitha udhézimet pér pastrimin
pirolitik

Para se té kryeni pastrimin pirolitik dhe té
béni ngrohjen paraprake, higni nga
hapésira e brendshme e furrés:

— ¢do mbetje té tepért ushgimore, vaj
apo yndyré té derdhur / depozituar.

— ¢do objekt té Iévizshém (duke
pérfshiré raftet, mbajtéset e anés, etj.
gé kané ardhur me produktin)
vecganérisht ¢do tenxhere, tigan, tavé,
takéme etj., qé nuk ngjisin.

Mbajini fémijét larg gjaté pastrimit pirolitik,
pasi pajisja nxehet shumé dhe Iéshon ajér
té nxehté nga vrimat e pérparme té ajrimit.
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» Pastrimi pirolitik ¢liron tym nga mbetjet e
gatimit dhe materialet e pajisjes. Siguroni
ajrim té miré gjaté dhe pas parangrohjes
fillestare dhe pastrimit pirolitik.

* Mos derdhni apo hidhni ujé né derén e
furrés gjaté dhe pas pastrimit pirolitik pér
té shmangur démtimin e paneleve prej
xhami.

« Tymet nga furrat pirolitike/mbetjet e gatimit
nuk jané té démshme pér njerézit, duke
pérfshiré fémijét ose personat me
probleme shéndetésore.

* Mbaijini kafshét shtépiake larg pajisjes
gjaté dhe pas pastrimit pirolitik dhe fazés
fillestare té parangrohjes. Kafshét
shtépiake té vogla (sidomos zogj dhe
zvarraniké) mund té jené shumé té

3. PERSHKRIMI | PRODUKTIT

3.1 Pasqyra e pérgjithshme

JLLL,

~ gl

Relievi i hapésirés sé brendshme
Mbéshtetése rafti, e largueshme
Nivelet e furrés

Paneli i kontrollit

Butoni pér funksionet e gatimit
Ekrani

Celési i kontrollit

Elementi i ngrohjes

@ Llamba

Ventilimi

8]

E

10
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ndjeshém ndaj ndryshimeve té
temperaturés dhe avujve té nxjerré.

« Sipérfaget jongjitése né tenxhere, tigang,
tava dhe ené kuzhine mund té démtohen
nga pastrimi pirolitik me temperaturé té
larté dhe mund té Iéshojné tymra té
démshém né nivel té ulét.

2.5 Hedhja

/N PARALAJMERIM!
Rreziku i Iéndimit ose mbytjes.

« Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.

* Shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik,
pastaj priteni dhe hidheni kabllon elektrike.

3.2 Paneli i kontrollit

@ Shtypni pér té cilésuar funksionet e
kohématésit.

H» Shtypni dhe mbani pér té cilésuar
funksionin: Nxehje e shpejté.

B Shtypni pér té ndezur dhe fikur
“  llambén e pajisjes.

EI Shtypni dhe mbani pér té cilésuar
funksionin: Kygje.

OK tSht_ypnipér té konfirmuar zgjedhjen
uaj.

Treguesit e ekranit

Pajisja &shté e kycur.

Nénmenuja: Gatim i asistuar.

Nénmenuja: Pastrimi.

Nénmenuja: Cilésimet

Nxehje e shpejté éshté i aktivizuar.

Gatimi me avull éshté aktivizuar.

I ESIMEIEN g

Kujtuesi i minutave éshté i aktivizuar.

Koha e gatimit éshté i aktivizuar.

@ Fillimi i Shtyrjes sé programit &shté i
aktivizuar.




Kohématési me rritje éshté i
aktivizuar.

)| Cr

Wi-Fi éshté i aktivizuar.

Funksionimi né distancé éshté i
aktivizuar.

vD)

Shiriti i ecurisé - tregon vizualisht kur
pajisja arrin temperaturén e caktuar
ose kur pérfundon koha e gatimit.

Pér té ndezur pajisjen:
1. Shtypni disget. Celésat dalin pér jashté
(vetém modele té caktuara).

2. Ktheni gelésin e funksioneve té gatimit
pér té zgjedhur njé funksion.

3. Rrotulloni dorezén e kontrollit pér té
rregulluar cilésimet.

Pér té fikur pajisjen: rrotulloni gelésin pér

funksionet e gatimit né pozicionin e fikjes. 0.

4. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

4.1 Caktimi i kohés

Pas lidhjes sé paré me korrentin, prisni sa
ekrani té shfaqé: "00:00" ose "12:00" (né
varési té modelit).

1. Rrotulloni diskun e komandimit pér té
vendosur kohén.

2. Shtypni OK.

4.2 Ngrohja paraprake dhe pastrimi
fillestar

Parangroheni pajisjen bosh pér t& hequr
aromat mundshme. Ventiloni dhomén.

1. Higni té gjithé aksesorét dhe
mbéshtetéset e rafteve.

2. Vendosni ¢do funksion né temperaturén
maksimale dhe |éreni pajisjen té
funksionojé pér kohézgjatjet e caktuara:

E] 10, 15 min, E 15 min. Referojuni

Pérdorimi i pérditshém.
3. Fikeni pajisjen dhe Iéreni té ftohet.

4. Pastroni me njé lecké me mikrofibra, me
ujé té ngrohté dhe detergjent té buté.
Rivendosni aksesorét dhe mbéshtetéset
e rafteve.

4.3 Lidhja me valé

Pér té lidhur pajisjen ju nevojitet:

* Rrjet me valé me lidhje né internet.

» Pajisje portative e lidhur né té njéjtin rrjetin

me valé.

1. Pér té shkarkuar aplikacionin, skanoni
kodin QR gé ndodhet né kapakun e
pasmé té manualit té pérdoruesit.
Gijithashtu mund ta shkarkoni aplikacionin
direkt nga dyqani i aplikacioneve.

2. Ndigni udhézimet e hyrjes né aplikacion.

3. Rrotulloni butonin pér funksionet e gatimit
pér té zgjedhur =.
4. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té

zgjedhur @ / Wi-Fi. Ndizeni ose fikeni.
Shihni Pérdorimi i pérditshém,
“Cilésimet”.
Wi-Fi éshté i ndezur si opsion i paracaktuar.
Shikoni Efikasitet energjie, Késhilla pér
kursimin e energjisé.

@ per arsye sigurie, funksionimi né
distancé fiket automatikisht pas 24 o.
Pérsériteni paraqgitjen, nése éshté e
nevojshme.

2.4 GHz WLAN
Frekuenca

2400 - 2483.5 MHz

. IEEE 802.11b DSSS,

Protokoli 802.11g/in OFDM
Fuqia
fuda o EIRP<20dBm (100 mW)
Moduli Wi-Fi  NIUS-50

4.4 Licencat e softuerit

Softueri né kété produkt pérmban
komponenté gé bazohen né softuer falas dhe
me burim té hapur. Electrolux i njeh
kontributet e komuniteteve té softuerit té
hapur dhe té robotikés né projektin e
zhvillimit.

Pér té aksesuar kodin burimor té kétyre
komponentéve té softuerit falas dhe me burim
té hapur, kushtet e licencés sé té ciléve
kérkojné publikimin dhe pér té paré
informacionin e ploté mbi té drejtat e autorit
dhe kushtet pérkatése té licencés, vizitoni:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(folder NIUS).
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5. PERDORIMI | PERDITSHEM

5.1 Funksionet e gatimit

Ventilator i ploté: Pjekja e
njétrajtshme, butésia, tharja

Gatim tradicional: Pjekje tradicionale

Bl 1] ©

SteamBake: Gatimi me avull

Ushgime té ngrira: Patate té skuqura,
patate me feta t& médha, role pranvere

34

Funksioni i picés: Pjekja e picave

Nxehtésia e poshtme: Pjekja e
émbélsirave

(RRRY

Pjekje ventiluese me lagéshtiré:
Pjekja

i<

O

Skara: Thekje, pjekje né skaré

Pjekje turbo né skaré: Pjekja e mishit,
skugja

Llamba mund té fiket automatikisht né njé
temperaturé nén 80°C gjaté disa funksioneve
té furrés.

5.2 Caktimi i funksioneve té gatimit

1. Ktheni gelésin e funksioneve té gatimit
pér té zgjedhur njé funksion gatimi.

2. Rrotullojeni gelésin e komandimit pér té
cilésuar temperaturén.

5.3 Kohémateési

1. Rrotulloni butonat pér té zgjedhur
funksionin e gatimit dhe pér té vendosur
temperaturén, nése éshté nevoja.

2. Shtypni @ derisa né ekran té shfaqget
funksioni i déshiruar i kohématésit:

L Kujtuesi i minutave: Vendosni njé
numeérim mbrapsht. Kur pérfundon
kohématési, bie sinjali akustik.

stor Koha e gatimit: Vendosni njé numérim
mbrapsht. Kur mbaron kohématési, bie sinjali
dhe gatimi ndalet.

& Fillimi i Shtyrjes sé programit: Pér té
shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.
Kur mbaron kohématési, bie sinjali dhe gatimi
ndalet.

3. Rrotulloni diskun e komandimit pér té
vendosur kohén.
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4. Shtypni OK,

Kur koha té mbarojé, shtypni OK dhe
rrotullojini butonat né pozicionin e fikjes,
nése éshté nevoja.

5.4 SteamBake - Gatimi me avull
1. Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur.

2. Mbusheni pjesén e futur t& ndarjes me
ujé rubineti (100 ml pér pjekje mesatare,
200 ml pér pjekje té larté).

Kapaciteti maksimal i relievit t& hapésirés
sé brendshme éshté 250 ml. Mos e
rimbushni relievin e hapésirés sé
brendshme gjaté gatimit ose kur pajisja
éshté e nxehté.

3. Rrotulloni butonin pér funksionet e gatimit
pér té zgjedhur funksionin e gatimit .

4. Rrotullojeni ¢elésin e komandimit pér té
cilésuar temperaturén.

5. Parangroheni pajisjen bosh pér 5 min pér
té krijuar lagéshtiré.

6. Futni ushqgimin né pajisje.

7. Kur gatimi té keté mbaruar, rrotulloni

butonin e funksioneve té gatimit né
pozicionin e fikjes pér té fikur pajisjen.

8. Kur pajisja €shté e ftohté higni ujin e
mbetur nga relievi i hapésirés sé
brendshme me njé lecké té buté.

/\ PARALAJMERIM!

Hapni derén me kujdes. Lagéshtira e
cliruar mund té shkaktojé djegie.

5.5 Menyja =

Hapni menyné pér té hapur enét dhe
cilésimet e gatimit té asistuar.

1. Rrotulloni butonin pér funksionet e gatimit
né=.

Ekrani tregon ‘/3 rrrr/ @



2. Rrotulloni gelésin e kontrollit dhe zgjidhni
ikonén pér té hyré né nénmenu. Shtypni

oK.

5.6 Gatim i asistuar >

Nénmenyja Gatim i asistuar pérb&het nga
programe té projektuara pér pjata té
dedikuara. Programet fillojné me njé cilésim
té pérshtatshém. Mund ta rregulloni kohén
dhe temperaturén gjaté gatimit.

1. Ktheni butonin pér funksionet e gatimit né

=

2. Rrotulloni butonin e kontrollit pér té
zgjedhur ¥ Shtypni OK.

3. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
zgjedhur njé gatim (P1 - P...). Shtypni
OK

4. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
rregulluar peshén. Opsioni ofrohet pér
pjatat e zgjedhura. Shtypni OK.

5. Vendosni ushgimin brenda pajisjes.
Shtypni OK.

6. Kur funksioni mbaron, kontrolloni nése
ushqgimi éshté gati. Zgjatni kohén e
gatimit, nése éshté e nevojshme.

Nénmenuja: Gatim i asistuar

P4

Biftek, i gatuar mesatarisht, 180 - 220
g pér pjesé; 3 cm i trashé

3; tavé pjekjeje mbi skaré teli
Skuqgni mishin pér disa minuta né njé
tigan té nxehté. Fusni né pajisje.

P5

Rosto vici / i zier (brinjé, pjesa e trashé
e kofshés) 1.5 - 2 kg

2; tavé pjekjeje mbi skaré teli
Skugni mishin pér disa minuta né njé
tigan té nxehté. Shtoni Iéng. Fusni né
pajisje.

P6

Biftek lope, i

1)
gatuarpak ¥ [, s pjekjeje

P7

1-15kg;4-5cm
trashési

Skugni mishin pér disa
minuta né njé tigan té

Biftek lope, i
gatuar
mesatarisht 1

P8

Biftek lope, i nxehté. Fusni né pajisje.

gatuar miré )

P9

Fileto mish
lope, e gatuar

1)
pak E 2; tavé pjekjeje

P10

0,5-1.5kg;5-6cm
trashési
Skugni mishin pér disa

Fileto mish
lope, e gatuar
mesatarisht 1

Legjenda

P11

minuta né njé tigan té
Fileto mish nxehté. Fusni né pajisje.
lope, e

gatuar

Ofrohet rregullimi i peshés.

Mbushni me ujé relievin e pjesés sé
futur pér gatim me avull.

Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni
gatimin.

P12

Rosto vigi (p.sh. shpatull)

2; tavé pjekjeje mbi skaré teli, 0.8
- 1.5 kg; 4 cm trashési
Skugni mishin pér disa minuta né njé
tigan té nxehté. Shtoni Iéng. Fusni né
pajisje. Pjekje e mbuluar.

Niveli i raftit. Referojuni Pérshkrimi i
produktit.

Ol = k| o

P13

Mish derri gafé ose shpatull, 1.5 - 2 kg

2; tavé pjekjeje mbi skaré teli
Shtoni 200 ml Iéng né enén e pjekjes.

Ekrani tregon P dhe njé numér té gatimit qé
mund ta kontrolloni né tabelé.

P1 Biftek lope, i

gatuarpak  []5. tavs pjekjeje
Biftek lope,i 1-1.5kg;4-5cm
P2 gatuar trashési

Skugni mishin pér disa
minuta né njé tigan té
nxehté&. Fusni né pajisje.

mesatarisht

Biftek lope, i
P3 gatuar miré

P14

Derr i tkurrur ), 1.5 -2 kg

E| 2; tavé pjekjeje

Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

P15

Fileté derri, 1 - 1.5 kg; 5 - 6 cm e trashé
E 2; tavé pjekjeje mbi skaré teli
Skuqgni mishin pér disa minuta né njé
tigan té nxehté. Fusni né pajisje.
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P16

Brinjé derri, 2 - 3 kg; pérdor té
pagatuara, 2 - 3 cm té holla

[=3; tigan i thells

Shtoni Iéng pér té mbuluar pjesén e
poshtme té enés. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.

P27

Cheesecake

= 2: @ 28 cm tavé formuese mbi
skaré teli

P17

Kofshé qengji me kocka, 1.5-2kg; 7 -
9 cm té trasha

2; tavé pjekjeje mbi tavé pjekjeje
Shtoni I€éng. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga
ana tjetér.

P28

Kek me mollé

] (H2: b 100 - 150 mi; tave

pjekjeje

P29

Tarté me mollé
2; formuese keku mbi skaré teli

P18

Pulé e ploté, 1 - 1.5 kg; e freskét

|j|E|2; &] 200 ml; kaserolé mbi tavé
piekjeje

Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni pulén nga ana tjetér pér
pjekje té barabarté.

P30

Embélsiré me mollé

H2; e 100-150 mi; & 22 cm
formuese keku mbi skaré teli

P31

Brownies, 2 kg me brumé
(= 3; tigan i thellé

P19

Gjysmé pule, 0.5 - 0.8 kg
IEI 3; tavé pjekjeje

P32

Kekeé té vegjél

(S 2; ) 100 - 150 ml: tavé per
keké té vegjél mbi skaré teli

P20

Gjoks pule, 180 - 200 g pér pjesé

2; kaserolé mbi raft teli
Skugni mishin pér disa minuta né njé
tigan té nxehté.

P33

Kek i ploté
2; tavé buke mbi skaré teli

P34

Patate té pjekura, 1 kg
2; tavé pjekjeje
Vendosni patatet e plota me Iékuré.

P21

Kofshé pule, té freskéta

3; tavé pjekjeje
Nése sé pari keni marinuar kémbét e
pulés, vendosni temperaturé mé té ulét
dhe gatuajini mé gjaté.

P35

Patate né copa té trasha, 1 kg

3; tavé pjekjeje me letér furre
Pritini patatet neé copa.

P22

Rosé, e ploté, 2 - 3 kg

2; tavé pjekjeje mbi skaré teli
Vendoseni mishin né tavén e rostos.
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.

P36

Perime miks né skaré, 1- 1.5 kg

3; tavé pjekjeje me letér furre
Pritini perimet né copa.

P37

Kroketa, té ngrira, 0.5 kg
(=] 3; tavé pjekjeje

P23

Paté, e ploté, 4 - 5 kg

(= 2; tigan i thells
Vendoseni mishin né tepsiné e thellé té
pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana
tjetér.

P38

Patate té holla, té ngrira, 0.75 kg
E 3; tavé pjekjeje

P39

Lazanjé me mish / zarzavate me peta
té thata makaronash, 1 - 1.5 kg

2; kaserolé mbi skaré teli

P24

Qofte, 1 kg
2; skaré teli

P25

Peshk i ploté, né skaré, 0.5 - 1 kg pér
peshk

E 2; tavé pjekjeje

Mbusheni peshkun me gjalpé, eréza dhe
barishte.

P40

Patate gratin (patate té pagatuara) 1 -
1.5 kg

E| 1; kaserolé mbi skaré teli

Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, rrotullojeni tavén.

P26

Fileto peshku
3; kaserolé mbi skaré teli

P41

Picé e freskét, e hollé

2; L-*J 100 ml; tavé pjekjeje me
letér furre

12
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P42

Picé e freskét, e trashé
E El 2; tavé pjekjeje me letér furre




P43 Lakror
E 2; tavé pjekjeje mbi skaré teli

Bageté / Cabaté / Buké e bardhé, 0.8

kg

P44 E E 2; l*_*J 100 ml; tavé pjekjeje me
letér furre
Duhet mé shumé kohé pér buké té
bardhé.

Drithé té ploté / Thekér / Buké e zezé,
pas (A

E BZ; lﬂ 100 ml; tavé pjekjeje me

letér furre / tavé buke mbi skareé teli

1) Gatim me
temperaturé té ulét.
5.7 Cilésimet &
1. }flheni celésin pér funksionet e gatimit né
2. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
zgjedhur @ Shtypni OK,
3. Kthejeni gelésin e komandimit pér té
zgjedhur cilésimin. Shtypni OK.
4. Rrotulloni gelésin e kontrollit pér té
rregulluar vierén. Shtypni OK,

5. Ktheni gelésin e funksioneve té gatimit né
pozicionin e fikjes pér té dalé nga
Menuja.

Nénmenuja: Cilésimet

Cilésim Vlera

01 Ora Ditore Ndrysho

02  Drita e ekranit 1-5
1-Beep, 2 -

03  Tingujt e butonave Click, 3 - Tingulli i
fikur

04  Volumiiziles 1-4

05  Kohématési me rritie Ndez / Fik

06 Té lehta Ndez / Fik

07 Nxehje e shpejté Ndez / Fik

0g  KultuesiPer Ndez / Fik

09 Wi-Fi Ndez / Fik

10 zi/ii?arir?;iéaummatik né Ndez / Fik

1 Harroje rrjetin Po/Jo

Cilésim Vlera
12  Modaliteti demo gggé' aktivizimit:
13  Versioni i softuerit Kontrolli
14 Buendoseata  po,
5.8 Lock (&

Ky funksion parandalon njé ndryshim
aksidental té funksionit té pajisjes.

Kur aktivizohet ndérsa pajisja éshté né
pérdorim, ky¢ panelin e kontrollit, duke
siguruar qé cilésimet aktuale té gatimit té
vazhdojné pa ndérprerje.

Kur aktivizohet ndérsa pajisja éshté e fikur, e
mban panelin e kontrollit t& kygur, duke
parandaluar gé pajisja té ndizet pa dashje.

&- shtypni e mbani pér té aktivizuar dhe
gaktivizuar funksionin.

Tingéllon njé sinjal. &- pulson 3 heré kur
kyci éshté aktiv. Dera e pajisjes éshté e
kyeur.

5.9 Aksesorét

varési t& modelit. Skanoni
! kodin QR pér té kontrolluar
¢ se sité pérdorni aksesorét e
e dhéné me pajisjen tuaj.

1 Mund té porosisni vegmas

aksesoré opsionalé. Pér mé

tepér informacion, lutemi té kontaktoni me
furnitorin tuaj mé té afért.

Futni aksesorin (raftin e telit/tabakané) midis
shufrave udhézuese t& mbéshtetéses sé
raftit. Sigurohuni gé rafti té preké pjesén e
pasme té brendshme té furrés dhe kémbét té
jené té drejtuara poshté. Njé gropé e vogél né
pjesén e sipérme rrit siguriné dhe siguron
mbrojtje nga animi. Buza rreth raftit
parandalon rréshgitjen e enéve té gatimit nga
rafti.
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Nése tava juaj ka buzé té pjerrét,
pozicionojeni drejt anés sé pasme té
brendésisé sé furrés.

Nése ka mbishkrim né aksesor, sigurohuni gé
té jeté me drejtim nga ju.
Nése jeni duke pérdorur njé tavé me vrima,

vendoseni tavén / tepsiné poshté, pér té
mbledhur 1éngjet qé pikojné.

6. UDHEZIME DHE KESHILLA

6.1 Rekomandimet e gatimit & c O o o
Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela
jané vetém pér udhézim. Ato varen nga Sandvig Viktoria 170 2 40-50 9
recetat, cilésia dhe sasia e pérbérésve té —
pérdorur. Nése nuk gjeni cilésimet pér njé Peshk i zier, 0,3 kg 180 3 20-25 1
recet? tg. v.egan_te., kérkoni pér nJ? té pfzrafeﬂ. Peshk i ploté, 0.2 kg 180 3 25-35 1)
Numérojini pozicionet e rafteve té furrés nga
poshté. Fileta peshku, 0,3 kg 180 3 25-30 9
Simbolet e pérdorura né tabela: Mish i zier, 0.25 kg 200 3 35-45 1)
<  Llojii ushqimit Shashlik, 0.5 kg 200 3 25-30 1)
Funksioni i gatimit Biskota, 16 copé 180 2 20-30 M
°C  Temperaturé Amareta, 24 copé 180 2 25-35 1)
3 Nivelii furrés Kek me kupa, 12copé 170 2 30-40 1
Pasta me kripé, 20
@ Koha e gatimit (min) copé P 180 2 25-30 1
i & Biskota me kore té
@ Informacion shtesé shkrifét, 20 copé 150 2 25-35 1)
6.2 Pjekje ventiluese me lagéshtiré Tarta t& vogla, 8 copg¢ 170 2 20-30 1)

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

L, CH © ®

Perime, té ziera, 0,4kg 180 3 35-45 1)

Oméleté vegjetariane 200 3 25-30 ©

Perime mesdhetare, . 1

Role t& émbla, 16 copé 180 2 20-30 1 | 0,7 kg 180 4 25-30 M
Simite, 9 copé 180 2 30-40 1 1) P&rdorni tepsi pjekjeje ose kullimi.

— — 2) pérdorni raftin rrjeté.
Picé, e ngriré, 0.35kg 220 2 10-15 2 3) Pérdorni tasa qeramike né raftin e telit.
Role biskotash 170 2 25-35 1) 5 P(frdorn! tep“3| t.)azle.parldlspe'lnje ng raftin e telit.

Pérdorni ené pjekjeje né raftin e telit.

Keké Brownie 175 3 25-30 1) 6) P&rdorni tepsi pice né raftin e telit.
Sufle, 6 copé 200 3 25-30 3 | 6.3 Informacion pér institutet e
P p—— testimit

i 180 2 15-25 4 | Testimet sipas IEC 60350-1.

pandispanje
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7. KUJDESI DHE PASTRIMI

7.1 Shénime pér pastrimin

» Pérdorni njé solucion pastrimi pér
sipérfaget metalike.

» Pérdorni njé pastrues té posagém furre
pér njollat e véshtira.

» Pérdorni zhgélgeruesin e Iéngét té
rekomanduar nga prodhuesi pér t& hequr
mbetjet e gurit gélgeror.

» Lagéshtia mund té kondensohet né pajisje
ose né panelet e xhamit té derés. Pér té
ulur kondensimin, I€reni pajisjen té& punojé
pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani
ushqgimin né paijisje pér mé shumé se 20
minuta.

* Mos i pastroni aksesorét né lavastovilje.

7.2 Hegja e mbajtéseve té rafteve

1. Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur.

2. Térhigni pjesén ballore té mbajtéses nga
pareti anésor.

3. Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses sé
rafteve jashté murit anésor dhe higeni.

4. Ktheni mbéshtetéset e rafteve prapa né
pozicionin fillestar. Pérséritni hapat né
rend té kundért.

Nése keni shina teleskopike, kunjat e tyre

mbaijtése duhet té jené té drejtuara pérpara.

7.3 Pastrimi pirolitik

Ky program djeg papastértité e mbetura né

pajisje. Pérdoreni sa heré gé pajisja juaj ka

nevojé pér pastrim té thellé.

Nése ka pajisje té tjera té instaluara né té

njéjtén ndarje, mos i pérdorni njékohésisht

me kété funksion. Mund té shkaktojé
démtime né furré ose dollap.

1. Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e
mbyllur.

2. Higni té gjithé aksesorét jopirorezistenté
nga furra.

3. Pastrojeni brendésiné e furrés dhe
xhamin e brendshém té derés me ujé té
ngrohté, lecké té buté dhe detergjent té
buté.

4. Rrotulloni butonin pér funksionet e gatimit
ng= pér té hyré te Menuja.

5. Rrotulloni butonin e kontrollit pér té
zgjedhur al she shtypni OK.

Programi i pastrimit Kohézgjatja
C1 - Pastrimi i lehté 1h

C2 - Pastrim normal 1 h 30 min
C3 - Pastrim i ploté 2 h 30 min

6. Kthejeni celésin e komandimit pér té
zgjedhur programin e pastrimit dhe

shtypni OK.

7. Shtypni OK pér té filluar pastrimin.

Kur nis pastrimi, dera e pajisjes kyget dhe
llamba fiket. Mos e nisni funksionin nése nuk
e keni mbyllur plotésisht derén e furrés.
Derisa té zhbllokohet dera, né ekran shfaget

=,

8. Pas pastrimit, rrotulloni gelésin pér
funksionet e gatimit né pozicionin e fikjes.

9. Prisni derisa pajisja té ftohet dhe dera té
shkycet. Pastrojeni brendésiné e furrés
me lecké té buté dhe ujé.

7.4 Kujtuesi Pér Pastrimin

Kur né ekran pulson mr/ pas seanceés sé
gatimit, pajisja ju kujton ta pastroni me
pastrim pirolitik. Mund ta gaktivizoni
rikujtuesin né nénmenyné: Cilésimet.
Referojuni Pérdorimi i pérditshém, Cilésimet.

7.5 Hegja dhe instalimi i derés

Mund té higni derén e furrés dhe panelet e

brendshme prej xhami pér t'i pastruar. Mos e

pérdorni pajisjen pa panelet prej xhami.

1. Hapeni derén plotésisht dhe mbani té
dyja menteshat.

2. Ngrini dhe térhigni shulat derisa té
klikojné.

3. Mbylleni derén e furrés né pozicionin e
paré té hapjes. Mé pas ngrini dhe
térhigeni per ta hequr derén nga vendi.
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4. Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi
njé sipérfage té€ géndrueshme.

5. Mbajeni kornizén e derés A né skajin e
sipérm té derés nga té dyja anét dhe
shtyjeni nga brenda pér té liruar
guarnicionin me kércitje.

6. Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér
ta hequr.

7. Mbani panelet prej xhami té derés nga
cepat e sipérm njéri pas tjetrit dhe
térhiqini nga sipér pér t'i nxjerré nga
vendi. Sigurohuni gé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.

8. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje,
kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé
gendér shérbimi té autorizuar. Detajet e
shérbimit jané né pllakén e specifikimeve, té
vendosur né kornizén e pérparme. Ajo éshté
e dukshme kur hapni derén. Mos e higni
pllakén e specifikimeve.

Nése ekrani tregon njé kod gabimi gé nuk
éshté né kété tabelé, fikeni dhe ndizni

siguresén e shtépisé pér té rindezur pajisjen.

Nése kodi i defektit shfaqet, kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
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8. Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe
sapun. Thajini me kujdes panelet prej
xhami. Mos i pastroni panelet prej xhami
né pjatalarése.

9. Pas pastrimit, instaloni panelet e xhamit
dhe derén e furrés.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet e xhamit
sipas rradhés sé duhur. Kontrolloni pér
simbolin / printimin né anén e panelit té
xhamit. Zona e printimit B (nése ka) duhet té
jeté e kthyer nga pjesa e brendshme e furrés.
Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni
njé klikim kur mbylini shulat.

7.6 Ndérrimi i llambés

Shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik dhe
prisni derisa té ftohet.

Ndérroni llambén me njé llambé té
pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300
°C.

Llamba e pasme

1. Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta
hequr.

2. Pastroni kapakun prej xhami.

3. Zévendésoni llambushkén.
Instaloni kapakun prej xhami.

Nuk mund ta aktivizoni ose ta pérdorni
pajisjen. - Pajisja nuk éshté e lidhur me
rrjetin elektrik ose éshté lidhur gabim.
Pajisja nuk nxehet.

* Dera nuk éshté mbyllur si¢ duhet.
* Lock éshté i aktivizuar.
« Aktivizohet fikja automatike.

Llamba nuk punon. - Llamba éshté djegur.
Zévendésoni llambén.

Llamba éshté fikur. - Pjekje ventiluese me
lagéshtiré - aktivizohet.



Ekrani tregon "00:00". - Pati njé ndérprerje
té korrentit. Caktimi i periudhés sé dités.
Err C3 - Mbylini derén. Ndizni dhe fikni

pajisjen. Kontrolloni qé kygi i derés nuk éshté

i prishur.

9. EFIKASITET ENERGJIE

9.1 Fleta e informacionit té produktit

dhe informacioni i produktit sipas
(BE) nr. 65/2014 dhe (BE) nr.
66/2014

Emri i furnizuesit Electrolux

Identifikimi i
modelit

EOD6P56WH 949499677
EODG6P66WX 949499665
KODDP66WH 949289619

Indeksi i Efikasitetit té

Energjisé 51.2
Kategoria e efikasitetit A+
energjetik

Konsumi i energjisé me
ngarkesé standarde,
regjimi tradicional

0.93 kWh/cikél

Konsumi i energjisé me
ngarkesé standarde,

regjimi me ventilim té 0.69 kWh/cikel

detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti

Volumi 721

Lloji i furrés Furré e integruar

Sasi EOD6P56WH  31.5 kg
EOD6P66WX  32.0 kg

KODDP66WH  31.2 kg

Pajisja e testuar sipas: EN IEC 60350-1.

9.2 Kérkesat pér informacion sipas
(BE) nr. 2023/826

Konsumi i energjisé né gatishméri 0.8 W

Konsumi i energjisé né gatishméri né 20W
rriet ’

Koha maksimale e nevojshme qé
pajisja té arrijé automatikisht regjimin 20 min
e zbatueshém té fuqisé sé ulét

Pajisja e testuar sipas: EN 50564, EN 63474.

Err F102 - Mbyllni derén. Kontrolloni gé kygi i
derés nuk éshté i prishur.

Pér udhézime sesi té aktivizoni dhe
caktivizoni lidhjen e rrjetit me valg, referojuni
Pérpara pérdorimit té paré.

9.3 Késhilla pér kursimin e
energjisé

Mbajeni derén t& mbyllur gjaté gatimit dhe
shmangni hapjen e saj shpesh.

Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né
vend.

Pérdorni ené metalike ose té erréta,
joreflektive.

Anashkaloni ngrohjen paraprake nése nuk
éshté e nevojshme.

Minimizoni pushimet midis pjekjes sé disa
ushgimeve.

Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji
(vetém modele té caktuara).

Pérdorni nxehtésiné e mbetur pér ta
mbajtur ushgimin ngrohté. Ulni
temperaturén e pajisjes né minimum 3—
10min para pérfundimit té€ gatimit.

Fikeni llambén gjaté gatimit nése nuk
éshté e nevojshme.

Pjekje ventiluese me lagéshtiré (vetém
modele té zgjedhura) - ky funksion éshté
pérdorur pér té pérmbushur kérkesat e
klasés sé efikasitetit t& energjisé dhe té
ekoprojektimit (sipas EU 65/2014 dhe EU
66/2014). Testet sipas: IEC/EN 60350-1.
Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit
né ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet
dhe qé furra té funksionojé me efikasitetin
mé té larté t&€ mundshém té energjisé. Kur
pérdorni kété funksion, llamba fiket
automatikisht. Né disa modele kérkon 30
sek.

Kur éshté e mundur, fikeni Wi-Fi pér té
kursyer energji. Referojuni Pérpara
pérdorimit té paré.

Fikje automatike - pér arsye sigurie, nése
funksioni i gatimit &shté aktiv dhe nuk
ndryshohen cilésime, pajisja do té fiket
automatikisht pas njé periudhe té caktuar.
Pér té operuar njé funksion gatimi mé
gjaté, vendosni kohén e gatimit. Fikja
automatike nuk zbatohet me funksionin
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Fillimi i Shtyrjes sé programit apo kur
llamba éshté e ndezur.
- 12.50:30-115°C

10. SHQETESIME MJEDISORE

Ricikloni materialet me simbolin L/.\)
Vendoseni paketimin né kutité pérkatése pér
riciklim. Ndihmoni né mbrojtjen e mjedisit dhe
té shéndetit té njeriut duke ricikluar
mbeturinat e pajisjeve elektrike dhe

18 SHQIP

- 8.50:120-195°C
- 5.50:200-245 °C
3 0: 250 - maksimumi °C

elektronike. Mos i hidhni pajisjet e shénuara

me simbolin E me mbeturinat shtépiake.
Kthejeni produktin né gendrén tuaj lokale té
riciklimit ose kontaktoni zyrén tuaj komunale.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and
use of the appliance read the
supplied instructions careful-
ly. The manufacturer is not
responsible for any injuries or
damage that result from in-
correct installation or usage.
Always keep the instructions
in a safe and accessible loca-
tion for future reference.

1.1 Children and
vulnerable people safety

» This appliance can be used
by children aged from 8
years and above and per-
sons with reduced physical,
sensory or mental capabili-
ties or lack of experience
and knowledge if they have
been given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance in a
safe way and understand
the hazards involved. Chil-
dren of less than 8 years of
age and persons with very
extensive and complex dis-

abilities shall be kept away
from the appliance unless
continuously supervised.
Children should be super-
vised to ensure that they do
not play with the appliance
and mobile devices with the
app.

Keep packaging away from
children and dispose of it
properly.

WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Keep
children and pets away dur-
ing use and cooling.
Activate the child safety de-
vice, if available.

Children must not clean or
maintain the appliance
without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cook-
ing purposes only.

This appliance is designed
for single household do-
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mestic use in an indoor en-
vironment.

» This appliance may be
used in offices, hotel guest
rooms, bed & breakfast
guest rooms, farm guest
houses, and other similar
accommodation where
such use does not exceed
average domestic usage
levels.

* Do not use the appliance
before installing it in the
built-in structure.

» Disconnect the appliance
from the power supply be-
fore carrying out any main-
tenance.

* If the supply cord is dam-
aged, it must be replaced
by the manufacturer, its au-
thorised service centre or
similarly qualified persons
to avoid an electrical haz-
ard.

« WARNING: Ensure that the
appliance is switched off
before replacing the lamp
to avoid the possibility of
electric shock.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/N WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

* Remove all the packaging.
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WARNING: The appliance
and its accessible parts be-
come hot during use. Care
should be taken to avoid
touching heating elements
or the surface of the appli-
ance cavity.

Always use oven gloves to
remove or insert accesso-
ries or ovenware.

To remove the shelf sup-
ports first pull the front of
the shelf support and then
the rear end away from the
side walls. Install the shelf
supports in the opposite se-
quence.

Do not use a steam cleaner
to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal
scrapers to clean the glass
door since they can scratch
the surface, which may re-
sult in shattering of the
glass.

Before pyrolytic cleaning,
remove all accessories and
excessive deposits/spills
from the appliance cavity.

* Do not install or use a damaged

appliance.

* Follow the installation instructions

available on our website.

» Be careful when moving the appliance, as

it is heavy. Use safety gloves and
enclosed footwear.

* Do not pull the appliance by the handle.



» Install the appliance in a safe and suitable
location that meets installation
requirements.

» Keep the minimum distance from other
appliances and units.

» Before mounting the appliance, ensure it
is level and that the door opens without
any restraint.

» The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

» All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

» Make sure the parameters on the rating
plate are compatible with the electrical
ratings of the mains power supply.

» The appliance must be earthed. Always
use a correctly installed shockproof
socket.

» Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

* Avoid damaging the mains plug and cable.
If replacement is needed, it must be done
by our Authorized Service Centre.

+ Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche
below, especially when it operates or the
door is hot.

» Shock protection of live and insulated
parts must be fastened securely and
should not be removable without tools.

» Connect the mains plug to the socket only
at the end of installation. Ensure access to
the mains plug after installation.

» |f the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

» Do not disconnect the appliance by pulling
on the mains cable. Always pull on the
mains plug.

» Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

» The electrical installation must have an
isolation device that disconnects the
appliance from the mains at all poles, with
a contact opening width of at least 3 mm.

» Fully close the appliance door before
connecting it to the mains.

» This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

Cable types applicable for installation or re-
placement for Europe:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F

For the section of the cable refer to the total
power on the rating plate. You can also refer
to the table:

Total power (W) Section of the cable

(mm?)
maximum 1,380 3x0.75
maximum 2,300 3x1
maximum 3,680 3x1.5

The earth cord (green / yellow cable) must be
2 cm longer than the brown phase and blue
neutral cables.

2.3 Use

/N WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

« Do not change the specification of the
appliance.

« Ensure ventilation openings are not
blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Deactivate the appliance after each use.

» Be careful when opening the appliance
door during operation, as hot air and
flammable mixtures from alcohol
ingredients can be released.

* Do not operate the appliance with wet
hands or when it comes in contact with
water.

* Do not apply pressure on the open door.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

» Keep sparks and open flames away from
the appliance when the door is open.

* Use only approved glass and jars for
preserving.

» Do not place flammable products near the
appliance.

* Do not share your Wi-Fi password.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

« To prevent damage or discoloration to the
enamel:

— do not place ovenware or objects
directly on the cavity bottom.
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— do not place aluminum foil directly on
the cavity bottom.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not leave moist dishes and food in
the appliance after cooking.

— be careful when removing or installing
accessories.

+ Enamel or stainless steel discoloration
does not affect performance of the
appliance.

» Use a deep pan for moist cakes, as fruit
juices can cause permanent stains.

« Always cook with the appliance door
closed.

+ If the appliance is installed behind a
furniture panel, do not close the panel
during use or until the appliance is fully
cooled to prevent heat and moisture
damage.

» Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

» This product contains a light source of
energy efficiency class G.

* Use only lamps with the same
specifications.

» To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

2.4 Care and cleaning

/N WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the appli-
ance.

» Turn off and unplug the appliance before
maintenance.

» Ensure the appliance is cold to avoid glass
breakage. If the door glass panels are
damaged, contact the authorized service
centre for replacement.

» Be careful when you remove the door from
the appliance, it is heavy.

+ Clean and dry the appliance, its cavity,
and accessories after each use to prevent
steam condensation, corrosion, and
surface deterioration.

+ Check the product regularly for signs of
deterioration that may make it unsuitable
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for food contact, such as cracks, blisters,
delamination, shrinkage, stickiness,
corrosion, or other visible changes in
texture or appearance. Follow cleaning
and care instructions to prevent
deterioration.

Use a microfibre cloth, warm water, and
neutral detergents for cleaning the
appliance and accessories. Do not use
abrasive products, pads, solvents, sharp-
edged or metal objects.

Follow safety instructions on packaging
when using an oven spray.

Pyrolytic cleaning

Read all instructions for pyrolytic cleaning
Before carrying out the pyrolytic cleaning
and initial preheating remove from the
oven cavity:

— any excess food residues, oil or
grease spills / deposits.

— any removable objects (including
shelves, side rails, etc., provided with
the appliance) especially any non-stick
pots, pans, trays, utensils, etc.

Keep children away during pyrolytic
cleaning, as the appliance becomes very
hot and releases hot air from the front
vents.

Pyrolytic cleaning releases fumes from
cooking residues and construction
materials. Ensure good ventilation during
and after the initial preheating and
pyrolytic cleaning.

Do not spill or apply water on the oven
door during and after the pyrolytic cleaning
to avoid damaging the glass panels.
Fumes from pyrolytic ovens / cooking
residues are not harmful to humans,
including children, or persons with medical
conditions.

Keep pets away from the appliance during
and after pyrolytic cleaning and the initial
preheating phase. Small pets (especially
birds and reptiles) can be highly sensitive
to temperature changes and emitted
fumes.

Non-stick surfaces on pots, pans, trays,
and utensils can be damaged by high-
temperature pyrolytic cleaning and may
release low-level harmful fumes.

2.5 Disposal

/N WARNING!
Risk of injury or suffocation.



» Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the

appliance.

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

JLILE,

~ gl

Control panel

Knob for the cooking functions
Display

Control knob

Heating element

Lamp

Fan

Cavity embossment

Shelf support, removable
Shelf positions

EEENREOENE

3.2 Control panel

QD Press to set timer functions.

R» Press and hold to set the function:

Fast Heat Up.

- Press to turn the appliance lamp on

and off.

EI Press and hold to set the function:

Lock.

« Disconnect the appliance from the mains,
then cut off and dispose of the electrical
cable.

OK  Press to confirm your selection.

Display indicators

The appliance is locked.

Submenu: Assisted Cooking.

Submenu: Cleaning.

Fast Heat Up is activated.

&

s

ol

§§} Submenu: Settings
>»>

ap

\Il Steam cooking is activated.

O

Minute minder is activated.

Cooking time is activated.

m
[ =
AR

Time Delayed Start is activated.

Uptimer is activated.

)| C

Wi-Fi is activated.

Remote operation is activated.

vD)

Progress bar - visually indicates when
the appliance reaches the set temper-

— ature or when the cooking time comes
to an end.

To turn on the appliance:

1. Press the knobs. The knobs come out
(selected models only).

2. Turn the knob for the cooking functions to
select a function.

3. Turn the control knob to adjust settings.

To turn off the appliance: turn the knob for the
cooking functions to the off position 0.
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4. BEFORE FIRST USE

4.1 Setting the time

After the first connection to the mains, wait
until the display shows: "00:00" or "12:00"
(depending on the model).

1. Turn the control knob to set the time.
2. Press OK.

4.2 Initial preheating and cleaning

Preheat the empty appliance to remove any
odours. Ventilate the room.

1. Remove all accessories and shelf
supports.

2. Set each function to maximum
temperature and let the appliance operate

for specified durations: |:] 1h, 15 min,
Iﬁ 15 min. Refer to Daily use.

3. Turn off the appliance and let it cool
down.

4. Clean with a microfiber cloth, warm water,
and mild detergent. Replace accessories
and shelf supports.

4.3 Wireless connection

To connect the appliance you need:

*  Wireless network with the Internet connec-
tion.

* Mobile device connected to the same
wireless network.

1. To download the app scan the QR code
located on the back cover of the user
manual. You can also download the app
directly from the app store.

2. Follow the app onboarding instructions.

5. DAILY USE

5.1 Cooking functions

True Fan Cooking: Even baking, ten-
derness, drying

@

Conventional Cooking: Traditional
baking

B O

I SteamBake: Steaming

Frozen Foods: French fries, potato
wedges, spring rolls

[+
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3. Turn the knob for the cooking functions to
select = .

4. Turn the control knob to select @ | Wi-Fi.
Turn it on or off. Refer to Daily use,
Settings.

Wi-Fi is turned on by default. Refer to Energy
efficiency, Energy saving tips.

@ For safety reasons, remote operation
turns off automatically after 24 h. Repeat
the onboarding, if needed.

2.4 GHz WLAN
Frequency

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Protocol 802.11g/in OFDM
Max Power EIRP <20 dBm (100 mW )
Wi-Fi module  NIUS-50

4.4 Software licences

The software in this product contains compo-
nents that are based on free and open source
software. Electrolux acknowledges the contri-
butions of the open software and robotics
communities to the development project.

To access the source code of these free and
open source software components whose li-
cense conditions require publishing, and to
see their full copyright information and appli-
cable license terms, visit: http://electro-
lux.opensoftwarerepository.com (folder
NIUS).

Pizza Function: Baking pizza

Bottom Heat: Baking cakes

Moist Fan Baking: Baking

O =0 B

Grill: Toasting, grilling

Turbo Grilling: Roasting meat, brown-
ing

<3




The lamp may turn off automatically at a tem-
perature below 80°C during some oven func-
tions.

5.2 Setting cooking functions

1. Turn the knob for the cooking functions to
select a cooking function.

2. Turn the control knob to set the
temperature.
5.3 Timer

1. Turn the knobs to select the cooking
function and to set the temperature, if
needed.

2. Press O until the display shows a
desired timer function:

D Minute minder: Set a countdown. When
the timer ends, the signal sounds.

stor Cooking time: Set a countdown. When
the timer ends, the signal sounds and the
cooking stops.

@ Time Delayed Start: To postpone the
start and / or end of cooking. When the timer
ends, the signal sounds and the cooking
stops.

3. Turn the control knob to set the time.
4. Press OK

5. When the time ends, press OK and turn
the knobs to the off position, if needed.

5.4 SteamBake - Steam cooking

1. Make sure that the appliance is cold.

2. Fill the cavity embossment with tap water
(100 ml for baking, 200 ml for roasting).

The maximum capacity of the cavity
embossment is 250 ml. Do not refill the
cavity embossment during cooking or
when the appliance is hot.

3. Turn the knob for the cooking functions to
select the cooking function .

4. Turn the control knob to set the
temperature.

5. Preheat the empty appliance for 5 min to
create humidity.

6. Insert the food in the appliance.

7. When the cooking ends, turn the knob for
the cooking functions to the off position to
turn off the appliance.

8. When the appliance is cold, remove the
remaining water from the cavity
embossment with a soft cloth.

/\ WARNING!

Carefully open the door. Released humid-
ity can cause burns.

5.5 Menu =

Open the Menu to access Assisted Cooking
dishes and settings.

1. Turn the knob for the cooking functions to

=

The display shows ‘/3, rrrr/ @
2. Turn the control knob and select the icon
to enter submenu. Press OK|

5.6 Assisted Cooking ¢

Assisted Cooking submenu consists of pro-
grammes that are designed for dedicated
dishes. Programmes start with a suitable set-
ting. You can adjust the time and the temper-
ature during cooking.

1. Turn the knob for the cooking functions to

=

2. Tumn the control knob to select ¥%. Press
OK.

3. Turn the control knob to select a dish (P1
-P...). Press OK,

4. Turn the control knob to adjust the
weight. Option is available for selected

dishes. Press OK.
5. Place the food inside the appliance.
Press OK.

6. When the function ends, check if the food
is ready. Extend the cooking time, if
needed.

Submenu: Assisted Cooking

Legend

|j Weight adjustment available.

lﬁj Fill the cavity embossment with water for
steam cooking.
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Legend

[

Preheat the appliance before you start
cooking.

E Shelf level. Refer to Product description.

P14

Pulled pork 1, 1.5 - 2 kg

(=] 2; baking tray
Turn the meat after half of the cooking
time to get an even browning.

The display shows P and a number of the
dish that you can check in the table.

P1

Roast beef,

rare E 2; baking tray

P2

1-1.5kg; 4 - 5 cm thick
Fry the meat for a few
minutes in a hot pan. In-

Roast beef,
medium

P3

Roast beef,
well done

sert to the appliance.

P15

Pork loin, 1 - 1.5 kg; 5 - 6 cm thick

2; roasting dish on wire shelf
Fry the meat for a few minutes in a hot
pan. Insert to the appliance.

P16

Pork spare ribs, 2 - 3 kg; use raw, 2 - 3
cm thin

E 3; deep pan

Add liquid to cover the bottom of a dish.
Turn the meat after half of the cooking
time.

P4

Steak, medium, 180 - 220 g per piece; 3
cm thick

II' B 3; roasting dish on wire shelf

Fry the meat for a few minutes in a hot
pan. Insert to the appliance.

P17

Lamb leg with bones, 1.5-2kg; 7 -9
cm thick

E 2; roasting dish on baking tray
Add liquid. Turn the meat after half of the
cooking time.

P5

Beef roast / braised (prime rib, thick
flank) 1.5 - 2 kg

2; roasting dish on wire shelf
Fry the meat for a few minutes in a hot
pan. Add liquid. Insert to the appliance.

P18

Whole chicken, 1 - 1.5 kg; fresh

El B 2; &] 200 ml; casserole dish on
baking tray

Turn the chicken after half of the cooking
time to get an even browning.

P6

Roast beef,

1)
rare E 2; baking tray

P7

1-1.5kg; 4 - 5 cm thick
Fry the meat for a few
minutes in a hot pan. In-

Roast beef,
medium "

P8

Roast beef, sert to the appliance.

well done V

P19

Half chicken, 0.5 - 0.8 kg
E 3; baking tray

P20

Chicken breast, 180 - 200 g per piece

E El 2; casserole dish on wire shelf
Fry the meat for a few minutes in a hot
pan.

P9

Fillet of beef,

rare V) 2. baking tray

P10

0,5-1.5kg;5-6cm
thick
Fry the meat for a few

Fillet of beef,
medium "

P11

minutes in a hot pan. In-

Fillet of beef, gt {6 the appliance.

done "

P21

Chicken legs, fresh

3; baking tray
If you marinated chicken legs first, set
lower temperature and cook them lon-
ger.

P12

Veal roast (e.g. shoulder)

2; roasting dish on wire shelf, 0.8
- 1.5 kg; 4 cm thick
Fry the meat for a few minutes in a hot
pan. Add liquid. Insert to the appliance.
Roast covered.

P22

Duck, whole, 2 - 3 kg

EI 2; roasting dish on wire shelf
Put the meat on roasting dish. Turn the
duck after half of the cooking time.

P23

Goose, whole, 4 - 5 kg

2; deep pan
Put the meat on deep baking tray. Turn
the goose after half of the cooking time.

P13

Pork roast neck or shoulder, 1.5 - 2 kg

2; roasting dish on wire shelf
Add 200 ml liquid to the roasting dish.

P24

Meat loaf, 1 kg
2; wire shelf

26
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P25

Whole fish, grilled, 0.5 - 1 kg per fish

2; baking tray
Fill the fish with butter, spices and herbs.




P26 Fish fillet Pizza fresh, thick
(%] (= 3; casserole dish on wire shelf P42 [3] [52; baking tray lined with baking
paper
Cheesecake -
P27 [2; & 28 cm springform tin on wire pag Quiche
shelf E 2; baking tin on wire shelf
P28 App&lcake Baguette / Ciabatta / White bread, 0.8
. k
2; [24) 100 - 150 mI; baking tray g
P44 E EI 2; lﬂ 100 ml; baking tray lined
P29 Apple tart with baking paper
2; pie form on wire shelf More time needed for white bread.
Apple pie Whole grain / Rye / Dark bread, 1 kg
P30 (2 I 100- 150 mi: @ 22 em pas 18 E2; 124 100 mi; baking tray lined
pie form on wire shelf wtllthht:)akmg paper / loaf pan on wire
she
Brownies, 2 kg of dough
P31 1) Low temperature
3; deep pan cooking.
Muffins .
5.7 Settings
P32 [1][=]2; I 100 - 150 ml; muffin tray 9 . .
on wire shelf 1. Turn the knob for the cooking functions to
P33 Loaf cake =-
El 2; loaf pan on wire shelf 2. Turn the control knob to select @ Press
Baked potatoes, 1 kg OK.
P34 [2; baking tray 3. Turn the control knob to select the
Use whole potatoes with skin on. setting. Press OK.
Wedges, 1 kg 4. Turn the control knob to adjust the value.
P35 per3; baking tray lined with baking pa- Press OK.
: . 5. Turn the knob for the cooking functions to
Cut potatoes into pieces. the off position to exit Menu.
Grilled mixed vegetables, 1 - 1.5 kg .
P36 |p_:e|r3; baking tray lined with baking pa- Submenu: Settings
Cut the vegetables into pieces. Setting Value
P37 Croquettes, frozen, 0.5 kg 01 Time of day Change
3; baking tray 02 Display brightness 1-5
P38 Pommes, frozen, 0.75 kg 03 K él- I?(egp,SZ - g
. ey tones ick, 3 - Soun
IEI 3; baking tray y off
Meat / vegetable lasagna with dry pas- _
p39 tasheets, 1-1.5kg 04 Buzlzer volume 1-4
(=) 2; casserole dish on wire shelf 05  Uptimer On/ Off
Potato gratin (raw potatoes) 1 - 1.5 kg 06  Light On/ Off
P40 1; casserole dish on wire shelf 07  FastHeat Up On / Off
Rotate the dish after half of the cooking - -
time. 08  Cleaning Reminder  On/ Off
Pizza fresh, thin 09 Wi-Fi On / Off
P41 IEI 2; &J 100 ml; baking tray lined 10 Auto remote opera- On/ Off

with baking paper

tion
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Setting Value
1 Forget network Yes / No
Activation code:
12 Demo mode 2468
13 Software version Check
14 Reset all settings Yes / No

5.8 Lock (@

This function prevents an accidental change
of the appliance function.

When activated while the appliance is in use,
it locks the control panel, ensuring that the
current cooking settings continue uninterrup-
ted.

When activated while the appliance is off, it
keeps the control panel locked, preventing
the appliance from being turned on uninten-
tionally.

EI - press and hold to turn on and off the
function.

A signal sounds. (3 - flashes 3 times when
the lock is turned on. The appliance door is
locked.

5.9 Accessories

pending on model. Scan the
=+ QR code to check how to
§ use accessories supplied
b with your appliance. You can
' order optional accessories
separately. For more infor-
mation, please contact your local supplier.

6. HINTS AND TIPS

6.1 Cooking recommendations

The temperature and cooking times in the ta-
bles are for guidance only. They depend on
the recipes, quality and quantity of the ingre-
dients used. If you cannot find the settings for
a specific recipe, look for a similar one.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

Symbols used in the tables:

B Food type

Cooking function
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Insert the accessory (wire shelf / tray) be-
tween the guide bars of the shelf support.
Make sure that the shelf touches the back of
the oven interior and the feet point down. A
small indentation at the top increases safety
and provides tilt protection. The rim around
the shelf prevents cookware from slipping off
the shelf.

If your tray has a slope, position it towards
the back of the oven interior.

If there is an inscription on the accessory,
make sure it is facing you.

If you are using a tray with holes, place the
tray / pan underneath to collect dripping lig-
uids.

o

Temperature

Shelf position

Cooking time (min)

SlEenn

Additional information

6.2 Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed
in the table below.



§§§
= S =& O L CH O 0
lls, 16 pi 1 2 20- 1)
Sweet rolls, 16 pieces 180 0-30 Muffins, 12 pieces 170 2 30-40 "
Rolls, 9 pieces 180 2 30-40 1
Savory pastry, 20 _ 1)
- 180 2 25-30
Pizza, frozen, 0.35 kg 220 2 10-15 2) pieces
Swiss Roll 170 2 25-35 1) gigggscr““ biscuits, 20 450 2 25.35 1
Brownie 175 3 25-30 M | Tartiets, 8 pieces 170 2 20-30 1
Souffle, 6 pi 200 3 25-30 3
ouffle, 6 pieces ?)/iglfgt;ables, poached, 180 3 35-45 1)
Sponge flan base 180 2 15-25 4
Vegetarian omelette 200 3 25-30 ©)
Victoria sandwich 170 2 40-50 9
Mediterranean vegeta-
Poached fish, 0.3kg 180 3 20-25 1 | bles, 0.7 kg 180 4 25-30
Whole fish, 0.2 kg 180 3 25-35 1) 1) Use baking tray or dripping pan.
. ) 2) Use wire shelf.
Fish fillet, 0.3 kg 180 3 25-30 © 3) Use ceramic ramekins on wire shelf.
4) Use flan base tin on wire shelf.
- 1)
Poached meat, 0.25kg 200 3 35-45 5) Use baking dish on wire shelf.
Shashlik, 0.5 kg 200 3 25-30 1) 6) Use pizza pan on wire shelf.
Cookies, 16 pieces 180 2 20-30 1 | 6.3 Information for test institutes
Macaroons, 24 pieces 180 2 25-35 1) Tests according to IEC 60350-1.

7. CARE AND CLEANING

7.1 Notes on cleaning

» Use a cleaning solution for metal surfaces.

» Use a special oven cleaner for stubborn
stains.

* Use the liquid descaler recommended by
the manufacturer to remove limestone
residue.

* Moisture can condense in the appliance or
on the door glass panels. To decrease the
condensation, let the appliance work for
10 minutes before cooking. Do not store
food in the appliance for longer than 20
minutes.

» Do not clean the accessories in a
dishwasher.

7.2 Removing the shelf supports

1. Make sure the appliance is cold.

2. Pull the front of the shelf support away
from the side wall.

3. Pull the rear end of the shelf support
away from the side wall and remove it.

4. Put the shelf supports back to the initial
position. Repeat the steps in the reverse
order.

If the telescopic runners are supplied, their

retaining pins must point to the front.

7.3 Pyrolytic Cleaning

This programme burns off residual dirt in the
appliance. Use it whenever your appliance
needs a deep cleaning.

If there are other appliances installed in the
same cabinet, do not use them at the same
time as this function. It can cause damage to
the oven or the cabinet.

1. Make sure that the appliance is cold.

2. Remove all non pyro-proof accessories
from the oven.

3. Clean the oven interior and the inner door
glass with warm water, a soft cloth and a
mild detergent.

4. Turn the knob for the cooking functions to
= to enter Menu.
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5. Turn the control knob to select rrrr/ and
press OK.

Cleaning programme Duration
C1 - Light cleaning 1h

C2 - Normal cleaning 1 h 30 min
C3 - Thorough clean- 2 h 30 min

ing

6. Turn the control knob to select the
cleaning programme and press OK.

7. Press OK o start cleaning.

When the cleaning starts, the appliance door
is locked and the lamp is off. Do not start the
function if you did not fully close the oven
door. Until the door unlocks the display

shows B

8. After cleaning, turn the knob for the
cooking functions to the off position.

9. Wait until the appliance is cold and the
door unlocks. Clean the oven interior with
soft cloth and water.

7.4 Cleaning Reminder

When ol flashes on the display after cooking
session, the appliance reminds you to clean it
with pyrolytic cleaning. You can turn off the
reminder in the submenu: Settings. Refer to
Daily use, Settings.

7.5 Removing and installing door

You can remove the oven door and the inter-
nal glass panels to clean them. Do not use
the appliance without the glass panels.

1. Open the door fully and hold both hinges.
2. Lift and pull the latches until they click.

3. Close the oven door halfway to the first
opening position. Then lift and pull to
remove the door from its seat.
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4. Put the door on a soft cloth on a stable
surface.

5. Hold the door trim A on the top edge of
the door at the two sides and push
inwards to release the clip seal.

6. Pull the door trim to the front to remove it.

7. Hold the door glass panels on their top
edge one by one and pull them up out of
the guide. Make sure the glass slides out
of the supports completely.

i/~

8. Clean the glass panels with water and
soap. Dry the glass panels carefully. Do
not clean the glass panels in the
dishwasher.

9. After cleaning, install the glass panels
and the oven door.

Make sure that you put the glass panels back
in the correct sequence. Check for the sym-
bol / printing on the side of the glass panel.
The printing zone B (if present) must face the
oven interior. If the door is installed correctly,
you will hear a click when closing the latches.

7.6 Replacing the lamp

Disconnect the appliance from the mains and
wait until it is cold.

Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-
resistant lamp.



Back lamp

1. Turn the glass cover to remove it.
2. Clean the glass cover.

8. TROUBLESHOOTING

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Service details are on the rat-
ing plate, located on the front frame. It is visi-
ble when you open the door. Do not remove
the rating plate.

If the display shows an error code that is not
in this table, turn the house fuse off and on to
restart the appliance. If the error code recurs
contact an Authorised Service Centre.

You cannot activate or operate the appli-
ance. - The appliance is not connected to an
electrical supply or it is connected incorrectly.
The appliance does not heat up.

* The door is not closed correctly.

9. ENERGY EFFICIENCY

9.1 Product Information Sheet and
Product Information according to
(EU) No 65/2014 and (EU) No
66/2014

3. Replace the lamp.
4. Install the glass cover.

* Lock is activated.

» Automatic switch-off is activated.

The lamp does not work. - The lamp is
burnt out. Replace the lamp.

The lamp is turned off. - Moist Fan Baking -
is activated.

The display shows "00:00". - There was a
power cut. Set the time of day.

Err C3 - Close the door. Turn the appliance
off and on. Check if the door lock is not bro-
ken.

Err F102 - Close the door. Check if the door
lock is not broken.

Mass EOD6P56WH  31.5 kg

EOD6P66WX  32.0 kg

KODDP66WH  31.2 kg

Supplier's name Electrolux

Model identifica- EODG6P56WH 949499677

tion EOD6P66WX 949499665
KODDP66WH 949289619

Energy Efficiency Index 81.2

Energy efficiency class A+

Energy consumption with a
standard load, conventional
mode

0.93 kWh/cycle

Energy consumption with a

standard load, fan-forced 0.69 kWh/cycle
mode

Number of cavities 1

Heat source Electricity
Volume 721

Type of oven Built-In Oven

Appliance tested according to: EN IEC
60350-1.

9.2 Information requirements
according to (EU) No 2023/826

Power consumption in standby 0.8W
Power consumption in network

standby 20W
Maximum time needed for the equip-

ment to automatically reach the ap- 20 min

plicable low power mode

Appliance tested according to: EN 50564, EN
63474.

For guidance on how to activate and deacti-
vate the wireless network connection, refer to
Before first use.

9.3 Energy saving tips

» Keep the door closed during cooking and
avoid opening it often.
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» Keep the door gasket clean and make
sure it is well fixed in its position.

* Use metal or dark, non-reflective
cookware.

» Skip preheating unless needed.

* Minimize breaks between baking multiple
dishes.

*  When possible, use the cooking functions
with fan to save energy (selected models
only).

» Use residual heat to keep food warm.
Reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking.

* Turn off the lamp during cooking unless
needed.

* Moist Fan Baking (selected models only) -
this function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014
and EU 66/2014). Tests according to:
IEC/EN 60350-1. The oven door should be

closed during cooking so that the function
is not interrupted and the oven operates
with the highest energy efficiency
possible. When you use this function the
lamp automatically turns off. In some
models it takes 30 sec.

When possible, turn off the Wi-Fi to save
energy. Refer to Before first use.
Automatic switch-off - for safety reasons, if
the cooking function is active and no
settings are changed, the appliance will
turn off automatically after a certain period
of time. To operate a cooking function
longer, set the cooking time. Automatic
switch-off does not apply with Time
Delayed Start function or when the lamp is
on.

2.5 h: 30-115 °C
h: 120-195 °C
h: 200-245 °C
: 250-maximum °C

-1
- 8.
- 5.

3

5
5
h

10. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/:l) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of ap-
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pliances marked with the symbol E with the
household waste. Return the product to your
local recycling facility or contact your munici-
pal office.
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1. /A CONSIGNES DE SECURITE

Avant d’installer et d’utiliser
cet appareill, lisez soigneuse-
ment les instructions fournies.
Le fabricant ne pourra pas
étre tenu responsable des
blessures et dégats résultant
d’une mauvaise installation
ou utilisation. Conservez tou-
jours les instructions dans un
lieu sar et accessible pour
vous y référer ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants
et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utili-
sé par des enfants agés
d'au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capa-
cités physiques, sensoriel-
les ou mentales réduites ou
dénuées d’expérience ou
de connaissance, s'ils sont
correctement surveillés ou
si des instructions relatives
a l'utilisation de I'appareil
en toute sécurité leur ont

été données et s’ils com-
prennent les risques encou-
rus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes
ayant un handicap trés im-
portant et complexe doivent
étre tenus a I'écart de l'ap-
pareil, a moins d'étre sur-
veillés en permanence.
Veillez a ce que les enfants
ne jouent pas avec l'appa-
reil ou des appareils mobi-
les avec I'application.

Ne laissez pas les emballa-
ges a la portée des enfants
et jetez-les comme il se
doit.

AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Tenez
les enfants et les animaux
éloignés pendant l'utilisa-
tion et le refroidissement.
Activez le dispositif de sé-
curité enfant, s’il est dispo-
nible.
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Les enfants ne doivent pas
nettoyer ni entretenir l'ap-
pareil sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusive-
ment destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour
un usage domestique me-
nager, dans un environne-
ment intérieur.

Cet appareil peut étre utili-
sé dans les bureaux, les
chambres d’hoétel, les
chambres d’hétes, les mai-
sons d’hotes de ferme et
d’autres hébergements si-
milaires lorsque cette utili-
sation ne dépasse pas le
niveau (moyen) de l'utilisa-
tion domestique.

N'utilisez pas l'appareil
avant de l'avoir installé

dans la structure encastrée.

Débranchez I'appareil de
I'alimentation électrique
avant toute opération d'en-
tretien.

Si le cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant,
son service aprés-vente
agréé ou toute personne
disposant de qualifications
similaires afin d'éviter tout
danger électrique.
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AVERTISSEMENT : Assu-
rez-vous que l'appareil est
éteint avant de remplacer
I'ampoule pour éviter tout
risque d'électrocution.
AVERTISSEMENT : L'ap-
pareil et ses parties acces-
sibles deviennent chauds
pendant l'utilisation. Des
précautions doivent étre
prises pour éviter de tou-
cher les éléments chauf-
fants ou la surface de la ca-
vité de l'appareil.

Utilisez toujours des gants
de cuisine pour retirer ou
insérer des accessoires ou
des plats allant au four.
Pour retirer les supports de
grille, tirez d'abord I'avant
du support de grille, puis
I'arriére a distance des pa-
rois latérales. Installez les
supports de grille dans l'or-
dre inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur
a vapeur pour nettoyer I'ap-
pareil.

N'utilisez pas de produits
abrasifs ni de racloirs poin-
tus en métal pour nettoyer
la porte en verre car ils
peuvent rayer la surface, ce
qui peut briser le verre.
Avant le nettoyage par py-
rolyse, retirez tous les ac-
cessoires et les dépots/



déversements excessifs de
la cavité de I'appareil.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/N AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

Suivez les instructions d’installation
disponibles sur notre site Web.

Faites attention lorsque vous déplacez
I'appareil, car il est lourd. Utilisez toujours
des gants de sécurité et des chaussures
fermées.

Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.
Installez I'appareil dans un lieu sar et
adapté répondant aux exigences
d’installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter I'appareil, assurez-vous
qu’il est bien a niveau et que la porte
s'ouvre sans aucune difficulté.

L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

2.2 Branchement électrique

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Les branchements électriques doivent étre
effectués par un technicien qualifié.
Assurez-vous que les paramétres sur la
plaque signalétique sont compatibles avec
les étalonnages électriques de
I'alimentation secteur.

L’appareil doit étre relié a la terre. Utilisez
toujours une prise antichoc correctement
installée.

N’utilisez pas d’adaptateurs multiprises et
de rallonges.

Evitez d'endommager la fiche et le cable
secteur. Si un remplacement est
nécessaire, il doit étre effectué par notre
service apres-vente agréeé.

Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la

porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre
fermement fixée et ne doit pas étre
amovible sans outils.

* Ne branchez la fiche d’alimentation a la
prise qu’a la fin de l'installation. Assurez-
vous de pouvoir accéder a la fiche secteur
apres linstallation.

« Sila prise est desserrée, ne branchez pas
la fiche d’alimentation.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Débranchez
toujours la prise secteur.

« N'utiliser que des dispositifs d’isolation
corrects : coupe-circuits de protection de
ligne, fusibles, (les fusibles a visser
doivent étre retirés du support), un
disjoncteur différentiel et des contacteurs.

« L'installation électrique doit étre équipée
d'un dispositif d'isolation déconnectant
I'appareil du secteur a tous les pdles,
d'une largeur d'ouverture de contact d'au
moins 3 mm.

« Fermez completement la porte de
I'appareil avant de le brancher au secteur.

« Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

Types de cables compatibles pour l'installa-
tion ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pour la section du cable, consultez la puis-
sance totale sur la plaque signalétique. Vous
pouvez également consulter le tableau :

Puissance totale (W) (Srﬁﬁ:;;m ducable

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
2 cm plus long que les cables de phase mar-
ron et neutre bleu
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2.3 Utilisation

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brilures, d'élec-
trocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de
I'appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de I'appareil en cours de
fonctionnement, car de I'air chaud et des
mélanges inflammables provenant
d'ingrédients a base d'alcool peuvent se
dégager.

N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Tenez les étincelles et les flammes nues
éloignées de I'appareil lorsque la porte est
ouverte.

Utilisez uniqguement du verre et des
récipients approuvés pour stérilisation.

Ne placez pas de produits inflammables a
proximité de l'appareil.

Ne communiquez pas votre mot de passe
wifi.

/N AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a l'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'’émail :

— ne placez pas de plats allant au four
ou d'objets directement au fond de la
cavité.

— ne placez pas de feuilles d'aluminium
directement au fond de la cavité.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne laissez pas de plats et d’aliments
humides dans l'appareil aprés la
cuisson.

— soyez prudent lorsque vous retirez ou
installez des accessoires.

La décoloration de I'émail ou de I'acier
inoxydable n'affecte pas les performances
de l'appareil.
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« Utilisez un plat a rotir pour les gateaux
humides, car les jus de fruits peuvent
provoquer des taches permanentes.

« Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

« Sil'appareil est installé derriere le
panneau d'un meuble, ne fermez pas le
panneau pendant l'utilisation ou tant que
I'appareil n'a pas refroidi completement
pour éviter les dommages dus a la chaleur
et a 'lhumidité.

» Concernant la/les lampe(s) se trouvant a
I'intérieur de ce produit et les lampes de
rechange vendues séparément : Ces
lampes sont congues pour résister a des
conditions ambiantes extrémes dans les
appareils électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas prévues pour
étre utilisées dans d’autres applications et
ne conviennent pas pour I'éclairage des
piéces d’une maison.

« Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des lampes ayant les
mémes spécifications.

« Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniqguement des pieces de rechange
d'origine.

2.4 Entretien et nettoyage

/N AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages a l'appareil.

» Eteignez et débranchez I'appareil avant la
maintenance.

* Assurez-vous que l'appareil est froid pour
éviter que le verre ne se brise. Si les
panneaux de verre de la porte sont
endommageés, contactez le service aprées-
vente agréé en vue de leur remplacement.

« Faites attention lorsque vous retirez la
porte de I'appareil, celle-ci est lourde.

* Nettoyez et séchez I'appareil, sa cavité et
ses accessoires aprés chaque utilisation
pour éviter la condensation, la corrosion et
la détérioration de la surface.

« Vérifiez régulierement le produit pour
détecter tout signe de détérioration qui
pourrait le rendre impropre au contact des
aliments, comme des fissures, des
cloques, une délamination, un
rétrécissement, une adhérence, une
corrosion ou d'autres changements



visibles de texture ou d'apparence. Suivez
les instructions de nettoyage et d'entretien
pour éviter la détérioration.

Utilisez un chiffon en microfibre, de I'eau
chaude et des détergents neutres pour le
nettoyage de I'appareil et des accessoires.
N’utilisez pas de produits abrasifs, de
tampons, de solvants, d’objets tranchants
ou métalliques.

Respectez les consignes de sécurité
figurant sur I'emballage lorsque vous
utilisez un spray pour four.

Nettoyage par pyrolyse

Lisez toutes les instructions de nettoyage
par pyrolyse

Avant d'effectuer un nettoyage par
pyrolyse et un préchauffage initial, retirez
de la cavité du four :

— tout résidu alimentaire excessif,
déversement et dépot d'huile ou de
graisse.

— tous les objets amovibles (y compris
les grilles, les rails latéraux, etc.,
fournis avec I'appareil), en particulier
les casseroles, poéles, plateaux,
ustensiles anti-adhésifs, etc.

Tenez les enfants éloignés lors du
nettoyage par pyrolyse, car I'appareil
devient trés chaud et libére de I'air chaud
par les orifices d'aération avant.

Le nettoyage par pyrolyse dégage des
fumées provenant des résidus de cuisson
et des matériaux de construction. Veillez a
assurer une bonne ventilation pendant et
apres le préchauffage initial et le
nettoyage par pyrolyse.

* Ne renversez pas ou n’appliquez pas
d’eau sur la porte du four pendant et aprés
le nettoyage par pyrolyse pour éviter
d’endommager les panneaux de verre.

* Les fumées dégagées par les fours a
pyrolyse / les résidus de cuisson ne sont
pas nocives pour les étres humains, y
compris pour les jeunes ou les personnes
a la santé fragile.

* Maintenez les animaux domestiques a
I'écart de I'appareil pendant et aprés le
nettoyage par pyrolyse et la phase de
préchauffage initial. Les petits animaux de
compagnie (en particulier les oiseaux et
les reptiles) peuvent étre trés sensibles
aux changements de température et aux
fumées émises.

» Les surfaces anti-adhésives des
casseroles, poéles, plateaux et ustensiles
peuvent étre endommagées par le
nettoyage par pyrolyse a haute
température et dégager des fumées
nocives a faible niveau.

2.5 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation
secteur, puis coupez et éliminez le cable
électrique.
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3. DESCRIPTION DU PRODUIT

3.1 Vue d’ensemble

LLL.

OIII

(==Z

IEP_'%E @ @

|ZS=a
o

Panneau de commande

Molette des fonctions de cuisson
Affichage

Manette de commande
Résistance

Eclairage

Ventilateur

Bac de la cavité

Support de grille, amovible
Niveaux de la grille

~ o]

EEENROOENE

3.2 Panneau de commande

OK Appuyez sur pour confirmer votre sé-
lection.

Voyants de I’affichage

L'appareil est verrouille.

Sous-menu : Cuisson assistée.

Sous-menu : Nettoyage.

Sous-menu : Configurations

Préchauffage rapide est activée.

La cuisson a la vapeur est activée.

=

SIMECIENPE:

Minuteur est activée.

DD

Heure de cuisson est activée.

©n
4]
o
bS]

Démarrage retardé est activee.

Compteur est activée.

N @

Wi-Fi est activée.

Télécommande est activée.

VD)

Barre de progression - indique visuel-
lement quand I'appareil atteint la tem-

— pérature réglée ou quand le temps de
cuisson s'arréte.

@ Appuyez pour régler les fonctions du
minuteur.

R» Maintenez la touche enfoncée pour
régler la fonction : réchauffage rapide.

& Appuyez pour allumer et éteindre la
lampe de I'appareil.

Maintenez la touche enfoncée pour
|'i'| régler la fonction : verrouillage des
touches.
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Pour allumer I'appareil :

1. Appuyez sur les manettes. Les molettes
sortent (uniquement sur certains
modeles).

2. Tournez la manette de sélection des
modes de cuisson pour sélectionner une
fonction.

3. Tournez la manette de commande pour
choisir les réglages.

Pour éteindre I'appareil : tournez la manette
des modes de cuisson sur la position Arrét 0.



4. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

4.1 Réglage de I’heure

Lorsque vous branchez I'appareil pour la pre-
miére fois a l'alimentation électrique, attendez
que I'écran affiche : "00:00" ou "12:00" (se-
lon le modéle).

1. Tournez la manette de commande pour
régler I'heure.

2. Appuyez sur la touche OK.

4.2 Préchauffage et nettoyage
initiaux

Préchauffez I'appareil vide pour éliminer les
odeurs. Aérez la piéce.

1. Retirez tous les accessoires et les
supports de grille.

2. Réglez chaque fonction sur la
température maximale et laissez
I'appareil fonctionner pendant les durées

specifiées : (=) 1 h, (@ 15 min, TJ 15 min.

Reportez-vous a Utilisation quotidienne.
3. Eteignez I'appareil et laissez-le refroidir.

4. Nettoyer avec un chiffon en microfibre, de
'eau chaude et un détergent doux.
Remplacer les accessoires et les
supports de grille.

4.3 Connexion sans fil

Pour connecter I'appareil, vous avez besoin
de:

* Un réseau sans fil avec connexion Inter-
net.

* Un appareil mobile connecté au méme ré-
seau sans fil.

1. Pour télécharger I'application, scannez le
code QR situé au dos du manuel
d’utilisation. Vous pouvez également
télécharger I'application directement
depuis I'App Store.

2. Suivez les instructions de mise en route
de l'application.

5. UTILISATION QUOTIDIENNE

5.1 Fonctions de cuisson

Chaleur tournante : Cuisson homoge-
ne, tendreté, séchage

3. Tournez la molette des modes de cuisson
pour sélectionner =.
4. Tournez la molette de commande pour

sélectionner @ / Wi-Fi. Mettez-le en
fonctionnement ou a l'arrét. Consultez
Utilisation quotidienne, Configuration.

Wi-Fi est activé par défaut. Voir Efficacité
énergeétique, Conseils pour économiser
I'énergie.

(® Pour des raisons de sécurité, le fonc-
tionnement de la télécommande se désacti-
ve automatiquement apres 24 h. Répétez
l'intégration, si nécessaire.

2.4 GHz WLAN
Fréquence

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
Protocoles g5 11g/n OFDM
oo
rassance EIRP < 20 dBm (100 mW )
Module Wi-Fi  NIUS-50

4.4 Licences du logiciel

Le logiciel de ce produit contient des compo-
sants basés sur un logiciel libre et ouvert.
Electrolux reconnait pleinement les contribu-
tions du logiciel ouvert et des communautés
robotiques au projet de développement.

Pour accéder au code source de ces compo-
sants logiciels libres et ouverts dont les con-
ditions de licence doivent étre publiées, et
pour consulter leurs informations complétes
sur le copyright et les conditions de licence
applicables, rendez-vous sur : http://electro-
lux.opensoftwarerepository.com (dossier
NIUS).

Chauffage Haut/Bas : Cuisson tradi-
tionnelle

=

SteamBake : Cuisson vapeur
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Plats Surgelés : Frites, quartiers de
pommes de terre, rouleaux de prin-
temps

4

Fonction Pizza : Cuisson de pizza

Cuisson de sole : Cuisson de gateaux

Circulation d'air humide : Cuisson

Gril : Toaster, griller

0 R0

Turbo gril : Rétir la viande, faire dorer

Pour certaines fonctions du four, I'éclairage
peut s’éteindre automatiquement a une tem-
pérature inférieure a 80°C.

5.2 Réglage des fonctions de

cuisson

1. Tournez la molette des modes de cuisson
pour sélectionner un mode de cuisson.

2. Tournez le bouton de commande pour
régler la température.

5.3 Minuteur
1. Tournez les molettes pour sélectionner la

fonction de cuisson et régler la
température si nécessaire.

2. Appuyez sur QD jusqu'a ce que l'affichage
indique une fonction de minuterie
souhaitée :

D Minuteur: Régler un décompte. Lorsque
le minuteur termine le décompte, le signal so-
nore retentit.

stor Heure de cuisson : Régler un décompte.
Lorsque le minuteur termine le décompte, le
signal sonore retentit et la cuisson s’arréte.

& Démarrage retardé : Pour reporter le dé-
but et/ ou la fin de la cuisson. Lorsque le mi-
nuteur termine le décompte, le signal sonore
retentit et la cuisson s’arréte.

3. Tournez la manette de commande pour
régler I'heure.

4. Appuyez sur OK,

5. Lorsque la durée est écoulée, appuyez
sur OK et tournez les molettes sur la
position arrét, si nécessaire.

5.4 SteamBake - Cuisson a la
vapeur

1. Assurez-vous que I'appareil est froid.
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2. Remplissez le gaufrage de la cavité avec
de I'eau du robinet (100 ml pour la
cuisson, 200 ml pour la rétissage).

La capacité maximale du bac de la cavité
est de 250 ml. Ne remplissez pas le bac
de la cavité en cours de cuisson, ou
lorsque I'appareil est chaud.

3. Tournez la molette des fonctions de
cuisson pour sélectionner la fonction de

cuisson m

4. Tournez le bouton de commande pour
régler la température.

5. Préchauffez I'appareil vide pendant 5 min
pour créer de I'humidité.

6. Insérez les aliments dans l'appareil.

7. Lorsque le temps de cuisson est écoulé,
tournez la molette des fonctions de
cuisson sur la position Arrét pour éteindre
I'appareil.

8. Lorsque l'appareil est froid, enlevez I'eau
restée dans le bac de la cavité a 'aide
d’un chiffon doux.

/N AVERTISSEMENT!

Ouvrez la porte avec précaution. L'humi-
dité qui s'échappe peut provoquer des
bralures.

5.5 Menu =

Quvrez le menu pour accéder a des plats a
cuisson assistée et des configurations.

1. Tournez la molette des fonctions de
cuisson sur = .

L'affichage montre ‘/f, rrrr/ @

2. Tournez la manette de commande et
sélectionnez I'icbne pour accéder au

sous-menu. Appuyez sur OK|

5.6 Cuisson assistée ¥

Le sous-menu Cuisson assistée comprend
des programmes congus pour les plats dé-
diés. Les programmes commencent par une
configuration appropriée. Vous pouvez régler
la durée et la température pendant la cuis-
son.



Tournez la molette des fonctions de
cuisson sur f

Tournez la molette de commande pour
sélectionner Y. Appuyez sur OK.

Tournez le bouton de commande pour
sélectionner un plat (P1 - P...). Appuyez

sur OK

Tournez le bouton de commande pour
régler le poids. L'option est disponible

pour certains plats. Appuyez sur OK,
Placez les aliments dans I'appareil.
Appuyez sur OK.

Lorsque la fonction se termine, vérifiez si
les aliments sont préts. Prolongez le
temps de cuisson si nécessaire.

Sous-menu : Cuisson assistée

P5

Boeuf réti/braisé (cote de boeuf, flan-
chet) 1,5 - 2 kg

2 ; plat a rotir sur grille métallique
Faire frire la viande pendant quelques
minutes dans une poéle chaude. Ajoutez
du liquide. Insérez-le dans I'appareil.

P6

R6ti de beeuf,

gt 1 E 2 ; plateau de cuis-
saignant ")

son

P7

1-15kg;4-5cm
d’épaisseur
Faire frire la viande pen-

R6ti de beeuf,
a point 1

P8

dant quelques minutes
dans une poéle chaude.
Insérez-le dans I'appa-
reil.

Roti de beeuf,
bien cuit "

P9

Filet de beeuf,

E|2; lateau de cuis-
saignant ") P u ul

son

Légende

P10

0,5-1,5kg;5-6¢cm
d’épaisseur
Faire frire la viande pen-

Filet de boeuf,
apoint 1

Réglage du poids disponible.

Remplissez le bac de la cavité d’eau de
cuisson a la vapeur.

P11

dant quelques minutes
dans une poéle chaude.
Insérez-le dans 'appa-
reil.

Filet de beeuf,
bien cuit 1

Préchauffez I'appareil avant de com-
mencer la cuisson.

O|=| k| o

Niveau de grille. Reportez-vous a Des-
cription du produit.

L’affichage indique P et un certain nombre
de plats que vous pouvez vérifier dans le ta-

P12

Roti de veau (par ex. épaule)

2 ; plat a rétir sur grille métalli-
que, 0,8 - 1,5 kg ; 4 cm d’épaisseur
Faire frire la viande pendant quelques
minutes dans une poéle chaude. Ajoutez
du liquide. Insérez-le dans I'appareil. R6-
ti couvert.

bleau.
Réti de boeuf, . :
P1 saignant E‘nZ ; plateau de cuis-
Réti de beeuf, 1-1,5kg;4-5cm
P2 3 point d’épaisseur
Faire frire la viande pen-
dant quelques minutes
P3 Réti de boeuf, dans une poéle chaude.
bien cuit Insérez-le dans 'appa-

reil.

P13

Ro6ti de col ou épaule de porc, 1,5 -

2 k

Ij ‘%‘ 2 ; plat a rétir sur grille métallique
Ajoutez 200 ml de liquide dans le plat a
rotir.

P14

Porc émincé ", 1,5 -2 kg

E 2 ; plateau de cuisson

Retournez la viande a la moitié du temps
de cuisson pour faire dorer de maniére
homogeéne.

P4

Steak, a point, 180 - 220 g par piéce ;
3 cm d'épaisseur

3 ; plat a rotir sur grille métalli-
que
Faire frire la viande pendant quelques
minutes dans une poéle chaude. Insé-
rez-le dans I'appareil.

P15

Porc, 1-1,5kg ; 5 -6 cm d'épaisseur

2 ; plat a rétir sur grille métallique
Faire frire la viande pendant quelques
minutes dans une poéle chaude. Insé-
rez-le dans 'appareil.

P16

Travers de porc, 2 - 3kg ; crus, 2 -
3 cm d’épaisseur

3 ; plat profond
Ajoutez du liquide pour recouvrir le fond
d’un plat. Retournez la viande a la moitie
du temps de cuisson.
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P17

Gigot d’agneau avec os, 1,5-2kg; 7 -
9 cm d’épaisseur

E 2 ; plat a rétir sur plateau de cuis-
son

Ajoutez du liquide. Retournez la viande a
la moitié du temps de cuisson.

P29

Tartelettes aux pommes

E 2 ; moule a tarte sur grille métalli-
que

P18

Poulet entier, 1 - 1,5 kg ; frais

2 ; & 200 ml ; cocotte sur pla-
teau de cuisson
Retournez le poulet a la moitié du temps
de cuisson pour faire dorer de maniére
homogeéne.

P30

Tarte aux pommes

H2: kA 100-150 mi; & 22

cmmoule a tarte sur la grille métallique

P31

Brownies, 2 kg de pate
3 ; plat profond

P19

Demi-poulet, 0,5 - 0,8 kg
El 3 ; plateau de cuisson

P32

Muffins

H 2124 100 - 150 mi ; plateau &
muffins sur grille métallique

P20

Escalope de poulet, 180 - 200 g par
piéce

E 2 ; cocotte sur grille métallique
Faire frire la viande pendant quelques
minutes dans une poéle chaude.

P33

Quatre-quarts

E| 2 ; moule quatre-quarts sur grille
métallique

P21

Cuisses de poulet, fraiches

IEI 3 ; plateau de cuisson

Si vous avez mariné les cuisses de pou-
let, réglez une température inférieure et
faites-les cuire plus longtemps.

P34

Pommes de terre au four, 1 kg

2 ; plateau de cuisson
Utilisez des pommes de terre entiéres
avec la peau.

P22

Canard entier, 2 - 3 kg

2 ; plat a rétir sur grille métallique
Placez la viande sur un plat a rotir. Re-
tournez le canard a la moitié du temps
de cuisson.

P35

Pomme quartiers, 1 kg

E 3 ; plateau de cuisson recouvert de
papier sulfurisé

Coupez les pommes de terre en mor-
ceaux.

P23

Oie entiére, 4 - 5 kg

E 2 ; plat profond
Placez la viande sur un plateau de cuis-
son profond. Retournez I'oie a la moitié
du temps de cuisson.

P36

Mélange de légumes grillés, 1 - 1,5 kg

3 ; plateau de cuisson recouvert de
papier sulfurisé
Coupez les légumes en morceaux.

P37

Croquettes, surgelées, 0,5 kg
E| 3 ; plateau de cuisson

P24

Pain de viande, 1 kg
2 ; grille métallique

P38

Pommes de terre, surgelées, 0,75 kg
E 3 ; plateau de cuisson

P25

Poisson entier, grillé, 0,5 - 1 kg par
poisson

E' 2 ; plateau de cuisson
Remplissez le poisson avec du beurre,
des épices et des herbes.

P39

Lasagnes a la viande/aux légumes
avec feuilles de pates séches, 1 -
1,5 kg

2 ; cocotte sur grille métallique

P26

Filet de poisson
3 ; cocotte sur grille métallique

P40

Gratin de pommes de terre (pommes
de terre crues) 1 - 1,5 kg

E| 1 ; cocotte sur grille métallique
Tournez le plat apres la moitié du temps
de cuisson.

P27

Cheesecake

H2:J 28 cm moule a chamiére sur
grille métallique

P41

Pizza fraiche, fine

E 2; lﬂ 100 ml ; plateau de cuis-
son recouvert de papier sulfurisé

P28

Gateau aux pommes

E_ BZ ; l*_*J 100 - 150 ml ; plateau de
cuisson

P42

Pizza fraiche, épaisse

E E 2 ; plateau de cuisson recouvert
de papier sulfurisé

42
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Quiche Réglage Valeur

P43 [H2: moule a gateaux sur grille métal- . Code d'activa-
lique 12 Mode démo tion : 2468
Baguette/Ciabatta/Pain blanc, 0,8 kg 13  Version du logiciel Contréle
EEZ;&JmOmI;pIateaude Sinitiali .

pa4 cuisson recouvert de papier sulfurisé 14  Reinitialisertousles o Non

Prolonger le temps pour le pain blanc.

Céréales complétes / Riz / Pain noir,
1 kg

Pas [u] 2l 100 mi; plateau de cuis-
son recouvert de papier sulfurisé / mou-
le quatre-quarts sur grille métallique

1) Cuisson a basse
température.

5.7 Configurations {0

1. Tournez la molette des fonctions de
cuisson sur f

2. Tournez la molette de commande pour
sélectionner 5@’ Appuyez sur OK,

3. Tournez la manette pour sélectionner le
réglage. Appuyez sur OK.

4. Tournez le bouton de commande pour
régler la valeur. Appuyez sur OK,

5. Tournez la manette des modes de
cuisson sur la position Arrét pour quitter
le Menu .

Sous-menu : Configurations

Réglage Valeur

01 Heure actuelle Modifier

02  Affichage Luminosité 1-5

03  Son touches 1 Bip, 2-Clic, 3

- Son off
04  Volume alarme 1-4
05 Compteur Marche/Arrét
06 Eclairage four Marche/Arrét
07 Préchauffage rapide Marche/Arrét
08  Nettoyage conseillé  Marche/Arrét
09  Wi-Fi Marche/Arrét
Fonctionnement a
10  distance automati- Marche/Arrét
que
1 Ignorer Réseau Oui/Non

réglages

5.8 Touches Verrouil &

Cette fonction permet d’éviter une modifica-
tion accidentelle de la fonction de I'appareil.

Lorsqu’il est activé pendant que 'appareil est
en cours d'utilisation, il verrouille le bandeau
de co'mmande, ce qui garantit que les régla-
ges de cuisson actuels continuent sans inter-
ruption.

Lorsqu'’il est activé alors que I'appareil est
éteint, le bandeau de commande reste ver-
rouillé, empéchant ainsi I'appareil d’étre allu-
mé involontairement.

&- Maintenez la touche enfoncée pour
activer ou désactiver la fonction.

Un signal sonore retentit. &- clignote 3 x
lorsque le verrouillage est activé. Le hublot
de l'appareil est verrouillé.

5.9 Accessoires

El Accessoires disponibles en
. fonction du modéle. Scannez
le code QR pour vérifier
comment utiliser les acces-
4r  soires fournis avec votre ap-
 pareil. Vous pouvez com-
mander les accessoires en
option séparément. Pour plus d'informations,
veuillez contacter votre revendeur local.

Insérez |'accessoire (grille métallique / pla-
teau) entre les barres de guidage du support
de grille. Assurez-vous que la grille touche
I'arriere de l'intérieur du four et que les pieds
sont orientés vers le bas. Une petite encoche
en haut renforce la sécurité et empéche la
grille de basculer. Le rebord autour de la gril-
le empéche les ustensiles de cuisine de glis-
ser.
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6. CONSEILS

6.1 Recommandations de cuisson

Les températures et temps de cuisson se
trouvant dans les tableaux ne sont indiqués
qu'a titre indicatif. Elles varient selon les re-
cettes, la qualité et la quantité des ingrédients
utilisés. Si vous ne trouvez pas les réglages
appropriés pour une recette spécifique, cher-
chez-en une qui s'en rapproche.

Comptez les niveaux de grille a partir du bas
du four.

Symboles utilisés dans les tableaux :

§

Type d'aliment

=
Fonction de cuisson
°C  Température

Niveau de la grille

Heure de cuisson (min)

©|O|M

Autres informations

6.2 Circulation d'air humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les sug-
gestions indiquées dans le tableau ci-des-
Sous.

& CH O ®

Petits pains sucrés, 1
16 morceaux 180 2 20-30 1
Petits pains, 9 mor-

ceaux 180 2 30-40 M
Eézza, surgelée, 0,35 220 2 10-15 2
Gateau roulé 170 2 25-35 1)
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Si votre plateau a une pente, positionnez-le
vers l'arriere de l'intérieur du four.

S'’il y a une inscription sur I'accessoire, assu-
rez-vous qu'il est face a vous.

Si vous utilisez un plateau avec des trous,
placez le plateau/la poéle en dessous pour
recueillir les liquides égouttants.

&, CH O ®

Brownie 175 3 25-30 1)
Soufflé, 6 morceaux 200 3 25-30 3
Fond de tarte en gé- n
noise 180 2 15-25 4
Gateau a étages 170 2 40-50 9
Poisson poché, 0,3kg 180 3 20-25 1)
Poisson entier, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
Filet de poisson, 0,3kg 180 3 25-30 6
Viande pochée, 0,25 200 3 35-45 1)
kg

Chachlyk, 0,5 kg 200 3 25-30 1
Cookies, 16 morceaux 180 2 20-30 1)
Meringues, 24 mor- B 1
ceaux 180 2 25-35 1)
Muffins, 12 morceaux 170 2 30-40 1
Petite patisserie salée, _ 1
20 morceaux 180 2 25-30
Biscuits a pate sablée, 1
20 morceaux 150 2 25-35 1
Tartelettes, 8 mor- 1
ceaux 170 2 20-30 1
Légumes, pochés,

0,4 kg 180 3 35-45 1)




=y CcCH O ®

Omelette végétarienne 200 3 25-30 6)

Légumes méditerra- ]
néens, 0,7 kg 180 4 25-30 1)

1) Utilisez un plateau de cuisson ou un plat & rétir.

2) Utilisez la grille métallique.

3) Utilisez des ramequins en céramique sur une grille
métallique.

4) Utilisez un moule  tarte sur une grille métallique.
5) Utilisez un plat de cuisson sur la grille métallique.
6) Utilisez une plaque & pizza sur la grille métallique.

7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

7.1 Remarques concernant le

nettoyage

» Utilisez une solution de nettoyage pour les
surfaces métalliques.

+ Utilisez un produit de nettoyant pour four
pour les taches tenaces.

» Utilisez le détartrant liquide recommandé
par le fabricant pour éliminer les résidus
de calcaire.

» De I'humidité peut se condenser dans
I'appareil ou sur les panneaux de verre de
la porte. Pour diminuer la condensation,
laissez I'appareil fonctionner pendant
10 minutes avant la cuisson. Ne
conservez pas les aliments dans l'appareil
pendant plus de 20 minutes.

* Ne lavez pas les accessoires au lave-
vaisselle.

7.2 Retrait des supports de grille

1. Assurez-vous que I'appareil est froid.

2. Ecartez I'avant du support de grille de la
paroi latérale.

3. Ecartez l'arrigre du support de grille de la
paroi latérale et retirez-le.

4. Remettez les supports de grille a leur
position initiale. Répétez les étapes dans
I'ordre inverse.

Si les rails télescopiques sont fournis, les

goupilles de retenue doivent pointer vers

'avant.

7.3 Nettoyage par pyrolyse

Ce programme élimine la saleté résiduelle
dans l'appareil. Utilisez-le des que votre ap-
pareil a besoin d'un nettoyage en profondeur.

6.3 linformations pour les
laboratoires d’essais

Tests conformes a la norme IEC 60350-1.

Si un autre appareil est installé dans le méme
meuble, ne I'utilisez pas en méme temps que
cette fonction. Cela peut endommager le four
ou l'armoire.

1. Assurez-vous que I'appareil est froid.

2. Retirez tous les accessoires ne résistant
pas a la pyrolyse du four.

3. Nettoyez l'intérieur du four et la vitre
interne de la porte avec de I'eau tiéde, un
chiffon doux et un détergent doux.

4. Tournez la molette des modes de cuisson
= i K
sur = pour accéder a Menu .

5. Tournez la molette pour sélectionner rrrr/
et appuyez sur OK.

Programme de net-

toyage Durée
C1 - Nettoyage léger 1h
1h30
C2 - Nettoyage normal min
C3 - Nettoyage com- 2h 30
plet min

6. Tournez la manette de commande pour
sélectionner le programme de nettoyage

et appuyez sur OK.
7. Appuyez sur OK pour démarrer le
nettoyage.

Lorsque le nettoyage commence, la porte de
I'appareil se verrouille et I'éclairage s’éteint.
Ne démarrez pas la fonction si vous n'avez
pas entierement fermé la porte du four. La
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porte se déverrouille lorsque I'affichage indi-
que ®.

8. Apres le nettoyage, tournez la molette
des modes de cuisson sur la position
Arrét.

9. Attendez que I'appareil soit froid et que la
porte se déverrouille. Nettoyez I'intérieur
du four avec un chiffon doux et de 'eau.

7.4 Nettoyage conseillé

Lorsque wl clignote sur I'affichage aprés la
cuisson, I'appareil vous rappelle de le net-
toyer par pyrolyse. Vous pouvez désactiver le
rappel dans le sous-menu : Configurations.
Reportez-vous a la section Utilisation quoti-
dienne, Configurations.

7.5 Retrait et installation de la porte

Vous pouvez retirer la porte du four et les
panneaux en verre internes pour les nettoyer.
N'utilisez pas I'appareil sans les panneaux en
verre.

1. Ouvrez completement la porte et
saisissez les 2 charniéres de porte.

2. Soulevez et tirez les loquets jusqu’a ce
qu'ils produisent un clic.

3. Fermez la porte du four @ mi-chemin de la
premiére position d’ouverture. Puis,
soulevez et tirez pour retirer la porte de
son emplacement.

4. Posez la porte sur un chiffon doux placé
sur une surface stable.

5. Tenez le cache de porte A sur le bord
supérieur de la porte des deux cotés et
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poussez vers l'intérieur pour libérer le
joint du clip.

6. Retirez le cache de la porte en le tirant
vers l'avant.

7. Saisissez les panneaux de verre de la
porte par leur bord supérieur un par un et
dégagez-les du guide. Assurez-vous que
la vitre glisse entiérement hors de ses
supports.

A *Lé/\e’

8. Nettoyez les panneaux en verre a I'eau
savonneuse. Essuyez soigneusement les
panneaux de verre. Ne passez pas les
panneaux en verre au lave-vaisselle.

9. Aprés le nettoyage, installez les
panneaux de verre et la porte du four.

Veillez a replacer les panneaux de verre dans
le bon ordre. Vérifiez le symbole/I'impression
sur le c6té du panneau de verre. La zone
d'impression B (si présente) doit faire face a
I'intérieur du four. Si la porte est installée cor-
rectement, vous entendrez un clic lors de la
fermeture des loquets.

7.6 Remplacement de 'ampoule
Débranchez I'appareil du secteur et attendez
qu'il soit froid.

Remplacez 'ampoule par une ampoule adé-
quate résistant a une température de 300 °C.

Lampe arriére

1. Tournez le couvercle en verre pour le
retirer.

2. Nettoyez le couvercle en verre.

3. Remplacez I'ampoule.

4. |Installez le couvercle en verre.



8. DEPANNAGE

Si vous ne trouvez pas de solution au proble-
me, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agréé. Les détails de ser-
vice figurent sur la plaque signalétique située
sur le cadre avant. Elle est visible lorsque
vous ouvrez la porte. Ne retirez pas la plaque
signalétique.

Si I'affichage indique un code d’erreur qui ne
figure pas dans ce tableau, désactivez et ré-
enclenchez le fusible de I'habitation pour re-
démarrer I'appareil. Si le code d’erreur réap-
parait, contactez un service aprés-vente
agréé.

Vous ne pouvez pas activer ou utiliser
I’appareil. - L’appareil n’est pas branché a
une source d’alimentation électrique ou le
branchement est incorrect.

L’appareil ne chauffe pas.

9. EFFICACITE ENERGETIQUE

9.1 Fiche d’informations produit et
informations produit conformément
aux réglementations (UE) N
©65/2014 et (UE) N° 66/2014

» La porte n’est pas correctement fermée.
* Touches Verrouil est activée.
« L’arrét automatique est activé.

Le voyant ne fonctionne pas. - L'ampoule
est grillée. Remplacez 'ampoule.

L’éclairage est éteint. - Circulation d'air hu-
mide - est activée.

L'affichage indique "00:00". - Une coupure
de courant s’est produite. Réglez I'heure ac-
tuelle.

Err C3 - Refermez la porte. Mettez a I'arrét
puis en fonctionnement I'appareil. Vérifiez
que le verrouillage de la porte n’est pas cas-
sé.

Err F102 - Refermez la porte. Vérifiez que le
verrouillage de la porte n’est pas cassé.

Masse EOD6P56WH  31.5 kg
EOD6P66WX  32.0 kg

KODDP66WH  31.2 kg

Nom du fournisseur Electrolux
Identification du EODG6P56WH 949499677
modéle EOD6P66WX 949499665

KODDP66WH 949289619

Indice d’efficacité énergéti-
que

81.2

Classe d’efficacité énergé- A+
tique

Consommation d’énergie
avec charge standard, en
mode conventionnel

0.93 kWh/cycle

Consommation d’énergie
avec charge standard, en
mode chaleur tournante

0.69 kWh/cycle

Nombre de cavités 1

Source de chaleur Electricité
Volume 721

Type de four Four encastrable

Appareil testé conformément aux normes :
EN CEI 60350-1.

9.2 Exigences en matiére
d'information conformément au
réglement (UE) n° 2023/826

Consommation d’énergie en mode

veille 08w
Consommation d'énergie en mode 20W
« veille » en réseau ’
Temps maximum requis pour que
I’équipement atteigne automatique- 20 min

ment le mode basse puissance appli-
cable

Appareil testé conformément aux normes :
EN 50564, EN 63474.

Pour savoir comment activer et désactiver la
connexion réseau sans fil, reportez-vous a
Avant la premiére utilisation.
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9.3 Conseils pour économiser
I’énergie

Gardez la porte fermée pendant la cuisson
et évitez de l'ouvrir souvent.

Nettoyez régulierement le joint de porte et
assurez-vous qu'il est bien en place.
Utilisez des plats en métal ou foncés, non
réfléchissants.

Sautez I'étape de préchauffage sauf si
nécessaire.

Minimisez les pauses entre la cuisson de
plusieurs plats.

Si possible, utilisez les fonctions de
cuisson avec la ventilation pour
économiser de I'énergie (uniguement sur
certains modéles).

Utilisez la chaleur résiduelle pour
maintenir les aliments au chaud. Réduisez
la température de I'appareil au minimum 3
- 10 min avant la fin de la cuisson.
Eteignez la lampe pendant la cuisson,
sauf si elle est nécessaire.

Circulation d'air humide (uniquement sur
certains modeles) - Cette fonction était
utilisée pour se conformer a la classe
d'efficacité énergétique et aux exigences
Ecodesign (selon les normes EU 65/2014

et EU 66/2014). Tests conformes aux
normes : IEC/EN 60350-1. La porte du
four doit étre fermée pendant la cuisson
pour que la fonction ne soit pas
interrompue et que le four fonctionne avec
la plus grande efficacité énergétique
possible. Lorsque vous utilisez cette
fonction, I'éclairage s’éteint
automatiquement. Sur certains modéles,
cela prend 30 sec.

Si possible, désactivez le Wi-Fi pour
économiser de I'énergie. Reportez-vous a
Avant la premiére utilisation.

Arrét automatique - Pour des raisons de
sécurité, si le mode de cuisson est actif et
qu'aucun réglage n'est modifié, I'appareil
se met a I'arrét automatiquement au bout
d'un certain temps. Pour activer une
fonction de cuisson plus longtemps, réglez
le temps de cuisson. L’arrét automatique
ne s’applique pas avec la fonction
Démarrage retardé ou lorsque I'éclairage
est allumeé.

- 12,5h:30-115°C

- 8,5h:120-195°C

- 5,5h:200-245°C

— 3 h: maximum 250 °C

10. CONSIDERATIONS ENVIRONNEMENTALES

Recyclez les matériaux portant le symbole

A

CO. Placez I'emballage dans les conteneurs
appropriés pour le recycler. Contribuez a la

protection de I'environnement et de la santé
humaine en recyclant les déchets des appa-
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reils électriques et électroniques. Ne jetez

pas les appareils marqués du symbole E
avec les déchets ménagers. Rapportez ce
produit a votre centre de recyclage local ou
renseignez-vous aupres de votre mairie.
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1. A SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Installation
und Verwendung des Gerats
sorgfaltig die mitgelieferten
Anweisungen durch. Bei Ver-
letzungen oder Schaden in-
folge nicht ordnungsgemalier
Montage oder Verwendung
ubernimmt der Hersteller kei-
ne Haftung. Bewahren Sie
die Anleitung zum Nachschla-
gen an einem sicheren und
zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von
Kindern und
schutzbediurftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-
sonen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder mit mangelnder Erfah-
rung/mangelndem Wissen
benutzt werden, wenn sie
durch eine fir ihre Sicher-
heit zustandige Person be-

aufsichtigt werden oder von
dieser Person Anweisun-
gen erhalten haben, wie
das Gerat sicher zu bedie-
nen ist und welche Gefah-
ren bei nicht ordnungsge-
malder Bedienung beste-
hen. Kinder unter 8 Jahren
und Personen mit schwe-
ren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung soll-
ten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt wer-
den.

Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustel-
len, dass sie nicht mit dem
Gerat und mobilen Geraten
mit der App spielen.

Halten Sie samtliches Ver-
packungsmaterial von Kin-
dern fern und entsorgen
Sie es sachgemal.

« WARNUNG: Das Gerat und

die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
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triebs heil®. Halten Sie Kin-
der und Haustiere wahrend
der Nutzung und Kuhlung
fern.

Aktivieren Sie die Kinder-
schutzvorrichtung, falls ver-
fugbar.

Kinder durfen das Gerat
nicht ohne Aufsicht reinigen
oder pflegen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum
Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fur den
hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen
konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros,
Hotelzimmern, Gastezim-
mern in Pensionen, Bau-
ernhofen und anderen ahn-
lichen Unterkiinften ver-
wendet werden, wenn die-
se Nutzung das (durch-
schnittliche) Nutzungsni-
veau im Haushalt nicht
uberschreitet.

Verwenden Sie das Gerat
nicht, bevor es in den Ein-
bauschrank gesetzt wird.
Vor Wartungsarbeiten ist
das Gerat von der elektri-
schen Stromversorgung zu
trennen.

Wenn das Netzkabel be-
schadigt ist, muss es von
dem Hersteller, seinem au-

50 DEUTSCH

torisierten Servicezentrum
oder einer gleichermal3en
qualifizierten Person aus-
getauscht werden, um Ge-
fahren durch elektrischen
Strom zu vermeiden.
WARNUNG: Vergewissern
Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie
die Lampe austauschen,
um einen Stromschlag zu
vermeiden.

WARNUNG: Das Gerat und
die zuganglichen Geratetei-
le werden wahrend des Be-
triebs heild. Es ist darauf zu
achten, die Heizelemente
oder die Oberflache des
Garraums nicht zu berih-
ren.

Verwenden Sie stets Topf-
handschuhe, um Zubehor
oder Geschirr herauszu-
nehmen oder zu verstauen.
Ziehen Sie die Einhangegit-
ter zuerst vorne und dann
hinten von den Seitenwan-
den weg. Setzen Sie die
Einhangegitter in umge-
kehrter Reihenfolge ein.
Reinigen Sie das Geréat
nicht mit einem Dampf-
strahlreiniger.

Benutzen Sie zum Reinigen
der Glastir keine scharfen
Scheuermittel oder Metall-
schwammchen; sie kdnnten
die Glasflache verkratzen



und zum Zersplittern der
Scheibe flhren.

» Entfernen Sie vor der pyrol-
ytischen Reinigung alle Zu-

2. SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Installation

/N WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

+ Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

+ Befolgen Sie die Montageanleitung auf
unserer Website.

» Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat
bewegen, da es schwer ist. Tragen Sie
Sicherheitshandschuhe und festes
Schuhwerk.

+ Ziehen Sie das Gerat nicht am Giiff.

* Montieren Sie das Gerat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Installationsvorschriften entspricht.

+ Die Mindestabsténde zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

+ Vor der Montage des Gerats vergewissern
Sie sich, dass es waagerecht steht und
sich die Tur ungehindert 6ffnen lasst.

» Das Gerat ist mit einem elektrischen
Kihlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

2.2 Elektrischer Anschluss

/N WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

» Alle elektrischen Anschliisse miissen von
einer qualifizierten Elektrofachkraft
vorgenommen werden.

» Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Stromversorgung
Ubereinstimmen.

» Das Gerat muss geerdet sein. Verwenden
Sie immer eine korrekt installierte
Schutzkontaktsteckdose.

* Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen und
Verlangerungskabel.

behdrteile und Ubermalige
Ansammlungen/Ablagerun-
gen aus dem Innenraum
des Gerats.

Vermeiden Sie es, den Netzstecker und
das Kabel zu beschadigen. Sollte ein
Austausch erforderlich sein, muss dieser
von unserem autorisierten Servicezentrum
durchgefuhrt werden.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetir oder den unteren Bereich des
Geréates nicht beriihrt oder in der Nahe
dieser Komponenten vorbeigefiihrt wird,
insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil? ist.

Der Stofdschutz von stromfiihrenden und
isolierten Teilen muss sicher befestigt
werden und darf ohne Werkzeug nicht
entfernbar sein.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie nach der Installation den
Zugang zum Netzstecker sicher.

Wenn die Netzsteckdose locker ist, darf
der Netzstecker nicht eingesteckt werden.
Trennen Sie das Gerat nicht, indem Sie
am Netzkabel ziehen. Ziehen Sie immer
am Netzstecker.

Verwenden Sie nur korrekte
Trennvorrichtungen:
Leitungsschutzschalter, Sicherungen (aus
der Halterung entfernte
Schraubsicherungen), Fehlerstrom-
schutzschalter und Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der das
Gerat allpolig von der
Spannungsversorgung getrennt werden
kann, mit einer Kontaktoffnungsbreite von
mindestens 3 mm.

SchlieRen Sie die Geratetir vollstandig,
bevor Sie es mit dem Stromnetz
verbinden.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.

Einsetzbare Kabeltypen fiir Einbau oder Aus-

tausch in Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), H05 BB-F
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Fir den Kabelabschnitt siehe die Gesamtleis-
tung auf dem Typenschild. Sie kdnnen auch
die Tabelle heranziehen:

Gesamtleistung (W) Kabelquerschnitt

(mm?)
maximal 1.380 3x0.75
maximal 2.300 3x1
maximal 3.680 3x1.5

Das Erdungskabel (griin/gelbes Kabel) muss
2 cm langer sein als das braune Phasen- und
das blaue Neutralkabel..

2.3 Verwendung

/N WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-, Strom-
schlag- oder Explosionsgefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerat vor.

» Vergewissern Sie sich, dass die
Luftungsoffnungen nicht blockiert sind.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

» Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

» Seien Sie vorsichtig, wenn Sie wahrend
des Betriebs die Geratetlr 6ffnen, da
heile Luft und brennbare Gemische aus
Alkoholbestandteilen austreten kénnen.

* Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es in Kontakt mit
Wasser gerat.

* Uben Sie keinen Druck auf die offene Tir
aus.

* Verwenden Sie das Geréat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

» Halten Sie Funken und offene Flammen
vom Gerat fern, wenn die Tir gedffnet ist.

* Verwenden Sie fiir das Einkochen
ausschlielich zugelassene Glaser und
Gefale.

» Stellen Sie keine entflammbare Produkte
in die Nahe des Gerats.

* Geben Sie Ihr WiFi-Passwort nicht weiter.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

* Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:
— Stellen Sie keine Backformen oder
Gegenstande direkt auf den Boden
des Hohlraums.
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— Legen Sie keine Aluminiumfolie direkt
auf den Boden des Hohlraums.

— Fdllen Sie kein Wasser in das heille
Gerat.

— Lassen Sie nach dem Kochen keine
feuchten Gerichte oder Lebensmittel
im Gerat zurtick.

— Seien Sie vorsichtig beim Entfernen
oder Anbringen von Zubehor.

» Verfarbungen des Email oder Edelstahls
beeintrachtigen die Leistung des Gerats
nicht.

« Verwenden Sie fir saftige Kuchen eine
tiefe Backform, da Fruchtsafte dauerhafte
Flecken verursachen kénnen.

» Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

*  Wenn das Geréat hinter einer
Méobelverkleidung installiert ist, schlieRen
Sie die Verkleidung wahrend des Betriebs
oder bis das Gerat vollstandig abgekuhlt
ist nicht, um Schaden durch Erhitzen und
Feuchtigkeit zu vermeiden.

» Bezuglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z. B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

« Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

« Verwenden Sie nur Lampen mit denselben
Spezifikationen.

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an das autorisierte
Servicezentrum. Dabei dlrfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

2.4 Reinigung und Pflege

/N WARNUNG!

Verletzungsgefahr, Brandgefahr oder Be-
schadigung des Gerats.

* Schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie vor der Wartung den Stecker ab.

« Stellen Sie sicher, dass das Gerat kalt ist,
um Glasbruch zu vermeiden. Wenn die
Tarverglasungen beschadigt sind, wenden
Sie sich an das autorisierte
Servicezentrum, um Ersatz zu erhalten.

» Seien Sie beim Herausnehmen der Tlr
aus dem Gerat vorsichtig.



Reinigen und trocknen Sie das Gerét,
seinen Hohlraum und das Zubehor nach
jedem Gebrauch, um Dampfkondensation,
Korrosion und
Oberflachenverschlechterung zu
verhindern.

Uberpriifen Sie das Produkt regelmaRig
auf Anzeichen von Abnutzung, die es fir
den Kontakt mit Lebensmitteln ungeeignet
machen kénnten, wie z. B. Risse,
Blasenbildung, Ablésung, Schrumpfung,
Klebrigkeit, Korrosion oder andere
sichtbare Veranderungen der Textur oder
des Aussehens. Um Abnutzungen
vorzubeugen, befolgen Sie bitte die
Reinigungs- und Pflegehinweise.
Verwenden Sie zur Reinigung des Geréats
und des Zubehdrs ein Mikrofasertuch,
warmes Wasser und neutrale
Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine
Schleifmittel, Pads, Losungsmittel,
scharfkantige oder metallische
Gegenstande.

Beachten Sie die Sicherheitshinweise auf
der Verpackung, wenn Sie ein
Backofenspray verwenden.

Pyrolytische Reinigung

Lesen Sie alle Anweisungen zur
pyrolytischen Reinigung

Entfernen Sie vor der Pyrolyse und dem
ersten Aufheizen Folgendes aus dem
Garraum:

— Speisereste, Ol oder
Fettansammlungen / -ablagerungen.

— Alle herausnehmbaren Teile (die mit
dem Gerat mitgeliefert werden,
einschlieRlich Ablagen, Einhangegitter
usw.), insbesondere alle
antihaftbeschichteten Topfe, Pfannen,
Backbleche, Besteck usw.

Halten Sie Kinder wahrend der
pyrolytischen Reinigung fern, da das

Gerat sehr heifd wird und heile Luft aus
den vorderen Luftungséffnungen abgibt.

* Pyrolytische Reinigung setzt Dampfe aus
Kochriickstanden und Baustoffen frei.
Sorgen Sie fir eine gute Bellftung
wahrend und nach dem ersten Aufheizen
und der pyrolytischen Reinigung.

* Wahrend und nach der Pyrolyse kein
Wasser auf die Backofentiir geben, um
eine Beschadigung der Glasscheiben zu
vermeiden.

« Die von den Pyrolyse-Backadfen /
Speiseresten freigesetzten Dampfe sind
ungefahrlich fir Menschen, einschliel3lich
Kinder und Personen mit
Gesundheitsproblemen.

* Halten Sie Haustiere wahrend und nach
der pyrolytische Reinigung und dem
ersten Aufheizen vom Gerat fern. Kleine
Haustiere (insbesondere Végel und
Reptilien) kdnnen sehr empfindlich auf
Temperaturschwankungen und emittierte
Dampfe reagieren.

« Antihaftbeschichtungen auf Tépfen,
Pfannen, Backblechen und Besteck
kénnen durch die pyrolytische Reinigung
bei hoher Temperatur beschadigt werden
und schéadliche Dampfe mit niedrigem
Gehalt freisetzen.

2.5 Entsorgung

/N WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

e Trennen Sie das Gerat von der
Netzversorgung, trennen Sie das
Stromkabel und entsorgen Sie es
anschlieend.
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3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Gesamtansicht
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Drehknopf fiir die Kochfunktionen
Display
Bedienknopf
Heizelement
Lampe
Ventilator
Garraumvertiefung
Einschubschienen, herausnehmbar
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3.2 Bedienfeld

Display-Anzeigen

Das Gerat ist gesperrt.

Untermen(: Koch-Assistent.

Untermenti: Reinigung.

Untermend: Einstellungen

Schnellaufheizung ist eingeschaltet.

&
¥
ol
©
>»>
ap

\I/

Dampfgaren ist eingeschaltet.

O

Kurzzeit-Wecker ist eingeschaltet.

Garzeit ist eingeschaltet.

m
[ =
PAR

Zeit Zeitvorwahl ist eingeschaltet.

Uptimer ist eingeschaltet.

)| C

WiFi ist eingeschaltet.

@ Driicken Sie, um die Timer-Funktio-
nen einzustellen.

R» Zum Einstellen der Funktion gedriickt
halten: Schnellaufheizung.

B Driicken Sie, um die Geratelampe ein-
und auszuschalten.

El' Zum Einstellen der Funktion gedrtckt
halten: Tastensperre.

OK  Zur Bestatigung der Auswahl driicken.
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Fernsteuerung ist eingeschaltet.

Fortschrittsbalken — zeigt visuell an,
wann das Geréat die eingestellte Tem-
peratur erreicht oder die Garzeit been-
det ist.

Einschalten des Gerits:

1.

3.

Drucken Sie die Kndpfe. Die Kndpfe
kommen heraus (nur bei ausgewahlten
Modellen).

Drehen Sie den Knopf fiir die
Kochfunktionen zur Auswahl einer
Funktion.

Drehen Sie den Bedienknopf, um die

Einstellungen zu andern.
Zum Ausschalten des Gerats drehen Sie den

Knopf fiir die Kochfunktionen in die Aus-Posi-
tion 0.



4. VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

4.1 Einstellen der Uhrzeit

Warten Sie nach dem ersten Anschluss an
die Stromversorgung, bis das Display Folgen-
des anzeigt: "00:00" oder "12:00" (je nach
Modell).

1. Drehen Sie den Bedienknopf, um die Zeit
einzustellen.

2. Driicken Sie OK,

4.2 Erstaufheizen und Reinigung

Heizen Sie das leere Gerat auf, um eventuel-
le Gerliche zu entfernen. Liften Sie den
Raum.

1. Entfernen Sie alle Zubehorteile und die
Einhangegitter.

2. Jede Funktion auf maximale Temperatur
einstellen und das Gerat fiir bestimmte

Dauer arbeiten lassen: E] 1 Std, 15

Min, O 15 Min. Siehe Taglicher
Gebrauch.

3. Schalten Sie das Gerat aus und lassen
Sie es abkuhlen.

4. Reinigen Sie es mit einem
Mikrofasertuch, warmem Wasser und
mildem Spulmittel. Setzen Sie die
Zubehorteile und die Einhangegitter
wieder ein.

4.3 Drahtlose Verbindung

Um das Gerat zu verbinden, bendtigen Sie:

» Ein drahtloses Netzwerk mit Internetver-

bindung.

« Ein Mobilgerat, das mit demselben Draht-

losnetzwerk verbunden ist.

1. Zum Download der App scannen Sie den
QR-Code auf der Riickseite der
Bedienungsanleitung. Sie kénnen die App
auch direkt aus dem App Store
herunterladen.

5. TAGLICHER GEBRAUCH

5.1 Kochfunktionen

HeiBluft: GleichmaRiges Backen, Zart-
heit, Dorren

2. Befolgen Sie die App-Anweisungen zum
Onboarding.

3. Drehen Sie den Knopf fiir die
Kochfunktionen, und wahlen Sie das =,

4. Drehen Sie den Bedienknopf und wahlen
Sie das {@} / WiFi. Schalten Sie dies ein

oder aus. Siehe Taglicher Gebrauch,
Einstellungen.

WiFi ist standardmaRig eingeschaltet. Weite-
re Informationen finden Sie unter Energieeffi-
zienz, Tipps zum Energiesparen.

@ Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich die
Fernsteuerung nach 24 Std automatisch
aus. Wiederholen Sie das Onboarding, falls
erforderlich.

2.4 GHz WLAN
Frequenz

2400 - 2483.5 MHz
Protokoll IEEE 802.11b DSSS,

802.11g/n OFDM
Max. Leistung EIRP <20 dBm (100 mW )
WLAN-Modul  NIUS-50

4.4 Softwarelizenzen

Die Software in diesem Produkt enthalt Bau-
teile, die auf kostenloser und Open-Source-
Software basieren. Electrolux erkennt die Bei-
trage der offenen Software- und Roboter-
Communities zum Entwicklungsprojekt an.

Um auf den Quellcode dieser kostenlosen
und Open-Source-Softwarekomponenten zu-
zugreifen, deren Lizenzbedingungen eine
Veroffentlichung erfordern, und um ihre voll-
standigen Copyright-Informationen und die
geltenden Lizenzbedingungen einzusehen,
besuchen Sie: http://electrolux.opensoftware-
repository.com (Ordner NIUS).

E] Ober-/Unterhitze: Traditionelles Ba-
cken

SteamBake: Dampfgaren
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Tiefkiihlgerichte: Pommes frites, Kar-
toffelspalten, Frihlingsrollen

34

Pizzastufe: Backen von Pizza

Unterhitze: Kuchen backen

Feuchte Umluft: Backen

O =0 B

Grill: Toasten, Grillen

HeiBluftgrillen: Braten von Fleisch,
Braunen

=1

Die Lampe wird bei einigen Ofenfunktionen
und einer Temperatur unter 80°C automa-
tisch ausgeschaltet.

5.2 Einstellung: Kochfunktionen

1. Drehen Sie den Knopf fiir die
Kochfunktionen, um eine Kochfunktion
auszuwahlen.

2. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Temperatur einzustellen.

5.3 Timer

1. Drehen Sie die Knopfe, um die
Garfunktion auszuwahlen und bei Bedarf
die Temperatur einzustellen.

2. Drlcken Sie das @ bis das Display eine
gewulnschte Timer-Funktion anzeigt:

D Kurzzeit-Wecker: Einstellen eines Count-
downs. Nach Ablauf der Zeit ertont der Sig-
nalton.

Qp Garzeit: Einstellen eines Countdowns.
Wenn der Timer endet, ertont das Signal und
das Kochen stoppt.

@ zeit zeitvorwahl: Verzdgerung des Starts
und/oder Endes des Kochens. Nach Ablauf
des Timers ertont das Signal und der Koch-
vorgang wird beendet.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die Zeit
einzustellen.

4. Dricken Sie das OK,
5. Wenn die Zeit abgelaufen ist, driicken Sie

das OK und drehen die Knépfe, falls
notig, in die Aus-Position.

5.4 SteamBake — Dampfgaren

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekdhlt ist.
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2. Fillen Sie die Backraumvertiefung mit
Leitungswasser (100 ml zum Backen, 200
ml zum Braten).

Die maximale Kapazitat der
Garraumvertiefung betragt 250 ml. Fallen
Sie die Garraumvertiefung nicht wieder
auf, wahrend der Garvorgang lauft oder
das Gerat heil} ist.

3. Drehen Sie den Knopf fiir die

Kochfunktionen, um die Kochfunktion
auszuwahlen.

4. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Temperatur einzustellen.

5. Heizen Sie das leere Gerat 5 Min lang
auf, um Feuchtigkeit zu erzeugen.

6. Legen Sie die Lebensmittel in das Gerat
ein.

7. Drehen Sie nach Beendigung des
Kochens den Knopf fiir die
Kochfunktionen in die Aus-Position, um
das Gerat auszuschalten.

8. Wenn das Gerat kalt ist, entfernen Sie
das restliche Wasser mit einem weichen
Lappen aus der Garraumvertiefung.

/\ WARNUNG!

Offnen Sie die Tiir vorsichtig. Freigesetz-
te Feuchtigkeit kann Verbrennungen ver-
ursachen.

5.5 Menii =

Offnen Sie das Menii, um auf Gerichte mit
dem Koch-Assistenten und auf Einstellungen
zuzugreifen.

1. Drehen Sie den Knopf fir die
Garfunktionen auf = .

Das Display zeigt ‘/3 mt/ @’ .

2. Drehen Sie den Bedienknopf und wahlen
Sie das Symbol, um in das Untermenii zu

gelangen. Driicken Sie das OK.

5.6 Koch-Assistent >

Koch-Assistent Untermeni besteht aus Pro-
grammen, die fiir bestimmte Gerichte konzi-
piert sind. Die Programme beginnen mit einer



geeigneten Einstellung. Sie kdnnen die Zeit
und die Temperatur wahrend des Garens ein-
stellen.

1.

Drehen Sie den Knopf fiir die
Kochfunktionen auf f

Drehen Sie den Bedienknopf und wahlen
Sie das . Driicken Sie das OK.
Drehen Sie den Bedienknopf, um ein
Gericht (P1 - P...) auszuwahlen. Driicken
Sie das OK.

Drehen Sie den Bedienknopf, um das
Gewicht einzustellen. Die Option ist fir
ausgewahlte Gerichte verfugbar. Driicken
Sie das OK.

Das Gericht in das Gerat geben. Driicken
Sie das OK.

Wenn die Funktion beendet ist, prifen
Sie nach, ob das Gericht fertig ist.
Verlangern Sie bei Bedarf die Garzeit.

Untermenii: Koch-Assistent

P5

Rinderbraten / geschmort (Rippchen,
dicke Flanke) 1,5 - 2 kg

|j B 2; Bratform auf Kombirost
Braten Sie das Fleisch einige Minuten in
einer heilRen Pfanne. Flissigkeit hinzu-
geben. In das Gerat einlegen.

P6

Roastbeef,

blutig" [ 2. Backblech

P7

1-1,5kg; 4 - 5 cm dick
Braten Sie das Fleisch
einige Minuten in einer

Roastbeef,
medium

P8

heillen Pfanne. In das

Roastbeef, Gerat einlegen.

durch

P9

Rinderfilet,

blutig" = 2; Backblech

0,5-1,5kg; 5-6cm

P10

dick
Braten Sie das Fleisch
einige Minuten in einer

Rinderfilet,
medium "

P11

heilken Pfanne. In das

Rinderfilet,
Geréat einlegen.

durch

Legende

Gewichtsanpassung verfugbar.

Flllen Sie die Garraumvertiefung zum
Dampfgaren mit Wasser.

P12

Kalbsbraten (z. B. Schulter)

IEI 2; Bratform auf Kombirost, 0,8 -
1,5 kg; 4 cm dick
Braten Sie das Fleisch einige Minuten in
einer heilen Pfanne. Flissigkeit hinzu-
geben. In das Geréat einlegen. Braten zu-
gedeckt.

Heizen Sie das Gerat auf, bevor Sie mit
dem Kochen beginnen.

Ol = k| o

Einschubebene. Siehe Geratebeschrei-
bung.

P13

Schweinebraten Nacken oder Schul-
ter, 1.5-2 kg

E 2; Bratform auf Kombirost
Geben Sie 200 ml Flussigkeit in den Bra-
ter.

Das Display zeigt P und eine Nummer des
Gerichts an, die Sie in der Tabelle Uiberprifen

kénnen.
Roastbeef,
P1 blutig E 2; Backblech
1-1,5kg; 4 - 5 cm dick
pa Roastbeef,  Braten Sie das Fleisch
medium einige Minuten in einer
heilken Pfanne. In das
Roastbeef, YA
P3 durch Gerat einlegen.

P14

Pulled pork 1), 1,5 - 2 kg

2; Backblech
Wenden Sie das Fleisch nach der Halfte
der Garzeit, um eine gleichmafige Brau-
nung zu erzielen.

P15

Schweinefilet, 1 - 1,5 kg; 5 - 6 cm dick

E 2; Bratform auf Kombirost

Braten Sie das Fleisch einige Minuten in
einer heilRen Pfanne. In das Geréat einle-
gen.

P4

Steak, mittel, 180 - 220 g pro Stiick; 3
cm dick

El 3; Bratform auf Kombirost
Braten Sie das Fleisch einige Minuten in
einer heilRen Pfanne. In das Geréat einle-
gen.

P16

Spare Ribs vom Schwein, 2 - 3 kg; roh
verwendet, 2 - 3 cm dinn

E 3; tiefes Backblech

Flussigkeit hinzufugen, um den Boden
eines Gerichts zu bedecken. Wenden
Sie das Fleisch nach der Halfte der Gar-
zeit.
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P17

Lammkeule mit Knochen, 1,5-2kg; 7
- 9 cm dick

E 2; Bratform auf Backblech
Flussigkeit hinzugeben. Wenden Sie das
Fleisch nach der Halfte der Garzeit.

P30

Apfelpastete
][ 2; ) 100- 150 mI; @ 22 em

Kuchenform auf Kombirost

P18

Hahnchen, ganz, 1 - 1,5 kg; frisch

2; 24 200 mi; Aufiaufform auf
Backblech
Das Hahnchen nach der Hélfte der Gar-
zeit wenden, um eine gleichmafige
Braunung zu erzielen.

P31

Brownies, 2 kg Teig
E 3; tiefes Backblech

P32

Muffins

= 2: k) 100 - 150 ml: Muffinform
auf Kombirost

P19

Halbes Hahnchen, 0,5 - 0,8 kg
(=] 3; Backblech

P33

Kastenkuchen
2; Kastenform auf Kombirost

P20

Hahnchenbrust, 180 - 200 g pro Stlick

2; Auflaufform auf Kombirost
Braten Sie das Fleisch einige Minuten in
einer heilen Pfanne.

P34

Ofenkartoffeln, 1 kg

(5] 2; Backblech
Ganze Kartoffeln mit Schale verwenden.

P21

Hahnchenschenkel, frisch

[=]3; Backblech

Wenn Sie die Hahnchenschenkel zuerst
marinieren, stellen Sie die niedrigere
Temperatur ein und garen Sie sie langer.

P35

Kartoffelspalten, 1 kg

3; Backblech mit Backpapier ausge-
legt
Kartoffeln in Stiicke schneiden.

P22

Ente, ganz, 2 - 3 kg

2; Bratform auf Kombirost
Legen Sie das Fleisch in den Brater. Die
Ente nach der Halfte der Garzeit wen-
den.

P36

Gemischtes gegrilltes Gemiise, 1 - 1,5
kg

E 3; Backblech mit Backpapier ausge-
legt

Gemduse in Stiicke schneiden.

P37

Kroketten, gefroren, 0,5 kg
3; Backblech

P23

Gans, ganz, 4 - 5 kg

E 2; Tiefes Backblech
Legen Sie das Fleisch auf das tiefe
Backblech. Die Gans nach der Halfte der
Garzeit wenden.

P38

Pommes frites, gefroren, 0,75 kg
[=]3; Backblech

P24

Hackbraten 1 kg
2; Kombirost

P39

Fleisch- / Gemiiselasagne mit trocke-
nen Nudelblattern, 1 - 1.5 kg

E| 2; Auflaufform auf Kombirost

P25

Ganzer Fisch, gegrillt, 0,5 - 1 kg pro
Fisch

E 2; Backblech
Fullen Sie den Fisch mit Butter, Gewdr-
zen und Krautern.

P40

Kartoffelgratin (rohe Kartoffeln) 1 - 1.5
kg
E| 1; Auflaufform auf Kombirost

Drehen Sie das Gericht nach der Halfte
der Garzeit um.

P26

Fischfilet
‘Z] B 3; Auflaufform auf Kombirost

P41

Pizza frisch, diinn

(] 2; e 100 mi; Backblech mit
Backpapier ausgelegt

P27

Kasekuchen

2; & 28 cm Springform auf Kombi-
rost

P42

Pizza frisch, dick

(4] [=] 2; Backblech mit Backpapier
ausgelegt

P28

Apfelkuchen
(1] [H2; ) 100 - 150 mi; Backblech

P43

Quiche
2Backform auf Kombirost

P29

Apfel-Tarte
E 2; Kuchenform auf Kombirost
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Baguette / Ciabatta / WeiBbrot, 0,8 kg

pas [ 2; e 100 mi; Backblech mit
Backpapier ausgelegt
Fir WeilRbrot mehr Zeit nétig.

Einstellung Wert

Gerat auf Werksein-
14 stellungen zuriickset- Ja / Nein
zen

Vollkorn-/ Roggen- / dunkles Brot, 1
k

g
P45 (1] [ 2 lxa) 100 mi; Backblech mit

Backpapier ausgelegt / Kastenform auf
Kombirost

1) Niedertemperaturga-
ren.
5.7 Einstellungen <
1. Drehen Sie den Knopf fir die
Kochfunktionen auf f
2. Drehen Sie den Bedienknopf und wahlen
Sie das @ Driicken Sie das OK.

3. Drehen Sie den Bedienknopf, um die
Einstellung auszuwahlen. Driicken Sie

das OK.
4. Drehen Sie den Bedienknopf, um den
Wert einzustellen. Driicken Sie das OK.

5. Drehen Sie den Knopf fur die
Kochfunktionen in die Aus-Position, um
Meni zu verlassen.

Untermenii: Einstellungen

Einstellung Wert
01  Uhrzeit Andern
02  Helligkeit 1-5
i 1 - Piep, 2 - Klick,
03  Tastentone 3 - Ton aus
04  Lautstarke 1-4
05 Uptimer Ein / Aus
06 Beleuchtung Ein / Aus
07  Schnellaufheizung Ein / Aus
Erinnerungsfunktion ;
08 Reinigen Ein / Aus
09  WiFi Ein / Aus
Automatischer Fern- :
10 betrieb Ein / Aus
11 Netzwerk ignorieren  Ja / Nein
Aktivierungscode:
12 Demo-Modus 2468
13 Softwareversion Prifen

5.8 Verriegelung i

Diese Funktion verhindert eine versehentliche
Anderung der Geratefunktion.

Wenn sie aktiviert wird, wahrend das Gerat in
Betrieb ist, verriegelt sie das Bedienfeld und
sorgt dafiir, dass die aktuellen Kocheinstel-
lungen ohne Unterbrechung weiterlaufen.

Wird sie bei ausgeschaltetem Gerat aktiviert,
bleibt das Bedienfeld verriegelt, so dass das
Gerat nicht versehentlich eingeschaltet wer-
den kann.

El - gedruckt halten, um die Funktion ein-
und auszuschalten.

Ein Signal ertont. &- blinkt dreimal, wenn
die Verriegelung eingeschaltet ist. Die Gera-
tetlr ist verriegelt.

5.9 Zubehor

I'm. chendes Zubehor erhaltlich.

o1 Scannen Sie den QR-Code,
¢ um zu Gberprifen, wie das
o mit Ihrem Gerat gelieferte

g Zubehor verwendet wird. Op-

tionales Zubehor kdnnen Sie

separat bestellen. Wenden Sie sich bitte fir
weitere Informationen an Ihren Handler vor
Ort.

Setzen Sie das Zubehdr (Kombirost / Back-
blech) zwischen die Flihrungsschienen der
Einhangegitter ein. Achten Sie darauf, dass
das Backblech die Riickseite des Backofenin-
nenraums berthrt und die FURe nach unten
zeigen. Eine kleine Vertiefung oben erhéht
die Sicherheit und bietet Kippschutz. Der um-
laufende Rand des Blechs verhindert, dass
Kochgeschirr vom Blech rutscht.

=
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Wenn |hr Backblech eine Neigung hat, positi-
onieren Sie es zur Riickseite des Ofeninnen-
raums hin.

Wenn das Zubehor mit einer Aufschrift verse-
hen ist, achten Sie darauf, dass sie zu Ihnen
hin zeigt.

6. HINWEISE UND TIPPS

6.1 Garempfehlungen

Die Temperaturen und Garzeiten in den Ta-
bellen dienen nur als Richtwerte. Sie hangen

Wenn Sie ein Backblech mit Léchern verwen-
den, legen Sie das Backblech / die Pfanne
darunter, um abtropfende Flissigkeiten auf-
zufangen.

L, CH O ®

Englischer Sandwich- . 5)
von den Rezepten sowie der Qualitat und kuchen a la Victoria 1702 40-50
Menge der verwendeten Zutaten ab. Finden ] ] 20—
Sie fur ein bestimmtes Rezept keine konkre- Fisch, pochiert, 0.3kg 180 3 55 1
ten Einstellungen, orientieren Sie sich an ei-
nem ahnlichen Rezept. Fisch, ganz, 0,2 kg 180 3 25-35 1)
Die Ebenen werden vom Boden des Back- Fischfilet , 0,3 kg 180 3 25-30 6)
ofens aus gezahilt.
In den Tabellen verwendete Symbole: Egeisch, pochiert, 0,25 59y 3 3545 1)
§§9 f
<>  Lebensmittelart Schaschlik, 0,5 kg 200 3 25-30 1)
Garfunktion Platzchen, 16 Stiick 180 2 20-30
°C Temperatur Makronen, 24 Stiick 180 2 25-35 1)
[E]  Einschubebene Muffins, 12 Stiick 170 2 3040 1
@  Garzeit (Min) Kleingeback, pikant, 20 159 2 2530
Weitere Informationen Mdirbeteigplatzchen, .
® Marbetel 150 2 25-35 1)
6.2 Feuchte Umluft Tértchen, 8 Stiick 170 2 20-30 "
Beachten Sie fiir beste Ergebnisse die unten - -
in der Tabelle aufgefiihrten Empfehlungen. OGir?(gse, pochiert, 180 3 3545 1)
BN °C B @ G | Vegetarisches Omelett 200 3 25-30 6
Brotchen, s, 16 1 Mediterranes Gemuse, 1
Stiick 180 2 20-30 1 0,7 kg 180 4 25-30 1)
Brotchen, 9 Stiick 180 2 30-40 1 1) Backblech oder tiefes Blech verwenden.
- 2) Verwenden Sie den Kombirost.
Elzza, gefroren, 0,35 220 2 10-15 2 3) Keramikférmchen auf Kombirost verwenden.
9 4) Tortenbodenform auf Kombirost verwenden.
Biskuitrolle 170 2 25-35 1) 5) Backform auf Kombirost verwenden.
6) Pizzapfanne auf Kombirost verwenden.
Brownie 175 3 25-30 1) . . o .
- - 3 6.3 Informationen fiir Prifinstitute
Soufflé, 6 Stlck 200 3 25-30 Tests gemaR IEC 60350-1.
Biskuitboden 180 2 5o
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7. REINIGUNG UND PFLEGE

7.1 Hinweise zur Reinigung

* Verwenden Sie eine Reinigungsldsung fir
Metalloberflachen.

» Verwenden Sie bei hartnackigen Flecken
einen speziellen Backofenreiniger.

* Verwenden Sie den vom Hersteller
empfohlenen fliissigen Entkalker, um
Kalkablagerungen zu entfernen.

* Feuchtigkeit kann im Gerat oder auf den
Turglasscheiben kondensieren. Um die
Kondensation zu verringern, lassen Sie
das Gerat 10 Minuten vor dem Kochen
arbeiten. Bewahren Sie Lebensmittel nicht
langer als 20 Minuten im Gerat auf.

* Reinigen Sie die Zubehorteile nicht im
Geschirrspller.

7.2 Entfernen der Einhdngegitter

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekuhlt ist.

2. Ziehen Sie das Einhangegitter vorne von
der Seitenwand weg.

3. Ziehen Sie das Einhangegitter hinten von
der Seitenwand weg und nehmen Sie es
heraus.

4. Setzen Sie die Einhangegitter wieder in
ihre urspriingliche Position ein.
Wiederholen Sie die Schritte in
umgekehrter Reihenfolge.

Wenn die Teleskopschienen mitgeliefert wer-
den, missen ihre Haltestifte nach vorne zei-
gen.

7.3 Pyrolytische Reinigung

Dieses Programm verbrennt Rickstande im
Gerat. Verwenden Sie dies immer dann,
wenn |hr Gerat griindlich gereinigt werden
muss.

Befinden sich weitere Gerate in demselben
Kiichenmobel, verwenden Sie sie nicht wah-
rend dieser Funktion. Dies kann zu Schaden
am Backofen oder Schrank fiihren.

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat
abgekuhlt ist.

2. Alle Zubehorteile, die nicht pyrolysefahig
sind, aus dem Backofen entfernen.

3. Reinigen Sie das Innere des Backofens
und die innere Tlrglasscheibe mit
warmem Wasser, einem weichen Lappen
und einem milden Reinigungsmittel.

4. Drehen Sie den Knopf flr die

Garfunktionen auf das f um Menl
aufzurufen.

5. Drehen Sie den Bedienknopf, um das mr/
auszuwahlen und driicken Sie das OK.

Reinigungsprogramm Dauer

C1 - Leichte Reinigung 1h

C2 - Normale Reini- 1h30
gung min
C3 - Griindliche Reini- 2h30
gung min

6. Drehen Sie den Bedienknopf, um das
Reinigungsprogramm auszuwabhlen, und

driicken Sie dann das OK.

7. Driicken Sie das OK, um die Reinigung
zu starten.

Beim Start der Reinigung wird die Tir des
Gerats verriegelt und die Lampe ausgeschal-
tet. Starten Sie die Funktion nicht, wenn die
Backofentir nicht vollstandig geschlossen ist.
Bis die Tur entriegelt wird, zeigt das Display

das E' an.

8. Drehen Sie nach der Reinigung den
Knopf fiir die Garfunktionen in die Aus-
Position.

9. Warten Sie, bis das Gerat kalt ist und sich
die Tur entriegelt. Reinigen Sie das
Innere des Backofens mit einem weichen
Lappen und Wasser.

7.4 Erinnerungsfunktion Reinigen

Wenn das m’ nach dem Kochen auf dem Dis-
play blinkt, erinnert das Gerét Sie daran, es
mit einer pyrolytischen Reinigung zu reinigen.
Sie kénnen die Erinnerung im folgenden Un-
termeni ausschalten: Einstellungen. Siehe
Téglicher Gebrauch, Einstellungen.

7.5 Aus- und Einbauen der Tiir

Sie kdnnen die Backofentir und die inneren
Glasscheiben entfernen, um sie zu reinigen.
Verwenden Sie den Backofen nicht ohne die
Glasscheiben.

1. Offnen Sie die Backofentir vollstandig
und halten Sie beide Scharniere fest.

DEUTSCH 61



2. Heben und ziehen Sie die Verriegelungen
an, bis sie einrasten.

3. SchlieRen Sie die Backofentiir halb bis
zur ersten Offnungsstellung.
Anschliellend heben und ziehen Sie die
Tar aus der Aufnahme heraus.

M —

4. Legen Sie die Tir auf einer stabilen
Oberflache auf ein weiches Tuch.

5. Fassen Sie die Turabdeckung A an der
Oberkante der Tir an beiden Seiten an
und driicken Sie sie nach innen, um den
Klippverschluss zu l6sen.

6. Ziehen Sie die Turabdeckung nach vorn,
um sie abzunehmen.

8. FEHLERBEHEBUNG

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen
kénnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder ein autorisiertes Servicezentrum. Die
Servicedetails sind auf dem Typenschild am
vorderen Rahmen zu finden. Es ist bei geo-
ffneter TUr sichtbar. Das Typenschild darf
nicht entfernt werden.

Wenn das Display einen Fehlercode anzeigt,
der nicht in dieser Tabelle enthalten ist,
schalten Sie die Haussicherung aus und wie-
der ein, um das Gerat neu zu starten. Wenn
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7. Fassen Sie die Glasscheiben der Tir
nacheinander am oberen Rand an und
ziehen Sie sie nach oben aus den
Fihrungen. Achten Sie darauf, dass die
Glasscheiben vollstéandig aus den
Halterungen gezogen werden.

A éé/\e’

8. Reinigen Sie die Glasscheiben mit
Wasser und Spulmittel. Trocknen Sie die
Glasscheiben sorgfaltig. Reinigen Sie die
Glasscheiben nicht im Geschirrspiiler.

9. Montieren Sie nach der Reinigung die
Glasscheiben und die Backofentir.

Achten Sie beim Wiedereinsetzen der Glas-
scheiben auf die richtige Reihenfolge. Achten
Sie auf das Symbol / den Druck auf der Seite
der Glasscheibe. Die Druckzone B (falls vor-
handen) muss zum Backofeninneren zeigen.
Wenn die Tur korrekt installiert ist, horen Sie
beim SchlieRen der Verriegelungen ein Kii-
cken.

7.6 Austauschen der Lampe

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und
warten Sie, bis es kalt ist.

Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeigne-
te, bis 300 °C hitzebestandige Lampe.

Hintere Lampe

1. Drehen Sie die Glasabdeckung und
nehmen Sie sie ab.

2. Reinigen Sie die Glasabdeckung.

3. Ersetzen Sie die Lampe.

4. Bringen Sie die Glasabdeckung an.

der Fehlercode erneut angezeigt wird, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Servicezent-
rum.

Das Gerat lasst sich nicht aktivieren oder
bedienen. — Das Gerét ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen oder falsch ange-
schlossen.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

« Die Tur ist nicht richtig geschlossen.
« Verriegelung ist eingeschaltet.
* Die Abschaltautomatik ist aktiviert.



Die Lampe funktioniert nicht. — Die Lampe
ist durchgebrannt. Tauschen Sie die Lampe
aus.

Die Lampe ist ausgeschaltet. - Feuchte
Umluft - ist aktiviert.

Die Anzeige zeigt "00:00". - Es gab einen
Stromausfall. Stellen Sie die Uhrzeit ein.

9. ENERGIEEFFIZIENZ

9.1 Produktinformationsblatt und
Produktinformationen gemaR (EU)
Nr. 65/2014 und (EU) Nr. 66/2014

Name des Lieferanten Electrolux

Modellbezeich- EODG6P56WH 949499677
nung EODG6P66WX 949499665
KODDP66WH 949289619

Energieeffizienzindex 81.2

Energieeffizienzklasse A+

Energieverbrauch mit einer
Standardbeladung, kon- g'r%?’ rkavr\rlwrr17/1
ventioneller Modus 9

Energieverbrauch mit einer
Standardbeladung, Umluft- 0.69 kWh/

Modus Programm
Anzahl der Garrdume 1
Warmequelle Strom
Volumen 721

Eingebauter

Art des Backofens Backofen

Masse EOD6P56WH  31.5 kg

EOD6P66WX  32.0 kg

KODDP66WH  31.2 kg

Gerat getestet gemaf: EN IEC 60350-1.

9.2 Informationsanforderungen
gemal (EU) Nr. 2023/826

Leistungsaufnahme im Bereitschafts-
zustand 08w

Leistungsaufnahme im vernetzten 20W
Standby-Betrieb ’

Maximale Zeit, die das Gerat beno-

tigt, um automatisch den entsprech- 20 Min
enden Energiesparmodus zu errei-

chen

Gerat getestet gemaR: EN 50564, EN 63474.

Err C3 - SchlieRen Sie die Tir. Schalten Sie
das Gerat aus und wieder ein. Priifen Sie, ob
die Turverriegelung nicht defekt ist.

Err F102 - Schliel3en Sie die Tir. Prifen Sie,
ob die Turverriegelung nicht defekt ist.

Anleitungen zum Aktivieren und Deaktivieren
der Funknetzwerkverbindung finden Sie in
Vor der ersten Inbetriebnahme.

9.3 Tipps zur Energieeinsparung

* Halten Sie die Tir beim Kochen
geschlossen und vermeiden Sie es, sie oft
zu 6ffnen.

* Halten Sie die Turdichtung sauber und
stellen Sie sicher, dass sie sich fest in der
richtigen Position befindet.

* Verwenden Sie Metall oder dunkles, nicht
reflektierendes Kochgeschirr.

« Uberspringen Sie das Aufheizen, es sei
denn, es ist notig.

* Minimieren Sie Pausen zwischen dem
Backen mehrerer Gerichte.

* Verwenden Sie nach Mdglichkeit die
Garfunktionen mit Geblase, um Energie zu
sparen (nur ausgewahlte Modelle).

* Nutzen Sie Restwarme, um das Essen
warm zu halten. Reduzieren Sie die
Geratetemperatur auf mindestens 3 bis
10Min, bevor das Kochen beendet ist.

« Schalten Sie die Lampe wahrend des
Kochens aus, sofern sie nicht benotig
wird.

* Feuchte Umluft (nur ausgewahlte Modelle)
- diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklassen- und
Umweltdesignanforderungen (gemaR EU
65/2014 und EU 66/2014) verwendet.
Tests gemal: IEC/EN 60350-1. Die
Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit
die Funktion nicht unterbrochen wird. So
wird gewahrleistet, dass der Backofen mit
der hochsten Energieeffizienz arbeitet. Die
Backofenlampe wird wahrend dieser
Funktion automatisch ausgeschaltet. Bei
einigen Modellen dauert es 30 Sek.

« Schalten Sie das WiFi nach Mdéglichkeit
aus, um Energie zu sparen. Siehe Vor der
ersten Inbetriebnahme.

» Automatische Abschaltung - Aus
Sicherheitsgriinden schaltet sich das
Gerat nach einer bestimmten Zeit
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automatisch aus, wenn die Garfunktion
aktiv ist und keine Einstellungen geandert
werden. Um eine Garfunktion langer zu
nutzen, stellen Sie die Garzeit ein. Die
automatische Abschaltung gilt nicht bei
der Zeit Zeitvorwahl- Funktion oder wenn
die Lampe eingeschaltet ist.

10. UMWELTBELANGE

a%
Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol To.

Entsorgen Sie die Verpackung in entsprech-
enden Recyclingbehaltern. Recyceln Sie zum
Umwelt- und Gesundheitsschutz elektrische
und elektronische Gerate. Entsorgen Sie Ge-
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12,5 Std: 30-115 °C
8,5 Std: 120-195 °C

— 5,5 Std: 200-245 °C
3 Std: 250-maximal °C

rate, die mit dem Symbol i gekennzeichnet
sind, nicht mit dem Hausmdll. Bringen Sie
das Gerat zu |hrer 6rtlichen Sammelstelle
oder wenden Sie sich an Ihr Gemeindeamt.
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1. A BESBBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpen moHTaxaTa n
ynotpebaTa Ha 0BOj anapar,
BHUMATENHO NpoYnTajTe '
NPUNoXeHuTe ynaTcTaa.
Mpon3BoanTENOT HE CHOCK
OArOBOPHOCT 3a nospeaa unm
LUTETa KOW ce pe3ynTaT Ha
HenpaBuHa MOHTa)a uUnm
ynotpeba. Cekoraw yyBajte
rM ynatcrBaTta Ha CUrypHO ”
©e3bengHoO MecTo 3a
nogouHexHa ynoTtpeba.

1.1 CurypHoCT 3a Aaeua u
paHnuBa KaTeropuja Ha
nuua

» OBOj anapaT Moxe aa ro
KkopucTtart geua Hag 8
roavHN 1 nvua co
HamarneHn on3nyKu,
CEeTUITHU UNU MEeHTarHn
cnocobHocTM unu nuua 6es
MCKYCTBO M 3HaeHe
AOKOJIKY Toa ro npaear nop
Hag30p U AOKOMKY UM
Gune nageHu ynaTtctea
kako 6e36egHo ga ro
ynotpebyBaaT anapaToT, U

AOKOSKy rn pasbupaar
ONacHOCTUTE NOBP3aHn CO
Hero. He cmee ga 6uae Ha
podhaTt Ha geua nomanu og
8 roguHu n nuua co MHory
0BEMHN N CIIOXEHN NPEeYKN
BO pa3BOjOT, OCBEH aKO He
ce nopg NocTojaH Hag3op.
HeuaTta Tpeba ga 6upat
noA Hag3op Aa He urpaat
CO anapartoT U MobunHuTe
ypeau co annukauyujaTta.
ApxeTe ja ambanaxaTta
noganeky oA geua u
dopneTe ja coOABETHO
MPEOYMNPEOYBAHSE:
YpenoT n Heroeute
AOCTanHu genosu
CTaHyBaaT XeLLKU npu
ynotpeba. [pxeTe ru
AeuaTa u gomaluHuTe
MUNEeHNUM Noganeky 3a
BpemMe Ha ynoTtpeba un
nagemwe.

AKTnBUpajTe ro
6e36egHOCHMOT ypepa 3a
Aeua, LOKOMKY e AocTaneH.
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« [leuata He cmeart ga ro
yucTaTt unu oapXKyeaart
anapartoTt 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoCT

» OBOj anapat € HameHeT
CaMo 3a roTBeHE.

* YpeaoT e HameHeT ga ro
KOpUCTU egHO
JOMaKMHCTBO BO AOMALLHMN
yCroBM BO 3aTBOPEH
npocTop.

* Ypenot moxe ga ce
KOPUCTWN BO KaHLenapuu,
XOTENCKn codbwu,
rocTUNHUUM, hapmm co
FOCTUAHULN N Opyrn
CINUYHK CMECTyBawa Kage
HEroBOTO KOPUCTEHE He
HaZMWHYBa (MPOCEYHO)
HMBO Ha KOPUCTEHE BO
JOMaKNHCTBO.

* He kopucrteTe ro anapatoT
npen Aa ro MOHTMparTe BO
BrpageHaTa CTpyKTypa.

 [Npen ogpxyBame,
NCKy4eTe ro anapaToT oA
HanojyBakeTo.

 [lokosky ce owTeTn
kabenoT 3a HanojyBame,
TOj Mopa ga buae 3ameHeT
o[ CTpaHa Ha
NPOW3BOANTESNOT, HEMOB
OBIlaCTEH LieHTap 3a
cepBucUpare, UNu CAn4Ho
KBanudukysaHu nuua, 3a
Aa ce n3berHe enekTpuyHa
ONacHOCT.
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« NMPEAOYMNPEOYBAHSE:

Ocurypajte ce geka
anapaToT e UCKNyYeH npea
[a ja 3ameHunTe ceeTunkaTa
3a ga usberHete cTpyeH
LLIOK.
MPEOYMNPEOYBAHSE:
Ypenot n Herosute
AOCTanHu genosu
CTaHyBaarT XeLUKM npu
ynoTtpeba. Tpeba ga
BHMMaBaTte Ja He
aoripeTe rpejHuTe
ereMeHTn nnu
noBpLUIMHATA Ha
LWynnnHaTa Ha anapaToT.
Cekoraw ctaBajTe
3alTUTHWN pakaBuum 3a
BajeH€e NN cTaBake
AogaTtoum unv cagosu 3a
BO pepHa.

[a rn oTcTpaHute
nonuuuTe, NPBO NoBreYyeTe
ro NpegHuoT gen o4
nonuuyaTta, a noTtoa
3aHVOT Of1 CTPaHUYHUTE
supoBu. CtaseTte 1
nonuuuTe no obpateH
pegocnes.

He kopucteTe yncrtay Ha
napea 3a YiCTere Ha
ypenor.

He kopucTtete cunHo
abpasnBHU cpeacTBa Unm
OCTPY MeTarsHu CTpyrarku
3a [a ro YicTuTe CTakrnoTo
Ha KanauyuTe CO LWapKu Ha
NOBpLUMHATA 3a roTBeHe



OGuaejkn Toa Moxe aa
npeaus3BMka Npckake Ha
CTaKnoTo.

* I3BageTe ro cnuot
aononHutTeneH npnbop un

2. BESBE[OHOCHMW YMNATCTBA

2.1 MoHTaxa

/N MPEOYMPEOYBAHSE!

AnapaTtoT Mopa Aa 6yae MoHTVpaH camo
o[, KBanudrKyBaHo nuue.

* V3BageTe ja uenata ambanaxa.

* HewmojTe ga MmoHTUpaTe HUTY ga
KOPWUCTUTE OLUTETEH anapar.

» CnepeTe rv ynatctBaTta 3a MOHTUpake
[OCTarnHM Ha HallaTta MHTEePHEeT-CTpaHuLa.

» bBuperte BHUMaTenNHW Kora ro npeHecysaTe
anaparoT, buaejkm e Texok. Kopuctete
3aLUTUTHM pakaBULM U NPUIIOKEHUTE
0byBKM.

* He BneyeTe ro anapatoT 3a paykarta.

* MoHTuMpajTe ro anapaToT Ha CUTYPHO U
MOrofHO MEeCTO KOoe 1 UCMOoJIHyBa
noTpebuTe 3a MOHTaxa.

»  OppxyBajTe MUHMManHa ogaaneyeHocT
of Apyrute anapatv U 4enoBu.

+ [pepn ga ro MoHTMpaTe anapartor,
npoBepeTe Aanu e HUBENUPaH 1 ganu
BpaTaTa ce oTBopa 6e3 HMKakBO
orpaHuyyBame.

* AnapaToT e ornpeMeH Co CUCTeM 3a
enekTpuyHo nagewe. Mopa ga ce pakysa
CO HanojyBame.

2.2 NoBp3yBake Ha CcTpyja

/N NMPEOYMNPEQYBAHSE!
Pu3nk og noxap n cTpyeH yaap.

+ CuTe enekTpuyHu noBp3yBawa Tpeba aa
OnpaTt n3BpLUEHN o4 KBanudurKyBaH
enekTpuyap.

» [lpoBepeTe ganu napameTpuTe Ha
nnoykara co crneyndukayum ce
KOMNaTUBUIHK CO eNneKkTpuYHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTa 3a eneKkTpuyHa eHepruja.

* AnapaToT Mopa Aa buae 3asemjeH.
Cekorall kopucTeTe COOABETHO MOHTUPAH
M30MMpaH LUTeKep.

* He kopuctete agantepu co noseke
MPUKIYYHULM N NPOOOIKUTENHUN Kabnu.

HenoTpebHnTe padotn/
NCTYpPEHUTE TEYHOCTU Of,
anapaTtoT npea YNCTEHE CO
nuponusa.

V36erHyBajTe owTeTyBake Ha
NPUKIYYOKOT 1 kabenoT 3a cTpyja. Ako e
notpebHa 3ameHa, Taa Mopa a ce
M3BPLUM O HALUMOT OBMACTEH CEPBUCEH
LeHTap.

He posBonyBajTe kabenoT fga ru gonpe
unu ga pojae Bo 6nunsnHa Ha BpaTaTa Ha
anapartoT unv BanabHaTMHaTa nog
anapatoT, ocobeHo kora paboTu unu kora
BpaTaTa e XeLuka.

3awTtuTarta og CTpyjHV yaapu Ha
HEN30MMpaHn U N30IMpaHn 4enosu Mopa
na buge 6e3begHO NpULBpPCTEHA U HE
Tpeba aa ce oTcTpaHu 6es anart.
MoBp3eTe ro NpukIy4oKoT 3a CTpyja co
LUTEKEPOT CaMOo Ha KpajoT Ha MOHTaxara.
O6e3benete npuctan 4o NPUKITYYOKOT 3a
CTpyja N0 MOHTaxara.

AKO rnaBHMOT WTekep e nabas, He
NnoBp3yBajTe ro NPUKIYYOKOT 3a CTpyja.
He ucknyuyBajTe ro ypeaoT Brneyejku ro
kabenoT 3a HanojyBare. Cekorall
BrieyeTe ro npukIly4yokoT 3a cTpyja.
KopucteTe camo npaBunHu ypeau 3a
n3onaumja: 3alTUTHU NPEeKMHYBauun Ha
NMHWja, ocurypyBaym (ocurypyBadu Ha
BpTeH-Ee U3BAAEHW O OpXayoT),
NPeKMHyBaYn 3a 3a3eMjyBare U
KOHTaKTOpMU.

EnekTpuyHaTa uHcTanayuja mopa ga uva
M30MaLMCK1 ypes KOjLUTO BU OBO3MOXYBa
[a ro UCKny4nTe anapartoT og
NPUKITY4YOKOT 3a CTpYja o4 CMTE MNOMoBY,
CO LUMPUMHA Ha OTBOPOT 3a KOHTaKT 0f
Hajmanky 3 mm.

LlenocHo 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha
anapaTtoT npef Aa ro npuknyymTe Ha
cTpyja.

AnapaTtoT e cHabaeH Co NPUKIYYOK U
kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha kabnu KoM MoXxe Aa ce
MOHTUpaaT unu Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHata
MOKHOCT Ha nnoykarta co creyudmkaymu.
MoxeTe aa nornegHeTe u Bo Tabenara:

BkynHa jauusa (W) Mpecek Ha kabenoT

(Mwm?)
makcumym 1,380 3x0.75
makcumym 2,300 3x1
makcumym 3,680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3ewmjyBame (3eneH / xont
kaben) mopa ga éuge 2 cm nogonr of
kacpeaBaTa asa 1 CUHUTE HeyTparnHu
Kabnu.

2.3 YnoTtpeba

/N MPEOYMPEOYBAHSE!

OnacHocT of noBpeaa, U3ropeHnLy n
CTPYEeH yaap unu ekcnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha
OBOj anapar.

» Ocurypajte ce aeka oTBopuTeE 32
BeHTWUNauuja He ce GNokMpaHu.

* He ro ocraBajte anapatot ga pabotu 6e3
Haa3op.

* Wcknydete ro anapaToT Mo cekoja
ynoTpeba.

+ Bupgete BHMMaTENHM Npu OTBapake Ha
BpaTaTa o anapaToT 3a Bpeme Ha
paboTa, buaejkn moxe ga ce ocnobogat
TOMOM BO34YyX M 3ananvBu CMecu of,
aINKOXOIMHW COCTOjKMN.

» He pakyBajTe co anapatoT co MOKpu paue
UK Kora € BO KOHTaKT CO BoAa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa Bpara.

* He ynoTpebyBajTe ro anapartoT Kako
paboTHa NoBpLUMHA UK NOBPLUMHA 3a
cKknagupatse.

« [pxeTe rv nckpute 1 0TBOPEHNOT NiamMeH
nopdaneky of anapartoT Kora BpaTaTa e
OTBOpEHa.

+ Kopwucrete camo ofobpeHo cTakmno un
TErnNu 3a KOH3epBUpaH-E.

* He craBajte 3ananusu npon3soan BO
6n13vHa Ha anapaToT.

* He ja cnogenyeajte Bawara Wi-Fi
No3unHKa.

/N NPEOYMPEQYBAHE!
OnacHocCT oA oWTeTyBake Ha anapartor.

+ 3apfa cnpeunTe OWITETYBaHKE UK
n3bnenyBarbe Ha emajnoT:
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— He craBajTe cagosu 3a pepHa nnm
npeameT AUPEKTHO Ha AHOTO Ha
BHaTpeLUHOCTa.

— He craBajte anymunHuymcka conuja
AVPEKTHO Ha AHOTO Ha
BHaATpeLUHOCTA.

— He cTaBajTe BoAa AMPEKTHO Ha
XKELLKMOT anapar.

— He ocTaBajte BnaxHun cagosu 1 xpaHa
BO anapaToT MO rOTBEHETO.

— 6upaeTe BHMMATENHM NpU Bagere nnm
WHCTanMpawe Ha goaaTouum.

* [lpomeHaTa Ha 6ojaTa Ha emajnoT unu
He'pfocyBaykMoT Yenuk He Bnnjae Ha
nepdgopmaHcuTe Ha anaparoT.

» KopucteTte anaboka TaBa 3a COYHU
Konauu, buaejkn OBOLLUHUTE COKOBM MOXaT
Aa npeaussMKaaTt TPajHU JamKu.

« Cekorall roTseTe Kora BpataTa Ha
anapaToT e 3aTBopeHa.

» [okosnky anapaToT € UHCTanupaH 3ag
naHen Ha meben, He 3aTBOpajTe ro
naHenoT 3a Bpeme Ha ynotpeba nnm
Aofeka anapaToT He ce U3naam LenocHo
3a Ja crnpeyunTe owTeTyBawe o4 TONnuHa
1 Bnara.

« Bo ogHoc Ha cBeTnoTo (cBeTnara) Bo
BHaTPELUHOCTa Ha OBOj MPOM3BOA 1
pesepBHUTE CBETUMKM KOU Ce npoaasaaT
noce6bHo: OBre CBETUIKM Ce NpeaBUaeHN
Aa nsapxat ekCTpemMHu prsnykn ycnosm
BO anapaTuTte 3a AOMaKWHCTBO, Kako LUTO
ce Temneparypa, Bubpauuu, BRaxHoCT
Unu ce NpPeABUAEHN 3a AaBake cUrHanm
3a paboTHata cocTojba Ha anapaToT. Tue
He ce NpeaBWAeHW a ce KkopucTar 3a
OpYrn HameHU U He ce NoroaHu 3a
OCBET/lyBare NPOCTOpPUM BO AOMOT.

« OBOj NpoM3BO, COOPXN U3BOP Ha
CBETNNHA Of Kraca Ha eHepreTcka
edmkacHocT G.

* KopucTtete camo CBETUIKMN CO UCTUTE
cneyundmkaymn.

* 3a fga ro nonpasute anaparor,
KOHTaKTupajTe CO OBNaCcTEHNOT CEPBUCEH
ueHTap. Kopuctete camo opuruHanHu
pesepBHW OenoBu.

2.4 Hera n uncrtemse

/N MPEOYMNPEOYBAHSE!

OnacHocT of, noBpeaa, noxap unu
oLITeTyBake Ha anapaTor.

*  WcknyyeTe ro anapatoT u u3BageTe ro og
LUTeKep Npea oapKyBare.

* YBepeTe ce [eka anapaToT e fafeH 3a Aa
n3berHeTe KpLUEHEe Ha CTaknoTo. [Jokonky
cTak/ieHnTe NaHenu Ha BpaTara ce



OLUTETEHWN, KOHTAKTMPAjTE O OBNACTEHNOT
CEPBUCEH LiEHTap 3a 3amMeHa.

BupoeTte BHUMaTenHu kora ja
OTCTpaHyBaTe BpaTaTa o4 anaparor.
YucTeTe ro 1 ucyLleTe ro anapator,
HerosaTa rnpasHuHa 1 gogatoyuTe no
cekoja ynoTpeba 3a ga cnpeunte
KOHZEH3auuja Ha napea, koposuja u
oLLTETYBak€ Ha NoBpLUMHATA.

PenoBHO npoBepyBajTe ro Npon3BoAoT 3a
3HaLM Ha OLITETYBaH-€ LUTO MOXe Aa ro
HanpaBaT HeCooABETEH 3a KOHTaKT CO
XpaHa, Kako LUTO ce NyKHaTUHU, Meypu,
pacnojyBare, cobupare, nennmeocT,
Kopoauja unv gpyrv BUANNBU NPOMEHM BO
TekcTypaTa unu narnegot. Cnegete rm
ynaTcTBaTa 3a YACTEHE M Hera 3a Aa
crnpeynTe BrOLLYBaH-E.

KopucteTte mukpodunbep kpna, Tonna
BOOA W HeyTpanHu AeTepreHTu 3a
YuCTEHE Ha anapaTtoT U gopgartounTe. He
KopucTeTe abpasnBHU NPOU3BOAN,
nepHWYMHba, pacTBOpyBayu, OCTpPU
paboBu UK MeTanHu npeameTy.
Cnepete rn 6e3begHoCHUTE ynaTcTea Ha
nakyBaH-ETO KOra KOpucTuTe crpej 3a
pepHa.

Yucrtemwe co nuponusa

[MpouwnTajTe rn cuTe ynaTcTea 3a
NMUPOMUTUYKO YNCTEHE

[Mpepn yncTere co Nponmnsa n NPBUYHO
npeasarpesatrse, U3BageTe rm og
pepHaTa:

— CcuTe ocTaTouM Of XpaHa, Macro unm
npoTekyBarsa / Hacnarv o MacHOTUM.

— CuTe npeameTy WTO MOXaT fa ce
n3BagaT (BKIMy4YUTENHO peLLeTKnTe,
LUMHUTE UTH., 06e3beaeHn co
anaparoT), ocobeHo HenennuauTe
TeHLepukba, TeNCUK, Taeu, NpubopoT
UTH.

[pxeTe rv geuaTa nogarneky 3a Bpeme Ha
NUPOSNIMTUYKOTO YNCTEHE, Bnaejkn

anapaToT CTaHyBa MHOTY >KEXOK U1
ncnyLTa Tonon Bo3ayx o4 NpegHuTe
OTBOPY 3a BEHTUNaLVja.

*  [MponuTMYKOTO YncTere ocnoboaysa
ncnapyBama 0ff OCTaToLU O[] rOTBEHE U
rpagexHu matepujanu. Obesbenete
nobpa BeHTUNauuja 3a Bpeme v no
NOYETHOTO NPETXOAHO 3arpeBak-e 1
NUPONUTUYKOTO YNCTEHE.

* He nctypajTe n He HaHecyBajTe BoAa Ha
BpaTaTta Ha pepHaTa 3a Bpeme U no
YUCTEHETO CO NMPONM3a 3a Aa nsberHete
OLUTETYBak-Ee Ha CTaKMNEHUTE NMoYn.

* VcnapyBamarta LWTO I UcnywitaaT cute
NUPONUTUYKN PEPHU / ocTaToum o
rOTBEHE CE OMNULLIAHM Kako HELUTETHM 3a
nyfeTo, BKITyYMTENHO 1 3a Manu fdeua,
WM NULA CO XPOHUYHK BonecTu.

» [pxeTe rv MuneHnYMHaTa HacTpaHa og
anaparoT 3a BpemMe Ha NUPOJSIUTUYKOTO
YMCTeHE U NPBUYHOTO Npea3arpeBame
notoa. Manute muneHnunta (0cobeHo
nTuuuTe U penTunuTe) Moxe Aa 6ugat
MHOTY YyBCTBUTENHM Ha TEMMNepaTypHUTE
NpoOMeHU 1 ncnapysata.

* HenennueuTe NOBPLUMHU HA TEHLIEPUHLA,
TaBW, NOCNY>XaBHULM 1 NpMBOp 3a jagerse
MOXe [a ce owwTeTaT CO NMPONUTUYKO
yMCTeHE Ha BUCOKa TemnepaTypa 1 Moxe
Aa ocnoboaaT HUCKM HMBOA LUTETHU
ncnapyBama.

2.5 OTcTpaHyBawe

/\ MPEOYMNPEQYBAHSE!
Pu3auk of nospeda unu sagyLiysame.

» KoHTaKTMpajTe co BaMTE ONWTUHCKM
opraHu 3a aa fobveTe uHopmaumm 3a
TOa kako Aa ce ocroboauTe oA anapaTor.

*  WcknyuyeTe ro anapaToT o4 ernekTpuyHaTta
Mpexa, noToa uceveTe ro 1 dpreTe ro
eneKTPUYHMOT Kabern.
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3. Ornunuc HA nNPOMN3BOAOOT

3.1 OnwT npernen

LLL

OIII

(==Z

IEP_'%E @ @

|ZS=a
o

KoHTponHa nnova

Konye 3a dyHKunnTe 3a roteere
EkpaH

KoHTponHo konye

EnemeHT 3a rpeetre

CseTuska

BeHTtunartop

M3rpaBmpaHa BHaTpeLLIHOCT
MoTnopa 3a nonuuu, MobunHa
Mo3numm Ha nonuuwm

~ o]

EEENROOENE

3.2 KoHTposnHa nno4a

OK

MpuTucHeTe 3a Aa ro NoTBpAUTE
n3boporT.

Moka3Hu cBeTna 3a eKpaHoT

&

AnapaToT e 3aKny4eH.

Moamenu: Momoww Mpu MNoTBEHSE.

MoameHu: Yucreme.

MoameHu: MocTaBku

Bp3o 3arpeBamne e BKny4eHa.

=

SIMEIEN P

[OTBEH-ETO Ha Napea e akTYBUPaHO.

[MOTCEeTHNK BO MUHYTK € BKIyYeHa.

DD

©n
4]
o
bS]

Bpewme Ha roTBewse € BKny4eHa.

BpeMeHCKU OANIOKEHO aKTUBMPaH-E €
BKMyYeHa.

Bpeme Ha paboTene e Bkny4eHa.

IICING,

Wi-Fi e Bkny4yeHa.

(vR)

PaboTtewe Ha faneunHa e BkryyeHa.

@ MpuTucHeTe 3a Aa ru noctaBute
PyHKUMUTE Ha TajMepoT.

J1nHWja 3a nprkas Ha Hanpeaok -
BM3YyErHO MOKaXKyBa Kora anapaTtoT Ke
ja pocTurHe nocrtaseHarta
TemnepaTtypa unm Kora ke nucrede
BPEMETO Ha rOTBEH-E.

» MpuTncHeTe 1 3agpxeTe 3a Aa ja
H noctasuTe pyHkumjaTa: bpso
3arpeBame.

MpuTrcHETE 3a BKy4yBaH-e 1
UCKNy4yBak-€ Ha CBETUMKaTa Ha
anaparor.

N
N

MpuTucHeTe 1 3agpxeTe 3a ga ja
noctaeuTe dyHKUMjaTa:
3aknyJyBame.

1]
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3a Bkny4yyBakse Ha anapaTorT:

1.

2,

3.

MpuTncHeTe rn Konumkwarta. Konunkwarta
n3nerysaar (Ce ogHecyBa caMo Ha
oabpaHu mopenu).

3aBpTeTe ro Kon4yeTo 3a PYHKLMM Ha
roTeew€ 3a fa oabepete yHKUMja.

3aBpTeTe ro KOHTPOSIHOTO KonYye 3a Aa rn
npunaroguTe NocTaBkuTe.

3a Ja ro vckny4uTe anapaToT: CBpTeTe ro
KOMYyeTo 3a PyHKLUUMTE Ha rOTBEH:E BO
nosumyuja 3a ucknydysame 0.



4. NPEQ NPBA YMNOTPEBA

4.1 NocTaByBake Ha BpeMeTo

Mocne NpBOTO NOBP3yBak-€ CO MpeEXa,

noyekajte cé gogaeka He ce nojaBu Ha

ekpaHoT: "00:00" nnu "12:00" (Bo 3aBMCHOCT

o Mogenor).

1. 3aBpTeTe ro KOHTPOJIHOTO KoMYe 3a Aa ro
NnocTaBUTE BPEMETO Ha 3aBpLUYBaH-E.

2. T[puTucHete OK,

4.2 NoyeTHO npeAa3arpeBake U
Yyuctemwe

[Mpeasarpejte ro npasHWOT anapart 3a ga ru

oTCcTpaHuTe cute mupucu. MNMposeTpeTe ja

npocropwujaTta.

1. V3BapgeTte ru cute gogaToum n gpxadvre
3a peLueTku.

2. TllocTtaBeTe ja cekoja dyHKUMja Ha
MakcumarnHa TemnepaTypa u ocTaBeTe ro
anapaToT Aa paboTu 3a 04peaeHoTo

BpemMeTpaeHe: B4 u, 15 MuUH, O 15

MuH. MorneaHeTe Bo CekojaHeBHa
ynotpeba.

3. VcknyyeTe ro anaparoT v ocTaseTe ro aa
ce usnagw.

4. VicuucteTe co Kpna og Mukpodmbep
HaTorneHa co Tonna BoAa W CpeacTBo 3a
yucTekse. 3ameHeTe v gogaToumTe u
ApXKauuTe 3a peLIeTKu.

4.3 be3)Xn4HO NoBp3yBa-e
3a noBp3yBake Ha anapaToT, NoTpebHo e:

+ bBe3xunyHa Mpexa co noBp3yBaHe COo
WHTepHerT.

+ MobuneH ypea nospsaH co uctata
6e3xnyHa mpexa.

1. 3a fga ja npesemeTe annukauujaTa,
ckeHupajTe ro QR-KoAOT WITO Ce Haofa Ha
3ajHaTa cTpaHa Ha ynaTcTBOTO 3a
ynotpeba. MoxeTe uUcTo Taka aa ja
npesemMere annukauujata QUPEKTHO of
rnpogasHuLaTa 3a annukayum.

2. Cneperte rv ynatcTBaTa 3a BKIyYyBame
Ha annukauujaTta.

3. 3aBpreTe ro konNyeTo 3a PyHKUUM Ha
roTeew€ 3a ga usbepete f

4. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO Konye 3a Aa
nsbepete @ / Wi-Fi. BknyyeTe ro unm

ncknydete ro. Bugete Bo CekojoHeBHa
ynoTpeba, NMocTtasku.

Wi-Fi e ctaHgapaHo e BknyyeHo. [NornegHete
Ha EHepreTcka edmkacHocTt, CoBeTu 3a
3awTena Ha eHepruja.

® 3apagu 6e36egHOCHM NPUYNHM,
paboTeHeTo Ha faneynHa aBTOMaTCku ce
uckny4dysa no 24 y. [NostopeTte ro
BKIy4yBaH-€TO, [OKONKY € NoTpebHo.

2.4 GHz WLAN
dpekBeHUWja

2400 - 2483.5 MHz

IEEE 802.11b DSSS,
MpoTokon 843 11g/n OFDM
MakcumanHo
Hanojyare  EIRP <20 dBm (100 mW)
Mopyn Wi-Fi  NIUS-50

4.4 JluueHua 3a copTBeEp

CohTBEPOT BO OBOj NPOU3BOA COAPXKM
KOMMOHeHTH 6asupaHu Ha GecnnaTteH u
oTBOpeH codpTBep. Electrolux rv npusHasa
npuaoHecuTe Ha 3aefHULMTE 3a OTBOPEH
cogptBep M poboTMKa BO PA3BOjHUOT MPOEKT.

3a ga npuctanute [0 M3BOPHUOT KOA Ha
OBME KOMMOHEHTU CO CrnobodeH 1 OTBOPEH
cobTBEP UMM YCrOBYM 3a N1ueHua 6apaaT
oGjaByBatbe, 1 3a Aa rv BuanTe LenocHuTe
nHcpopMmaLmm 3a aBTOPCKU Npasa U
BaXkeukuTe YCrNoBU 3a NuLeHLa, oaeTe Ha:
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(nanka NIUS).
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5. CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

5.1 PyHKUUM Ha rOTBEH:E

FoTBeke co BeHTUNAaTop:
PamMHoMepHO neyere, MEKOCT,
cylere

@

KOHBEHUMOHaNHO roTBemse:
TpaguumnoHarnHo neyewe

Y SteamBake: Ha napea

3amp3HaTta xpaHa: [lomdppuT, KpULLKK
0f KOMNUP, POMHUYKM

| & [

®dyHKUuMja 3a nuua : MNMeyere nuya

DoneH rpejay: lNeyene konaum

MeueTe co BnaxeH Bo3ayx: [Meyerse

O =0 B

Ckapa: TocTvpatse, neyerse ckapa

Typ60 neyewse: Neyere mMeco,
noTrnekyBame

<3

CeeTunkata Moxe aBToOMaTcku ja ce
NCKIy4n Ha Temnepatypa nog 80°C Bo TekoT
Ha Hekou (PyHKUMW Ha pepHaTa.

5.2 NMocTaByBawe: hyHKLUM 3a
rotBewe

1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKLMN Ha
rotTeewe 3a Aa ogdepete yHKUMja Ha
roTBeHse.

2. 3aBpTeTe ro KOHTPOSHOTO Konye 3a Aa
roctaeuTe Temneparypa.

5.3 Tajmep

1. 3aepTeTe M KonuukaTa 3a ga ogdepere
(byHKLUMja Ha roTBEH:E 1 3a Aa NnocTasuTe
TemnepaTypa, ako e noTpe6Ho.

2. T[lpuTucHete @ Aojeka ekpaHoT He ja
npukaxe cakaHaTa (pyHKLMja Ha
TajMepoT:

DnOTceTHMK BO MUHYTHU: [MocTaBu
onbpojyBanse. Kora ke ucteye tajvepor, ce
ornacyBa 3BY4YeH CUrHar.

sorBpeme Ha roTBemse: [loctasu
onbpojyBanse. Kora ke 3aBpLumn TajmepoT, ce
orracyBa curHan v roTBeseTo 3anupa.

Y

CJBpeMeHCKVI 0ANOXeHO akTuBMpame: 3a
OANOXYBah-€ Ha MOYETOKOT U/UMKn KpajoT Ha
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roTeeweT0. Kora ke 3aBpLumn TajmepoT, ce
ornacyBa curHan v roTBeseTo 3anupa.

3. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO Kon4ye 3a Aa ro
nocTaBuTe BPEMETO Ha 3aBpLLYBaHse.

4. TlpuTucHeTe ro OK,

5. Kora ke 3aBpLun BpeMeTo, NpUTUCHETE

OK y capreTe v konumtbata Bo
1CkIy4YeHa nonoxo6a, OKOMKy e
notpebHo.

5.4 SteamBake - FloTBew€e Ha napea

1. TlpoBepeTe fanu anapaTtoT € CTyAEH.

2. HanonHete ja u3rpaBupaHaTta
BHaTpeLwHocT co Boga (100 ml 3a
neyerse Tecto, 200 ml 3a nevere Meco).

MakcumanHmoT kanaumTeT Ha
n3rpaBupaHaTa BHaTPELUHOCT 3a BoAa e
250 ml. He nonHeTe ja rpaBupaHata
BHaTPELUHOCT CO BOAA 3a BpemMe Ha
rOTBEHETO UMK KOra anapaTtoT € XEXOK.

3. CapTeTe ro kon4yeTo 3a hyHKUMUTE Ha
roTeewe€ 3a Aa ja usbepete dyHkupnjata
3a roTBeme W2

4. 3aBpTeTe ro KOHTPOSHOTO KoMYe 3a Aa
nocraBute Temneparypa.

5. TpeTxogHo 3arpejTe ro npasHMoOT anapaTt
oKony 5 MWH 3a fa HanpaBuTe BNaXHOCT.

6. BwmeTHeTe ja xpaHaTta BO anaparor.

7. Kora ke 3aBpLUM rOTBEHETO, CBPTETE MO
Kon4yeTo 3a PyHKLUMM 3a roTBEHE Ha
nosuuuja UCKIy4eHo 3a Aa ro Ncknyunte
anaparor.

8. Kora anapaToT e nageH, nssagerte ja

npeoctaHaTaTa BoAa o usrpasupaHarta
BHATPELUHOCT CO MeKa Kpna.

/N NMPEOQYMPEQYBAHSE!

BHumatenHo oTBopeTe ja BpaTara.
OcnobogeHaTta napea Moxe ga
npean3BrKa N3ropeHunLIn.



=
55=
OtBopeTe ro MeHuUTO 3a Aa npuctanute o

janeH:aTa 1 NOCTaBKUTE 3a rotBew€ Co
NOMOLL.

1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKLMN Ha
roteene 3a ga n3bepete =.

Ha ekpaHoT ce npvkaxysa ¥, al , i

2. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KoM4ye U
n3bepeTe ja MkoHaTa 3a fja BneseTe BO

NoAMEHUTO. an/ITI/ICHeTe ro OK .

5.6 Momow Mpu MoTBewe¥

Momow Mpu MNoTBewe MNMogmeHnTo ce cocTomn
o[ Nnporpamu Kom ce Au3ajHupaHu 3a
KOHKpeTHW jagema. [MporpamuTe
3anoyHyBaaT co COOABETHA NOCTaBKa.
MoxeTe ga rv npunarogute BpemeTo 1
TemnepaTypara 3a BpeMe Ha roTBeHeTo.

1. 3aBpTeTe ro Kon4yeTo 3a PyHKUMN Ha
roTBetbe 3a = .

2. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KOMYe 3a Aa
nsbepete ¥£. Mputucrere ro OK

3. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KOMYe 3a Aa ro
n3bepete jageneto (P1-P...).

MpuTucHete ro OK

Ha ekpaHoTt ce npukaxysa P n 6pojoTt Ha
japereTo WTO MOXEeTEe Aa ro NpoBEPUTE BO
Tabenara.

MeyeHo
P1 roBeAcko,

nonyxuso [=]2; nnex 3a nevewe

MeyeHo [eben 1-15kr.;4-5
P2 roeeacko, cM

cpenHo MpxeTe ro mecoTo

HEKOJIKY MUHYTK BO

MeyeHo Xellka TaBa. BmeTHeTe
p3 oBeAcko, BO anaparor.

nobpo

neyeHo

Crek, cpeneH, 180 - 220 g no napue; 3
cMm aeben
P4 [¥] [Hs: ca/} 3a neyetbe Ha pelueTka

MpxeTe ro MECOTO HEKOJIKY MUHYTU BO
Xelka TaBa. BmeTHeTe Bo anapartor.

MeyeHo roeeacko Meco / AMHCTAHO
(pebpo, nebeno napye) 1,5 - 2 kr.

P5 |':| El 2; cap 3a nevere Ha pelueTka
Mp>xeTe ro MecoTo HEKOJIKY MUHYTU BO
xewka TaBa. [logageTte Te4UHOCT
BmeTHeTe Bo anapatoT.

MeyeHo
P6 roBepncko,

1)
nonyxueo
Y E 2; nnex 3a nevyewe

MeyeHo Oeben1-15«r.;4-5
4. 3aBpTeTe ro KOHTPONHOTO KOMYE 3@ Ad j@ | P7  roBeAcKo, cMm
npunaroguTe TexuHara. Onunjata e cpepHo? lMpxeTe ro mecoTo
JocTanHa 3a u3bpaHuTe jagera. HEKOmKy MUHYTU BO
OK MeyeHO Kellka TaBa. BmeTHeTe
MpuTucHete ro . pg roseacko, BO anaparor.
5. CraBerTe ja xpaHaTa BHaTpe BO anaparor. Aobpo "
MpuTncHete ro oK', neteno
6. Kora ke 3aBpLn hyHKLMjaTa, NpoBepeTe l'oBeacko
[anu xpaHata e rotosa. MpogomkeTte ro | P9 dune, -
BpPEMETO 3a roTBerse, [OKOIMKY e nonyxuBo 0 62; ﬂg%x 3135"9"9;:96
e6en0,5-1.5kr.;5-
noTpe6Ho. Foseacko oM
une, cpegH
MNoamenu: Momow Mpu MNoTeewe P10 dune, cp 1 Mpxere ro mecoto
0 neyveHo HEKOIKY MUHYTN BO
r Xellka TaBa. BmeTHeTe
IlereHpa oBeACKO BO anapaTor.
P11 dcune, nobpo
(1 [OocranHo e nofecyBatse Ha TEXVHATA. nevexo "
HanonHete ja usrpasmpaHara MNeueHo Tenewko (Ha np. rpo)
(79N ﬁgag;eLUHOCT CO BOAA 3a roTBeH:E Ha 2: cap 3a nevere Ha peweTka,
pea. P12 0,8 -1,5«r.; 4 cm geben

3arpejTe ro anapaToT Npes roteeke.

HuBo Ha peleTka. [NornegHeTe BO
Onuc Ha Npou3BoaOT.

M| =

Mp>xeTe ro MecoTo HEKOJIKY MUHYTU BO
Xellka TaBa. [logageTte Te4HoCT
BwmeTHeTe Bo anapatorT. [NeyeTe ro
NOKPUEHO.
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lMeyeH cBUHCKM BpaTt unu rp6, 1.5 -2
K.

Lena rycka, 4 - 5 kr.
Ij E 2; pnaboka TaBa

P13 (=2, caj 3a neyer-e Ha pelueTka P23 Cragete ro mecoTo Bo AnaGok nnex 3a
ofanete ml TeYHOCT BO cafoT 3a neueme. Mo nonosmHa oa BpemeTo 3a
200 ml n
neyere. roTBeH:-€ NPEeBPTETE o r'YCKMHOTO MECO.
CBUMHCKO Ha napumka ), 1.5 - 2 kr. P24 Kodpre, 1 kr.
P14 2; nnex 3a neueke 2; pewweTka
o nonoBWHa o BPEMETO 32 rOTBEH-E
npeBpTETE r0 MECOTO 3a NOAEAHAKBO ﬂeﬁg p:g:’ neuena Ha ckapa, 0,5 - 1
noTneKyBake. . nop
- P25 2; nnex 3a neyeme
CBuHcKa nnewka, 1 - 1,5 kr.; 5 - 6 cm HanonHeTe ja pu6ata co nyTep, 3a4nHn
aebena 1 BUIIKK.
P15 2; caj 3a neyekbe Ha pelueTka Pvne o onba
[Mp>keTe ro MECOTO HEKOJIKY MUHYTU BO P26 AP
Xelka TaBa. BmeTHeTe Bo anaparor. 3; cap 3a neyete Ha pelleTka
CBuHCKM pebpa, 2-3 kr.; kopucteTte Yuskejk
CUPOBO, 2 - 3 CM TeHOK P27 2, J 28 cm kanan 3a npyxuHa Ha
P16 B 3; anaboka TaBa peleTka
[onaneTe TeYHOCT fa ro nokpue gHOTO -
Ha jagereTo. [1o nonoBmHa of BpemeTo Konau co jaGonka
3a roTBeH:€ NPEBPTETE [0 MECOTO. P28 [1] [=]2: lua) 100 - 150 ml nnex 3a
JarHewkwu 6yT co Kocku, 1,5-2«r.; 7 - never-e
9 cm neben P29 TapT co ja6onka
P17 2; cag 3a neyetbe Ha nnex 3a 2; hopma 3a nUTa Ha peLueTka
neyewe
HopapeTte TeyHocT Mo nonosuHa of, MNuTa co jabonka
BPEMETO 3a rOTBEH:E NPEBPTETE IO P30 E| 2 o 100- 150 mi: & 22 om
MecoTO. ’ )
ecoto cdopma 3a nuTa Ha pelueTka
Lleno nune, 1 - 1.5 kr.; fresh BpayHu, 2 K. Of TECTo
, .
=] 2; laa 200 ml; TaBa 3a neyewe Ha | P31 3. anaGoka Taga
P18 Tniex 3a nevetse A
Mo nonoBuHa of, BPEMETO 3a roTBeH:E Macpunm
npespTeTe ro NUMELLKOTO MECO 3a
NMoJeHaKBO MOTMeKyBak-e. P32 A‘I;]DIEI 2; ) 100 - 150 ml; nnex 3a
MaduHN Ha pelueTKa
MonoBuHa nune, 0.5 - 0.8 kr.
P19 ) Kyrnod
3; nnex 3a nevyewe P33
2; TaBa 3a neb Ha pelueTka
Munewkwu rpaam, 180 - 200 g no napye
. MeyeHun komnupm, 1 kr.
P20 2; caj 3a roTBetbe Ha pelueTka P34 ]
lNpxeTe ro MecoTo HEKOSIKY MUHYTU BO 2; nnex 3a neyvetse
XellKka TaBa. KOpVICTeTe uenu komnupun co nyuwna.
Munewkun 6aTauu, cBeXu Kpuwku, 1 kr.
3; nnex 3a nevyewe P35 E| 3; nnex 3a neverse 06MOXeH Co
P21 Ako NpBO MM MapvHUpaBTe NUNeLKnTe XapTuja 3a nevyewe
KorMaHu, noctaBeTe NoHucKa NceyeTe tn KOMNUpuUTe Ha nap4yunHa.
TemnepaTtypa v roTBerse i nogosro. Mewan seneruyk Ha ckapa, 1 - 1.5 k"
, 5 Kr.
Llena natka, 2 - 3 kr. P36 3; nnex 3a nevexse 06MOXeH CO
E 2; caf 3a nevyere Ha pelueTka XapTuja 3a nevetbe
P22  Cragete ro mecoto BO cap 3a nevetse. VicedeTe ru seneHuyunTe Ha napuntba.
Mo nonoBuHa of BPEMETO 3a FOTBEHE K 05
npeBpTeTe ro MECOTO Of NaTka. p37 [BOKETM, 3aMP3HATK, 0.0 KT
3; nnex 3a nevyewe
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Pommes, 3amp3HaTtu, 0.75 «kr. MocTaeka BpeaHoct

P38

E 3; nnex 3a nevyewe OcBeTneHocT Ha
02 ekpaHoT 1-5

Nasawa of meco/3eneH4yk co cyBu

P39 JMCTOBM 3a TeCTEHMHM, 1 - 1.5 K. 1-bwun, 2 -
= 2; cap 3a neyerbe Ha pelueTka 03  ToHOBW Ha kKonuuH-a gg;l:((gfge, 3-
MoTneyeHn kKomnupwm (CMpoBmn neckmyveH
komnvpu) 1- 1.5 kr. 04 JaunHa Ha 3By4HUOT 4 _ 4

P40 1; cag 3a nevetbe Ha peLueTka curHan
Mo nonoBuHa of BPeMETO 3a roTBeHe
3aBpTETE IO jafeHeTo. 05 Bpewme Ha paboTete Brryyero /

VcknyyeHo

CBexa nuua, TeHKa
BknyyeHo /

P41 [8]H2; o) 100 mi; nnex 2a nevere 06 Csetro VcknyueHo
0bnoxeH co xapTuja 3a nevere

BknyyeHo /

Ceexa nuua, ae6ena 07  Bp3o sarpesatbe Mcxﬁyquo

P42 (4] [2; nnex 3a neuewe obroxeH co a 5 ;
XapTHja 33 NEYCHE 08 OTCETHUK 3a KIny4eHo

yncTere WcknyyeHo

Kuw co jajua
P43 jaju 09 Wi-Fi BknyueHo /

2; nnex 3a nevyewe Ha pelueTka WcknyyeHo

Baret / unjabara / 6en ne6, 0.8 kr. ABTOMATCKO
BknyyeHo /
P44 (%] (=] 2; lx4) 100 mi; nnex 3a nevewe | 10 Aanewmrcro V|c|<1¥|yquo

06MoXeH Co XxapTuja 3a nevere pakysar-e

[MoBeke Bpeme e noTpebHo 3a 6en neb.

3abopaseTe rm
1 HarogyBaaTta Ha Ha/He

Ile6 co uenu 3pHa / P'xaH ne6 / LipH

ne6, 1 kr. MpexaTa
P45 [1] [=2: lua) 100 ml; nnex 3a nevewe Wndppa 3a
06noXeH co xapTuja 3a nevere / nnex 12 [emo-pexum aKTMBMpare:
3a neb Ha peleTka 2468
1) FoTerse Ha Hicka 13  Bepauja Ha codptBep [MpoBepka
TemnepaTypa P N
14 eceTnpaj rm cute fa/He
5.7 NocTaeku HaroAysara
1. 3aBpTeTe ro kon4yeTo 3a PyHKUMN Ha 5.8 Lock EI
roteerse 3a Aa nsbepete = . OBaa byHKUuMja cnpeyvyBa cryyajHa npomeHa
2. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO Kon4e 3a aa Ha pyHKUMjaTa Ha anapaTor.
n3bepeTte @ MputncHeTe ro OK Kora ce akTuBmpa goaeka ce Kopuctu
3. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO Konye 3a Aa anaparoT, Toj Ja 3aKny4yBa KOHTpONHaTa
oK nno4a, ocurypyBajku geka TEKOBHUTE
n3bepeTe noctaeka. [puTucHeTe ro . MOCTaBKM 3a FOTBEH-E NPOACIIKyBaaT

4. 3aBpTeTe ro KOHTPOSIHOTO KOMYe 3a Jaja | HenpekuHaro.

npunaroauTe BpeaHocta. MpUTUCHETE O | Korg ce aKTVBMpa [AOAEKa anapaToT e

OK, UCKITyYeH, ja ogpXKyBa KOHTponHaTta niova
3akrnyyeHa, 1 crnpevyBa anapaToT Aa ce

5. 3aBpTeTe ro KONYeTo 3a PYHKUUUTE Ha
BKITy4Y¥ HEHAMEPHO.

roTeewe Ha nonoxobarta UCKNy4YeHo 3a Aa

nanesete o MeHu. &- NpUTUCHeTe 1 3aApxeTe 3a Ja ja

MoameHu: MocTaBku BKINYyYMTE U UCKIyYUTe oyHKLMjaTa.

Ce ornacyBa 3By4eH curHan. & - Tpenka 3
MocTaBka BpeaHoct natu kora 6pasaTa e BkryyeHa. Bpatata Ha
anapaToT e 3aknyyeHa.

01 Bpewme BO feHoT MpomeHu
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5.9 JopaTtoumn

3aBUCHOCT Of MOAENOT.
" CkeHupajTe ro QR-kogoT 3a
{ [a npoBepuTe Kako aa

b KOpUCTUTE JdopaTtoum

! icropadaHy co BalmoT

anapat. MoxeTe ga

HapavaTte JOoMnoMHUTENHa onpema nocetHo.
3a noseke nHdopmaLmu, Be monmme
KOHTaKTupajTe ro niokanHuot gobasysay.

BmeTHeTe ro gogartokoT (pelueTka / TaBa)
Mely BOAMINKUTE Ha Op)KayoT 3a peLueTka.
YBepeTe ce Aeka pelueTtkaTa ja gonupa
3afHaTa cTpaHa of BHaTpeLlHocTa Ha
neykarta , a HorapkuTe ce HacoYeHu Hagony .
Marno BoBneKyBah€e Ha ropHWOT Aen ja
3ronemyBa curypHocta un obesbenysa
3awTuTa of HaBarnyBawe. PaboTt okony
peLueTkaTa rm cnpedysa cagoBuTte 3a
roTBeH-€ Aa ce nsnuaraart.

AKo BallaTa TaBa MMa HaKmoH, NocTaseTe ja
KOH 3aHMOT AeNl 0f BHATPELUHOCTa Ha
pepHarTa.

AKO V¥Ma HaTnuC Ha JO4AaTOKOT, NpoBepeTe
[anv e CBPTEH KOH Bac.

Ako KOPUCTUTE Nnnex co oTBOpU, CtaBeTe ro
nnexot/TaBaTta ogo3aona, 3a ga ce co6MpaaT
TE4YHOCTUTE LITO Kanar.

6. HAMMOMEHUX N KOPUCHU COBETH

6.1 NMpenopaku 3a roTBeH:€
TeMHepaTypaTa N BpeMunkaTta Ha nevyewe BO

&L, CH O ®

Kudpnuuku, 6naru, 16
TabenuTe ce camo soauy. Tve 3asucat of nagzmba 180 2 20-30 1
peuenTuTe U KBanuMTeToT U KBAHTUTETOT Ha
ynoTpebeHuTe cocTojku. AKO He MoXeTe Ja Kudbnmuky, 9 napunwa 180 2 30-40 1)
I HajaeTe HarodyBarbaTa 3a KOHKPETHUOT - 035
peLenT, nobapajTe HeLITO CIINYHO. Kr””'a’ sampsHara, U. 220 2 10-15 2
Bpojte r1 H1MBoaTa Ha pelueTkaTa o AHOTO -
Ha pepHaTa. LLIBajuapcku ponat 170 2 25-35 1)
Cumbonu kopucTteHu Bo TabenuTe: Konaue 175 3 25-30 1)
&, Bup Ha xpana Cydhrie, 6 napuntba 200 3 25-30 3
®yHKUMja 3a roTBEH:E ®naH co naHauLunaH 180 2 15-25 4
o BuikTtopujaHcka TopTa _ 5
C  Tewmnepatypa o0 e 170 2 40-50 9
B Mo3unymun Ha nonuum OuHcTtaHa puba, 0,3 kr. 180 3 20-25 1)
(D Bpeme Ha roteerse (MnH) Llena pu6a, 0,2 kr. 180 3 25-35 1)
@ [ononHuTenHu nHcdopmaymum gwnem oA puba, 0,3 180 3 25-30 6
6.2 MeueTe co BnaxeH BO3ayx ﬂMHCTaHO Meco,0.25 505 3 35.45 1)
3a Hajnobpu pesyntatu cnegete rm i
npenopaknte gageHu Bo Tabenata nogony. Wacnuk, 0.5 kr. 200 3 25-30 1
Konauuwa, 16 1
napuMisa 180 2 20-30 1
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=y CcCH O ®

2, CH O ®

MakapoH-konau, 24 1
napumtba 180 2 25-35 1)

MaduHu, 12 napumwa 170 2 30-40 1)

ﬁ;gj:ﬁ;eum@ 20 480 2 25-30
rodo S0 mapumea 180 2 25-35 1
aﬂaa;{m::apmqkwﬁ 170 2 20-30 1
giﬂsrﬂ“'y&ﬂ"'””a”’ 180 3 35-45 1)

BereTtapujaHckn omnet 200 3 25-30 6

7. HETA W YUCTEHWE

7.1 Benewkun oKony YMCTEHETO

KopucTeTe pacTBop 3a uncTere Ha
MeTanHu NOBPLUUHMU.

KopwucTeTe cneumjanHo cpeacTso 3a
yMCTeHe Nneyka 3a TBPAOKOPHU AaMKW.
KopucteTe ro Te4HMOT OTCTpaHyBay Ha
6urop npenopayaH oA NPOV3BOAUTENOT 3a
OTCTpaHyBak-€ Ha ocTaTouwu o Gurop.
BnaraTa moxe fa ce KoHAeH3vpa BO
anapaTtoT UMK Ha CTakleHUTe NoYx Ha
BpaTarta. 3a ga ja HamanuTte
KOHAEeH3auujaTa, ocTaBeTe ro anapatot
na pabotn 10 MuHyTK Npepg rotBewe. He
YyBajTe XpaHa BO anapartoT NoAoro oa
20 MUHYTHI.

He uuctete ro npnbopoT Bo MalumnHaTa 3a
MUeHe CafoBW.

7.2 [Ipka4n Ha pelueTKM WTo ce
Bagar

1.

MpoBepeTe ganu anapartoT € CTyAeH.

2. [loBne4eTe ro npegHuMoT Aen o4

JApXXauuTe HacTpaHa o4 CTPaHUYHUOT
sua.

MoBneyeTe ro 3agHUOT AEN Ha ApxKaunTe
Ha pelueTKaTa HacTpaHa o4 CTPaHUYHUOT
sua v usBageTe ja.

CraBeTe v gpXxadnTe 3a pelleTkn Hasag,
Ha HMBHAaTa no4yeTHa rnornoxoba.
MoBTopeTe v YekopuTe BO oGpaTeH
penocnen.

3eneHyyk Ha
meguTepaHckm HadmH, 180 4 25-30 1)
0,7 kr.

1) KopucTeTe nnex 3a neyerse unv AnaGoka Tasa.
2) ynotpeGerte pelueTka.

3) KopucTeTe LIECT kepamMuykn TaBuMH:a Ha
pelueTka.

4) KopuncteTe ocHoBa 3a thnaH Ha pelueTka.
5) KopucTeTe noTneyeHo jafere Ha peleTka.
6) KopucTeTe TaBue 3a MMLa Ha pelueTka.

6.3 UHcbopmaumum 3a TecTupame
TectoBu cnopeg IEC 60350-1.

AKO TeneckoncknTe LWNHN ce ncrnopadaHu,
nrnmnTe 3a noTnupawe Mopa aa oupat
HacCco4YeHU KOH npeaHarta cTpaHa.

7.3 Yncrewse co nuponusa

OBaa nporpama ja coropysa npeocraHaraTa
HeuucToTuja Bo anapaToT. KopuctuTe ro
cekorall kora BaluMoT anapaT nma notpeba
of AnabuHCKO YMcTeHe.

AKO UMa Apyrv anapaTvi MOHTUPaHU BO

UCTUOT Nnakap, HeMojTe Aa rv KopUcTuTe

NCTOBPEMEHO COo oBaa (yHkumja. Moxe ga

npeaun3BMKa OLLTETyBake Ha NevkaTa unm Ha

KabUHEeTOT.

1. lMposepeTte ganv anapaToT e CTyAeH.

2. W3BapgeTe rn cuTe gogaToum LWTO He ce
OTMOPHW Ha NMPOTEXHMKA Of NeykaTa.

3. Mcuuctete ja BHATpeLIHOCTa Ha pepHaTta
1 BHATPELIHOTO CTaKMo Ha BpaTaTta co
ToMna BoAa, Meka kpna v 6nar
OeTepreHT.

4. CapTeTe ro konyeTo 3a PyHKUMuTe 3a
roTBeH€e Ha f 3a ga BHeceTe MeHw.

5. CBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KoN4e 3a Aa
n3bepete wl W npuTucHeTe OK

Mporpama 3a uncrewe Tpaewe

C1 - JlecHo uncteme 1h
C2 - HopmanHo :
ynucTere 1h 30 min
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C3 - TemenHo

yncTere 2 h 30 min

6. 3aBpTeTe ro KOHTPOMHOTO KON4e 3a Aa ja
n3bepeTe nporpamara 3a Yuctewe u

npuTucHeTe OK

7. anITVICHETe ro OK 3a Ja 3ano4yHeTte co
yncTeme.

Kora ke 3anoyHe uncteweTO, Bpatarta Ha
anapaToT e 3akilydeHa v cBeTurkaTa e
nckny4veHa. He novHyBajTe ja dyHKUmjaTa ako
He CTe ja 3aTBOpWIe LieNoCcHO BpaTaTta Ha
pepHaTa. [loaeka He ce oTkny4un BpaTtaTa,

eKpaHoT npukaxysa L[],

8. [locne uucteneTo, 3aBpTETE IO
TpKanueTo 3a PyHKUMUTE Ha rOTBEHE Ha
neykarta Ha nonoxbara UCKIy4YeHo.

9. [loyekajTe anapaTtoT Aa ce usnagm u
BpaTtaTta ga ce oTknyyu. Yucrete ja
BHaTpELUHOCTa Ha pepHaTa Co Meka Kpna
1 BoAa.

7.4 ToTCceTHUK 3a YUCTEHE

Kora rrrr/ Tperka Ha ekpaHoT rnocne
roTBeH€ETO, anapaToT Be NoTceTyBa Aa ro
NCYUCTUTE CO YUCTEHE CO Nnponm3a. Moxe
Aa ro UCKNy4YuTe NOTCETHUKOT BO
nogmexuto.lMocTaeku MNornegHeTe BO
CekojoHeBHa ynoTpeba, MNocTtaBku.

7.5 Bapewe n MOHTUpawe Ha
BparTata

MoxeTe fa ja oTcTpaHuTe BpaTaTta Ha
neykata v BHaTPELUHWUTE CTaKMeHN Noyn 3a
na rv ucumnctute. He kopucteTe ro anapaToT
6e3 cTakneHuTe nnoyn.

1. OrtBoOpeTe ja BpaTaTa LieflIoCHO 1 apxeTe
' ABETE LUapKM.

2. lMoaurHete ru v noere4veTe M pesvrwaTta
[oJeka He KnukHar.

3. 3artBopeTe ja BpaTaTa Ha pepHaTa Ao
npeaTta nosuuuja. lNoTtoa KpeHeTe U
noBreYyeTe 3a [a ja M3BaguTe BpaTaTta o4
NexXuLTeTO.
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4. TlonoxeTe ja BpataTa Bp3 MeKa Kpna Ha
cTabunHa noBpLUMHA.

5. [pxeTe ja obnorata Ha BpaTtata A Ha
ropHUOT pab Ha BpaTaTa Ha ABeTe
CTpaHW 1 TypHEeTE HaBHaTpe 3a Aa ce
OTNYLUTW 3anTUBKaTa.

6. [MoBneuvete ja obnoraTta Ha BpaTarta
Hanpen v u3BageTe ja.

7. [pxeTe rv cTakneHuTe Nno4yun Ha BpaTtata
Ha ropHuoT pab egHa no eaHa u
nosneyeTe rv Harope 3a Aa rv ussagure
op BogunkaTa. Ocurypete ce geka
CTakKIoTO L|eNOoCHO Ce U3MM3Harno oa
apxaudnre.

A éé/\B

8. WcuwncrteTe rv cTakneHuTe nnouu co Boga
1 canyH. BHumaTtenHo nsbpvwete rm
cTakneHuTe nnoyun. He yncrete rm
CTak/IeHUTe NIoYM BO MalLMHA 3a MUeHe
cafoBu.

9. [lo uncrerweto, MOHTUPAjTE T
CTakneHuTe NMoYun 1 BpaTaTa Ha neykara.

[MorpwxeTe ce ga ru Bpatute cTakneHuTe
NnoYn Has3az no To4eH pegocnes.
[MpoBepeTe ro cumbonoT / ne4aToT Ha
CTpaHaTa Ha cTakneHaTa nnodva. 3oHara 3a
nevatewe B (ako ja uma) mopa ga 6uge
CBPTEHA KOH BHATPELUHOCTa Ha pepHaTa. Ako
BpaTaTa e NpaBWUIHO MOHTUpPaHa, ke
CNyLUHETE KINWK Kora ry 3aTBoparte pavkuTe.




7.6 3ameHa Ha cBeTuUrnKarta

WcknyyeTe ro anapatoT of enekTpuyHaTa
Mpexa v novekajte foaeka He ce onaaw.

3ameHeTe ja cBeTukaTa co COOABETHA
cBeTWrKa oTrnopHa Ha TonnuHa go 300°C.

3agHo cBeTno

1. CBpTeTe ro CTakneHoTo Kanaye 3a ga ro
n3saguTe.

8. PELLABAHKE MNPOBJIEMU

AKO He MOXeTe camuTe Aa ro pelumTe
npobnemoT, obparteTe ce Kkaj BawwnoT gunep
WY BO OBNACTEHMOT CEPBUCEH LieHTap.
[eTanuTe 3a cepBucMpane ce Ha nnoykara
co creumdukayum, Koja ce Haofa Ha
npegHata pamka. Ce rnega kora Ke ja
oTBOpuTe BpaTaTta. He oTcTpaHyBajTe ja
nrnoykarta co cneundukaymn.

AKO Ha eKkpaHOT ce MoKaxyBa KOf 3a rpeLuka
LUTO He e BO oBaa Tabena, uckny4yeTte ro
ocurypyBayoT BO KykaTa v BKIyYeTe ro
MOBTOPHO 3a pecTapTupare Ha anapaTor.
AKO NOBTOPHO ce nojaBu Npobnemor,
cTaneTe BO KOHTaKT CO OBMAaCTEH CepBUCEH
LeHTap.

He moxeTe ga ro BknyuuTe unu aa
pakyBaTe co anapartoT. - AnapaToT He e
noBp3aH CO ENEKTPUYHO HarnojyBarke Unun He
€ NpaBUITHO MOBP3aH.

AnapartoT He ce 3arpeBa.

9. EHEPITETCKA E®UKACHOCT

9.1 lluct co nHcpopmauum 3a
npousBoa u MHopMauum 3a
npousBog cnopep (EY) 6p. 65/2014
u (EY) 6p. 66/2014

2. WcuucTeTe ro cTakneHoTo kanaye.
3. 3ameHerTe ja cBeTUnKaTa.
4. CraBeTe ro CTakneHoTo Kanade.

» Bpartara He e gobpo 3aTBOpeHa.

* Lock e Bkny4yeHa.

* AKTMBUpaHO € aBTOMaTCKOTO
NCKIyYyBaHse.

Nambarta He paboTu. - JlambaTa e
nperopeHa. 3ameHu ja cBeTunkara.

CseTunkara e UCKIy4eHa. - [MeyveTe co
BllaXkeH BO34yX - € aKTUBUPaH.

Ha ekpaHoT ce npukaxyBa "00:00". -
Mmano npekuH Ha cTpyja. [NocTaBeTe ro
TOYHOTO BpeMe.

Err C3 - 3atBopeTe ja BpataTta. Vicknyyete
ro anapartoT 1 MOBTOPHO BKIy4YeTe ro.
MpoBepeTte pnanv 6paBaTa Ha BpaTaTa e
pacunana.

Err F102 - 3aTBOpeTe ja BpaTarta.
lMpoBepeTte ganv 6paBaTa Ha BpaTaTta e
pacunaHa.

MoTpoluyBayka Ha
eHepruja kaj HopmasnHo
nonHekwe,
KOHBEHLIMOHAMNEH pPexum

0.93 kWh/cycle

Vve Ha gobaByBayoT Electrolux

MoTpoluyBayka Ha
eHepruja kaj HopMmarnHo

nonHewe, pexnm Ha 0.69 kWh/CyCIe

WpeHtngpukaumj EOD6P56WH 949499677

a Ha mogen EOD6P66WX 949499665
KODDP66WH 949289619

MHpaekc Ha eHepreTcka 812

edukacHocT ’

Knaca Ha eHepreTcka A+

edukacHocT

BEHTUMaTop
Bpoj Ha BanabHaTuHn 1
EnektpuyHa
3Bop Ha TonnuHa eneprija
BonymeH 721

Twvin Ha neyka BrpageHa neuka
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Maca EOD6P56WH  31.5 kr.

EODG6PG66WX  32.0 kr.

KODDP66WH  31.2 kr.

AnapatoT e TectupaH cnopea: EN IEC
60350-1.

9.2 Bapama 3a nHopmauum
cnopep (EY) 6p. 2023/826

[MoTpowyBayka Ha eHepruja kora

Mpexara e BO MUpyBame 08W
MoTpoLllysayka Ha eHeprija BO 20W
PEeX1M Ha MUpyBake ’
MakcrmanHo Bpeme noTpeGHo 3a

onpemaTa aBToMaTcku A4a ro 20 MUK

OOCTUTHE NPUMEHMMBUOT PEXNUM CO
mMana MOKHOCT

Anapartot e TectupaH cnopeg: EN 50564, EN
63474.

3a ynaTcTBa kako aa ja BKyuuTe u
UCKyYnTe Be3xmyHaTa MpexHa Bpcka,
nornegHeTe Bo lMNpen npea ynotpeba.

9.3 CoBeTwM 3a WTeageHe eHepryja

+ [pxeTe ja BpaTarta 3aTBOpeHa 3a Bpeme
Ha roTBeHEeTO U N3berHyBajTe YecTo
oTBOpaH-e.

+ OppxyBajTe ro YUCT AUXTYHrOT Ha
BpaTaTa u npoeepeTe fanun e Aobpo
dumKkcupaH Ha cBojata nosuuuja.

» KopucteTte meTanHu nnm TemHu,
HepedNeKTUBHN CagoBU 3a rOTBEHE.

» [lpeckokHeTe ro NpeTxo4HOTO 3arpeBane
OCBEH aKo e NoTpelbHo.

*  MwuHuMU3npajTe rn nayaute nomery
neyer-eTO NoBeke jager-a.

+ Kora e MOXHO, KopucteTe M dyHKUUnTE
3a roTBeH-e CO BeHTUnaTop 3a ga

3awwTeauTe eHepruja (camo 3a oapeaeHu
MoZenu).

» KopwucTeTe ja npeoctaHaTaTta TonnuHa 3a
[a ja oapxuTe xpaHaTa Tonna. Hamanete
ja TemnepatypaTa Ha anapaToT Ha
MUHUMYM 3 - 10 MUH Npeg KpajoT Ha
roTBEHETO.

*  Wckny4eTe ja cBeTunkaTa 3a Bpeme Ha
roTBEH-ETO OCBEH aKo He e NoTpebHo.

» T[leyeTe co BnaxeH Bo3ayx (camo 3a
oApeneHn mogenu) - oaa pyHkumja
GeLle UCKOpUCTEHA 3a ycornacyBake Co
KnacaTta 3a eHepreTcka epmKacHOCT u
GaparsaTta 3a ekoam3ajH (BO cornacHocT
co EU 65/2014 n EU 66/2014). TecToBu
cnopea: IEC/EN 60350-1. BpataTta Ha
pepHata Tpeba ga 6uae 3aTBopeHa 3a
BpEMe Ha roTBEHETO CO LUTO hyHKLMjaTa
He 6U ce NpeknHana n 3a Aa ce ocurypaTe
Oeka pepHaTa paboTu co HajBMCoka
MOXHa eHepreTcka ecpmkacHocT. Kora ja
KOpUCTUTE OBaa pyHKLMja CBETNOTO
aBTOMAaTCKM ce uckny4dysa. Kaj Hekom
mogenu notpebHn ce 30 cek.

« Kora e moxHo, ncknyyete ro Wi-Fi 3a ga
3awTeaute eHepruja. MNMornegHeTe BO
Mpepn npBa ynoTtpeba.

* ABTOMAaTCKO WCKITy4yBaHE€ - 04
6e36eAHOCHN MPUYMHK, ako PyHKLMjaTa
32 rOTBEHE € BKITyYeHa U He ce CMeHaT
nocTaBkuTe, anapaToT aBTOMaTCKu Ke ce
WCKIyYY No oapedeH BPEMEHCKN NEPUOA.
3a ga paboTute co yHkumjaTa 3a
roTBEHE MOAONIO, MOCTaBETE r0 BPEMETO
Ha roTBexe. ABTOMaTCKOTO MUCKIyYyBaHe
He BaXun co pyHKUmjaTa BpemeHcku
OAJIOXKEHO aKTMBMpPaHe Uu Kora
cBeTuUKaTa e BKIy4eHa.

- 12,54:30-115°C
- 8,54:120-195°C
- 5,54:200-245 °C
— 3 u4: 250-makcumym °C

10. FPNXXA 3A XXUBOTHATA CPEOUHA

Peuuknupajte matepujanu co cumbonoT C/:)
CraBeTe ro nakyBah-eTO BO COOABETHU
KOHTEjHepu 3a Aa ro peuuknupare.
lMomorHeTe BO 3awlTUTaTa Ha XUBOTHaTa
cpefvHa v 34pasjeTo Ha nyfeTo co
peuuknuparse Ha 0Tnag Of eneKkTPUYHU U
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eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm

anapaTuTe 03Ha4YeHn co cMMBONoT = Co
oTnagoT o JOMaKMHCTBOTO. BpaTeTe ro
Npou3BOAO0T BO BALLMOT fokaneH objekT 3a
peuvKnMpame Unm KOHTakTupajTe co
OnLwITUHCKaTa KaHuenapwvja.



1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD....81
2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD....... 83

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO........... 85
4. ANTES DEL PRIMER USO...................... 86
5. USO DIARIO........cccoviiiiiiiiiiiiciccccce, 87

Salvo modificaciones.

6. CONSEJOS.........coooiiiiiiiiiics 91
7. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO.............. 92
8. SOLUCION DE PROBLEMAS................. 94
9. EFICIENCIA ENERGETICA..........cocooen.. 94

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES......95

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el
aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El
fabricante no se hace respon-
sable de lesiones o danos su-
fridos como resultado de una
instalacion o un uso incorrec-
tos. Conserve siempre estas
instrucciones en lugar seguro
y accesible para futuras con-
sultas.

1.1 Seguridad de nifos y
personas vulnerables

 Este aparato puede ser uti-
lizado por niflos de 8 anos
en adelante y personas cu-
yas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales es-
tén disminuidas o que ca-
rezcan de la experiencia y
conocimientos suficientes
para manejarlo, siempre
que cuenten con las ins-
trucciones o la supervision
sobre el uso del electrodo-
méstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es

necesario mantener aleja-
dos del aparato a los ninos
de menos de 8 ainos, asi
como a las personas con
minusvalias importantes y
complejas, salvo que estén
bajo supervision continua.

* Es necesario vigilar a los
niNOs para que no jueguen
con el aparato y dispositi-
vos moviles con la aplica-
cion.

* Mantenga el material de
embalaje fuera del alcance
de los nifios y deséchelo de
forma adecuada.

« ADVERTENCIA: El aparato
y sus piezas accesibles se
calientan mucho durante el
funcionamiento. Mantenga
a los ninos y mascotas ale-
jados mientras esté utili-
zando el aparato y cocinan-
do.

» Active el dispositivo de se-
guridad para nifios si esta
disponible.
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* Los nifos no deben limpiar
ni encargarse del manteni-
miento del aparato sin su-
pervision.

1.2 Instrucciones

generales de seguridad

» Este aparato esta disefiado
exclusivamente para coci-
nar.

» Este aparato esta disefiado
para uso doméstico en inte-
riores.

» Este aparato se puede utili-
zar en oficinas, habitacio-
nes de hotel, habitaciones
de Bed&Breakfast, casas
de campo y otros aloja-
mientos similares donde di-
cho uso no exceda en pro-
medio los niveles de uso
domeéstico.

* No utilice el aparato antes
de empotrarlo.

» Desenchufe el aparato de
la red eléctrica antes de
realizar tareas de manteni-
miento.

» Si el cable de alimentacion
presenta algun dano, el fa-
bricante, su centro de asis-
tencia técnica autorizado o
un profesional cualificado
similar tendran que cam-
biarlo para evitar riesgos.

« ADVERTENCIA: Antes de
sustituir la bombilla del hor-
no, asegurese de desco-
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nectar el aparato de la red
eléctrica para evitar el ries-
go de descarga eléctrica.
ADVERTENCIA: El aparato
y sus piezas accesibles se
calientan mucho durante el
funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar
los elementos de calenta-
miento o la superficie del
interior del aparato.

Utilizar siempre guantes o
manoplas para horno para
retirar o introducir acceso-
rios o recipientes.

Para retirar los carriles de
apoyo, tire primero del fron-
tal del carril y, a continua-
cion, separe el extremo tra-
sero de las paredes latera-
les. Instale los carriles de
apoyo en el orden inverso.
No utilice limpiadores de
vapor para limpiar el pro-
ducto.

Para limpiar el cristal de la
puerta delantera del horno,
no utilice limpiadores abra-
sivos fuertes, rascadores
metalicos, lana de alambre
ni lejia. Estos materiales
pueden causar que las su-
perficies de vidrio se rayen
y se rompan.

* Antes de la limpieza piroliti-

ca, retirar todos los acceso-
rios y cualquier deposito/



derrames que haya en el
interior del aparato.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Installation

/\ ADVERTENCIA!

Solo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

* Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato dafiado.

» Siga las instrucciones de instalacion
disponibles en nuestro sitio web.

» Tenga cuidado al mover el aparato, ya
que es pesado. Utilice guantes de
proteccion y calzado cerrado.

* No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

* Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

» Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

* Antes de montar el aparato, asegurese de
que esté nivelado y de que la puerta se
abra sin dificultad.

» El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas eléctri-
cas.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

» Asegurese de que los parametros de la
place de caracteristicas técnicas son
compatibles con los valores del suministro
eléctrico.

» El aparato debe estar conectado a tierra.
Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexidn a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores multiples ni cables
prolongadores.

» Evite danar el cable o el enchufe de
alimentacion. Si es necesario sustituirlo,
debera hacerlo nuestro centro de
asistencia técnica autorizado.

« Evite que el cable de alimentacion toque o
quede cerca de la puerta del aparato o
con el hueco por debajo del aparato,
sobre todo mientras funciona o si la puerta
esta caliente.

« La proteccion contra descargas eléctricas
de las piezas con corriente y aisladas
debe fijarse de forma que no se pueda
retirar sin herramientas.

« Conecte el enchufe de alimentacion a la
toma de corriente Unicamente cuando
haya terminado la instalacion. Asegurese
de que se pueda acceder al enchufe de
alimentacion después de la instalacion.

« Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de alimentacion. Tire siempre del
enchufe.

« Utilice unicamente dispositivos de
aislamiento correctos: proteccién contra
cortocircuitos, fusibles (tipo tornillo que se
retiran del soporte), dispositivos de fuga a
tierra y contactores.

« Lainstalacioén eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que desconecte
todos los polos del aparato de la red, con
una distancia de aislamiento de al menos
3 mm.

« Cierre completamente la puerta del
aparato antes de conectarlo a la red
eléctrica.

« El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instala-
cién o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F,
H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Para la seccion del cable, consulte la poten-
cia total de la placa de caracteristicas. Tam-
bién puede consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1,380 3x0.75
maximo 2,300 3x1
maximo 3,680 3x1.5

ESPANOL 83



El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe

ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marrén y neutro azul.

2.3 Uso

/N ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y des-
cargas eléctricas o explosiones.

No cambie las especificaciones de este
aparato.

Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estén bloqueadas.

No deje el aparato desatendido durante el

funcionamiento.

Apague el aparato después de cada uso.
Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras esté funcionando, ya
que pueden salir aire caliente y mezclas
inflamables procedentes de los
ingredientes alcohdlicos.

No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

No ejerza presion sobre la puerta abierta.

No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.
Mantenga las chispas y las llamas
abiertas alejadas del aparato cuando la
puerta esté abierta.

Utilice unicamente frascos y tarros de
vidrio homologados para conservar
alimentos.

No coloque productos inflamables cerca
del aparato.

No comparta su contrasena Wi-Fi.

/N\ ADVERTENCIA!
Riesgo de dafos en el aparato.

Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

— No coloque recipientes para horno ni
objetos directamente sobre el fondo
de la cavidad.

— No coloque papel de aluminio
directamente sobre el fondo de la
cavidad.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— No deje platos y alimentos hiumedos
en el aparato después de cocinar.

— Tenga cuidado al retirar o instalar
accesorios.

La decoloracién del esmalte o del acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.
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« Utilice un molde hondo para los pasteles
humedos, ya que los jugos de las frutas
pueden causar manchas permanentes.

« Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

» Si el aparato esta instalado detras de un
panel de mueble, no cierre el panel
durante el uso ni hasta que el aparato se
haya enfriado por completo para evitar
danos por calentar y humedad.

* Enrelacion con la(s) lampara(s)
contenidas en este producto y las
lamparas de repuesto a la venta por
separado: Estas lamparas estan previstas
para soportar condiciones fisicas
extremadas en aparatos de uso
domeéstico, como temperatura, vibracion o
humedad, o para ofrecer informacién
sobre el estado operativo del aparato. No
estan previstas para su uso en otras
aplicaciones y no son aptas para
alumbrado en viviendas.

« Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energeética G.

» Utilice unicamente lamparas con las
mismas especificaciones.

* Para reparar el aparato, péngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado. Utilice solamente piezas de
recambio originales.

2.4 Limpieza y mantenimiento

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones o de dafos en el apa-
rato.

* Apague y desenchufe el aparato antes de
las tareas de mantenimiento.

* Asegurese de que el aparato esté frio
para evitar que el vidrio se rompa. Si los
paneles de vidrio de la puerta estan
dafiados, péngase en contacto con el
centro de asistencia técnica autorizado
para que los sustituya.

« Tenga cuidado al retirar la puerta del
aparato porque pesa.

« Limpie y seque el aparato, su cavidad y
los accesorios después de cada uso para
evitar la condensacion de vapor, la
corrosion y el deterioro de la superficie.

«  Compruebe periodicamente el producto
en busca de signos de deterioro que
puedan hacerlo inadecuado para el
contacto con alimentos, tales como
grietas, ampollas, deslaminacion,
encogimiento, pegajosidad, corrosion u
otros cambios visibles en la textura o el



aspecto. Siga las instrucciones de

limpieza y cuidado para evitar el deterioro.

Utilice un pano de microfibra, agua tibia y
detergentes neutros para limpiar el
aparato y los accesorios. No utilice
productos abrasivos, estropajos,
disolventes, objetos afilados o metalicos.
Siga las instrucciones de seguridad
indicadas en el envase al utilizar un
espray para horno.

Limpieza Pirolitica

Lea todas las instrucciones para la
limpieza pirolitica.

Antes de realizar la limpieza pirolitica y el
precalentamiento inicial, retire del interior
del horno:

— restos de comida, aceite o grasa o
depositos.

— cualquier objeto extraible (incluidos
estantes, rieles laterales, etc.,
suministrados con el aparato),
especialmente cualquier olla, sartén,
bandeja, utensilio, etc. antiadherente.

Mantenga a los nifios alejados durante la
limpieza pirolitica, ya que el aparato se
calienta mucho y libera aire caliente por
las rejillas frontales.

La limpieza pirolitica libera humos de
residuos de coccion y materiales de
construccion. Asegurese de una buena
ventilacion durante y después del
precalentamiento inicial y la limpieza
pirolitica.

No derrame ni aplique agua a la puerta
del horno durante y después de la
limpieza pirolitica para no provocar dafos
en los paneles de vidrio.

Los humos emitidos por los hornos
piroliticos y los residuos de coccién no
son dafinos para las personas, incluidos
los nifios y personas con problemas
médicos.

Mantenga las mascotas pequenas
alejadas del aparato durante y después de
la limpieza pirolitica y el precalentamiento
inicial. Las mascotas pequefas
(especialmente las aves y los reptiles)
pueden ser muy sensibles a los cambios
de temperatura y los humos emitidos.

Las superficies antiadherentes de ollas,
sartenes, bandejas y utensilios pueden
dafarse con la limpieza pirolitica a alta
temperatura y pueden liberar humos
nocivos de bajo nivel.

2.5 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber cémo desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la alimentacion
principal y, a continuacion, corte y
deseche el cable eléctrico.

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1 Resumen general

JLILE,

~ oo

Panel de control

BN D EN

Mando para las funciones de coccion
Pantalla

Mando de control

Elemento térmico

Bombilla

Ventilador

Relieve de la cavidad

Soporte de estante, extraible
Posiciones de las parrillas

3.2 Panel de control

Pulse para ajustar las funciones del
temporizador.

O

Mantenga pulsado para ajustar la fun-
cion: Calentamiento rapido.

H))
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B Pulse para encender y apagar la luz
™ del aparato.

Inicio retardado esta activado.

EI Mantenga pulsado para ajustar la fun-
cién: Bloqueo.

Tiempo de funcionamiento esta acti-
vado.

OK  Pulse para confirmar la seleccion.

VINCREC)

Wi-Fi esta activado.

Indicadores de pantalla

Operacién remoto esta activado.

vD)

E'| El aparato esta bloqueado.

% Subment: Coccion asistida.

Submenu: Limpieza.

Submenu: Ajustes

Calentamiento rapido esta activado.

wl

©
>>
o)

\II La coccién al vapor esta activada.

Avisador esta activado.

D

Tiempo de coccion esta activado.

4. ANTES DEL PRIMER USO

4.1 Ajuste de la hora

Después de la primera conexion, espere has-
ta que en la pantalla aparezca: "00:00" o
"12:00" (dependiendo del modelo).

1. Gire el mando de control para ajustar la
hora.
2. Pulse OK,

4.2 Precalentamiento y limpieza
iniciales

Precaliente el aparato vacio para eliminar los
olores. Ventile la sala.

1. Retire todos los accesorios y los soportes
de los estantes.

2. Ajuste cada funcion a la temperatura
maxima y deje que el aparato funcione

durante los tiempos especificados: (I 1h

y &I 15 miny |j 15 min. Consulte Uso
diario.
3. Apague el aparato y deje que se enfrie.
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Barra de progreso: indica visualmente
cuando el aparato alcanza la tempera-
tura ajustada o cuando acaba la coc-
cion.

Para poner en marcha el aparato.

1. Pulse los mandos. Los mandos
sobresalen (solo modelos
seleccionados).

2. Gire el mando de las funciones de
coccion para seleccionar una funcion.

3. Gire el mando de control para hacer los
ajustes.

Para apagar el aparato: gire el mando de las
funciones de coccion hasta la posicion de
apagado 0.

4. Limpie con un pafio de microfibra, agua
tibia y detergente suave. Sustituya los
accesorios Yy los soportes de los estantes.

4.3 Conexion inalambrica

Para conectar el aparato necesitas:

* Red inaldambrica con conexion a Internet.

» Dispositivo mévil conectado a la misma

red inalambrica.

1. Para descargar la aplicacion, escanee el
cédigo QR que se encuentra en la
contraportada del manual del usuario.
También puede descargar la aplicacion
directamente desde la tienda de
aplicaciones.

2. Siga las instrucciones para instalar la
aplicacion.

3. Gire el mando de las funciones de
coccion para seleccionar f

4. Gire el mando de control para

seleccionar & / Wi-Fi. Enciéndalo o
apaguelo. Consulte Uso diario, Ajustes.



La conexion Wi-Fi esta activada por defecto.
Consulte Eficiencia energética, consejos so-
bre el ahorro de energia.

(L Por motivos de seguridad, el control re-
moto se desactiva automaticamente tras 24
h. Repita la incorporacion, si fuera necesa-
rio.

2.4 GHz WLAN
Frecuencia

2400 - 2483.5 MHz
Protocolo IEEE 802.11b DSSS,

802.11g/n OFDM

Potencia max EIRP <20 dBm (100 mW )

5. USO DIARIO

5.1 Funciones de calentamiento

Aire caliente: Horneado uniforme, ter-
nura, secado

E Coccioén convencional: Horneado tra-
dicional

SteamBake: Coccion al vapor

%| Congelados: Patatas fritas, patatas,

rollitos de primavera

Funcion Pizza: Hornear pizza

U &

Calor inferior: Hornear pasteles

Horneado humedo + ventilador: Hor-
neado

i<

Grill: Tostar, asar a la parrilla

RIE

Grill turbo: Asar carne, dorar

La bombilla se puede desactivar automatica-
mente a temperaturas inferiores a 80°C du-
rante algunas funciones del horno.

5.2 Ajuste de las funciones de

coccion

1. Gire el mando de las funciones de
coccion para seleccionar una de ellas.

2. Gire el mando de control para ajustar la
temperatura.

Moédulo Wi-Fi NIUS-50

4.4 Licencias de software

El software de este producto contiene com-
ponentes basados en software libre y de c6-
digo abierto. Electrolux agradece las contri-
buciones de las comunidades de software li-
bre y robotica al proyecto de desarrollo.

Para acceder al cédigo fuente de estos com-
ponentes de software de cddigo abierto y li-
bre, cuyas condiciones de licencia requieren
la publicacion de los resultados, y para ver
toda la informacion sobre derechos de autor
y condiciones de licencia aplicables, visite
http://electrolux.opensoftwarerepository.com
(carpeta NIUS).

5.3 Temporizador

1. Si es necesario, gire los mandos para
seleccionar la funcién de coccion y
ajustar la temperatura.

2. Pulse @ hasta que la pantalla muestre
una funcién de temporizador deseada:

Q Avisador: Ajustar una cuenta atras. Al fi-
nalizar el tiempo, sonara la sefal acustica.

stor Tiempo de coccion: Ajustar una cuenta
atras. Cuando el timer finaliza, suena la sefal
y la coccion se detiene.

Inicio retardado: Para posponer el inicio
y/o fin de la coccién. Cuando el temporizador
finaliza, suena la sefal y la coccion se detie-
ne.

3. Gire el mando de control para ajustar la
hora.
4. Pulse OK,

Cuando termine el tiempo, pulse OK Y, Si
es necesario, gire los mandos a la
posicion de apagado.

5.4 SteamBake - Coccién al vapor

1. Asegurese de que el aparato esta frio.

2. Llene el relieve de la cavidad con agua
del grifo (100 ml para hornear, 200 ml
para asar).
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La capacidad maxima del gofrado de la
cavidad es de 250 ml. No rellene el
gofrado de la cavidad durante la coccion
ni con el aparato caliente.

3. Gire el mando de las funciones de
coccion para seleccionar la funcion .

4. Gire el mando de control para ajustar la
temperatura.

5. Precaliente el aparato en vacio durante 5
min para crear humedad.

6. Introduzca la comida en el aparato.

7. Alfinalizar la coccion, gire el mando de
las funciones de coccién hasta la
posicion de apagado del aparato.

8. Cuando el aparato esté frio, retire el agua
restante del relieve de la cavidad con un
pafo suave.

/N ADVERTENCIA!

Abra la puerta con cuidado. La humedad
liberada puede causar quemaduras.

5.5 Menu =

Abra el menu para acceder a platos de coc-

cion asistida y ajustes.

1. Gire el mando de las funciones de
coccion a la posicion f

La pantalla muestra ‘/f, rrrr/ @

2. Gire el mando de control y seleccione el
icono para acceder al submenu. Pulse

oK.

5.6 Coccidn asistida ¥

El submenu Coccidn asistida consta de pro-

gramas pensados para platos concretos. Los
programas comienzan por el ajuste adecua-

do. Puede ajustar el tiempo y la temperatura
durante la coccién.

1. Gire el mando de las funciones de
coccion a la posicion f

2. Gire el mando de control para seleccionar
%. Pulse OK.
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3. Gira el mando de control para seleccionar
un plato (P1 - P...). Pulse OK.

4. Gire el mando de control para ajustar el
peso. La opciodn esta disponible para

determinados platos. Pulse OK,

5. Coldcalos dentro del aparato. Pulse OK,

6. Cuando termine la funcién, comprueba si
la comida esta lista. Aumente el tiempo
de coccidn si fuera necesario.

Submenu: Coccidn asistida

Leyenda

Posibilidad de ajustar el peso.

Rellene el relieve inferior de la cavidad
con agua para cocinar al vapor.

Precaliente el aparato antes de empezar
a cocinar.

Nivel del estante. Consulte Descripcion
del producto.

Ol =G| o

La pantalla muestra P y un numero del plato
que puede consultar en la tabla.

Rosbif, poco E . .
P1 ’ 2; bandeja
hecho 1-1,5kg; 4-5cmde
P2 Rosbif, al grosor
punto Fria la carne durante

unos minutos en una
sartén caliente. Insérte-
lo en el aparato.

Rosbif, muy
P3 hecho

Carne, al punto, 180 - 220 g por pieza;
3 cm de grosor

P4 [s]. (=, 3; fuente de asado en parrilla
Fria la carne durante unos minutos en
una sartén caliente. Insértelo en el apa-
rato.

Asado de terneral/estofado (costillas de
cebado, redondo superior, flanco grue-
so) 1,5-2kg

P5 2; fuente de asar en parrilla
Fria la carne durante unos minutos en
una sartén caliente. Ahada liquido. In-
sértelo en el aparato.

Rosbif, poco
P6 hecho 1)p E]Z; bandeja
1-1,5kg;4-5cmde
Rosbif, al grosor
P7 punto ! Fria la carne durante
unos minutos en una
Rosbif, muy  sartén caliente. Insérte-
P8 hecho 1) lo en el aparato.




P9

Filete de ter-
nera, poco

hecho " E] 2; bandeja

0,5-1,5kg; 5-6cmde

P10

grosor
Fria la carne durante
unos minutos en una
sartén caliente. Insérte-

Filete de ter-
nera, en su

punto

P11

Filete de ter-
nera, hecho "

lo en el aparato.

P20

Pechuga de pollo, 180 - 200 g por pie-
za

E BZ; cacerola en parrilla
Fria la carne durante unos minutos en
una sartén caliente.

P12

Asado de ternera (por ejemplo, el hom-
bro)

|j E 2; fuente de asado en parrilla, 0,8
- 1,5 kg; 4 cm de grosor

Fria la carne durante unos minutos en
una sartén caliente. Afada liquido. In-
sértelo en el aparato. Asado cubierto.

P21

Muslos de pollo, frescos

3; bandeja
Si se marchan las patas de pollo marina-
das, ajuste la temperatura mas baja y
cocinelas mas tiempo.

P22

Pato entero, 2 - 3 kg

El B 2; fuente de asar en parrilla
Coloque la carne en la fuente. Dé la
vuelta al pato a la mitad del tiempo de
coccion.

P13

Cuello o paleta de cerdo asado, 1,5 - 2
kg
|j B 2; fuente de asar en parrilla

Anada 200 ml de liquido a la fuente de
asado.

P23

Ganso, entero, 4 - 5 kg

2; bandeja profunda
Coloque la carne en la bandeja honda.
Dele la vuelta a la mitad del tiempo de
coccion.

P14

Cerdo desmenuzado 1, 1,5 -2 kg

B 2; bandeja

Dé la vuelta a la carne a la mitad del
tiempo de coccion para dorar uniforme-
mente.

P24

Pastel de carne, 1 kg
E| 2; fuente de asado en parrilla

P15

Lomo de cerdo, 1-1,5kg; 5-6 cmde
grosor

2; fuente de asar sobre parrilla
Fria la carne durante unos minutos en
una sartén caliente. Insértelo en el apa-
rato.

P25

Pescado entero, a la parrilla, 0,5 - 1 kg
por pescado

2; bandeja
Sazone el pescado con mantequilla, es-
pecias y hierbas aromaticas.

P26

Filete de pescado
B 3; cacerola en parrilla

P16

Costillas de cerdo 2 - 3 kg; usar crudas
2 -3 cm finas

IEI 3; bandeja profunda

Anada liquido para cubrir la base de un
plato. Después de la mitad del tiempo de
coccion, voltee la carne.

P27

Tarta de queso

H2: & 28 cmSimbolo de molde des-
montable en parrilla

P28

Torta de manzana
BZ; s 100 - 150 ml; bandeja

P17

Pierna de cordero con hueso, 1,5 -2
kg; 7 - 9 cm de grosor

2; fuente de asar en bandeja
Anada liquido. Después de la mitad del
tiempo de coccion, voltee la carne.

P29

Tarta de manzana
2; forma de pastel en parrilla

P18

Pollo entero, 1 - 1,5 kg; fresco

2; XA 200 ml; cacerola en ban-
deja
Dele la vuelta al pollo a la mitad del
tiempo de coccion para obtener un dora-
do uniforme.

P30

Pastel de manzana

= 2; ) 100- 150 mi: @ 22 em

Forma de pastel en parrilla

P31

Brownies, 2 kg de masa
3; bandeja profunda

P19

Medio pollo, 0,5 - 0,8 kg
El 3; bandeja

P32

Magdalenas

(= 2; 44 100 - 150 ml; bandeja pa-
ra muffins en parrilla

P33

Pan de bizcocho
E| 2; bandeja de pan en parrilla
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Patatas al horno, 1 kg

P34 [H2. bandeja
Utilice patatas enteras con la piel.

Porciones, 1 kg

P35 = 3; bandeja forrada con papel de hor-
near
Corte las patatas en trozos.

Verduras al grill, 1 - 1,5 kg

P36 E 3; bandeja forrada con papel de hor-
near
Corte las verduras en trozos.

Croquetas, congeladas, 0,5 kg

P37
E| 3; bandeja

P38 Patatas fritas, congeladas, 0,75 kg
IEI 3; bandeja

Lasafa de carne/verdura con laminas
P39 de pastaseca, 1-1,5kg

2; cacerola en parrilla

Patatas gratinadas (patatas crudas) 1 -
1,5 kg

P40 [ 1; cacerola en parrilla
Gire el plato transcurrida la mitad del
tiempo de coccidn.

Pizza fresca, fina

P41 [1][H2: e 100 mi; bandeja forrada
con papel de hornear

Pizza fresca, gruesa

P42 [v] [H2 bandeja forrada con papel de
hornear

Quiche

P4
3 EZ; molde para hornear en parrilla

Baguette / chapata / pan blanco, 0,8

kg

P44 E E 2; s 100 ml; bandeja forrada
con papel de hornear
Se necesita mas tiempo para el pan
blanco.

Pan integral/de centeno/negro, 1 kg

E BZ; l*_*J 100 ml; bandeja forrada

P45  con papel de horno/bandeja de pan so-
bre parrilla / molde para pan sobre la pa-
rrilla

1) Coccion a baja tem-
peratura.

5.7 Ajustes o
1. Gire el mando de las funciones de
coccion a la posicion =.
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2. Gire el mando de control para seleccionar
@. Pulse OK.

3. Gire el mando de control para seleccionar
el ajuste. Pulse OK,

4. Gire el mando de control para ajustar el
valor. Pulse OK.

5. Gire el mando de funciones de coccioén
hasta la posiciéon de apagado para salir
del Menu.

Submenu: Ajustes

Ajuste Valor
01 Hora
02 Brillo de la pantalla  1-5

1 - Pitido, 2 - Clic,

Cambiar

03 Tono de teclas

3 - Sonido
04 Volumen deltimbre 1-4
05 Tiempo de funciona- Encendido/
miento Apagado
Encendido/
06 Luz Apagado
07 Calentamiento rapi-  Encendido/
do Apagado
. N Encendido/
08  Aviso de limpieza Apagado
- Encendido/
09  WiFi Apagado
10 Funcionamiento au-  Encendido/
tomatico remoto Apagado
11 Borrar esta red Si/ No
" Cadigo de activa-
12 Modo demostracion 2205 /=0
13  Versioén del software  Comprobar
Restaurar todos los .
14 ajustes Si/ No
5.8 Bloqueo (1

Esta funcién evita un cambio accidental de la
funcién del aparato.

Si se activa estando el aparato en funciona-
miento, bloquea el panel de control, asegu-
rando de esta forma que los ajustes de coc-
cion actuales se mantengan sin interrupcio-
nes.

Si se activa estando el aparato apagado,
mantiene bloqueado el panel de control, evi-
tando que el aparato se ponga en marcha ac-
cidentalmente.



&- manténgalo pulsado para activar y
desactivar la funcion.

Suena una sefal. IE'I - parpadea 3 veces
cuando el bloqueo esta activado. La puerta
del aparato esta bloqueada.

5.9 Accesorios

Accesorios disponibles se-
gun el modelo. Escanee el
codigo QR para comprobar

¢ como utilizar los accesorios

ulr  suministrados con el apara-

1 to. Puede adquirir accesorios
opcionales por separado.

Para obtener mas informacion, péngase en
contacto con su proveedor local.

Inserte el accesorio (parrilla / bandeja) entre
las barras de guia de la rejilla de soporte.
Asegurese de que la parrilla toque la parte
posterior del interior del horno y de que las
patas apunten hacia abajo. Una pequeia
muesca en la parte superior aumenta la se-

6. CONSEJOS

6.1 Recomendaciones de coccion
La temperatura y los tiempos de coccion de

guridad y proporciona proteccion antivuelco.
El borde alrededor de la parrilla evita que el
recipiente de coccion se deslice y caiga de la
parrilla.

= =

Si la bandeja tiene pendiente, coloquela en la
parte posterior del interior del horno.

Si hay una inscripcién en el accesorio, ase-
gurese de que esté orientado hacia usted.

Si esta utilizando una bandeja con orificios,
coloque la bandeja debajo para recoger los li-
quidos que goteen.

& cH O ®

; . Rollitos dulces, 16 pie-
las tablas son meramente orientativos. De- g o duices. TP 180 2 20-30 1
penden de las recetas y de la calidad y canti-
dad de los ingredientes utilizados. Si no en- Rollitos, 9 piezas 180 2 30-40 M
cuentra los ajustes para una receta concreta, Pi Iada 035
busque otra similar. kézza congelada, U, 220 2 10-15 2
Cuente los niveles de las parrillas desde aba- -
jo hacia arriba. Brazo de gitano 170 2 25-35 1)
Simbolos utilizados en las tablas: Brownie 175 3 25-30 1)
&, Tipo de comida Souffié, 6 piezas 200 3 25-30 3
Funcién de coccion Base de masa brisé 180 2 15-25 4
°C Temperatura Tarta Victoria 170 2 40-50 9
Pescado pochado, 0,3
(=  Posicién de la parrilla kg P 180 3 20-25 M
(M  Tiempo de coccién (min) Pescado entero, 0,2kg 180 3 25-35 1)
@  Informacién adicional Egete depescado, 0.3 455 3 25.30 )
6.2 Horneado himedo + ventilador E;me pochada, 0,25 555 3 35.45 1)
Para obtener el mejor resultado, siga las re-
comendaciones de la tabla siguiente. Shashlik, 0,5 kg 200 3 25-30 1
Galletas, 16 piezas 180 2 20-30 M
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=y CcCH O ®

2, CH O ®

Mostachones de al- 1 Verduras mediterra- 1

mendra, 24 piezas 180 2 25-35 1) neas, 0,7 kg 180 4 25-30 1

Muffins, 12 piezas 170 2 30-40 1 1) Utilice la bandeja para reposteria o la bandeja de
- goteo.

Tarta salada, 20 pie- 180 2 25-30 1) 2) utilice la parrilla.

Zas 3) Utilice ramequines ceramicos sobre parrilla.

Galletas crujientes de 4) Utilice un molde para flanes sobre la parrilla.

masa quebrada, 20 150 2 25-35 1) 5) Utilice un plato para hornear sobre la parrilla.

piezas 6) Utilice un molde para pizza sobre la parrilla.

Tartaletas, 8 piezas 170 2 20-30 " | 6.3 Informacién para institutos de

Verduras pochadas, B 1) pruebas

0.4 kg 180 3 35-45 Pruebas segun IEC 60350-1.

Tortilla vegetariana 200 3 25-30 9

7. LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

7.1 Notas sobre la limpieza

» Utilice una solucion de limpieza para
superficies metalicas.

» Utilice un limpiador especial de hornos
para quitar manchas persistentes.

» Utilice el descalcificador liquido
recomendado por el fabricante para
eliminar los residuos de cal.

* La humedad puede condensarse en el
interior del aparato o en los paneles de
vidrio de la puerta. Para reducir la
condensacion, deje que el aparato
funcione durante 10 minutos antes de
cocinar. No guarde alimentos en el
aparato durante mas de 20 minutos.

* No lave los accesorios en el lavavajillas.

7.2 Extraccion de los carriles de

apoyo

1. Asegurese de que el aparato esté frio.

2. Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared lateral.

3. Tire del extremo trasero del soporte del
estante para separarlo de la pared y
extraigalo.

4. Vuelva a colocar los soportes del estante
en la posicion inicial. Repita los pasos en
orden inverso.

Si se proporcionan carriles telescépicos, los

pasadores de retencion deben apuntar hacia
delante.
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7.3 Limpieza pirolitica

Este programa quema la suciedad residual
del aparato. Utilicelo siempre que el aparato
necesite una limpieza profunda.

Si hay otros aparatos instalados en el mismo
armario, no los utilice al mismo tiempo que
esta funcién. Puede causar dafios al horno o
al armario.

1. Asegurese de que el aparato esta frio.

2. Saque del horno todos los accesorios
que no sean aptos para la pirdlisis.

3. Limpie el interior del horno y el vidrio de
la puerta por dentro con agua templada,
un pafo suave y detergente suave.

4. Gire el mando de las funciones de

=
coccion a la posicién = para acceder al
Menu.

5. Gire el mando de control para seleccionar
rrrr/ y pulse OK.

Programa de limpieza Duracién
C1 - Limpieza ligera 1h

C2 - Limpieza normal 1 h 30 min
C3 - Limpieza a fondo 2 h 30 min

6. Gire el mando de control para seleccionar
el programa de limpieza y pulse OK.

7. Pulse OK para iniciar la limpieza.



Cuando comienza la limpieza, se bloquea la
puerta del aparato y se apaga la bombilla. No
inicie la funcién si no ha cerrado completa-
mente la puerta del horno. La pantalla mos-

trara el & hasta que se desbloquee.

8. Tras la limpieza, gire el mando de las
funciones de coccion hasta la posicion de
apagado.

9. Espere a que el aparato se enfriey la
puerta se desbloquee. Limpie el interior
del horno con agua y un pafno suave.

7.4 Aviso de limpieza

Cuando rrrr/ parpadea en la pantalla tras con-
cluir la coccién, el aparato le recuerda que lo
limpie mediante la limpieza pirolitica. Puede
desactivar el aviso en el submenu: Ajustes.
Consulte Uso diario, Ajustes.

7.5 Extraccion e instalacion de la

puerta

Puede retirar la puerta del horno y los pane-

les internos de cristal para limpiarlos. No utili-

ce el aparato sin los paneles de cristal.

1. Abra completamente la puerta y sujete
las dos bisagras.

2. Levantay tira de los pestillos hasta que
hagan clic.

3. Cierre la puerta del horno hasta la
primera posicién de apertura (a mitad de
camino). A continuacion, levanta y tira de
la puerta para extraerla de su sitio.

oW —

4. Coloque la puerta sobre un pafio suave
en una superficie estable.

5. Sujete el marco de la puerta A por el
borde superior de la puerta por ambos

lados y empuje hacia dentro para soltar el
cierre.

6. Tire del borde del acabado de la puerta
hacia delante para desengancharla.

7. Sujete uno tras otro los paneles de cristal
de la puerta por su borde superior y
extraigalos de la guia. Asegurese de que
el cristal se desliza completamente fuera
de los soportes.

A *Lé/\e’

8. Limpie los paneles de cristal con agua y
jabdn. Seque cuidadosamente los
paneles de cristal con cuidado. No
limpies los paneles de cristal en el
lavavaijillas.

9. Después de la limpieza, instale los
paneles de vidrio y la puerta del horno.

Asegurese de volver a colocar los paneles de
vidrio en el orden correcto. Compruebe el
simbolo/serigrafia en el lateral del panel de
vidrio. La zona de impresion B (si esta pre-
sente) debe estar orientada hacia el interior
del horno. Si la puerta esta instalada correc-
tamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.
7.6 Cambio de la bombilla

Desconecte el aparato de la red eléctrica 'y
espere hasta que esté frio.

Cambie la bombilla por otra apropiada termo-
rresistente hasta 300 °C.

Bombilla trasera

1. Gire la tapa de cristal para extraerla.
2. Limpie la tapa de cristal.

3. Cambie la bombilla.

4. |Instale la tapa de cristal.
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8. SOLUCION DE PROBLEMAS

Si no logra subsanar el problema, pongase
en contacto con su distribuidor o un centro de
servicio técnico autorizado. Los detalles de la
asistencia técnica estan en la placa de carac-
teristicas técnicas, ubicada en el marco fron-
tal. Es visible al abrir la puerta. No quite la
placa de caracteristicas técnicas.

Si la pantalla muestra un codigo de error que
no esta en esta tabla, apague y encienda el
disyuntor eléctrico de la vivienda para reini-
ciar el aparato. Si el cddigo de error se repite,
contacte con un Centro de servicio autoriza-
do.

El aparato no se enciende o no funciona. -
El aparato no esta conectado a un suministro
eléctrico o esta mal conectado.

9. EFICIENCIA ENERGETICA

9.1 Hoja de informacion del
producto e informacién del
producto segun los reglamentos
(UE) n.° 65/2014 y (UE) n.° 66/2014

El aparato no se calienta.

« La puerta no esta bien cerrada.
* Bloqueo esta activado.
« La desconexién automatica esta activada.

La lampara no funciona. - La lampara esta
fundida. Cambie la bombilla.

La bombilla esta apagada. - Horneado hu-
medo + ventilador - esta activado.

La pantalla muestra "00:00". - Hubo un cor-
te de corriente. Ajuste la hora.

Err C3 - Cierre la puerta. Encienda y apague
el aparato. Compruebe que el cierre puerta
no esta roto.

Err F102 - Cierre la puerta. Compruebe que
el cierre puerta no esta roto.

Masa EOD6P56WH  31.5 kg

EOD6P66WX  32.0 kg

KODDP66WH  31.2 kg

Nombre del proveedor Electrolux

EODG6P56WH 949499677
EOD6P66WX 949499665
KODDP66WH 949289619

indice de eficiencia energé-
tica

Identificacion del
modelo

81.2

Clase de eficiencia energé-

tica At

Consumo de energia con
una carga estandar, modo
convencional

0.93 kWh(/ciclo

Consumo de energia con
una carga estandar, modo
de ventilador forzado

0.69 kWh(/ciclo

Numero de cavidades 1
Fuente de energia Electricidad
Volumen 721

Horno empotra-

Tipo de horno ble
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El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN IEC 60350-1.

9.2 Requisitos de informacion
segun el reglamento (UE) n.°
2023/826

Consumo de energia en modo de

espera 08W
Consumo de energia en modo de 20W
espera de red :
Tiempo maximo necesario para que

el equipo alcance automaticamente 20 min

el modo de bajo consumo aplicable

El aparato se ha sometido a las pruebas es-
tablecidas por las normas: EN 50564, EN
63474.

Para obtener orientacion sobre como activar
y desactivar la conexion de red inaldmbrica,
consulte Antes del primer uso.

9.3 Consejos para ahorrar energia

* Mantenga la puerta cerrada durante la
coccion y evite abrirla con frecuencia.



* Mantenga limpia la junta de la puerta y
asegurese de que esta bien fijada en su
posicion.

» Use utensilios de cocina metalicos u
oscuros y no reflectantes.

» Evite precalentar los alimentos a menos
que sea necesario.

* Minimice los tiempos entre el horneado de

un plato y el del siguiente.

» Cuando sea posible, utilice las funciones
de coccion con ventilador para ahorrar
energia (solo en algunos modelos).

» Utilice el calor residual para mantener la
comida caliente. Reduzca la temperatura
del aparato al minimo, de 3 a 10 min,
antes de terminar la coccién.

* Apague la luz durante la coccién a menos

que sea necesario.

* Horneado humedo + ventilador (solo en
algunos modelos). Esta funcion se utilizd
para cumplir los requisitos de eficiencia
energética y disefio ecoldgico (segin EU
65/2014 y EU 66/2014). Pruebas segun:
IEC/EN 60350-1. La puerta del horno

debe estar cerrada durante la coccion
para que no se interrumpa la funcién y el
horno funcione con la maxima eficiencia
energética posible. Cuando se utiliza esta
funcién, la bombilla se apaga
automaticamente. En algunos modelos
tarda 30 seg.

* Apague la Wi-Fi siempre que sea posible
para ahorrar energia. Consulte Antes del
primer uso.

« Desconexion automatica - Por razones de
seguridad, si la funcién de coccion esta
activa y no se cambia ningun ajuste, el
aparato se apagara automaticamente tras
un determinado periodo de tiempo. Para
prolongar el tiempo de coccidn, ajuste
dicho tiempo. El apagado automatico no
funciona con la funcion Inicio retardado ni
cuando la lampara esta encendida.

- 12,5h: 30-115°C
- 8,5h:120-195 °C
— 5,5h:200-245 °C
— 3 h: 250 - maximo °C

10. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

. . , A
Recicle los materiales con el simbolo L. Co-

loque el embalaje en los contenedores co-

rrespondientes para reciclarlo. Ayude a prote-

ger el medioambiente y la salud publica reci-
clando los residuos de aparatos eléctricos y

electrénicos. No deseche los aparatos mar-

cados con el simbolo E con los residuos do-
meésticos. Lleve el producto a su centro de re-
ciclaje local o péngase en contacto con su
oficina municipal.
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