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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiq arba protiniq sutrikimq, arba asmenys, kuriems_
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig
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ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Batina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso haudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirtpinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad pries$ keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
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deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.

(kepimo) termometra.

Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy

sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.
Dureliy stiklo nevalykite SiurkSciu SveiCiamuoju valikliu ar

astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirSiy ir dél to stiklas gali suduZzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/N ISPEJIMAS!

S| prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

Spintelés plotis

560 mm

Spintelés gylis

550 (550) mm

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

[montuojamasis prietaisas privalo atitikti
standarte DIN 68930 numatytus stabilumo
reikalavimus.

Prietaiso priekines dalies 594 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 576 mm
aukstis

Prietaiso priekinés dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 567 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 546 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1027 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm
os dydis. Anga prietaiso

nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm
belio ilgis. Kabelis yra prie-

taiso nugarélés desiniaja-

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

Minimalus spintelés aukstis
(po darbastaliu)

578 (600) mm
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2.2 Elektros prijungimas

2.3 Naudojimas

/\ |SPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

/\ ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio

arba sprogimo pavojus.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jzeminti.

[sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamuyjy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezidros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
neblty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka | tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kistukg baty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jzeminimo
nuotekio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.
Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« PasirOpinkite, kad ventiliacinés angos
nebaty uzblokuotos.

* Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

* Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lieiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

« Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirksc¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:

— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmés dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisg.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

« Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.

« Dregniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.
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Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstes
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
po troskinimo garuose.

2.6 Vidinis apSvietimas

/\ ISPEJIMAS!

Elektros smugio pavojus.

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir
sugadinti prietaisg.

Prie§ vykdydami priezilros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStuka i$ elektros lizdo.

Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrikti stiklo plokstes.

Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centra.
Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirSiy nuo
nusidéveéjimo.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamuyjy produkty,
Sveitimo kempiniu, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykites ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 TrosSkinimas garuose

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus nusideginti ir sugadinti prietaisa.

ISsiverze garai gali sukelti nudegimus:

— Veikiant Siai funkcijai, bukite atsargus
atidarydami prietaiso dureles. Garai
gali iSsiverzti.
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+ Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo bisena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

« Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybeés jstaiga.

» |Straukite maitinimo laido kiStuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.



3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

ONE AN

3.2 Priedai

Grotelés

Virtuvés reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

Kepimo skarda

Pyragams ir sausainiams kepti.

Valdymo skydelis

Elektroninis programavimas
Stalgius vandeniui

Maisto termometro lizdas
Sildymo elementas

@A Lemputé

Ventiliatorius

Bl Kalkiy nuosédy $alinimo vamzdis
E Lentynos atrama, iSimama
Lentynos padétys

Grilio / kepinimo prikaistuvis

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

Maisto termometras

~JL

Temperaturai matuoti maisto viduje.
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Teleskopiniai bégeliai

4. VALDYMO SKYDELIS

4.1 Elektroninis valdymas

Kad padéklus ir groteles buty paprasta jdéti ir
iSimti.

LLLL

—=
< >—N

»3s l_| _| —
L §
O & % c-J0
Orkaite valdykite jutikliy laukais.
Jutiklio Funkcija Apibudinimas
laukas
. @ [JUNGTI/ ISJUNGTI Orkaitei jjungti ir iSjungti.
1
Parinktys Nustatoma kaitinimo funkcija, valymo funkcija arba automati-
né programa.
6 Orkaités apSvietimas Orkaités lemputei jjungti ir iSjungti.
Temperatira Temperaturai nustatyti arba tikrinti.
Taip pat Maisto termometras temperatdrai nustatyti arba tik-
»3s rinti.
Mano meégstamiausia Mégstamiausiai programai jrasyti. Galite naudoti tiesiogiai pa-
programa siekti mégstama programa, kai orkaité yra iSjungta.
E B Valdymo skydelis (ekra-  Rodo esamas orkaités nuostatas.
nas)
. A Aukstyn Narsyti auk$tyn meniu
7
m v Zemyn Narsyti Zemyn meniu.
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Jutiklio Funkcija Apibidinimas

laukas
Laikrodis Laikrodzio funkcijoms nustatyti.
El
Laikmatis Laikmatis nustatyti.
A
Gerai Pasirinkimui arba nuostatai patvirtinti.
OK
4.2 Valdymo Skydelis
A B Cc A. Kaitinimo funkcijos simbolis
| | ! B. Kaitinimo funkcijos / programos numeris
| = C. Laikrodzio funkcijy indikatoriai (zr. lentele
A TR E > > LLaikrodzio funkcijos®)
(¢v) UL 0S0R D. Laikrodis / likusio karégio rodinys
o= ™" E. Temperatiros / paros laiko rodinys
1 1
E D
Kiti ekrano indikatoriai:
Simbolis Pavadinimas Aprasas

Automatiné programa

Galite pasirinkti automatine programa.

ﬂr Mano mégstamiausia

Veikia mégstamiausia programa.

h / min val./min.

Veikia laikrodzio funkcija.

|kaitinimo / likusio karscio indikatorius

Rodo orkaités temperatura.

R Temperatiura Galite patikrinti arba pakeisti temperatira.
/0? Kepimo termometras Kepimo termometras yra kepimo termometro lizde.
D Minugéiy laikmatis Veikia minuciy laikmacio funkcija.

| Vandens staléiaus indikatorius Rodo vandens lygj.

4.3 |kaitinimo indikatorius
Jeigu jjungiate kaitinimo funkcijg, rodomas

———. Juostos rodo, kad temperatura orkaites
viduje kyla arba krenta.

Kai orkaité pasiekia nustatytg temperattira,
juostos ekrane uzgesta.
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5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pirminis valymas

N =<

= s
<

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas

Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluo$to $luoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

| prietaisg sudékite priedus ir iSima-
mas lentyny atramas.

5.2 Pirminis paSildymas
Prie$ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig
orkaite.

1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas

rzr;:: veiks- Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: D
Palikite orkaite veikti 1 val.

3:;(ssmas Nustatykite didZiausig funkcijos temperatura: @

Palikite orkaitg veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. PasirGpinkite, kad patalpa bity védinama.

5.3 Vandens kietumo nustatymas Toliau lenteléje rodomas vandens kietumo
intervalas (dH) su atitinkamomis kalkiy

Prijungus orkaite prie elektros tinklo, nuosédomis ir vandens kokybé

privaloma nustatyti vandens kietumo lyg;.

Vandens kietumas Kalkiy nuosédos Kalkiy nuosédos Vandens kate-

Klase aH (mmol/l) (mg/l) gorija

1 0-7 0-1,3 0-50 Minkstas

2 7-14 1,3-2,5 50-100 VidutiniSkai kie-
tas

3 14-21 2,5-3,8 100-150 Kietas

4 daugiau nei 21 daugiau nei 3,8 daugiau nei 150 Labai kietas
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Kai vandens kietumo verté virSija nurodytas
lenteléje, | vandens stal€iy pilkite vandenj i$
buteliy.

1. | orkaite jdékite 4 spalvy juostele,
pristatytg su gaminimo garuose rinkiniu.

2. Mazdaug 1 sekundei pamerkite juostelés
reagavimo sritis | vanden;.

NekisSkite juostelés po tekanciu vandeniu.

3. Papurtykite juostele, kad pasalintumete
vandens pertekliy.

4. Palaukite 1 minute ir pasitikrinkite
vandens kietumag pagal toliau pateiktg
lentele.

Reagavimo sri€iy spalvos pradés toliau
keisis. Netikrinkite vandens kietumo
praéjus daugiau kaip 1 minutei po
bandymo.

5. Nustatykite vandens kietuma: nuostaty
meniu.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Zr. skyrelj ,Nuostaty meniu naudojimas®
skyriuje ,Papildomos funkcijos®.

Patikros juostelé

Vandens kietumas

]

1

LI 2
LLIL I 3
4

[LLL]

Galite pakeisti vandens kietuma nuostaty

6.1 Kaitinimo funkcijos

meniu.
Orkaités funk-  Paskirtis
cija
Traskiems pusfabrikaciams
hagad ruosti, pvz., gruzdintoms bulvy-
u,sg téms, keptoms bulvytéms ar ry-

Saldytas maistas

tietiSkiems suktinukams.

Orkaités funk-  Paskirtis
cija
Kepti vienu metu trijose lentyny
padétyse ir maistui dziovinti.
(c%—)) Nustatykite 20-40 °C mazesne
Konvekcinis kepi- tf—:‘rpperg'tu'ra nei Apatinis + virSu-
mas tinis kaitinimas.

Skirta didesniems mésos arba
paukstienos su kaulais gaba-
lams kepinti viename lygyje. Tin-
ka apkepams ir skrudinti.

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir
traskiam pagrindui paruosti.

&)

Picos programa

Turbo grilis
Ploniems maisto gabaléliams ir
Aadad duonos skrebuciams kepti grily-
je.
Grilis

Svelniems ir sultingiems keps-
niams ruosti.

Létas ruoSimas

]

Spartusis grilis

Dideliems smulkiy maisto gaba-
léliy kiekiams ir duonos skrebu-
¢iams kepti grilyje.

Kepti ir skrudinti maistg vienoje
i lentynos padétyje.
Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

s

Silumos palaiky-
mas

Palaikyti Siltag maistg. Atminkite,
kad palaikant tam tikry patiekaly
Siluma jie ir toliau keps bei ims
sauseéti. Jei reikia, patiekalus uz-
denkite.
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Orkaités funk-

Paskirtis

cija

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir
konservuoti maista.

Atitirpinimas

Atitirpinti maista (darzoves ir vai-
sius). Atitirpimo laikas priklauso
nuo uzSaldymo maisto kiekio.

Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija skirta taupyti energijg
gaminant maistq. Pasirinkus Sig
funkcija temperatira prietaiso vi-
duje gali skirtis nuo nustatytos
temperatiros. Naudojama likuti-
né kaitra. Gali sumazéti kaitini-
mo intensyvumas. Daugiau in-
formacijos rasite skyriuje ,Nau-
dojimas kasdien®, pastabos

del: Dregnas konvek. kepimas.

Duonos kepimas

Naudokite $ig funkcijg duonai ir
bandeléms kepti, kad pasiektu-
meéte geriausig traSkuma, spalvg
ir blizgesj.

w

)

Pasildymas garais

Jei patiekalus pasildysite garais,
jy pavirSius nei§sausés. Karstis
Svelniai ir vienodai pasiskirsto,
todél sukuriamas ka tik paga-
minto maisto skonis ir kvapas.
Sig funkcijg galima naudoti
maistui Sildyti tiesiog Iekstéje.
Naudodamiesi skirtingomis gro-
teliy padétimis vienu metu galite
Sildyti daugiau nei vieng lékste.

<)

Drégmeé maza

Skirta duonai ir dideliems mésos
gabalams kepti arba atvésinty ir
uzSaldyty produkty atSildymui.

pmeo

(%)

Drégme didelé

Skirta patiekalams, kuriems
ruosti reikia daug dregmeés, pvz.,
saldus kremas ,Royal”, vynioti-
niai ar zuvies virimas ant nedi-
delés ugnies.

wax
@

K

Kepimas garuose
(100)

Darzovéms, Zuviai, bulvéms, ry-
Ziams, makaronams arba spe-
cialiam garnyrui ruosti.
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@

Pasirinkus kai kurias orkaités funkcijas,
lempute gali iSsijungti automatiskai
temperaturai nukritus zemiau 60 °C.

6.2 Pastabos dél Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip tai numato
EU 65/2014 ir EU 66/2014). Bandymai atlikti
vadovaujantis IEC/EN 60350-1.

Gaminant maistg orkaités durelés turi bditi
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcija, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimasEnergijos taupymo rekomendacijas
rasite skyriuje ,Energijos efektyvumas®,
+Energijos taupymas"“.

6.3 Kaip nustatyti Kaitinimo
funkcijos

1. ljunkite orkaite naudodami .
Ekrane matysite nustatytg temperatura,
kaitinimo funkcijos simbolj ir numerj.

2. Paspauskite /\ arba \/ kad
nustatytuméte kaitinimo funkcija.

3. Paspauskite OK arba orkaite isijungs po
5 sekundziy.

Jei orkaite jjungsite nepasirinke kaitinimo

funkcijos ar programos, po 20 sekundziy

orkaité automatiskai iSsijungs.

6.4 Kaip nustatyti Temperatira

Paspauskite /\ arba V jei norite pakeisti
temperatura. Keitimo zingsnis: 5 °C.

Kai orkaité pasiekia nustatytg temperattra,
pasigirsta signalas, o jkaitinimo indikatorius
iSsijungia.

6.5 Kaip patikrinti: Temperatura

Jei funkcija arba programa jjungta, galite
patikrinti orkaités temperattirg.

1. Paspauskite 3



Ekrane matysite orkaités temperatira.

2. Paspauskite OK arba palaukite 5
sekundes ir ekrane pamatysite
temperaturos nustatyma.

6.6 Kaip nustatyti Greitasis
jkaitinimas

Nedékite maisto j orkaite, kai veikia greitojo
ikaitinimo funkcija.

Greitojo jkaitinimo funkcijg galima naudoti tik
su tam tikromis kaitinimo funkcijomis. Jeigu
nustatymy meniu jungta klaidos signalo
funkcija, signalas suveiks, kai greitasis
jkaitinimas nebus galimas su pasirinkta
funkcija. Naudodamiesi nustatymy meniu zZr.
skyriy ,Papildomos funkcijos®.

Greitasis jkaitinimas sutrumpina jkaitinimo
laika.

Norédami jjungti greitajj jkaitinimg, palaikykite
paspaude 3. mygtukg 3 sekundes.

Jei jjungsite greitajj jkaitinimg, ekrane mirkses
indikacinés juosteles.

6.7 Kaip nustatyti Maisto ruosimas
garuose

Vandens stalCiuko dangtelj rasite valdymo
skydelyje.

/\ ISPEJIMAS!

Naudokites tik Saltu vandentiekio
vandeniu. Nenaudokite filtruoto
(demineralizuoto) arba distiliuoto
vandens. Kity skysciy nenaudokite. |
vandens stal€iukg nepilkite degiy ar
alkoholiniy skysciy.

1. Norédami atidaryti vandens stalCiuka,
paspauskite jo dangtel.

2. |pilkite | vandens stalCiukg Salto vandens
iki didZiausio lygio Zymos (mazdaug

950 ml). Pasieke ribg iSgirsite garso
signalg arba ekrane pamatysite
pranesima.
Vandens turéty pakakti mazdaug 50 min.
Nepilkite | stal€iukg daugiau vandens nei
leistina. Vanduo gali pratekéti ir sugadinti
baldus.

3. |stumkite vandens stalCiuka j pradine jo
padét;.

4. |junkite orkaite.

5. Pasirinkite kaitinimo garuose funkcijg ir
temperatira.

6. Jeireikia, pasirinkite Sias funkcijas:

Trukme [ arba Pabaigos laikas =!.
Garai pasirodys mazdaug po 2 minuciy.
Orkaitei pasiekus nustatytg temperatira,
pasigirs signalas.

Kai vandens stalCiuke vanduo baigiasi,

suveikia signalas ir stalCiuka reikia vél

pripildyti, kad galétuméte toliau naudotis

ruoSimo garuose funkcija.

Pasibaigus maisto gaminimo programai taip

pat suveikia garsinis signalas.

7. ISjunkite orkaite.

8. Baige maisto ruoSimg garuose i§ vandens
stalCiuko iSpilkite visg likusj vandeni.

Zr. valymo funkcija: Bakelio iStustinimas.

/\ DEMESIO

Orkaité yra karsta. Atsargiai, galite
nusideginti. Valydami vandens
stalCiukg bukite atsargus.

9. Po maisto ruoSimo garuose orkaités
apacioje garai gali kondensuotis. Orkaitei
atvésus nepamirskite iSsausinti ertme.

Palikite atviras prietaiso dureles, kad prietaiso

Jeigu norite paspartinti dziovinima, galite
uzdaryti dureles ir pakaitinti orkaite
naudodami Konvekcinis kepimas funkcijg
(150 °C, mazdaug 15 minuciy).
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7. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

7.1 Laikrodzio funkcijy lentelé

Laikrodzio funkcija

Naudojimo sritis

@ Paros laikas
orkaite.

Paros laikui rodyti ar keisti. Paros laikg galite pakeisti tik jeigu jjungta

|9| Trukmeé Orkaités veikimo trukmei nustatyti.
_)l Pabaigos laikas Orkaités iSjungimo laikui nustatyti.
|_)| el Atidétas paleidimas Derinti Trukme ir Pabaigos laikas funkcija.

Q Laikmatis

jungta.

Galinei laiko atskaitai nustatyti. Si funkcija neturi jtakos orkaités veiki-
mui. Funkcijg Laikmatis galite nustatyti bet kada, net jei orkaité yra is-

00:00 Laikmatis

Atskaitai, rodanciai, kiek laiko veikia orkaité, nustatyti. Ji jsijungia i$

karto, kai orkaité pradeda kaisti. Laikmatis néra jjungt, jeigu nustatyta
Trukmé ir Pabaigos laikas. Si funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.

7.2 Kaip nustatyti Paros laikas

Pirma karta prijunge prietaisa prie elektros

altinio palaukite, kol ekrane pamatysite M ir

12:00. Mirksés ,12“.

1. Spauskite /\ arba \/ kad
nustatytumeéte valandas.

2. Paspauskite OK,

3. Spauskite /\ arba \/ kad
nustatytuméte minutes.

4. Paspauskite OK,
Ekrane matysite naujai nustatyta laika.
Norédami pakeisti paros laika, paspauskite

@ kelis kartus, kol @ nepradés mirkséti.

7.3 Kaip nustatyti Trukmé

1. Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir
temperattrg.

2. Kelis kartus paspauskite @ kol nepradés
mirkseti |1,

3. Paspauskite /\ arba \/ kad
nustatytuméte Trukmé minutes.

4. Paspauskite Trukmé arba OK funkcija
jsijungs po 5 sekundziy.

5. Paspauskite VAN arba \/ kad
nustatytuméte Trukmé valandas.
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6. Paspauskite Trukmé arba OK funkcija
isijungs po 5 sekundziy.

Pasibaigus nustatytam laikui, 2 minutes veiks

garsinis signalas. Ekrane matysite mirksintj

|_)| ir laiko nustatyma. Orkaite iSsijungs.

7. Norédami iSjungti signalg palieskite bet
kurig jutiklinio skydelio sritj.

8. ISjunkite orkaite.

7.4 Kaip nustatyti Pabaigos laikas

1. Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir
temperattra.

2. Kelis kartus paspauskite @ kol nepradés
mirkseti 1.

3. Paspauskite /\ arba \/ kad
nustatytuméte Pabaigos laikas ir

paspauskite OK. Pirmiausia nustatysite
minutes, o tada valandas.
Pasibaigus nustatytam laikui, 2 minutes veiks
garsinis signalas. Ekrane matysite mirksintj
_)l ir laiko nustatyma. Orkaité iSsijungs
automatiskai.
4. Norédami iSjungti signalg palieskite bet
kurig jutiklinio skydelio sritj.
5. I$junkite orkaite.



7.5 Kaip nustatyti Atidétas
paleidimas

1. Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir
temperatira.

2. Paspauskite Q) kol [~ neprades
mirkseéti.

3. Spauskite /\ arba V kad
nustatytuméte Trukmé minutes.

. Paspauskite OK.

5. Spauskite /\ arba Trukmé, kad
nustatytuméte V valandas.

6. Paspauskite OK,

Ekrane mirksés =

7. Paspauskite /\ arba \/ kad
nustatytuméte Pabaigos laikas ir

paspauskite OK. Pirmiausia nustatysite
minutes, o tada valandas.
Orkaité jsijungs automatiskai, veiks ir
iSsijungs nustatytu laiku (Trukme ir Pabaigos
laikas). Ciklo pabaigoje jsijungs ir 2 minutes
veiks garso signalas. Ekrane matysite

mirksintj -] ir laiko nustatyma. Orkaite

iSsijungs automatiskai.

8. Norédami iSjungti signalg palieskite bet
kurig jutiklinio skydelio sritj.

9. ISjunkite orkaite.

®

Jei Atidétas paleidimas funkcija jjungta,
ekrane matysite kaitinimo funkcijos
simbolj, [=| su tasku ir =, Taskas

laikrodzio / temperatiros ekrane nurodys
jljungta funkcija.

8. AUTOMATINES PROGRAMOS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Yra 9 automatinés programos. Automatine
programg arba recepta naudokite tada, kai
nezinote ar neturite patiekalo gaminimo
patirties. Ekrane rodoma visy automatiniy
programy numatytoji maisto gaminimo
trukme.

7.6 Kaip nustatyti Laikmatis

1. Paspauskite Q

Ekrane matysite mirksincius Q ir ,00.

2. Jei norite pakeisti parinktis, paspauskite
Q. Pirmiausia nustatykite sekundes, po
to minutes, o tada valandas.

3. Spauskite /\ arba \/, kad
nustatytuméte Laikmatis ir Q.

4. Paspauskite Laikmatis arba OK funkcija
isijungs po 5 sekundziy.

Pasibaigus nustatytam laikui, 2 minutes veiks

garsinis signalas, o ekrane mirksés ,00:00“ ir

Q

5. . Norédami iSjungti signalg palieskite bet
kurig jutiklinio skydelio sritj.
7.7 Kaip nustatyti Laikmatis

1. Norédami atkurti Laikmatis kelis kartus

paspauskite \V4 ir /\.

2. Kai ekrane pasirodys uzrasas ,00:00
Laikmatisprasidés laiko atskaita.

8.1 Automatiniy programy sarasas.

Programa

1 DARZOVES, TRADICINES

2 BULVIY PLOKSTAINIS

3 BALTA DUONA
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Programa

ZEMOJE TEMPERATUROJE RUOSTA ZU-
VIS (UPETAKIS)

JAUTIENOS KEPSNYS

VISCIUKAS, VISAS

PICA

KEKSIUKAI

Ol oo Nl O | O,

KISAS

8.2 Kaip naudotis automatinémis
programomis.

1. |junkite prietaisg.

2. Palieskite (.

Ekrane matysite automatinés programos
numerj (1 -9).

3. Norédami pasirinkti automatine programg

palieskite A arba V.

4. Palieskite OK arba palaukite ir po penkiy
sekundziy prietaisas jsijungs
automatiskai.

5. Pasibaigus nustatytam laikui dvi minutes
veiks garsinis signalas. Mirksés |—)|
simbolis.

6. Paspauskite jutiklinj skydelj, kad
iSjungtuméte signala.

7. ISjunkite prietaisg.

8.3 Kaip naudotis automatinémis
programomis, nurodant produkty
svorj

Jei nurodysite ruoSiamos mesos svorj,
prietaisas apskaiciuos ruosimo laika.
1. |junkite prietaisa.

2. Palieskite [].

3. Palieskite /\ arba \/ kad
nustatytuméte svorio programa.
Ekrane matysite maisto ruosimo laika,

trukmeés simbolj |_)| numatytajg svorio
reikSme ir matavimo vienetus (kg, g).
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4. Paspauskite OK arba palaukite penkias
sekundes ir nustatymai bus iSsaugoti
automatiskai.

Prietaisas jsijungs.

5. Numatytajg svorio reikSme galésite
pakeisti naudodami /\ arba \/

Palieskite OK.
6. Pasibaigus nustatytam laikui dvi minutes

veiks garsinis signalas. Mirkses [,
7. Paspauskite jutiklinj skydelj, kad
iSjungtuméte signala.
8. I§junkite prietaisa.

8.4 Kaip nustatyti automatines
programas naudojant Maisto
termometras

Maisto vidaus temperatlra programose,
kuriose numatomas maisto termometro
naudojimas, yra nustatyta. Programa
pasibaigia pasiekus nustatytg maisto vidaus
temperatira.

1. ljunkite prietaisa.
2. Palieskite L.

3. Prijunkite maisto termometra. Zr. skyriy
,Maisto termometras”.

4. Palieskite /\ arba \/ kad
pasirinktuméte maisto ruo$imo, naudojant
maisto termometra, programa.

Ekrane matysite maisto ruoSimo laika, |_)| ir

5. Paspauskite OK arba palaukite penkias
sekundes ir nustatymai bus iSsaugoti
automatiskai.

Pasibaigus nustatytam laikui dvi minutes

veiks garsinis signalas. Mirksés |_)|

6. Norédami iSjungti signalg palieskite
jutiklinj skydelj arba atidarykite dureles.

7. ISjunkite prietaisa.



9. PRIEDYU NAUDOJIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Maisto termometras

Maisto termometras - temperaturai matuoti
maisto viduje. Kai maistas yra nustatytos
temperatiros, orkaité iSsijungia.

Nustatykite 2 temperaturas:

» orkaités temperatiirg: maziausiai 120 °C,

» patiekalo viding temperatura.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

» Maisto produktai turi buti kambario
temperaturos.

* Maisto termometras - nenaudokite
skystiems patiekalams.

* Maisto termometras - ruoSiant jis turi bati
patiekale.

Orkaité apskaiciuoja apytikre maisto
gaminimo trukme, bet ji gali keistis gaminant.

Dédami priedq j lizda, jus atSaukiate
laikrodZio funkcijy nuostatas.

Maisto kategorijos: mésa, paukstiena
ir Zuvis
1. |junkite prietaisg.

2. |kiSkite kepimo termometro galg (su Vli
ant rankenos) | mésos ar zuvies vidurij, |
kuo storesne jos dalj. [sitikinkite, kad bent
3/4 kepimo termometro buty patiekalo
viduje.

3. |kiSkite kepimo termometro kistuka j lizda,
esantj prietaiso priekiniame réme.

Ekrane matysite mirksintj Vol ir numatytaja
kepimo temperatirg. 60 °C temperatira
pirmajam ciklui ir paskutiné nustatytoji verte
busimiems ciklams.

4. Norédami pasirinkti temperattra,

palieskite /\ arba V.

5. Palieskite OK arba palaukite 5 sekundes
ir nustatymai iSsisaugos automatiskai.

@

Mésos temperatirg galima nustatyti
tik kai blykcioja /‘? Jeigu pries
nustatydami kepimo temperaturg
ekrane matote nemirksintj /?
palieskite ﬂ ir /\ arba \/, kad
nustatytuméte naujg verte.

6. Nustatykite orkaités funkcija ir
temperattra.
Ekrane matysite pasirinktg temperattrag ir

kaitinimo simbolj ———.

@

Jei gaminate naudodami maisto
termometra, galite pakeisti ekrane
rodomg temperatirg. |kiSe maisto
termometro kiStuka | lizdg ir pasirinke
orkaités funkcijg bei temperatirg, ekrane
matysite esamg patiekalo temperatura.

Kelis kartus palieskite E kad
pamatytuméte tris kitus temperaturos
nustatymus:
* nustatyta jutiklio temperatira;
+ orkaités temperatira;
* esama temperatura patiekalo
viduje.

Kai patiekalas yra nustatytos kepimo
temperaturos, 2 minutes girdimas garso
signalas ir mirksi kepimo temperaturos verté

ir /‘? Prietaisas iSsijungia.

7. Palieskite jutiklio sritj, kad iSjungtuméte
garsinj signala.

8. IStraukite mésos termometrg i$ lizdo ir
iSimkite patiekalg i$ prietaiso.
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/N ISPEJIMAS!

Galima nusideginti, nes kepimo
termometras jkaista. Bukite atsargus, kai
traukiate jo kiStuka ir iSimate jj i$
patiekalo.

Maisto kategorija: uzkepélés

1. |junkite prietaisa.

2. |dékite puse ingredienty j kepimo inda.

3. Kepimo termometro galg dékite tiksliai j
uzkepélés vidurj. Kepant kepimo
termometras turi buti stabilizuotas vienoje
vietoje. Tam naudokite kietg ingredienta.
Kepimo termometro silikonine rankeng
atremkite | kepimo indg. Kepimo
termometro galas neturéty liesti kepimo
indo apacios.

4. Uzdenkite kepimo termometrg likusiais
ingredientais.

5. |kiSkite kepimo termometro kistuka j lizda,
esantj prietaiso priekiniame réme.
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Ekrane Vel mirksi ir nustatyta kepimo
temperatura. Pirmg kartg naudojant, bina
nustatyta 60 °C temperatura, o paskui
rodoma paskutinj kartg nustatyta verté.

6. Palieskite /\ arba V/, kad
nustatytumeéte mésos temperatirg.

7. Palieskite OK arba nuostatos bus
iSsaugotos automatiSkai po 5 sekundziy.

@

Jus galite nustatyti mésos
temperatura, tik kai mirksi simbolis

. Jeigu ekrane rodomas simbolis
/‘?, bet jis nemirksi, pries
nustatydami kepimo temperatura,
paspauskite E ir /\ arba \/, kad
nustatytuméte naujg verte.

8. Pasirinkite orkaites funkcijg ir orkaités
temperattra.
Ekrane rodoma esama kepimo temperatira ir

jkaitinimo simbolis ———.

Kai patiekalas yra nustatytos kepimo

temperaturos, 2 minutes girdimas garso

signalas ir mirksi kepimo temperatiros verté

ir /‘? Prietaisas iSsijungia.

9. Norédami iSjungti garso signala,
palieskite jutiklio lauka.

10. IStraukite mésos termometrg is lizdo ir
iSimkite patiekalg i$ prietaiso.

/\ ISPEJIMAS!

Galima nusideginti, nes kepimo
termometras jkaista. Bukite atsargus, kai
traukiate jo kiStukg ir iSimate jj i$
patiekalo.

9.2 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
llinkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.
Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
nuo jos nuslysti.



Grotelés:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.

Kepimo skarda / Gili skarda:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Funkcijos ,,Mano
mégstamiausi“ naudojimas

Naudokite Sig funkcijg, norédami jrasyti savo
mégstamiausias orkaités funkcijos arba
programos temperaturos ir laiko nuostatas.

1. Nustatykite temperaturg ir laikg orkaités
funkcijai arba programai.

2. Palieskite ir palaikykite w ilgiau nei tris
sekundes. Pasigirsta garso signalai.

3. ISjunkite prietaisg.

» Norédami jjungti Sig funkcija, palieskite
*. Prietaisas jjungia jusy mégstamiausig
programa.

®

Kai veikia funkcija, galite keisti laikg ir
temperatdra.
* Noredami isjungti Sig funkcija, palieskite

(D. Prietaisas iSjungia jisy mégstamiausig
programa.

10.2 Uzrakto nuo vaiky naudojimas

Uzraktas nuo vaiky apsaugo nuo atsitiktinio
orkaités naudojimo.

1. Paspauskite ir 3 sekundes palaikykite
nuspaude @ kad iSjungtumete orkaite.

2. Vienu metu paspauskite ir 2 sekundes
palaikykite nuspaude Q) ir V.

Suveiks garsinis signalas.

Ekrane matysite SAFE.

Norédami iSjungti vaiky saugos uzrakto

funkcijg, pakartokite 2 veiksma.

10.3 Mygtuky uzrakto naudojimas

Funkcijg galite jjungti tik tada, kai orkaité
veikia.

Funkcija ,Mygtuky uzraktas“ apsaugo nuo
atsitiktinio orkaités funkcijos pakeitimo.

1. Norédami jjungti funkcija, jjunkite orkaite.
2. |junkite orkaités funkcijg arba nuostata.

3. Kartu palieskite ir palaikykite @ ir V' 2
sekundes.
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Pasigirsta garso signalas.

Ekrane rodoma spyna.

Norédami iSjungti mygtuky uzrakto funkcija,
pakartokite 3 veiksma.

®

Veikiant funkcijai ,Mygtuky uzraktas®,
orkaite galima iSjungti. Kai iSjungiate
orkaite, iSsijungia ir mygtuky uzrakto
funkcija.

10.4 Nuostaty meniu naudojimas

Nuostaty meniu galite jjungti ar iSjungti
funkcijas pagrindiniame meniu. Ekrane
rodoma SET ir nuostatos numeris.

Apibiadinimas

Nustatoma verté

1 LIKUSIO KARSCIO INDIKATORIUS

[JUNGTA / ISIUNGTA

2 MYGTUKUY SIGNALAIT)

SPRAGTELEJIMAS / PYPSEJIMAS / ISJUNGTA

KLAIDY SIGNALAI

[JUNGTA / ISJUNGTA

DEMO REZIMAS

Aktyvinimo kodas: 2468

SVIESUMAS

MAZAS / VIDUTINIS / DIDELIS

VANDENS KIETUMAS

1-4

PRIMINIMAS APIE VALYMA

[JUNGTA / ISJUNGTA

APTARNAVIMO MENIU

Ol | N|]O|O| ] W

ATKURTI NUSTATYMUS

TAIP / NE

1) [JUNGIMO / ISJUNGIMO jutiklio lauko garso signalo i§jungti negalima.

1. Nuspauskite ir 3 sekundes palaikykite D
Ekrane rodoma SET1 ir mirksi , 1%

2. Spauskite /\ arba \/ kad
nustatytuméte nuostata.

3. Paspauskite OK,

4. Paspauskite VAN arba \/, kad
pakeistuméte nuostatos verte.

5. Paspauskite OK,

Norédami iSeiti iS nuostaty meniu,
paspauskite ©) arba paspauskite ir
palaikykite [J.

10.5 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo
funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po
tam tikro laiko prietaisas i$sijungia.

C) O (val)

30-115 12.5
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(°C) D (val)
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: ApSvietimas, Maisto
termometras, Trukmé, Atidetas paleidimas,
Pabaigos laikas, Létas ruoSimas.

10.6 Ekrano Sviesumas
Yra du ekrano Sviesumo rezimai:

* naktinis Sviesumas: kai prietaisas yra
iSjungtas, ekrano Sviesumas bina
mazesnis nuo 22.00 iki 6.00 val,;

« dieninis Sviesumas:

— kai prietaisas jjungtas;

— jeigu paliesite bet kurj jutiklio lauka, kai
veikia naktinio Sviesumo funkcija
(iSskyrus [JUNGTA / ISJUNGTA),
ekranas persijungia j dieninio



Sviesumo rezimg paskesnems 10
sekundziy;

— jei prietaisas yra i$jungtas ir nustatéte
laikmatj. Kai funkcija ,Laikmatis” baigia
veikti, ekranas grjzta prie naktinio
Sviesumo.

11. PATARIMAI

®

Zr. saugos skyrius.

11.1 Gaminimo rekomendacijos

10.7 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirsiai
iSlikty vésus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruo$imo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-

dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperaturos, gaminimo trukmeés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.
Jei nerandate nuostaty konkreciam receptui, vadovaukités panaSiais receptais.

11.2 Kepimas garuose (100)

Veikiant Siai funkcijai, bikite atsargus
atidarydami orkaités dureles. Garai gali
iSsiverzti.

Sterilizavimas

Naudojant Sig funkcijg galima sterilizuoti targ
(pvz., buteliukus kudikiams).

Svarius indus dékite apverte pirmos lentynos
viduryje.

Pripildykite stalCiy iki maksimalaus lygio ir
nustatykite 40 minuéiy trukme.

Gaminimas

Si funkcija leidzia ruosti jvairy $viezig ar
Saldyta maistg. Ja galima naudoti gaminti,
pasildyti, atitirpinti, virti ant lengvos ugnies
arba blansiruoti darzoves, mésa, zuvj,
makaronus, ryzius, many kruopas ir
kiausinius.

Vieno gaminimo seanso metu galite paruosti
kelis patiekalus. Norédami uztikrinti, kad visi
patiekalai buty paruosti tuo paciu metu,
pradékite nuo patiekalo, kurio gaminimo
trukmeé ilgiausia, po to atitinkamu laiku
sudekite likusius patiekalus, kaip nurodyta
maisto gaminimo lentelése.

Pavyzdziui: bendra Sio gaminimo seanso
trukmeé yra 40 min. Pirmiausiai jdékite Vir-
tos bulvés, ketvirciais, po 20 min. pridékite
Lasisos filé ir Smulkinti brokoliai po 30 min.

¥ O

(min.)
Virtos bulvés, ketvir¢iais 40

LasiSos file 20

Smulkinti brokoliai 10

Kai vienu metu gaminate daugiau kaip vieng
patiekala, naudokite didziausig reikiamg kiekj
vandens.

Naudokite antrg lentynos padet;.
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Q) DARZOVES

@) DARZOVES

Nustatykite 99 °C temperatiirg.

Nustatykite 99 °C temperatiirg.

O K

O X

(min.) (min.)
8-10 Smulkinti brokoliai, jkaitinkite tuscia 30-40 Kukurdizy burbuolés
orkaite - -
35-45 Valgomoji geltekle
10 Pomidorai be odeliy
- 35-45 Nepjaustyti Ziediniai kopUstai
10-15 Sviezi $pinatai ~
35-45 Sparaginés pupelés
10-15 Cukinijy griezineéliai
40-45 Baltieji arba raudonieji kopustai,
15 BlanS$iruotos darzovés juosteles
15-20 Gryby griezinéliai 50-60 ArtiSokai
15-20 Juostelémis pjaustytos paprikos 55-65 DzZiovintos pupelés, mirkytos, van-
- - — dens / ryZiy santykis 2:1
15-25 Nepjaustyti brokoliai
" 60-90 Rauginti kopustai
15-25 Zalieji $paragai
70-90 Burokeéliai
15-25 Baklazanai
15-25 Kubeliais pjaustyti molitgai s”
15-25 Pomidorai =¥ GARNYRAI
20-25 Blansiruotos pupelés
20-25 Aviena saloty lapuose, gabaléliais Nustatykite 99 °C temperatiira.
20-25 Savojinis kopustas ‘
20-30 Kubeliais supjaustyti salierai @ K
20-30 Pory Ziedai (min.)
20-30 Zirneliai 15-20 Kuskusas, vandens / kuskuso san-
— tykis 1:1
20-30 Sparaginiai zirniai / Imperatoriskieji —
pipirai 15-25 Sviezi lakstiniai
20-30 Batatai 20-25 Many pudingas, pieno / many san-
tykis 3,5:1
20-30 Pankoliai
20-30 Lesiai, raudonieji, vandens / lesiy
20-30 Morkos santykis 1:1
25-35 Baltieji Sparagai 25-30 Makaronai ,Spaetzle“
25-35 Briuseliniai kopustai 25-35 L,Bulgur kruopos, vandens / bulgur
. . - kruopy santykis 1:1
25-35 Smulkinti Ziediniai kopastai
- — - 25-35 Mieli. kukuliai, strds
25-35 Kaliaropiy juostelés
25-35 Baltosios pupelées
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99

=¥ GARNYRAI Zuvis
Nustatykite 99 °C temperatira. @ K
(min.) (°C)
@ % 15-20 Plona Zuvies filé 75-80
(min.) 20-25  Sviezios krevetés 75-85
30-35 Kvapieji ryziai, vandens / ryziy san- 20-30  Midijos 100
tykis 1:1
Y 2030  Lasisos file 85
30-40 Virtos bulvés, ketviriais 20-30 Unatakis. 0.25 k P
= petakis, 0, 9
35-45 Duonos kukuliai
30-40 Krevetés, Saldytos 75-85
35-45 Bulviy kukuliai
4 40-45 Lasisinis upétakis, 1 kg 85
35-45 Ryziai, vandens ir ryziy santykis
1:1, vandens ir ryziy santykis gali
keistis atsizvelgiant j ryziy rasj. @
40-50 Polenta, skyscio santykis 3:1 MESA
40-55 RyzZiy pudingas, pieno / ryZiy santy- \
kis 2,5:1 \
45-55 Neluptos bulvés, vidutiniskai pa- (min.) (°C)
ruostos
15-20 Plonos desrelés 80
55-60 Lesiai, rudieji ir Zalieji, vandens / le-
Siy santykis 2:1 20-30 Bavariskos versienos des- 80
relés / Baltos desrelés
20-30 Vienos virtos desrelés 80
& VAISIAI 25-35  Virta visCiuko kratinelé 90
55-65 Virtas kumpis, 1 kg 99
Nustatykite 99 °C temperatiira. 60-70 \k/gilééi“kas' apvirtas, 1-1,2 99
‘/ 70-90 JKasseler", virtas neauksto- 90
AN je temperatiroje
(min.) 80-90 Versiena / Kiaulienos nuga- 90
10-15 Obuoliy skiltelés ring, 0,8-1 kg
10-15 Karstos uogos 1;8_ »Tafelspitz” 99
10-20 Sokolado tirpinimas
20-25 Vaisiy kompotas
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11.3 Kombinuotoji funkcija: Turbo
grilis + Kepimas garuose (100)

KIAUSINIAI Sias funkcijas galite naudoti kartu vienu metu
ruoSiant mésg, darzoves ir garnyrus.
. _ 1. Nustatykite funkcijg: Turbo grilis mésai
Nustatykite 99 °C temperatira. kepti.
Q 2. Pridékite paruostas darzoves ir garnyra.
@ K 3. Sumazinkite orkaités temperatirg iki
- mazdaug 90 °C. Galite atidaryti orkaités
(min.) dureles iki pirmos padéties mazdaug 15
10-11 Minkstai virti kiauginiai minuciy. ) .
——————— 4. Nustatykite funkcijg: Kepimas garuose
12-13 VidutiniSkai virti kiauSiniai (100). Ruoskite visus patiekalus kartu.
18-21 Kietai virti kiauSiniai

Mésai naudokite pirma lentynos padétj, o darzovéms — tre€ig lentynos padétj. |dékite mésg
tiesiai | kepimo skarda.

\/ == ==
AN ) rurbo grilis (. Kepimas garuose (100)
Pirmas veiksmas: kepkite mésg Antras veiksmas: sudékite darzo-
ves
(°C) (min) (°C) (min)
Jautienos kepsnys, 180 60-70 99 40 - 50

1 kg / Briuseliniai ko-
pustai, polenta

Kiaulienos kepsnys, 180 60-70 99 30-40
1 kg / Bulvés / Dar-
zovés, padazui

Versienos kepsnys, 180 50 - 60 99 30-40
1 kg / Ryziai / Darzo-
vés

11.4 Drégmé didelé

Naudokite antrg lentynos padétj. \/ @
AN

% O
AN Saldus kremas / Vaisinis 90 35-45

(°C) (min.) apkepas, mazuose inde-
liuose
Plona Zuvies filé 85 15-25 —
Virtiniai 120-130 40-50
Kepti kiausiniai 90-110 15-30 —
Vyniotinis 90 40-50
Maza Zuvis, iki 0,35 kg 90 20-30
Stora Zuvies filé 90 25-35
Visa zuvis, iki 1 kg 90 30-40
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11.5 Drégmé maza
Naudokite antra lentynos padétj, jeigu \/ @
nenurodyta kitaip. AN
(°C) (min.)
Q [E Zasis, 3 kg, naudokite 170 130-170
N\ pirmg lentynos padétj
(°C) (min.)

Pranciziskyjy batony 200 20-30 11.6 Pasﬂdymas garais

pusgaminiai, 40-50 g

Bandeliy pusfabrikaciai 200 20-30 j—

Pranciiziskyjy batony 200 25-35 ——J Naudokite antrg lentynos padétj.
pusgaminiai, Saldyti, 40—

Maltos mésos kepsnys, 180 30-40 Nustatykite 110 °C temperatiira.
zalias, 0,5 kg

: LY

Bandeleés, 40-60 g 180-210 30-40 \

Makarony apkepas 190 40-50 (min.)
Duona, 0,5-1 kg 180-190 45-50 Vienos porcijos patiekalai 10-15
Lazanija 180 45-55 Makaronai 10-15
Vis&iukas, 1 kg 180-200 50-60 Ryziai 10-15

Bulviy plokstainis 160-170 50-60 Virtiniai 15-25

Kiaulienos nugaring, ra-  160-180 60-70 .

kyta, 0,6-1 kg 11.7 Kepimas

Jautienos kepsnys, 1kg  180-200 60-90 Pirma kartg kepdami naudokite zema

- temperatura.

Antis, 1,5-2 kg 180 70-90 . . .

— Jei pyragus kepate ne vienoje lentynos
VerSienos kepsnys, 1kg 180 80-90 padetyje, kepimo laika galima pailginti 10-15
Kiaulienos kepsnys, 1 kg 160-180 90-100 minuciy.

Pyragai ir teSlainiai skirtinguose auksciuose
gali skrusti nevienodai. Jeigu skrunda
nevienodai, temperatiros nuostatos keisti
nereikia. Skirtumas iSnyks kepant.

Kepant skardos orkaitéje gali deformuotis.
Kepimo skardoms atvésus, jos iSsitiesins.

11.8 Patarimai, kaip kepti

Kepimo rezultatai Galima priezastis Atitaisymo budas
Pyrago apacia nepakankamai  Netinkama lentynos padétis. Padékite pyraga ant Zemesnés lentynos.
iSkepusi.

LIETUVIY 25



Kepimo rezultatai

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Pyragas sukrenta ir pasidaro
tasus ar suskilingja.

Orkaités temperatira per auksta.

Kitg karta nustatykite Siek tiek Zemesne or-
kaités temperatira.

Per auksta orkaités temperatira ir
per trumpas kepimo laikas.

Kitg kartg nustatykite ilgesnj kepimo laikg
ir zemesne orkaités temperatura.

Pyragas pernelyg sausas.

Orkaités temperatiira per zema.

Kitg kartg nustatykite aukStesne orkaités
temperatira.

Per ilgas kepimo laikas.

Kitg kartg nustatykite trumpesnj kepimo
laika.

Pyragas nevienodai iSkepa.

Per auksta orkaités temperatdra ir
per trumpas kepimo laikas.

Kitg kartg nustatykite ilgesnj kepimo laikg
ir zemesne orkaités temperatira.

Pyrago tesla nevienodai paskirsty-
ta.

Kitg karta kepimo skardoje vienodai pa-
skirstykite kepimo tesla.

Pyragas neiSkepa per recepte
nurodytg kepimo laikg.

Orkaités temperatiira per zema.

Kitg kartg nustatykite Siek tiek aukStesne
orkaités temperatura.

11.9 Kepimas viename lentynos lygyje

a=m
@ KEPI-

MAS SKARDO-
SE

(°C)

D

(min.)

Apkepo pagrin-

das - trapi tesla,
ikaitinkite tuscia
orkaite

Konvekcinis kepimas

170-180

10-25 2

Flano pagrindas —
biskvitiné tesla

Konvekcinis kepimas

150-170

20-25 2

Pyragas ,Boba“/
"Brioche" bandeles

Konvekcinis kepimas

150-160

50-70 1

Madeiros pyra-
gas / Vaisiy pyra-
gai

Konvekcinis kepimas

140-160

70-90 1

Sdrio pyragas
mas

Apatinis + virSutinis kaitini-

170-190

60-90 1

Naudokite trecig lentynos padét;.

Naudokite Sig funkcijg: Konvekcinis kepimas.

Naudokite kepimo skarda.

% PYRAGAI / TESLAINIAI / DUONA

(°C)

(min.)

Trupininis pyragas

150-160

20-40
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% PYRAGAI / TESLAINIAI / DUONA

O

(°C) (min.)
Vaisiy flanai (i$ mielinés / biskvitinés teslos), naudo- 150 35-55
kite gily kepimo indg
Vaisiy flanai i$ trapios teSlos 160-170 40-80
|kaitinkite tuscig orkaite.

Naudokite Sig funkcijg: Apatinis + virSutinis kaitinimas.
Naudokite kepimo skarda.

@ PYRAGAI / @

TESLAINIAI / DUONA (°C) (min.)

Biskvitinis vyniotinis 180-200 10-20 3

Ruginé duona: pirmiausiai: 230 20 1
tada: 160-180 30-60

Sviestinis migdoly pyra- 190-210 20-30 3

gas / Cukriniai pyragaiciai

Pyragaiciai su kremu / 190-210 20-35 3

Eklerai

Duona ,Pynuté” / riesté 170-190 30-40 3

Vaisiy flanai (i$ mielines/ 170 35-55 3

biskvitinés teslos), naudo-

kite gily kepimo indg

Mieliniai pyragai su minks- 160-180 40-80 3

tu kremu (pvz., varskeés,

grietinélés, saldZiu kremu)

,Christstollen” 160-180 50-70 2

Naudokite tre€ig lentynos padét;.

= B
SAUSAINIAI ﬁ

(°C) (min.)
Trapios teSlos sausainiai Konvekcinis kepimas 150-160 10-20
Bandelés, jkaitinkite tus¢ig or-  Konvekcinis kepimas 160 10-25
kaite

Sausainiai i$ biskvitinés teSlos  Konvekcinis kepimas 150-160 15-20
Sluoksn. teslos kepiniai, jkai- Konvekcinis kepimas 170-180 20-30
tinkite tuscig orkaite

Sausainiai i§ mielinés teslos Konvekcinis kepimas 150-160 20-40
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=
% SAUSAINIAI L @
(°C) (min.)
Migdoly sausainiai Konvekcinis kepimas 100-120 30-50
TeSlainiai su kiausinio balty- Konvekcinis kepimas 80-100 120-150
mu / Morengai
Bandelés, jkaitinkite tus¢ig or-  Apatinis + virSutinis kai-  190-210 10-25

kaite

tinimas

11.10 Kepiniai ir apkepai
Naudokite pirmg lentynos padét;.

=1
—

¥ - D
(°C) (min.)

Pranciziskieji batonai su ly-  Konvekcinis kepimas 160-170 15-30

dytu slriu

Darzoviy apkepas, kaitinkite  Turbo grilis 160-170 15-30

tuscig orkaite

Lazanija Apatinis + virSutinis kaitini- 180-200 25-40
mas

Zuvies kepsneliai Apatinis + virSutinis kaitini- 180-200 30-60
mas

Darzovés su jdaru Konvekcinis kepimas 160-170 30-60

Saldus kepiniai Apatinis + virSutinis kaitini- 180-200 40-60
mas

Makarony apkepas Apatinis + virSutinis kaitini- 180-200 45-60

mas

11.11 Kepimas keliais lygiais

Naudokite Sig funkcijg: Konvekcinis kepimas.

Naudokite kepamasias skardas.

% TORTAI/

O

I

TESLAINIAI (°C) (min.) -

2 padétys
Pyragaiciai su kremu / 160-180 25-45 174
Eklerai, jkaitinkite tuscig
orkaite
Sausas pyragas su trupi-  150-160 30-45 174

niais
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B, O

SAINIAI/ MAZI  (°C) (min.)
PYRAGAICIAI /

PYRAGAICIAI /

BANDELES

1

2 padétys 3 padeétys

Bandelés 180 20-30

1/4 -

Trapios teslos sau- 150-160 20-40
sainiai

1/4 1/315

Sausainiai i$ biskviti- 160-170 25-40
nés teslos

Sluoksn. teslos kepi- 170-180 30-50
niai, jkaitinkite tuscia
orkaite

Sausainiai i$ mieli- 160-170 30-60
nés teslos

Migdoly sausainiai 100-120 40-80

1/4 -

Sausainiai i$ kiausi-  80-100 130-170
nio baltymo / Moren-
gai

1/4 -

11.12 Rekomendacijos kepimui

Naudokite orkaitéms skirtus kars¢iui atsparius
indus.

Liesa meésa kepkite uzdengtg (galite naudoti
aliuminio folija).

Didesnius mésos gabalus kepkite tiesiai
skardoje.

| skarda jpilkite Siek tiek vandens, kad riebalai
nepridegty.

Kepsnj apverskite praéjus 1/2-2/3 gaminimo
laiko.

Mésg ir Zuvj kepkite dideliais gabalais (nuo
1 kg).

Jei rekomenduojama naudoti pirmajj lygj,
maistg dékite tiesiai ant kepimo skardos.

Kepimo metu kelis kartus palaistykite
kepsnius jy sultimis.

11.13 Kepsniy kepimas
Naudokite pirmg lentynos padét;.

@ JAUTIENA

K 5

8

(°C) (min.)
Tro$kintas kepsnys 1-1,5 kg Apatinis + virSutinis 230 120-150
kaitinimas
Jautienos kepsnys arba  storio cm Turbo grilis 190-200 5-6

file, lengvai iSkeptas (-a),
ikaitinkite tuscig orkaite
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S

JAUTIENA

%

(°C) (min.)
Jautienos kepsnys arba  storio cm Turbo grilis 180-190 6-8
file, vidutiniSkai iSkeptas

(-a), kaitinkite tuscig or-

kaite

Jautienos kepsnys arba  storio cm Turbo grilis 170-180 8-10

file, gerai iSkeptas (-a),
ikaitinkite tuscig orkaite

©

KIAULIENA

Naudokite Sig funkcija: Turbo grilis.

%

(°C) (min.)
Menté / Sprandiné / Rikytas 160-180 90-120
kumpis
Kapotiniai / Sonkauliukai 1-1.5 170-180 60-90
Maltos mésos kepsnys 0.75-1 160-170 50-60
Apvirta karka 0.75-1 150-170 90-120

@ VERSIENA

Naudokite Sig funkcija: Turbo grilis.

%

O

(kg) (°C) (min.)
Versienos kepsnys 1 160-180 90-120
Versiuko koja 1.5-2 160-180 120-150
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S

AVIENA

Naudokite Sig funkcija: Turbo grilis.

K

8

(kg) (°C) (min.)
Eriuko koja / Kepta ériena 1-1.5 150-170 100-120
Erienos nugariné 1-1.5 160-180 40-60

©

ZVERIENA

Naudokite Sig funkcija: Apatinis + virSutinis kaitinimas.

%

(kg) (°C) (min.)
Nugariné / Triusio koja, jkaitinkite tuscig orkaite iki 1 230 30-40
Elnienos nugariné 1.5-2 210-220 35-40
Elnienos kumpis 1.5-2 180-200 60-90

S

PAUKSTIENA

Naudokite Sig funkcija: Turbo grilis.

Y

O

(k) (°C) (min.)
Paukstiena, supjaustyta porcijomis po 0,2-0,25 200-220 30-50
Vis€iukas, pusé po 0,4-0,5 190-210 35-50
Visciukas, vista 1-1.5 190-210 50-70
Antis 1.5-2 180-200 80-100
Zasis 3.5-5 160-180 120-180
Kalakutiena 2.5-35 160-180 120-150
Kalakutiena 4-6 140-160 150-240
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Q

ZUVIS (TROSKINTA)

Naudokite Sig funkcija: Apatinis + virsutinis kaitinimas.

; 5 & O
3 4§

(kg) (°C) (min.)
Visa zuvis 1-1.5 210-220 40-60

11.14 Traskiy kepiniy kepimas
naudojant:Picos programa

= PICA

kD)

= PICA 5
kaite.

Pries naudojimg jkaitinkite tuscig or-

| &

Naudokite pirma lentynos padét;j.

L}
X B O v 5 o

Naudokite antrg lentynos padeét;.

Vaisiniai pyragai  180-200 40-55 (°C) (min.)
Spinaty flanas 160-180 45-60 Pica, storo pado 180-200 20-30
Kislorenas / 170-190 45-55 Nerauginta duo- 210-230 10-20
Sveicariskas fla- na
nas
Flanas su 160-180 45-55
Darzoviy pyra-  160-180 50-60 sluoksniuota
gas tesla
JFlammkuchen“ 210-230 15-25
(ugninis pyra-
2
¥E7 pica
Kolddnai 180-200 15-25
%) Pries naudojima jkaitinkite tuséig or- 11.15 Grilis
—— Prie$ naudojima jkaitinkite tus¢ig orkaite.

Grilyje kepkite tik plonus mésos arba zuvies
Naudokite antrg lentynos padétj. gabalélius.
Padékite prikaistuvj pirmoje lentynos padétyje

\/ @ riebalams surinkti.
AN

(°C) (min.)
Plonapadé pica, 210-230 15-25
naudokite gily
kepimo indg
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@ GRILIS

Naudokite Sig funkcija: Grilis

Y

O

O

(°C) (min.) (min.)
Pirma pusé Antra pusé
Jautienos kepsnys 210-230 30-40 30-40 2
Jautienos filé 230 20-30 20-30 3
Kiaulienos nugariné 210-230 30-40 30-40 2
Versienos nugariné 210-230 30-40 30-40 2
Erienos nugariné 210-230 25-35 20-25 3
Visa zuvis, 0,5-1 kg 210-230 15-30 15-30 3/4

@ DIDYSIS KEPINTUVAS

Naudokite ketvirtg lentynos padét;,
jeigu nenurodyta kitaip.

Naudokite antrg lentynos padét;.

y DUONA
\/\0

— (°C) (min.)
e s . . . Balta d 170-190 40-60
(. Naudokite Sig funkcija: Spartusis gri- afa duona
lis Bageté 200-220 35-45
"Brioche" bandeles 180-200 40-60
Grilis nustagius didziausia temperati- Ciabata 200-220 3545
ra. Ruginé duona 170-190  50-70
\/ @ @ Rupiy milty duona 170190 50-70
N - - Viso grido duona 170-190 40-60
(min.) (min.)
N _ NesaldZios bandelés 190-210 20-35
Pirma pu- Antra pusé
sé . -
11.17 Létas ruoSimas
Kiaulienos filé 10-12 6-10 . . s - -
Si funkcija leidzia paruosti liesg, minkstg
Desreles 10-12 6-8 meésa ir zuvj. Netaikoma: vistienai,riebiai
Kepsniai 7-10 6-8 kepintai kiaulienai,troskiniui. Maisto

Skrebutis su priedais 6-8 -

11.16 Duonos kepimas

IS anksto jkaitinti nerekomenduojama.

termometras temperattra neturi virSyti 65 °C.

1. Kiekvieng meésos puse apkepkite 1-2
minutes ant didelio kars¢io.

2. Jei rekomenduojama trecioji lentynos
padétis, maistg dékite tiesiai ant vielinés
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lentynélés. Kepinimo padékla riebalams 4. Pasirinkite funkcijg: Létas ruosimas.

surinkti dékite pirmoje lentynos padétyje. Pirmasias 10 minuciy galite nustatyti 80—
Jei rekomenduojama pirmoji lentynos 150 °C temperatirg. Numatytoji
padétis, maistg dékite tiesiai ant padéklo. temperatira yra 90 °C. Nustatykite
Visuomet kepkite be dangcio, kai temperatiirg Maisto termometras.
naudojate Sig funkcija. 5 5. Po 10 minuciy orkaitéje automatiSkai

3. Naudojimas: Maisto termometras. Zr. temperatira sumazinama iki 80 °C.

skyriaus ,Priedy naudojimas*” skyrelj
-Kaip naudoti: Maisto termometras.

Nustatykite 120 °C temperatiira.

Y O I

(kg) (min)
Kepsniai 0.2-0.3 20-40 3
Jautienos filé 1-1.5 90 - 150 3
Jautienos kepsnys 1-15 120 - 150 1
Versienos kepsnys 1-1.5 120 - 150 1

11.18 Saldytas maistas

444 ATSILDYMAS

¥ O I

(°C) (min.)

Pica, Saldyta 200-220 15-25 2
AmerikietiSka pica, Saldyta 190-210 20-25 2
Pica, atvésinta 210-230 13-25 2
Picos uzkandziai, Saldyti 180-200 15-30 2
Gruzd.bulvytés, plonai pjaustytos 200-220 20-30 3
Gruzd. bulvytés, stambiai pjaus-  200-220 25-35 3
tytos

Keptos bulvytés / Kroketai 220-230 20-35 3
Tarkuoty bulviy blynai 210-230 20-30 3
Lazanija / jdaryti makaronai ka- 170-190 35-45 2
neloni, Sviezi

Lazanija / jdaryti makaronai ka- 160-180 40-60 2
neloni, Saldyti
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444 ATSILDYMAS

Y

O I

(°C) (min.)
Keptas siris 170-190 20-30 3
Vis¢iuko sparneliai 190-210 20-30 2
11.19 Konservavimas
Naudokite funkcijg Apatinis kaitinimas. ?ﬁ @ @
PP i KAULA-
Naudokite tik vienodo dydzio, jprastus - -
konservavimo stiklainius. VAISIAI (".1'."') (m'"'.) .
Virimo truk- Gaminkite

Nenaudokite stiklainiy su uzsukamais
dangteliais arba metaliniy indy.

Naudokite pirmg lentynos padet;.

Ant kepimo skardos dékite ne daugiau nei po
SeSis vieno litro talpos stiklainius.

Vienodai pripildykite stiklainius ir uzdarykite
verztuvu.

Stiklainiai neturi liestis vienas prie kito.

| kepimo skardg jpilkite mazdaug 1/2 litro
vandens, kad orkaitéje pakakty drégmés.

Kai skystis induose pradeda virti (mazdaug
po 35-60 minuciy vieno litro induose),
iSjunkite orkaite arba sumazinkite
temperaturg iki 100 °C (zr. lentele).

Nustatykite 160-170 °C temperatira.

mé, kol pasi- toliau 100 °C
rodys burbu- temperati-

B0 e O

SIAI (min.)
Virimo trukmé, kol
pasirodys burbuliu-
kai

liukai roje

Persikai / Svarai- 35-45 10-15

niai / Slyvos

D © O

ZOVES (min.) (min.)
Virimo truk- Gaminkite
meé, kol pasi- toliau 100 °C
rodys burbu- temperatiro-
liukai je

Morkos 50-60 5-10

Agurkai 50-60 -

Marinuotos dar- ~ 50-60 5-10

Zovés

Kaliaropés / Zir- ~ 50-60 15-20

neliai / Sparagai

Braskés / Mélynés / Avie-  35-45

tés / Prinoke agrastai

11.20 Dziovinimas - Konvekcinis
kepimas

Padenkite padéklus kepimo popieriumi.
Norédami pasiekti geresniy rezultaty,
iSjunkite orkaite jpuséje dziovinimo cikla,
atidarykite dureles ir palikite vienai nakciai,
kad atvésty.

Jei naudosite vieng skardg, dékite ja j treCig
padét.

Jei naudosite dvi skardas, dékite jas j pirmg ir
ketvirtg padeétis.
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Nustatykite 60-70 °C temperatura.

Q) DARZOVES

O Boww O

(°C) (val.)
Pupelés 60-70 6-8 (val.)
Pipirai 60-70 5-6 Slyvos 8-10
Darzovés sriubai 60-70 56 Abrikosal 8-10
Grybai 50-60 6-8 Obuoliy skiltelées 6-8
Prieskonineés Zolelés 40-50 23 Kriauses 6-9

11.21 Maisto termometras

@ JAUTIENA

Maisto kepimo temperatiira (°C)

Lengvai iSkep-  VidutiniSkai is- Gerai iSkeptas
tas keptas
Jautienos kepsnys 45 60 70
Jautienos filé 45 60 70
; JAUTIENA Maisto kepimo temperatiira (°C)
Maziau Vidutiniskai is- Daugiau
keptas
Maltos mésos kepsnys 80 83 86
; KIAULIENA Maisto kepimo temperatura (°C)
Maziau Vidutiniskai is- Daugiau
keptas
Kumpis / Kepsnys 80 84 88
N_ugarinég kaApotinis / Kialuli'enos nugariné, 75 78 82
rakyta / Kiaulienos nugarine, apvirta
; VERSIENA Maisto kepimo temperatiira (°C)
Maziau VidutiniSkai iS- Daugiau
keptas
VerSienos kepsnys 75 80 85
Versiuko koja 85 88 90
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@ AVIENA / ERIENA

Maisto kepimo temperatiira (°C)

Maziau Vidutiniskai is- Daugiau
keptas
Avies koja 80 85 88
Avienos nugariné 75 80 85
Kepta ériena / Eriuko koja 65 70 75
@ ZVERIENA Maisto kepimo temperatiira (°C)
Maziau Vidutiniskai is- Daugiau
keptas
Triusio nugariné / Elnienos nugariné 65 70 75
TriuSio koja / Triusis, visas / Elnienos koja 70 75 80
@ PAUKSTIENA Maisto kepimo temperatira (°C)
Maziau Vidutiniskai is- Daugiau
keptas
Visciukas 80 83 86
Ant!s, visa / pusée / Kalakutiena, visa / kriti- 75 80 85
nélé
Antiena, kratinélé 60 65 70
E ZUVIS (LASISA, UPETAKIS, Maisto kepimo temperatiira (°C)
STERKAS) s — .
Maziau Vidutiniskai is- Daugiau
keptas
Zuvis, visa / didelé / kepta garuose / Zuvis,
visa / didelé / kepta 60 64 68
VE_ UZKEPELES - VIRTOS DAR- Maisto kepimo temperatiira (°C)
ZOVES < o o .
Maziau Vidutiniskai is- Daugiau
keptas
Cukinijy troskinys / Brokoliy troskinys / Pan- 85 88 1

koliy troskinys
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=

UZKEPELES - PIKANTISKOS

Maisto kepimo temperatiira (°C)

Maziau Vidutiniskai is- Daugiau
keptas
|daryti makaronai kaneloni / Lazanija / Ma- 85 88 91
karony apkepas
— UZKEPELES - SALDZIOS Maisto kepimo temperatiira (°C)
Maziau Vidutiniskai is- Daugiau
keptas
Baltos duonos uzkepélé su vaisiais / be vai-
siy / Ryziy kosés uzkepélé su vaisiais / be 80 85 90

vaisiy / Saldus makarony tro$kinys

11.22 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms

Picos kepimo skarda Kepimo indas paruosti Apkepo skarda
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti Keraminé Tamsi, neatspindinti
8 cm skersmens, 5
28 cm skersmens 26 cm skersmens 28 cm skersmens

cm aukscio

11.23 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.

Naudokite trecig lentynos padét;.

%

(°C) (min.)
Makarony plokstainis 200-220 45-55
Bulviy plokstainis 180-200 70-85
Musaka 170-190 70-95
Lazanija 180-200 75-90
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%

O

(°C) (min.)
|daryti makaronai kaneloni 180-200 70-85
Duonos pudingas 190-200 55-70
Ryziy pudingas 170-190 45-60
Biskvitinés teslos obuoliy pyragas (apvali kepimo for- 160-170 70-80
ma)
Balta duona 190-200 55-70

11.24 Informacija bandymy laboratorijoms

Patikros pagal: EN 60350, IEC 60350.

Kepimas viename lygyje — kepimas kepimo formose

O I

°C min
Biskvitinis pyragas be riebaly  Konvekcinis kepimas 160 45 - 60 2
Biskvitinis pyragas be riebaly  Apatinis + virSutinis kaiti- 160 45 - 60 2
nimas
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Konvekcinis kepimas 160 55-65 2
formos @ 20 cm
Obuoliy pyragas, 2 kepimo Apatinis + virSutinis kaiti- 180 55 -65 1
formos @ 20 cm nimas
Trapios teslos kepiniai Konvekcinis kepimas 140 25-35 2
Trapios teslos kepiniai Apatinis + virSutinis kaiti- 140 25-35 2
nimas

Kepimas viename lygyje — sausainiai
Naudokite trecig lentynos padét;.

Y

°C min
Pyragaiciai, 20 vienety padékle, Konvekcinis kepimas 150 20-30
ikaitinkite tuscig orkaite
Pyragaiciai, 20 vienety padékle,  Apatinis + virSutinis kaitinimas 170 20-30

ikaitinkite tuscia orkaite
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Kepimas keliuose lygiuose — sausainiai

Y

3 O Ik

°C min
Trapios teSlos kepiniai Konvekcinis kepimas 140 25-45 2/4
Pyragaiciai, 20 vienety padék-  Konvekcinis kepimas 150 25-35 1/4
le, [kaitinkite tuscig orkaite
Biskvitinis pyragas be riebaly Konvekcinis kepimas 160 45-55 2/4
Obuoliy pyragas, 1 kepimo for- Konvekcinis kepimas 160 55 - 65 2/4

ma groteléms (& 20 cm)

Grilis
Kaitinkite tuscig orkaite 5 minutes.
Grilis nustacius didZiausig temperatura.

Y

min
Skrebutis Grilis 1-2 5
Jautienos kepsnys, laikui jpuséjus Grilis 24 -30 4

apverskite

Greitas kepimas grilyje
Kaitinkite tuscig orkaite 3 minutes.

Grilis nustacius didziausig temperatura.
Naudokite ketvirtg lentynos padét;.

% O

min

Pirma pusé Antra pusé
Mésainiai 8-10 6-8
Skrebutis 1-3 1-3

11.25 Informacija patikros jstaigoms

Funkcijos patikros Kepimas garuose (100).

Naudokite kepimo skarda.
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Nustatykite 99 °C temperatira.

L) = <«
4 = i
Talpyklé (Gast- (kg) (min.)
ronorm)
Brokoliai, jkaitinkite 1 x 1/2 perforuota 0,3 3 13-15 Dékite kepimo
tuscig orkaite skardg pirmoje
lentynos pade-
tyje.
Brokoliai, jkaitinkite 2 x 1/2 perforuota  2x0,3 2ir4 13-15 Dékite kepimo
tuscia orkaite skardg pirmoje
lentynos pade-
tyje.
Brokoliai, jkaitinkite 1 x 1/2 perforuota  daug. 3 15-18 Dékite kepimo
tuscig orkaite skardg pirmoje
lentynos pade-
tyje.
Zirniai, $aldyti 2 x 1/2 perforuota 2x1,3 2ir4 Kol temperatira Dékite kepimo

SalCiausioje sri- skardg pirmoje

tyje pasieks 85
°C.

lentynos padeé-
tyje.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo priemo-
nés

Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-

pale.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

[l

Kasdienis naudo-
jimas

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme $luostykite

tik mikropluosto Sluoste.
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by Visus priedus valykite kiekvieng kartg panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
<+, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei $velnaus ploviklio tirpale. Priedy indaplovéje

W plauti negalima.

Priedy su neprikimbancia danga nevalykite SveiCiamaisiais valikliais ar astriais daiktais.

Priedai

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as veiks- ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atves.
mas

2-as veiks- Lentyny atramas atsargiai iStraukite |
mas virSy i$ priekiniy laikikliy.

3-as veiks- Atitraukite lentynos atramos prieking
mas dalj nuo Soninés sienelés.

4-as veiks- |Straukite atramas i$ galiniy laikikliy.
mas

Padeékly laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

12.3 Papildomas meniu: Valymas

D — paspauskite, kad atidarytuméte pagalbinj meniu.

S1 S2 S3 S4
Bakelio iStustinimas Valymas garais Kalkiy nuosédy salini- Skalavimas
Po gary funkcijos ciklo Orkaités valymo garais mas Gary generatoriaus siste-
stalCiuke likusio vandens funkcija. Gary generatoriaus siste-  mos plovimas ir valymas
pasalinimo procedira. mos kalkiy nuosédy valy- daznai naudojantis gary
mas. funkcija.

12.4 Kaip naudoti: Bakelio iStustinimas—S1

Prie$ pradedant

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atvés. I1Simkite visus priedus i$ orkaités.

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.
mas

3-ias

veiksmas Paspauskite I:l kelis kartus, kol ekrane nepamatysite S1.
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4-as veiks-

ite: OK
mas. Paspauskite: .

Trukmeé: 6 min.

5-as veiks- Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.
mas.

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé neSviecia.

12.5 Kaip naudoti: Valymas garais—-S2

Pries valymg garais:

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji ISimkite visus priedus. Orkaités apacia ir vidinj dureliy stiklg
atvés. valykite minksta Sluoste sudrékinta
Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale.

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Pripildykite vandens stal€iukg iki didziausio leistino lygio. ISgirsite signalg arba pamatysite atitinka-
mas ma pranesima.

3-ias

veiksmas Paspauskite I:' kelis kartus, kol ekrane nepamatysite S1.

4-as veiks- Pasirinkite S2.
mas. Trukmé: 30 min.
Valymo ciklui pasibaigus iSgirsite signala.

5-as veiks- Norédami i§jungti signalg, paspauskite bet kurj simbolj.
mas.

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé neSviecia.

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vi-  Palikite orkaités dureles atidarytas ir
dy minksta Sluoste. palaukite, kol vidus iSdzius.

12.6 Priminimas apie valyma

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti valyma.

Naudokite funkcija: S2.

Priminimo indikatoriy galite jjungti arba iSjungti: Nustatymai .

12.7 Kaip naudoti: Kalkiy nuosédy Salinimas—S3

Prie$ pradedant

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji ISimkite visus priedus. Patikrinkite, ar vandens stal€iukas tus-
atves. Cias. Jei reikia, jjunkite Sig funkcijg: Ba-
kelio iStustinimas-S1.
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1-as veiks- |junkite orkaite.
mas

2-as veiks- Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.
mas

3-ias | stal¢iuka vandeniui jpilkite 250 ml kalkiy nuosédy Salinimo priemonés.
veiksmas

4-as veiks- | stalCiukg vandeniui pripilkite vandens iki didZiausio lygio zymos. I18girsite garsinj signalg arba ekra-
mas. ne pamatysite atitinkama pranesima.

5-as veiks-

mas Paspauskite D kelis kartus, kol ekrane nepamatysite S1.

6-as veiks- Pasirinkite S3.
mas Trukmé: 1 val. 40 min.

7-as veiks- Funkcijos ciklui pasibaigus iStustinkite gily inda.
mas

@ Veikiant Siai funkcijai lemputé nesviecia.

Pasibaigus kalkiy nuosédy salinimo ciklui:

ISjunkite orkaite. Orkaitei atvésus nusau-  Palikite orkaités dureles liunkite funkcija: Skalavimas.
sinkite jos vidy minksta atidarytas ir palaukite, ~ Skyriuje ,Valymas ir priezitra“ Zr.
Sluoste. kol vidus i§dzius. ,Kaip naudotis: skalavimas —
S4°.

@ Jeigu po kalkiy nuosédy Salinimo ciklo orkaitéje lieka kalkiy, valdymo pultelyje matysite raginama ciklg pakar-
toti.

12.8 Priminimas Salinti kalkiy nuosédas

Du priminimai primena apie tai, kad reikia Salinti kalkiy nuosédas i$ orkaités. Priminimo Salinti
kalkiy nuosédas isjungti negalima.

Tipas Aprasas
Negrieztas priminimas Rekomenduoja pasalinti kalkiy nuosédas i$ orkaités.
Grieztas priminimas Privaloma pasalinti kalkiy nuosédas i$ orkaites. Jeigu nepasalinsite i$ orkaités kal-

kiy nuosédy, kai rodomas grieZtas priminimas, gary funkcijos bus neaktyvios.

@ Kai priminimai yra aktyvis, S3 mirksi ekrane.Sie priminimai aktyvinami kaskart, kai i§jungiate orkaite.

12.9 Kaip naudoti: Skalavimas-S4

Prie$ pradedant

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol ji atvés. ISimkite visus priedus i$ orkaites.

1-as veiks- |junkite orkaite.
mas
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2-as veiks- Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos padétyje.

mas

3-ias | vandens stal€iuka jpilkite vandens. Pasigirs signalas arba ekrane pasirodys pranesimas apie pa-

veiksmas  siektg didZiausig leisting lygj.

4-as veiks-
mas.

Paspauskite I:' kelis kartus, kol ekrane nepamatysite S1.

5-as veiks- Pasirinkite S4.
mas. Trukmeé: 30 min.

6-as veiks- Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily inda.

mas

@ Veikiant $iai funkcijai lemputé nesviecia.

Pasibaigus skalavimo ciklui:

I18junkite orkaite ir palaukite, kol ji atvés.

Palikite orkaités dureles atidarytas ir palaukite, kol vidus
i8dzius.

12.10 Kaip iSimti ir jdéti:
Skirtinguose modeliuose stiklo ploksciy
skaicius gali skirtis.

/\ DEMESIO

Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac
prie priekinés plokstés briauny. Galite
iskelti arba sudauzyti stikla.

12.11 Kaip pakeisti: Lemputé

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Pries keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or- Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-
kaité atvés. klo. rélj.

VirSutiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

mas

——

R\ (C

Vs
i
N

2-as veiks- Nuimkite metalinj zieda ir iSvalykite stiklinj gaubtel].

mas
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3-as veiks-
mas

Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C karsciui atsparia lempute.

4-as veiks-
mas.

|kiskite metalinj ziedg | stiklinj gaubtelj ir jj jtaisykite.

Soniné lemputé

13. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Kg daryti, jeigu...

Triktis

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Orkaités nepavyksta jjungti arba val-
dyti.

Orkaité neprijungta arba netinkamai
prijungta prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar orkaité tinkamai pri-
jungta prie maitinimo tinklo (zr. pri-
jungimo schema, jeigu yra).

Orkaité nekaista.

Orkaité yra iSjungta.

liunkite orkaite.

Orkaité nekaista.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrod;.

Orkaité nekaista.

Nenustatytos bdtinos nuostatos.

Patikrinkite, ar nuostatos yra tinka-
mos.

Orkaité nekaista.

Suaktyvintas automatinis isjungi-
mas.

Zr. skyriy ,Automatinis i§jungimas®.

Orkaité nekaista.

ljungtas apsaugos nuo vaiky uzrak-
tas.

Zr. skyriy ,Apsaugos nuo vaiky uz-
rakto naudojimas®.

Orkaité nekaista.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas sutriko dél
saugiklio. Jeigu saugiklis pakartoti-
nai perdega, kreipkités j kvalifikuotg
elektrika.

Lemputé nesviecia.

Perdegusi lemputé.

Pakeiskite lempute.

Kai prietaisas yra isjungtas, ekrane
nerodomas laikas.

Ekranas yra iSjungtas.

Vienu metu pakartotinai spauskite

ir /\ kad vél jjungtuméte ekra-
na.

Maisto termometras neveikia.

Netinkamai jkiStas maisto termomet-
ro kistukas j lizda.

Kuo giliau jkiSkite maisto termomet-
ro kistuka j lizda.

Patiekalai kepa per ilgai arba per
trumpai.

Per Zema arba per auksta tempera-
tara.

Jeigu reikia, sureguliuokite tempera-
turg. Laikykités naudojimo instrukci-
joje pateikty nurodymy.

Ant maisto produkty ir orkaités vidu-
je kaupiasi garai ir kondensatas.

Pernelyg ilgam palikote patiekalg or-
kaitéje.

Baige gaminti, nepalikite patiekaly
orkaitéje ilgiau negu 15-20 minuciy
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Triktis

Galima priezastis

Atitaisymo budas

Ekrane rodoma ,C2".

Noréjote paleisti atSildymo funkcija,
bet neistraukéte maisto termometro
kistuko i$ lizdo.

IStraukite maisto termometro kistukg
i$ lizdo.

Ekrane rodomas klaidos kodas, ku-
rio néra Sioje lenteléje.

lvyko elektros gedimas.

* ISjunkite orkaite namy saugikliu
arba apsauginiu jungikliu skirsto-
mojoje saugikliy dézutéje ir vel
jjunkite.

« Jeigu ekrane vél rodomas klai-
dos kodas, kreipkités | klienty
aptarnavimo skyriy.

Kalkiy $alinimo procesas nutraukia-
mas jo nebaigus.

Nutrliko elektros tiekimas.

Pakartokite §j procesa.

Kalkiy $alinimo procesas nutraukia-
mas jo nebaigus.

Naudotojas i$jungé funkcija.

Pakartokite $j procesa.

Po kalkiy $alinimo proceso grilio /
kepimo inde néra vandens.

Nepripildéte vandens stal¢iaus iki
maksimalaus lygio.

Patikrinkite, ar vandens stalCiuje yra
kalkiy Salinimo priemonés / van-
dens.

Pakartokite §j procesa.

Po kalkiy Salinimo ciklo ertmes vidu-
je yra neSvaraus vandens.

Grilio / kepimo indas padétas ant
netinkamos lentynos.

Pasalinkite likusj vandenij ir kalkiy
$alinimo priemone i$ orkaités apa-
¢ios. Padékite grilio / kepimo indg
ant pirmos lentynos.

Valymo funkcija pertraukiama jos
nebaigus.

Nutrdko elektros tiekimas.

Pakartokite §j procesa.

Valymo funkcija pertraukiama jos
nebaigus.

Naudotojas i$jungeé funkcija.

Pakartokite §j procesa.

Pasibaigus valymo funkcijai, ertmés
apacioje yra per daug vandens.

Prie$ jjungdami valymo cikla, j prie-
taisg jpurskéte per daug ploviklio.

Padenkite visas ertmeés dalis plonu
ploviklio sluoksniu. Vienodai uz-
purkskite ploviklj.

Prasti valymo proceso rezultatai.

Per auksta valymo garais funkcijos
pradiné orkaités temperatura.

Pakartokite $j cikla. Vykdykite cikla,
kai prietaisas yra Saltas.

Prasti valymo proceso rezultatai.

Prie$ pradédami valymo procesa,
nei$émeéte Soniniy groteliy. Jos gali
perduoti karstj sieneléms ir suma-
Zinti valymo veiksminguma.

I1Simkite Sonines groteles i$ prietaiso
ir pakartokite $ig funkcija.

Prasti valymo proceso rezultatai.

Prie§ pradédami valymo procesa,
neiSémeéte priedy i$ prietaiso. Jie
gali pabloginti valymo garais ciklg ir
sumazinti jo veiksminguma.

I1Simkite priedus i$ prietaiso ir pakar-
tokite Sig funkcija.

Prietaisas jjungtas, bet nekaista.
Neveikia ventiliatorius. Ekrane rodo-
ma "Demo".

ljungtas demonstracinis rezimas.

Zr. skyrelj ,Nustatymy meniu naudo-
jimas* skyriuje ,Papildomos funkci-
jos®.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstovg
arba jgaliotajj techninés priezilros centra.

Duomenys, kuriuos batina pateikti techninés
priezitros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Techniniy duomeny
lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés
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rémo. Nebandykite nuimti prie prietaiso

pritvirtintos duomeny lentelés. Rekomenduojame duomenis uzsirasyti éia:

Prekés numeris (PNC)

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.) Serijos numeris (S.N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Gaminio informacinis lapas paruostas vadovaujantis ES ekologinio

projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
L - . EOB7S31X
Modelio identifikatorius KOBCS31X
Energijos efektyvumo rodyklée 81.0
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg  1.09 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir venti-

liatoriaus rezimg,

0.68 kWh/ciklas

Angy skaigius 1
Silumos altinis Elektra
Signalo garsumas 701

Orkaités tipas

Integruotoji orkaité

Mase

EOB7S31X 37.5 kg

KOBCS31X 37.5 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Pries jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.
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Jei jmanoma, prieS gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruosiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu aktyvinama Trukmé programa ir maisto
gaminimo trukme ilgesné nei 30 min., kai
kuriy prietaiso funkcijy atveju kaitinimo
elementai automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisg, valdymo skydelyje



matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvesty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3—10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite zemiausios temperaturos
nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio indikatoriy arba
temperatira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima
Gamindami maistg apsSvietimg iSjunkite.
ljunkite jj tik tuomet, kai to reikeés.

15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C/:‘) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
baty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.

Valdymo skydelio iSjungimas

Valdymo skydelj galite iSjungti. Vienu metu
paspauskite ir palaikykite @ ir /\. Jei norite
jjungti, pakartokite $j veiksma.

NeiSmeskite Siuo zenklu E pazymeéty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite $j gaminj | vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.
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